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3&ofrad  ober  &efm)iatf,  ifl  ein  au«  Ätes 
fei*,  Jtalfs  unbSEßonerbe,  etwa«  Sifen:  unbSKan* 
ganorpb  beßeßenbet  ©cbmuctßein , ber  in  fäulen: 
artigen  ober  ßengeligen  formen  trpßallißrt;  ec 
iß  burcbßditig  bi«  unburcbficbtig,  non  ßarfer  bop: 
pelter  Strahlenbrechung,  blau:  unb  rötßlicbbraun 
in’ef  ©cbwarje,  orangegelb,  olioengrün,  juweilen 
blau.  Sr  rißt  weiße«  ©laß  unb  gelbfpatß  unb 
wirb  oom  Üopaß  gerifct.  ©ein  fpecif.  ©ewicbt 
iß  3,08  biß  3,4.  @t  fcßmil$t  not  bem  Cötßroßre 
leid)t  ju  bräunlichem,  juweilen  blaßgem  ©lafe 
unbfommt  in  Worbamerifa,  ©panien,  Wogegen, 
Sibirien,  Piemont  tc.  oot.  3n  ben  reinen,  burcbs 
ßdjtigen  Sremplaren  mit  bräunlicher  ober  gtünli: 
eher  garbe  wirb  er  $u  SRing:  unb  Wabelßeinen 
oerarbeitet.  St  wirb  auf  ber  bleiernen  ©cheibe 
gefchliffen  unb  mit  SSimßßein  auf  £olj  polirt, 
ßeßt  nicht  ßoeb  im  greife. 

iß  für  bie  ©arten  ein  feßt  nüßlidjeß 
SEßier,  beßen  Hauptnaßrung  auß  SRäufen,  Wegen: 
Würmern,  SBerren,  Heufcbrecten , ©chneden,  Ää« 
fern  tc.  b’ßeßt;  nur  im  Jpetbß  frißt  er  bißweüen 
einige«  abgefalleneß  Dbß;  er  iß  baßer  jebenfallß 
eßet  ju  hegen,  alß  $u  oertilgen. 

30*l#fölber,  befmben  ftd)  an  ber  inneren 
fläche  ber  ©cbärmutter  ber  JCüße;  biefelben  bür:« 
fen  nicht  mit  ©ewölt  ßeraußgetiflen  werben. 

3$n<nbo1)nt , iß  ber  ©amentern  einer  me? 
lonenartigen  gruebt  auf  ben  pßilippinifchen  3n: 
fein.  @ie  iß  in  ißrer  SBirlung  ben  Jträßenaugen 
gleich,  nur  ßärfer,  unb  ©aben  oon  3— 6 ©ran 
tonnen  fchon  Srecben  unb  ©urcbfälle  erregen,  ba: 
ßer  biefer  ©amen  oßne  ärjtlicbe  93erorbnung  nicht 
angewenbet  werben  baef.  ®ie  erße  Hilfe  bei  93er: 
giftungen  beßeßt  in  einem  SBrccbmittd,  nach  bem 
Srbrecben  in  Printen  Dielen  falten  SBaßirß  unb 
einer  Äblocbung  oon  Sicbenrinbe  ober  ©alläpfeln. 
2flß  ßomöopatßifcbe«  Heilmittel  wirb 
bie  3gna$boßne  }u  3-4@treufügelchen  alle  8 — 9 
Sage  angewenbet  gegen  Sonoulßonen  unb  Krampf: 
anfäUe,  83eitßtanj,  gegen  fcropßulöfe  Äugen  ent: 
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jünbungen,  entjünbticbe  Halöfänierjen,  periobifdße 
Unterleibßfrämpfe,  SÜRaßbarmoorfall  beim  ©tußl* 
gang,  troefnen  catarrßalifcben  Waebtßußen.  ©e: 
genmittel  ßnb  $)ulfatilla,  Sßamiöe,  .Kaffee. 

3Ut)cif«^e  'lÖetnc,  ßnb  feßc  angeneßme,  • 
feurige,  in  ®almatien,  griaul,  3ßrien,  .Kärnten 
unb  Ärain  wachfenbe  ©eine,  ben  italienifchen 
äßnlicb.  3n  ßalmofa  wirb  berüßmter  ÜRaloaßet 
gemacht;  ju  Sapo  b’3ßria  bereitet  man  ben  fußen 
.Klein  :£Eofapet;  bie  9ßeine  oon  $>iccoli,  be  ©an 
3)atranio,  SEßomaß,  ber  SOtußeat  oon  Älmiffn,  ber 
SRaraßcbinowein  oon  ©ebenico,  ber  JBugaoa  oon 
ber  3nfel  S3tajja  unb  ber  SRutjwein  oon  SEeolo 
ßnb  befannte  unb  feßr  gefchäßte  ©orten. 

3IntettaU/  iß  eine  .Raltwajferßeitanßalt  in 
SEßüringen.  Sß  ßnb  alleSBebingungen  oorßanben, 
unter  benen  bieJtaltwaffercur  mit  wirtlichem  Wu: 
ßen  angewenbet  werben  tann. 

3Iti$,  iß  ein  graufameß  unb  blutbürßigeß 
SEßier,  ber  ©chrecf  beß  ©eßügelß  unb  ber  .Kanin: 
eben.  Sr  flettert  gut,  ßält  ßcb  in  ber  warmen 
3aßreßjeit  überall,  im  ©intet  in@cheunen,  ©täl* 
len  tc.  auf,  ßeigt  in  bie  HühntrßäUe,  ß0(t  immer, 
aber  in  einer  Wacht  oft  meßrere  9Rale,  nur  ein 
SEßier,  fäuft  bieSicr  auß,  er  beißt  auch  bie  .Kanin: 
eben  unb  nafebt  gern  H°m9-  ®er  3ltiß  iß  baßer 
oon  bengeberoießßäUen  abjußalten  unb  außerbem 
3agb  auf  ißn  ju  machen  (f.  3ltißjagb). 

3lti*faUe,  bient  $um  gangen  beß  3ltiß- 
©ieloirb  oon  öretern  gemacht  unb  iß  ben  großen 
«Rattenfallen  ganj  ähnlich.  Än  beiben  ©eiten  be« 
ßnben  (ich  gaatßüren  unb  in  ber  SOtitte  ein  ©teil« 
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SftiSfeUe. 
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Smmoctetten. 


btet-,  2Cuf  bet  3unge  bejfelben  wirb  ein  JBogel 
ober  ein  @i  befeftigt.  ©obalb  bet  3ltiß  baß  ©tcUs 
btet  betritt,  fchlagen  bie  gaüthüren  a a ja. 

3lti$felle,  werben  weniger  gefd)ä§t  alß  bie 
SttarberfeUe,  bocb  liefert  befonbetß  bie  SEürtei  eine 
feine  unb  foftbare  ©orte  biefer  gelle,  welche  feis 
benartige,  ganj  fthwat$e.£aare  t) at,  währenb  biefe 
bei  ben  beutfchen  3ttißfeUen  ein  ©emifd)  ton 
©d)warj  unb  (Selb  außmadjen.  Slorbamerifa, 
oorjüglid)  ©anaba,  liefert  breierlei  ©orten  oon 
3ttißfeUen,  welche  fein,  weich  unb  braun  oon 
garbe  finb.  ©ie  SftißfeUe  aus  Sibirien  werben 
»egen  ihrer  fchönen  weiten  Jjbaare  unter  allen  3I; 
tißfeUen  am  ÜJteiften  gefragt.  ©ie  3ltißfeUe  bies 
nen  ju  Äragen,  JBefäfcen,  gutter. 

©et  3lttö  wirb  theilß  Qefd)of= 
fen,  theilß  in  SEeUereifen , galten , ©chlagbäumen 
unb  ©rahtfcbleifen  gefangen,  ©efchoffen  »irb  ber 
3lti$  eben  fo  »ie  ber  ÜJtarber.  ©affelbe  gilt  oon 
bem  gangen  in  ben  SEeUereifen.  2üß  CocErpeife 
bient  ein  SJogel,  ein  @i  ober  ein  ©tuet  gleifd). 
©ie  befie  SBittecung  bereitet  man  auß  4 Sott)  reü 
nem  ©änfefett,  ‘/a  Sohne  groß  SSibergeil,  V* 
löjfel  gifdjthran,  2 gingerhüte  ooll  geftoßenen 
@^amiUen  unb  eben  fo  oiel  flat  geriebenem  SJtarums 
oetum.  2CUeß  »irb  bis  jum  ©elbwerben  gebta* 
ten,  unb  bann  werben  10  tropfen  weiter  SEerpens 
tin  jugefe&t.  ©chlagbäume  unb  ©rahtfd)leifen 
hängt  man  oor  bie  ©d)lupflÖd)er  bet  3ltijfe. 

3mmobütar  = ^rati&»crftcheruu0*aii= 
fialten,  finb  foldje  tfnftalten,  bei  welchen  ©es 
bäube  gegen  SBranbfchäben  oerftchert  werben, 
©iefelben  finb  theilß  ©taatßs,  theilß  3)tioatanfials 
ten.  ©ie  ©tagtßanjtalten,  welche  in  ben 
meiften  beutfehen  ödnbern  befiehen,  ftnb  in  ber 
Sieget  3®angßanftalten  unb  auf  ©egenfeitigfeit 
gegrünbet.  ©ie  ^Beiträge  oon  ©eiten  ber  SBerfis 
checer  werben  alljährlich  umgeiegt  nach  ber  Jjpöhe 
ber  ftattgefunbenen  58tanbfd)äben  unb  finb  beßs 
halb  oerfchieben.  ©a  biefBeiträge  ben  Canbeßabgas 
ben  gleichgefteUt  finb,  fo  ift  auch  bet  93erftcbetet 
bei  allen  oorfommenben  S3ranbfäUen  hinfid)tlich 
ber  ©ntfcbäbigungßfumme  burdjauß  gefiebert,  unb 
infofern  behaupten  ©taatßanftalten  ber  2fr t ben 
S3orjug  oor  Sprioatanfialten.  3nbeß  haben  bie 
©taatßanftalten  auch  ihre  SHängel,  unter  benen 
berhauptfächlichfle  ber  ift,  baß  gar  feine  ober  boch 
Jeine  entfprechenbe  Stufenfolge  ber  ^Beiträge  nach 
ber  ©rößc  ber  ©cfaht  ftattfinbet,  baß  alfo  bie 
83etficherer  ungleichmäßig  befieuert  werben.  ©aju 
fommen  noch  bie  umjtänblicben  gormen  bei  ber 
ffierficherung  unb  ©chabenermittelung,  unb  baß 
bet  SSerficherte  nicht  eher  einen  SEheil  bet  ©ntfehäs 
bigungßgelbet  außgejatjtt  erhält,  alß  biß  er  ben 
Steubau  biß  auf  ein  beftimmteß  SÄaß  geförbert  hat. 
©in  wefentlicher  ÜJtangel  ifi  auch  in  ben  oieten 
fleinen  ©taatßanfialten  infofern  ju  erblicten , alß 
bei  biefen  in  manchen  3ahren  bie  ©eiträge  für  bie 
SBerfidjerten  fetjr  brücfenb,  ja  für  manche  gerabeju 
unerfchwinglich  finb.  ©ß  follten  ficb  beßhalb  tleis 
nere  fänber  mit  ihrer  3n>mobitiars©ranboerfiches 
rung  an  bie  ffierficherungßanfialt  eineß  benachbart 


ten  größeren  ©taateß  anfchließen.  ©ie  ^)rioat; 
anflalten  finbtheitß  auf  ©egenfeitigfeit  gegrüns 
bete  SSerficherungßgefeUfchaften , theitß  tfetienges 
fellfchaften.  ©ie  erfteren  hüben  oor  leiteten 
mancherlei  fBorjüge.  Schon  ber  eine  Umftanb 
muß  alß  ein  großer  23orjug  erfcheinen,  baß  eß  bei 
jenen  2£nfialten  nicht  auf  ©ewinn,  wie  bei  biefen, 
fonbern  tebiglich  auf@ntf<häbigungbet2tbgebranns 
ten  abgefehen  ifi,  baß,  wenn  bie  SBerjichetungßbeis 
träge  einen  Ueberfdiuß  gewähren,  biefer  ben  93er* 
fieberten  felbft  oerbteibt  unb  nicht,  wie  bei  ben 
2CetiengefeUfcbaften , jum  SEheil  in  bie  SEafchen  ber 
2fctionare  fließt,  unb  baß  bie  ©egenfeitigfeitßs 
©efellfchaften  in  allen  gälten  mehr  ©arantie  für 
eine  ooUftänbige  ©ntfehäbigung  gewähren,  alß  bie 
2lctiengefcllfd)aften,  benn  wenn  bei  jenen  bie  93ers 
ficherungßbeiträge  jur  tlußgleichung  bet  Stanbs 
fchäben  nicht  außreichen,  fo  finb  bie  Stöitglieber  ju 
Slachfchußjahlungen  oerpflichtet , wähtenb  bei 
Kctiengefellfcbaften  für  folche  gälte  ein  oft  nur  ges 
ringet  Sleferoefonb  oorhanben  ift,  ber  nur  fo  weit 
langt,  alß  er  eben  langt,  ©aber  ift  auch  bei  7tcs 
tiengefellfcbaften  bie  SDtöglichfeit  oorhanben,  baß 
ber  ©erficberte  bei  oorfommenben  ©ranbfällen 
nid)t  ooUftänbig  entfehäbigt  wirb.  Stur  bann 
fönnen  bie  Äctiengefellfchaften  eine  jicmlich  fichere 
©arantie  gewähren , wenn  fte  einmal  in  ber  2Cußs 
wähl  ber  SBerftcberungßgegenftänbe  fehr  oorftchtig 
finb,  unb  bann,  wenn  fte  etn  großes  Stefcroecapital 
eingefammelt  haben,  baß  ftch  bei  bebeutenben 
©tanbfällen  alß  nachhaltig  erweift.  SBo  bernnad) 
oon  ©eiten  beß  Staates  fein  3nmn8  jur  ©erfiches 
rung  bet  3mmobilien  gegen  SBranbfchäben  befteht, 
wo  eß  alfo  ben  ©ebäubebefifcern  freigeftellt  ift, 
gar  nicht  ober  in  einer  beliebigen  $>rioats23erftcbes 
rungßanftalt  ju  berfichern , ba  ijt  eß  am  ©ichets 
ften,  fich  bei  einer  ©egenfeitigfeitßanftalt  ju  bes 
theiligen.  ©inb  bei  benfelben  auch  juweilcn  Stach* 
fcbußiahlungen  ju  machen,  fo  liegt  eben  barin  bie 
beruhigenbe@ewißheit,  bei  oorfommenben  SBranbs 
fällen  ooUftänbig  entfehäbigt  ju  werben.  Uebris 
genß  gewähren  bie  größte  ©id)erheit  bie  ©taatß* 
anftalten,  unb  biefe  haben  oor  ben  ^Jrioatanjtalten 
auch  infofern  einen  größeren  SBerth,  weil  ber 
4>außbeft$er,  wenn  er  bei  ber  ©taatßanftalt  oers 
fiebert  hat/  weit  leichter  ©apitate  bargeliehen  er* 
hält,  ba  ber  ©läubiger  oerfichert  fein  tann,  baß  er 
hinficbtlich  feineß©arlehnß,  infoweit  eßbie©ranbs 
oerjicherungßfumme  nicht  überfteigt,  nicht  gefährs 
bet  ift. 

Immortellen,  ftnb  3ierpflanjcn , gewiffer* 
maßen  bie  Unfterblichen  im  ffilumenreiche,  benn 
felbft  abgefdinitten,  bauern  fie  noch  eine  3«it  fang 
in  ihrer  #errlicbfeit  fort,  ©ie  3mmorteUen  bies 
nen  alß  ©innbilb  ber  greunbfebaft  unb  £iebe. 
3mmorteIlenfränje  werben  an  ben  ©räbern  ges 
fchiebener  ßieben  niebergelegt;  auch  fönnen  bie 
3mmorteUen  jur  3immerjierbe  auf  oerfchiebene 
Sffieife  oerwenbet  werben,  ©elbft  jur  gabrifation 
fünftiieber  ffilumen  bienen  fte  juweilen.  3u  ben 
3mmorteUen  gehören  bie  ©preublume,  ber 
Amarant,  bie  ^)apierblume,  bie  ©troh* 
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blume,  ber  4pabnengamm,  bie  Grodens 
blume  (f.  b.). 

3mitau , ift  eine  eifenbaltige  «Jlineratquelle 
im  gürftentbum  #obengolletn  * ©igmaringen, 
1382  $u$  über  bem  SMeere.  die  5 nid)t  fet>r  oon 
einanber  abweichenben  Guellen  bienen  gum  Sa* 
ben  unb  gu  4,  6—8  Sechern  gum  SEringen.  lieber 
Xnroenbung  unb  £eilwirgung  f.  (gifenwaffer. 

3mpertal,  ein  ©eträng.  ®an  nimmt  auf 
1 Cxuart  SBaffer  V2  gotb  Sremorfartari  unb  8 
gott)  3ucter  unb  läfit  e«  aufgochen;  wäbrenbbem 
wirb  eine  Sitrone  fein  abgefcpält,  bie  ©cpale  in 
eine  ©croiette  getban,  bie  über  einen  Sopf  auöge* 
breitet  wirb,  unb  ber  ©afr  ber  Sittone  binguge* 
prefit.  dae  gochenbe  Söaffer  wirb  langfam  über 
bie  Sitronenfd>ö(e  gegojfen  unb  gum  Äbgüblen  bei 
©eite  gefefct. 

Smperial,  eine  ruiftfdje  ©olbmünge,  10 
Äubel  wertp.  6«  gibt  gange  unb  halbe  3mperi* 
flli.  geltere  ftnb  22  jfarat  fein,  unb  253/«  <Stüct 
geben  auf  bie  raupe  SJtarg.  Sin©tüd  foll  136,023 
pollänbifcbe  Äfj  wiegen,  ber  SBertb  eine«  balbpn 
3mperial«  ift  alfo  6 Sttplr.  23  ©gr.  7 ^)f. 

3mpfett,  nennt  man  biepeilfame,  burd)3en* 
net  begannt  geworbene  Schußwaffe  gegen  bie  na« 
tätlichen  Porten.  1.  3 m pfen  berSJtenfcpen. 
@«  wirb  bie  ^-eucptiggeit  ton  Äubpoden  (f.  b.) 
ober  febon  geimpften  Sttenfcben  auf  gefunbe  SKen* 
fcbcn  übertragen.  die  Änftedung  erregt  einen 
$>odenau«fcblag  an  ber  Smpfftelle  unb  ein  lieber, 
unb  ei  wirb  baburd)  ber  SJtenfch  oor  ben  natürli* 
«ben  $>oden  gefchüßt.  diefe«  ©chußmittel  gegen 
bie  natürlichen  fpoden  ift  oon  Unoerftänbigen  febr 
angefeinbit  worben,  boch  ift  gegenwärtig  bie  3ms 
pfung  in  ben  meifien  beutfd)en  gänbern  eine©adje 
bei  3wang«.  Sielfad)  wirb  febr  forglo«  bei  bem 
Smpfen  oerfapren  , unb  ei  ift  bann  nicht  gu  oer* 
wunbern,  wenn  bie  3mpfung  nicht  gegen  bie  na* 
türlicben  fpoden  fchüßt.  SJtan  impft  gu  Siele  oon 
einer  burcb  bai  ftortpflangen  gang  oeränberten 
gpmpbe,  ei  rntftepen  gwar  Äuöfchläge,  aber  biefe 
finb  breite,  fchnell  getrübte,  fd)lechte  Porten , bie 
nicht  fcbüßen  gönnen  ; ober  man  impft  mit  3 glei* 
nen  $)üngtchen,.  wooon  3 $oden  entfteben,  aber 
feiten  bai  nötbige  lieber,  weil  bie  ©ntgünbung 
gering  war;  ober  man  impft  gar  oon  ©täbcben, 
auf  benen  bie  gpmppe  eingetrodnet  ift.  SBenn 
oon  Ärm  gu  Ärm  mit  3 orbentlich  gegogenen,  ge* 
ring  blutigen  ©treifen  unb  hinlänglicher  frifdjen 
gpmppe  geimpft  wirb,  fo  entfteben  höbe  ^)oden, 
hinlängliche  Sntgünbung,  ©efchwulft  unb  gieber, 
unb  ber  SÄenfch  ift  gegen  bie  natürlichen  $>orfen 
gefcpüßt;  werben  fpäter  bod)  Singeine  oon  ben 
natürlichen  ^)oden  befallen,  fo  bat  gewifeine  Stach« 
läfftgteit  beim  3mpfen  ftattgefunben , ober  bie 
Äubpoden  waren  unoollgommen , oon  'einem 
fchroächlichen  Spiere,  ober  eine  Äbart  ber  Jtuppo* 
den.  da  aber  biefe  gälle  feiten  ftnb,  fo  gönnen 
fie  ber  Stu ßlicpgeit  jene«  grofjen  SDtittel«,  ba«  fo 
Sielen  ©cbönbeit,  ©efunbpeit  unb  ungetrübte 
ÄTaft  ber  ©inne  erhält,  geinen  (gintrag  tbun. 
Selbft  aud)  bann  ift  bie  Sinimpfung  ber  Äuppo* 
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den  nod)  oon  gtofern  ftBertp,  wenn  ber  ©eimpfte 
wirglich  oon  ben  natürlichen  $)oden  befallen  wer« 
ben  follte , weil  bei  ben  ©eimpften  bie  natürlichen 
fporten  al«  oeränberte  JCrangpeit  weit  weniger  ge« 
fäprlid)  oerlaufen.  Jpinftchtlid)  ber  3eit  beö  3nt* 
pfen«  ift  man  oerfchiebenet  SOteinung.  Siele  mol* 
len  febr  geitig,  oon  ber  8. — 16.  SBocbe  be«  Älter« 
beö  Äinbe«  geimpft  wiffen,  weil  ba  ba«  Äinb  ru* 
big,  an  ber  SBrufl  unb  noch  nicht  oon  bem  3«bnen 
ergriffen  fei;  Änbere  wollen  erft  nach  bem  erften 
geben&jabre  geimpft  wiffen,  weit  fid)  ber  .Körper 
im  erften  3ab«/  befonber«  nach  bem  Sntwöbnen, 
gu  febr  oeränbere,  um  bie  nacbwitgenbe  ©d)u^* 
graft  noch  im  .Körper  gu  hoben.  3n  ber  Siegel 
wirb  aber  in  bet  8.— 16.  SBoche  beö  Ältere  ber 
Äinber  geimpft,  ©efchiebt  ba6  3ntpfcn  fpäter, 
wo  baö  3obnen  oiel  Sefd)wetben  mad)t,  fo  gann 
man  länger  mit  bem  3mpfen  warten,  boch  fdjcint 
ba6  ^)odenpeber  baö  durchbrechen  ber  3äbne  gu 
beförbern  unb  00m  Jtopfe  abguleiten.  2.  3 nt* 
pfen  ber  JpauStbiere.  ®lon  unterfcheibet 
bieSlotbimpfung,  welche  bei  eingefnen  noch  gefun* 
ben  ©tüden  einer  febon  angeftedten  beerbe  ftatt* 
pnbet,  unb  bie  ©chußimpfung,  welche  in  einet 
nod)  nicht  grangen  Jpeerbe  oorgenommen  wirb, 
um  biefe  gegen  $>oden,  gungenfeudje  ic.  gu  fd)ü* 
^en,  wenn  biefe  Jtrangbeiten  in  ber  Stäbe  pnb. 
Si’bufS  bet  Stotbim pfung  trennt  man  alle  ge* 
funben  Spiere  oon  ben  grangen,  wählt  oon  ben 
le&teren  ein  ©tüd,  baö  nur  wenige  runbe,  mit 
nicht  eiterartiger,  nicht  bidflüfftger,  gäbet,  gelber, 
übelriechenber  gpmpbe  gefüllte  fpoden  bat,  nimmt 
auö  biefen  ben  3mpfftoff  für  bie  gu  impfenben 
^biere,  füllt  bie  auögeböblte  ©pi^e  ber  Smpfna*  • 
bei  mit  ber  gpmpbe  unb  impft  biefelbe  in  ben 
©chwang  fo  ein,  bajiman  mit  bet3mpfnabel2— 3 
ginien  tief  unter  bie  Dberbaut  bet  inneren  gläihe 
einfiieht  unb  bie  gpmpbe  burd)  Umbreben  ber  Sta* 
bei  in  ber  SBunbe  entleert,  die  ©cbufcim* 
pfung  gefchiebt  auf 'biefelbe  Ätt,  nur  bafi  b*e^ 
bie  gpmplje  oon  einer  geimpften  ^pode  am  11. — 
13.  SEage  nach  ber  3mpfung  genommen  wirb, 
©fatt  mit  glarer  gpmpbe  gann  man  aud)  mit  au« 
ber  angeftochenen  spode  quellenbem  Slute  impfen. 
Äm  11. — 13.  SEage  nach  ber  3mpfung  werben  bie 
Spiere  untetfucht  unb  bie,  bei  welchen  bie  erfte 
3mpfung  feblgefchlagen  ift,  nochmal«  geimpft. 
SBenn  e«  bie  Stotb  erforbert,  fo  gann  man  gwar 
gu  jeber  3eit  impfen,  bie  güblen  grübiabt*  ober 
^»erbfttage  finb  aber  am  ^3ajfenbften  bagu.  ®ut 
ift  eö  aud),  bei  einet  SEemperatur  oon  nid)t  unter 
6 unb  nicht  über  12°  9?.  gu  impfen,  die  geimpf* 
ten  SEbiete  müffen  in  ben  erften  10  Sagen  in 
einem  geräumigen,  luftigen  ©falle  geholten  unb 
oor  Srgältung  unb  Säffe  gefd>ü|t  werben,  da« 
Butter  mup  gut  unb  nahrhaft  fein;  ba«  ©aufm 
beftebt  in  reinem,  güplem  SBafTer.  3um  ©chu^ 
gegen  bie  gungenfeuche  impft  man  aud)  bie  SJla* 
terie  oon  ber  granfen  gunge  eine«  an  ber  gungen* 
feuebe  gefallenen  Spiere«. 

bient  gum  3m pfen  bet 
SEbiete  (f.  b.).  Än  bem  fpi^'flen  Snbe  berfel* 
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ben  bejxnbct  ficb  in  bet  Slitte  eine  SRinne  gur 
2Cufnat>me  ber  Spmphe. 

^tibeggeißertixiffeti,  finb  einarmige  SaU 
fenmagen  mit  Scala;  ei  mirb  ein  ©efäjj  an  jie 
geljängt,  baö  mit  bem  gu  mägenben  ©egenffanb 
gefüllt  ift;  auf  ber  anbetn  (Seite  befinbet  fid>  ein 
fefleö  @emid)t;  Die  3unge  geigt  auf  ber  Scala  ba6 
©emicbt  an.  Sei  gleicbbleibenber  güllung  ift  ber 
Unterfdjieb  nicht  gröjjer  alö  1— 1‘/2  Proc. ; biefet 
©emid)töunterfd)ieb  fieigt  aber  biö  4 proc.,  je 
nad)  ber  Serfcbiebenheit  be$  ©infüllenö.  SBeit 
richtiger  flellt  ftd)  baö  Sftefultat,  menn  man  ftatt 
beä  ©plinberö  ein  flafcbenförmigeö  ©efäfj  anmen; 
bet  unb  mittelft  eines  SEricbters  ben  gu  mägenben 
trodnen  ©egenffanb  einlaufen  läfjt;  ber  ©emicbt; 
unterfcbieb  beträgt  bann  nur  7/8— 1 proc. 

3n&iae^tr(ict  be$  ^ringet!  Fluren o 
3*b  von  $5elf)t,  eine  meingeiffige  SEinctur  nach 
pimpinelle  riecbenb,  al$  Sffiafcbmittel  gegen  ©om; 
merfproffen  empfohlen;  ei  mirb  in  Quantitäten 
oerfenbet,  melcbe  höcbffenö  15  9tgr.  mertb  ffnb, 
aber  2 SRthlr.  Cojlen ; baj?  bie  iiibifche  Jg>erfunft 
beS  ÜRittelS  eine  marf tfcbreierifct)e  ©rffnbung  ift, 
perfhbt  ftd)  non  felbft. 

3ttbiQ0,  ift  ein  garbeftoff,  mit  bem  man 
einfacher,  fieberet  unb  beffer  blau  färben  fann,  als 
mit  bem  SBaib.  @r  mirb  auö  ber  in  Äffen,  Äfrita 
•unb  Ämerifa  milb  maebfenben  Änilpflange  bärge; 
ftellt  unb  bilbet  SDtaffen  oon  tiefblauer  garbe  unb 
mattem,  erbigem  Srucb,  bie  beim  Sffciben  mit 
einem  harten  tfötpet  einen  glängenb  purpurrotben 
Strich  geben.  Äufjet  mineralifeben  Seffanbtbei; 
len  enthält  ber  Snbigo  einen  leimartigen  Stoff, 
einen  braunen  Äörper  (3nbigobraun),  einen  ro= 
then  garbeftoff  (Snbigorotf))  unb  ben  eigentlichen 
garbeftoff,  ba$  Snbigoblau.  Sur  ber  ©ehalt  an 
legerem  bebingt  feinen  SBertt)  als  garbeftoff.  @r 
beträgt  im  SOtittel  40—50  procent.  25er  3»bigo 
mirb  au$  ben  3nbigopfIangen  auf  bie  SBeife  ge; 
monnen,  baj?  man  biefelben  mitSBaffer  eingemeiebt 
gähren  lä#t ; mährenb  ber  ©äbrung  löft  ftcb  gel= 
ber  garbeftoff  auf;  bie  gelbe  glüffigfeit  mirb  bureb 
Schlagen  mit  Süthen,  Umrühren  unb  Umfcbau; 
fein  in  möglichft  oielfacbe  Serührung  mit  ber  at; 
mofphärifeben  Suft  gebracht.  2)urcb  Aufnahme 
oon  ©auerftoff  färbt  ficb  bet  Snbigo  blau , mirb 
zugleich  im  SBaffet  unlöslich  unb  fefct  ficb  in 
blauen  glocfen  ab,  bie  gufammengeballt  unb  ge; 
trodnet  merben.  (5$  tommen  im  £anbel  3nbigo; 
forten  oon  oerfebiebener  ©üte  oor.  25et  befte  3n* 
bigo  ift  ber  ©uatimala;  unb  SaraccaS;  Snbigo. 
25ie  3 Sorten,  melcbe  eöbaoon  gibt,  heifien  Flores, 
Sobre  Saliente  unb  Cortex.  Die  erftere  ift  bie 
befte,  unb  bie  auögegeicbnetfte  berfelben,  melcbe 
aber  nur  feiten  oorfommt,  beifit  £if[al.  ©et  St. 
Domingo;  Snbigo  ift  oon  geringerer  ©üte.  tim 


Steiften  fommt  ber  bengalifebe  3«bigo  na<b 
Deutfcblanb.  Derftlbe  befteht  au$  mehreren 
Sorten:  blauer,  feinfein  oiolet  unb  blau;  fein 
unb  mitteloiolet;  fein  oiolet  unb  gefeuert;  fein 
unb  gut  gefeuert;  fein  mittel  unb  orbinär  gefeu; 
ert;  ©oromanbel;  SKabraS  fein;  SOtabraS  mittel 
unb  orbinär.  Der  ?0lanilla;3nbigo  fommt  bem 
bengalifeben  gleich.  Der  3aoa;3nbigo  gehört  uns 
ter  bie  guten  Sorlen,  er  ift  gemöbnticb  in  SEafeln, 
mährenb  fonft  ber  3nbigo  entmeber  in  .Rüchen, 
ober  in  tugeiartigen  Stiicfen  ober  in  mürfeligen 
Stücten  oorfommt.  Der  graublaue,  oft  febmarge 
unb  fanbige  ßarolina-3nbigo  in  oierectigen  Stü; 
den  gehört  unter  bie  fcblecbteften  Sorten.  Der 
Souiftana  ift  gut  gefeuert,  etmaö  oiolet  unb 
fommt  in  grofjen  fänglicben  Stücten  in  ben  #an* 
bei.  ©tmas  beffer  als  ber  ©arolina;  3nbigo  ift 
ber  oon  ber  3nfel  Sourbon  in  tleinen  oierectigen 
Stücten.  Der  brafflianifebe  ift  feht  gering.  Än 
oerfebiebenen  Slerfmalen  fann  man  ben  guten, 
echten,  unoerfälfebten  3nbigo  ertennen.  ©r  mufi 
leicht,  groji,  hart  unb  nicht  ohne  Äraftanftrengung 
gu  gerbreeben  fein.  3m  Srucb  barf  er  nicht  ftrei; 
ffg  unb  nicht  förnig  fein;  er  mujj  oielmehr  eine 
gleiche  oioletblaue  garbe  geigen  unb  babei  einen 
böhern  ©lang  a(*  auf  ber  Oberfläche  haben. 
Seibt  man  ihn  mit  bem  gingernagel,  fo  mu§  er 
einen  tupferigen  ©lang  annehmen;  auf  bem  SBaf; 
fer  mufi  er  faff  mie  ein  Scbmamm  febmimmen, 
unb  beim  Serbrenncn  mufj  er  nur  feffr  menig  unb 
gmar  eine  meifteÄfcbe  gurüctlaffen,  in  ber  ftcb  leine 
Spur  oon  beigemifebtet  ©rbe  befinbet,  Äucb  muf 
et  ficb  im  SBaffer  oöllig  auflöfen,  ohne  einen  fan; 
bigen  ober  erbigen  Sobenfafc  gu  geben.  ßö|t  man 
ihn  in  alfalifeber  Sauge  ober  in  Sitriol  auf,  fo 
mufj  er  feine  garbe  unoeränbert  beibehalten.  3n 
Sitriolöl  muf  er  ftcb  gang  auflöfen  (affen  unb 
bann  mie  ein  fdimargblauet  Saft  erscheinen. 
Diefer  Saft  muf  immer  bläulich  bleiben,  menn 
man  ihn  auch  fortmährenb  mit  SBaffct  oerbünnt. 
Soft  man  ihn  in  Salpeterfäure  auf,  fo  ift  bie  2Cuf; 
löfung  gelb;  Salgfäure  unb  SBeingeift  geigen  ba^ 
gegen  feine  SBirtung  auf  ihn.  9ticbt  feiten  mer; 
ben  bie  beften  3nbigoforten  mit  fcbled)teren  oer; 
mifebt.  Der  befte  fpanifebe  3nbigo  hinterläft  auf 
einem  glithenben  ©ifen  nur  eine  leichte  Äohle,  ber 
brafflianifebe  aber  oiel©rbe  unb  ber  auä  ©arotina 
oorgüglicb  Dielen  Äalf.  Der  3Ranilla;3nbigo  oon 
ben  Philippinen  bat  Älaunerbe  bei  ffeb.  _ 3n 
©uropa  mirb  bet  3nbigo  aueb  oielfad)  oerfälfcbt, 
g.  S.  mit  Äfcbe,  ©rbe,  Scbiefermebl,  Sanb, 
Äteibe.  Uebet  bie  ©rmittelung  folcber  SerfäU 
fchungen  f.  b.  2Crt.  3nbigoptobe.  SBeil  man 
ben  3nbigo,  um  fein  ©emiebt  gu  oermebten,  oft 
an  feuchten  piä^en  lange  liegen  läfjt,  fo  hat  man 
beim  ©infauf  oorgüglicb  aueb  auf  feine  SErocten heit 
gu  fehen.  Uebrigen«  fann  ber  3nbigo  für  ffcb 
nicht  a(^  garbeftoff  angemenbet  merben;  um 
Pflangens  unb  SEhierfafern  bamit  färben  gu  fön; 
nen,  mufj  et  in  auflöölidjen  äuffanb  oerfeftt  mer* 
ben , ma$  in  ben  3nbigolfipen  gefebieht  (f.  S 1 a u* 
färben). 
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InbigoMau,  (öf t ftd)  aus  bem  3nbfgo 
burd)  Sublimation  erhalten.  SJtan  mengt  ge= 
puloerten  3nbigo  mit  ber  Jg>ätfre  feines  ®ewid)ts 
©gpS,  bitbet  aus  bem  ©emenge  mit  #ilfe  oon 
SBaffet  einen  Srei,  brn  man  Vs  3oU  b°d)  auf 
eine  ©ifenplatte  ausbreitet  unb  troctnen  t oft,  er: 
f)i|t  bie  glatte  burd)  eine  SpirituSlampe,  wor: 
auf  fogleid)  purpurrotpe,  ftinfenbe  ©ämpfe  er: 
fcbeintn,  bie  ftd)  auf  ber  Oberfläche  $u  einer 
fammetartigen  Schicht  Bupferglänjenber,  fleiner 
Ärpftalle  oerbidtfen,  bie  nach  oollftänbiger  ©tfal: 
tung  feid)t  abgenommen  «erben  Bonnen,  16  — 
17  yrot.  bes  angewenbeten  3nbigoS  betragen  unb 
f(f)t  reinen  3nbigo  geben,  ber  nur  nod)  mit 
tftfljer  ober  TOBopol  ausgewafeben  «erben  muff. 
Sollte  ber  auf  ber  glatte  auSgebreitete  3nbigo 
fteuer  fangen,  fo  löfebt  it>n  eitvSStopfen  SBaffer 
fogleid).  ferner  !ann  man  ba$  3nbigoblau  aus 
bem  3nbigo  baburd)  erhalten,  bafj  man  ben  burd) 
XusBocben  mit  Saljfäure,  JFCali  unb  tttBopol  ge: 
reinigten  rohen  Snbtgo  mit  «Ralf,  ©ifenoitriol 
unb  SBaffer  jufammenfteben  lägt , bis  bie  glüffig: 
feit  eine  gelbe  garbe  angenommen  l )at,  bie  man 
bann  mit  Saljfäure  oermifd)t  unb  ber  8uft  auS: 
fefct,  «oburd)  3nbigoblau  abgefd)ieben  «irb. 
©nblicb  fann  man  bas  3nbigoblau  auS  bem  3n* 
bigo  burd)  tfuflöfung  beffelben  erbalten.  SJton 
bereite  ftd)  ein  ©emenge  oon  gleichen  Sbeilen  ge: 
puloertem  3nbigo  unb  Sraubenjucfer,  übergiefje 
bajfelbe  mit  einet  concentrirten  tfefcfobalauge  unb 
beigem  TClBopPl,  tbue  baS  ©emenge  in  eine  glafcbe 
unb  laffe  biefe  mehrere  Stunben  lang  rubig  fiepen, 
hierauf  febütte  man  bie  Blate  glüfftgBeit  in  ein 
flaches  ©efäfj  ab  unb  bebecte  biefeS  leicht.  3ft  bie 
Orpbation  oollftänbig  erfolgt,  fo  fonbert  ftd)  baS 
3nbigoblau  in  fteinen  .ftroftallblätfcben  ab.  ®aS 
3nbigoblau  ift  ein  blaues  Brpftalliniicbes.,  fubli: 
mirbares  ^uloer,  baS  burd)  SBepanblung  mit 
©promfäure  in  3fatin  oerwanbelt  «irb ; berfelbe 
Äörper  bilber  fidb  au*  beim  SBcpanbeln  bes  3n: 
bigoblaus  mit  gemöbnticher  Scbwefelfäure.  SBcnn 
man  3nbigoblau  bei  ©egenwart  eines  freien 
XlBaliS  mit  Stoffen  jufammenbringt,  bie  leicht 
Sauerftoff  aufnepmen , «ie  mit  fcbwefelt’gfauren 
©aljen , Scbwefelfalium,  ©ifenorpbul,  3ucter  tc., 
fo  bilbet  ftch  meijt  unter SBajfe1  jerfefcung  3nbig: 
toeifj  ober  rebucirter  3« bigo.  ©iefeS 
3nbigweifj  ift  aber  fein  rebucirter  3nbigo,  fon: 
betneine23erbinbung  be$3nbigoblauS  mitSBaffers 
ftoff.  ©aS  3»bigoblau  löft  ftd)  in  concentrirter 
Scbwefelfäure  mit  blauer  garbe  auf  unb  bilbet 
eint  gepaarte  Säure,  bie  3 n b i g f d) « e f e l f ä u r e, 
beten  it'alifalj  unter  bem  Stamen  blauer  ©ars 
min  befannt  ift.  — Um  bem  3nbigoblau 
auf  ben  ©emeben  eine  gröfjere  Sebbafs 
tigfeit  ju  e-rtbeilen,  fe$t  man  bie  mit  3ns 
bigo  gefärbten  ®e«ebe  bem  ©ampfbruct  bei  er: 
f)5^ter  Temperatur  aus.  ©er  blaue  garbftoff 
bes  3nbigo  ift  befanntlich  unauflöslich,  unb  um 
ibn  auf  ben  Beugen  ju  befeftigen , mufj  man  ihn 
besorpbiren,  j.  S.  mit  ©ifenoitriol  unb  Jtalf;  in« 
bem  man  bie  Beuge  in  eine  Huflofung  pon  besorg: 


birtem  3»bigo  in  Jtalf  taud)t,  erhält  man,  je  nad) 
ber3eit  bes  ©intauchenS,  mehr  ober  «eniger  bunfle 
Farben.  ©er  3nbigo  ift  befanntlich  auch  ein  oon 
Statur  flüchtiger  Äörper,  unb  bie«  ift  gerabe  eine 
feiner  cbarafteriftifchen  ©igenfebaften.  8.  ©uils 
louet  fam  baber  auf  ben  ©ebanfen,  biefe  ©igens 
fchaft  beffelben  ju  benufcen,  inbem  er  bieinbigblau 
gefärbten  ®e«ebe  ber  @in«irfung  einer  b°ben 
Semperatur  unter  einem  gemiffen  ©ructe  in  me: 
tallenen  ©efäfien  auSfept,  «eiche  für  bie  8uft  un: 
burchbringlid)  unb  ftarf  genug  firib,  um  einem 
folchen  innern  ©ruct  ju  «iberfteben,  welcher  auf 
bie  SJtolecüle  bcS  3nbigoS  wirfen,  fie  ben  gafern 
beö  ©ewebeö  einoerleiben  unb  fo  eine  SBeränbe* 
rung  in  ber  pbbftfchen  ©onftitution  beS  3nbigo6 
beroorbringen  fann.  ©ie  gorrn  beö  ©efä&eö, 
welches  man  anwenbet,  ift  gleichgültig , nur  mufj 
baffelbe  mit  einem  SicherbeitSoentil  oetfeben  fein 
unb  auch  mit  einem  £abn,  burd)  welche  bie  at: 
mofpbärifche  8uft  beim  ©inleiten  beS  ©ampfeS 
entweichen  fann.  SDtan  legt  bie  3nbigoblau  ge: 
‘färbten  ©ewebe,  eins  über  baS  anbere,  in  baS 
fragliche  @efä§  auf  einen  ^ölgernen  Stubmen  unb 
büllt  fie  in  ein  Beug  ein , welches  baju  bient,  ihre 
Serübrung  mit  ben  ©efäfjwänben  ju  oerbinbern 
unb  bie  feuchten  ©ämpfe,  welche  beim  erften  ©ins 
leiten  bcS  ©ampfeS  entftanben,  ju  abforbiren; 
man  lägt  bann  ©ampf  oon  2—6  Tftmofpbären 
©ruct  einftrömen.  Stach  SBerlauf  oon  20  — 
30  SRinuten  fchraubt  man  ben  ©ectel  oom  Äppas 
rat  ab,  nimmt  bie  ©ewebe  brrauS  unb  lägt  fie  er: 
Balten,  wonach  fie  jufammengelegt  unb  oerpaeft 
werben  Bönnen.  ©iefe  Operation  ertbeilt  ber 
garbe  beS  3nbigoS  einen  oioletten  3^bon,  ohne 
ben  anberen  auf  ben  ©eweben  befeftigten  echten 
färben  im  ©eringften  ju  fchaben , welche  im  ©es 
gentpeil  fatter  unb  glänjenber  werben.  ©aS  ©e: 
webe  oerfürjt  fid)  babei  nicht  unbebeutenb  in 
feiner  8änge,  aber  baS  Schwinben  in  ber  SBreite 
ift  Baum  merflicb;  jugleicfa  befommt  eS  eine  bid)s 
tere  unb  feinere  Sertur  unb  erlangt  mepr  JCörper 
unb  ©efchmeibigfeif. 

3nbt(joVtobc«  Um  ben  3nbigo  genau  ju 
prüfen,  unterfucht  man  juerft  feinen  SBaffers 
gepalt,  inbem  man  eine  gewogene  SJtenge  beffelben 
bei  100°  troefnet;  er  barf  babei  nicht  mepr  als 
6 $)roc.  oerlieren.  Um  bie  SJtenge  ber  in  bem 
3nbigo  -enthaltenen  minetalifeben  S3eftanbfpeile 
ju  erfahren,  oerbrennt  man  eine  gewogene  SJtenge 
unb  wiegt  ben  Stiictftanb,  ber  bei  guten  3nbigos 
forten  7 — 9 ^)roc.  beträgt,  ©in  genaues  Steful: 
tat  über  ben  ©epalt  einer  Snbigoforte  an  3nbigos 
blau  Bann  man  aber  nur  bureb  bie  f.  g.  3»bigos 
probin  erlangen.  2fm  ^»äufigften  wenbet  man 
bie  ©plor probe  (f.  b.)  an.  ©ie  genaueren 
Stefultate  gibt  auch  bie  oon  ÜBerjeliuS  empfohlene 
^Jrobe  burch  Stebuction.  SJtan  nimmt  100  ©ran 
beS  ju  unterfuebenben  gepuloerten  3nbiaoS,  eine 
gleiche  ©ewicptSmcnge  reinen  gebrannten  J^alB 
unb  ein  SSolumen  SBaffer,  baS  ungefähr  200  8otp 
wiegt,  ©arauf  löfcht  man  ben  jfalf  mit  einem 
3:peile  biefeS  SBafftrS,  rüptt  baS  Äalfhpbrat  unb 
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ben  3nbigo  gufamraen  unb  fpüft  ben  Srci  mit  bem 
übrigen  SBaffer  in  eine  $laf*e.  Slachbem  biefe 
einige  ©tunben  lang  geftanben  t)at , fefct  man 
200  ©ran  f*roefelfaureS  Sifenorpbul  gu  unb  lägt 
ben  9tieberf*lag  ft*  fe^cn.  ©on  ber  barüber 
ftehenben  glüfffgEeit  gieht  man  ein  ©olumen  ab, 
baS  bem  oierten  SEheil  beS  angeroenbeten  SBaffetS 
entfpri*t,  oermtf*t  bie  abgegogene  ftlüfffgEeit 
mit  etroaS  ©algfäure  unb  fe&t  ffe  bann  ber  guft 
aus,  bis  ff*  ber  rebucirte  3nbigo  roieber  in  3n; 
bigoblau  oerroanbelt  unb  als  fotd>er  abgeftfeieben 
hot.  ®r  rot'rb  auf  einer  ftilter  gefammelt,  auSge; 
roaf*en , getrodnet  unb  gemogen,  ©ie  erhaltene 
SKenge  ift  ber  oierte  SEheil  berjenigen  SDlenge,  bie 
»n  100  ©ran  beS  unterfu*ten  3nbigoS  ent» 
galten  mar. 

3ttfluett$(t,  ift  eine  Äranfbeit  ber  $)fecbe. 
©iefelbcn  merben  matt  unb  träge,  Bunge  unb 
Bobnfletfd»  ftnb  oon  gelblicher  garbe,  ber  Appetit 
ifl  oerrainbett;  nach  einigen  Stagen  jlellt  ft*  gie* 
ber  ein,  $pu(S  unb  £ergf*lag  ftnb  ftatE  oetmehrt, 
bie  ©*lcimhäute  fe^r  roth,  bie  grtremitäten  unb' 
baS  3nnere  beS  SttaulS  fef>t  marm,  gungen,  Seber 
ober  ©ebärme  entgünbet.  ©aS  $)ferb  holt  ange» 
ftrengt  unb  fehr  oft  Ätljem,  puffet,  legt  ft*  ni*t, 
hat  feine  gufl  gum  ^reffen,  aber  flarfen  ©urfl, 
bie  Bunge  ifl  gtaugelbli*  belegt,  unb  guroeilen 
ftnb  au*  ßolifgufälle  oorbanbrn.  ©ie  Urfa*en 
ftnb  no*  unbefannt;  bie  ÄranEbeit  geigt  ft*  nur 
tn  gerotffen  Sah^tn  unb  ifl  anflectenb;  beSbalb 
muffen  bie  franfen  SEbiere  oon  ben  gefunben  ges 
trennt  merben.  ©ot  bie  ©ruft  legt  man  ein  fton; 
tanell,  unb  an  bet  Sette  ber  ©ruft  reibt  man  bie 
bei  gungenentgünbung  oorgef*riebene  ©albe  ein. 
3nnetlt'*  mirb  folgenbe,  in  24  ©tunben  gu  oer; 
brau*enbe  gatroerge  gegeben:  ©re*meinftein 

3 Cut*.,  ©atmial  5 goth , ©lauberfalg  24  goth, 
§en*el  unb  SBa*bolberbeeren,  oon  jebem  6 goth, 
mit  ÜJlehl  unb  SBaffer  angema*t.  ©aß  EranEe 
SEbier  mug  in  einem  marmen,  ugfreien  ©talle 
flehen  unb  mit  einer  lei*ten  ©ede  belegt  merben. 
Sei  ©erflopfung  merben  öfter  Älpftiere  oon  ©alg; 
maffer  gefeftt.  ©aS  ^utter  tann  aus  Äleie, 
menigJ^afet,  etroaS  £eu  ober  ffirünfutfer  befteben; 
gum  ©aufen  gibt  man  Äleienmaffer.  JjM  ff* 
na*  24 — 36  ©tunben  bie  £eftigfeit  ber  Jtranfs 
heit  ni*t  oerminbert,  fo  gibt  man  bie  gatroerge 
no*mal$  unter  Bufafc  oon  1 goth  ©otbfthroefel. 
3fl  Soli!  oorhanben,  fo  gibt  man  4 Clut*. 
©re*meinjlein  unb  8 fco*  ©lauberfalg  in 
V*  Cluart  flarfem  ShamiUenthee  alle  1—2  ©tun» 
ben  bt$  gum  9ia*laffen  ber  Solif,  reibt  ben 
©au*  mit  1 goth  Äienol  unb  6 goth  (§ampher» 
fpirituS  ein,  frottirt  ihn  oft  mit  ©troh  unb  hüllt 
ihn  bann  ringsum  in  wollene  ©eden  ein.  (©etgl. 
au*  ©rippe.) 

3t»gU>er,  ifl  ein  ©eroürg,  baS  feinet  magen; 
flärfenben  @igenf*aften  megen  gu  ©peifen,  ©e; 
tränten,  ©adroerfen  benufct  mirb.  @S  befleht 
au«  ben  getrodneten  SBurgetn  bet  in  Dftinbien, 
auf  SJlalabat,  3aoa  tc.  roa*fenben  3ngroer* 
pflange.  ©iefe  Söurgeln  ffnb  fingerlang,  finget; 


bid,  tnotig,  oft  hunbf&rmig,  auSmenbig  gelb; 
roeig  ober  grau,  inmenbig  roeig,  f*roärgli*  ober 
bräunlt*,  oft  mit  oielen  ^afern  umgeben,  ©ie 
haben  einen  j*arfen,  brennenben,  geroürgbaften 
©cf*mad  unb  ©eru*,  roel*er  oon  bem  flüchtigen 
©eie  unb  bem  ffhatfen  ©*letmbatg  berührt,  baS 
ffe  enthalten.  3m  4>anbel  unterf*ribet  man  ge; 
mohnti*  ben  oflinbiffhen,  meflinbif*en,  roetgen 
unb  braunen  3ngmer.  ©on  ben  ofltnbif*en  ifl 
ber  oon  ÜJlalabat  ber  befir,  bann  folgt  bet  oon 
©engaltn  unb  ©ecan;  ber  oflinbifche  ijt  ber  ge; 
ringfle.  ©on  bem  meifjen  ober  gef*abten  3ng; 
roer  (ber  blos  mit  einem  SÄeffer  oon  feinet  gro* 
ben  ©berhaut  befreit  unb  forgfältig  an  freier 
guft  getrodnet  ift,  meShalb  er  röthli*-grau  unb 
innen  gelbti* ; weig  ausfällt)  ftnb  am  ©eften  bie 
trodenen,  ffbroeten,  im  ©ru*  glatten  unb  fyavs 
jiaen  SBurjetn  oon  ftarfem  gemürjhaflen  ©eru* 
unb  fehr  f*arfem  feurigen  ®ef*mad.  ©*te*t 
ffnb  bie  lei*ten,  jerbre*li*en,  roei*en,  mürben, 
hofjigen,  ftar!  faferrgen , fehr  runjligen,  flaubi; 
gen,  murmfti*igen,  nicht  re*t  f*atf  f*meden; 
ben  alten  SBurjeln.  ©er  braune,  f*matj« 
3ngmer  (gemeiner  3ngmer)  ift  Eein  anberer, 
fonbern  nur  no*  frif*  oor  bem  SErodnen  mit 
fiebenbem  SBaffer  abgebrüht  unb  f*nell  in  einem 
©fen  getrodnet,  meehalb  er  grau,  faft  hornartig 
unb  f*le*ter  als  ber  met&e  auöfällt.  Sanier 
3ngmet,  ber  alt,  oerlegen  unb  mutmfti*ig  ift, 
mirb  mieber  Eäufli*  gema*t,  inbem  man  *n 
mit  einet  3»if*ung  oonÄreib^unbgehm 
überflrei*t  unb  ihn  na*  bem  2fbtrodnen  ab» 
reibt.  9Ban  entbedt  ben  Betrug,  menn  man  ben 
gangen  3ngmet  in  marmem  SBaffer  einroei*t, 
mobur*  bie  erbigen  Sthtilt  ff*  oblüfen.  2fu*  ben 
geflogenen  3ngwer  roei*t  man  ein  unb  lägt  ihn 
na*  mehrmaligem  Umrühren  ff*  abElären;  baS 
3ngmerpuloer  mirb  bann  auf  ber  Dberflä*e  beS 
SBafferS  f*mimmen,  unb  bie  erbigen  Sth«ilr  n?er; 
ben  ff*  ju  ©oben  fe^en.  ©er  confitirte3ng; 
roer  mug  gart  unb  gmif*en  ben  Bühnen  mürbe, 
bo*  nicht  roei*,  oon  tytüet  ©etnfleinfarbe  unb 
bur*f*einenb,  unb  ber  ©prup,  rootin  et  liegt, 
hell  unb  roobtffhmecfenb  fein.  — Um3ngroet 
einguma*en,  legt  man  ihn  24  ©tunben  ober 
na*  ©effnben  no*  länger  in  eine  heiße,  mogli*fl 
f*arfe  gauge  oon  2ff*e  unb  ÄalE.  SBährenb 
biefer  Beit  mug  er  jebo*  marm  flehen,  hierauf 
benimmt  man  ihm  ben  gaugengeftbmad  babur*, 
bag  man  ihn  eine  Beit  lang  in  friffbeS,  tägli*  gu 
erneuernbeS  SBaffer  legt.  9ta*bem  ber  3ngmer 
auf  biefe  SBeife  gereinigt  morben  ift,  übergiegt 
man  ihn  mit  geläutertem  Butler  ober  no*  beffet 
mit  £onig,  mel*er  lefetere  bie  mebicinif*en  SBir« 
Jungen  erhöht. 

3ttftU>erbier,  ift  ein  fehr  angenehmes , ge; 
funbeS,  moufffrenbeS  ©etränE,  mel*eS  folgenber; 
magen  bereitet  mirb:  13  ©allonen  SBaffer  mer* 
ben  mit  13  $)fb.  Buder  unb  6 goth  geflogenem 
3ngmer  1 ©tunbe  lang  unter  Hbfcbäumen  ge; 
Eo*t,  mit  bem  SBeigen  oon  8 @iern  geflärt,  ber 
©aft  unb  bie  ©*ale  oon  13  ßitronen  unb 
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*/s  #«fe  bie  glüffigfeit  bei  leicht 

gefd)loffenem  ©punbe  14  Soge  gälten  (offen  ttnb 
bann  auf  glafchen  gefüllt.  9lab  14  Stagen  ift 
bas  Bier  trinfbar;  ec  fdjäumt  fehr  ftarl  unb  barf 
bafiet  nur  in  Keine  glafchen  gefüllt  werben. 
Gine  anbere  ^Bereitungsart  ift  folgenbe:  «Ran 
laffe  2 goth  Sngroer,  1 $>fb.  3udet  unb  4 Sott) 
Gitronenfaft  faft  1 ©funbe  mit  5—6  $fb.  ©affet 
lochen  ,f  fchäume  ab,  [ei^e  bie  glüffigfeit  burch, 
fe$e  it)t,  wenn  fte  bil  auf  17°  R.  erhaltet  ift, 
einige  göfiel  #«f«  gu  unb  taffe  fie  2 Sage  gdt)ren, 
wobei  6—8  SRal  umgerührc  wirb;  bann  giefyt 
man  bieffiürge  auf  ein  gab,  fo  baß  ber  Schaum 
borcb  ben  ©punb  fteigt  unb  abgenommen  werben 
tonn.  Rad)  14  Sagen  Kart  man  mit  Raufen* 
blafe  unb  jietjt  baS  Bier  auf  glafchen.  Rad) 
14  Sagen  ift  eS  trintbar. 

3ngü>crmort eilen.  «Ran  focht  2 «pfb. 
»eiben  gatin*  ober  gereinigten  ©chaumguder 
jum  groben  glug  unb  rütjrt,  nadjbem  man  tyn 
toblirt  hat/  3 Sott)  geftobenen  3ngwer  barunter. 
(©.  «R otf« l len.)  Bie  3ngroermorfellen, 
bie  man  al$  «Ragenmittel  braucht,  ftnb  oft  be* 
frügetifd)  aus  weibem  Shon,  etwa« 
3 u d e t unb  3ngroer  gemacht.  8egt  man 
fo(d>e  oerbäd)ttge  Söaare  anf  ein  tothglühenbeS 
Blech,  fo  fabt  fte  geuer,  aber  anftatt  aufgulobern 
unb  ftd)  in  Äohle  ju  oerwanbeln,  brennt  fte  nur 
futge  3eit  mit  einer  fchwachen  glamme,  unb  eS 
bleibt  eine  fteinbarte  «Raffe  gutüd,  welche  bie 
gorm  ber  SJtorfelle  behält.  2tud>  fann  man  foldje 
oerbädjtige  «Rotfellen  in  fochenbem  SBaffer  auf* 
löfen,  worauf  ber  S()on,  wenn  man  bie  2(uf* 
löfung  einige  Sage  ruhig  flehen  labt,  gu  Boben 
fällt;  giebt  man  hierauf  bie  Kare  glüffigfeit  ab 
unb  labt  benBobenfafc  nach  unb  nach  gang  troden 
werben,  fo  nimmt  berfelbe,  wenn  man  ihn  ber 
ftothglühhife«  ausfefct,  eine  giegelfteinartige 
.fcärte  an. 

^ngtoerol/  wirb  aus  ber  Sngwerwurgel  ge* 
wonnen.  ®s  ift  blaggelb , fchmedt  wenig  beibenb 
unb  ift  leichter  als  SBaffet. 

3ngtt>crpafftUett,  erotifdje  ober  gas 
lante  $)a  füllen.  3 2oth  geftobener  3ngwer, 
*/j  8oth  ©afran,  4 ©ran  «RofthuS,  2 ©ran 
Xmbra,  ‘/*  £Uitd>.  geflohene  Gelten,  >/«  öutd). 
gejioßene  ©obeben  unb  6 ©ran  «Raftir  in  Stopfen 
werben  gu  2 spfb.  geftoßenem  3u<tet  getban,  bann 
2 goth  gefiofieneS  Marum  verum  in  */•  Cluart  fo* 
chenbeS  SBaffer  gethan,  3 ©tunben  flehen  taffen, 
burcb  ein  Such  gebrüdt,  ber  3uder  unb  bie  übti* 
gen  IBeflanbtheile  bamit  angerührt  unb  noch  etwas 
SBaffer  gugefe^t,  biö  bie  SO^affc  bie  gehörige  5>ide 
hat.  SRan  bringt  fte  bann  in  bie  Pfanne  unb 
giebt  fte  mü  in  bem  2lrt.  spaftillen  angegeben 
ift  Planche  ßonbitor  fe&en  btefen  $)aftillen  noch 
Öantharibentinctur  gu,  was  aber  nicht  gebuibet 
werben  follte,  weit  folche  $)«ftiUen  gu  »erbreche* 
rifchen  jweden  bienen  unb  lebensgefährlich  wers 
ben  fönnen. 

0nf)fllattDtt , ift  bas  bloge  ©inhauchen  »er* 
fchiebenec  Hrgneiftofft.  SS  wirb  in  Dielen  gälten 


bem  innetn  ©ebraud)  bet  Xrgneiraittel  beS’holb 
»otgegogen,  weil  fte  unmittelbar  unb  In  grober 
HuSbetjnung  auf  baS  Organ,  bem  fte  gugeführt 
werben,  einwicit,  weil  bie  SSerbauung  baburd) 
auf  teine  Söeife  geftort  unb  ber  unangenehme  ©e« 
fchmad  oieler  Ärgneien  oermieben  wirb.  SJlan 
hat  gwet  3nh<>lotionSapparate,  einen  gröbern, 
ber  gu  ben  erwärmten  3nhalationHi/  unb  einen 
Keinem,  ber  gu  ben  talten  3nhalötionen  ges 
braucht  wirb. 

ifl  bas  Seinen*  ober  SSaumweUens 
geug,  in  baS,  nachbem  es  gu  »etten  gugefd)nitfen 
unb  bis  auf  eine  ©eite  gugenäht  ifl,  bie  gebern 
eingefüUt  werben.  Bie  Srfahrung  lehrt,  bab  bie 
garteflen  gebern  ober  berglaum,  wenn  auch  bie 
3nktte  noch  fo  bidff  ftnb,  burch  bas  öftere  ©d)üt« 
teln  ber  SBetten  h>nburd)!riechen  unb  baoon  flies 
gen  ; man  pflegt  bähet  turg  norher,  ehe  bie  SBets 
ten  geftopft  werben,  bie  inwenbige  ©eite  bes 
SettinlettS  mit  etwas  weicher  ©eife  gu  über* 
ftreichen,  fo  bab  bie  gebern  baran  h«ng«n  unb 
barin  bleiben.  Änbere  nehmen  flatt  ber  ©eife 
©achS  mit  Serpentin  »ermifebt ; weil  aber  biefe 
SSafte , wenn  |ie  ftd)  erwärmt  ober  an  bie  Sonne 
gu  liegen  tommt,  leicht  burchbringt,  unb  auf  bec 
äubetn  ©eit«  Siede  macht,  fo  ift  ft«  nicht  gn 
empfehlen.  golgenbeS  Verfahren , baS  Settinlett 
gu  wichfen,  tft  baS  befte:  9)?an  fchmeigt  bei  nicht 
ftartem  geuer  SBacbs  unb  giebt  eine  concentcirte 
äfccnbe  Jlalis  ober  «Natronlauge  ( ©eifenfttbet« 
lauge)  in  Keine  Mengen  unter  brflänbigem  Um« 
rühren  gu , bis  bie  SRifchung  bas  Änfehen  einet 
leicht  mit  SiSaffec  fid)  mifchenben  ©etfe  hat.  Bon 
biefec  «Raffe  (öft  man  fo  niel  in  fochenbem  Biaffec 
auf,  bab  man  ein  [ehr  ftarfeS  ©etfenwaffet  ers 
hält,  in  bas  man  bie  norhtr  oon  ber  Bütbcrs 
fchlidjte  gereinigte  getnewanb  ober  ben  3willtd> 
taucht  unb  fo  lange  barin  bearbeitet,  bis  bie 
SBachSfetfe  baS  3eug  t>öUig  burchbrungen  hol* 
Batauf  ringt  man  es  fchwach  auS  ober,  wa< 
noch  beffer  tft,  man  hängt  eS,  ohne  e<  auSgurin* 
gen,  gum  Srodnen  auf,  wenbet  es  aber  oft,  ba* 
mit  fid)  bte  ©etfe  nicht  gu  fehr  an  einet  ©teile  an* 
häuft.  9lad)  bem  »ölligen  2luStrodnen  bringt 
man  baS  3«ug  in  falteS  SBaffet,  baS  mit  ’/ioo 
feines  ©ewichts  Bitriolöl  gefchwängert  ift.  9lad) 
•/j  ©tunbe  wirb  baS  3«ug  herausgenommen,  in 
BSaffetf  gefpült,  fdjwad)  auSgerungen,  getrodnet 
unb  mit  einem  h«if«n  @ifen  geglättet.  Burcb 
biefe  Behanbiung  wirb  bie  innere  ©eite  beS  3eugS 
gang  bicht  unb  gleichmäßig  non  einer  feinen 
BBachSfchicbt  übergogen,  fo  baß  feine  gebet  burch* 
bringen  fann,  unb  bod)  ift  bas  3«ug  weber  gu 
fleif  noch  gu  raufdjenb,  wie  eS  burd)  bas  gewöhn* 
liehe  B3id)fen  mit  einer  SBacbSfugel  wirb. 

3itfdb  vif  fett,  in  polirte©tetnfläd)en 
einguhauen,  baß  babei  ein  TCuSfprin* 
gen  ber  jfanten  nicht  gu  befürchten  ift 
unb  ber  ©d)ätfe  unb  ©chönheit  ber  eingehauenen 
Buchjlaben  fein  ©intrag  gefdjieht,  wirb  baburch 
bewirft,  baß  man  bie  polirte  ©tetnfläcbe,  beoot 
ber  «Reifet  angefefct  wirb,  mit  einet  ©d)id)t  <5«; 
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ment  überjiept.  ©abutcp  rnitb  baß  2lbfpringcn 
bet  SRarmots  unb  ©teinfplitter  fo  »olltommen 
»erbötet,  baß  bie  ©ucpftaben  nad)  Sntfernung  ber 
©d)u(jfd)id)t  fo  reirf  unb  fcparf  jum  ©orfcpein 
tommen , alß  mären  j»e  in  Äupfet  geftocpen.  — 
Um  3nfd)riften  aufSRünjen  unbSRe* 
baillen  mieber  ertennbor  §u  machen, 
menn  fie  fo  »etfcbmunben  ftnb,  baß  man  feine 
©put  eineß  ©eprägeß  mepr  an  ihnen  erfennen 
fann,  (egt  man  fie  auf  peißeß  Sifen.  Sß  et* 
ftredt  fid)  über  bie  ganje  Oberfläche  eine  Drpbas 
tion,  unb  baß  Drpbpäutcpen  änbert  feine  gatbe 
mit  bet  Dauer  unb  ©tärfe  bet  £i$e.  ©ie  SEpeile, 
mo  ftd)  ©ucpftaben  beftnben,  orpbiren  fich  in  einem 
anbern  ©raoe,  alß  bie  fie  umgebenben,  fo  baß  bie 
©ucpftaben  burch  baß  Drpbbäutchen  (eßbar  mer* 
ben.  Die  garben,  meld)e  bie  3«id)nung  beeten, 
ftnb  oft  febr  brillant,  grün,  btoncefatben  unb 
jumeilen  auch  in’ß  Dunfie  fpielenb. 

3nfe?tett.  Um  biefelben  oon  Äleis 
bern  unb  Steubeln  abju  palten,  bereitet 
man  einen  ©pirituß  auß  ©ergamotts,  Samppers, 
gorbeers,  Steifen*  unb  Terpentinöl,  »on  jebem 
Vj  O-Utch.,  Söeingeift  3/«  Stbfet,  gefebnittenem 
fpanifchen  Pfeffer  3 Dutcb.,  mengt  tllleß  in  einet 
glafcpe  jufammen,  fiellt  biefe  moploerftopft 
8 Tage  lang  an  einen  roarmen  Drt,  feibt  bie 
glüfftgfeit  bann  ab  unb  filtrirt  biefetbe.  ©ie  ift 
beinahe  farbloß  unb  fepabet  meber  ben  gebern, 
noch  läßt  fie  glede  auf  ben  3eugen  jurüd.  ©e= 
fprengt  man  mit  biefem  ©pirituß  alle  8— 14  Sage 
bie  »or  3nfeften  ju  fcpüfcenben  ©egenftänbe,  fo 
merben  fie  fietß  baoot  bemabrt  bleiben.  Sin 
©ortpeil  biefet  glüfftgfeit  ift  aud)  noch  ber,  bafj 
fie  nicht  unangenehm  riecht,  unb  auch  für  ^elj* 
merf  gute  ©teufte  leiftet.  (@.  auep  3)ecfifcpe6 
3nfeftenpul»er.)  Um  3n fetten,  na* 
mentlich  ffiremfen,  fliegen,  Stüden, 
»on  ben  Tpieten  ab  ju  palten,  »erfährt 
man,  mie  in  bem  2frt.  Stemfe  angegeben  ift. 

3«f*ftetl  im  ©tyr,  1.  ber  SD2  e nfeh  en. 
©inb  tebenbe  3nfeften,  alß  2Cmeifen^  #orniffen, 
Oprmütmer,  glöpe  tc.  in’ß  Dpr  getrachen,  fo 
gieße  man  1 SEtjeelöffel  ermärmteß  Saums  ober 
SRüböl  in’ß  Dpt;  bie  Tpiere  merben  bann  halb 
peraußfriechen.  2.  ©eß  geberoiepß.  Defter 
triechen  Siüden  unb  fliegen  in  bie  Dpren  beß 
geberoiepß,  namentlich  bet  Drutpüpncr,  urtb  »er* 
urfachen  gefährliche  ©efchmülfte,  Siterung  unb 
felbft  ben  Tob.  ©aß  ©eftreichen  ber  Obren  unb 
bet  napen  Tpeile  im  3u»i  unb  3uli  mit  Seins, 
©aums  ober  JCienÖl  leiftet  gute  Dienfte  ba* 
gegen. 

3«feftett,  »erfdblutfte.  £at  man  3ns 
fetten  oerfchtudt,  fo  taffe  man  Saumol,  £onig 
unb  £aferfcpleim  in  Stenge  trinten. 

3nfcftctifanö,  ift  ein  Upmicheß  ©efchäft 
für  bie  3ugenb,  inbem  eß  jum  ©tubium  ber 
9taturgefd)ichte  bient  unb  bie  Äufentpaltßorte,  bie 
Saprung,  gortpflanjung , Äunfttriebe  tc.  ber 
Snfeften  fennen  leprt.  Sß  ift  aber  babei  »or* 
außjufe&en,  baß  bie  gefangenen  Tpiere,  inß* 
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©ie  ju  bem  Snfeftenfarig  gepörenben  ©erätpe  j 

ftnb  folgenbe : 1.  ©er  £6 f eher  ober  ©d)6  pf  et, 
ein  Sifenring  ober  ftarfer  ©rapt,  einige  ginien 
bict  unb  etma  lguß  im  ©urchmeffer;  er  gept  oben 
in  einem  Sparnier,  ift  unten  gefpalten  unb  »er* 
(ängert  ftch  an  jeher  ©eite  in  einen  furjen , burch* 
boprten  gortfafc,  mit  bem  bet  JRing  burd)  eine 
©eptaube  ober  einen  3>fIod  in  einem  feften  Spa nb* 
griffe  gerabeaußftepenb  befeftigt  merben  fann. 

Sin  leinener  ©act  oon  1 — l1/»  Sufi  Tiefe  unb 
flachem,  nur  menig  oerengtem  ©oben  roitb  an 
bem  SKinge  befeftigt  unb  ba,  mo  er  ben  Sting  ums 
gibt,  mit  Ealpaut  ober  gebet  umnäpt.  Stit  bem 
JRanbe  beß  ©cpöpferß  ftreicht  man  über  niebrige 
©emäcpfe  unb  ©träueper  pin  unb  per,  unb  aUe 
auf  ©lättern  unb  ©lüten  ftpenben  3nfeften  falCen 
in  ben  ©ad.  2.  ©er  ©d)irm,  ein  geroöpnlid>er 
©toctregenfcpirm,  mit  meißem  3*uge  überjogen, 
bient  befonberß  baju,  um  ©aumjroeige  unb 
Süfche  über  bem  ©epirm  mit  einem  ©toct  abjus 
tlopfen , mo  bann  bie  barauf  fallenben  Snfcften 
fchneU  abgefuept  merben.  3.  ©aß  ©ednep, 
bem  ©cböpfer  äpnlid),  mit  einem  meitmafeptgen, 
fcplaff  außgefpannten  3fuge  überjogen  unb  an 
einem  langen  ©tocte  befeftigt,  bient  jurn  ©ebeden 
»ieler  Tagefcpmettetlinge.  4.  ©aß  ©adnep, 
beftept  auß  einem  8—10  3oU  meiten,  unten  mit 
einer  ©epraube  jurn  ©efejtigen  an  einem  mit  einer 
©epraubenmutter  oerfepenen  fRinge  unb  an  einem 
2‘/ä  guß  langen  ©tod,  an  melcpem  ein  »on  glot 
»erfertigter,  8 3oll  langer,  biß  auf  2 3oll  SBeite 
nad)  unb  naep  oerengter  ©ad  befeftigt  ift.  ©iefeß 
fRe^  bient  »orgüglicp  gum  Sangen  bet  ©cpmetters 
linge  im  glug.  5.  ©er  Iffiafferpamen,  bem 
©epopfer  äpnlid) , nur  mit  einem  längern  ©tiele 
unb  einem  ©ad  »erfepen,  ber  mit  einem  3?uge 
überjogen  ift,  roelcpeß  baß  SBaffer,  nicht  aber  bie 
fleinen  3nfetten  burchläßt;  bient  jum  gangen  ber 
3nfe£ten  auf  bem  SBaffer.  6.  ©ie  Äeule, 

1 — l‘/s  Su&  lang,  »on  Sifen  ober  pattem  4?olge, 
mit  ^)ferbes  ober  A'älberpaaren  ummunben  unb 
biß  ju  einem  furjen  ^janbgtiff  mit  ftartem  gebet 
übergogen.  5IRit  biefem  3nftrument  feplägt  man 
einige  5Dlal  an  bie  Säume,  burep  roeicpe  Srfcpüt* 
terung  bie  barauf  fipenben  3nfetten  perabfaUen 
unb  auf  unter  ben  Säumen  außgebreitetenSEücpern 
gefangen  merben.  7.  ©ie  Älappe  ober 
©cheere,  bemeglicb  unb  fepeerenförmig.  3mei 
mit  ©raptne^  ober  gloc  übergogene,  oben  gerabe 
abgeftupte,  unten  jugerunbeteSEeller  ober  ©cpalen 
befinben  ftep  an  ber  ©pi^e  ber  ©cpenfel.  geine 
geinemanb  mirb  an  beiben  ©eiten  in  gembpnlicper 
©pannmeite  angenäpt,  fo  baß  bie  JUappe  nad) 
oorn  offen  fiept,  ber  ©ad  fiep  aber  beim  ©cpließen 
nad)  tlußen  feplägt.  SReift  fängt  man  mit  bt'efer 
£lappe  bie  3njeften  im  ©i^eit.  8.  ©er  garten 
ober  JR  e cp  e n , oon  Sifen , mit  3 etma  1 */2  3oll 
langen  3infcn,  einem  feften  Sogen  naep  pinten 
unb  einem  furjen  gebogenen  ©tiele  »erfepen;  et 
bient  jum  Äufreißen  beß  9tafenß,  SRoofeß  tc. 

9.  ©er  ©paten,  meift  »on  ©tapl,  6—8  3oU 
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fang,  3—4  ginget  breit,  oorn  fpi^  unb  ringsum 
fdjarf,  mit  einem  furjen,  ftatfen  ©tiel  oerfehen; 
et  bient  jurn  Aufftnben  non  (Schmetterlinge?: 
puppen  in  bet  ©rbe  unb  jum  gangen  oetfcbiebe: 
net  unterirbifcher  3n)e!ten,  5.  25.  .Käfer  ec. 
10.  SDaß  Jüngelchen  ober  bie  fpincette, 
bient  jurn  Aufnehmen  unb  Anfaffen  Keiner  ober 
flechenber  3nfe!ten.  11.  ©temmeifen,  SR  ei: 
ftl  unb  Jammer  jurn  Auffuchen  ber  3nfeften 
in  $olj,  unter  Stinben  ic.  12.  (Sin  ftarfeß 
«öteH er.  — gaft  jebe  ©attung  ber  Snfeften  be: 
bingt  eine  anbere  gangart,  je  nach  Nahrung, 
Aufenthalt,  Sahreßjeiten  tc.  ©0  «erben  oiele 
Snfelten  butd)  Steht  unb  ©onnenfehein , anbere 
durch  füf e , harjige,  gummige  geud)tigfeiten, 
roieber  anbere  burch  oerfiedte  unb  bunfleDrte  an: 
gezogen.  23iele  Snfeften,  j.  23.  ©chmetterlinge, 
erhält  man  auch  burch  ©infangen  ber  Staupen, 
ginfammeln  bet  Saroen  unb  puppen  tc.  IDie 
eigentliche  Jeit  jum  3nfe!tenfang  beginnt  in  ben 
fältetn  Älimaten  im  April,  SJtai  unb  3uni;  fpä: 
tet  nimmt  bie  Jahl  ber  Arten  »teber  ab.  3n 
«ärmeren  Älimaten  ift  bagegen  baß  jeitige  gru^ 
jat)t  am  reichten  an  3nfetten.  2fuf  hohen  ®e: 
bitgen  enblich  ift  ber  hohe  ©ommer  bie  ergiebigfie 
3abreöSeit-  Uebtigenß  tann  man  ju  allen  3af)teß: 
jeiten  einjelne  Arten  öon  3nfeften  fangen.  23iete 
nächtliche  Snfeften  tann  man  burch  Sicht  an: 
jiehen.  23ei  SRonbfchein  laffen  ftd)  oiele  SBaffer: 
infetten  fangen;  ferner  liefern  ftarf  oon  ber 
©onne  befchienene  ©egenftänbe  in  ber  Siegel  ®e: 
legenbeit  ju  einem  reichen  gang;  baffelbe  gilt  auch 
oon  ben  mit  Honig:  unb  SQ?et>(t^au  überjogenen 
^Pflanjen  unb  oon  buntein,  oerfteetten  Orten,  oon 
Saubbecten  in  SBälbern  tc.,  unter  benen  ftd)  oiele 
Snfeften  aufhalten,  oon  »elfenben,  jufammen: 
gerollten  23aumblättern  unb  SBaumblüten  tc.  — 
ÜJtan  oermahrt  bie  3nfelten  nach  bem  gange  in 
Keinen  $)apierbüten  oberKapfeln  einjeln  ober  auch 
mehrere  jufammen,  inbem  man  fte  mit  paaren, 
©chuppen  tc.  bebeeft.  ©eflattet  bieß  ihre  ©töße 
nicht,  fo  fteett  man  fte  fogleich  an  Stabein,  welche 
hart  unb  elaftifd)  fein,  eine  fcharfe  ©pifee  hohen 
muffen  unb  nicht  ju  furj  fein  bürfen.  ©olche 
3nfeften , beten  glügel  nicht  außgebreitet  «erben, 
flicht  man  butd)  bie  rechte  glügelbede  ober  burd) 
bie  rechte  ©eite  b eß  palöfchilbeö , bamit  fein  un* 
paariger  &heil  »erlebt  «erbe,  unb  jwat  bicht  an 
ber  9taf)t,  m'd)t  »eit  oon  bem  ©cbilbchen.  Alle 
anbern  3nfeften  pflegt  man  in  ber  SJittte  beß 
Halßfcbilbeß  anjufiechen;  obgleich  ein  unpaati: 
ger  £t)til  baburd)  oerlefet  »irb,  fo  erhält  man 
bei  bem  ganjen  Außfpannen  bod)  einen  beffern 
Spalt.  .Kleinere  3nfetten  thut  man  in  fiarfe  ge: 
goffene  ©läfer  oon  «aljenrunber  ©eftalt ; fommt 
eine  große  SOtenge  hinein,  fo  thut  man  einige 
©raßtifpen  ober  Keine  <£alme  hinein,  bamit  ftd) 
bie  3nfeften  barauf  oettheilen.  ©roßete  3nfef: 
ten,  befonbetß  .Käfer,  bringt  man  in  ©läfer  ober 
JBlechbüchfen,  ln  benen  ftd)  SBeingeift  ober©pirituß 
beftnbet.  — Käfer  unb  anbete  mit  harten  ©cbalen  | 
oerfehene  3nfelten  tobtet  man  burch  Söeingeiftj 
UI. 


ober  ftebenbeß  SBaffer,  burd)  Dfenhifee,  ©dbwefel« 
naphta,  bie  man  an  ben  .Kopf  ftreiebt  tc.  ©chmet* 
terlinge  tobtet  man  burch  jufammenbrücten  ber 
23rufl  mit  £)aumen  unb  Jeigeftnger  ober  inbem 
man  eine  glühenbe  ©tahlnabel  in  bie  25tuft  fteett; 
auch  SBafferbämpfe  unb  Stapbta  tonnen  ange: 
roenbet  »erben.  — Jum  Auffpannen  ber  ©chmetter: 
Unge  bebient  manfiebbet  ©pannbreteroon  Sinben: 
ober  SSuchenbolj;  güße  unb  gühler  »erben  mit 
ber  fpunEtirnabel  ober  einet  ^incette  hecoors 
gejogen  unb  in  bie  gehörige  Stidjtung  gebracht. 
Snfeften  mit  fetjr  bidem  Hinterleibe,  j.  25.  ©ril: 
ten,  3Rai»ürmer  tc.  »erben,  bamit  fie  nicht  ein: 
fchrumpfen,  an  ber  Unterfeite  beß  pinterleibeö 
aufgefcplifet,  bie  ©ingemeibe  mit  einem  Sbffetchen 
beraußgenommen,  et»aß  gepuloerter  Alaun  ein: 
geftreut,  unb  ber  25aud)  mit  feiner  25aum»oUe 
außgeftopft.  Staupen  unb  Saroen  bläjt  man  auß 
unb  troetnet  fte.  SDtan  nimmt  biefelben  babei 
j»ifd)en  ein  25latt  Rapier,  macht  im  After  einen 
©infehnitt  unb  brüeft  oom  .Kopfe  auß  alle  glüfftg« 
feit  unb@inge»eibe  berauß;  bann  »irb  ein  ©raß: 
halm  ober  ein  SDtefftngröhrchen  in  bie  Deffnung 
gefteett  unb  burd)  einen  gaben  befeftigt;  hittauf 
btäft  man  ben  25alg  über  glübenben  Kohlen  auö, 
trodnet  ihn  unb  ftebt  ihn  fpäter  auf  einen  ^Papier: 
ftreifen.  Sehnlich  fann  man  auch  bie  ©pinnen 
ptäpariren ; bei  Sibellcn  »irb  bet  aufgefchnittene 
Hinterleib  mit  jufammengeroUtem  ^Papier  außge: 
fiopft.  (©.  aud)  3nfeftenfammlung.) 

3ttfe?tenfunt>e  ober  Entomologie,  tft 
bie  Kunbe  oon  ben  3nfeften.  Z)a  eß  ihr  J»ed 
ift,  baß  SBefen  unb  bie  ©rfcheinung  bet  Snfeften 
ju  erforfchen,  gerabe  aber  biefe  Jb^rKaffe  fomoht 
burd)  Jatjl  bet  Arten  alß  burd)  SJtenge  bet  3nbi: 
oibuen  bie  reichfte  aller  SbietKaffen  ift,  fo  erlangt 
baß  ©ebiet  ber  3nfettenfunbe  nicht  allein  einen 
fef)t  großen  Umfang,  fonbern  aud)  oiele  SBichtig: 
feit,  güt  bie  Haushaltung  ber  Statur  fcheinen 
bie  gnfeften  gleicbfam  biebienenbe,  überall  orb: 
nenbe  JUaffe  ju  fein.  3f)re  Jahl  »ächft  mit  ber 
Jahl  ber  5)flanjen,  baber  in  ben  »armen  Sänbern 
bie  meiften  3nfeften  ju  finben  ftnb.  JDie‘  oielen 
25ejiehungen,  in  »eichen  bie  3nfeften  ju  ben 
SJtenfd)en  unmittelbar,  ju  ben  SpauSt  unb  Stufe: 
thieren,  ju  ber  fPflanjenroelt  flehen,  machen  fte 
einer  befonbern  SBerüdftchtigung,  jumal  für  ben 
©ärtner,  «erth.  2Bir  erinnern  nur  an  bie  Stau: 
pen  in  ben  £Pbft:  unb  ©emüfegärten,  an  bie 
2Bacbßfd)abe  in  ben  25ienenft5cfen,  an  bie  SJtotte, 
©tubenfÄabe  tc.  ffiill  man  ben  für  Hnuß,  @ät: 
ten  tc.  f^äblichen  3nfeften  entgegentreten,  fo  ift 
eß  butebauß  noth»enbig,  ftd)  eine  genaue  .Kennt: 
nifj  ber  fcbäblidjen  Snfeften  in  ihren  oerfchiebenen 
Sebenßperioben , ihrer  Stahrung,  ®auet  unb  an: 
bern  ©igenfehaften  unb  25ejiehungen  ju  oer: 
fchaffen.  ®er  Unfenntnijj  in  bet  3nfeftenfunbe 
ift  eß  bauptfächlich  jujufdjreiben,  baß  noch  fo 
oielet  Aberglaube  unb  fo  oiele  23orurtheile  hin: 
fichtlich  biefer  ®efd)6pfe  unb  ihrer  Staturgefchichte 
herrfchen.  ©ben  biefe  Unfunbe  trägt  aud)  bie 
©d)ulb,  baß  einerfeitß  bie  An»enbung  bet  S3er: 
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hütung«;  unb  VertilgungSmafjregetn  ganj  oer; 
nad)läfftgt  wirb,  anbetntheüS  ganj  falfche  «Kittel 
angewenbet  werben.  SBie  oft  werben  nicht  bie 
©etfd)iebenattigen  3nfeften  mit  einanber  oer; 
wed)felt;  wie  oiele  werben  für  fdjäblid)  erflärt, 
bie  ganj  unfcbulbig  finb  an  bem  Schaben,  welcher 
oerübt  wirb?  KIS  ©eleg  biene  bie  Verwcchfe; 
lung  beS  VaumweifjlingS  mit  bem  Äohlweifjling, 
bie  Verfolgung  beö  VierpunttfpinnerS,  beffen 
Kaupe  oon  ben  flechten  unb  «Koofen  an  ben 
SBaumftämmen  lebt,  bet  9taupenjäger  unb  9tau; 
pentöbter,  welche  bie  größten  9Bot>lt^äter  ber 
Dbfibäume  finb,  oon  ben  Unfunbigen  aber  rück 
ftchtSloS  gelobtet  werben,  weil  fte  auf  ben  5)äu; 
men  ertappt  würben.  3ut  ^Belehrung  über  bie 
3nfeftenfunbe  bienen  einesteils  ber  3 n fetten; 
fang  (f.  b.)  unb  3nfef  tenfammlungen 
(f.  b.),  tfjeilö  gute  Vücher.  einige  berfelben 
finb  folgenbe:  3)anjet,  ©eutfcblanbS  3nfeften. 
«Kit  Kbbübungen.  9legenSb.  1840.  — £ofmann, 
©arftellung  beS  KufcenS  unb©d)abenS  aller  euto; 
päifchen  3nfetten.  «Küncb.  1834.  — £ofmann, 
Knbeutung,  SnfeEten  ju  tobten,  ju  fammeln,  ju 
orbnen,  aufjubewahren  unb  ju  oerfenben.  «Kün; 
d)en.  1834.  — Vurmeifter,  £anbbud)  ber  (Snto; 
mologie.  4 «8be.  SBed.  1844. 

£$ttfeftcnfamtnluiiß,  ©ie  gefangenen,  ge; 
töbteten  unb  präparirtenSnfeften  (j.  3 n fetten; 
fang)  werben  entweber  in  mit  SBeingeift  ange; 
füllten  gut  oerfd)lojfenen  ©läfetn  ober  auf  Kabeln 
gefpiefjt  in  gut  oerfchlojfenen , flachen,  wendigen 
Ääfien,  bie  am  Veften  aus  hartem  £olje  gemacht 
unb  etwa  2'/2  3oll  hoch,  13uß  lang  unb  l‘/2  gufi 
breit  finb,  aufbewahrt.  ©ie  ©edel  finb  folib  oon  $ol} 
ober  mit  ©las  überjogenj  bet  Voben  ifi  mit 
Äorfplatten,  JpoUunber;  ober  Vinfenmarf,  einer 
SBachSs  ober  «Kagnefiamaffe,  ober  mit  Seiften 
oon  Sinben;,  Rappel;,  Tannenholj  jc.  oerfehen, 
bamit  fid)  bie  Kabeln  leicht  einfteden  laffen  unb 
boch  gehörig  fefthalten.  ©ie  ©attungen  unb  Kr; 
ten  in  einer  3nfeftenfammlung  werben  mit  ben 
foftematifchen  tarnen  unb  beten  Verfaffer,  bem 
Vaterlanb  ober  gunborte  tc.  bejeichnet,  unb  bie 
©tiquetten  oor,  über  ober  unter  bie  3nfeEten  be; 
feftigt.  ©ie  fo  aufbewahrten  3nfeften  ftnb  gegen 
mancherlei  Verberbniffe  $u  fchüfcen.  © d)  i m m e l 
entfernt  man  burd)  Veftreichen  mit  ©chwefel; 
ober  ©ffignaphta.  fpapierläufe  erjeugen  f ich 
leicht  in  bem  Rapier,  mit  bem  bie  dtäften  auSge; 
flebt  finb ; um  etwas  oorjubeugen,  übersieht  man 
baS  Rapier  oother  mit  einet  heißen  glatte  ober 
fe&t  Duafftaabfochung,  SBermuthwaffer,  gifd); 
galle  ober  Gsoloquinten  jum  Äleifter;  finb  aber 
boch  9)apierläufe  oorhanben,  fo  thut  man  D.ued; 
ftlber  auf  ben  «Boben  bes  ÄaftenS.  «Kilben 
werben  oertrieben  burd)  Jpineinlegen  oon  (Sampher; 
ftüdchen  ober  babureb,  baff  man  eine  «Kifchung 
oon  4 Theiten  ©pt'döl,  1 Theil  Terpentinöl  unb 
etwas  oenetianifcbem  Terpentin  auf  «Babe;  ober 
geuetfehroamm  tropft.  S3erfd)iebene  Ädferlaroen 
thun  aber  oft  oielen  Schaben,  ohne  bafj  man 
wirtfam  bagegen  einfehreiten  fann.  ©ajfelbe  »fl 


ber  ftall  mit  bem  f.  g.  Delig;  ober  ©pedig* 
werben,  bem  befonberS  bie  fOMnndjen  oerfthie; 
benet  ©chmetterlinge,  oft  aber  aud)  anbere  3n; 
fetten  unterworfen  finb.  Kapf)ta  wirb  als  baS 
beflc  SKittel  bagegen  empfohlen,  ©en  ©rün; 
f p a n bet  SKeffingnabeln  unb  ben  9t oft  bet 
©tahlnabeln  hat  nian  fobalb  als  möglich  ju  ent; 
fernen,  ©en  ©rünfpan  bringt  man  beim  Sicht 
jum  ©cbmeljen,  unb  ftedt  bann  ben  Oberteil  ber 
Kabel  fdjnell  in  falteS  SBaffet;  baburch  erhärtet 
bie  Kabel,  ber  ©rünfpan  oerfdjwinbet  unb  fommt 
nicht  wieber.  ©et  Koft  wirb  burch  JCienöl  aufge; 
weicht,  bie  Kabel  herauSgejogen  unb  burd)  eine 
meffingene  erfefjt,  bie  bann  feinen  ©rünfpan  an; 
fefjt.  — ©ollen  3nfeEten  oerfenbet  wer; 
ben,  fo  thut  man  biefelben  in  Schachteln  unb 
padt  mehrere  berfelben  in  eine  Äifte.  3wifchen 
jebe  Schachtel  fommt  ein  gutter  oon  «KooS, 
SBerg,  #eu  ober  ©eegraS.  — ©ie  3nfcften, 
welche  in  SBeingeift  aufbewahrt  werben , etfot; 
betn  gehörige  Verfchliefjung  bet  ©läfcr,  bie  oor; 
weltlichen,  in  Sernftein  eingefchloffencn,  bie  oer; 
fteinerten  tc.  nur  ©d)ufc  gegen  ©taub. 

, 3nfcftctifti(J)e.  ©techen  «Bienen,  Jpor; 
niffen,  SBeSpen,  Kmeifen,  fo  fchlage  man  fie  ent; 
webet  auf  bet  SBunbe  tobt,  ober  man  laffe  oon 
ihnen  felbft  ben  Stachel  auS  ber  SBunbc  jiehen, 
ber  beim  '.Begreifen  jebeömal  in  berSBunbe  fteden 
bleibt.  Äann  man  ben  Stachel  erfennen,  fo  jief)e 
man  ihn  heraus,  weil  baburd)  bie  ©ntjünbung 
fehr  geminbert  wirb.  Unmittelbar  barauf,  noch 
ehe  bie  ©efdjwulfl  bebeutenb  wdchft,  wafche  man 
bie  ©erlebte  ©teile  mit  frifchem  SBaffer  unb  ©ffig 
ober  man  lege  naffe  unb  fühle  ©rbe  ober  frifcheS 
|)eterfilien ; ober  «Keliffenfraut  barauf.  Kucb  foll 
man  baburd)  ben  ©djmerj  jum  SDBeichen  bringen, 
bafj  man  geriebenen,  ungelöfcbtenÄatf  auf  bie  ge; 
flochenen  ©teilen  reibt.  Kod)  einige  anbere  «Kit; 
tel  finb  folgenbe:  «Kan  brüde  ben  «Kilchfaft  aus 
«Kohnlöpfen  auf  bie  ©tichwunbe;  man  beflreiche 
bie  oerwunbete  ©teile  mit  ©peichet  ober  ©hren; 
fchmalj;  man  wafche  fte  mit®oularb’fd)em  SBaffer 
ober  SSleieffig ; man  reibe  fte  mit  Del  ober  Änob; 
lauchfaft.  SBenn  Riebet  baju  fommt,  nehme  man 
täglich  4 «Kat  einen  Theelöffel  ooll  Gremortartari 
in  einem  ©las  3ucferwaffer  aufgelöfl,  trinfe  auch 
juweilen  ein  ©las  Simonabe.  — ©egen  ben 
SKüdenftid)  ift  baS  Veftreichen  ber  oetwunbe; 
ten  ©teile  mit  SBaumöl  baS  befte  «Kittel.  2luf 
ber  aöunbe  barf  man  bie  Ktüde  nicht  tobtichlagen, 
fonbern  man  muf  fte  fortfaugen  unb  baoon  fliegen 
laffen,  weil  bann  bie  ©ntjünbung  niemals  fo  be; 
beutenb  ift,  als  wenn  man  fie  tobtet,  weil  ber 
©tachel  ju  titf  in  ber  SOBunbe  fteden  bleibt.  — 
©tiche  giftiger  3nfeften  ober folcher, welche 
«Kil  jbranbgift  oon  Treten  auf  ben  «Kenfchen  über; 
tragen,  erregen  heftige  Zufälle:  ©tarfe  ®e; 

fchwülfte,  brennenben  ©chmerj,  Köthe,  gieber, 
Kngft;  eS  bilbet  fid)  halb  eine  bläuliche,  fchneli 
branbig  werbenbe  SSlafe.  «Kan  fchneibe  bie  puffet 
auf,  reinige  fte  mit  ©aljfdure,  lege  warme  Um; 
fchläge  oon  ©emmelfrume,  in  SBaffet  gefocht 
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über,  unb  fefce  etwa«  (§f)lormaffet  ober  @amphers 
fpiritu«  ju.  ©inb  nur  Keine  ©unben  oorhans 
ben,  fo  oergröfjere  man  biefelben  mit  einer  San* 
«rre,  roafdjc  fie  mit  Sffig  au«  unb  oerbinbe  fie 
mit  «Kitteln,  welche  bie  ©iterung  beforbern. 
Dber  man  mache  Umfchläge  oon  ©alzwaffer, 
$irfd)f)orn  unb  Del.  3nnerlid)  gebe  man  einige 
Stopfen  4>irfd)bornfpiritu«  in  einem  ©lafe 
©affet.  3ft  ber  ©tachel  in  ber  ©unbe  geblieben, 
fo  Eann  man  ihn  h«rau«zieben , inbem  man  ba« 
Kohr  eine«  Uhtfchlüffel«  fo  auf  bie  ©unbe  brüctt, 
ba*  ber  ©tachel  in  bie  Höhlung  beffelben  getrie* 
btn  »irb. 

3nfeht,  »n  ©arten,  werben  am  ßetcbtefien 
boburd)  gebitbet,  bajj  man  ein  ©tuet  8anb  flehen 
lä&t,  reoburd)  zugleich  Äoflen  erfpart  werben. 
Die  3nfeln  muffen  aber  oft  nod)  erhöht  werben, 
©irb  bagegen  ber  ©ee  ober  Seid)  burd)  ©dm« 
mung  gebilbet,  fo  mufj  bie  3nfet  burd)  Auffdnitten 
gebilbet  werben,  unb  e«  ifl  in  biefem  $alle  gut, 
wenn  man  flache  ©teilen  ba$u  wätjtt. 

3nftaurantia,  tbeiltpctfe  Stofrerfa$= 
mittel,  fpccififd)  nälfrenbe  Stoffe,  finb 
fine  $auptart  ber  «JNittel,  welche  bie  Äörper; 
bfflanbtbeile  be«  fJJienfchen  erfc$en.  @«  bleibt  ber 
neuen  Shierdumie  noch  nachjuweifen , woher  ber 
Drgani«mu«  bie  richtige  SNenge  feine«  ©ehalt«  an 
Gifen,  Schwefel,  $ho«phor,  ÄalE,  SalE,  Äali, 
Patron,  ©hlor  tc.  bejieht.  3m  Allgemeinen  läfft 
ftd)  annebmen , bafj  ftd>  bic  meiflen  bfefer  ©toffe 
in  einer  für  ben  gefunben  ©toffwechfel  hinrcichens 
ben  ÜRenge  fchon  fn  ber  gewöhnlichen  «Nahrung 
befinben.  Anbererfeitö  ifl  faum  ju  bezweifeln, 
bap  in  gewiffen  Jtranfbeiten  einzelne  biefer  ©toffe 
in  allju  geringer  «Dtenge  oorhattben  finb  ober  ju 
reichlich  oerloren  gehen,  worau«  bie  «Nothwenbig* 
feit,  btefelben  ju  erfefcen,  oon  felbfl  folgen  würbe, 
©o  finbet  ein  franfhafter  «JNangel  an  J?alf  unb 
2alf  bei  ber  «Rhacbiti«  unb  ben  ^ahnbefchwerben 
ber  Äinber,  an  JCali  bp«  «Otuetelfleifche«  beim 
©corbut,  an  SNilcbfäure  be«  Slut«  beim  St)Dbu«, 
an  ©ifen  bet  ber  S3leid)fud)t  ic.  ftatt.  ferner 
oerlangt  bie  9taturbilbung  beflimmter  Äranfheit«: 
procejfe,  befonber«  bie  heilfame  Umwanblung  ge* 
»iffer  Außfchwi&ungen , eine  reichlichere  Zufuhr 
beflimmter  (Stoffe , befonber«  be«  JtalEe«  unb  ans 
berer  S3afen  jur  «Änochenheilung  unb  jur  Vet* 
treibung  ber  SuberEeln,  ber  gette  zur  Verfettung 
unb  Verfeifung,  be«  tfochfalje«  unb  anberer  «Bluts 
falje  jur  8ö«lid)machung  fcrophulöfet  unb  anberer 
Ablagerungen  ober  zum@tfafc  oerloren  gegangener 
SBlutfalje  tc.  ©ie  «NüfclichEcit  ber  it'alEs  unb 
SalEoetbinbungen  bei  ben  JCranEheiten  ber  3ah5 
nungös  unb  Änochenbilbungöperiobe  be«  Äinbe«* 
alter«  beruht  wahrftheinlichaufbemfelben  ©runbe, 
»ie  bie  9tü$ltd)feit , eierlegenben  Hühnern  JäCalE 
ju  geben.  Von  biefem  ©eficbtöpunEte  au«  ftnb 
bie  Äreb«fleins  ober  SRagnefiapuloer  ber  Äinbers 
ftuben,  ba«  ©chnetfenhaußpuloer , bet  bafifch« 
pl)o«phorfaure  ÄalE  in  bem  ©öiit’fchen  «puloet 
ober  ber  SNagnefiagebalt  be«  Ammenpuloer«  ges 
roif  gerechtfertigt,  obfd)on  in  Dielen  folgen  fallen 


ba«  reifliche  Sr  in  Een  eine«  an  boppeltfofjlens 
fauerm  ÄalE  reichen  «Brunnenwaffer«  aud)  zum 
3iele  führen  bürfte.  «Neuerbing«  hat  man 
©irtfamteit  ber  grünen  «Pflanzenfpeifen  unb  ber 
.flartoffeln  gegen  ©corbut  auf  beren  Äaligeljalt 
jurüdzuführen  gcfucht;  ferner  i>at  man  bie  falf* 
haltigen  «Dtineralwaffer  unb  ben  falzfauren  Äalf 
gegen  SuberEeln,  al«  SNittel  um  beren  Vertreis 
bung  httbeizufühten,  empfohlen,  hierbei  ifl  zu 
bemeefen,  bafj  manche  är^tttd)  angewenbeten 
©atze  fchon  im  «Blute  oorEommen,  alfo  wirElich 
integrirenbe  ©tofferfafcmittel,  anbere  bagegen  ge* 
eignet  ftnb,  beren  ©teile  zu  oertreten,  z* 
«ÜNagnefia  für  ÄalE,  9tatron  für  JCali,  pflanzen* 
faure  ©aiz«  für  Äohlenfäute.  Siebig  macht 
wabtfcheinlid),  ba§  bie  fiicEfloffreichen  AlEaloibe, 
Z-  V.  ba«  «JRorphiUm  unb  @hinin,  ium  @rfa|  be« 
©ehirnftoffe«  bienen. 

3tifttnft,  ift  eine  Aeufierung  bet  ©eelens 
Erafte,  beren  Srdget  ba«  ©ehirn  unb  ba«  9teroens 
fpftem  ftnb,  ein  innerlicher  Srieb  nach  ben  oers 
fchiebenen  Vcbürfnijfen  be«  Ceben«,  ben  eine  ans 
geborene  gertigfeit  zur  Stlangung  berfelben  bes 
gleitet,  ©a«  neugeborene  Jtinb  Eann  faugen  unb 
burd)  ©einen  feine  ©efüfjle  außbrücEen ; ben  (Sc s 
toachfenen  treibt  ber  SnftinEt  jur  8tebe,  zur  @rs 
Ziehung  ber  JCinber,  ba«  SBeib  zur  ©ehnfucht 
nad)  ben  «JRuttcrgefühlen  unb  zur  ©rnahrung 
ihrer  tfinber  an  eigener  Sruft.  SNan  Eann  ben 
3nfiinEt  auch  alö  Heilmittel  betrad)ten,  al« 
bie  burd)  törperliche  ©mpfinbungen  heroorgebrad)te 
©Ulenßrichtung  auf  gewiffe  ©egenftdnbe,  befons 
ber«  auf  folche,  welche  zur  SSefriebigung  eine«  nas 
türlichen  Vebürfniffeö  bienen,  ©iefe  Stiebe  finb 
theil«  angeborene,  theilö  erworbene  ober  ©es 
wohnheifötriebe.  ©ie  wichtigen  Stiebe,  bie 
natürlichen,  beziehen  ftd)  auf  bie  zur  ©elbfterhals 
tung  be«  3nbioibuum«  ober  ber  ©uttung  bienen* 
ben  Vebürfniffe,  z*  Hunger,  ©urft,  ©es 

fchled)t«tcieb;  zufammengefc&tere  8eben«oerhdlt* 
niffe  fchaffen  fünftlidje  Stiebe,  Z-  33*  Zabads 
fd)nupfen,  SabacErauchtn , Sanzen,  «Branntweins 
trinfen  tc.  ©iefe  Sriebe  unb  bie  ihnen  zu  ©runbe 
liegenben  ©efühle  beweifen  ftd)  unzweifelhaft  fehr 
häufig  htilfum  in  Ärantheifen  ober  gegen  folche 
fcbüfcenb,  oft  aber  auch  unheilfam.  «Dian  Eann  fie 
in  bie  begehrenben  unb  in  bie  oerabfeheuenben 
Sriebe  eintljeilen;  beibe  finb  bißwcilen  gefteigert 
ober  actio,  bi«weilen  fd)lummernb  ober  paffio. 
Sfluft,  Hunger,  befonbere  Appetite,  z-  93.  nach 
©aurem,  ©a^igem,  ÄalEigem,  ©ewürzhaftem; 
©urft  unb  befonbere  Srinfgetüfte,  ßufts  unb 
8id)thunger,  ©arme*  unb  Äältefudhen,  ©es 
fd)lecbt«trieb,  Stieb  zu  5Nu«EelthdtigEeiten, 
Surnen,  Steifen  tc.,  zum  SabacEfchnupfen,  zuw 
Vaben  tc.,  geben  eine  «JNenge  Veifpiele  oon  actis 
oen,  fowohl  htilfanten,  al«  unheilfamen  Srieben; 
eben  fo  aud)  bie  «pafftoität  ber  Sriebe;  «fNangel  an 
Hunger  ober  Appetit,  ©urftlofigEeit,  Unluft  zum 
«Raudjen  ober  ©djnupfen  oon  Sabacf,  fehlen  be« 
©efd) lecbt« triebe«,  ber  «JNuöEelregfamEeit  tc.; 
ebenfo  enblid)  bie  oerabfeheuenben  Sriebe:  ©er 
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Snficumentblafen. 


SBiberreille  gegen  ©peife  unb  £ran!  obep  gegen 
gereifte  Ärten  berfelben,  Qjfel,  Sicht*,  Sarm*, 
©eruchfcheu  ic.  2fn  bie  £riebe  grengen  jene 
Smpfinbungen , reeld>e  gu  oereinigten,  halb  will* 
türlicben,  ijalb  reflectorifd)  bebingten  SOtuefel* 
bereegungen,  befonberö  gu  entleerenben  mahnen 
unb  brängen:  ©tubl*  unb  £arnbtang,  £uften* 
unb  9tie$fi$et  tc.  2fucb  oon  ihnen  unb  ihrem 
gehlen  gilt  baä  ©efagte;  fie  oerhalten  ftd>  oft 
heilfam,  fdmfcenb,  Unbernb,  rettenb,  oft  aber 
auch  nacbtheilig.  3n  allen  biefen  gälten  ift  gu: 
näcbft  gu  prüfen,  in  reie  weit  ein  objectio  auöge* 
fprocbeneö  Jtörperbebürfnif  ben  £rieb  heroorruft, 
ober  ob  eine  3äufd)ung  burd)  Äranfheit  beä  ent: 
fprecbenben  Drgan«  ober  ber  9teroen  obroaltet. 


SefonberS  f>iernad&  entfdjeibet  e«  jtd),  ob  bie  Se* 
friebigung  beö  3n|tinftö  felbft  räthlid)  fei  ober 
nicht,  g.  ©.  bie  ©ehnfucht  bet  Sleichfücbtigen 
nach  ©aurem,  ber  flcte  ©tuhlbrang  ber  «Ruhr* 
franfen,  bie  Saunen  b ti  £ppocbonbriften  finb 
burchauö  nicht  gu  befriebigen. 

^nftrumentblafen , ift  eine  tfnftrengung, 
bei  ber  fich  nur  einige  SEhetl*  beä  Jtörperö  in  ®e* 
reegung  befinben.  SBährenb  unb  gleich  nach  fol* 
eher  Sereegung  muf?  man  ftcb  fo  oiel  alö  möglich 
oor  falten  ©etränten  unb  3ugluft  hüte«/  »eil 
fonjt  bie  Sungen  leicht  ©chaben  nehmen  fönnen. 
$>erfonen,  bie  fchreach  auf  ber  Srufi  finb  ober  an 
bet  Sunge  leiben,  bürfen  gar  feine  3nftrumente 
blafen. 
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1 

ettuliit,  f.  Äläntftärf  emebl. 
npetitarium,  »ft  baß  23erjeidmijj  aller 
©egenjtänbe  nnb  biefe  felbft,  n>elcbe  jum  ^Betriebe 
einer  £außbaltung,  eineß  ©efcftäftß  tc.  nötbig 
ftnb.  • ©er  feinen  ®eft&ftanb  ftetd  überfeinen  will, 
fann  bet  9lof ^menbigEeit  nicht  entgegen,  benfel: 
ben  aufjujet'chnen,  waß  oorbanben  ijt,  waß  bapon 
abgebt  unb  waß  baju  tommt.  ®ie  23ortbei(e 
einerfolchen  Ärbeit  fpringen  in  bie  Äugen.  SEKan 
fann  anlegen  1.  ein  SDtöbelinpentarium,  baß 
entweber  nad)  3immetn  eingetbeilt  ober  alpbabes 
tifd)  angefertigt  werben  fann.  ©ut  ift  efi , wenn 
bem  23erjeichnift  eine  ©ettbrubrif  beigefügt  ijt, 
bie  fid)  auch  in  bem  ftaU  nü&lid),  ja  notbwenbig 
erwcift,  wo  eine  S3erftchetung  beß  SKobiliarß 
gegen  geuetfchaben  beabftchtigt  wirb.  2.  ©in 
©äfcbeinpentarium.  Sttan  fann  bto  bei 


bet  £ff d)s  unb  ©ettwäftbe  bie  ©rbfje,  bei  fammts 
liehet  ffiäfcbe  bie  3eichfn  beifügen  ober  bei  bet 
Eeibwäfche  befonbere  Äbtbeilungen  für  bie  eins 
jelnen  gamilienglieber  anlegen.  Äu<b  eine  üBertb* 
rubrif  fann  f>ici: , wie  überhaupt  bei  allen  3n»ens 
tatienperjeichniffen  angebracht  werben.  3.  ©in 
Jtleiberinoentarium  für  männliche  unb 
weibliche  Jtleibungßftücte,  für  ©rwaebfene  unb 
Äinber.  4.  ©in  SEafelinpentarium  übet 
S3orratb  an  ®laßs,  sporjellans  ic.  ©efebirren. 
5.  ©in  Äüchenfnpentareum  über  ben  23or* 
ratb  an  ©ifens,  23led)s,  3inns,  tbbnernen,  bbls 
jetnen  tc.  ©efchirren.  6.  ©in  JCelletinpen» 
tarium  über  ©ein*,  23ier*,  JtartojfeU  tc.  S3ots 
rätbe.  7.  ©in  ©erf jeuginpentarium  bei 
©ewerbtreibenben  tc.  ©in  ©cbema  ju  einem  fols 
eben  3noentarium  würbe  folgenbeß  fein: 


9tr. 

23ejtanb  am  31.  ®ecbr.  1853. 

Äbgang. 

©egenjtanb. 

©ertb. 

JEbIt.|9tgr.|Vf. 

©egenjtanb. 

* 

Sbtr. 

Sertb- 
9tgr.  Vf. 

9tr. 

3uwad)ß. 

23eftanb  am  31.  ®ecbr.  1834. 

• 

©egenjtanb. 

a 

Ztyv. 

Bertb. 

©egenjtanb. 

©ertb. 

ablr.jStgr.  g>f. 

3m>entiir,  ijt  bie  Äufftellung  aller  Äctioe 
unb  «pajfipu.  3eber  £außwirtb  unb  ©ewetbe- 
treibenbe  foll  eine  folche  Äufftellung  jährlich  wes 
nigftenß  einmal  am  3nbteÖfch(uft  pornebmen,  um 
ftd)  Pon  bem  ©tanbe  feineß  33ermögenß  ju  übers 
jeugen.  3a  bie  alljährliche  3npentur  ijt  fd)on  an 


unb  für  ftd) , ohne  einer  grofjen  3abl  oon  ©ontiß 
ju  bebürfen,  f>tnretd)cnb , baß  S5erm6gen  eineß 
©irtbfchafterß  unb  ben  Steinertrag  eineß  ©es 
fchäftß  untrüglich  barjuftcllen.  ©ß  bat  j.  23.  am 
1.  3anuar  1853 


Än  $auß  unb  #of 
Än  SKobiliar 

Än  23orrätben  jum  ©ewerbßs 
betrieb 

Än  aujjenftebenben  ©cbulben 


baß  S3erm6gen  bie  ©chulben 

eineß  ©ewerbtreibenben  betragen : 

1000  31blt«  Än  geliehenen  ©apitalien 


300 

600  s 
100  s 

"2000  Shit. 


Än  fchulbigen  ©aaren 

Än  öftfebieb.  fleinen  Soften 
fo  ift  ber23ortrag  jur23ilanj 


1000  Sb**- 

150  s 
40  * 

810  s 

2000  Xbtr. 
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Srbeite  ©efcfytwe. 


Den  1.  3anuat  1854  ober  ftänben  Xctioa  unb  ?>affit>a  fo : 


Betmögen. 

ttn  $auS  unb  4?of  1000  SEblf. 

2fn  ttobttiar  350  s 

Xn  23ürrat^en  jum  ©es 

fchäftSbetrieb  680  * 

2180  5Xt)lr. 


©dbulben 

An  geliehenen  Kapitalien  1050  Slhlr* 

An  fcbulbigen  ©aaren  100  s 

fo  wäre  ber  bieSjähtige  Bortrag  1030  s 

2180  Shlr. 


©ilan  $ : 

^Diesjähriger  Bortrag  1030  Sh^* 
Sorjähriger  Bortrag  810  s 

Steiner  ©ewtnn  220  SEJ)tr. 


3n$ad)t,  ift  bit  3utbt  unter  SLh»eren  befleißen 
Stammes,  berfelben  gamilie,  aüo  ber  nächften 
ßerwanbten  unter  ftd>.  »DUf«  Art  bet  Züchtung 
ift  für  bie  @tumm$ud)t  unb  ©tammbilbung  oon 
großer  ffiichtigteit,  benn  biefe  tann  ohne  Paarung 
in  ndd)jhtBerwanfctichaft  weber  beftehen  noch  bes 
wirft  werben.  Sie  3n$ud)t  gedieht,  inbem  bet 
SSater  rait  feiner  SEocbter,  feiner  ©nfelin,  Urs 
cnfelin  unb  womöglich  noch  weiter,  ober  ber 
©über  mit  ber  ©cbwefter  unb  mit  ben  ©efcbwiflers 
finbern,  ober  bie  SKutter  mit  bem  ©ohne  it.  ge= 
paart  wirb.  ©enn  ber  @runbfa§  aufrecht  erhaU 
ten  wirb,  nur  bas  SBefte  mit  bem  ©efien  $u  paas 
ren,  alfo  baS  Unreine,  Schwache,  gehlerhafte 
jurfictjufteUen,  fo  wirb  burd)  bte  3njud)t  alles 
bai  @ute  hetoorgebraebt  werben,  was  nur  immer 
jur  Xufrecbthaltung  unb  Bilbung  eines  fräftigen 
Stammes  nöthig  unb  möglich  ift. 

3pecacuanfja  ober  SBred)um?*eI,  fommt 
non  mehreren  $>flan$en.  ÜJlanu  nterfcbeibet  nämlich 
biegraue,  bie  braune,  bie  weiße,  bie  guianifche, 
bit  notbamerifanifebe,  bie  oon  3Sle  be  granee  it. 
®ie  nach  ©eutfchlanb  fommenbe  graue  unb  braune 
ßammt  aus  Sraftlien;  bie  febwatje  ober  geftreifte 
peruanifche  wirb  weit  weniger  angewenbet;  bie 
weiße  fommt  aus  ©raftlien  unb  ©uiana.  Die 
ffiurjel  unferer  gewöhnlichen  Specacuanha  {ff 
»etfehieben  gebreht,  gegliebert,  mit  Dielen  hetoor; 
ragenben  ungleichen  Gingen  unb  tiefen  ©infebnits 
ten,  hart,  oon  ber  Dicte  eines  ©trohhatmS  ober 
bannen  geberfielö,  einige  3oll  lang  unb  außen 
mit  einem  afdjgrauen  Dberhäutcben  oetfehen. 
Unter  ihr  liegt  biegelblicbweißeSlinbeoon  biebtem, 
glattem , glän jenbem  Bruch  unb  bitterlich  febars 
fern,  efelhaftem  ©efebmaef;  biefe  ©urjel  bient  in 
ber  £eilfunbe  gegen  2)urd)fäUf,  Stühren,  frampfs 
hafte  fceiben  unb  Blutflüfle,  befonberS  aber  als 
Brechmittel.  »Da  fie  als  Brechmittel  geiinb 
wirft,  fo  paßt  fte  befonbers  für  JCinber  unb 
ftbwäcbtte  ^)erfonen;  man  gibt  fte  am  Bejten  in 
^uloetforra,  Äinbern  ju  2—6,  ©rwaebfenen  $u 
8—20  ©ran.  SJtan  oerreibt  baö  $)uloet  mit 
3ucter,  theilt  baS  ©emenge  in  3 iXfjeile  unb 
nimmt  baoon  alle  ‘/*  ©tunben  1 %fyeil,  bis  Bres 
eben  erfolgt.  Sei  ©ntjünbungen,  bei  Neigung  ju 
naththeiligen  Blutflüflen  unb  währenb  beS  SDto= 
natsfluffes  muß  baS  Mittel  oermieben  werben.  — 


XIS  homöopathifebes  SOtittel  wirft  bit 
3pecaeuanha  in  ber  3.  — 6.  Betbünnung  alle 
2 SEage  bei  Blutungen  auS  ben  gungen,  hbfterf* 
fchen  Unterleibsfrämpfen,  5)urcbfaU,  ttebelfeit 
unb  ©rbreeben,  Jframpfs  unb  ©rfticfungSbuften, 
©chtagfluß,  ©ecbfelfteber , ©tarrs  unb  Jtrampfs 
anfälle,  Blutungen  auS  ber  ©ebärmutter,  SDtißs 
brauch  oon  Khina,  Xrfenifoergiftung.  ©eget.s 
mittel  ftnb : China,  Arsenicum,  Arnica , Cam- 

phora. 

3rbctie  ©cfrffirre,  jtnb  bie  wohlfeilfttn, 
aber  auch  bie  gerbrecblicbften  unb  fönnen  fcbdblt'cb 
burch  bie  Bleiglafur  werben.  Um  bie  ©efahr  ju 
oerminbern,  welche  für  bie  ©efunbheit  auS  bem 
©ebrauch  fchlccht  glaftrten  2öpfergefd)irtS  bet  3«s 
bereitung  unb  Aufbewahrung  oon  ©peifen  er* 
wäcbft,  muß  man  über  bie  .ftennjeicben  gut  unb 
fchlccht  glaftrten  SöpfergtfcbtrrS  unb  übet  bett 
©ebrauch  unb  bte  febäolid>en  ©irfungen  beffelben 
unterrichtet  fein.  ®a  bie  fchäblfthen  ©irfungen 
ber  ©lafur  beS  &öpfergefcbtrrs  tjouptfädpttdp  oon 
bet  Beimifcbung  metallifcher  Beftanbfheile,  nas 
mtntlid)  Blei  unb  .Kupfer,  auSgeben  unb  baoon 
betrübten,  baß  entwebet  Untere  im  Uebermoß  tn 
ber  ©lafur  oorhanben  ftnb  ober  bie  ©lafur  nicht 
gehörig  in  bie  SEhon erbe  eingebrannt  ift  unb  feinen 
gleichförmigen  Ueberjug  bilbet,  fo  ift  bei  bem  An# 
fauf  oon  £öpfergef<b»ct  junächft  batauf  ju  achten, 
baß  bajfelbe  beim  Anfchlagen  einen  ^etlen  Älang 
gebe,  baß  bie  ©lafur  nur  einen  bidjten  Ueberjug 
btlbe,  welcher  mit  bem@efd)irr  feft  oerbunben  unb 
baher  gehörig  eingebrannt  fet;  baß  bie  ©lafur  nid>t 
ein  mattes,  fonbern  ein  gleichförmiges,  gefJoffe« 
neS,  glänjenbeS  Anfehen  hoi>«;  baß  fte  ntrgenbS 
Slafen  ober  wirtliche  ©rhöhungen,  Aushöhlungen 
ober  9liffe  ober  Sprünge  jeige  ober  jtch  leicht  abs 
löfe.  Sollte  ein  ©efchirt  biefe  für  gute  ©aare 
burchauS  erforberlichen  ©igenfehaften  nicht  haben, 
fo  ift  es  jum  Äochen  ober  Aufbewahren  oon 
©peifen  ober  ©etränfen  ober  auch  nur  als  ößs 
gefdjitt  burchauS  nicht  ju  gebrauchen.  £a  bie 
gelbe  unb  braune  ©lafur  in  ber  Siegel  ooQftänbts 
ger  mit  ber  Oberfläche  beö  ©efcbirrS  ftd)  oereinigt 
unb  tn  berfelben  auch  außer  bem  Blei  feine  anbent 
fchäbltchen  SOtetaUe,  §.  B.  Äupfet  enthalten  ftnb, 
welche  für  anbere  ©lafuren  oerwenbet  werben,  fo 
ift  eS  bet  Borftcht  angemeffen,  jum  .Rochen  oon 
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3>ribium. 


©peifen  unb  ©etränfen  unb  jur  Aufbewahrung 
betfelben  oorzugöweife  folcbe«  ©efchirt  ju  wählen, 
welche«  auf  bet  innern©eite  wenigflen«  mit  braus 
net  ober  gelber  ©lafut  oerfehen  ifl.  ©amit  baö 
Siifftgwerben  bet  ©lafut  in  golge  bes  ©cbraucb« 
De«  ©efd)irr«  eher  Bereutet  werbe,  ifl  e«  jweds 
mäßig,  baö  neue  ®efd)itr  oot  bem  ©ebtaucb  in 
mäßig  falte«  2Baffet  ju  bringen  ober  eö  bamit  ju 
füllen  unb  biefe«  allmälig  bi«  jum  ©ieben  ju  ets 
hifcen  unb  bei  bem  ©ebtaud)  felbfl  baö  ©efchirt, 
wenn  e«  in  bet  Äälte  geflanben  bat,  nid)t  fdjnell 
bet  .fcifce  au«jufe$en,  unb  bann  wieber  fcbnell  ab* 
jufübten,  weil  fonfl  baö  SRijfigwerben  unb  Abs 
fptingen  bet  ©lafut  beförbert  witb.  Bur  ©nts 
fernung  bet  möglichen  Slacbtheile  einet  ©leiglafur 
gibt  ein  ©utacbten  ber  wifTenfcbaftlichen  Deputas 
tion  für  ba«  SJtebicinalwefen  in  Preußen  an,  baß 
e«  binteicbenb  fei,  ben  glafirten  SEopf  mit  SBaffet 
ju  füllen,  ba«  ben  20.  Xbeil  feine«  ©ewicbtö 
Äocbfalj  unb  ben  30.  Dhtil  ©fftg  enthält,  bie 
Sttifchung  1 ©tunbe  fieben  ju  taffen  unb  bann  baö 
©efchirt  gehörig  au«jufd)euern;  baburd)  foll  bet 
nicht  mit  bem  SEbon  oecbunbene  SEbe‘l  öet  23lei; 
glafut  binweggenommen  werben,  unb  bet  witfltd) 
oerglafle  Anteil  be«  SSlei«  ber  ©inwirfung  felbfl 
fcharfet  ©äuten  wiberflehen.  ©in  ®efd)irr,  beffen 
©lafut  butd)  ben  ©ebtaud)  rifftg  geworben  i|l 
ober  fid)  tbeilweife  abgelöfl  bat,  fann  ohne  ©es 
fahr  nachteiliger  golgen  jum  Jtodjen  ober  Aufs 
bewahren  oon  ©peifen  unb  ©etränfen  nicht  mehr 
oerwenbet  werben.  SBenn  auch  gleid)  eine  ganz 
gut  eingebrannte  ©lafut  nicht  immer  oon  ©fftg, 
©itronenfäute  ober  oon  ©peifen  unb  ©etränfen, 
welche  oerbünnte  ^flanjenfäute  enthalten,  j.  ©. 
©auerftaut,  Aepfeln,  gefochtem  Dbft,  Dbftmoft 
angegriffen  wirb,  wenn  biefe  ©toffe  nid)t  mehrere 
©tunben  mit  bet  ©lafut  in  SBerühtung  bleiben, 
fo  ifl  e«  bod)  feinem  3n>etfel  unterworfen,  baß  bei 
längerem  £od)en  unb  befonberö  bei  bem  ©rfalten* 
taffen  ober  längerm  ©tebenlaffen  betfelben  in  fols 
chen  ©efäßen  bie  ©lafut  angegriffen  witb  unb  bie 
@efabt  einet  33ergiftung  burd)  ba«  in  bet  ©lafur 
enthaltene  SSlei  entfielt,  ©ben  bie«  ifl  bei  anbern 
©peifen  unb  ©etränfen  ber  galt,  wenn  fie  in 
faute  @ät)tung  übergehen,  obet  bei  gett,  Sutter, 
©chmalj,  Del,  welche  bem  SRanjigwttben  auöges 
fefct  finb.  Daffelbe  ifl  $u  erwarten,  wenn  baö 
©efdjirt  zur  Aufbewahrung  oon  .Rocbfalz,  ©alpes 
tet  unb  anbern  ©aljen  gebraucht  wirb,  obet 
wenn  ©peifen,  welche  einen  größetn  3ufafc  DOn 
ätod)falj  obet  ©alpetet  enthalten,  in  btmfelben 
gefocbt  ober  aufbewahrt  werben.  3n  allen  biefen 
gälten  ifl  eö  bähet  feht  rathfam,  für  Bubereitung, 
in«befonbere  aber  für  Aufbewahrung  gebachter 
©peifen  unb  ©ettänfe  ftd)  bet  fleinernen  ober 
anberet  nicht  mitSSleiglafur  oetfeijenen  ©efäße  }u 
bebienen.  Die  4?intenanfeftung  biefer  SSorficbtös 
maßtegel  ifl  um  fo  gefährlicher,  weil  man  über 
bie  fcbäbliche  unb  giftige  SBirfung,  welche  bie  in 
ben  ©peifen  aufgelöfle  ©Uiglafut  h*toorbringt, 
leicht  baburcb  getäufcht  werben  fann,  baß  fte  in 
ber  Siegel  langfam  entfleht.  3nbeß  muß  in  einem 


folchen  galt  fchon  ber  Umflanb  23erbad)t  erregen, 
baß  gewöhnlich  mehrere  ^Perfonen  einer  gamtlie, 
welche  oon  berfelben  ©peife  genoffen  haben,  zu*, 
gleich  befallen  werben.  Die  3ufäUe , welche 
in  golge  einet  folchen  SJergiftung  gewöhnlich  eins 
treten,  ftnb  Anfang«  oft  blo«  leichte«  Drüden 
im  Stagen,  gehler  in  ber  SSerbauung,  Unorbs 
nung  im  ©tuhlgang,  Drodenheit  im  SKunbe,  bes 
flänbiget  Durfl,  blaffe  ©eftcbtöfarbe.  Weiterhin 
aber,  befonberö  bei  flärferer  ober  fortgefefcter 
©inwirtung  ber  SSleitheilcben  folgen  oon  Beit  ju 
Beit  fchneibenbe  Schmerzen  in  ben  ©ebärmen, 
frampfhafte«  Bufammenjiehen  be«  Unterleibe«, 
nicht  feiten  frudjtlofe«  SBürgen  obet  auch  wirf* 
liehe«  ©rbreeben,  gänzlicher  fanget  an  ©ßlufl, 
anhaltenbe  SBerflopfung,  wobei  bie  ©rcremente 
troden  unb  in  runben  Älümpchen  wie  ©chafmifl 
abgehen;  biöweilen  flellen  ftd)  aber  auch  flüfftge 
Darmauöleerungen  ein.  Sticht  feiten  treten  aber 
auch  alle  biefe  angeführten  Bufälle  in  fchneller 
Aufeinanberfolge  unb  heftiger  ein.  3n  bem  einen 
wie  in  bem  anbern  galie  fann  jwur  ber  ©enuß 
oon  lauer  SDtilch  unb  Sutter  obet  oon  nicht  rans 
jigem  Dele  oorläuftg  Srleichterung  oerfdjaffen, 
bie  wirkliche  unb  grünbliche  SBcfeitigung  biefer 
Bufälle  unb  bie  SBerhütung  weiterer  nachtheiliger 
golgen  für  bie  ©efunbheit  aber  forbert  bie  fcbleu< 
nige  ^Berufung  be«  Arzte«.  Um  allen  möglichen 
Stad)theilen  ber  gewöhnlichen  SBleiglafut  ju  ents 
gehen,  wäre  baö  ©idjerjle  bie  allgemeine  ©infüh* 
rung  unglafirten  SEöpfergefchitr«,  weis 
ehe«  gebrannt  ifl,  wenn  man  bei  feinem  ©ebraud) 
bie  erforberliche  Aufmerffamfeit  beobachtet,  weil 
bie  ©peifen  barin  leicht  Derbrennen  unb  gett  ftd) 
in  ba«  ©efchirr  leichter  einjiet)t,  woburd)  übris 
gen«  ba«  ©efchirt  auch  wafferbichter  wirb.  SDtan 
hat  beöhalb  oorgefchlagen,  folcbe  ©efchirre  mit 
irgenb  einem  girntß  ober  £anföl  fo  lange  $u 
tränfen,  al«  ftd)  nur  noch  etwa«  baoon  hineins 
jiehen  fann,  unb  bann  bie  ©efchirre  in  einem 
nicht  fengenbett  SSatfofen  au«zutrodnen.  SBenn 
auch  ba«  getrodnete.  Del  etwas  oon  Saugen  anges 
griffen  wirb,  unb  ftd)  folcbe  ©efchirre  Anfang« 
nicht  fo  reinlich  halten  wie  bie  glafirten , fo  oers 
fohlt  ftd)  hoch  nad)  unb  nach  burd)  ben  längerem 
©ebtauch  ba«  Del,  unb  bie  gebilbete  Jtohle  »er* 
fchließt  bie  3>oren,  wie  bie«  überhaupt  gefebieht, 
wenn  in  unglafirten  ©efchirren  einige  3«t  glüfs 
ftgfeiten  mit  DerbtennlidjenäJiafetiefyangefcbwäns 
gert,  gefocht  werben.  — Um  itbene«  Äod)s 
gefchirr  Dauerhafter  zu  machen,  flreid)t 
man  eß,  wenn  eö  noch  neu  ifl,  auöwenbig  mit* 
telfl  eine«  spinfelö  einige  9Xal  mit  einet  bünnen 
Sehmmaffe  an,  trodnet  ben  Anftcicb  unb  tränft 
ihn  bann  mit  Seinöl.  Daburd)  erhält  ba«  ©es 
fdjirr  gleicbfara  einen  eifernen  4j>arnifcb.  — Db  e« 
in  öfonomifeber  ^inftcht  oortheilhafter  fei,  flatt 
ber  irbenen  ©efchirre  metallene  zu  gebrauchen, 
Darüber  f.  ben  Art.  Äo  chgefchirre. 

ifl  ein  SKetall  oon  10,0  fpecif. 
©ewicht,  bläulich  weißer  garbe,  fommt  in  büns 
nen,  biegfamen  SSlättchen  oor,  läßt  ftcb  leicht 
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poloern,  ober  nicht  fchmelgen.  SSci  Butrftt  ber 
Cnfr  oerbrennt  eß  gu  flüchtiger  Bßmfum: 
fäurt,  welche  bte  (Sigcnfchaft  bat,  bie  XlfoboU 
flamme  (euchtenb  §u  machen. 

3f»$  ober  2cbu>ertliiie,  ift  eine  3ier* 
prange,  bte  in  iebem  guten  ©artenboben  fort: 
iommt.  Iris  persica  unb  Xipbium  brauchen  nicht 
adidbriich  umgelegt  gu  werben,  um  fchöne  Slüten 
gu  erbaiten.  Die  Sermehrung  gefchieht  burcb 
bif  3»iebe(brut/  bat  Setpflangen  ber  Zwiebeln 
im  #erbjie,  baß  ^erauönebmen  im  (Sommer  nach 
ber  ®lüte,  worauf  fte  trocten  auf  bewahrt  unb  wie 
bie  $vacintbrngwiebeln  bebanbett  werben.  Iris 
persica  eignet  ficb  befonberß  gum  Treiben. 

3rtfehc  ftlacfibrrdbraafcfune,  eine  bem 
3»ed  ooUfldnbig  entfprechenbe  ©fafchtne  gum 
Stechen  beß  glacbfeß.  Die  »orberen  SBalgen  > a 
haben  14  Stiffrlungen  oon  7 Soll  Durchmeffet,  bie 
ber  folgenbrn  18, 20, 22  unb  25,  unb  bie  Peripherie: 
gefchroinbigfeiten  »erhalten  ftch  wie  19,  18,  47: 
14,  woraut  bcroorgebt,  bafi  ftct)  bie  gefntctten 


ffochßftengel  gwifchen  jebem  SBalgcnpaare  etwas 
gufammenfcbic ben  muffen,  unb  baher  ein  3«# 
reipen  ber  gafern  unmöglich  ift. 

3rifd>e  ^Iacf>«fd)tt>ingmafchttte/  »ft 
eine  SRafcbine  gum  Schwingen  bee!  Jlachfeß.  Der 
Arbeiter  legt  ben8riacbßbüfchel  über  ben  Schwing: 
ftoct  a unb  fe$t  ihn  ber  SBirfung  ber  Scblagbeile 
bauß,  bie,  auf  einer  SBeHe  befeftigt,  im  JCreife 
hmimbewegt  werben.  Sei  gwecfmaliget  Um 
»tnbung  ber  eingelnen  Sheile  biefer  SDlafchine  ift 
ihre  Xrbeit  bet  beß  belgischen  Scbroingftoctß 
unb  Scbnnngmefferß  (f.  b.)  giemlicb  gleich, 
bagegen  ift  ihre  Seiftu ng  bebeutenb  größer;  auch 
»rforbert  fte  gar  Sebienung  weniger  fräftige  2tr» 
beiter,  beren  gange  S^ätigfeit  nur  barin  befteht, 


burcb  richtiges  Süenben  unb  fußbreiten  baß 
ftiachßbüfd)tlß  biegu  bearbeitenben^heile  beffelben 
ben  Schlägen  ber  Schwingbetle  außgufe^en. 

3tIätibifcf)C6  2ttoo$,  ein  Seetang,  ber  in 
feinen  SBirtungm  bem  ielänbiichen  SJtooß  ähnlich 
ift.  Diefeß  SJtooß  ift  ein  gut  näijrenbeß  Sruft: 
mittel  bei  Behrfranfheiten,  ^»et'ferfeit,  troctenrm 
Ärampfhuften,  Durchfall,  Stuhr,  allgemeiner  Ä6r* 
perfchwäche  unb  flterfchroäcbe,  Schwäche  ber 
ffierbauung,  englifchet  Jtranfheit.  SDtan  focht 
2 — 3 Qutcb.  beö  gerfchnittenen  SUtoofeß  mit 
1 pfb.  ©affet  ober  ‘/2  pfb.  füget  SUtilch  biß  gur 
4?ätfte  ein , fe$t  etwaß  3ucter  ober  #onig  gu  unb 
oerbraucht  eine  folche  Portion  ben  Sag  über. 
®ät)tenb  ber  fnfäUe  beß  Slutfpucfenß  rühmt 
@laruß  eine  fbfoebung  »on  1 Soth  irlänbtfchem 
ffltooß  mit  l*/2  Pfb.  ©affer  gut  Hälfte  einge: 
focht,  burebgefeiht,  1 üoth  phoöphorfaureß  9ta: 
frum  unb  3 Qutd).  SJtohnfamenfprup  gugefefcf. 
Daoon  nimmt  ber  JCranfe  alle  2 Stunben  1 @{0 
löffel  ooU.  gür  #eftifche  fann  man  auch  eine 
Sreme  oon  irlänbifchem  SOtooß  2 Qutcb.  in  1 
Quart  9Jiilch  getocht,  burebgefeiht  unb  nach  bem 
Srfalten  3 gotlj  pomerangenblütenmaffet  unb 
hinreicbenb  3ucter  bagu  gerhan  bereiten. 

3tteret>cn  ober  ^Mjaittaftren , ift  bie 
Xeuferung  einer  franfhaft  gefolgerten  ©ehirn: 


ü. 
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thätigfeit  ohne  beftfmmteS  Bewugtfein.  @6  ift 
entweber  bas  3eichen  oon  ©ef)itn:  unb  Sternen* 
leiben  ober  beS  BlutanbrangS  nach  ©ebirnleiben 
unb  nad)  fieberhaften  Äranffjetten  ober  golge 
eineö  oorübergehenben  3ufianbeS  ähnlicher  Ärt, 
wie  bei  ber  Srunfenheit,  ober  ein  3eicben  bauern* 
ber  Berftimmung  ber  Seelenthätigfeit  bei  ©cifteös 
franfheiten.  Äugerbem  gibt  es  nod)  ein  ftvber* 
hafte«3rrereben  bei  epileptifdjen,  hbftoifthtn  unb 
reigbaten  fpetfonen,  beren  3uftanb  für  ben  Äu* 
genblict  an  ©eiftesfranfhcit  gren gt.  ©urd)  Äufte* 
gung,  3orn  jc.  pf)antofiren  aud)  fonft  ©eifteSfräf* 
tige.  ©aS  3treteben  fann  roilb,  ftürmifd),  ^aflig, 
laut,  mit  Bewegungen  oerbunben,  tobenb,  auSge* 
lajfen,  fanft,  ein  leifeS  SJturmeln,  ein  ©reifen  mit 
betäubter  Schlaffucbt  fein.  3m  ©reifenalter  wer; 
ben  bie  SOtenfcben  Einbifd).  ©aS  3trereben  fommt 
hier  oon  ber  einfeitigen  ober  nicht  genügenben 
Uebung  bes  ©eifteS  her«  grauen,  bie  reigbar, 
neroös  unb  gärtlid)  finb,  werben  währenb  ber 
©ntbinbung  überreigt,  befommen  Äopffcbmergen, 
bet  ©eift  ifl  abwefenb,  fie  fpredjen  laut  unb  oiel 
irre.  3n  biefem  gaUe  ifl  es  gewöhnlich  nöthig, 
baS  Äinb  balb  gu  entfernen  unb  ben  2fr jt  fcbneü 
gu  rufen,  ehe  ©onoulftonen  eintreteh.  3m  2CO* 
gemeinen  müjfen  phantaftrenbe  Äranfe  fühl  unb 
hod),  womöglich  auf  ^Pferbehaarfiffen  mit  unbe* 
bedtem  Raupte  in  reiner,  oft  gu  erneuetnbet  8uft 
liegen,  oor  allen  JReigmitfetn,  wenn  nichtwirfliche 
(Schwäche  oorhanben  ift,  bewahrt  werben,  oielfühs 
lenbeS  ©etränf  trinfen,  unb  es  ift  ihnen  ein  in 
falteS  SBaffer  getauchtes  Sud)  auf  bie  Stirn  ober 
Blutegel  an  bie  Schläfe  ober  Senfteig  in  oen 
Staden  gu  legen.  3n  fehr  feltenen  fällen  ift  wirf: 
lid)e  Schwäche  oorhanben,  welche  ftärfenbe  ober 
teigenbe  fOtittel  oerlangt.  Starte  Bewegung 

macht  bie  ohne  Jtörperfranfheit  fphantafirenben 
mübe,  unb  ber  Schlaf  heilt  ihre  falfche  3been: 
jagb. 

3rrtirf)ter  ober  ftnb  fleine 

helle  flammen,  welche  man  fehr  häufig  an  fum* 
pfigen,  morafiigen  Orten,  auf  Äirchhöfen,  Schlacht: 
felbern  amÄbenb  nicht  weit  über  berStbe  herum* 
hüpfen  ficht  unb  bie  (ich  ihrer  Seichtigfeit  wegen 
oon  einer  Stelle  gur  anbern  bewegen.  Unwijfen* 
be  SOtenfchen  halten  fte  für  ©eifter  unb  ©efpenfter, 
bie  auf  Äbwege,  in  gefährliche  Sümpfe  jc.  loden. 
2)ie  3rrlid)ter  entftehen  nur  ba,  wo  oiele  Sobte 
eingefcharrt  finb,  unb  in  moraftigen,  fumpfigen 
©egenben,  wo  oiele  faule  fünfte  über  bem  Boben 
fchweben,  bie  ftd)  bann  entgünben.  SBenn  man 
in  einet  fpfüfce  ober  in  einem  SJtorafie  mit  einem 
Stode  rührt,  unb  bie  Suft,  welche  aus  ben  auf: 
fteigenben  Blafen  fommt,  in  einer  ©laSflafche 
auffängt  unb  biefe  Cuft  mit  atmofphärifcher  Cuft 
oermifd)t,  fo  entgünbet  fie  ftch  auf  einmal  unb 
brennt  faft.  hieraus  lägt  fich  fehr  gut  bie  ©nt: 
jtehung  ber  3rrlid)ter  erttären.  ÄUerbings  tön: 
nen  biefelben  gefährlich  werben,  wenn  man  ihnen 
nachgeht,  weil  fie  ihren  Utfprung  oft  oon  Süm: 
pfen  haben;  aber  wenn  3emanb  baburch  in  einen 
gjloraft  geräth,  fo  ift  llnfenntnif  oon  bem  SBefen 


her  3rrlid)ter  baran  fchulb.  2Cm  Häuftgften  fleht 
man  3rtlid)tet  nach  einem  warmen  Sage,  wo 
oiele  faule  ©ünfte  aufgeftiegen  ftnb,  wenn  es 
ÄbenbS  barauf  fühl  wirb,  überhaupt  in  warmen 
Cänbern  im  Sommer  unb  gu  Anfang  bes  HerbfteS 
nad)  Untergang  ber  Sonne  an  folchen  Orten,  wo 
Shiere  unb  fßflangen  faulen.  ©S  barf  aber  fein 
SBinb  wehen,  wenn  fie  erfdjeinen  füllen,  ©e* 
wohnlich  ^aben  fie  bie  ©röge  einer  2id)tflamme. 
jDie3crlid)ter  finb  weitet  nichts  als  eine  Phosphor 
enthaltenbe,  brennbare  8uft,  bie  ftd)  aus  faulen* 
ben  Shier*  unb  ^)flangentheilen  entwidelt.  ©a 
bie  brennbare  8uft  weit  leichter  ift,  als  bie  atmo* 
fphärifche,  fo  fönnen  bie  leichteren  3rrlid)ter  nicht 
gu  Boben  finfen,  fonbern  müffen  in  einer  gewiffen 
©ntfernung  über  bemSrbboben  in  ber  Cuft  fchwe* 
benb  bleiben.  Sanfte  SBinbe  bewirfen  ihr  £ü* 
pfen;  baher  fliehen  fte,  wenn  man  auf  fte  gugeht, 
weil  man  bann  bie  Suft  oor  ftd)  her  fchiebt, 
folglich  auch  baS  leichte  glämmeben  oor  fich  her 
treibt. 

3fdbl,  ift  ein  Äocbfalg  haltiges  SDtineral* 
waffer  im  Srauntreife  beS  ©rgftergogthumS 
Oefterreicb,  1433  gug  übet  bem  SJteere.  ©ie 
Soolquelle  wirb  innerlid),  gu  2 — 4 ©glöffel  oer* 
bünnt,  unb  äugerlid)  angewenbet.  Ueber  Änwen* 
bung  unb  Heilmittel  f.  Äothfalgwaffer. 

3^lätibifcf)e«  ÖJiooö,  fommt  oon  einer  in 
3Slant>,  in  ben  fchwebifchen  ©ebirgen,  im  gichtel* 
gebirge,  auf  bem  £atg  JC.  wachfenben  glechte 
Cetraria  Islandica.  ©etrodnet  wirb  fte  hart  unb 
faft  fnoebenartig.  3he  ©efchmad  ift  bitter  unb 
fcbleimig.  3e  gröger  unb  auSgebilbeter  ihr  Blatt 
ift,  befto  beffer  ift  biefe  flechte,  welche  feine  frembe 
Beimengungen  haben  barf.  ©aSiSlänbifcheSJtooS 
ift  in  SSruftfranfheiten , in  ben  meifien  Ucbeln 
mit  oorherrfchenber  Schwäche,  bei  chronifchen 
Sungenleiben  unb  folchen  ©utchfällen,  am  ©nbe 
bes  JtcuchhuftenS  unb  ber  SDtafern,  bei  altem  Bla* 
fencatarrf),  überhaupt  bei  allen  3P^tfranf^etfen 
unb  ba,  wo  baS  itlänbifche  SJtooS  (f.  b.)  an* 
empfohlen  wirb,  eines  ber  herrlid)ften  Stärfungs* 
mittel,  beffen  Änwenbung  leiber  fehr  häufig  baS 
allgemein  oerbreitete  Borurtheil  entgegenfteht,  als 
fei  bie  ÄuSgeljtung  oorhanben,  wenn  es  empfoh* 
len  wirb.  Äuget  gegen  bie  angeführten  Ärant* 
heiten  wirft  es  noch  bei  fchwächlichen  grauen,  bie 
wenig  Sföilch  haben , unb  bod)  gern  fortftillen 
wollen,  fehr  erfprieglid)  auf  bie  SKUchergeugung, 
fowie  auf  bie  SOfuttcr  unb  auf  bie  gruebt,  währenb 
bet  Schwangerfchaft  getrunfen.  ©agegen  ift  baS 
ißlänbifche  SÜtooS  in  ^t^tgen  Bruftleiben  fchäblich, 
weil  es  nährt,  unb  ber  Äranfheit  mehr  Stahrung 
guführt;  es  barf  hier  erft  nad)  Beteiligung  ber 
©ntgünbung  als  StärfungSmittel  angewanbt 
werben.  Stur  ber  fchleimige  Stoff  biefeS  SOtoofeS 
ift  ber  wirffame  Sheil,  unb  man  muf  eS  baher 
oor  ber  3ubereitung  6 — 8 Stunben  einweicben 
ober  abbrühen,  bamit  baS  Sdjarfbittere  ober  Un* 
reine  entfernt  wirb,  ©rft  hinauf  ift  eS  gut  Äbs 
tochung  geeignet,  augerbem  für  ben  Btagen  belä* 
ftigenb.  SJtan  nimmt  1—2  Soth  SDtooS  auf  2 
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$fb.  ©affet,  focht  jur  Jg>dffte  ein,  fefct  ©ibifd)* 
forup  ober  furg  oortjer,  ehe  man  eS  oom  fteuer 
nimmt,  1 Cott)  gefcbnittene  ©üpbolgmurgel  ober 
i Cöffelchen  2Cntö  ober  etmas  JDrangenblütens 
roaffec  gu  unb  trfnft  eS  ßöffelmeife  ober  jebeSmal 
V*  2offe  baoon.  Sttan  fann  baS  SOlooS  auch  in 
glcifcbbrühe  ober  2Jlolfen  fodjen  unb  tfer  2fb= 
fod)ung  in  ftteifcbbrühe  ©t'botter  gufefcen;  ober 
man  fann  ber  llbfochung  in  ©affer  gur  Hälfte 
Wild)  gufe&en;  ober  man  fann  eS  gur  ©alterte 
(f.  3Slänbifcbe  SOToosgallerte)  fodjen,  ober 
(J&ocolabe  (f.  iDtooschocolabe),  befonberS  für 
$eftifcbe,  barauS  bereiten;  ober  man  mifd)t  2 
fothWooS  mit  VjGutch.  $)ottafche,  giefit  fochett: 
beS  ©affer  barauf,  läfjt  baffelbe  4 — 6 Stunben 
flehen , feiht  bann  burd),  trocfnet  bas  SRooS  unb 
focht  bann  ab.  CefctereS  Scrfahren  mirb  ange; 
orbnct,  um  bem  «JJtoofe  ben  Sitterfloff  gu  entgiehen. 
$ür  JCinber  mufi  oiel  3ucfer  gugemifcht  merben ; 
fonfl  nehmen  fte  eS  nicht;  biefer  Seifafc  ift  aber 
fcbäblicb.  TtnfangS  mufj  man  baS  SDtooS  bünn 
focben,  fpäter  focht  man  eS  flärfer.  tfber  nicht 
blot)  a(S  Heilmittel  bient  baS  islänbifche  SRooS, 
fonbern  auch  als  SJiaflfutter  für  ©cbmeine  unb 
Wmboieb,  als  Butter  für  $)ferbe  tc. , gut  9Rehlbe= 
«itung  (f.  3$länbifcheS  SDlooSbrot)  unbals 
Nahrungsmittel.  J)a  ber  barauS  bereitete  SEranf 
nicht  nur  moblfeil,  fonbern  auch  gefunb  unb  nätjj 
renb  ifl , fo  bürfte  er  bem  Äaffee  oorgugiehen  fein. 

3u  biefem  Sebufe  lieft  man  alle  fremben  ®inge  auS 
bem  SDlooS  aus,  reäfcht  eS  bann  69Ral  in  ©affet, 
trocfnet  eS  unb  focht  baoon  in  ©affer,  bis  Vs 
beffelben  eingefocht  ijl  unb  trinft  bie  ttbfochung 
mit  SDtilcb  unb  3ucfer.  Simmt  man  mehr  OTooS 
unb  focht  eS  ffärfer  ein,  fo  erhält  man  ein  fehr 
ndhrenbee  SJJluf),  bas  nichts  ©iberlichfS , fonbern 
nur  bie  bem  SERoofe  eigentümliche , nicht  unam 
genehme  Sitterfeit  hat. 

3$IättMfd)e$  9Jloo$brot.  3$länbifcheö, 
gut  gereinigtes  unb  gemafchenes  9Roos  mirb  im 
Sattofen  bei  mäßiger  Hifce  gebörrt,  bann  in  einem 
Wörfer  geflohen  unb  burch  ein  Jpoarjteb  gefchlas 
gen.  5)aS  SDlehl  mirb  mit  ©etreibemehl  unb 
etroaS  Äümmel  unb  ©alg  oermifcht,  unb  bem 
®angen  fehr  flüfftger  ©auerteig  gugefefct.  SJtan 
(d|t  es  roie  gewöhnlich  gähren,  tnetet  es  bann  febr 
ftarf,  formt  flache  Srote  barauS  unb  bäcft  fie 
etwas  länger,  mte  baS  gemöhnliche  Srot.  SOlan 
fann  bie  Hälfte  gj^hl  oon  ©etreibe  unb  oon  iSs 
lanbifchem  SttooS  unb  auf  jebeS  fpfb.  9JtooSmef)l 
3 dutd).  Kümmel  nehmen.  Solches  Srot  fchmecft 
jroar  etmas  bitterlich,  ifl  aber  fehr  gefunb  unb 
nahrhaft. 

3$länbifche  SWooäflatterte.  ®?an  focht 
baS  SWooS,  nachbem  es  2 «0?at  mit  heifem  ©affet 
übergoffen  unb  abgefpült  ifl,  mit  faltem  ©affet 
über  gelinbem  geuer  bis  es  gallertartig  bicf  mirb ; 
bann  feiht  man  eS  h eif?  burch,  fe$t  etmaS  3udet 
unb  ©itronenfaft  gu  unb  flellt  es  an  einen  fühlen 
Ort.  «Kan  fann  es  mit  Hi^b“^  ober  Jtirfch= 
faft  oerfpeifen.  3nSbefonbere  ifl  es  ein  gutes 
Wittel  bei  allen  3ehrfronfhet’fen. 


— £het*nometer. 

3*Ie’fchcö  ^ermomctcr,  hat  180°,  am 
©tebepunfte  0°,  am  ©iSpunfte  150°.  ©S  mirb 
fafl  gar  nicht  mehr  angemenbet. 

3fomme.  @6  gibt  .Körper,  melcbe  bei  gang 
gleicher  3ufammenfefcung  gang  oerfchiebene  cbemis 
fthe  unb  phhftfalifche  ®igenfd)aften  hoben;  folche 
Äörper  nennt  man  ifomere.  SefonberS  bie  ors 
ganifdje  ©eit  bietet  fehr  häufig  Seifpiele  oon 
3fomerie  bar;  fo  befiehl  g.  23.  ber  gemöhnliche 
3ucfer  unb  baS  ©tärfemehl  ouS  Äohlens, 
©affer*  unb  ©auerfloff  in  gleichen  @emid)tSs 
oerhältniffen , unb  hoch  haben  beibe  Äörper  gang 
oerfchiebene  ©igenfchaften. 

3fomprvf)t$mu$*  ©emiffe  gufammen* 
gefegte  Körper  hoben  bie  ©igenfchaft,  bei  ana; 
loger  3ufammenfehung  gleiche  Ärpflallfotmen  gu 
befi$en  unb  ftch  in  Serbinbungen  gang  ober  nur 
fheilmeife  oertreten  gu  fönnen,  ohne  bie  $otm 
ber  Serbinbung  gu  änbern.  £>iefe  ©igenfchaft 
nennt  man  3fomorphiSmuS,  unb  folche  Äörpet 
ifomorphe  ober  gleicbgeflaltige.  ©o  fann  g.  S. 
bie  &honerbe  in  bem  2üaune  erfe$t  merben  burd) 
©ifenorpb,  «Dlanganorpb  ober  ©hromorpb,  ba  biefe 
mit  ber  &honerbe  ifomorph  ftnb ; bie  Serbinbung 
mirb  immer  tflaun  unb  in  ihrer  urfprünglichenÄrh* 
flollform  bleiben,  nur  mit  bem  Unterfdjiebe,  bafj 
man  bann  feinen  SEhonerbealaun,  fonbern  ©ifen*, 
SRanganr  ober  ©hromalaun  hot. 

3fof>dt^i!‘  ober  ifl  eine  aus 

ber  Homöopathie  heroorgegangene  H«Ümethobe, 
mcldje  ben@runbfah  hot,  bag  nicht  nuttfehnlicheS 
mit  Sehnlichem,  fonbern  aud)@leid)eö  burch  ©leis 
d)es  geheilt  merbe.  &ie  SOlethobe  rührt  oon 
Cur  hff/  melcher  behauptete,  ba^  alle  anflecfen* 
ben  Äranfheiten  in  ihrem  eigenen  ÄnfledungSfloff 
baS  SOlitfel  gu  ihrer  Heilung  tragen.  SDian  potens 
girte  in  S°lge  beffen  baS  eigene  Slut,  bie  eigenen 
^hränen,  baS  ItuSgebrochene  bet  ©holerafranfen, 
ben  ©iter  bet  Äräbpufleln,  ©pulmürmer  tc.  als 
Heilmittel  gegen  ©holera,  Ärä^e,  ©pulmürmet 
tc.  SDie  ©ijfenfcbaft  hot  eS  aber  als  unmöglich 
bargethan,  ba^  bie  potengirten  tfuSmurfjtoffe 
Heilmittel  abgeben  fönnen. 

3tal»entfcf)  bitter,  ein  Ciqueur.  4 Coth 
Kngelifamurget,  1 ßoth  ©almuSmurgel,  2 £ott) 
3ittmermurgel,  3 8otf)  ©algantmurgel,  3 £oth 
©achholberbeere,  3 £oth  ©ngianmurgel,  1 Coth 
genchel  unb  i Coth  KniSfamen  merben  über  5 
Cluart  ©eingeift  abgegogen;  baS  ®eflillat  mirb 
mit  »/*  f)fb.  ^pomerangenäpfeln,  2Coth©ermuths 
fpi|jen,  2 Cothffiemürgnelfen  unb  2 Coth  3immets 
rinbe  einige  Sage  bigerirt,  bann  mit  5 *pfb.  3ucfet 
unb  5 Cluart  ffiaffer  oermifcht  unb  ftlfrirt. 

3taliettifd)eö  (fitrott etici«.  3 ©itronen 
merben  fein  abgefd)ält  unb  oon  tO  ©itronen  ber 
©aft,  */2  Schale  Sanille,  fein  gefchnitten,  unb 
2 $)fb.  ,3ucfer  geläutert,  ©itronenfchale,  ©itros 
nenfaft  unb  Sam'Ue  merben  gu  bem  geläuterten 
3ucfer  getban,  gut  giehen  taffen,  6 — 7 ©iweifi  gu 
©d>nee  fcblagen  unb  barunter  gemifcht,  bie  SOlaffe 
burd)  ein  Sieb  pafftrt  unb  Vs  Ö.uart  guter  ©ein 
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3>talUnif<he  Rappel. 


ober  Ara!  jugefefct.  Um  ba«  öi«  fdjneeweiß  $u 
erhalten,  muß  e«  gut  unb  anhaltenb  gearbeitet 
werben.  (S.  ©efrorne«.) 

3taltctiifcf)e$  (Sonfect.  Waccaronen« 
maffe  wirb  burch  eine  Schablone  runb  ober  ectig 
mefferrüctenbict  auf  ©achsblecb  brefftrf,  Singe* 
machtet  barauf  gefüllt,  ba«  ffieiße  oon  5 ©fern  ju 
Schnee  gefcblagen,  l/a  9>fb-  3udet  jugefefct,  be* 
liebige  giguren  oben  barauf  gemacht  unb  mittel* 
mäßig  gebacfen. 

ältttlienifdjc  6r*me.  Wan  thut  in  eine 
SAuffel  1 Schoppen  frifchen  Kahm,  3 Sier, 
3 göffel  ooll  geflogenen  3ucter  unb  etwa«  ^ome* 
ranjenblütenwaffer,  fcbiägt  bie  Wifchung  gut  mit 
bem  Sefen  unb  fchüttet  ben  Kahm,  wenn  er 
hinlänglich  bict  ift,  auf  einen  tiefen  Zeller,  ber 
mit  Harem  3ucfer  beflreut  ift,  bamitfich  ber  Kahm 
nicht  au«breite;  nun  fefct  man  ihn  auf  heiß« 
2Cfct)c  unb  ftürjt  einen  Zortenpfannenbtdel  bar« 
über,  auf  ben  man  einige  glühenbe  Kohlen  thut, 
bie  man  fo  oft  erneuert,  bi«  bie  Gr«me  hinlänglich 
gefocht  ift,  worauf  man  fte  erlalten  läßt  unb  auf« 
trägt.  Dbe'r:  Wan  flößt.  6 goth  3>iftajien  im 
Wörfer,  gießt  nach  unb  nach  l göffel  ^Jomeranjen* 
blütenwaffet  baju,  mifcht  7 goth  geftoßene  <5i* 
tronenfchalen  unb  8 Söffel  3uder  bei  unb  rührt 
bann  bie  Wifcbung  mit  3 Schoppen  Wild) 
um.  Kun  fefct  man  fte  in  einem  Keffel  über 
ba«  geuet  unb  läßt  fte  unter  Umrühren  mit  bem 
Spatel  lochen.  3ft  bie  Greme  bi«  auf  */4  einge* 
locht,  fo  thut  man  1 göffel  'Pomeranjenblüten« 
waffer  batan,  fchüttet  fte  auf  einen  Zeller,  fefct 
biefen  auf  heiße  Afcbe,  bi«  bie  Gräme  braun  wirb, 
beflreut  fte  bann  mit  3ucter,  gibt  ihr  mit  einer 
glühenben  Schaufel  eine  Garamelfarbe  unb  trägt 
fte  auf. 

3talietuf(i)ev  langer  St  ürbi$,  eine  Kürbi«* 
forte  mit  laum  l guß  langen,  nur  eine  ©ruppe 
bilbenben  Kbnfen,  mittelgroßen , ftebenlappigen 
Slättern,  oon  benen  bie  oorbern  3 tief  einge* 
febnitten  ftnb,  langen,  faft  halbgefteberten  Wittel* 
lappen,  fchlangengurlenförmig  gefrümmtet,  15 
bi«  18  3oU  langet  ftruebt.  ©er  größte  Durch« 
meffer  nahe  gegen  bie  Karbe  beträgt  4 3oU;  gegen 
ben  Stiel  ift  bie  ^rucht  allmälig  julaufenb, 
laum  merflich  gerippt,  meifl  nur  um  ben  Stiel. 
Die  ©runbfarbe  ift  grau,  bei  bet  Keife  hellgelb 
giftreift  unb  geflecft.  Da«  ©ewiebt  beträgt 
2‘/s  $fb.  Die  ftrüchte  liegen  in  einem  Kranje 
feft  aneinanbet  umher,  fo  baß  biefe  Kürbi«forte 
ben  lleinflen  Kaum  einnimmt. 

3talietttfci)e  'ittacfctbanbfcfmije,  ftnb  ein 
Wittel,  bie  £aut  ber  #änbe  weiß  ju  erhalten. 
Wan  bereitet  fte  folgenbermaßen : ©eiche  roh: 
leberne  Jjpanbfchuhe  werben  in  reinem  Kegen*  ober 
glußwajfer  fo  lange  gewafchen,  bi«  baffelbe  ganj 
flar  unb  rein  oon  ben  #anbfcbul)fn  abläuft;  bann 
werben  fte  mit  Kofenwafter  gewafchen,  im  Schot« 
ten  getroetnef,  mit  bem  ©eiben  oon  bartgefochtcn 
Giern  gerieben,  fo  baß  fte  ganj  baoon  burchbrun« 
gen  werben,  wieber  getroefnet,  mit  einer  Wifcbung 
oon  6 Zheilen  Wanbtlöl  unb  1 Zbeit  gaoenbelöl 


gerieben , jum  Zrocfnen  an  ber  ftuft  aufgehängt 
unb  gerollt  ober  gerieben.  Wan  jfeht  biefe  $anb* 
febube  über  Kocht  an. 

3ta(tenifci)e  Rappel,  loramt  beffer  in 
troctenem  Soben,  felbfl  unfruchtbarem  Sanbboben 
fort,  al«  in  naffem.  3n  gutem  Soben  wirb  fte  in 
30  3ab«n  bi«  100  guß  hoch.  3b««  ppramiben* 
förmigen  ©uchfe«  halber  ift  fte  jur  Anpflanjung 
oor  ©ebäuben,  in  ©arten  tc.  fehr  beliebt.  Sie 
liefert  lein  fo  gute«  Kuhholj  al«  bie  Scbwarj« 
pappel,  aber  ein  beffere«  Waterial  ju  Keifen  unb 
Korbmacberorbeiten.  «Blätter  unb  Kinbr  geben 
einen  guten  garbeftoff.  Ueber  bie  Änjucht  f. 
Rappel. 

3talientfcf)er  2alat.  ©efoebte«  Kinb«= 
maul,  gelochter  Kalb«braten,  Geroelatrourft, 
Kcunaugen,  gering,  SarbeUen,  geräucherter 
Sach«,  faure  ©urfen,  eingemachte  rothe  Küben  ic. 
werben  jerfleinert  unb  mit  Gfftg,  Del,  Kapern 
unb  ?>erljwiebeln  gemifebt. 

Staltenifdhe  Qöaareit,  ftnb  eine  Anjahl 
thierifcher  Speifen,  welche  gewöhnlich  burch  an« 
bere  3ufbaten,  eine  befonber«  reijenbe  unb  er« 
wectenbe  ©irlung  auf  ©aumen  unb  Wagen  au«« 
üben,  pifant  ftnb.  3hret  mecbanifchen  Sefcbaffenheit 
nach  ftnb  fte  meifl  weich  unb  oerbaulich;  ihren 
Seftanbtheilen  nach  nähern  ftcb  oiele  berfelben  ben 
meiften  gleifcharten.  G«  gehören  baju:  Stbin* 
len,  ^>öfe(*  unb  Kautbfleifd) , Geroelatwurft  unb 
Salamiwurft,  geräucherter  gacb«,  Söcflinge, 
geringe,  SarbeUen,  Ancbooi«,  Sprotten,  Gaoiar, 
Käfe,  Auftern,  Wufcbeln,  italienifcber  unb  ruf* 
ftfeher  Salat,  Zrüffeln  tc.  Al«  au«fd)ließlicbe 
ober  uorwiegenbe  Kahrung  taugen  fte  webec  für 
©efunbe  noch  für  Kranfe.  Dagegen  ftnb  fte  oft 
wiUfommene  Anregungsmittel  für  ben  banieber* 
liegenben  2Cppetit,  befonber«  oerwöhnter  Kranfcn. 
Sei  Aermeren  thut  ein  Stürt  gering  ober  roher 
Scbinten  oft  benfelben  Dienft.  gefcteren  macht 
man  burch  ©tegen  oerbaulicher. 

3trtltenifcf)e  SÖeitie,  ftnb  meifl  infofern 
oon  geringerer  Sefcbaffenheit,  al«  fte  gleicbjeitig 
füß  unb  herb,  oft  fogar  grob  fchmeden,  unb  ob  fie 
gleich  Anfang«  oiel  Äörpet  unb  Stärfe  ju  oer* 
einigen  febeinen,  fo  laffen  fte  ftcb  bod)  fchlecht 
iran«portiren  unb  fchlagen  fehr  (eicht  um.  ©ute 
©eine  ftnb  im  gombarbifch  * Senetiani* 
fd)en  Königreiche:  ber  Sino.  Santo.  Wan 
baut  ihn  befonber«  in  ber  Umgebung  oon  Scaoe, 
Sicenja,  ^>abua,  Sarbolino,  ju  St.  Siglio,  Ga* 
ftiglione  unb  gonato.  Die  ©eine  oon  Gon  egli* 
ano  unb  gabruffa  ftnb  oorjüglich  feurig,  füß 
unb  oon  oorjöglichem  Aroma.  Sei  Srescia 
waebfen  bie  au«gejeichneten  Kioiera  baffa 
unbalta.  Der  W onte  be  Srian ja  im  Waü 
länbifchen  ift  oon  blaffer  $arbe,  lebhaftem  ^euer, 
angenehmem  ©erueb  unb  fehr  wohlfchmecfenb. 
Sellagio  am  Gomo«See  unb  bie  Umgebungen 
be«  gugancr«See«  liefern  ©eine  ebler  Art. 
Son  ben  farbinifchen  ©einen  ftnb  bie  heften 
Sorten  ber  füße  Ka«co,  welcher  eine  Ambra* 
färbe  unb  oiel  $euer  hat  unb  bei  einem  oortrtff« 
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lieben  ©ohlgtf*ma(f  einen  befonberi  angenehmen 
9lacbgefd)mact  ^interläft ; glei*  berühmt  ftnb  ber 
SRaioafier  non  Klgbirri  unb  Stebielo.  3n 
^artna  §ei<bnen  ft*  bie  rot&en  ©eine  oon  ©ata 
bei  ßbrifio  unb  ßiUa  <5 tjiara  aut.  Die  anbern 
©eine  ftnb  ad§u  füg.  Sn  SRobena  unb 
SRaffa  gewinnt  man  ©eine  oon  f*ftner  garbe, 
angenehmem  ®rf*mact  unb  Jtbrper,  bo*  ftnb  fte 
wenig  geiflig.  ©je  beften  wa*fen  in  SMbiera, 
gt'orano  unb  Soreggio.  3m  gürflentbum 
gutta  ift  nur  ber  Kleatito  ju  Ponte  SRa* 
riano,  ber  bem  SÄonteftaöcone  nabe  fommt,  oon 
befonberec  ©üte.  3n  SEoSfana  ift  ber  <5a  r* 
mtgnano  unb  Berbea  rübmlicbfl  befannt, 
augerbem  oorjügticb  ber  füge  Kleatito,  ber  bem 
SEtnto  oon  Klicante  äbnli*  ift.  ©er  rotbe  9J?aö= 
tat  oon  50t o n t e pulciano  oereinigt  mit  einer 
glänjenben  Purpurfarbe  ben  angcnehmften  aro* 
mattfcben  ©eru*  unb  hat  eine  bur*  etwa«  ge* 
ftigfeit  gemilberte  Süge.  ®ie  felftgen  $ügel  oon 
Shianti  bei  Siena  unb  bie  Pflanzungen  oon 
SRantalcino  tc.  erzeugen  ebenfalls  ©ortteffli*e, 
füge  ©eine.  Kuf  @lba  ftnb  bie  SRuScatwefne 
oon  3?to,  ber  ©ermuthwefn  oon  SRonte 
Strrata  unb  ber  Kleatito  oon  oorzüglicber 
©üte.  3m  rbmifdjen  Staate  werben  in  ber 
ßampagna  bi  9toma  zu  Klbano  bie  beften 
©eine  gewonnen;  fte  haben  eine  Kmbrafarbe, 
ftnb  geiflig,  ohne  ftart  zu  beraufcben,  haben  fehr 
angenehmen  ©ef*mact,  Kürze  unb  fehr  milbc 
Blume  unb  flehen  bem  gacrimae  öhrifli  nahe. 
Die  ÖRuScatweine  oon  SRontefiascone  am 
8olfano*See  unb  oon  Droteto  ftnb  fehr  ge* 
fthattt  wegen  ihres  feinen,  angenehmen  ®ef*macfs, 
ihres  balfamifcben  ©eru*S  unb  weil  fte  ft*  lange 
halten.  San  SOta  rin  o erntet  fehr  zarte , halt* 
bare  ©eine.  3n  S feilten  werben  bie  ebelften 
©eine  gewonnen;  oben  an  liebt  ber  gatrimae 
Gbrifli  oom  93efuo.  ©iefer  feurige  unb  feine  füge 
©ein  oereinigt  mit  einer  f*önen  rothen  garbe 
auSerlefenen  ©efctimacf  unb  ben  iieblichflen  ©obl* 
geru*.  ©ann  liefern  ber  Befuo  no*  ben  feinflen 
SJRuScat  unb  ebelften  SRaioafier.  Kn  ben  Umge* 
bungen  beS  Koerno:©eeS  wa*frn ähnli*e oor* 
treffiidje  ©eine,  ßampanien  liefert  ben  be* 
rühmten  galetner  unb  50? aff i f u « unb  erzeugt 
augerbem  ©eine,  wel*e  ohne  befonbere  3uberet* 
tung  wie  ßhampagner  moufftren,  fehr  angenehm 
fehmeefen  unb  über  100  3ahre  alt  werben;  bann 
folgen  bie  caiabteftf*en  ©eine,  bie  ©eine 
oon  Baja  unbßaragltano,  becSRaöcoli  oom 
Ketna,  bie  ©eine  oon  SEeormino,  ßattaria 
unb  SRarfa  Ha.  gelterer  ift  bem  SRabeira  ahn* 
li*.  SoratuS  liefert  eble  ©eine  ooU  geuer, 
Weift,  ©ürze,  ©ohMeru*  unbgiebli*ltfit,  ehenfo 
Dibpmia  unb  bie3nfel  oon  gipart  — Äünft* 
ti*en  italienif*en  JRotbwein  bereitet  man 
foigenbetmagen : SRan  mif*t  3 übeile  rothen 
Woft  reit  1 &heif  rothem  ©ein.  SRoft  unb  ©ein 
muffen  oorher  burd)  gvoft  concentrirt  worben 
fein.  Kuf  jebe  ©hm  ber  9Rif*ung  fefct  man 
3 Out*.  ©ewürznelten,  3 goth  ßi*enrinbe  unb 


Vf  Pfb.  Budter  unb  lägt  bit  Wif*ung  ziehen  unb 
im  Wag  obhellen. 

3tnliemfdhe  lange  »alle  3tUfrnu$,  ift 
eine  Sorte  ber  3elfernng;  bie  gru*t  »fl  oon  mitt* 
ler  ©rüge,  lang,  etwa«  plattgebrüdt  unb  reift 
50?itte  September,  ©er  Baum  trägt  feint  grü*te 
in  grogen  Büf*eln  zufammen. 

3»ia,  ift  eine  Zierpflanze,  bie  früher  nur  in 
Hopfen  cultioirt  würbe,  inbem  man  bie  Bwtebtln 
im  $rrbfle  einpflanzte  unb  ihnen  ben  ©inter  hin* 
burtb  einen  teilen,  li*ten  plag  bei  1—5°  ©arme 
gab.  3n  neuerer  3f*t  cultioirt  man  bief«  Bier* 
pflanze  mit  mehr  Bortheil  im  freien.  SRan 
richtet  ein  befonbcreS  Beet  zu,  ba<  burtb  Breter 
ober  SRauerwerf  umgeben  unb  bur*  eintn  Um* 
f*lag  oon  gohe  unb  Pfetbemifl  oor  bem  ©inbrin* 
gen  beS  grofteS  gef*üfct  wirb.  3ur  Beförberung 
beS  ©afferabfluffeS  bringt  man  in  ben  ©runb 
beS  Beetee  eine  gage  oon  Steinen  ober  Bauf*utt 
unb  barübec  1 gug  h°*  eine  SRifcbung  oon  s/> 
^>aibe*  unb  V3  ©artenerbe,  SnbeOctober  pflanzt 
man  bie  3miebeln  4^-6  3otl  tief  ein,  bebedt  pe 
mit  gtnflern,  lüftet  bei  gelinbcm  ©etter  unb  er* 
hält  baS  Bert  ben  ©inter  binburd)  mbgli*ft 
troefen.  Bei  flrenger  Äälte  bebeett  man  e<  mit 
Blatten.  3m  grühjabr  gibt  man  fo  oiel  guft 
unb  ©afTer,  n(S  bas  ©etter  erlaubt,  ©äbrenb 
ber  Blüte  bef*artet  man ; na*  ber  Blüte  bis  zur 
Sommerzeit  lägt  man  bie  Sonne  ungehinbert 
einwirfen,  begiegt  nicht  mehr,  f*äßt  baS  Beet 
oor  Begen , nimmt  ©nbe  9Äai  bie  3»icüeln  au# 
bem  Beete  unb  bewahrt  fte  an  einem  trodnen 
Ort  bis  zum  XuSlcgen  auf.  Kuger  bur*  bie 
3wtebeln  gefchieht  bie  Bermchtung  au*  bur* 
Samen. 

3acc0net,  ift  ein  meifl  farbig  geflreifter  ober 
gegitterter  SR ouf felin  (f.  b.)  mit  2400— 2R00 
Jtettrnfäbcn»  Sr  bient  zu  lei*tcn  Sommerflei* 
betn  für  bie  ©amen. 

3äf>&ortt , oerarfa*t  bet  ben  meiften  SRen* 
f*en,  namentli*  bri  ben  flarfen,  heftigen  ©aliun* 
gen  unb  Befd)(eunigung  beS  BlutanbrangeS ; baS 
Blut  ftrömt  mit  ©ewalt  nach  bem  ©efi*t  unb 
©ehirn,  bah«r  bie  8t6fhe  beS  ÄntliheS,  baS  gun* 
fein  ber  Hugen,  bie  flotternbe  ©pra*e,  ba< 
fcbneUe  unb  untcrbrr*enr  Kthemholen.  Xufer* 
bem  oerurfa*t  ber  Sähforu  übermägige  ober 
untetbrüdfe  ©aüenabfonberung  unb  als  golge 
baoon  htfeige  ©allenfteber,  galliges  ®rbre*en, 
(Solt’fen,  ©e(bfu*t,  ja  wohl  S*lagflu|  unb 
fchnellen  SEob.  Bei  anberen  perfonen,  jumal  fol* 
eben,  bie  ein  fehr  reizbares  ©vmüth  haben,  ft* 
über  jebe  JCleinigteit  ärgern,  tritt  bei  ber  Kn* 
wanblung  eines  heftigen  3ornes  unb  BerbruffeS 
baS  Blut  00a  ber  Oberflä*e  Ots  ÄorperS  unb 
häuft  ft*  in  ben  innern  SEheilen  ju  fehr  an.  ©AS 
©eftdtt  wirb  blet'*,  es  ftellen  ft*  heftige^  ^e»z* 
flopfen,  3ittern  beS  ganzen  ÄörperS,  Ärämpfe, 
epi(eptif*e  KnfäUe,  Dhnma*ten,  zuweilen  felbfl 
Sntzünbungen  bes  SRagenS  unb  bet  ©ebärme 
ein;  häufiger  aber  ttitt  au*  bei  ihnen  ©etbfu*t, 
gaUigeS  (j$rbre*en  ober  ©allenfteber  ein.  Blatt 
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tann  begleichen  Übeln  folgen  am  SBeflen  oorbeu* 
gm,  wenn  man  gleich  nacb  bem  Born  frifcbe  Wol* 
fen  ober  ©algwaffer  oft  unb  in  tlcinm  Bügen 
trinft,  tnbem  barauf  bfe  SBallung  im  Slute  per* 
minbert  unb  bie  ergoffene®alle  allmälig  oerbünnt 
unb  abgefübrt  wirb.  Wan  barf  webet  Sier  nod) 
SBein  ober  ^Branntwein  auf  ben  Sähgorn  trtnfen. 
Seranlaßt  berfelbe  Släffe  b e«  ©efid)t«,  Jträmpfe, 
Budungen , fo  (affe  man  fleißig  fchroachen  Gba* 
millentbee  lauwarm  trinten.  Sei  Dbnmacbten 
bringe  man  ben  Jtranten  in«  Sett,  l^a(te  ft>m 
ffieinefftg  oor  bie  9tafe  unb  gebe  ihm,  wenn  er 
wieber  gu  ft*  getommen  ift,  einige  Taffen  Xfytt 
ober  (Sitronenfaft  mit  3uder.  Auch  ein  Sraufe* 
puloer  ift  gegen  ben  Sähgorn  gut.  hinterher 
tann  man  Gremortartari  mit.  Wagnefia  a(«  ge: 
linbe«  Abführmittel  nehmen. 

3fiten , ift  eine  fehr  nü^licbe  Arbeit  in  bem 
®emüfe*  unb  Slumengarten.  ©ie  begwedt  bie 
Sertilgung  be«  Untraut«,  unb  gewöhnlich  wirb 
gugleich  ba«  Sehacten  unb  Sehäufeln  mit  per: 
richtet.  $ür  fid)  alleürmuß  ba«  Säten  öfter  unb 
bann  gu  einet  folchen  Beit  oorgenommen  werben, 
wo  e«  mit  (Erfolg  gefcbeben  tann.  Auf  bepflang* 
ten  Seeten  wirb  ba«  Säten  am  Seften  mit  einem 
©fchelmuh  Cf.  b.)  ober  ber  Satehade  (f.  b.) 
perricbtet,  unb  e«  tann  bafelbft  bei  trocfenem 
ffietter  oorgenommen  werben,  fobalb  ba«  Untraut 
nur  au«  faferwurgeliqen  unb  einjährigen  $flan: 
genarten  befteht;  finb  aber  bie  Unfräuter  peren: 
nirenb,  bann  tönnen  folche  Seete  nur  nach  einem 
Stegen,  wenn  ber  Soben  milb  unb  lodet,  aber 
nicht  meht  fchmierig  ift,  mit  Sortheil  gejätet 
werben.  Auf  ©aatbeeten  wirb  ba«  Untraut  au«: 
gezogen,  unb  ber  Soben  muß  baher  ftet«  einen 
gewiffcn  ©rab  oon  geucbtigfeit  haben,  wenn  man 
ba«  Untraut  mit  ber  fiBurgel  gut  httautbringen 
will.  Sei  trocfenem  ©etter  würbe  man  ftcb  ohne 
oorherige«  Ueberfprt'hen  eine  oergebliche  Arbeit 
machen.  Uebrigen«  barf  ba«  Säten  immer  nur  bei 
warmer  Witterung  gefcbeben,  bamit  ba«  au«ge: 
gogene  Untraut  fchnell  oerweltt  ober  oerborrt  unb 
nicht  wieber  anwächft;  bie  befte  3eit  bagu  ftnb  bie 
Wittag«ftunben,  wenn  e«  feht  beiß  «ft.  befte 
Wittel  gegen  ba«  Ueberhanbnchmen  be«  Untraut« 
ift  fleißige«  unb  forgfältige«  Säten;  benn  rottet 
man  ba«  Untraut  nicht  jung  au«,  ober  (äfft  man 
e«  gar  fo  lange  ftehen , bi«  e«  reifen  ©amen  au«: 
ftreut,  fo  Übersicht  e«  halb  bie  gangen  Seete,  er: 
fticft  bie  Gulturpflangen  unb  läfit  ftcb  taum  noch 
bemeiftern;  baffelbe  gefchieht  auch,  wenn  bie  pe: 
rennirenben  Unträuter  nicht  gugleid)  mit  ihren 
meift  tief:  unb  meitgehenben  SBurgeln  außgegogen 
werben.  Sei  bem  Säten  ber  ©aatbeete  fommt 
man  gumeilen  in  Seriegenbeit,  weil  man  bieSaat 
nicht  oon  bem  Untrautc  gu  unterfcheiben  oermag ; 
hoch  hat  bie«  teine  ©cbmierigfeit,  weil  ber  gleich* 
mäßig  außgeftreute  ©amen  weit  gleichmäßiger 
teimt  al«  alle«  Untraut. 

3ätef)acfe,  ift  eine  tleine  Jjbade  mit  brei: 
ectiger  Älinge  ($ig.  1).  ©ie  bient  gum  Säten  unb 
Schaden,  hat  einen  4— 4‘/jftuß  langen  ©tiel  unb 


mißt  oon  ber  3 BoU  breiten  ©chneibe  bi«  gu  ben 
©pigen  ber  Baden  1 ftuß.  ©ie  beiben  Baden 
ftehen  am  ®nbe  3 3oll  weit  oon  einanber,  um 
leicht  um  bie  $>flangen  hcrumhaden  gu  tönnen. 
(Die  breite  Sätehade  (^ig.  2)  eignet  fid)  febc 
gut  gum  Sebaden  ber  rübenartigen  ©emächfe. 
©ie  unterfcheibet  fid)  oon  $ig.  1 baburd),  baß  bie 
Jtlinge  einfach  oieredtg,  6 BoU  lang,  am  obern 
SRanbe  6 unb  unten  an  ber  ©chneibe  8 BoU 
breit  ift. 

3aob.  Wan  fehe  übet  biefelbe  bieArtitel: 
£ol)e  Sagb,  Stieberjagb,  Witteljagb, 
Flinte,  ©chrot,  ftlintenfteine, 
B ü n b h ü t d)  e n , A n f d)  i e ß e n,  #afen», 
Jtaninchen:,  ©ad)«*,  Dtter*,  (Sichhotn*, 
Stebbubn*,  ©achtel*,  Stobt  hufjn*/  ®af* 
fetrallen*,  Schnepfen*,  ©änfe*,@nten*, 
gähnet*,  Lerchen*,  Tauben*,  Trappen*, 
9t  e i b e r * , Stobtbommel*,  Äranid)*, 
©olf«*,  guchß»,  Sud)«*,  Äa^en*,  War* 
ber*,  3 1 1 1 tf * , ©iefel*,  Stauboögeljagb, 
§afan*,  Auerhahn*,  Sirlhuhn*,  #afel* 
huhn*,  ©chwanen*,  ©au*,  $irfd)jagb  unb 
Thiergarten.  — Sn  biätetifcher  £inficbt 
ift  bie  Sagb  fehr  gu  empfehlen,  inbem  bamit  nicht 
nur  Sewegung,  fonbern  aud)  Abhärtung  be«  Äör* 
per«  oerbunben  ift. 

3«flb  «I«  ßittberfaiel.  ©er  Änabe 
ahmt  gern  bie  Sefchäftigung  be«  Wanne«  nach; 
benn  er  möchte  gern  recht  balb  ein  Wann  fein, 
©aber  haben  bie  Seluftigungen  be«  Wanne«  für 
ihn  ben  größten  Steig.  Am  ©cbönften  läßt  fid)  bie 
Sagb  in  einer  ©egcnb  fpielen,  bie  mit  Säumen, 
©ebüfchen,  Hohlwegen,  bügeln  tc.  abmecbfelt, 
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»rfl  hier  bat  Berbergen  teid)t  {ft.  ©tan  beftimmt 
bie  ©rengen  bcS  3agbreoierS,  wie  es  btt  JDectlid); 
feit  an  bie  $anb  gibt , hier  burd)  einen  Bad)  ober 
ffifg,  bort  burd)  eine  &de,  einen  Berg  ic.  SÄan 
fann  eS,  menn  3>la$  genug  ba  ijt,  eine  gute  Bier* 
teifiunbe  lang  unb  einige  hunbert  «Schritte  breit 
machen.  Alles  bieS  muffen  bie  örtlichen  Um: 
ftänbe  an  bie  #anb  geben;  ©uengen  muffen  aber, 
wenn  man  im  freien  fpielt,  gemacht  werben,  weil 
fid)  fonft  bie  ©eieUicbaft  gang  auSeiuanber  ocrlte= 
ren  mürbe.  Sie  fann  fehr  gat)li'eid)  unb  muf 
wenigftenö  10—  12  'Perfonen  ftart  fein,  fonfl  hat 
bas  Spiel  gu  wenig  geben;  am  Angeiiehmflen 
fpielt  eS  fid)  mit  20  unb  mehr  jungen  ßeuten. 
2)er  befie  Käufer  wirb  gum  Dberjäger  gewählt. 
XUe  Uebrigen  machen.  baS  SGBilb  aus.  So  (teilt 
man  ftd)  an  ben  Anfang  beS  9?eoierS.  $icr  gibt 
btr  Dberjager  ein  Reichen  unb  in  bem  Xugenbiide 
flüchtet  aUrS  SBilb  oorwärtö.  @t  fefct  hinter  her 
unb  fud)t  fo  oiel  gu  erwifchen,  als  er  in  bem  ecften 
Xugenblid,  ba  bas  Söilb  nod)  nicht  fo  fehr  get= 
ftreut  unb  entfernt  ift,  nur  immer  fann.  3ebe£ 
ffi/lb,  bas  er  einholt  unb  berührt,  wirb  babutch 
fogleid)  gum  3äger  unb  fleht  bem  Dberjäger  bei. 
Auf  biefe  Art  erhält  et  halb  einige  ©ehilfen,  bie 
mit  ihm  zugleich  3agb  machen  ; unb  weil  über: 
haupt  alle«  SOBtlb,  baS  man  erjagt,  aud)  Säger 
»irb,  fo  oermehrt  fid)  bie  3af)t  her  Säget  immer: 
fort.  ©eil  aber  baS  übrige  ffBilb  nicht  rnijfen 
fann,  wer  auf  biefe  Art  nach  unb  nach  gum  3ä* 
ger  geworben  ift,  fo  mufi  jebet  berfelben  fein  Sa: 
-fcbentud)  an  ben  Arm  binbtn,  um  baburd)  fenntlich 
ju  werben.  Das  ©ilb  thut  alles  Mögliche,  um 
nicht  erjagt  gu  werben;  es  läuft  fo  fd>neU  als 
möglich  oorwärts,  oerbirgt  fid)  bann  in  $ot)U 
wegen,  brüctt  fid)  hinter  ©ebüfche,  liegt  unbeweg: 
lieh  unb  ohne  hörbar  gu  athmen  im  ©efträud), 
fciecht  auf  allen  Bieren  über  gefährliche  ^läfce, 
wo  ti  entbeeft  werben  tonnte,  um  gu  entwifchen 
ober  bie  Gegenwart  beS  Sägers  auSgufunbfchaften, 
fpürt  mit  bem  Dh?  am  Boben  ben  Auftritt  beS 
Sägers  aus,  winft  feinem  (Gefährten,  um  ihn  gu 
;u  benachrichtigen ; eS  burchtäuft  mit  möglicbfter 
Xnftrengung  gange  ©treden,  überfpringt  ©e= 
ftrauche,  J&ohlwege  unb  (Gräben  ic.  Sfber  Säger 
im  ©egentheil  gebraucht  alle  gift,  um  bas  ©ilb 
gu  erjagen.  Alle  flehen  unter  bem  Befehl  beS 
DberjägerS.  ©t  oerfammelt  fie  oon  3e»t  tu  3ett 
im  nötigen  ftall  bureb  ein  3^i<hen,  gibt  ihnen  bie 
nötigen  Befehle,  welchen  Bieg  fie  eingeln  nehmen 
follen,  um  baSSDüilb  gu  erforfchen  unb  eingufeblie: 
fen.  Seber  ift  babei  auf  feiner  4>ut,  unoermerft 
herang u fch (eichen,  um  fid)  bem  ©ilb  gu  nähern; 
jeber  burcbfucht  bie  ©efträuche,  Hohlwege,  ®e* 
büfehe  unb  Bäume,  jeber  horcht,  ob  ftd)  nichts 
regt , fefct  nach,  menn  etwas  auffpringt  unb  oet: 
folgt  e4  muthig  übet  ©tod  unb  Stein.  @o  wirb 
Dom  Anfänge  beS  JHeoierS  bis  an  baS  ©nbe  fort: 
gejagt.  Jpter  gefd)ief)t  gewöhnlich  ber  ftärffte 
gang,  menn  anberS  an  biefer  ©teile  bie  Umftänbe 
gum  Berfteden  bequem  ftnb.  50? an  wenbet  um 
unb  burebftreift  baS  Steoier,  wenn  nod)  nicht  alles 


©ilb  gefangen  ift,  wieber  rüdwärtS,  bis  gum 
Anfänge.  $ier  fehltest  ftd)  bann  bie  bieSmaligc 
Sagb.  SebeS  ©ilb,  baS  ftd)  burd)  £ift,  Klugheit 
unb  ©chnelligteit  ben  Sägern  gu  entgiehen  wufte 
unb  bei  ber  Stürtfunft  berfelben  am  Anfänge  beS 
9?eoterS  fleht,  ift  frei  unb  hat  bie  ©hre  bei 
Siegs  über  ben  3äger.  Aber  jcbeS  ©ilb,  baS 
bie  ©rengen  bes  3teoierS  überfchreitet , ift  feiner 
Freiheit  oerluftig  unb  muf  Säger  werben.  ©$ 
gibt  nicht  leicht  ein  Spiel,  bas  bei  einer  folchen 
©infachheit  fo  unterhaltenb,  fo  unfchulbig  unb  für 
ben  .Körper  unb  Seift  ber  Sugenb  fo  nüfclid) 
wäre,  ©s  gewährt  ftarte  Bewegung,  übt  ben 
Körper  im  Saufen  unb  Springen,  hält  bie  Sinne 
in  fleter  ©achfamleit  unb  belebt  ben  ©tut!)  jun: 
aer  Ceute.  50?an  muf  nur  bebenlen,  baf  eS  für 
biefe  nicht  Spiel,  fonbern  ©rnft  ift,  baf  ihr  $erg 
oft  Dor  ©rwartung  unb  Xngft  pocht,  wenn  ftd) 
ein  3äger  nähert,  baf  bann  immer  ein  ©ntfehluf 
nöthig  ift,  ber  in  ihrer  Sage  ©tuth  erforbert. 

3aghhunhe,  nennt  man  im  Allgemeinen  alle 
4>unbe,  bie  bei  ber  3agb  gebraucht  werben,  ©s 
gehören  bagu  bie  kühner«,  Sch meiftjunbe, 
©aufinber,  Daches,  ©inb:,  ©teuthe*  unb 
^arforcehunbe  (f.  b.);  insbefonbere  werben 
aber  mit  bem  9?amen3agbhünbe  biejenigen  Jpunbe 
belegt,  welche  baS  ©Üb  im  Steoiere  aufftöbe^n 
unb  eS  bem  3äger  gum  Schuf  bringen.  (Bgl. 
auch  Dreffur.)  . 

3rtöt>fatijcltt,  ftnb  behufs  bet  ©au?  uüb 
#irfchjagt>  auf  Bäumen  angebrachte  ©ifce,  gu 
benen  bequeme  kreppen  führen.  Die  Saget  neb< 
men  biefe  ©i^e  ein  unb  fd)iefen  oon  ba  auf  baS 
ffiilb. 

eine  ©peife.  SWan  fdjneibet 
16  ßoth  ©emmel  würfelig,  läft  ‘/«  ^Öfb.  ©ped 
gerfchmelgen  unb  röftet  barin  bie  ©emmel  unb 
einige  geschnittene  3miebeln ; bann  wirb  Va  £tuart 
gtahm  barauf  gegoffen,  10  gotb  5D?ehl,  2 — 3 
©ier,  ^»eterfilie  unb  ©alg  bagu  gethan,  aus  bec 
30?affe  längliche  Klöie  geformt,  ‘/«  ©tunbe  in  Diel 
SBaffer  unb  ©alg  getod)t  unb  mit  brauner  Butter 
unb  ©emmel  ober  faurer  ©auce  angerid>tet  obet 
gu  geräuchertem  ©chmeinefleifcb  gegeben. 

3aßbtafd)e,  ift  eine  £afd)e  Don  ^ebet  ober 
gefnüpftem  Binbfaben,  in  ber  ber  3äger  alle  gut 
Sagb  nötigen  ©egenftänbe,  fowie  baS  erlegte  !(einc 
2Bilb  mit  fid)  führt.  Um  eine  3agbtafd)e  aus 
Binbfaben  gu  häteln,  nimmt  man  fehr  egalen 
Binbfaben  oon  mittler  Starte.  3uer|t  bilbet 
man  einen  SRanb  ober  eine  Art  ©aalbanb,  bie  oen 
Anfang  ber  Arbeit  ausmacht  unb  oben  an  berfeU 
ben  hinläuft;  bann  fd)neibet  man  2 ©tüd  Binb« 
faben;  eines  berfelben  muf  3©Uen,  baS  anbere 
2 ©Uen  lang  fein;  man  bringt  jebeS  ©tüd  in  ber 
Ü3?itte  gufammen  unb  oereinigt  bie  beiben  Stiften 
an  einem  fünfte  auf  irgenb  eine  Art  febr  feft  auf 
einem  9?ähtiffen.  hierauf  hält  man  bie  beiben 
turgen  ©oben,  welche  man  nad)  ber  Btitte  gu 
fchiebt,  fehr  ftraff  gefpannt,  binbet  mit  ben  beiben 
anbern  ©nben  einen  hoppelten  Knoten  unb  gieht 
benfelben  fehr  feft  gufammen.  9lun  macht  man 
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einen  jweiten  JCnoten  und  bringt  in  bie  Schleife 
Iccfer,  etje  biefelbe  jufammengejogen  wirb,  ein 
Stüct  Sinbfaben,  ba«  33/4  ©Uen  lang  fein  mug 
nnb  oorbet  auch  in  bet  ©litte  jufammengelegt  ift. 
Die  ©nben  bejfelben  muffen  berabbängen.  3n 
ben  britten  Jtnoten  bringt  man  ebenfalls  ein  fob 
che«  Stüct  ©inofaben  oon  berfelben  gange  wie  ba« 
erfte , lägt  barauf  2 Jtnoten  leer,  fnüpft  wieder 
2 ©tuet  ©inbfaben  in  bie  folgenden  Jtnoten  tc., 
bi«  oer  Staub  1 ©Ile  lang  ift.  St un  wirb  biefer 
Änfang,  an  bem  jablreiche  ©inbfaben  berabbängen, 
ber  ©reite  nach  auf  einen  Stabmen  befeftfgt  unb 
hier  «erben  JCnoten,  mie  oben  befchrieben,  ge? 
macht.  3ft  man  bamit  fertig,  fo  gebt  man  ju 
ber  jweitm  9?e#f>e  über,  «ober  man  immer  ju  ben 
Jtnoten  2 ©tndfabenenben  be«  einen  unb  2 be6 
barubet  befindlichen  Jtnoten«  be«  oorbergebenben 
Jtnoten«  nimmt.  Die  beiden  ©in Dfabenenbeu,  mit 
«eichen  man  bie  oorbergebenben  Jtnoten  gebilbet 
bat,  hält  man  gefpannt  unb  fcb reift  biefelben  mit 
ben  angegebenen  Jtnoten  ber  erften  Sour,  2fuf 
btefe  ©Seife  fäbtt  man  fort,  bi«  bfe  Safcbe  eine 
$6b*  oon  >/•  @öen  erreicht  bat.  hierauf  fcbliegt 
man  bie  Arbeit  oon  unten  burch  fefte,  bauerbaffe 
Jtnoten  unb  oerbirgt  bie  ©nben  in  bie  untere 
Stabt  ber  Sagbtafche. 

3aljre$$eftetu  SJtan  bat  binfrcbttich  ber  Sc 
bensorbnung  für  bie oerfchiebenen  feiten  De«3abrs 
mancherlei  ju  beobachten , um  bie  ©efunbbett  be« 
JCörper«  ja  erhalten.  SJtit  bem  gebruar  beginnt, 
wenn  auch  ba«  ©eroanb  be«  SBinfer«  bie  gebe 
noch  bectt,  bie  Jfraft  be«  jungen  3abreö,  unb  ber 
SJtenfcb  tjoffr  bei  ber  fühlbaren  Schwäche,  bie  au« 
ber  SäftefMrung  nach  Äugen  entftebr,  unb  eine 
©tmübung  erjeugenbe  Jtraftanflrengung  ift,  auf 
fegenooUere  Sage,  häufig  tritt  bie  warme 


SBftterung  plbblich  ein,  unb  mit  ihr  bie  unter 
©alle  unb  ©rippe  brjeitbnefen  JCranfbeit«erfche{? 
nungen,  welche  uijenbe  Diät  unb  ®ctrdnfe 
oermebren.  SJtan  gebe  nicht  fogleich  ju  leichter 
JCleibung  über,  benn  in  einem  Äugenblitf  bringt 
bet  umfpringenbe  2öinb  wteber  JCälte,  unb  man 
fefct  ftd)  ben  golgen  biefe«  SBitterung«we<hfel« 
au«.  Da«  grubjabr  ift  wegen  ©rwachen«  bet 
$aut,  wegen  Bewegung  ber  Säfte  bie  3eit  jur 
©ut  alter  Uebel,  bie  3«it,  um  üble  ©ewobnbetren 
abjulegen  unb  ftd)  beffere  anjueignen.  Detnatur? 
gemäg  lebenbe  SJtenfcb  habet  auch  im  SBinter,  ber 
weichliche  Stubenmcnfch  möge  aber  wenigften« 
jur  3<it  be«  erwacbenben  grübjabr«  in«  ©ab  ge? 
ben,  um  bie  oon  Stauch,  Schweig  unb  Dunft  be? 
bectte,  oon  ^ifce  oertrocfnete  $aut  ju  erweichen, 
ben  alten  Schuppenüberjug  ju  töfen  unb  bie 
4)autwege  ju  neuer  ©infaugung  unb  Äbfonberung 
burch  SSafchen  unb  Steiben  ju  offnen,  SJtan 
braucht  fich  nicht  §u  überm  bmen,  weil  man  (ich 
mübe  fühtt,  hüte  ftd}  aber  ootSrägbttt,  benn  jene 
SJtübigfeft  fft  nur  fcheinbare  Schwache,  unb  eine 
gefunbe  Bewegung  befchteunigt  ben  SBechfel  ber 
Sbätigfet't,  ju  ber  bfe  Statur  beim  Stillü&en  weit 
längere  3*»*  braucht,  ©rbi&enbe  ©etränfe  ftnb 
febt  fchäbltd),  weil  fte  burch  bie  ©rbiftung  be« 
Unterleibes  Die  Xbfonberungen  bafrlbft,  oon  ber 
haut  ableifenb,  oermebren,  während  biefelben 
hoch  abnebmen  füllten;  Durchfälle  werben  baburch 
gerade  oerftHrtt.  Durchfäfle  ju  biefer  3*it  ftnb 
oft  frtrifct)  gut  unb  bürfen  nicht  gleich  oerftopft 
werben.  3u  feinet  3eit  ift  ba«  SBaffertrinten' 
unb  mägige  Sffen  nötiger;  bie  Statur  jeigt  bie« 
burch  Dürft  unb  Äppetitmangel  an.  — 3m®oms 
mer  halte  man  ftcbfübl,  oermcibe  bie  Sommer? 
bifce  unb  ftarfe  Bewegungen,  bi?»9e  ©etränfe,  bie 
febr  fchwäcben,  weil  fte  ben  Schweig  unb  doch  auch 
die  Xbfonberungen  be«  Unferleibe«  oermebren; 
man  effe  wenig,  befonber«  leichte  ©peifen,  et* 
frifchenbe,  batr«treiDenDe  ©ernnfe,  $eterftlie, 
Spargel  tc.,  faftigee  JDbft  bet  allen  SJtabljeiten, 
weil  bie«  erfrifcht  unb  ba«  ©lut  oor  gäulnif 
bewahrt.  $Jerfbnen  mir  fchwachlidjem  SJtagen, 
welche  Dbft  nicht  oertragen  tonnen,  mtiffetT  ein 
©la«  JBein  ober  gut  gehopfte«  ©ier  trinten  obet 
burch  ein  andere«  magenftärfenbe«  ©tittel  bie 
Serbauung  oeranlaffen.  SJtan  benufce  ba« 
glugbab  täglich,  gebe  oiet  in  bet  fühlen  Xbenbluft 
fpajieren.  Da«  Spajierengeben  am  frühen  SJtor* 
gen  ermüdet  jwat  unb  ftimmt  ju  ben  ©efdjaften 
be«  Sage«  nicht  frdftig,  ift  aber  bem  JCörper  ge? 
beiblich,  ©efchäftsleute  fännen,  wenn  fte  früh 
geben,  noch  */*  Stunde  ruhen,  ftd)  bann  falt 
wafchen  unb  frifcb  anjieben,  bann  werben  fte  bei* 
ter  geftimmt  fein  unb  fich  nicht  fcbaben,  wenn  fie 
in  fühle  ©cfchäftölufale  geben.  3um  ©efränf  ifl 
3acfetwüjfer/  htmbeerwaffer,  leichte«  ©ier  mit 
3ucter  unb  ©tot  unb,  nach  gehöriger  Äbfüblung, 
©iölimonabe,  gtudjtei«  dienlich  unb  für  gefunbe 
SJtagen  ftärfenb  unb  fäblenb.  Stagen  SJtagen 
fagen  bie  febr  falten  Speifen  unb  ©etränfe  nicht 
ju,  allen  aber  ftnb  bii  beigen  ©etränfe  mrt  9t um 


Digitized  by  Google 


Stolappe. 


25 


Safouftett. 


unt>  ßegnat  fchäblich.  Der  Diele  ©taub  Hi  ber 
@efunbb«t  nachteilig;  man  meibe  itjn  m&gliä>ft 
unb  fpüle  fid>  SRunb  unb  Rafe  aug  ober  nehme 
eine  um  burd)  liefen  bin  ©cbleim  in  bet 
SRafe  ju  löfen.  ©ehr  gut  tfl  eg,  bei  ©onnenglut 
bie  £änbe  oft  zu  wafchen  ober  in  bag  9öaffer  ju 
palten 7 weit  bieg  fetjr  erfrifchr.  (Sgl.  auch 
pi&e.)  — 3«  #erbS  braucht  man  nur  etS  fpät 
bit  warmen  Rleiber  onju ziehen , menn  man  abge« 
bartet  ifi;  man  tann  mehr  effen  unb  eher  etwa* 
Srbt'benbeö  genießen,  benn  bie  Abfonberungen  bet 
Unterleibel  fangen  wiebet  an,  unb  bie  Sermeh« 
rung  berfelben  bringt  weniger  ©chaben ; nur  wenn 
no*  einmal  grüße  $i(e  eintritt,  bat  man  wie  im 
gröhjaht  ju  Üben.  Den  ©enuß  beg  ÄrmobSe# 
eirfäume  man  nidbt,  genieße  aber  bei  taltem  9Ra« 
gen  erwärmenbe  (getränte  unb  lebe  wie  im  grüh* 
japr  hinftchtiieb  bet  Bewegung.  Der  $erbfi  ifi 
bie  zweite  3eit  |u  (Suren,  befonbeeg  bei  Unter« 
Uibgleibw,  unb  oft  paffenbet  alö  im  grübjahr. 
Sin  warmer  .fcerbft  aber  iS  alb  ©ommcr  ju  be> 
trachte».  — Der  SBinter  iS  bie  3ai)regjeit,  wo 
bie  #autthätigfeit  faS  Rull  iS.  Alle  ©äfte  brin* 
gen  Set«  nach  3nnen , unb  (gaUe,  £arn  unb  bie 
Suft  beim  Athraen  übernehmen  bie  Augführung 
ber  unbrauchbaren  ©toffe.  Deshalb  ^>at  man 
burd)  fleißige  Bewegung,  burd>  gute  (getränte, 
unter  welchen  aber  SBajfer  immer  feinen  «Rang 
behauptet,  unb  felbS  burch  ethifcenbe  ©etränte 
für  bitfe  Sbäligfeit  ju  forgen.  @6  wirb  reich« 
liebere  Nahrung  oertragen,  weil  bie  £aut  nichts 
einfaugt  unb  AUeg  burd)  benSRunb  in  ben  .Körper 
gelangen  muß.  (Sine  befonbere  Kultur  wibme 
man  ber  ^>aut,  bamit  ffe  nicht  ganz  unthätig 
werbe,  gür  fd)wächlid)e , reijbat  neroöfe  3Ren« 
ftben  iS  ber  SBinttr  bie  "Seit  ber  größten  Ser* 
weichlicbung.  ©i<  bütfen  fid>  nicht  mit  warmem, 
ionbern  muffen  ffcb  mit  taltem  SJaffer  unb©chnee 
mofehen  unb  faU  fcfolafen ; bag  wirb  ihre  Reroen 
beffer  Bärten,  ffe  fröhlicher  Bimmen  unb  gegen  bie 
Kälte  unempfinblicher  machen , alg  JBärmflafchcn, 
heiße  ©tuben  unb  ^Jeljwerf.  (Sgl.  auch  Äälte 
unb  Diät.) 

3alaw>e,  iff  bie  ©urjel  einer  in  SRerifo 
wachfenben  ^Jflanje,  bie  in  ben  Apothefen  unb  in 
einigen  tedjnifchen  bewerben,  j.  ©.  in  ber  Siet« 
brauerei|  unb  ^Branntweinbrennerei  gebraucht 
wirb,  ©ie  iff  länglich  bict,  eiförmig,  runb,  haarig, 
»on  Außen  runjlig  unb  fdjwarjbraun , oon  3n« 
«en  afchfarben.  3m  4>anbel  tommt  fie  in  runb* 
liehen  ©cheiben  jerfebnitten , ober  auch  ber  Sänge 
nad)  einmal  gefpalten  oor.  Diefe  fBurjclffücte 
ftnb  bicht,  febwer,  feff,  außen  hellbraun  ober 
febmärglid),  innen  bunteigrau,  mit  fchwarjen 
Ab»rn  ober  ©Streifen  burchjogen.  3hr  ©efebmad 
iftfeharf,  horjig,  tt'ahenb,  etelhaft,  ihr  ©erud) 
wibrig.  Dag  $uloet  iS  grlblid)  grau.  3e  bitter, 
febweret  unb  fchwärjltchet  bie  3alappenwurjel 
iS,  beSo  beffer  iS  fie.  Die  beSen  ©urjeln  hoben 
im  Skudb  fchwarje  glänjenbe  ©tragen,  laffen 
fwb  nicht  in  bec  £anb  zerbrechen,  jerfpringen  aber 
leidtt  unter  bea  Jammer  unb  entjünben  [ich  weit 
HI. 


leichter  all  h°hle.  ©cblecht  ftnb  bie  leichten, 
außen  hellbraunen,  innen  glanjlofen,  weißlichen, 
febwammigen,  leicht  zerbrechlichen  ©tücte.  ©es 
mahlene  3alappenrourjel  tann  leicht  mit  fd)ted)* 
ten  ©orfen  unb  anbern  gemahlenen  äBurjelarten 
oerfälfcht  fein.  Dag  in  $ollanb  benu^te  3olap« 
penharj  iS  immer  wenigSeng  mit  ber  #älftt 
gemeinem  4>arj,  Kolophonium  ober  Serchen* 
fchwammharj  oerfälfcht.  (Sin  mit  Kolophonium 
oerfälfchteg  3a(appenharj  ertennt  man  leicht  an 
bem  Serpentingeruch,  wenn  man  eg  auf  JCoblen 
wirft;  auch  löff  eg  ffd)  febweret  in  SBeingeiff  auf 
unb  iS  weniger  zerbrechlich;  bag  mit  Serchen* 
fchwammharj  oerfälfehte  iS  fowohl  inwenbig  alg 
augwenbig  fchwärjlich.  3n  ber  üRebicin  bient  bie 
3alappenwurje(  alg  Abführmittel ; ba  fie  aber 
f«hr  teigenb  wirft,  fo  ffnb  in  ben  meiSen  gällen 
fanfter  wtrtenbe  Abführmittel  ootjujiehen. 

^aloufirtt,  ffub  genSerlaben,  welche  aui 
hölzernen  Rahmen  beSehen,  in  benen  Sd)  mehrere 
horizontale  ©reter  um  Rapfen  brthen  unb  mittels 
eineg  ©tabeg,  an  bem  bie  Sketchen  in  ber  {Ritte 
befeSigt  ftnb,  aUe  zugleich  in  berfelben  Richtung 
gebracht  werben  tonnen,  fo  baß  ffe  ftd)  etnanber 
überbecten , wo  bie  Saloufte  gefd)(offen  iS,  ober 
in  wagereÄter  Richtung  Sehen,  wo  bie  3a(ouffc 
offen  iff.  Die  Sketchen  Sehen  in  einer  öntfer« 
nung  oon  3 3oU  augeinanber  unb  finb  mit  Draht 
an  ben  ©tab  beweglich  angehängt.  Die  3olouffe 
wirb  oor  ber  genSerßffnung  in  1 ober  2 glügeln 
wie  bie  genSerlaben  befeSigt  unb  mittels  £aten 
an  bag  gcnBer  angehängt.  Die  3oloufien  ges 
währen  ben  Sortheii,  baß  man  beliebig  oiel  Sicht 
in  bag  dimmec  laffen,  ffcb  gegen  ©ommerhipe 
ffchem  unb  einen  leichten  »m  -Zimmer  hetffelien 
tann.  gerner  bienen  bie  3o(ouffen  für  Scodens 
böben  unb  Aufbewahrunggorte,  bie  man  gegen 
Regen  unb  ©chnee  fchüften,  aber  bem  freien  Suft> 
jug  augfe^en  will.  SRan  hat  auch  3alouffen,  bei 
welchen  bie  Sketchen  an  Rahmen  mit  Sorten 
©chrauben  befeSigt  ffnb;  biefelben  tonnen  wie  ein 
Sorhong  in  bie  4)öhe  gezogen  unb  herabgelaffen 
werben.  — 3n  neuerer  3«it  hot  man  auch  Solou« 
ffen  ffatt  ber  gewöhnlichen  genSerbebedung  für 
ÜRißbeete  angewenbet.  Die  Rahmen  ffnb  oon 
(Sifen,  unb  bie  zwilchen  benfelben  befinblichen 
©lagtafeln  fo  eingerichtet,  baß  ffe  mittels  tined 
Zmifcben  ihren  Rahmen  laufenben  eifernen  ©tabeg 
aufgerichtet  unb  niebergelaffen  werben  tönnen,  fo 
baß  man,  um  Suft  ju  geben,  nicht  nöthig  hot,  bie 
Rahmen  aufzuheben. 

3ame^vuluer/  iS  ein  aug2£hfiten©d)me* 
felanrimonium  1 Shell  calcinirter  ätnochen  unb 
4 Sheiten  ©atpeter  beffehenbeg  ^uloer,  bag  man 
oerpuffen  läßt  unb  ben  RüdSanb  zerreibt.  6t 
| tfl  namentlich  inSnglanb  gegen  SBed)fclffeber  unb 
anbere  Äranfheiten  mit  ©todungen  im  Unter« 
leibe  unb  unterbrüdtrr  $auttf)ätigteit  gebrauch« 
lid) , erregt  aber  zuweilen  heftigeg  Gkbrechen  unb 
Abführen ; beöbalb  muß  eg  oon  fchwächlichen 
^erfonen  oorffeptig  gebraucht  werben. 

3antraer»  nennt  man  gewöhn(id)  bie  Sor* 
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boten  ober  erflen  2fnf<5Ue  bet  Jträmpfe.  Sin 
fdjeinbat  gefunbe«  Äinb  lächelt  im  ©d)lafe,  oft; 
brebt  bie  Äugen,  erfchridt,  erwacht,  wechfelt  bie 
garbe,  wimmert  unb  fchreit,  frümmt  unb  winbet 
fid),  }iet)t  bie  güßchen  an,  flof t fie  mit  4?eftigfeit 
wieber  oon  ftcb,  fnirfchtmit  ben3äbnen,  rüdt  mit 
bem  Äopfe  auf  bem  .Riffen  tyin  unb  her  unb  bat 
wohl  auch  ©chaum  oor  bem  Stunbe.  Dabei  wirb 
flinfenb  grünet  ©tubl  entleert,  unb  bie  Äinber 
fd)wi$en  febr.  Stan  gebe  fchnell  eintflpflier  oon 
fd)wad)em  Baibrianaufguß,  (ege  ba«Rinb  mit  bem 
äopfe  unbebectt  unb  frei  bin , lege  eine  BJärme* 
flafche  an  bie  güße,  einen  watmen  Umfchlag  um 
ben  8eib,  reibe  biefen  mit  Del  unb  rufe  ben  Ätjt. 

3ameter$  SBacfofen.  Der  ^>etb  beflfels 
ben  beftnbet  fid)  mit  unter  bet  ©oble  unb  fa^t 
eine  große  Stenge  Brennmaterial  in  glübenbem 
3uflanbe.  Da  biefer  $erb  nur  eine  jiemlid)  bot>e 
Temperatur  ju  unterhalten  braud)t,  ohne  baß  ba« 
Brot  wirtlieb  eine  große  Stenge  2Bärme  oer * 
braucht,  fo  erhält  ber  Dfen  im  Betgleich  ju  bem 
gewöhnlichen  Dfen  eine  nur  unbebeutenbe  Stenge 
8uft  jugefübtt.  Dfentbürcben  unb  Dfenlocb 
bleiben  oetfchloffen  unb  oerfittet;  bie  atmofpbä* 
rifcbe  fcuft  ftltrirt  alfo  gleicbfam  nur  butcb  ba« 
Stauerwert.  Da«  3nnere  be«  Dfen«  communis 
cirt  nicht  mit  bem  geuetberbe,  fonbetn  bie  SBänbe 
be«  tefctern,  fowie  auch  bie  gewunbenen  «Kanäle, 
burch  welche  bie  oerbrannten  ©afe  jieben,  flehen 
an  ber  Äebtfeite  mit  Stäumen,  bie  mit  ben  beiben 
©nben  be«  Dfen«  communiciten,  in  Berührung, 
bie  6uft,  welche  burd)  bie  Berührung  mit  ben 
rotbglübenben  SBänben  erbifct  worben  ifl,  fucht 
wegen  ber  großen  ßeichtigfeit  unb  Umfang«oer* 
gtößetung,  bie  fie  bierburd)  erlangt,  empotjuflei* 
gen,  wäbrenb  bie  im  3nnetn  be«  Dfen«  abgefübl: 
ten  ©afe  fpejtftfd)  fchweret  werben.  Die  8uft 
flrömt  baber  in  bie  untern  «Räume,  um  bafelbfl 
neuerbing«  wiebet  erbifct  ju  werben,  unb  auf 
biefe  SBeife  entflebt  eine  fortwäbrenbe  ©trö* 
mung,  welche  bie  Temperatur  regelt,  ©in  Gued* 
ftlbers  Thermometer,  beffen  ©cbaft  über  ben  Dfen 
bineinreidjt,  beutet  bie  Temperatur  oon  beffen 
3nnerm  an.  Sian  tann  bei  biefem  Bactofen  baö 
oortbeilbaftefte  Brennmaterial  anwenben;  aud) 
wirb  ba«  ©ebäd  niemal«  oerunreinigt,  weil  ber 
Dfen  immer  rein  unb  flaubfrei  ifl.  Diefet  Bad* 
ofen  gewährt  gegenüber  bem  gewöhnlichen  Bad* 
ofen  ein  Gtrfparniß  oon  28—30  *})toc.  an  Brenn* 
material. 

3apaitifcf)et  $titt,  befleht  au«  einer  Sti= 
fchung  feinen  «Reiömebl«  mit  laltem  üöaffer,  bie 
getocht  wirb.  Stan  gebraucht  bie  Staffe  nicht 
nur  al«  Äitt,  fonbern  auch  jut  Betfertigung  oon 
©pielmarfen,  Büflen,  Bafen  jc.,  welche  febr 
bauerbaft  ftnb  unb  eine  fchöne  Politur  annebmen. 

3«$min,  ifl  ein  3ietflraud),  welcher  eine 
Stifchung  oon  loderet,  fettet  2aub*  unb  Stift* 
beeterbe  ju  gleichen  Tbeilen,  »/*  Sloorerbe  unb 

glußfanb  liebt.  Die  Bermebrung  gefchießt 
burd)  ©enfer  unb  ©efclinge,  bie  Durchwintetung 
bei  6 — 15°  HBätme,  3m  ©ommet  flellt  man  ben 


3a$mfn  an  einen  warmen,  fonnigen  Drt  in'l 
greie  unb  begießt  ihn  reichlich ; im  SBinter  barf 
man  nur  mäßig  begießen. 

3aömittblitteti , eiitflemadjte*  Stan 
pflücft  fchöne  3u«minblüten,  bie  oöllig  au«ge* 
wachfen  ftnb,  forgfältig  ab,  focht  auf  je  */*  $fb. 
Blüten  l‘/s  $>fb.  3udet  jum  großen  gaben  unb 
legt  bie  Blüten  1 Tag  lang  hinein ; bann  wirb 
beibe«  gehörig  gemifcbt  jum  fleinen  gaben  ge* 
focht,  bie  Staffe  in  ©läfer  getban  unb  nach  bem 
©rfalten  jugebunben. 

3aöminbÜitenbI.  Die  Saöminblüten  ent* 
halten  ein  feinriechenbe«  ätberifcheö  Del,  ba«  ftch 
auf  bie  in  bem  Ärt.  Äetberifche«  Del  angegebene 
©eife  mittelfl  eine«  fetten  Del«  au«jieben  läßt. 
Dbet  man  oerfäbrt  fo,  baß  man  gefdjälte  unb 
jerfchnittene  Stanbeln  abwechfelnb  mit  frifchen 
3a«minblüten  in  ein  @la«  fchichtet,  baffelbe  gut 
jubinbet,  einige  Tage  an  bie  ©onne  flellt,  bie 
Saflminblüten  bann  burd)  anbere  erfe&t  unb  fo 
fortfäbtt , bi«  bie  Slanbeln  gehörig  mit  bem  Del 
au«  ben  3a$minblüten  gefchwängert  ftnb,  worauf 
fte  au«gepreßt  werben. 

3a$mtnefTett*,  wirb  bargeflellt,  inbem  man 
3aöminöl  mit  Branntwein  jufammenfchüttelt. 

3a«mtncfftfl.  Stan  füllt  eine  glafche  */4 
ooll  mit  3a«minblüten,  gießt  Sfftg  barüber,  fo 
baß  bie  glafche  halb  ooU  ifl,  binbet  fie  mit  Rapier 
ju,  burcbflicht  biefeß  mit  einer  «Kabel  unb  flellt 
bie  glafche  14  Tage  in  bie  ©onne.  9tad)  biefer 
3eit  wirb  bet  ©fftg  in  eine  anbete  reine  glafche 
ftltrirt  unb  biefe  fefi  jugeforft.  ©olajer  @fftg 
gibt  SRagout«,  Saucen  tc.  einen  trefflichen  SBobl* 
gef*mad. 

3aöminmarmelahc.  Stan  flößt  >/2  9fb. 
rein  gelefene  3a«minblüten  febr  fein,  brücft  fte 
burd)  ein  #aarfteb,  focht  ben  ©aft  mit  l’/j  ^)fb. 
3uder  jum  großen  gaben,  oermifcht  ba«  au«ge* 
brüdte  Starl  bamit,  läßt  ÄUe«  nod)  einmal  auf* 
fochen  unb  füllt  e«  bann  in  ©läfer,  bie  nad)  ge* 
hörigem  ©rfalten  jugebunben  werben.  . 

3a$miitf)aftillcn.  3 — 4 $fb.  gepuloerter 
unb  burchgeftebter  3uder  wirb  mit  guter  3u<* 
mineffenj  angerübrt  unb  weitet  oerfabren,  wie  in 
bem  Ärt.  ^Jaflillen  angegeben  ifl. 

3a«minfaft.  Stan  jerflößt  mit  wenigem 
SBaffer  ‘/a  ^)fb.  Blätter  ber  3<»öminblüten , focht 
biefelben  0 ©tunben  mit  2 $)fb.  jum  britten 
©rabe  geläuterten  3udet  in  einem  ©efäß,  beffen 
Dedel  man  oerflebt,  unb  ba«  man  in  fochenbe« 
BSaffer  flellt,  feibt  ben  ©aft  burd)  einen  glanell* 
beutel,  läßt  ihn  ertalten  unb  füllt  ihn  auf 
glafcben. 

ifl  ein  ©djmudflein,  ber  ju  ^)et* 
fcbaften,  allerlei  Berjierungen,  glatten  tc.,  oer* 
arbeitet  wirb.  @«  gibt  Äugelja«pi«  au«  Dber* 
egppten  unb  Baben  mit  einförmigen  3eichnungen 
'oon  rotbet,  brauner  unb  grauer  garbe;  Banb* 
i jaöpi«  au«  Sibirien  unb  ©achfen  mit  grünen, 
rotben,  grauen  unb  weißen  ©tragen;  gemeinen 
i 3a«pi«  au«  ©achfen,  Böhmen  mit  oerfcbteben* 
j artigen  3eid)nungen  oon  oerfchiebener  garbe. 
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©fl«  fpejiftfche  ©ewicbt  bet3otpit  (fl  2,31—2,67. 
3m  Allgemeinen  ber3atpit  in  feinem  hoben 
Sertb. 

3 aud)t,  (fl  ein  gute«  Düngemittel  für  Dbft*, 
$emüf ts  unb  (Blumengärten ; nur  mu$  fte  oers 
bünnt  ober  oergobten  fein,  unb  in  Dbftgärten  barf 
fte  nicht  unmittelbar  an  bie  SBurgeln  ber  (Bäume 
lommen.  4?at  man  über  Saucbe  ju  oerfügen,  fo 
iS  e<  ratbfam , um  ben  büngenben  Stoff  in  ber: 
felben,  ben  ©tictftoff,  ju  binben,  ihr  oon  3eit 
ja  Seit  ®0pt  ober  ©chwefelfäure  jujufefcen, 
Cfoffe,  welche  ben  ©ungwertb  ber  3auche  an  ftcb 
nod)  erhoben. 

3ancbettbef)älter,  beftnbet  ftcb  in  ber  un< 
mittelbaren  Stäbe  bet  ©tebftallt  unb  bat  ben 
3med,  ben  aut  bemfelben  abfliejjenben  #arn  ic. 
aufjunebmen.  Sr  muf»  eine  angemeffene  ©röfie 
haben  unb  beflebt  entmeber  aut  einem  ein« 
gefenften  großen  gafj  ober  aut  einer  ©rube, 
beren  ©oben  unb  ©eiten  autgemauert  ober  mir 
£bon  autgefcblagen  ftnb.  20t  Unterlage  für  bie 
aut  ftarfen  S3oblen  beflebenbe  Sebecfung  bet 
3<utcbenbebältert  bient  ein  fiarfer  böljerner  ober 
Seinerner  Sinfaffungtrabmen.  Um  Stegen:  unb 
Üboutoaffer  oon  bem3ouchenbebälfer  abjubalten, 
iS  et  gut,  ibn  gu  überbacben.  ®at  Socb,  burcb 
»eiche«  bie  3aucbe  in  ben  Sebälter  einfliefjt,  muff 
mit  einem  eifernen  ©itter  oerfeben  fein,  bamit 
blot  bie  flüfftgen  Stoffe  einlaufen  fönnen. 

3audfretipumf>e,  bient  baju,  bie  3<>uthe 
aut  bem  3auchenbi  haltet  ju  beben  unb  in  ein 
®«fd§  §u  fcbütten,  in  bem  fte  autgefabren  ober 
autgetragen  roirb.  Sine  gewbbnlicbe  3aucben: 
pumpe  fleUt  gig.  1 bar.  ©ehr  wefentlichlift  bat 


Bfig.  1. 


neben  ber  3>umpe  angebrachte  $ iltrirgefäfj. 
66  befielt  aut  einer  .Rufe  oon  2 guS  ö</,  3oll 
^6be  unb  2 gu§  3 3oll  ©urcbmeffer.  ©iefe 
•Kufe  ift  mit  einem  hoppelten  burcblöcberten  (Bo: 
ben  oerfeben , ber  auf  Querbalfen  rubt  unb  mit 
einer  l1/*  ftufj  bitten  ©trobfchicht,  melcbe  ein 
©edel  nieberbält,  belegt  ift.  ©iefe  .Rufe  bient 
jutn  giltriren  ber  3oucbe,  moburcb  bat  ©er: 
Sopfen  bet  3>umpe  oerbütet  wirb.  $ig.  2 ftellt 
ffieir’t  tragbare  3«ucbenpumpe  bar, 
welche  ftcb  alt  febr  practifcb  empfiehlt.  ©at  nicht 
lange,  unten  flcb  jufpifcenbe  $)umpenrobr  flecft  in 
einem  Stinge,  ber  oon  3 beweglichen  (Beinen  ge: 
tragen  wirb.  2Cn  bat  untere  (Bein  wirb  ein 


m 2. 


©chlaucb  gefchraubt,  ber  ftcb  in  eine  bttrchl&cherte 
metallene  .Rapfel  enbigt.  ©iefe  ^umpfJann  man 
überall  mit  ßeicbtigfeit  auffleUen,  wo  man  fte  bes 
barf,  unb  bei  ber  Seweglicbfeit  ber  3 (Beine  ber* 
felben,  aut  3 ©langen  beflebenb,  fann  man  fte  fo 
hoch  ober  niebrig  flellen  alt  et  pafft.  ©ie  bolt  bie 
ftlüfftgfeit  aut  jebetSiefe,  welche  28  $uf  nicht 
überschreitet;  ber  bewegliche  ©chlaucb  geftattet 
et , bie  3auche  faft  bit  auf  ben  tefeten  Stopfen 
autjupumpen.  Der  ©chlaucb  ift  oon  ©uttas 
percha  unb  wirb  oon  ben  Säuren  ber  3<tuche  nicht 
angegriffen,  ©at  9>umpenrobt  ift  oon  .Rupfet, 
wetbalb  ber  ©tiefel  unb  bat  (Bentil  bauerbaft 
ftnb  unb  einen  leichten  ©ang  ber  3>umpe  bewit« 
ten.  ©er  Srfinbet  bol  ouch  bie  Sinrichtung  ges 
troffen,  baf  an  bie  Xutflufjrdb«  ein  jweiter 
©uttapercbafcblaud)  befefligt  werben  fann ; tiefer 
enbigt  in  einen  burd>l6chetten  ©ie&fannenfopf, 
fo  baf  man  wäbrenb  bet  $)umpent  fogleich  be» 
gtefen  fann,  wat  in  manchen  ftäÜen  oon  Stuben 
fein  fann. 

3<lt>ePfd>e  außf,  ift  ein  gutet  glecfwaffer. 
Sin  Sbeil  guter  Sblorfalf  wirb  innig  mit  10 
abeilen  b««Se»  Stegenwaffer  gemifcht,  */,  ©tunbe 
fteben  taffen  unb  burcb  fieinewanb  filtrirt;  bann 
wirb  oon  einer  concentrirten  Jtalis  ober  Sfcatron* 
löfung  fo  lange  jugefefct,  alt  noch  Stieberfchlag 
erfolgt  unb  jutefjt  filtrirt. 

3elänf|erjelteber,  ift  eine  fletternbe  3iet: 
pflanje,  welche  häufig  nur  (Befleibung  oonCauben 
oerwenbet  wirb,  ©ie  liebt  einen  nahrhaften,  lo* 
ctern,  nicht  ju  naffen  ©oben  unb  einen  gefcbüfcten, 
fonnigen  ©tanbort.  ©ie  ©ermebrung  gefchiebt 
burcb  Xbleger  unb  ©tedlinge. 

3efuttentbee,  me^ifatttfdhe«  $rau* 
ben*  ober  XhceFraut,  ift  eine  ©emüfepflange, 
welche  ftcb  mit  mäfig  gutem  ©oben  begnügt  unb 
eine  fonnige  Sage  liebt,  ©er  ©ame  behält  feine 
.Reimfäbigfeit  2 — 3 3ab?*,  wirb  beim  Äutfäen 
faum  ‘/4  3oU  tief  eingebarft  unb  liegt  einige 
©Soeben,  ehe  er  feimt.  ©ie  ^flanjen  oerlangen 
Vs  (Raum,  ©on  ben  ©lättern  macht  man 
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ben  berühmten  3efuitenthee  ober  ben  2h  ee 
oon  $araguav,  bet  flatt  beg  chineftfchen  2h«* 
gebraucht  wirb. 

3obavb*4  Campe«  ©*  tjanbeir  Reh  bei 
berfelben  um  nicht#  ©erfngereg,  alg  bet  Del: 
beleucbtung  alle  ftehlft  gu  nehmen,  bie  man  tpr 
oormirft  unb  ihr  alle  Bortheile  gu  geben,  bie  man 
oon  ibr  münfchen  fann.  Die  Eampe  oon  alter 
SDtecbanif,  oon  allem  Xuglaufen,  oon  aller  Xu*: 
bcfferung  unb  oon  allen  Verjuchgproben  frei  gu 
machen,  ibr  ein  feRe#  Stioeau,  eine  ruhige,  roeige 
unb  rauchlofe  glamme  gu  geben,  bie  nicht  oom 
ffiinbe,  oon  ©rfchtitterung , oon  ben  SJlücfen  im 
Brennen  geftört  wirb,  bie  baft  Xuge  nicht  an: 
greift  unb  ben  ©elbbeutel  fcbont,  bag  mar  bie 
Xufgabe,  beren  86fung  bet  ©rfinber  Reh  rühmt. 
Der  Delbebirf  foll  nach  ben  Xngaben  bcr  (§be: 
mtfer  beg  belgifchen  «Ofufeum*  bei  bem  grogen 
Brenner  nur  7,01  ©ramme  unb  bei  bem  fleinen 
1,125  ©ramme  in  ber  Stunbe  betragen.  @g  iR 
eigentlich  nur  eine  Stachtlampe,  aber  eine  gur 
2Bürbe  beg  5öach«li<htö  erhobene  Stachtlampe, 
eine  Stubirlampe,  eine  Steifes  unb  SBerfRattg: 
latem«,  ohne  ihre  alte  ©igenthümlichfeit  alg 
Äranfenlampe  gu  ocrlieten.  ©6  iR  eine  Sampe 
für  atme  geute;  Re  macht  feinen  Xnfpruch,  bie 
Satonlampe  gu  oerbrängen.  3ebarb’g  gampc 
roirb  Reh  ebenfomenig  jemalg  abnufcen,  aber  Re 
mirb  gerbrechen,  meil  Re  gang  oon  ©lag  ift.  SBcnn 
man  Re  ummirft,  mirb  Re  fallen ; aber  Rr  ift  ficber 
oor  bet  SBirfung  ber  Säuren,  oor  Xbnufcung, 
oor  bem  Bucfelig:  ober  Schmu^igmerben,  bem  bie 
RRetaUlampen  untermorfen  Rnb.  Die  Berbren* 
nunggroeife  be«  Del*,  moburch  bie  ©roge  ber 
glamme  ihte  3ntenRtät  übermiegt,  iR  ber  §)unff, 
ber  eine  neu«  Xera  für  Beleuchtung  jeher  Xrt  her* 
beiführen  mirb;  benn  eg  iR  nicht  mat)r,  mie  man 
bf#h«  geglaubt  hat,  bag  bas  Volum  unb  bie  3n* 
tenfität  gmei  leud>tenbe  Xequioalfnte  Rnb,  ebenfo* 
menig  alg  bag  lebhafte  Verbrennen  mit  heftigem 
Buge  unter  DampffeReln  bag  SBärmeäqutoalent 
einer  b«i  mäfigem  Buge  RattRnbenben  langfamen 
Verbrennung  iR.  3obarb  pat  ben  gläfernen 
SchotnRein  unb  beRen  fünRlichen  Bug  megge* 
laffen,  um  fein  Del  in  ber  marmen  8uft  mit  m&g- 
lichR  geringem  Bug«  brennen  gu  (affen,  unb  eg  iR 
ihm  geglüctt.  Die  3ufammenfefeung  einer  rau: 
cbenben,  geruchlofen  unb  beharrlichen  SubRang 
hat  ihm  gang  befonberg  gur  Beobachtung  berStro: 
munggbemegungen  gebient  unb  ihm  gegeigt,  bag 
Reh  feine  gampe  oon  ber  etmärmenben  8uft  nährt, 
melcbe  bie  Xugenfeiten  feineg  ©efägeg  belecft  unb 
ben  Slanb  überfebreitenb  in  bag  3nnere  einbringt. 
Die  Retg  gleichen  Biegungen  unb  Figuren,  bie 
bieferStauchhetoorbringt,  gemähten  einen  freunb* 
liehen  Xnblict. 

£$o&  ober  3obiwe,  iR  ein  einfacher  Stoff, 
melcher  aug  ber  XfcRe  mehrerer  Seegemächfe,  na* 
mentlich  beg  JCetpg  gemonnen  mirb.  Bu  biefem 
Bmecfe  mirb  «c  mit  Blaffet  auggegogen,  bie  86: 
fung  oerbampft  unb  bie  über  ben  heraulfroRalii* 
Rtten  Salgen  Rehenbe  SKutterlauge  genau  mit 


Scbmcfelfäuregefättigf.  3n  biefeC6fung  feitet  man 
©blorgag.  Daburch  mirb  bag  3ob  aug  bem  3<>b< 
magnefium  auggefchieben  unb  burch  ©blor  erfept. 
Dag3ub  iR  inSBaffer  febr  menig  Iftglich  unb  fällt 
als  fehmargee  *puloer  gu  Bobcn.  Bei  biefer  Dpe* 
ration  mug  genau  bi«  gur  3erfe$ung  beg3obmag: 
nefiumg  nothmenbige  SRrnge  @t)(or  angemenbet 
meroen ; mar  bie  SJlenge  beg  ©blorg  gu  gering, 
fo  fcheibet  fein  3°b  aug;  im  entqegengefefcten 
5all  bilbef  fich  ©hlorjob  unb  freie*  Brom,  melche 
beibe  Äörper  gum  2heil  bampfförmig  entmeicben. 

Da*  abgefchiebene  3ob  mirb  oon  ber  barüber  Re: 
henben  glüffigfeit  getrennt,  gum  Xbtropfen  in 
ein  tbönerncg  mit  Söchern  oerfebenrg  ©efäg  ge: 
bracht  unb  auf  Cofchpapier  oollenbg  getroefnet. 

Bei  allen  biefen  Operationen  mug  bie  Xnmenbung 
oon  SDtetall  oermieben  merben.  Dag  fo  erhaltene 
3ob  mirb  burch  Sublimation  gereinigt.  SDlan 
bebienr  Reh  bagu  beg  in  ber  ^igur  bargeReUten 

I 
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Xpparateg,  bet  aug  Reinerncn  Stctorten  A A,  bie 
fich  in  bem  Sanbboben  C beRnben  unb  ber  burch 
bie  Neuerung  l)  ermärmt  mirb,  beRebt.  3n  eine 
jebe  biefer  Sietorten  bringt  man  ungefähr  40  vpfb. 
3ob,  umfehüftet  Re  oollRänbig  mit  Sanb,  bamit 
Reh  fein  3ob  an  bem  obern  2heil  oerbichtct  unb 
ben  Sletortcnbalg  oerRopft.  Der  Sletortenbalg 
führt  in  bie  Borleger  R R,  in  melchen  Reh  bag  3ob 
fruRallinifch  anfefct.  Die  gur  Seite  ber  Vorleger 
befinblichen  Slöhren  o b,  a b leiten  bie  bei  ber 
Sublimation  fich  entmictelnben  SBafferbämpfe  ab. 
Da*  3ob  erfebeint  alg  ein  bläulich:fchmatger,  me: 
tallglängenber  .Körper,  bem  ©rapbit  nicht  un: 
ähnlich;  beim  ©rhifcen  oermanbelt  er  fich  in  oio: 
•lette  Dämpfe.  Dag  3ob  löR  Reh  etmag  in 
ffiaffer,  leicht  in  Xlfohol  unb  Xefher.  ©ine  Xuf: 
töfung  be*  3obe  mit  ©tärfc  gufammengebraebt 
färbt  (entere  oiolett.  Vorgefommene  Verfälfchung 
beg  3obg  mit  Jtohlenpuloer  ober  ©raphit  lägt 
fich  bureb  Bchanbeln  mit  Xlfohol  ober  burch 
Sublimation  auffinben.  Bigmeilen  bat  man  auch 
bag  ©emicht  beg  3obg  burch  SBaffergufafc  gu  oer: 
mehren  gefucht.  SRan  menbet  bas  3ob  in  grögfer 
SJtenge  in  ber  Daguerrotppie , gur  Bereitung  beg 
3obqucctfilberg,  gur  DarRellung  einer  fcharlach: 
rothen  garbe  (f.  Sobinroth)  unb  beg  3obfa: 
liumg  unb  anberer  Xrgeneimittel  an.  Seine  me: 
bicinifche  Xnmenbung  gegen  .Krampf:  unbDrüfen» 
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frcrafyrit  tft  in  bet  4>anb  bet  ßaitn  gefährlich 
(f.  3obpergiftung)  unb  borf  nur  bem  Ärgt 
überlaffen  bleiben. 

3obfölbe,  wirb  bnreb  Verreibung  oon  1 
2brit  3°b  ober  3 — 4 SEb*»len  3obfalium  mit  24 
Schweinefett  bereitet  unb  äujjerlicb  gegen  Jtropfe 
(beite  unb  ©rfifenfranfbeiten  angewenbet.  ©ie 
Berorbnung  berfelben  barf  ober  nur  burd)  ben 
Argt  gef  (beben. 

^öboergiftutig.  Am  Häuftgflen  tritt  bie 
Strgiftung  burd)  3ob  erft  nod)  rooeben langem 
Gebrauch  be<  3obö  als  d)ronifd>es  Seibrn  ein.  Die 
Jufälle  finb  Ölngfl,  Unruhe,  SRiebergefcblagenbeit, 
Jittern  ber  Hänbe,  glecbfenfpringen,  giebetbrwes 
gongen,  £ergflopfen , grofce  Abmagerung.  ©irb 
bann  baS  Mittel  nod)  fortgefept,  fo  folgen  ©affer* 
fuebt,  Siinbbeit,  Taubheit  unb  ber  £ob.  ©ei  bet 
acuten  Vergiftung  finb  ©rechen , heftiger , bren* 
nenber  ©tbmerj  im  ©cblunbe  unb  im  Magen, 
Ohnmächten,  ©onoulftonen  gugegen.  Hilfsmittel 
finb  guerft  oiel  Buctermaffer,  bann  ©eigen*  ober 
Gtätfemebl  mit  piel  ©affet  ober  Mild)  gu  einem 
binnen  &leifter  gefoebt  unb  in  großen  Mengen 
gettunfen. 

3ol)tttrotl) , ifl  eine  Malerfarbe,  bie  auS 
1 Atom  Cluertfilber  unb  2 Atomen  3ob*G.ue<f« 
ftlberjobib  befieht.  ©ie  bot  eine  gang  eigenthüm* 
liebe  feurige  Vuance,  bie  fitb  burd)  feine  rothe 
garbe  ober  Mifcbung  etfepen  läßt,  wirb  obrr 
batum  weniger  angewenbrt,  weit  fte  fowohl  bei 
brr  Anwenbung  als  bei  längerer  Aufbewahrung 
an  ©d)6uheif  unb  garbe  oerliert,  ftd)  bleiebt  unb 
enblitb  in  ein  geroiffeS  ©rau  übergeht.  ©iefer 
Mangel  beö  3obinrothS  febreibt  fid)  non  ber  gets 
ftienben  ffiirfung  her,  welche  baS  &id)t  auf  aUe 
Guetffilberptäparate  ausübt.  Qtütt  (ehrt  nun 
eine  Bereitungsart  beS  3obinrotp«,  burd)  bie  bem 
befagten  Uebelfianbe  in  hohem  ©rabt  abgeholfen 
wirb.  Man  gerftöfjt  fdufltcheS  frpftäUiftrteS 
Gurtffübetjobib  unb  I6ft  eS  in  einer  aus  t &heil 
©almial  unb  i */s  SKtjciCtn  ©affer  bejtehenben 
foebenben  ©olmiaflöfung»  Man  fe^t  bas  3ob* 
qnedftlber  fo  lange  gu  unb  focht  eine  ©eile,  bis 
ficb  nichts  mehr  löft;  bann  giefjt  man  bie  fochenb 
heife  göfung  ah  unb  lägt  fte  erfalten,  worauf  bas 
Guecfftlberjobib  wieber  Herau^£r)pffalltftrt.  ©S 
fe$t  fid)  nun  innerlich  ein  fef)t  fchöneS  purpurn 
rothtS  Jtrpflall  an  bie  ©dnbe  an ; auch  fefcen  ficb 
»om  ©piegel  ber  glüfftgfeit  nach  unten  off  goü* 
grofe  fabeln  on,  bie  aber  bei  ber  geringften  ©es 
rübrung  gu  ©oben  ftnfen.  Buroeiltn  erfebeinen 
Anfangs  bie  JCrpflaUe  gang  blafgelb,  was  feinen 
®runb  in  einet  befonberen  ©igenfehaff  beS  Clueds 
ftlberjobibS  hol;  balb  nach  bem  Abfühlen  ber 
glüfftgfeit  werben  fte  ober  oben  fo  fthön  rotb  als 
bie  fogleid)  roth  erfebeinenben.  ©enn  bie  ©als 
miafiöfung  gu  concentttrf  war,  fo  frnftaUiftrt  off 
Öalmiaf  in  weifen  ÄrpftaUen  heraus,  bie  ficb  mit 
ben  rotben  mengen;  biefes  febobet  ober  nicht«; 
man  mifebt  bann  baS  Guectfilberjobib  in  ©affet, 
in  bem  ftd)  bie  ©alnuaffrpßalU  löfen,  währenb 
erftere  unlöslich  gurüctbleiben.  Stacbbem  bie  ©als 


| mioflöfüng  */s  &og  geftanben  hot,  nimmt  bis 
JfrpffallatiSfcbetbung  nicht  mehr  gu;  man  gieft 
I nun  bie  glüfftgfeit  ab,  roäfcht  bie  gurücthleibenben 
Jtrpflalle  unb  trennt  fte  mittelfl  eines  ©laSfläb* 
d)ens  oon  ben  ©laStpänben  ab.  ©ie  wetben 
nicht  gepulpert,  fonbern  gang  aufbewahrt,  Sef 
jebesmaligem  ©ebrauch  wirb  bann  eine  {(eine 
Menge  bapon  gepulpert  unb  mit  ©ummi  ober 
Del  angerieben,  ©ie  garbe  beS  JtrpflaUS  ifl 
oiolettpurpur;  nach  bem  Berteiben  beS  ÄrpftaU« 
erhält  aber  baS  ^uloet  baS  H^^oth  beS  3obin« 
roth«.  3e  feinet  bie  JtrpftaUe  getrieben  werben, 
beflo  mehr  oerliert  fid)  ber  oiolette  Xon.  ©ie 
©ortheile  biefer  Methobe  finb  folgenbe:  ©ie  auf 
naffem  ©ege  gewonnenen  JCrpflaUe  bfS  Quccfs 
ftlberjobibS  finb  bid)ter,  härter,  haben  eine  fpie; 
gelglatte  Oberfläche  unb  unterliegen,  aufbewahrt, 
befonher«  bem  ©onnenlicht  entgegen , burchauS 
feiner  feibflfldnbigen  3«rfepung;  auch  ifl  eS  auf 
ben  ©ilbetn  weniger  ber  Betfeftung  unterworfen 
als  bas  tduflicbe  gobinroth ; enblid)  übertrifft  ber 
garbeton  beS  fo  bereiteten  3obinroth«  jenen  beS 
beßen  Binnobers  bei  weitem  unb  flirbt  auf  ben 
©ilbern  weit  fpdter  ab  a(S  biefes. 

^phfUbcr*  hot  rote  ba«  ©rom«  unb  örhlor* 
fUber  bie  ©igenfehaft,  burd)  bie  Öfnwirfung  beS 
©onnenlicbteS  allmälig  in  MetaU  unb  3ob  gets 
(egt  gu  werben,  ©iefc  ©igenfehaft  hot  man  gut 
girirung  ber  ©ilber  in  ber  Camera  obscura  gut 
©aguerrotppie  benupt. 

3ol)amiiöapfeI  ober  «ßarftbicöapfel, 
unterfd)eibet  ßcb  oon  bem  gewöhnlichen  Apfel 
burch  feine  eigentümliche  gwcvgige  gorm,  inbem 
ber  ©tamm  niemals  über  18  guf  H^e  erreicht, 
burd)  feine  feinen  ©urgeln,  bie  nut  oberflächlich 
am  ©oben  wuchern , niete  ©urgclauSIdufet  frei* 
b'en  urtb  bei  einem  etwa«  fchattfgen  ©tanbort 
fetbft  on  bem  ©ramm  über  ben  ©oben  heroor* 
treten,  fowie  burd)  frühteifenbe  füfje  grüdjte  unb 
fchneUe  iragbarfeit.  Man  ftnbet  ben  3t>honniS* 
apfei  ft'hr  feiten  in  ©arten , bagegen  fel)r  höuftg 
in  ffiaumfchulen  alt  Unterßomrn  gur  ©erebelung 
ber  Bmergapfelforren , wogu  er  unentbehrlich  ifl 
unb  auf  feine  ©eife  erfefct  werben  fann.  ©er 
3ohonniSapfel  gebeiht  nur  in  gutem,  frdftigem 
©artenhoben,  weil  er  feine  $)fab(wurgeln,  fon< 
bern  nur  feine  gaferwurgeln  treibt,  welche  ihre 
Nahrung  in  ber  JDberflädje  heS  ©obens  fuchen. 
©eine  Vermehrung  gefchieht  burd)  bie  ©urgei* 
brut,  welche  man  oon  bem  Bmergbaum  nimmt, 
fehr  feiten  burd)  ©amen.  Man  fept  bie  jungen 
©äumchen  in  je  2 gufj  oon  Sinonber  entfernte 
jReihen  in  Abßänben  oon  8 — 10  BoU  in  ben  Siet« 
hen  in  bie  ©aumfd)nle  unb  oculirt  fie,  fobalb  fte 
fräftig  genug  ßnb  unb  hinlänglichen  ©oft  hoben. 
9licbt  feiten  nimmt  man  fte  im  Hetbfle  aus  bem 
©oben  unb  oculirt  fte  im  ©Inter  mit  ebeln 
Apfelforten , worauf  man  fte  im  grühjoht  in  gut 
gubearbeitete  ©eete  fe$t.  ©aS  ©erpflangen  ber 
3ohonnisßämmchen  im  Hetbfl  in  bie  ©aumfchule 
ifl  fehr  gwftfmäfjtg.  Um  niebrige  Bwergbäume 
für  bil  ©emüfegärten  gu  ergiehen,  oculirt  man 
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bfc  fünften  Obftforten , bie  aber  »on  Statut  lein 
gu  flarle«  SBad)«tpum  hoben  bßrfen,  auf  ben  3<>* 
pannieapfel,  fept  bie  Stämme  er  ft  im  g»eiten  unb 
bciften  3obre  nach  bec  Dculation  au«,  worauf  in 
ber  Siegel  im  gweiten  unb  britten  3opre  grüchte 
pervoriommen , »reiche  fchmadpafter  finb , al«  bie 
von  $od)flämmen.  Ston  pflanjt  biefe  Säume  in 
Gruppen  einzeln  auf  Rabatten  ober  in  5 — 6 guß 
ron  einanber  entfernten  «Reiben  auf  ba«  gelb  unb 
befchneibct  fte  alljährlich  in  gorm  ron  9>pramiben, 
Spalieren  ober  Sufchbäumen. 

3ohanni«bccrbIcittcrtbec,  »ft  nach  Oft* 
anber  (f.  beffen  au«gegeid>nete  „ Soll«argenei* 
mittellebre")  ein  erfolgreiche«  Stittel  gegen  g t d>  $ 
tifcbe  ßeiben. 

3ohanni«beet  * (Champagner.  Ston 
beert  45  f)fb.  halbreife  3obanni«beeren  ab,  preßt 
ben  Saft  au«,  oerbünnt  biefen  mit  15  Ouart 
SBaffet,  läßt  ba«  Gange  10  — 12  Stunben  flehen 
unb  feipt  ihn  bann  burd).  ©ie  Strebern  lann  man 
nocbmal«  au«preffen , 3>/s  Ouart  SSJaffer  gu  bem 
erhaltenen  Safte  fügen  unb  ihn  ju  bem  rorigen 
fepen.  Ston  mifd)t  nun  mit  bem  Safte  30  — 36 
$fb.  3ucter  unb  24  Cotp  rotben  gepulverten 
SBeinftein,  rührt  ÄUe«  gut  burd)  einanber  unb 
fept  fo  viel  ffiaffer  gu,  baß  ba«  Gange  40  Ouart 
beträgt.  ©a«  Gefäß  bedr  man  gu  unb  flellt  e« 
an  einen  »armen  Ort.  3n  1— 2 Stagen  tritt 
bie  (Währung  ein,  »o  bann  ber  Sd>aum  fo  lange 
abgenommen  werben  muß,  bi«  ftd>  feiner  mehr 
geigt;  bann  bringt  man  ben  ©ein  auf  ein  flarf 
gefd)»efelte«  gaß,  in  bem  man  bie  Gla«r6pre  an* 
bringt  (f.  Gäptrobr)  unb  füllt  ihn  nach  8tägi* 
ger  Gäprung  auf  ein  anbere«  nicht  gefcbwefelte« 
gafi.  SBt'U  er  nicht  recht  pell  »erben,  fo  fd)5nt 
man  ihn  unb  jiept  ihn  auf  glafcpen. 

3o^atini«beercomVot.  2fuf  ie  1 $)fbt 
unreife  3obonni«beeten  nimmt  man  >/i  f)fb. 
3uder,  fiebet  ihn  gum  gluge,  tbut  bie  Seeren 
hinein,  bie  man  vorher  reinigt  unb  von  ben  Stie* 
len  befreit,  unb  läßt  fte  4— 5Stol  rafch  auffteben ; 
bann  nimmt  man  fte  betau«,  bamit  fte  nicht  ger* 
fochen , ftebet  ben  Saft  allein  nach  unb  gießt  ihn 
barüber. 

3of)flnttt$becrcotifett>c.  Ston  preßt  3o* 
banni«beeren  au«,  läßt  ben  Saft  burd)  ein  Sieb 
laufen  unb  vermifcbt  ihn  mit  gum  großen  glug 
gelochten  3udet.  lieber  bie  »eitere  Seponblung 
f.  Gonferve. 

3^h«nni«beerct£me.  3 $fb.  rotbe  3o* 
banni«beeren  »erben  burd)  ein  Such  gebrücft.  3u 
bem  Saft  »erben  12  gange  Gier  unb  von  2 Giern 
ba«  SBeiße  unb  3udet  nach  Selieben  getban. 
©a«  ©an je  wirb  in  einem  Stopf  über  bem  geuer 
flarf  gefcblagen,  bi«  e«  focht,  worauf  man  e«  fo; 
gleich  an  richtet. 

3ol)attttt«beevbra0tt»  Ston  gießt  ben 
3ucter  von  ben  eingemachten  rotben  3oponni«s 
beeren  ab,  fefct  biefe  in  ben  Xroctenofen,  legt  fte 
bann  einzeln  auf  Siebe,  beftreut  fte  mit  Staub: 
jucter  unb  überjiebt  fte,  nachbem  fte  getrocfnet 
finb,  mit  gum  gaben  gelochtem  3 ucfet.  ©ie  Stenge 


be«  gu  verwenbenben  3uder«  beträgt  noch  einmal 
fo  viel  al«  bie  Stenge  ber  Seeren. 

3ot>amti$beertit,  ftnb  bie  grüchte  be« 
3obanni«beerflraud)«  (f.  b.).  Sie  ftnb 
nicht  nur  rob  eine  angenehme  unb  gefunbe  Speife, 
fonbern  (affin  fid»  aud)  jur  Sereitung  von  Gbam* 
pagner,  Gompot,  Gonferven,  Greme,  ©ragee, 
Gi«,  Gffig,  Gelee,  fluchen,  Stormelabe,  Mafien, 
Stotafta,  Saft,  Sprup,  ©ein  (f.  biefe  Brtilel) 
unb  jum  Ginmachen  verwenben.  Um  3<>bon* 
ni«beeren  einjumachen,  binbet  man  je  10* 
unb  12  Trauben  jufammen,  tbut  fte  in  eine 
Schüffel,  gießt  fochenben  3ucfer  barüber,  becft  fie 
ju  unb  läßt  fie  eine  Stacht  flehen ; bann  »erben 
fie  perausgenommen,  auöeinanber  gemacht,  in 
einen  Xopf  gelegt,  ber  3ucter  »ieber  aufgefocht, 
erlalten  laffen  unb  bann  barüber  gegoffen.  Sinb 
bie  Seeren  erfaltet,  fo  wirb  ba«  ®efäß  gugebun* 
ben.  Um  bie  abgebeerten  3obonni«beeren  ein* 
gumacben,  nimmt  man  an  Gewicht  fo  viel  3o* 
banni«beeren,  al«  man  3uder  geläutert  bot, 
pflüdt  bie  Stielcben  bavon  ab,  »äfcht  fte  rein, 
fchüttet  bie  Seeren  in  ben  3uder  unb  läßt  fte 
lochen,  ©er  »eiße  Schaum,  ber  ftd)  babei  auf  ber 
Oberfläche  geigt,  muß  abgenommen  »erben.  #a* 
ben  bie  Seeren  einige  3eit  gelocht  unb  will  man 
fich  übergeugen,  ob  fte  gut  unb  gum  längeren 
Äufbewapren  tauglich  ftnb,  fo  nimmt  man  ein 
wenig  in  einen  göffel  unb  fept  fie  an  einen  lalten 
Ort.  3ft  bie  Stoffe  in  bem  Löffel  lalt,  fo  wenbet 
man  ihn  nach  ber  Seite;  hält  bie  Stoffe  feft 
in  bemfelben  , lann  man  fte  nur  mit  #ülfe  eine« 
anberen  Söffet«  berau«bringen,  fo  ifi  fte  gut,  läuft 
fte  aber  herunter,  fo  muß  fte  noch  fo  lange  lochen, 
bi«  fte  feft  in  [bem  Söffel  bängt.  ©äprenb  be« 
flotben«  muß  man  bie  Stoffe  fleißig  umrübren. 
Sobalb  bie  Seeren  lalt  ftnb,  wirb  ba«  Gefäß  mit 
Rapier  gugebunben  unb  an  einem  trodnen  Ort 
aufbewabrt.  Um  3oponni«beeten  in  Gffig 
einjumachen,  beftreut  man  weiße  3obonni«< 
beeren  in  gangen  Strauben  bem  Gewicht  nach  mit 
bet  £älfte  feingefloßenen  3udet  unb  läßt  fie  in 
einem  fleinetnen  Gefäß  eine 3eitlang ruhig  fiepen; 
bann  übergießt  man  fte  mit  SBeineffig ; wenn  fie 
bamit  einige  Stunben  geftanben  hoben,  wirb  ber 
Gffig  abgegojfen,  mit  ©ewütgnellen  unb  3immet 
aufgelocht  unb  auf  bie  3opanni«beeten  gegoffen. 
Stach  einigen  Stagen  wirb  ber  Gffig  »ieber  abge* 
goffen  unb  auf  ba«  geuer  gebracht.  Sobalb  er  gu 
fochen  anfängt,  fchüttet  man  bie  Seeren  hinein, 
läßt  fte  1 Stol  auflochen,  nimmt  fie  bann  betau«, 
läßt  fie  erlalten,  füllt  fie  in  Gefäße  unb  überfcbiit* 
tet  fie  mit  bem  erlalteten  Gfftg.  — Um  3opon* 
ni«beeren  lange  3eit  frifcb  gu  erhalten, 
macht  man  um  bie  Sträucher  gu  ber  3*it,  wo  bie 
grüchte  noch  nicht  völlig  reif  ftnb,  eine  Sebadjung 
von  Stroh,  bamit  bie  Sonnenflrahlen  nicht  auf 
bie  Strauben  einwirlen  lönnen.  So  »erben  fte 
fich  bi«  gu  eintretenbem  groft  palten  unb  von  vor* 
güglich  gutem  Gefcpmad  fein.  Ston  lann  fie  aud) 
beputfam  abbeeren,  in  glafcpen  füllen  unb  »ie  bie 
Äirfchen  aufbewapren. 
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3obanitiöbeereiö.  SKan  fe^t  reife , oon 
brn  Stielen  abgepflüdte,  rotbe  3ot)anniöbeeren 
in  einem  neuen,  aber  au«gebrüt)ten  Stopfe  in 
einem  JCeffel  mit  SBajfet  auf«  geuer  unb  gießt, 
nenn  bie  »eeren  auffpringen , ben  ©aft  nach  unb 
nad>  ab.  3u  ‘/j  Guart  ©aft  nimmt  man  ‘/i  $fb. 
Bader,  etwa«  gangen  3immet  unb  einige  Gelten, 
läßt  bie  SÄaffe  2 — 3 Sage  flehen,  ftreicht  fie  bann 
burd)  ein  $aarfteb  unb  läßt  fie  feieren.  $at  man 
fd)on  fertigen  3°banni6beerfaft  oorrätbig,  fo 
nimmt  man  ‘/i  Guart  bapon,  rührt  itjn  unter 
\lt  Guart  ÜXofelwein,  tbut  ein  ©rüd  gangen 
Bimmet,  Vs  $fb.  geläuterten  3urtet  unb  4 gange 
Steifen  bagu,  rührt  bie  SWajfe  bureb  einanber, 
freist  fie  burd)  ein  ^aarfteb  unb  läßt  fte  frieren 
(f.  ©efrotne«). 

3obattni^brereffiö.  Steife  3obanni«bee* 
ren  werben  mit  einer  bbl&trnrn  Keule  gequetfeht, 
ber  grudjtbrei  wirb  leicht  bebedt  an  einem  mäßig 
warmen  Drte  flehen  taffen  unb  nad)  48  ©tunben 
au«gepreßt.  Die  Strauben  rührt  man  nod)  1—2 
9Ra(  mit  etwa«  SBaffer  an,  preßt  fie  gut  au«  unb 
febüttet  fämmtliche  glüfjtgfeiten  gufammen.  SDlan 
fd)üttet  fte  am  »eften  in  einen  b<>b<n  fteinernen 
Stopf  unb  ftellt  biefen  gur  ©äbrung  an  einen 
mäßig  warmen  Drt.  gängt  bie  glüfftgfeit  an 
f(ar  gu  werben , unb  geigen  ftd)  bie  (Sfftgfliegen, 
fo  wirb  fte  burd)  ein  wollene«  Sud)  gefeilt ; bie 
^efentbeile  fonbett  man  ab,  unb  bewahrt  ben  fet* 
tigenrgffig  in  glafdjen  an  einem  fällen  Drte  auf. 

3ohamti$beero«l«t*  9Jtan  fann  biefetbe 
fowobl  mit  a(«  ohne  geuer  bereiten.  »ei  ber 
Bereitung  mit  geuer  reinigt  man  bie  3ob<mni«; 
beeren  forgfältig  oon  ben  ©tielen , gerbtüdt  fte  in 
einem  ®efäß,  preßt  fte  burd)  ein  etwa«  ftarfeö 
nnb  bid)te«  Sud)  unb  läßt  ben  gewonnenen  @aft 
über  belfern  geuer  unter  forgfältigem  ©chäumen 
todien.  Stach  V«  ©tunbe  tbut  man  nad)  unb 
nad)  gu  febem  $>fb.  ©aft  */4  9>fb.  3uder  in  eingel* 
nen  ©tüden  unb  fährt  babei  mit  bem  Kochen  unb 
Kbfd)äumen  fort.  Den  ©d)aum  nimmt  man 
aber  nur  bann  ab,  wenn  er  auffteigr.  SBenn  man 
. einen  (Sßlöffel  ©elee  auf  einen  Seiler  tbut,  unb 
biefelbe  gerinnt  — wa«  gewöhnlich  Vs  ©tunbe, 
nadibera  ber  lebte  3«der  bingugefommen,  ber  gaU 
ift  — fann  man  fte  00m  geuer  nehmen;  man 
bringt  fte  nod)  warm  in  ein  ®efäß,  bamit  ftd) 
eine  $aut  barüber  bilbet,  bie  gur  Dauer  ber  ©e: 
fee  beiträgt.  9Ean  fann  aud)  bie  3obanni«beeren 
erft  mit  ein  wenig  SBaffer  über  bem  geuer  fod)en 
unb  fte  bann  burtb  ein  ©ieb  reiben ; ferner  fann 
man  gu  febem  pfb.  3obanni«beeren  Vt^fb.  ^im: 
beeren  fefcen ; aud)  fann  man  weiße  3ob<wni«s 
bttren  mit  benuften , befonbettf  wenn  man  .£im: 
beeren  bagu  nimmt,  bod)  nid)t  allguoiel,  etwa  auf 
1 $fb.  rotbe  3obonni«beeren  ‘/s  |)fb.  weiße,  weil 
fonft  bie  garbe  ber  ©elee  blaß  wirb.  Um  ©elee 
ohne  lange«  Kochen  gu  bereiten , flößt  man  ben 
3uder  fein , ftebt  ihn  burd) , (teilt  ihn  im  warmen 
Äaffetol  über  gelinbe«  geuer,  fügt  tropfen  weife 
Vs  ®la<  SBaffer  gu  unb  rübtt  babei  beftdnbig 
um,  bamit  ber  gange  3ucfer  burcbfeud)tet  werbe. 


4>at  ber  3uder  atle«  SBaffer  eingefaugt,  fo  fährt 
man  mit  bem  Umrübren  fort,  bi«  er  mieber  oöUig 
troden  ift,  worauf  man  ben  ©aft  gugießt  unb 
immer  fortrübrt.  ©obalb  bie  SJlajfe  gu  finfen 
anfängt  unb  1 SWal  aufgewallt  bat,  nimmt  man 
fte  00m  geuer  unb  gießt  fte  beiß  in  bie  ®efdße. 
Äuf  biefe  SBeife  behält  bie  ©elee  ben  ®efcbmad 
auf  ba«  ffioUfommenfte.  Um  ohne  alle«  geuer 
biefe  ©elee  gu  bereiten , preßt  man  ben  ©aft  au« 
unb  fügt  gu  jebera  $>funbe  beffelben  unter  beftdn: 
bigem  Umrübren  nad)  unb  nad)  1*/«  <pfb.  fein 
gejtoßenen  3uder,  bi«  frcb  berfelbe  gang  im  ©afte 
aufgeläft  bat;  bann  ftellt  man  ben  ©aft  in  bie 
©onne;  fobalb  er  völlig  burdjmärmr  ift,  gießt 
man  ihn  alle  2 — 3 ©tunben  10  — 12  SRal  au« 
einem  ®efäß  in  ba«  anbere,  woburd)  er  gewöhn* 
lid)  fd)on  am  <5nbe  be«  erfien  Sage«  gur  ®e(ee 
gerinnt;  biefe  @elee  ift  jebod)  nicht  für  bie  Dauer, 
obwohl  febc  tübfenb  unb  erquidenb. 

3obamtt^bcerfuchen.  »S?an  rührt  */« 
$fb.  »utfer  mit  2 öiern  unb  4 Dottern  gufam* 
men  unb  rührt  bann  4 gotb  3uder  unb  •/*  $fb. 
SOtebl  barunter.  Davon  wirb  ein  Seig  gemacht, 
biefer  au«gerollt,  gu  einem  buchen  mit  einer 
Wolle  geformt,  ber  »oben  mit  3wiebad  beftreut 
unb  mit  3ob«nni«beeren  belegt,  ör  wirb  eine 
©tunbe  gebaden  unb  bann  mit  vielem  3uder  be: 
ftreut. 

3ohanni^bcermarmdabe.  Da«  gleifd), 
welche«  bei  »rnitung  be«  3obanni«beerfafteö  in 
bem  ©eleebeutel  gurüdgeblieben  ift,  wirb  gu  biefer 
SJtarmelabe  oerwenbet.  3Ban  nimmt  gu  1 $)fb. 
beffelben  */«  $fb.  3uder  unb  focht  beibe«  bi«  gum 
Didwerben  unb  bi«  e«  ftd)  eom  Jteffel  ablbft. 

3ohamti$beervafteti.  Bon  febc  reifen 
Srauben  werben  bie  »eeren  abgepflüdt,  in  einen 
Äejfel  getban  unb  gugebedt  mit  ein  wenig  SBaffer 
einige  SJtal  aufgetod)t;  bann  werben  fte  burd)  ein 
#aatfteb  gepreßt,  ba«  2fu«gepreßte  auf  ba«  geuer 
gebracht  unb  unter  beflänbigem  Umrübren  gut 
SDtarmelabe  gefoebt.  2Cuf  1 ^pfb.  biefer  SRarmes 
labe  wirb  1 ^)fb.  3udet  gum  großen  gaben  ge* 
focht,  00m  geuer  genommen  unb  bie  2J?arme« 
labe  umgerübtt.  hierauf  fefct  man  fte  wieber 
einen  2fugenblid  auf  ba«  geuer,  füllt  fte  bann  in 
in  ^afienformen  unb  ftellt  biefe  auf  Kupferblechen 
in  ben  Srodenfchranf.  Äm  folgenben  Sage  wer* 
ben  bie  gormen  berauögenommen,  bie  haften  oom 
»lechgelöft,  biefe  umgewenbetunb  mit  gejtoßenem 
3udet  beftreut.  SBcnn  fte  o6Uig  abgetrodnet 
ftnb,  werben  fte  gwifchen  Rapier  in  Schachteln 
gelegt. 

3pf)atini*beerratafta.  Weife  rotbe  3o* 
banni«beeren  werben  abgeftreift,  gu  »rei  geftoßen 
unb  biefer  bem  SRaße  nad)  mit  gleichen  Sbeileu 
SBeingeift  von  20 0 »ed  oermifebt.  S»an  läßt  bie 
ÜJtifchung  3 — 4 SBochen  an  einem  fühlen  Drte 
flehen,  preßt  fte  bann  au«,  ftltrirt  fte  unb  fe$t  gu 
jebem  Guart  glüfffgfeit  6 8otb  Welfeneffeng,  3 
8otb  3immetrffeng  unb  24  üotb  Waffinabeguder. 
Wachbent  Äße«  aufgelbft  unb  oermifcht  ift,  läßt 
man  ftch  ben  Warafia  burch  Wube  abftdren  unb 
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trennt  ba*  Jtlare  non  bem  Vobenfa|  burd)  Xb; 
gieren  unb  giltriren.  2Rit  4>eibelbeertinctur 
fann  man  bie  garbe  nact)  Velteben  erhöben. 

3obant!t$beerraupCM,  welche  beu  3ob«n* 
nisbeerßräucben  großen  ©ijabcn  tljun,  t'nbem  jte 
biefetben  entblättern,  woburd)  bte  grücbte  net» 
lümmern,  fann  man  abbalten,  wenn  man  im 
grübjabr  bie  örbe  unter  ben  ©träucbern,  welcbe 
ble  Vrut  bet  Staupen  enthält,  abfcbarrt  ober  ßf 
mit  ungelöfcbtem  .Salt  oermtfcbt. 

3t>bonttiÖbeerfrtft.  SobonniSbeeren  mit 
ben  ©fielen  merben  in  einen  .Reffet  getban  unb 
auf  1 Verl.  SRefce  berfelben  '/*  CXuart  SBaflet  ge: 
goffen ; bann  läßt  man  bie  Sobonnisbeeren  auf 
bem  geuet  febr  beiß  merben , %erquctfcbt  fte  gut, 
tbut  fte  in  ein  $aar(teb,  brüctt  ©aft  unb  gleifd) 
burd),  fo  baß  alle  ©fiele,  .Körnet  unb  Wulfen  gu* 
tuet  bleiben , fegt  bann  auf  jebeS  Pfunb  ©aft  */< 
Pfb.  3ucfer,  foebt  bie  SRaße,  febäumt  fte  toäbrenb 
beS  .Kochens  fleißig  ab,  bis  ber  ©aft  anfängt  bict 
gu  werben , unb  füllt  ihn  nad)  bem  <& rfatten  in 
®läfer.  Dem  Srintroaffer  in  beliebiger  Stenge 
gugefefct  ifl  bt'efer  ©aft  in  bi&fgen  Ärantbeiten 
ein  febr  gu  empfcbltnbes  getränt. 

3of>attiüe>becrftraucf).  Von  bem  3o> 
banniöbeerfiraucb  tommen  oerfd)iebene  ©orten 
oor.  Die  outgüglicbßen  ßnb : bie  perifarbige,  bie 
große  weiße  bollänbifcbe,  bie  englifdje  große  weiße, 
bie  große  ßeifdjfarbige,  bie  englifdte  große  blaß: 
rotbe,  bie  bollänbtfcbe  rott>e , bie  große  weiße,  bie 
neapolitanifcbe,  bie  fd)warge  3obonntSbeere, 
®ang  neue  ©orten  ftnb:  Die  SXacrocarpo,  über* 
trifft  bie  JCirfcbjobanniSbeere  an  ®röße  ber  Vee* 
ren,  ©djönbeit  ber  gärbung  unb  an  Sragbarfett 
ßcbtbar;  bte  Saucafe,  bat  auffaUenb  lange  unb 
breite  Trauben,  beinahe  wie  bie  3a«obi * SBein* 
traube,  einen  auffaüenben  SOBoblgefcbmad  unb  ein 
rafcbeS  SöacbStbura;  fte  flammt  aus  bem  £auta= 
fuS.  Unter  bem  Flamen  „Veile  be  ©f.  ®ileS" 
würbe  fie  gu  ©t.  ®UeS  bei  Vrüffel  aus  ©amen 
ber  Serife  gewonnen  unb  trägt  nod)  einmal  fo 
lange  Stauben  unb  gtüd>te,  als  bie  berühmte 
Jtirfdtjobanniäbeere.  Le  Gruseiliier  ä grappes  ei 
ä fruits  roses,  mit  rofenfarbigen  Veeten  oon  ber 
®röße  ber  ÄircbjobanniSbeere,  febr  runb  unb  fo 
auSnebmcnb  burd)ßd)tig,  baß  man  bie  .Kerne 
bar  in  aufgebängt  fiebt;  Stauben  ftnb  oon  ber 
©röße  ber  Varietät  ©onbuin.  Die  grücbte  reifen 
fpäter  als  bie  aller  bisher  befannten  Varietäten 
unb  bleiben  febr  lange  frifeb.  Der  ©efebmad 
hält  bie  SRitte  gwifeben  ber  lieblidten  ©äuce  ber 
tofben  unb  ber  ©üßigfeit  ber  weißen  3oba*»niS; 
beere.  Der  Srtrag  ifl  febr  reid).  Le  Groscillier 
perle  rayunnSe  ifl  eine  merfwürbig  feböne  neue 
Varietät  mit  weißen  grüctten,  woran  jeber  9lero 
ber  {»aut  ober  ©cbale  glängenb  b°Ärofenrötb 
ober  rotb  erfdjeint,  fo  baß  bie  Beere  wie  eine  re: 
gelmäßig  rotb  geftreifte  perle  ausßebt.  Der  ®e: 
fcbmacE  biefer  grud>t  ifl  gang  oortrefflid)  unb 
nähert  ftd)  bem  ©efebmad  ber  weißen  $oUän: 
betin ; bie  Sraube  ifl  febr  lang  unb  bie  Vegetation 
ungemein  reid)  unb  üppig.  — Der  Sobanmßbeer* 


flraucb,  obgleich  er  in  jebem  Bobe  n unb  ttt  jeber  Sage 
fortfommt,  gebest  bod>  am  Beßen  in  einem  gu« 
ten,  fruchtbaren,  lodern  ©artenboben,  wo  er  bie 
beflcn  unb  fcbönflen  grudjte  trägt,  ©eine  gort* 
pflangung  unb  Vermehrung  gefebiebt  teid>t  burd) 
©tedlinge,  SBurgelausläuftt,  Xbleget,  decket* 
lung  beö  SBurgelftodö , Xugen,  ©amen  unb  burd) 
Vereblung.  Die  SBurgelauSläufet  trennt  man  im 
grübiabr  ober  im  £erbß  oon  bem  SKutterßod, 
febneibet  fte  auf  3—4  Xugen  gurüd,  oerfefct  ße  in 
lodern  Boben  unb  hält  fte  im  Saufe  beS  ©ommerS 
etwas  feucht.  3u  Xblegern  wählt  man  bte  frä* 
tigflen,  an  bet  @rbe  btßnblicben,  einjährigen 
Triebe.  3u  ©tedltngen  febneibet  man  feäftige, 
junge,  1 — 2 guß  lange  ©ommertriebe  an  ber 
©teile  ab,  wo  fte  am  oorjäbrigen  4>olge  fifcen  unb 
läßt  an  ben  jungen  Stieben  etwas  oon  bem 
SBulße,  welcher  ftd)  gwifeben  bem  alten  unb  jun* 
gen  .fcolge  beßnbet,  flehen.  Diefe  ©ommertriebe 
fürd  man  on  ben  ©ptgen  etwas  ein,  ftedt  fte  im 
geitigen  4?erbfl  ober  grühjabr  in  lodere,  gut« 
Srbe  unb  hält  fte  bis  gu  ihrer  ooUEommenen  Xn» 
murgrlung  feucht  unb  febattig.  3m  nädtfen 
geübiabr,  nod)  ehe  fte  «uSfcblagen,  hebt  man  ße 
mit  einem  SrbbaUen  aus  unb  oerfe|t  fte  an  ihren 
bleibenben  ©tanbort.  3ur  gortpßangung  burd) 
Xugen  febneibet  man  bie  ßärtßen  unb  träftigflen 
3weige  gu  ber  3eit,  wenn  bie  Xngen  anfcbweüen, 
in  fo  oiele©tüde,  als  Xugen  baran  beßnblid)  ßnb, 
ßedt  ßc  in  ein  ©tißbeet  ober  in  Söpfe,  bie  mit 
guter  (Srbe  angefüllt  ßnb,  febräg  ein,  fo  baß  nur 
baS  Xuge  ßcbtbar  bleibt,  bebedt  ßc  mttSRooS  unb 
hält  ßc  gehörig  feucht,  ©cbon  im  folgenben 
grübi«br  tonnen  fie  oerpflangt  werben.  Die 
gortpflangung  bureb Xugen  tomrat  befonberS  bann 
in  Xnmenbung,  wenn  man  balb  eint  große  Xngabl 
©töde  oon  einer  oorgüglicben  ©orte  gu  erhalten 
wünfdjt.  Die  Vermehrung  burd)  ©amen  ge; 
f (hiebt  nur  bann , wenn  man  neue  ©orten  ergte« 
ben  wi(L  ßSan  läet  ben  ©amen  im  £frbfl  ober 
im  grübiabr  in  feine,  lodere  (Srbe  unb  hält  biefe 
beßänbig  00m  Untraut  rein.  ®ut  iß  eS,  bie  aus 
©amen  ergogenen  spßange  einige  3Ral  gu  oerfeben,  . 
weil  ße  bann  um  fo  eher  grüebte  tragen.  Vor« 
gügltcbe  ©orten  fann  man  auch  auf  bie  gewöhn* 
liebe  VSetfe  auf  anbere  ©orten  oculiren  unb 
pfropfen,  wobureb  man  febönere  unb  beßere 
grüebte  erhält.  Die  ©tämmeben  pfropft  man 
auf  gwefjäbdgeS  ^>olg  entweber  oon  ben  eigenen 
fteifern  auf  betreiben  ©tamm  ober  oon  anberen 
©orten.  DeftereS  Ueberpfropfen  übt  auf  bie 
®röße  ber  Vreren  einen  bebeutenben  öinßuß.  — 
ßRan  tann  ben  3obanntSbeerßcaud)  fowobl  in 
tleinen  boebßämmigen  Vüfcben,  als  auch  in 
$eden  unb  an  ©paiieren  gteben.  Um  ben  3o* 
banntSbeerßraud)  gu  ^>ocbßämmen  oon  4—3  guß 
^öb«  glt  ergäben,  jebod)  immer  mit  Veibitfe  bes 
Pfahles,  febneibet  man  junge,  träftige  Pßangen 
im  Vlärg  biebt  über  bem  Voben  ab.  Von  ben 
beroortreibenben  3weigen  wirb  ber  fcbÖnße  an 
einen  Pfahl  gebunben  unb  ibnt  fo  eine  aufrechte 
Dichtung  gegeben.  Die  onbern  werben  aae,  fobalb 
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al«  möglich  weggenommen.  Oer  fo  gebitbete 
Seitjroeig  wirb  tm  näcbflen  grühjahr,  ie  nad)  bet 
©tärfe  fein««  2Budjfe6,  etwa«  befcbnitten , mit 
ben  rnffteßenben  neuen  2Burjeltrieben  ganj  wie 
im  erften  3ahre  oerfaljren,  bie  ©eiten  jweige  eins 
geftufit  unb  biefe  Sehanblung  noch  2—3  3ab« 
fortgefcfct,  bi«  bec  ©tamm  bie  gewünfcbte  $öbe 
erlangt  bat.  Oie  Zweige,  bie  bie  JCrone  hüben 
foBen,  fommen  bann  aud)  ohne  Äronenfcbnitt  in 
reicher  SOlenge  au«  ben  bicbtflebenben  JCnoöpen 
beroor.  3Ran  fann  aud),  um  fcbwacb  wacbfenbe 
©orten  bocbjlämmig  ju  jiehen,  biefe  auf  ©tämme 
oon  fräftigwacbfenben  ©pielarten  bei  3 — 4guß  Jpöt)e 
oerebeln,  wobei  bas  Gfopuliren  unb  @attelfd)äften 
befonber«  (Smpfeblung  oerbient,  ©ehr  oortheils 
(»oft  ifl  aud)  ba«  Verfahren,  wo  man  ben  3meigen 
eine  fcbräge  «Richtung  gibt  unb  fte  fo  jieht,  baß  fte 
entmeber  einen  grünen  Sogengang  ober  eineSaube 
bilben.  3u  biefem  3wcct  werben  bie  fpflanjen  in 
einer  ©ntjernung  oon  3guß  unb,  wenn  man  einen 
Sogengang  bilben  will,  bie  SReihen  6 guß  weit 
oon  cinanber  gefegt.  21  n jeber  ©eite  ber  gepflanjs 
ten  ©tämmeben  febtägt  man  2 ©langen  bergeftalt 
in  bie  @rbe,  baß  fte  5 guß  über  bem  Soben  bet* 
au«fteben;  aud)  muß  jwifeben  jeber  neuen  ©tange 
ein  3wifd)enraum  oon  etwa  9 3oU  bleiben.  «Run 
wählt  man  oon  jebem  ©tamme  bie  4 fcbönflen 
3meige  unb  befefttgt  an  jeber  ©fange  einen  bers 
felben,  inbem  man  ihn  locter  anbinbet.  3m  näd )s 
ftengrübja^r  febneibet  man  bie  nicht  angebunbenen 
3meige  bi«  auf  einen  ju  jeber  ©eite  biebt  am 
©tamme  ab;  ftnb  bieangebunbenen 3weigefämmts 
(id)  in  oollem  98ad)6tt)um , bann  (ann  man  aud) 
bie  flehen  gelaffenen,  nicht  angebunbenen  3weige 
wegfehneiben.  SBenn  bie  angebunbenen  3weige 
bi«  jur  ©pifce  ber  ©fange  hinaufgewaebfen  finb, 
fo  nimmt  man  bie  ©fangen  hinweg,  befefligt  bie 
3rocige  an  bie  Satten  ber  Sßänbe  unb  jieljt  fte 
oben  nad)  innen,  fo  baß  bie  $6f)e  be«  Sogen«  im 
Mittel  ber  SBölbung  7 guß  oon  ber  @rbe  beträgt. 
SBeil  Suft  unb  ©onne  bei  biefem  Verfahren  übers 
aU  auf  bie  3«>eige  beffet  wirfen  fönnen  al«  bie« 
bei  ©träuebern  möglich  ifl,  fo  erhält  man  nid)t 
nur  oiele,  fonbern  and)  weit  febönere  grüchte. ; 
— Grine  neue  Kultur  ber  3ßhanni«beere  befiehl ; 
batin,  baß  man  $ut  3eit,  wenn  bie  grüchte  ans 
fangen  ftd)  auöjubilben,  biejenigen  Triebe,  welche 
nicht  ju  4>oljtrieben  für  ba«  nächfle  3ahr  erfors 
berlid)  ftnb,  bi«  auf  2 3oU,  wo  bie  grüebte  ficb 
bereit«  gezeigt  haben,  jurüdbinbet,  jeboeb  barf 
man  nicht  ju  bicht  über  ben  gruebttrauben  ein; 
fluten.  Ourcb  biefe  Operation  erhalten  bie 
grüchte  ju  ihrer  fernem  ‘Äuöbilbung  mehr  Suft 
unb  Sicht,  woburd)  fte  ju  einer  ungemeinen  ©röße' 
unb  Sollfommenheit  gelangen,  ©ollten  ftd)  nuhr 
überfluffige  3weige,  wenn  bie  grüchte  weiter  cors 
gefebritten  ftnb,  auöbilben,  fo  fäubert  man  bie 
©träudjer  oon  bem  überflüffigen  £olje.  ©oU  ber 
3ol)anni«beerflraud)fpalierförmig  erjogen  werben, 
fo  wirb  ba«  ©palier  freifteljenb  au«  4 guß  langen 
©täben  gebilbet,  bie  man  reihen  weife  in  gorm 
oon  Xnbteaöfreujen  X X X ‘n  ötbe  ft«*1* 
UL 


Oie  ©träud)it  werben  mit  Saft  baran  gebunben 
unb  gleichförmig  gejogen.  Äuf  biefe  SBeife  leiben 
fte  nicht  nur  nicht  oon  ben  SOBinben,  fonbern  fte 
nehmen  aud)  wenig  ^lafc  ein,  laffen  ftd)  leichter 
befdjneiben,  finb  regelmäßig  ber  ©onne  unb  Suft 
auSgefcfct,  befommen  reifere«  £olj  unb  tragen 
baher  aud)  fchmadhaftere  grüchte.  2lud)  reifen 
bie  fpätern  ©orten  früher  unb  alle  ©orten  fönnen 
beffer  gegen  Sögel,  grofl  unb  «Raffe  gefchü&t  wers 
ben,  inbem  man  nur  nötbig  hflt,  hatten  über  bie 
©träucher  ju  breiten.  Oie  ©täbe  braucht  man 
nicht  ju  erneuern,  benn  wenn  biefelben  unbrauchs 
bat  werben,  halten  ftd)  bie  ©träucher  oon  felbft. 
2lm  Seichlichflen  trägt  ber  3obanni«beerfltaud), 
wenn  er  al«  £ede  3—4  guß  h0(h  erjogen  wirb. 
SRothwenbig  ifl  babei  aber,  baß  bie  ju  ©tunbe  ges 
gangenenSBurjelauöläufet  im£erbft  gehörig  auös 
gefchnitten  unb  bet  Soben  aufgelocfert  unb  ges 
büngt  wirb.  Oie  Serjüngung  be«  3of)anniobeers 
ftrauch«  gefchieht  al«bann,  wenn  et  in  golge 
feine«  Tllter«  fleine  unb  fcblechte  grüchte  h^roors 
bringt.  Oa«  Serfahren  ifl  wie  bei  bem  Jpolluns 
bet  fl  rauch  (f.  b.).  Oie  pflege  be«  3of)anni«s 
beerflraucb«  bejleht  barin,  baß  man  alle3ahre  2 — 
3 SfRat  büngt  unb  be«  3at)r$  2 9Ral  befchneibet. 
Oa«  erfle  Sefchneiben  gefchieht,  wenn  ftd)  bie 
gruebt  färbt.  9Ran  fchneibet  bann  alle  ©ommers 
triebe  ö— 6 3oll  über  ber  oberflen  grucht  ab,  ba» 
mit  Suft  unb  ©onne  unget)inbert  auf  bie  grucht 
einwirfen  fönnen.  Oer  Jpauptfchnitt  gefd)ieht 
oom  iRooember  bi«  jum  SRärj.  ?SRan  hat  ferner 
oorjüglid)  barauf  ju  fehen,  baß  bie  JCrone  nicht 
ju  bufdjig  wirb  unb  nur  gefunbe,  tragbare  Steifet 
enthält.  2fUe«  alte  abgeflorbene  J&olj  unb  alle 
Slefle,  welche  unfruchtbar  ju  werben  anfangen  unb 
fleine  grüchte  tragen,  muß  man  wegnehmen.  Son 
bem  jungen  Jpolje  nimmt  man  bie  unregelmäßig 
gewachfenen  unb  bie  ju  bicht  flehe'nben,  fd)wad)en 
Triebe  ab.  Oie  grucbtfpieße  am  alten  ^olje, 
welche  bie  meiften  unb  fchönflen  grüchte  tragen, 
muß  man  bagegen  forgfältig  fchonen.  Sei  bem 
Sefchneiben  ifl  jugleid)  ber  Soben  um  bie  ©töcfe 
herum  aufjuloefern  unb  ju  büngen.  2fUe  3 3ah« 
finb  bie  bicbtbufchigen  Ätonen  etwa«  ju  lichten 
unb  alte  ©tämme  burch  junge  ju  erfe^en.  Um 
bie  Sohanniebeeren  ju  großer  SoUfommenheit  ju 
bringen,  foll  man  ju  ber  3eit,  wo  bie  grüchte  ans 
fangen,  fich  auöjubilben,  bie  Triebe,  welche  nicht 
ju  £o(jtrieben  für  ba«  nächfle  3ah^  erforberlid) 
finb,  bi«  auf  2 3otl  jurüdfehneiben ; bod)  barf 
bie«  nicht  ju  nabe  über  ben  gruchttrauben  gefches 
hen.  ©ollten  ficb,  wenn  bie  grüchte  weiter  oorges 
febriften  finb,  mehr  überflüffige  3weige  auöbilben, 
fo  oerfährt  man  mit  benfelben  auf  biefetbe  SBeife. 
— Oie  febwarje  3ohanniöbeere  bat  ein 
fefjr  üppige«  2Bacb«thum  unb  treibt  feine  grucht^ 
jweige  am  äitern  ^>olje  herau«,  fonbern  blüht  am 
jungen  #ol§e,  weshalb  ber  ©traucb  aud)  nicht 
fo  furj  gefchnitten  werben  barf,  al«  anbere  ©ors 
ten  unb  ftd)  namentlich  im  Sorbergrunbe  oon  ©e» 
büfehgruppen  fehr  gut  oerwenben  läßt.  Oiefer 
©traud)  gebeiht  in  jebem  nur  einigermaßen  frud)ts 
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baten  Soben  unb  läjjt  (uh  leid)t  burd)  ©utgels 
auSIäufet  unb  ©tedlinge  oermepren.  grücpte  fo* 
wopl  als  #olg  paben  mebicinifcpe  Qtigenfchaften, 
unb  bie  SBlattec  werben  gu  einem  fepr  peilfamen 
Waitranf  oerwenbet.  (©.  aud)  3opanniSs 
beer  blättertpce,  3opann  iS  beeren  unb 
3opanniSbeettaupe.) 

3pf)amii#becrft>rtif>.  Wan  brüdt  ben 
(Saft  non  6 $)fb.  SopanniSbeeren,  * $>fb.  .Kies 
fd)en  unb  1 *J)fb.  Himbeeren  aus,  (teilt  ben  ge* 
mifd)ten  ©aft  24  ©tunben  in  ben  .Keller,  fiUrirt 
ihn,  lägt  bann  3 ^pfb.  3udet  batin  gergepen,  fe&t 
bie  Wifcpung  über  geuer,  fchlägt  ba$  ffieihe  non 
einem  6i  in  einem  Wlafe  ©affet  gu  ©cbaum, 
giefjt  btefeß  nad)  unb  nad)  gu  bem  ©prup  unb 
tod)t  benfclben  gum  (leinen  gaben. 

3p|?a!!i!töbecrn>etif.  ©ie  3opanniSbeere 
liefert  ndd)(t  ber  ©einbeere  ben  bejten  ©ein.  Um 
ben  Sopannisbcccwein  oon  oorgüglicher  Wüte  unb 
©d)önpeit  gu  erhalten,  bürfen  bie  Leeren  nid)t 
auf  niebrigen,  bicbt  an  ber  @rbe  pängenben  3wci: 
gen  gemacpfen  fein;  aud)  barf  man  (eine  Seeren 
non  ©träuchern  nehmen,  bie.  im  ©chatten  ftepen, 
weil  fold)e  Seeren  perbe  ftnb.  ©ept  oortpeilpaft 
für  bie  ©üte  beS  ©eins  ift  es,  roenn  bie  Seeren 
im  überreifen  3ufianbe  gcpfiücft  werben , weil  jie 
bann  nid)t  nur  fafts,  fonbern  aud)  guderftoffs 
reicher  finb.  3u  bem  weifen  ©ein  nimmt  man 
nur  weife,  gu  bem  rotpcn  ©ein  nur  rotpe  3o= 
pannisbeeren.  ©ie  fleifcpfarbigen  liefern  (einen 
guten  ©ein.  ©ie  an  einem  Reitern  Sage  ge; 
pflüdten,  enthielten  ober  abgebeerten  Seeren 
läft  man  einige  Sage  in  einem  pötgcrnen  Wefäfj 
fiepen  unb  gcrquetfcbt  fie  bann  mit  einer  polgernen 
.Keule.  ©en  Srei  fd)üttet  man  in  einen  leinenen 
Seutel  unb  prcft  ipn  Anfangs  gelinb,  bann  gang 
fdiarf  auS.  Ueber  bie  auSgeprcfjten  Srebern 
fcbüttet  man  eben  fo  oiel  reines  Stunnenwaffer, 
als  man  ©aft  pat,  rüprt  fie  fleifig  um  unb  brüdt 
fie  nad)  12—24  ©tunben  nochmals  auS.  3” 
biefcm  Srcfierwaffer  löfi  man  über  geuer  in  einem 
gut  oerginnten  .Reffei  fo  oiel  ^)fb.  gelauterten 
£onig,  als  man  Cluart  ©aft  unb  ©affer  pat. 
9tad)bem  bie  Waffe  etwas  ge(od)t  pat,  fchäumt 
man  fie  gut  ab,  feipt  fie  burd)  ein  reines  Sud), 
füllt  bann  bie  (larc  nod)  peife  glüffigfeit  auf  bas 
mit  bem  SopanniSbeerfaft  gefüllte  gäfjchen  unb 
rüprt  21  lieg  gut  um,  bamit  es  gleichmäfjig  warm 
werbe,  stimmt  man  jtatt  beS  Könige  3uder,  fo 
braudjt  man  baoon  auf  jcbeS  Cluart  ©aft  unb 
Srejtcrwajfer  >/2  'Pfb.  ©aS  gur  Auffüllung  bes 
gaffeS  nod)  geplenbe  wirb  mit  gurücfbepaltenem 
©aft  aufgefüllt,  unb  bie  glüffigfeit  einige  Wal 
umgcrüprt.  ©a  ber  3opanniSbeerfaft  wegen 
ber  langfamen  Serbinbung  beS  3uderS 
mit  bem  ©auerfloff  feine  fiürmifcbe,  fonbern  eine 
gelinbe,  aber  anpalfenbe,  nicht  feiten  4—5  Wo* 
nate  bauernbe  Wäprung  ergeugt,  fo  (ann  bas  gaf 
gang  ooU  gefüllt  werben,  opne  baf  ein  Ueberlaufen 
bes  ©aftes  gu  befürchten  ift.  3n  ben  erften  ©o; 
d)en  wirb  ber  ©punb  umgefeprt  auf  baS  ©punb-- 
lod)  gelegt;  fpäter  oerfdjliefjt  man  ba4  ©punbloch 


er(l  (ofe,  bann  aQmälig  fefler.  ®aburd),  bah  ber 
$Q3ein  fepr  langfam  gdljrt,  oerbunftet  oiel  oon  ber 
SRajfe,  weöpalb  man  mehrere  Cluart  ©aft  gura 
9?ad)füUen  gurüdbefjalten  mu§.  3m  3anuar 
ober  gebruar,  je  nacbbcm  bie  ©dprung  ftüpet 
ober  fpäter  aufgep&rt  hat,  wirb  bet  SBein  auf  ein 
anbereä  gaf  ober,  wenn  man  ihn  balb  trinfen 
will,  auf  glafcfeen  gefüllt.  X>tcfe  müffen  mit 
grangbranntwein  außgefpült  worben  fein,  bürfen 
nur  biö  an  ben£at6  angefüllt  unb  Anfang^  leicht, 
nad)  6—8  Sagen  aber  feft  gugepfropft  werben. 
Um  bie  bejlen  ©orten  be$  SBeinö  guerjl  gu  erhaU 
ten,  bohrt  man  in  baä  obere  ©nbe  beö  gafbobenö 
ein  &od),  in  ba8  ein  geberfiel  pafjt,  giept  burd) 
biefen  ben  Söein  in  fo  weit  ab,  unb  bohrt  bann 
nach  unb  nach  weiter.  $at  man  gum  9?ad)füUen 
nicht  ©aft  genug,  fo  (&ft  man  nad)  ber  frühem 
Angabe  ^>onig  in  SBalfer,  flärt  bie  glüffigfeit 
unb  füllt  bamit  auf.  3h  ber  2Bein  mit  3uder 
angemacht,  fo  loh  man  hatt  beö  Jponigö  3uder 
auf  unb  flärt  biefen  mit  (Siweifi.  ©tatt  beö  ^)os 
nigö  ober  ,3uder$  (ann  man  mit  gleich  gutem  @t» 
folg  aud)  Sirnfprup  anwenben.  Sei  ber  Streik 
tung  einer  (leinen  SRenge  ©ein  tann  man  (ich 
eines  irbenen  .Kruges  bebienen,  ben  man  in  ben 
erften  ©ochen  mit  Rapier  unb  bann  mit  Slafe 
feh  oerfchliefjt,  bis  ber  ©ein  nach  3—4  SKonaten, 
wenn  hd)  bie  Jbefe  oöllig  gefegt  pat,  auf  glafdjen 
gefüllt  wirb,  ©obalb  ber  ©ein  trübe  gu  werben 
anfängt,  hört  man  auf  mit  (Sin füllen ; ben  SReft 
gieft  man  burd)  ein  reines  Such  unb  füllt  ipn 
bann  ebenfalls  auf  glafchen.  ©enn  ec  fpäter 
pell  ilt,  wirb  er  auf  anbere  reine  glafchen  gefüllt, 
©ill  man  einen  (tarfen  unb  geiftreichen  ©effert* 
wein  haben,  fo  nehme  man  nur  bie  £ä(fte  ber  an* 
gegebenen  Wenge  ©affer,  aber  bie  hoppelte  Wenge 
3uder  unb  füge  gu  bem  erwärmten  3uderwafler 
etwas  feinen  grobgehojjenen  3tmmet.  ©er  3o* 
panniSbeerwein  ijt  fd)on  mit  bem  gweiten  3apre 
trintbar,  bod)  nimmt  er  mit  jcbem  3apre  an 
©üte  gu.  — geinen  auSgegeichneten  3opanniS* 
beerwein  erpält  man  aud)  auf  folgenbe  ©eife : 
936llig  reife  unb  oon  ben  ©tielen  abgepflüdte 
3opanniSbeeren  werben  gerquetfeht  unb  fogleid) 
burd)  ein  Sud)  geprefit.  3u  2 Cluart  ©aft 
(ommt  1 Cluart  ©ajfer,  1 Cluart  guter  rotper 
Sraubenwein  unb  ö ^)fb.  3uder.  ©iefe  Wifchung 
wirb  in  eine  grofje  glafche  gebracht,  bie  bis  an  bie 
Wünbung  bamit  angefüllt  fein  muh,  unb  an  einem 
temperirten  Ort  gur  ©äprung  gehellt,  ©äprenb 
ber  harten  ($äpcung  werben  bie  auSgefchiebenen 
©cbleimtpeile  burd)  bie  Wünbung  berglafcpe  auö* 
gehoben.  Um  bies  gu  beförbern,  muh  bie  glafche 
abwechfelnb  mit  ©affer  unb  ©ein  nachgefüllt 
werben,  ©ie  Währung  ift  bann  beenbigt,  wenn 
ber  ©ein  wenig  ßuffbläSchen  mepc  entwidelt  unb 
bie  ©chleimtpeile  ftd)  rupig  abgelagert  haben, 
©ie  am  Sehen  mit  einem  #eber  abgegogene  pelle 
glüfhgfeit  wirb  in  Spampagnerflafchen  gefüllt, 
gut  oer(orft,  mit  ©rapt  oerbunben,  oerpicht  unb 
im  .Keller  liegenb  aufbewaprt.  ©iefec  ©ein  be* 
(ommt  nach  einigen  Wonaten  bie  ^igenfehaft  gu 
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mouffirm  unb  t)ätt  ftcb  mehrere  3«h«  oorgüglfd) 
gut.  ©ie  gurücfgebliebene,  trübe  ©chleimtheile 
enftialtenbe  glüfftgfeit  wirb  burd)  ©rucfpapier 
ffltrirt,  unb  ber  ftare  SBein  in  gewöhnliche  j(a* 
fdjen  gefußt. — Um  einen  bem  SO?  ab  eit  a ahn* 
lieben  3ohnnntßbeerwein  gu  oerfertigen , gerbrüeft 
man  halb  3of)onniß  * , t>atb  Stachelbeeren,  gießt 
aufiOCiuart  beß  Sreieß  5 Guart  SBaffer,  läßt 
ben  Srei  einen  SEag  rut)ig  ftehen  unb  preßt  ihn 
bann  auß.  ©en  ©aft  füllt  man  in  ein  gäßchen 
unb  legt  biefeß  an  einen  mäßig  fühlen  Ort,  biß 
ber  Saft  ttar  ift ; bann  wirb  er,  ohne  baß  gäschen 
tu  bewegen,  auf  ein  anbereß  gäßchen  abgewogen 
unb  auf  je  7 Guart  ©aft  1 Guart  ftarfer  grang* 
branntwein  gugefefct.  9tach  gehöriger  SOtifcbung 
mirb  baß  gäßchen  feft  oerfpunbet.  9?ad)  3 SD?o* 
naten  ift  ber  SBein  trinfbar.  ©oll  er  füß  fein , fo 
mirb  eine  beliebige  SJKenge  Butter  gugefefct.  — 
Shroargen  3of>Qnniöbcer»t)etn  bereitet 
man  folgenbetmaßen : SOJan  gerbrüeft  bie  febwar* 
gen  reifen  3ob<wnißbeeren,  läßt  fte  eine  9tacbt 
leben  unb  preßt  fte  bann  auß.  3u  2 Cluart 
Saft  fefct  man  1 spfb.  Butter-  ©iefer  wirb  tlein 
gefdftagen,  mit  bem  ©aft  auf  ein  gäßdjen  gefüllt 
unb  biefeß  gur  ©ährung  un  einen  temperirten 
Ort  geftellt.  9Rad)  6 SBochen  gif f>t  man  ben  SBein 
auf  ein  anbereö  gäßchen  unb  nad)  abermalß 
6 Soeben  auf  glafchen.  (Sgl  au<b  3 o hu  un  i ß* 
betr*(5bampagner.) 

Sohaiuiiäbcrger,  ift  bet  beftc  Rheinwein. 
@t  wäcbft  auf  bem  Sohannißberg.  j)te  Strauben 
werben  14  SEage  fpäter  gelefen  alß  im  übrigen 
Stbfingau,  unb  bet  junge  3Bein  wirb  erft  nad) 
1 3abr  oon  bet  £cfe  abgelaffen.  ©er  3ohanniß* 
berget  bat  eine  lieblicbete  Slume  alß  alle  übrigen 
Äbeinweine  unb  ein  oorgüglid)  feineß  ©ewürg, 
baß  oon  feinem  SBcin  in  ber  2öelt  übertroffen 
wirb. 

^ofcatimöbrot  ober  ®atthbrot,  ift  bie 
getrodnete  gruebt  eineß  Saumeß,  ber  in  ^palä* 
ftina,  Speien,  ®ritd)enlanb,  3talim,  ©panien  tc. 
wdtbft.  ©ie  grüchte  ftnb  3—4  ©aurnen  lang, 
1 ©aumen  breit,  hülfen*  ober  fefeotenartig,  in* 
»enbig  marfig.  ©ie  bienen  alß  ein  9iafd)werf 
fürÄinbet  unb  alß  Ärgnei,  befonberß  gegen  baß 
Sobbrennen.  Otie  barf  man  einen  großen  Sor* 
rath  oon  3ohnnnißbrot  halten,  weil  baffelbe  leid)t 
eerbirbt. 

3pf)antii#fäffr,  9Jofetifäftr,  ©arten* 
laubfafcr,  tft  ein  etwa  >/2  Soll  tanger,  röthlicb» 
brauner  Ääfer.  (gr  erfebeint  oft  in  großer  SOtcnge, 
ift  (ehr  gefräßig  unb  frißt  niebrige  Dbftbäume, 
namentlich  Jlepfelbäume,  oft  oöliig  fahl;  aud) 
fteUt  er  ben  Slumen  bet  SRofenarten  unb  ben 
3utferfd)oten  begierig  nad).  ©ie  Saroe  lebt  an 
perennirenben  Slumenpflangen  unb  foU  aud)  ben 
tfopffohl  gerftören.  ©ie  Sertilqung  ift  biefelbe 
»ie  beim  (gngerling  unb  SÄaifafer  (f.  b.). 

3ot)attmelaucf),  ift  eine  wilbwachfenbe 
$flange,  bie  gu  ben  reigenben,  anregenben  Sttit* 
teln  gegätftt  wirb. 


3oT)anni$nufi,  ift  eine  gute  SBallnußforte. 
©et  Saum  treibt  erft  um  3ohanniß  auß  unb 
eignet  ftcb  befonberß  für  falte  ©egenben;  er  wirb 
groß  unb  trügt  reichlich,  unb  ber  Äetn  gibt 
oiel  Del. 

3ot)amii$ftämmcben,  erhält  man  ent* 
webet  burd)  QBurgelaußläufet  ober  baburd),  baß 
man3ohannißftämmd)cn  in  locfern  Soben  pflangt, 
fte  einige  Sabre  wachfen  unb  erftarfen  läßt  unb 
bann  bie  ©tämme  über  ber  (grbe  abfdjneibet;  fte 
treiben  bann  halb  eine  SERenge  bewurgelter  2tuß* 
läufet  auß  bem  Soben,  oon  benen  jeber  eine 
Unterlage  gu  3wergftämmen  abgibt.  (Sgl.  aud) 
3obannißapfel.) 

^pflMfpn’ä  nromatifcbcä 
eine  fehr  fcblecbt  gepuloerte  9Rifd)ung  auß  fohlen* 
faurem  Jtalf,  Scilchen würget,  Cochenille,  2(laun, 
OWfenö^Seftanbtbeile^üeldje  fchon  oon  ungähligen 
3ahnpulDern  bie  #auptbeftanbtbeile  außmachen; 
bie  Portion  gu  20  ©gr.  hat  etwa  böcbftenß  4 ©gr. 
wirflicben  9Berth. 

3o«nt)*  (?aFe$,  ift  eine  ©peife  auß  SO?aiß* 
mehl.  Grß  wirb  ein  biefer  SEeig  oon  5 ^)fb.  SEftehl, 
a/A  ^)fb.  ©chmalg,  1 Jg)anb  Doil  ©alg  unb  Soeben* 
bem  SBafter  gemacht;  bann  wirb  ein  (gifen  mit 
ftett  beftrichen  unb  ber  SEeig  fingerbief  barauf  ges 
legt.  3ft  baß  Sacfwerf  auf  ber  untern  ©eite 
braun  geworben,  fo  brebt  man  baß  (gifen  um,  ba* 
mit  baß  Sacfwerf  auch  auf  ber  anbe.rn  ©eite 
braun  werbe,  ©aß  ©ebäet  wirb  burd)  bie  SOfitte 
aufgefdmütea , Sutter  bagwifchen  gelegt  unb 
warm  gegeffen. 

3oiiqutUe,  eine  3ierpflange.  ©ie  Cultur 
fommt  mit  ber  ber  Olarciffe  im  SBefentlidjen 
überein,  nur  ift  bie  3onqutlle  gegen  ben  groft  fehr 
empftnblich  unb  muß  beßhatb  im  SBinter  eine 
warme  troefne  ©ecte  oon  £aub  ober  SOtooß  er* 
halten.  3um  SEreiben  fefit  man  bie  3wiebeln 
©nbegebruar,  bie  gefüllten  Sarietäten  aber  erft 
Ttnfangß  SSJfärg  ein. 

3ud)tftt  ober  3»tftcit,  ift  ein  geber,  baß 
früher  oorgüglid)  in  3?ußlanb,  jc^t  auch  in  anbern 
gänbern  auß  Äalb*,  Äuh*  unb  9lehhäuten  ge* 
macht  wirb.  Baß  ©erfahren  befteht  im  SBefent* 
liehen  barin,  baß  man  bie  auf  gewöhnliche  SJeife 
enthaarten  ^»äute  guerft  in  ein  mit  Hafermehl 
i bereiteteß  ©auerwaffer  unb  nach  bem  «Schwellen 
1 in  eine  auß  SBeibenrinben  bereitete  £of)brühe 
' bringt.  9fad)bem  bie  Suchten  hinlänglich  gegerbt 
unb  getroefnet  ftnb,  werben  fte  entweber  mit  einer 
Tlbfochung  oon  ©anbelholg  unb  ©ifenoitriol 
fchwarg  ober  mit  einer  Tfbfochung  oon  ©anbelholg 
unb  2C(aun  roth  gefärbt.  Sei  bem  färben  näht 
man  2 4>äute  gu  einem  ©aef  gufammen,  fo  baß 
bie  Otarbenfeiten  inwenbig  aneinanber  fommen, 
gießt  bie  f?arbebrühe  in  ben  ©aef  unb  rollt  benfel* 
ben  hin  unb  her.  9tad)  hinlänglichem  gärben 
i gießt  man  bie  Srülje  auß , troetnet  bie  ^)äute  unb 
! reibt  fte  auf  ber  gleifchfeite  mit  Sirfenöl,  baß 
i burch  troefne  ©eftillation  ber  9linbe  angcfaulter 
Sirfen  gewonnen  worben  ift.  ©iefem  Del  per* 

[ banfen  bie  3ud)ten  ihren  eigentümlichen  ©eruch. 
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Sängt  baß  Del  an  eingutrodnen , fo  wirb  baß 
geber  auf  ber  4?aarfeite  gefrißpelt,  bann  nod) 
einmal  mit  Sirfenöl  geftrtchen  unb  gulefct  ge« 
glättet.  au|er  jenem  eigentümlichen  ©eruch 
machen  nod)  bie  #aupteigenf<haften  beß  Suchtens 
leberß  auß  gro|e  Reinheit,  SBeichheit  unb  ©es 
fchmeibigfeit.  Die  rothen  unb  fchwargen  Suchten 
finb  bie  oornehmjlen.  3n  $Ru|lanb  werben  bie 
meiften  unb  beften  Suchten  oerfertigt;  bie  polnis 
fchen  folgen  ihnen  gunächfl.  Die  beften  unb 
teuersten  rufftfchen  heilen  SJtoßtwßfi;  bann  fols 
gen  bie  <pabluwalliet  ober fDtaljajuften.  ©igentlid) 
gibt  eß  6 ©orten  ruffifcher  Suchten:  ©rtrafeine, 

orbinärfeine,  SJtitteljuchten,  orbinäre/  außfchul 
unb  5Ro|mall.  Die  cjctrafeine  ©orte  mu|  flein, 
garte  Starben  unb  auf  ber  Stebenfeite  eine  fchöne 
£od):  ober  carmoiftnrotbe  garbe  hohen,  auf  ber 
gleifchfeite  bagegen  weil  ober  jtlbcrfarben  fein;  fie 
mu|  ftd)  fehr  weich  unb  gifchmeibig  anfühltn 
laffen,  auf  ber  Stebenfeite  feine  ©prünge  betom: 
men,  wenn  man  büß  geber  biegt,  unb  nlrgenbe 
göther  ober  Stiffe  hoben.  S^be  $aut  mu|  7 — 
7 Vs  wiegen.  Die  orbinärfiine  ©orte  unters 
fcheibet  jich  oon  ber  trtrafeinen  bloß  buid)  eine 
weniger  hochrothe  garbe  unb  eine  weniger  weifte 
gleifchfeite.  Sei  ben  SJtittel  juchten  finb  bie  Stars 
ben  gröber,  bie  garbe  ber  Starbenfeite  flicht  in’e 
Sraunrothe,  bie  gleifchfeite  ift  bräunlich,  unb  bas 
$aat  £äute  wiegt  böchjienß  14—15  9>fb.  Sei 
ben  orbinären  Suchten,  oon  benen  baß  $paar  15  — 
16$>fb.  wiegt,  achtet  man  es  nicht,  wenn  bie  garbe 
noch  weniger  hoch,  bie  gleifchfeite  braun  unb  weich 
ifl,  bie  Starben  nod)  gröber  finb,  unb  wenn  bie 
£äute  an  ben  Äanten  gadig  ober  hoarig  unb  wie 
auSgefafert  ausfehen.  Sei  bem  äufifchul  ftnbet 
man  Stiffe  unb  göcher  unb  anbere  fchabhafte  ©tels 
len.  Stoch  mehr  gehler  hat  9to|wall,  welche 
©orte  narbenbrüchig,  in  ber  ©ahre  oerbrannt 
ifl  tc.  Son  polnifchen  Suchten  gibt  es  SJtohtlewer, 
©lucgfet  ober  SDtitteljuchten , $)ologfer  ober  ors 
binäre,  orbinär  polnifcbe  Stolwall  unb  ©rengs 
juchten.  Daß  ^aar  wiegt  15>/2  — 16‘/j  $>fb. 
Sn  Deutfchlanb  werben  3ucbten  in  ©ad)|en, 
©chlefien,  Sranbenburg  unb  SBürtcmbcrg  gefers 
tigt,  boch  flehen  fie  ben  rufftfchen  weit  nach.  Seim 
©infauf  ber  Suchten  hot  man  gunäcbft  barauf  gu 
fehen,  bafj  bie  SBaare  nicht  umgepaett,  fonbern 
noch  fo  fei,  wie  fte  oon  Drt  unb  ©teile  fam;  beßs 
halb  muffen  bie  Sailen  mit  jlarfem  Sinbfaben  in 
bie  SJtatren  eingenäht  fein;  fie  bürfen  inwenbig 
um  bie  Stollen  herum  feine  ©chnürfeile  haben,  bie 
Stollen  muffen  oielmehr  in  jebem  Sailen  bloß  mit 
ben  SOtatten  umfchlagen,  unb  biefe  muffen  auß: 
wenbig  mit  einem  flarfen  ©triefe  umfehnürt  fein, 
auch  bürfen  ftd)  feine  flarfen  Saflbänbet  um  bie 
Stollen  herum  beftnben,  unb  bie  Stollen  in  jebem 
Sailen  muffen  noch  unfortirt  fein.  2ln  ber  geins 
heit,  SBeiche,  bem  ©lange,  ber  ©leiebheit  unb 
(Schönheit  bergarbe  unbStarbe  beurtheilt  man  im 
Allgemeinen  bie  ©üte  ber  Suchten,  auch  muffen 
bie  Jpäute  leicht  fein,  fleine  Stopfe  haben  unb 
butd)  ben  SEranßport  nicht  oom  SBajfer  befchäbigt 


fein,  ©ine  folche  Sefchäbigung  bewirft  eine  uns 
gleiche,  flecfige,  oerfdwjfene  garbe. 

^liefen,  ifl  eine  täflige  unb  unangenehme 
©mpfinbung  in  ber  £aut,  welche  theilß  oom 
Drängen  ber©äfte  nach  ben  oerfcbloffenen  @efä|; 
enben,  theilß  oon  ©rregung  ber  Sternen,  theilß 
oon  einem  abfterben  ber  ©nben  berfelben  her: 
rührt.  Deshalb  jueft  eine  entflehenbe  Sernars 
bung,  eine  träge  £aut,  bie  #aut  alter  Seulen 
unb  eine  entgünbete  ©teUe.  ©ehr  häufig  jueft  bie 
#aut  beß  behaarten  Äopfeß  wegen  SErodenheit 
nach  bem  ®enu|  hifeiger  ffletränfe,  anflrengenber 
©eifleßarbeit,  ©äfteoerlufl,  wie  Stillen  unb  außs 
febweifung,  ©inwitfung  ber  ©onnenflrahlen  ober 
©vfältung.  Säber,  welche  bie  gange  #aut  bes 
leben,  ölige  ©inreibungen  unb  gehöriges  Ä'ämmen, 
bamit  bie  lofen  #aare  oollenbß  außgehen  unb 
©taub  unb  ©chmu&  entfernt  werben,  Sutrttt 
einer  feuchtwarmen  Stegenluft,  Sewegcn  ber 
Jt'opfbaut  unb  Steiben  ober  Sürflen  beß  Äopfeß, 
bamit  ber  Slutguflul  oermehrt  werbe,  helfen  bem 
Süden  ab.  SBenn  bie  äugen  juden,  barf  man 
nicht  reiben,  fonfl  entgünben  fte  ftd)  unb  baß  Uebel 
wirb  fcblimmer.  SJtan  wafche  fte  mit  SJtilch, 
fd)leimigen  abfochungen  ober  flreictoe  SOfanbelöl 
gelinb  auf  ben  augenliberranb  unb  in  bie  SBinfel, 
babe  baß  äuge  in  lauem  SBaffer  unb  wafdje  unb 
babe  ee  oft  mit  faltem  SBajfer.  Süden  in  bet 
Stafe  ifl  bei  JCinbern  häufig  ein  3eithen  oon  2Bürs 
mern;  baß  Sohren  mit  bem  ginger  in  ber  Stafe 
barf  nicht  gebulbet  werben;  man  laffe  öfter  falteß 
SBajfer,  SOtilch  ober  Dämpfe  eingiehen  unb  wenbe 
SJltttel  gegen  bie  SBürmer  an.  2(m  ©chäblichflen 
ifl  baß  Süden  bei  Jfinbern  an  ben  ©efcblecbtß: 
theilen,  weil  eß  gu  Serührungen  unb  gu  f>etm* 
lieben  ©ünbeu  führt.  Dft  ifl  nur  Unreinlichfeit 
baran  febulb,  unb  man  hot  biefe  Sheite  mehrere 
SJtal  täglich  mit  faltem  SBajfer  außguwafchen ; 
wenn  weibliche  $)erfoncn  an  einem  weilen,  fchats 
fen  abgange  leiben,  fo  ftnb  SBafchungen  mit 
Jtalfwaffer,  ©infpri&ungth  bamit,  Seflreichen 
ber  wunb  geworbenen  Umgebungen  mit  Trauben* 
pomabe  ober  SBunbfalbe,  Seflreichen  berfelben 
mit  ©tärfemehl  unb  ©almei  nü^lich.  SBenn 
9>erfonen  an  C^ämorrhoiben  leiben,  fo  juden  bie 
SJtaflbarms  unb  bie  ©efchlechtßtheile.  ©ie  müffen 
ftd)  haben,  falt  mafeben,  mit  gettigfeiten  beflreis 
eben,  fühlenbe  ©etränfe,  3uderwaffer  mit  SBeins 
fleinrahm  trinfen,  alles  ©rhifcenbe  meiben  unb 
Schwefel  mit  SBeinjleinrahm  einnehmen,  ailges 
meines  #outjucfen  bei  jungen  geuten  ifl  golge  ber 
oernachläfftgten  #aufcultur  unb  Steinlichfeit  unb 
erforbert  Säber,  SBafchen  mit  ÜJtanbels  ober 
©ofoßnufölfeife  unb  ©inreiben  oon  SJtanbelöl. 
Set  alten  Seulen  entfielt  ein  unenblid)  läfligeß 
4>autjuden,  weil  baß  geben  nach  Snnen  gurüd 
unb  oon  bem  äujjern  Umfange  abweicht.  @ß  ifl 
fehrquälenb,  oerbittect  baß  geben  unb  flört  ben 
©chlaf;  man  Eraht  fid>  oft  unb  mit  einer  gewiffen 
SBoUufl  blutig.  Sn  biefem  gaU  bient  baß  eben 
angegebene  Serfahren,  falte  SBafchungen,  Dampfs 
bäbet,  SBafchungen  mit  SBaffet,  in  baß  man 


Digitized  by  Google 


Sfubenfarpfen , polnifcfter. 


37 


Sulep. 


©flfjs  ob«  ©alpeterfäure  tröpfelt  r eine  nid)t  et* 
Menbe  Diät  unb  häufige  ©ewegung  in  freier 
Saft.  DaS  (dftige  3uden  in  ben  J^autf ranf beiten 
ift  unter  ben  betreffenben  tfrtifeln  abgepanbelt 
unb  eS  ift  nur  nod)  ju  bemerken , baß  baS  £aut* 
jucten  ber  alten  gcute,  in  einjelnen  gällcn  auch 
bei  jungem  geufen,  eine  eigentümliche  J£>aut* 
franfbeit  ift r wo  bie  erfiarrten  .fcmutwärgchen  ftd> 
erbeben,  ohne  eine  anbere  garbe  als  bie  £aut* 
färbe  ju  haben,  burcb  baß  Jfrafcen  wunb  unb  mit 
fleinen  bunfeln  ©orfen  befefct  werben.  3udenbe 
©feilen  barf  man  nicht  fragen  unb  fcheuern , fonft 
»ermehrt  man  baS  geuern  unb  3ucfen  unb  fann, 
|.  S.  am  SRaftbarm,  ju  größerer  ©efäßauSbeh-- 
nung  unb  Jpohlgefchwüren  ©eranlajfung  geben. 
Sin  geeinter  Drud  mit  einem  geinentuebe  erfrifebf 
unb  linbert  mehr. 

3ubetif arpfctl , poltiifcher,  eine  ©peife. 
Der  .Karpfen  wirb  gefchuppt,  ausgenommen,  ge* 
»äffert,  in  Stüde  gefchnitten,  gefaljen  unb  nach; 
bem  er  1—2  Stunben  geftanben  hat,  abgetrod* 
net.  €0?an  legt  ihn  nun  mit  oiel  gewürgten  3wie* 
beln  beftreut  in  ein  Safferol,  tf>ut  8 «Reifen, 
V«  2»th  Pfeffer  unb  «Rdlenpfeffer,  y4  gotb  «JRuS* 
fatblüte  unb  Sitronenfcbale  bagu  unb  übergießt 
ihn  mit  SBier,  fo  baß  er  baoon  bebeett  wirb.  Dann 
fe^t  man  noch  ’/a  goth  gorbeerblätter,  SEhomian 
unb  1 3«he  Knoblauch  ju,  bringt  ihn  auf’S  geutr 
unb  läßt  ihn  fo  lange  foeben,  bis  bie  Stühe  fämig 
ift.  Snblicb  befprengt  man  ben  .Karpfen  mit 
V»  Ouart  Sfftg  unb  läßt  ihn  noch  V*  ©tunbe 
jifhen,  ©eim  Anrichten  begießt  man  ben  Karpfen 
mit  etwas  brauner  SButter.  3ur  S5rühe  fann  man 
auch  etwas  ©prup  thun. 

3«benftrfcf)C,  eine  3ierpflange,  gebeiht  in 
jebem  nicht  ju  feuchten  ©oben,  am  ©efien  jeboch 
in  einer  fetten,  lodern,  etwas  fräftigen  ®rbe. 
Die  ©ermeprung  gefchieht  burcb  ©urjelgerthei* 
lung.  Die  ©eeren  befipen  eineurintreibenbeSigen* 
fdiaft  unb  werben  bapfr  fowohl  roh  alS  in  ßfftg 
eingemacht  genoffen. 

3ubenf>tls  ober  .ftuljptli,  ift  ein  oerbäcbti* 
ger  ©cbwamm.  Der  obere  Spcil  ift  buntelgelb 
unbglänjenb,  ber  untere  SEheil  citronengelb  unb 
mit  bicht  aneinanber  ftepenben  SRöbrcbcn  beflcibet. 
Sr  fommt  in  feiner  ©iftalt  bem  © t e i n p i l $ (f.  b.) 
faft  gleich,  fein  gleifcb  ift  aber  weniger  weiß.  Sr 
finbet  ftcb  oorjüglicb  in  ©albern.  Sinige  Äbän* 
berungen  biefeS  ©diwammeS  ftnb  ebenfalls  als 
ocrbächtig  ju  betrachten. 

^ 3ütiflltnß.  ©eil  baS  ©..ebsthum  in  ben 
Jünglinge  japren  fortbauert,  fo  bebatf  ber  güng* 
ling  nicht  nur  einer  häufigem  Sefriebigung  feiner 
Sßluft  als  ber  «Dtann,  'unbem  auch  einer  nabt* 
haftern  Diät.  Die  Xnjiebungefraft  $u  ben  «Rah* 
rungSftoffen  ift  großer,  unb  baS  ©lut  gibt  mehr 
an  bie  ©eroebe  ab,  tropbem  bie  Äuefcheibungen 
bem  .Körper  weniger  entziehen  als  im  SOtanneS* 
alter,  ©enn  baher  fchon  ber  SJtann  gleifcb  unb 
©rot  ober  ,£ülfenfrüd)te  erforbert,  um  bem  ©toff* 
mecbfel  bie  nöthige  .Kraft  ju  erhalten,  fo  ift  biefeS 


©ebürfniß  beim  3üngling  befto  unabweisbarer. 
3n  bir  3eit  beS  UebergangS  oom  .Knaben  jum 
3üngling  muß  man  ftch  aber  hüten,  bie  nahrhafte 
Diät  ju  übertreiben , um  nicht  in  Trieben , ©e* 
banfen  unb  §arblungen  jur  grühreife  $u  führen. 
«Ramentlid)  wedt  ein  übermäßiger  ©enuß  oon 
gleifch  ben  ©efcblechtstrieb  oorjeitig.  DaS  üppige 
geben  ber  böbrrn  ©tänbe  in  ben  ©täbten  ift  ein 
£auptgrunb  jener  febmäebtigen  unb  bleichen 
3ünglingS  * ’unb  «JRäbcben  * ©eftatten , benen  ein 
frühreifer  SErieb  baS  frifche  SRott)  oon  ben  ©an« 
gen  unb  bet  3ugenb  Jfraft  aus  ben  ©liebem 
fcbeucht.  greilicb  bringt  auch  baS  alles  oorweg* 
hafebenbe  gefen  oon  überfpannten  Dichtungen  unb 
anbern  bie  SinbitbungSfraft  übermäßig  erregenben 
©üchern  häufig  ben  ©efchlecbtSunterfchieb  früher 
gum  ©ewußtfein.  Die  ber  Sntwidelung  beS  gan* 
gen  Organismus  ooraneilenbe  «JJlannbarfeit  er* 
geugt  erft  jene  faben  gicbeleien  beS  .Knaben,  helfen 
gefunbe  «Ratur  ftch  lieber  ftolg  oom  ÜRäbcben 
reißen  follfe,  um  fern  oon  ber  «Räbftube  in  ©alb 
unb  glur  feine  Sinne  gu  nähren  unb  mithilfe  ber 
©chule  unb  ber  ©ücber  ben  Kopf  gu  wahrem , ge* 
biegenem  Streben  gu  wedtn.  Ober  in  fpäterer 
3eit  wirb  ber  3üngting  bas  Opfer  einer  geiben* 
fepaft,  beren  einzig  natürliche  Sefriebigung  burcb 
unfere  gefelligen  Buftänbe  reifem  3ahren  »orbe* 
halten  bleibt,  ©o  traurig  bie  harte  «Roth  nur  ju 
häufig  bie  rechtzeitige  ©ermifchung  ber  ©efcblecb* 
ter  oerhinbert,  eben  fo  traurig,  ja  noch  fchredlidjer 
ftnb  bie  golgen,  welche  eine  überftürjte  Sreib* 
hauSentwideiung  mit  ftch  bringt.  Darum  forge 
man  beim  wetbenben  3üngling  bei  aller  angemef* 
fenen  Sefriebigung  beS  erhöhten  «RahrungStriebeS 
für  fühlenbe  «RahrungSmittel,  Obft  unb  ©emüfe, 
©affet  unb  fäuerliche  ©etränte.  Unb  wenn  er 
bann  ben  Äopf  gehörig  befd)äftigt  unb  ftd)  tum* 
melt  in  bet  freien  «Ratur,  bann  wirb  ber  Stoff* 
wechfel  harmonifd)  bie  gleichmäßige  Sntwidelung 
aller  Dhf'lr  fördern  unb  bie  3ugenb  bie  greuben 
ber  3ugenb  genießen. 

3ulep,  hetftl  in  ber  «Webfein  eine  jum  inner* 
liehen  ©ebraud)  beftimmte  flüfftge  SERifcbung  oon 
angenehm  fchmedenden  unb  riechenben  Ärjnei* 
ftoffen.  SRan  oerjteht  barunter  aber  auch  folche 
©etränfe,  bie  bloS  jum  ©ohlgefchmad  bienen  unb 
burd)  ©ermifchung  eines  gruchtfafteS  mit  ©affet, 
3uder  unb  Sitronenfaft  bereitet  ftnb.  2(ud)  an* 
bere  wohlfchmedenbe  ©ttränfe  führen  ben  «Ramen 
3ulep,  j.  ©.  «Rofen*,  ©eileb  en  * 3u  lep 
(f.  b.)  unb  ber  einfache  3ulep.  gestern  be* 
reitet  man,  inbem  man  1 Ouart  ©affet  mit 
etwas  jerftoßtnem  Sorianber,  2 weißen  Pfeffer* 
förnern  unb  einem  ©tüd  geröftete  ©rottinbe  auf* 
focht,  in  ein  anbereS  ©efäß  feibt/  in  baS  man  ju* 
oor  2 ^>änbe  ooll  9?ofenblätter,  bie  ©cbale  unb 
ben  Saft  oon  1 Sitrone,  1 Outcb.  gröblich  ge* 
ftoßenen  3'wmet  unb  8 goth  3uder  gethan  hflt/ 
gugebedt  einige  Stunden  flehen  läßt  unb  bann 
burchfeiht. 

3ulienne,  ift  eine  fette  ©uppe  oon  jungen 
Hühnern,  Xauben,  Kapaunen  unb  allerhanb 
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gleifcharten.  S»on  lägt  ba«  gleffd)  blondtften, 
tbut  eS  in  einen  &opf,  übergiegt  es  mit  guter 
83rüf)e,  fügt  feine  .Krautet  unb  SBurgcln  ju  unb 
garnirt  bie  ©uppe  mit  ©pargelfpfben.  Ober 
man  lagt  -jbammelfleifch  oon  bem  #interofertel, 
bas  ^alb  gebraten,  abgefettet  unb  enthäutet  ift, 
©chnitfchen  pon  Slaucbfleifd),  einen  ©chnitt  .Kalb* 
fleifch,  einen  Kapaun,  2 SJlbhten,  1—2  ©ted-. 
rüben,  2 $>aftinaf*,  2 ^eterftlienwurgeln,  ©eile* 
rie  unb  3n>iebeln  in  einem  Eafferol  lange  fochen, 
in  einem  anbern  ©efäg  ©pargel,  ein  wenig 
©auerampfer  unb  Kerbelfraut,  gefchnitten,  mit 
S3rübe  oon  ben  gleifcharten  auffocben,  fügt 
biefeS  gu  hem  gleifd)  unb  richtet  es  an. 

3uHn$tf)al,  ein  ©oolbab  bei  #argburg 
bietet  ©ool*,  Kaltwaffer*,  SBellen*  unb  Bouche* 
bäber.  Oie  ©oote  enthält  in  100  Steilen  3,214 
fRatrium,  0,044  Ealciumorpb,  0,038  50?agneftum* 
orpb,  0,089  ©cbwefelfäure  unb  2,770  (51>lor.  ©ie 
ift  als  warmes  Sab  im  Allgemeinen  fanft  ante* 
genb,  belebenb,  umftimmenb,  auflöfenb,  fanft 
oeränbetnb,  Auffaugung  unb  AuSfcheibung  beför* 
bernb  unb  bot  ftcb  bcSbalb  bewährt  bei  abnormer 
4?autthätigfeit,  gegen  chronifche  £autfranfbeiten, 
gledjten,  ©croph^n,  Augen*  unb  Dbrenleiben, 
Sruftbefchwerben,  SBleicbfucht , Unterleibs* 
befcbmerben,  -ftppochonbrie,  £pfterie,  £ämorrhoi* 
bal?  unb  fccberleiben,  Anlage  gu  ©chloffucht, 
Eicht,  oeralteten  catarrbalifcben  unb  rbeumatifcben 
Affecticnen  netobfer  Statur,  namentlich  netobfem 
Kcpffchmetg,  allgemeiner  9teroenfchwäd)e,  Ser* 
ftopfung,  ©urchfall.  ©ie  ©oole  wirb  auch  gum 
SErinfen  benufet. 

3uitöfet  im  (Brfineit,  eine  3ierpflange; 
man  bot  oon  berfelben  2 ©orten,  oon  benen  bie 
eine  himmelblau  blüht.  ©et  ©ante  wirb  im  SXärg 
gefäet.  ©ollen  bie  $)flangeit  im  folgenben  Saht* 
benfelben  ©tanbort  bebolten,  fo  lägt  man  ben 
©amen  ftd)  felbft  auSfäen. 

3unöfcm0eftcJ)t,  eine  3ierpflange.  Unter 
ben  oielen  ©orten  macht  (ich  bie  einfarbige  am 
©chbnften,  oorgüglid)  bann,  wenn  man  fte  an 
paffenben  ©teilen  anpflangt.  ©ie  ©amen  werben 
Anfangs  April  auf  ein  fonnigeS  <piä$cben  gefäet 
unb  bie  jungen  «pflan gen  fpäter  perfekt.  ©ie  wach« 
fen  fe£>c  fchnell  unb  liefern  bis  gum  ©pätberbft 
oiele  Stumen  unb  ©amen. 

^nnoferttmüci),  ift  ein  gut  ^outoerfchbne* 
rung  empfohlenes  Ssafchmittel.  ES  beftebt  aus 
einer  Emulfion  oon  3 Outch.  bittern  SOtanbeln, 

2 ßoth  fußen  SRanbeln,  10  ßoth  Slofenwajfer  unb 
1 ©crupel  Sengoeblumen. 

3utt(jfernöl,  ift  bas  bei  ber  Sereitung  beS 
SaumolS  oom  erftcn  gelinben  ©tud  erhaltene 
bcfte  unb  feinfte  Oel.  ES  ift  weif»  oon  garbe, 
ungemein  milb,  füg  oon  Eefcbmad  unb  träufelt 
blos  aus  bem  gleifd)  ber  grüchte. 

3«nofcrnfcJjtt)ärmc,  ftnb  folche  Sienen* : 
fchwärme,  welche  in  ber  Stegei  40  Soge  nach  bem  | 


3u«. 

(ginfangen  beS  SorfchwormS  fallen.  ©ie  ftnb  aber 
nie  wünfchenSwerth,  unb  man  mu§  fte  burch  get* 
tige  Erweiterung  beS  StaumS  mittelft  Unterfäfce 
gu  oermeiben  fuchen. 

3u$ , ift  ein  fräftiger  gleifchauSgug  gur  Se* 
reitung  oon  ©uppen,  ©aueen  tc.  ©tan  fann  es 
oon  allerbanb  gleifd)*  unb  gifcbarten  bereiten. 
1.  Son  gleifch.  Es  wirb  ©ped  ober  Stieren* 
talg  grobwürfelig  gefchnitten , in  ein  Eafferol  ge* 
than,  mit  ©cbeiben  oon  Stinbfleifch,  grob  gefcbnit* 
tenem  SOBurgclwerf,  3miebeln  unb  geräuchertem 
©cfainfen  belegt,  mit  Kalbfleifd)  bebedt,  baS  Eaf* 
ferol  oerfchloffen  unb  auf  nicht  gu  ftorfeS  geuet 
gebracht,  ©obalb  baS  gleifch  anfängt  heif  gu 
werben,  gibt  eS  ben  ©aft  bet,  ber  ftd)  mit  bem 
gett  oereinigt  unb  baS  Anbrennen  oerhinbert, 
wobei  Anfangs  ein  eigentümliches  ©eräufcb  ent* 
fteht.  Stach  unb  nach  Hingt  eS,  als  ob  bie  ©taffe 
focht;  auch  focht  fpäter  bet  gleifcbfaft  roirflid) 
ein  unb  legt  fid),  wie  auch  bie  unterften  ©cbeiben 
Stinbfleifcb,  braun  auf  bem  Soben  an.  Enblid) 
wirb  ftd)  ber  2on  beS  Kochens  wiebet  oerlieren, 
baS  gett  wirb  mieber  freifchen,  unb  wenn  biefeS 
Kreifdben  etwa  2 ©tinuten  gebauert  hot,  rnug 
man  baS  Eafferol  mit  h^f^nt  ©Baffer  anfüllen 
unb  baS  gleifch  langfam  auSfochen.  2.  Son 
gifd).  ©tan  nimmt  ©chleien  unb  Karpfen, 
fchleirat  erftere  ab,  fpaltet  fte  ber  ßänge  nach  unb 
reinigt  ben  Karpfen , ber  ebenfalls  gefpalten  wer* 
ben  mug,  oon  ben  ©chuppen.  9tun  legt  man  bie 
gifche  in  ein  Eafferol,  thut  in  ©cbeiben  gefcbnit* 
tene  3rotebeln , ©ibhren,  spaftinafen  unb  ein 
wenig  Sutter  baran  unb  lägt  Alles  braunroth 
focben.  2Benn  eS  gahr  ift,  thut  man  ein  wenig 
©fehl  hinein,  lägt  auch  biefeS  braunroth  werben, 
fügt  bann  fo  oiel  gleifcbbtühe  bagu,  als  man 
©aft  haben  miß,  brüdt  bie  ©taffe  butd)  ein  leine* 
neS  Sud)  unb  würgt  baS  3uS  mit  SEhpntian, 
Saftlicum,  Sitronenfchole,  @a(g  unb  Eewütg* 
nelfen. 

3«te,  ift  ber  9tame  eines  neuen  SBebftoffeS, 
mit  bem  man  ftd)  jefct  in  Snglanb  befdjäftigt;  et 
fleht  in  ber  ©titte  gwifcben  bem  $anf  unb  bet 
Saumwolle.  3ute  ift  eine  Art  #anf,  bie  in  ben 
Ebenen  SengalienS  häufig  oorfommt;  in  Dft* 
inbien  f)«t§t  biefe  ^flange  SRatta*3uta,  auch 
©beenaUapaat.  ©iefe  gaferpflange  hflt  bas 
Eigentbümlicbe,  bog  fte  ftd)  fowotjl  in  parallele 
gäben  fämmen,  als  auch  fartätfchen  lägt,  mithin 
in  feltfamer  2Beife  bie  Eigenthümlichfeiten  beS 
gladtfeS  mit  ber  ber  Saumwolle  oereinigt,  ©chon 
ift  es  gelungen,  biefe  ©toffe  fo  oollftänbig  gu 
bleichen,  bag  feine  ©eibe  fchoner  glängt.  ©ie 
3ute  lägt  ft<h  gang  gut  mit  ©eibe,  glachS  unb 
Saumwolle  oerarbeiten;  aus  ihr  gemachte  glo* 
nelle,  S£ricotS,  glatte  3tuge  unb  Suche  waren 
bereits  auf  ber  ßonboner  AuSfteUung  i.  3.  1831 
gu  feben.  ?Otehr  als  20,000  Tonnen  biefeS 
©toffe«  ftnb  fcbon  in  Englanb  eingeführt;  man 
glaubt,  bie  Einführung  biefeS  neuen  SBebeftoffeS 
fönne  fetjc  wichtig  werben. 
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*)  ßabeljau,  ifl  ein  in  ber  Siegel  2— 
3 guß  langer,  14—20  $)fb.  fcbreerer  gifcb , reel* 
djer  in  bem  ©cltmerte  greifeben  bem  40.  unb 
66.  ®r ab  nörblicher  SBreite  oorfommt.  (Sr  bes 
wohnt  bie  SEiefen  beS  »JOleeres  uub  fomrnt  nur 
gum  Saicben  an  ben  Äüflen  unb  SBänfen  herauf. 
3Det  gang  gefebiebt  mit  TCngelfchnuten  unb  ©ted)* 
nefcen  in  feht  großer  SXenge  an  ben  norbamerifas 
nifchen  Küflen  oon  SReus  (Engtanb,  SteusSchotts 
lanb,  Sleufounblanb,  bei  3Slanb,  ben  garöern, 
ben  febottifeben  3nfeln,  Slorreegen,  in  ber  9tähe 
oon  ©djottlanb  unb  (Snglanb  tc.  ©enn  ber 
Kabeljau  an’s  ßanb  gebracht  ift,  febneibet  man 
ihm  ben  .Kopf  ab,  rifct  ben  SSaucb  auf,  nimmt 
bat  ©ingereeibe  herauf  unb  fpaltet  ben  SRüden. 
Xun  bleibt  er  entreeber  frifeber  Kabeljau,  ober  er 
wirb  eingefallen  unb  bann  an  bec  Suft  gehöret, 
woburch  man  ben  eigentlichen  ©todfifcb  (f.  b.) 
erhalt,  ober  ec  reirb  bloß  eingefallen  unb  babureb 
tnßaberban  (f.  b.)  oerreanbelt.  Der  einges 
faljene  unb  nur  fchreacb  an  ber  Cuft  getrodnete 
Kabeljau  wirb  JUippfifch  ober  gelfenfifd) 
genannt.  SRan  benuQt  auch  ben  XbfaU,  ber  ftcb 
bei  ber  3ubereitung  bes  Kabeljaus  ergibt,  j.  ffi. 
ben  Äogen  als  Kober  für  ben  ©arbellens  unb 
XnjooiSfang,  bie  Seher  gum  £hcanfteben,  bie 
©chreimmblafe  gu  Seim  tc. 

Äadbel&acf),  »ft  ein  neu  erfunbeneS  Dach,  gu 
welchem  unglaftrte  Kachels  unb  £ohlpfannen  oer; 
wenbet  »erben,  (Erflere  »erben  greifchen  bie  bagu 
gefaxten  ©patten  eingereölbt,  bie  #ohlfleine  aber 
über  bie  Sparren  gebcctr,  fo  baß  fie  ftcb  auf  bie 
Kacheln  red>tä  unb  linfS  flüfeen.  Die  Dachfläche 
wirb  bann  ‘/s  3oll  bid  mit  einer  Dedmaffe  auS 
©teinfohlentheer,  #argpech,  Xfcbe  unb  ©anb 
übergogen.  Die  Kad)eln  ftnb  8 3otl  breit,  9 3oU 
lang,  l‘/2  3oll  bid,  unb  baS  ©tüd  reiegt  2 */t — 
3 ^)fb.  Die  Schwere  bes  Dachs  beträgt  pr.  ©es 
biertruthe  1188  $>fb. 

ftadhelofctt , ifl  in  gewöhnlichen  ©tuben, 
wo  man  eine  gleichmäßige  ©arme  erlangt,  unb 
wo  ber  Dfen  faft  ben  gangen  SEag  bie  ©ärme  an* 
halten  foll,  ber  befie.  ©ehr  groedmäßig  umgibt 
man  ben  eifernen  Kaflen,  in  bem  baS  geuer  unters 
halten  reirb,  mit  einem  thönernen  Dfen  unb  forgt 
bafüc,  baß  ftcb  bie  h*if><  ßuft  aus  bem  eifernen 
Ofenfaflett  mtttelfl  1 ober  2 «Röhren  in  ben  thös 
necnen  Dfen  oerbreitet,  in  welchem  bureb  ange* 


*)  Brtifel , bie  man  nicht  unter  Jf.  finbet,  fudje  man 
aatn  <£. 


3,3609  * 

3,3734  s 

3,3805  * 

3,3734  s 

3,3309  s 

brachte  3üge  bie  £i$e  möglichfl  angehalten  reirb, 
benot  fte  ben  ©cbornflein  erreicht. 

&abmtum,  ifl  eins  bec  feltnern  SKetaUe; 
es  macht  einen  fielen  ^Begleiter  beS  3intö  aus  unb 
ftnbet  fi«±>  mit  bem  3inf  in  bec  SBlenbe  unb  im 
©atmei.  TCußerbera  fomrnt  eS  mit  ©chreefel 
oerbunben  im  ©reenofit  oor.  DaS  Kabmium 
hat  ben  ©lang  unb  baS  Xnfeben  bes  3inns,  fafe; 
rigen  JBruct),  färbt  beim  «Reiben  ab,  fnirfebt  beim 
Siegen  tote  baS  3inn,  läßt  [ich  gu  ^Blättern 
flreden  unb  gu  Draht  gtehen,  fchmilgt  noch  oor 
bem  ©lühen,  oerreanbelt  ftcb  bei  360°  in  Dämpfe, 
fann  überbefliUirt  reerben  unb  hat  rin  fpec.  @e» 
reicht  oon  8,6.  3Cn  ber  Suft  blctfat  eS  unoeränbert, 
beim  (Erhifcen  aber  entgünbet  eS  ftcb  unb  oerbrennt 
gu  rothbraunem  Drob.  3n  ©äuren  löfl  es  fid» 
unter  ©afferftoffentwidelung;  oon  bem  3i«ne 
unterfcheibet  es  ftch  bucch  feine  oolltommene  SöSs 
lichfeit  in  ©alpeterfäure.  Um  baS  Kabmium 
aus  ben  3>°t*rgen  gu  gewinnen,  löfl  man  bie 
Drpbe  betber  tn  ©chreefelfäure  unb  fällt  aus  biefer 
ßöfung  baS  il'abmüim  burch  ©cbreefclreajferfloff ; 
bas  entflanbene  ©chrerfettabminm  reirb  in  ©alg? 
fäure  gelöfl,  burch  fohlenfauris  Xmmoniaf  in 
fohlenfaureS  Jtabmtumorpb  oerreanbelt,  unb  baS 
erhaltene  fohlenfaute  ©alg  mit  Jtohle  gemengt,  in 
einer  ^)orgellanretorte  geglüht,  reobei  JCabraium 
überbeflillirt.  gaft  alle  SOtetalle,  bie  man  mit 
&abmium  oerbinbet,  reerben  baburch  härter, 
fpröber  unb  h?Ufatbigec.  3n  SBerbinbung  mit 
©chreefel  bereitet  man  aus  bem  Jfabmium  eine 
gelbe  SHalerfatbe. 

Äälbcrf  fnoUifler,  ifl  eine  fafl  überan 
reilb  reachfenbe,  im  2Cprtl  unb  $Dfai  blühenbe 
^)flange,  beren  ©urgeln,  in  ©affet  gefocht,  fehr 
reohlfchmedenb  ftnb  unb  mehr  S^ähcfloff  enthalten 
als  bie  Kartoffel. 

5?älte.  «Kälte  im  ©inter  fchabet  ben  Tlbges 
härteten  feiten.  S3iele  fehaben  ftch  aber  burch  uns 
oorftchtig  fchnelle  (Erreärmung  nach  auSgeflanbener 
flarfet  Äälte.  SEcodner  grofl  ifl  ber  ©efunbs 
heit  flets  guträglich,  reenn  er  nicht  gu  flreng  ifl. 
(Er  flärft  bie  feflen  Xheile  unb  macht  ben  Umlauf 
bes  IBluteS  lebhafter.  9Ran  fühlt  jt<h  bei  faltem 
©affer  fläefer  unb  munterer  unb  ifl  gu  allen  S3e; 
reegungen  biffer  aufgelegt.  3m  ©egentheil  fann 
aber  auch  bie  Kälte , reenn  fte  gu  einem  hob™ 
©rabe  fteigt,  unb  bei  reeid)lichen  Seuten,  oiel 
Äranfhetten,  ©d)laganfälle,  ©chreinbel,  ©ntgüns 
bungen,  glüffe,  J^autfranfheiten,  (Erfrieren  ber 
©lieber  unb  felbfl  ben  Stob  oerurfachen;  allein 
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burd)  gehörige  Sorftcht  gelingt  eS  meift,  ftd>  oor 
begleichen  Unglüct  ziemlich  ftchet  ju  (teilen.  Sffienn 
man  lange  in  großer  .Kälte  fein  muß,  fo  fei  man 
nicht  untätig,  fonbern  bewege  fia>  (laiE  unb  ans 
haltenb;  aud)  fättige  man  ftd)  oorljer  hinlänglich; 
grobe  hatte  «tfojt,  geräuchertes  gleifd),  ©pect, 
.Klöße  ic.  ftnb  bann  am  JBorjüglicbften.  ÜJtan 
trage  leine  Kleiber,  bie  ju  feft  anfcbiießen,  Bein 
)u  enges  ©djuhwert  unb  lege  in  baffelbe  einige 
JBlätter  bides,  weiches  göfchpapiet,  $>ferbehaare, 
einen  wollenen  Sappen  ober  auch  nur  ©troh  ober 
Heu.  SBenn  man  Hänbe  unb  güße  mit  Rapier 
umwidelt,  bann  bieHanbfchuhe  ober  bie  ©trumpfe 
barüber  jii^t,  fo  werben  fie  mehr  als  Durch  ^)elj: 
wert  gegen  ben  groft  gefcbugt.  ‘Dian  tann  aud) 
bie  ©lieber  mit  ftett  ober  Del  einreiben  unb  bas 
©eftd)t  mit  SBiet  wafdjcn,  in  baß  oorhet  heißer 
SEalg  ober  heiße*  Del  getröpfelt  würbe.  Stur 
muß  man  baß  $ett  erft  bei  ber  SÖärme  gut  ein: 
jieben,  unb  bie  SEhfile,  tocldje  man  gewafcben 
bat,  wieber  trocten  werben  laffen.  ©eiftige  ©es 
tränte  ftnb  gut  gegen  bie  .Kälte,  wenn  man  nur  fo 
oiel  baoon  ttinlt , baß  man  munter,  aber  nicht 
beraufdjt,  matt  unb  fcbläfrig  wirb;  benn  man  ift 
in  ber  größten  ©efahr  ju  erfrieren,  wenn  man 
bem  ®d)laf  nachgibt.  iDeät>a(&  iji  aud)  SBier  ober 
ein  guter  2Bein  bem  ^Branntwein  oorjujieben. 
önbltd)  barf  man  aus  (tarier  .Kälte  nicht  fogleid) 
in  (tartgebtißte  ©tuben  geben  unb  £änbe  unb 
Süße  nicht  fogleid)  an  ben  warmen  Dfen  bringen. 
Den  Arbeitern  ift  bie  .Kälte  namentlich  bann 
fchäblid),  wenn  fie  zugleich  ber  Zugluft  bei  an: 
(trengenber  unb  bem  .Körper  erbi^enDer  Arbeit 
ausgefefct  ftnb,  ober  wenn  fie  bei  ruhiger  ©teU 
lung  beö  .Körpers  in  »erührung  mit  Stäffe  bleiben 
muffen.  Die  folgen  baoon  ftnb  metfl  ©icht, 
gid)tifd>er  JCopffchmerj,  SBerbauungSbefchwerben, 
langwierige  gungenlrantheiten.  Der  Arbeitet 
Bann  biefen  folgen  baburd)  oorbeugen,  baß  er  in 
ber  .Kälte  eine  genügenb  warme  SBetleibung  trägt. 
Sollte  aber  ein  Sthetl  feines  .Körpers  oorjugöweift 
ber  .Kälte  unb  namentlich  bem  Balten  SBafftr  aus= 
gefegt  fein,  fo  barf  ber  ber  .Kälte  nicht  ausgefefctt 
SEheil  nicht  übertrieben  warm  beileibe!  bleiben, 
fonbern  muß  eher  etwas  lübl  gehalten  werben, 
bamit  nicht  burd)  bie  warme  Kleibung  ber  SBlut; 
jubrang  nad)  jenem  &heile  oermehrt  werbe.  Stach 
bet  Arbeit  in  ben  Raufen  muß  regelmäßig  burch 
einen  tüchtigen  Dauerlauf,  burd)  Stingen , SEur: 
nen  tc.  für  ©rwärmung  bes  .Körpers  geforgt  wers 
ben.  Arbeiter,  welche  in  ber  .Kälte  arbeiten 
muffen,  haben  ftd>  forgfältig  ju  hüten,  Söolle  auf 
bem  bloßen  ßeibe  ju  tragen  ober  ficb  auf  anbeti 
SDBeife  ju  oerjärteln,  ba  ftd)  eine  jebe  SBerjärte: 
lung  bei  ihnen  regelmäßig  mit  Ärantbeit  rächt ; ba 
gegen  follen  fie  fleißig  falt  baben  unb  burch  Balte* 
SBafcben  beS  ganzen  .Körpers,  fowie  burch  Steiben 
ber  Haut  mit  SBürften  ftd)  abhärten.  3u  ^Beginn 
ber  Arbeit  ober  wäljrenb  berfelben  muß  man  einem 
folchen  Arbeitet  ein  ©löschen  SBranntwein  gcfiat.- 
ten;  biefer  ift  bagegen  nach  bet  Arbeit  ein  (ehr 
fd)äblid)eö  ©rwärmungSmittel.  — S3ei  feuchter 


.Kälte  ift  mehr  83orftd>t  nöthig,  als  bei  heftigem, 
troctnem  ^froft.  Stamentlid)  barf  man  bei  feuchtet 
.Kälte  nicht  nüchtern  auSgehen,  fonbern  man  muß 
einige  Staffen  JCaffee  ober  eine  ©uppe,  ober  Srot 
tffen;  aud)  rauche  man  SEabact,  wenn  man  baran 
gewöhnt  ift,  unb  fuche  ftd)  burch  Äleibung  unb 
^Bewegung  warm  ju  erhalten.  Diefe  93orfid)t 
hat  man  oorjüglid)  nöthig,  toenn  man  bei  feuchter 
.Kälte  in  naffen,  fumpftgen  Orten  ftd)  aufhalten 
muß;  begleichen  im  grühjabr,  wenn  ©iS  unb 
©chnee  fcbmeljen.  Die  üuft  ift  bann  nicht  allein 
feucht,  fonbern  wirlt  auch  burch.bie  wieberleljrenbe 
©onnenwärme,  an  welche  ber  .Körper  noch  nicht 
gewöhnt  ift,  weit  heftiger  ein,  als  $u  anberer 
Beit.  Daher  entfielen  bann  gewöhnlich  oiel 
Sffiechfelfteber,  Katarrhe,  ©ichtflüfle,  StbeumatiSs 
men  unb  GrntjünbungStranfheiten. 

5trtltecuren.  Die  geringere  ober  bebeutens 
bere  ffiärmeentjiehung  gehört  ju  ben  wichtigften 
Heilmitteln  unb  ift  ebenfo  naturgemäß  als  bie 
SBärmecurcn.  giebernbe  ober  an  ©ntjünbungen 
unb  sBlutanbrang  geibenbe  fuchen  oon  felbft  all: 
gemeine  ober  örtliche  .Kühlung,  unb  Haut  unb 
gunge  füllen  (ich  im  gefunben  unb  Ironien  Vu* 
ftanbe  fortwährenb  burd)  ©chweiße  in  geftcigertem 
SJtaße  mittelft  83erbunftung  ab.  Die  SBirlung 
ber  A'älte  auf  ben  lebenben  Organismus  ift  thcilS 
rein  phpfilalifch , jufammenjiehenb  unb  oerbid): 
tenb,  felbft  erftarrenb;  tbeilö  chemifch,  nämlich 
bie^erfepungsproceffe  aufhaltenb;  tbeils  functioneil, 
nämlich  in  bet  ©rfiwirtung  bie  ©efäße  jufammen* 
jiebenb,  bie  Abfonberungcn  hemmenb,  bie  Slerocn 
herabftimmenb  unb  felbft  lähmenb,  ja  bas  geben 
ertöbtenb,  in  ber  Stachwirtung  aber  ertegenb, 
Songeftion  unb  ©ntjünbung  unb  ihre  folgen 
heroorrufenb,  beit  ©toffwechfel  oermehrenb  tc. 
Diefe  oerfchiebenen  Jöirtungen  hängen  ab  theilS 
oon  bem  ©rabe  ber  Kälte,  theilS  oon  ihrer  plöps 
liehen  ober  länger  fortgefe&ten  ©inoerleibung, 
theils  oon  ben  angewenbeten  KältungSmitteln, 
namentlich  auch  oon  benn  SBärmeleitungSoet* 
mögen,  theils  oon  ber  örtlichen  ober  allgemein 
oerbreiteten  Süirlung,  theils  oon  bem  ©inoers 
leibungSorte  felbft,  feinem  ©efäßs  unb  Steroens 
reichthum  tc.  Die  Heizwerte  bei  2(nwenbung  bet 
.Kälte  finb  folgenbe:  1.  Um  jufammenju^iehen, 

fowohl  bei  blutenben  als  übermäßig  empfmbliÄen 
©efäßen , baher  in  ben  erften  ©tebien  Dieter  Snts 
jünbungen,  jum  SEheil  auch  $ur  görberung  oon 
©infaugung,  ferner  bei  ©rweiterungen  berffienen, 
Arterien  tc.,  bei  erfcblafften  unb  wuchernben  auf* 
geloderten  ©eweben.  Stach  bem  ©chwiften  im 
Daropfbabe  ober  in  naffer  Sinwidetung  lühlt 
man  bie  Haut  ab,  um  fie  gegen  ©rtältung  ju 
fchüfcen.  2.  Um  chemifcbe  Verfemungen  aufou» 
hatten,  j.  SB.  bei  SJerjauchungen,  SBranb,  bei 
manchen  S3erbauungSftös ungen.  3.  Um  ^arafts 
ten  ju  tobten,  j.  S3.  bie  Abtreibung  bes  SBanbs 
wurmS  burch  BalteS  SBaffet  unb  ©iSpiUen,  bie 
talten  Ä'lpftiere  gegen  ©pulwürmer.  4.  Um  bie 
Steroenthätigleit  herab juftimmen,  beziehentlich 
ju  lähmen,  erftifchenb,  lühlenb,  beruhigenb, 
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frambf*  unb  fchmergffillenb,  betäubenb  ic.  gu 
wtrfen  bei  ©cbmerg,  Süden,  4>ifcegefühl  unb  an« 
betn  unangenehmen  Qmpffnbungen,  bet  Siebet 
unb  ffarfer  Blutwallung , bei  SEobfucbt, 
6d)lafloffgfeit  unb  neroöfen  Ärampfgufällen.  3u 
biefen  £eilgweden  mufj  bie  Ädlte  ununterbrochen 
ober  in  hob*"  ®CQb«n  einwirfen.  5.  Um  bie 
Heroen  gu  erregen,  gu  weden  unb  9tefferbewegun* 
gen  bcrootjurufen,  unb  gwat  butd)  falte  Sin * 
unb  Au*fprt'hungen,  ©turgbäbet  tc.  6.  Um 
örtliche  SReaction  unb  Songeffion,  batjer  auch  »er* 
mebrte  SBätme,  in  bet  9tad)wirtung  hetoorju* 
rufen,  g.  33.  al«  ableitenber  £autrei$.  >7.  Um 
bauernb  gu  fräftigen  burd)  3ufammengief)ung  unb 
Sternen;  unb  ©efäfireaction  gugleid),  unb  nach 
betn  ©efefc  ber  ©emötjnung;  g.  33.  Äalte  al*  2Cb* 
bdrtungömittel,  al*  SNagenffärfung,  falte  £uft 
unb  falte*  93ab  al*  Blut»erbefferung*mittel  tc. 
3e  nad)  ben  ©raben  ber  Äältewirfung  fann  man 
unterfcbeiben:  a.  Seichte  Äühlung  bei  + 10  — 
16°  St.  non  SBaffer  unb  Suft.  ©ie  wirft  befonber* 
berubigenb,  congeffionwibrig,  Bewegungen  min; 
bernb.  b.  Qinfache  Äälte  non  + 1 — 10°  9t., 
wie  beim  gewöhnlichen  falten  SOBaffer.  ©ie  wirb 
hauptfdchlid)  al*  Befd)wichtigung«mittel,  fowie 
gur  (Erregung  non  9?efleraction,  benufct.  c.  Qifeö* 
falte,  StuUpunft  unb  barunter,  jebod)  nicht  bi* 
jura  gefffrieren  ber  3cUflüfffgfeiten.  ©ie  bient 
ber  gufammengiehenben,  gerfe$ung*wibrigen,  net« 
oenlähmenben  unb  reaction*erregenben  Behanb* 
lung.  d.  Qrfrierungcfälte.  ©ie  fann  bi*  gut 
nadtfolgenben  Blafenbtlbung  angewenbet  werben, 

g.  SS.  auf  offene  Ätebfe  unb  33lutfchwdren.  Die 
Wittel  ber  fdltenben  Behanblung  ffnb  ttjeil*  phQ; 
fifalifche,  nämlich  entweber  Sinoetleibung  faltet 
Körper  ober  SBdrmeentgiehung  burd)  Beränbe* 
rung  be*  3ufammenhang*guffanbeö:  3erfliepen 
ober  Berbunffung  auf  ben  Äörperflächen , theil* 
functtoneU.  1.  kaffe  Äälte.  ©ie  ift  biege* 
wöhnlichffe  gorm  unb  bient  gu  ben  meiflen  ange* 
gebenen  #ei  lg  weden , in*befonbere  auch,  wo  bie 
erwdrmenbe  unb  erregenbe  Badjwirfung  ergielt 
»erben  foll.  SDtan  benufet  gewöhnlich  ba*  blofje 
falte  SBaffer,  balb  in  natürlicher  Brunnentempe* 
ratur  -{-8 — 12°  9t.,  balb  burd)  warme  glüfffg* 
feiten  abgefchredt  + 14 — 18°  9t.,  balb  burcb  3u* 
fafc  allmdlig  gerfliefjcnbet  Gi6*  ober  ©cbnee* 
ftüdchen  tiefer  abgefühlt  -f-  1—6°  9t.  Oie  gorm 
Der  Anwenbung  iff  »erfchieben:  a.  Äalte  Bd* 
ber  (f.  Bab).  b.  Äalte  SBafchungen 
(f.  b.).  c.  Ä a 1 1 e U m f d)  l ä g e (f.  b.).  d.  Äalte 
Ueberffrömungen  (f.  b.).  e.  Äalte  Sin* 
fpri&ungen  unb  Äloffiere,  gut  Steinigung 
unb  (Erregung  »on  Steflerbewegungen  befonber* 
benufcbar.  f.  Äalte  ©turg.bä bet  unbOou* 
d) e n (f.  b.).  g.  Äalte  SEropfbäber  (f.  b.). 

h.  Äalte*  ©etränf,  »on  bet  natürlichen 
Ouetlenfrifcbe,  ober  burd)  Qi*  unb  ©d)nee  abge* 
fühlt,  ober  burd)  3erfliefien  »on  ©algen  ober 
Äohlenfäureentwidelung  (fünffache*  ©elter*  unb 

' ©obawaffet)  gefaltet.  Cluellenfcifcbe*  ©etränf 
nü$t  bei  acuten  unb  chtonifchen  Ärantheiten  mit 
1U. 


wenig  Au*nahme  (puffen,  Solif,  Ourchfall), 
unb  bient  gut  ÜRinberung  ber  #ibe  in  giebern 
unb  ber  £ergbet»egungen  überhaupt,  bähet  al* 
Äranfengetrdnf  für  .jugenbliche  unb  öoUblütige 
%>erfonen ; e*  erquidt  unb  wedt  bei  glaufein, 
Uebelfeit,  Ohnmächten,  ©djmergen  tc.  Oie  ei** 
falten  unb  braufenbfalten  ©etränfe  nüpen  bei 
(Erbrechen,  G>holeta,  h«ffi0tm  Outff.  (@.  auch 
Äaltwaffercuren.)  2.  @i**  unb  ©ch nee* 
euren  (f.  b.).  3.  Äaltwafchungen  (f.  b.). 
4.  Berbunffungöfälte(f.  b.).  8.  Z r o d n e 
Ädlte.  Oie  falte  Cuft  ift  ein*  ber  beften  (Er* 
quidung*mittel  bei  Qngbrüffigfeit  unb  in  ber 
gieberhi$e;  bauernbet  Aufenthalt  in  faltet  guft 
träftigt  $aut  unb  SKuefeln.  Äalte  SDfetalle, 
g.  B.  ©d)lüffel,  aufgebrüdt,  ffnb  ein  Bolfßmittel 
bei  beginnenber  Sntgünbung  nach  Ciuetfchungen. 
6.  gunctionetle  Äühlung.  9J?an  fann  bie 
SBätmeergeugung  im  Äörper  ober  in  Äörper* 
theilen  ^erabfe^en : a.  Ourd)  Berdnberung  ber 
Blutwege  (Blutentgiehung,  gaffen),  b.  Ourd) 
Betengung  bet  Jpaargefäjje ; c.  burcb  Unterbin* 
bung  ober  3ufammenbtüdung  bet  ©efäfjffämme 
d.  burch  Betlangfamung  ber  #ergbewegungen.  — 
©egenangeigen  bet  falten  Behanblung  finb:  ba* 
feljt  jugenbliche  ober  h°he  bet  Äranfen; 

Blutarmuth  unb  gro^e  ©cbwäcbe  beffelben;  rheu* 
matifche  unb  eatarrtjalifcbe  Anlage  unb  manche 
gieber ; Steigung  gut  3urüdtretung  be*  ©cbweifj e* ; 
lebhaft  aufgeregte  4>erif>ewegung  nach  Äörper* 
anffrengungen  unb  gum  ^heil  felbff  in  giebern. 
(gnblid)  fann  bie  Abhärtung  burd)  Ädlte  über* 
trieben  werben  unb  bann  befonber*  Steroenleiben, 
wie  Zähmungen  unb  9?beumati*men,  gut  golge 
haben. 

ßälteßrahe  / ffnb  bie  ©rabe  unter  betn  Qi** 
punft  be*  Hh^mometer* ; man  bezeichnet  ffe 
mit  — . 

Äältemifdjunoen , ffnb  eine  Unterabtbei* 
lung  ber  gu  ben  Äalte  euren  (f.  b.)  gehörigen 
Mittel,  ©ie  beffehen  au*  ©algen,  welche  ange* 
feuebtet  unter  SBdrmebinbung  fdjmelgen  unb  ffch 
iöfen.  Qö  gehören  h»«th^  bif  feifeh  gemifebten 
©etrdnfe  mit  ©alpeter,  Äühlpuloer  tc.  Oie 
alten  ©cbmude’fcben  Umfdjldge  »on  ©alpeter  mit 
©almiat  ober  Äocbfalg,  in  eine  ©eroiette  gefcbla* 
gen  unb  bann  befeuchtet,  ffnb  meiff  burd)  Qi** 
pillen  unb  Qi*lappen  gu  erfe^en.  ©ie  bienen 
gegen  Qntgünbungen  »on  SBunben. 

ÄämcÜDollc,  iff  Da*  feibenartige,  wenig  ge* 
träufelte  4>aar  ber  Ädmelgiege  ober  angorifchen 
3iege.  (ffigl.  Angorawolle.) 

ftäntielfpf)!?/  W ««e  fefle,  nur  in  Qngtanb 
»orfommenbeBarietdt  ber  ©teinfohle  mit  ebenem, 
flachmufcheligem  Bruch,  etwa*  milb,  wenig  gldn* 
genb  bi*  fd)immetnb,  enthält  74,47  Äohlenffoff, 
19,61  ©auerffoff,  8,92  SBaffetffoff  unb  einige 
erbige  Steile. 

ÄrthVeIitt’6  treffe,  iff  ein  ff<ht  brauch* 
batet  Apparat  gum  Au*pteffen  »on  SBeintrauben, 
Dbff  tc.  Oie  Abbilbung  geigt  bie  treffe  im  »er* 
ticalen  Ourchfchnitt.  Auf  einem  eifernen  SRinge  a, 
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bet  oon  3 gußeifernen  bönncn  ©äulen  getragen 
wirb,  liegt  bet  JRanb  einet  ©d)dle  c aud  ©ifens 


blecb  non  15j9Rillim;tet  ©ide.  liebet  biefem  Ses 
gältet  ifl  eine  biegfame,  unbutchbringliche  £aut 
gefpannt,  beten  «Ranb  jwifchen  bem  bet  ©chale 
unb  einem  barauf  gelegten  eifernen  «Ringe  e einges 
flemmt  wirb.  ©ie  «Ränber  -bet  ,§aut  unb  bet 
©cbale  beftnbcn  ftd)  fomit  jwifchen  2 «Ringen 
mittelft  einer  2Renge  flotter  Soljen  f jufammens 
0epreft.  ©ie  £aut  d befielt  aud  6—12  mittelft 
©autfchuffirniß  auf  einanbet  geleimten  Saums 
wolienjeugen  unb  ifl  auf  ihrer  obetn  ©eite  mit 
einem  Ueberjug  non  gebet  oerfehen,  beffen  «Ranb 
auf  biefelbe  2trt  feflgehalten  mirb.  ©ie  Soljen  f 
enbigen  fämmtlid)  in  einem  £afen,  unb  alle  biefe 
4>afen  werben  in  betfelben  ^Richtung  auf  einem  ges 
meinfchaftlichen  Äreife  bed  bie  Soljen  tragenben 
«Ringed  befefligt.  ©ad  obere  @nbe  bed  3Cpparatd 
befielt  aud  einem  ©edel  g non  betfelben  gotm 
unb  ©röße  wie  bet  Sehälter.  @t  ifl  aud  ©ifens 
bled)  unb  mit  einem  angenieteten  fRanbe  b oers 
j^en  f an  beffen  glatterem  Steile  Deffnungen  jum 
©urchlaffen  ber  an  ben  ©chraubenboljen  f befinbs 
lieben  £afen  angebracht  ftnb.  ©er  ©edel  hat 
eine  SRenge  göchet,  burd)  welche  bie  glüfftgfeit 
audlaufen  fann.  2tuf  feiner  Snnenfeite  finb  ©ifens 
ftabchen  in  gorm  oon  SRabien  angebracht,  welche 
ficb  gegen  einen  ©et'her  flammen,  ber  aud  2— 3 «jRe; 
tallgeweben  befielt,  oon  benen  bad  untere  weitere 
SRafchen  ald  bad  barübet  befinbliche  hat.  Um  ben 
£ut  g leicht  auf  bie  ©chale  h»nablaffen  ober  aufs 
iiei)en  ju  tonnen,  ifl  auf  feinet  SRitte  ein  ©eil 
befefligt,  bad  über  eine  fite  «Rolle  gefdjlungen  unb 


JMf e. 

mit  einem  ©egengewicht  oetfehen  ifl.  Um  bie 
©chale  c herum  jieht  ftd)  eine  tleine  SRinne  a oon 
bünnem  Siech,  welche  bie  aud  bem  ©edel  fließenbe 
glüfftgfeit  aufnimmt  unb  burch  bie©chnauje  i ab» 
laufen  läßt.  Xm  untern  Steile  bet  ©chale  ifl  ein 
«Rohr  k angebracht,  bad  mit  einer  ©augs  unb 
©rudpümpe  communicirt  unb  an  bem  ftd)  ein 
£ahn  1 befinbet,  um  bad  innere  ber  ©chale  ents 
webet  mit  bet^umpe  ober  mit  bet  äußern  8uft  in 
Serbinbung  fefcen  $u  fönnen.  3m  erflern  galt 
treibt  bie  fpumpe  bad  SBaffet  in  bie  ©chale  unter 
bie  4?aut  d,  tm  jweiten  gaH  läuft  ed  ab  unb  ges 
langt  wiebet  in  ben  ©auglaflen  ber  $)umpe.  ©ie 
Selaflung  bed  ©icherheitdoentild  ber  lefctern  ents 
fpricht  einem  weit  fchwächetn  ©rud  ald  ber  ttp* 
parat  ju  ertragen  oermag.  ©er  Apparat  ^at 
1 SReter  im  ©urchmeffer  unb  Bann  einem  ©rud 
oon  10  2Ctmofphären  wiberflehen.  ©ie  Sehanbs 
lung  bed  2tpparatd  ifl  folgenbe:  9lachbem  bet 
#ut  g abgehoben,  ber  fd)alenf8rmige  Sehälter  c 
entleert  unb  bie  #aut  d innerlich  an  benfelben  ans 
gelegt  ifl,  breitet  man  auf  feinen  Soben  eine 
flatfe,  grobe  geinewanb  aud  unb  trägt  bie  audjus 
preffenbe  «JRaffe  ein.  Son  berfelben  häuft  man  fo 
oiel  auf,  baß  fte  über  bem  Schältet  ungefähr 
gleiten  Umfang  wie  in  bemfelben  einnimmt,  unb 
fchlägt  bann  bie  ©nben  bed  3eugd  barüber.  £iets 
auf  fenft  man  ben  £ut  hfrab,  baß  bie  an  feinem 
Stanbe  befinblichen  Deffnungen  übet  bie  £afen 
hinunterflreifen,  woburch  leitete  über  ben  SRanb 
hinaud  $u  flehen  fommen ; bann  fenft  man  einen 
Steinen  eifernen  ©perrfegel  in  eine  bet  Deffnungen, 
unb  jwat  in  ben  «Raum  hinter  bem  Jjjafen.  ,£iers 
auf  läßt  man  bie  $>umpe  fptelen.  ©ad  in  bie 
©chale  c gepumpte  SBaffet  brüdt  bie  £aut  nach 
oben  unb  preßt  bie  über  ihr  befinblichen  ©toffe, 
inbem  ed  fie  gegen  bie  innern  ©eiten  bed  £uted 
brüdt.  ©ie  glüfftgfeit  fließt  burch  bie  SERafchen 
bed  ©eiherd  unb  burch  bie  Deffnungen  bed©edeld 
in  bie  SRinnen.  9tad)bem  bet  ©toff  audgepreßt  ifl, 
entleert  man  ben  Apparat.  9Ran  breht  nämlich 
ben  £afen  f fo,  baß  bet  Sehältet  c bad  SBaffer 
audlaufen  läßt,  bann  macht  man  burd)  eine  Steine 
©rehung  bed  £uted  beffen  SRanb  oon  bem  ©ins 
griff  ber  £afen  frei,  jieht  benfelben  auf  unb  hebt 
ben  audgepreßten  «Rüdflanb  ab.  SRit  biefem  2tps 
parat  oon  etwad  über  3 $ectoliter  Snhalt  werben 
bei  einem  ©rud  oon  6 2ttmofphären  übet  4 #ecs 
toliter  grüchte  in  weniger  ald  1 ©tunbe  burch 
1 SRann  oollfommen  audgepreßt.  ©et  Äppataf 
gewährt  überbied  noch  bie  Sortheile,  baß  feine 
^Reibung  flattftnbet ; baß  bet  ©tud  auf  alle 
©teilen  bed  audjupreffenben  ©toffed  unb  ooll»  > 
fommen  gleichmäßig  audgeübt  wirb,  baß  et 
feine  «Rebengeräthe  erforbert,  unb  baß  feine  2Cns 
wenbung  mit  feinet  ©efaht  oerbunben  ifl. 

Stäfe,  ifl  im  eigentlichen  ©inne  nur  bie  ges 
ronnene  SRilch,  welche  mehreren  Serfahten  unters 
worfen  worben  ifl,  welche  fte  in  einen  nähtenben 
unb  reijenben  ©toff  oerwanbelt  haben,  welcher 
!ürjete  ober  längere  3eit  aufbewahtt  werben 
fann.  ©et  $auptbeftanbthefl  bed  Ääfed  ifl  bet 
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JMfejtoff  ober  b ai  Sa  fein  (f.  b.).  Hm  ©eroöhn* 
Iid)ften  wirb  jut  Darftellung  beö  Käfeö  bie  «WilA 
ber  Kühe  oerwenbet,  bod)  bient  auA  bie  = 
unb  ©AafmilA/  entweber  allein  ober  mit  Kuh* 
mild)  gemifAt,  $ut  Käfebereitung.  @ö  befielt 
eine  grofe  93erfAiebenheit  im  Käfe  in  betreff 
feinte  gefiigfeit,  feineö  ©efAmadö , bet  «Waffe 
unb  $attbarfeit,  aber  ei  ijt  jiemlt'A  gewifi,  bafj 
biefet  UnterfAieb  mehr  oon  ber  93erfAiebenheü 
btrfBereilungöart  herrührt,  alö  oon  berSBefAaffen* 
beit  beö  gutterö  unb  beö  Klimaö.  SDie  3ufammen* 
fe|ung  ober  bie  AemifAe  Statut  bet  «WilA  ijt  faft 
biefelbe  bei  ben  SBeibAen  bet  wiebetfäuenben 
£auöthiere;  bie  bilbenben  SBeftanbtheile  unter  fiA 
(inb  faft  nur  butA  t^re  «Wenge  oerfAieben.  95er.' 
fuebe  haben  auA  gelehrt,  baft  überall,  mo  bie 
Spiere  gehörig  genährt  unb  gepflegt  werben,  man 
bei  «Befolgung  ber  an  ben  oerfAiebtnen  Drten 
eingefühtten  ffierfahrungöarten  mehr  ober  weniger 
bahin  gelangt,  alle  Hrten  auölänbifAer  Käfe  naA* 
juohmen.  lieber  bie  oerfAiebenen  ©orten  bet 
Ääfe  f.  Käfebereitung.  Vergüte  Käfe  barf 
im  allgemeinen  webet  ju  jung,  noA  ju  alt  unb 
fdjon  oerborben,  mufj  mehr  biAt  alö  ge* 
fdjmeibig  unb  fett  genug  fein,  im  «Wunbe  fanft 
jergehen  unb  angenehm  pifant  fAmetfen.  © A l e A t 
ifl  ber  gu  harte,  hornige,  auögeborrte,  ju  flart 
gefaljte,  rauAig  unb  brenjliA  fAmedenbe, 
ftbimmlige,  fliefjenbe,  oon  felbft  jetfallenbe,  übel* 
rieAenbe  unb  äfcenb  fAarfe,  bet  auö  fAleAter 
ober  oerunreinigter  «WilA  bereitete,  fowie  enbliA 
ber  oerfälfAte  unb  oerunreinigte  Käfe.  2Me  93  et* 
mifAung  beö  Käfeö  mitgefoAten  Ka  rtof* 
fein  ober  «Kehl  gefAieht,  um  ihn  fA »oer  ju 
maAen.  2)iefe  9SerfdlfAung  erfennt  man  folgen* 
bermafitn:  9Benn  man  einen  folAen  Käfe  in  einet 
binldngtiAen  «Wenge  oon  gleifAbrühe  etwa  fo 
lange  foAt,  alö  man  harte  Siet  fiebet,  f0  löft  jt A 
ber  Käfe,  wenn  et  oon  SBeimifAungen  rein  ift, 
oollfommen  auf;  im  entgrgengefe&ten  gall  fe§t  fiA 
ein  fAleimiget,  waAöartiget  SSobenfaft  auf  ben 
8oben  beö  ©efäjjeö.  ®et  mit  Kartoffeln  oer* 
mengte  Käfe  ijt  inöbefonbere  noA  baburA  ju  er* 
fennen,  bafj  er  fAmerer  unb  ftumiger  alö  ein  an* 
betet  Käfe  ift,  beim  SBreAen  in  ©tüden  jerfätlt 
unb  metfliA  naA  Kartoffeln  fAmedt.  WoA  auf 
eint  anbere  Hrt  läjjt  fiA  bet  burA  3ufafc  »op  jet* 
riebenen  Kartoffeln  ober  «Wehl  oerfälfAte  Kdfe 
feht  leiAt  entbeden,.  wenn  man  nämliA  folAen 
Ädfe  mit  SQSaffer  foAt  unb  ber  glüffigfeit  3ob* 
auflöfung  jufefct;  ift  ber  Kdfe  mit  ben  genannten 
Stoffen  oerfälfAt,  fo  enrjteht  eine  oiolette  gär* 
bung.  ©et  Kdfe,  befonberö  ber  barfAe  Käfe, 
Eluarffäfe,  4>anbtäfe,  nimmt  juweilen  eine 
eigenthümliAe,  ben  gewöhnlt'Aen  mineralifAen 
ober  negetabilifAen  ®iften  niAt  angehörenbe  gif* 
tige  S5ef Aaffenheit  an , bie  man  K d f e g i f t (f.  b.) 
nennt,  unb  wobur A bet  ®enufj  beö  Käfeö  höAft 
naAtheilig  wirb,  ©ill  man  ben  Kdfe  lange  gut 
erhalten,  fo  mufj  bie  8uft  baoon  abgehalten,  bie 
geuAtigfeit  oerminbert  unb  ein  3ufafe  oon  gdh- 
tungöhemmenben  Körpern  gegeben  werben.  3ut 


Hbhattung  bet  Cuft  bebedt  man  ben  Käfe  mit  &ü* 
Aern,  ©preu,  auögelaugter  ÄfAe,  geflogenen 
Kohlen  (wo  er  aber  gehörig  troden  fein  mufj), 
ober  mit  Hopfen,  ber  auA  bie  «Waben  abhält  unb 
bemKäfe  einen  guten  ©efAmad  gibt.  ®ie  geuA* 
tigfeil  entfernt  man  baburA/  bafj  man  ben 
Kdfe  an  luftige  Drte  bringt  unb,  wenn  et  hier  9«* 
hörig  auögetrodnet  ift,  in  einen  fühlen  Keller. 
ÄuA  SBebeden  mit  gemahlener  Kreibe  maAt  ben 
Käfe  troden.  Um  bie  ©äfjrung  §u  hemmen/ 
faljt  man  ben  Kdfe  ober  benäfit  bie  ihn  umgeben* 
ben  SEüAer  mit  gutem  9Bein,  ober  mit  SBeinftein* 
löfung,  ober  mit  93irfentinbenlauge.  — 3n  bid* 
tetif  Aer  i n f i d>  t ift  ber  Kdfe,  je  naA  feinet 
Sereitungöart  unb  feinem  Älter,  oon  oerfAiebe* 
ner  SBirfung.  ®ie  fetten,  butterartigen  f.  g. 
Wahmfdfe  finb  oon  ben  pifantern  ©orten  $u  un* 
terfAeiben , beren  reijenbe  SigenfAaften  ftA  mit 
bem  Älter  oermehren.  3«  großer  «Wenge,  na* 
mentliA  Äbenbö  genoffen,  finb  beibe  ©orten  wegen 
ihreö  gettgehaltö  unb  fomit  wegen  ihrer  Unoet* 
bauliAfeit,  leitete  aber  auperbem  wegen  ihrer  ju 
reijenben  «BefAaffenheit  ben  meijten  ?>etfonen  naA* 
theilig;  jte  werben  jeboA  bei  ftarfer  93ewegung 
unb  anhaltenber  Ärbeit  in  freier  Cuft  leiAter  oer* 
tragen,  unb  fo  gehören  fie  bei  ben  Älpenbewohnern 
unb  an  oielen  ©eefüjten  ju  ben  gangbatjien  Wah* 
rungömitteln,  ohne  einen  naAtheiligen  Sinflup 
auf  bie  ©efunbheit  auö^uüben.  J)ie  pifanten 
©orten  regen  in  fleinen  «Wengen  bie  23etbauungö* 
thdtigfeit  auf  eine  paffenbe  SBeife  an  unb  bemäAs 
tigen  fiA  aujjetbem  burA  ihee  für  Äufnahme  oon 
©duren  empfdngliAen  SigenfAaften  ber  übet* 
fAüffigen  ©aure  im  «Wagen,  SigenfAaften , benen 
bie  fo  allgemein  oerbreitete  ©itte,  ara  Snbe  beö 
«Wal)lö  alö  f.  g.  «WagenfAluf  93utter,  93rot  unb 
Kdfe  ju  reiAen,  ohne  3meifet  ihr  Sntftehen  oer* 
banft.  gür  bie  beflen  Kdfe  gelten  bet  fAweijer 
unb  hoUänbifAe,  bet  ©traAino,  Shefter,  ©tra^* 
burger  unb  bet  auö  ©AafmÜA  bereitete  8imbur* 
ger;  am  SBenigften  ju  empfehlen  wegen  t'hreö 
WeiAthumö  an  ©ewürjen  finb  bie  oerfAiebenen 
Krduterfäfe.  «Wit  «RüdjtAt  auf  bie  anorgantfAen 
Wahrungöftoffe  übertrifft  bet  ©üfmilAfafe  ben 
©auerfäfe.  Äuö  biefem  hol  bie  «WtlAfäure  bie 
Srbfalje  gelöft,  wdhrenb  ber  phoöphorfaure  Kalf 
ber  «WilA  im  ©üfmilAfdfe  rei'Alid)  oertreten  ift. 
5)er  Kdfe  bient  niAt  nur  an  unb  für  fiA  alö  Wal)* 
rungömittel,  fonbern  eö  werben  auö  ihm  auA 
oerfAiebene  ©peifen  ic.  bereitet  (f.  K« feg öfcen, 
KäfefäulAen,  KdfetuAen,  Käfetorte/ 
Käfef Anitten,  Käfeftriftel,  Kdfefuppe, 
Kdfefrapfen),  unb  aujjetbem  bient  er  ju 
manAem  teAnifAen  ®ebrauA.  — grifA  gerönne* 
ner  Kafe  wirb  theilö  mit  Kalf,  theilö'mit  boppelt* 
fohlenfaurem  Kali  ju  Kitt  gebrauAt,  Käfefitt, 
ferner  jum  ÄnftriA  auf  £ol}  unb  Kalf,  wo  man 
fiA  gewÖhnliA  eineö  ©emengcö  oon  frifAem 
Kdfe,  fetter  «WilA  unb  gebranntem  Kalf  bebient. 
JDie  burA  KoAen  beö  Käfeftoffö  mit  boppelt* 
fohlenfaurem  Kali  entftanbene  93erbinbung,  bie 
man  bann  unb  wann  feht  uneigentUA  auA  voof>l 
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foblenfaureS  Jtalt  nennt,  bat  man  aud)  gu  ßefm, 
girniß  auf  Rapier  unb  ©eibe,  gut  Oarfiellung 
»on  englifchem  ^Pflafter,  als  ÄlärungSmittel  für 
3uderfaft  unb  3Betn,  mit  3ufafc  »on  etwas  wenig 
©ppSpuloer  ftatt  ber  ^aufenblafe,  wo  fie  recbt 
gute  Oienfte  leiften  foll,  gang  befonbetS  aber  gur 
Oarfiellung  oon  fünft  liehet  SRild)  in  Set* 
binbung  mitSutter  unb3udet  auf  Steifen  empfob* 
len.  3u  tefcterm  Sebuf  fann  man  aud)  fürger  fo 
»erfahren,  baß  man  bis  40°  erwärmte  SRileh  burd) 
febr  wenig  ©atgfäure  gum  ©erinnen  bringt,  ben 
«Rieberfchlag  abpreßt  unb  mit  foblenfautem  flali 
ober  Statrum,  auf  3 £luart  SRt'ld)  1 ßotb  gerecb. 
net,  gelinb  erwärmt,  woburd)  ein  bietet  Stabm 
enthebt,  ber  j Td)  troetnen  unb  lange  unoeränbert 
aufbewabten  läßt.  ©nblid)  oerwenbet  man  ben 
Ääfe  aud)  nod)  gu  haften  (f.  dtäfepaften).— , 
SBereitö  angefchnittene  fdjweiger  unb  boUänbifcbe 
Ääfe  werben  am  Seften  in  mit  etwas  SD3ein  ange* 
feuchtete  Sucher  gefd)lagen  unb  fo  an  fühlen  Orten 
aufbewabrt;  überhaupt  ift  bie  Aufbewahrung  ber 
frifd)  bereiteten  Jtäfe  an  fühlen  Orten  aud)  in  ben 
Haushaltungen  febr  gu  beobad)ten,  bamit  bie 
©äbrung  gemilbert  wirb  unb  ber  Ääfefloff  bie 
oerfebiebenen  3erfefcungSperioben  nur  gang  allmäs 
lig  burd)läuft,  was  gur  ©ntftebung  eines  guten 
dtäfeS  burchauS  erfotberlid)  ift;  aud)  ift  eS  gut,  fte 
guweilen  mit  ©alg  abguteiben.  Um  bie  ©ntftebung 
oon  SOlaben  gu  oerhüten,  f.  barübet  ben  Art. 
Ääfem  a ben. 

Ääfebattf  ober  tfäfetttttte,  ift  ein  gur 
^Bereitung  berJtäfe  bienenbeS  ©erätbe.  @S  beftebt 
in  einem  länglichen,  tiefen,  mit  einem  Oedel  »er* 
febenen  haften,  ber  auf  4 güßen  ruht/  »on  benen 
bie  »orberft?n  fürger  als  bie  binterften  ftnb,  fo  baß 
ber  haften  etwas  geneigt  ift.  3n  biefem  Jtaflen 
finbSlinnen  eingearbeitet,  unb  am@nbe  einet  jeben 
berfelben  befinben  ftd)  in  bem  ©eitenbrete  beS  Äas 
ftenS  ßöchet  gum  Ablaufen  bet  SRolfen  in  ein  bars 
unter  geftellteS  ®efä§.  3n  biefe  S3anf  wirb  nun 
entweber  bie  ätäfemafle  ohne  SBeitereS  ober  in  ben 
f.  g.  Jtäfenäpfen  gebracht,  welche  in  ber  Ääfebanf 
, fo  übereinanbet  geftellt  werben,  baß  bie  SOtolfen 
aus  bem  einen  nicht  in  ben  anbetn,  fonbern  fofort 
in  bie  Jtäfebanf  laufen. 

Ääfebcreitung»  SBo  bie  Ääfebereitung  im 
©roßen  betrieben  wirb,  ba  ift  nicht  nur  ein  befons 
bereS  Jt'äfebauS  Cf.  b.),  fonbern  eS  finb  auch 
befonbere  ©erätbfehaften  notbwenbig,  als  Jtäfes 
gubet,  Ääfemeffet,  Ääfetü  eher,  Ääfes 
febeiben,  Ääfeformen,  Ääfemüblen, 
ätäfetifche,  Ääfepreffen,  dtäfetr octens 
mafchinen,  Slührftäbchen,  SRabmmeffet 
(f.  b.  A.)  unb  ^robetbermometer,  um  bie  Sempes 
ratur  ber  mit  ßab  oerfe^ten  SRild)  unb  bie  nötige 
2Bärme  ber  geronnenen  9Rild)  beljufS  beS  ÄochenS 
gu  meflen.  Oie  befte  gabreSgeit  gut  Bereitung 
beS  ÄäfeS  ift  oon  Anfang  SRai  bis  b^chftens 
SRitte  Oetobet;  ben  im  SBinter  bereiteten  Jtäfe 
hält  man  für  weniger  gut.  SRild),  welche  burd) 
ßab  gum  ©erinnen  gebracht  wirb,  liefert  immer 
ben  beftehÄäfe;  b^  unb  ba  wirb  inbeffen  auch 


JBeinfteinfäure  unb  in  Hctfanb  ©algfäure  anges 
wenbet.  Auch  fann  bie  SBilbung  beS  JtäfeftoffeS 
»eranlaßt  werben,  wenn  man  bie  SRileh  wäbrenb 
einer  gewiften  3elt  unb  in  einer  Semperatur  oon 
15— 18°  G>.  ftch  felbft  überläßt  ober  inbem  man  bie 
SJtild)  bet  SBärme  beS  Hfrbe*  auSfefct.  8BaS  bie 
^Bereitung  beS  ßabes  anlangt,  fo  f.  batüber  ben 
Art.  ßab.  Um  ben  Ääfe  gu  färben,  bebient 
man  ftd)  beS  Orleans  ober  beS  ©afranS.  SRan 
tbut  benOrlean  in  ein  leinenes  ©ädeben,  fchwenft 
baftetbe  in  bet  SRtlch  bin  unb  bet  unb  brüeft  eS  an 
ben  ©eiten  beS  SRilchfübelS.  SRan  rührt  babei 
bie  SRileh  gut  um,  um  bie  gar be  gu  mifchen , unb 
nimmt  bas  ©ädeben  heraus,  wenn  bie  SRileh  bie 
gewünfehte  gärbung  angenommen  hat.  Auf 
100  $)fb.  SRild)  braucht  man  etwa  2 ßotb  Dtlean. 
Behufs  bet  SSilbung  beS  Ääfeftoffs  ift  gus 
näcbft  bie  Semperatur  ber  SRileh  gu  berüdfichtis 
gen.  9Ran  erfährt  bie  Semperatur,  wenn  man 
bie  Hanb  in  bie  €D2<lcb  hält  ober  inbem  man  ein 
Sbermometer  einige  3 eit  Oie  ents 

fprechenbfte  SBärme  behufs  ber  SBilbung  beS  Ääfe* 
ftoffs  ift  28—30°  6.  1—2  ©tunben  jinb  hinreis 
chenb,  um  baS  oollftänbige  ©erinnen  ber  SOtild) 
gu  bewitfen.  Sffienn  bie  SDtilch  gu  warm  ift, 
fühlt  man  fie  mit  etwas  faltem  SBaffer  ober  faltet 
SOtild)  oom  lebten  fDtelfen  ab;  ift  fie  gu  falt,  fo 
erwärmt' man  fie  mit  warmem  SBaffet  ober  wars 
met  SJtild).  Oie  befte  SHetbobe  bie  SRild)  gu 
wärmen,  ift  mittelft  beS  ©anbbabeS  obetim  Jfeffel; 
bei  fleinen  SRengen  genügen  blecherne  ober  irbene 
©efäfje.  Oamit  ftd>  fein  Häutchen  auf  bet  Obers 
fläche  bilbet,  fann  man  bie  SRild)  umrübren. 
©efchiebt  bie  S3ilbung  beS  ÄäfeftoffS  burd)  3ufafc 
»on  ßab,  fo  bebedt  man,  fobalb  bie  SRild)  mit 
bem  ßab  »ermengt  ift,  ben  3ubet,  bamit  bie 
SRild)  wäbrenb  bes  3ufügenS  beS  ßabs  nicht  mehr 
als  2°  ihrer  Semperatut  oerliert.  @S  ift  febr 
wichtig,  nicht  gu  »iel  ßab  gugufegen  unb  bie  SRild) 
nicht  gu  ftarf  gu  erwärmen,  weil  in  beiben  gällen 
bet  Ääfeftoff  gu  febr  erhärtet,  um  bie  gehörige 
©äbrung  erleiben  gu  fönnen;  auch  fann  bann  bas 
©alg  nicht  gehörig  einbringen,  was  wichtig  ift, 
ba  gerabe  baS  ©alg  bie  ©äbrung  beS  ÄäfeftoffS  fo 
mobificiren  muß,  baß  er  recht  fchmadhaft  wirb, 
unb  weil  bie  langfame  3*rfe&ung  beS  ÄäfeftoffS, 
bie  burch  baS  ©algen  oorgebt,  ben  Unterfchieb  bet 
Ääfearten  b»uptfäd)lich  mit  bewirft.  Oiefelbe 
Stüdftcht  muß  beobachtet  werben,  wenn  baS  ©es 
rinnen  ber  SRilch  burd)  ©äuren  bewirft  wirb,  ins 
bem  ftd)  bie  ©äure  mit  bem  Ääfeftoff  »erbinbet' 
unb  bei  einem  gu  ftarfen  3ufag  bie  3erfefeung  beS 
ÄäfeftoffS  in  bet  golge  »erhinbert,  »on  welcher  bie 
©ntftehung  eines  guten ÄäfeS  abbängt;  überhaupt 
bat  auch  bie  Art  ber  ©äure,  bie  bann  gut  AuSs 
fcheibung  beS  ÄäfeS  angewenbet  wirb,  großen 
©influß  auf  bie  ©üte  beftelben,  unb  im  ©roßen 
wirb  bähet,  wenigftenS  in  ber  ©chweig  unb  gtas 
lien,  gemeiniglich  2ab  angewenbet.  Süirb  bie 
SRild)  burd)  ßab  ober  burd)  eine  geringe  SSRenge 
SBeinfteins  ober  ©atgfäure  gum  ©erinnen  ges 
bracht,  fo  fällt  bie  pboSpborfaure  Äalferbe  mit 
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bfm  JCafefioff  nieber,  wätjrenb  biefe,  wenn  bie 
5DfiId)  oon  felbjl  fauer  wirb,  in  bet  glüffigleit 
gelöfl  bleibt;  hieroon  bängt  oiellet'cht  bie  bcffere 
duatitdt  beß  ©üßmilchfäfeß,  beß  ©chweizer*  unb 
$>armefunläfeß  mit  ab.  SD?an  braucht  weniger 
Eab  ;u  warmer,  fowie  ju  abgerahmter,  mehr  Sab 
;u  faiter,  fowie  ju  nid)t  abgerahmterSOlilch.  ©aß 
oolllommene  ©etinnen  wirb  erfannt,  wenn  ber 
Jtäfeftoff  eine  gleichartige  SDtaffe  ohne  Jtlümpchen 
bilbet,  wenn  er  elaflifch  ifl  unb  ftch  leicht  burd)* 
fchneiben  läßt.  Uebrigenß  lönnen  Sah™0**»*/ 
Witterung,  mehr  ober  weniger  fette  ober  waffetige 
SKilch  bie  Bilbung  beß  Ääfeftoffö  befchleunigen 
ober  nerjogern.  ©in  ju  fchnell  bereiteter  (unge* 
tochter)  .Jtäfe  ift  immer  oon  geringer  ©üte.  SBenn 
ber  Jtäfeftoff  febt  bid)t  unb  hinlänglich  feft  gewor* 
ben  ift,  fo  brübt  man  t'hn,  um  ihn  abjutheilen 
unb  oon  ben  SHollen  ju  fonbern.  ©aß  Verfahren 
babei  ift  folgenbeß:  SOlan  jerfchneibet  bie  Jtäfe* 
maffe  mit  bem  Jtäfemeffer  (f.  b.),  baß  biß  auf 
ben  ©runb  beS  3ubetß  reicht,  fängt  langfam  an, 
macht  bie  Qnnfchnitte  in  entgegengefefcter  Stichtung 
recbtwinfelig  unb  in  zollbreiten  3mifd)enräumen 
unb  trägt  ©orge,  ben  Jtäfeftoff  oom  Stanb^  beß 
3uberß  abjulöfen.  SSttan  läßt  ihn  nun  5—6  SO li* 
nuten  flehen,  bamit  firf)  ber  Jtäfeftoff  fefct,  unb 
beginnt  bann  baß  ©ebneiben  oon  Steuern;  bie 
ginfehnitte  muffen  jefct  aber  gebrängter  fein; 
einige  SOtinuten  fpäter  fchneibet  man  rafcher  unb 
ftufenmaßig.  ©leichjeitig  bringt  man  mit  bet 
einen  £anb  ben  Jtäfeftoff  burch  ben  ©cbaumlöffcl 
in  Bewegung,  um  bie  großen  ©tüde  an  bie  Dber* 
flache  ju  bringen.  Sffienn  nun  ber  Jtäfeftoff  in 
ganz  (leine  unb  ziemlich  gleiche  ©tüde  getheilt 
ift,  jo  beett  man  ben  3ubet  zu  unb  laßt  ben  Jtäfe 
flehen.  3ft  berfelbe  auf  ben  ©runb  beß  ©efäßeß 
gefallen,  fo  fchöpft  man  mit  einem  Stapfe  bie 
Sftollen  ab  unb  fchlägt  biefe  burch  ein  feines  ©ieb, 
um  allen  mit  abgefchöpften  Jtäfe  abzufonbern; 
bann  febneibet  man  bie  Jtäfemaffe  in  große  oier* 
edige  ©tüdchen,  welche  man  ein«  übet  baß  anbere 
in  bie  SOtitte  beß  3ubetß  legt,  bamit  fie  troden 
unb  feft  werben.  ®ie  SOtollen  fonbert  man  ab, 
inbem  man  ben  3uber  etwaß  neigt.  SOtan  (ann 
aber  auch  bie  SOtollen  burch  ein  unten  im  3ubet 
angebrachtes  Zapfenloch  ober  babureb  ablaufen 
laffen , baß  man  bie  Jtäfemaffe  in  ber  Jt  ä f e b a n l 
(f.  b.)  bearbeitet.  Stun  tbeilt  man  ben  Jtäfe  ab, 
brüdt  ihn  feft  mit  ben  £änben  zufammen,  füllt 
bamit  bie  formen  fo,  baß  man  etwaß  mehr  Jtäfe* 
maffe  in  bie  SOiitte  b’erfetben  thut,  beb edt  jeben 
Jtäfe  mit  Seinewanb  unb  bringt  ihn  */s  ©tunbe 
unter  bie  ^reffe;  bann  nimmt  man  bie  $$orm  auß 
berfelben,  febüttet  ben  Jtäfe  auß,  zerbrid)t  ihn  in 
(leine  ©tüden  unb  wirft  biefe  in  bie  auf  ein  ©e* 
fäß  geftellte  Jtäfemühle  (f.  b.).  .^terburch 
wirb  ber  Jtäfe  in  ganz  fleine  ^heitchen  getheilt 
unb  behält  feine  butterigen  Steile,  maß  bei  ber 
Bearbeitung  mit  bet  #anb  nicht  ber  jgall  ift.  ®ie 
3frt  ber  SJtoKen  beftimmt,  ob  man  rid)tig  oerfah* 
ren  hat.  SDBenn  bie  SOtoKen  (lat  unb  oon  grün* 
liehet  $arbe  finb,  fo  ift  bieß  ein  Beweis,  baß  baß 


©erinnen  bet  SOtilch  ooQftänbig  gewefen  ift;  ftnb 
fte  bagegen  weiß  unb  ttübe,  fo  hüben  fte  Butter* 
theile  bei  fid),  ber  Jtäfeftoff  ift  unootllommen,  et 
hat  noch  SOtollen  bei  fid),  bie  man  nicht  abfonbetn 
(ann,  ber  Jtäfe  oerlangt  mehr  ©alz  unb  ftärlereß 
Treffen,  ift  gefchmadloß  unb  untauglich,  ©ine 
allgemeine  Siegel  bei  bet  Bereitung  ber  Jtäfe , be* 
fonbetß  berjenigen,  welche  nicht  gelocht  werben, 
ift  bie,  mit  einem  SOtal  bie  nöthige  SOtenge  Sab  zu« 
Zufügen,  um  baß  ooUftdnbige  ©etinnen  zu  be* 
wirlen.  #at  man  bieß  oerfehen,  fo  ift  eß  am 
Beften,  gelochten  Jtäfe  zu  machen,  inbem  man 
eine  ©äure  hinzufügt.  Stachbem  bet  Jtäfe  hin« 
länglich  getheilt  unb  burch  bie  SOtüble  getrieben 
worben  ift,  brüdt  man  ihn  fo  Diel  alß  möglich  mit 
ben  Jjbänben  auß,  füllt  bie  formen,  inbem  man 
bie  SOtaffe  feft  zufammenbrüdt,  bebedt  fte  mit 
einem  leinenen  Suche  unb  ftütpt  ben  Ääfe  barauf 
um;  bann  wäfebt  man  biegorm  in  reinen  Stollen, 
trodnet  fte  ab  unb  preßt  ben  Jtäfe,  in  feine  Seine* 
wanb  gewidelt,  wieber  hinein,  nachbem  man 
etwaß  marmeß  ©affet  barauf  gegoffen  fyat,  wo* 
burd)  bie  ©eiten  beffelben  härter  gemacht  werben 
unb  baß  ©prt’ngen  unb  Blättern  oerhinbert  wirb, 
hierauf  bringt  man  bie  ^orm  unter  bie  Jtäfe« 
p reffe  (f.  b.)  unb  oerftärlt  nach  unb  nach  ben 
©rud.  Stad)  2 ©tunben  nimmt  man  bie  gorm 
auß  bet  treffe,  um  bie  Eeinewanb  zu  wechfeln, 
unb  bringt  fte  nochmals  12 — 24  ©tunben  unter 
bie  treffe.  Um  zu  oerhinbern , baß  ber  Jtäfe  auß 
feiner  gorm  heraußtrete,  umgibt  man  ihn  mit 
Jtäfereifen  (f.  b.).  3ft  ber  Ääfe  oon  großem 
Umfang,  fo  burchfticbt  man  ihn  mit  eifetnen 
©täbchen  ober  ©peilern,  bie  man  burch  bie  in  ben 
Steifen  ober  Jtäfeformen  angebrachten  Söcher  flößt. 
3e  öfter  er  umgewenbet  unb  bie  geinewanb  ge* 
wechfelt  wirb,  beflo  beffer  ifl  biefeß.  £iet  unb  ba 
brüht  man  ben  Jtäfe  ab,  inbem  man  t'hn  noch  2 — 
3 ©tunben  ohne  Set'newanb  in  ein  mit  SRollen 
ober  warmem  2Baffet  gefülltes  ©efäß  ftellt. 
©iefeß  Sinweichen  bauert  4 — 2 ©tunben.  ©aß 
Brühen  härtet  bie  Slinbe  unb  oerhinbert  fte,  ftd) 
Zu  blähen  unb  Blafen  oberSuftbehälter  zu  bilben. 
Stad)  bem  Brühen  trodnet  man  ben  JCäfe  ab  unb 
widelt  ihn  in  trodne  Ceinewanb,  um  ihn  wieber 
in  bie  gereinigte  gorttt  unter  bie  treffe  zu  brin* 
gen.  lim  ber  Euft  3fußgang  zu  oerfebaffen,  burd)« 
flicht  man  auch  wohl  zuweilen  ben  Jtäfe  auf  ber 
obern  ©eite  1 — 2 3oU  tief  mit  (leinen  Stabeln, 
reibt  ihn  mit  trodner  Eeinewanb  ab  unb  bringt 
ihn  wieber  in  bie  gorm.  ©iefeß  Berfabren  bauert 
2 — 3 Sage,  wäljrenb  welcher  3eit  ber  Jtäfe  tag* 
lieh  2 SERal  umgewenbet  wirb,  wobei  man  jebeß* 
mal  bünnete  unb  feinere  Eeinewanb  anwenbet. 
Slach  biefer  Zeit  bringt  man  ben  Jtäfe  ganz  auß 
ber  ?>reffe.  SBenn  bie  Jtäfe  am  Orte  felbfl  oet* 
braucht  werben,  fo  ifl  eß  nicht  nöthig,  fte  zu 
brühen;  in  biefem  gaH  nehmen  fie  auch  baß  ©alz 
beffer  an  unb  trodnen  fchneller.  SBenn  bie  Seine* 
wanb  beim  4?eraußnehmen  auß  ber  treffe  troden 
bleibt,  fo  ifl  bieß  ein  3eichen,  baß  bet  Jtäfe  leine 
SKollen  mehr  enthält,  ©aß  ©alzen  gefchieht,  fo« 
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Sotb  ber  Ädfe  bie  treffe  oerlaffen  bat.  SOtan 
t)&lt  tt>n  »arm,  biß  er  gefchwifct  t>at  unb  gleich* 
mäßig  feft  unb  trocfen  geworben  ifl.  ©ntweber 
ftctlt  man  ihn  auf  reine  geinewanb  in  bie  ftorm 
unb  fo  mehrere  Sage  in  eine  flarfe  ©alglafe,  wen* 
bet  ihn  aber  »enigflenß  täglich  ein  SOtal  ober  man 
bebecft  bie  Oberfläche  unb  reibt  bie  ©eiten  mit  ge* 
floßenem  ©alge,  fo  oft  man  ben  Ääfe  umwenbet. 
©iefeß  ©erfahren  wieberbolt  man  mehrere  Sage 
hinter  einanber  unb  wechfelt  wäljvenb  biefer  3eit 
bießeinewanb  2 SD2aI.  ©ewöbnlich  flellt  man  aber 
bie  auß  ber  treffe  unb  auß  ben  formen  genomme* 
nen  Ääfe  auf  bie  ©algtifche  unb  reibt  jte  10  Sage 
lang  jeben  Sag  einmal  mit  feinem  ©alg.  ©Senn 
bet  JCäfe  fef)t  bict  ijl,  fo  umgibt  man  t*bn  mit 
einem  Steif  ober  9te(je,  wäfcht  ibn  mit  marmem 
©Saffer  ober  »armen  SOtolfen,  wifcht  ibn  mit 
trocfner  geinewanb  ab,  flellt  ibn  eine  ©Sod)e  lang 
gum  Sroctnen  auf  ein  Ääfebret,  »enbet  ibn  wäb* 
renb  biefer  3ett  täglid)  2 SOtal  unb  trägt  ibn  bann 
in’ß  ©orratbßbauß.  ©ie  SOtenge  beß  ©algeß  be* 
trägt  gemöbnlid)  5 spfb.  auf  100  $>fb.  $äfe.  3n 
ber  ©orratbßfaramer  »erben  bie  Jfäfe  auf  Sretet 
ober  gächer  gesellt,  biß  jte  gereift  finb.  ©Säbtenb 
ber  erften  10—14  Sage  reibt  man  jte  ein  SOtal  beß 
Sage«  ftarf  mit  Seinewanb  ober  beflreicbt  jte  mit 
©utter.  ©o  lange  bie  ^äfe  in  bet  ©orratbß* 
fammer  bleiben , bebürfen  jte  fortwäbrenbe  2fuf* 
ficht.  ©ie  muffen  oon  3«it  ju  3««*  umge»enbet 
unb  im  ©ommctr  gemöbnlid)  3 SOtal,  im  ©Sinter 
2 SOtal  wöchentlich  abgerieben  »erben,  barnit  (ich 
auf  ber  Oberfläche  fein  Schimmel  anfefct.  — ©iefe 
allgemeinen  Stegein  gelten  ^auptfäcbltd)  für  bie 
©ereitung  ber  ungefochten  großen,  fetten  unb 
halbfetten  Jtäfe.  93et  ber  ©ereitung  beß  unge* 
fochten  Ääfeö  beflebt  ber  eingige  Unterfchieb  im 
©erinnen  bet  SDtilch  bet  einer  böb^n  Semperatur 
unb  in  bem  befonbcrn  Äochen  beö  Ääfefloffß. 
©ine  eigentbümliche  ©ereitungßart  beß  Ääfeß  er* 
fanb  in  neuer  3*it  Srommer.  93 ei  bem  ge* 
roöbnlichen  ©erfahren  ber  Ä'äfebereitung  entfleben 
im  faulenben  JCäfe  eine  große  2fngal)l  ?)robucte, 
»eiche  burdjauß  nichts  gut  Umänberung  beß 
JCäfeftoffß  beitragen,  fonbetn  ben  Mfe  unappe* 
titlid)  unb  ber  ©efunbbeit  nachteilig  machen. 
Srommer  f)ac  nun  ein  ©erfahren  erfunben,  bem 
weißen  Ääfe  aud)  ohne  ftäulniß  unb  ohne  jeben 
unangenehmen  ©erud)  bie  SOtilchfäure  gu  ent* 
gieben.  SOtan  bat  f>tergu  nur  nötbtg,  bem  Ääfe* 
Hoff  eine  folche  SOtenge  Hmmoniafflüffigfeit  ober 
©almiafgeifl  ober  foblenfaureß  tfmmoniaf  gugu* 
fe|en,  biß  bieSOtajfe  baß  Cacfmußpapier  nicht  mehr 
rötbet;  bet  JCäfe  roirb  in  wenigen  SOtinuten  in  bie 
beabjtd)tigte©efchaffenbeit  umgeänbert  fein,  »ogu 
fort jt  mehrere  ©Soeben  erforbetlich  ftnb.  ©Sill 
man  in  größerer  tfußbebnung  bem  Ääfefloff , fo 
»ie  man  ihn  auß  ber  fauren  abgerahmten  SDiild) 
gewinnt,  mit  #ilfe  beß  tlmmoniafß  jene  ©e* 
fchajfenbeit  erteilen,  fo  muß  man  gunächfl  burd) 
erhöhte  Semperatur  ben  Ääfe  bitter  machen  unb 
ihn  auf  bie  gewöhnliche  ©Seife  !oon'ben  SDtolfen 
fdbetben.  ©et  ®rab  bet  Semperatur  ifl  hierbei 


gang  gleichgültig.  ©Senn  ber  Ääfe  eine  compacte 
tOtaffe  bitbet , fo  wirb  er  in  ßeinewanb  eingefd)la* 
gen  unb  fo  lange  gwifchert  fcöfchpapier  anbaltenb 
gepreßt,  biß  ber  Jftäfe  giemlid)  aUeß  ©Soffer  oer* 
loren  bat.  ©ie  SOtajfe  wirb  nun  gewürgt  unb  fo 
»iel  ©almiafgeifl  ober  foblenfaureß  2tmmoniaf 
im  gepuloerten  3uftanbe  in  eingelnen  Portionen 
unter  fortwäbrenbem  Umrübren  ber  SOtajfe  guges 
fefct,  biß  bet  größte  Sbeil  ber  SDtilcb  oerfchwunbeii 
ifl.  SDiefe  SOtajfe  ift  nun  ooUflänbig  fertiget  ma* 
gerer  Ääfe,  bet  wie  gewöhnlich  weitet  »erarbeitet 
wirb,  ©tatt  beß  Xmmoniatß  fann  man  aud)  auf« 
gelöjle  ©oba  anwenben.  — 3u  warnen  ifl  baoor, 
Ääfe  in  fupfernen  ©efäßen  gu  bereis 
ten.  ©ehr  leicht  werben  burd)  bie  ßäfemaffe 
Äupfertbeilchen  aufgelöfl  unb  bem  Ääfe  mitge* 
tbeilt,  unb  bie  $>erfonen,  welche  folchen  Ääfe 
effen,  »erben  oergiftet.  — Um  gu  oerbinbern,  baß 
bie  Ääfe  rangig  werben  ober  fonfl  einen 
Übeln  ©efchmad  annebmen,  fe§t  man  gu  je 
8 Ciuart  am  2fbenb  gemolfeneSDtild),  auß  welcher 
ben  Sag  baraufÄäfe  bereitet  werben  foU,  1 üöffel 
Äochfalg.  ®iefeß  ©alg,  welcheß  auf  ben  ©oben 
beß  SOtilchgefäßeß  geflreut  wirb,  bewirft  ein  oolls 
fommeneß  ©erinnert  ber  SDtilh  unb  oerbinbert 
baß  ©auerwerben  unb  ©erberben  in  be'f*en 
©ommertagen.  — Uebet  bie  ©ewabrung  ber  Äiife 
oor  SOtaben  f.  Ääfemaben.  — ille  Ääfe  laffen 
jtd)  nach  ber  ©efchaffenbeit  beß  bagu  oerwenbeten 
SOtaterialß  in  5 #auptarten  abtbeilen,  oon  benen 
jebe  wieber  mehrere  ©orten  bat.  £>iefe  5 Haupts 
arten  finb:  1.  Ueberf ette  Jtäfe.  ©ei  biefen 
wirb  gu  ber  frifchen  SOtild)  noch  füßet  Stabm  gu* 
gefegt  unb  biefe  SOtifchung  gum  ©erinnen  ge* 
bracht,  ©iefe  Ääfe  finb  fo  weid) , baß  fte  ftd)  wie 
©utter  ftreichen  laffen  unb  befommen  balb  einen 
unangenehmen  rangigen  ©efebmaef.  ®et  f.  g. 
©trad)ino  gehört  btoh^*  2-  Sette  Ääfe. 
SDiefe  werben  auß  bet  frifchen,  nicht  abgerahmten 
SOiilcb  gemacht  unb  enthalten  alfo  bie  fämmtlichen 
Ääfe*  unb  Suttertheile  berfelben  in  inniger  ©et* 
binbung.  2)ie  meiflen  unb  beffetn  ©chweigerfäfe, 
fowie  mehrere  englifche  Ääfe  gehören  hierher. 
SOlan  fann  annebmen,  baß  100  $)fb.  frifche  SOtild) 
im  ®urd)fd)nitt  9—11  ^)fb.  fetten  Jtäfe,  3 Sage 
nad)  feiner  ©ereitung  gewogen,  geben.  3.  4?alb* 
fette  Ääfe.  3u  biefen  wirb  oon  ber  am  Hbenb 
guoor  gemolfenen  SOtild)  am  näcbften  SDtorgen  ber 
Stabm  abgenommen  unb  bann  bie  entrahmte 
SOtild)  mit  ber  frifchen  SDtorgenmild)  oermifcht 
oerfäfet.  @ß  gehören  bisher  ber  ^atmefanfäfe, 
bie  meiflen  bollänbifchen,  fowie  mehrere  Ääfeforten 
ber  ©chweig,  ©nglanbß  unb  SDcutfchlanbö.  ©on 
100  <pfb.  ber  oerwenbeten  SDtilcb  fann  man  9^3fb. 
halbfetten  Ääfe  rechnen.  4.  SOtagere  ©üßmild)* 
fäfe  (f.  b.).  b.  ©auetfäfe  (f.  b.).  — ©ie 
Ääfe  haben  je  nach  ben  ©egenben  unb  Orten,  wo 
fte  bereitet  werben,  ober  je  nach  bem  SOtaterial, 
baß  gu  ihnen  oerwenbet  wirb,  oerfchiebene  ©es 
nennungen.  ©ie  befannteflen  JCäfeforten  finb: 
©et  Schweiger*,  gimburger*,  4>ollän* 
bifche*,  ^armefan*,  Sheftrr*/  ©tiltons 
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©trachi  not,  atfceinifdje*,  ÄBeftphä* 
l i f che*,  H<* r$s/  3»egen*,  @d)af *,  But* 
termild):,  Kartoffel*  tc.  Ääfe(f.  b.). 

Ääfebofyrer,  ift  ein  Snftrument 
gum  An  bohren  ber  Jtäfe  behufs  bei 
|)robirenS  berfelben. 

Ääfefornteti,  finb  Steifen  oon 
Sannen;  ober  Budjenholg  non  5— 
6 3oU  Höhe , 5 einten  ©icte  unb  be* 
liebiget  Sänge.  ©a«  eine  Grnbe  be* 
betft  ba«  anbere  ungefähr  um  ‘/e  be«  Umfang«. 
An  biefe«  önbe,  welche«  ftd)  unter  bas  anbere 


fchirbt,  ift  in  ber  SRitte  ein  ©tuet  £olg  ange* 
bracht,  burd)  welche«  eine  guge  ober  ein  galg  in 
Vs  feiner  Sänge  geht.  ©iefe  guge  bient  bagu, 
eine  ©cbnur  burcbjujirben,  bie  am  äußern  @nbe 
be«  «Reife«  befeftigt  ift  unb  mittelft  welcher  man 
biefe«  ©nbe,  je  nad)bem  e«  nötljtg  ift,  gufammen: 
§tebt  ober  erweitert.  ©a«  ®ange  wirb  gufammen: 
gehalten,  tnbem  man  mit  einem  gewöhnlichen 
Änoten  baS  @nbe  ber  burd)  ben  galg  gezogenen 
Schnur  an  ba«  ©tuet  Holg  feftbinbet.  SRan  tjat 
auch  formen,  beren  ©urchmeffer  man  nad)  Be* 
lieben  mittelft  einer  ©chnur,  bie  ben  Steifen  um: 

rt,  erweitern  ober  verengen  tann.  ©iefe  ©chnur 
bann  an  bem  einen  <5nbe  befeftigt  unb  wirb 
burd)  mehrere  an  ihrer  Sänge  angebrachte  SHinge 
an  bie  oerfebiebenen  fünfte  eines  auigegadten 
Stabes  gehängt,  welches  ftd)  am  Holge  be«  Steife« 
beftnbet.  (©.  aud)  Ääfeteifen.) 

ftäfeftift«  Abgefehen  baoon,  baf  Ääfe 
burd)  Tupfer:  ober  Bleitheile,  ober  burd)  giftige 
Samen,  bie  man  au«  Betwecbfelung  für  Jtümmel 
genommen,  ober  burd)  SRilch  oon  franfem  Bieb, 
am  Häufigften  aber  burd)  Unoorftchtigteit,  inbem 
man  in  einem  tupfernen  ober  mefftngenen  ©efäfj 
bie  faureSRild)  hat  flehen  unb  ertalten  (affen,  gum 
@ift  werben  tann,  tennt  man  aud)  ein  eigentliche« 


JCäfegift,  ba«  ftd)  bei  bem  bereit«  fertigen  JCäfe 
burd)  freiwillige  3erfe$ung  unb  gäulnif  bitbet : 
äSäfefäure,  faure«  Ääfefett.  ^auptfäd)lid)  ent* 
fleht  biefe«  JCäfegift  bei  bem  fchmietigen  überfetten 
unb  fetten  Ääfe.  ©ie  3ufäUe  nach  ber  Söergtf* 
tung  ftnb  ©chwinbel,  Äopffchmerg,  BeElemmung, 
SRagenbrüden,  Seibfchmetg,  Uebelfeit,  @rbred)en 
ton  SRaffen,  bie  einen  pitanten  JCäfegetud)  oer* 
ratben,  ©urchfall,  3ittern,  Ohnmächten, 
Krämpfe  tc.  Hilfsmittel  ftnb  guerft  ein  Brecb* 
mittel  aus  3pecacuanha,  bann  SRehlbrei  mit 
SRild),  eine  Auflöfung  von  */s  ßotb  $ottafd)e  in 
1 ?)fb.  Stegen waffer,  warm  alle  Bierteiftunben 
*/2  Dbertaffe  getrunfen.  3m  StothfaU  bient 
aud)  Braufepuloer,  ©eltcrfer  SBaffer,  Zitronen* 
faft  mit  Sßaffer,  ftarfer  Kaffee. 

.ftäfeflöfcen,  eine  nahrhafte,  aber  febr 
fchwere  ©peife.  SOtan  ftreicht  eine  Bratpfanne 
ober  ein  anbere«  ®efä§  ftarf  mit  Butter  au«, 
fchneibet  24  Soth  ©emmcl  in  ©cheiben,  legt  eine 
Sage  baoon  in  ba«  ®efäfj,  reibt  bann  für  1 ©ros 
fchen  Steibefäfe,  untermengt  ihn  mit  1 Soth  9Rel)l, 
©alg,  etwas  gerriebener  ©emmel  unb9RuStatnufj, 
ftreut  biefe  über  bie  ©emmelfcbeiben,  belegt 
biefe  mit  Butter,  bringt  barauf  mit  ber  eine 
©d)id)t  ©emmel  unb  @eftreuteS,  bi«  ba«  ©efäfj 
giemlid)  voll  ift,  macht  bann  einen  ®uf  (f.  b.), 
belegt  bann  wieber  mit  Butter,  boeb  fo,  baf  ber 
©ufj  barüber  fleht,  weil  bie  ©emmel  oiel  in  ftd) 
gieht,  unb  bädt  bie  SRaffe  3/t  ©tunben. 

&dfef>au$,  ift  ein  ©ebäube,  in  bem  Ääfe 
gemacht  unb  aufbewahrt  werben.  <5S  muf  fo 
oiel  a(S  möglich  au«  einem  ©ebäube  befteben,  ba« 
4 Abteilungen  h<»t:  ©ie  SRilcbEammer,  bie 

.Küche,  bie©algtammer  unb  bie  BorratbSEamraer. 


©ie  SRilchfammet  ift  eben  fo  wie  in  bem  Art. 
9Rild)loEal  angegeben  ift.  ©ie  Äüd)e  ftöft 
am  Beften  unmittelbar  an  bie  SRilchEammet  ober 
beftnbet  ftd)  bod)  in  beren  Stäfje.  3n  einem  2Bin* 
Eel  berfelben  ift  ein  .Kamin.  Bortheilhaft  wäre 
e« , bafelbft  einen  ©parofen  mit  einem  Jteffel  oon 
.Kupfer  ober  ©ufjeifen  angubringen,  um  bie 
SRild)  mittelft  h«fen  SBafferS  gu  erwärmen,  ©ie 
©röjje  be«  äteffel«  hängt  oon  ber  SRenge  Jtäfe  ab, 
welche  täglid)  bereitet  werben  foll.  ©ie  $igur 
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(teilt  bteffn  Dfen  bar.  A ift  bat  SRafffo  bet  ge# 
mauerten  ober  3iegelofent,  B bat  in  bie  Erbe  ge» 
grabene  Äfchenloch  non  6—8  3oU  im  Guabrat, 

C ber  Jg>etb  non  12—14  3oU  #öbe,  D ber  Keffel, 
welcher  runb  unb  non  eonifdjer  gotm  ift,  oon 
2 guß  im  ©urcbmeffer  oben,  1 guß  im  ©urd)# 
meffer  unten,  oon  2 guß  Stiefe.  St  ift  ungefähr 
auf  >/3  feiner  4>öbe  in  bat  ÜHauermetf  eingefügt, 
auf  bem  er  mittelft  einer  SHanbleifte  ruht,  welche 
{ich  an  feinem  obern  Gtnbe  befinbet.  £ iff  ein  gwi# 
fchen  bem  Keffel  unb  ben  SBänben  bet  Ofent  leer 
gelaffener  Staum,  gwifeben  welchem  bie  glamme 
circulirt,  fowie  bet  Stauch,  ber  burch  ben  ©chotn# 
ftein  G feinen  Abgug  bat.  Sin  {weiter  Keffel  F 
wirb  in  bemerftern  in  einer  Entfernung  oun23oll 
an  beffen  ©runbe  befefligt.  ©ein  ©urchmeffet  ift 
etwat  geringer  alt  ber  bet  erftern,  unb  er  ftüftt 
ftd)  auf  benfelben  mittelft  einer  Stanbleifte,  in 
welcher  3 göcber  angebracht  finb,  um  bem  ©arapf 
bet  Söaffert  Autgang  gu  oetfdjaffen.  ®en  erften 
Keffel  D füllt  man  bit  II,  alfo  bit  gu  */3  feiner 
4>&be  mit  fflaffer  an.  Um  ben  innern  Keffel 
betaut junebmen , befefligt  man  an  feinem  Stanbe 
2 ftarfe  eiferne  Stinge  bb;  in  biefe  ftedt  man 
einen  ©tod  ober  2 mit  #a(en  oerfebene  unb  an 
einem  anbern  ©trid  befeftigte  ©eile.  ©er  ©trid 
läuft  über  eine  Stolle  ober  bewegliche  Kette.  ©ie 
©algfammet  ift  ein  S3e^ättni§ , in  bem  bat 
©algen  bet  Jtdfe  gefchiebt.  St  bepnben  jich  barin 
Stegale,  um  bie  Käfe  batauf  gu  ftelien,  auch  eine 
ober  mehrere  ^reffen.  ©er  leicht  abfd)üffige  guß# 
hoben  muß  gepflaftert  fein,  ©ie  23otr  atbt# 
ober  Käfelammet  bient  gum  Aufbewabten  ber 
fertigen  Käfe  auf  Stegalen.  ©ie  (ann  über  einer 
ber  3 anbern  Abteilungen  bet  Käfebaufet  ange# 
bracht  fein.  SBenn  ffe  fich  über  ber  ©algfammet 
befinbet,  fo  wirb  in  bet  ©ede  berfelben  ein  god) 
mit  Klappe  angebracht,  um  bie  Käfe  gleich  oon 
ba  aut  in  bie  Sorratbttaramer  gu  fdjaffen.  ©ie 
JBorratbttammer  (ann  aber  auch  in  einem  ge» 
wölbten,  luftigen  Keller  befteben.  ©ie  gage  bet 
Käfebaufet  muß  eine  folche  fein,  baß  et  im  ©orn# 
mer  nicht  ber  größten  £ijje,  im  hinter  nicht  ber 
größten  Jtälte  autgefefet  ift.  ©ie  SJtild)#  unb  bie 
SBorratbtlammer  muffen  gegen  Storben  liegen. 
©ieS3orratbtfammer  intbefonbere  muß  forgfältig 
oot  bem  Einfluß  bet  gichtet,  ber  (alten  unb  feuefc 
ten  guft  unb  oor  allem  Ungeziefer  bewahrt 
werben. 

£afefäu(d)en,  (in  Sadwetl.  SKan  nimmt 
1 3>fb.  Guartfäfe,  ber  fleh  reiben  läßt,  V2  3>fb. 
SOtebl,  Eitronenfchale,  ©alg,  2 gotb  3uder, 
*/4  Guart  JRabm,  4 Eier,  6 Eßlöffel  bide  $efen, 
etwat  SButtcr  unb  >/♦  ^>fb.  (leine  Stoffnen.  ®a# 
oon  wirb  ein  loderet  2eig  gemacht,  Klöße  baraut 
geformt,  biefe  etwat  geben  laffen,  in  oiel  ©cffmalg 
fchwimmenb  febr  langfam  unter  fortwäbrenbem 
Schütteln  bet  Safferolt  ober  Keffelt,  fo  baß  fte 
immer  über  einanber  (ugeln,  fcfaön  gelbbraun  ge» 
baden,  bann  auf  einen  ©urd>fd)lag  gelegt,  auf 
9>apier  gefchichtet,  troden  mit  3uder  unb  3immet 
beftreut  unb  ohne  ©auce  gegeffen.  üJlan  (ann  fte 


Ädfefeffel. 

auch  ohne  #efe  baden , wo  fte  bann  aber  etwa! 
fefter  finb. 

Äafef cffcl,  bient  gum  Erwärmen  ber  SUtilch, 
aut  welcher  Käfe  bereitet  wirb.  3n  bet  ©chweig 
befinbet  ftcb  biefer  Äeffel  in  einer  Ede  ber  Käfe« 
(üche  an  einem  beweglichen  Arme  fo  angebracht, 
baß  man  ihn  ie  nach  Selieben  hoch  ober  niebrig 
hängen,  00m  geuet  ab#  ober  bemfelben  gubteben 
(ann.  ÜÄeift  ift  bat  geuet  in  einem  (leinen 
©tauerwerl  eingefchloffen,  um  fo  feine  SBirtung 
ju  oerftär(en.  gig.  1 ift  bet  ©urdjfchnitt  bet 
Käfe(effclt,  a bie  Stolle  gum  Aufwinben  bet 
©eilt,  b bie  Kurbel  bagu,  c bie  SBelle,  über 
welche  ftd)  bat  ©eil  widelt,  d e eine  eiferne 
©tange  alt  Are,  x bat  ©etriebe,  z ein  gegabntet 
Stab,  mm  ein  zollbreiter  Stanb,  r eine  fßertiefung 


»fl-  *. 


gig.  2.  gig.  3. 


im  ©teine,  00  ber  ©tein  alt  glatte  bet  geuer# 
berbt,  h bat  untere  ©emäuer,  F bie  Stauchröbre, 
G bie  glatte  gum  3ubeden  bet  Afchenbaufent, 
£ ber  (upfetne  Keffet.  gig.  2 ift  bie  Kurbel  gum 
Aufwinben  bet  Keffelt,  gig.  3 ber  Aufriß. 


Digitized  by  Google 


$tdfe(6cbe. 


49 


ÄdfemÄple. 


Ääf tfötbt,  ßnb  aus  ©rapt  ober  Holgßäben 
gefertigte  (orbartige  ©erätpe,  in  benen  bie  fertigen 
fcifd>en  JCäfe  auf  ©trop  gum  Zrocfnen  in  bet 
«ärmeren  Sapresgeit  aufbewaptt  werben.  Um 
Ungeziefer  non  ben  feifdjen  JCäfen  abgupalten,  iß 
el  gut,  bie  Jtäfe(6rbe  mit  ©age  gu  bedeiben. 

&äfe¥rapfett,  ein  ©adwerC.  «Kan  macht 
einen  Zeig  non  geriebenem  JCäfe,  halb  f°  »ie( 
(Kepl,  ben  nötbigen  ßiern,  etwas  ©alg  unbSRuSi 
fatnuj» , treibt  ibn  auf,  formt  ibn  in  Krapfen  unb 
bäett  biefe  in  gefcpmolgener  ©utter  fein  gelb. 

&äfe?udpen.  Ss  wirb  ein  JCuchen  non 
mürbem  Zeig  ober  Hefenteig  gemacht.  ©Senn 
Unterer  gegangen  ober  etßerer  mit  2 Sotp  ©utter 
belegt  iß,  wirb  er  mit  folgenber  «Kaffe  beßrichen : 
3u  1 — 2 ZeUer  geriebenem  JCäfe  ohne  niel  ©als 
fept  man  grofe  auSgefernte  unb  (leine  Koßnen, 
geßoßene  «Kanbeln,  2 (Sßlöffel  dürfet,  Kelten, 
etwa«  3immet,  1 Dbertaffe  geriebene  ©emmel, 
V«  Guart  Kahm  unb  3 Sier.  Die  «Kaffe  wirb 
gut  gemifd)t,  Vs  3°U  bief  auf  ben  JCucben  geßri« 
d)en , mit  einigen  Stößeln  gerlaffener  ©utter  be- 
ioffen , mit  «Kepl  unb  3udet  beßreut  unb  1 
©tunbe  gebaden. 

&äfemabett*  XIS  ein  «Kittel,  bie  örgeus 
gung  non  «Kaben  in  bem  JCäfe  zu  nertjüten,  wirb 
bas  ©eimifchen  non  fpanifebem  Pfeffer  gur  «Katte 
ober  bem  Guart,  wie  es  in  Ungarn  gewöhnlich  iß, 
angerüpmt.  (Sine  leichtere  unb  ßcherere  Xrt,  bie; 
fen  3tned  zu  erreichen,  beßebt  aber  in  bem  non 
manchen  Hausfrauen  befolgten  ©erfahren,  bie  JCäfe, 
wenn  ße  abgepupt  ßnb  unb  in  gäffer  sur  ©ollens 
bung  ber  Währung  eingelegt  werben,  suchen 
Srlenblätfer  su  legen,  fo  bajj  auf  ben  ©oben  beS 
gaffeS  erß  eine  ©chicht  Srlenblätter  gelegt  wirb; 
auch  bie  obetße  Schicht  JCäfe  wirb  mit  Selen* 
blättern  belegt.  «Kanche  Hausfrauen  nehmen 
ßatt  ber  Srlenblätter  baS  3ot>annts(caut.  2fucb 
babureb  foll  man  bie  JCäfe  not  «Kuben  febä^en 
(innen,  bajj  man  ße  in  Hopfen  (egt.  SS  foll  bieS 
Zugleich  ein  oortrefflichel  «Kittel  fein , bie  (leinen 
JCäfe  gut  aufzubewahren  unb  ihnen  einen  ange* 
nehmen  ©efchmad  zu  erteilen. 

Ääfemeffer,  ßnb  hölzerne,  ©egen  ähnliche, 
an  ben  Känbern  gang  bünne  «Keffer.  ©ie  bie* 


nen  bagu,  ben  JCäfeßoff  zu  mengen  unb  zu  ger* 
theilen. 

Ääfemübe,  iß  ein  ((eines  ungeßügeltes 
3nfe(t,  welches  ßch  im  JCäfe  aufhält.  Um  bie 
JCäfe  bagegen  gu  fchüpen , foll  man  4 Sotp  gerei* 
nigten  ©alpeter  in  1 Guart  orbinären  ©Sein  aufs 
löfen  unb  bie  gange  «Rinbe  beS  JCäfeS  mitteiß  eines 
f)infell  einige  (Kaie  bamit  überßreichen. 

UI. 


Ääfemüßlc,  bient  bei  ber  JCäfebereitung 
bagu,  ben  JCäfeßoff  gu  mengen  unb  gu  gerdeinern. 


aa  iß  ein  pölgerner  Zrog  oon  17  unb  14  3oU 
Sänge  am  obern  Zheil  bei  10  3oü  Hope;  bb  ein 
Splinbet  oon  pattem  £o lg  oon  63/*  3od  Sänge 
unb  3 Vs  3oU  im  ©urebmeffer;  burch  biefen  Sp* 
linber  geht  eine  eiferne  ©Seile  oon  12  3oll  Sänge, 
welche  mitteiß  einer  JCurbel  in  ©ewegung  ges 
feftt  wirb.  Xuf  bem  Umfang  beS  SplinberS  laufen 
8 Keipen,  jebe  oon  16  3apfen  hin*  SDiefe  3apfen 
ßnb  oon  hartem  Holge,  oieredig,  mit  4'/s  Sinien 
©orfprung.  c c ßnb  2 hölzerne  JCeile,  beßimmt, 
ben  Kaum  auSgufüllen , welcber  gwifchen  ben  ent« 
gegengefepten  ©Sänben  beS  Zroges  unb  bem  Sp* 
linber  beßept.  ©ie  JCeile  rühm,  bamit  ße  feß« 
gehalten*  werben,  in  bötgernen  gugen,  bie  im 
3nnern  beS  Zroges  feßgenagelt  ßnb.  Xuf  ihrer 
hinteren  ©eite  ßnb  ße  mit  hölgernen  $>ßöden  g 
befept,  beren  {Richtung  horigontal  unb  gwar  fo  iß, 
baf  ße  ohne  gu  ßarfe  {Reibung  gwifchen  ben 
{pjlöden  beS  SplinberS  burchgehen  (önnen.  ©Senn 
man  ßch  biefer  «Kafdßne  bebienen  will,  fo  fept 
man  bie  Xrme  cc  auf  ein  offenes  gaf,  fchüttet 
ben  JCäfeßoff  in  ben  Zrog  unb  brept  bie  JCurbel, 
worauf  ber  JCäfeßoff  als  Srei  auf  ben  ©oben  bei 
paffes  fällt.  ©Säprenb  man  bie  SRafcbine  mit  ber 
einen  Hanb  brept,  bebient  man  ßcb  ber  anbern, 
um  ben  JCäfeßoff  gwifchen  bie  $ßöde  pineingus 
preßen,  ©amit  bie  einzelnen  Zpeile  ber  8Ra* 
jebine  auSeinanber  genommen  unb  gereinigt  wert 
ben  (önnen,  rupf  bie  ©Seile  beS  SplinberS  gu  jeber 
©eite  auf  einer  pölgernen  Unterlage  f,  welche  in 
eine  guge  eingefchoben  iß,  wo  ße  burch  einen 
Schneller  feßgepalten  wirb.  ©SiU  man  bieSKa* 
fchine  reinigen,  fo  fchiebt  man  ben  Schneller  weg, 
nimmt  bie  Unterlage  ab,  fepraubt  bie  JCurbel  ab, 
giept  auf  biefer  ©eite  ben  Unterteil  aus  ben 
Seitenarmen  ee  unb  ebenfo  ben  Splinbet  unb  bie 
JCeile  cc  perauS.  ©amit  bet  JCäfeßoff  nicht  auf  ben 
©eiten  ber  SplinberweUe  ßpen  bleibt,  iß  biefelbe 
mit  ipren  2 Snben  leicht  in  gir(elförmige  JCer* 
ben  eingefügt,  welche  in  bie  entgegengefepten 
©Sänbe  beS  ZrogS  gemacht  ßnb. 

&dfetiäpfc,  ßnb  itbene  ©erätpe,  in  welche 
ber  ©auerfäfe  gefüllt  wirb,  bamit  oon  ipm  bie 
«{Rolfen  ablaufen ; zugleich  bienen  bie  Käpfe  gum 
formen  bet  JCäfe. 

ftafepapptl,  ftäfentale,  ^appelblume, 

iß  eine  wilbwachfenbe  f)ßange,  beren  JCraut  unb 
©lume  einen  ©eßanbtpeil  ber  ©urge(<  unb  Um« 
fdßagCräuter  ausmachen.  Sin e Tlbfochung  bei 
JCrautes  iß  auch  ein  Hausmittel  gegen  ©chmergen 
beim  Hatnlaffen.  Sin  peifel  Gualmbab  baoon, 
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in  einen  Stacbtftuhl  gethan , worauf  fld)  bann  ber 
Jtranfe  1e$t,  linbert  bie  £ämorrhoibalfd)mergen 
fefjr.  Oie  SBurgel  ber  ^flange  eignet  ftd>  al« 
3at)nbürfte  gur  Steinigung  ber  3ähne.  Oie  grü- 
nen SBlätter  finb  ein  .pauömittel  gegen  bie  Stofe 
unb  gum  SJerbinben  alter  gußgefchwüre.  ©ine 
tfbfocbung  Der  S3lumen  unb  Slätter,  mit  (5oms 
prijfen  auf  ba«  2fuge  gelegt,  linbert  feht  ben 
Schmer*  bei  trocfnen  tfugenentgünbungen  nad) 
ben  Sölattern  unb  SOtafern.  SJtan  nimmt  1 8oth 
ber  SBtumen  unb  SBlätter,  focht  fie  in  1 Cluact 
SBajfet  bi«  auf  a/a  ein , feifct  e«  burd)  unb  legt  e« 
lauwarm  auf  ba«  2luge.  innerlich  nü§t  biefe 
Xbfodjung  in  oielen  gäUen  gegen  8eibfd>merj  unb 
Solit,  wenn  gumal  gieichgeitig  frampfhafre  Spans 
nung  unb  SBerftopfung  De«  £eibe«  gugegen  ift  ober 
$u  ©runbe  liegt. 

Stäfepafte,  ift  ein  gifcbföber.  SJtan  bereitet 
fie,  inbem  man  altbacfeneö  SBrot  mit  jungem  Aäfe 
unb  frifcheö  SBrot  mit  altem  Ääfe  gu  einem  fies 
brigen  SEeige  gufammenfnetet. 

Mäfcpv effe*  bient  bei  ber  Ääfebereitung 
bagu,  einen  oollfommen  gleichmäßigen  ©rucf  auf 
bie  gange  Oberfläche  be«  Ääfe«  auöguüben,  2fn 
manchen  Orten  befielt  bie  Grefte  nur  au«  einem 
gewöhnlichen  SBcete  ober  au«  einem  mit  Steinen 
belafteten  Äaften,  ben  man  mit  an  Stollen  befeftigs 
ten  ©triefen  mittelft  eine«  #ebel«  ober  SBeUs 
bäum«  auf»  unb  nieberläfjt.  dine'fet)r  finnteidje 
unb  bequeme  treffe  oon  ©ußeifen  ift  bie  in  ber 
2tbbilbung  bargeftellte.  Oie  gorm,  welche  ben 


Ääfeftoff  enthält,  wirb  auf  bie  untere  glatte  A 
gefteUt;  bie  obere  glatte  fe$t  fid)  barauf  unb  preßt 


bie  gorm  gufammen.  Äuf  ber  2Cre  C be«  Stabe«  D 
ift  ein  ©etriebe  oon  8 3ähnen,  welche«  in  ba« 
Äerbeifen  K eingreift.  2fuf  bie  ffielle  E ift  ein 
gweite«  ©etriebe,  ba«  burd)  bie  anbern  Steile 
oerfteett  ift  unb  in  ba«  StabD  oon  24  3ähnen  ein« 
greift,  ©iefe  SBelle  E fann  burd)  bie  Autbel  H 
fo  gebreht  werben,  baß  ba«  Äerbeifen  um  8 3äf)n« 
heruntergeht  unb  bie  glatte  B fid)  tief  genug 
fenft,  um  gu  preften.  Sollte  ber  SBiberftanb  gu 
beträchtlich  fein,  fo  nimmt  man  feine  3uftud)t  gu 
einem  anbern  ffitittel,  um  auf  ba«  Äerbeifen  gu 
wirfen.  Äuf  ber  SBelle  E ift  außer  bem  oben  er* 
wähnten  ©etriebe  ein  Spercrab  F ftrirt.  Oer 
$ebel  J , welcher  burd)  eine  ©abel  an  bem  einen 
(Snbe  ba«  Stab  F umfcbließ t,  hat  ebenfall«  feinen 
Stüfepuntt  auf  biefer  SBelle,  um  welche  herum  er 
fid)  frei  bewegen  fann.  3n  ber  ©abel  be«  #ebelö 
J ift  ein  ©pertfegel  G,  ber  beim  £erumbrehen 
auf  bem  ©etriebe  K in  bie3ähnebe«  ©perrrabe«  F 
eingreifen  fann.  SBenn  ber  £ebel.J  übet  feine 
horijontate  Stidjtung  gehoben  wirb,  unb  G in  F 
eingegriffen  hot/  werben  bie  SBelle  E unb  ihre 
©etriebe  mit  grofjet  ©ewalt  umgebreht.  ©obalb 
man  ba«  @nbe  be«  £ebel«  J ^erabfenft,  unb  ins 
bem  man  ben  #ebel  abwechfelnb  aufs  unb  niebers 
brüctt,  fann  man  bem  Ääfe  jeben  beliebigen  ©rab 
oon  Orucf  geben.  SBill  man  fortfahren  gu  preffen 
unb  ftufenweife  ©rabe  ber  3ufammenbrüctung  be« 
Ääfe«  oerfolgen,  fo  hebt  man  ben  Jeebel  übet 
feine  horizontale  SRicbtung  empor  unb  hängt  an  ba« 
Qrnbe  beffelben  ba«  ©emid)t  W,  welche«  ihn  in  ber 
SJtaße  herunterjieht,  al«  ber  Ääfe  naebgibt.  SBenn 
man  ben  SSorftecfer  P in  ein  gu  biefem  SBehuf 
in  bem  eifernen  ©eftecte  angebrachte«  6ocb  fteeft, 
fo  fann  man  ben  Orucf  anhalten  unb  jebe  weitere 
©entung  ber  glatte  B hemmen. 

&äfereifen  unb  &äfettefee,  finb  3 3oft 
hoch  uno  5 guß  lang.  ($«  werben  au«  ihnen  bie 
Ääfeformen  (f.  b.)  gebilbet.  Oer  mittelft 
etner  Schnur  gufammengugiehenbe  Steifen  muß 
oiel  gu  eng  gur  Aufnahme  ber  Ääfe  erfcheinen,  fo 
ba(i  ein  anfthnlicher  JBetg  noch  oben  herau«s 
fteht.  £ier  unb  ba  werben  biefe  Steifen  aud) 
gebrechfelt  unb  in  ein  eigene«  ©tüct  $olg  au«s 
gehöhlt.  Oer  ©runb  ift  äußerlich  glatt,  bamit 
bie  Steifen  gegenfeitig  ot«  Oectel  bienen,  wenn 
man  unter  ber  ^reffe  mehrere  über  einanbet  fefct. 
Sttan  hat  auch  Steifen  oon  3inn  ober  SBled), 
beren  unterer  2heil  in  bie  ?Otünbung  ber  Aäfe* 
form  ethgepaßt  i|t.  Statt  ber  Steifen  fann  man 
auch  9 te$e  oon  SKetall  ober  bünner  Seinewanb  ans 
wenben.  SRann  febiebt  ben  untern  Stanb  bers 
felben  mit  einem  h^jernen  SJteffer  gwifdjen  bie 
Aäfeleinewanb  unb  bie  gorm,  beett  ben  obetn 
Stanb  runb  h^um  über  ben  Aäfe  gu,  gieht  ihn 
gufammen  unb  h«ftet  ihn  mit  ftatfen  ©tedna* 
beln  an,  fo  baß  er  fnapp  liegt. 
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ftäfefdfcibett , finb  ©tücfe  gang  gleicharti* 
gen  $olgeS,  roetd>eß  ftd)  nicht  werfen  !anrt,  auf 
leiben  ©eiten  glatt  unb  eben  unb  12  — 18  SU 
nien  bid.  Ofefe  ©dieiben  haben  benfelben  ®urd)= 
meflet,  wie  bie  Ääftformen  unb  ftnb  in  bet  ©litte 
etwa§  bicter  als  an  ben  «Ränbern.  ©tan  bebient 
ftd)  betfelben , um  bie  gu  preffenben  Ääfe  gugu* 
beeten.  Xnbere  breitere  Scheiben  ftnb  bagu  be« 
flimmt,  bie  feffeben  JCäfe,  welche  man  in  bie©alg* 
Cammer  bringt,  barauf  gu  fefcen. 

&äfefd)tiitten,  ein  Sadweri.  50? an  fchlägt 
Siet  gu  geriebenem  Ädfe,  mengt  geriebene  ©emmel 
barunter,  raad)t  einen  bitten  SEeig  baoon,  ftreiebt 
biefen  ergaben  auf  ©emmelfcbnitten  unb  bäett 
biefe  in  geftbmolgenet  Sutter. 

Ääfeftpt^ef , ein  Sadwer!.  */*  $fb.  fe|t 
fein  geriebener  ^armefanfdfe,  V«  *Pfl« 

2 @ßlöffel  9?al)m  unb  4 Siet  rüfjrt  man  gu  einem 
SEefge  glatt  ab,  formt  barauS  mit  ben  mit 
©chmalg  obet  Siet  befeuchteten  £änben  Äugeln, 
legt  biefe  in  beifreS  ©chmalg,  gibt  TCnfangS  ftarte 
#ihe,  nimmt  bie  «Pfanne  guweilcn  oom  geuer, 
fchwenft  fte,  bädt  bie  ©trifcel  aQmdlig  ab,  legt  fte 
auf  Rapier  unb  Idfjt  fte  ein  wenig  bin*  unb 
laufen. 

&äfefuppe»  ©tan  reibt  3 frifefce  Ädfe  in 
einen  £opf,  gieft  ^5leifd)brübe  barauf,  quirlt  bie 
©taffe  gut  butd)  unb  foebt  ffe.  Öann  giebt 
man  bie  ©uppe  mit  ein  paar  Qtibottern , einem 
©tuet  Sutter  unb  etwas  ©tuSfatblüte  ab  unb 
richtet  fte  über  in  Sutter  geröfleteS  Srot  an. 

bient  bagu,  um  ben  Ääfe  gu  fne* 
ten  unb  gu  formen.  Um  biefen  SEifch  berum  ift 


eine  guge  angebracht,  (bureb  welche  bie  ©tolfen 
ablaufen.  Gr r ifl  leicht  nach  einet  fleinen  «Rinne  gu 
geneigt,  unter  bie  man  einen  Äübel  ftellt. 

$Läfetotte*  5 Siet,  etwas  ©tusfatblüte 
unb  ©Sein  mengt  man  mit  ‘/a  $>fb-  geflogenen 
©ianbeln,  '/s  $fb.  3uder,  y2  Butter  unb 
>/s))fb.  geriebenem  Ääfe,  tbut  einen  fußen  Sutter* 
teig  in  bie  gorm,  fchüttet  jene  ©taffe  als  güüung 
hinein  unb  bdett  bie  Sorte  im  Ofen. 

&äfetrocfnutig£mafcf)tne.  Selanntticb 
muß  faft  jebe  3frt  oon  Ädfe,  beoor  fte  gum  Ser* 
lauf  ober  überhaupt  gum  gebrauch  tauglich  wirb, 
bis  gu  einem  gewiffen  Grabe  getroetnet  werben. 
9?acb  Cerfcbiebenbeit  ber  Ääfegattungen  wenbet 
man  auch  oerfchiebene  SErodnungSmetboben  an. 
©0  wirb  ber  Ädfe  g.  S.auf  ben  Sägern  in  ben  ©iilcb* 
lammern  auögebreitet  ober  auf  Geflellen  in  Äel* 
lern  ober  anbern  füllen  Orten,  wobei  man  ihn 


nach  unb  nach  auf  jeber  ©eite  bem  Srocfnen  burd) 
bie  Suft  auSfefet.  2)iefe  lebte  ©tetbobe  ift  mit 
großen  ©chwierigfeiten  unb  3eitaufwanb  oerbun* 
ben,  welch  lederet  befonberS  Urfacbe  fein  mag, 
baß  in  anfebnlichen  Ääfeanftalfen  bei  biefem  Ser« 
fahren  nicht  immer  bie  gehörige  SReinlichleit  unb 
$)ünttlichfeit  beobachtet  wirb.  Ourcb  baS  geucht* 
werben  berGeflelle  gebt  baS,  was  berÄäfe  auf  ber 
einen  ©eite  an  SErodenbeit  gewinnt,  beim  Umteb* 
ren  wieber  oerloten.  2tUe  biefe  ©chwierigfeiten 
ftnb  burd)  folgenbe,  b)öd)fl  einfache  SroctnungS« 
mafchine  befeitigt.  @ie  beliebt  aus  12  biden 


Safeln,  welche  in  2 flarfe  ©eitenflöde  eingefugt 
finb.  Unten  i(l  noch  eine  «partic  Seiften  ange* 
bracht,  welche,  paarweife  angcnagelt,  ben  Soben 
ber  ©tafchine  ootflellen.  Oiefer  Nahmen  ifl  gwi# 
fchen  2 Pfeilern  aufgebängt,  bie  auf  einem  fiebern 
Geftcllc  ruben,  ober  auch  oon  ber  einen  ©eite  an 
ber  ©lauer  unb  oen  ber  anbern  an  einem  fentreebt 
aufftebenben  «pfoften  befefligt.  2 Stiegel  halten 
ben  «Rahmen  fcbeitelrecht,  wenn  man  ihn  mit 
Ääfe  belegt  unb  fluten  ihn  gugleid)  oon  unten 
gegen  bie  Seiften.  3uerfl  legt  man  auf  biefe  SErod« 
nungsmafebine,  unb  *war  auf  jene  SEafel,  welche 
ftd)  unter  ber  2Cjce  befinbet,  5—6  Ääfe.  Oaffelbe 
gefd)iet)t  mit  ber  SEafel,  welche  über  ber  3ljce  ifl. 
©tit  biefer  Ääfebelegung  fahrt  mun  fo  Safel  für 
Hafel  fort;  nur  muß  man  immer  baS  richtige 
Gleichgewicht  beim  Selegen  beobachten.  Um  bie 
Ääfe  umgubreben,  ift  nur  eine  halbe  Sewegung 
mit  bem  «Rahmen  nach  ber  ©eite  erforbetlid) , unb 
bie  Oberfläche  ber  Ääfe  ifl  abgetroefnet,  wo  fte 
bann  fämmtlich  in  bie  gücber,  bie  früher  über 
ihnen  waren,  fallen  unb  nun  ihre  entgegengefefcte 
Oberfläche  ber  Suft  gum  SErodnen  auSfe$en.  3n 
biefer  «Richtung,  ndmlid)  oon  ber  einen  ©eite  nach 
unten  bin  geneigt,  fann  man  ben  «Rahmen  erbal* 
ten  unb  baburd)  bie  Giirculation  ber  Suft  auf 
allen  Oberflächen  ber  Ädfe  beförbern.  Oer  @r« 
finber  biefer  SErcdnungSmafchine  benu(jt  btefelbe 
fchon  feit  längerer  3eit  unb  wenbet,  nach  2Cngabl 
| ber  gächet,  50  — 60  Ääfe  fdhneller  um,  als  man 
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Ädfetwfy.  — 52  — Äöffee. 


2 ©tüd  mit  bec  £onb  umFehren  fann.  SDcrfelbc 
behauptet,  baß  Käfeanftalten , welche  mit  biefer 
FWafchine  »erfehen  ffnb,  breimal  mehr  Käfe  et* 
batten  Fönnen,  at«  anbete  «WilcbFammern  ohne  bie 
SRafdjine  ju  etjeugen  im  Stanbe  ffnb.  ferner 
»erhinbern  aud)  bie  gacbwerFe,  welche  bie  Jtafe 
wiebet  bebeden , währenb  ber  warmen  3ahre«jeit 
ein  §u  ftarFe«  Schwöen,  woburcb  ba«©ewicf)t  be« 
Kafe«  »erringert  unb  bie  ©üte  beleihen  »erborben 
wirb.  ®iefe«  ©chwifcen  ifi  aud)  bie  Utfache  bet 
ftet«  nad)tbeitigen  Abfchabungen  am  Ädfe.  S3e= 
»ot  man  bie  Käfe  in  bie  $Wafd)ine  bringt,  muffen 
ffe  wenigften«  24  ©tunben  tang  einem  guten 
Suftouge  auögefefct  werben,  bamit  ffe  burch  eine 
hinlängliche  fteftigFeit  »ot  bem  Verbrechen  bei 
ben  mechanifchen  Umbrebungen  gefchüfct  bleiben. 

ftäfetud),  wirb  bei  bet  Käfebereitung  ge* 
braucht.  <5ö  ift  »on  Sefnewanb,  unb  e«  wirb 
in  baffelbe  ber  unter  bie  treffe  ju  bringenbe 
Käfe  eingefdblagen. 

Ääfe^ubec.  «Wan  gebraucht  biefetben  bet 
bet  Käfebereitung  »on  »erfchiebenen  ©roßen  unb 
mehr  ober  weniger  breit  unb  tief,  je  nach  ber 
«Wenge  ber  gu  »erarbeitenben  «Wild).  3n  biefen  ©es 
fäßen  wirb  ber  Käfeftoff  mit  Sab  gemifd)t,  ge* 
mengt  unb  jertheilt. 

Raffet,  iff  bie  grucht  be«  Kaffeebaum«.  ®ie 
Kennjeichen  be«  echten  guten  Kaffee«  ffnb  fols 
genbe:  bie  Söhnen  muffen  »on  mögtichft  gleicher 
©röße,  »on  gleich  frifcher  gatbe  fein,  im  SBaffet 
unterffnfen,  über  eine  Wacht  barin  gelegen,  ba«s 
felbe  citronengetb  fdrben  unb  ihm  einen  bem 
chinefffchen  SEhee  ähnlichen  ©efchmad  geben.  «Wit 
biefer  gefdttigten  gatbe  fleht  ihre  größere  ober 
geringere  ©üte  im  umgeFehrten  ffierhältniffe. 
Kocht  man  12  Soth  Kaffee  mit  l‘/2$funb  SBaffer 
auf  1 $funb  ein,  unb  erfcheint  ber  noch  warme 
Abfub  an  ber  Suft  braun  unb  fcbleimig,  erfaltet 
aber  unb  wirb  auf  eine  flache  Sd)üffelau«gegoffen, 
nach  einiget  Veit  grün,  fo  iff  ber  Jtaffee  gut,  im 
©egenthetl  entmeber  fet>r  fchwad)  ober  überhaupt 
fchlecbt.  Auch  muf  bie  »erbünnte  AbFodjung  mit 
faljfaurem  ©ifen  einen  grünen  Wieberfchlag  ges 
ben.  ©ute,  frifchgebrannte  Kaffeebohnen  muffen 
»on  einer  fcbönFaftanienbraunen  garbe,  fpröbe 
genug  jum  «Wahlen , im  Srud)  marFig  unb  »on 
einem  frffcben , ftarFen  SBohlgetuch  unb  piFantem 
SBohtgefcbmad  fein,  unb  auch,  wohl  »erwahrt, 
biefen  behalten,  ©epuloert  muf  bet  gute  Kaffee 
gelblichbraun  au«fehen  unb,  mit  warmem  ©affet 
burchweicht  unb  langfam  an  ber  Suft  getrodnet, 
grün  werben ; beim  «Röften  ober  Srennen  muf  er 
einen  reinen,  Fräftigen  ©ohlgetud)  »erbreiten. 
ß«  gibt  »iele  ©orten  Kaffee  »on  »erfchiebener 
©üte,  »on  benen  ber  le»antifche  ober  «WoFFasKaffee 
ber  beffe  ift.  Siele«  Fommt  übrigen«  bei  bem 
JBohlgefchmad  be«  Kaffee«  barauf  an,  wie  bets 
felbe  gepadt  gelegen  unb  ob  er  auf  bem  SEran«port 
eine  wohl«  ober  übelriechenbe,  überhaupt  eine 
©erud)  mittheilenbe  Wachbarfchaft  gehabt  hot; 
fchon  ber  Kaffee,  welcher  im  Schiff  lange  unb  in 
großer  «Wenge  aufeinanbec  gepadt  gelegen,  »cts 


liert  »on  feiner  SieblichFeit,  bahingegen  berjenige, 
welcher  mittelff  berGaraoanen  guSanbe  tran«pors 
tirt  wirb,  ffch  reiner  unb  befferhält,  aber  aud) 
»iel  theurer  iff  unb  beinahe  nie  gu  un«  Fommt, 
ba  er  meift  fchon  in  Gaito  mit  bem  ameriFanifchen 
gemifcht  werben  foll.  3m  £anbel  unterfcbeibet 
man  gewöhnlich  3 Sorten:  a.  ben  atabifchen, 
leoantifchen  ober  *W o FF a* Kaffee,  beffen 
Söhnen  am  Fleinften  unb  »on  garbe  blafgelb 
ober  gelbgrünlich  ffnb;  b.  ben  jaoanifdjen  ober 
oftinbifcben  mit  großen  gelben  Söhnen;  c.  ben 
w eftin  bifchen  mit  Söhnen  »on  mittlerer®röfe 
unb  grünlicher  garbe.  #iet  iff  bec  SWartiniques 
Kaffee  ber  beffe.  £>iefe  4>auptforten  gerfaHen  jes 
bocb  in  mehrere  Unterforten.  SchebeP«  ©aatens 
lejciFon  nennt  inöbefonbere  folgenbe:  1.  ®ec  aras 
bi f che  Kaffee,  gewöhnlicher  «WoFFa  («WaFho) 
ober  leoantifcher  Kaffee  genannt,  au«  bem 
arabifdjen  Königreid)  fernen  abffammenb  unb  in 
«WoFFa  eingefchifft,  beffeht  au«  Fleinen,  oft  ges 
brüdten,  runblichen,  blafgelben  ober  gelbgrüns 
liehen  Söhnen  »on  ftarFem  SBohtgeruche.  £äufig 
ffnben  ffch  baruntec  braune  Söhnen  unb  folche, 
»on  welchen  bie  Schale  nicht  abgegangen  iff,  wa« 
aber  ihrer  ©üte  nicht«  fchabet.  dagegen  geugt 
Seimengung  weißer  ober  grauer  Söhnen  »on 
Serfälfchung  mit  weftinbifchem  Kaffee.  «Wan 
macht  auch  wohl  einen  Unterfchieb  gwffcben 
«WoFFasKaffee  unb  leoantifchem  ober  Aleranbrinee 
Kaffee,  inbem  man  bie  größern  gelblichen  Söhnen 
mit  etfterem,  bie  Fleinern  gelbgrünen  mit.lefcterm 
Warnen  begeichnet.  @«  foll  auch  eine  ©orte  ges 
ben,  bie  »on  feht  ftarFem,  angenehmem  ©erud), 
fchwarg  unb  etwa  wie  bie  ©ewürgnelFen  mit  Flris 
nen  ©langpünFtchen  überfdet  iff.  ®a«  barau« 
bereitete  ©etrdnF  foH  fo  Ölig  fein,  baß  man  e« 
feine«  betdubenb  ftarFen  ©erud)«  unb  feht  fcharfen 
©efchmad«  wegen  ohne  Vufafc  »on  ‘/6  anbern 
Kaffee«  nicht  trinFen  Fann.  2.  Sahia,  Sr as 
fil,  «Waranhaon  ober  SWarognon,  «Rio 
3aneito,  im  Allgemeinen  unter  bem  Warnen 
Scafil  oorFommenb,  hot  große  gelbe  Söhnen 
unb  häufig  einen  unreinen,  bittern,  eebigen  ©es 
fchmad,  ber  ffch  jeboch  feit  mehreren  3af)ten  wes 
gen  größerer  Sorgfalt  im  Anbau  gebelfert  hot. 
Gr  fleht  bem  3a»a  ähnlich,  ift  aber  »on  minbetet 
©üte.  3.  Sourbon;  bie  Söhnen  ffnb  »on  mitts 
let  ©röße,  länglich,  blaßgelb,  gang  geruchlo«  unb 
fallen  au«  guter,  trodner,  heißet  Sage  bem  SWoFFa 
gleicbFommen.  4.  Serbt'ce,  mit  Fleinen  blau* 
grünlichen  Söhnen,  bei  ben  geringem  Sorten  mit 
unreifen,  fchwargen  unb  holben  Söhnen  unters 
mengt,  mit  ftarFem,  eigentümlichem  ©erud), 
rein  unb  ohne  Srud),  überhaupt  eine  ber  beffetn 
weftinbifchen  ©orten  unb  bem  Surinam  gleich 
gefd)äfct.  5.  Garacca«,  gewöhnlich  Saguaira 
genannt,  mit  länglich  runben  Söhnen,  unters 
mengt  blafgelb  unb  bläulich,  häufig  auch  »on 
wiberli'cbem  unb wilbem  ©efchmad.  6.  Gapenne, 
große  getblichgrüne  unb  gelbe  Söhnen  »on  anges 
nehmem  ©erud),  theilweife  »on  feht  gutem  ©es 
fchmad  unb  bem  Sourbon  gleich  gefchäftt.  7.  Geps 
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ton,  große  bunfetgelbe  unb  in’!  Sraune  faßenbe 
Söhnen,  überhaupt  oon  fchlechtem  2Cnfe^en , je; 
bod)  febr  gutem  unb  (räftigem  ©efebmad,  baher 
oorgüglich  gum  ©rennen  unb  SRöften  im  Äleins 
banbel  geeignet,  bem  orbinären  ßb'tibon  gleich« 
(ommenb.  8.  (5  u b a,  ^aoanna,  @t.  3 a g o. 
3m  Bßgemeinen  (ommt  ber  auf  Suba  erbaute 
Jtajfee  unter  ber  Senennung  #aoanna  im  eures 
pätfeben  .jbanbel  oor;  mancher  jebod)  auch  all 
6uba  ober  6t.  3ago,  ©ie  ©ohne  ift  etwa!  unter 
mittler  ©röße,  b>in  unb  wieber  mit  einem  rotten 
Streifen,  bie  orbinären  Sorten  mit  ((einem 
Söhnen  oon  gelber,  weißlicher  unb  mitunter  aud) 
rötlicher  garbe,  häufig  aud)  tunglid),  oon  ftar« 
(em  ©erud),  nicht  immer  oon  reinem  ©efebmad. 
9.  ©emerata,  ©emetarp,  !(eine,runbe,  blau« 
grüne  Sohne  oon  ftar(em,  eigenthümlicbem  ©es 
rueb  unb  reinem,  (räftigem  ©efebmad,  bem 
Serbice  gleich  gefcbäpt  unb  an  ©ehalt  faft  gleich 
(ommenb.  10.  © o m i n g o , eine  ber  beliebteren, 
unb  gangbarflen  Sorten , oon  reinem  unb  (räfti« 
gern  ©efebmad;  bie  Sohne  ift  länglich  runb, 
meift  gelb  ober  bräunlich,  häufig  mit  einem  röth« 
lieben  £äutcben  umgeben  unb  mit  (leinen  Steins 
eben  oermifebt.  geine  grünbohnige  Sorten  baoon 
(omraen  feiten  in  $anbel.  11 . © o m i n i c a , eine 
ber  oorgüglicbften  weftinbifeben  Sorten,  in  reis 
nem  unb  (räftigem  ©efebmad  bem  Martinique 
gleid)(ommenb;  bie  Sohne  ift  (lein,  ooß,  grünlid)s 
grau,  oft  in’!  Silberfarbene  fpielenb,  gewöhnlich 
noch  mit  einem  grauen  £äutcben  umgeben,  weis 
che!  ftd)  beim  Stoffen  ablöft.  12.  © r e n a b a , im 
Xeußern,  fowie  in  ©üte  unb  ©efebmad  mit  ©os 
minica  übeteinfommenb.  13.  ©uabeloupe, 
mehrentheil!  (lein,  runb,  grau  in’e  ©läulicbe 
fattenb,  oon  reinem,  ftar(em  unb  fehr  gutem  ©es 
rud)  unb  ©efebmad;  geringer  jebod)  größer,  ohne 
in’!  Staue  gu  fallen,  ©em  Martinique  gleich 
geftbäpt.  14.  3araatca,  mittelgroße  grünlich« 
blaue  Söhnen,  mehr  länglich  ali  runb,  fehr  glatt 
angufühlen,  ba  fte  meift  oon  bem  bie  anbern  Sors 
ten  umgebenben  feinen  ^äuteben  gereinigt  finb; 
oon  ftar(em  ©erud),  meift  gutem,  gumeilen  jebod) 
auch  wiberlid)  fdbarfem  Stachgefcbmad.  ©ie 
beffern  Sorten  finb  gang  frei  oon  Srucb  unb 
weifen  Söhnen.  13.  3aoa,  @h«ttbon.  ©er 
3at>asJCaffee  ift  eine  ber  beften,  woblfcbmedenbften 
Sorten,  mit  großen,  länglichen  Söhnen  oon  blaßs 
gelber,  weißlicher,  auch  grüner  garbe.  ©er  oon 
@heribon  ift  gewöhnlich  heller  oon  garbe  unb 
nicht  fo  gut,  al!  ber  oon  3acatra,  welcher  ges 
meintglich  ben  ^tarnen  3aoa  s Äaffee  führt.  16. 
St.  hucie,  länglich  runbe,  mittelgroße,  graus 
bläuliche  Söhnen,  auf  ber  Oberfläche  mit  einem 
grauen  4j>äutd>en  umgeben,  oon  fehr  reinem  unb 
(räftigem  ©efebmad.  17.  Marie  ©alante, 
au!gegeid)net  gute  Sorte,  mit  fehr  (leinen,  runs 
ben,  gelbgrünen  Söhnen,  in  ©üte  unb  garbe  bem 
Martinique  gleich  (ommenb,  jebod)  mit  (leinern 
Söhnen , baher  häufig  gut  23erfälfd)ung  bei  aras 
bifchen  Äaffee!  benufct.  18.  M a r t i n i q u e , wes 
gen  feine!  reinen  unb  (räftigen  ©efebmad!  oor 


aßen  weftinbifchen  Sorten  oorgegogen , hat  Soh* 
nen  oon  mittler  ©röße,  ooß,  grau  unb  in!  Släus 
liebe  fallenb,  mit  einem  feinen  ftlbergrauen  Häutchen 
umgeben,  ohne  fremben  ©erud).  19.  f)orto* 
rico,  mittelgroße,  ooße  Sohne,  bei  ber  beffern 
Sorte  blaugrünlich , bei  ber  orbinären  gelb,  bem 
$aoanna  ähnlich,  jebod)  beffer  unb  (räftiger  im 
©efebmad,  guweilen  auch  unrein,  febatf  unb 
bitter  fchmedenb.  20.  9)orto*@abello,  bem 
9>ortorico  fehr  ähnlich  unb  meift  unter  beffen 
9tame n oerfauft.  21,  Samarang,  große  gelb« 
braune  Sohne  oon  fehr  (räftigem  unb  gutem  ©es 
febmad,  baher  oorgüglich  für  bie  Äleinhänblet 
gum  Höften  unb  Srennen  fehr  nu&bar.  22.  Su« 
rin  am,  eine  ber  beffern  ameri(anifd)en  Sorten, 
burd)  ihren  ftar(en,  eigentümlichen  ©erud),  reis 
nen  unb  guten  ©efebmad  auigegeicbnet.  ©ie 
Söhnen  ftnb  oon  mittler  ©röße,  bun(elgrünlid), 
runb  unb  ooll  unb  greifen  ftd),  befonberl  bei  ben 
beffern  Sorten,  gang  glatt  ab.  23.  S u m a 1 1 a , 
bie  geringfte  ber  oftinbifeben  Sorten,  hat  große, 
bunfelgelbe  ober  braune,  mitunter  febwarge  Söhnen 
oon  übrigen!  fehr  gutem  unb  (räftigem  ©efebmad, 
geringem  3aoa « Kaffee  gleich,  oorgüglid)  gum 
Srennen  unb  Stöften  für  ben  Afeinbanbel  geeigs 
net.  24.  Z r i n i b a b , mittelgroße,  blaugrünliche 
Sohne,  umgeben  mit  einem  feinen,  grauen  $äuts 
eben,  welche!  ihnen  ein  ftlberfarbene!  Xnfehen 
gibt  unb  ftd)  beim  Srennen  ablöfet,  oon  reinem 
©erud),  fiar(em  unb  (räftigem  ©efebmad;  wirb 
bem  oon  ©ominica  unb  ©renaba  gleich  gefebäfet. 
@1  (ommen  auch  Äaffeeforten  oor,  beten  ©eruch 
unb  ©efebmad  fehr  unangenehm  ift ; folcbe  ftnb 
ber  $)abang*  unb  ber  StiosJtaffee,  bie  baher 
nicht  getauft  gu  werben  oerbt’enen.  — 6ine 
(ünftlicbe  gätbung  be!  Jtaffeel  gefebieht  öf« 
ter  be!balb,  um  ihm  irgenb  eine  gerabe  beliebte 
garbe  gu  geben,  ©t'e  grüne  garbe  wirb  b«nor* 
gebracht  theil!  burd)  ©ifenoitriol,  tpeill  burd) 
Äohlenpuloer,  womit  ber  .Kaffee  in  einem  gaffe 
eine  3*it  lang  gefcbüttelt  wirb,  worauf  man  ihn 
abdopft.  ©in  folcher  (ünftlid)  gefärbter  Jtoffee 
wirb  fdbon  burd)  (alte!  SBaffer  bei  geringem  Steü 
ben  entfärbt  unb  gibt,  wenn  bie  gätbung  bureb 
Sitriol  bewir(t  war,  ein  SBaffet,  worin  Slut* 
laugenfalg  eine  blaue  gärbung  oeranlaßt;  rührt 
fte  aber  oon  Äohlenpuloer  her,  fo  läßt  er  mit  bet 
3et't  ein  feine!  febwarge!  spuloer  faßen,  gäbet 
man  mit  ber  $anb  in  einen  mit  ©ifenoitriol  oer# 
mifchten  JCaffee,  fo  färbt  ftd)  biefe  fchwarg. 
3uweilen  wirb  ber  Äaffee  aud)  baburch  grün  ge* 
färbt,  baß  er  mit  einer  oerbünnten  Söfung  oon 
(ohlenfaurem  Tupfer  in  Xe^ammoniat  befprengt 
wirb;  biefe!  wirb  man  baburd)  ermitteln,  baß 
man  ben  .Kaffee  mit  falgfäurebaltigem  SBaffer  bet 
hanbelt,  burchfeiht  unb  eine  blante  Meffertlinge 
eine  3«it  lang  in  ber  glüfftgf  eit  liegen  läßt,  wo 
ftd)  bann  ba!  Kupfer  al!  (upferrother  Uebergug 
auf  ba!  (Sifen  abfefcen  wirb.  — ©er  marinirte 
Kaffee  ift  berjenige,  welcher  burd)  ba!  in  gäffer 
ober  Säde,  worin  ber  Kaffee  eingepadt  war,  ein« 
gebrungene  Meetwaffet  oerborben  ift.  ©abureb 
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tofcb  ber  Äaffee  in  eine  übeltiechenbe  SD?affe  oer* 
wan&elf,  in  welcher  man  j'war  bie  einjelnen  Bob* 
nen  erfennt,  aber,  ba  biefetben  feft  an  einanber 
geflebt  ffnb,  fte  nidjt  oon  einanber  trennen  fann. 
©in  auf  bfefe  ©eife  oerborbener  Äaffee  fann, 
wenn  er  oon  ben  Äaufleuten  oorher  gebrannt  unb 
gemähten  worben  ift,  leicht  mit  bem  übrigen 
Äaffee  oermengt  werben.  ©rfannt  wirb  ein  fol* 
eher  Äaffee  burd)  ein  mef)t  brüchige«  ©efen , in* 
6em  bemfelben  bet  fchleimfge  unb  gummiartige 
Beftanbthetl  entjogen  ift;  bie  fteftigfeit,  ba«  Bin* 
benbe  unb  ber  angenehm  ätherifcbe  ©erud),  fowie 
ber  ©lanj  ber  Oberfläche  fehlt  bann,  auch  ift  bie* 
fer  Äaffee  leichter.  — (Sine  Bermifcbung  be« 
Äaffee«  mft  ©ichorie  ermittelt  man  auf  fol* 
genbe  Xrten.  a.  SOtan  wirft  einen  ßöffel  ooll  oon 
bem  gemahlenen  Äaffee  in  ein  ®la«  ©affer; 
fchwimmt  er  oben , fo  ift  er  rein , enthält  er  aber 
Zichorie,  fo  fällt  et  auf  ben  Boben  beö  ©lafe« 
unb  färbt  ba«  ©affet  gelb;  unterfucht  man  ben 
Bobenfap,  ben  bie  Sidjotie  gebilbet  hot,  fo  wirb 
man  ihn  weich  unb  fiebrig  flnben,  Wäbtenb  ber 
Äaffee,  auch  wenn  er  lange  bem  ©affer  auögefefct 
worben  ift,  hoch  fbrnig  bleibt,  b.  feuchtet  man 
ben  Äaffee  etwa«  an  unb  rollt  ihn  jwifcben  ben 
Ringern,  fo  bilbet  er,  wenn  er  mit  (jicborie  oer* 
fefct  ift,  ein  Äügelcben,  inbem  er  ftd)  fneten  läßt, 
wäbvenb  ber  unoerfälfchte  Äaffee  puloetförmig 
bleibt,  c.  ®urcb  ben  ©efcbmad  erhält  man  ben 
Unterfchieb,  baß  bet  beö  reinen  Äaffee«  bitter,  bet 
be«  ©icborienfaffee«  aber  bitter  unb  gelinb  fäuer* 
lieh  ift.  — 2Cufjet  jut  Bereitung  eine«  warmen 
©etränfeö  (f.  Äaffeebrennen,  Äaffeefo* 
chen,  Äaffeemafchine)  bient  bet  Äaffee  auch 
noch  Jur  ©arftetlung  mancher  anberen  ©enüffe,  fo 
oon  Äaffeebonbon«,  Äaffeebrotchen, 
Äaffeecrbme,  Äaffeeeo n feto e,  Äaffee* 
bragee,  Äaffeeei«,  Äaffeegelee,  Äaffee* 
Itquer,  Äaffeepaftillen,  Äaffeeforup 
(f.  b.).  2lud)  al«  Heilmittel  bient  bet  Äaffee  in 
nicht  wenigen  fällen,  worüber  im  ©d)tuß  biefe« 
Jfrtifel«  ba«  9Beitere.  — 3n  biätetifcher  Hin* 
fic£t  ift  oon  bem  Äaffee  ju  bemerfen,  baf  er, 
wenn  er  oon  wohltätigen  ©inwirfungen  auf 
ben  Äörpet  fein  füll,  oon  guten,  wohl  auögelefe* 
nen,  nur  gelinb  gebrannten  Bohnen  burd)  Tlufguß 
eine«  gefunben,  ftarf  fochenben  ©affer«  in  mäfi* 
ger  ©tärfe  bereitet  fein  muf  unb  nicht  in  Ueber* 
maf  genoffen  werben  barf;  bann  erheitert,  er* 
frifcht  unb  erhebt  er  ba«  ©emüth;  ©inbilbungö* 
fraft  unb  ©enfoermbgen  entfalten  ftch  freier  unb 
rafcher;  et  erhöht  unb  oermehrt  in  behaglicher 
©eife  bie  innere  unb  äufere  Äötperwärme 
wirft  wohlthuenb  auf  bie  SEhätigfeit  bet  Haut 
unb  Steroen , fteigert  bie  SEhätigfett  be«  Herjen«, 
ber  ©efäfe,  bet  Berbauung«*  unb  anbeirer  Hbfon* 
berungöorgane  unb  ift  nach  fciebig  unb  $papen  fehr 
nahrhaft.  9tad)  fPapen  foU  ber  Äaffee  in  bem 
©rabe  nahrhaft  fein,  baf  er,  jur  Hälfte  mitSOtilch 
oerfefct  unb  oerfüft,  nod)  bie  9tahrhaftigfeit  ber 
ßleifehbrühe  fibertrifft,  lfm  #eflfamften  ift  ber 
Äaffee  bei  nebeliger,  rauher  Htmofphäte  für 


©iännet  unb  grauen  mittlern  unb  hoh*rn  Älter«, 
für  ©tillenbe,  benen  er  bieÄRild)  otrmebrt,  für 
Phlegmatifdje,  eine  fthenbebebenöart  führenbe,  für 
ma^enfchwache,  $u  ©äurebitbung  geneigte  ^)er* 
fonen  unb  für  Biertrinfer.  Unter  ben  Steijmit* 
teln,  bereri  man  fich  bei  ©eifteöanftrengungcn,  bei 
anhaltenben  Ärbtiten,  (Nachtwachen  k.  bebient,' 
ift  ber  Äaffee  ba«  am  wenigften  fchäbliche,  unb 
ben  ©eifteöarmen  unb  ©retfnen  wirb  er  fogar 
jum  Heilmittel,  ©egen  feiner  bie  ©efäßthätig* 
feit  fteigernben , bie  oenöfe  Bilbung  begünftigen* 
ben,  mit  ber  ber  ©ewürje  fehr  übereinftimmenben 
ffiirfurig  ift  er  weniger  paffen.b  in  warmer,  troef* 
ner  3ahte«jeit,  bei  heiterer  ©itterung,  für  jün* 
gere,  oollblütige,  ju  Blutungen  geneigte,  (eicht 
eraltirte,  melancholifche,  an  ©iebt,  Homotthoiben 
leibenbe  $)erfonen,  für  ©efntrinfet,  ©chwangcre,’ 
Äinber.  Bei  Äinbern  hinbett  er  ba«  regelmä* 
fige  ©achöthum,  wirft  überreijenb  unb  er* 
fchöpfenb  auf  ben  Darmfanal,  befchleunigt  auf 
unjwecfmäßige  ©eife  bie  ©eifte«  * unb  Steroen* 
entwidlung  unb  bewirft  eine  fränflich  erhöhte 
©mpfinblicbfeit.  ©erabeju  fcbäblid)  wirft  er  auf 
gteroenfchwache,  Hbpochonber  unb  fehr  hofterifebe 
grauen,  obwohl  er  beren  einjelne  3ufäUe  juwei* 
len  befcbwichtigt.  Daß  ber  Äaffee  bie  ©efchlecht«* 
(heile  in  ihren  Becricbtungen  beeinträchtigen  unb 
fchwächen  foll,  wie  man  behauptet  hot,  ift  oöllig 
ungegrünbet.  3m  ©egentheil  erregt  et  biefetben 
nicht  feiten,  unb  ift  bann  jungen  Leuten  §u  oerbie* 
ten.  Die  erbifcenben  ©igenfebaften  be«  Äaffee« 
werben  fehr  jwedmäßig  burd)  3ufafc  oon  3ucter 
unb  SD?ild)  geminbert,  währenb  ein  oon 

Slum  unb  2lraf  jene  ©igenfdbaften  fehr  oermehrt; 
2(m  ßebhafteften  entwidelt  ber  Äaffee  alle  wohl* 
thätigen  ©inwirtungen  auf  ben  £)rgani«mu«  in 
ben  »Dtorgenftunben  ; unb  eine  SEaffe  ftarfen  Äaf* 
fee«  nach  SEifcb,  oollenb«  wenn  man  etwa«  $u  oiet 
genoffen  hot,  beförbert  bie  Berbauung  fehr.  3u 
ftarf  ec  Äaffee,  befonber«  oon  baranUngewbhnten 
unb  bci$  getrunfen,  reijt,  echi|t,  troefnet  au« 
unb  oerurfacht  eine  fepr  ftarfe  Aufregung  im  Blut* 
gefäffpftem  mit  allen  ihren  nachteiligen  folgen; 
baffetbe  gilt  auch  oon  feinem  übermäßigen,  gu 
häufigen  ©enuß,  ber  außerbem  leicht  periobifche 
Betäubung,  Zähmung  oerfchiebener  Ährpertpeile, 
chronifche  Beroenleiben,  hhfftrtfche  unb  hhPoion* 
btifche  Unfälle  aller  2Crt , Harnftrenge,  häuftq« 
oon  hohlen  3ähnen  bebingte  3ohnfcbmerjen  tc. 
oerurfacht.  3u  f ch  w a d)  e r Äaffee  wirft  erfchlaf* 
frnb,  oorjüglid)  auf  ben  Berbauungöapparat,  be* 
förbert,  ohne  irgenbwie  ju  ftärfen  unb  angemeffen 
ju  reijen , bie  Shätigfeit  bet  9trtoen , unb  £out 
übermäßig,  orrbünnt  ba«  Blut  unb  alle  übrigen 
tpierifcfcen  ©äfte  unoerhältnißraäßig  unb  bebingt 
fomit  allgemeine  ©chwäche,  ©lieber Jittern,  Bleich* 
fucht,  ©cbleimanhäufung  im  ©armfanal,  ©urm* 
erjeugung,  «Otagenfchwäcbe,  SÄagenframpf  tc. 
Äu«  biefen  ©rünben  ift  e«  für  ein  große«  Unglütt 
ju  erflären , baß  ftd>  ber  Äaffee  bei  ben  ärmeren 
Leuten  ju  eenem  faum  mehr  jüentbehrenbenßtah* 
rung«mitte(  erhoben  hot,  ba  et  oon  tm 
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ftarf  oerbünnten  3uftanbe  ginoffen  unb  nod)  »eit 
fchäblichet  baburcb  wirb,  baß  fte  ihn  mit  ßichotie 
oermifchen,  welcher  alle  bic  angegebenen  Übeln 
folgen  in  »eit  j)6h(c(m  ©cabe  nad)  ftd)  gieht,  als 
bet  gu  fdjwacbe  Kaffee,  außerbem  aber  nod)  ab; 
fübrenb  wirft  unb  ben  2fugen  fchäblid)  »irb. 
(6.  aud)  Ka.ffeefurrogate.)  — XIS  4>eil; 
mittel  bewährt  ftd)  ber  .Kaffee  gegen  neroöfe 
Kopf«  unb  SRagenfcbmecgen , Eolifen,  SOlagen« 
frampf  £pfierif<bet,  gegen  9tierenfcbmergen  äUe« 
r*t  3>erfonen,  gut  fcbneUen  Vertreibung  bes  Stau«' 
fdjeS,  »enn  ec  febr  ftarf  bereitet  unb  fd)»arg;  ge; 
trunfen  »irb;  gegen  Ecftictungsgefahr  »äpcenb 
bec  pl5fclid)en,  näcbtlicben  Unfälle  bes  Kcampf; 
afthmu  ber  geueratbeitet,  fepc  ftarf  bereitet  unb 
fd)»arg  getrunlen;  gegen  alle  Vergiftungen  butd) 
betäubenbe  Pflanzengifte , als:  SeUabonna, 

Dpium , Stlfenfraut,  Stechapfel  tc. , fobalb  baS 
©ift  burd)  Srechmittel  entleert  »orben  ift , unb 
Dhnmad>t,  Setäubung,  ©chwinbel,  falte  ©lieber, 
Krämpfe,  ©d)laffud)t  gugegen  ftnb  ober  ftd)  ein« 
ftellen  »ollen;  gegen  baS  falte  giebet,  furg  oor 
bera  groftanfall,  fepr  ftarf  bereitet,  mit  Zitronen; 
faft  oerfefct  unb  getrunfen.  ©er  Kaffee  ift 
ferner  in  faltem  ©etter  eins  ber  beften  Etwät« 
mungSmittel,  oon  bem  bie  folgen  bes  Srannt; 
»eins  nid)t  gu  fürd)ten  ftnb,  ba  ec  gugleid)  mun« 
tec  erhält;  nad)  reichlich  genoffener  «Rührung 
wirft  er  gut  fd)neUen  Verbauung;  nach  genoffe« 
nen  «Reigmitteln  unb  piftigen  ©etvänfen  gur  2£b= 
ftumpfung  bec  SRagennetoen  unb  gur  Verupigung 
bet  Aufregung;  enblicb  ift  bas  ein  ficheces  «Kittel, 
um  Schweiß  unb  bie  ftoctenbe  XuSleerung  herbei; 
gufübren.  — Ueber  bie  Xnwenbung  bee  Kaffees 
als  bomoopatbifdjeS  Heilmittel  f.  Coflea. 

Äaffcebonboit«.  SJtun  focht  1 goth  bell; 
braun  geröfteten,  fein  geftoßenen  Kaffee  mit  einer 
Obertaffe  ©affet  auf,  fei^t  ihn  burd)  ein  JXud) 
unb  gießt  ihn  gu  bem  3uder,  »enn  berfelbe  ben 
©rab  beS  fd)»ad)en  SruchS  erreicht  bat.  ©aS 
übrige  Verfahren  ift  »ie  bei  ben  Vergamotten; 
b o n b o n S (f.  b.). 

Äaffeebrettttett.  Vor  bem  Vrennen  muß 
ber  Kaffee  ge»afd)en  »erben,  um  ihn  oon  ©chmug 
unb  betrügerifeben  Veimifd)ungen  gu  reinigen, 
©inb  alle  fd)led)ten  Söhnen,  Steineben  tc.  aus 
bem  Kaffee  gelefen,  fo  »äfd)t  man  ihn  2 2Jial  in 
lauwarmem  ffiaffer  unb  läßt  ihn  bann  auf  einem 
reinen  Suche  auSgebceitet  abtiocfnen.  Seim 
Vrennen  werben  bie  Söhnen  theilS  etwas  größer, 
fpröber  unb  gerreiblid),  währenb  fie  oor  bcmfelben 
biegfam  waren,  unb  baburd)  gum  3erflet'nern  ge« 
febitft,  theilS  gehen  oerfchiebene  djemifche  Verän« 
berungen  oor,  inbem  ftd)  bie  Kaffeefäure  mit 
bräunlicher  garbe  unb  brenglid)  aromatiJd)em©e« 
rud)  entwicfelt,  bec  3u(ter  braun  »irb  unb  ftd)  in 
Earamel  oerwanbelt,  bas  ätherifebe  Del  bie  gange 
Sohne  burd)bringt  unb  enblid)  ein  Sheil  beS 
SBafferS  oerbunfiet.  Seim  Sföften  oerliert  bet 
Kaffee  mehr  ober  weniger  an  ®e»id)t,  je  nad)  ber 
3eit,  welche  man  ihn  über  bem  geuec  läßt;  benn 


»ährenb  perfonen  ben  Kaffee  auS  ber  Srommel 
nehmen,  fobalb  er  eine  fehr  hell«  fajtanienbraune 
garbe  erreicht  hat,  töfien  ihn  bagegen  anbere  fo 
lange,  bis  er  eine  fcpwatge  garbe  angenommen 
hat.  Xud)  oerliert  feuchter  unb  befebäbigtet 
Kaffee  mehr  an  ©ewiebt  als  troefner  unb  nid)t 
befchäbigter.  XuS  Verfud)en,  bie  gebreton^an« 
ftellte,  ergab  ftd),  baß  burd)  bas  SH  5ften  biSgur 
faftanienbraunen  garbe:  1.  bec  ^orto«, 
SHio= , 9Rartinique«Kaffee  unb  alle  grünen  Kaffee« 
forten  18—20  «ptoc.  an  ®e»id)t  oerliere;  2.  hin« 
gegen  ber  Üftalabat«,  Sourbon«,  Seplon«,  ®ua* 
beloupe« Kaffee  unb  alle  gelblichen,  blaffen  unb 
weifen  ©orten  16  — 18  $)toc. ; 3.  enblid)  ber 
9Äo£fa;Kaffee  unb  ähnliche  Sorten  14—16  $)roc. 
9tad)  Knapp  »ächft  ber  Verluft,  bin  bie  Söhnen 
beim  Stößen  burd)  bas  Entweichen  bes  SBafferS 
unb  DelS  erleiben,  fo  baß  h^braun  gerötete 
Söhnen  bem  ©ewicht  nach  16,  faftanienbraun 
gtröftete  20,  unb  buntelbraun  geröftete  25  «proc. 
oerlieren.  XUe  erwähnten  d)emifd)en  Veränbe« 
rungen  ftnben  nur  bann  ungefiört  unb  in  richti« 
gern  ©rabe  ftatt,  »enn  ber  Kaffee  nicht  über 
200°  (5.  Hiße  auShält,  wobei  er  nur  lichtbraun 
»irb.  ©er  Kaffee  muß  bähet  jchneU  geröftet 
»erben,  bis  er  eine  lichtbraune  garbe  hat,  etwa 
wie  lichtbraune  Eigacren  ober  ber  Stücten  eines 
SicheS  ober  Eifenroft.  aus  Unwiffenheit, 

halb  aus  übeloerftanbener  Defonomie  wirb  aber 
ber  Kaffee  aud)  gu  buntel  gebrannt,  oft  mehr 
fdjwarg  als  h^Ub^un.  -Sold)  bunflec  Kaffee  ift 
theilwetfe  fchon  gu  Kohle  geworben,  bie  incrufiirte 
Holgfafer  bec  3«Ufnwänbe  ift  bem  oerbrannten 
Home  gu  oergleichen,  fteht  ihm  auch  ähn(id),  bas 
ttroma  ift  entflogen,  ber  3ucter  i|t  eine  bittere 
aRaffe,  unb  ber  Hauptftoff  beS  Kaffees^,  bas  Kaf* 
fein,  ift  getfefct,  alfo  nicht  mehr  öorbanbeit. 
Ein  2lufgu$  oon  folchem  Kaffee  gibt  eine  bun!le 
wiberliche  Stühe,  welche  nicht  oiel  beffer  ift  als 
heifjes  3uctecwaffec  mit  3tum.  9tur  ber  hei 1« 
braun  gebrannte  Kaffee  gibt  einen  mohlfchmecten« 
ben  Xufgufi.  UebrigenS  muf  baS  Vrennen  beS 
Kaffees  in  einem  oerfd)loffenen ©efäfi  (f.  Kaffee« 
brennet)  gefchehen,  bamit  nicht  alles  Del  ent« 
»eiche  unb  nicht  gu  oiel  ©auerftoff  bagu  trete, 
unb  baS  Umbrehen  beS  Kaffetbrenners  mup  be« 
jtänbig  unb  gleichmäßig  gefchehen.  9tad)  ©ouffe 
muß  bec  9Rartinique;Kaffee  taftanienbraun,  bet 
Sourbon ; Kaffee  lid)tbcaun  unb  bec  ÜRofta  nur 
hellr&thlich  gebrannt  werben,  wenn  febe  biefec 
©orten  baS  beftmögliche  ©etränl  liefern  foll.  — 
©er  gebrannte  Kaffee  oerliert  an  ber  8uft,  befon« 
berS  bei  »armer  ©itterung  einen  großen  Sheit 
feines  flüchtigen  DelS;  um  nun  biefes  gu  oerhin« 
becn,  muß  man  ihn,  fobalb  ec  nach  bem  Srennen 
abgefühlt  ift,  in  luftbid)toerfd)loffene  blecherne 
Süchfen  ober  in  gläferne  glafchen  füllen.  3fud) 
tann  man  etwas  Hafe?mebi  iu  bem  gebrannten 
Kaffee  mifchen  unb  befonberS  bie  Oberfläche  ba« 
mit  bebecten ; es  nimmt  hiet  bas  Hafermehl  einen 
Sheil  ber  »ohlrie^enben  Steile,  bie  außecbem 
oerloren  gehen  würben,  in  ftch. 
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Äaffee&temtet , Äaffcerdftec,  Äaffce* 
trommel,  fft  ein  ©erätb,  meift  aus  Sied),  in 
bem  bie  grünen  Äaffeebobnen  über  beUem  geuer 
ger6fiet  »erben.  (gewöhnlich  bat  ber  .Kaffee* 
brenner  bie  ©cftalt  ber  gig.  1 , bod)  bat  man  in 


gig.  i. 


neuerer  unb  neueffer  3eft  Perfchieben  conftruirte 
Jtoffeebrenner  erfunben , welche  tbeil«  ©rennma* 
tertalerfparoijj,  tbeil«  bie  ©ewinnung  eine«  beflfer 
geröfteten  .Kaffee«  begwetfen.  <5tne  perbef* 
ferte  Äaffeetrommel  bat  bie  (Einrichtung, 


baf}  fte  in  ber  ©iitte  burch  einen  angenieteten,  fein 
burchlöcherten  3wifd>enboben  in  2 giften  ge* 
fcbieben  ift.  gut  jebe  biefer  Jj>älften  ift  äugen  ein 
gut  perfcbliefibate«  Jlba^en  angebradjt.  3«  bie 
ein e £älfte  ber  Trommel  fcbüttet  man  ben  .Kaffee 
unb,  wenn  ftd>  berfelbe  gu  bräunen  anfängt,  in  bie 
anbere  4?älfte  ba«  .Kaffeefurrogat,  wogu  ftch  bie 
Slunfelrübe  ihre«  poröfen  SBefm«  falbes  am  8e* 
firn  eignet,  infcem  fte  ba«  feine  Del,  welche«  ber 
Kaffee  wäbrenb  be«  ©rennen«  au«fd>mifct,  eins 
faugt,  ftcb  bamit  fättfgt  unb  baburch  ber  befle 
&b?il  feiner  Kraft  erbalten  wirb.  ®efet  man 
nun  ba«  ©rennen  fort,  fo  bringen  Del  unb 
ffrorna  be«  Kaffee«  burd)  bie  butthlöcherte  @<hei* 
bewanb  fortwäbrenb  in  bteSRunfelrübe  ein  unbers 
tbeilen  biefer  einen  ooUfommenen  Kaffeegefdmtacf, 
— ©in  in  ©nglanb  neu  erfunbener  Kaffeeröftee 
(gig.  2)  (fl  nicht  eplinberförmig,  fonbern  bat  bie 


ff*  2. 


gorm  einer  #obrtugel,  welche  eine  hoppelte 
©ewegung  bat,  beren  beibe  ^Richtungen  rechtwin!* 
lig  gegen  einanber  Heben , fo  bag  auf  bfefe  ffieife 
bie-fcifce  febr  gleichmäßig  »erteilt  unb  jebe«Kotn 
in  allen  Sbeilen  gleichmäßig  gebrannt  »irb.  — 
9te»ton  »enbet  ftatt  ber  gewöhnlich  gebrauchten 
©erätbe  gurn  ©rennen  be«  Kaffee«  unb  ber  Kaffee« 


futrogate  einen  ßpltnber  ober  ein  ähnlich  gefortn* 
te«  (Berätb  an,  welche«  au«  $bon  ober  ematUirtem 
SRetallbled)  perfertigt  unb  mit  gabret'chen  S&chem. 
perfeben  ifl.  ®ut<h  bie  pielen  fleinen  Deffnun* 
gen , welche  über  ba«  gange  @tfäg  perbreitet  ftnb, 
giebt  bie  erbifcte  fiuft  leicht  ein , unb  bie  Kämpfe 
be«  rbffenben  Kaffee«  ftnben  freien  Abgang.  5£b&s 
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nerne,  8«  ober  öedige  ©efäße  btefer  Ärt  haben  ben 
Borgug.  ©ie  werben  in  einem  Ofen  ober  in 
einer  «Röhre  oon  3iegelfleinen  ober  Sifett  langfam 
gebrrbt  unb  oon  Äugen  fo  gezeigt,  baß  bie  £uft 
inmenbig  bie  jum  SRöflen  erforberlicbe  Sempera: 
tur  erlangt.  Et  muß  für  3ulaffung  oon  guft  in 
ben  Ofen  geforgt  fein  unb  eine  9töt)re  aut  bem* 
felben  in  ben  «Rauchfang  führen.  — ©ie  .Kaffee* 
bo&tun  fommen  guerfl  in  einfcn  aui  ©rahtgewebe 
beftebenben  Splinber,  burd)  ben  eine  mit  mehreren 
Sürßen  oerfel?ene  Äjce  geht,  um  fte  möglichfl  oon 
ollem  anhangenben  ©taub  gu  befreien.  Bon 
hier  auö  gelangen  fte  in  einen  gweiten,  ebenfalle 
oon  ©rahtgewebe  gemachten  ßpltnber,  bet  mit 
einem  Slecbmantel  umgeben  unb  über  einer  geu* 
erung  brehbat  aufgefleUt  ifl,  in  bem  bie  .Kaffee: 
bo^nen  halb  gebrannt  werben.  ©er  «Kantel  t>at 
oberhalb  einen  Bogeneinfchnitt  gum  Entweichen 
btr  ©ämpfe.  Bach  ber  halben  SRöflung  wirb  ber 
Jtaffee  gut  Entfernung  ber  glugfpreu  abermalt 
in  bem  guerfl  erwähnten  ©efäße  gereinigt,  worauf 
ergulefet  in  einer  Blecbtrommel,  bie  auf  ben  bei: 
ben  Enbfeiten  nahe  um  bie  Äre  herum  mehrere 
Weine  Deffnungen  hat/  burd)  welche  bie  breng: 
lieben  I)ämpfe  leicht  entweichen  tonnen,  oollenbe 
gat)r  gebrannt  wirb,  ©ie  gule$t  erwähnte  Srom* 
mc(  foll  inmenbig  mit  ©lat  ober  $)orgellan  au t* 
gefüttert  werben,  bamit  ber  .Kaffee  nicht  mit  bem 
heilen  Eifenb(ed)  in  birecte  ‘.Berührung  tommt. 
— Eine  oon  g.  SS.  ©chmuct  in  Berlin  erfunbene 
2Xafd)ine  mittelfl  Einmietung  oon  ©ampf 
Äaffee  gu  brennen,  oermittelt,  baß  ber  .Kaffee 
feinen  ihm  eigenthümlichen  ©uft  behält,  anSSohl- 
gefchmact  gewinnt  unb  ftd)  2 goth  auf  1 «pfunb 
höher  autbrennt,  als  ber  unmittelbar  über  geuer 
gebrannte;  aud)  braucht  ber  .Kaffee  nicht  gefchüt: 
telt  gu  werben,  unb  bie  Beforgniß,  ihn  gu  oer: 
brennen,  ifl  aufgehoben;  an  Brennmaterial  aber 
wirb  bei  bem  Betriebe  biefet  Borrichtung 
gegen  bat  gewöhnliche  ©erfahren  fogar  erfpart. 
Die  Borrichtung  befielt  aus  einem  ©efäß  mit 
©piritutlampe  ober  für  größere  .Kaffeemengen 
aut  einem  geuerraum  mit  5Kofl  unb  Äfchenfaflen, 
über  welchen  $eigquellen  fleh  eine  ^o^)le  blecherne 
Jtugel  befinbet,  in  beren  Höhlung  auch  ihrerfeitt 
hohle,  auf  beiben  ©eite  offene,  überall  burcblö: 
eberte  blecherne  .Kegel  hineinragen,  ©er  gu  bren: 
nenbe  .Kaffee  wirb  in  bie  .Kugel  getban  unb  über 
bem  geuer  in  eine  langfam  brehenbe  Bewegung 
gefegt;  eine  Blechhaube  mit  Äbgugtrohr  bebeett 
bat  Sange,  ©ie  ©rehungtare  ber  .Kugel  ruht 
in  jener  Jpaube,  welche  überall  gefcbloffen  ift  unb 
nur  unten  burch  bie  Beheigung  unb  oben  mittelft 
bet  «Rauchabgugrohrt  mit  ber  äußeren  guft  in 
Berührung  tritt,  ©er  gange  Äpparat  befteht 
aut  tadirtem  Blech  unb  ift  tragbar. 

ftaffeebvotdjett,  ein  Badwerf.  «Kan 
nimmt  24  Sfb.  SSeigen*  ober  ©rietmehl,  bie  in 
bet  «Regel  30$)fb.  Seig  geben  unb  fefct  23/*  Ouart 
tauet  gtußwaffer,  in  bat  man  ‘/4  Öuart  Bierhefe 
rührt,  bagu,  inbem  man  et  über  bat  «Kehl  in  bat 
eine  Enbe  bet  Badtrogt  gießt  unb  nach  unb  nach 
111. 


SRehl  unb  SSaffer  gufammenfnetet.  SSenn  biet 
gefcheben  ifl,  wirb  ber  Seig  nach  bem  ©ewicht  in 
fo  oiele  ’S’^etle  getheilt,  alt  Brötchen  werben  foUen 
unb  auf  ein  ©tüd  Ceinwanb  gelegt,  fo  baß  gwi* 
fchen  jebet  Brötchen  eine  gälte  fommt.  ©o  wer* 
ben  fie  auf  einem  Brete  an  einen  warmen  Drt 
geflellt,  wo  (ein  guftgug  flattftnbet,  bamit  bie 
Oberfläche  bet  Seigt  nicht  gu  fet>r  abtrodnet. 
SSenn  bie  Brötchen  gegangen  ftnb,  werben  fte  in 
ben  Ofen  gefchoben,  ber  fo  flatf  geheigt  ifl,  baß 
bie  Brötchen  in  25  Minuten  gabt  ftnb.  Et 
fommt  üiel  barauf  an , baß  ber  Ofen  in  richtigem 
Berhältniß  gu  ber  ©röße  ber  Brötchen  geheigt 
wirb;  benn  bei  gu  großer  £ifce  oerbrennt  bat  ©e* 
bäd  an  ber  Oberfläche,  unb  bei  gu  geringer  Jpifce 
bädt  et  nicht  gehörig  aut.  ©at  auf  biefe  SSeife 
bereitete  Brot  hat  einen  großen  SSohlgcfchmad  unb 
behält  febr  lange  eine  angenehme  grifebe. 

Äaffecconfccoc,  wirb,  wenn  man  .Kaffee* 
effeng  hat,  ebenfo  bereitet  wieDrangenblüten* 
conferoe  (f.  b.).  £at  man  aber  (eine  .Kaffee* 
effeng,  fo  begießt  man  geflogenen  3uder  mit 
jlarfem  .Kaffee,  bit  berfelbe  einen  bünnflüfftgen 
Seig  gibt;  bann  wirb  berfelbe  int  .Kochen  ge* 
bracht,  nach  einigem  Äufwallen  oom  geuer  ge* 
nommen  unb  bamit  oetfahren,  wie  in  bem  Ärt. 
Eonferoe  angegeben  ifl. 

Äaffcecr^me.  «Kan  focht  ‘/a  Cluatt  Bahnt 
mit  2 Coth  gebranntem  unb  gemahlenem  Jtaffee 
3 «Minuten  auf,  gießt  ihn  burd)  ein  Sud),  unter* 
quirlt  ihn  mit  3utfer  unb  5 Eibottern  nnb  macht 
ihn  in  SSaffer  gahr  (f.  ©ahcmad)en  in 
SSaffer). 

#affeet>ragee.  SKit  3 goth  gubereitetem 
©ummitragant  oermifcht  man  6 goth  gebrannten 
unb  fein  gepuloerten  Jtaffee,  fefct  fo  oiel  altnötbig 
tlaren  3uder  gu  unb  bilbet,  wenn  bie  «Kaffe  feft 
genug  ifl,  .Kaffeebohnen  in  wilKürlicher  ©röße 
baraut ; nur  macht  man  etwat  tiefere  Einfchnitte. 
©inb  biefe  .Bohnen  nach  4—6  Sagen  in  bem 
Srodenofen  febr  hart  geworben,  fo  tt)ut  man  fie 
in  einen  .Keffel  unb  trägt  1 $)fb.  gum  erflen  ©rabe 
gelochten  3uder  in  (leinen  Oabungen  auf.  Bad) 
je  5 gabungen  muß  ber  .Keffel  gereinigt  werben, 
unb  ftnb  10  gabungen  erfolgt,  fo  werben  fte  oer* 
größert.  3efct  bringt  man  bie  Bohnen  wiebet  bit 
gum  anbern  Sag  in  ben  Srodenofen  unb  glättet 
fie  bann  mit  1 9>fb.  bit  gum  Breitlauf  gelochtem 
3udet,  beffen  lefctet  Siertel  man  oerbünnt  auf* 
trägt,  ©egen  bat  Enbe  ber  gabungen  oermin* 
bert  man  bat  geuer,  bei  ben  lebten  4 gabungen 
läßt  man  et  gang  autgehen  unb  trodnet  bie  Bot); 
nen  an  ber  guft,  inbem  man  fte  oon  3 eit  gu  3eit 
nur  etwat  rüttelt,  um  bat  3ufammenhängen  gu 
oerhtnbertt.  ©inb  bie  Bohnen  oöllig  getrodnet, 
fo  erwärmt  man  fte  nocbmalt  in  bem  .Keffel  unb 
rührt  fie  babei  tüchtig  um.  Beooc  man  fte  auf* 
bewahrt,  bringt  man  fie  nochmalt  in  benSroden* 
ofen.  (©.  auch  Äeffelbragee.) 

&affeeei#.  1 &uatt  «Rahm,  i $fb.  3ucfer, 
24  Sibotter  werben  geröflct.  '/*  $>f&-  gebrannter, 
nod)  Reifer  .Kaffee  jener  «Kaffe  gugefefct,  bat 
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®ange  2 Stunben  jie^en  laffen,  bann  burcbpafftrt 
unb  in  bie  ©efrierbüd)fe  gethan.  (Siehe  ®e; 
fror  neS.) 

Staff eecffenn , ift  ein  coneentrirter  XuSgug 
beS  Kaffees.  ©tan  fann  benfelben  auf  Steifen  mir 
ftd)  führen / um  fchnell  Kaffee  gu  bereiten,  inbem 
man  eine  beliebige  Sftenge  baoon  in  t)ei^e6  ©Saftet 
tt)ut.  Um  bie  Kaffeeeffeng  gu  bereiten,  »erfährt 
man  wie  beim  Kaffeefodjen , nur  bag  man  bie  gu; 
erft  erhaltene  Xbfochung  noch  mehrere  ©tal  mit 
ftifd)em  Kaffeepuloer  tod>t , bie  bie  glüfftgfeit 
einen  fet)t  fiarfen  Kaffee  barftellt.  Ben  Kaffee; 
fafc  fann  man  nod)  auspreffen,  unb  bie  auSge; 
pregte  glüfftgfeit  gu  bet  ©ffeng  fügen.  SJtit  ber; 
felben  werben  glafcften  gang  Doll  gefüllt  unb 
biefelben  an  einem  füllen  Drte  aufbewahrt.  Üän; 
ger  hält  ftd)  bie  ©ffeng,  wenn  man  ihr  etwas 
©ranntwein  ober  3ucfer  gufefct. 

Äaffecfctt,  wirb  aue  ben  Kaffeebohnen 
burd)  falten  ©Seingeift  auSgegogen.  ©s  ift  weig, 
geruchlos,  Don  fabem  ©efchmacf,  fchmilgt  bei  31° 
©.,  ift  bei  37,8°  ©.  Döllig  flüfftg  unb  wirb  leid)t 
tangig. 

Änftcefütrirftcb , ein  neu  etfunbeneS  ©e; 
rotf)  gum  Burchfeihen  beg  Kaffees.  ©ei  ber  ge; 
bräud)lid)en  Kaffeefiltrirmafchine  Derftopft  ficb 
nad)  unb  nad)  bas  (Sieb,  welches  aue  einem  mit 
feinen  Södjern  ohne  ©ratl)  oerfebenen  ©lech  be; 
ficht,  fef)t  leicht  burd)  ben  Kaffeefafc.  Statt  bie; 
fee  feinen,  glattgelöcherten  Siebes  lägt  man  ftd) 
eine  mit  SHeibeifenlöcftetn  fertigen , bie  ben  ©rath 
nach  Snnen  hüben,  unb  lägt  auch  einige  üöcher; 
reihen  in  bie  Seiten  gunächft  bem  ©oben  fchlagen. 
©tan  erreicht  baburd)  folgenbe  ©ortbeile:  3ebeS 
8od)  im  Sieb  ifl  ein  burd)brod)ner  ©onuS,  unb 
fomit  wirb  jebee  Körnchen,  wenn  ee  etwae  ge; 
rührt  wirb,  leicht  nach  unten  gleiten  unb  bae 
Sodh  frei  machen.  Bamit  basTfuSgicgen  gut  Don 
Statten  gehe,  barf  ber  Xufgug  nicht  höher  be; 
ginnen,  als  big  gut  halben  Jg>5he  beS  Siebtrichters, 
welcher  weit  genug  fein  mug,  bamit  baß  ©Saftet 
ben  Kaffee  gehörig  auSgtehen  fann.  ©tan  girgt 
nun  ©Saftet  auf,  lägt  lange  genug  giehen,  hebt  bann 
baß  Sieb  auf  unb  lägt  es  bacauf  mit  einem  Stuct 
fallen.  Baburd)  werben  bie  ßöcher  geöffnet,  unb 
ber  Kaffee  fliegt  leicht  burd).  ©lan  wieberholt 
biefes  ©erfahren  nach  SBebürfnig. 

Äaffccffccfett , finb  am  ©eilen  burd)  reines 
©Saftet  gu  entfernen,  wenn  man  bas  XuSwafchen 
fogleid)  nach  ber  ©eflecfung  nornehmen  fann. 
Sinb  aber  bie  ftlecfen  3euge  troefen  geworben, 
fo  ift  beren  ©ertilgung  febon  fchwieriger.  3n 
folchemgall  mug  ber  glecf  guerft  mit  reinem  $lug; 
ober  Slegenwaffet  aufgeweicht  unb  bann  auSge; 
wafeften  werben;  bann  wieberholt  man  bie 
©Safcbung  mit  bem  ©Saftet  non  abgcfodjtcr  ©Sei; 
genfleie,  unb  gwat  fo  heig,  als  eg  bie  £änbe  nur 
ertragen  fönnen.  ©ei  feibenen  3eugen  gelingt 
auch  bie  ©ertilgung  ber  Kaffeeflecfe  burd)  XuS; 
wafchen  mit  burd)2Baffer  nerbünnter  Dchfengalle. 

Äaffceflelee.  ©tan  mahlt  4 8oth  nicht  gu 
braun  gebrannten  Kaffee  nebfi  etwas  ©anille,  unb 


| ftltrirt  baS  ©emahlene  mit  ‘/s  Guart  fochenbtm 
i ©Saftet,  wie  man  beim  Kaffeefochen  oerfährt. 
j 3ut>or  mug  man  aber  fchon  ©alterte,  wie  bei  ©i; 
tronengelee  angegeben  iff,  fertig  hoben.  Biefe 
wirb  nun  nebff  G fioth  3ucfer  gu  bem  beigen 
Kaffee  gerührt  unb  bann  in  eine  Schale  ffltrirt. 
Bann  lägt  man  eg  an  einem  fühlen  Ort  erfalten. 
Statt  beg  ©Saffers  fann  man  auch  fochenbe  ©tild) 
nehmen. 

Äaffeef och«n , befiehl  barin , bag  man  ben 
gebrannten  unb  möglichff  gepuloerten  Kaffee  mit 
foebenbem  ©Soffer  behanbelt;  bamit  womöglich 
jebeS  Stfjeilchen  beg  Kaffees  mit  bem  fochenben 
SQ3affer  in  ©erüftrung  gerathe,  wirb  ber  ge; 
brannte  Kaffee  entweber  burd)  Stögen  im  ©törfer 
ober  burd)  Kaffeemühlen  (f.  b.)  in  9>ulocr 
oermanbelt.  ©eim  Xufgug  beg  Kaffees  mug  baS 
©Saftet  wirflich  fochen.  ©egen  biefe  .Siegel  wirb 
Dielfach  oerffogen,  inbem  man  beiges  ©Saftet  mit 
foebenbem  für  gleicbbebeutenb  nimmt.  Ba  aber 
Diele  Stoffe,  welche  in  ben  Kaffeebohnen  enthalten 
finb,  nur  burd)  foebenbes  ©Saftet  gelöff  werben 
tonnen,  fo  barf  man  nur  mit  wirflich  im  Xugen; 
blict  beß  XufgiegrnS  wallenbem  SÖaffer  bag  ©e; 
tränf  bereiten.  Xuf  3 — 4 Waffen  genügt  ein 
reichliches  gotb  gebrannte  Kaffeebohnen , um  bei 
richtiger  3ubeteitung  ein  treffliches  ©etränf  her; 
ffellen  ju  fönnen,  währenb  bei  falfcher  ©ereitung 
eine  hoppelte  SKenge Kaffeebohnen  nur  ein  fchled); 
tes  ©etränf  liefert.  3ut  richtigen  ©ereitung  ge; 
hört  aber  nicht  nur,  bag  fochenbe  SBaffer  überben 
gemahlenen  Kaffee  gegoffen  werbe  — nicht  aber, 
bag  man  ben  Kaffee  mit  bem  SBaffet  focht  — 
fonbern  auch,  bag  bas  SBaffer  lange  genug  mit 
bem  Kaffee  in  ©erübrung  bleibe,  um  alle  löSli* 
eben  Stoffe  auSjujiehen.  3n  ben  meiften  |>auS* 
haltungen  wirb  in  einen  burcbtöcherten  Trichter 
eine  ©inlage  oon  bicht  gewebtem  3euge  gethan, 
welche  basKaffeepuoler  aufnimmt  unb burch  welche 
baS  fochenbe  SÖaffer  ftltrirt  wirb.  BiefeS  ©er; 
fahren  ift  aber  ganj  falfd),  benn  bie  glüfftgfeit 
umfpült  ben  Kaffee  nur  furje  Beit  unb  fann  ba; 
her  feine  geeignete  ßöfung  bewirfen.  SDPeit  rid); 
tiger  ift  es,  wenn  man  in  einen  irbenen  reinen 
&opf,  in  bin  fo  Diel  SBaffet  geht,  als  man  Staffen 
Kaffee  bereiten  will,  ben  gemahlenen  Kaffee  fdjüf; 
tet,  über  benfelben  bas  fochenbe  SBaffer  giegt,  ben 
Stopf  mit  einem  gut  fcbliegenben  Bettel  Derftet)t, 
unb  ben  Kaffee  */2  Stunbe  etwa  in  ber  SBätmes 
röhre  einer  Kochmafchjne  jiehen  lägt,  fo  bag  baS 
SBaffer  immer  bem  Kochen  nahe  bleibt,  aber  nicht 
focht;  erft  bann  ftltrirt  man  bie  ftlüffigteit.  2fuf 
biefe  SBeife  erhält  man  ftets  ein  auSgegeichneteS 
©etränf.  ©ine  ©erbefferung  biefes  ©erfahrenS 
befteht  noch  barin,  bag  man  ben  Kaffee  gu  oer; 
fdjiebenen  3 — 4 SOtal  umrührt,  währenb 

er  gieht.  Bamit  ferner  alles  gegumen  gelöft 
werbe,  fann  man  auf  4 Staffen  Kaffee  hutö  fo 
Diel  als  eine  fiinfe  Soba  gufefcen,  wag  ben  Kaffee 
nahrhafter,  fein  ätherifcheS  Del  auflÖSlichet  macht 
unb  beffen  Serflüchtigung  oerhinbert.  ©ine  anbete 
©ereitungSart  beS  Kaffee  ift  bie  ho llän  bif  che 
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Jtdffee&ereitungdmcthobe  Cf.  b.);  aud) 
wirb  bet  Kaffee  in  befonbern  Ka  f feem  afchis 
nen  (f.  b.)  gefocht.  — häufig  wirb  bet  Kaffee 
mit  Surrogaten  oerfe^t ; bod)  ftnb  biefelben  alle 
ju  oerwerfen  (f.  barüber  Kaffe efu er ogate). 

ftaffeeltqucr.  */*  $fb. 'grüne  Kaffeebohnen 
unb  1 6ott>  @acaoboi)nen  werben  gebrannt,  ge: 
flößen  unb  nod>  t>ei§  in  1 jQ.uart@piritud  gettjan. 
ÜÄan  lä&t  bad  ©emifd)  6 SEage  jiehen,  löft  in 
1 Cluart  ©affet  l’AfJfb.  Bucfet  auf,  fefct  ed  bem 
©piritud  xu  unb  filtrirt  bcnfelben.  (ffigt.  aud) 
Eau  de  Caffe.) 

Jfaffecmafdhtneti,  finb  ©eräthe  oon  (Blech, 
Sleuftlber  te.,  in  benen  ber  Kaffee  mittclft  einer 
©piritudflamme  gefocht  wirb.  @ic  ftnb  fe^r 
bequem  auf  Steifen  unb  für  einjelne  Seute  ober 
aud)  im  Sommer,  wo  man  bed  Kaffeefochend 
halber  fein  befonberedfteuerimDfen  ober  auf  bem 
#erbe  machen  will.  @d  gibt  oiele  oerfchiebtne 
ßonflruetionen  oon  Kaffeemaschinen;  am  ©rupfet^ 
lendwertheften  ftnb  bie  nachftehenb  genannten: 
i.  ©ohn’d  in  Söürjburg,  2) a m pfer tr a c« 
tiond  * K affeemafchine  (gig.  1)  oon  SOtef: 
fing  unb  Steufilber,  einfach,  folib  unb  fefjr  leicht 
ju  hanbhaben.  SOtan  fann  mit  biefer  (Dtafchine, 
bie  aud)  allen  Änfprüdien  an  3teinlid)feit  genügt, 
jebe  beliebige  SOtenge  JCaffee  in  jeber  beliebigen 
©tdrfe  unb  oom  feinften  2lroma  bereiten.  SOtan 
tl)ut  ben  etwa«  grob  gemahlenen  JCaffee  in  ben 
untern  (Raum  B.  ©ad  ©affer  gießt  man  in  bad 
©iebegefäß  A burd)  bie  Deffnung  D,  welche  man 
mit  bem  baju  gehörigen  ©töpfel  gut  oerfcbliißt. 
©ad  ®lad  C wirb  gut  aufgefchraubt.  ©ie  @pi: 
rifudlampe  E füllt  man  bid  jum  Stanbe  unb  $ün* 
bet  fte  an;  fobalb  ftd)  bad ©iebegrfäfj  entleert  hat, 
wirb  bie  ©piritu6lampe  mit  bem  ©edel  audges 


löfcht.  ©et  JCaffee  fteigt  wiebet  in  bad  Siebe» 
gefäß  A.  SDtan  lüftet  ben  ©topfet  bed  Siebes 
gefäßed  unb  entleert  ben  fertigen  JCaffee  burch  ben 
4>ahn  F in  bie  SEaffen.  ©Ul  man  ben  JCaffee 
(Küfer  bereiten,  fo  $ünbet  man  bie  ©piritud: 
lampe  wieberbolt  an.  2.  Steiße’d  in  ©ien 
JCaffeemafchine  ($»g.  2)  beruht  auf  bem 
©augheberprincip  unb  befteljt  aud  2 £aupts 
gefäßen , oon  benen  bad  eine  oon  (Blech  ober  ^)ot s 
jellan  oerfertigte  $um  Wochen  bed  ©afferd,  bad 
anbere  gldferne  jum  ftiltriren  bed  Kaffeed  bient, 
©urch  eine  auf  bad  ©efefc  bet  ©rpanftond  s unb 
©rucflraft  bed  ©ampfed  gegrünbete  S3otrid)tung 
fteigt  bad  Eodjcnbe  ©affet  butd)  bad  (Rohr  eined 
©augheberd,  wetched  beibe  ©efaße  oerbinbet,  in 
bad  ©lad , (lebet  hier  ben  JCaffee  unb  bewirft 
burd)  bie  SSeränberung  bed  ©leid)gemid)td  jwü 
fchen  ben  beiben  ©efäßen,  baß  fid>  bad  erfte  ©es 
faß  hebt  unb  baburd)  ben©ecfel  auf  bie  ©pititud; 
lampe  fallen  laßt,  ©iefet  Umftanb  in  (Betbinbung 
bamit,  baß  bie  ©arme  oerminbert  wirb,  oermittett, 
baß  bad  früher  in  bad  ©lad  gefchobene  ©affet  nun 
ald  JCaffee  prüctfehrt.  3.  ©effnet’d  in  @ß» 
lingen  Kaffeemafchine,  eine  (Berbefferung 
ber  alten  franjöftfcben  Kaffeemafchtnen , bei  benen 
bet  ©ladapparat  auf  bem  JCodjapparat,  mit  bem 
er  burch  ben  ©aughebet  oerbunben  war,  ruht, 
wdhrenb  er  hier,  wie  bei  ber(Reiße’fd)en  9Rafd)ine, 
oon  ihm  .getrennt  ift. 

.ttaffcenttible,  ift  ein  ©eräth,  welched  junt 
$)uloern  ber  gebrannten  Kaffeebohnen  bient.  3n 
bcr  Sieget  hat  ed  bie  ©eftatt  ber  f$ig.  1.  3>n  @ngs 
lanb  hat  man  neuerbingd  für  Kaufleute  tc.  eine 
SRafchine  erfunben,  welche  burd)  ©ampffraft  in 
(Bewegung  gefefct  wirb  (gig.  2)  unb  bei  ber  ein 
gjaternofterwerf  ben  gebrannten  Kaffee  aud  ber 
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«iß.  1. 

L 


untern  ©tage  mittelff  eine«  weiten  SEriAter«  in 
bie  Stühle  fd)afft.  ©a«  9>aternofferwerf  befielt 


an«  einzelnen  «äAern,  bie  auf  einem  breiten 
Seberriemen  in  gehörigen  Entfernungen  von  ein: 
anbet  angebracht  finb  unb  lick)  im  untern  Staunte 
au«  einem  großen  ©efäße  felbft  mit  Jtaffee  füllen, 
biefen  bann  fAräg  in  bie  $&be  führen  unb  beim 
©leiten  über  eine  «Rolle  ficb  umffür gen , fo  baß  ihr 
3nbalt  in  ben  SEriAter  fällt,  währenb  fte  an  ben 
Stiemen  in  einem  paffenbenCeitrobrewieberhinab* 
gleiten , um  fid>  non  Steuern  gu  füllen,  ©er  ge* 
mal) lene  Jtaffee  fällt  au«  ber  Stühle  in  ba«  gut 
®eite  flehenbe  ©efäß. 


«iß.  2. 


&affeepaftittetn  Stan  läßt  6 Soth  Ißuten 
gemahlenen  Jtaffee  in  ‘/ä  £luart  SBaffet  einige 
SOtal  aufroallen,  feiht  ihn  burA  Sefnewanb,  in  bie 
man  ein  ©tüdAen  £aufenblafe  thut,wumjba« 
£tübe  niebetgufAlagen,  unb  rührt  mit  biefer 
«lüffigfeit,  fobalb  fie  erfaltet  iff,  3 «ßfb.  gepul» 
retten  3ucter  an.  ©ie  weitere  ®ehanblung  |iff 
wie  bei  $p  a ff  i 1 1 e n angegeben. 

&a^ree?äud)evuttQett,  finb  ein  gute«  Stit* 
tet,  um  in  bewohnten  Staumen  üble  ©erüAe  aller 
2Crt  unb  faule  ©ünfle  fo  einguljüllen , baß  fte  ben 
©eruA  nt'At  mehr  unangenehm  beläffigen.  ©ie 
StäuAerung  felbff  bewirft  matt,  inbem  man  Jtaffee 
auf  gewöhnliche  Xrt  brennt  unb  mit  ber  geöffne* 


ten  SErommel,  au«  ber  ftd>  bief heißen  ©ämpfe  be« 
gebrannten  Jtaffee«  entwideln,  bie  bewohnten 
Stäume  burAgetjt,  ober  baß  man  fAarf  getroctne: 
ten  unb  gu  $>uloer  geffoßenen  grünen  Jtaffee  in 
eine  StetaUfAale  bringt,  ein  Siebt  barunter  fefet 
unb  e«  bi«  gur  braunen  «ärbung  röffet. 

Äaffeefafc,  iff  ber  Stücfflanb  bet  geröffeten 
unb  gemahlenen  Jtaffeebobnen  beim  JtaffeefoAen. 
©ewöhnltA  wirb  et  weggeworfen;  man  fann  ihn 
aber  a(«  ©ünger  anwenben;  namentfiA  äußert  er 
eine  große  büngenbe  Jtraft  auf  ben  Ep  heu  (f.  b.). 
«erner  iff  er,  äußetliA  angewenbet,  ein  4>au«s 
mittel  gegen  entgünbete  Äugen  au«  catarrhalifAen 
UrfaAen , inbem  man  ihn  »arm  gwifAen  Seine: 
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jtatymbilbung. 


»anb  auf  ba«  fcbmerghafte  Äuge  legt.  ©nblid) 
fann  man  ihn  getrocfnet  in  bie  RacbttSpfe  tbun, 
um  beren  Übeln  ©erucb  gu  befeitigen. 

Äöffeefurrogate,  ffnb  grfa&mittel  be« 
echten  Kaffee«.  Qi  geboren  bagu  ©ichorie, 
®erffe,  «Roggen,  SRai«,  «Runfelrübe, 
SHÖhte,  Bupine,  ©einferne,  Sicheln, 
Jtaffanien,  Kartoffeln,  «Roggenbrot, 
Xepfel,  Kaffeewicfe,  piatterbfe,  Bo* 
g'elfirfche,  Hagebutte,  ©tbmanbel, 
ÜBuchnüffe,  #afelnüffe,  ©icboriens 
faffee  fran göfifcber,  ©ölner  Kaffees 
furrogat  (f.  b.).  Bon  allen  Kaffeefurrogaten 
rrfe^t  fein«  ben  Kaffee  oollffänbig,  ba  fein« 
ffaffein  enthält  unb  fein«  burcb  ba«  JRöffen  bie 
brenglicb  aromatifcbeKaffeefäure  entwirtelt,  in  weis 
eben  beiben  Stoffen  ber  .fcauptfffc  berSigenthümlich» 
feiten  be«  echten  Kaffee  begrünbet  gu  fein  fcheint; 
Bielen  fehlt  auch  ba«  gett  be«  Kaffee«,  fo  bag  bei 
ben  meiffen  bloö  bie  gnfwictelung  brenglicben 
Del«  unb  brenglicben  Sitterffoff«  bie  Äehnlicbfeit 
mit  bebingen.  Xu<h  ftnb  alle  Kaffeefurrogate  ber 
©efunbheit  nachtheilig. 

ftaffceftyrsip , iff  ein  ffarf  mit  3ucfer  oers 
fester,  concentrirter,  wäfferiget  Kaffeeau«gug, 
ber  eben  fo  wie  bieKaffeeeffeng  (f.  b.)  ange* 
»enbet  wirb  unb  in  gut  perfcbloffenen  ©efägen 
oufbewahrt  wirb.  «Ran  bereitet  ihn,  inbem  man 
2 Xheile  getöteten  leoantinifd)en  Kaffee  in  einem 
perfcbloffenen  @efä§  6 Stunben  lang  mit  9 &bei* 
len  faltem  ©affer  übergoffen  flehen  lägt,  hierauf 
ba«  ein  wenig  geöffnete  ®efäg  in  ba«  ©afferbab 
(teilt,  ba«  ©efäg,  wenn  bie  ©taffe  focht,  gurüct* 
Zieht,  ftd)  fefcen  lägt,  bie  glüfggfeit  abgiegt,  ben 
Rütfffanb  mit  3 JX^eilen  frifchem  ©affer  übergiegf, 
baffelbe  nach  einigen  Stunben  abgiegt,  beibeftlüf* 
ftgfeiten  petmifebt,  ffe  übet  18  Steile  SRafffnabe* 
ZUrfergiegt,  biefert  im  ©afferbabe  jergetjen  lägt 
unb  bann  fültrirt. 

ftaffeettnetur.  «Ran  bigerirt  4 £oth  ges 
brannten  unb  gemahlenen  Kaffee  mit  1 */»  Pfb. 
Branntwein  in  ber  £i$e  unb  feiht  bann  burcb. 
©tan  rühmt  biefe  SEinetur  gegen  ©ecbfelffeber, 
bei  Borläufetn  be«  ÄnfaU«  2 Uöffel,  in  ben  fiebers 
freien  3wifcbenräumen  alle  2—3  Stunben  1 ©gs 
löffel  ooll  gegeben. 

&affeett>i<£ e , fefnoefifeber  Äajfee,  ein 
Äaffeefurrogat,  ift  fehr  ergiebig  unb  leicht  angu* 
bauen.  Xnfang«  Äpril  bereitet  man  ein  Beet  zu, 
ba«  aber  fchon  im  porigen  $erbft  gut  gebüngt 
worben  fein  mug,  ebnet  e«  mit  bem  Rechen  unb 
legt  be«  Sag«  oothet  eingequellte  Samen  in 
Reihen,  welche  2 gug  oon  einanbet  entfernt  ffnb, 
fo  au«,  bag  febe«  Samenforn  1 gug  oon  bem  ans 
bern  entfernt  gu  liegen  fommt.  ©tan  fann  jeben 
Samen  mit  einem  Pflanzholz«  1 3oU  tief  in  bie 
©tbe  bringen  unb  bann  mit  flarer  ©tbe  bebeefen. 
Srftt  nach  bet  Äuöfaat  troefne  ©itterung  ein , fo 
mug  man  ba«  Beet  einige  «Rai  begiegen.  Später 
wirb  gejätet  unb  einige  «Rai  behaett.  Sobalb 
Gnbe  Äuguff  bie  Schoten  gelb  werben,  gie$t  man 
bie  gangen  Pflangen  au«,  binbet  mehrere  berfelben 


mit  ben  ©urgeln  fn  Sünbel  unb  lägt  fte  troefen 
werben.  ©a«  Äuomacben  ber  Samen  au«  ben 
Schoten  oerurfaebt  einige  Sebwierigfeit;  um  e«  gu 
erleichtern,  übergiegt  man  bieScboten  mit  beigem 
©affet  unb  lägt  fte  1 Stunbe  gehen.  ©ic  Samen 
werben  wie  ber  .Kaffee  gebrannt  ober  man  perfekt 
fte  mit  */9  echtem  Kaffee,  tbut  guerff  ben  Kaffee  in 
bie  SErommel  unb  lägt  ihn  fo  lange  rögen,  bi«  geh 
ber  Kaffeegeruch  bemerfbar  macht;  bann  fdjüttet 
man  % Kaffeewicfe  gu  unb  fefct  ba«  Brennen  fo 
lange  fort,  bi«  Kaffee  unb  Kaffeewicfe  bie  gehärige 
braune  ftarbe  be«  gebrannten  Kaffee«  haben. 

ftabmbtlMing,  ig  eine  Kranfheit  be« 
©ein«,  welche  entgeht,  wenn  bie  gehörige  unb 
tegelmägige  Äuffüllung  be«  ©ein«  längere  3eit 
oerfäumt  wirb,  wenn  ein  gag  lange  im  Änbruth 
liegt,  ober  wenn  burcb  Spunb,  $ugen  tc.  8uft  in 
ba«  ftag  bringen  fann.  ©«  bilbet  geh  bann  eine 
weiglicbe  #aut,  welche  man  Kahm  nennt  unb  bie 
bei  längerer  ©auet  bem  ©eine  fehr  gefährlich 
wirb,  inbem  ge  ben  fauern  Stich  unb  ba«  gang* 
ober  3ährwerben  gur  golge  hot.  Sei  ben  noch 
oiel  Schleim  enthaltenben  unb  fcfawacben  ©einen 
entgeht  biefe  Kranfheit  am  Schnellgen  unb  fommt 
bei  benfelben  auch  am  $äuffggen  oor.  ©enn  bie 
$aut  noch  nicht  gu  weit  gebiehen  ig,  unbba«$fag, 
in  bem  geh  ber  ©ein  begnbet,  feg  oerfcbloffen 
werben  fann,  fo  genügt  ba«  behutfame  Äuffüllen, 
wobei  ber  Kahm  burcb  ba«  Ueberffeigen  be« 
©ein«  befeitigt  werben  mug.  SRan  bebient  geh 
babei  eine«  Trichter«  mit  langem  «Rohr  unb  bläff, 
wenn  ber  Kahm  mit  bem  ©ein  über  bie  Spunbs 
Öffnung  tritt,  benfelben  ab,  wobei  ein  behutfame« 
Klopfen  um  ben  Spunb  mit  bem  Banbmeffer  bie 
Äbfonberung  ber  «fcautffücfchen  beförbert.  3ff  je* 
boeb  bie  Kabmbilbung  fchon  weiter  porgefebritten» 
fo  mug  ber  ©ein  auf  ein  gweite«,  ffarf  gcfdjwe* 
feite«  gag  abgelaffen  unb  nöthigenfall«  gefebönt 
werben.  Sei  rothem  ©eine  ift  e«  beffer,  bie 
gäffer  ffatt  gu  fcbwefeln,  mit  «Ru«fatnug  eingu« 
brennen.  Äuf  2 ©imer*  nimmt  man  eine  mittel* 
groge  Rüg.  ®ie  matten  unb  fcbleimigen  ©eine 
fucht  man  beim  Äblaffen  auf  gäffet,  auf  benen 
befferer  ©ein  gelegen  bat,  unb  burcb  Äu«fpü(ung 
ber  ftäffer  mit  etwa«  ©eingeiff,  fowie  burcb  Äufs 
füUung  mit  gefrorenem  ©ein  gu  frifchen  unb  gu 
fräftigen. 

Äaifcrbi#cuit.  14  ©ier  werben  in  einen 
Keffel  gethan  unb  etwa«  aufgefcblagen,  bann  mit 
12  Eotb  3ucfer  auf  einem  gelinben  Kohlenfeuer 
bei  öfterem  ^erumbrehen  be«  Keffel«  gut  fchaumig 
gefchlagen  unb  hitrauf  langfam  falt  gearbeitet, 
©enn  bie  «Raffe  gang  falt  iff,  wirb  mit  bem 
Sefen  aUmälig  4 8otb  SRehl  barunter  gerührt 
unb  bie  SRaffe  wie  Si«foten  brefffrt  unb  begebt; 
boeb  mug  ber  3ucfer  oben  gang  eingebrungen  fein, 
ehe  ge  in  ben  Dfen  fommen,  wo  ge  langfam  ges 
barten  werben. 

ftatfrroriiti , iff  eine  grüne,  au«  Kupfer 
bereitete  Änffrichfarbe,  welche  auch  nnter  bem 
Ramen  ©ieners  ober  Reugrün  im  ^anbel 
porfommt. 
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ftalfer? rot!«/  eine  3ietpflange.  ©ie  oers 
langt  einen  lodern,  fetten,  etwa«  fanbigen,  ntcbt 
gu  naffen  ©artenboben  unb  fonnige  liage.  iDic 
ffiermebrung  gefchiebt  burd)  bie  3wiebelbrut. 
Die  3wiebeln  »erben  alle  3—4  3abre  im  3uli 
au«  ber  ©rbe  genommen,  oon  ber  ©rut  befreit, 
an  einem  luftigen,  fchattigenDrte  aufbewabtt  unb 
im  September  eingeln  6 3oß  tief  unb  8 3oß  oon 
etnanbet  entfernt  in  ben  gehängten  unb  umgfc 
grabenen  ©oben  gelegt.  3um  Treiben  legt  man 
bie  3wiebeln  im  Äuguft  ober  September  in  ge* 
räumige  Stopfe  mit  fetrer,  mit  Sanb  unb  £orn; 
fpänen  gemifcbter  ©rbe  2 3oß  tief  ein,  fenft  büe 
£öpfe  in  ba«  ©artenfanb,  bringt  fte  Anfang« 
gebruat  in  ein  fonnige«,  mä§ig  »arme«  3immer 
unb  gießt  fte  fleißig. 

ÄatferlepfDje,  ift  eine  Äbart  ber  geofoje. 
Sie  blüht  mehrere  SDtal  unb  macht  febr  fchöne 
ffilumenbüfchel.  (©.  ß e o f o j e.) 

&atfcrmüfce,  ift  ein  fchön  geformter,  wenig 
ranfenber,  be«balb  wenig  Staunt  einnebmenber, 
febr  gut  fcbmecfenber  Äürbi«. 

Äaiferfctlat,  ift  eine  ©alatforte  mit 
fchmußiggtünen,  aud)  braunen  unb  hunfelgtünen 
©lättern  unb  großen  Äöpfen, 

Äatjcrtrattf , eine  2frt  ßiquer.  6 ßotb 
frifche  Hagebutten,  2 ßotb  Lorbeeren,  2 ßotb 
3iinmet,  2 ßotb  Dißfamen,  1 ßotb  römifchc  ©ba* 
mißen,  2 ßotb  2bpmian,  l’/s  ßotb  ©ubeben, 
2 ßotb  SRelilotenfraut,  1 ßotb  9ERu«fatblüten, 
1 ßotb  @albei,  2 ßotb  Söachbolberbeeren  werben 
mit  10  Cluart  ©pirifuö  oon  60°  Straß,  unb 
8 ßuart  ©Baffer  beftißirt  unb  9&uart  baoon  ab* 
gezogen.  Da«  Defiißat  oerfüßt  man  mit  8 $)fb. 
3uder,  ben  man  in  6 Duart  ©Baffer  aufgelöft 
bat,  unb  fügt  1 Duart  3iw»'netwaffet  gu. 

ftafahu,  ift  eine  Ärt  ber  Papageien 
(f.  b.).  ®r  bot  einen  geberbtifch,  furgen,  abge* 
ftufcten  ©chwang,  ift  meift  weiß  oon  garbe  unb 
bat  fo  bewegliche  gebern  an  ben  ©eiten  be« 
Äopfe«,  baß  bet  ©ogel  biefelben  oorwärt«  richten 
unb  ben  ©cbnabel  gum  größten  Stbeit  barin  oers 
fteden  fann.  @t  ift  gelehrig,  lernt  aber  fchwer 
fprecben.  Den  Flamen  bot  et  oon  feiner  ©timme. 
6r  wirb  in  einem  großen  SJtefftngbauer  mit  einer 
©ifeftonge  gebalten  unb  fann  bei  günftiger  ©3it= 
terung  in'«  gr eie  gefteßt  werben.  Die  iftabrung 
bat  et  mit  ben  anbern  Papageien  gemein. 

ftalatibttlercfte,  ift  ein  furget,  bietet, 
8 3oß  3 ßtnien  langer*  16  3oß  breiter  ©ogel. 
©ei  bem  alten  ©ogel  ift  ber  ©cbnabel  bornfarben, 
Äugenftern  unb  güße  braun,  ber  Dberfötper 
letchenfarben,  im  £erbft  ftarf  in’«  Stoflfarbige 
jiebenb,  mit  einem  roftgelben  Streifen  über  bem 
Äuge  unb  einem  weißen  giert  oor  unb  unter  bems 
felben;  bie  fchwärglicben  ©chwungfebern  ftnb  meift 
gefäumt,  bie  meiften  ber  gweiten  JDtbnung  mit 
weißer  ©pige.  Der  etwa«  au«gefchnittene 
©cbwang  ift  fdtwärglicb,  an  ber  erften  ©teuers 
feber  faft  gang  weiß,  bi«  gut  oierten  mit  weißer 
©pifce,  ber  weißliche  Unterfiefer  neben  ber 
Äeble  unb  an  ben  ©Bimpern  braungrau,  an  ben 


Äalb.  " • 

Stragfcbern  grau , über  unb  unter  ben  fdjwargen 
Äopffeitenfferten  mit  braunen  ©treifeben.  3n  ber 
3ugenb  giebt  ber  DberfÖrper  ftarf  in’«  Stoftgelbe, 
bat  blaßroftgelbe  geberränbet,  ber  Hinterbalö  ift 
beß,  ber  Unte.rförper  bot  runbliche  gierten  am 
Äopf  unb  einen  blaßfebwargen  Duerflert  an  ben 
©eiten  berfelben.  Da«  SBeibcben  ift  fleiner  al« 
ba«  SRänncben.  Die  Äalanberlerdje  bewohnt  ben 
©üben  @utopa«  unb  fommt  in  Äßen  ben  anbern 
ßerdjenarten  gleich,  ©ie  macht  oiele  ©efänge  ans 
berer  ©ogel  täufd>enb  nach. 

Stalb,  beißt  ba«  junge  Stinb  oon  feiner  ©es 
burt  bi«  gum  erften  ßebenöjabre.  Die  Äälbet 
werben  entweber  gum  ©erfauf  ober  gum  Äbfefcen 
unb  gut  Äufgucbt  beftimmt.  Die  Äübe,  oon 
benen  halber  abgefefet  werben  foßen,  müffen  außer 
ben  Äenngeid)en  guten  ÜRelfoieb«  noch  folgenbe 
©igenfebaften  hoben:  1.  ©ie  müffen  butebau« 
gefunb  fein,  weil  oon  fräntlicben  ©türten  entweber 
nur  Schwächlinge  faßen  ober  weil  bie  Kälber  bie 
Xnlage  gut  JCräntlicbfeit  erben.  2.  ©ie  foßen 
ber  Stufcung  überhaupt,  in«befonbete  aber  ber 
?Dtilcbnu$ung  in  einem  ^>of>en  ©rabe  entfpredjen, 
bamit  auch  bie  Xbtömmlinge  biefe  ©igenfebaft 
haben.  3.  3n  ©egiebung  auf  ben  Körperbau 
foßen  fte  folcbegormen  haben,  welche  bie  Stufung 
gu  begrünben  unb  auf  bie  9lad>gucht  übergugeben 
pflegen.  4.  93on  ©rftlingen  unb  alten  Äüben 
foß  man  nur  bann  bie  halber  abfe^en,  wenn  bits 
felben  ooßfommen  au«getragen,  gehörig  ents 
wirtelt  unb  leben«fräftig  gut  SBelt  fommen. 
ö.  Die  in  ben  SCRonaten  2Rärg,  Äpril  unb  SOtai 
gefaßenen  Äälber  ftnb  bie  beften  gur  Äufgucht, 
unb  unter  biefen  oerbienen  wieber  bie  im  SfRärg 
geborenen  ben  ©orgug.  Die  Äufgucht  bet  Äälber 
gefchiebt  auf  2 oerfchiebenen  SOBegen : ©ntwebet 
läßt  man  fte  4—6  ©Jochen  an  ber  SOlutter  faugen 
ober  man  tränft  fte.  ©ei  bem  ©augenlaffen  an 
ber  SERutter  fann  man  wieber  auf  2fache  ©eife 
oerfabren:  ©ntwebet  läßt  man  ba«  Äalb  wäb= 
renb  ber  gangen  ©auggeit  bei  ber  SOtutter  ober 
man  führt  e«  biefet  gum  jebe«maligen  ©äugen,  im 
Änfang  täglich  4—5,  fpäter  unb  bi«  gum  Äbfefcen 
nur  3 SSRal,  gu.  ßefctere«  ©erfahren  ift  gwar 
etwa«  umftänblichrr,  oerbient  aber  gleichwohl 
ben  ©orgug  oor  bem  erftern,  weil  bei  biefem  ba« 
Äalb  fortwäbrenb  am  ©uter  ber  SDiutter  fpielt, 
woburd)  biefe  gu  febr  gereigt  wirb,  weil  e«  ent* 
weber  gu  oiel  ober  gu  wenig  faugt  unb  im  erftern 
gaß  leicht  burchfäßig  wirb,  im  g weiten  gaß  aber 
SDtilcbftodungen  unb  ©uterfranfbeiten  entfteben, 
wenn  ba«  ©uter  nicht  nachgemolfen  wirb,  unb 
weil  enblicb  ba«  Äalb  in  ©efabr  fommen  fann, 
oon  ber  SERutter  erbrürtt  gu  werben.  Uebrigen« 
bürfen  bie  Äälber,  wenn  fte  bei  bet  SRuttec 
bleiben,  nicht  angebunben  werben,  fonbern  fte 
müffen  ftcb  frei  unb  ungebinbert  im©taße  bftum? 
treiben  fönnen.  ©ei  bet  SBegnabme  ober  ©nts 
fetnung,  in«befonbere  berjenigen  3Rild)fälber  oon 
ihrer  SCRutter,  welche  gum  Schlachten  beftimmt 
ftnb,  gebt  man  noch  oielfach  auf  eine  fo  fchäbliche 
al«  unmenfchlicht  Ärt  ju  ©Serie.  ©ew&bnli$ 


Digitized  by  Google 


Äalb. 


63 


Äa(b. 


fommt  bet  ©lefcget  gu  jeber  üageSgeit  unb  reißt 
baß  &alb  oon  bet  ©lütter  weg  aus  bem  ©fall, 
o^ne  baf  eS  it)m  ober  ihrem  Sefifcer  aud)  nur 
einfätlt,  auf  ihren  $ovn,  ihr  ©töhnen  unb  ©e« 
brüll  im  ©linbeften  SSüdjicht  gu  nehmen,  lieber« 
bieS  wartet  ber  4?efchunb  mit  ©ebell  oor  ber 
©taßtböc  auf  baS'arme  ©chlacbtopfer,  unb  faum 
ift  biefeS  über  bie  ©djroeUe  h*näuSgefioßen , fo 
halt  fogar  bet  ©tefcger  bejfen  dCopf  bem  £unb  gum 
fräfttgen  ©inbeißen  in  bie  9lafe  mit  ©ewalt  bat, 
um  ihm  baburd)  mehr  gurd)t  unb  2Cngfl  oor  bem 
$unb  eingujagcn  unb  es  fchneUer  laufen  gu 
machen.  Kuf  bie  gleich  rohe  2Beife  wirb  fofort 
baS  Äalb  auf  ber  gangen  SBegeftrecte  bis  gut 
Sd)lad)tbanE  gebest.  Der  größte  9lad)fheil  einer 
folgen  unoorjtd)tigen  SBegnabme  beS  halbes  oon 
feiner  ©lütter  flifjt  auf  ©eite  ber  le&tern.  Denn 
burd>  ben  unmittelbaren  Knblict  biefer  SBegnabme 
ihres  3ungen  wirb  biefelbe  fo  in  Sorge  unb 
SButt)  oerfe&t,  baß  ihre  ©efunbheit,  ja  fogar  ibr 
geben  baburd)  oft  in  große  ©efaht  fommt.  Kuf 
jeben  gaü  wirb  biefelbe  oft  wochenlang  oon  ber 
größten  Untube  gequält,  fchreit  Sag  unb  9lad>t 
nad)  ihrem  Äalbe,  oerfchmäht  gutter  unb  SEranf 
unb  ftört  baburd)  bie  Kbfonberung  unb  ©rgiebig« 
feit  ihrer  ©lild),  welche  aus  biefer  Seranlaffung 
bei  JCüben  auch  fchon  gänglid)  gurücfgebliebcn  ift. 
(Sin  beffereö  Verfahren  ift  folgenbeS : ©lan  fon* 
bert  baS  JCalb  oon  ber  ©lütter  ab,  läßt  es  aber 
in  bemfelben  ©fall  fteben,  fo  baß  biefe  es  feben 
fann  unb  bringt  es  irr.Knfang  6 Stal  in  24  ©tun« 
ben  gu  becfelben,  nach  Verlauf  1 2Bod)e  nur 
4 ©lal  unb  fpater  nur  3 ©lal.  hierbei  forgt  man 
bafüt,  baß  baS  Äalb  allemal  möglichft  rein  auS« 
faugt,  unb  nad)  bem  ©äugen  meift  man  bie  über« 
flüffige  ©lild)  ab;  überhaupt  ift  herbei  große 
Xufmerffamfeit  notbmenbig,  weit  bas  ©äugen  in 
bet  9lad)t  nid)t  auSgefefct  werben  batf,  was  baS 
©eftnbe  nicht  feiten  außer  Kd)t  läßt.  £ierburcb 
gewöhnt  bie  ©lütter  ftd)  gleich  nad)  ber  ©eburt 
auf  eine  leichte  2Beife  an  bie  Kbwefenheit  beS 
JCalbeS  unb  b^t  überhaupt  mehr  SHut)e.  SOBill 
nun  bet  Käufer  folches  abboten,  fo  treibe  man 
bie  JCuh  nach  bem  Vrunnen,  führe  jenes  in  ihrer 
Äbwefenbeit  unb  ohne  baß  fte  es  ftet)t , au$  bem 
©fall  in  ein  anbereS  ©eiaß  unb  taffe  es  bort 
fteben,  bis  bi«  ©lütter  wiebet  in  ben  ©fall  gurüct- 
gefebrt  ift,  wo  man  ihr  fogleid)  gu  ter  oorlegen 
fol I,  um  fte  bamit  gu  befchäftigen.  ©ofort  führe 
man  baS  Äalb  ohne  ©eräufd),  namentlich  ohne 
£unbegebell,  oom  £aufe  weg.  3»  golge  biefeS 
einfachen  Verfahrens  wirb  eine  &uf)  oiel  weniger 
Unruhe  unb  Sammet  über  hie  SBegnabme  ihres 
ÄalbeS  an  ben  Sag  legen,  was  fchon  aus  bem 
©runbe  gang  natürlich  erfd)cint,  weil  bei  ©lern 
fd)en  unb  Sbieren  ber  unmittelbare  Knblict 
immer  oiel  ftärfere  unb  tiefere  Aufregung  oerur* 
facht,  als  bie  bloße  ©tinnerung.  — Den  S3orgug 
oor  bem  ©äugen  an  ber  ©tutter  oerbient  jebod) 
Sränfen  ber  Äälbet.  Daffelbe  erforbert  gwar 
etwas  mehr  SJtübe  als  baS  ©augenlajfen,  h<*t 
aber,  tiefem  gegenüber,  folgenbe  übetwiegenbe 


Vortheile:  1.  ©tan  bat  es  in  bet  #anb,  bem 
dCalbe  bie  Nahrung  gang  nach  Vebütfniß  unb  3u* 
trägtichfeit  gufommen  gu  (affen.  2.  @s  wirb 
mancher  ©tilchoerluft  oetbütet,  inbem  es  fid)  beim 
©äugen  nid)t  oerbüttn  (aßt,  baß  bie  Kälber  gu« 
weilen  mehr  ©tilch  gu  jtd>  nehmen,  als  ihnen 
bienlid)  ift.  3.  ®s  wirb  bie  ©lilchergfebigfeit 
ber  Jtübe  weniger  beeinträchtigt,  wie  bieS  beim 
©äugen  fo  leicht  gefehlt,  wenn  bie  £ub  nad) 
bemfelben  nicht  rein  auSgemotfcn  wirb.  4.  Vleibt 
baS  Jtalb  in  feinem  ©tatle  ruhig  liegen  unb  wirb 
burch  baS  4>in«  unb  ^erführen  gu  beraub  unb 
oon  berfelben  nicht  erhifct  unb  nicht  befebäbigt. 
5.  Bäßt  fiel)  baS  JCalb  weit  leichter  oon  ber  ©tild> 
entwöhnen,  gebt  biffer  an  baS  gutter,  febnt  fid) 
nicht  nach  ber  ©lütter  unb  oerlierf  nicht  fo  oiel 
gleifd)  beim  Kbfefcen.  6.  SBirb  bei  ber  ©ntfer« 
nung  be«  ÄalbeS  oon  ber  Äub  balb  nach  ber  ©e« 
burt  bae  ©ebnen  unb  VlÖEen  bet  ©lütter  nach 
ihrem  Sungen  bei  erfolgter  Kbfcfcung  gang  oer« 
mieben,  unb  bieÄub  wirb  baburch  beffer  erhalten 
unb  fällt  nicht  fo  febr  oon  gleifd)  unb  ©lild). 
Das  Sränfen  ber  Äälbec  ift  übrigens  fibr  ein* 
fad),  ©tan  läßt  fte  bie  fubwarme  ©luttermild) 
aus  einem  JCübel  auffaugen,  inbem  man  ihnen 
bagu  im  erjten  Anfänge  einen  ober  einige  ginget 
in’s  ©laul  ftcctr  unb  fte  fo  gum  tftiffaugcn  ber 
©lild)  anloctt.  Valb  ift  aber  auch  biefeS  J^ilfS* 
mittel  nicht  mehr  nörtjig,  benn  bas  Jtalb  gewöhnt 
ftd)  febr  balb  baran,  bie  ©lild)  aus  bem  JCübel 
felbjt  gu  faufen.  3n  ben  erften  SBochen  barf  nur 
bie  ©lild)  oon  ber  ©lütter  gum  Srinten  oermen« 
bet  werben;  fpäter  !ann  man  bic  ©lild)  oon  an« 
bem,  am  Vcjten  frifchmelfenbrn  dt'üben  nehmen; 
ftets  muß  aber  bie  ©lild)  lauwarm  fein.  SBie  oft 
getränft  Wirb,  ift  gang  gleich,  wenn  eS  nur  ft«. tö 
in  ber  einmal  angenommenen  3«it  unb  ©tenge  ge« 
febiebt.  Km  Vtften  tränft  man  nur  fo  oft,  alS 
gemolfen  wirb  unb  läßt  baS  Sränfen  oon  ^)erfo« 
nen  beforgen,  welche  an  Stein licbfrit  unb  ^)ün!t« 
lichfeit  gewöhnt  finb  unb  bas  Vieh  lieb  höben. 
Statt  mit  reiner  ©tileb  fann  man  bie  halber 
wohlfeiler  unb  babei  bod)  auch  gang  gweefmäßig 
auf  eine  ber  folgenben  ©tetboben  aufgieben: 
t.  ©lan  nimmt  ungefähr  fo  oiel  SBöffer  als  baS 
JCalb  gu  rrinfen  ;oermag,  focht  baffelbe,  wirft 
bann  1— 2 Jpänbe  ooll  ©erften«  ober  Hafermehl 
in  baffelbe  unb  läßt  es  noch  1 ©linute  fochcn. 
hierauf  wirb  bie  ©laffe  bis  gur  SBärme  frifcb* 
gemolfener  ©lilch  abgefüblt,  bann  1—2  Guart 
2 ©tunben  alte  abgerahmte  ©lild)  gugefeftt,  KUeS 
gut  unfereinanber  gerührt  unb  bem  JCalb  *um 
©aufen  gegeben.  2.  3n@nglanb  ernährt  man  in 
neuefter  $eit  bie  JCälber  folgenbermaßen : ©lan 

läßt  1 Cuiart  Beinfamenmebl  in  35  — 40  Cluart 
SBaffer  fieben;  bann  fügt  man  2 G.uart  SBeigrn«, 
Söhnen«  ober  ©rbfenmeht  hing«  wnö  läßt  bie 
Äälber  biefe  bünne  ©uppe  in  bergelinben  Sem« 
peratur  ber  frifi)  gemolfenen  ©lild)  faufen.  Um 
jte  an  biefeS  ©etränl  gu  gewöhnen,  mifd)t  man 
KnfangS  abgerahmte  ©lild)  gu.  3.  Slod)  wohl* 
feiler  unb  eben  fo  gut  ift  bie  ©rnähtuns  öet  -Äöl« 
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bet  mit  <$eutbee  (f.  b.).  Das  Äalb  erhält 
täglich  in  3 Wahlgeiten  3 Quart  frifdjgemolfene 
W:ld>.  9tach  14  Sagen  wirb  biefer  Wild)  */*  Quart 
$euthee  gugefefct,  unb  biefer  3ufa$  14  Sage  lang 
fo  gesteigert,  baß  in  einem  Älter  beS  JCalbeS  oon 
4 SBocßen  bte  iebesmalige  Portion  &h«  mit 
Wilch  minbeßens  2 Quart,  atfo  täglich  wenig; 
ßenS  6 Quart  beträgt.  Jpat  bas  JCalb  ein  Älter 
oon  4—5  SBochen  erreicht,  fo  erhält  es  nut  noch 
abgerahmte  Wild)  unter  ben  ihee;  bie  Wenge 
biefeö  Srants  wirb  aber  aUmälig  jo  geßeigert, 
baß  baS  JCalb  baoon  bei  7 — 8 wöchentlichem  Älter 
in  3 täglichen  Wahlgeiten  9 Quart  unb  noch  mehr 
erhält.  Die  JCälber  lernen  bei  biefer  Ärt  Saufen, 
bem  nach  uub  nach  immer  mehr  £euthee  unb  mc; 
ntger  Wilch  gugefcfct  wirb,  oorgugSweife  rafcb 
#cu  freßen.  4.  Wan  mifcht  #euthee,  fläifigen 
Jörei  oon  Wöhren,  ein  wenig  gefochtes  Wehl  unb 
ein  wenig  abgerahmte  Wild).  Die  Wöhren  wer; 
ben  in  bem  boppelten  ©twichf  5Baßtr  gctocht 
unb  bann  geßoßtn.  Die  Waffe  wirb  bem  JCalbe 
lauwarm  gegeben.  SBährenb  baS  tränten  bet 
JCälber  im  ÄUgemeinen  ben  83orgug  oor  bem 
Saugenlaßen  oerbicnt,  iß  biefeS  anguwenben  bei 
ErßlingStühen,  weil  bei  biefen  burch  baS  Saugen 
beS  halbes  bie  Wilchergiebigteit  erhöht  wirb. 
Sorgfältige  pflege,  reichliche  unb  naturgemäße 
Ernährung  finb  bie  erften  JBebingungen  gu  einer 
gebeihlichen  Äufgucht  ber  JCälber.  2BaS  man 
hieran  fehlen  läßt,  ift  fpäret  nie  wiebir  ausgu; 
gleichen.  Siegelmäßig  wie  bie  gange  pflege  muß 
auch  jebet  Uebergang  oon  einer  gütterungsart  gut 
anbern  fein;  gang  befonberS  barf  bie  Entwöhnung 
oon  ber  Wuttermilcb  nur  aUmälig  gefcbehen, 
weil  fonft  baS  3unge  auf  lange  3eit,  ja  oft  für 
immer  in  feiner  Sntwictclung  gurüctbutbt.  Die 
oben  angegebenen  Ernährungsweifen  ber  halber 
werben  forigefefct,  bis  gu  einem  Älter  berfelben 
oon  7 SBochen;  bann  wirb  neben  bem  SErunt  ein 
wenig  #aferfcbrot  unb  Wehl  gegeben,  welche  beibe 
Futtermittel  man  bis  gu  einem  Älter  bcS  JCalbeS 
oon  13  SBochen  immer  mehr  ßeigert,  währenb 
man  oon  bem  SErante  abbricht  unb  nach  ber 
13.  SBoche  gar  teine  Welch  mehr  gibt.  Das 
$eu  mu|  auS  gutem,  gartem  SBiefenheu  brjlchm. 
Die  JCälber , welche  an  ber  Wutter  faugen,  wer; 
ben  in  ber  Siegel  in  einem  Älter  oon  4—6  SBochen 
ab  gefegt.  $ietgu  iß  es  nöthig,  baß  man  ße 
fo  weit  als  möglich  oon  ber  Wutter  entfernt, 
bamit  JCalb  unb  JCul)  burch  ihr  gegenfeitiges 
Schreien  nicht  beunruhigt  werben  unb  fich  einaiu 
ber  balbmöglichß  »etgeßen.  Damit  baS  JCalb  oon 
gleifch  unb  JCräften , bie  Wutter  an  Wilch  nicht 
abnehme,  muß  man  beibe  gut  füttern.  Stathfam 
ift  eS,  wenn  man  bie  JCälber  oon  nicht  gu  oer; 
fchiebenem  Älter  aufftcllt,  weil  baburch  eine 
gleichartige  Fütterung  bewirft,  bie  Äufgucht  fehr 
erleichtert  unb  ber  Stachläfßgleit  weniger  Staum 
gegeben  wirb.  Die  aUmälig  für  bie  Wuttermilch 
eintretenben  Futtermittel  müffen  in  ihren  Eigen; 
fchaften  nicht  gu  fehr  oon  ber  Wuttermilch  ab; 
weichen,  unb  bie  Sorgfalt  barin  muß  um  fo 


größer  fein,  je  früher  baS  Entwöhnen  gefchieht. 
ÄlS  Ecfafcmittel  für  bie  Wuttermilch  ßnb  bienlich 
füpe  unb  bictgeworbene  abgerahmte  Wilch,  ge; 
fchrotene«  betreibe,  garteS  SBiefenheu;  aUmälig 
wirb  immer  mehr  an  Wilch  ober  Wilchfurrogaten 
abgebrochen  unb,  wie  fchon  erwähnt,  in  einem 
Älter  beS  JCalbeS  oon  13  SBochen  nur  £eu  ge; 
geben.  3ß  baS  JCalb  */a  3abr  alt,  fo  tann  man 
ihm  neben  $eu  auch  ©rünfufter,  Gurgeln  unb 
JCnoUen  füttern,  unb  wenn  fie  3/«  3af)r  alt  finb, 
tonnen  fie  auf  bie  SBeibe  gefchiett  werben,  bie 
aber  nicht  weit  entfernt  fein  barf  unb  mit  guten 
^flungen  reichlich  befianben  fein  muß.  SBerben 
bie  JCälber  nicht  geweibet,  fo  iß  tägliche  Seme; 
gung  im  Freien  ben  jungen  SEhieren  gurEntwicte* 
lung  fehr  nothwenbig.  ©rünfufter  im  StaUe 
bavf  ben  Kälbern  nur  aUmälig  unb  mäßig  unb 
am  SBeßen  gefchnitten  mit  «fceuhäctfel  genrfebt  ge; 
füttert  werben,  bis  ße  eS,  ohne  Lariren  gu  be; 
tommen,  oertragen  fönnen.  Äm  ©ortheilhafte; 
ßen  iß  eS  aber  ßetS , bie  JCälber  bis  nach  gurüct; 
gelegtem  erßen  Lebensjahre  nur  mit  gutem  SBiefen; 
heu  gu  füttern.  Das  ©etränf  beßeht,  wenn  bie 
JCälber  Ve  3at)r  alt  ßnb,  aus  reinem  SBaßer. 
Der  Stall,  in  bem  bie  JCälber  gehalten  werben, 
muß  im  SBinter  warm  unb  im  Sommer  fühl  unb, 
bet  Flif8en  halber,  bunfcl  gehalten  werben 
tonnen.  3n  bem  StaUe  muß  überaU  bie  größte 
SCeinlichteit  hrrrfchen.  Die  SBänbe  foUen  nicht 
mit  JCalt,  fonbern  mit  SSretern  belleibet  fein, 
weil  fich  an  ber  JCalfwanb  Salpeter  bilbet,  unb 
bas  SBelccfen  berfelben  oon  Seiten  ber  jungen 
SEhicre  DurchfaU  ocranlaffen  tann.  23or  bem 
ooUenbeten  erßen  Lebensjahre  foUte  fein  JCalb  an; 
gebunben  werben.  Wan  ßeUt  bie  JCälber  Haßen; 
weife,  nach  ihrem  Älter  georbnet,  in  tleine  befon; 
bere  Äbtheilungen  bes  StaUeS.  Ein  tägliches 
ÄuSmißen  unb  Einßreuen  bes  StaUeS  mit  trott; 
nen,  weichen  Streumitteln  unb  öfteres  $)ufcen  bet 
jungen  JEt)itre  gur  SReinerljaltung  ber  £aut  barf 
man  nicht  unterlaßen.  Stierfälber,  welche  nicht 
gur  3ucht  beßimmt  finb,  werben  am  3wecfmäßig; 
ßen  in  einem  Älter  oon  4—3  SBochen*  ca ßrirt 
(f.  Eaßtiren).  — Uebec  bie  Serwenbung  beS 
JCalbeS  als  StahrungSmittel  für  ben  Wenfchen  f. 
bie  nachßehenben  Ärtifel. 

Jtalbe,  nennt  man  baS  weibliche,  1 3aht 
alte  Stinb. 

Äalbefteber,  eine  JCranfheit  ber  Äühe, 
geigt  fich  gewöhnlich  2—4  £age  nach  bem  JCal; 
ben,  fommt  in  manchen  3at)ren  häußger  oor  als 
in  ben  anbern  unb  befäut  oorgugSweife  bie  gut 
genährten,  ooUfaftigen  unb  milcbreichtn  JCühe 
oon  geringerem  Schlag.  Die  tränte  JCuh  frißt 
nicht  mehr,  gittert  unb  trippelt  mit  ben  hinter; 
füßen,  legt  fich  nieber  unb  tann  ßch  bann  nicht 
wieber  erheben.  3m  hachßen  Stabium  ber 
JCranfheit  liegt  baS  £l)iet  auSgeßrectt  auf  bit 
Seite,  ben  JCopf  auf  bie  entgegengefefcte  ©eite  ge; 
legt;  bie  Srtremitäten  werben  lalt,  baS  SEhtet 
ßöhnt,  brüUt,  fnirfcht  mit  ben  3ähnen,  hat 
matten  Slict,  oerbreht  bie  Äugen,  fchlägt  mit 
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b*rt  $interfüfen,  ÖflrSHtd)'  oerflegt  gänglid),  ber 
Saud)  ift  guweilen  aufgetrieben,  ber  SBurf  f)et§ 
unb  angefchwoUen  uno  bie  Stachgeburt  geht  in  ber 
Stegel  nicht  ab.  ©ieUtfachen  befielen  inGrrfältung, 
gu  ftarter  Fütterung  in  ber  lehren  3eit  bet  Prächtig: 
feit  unb  in  ber  erften  3eit  nad)  ber©eburt.  Um  bie 
Jtrantheft  gu  betören,  rtiuf  man  ben  ©tall  rein 
Ratten,  ein  Weiche«,  trocfne«  gager  mad)en,  in 
ber  Ufcten  3eit  bet  Srädjtigfetf  fparfam  futtern, 
bie  Shiete  nad)  ber  ©ibutt  ruh'g  unb  biat  batten, 
ihnen  mehr  (eid)t  üerbautidje«  patter  unb  JCteien  = 
ober  ÜJtebttränte  geben,  wenn  bie  fDiild)  gu  früh* 
geitig  eintreten  unb  ba«  ©utet  gu  ftart  angefüUt 
fein  follre,  bie  Äub  nod)  oor  bent  Äalben  auös 
melten  unb  bei  ber  ©eburt  nittot  vol)  »erfahren. 
Sei  auögebrocbener  Ätdnfbeit  muf  bie  Äub  in 
einem  gugfreien,  warmen  ©talle  auf  f)o t)t,  troctne 
©treu  gijtcllt  unb  mit  einer  ©ecte  belegt  werben. 
Sei  Berftopfung  wirb  ber  SDtift  au«  bem  9ttaft: 
barme  herau«get)olt,  bann  werben  öfter  Äh) fitere 
au«  ©etfenwaffet  gegeben.  3nnertid)  wenbet 
man  aUe  4 ©tunben  ein  ^uloer  au«  f Cuitd). 
©amphet  unt>  8otf)  ©lauterfalg  mit-  V2  Duart 
ftartem  ©hamtüenihee  an.  Stiftet  bie  Jtulj  bars 
nad)  ober  mar  fd)on  tfnfaug«  reid)e«  SMifttn  oors 
banbem,  fo  gibt  man  fulgenbc«  SOlitfel : */s  ?)fb. 
BülbrianwurgK  mit  21/*  &uart  fochenbem  attajjet 
nbergoffen.  9öad)  l-’/s  ©tunbe  gibt  man  oon 
t>ie fern  Äufguf  aUe  ©tunben  V20.uart  mit  2 8otb 
Xetber  oeefe^t.  3n  bie  JErcuggegenb  macht  man 
einige  Stal  eine  (Einreibung  oon  1 gotb  ©anfhas 
ribnt,  $ 8otb  ©almiafgei^,  8 gotb  JCienöl ; bie 
Seine  frotrirt  man  wieberbolt  mit  ©trobwifdjen. 
©ad  gutfer  befiehl  au«  feinem  ^eu,  ba«  ©aufen 
au«  JCleiens  ober  8einöltud)emoaffet. 

Äalbfieifcf),  ift  weniger  näbrenb  at«  3?inb= 
fleifd),  bafür  aber  nod)  etwa«  leichter  oerbaulid), 
weflbalb  e«  für  ftbmäd>tid)e  SKenfchen  mit  nicht 
fet)c  träftigea  Berbauung&wertgeugen  unb  für  bie 
meifien  Äranfen  ben  Borgug  oor  bem  Stinbfleifd) 
oerbiento  Stau  tann  ba«  Jtalbfleifch  auf  febr 
o«rfd)iebene  toten  gubereiten:  1.  ©infalgen 
unb  Räuchern.  epiergu  ift  ba«  gletfd)  oon 
2—3  9Bod)en  alten  JCälbern  ba«  befte.  ©a« 
üüalb  mu|  nud)  bem  ©d)lad)ten  fogleid)  abgewogen 
werben,  bamit  e«  oon  bem  gdl  (einen  unangeneh* 
men  ©erud>  annimmt;  barauf  wirb  e«  rein  ges 
wafeben,  mit  etwa«  ©alpeter  eingerieben  unb 
bann  4 ©tunben'  lang  an  einem  (üblen  Drte  in 
einem  paflenben , mit  einer  ©chraube  oerfebenen 
(Uefäfe  oon  ©icbenholg  efngepreft  Hegen  (affen, 
hierauf  reibt  man  ba«  gleifch  mit  gerquetfebten 
SBactobolberbeeren  gut  ein , beftreut  e«  mit  (lein 
gefetonittenem  Änoblaucb,  einigen  Blättern  Stofens 
geranium,  einigen  gorbeerblättern  unb  einigen 
oon  bem  weifen  SKarfe  befreiten  ©itconenfcbalen. 
SBSäbrenb  ber  oierftünbigen  Stube  be«  gleifche«  löft 
man  JCocbfalg  in  abgc(oci)ttm  SDSajfer  auf,  läft 
baffelbe  erfalten  unb  überfchüttet  bann  mit  biefer 
©algläuge  ba« fleifd).  3u  23  $)fb.  gleifd)  wers 
ben  4 gotb  ©alpeter,  1 g>fb.  Äocbfalg,  2 — 
3 Änoflrauchgehett,  48orbeerblatter  unb  bte©cbale 
UI. 


oon  •/*  ©itrone  etforbert.  Bor  bem  Üeherfdjfif* 
ten  mit  ber  ©alglauge  bat  man  wobt  barauf  gu 
achten,  baf  bie  ©djtchten  be«  gleifche«  (eine  hob* 
len  3n>ifd)enräume  bilben;  biefelben  finb  mit 
(leinen  ©tücten  be«  nämlid)en  gleifche«  au«gu* 
füllen,  um  einen  gleichmäfigen  ©tuet  auf  ba« 
gleifd)  au«üben  ju  (önnen.  Stan  lägt  nun  ba« 
geprefte  gleifd) , mit  einem  3ud)e  bebeeft,  3 Sage 
an  einem  troetnen  Drte  flehen,  worauf  man  e« 
befebwert  unb  ben  ©ruct  bi«  jum  jwölften  Sage 
oerftär(t,  worauf  man  mit  bem  ©tuet  rtad)läfjt, 
benfelben  aber  nad)  2 Sagen  wieber  in  Xnwens 
bung  bringt.  3m  ©ommer  muf  bie  ©auer  ber 
©aljbeije  um  >/3  abgefürjt  werben.  Stad)  ber 
Sebanblung  in  ber  ©aljbtije  nimmt  man  unge* 
fahr  60  ©tunben  oor  ber  $erau«nabme  be« 
gleifche«  2 $)fö.  gan j feinen  oon  allem  glugruf, 
Störtet,  gebm  tc.  reinen  ©lanjruf,  puloerr  ihn, 
übergieft  ihn  mit  6 Duart  abgi(od)tem  SBaffer, 
bebeett  ba«  ©efäf  unb  rührt  bie  Beige  oon  3?it 
gu  3eit  um.  Bor  Xblauf  ber  lebten  2 ©tunben 
wirb  jte  mit  8 ^3fb.  Äocbfalg  gefcbw'dngert  unb 
fleifig  umgeröbrt.  ©a«  au«  ber  ©algbeije  ges 
nommene  gleifd),  fowie  ba«  ©efdf,  in  bem  e« 
gelegen,  wirb  forgfältig  gereinigt,  ba«  gleifch 
wieber  bineingelegt  unb  mit  ber  Stuflauge  übers 
gojfen.  Beffet  iff  e«  aber  noch,  ba«  gleifd)  in  eitt 
anbere«  ©efäf  gu  (egen,  ©ollte  bie  Sauge  gur 
Ueberbectung  be«  gleifche«  nicht  au«reid)en,  fo 
wirb  ber  Bobenfafe  mit  ber  nötigen  Stenge 
SBajfet  unter  ftetem  Umrüljren  übergoffen  unb 
biefe  gweife  Stuflauge  gur  erflen  gebracht,  ©a« 
fo  bebanbelte  gleifd)  bleibt  nun  8—6  ©tunben 
unter  öfterm  steigen  be«  ©cfäfe«  liegen,  wirb 
bann  berauögenommen  unb  an  einem  luftigen 
Drte  gum  oöUigen  2fu«troc(nen  aufgebängt. 
©d)(ieflid)  wirb  ba«  gleifch  mittelft  eine«  3>infet« 
mit  reinem  rectificirten  £olgefjig  beftrichen. 
2.  JCalbfleifd),  ge(ochte«.  ©a«  ©an ge 
ober  in  ©tücten  gehauene  Äalbfleifd)  wirb  ges 
wafeben,  mit  oiel  toebenbem  SSBajfec  auf  ba« 
geuer  gefegt,  im  Sopfe  Xnfang«  immer  umges 
wenbet,  bamit  e«  fid)  nicht  anlegt,  unb  ehe  e« 
anfängt  ftarf  gu  (ochcn,  gut  abgefchäumt.  5Benn 
e«,  gehörig  gefalgen,  1 ©tunbe  gefocht  bat,  ift 
e«  weich.  Stan  tann  e«  auch  mit  etwa«  Butter 
weich  (ochen.  ©egt  man  ba«  JCalbfleifd)  in  (als 
tem  SBaffer  gu,  fo  (od)t  eö  fid)  nicht  fo  fd)ön 
weif  al«  mit  fiebenbem  9Baffer  gugefebt.  3u  bem 
Äalbfleifch  (ann  man  Stubein,  ©ellerie,  ©räups 
djen,  ©chotenerbfen,  ©auetampfer,  SKajorans 
brühe,  ©arbellens,  SOtorchels,  (Safranbrühe, 
Äapern  unb  Stoftnen  geben.  3.  Äalbfleifd) 
mit  SBeinfauce.  ©a«  gleifd)  wirb  mürbe 
ge(od)t.  3ur  ©auce  nimmt  man  SBeifmehf, 
gorbeerblätter,  Shh^ian  unb  ©itronen  auf 
*/g  Duart  SBein.  ©te  Brühe  wirb  aufgetochf, 
abgegogen  unb  burd)  ein  ©ieb  gegoffert,  ba«  gus 
gerichtete  gleifch  t)tneingelegt  unb  angerid)tet. 
4.  Äalbfleifd),  fricaffirte«.  fStan  |)acft 
ba«  £a(bfleifch  in  (leine  ©tücten,  wäfdjt  e«  rein 
ab,  t^ut  in  einen  ©ampftiegel  eilt  ©tüdchett 
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SButter,  1 flein  jerfcbnittene  Sitrone,  1 3«>iebel  | 
unb  ein  paar  fleine  ©tiefe  Sbpmian,  legt  baö  ge; 
badteÄalbfleifd)  baju  unb  giegt  ‘/8  Quarr  focben; 
beö  SBaffet  baröber.  hierauf  faljt  man  eö  ge; 
hörig,  bedt  ben  Siegel  mit  einer  ©türje  ju  unb 
lägt  bei  atlinbem  Äoblenfeuer  meid)  bämpfen. 
SRan  mug  bie  SRaffe  fleißig  umrütteln,  bamit  fie 
nicht  anbrennt,  ©nblid)  nimmt  man  2 Dbet; 
taffen  SBcin  unb  eben  fo  oiel  gute  gleifcbbrübe 
unb  quirlt  2 Sibotter  nebft  ein  paar  «Otcffer; 
fpi&en  SRcbl  b»nein-  3ff  baö  glcifd)  meid),  fo 
fliegt  man  baö  ©ingequirlfe  bi»ju  unb  lägt  es  am 
geuer  nur  nod)  menig  anjietjen;  bann  legt  man 
baö  gleifd)  auf  eine  marme  ©cbüffel  unt>  richtet 
bie  S3rüi)e  bureb  einen  Burcbfcblag  an.  5.  £alb; 
fleifd) , getlopfte  ö.  1 «pfb.  robeö  gleifd) 
mirb  ju  «Dlug  gemiegt,  groge  3n>icbeln,  ©emürje, 
©alj  baju  getban,  burcbmengt,  fleine  ©oteletten 
baoon  gemacht,  ‘/s  3oll  bict  in  einer  Pfanne  in 
SButter  auf  beiben  ©eiten  ffarr  merben  laffen, 
mit  bem  ©ab  in  ein  ©ufferol  getban,  l/A  Quart 
SButter,  V«  Cluart  SBein,  1 ;Jmiebel,  3 «Reifen 
jugefefct,  V*  ©tunbe  fod)en  laffen,  baö  gleifd)  in 
einem  Äranj  angeriebtet,  ber  ©ab  mit  diern  ab; 
gejogen  unb  mit  ©arbeiten  unb  ©ffig  abge; 
febmeett.  6.  Äalbfleifd)  mit  «JRajoran. 
2 «pfb.  gleifd)  mirb  meid)  gefoebt,  SBeigmebl  ge; 
macht,  Äalböbrübe  barauf  gegoffen,  1 öglöffel 
SDtajoran  baju  getban,  menn  bie  SRaffe  auffoebt, 
abgegoffen,  mit  83utter  abgefebmeeft,  baö  gleifd) 
bineingelegt  unb  angeriebtet.  SKan  fann  aud) 
Älöge  baju  geben  ober  ©emmelfcbeiben  in  SSutter 
geröffet  in  bie  ©auce  legen.  7.  Äalbfleifd) 
mit  ©arbeiten.  1 ©tüctcben SButter  lägt  man 
in  einem  ©afferol  jergeben  unb  legt  übriggeblie; 
bene  Äalböcarbonabe,  Äalböcoteletten  k.  hinein, 
©abalb  baö  gleifd)  burd)  unb  butcb  beig  ift, 
ffreut  man  Semmelmehl  barüber  unb  lägt  eö  an; 
jieben,  bann  giegt  man  ein  menig  gleifcbbrübe 
mit  etmaö  ©itronenfaft  baran,  febneibet  eine  ab; 
gepulte  ©arbeite  fetjr  fein,  tbut  fie  baju  unb 
rnürjt  bie  ©auce  nach  ©efdjmad.  Bie  ©peife  iff 
ein  guteö  ©abelfrübffüd.  — Ueber  anbere  3ube* 
reitungöarten  bcö  Äalbfleifcbeö  f.  bie  nacbfolgen; 
ben  2Crtifel. 

Ärtlbflctfcf)fd)etbctt.  1 $)fb.  robeö  Äalb; 
fleifd)  ohne  £aut  unb  Änocben  febneibet  man  ju 
SRug,  untermengt  eö  mit  grogen  3miebeln,  ©e; 
mürjen,  2 ©glöffeln  «RierenffoUen  ober  «Rinbö; 
marf  unb  2 Sott)  ©emmcl.  2CUee  mirb  im  SRöt; 
fer  geflogen  ober  gut  burebgerübrt,  bann  eine 
bide  SBurff  baoon  gemacht,  in  6 ©tüde  geteilt, 
*/2  3oll  bide  ©otelettcn  baoon  gemacht,  6 ßotb 
SButter  mit  3n>iebeln  ffeigen  taffen,  bie  Scheiben 
bineingelegt  unb  auf  beiben  ©eiten  rafd)  abgebra; 
ten.  ©te  bürfen  nur  burd)  unb  burd)  beig  mer; 
ben  unb  feine  garbe  befommen;  bann  merben  fie 
angerid)tet,  mit  ©emmel  beffreut,  ber  ©a&  in  ber 
Pfanne  mitSrübetoögefocbt,  mit©arbellenbutter 
abgefdjmedt  unb  baju  gegeben. 

Äalbffcifcf)fuf)f)ctt  für  Äratifc. 
1,  Äalbfleifcbfuppe  mit  Steiö,  2Ran 


mäfebt  baö  Äalbfleifd)  in  marmem  SBaffer,  fefct 
eö  mit  fa:tcm  SBaffer  auf’ö  geuer,  febäumt  eö, 
tbut  ein  ©tüdeben  SButter,  ©alj  unb  ‘/*  Gitrone 
baran  unb  rübrt,  menn  baö  gleifd)  mürbe  iff,  bie 
SBrübe  mit  Siern  ab.  ©nblicb  fe|jt  man  nod)  be; 
ionberö  mit  einem  ©tüddjen  SButter  abgefoebten 
üReiö  ju  unb  reibt  «JRuöfatnug  baran.  2.  Äalb; 
ftcifcbfuppe  mit  £16  gen  unb£räutern. 
Baö  Äalbfleifd)  mirb  mie  oben  gefoebt.  SBenn 
eö  faff  meid)  iff,  lägt  man  ein  ©tüdeben  SButter 
in  einem  Siegel  jergeben,  rübrt  auf  3 Quart 
©uppe  2 ©glöffel  «SRtbl  hinein  unb  lägt  eö  nebff 
gereinigter  ^Jeterfflie,  ©ellerie  uno  ^)orrö  gut 
burebfebmifcen ; bann  tbut  man  biefe  SRaffe  in 
einen  Sopf  unb  giegt  bie  S3röt>e  burd)  ein  ©ieb 
barauf.  ©obalb  fie  focht,  tbut  man  fleine 
©emmelfläge  in  bie  ©uppe  unb  rührt  fie  noch  mit 
Gricrn  ab. 

&afbfcfcer.  Unter  bem  (obgabren  Äalbleber 
hält  man  bae  nieberlänbifcbe  für  baö  beffe.  Unter 
ilblerfalbleber  oerffebt  man  ein  mit  einem 
Äblet , bem  ©tabtmappen  oon  Äadjen  gejeiebneteö 
unb  eigentlich  an  biefem  Drte  bereiteteö  ßeber. 
©uteö  £albleber  foll  frei  oon  ©ebnitten,  auf  ben 
Starben  nicht  befebäbigt  unb  auf  ber  gleifcbfeite 
gut  auögefcblicbtet  fein;  auch  foll  baö  ßeber  feine 
febmeren  ober  oerfebnittenen  £öpfe  hoben  unb 
nicht  oon  ffinfenb  gemorbenen  gellen  gefertigt 
fein.  Baö  bauptfäcblicb  ju  ©ätteln,  ©tüblen  i c. 
beffimmte  f.  g.  ©a  ttlerf  a Ibleb  er,  melcbeö 
braun  unb  troden  iff,  tommt  bauptfäcblicb  auö 
Belgien  unb  Sbüringcn.  Baö  franjofifebe  £alb; 
leber,  melcbeö  SBafano  b‘igt,  mirb  meiff  ju 
©ücbereinbänben,  Begenfdjeiben,  ©tublbefcblä* 
gen,  ©lafebälgen  jc.  oerbrauebt. 

Äafbebratcn.  1.  ©.  £ a l b ö f e u l e. 
2.  ©auret  Äalböbraten.  9Ran  legt  ben 
£alböffog  8—14  Sage  in  (Sjffg,  mäfebt  ihn  rein 
ab,  pugr  bie  lappige  ^>aut  baoon  ab,  fpidt  ihn 
mit  ©ped,  beffreut  ihn  mit  «Reifen,  begiegt  i^n 
mit  S3utter  unb  bratet  ihn  in  balb  ©ffig  unb  balb 
SBaffer.  3.  ^)anirter£alböbraten.  SRan 
febneibet  falten  italböbraten  in  */«  3oll  bide 
Scheiben  fo  grog  alö  fie  nur  merben  tonnen,  jer; 
quirlt  2 ©ier,  tbut  geriebene  3miebeln  baju, 
menbet  ben  «Braten  barin  um,  beffreut  ihn  mit 
©emmel  ober  9>armefanfäfe,  menbet  ihn  noch 
einmal  in  bem  ©i  um  unb  beffreut  ipn  nocbmalö 
mit  ©emmel  ober  Skot.  «Run  merben  4 ßotb 
«Butter  in  ber  Pfanne  ffeigenb  gemacht,  baö  $)a; 
nirte  rafd)  braun  gebraten  unb  ju  ©pinat,  ©d)0; 
ten,  ©nbioien,  SRöbren,  ©alat  ic.  gegeben. 

Äfalb«bt*atcuf)flcf)e.  S3on  berbem  faltcm 
Äalböbraten  mirb  baö  gleifd)  fein  gefebnitten  unb 
gemiegt;  bann  lägt  man  4 ßotb  Sutter  ffeigen, 
tbut  2 ßotb  geriebene  ©emmel  hinein,  bratet  fie 
etmaö,  tbut  V*  Cluart  SBrübe  baju,  febmedt  bie 
SRaffe  mit  SBratenbtübe  ab,  jiebt  fie  mit  ©tbots 
tern  ober  ‘/»  Cluart  SBein  unb  1 ßotb  3udet  bid*« 
lid)  ab,  legt  in  bie  fertige  SBrübe  baö  gefdbnittene 
gleifch  unb  ffellt  eö  febP  marm;  eö  barf  aber  nicht 


Digitlzed  by  Google 


£<tr&$&rrtfttts9?agouf. 


- 67 


£al&«föge,  gcfeacfette. 


me!jt  foAen  unb  mug  bfcf  unb  mugig  fein  wie 
#irfebref. 

ÄrtlbÖbraten  s^nnoiit.  «JRan  fAneibet 
1 3roiebel  flcin  würflig,  tbut  ftett  ober  ©utter  in 
einen  Siegel,  fe$t  ibn  übet  .Kohlen  unb  lägt  bie 
3wt’ebel  crft  ein  wenig  in  ber  ©utter  freifAen; 
bann  tbut  man  einen  ©glöffel  «JRebt  binju  unb 
brennt  eg  gehörig  braun,  hierauf  giegt  man 
©ratenbrübe  ju,  fAneibet  V2  Zitrone  in  Scheiben 
unb  tbut  ffe  nebfi  geflogener  ©feuewürje  unb  San 
bamomen  hinein,  giegf  noch  ein  wenig  ©Seinefftg 
ju  unb  lägt  bie  «JRoffe  febr  flar  fochen.  «Run 
fcheibet  man  ben  .Kalbgbraten  in  bicfe  Scheiben, 
legt  ihn  mit  in  bie  ©rübe,  lägt  ihn  anjieben  unb 
ftreut  beim  2f nrichten  flar  gewiegte  Giitronenfcbale 
barüber. 

ÄalbSbruft.  i.  «JRitSpertunb  «JRajos 
ran.  Bie  ©ruft  wirb  ganj  ober  in Stucten weich 
gefoAt,  bann  */4  ^)fb.  in  ©Sürfel  gefchnittener  Spert 
gefAmoljen,  4 ©glöffel  geriebene  Semmel  unb 
1 gofb  «Wehr  etwag  barin  geröftet,  mit  ‘/2Ci,uart 
Jtalbgbrübe  atifgefüHt,  1 ©glbffel  gepuleerter  unb 
etwa«  grüner  ©Rajoran  baran  getban,  bie  .Katbgs 
bruft  herum  geleat,  mit  auffochen  laffen  unb  mit 
©utter  unb  ipfeffer  abgefchmectt.  2.  gefüllt. 
Bie  oierertt'ge  .Kalbgbruft  ohne  Slatt  wirb  mit 
einem  ©Reffet  jwifAen  «Rippen  unb  ftleifA  aufge: 
fcbnitten , mit  ber  Jpanb  big  in  bie  Spieie  beroor 
loggemaAt,  eine  fertige  güüe  (f.  Semmelfülle) 
bineingefban,  au*  wobl  gefpirtt  unb  bann  juge: 
nabt.  9tun  tbun  man  bie  ©ruft  in  ein  @afferot, 
aiegt  ©rübe  barauf  unb  lägt  fte  nebft  Salj  unb 
©eroürjen  weich  foAen.  Bet  Saft  wirb  jur 
weigen  ©rübe  genommen,  kapern,  $)ilje,  ©urfen 
ober  ©arbellen  baju  abgefchmectt  unb  ju  bem 
ftleifAe  angericbtet.  2fuA  fann  man  Sab  unb 
©rübe  mit  (Siern,  «JRebl  unb  «Rahm  abjieben, 
Spargel,  «JRorAeln,  Krebfe,  ©lumenfobl,  .Klög: 
eben  baju  anrichten  unb  mit  oiel  Ärebgbutter 
begiegen.  3.  ©ebraten.  ©Ran  bratet  bie  ©ruft 
wie  gewöhnlich  unb  gibt  Salat  baju.  4.  ^ris 
caffirte.  3 ^)fb.  ©ruft  wirb  in  «Baffer  unb 
Salj  ganj  weich  gefoebt,  unb  wenn  fte  abgefüblt 
ift,  in  Störten  gefAnitten;  bie  meilten  .KnoAen 
werben  berauggemaAt  unb  bag  ^?ltifch  in  ein 
(Jafferol  aetban.  @g  wirb  ©Seigmebl  gemacht, 

1 jerfAnittene  3wiebel,  1 gorbeerblatt,  2 «Reifen, 
Pfeffer  unb  ‘/2  Quart  oon  ber  ©rübe  baju  ge: 
tban,  burchgerübrt  unb  V*  Stunbe  fochen  laffen. 
Xuch  fann  man  einige  jerfchnittene  Sarbetlen  mit 
bem  ©Seigmebl  bräteln  unb  bieg  mit  2 ©ibottern, 
«fRebl  unb  V«  Quart  ©Sein  abjieben,  auffochen, 
mit  @fftg,  Sarbetlen  unb  ©utter  abfehmerten,  bie 
©rübe  über  bie  JCalbsbruft  burch  ein  Sieb  giegen 
unb  bei§  anriAtcn.  SRan  fann  auch  Semmel: 
flöge,  GFbampignong,  «pilje,  Kapern  ober  «JRors 
cheln  baju  aeben.  5.  «JR  it  trortnen  ^)iljen. 

2 spfb.  Kalbgbruft  wirb  in  ©Baffer  weich  gefoebt; 
bann  focht  man  eine  £anboclI  troetne  ^)ilje 
V*  Stunbe  in  ©Saffer , wäfcht  bie  9>ilje  in  faltem 
©Saffer,  fcbneibet  fte  länglich,  lägt  8 2otb  ©utter 
im  äaffetol  fteigen,  tbut  $)eterfttie  unb  3tt>iebel 


hinein,  lägt  eg  ein  wenig  auffochen,  giegt  öon  bec 
©rübe  fo  oiel  bajtt,  alg  man  ©rübe  braucht,  auch 
etwa«  oon  bem  Jpiljwaffer  unb  lägt  eg  y4  Stunbe 
fochen ; bann  wirb  eg  mit  2 (Siern  unb  SCRilch  ab: 
gejogen,  bag  glcifch  ^>inetnge(egt  unb  warm  ans 
gerichtet.  2fuA  fann  man  bie  ©rübe  mit  Sfftg 
abfehmerten. 

.ttfllbSfiifte,  gebaefette*  «JRan  nimmt  6 
Kälberfüge,  löft  ben  langen  SAenfelfnoAen 
baraug,  burchfcbneibet  bie  güge  ber  Sänge  nach, 
pufct  fte  rein  ab,  wäfcht  fte,  fefct  fte  mit  faltem 
©Saffer  an,  lägt  fte  '/•>  Stunbe  über  $euet  weig 
jitben,  focht  fte  bann  mit  ©Saffer  unbSalj  weich, 
legt  fte  in  falteg  ©Saffer,  bricht  2 ©Sirbelfnocben 
beraug,  tbut  ge  in  ein  fflef  Airr,  fe($t  V*  Quart  Qjfftg, 
Salj,  i Sorbeerblatt,  1 3miebel  unb  ©ewürje  ju 
unb  lägt  eg  einige  3eit  fteben;  bann  bratet  man 
fte  in  Örier,  Semmel  unb  ©utter  unb  gibt  ge  mit 
Sauerfraut  ober  Ealt  gefebnitten  alg  Salat. 

cilböftiftQelee*  @g  werben  4 gut  abges 
pu&te  Kalbefüge  mit  1 Quart  fochenbem  ©Saffer 
jugefe^f,  etwag  Safj  baju  getban  unb  big  auf 
Vs  Quart  eingefoebt.  ©Säbrenb  ber  3eit  reibt 
man  oon  2 gut  abgefchabten  «JRöbren  bag  tfeugere 
big  auf  ben  Kern  auf  einem  SReibeifen  ab, 
fcbneibet  eine  fleine  ?)aflinaE:  ober  ^)eterfiliens 
wurjel  in  Störten , tbut  bieg  nebfl  etwag  .Kerbel 
unb  sjRugfatblumen  ju  ben  .Kälberfügen , lägt 
2üleg  noch  V*  Stunbe  focben,  pltrirt  eg  in  eine 
^Jortellanfcbüffel,  lägt  eg  erf alten  unb  belegt  eg 
mit  faltem  ©raten.  3Ran  fann  auch  noch  ans 
bere  beliebige  .Kräuter  barunter  mengen.  Biefe 
©elee  ift  Jtranfen  febt  juträglid),  welche  an 
©ruftübeln  leiben. 

ßalbäßefrpfe,  fricaffirte^*  ®ag  ©es 
frofe  wirb  auf  ein  ©ret  gelegt,  mit  einer  £anb 
ooll  Salj  gut  burchgen'eben,  in  beigem,  bann  in 
faltem  ©Saffer  rein  auggewafAen,  in  groge 
Störten  gefAnitten,  V4@nuAe  gefoAt,  bag  ©Safs 
fer  abgegoffen,  in  onberem  ©Baffer  unb  Salj 
gefoAt,  big  es  wet'A  ift  unb  in  fleine  StücfAen 
aefAnitten.  «JRan  maAt  nun  mit  4 8otb  ©utter 
©Seigmebl,  giegt  V*  C.uart  oon  ber  ©efröfebrübe 
unb  •/«  Cumrt  anbere  ^leifAbrübe  baju,  rührt  eg 
flat,  inbem  man  eg  nebfl  1 3miebel,  1 Sorbeets 
blaft,  ©ewürjen  unb  Sbpmian  burAfoAt,  treibt 
eg  burA  ein  Sieb  in  ein  anbereg  Äafferol,  tbut 
bag  ©efröfe  ba*u,  lägt  eg  auffoAen,  jiebt  eg  mit 
©ibottern,  Vs  ßotb  ©Rebl  unb  ‘/g  Quart  Sfftg  ab 
unb  fAmectt  eg  fauer  ab.  «JRan  fann  auA  Sars 
bellen  unb  .Kapern  baju  nehmen.  @g  wirb  birt; 
liA,  naA  ©elieben  mit  Semmelflbgen,  anges 
riAtet. 

.flalb^rtcfrpfctpurft»  Bag  gehörig  gereis 
nigteÄalbggefröfe  wirb  abgebrüht,  mitSalj  weiA 
gefoAt,  jum  2lbfüblen  in  einen  BurAfAlag  gelegt, 
gut  auggebrürtt  unb  ganj  fein  gebartt.  hierauf 
werben  in  ©utter  weiA  gebämpfte,  fein  gefAnits 
tene  3miebeln  unb  ^Jeterfilie  (woran  man  1 8ors 
beerblatt  getban  batte,  bag  aber  wieber  beraug: 
genommen  wirb)  ju  bem  ©eEröfe  getban,  5 ganje 
(5ier  unb  5 ©ibotter  in  i Quart  5Rabm,  ber  jut 
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4>5tfte  eln^efodjt  unb  wiebet  erfatfet  {ft,  gequirlt, 
ebenfalls  b*ngugefchüttet,  bic  «Waffe  mit  flarer 
©itronenfcbale,  geftoßenem  Pfeffer  unb  ©alg,  et* 
waS  geriebener  ©emmel  mit  WuSfatnuß  gut  oer* 
rnifdjt  unb  in  gut  gereinigte,  nicht  gu  enge  Kalbs* 
bärme,  welche  an  beiben  (Snben  jugebunben 
»erben,  gefüllt  Diefe  ©ürfle  werben  in  einen 
Keffel  mit  focbenbem  ©affet  getfjan , V*  ©tunbe 
gang  gelinb  gefod)t,  bann  herauSgenommen  unb 
auf  eine  ©eroiette  gum  2fbtrocfnen  unb  Qrrfalten 
gelegt.  3um  ©ebraud)  »erben  fte  in  Butter  gelb 
gebraten. 

ftalbdljaare,  oertreten  oft  bie  ©teile  ber 
^ferbebaare  gum  tfuSftopfen  ber  $)otfler,  ©attel, 
Watraben  it. ; fte  ftnb  gwar  »obifeilet,  aber  auch 
bebeutenb  fchledjter  als  bie  ^ferbebaare.  TTußer* 
bem  »erben  fte  gu  groben  ftilgpantoffefn  unb  oon 
Waurern  unter  ben  Kalfm&rtei  gemifcbt  gu  einem 
binbenben  Bewurf  bft©änbe,  mitgehm  oermifcht 
gum  Ueberjug  oon  Defen  oerwenbet.  3um  tyob 
flern  müffen  fte  in  fließenbem  ©affer  gewafchen, 
getrodnet  unb  bann  gut  2Tufloderuna  gellopft 
»erben. 

ftalböfeule»  1.  ©ebraten.  Die  Keule 
»irb  gugefdmitfen,  mit  einem  Küchenbette  ein; 
gefnidt,  jnit  f>ei§em  ©affet  abqemafchen,  auch 
abgebäutet,  in  bie  Pfanne  gelegt,  mit  brauner 
Butter  unb  in  Scheiben  gefchnittenen  3wiebeln  be* 
goffen,  aud)  ßorbeerblätter  unb  helfen  baran  ge* 
tban.  Der  Braten  muß  öfter  mit  ber  Brühe 
begoffen  unb,  »enn  er  auf  ber  einen  ©eite  braun 
gebraten  ift,  gewenbet  »erben.  Der  ©afc  in  ber 
Pfanne  wirb  mit  V2  Guart  ©affer  loSgefocht, 
burdb  ein  ©ieb  gegoffen,  bie  Brühe  h*if  |um 
Braten  gegeben,  unb  ber  fertige  .Kalbsbraten  mit 
geriebener  ©emmel  beftreut.  2.  Kalte.  Wan 
legt  eine  mit  gewürgtem  ©pect  burduoqene  Keule 
nebft  2 tlein  gefchnittenen  Kalbsfüßen,  Pfeffer, 
2 Steifen,  4 3»iebeln,  ©alg,  2. Guart  ©affer, 
wobt  aud)  ‘/j Guart  ©ein  in  ein  großes  Kaffer  ot, 
bedt  btefeS  gu  unb  läßt  ba$gleif<bauffod>en,bann 
nimmt  man  bie  .Keule  heraus,  gießt  ben  ©ab 
burd)  ein  ©ieb,  nimmt  baS  $ett  baoon  ab,  läßt 
ihn  aud)  etwas  einfochen,  färbt  it>n  mit  Späten* 
brübe  braun,  läßt  ibn  falt  werben,  fchneibet  bie 
Kalbsfeule  in  ©cheiben,  flicht  ben  feft  geworbe* 
nen  ©ab  mit  einem  Soffel  aus  unb  belegt  bamit 
baSfJleifd).  3.  ©efochte.  Wan  flopft  bie  .Keule 
gut,  bratet  ffe  in  Butter  bräunlich,  tbut  fräftige 
SRinbfleifchbtübe,  eine  in  4 Sheile  gerfchnittene 
Gfitrone,  WuSfatblüten,  gorbeerbläfter  unb  ©alg 
bagu,  läßt  bie  Keule  gut  gugebeett  tuchen  unb  tbut, 
wenn  fte  gabt  ift,  Kapern  bagu,  bie  aber  nicht 
lochen  bürfen.  4.  2Cngefd)la  gen.  Wan  fdjnei* 
bet  alles  ^leifd)  oon  ber  Keule,  fo  baß  ber  Kno* 
d)en  gang  rein  baran  bleibt,  häutet  bas  ftleifch 
gut  ab,  hadt  eS  gang  flar,  tbut  ‘/a  «Pfo.  JRinbS* 
nierentalg  bagu,  mengt  bamit  3 — 4 ®ier,  V2 
Obertaffe  jungen  «Rahm,  für  6 Pfennige  geriebene 
©emmel,  1 #anb  »oll  ©alg,  V2  ©tüdchen  gu 
©ebaum  gefchlageno  Butter,  fleingewiegte  Gfitro* 
nenfdjate  unb  WuSfatbligte,  legt  ben  Knoten  oon 


ber  Keule  in  eine  Pfanne,  fchlägt  baS  ©em engte 
feft  baran , beftedt  eS  mit  länglich  gefchnittenen, 
abgegogenen  Wanbetn,  begießt  eS  oben  mitSRabm, 
gießt  etwas  ©affer  in  bie  Pfanne,  falgt  es  etwas, 
bädt  es  fchbn  unb  gibt  ©arbellenfauee  bagu. 

Äalb^fopf«  2fuS  bem  Kopf  werben  bie 
Äugen  berauSgemacbt,  bann  »irb  er  rein  gewa* 
fdien,  mit  ©affet,  2 gotb  ©al»,  ©cwürgen, 
Kräutern  2 ©tunben  gelocht  unb  in  ber  Brüh« 
flehen  taffen,  ©ährettb  biefer  Zeit  macht  man 
Sraunmebl,  röftet  2 3miebeln,  Wöhren  unb  an* 
bete  ©urgeln  barin,  gießt  oon  ber  KalbSbrübe 
barauf,  läßt  es  bamit  V*  ©tunbe  fochen,  ftceicht 
bie  Brühe  burch  ein  ©ieb , tbut  */•  Guart  ©ein 
unb  (Sfftg  unb  2 goth  3uder  bagu,  läßt  fte  auf* 
fod)en,  fchneibet  baS  ftleifcb  in  großen  ©füden 
oon  bem  Kopf  ab,  tbut  eS  in  bie  fertige  Brühe 
unb  richtet  eS  als  «Ragout  an.  ©enn  man  ben 
Kopf  gang  anrichten  will,  fo  legt  man  ibn  gefocht 
auf  bie  ©chüffel,  fchneibet  ihn  auf  ber  ©tirne  auf, 
legt  bas  Bfleifch  gur  ©eite,  flicht  ben  fflehirn* 
fnochen  auSetnanber,  legt  bas  ©ehitn  .in  bie 
beiben  Hälften  ber  Kopffcbgle  unb  biefe  an  ben 
«Ranb  ber  ©chüffel,  bann  übergiebt  man  baS 
©ange  mit  ber  fertigen  biden  ©auce,  flreut  auf 
baS  ©ebirn  ©emmel , begießt  .eS  mit  brauner 
Butter,  fchneibet  V*  ipfb.  ©ped  würflig , .fchmelgt 
ibn,  fchneibet  8 ßotb  ©emmel  grobmürflig,  bratet 
fte  in  bem  ©ped  gelb,  flreut  bieS  über  ben  Kalbs* 
topf  unb  richtet  biefen  fcfjr  warm  gn.  Die 
Srühe  muß  braun,  hidlich  unb  fef>r  fauer  fein. 

Äalbileber.  1.  ©ebämpfte.  Die  .robe 
lieber  wirb  mit  rohem  ©ped  gefpidt,  in  5Rehl 
umgtwrnbet,  6 gefh  Butter  in  einen  Siegel  ge* 
than , bie  Seber  hineingelegt  unb  auf  beiben  ©ei* 
ten  geröflet;  bann  gießt  man  V2  Guart  Sßgffer, 
*/B  Guart  ©ein  ober  Siet  unb  ©fftg  bagu,  fügt 
4 hielten,  Zitrone  unb  ©alg  bei,  lä&t  b(e  Waffe 
IV*  ©tunbe  fochen , macht  ben  ©ah  mit  braunem 
Wehl  bid,  ftreicht  b.ie  «Brühe  burch,  thnt  bie  gebet 
mieber  hinein,  läßt  fte  mit  ©fftg,  3uder,  fleinen 
JRofinen  unb  Kapern  auffochen,  fdhmedt  fte  auch 
mit  ©enf  ober  V*  Guart  fatterm  «Rahm  ab  unb 
richtet  fte  an.  Die  geber  muß  gleich  auS  bem 
Wehl  in  bie  fleigenbe  Butter  fommen;  foUte  fte 
fehr  blutig  fein,  fo  muß  man  fie  in  ©cheiben 
fchneiben,  V2  ©tunbe  in  lauem  ©affer  wäffern, 
mit  einem  leinenen  Suche  abtrodnen,  etnmeblrn 
unb  fpgleich  braten.  2.  ©eb  ade  ne.  Die  rohe 
gebet  wirb  fein  gehadt,  mit  6 goff)  9tierenftollen 
ober  «RinbSmarf  unb  1 3wiebel  in  Butter  ge* 
bünflef,  mit  16  goth  geriebener  ©emmel,  3 Siern, 
4 «Reifen,  fpfeffer,  Shhmian,  ©alg  unb  lU  Guart 
«Rahm  burcheinanberaerührt,  bie  Waffe  in  ein 
mit  Butter  auSgeflricheneS  Kafferol  getban, 
1 ©tunbe  gebaden  unb  mit  «Roftnen*  ober  ©ein* 
fauce  angerichtet.  3.  ©eröflete  ober  geh ra* 
tene.  Die  geber  wirb  roh  in  V*  3oll  bide  ©chci* 
ben  gefebnitten , gewäffert  unb  abgetrodnet.  3n 
eine  Pfanne  wirb  Butter  getfjan,  bie  gebet  in 
Wefjl  .umgewenbet,  mit  3*oirt>eln  unb  ©alg  be* 
flreut  gtnb  10  SRinuten  in  her  fleigenben  Butter 
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über  «In  wenig  fteuer  gebraten ; fte  borf  niAt  hart 
»erben.  ©fatf  in  9Rebl  fann  man  bie  gebet  auA 
in  geriebener  ©emmel  ober  in  ©rte«  umwenben. 
SRan  aibt  fte  *u  ©alat,  Srbfen,  gtnfentc.  4.  ge* 
ber  mit©enffauee.  ©te  geber  wirb  in  grobe 
ftBürfel  ober  bünne  ©Aeiben  gefAnitfen  unb  in 
brauner  Cutter  mit  einer  geriebenen  3wtebel  4 
Win  Uten  unter  ftetem  Umrübren  gebraten,  bann 
mit  Webt  beftreut,  mit  Crübe  aufgefüUt  unb  i 
Winute  auffoAm  lafTen;  bitrauf  wirb  fte  mitWe; 
würjen , i Sßlbffel  ©enf,  fffftg  unb  3uder  abge: 
fAmedt  unb  ongeriAtet.  5.  ©ebacfte.  Won 
bartt  gebet  unb  Bunge  febr  fein,  tbut  aeriebene 
©emmef,  ein  grobe«  ©tüd  Cutter,  einige  Sier, 
gefAnittene  Wanbein,  Heine  SRoftnen , ba«  abge* 
riebene  Weibe  won  SitrcnenfAalen  ba*u , rührt 
2Me«  gut  burAeinonber,  fal*t  e«  gut,  tbut  Cutter 
unb  bi*  Waffe  in  2 jufammengendbte  £ät* 
berne$e,  nabt  bie  Deffnung  jufammen,  legt  fte  in 
eine  Cratpfann*  auf  t$5l*er,  bratet  fte,  beaießt  fte 
fleißig  mit  Cutter  unb  beftreut  fte  mit  ©emmel* 
frumen. 

.ftaffeftteberfutben.  Con  bet  geber  wirb 
bie  «baut  abgejogen,  bie  gebet  Har  gefAabt,  *u 
Wuß  gewiegt,  16  gotb  in  ©Aefben  gefAnittene 
©emmeln,  l/2-Cluart  WflA  unb  1«  gotb  Cutter 
in  ein  Jtofferol  getban.  Wan  läßt  bie  Waffe 
lU  ©tunbe  foAen , rührt  fte  bann  auf  bem  fteuer 
ab,  tbut  fte  nebft  */A  <J>fb-  Wofinen,  4 gotb  Wan* 
beln,  2 gotb  3oder,  ®ittonenfAafe,  Äapern,  9W* 
fen,  Neunaugen,  2 @iern,  ©ofj  *u  bet  geber, 
rührt  2(tle«  burAeinanber , rftreiAt  ein  jtafferol 
ftarf  mit  Cutter  auB,  tbut  bie  Waffe  hinein  unb 
baeft  fte  1 ©tanbe  in  ber  9töbre.  Wan  fanu  fte 
ju  Coftnenfauee  ober  ©alat  geben. 

5f<tlb£lunge.  ©ine  Äalbölunge  wirb  in 
großen  ©füden  */2  ©tunbe  in  ©alj  unb  ©affet 
weiA  gefoAt,  abgefüblt,  in  Heine  ©füden  ge* 
fAnitten , bann  6 gotb  Cutter  unb  2 gotb  Webt 
unb  3»iebel  braun  gemaAt,  mit  ber  gungenbrüfje 
aufgefüllt,  mit  ®fftg  unb  ©al*  abgefAmedt,  bie 
gunge  binefngetban,  mit  6 gotb  Cutter,  Pfeffer 
unb  @iern  abgewogen  unb  btdliA  angeriAtet. 
©tatt  beö  ©fftg«  fann  man  auA  Wajoranbrübe 
nehmen. 

Äalb#luttgettbrüf»c,  ein  ©etränf  bei  lang* 
wierigem,  trodenem  Cruftbuften,  bei  ©Awinb* 
fuAt  unb  gunacnfuAt,  fo  lange  noA  fein  lieber 
eingetreten  ift.  Wan  trinft  baoon  alle  2 — 4 
©tunben  1 Söffe  ooU.  Um  fte  ju  bereiten, 
nimmt  man  eine  frifAe,  tetngeroafAene  .Kalb«* 
lunge,  1 g&ffel  ocU  geflogenen  Stci«,  Werde  ober 
$afergrü$e,  1 paargotb  au«gefernte  Stoftnen  unb 
2 CorBborfer  ober  «Reinetten , jerfAneibet  2(Ue« 
unb  foAt  e«  mit  */2  Duart  2Ba|fet  in  einem  feft 
oerwabrten  Sopf  einige  ©tunben  ganj  gelinb;  bie 
Crübe  wirb  bann  burAgefefbt. 

.Qalbisluttgemituf;.  Wan  foAt  bie  Äalb«* 
lunge,  fAnei'oet  fte  gan$  fein,  fAmort  fte  mit  etwa« 
$etetftlie  fur$e  3eit,  gießt  oou  ber  gungenbrübe 
ba$u,  foAt  bie  Waffe  auf,  guirltifte  mit  St  unb 


*/2  Sftlöffel  We#  ab,  tftbrt  wo#  auA  ©orb«(kt 
unb  Jtapern  baruntec. 

£alf>$müd),  tfk  fo  oiel' wfe  CrofAen 
(f.  b.f. 

Änlb^nierenbratett , wirb  eben  fo  gebra* 
ten  wie  .ftalb«feule. 

tfnlb^nietenfdhmtttAen.  ®enn  man  oon 

einem  Äalböbratrn  etwa«  fRiere  übrig  bebolten 
bat,  fo  wieat  man  fte  nebft  ©itronenfAale  febr 
fein  unb  rübrt  2 gier  unb  eine  geriebene  ©emmrt 
barunter,  ferner  fAneibet  man  ©emmelfAeiben 
unb  beflreiAt  fte  mit  jener  SD?affe  einen  ginget 
bid;  bann  ftreut  man  SRe#  ganj  bünn  barauf, 
bädt  fte  in  Cutter  in  einem  Siegel  fAbn  gelb, 
legt  fte  auf  einen  Seiler,  beftreut  fte  mit  3»d*t 
unb  3tmmet  unb  trägt  fie  auf.  Wan  fann  fte  *u 
gefoAten  Srbfen  unb  oielen  anbern  ®emüfm 
geben. 

ftftan  reibt  eine  Äalbl# 
feule  *uerft  mit  ein  wenig  fet’ngeftoßenem,  gefdti* 
tertem  ©alpeter  an  ben  ©teilen , wo  feine  $but 
ift  unb  an  ben  ÄnoAen  ein:  bann  reibt  man  bie 
ganje  Äeule  mit  «elbliA  gerbftetem  warmem  ©alf 
tüAtig  ein.  hierauf  binbet  man  bie  Äeufe  fn 
Rapier  unb  b^nat  fte  einige  ®oAen  fit  ben 
SlauA.  Cetm  tflfoAen  barf  »an  fte  TtiAt  lange 
foAen  loffen. 

Äafbauncrt,  ftnb  ©ebfirme,  SBanft  tmb 
Wagen  oon  SRinbern,  Jfälbern  unb  ©Aofen.  Won 
fann  fte  fowobl  frifd>  ol«  eingefallen  oerfpeifen. 
(Ueber  ihren  SBertb  al«  ?R«bntna«mittel  f.  ©in’* 
ge meibe.)  3«  biefem  Cebufe  reinigt  man  fte 
forgfoltig,  wirft  fte  in  falte«  2Bofter,  wöfAt  fte 
ab,  gießt  bo«  SBaffer  wieber  ab  unb  ergönjtt  ti 
buttb  frtfdK« , bi«  bafTelbe  ganjt  rem  an#fte(>t  unb 
nidrt  mehr  rieAt.  ®ill  «ton  mtn  ’bie  tftrtbounen 
etnfaljen , fo  läßt  man  fte  bi«  |um  näAften  Sage 
eingewäjfert  fteben;  bann  fAneibet  man  fte  in 
Heine  ©tüde,  reibt  jebe«  ©füd  aeböng  mit 
©a(j  ein , [AiAtet  fte  in  ei«  tefon^er«  baju  be* 
ftimmte« , mit  einem  paffenben  ©edel  oerfebene« 
tfaß  mit  ©alj  etn,  bringt  brefc«  in  einen  Jtetter 
unb  befAwert  ben  ©edel  mit  ©teinen.  Cor  bem 
©ebrauA  muffen  bie  Jtalbaunrn  24  ©tunben  eins 
gewäffert,  noA  eine  3 eit  lang  in  frifAem  ®affer 
gefoAt  unb  btefe«  abgegoffen  werben.  ©iU  man 
bie  JCalbaunen  ftifA  oerfpeifen , fo  reibt  man  fte 
mit©al$  ab,  mäffert  fte  ein  unb  fefct  fte  mit  ©al* 
unb  SSaffer  ju.  2Benn  fte  rein  abgefAäumt 
worben  ftnb,  fügt  man  engltfde«  ©ewür*  unb 
einigt  gorbeerblätter  bei.  ^taben  6e  1 ©tunbe 
gefoAt,  fo  werben  fte  betau«genommen,  in  Cnm* 
nenwaffer  gelegt,  rein  au«gepu$t,  in  ©tüden  ge* 
fAnitten  unb  in  einen  ©Amortopf  mit  etwa« 
Crübe,  Cutter  unb  gewiegter  ^eterftlie  jntgefe&t; 
bi«  Crübe  foAt  man  gan*  ein  unb  tbut  auA 
Wu«tatblüte  batan.  3um  XnriAten  wirb  bie 
Crüb«  mit  ©emmrlfrumen  btir<bfoAt,  bie  ©Auf* 
fei  mit  gewafAenec  ^)eterftlte  belegt  unb  mit 
Wuefatblumen  beftreut. 

,4f  aletboffoh/  Ift  «in*  cpttfA*  ©ptelerti,  bie 
blo«  burA  einfaAc  3ftt*inanberfügung  2 längltA 
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Äafenbet. 


VeAtwfnf liger , 8— -40  BoH  Tanger  ©ptrgefgTäfer 
einen  ©eftAtögegenftanb  burA  «Refleicion  mehr* 
fach  *ur  TfnfAauung  bringt,  habet  aber  immer  in 
einer  regelmäßigen , aefälliaen  3ufammenftetlung, 
fo  baß  er  mit  fefnen  Ubbilbetn  ein  ©anjeö  *u 
maAen  fAefnt.  ©ie  Wrobe  ber  Steigung  ber  bei* 
ben  an  einer  ber  langem  ©eiten  jufammengefüafen 
Vlatten  müfTen  fo  fein,  baß  if)r  ©etrag  */«,  */«o» 
t,t  ober  fonft  eine  7f tiquotc  eineö  3irfelö  ift.  3« 
ftttmpfer  biefer  ©Sinfel , befto  öfter  »eröielfälfigt 
ftA  baö  ©üb  beö  Wegenitanbeö,  aber  bei  mebr  alö 
12  «Ritdftroblungen,  mofftr  ber  ©Stnfel  30°  be« 
trägt,  »erlieren  bie  lebten  «Rüctftrabfungen  an 
©eutfiAfeif.  ©ie  in  einer  folAen  ©fetlung  ge* 
gen  einonber  gebraAten  ©oiegelplatten  werben 
nun  in  eine  cplinbrifAe  «Röbre  gebraAt;  an  bem 
einem  ffnbe  ber  3ufammenfügung  ber  ftläAen 
wirb  bie  «OKtnbuttg  mit  einem  bloßen  Wlafe  oer; 
fAlofTen:  an  bem  enfgeaenftebenben  @nbe  wirb 
im  ©Binfel  ber  ©pieaelfläAe  eine  Deffnung  ae* 
laffen.  Jnbem  man  burA  biefelbe  ftebt,  erbfieft 
man  am  Qfnbe  ber  «Röhre  einen  Cfcbtfref« . ber  oon 
einem  «JRittefpunffe  auö  in  fo  oiele  ?fäAer  getbeilt 
ift,  alö  fo  piel  «JRal  bie  ©Sinfel  ber  «Reflectoren 
in  3fiO°  beö  3irfelö  enthalten.  ©3aö  ftA  alfo 
in  biefem  «Räume  all  einfaAer  WeftAfögeaenftanb 
oarbietet,  oermebrt  ftA  im  Greife  herum  fpmmes 
trifA  *ufammengefügt  nun  eben  fo  »fei  «D?al  unb 
nimmt  beim  ©reben  beö  .ftaleiboffopö  auf  über« 
rafAenbe  ©Seire  immer  ab,  aber  jugfeiA  burA 
«Regelmäßigfeit  unb  Wruppirung  entfpreAenbe 
formen  an.  ©ie  Wegenftänbe  felbft  werben  burA 
ein  .ftapfelglaö  an  ber«0tünbung  beö  .ftaleiboffopö 
feftgebalten. 

Äalettber,  ift  baö  notbwenbigfte  aller  ffiü* 
Aer.  <gr  muß  *u  allen  3eften,  in  allen  «Reli* 
gionen , in  ieber  ©praAe,  bei  iebem  ©olfe,  für 
Vafaft  fomobl  alö  .Ijbütte  alö  unentbebrliA  aner« 
fannt  werben ; er  ift  mithin  faft  in  Jebermannö 
.fcänben  unb  fann  baber  mit  «ReAt  alö  ein  ©olfö* 
buA  betraAtet  werben,  $aö  SBort  Äalenber 
beutet  ein  ©erjet'Aniß  berjenigen  fämmtlt’Aen 
Sage  an,  welAe  einem  Jahre  entfpreAen,  baö  bei 
einem  ©olfe  in  ftolge  einer  gewiffen  3eiteintbeis 
luna  naA  feftgefeftten  ©SoAen,  2J?onaten  tc.  ftatt« 
ftnbet.  Jn  einem  folAen  ©er;eiAniß  ftnb  nun 
fämmtliAe  Sage  in  mehrere,  «JRonate  genannte, 
JpauDttbefle  unb  in  jjebem  berfelben  bie  einzelnen 
Sage  wiebet  in  mehrere  fleine,  ©SoAen  genannte, 
tfbfheilungen  jtufammengeftellt.  Jebet  «JRonat 
unb  ieber  Sag  einet  ©SoAe  bat  feinen  befonberen 
«Kamen,  ber  für  jebeö  Jahr  berfelbe  ift:  außerbem 
bat  jebet  Sag  im  Jahre  noA  eine  befon* 
bere , tbeilö  beftänbige , tbeilö  oeranbetliAe  ©es 
nennung,  waö  bie  Angabe  beftimmter  ^etfonen 
ober  ©reigniffe  *um  3wect  bat.  tflleö  biefeö  ju« 
fammen  hübet  ben  fog.  firAliAen. ftalenbet. 
Jm  ftalenber  ftnbet  ftA  ferner  eine  «Dtittbeilung 
ber  wiAtigften  ^>immelöeceiqntfTe , welAe  in  bem 
Jahre  ftattftnben , für  welAeö  ber  .ftalenbet  gilt, 
unb  *u  benen  befonberö  bet  2Cuf*  unb  Untergang 
ber  ©onne  unb  beö  ?Df onbeö,  bie  Sag«  unb  9taAt* 


lange,  hte  «Jftonbeöoiertel,  bie  Sonnen*  unbSRonh* 
ftnfternifie , ber  Anfang  bet  3abreö$eiten,  bie 
©iAtbarfeit  ber  Vlanefen  tc.  gereAnet  werben, 
ferner  enthält  ber  .ftalcnber  gewiffe  befonbete 
3ablen  unb  ©enennungen,  fowie  mehrere  Arono* 
logifAe  «perioben.  2Clieö  biefeö  jwfammengenom* 
men,  bilbet  ben  f.  g.  aftronomifAen  Malens 
ber.  <?nbliA  enthalten  alle  gewöbnliAen  Malens 
ber  auA  noA  ©Sitterungöoerfünbigungen,  2fnef* 
boten,  @r*äbfunaen , «Poft*  unb  ©ifenbabn* 
beriAte,  ein  ©er*eiAniß  ber  .ftrom*,  ©ieb*  unb 
©Sollmärfte,  «ReAentafeln  tc.  ©fefer  Anhang  ift 
eö  bauptföAliA , naA  welAem,  befonberö  beö 
©Setteröwegen,  ber  tfbfab  beö  Äafenberö  ftA  riA« 
tet,  obfAon  bie  berüAtigten  ©etterpropbeteiungen 
eben  fo  lanae  auö  bem  .ftalenber  für  immer  »er* 
fAwunben  fein  füllten,  alö  ber  Äalenber  [Aon 
löngft  aufgebört  bat,  ben  »errofteten  ^)lunber  ber 
©ternbeuterei , fowie  bie  Sage  an*ugeben,  an  be« 
nen  Tfberlajfen , «Ragel«  ober  £aarabfAneiben, 
Abführen  tc.  auf  »ortunebmen  fei,  ©inge,  naA 
welAen  jrbt«Kiemanb  mehr  fragt,  bie  aber  früher, 
wo  man  ftA  einen  .ftalenbet  ohne  bergleiAen  «ffiuft 
eben  fo  wenig  benfen  fonnte,  alö  leiber  jeftt  im« 
mer  ohne  STOetteroorberfagungen , bei  weitem  ben 
arößten  Sbeil  beöÄalenberö  eingenommen  batten. 
©orjügliA  bat  ftA  ber  f.  g.  ^unbertfabrige 
Äa  len  ber  ff.  b.)  einen  unoerbienten  Girebit  ets 
worben.  Äalenber  geböten  ftu  ben  ©Ariften,  bie 
bei  ihrem  jübrliA  wt'eberfebrenben  ©ebürfniß 
niAt  allein  mehr  alö  irgenb  eine  anbere  Xrt  »on 
©Ariften  ©erbreitung  unter  allen  ©olföflaffen 
erlangt  haben , fonbern  auA  infofern  fte  felbft  an« 
beren  3we<fen  förberliA  ftnb  unb  «JRobe  unb  We* 
fAmact  in  »ielfaAer  ©Seife  Sinfluß  auf  fte  üben, 
in  ben  »erfAiebenartigften  formen  ftA  immer 
wieber  umaeftalten.  «RaA  bem  oerfAiebenen  Ums 
fang,  ben  fte  haben,  ober  auA  wohl  naA  ihrer  be* 
fonberen  ©eftimmung  wirb  burA  fte  jtuglet'A  eine 
«Utenae  nötbiger  unb  nüfeliAer  «Roti^en  »erbreitet, 
unb  baö  ift  eö  »orjftgliA,  worauf  man  bei  Änfet* 
tigung  ber  jüalenber  «RttrtftAf  nehmen  follte,  weil 
bem  ©olfe  ©elebrung  unb  nübliAe- Unterhaltung 
weit  mebr  notb  tbut,  alö  2fnefbotenfram,  .«Räuber* 
unb  «RittergefAiAten  unb  anbere  unnü&e  @r^5b* 
langen.  ®ie  gebräuAliAften  .ftalenbet  ftnb  bie 
© o l f ö * unb  ^auöfalenber.  ©ie  enthalten 
genealoaifAe  «KaAriAten , wenigftenö  beö  regie* 
renben  £aufeö  beö  ßanbeö,  in  bem  ber  .ftalenbet 
erfAetnf,  allaemeineßanbeöorbnungen,  wie©teuer* 
termine,  3türeAnungen  »on  benfwürbigen  @rs 
eigniffen  an,  bie  ßoangelien  ber  ©onntage,  bie 
Jabrs,  ©ieb*  unb  ©Sollmärfte  bet  näAften  Orte, 
^)ofls  unb  (SifenbahnbcriAte,  AronologifAc,  ge: 
fAiAtliAe,  ftatiftifAe  unb  anbere  «Rotijen.  ©er 
2Cnbang  tbeilö  ^ttr  ©elebrung , theilö  jur  Unter* 
baltung  beftimmt,  bient  baju,  ben  Äalenbern 
leiAtern  Singana  *u  »erfAaffen,  baö  ©olf  *u 
unterriAten , ju  bt'lben.  @r  enthält  bei  ben  lefe* 
ten  Äalenbern  ftatiftifAe  «KaAriAten  unb  bie  bc* 
merfenöwertheften  (Sreigniffe  beö  Sanbeö,  tc.  unb 
bet  Orte,  wo  bet  ätalenber  etfAeint,  bie  ©efe§* 
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Äöli^atton,  treinjieinfaure« 


Jtaflr 

gebung  im  AuSjuge,  bte  SebenSbefchreibung  Der« 
jlotbenet,  oerbtenter  Scanner  tc. 

Staii,  ifl  bie  ftärtfle  Safe;  fte  bilbet  mit 
©äuren  bte  dCalifalje.  ©ie  wid)tigflen  betfelben 
ftnb  baS  lot)lenfaure  Jtalt  ober  in  unreinem  3u; 
ftanbe  bie  pottafche,  bec  ©alpetet,  bas  fchwcfels 
faure  Äali  ober  bas  ©oppeltali,  bas  chlorfauie 
unb  unterchlocigfaure  JCali  unb  baS  Eiefelfaun 
Äali  ober  bas  SBafferglaS.  ©aS  fohlenfaute 
JrC a t i gewinnt  man  burcb  Verbrennen  ber  pflan» 
jen,  welche  eine  nid)t  unbebeutenbe  SJtenge  Äali 
in  gorm  pflanjenfautcr  Salje  enthalten,  beren 
«Säuren  aus  Äo^lens,  SBaffer*  unb  ©auerfioff 
befielen,  ©urch  baS  Verbrennen  werben  biefe 
©äuren  gerflört,  unb  eS  bleibt  nur  ein  Aequioa; 
lent  A'oblenftoff  mit  2 Aiquiüalenten  ©auerfioff 
als  Jtoblenfdure  mit  bem  Äaii  oerbunben  gurüd, 
wdbrenb  bie  übrigen  Veflanbtheile  bet  pflanjen: 
fdure  als  Äohlenorpb,  jtohlenwafferfloff  tc.  ent» 
weichen.  SBenn  man  aber  Pflanjett  oerbtennt,  fo 
bleiben  als  Dtüdftanb  nicht  bloS  fohlenfaures  Äali, 
fonbern  auch  alle  in  ben  'Pflanzen  bcftnblichen, 
nicht  verbrennlichen,  löslichen  unb  unlöslichen 
Seflanbtheile.  ©aS  ©anje  biefer  »erfchiebeiten 
©toffe  heift  Afche  (f.b.)  unb  bie  burch  Verbten; 
nen  oon  £o(j  gewonnene  Afche  ©oljafche 
(f.  b.).  Sebanbelt  man  biefeAfdje  mitSBaffer  unb 
bampft  bie  £öfung  jur  Trodne  ab,  fo  erhält  man 
pottafdje  (f.  b.),  beren  SBerth  nur  im  ©etjalt 
oon  fohlenfaurem  JCaii  befiehl.  AuS  ber  Potts 
afche  erhält  man  ziemlich  reines,  fohlenfaures 
Äali,  wenn  man  fte  mit  wenig  ÜBaffet  behanbelt, 
woburch  fich  oorjugSweife  als  lösliches  ©alj  nur 
fohlenfaures  Äali  löfl,  unb  bie  Eöfung  bis  ju 
einem  gewiffen  ©rabe  abbampft.  Qfs  fcheibet  fich 
tohlenfaureS  Jtali  in  tleinen  JCrpftaUen  aus,  bie 
oon  ber  SRutterlauge  getrennt  unb  getrodnct  wer; 
ben.  ©iefeS  ©alj  hf>pt  tohlenfaureS  &ali 
aus  pottafche.  Steiner  erhält  man  bas  toh; 
lenfaure  &ali  ober  zweifach  wein  faure 
.Kali  burch  ©lühen  oon  Crcmortartari.  ©er 
©lührüctflanb  wirb  mit  SBaffer  ausgewogen,  ftU 
tritt  unb  abgebampft.  ©aS  reine  tnplenfaure 
JCalt  bilbet  eine  weipe  fefle  SOtaffe  oon  altalifcbem, 
aber  nicht  äfcenbem  ©efchmad,  löfl  ftch  fehr  leicht 
im  SBaffer,  gerfliefjt  fchon  an  ber  Suft,  ifl  im  Als 
fohol  nicht  löslich.  SJtan  braucht  eS  in  ber  9Xes 
bictn  unb  gut  ©arflellung  oieler  cpemifchen  unb 
pharmageutifchen  Präparate.  Verfchieben  oon 
bem  lohlenfauren  Äali  ifl  baS  Aefcfali.  AIS 
$pbrat  erfdjeint  baffelbe  als  eine  weiße,  fefle 
SDtaffe,  bie  fehr  ä^enb  alfalifd)  fchmecft  unb  ge; 
rötheteS  fcadmuSpapier  bläut.  @s  löfl  ftch  leicht 
im  SDBaffer  unter  ©ntwidiung  oieler  2Bärme  unb 
im  Altohol  auf.  AuS  ber  ßuft  gieht  eS  geuchfig: 
feit  unb  Äohlenfäure  an  unb  oerwanbelt  ftch  in 
lohlenfaure  Äalilöfung.  ©äuftg  bringt  man  baS 
Ae|tali  in  gorm  oon  ©tengelchen  in  ben  Jpanbel, 
bie  gum  Aefcen  in  ber  Gfhirurgie  gebraucht  werben, 
äur  ©arflellung  beS  AefcfaliS  gerfe&t  man  auf; 
gelöfleS  tohlenfaureS  Äalt  burch  Aefcfalf.  ©ie 
töfung  bes  Aefcfalis  wirb  oon  bem  unlöslichen 


tohtenfauren  JCalt  abgegoffen  unb  in  einem  eifer* 
nen  JCeffel  abgebampft  ober  als  Söfung  aufbe» 
wahrt.  3n  biefer  ßöfung  führt  fie  ben  Slawen: 
Aefcfaltlöfung,  Kalilauge,  ©eifenfie« 
b e r l a u g e. 

Ät alt s Patron,  umnftciiifauveö,  fann 
flatt  bes  üBetnitetns  in  ber  äBolUfätberei  anges 
guoenoet  werben,  ba  ber  ättetnflrtn  fehr  tpeuer 
unb  meifl  oon  fehr  ungleicher  Vefchaffenhett  ifl, 
inbem  er  nicht  nur  eine  große  üDienge  Unreimg; 
feiten  enthält,  fonbern  auch  feht  oft  mit  erbigen 
unb  fattbigen  Beeilen  oermifcht  ifl,  welche  bewies 
fen,  baß  fein  ©ehalt  an  reinem  äBeinfletn  nie 
über  70  unb  oft  nicht  einmal  50  proc.  beträgt, 
©et  rohe  SBeinftein  ifl  ferner  felbfl  in  ftebenbem 
äBaftet  nur  fchwer  löslich;  er  mup  bähet  tu  ge« 
puloertem^uflanbe  angewenbet  werben,  unb  felbfl 
ba  geht  ein  2he<l  t>on  ihm  ungenuQt  oerlocen; 
feine  TCuflöfung  hat  eine  braune  ober  braunröth^ 
liehe  gätbung,  bie  oft  ben  garbeton  bet  SBollfloffe 
jum  Stachthetl  oetänbect.  ©ie  ©chwefeltorns 
chen  enbltch,  welche  er  nicht  feiten  enthalt,  oet^ 
urfachen  wieber  anbere  glecten,  welche  ote  ©chöns 
heit  ber  garbe  noch  mehr  beeinträchtigen,  ©ec 
mit  Slatron  neuttalificte  äßeinftein  (Tartarus 
natronalus)  oermag  nun  ben  Vkinfltin  in  ber 
SBoUcfarbetei  mit  gropem  Vortheil  ju  erfegen, 
wenn  man  ihn  in  Verbinbung  mit  Alaun  ober 
reinem  SOtetallfalj  anwenbet.  Tartarus  natrona- 
tus  t|l  billig,  ganj  rein,  in  wenig  erwärmtem 
SBaffec  leicht  löslich,  unb  bie  Äoften  feiner  An» 
wenbung  ftnb,  gegenüber  bem  äBeinflein,  um 
mehr  als  bie  Jpälfte  geringer,  inbem  man  beim 
gärben  ber  SBoUe  ftatt  1 SheilS  gereinigtem 
äBeinflein  fchon  mit  bir  £älfte  unb  flatt  1 itheilS 
rohem  Vieinflein  fchon  mit  ‘/s  Tartarus  natrunatus 
ausreicht. 

Kalium , ifl  ein  Metall,  bas  ftd)  nicht  rein, 
for.bern  tn©ai  jtn  unb  alsöhlorfauum  in  ber  9latur 
oorfinbet.  3n  großer  Plenge  fommt  eS  in  bem 
gelbfpath  oor.  Auch  bilbet  eS  einen  wcfentlichcn 
Veflanbtheil  ber  pflanzen  unb  finbet  fich  in  bet 
Afche  berfeiben  in  retchlicher  «Otenge.  3n  bie 
pflanzen  gelangt  eS  aus  bem  Voben,  welcher  fletS 
oerwitterten  gelbfpath  enthält.  ©aS  Äaltum  ifl 
bas  am  Reiften  eleftropoftnoe  Ptelall  unb  jeigt 
für  ben  ©auerfioff  bie  größte  Verwanbtfchaft.  ©S 
ifl  fefl  unb  läßt  fich  mit  bem  SJteffec  fchneiben,  auf 
bec  frifchen  ©chnittfläche  jeigt  es  ©ilbergianj,  ber 
aber  in  golge  oon  ©auevftoffanjiehung  fehr  halb 
wieber  oerfchwinbet.  ©aS  äCalium  tft  fnetbar  unb 
fchweifjbat,  fchmiljt  bei  -j-  58°  unb  oerflüchtigt 
ftd)  oor  ber  dlothglühhih^  unter  Vilbung  grüner 
©ämpfe.  An  bet  ßuft  orpbirt  eS  ftch  fchon  bet 
gewöhnlicher  Temperatur.  SBaffer  wirb  burch 
JCaltum  mit  ber  größten ©eftigfeit  jerfefet.  Vringt 
man  unter  eine  mit  SBajjfer  angefüUte  ©lode  ein 
©tüdchen  JCalium,  fo  oerbinbet  ftch  ber  ©auer* 
floff  mit  bem  Äalium  }u  Äaliumorob , unb  ber 
SBafferfloff  wirb  fauet.  Sßirft  man  ein  «Stüd 
Kalium  auf  VSaffer  bei  Zutritt  ber  Suft,  fo  geht 
ebenfalls  VSafferjcrfegung  oor  fichj  baS  Äaltum 
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fdjmilyt  auf  Dem  Buffet  unttr  bre'benbtr  iöewt* 
gütig-  unb  orpbirt  fid);  bte  babei  entmicfelte 
Barmrift  aud)  tjitxfo  fiarf,  oap  fixt)  bet  frei  ge? 
nwrbene  Bafferftoff  entjünber  imb  mit  einem 
£b‘U  Dt*  Aaiiuma  mit  oiolettec  flammt  brrnnt. 
SBigen  ber  gropen  Drybitbarteit  mup  ba* Kalium 
untre  Strinöl  aufbemah«  »erben.  iOte  25ar? 
fleUutig  be*  Kalium«  beruht  auf  btc  3erfebung 
be*  .Kali»  ober  De«  fot)ieufauren  Kali*  burd) 
Jtohle.  3u  biefem  3mecf  pflegt  man  ein  innige« 
©emeitge  »oit  tollen jourein  Aalt  mir  Kohle  ( ba« 
man  burd)  gelinbe«  @lüt)en  oon  Cremortortari  unb 
Mifc&en  be*  Stutfllanbe*  mit  Kotjle-  erhalten  hat) 
in  einer  et'fetnert  glafd)e,  melche  burd)  einen  ftlinten 
lauf  mit  einer  fupfernen  SÖorlage  tn  SSerbmbung 
fleht,  in  ber  fidj  Stvtnöl  beftnbet,  ftart  ju  glätjen. 
ffienn  man  bie  eifecne  «Retorte  fa|t  bi»  jut  Brif  ? 
glühhifct  erhifct,  fo  entmetdjt  juerft  Baffer,  bann 
Aohlemoafferfloff  unb  enbtid)  grüner  25ampf,  bet 
au*  Äalium  befreit  unb  fid)  in  ber  tupfermn 
Berlage  oerbid)tet.  35a*  fo  erhaltene  Kalium 
mirb  burd)  nochmalige»  ©efliüiren  gereinigt.  35urd) 
Berbinbung  be»  Kalium»  mit  Sauerfloff  entfielt 
ba»  JCalt. 

Äatf,  ifl  ein  Mineral,  ba*  in  reinem  3u? 
jlanbe  inberSRatur  nicht  oorfommt ; bagegen  trifft 
man  e»  in  gropte  Menge  in  Berbinbung  mtt  KohUn? 
fäure  al«  fohle  nfauren  Kalf  an,  bie  Ober? 
fläche- bet  Srbe  in  gtopen  ©ebtrgsjügen  bebeefenb. 
®urd)  ©lübenbmerben  jtrt)t  man  bie  Kohlenfäute 
au*  Dem  Kalffieiti , unb  e»  mirb  reiner,  äßenber, 
lebenbiget  Kalf  gemonnen.  Btrb  auf  ben  ge? 
brannten  Kalf  menig  Baffer  aUmälig  aufgegoffen, 
fo  mirb  baffelbe  unter  jifchenbein  ©etäui'd)  oer? 
fd)ludt.  Der  gebrannte  Katt  jerfällt  an  ber  £uft 
juerf?  iit-  fleine  ©tücte  unb  jule^t  in  ein  mtipe«, 
bem2Cnfd)ein  nad)  Iroctneö  puloer,  ba«  ein  Jppbrat 
bet  Kalferbe  ifh  Ka  Iferbehöbra*.  Sei  biefem 
Botgang  oerbid)tet  fid)  ba*  -Baffer,  inbrm  e*  mit 
bem  Aalf  in  d>emifd)e  Berbinbung  al*  JrCrt>llt»U»= 
fation*roaffer  tritt,  unb  entmictelt  baburd)  Bärme, 
bie,  menn  fein  überfchüffige«  Baffer  oorhanben 
fff,  bi*-ju  300°  S.  unb  barüber  fteigen  faun,  ba? 
Ijet  ^tnreiä)t  brennbare  .Körper  ju  entjünben. 
®iefe*  Kalfbhbrat  enthält  23  $hoc.  Baffer. 
Birb  in  groper  Menge  Baffer  jugefefct,  fo  ent? 
fleht  ein  gleichförmiger  Brei,  mie  er  jur  Bereitung 
be*  Mörtel«  bient.  (S.  Äa  If  löfchen,  auch 
Aalfmtld)  unb  Kaltmaffer.)  Hu«  ber  £uft 
jjetjt  ber  gebrannte  Kalf  Baffer  unb  .Kohlen? 
fäure  an  unb  jerfällt  aUmälig  ju  puloer.  35tefer 
Aalf*  löfcht  ftd)  bann  nicht  mehr,  ba*  he,ff/  er 
oerbtnbet  ftd)  nicht  unter  Srtjifcung  ober  cbemifd) 
mit  noch  mehr  Baffer,  ba  er  junv  Xheil  feine 
ä^enbe  Stgenfchaft  oerloren  hat.  ®urd)  fe^r 
fange*  liegen  an  ber  Suft  gef)t  ber  gebrannte 
Aalf  ganj  »ieber  in  fohfenfauren  Aalf  über. 
2fuper  au*  bem  Mineralreiche  mirb  ber  retne 
Aalf  auch  «u«  Mufcheln,  Aorallen  unb  anberen 
mineralifeben  ^5robucten  gemonnen.  Man  ftnbet 
unter  bem  gebrannten  Aalf  nicht  feiten  Steine, 
WtfüHcbwnr  0ar  nithMftf^n  laffen;  tobt- 


ge8rannte;  bte*  fetnn  oon  2 Utfothen-  httrüh* 
ren,  entmeber  oon  ju  geringer  $t^e  be* 
Ofen*  an  einjelnen  ©tiUen,  moher  e*  temmt,  bap 
bie  Jtalf fleine  nicht  jur  ©ahre  gifommen  pnb  unb 
noch  Aohlenfäure  enthalten,  ob»,r  oon  g«  gr  oper 
#ifce  in  3Öejug  auf  bie  Mifdjung  ber  Aaiffleine. 
»Retnet  foi)lenfaurer  AalE  fann  in  bet  t>rfrigften 
£:§e  (porjellanfeuer)  gahr  gebrannt  nnrben, 
ohne  jufammen  ju  ftntern  ober  ju  fchmeljeir,  mo? 
gegen  Aaiffleine,  melche  oiele  frembe  SBiimifchuns 
gen  oon  Aiefel?  ^honerbe,  (fifen?  unb  Mangan* 
orobul  enthalten,  bei  heftiger  ©lut  jufammen 
(intern  ober  in  aufuugmbe  ©chmeljung  übergehen 
unb  nun  in  Baffer  unauflöölid)  merbeti;  bie* 
nennt) man  £obtbrennen.  Aetnet  ber  Urtalfs 
fleine,  melche  nur  reinen  fohlenfauem  Aalt  ent? 
halten-,  brennt  ftd)  tobt,  bagegen  aber  mot)l  ber 
^löhfalf , ber  mtifl  0 — 17  sProc.  jener  fremben 
©ubflanjen  enthält.  ®er  Aalt7  ifl  nach  bem 
iBrennen  gerofhnlich  roeip  (Beipfalf),  jumei? 
len  aber  auch  grau  (©raufatf).  ®a*  au* 
oerfchiebenen  Aaltfleinen  getoonnene  probuct  ifl 
hinftchtlich  feiner  ©üte  feht  oerfchieben,  je  nach* 
bem  ber  Aalffletn  mehr  ober  meniger  rein  mar. 
Man  unterfcheibet  Daher  auch  nuhtere  Hbftufun? 
gen,  Deren  ©nbglteber  fetter  unb  magerer  Aalf 
finb.  35er  fette  Aalf  mirb  au«  einem  Aatfjlein 
gemonnen,  ber  oon  fremben  ©emengtheilen : 
&h*n/  Söittererbe  tt.  nid)t  übet  10  $)roc.  enthält. 
Solcher  Aalt  ji|d)t  in  Serührung  mtt  Baffer  feht 
ftarf,  fällt  leicht  auöeinanbet,  fchmiBt  flact  auf 
unb  bilbet  einen  fleifen,  feinen,  flart  binbenben, 
lehr  fd)lüpfrigen  SSrei.  Magerer  ober  hhbrau* 
Itfdjec,  mafferfefler  Aalf  brennt  ftch  au* 
tolchem  Aalffletn , ber  über  10—23  ^Jrot.  frembe 
©emengtheile,  befonberöSEhon  unb  Äittererbe,  mit 
Baffrr  feinen  fetten  £eig  liefert.  Sin  folcher 
Aalf  erhibt  fich  meniger,  fchmillt  meniger  auf  unb 
gibt  einen  turjen,  menig  binbenben  &eig.  35er 
M u f d>t  1 1 a l f ifl  jmar  rein , gibt  aber  bod)  beim 
trennen  einen  mehr  mageren  al«  fetten  Aalf,  ber 
lieh  febmer  löfdjt.  ®er  magere  Aalf  jetchnet  fid) 
Durch  bie  Sigenfdjaft  auö,  unter  Baffer  fehr 
ichniü  ju  erhärten,  reährenb  fetter  Aalt  nur  an 
Der  2ufr  erhärtet;  oor  feinet  Srhärtung  in  9Baf? 
fer  gebracht,  löfl  fid)  ba«  Aalfhhbrat  in  Aalf? 
mild)  auf;  e«  heifjt  Deshalb  ber  magere 
Aalf  auch  hhbrdulichet,  maiferfefler  ober  maffer* 
Dichter  Aalt.  Man  unterfcheibet  geroöhnltcfy 
3 2frten  oon  mafferfeflem  Aalf:  mittelmäpig  maf? 
ferfeflen,  eigentlich  roajferfeflen  unb  fehr  maffers 
feflen  Aalf.  Sine  Seimifcbung  oon  10  — 15 
proc.  Shdn,  fSittererbe,  Sifen,  S3raunflein  gibt 
mittelmäpig  maf ferfeflen  Aalf.  Aalte 
fteme,  mit  biefer  äBeimifdjung  fchmad)  gebrannt, 
puloeriftrt  unb  mit  Baffer  eingemacht,  finb  nach 
15  — 20  Sagen  ber  Sintaucbung  binbenb  unh 
merben  mit  bet  3 ftt  immer  hdtter.  ®ie  SBeie 
mifchung obiger fBejlanbtheilc gibt  ben  eigentlich 
maf  ferfeflen  Aalf;  gehörig  gebrannt  unb  gee 
puloert  löfd)t  er  ftd)  gut,  nimmt  meniger  Baffec 
an  unb  fchroittt  meniger  auf.  $iefer  Aalt  hinbef 
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nach  6 — 8 Sagen  feinet  ©tntauAung  in  ©affer 
unb  fährt  fort  ju  erhärten;  bie«  fann  bi«  gum 
groölften  «Konat  bauern,  obwohl  bie  ©rhärtung 
meiff  im  feAffen  «Konat  erfolgt  ift;  bann  tratet 
ftbon  bie  #ärte  magrer  Steine  etreidjt,  unb 
©affet  greift  ihn  nid)t  mehr  an.  ©ie  Betmis 
fdjung  non  16— 20Iproc.  frembet  Stoff  gibt  fett 
wafferfeffen  JtalE.  ©tefer  JtalE  löfAt  ffA 
mtiff  nur  gepuloert,  erwärmt  ftdj  nur  wenig  unb 
[Awitlt  wenig  auf.  @r  binbet  naA  2—4  Sagen, 
ja  oft  fAon  naA  wenigen  Stunben  naA  feinet 
©intauAung  in  ©affer;  naA  4 «Konaten  iff  et 
fAon  oÖHig  hart  unb  unlöölt'A;  naA  6 SKonaten 
tat  er  bie  #ärte  be«  gewöhnlichen  JtalEffein« ; ger? 
fAlagtn  gibt  er  Splitter  unb  tat  einen  mufAligen 
BruA.  JtalEffeine,  welAe  30^)roc.  BeimifAmtg 
haben,  laffen  ffA  nur  feiten  gu  JtalE  brennen  aflb 
geben  Sement.  Bicat  tat  bie  natürliAen  Jtalfe 
je  naA  itrem  ©etalt  an  Ston  obet  Jtiefelttan 
unb  itrer  baburA  bebingten  tpbraulifAen  ©igen? 
fAaft  in  8 Jtlaffen  eingetteilt.  9^ad)  bicfet  ©ins 
tbeilung  geben  biejenigen  JtalEffeine,  bie  in  100 
Stetten  nt’At  übet  6 Steile Ston  enttalten,  einen 
fetten  JtalE;  bie  mit  6 — 23  $)toc.  Stongetalt 
geben  einen  tb^aulifAen  .Half  oon  mit  bem 
Stongetalt  ffeigenbet  ©üte;  bie  mit  23  — 27 
$roe.  Ston  liefern  einen  ©rengfalE;  bie  JtalEffeine 
oon  27  — 43  $)roc.  Stongetalt  geben  bie  ©es 
mente.  Bei  ben  ©tauEalEen  ffnbet  beim  Befpren? 
gen  mit  ©affet  unter  gewötnlt'Aen  Umffänben 
nur  eine  unoollEommene  3ertbeilung  ffatt,  ffe 
oetmanbeln  ffA  baburA  blo«  in  eine  frumtiAe 
SJlaffe;  bei  ben  ©ementen  bringt  ba«  Befprengen 
blo«  ein  Kifffgwetben  gu  ©ege.  Bicdt  tat  nun 
gefunben,  baß  bie  ©rengEalEe  unb  bie  ©emente  für 
ffA  einen  giemliA  guten  tbbraulifAen  JtalE  ges 
ben,  wenn  man  ffe  naA  bem  «Brennen  im  erwdrms 
ten  3uftanbe  mit  ffiaffer  befeuertet  obet  ffe  felbft 
einem  Strom  ©affetbampf  auefeßt,  woburA  ffe 
ooQEommen  löfAen  unb  ff A jettteilen,  ©ennman 
bie  ©rengEalEe  anbrerfeit«  nur  mit  Eieinen  £n s 
tteilen  reAt  Ealten  ©affet«  in  Berührung  bringt, 
ober  wenn  man  biefelben  blo«  einige  Sage  ber 
feuAten  Suft  auöfefct,  fo  betalten  ffe  itren  Bus 
fammentang,  aber  im  getriebenen  3uffanb  oers 
talten  ffe  ffA  bann  al«  gute  ©emente,  inbem  butA 
bie  corauögegangene  Betanblung  mit  ©affet, 
wobei  fAon  ein  gewiffe«  XuffAwellen  ffattffnbet, 
bewirft  wirb,  baff  ffe  niAt,  wie  c8  fonff  gefAtefft, 
naA  ihrer  Serwenbung  gum  «Köttel  unb  felbff 
naA  bem  ©rhärten  beffelben  noA  auffAwetlen 
unb  baburA  ben  3ufammentang  bet  «Körteltheite 
wieber  aufbeben.  ^iernaA  Eönnen  bie  ©rengs 
Ealfe  einerfeit«  al«  ttbraulifA«  «Ralfe , anbrer* 
feit«  al«  ©emente  nufcbar  gemacht  werben.  Tfetns 
liA  wie  bie  ©rengEalEe  Eönnen  biejenigen  JtalEs 
fleine  benufct  werben,  bie  butA  unoottffänbige« 
Brennen  nur  einen  Steil  itrer  Jtoblenfäure  oers 
loten  taben.  Unterffü&t  man  bie  ©tnwirfung 
beö  ©affet«  auf  biefe  JtalEe  burA  ©ätme,  fo 
löfAen  ffe  ffA  unb  ffnb  al«  JtalE  benufcbar.  ©urA 
ba«  warme  ©affet  werben  ffe  gewiffetmaßen  in 
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JtalE  unb  in  neutralen  Eottenfauren  JtalE  getlegt. 
©erben  ffe  fAwaA  bene$t  ober  blo«  bet  feuAtfn 
Suft  auögefett  unb  bann  gu  ^uloet  gerieben,  fo 
wirEen  ffe  wie  bauertafte  ©emente  unb  Ebnnen 
in  biefem  3uffanbe  für  ffA  ober  mit  ttbraulifAem 
JCalt  gufammen  benufct  werben;  ffe  nehmen  bann 
einen  feften  3ufammentang  an,  fowobt  wenn  fte 
bei  ooUftdnbigem  Brennen  einen  ttbraulifAen 
JtalE,  al«  wenn  ffe  babei  einen  fetten  Jtaflt  ge* 
geben  taben  würben.  Bicat  nimmt  tiemaA  an, 
baff  bie  ©igenfAaft,  mit  ©affet  gu  etbärfen,  nfAt 
blo«  burA  ©egenwart  ton  Jtiefflfäute  ober  Ston, 
fonbern  auA  burA  Jtoblenfäure  orrmittelf  werben 
Eann,  inbem  ndrnliA  Eotlenfaurcr  JtalE  in  ge* 
wiffeip  Bertältniff  unb  unter  gewiffen  Umffänben 
mit  freiem  JtalE  gufammenEommt.  Sement  ober 
tpbraulifAet  JtalE,  welAer  burA  lange  Berüt? 
rung  mit  bet  Saft  Jtotlenfaure  aufgenommett  tat, 
Eann  in  BetmtfAung  mit  fettem  .ItalE  bie  «Rotte 
ber  ^uggolane  ober  überhaupt  eine«  ber  wirffattts 
ften  ©rtdrtungemittel  fpielen.  «Dlörtel  oon  tb* 
brautifAem  .ItalE,  welAer  feit  4 Jahren  erhärtet 
war,  lieferte  eine  ©affe,  bie  ffA  gang  wie  $ug* 
getane  oertiett  unb  bei  BermifAung  mit  fettem 
JtalE  benfetben  tnl4®tunben  erhärten  lief.  Bicat 
ffnbet  hierin  ben  ©Alüffel  gu  gewiffen  Berfah= 
rung«arten,  welAe  bie  alten  «Römer  in  Tlnwens 
bung  braAten,  unb  beten  dtnliAe  tm  mittlem 
JranEreiA  in  Uebung  ffnb.  ©aö  Brennen  ber 
thonigen  JtalEffetne  bi«  gur  BerfAlaAung  gibt 
benfelben  auA  bie  ©igenfAaft , mit  ©affer  in  ber 
©drme  tb^raulifAen  .ItalE,  bei  Betaubtung  mit 
geringeren  ttRengeft  ©affrr  ©ement  gu  liefern, 
aber  biefe  «probuefe  haben  gugleiA  einen 
©rab  oon  3ufarnmentang,  unb  man  Eann  auf 
biefem  ©ege  ©emente  ettalfen,  welAe  härtet  ffnb, 
ale  «ÜRatmor.  ©ie  ffA  t*ecJu  am  Beffen  eignen? 
ben  .ItalEfteine  ffnb  bie , welAe  oiel  Stonerbe  ent? 
halten  unb  ffA  im  fteuer  am  «Öteiffen  gufammen* 
gieten.  «Dian  fagt;  „©er  JtalE  tat  gebunben,0 
wenn  beffen  «Kaffe  eine  Stectnabel  oon  ‘/j 
©urAmeffer,  an  ihren  ©nben  ecEig  gugefeilt  unb 
mit  2 Sott  beiaffet,  ohne  ©inbruA  trägt.  Um 
wafferfeffen  JtalE  gu  prüfen  unb  gu  bereiten , muff 
man  etwa«  gebrannten  JtalE  löfAen  unb  ihn  in 
einen  möglt'Aff  feffen , jeboA  Enetbaren  Setg  oet« 
wanbeln,  etwa  oon  berftefftgEeit  be«  Söpfertton«. 
Jn  biefem  3uffanbe  überläßt  man  ben  Setg  ffA 
felbff,  bi«  alle  noA  etwa  gurücfgebliebenen  Shetl* 
Aen  ffA  ooUffänbig  gelöfAt  haben;  bie  gdngliAe 
©rfaltung  ber  «Kaffe  geigt  att,  baß  jene«  gefAeben 
iff.  hierauf  bringt  man  ben  Setg  in  ein  ©efäß 
oon  bet  gorm  eine«  SrinEglafe«,  füllt  e«  bi«  auf 
*/3  an  unb  fuAt  burA  Jtlopfen  ein  Öbenfeten  ber 
EKaffe  teroorgubringen.  ©a«  ©efäß  wirb  bann 
fotgfältfg  begeiAnet , unter  HnmerEung  ber 
Stunoe  unb  be«  Sage«  unter  ©affer  gefegt,  naA 
einiger  Bett  terauögenommen  unb  bet  |)tobe  mit 
bet  Kabel  unterworfen.  3n  oielen  ©egenben 
fehlt  bet  ttontattige  JtalE,  welAer  ben  natürliAen 
wafferfeffen  JtalE  gibt,  gang,  wätrenb  fetter  JtalE 
im  Ueberfluf  oortanben  fein  Eann ; hier  Eann  man 
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fünft  liehen  wafferfeftenKalf  bereiten,  ins 
bem  man  bemfelben  Äalf,  je  nacbbem  ber  .Ralfs 
flein  an  unb  für  ftd)  fchon  thonhaltig  ift  ober 
nicht,  bis  ju  25  ^roc.  £hon  jufe^t.  3Dte  Bereis 
tung  fann  auf  jweifache  2Crt  gefchehen.  Die  befle 
ift,  bem  fetten  gelöfchten  .Ralf  in  erforberlicher 
SJtenge  SEhon  jujufefcen  unb  bann  bte  SOtifchung 
noch  einmal  ju  brennen;  bieS  gibt  ben  f.  g.  bops 
pelt  gebrannten  wafferfeften  .Ralf, 
helfen  Bereitung  aber  foftfpielig  ift.  Die  jweife 
Bereitungsart  befielt  barin,  baß  ftatt  bee  fetten 
.RalfeS  feijt  milbe  falfartige  (Stoffe,  j.  SB.  .Rreibe 
ober  SEuff,  bie  ftd)  letd>t  jerreiben  unb  burd) 
SBaffer  in  einen  SEeig  oerwanbeln  taffen , genoms 
men  werben.  Die  gabrifen  fünftlicben  majfets 
feften  .Ralfs  in  $>ariS  ©erarbeiten  4 2t)eile  .Rreibe 
mit  1 2heil  fetten  -Ehon.  50? an  jertheilt  biefe 
Stoffe  junächft  bis  jur  ©röße  einer  gaufi  unb 
bringt  fte  bann  in  eine  ringförmige,  auSgemauerte 
©rube,  in  ber  ein  Spftem  oon  fenfred)ten  5D?ühl* 
fteinen  oon  einem  ftarfen  Stab  mit  geigen  unb 
mehreren  Schaufeln  unb  ©ggen  burd)  ^)ferbe!raft 
freisförmig  bewegt  unb  bierburd)  bie  oollftänbige 
Jierfleinerung  unter  3ufd)üttung  oon  SBaffer  bes 
wirft  wirb.  Stad)  iV2ftünbiger  Arbeit  erhält 
man  eine  flare  glüfftgfeit,  welche  burch  eine  in 
bem  Boben  ber  ringförmigen  ©rube  angebrachte 
JDeffnung  in  mehrere  mit  einanber  burd)  am 
obern  SRanbe  angebrachte  JDeffnungen  oerbunbene 
fluche  Behälter  abgelaffen  wirb.  Die  SJtaffe  fefct 
(ich  h^t  burd)  ihr  eigenes  ©ewidjt  juerft  in  bem 
erften,  bann  in  bem  jweiten  Behälter  tc.  SBenn 
bte  erfte  ©rube  ©oll  ift,  fließt  bie  neu  htnjuge* 
fommcne  SOtaffe  unb  bas  «Baffer  in  ben  jweiten, 
britten  Behälter,  bt'S  in  bem  testen  bas  reine 
SBaffer  abfließt.  Sinb  alle  Behälter  ooll,  fo  läßt 
man  bie  SJtaffe  ftehen,  bis  fie  bie  nötige  Dichtigs 
feit  hat,  um  fie  in  ^riSmen  fchneiben  ju  fönnen, 
welche  bann  getrocfnet  unb  gebrannt  werben.  — 
Der  ©ebraucb  beS  äfcenben  .Ralfs  ober  ber  reinen 
Jtalferbe  ift  böcbft  mannigfaltig;  befonberS  aber 
wirb  er  ju  Darfiellung  beS  SD?  orte  IS  benufct. 
Bei  einer  50tenge  chemifcher  unb  technischer  $)to* 
cejfe  ift  er  unentbehrlich,  fo  j.  B.  bei  ber  ©erberei 
jum  Äbhären  bet  #äute,  ba  er  $aut  unb  gleifd); 
theile  leicht  auflöft,  weshalb  ber  öfcenbe  .Ralf  im 
gemeinen  geben  wohl  auch  geberfalt,  unb 
jum  Unterfchiebe  oom  ©ppS  ber  S p a r f a l f 
heißt;  ferner  bei  ber  Seifenfieberei  jur  Dars 
ftellung  bergaugen,  in  ben  3ucferraffinerien , in 
bet  Färberei,  jur  Darftellung  beS  tfefcfaliS,  2Ce§s 
natronS,  HmmoniafS,  ©hlorfalfs,  jum  fällen  ber 
SEalferbe  auS  ber  SOtutterlauge  ber  Salinen,  jum 
Steinigen  beS  geuchtgafeS  tc. ; auch  wirb  er  bei  bet 
©laSfabrifation  angewenbet  unb  bient  jur  B ets 
fertigung  oon  Bitten  mit  ©iweiß,  .Räfe,  oon 
Steinpappe,  jum  Bleichen  oon  Knochen  tc. 
Seine  ©igenfchaft,  oor  bem  ÄnaUgebläS  fehr  lebs 
haft  ju  leuchten,  benu^t  man  als  SignaUicht,  jum 
Beleuchten  beS  SOTicroffopS  tc.  Da  bie  ä&enbe 
.Ralferbe  bie  organifchen  .Körper  jerftört  unb  eine 
neue  2lnorbnung  unter  ihren  ©lementen  oers 


anlapt,  auch  auS  fticfftoffhaltigen  organifchen 
Körpern  ftd)  burd)  ihre  ffiinwirfung  halb  Ämmo* 
niat,  balbSalpeterfäure  erjeugt,  fo  wirb  fie  biefer 
auflöfenben  ©igenfchaft  halber  auch  als  Dün* 
gungSmittel  angewenbet.  Sie  macht  bie  im 
Boben  oorfommenben  organifchen  .Körper  (#us 
muS,  fpflanjens  unb  SEhterrefte)  jerfefcungsfähiger 
unb  oermittelt,  baß  fie  ftd)  in  SBaffer  auflöfen 
unb  ben  $)flanjen  bann  alSStahrung  bienen.  2fuS 
bem  Turnus  bilbet  ftd)  burd)  ©inwirfung  ber 
Kalferbe  fd)neUer  JpumuS»  unb  Kohlenfäure,  als 
eS  ohne  ihre  ©egenwart  gefchehen  fein  würbe,  unb 
mit  ben  entftanbnen  Säuren  oerbinbet  fie  ftd) 
felbft  ju  ben  Körpern,  bie  bas  $)fIanjenwad)Ss 
thum  beförbetn;  ganj  befonberS  unterfiü&t  fte 
aber  bie  Begetation  baburd),  baß  fte  bie  ©ntfte* 
hung  oon  jwei  träftigen  Düngungsmitteln,  bem 
ilmmoniaf  unb  ber  Salpeterfäure,  oermittelt. 
Borjüglich  nüfct  fte  jur  gruchtbarmachung  tt)o: 
nigen  BobenS,  inbem  fte  bie  barin  oorfommenbe 
Berbinbung  oon  $umuSfäure  unb  SEhonetbe  jer; 
legt.  Die  Kalferbe  bient  ferner  jur  ©ntfäuerung 
mancher  Bobenarten. 

Äaffnnftricf).  3n  manchen  Sahren  erfries 
ren  bie  Blätter  ber  Dbftbäume  bei  frühen  Stacht* 
fröften,  beoot  baS  £olj  bet  jungen  SEriebe  ge* 
hörig  reif  geworben  ift,  unb  als  golge  baoon 
fönnen  bann  bie  Ufctern  ben  rohen  Saft  nicht 
gehörig  oerarbeiten,  lonbetn  bleiben  in  einem  uns 
auSgebilbeten  3ufianb,  in  welchem  .Krebs , Uns 
fruchtbarfeit  unb  anbere  Uebel  entftehen.  3ur 
Befeitigung  biefes  franfhaften  SuftanbeS,  befon* 
bers  bei  an  SBänben  gejogenen  Bäumen,  wirb 
bie  tlnwenbung  oon  geiöfchtem  Kalf  in  ber  SBeife 
empfohlen,  baß  folcber  Kalf  frifch  mit  SBaffer  jur 
Dichtheit  eines  bieten  Seifenwaffetö  angerührt 
unb  auf  bie  jungen  Bweige  aufgetragen  wirb. 
Die  3Birfung  baoon  befteht  barin,  baß  ber  Äalf 
burd)  feine  faufiifche  (brennenbe)  ©igenfebaft  bic 
Steife  beS  jungen  JpoljeS  beförbert,  einen  großen 
SEbeil  ber  überflüfftgen  geuchtigfeit  auS  ben  uns 
reifen  SErieben  auSfaugt  unb  fotoohl  gegen  ftrenge 
gröfte  als  gegen  ben  ©infiuß  beS  p(ö§lid)en 
ffie^felS  bet  SBitterung  fcbüjjt. 

ßalfbobeti*  Die  fohlenfaure  Jtalferbe 
fommt  feiten  fo  häufig  in  bem  ©artenboben  oor, 
baß  fte  ben  oorwaltenben  Beftanbtheil  beffelbtn  bil* 
bete;  ein  foicher  Boben  würbe  auch  ber  Begetation 
ungünftig  fein.  Selten  fieigt  in  einem  tragbaren 
Äalfboben  ber©ehalt  ber  JCalferbe  über  22^)roc.; 
meift  ift  fte  nur  ju  1 — 5 $)toc.  oorhanben,  bei 
welcher  geringen  5Q?enge  ihre  BSirfung  nicht  leicht 
wahrnehmbar  ift.  Da  alfo  bie  Äalferbe  faft  nie* 
malS  als  überwiegenber  Beftanbtheil  ber  Boben* 
frume  oorfommt,  fo  nennt  man  ben  Äalfboben 
richtiger  faltigen  Rlaiboben,  falft'gen 
gehniboben  unb  faltigen  Sanbboben, 
je  nachbem  Shon,  gehm  ober  Sanb  5 — 20  fproc. 
unb  mehr  Jtalferbe  enthält.  Da  ber  Äalt  mehr 
bie  chemifchen  als  bie  phöftfehen  ©igenfehaften  beö 
BobenS  beftimmt,  fo  ift  er  burd)  ben  äußern  2fn* 
fchein  nicht  (eid)t  wahrjunehmen,  unb  man  fann 
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ba&et  ber»  Jta(Fgei>a(t  eines  BobenS  nur  burcf) 
d)emifd)e  Unterfuchungen  ermitteln,  ©afj  ber 
Ralfboben  leid)t  ift,  ffd)  in  feuchtem  3uftanbe 
ballen  läßt,  getrodnet  aber  gleid)  wieber  gerfcitlt, 
ftnb  immer  unftd)ere  ©Jerfmale,  bagegen  ift  ein 
gutes,  praftifcheS  Renngeichen  non  ber  ©egenwart 
ber  .Ralferbe  in  fernerem  Boben  eine  gewiffe 
SKilbe  beffelben  nach  roarmer  SBifterung  ober 
nad)  einem  gelinben  3?egen.  UebrigenS  ift  ber  «Ralfs 
hoben  giemlid)  fruchtbar  unb  niemals  fäurehaltig. 

ÄalFerbe,  ift  in  natürlichem  3uftanbe 
flcinen  rohen  Ralffteinen  oermifebt,  unb  man  et* 
fennt  fte  an  ber  weifigrauen  garbe;  auch  wirb  baS 
SSorhanbenfein  oon  Ralferbe  baran  erfannt,  bafj 
eine  folche  ®rbe  mit  (Säuren  aufbraufl.  ©ieRalf* 
erbe  beforbert  baS  SBachSthum  ber  $)flangen  burch 
bie  Angiefiuug  ber  Rohlenfäure,  roelche  bie  Ralf* 
erbe  in  SBaffer  auflöft  unb  in  bie  $)flangen  über* 
führt,  unb  inbem  fte  bie  fteuebtigfeit  bet  Atmo* 
fphäre  anjieht  unb  fefthält  unb  baburch  reine 
2öärme  ergeugt.  ©ie  Ralferbe  bient  nun  beim 
©artenbau  als  auflöfenbes  €D?ittel  (f.  Ralf). 
«Kommt  fte  in  großer  ©ienge  in  einem  ©arten* 
boben  not,  fo  muß  berfelbe  mit  £bon*  ober 
©ammerbe  oerbeffert  werben.  Uebrigens  nimmt 
bie  Ralferbe  SBaffer,  SBärme  unb  8uft  leicht  an 
unb  gehört  baf)er,  befonberS  bei  fftnteichenber 
fteuchtigteif,  gu  ben  fruchtbaren  Srbarten. 

& affige  Steine.  «Haltbarmachung 
berfelbe n.  Bon  ber  Shatfache  auSgeljenb,  baß 
unter  ben  fälligen  ©efteinen,  aus  benen  ältere 
©ebäube  aufgeführt  ftnb,  biejenigen  ftd)  am  Beften 
erhalten  haben,  welche  am  ©leiften  chemifch  ge* 
bunbene  Riefelfäure  enthalten,  baf  bagegen  folche 
©efteine  um  fo  mehr  burd)  bie  atmofphärifchen 
©inflüffe  mürbe  gemacht  unb  gerftört  worben 
ftnb,  je  weniger  bieS  ber  galt  ift,  hat  «RocbeS  ge* 
fud)t,  ©efteine  ber  lebten  Art  babureb  bauerhafter 
gu  machen,  baf  er  fte  ocrfiefelte,  b.  h.  ben  «Ralf 
barin  in  fiefelfauren  Ralf  oerwanbelte,  wobei  bie 
früher  oon  Rubimann  in  ähnlichem  Sinne  ge* 
machten  23erfud)f  ihm  gum  AuSgangSpunlte  bien* 
ten.  ©et  3wect  würbe  babureb  oollftänbig  er* 
reicht,  unb  baS  Verfahren  namentlich  auch  gut 
©rbaltung  alter,  mürbe  geworbener,  auö  fälligem 
©efteine  beftehenber  «Runftwerfe  geeignet.  (Sine 
nähere  Befcbreibung  beS  BerfahrenS  bat  bec  @r* 
finber  nicht  angegeben. 

ÄrtlflöfdhcM.  Bor  bem  ©ebraueb  be«  «Ralfs 
gur  ©fauerfpeife  als  Beftanbtheil  beS  ©lörtelS 
wirb  berfelbe  gelöfcbt,  bas  bem  Ralf  wirb 

fo  oiel  SBaffer  gugefefct,  bis  er  in  Brei  ober  $)ul* 
oer  oerwanbelt  ift.  3um  fcöfcben  bient  aufer 
ftlufwaftet  auch  gewöhnliches  Btunnenwajfer, 
wenn  bitfeS  feine  merfliche  ©tenge  oon  falgfauren 
ober  falpeterfauren  Salgen  enthält,  welche  ben 
SKauerfraf  hrrbeiführen,  weshalb  auch  baS  ©leer* 
waffer  gum  göfchen  beS  «Ralfes  untauglich  ift. 
Bon  ber  Art  unb  SBeife,  ben  Ralf  gu  löfchen,  ift 
auch  beffen  ©üte  abhängig.  ©fan  unterfebeibet 
hauptfächli^  3 oerfebiebene  Arten  ben  Ralf  gu 


löfchen:  1.  ©?an  bringt  ben  «Ralf  t'n  efne  f.  g. 
.Ralfrinne  unb  fcfct  ihm  nach  unb  nach  fo  oiel 
SBaffer  gu,  bis  ftd)  eine  bicfflüffige  «Ralfmilcb  ge* 
bilbet  hat;  gewöhnlich  ift  ht'frfu  baS  3'/*  fache 
©ewicht  an  SBaffer  erforberlicb ; fetter  Ralf 
oermehrt  ftd)  hierbei  um  baS  2 — 3'/2fache.  ©ie 
«Ralfmilcb  wirb  bann  aus  ber  «Ralfrinne  in  einet 
.Ralfgrube  angefammelt  unb  eingefumpft,  weshalb 
man  folchen  «Rail  auch  Sumpf*  ober  ©ruben* 
fall  nennt.  3n  bet  ©rube  wirb  bet  «Ralf  mit 
ber  3fit  noch  fetter  unb  fpeefiger,  inbem  bie  nach 
unten  aufgefcbloffenen  bie  ftd)  noch  immer 

in  bem  frifcbgelöfcbten  «Ralf  beftnben,  ftd)  burd) 
bie  fortgefefcte  ©inmitfung  beS  SBafferS  gerthei* 
len.  ©er  Brei  fefct  ftefa  babei  bid)ter  gufammen, 
währenb  überflüfftgeS  SBaffer  in  bie  «Höhe  tritt 
unb  über  bem  eingefumpften  «Ralf  flehen  bleibt, 
wo  es  allmälig  oerbunftet  ober  abgefchöpft  wer* 
ben  funn.  ©amit  bet  in  biefen  ©ruben  für  län* 
gere  3*it  aufgebrachte  «Ralf  nicht  fohlenfauer,  alfo 
nicht  unbrauchbar  werbe,  wirb  bie  ©rube  hinrei* 
cbenb  bebeeft  ober  ber  «Ralffumpf  mit  Bretern 
überlegt  unb  auf  biefe  einige  3oll  bod)  ©anb  ge* 
febüttet.  2.  ©?an  befprengt  ben  gebrannten 
Ralfftein  nad)  unb  nach  mit  SBaffer,  bis  er  gu 
Staub  gerfällt:  Staubfalf.  Bei  biefem  Bet* 
fahren  ift  baS  Auffcbwellen  beffelben  Ralfs  gerin* 
ger  als  bei  bem  nötigen  Berfahren,  auch  läßt  ftch 
ber  fo  getöfchte  «Ralf  fchwerer  für  längere  3*it  auf* 
bewahren , inbem  er  für  bie  Sinwirfung  ber  8uft 
fehr  empfänglich  ift,  mithin  halb  wt'eber  fohlen* 
fauer  wirb;  bähet  gefdmbt  bie  Aufbewahrung 
häufig  in  oerfchloffenen  gäffern.  3.  ©?an  fegt 
ben  gebrannten  «Ralf  ber  (Sinwirfung  ber  atmo* 
fphärifchen  Cuft,  jebod)  mit  bem  nötigen  Schuf} 
gegen  «Wegen  auS:  felbft  gelöfchter  Ralf. 
SBafferfefter  Ralf  gerfällt  nad)  7 — 8,  fetter  nad) 
iO  ©?onaten  gu  Staubfalf.  Bei  biefem  Ber* 
fahren  ift  baS  Auffcbwellen  beS  «Ralfs  am  ©ering* 
ften.  Bei  bem  Cöfchen  gu  ©rubenfalf  wirb  bet 
erhaltene  Ralfbrei  nicht  fogleich  gan*  gleichartig, 
fonbern  er  enthält  oiele  Römer  unb  Brödcben,  er 
wirb  grieslich.  ©ie  Urfache  ift,  baß  baS  auf  ben 
«Ralf  gegoffene  SBaffer  jenen  erfchrectt,  wobureb 
ein  unoollfommeneS  3erfatlen  herbeigeführt  wirb; 
baS  oollfommene  Cöfthen  finbet  bann  fpäter  unb 
oft  etft  nach  bem  Berbraud)  ftatt  unb  führt  ein 
Berften  beS  ©lörtelS  herbei.  Sin  oerbefferteS 
Berfahren  ift  folgenbeS : ©?an  füllt  bie  Ralfrinne 
guerft  bis  gur  Hälfte  ober  ‘/s  mit  SBaffer  unb 
thut  bann  erft  fo  oiel  gebrannten  Ralf  fftn* 
ein,  als  baS  SBaffer  gu  bebeefen  oermag;  es  ift 
beffer , etwas  gu  oiel  als  gu  wenig  SBaffer  gu  ge* 
ben,  inbem  man  ftd)  burd)  Abtaffen  beS  über* 
flüfftgen  SBafferS  helfen  fann.  3n  bem  SBaffer 
läßt  man  ben  Ralf  fid)  ruhig  gerfefcen,  ohne  ihn 
umgurüfiren,  fonbern  burd)f!id)t  bie  «Ralfmaffe 
bloS  mit  einem  Stocf,  um  bas  SBaffer  auf  bie 
trodenen  Stellen  gu  bringen,  ©aebbem  ber  «Ralf 
bas  SBaffer  gang  aufgefaugt,  unb  bie  ©ährung 
aufgehört  t)at,  wirb  bie  ©laffe  fo  lange  umge* 
rührt,  bis  ein  gleichmäßiger  Brei  ergielt  ift.  Bei 
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biefem  S«rfab**en  ergibt  fi*  überbiei  bet  JBortbeil, 
baß  ftd)  bte  ni*t  gang  glei*gültige  Sttenge  bei 
guguftfeenben  SBaffeti  oon  felbft  ^eraugfletlt. 
Xu*  folgenbeß  85fd)oerfa^ren  betod^rt  ftcb  gut: 
SRa»  gerf*lägt  alte  großen  J^altftücte  gu  bö*ftenß 
fauftgrof en  ©tücten ; fe^r  fetten  Äal!  löfd)t  man 
burcb  Uebergießen  mit  bet  SBraufe.  3ft  ber  Äalf 
gefallen,  fp  menbet  man  eine  mit  £ö*ern  »er* 
(ebene  Ärücfe  an,  um  ben  Äall  nach  allmätigem 
äufaß  oen  me^t  SBaffer  fotgfältig  mengen  gu 
Wunen,  $at  fi*  bet  Äaltbrei  *u  SBoben  gefe&t, 
fo  liebt  man  bai  beUe  SBaffer  oben  ab  ober  mies 
bereit  au*  baß  Xuftübren  mit  mehr  SBaffer  unb 
entfernt  biefei  na*  bem  Xbfeßen  bei  Äaltei 
no*mali.  Saß  Xbgieben  bei  SBafferi  bat  fol* 
genben  3»«d : Sie  ÄatJarten  enthalten  Jtali  ober 
9>ottaf*e;  biefei  ifi  lei*t  (6iti*  in  SBaffer,  gte^t 
aui  feu*tet  Suft  SBaffer  an  unb  erhält  ben  SRörs 
tel  jteti  feu*t,  felbft  ne*  na*  3ab«n  feinet 
SJetroenbung.  Sur*  Xbgieben  bet  aufgegoffenen, 
übergroßen  SBafferroenge,  namentli*  rnenn  biefei 
wieberbalt  wirb,  entfernt  man  nun  bie  f*äbli*e 
$Pottaf*e.  SBirb  ferner  ber  ,f?al?  ni*t  gerfleinert, 
fo  oerbaropft  baß  SBaffer  bur*  bie  beim  £öf*en 
ber  äußerften  Tbeile  ber  ©tüde  entftebenben 
SBärme,  unb  erft  bei  3ufafc  non  mehr  SBaffer 
wirb  au*  ber  innere,  febt  beiße  ©teinfern  bes 
feu*tet.  SRan  ermatt  auf  biefe  SBeife  nie  ein 
glei*mäßig  gut  gelöf*teß  Äalfbpbrat;  eben  bai 
ifi  ber  gall,  wenn  man  bie  ätalfftüde  in  eine  große 
SJtenge  non  SBaffer  wirft,  fo  baß  fie  banon  gang 
bebectt  ft*  beim  Söf*en  ni*t  geborig  erwärmen, 
unb  fie  im  SBaffer  feine  böbete  Temperatur  ali 
100°  Q.  annebmen  Wunen,  wäbrenb  nur  mit 
SBaffer  befptengter  Jtatl  fo  beiß  wirb,  baß  er  in 
bai  feinfte  ©taubpulner  gerfällt.  Sine  weitere 
Cerf*le*terung  erfährt  ber  Äalf,  wenn  man  ibn 
in  ©ümpfe  wirft,  beren  SBoben  unb  ©eitenmänbe 
ni*t  mit  SBretetn  außgef*(agen  ober  ni*t  auis 
gemauert  ftnb,  weil  fi*  bann  erbige  Tbeile  mit 
bem  Äalf  mif*en,  ft*  |wif*en  bie  einzelnen 
ätalftbei(*en  (egen  unb  beren  fefiei  Xnetnanbecs 
feßeu  nerbinbern.  Die  ©tube,  wenn  fte  felbft 
auf  bai  ©orgfdltigfte  auögelegt  ift,  geftattet  bem 
beim  Urarübren  im  Uebermaß  gugefe$ten  SBaffer 
bo*  ein  ftetei  Sur*|tdetn,  waß  benfelben  3wecf 
wie  bai  Xbgieben  bei  SBafferi  aui  bem  Eof** 
faften  erfüllt.  3n  neuefter  3eit  erfanb  Tbpfer» 
meifter  SBeife  in  fceipgig  ein  SJtittel,  bem  gebranns 
ten  Statt  ni*t  nur  bur*  bai  göf*en  feine  ibm 
eigentbüm(i*e  SBinbefraft  infoweit  gu  erbalten, 
baß  et  fteiftebeabe,  trodneSRauern  feft  gufammens 
bä(t,  fonbern  au*  no*  bai  Abfallen  bei  $ufceß 
auf  frif*en  SRauetn  gängli*  gu  nerbinbern  unb 
felbft  bie  unter  ber  Srbe  beftnbli*en  SRauern  nor 
einbringenber  geu*tigE#it  gu  f*üben.  Sa,  wo 
biib'E/  namentli*  in  ben©outeraini  unbÄeUern, 
in  ber  Stäbe  einei  ©ewäfferi  tc. , bet  foftfpietige 
Gement  angewenbet  würbe,  reicht  ber  in  Siebe 
ftebenbe  gelöf*te  Jtalf  nollfommen  aui.  Sie 
Äoffen  tiefer  86f*metbobe  ftnb  ganj  unbes 
beulenb. 


&al¥raücf),  wirb  bereitet,  inbemritan  1 $fb. 
gut  gebrannten  SBeißfalf  mit  l/*  $>fb.  lauwarmem 
SBaffer  begießt,  unb  fobalb  bet  Jtal!  gu  Ruinen 
gerfallen  ift,  no*  9‘/2  &uart  SBaffer  gugießt.  Sr 
wirb  bei  ber  Stuntelrübenguderbereitung  unb  gum 
2Cnftreicben  ber  ©tämme  ber  Dbftbäume  im^erbft 
gegen  #afenfraß  angewenbet. 

$al¥mprte(,  f.  SRörteU 
Äalffanbbau.  Si  wirb  äalt  an  ber  ©teile 
eingetofcbt , wo  ber  SBaufanb  liegt.  3n  ber  ÄalEs 
banf  werben  Jtalf  unb  ©anb  (auf  1 ätubiffuß 
Äatf  2 Äubiffuß  ©anb)  mit  ber  jpanbbade  ober 
mit  einer  befonbern  SÄaf*fne  (gig.  1 unb  2) 

m- 1. 


Sig.  2. 


g(mtf*t.  SiefeSRaf*ine  befteßt  in  einer  botigons 
tal  gelegten  conif*en  Tonne  ($ig.  2),  wel*e 
mittelft  ihrer  TLxe  auf  einem  einfa*en  ©efteUe 
ruht.  2Cn  ber  innern  ©eite  ber  Sonne  ftnb  ftarte 
eiferne  Sorne  angebra*t  ($ig.  1).  Xn  bem 
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fcbmalen  Snbe  ber  Sonne  werben  bie  abgemeffenen  ' 
Beffanbfbeile  an  Ralf  unb  ©anb  eingeworfen, 
uni>  bie  Safchine  raittelff  Rutbeln  burd)  Senfthen 
ober  mittelff  ber  angefcblungenen  ©eile  unb  Ret* 
ten  burd)  ein  $)ferb  bewegt,  ju  welch  legerem 
3»ect  ein  Stab  horizontal  angebracht  iff.  3ff  bie 
9Kaffe  hinreichenb  gemengt,  fo  werben  bie  am 
breiteren  Qrnbe  angebrachten  Rlappen  geöffnet, 
unb  bie  ganje  Saffe  wirb  burd)  wieberholteg 
Umbreben  auggefchüttet.  San  erhält  non  bem 
angegebenen  Quantum  eine  Saffe  oon  2‘/2  Ru* 
biffuß.  Son  biefem  ©emifch  wirb  nun  l‘/j  Ru* 
biffuß  in  einen  Sengefaffen  gettjan,  baju  nod> 

4 Rubiffuß  reiner  ©anb  gefugt,  .jut  Sauffclle  ge« 
fahren  unb  auggefchüttet.  Die  Sengefaffen, 

3 guß  im  @ubif  haltenb,  werben  nun  mit  5‘/a 
Rubiffuß  «Waffe  gefüllt,  unb  biefe  muß  fo  lange 
gefahren  werben,  big  bie  Sifchung  non  .Ralf  unb 
6anb  ganj  innig  bewerfßelligt  iff.  2Cuf  bem 
©runbe  flehen  nad)  Sott)  unb  Sage,  bie  aud) 
jum  $>if£bau  (f.  b.)  bienenben  Raffen;  2 2lr* 
beiter  mit  leichten  £anbtammen  ffoßen  bag  in  ben 
Raffen  geworfene  ©anbfalfgemifd)  in  furjen 
Stößen  feff  ein.  Die  .Raffen  ffnb  2 guß  hoch,  unb 
wenn  5 3oli  hoch  oon  ber  Saffe  feffgeffoßen  finb, 
roirb  eine  ©chicht  fleine  gelbffeine  ober  Sruch* 
ftücfe  oon  «Kauers  ober  Dachjiegeln  1 — 2 3oll 
bod)  aufgefchüttet  unb  eingeffoßen,  worauf  wiebet 
3 3oH  hoch  Ralffanbgcmifd)  fomrat  unb  fo  fort» 
gefahren  roirb,  big  ber  Raffen  ooll  iff,  worauf 
berfelbe  abgenommen  unb  weiter  gefefct  werben 
fann.  Die  Kegeln,  welche  man  bei  biefer  Sauart 
ju  befolgen  hat,  ffnb  folgenbe:  1.  Der  Ralf  muß 
fehr  bünnfXüfffg  fein  unb  wenigffeng  8 Sage  not 
bem  ©ebraud)  eingelöfcht  werben.  2.  Der  ©anb 
fann  grob«  ober  feinförnig  fein,  nur  barf  er  feine 
@rb;  ober  £umu$theile  enthalten.  3.  Die  Si* 
fcfaung  beg  Ralfeg  unb  ©anbeg  muß  ganj  innig 
fein.  4.  ®g  barf  ju  5 Rubiffuß  Sifchung  höd); 
fteng  1 Quart  Saffer  gegeben  werben ; bei  feudp* 
ter  Suft  genügt  fcbon  bie  geuchtigfeit  beg  Ralfeg 
allein,  ö.  Die  Saffe  muß  recht  feff  in  ben  Raffen 
gerammt  werben,  aber  nur  in  furjen  ©tößen, 
bamif  bie  Raffenbreter  nicht  brechen.  Sag  ben 
Ralffanbbau  neben  feiner  Sohlfeilbeit  — bte 
Scbachtrutße  Sanb  foffet,  wenn  ©anb  unb 
SBaffet  in  bet  Käbe  ffnb,  nur  4Vs  Shit*  — be* 
fonbeti  beadttengwerth  macht,  iff  feine  große 
haltbarfeit  unb  feine  große  ßeichtigfeit  in  ber 
Xugfüßrung.  Die  gunbamenfe  muffen  fehr  gut 
»etbunben  fein  unb  wo  möglich  unten  6 3oU  bret* 
ter  als  oben  mit  einiger  Dofffrungauggefübrt  wer* 
ben.  Huch  iff  eg  gut,  ffe  erff  einige  Soeben  ffeben 
ju  (affen,  ehe  man  bie  «Kauern  barauf  fe&t.  Da 
bie  eingeffampfte  «Kaffe  noch  wenig  3ufammen* 
hang  hat,  fo  brüeft  ffe  gleichmäßig  auf  alle  Sheile 
beigunbamentg,  unb  an  fd)wad)en  ©teilen  erfolgt 
«ine  ©enfung,  welche  Kiffe  jur  golge  hat.  5er* 
ner  befleißige  man  ffd)  einer  guten  Serbinbung 
ber  ©den  unb  3»if<henwänbe,  inbem  man  bie 
ßefenaug  einem  ©tücfe,  bann  bie  burd)  3m»f<hen* 
»dnbe  gebilbeten  ©den  unb  erff  fpäter  bie  jroi* 


feben  biefen  ödffüden  liegenben  getaben  Sanbe 
jufammen*  unb  wie  beim  ^iffibau  holjetne  "Änfer 
mit  einffampft.  ,§ier ju  bebatf  man  jwar  befon* 
berer  ©dformen ; biefe  ffnb  jebod)  leicht  anjuferti* 
gen.  ©tampft  man  nur  oieredige  Sauerblöde  mit 
(entrechten  Snbffüden,  fo  oetbinben  ffd),  wenn 
biefe  platten  ©tücfe  erhärtet  ffnb,  bie  baneben  ge* 
ffampften  ©tücfe  faff  gar  nicht  bamit.  «Kan  thut 
bähet  wohl/  »enn  ein  ©tuet  1—2  Sage  geffanben 
hat,  bagjenige  Snbe  beffelben,  an  weicheg  wieber 
angebaut  werben  fotl,  in  unregelmäßiger  gorra 
abjufchrägen  unb  biefe  fläche  beim  Seiterbau 
tüchtig  naß  ju  machen.  Sei  großen  Sauten,  wo 
oiele  Senfehen  befcfaäftigt  werben  fönnen-,  iff  eg 
jwectmäßig,  wenn  4 ^erfonen  immer  mit  bem  Huf* 
ffellen  bet  formen,  bie  übrigen  nur  mit©tampfen 
befchäftigt  werben,  wobei  man  natürlich  mehrere 
gotmen  haben  muß.  Sei  Sirtbfebaftggebäuben 
braucht  ber  Ralffanbbau  nur  etwag  mit  bem 
Keibebrete  betieben  ju  werben,  um  bie  Kähte  an 
ben  ©teilen,  wo  bie  formen  neu  angefefct  würben, 
ju  entfernen,  ©ollen  jebod)  fo  erbaute  Soßn* 
häufet  im  3nnern  gemalt  werben,  fo  iff  ein  bün* 
ner  Sewutf  oon  feinem  ©anbtalfpufc  nöthig. 

Salfpergiftuiig.  Senn  nur  wenig  ge* 
löfebter  Ralf  oerfchludt  worben  iff,  fo  hat  bieg  . 
nicht  oiel  ju  bebeuten.  Sine  große  Senge  muß 
fofort  butch  ein  Sreohmittel  weggefdjafft  werben ; 
algbann  fann  man  Rloffiere  unb  Sitterfatj  jum 
Abfuhren  nehmen.  Hu d)  trinfe  man  oieleg 

Saffer  mit  Seinefffg  oermifcht  unb  mache  (ich 
Sewegung  babei.  Sat  ber  oerfchlucfte  Ralf  un* 
gelöfchter,  fo  muß  man  oiele  «Kilch  mit  Del  ober 
gett,  ober  Del  mit  bet  4>älfte  Sfffg  oermifcht 
trinfen. 

ßalftpaffer.  San  gießt  2 Quart  Kegen* 
roaffer  über  1 $>fb.  lebenbigen  Ralf,  rührt  e«  ju* 
weilen  um,  unb  wenn  ffch  ber  Ralf  gefegt  hat, 
gießt  man  bag  flareSaffer  baoon  ab  unb  bewahrt 
eg  in  wohloerffopften  ftlafcfjen  auf.  2ln  ber  freien 
guft  befommt  bag  Ralfwaffer  balb  ein  weißeg 
^>äutd)«n  unb  wirb  unwirffam.  Dag  Ralfwaffer 
muß  gerud)log  fein  unb  einen  jnfammenjiehenben, 
füßlichen,  etwag  fcharfen  ©efehmaef  haben;  eg 
muß  burbhffchtig  unb  farblog  fein.  San  bebient 
ffd)  beffelben  äußerlich  mit  Kufeen  bei  alten  fite* 
ßenben  ©efchwüren , Sntjünbungen,  Sranbfebä* 
ben,  fttroffbeulen  je.  innerlich,  ju  einem  Sein* 
giag  ooll  mit  Stld) , bient  eg  gegen  Sagenfäure 
unb  in  größern  ©oben  gtgen  Sürmer. 

.ftalmutf,  lieber  ober  , ffnb  un* 

gefchotene,  langhaarige  Sollenjeuge,  welche,  weil 
ffe  fehr  warm  halten,  hauptfächlid)  ju  Sinter* 
überröefen  gebraucht  werben. 

kalter  SBau  ober  Sagerbau,  iff  eine 
Sauart  ber  Sienen,  bei  ber  bag  Sienenoolf  un* 
gehinbert,  felbff  bei  bet  ffrengffen  Rälte,  feinem 
5utter  nachgehen  unb  beim  Sefcbneiben  leicht 
jurüefgetrieben  werben  fann,  (©.  übrigeng  ga* 
gerff  öde.) 

&alte$  SBeet,  in  ber  ©ärtnerei.  1.  3 m 
freien.  San  wählt  h‘ec8u  ,«*ne  fonntge,  oor 
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falten  ©inben  geFchüfcte  Sage,  büngt  bas  Seet 
im  £erbff  ffarf  mit  «JRiffbeeterbe  unb  gräbt  eS 
vor  bem  ©inwintern  um.  £at  e$  ber  Stoff  6—8 
3oU  burcbbrungen , fo  läfjt  man  bas  Seet  mit 
£aden  in  ©chollen  aufbauen,  bie  man  fenfrecht 
aneinanber  fteHt,  fo  bafj  Sroff  unb  Suft  noch  tiefet 
in  baS  Seet  einbringen  fönnen.  3n  ?olge  biefeS 
Verfahrens  tobtet  bie  flälte  alle«  Ungejiefer,  es 
erfrieren  bie  in  ber  S«uchtigfeit  beS  Sobens  ange* 
fdjwollenen  ©amen  beS  UnfrauteS,  unb  bie  ®rbe 
wirb  burcb  ben  Stoff  mitbe  unb  gefchmeibig  für 
bie  tfuSfaat.  ©obalb  es  im  grübjabr  bie  ©ittes 
rung  erlaubt,  gräbt  man  eg  nochmals  um  unb 
befäet  es.  2.  2Rit  ©lag.  £ierju  bebient  man 
ftd>  eines  «JRiffbeetfaffenS,  ber  am  SiUigffen  auf 
folgenbe  ©eife  hetgeffellt  wirb:  «JRan  gräbt  an 
einet  fonnigen  Sage  pon  Offen  nad)  ©effen  laus 
fenb  eine  ©rube  IV2  Suf>  tief  unb  4 Sufi  breit 
aus,  fchlägt  in  biefe  an  ber  nörblichen  unb  füblis 
d>en  ©eite  3zotlige,  4 Sufi  lange,  unten  gefohlte 
unb  oben  getheerte  pfähle,  an  bie  man  wagered)t 
einen  «Rahmen  an  Sretern  nagelt,  fo  bafj  man  an 
ber  «Rorbfeite  ein  ganjeSStet  ober  eine  Sohle  unb 
an  ber  ©übfeite  ein  ^albeö  Stet  befeffigt.  ©ie 
©eitenwänbe  werben  oon  «Rorben  nad)  ©üben 
6 3oU  julaufenb  gefdjniteen,  fo  bafj  bet  SflH 
6 3oll  beträgt.  3e  2 S*nff«t  ruhen  auf  einem 
©tege  unb  enben  butd)  ein  3jöUigesSretffüdd)en, 
bo6  an  bet  ©übfeite  pon  bem  ©infchnitte  beS 
©tegeS  angenagelt  wirb  unb  1 3oU  über  bem 
Stabmen  überffeht,  gebalten.  ©ie  nörbliche  ©eite 
fann  man  jum  ©chufc  gegen  falte  ©inbe  mit 
einem  4jolligen  Srete  befchlagen,  fo’bafj  lefctereS 
mit  bet  #öi)e  bes  Senftettahmenö  abfdjneibet. 
3ur  ©ede  bienen  ©trobmatten  unb  Sreterlaben. 
3n  biefem  flaffen  wirb  abgetriebener  SOTiff , Uns 
fraut  ober  fonffiget  Xbraum  jur  Unterlage  per* 
wenbet,  worauf  nod)  1 Sufi  @tbe  gebracht  wirb,  fo 
bafj  le&tere  mit  ber  untern  ©eije  4 3oll  pon  bem 
Senffet  abffebt. 

Äalte  ^Ierfe,  finb  folche  ©teilen  in  ben 
«JRauern  ber  ©ebäube,  welche  nach  bem  Xbpufcen 
unb  Hnffreicben  nod)  längere  3eit  falt  unb  feucht 
erfcheinen.  2Cuf  folcben  Sieden  fann  man  feinen 
mit  ber  übrigen  ©anb  gleichen  tfnffrich  hetoors 
bringen,  fonbern  ber  Sotbeton  barauf  iff  ein  bös 
berer;  auch  oermobern  bie  SEapeten  barauf.  ©ie 
Utfgcbe  finb  in  ber  Siegel  feuchte  ©(eine,  «IRittel 
jur  Abhilfe  Süftung  unb  bie  fortgefeftte  Jjjjeijung, 
lefctere  namentlich  in  ber  Ärt  angewenbet,  bafj 
man  in  bie  unmittelbare  Stäbe  ber  falten  S^de 
einen  fleinen  Ofen  fe$t  unb  bie  Jjbifce  barauS  an 
bie  falten  ^Iecte  jiehen  läfjt. 

ÄalteÖ  @5erirf)t,  iff  eine  ©effertfpeife  oon 
SReiS.  «JRan  lait  */2  $>fb.  SReig  in  ©affer  auSs 
quellen,  febod)  nicht  PoUftänbig,  giefjt  baS  ©affer 
burd)  ein  ©ieb  ab,  jerläfjt  */*  9>fb.  Sutter,  rührt 
biefe  nebff  bem  Saft  oon  2 Zitronen  unb  2 ©ein* 
gläfern  «Rum  unter  ben  «Reis,  reibt  baS  Selbe  oon 
• ben  2 Zitronen  mit  3t»der  ab  unb  fe$t  eS  §u, 
tbut  bie  «JRaffe  in  eine  ©Rüffel , läfjt  ffe  erlalten 


unb  garnirt  ffe  mit  allerlei  in  3uc!er  Singes 
machtem. 

Äalter  Äudhen.  1 $fb.  «Butter,  1 ©i, 

1 2affe  ©affer,  etwas  3uder  unb  «JRuSfatnufj 
fnetet  man  man  in  SBcijenmebl  ein.  «Dtan  macht 
ben  SEeig  einige  ©tunben  oor  bem  SBacten,  läfjt 
ibn  im  halten  ffeben,  treibt  ibn  bann  auf,  bes 
ff  reicht  il)n  mit  SSutter  unb  bäcft  ihn  bei  nicht  ju 
wenig  4?ifce. 

Äaltcfdffalen,  ©ie  werben  gefertigt  oon 
2Bein,  «JRilch,  SBier,  ©affet  ober  Äofent,  mit 
3ucter,  ©prup,  rothem  «Rübenwaffet  oerfü§t,  mit 
©itronen  unb  ©ewürj  oerfe^t , mit  $eibelbeeren, 
Himbeeren,  Jfitfdfen,  SleiS,  ©räupehen,  93tejeln, 
©ago,  ©emmel  ober  geriebenem  33rote  oerbitft. 
SRan  pflegt  ffcb  im  ©ommer  bamit  abjufühlen. 
Vollblütigen  fperfonen  ffnb  ffe  auch  im  ©intet 
juträglid).  ©ie  gewöhnlichffen  Äaltefchalen  ffnb: 
«JRild)*,  Siet»,  ©affets,  ©eins,  £eis 
belbeers,  ©rbbeers,  J^imbeers,  ©itros 
nenfaltefchale  (f.  b.). 

Äalter  £ctg,  fann  troden  gebaefetr  ober  gu 
jeber  3lrt  Dbffs  unb  anberm  fluchen  perwenbet 
werben.  ÜRan  nimmt  ben  2lbenb  porher,  ehe 
man  fluchen  bacfen  will,  22  Soth  SButter,  3 Soth 
3uder,  t @i,  1 ©ibotter,  >/2  Obertaffe  ©affet 
unb  t Quart  «JRehl,  macht  baoon  einen  SEet'g,  thut 
ihn  in  eine  gut  mit  «JRehl  auSgeffreute  ©chüffel, 
bedt  ihn  ju  unb  läfjt  ihn  beS  «Rachts  an  einem 
fühlen  Orte,  wo  möglich  auf  ©tein,  flehen.  2fm 
anbern  «JRorgen  perwenbet  man  ihn  beliebig,  bod) 
hält  et  ffch  an  einem  fühlen  Orte  mehrere  SEage. 

Äaltffäufer,  ffnb  ©onferpationShäufer, 
welche  baju  beffimmt  ffnb,  folche  ^Jflanjenarten 
aufjunehmen,  welche  in  unferem  fllima  jur  ©in* 
terjeit  im  Speien  nicht  ausbauern,  fonbern  in 
heijbarcn  Släumen  erhalten  werben  müffen  unb 
fogar  $um  Sheil  im  ©ommer  ber  freien  Suft  nicht 
auSgefefct  werben  bürfen.  3u  ben  flalthäufern 
gehören:  baS  ©inter*,  Orangeties  unb 
© a p h a u S (f.  b.  unb  ©ewächshäufer). 

Äalttpaffetcuten»  Oie  hauptfächlich  pon 
^)riehni§  eingeführten  flaltwaffercuren  pereinigen 
mehrere  früher  befannte  mit  neuen  eigenthüm* 
liehen  2CnwenbungSweifen  beS  falten  ©afferS,  * 
jugleich  aber  auch  nod)  bie  ^>eilwirfung  einer 
beffimmten  SlahrungSweife,  einer  actioen  unb 
pafffoen  ©pmnaftif , ber  S5ergs  ober  Sanbluft  unb 
felbff  einer  «JRineralwaffereur.  ©ie  ©urmittel 
ber  93riejj»ib’fd)en  ©afferheilmethobe  ffnb  fols 
genbe : 1 . ©ie  © ch  w i b c u r.  ©ie  beffeht  barin, 
bafj  ber  an  eingewurzelten  Uebeln  Seibenbe  taglid) 
eine  ober  mehrere  ©tunben  in  naffen  Büchern 
unb  trodenen  wollenen  ©eden  ober  in  Unteren 
allein  unb  barüber  in  Setten  fo  eingchüllt  wirb, 
bafj  felbff  bie  2lrme  nicht  frei  bleiben.  3ur  grö* 
hetn  Sewegung  beS  ©chweißeS  reicht  bie  Sebie* 
nung  bem  ©ingehüllten  alle  halbe  ©tunbe  mehrere 
©läfer  frifcheS  ©affer,  um  ben  ©chweifj , ber  ffd) 
meiff  fchon  nach  einer  ©tunbe  cinffellt,  fortwäh* 
renb  ju  unterhalten,  ©ec  auf  biefem  natürlichen 
©ege  entffehenbe  ©djweiff  unterfd)eibet  ffch  pon 
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bem  auf  anbete  SEBeife,  namentlich  burd)  bie 
JDampfbäber  htroorgerufenen,  t'nbem  ec  auf  ganj 
pafftoem  SBege , ohne  Aufregung  beg  93lut*  unb 
Äeroenfofiemeg , bte  ©äfte  nach  bet  4?aut  locft. 
Die  genftec  beg  3immetg,  in  bem  bec  Kranfe 
liegt,  werben,  fobalb  er  ftarf  fd)wi$t,  geöffnet 
unb  bleiben  auf,  um  ber  Unbehaglichkeit  unb  jus 
weilen  eintretenben  «Benommenheit  burd)  bag 
Sinathmen  frifcher,  Wühler  Cuft  entgegen  jumit* 
fen.  83ei  Dielen  Äranfen  werben  auf  bie  am 
«Reiften  leibenben  ©teilen  währenb  bee  ©chwifceng 
oft  falte,  in  frifcheg  SBaffet  «ngetauchte,  gut  aug* 
gerungene  Bücher  unter  ber  eng  anliegenben 
iDecfe  oom  #alfe  aug  h*neingefd)oben.  JDte  bas 
mit  bebectten  Thetle  muffen  ftd)  mit  ber  Seit 
wieber  erbten  unb  ftetö  Don  Steuern  fchwifcen, 
wag  auch  fchnell  wieber  erfolgt  unb  ein  trennen 
an  biefen  ©teilen  oerurfad)t.  ©ie  Temperatur 
beö  SBtuteg  wirb  beim  ©d)wi&en  nur  wenig  ets 
höbt,  ftnft  auch  oft  wieber,  währenb  bet  ©djweiß 
junimmt.  ©et  ^)utö  fchtägt  8 — 10  ©chläge 
mehr  in  bec  Minute  wie  im  «Rormaljujtanbe, 
fällt  auch  oft  währenb  beg  ©d)wi(jeng.  9tad) 
2 — 3 ©tunben  ftnb  bie  wollenen  ©eden  unb  bie 
Unterbetten  burcbgefchwifct , worauf  bann  bie  93e* 
bienung  ben  @d)wi§enben  in  feinet  naffen  9Bollen* 
beete  eingehüUt,  ganj  ruhig  entmeber  in  bag  be= 
nachbarte  3immec  ober  aug  bem  jroeiten  ©toct  in 
ein  ©emach  beg  untern  ©toefwerteg,  .oft  bei  ools 
lern  guftjug,  ber  auf  feiner  SOBeife’  nachtheilig 
wirft,  an  eine  große,  mit  faltem  SBaffer  gefüllte 
böljetne  SQBanne  führt,  in  bie  er  fich  hineinwirft, 
naebbem  23ruft  unb  Kopf  behutfam  mit  faltem 
SBBajfet  gewafchen  ftnb.  3n  ber  9ßanne  oerweilt 
er,  je  nad)  SBehagen  ,2  — 3 SRinuten.  «Rad)  bem 
83abe  genießt  man  gewöhnlich  einige  Taffen 
üflilch  mit  SBeißbrot  unb  ergeht  ftd)  bann  im 
freien,  »o  man  fo  Diel  talteg  SBafTer  trinft,  alg 
nur  möglich  ifi.  Um  9 ober  10  Uhr  ?0torgen6 
nimmt  man  bie  falte  © o u d)  e (f.  b.).  2»n  meh* 
reren  Kaltroafferheilanflalten  finbet  man  auch  bag 
SBellenbab  (f.  b.),  bag  bei  Dielen  Kranfen 
bem  ©ebraud)  bec  ®nud)e  oorauggeht.  2.  33  äs 
ber.  ©ie  bienen  in  afien  gotmen  mit  ganj  fals 
tem  ober  abgefchrecftem  (b.  h-  big  etwa  14—16° 
burd)  watmeg  SBaffet  tempertrtem)  SBaffer,  theilg 
alg  ©an  $b  ab  er  in  großen,  umfangreichen 
Scannen  unter  ftetem  3uflte8en  Don  frifchem 
SBaffer,  theilg  alg  örtliche.  93 on  lederen  ftnb 
befonberg  bie  © i fe  b ä b e r (f.  b.)  beliebt.  Äußer 
biefen  bienen  alg  örtliche  SBäber , falt  ober  abges 
gefchredt,  .§  a l b b ä b e r bis  an  bte  93ruft,  21  r m s 
unb23einbäbet,  4?anbs  unb  (Ellenbogens 
bäber,  gußbäber  big  an  bie  .Knöchel,  ©oh* 
lenbäbet  etwa  1 3oll  tief,  beibe  festere 
gewöhnlich  mit  reichlichem  «Reiben  ber  güße  abs 
wedjfelnb,  um  bai)in  abjuleiten,  ober  falte  güße 
ju  erwärmen;  ferner  Kopfbäber,  wobei  ber 
«Kopf  entmeber  jur  ©eite  ober  im  fliegen  burd) 
$intetbiegen  in  bag  ©efäf  eingetaucht  wirb, 
Äugen*,  Stafenbäber  tc.  3.  SBafcbungen 
(f.  b.)  unb  Uebergießungen  beg  ganjen  Kör* 


perg  ober  einzelner  Theile.  4.  © o u d)  e (f.  b.). 
5.  ©infprifcungen  ober  Kaltwafferflp* 
ftiere.  6.  SBaffer umfebläge  (f.  b.).  7. 

SD3 affertrinfen.  @g  wirb  oon  bem  Anfänger 
mäßig,  etwa  12  ©täfer  ober  4 Ciuatt  täglich, 
Don  bem  ©ingefcbulten  reid)lid)er  big  ju  30  ®lä* 
fern  ober  12  Quart  unb  mehr  in  gehörigen  3»i* 
fcbeiträumen  Dolljogen,  namentlich  währenb  beg 
Umhergeheng,  außerdem  währenb  beg  ©ifceng  in 
ben  SSibern,  währenb  bec  «Dlahljeit  tc.  ©ie  8e* 
bengweife  bei  ber  Kaltwaffercuc  ijt  fehr  eins 
•fad)  länblid).  ©ewürjte  ©peifen,  fünfttübe,  bes 
fonberg  warme  unb  fpirituöfe  ©etränfe  ftnb 
Derboien.  SOltld),  ©utter,  Käfe,  SBrot  jut  grüh* 
unb  Äbenbfoft,  SDtittagg  eine  fehr  einfache  aber 
reichliche  SRahljeit  oon  gewöhnlicher  ^augmanngs 
toft,  gleifd)  unb  ©emüfe,  Kartoffeln  tc.  Daneben 
fleißige  93ewegung  in  freier  Cuft,  auch  wohl  Tur* 
nen,  möglich^  leichte  aSefleibuna,  gtühaufflehen 
unb  grühjubettegehen , ©chlafen  in  füllen  3ints 
mern  unb  anbete  Äbhärtunggmittel.  Tilg  hnitpt* 
fächlichfle  ^eilgwecte  ber  Äaltwaffercur  ftnb  h‘rs 
oorjuheben:  1.  Äbhärtung  beg  ganjen  ÜWen* 
fchen,  nicht  nur  ber  Jg)aut,  fonbern  auch  beg 
SMageng  unb  ©acmfanalg,  ber  Sunge,  ber  9liete 
unb  Dor  Ällem  beg  ©eifteg  felbfl  gegen  bie  anhafs 
tenbe,  geiftige  Ueberempfinblichfeit,  ©nergieloftgs 
feit  unb  93laftrtheit.  2.  5R  e i n i g u n g.  SReinlid): 
feit  unb2lnfeud)tung  äußerer  unb  innerer  glächen. 
3.  Äugfcheibunggoetmehrung  unb 
©chuppenlöfung,  befonberg  ber  4?aut,  außer* 
bem  in  9tieren,  ©armtanal  tc.  4.  Slutoer* 
mtnberung  in  boppelter  9Beife,  einerfeitg  burd) 
bie  Äuglaugung  unb  reid)lid)e  2lugfd)eibung  oon 
oerbrauchten  ©toffen,  anbererfeitg  burd)  bie  reich* 
liebe  (Einführung  oon  Sffigffer  unb  einfachen , gut 
nährenben  ©peifen  bei93ecmeibung  ber  fünfllichen 
©etränfe  unb  ©ewürje.  5.  Kräftigung  burd) 
actioc  unb  pafftoe  SKugfelübung  fowohl  alg  burd) 
bie  jahlreichen,  beim  ©intauchen,  ©ouchen  tc. 
entflehenben  93ewegungen.  6.  ©nthaltung  oon 
Ärjneien  unb  SBieberaugfcheibung  ber  früher 
in  ben  Körper  gefommenen  Ärjneifioffe.  Äußer 
biefen  wicbttgften  ÄUgemeinwirfungen  ber  Kalt* 
walfercur  hat  biefclbe  aud)  ßofalwirfungen.  ©ie* 
felben  taffen  fich  burd)  ©enu|ung  lauerer,  abges 
fehreefter  ober  fätterec  Temperatur,  burch  plö^lidje 
©ontrafte  ober  anbauernbe  (Sinwirfung  ber  Kälte, 
burd)  SBenu^ung  unb  Unterhaltung  ihrer  (Erft* 
einwirfung  ober  ber  reactioen  9tachwirfung,  burd) 
leichtere  unb  ^albtroctene  ©inwicfelung,  burd) 
«Reibungen  tc.  auf  bag  manntcbfachfle  abänbern. 
@o  wirft  man  entjünbunggwibeig,  inbem  man 
flarfe  Kälte  bauernb  auf  ein  Organ  wirfen  läßt. 
Älg  etweichenbe,  jerlhetlenbe  unb  beruhigenbe 
OTittel  bienen  abgefchrecfte  unb  laue  83äbet, 
9Bafferumfd)läge  big  jum  933armwerben  aufgelegt 
unb  wohlbebectt,  naffe  ©inwicfelungen  in  gleicher 
Ärt,  alg  3ertheilunggmittel  außerbem  ©ouchen. 
Sur  Ableitung  bienen  theilg  bie  beruhigenben  unb 
erregenben  Umfebläge  unb  ©ifebäber,  theilg  bie 
p(ö§tid)en,  furjbauernben,  falten  ©intauebungen 
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mit  nachfolgenben  «Reibungen  unb  {Bewegungen. 
XIS  XuSleerungSmittel  bienen  bie  ©chwt'hcut,  bie 
falten  .Klpftiere,  bie  reichliche  £atnabfonbetung. 
®ie.Sttantbeiten,gegrn  welche  ftd)  bieÄaltwaffercur 
am  Weiften  bewährt  hat,  ftnb  ^au|>tfäd)[td>  d)ro ; 
nifche  unbXrgneiftechthum,  befonberS  nachSRercu* 
rial;,  3ob»  unb  fonftigen  ©uren  mit  törperfeinbli* 
d>en  ©toffen,  £gpocbonbtie,  .fchfterie,  blaftrte  unb 
anbere  ©emüthsoerftimmung , Steroenreigbarfelt, 
förperliche  unbgeiftigeBerweichlicbung  überhaupt, 
©rfältbarfeit,  chronifchc  StheumatiSmen  unb 
©icbtfronfheiten , alte  XuSfchwifcungen , welche 
einer  Stücfbilbung  noch  fähig  ftnb,  Gähmungen,  bie 
auf  folcher  Urfache  unb  Sticbtgebraucb  beS  be» 
treffenben  ©liebes  beruhen,  d)tonffd)e  #aatübel, 
befonberS  glechten  unb  ©efchwüre,  alte  Wagen; 
catarrhe,  befonberS  oon  Wißbraud)  bet  ©peifen, 
ber  fünftlichen  ©etränfe  unb  Xrgneien,  Stahl* 
oerftopfungen,  #ämorrhoibalbefd)werben,  weifet 
gluß,  männliches  Unoermögen,  ©araenergüffe. 
«Rieht  anwenbbar  unb  bebenflid)iftbie£altwaffet* 
cur  bei  ailenmeit  ootgefd>tittenen®egenerationen, 
namentlich  Ärebfen,  Suberfulofen,  bei  auf  Warf; 
gerftörung  betuhenben  Steroenübeln , bei  organis 
feben  £er g s unb  Gungenfehlern  unb  ©ntfräftung. 

ftameelbaar,  fommt  oon  ber  Äameelgiege, 
welche  in  Xften  unb  Xftifa  lebt.  Bon  biefen 
paaren,  welche  gu  SBottengarn,  (Äameelhaar) 
oerarbeitet  wirb,  würben  ehebem  bie  Äamelotte 
gewebt.  3e$t  brauchen  es  nur  noch  bie  £ut* 
machet,  Botten  wirfer,  tfnopfmacher  unb  einige 
anbete  £anbwerf*t.  ©aS  fchwarge  £aar  aus 
fJerften  ift  baS  befte  unb  weit  theurer  als  bie 
f.  g.  Xieppoforte.  ©uteS  Äameelhaar  hot  oon 
Statut  eine  helle  ober  bunfelbraune  gar be.  ©aS 
weife  unb  tothe  £aat  fchäfct  man  am  SSe* 
nigften. 

ftameen,  aus  ©peefftein  ober  ©tratit.  Wan 
febneibet  guerft  in  ben  ©peefftein  baS  beabfichtigte 
®ilb  ic.,  unb  wenn  bie  Arbeit  gang  oollenbet  ift, 
thut  man  ihn  in  einem  oerfd)loffenen  unb  gut  lutirten 
Siegel  in  einen  Ofen  gwifeben  Äohlen,  erhifct  ihn 
ba  langfam  unb  erhält  ihn  2—3  ©tunben  in  einer 
rötlichen  ffieißglühh»fc*-  hierauf  läft  man  ihn 
langfam  abfühlen  unb  nimmt  ihn  enblich  aus  bem 
Siegel.  Wan  wirb  nun  ben  ©peefftein  fo  h«t 
jinben,  baf  er  am  ©tahl  gunfen  gibt  unb  ben 
beften  geilen  wibetftehf.  ©utd)  bas  ©liihen  wirb 
biefet  ©peefftein  milehweif , ber  oon  Statur  fd)on 
gefärbte  aber  graulich  ober  tätlich.  <5r  fann  aber 
auch  fünftlid)  gefärbt  werben , unb  gwar  entweber 
mit  garbenauflöfungen  in  Serpentingeift,  welche 
feht  hubfehe  garben  geben,  ober  mit  garben,  bie 
ftd)  in  Bernfteinftrniß  auflöfen,  welche  aber  feine 
lebhafte  gärbung  geben,  ober  mit  Xuflöfungen 
oon  ©rachenblut,  ©ummigutti,  ©ampecheholg, 
©aflor  ic.  in  SBeingeift,  in  welchem  gaü  ber  falt 
geworbene  ©peefftein  mehrere  ©tunben  in  biefe 
Xuflöfungen  gelegt  wirb.  Göft  man  3nbigo  in 
BitriolÖl  auf,  fo  fann  man  bamit  ben  ©peefftein 
graulichblau  färben.  SBirb  ©ilber  in  ©algfäure 
aufgelöft , unb  biefet  Göfung  etwas  Btfriolöl  bei; 


gemengt,  fo  färbt  biefe  Göfung  ben  ©peefftein 
fchwarg.  3n  JtönigSwaffer  aufgelöfteS  ©olb  gibt, 
ft  nad)  ber  ©tätfe  ber  Xuflöfung,  ein  mehr 
ober  weniger  bunfleS  ^urpurroth.  ©efct  man 
©peefftein,  ber  mit  einer  ©olb;  ober  ©ilbetlöfung 
gefärbt  ift,  einer  lebhaften  glamme  auS , fo  erhält 
er  einen  metaHifeben  ©olb*  ober  ©ilberglang. 
©ie  in  ©äuren  aufgelöften  garben  finb  alle  leicht 
auf  ben  ©peefftein  anguwenben , fobalb  biefet  et; 
bi&t  wirb.  ®en  beften  ©ffect  gibt  in  biefet  Begie; 
hung  bie  ©cbwefelfäure , obfehon  auch  bie  ©alpt; 
ters,  ©alg»  unb  ©auerfleefäure,  fowie  bie  in  Xl* 
falien  aufgelöften  garben  ftd)  fet)t  gut  gebrauchen 
laffen.  «ftachbem  ber  ©peefftein  gefärbt  ift,  wirb 
ec  mit  Schmirgel,  Sripel  unb  «Jinnafcbe  polirt, 
wobureb  er  einen  fehr  fchÖntn  ©lang  befommt 
unb  wie  Xcbat,  ©halcebon,  3«spis  tc.  auSfieht. 

tarnet ott  ober  ftamlott,  ift  ein  bid); 
tes  leinewanbartigeS  SBolIengewebe.  Wan  hot 
baoon  gröbere  unb  feinere  ©otten  oon  allen  gar« 
ben.  ©ie  feinem  unb  geföperten  werben  fefct 
Werino,  bie  feinften  Shibet  genannt.  ©hemalS 
brauchte  man  $u  ben  Äamelotten  oorgüglid)  baS 
©am  oon  tfameeljiegenhaartn;  jefct  wirb  meift 
Schafwolle  bagu  oerwenbet.  grüher  würben  auch 
halbfeibene  Äamelotte  oerfertigt,  ©ie  Brüffeler 
umTGepbener  Äamelotte,  welche  lange  3«it  bie 
feinften  waren,  ftnb  gewöhnlich  •/•  brabanter 
©Uen  breit,  unb  ein  ©tücf  ift  50— 80  ©Uen  lang. 
3efct  ftnb  bie  englifchen,  fran göftfehen , fächftfchen, 
göttinger  Äamelotte  berühmt,  ©ie  englifchen 
oon  Äameelhaat  unb  ©eibe  ftnb  in  ©tücfen  oon 
66  3)atbS  8änge.  Wan  hot  baoon  fuperfeine, 
mittelfeine  unb  orbinaire.  ©ie  frangöftfebrn  ftnb 
entweber  bloS  oon  Äameelbaar  unb  oon  SSolle, 
ober  oon  9BolIe  allein.  3h«  gewöhnliche  Breite 
ift  */2  9>atifet  ©tab,  ihre  Gänge  21—22  ©tab. 
©ie  beutfdjen  Äamelotte  ftnb  gewöhnlich  3/*— */* 
©llen  breit,  unb  baS  ©tücf  ift  60  ©Uen  lang. 

ftamitt,  bilbet  benjenigen  Sheil  beS  ©cbotn; 
jteinS,  welcher  außerhalb  eines  ßimmerS,  in  bem 
ein  Dfen  fleht,  gleich  oot  bem  Dfen  angebracht  ift 
unb  oft  bis  auf  ben  Boben  hftobreicht.  ©t  ift  mit 
einet  Shüte  oerfehen,  bamit  man  in  benfelben 
treten,  unb  burch  ein  in  ber  ©citenwanb  ange; 
brachteS  Goch  ben  Dfen  h*Wn  *ann‘»  e*n 
etwas  h^b*«^  Keines  God)  in  berfelben  SBanb 
wirb  bet  SRaud)  in  ben  ©chornftein  geführt,  fo 
baß  er  nicht  in  ben  «Raunt  oor  bem  Zimmer  fommt. 
@S  gibt  aber  3«iten  im  3ohte,  wo  ber  Stauch  in 
benÄamfnen  nid)t  auffteigt,  fonbern  fogat  niebets 
fällt.  ©ieS  ift  befonberS  bei  SBitterungSoeränbe* 
rungen  ber  gaU.  3ft  bie  Guft  g.  B.  mit  fremben, 
fchweren  ©ünften  angefüllt  unb  einem  biefen,  un« 
burchbringlicben  Stebel  gleich,  im@infen  begriffen, 
fo  fann  bet  Stauch  nicht  auffteigen;  benn  biefe 
©ünfte  hängen  ftd)  bem  Stauch  an  unb  machen 
ihn  baburch  fchweret,  als  bie  Guft  felbft  ift.  ®o 
ift  es  auch  bei  allem  Stauch,  ber  mit  geuchtigfeften 
umgeben  ober  angefüUt  ift,  g.  S.  bei  erfälteten 
unb  baburch  feuchten  unb  bei  Beränberung  ber 
SBitterung  fchwihenben  ©thornfteinwönben , beim 
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Sand»  oon  feucfttem  ober  grfinem  £olg  tc.  ©ie 
Särme  unb  SEroctent>eit  ift  bemnad)  immer  eine 
roeffntltdje  Urfache  be«  beffern  ©teigen«  be« 
Äaucbe«,  obgleich  biefer , auch  wenn  ihn  bie 
«Bärme  oerlajfen  hat,  noch  forf fteigen  fann,  wie 
oied  auch  in  bet  SBirtlicbfeit  juroetlen  ftatrguftn; 
ben  fdjeint.  ©iefer  galt  tritt  ^auptfäd)(td>  im 
Sinter  bei  ftrenger  .Kälte  unb  reiner  Suft 
ein,  unb  bann  ift  auch  ber  Stauch  an  ftd)  immer 
nod)  wärmer,  al«  bie  äußere  Suft,  wenn  er  auch 
— bem  ©efühle  nach  — für  ftd»  Falt  gu  fein 
fd)tint.  ©ie  SBdrme  ift  aber  gleichwohl  nicht  gang 
aus  ihm  gereichen,  benn  nur  bann,  mrnn  er  ent; 
wtber  gang  erfaltet,  ober  mit  ber  Suft  gleiche 
Temperatur  hat,  in  ber  er  auffteigen  foll,  hört  er 
auf  gu  fteigen  unb  febmebt  in  horijontatfr  3tich= 
tung  in  efner  leichten,  ftd)  allmälig  oerlietenben 
Solfe  fort.  3m  ©ommer  rauchen  bie  ©chorn* 
fttine  am  #äuftgften  ober  gief)en  oielmehr  fchlecb* 
ter  al«  im  SBinter,  we^  bie  Suft  faft  immer 
»ärmer  al«  ber  Stauch  ift,  menn  et  ben  Äuögang 
be«  ©cbornftein«  erreicht  hat.  Kamine  ftnb 
überall  nothwenbig,  mo  man  ben  Dfen  nicht  oon 
ber  ©tube  au«  h^S*  ober  wo  feine  .Küche  beftnb* 
lid)  ift.  3n  fo leben  .Kuchen,  auf  beren  £erbe  nie 
ein  freibrennenbe«  geuet  oorfommt,  fonbern 
alles  geuer  unter  ber  £erbplatfe  angegünbet 
»irb,  ftnb  bie  9taud)fd)läud)e,  welche  bis  in  ben 
Kamin  geleitet  roerben , welcher  mit  9tu$en  »er# 
fcblicßbar  angefertigt  wirb,  febt  empfehlen« werth 
unb  machen  ein  Jfaminichoß  (Staudjmantel)  gang 
entbehrlich,  ©a  aber  fo  gebaute  $erbe  noch  febr 
feiten  ftnb , fo  ftnb  bie  Äaminfchöfte  nicht  gu  um* 
gehen,  ©er  gegenwärtige  Sau  berfelben  hat 
aber  Wandte«  gegen  ftch.  @ie  ftnb  blödifd»,  oet* 
fperren  «Raum  unb  Sicht  unb  ftnb,  wenn  bie  ©als 
len  nicht  maSfirt  werben , feuergefährlich.  ©ine 
neue  2frt  Äaminfd)öffe,  in  jebem  ©ctrad)t  werth, 
bie  bisherigen  gu  oerbrängen,  ftnb  bie  au«  ges 
»ähnlichem  ©turg  angefertigten , beffen  ©lätter 
in  beliebiger  gorm  entweber  gefchweift  ohne 
6<fcn  ober  fdjief  geftellt  mit  ©den  oon  bem  .Kamin* 
boben  an  heruntergeführt,  ber  Sänge  nach  burd) 
Mieten  an  einanber  befeftigt  unb  oon  ©ifen* 
ftäben  getragen  werben.  3ur  ©teiger ung  ber 
$(Qigteit  unb  gut  ©erhütung  be«  Xnfegen«  oon 
(Sifenorpb  märe  bie  äußere  ©eite  be«  ©turge«  gu 
oerginnen,  moburd)  ba«  Sicht  gwedmäßig  in  ber 
Küche  wieberftrahlt,  unb  bie  innere  ©eite  mit 
einer  Wifdjung  oon  Del  unb  @rapf)it  gu  über* 
tleiben,  moburd)  bie  ©ntwidelung  be«  Slofte«  oer* 
hütet  wirb. 

&amttil)eigun0,  reicht  für  unfere  gewöhn; 
liehen  ©ebürfniffe,  außer  etwa  für  ©artenfäle 
unb  anbere  Stäume,  bie  nur  feiten  ein  wenig  gu 
erwärmen  ftnb,  nicht  au«.  3m  SBefentlichen 
»irb  bei  ber  Äaminheigung  nur  bie  ftrahlenbe 
Särme  benufct,  welche  einigermaßen , aber  in 
fehr  geringem  ©rabe,  auch  bie  ftBänbe  be«  3im; 
mer«  erwärmt,  ©ie  ift  bie  unregelmäßigfte  unb 
foftfpieligfte  oon  allen  Neigungen  unb  nur  gu 
ooräbergehenber  ©rwärmung  brauchbar,  wie  fie 
UI. 


wohl  in  füblichen  Sänbern  angenehm,  in  ©eutfeh« 
lanö  aber  ourebau«  nicht  gureichenb  ift.  ©erfuebe, 
welche  in  granfteid)  angeftellt  worben  ftnb,  haben 
gelehrt,  baß  bei  ©teinfohlenfeuer  im  .Kamin  nur 
’/soo  ber  entwidelten  SBärme  wirflicb  gur  @r* 
wärmung  be«  3immer«  bient,  ©er  .Kamin  bei 
biefer  Xrt  oon  geuerung  befteht  au«  einem  nach 
ber  einen  ©eite  fftn  offenen  geuerungSraum  a 

*• 


gig.  1 , bet  ftch  an  ober  in  bet  ©Sanb  be«  3int* 
mer«  beftnbet  unb  mit  ber  ©ffe  b,  gig.  2,  in 

gig.  2. 


©ctbinbung  fteht.  gig.  2 geigt  ben  ©urebfehnitt 
eine«  Kamin«.  Xuf  ber  ©ohle  be«  geuertaum« 
beftnbet  ftd)  ba«  Srennmaterial.  ©ie  Suft 
ftrömt  au«  bem  3immer  nach  bem  geuer,  er* 
wärmt  ftd>  unb  entweicht  fogleich  burd)  bie  ©ffe, 
ohne  baß  fte  wie  bei  ben  Defen  eine  ©elegenheit 
fänbe,  ihre  SBärme  abgugeben.  Won  unter* 
febeibet  lombarbifche  Kamine  mit  her»ors 
ragenbem  ppramibenförmigem  Wantel;  fr  an* 
göfifebe  ober  beutfehe  Kamine,  welche  gang 
außerhalb  ber  Wauet  flehen,  unb  ftollän* 
bifche  Kamine,  welche  gang  in  ber  Wauer  ans 
gebracht  ftnb.  ©ie  Kamine  ftnb  nach  Serhältniß 
be«  3immer«  3—4  guß  hoch,  l‘/j  — 2guß  tief 
unb  3—6  guß  breit,  ©et  £erb  ift  oieredig, 
halbfrei«förmig  ober  parabolifch;  lefctere  werfen 
bie  meifle  £ifce  in  bie  ©tube.  ©iSweilen  belegt 
man  ben  £erb  mit  eifernen  ober  fteinernen  3>lats 
ten  unb  bringt  auch  inwenbig  im  .Kamin  an  ber 
SRüdwanb  unb  an  ben  ©eifenwänben  eiferne 
glatten  an,  an  welchen  bie  SBärme  mehr  gurüd* 
prallt.  Um  geuerSgefaht  gu  oermeiben,  muß  bet 
.Kamin  gang  oon  ©tein  fein,  auch  ber  gußboben 
oot  bem  £erbe  1 guß  breit  mit  gließen  ober 
glatten  belegt  werben,  ©erjenige  SSI)«*1  hrt 
Kamin«,  welcher  an  bet  Wauer  h«roorftef)t, 
wirb  au«  SBertftüden  oon©anbftein  oberWarmor 
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au«gefübrt  unb  befielt  au«  ben  ©ewänben  unb 
bem  Sturj.  @t  ift  meift  bet  oerjiertefte 
eine«  3t»nniet«;  bie  beiben  ©ewänbe  werben 
mit  Säulen,  Saörelief«,  bet  Sturj  mit  ©eftm* 
fen,  Süften,  giguren,  Safen,  Spiegeln  tc.  ge* 
fchmüdt.  Die  oorbete  Deffnung  wirb  gewöhn* 
lieb  mit  einet  oetjierten  Slechtbüre  oerfchloffen, 
»enn  ba«  geuer  oerlöfcht  ift.  SBenn  meutere 
.Kamine  in  einen  Schornftein  mönben,  fo  muß  et 
in  jebem  3immet  burd)  einen  Schiebet  feft  »er* 
fchloffen  werben  fönnen,  bamit  fein  jutüd* 
tretenber  Saud)  (r  ba«  3intmec  bringt.  2Birb 
mit  Steintoble  ober  SEorf  gebeijt,  fo  muß  bet 
^etb  einen  Soft  haben.  2tn  bet  anbern  Seite 
be«  4>etbe6  ift  ein  Sotfefcbled)  ober  ©ittet,  bamit 
bie  Noblen  nicht  berauöfallen. 

iiamtnofeti,  ftnb  Defen,  welche  oon  stufen 
burd)  ba«  .Kamin  gebeijt  werben.  Sei  biefen 
Defen  wirb  bie  im  3»wmer  beftnbliche  8uft  er* 
wärmt,  mitbin  auögebebnt,  unb  ba  fte  einen 
großem  Saum  einjunebmen  fud)t,  nach  Xußen 
gebrängt,  ©6  entweicht  babet  burd)  bie  feinjten 
Deffnungen  warme  Suft  in’«  greie.  Diefeo  ©nt* 
weichen  gefchiebt  jebod)  um  fo  langfamer,  als  bie 
©rwätmung  unb  Äu«bebnung  ber  3«wmerluft 
abnimmt.  Die  erwärmte  Suft  in  einem  folcben 
3immer  fann  ftd),  wenn  nicht  ju  häufige«  Deff* 
nen  ber  genfter  unb  Tbüren  ftattpnbet,  längere 
3eit  in  einet  angemejfenen  Temperatur  erhalten, 
©ine  Suftcirculation  finbet  jwar  bei  ben  .Kamin* 
Öfen  eben  fo  wie  bei  ben  SBinböfen  jtatt,  inbem 
oberhalb  ber  SEbtiren  unb  genfter  warme  3immer* 
luftau«*,  unterhalb  falte  einftrömt,  jeboch  mit 
bem  Unterfchieb,  baß  bei  SBinböfen  ba«  ©inbrin* 
gen  ber  falten  Suft  überwiegenber  ift,  ba  bie 
warme  Suft  in  bebeutenber  «Dienge  burd)  ben 
geuerraum  abgefübrt  wirb.  Die  Kaminöfen 
oerbienen  ben  83orjug  oor  ben  SBinböfen,  fobalb 
nur  bei  jenen  jur  Ableitung  ber  oerborbenen 
Suft  in  bem  3immer  ein  befonberer  Sentilator 
angebracht  wirb.  Die  SBinböfen  erforbern 
nämlich  ftet«  mehr  ^Brennmaterial  a(«  bie  Kamin* 
Öfen.  2lud)  ift  ber  gußboben  bei  ben  SBinböfen 
ftet«  fälter  al«  bei  ben  it'aminöfen.  — ©ine  an* 
bere  2frt  oon  SBinböfen  bient  baju,  bie  SBirfung 
ber  Kaminfeuerung  ju  oermebren.  Diefe  Defen 
befteben  ganj  au«  ©ifenblech  unb  werben  in  bie 
.Kaminöffnung  bineingefefct  ober  flehen  auch  blo« 
an  ber  Kaminwanb.  «Dlittelft  Suftjügen  wirb  bie 
untere  falte  Suft  im  3immer  eingefaugt,  am 
geuer  erwärmt  unb  ftrömt  oberhalb  in  erwärm* 
tem  3uftanbe  wieber  ab. 

&amm,  ift  oon  £orn,  ©Ifenbcin,  Schilb* 
patt,  Sucböbaum  unb  bient  jum  Seinigen,  Drb* 
nen  unb  Tluffteden  ber  £aare.  @5  gibt  größere 
unb  fleinere,  weitete  unb  engere  Kämme.  Die 
Tlufftedefämme  ber  grauen jimmet  §um  Tluf* 
fteefen  ber  3öpfe  ftnb  oft  febr  fchön  gebeijt  unb 
polirt,  juweiten  mit  noch  allerlei  Serjierungen 
burchbtodjen , fo  baß  fte  einen  bübfeben  £aarpu& 
abgeben.  Die  fleinen  Socfenfämme  ftnb 
gleichfaU«  fchön  gebeijt  unb  polirt.  Den  gtifir* 


fämmen  läßt  man  gewöhnlich  bie  natürliche 
garbe  be«  4>orn«.  Sei  einem  .fcaarfamm  muffen 
bie  3ab«  ober  Streifen  im  Jporne  nach  ber  Sänge 
ber  3infen  geben.  Saufen  fie  nach  ber  Sänge  be« 
Siegel«,  auf  bem  bie  3infen  flehen , fo  ift  bie«  ein 
3eid)en,  baß  ba«  $orn  nach  ber  duete  gefchnitten 
ift,  unb  bann  brechen  bie  3tnfen  nach  einanber 
balb  ab. 

•ffampfhulbn,  ift  eine  febr  fchöne,  aber 
ftreitfuchtige  £übnerrace. 

ftampfübuitgeit , haben  ben  3wect,  einen 
fremben  SBiUen  bem  eigenen  ju  unterwerfen.  ©« 
gehören  baju  geebten,  ©rerciren,  Singen  tc, 
£l«  ©rjiebung«mittel,  befonber«  jur  SBedung 
bet  Äufmerffamfeit  unb  ©ewanbtbeit,  ftnb  fte  fe^r 
oorjüglid) ; feltnet  eignen  fie  ftcb  ju  einem  ärjt* 
liehen  3wecte.  21m  «Seiften  läßt  ftd)  ba«  Stoß* 
fechten  mit  bem  glinlet,  welche«  nicht  fo  febr  er« 
ijifct  unb  ben  Süden  ftärlt,  bei  chronifcben  Kranf* 
beiten  benu&en.  Sajonnctfecbten  taugt  nur  für 
Kerngefunbe. 

.ftatialbeijuitg.  Sei  berfelben  führt  man 
bie  außerhalb  unb  unterhalb  be«  $eijraum«  er* 
jeugten  beißen  ©a«arten  unb  ben  Sauch  burch 
ein  Softem  oon  .Kanälen,  woburch  fte  ibreSBärme 
abgeben  unb  bann  ertaitet  burch  bie  ©ffe  entwei* 
eben.  £1«  3immerbetjung  ift  biefe  £cijung«art 
eben  fo  ungenügenb,  al«  bie  Kaminbeijung,  unb 
fie  wirb  be«balb  aud)  nur  jur  ©rwärmung  ber 
©ewdd)6bäufer  angewenbet.  (S.  barüber  £ei  j* 
fanäle.) 

.ftanaftcr,  füuftltcbcr,  eine  SEabadöforte 
oon  oetfd)iebenen3ufammenfebungen:  1.  13Tbei(e 
Kanafter  in  Sollen,  6 SEbeile  £aoanna,  7 SEbeile 
befter  Drinoto  ohne  Sippen  gemifcht.  2.  Sarina« 
in  Sollen  10  Tbeile,  guter  ^)ortorito  6 SEbeile, 
befter  Drinoto  ohne  Sippen  ö Steile , befter  #a* 
oanna  5 Tbeile,  gemifcht.  3.  13  SEbeile  Sarina« 
in  Sollen,  6 Steile  #aoanna,  8 Tbeile  befter 
^ortorito,  4 JEbeile  Drinoto,  gemifcht.  4.  $)e* 
tit  Kanafter.  10  SEbeile  $>örtorifo,  6 Steile 
©uba,  5 Tbeile  St.  Domingo,  5 Steile  Scrub«, 
gemifcht.  5.  Siegelfanafter.  8 Tbeile  Drt* 
nofo,  oon  ben  ftärtften  Sippen  befreit,  8 Tbeile 
9>ortorifo,  8 Tbeile  leichter  Scrub«,  2 Tbeile 
£aoanna,  gemifcht.  6.  Jpalbtanaftec  ober 
Äanafter  Sweöcent.  SBirb  jufammen* 
gefegt  mit  Sarina«  ober  gutem  ^)ortorifo,  brau* 
nem  ÜJtarplanb  ober  einem  leidjten  oirginifeben 
Tabad.  7.  ©efdjnittener.englifcher 
Ä a n a ft  e r.  «San  nehme  auf  25  $)f b.  oitginifche 
Slätter  genchelfamen,  V2  ?Jfb.  ©aöcarill* 

rinbe,  ‘/«  9>fb.  SBacbbolberbeeren  unb  1 ^>fb. 
©anbiäjuder,  puloere  Tille«,  übergieße  e«  mit 
V2  D.uart  ftebenbem  SBaffer,  laffe  e«  1 Stunbe 
flehen,  toche  e«  bann  ein  «Sal  auf  unb  feibe  bie 
glüfftgfeit  burd)  grobe  Seinewanb.  «Dian  benefct 
unb  mifcht  bamit  ben  Sabad  unb  trodnet  ihn. 

ßaitbelaber,  ift  eine  ret'jenbe  ©arten* 
oerjt*erungau«©ifen.  ©«  haben  barin  mebrereSlu* 
mentöpfe  $)(afe.  «Dian  wählt  baju  nur  niebrige 
unb  am  Seften  bängenbe  Slumen,  al«  Sobelien, 
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feine  ©räfer,  garrnfräuter,  SDloofe,  Tfmpels 
pflanjen,  ©lorinien.  3m  großen  S0?af flabe  au«; 
geführt,  eignet  ftd)  btefeö  ©eflefl  für  ba«  greie,  in 
fleinem  SDlaßflabe  für  ba«  3intmer.  ©ie  2lrme  be« 
Jtanbelaber«  werben  mit  .Kletterpflangen  untjogen. 

Äcine  fa$ , ift  ein  hulöbaumwollene«  3eug. 
Ser  ©infchlag  ifl  nämlich  ganj  au«  Saummolle, 
bie  Kette  aber  halb  au«  Leinengarn  unb  ^>alb  au« 
Saumwollengarn.  ©et  gewöhnliche  Äanefa«> 
woju  aud)  bec  boUänbifdje  gehört,  ifl  auf  ber 
rechten  ©eite  gerippt,  auf  ber  linBen  aber  wie 
Sardjent  geföpert  ober  er  hat  flatt  beffen  einen 
Ceinewanbgrunb.  ©er  wahre  hollänbifche  Kanefa« 
hat  weniger  flarfc  «Rippen.  ©et  auf  beiben 
Betten  ^eföpette  .Kcnefaö  t)ot  auf  ber  einen 
Beite  einen  flattern,  auf  ber  anbern  einen  fdjwäs 
ehern  Köper.  ©et  gemöbelte  Kanefa«  hat 
nad)  feiner  Länge  abwechfelnb  einen  Kanefa«  unb 
einen  Leinemanbftreifen ; in  lefctern  ftnb  giguren 
eingewirft.  Eußerbem  gibt  eö  geblümten 
Kanefa«,  beffen  breite  ©treffen  Stumen  oon 
gefärbtem  ®arn  enthalten,  ©er  englifche  unb 
hollänbifche  .Kanefa«  ifl  oortrefflid),  aber  aud)  ber 
fätbftfcbe  ift  fe^r  gut. 

&<mind)ett,  jaf)mc$,  ifl  ein  Xbart  be« 
»ilben  Kaninchen«.  ®ie  3ud)t  t,ec  Kaninchen 
erfdjeint  unerheblich,  ifl  e«  aber  nicht,  benn  fte 
begünfligt  bie  ©rnährung  mand)et  gamilie, 
weicher  obnebem  nie  ein  gleifchmaht  jufommen 
würbe,  unb  bietet  nid)t  nur  einen  günfligen  £an* 
bei  mit  Kaninchen  unb  beren  gleifd),  fonbern 
aud)  mit  ben  gellen  unb  #aaten,  welche  (entere 
unter  Umftänben  fehr  gefcbäfct  ftnb.  ©a«  gleifd) 
oon  ju  alten  Kaninchen  ober  in  bei:  Srunfl 
btfinblidjen  unb  beftnblich  gemefenen  Soden  ifl 
iä^t  unb  wibrig  non  ©efchmad,  bagegen  ba«  oon 
jungen  Kaninchen  unb  oon  caflrfcten  unb  gemäs 
fteten  Soden  gefocht  ober  gebraten  febt  febmad: 
baft  unb  jart.  ©ie  3ubereitung  ifl  mie  beim 
$afen.  — ©te  3ud)t  ber  Kaninchen  wirb  in  bet 
Segel  oon  deinen  Leuten  betrieben,  gefehlt  aber 


auch  au«  Sergnügen  oon  Kinbern.  ©a«  gutfer  bet 
Kaninchen  befielt  au«  allerlei  Abfällen  oon  ®e* 
müfen,  au«  ©ra«,  Laub,  Kartoffelfraut,  £eu, 
Kartoffelfchalen , Srot.  SBerben  bie  Kaninchen 
in  ©tällen  gehalten,  fo  befommen  fte  wohl  aud) 
gar  fein  gutter,  fonbern  fte  muffen  ftd)  mit  ben 
Abfällen  au«  ben  .Strippen  unb  Kaufen  ber^ferbe, 
Kinbet  unb  3»egen  begnügen,  ©ie  (grnährung 
ber  Kaninchen  ift  mithin  leid)t.  «Kan  unterfebei* 
bet  oon  ben  jabmen  Kaninchen  1.  ba«  gemeine 
ober  £au«fanincben.  @«  fommt  in  allen 
garben  oor,  hoch  follte  man  nur  einfarbige  §ut 
3ud)t  wählen,  um  beftimmte  Katen  ju  bilben, 
unb  nur  ba«  Sefle  mit  bem  Seflen  paaren. 
2.  ®a«  Hngorafanindjen,  ©eibenfanins 
d)en,  ©eiben  hafe,  bem  jahmen  Kaninchen  in 
Körperfotnt  fehr  ähnlich  unb  houptfäcblid)  nur 
barin  oon  ihm  unterfebieben,  baß  ba«  Kngoras 
fanineben  ein  feibenartige« , 2—3  3oll  lange«, 
wellenförmig  berabbängenbe«  £aat  hat,  welche« 
biefem  in  gut  gehaltenem  3uflanbe  ein  nette« 
tfnfeben  gibt,  ©a  aber  bie  Jjbaare  ju  gewiffen 
3eiten  auöfallen,  fo  wirb  baburd)  ber  $)elj  fehr 
ungleich  unb  erhält  bann  ein  ftruppige«  2fnfehen, 
welche«  noch  oermehrt  wirb,  wenn  ftd)  bie  lofe 
geworbenen  #aate  oerftljen,  gloden  bilben  unb 
fchmu^ig  geworben  ftnb.  ©ie  3ud)t  biefer  Ka: 
nindjen  ifl  ihrer  #aare  halber  noch  oon  befonberm 
Kuben,  nur  mufj  man  in  ber  Kace  juchten,  nur 
einfarbige  Kaninchen  biefer  Kace  erjiehen,  fte  fehr 
reinlich  halten  unb,  um  biefen  3roe<*  flcber  ju  er* 
reichen,  fte  alle  14  Sage  erfl  mit  einem  weiten, 
bann  mit  einem  engern  Jjbolj:  ober  §ornfamm 
fämmen  unb  bie  #aare,  welche  habet  au«gefämmt 
werben,  fammeln;  burd)  biefe«  Serfahren  erhält 
man  alle  jum  Ausfallen  reifen  4>aare;  ba«  2fu3« 
taufen  ber  ^aare  taugt  nicht«.  SDlit  bem  Ääm* 
men  beginnt  man  fchon  bei  2 «Konate  alten 
Spieren,  bamit  fte  ftd)  fd)on  in  ihrer  3ugenb 
baran  gewöhnen.  3n  1 3abre  fann  man  oon 
einem  .Kaninchen  auf  biefe  2fr t 8—12  Loth  unb 
noch  mehr  £aate  gewinnen,  welche  jur  Serferti: 
gung  oerfchiebener  3euge  oerwenbet  werben 
fönnen.  £inftd)tlid)  ber  Qualität  ber  Jjpaare  ifl 
große  Keinlichteit  nothwenbig;  bann  ftnb  biefelben 
auch  gehörig  ju  fortiren,  unb  jwar  bie-  be« 
Küden«,  ber  ©eiten  unb  be«  Saud)«  allein  ju 
legen,  um  fte  ju  ben  oerfchiebenen  3eugen  beffer 
anwenben  ju  fönnen.  ©emengte  £aare  haben 
einen  geringem  SBerth,  weil  fte  nicht  ju  ben 
beffern  ©toffen  tauglich  finb.  2lm  SBenigften  ges 
eignet  jur  Serarbeitung  ftnb  oerfiljte  unb  in 
gloden  fchwer  herabhängenbe  ^aare,  fowie  folche, 
welche  eine  3eitlang  mit  bem  ©cbmufce  ober 
burebnäßt  gelegen  hQöen.  ©inb  burch  Unad)t: 
famfeit  in  ber  SBartung  Serftljungen  bet  ^aare 
entflanben,  fo  müffen  folche  Kaninchen  oöllig»ges 
fchoren  werben;  im  ©ommet  gefehlt  bie«  ohne 
allen  ©chaben,  im  SBinter  aber  müffen  bie  ge* 
fchorenen  Shiete  warm  gehalten  werben,  ©ine 
reichliche  unb  gute  ©rnährung  trägt  nicht  nur 
jur  beffern  ©ntwidelung  biefer  .Kaninchen  bei, 
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fonbern  betrirfr  au*  einen  befTern  unb  ergiebigem 
4>aarwu*6.  Dag  gieß*  ber  Ängorafanin*en 
iß  gwat  noch  etwag  wei*li*er  alö  bag  ber  £aug* 
!anin*en,  Don  jungen  Spieren  unb  caßrirfen 
Soden  aber  giemli*  ßhmadhaft.  2>ie  Segattung 
ßnbet  bei  ben  jabmen  Kaninchen  faß  baß  gange 
3abr  bmburd)  ßatt  unb  wieberholt  ßcb  in  ber 
Segel  fofort  na*  jeber  ®cburt  wohl  5—8  SSal 
im  Sei  jungen  Soden  tritt  ber  ©es 

f*le*tgtrieb  meiß  f*on  mit  4—8  «Sonaten  *reg 
Älterg  ein/  fo  baß  ße  f*on  im  3ahre  ihrer  ®e; 
burt  geugung6fäbig  ßnb;  ße  werben  aber  Don  ben 
alten  S5den  abgrbißen  unb  abgeßhlagen,  weg: 
halb  eg  barte  unb  blutige  Kämpfe  gibt,  bie  gum 
Suin  ber  jungen  S6de  führen.  Der  auggewa** 
fene  1 3ab*  alte  Sod  fann  8 — 8 3*hen  befriebis 
gen  unb  befru*ten.  Da  er  ben  Segattunggact 
febr  häußg  wieberholt,  fo  iß  eg  gwedmäßig,  wenn 
mehrere  3tbben  gugtei*  brünßig  ßnb,  ihn  nur 
mit  einer  3tbbe  Sormittggg  unb  mit  ber  anbern 
Sa*mittagg  ober  Sa*tg  abgufperren.  3ur 
fernem  3u*t  wähle  man  immer  bie  größten  unb 
einfarbigen  jungen  Söde  beg  erßen  ober  grüh* 
jahrfafceg  unb  laße  ße  erß  in  einem  Älter  non 
8 «Sonaten  gu  ben  3ibben.  einem  folcben  juns 
gen  Sod  barf  man  übrigeng  im  Änfange  nur 
einige  3*ben  gutheilen.  «San  fperrt  ihn  mit 
biefen  gufammen,  wobei  eg  aber  ni*t  an  SBaßer 
unb  gutter  fehlen  barf.  Da,  wo  eine  größere 
3u*t  ßattßnbet,  werben  bie  ni*t  gur  3u*t  be: 
ßimmlen  Söde  in  einem  Älter  t>on  3 2Bo*en 
caßrirt  (f.  Saßriren),  bamit  ße  beßer  augs 
wa*fen,  beßereg  gleif*  geben  unb,  wenn  eg 
©eibenfanin*en  ßnb,  mehr  £aare  liefern.  Die 
3ibbe  nimmt  ben  Sod  f*on  im  5. — 6.  SSonat 
ihreg  Älterg  an,  bo*  iß  eg  für  bie  3u*t  erfprieß: 
li*er,  wenn  man  ße  bagu  7 «Sonate  alt  werben 
.läßt,  wag  befonberg  bei  benen  gu  bea*ten  iß, 
welche  im  ©ommer  geboren  würben  unb,  in  einem 
Älter  Don  8 «Sonaten  befruchtet,  im  SBinter 
fefcen  würben.  Die  3ibbe  trägt  in  ber  Segel  28 
— 32  &age.  «San*e  fefcen  früher  alg  anbere, 
SBährenb  ber  SmAtigfeit  muß  man  binlängli*eg 
gutter  unb  ©etränf  geben , unb  wenn  bie  ©e&geit 
herannaht,  für  einen  Drt  forgen,  wo  bie  3ibbe 
ruhig  gebären  fann.  Die  ©eburt  gef*ieht  in  ber 
Segel  f*neö  unb  lei*t.  Sine  junge  3*be  bringt 
gum  erßen  «Sal  feiten  mehr  alg  4,  fpäter  aber 
wohl  big  10  3unge  in  einem  @a&.  Die  3ungen 
werben  Don  ber  «ptutter  2—3  9Bo*en  gefäugt; 
na*  biefer  3 eit  führt  ße  biefelben  gu  bem  gutter, 
bamit  ße  freßen.  #at  bie  Älte  Diele  3unge,  fo 
muß  ße,  fo  lange  ße  biefelben  fäugt,  gut  genährt 
werben.  Die  3ungen  gewöhnen  ft*  übrigeng 
fehr  halb  an  bag  greßen;  ße  müßen  jebo*  immer 
no*  mit  ber  Ätten  eine  3eit  lang  allein  einge; 
fpejrrt  werben , bamit  ße  ber  Sod  nicht  Derlefct, 
wenn  berfelbe  bie  3ibbe  befpringen  will.  3ß  fein 
Sod  ba  ober  bie  Älte  ni*t  wieber  tragenb  gewor: 
ben,  fo  nimmt  biefe  bie  3ungen  no*  länger 
a(g  3 9Bo*en  gum  ©äugen  an;  bo*  foU  man 
bieg  ni*t  geßatten,  weil  bie  Älte  habet  gu  fehr 


herunterfommt.  (Stirbt  bie  «Sufter  in  ber  3eit, 
in  wel*er  bie  3ungen  no*  blinb  unb  in  bem 
Seße  ßnb,  fo  muß  man  ße  anbern  fäugenben 
3ibben,  am  Seßen  fol*en,  wel*e  wenige 
3unge  haben,  gum  ©äugen  geben.  Die* 
felben  nehmen  frembe  3unge  in  bem  galle  ß*et 
an,  wenn  ße  in  bemfelben  ©falle  geboren  ßnb; 
fonß  beßreut  man  bie  fremben  unb  bie  eigenen 
3ungen  ber  «Sutter  mit  etwag  Änigpuloer,  um 
bie  Ännahme  ß*erer  gu  bewirfen.  Die  3ungen 
erhalten  im  ©ommer  tägli*  wenigßeng  2 «Sal 
frif*eg  ®rünfutter  ober  gaub;  biefeg  barf  aber 
weber  beregnet  no*  bethaut  fein,  no*  ß*  erf)i|t 
haben.  @*äbli*  iß  ihnen  au*  .Kraut,  bag  oon 
SSehlthau  befallen  iß  unb  bereifteg  ®rünfutter. 
@ibt  man  Srodenfutter,  fo  muß  baßelbein  fleinen 
«Sengen  unb  gu  beßimmten  guttergeiten  torgelegt 
werben,  unb  eg  barf  babei  frif*eg  ©aufwaßer 
nicht  fehlen.  2Birb  ben  JCanin*en  gu  oiel  gattet 
auf  einmal  gegeben,  fo  tergeuben  unb  bef*mu$en 
ße  baffelbe  unb  freßen  biefeg  gutter,  wenn  ße 
nicht  halb  frtfchcß  erhalten.  Dabur*  giehen  ße 
ß*  aber  leicht  Äranfheiten  gu  unb  terberben  bie 
#aare.  Äm  Seßen  ßedt  man  bae  lange  gutter 
auf  fleine  Saufen,  währenb  man  bag  furge  gutter 
unb  bag  ©aufwaßer  in  feßgema*ten  trögen 
Dorgibt.  Ob  ihnen  bag  gutter  gut  befommt,.ges 
wahrt  man  an  ihrem  Äppetit  unb  an  ber3unahroe 
ihreg  .Rörperg ; im  entgegengefefctengall  perfric*en 
ße  ß*  in  ben  SBinfeln , unb  bie  Äugwürfe  ßnb 
bünn  unb  ßüfßg,  wobei  ß*  am  £intertheile  beg 
Äörperg  ©*mufc  anfefct.  3n  fol*en  gällen  thut 
man  wohl,  bag  gange  gutter  fofort  gu  oeränbern 
unb  ßatt  beg  ®rünfutrerg  guteg  Sauhfutter  gu 
geben,  ben  ©fall  öfter  mit  reiner  ©treu  gu  oers 
fefjen  unb  au*  £afer  Dorgufeßen.  S®  ßarfem 
Dur*fall  gibt  man  gerößeten  £afer  unb  fühlt  in 
bem  ©aufwaßer  ein  glühenbeg  Grifen  ab.  grif*e 
reine  guft  iß  ebenfallg  fehr  nüfcli*.  Der  ©fall 
muß  fowohl  im  gußboben  alg  in  ben  SBänben  feß 
fein,  weil  bie  Ä'anin*en  große  Seigung  haben, 
ß*  fohlen  gu  graben,  wobur*  ße  ben  ©ebauben 
f*aben.  @g  iß  baher  wohlgethan,  ihnen  fünßs 
liehe  fohlen  gu  machen,  worin  ße  ß*  terßeden 
unb  gebären  fönnen.  Sur  in  feßen  SiehßäQen 
fann  man  ße  frei  umhergehen  laßen,  bamit  ße  ß* 
Don  bem  abfallenben  gutter  nähren;  in  biefem 
gall  iß  aber  au*  gu  berüdß*tigen,  baß  bie  juns 
gen  Äanin*en  ton  ben  größern  Slhieren  leicht 
gertreten  unb  erbrüdt  werben.  Da  bie  .Kanin* 
*en  gegen  alle  fremben  $)etfonen  fehr  fur*tfam 
ßnb,  fo  ßnb  ße  gewöhnli*  nur  mit  ben  ^erfonen 
oertraut,  wel*e  fie  pßegen. 

Kaninchen,  u>ilt>c*,  hat  große  Äebnli** 
feit  mit  bem  £afcn,  nur  iß  eg  in  feinem  Saturel 
oon  biefem  perfetueben,  unb  gwar  in  ber  Ärt,  baß 
eg  feinen  Äufenthalt  in  Srbhöhlen  unb  in  ben 
gelfenrifcen  in  gebirgigen  ©egenben  hat,  unb  aug 
feiner  unterirbif*en  2Bof)nung  nur  heroorfommt, 
wenn  eg  feiner  Sahrung  nachgeht.  Dag  wilbe 
Äanin*en  iß  nüfcli*  bur*  fein  gleif*,  wel*eg 
alg  ©peife  eben  fo  gubereitet  wirb  wie  ber  <§afe, 
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uob  burd)  fein  geH  (fl  Kaninchenfelle);  bedb 
ift  fein  ©dtaben  ungleich  gröfer  al«  fein  Stu&en. 
Sag  Kaninchen  gehört  mit  gu  ben  gefäbrlicbßen 
©artenfeinben.  <56  richtet  bebeutenben  ©cbaben 
an  Kohl  unb  anbern  ©cmüfepflangcn,  an  3iers 
gcirächfen,  befonberß  an  Steifen,  unb  in  fcbnees 
reichen  SBintern  fogar  an  jungen  Säumen  burd) 
Xbnagen  ber  Stinbe  an.  ßiite  feße  ßinftiebt'gung, 
ein  jagbeifriger  #unb  unb  eine  gute  glinte 
(f.  Äan  inchenjagb)  finb  bie  beßen  Tfbhal* 
tunggmittel.  ©ag  Kaninchen  fann  man  bigs 
weilen  auch  in  großen  Kaßenfaüen  fangen,  wenn 
man  eg  mit  Kohl  föbert.  Saumßämme  mufi 
man  mit  ©ornen  umbinben  ober  im  ©pätherbß 
mit  Kalfmitcb  ober  gehmbrei  beßreicben. 

ftatitttcftenfeüe,  liefern  $)elgwerf.  ©ie 
beflen  gelle  finb  bie  oon  ben  ©eibenljafen,  welche 
ein  fefir  guteg,  feineg  weifeg,  graueg  ober  fchwars 
ge«  ^elgwerf  geben,  ©ag  fcbwarge  iß  bag  foßs 
barße. 

Kantitdheitjaßb.  Kaninchen  wirb 

entroebetgefchojfen  ober  mit  bem  grettchen  (f.b.) 
gefangen.  3ur  3aqb  nimmt  man  eineg  biefer 
ÜbUnben  jn  bie  Sagbtafdje,  ouf  beren  ©oben 
etwag  jpeu  ober  SJtoog  liegt,  unb  trägt  eg  nach 
bem  Kaninebenbau.  £iet  bebecfr  man  jebe  SRöfyre 
mit  einem  Steudten,  bag  oon  feinem  Sinbfaben 
gefridt  iß,  bie  gorm  eineg  ©eutelg  hot  unb  ßcb 
an  einer  ©djnur  oben  leicht  gufammengief)en  läft. 
£>en  aufgegogenen  offenen  Eingang  beg  Stefceg  legt 
man  auf  bie  Stöbre  unb  befeßigt  bie  ©chnur  mit 
ben  baran  befinbtichen  Hefteln  in  bie  ßrbe.  Stun 
läft  man  bag  grettchen  unter  einem  ber  Ste&e  in 
bie  Stöbre  friechen.  ßg  treibt  bie  .Kaninchen  oor 
ftcb  her,  biefe  friechen  in  bie  Stehe,  welche  ftcb  gus 
jiehen,  unb  bie  .Kaninchen  ßnb  gefangen,  ©obalb 
fid»  bag  grettchen  fehen  läft,  muf  eg  aug  bem 
Sau  gegogen  werben,  weil  eg  fonß  wieber  in  ben* 
felben  gurüctfchrt.  Um  gu  oerhüten,  baf  bag 
grettchen  bag  .Kaninchen  in  bem  ©au  föbfet,  muf 
erßereg  oor  ber  3agb  gang  fatt  gefüttert  werben. 
$ie  beße  3eit  gur  3ogb  mit  bem  grettchen  iß 
oom  Dctober  big  ßnbe  gebruar.  Sii  ber  3agb 
mit  bem  (gewebt  ßellt  man  flcb  beg  Äbenbg  auf 
ben  Änßanb  ober  läft  bie  Kaninchen  burd)  bag 
grettchen  aug  ihrem  ©au  treiben,  ober  man 
oerfcblieft,  wenn  bie  Kaninchen  beg  Tlbenbg  gut 
Xefung  in  bie  gelber  gegogen  finb,  bie  (Eingänge 
gum  ©au  unb  fucht  bann  bie  gelber  mit  Jpunben 
ab.  SKan  fann  bie  Kaninchen  auch  ohne  gretts 
tben  aug  ihrem  ©au  treiben,  wenn  man  bie  Stob* 
ren  mit  ©cbwefelbölgern  beräuchcrt.  ©a  aber 
ber  ©cbwefelbampf  bie  Kaninchen  oft  gang  oers 
fdnudjt,  fo  iß  biefe  3agb  ben  ©ebegen  nad)s 
theiiig. 

ßanttc,  iß  meiß  ein  glüffigfeitgmaf.  ©ie 
©regbner  Kanne  hält  47>/5  frang.  ßubifgoll, 
unb  63  Kannen  ßnb  1 ßtmer  ©Sein,  420  Kannen 
1 gaf  ©ier.  ©ie  getpgiger  Kanne  b<5H 
<>0,7  frang.  ßubifgoll,  unb  7 geipgiget  Kannen 
finb  9 ©regbner.  ©ie  baitifche  Kanne  fjdft 
106,902  giterg,  unb  eg  gehen  60  Kannen  auf 


1 Cr  im  er.  ©on  ber  hombupgi  fehen  Kanne 
gehen  16,  oon  ber  4>annöoe  rfchen  32  auf 
i ßimer,  3nDlbenbutg  holt  bie  SBeinfanne 
47  ßubifgoll,  unb  cg  gehen  baoon  156  auf 

1 Drh°fl  SBein  , bie  ©ierfanne  69  ßubifgoll.  3» 
einigen  ©egenben  mift  man  auch  troetne  SBaare, 
g.  ©.  ©rüfcwaaren,  mit  ber  Kanne,  unb  in  an* 
bern  ©egenben  iß  bieKanne  ein  ©utlermaf,  gleich 

2 $>fb. 

.ftatinftatt,  iß  eine  Kocbfalgwaffer  haltige 
SKineralquelle  im  Königreich  ©ürfemherg,  680guf 
über  bem  3)teere.  ßg  gibt  bafelbß  7 Quellen: 
1.  ©ie  ©ulgerainqueUe,  meiß  innerlich  gu  3— 
6©echern.  2.  ©ie^oUer’fcheSKineralqucUe;  3.  bie 
grögnet’fchen  SJtineralquellen,  SWännlein  unb 
SBeiblein;  4.  bie  ginf’fcbe  SJtimralquelle;  5.  bie 
©ulg;  6.  bie  obere  ©ulg;  7.  bie  SKineralquellen 
am  gufe  beg  ©ulgeraing,  fämmtlid)  meiß  äufets 
lieh.  Ueber  ©ebraud)  unb  4?eilroirfung  f.  Kod)* 
falgwaffet. 

ßammenmetfllt,  OJefchüfcmetan, 
Stücfgut,  muf  £ätte  unb  3oht9ftit  oereinigen. 
Keller  wenbet  100  SEbeile  Kupfer,  9 Steile  3«nn, 
6 SEheile  SWefßng  gu  25  ^)roc.  3>nf  on.  ©uchnet 
gibt  folgenbe  öerhältniffe  an : 100  Slhfilf Kupfer, 
10  &bfilt  3«nn,  8 Zweite  SÄeffing.  ßin  rufßfcbe« 
KanonenmetaU  enthält  0,69  Steile  ßifen,  88,60 
Shfilf  Kupfer  unb  10,70  X^>et(e  3inn. 

St  an  otien  Öfen , ßnb  eine  Dfenfocm  , bie  ß<h 
ber  ©eßalt  einer  Kanone  näf)«rt.  ®ie  ßnb  gang 
oon  ßifen. 

ßattonenfd)laft.  SJ?an  madtt  einen  hohl«" 
SBürfel  oon  ?)appe,  beflebt  ihn  an  ben  Kanten 
mit  Rapier,  fe^t  in  bie  eine  ßefe  einen  eifernrn 
pfropf  unb  überwidelt  ben  Kaßcn  mit  ftarftm, 
bicht  an  einanber  liegenbemffiinbfaben  in  5— 6 ftch 
freugenben  Cagen.  3fbe  8age  wirb  geleimt,  unb 
bie  nächße  erß  wieber  aufgewictelt,  wenn  bie 
frühere  getrodnet  iß.  3ß  ber  Kaßen  fertig,  fo 
wirb  ber  pfropf  herauggegogen , ber  Kaßen  burd) 
bie  Deffnung  gang  mit  Kornpuloer  gefüllt  unb  in 
bie  Deffnung  eine  mehrere  3oll  h*raugßehenbe 
biete  |)apiethülfe,  bie  mit  einem  ©a^  oon  3 SEhei* 
len  ßarf  getrodnetem  ©alpeter  unb  1 &heit 
©chwefel  faß  ooUgefchlogen  iß,  eingefe^t  unb  bie 
9ti|e  um  biefelbe  gut  oerflebt.  Stach  bem  Tfngüns 
ben  biefer  #ülfe  entfernt  man  ßd)  fchnell.  • 

.tfaittöpfel,  jtnb  eine  Klaffe  oon  Äepfeln, 
bie  ßd>  burd)  ßchtbare,  regelmäfige  Stippen  ober 
Kanten  an  Kelch  unb  grud)t  unb  burd)  grbfereg, 
ni^t  gefchloffeneg,  oft  fehr  unregelmäfigeg  Kerns 
haug  auggeichnen.  ßg  gehören  gu  biefer  Klaffe 
bie  echten  ßaloillen,  bte  ©chlotteräpfel 
unb  bie  @ u l b e r l i n g e (f.  b.). 

Äantfjarc  ober  3tatioe/  iß  ein  3oum, 
burd)  welchen  mit  wenig  Kraftaufwanb  eine  grofe 
Kraftwirfung  heroorgebraebt  werben  fann,  unb 
gwar  um  fo  mehr,  je  febärfet  bag  SJtunbßüd  an 
ßcb,  je  länger  bte  Jeebel  unb  je  wigenber  bie  ßins 
brücte  ber  Kinnfette  ßnb.  3«  leichter  unb  je  wenis 
ger  febarf  einbtüdenb  bie  Kanthore  iß,  um  fo 
paffenbet  iß  ße  für  ben  Anfänger  in  ber  Steitfunß. 
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©afeet  ffl  efn  f.  g.  einfache«  ^oftfeornmunb* 
flu  cf  mit  furgen  Rebeln  unb  letzter,  einfacher 
Jtinnfette  ba«  fehiefliebfte  3äumung«mittel,  mit 
bem  aud)  eine  noch  ungeübte,  ja  wofel  unges 
febiefte  Rührung  be«  angefecnbtn  Weiter«  feine 
großen  SSaefetfeeile  bei  bem  $>ferbe  feeroorbringen 
fann.  Änber«  geflaltete  Äantfearen  oerlangen 
feboa  eine  ruhigere  gauft,  feflern  ©ife  unb  Uebung 
ia  ber  güferung  überhaupt,  ©a«  Seberwerf  ber 
©fange  muf  mit  Äefel*  unb  Stafenriemen  oerfefeen 
unb  oon  gutem  unb  feftem  Seber  gearbeitet  fein ; 
ootgüglicb  müffen  bie  ©trippen  berfelben  unb  bie 
3ügel,  forrte  bie  «Ringe  fejt  unb  bauerbaft  fein, 
bamit  burdi  Steißen  ober  ©pringen  berfelben  ber 
Weiter  nicht  in  ©efabr  fommt. 

&an;lettüaci)$.  «Wan  fchmelgt  20  $fb. 
feine«  weiße«  SBacb«  mit  5 $)fb.  oenetianifchcm 
Serpentin  gufammen  unb  rübrt  eine  feinlänglicfee 
SJtenge  Zinnober  ober  fein  grpuloerten  ©rünfpan 
ein,  um  ber  S0?affe  bie  gemünfehte  garbe  gu 
geben,  ©a«  fBach«  wirb  bann  auf  eine  SRarmor* 
platte  ober  auf  eine  SEafel  oon  hartem  Jjbolge  au«s 
gegoffen , befeuchtet  unb  in  Stollen  gebracht,  ©oll 
bergleichen  ffiachö  jum  ©iegeln  gebraucht  werben, 
fo  erweicht  man  e«  gwifeben  ben  4?änben. 

ftatijlerpftrfcbe,  ijl  eine 2*^ 3oll  lange  unb 
eben  fo  breite,  etwa«  länglithrunbe,  mit  breiter 
unb  tiefer  gurche  oerfebene  ^ftrfcbenforte.  ®ie 
febt  feine  #aut  «ft  blaßgelb , an  ber  ©onnenfeite 
gerStbet  unb  bunfelroti)  geflreift  unb  getüpfelt, 
ba«  gleifcb  weißlicbgelb,  um  ben  ©fein  rbtfelitb, 
faftig  unb  oon  füßem,  gewürgfeaftemSefcbmacf. 
©ie  gruebt  reift  Änfang«  ©eptember;  ber  Saum 
wirb  groß. 

Kapaun, ‘ nennt  man  einen  oerfebnittenen 
•fcafen.  ©aö  Serfcbneiben  beffelben  gefebiebt,  um 
ffen  maftfäfeiger  gu  machen  unb  ein  beffere«  Steifet» 
oon  ibm  gu  gewinnen,  ©ie  jungen  4?äfene  müffen 
gefebnitten  werben , wenn  fie  gu  frühen  anfangen. 
$iergu  ftnb  2 SJtenfcben  erforberlicb , wenn  bie 
©ache  bequem  unb  lieber  oor  ficb  geben  foU. 
©iefe  fefeen  ficb  biebt  einanber  gegenüber;  ber  eine 
hält  ben  jungen  #afen,  inbem  er  beibe  #<5nbe 
über  bie  gurüefgegogenen  güße  unb  übet  bieglüget 
be«  -^afenfi  legt,  fo  baß  et  ben  ^intern  bem  Dpe: 
rirenben  guwenbet.  ©iefet  giefet  bem  #afen  unter* 
bem  ©teiß,  nach  bem  Srujtbein  gu,  bie  gebern 
au«,  unb  macht  mit  einem  fcharfen  gebermeffet 
einen  f (einen  ginger  breit  unter  bem  ©teiß  einen 
B/i  3oU  breiten,  in  bie&uere  laufenben  ©infebnitt 
übet  ben  Saucb;  bamit  man  aber  bie  ©ebärme 
nicht  oeriefee,  nimmt  man  ba«  Saucbfell  ber 
Sänge  nach  in  eine  gälte  unb  febneibet  biefe  bureb. 
9t un  greift  man  mit  bem  Borbetfinger  auf  einer 
©eite  an  ben  ©ebärmen  nach  bem  Würfen  fein, 
wo  ftd)  berSEeftifel  Ofbobet,  ein  fleiner  ooalrunber 
Jtßrperbefinbet,  unbfcbiebtmitber  ©pifee  be«gin* 
ger«  benfelben  ab,  frümmt  barauf  ba«  oorbere  ©lieb 
biefe«  ginger« , faßt  bamit  feintet  ben  £oben  unb 
bringt  benfelben  gut  Deffnunq  feerauö.  2fuf  biefe 
Ärt  muß  ber  auf  ber  anbern  ©eite  ftefe  beftnbenbe 
Jj?obe  ebenfall«  feerau«genommen  werben,  hierauf 


wirb  bie  ©effnung  gugenäfet,  wobei  jeboch  bie 
Sorffcbt  angewenbet  werben  muß,  baß  beim 
Stäfeen  bie  Stänber  berSBunbe  oon  einanber  gefeal* 
ten  werben,  weil  fonfl  bie  SBunbe  nicht  heilen  fann. 
hierauf  febneibet  man  bem  $afen  bie  beiben  ©pos 
ten  an  ben  Beinen,  ben  Äamm  auf  bem  Äopf 
unb  bie  rotfeen  Sappen  am  Unterliefet  ab;  bie« 
fann  mit  einer  ©chefre  ober  einem'  fefer  febatfen 
SDteffer  gefchehen.  ©iefe«  Äbfcbneiben  ift  eigents 
lieb  unnbtfeig  unb  gefebiebt,  bamit  ber  JCapaun 
beim  Berfauf  nid)t  ba«  Änfefeen  eine«  4?afene« 
feat.  2fuf  bie  SBunben  ftreut  man  gefiebte  2ffd)e. 
©ie  oerfebnittenen  ^äfene  werben  etwa  8 Sage 
lang  in  einem  ©falle  mit  Siet  unb  Srot  gut 
oerpflegt  unb  mit  au«reicbenbem  SBaffer  oers 
fefeen.  ©er  Jtapaun  fd)mccft  bi«  gu  einem  Älter 
oon  i Safer  am  Seiten.  Seine  unb  ©poren  oers 
ratfeen  fein  Älter,  ©inb  bie  ©poren  lang  unb 
febarf,  fo  ift  ba«  £feier  mehrere  Safere  alt.  ©inb 
bagegen  bie  ©poren  runb  unb  furg,  bie  Seine 
birf  unb  bie  fchuppenäfenlicbe  $aut  an  benfelben 
nicht  febarf,  aber  feuebt,  fo  ift  ba«  SEfeier  in  bem 
rechten  Älter. 

&apeUetif?htti  be<8  ftlacfjfeS/  gefchiefet 
nach  bem  «Raufen  beoglacbfe«  unb  feat  gum3wect, 
benfelben  gu  troetnen.  2 gegen  einanber  ftefeenbe 
9>erfonen  nefemen  ben  gerauften  glacb«  bunbweife 
in  bie  £änbe,  ftrHen  ifen  mit  ben  SBurgeln  gut 
©rbe  in  einer  Gcntfernung  oon  1— V/2  guß,  je 
nach  ber  Sänge  be«  glacfefe«,  auf  unb  lefenen  bie 
Änotenenben  fo  aneinanber,  baß  bie  ©tengel 
immer  ifere  gerabe  «Richtung  befealten,  alfo  nicht 
gebogen  werben,  unb  baß  bie  ©nben,  ftch  halb 
burefefreugenb,  ein  ©ach  bilben,  burefe  welche« 
ba«  ffiaffer  nicht  butchbringen  fann.  gig.  1 ftellt 
eine  foldfee  JtapeHe  bar.  SOtan  ftellt  Steifeen  oon 


gig.  1. 
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12—16  gug  gänge  auf  unb  binbet  an  beiben  ©n: 
ben  mit  einigen  glachsflcngeln  ober  @trot>^almen 
bec  großem  gefligfcit  wegen  bie  obern  3:^eile  bes 
glacbfeS  aneinanbec  ober  fd)Iägt # trenn  man  ftd) 
oor  ©türm  fidtern  will,  an  beiben  ©eiten  pfähle 
ein,  an  treidln  man  ein  bünneS  ©trobfeil  ober 
eine  SBeibenrutbe  bingiebt.  Damit  biefe  «Reiben 
bem  SBinbe  beffer  roibcrfle^cn , legt  man  fte  in  ber 
«Richtung  ron  Slorbweft  nach  ©übofl  an  unb  er= 
jielt  baburcb  gugleid),  bag  beibe  ©eiten  ron  ber 
©onne  gleichmäßig  befd)ienen  trerben.  3n  biefen 
JCapeUen  lägt  man  ben  glachs  2—3  Soeben 
flehen,  fo  bag  er  bie  #älfte  ber  auf  bem  #jlme  gu 
erlangenben  Steife  erhält.  Dann  bringt  man  ii)n 
in  groge  .Kapellen  (gig.  2),  baS  beigt,  man  bin: 


Stg.  2. 


bet  ipn  gufamroen,  fefct  bie  Buube  mit  ben  äBur: 
geln  auf  bie  ©tbe  aneinanber,  (teilt  auf  biefe  in 
gleicher  SBeife  eine  Steibe  ron  Bunben  unb  (egt 
nun  bie  anbern  Bunbe  bachförmig  querüber,  fo 
bag  g.  B.  bie  erfle  «Reibe  biefeö  Dachs  4,  bie  gweite 
3 tc.  SBunbe  fagt.  Die  ©pifce  bilbet  ein  Bunb, 
über  welches  gum  @d)ub  gegen  ben  Stegen  eine 
bichte  ©trobbecte  angebracht  trirb.  Um  bie  nö* 
tpige  geftigteit  gu  erzielen,  fd)lägt  man  an  bie 
beiben  ©nben  pfähle  «in  unb  fügt  einige  SBceter  gwi: 
fdjen  biefelben.  3n  biefen  Kapellen  lägt  man  ben 
g(ad)6  mehrere  Soeben  flehen,  bis  er  gang  reif  iß; 
bann  fährt  man  ihn  ein,  wobei  Botfotge  getroffen 
werben  mug,  bag  bie  ©amen  nicht  rerloren  geben. 

Staptrn,  nennt  man  bie  in  ©ffig  ober  auch 
blöd  in  ©alg  eingemachten  Blüten(noSpen  bes 
Jtapernftraud)*.  Die  meiflen  unb  beften  (ommen 
aus  bem  füblicben  granfreid)  unb  gwar  befonbers 
aus  ber  $)rooence.  ©ie  müffen  linfen  * ober 
eebfengrog,  noch  geftielt,  feß,  grün,  runb  fein 
unb  einen  reinen  fäuerlicben  ©efchmuct  haben. 
©d)led)t  ftnb  bie  ßiellofen,  fcbträrglid)en , fchmie: 
eigen,  plattgebrütften,  gerquetfebten , gerßüctel: 
ten,  alten,  unfehmaef haften  unb  rerborbenen 
Kapern.  Sticht  feiten  gefchiebt  eine  Bermifchung 
bec  Kapern  mit  Blumen(noSpen  beutfeher  $)flan« 
gen,  g.  B.  bec  Stingelblume,  bec  Butterblume, 


beS^}friementrautS,  ber  Käfepappel,  beS  Bohnen* 
traute  tc. , trelche  alle  einen  (apetäbnlichen  ffie: 
febmaef  haben.  Diefe  Berfcbled)terung  bat  übri: 
genS  feinen  nachteiligen  ©inßug  auf  bie  ©efunb* 
beit,  unb  bei  einiger  Xufmertfamteit  unb  Kennt: 
nig  ber  echten  2Baare  lägt  ftd)  ber  Betrug  leicht 
entbecten.  ©inen  Kupfergebalt  tonnen  bie  Ka* 
pern  betommen,  wenn  man,  um  alten  unb 
fcblechtcn  Kapern  eine  grüne  garbe  gu  geben,  fte 
in  tupfernen  ©efthirren  bebanbelt,  ober  ben  ©fßg, 
ben  man  gum  ©inmachen  brauchen  will,  in  einem 
tupfernen  ©efchirt  locht  unb  ihn  bann  fochenb 
beig  über  bte  Kapern  giegt.  «Dian  ermittelt  biefen 
Kupfergebalt  ber  Kapern  auf  folgeube  einfache 
2frt : Sptan  fchiebe  ÄbenbS  eine  Stäbnabel  unter  bie 
©d)a(e  ber  Kaper  unb  giebe  fte  am  anbern  SRor* 
gen  toieber  beraub;  enthält  bie  Kaper  Kupfer,  fo 
ift  bie  Stabei  bamit  bebeett.  — Die  gewöbnlid)fle 
Bebanblung  ber  Kapern  ift  folgenbc:  Stachbem 
man  bie  noch  unentfaltcten  Blütentnospen  fammt 
bem  Kelch  oon  ben  ©träuchern  abgebrochen  bat, 
troefnet  man  fte  im  ©chatten,  oerwahrt  fte  in 
reinlichen,  irbenen  ©efägen,  übergiegt  fte  al6bann 
mit  einer  entfpreebenben  «Stenge  SBeineffig  unb 
oerbeeft  fie  forgfam.  Stad)  Berluuf  oon  8 £aaen 
giebt  man  ben  ©fftg  oon  ihnen  ab,  brüctt  fte  hier« 
auf  gang  gelinb  aus,  giegt  toieber  frifeben  ©iftg 
barüber  unb  lägt  fie  fo  toieber  8 Stage  flehen. 
Stach  Ablauf  biefer  3eit  wieberholt  man  baffelbe 
Berfahren  nochmals  unb  oerpaett  fie  bann  feft  in 
tooblocrtoabrte  gäffer.  2Bie  fchon  oben  angebeu: 
tet,  tann  man  bie  Kapern  aud)  einialgen.  Die 
fo  eingelegten  Kapern  follen  fleh  toeit  beffer  unb 
länger  a(S  bie  in  ©ffig  eingemachten  halten. 
Unter  bcn  eingefalgenen  Kapern  flehen  befonberS 
bie  £ouloner  in  grogem  Stuf,  als  bie  fleinfien 
unb  feinften.  Den  SBertb  bec  Kapern  beflimmt 
ihre  ©röge;  bie  tleinern  werben  weit  beffer  be* 
gablt  als  bie  grögern.  Der  ©runb  baoon  liegt 
(eineSwegS  in  bem  beffern  ©efchmact  ber  tleinern, 
fonbern  befiehl  barin,  bag  fte  härter  unb  fefler  ftnb 
unb  nicht  fo  leicht  ger(od>en  als  bie  grogen.  — 
Die  Kapern  müffen  gut  t>erfd)(offen  oor  bem  3ti* 
tritt  ber  guft  bewahrt  werben,  benn  augerbem 
oerberben  fte  febc  leicht.  2Cn  (üblen  Drlen  halten 
fie  ftd)  auf  bie  obige  Xrt  bewahrt  oft  ein  paar 
3ah«e  lang.  — Die  Kapern  werben  gut  SBürge 
oerfchiebener  ©peifen  gebraucht,  als  an  fette 
Brühen,  ftifche  (befonbers  einmarinicte,  als  #e* 
ringe),  auch  häufig  an  ©alate  tc.  ©ie  beförbccn 
auch  bie  Beebauung.  — UebrigenS  (ann  man  bie 
Kapern  leicht  burd)  ähnliche  grüchte  ecfefcen.  ©S 
gibt  in  Deutfchlanb  mehrere  ©ewächfe,  bie,  wenn 
fte  auf  ähnliche  Xrt  bebanbelt  werben  wie  bie  Ka: 
pern,  Äebnlid)(eit  mit  biefen  erlangen.  Dahin 
ftnb  namentlich  gu  gäf)(en  bie  Blütenfnospen  ber 
inbianifchen  unb  fpanifchen  Kceffe,  ber 
©änfeblumen,  ber  Butter:  oberDotter: 
b lumen  unb  beS  garrnfrautS.  ©ie  werben 
auf  folgenbe  SBeife  bebanbelt:  SRan  nimmt  gang 
(leine  Knospen,  weil  bie  grögern  beim  Kochen 
auffpringen  würben,  (od)t  fte  in  SSeinefftg  mit 
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«In  wenig  Salj  Dermifcfct , fanft  auf  unb  Cäf t ffe 
abfühlen,  moburd)  fte  grün  werben,  hierauf 
werben  fte  aud  bem  @fftg  genommen  unb  in  ©läs 
(er  gefüllt,  ©ann  wirb  wieber  frifcher  <5ffig  aufs 
getobt,  erfaltef  unb  barüber  gegoften.  ©te 
©läfet  oerbinbet  man  am  ©eflen  mit  feuchter 
©lafe.  2Cud)  oon  ben  unreifen  grüßten 
be«  #ollunberftraud>«  fann  man  Äapern 
bereiten,  inbem  man  biefelben  mit  fffftg  ober 
©aljwafter  einmacht. 

Kaperufauce,  4.  weif  e.  «JDfan  rührt  etwa« 
ÜSe^l  mit  ftleifchbrühe  an,  läfjt  e«  auffoeben, 
tt)ut  geflogene  SRu«tatblüte,  Sitronenfchalt,  (5is 
tronenfaft  unb  einige  8öffeC  ganje  ober  gewiegte 
Äapern  baju,  au*  jiemlich  Diel  ©ulter,  rüf)rt 
bie  Saure  beftänbig  unb  rührt  fte  julefct,  wenn  fie 
noch  nicht  bict  genug  ift,  mit  einigen  (Sibottern 
ab.  2.  Staune.  3J?an  räftet  37?ehl  braun, 
giefjt  ftleifd)  s unb  ©ratenbrühe  baran,  tf)ur  ein 
paar  Söffet  .Kapern  hinein,  täfjt  bie  ©rühe  aufs 
tochen  unb  rührt  bann  fo  oiel  Suttec  baju,  ba& 
fie  bicflicb  wirb.  SWan  tann  fte  auch  mitSitronens 
faft  fäuetlicb  machen  unb  mit  Sibottern  ab: 
rühren. 

^Kapitell,  ift  eine  Summe  »on  ©Serben  unb 
tann  bähet  au«  Dielen  »erfd)iebtnen  ©egenftänben, 
fowie  aud)  au«  ebtln  ÜÄetaUen , befielen.  ®«  be: 
flreitet  ben  ©orfchuf  ber  Jtoften,  welche  bie  St: 
jeugung  Don  ihrem  Änfange  an  bi«  jum  ©erfauf 
be«  ©rjeugniffe«  erforbert. 

Kapitalrente/  begreift  in  ftd>  bie  3infen 
be«  jur  SBirthfchaftführung,  jum  .panbwerf«* 
betrieb  tc.  oerwenbeten  ffietriebßfapital«  nach  bem 
üblichen  3inöfufje. 

Kappjteftel,  ftnb  eben  fo  lange,  aber  3 SfJlal 
fo  breite  Riegel  al«  bie  33  i b e r f dt  w ä n j e (f.  b.) 
unb  Qaben  in  ber  SWitte  eine  Deffnung  ju  einem 
fleinen  ©achfenfter,  um  Sicht  unb  Luft  burd)  bie* 
felbe  auf  ben  ©oben  be«  #aufe«  ju  leiten. 

Kapfet*  ober  ©efäftbaromfter,  ift  ein 
ffiarometer,  an  welchem  ftcb  an  bem  unten  gebo: 
genen  @nbc  ber  «Röhre  eine  baran  gebtafene,  nach 
oben  fid)  wieber  oerengenbe  offene,  jiemlicb  ge: 
räumige  ©laßfugel  befinbet.  3«  bem  untern 
©efäfibarometer  ift  ba«  untere,  gerabauölaufenbe 
Snbe  ber  SRbh«,  flott  ftch  felbft  ju  einem  ©efäfj 
ju  erweitern,  in  eine  hbljerne,  mit  Quecfftlber 
angefüllte  JCapfel  getittet.  Xn  bem  obern  Steile 
ber  Äapfel  ift  eine  tleine  Deffnung  gelajfen,  um 
fowobl  beim  Steguliren  be«  ©arometcr«  duect 
ftlber  einlaffen  ju  tönnen,  al«  auch  ber  Luft  3u: 
tritt  in’«  ©efä§  ju  geftatten.  ©amit  aber  fein 
©taub  in  bie  Äapfel  tommt,  ift  bie  Deffnung 
leicht  mit  einem  ©töpfelchen  oerfd)loffen.  (@.aud) 
% o r t i n ’ febe«  ©arometer.) 

Kapuginerfreffe  ober  fpantfcfyc  K treffe, 
eine  ©emüfepflanje.  9J?an  fäet  ben  ©amen  im 
Bpril  auf  gute  ©artenbeete  mit  troefnem  ©oben 
unb  gibt  ben  f)flanjen,  wenn  fte  anfangen  ju 
ranfen,  Steifer  ober  pfähle  jur  Unterjtü&ung. 
häufig  werben  auch  bie  ©amen  an  ein  ©palier 
gelegt,  an  bem  bie  Stanfen  pinauftlettern , fo  bajj 


biefe«  ©ewädjß  jugleid)  al«  3i«rpffanje  bient,  be* 
fonbet«  wenn  bie  gelb*  unb  bie  braunblühenben 
Spielarten  beifammenftehen.  SOtan  genieft  bie 
©lätter  unb  ©lüten  unter  bem  Salat;  aud)  wirb 
ber  Salat  mit  ben  ganjen  ©lüten,  welche  mit  ben 
©.Uten  be«  ©oretfebe«  fehr  fd)ön  tontraftiren, 
untermifebt.  ©ie  ©lüfentnoßpen  unb  bie  uns 
reifen  Samen  werben  eingemacht  unb  wie  &a* 
pern  (f.  b.)  gebraucht,  ©er  Same  behält  feine 
Äeimfähigfeit  2 3abre. 

Kapuziner«  Salat  ober  9$0(pßtiefctr« 
Salat,  ift  eine  Salatforte  mit  grünen  unb 
rbthlichen  gewunbenen  ©lättern  unb  nicht  fehr 
grojjen  Ä6pfen. 

Karat/  tft  beim  ^cobirgewicht  fo  Diel  al« 
l/u  irgenb  einer  SKenge  ©olbeö.  ©Senn  J.  S. 
gefagt  wirb,  bafj  ein  ©olbbarre  20farätig  fei,  fo 
heift  ba«  fo  Diel,  al«  -°/14  ber  ganjen  SCRafte  ift 
reine«  ©olb,  bie  übrigen  Vs«  ftnb  3ufah.  SOfan 
theilt  alfo  ju  biefem  Sebuf  bie  SOtart  in  24  Karat 
ä 42  ©rän.  Qcine  'Probirmarf  ©olb  ift  jwar  ju 
*/#,*  unb  Silber  ju  •/*»«  «Dlavt  tölnifd)  ©ewteht  ans 
genommen,  in  bet  SBirfltchfeit  finbet  aber  biefe 
Annahme  feine  Änwenbung.  Ueber  ben  Karat 
beim  Derlens  uhb  Sbelfteingewicht  f.  3 u me  lens 
g e w i ch  t. 

Karaufd)?/  ift  ein  gifd),  ber  haupriädilich 
in  Seichen  unb  fleinen  Lanbfeen  lebt  unb  fid)  oon 
Äarpfenbrut,  ©Sürmern,  Kräutern,  Schlamm  tc. 
nährt.  (Sr  laicht  00m  27?ai  bi«  in  ben  3uti,  Der« 
mehrt  fich  ftart,  wächft  aber  nur  langfam  unb 
wirb  nicht  übet  2$)fb.  fchwer.  ©ein  gewJhnliche« 
©ewteht  ift  */*  $)fb.  ©ie  Äaraufdje  wirb  gern 
in  folche  Seiche  gefegt,  in  welche  ftorellen  unb 
Rechte  fommen  follen,  weil  fte  ihnen  jur  «Nahrung 
bienen,  ohne  ganj  außgerottet  ju  werben;  Doch 
müjfen  bie  Äaraufcben  1 3ohc  oorher  allein  in 
bem  Seiche  flehen , ehe  Rechte  unb  gorellen  einges 
fefct  werben.  3n  Äarpfenteiche  fe^t  man  bagegen 
Jtaraufcbcn  nicht  gern.  Sinb  fie  einmal  in  einen 
Stricbteich  geraten,  fo  mu^  man  fte  wieber  bars 
au«  ju  bringen  fueben.  97? an  fängt  bie  Äarauiche 
mit  bet  SBSathe,  mit  Sleu^en  unb  mit  ber  Xngel 
mittelfl  gefodbter  @rbfen.  Sie  hot  ein  horte« 
Sieben  unb  tann  beßhalb  weit  oerfchicft  werben. 
©Serben  fte  in  gältet  gefegt,  fo  füttert  man  fte 
mit  Srebern,  Schafmift,  ©rot.  ©a«  gleifcb  ift 
weif,  jart,  mürbe,  nicht  fett  unb  wirb  baljer  auch 
oon  fchwadjen  97?agen  oertragen.  SÄan  fe^t  bie 
Äaraufdjen  ungefchuupt  mit  gefaljenem  ©Saftet 
auf  ba«  3euer/  thut  etwa«  Äümmel,  3miebe(n 
unb  Lorbeerblätter  hinein  unb  focht  fte  gahr.  9Äan 
fann  fte  auch  baefen  (f.  gifche)  ober  gefocht  mit 
einet  fauren  ©rühe  anrichten.  3J?an  bereitet 
biefelbe,  inbem  man  holb  (5fftg,  hfllü  ©oftit  mit 
©utter  unb  3ucter  auffocht  unb  bie  ©ruht  mit 
ganjen  Siern  abquirlt. 

KarbpUfii!/  ift  eine  fünft(id)e  fette  Äohle. 
Sie  wirb  au«  bitumenreicher  Steins  ober  ©raun« 
fohle  bargefteUt,  bie  ju  ^uloer  gemahlen,  mit 
äligen  Stoffen  gemengt  unb  bann  burd)  ftarfrn 
3>reffenbruct  ju  einer  feften,  fteinartigen  27?afte  in 
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3iegelform  Dereinfgt  wirb.  ©aS  ®ewid>t  ift  bet 
+ 12*/j°  91.  4,23,  baS  ®ewid)t  beS  baietfdjen 
öubiffußeS  88 ‘/j  $>fb.  ©ie  SRage  ig  int  Btud) 
fetnförnig,  gleichartig,  faft  butchgängig  fettartig 
glänpnb,  fütjtt  gd)  ein  wenig  taub  an  unb  riecht 
nie  ranjigeö  t^ierifctjeö  Jett.  ©aS  JCatbolein 
entjunbet  fid)  leicht,  brennt  mit  weißer,  hellleuch' 
tenber  glamme  unb  hinterläßt  n ad)  ooflflänbigem 
Verbrennen  8 3>roc.  ‘Mfdje  bem  ©ewid)t  nach, 
welche  3!h°n  unb  Äiefelerbe  unb  ein  wenig  Äalf 
enthält.  3n  geflogenen  «Räumen  ertji^t  unb 
geglüht,  liefert  es  unter  Sntwicfelung  Dielet 
brennbaren  ©afe  ein  fauteS,  braunes,  bicfflüffi: 
geS  ©eftiüat,  welches  oiele  brenjlidje  Deie  ent* 
hält,  worin  ber  Sheet  aufgelög  ift,  unb  näd)g 
btt  getts  unb  Delfäute  ein  wenig  SBaffer. 
®QB®ewici)t  biefeS  ©egiUatS  beträgt  803/,0^)roc. 
bt«  ©anjen.  ©ie  60»/l0  ®ewid)tsprocente  beS 
RüdganbeS  bilben  jufammengebacfenen,  metals 
lifdtglänjenben  JCoafS.  ©uS  .ftarbolein  enthält 
alfo  8,0  ^)rot.  2tfd)e,  82,3  ^)roc.  .fohle  unb 
39,7  $>roc.  flüchtige  ©toffe.  Obwohl  nun  bie 
rüctftänbigen  JtoafS  beuttich  beweifen,  baß  ber 
Brrnngoff  größtenteils  aus  ©teinfohle  befteht, 
fo  weifen  boch  bie  Jetts  unb  Delfäuten  tc.  beut* 
lid>  auf  einen  Jettgehalt  h»n;  unb  chemifche 
Unterfuchungen  haben  baS  Srgebnif  geliefert, 
baß  bie  nähern  Beganbtheile  beS  ÄarboletnS  in 
100  ©ewichtStheilen  92  $proc.  ©teinfohle  unb 
8 $)roe.  Jett  ober  Del  betragen.  3n  Bejug  auf 
bie  4>eijfraft  beS  AarboleinS  hnt  man  gefunben, 
bah  gd)  fein  gBärmeoetmögen  gegenüber  ben  nach* 
ftehenben  Brenngogen  folgenbermaßen  oerhält: 
Äarbolein  100,  englifche  ©teinfohle  128,  böh* 
mifche  ©teinfohle  108,  baierifche  Braunfohle  84, 
gichtenhol^tohle  118,  Bucbenbolj  66.  ©ie 
$ei|traft  beS  ÄarboleinS  wirb  alfo  oon  bet  ber 
Steins  unb  ^oljfohle  übertroffen.,  boch  nimmt 
es  in  Jolge  feinet  regelmäßigen  gotmen  einen 
fltinern  9taura  ein,  als  bie  unregelmäßig  geformt 
ten  ©teinfohlen  unb  gibt  eine  fehr  heiße  glamme. 
1 f)fb.  Äatbolein  Dermag  62  3>fb.  SDSaffec  oon  0° 
auf  80°  SR.  $u  erwärmen  ober  lll/2*Pfb.  ftebenbe« 
Saget  ju  oetbampfen.  9öo  eS  auf  fchnelle  @nt: 
wictelung  bebeutenber  ^ifcegtabe  anfommt,  ba  ift 
bem  Jfarbolein  unftreitig  bet  Borjug  oot  ben 
©teinfohlen  ju  geben,  unb  bie  Jabritution  befs 
felben  würbe  ba  gewiß  am  ßofjnenbgen  fein,  wo 
man  bet  Borhanbenfein  Dielen  ©teinfohlen: 
fletnS  einen  öligen  ©toff  mit  geringem  Jtoftens 
aufwanbe  hergetten  fönnte. 

&arbDl^ittattioe^erbittbunoeit.Sheils 
hat  man  früher  fcbon  oorgefchlagen , ©ägefpäne, 
©teinfohlenflein,  ^oljtohlentöfcbe  t«.  in  Äugeln 
ober  3ieget  ju  formen  unb  btefelben  als  Brenn: 
material  $u  oerwenben,  theilS  oerfucbte  man  in 
neuerer  3«it,  burd)  bie  ©rftnbung  beS  Äarboleinö 
angeregt,  biefem  ähnliche  Betbinbungen  barju: 
gellen,  unb  biefe  Berfuche  hohen  befriebigenbe 
drgebniffe  geliefert.  ®o  erfanb  bet  GSnglänbet 
©tirling  eine  3ufammenfe$ung,  welche  auS 
2240  Steilen  ©teinfohlentlein,  100  Sheilen 
UL 


£ol$theet,  300  Steilen  ©teinfohlentheer  unb 
108  Sheilen  ßehmwaget  Don  Sheerbitfe  befteht. 
©aS  ©teintohlenflein  wirb  burd)  ein  ©ieb  oon 
6 Sftafcben  auf  je  1 D.uabrat$oll  gefchlagen,  unb 
bie  gehörig  gemengten  ©toffe  werben  in  gußs 
eifernen  gormen  einem  Brennofen  übergeben  unb 
bis  auf  97—180°  9t.  erhi|t.  Xnbete  3ufammen* 
fefcungen  ftnb  folgenbe:  a.  Äohlenpuloet  24, 

Cehmwaffer  6 — 7,  Del  1,  Sheer  1 Sh«l* 
b.  JtohUnpuloet  24,  ßehmroaget  6—7,  Z\)iets 
ober  $pflan$enöl  2 Steile.  c.  ÄohUnpulDet  40, 
ßehmwaffer  36,  Del  4 Steile.  d.  ©tteicfytorf 
unb  Sorfabgänge  werben  in  einem  geräumigen 
Äaften  ober  in  einem  ©umpfe  ju  einem  bünnen 
Brei  angerührt,  mit  ©tetnfohlenabgängen  oers 
mifcht  unb  baS  ®anje  tüchtig  burd)einanber  ge: 
arbeitet,  bis  eS  bie  jum  Jotmen  erfotberliche 
©teipgfeit  erlangt  hat;  bann  wirb  bie  SOtaffe  ju 
3iege(n  geftrichen  ober  gepreßt  unb  getrocfnet. 
©ie  auf  biefe  SBeife  jubereiteten  3ie9«l  h<>b«n  ben 
Borgug,  in  ben  Beftanbtheilen  btS  Sorfö  ein 
leicht  anbrennbares  flammenbeS  SJtaterial,  in  ben 
eingehüllten  ©teinfohlenflücfcben  aber  ben  hin* 
teichenben  ©toff  für  ein  ftarfeS,  nachhaltenbeS 
©luthfeuet  barjubieten,  woburd)  bie  3ufammen» 
fe^ung  in  ftcb  oecemigt  unb  auf  biefe  BSeife  jene 
fonft  faft  werthlofen  Abgänge  ohne  große  Äoften 
jur  Dortheilhafteften  Berwenbung  gebracht  wer« 
ben  tonnen.  3?  nachbem  man  wohlfeil  ju  bem 
einen  ober  anbern  SRaterial  gelangen  fann,  uns 
terfcheibet  fid)  bie  dufammenfe^ung  berartiger 
Brennftoffe  htnfichtlid)  th«t  Beftanbtheile.  Jol* 
genbe  Bermengungen  geben  brauchbare  5)robucte: 
1.  ©teinfohlenftein,  ©ägefpäne  unb  £oi$tobl(n* 
theer.  2.  (Stbige  Braun  fohle,  4>ol}fohlens 
abgänge  unb  ^>ol}theer.  3.  ©rbige  Braunfohle, 
©teintohlenflein,  ßt'hm  obec  ^hon  jur  Berbins 
bung.  4.  ©teinfohlenftein,  JtoafSabgang,  mit 
©teinfohlentheer  angemacht  unb  in  Derfchloffenen 
Defeh  Derfoft.  8.  ^orfabgang,  Bcaunfohlens 
abgang  unb  ßehmwaffer.  6.  3:orftohlenabgang, 
©teinfohlenabgang  unb  ZQeet.  7.  Xorf  im 
nagen  unb  fcifd>en  3uftanbe  mit  ©teinfohlen: 
flein  gemifcht,  etwas  abgetroefnet,  jeboeb  no^ 
feucht  in  ben  BerfohlungSapparat  gebracht. 
8.  ©teintohlenflein  unb  ©cblamm  bet  Berfoh* 
lung  unterworfen.  9.  £olätot)lenabgang,  naget 
2orf,  ©ägefpäne,  Braunfohlenabgang,  fcud)t 
gepreßt  unb  getrocfnet.  10.  £orffol)le,  JtoafSs 
abgang  unb  S£t>eer.  ßeimwager  fowohl  als  ßehm: 
waget  barf  nicht  in  ber  SRenge  angewenbet  wer: 
ben,  baß  babutd)  bas  Jtohlentlein  ju  naß  wirb, 
fonbern  es  barf  nur  bamit  befprengt  werben. 
Bei  TCnwenbung  eines  garfen  ©ructeS,  j.  B.  bet 
hpbraulifchen  ^prege,  bürfte  (ich  aud)  baS  8eim: 
waget  übergüfgg  machen,  ba  bie  Äohlentheilchen 
ohnehin,  unb  jwat  um  fo  mehr,  in  je  feinem 
3uganbe  biefelben  angewenbet  werben,  fd)on 
burd)  bloße  Befeuchtung  mit  SBager  eine  ju* 
fammenhängenbe  SRafte  unter  gehöriger  ^Jregung 
bilben.  ©iejenigen  farboleinartigen  Berbin* 
bungen,  wet^e  Xheer  jum  Binbemittel  hohen, 
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ftnb  allerbingS  theurer,  geben  ober  aud)  ein  beffes 
reS  SBrennmaterial.  1 ^)fb.  Karbolein  oermag 
62  fpfb.  SBaffet  non  0°  bis  gum  ©iebepuntt  gu 
erbarmen  ober  11  ‘/4  ^)fb.  fiebenbeS  SBajfer  gu 
»erbampfen.  Oie  #eigtraft  bet  tarboleinartigen 
S3erbinbungen  t>ängt  oon  ber  brennbaren  «Otaffe 
ab,  bie  fie  enthalten  unb  iji  fet>c  üerfd)ieben.  23er; 
binbungen  bon  erbiger  S3raunEol)le  unb  ©tein; 
EohlenElein  mit  Sehm  g.  SB.  geben,  1 'Pfb.  biefer 
SJtaffe,  fo  biel  Söätme,  um  20—22  <pfb.  SBaffer 
bon  0°  bis  auf  ben  ©iebepuntt  gu  bringen. 

Farben  ober  2i$cbcrfart>cn , finb  bie 
SBtütenEöpfe  ber  Karbenbijtel.  ©ie  merben  bon 
ben  £ud)mad)ern  gebraucht,  um  baS  gemalEte 
Oud)  bor  bem  ©cbeeren  gu  rauben,  b.  h-  bejfen 
gafern  fo  aufguricbten,  baß  es  bejfet  gefchoren 
merben  Eann.  Oie  bei  uns  milbmacbfenben 
Oifteltöpfe  taugen  gu  biefem  3wect  nicht,  fonbern 
nur  bie  bon  ben  befonberS  angebauten  Oijteln. 
Oie  eiförmigen  unb  auch  faft  eigroßen  Köpfe  bet; 
felben  ^aben  (auter  fiarfe,  fteife,  frumme  £äE; 
chen.  3e  feiner,  fteifer  unb  jlärter  biefelben  finb, 
befto  bejfet  ftnb  fie.  Oie  guerft  ausgebilbeten 
Farben,  bie  f.  g.  £ergtarben,  finb  gmar  bie 
größten,  aber  nicht  bie  bejten;  bie  mittlern  bom 
gmeiten  ©chnitt  finb  megcn  ihres  feinem  ©ehäfeS 
oft  borgugieh<n;  bie  Eieinen  bom  lebten  ©chnitt 
finb  bie  metthlofejlen  unb,  wenn  fie  eine  gange 
unter  1 -}oU  haben,  unbrauchbar.  3n  aUgu 
gutem  S3oben  gtmachfene  Farben  beEommen  gu 
grobe  #a!en,  es  fehlt  ihnen  bie  nötige  faltbar; 
feit,  Kraft  unb  ©lafücität,  unb  man  barf  folche 
Karben  nid)t  Eaufen.  SJtan  hat  bietfach  oerfud)t, 
bie  Farben  bureb  tünftliche  aus  SDrafjt  u.  gu  er; 
fefcen , ift  aber  nicht  gu  befriebigenben  ©tgebnijfen 
gelangt.  Obwohl  gute  Karben  in  Oeutfchlanb 
gebaut  merben,  fo  Eommen  bod)  bie  beiten  aus 
J^ollanb  unb  granEreid),  namentlich  aus  ber  ©e; 
genb  bon  Aüignon,  welche  leitete  noch  ein; 
mal  fo  theuer  begahlt  merben,  als  bie  beutfdjen 
Karben. 

Äarhol,  ift  ein  neues  blafengiehenbeS  SOEits 
tel  ftatt  bet  fpanifchen  gliegen,  unb  ift  ber  bal; 
famartige  Körper  aus  ben  Schalen  ber  großen 
ober  meftinbifchen  ©lepbantenläufe.  OaS  Karbol 
{teilt  eine  ölartige  glöffigfeit  bar,  bemirEt  auf  ber 
#aut  3 — 7 Minuten  nach  bem  Aufftreichen  ein 
lebhaftes  SBrennen  unb  bilbet,  tro§  beS  balbigen 
SteinigenS  ber  £aut,  einen  weißen  glecE,  fomie 
nach  6—8  ©tunben  eine  SBlafe,  angefüUt  mit 
einet  weiblichen  gluffigfeit.  Oie  Teilung  bet; 
felben  geht  nur  langfam  bor  fid),  bauert  10 — 
14  SEage,  unb  nie  merben  unangenehme  Stehen; 
wirEungen  bemerEt,  wie  fie  bisweilen  bei  ben©pa> 
nifchfiiegenpflaftern  botEommen,  bie  beshalb  bei 
bielen  ÄranEheiten,  namentlich  ber  Ktnber,  nicht 
anroenbbar  finb.  SOtan  ftreicht  baS  Karbol  mit; 
telft  eines  Eieinen  £aarpinfelS  auf  bie  äußere  un; 
bedeute  Jjpaut.  @S  trocEnet  halb  ein  unb  berur; 
facht  fchon  nach  einigen  SOtinuten  ein  leichtes 
3ucten  unb  SBrennen.  3m  Verlauf  bon  etwa 
12  ©tunben  wirb  burch  bie  entjtehenbe  Aus ; 


fchmifcung  aus  ben  oberflächlichen  ©efäßen  bie 
Oberhaut  Anfangs  mehr  in  gorm  oon  Guabbeln 
abgehoben,  bie  allmälig  in  flache  gufammen; 
laufenbe  SBlafen  ubergehen.  Oiefe  Ausfchwifcung 
erfolgt  je  nach  ber  geringem  ober  größern  Oicte 
ber  Oberhaut  bei  oetfchiebenen  §)etfonen  unb  an 
oerfchiebenen  Körperteilen  fdjneUer  ober  lang; 
famet  unb'unterfcheibet  fid)  oon  anbern  haut* 
röthenben  unb  blafengiehenben  üJtitteln,  nament; 
lieb  ben  fpanifchen  gliegen,  burd)  bie  AU; 
mäligEeit  ihres  Auftretens,  burd)  bie  geringe 
SBeläftigung  beS  Kranten  unb  babutd),  baß  fie 
Eein  fo  mafftoeS  $)robuct  bilbet,  enblid)  burd)  bie 
Anfangs  gerinnbare  SBilbfamEeit  bet  ^robucte, 
bie  erft  fpäter  burd)  fernere  AuSfcpwifcung  unb 
burd)  SEränEung  bet  erften  AuSfchwi&ung  mit 
SBlutmaffer  ein  Verfallen  berfelben  in  ©itec  unb 
bie  SBilbung  weißlicher  SBlafen  geigt,  Oiefe  SBla; 
fen,  Anfangs  nur  etbfengroß,  bleiben  flach, 
fließen  aber  allmälig  in  einanber;  bann  gemißt 
bie  Oberhaut,  unb  ber  trübe,  eiterige  3nhalt 
fließt  aus.  3n  einigen  SEagen  ift  bie  Oberhaut 
in  ber  gangen  berührten  £autftelle  abgeftoßen. 
Oie  SBirEfamEeit  beS  Karbols  ift  langfamer,  aber 
auch  nachhaltiger  als  bie  ber  fpanifchen  gliegen, 
unb  es  bauert  bie  Anfchmellung  unb  bie  Abfonbe; 
rung  plaftifcher  Spmphe,  bie  bann  fofort  gu  reid); 
liehet  ©iterung  jerfällt,  auch  nad)  oölliger  ©nt; 
fernung  ber  Oberhaut  noch  10 — 14  SEage,  ehe 
jtch  bie  OecEe  ber  Oberhaut  erneuert  unb  nur  ein 
bcaunrorhet  glecE  gurücEbleibt,  ber  erft  langfam 
wieber  berfefawinbet.  SBat  jeboch  bie  betroffene 
©teile  burd)  häufiges  ©djeuetn  ober  biele  SBewe; 
gung  gereigt,  fo  wirb  bie  SBirEung  heftig«  unb 
Eann  fogar  bie  Umgebungen  in  SDtitleibenfchaft 
giehen.  OaS  Karbol  empfiehlt  ftd)  befonberS 
burd)  bie  AUmäligEeit  unb  (Sicherheit  ber  SBir; 
Eung,  fomie  burd)  bie  geringen  SBefchwerben, 
welche  es  oerurfacht  unb  baburd),  baß  es  bei  ge; 
höriger  Anwenbung  niemals  übet  bie  ©teile,  auf 
ber  es  angemenbet  wirb,  hinaus  reigt,  oorthell; 
haft  bot  anbern  üblichen  SJlitteln,  namentlidh 
bem  ©rotonöl  unb  ben  fpanifchen  gliegen. 

jtatt,  ift  ein  aus  ben  ftangöftfehen  ©olonien 
Eommcnbee  ^)uloer,  baS  gut  SBereitung  einer  fehr 
ftarEen  ©auce  bient.  ©S  befteht aus 8 Coth  Piment, 
3 Soth  ©urcumawurgeln,  beibeS  befonberS  in 
einem  SJlörfer  geftoßen,  burd)  ein  Jpaarjieb  ge; 
fchlagen,  gemifebt  unb  mit  1 ßoth  feinem  Pfeffer, 
1 Clutd).  SUlueEatnuß  unb  */2  Q.utd).  ©ewürg; 
nelfen  oerfeht.  OiefeS  ^uloer  wirb  mit  ftarEem 
weißen  ©ffig  gemifcht  ober  trocten  auf  bie  ©aucen 
geftreut.  SJlan  bewahrt  eS  in  ©laSflaf^en  mit 
eingeriebenen  ©töpfeln  auf. 

&arl§bab,  ift  eine  ©lauberfalgwaffer  hat* 
tenbe  SDlineralqueUe  im  ©Unbogener  Äreife  beS 
Königreichs  SBöhmcn  1100  guß  übet  bem  ÜReere. 
Oie  8 O-ueUen  finb  folgenbe:  1.  Oer  ©prubel, 
59—60°  9t.,  innerlich  gu  */3 — V2  SBecher;  2.  bie 
£i)giäenSquelle,  59—60°  3t.;  3.  ber  SSetnhatbS; 
brunnen,  53 — 57°  9t.;  4.  bet  Steubrunnen,  48 — 
50°  9t.;  5.  berSJtühtbrunnen,  45— 47°  9t.;  6.  ber 
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©pitalbrunnen,  46°  9?.;  7.  bet  SEhereftens  ober  | 
Sartcnbrunnen , 42—45°  SR.;  8.  bet  ©cbloß; 
brunnen,  40°  SR.,  fämmtlid)  innerlich,  mit  ben 
füblern  Cluellen  anjufangcn,  unb  auch  äußerlich, 
lieber  Änwenbung  unb£eilwirfung  f.  ©lau  ber* 
faljwaffet. 

STarmelitcrtaiibc,  ift  eine  SEaubenart, 
feljr  Hein , mit  ftarf  befteberten  güßcn , hinten 
am  Kopf  mit  einem  fpifcen  geberbufcb ; Unterleib 
unb  glügel  ftnb  weiß,  bet  Dbertf)eil  beS  Körpers 
afhblau,  rothgelb,  erbSgelb  ober  grau. 

&artitelttcru>affer,  wirffam  gegen  hhftes 
tifdje  23efdjwetben  unb  ^artnäctige  SJleichfucht, 
befielt  aue  SfReliffenfraut  36  Sott),  ftifdjen 
tronenfchalen  8 gotf),  ©ewürjnelfen  unb  3«mmet, 
ton  jebem  2 Soll),  SIRuSfatnuß  unb  Xngelifa# 
wurjel,  non  jebcm  6 8ott>.  @S  werben  auf  biefe 
Seftanbtheile  12  8otf>  SBeingeift  unb  3 $>fb.  9Res 
liffenwaffet  gegoffen  unb  baS  ®anje  72  ©tun*  j 
ben  in  bet  ©onnens  ober  Dfenwärme  bigerirt. 
9Ran  nimmt  baoon  täglich  2 — 3 SRal  1 SEhee# 
löffel  toll. 

tarnte#  ober  ^ecfcttfleftmö.  Der  Kar# 
nief  einet  weißen  Dede  muß  ton  hellen  unb 
wenig  mannigfaltigen  garben  fein.  3m  2CUges 
meinen  fleht  es  bem  SJRaler  ju,  bie  paffcnbften 
garben  §u  wählen,  bie  übrigens  nid)t  bie  garben 
berSEapete,  fonbetn  bie  Stinten  beS  ©etäfelS  in 
(Erinnerung  bringen  muffen.  SBeiße  Steile , bie 
ben  Karnieß  mit  ber  Dede  gtünben , wenn  biefe 
weiß  ifl,  müffen  termieben  werben,  eben  fo  in  ber 
#öl)e  beS  SEonS  unb  hauptfäd)lid)  if)ret  betreffen# 
ben  SEonleitetn  ju  weit  ton  einanbet  abftehenbe. 
6s  muß  überhaupt  tflleS  termieben  werben,  was 
bie  Sbeile  eines  nämlichen  ©anjen  ju  fetjt  ton  1 
einanbet  unterfcheibet.  2Benn  bie  Sapete  weiß 
ober  ton  einem  fehr  blaffen  ©rau  ift,  mit  einer 
SBotbure  ton  ©olbs  ober  «JRefftngfatbe , fo  fann 
baS  Karnieß  23crjietungen  ton  bem  nämlichen 
Stoff  erhalten,  unb  in  biefem  gall  fönnen  fte' 
einen  weißen  ober  etwas  bunflern  grauen  ©runb 
haben,  als  ber  ber  SEapete  ift. 

Äarottc,  ift  eine  Spielart  bet  SRöhre,  für# 
jer,  bitter  unb  faft  bis  an  baS  SBurjelenbe  wals 
jenrunb;  beSbalb  unb  wegen  ihres  feinem  ©es 
febmads  unb  ihrer  frühen  Zeitigung  wirb  fie  auSs 
fd)ließlich  jur  grühtreiberei  terwenbet.  Die 
furje,  rotbgelbe,  frühe,  t)oUänbifche  Karotte  ift 
bie  befte  ©orte  jum  SEreiben.  Diefe  SEreiberei  ift 
leichter  als  jebe  anbere,  aber  babei  fchr  längs 
»eilig;  benn  will  man  @nbe  SRärj  junge  Karots 
ten  haben,  fo  muß  baS  SBeel  fchon  in  ber  erften 
$älfte  December  jureebt  gemacht  werben ; in 
biefem  galt  wirb  aber  ber  3wed  eben  fo  gut  er# : 
reicht,  wenn  man  bie  Karotten  im©eptember  in’S  j 
freie  8anb  fäet  unb  baS  SBeet  mit  einer  ßaubbeefe  ■ 
oerfieht,  wenn  eS  anfängt  einjuwintern.  3tuf' 
biefe  SBeife  gefriert  ber  SBoben  nicht  weiter,  unb 
man  fann  fchon  ©nbe  gebruat  Karotten  haben  fo 
ftarf,  als  aus  bem  SEreibbeete  im  QRätj.  SBill 
man  bie  .Karotten  treiben,  fo  fann  bies  nur  auf 
einem  fehr  wenig  warmen  SBoben  gefchehen,  am 


Seften  auf  einem  ßaubbeete.  Durch  gute  Um# 
fchläge  bringt  man  bie  SEemperatur  beS  SBeeteS 
fd)on  hoch  genug.  SRan  fäe  fehr  bünn,  tetjielje 
bie  Spflanjen  balb  auf  2—3  3oU  (Entfernung  unb 
gebe  ßuft,  wenn  nur  immer  möglich,  befonberS 
im  jungen  3uftanbe  ber  $)flanjen,  fonft  fault  baS 
Kraut  ab,  wenn  anhaltenb  trübe  Witterung  eins 
fällt.  3m  SRärj  nimmt  man  bie  genfter  beffer 
gang  weg.  Das  23egießen  wirb  fehr  feiten  noth# 
wenbig,  außer  futj  oor  bem  EuSnebmen.  Die 
Karotten  werben  fehr  ungleich  brauchbar.  9Rit 
gutem  (Erfolg  lajfen  ftch  auf  bem  Karottenbeete 
gleicbjeitig  SRabieSchen  erjiehen;  nur  muß  man  fte 
fehr  weitläufig  einfprengen.  SBeniger  räthlid)  ift 
es,  ©efcpflanjen  non  Kopffalat  mit  barin  ju  er* 
jiehen.  Der  2(nbau  ber  Äarotte  im  freien  ßanbe 
ift  eben  fo  wie  bei  ber  9R  ö hr  e (f.  b.). 

Äarfjfen,  ift  ein  gifch,  ber  in  glüffen, 
SEeidjen  unb  ©een  lebt,  wonach  man  glußs, 
Sei^s  unb  ©eefarpfen  unterfcheibet.  S3on 
bem  gewöhnlichen  Karpfen  gibt  es  2 Abarten: 
Den  ©piegelfarpfen,  ber  nur  an  manchen 
©teilen,  unb  ben  ©atte Ifarpfen,  ber  oft  nur 
eine  SRet’he  großer  ©djuppen  hat  unb  feiten  oor# 
fommt.  lieber  3ud)t,  2Cufbemahrung  unb  93er* 
fenbung  ber  Karpfen  f.  gifch  jucht  unb  gifdjs 
oerfenbung.  Das  gleifd)  bet  Karpfen  ift 
wohifchmedenb,  aber  nicht  ganj  leicht  nerbaulich. 
Der  große  ©piegelfarpfen  ift  beffer  als  bet  ges 
wöhnliche  Karpfen,  ©peifefarpfen  bürfen  weber 
ju  groß  noch  ju  flein  fein;  bie  2— 3pfünbigen 
finb  bie  befien.  Die  Karpfen  ftnb  oerwerflid), 
wenn  fte  matt,  hobt*  ober  tiefäugig,  bleichfarbtg, 
blatterfiedig  unb  auf  bem  Stücfen  mit  mooSartfs 
tigen  ÄuSwüchfen  befe|t  ftnb;  folche  ftnb  entweber 
franf  ober  ju  alt  unb  bürfen  nicht  gegeffen  wets 
ben.  ßebt  ber  Karpfen  in  2Baffet  mit  fchlammis 
gern  ©runbe,  fo  nimmt  baS  gleifd)  einen  mooris 
gen@efchmad  an,  unb  man  muß  ihn  not  bem  ©es 
nuß  eine  3citlang  in  frifcbeS  fließenbeS  SBaffet 
fefcen.  Die  beften  Karpfen  ftnb  bie  glußfatpfen, 
bie  fdjlechteften  bie  ©eefarpfen.  Die  SEeid)farpfen 
flehen  in  ber  SRitte.  ©d>on  an  ber  garbe  läßt 
ftch  beurtheilen,  in  welchem  SBaffer  ber  Karpfen 
gelebt  hat.  glußs  unb  ©eefarpfen  haben  nämlich 
eine  gelbe,  Deichfarpfen  eine  mehr  grünliche 
ober  fchwärjliche  garbe.  Den  beften  ©efchmad 
haben  bie  Karpfen  oom  Dctober  bis  in  ben  2Cprtl: 
Das  gleifd)  vom  SRücfen  ift  fetter  unb  jarter  als 
bas  beS  «Bauches.  Der  Karpfen  fann  für  bie 
Küche  auf  oerfchiebene  2Beife  juberfitet  werben, 
liebet  baS  Schlachten  unb  übet  einige  3ubetefs 
tungSarten  f.  ben  Ärt.  gifche.  4>ier  noch  folgenbe 
«Bereitungsarten : 1.  23  lau  er  Karpfen.  Der 
Karpfen  wirb  an  bem  93auche  aufgefchniften,  baS 
©ingeweibe  nebft  ber  ©alle  hccauSgenommen, 
lefttere  weggeworfen,  bet  Karpfen  gefpalten,  in 
beliebige  ©tüden  gefebnitten,  nicht  gewafchen, 
auf  eine  ©chüffel  neben  einanbet  gelegt,  mit 
*/4  Cluart  heißem  9Betnefftg  begoffen , wooon  er 
blau  wirb,  unb  einige  3eit  flehen  laffen.  Dann 
fefct  man  2 Cluart  SBaffer  mit  4 8otb  ©alj, 
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2 Lorbeerblättern , Sletfen,  Pfeffer,  geflogener 
Sleuewürje,  2 3wiebeln  auf’«  geuer,  läßt  e« 
lochen  unb  legt  ben  Karpfen  nebft  bem  Singt« 
weibe  hinein.  2Ran  läßt  ihn  4 Minuten  jugcbcdt 
lochen;  fobalb  ec  in  bie  <£>öhe  fchwimmt,  nimmt 
man  ihn  oom  geuer,  bedt  ihn  mit  Rapier  au  unb 
gibt  ihn  warm  obec  faft  mit  Sfftg  unb  SButter  ju 
Sifcbe.  tfud)  gibt  man  noch  geriebenen,  mit 
Sffig  unb  3udet  angemachten  «Oleerrettig  ba§u. 
Der  übriggebliebene  Karpfen  wirb  witber  in  bie 
gleifchbrühe  gethon,  in  ber  man  ihn  im  ©inter 
©ochen  lang  aufbetpahren  fann.  Die  SBrühe 
muß  abec  über  ihn  Weggehen.  2.  Karpfen 
mitfBt'er  ober  polnifcbet  Karpfen.  Der 
.Karpfen  mich  gefdjuppt,  gefpalten,  in  Stüde  ge; 
fchnitten  unb  abgemafchen;  bann  fefct  man  in 
einem  Safferol  1 Quart  ©eißbier  unb  */*  C5.uart 
©affet  nebff  2 3>t>iebeln , 2 Lorbeerblättern,  Si» 
tronenfcbale,  1 SERÖhre,  1 Sellerie,  länglich  ober 
in  Scheiben  gefchnitten,  2 Loth  Salj,  Pfeffer,  ge« 
ffo§ene  Sleuewürje,  6 helfen,  Sthpmian  auf« 
geuec,  (äfft  2CUe«  »/*  Stunbe  fochen,  legt  bann 
ben  .Karpfen  hinein,  läßt  ihn  jugebedt  10  SERinu* 
ten  ffarf  fochen,  bi«  bie  Sauce  bidlich  wirb,  thut 
bann  2 Loth  3uder,  auch  ©prup,  8 Lott)  Butter 
unb  l/t  Quart  ©einefffg  baju,  bedt  ba«  Safferol 
ju  unb  lägt  ben  gifch  noch  5 «Dtinuten  langfam 
fochen.  Sollte  bie  Sauce  nicht  bid  genug  fein, 
fo  mu§  man  fte  abgiefjen  unb  in  einem  anbern 
Safferol  einfachen  laffen , auch  mit  etwa«  EBraun« 
mehl  obec  geriebenem  9)fefferfud>en  bid  machen. 
Der  Karpfen  wirb  angerichtet  unb  bie  Sauce  mit 
XUem  barauf  getban.  2lucb  fann  man  8 Loth 
Semmel  grobwürfelig  in  SButter  in  bec  Pfanne 
braun  braten  unb  über  ben  angerichteten  Karpfen 
fcbütten.  2fuch  Iaht  man  ba«  Karpfenblut  in 
Sfftg  tripfein  unb  gießt  biefe«  julefct  beim  Kochen 
in  bie  Sauce.  3.  Karpfen  nacbpolnifcher 
Subenart,  f.  Subenf  atpfen.  4.Karpfen 
in  ©chmalj  gebaden.  Der  Karpfen  wirb 
gefchuppt,  gefpalten,  in  Stüden  gefchnitten,  ge* 
mafchen,  eingefaljen,  1 Stunbe  flehen  laffen, 
wiebet  abgetrodnet  unb  bann  auf  breicrleiXrt  g e« 
baden,  nämlich  bie  äuhere  Seite  nah  gemacht, 
ganj  in  SKehl  ober  in  ein  Klar«  (f.  b.)  getaucht, 
ober  mit  einer  SÜtaffe  au«  Stern,  «Brot  unb  Sem* 
mel  beflreut  unb  in  oielrm  ©chmalj  fchtpimmenb 
langfam  gebaden,  unb  jwat  bie  Köpfe,  welche 
am  Längflen  baden  müffen,  juerfl.  Da«  Sin* 
geweibe,  welche«  fich  nicht  gut  baden  lägt,  wirb 
gefocbt.  ®ibt  man  ben  Karpfen  ju  Sauerfraut, 
fo  legt  man  ba«  gefochte  Singeweibe  barauf,  be* 
flreut  ba«  Sauerfraut  mit  Semmel,  begießt  e« 
mit  SButtec  u»b  legt  ben  gebadenen  Karpfen 
barum.  Ober  man  gibt  ihn  blo«  mit  gebadener 
$peterfftie,  welche  gewafd>en,  in  einem  £ucb«  au«» 
gefchwenft,  fogletd)  in  h«ihen  Schmalj  gethan, 
umgerührt  unb  wenn  fte  hart,  fogleid)  mit  bem 
Schaumlöffel  becau«genommen  unb  mit  etwa« 
Salj  beflreut  toicb.  ©enn  man  bie  $etetft(te  in 
ben  Sdjmalj  thut,  muh  ba«  Saffecol  oom  fteuer 
abflehen,  benn  wenn  ba*  ©chmalj  übecläuft, 


brennt  e«  an,  8.  Karpfen  in  3totb»tin 
ober  SOI o fl.  Der  Karpfen  wirb  gefchuppt,  ge» 
riffen,  in  Stüden  gefchnitten,  gut  eingefallen, 

1 Stunbe  flehen  laffen,  bann  abgetrodnet,  in  ba« 
Safferol  gethan,  ba«  Singeweibe  in  Saljwaffer 
befonbcr«  gefocbt,  8 Loth  Sutter  in  einer  Pfanne 
braun  gemacht,  2 Loth  SOlehl  unb  1 Kaffeelöffel 
3uder  h*>d)braun  barin  geröflet,  2 -Jwiebeln, 

2 Lorbeerblätter , SEhpmian,  Salbet,  Pfeffer, 
Sleuewürje,  4 Steifen,  Sitronen  unb  $eterftlie 
baju  gethan,  auf  bem  geuet  etwa«  pafftrt,  bann 
in  ein  Safferol  gefchüttet,  1 Quart  EKothtoein 
ober  SRofl  >/*  Stunbe  fachen  laffen,  über  ben 
Karpfen  burd)  ein  Sieb  gegoffen,  «/«  Quart  Sffig 
unb  4 Loth  3udec  jugefügt,  jugebeeft,  V4  Stunbe 
tafch  fochen  taffen,  bi«  bie  SBrühe  bidlich  wirb, 
bann  angerichtet,  bie  Sauce  mit  6 Loth  33uttec 
unterrührt  unb  über  ben  Karpfen  gegoffen. 
6.  Karpfen,  einmartnict.  Der  Karpfen 
wirb  au«genommen,  rein  gewafchen,  in  Stüden 
jerfchnitten,  mit  Salj  beflreut,  */«  Stunbe  flehen 
laffen,  mit  einem  reinen  Suche  abgetrodnet,  in 
SERe&l  einige  SDlal  umgewenbet,  in  SButter  au«» 
gebaden  unb  in  einen  eifernen  Sopf  gelegt.  Dann 
fept  man  auf  jebe«  $>fb.  Karpfen  ‘/a  Quart 
©einefffg  auf  ba«  geuer,  thut  bie  Schale  oon 
Va  Gttrone,  etwa«  ganje  Steifen  unb  Pfeffer, 
einige  Lorbeerblätter,  ba«  nötige  Salj  unb 
einige  3n>t(beln  htnju,  lägt  e«  aufweichen,  gießt 
eö  über  ben  gifd)  unb  binbtt,  wenn  tlUeö  falt  ge* 
worben  ifl,  ben  Sopf  ju. 

Äarpfctir ürfen,  ifl  ein  fehler  be«  $ferbe«, 
barin  beflchenb,  baß  bie  Lenben  rüdwäct«  ge* 
wölbt  ftnb. 

Änrtotfdhe,  ifl  eine  jum  ^pu^en  ber  $au«» 
thiere  btenenbe  fcharfe  SBürfie,  bie  auf  ber  obern 
©eite  einen  «£anbgriff  oon  Leber  hat,  burd)  welche 
bie  £anb  gejledt  wirb,  um  fo  bie  93ürfte  fefler 
halten  ju  fönnen.  Die  Kartätfche  wirb  nach  ber 
Striegel  angewenbet,  um  ben  aufgebrachten 
Staub  au«  ben  paaren  ju  entfernen.  Dte  Kar» 
tätfehe  muß  öfter  oon  bem  Staub  tc.,  ber  ftch 
htneingefept  hat,  gereinigt  werben,  wa«  baburch 
gefchieht,  baß  man  ffe  an  ber  Striegel  ab* 
flreicbt. 

fiartcnfchlöffen,  ifl  ein  namentlich  oon 
3igeunern  unb  alten  ©eibern  au«geübter  SJliß* 
brauch  ber  Spiclfarten,  inbem  fte  oorgeben,  au« 
ber  jufäUigen  Lage  ber  einjelnen  Kartenblätter 
oermöge  ber  willfürlid)  angenommenen  fBebeu* 
tung  ihrer  giguren  ba«  Sdjidfal  eine«  SDtenfchen 
ober  einzelner  «Begebenheiten  feine«  Leben«  oor* 
herfagen  ju  fönnen.  Da«  Kartenfchlagen  ifl  eine 
«Betrügerei,  unb  nie  wirb  ba«  Selb  fchlecbter  an* 
gewenbet,  al«  wenn  man  bamit  einige  ffnnlofe 
©orte  begabt,  bie  gewöhnlich  bie  Sinbilbung«* 
fraft  mehr  mit  Schred  al«  mit  Hoffnung  er« 
fußen. 

tfartenfpiel.  Kant  unb  Lefffng  bebienten 
fich  be«  Kartenfpiel«  al«  Diätmittel.  Slicht«  ifl 
aber  auch  geeigneter,  oon  abflracten  Unterfu* 
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chungen  abjujfehen  unt>  ben  ©eiff  angenehm  ju 
jerßreuen , alö  bte  gefeUige  Unterhaltung  mitteiß 
einet  beitem  Kartenpartte.  ©Senn  man  ßd)  ben 
Kopf  wüfte  gearbeitet  bat,  gebt  baß  geißige  2fr* 
beiten  nicht,  unb  wenn  man  ftd)  bereits  hinläng* 
iid)  auSgefprochen,  bat  auch  bte  Unterhaltung 
ihren  Neij  perloren.  Unb  ba  iß  benn  baS  Kar* 
tenfpiel  um  fo  mehr  ein  ganj  jwedmäßiget  ©teil* 
»ertreter,  als  bod)  auch  bet  biefer  SBe* 
fdjäftigung  bet  ©erßanb  tbdtig  iß.  Grwar* 
tung  unb  Hoffnung,  ©orauSfefcung  unb  ©ered): 
nung,  Kombination  unb  ©peculation  fpannen  bie 
gebenSgeißer  an  unb  fefcen  ße  in  angenehme  ©es 
»egung.  Nur  fpiele  man  feine  Nad>t  hitiburch 
unb  fein  ju  hohes  ©ptel,  benn  fonft  wirb  bet 
innere  wie  ber  äußere  JjbauSbatt  geßort.  Nach 
burdtfpielter  Nacht  iß  man  nicht  aufgelegt  jur 
Arbeit,  unb  baS  hohe  ©piel,  gleicboiel  ob  man 
gewonnen  ober  perloren  hat,  perf<heud)t  ben 
©chlaf;  es  wirb  fortgefpielt  in  ©ebanfen.  ©en 
ftärfften  Anreij  h*erju  gibt  baS  leibige  #ajatbs 
fptel  (f.  b.). 

Äarthauferflpffe,  etn  ©oreffen.  Nian 
nimmt  «Nilcbbrötchen  ober  runben  hohen  3wies 
bacf,  reibt  baS  ©raune  auf  bem  Neibeifen  ab, 
weicht  ben  Ueberreft  in  SOfitch  ein,  bod)  fo,  baß  er 
nicht  ju  meid)  wirb,  beßedt  bte  ©tüdchen  3wie* 
bact  ober  ©rötchen  mit  länglich  gefdjnittenen 
ÜRanbeln,  bäctt  fte  in  ©utter  braun , beßreut  ße 
mit  3uder  unb  3tmmet,  thut  einige  göffel  Äirfdjs 
ober  4>agebuttenfauce  barübet  unb  gibt  bie  übrige 
©auce  befonberS  baju.  SNan  garnirt  biefes  ©es 
ridjt  mit  $)eterßlie. 

Äarthöufcrnelfc,  eine  Bietpflanje,  Abart 
ber  ©raSnelte,  wirb  gewöhnlich  jur  Ginfaffung 
ber  «Rabatten  benufct.  ©ie  wirb  aus  ©amen  ge* 
jogen  unb  hält  (ich  gewöhnlich  2 — 3 Sabre;  ba 
ße  jebeS  3abt  eine  ÜJtenge  ©amen  liefert,  fo  iß 
ihre  ©ermehrung  gar  nicht  fchrner. 

Äartoffel,  iß  gegenwärtig  eine  ber  wichtig* 
ßen  grüdjte,  faß  unentbehrlicher  als  baS  ©e* 
treib«,  ein  ©chufcmittel  gegen  £ungerSnofh-  ©ie 
iß  eines  ber  beliebteßen  Nahrungsmittel,  nicht 
nur  auf  ben  Safeln  ber  Neichen , fonbern  auch 
unb  inSbefonbere  baS  £auptnabrungSmittel,  baS 
täglich«  ©rot  ber  Armen,  namentlich  in  ben  ©es 
birgSgegenben.  Außer  jur  Nahrung  für  ben 
SDtenfcben  iß  ße  aber  auch  ein  fef)t  gebräuchliches 
unb  gefchäbteS  ©ieh*  unb  SWaßfutter;  ße  bient 
ferner  jur  ©iet*,  ©ranntwein*,  .fcefen*,  Gfßg*, 
SSehls,  ©tärfe*,  ©rot*,  Käf«*,  ©Sein*,  ©ago*, 
©ries»,  Nubels,  ©prup*,  3uder*  jC.  Sßerei* 
tung,  worüber  bie  nachßehenben  Art.  nacbju* 
lefen  ßnb.  — ©ollfommen  auSgewacbfen«  Kar* 
toffeln  hoben  ©rübchen  als  fünftige  Keime,  bie 
mit  einer  halb  rauhen,  balb  feinen,  glatten  $aut 
ober  ©chale  betleibet  ßnb.  ©orjüglid)  fchäfct 
man  bie  burchauS  gleichmehligen  Kartoffeln, 
»eiche  heim  Kochen  leicht  planen  unb  einen  reinen, 
angenehmen,  faß  nuf artigen  ©efchmacf  haben, 
©chlecht  ßnb  ade  »eichen,  fchwammigen,  auf 


ihrer  Anfchnfttfläche  bräunlichen,  fchwarjbraunen, 
einen  bräunlichen  ©oft  auSfchwi&enben,  fowie  bie 
gefrorenen  Kartoffeln  / welche  aufgethaut  in  ©äh* 
rung  übergehen,  einen  SNelonengerud)  oerbreiten, 
fpäter  ganj  Tauer  riechen  unb  fchmecfen  unb  balb 
faulen;  ferner  bie  fchon  gefeimten,  faft*  unb 
fraftlofen,  bie  ganj  bunfelrothen,  bie  in  ©umpf* 
ober  fehr  naffem  ©oben  gewachfenen,  im  Kochen 
nicht  auffpringenben,  wäfferigen,  fchleimigen 
unb  fieberigen  Kartoffeln,  ©eim  Ginfauf  bet 
Kartoffeln  barf  man  ftd>  nid)t  burd)  bas  fchöne 
AuSfehen  irre  führen  laffen;  jene  Kartoffeln, 
welche  hü&fcb  dlatt  unb  weiß  fehen,  ßnb  immer 
bie  fchlecbteßen.  ©ute  Kartoffeln  muffen  eine 
rauhe  garbe  haben,  unb  wenn  man  ße  burd)* 
fcbnefbet,  müffen  ße  gelb  fehen  unb  wenig  ©oft 
jeigen.  SDtan  thut  gut,  wenn  man  erß  einige 
Kartoffeln  jur  Sprobe  focht;  fpringen  ße,  wenn 
man  ße  mit  faltem  ©Saffet  an  baS  geuer  fefct, 
etwas  ©alj  hinjuthut  unb  fchned  Jochen  läßt,  auf 
einer  ©eite  auf,  fo  ßnb  ße  jwat  nod>  nicht  gut  ju 
nennen,  aber  bod)  immer  benen,  welche  feß 
bleiben,  ootjujiehen.  SNitunter  gibt  es  Kat* 
toffeln,  bie  wie  baS  retne  ©fehl  auSfehen,  aber 
beim  ©enuß  entweber  im  $a(fe  lange  nachfra^en 
ober  mehr  fcharf  als  milb  fchmecfen.  Am  SJteißen 
iß  bieS  bergall  mit  ben  f.  g.  englifchen  ober  ©ieh* 
fartoffeln,  beten  ©enuß  fogat  nad)theilig  iß. 
©iefe  Kartoffeln  ßnb  größer,  als  bie  gewöhnlichen 
guten  ©peifefartoffeln,  runblid),  fnollig,  mit 
einer  [ehr  bünnen,  glatten  Oberhaut  oerfehen, 
äußerlich  weißlich  unb  hellroth  geßedt,  überhaupt 
oon  einem  fchönen  Anfehen;  tnwenbig  ßnb  fte 
hart,  wäffecig,  meißgelb  mit  blaßröthlithen  3ir* 
fein  unb  haben  einen  wiberltchen  ©efchmacf.  ©ei 
©eurtheilung  ber  ©üte  bet  Kartoffeln  muß  auch 
ber  ©oben  unb  bie  2frt  beS  Anbaus  betüdßchtigt 
werben,  ©ie  auf  moorigen  ober  thonigen  ©o* 
ben  gebauten  Kartoffeln  enthalten  mehr  ©Saffet 
unb  weniger  ©tärfemehl,  als  bie  auf  trodnem 
unb  loderm  ©oben  erwaebfenen,  unb  wenn  bie 
Kartoffeln  währenb  ihres  ©SachSthumS  nicht  ge* 
hörig  behadt  worben  ßnb,  fo  erhalten  bie  ober* 
flächlidv  liegenben,  ber  £uft  auSgefefcten  eine 
grüne  gärbung  unb  einen  bittern  ©efchmad  unb 
peranlaffen,  auch  in  geringer  SRenge  genoffen, 
©erbauungSbefcbwerben.  3m  Allgemeinen  unter* 
fcheibet  man  früh«  Kartoffeln,  b.  h-  folcbe, 
bie  fchon  im  Auguß  ihr  2BachStl)um  oollenbet 
haben,  unb  fpäte  Kartoffeln,  bie  erß  gegen 
Gnbe  ©epfembet  ober  Anfang  Dctober  ooll* 
ßänbig  auSgewacbfen  ßnb.  ©on  jeber  Art  hot 
man  weiße,  rotf)e  unb  oiolette;  bie  weißen  fpielen 
balb  mehr,  balb  weniger  in’S  ©eibuche,  bie  rotben 
unb  violetten  ßnb  balb  butifler,  balb  heller,  balb 
oberflächlich,  balb  burch  unb  burd)  gefärbt,  ohne 
baß  btefegarbenoerfchiebenheiten  einen  wefentlichen 
Ginfluß  auf  bie  ©üte  ber  grud>t  auSüben.  gernet 
unterfdjeibet  man  bieKartoffeln  ber  gorm  nach  in 
tonbe,  glatte  unb  längliche,  größere  unb  fleinete, 
unb  alle  biefe  ©orten  weichen,  je  nach  bem  ©o* 
ben,  auf  bem  ße  gebaut  würben,  je  nach  bet 
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2Bitterung  wäbrenb  tf>reö  253achsthum$,  bet 
pflege,  bie  ihnen  gu  SEt)eil  würbe  ic.,  t)inftd)tltcb 
bes  93erhältniffcS  ihrer  wichtigften  ©cffanbtheile 
etwas  oon  et'nanberab.  (SS  ftnben  ffch  nämlich  im 
Allgemeinen  in  allen  Kartoffeln  neben  bem  oot; 
waltenben  SBaffer  an  organifchen  ©toffen  ©tärfe; 
mehl;  gaferffoff,  (Siweiß,  ©ummi.  Unreife  Kar; 
toffeln  ^aben  baS  meiffe  SBaffer,  am  ©enigffen 
©iweiß  unb  ©ummi,  unb  auch  oon  ©tärfemehl 
unb  gaferffoff  nur  geringe  SRengen.  ©er  ©ebalt 
an  ©tärfemehl  nimmt  auf  Koften  beet  SBaffetS 
mit  bem  SBachSthum  in  gerabem  ©erhältniß  gu 
unb  wirb  enblich  in  größter  SRenge  angetroffen  bei 
ben  reifen  Knollen  ber  3«>iebel;,  Bucfer;,  t>oigts 
länbifchen  unb  rotten  Kartoffel,  in  geringster 
SRenge  in  folcben  Kartoffeln,  bie  auf  moorigem 
unb  tfjonigem  ©oben  gewaebfen  ffnb,  wo  ffe 
außerbem  ju  ihrer  oöUigen  Steife  weit  längere 
3eit  bebürfen  unb  fpäter  wegen  ihres  übergroßen 
Anteils  an  SOBaffet  fehr  leicht  faulen.  ©on  ge; 
tingerer  ©ebeutung  in  ben  Kartoffeln  ffnb  flefne 
SJtengen  eines  gelblichen,  fchatf  narfotifd)  riechen; 
bengettes,  oerfchiebene  ©alge  unb  ©äuren,  ein 
fficfffoffhaltigeS  fpflangenalfaloib  unb  etwas  f.  g. 
gufelöl.  ©on  bem  eigentlich  betäubenben  giftigen 
Stoff,  bem  ©olanin,  fcheint  allen  Unterfucbungen 
nach  tn  ber  Kartoffel  felbft  wenig  ober  gar  nichts 
ootgufommen,  wohl  aber  in  ihrer  ©chale  unb  in 
ihren  1 — 2 3otl  langen  Keimen.  ©Serben  nun  bie 
Kartoffeln  gefocht,  fo  gehen  alle  bie  genannten 
ffieffanbtheile  berfelber»  eine  fo  innige  ©erbinbung 
ein,  baß  fte  ffch  gar  nicht  mehr  oon  einanber  tren; 
nen  laffen.  ©amenflich  oerhüllt  bas  beim  Kochen 
gerinnenbe  (Siweiß  unb  ber  gaforftoff  baS  ©tär!e; 
mehl  fo,  baß  baS  ©Baffer  ber  Kartoffel  nicht  mehr 
feine  aufl&fenbe  Kraft  gu  äußern  oermag.  SRäßige 
Kälte  ocrwanbelt  baS  ©tärfemehl  in  ©ummi  unb 
Bucfer,  woher  ffch  ber  fuße  ©efchmact  erfrorener 
Kartoffeln  febreibt.  ©a  inbeß  ber  gueferigen 
©ährung  nur  allgubalb  bie  faure  folgt,  fo  fangen 
ffe  bann  an  fcbnell  gu  faulen,  gut  bie  beffen  Kar; 
toffeln  gelten  bie  großen  weißen,  rothgefärbten 
englifchen;  bie  weißen  langen,  bie  gelben  glatt; 
runben,  mehligen,  fehr  wohlfchmecfenben;  bie 
Cärchen ; bie  SRäufe;  bie  länglich  rothen,  langen, 
nietenförmigen,  innen  rotffgeringelten ; bie  rothen, 
glatthäutigen,  oben  gugefpifcten,  unten  ffumpfen, 
etwas  glatten  mit  weißem  gleifch.  ©er  ©enuß 
ber  Kartoffeln  iff  unter  ben  nachftehenben  23er; 
bältniffen  gu  befchränfen  ober  gang  gu  wiber; 
rathen:  1.  Unreife  ober  wcnigflenS  noch  nicht 
ooUffänbig  auSgewachfene,  in  thonigem,  moorigem 
23oben  gewachfene  Kartoffeln  ftnb  in  größerer 
SRenge  ungefunb,  unb  bie  Shatfache  iff  nicht  gu 
leugnen  , baß  es  gut  3ett,  wo  es  bie  erffen  neuen 
Kartoffeln  gibt,  (Singeine  nach  ihrem  ©enuß  über 
Kopffchmerg,  ©efüßl  oon  ©ruc!  in  ber  SRagen; 
gegenb  unb  Uebelfeit  bei  belegtet  Bunge  flogen, 
ober  wohl  gar  oon  (Srbrechen  unb  anbern  ftürmi; 
fchen  BufäUen  befallen  werben.  ©3abtftheinltd)  iff 
es,  baß  bie  Unoerbaulichfeit  junget  unb  in  un; 
paffenbem  ©oben  gewachfenet  Kattoffeln  oon  bem 


übergroßen  ©eßalt  an  ©Saffer  berührt,  ber  wäh« 
renb  bes  Kochens  ©tärfemehl  unb  gaferffoff  auf; 
löff  unb  fo  bie  Knollen  fleifterig  unb  feiffg  macht. 
2.  (Srfrorene  Kartoffeln,  bie  arme  ßeute 
leiber  nicht  feiten  aus  SRangel  an  anbern  9lah* 
rungSmitteln  ocrbrauchen  müffen,  werben,  auch 
wenn  ffe  oot  bem  (5rfrie?en  ffärfemehlhultiö 
waren,  beim  Kochen  fchlifffg  unb  ffnb  bann  nicht 
nur  oon  wiberlichem  ©efehmaef,  fonbern  aud) 
fchwer  oerbaulid)  unb  oon  ©achtheil.  ©urchfälle, 
gaffrifche  gieber,  mancherlei  JpautauSfchläge  unb 
bei  Kinbern  bie  (Sntwitfelung  ber  ©ctopheln  ffnb 
bie  öfteren  golgen  eines  gu  häufigen  unb  reich« 
liehen  ©enuffes  folcher  Kartoffeln.  3.  5Rit  bem 
©eginn  beS  grühjahrS  fangen  bie  Kartoffeln  gu 
fei  men  an,  unb  ba  gerabe  in  ben  Keimen  mitt; 
lerer  ©röße  ffch  baS  giftige  ©olanin  in  bebeutenber 
9Renge  oorpnbet,  fo  fönnen  folcbe  Kartoffeln 
g war' un fchäblich  fein,  wenn  ffe  oor  bem  Kochen 
gefebält  werben,  außerbem  aber  bleiben  ffe  nicht 
ohne  nachteilige  ©Birfung,  unb  gwat  entfielt 
nach  bem  ©enuß  fleinerer  SRengen  Kragen  im 
Hälfe,  SRogenbrücfen , (Singenommenheit  beS 
HaljeS,  Steigung  gum  (Srbrechen,  nach  bem  ®e; 
nuß  größerer  SRengcn  aber  wirflicheS  (Srbrechen, 
üöllige  ©ewußtloffgfeit,  Krämpfe  unb  anbere 
(Srfcheinungen  oollffänbiger  ©ergiftung  butch  be; 
täubenbe  «JRittel.  4.  Ktanfe  Kartoffeln 
ffnb  ebenfalls  fchäblich,  befonberS  bann,  wenn  ffe 
fchon  in  baS  gweite  unb  britte  ©tabium  bet 
Kranfheit  eingetreten  ffnb/  3nt  erffen  ©tabium 
ber  Kranfheit  fönnen  bagegen  bie  Kattoffeln  in 
bem  gaU  noch  ohne  ©achthcil  genoffen  werben, 
wenn  man  bie  franfen  ©teilen  rein  auSfchneibet. 
— gür  ^erfonen  mit  guter  S3erbauung,  bie  bem 
Körper  bie  nötijige  ©ewegung  gönnen,  ffnb  bie 
oollfommenen  reifen,  gefunben,  gut  aufbewaht; 
ten  Kartoffeln  ber  befferen  ©orten  eine  gefunbe, 
nahrhafte,  leicht  oetbauliche  ©peife;  für  alle  bie; 
jenigen  aber,  bie  oorgugSweife  eineff^enbeßebenS; 
art  führen,  beren  ©tagen  unb  ©ebärme  ffch  nicht 
in  ber  gehörigen  23erfaffung  beffnben,  für  ^Jerfo; 
nen  oon  h^orftechenb  phlegmatifchem  Sempera; 
ment,  fowie  für  Kinber  taugen  ffe  in  größerer 
SRenge  genoffen  nichts,  inbem  ffe  bie  Shätigfeit 
ber  Schleimhäute  gu  fehr  erhöhen  unb  fo  gu  9Ra; 
genbefchwerben,  SBurmetgeugung,  ©cropheln  tc. 
Anlaß  geben.  Ueberbaupt  aber  iff  bet  gu  häufige 
©enuß  bet  Kartoffeln,  wie  er  inSbefonbere  bei 
armen  ßeuten  ffattffnbet,  burchaus  fchäblich. 
©ie  Kartoffeln  geichnen  ffch  gwar  burd)  ihre  fät; 
tigenben  (Sigenfchaften  auS,  aber  inbem  ffe  baS 
©lut  unb  bie  ©ewebe  mitgett  überfüllen,  bagegen 
nur  ärmlich  mit  (Siweißffoff  oerfehen,  fönnen  ffe 
ben  ©tuSfcln  feinen  gaferffoff  unb  feine  Kraft, 
bem  ©ehirn  webet  (Siweiß  noch  phoSphorfaureS 
gett  guführen.  ©urch  ben  übermäßigen  ©enuß 
berfetben  entffef>t  ein  fReichthum  an  gett,  ben  ber 
©auerffoff  nid)t  überwältigen  fann,  unb  baburd) 
©toefung  beS  ©toffwedjfelS.  SRulber,  bet  bie 
9tad)theile  bet  Kartoffeln  als  Hauptnahrung  für 
bie  Arbeitet  unb  bie  Sütgerflaffe  gut  ©prad)e  ge< 
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bracht  hat,  fagt  barüber : ,,©ie  Kartoffeln  bilben 
bie  Hauptnahrung,  unb  jwar  nicht  nuc  für 
bie  Ärmen,  fonbern  aud)  für  bie  arbeitet  unb 
triebet  nicht  btoö  für  bie  (extern,  fonbern  auch  in 
ber  JBütgerflaffe  nehmen  bie  Kartoffeln  eine  wichs 
tige  ©teile  unter  ben  Nahrungsmitteln  ein ; bas 
Srot  wirb  fpärlid),  baS  gletfch  in  bünnen  ©cheibs 
eben  gereicht;  grüne  ©emüfe  unb  ähnliche  Stoffe 
fommen  in  geringer  SNenge  auf  ben  SEifcb;  baS 
hauptfächlichfte  ©ericht  machen  bie  Kartoffeln  auS, 
alfo  eine  ©peife,  bie  unter  allen  Nahrungsmitteln 
ben  geringffen  ©iweifigebalt  befffct.  ©aS  Startes 
mehl,  welches  in  ben  Kartoffeln  enthalten  ift,  ift 
jwar  für  ben  S0?enfd>en  unentbehrlich,  aber  fo  oiel 
©tärfemehl  braucht  et  nicht  ju  genießen,  als  er 
in  ber  Kartoffel  ju  ffch  nimmt,  um  aus  biefer  bie 
erforberliche  ©iweißmenge  ju  feböpfen."  Unb 
ShifeniuS,  welcher  30  Sah«  in  einem  Sejirf  oon 
50  ©örfern  '»PhbfituS  trat,  fagt  oon  bem  übers 
mäßigen  ©enuß  ber  Kartoffeln : ,,©o  gefunb  bie 
mthlreichen,  jarten,  bünnfchaligen  Kartoffelforten 
in  allethanb  3ubereitungSarten  finb,  fo  gewiß 
febabet  ifjr  übermäfiger  ©enuß  in  trodtner  ©es 
ffalt.  ©ie  bloS  gefottene  Kartoffel  ohne  83rühe 
fdffuctt  bie  SJerbauungSfäfte  ju  fchnell  in  ffch  unb 
macht  einen  jähen  58rei,  ber  erff  ju  langfam  unb 
nachgerabe  gar  nicht  oerbaut  wirb.  @s  bleibt  bann 
ein  fchleimiger  Kleifter  imDarmfanal  liegen,  weis 
eher  bie  fleinen  ©efäße  überjieht  unb  ju  ben  ftärfs 
ften  ©äfteftoefungen  anlaß  gibt,  ©et  Saud) 
wirb  bict,  auSgebehnt,  hart,  bie  geibenben  fehen 
bleich  unb  aufgebunfen,  athmen  fchwer,  flagen 
über  ©tuet  in  ber  4?er$gtube  unb  im  Unterleibe, 
über  4i>attleibigfeit,  Trägheit,  SBeängftigung, 
oerminberte  ©ßluft  ic.  3m  SBinter  bei  fifcenbet 
SebenSart  bilbet  fich  biefe  Unoerbaulichfeit  oors 
nämlich  aus,  unb  gegen  ben  Frühling  fommen 
bergleidjen  Kranfe  häupg  oor."  ©a  nun  bie 
Kartoffeln  wegen  ihrer  2Bohffetlheit,  wegen  beS 
SBohlgefchmactS  unb  ber  fättigenben  Sigenfchaft 
einSolfSnahrungSmittel  geworben  finb,  ba  ferner 
bie  unbemittelte  SSeoölferung  in  golge  ber  beftes 
henben  gefeHfchaftlicben  3uftänbe  auf  baS  wohls 
feilffe  Nahrungsmittel  befchränft  ift,  unb  ba  ber 
alljubäuffge  ober  auSfchließliche  ©enuß  berfelben 
bet  ©efunbheit,  namentlich  ber  fffcenben  Hanbs 
werfet  unb  bet  Kinber,  nachtheilig  ift,  fo  ift  baS 
augenmerf  barauf  ju  richten,  burch  jwecfbicnlicbe 
unb  jugleid)  wohlfeile  3ufä§e  bie  Kartoffeln  ju 
oerbeffern  unb  für  bie  ©efunbheit  mtnber  nad>s 
theilig  ju  machen,  unb  bieS  fann  auf  folgenbe  art 
beroerfftelligt  werben.  3uoörberft  ift  es  nöthig, , 
wenn  bte  Kartoffeln  als  Hauptnahrung  bienen,  ; 
biefelben  nicht  troefen,  fonbern  mit  einer  Srühe , 
ju  genießen,  unb  jwar  als  Kartoffelbrei : 
(f.  b.)  ober  als  Kartoffelfuppe  (f.  b.).  ©iefe 
jwei  ©crichte  fönnen  ohne  befonbereNtühe  unb  in 
furjer  3«t  bereitet  werben  unb  ftnb  außerbem 
auch  oiel  wohlfchmecfenber  als  bie  Kartoffeln  in  j 
troetner  ©eftalt,  mit  ober  ohne  SSutter  genoffen,  j 
wie  ffe  gewöhnlich  in  bet  SBürgerflaffe  oerfpeiff 
werben,  getnet  muß  man  ffd)  als  oerbeffernbe , 


3ufäfce  ju  ben  Kartoffeln  berienigen  NahtungS* 
mittel  bebienen,  welche  oiel  oegetabilifcheS  Siweiß 
unb  foblenfaute  unb  phoSphorfaure  ©tben  unb 
©alje  enthalten,  wohlfeil  unb  jugleid)  wohl* 
fchmectenbffnb.  3ubiefem®ehuf  haben  ftch  baS  ges 
röftete  9Äe hl,  bie  SKilch  unb  einige  ^fianjen,  bie 
oiel  oegetabilifcheS  ©iweiß  enthalten,  als  [ehr 
gute  unb  wohffthmeifenbe  3ufä^e  herauSgeftellt. 
ÜÄild)  unb  ©etreibeförner  enthalten  nämlich  bie 
blutbilbenben  unb  wärmeerjeugenben  ©toffe  in 
richtigem  23crhältniß,  welche  bem  Körper  barges 
boten  werben  müffen , um  baS  geben  ju  erhalten, 
auch  fann  man  auS  Kartoffeln  unb  Nlöhren  mit 
bem  3ufa&  oon  Sutter,  geröftetem  Niehl  in  heißer 
Nlilch  abgerührt  unb  gewürjt  mit  etwas  ©alj 
unb3ucter,  ein  nahrhaftes,  wohlfeiles  unb  feht 
wohffchmeefenbes  ®crid)t  bereiten,  atme  unb 
arbeitet,  benen  wegen  ihrer  häuslichen  befchränfs 
ten  Nerhältniffe  bie  Bereitung  beS  Kartoffelbreis 
unb  ber  Kartoffelfuppe  nach  ben  in  biefen  artifeln 
gegebenen  Sßorfchriften  bennoch  ju  umftänblicb  ift, 
fönnen  bie  Kartoffeln  fd)on  wefentlich  babutch 
oerbeffern  unb  nahrhafter  machen,  wenn  fte  in 
etwas  SButter  ober  ©chmalj  geröfieteS  Niehl  in 
einer  Pfanne  machen,  folcheS  mit  h^iber  Niild) 
oetmifchen  unb  auffochen  laffen,  mit  ©alj  würs 
jen  unb  biefe  nahrhafte  Srühe  über  bie  gefochten 
Kartoffeln  fchütten.  — ©ie  Kartoffeln  bienen  aber 
nicht  bloS  als  Nahrungsmittel  unb  ju  manchem 
anbern  hauSwirthfchaftlichen  unb  tedjnifchen  ©es 
brauch,  fonbern  auch  als  Heilmittel.  Noh 
gerieben  unb  falt  aufgelegt  bienen  ffe  gegen  83er* 
brennungen.  3ur  S3eförberung  bet  ©iterung  ift 
bet  warme  Kartoffelbrei  beffer  als  ber  JBrei  oon 
Hafergrüfce,  unb  per  tägliche  ©enuß  oon  rohen 
gehabten  Kartoffeln  wirb  als  ©chufcmittel  gegen 
ben  ©ebarboef  auf  ©eereifen  gepriefen.  ©ine  eins 
fache  ©uppe  oon  geriebenen  Kartoffeln,  Nlilch 
unb  2Daffer  mit  etwas  %)eterftlie  ober  Kerbet,  fo* 
wie  auch  bie  geftampften  Kartoffeln  als  SBrei  bes 
fommen  bei  ©urchfällen  unb  Nuhr  auch  ^erfonen 
mit  fchwachem  Niagen  beffer  als  manche  anbere 
Nahrungsmittel.  Hpfterifche,  Hppocbonbrifcfae, 
an  S3leithfud)t  unb  SJerftopfung  bes  geibeS  lei* 
benbe  $)etfonen  fönnen  juweilen  nur  bann  beS 
Nachts  gut  fdffafen,  wenn  ffe  ben  Niagen  am 
abenb  gehörig  mit  $)ellfartoffeln  unb  Häring  ans 
gefüllt  haben,  ©er  tägliche  ©enuß  einer  großen 
©chüffel  ooll  ganjer,  gut  gefochter  Kartoffeln 
wirb  neuerbingS  als  ein  wirffames  Niittel  gegen 
S3auchwafferfucht  gelobt.  — Kochen  ber  Kars 
toffeln.  HQt  man  felb|t  wäffetige  Kars 
toffeln  erbaut  ober  folche  gefauft,  unb  ftnb  ffe 
in  golge  beffen  unfehmaefhaft,  fo  fann  man  ffe 
babureb  oerbeffern,  wenn  man  ffe  8 SEage  oor 
ihrem  ©enuffe  an  einen  JDfen  ober  auf  einen 
Herb  fefct;  ffe  werben  baburch  wohlfchmecfenber 
unb  mehlig;  ober  man  febält  ffe  oor  bem  Kochen 
unb  focht  ffe  bann  in  ©alj.  3Bill  man  aber  bie 
Kartoffeln  mit  bet  ©chate  fochen  unb  ffe  mehliger 
unb  wohlfchmecfenber  machen,  fo  nehme  man  oor 
bem  Kochen  einen  fchmalen  ©treffen  ber  ©chale 
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tunb  gerum  ob.  Stoch  ein  anberes  ©erfahren, 
ganj  wäffetige  Kartoffeln  mehlig  unb  roogl; 
fchmedenb  ju  matten,  ift  folgenbeS : SDtan  fegt 
bie  Kartoffeln  mit  SBaffet  on , fod)t  fte  eine  3ett; 
lang,  giefit  bas  SBaffer  ab,  ^et^eö  SBSaffer  auf  unb 
läßt  ben  Stopf  ungefaßt  10  Minuten  ftegen. 
Stachbem  bieS  gefchegen,  wirb  baS  SBaffer  abge; 
goffen  unb  bie  Kartoffeln  finb  aufgefprungen,  fo; 
gar  bie  fleinften  mehlig.  ©olcge  Kartoffeln 
muffen  aber  ohne  ©chale  gefod)t  werben;  benn 
mit  berfelben  gefocht,  (mb  fte  faff  gar  ntd)t  ge; 
niefjbar.  Da  biefe  plöglidje  Umwanblung,  refp. 
(Sntwäfferung  bet  Kartoffeln,  jebesmal  nur  bem 
Umftanbc  jujufchrcibcn  ifl,  bafj  Durch  baS  2 Cb* 
giejjen  beS  erften  SBaffers  jwar  fcbon  eine  bebeu* 
tenbe  SJtenge  wäfferiger  ©toffe  abgef)t,  jeboch  baS 
baeon  pollgefogene  SBaffet  nicht  mehr  im  ©tanbe 
ift,  alle  wäffetigen  ©toffe  ber  Kartoffeln  ju  ent; 
fernen,  fo  tommt  baS  neu  aufgegoffene  SBaffer  ju 
#ilfe  unb  jiebt  bie  nod)  wäfferigen  in  ber  Kar; 
toffel  befinbtichen  Stbeile  in  fid>.  (gewöhnlich 
werben  bie  Kartoffeln  aud)  gegen  baS  gtübiagt 
bin  weniger  woglfchmedenb,  was  wogl  baber 
rübren  mag,  bafj  bie  ©d)ale  fo  jät>e  n>irb , bafj 
ber  $)tocefj  beS  Kochens  nicht  im  ©tanbe  ift , bie 
©chale  su  fprengen,  woburd)  baS  ©egetationS; 
waffet  unb  anbere  ©toffe  nicht  aus  ber  Kartoffel 
entweichen  Jönnen  unb  biefe  feiftg  unb  nafj  bleibt, 
ffitan  bat  bie  Erfahrung  gemacht,  bafj,  je  weniger 
SBaffet  man  vor  SBeignachten  jum  Kochen  ber 
Kartoffeln  nimmt  unb  genügenb  ©als  }ufe$t,  bie 
Kartoffeln  um  fo  beffet  werben,  bafj  es  aber  nad) 
biefer  3eit,  unb  befonberS  wenn  bie  Kartoffeln  su 
leimen  anfangen,  beffet  tfi,  mehr  SBaffer  $u 
nehmen  , um  ben  unangenehmen  (Betuch  su  »et* 
meiben.  Bufietbem  wäfeht  man  bie  Kartoffeln 
rein,  macht  ringS  um  fte  ber  gansen  Sänge  nad) 
(Sinfchnitte  in  bie  ©chale  unb  legt  fte  in  ©als; 
waffet.  Durch  bie  Sinfchnitte  entweicht  biegeud); 
tigfeit.  Den  SBoglgefchmac!  wäffertgtr  Kartoffeln 
lann  man  aud)  noch  bucd)  folgenbe«  ©erfahren 
oerbeffern  ober  erhöben.  9Äan  l äfit  bie  Kartoffeln 
mit  nur  wenig  SBaffer  in  einem  forgfältig  bebed; 
ten  Stopfe  bämpfen,  wobei  man  mit  nur  mäßiger 
Temperatur  beginnt.  2(m  ffieften  geeignet  gierju 
ifl  ein  metallener  Topf  oon  sudergutäbnlicher 
gotm  unb  mit  einem  metallenen  Dedel,  ber  fiarl 
gewölbt  fein  mufj.  Die  Kartoffeln  werben  oben 
mit  einem  leinenen  Sappen  überbedt  unb  auf 
biefen  erft  bet  Dedel  gelegt.  Der  Sappen  oerbin; 
bert  ben  oon  bem  wenigen  SBaffet  aufffeigenben 
Dampf  an  jufcbneUemSntweicben,  unb  fo  wie  bie 
Crbigung  beS  Topfes  junimmt,  oerbunffet  aud) 
bas  ben  Kartoffeln  beiwobnenbe  ©egetationS; 
waffer  unb  nimmt  aud)  ben  gerben  Stoff  mit 
fort,  ber  ben  Kartoffeln  ben  unangenehmen  ©ei; 
gefchmad  gibt.  tfuch  ein  eifecner  Topf  mit  gut 
gewölbtem  Dedel  lann  }u  biefem  ©erfahren  an; 
gewenbet  werben.  — 1.  ®anse  Kartoffeln, 
Kartoffeln  mit  ber  ©chale,  ^elitär; 
t offein.  gaft  jebe  Kartoffetforte  will  anberS 
be banbeit  fein,  befonberS  wenn  man  fte  in  SBaffer 


!od)t,  was  noch  weit  fcbmicriger  ift,  als  wenn 
man  fte  in  Dampf  focht;  in  Dampf  gefocht  wer« 
ben  bie  Kartoffeln  auch  weit  beffet,  als  in  SBaffet 
gefocht.  SBia  man  Kartoffeln  in  SBaffer  fochen, 
fo  mufi  baffetbe  bie  Kartoffeln  überragen,  benn 
wenn  su  wenig  SBaffer  im  Topfe  ift,  fo  werben  bie 
oben  liegenben  Kartoffeln  nicht  gabt,  unb  bie 
untern  tochen  ja  lange,  werben  alfo  entweber  fefi 
ober  breiig;  fdmttet  man  bagegen  ju  oiel  SBaffer 
in  ben  Topf,  fo  wirb  es  fdjwer  halten,  bie  Kat; 
toffeln  in’S  Kochen  su  bringen,  unb  burd)  länge; 
res  ©etweilen  im  SBaffer,  befonberS  wenn  bie 
Kartoffeln  nicht  gefchäit  finb,  werben  biefelben 
febr  feft.  SBenn  man  gute,  meblreiche  Kartoffeln 
bat,  fügt  man  etwas  ©atj  unb  Kümmel  ju  bem 
falten  SBaffer  unb  focht  fte  fo  fcgncll  als  möglich; 
fpäter  probitt  man  juweilen,  unb  wenn  man  fie 
in  ber  £anb  brüden  fann,  nimmt  man  fte  oom 
geuet  unb  giefjt  baS  SBaffer  ab.  SJiancbe  £auS; 
frauen  finb  ber  SJteinung,  bafj  man  bie  Kartoffeln, 
wenn  fie  gabt  finb,  jubeden  muffe,  weil  fte  ba; 
burd)  meblteicher  würben ; bieS  ift  aber  ein  3rt; 
tbum,  benn  ber  Dampf,  ber  boch  blofjci  SBaffet 
iff,  macht  bie  gabren  Kartoffeln  eher  feft  als 
beffet.  SOtan  fann  biefeS  ©erfahren  allenfalls 
anwenben,  wenn  bie  Kartoffeln  noch  nicht  völlig 
gabt  finb;  bann  mufj  man  fie  aber  gut  bebeden 
unb  nod)  einige  3?tt  auf  baS  geuet  fegen.  Jpter ju 
ift  aber  ein  eifetnet  Topf  notbwenbig,  in  bem  nur 
wenig  SBaffer  entgalten  ift.  ©inb  alfo  bie  Kar; 
toffeln  abgegoffen,  fo  fchüttet  man  fie  auf  einen 
reinen  Tifd)  unb  pocht  auf  eine  jebe,  fo  bafj  bie 
©chale  plagt;  baburd)  entfchwinben  bie  wäfferU 
gen  Tgeile,  unb  aud)  bie  weniger  guten  Kartoffeln 
werben  baburd)  fdjmadbafter.  Kartoffeln,  welche 
man  mit  Dampf  fod)t,  braucht  man  nicht  fo 
forgfältig  ju  beljanbeln.  Sie  werben  rein  ge; 
wafdgen,  in  ben  Dampftopf  (f.  bie  gigur)  ge; 
tgan,  etwas  SBaffer  jugegoffen,  jeboch  nur  fo 
viel,  baf  es  bis  an  baS  butd)(öd)ette  Blättchen 
reicht,  bann  ftreut  man  etwas  ©alj  unb  Kümmel 
barübet,  bcdt  ben  Topf  feft  ju  unb  fegt  ign  auf 
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baS  geuer.  jBögtenb  beS  .Dämpfens  barf  man 
ben  Topf  nicht  oft  aufbeden,  bamit  bet  Dampf 
nicht  entweicht.  SBiU  man  nachftben,  ob  bte 
Kartoffeln  gagr  finb,  fo  mufj  man  ben  Dedel 
öffnen  unb  fchnell  wiebec  fchltefen.  ©inb  bie 
Kartoffeln  PöUig  gagr,  fo  nimmt  man  fie  üom 
geuer.  (Sin  anbereS  ©erfahren  ber  Dampftodjung 
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iß  In  bem  2frt.  ©ampffocben  befdorieben. 
mn  tann  bte  Kartoffeln  aud)  noch  auf  folgenbe 
beibe  2frten  in  ©arnpf  focben:  a.  SDZan  fcbält  bte 

Kartoffeln , legt  fic  in  einen  S£opf,  bebertt  benfeU 
bcn  mit  einer  ©türje,  jhUt  ihn  umgewcnbet  in  bie 
Äocbmafcbine  ober  auf  ben  £erb,  siebt  bie  ©türje 
barunter  weg  unb  läßt  bie  Kartoffeln  */a  ©tunbe 
bämpfen.  ©ie  erhalten  baburcb  einen  lieblichen 
©erucb  unbeinen  oorjüglidjen  ©efcbmad.  b.  SOian 
gießt  3—4  Boll  bocb  Baffer  in  einen  Keffel,  (teilt 
einen  10  £oU  hoben  Dreifuß  hinein  unb  legt  auf 
biefen  ein  eiferneö  ©itter  ober  ein  ©efled)t  oon 
föeiben,  ba«  eine  palfenbe  Beite  mit  bem  innern 
5Raum  be«  Keffel«  hQt  unb  am  ©eften  wie  eine 
SBaqfcbale  geformt  iß.  2ln  bem  ©itter  muffen 
ftd)  einige  ©triefe  befinben/  bamit  man  eS  bequem 
aulbeben  fann.  SDZan  fd)üttet  nun  bie  gewafebes 
nen  Kartoffeln  auf  ba«  ©itter,  fo  baß  ber  ganje 
Kfffclooll  wirb,  unb  beeft  ben  Keffel  fo  ju,  baß  ber 
2)ampf  feinen  2lu«gang  ftnbet,  waö  am  ©eßen 
mit  etwa«  SDZeblfeig  gefebiebt.  ©er  Keffel  wirb 
über  ein  bellbrcnnenbcö  geuer  gefegt.  Um  ba« 
©abrfein  bet  Kartoffeln  ju  erfahren,  befinbet  ftd) 
im  ©edel  be«  Keffel«  eine  Keine  JDeffnung,  butd) 
bie  man  mitteiß  eine«  ©täbd)en«  bie  Kartoffeln 
unt$rfud)en  fann.  SDiefe  JDeffnung  muß  aber  nad) 
jeber  Unterfud)ung  wiebet  oerßopft  werben. 
2.  Kartoffeln  mit  meißer©auce. • ©ie 
Kartoffeln  werben  abgefotten  unb  gefebält;  bann 
iegt  man  Baffer  auf  ba«  geuer,  tljut  fein  gehadte 
Bwitbeln,  ein  menig  ©ffig,  ein  ©tüdchen  ©utter, 
ein  paar  göffel  ©at)m  hiuju,  quirlt  etwa«  ©Zet)! 
ein,  tbut  bie  Kartoffeln  mit  ben  Butbaten  in  ba« 
SBaffer,  läßt  ZlUeö  auffoeben  unb  fügt  julegt  noch 
einige  ©ibotter  &u.  3.  Kartoffeln  mit 

Stüh*.  ©te  Kartoffeln  werben  gefoebt,  ges 
fcbalt,  in  biete  ©ebeiben  gefebnitten,  nebß  Meters 
ftlie,  Pfeffer,  ©cbnittlaud)  unb  ©alj  in  ein  Kaf: 
ferol  gethan,  bann  fo  oiel  foebenbe  9iinbfXeifcb= 
brühe  barauf  gefd)üttet,  baß  fte  barüber  geht,  bie 
Kartoffeln  auffoeben  lajfen,  nicht  §errüt)vt  unb 
beiß  jum  gleifcb  angeriebtet.  4.  Kartoffeln, 
braun  unb  eingebrennt.  93Zan  tt)ut  4 8oth 
©utter  ober  gute«  gett  in  ein  Kafferol  unb  fügt,, 
wenn  bie  ©utter  braun  iß,  2 gotb  J0tet)l  unb 
etwas  3wiebeln  ju;  man  rößet  e«  ein  wenig, 
foebt  e«  bann  auf,  tf>ut  */a  £Xu«5rt  gleifdjbrühe 
ober  Baffer,  ©alj,  Pfeffer  unb  Kümmel  baju 
unb  legt  bie  gefoebten  Kartojfelfcbeiben  hinein. 
SDZan  barf  fte  niebt  feht  rühren , fonß  werben  fte 
müßig  unb  ju  bid.  5.  Kartoffeln  roh  mit 
8 ruhe.  1 SJZäßcben  große  Kartoffeln  werben  ge: 
febält,  in  V*  3oll  biete  ©ebeiben  großwütflig  ober 
gtoblänglid)  gefebnitten,  »/4  ©tunbe  gewäffert,  in 
einen  !£opf  nebß  <peterfilie  gethan,  1 Quart 
feebenbe  ©rübe  barauf  gegojfen,  . '/2  ©tunbe 
foeben  laffen  unb  mit  Pfeffer  unb  ©alj  abgc: 
febmedt.  6.  Kartoffeln  mit  ©Zaiotan. 
Kartoffeln  werben  gefoebt,  gefebält,  gefebnitten 
unb  weiß  eingebrennt.  Benn  bie  ©ruhe  fertig 
iß,  wirb  fte  mit  SBZujoran  unb  ©utter  abge: 
febmedt,  bann  bie  Kartoffeln  baju  gethan.  Zlud) 

Ul. 


fann  man  ©af)m  baju  gießen  unb  Broiebetn  baju 
thun  unb  fo  ohne  gleifd)  geben.  7.  ©es 
bratene  ober  gefebmorte  Kartoffeln, 
©ie  Kartoffeln  werben  gefoebt,  gefebält,  in 
V2  3oU  ßarfe  ©ebeiben  gefebnitten  ober,  wenn  fte 
Kein  finb,  ganj  gelaffen , in  brauner  ©utter, 
©peef  ober  ©ratenfett  unter  fortwährenbem  Ums 
ruhten  braun  gebraten  unb  gefaljen.  SDZan  fann 
auch  3wtebeln  mit  in  ber  ©utter  reffen.  8.  ® e* 
badene  Kartoffeln.  SJZan  fd)alt  große  Kars 
toffeln,  legt  fte  gang  in  ben  S£opf,  ßreut  etwa« 
Kümmel,  ©alj  unb  Pfeffer  barauf,  bedt  einen 
paffenben  ©edel  auf  ben  Stopf,  fiürjt  ben  Stopf 
um,  fegt  ihn  in  bie  heiße  ©obre,  läßt  bie  Kartofs 
fein  J/2  ©tunbe  baden,  febüttet  fte  bann  au«  unb 
begießt  fie  mit  ©utter.  — liebet  anbere  Bubereis 
tungöarten  ber  Kartoffeln  f.  bie  naebftehenben 
Xrttfel.  , . . 

Kfartpffclanfbcioa^runfl.  ©ie  tfufbe* 
Währung  ber  Kartoffeln  gefd)ieht  theil«  im  Keller, 
theil«  in  ©rbgruben,  theil«  in  SOZieten.  1.  2tufs 
be Währung  im  Keller.-  ©ollen  ftd)  bie 
Kartoffeln  im  Keller  gut  halten,  fo  muß  biefer  fos 
wohl  gegen  groft  al«  aud)  gegen  ju  große  5EBätme, 
namentlich  gegen  unmittelbare  ©inwitfung  ber 
©onnenfirahlen  gefebügt  unb  gegen  ©äffe  gut 
oerwahrt  fein.  @«  bürfen  ihm  bie  nötigen 
Cuftlödber  nicht  fehlen,  welche  bei  flrengem  groft 
mit  ©trob  obet^ferbemiß  oerfchloffen,  bei  milber 
SBitterung  aber  geöffnet  werben,  bamit  burd)  fte 
bie  ©ünfte,  we(d>e  au«  ben  Kartoffeln  auffieigen, 
freien  unb  fcbnellen  2lb^ug  finbeti.  ©eoor  bie 
Kartoffeln  in  ben  Keller  eingclagert  werben,  ijt 
biefer  ju  lüften,  ju  reinigen  unb  womöglich  auch 
au«iuräucbern.  Bu  reinigen  ift  er  oon  bem  ©rbs 
reich,  welches  mit  ben  Kartoffeln  in  ben  Keller 
tarn,  non  ben  Keimen,  bie  ftd)  an  ben  Kartoffeln 
abgelöft  haben  «nb  oon  ben  juvüdgebliebenen 
faulen  unb  Keinen  Knollen,  überhaupt  oon  allen  * 
fremben  ©ingen.  ©elüftet  unb  mit  SBacbholbers 
beeren  geräuchert  muß  er  werben,  bamit  bie  faus 
len  ©ünfte  auSgetrieben  werben,  unb  ber  Keller 
mit  frifdjet  reiner  Siuft  angefchwängert  wirb. 
Kucb  oon  aller  ©äffe  unb  geuebrigfeit  ift  ber 
KeUit  $u  befreien , wenn  man  nicht  Gelegenheit 
jur  gäulniß  ber  Kartoffeln  geben  will.  iSß  bet 
©runb  be«  Keller«  naß,  oiellcidit  ein  golge  be« 
Quellwajfer« , fo  muß  man  ihn  fo  hod),  al«  ba« 
'Baffer  $u  flehen  Eommt,  mit  ©ornenbunben  au«s 
füllen  unb  auf  biefe  eine  ©ede  oon  tncinanber  ges 
fügten  Sohlen  ober  ftarten  ©retern  legen,  ©ührt 
aber  bie  geuebtigfeit  oon  [ber  Zluebünftung  ber  in 
bem  Keller  aufbewahrt  gewefenen  Kartoffeln  h*t, 
fo  muß  man  bie  geuebtigfeit  burd)  fleißige«  güften 
unb  tfnjünben  oon  ©trob/  SReiftg  jc.  ju  oertreis 
ben  fueben.  ©iefe  ©einigung  unb  #u&trodnung 
be«  Keller«  muß  febon  einige  Btit  oor  ber  ©ins 
lagerung  ber  Kartoffeln  gefebehen.  ©ut  ift  eS, 
wenn  bie  Kartoffeln  mit  fo  wenig  al«  möglich 
©tbe  in  ben  Keller  fommen  unb  wenn  man  fte 
niebt  ju  bod)  *n  bemfelben  anhäuft,  bamit  bie 
©ünfte  au«  ben  Kattuffeln  auffteigen  unb  abs 
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Ziehen  tonnen.  9?ad)  unb  nach  fann  man  aber 
mehr  Kartoffeln  einfdjütten.  3n  bet  erffen  3eit 
nach  bec  ■ (Einbringung  ber  Kartoffeln  muffen 
Sböre  unb  Cuftlöcher  bes  .JCeUers  wäbrcnb  beS 
ganzen  SEagS  offen  erbalten  werben,  bumit  bie 
©ünffe  ungebinberten  unb  fd)ncUen  Abzug  finben. 
©iefe  £>effnung  ber  Sbüre  unb  ber  ßuftlödjer  muß 
fo  lange  forfgefe&t  werben,  bis  ffarfet  groff  ein* 
tritt,  ber  ein  forgfältigeS  Söerfdjlicßen  aller  Deff* 
nungen  beS  «Kellers  notbwcnbig  macht.  Aber 
auch  in  ben  iDtittagSffunben  fonniger,  milber 
©intertagc  muffen  bie  Cuftlöcher  geöffnet  werben. 
3n  ber  Siegel  beginnen  bie  «Kartoffeln  ju  Anfänge 
beS  grühjahrS  «Keime  ju  treiben,  wobl  gar  auch, 
wenn  ber  «Keller  ju  warm  iff,  ju  faulen.  geibeS 
muß  man  gu  oeemeiben  fuchen  unb  beShalb  bie 
Kartoffeloorräthe  öfter  unterfuchen  unb  bie  |au* 
lenben  Kartoffeln  auSlefen;  auch  muß  man  bie 
Suftjüge  ffets  offen  erhalten,  bie  Kartoffeln  mög^ 
liebff  bünn  ausbreiten  unb  ffe  öfter  wenben.  ge* 
fonbere  girfahrungSarten  beim  Aufbewat)ren  im 
Keller  finb  folgenbe:  1.  SRan  legt  bie  Kartoffeln 
irn  Keller  auf  eine  Schicht  oon  ^oljfohlen  ; ijiet 
waebfen  ffe  aud)  nicht  aus.  ©ies  einfache  Mittel 
reicht  tjin,  um  im  grühjahr  noch,  bis  eö  neue 
gibt,  gute,  fchmarthafte  Kartoffeln  ju  haben. 
2.  SJlan  fchuttet  bie  Kartoffeln  etwa  4 guß  hoch 
im  Keller  auf  unb  bebertt  biefelben  mit  einet 
1 guß  biefen  Strol)lage.  ©aS  Stroh  wirb  oben 
halb  ganz  nag,  wätjrenb  bie  untere  Sage  beffelben, 
fowie  bie  Kartoffeln  felbff,  trocten  bleiben.  gei 
©intritt  beS  groffcS  wirb  ber  Keller  feff  oer* 
fchloffen,  erfr  Anfangs  April  gelüftet  unb  bas 
Stroh  abgebertt.  ©affelbe  iff  bann  nag  unb  mos 
berig,  währenb  bie  Kartoffeln  ausgezeichnet 
trocten  unb  gut  barunter  erhalten,  noch  nicht  faul 
unb  nicht  geteimt  ffub.  — ©ie  Aufbewahrung 
grögerer  «Dimmen  Kartoffeln  im  Keller  iff  aber  im 
Allgemeinen  nicht  ju  empfehlen,  inbem  ffd)  in 
'benfelben  bie  «Kartoffeln  nicht  gut  halten,  gegen 
baS  grühiahe  tffn  lange  Keime  treiben  unb  aud) 
faulen.  SJlan  hat  bcshalb  2.  bie  Aufbewab* 
rung  bet  «Kartoffeln  in  ©rbgruben 
oorgefcfflagen ; aber  nur  ju  häufig  hat  man  bie 
ßrfahrung  gemacht,  bag  bie  Kartoffeln  in  folchcn 
©ruben  ben  SÖmter  über  oongäulniß  angegriffen 
unb  jerffört  würben , weil  bie  aus  ben  Kartoffeln 
aufffeigenben  ©ünffe  feinen  Abzug  finben  ober 
gegen  ben  3utritt  oon  Schnee*  unb  Slegenwaffer 
nicht  hinlänglich  gefchüfct  werben  tonnen.  ©es* 
halb  behauptet  3.  bie  Aufbewahrung  ber 
•Kartoffeln  in  SRietcn  bcn5Jorjug  (f.  SRie* 
ten).  — SRan  hat  gefunben,  bag,  wenn  bie 
Kartoffeln  ©nbe  gebruar  17 >/2  ^)rocent  Stärfe* 
mehl  enthalten,  ber  Stärfcmehlgepalt  nach  ber 
fuccefffoen  ©ntwitfelung  btt  Keimfraft  nur  noch 
beträgt  ©nbe  SRärz  10'/2,  ©nbe  April  10J/8, 
©nbe  9Rai  7,  ©nbe  3uni  5 *procent  oon  lOOfpfb. 
Kartoffeln. 

Äartoffclbau.  ©S  fommt  ^ter  nur  ber 
Kartoffelbau  im  ©arten  in  getrad)t.  23on  ber 
Kartoffel  fommt  «ine  fehr  groge  Anzahl  oerfchie* 


benet  Sorten  oor,  weldje  fid)  burd)  baS  Kraut, 
bie  glüte  unb  bie  gruefft  auSjeichnen.  ®as 
Kraut  iff  fehr  oetfd)icben  in  ©röge,  gorm  unb 
garbe  ber  glätter.  ©te  glüte  zeigt  ffd)  oom 
©eigen  bis  ins  tiefe  ©unfelblau;  ffe  iff  ben  Sor* 
ten  eigen,  fcheint  aber  hoch  auch  feht  oom  goben 
ab^uhängen.  ©ie  Knollen  unterfeffeiben  ffd)  burd) 
ihre  garbe  unb  ©effalt  (f.  Kartoffel),  ©ie 
gefchaffenffeit  beS  gobenS  mag  jur  ©effaltung 
bet  Knollen  mit  beitragen,  ©er  SRehlgehalt  ber 
Knollen  iff  ein  feht  oerfebiebener,  was  theilS  in 
ben  Sorten  begrünbet  iff,  theils  aber  auch  oon 
ber  gefebaffenheit  beS  gobens  abhängt,  gei  bem 
Anbau  neuer  Sorten  iff  eS  feht  rathfam,  ffd)  erff 
burd)  einen  fleinen  fprobeanbau  oon  ber  gorjüg* 
lichfeit  berfelben  ju  überzeugen.  SRur  biejenigen 
Sorten  foUte  man  anbauen,  welche  ben  hochffen 
©rtrag  bei  gleichzeitiger  guter  Dualität  geben, 
©in  Reichen  einer  ergiebigen,  oerebelfe  Sorte 
iff  es,  je  mehr  ffd)  bie  glätter  bet  Stunbung  nä* 
hem  ( fpi&e  glätter  oerrathen  ben  geringen  ®e* 
halt  einer  Kartoffelforte),  unb  wenn  ffd)  bie 
Knollen  bidjt  um  ben  Stoct  herum  anfefcen  unb 
nicht  oon  ben  ©urjelfafern  zertrennt  herumhän* 
gen.  ©ie  beffen  Kartoffelforten  ffnb  folgenbe: 
1.  gon  ben  grühfurfoffeln:  ©ie  3acobi* 
fartoffel,  hat  langgeffreette,  waljenför*ige 
Knollen  mit  hellgelber  Schale  unb  weigern,  zartem 
gleifd).  Sie  iff  mehl*  unb  ertragreich,  ©ie 
Pfälzer  frühe  hellrothe  Kartoffel,  hat 
plattrunbe,  ziemlich  große  Knollen,  mit  hellroter, 
etwas  rauher  Schale,  iff  feht  ergiebig  unb  meh* 
lig.  ©ie  rothblaumarmorirte  Kartoffel, 
hat  mehr  runbe  als  lange,  aber  große  Knollen  mit 
graurotbet  marmorirter  Schale  unb  mehligem 
gltifd?e.  Sie  fann  febr  $eitig  auSgelegt  wer* 
ben,  erfchöpft  ben  goben  nur  wenig,  fann 
einen  großem  Kältegrab  ertragen  als  anbere 
Kartoffelforten , iff  fel)t  feff,  wiegt  fchwer  unb 
gibt  einen  reichen  ©rtrag.  ©ie  Quarante-jours 
Kartoffel  ober  bie  frübeffe  weiße  Kartoffel  mit 
zweimaliger  ©rnte  in  einem  3ahre,  übertrifft  in 
gejua  auf  @rtragreid)thum,  ©ohlgefchmact  unb 
frühe  Steife  alle  anberen  Speifefartoffeln.  Schon 
60  Sage  nad)  ber  Ausfaat  liefert  ffe  oollfommen 
reife  Knollen.  Um  biefe  3eit  werben  bie  größten 
Störte  mit  bet,#anb  unterfucht  unb  bie  bereits 
auSgereiften  Knollen  ohne  gerlefcung  ber  Störte 
abgenommen.  9lad)  längffenS  90  — 100  Sagen 
oon  bem  Anbau  an  finbet  bann  bas  AuSnebmen 
oollenbs  ffatt,  unb  es  fann  nun  noch  eine  ©rnte 
oon  benfelben  Kartoffeln  in  bemfelben  Sahte  er* 
jielt  werben ; bod)  muß  man  ffd)  zum  zmeiten 
Anbau  ffets  Knollen  oon  ber  oorjährigen  ©rnte 
bebienen.  ©ie  zweite  ©rnte  erfolgt  bann  ©nbe 
Dctober.  ©ie  günfwochenfartoffel.  Sie 
wirb  nicht  nur  fehr  balb  reif,  fonbern  iff  aud)  oon 
oorzüglichem  ©efehmart.  ©ie  9?eunwochen* 
fartoffel.  Sie  hält  ffd)  2 3ah«,  ohne  on 
ihrer  ©üte  zu  oerlieren,  reift  in  9 — 10  ©od)en 
unb  iff  fehr  ertragreich,  ©ie  SÄaifartoffel. 
gei  früher  Pflanzung  reift  ffe  bereits  Anfangs 
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3uni.  Sßenn  ihr  Äraut  auch  noch  grün  fein 
foHte,  fo  ftnb  bie  Än ollen  bennocb  reif,  woburd) 
fte  fid>  oon  allen  onbern  Äartoffelforten  unter* 
fcbeibet.  ©ie  iff  fehr  ergiebig,  mehlreicb  unb  oon 
ausgezeichnetem  ©efchmad.  SÖScgen  ihrer  frü^s 
Zeitigen  »Reife  fann  fte  in  hemfclben  3ahre  2 9Ral 
ongebaut  unb  geerntet  werben,  ©ie  ©ecbd« 
roocbenfartoffel,  hat  oiele  Äugen,  trägt  fetjr 
reichlich,  reift  früh,  unb  man  fann  fie  2 9D?al  in 
bemfelben  3ahre  anbauen  unb  ernten.  ©ie 
frühe  SRierenfartoffel,  runb,  mit  gelber 
Schale  unb  gelbem  ftleifcb,  ganj  oorjüqlid)  unb 
reitblid)  tragend.  ©ie  frühe  runbe  Ster* 
fartoffel,  runb,  mit  »eifer©cbale  unb  »eifern 
ftletfch,  fef)t  gut  unb  ertragreich.  ©ie  fein  fie 
oolltragenbe  Äattoffel,  runb  mit  gelber 
Schale  unb  gelbem  ftleifcb,  fehr  gut  unb  ertrag« 
teid).  Black  sendling,  runb,  febwarj,  raut)fd)alig, 
mit  »eifern  gleifcb,  ganz  oorjüglid)  unb  fehr 
ertragreich.  Black  skinnet,  runb,  mit  febwarj* 
rotber,  bunflet  ©d)ate  unb  »eifern  ftlctfcb,  fehr 
ertragreich.  Champion,  runb,  mit  blaf gelber 
Schale  unbeweglichem  $leifd),  febt  ertragreich. 
fcaw’8  frühe  Äattoffel,  runb,  mit  weifet 
rauher  ©chale  unb  weif  cm  gleifch,  fehr  gut  unb 
ertragreich-  Williamsons  early,  länglich,  mit 
rotbblauer  Schale  unb  marmorirtem  gleifcb,  fehr 
ertragreich.  ©ie  Kartoffel  auö  9teu« 
Schottland  ©ie  Äartoffel  aud  Sa« 
naba.  SSeibe  liefern  fehr  zarte  unb  föfUicbe 
grühfartoffeln , ftnb, fehr  fruchtbar  unb  gebeiben 
bei  früher  Pflanzung  mit  fehr  zeitiger  Srnte  auch 
im  nörblichen  Beutfcblanb.  SBenn  fie  aber  reif 
ftnb,  bann  oerfragen  fte  in  bet  ©tbe  webet  grofe 
#ibe  noch  grofe  geuchtigftit.  Sie  bunfel« 
rotbe  Äartoffel  oon  $)orte  Ällegro. 
bie  aHerfcbönfte  unb  föfflicbffe  Äartoffel.  $efod)t 
ift  fte  fo  weif  wie  ©ebnee  unb  hot  ben  ©efchmad 
beö  feinffen  SOlehld.  ©ie  afrifanifd>e  SErau« 
benfartoffel,  bie  frühefte  unb  fruebtbarffe  Äar« 
toffel,  inbem  eine  ©taube  100  — 200  Änollen 
trägt.  SOlit  bet  ©d)ole  abgefocht,  hat  biefe  feffe 
föftliche  grucht  ben  feinen  ©efchmad  einet  Äa« 
ftanie  ober  SOtarone.  ©ie  Äartoffel  oon 
üRalta  ift  fchön,  grof , gelb,  fehr  fruchtbar,  oon 
eigentümlich  gutem  ©efchmad  unb  biebet  oon 
allen  Äranfyeiten  frei  geblieben,  ©ie  grofe 
fchwarje  neufeelänbifche  ©agofartof« 
fei,  oon  feinem  förnigen  SOtehl*  ©efchmad  unb 
fehr  fruchtbar,  ©ieneue  oftinbifcheOran« 
9etartoffel  oon  3aoa,  inwenbig  unb  aud« 
roenbig  orangegelb  mit  blutrothen  Äugen,  hat 
Zacted,  gelbliches  8aub,  blüht  ben  ganzen  ©ommer 
burd),  trägt  Änollen,  welche  ben  ©rbbirnen  gleichen, 
bie  einen  eigentümlichen,  aber  fehr  angenehmen 
©efchmad  haben.  2.  Von  ben  ©pätfartof« 
fein:  ©ie  8er chen fartoffel,  hat  ziemlich 
9tofe,  längliche  ober  runbe,  etwas  platte  Änollen 
mit  hellgelber,  etwa«  rauher  ©chale,  ift  fehr 
mehlteid),  wohlfcbmedenb  unb  ergiebig,  ©er 
$tcis  oon  $ollanb,  lang  mit  blaf gelber 
Schale,  weifen  Äugen  unb  gelbem  gleifch , fe^c 


mehlig  unb  ertragreich,  ©ie  Sfoerpoolet 
Äartoffel,  lang,  mit  grauweiflicbet  ©chale, 
oielen  tiefliegenben  Äugen  unb  gelbem  ftleifcb,  gut 
unb  ertragreich,  ©ie  fleine  ViSquitfars 
toffel,  plattrunb,  mit  rother©d)ate  unb  gelbem, 
feffem  gleifcb,  fehr  mehlig  unb  fruchtbar,  ©ie 
eble  gelbe  Äartoffel,  runb,  mit  gelber 
©chale,  unb  »eifern,  feffem  fytcifcb,  ganz  oorjüg« 
lieh  unb  ertragreich.  ©ie  blaue  ftunjöfifcbe 
Vierenfartoffel,  nierenförmig,  mit  fchwatj« 
blauet  ©chale  unb  »eifern  gleifcb,  fehr  gut,  meh« 
lig  unb  fruchtbar,  ©ie  $>rin$effin  Äars 
toffel,  runb,  grau,  mit  gelbem  ©runbe  unb 
»eifern  gleifcb,  mehlig  unb  fruchtbar,  ©ie  fpas 
nifche  Äartoffel,  plattrunb,  mit  gelber 
©chale  unb  gelbem gleifd), ertragreich,  ©ie  @rbs 
beerfartoffel,  runb,  mit  totbet  ©chale  unb 
»eifern  gletfd) , fehr  ertragreich,  ©ie  b e u t f d>  e 
taubfcbalige  Äartoffel,  runb,  gelb,  grau 
punftirt,  mit  rauhet  ©chale  unb  gelbem  ftleifcb, 
fehr  »oblfchmedenb  unb  ertragreich,  ©ie  blaue 
£ornfartoffel,  runb,  mit  blauet  ©chale  unb 
gelbem  gleifcb,  fehr  ertragreich.  ©ie  D o u g l a S s 
fartoffel,  etwa«  runb,  mit  blafrother  ©chale 
unb  blafgelbem  gleifcb,  fehr  ertragreich,  ©ie 
belltothe  Vierenfartoffel,  nierenartig, 
mit  hellrother  @d)ale  unb  blafrothem  gleifd).  — 

©ie  Äartoffel  fommt  in  jtbem  Älima  fort  unb 
gebest  noch  in  ben  falten  Legionen,  wenn  fie  nur 
10 — 12  Sßochen  warme  ffBitterung  ju  ihrem 
ffiacbSthum  hat.  Äufer  in  lettigem,  fumpfigem, 
fehr  naffem  Voben  gebeiht  ffe  in  allen  Vobens 
arten,  bod)  fagt  ihr  ein  loderer,  mürber,  trodner, 
tiefet  Voben,  oorzugSweife  ein  reicher  fanbiger 
Sehmboben  am  Veffen  ju.  3wat  gibt  bie  Äars 
toffel,  in  frifchem  ©ünger  angebaut,  einen  hohem 
(Srtrag,  aber  es  leibet  baburdj  ihre  Dualität,  unb 
es  iff  baher  ftets  wohlgethan,  bie  ©peifefartoffdn 
nicht  in  frifchem  ©ünger,  fonbern  nach  einet 
ftrucht  zu  bauen,  bie  in  frifchem  ©ünger  geffanben 
hat.  ©a  bie  Äartoffel  einen  mürben,  loderen 
unb  reinen  Voben  liebt,  fo  muf  berfetbe  forgfäls 
tig  gegraben  unb  gcharft  werben,  ©ehr  wichtig 
iff  ein  gefunber,  oollfommener,  feimfähiget  ©as 
men,  inbem  baoon  gröftentheil«  bie  Srgiebigfeit 
unb  ©efunbheit  ber  Änollen  abhängt.  Äm  Veffen 
iff  eS,  mittelgrofe  ganje  Änollen  auöjulegen,  ober 
grofe  Änollen  $u  ©amen  auSjuwählen,  b;efe  in 
©tüde  ju  jerfdjneiben,  oon  benen  jeoes  ein«  ober 
mehrere  Äeimaugen  hat  unb  biefe  ©tüde  au«$us 
legen,  ©anj  fleine  Änollen  ober  mit  bem  Söffel 
auögeffochene Äugen  alö  ©amen  su  oerwenben,  iff 
nicht  rathfam,  benn  bie  fleinen  Änollen  ffnb  nicht 
audgebilbet,  unreif,  bie  Äeimaugen  mit  bem  baran 
befinblicben  wenigen  gleifche  aber  geben  bet  juns 
gen  ^flanje,  namentlich  bei  lange  anhaltenbet 
iErodenheit  ober  SRäffe,  nid)t  bie  hinlängliche 
Nahrung,  unb  bie  ^flanje  geht  bann  entweber 
ganj  §u  ©runbe  ober  oerfümmert.  ©agegen  iff 
bie  Vermehrung  ber  Äartoffeln  butchyflänjlinge, 
woburch  2/3  bet  ©amenfartoffeln  erfpart  werben, 

§u  empfehlen.  «Ttan  legt  ganje  Änollen  oom 
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geitigen  ftrühjaht  in  ein  ©artenbeet,  nimmt  bie 
reichlich  gum  ©orfchein  fommenben  Kartoffel: 
pflangen  Don  ber  SRutterEnolle  ab  unb  Derfe&t  fte 
auf  bie  bagu  bcftimmfen  ©eite.  ©ehr  ratbfam, 
ift  ein  jeweiliger  ©amenwcchfel  in  ber  2lrt,  bajj 
man  auf  trodenem,  fanbigcm,  loctercm  ©oben  er; 
baute  Kartoffeln  auf  mehr  feuchten,  binbigen 
©oben  bringt,  weil  jene. Kartoffeln  hier  beffet  ge= 
beiden  unb  nicht  fo  leicht  auSarten.  Die  2luSfaat 
foa  erft  bann  gefchetjen,  wenn  ber  ©oben  gehörig 
abgetrodtnet  unb  erwärmt  ift.  SBenn  es  aber 
barauf  anfommt,  fef)r  früljgeitige  Kartoffeln  gum 
©erfauf  ober  eigenen  ©etbrauch  gu  erziehen,  unb 
wenn  biefe  tfngufbt  nicht  in  SRiftbeeten  gcfchehen 
foll,  fo  muf?  man  befonbere  ©erfahrungSar’ten  in 
Änwenbung  bringen.  @S  gibt  beren  hauptfächlich 
folgenbe:  1 . 3u biefer  (Sulturmethobe  eignen  ftch  am 
SÖeften  bie  weife  liieren  i unb  bie  weife  $Eannen= 
gapfenfartoffel.  3wifchen  bem  10.  unb  15.  SRärg 
werben  bie  ©aatfartoffeln  aus  bem  Äufbewah* 
rungSorte  in  bie  SBohnjtube  gebracht,  bieniibt  gang 
gefunben  Knollen  entfernt  unb  alte  fchon  Dorijan: 
eenen  Keime  forgfältig  abgebrochen.  Dann  wen 
ben  bie  Kartoffeln  eingefanbet.  3u  biefem  3wed 
wirb  in  einet  ©de  ber  SPohnftube  ein  Duabrat 
burd)  2 auf  bie  hohe  Kante  feftgenagelte  ©reter 
gebilbet,  welcher  «Raum  ftch  hinfichtlich  feiner 
©röfje  nach  ber  SRenge  ber  eingefanbeten  Kar: 
toffeln  richtet.  Da  aber  grunbfäbiid)  nur  wenig 
©anb  gwifchen  bie  Kartoffeln  gebracht  werben 
barf,  fo  wirb  betlQjubiEraum,  ben  bie  eingefanbe: 
ten  Kartoffeln  erforbern,  ungefähr  um  bie  Jpälfte 
gröfjer  fein,  als  ber,  welchen  reine  Kartoffeln  ein: 
nehmen.  Die  Jpöhe  richtet  ftch  ebenfalls  nach  ber 
SRenge  ber  Kartoffeln ; in  ber  «Kegel  ift  aber  ber 
tollfommene  Raufen  gegen  3 guf  hoch.  3ft  bie 
©tube  feht  warm,  fo  wählt  man  bie  öde  entfernt 
Dom  Dfen,  ohne  «Rüdftd)t  auf  Gicht,  bamit  bie 
Kartoffeln  nicht  gu  fet)t  treiben.  2Cuch  Kammern 
unb  fonfiige  frofifreie  «Räume  Eann  man  gumQrin: 
fanben  benutzen;  es  müffen  aber  h*«t  bie  Kat: 
toffeln  8—14  SEage  früher  eingefanbet  werben. 
Da  Kelletfeime  burchauS  unbrauchbar  ftnb,  fo 
ftnbet  auch  baö  (St'nfanben  ber  Kartoffeln  niemals 
in  Kellern  fiatt.  DaS  ©infanben  gefchieht,  inbem 
man  guerft  1 — 1*/2  3oU  hoch  ©tubenfanb  auf  ben 
©oben  fchüttet,  "bann  einige  Sagen  Kartoffeln 
barauf  auSbreitet,  worauf  man  wiebet«!—  2 3oU 
hoch  ©anb  auffchüttet  unb  fo  abwechfelnb  fort: 
fährt,  bis  ber  Raufen  hoch  genug  ift.  Die  oberfte 
Kartoffellage  wirb  aber  4 — 6 3oll  hoch  mit  ©anb 
bebedt  unb  biefer  mit  einem  ©paten  feftgeflopft. 
Die  Kartoffeln  bleiben  ftch  nun  bis  gum  tfuslegen 
übertaffen.  3e  nach  ber  SBitterung,  welche  ein 
früheres  ober  fpäteres  ÄuSlegen  ber  Kartoffeln 
ertaubt,  begünftigt  man  entweber  bas  SBacbSthum 
ber  eingefanbeten  Kartoffeln  burd)  Ueberbeden  mit 
leeren  ©äden,  ober  holt  es  burd)  fchwächeres 
feigen  gurüd.  ©obalb  es  SBitterung  unb  ©oben: 
befchaffenheit  ertauben,  werben  bie  eingefanbeten 
Kartoffeln  auögelegt.  Um  baS  2Cbbred)en  ber 
Keime  gu  Derhü'en,  werben  bie  Kartoffeln  in  ®e: 


fäfen  tranSportirt.  Die  übrige  Sehanblung  bet 
Kartoffeln  fommt  gang  mit  ber  ber  fpäfern  Kar: 
toffeln  überein.  DaS  ©infanben  ber  Kartoffeln 
hat  oorgüglich  ben  «Ruhen , bafi  bie  ©gurgeln, 
welche  fich  in  bem  ©anb  bilben,  baS  fcbnellere 
©SachStbtim  bet  Kartoffeln  beförbern , wogegen 
auf  bie  Keime  weniger  «Rüdft'cht  genommen  wirb, 
ba  fich  bicfelben  leicht  wiebet  erzeugen,  wenn  fte 
auch  abbrechen.  Die  (Srnte  biefer  grühfartoffeln 
beginnt  am  1.  3futi.  Diejenigen  Kartoffeln  aber, 
welche  gur  ©aat  für’S  nächffe  3ol)f  benu&t  wer: 
ben  follen,  lä§t  man  fo  lange  im  ©oben  , bis  baS 
Kraut  Dollfommen  oertrodnet  iff.  2.  DaS  Sanb 
wirb  fd>on  im  #erbft  gegraben,  bamit  bie  ©e: 
ffcllung  im  nächffen  Srübjofw  niebt  Diel  SRühe 
oerurfacht  unb  mit  feinen  grojjen  SBitterungS: 
hinberniffen  gu  fämpfen  hot.  ©obalb  ber  grüf)= 
ling  nai)t,  werben  bie  ©aatfnoden  in  Kaffen, 
gäffern  ober  anbern  ©efäfjen  in  ©anb,  2Cfche  ober 
ähnlichen  ©toffen  leicht  eingefefct  unb  fo  in  eine 
warme  ©tube  gebracht,  wo  fte  mäfiig  feucht  ge: 
halten  werben  unb  fo  lange  flehen  bleiben , bi« 
fich  ihre  Keime  golltang  entwidett  hoben.  Sänger 
bürfen  fte  nicht  fein.  ©iS  bahin  iff  aber  auch  in 
ber  «Regel  bas  grühjaht  fo  weit  oorgerüdt,  ba§ 
ein  bebeutenber  ©pätfroff  nicht  mehr  gu  befürchten 
iff.  «Dian  eilt  nun,  bie  gefeimten  Kartoffeln  in  baS 
gu  ihrer  Aufnahme  nur  noch  geringe  ©orbereitung 
forbernbe  Sanb  gu  bringen.  £fet  entwideln  fte 
fich  nun  fo  fchnelt,  bafl  fie  gewöhnlich  oen  ber 
SRitte  bcS  3uni  an  e§bare  Knollen  liefern,  bie 
einen  hohen  (Srtrag  Don  ber  ihnen  gewibmeten 
gläche  bringen.  3n  ben  erffen  SEagen  bes  3uli 
iff  ihre  Qrrnte  meiff  beenbet,  unb  nun  wirb  baS 
Sanb  fogleid)  gut  Aufnahme  einer  gweiten  Kar: 
toffelauSlage  oorgerifbtet.  Dagu  wählt  man  eine 
anbere  fpätere  ©orte,  welche  erff  @nbe  Dctober 
ober  im  «Rooembergur  «Reife  fommt  unb  ein  befun: 
berS  gutes  ©aatgut  liefert.  3.  ©prengel  empfiehlt, 
oom  20. — 30.  SRärg  in  einem  ©falle,  in  bem  baS 
Sicht  3utritt  hot,  eine  1— l’/a  Sufi  bide  ©d)id)t 
Kuh  = , $)ferbe:  ober  ©chafmift  auf  bie  Gsrbe  gu 
legen;  barunter  fann  guerff  eine  6 3oll  bide 
Schicht  Don  SRoljn:,  ©ohnen:  ober  SEopinambur: 
ffroh  gethan  werben;  bann  tritt  man  bas  SRift: 
läget  etwas  feft,  befeuchtet  es  mit  «Dfiffjaudbe 
ober  in  ©cmangelung  berfelben  mit  SBaffet,  thut 
übet  ben  sjRifl  2‘/2 — 3 3oll  bid  fruchtbare  ©arten: 
erbe,  legt  hifcouf  gange  ober  gerfchnittene  Kar: 
toffeln  (bie  Schnittfläche  nach  unten  gu  gewenbet) 
fo  weit  auSeinanber,  baß  fte  eine  oon  bet  anbern 
1 */a  — 2 3oll  entfernt  ftnb,  unb  ftreut  übet  bie 
Kartoffeln  wieber  l*/2 — 2 3oll  bid  ©artenerbe. 
«Rach  12 — 14  Sagen  fangen  bie  Keime  ber  Kat: 
toffeln  an  ftch  gu  entwideln,  unb  wenn  fte  4 — 
5 3oll  lang  aus  ber  ©rbe  beroorgewachfen  ftnb, 
begiefjt  man  baS  «JRiffbeet  tüchtig  mit  SBaffet, 
nimmt  bie  SR utterfn ollen  mit  ihren  Stieben  unb 
SBurgeln  Dorftchtig  heraus,  lieft  bie  Keimlinge  ab, 
thut  biefelben  in  Körbe  unb  pflangt  fte  fogleid)  in 
baS  gut  oorbereitete  Sanb,  unb  gwar  fo  tief,  baff 
bie  fleinen  gtünen  ©lätter  nur  noch  1 3otl  lang 
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fceroorragen.  3u  btefcm  @nbe  macht  man  mit  ber 
£acte  ein  8—6  3oll  tiefes  Cod),  fcfet  ben  Keim: 
ting  mit  feinen  ©urjeln  hinein , unb  fcbtebt  hier: 
auf  mit  bem  Kopfe  ber  £arfe  bie  ®rbc  roieber  in 
bas  ßoch  jurüd,  ohne  biefdhe  weiter  anjubrürttn. 
Die  Keimlinge  machten,  auch  wenn  man  fie  nicht 
begießt,  fogleicf)  gut  an,  werben  bebactt  unb  be: 
fjdufdt,  unb  liefern  oft  fcbon  oor  3ohanni6  reife 
.Knollen.  — Die  AuSfaat  ober  Auspflanzung  ge: 
fdiieht  am  Selten  in  Weihen,  bie  man  12— 153oll 
oon  einanbet  anlegt  unb  in  ben  Weihen  werben  bie 
Samen  ober  ^flanjen  1 ffiuß  oon  einanber  ent: 
fernt  auSgelegt  ober  auSgefefct.  Seim  AuSlegcn 
btt  ©amen  muß  man  baS  ©amenftürt  fo  in  ben 
Soben  bringen,  baß  bie  obere  Augenfeite  nach 
oben  gefehtt  ift,  weil  biefe  ben  früftigften  Keim 
treibt.  Die  Sebectung  beS  ©amcnS  barf  nicht  *u 
ftarf  fein,  jumal  in  binbenbem  Soben,  weil  lieh 
fonft  bie  <pflanjen  ju  fpät  über  ber  Oberfläche 
jtigen  würben,  ©inb  bie  Kartoffeln  aufgegangen, 
unb  ber  Soben  ift  fetjr  hart  ober  oerunfrautet , fo 
muß  berfelbe  behaett  unb,  wenn  bie  ^flanjcn  bie 
baju  nöthige  Jpöt)e  erreicht  haben,  behäufelt  wer: 
ben.  DiefeS  Sehacten  unb  SehSufeln  wieberholt 
man  nach  ©rforbern  noch  mehrere  Wal.  Sor: 
tfjeilhaft  ift  eS,  bie  Kartoffelblüten  abjubrechen, 
»eil  man  bann  größere  Knollen  erntet.  Dagegen 
ift  eS  fefjr  fdjäblich , baS  noch  grüne  Kartoffel: 
traut  abjufebneiben.  ©enn  man  auch  fcbon 
längere  3ett  barüber  einig  war,  baß  baS  Ab-- 
fchneiben  beS  grünen  KarroffelfrautS,  wie  eS  hier 
unb  ba  im  J^erbjt  gebräuchlich  ift,  ben  Grrtrag  an 
Knollen  bei  ben  Kartoffeln  perminbere,  fo  hat  ftch 
bod)  ber  lanbwirthfchaftlidie  Serein  ju  ©onberS: 
häufen  *uerft  baS  Serbienft  erworben,  bas  Waß 
beS  WachtheilS , welches  burch  baS  Krautabfdbnei: 
ben  bem  2CuSmachfen  ber  Kartoffeln  jugefügt 
wirb,  näher  zu  beftimmen.  Wach  ben  angeftellten 
Serfudjen  nahmen  bie  Kartoffeln  pom  17.  Auguft 
bis  jur  @rnte  bei  unperfehrtem  Kraut  noch  um 
“0  $)roc.  ju,  wogegen  bie,  welchen  baS  Kraut 
bis  auf  6 3oll  genommen  würbe,  45  $>roc.  unb 
bie,  welchen  nur  bie  ©pifcen  genommen  würben, 
25  $)roc.  weniger  ertrugen,  wonach  im  erften 
Sali  alfo  ‘/3/  im  zweiten  faft  bie  Jpälfte  ber 
Srnte  perloren  ging.  Som  1.  ©eptember  bie 
jur  Hälfte  nahmen  bie  Kartoffeln  mit  pollem 
Kraut  noch  um  42  ^roe.,  bie  beS  Krautes  bis  auf 
ß 3oll  beraubten  um  5 sptoc.  unb  bie,  welchen 
baS  Kraut  bis  auf  12  3oU  abgefchnitten  worben 
mar,  um  25  ^)roc.  ju.  Som  16.  ©eptember  bie 
jur  @rnte  nahmen  bie  Kartoffeln  mit  ocUem 
Kraute  um  12  $)roe.  ihres  ganzen  GSrtragS  $u 
unb  bie,  welchen  bie  ©pifcen  abgenommen  worben 
mären,  um  4 ^Jroc. ; bagegen  perloren  bie,  wel: 
d)en  baS  Kraut  bis  auf  6 3oU  abgefchnitten  wor: 
btn  war,  gar  2 ^)roe.  am  ©ewichte  ber  fcbon  ge: 
bilbeten  Kartoffeln.  Wad)  ben  ©rfolgen  biefer 
Serfudje  ift  im  Allgemeinen  anjunehmen,  baß, 
wenn  man  4 ^)fb.  Kartoffettraut  abfehncibet,  man 
3$)fb.  Kartoffeln  oerliert.  Sine  neue  Kartoffel: 
ttjiefjung  heftest  barin,  baß  man  jebem  Kartoffel: 


ftod  einen  14  guß  f>ot)en  ©teden  gibt.  Wcbjt  ber 
übriaen  pflege  wirb  baS  Kraut  pon  3l>f  iu  3*it 
forgfaltig  aufgebunben,  woburd)  eS  bis  jur  ge: 
wohnlichen  3fit  bcS  AbftctbenS  eine  #öhe  pon 
12  ftuß  erreicht.  Die  Knollen  ber  fo  gezogenen 
^>flanjen  finb  ungleich  größer  als  bie  Knollen  ber 
auf  bie  gewöhnliche  ©eife  gezogenen  $>flanjen. 
lieber  bie  Kranfheiten  ber  Kartoffeln  f.  Kar: 
toffelfrant heiter.  Die  Kartoffeln  finb  reif 
unb  fönnen  geerntet  werben,  wenn  baS  Kraut  ab: 
geftorben  ift.  ©päte  ©orten  muß  man  ein: 
ernten,  ehe  ftroft  unb  ©chnee  eintritt.  Wan  jieht 
bie  Kartoffetftauben  aus,  nimmt  bie  baran  h^n: 
genben  Knollen  ab,  hartt  bie  (Srbe  mit  bet  #anb: 
harte  fo  tief  als  möglich  um  unbfammelt  bie  babei 
tum  Sorfchein  fommenben  Knollen  in  Körbe. 
DaS  AuSnehmen  ber  Kartoffeln  muß  bei  trorfnem 
Soben  unb  bei  treetner  ©itferung  ftattfinben, 
bamit  bie  Kartoffeln  trorten  unb  rein  in  ben  Auf: 
bewahrungsort  fommcn.  — Außer  im  freien 
Canbe  Bann  man  bie  Kartoffeln  auch  in  Kellern 
unb  an  anbern  bunfeln  Drtcn  anbauen.  DaS 
Serfahren  ift  folgenbeS : Wan  hebt  frühe  Kar: 

toffeln,  beren  Keime  fcbon  im  ftrühjaht  abge: 
brochen  würben,  trorten  bis  jurn  £erbft  auf  unb 
legt  fte  bann  jmifchcn  @rbe  ober  alter  2ohe  in 
Scctfaftcn,  welche  in  einem  Keller  ober  warmen 
©(huppen  ftchen.  ©egen  AuSgang  beS  ©interS 
teigen  ftch  jtcm(id)  auSgrmacbteneKartoffcln,  ohne 
baß  fie  ©tengcl  getrieben  ha^fn«  @in  anbereS 
Serfahren  ift  folgenbeS:  Wan  bringt  feinen ftlußs 
fanb  in  einen  trortnen,  luftigen,  oor  $roft  9es 
fieberten  Keller.  Jpier  bilbet  man  pon  bem 
©anbe,  unter  ben  man  etwas  ©artenerbe  unb  ge: 
putperfen  Kalf  mifchen  Bann,  ein  Seet,  baS  gegen 
10  3olI  hoch  ift  unb  mit  Srctern  eingefaßt  wirb. 
3m  Dctobcr  ober  Woocmber  macht  man  in  ben 
©anb  5 3oll  tiefe  Sortier , 6 — 8 3oll  Pon  einanbec 
entfernt,  legt  bie  wallnußgroßen  Kartoffeln  h,nt 
ein , bebertt  fie  mit  ©anb  unb  btfeucbtel  fie  h*o: 
länglich.  Wicht  lange  barauf  tommen  auS  bem 
©anbe  bie  langen  unb  bünnen  Triebe  ber  Kartof: 
fein  beroor.  Wach  einiger  3dt  fcharrt  man  in 
einer  @rte  beS  SeeteS  ben  ©anb  auf,  um  ^u  uns 
terfuchen , ob  bie  Knollen,  welche  oon  ben  Kar: 
toffeln  getrieben  worben  finb,  groß  genug  finb, 
um  fie  jur  ©peife  gebrauchen.  31t  bieS  bet 
gall,  fo  nimmt  man  fo  oiel,  alS  man  nötf)ig  hot/ 
heraus  unb  pflanzt  fogleid)  auf  biefelbe  ©teile 
oon  ben  jungen  Kartoffeln  bie,  welche  jum  ©es 
brauch  noch  $u  tlein  finb.  Auf  biefe  ©eife  fährt 
man  oon  3dt  ju  3eit  fort,  unb  fo  tann  man, 
wenn  man  mit  bem  Scete  burd)  ift,  wieber  oon 
oorn  ju  ernten  anfangen. 

Äartoftclbcercii/  finb  bie  aus  ben  Slüten 
heroorgegangenen  ^rüd>te  ber  Kartoffeln.  Wan 
Bann  biefelben  einmachen.  3u  biefem3mcct  nimmt 
man  fie  ab,  wenn  fte  noch  hart  unb  grün  finb, 
wäfcht  fte  in  ©ajfer  gut  ab,  legt  fie  in  eine 
burd)gefeihtc  reine  unb  gute  ©aljlafe  unb  läßt  fie 
barin  48  ©tunben  liegen  ; bann  werben  fie  \)t,u 
ausgenommen,  rein  ablaufcn  laffen  unb  mit  gutem 
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®fffg  über  gelinbem  geuer  fo  lange  gefocht,  bi« 
ffe  faft  balbburchffchtig,  aber  bocb  nicht  gu  meid) 
»erben.  3n  ben  ®ffig  tbut  man  oortjer  Pfeffer* 
traut,  ©ragun,  einige  SRdfen  unb  ÜRuSfatblumen. 
©et  @fffg  mirb  noch  matm  abgefldtt,  mit  ben 
Kartoffelbeeren  in  ein  ©laS  gett)an  unb  baffelbe 
mit  Rapier  gugebunben.  ©ie  fo  gubereifeten 
Kartoffelbeeren  fdjmecfen  bejfer  als  eingelegte 
©utfen. 

«ftartoffclbier.  ©ei  bem  reichen  ©cbalte  an 
©tarfemebl,  metcher  bie  Kartoffeln  ausgricbnet, 
unb  bei  ber  unumflößlicben  SRichtigfeit,  baß  bas 
©tarfemebl  eben  ber  mähte  ©runbbeffanb  eines 
ed)ten  Sieres  iff,  mirb  es  3«bem  einleucbten,  baß 
bie  Kartoffel  ber  beffe  unb  gugletcb  moblfcilffe 
©teHoertreter  bes  SEalgeS  iff.  ©er  $>roceß  beS 
©ierbrauen«  beftetjt  befanntlicb  bauptfdchlicb  bat: 
in,  ben  ©tärfemeblgebalt  — biefer  befinbe  ffcb 
nun  in  ©erffe,  ©Seigen  ober  Kartoffel  — burd) 
©iaffafe  in  ©tdrfeguder  unb  ©tdrfegummi  um: 
gumanbeln,  mit  £opfen  gu  oerfe§en  unb  burd) 
4>efe  gut  ©ä&rung  gU  bringen,  ©urd)  biefe 
©dtjrung  mirb  bet  ©tdrfegucterffoff  in  ber  ffiier: 
mürge  größtenteils  inSBeingeiff  unbKobtenfäure 
o.’tmanbelt,  mäljrenbbaS  ©tärfegummi  (©ertrin) 
unoerdnbert  bleibt,  melcbeS  leitete  aber  aud)  eben 
einen  bem  ©iere  nötigen , dbarafteriffifchen  ©e: 
ftanbtbeil  »erteilt , ohne  ben  baS  SBier  fein  Siet, 
fonbetn  nur  ein  mein:  ober  metbartigeS  ©etrdnf 
mit  groat  erregenben  unb  betdubenben  Sigenfcbaf: 
ten  fein  mürbe,  ohne  jebod)  bie  nät)tenben  Se: 
flanbtbeile  gu  befffcen.  ©aS  iff  bei  allen  fünff: 
liehen  äueferbieten  unb  benjenigen  nur  f.  g.  Kar: 
toffelbieren , g.  ©.  bem  ©obmbamnierfd)en  in 
©erlin  bet  gaff,  bie  nicht  bireet  aus  Sftalg  ober 
ber  toben  Kartoffel,  fonbern  aus  guoot  bereitetem 
©tdrfefprup  ober  ©tärfepuloer  fabritirt  rcerben. 
©ot  30  3abten,  al«  bie  (jrgeugung  beS  ©pirituS 
aus  Kartoffeln  immer  mehr  befanr.t  mürbe,  ern: 
teten  biejenigen  ben  größten  ©ortbeil,  melcbe  ffcb 
mit  ©lacht  ber  neuen  ©rffnbung  annabmen  unb 
ben  alten  gemobnten  ©cblenbrian  oerließen,  ©ei 
ber  Kartoffelbrennerei  batte  übrigeng  ber  (Sin: 
roanb  ber  ©egner  — megen  oiel  oermebeter  2lt: 
beit  unb  oergrößerter  2lnlagefoften  gegen  ba« 
©etreibebrennen  — einen  haltbaren  ©runb,  unb 
bennod)  iff  baS  festere  oon  bet  Kartoffelbrennerei 
bermaßen  überflügelt  morben,  baß  beutgutage  oon 
bet  ©etceibebrennerei  faum  mebr  bie  Siebe  iff. 
6inen  eben  folchen  unb  noch  oiel  gemiebtigeren 
©ieg  mirb  unb  muß  bie  ©ierbrauerei  aud  Kat: 
toffeln  erringen,  unb  gemiß  nur  im  roobloerffan: 
benen  eigenen  3ntereffe  iff  es,  biefen  Snbufftie: 
gmeig  fo  fchleunig  unb  fo  frdftig  als  möglich  in’S 
fieben  treten  gu  laffen.  ©ie  Srffnbung  beS  Kat: 
toffelbiereg  iff  allerbing«  nicht  gang  neu;  benn 
fcfaon  oor  mehr  als  25  3abren  bat  man  bamit 
oerfchübene  ©erfuche  gemacht,  melcbe  aber  nicht 
genügenb  ausgefallen  fein  mußten,  rneil  baS  Kat: 
toffelbiet  oon  bem  unangenehmen  ©efebmade  nicht 
befreit  unb  nicht  flat  unb  haltbar  genug  bärge: 
ffeUt  metben  fonnte.  ©er  heutigen  3eit  mar  eS 


oorbebalten,  ootffehenbe  SRdngel  gu  befeitigen 
unb  aus  ber  rohen  Kartoffel  mit  einem  fleinen 
©lalggufafce  ein  flare«,  reine« , fräftigcS  unb 
mohlfchmecfenbeö  ©iet  berguffellen , melcbe«,  als 
Untergug  (unterjäbrigeS  ©ier)  in  bet  paffenben 
SabreSgeit  behanbelt,  baS  fchönffe  ßagetbier  nach 
beliebter  baierfeber  2lrt  bavffeUt  unb,  mohl  gu 
merfen,  nur  halb  fo  tbeuer  etma  als  ©lalgbier 
oon  gleicher  ©rdtfe  gu  flehen  fommt..  3ubem  ffnb 
bie  @inrid)tungstoffen  für  baö  ©erfahren  bei  bet 
Karfoffelbierbtauerei  faff  unbebeutenb  gu  nennen, 
ba  ffe  nur  in  2fnfcbaffung  bet  SReibemafchine  unb 
einiger  fleinen  ©Safchbottige  mit  ©oppelboben 
beffehen.  ©aS  ©Safchen  unb  SReiben  ber  Kat: 
toffel  iff  allerbingS  eine  Äobeit , bie  beim  ffllalg: 
brauen  nicht  oorfommt,  bagegen  iff  nicht  außer 
2fcbt  gu  laffen,  baß  bei  bet  Kartoffelbrauerei  bie 
©lalgarbeitSfoften , b.  h-  bie  Jjjerffetlunggfoffen 
bes  nötigen  ©lalgeS,  baS  ©ebroten  beffelben  ic. 
ffcb  bis  auf  7«o  rebudren;  bie  bei  bet  SRalgbraue: 
rei  nothmenbfg  oorangeben  müffen  unb  9 5Ral 
mehr  betragen,  moburch  bie  ©Safd>:  unb  5Reib: 
arbeiten  giemlid)  ausgeglichen  roerben.  ©ie  oor: 
theilbaften  Sigenfdjaften  beS  Kartoffelbiers  ffnb 
nach  Sobmbammel  folgenbe:  1.  6S  mirb  nicht 
fauer;  2.  es  fleht  an  ©efdjmacf  feinem  anbern 
©iere  nach,  eben  fo  menig  an  ©tdrfe;  3.  eS  iff 
mit  meniger  Umffänben,  mie  baS  ÜRalgbier  b*tgu: 
Hellen ; 4.  es  iff  eben  fo  gefunb,  mie  jebeS  anbere 
©ier;  5.  bas  ©rauen  iff  leichter  gu  erlernen  mie 
bas  beS  anbern  ©ierS  (in  3 — 4 Sagen);  6.  eS  iff 
billiger  unb  bringt  ttofc  feiner  ©illigfeit  einen  be: 
beutenben  ©eminn  gegen  ©talgbiet.  — Stach 
©ürget  erhalt  man  ein  febr  gutes  Kartoffelbier 
burd)  folgenbeS  ©erfahren : ©ie  Kartoffeln  mer: 
ben  gemafeben,  gerieben  unb  brei  ©tal  hinter  ein: 
anbet  in  einem  feinmafebigen  ©rabtffcb  mit  reinem 
JBaffet  burchgemafchen , rnogu  man  ein  gemöhn* 
liebes  SBafcbfaß  nimmt,  oben  quer  über  bie  JDeff» 
nung  beffelben  2 gleiche  ©tabe  1 guß  meit  auS* 
einanber  legt,  baS  ©ieb  batauf  fe$t,  fo  oiel  oon 
ben  geriebenen  Kartoffeln  bineinthut,  baß  ber 
©oben  beS  ©iebeS  2 3all  ha<^  bamit  bebedt  iff, 
unb  nun  mit  marmem  SBaffer  bie  ÜCRaffe  gehörig 
burcbmdfcht.  ©er  SRüctftanb  mirb  mit  ben  Jg>dn: 
ben  auSgequetfcht  unb  in  ein  anbereft  leeres  ©e: 
faß  gethan,  3ff  MeS  burcbgemafchen , fo  mirb 
baS  abgelaufene  ©Saffet  auS  bem  unter  bem 
©iebe  ftebenben  gaffe  behutfam  abgegoffen,  bamit 
bie  auf  bem  ©oben  beffelben  abgelagerte  ^tdrfe 
nicht  mit  abfließen  fann.  hierauf  m*Uö  biefe 
Arbeit  noch  2 SRal  in  berfelben  Ärt  miebet: 
holt,  unb  bie  mit  ben  4?dnben  auSgequetfcbten 
Kartoffeltreffern  metben  in  einem  befonbern 
reinen  gaffe,  bas  noch  einen  fRaum  oon  ein  paar 
Soll  frei  laßt,  mit  reinem  SBaffer  übergoffen,  fo 
baß  baffelbe  über  ben  Sreftetn  fleht,  ©o  Idßt 
man  ffe  12  ©tunben  bis  gum  ©inmaifdjen  flehen, 
©ie  in  bem  anbern  gaffe  beffnbliche  reine  ©tärfe 
mirb  mehrmals  mit  reinem  ©Jaffet  abgemäffert 
unb  oon  allen  Unreinigfeiten  mögtichff  befreit. 
©aS  Sinmaifchen  gefchieht  folgenbermaßen: 
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SBill  man  50  Guart  Ster  brauen , fo  werben  in 
einem  ©efäfe,  ba$  wenigflenS  180  Guart  galt/ 
unb  mit  einem  ©tellboben,  einer  Unterlage  oon 
©trob  unb  einem  3apfen  oerfegen  fein  muß, 
100  Guart  reines  SBaffer  jum  Äocben  gebracht. 
Xisbann  werben  28  Guart  baoon  abgefchöpft  unb 
in  ein  bereitflegenbeS  ©efäß  gegoffen.  ©ie  Äars 
toffelrüctflänbe  nebfl  ber  ©tärfe,  oon  welcher 
ootbet  bas  SBaffer  bebutfam  abgegoffen  wirb, 
»erben  nun  nach  unb  nach  in  ben  Äeffel  getban 
unb  batin  gut  butcheinanbet  gerübrt.  ©obalb 
ftd)  nun  ein  förmlicher  ©tärfefleifler  gebt'lbet  gat, 
wirb  bie  Temperatur  mit  bem  Thermometer 
unterfucht.  3etgt  berfetbe  49°  SR.,  fo  werben 
Vie  @tr.  gefd)toteneS  ©etflenmalj  nebfl  */»  fPfb. 
garbenmalj,  bie  etfl  forgfältig  oermifcht  werben 
muffen,  jugefefct  unb  mittelfl  eines  9tügrfd)eites 
gul  burdjgerübtt.  hierauf  gießt  man  noch 
8 Guart  focgenbeS  SBaffer  ginju.  ©ollte  bie 
Temperatur  niebriger  als  49°  3?.  gefunben  wor; 
ben  fein,  fo  fann  man  biefelbe  burd)  Xnfeuerunq 
unter  bem  Äeffel  febr  leicht  auf  ben  fRormalgrab 
erhöhen.  3|l  biefer  ©rab  aber  erreicht,  fo  muß 
baS  geuet  gleich  gebämpft  werben,  fo  baß  wäg; 
renb  ber  SJtifchung  ber  49. 0 nicht  überfchritten 
wirb.  bie  Sinmaifchung  oollflänbig  erfolgt, 
fo  wirb  bie  glüffigfeit  im  Äeffel  bis  auf  84°  9t. 
erbiet,  bann  aber  aus  bemfelben  auf  ben  ©teil; 
bottig  übergefchöpft  unb  barin  jugebecft  jur 
3ucferbilbung  eine  ©tunbe  ruhig  flehen  gelaffen, 
©et  ©tellbottig  muß  aber  oorher  mit  focbenbcm 
SBaffer  ausgebrügt  werben,  bamit  burcb  baS 
Uebetfd)öpfen  in  benfelben  bie  Temperatur  wo* 
möglich  nicht  weit  unter  84°  9t.  erniebrigt  wirb. 
Stach  Verlauf  1 ©tunbe  wirb  bie  S3iermür$e  oon 
bem  ©tellbottig  abgewogen  unb  in  ben  oorher  ae: 
reinigten  Äeffet  gebracht,  wo  man  fte  '/4  ©tunbe 
focben  laßt,  bann  auf  ein  jweiteS  gaß  gefchöpft 
(welche^,  wie  baS  erjle,  mit  einem  ©tellboben, 
einer  ©trohunterlage  unb  einem  3apfen  oerfehen 
fein  muß)  unb  in  bemfelben  */2  ©tunbe  ruhig 
flehen  taffen.  SBägrenb  biefer  3eit  wirb  1 fPfb. 
Hopfen  mit  22  Guart  SBaffer  in  bemfelben  Äeffel 
gelocht,  wobei  baS  SBaffer  bis  auf  etwa  10  Guart 
oerbunflet.  SJtan  jiegt  hierauf  Siermürje 
oon  bem  jweiten  gaffe  wieber  behutfam  ab, 
bringt  felbige  ju  bem  .£  opfern  rtr  acte  im  Äeffel 
unb  focht  beibes  jufammen  noch  */«  ®tunbe  lang; 
nachbem  bieS  gefchehen , wirb  bas  Sier  aus  bem 
Äeffel  auf  baS  etfle  gaß,  welches  oorher  forg* 
faltig  gereinigt  unb  mit  neuem  reinem  ©froh 
unb  bem  ©tellboben  oerfehen  worben  ift,  über« 
gefchöpft  unb  bleibt  nun  ‘/2  ©tunbe  in  9tuhe 
flegen.  Stach  SBerlouf  biefer  3 eit  wirb  jur  Xbs 
füglung  bes  93ietS  gefchritten.  ©iefeS  fann, 
wenn  man  ein  mehr  flaches  ©efäß  nicht  oerfögbar 
hat,  in  einem  ber  SRaifdjbottige  gefchehen  unb 
wirb  butch  fleißiges  Umrühren  in  ber  freien  2uft 
ober  fonfl  an  einem  luftigen  fühlen  Orte  bewirft 
unb  fo  lange  fortgefefct,  bis  es  auf  20°  91.  abge* 
fühlt  ift.  3fi  bies  gefchehen,  fo  wirb  baS  S3ier 
mit  1 */,  Guart  guter  SBiergefe,  bie  oorher  mit 


8 Guart  jungem  ffiier  in  ©ährung  gefegt  worben 
ift,  angeftellt  unb  fo  lange  ftch  felbfl  ruhig  übers 
laffen,  bis  ftd)  auf  ber  Oberfläche  beS  SBierS  ein 
weißer  ©chaum  ju  bilben  anfängt,  welcher  bas 
3eid)en  ber  beginnenben  ©ährung  ift.  ©aSSBrau* 
©erfahren  ift  hiermit  beenbigt.  ©aS  SBier  wirb 
auf  ein  gaß  gefüllt  unb  in  einen  9?aum  gebracht, 
wo  eine  Temperatur  oon  8 — 12°  fR.  SBätme 
berrfcht;  es  gährt  unb  wirb  überhaupt  fo  began* 
beit  wie  jebeS  gewöhnliche  SRaljbier.  Sin  lleinet 
Unterfd)ieb  in  ber  Äartoffelbiergefe  macht  ftd)  bas 
burd)  bemerfbar,  baß  biefelbe  etwas  bunfler  als 
gewöhnliche  SBiergcfe  bleibt;  fonfl  aber  ift  fte 
gleich  brauchbar.  3u  bemerfen  bleibt  noch  übrig, 
baß  man  burd)  eine  nochmalige  Srtraction  bet 
Traber  eincGuantität  oon  18  Guart  gutes  9lad)* 
hier  auf  folgenbe  2Crt  bereiten  fann.  SJtan  gießt 
auf  bie  Traber  30  Guart  falteS  üßaffer,  rührt 
felbige  mit  einem  9lührfcheit  gut  burcb  unb  läßt 
nun  bie  SRuifcbe  */a  ©tunbe  ruhig  liegen.  ©ie 
glüffigfeit  wirb  hierauf  recht  behutfam  abgejogen, 
in  ben  Äeffel  gebracht  unb  mit  bem  fchon  ges 
brauchten  Hopfen  bis  auf  18  Guart  ober  bie 
£älfte  eingefoebt  unb  im  Uebrigen  wie  baS  erfle 
$8ier  beganbelt.  SJtan  befommt  babutd)  noch  ein 
recht  gutes  unb  woglfcbmectenbeS  ©etränf,  baS 
man  auch  ogne  üftadjtgeil  bem  Sliere  beimifeben 
unb  mit  bemfelben  gägren  laffen  fann.  ©aS  auf 
oorflegenbe  Xrt  bereitete  Äartoffctbier  ift  in 
14  Tagen  oöllig  flar  unb  trinfbar,  oerebelt  ftd) 
aber  megr  unb  mehr,  je  älter  eS  wirb.  SBaS  bie 
Äoften  beS  ÄattoffelbierS  anlangt,  fo  laffen  biefe 
ftch  mit  SBeflimmtgeit  natürlich  beStjalb  nicht  an* 
geben,  weil  bie  greife  beS  baju  nötgigen 
SRohmaterials  nicht  immer  biefelben  fing, 
fonbern  ftd)  nach  SBefchaffengeit  ber  Srnte  tc. 
richten;  inbeß  läßt  ftd)  bod)  fo  oiel  beflimmen, 
baß  in  ungünfligen  Sagten  bie  Äoflen  bes  .Kar* 
toffelbiers  bie  bes  gewöhnlichen  SRaljbiets  in  ben 
meiflen  gäUcn  noch  nicht  erreichen,  in  feinem 
gälte  aber  überfchreiten  werben;  in  günfligen 
Sagten  bagegen,  wenn  namentlich  bie  .Kartoffeln 
einen  guten  ©rtrag  geliefert  gaben,  werben  bie 
Äoflcn  bes  ÄartoffelbierS  nur  bie  Hälfte  oon 
benen  beS  SJtaljbierS  betragen. 

Aartojfelbrei,  Äartoffelmuft,  1.  mit 
SBaffer.  ©roße  .Kartoffeln  werben  gefchält,  in 
oielem  SBaffer  >/2  ©tunbe  gewäffert,  ganj  in 
SBaffer  abgefocht,  rein  abgegoffen,  gerftoßen , ju 
2Jtuß  gequirlt,  mit  oiel  braun  geröfteter  SSutter, 
gebratenen  3wiebeln  unb  ©alj  abgefegmeeft  unb 
ju  ©d)infen,  Gfoteletten,  Häring  tc.  angerichtet. 
©t'efeS  SOtuß  muß  furj  oot  bem  ©ffen  gemacht 
werben,  weil  es  leicht  wieber  bünn  wirb.  2.  SDlit 
SJHld).  i©ie  rog  gefd)ätten , in  SBaffer  abgefod)* 
ten  .Kartoffeln  werben  burd)  einen  ©urchfchlag  in 
ein  Äafferol  fegr  flat  gerüget,  bann  fo  oiel 
Eochenbe  SOlitd)  baju  gegoffen,  baß  es  ein  gegöris 
ger  SBrei  wirb,  unb  mit  ®utter  unb  ©alj  abge* 
fehmeeft.  Ober  man  rührt  4 8otg  Äartoffelmegl 
nebfl  */2  Guart  falter  SJltld),  3 gotg  3ucfer, 
2 £otg  SButter  unb  ©alj  auf  bem  geuec  untev 
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bejtänbigem  Umrüsten  gu  einem  SSrci  unb 
beftreut  ihn  mit  3udet  unb  3immet.  Um  ben 
Kartoffelbrei  nahrhaft  ja  machen  (f.  unter.Kar* 
toffeln),  bereitet  man  ihn  mit  SIRilch,  oers 
mifcbt  ihn  in  richtigem  SBerhältniß  mit  giröftetem 
SRebl  unb  focht  biefeS  mit  bemSBrcie.  SDer  fertige 
Kartoffelbrei  erforbert  einen  reichlichen  3ufa&  oon 
Kodffalg,  woburd)  bie  CeicbtoerbaulichEeit  unb  ber 
SÖSohlgefchmad  beffelben  gar  feht  beförbert  wirb. 

fiavtoff elbrot»  2>ie  Kartoffeln  finb  gwat 
reich  an  ©tärfimebl,  bagegen  arm  an  ftiditoff: 
haltigen  Materien;  aus  biefem  ©runbe  muß  buS 
mit  größeren  Katfoffelmengcn  verfemte  SBrot  ulS 
weniger  tauglich  gum  $Uiebererfa$  besSluteS  unb 
bet  tl)ietifchen  ©ewebe  erfcheinen,  als  bas  aus 
©etreibe  bereitete  SSrot.  2>er  2Bohlbabcnbe  ift 
wenig  im  ©tanbe,  ben  9tad)theil,  ben  ein  an 
ftidftoffhaltigem©toff  armes  SPret  herbeiföhrt,  an 
jich  felbft  gu  erfahren,  ba  et  täglich  nebenbei  auch 
gleitet),  SSJtilch,  ©ier  tc.  genießt,  bie  mehr  als  hin* 
reichen,  jenes  deficit  gu  beeten,  'ilnbers  beim 
armen  üRann;  biefet  fiebt  fich  entweber  gegwun= 
gen,  eine  weit  größere  Stenge  bes  KartoffclbroteS 
gu  genießen,  ober  feine  Srnährung  gefchieht  man* 
gelhaft,  unb  bie  Übeln  golgen  werben  nicht  auSs 
bleiben.  9täd)ftbem  iffc  noch  gu  berüctfichtigen, 
baß  baS  SBrot , wenn  man  bie  gefchälten  Kartof: 
fein  gerabegu  gum  33rotteige  mifcbt,  bureb  bie  im 
©oft  berfelben  enthaltenen  ©rtractiofioffe  unb 
©puren  eines  flüchtigen  DelS  oft  einen  feht  unan* 
genehmen  ©efebmad  unb  eine  febmete,  compacte 
Sefchafenheit  erlangt.  SJtan  hat  beö^atb  Dielfach 
burch  2CuSpreffen,  tfuSwafchen  tc.  jene  unanges 
nehmen  Seimengungen  gu  entfernen  anempfohlen, 
aber  bei  biefet  Sehanblung  geht  oollenbS  bie 
ftidfioffhaltige  ©ubftang  oerloren , ba  mit  ben 
©Ftractioftoffen  auch  bas  uorgugSweife  nährenbe 
©iweiß  berfelben  entfernt  wirb.  2Cber  auch  ber 
Don  ber  Serbadung  ber  Kartoffeln  oft  gerühmte 
Sortbeil  ift  nicht  erheblich,  ba  biefelben  ja,  gleich: 
oiel  in  welcher  gorm,  bereits  allgemein  als  9tab: 
rungömittel  benufct  werben,  ©efe&t  aber  auch, 
eS  oerhielte  fich  mit  ber  berechneten  ©rfparniß 
gang  tichtig,  fo  begreift  man  nicht,  warum  bie 
Kartoffeln  burchauS  unb  fchlechterbingS  mit  g es 
baden  werben  follen.  SBarum  wirb  nicht  lieber 
gerathen,  an  ber  gebräuchlichen  Srotration  abgu= 
brechen  unb  mit  ©rfparniß  ber  öadunfoften  baS 
Kartoffeläquioalent  auf  gewöhnlichem  SBege  bagu 
gu  effen?  gerner  ift  eS  ein  fefjr  grobes  S3erfehen, 
bie  Kartoffeln  (mit  Segug  auf  baS  SBrotbaden) 
mit  bem  Korn  gu  Dergleichen  unb  äquivalent* 
weife  gu  oerredjnen.  Glicht  aus  Korn,  fonbern 
aus  SRehl,  nicht  aus  ©etreibe,  fonbern  aus 
©etreibe,  wooon  bie  ffrohartigen  Hülfen, 
bie  Kleien  , gefd)ieben  finb , wirb  baS 

S3rot  gebaden.  2)ieS  änbert  bie  ©ache  gu.  Un; 
gunflen  ber  Kartoffeln,  benn  man  braucht  ein 
größeres  tfequioalent  oon  biefer  grucht,  um 
9Jlet)l,  als  um  Korn  gu  erfe&en.  SBefteS  ’JRi’h* 
aus  SRoggen  enthält  15,96  ^rocent  fieberartige 
SBeftanbtheile,  wonach  befanntlid)  baS  OTaß  ber 


9lahrhaftigfeit  beffimmt  wirb,  währenb  bie  Kars 
toffeln  burcbfchnittlid)  nur  2,43  $)rocent  im  fris 
fchen  3uftanb  enthalten.  SRithin  ftnb  in  656  $fb. 
Kartoffeln  eben  fo  Diel  nahrhafte  2f heile,  als  in 
100  $>fb.  Stoggenmehl.  @S  fofte  g.  23.  1 SRalter 
Stoggen  16  ©ulben.  2Benn  man  eS  in  bie  'DRüljle 
fchidt,  fo  befomnit  man  (nach  Hbgug  ber  Kleien 
unb  beffen,  was  ber  «Diüller  als  Segahlung  er* 
hält)  150  ^3fb.SRehl  = 1 SRalter  gutüd,  welches 
folglich  ebenfalls  16  ©ulben  foflet,  9tad>  ben 
angeführten  itequipalenten  hat  lüRalter  SRoggen: 
mefjl  unb  5 SRalter  (gu  200  $)fb.)  Kartoffeln 
gleicboiel  SRahrungSftoff.  Das  erflere  foflet 
16  ©ulben  unb  ift  collfommen  bis  auf’S  ©in* 
teigen  fertig;  5,1  SfRalter  Kartoffeln,  bie  noch  ge: 
fochf,  gefchält  unb  gerieben  werben  müffen  (alles 
mit  3eifaufwanb)  foften  10  ©ulben  12  Kreuger. 
hierbei  erfcheint  einiger  Sortheil  auf  ©eiten  ber 
Kartoffeln,  ber  aber  gang  unb  gar  fchminbet, 
wenn  man  bie  ©onfequengen  bet  SRahrungS* 
äquioalente  bei  ben  gegebenen  Sorfchriften  burchs 
führt,  was,  fo  wefentlich  eS  ift,  gewöhnlich 
unterlaffen  wirb.  9Ran  berürtficbtigt  nämlich 
nicht,  baß  man  bem  Unbemittelten,  ben  man  mit 
Kartoffelbrot  abfpeifen  will,  auch  baoon  Diel 
mehr  geben  muß  als  oorher.  Süas  für  bie 
grüchte  gilt,  muß  auch  für’S  23rot  gelten,  unb 
wenn  bisher  ein  4pfünbiger  ßaib  Kornbrot  genügt 
hat,  bebarf  man  nunmehr  einen  fchwereren  SaibKar* 
toffclbrot.  3n  einem  gall  genügte  weniger  ©rot 
oon  ber  theuern  ©orte,  im  anbern  gall  gibt  man 
ber  2lrmuth  gwar  wohlfeileres  23rot,  gwingt  fie 
aber,  mehr  baoon  gu  faufen,  wenn  fte  fo  fatt  wer* 
ben  will  wie  Dorljer,  was  benn  boch  bie  Hauptfachs 
ift.  Sffienn  ‘/5  Kartoffeln  genommen  werben,  fo 
muß  man  ftatt  4i5$)fb.  reines  Kornmet)l  500  ^3fb. 
9Ref)l  fammt  Kartoffeln  nehmen,  welche  — felbft 
bie  3«bereitung  ber  Kartoffeln  ungerechnet  — 
gleich  Diel  foften.  Sei  V3  Kartoffeln  braucht 
man  im  S3erhältniß  Don  215:300  mehr  3ngres 
bientten  unb  gibt  baffelbe  ©elb  auS.  3)ie  23ors 
fchläge  mit  bem  Kartoffelbrot,  wenn  fte  oon 
allem  ©cbein  entfleibet  werben,  oerlangen  bähet 
bas  Ungereimte,  baß  ber  Unbemittelte,  bem  Dor* 
her  lOO^Jfb.  SRoggenmeht  genügten,  nun  120  ^pfb. 
ber  einen,  ober  139  $>fb.  ber  anbern  Kartoffel* 
mifebung  genießen  foll,  ohne  baß  ihm  barauS  bie 
geringfte  ©rfearniß  erwäcbft.  SBill  man  boch 
Kartoffelbrot  baden,  fo  Derfährt  man  gewöhnlich 
folgenbermaßen:  ®ie  Kartoffeln  werben  rein  ge* 
wafchen,  roh  gefchält  unb  gerieben  unb  SOtittags 
mit  faltem  SBaffer  übergoffen ; fo  bleiben  fie  bis 
2fbenbS  gur  ©infäuerung  flehen.  ®as  braun  ge* 
worbene  SBaffer  wirb  nun  abgegoffen  unb  bie 
SJiaffe  auSgebrüdt.  2luf  100  spfb.  JRoggenmehl 
nimmt  man  50  fpfb.  geriebene  Kartoffeln , über* 
febüttet  biefe  auf  einmal  mit  40 — 48  $)fb.  fodben* 
bem  SfBaffer  unb  rührt  fte  fchnelt  mit  einem  JRühr* 
fcheit  um,  bamit  fie  Dollfommen  gebrüht  einem 
guten  Suchbinbcrfleifter  ähnlich  werben.  9tun 
fchüftet  man  biefe  SRaffe  in  ben  Sadtrog  unb 
fe^t  noch  fo  Diel  SBaffer  unter  beftänbigem  Ums 
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rösten  hingu,  bi«  biefcr  Kleifter  bünnflüfffg  wirb.  | 
Daß  Umrüsten  rotcb  fo  lange  fortgefefct,  bis  , 
feine  Dämpfe  mehr  auffteigen.  3|t  bie  «Kaffe  fo  j 
weit  abgefühlt,  baß  man  bie  Jjbanb  barin  erleiben 
fann , fo  wirb  bae  SKebl  mit  bem  ©auerteig  (auf 
100  $>fb.  SKebt  3 $fb.  gwei  Stage  alter  ©auer* 
teig)  eingefnetet,  roie  eg  gum  anftellen  beg  gewöhn*  s 
liehen  ©coteß  erforberlid)  ift.  ©o  bleibt  ber  an* 
fab  bei  gewöhnlichem  ©Särmegtabe  gut  10— 
12fiünbigen  ®äl)tung  tubig  flehen.  hierauf  wirb 
bec  Steig  fertig , jebod)  nicht  gu  ffeif  gemacht,  unb 
©alg  gugefefct.  Diefet  Steig  muß  jebod)  tüchtig 
burchfnetet  unb  gut  oerftrichen  werben,  weil 
bann  bag  ©rot  beffec  unb  fchöner  wirb.  Kun 
bleibt  ec  fo  lange  (leben,  big  ec  abermalg  in  ooll* 
ftänbige  ©äbrung  gefommen  ift,  oben  Kiffe  ec* 
hält  unb  eine  lottere  blaffge  SKaffe  bilbet.  3efct 
roecben  gaibe  geformt,  biefe  in  ben  Dfen  gefcboben 
unb  barin  25  SKinuten  länger  (leben  laffen,  alg 
reineg  Koggenbrot.  — «Kan  bebient  ftd)  auch  bec 
gefocbten  Kartoffeln,  unb  groar  fogleid)  obec  nach 
bem  ttuetroctnen,  obec  man  ocrwenbet  bie  ge* 
tcoctneten  Kartoffeln  obec  bag  ©tärfemebl.  3ebe 
biefer  «Ketboben  ^at  abec  ibre  befonbern  Uebel* 
fiänbe.  Die  gebämpfte  Kartoffel  giebt,  um  einen 
fnetbaren  Steig  gu  geben,  auf  1 Stbeil  fefter  @ub* 
(taug  2 Stbeile  ©Saffer  an;  biefeg  ©erhältniß 
liefert  ein  gu  wäffetigeg  ©rot,  roelcbeg  (ich  mäh« 
cenb  beg  ©acteng  fe&t  unb  beffen  Krufte  fich  löft;  j 
auch  befi^t  eg  ben  Kactoffelgefchmact  noch  in 
hohem  ©rab.  ©ermenbet  man  bagegen  eine  be* 
trächtlicbe  SKenge  ©tärfe,  fo  erhält  bec  Steig,  ba 
jebeg  ©tärfeförnchen  taum  auf  feiner  Oberfläche 
befeuchtet  micb,  menn  man  ibm  bie  gum  Kneten 
erforberliehe  Dide  ertbeilt,  nicht  genug  ©Saffer, 
unb  bag  ©rot  mirb  trotten,  ift  fchlecht  aufgegan* 
gen  unb  \)at  außerbem  noch  ben  eigentbümlichen 
©efcbmad  bec  Kactoffelftärfe.  Um  bem  etfien 
Uebelffanb  gu  begegnen,  vereinigt  man  bie  ge: 
bämpften  Kartoffeln  mit  ber  Kactoffelftärfe  in 
geeignetem  ©erbältnijj,  fo  baß  bec  nach  bem  Kne* 
ten  in  jenen  gebliebene  ©Safferüberfchuß  guc  §h* 
bratbilbung  ber  le|teren  ^inreicbt.  ©on  folchem 
.Kartoffelmehl  fann  baffelbe  ©eroicht  unb  noch 
mebr  alß  oon  bem  gewöhnlichen  «Ktl)l  bei  bec 
©rotbeceitung  gugefe&t  werben,  ohne  baß  bas 
©rot  an  feinen  guten  Gfigenfchaften  etmag  oer* 
liect.  ©olcheg  ©rot  ift  leicht,  ohne  befonbern 
Kebengefchmact  unb  feine  Krufte  wie  bie  beg  ge: 
wohnlichen  ©roteg.  @0  bleibt  1 «Konat  inner: 
lieh  frifch  unb  fchimmelfrei , bie  .Krume  ift  gleich: 
förmig,  ohne  .Klumpen  unb  läßt  (ich  in  fochenbeg 
©Saffer  eintauchen,  ohne  fid)  bebeutenb  gu  ger: 
theilen.  geltere  Sigenfchaft  mürbe  ohne  Zweifel 
burch  3ufafc  oon  Kleber  noch  erhöht  werben. 
3nbeß  hilft  biefe  ©eebinbung  von  gebämpftem 
Kartoffelmehl  unb  ©tärfemehl  nur  einem  ber 
oben  ermähnten  Uebelftänbe  ab.  Den  anbern 
gehler,  ben  ©efchmad  ber  Kartoffelftärfe,  tann 
man  befeitigen,  wenn  man  bie  Kartoffelftärfe 
mit  einer  fehc  fchmachen  Äuflöfung  oon  fohlen« 
faucem  Katron  roäfd)t. 

III. 


&artoffe!cr£me.  l Ciuact  «Kilch  wirb 
fochenb  gemacht,  4 (Siet  unb  1 gehäufter  Qcf t&ffef 
Kartoffelmehl  in  etmag  falte  «Kilch  gequirlt  unb 
mit  bem  ©eiben  oon  1 (Zitrone  unb  etmag  3udet 
hineingerührt;  bann  mirb  eg  auf  eine©d)üffel  ge* 
than  unb,  menn  eg  erfaltet  ift,  mit  3uder, 
■Jimmet  unb  geflogenen  SKanbeln  beftreut. 

ftartpffel&ämpfen,  gefchieht  behufg  bec 
Siehfütterung  mittelft  heißet  ©Saffetbärnpfe.  ©oc 
bem  Dämpfen  ift  e0  nothmenbig,  bie  Kartoffeln 
burch  ©Safchen  erft  oon  bec  anhängenben  (Srbe 
unb  ben  beigemifebten  ©feinen  gu  befreien.  Sie« 
feg  ©Safchen  mittelft  reinen  ©Safferg  gefchieht 
entmebec  mit  ber  Kartoffelroafchmafchine 
(f.  b.)  obec  blöd  mit  bec  Jpanb.  ©Serben  bie  Kat* 
toffeln  blog  mit  ber  #anb  gemafchen,  fo  ift  bagu 
ein  ©ottid)  nöthig,  ber  im  ©oben  ein  jjapfenlod) 
unb  einen  (Sinlegeboben  oon  gatten  hot.  auf 
biefen  ©oben  werben  bie  Kartoffeln  gefchüttet 
unb  bann  ©Saffer  in  htnreichenber  «Kenge  gu* 
gelaffen.  «Kittelft  eineg  ftumpfen  ©efeng  werben 
nun  bie  Kartoffeln  oon  bem  anhängenben  ©chmufte 
gefäubert.  3ft  biefeg  gefebehen , fo  roecben  fie  in 
bag  Kartoffelbampffaß  (f.  b.)  gethan,  mag, 
menn  biefeg  ftaß  nicht  gu  hoch  fleht,  am  3roed* 
mäßigften  mittelft  einer  burd)brod>enen  eifernen 
©chaufel  mit  hölgernem  ©tiele  gefchieht.  ©Senn 
bag  Dampffaß  gefüllt  ift,  alle  Deffnungen  beffel* 
ben  gehörig  oerfchloffen  unb  bie  Dämpfe  in  bem 
Dampffeffel  ftarf  genug  finb,  fann  bag  Kochen 
beginnen.  Dag  god)  in  bem  Dampffaffe  gum 
Abläufen  beg  ©Safferg  bleibt  offen.  «Kan  läfjt 
burch  bag  Kohr,  melcheg  im  obern  »Drittel  bec 
Dampffaßhöhe  einteitt  unb  nach  unten  mit  feinem 
<5nbe  gebogen  ift,  bie  iDämpfe  ohne  Unterbrechung 
in  bag  gab  ftreichen,  big  bie  Kartoffeln  gabt 
ffnb.  ©ei  anroenbung  fräftiger  Dämpfe  fönnen 
30  ©erl.  ©cheffei  Kartoffeln  in  40—50  SKinuten 
gaf)t  fein.  «Kan  erfennt  bie  ©ahre  ber  Kartoffeln 
theilg  aug  bem  heftigen  außftrömen  ber  Dämpfe 
gum  ©Safferabguggloche,  theilg  an  ber  gänglidjen 
(Srwärmung  beg  ftaffeß  auch  nach  bem  ©oben  gu; 
am  ©icherfien  geht  man  jebod),  menn  man  mit 
einem  ©täbeben  burd)  ein  god)  nicht  hoch  über  ben 
©oben  in  bae  f^aß  hineinfährt,  wo  fid)  bann  bem 
einbringenben  ©tabe  fein  großer  ©Jiberftanb  ent* 
gegenftetlen  barf.  (©gl.  aud)  Dämpfen  unb 
Kartoffelfüttecung.) 

Äartoffel&amvffnf),  ift  ein  weit  höhereg 
alg  meiteg,  nach  unten  etmag  oerengteg  ©efäß 
aug  fflohlen  oon  weichem  Jpolg;  eg  bient  gur  auf* 
nähme  ber  mittelft  Dampf  gu  fochenbcn  Kartof* 
fein,  muß  überall  bampfbicht  gearbeitet  fein,  im 
obern  Dectel  eine  hinlänglich  weite  Deffnung  gum 
©infebütten  ber  rohen  Kartoffeln,  einen  burch* 
löcherten  ©inlegeboben,  im  unterfien  ©oben  ein 
god)  gum  abfluß  beg  ©Safferg  unb  binbig  mit  bem 
©inlegeboben  eine  Deffnung  gum  £eraugnef)men 
ber  gebämpften  Kartoffeln  hoben.  Diefe  Deff* 
nung,  fomie  bie  Decfelöffnung  muß  mit  einem  ge* 
nau  paffenben  Decfel  bampfbi^t  oerfchloffen 
werben. 
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Ärtrtofffleierfudjcii,  f.  ®ier!uchen. 

Äartoffelefflg.  SOlan  bringt  bir  gut  ge* 
reinigten  unb  ju  Vtei  jecmalmfen  Kartoffeln  mit 
Vierhefe  jur  weinigen  ©äl)rung,  feit)t  fn  hierauf 
burd),  oermifd)t  fte  mit  etwas  Vranntwein  unb 
fochenbcm  @fffg  unb  läßt  bas  ©anje  in  einer 
mäßigen  SBärme  flehen. 

Äartoffelfabcifate.  Unter  allen  @rjeug* 
niffen  beö  VobenS  iff  ec  bie  Kartoffel,  welche  ffd) 
ju  bem  oielfeitigffen  ©ebraud)  eignet.  9D?an  fann 
barauö  Kartoffelnubeln  , Kartoffel* 
grieö,  Kartoffelfago,  Kartoffelmehl/ 
Kartoffelbr  ot/  Kartoffelbier,  Kar* 
toffelfäfe,  Kartoffeleffig,  Kartoffel* 
faffee,  Kartoffelffärfe,  Kartoffel* 
juder,  Kartoffelhefe  (f.  bj  bereiten.  SBich* 
tig  gut  Darffcllung  mehrerer  biefer  gabrifate  iff 
ber  ©ehalt  an  Stärfemeljl  ber  Kartoffeln  unb 
bie  Veffimmung  beffelben.  3n  Vejug  hierauf  hat 
man  bie  ©rfabrung  gemacht/  baß  eine  beftimmte 
SJtenge  Kartoffeln  im  $etbff  mehrStärfe  enthält, 
alö  im  Frühjahr.  Die  Urfache  baoon  liegt  in  ber 
Sieget  in  einer  burd)  bie  beginnenbe  Vegetation 
heroorgebrad)ten  Veränbetung  ber  Stätte.  ferner 
hat  man  gefunben,  baß  i Scheffel  große  Kartof* 
fein  febwerer  wiegt,  alö  1 Scheffel  fleine.  3ener 
hat  alfo  aud)  mehr  üffaffe,  mehr  Srärtemehl  unb 
gibt  beöhalb  eine  größere  Huöbeutc  an  Stärfe  je. 
3u  bem  nicht  unerheblichen  ©ewid)töunterfd)ieb 
lommt  auch  noch,  baß  bie  fleinen  Kartoffeln 
mehr  Schalen  hoben  alö  bie  großen,  beren  ©e* 
wicht  bann  aud)  oon  ihrem  Stärfemehl*  unb 
ÜKahrungögehaltüberhaupt  abgeht  unb  mithin  bie 
fleinen  Knoden  gegen  bie  großen  um  fo  mehr 
jurüdfe&t.  Huögebilbete,  gehörig  reife  Knollen 
haben  ein  geringeres  fpecififduö  ©ewicht  alö  un* 
reife,  weil  in  jenen  baö  Stättemehl  loderet,  in 
biefen  bichtcr  beifammcnliegt.  3ene  haben  beö* 
halb  auch  einen  höh«rn  ©ebrauchöroerth  alö  biefe. 
Hud)  ftnb  bie  ©ewieffte  roher,  gebämpftir  unb  gc* 
fottener  Kartoffeln  oon  einanber  oerfdjieben. 
Stohe  Kartoffeln  oerlicrett  beim  Slöffcn  nach  Ver* 
fd)iebenheit  ihrer  ©röße  im  Mittel  gegen  30  'pro-- 
cent,  beim  Kämpfen  nur  gegen  12  procent  an 
@ewid)t,  währenb  fte  beim  Kochen  im  SBaffer 
gegen  4 ptocent  an  ©ewiefft  gunrbmen.  Da  bie 
Kenntniß  beö  fpecififchcn  ©ewichteö  ber  Kartoffeln 
jur  Veurtheilung  ihres  ©ehaltö  an  Stärtemehl 
unb  trodener  Sufcffanj  bient,  fo  iff  es  wichtig, 
ein  Verfahren  jur  Veffimmung  beö  fpec.  ©cwichtö 
ju  fennen,  welches  einfach  unb  rafd)  in  ber 
#anbf)abung  tff  — ein  Verfahren,  welches  oon 
jebem  Arbeiter  ausführbar  unb  geeignet  iff,  nicht 
nur  bas  fpec.  ©ewicht  einer  einjigen  Kartoffel, 
fonbern  ohne  9Beitereö  baö  mittelbare  fpecifffche 
©ewicht  ber  ganjen  Kartoffelforte  ju  beffimmen. 
Huf  Unteren  Umffanb  iff  befonberö  ©ewicht  ju 
legen,  benn  eine  ober  bie  anbere  Kartoffel  weicht 
in  ihrem  fpec.  ©ewicht  oft  bebeutenb  ab  oon  bem 
mittleren  Durchfchnitt  ber  ganjen  Sorte.  Sin 
folcheö  Verfahren  hat  grefeniuö  erfunben.  Daf* 
felbe  befiehl  in  golgenbem : SJtan  füllt  etn  weites 


■Jucfer*  ober  VecherglaS  mit  einet  mehr  ober 
weniger  gefättigten  Kochfaljlöfung  etwa  gut 
Hälfte  an,  wirft  je  nach  ber  ©röße  bet  Kartoffeln 
ober  bes  ©efäßeS,  6,  8,  10  ober  12  oon  ben  ju 
prüfenben  rein  gewafchenen  Kartoffeln  hinein  unb  . 
gießt  ohne  Umrühren  fo  öiel  SBaffer  ju,  bis  bie 
Hälfte  ber  Kartoffeln  ju  Voben  ffntt,  währenb  bie 
anbere  «fjälfte  noch  fchwimmt.  Sollte  man  fo  oiel 
SBaffer  jugegoffen  haben,  baß  mehr  als  bie  Jjbälfte 
ber  Kartoffeln  ftnft,  fo  fügt  man  wieber  etwas 
oon  ber  gefättigten  Kochfaljlöfung  ju,  bis  ber 
punft  erreicht  iff.  ©ehörigeö  Umtühren  iff  er* 
fotbetlid),  nicht  allein  um  bie  glüfffgteiten  oÖUig 
ju  mtfehen,  fonbern  auch  , um  bie  Kartoffeln  oon 
ben  fleinen  Suftbläöchen  ju  befreien,  welche  ftd) 
am  Anfänge  ihrer  Hußenfeite  jeigen  unb  bie  ihr 
fpec.  ©ewidjt  oerringern  würben,  wenn  man  ffe 
nicht  entfernte.  Daß  baö  ©efäß  fo  groß  fein 
müffe,  um  ben  Kartoffeln  freie  Vemeglichfeit  ju 
geffatten,  oerffeht  ftd)  oon  felbft.  3ff  ber  punft 
erreicht,  fo  nimmt  man  bie  Kartoffeln  mit  einem 
Seihlöffel  heraus,  hängt  einen  Hräometer  in  bie 
glüfftgfeit  unb  lieft  ab.  Daö  fpec.  ©ewicht  ber 
Saljauflöfung  iff  gletih  bem  mittleren  fpec.  ©e* 
wt'd)t  ber  Kartoffelfortc.  ffBill  man  baö  fpec.  ©e* 
wicht  einer  einjigen  Kartoffel  prüfen,  fo  milche 
man  Saljlöfung  unb  SBaffer  fo,  baß  bie  Kartoffel 
gerabe  in  ber  glüfftgfeit  fchwebt.  3ff  man  in 
ber  Sage,  häufig  Kartoffelprüfungen  oorjunehmen, 
fo  hebt. man  bie  oerbünnte  Saljlöfung  auf,  wirft 
bei  ber  folgenben  Prüfung  bie  Kartoffeln  hinein 
unb  gießt  je  nach  Vebürfniß  Kochfaljlöfung  ober 
SBaffer  ju.  Daß  man  in  ©rmangelung  eines 
richtigen  Hräometerö  baö  fpec.  ©ewicht  ber  Salj* 
löfung  auch  in  einer  fleinen  glafche  auf  ber  SBage 
prüfen  fönne,  bebarf  feiner  ©rmähnung.  Ver* 
gleid)enbe  Verfuchc  hoben  bargethan,  baß  bie 
nach  bem  angegebenen  Verfahren  erhaltenen  9te* 
fultate  oollfommen  mit  benen  übereinftimmen, 
welche  man  burch  Hbwägen  ber  Kartoffeln  im 
SBaffct  erhält.  Sei  ber  DarffeUung  oon  Kar* 
toffelfabrifaten  iff  eö  aud)  nicht  unwichtig,  bie 
Kartoffeln  in  oerfchfebene  Dualitäten  gu  fortiren. 
DiefeS  Verfahren  beruht  auf  ber  SEfjatfadje,  baß 
mit  bem  öfonomifchen  SBerthe  ber  grüd)te  ihr 
fpec.  ©ewicht  in  jiemlich  genauem  Vcrhältniß 
fleht.  Um  bie  Kartoffeln  nach  ihrer  ©üte  ju 
fortiren , legt  man  eine  Duantität  berfelben  oer* 
eingelt  in  eine  glüfftgfeit,  beren  fpec.  ©ewicht 
bemjenigen  ber  oerlangten  Kartoffelforte  ent* 
fpriept;  baö  fpec.  ©ewicht  ber  Kartoffeln  wecbfelt 
im  HUgemeinen  oon  1075  — 1120.  Hm  Veffen 
wählt  man  bie  probeflüfffgfeit  — alö  folche  bient 
SBaffer,  worin  Kochfalj  aufgelöff  ober  womit 
&hon  gemifcht  würbe  — oon  folcher  Dichtigfeit, 
alö  ber  leichteffen  Kartoffelforte  entfpricht,  welche 
man  abjufonbern  beabffebtigt.  ßegt  man  bie 
Kartoffeln  j.  V.  in  eine  glüfftgfeit  oon  1100  fpec. 
©ewicht,  fo  theilen  fie  ftd)  faff  fogleitf)  in  2 Klaf* 
fen;  biejenigen,  welche  ein  größeres  fpec.  ©ewidjt 
alö  bie  glüfftgfeit  hoben/  müffen  unterffnfen, 
währenb  alle  übrigen  fchwimmen  werben.  2Ran 
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befeitigt  bann  gtterfi  bie  Kartoffeln,  »dche  auf  ber 
Oberfläche  ber  glülfigfdt  fcbroimmen  unb  nimmt 
bann  bie  fchwetern  unb  »erthooUern , »eiche  am 
©oben  liegen,  betau«.  SBill  man  bie  .Kartoffeln 
in  mehr  als  2 Klaffen  fonbcrn,  fo  »überholt 
man  ba«  ©erfahren,  inbem  man  bie  (eicbtern 
ober  fchwetern  Kartoffeln  nochmal«  in  eine  glüf: 
figfeit  oon  geringerem  ober  größerem  fpec.  ©es 
mid)t  (egt.  Diefe«  ©ordrungöoerfabren  ifl  auch 
bei  anbern  ©egetabilien,  namentlich  bei  Wübtn, 
SRöfiren  unb  ^Jafiinafen  anwenbbar. 

_ Äartoffelfarbeftpff.  Senn  bie  Kartoffeln 
blähen , fo  fcbneibet  man  bie  ©pi$en  ab  unb 
ertrafiirt  burch  Ouetfchen  unb  ^reffen  ben  ©aft 
berfelben.  Seinen  ober  »oUtne«  3eug  erhält, 
wenn  man  e«  48  ©tunben  in  biefe  giüffigfdt 
weicht,  eine  bauerbafte  gelbe  garbe;  taucht  man 
e6  nachher  in  bie  ölaufüpe,  fo  mirb  e«  fcbon 
dräu,  . 

Äartpffe(fntterung.  D ie  Kartoffeln  in 
rohem  3uftanbe  finb  al«  faftige«  SBinierfutter  für 
jebe  ©iebgattung  febr  fcfiäbbar.  ©ie  »erben 
meift  mit  trodnen  unb  befonber«  ihre«  geringen 
Wauminfialt«  megen  mit  rauben  ober  umfang: 
reichen  guttermitteln , #eu*  ober  ©trohbääfel, 
gemengt,  nad)bem  fie  norber  gerfleinert  morben 
finb.  Diefe«  ©aftfutter  roirtt  oorgüglich  auf 
ßilchergeugung,  »e«halb  im  Sinter  bem  ©tilchs 
oieb  unb  ben  SXuttertbieren  wäferenb  be«  ©aus 
gen«  ber  jungen  mit  beftem  Erfolg  robe  Kattofs 
fein  gereicht  »erben,  Da«  3er!leinern  ber  roben 
Kartoffeln  gefchiebt  entmeber  auf  ber  Kartoffel? 
fchneibemafcbine  (f.  b.)  ober  auf  ber  Kar? 
toffelreibemafchine  (f.  b.).  ©efonber« 
groecfmäßig  ifl  bie  ©erfütterung  ber  Kartoffeln  in 
geriebenem  3ufianbe ; fomobl  Winboieh  als  ^ferbe 
beftnben  fid)  bei  biefem  gutter  febr  »obl.  2fud) 
ba«  Einmaifchen  ber  Kartoffeln  (f.  Einmal? 
fchen)  ifl  eine  ootgügliche  3ubeceitung«art 
berfelben  bchuf«  ihrer  ©erfütterung.  ®a»g 
baffelbe  gilt  oon  bem  Sinfäuern  (f.  b.). 
Serben  bie  Kartoffeln  in  rohem  3uflar.be  Der? 
füttert,  fo  ifl  e«,  bei  ftarter  gütterung  berfelben, 
notb»enbig , fte  24  ©tunben  oor  bem  ©erfüttern 
rein  gu  trafchen  unb  nach  bem  ©tampfen  ober 
Wciben  unter  frifchem  Saffer  aufgubewabren, 
welche«  wäbrenb  biefer  3dt  »enigffen«  3 SD?al 
abgelaffen  unb  erneuert  »erben  muß,  bamit  ben 
Kartoffeln  bie  ihnen  eigene,  auf  bie  Dauer  bem 
©iebe  fd-äblicb  »erbenbe  ©chärfe  genommen 
»erbe.  Da«  abfließmbe  SBaffer  ifl  ubdriecbenb 
unb  beijenb,  unb  ba«  ©ieb  oergebrt  bie  abgcmäf? 
ferten  Kartoffeln  in  »eit  größerer  SSÄenge  al«  bie 
nicht  abgemafferten.  SJtan  fann  bie  Kartoffeln 
behufß  ber  ©ichfütterung  auch  tr octnen.  3« 
biefem  ©eb»f  »erben  fie  gewafchen,  in  ©cheiben 
oon  3/4 — 1 3oU  ©tätfi  gefcbnitten,  in  bem  ©act? 
ofen  geborrt  unb  nach  bem  Dorren  auf  bem  ©pei? 
«ber  aufbe»af)tt.  Die  Kartoffeln  hatten  fid)  fo 
oiele  3al)te  lang  in  unocränbcrt  gutem  3uffanbe. 
3ur  ©erfütterung  »erben  fie  in  ©tücfe  oon  ber 
Stöfü  einer  ©ohne  gefdjlagen , in  ber  SRühle  ge? 


fchroten,  ba«  ©chrot  eingequeßt  unb  in  biefem 
3uffanbe  oerfüttert  ober  nach  24jlünbigem  eins 
quellen  in  faltem  SBaffer  gefocbt.  ©efod)te 
ober  gebämpfte  Kartoffeln  bienen  mehr  gut 
©eförberung  beö  gldfcfianfe&en«  al«  gut  ©eförs 
berung  ber  SHilcbcrgeugung  (f.  »eiter  unten). 
Sa«  ben  Einfluß  ber  Kartoffelfütterung  auf  bie 
eingelnen  ©iebgattungen  anlangt,  fo  ifl  bar  über 
golgenbe«  gu  bemerlen : 211«  ^)f erbef u tter  ifl 
bie  Sftüfclicbteit  ber  Kartoffel  längfl  anerfannt, 
unb  bie  Erfahrung  hat  gelehrt , baß  bie  mit 
Kartoffeln  gefütterten  $)ferbe  nicht  allein  gut  ges 
nährt,  fonbcrn  auch  gefunb  unb  bei  oößigen 
Kräften  blieben  unb  ein  höbe«  2ttter  erlangten. 
Slachtbeilige  golgen  au«  ber  Kartoffelfütterung 
entfleben  nur  bann  für  bie  ^)ferbe,  »enn  bie  Kars 
roffeln  roh  gefüttert  ober  »enn  fie  gebämpft  nicht 
mit  gehöriger  ©orfiebt  angemenbet  »erben.  Die 
rohe  Kartoffel  enthält  nämlich  oiel  fdjarfe,  bei* 
genbe  Steile,  »eiche  auf  bie  Sänge  ber  3eit  für 
bie  ^>ferbe  üble  golgen  hüben  fönnen;  .auch  er= 
fcfilaffen  bie  Dielen  wäfferigen  Sbeile  bie  ©ers 
bauung«»erfgeuae,  unb  ba«  Shier  wirb  für 
Krantheiten  leichter  empfänglich.  Durch  ba« 
Dämpfen  ber  Karl  offein  oerflüchtigen  bie  fcharfen 
Shfite,  ber  Safferftoff  bampft  ab,  unb  nur  ber 
»irfliche  Wabrungößoff  ber  Kartoffeln  bleibt, 
»e«balb  fid)  bie  gebämpften  Kartoffeln  am  Selten 
gur  gütterung  ber  $)ferbe  eignen.  SWit  9lu|en 
hat  man  aber  auch  bie  Kartoffeln  eingemaifcht 
unb  bie  biete,  mit  ©trobfjäctfel  oermifchte  SOlaifche 
in  Seigform  oerfüttert,  gür  ?)fetbe,  bie  oft  gu 
langem  Weifen  gebraucht  »erben,  eignet  fid)  aber 
bie  Kartoffclfülterung  nicht,  »eil  bie  Kartoffeln 
bei  grofi  nicht  gu  tran«portiren  ftnb,  bei  »armer 
SBitterung  aber  leicht  in  ®ahrung  übergehen 
unb  bann  ben  $>ferbcn  fchaben.  £ier  wäre  ba« 
eingige  SDlitfel,  bie  Kartoffeln  in  SOlebl  gu  oers 
»anbeln.  Die  reingewafchenen  Kartoffeln  müffen 
täglich  frifd)  gebämpft  »erben,  ©obalb  fte  gabt 
finb,  »erben  fie  abgelühlt,  gcrricben  ober  gers 
flampft.  2fUe  ®eräthe,  bie  gur  Tfufbcwafirung 
ber  gebämpften  Kartoffeln  gebraucht  »erben, 
fo»ie  bie  Krippen,  muß  man  flit«  fehr  rein  hal= 
ten,  bamit  nicht  ©äure  unb  gäulnif  entfleht.  3n 
Ermangelung  guten  #eue6  gebe  man  lieber 
®erfienffroh  neben  ben  Kartoffeln,  ©efeimte 
Kartoffeln  müffen  oor  bem  Dämpfen  abgefeimt 
»erben.  Dcfrcr  gebe  man  ben  $)ferben  bei  bet 
Kartoffclfütterung  eine  ©abe  ©teinfalg,  oers 
mifdjt  mit  Engiun  unb  SBacbholberbeeren.  Der 
Ucbergang  oon  ber  Körners  gut  Kartoffelfüttc? 
rung  ift  nicht  fchwierig;  bev  Uebergang  oon  ber 
Kartoffel  s gut  Körmrfütlerung  bagegen  unange? 
nehmet  für  bao  ^pfetb.  Die  3äh>H‘  ftnb  etwa« 
Rumpf,  unb  in  ben  etffen  Sagen  geht  ba«  ©eißen 
nicht  gut  oon  ©tatten.  9D?an  muß  be€l)alb  in 
brr  erfien  3dt  ba«  Körnerfutter  gequellt  ober  ge? 
fchroten  reichen  unb  bie  3eit  be«  Uebergang«  bi« 
bahin  oerfchiebett,  »o  bie  ^ferbe^  einige^  Wuhc 
haben.  Die  Kartoffeln  ftnb  mit  ©tebc  möglicbff 
troefen  gu  füttern.  Da«  Sränfen  muß  oor  unb 
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nad)  bec  gütterung,  nid>t  wäffrenb  berfelben  ge* 
fd)ft)en.  gut  ein  $>ferb  genügen  täglich  bei 
fernerer  2frbeit  6,  bei  leichter  Arbeit  4 Serl. 
We^en  Kartoffeln.  güt  ba«  9?  i n b ü iet)  ifl  bie 
Kartoffel  ein«  ber  beften  guttermittel,  aber  nur 
in  rohem  Buftanbe.  Sei  ber  Kartoffelfütterung 
ifl  aber  gunächft  $u  berüdftchtigen , baß  eine  folche 
@inrid)tung  getroffen  werben  muß,  baß  bie  Kars 
toffeln  oom  Anfänge  bi«  jum  ffnbe  ber  ©intet* 
fütterung  auSreichen;  benn  ftnb  bieTbiere  einmal 
an  bie  Kartoffeln  gewohnt,  fo  gehen  fte  nur 
fcbwer  an  ein  anbere«  gutter,  wenn  ihnen  biefe« 
nicht  burd)©chrot  ober  Körner  angenehm  gemacht 
wirb,  gerner  bürfen  bie  Kartoffeln  nur  in  jer* 
fleinertcm  3uftanbe  unt,  ©trobhädfel  ober 
©preu  oermifcht  verfüttert  werben.  Da«  #eu 
wirb  babei  auf  bie  «Raufe  geftedt.  Wan  h°t 
ben  rohen  Kartoffeln  ben  Borwurf  gemacht,  baß 
fie  Berwerfen,  Durchfall  unb  £erunterfommen 
ber  SEhiere  bewirfen,  inbeß  ifl  bie«  nicht  ber  gall, 
wenn  nur  bie  Kartoffeln  gwedmäßig  gubereitet, 
in  nicht  oerborbenem  3uftanbe  oerfüttert  werben 
unb  wenn  man  im  Anfänge  ber  gütterung  nicht 
gu  große  Wengen  baoon  oerabreicht.  ©inb  aber 
bie  Th,ere  einmal  an  bie  Kartoffeln  gewöhnt,  fo 
lönnen  fte  ohne  «ftacbtbeit  baoon  fo  oiel  erhalten, 
al«  bie  Jfbälfte  bet  Körner*  ober  äpeufütterung 
auömacht.  güt  bie  @ d)  w ei n e ftnb  bie  Kartofs 
fein  ba«  hefte  gutter  fowoht  t)tnftchtltch  ihrer 
Sftahrhaftigfeit  al«  auch  in  öfonomifcher  SRüd* 
ficht.  @ie  erzeugen  ein  fchmadhafte«  gleifd), 
muffen  aber  gu  biefem  Behuf  gelocht  fein.  3tof)e 
Kartoffeln  befommen  ben  «Schweinen  weniger 
gut;  auch  oetfehmäben  fte  biefelben  nach  unb 
nach.  — Al«  SO? a ft f utter  für  «Rinboieb  unb 
Schweine  ftnb  bie  Kartoffeln  ein  fef>r  fcbäfcenS* 
wertbeS  unb  ba«  gebräuchlicbfte  gutter;  nur 
müffen  fte  gu  biefem  Schuf  ftet«  gelocht  ober  ge* 
bämpft  werben,  ©ie  ftnb  ftet«  nur  lauwarm  unb 
mit  ©ieoe  ober  .fpädfel  oermifcht  *u  füttern. 

Äartpffelfiifelöl,  ^ufelnlf  obol, 
DjctjÖfjtjbrat.  Sei  ber  Deftillation  beö  Kars 
toffelbranntwein«  erhält  man  am  ffnbe  eine  trübe 
glüfftqleit,  au«  welcher  ftd)  ein  ölartiger  Körper 
abfonbert.  Wan  erhält  ihn  am  Seften,  wenn 
man  ba«,  wa«  bei  bec  «Rectifieation  beö  Srannt* 
wein«  in  ber  Slafe  unb  in  bem  gutterlaften 
gurüdbleibt  (ba«  ^blegnta),  rectiftcirt.  ff« 
febwimmt  auf  bem  ©affer,  welche«  gule&t  übers 
geht,  unb  auf  bem  ©affet,  welche«,  wenn  man  oon 
ber  Waifche  ben  Sranntwcin  abbeflillirt  unb  bie 
Deftillation  forffe&t,  übergeht.  Wan  fcbüttelt 
e«  mehrere  Wal  mit  ©affer  unb  beftillirt  fo  lange 
baoon  ab,  bi«  ber  Kochpunft  132« <5.  (105°, 7 «R.) 
beträgt;  wa«  oor  biefer  Temperatur  übergeht,  ifl 
wafferhattiger , etwa«  fufelölfjaltiger  Allobol. 
©o  lange  bie  Temperatur  132°  ff.  bleibt,  geht 
gufelöl  über,  fteigt  bie  Temperatur,  fo  unters 
bricht  man  bie  Deftillation.  Die  übergegangene 
glüfftgleit  unterwirft  man  noch  einmal  ber  De* 
ftiUation;  wa«  bei  132°  ff.  übergeht,  ifl  reine« 
gufelöl.  Daffelbe  ifl  farblo«,  bünnflüfftg, 


fehmeett  brennenb  unb  fcharf  unb  hat  ben  belann* 
ten  gufelgetud);  fein  fpec.  ®ewid)t  ift  0,8184. 
ff«  ift  wenig  in  ©affet,  aber  in  Allobol  unb 
Aetber  in  jebem  Berbältniß  lö«lich;  e«  wirb  bei 
— 20°  feft  unb  locht  bei  132  ff0,  ffrbi&t  brennt 
e«  mit  bläulicher  glamme.  2fn  ber  Cuft  oeränbert 
e«  ftch  feht  wenig. 

Äartoffefoclce,  bient  ftaft  ber  ffier  gum 
Satten  unb  Kochen.  Um  biefe  Kartoffelgelee  gu 
bereiten,  gibt  #aill  folgenbe«  Betfahren  an: 
Wan  nimmt  eine  beliebige  Angabi  Kartoffeln, 
legt  folche  >/4  ©tunbe  lang  in  frifche«  ©affer, 
wäfebt  fte  bann  rein,  wogu  man  ftd)  am  Bortheils 
hafteften  einer  fcharfen  Sorftenbürfte  bebient,  ins 
bem  Ijtermtt  bie  #aut  ber  Kartoffeln  befeitigt 
wirb,  fo  baß  ba«  ©cbälen  berfelben,  woburth  in 
ber  «Regel  bie  beften  Theile  ber  Kartoffeln  oerloren 
geben,  entbehrt  werben  lann.  hierauf  reibt 
man  bie  Kartoffeln  auf  einem  feinen  «Reibeifen 
ober  einer  «Reibmafchine,  übergießt  bann  biefe  ge* 
riebene  Waffe  3 -4  Wal  mit  frifchem  ©affer, 
rührt  folche  fleißig  burdjeinanber,  unb  nachbem 
fte  ftch  wieber  gefegt  hat,  wirb  jebeömal  ba«  ober* 
halb  ftch  gefammelte  fchmugigbraune  ©affet  abge* 
goffen,  wobei  jeboch  bie  Sorficht  angewenbet  werben 
muß,  baß  ba«  in  bec  Kartoffelmaffe  enthaltene 
©tartemehl  nicht  mit  fortgeflößt  werbe.  3ft  nun  bie 
«Reinigung  biefer  Kartoffelmaffe  auf  oorbemerlte 
Art  gefchehcn,  fo  gießt  man  über  folche  ungefähr 
boppeit  fo  oiel  ftebenbe«  ©affer,  al«  bie  Kartoffel* 
maffe  felbft  au«macht,  rührt  folche  fleißig  um 
unb  fe$t  fte  fogleid)  gum  geuer,  bi«  fte  beinahe  gu 
fteben  anfängt  unb  ftd)  möglichft  oerbichtet  hat. 
geltere«  erfolgt  baburd),  baß  ba«  in  ber  Kartoffel* 
maffe  beftnbliche  ©tärlemehl  ftd)  in  eine  gelees 
artige  Waffe  auflöfl,  welche,  fo  wie  fte  nur 
einigermaßen  abgefühlt  ift,  bureb  ein  ©ädeben 
au«  gang  leicht  ober  bünn  gewebter  Ceinwanb  ge* 
preßt  unb  gu  nachbemerftem  ©ebraueb  oerwenbet 
wirb.  Der  in  ber  geinewunb  oerbleibenbe  JRücf* 
ftanb,  welcher  blo«  bie  gafern  ber  Kartoffeln 
enthält,  lann  entweber  al«  gutter  für  ba«  5Rinb* 
unb  ©cbweineoieb  ober  aud)  gum  ©afchen  non 
©ollengeugen  unb  allen  unechtfarbigen  fonftigen 
.Beugen  oerwenbet  werben.  £aiU  machte  mehr* 
fache  Berfuche  mit  Änwenbung  biefer  Waffe  bei 
Bereitung  oon  Wehlfpeifen,  fo  namentlich  bei 
Anfertigung  oon  «Rubeln  unb  «Pfannenlucben, 
welche  alle  fehr  günftig  ausgefallen  ftnb.  Der 
Teig  würbe  $ufammengefefct  wie  gewöhnlich, 
ftatt  ber  ffier  würbe  aber  fo  oiel  oon  ber  gefee* 
artigen  Waffe  genommen,  al«  nötbig  war,  um 
ben  Teig  bilben  ju  fönnen,  wobei  Unterer  ftd) 
gerabe  fo  gut  wie  mit  Bufafc  oon  ffiern  bearbei* 
ten  ließ.  Die  barauö  gefertigten  ©peifen  follen 
im  ©efehmaef  nicht  oon  benen,  woju  ffier  oer* 
wenbet  werben,  ju  unterfcheiben  gewefen  fein. 
Bon  2 mittelgroßen  Kartoffeln  würbe  bei  bem 
Berfuche  fo  oiel  ©tärlemehl  erhalten,  al«  jut 
•Jubcreitung  oon  Subeln  jur  ©uppe  für  18  ^er* 
fonen  erforber(id)  war.  Die  Kactoffelgelee  läßt 
ft^  in  einer  mohloerpfropften  glafche  an  einem 
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füllen  Orte  längere  Beit  in  brauchbarem  Bus 
ffanbe  erhalten,  unb  je  eonpftentet  folche  bereitet 
iff,  beffo  beffere  Dienfte  leiften  pe. 

Äartojfelööfccn,  eine  ©peife.  2 Sttäpchcn 
robe  Kartoffeln  werben  gerieben,  mit  !altcm 
ffiaffer  abgemäffert  unb  über  Stacht  biß  jum  ans 
bern  Vormittag  Peben  lofien;  bann  werben  pe 
burd)  ein  ©ieb  ober  burd)  ein  ‘Such  gebrüdt,  baß 
©affer  in  einem  ©efäp  aufbemabrt  unb,  trenn 
man  Kartoffelffärfe  gewinnen  miU,  wieberbolt 
SBaffer  aufgegoffen.  Die  ©oben  fctbff  werben 
auf  folgcnbe  ©eife  ^bereitet:  Die  im  Suche 
ober  ©iebe  jurürfgebliebene  Karfoffelmaffe  wirb 
mit  fo  riet  fochenber  SDtilch  gebrüht,  bap  baß 
©anje  ein  bünner  Srei  wirb.  Stun  wirb  etwaß 
falte  SOlilch,  3 ©plöffel  ©eijenmeljt,  @al$  unb 
4 — 6 ©ier  jufammengiquirlt  unb  biefeß  ju  ber 
Karfoffelmaffe  gerührt.  3cbt  wirb  */4  ^3fb.  außj 
getaffener  ©ped  noch  warm  in  eine  lange  ©leetjs 
Pfanne  gegoffen,  bie  SOtaffe  b<njugetban,  boeb  fo, 
bap  pe  nicht  aUjufjoch  in  ber  fpfanne  fleht,  bamit 
ber  ©öfcen  nicht  ju  bief  wirb,  unb  bei  mäpiger 
#i(}e  V«  ©tunben  gebaefen. 

Stcirtoffelgric*.  Sehr  oft  iff  eß  ber  galt, 
bap  »on  ben  gelochten  Kartoffeln  ein  Sheil  übrig 
bleibt.  SDtan  lann  barauß  einen  febr  guten  ©rieß 
auf  fotaenbe  2f rt  bereiten:  SOtan  fchält  bie  ge: 

fochten  Kartoffeln  unb  reibt  pe  auf  einem  9?eib; 
eifen.  Diefe  geriebene  ÜJtaffe  wirb  etwa  bäumen* 
hoch  auf  Rapier  gelegt,  $um  Srodnen  auf  ben 
warmen  Dfen  gefleUt  unb,  bamit  fein  ©taub 
barauf  fallen  fann , ein  Sogen  Rapier  barüber 
gebeeft.  Die  SJlaffe  troefnet  febr  halb  unb  jeigt 
pd)  im  ©riff  hart  unb  fpröbe.  Da  pe  mehr  ober 
minber  jufammenbängf , fo  wirb  pe  leicht  mit 
ben  £änben  jerrieben  ober  burd)  baß  Stollen 
mittelfl  eineß  SDtanbelboljeß  jerfleinert.  2luch 
fann  man  bie  Kartoffelmaffe  auf  Jporben  legen 
unb  biefe  in  ben  Satt;  ober  Sratofen  fchieben. 
Der  fertige  ©rieß  wirb  in  ©chachteln  biß  $ur 
Serwenbung  aufbewahrt.  SDtun  fann  ihn  ju 
©uppen,  Klöpen,  Sierfuchen,  alß  3ufab  beim 
©urjelwerf  unb  flatt  beß  SOteblß  *um  tlnmachen 
benufcen. 

Äartoffelljeber,  ift  ein  3nftrument,  baß 
jweefmäpiget  alß  ber  Karff  $um  £eraußnebmen 
ber  Kartoffeln  angewenbet  wirb.  Diefer  Kartoffel* 


beber  iff  eine  2fr t ffiinjerhade,  unb  ein  geübter 
Xrbeifet  perrichtet  bamit  fo  oiel,  alß  2 anbere 
Xrbeiter  mit  bem  Karfl.  Sefonberß  eignet  pd) 
biefeß  ©eräth  für  fanbigen  Soben. 

ÄartoffelOefC/  erfe^t  bie  Sierhefe  bei 
allem  ©ebäcf.  SDtan  jerbrüdt  1 $>fb.  gefochte 
unb  gefdjälte  Kartoffeln , tbut  baju  4 gotb  Buder 
unb  1 ©plöffel  gute  Sierhefe,  giept  >/a  Guart 
warmeß  SBaffer  ba*u  unb  läpt  bie  «Waffe  an  einem 
warmen  Drte  24  ©runben  gähren. 

.ftartoffclbefcinmidbtel,  ein  ©ebäd.  20 
gotb  Kartoffelmehl,  4 ©ibotter,  4 göffel  bitte 
£efe,  V3  Guart  Staljm  unb  4 gotb  jerlaffene 
Sutter  werben  gut  jufammengefchtagen;  man 
läpt  biefen  Seig  in  einer  nur  jur  $älfte  bamit 
gefüllten  ftorm  an  einem  warmen  Orte  aufgehen, 
biß  bie  §orm  gan$  00U  baoon  iff.  Slun  fefct  man 
bie  fform  auf  einen  Dreifup  in  einen  Keffel,  in 
bem  2 Guart  ©affer  $um  ©ieben  gebracht  wer« 
ben,  bamit  bie  Dämpfe  ben  Seig  gahr  machen. 
Um  bieß  noch  pcherer  ju  erreichen,  fchliept  man 
ben  Keffel  mit  einem  gut  paffenben  Decfel  unb 
legt  auf  biefen  glübenbe  Kohlen.  Daß  ©affer 
mup  ununterbrochen  im  Kochen  bleiben;  bann  iff 
ber  Seig  in  ‘/2  ©lunbe  gahr.  ÜRan  richtet  ihn 
auf  einet  glatte  mit  jerlaffenet  Sutter  an  unb 
geniept  ihn  mit  ber  ©abel.  ©tatt  ber  Sutter 
fann  man  aud)  ©auce  oon  SDtilcb,  ©iern,  SOtan* 
beln,  Butter  unb  Bimmet  in  bie  glatte  thun. 
Daß  ©abrmachen  beß  Seigß  fann  aud)  in  ber 
SRöbte  gefchehen. 

Äattoffelf äfe.  9Xan  fod)t  bk  Kartoffeln, 
fchält  pe  rein,  jerreibt  pe  auf  einem  Steibeifen 
unb  mifcht  pe  mit  einem  gewöhnlichen  Käfcffoff, 
fobalb  bie  SKild)  burd)  ©arme  oon  ben  ?Dio(len 
gefonbert  unb  rein  außgeprept  iff.  Stad)  Sei« 
fügung  bet  nöthigen  SDtenge  ©alj  wirb  bie  Kat* 
toffel*  unb  ÜRildbmaffe  mit  einem  höljetnen  göffet 
ober  einer  Steibleule  fo  burebeinanber  gearbeitet, 
bap  pe  pd)  auf  baß  3nnigffe  oerbinbet.  Dann 
läpt  man  pe  2 — 3 Sage  wohl  jugebedt  im  Keller 
flehen,  arbeitet  pe  bann  abermalß  tüthtig  bureb* 
einanber,  wütjt  jte  mit  Kümmel,  Xnii  ober  fonff 
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einem  beliebigen  ©ewu«  im^  formt  au«  bcr 
SRaffe  bi*  gewöbnl»*en  Jfw/itBitb  bie  SERaffe 
ju  troffen  ober  fpröbe  befunbm,  fo  feu*tet  man 
fte  mit  ein  wenig  Stabm  ote£t|*ft  on.  Derartiger 
Käfe  barf  webet  an  b.er  (Sonne  no*  but*  3Dfen* 
bi&e  getroffnet  werben , inbem  et  fonft  rifffg  wer* 
ben  unb  jerbrödeln  würbe;  man  trodnet  i^n  le* 
bigli*  im  S*atien  an  ber  freien  £uft  unb  be* 
fttei*t  ibn  mit  etwa«  fRabm,  fobalb  et  bie  ge* 
ringfte  Neigung  jum  Wifffgwerben  äußert;  ift  ber 
Käfe  »oßtommen  troden , fo  tegt  man  ibn  f*i*t* 
weife  mit  gefocbtem  #aferftrob  in  einen  £opf 
ober  in  ein  SBetnfaß,  bi«  ba«  ©cfäß  ooß  ift,  »er* 
wabrt  bie«  mit  einem  reinen  £udn  unb  fteßt  e« 
an  einen  mäßig  warmen  Drt,  wo  bet  Käfe  balb 
mürbe,  unb  eßbar  wirb.  Diefer  JCartoffeltäfe  bot 
bie  wefentli*en  Borfbeile,  baß  er  feine  SRaben 
etjeugt,  nid)t  mit  ber  3eit,  wie  ber  gewöhnliche 
Käfe,  jäb  unb  f*atf,  fonbern  in  ber  Sbot  täglich 
beffer  wirb.  Die  befte  3Rif*ung  jut  Bereitung 
ber  Kartoffelfäfe  behebt  in  V*  Kartoffeln  unb 
®/«  Käfemaffe.  Xu*  au«  */3  Kartoffeln  unb  au« 
Vs  Käfern  affe  erhält  man  noch  gute  Käfe,  wäb* 
renb  eine  8Rif*ung  oon  glei*»iel  Kartoffel*  unb 
Käfemaffe  feinen  guten  Käfe  liefert. 

Kartojfeifaffce.  Um  benfelben  barju* 
ftetten,  werben  bie  Kartoffeln,  am  Beften  bie 
fleinjten  Knollen  ber  3utfer*  ober  guten  weißen 
Kartoffel  bergeftalt  gefocbt,  baß  fte  ff*  fcbäten 
taffen;  aufplo^en  bfitftn  fte  aber  nicht,  weit  fte 
fonft  ftümeln  unb  ff*  ni*t  in  SBürfel  f*neiben 
läffen  würben.  Wachbem  bie  gef*älten  Kartoffeln 
in  SBürfel  »on  btt  (Stöße  einet  Bohne  gefcbnitten 
ffnb,  trocfnet  man  fte  in  ber  Sonnen*  ober 
Dfenwärme,  wobei  fte  »on  Seit  ju  -Seit  umge* 
rührt  werben,  bi«  fte  jut  Hälfte  gebörrt  ftnb. 
Sie  werben  nun  in  einer  S*a*tel  an  einem 
trodnen  £}rte  aufbewabrt.  SBenn  man  ©ebrau* 
baoon  ma*en  miß,  brennt  man  bie  etfotberli*e 
Stenge  in  einer  Kaffeetrommel  bräunli*,  f*üttelt 
aber  babei  bie  Strommel  häufig,  bamit  bie  Kat* 
toffelwürfel  nicht  anbrennen  unb  nicht  f*warj 
werben.  Dem  gemabltnen  95ul»et  fügt  man 
etwa«  getaöpclte«  Jpirf*horn  $u. 

SfctrtpffelfeUer.  Ueber  bie  gemöbnlühen, 
iü  ben  ©ebäuben  angebrachten,  gewölbten  Kar* 
toffetfeßet  f.  bie  3frt.  Keller  unb  Kartoffel* 
aufbewabrung.  Da  biefe  Keilet  febt  fofl* 
fprtlig  unb  f*wierig  ju  bauen  ftnb,  wenn  fte 
eine  anfebnliche  Breite  haben  follen , unb  benne* 
nicht  eoßlommen  gegen  ben  Stoff  f*ü$en,  fo 
empfiehlt  3a*mann  fotgenbe  wohlfeile  Bauart 
eine«  Kartoffelfeuer« : Derfelbe  wirb  4 Saß  tief 
in  bie  @rbe  gegraben,  bie  SBänbe  werben  8 S«h 
bo*  »on  fdbffrinen  aufgefübrt  unb  nur  »on  ber 
innftn  ©eite  binbig  mit  einiget  Dofftrung  ge* 
mauert,  bie  au«  bem  Keller  gegrabene  Gerbe  aber 
»On  ber  Xußenfeitc  an  bie  Steinmauer  febräg  an* 
geworfen  unb  mit  fftafen  belegt.  Der  Gstngang 
wirb  in  bem  ©übel  angebra*t.  Die  Bilbung  ber 
Decte  gef*iebt  folgenbermaßen : 3wei  but* 

@ tan  ber  geffcd^t*  (eicht*  Untecjüge  tragen  bie 


fparrenarttg  barauf  cub*nben  leichten  Baffen;  18 
— 20  3oU  über  benfelben  ftnb  no*  leichtere 
Sparren  angebra*t;  jwifthen  ben  Balten  bienen 
f*wa*  mit  &ebm  »erftri*ene  S*warten  al« 
Ghnfthiebebede,  unb  übet  ben  Sparren  ift  eine 
fturnpf  an  einanber  geftoßene  Berf*alung  »on 
einjoßigen  Bretern,  beten  3wif*entaum  mög* 
li*ft  feft  mit  £äcffel  ooßgefüflt  ift.  Da«  nur 
mit  IVs  Steigung  gebaute  Da*  wirb  bur* 
getbeerte  Rappen  gegen  ba«  ©tnbringen  ber  Wäffe 
gef*übt. 

St ortoffclf lüfte,  f.  mit  3wiebeln  unb 
Spect.  9Ran  focht  bie  Kartoffeln  am  Sage  oor* 
her  ab,  f*ält  fte  am  nä*ften  Sage  unb  reibt  fte. 
4 fpfb.  geriebene  Kartoffeln  tbut  man  in  einen 
Wapf,  f*neibet  >/c  fPfb.  Specf,  röftet  2 3»ieMn, 
20  8otb  würfelige  Semmel  unb  8 8otb  Butter 
hart,  tbut  biefe  ftRaffe  ju  ben  Kartoffeln,  rfibtt 
fte  nebft  6 8otb  SSRebl,  4 (Jiern,  Salj  unb  2 Cotb 
geriebener  Semmel  gut  bur*einanbet,  läßt  fte 
Vs  ©tunbe  fteben  unb  formt  bann  Klöße  barau«. 
Sollte  bie  SRaffe  oon  bem  SReble  ju  feft  fein  unb 
ft*  nicht  formen  taffen , fo  tbut  man  no*  1 @i 
ober  Vs  ö.uart  SRabm  baju;  faßte  fte  bagegen  ja 
wei*  fein,  fo  fe$t  man  no*  geriebene  Semmel 
ober  sjRehl  &u.  Die  Klöße  werben  in  4 Quart 
fo*enbe«  gefal§ene«  SBaffer  gelegt  unb  fo  langt 
barin  jugebeeft  fo*en  laffen,  bi«  fte  oben  auf* 
f*wimmen.  ftRan  gibt  fte  mit  brauner  Butter  $u 
S*infen,  Braten,  ®*wein«fn6*et*en  «. 
2.  ©ebadtene  Kar  toffelflöße.  9Ran 
f*neibet  ‘/*  $>fb*  ®P*ct  würflig,  röftet  barin 
ober  in  8 8otb  Butter  20  Sotb  würfelige  Sem* 
mel , tbut  ju  bet  geröftefen  Semmel  2 $)fb.  ge* 
fo*te  unb  geriebene  Kartoffeln,  2 8oth  SRehl, 
3 @tet  unb  ba«  nötbige  Salj.  Die  SRaffe  wirb 
gut  bur*gerübtt,  Klöße  barau«  geformt,  bie 
man  etwa«  breit  brüctt  unb  in  einer  Pfanne,  bie 
mit  brauner  Butter  ober  S*tt  jut  ©enüge  gefußt 
ift,  in  einet  Stöbte  ober  im  SDfen  braun  abge* 
bacten.  3Ran  richtet  biefe  Klöße  mit  brauner 
Butter  an. 

biefelben  bie  2frt.  Ktä ufelfranfbeit,  9laß* 
faule,  S*orf,  Sroctenfäule  unb  3*1  l«n* 
faule.  Um  franfe  Kartoffeln  no*  jur  menf** 
liehen  fRabrung  benufeen  ju  fönnen,  »erfährt  man 
mit  ihnen  folgenbermaßen : 3Ran  wäf*t  bie  Kar* 
foffeln  unb  fonbert  bie  guten  oon  ben  f*le*ten. 
6e|tere  werben  gef*ält,  gefo*t  ober  gebämpft 
unb  in  Brei  »erwanbelt , ben  man  mit  trodnera 
9Rebl  ju  einem  fteifen  2eig  jufammenfnetet.  2lu« 
biefem  Seig  ma*t  man  Ku*en  unb  bädt  fte,  ober 
no*  beffer,  man  roßt  ben  Seig  auf,  febneibet 
f*mak  Bänber  baoon  wie  Rubeln  unb  trodnet 
fte  auf  h®tben.  SRan  bat  nun  einen  Wahrung«* 
ftoff,  bet  ft*  Sabre  lang  aufbewabren  nnb  in 
aßen  Sonwen  »erfpeifen  läßt. 

ÄartoffelFraut , ift  1.  eine«  ber  notjüg* 
li*ften<finftreamittel  in  Btebftäßen ; 2.  ein  gute| 
Düngemittel,  wenn  e«  auf  bem  Stengel  nicht 
ganj  «hgeftotben  ift;  3.  ein  Srfahraittel  onbern 
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gutterS  bei  guttermangel ; bod)  barf  man  es  nid)t 
in  noch  grünem  3uftanbe  abfchneiben,  weil  fonfl 
bem  Srtrag  an  Knollen  fetjr  gefdjabet  mtrb , mie 
bieS  in  bem  Ärt.  Karto  ff  eibau  n<5t>ec  nad): 
gemiefen  ifl. 

Kartoffelmalg , ifl  eine  Ärt  Kartoffelroh* 
gudn.  ®s  wirb  auf  bem  gewöhnlichen  ©ege 
bureh  ©djwefrlfäure  Kartoffelfprup  bereitet,  biefes 
mit  Änochenfohle  gereinigt  unb  am  folgenben 
Sage  bi*  gut  KrpffaUifatton  eingefocht;  bann 
wirb  er  in  gäffer  gegoffen  unb  fo  lange  forgfam 
befjanbelt,  bis  ftd)  alles  Ktpffallifationswaffer 
non  bem  gelernten  Stohguder  gefcbicben  bat  unb 
lefctereS  faft  troden  ifl.  2Cud  biefem  Kartoffel: 
rnalg  bereitet  Sohmhammel  mit  4>injufügung 
eines  ©eheimmittelS  Kartoffelbier.  Bod)  iff 
biefes  ©etränf  mehr  eine  Ärt  ©trtb,  bas  nur 
burd)  ben  ßarfen  ^>opfenjufa^  einen  bem  SBiere 
ähnlichen  ®efd)mad  erhält.  Äud)  wirb  folcheS 
Ster  oot  Äblauf  oon  3 ©tonaten  nicht  trinfbar 
unb  nie  gang  t)tU. 

Stavtofftlmatf , ifl  ber  bei  bet  Sereitung 
beS  ©tärfemehis  auS  Kartoffeln  gurüdbleibenbe 
gaferftoff.  ®s  lägt  ficb  baraus  Srot  baden, 
welches  befonberS  im  ©inter  ein  gutes-  $)fetbe: 
futter  abgibt.  @s  mtrb  oor  bem  kneten  auSge: 
pregt  unb  bleibt  nod)  einmal  fo  lange  im  Säet: 
ofen  als  gewöhnliches  Srot.  Bie  ^Jferbe  freffen 
eS  gern,  unb  8 >$)fb.  baoon  mit  ein  wenig  £afer 
unb  $eu  reichen  für  ein  ^)ferb  bei  ber  ftärtften 
Arbeit  aus. 

Kartoffelmehl/  ifl  eine  mehlartige  ©taffe 
auS  gefroetneten  unb  gemahlenen  Kartoffeln.  3ue 
Barflellung  biefes  ©tefffs  hat  man  Diele  oerfchie: 
bene  SerfahrungSarten : 1.  ©tan  tod)t  bie  Kar: 
toffeln  unb  läjjt  ffe  gefrieren,  woburd)  biefelben  in 
einen  3uflanb  oerfefct  werben,  oermöge  beffen 
nad)  bem  Äuftljauen  baS  fflaffer  fehr  teiebt  abge; 
pregt  unb  ber  Stüdflanb  getroetnet  werben  tann. 
Bte  auf  biefe  ©eife  gewonnene  getrodnete  ©taffe 
lägt  ftd)  gwtfdjen  ben  gingen)  in  ein  förnigeS 
lodereS  ^ulwr  jerreiben,  welches  fobann  mit 
8eid)tigteit  gereinigt  unb  burd)  einfaches  Än: 
brühen  gur  ©peife  oorbereitet  werben  tann. 
2.  ©tan  reinigt  bie  Kartoffeln  oon  allem  (Schmuse, 
jerfchneibet  fte  fcheibenföcmig  in  4—6  Steile, 
bringt  fte  in  ein  buntes  ©efäg  unb  übergiegt 
fte  mit  ©affte,  in  welches  man  auf  100  &betle 
(fcotl)  ober  $>fo.)  je  einen  2hei(  ©chwefelfäure 
(Sitriolöl)  getröpfelt  hat.  3n  biefem  gefäuerten 
ffiaffer  lägt  man  bie  Kartoffeln  unter  wieberhol: 
tem  Umrühren  fo  lange  liegen,  bis  biefe  ein  ÄuS: 
fet)en  mie  ©tärfe  erlangt  haben  unb  fid)  gwifeben 
ben  gingern  leicht  gerbruden  (affen,  was  gewöhn: 
lid)  in  ungefähr  24  ©tunben  gefchehen  fein  wirb. 
BaS  äberflehenbe  ©affer  nimmt  einen  fehr  üblen 
©erud)  an,  wirb  abgelaffen  unb  burd)  reines 
ffiaffer  erfe&t,  in  welchem  man  bie  Kartoffeln  fo 
lange  abmäfebt,  bis  fein  faurer  ®efd)mad  mehr 
)u  bemetfen  ifl.  hierauf  trodnet  man  bie  fo  be: 
hanbelten  Kartoffeln  in  ber  ©arme  ober  an  ber 
fuft  unb  (äfft  fte  bann  auf  ber  Stühle  mahlen. 


$atte  man  fte  oorffer  gefchält,  fo  fann  man  bifs 
■ felben  auf  irgenb  eine  ©eife  felbft  gu  ©tehl  get* 
reiben,  Biefes  ©tel)l  lägt  ftd)  lange  aufbewaheen, 
gu  Sadwerf,  Srot,  Kuchen,  Klögen  oerwenben, 
I unb  ifl  äufferft  nahrhaft.  3u  Srot  ober  Kuchen 
oermengt  man  1 $h(il  mit  3 Stilen  ©eigen  s 
ober  JRoggenmehl.  Ber  barauS  gefertigte  Steig 
nimmt  oiel  mehr  ©affet  an,  als  reines  gruebt: 
mehl,  gibt  alfo  mehr  Srot.  unb  biefeS  iff  oiel 
j febmaefhafter  unb  bem  Körper  fehr  juträglid). 
Bie  befferen  Kartoffelforten  geben  baS  meifl« 
üRthl.  BaS  $>funb  fommt,  in  Quantitäten  be: 
reitet,  auf  ungefähr  i 1 Pfennige  gu  flehen.  ©tan 
fürd)te  übrigens  ja  nichts  oon  ber  Änwenbung 
ber  ©chwefelfäure.  Biefe  bient  oielmehr  gut  3«* 
ftörung  ber  in  ber  Kartoffel  enthaltenen  fd)äblid>en 
SeffanbfheÜe  unb  wirb  burd)  baS  ÄuSwafchen  mit 
ffiaffer  oollfommen  wieber  entfernt.  3.  Bie 
Kartoffeln  werben  in  ein  beliebiges  ®efäg  gethan 
unb  h,erfn  bermaffen  mit  ffiaffer  überfchüttet, 
bag  es  mögltchfl  ho*  über  felbige  gu  flehen 
lommt.  9tad)  14  — 21  Sagen,  je  nachbem  ein 
wiberlicher  ©eruch  beS  ©ajferS  unb  ber  Xnfcfcein 
ber  ©ährung  eintrttt,  lägt  man  baS  ffiaffer  ah 
unb  erfefct  es  burd)  anbereS.  Biefe  Operation 
wirb  mehrere  3Ral  wteberholt.  Ungefähr  nad) 
j 4 ©ochen  beginnt  in  ben  Äugen  ber  Kartoffeln 
bie  Serfefcung  beS  3ell*nfloffeS , unb  es  entlieht 
bafelbft  ein  Srei,  ber  fid)  beim  Umrühren  ablöft 
unb  gu  Soben  fe$t.  Sinnen  6 — 7 ©od>«n 
fchwimmt  ©d)ale  auf  ber  Oberfläche  bes  ©affers, 
es  (leigen  feine  Slafen  mehr  in  bie  $öhe,  bas 
©affer  hat  aud)  ben  üblen  ©erud)  oerlocen,  fo 
baff  nun  feine  faule  ®ährung  mehr  gu  befürchten 
tfl.  ^>at  ftd)  enbltd)  mögltchfl  ÄUeS  geef e^t,  fo 
giejjt  man  baS  ffiaffer  ab  unb  unterwirft  bie  auf 
bem  Sobett  lagernbe  ©taffe  bem  Srocfnen,  wor: 
auf  ffe  gu  manntgfachflem  ®ebraud>  fertig  ifl. 
4.  ©tan  focht  unb  fdjälr  bie  Kartoffeln,  lägt  fie 
an  ber  fuft  troefn.n,  reibt  ffe  unb  trodnet  bie 
breiige  ©taffe  in  Srodenftuben.  ©trb  ber  oöüig 
trodne  ©toff  auf  ber  ®etceiberaüf)le  gemahlen,  fo 
erhält  man  ein  brauchbares  Kartoffelmehl, 
ö.  ©tan  focht  bie  Kartoffeln , fchält  uno  gerflei« 
nett  ffe  mit  ©algen,  bringt  ffe  bann  auf  |>orben 
in  benSadofen,  nachbem  baSSrot  htrauSgenom: 
men  ifl,  unb  lägt  ben  Sadofen  fo  lange  offen,  bis 
bie  fid)  aus  ben  Kartoffeln  cntwidclnbe  fteuchtig* 
feit  abgegogen  iff.  gaffen  ffd)  bie  Kartoffeln  ger: 
frümeln,  fo  werben  ffe  auS  bem  Ofen  genommen 
unb  auf  ber  ©tüfjle  gemahlen.  BaS  ©tehl  bauert 
3ahre  lang  unb  ifl  gut  gum  Srotbaden.  Äuf 
biefe  ©eife  fann  man  fehr  gwedmägig  anbrüchige 
Kartoffeln  noch  nu$bac  oerwenben.  6.  ©tan 
wafche  bie  Kartoffeln  forgfältig,  feftäle  ffe  fehr 
rein,  fchnetbe  ffe  in  «/*  3oU  groge  ©ürfel  unb 
börre  ffe  auf  einer  Barre  ober  im  Sadofen,  bis  ffe 
oöllig  tcoden  unb  hart  ffnb.  9tun  lägt  man  ffe 
fofort  auf  einet  gewöhnlichen  ©etreibemühle,  hie 
jeboch  nicht  frifd)  gefdjärft  fein  barf,  mahlen; 
man  fann  ffe  babei  oft  in  ben  Stumpf  fchütten,  bis 
ÄUeS  burch  ben  Seutsl  gefd)lag<n  unb  in  ©t«|l 
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oerwanbelt  ift.  Siefe«  Kartoffelmehl  gat  eine  • 
etwa«  gelbliche  garbe,  wirb  am  SBeften  in  ganj ! 
troctnen  , reinen  gäjfern  aufbewagrt  unb  hält  fid) 
barin  bei  troctner  Stellung  mehrere  3agre  lang 
ganj  rein  unb  woglfchmectenb.  7.  Sie  Kartoffeln 
werben  rein  gewafcgen,  auf  bet  Kartoffelfcbneibe* 
mafchine  in  >/8  3oU  biete  Scheiben  gefdjnitten 
unb  ohne  83er  jug,  bamit  fie  nid)t  braun  ober! 
fchwarj  werben,  in  ein  ffiefäjj  gefchüttet,  in  bem 
fid),  je  nach  SBefchaffengeit  ber  äußern  Semperas 
tur,  35—45°  warme«  SBaffet  befinbet.  Sämmt* 
liehe  Kartoffeln  muffen  oolljiänbig  mit  SBaffer  be* 
beett  fein.  Stad)  SHafjgabe  ber  ba«  ©efäfj  umge* 
benben  Lufttemperatur  wirb  binnen  2 — 4 Stun* 
ben  eine  ©ägrung  erfolgen,  welche  bie  Kartoffel* 
fcheiben  in  bie  £öge  treibt.  Stad)  8—12  Stun* 
ben  ift  biefer  ©ägrungeprocefj  beenbigt,  unb 
fdmmtliche  Scheiben  finb  bann  unter  aBaffec  ge; 
[unten,  woran  man  bie  SBeenbigung  be«  sprocejfe« 
erfennt.  Sei  gefunben  Kartoffeln  wirb  gierburch 
bie  3?it  juoerläffig  angegeben,  in  welcher  ber 
©ägningsproceft  beenbigt  ift ; bei  tränten  Kar* 
toffeln  tonnen  bagegen  einzelne  Scheiben  oben 
bleiben,  auch  wenn  fte  mit  bem  gebilbeten  weifen 
Schaum  flart  bebeett  ftnb.  SJRan  wartet  beren 
Sinten  möglichjt  ab,  läf t bann  ba«  @ägrung«; 
waffer,  welche«  einen  fehr  unangenehmen  ©eruch 
befigt  unb  ftch  jut  Süngung  eignet,  ab  unb  erfegt 
e«  fofort  bureb  frifche«  SBaffer.  Siefe«  braucht 
nicht  warm  ju  fein,  boch  tann  es  auch  eine  Sem* 
peratur  t>on  20°  haben.  Siefe«  SBaffer  wirb  nach 
3_6  Stunben  wieber  abgelajfen  unb  bann  noch; 
mal«  frifche«  SBaffer  aufgegoffen,  welche«  mun 
nach  2—4  Stunben  entfernt.  Stun  werben  bie 
Kartoffeln  jum  Abtroctnen  au«  bem  ©ährung«; 
faffe  genommen.  3n>ectmäfjig  ift  e«,  wenn  ba« 
©dhrungöfafj  nicht  unter  3 23erl.  Scheffel  Kar; 
toffeln  fafjt;  je  gröjjet  e«  übrigen«  ift,  befto  beffer 
ift  bie« ; nur  barf  e«  auch  nicht  fo  grofj  fein,  bajj 
baburch  ba«  ©in*  unb  Au«btingen  ber  Kartoffel; 
fcheiben  erfchwert  wirb.  Uebet  ben  eigentlichen 
83oben  be«  ©efäfje«  in  einet  #6ge  oon  3 3oll 
mufj  ein  jweifer  burchlöchertet  Soben  angebracht 
fein,  ben  man  bequem  herau«heben  tann,  um 
ben  Schmug,  ber  [ich  baruntec  angefegt  haben 
foflte,  leichter  entfernen  ju  tonnen.  Aujjerbem 
bef&rbert  biefer  burchlöcherte  SBoben  bie  ©ährung 
unb  oerhinbert,  bap  fid)  bie  eingefchütteten  Kar; 
toffelfcheibcn  auf  bem  untern  SSoben  feftfegen 
l&nnen,  wa«  ein  bie  ©ährung  unterbrechenbe« 
öftere«  Aufrügren  ber  SJRaffe  oeranlaffcn  würbe. 
SDid)t  am  33oben  befinbet  ftch  ein  Zapfenloch, 
burd)  welche«  ba«  SBaffer  abgelajfen  werben  tann; 
aufjerbem  erhält  ba«  ©efäfj  noch  einen  paffenben 
$edel,  welcher  nach  ©infehüttung  ber  Scheiben 
auf  bem  SBaffet  liegen  bleiben  unb  bie  SOlaffe, 
wenn  fte  ju  gähren  anfängt,  unter  SBaffer  halten, 
ju  biefem  3«?ect  alfo  burch  ba«  erforberliche  ©c; 
wicht  befchwert  fein  mufj.  Siefet  Settel  »er; 
wehrt  ber  äufjetn  Luft  ben  3ugang,  wa«  für  bie 
©ährung  eben  fo  bortheilhaft  ift,  al«  bafj  burch 
ihn  ba«  SBaffer  nicht  ju  fcgneU  erhalten  tann. 


Sa«  Troctnen  ber  entwäfferten  Kartoffelfcheiben 
erfolgt  im  gteien,  inbem  fte  entweber  bünn  auf 
#orben  ober  auf  furjen,  glatten,  reinen  Stafen 
aufgefchüttet  werben.  Stegen  unb  groft  fchaben 
nicht;  legteret  hat  fogar  bann  feine  nachtheilige 
©inwirfung,  wenn  bie  Kartoffelfcheiben  noch 
ganj  nafj  ftnb ; nur  mufj  ba«  grucbtwajfer  ooll* 
ftänbig  barau«  entfernt  fein.  Sobalb  bie  Kar* 
toffeln  oberflächlich  abgetrodnet  ftnb,  tann  man 
fte  jum  obUigen  Stachtrodnen  bünn  auf  33öben 
fchütten.  Stach  ooUtommener  Auötrodung  tonnen 
fte  an  luftigen  Orten  in  grofjen  Raufen  aufbe* 
wahrt  werben,  ohne  in  mehreren  3agren3nfelten* 
frafj  ober  fonftige«  S3erberben  befürchten  ju 
müffen.  Sa«  gute  ©dingen  bet  Auslaugung  ber 
Kartoffeln  wirb  juweilen  bon  fleinen  Sieben* 
umftänben  abhängig.  Ste  Lufttemperatur  übt 
hierbei  ben  meiften  ©influf).  Ser  SBätmegrab  be« 

I SBaffer«  richtet  ftch  [ehe  nach  ber  äufjern  Luft* 
temperatur.  Steht  j.  33.  ba«  ©efäfj  mit  ben 
au«julaugenbenKartoffd|cheiben  bei  10°  Kälte  im 
greien,  fo  mufj  ba«  SBaffer  wärmer  fein,  al« 
wenn  bie  äufjere  Lufttemperatur  10°  SBärme 
jeigt;  boch  barf  ber  SBärmegrab  be«  SBaffer« 
auch  tein  ju  hoher  fein;  benn  ergigt  man  baffelbe 
auf  50  unb  mehr  ©rabe,  jo  löfen  fid)  au«  ben 
Kartoffeln  50  unb  megt  fprocente  nägrenbe  33e* 
ftanbtgeile  unb  gegen  in  ba«  SBaffer  über,  unb 
man  ergält  um  fo  oiel  weniger  troetne  ÜJlaffe. 
SBenn  unter  bem  Soppelboben  etwa«  ©ägrung«* 
fag  bleibt,  fo  beforbert  biefe«  bie  fcgnellere  ®äg* 
rung  ber  fpäter  einjufchüttenben  Kartoffelfcheiben. 
Statt  beffen  fann  man  auch  oon  bem  erften  ©äg* 
rungöwajfet  aufbewagren  unb  baffelbe  bei  ber 
nächftfotgenben  Auölaugung  mit  jugiefien.  Sollte 
ba«  erfte  SBaffer  ju  früh  abgelajfen  worben  fein, 
fo  mufj  ber  jweite  SBafferaufgufj  eine  höhere 
Temperatur  gaben  unb  langer  auf  ben  Kartoffeln 
(legen  bleiben.  Stur  gleichartige  gefunbe  Kar* 
toffeln  gägren  gleich jeitig,  unb  man  barf  bager 
nur  folche  jur  S3erwenbung  in  SRegl  ober  jur 
längern  Aufbewahrung  au«wäglen;  unreife  unb 
tränte  Knollen  mufj  man  auefegeiben,  für  fid) 
allein  beganbeln  unb  länger  al«  bie  gefunben  im 
SBaffet  lajfen.  Sa«  au«  folcgen  auSgelaugten 
Kartoffeln  gefertigte  SJlegl  lägt  fid)  jwar  lodjen, 
aber  weit  beffer,  wenn  man  e«  oorger  in  faltem 
SBaffer  eingeweicht  gat.  3um  33rotbaden  ifl  ba* 
gegen  ein  folche«  SJerfagren  nicht  notgwenbig. 
8.  Uni  au«  erfrorenen  Kartoffeln  ÜJlegl 
ju  bereiten,  läfjt  man  bie  burd)  unb  burd)  etfto» 
renen  Kartoffeln , nachbem  fte  ooUfiänbig  aufge* 
tgaut  ftnb , in  einem  göljernen  ©tfäfi  auöpreffen, 
ba«  auSgeprcfjtr  93cgetation«waffer  burd)  eine  im 
33oben  be«  ©efäfje«  befinblicbe  Deffnung  ablaufen 
unb  bann  bie  in  bem  ©efäjje  jurüdgebliebenen 
Kartoffeln  in  ber  SBärme  ober  Luft  troctnen. 
Sann  werben  bie  au«geprefjten  Kartoffeln  ge* 
ftampft  unb  burch  ein  Sieb  gefchlagen.  1 Scheffel 
erfrorener  Kartoffeln  gibt  Vs  Scheffel  SDRegl. 
Dbet  man  bringt  bie  erfrorenen  Kartoffeln  in 
einen  Trog,  ber  mit  taltem  SBaffer  angefüllt  ift 
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unb  biefe  n her  Kdlte  au«.  Rad)  10  — 
4*  SDtinuten  ffnb  bie  Kartoffeln  mit  <Si*  umgeben, 
unb  ba*  ©affe*  felbff  überlebt  ftd)  mit  einet 
binnen  öi*fchid)t.  »tan  nimmt  bann  bie  Kar; 
löffeln  au*  bem  Stroge  unb  troäuet  ffe  in  einem 
maraien  Raume.  Sei  einttetenbem  SIbauroettet 
borf  man  bie  etftorenen  Kartoffeln  nid)t  an  ber 
fcuft  auftbauen  taffen.  9.  ©ie  man  au*  f r a n * 
tee  Kartoffeln  eine  brauchbare  mehlartige 
»taffe  gewinnt,  baröber  f.  ben  2Cct.  Kartoffel; 
franf  heit.  10.  »tan  fleht  häufig,  baff  erfrorene 
ober  oerfaulte  Kartoffeln  für  nufclos  gehalten  unb 
meggemorfen  werben,  tiefem  groffen  »tiffgriff  iff 
auf  eine  leiste  unb  wenig  Arbeit  oerurfadjenbe 
Stethobe,  ba*  ©tdrfetnei)!  baoon  fpäter  bennod) 
al*  Riepfutter  ju  oerroenben,  abjupelfen.  »tan 
gräbt  nämlich  an  einem  trodnen  Drt  eine  ber 
Kartoffelmaffe  angeraeffene  ®rube  in  bie  (Srbe, 
futtert  biefelbe  mit  langem  ©troh  au«,  fchüttet 
bir  Kartoffeln  hinein , bedt  fte  mit  ©troh  ju  unb 
betft  bann  bie  ßrbe  mieber  barauf.  Rad>  Verlauf 
eine*  3apre*  iff  ber  ©dprungöproceff  beenbigt, 
anb  man  ethdlt  ein  fcböned  Kartoffelmehl,  Sollte 
burd)  fahr  unreine  Kartoffeln  biefe*  »tehl  mit 
(Bebe  oewnifcht  fein,  fo  braucht  man  e«  nur,  bet>or 
rt  wr  füttert  wirb,  in  einem  ©efdff  mit  ©affer 
aufourühren,  ftd)  bann  fepen  ju  (affen,  ba*  «Kehl, 
nadtbent  ba*  Gaffer  abgelaffen  iff,  au*juffed>en 
unb  bie  ftd)  bann  am  Roben  bet  SJiehl«  angefefcte 
fftbe  mit  einem  »teffer  abjufchaben.  ©eltngt 
biefe*  bei  bem  etffen  Xuftühten  nicht  oollffdnbig, 
fo  genügt  ein  jtoeite*  Xufgieffen  oon  ©affet,  unb 
ba*  SRehl  wirb  jum  Riehfutter  oermenbbac  fein. 
XI«  SBiehfutter  Idfft  ftd)  baffelbe  am  ffiortheil; 
hafteffen  oerwenben,  wenn  es  mit  ffebenbem 
©affet  unb  etwa * »taljfchrot  jur  Staifche  ange; 
ffettt  unb  nad)  24  ©tunben  ©erfüllest  wirb.  Kühe 
unb©d)»eine  freffen  biefe#  ff  utter  mit  ber  gröfften 
Regierte. 

fiartoffelmefflfpeife.  6 8oth  Kartoffel; 
mehl,  ’/a  Cluatt  SKilch,  4 8oth  3uder,  2 Coth 
Rutter  unb  4 Sibotter  werben  in  einem  Kafferol 
Rar  gerührt,  bann  auf  bem  ffeuer  ju  einer  G>rbme 
gerührt;  bann  fommen  noch  6 ©ibotter  unb  bet 
©chnee  oon  6 @iern  baju.  »tan  bädt  nun  bie 
»taffe  in  einer  ff  orm  bet  2°£ibe  ‘/2©tunbe.  Dann 
»irb  ffe  mit  (Sitronenjuder  beffreut  unb  mit  2Cra! 
begoffen. 

Äartoffelnocfenfuvpe.  »tan  rührt  4 8oth 
Rutter  mit  2 Geiern  unb  2 Qjibottern  ab,  ttjut 
16  ßoth  gefochte  unb  geriebene  falte  Kartoffeln, 
nebff  ©alj,  1 8oth  »fehl  unb  »iuöfatnuff  baju, 
macht  oon  biefer  »taffe  Reine  Klöffcben,  thut 
biefe  in  fochenbe  Rrüpe  unb  (äfft  ffe  3 »Minuten 

Äartoffelttubeln.  1.  3u  einet  beftimmten 
©enge  ©eijenmehl  nimmt  man  fo  oiel  Kar; 
toffelgelce  (f.  b.),  al#  nöthig  iff,  um  barauö 
ben  Steig  §u  Rubeln  bilben  ju  fönnen.  (Bier  wer; 
ben  nicht  baju  oerwenbet.  Da*  weitere  Rer; 
fahren  iff  wie  bei  ber  ^Bereitung  ber  gewöhnlichen 
UI. 


Rubeln.  2.  Kartoffeln  werben  gebämpft  unb 
gefchält,  auf  einer  treffe  gepreßt  unb  auf  $otbe» 
bei  einer  4>i&e  oon  48—50°  R.  gebörrt.  Reim 
Dörren  iff  barauf  ja  fehen,  baff  bie  Rubeln  auf 
ber  einen  ©eite  nicht  ju  braun  werben.  Gr*  muff 
bähet  ein  öftere*  Rerrüden  bet  korben  unb  ein 
mehrmalige*  Umwenben  unb  £o*fd>aufeln  ber 
Rubeln  ffattffnben.  Diejenige  ©arme  iff  bie 
beffe,  weld)e  eine  fchöne  ©emmelfarbe  erzeugt, 
©enn  bie  Rubeln  bürr  ffnb,  werben  ffe  oon  ben 
korben  genommen,  in  einen  Drog  gefchüttet,  mit 
hölzernen  ©tampfen  etwa*  Rar  geffoffen  unb 
bann  in  ffdffer  gefüllt.  3e  mehliger  bie  Kar* 
toffeln  ffnb,  beffo  mehr  Rubeln  werben  bem  ®e* 
wicht  nach  gewonnen.  Die  Retfochung  biefer 
Rubeln  bietet  oiel  Requemlichfeit  unb  ben  wefent; 
liehen  Rottbeil,  baff,  wenn  ba*  ©affet  einmal 
focht,  in  etwa  10  »Minuten  jebe  Xrt  oon  ©e; 
miife  bi*  jur  ©uppe  au*  biefen  Rubeln  bereitet 
werben  tann.  SSereit*  gefocht,  weichen  ffe  febnett 
auf  unb  liefern  ein  febr  fchmadhafte*  ®emüfe. 
Der  Rrei  baoon  unb  bie  ©uppe  werben  mehr 
grieöartig  al*  oon  frifchen  Kartoffeln  unb  fdtti* 
gen  feffr. 

ßattojfcfyaftete.  Cfin  etwa*  fegelförmig 
geformte*  jinnetne*  @efdff  h®t  einen  burchlöchet* 
ten  Dedel,  ber  l'/2  3oU  unter  bem  obern  Ranbc 
be*  ©efäffeö  auffffet.  Da*  }ur  Sereitung  ber  9>a* 
ffete  beffimmte  Steifd)  wirb  in  ben  Raum  unter* 
halb  btefe*  Dedel*  getban.  3m  »fittelpunft 
biefe*  Dedel*  beffnbet  ffch  eine  JDeffnung,  in 
weiche  eine  furje  Röhre  eingefebraubt  iff,  welche 
burd)  einen  leicht  fchlieffenben  pfropf  oerfchloffen 
werben  fann.  »?it  »filch  in  ber  gewöhnlichen 
©eife  bereitete  Kartoffeln  werben  auf  bem 
Dedel  runb  um  bie  Röh«  herum  fo  bod)  al«  eine 
nach  ber  ©pifce  ber  Röhre  gejogene  8inie  bejeich* 
net,  aufgefd)ichtet  unb  bie  »taffe  in  ben  Dfen  ge* 
feboben.  Die  Kartoffeln , weldje  ber  haftete  al* 
Dede  bienen,  gewinnen  in  ^urch  bie 

8öd>er  be«  Dedel*  aufffeigenben  ©afte*  unb 
©ohlgeruche*  be«  gleifche«  an  ©chmad* 
haftigfeit. 

Äortoffelpolctita.  Kartoffelmuff  au*  12 
Kartoffeln  wirb  ohne  Rahm  mit  Pfeffer,  @alj, 
»tu*tatnuff,  ^)armefanfdfe  unterrührt.  Die 
»taffe  muff  betb  unb  fo  bidfein,  um  eine  bide 
©urff  barau«  ju  machen,  »tan  Idfft  biefelbe  oer* 
fühlen,  fchneibet  ffe  in  •/*  bide  ©cbeiben, 
legt  biefe  auf  eine  ©cbüffel  in  einen  Kranj  über* 
einanber,  ©urff,  ©d)infen  ober  ^)öfelfleifd)  ba* 
jwifchen , beffreut  e*  mit  ^>atmefanfdfe,  begiefft 
eö  mit  brauner  Rutter  unb  gibt  bie  ©peife,  bie 
nicht  baden  barf,  fehr  warm. 

&art0fFe£ßuhhtng*  ‘A  geffoffenen 

3uder,  10  ffiibotter,  V*  geftoffene  »tanbetn 
unb  oon  1 Gtitrone  bie  ©^ale  rührt  m«n  jufam* 
men,  fe^t  bann  3/*  $)fb.  gefochte,  fein  geriebene 
Kartoffeln  ju  unb  ffuleht  ben@d>nee  oon  6 Gffiern. 
Diefer  Tübbing  muff  1 ©tunbe  baden.  SRan 
fann  ©ein  * ober  SSanillenfauce  baju  geben. 
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ÄartoffeIquetfcf)mafcf>itte,  ifl  ein  ®e> 

rätp,  bas  gum  3erquetfd>en  bet  Äartoffeln  bient. 
3n  bet  Küche  wenbet  man  bie  in  bec  Äbbilbung 
bargefleltte  SOiafc^tne  an.  A tft  bec  ®urd)f<hlog, 


D bec  ©tampfer,  b bec  Äartoffelbe^ältet:.  ©epufs 
bec  SBiepfütterung  unb  füc  tecpnifche  ©ewerbe 
mufj  man  ftd>  einet  gröfietn  berartigen  «Dlafchine 
bebienen.  häufig  bebient  man  ftd)  piet  einet  aus 
gwei  Ciuetfchwalgen  beflrpenben  «JRafcpine.  ©o 
fepr  ftd)  biefelbe  butd)  i^re  Sinfachpeit  empfiehlt, 
Jo  ifl  bod)  ipre  Änwenbung  mit  oielen  Uebelfläns 
ben  oerbunben,  fobalb  bie  Kartoffeln  nid)t  fet>c 
mehlig  finb,  ober  wenn  man  fte  nach  bem  Dämpfen 
gu  fept  pat  abfüplen  laffen.  £>ie  Duetfchwalgen 
oerfleiflern  bann,  unb  bie  Sinfüprung  neuer  Guans 
titäten  oon  gu  gerquetfchenben  Kartoffeln  aus  bem 
barübet  beftnblichen  Äufgebetrichtec  erforbett  bie 
unauSgefegte  apätigfdr  eines  Arbeiters.  Dtefem 
Uebelflanbe  hilft  nun  folgenber  Apparat  ab : Sr 

beflept  auS  einem  Splinber  oon  ©ujjeifen  ober 
1 Sentimeter  flarfem  «Blech,  welcher  mit  einem 
beweglichen,  auf  bem  innern  S3orfprunge  am 
untern  Snbe  liegenben  23oben  auSgerüflet  ifl. 
©owopl  ber  SDtantel  als  ber  SBoben  biefeS  Splins 
berS  ifl  mit  cplinbrifcben  Sochcrn  oon  8—10  «JRils 
limeter  JDurcbmeffet  oerfetjen.  $>er  Splinber  ifl 
in  einer  Deffnung  in  bet  10—42  Sentimeter  flat: 
fen  £ifd)?latte  eingelaffen,  auf  weither  et  mit 
einer  glanfche  an  feinem  obetn  Snbe  aufruht.  3n 
biefem  Splinber  wirb  ein  Kolben  mittelfl  ber 
Kolbenflange  auf  unb  nieber  bewegt,  an  beten 
oberem  Snbe  ein  S3olgen  angebracht  ifl,  welcher  in 
einem  länglichen  Äuge  an  bem  3 «Dieter  langen 
SDrudpebet  gleitet,  bamit  ber  ©tuet  flets  oertifal 
erfolgt.  Ueber  bem  Guetfchcplinber  erhebt  ftd)  ber 
Äufgebetricbter,  unb  über  beffen  oberer  Deffnung 
fpannt  fid)  eine  tn  bec  üJiitte  ein  Äuge  bilbenbe 
Sifenflange,  welche  bem  Kolben  gut  güprung 
bient.  2>ie  in  ben  Äufgebetrichter  gebrachten 
Kartoffeln  gelangen  oon  ba  in  ben  Splinber,  unb 
bie  Kraft  beS  Kolbens  brängt  fte,  in  ©eftalt  oon 
23rei,  burd)  bie  8öd)er  beS  SplinberS.  ÄuS  bem 
Kaften  wirb  bas  3erquetfd)ungSprobuct  in  ben 
StöaceritungSbottid)  gebracht.  3ut  SBebtenung 


biefeS  ÄpparatS  reichen  2 SRenfchen  auS,  oon 
benen  bet  eine  bie  Kartoffeln  in  ben  Strichter 
fthaffr,  währenb  ber  anbere  am  #ebel  arbeitet. 

&artpffclreibemafcf)ineii , ftnb  «Olafcbt* 
nen,  welche  gut  3ertleiuerung  bet  rohen  Kars 
toffeln  behufs  ber  Söerfütterung  (f.  Kartoffels 
fütterung)  ober  bet  ©tärfebereitung  bienen. 
«Dian  hat  folche  «Dlafchinen  oon  oerfchiebener  Sons 
flruction.  ©epufS  bet  Änwenbung  bet  Kartoffeln 
in  einen  93rei  gut  fijiepfütterung  fann  biefe  «Dia* 
fchine  einfacher  fein,  als  gut  ©tärfebereitung. 
#auptfäd)licb  gibt  cS  2 Sonftruetionen  bet  Kars 
toffelreibemafchinen : a.  «Dian  befefligt  um  eine 
eplinbrt'fche  ^»olgwalge  teibeifenattig  auSgefcblas 
genes  SBled).  b.  «Dian  febneibet  in  eine  cplin* 
brifepe  SBalge  in  ber  Sntfernung  oon  je  1 3oU 
S3ettiefungen  unb  fegt  in  biefelbe  fchmale,  fäges 
artig  geferbte  ©tahlblätter  fo  tief  hinein,  baf 
nut  bie  3ühne  an  bet  Peripherie  peroortagen. 
Sie  legtere  Sonfltuction  oerbient  ben  SBorgug, 
benn  butd)  ben  ©ebrauch  unb  noch  mehr  burd) 
baS  #ingufommen  frember  Körpet  tritt  notp* 
wenbig  Äbnugung  ein,  unb  baS  hat  bei  einet  mit 
SBled)  befd)lagenen  SErommel  ben  «Rad)tpeil,  baf 
bie  SReibe,  wenn  fte  flumpf  ifl,  mit  einem  neuen 
Uebetgug  oerfepen  werben  mufj,  eineÄrbeit,  welche 
geitraubenb  unb  foflfpielig  ifl.  SEritt  bagegen  bei 
bet  mit  ©ägeblättern  oerfepenen  SBalge  eine  Äbs 
nugung  in  bem  ©rabe  ein,  baß  beren  überaus* 
nepmen  n&tpig  ifl,  fo  pat  man  nut  bie  an  beiben 
Snben  befefligten  SRinge  abgufchlagen,  bie  S3tättec 
perausgunepmen  unb  umguwenben,  ba  auf  beiben 
©eiten  3äpne  eingefeilt  finb,  unb  es  wirb  mitpin 
bem  «Diangel  in  furger3eit  mitbebeutenberKoflens 
erfparung  abgepolfen.  Sei  bem  großen  «Rügen 
beS  SReibenS  bet  Kartoffeln  gut  SBiepfütterung 
würbe  bie  JBerbreitung  biefer  «Dlafd)inen  gewifj 
allgemeiner  fein , wenn  man  nicht  ben  Uebelflanb 
gefunben  hätte,  baf  ftd)  bie  SReiber  ober  3äpne 
nach  lurgem  ©ebrauch  oollfegen , mitpin  baS 
«Reiben  aufpört.  3«>at  pat  man  bitfem  Uebels 
flanbe  baburd)  begegnet,  baji  man  bie  SBalge  oom 
SBSaffet  abfpülen  läfjt,  alfo  auf  naffem  2öege 
reibt,  allein  eS  ifl  bieS,  abgefepen  oon  bem 
Kraftoerlufl,  eine  febmugige,  langfame  Ärbeit 
unb  wopt  geeignet,  baS  gange  2Jerfapren  gu  oets 
leiben.  SS  ifl  bapet  wefentlicpe  öebtngung,  baS 
«Reiben  auf  troclnem  SBege  gu  befdjaffen,  unb 
man  fann  biefet  «Bebingung  fepc  wopl  genügen, 
wenn  man  bie  97?afd)ine  nicht  burd)  einen  «Dien* 
fchen,  fonbern  butd)  irgenb  eine  Kraft  bewegen 
läfit,  welche  minbeflenS  fo  groß  ifl,  baf  fte  bet 
SReibewalge  eine  4 9Ral  größere  ©efebwinbigfeit 
gu  geben  oermag,  als  bie  ifl,  welche  ein  SRenfd) 
ergielen  fann.  S5ei  einet  langfamen  8ewes 
gung  oerflopfen  ftd)  nämlich  bie  SReibet,  bei  einet 
fcbnellen  «Bewegung  bagegen  wirb  nicht  nut  bie 
Änpaftung  bet  «Olaffe  oerpinbert,  fonbern  biefelbe 
förmlich  fortgefchleubert.  SRan  braucht  eine 
folche  9J?afd)ine  nut  mittelfl  SRiemenfchtiben  mit 
einem  ©öpelwerf  in  S3etbinbung  gu  fegen  unb  bas 
für  gu  forgen,  baf,  wenn  baS  Pfetb  bie  SBapn 
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ein  SDTal  umfreift,  bie  «Reibetrommel  66— 70  Um: 
brebungen  macht.  »ei  biefer  GJefchwinbigfeit  er« 
gielt  man  mit  einet  ©alge  oon  14  3oU  Sänge  unb 
11  3oU  ©ide  in  1 ©tunbe  12—14  «Bert,  ©duffel 
geriebene  Kartoffeln.  «Dlafchinen  biefer  2frt  finb 
bie  8 a b at)n’  fchen  in  ©Jreifswalb.  ©iU  man 
bod)  4>anbreibmafd)inen  anwenben,  fo  ftnb  bie 
beften  bie  «D?ü  Iler’ fchen  in  ©roßeneichen  bei 
©rünberg  im  ©roßbergogtbum  Reffen.  @ie  ftnb 
ihrem  3wed  entfprechenb  unb  bauerbaft  gebaut, 
oorfommenbe  «Reparaturen  fönnen  leicht  bewert« 
fteltigt  werben,  fte  nehmen  wenig  «Raum  ein,  ftnb 
leicht  transportabel  unb  fef>r  wohlfeil.  Die  Kar* 
toffeln  werben  mit  8eid)tigfeit  in  eine  gleichför« 
mige,  fabenartige  «JRaffe  gerriffen,  welche  in  ftd) 
nur  einen  febr  lofen  3ufammenbang  bat/  ftd) 
oöUig  weich  anfüblt  unb  fowobl  in  troetnem  3u* 
ftanbe,  unter  #ädfel,  als  auch  im  ©etrdnf  gur 
«Biebfütterung  auSgegeichnet  ift.  ©ine  tropfen; 
förmige  Tlbfonberung  beS  ©afteS,  wie  bieS 
bei  ben  SReibeifen  ber  gall  ift , finbet  hier 
nicht  ftatt.  42  $fb.  Kartoffeln  werben  in 
10  «JRinuten  gerfleinert.  3ur  ©tärfebereitung  ift 
bie  &b *etr 9’ fd>e  SReibemafchine  (f.  b.)  bie 
befte.  Buch  bie  ©ean’fche  oerbient  93erüd|id)« 
tigung.  ©iefelbe  bat  eine  gewürfelte  ©alje  unb 
oerwanbelt  bie  Kartoffeln  in  einen  feften , feinen 
Seig,  fo  baß  fte  ohne  ©eitere«  gur  ©tärfeberei 
tung  perwenbet  werben  fann.  ©agegen  ift 


runb  erfebeint,  worauf  man  fte  burch  etn  ©ieb 
fcblägt.  «Dian  läßt  nun  bie  fleinen  Körner  ooll« 
fommen  troetnen,  bringt  fte  in  eine  ©annz,  be« 
gießt  fie  mit  frifchem  ©affer  unb  reibt  fte  gelinb 
burch,  worauf  fte  burch  fünflliche  ©arme  fo  lange 
getrodnet  werben,  bi«  bie  Körnet  gerfpringen, 
wenn  man  in  biefelben  beißt.  ©iefet  ©ago  hält 
ftd)  oielc  3<>brt  oollfommen  gut. 

Äavtoffelfafat.  ©ine  ©chüffel  ooll  ge« 
föchte  warme  Kartoffeln  werben  in  ©cheiben  ge« 
fchnitten,  gefalgen,  mit  ©füg  begoffen,  mit  ge« 
febnittenen  3mi*beln  untermengt,  mit  Pfeffer  be« 
ffreut,  mit  oiel«prooenceröl  begoffen,  mit©chnitt« 
tauch  beftreut  unb  umgerübrt.  «Dian  fann  aud) 
©arbeiten,  rotbe  «Rüben,  fauren  «Rahm  unb  ®ur« 
ten  baran  tbun  unb  ben  ©alat  mit  Kalbsbraten 
belegen. 

.ftnrtoffeffcf>cibcn,  eine©peife.  Kartoffel* 
muß  wirb  bid  unb  Elar  gerührt  unb  mit  ©alg, 
3wiebeln,  ©ewürgen,  auch  ^Jarmefanfäfe  unb 
1 ©ibotter  ober  mit  ©alg,  3ucter,  «Rofinen  unb 
3immet  abgefebmedt.  S3on  biefer  «DTaffe  macht 
man  ‘/s  3oll  bide  ©cheiben  non  ber  ©röfje  einer 
Untertaffe;  bie  «DTaffe  muß  aber  falt  unb  bid  fein, 
um  bie  ©cheiben  bat>on  machen  gu  fönnen.  @ie 
werben  mit  ©iern  unb  ©emmel  beffreul  unb  wie 
©oteletten  abgebraten.  SRan  gibt  bagu  geriebenen 
$)armefanfäfe  unb  braune  SButter  ober  eine  füge 
«Rabmfauce.  Tluch  fann  man  ©ürffchen  oon  bet 


gcticbS'  ©plinbermafchine  gang  unpraftifcb,  «Dlaffe  formen,  bfefe  mit  ©emmel  unb@i  beftreuen 


ba  ber  ©rud  nid)t  gleichförmig  ftattfinbet.  ©et 
ftd)  boch  einet  fotchen  «Dlafcbine  bebient,  muß  bie 
«Reibtbleche  über  gut  gearbeitete,  maffio  bölierne 
©plinber  nageln,  weil  bie  b<>t)l«n  »eibewalgen 
augenblidlict)  einen  SBrud)  ober  eine  ©inbiegung 
erhalten,  fobatb  gwifeben  ben  Kartoffeln  ein  ©tein 
befinblid)  ift.  »ei  richtiger  ©tcllung  ber  Seiften 
fönnen  mit  einem  ©plinber  Don  4 guß  Sänge  unb 
12  3oll  ©urchmeffer,  an  beffen  Tire  ein  ©cbwung« 
rab  pon  4 guß  ©urchmeffer  befinblid)  ift,  mit 
3 «Dlännern  in  1 ©tunbe  2 SBerl.  ©cbcffel  Kar« 
toffeln  gu  einem  feinen  SBrei  gerieben  werben, 
©er  ©plinber  muß  aber  bi«  gu  feinet  Tire  in'S 
©affer  tauchen,  baS  in  einem  unter  bem  ©plinber 
befinblicben  wafferbichten  Kaften  enthalten  ift  unb 
bagu  bient,  ben  Kartoffelbrei  aufgunebmen  unb 
bie  «Reibegäbne  beS  ©plinberS  rein  gu  erhalten, 
©a  aber  gum  SBetriebe  biefer  «D?afd)ine  oiel  Kraft 
unb  unauSgefefcte  Tlufmerffamfeit  gehört,  fo  ift 
fte  nur  bei  Fleincrem  SBetriebe  anwenbbar. 

ÄartoffclfdflO*  @«n  bem  weißen  ©ago 
poUfommen  ähnliches  «RabrungSmittel  bereitet 
man  auS  ben  Kartoffeln  folgenbermaßen:  «JRan 

focht  gute,  meblreicbe  Kartoffeln,  fchält  fte  unb 
gerbrüdt  fte  noch  warm  mit  einer  breiten  Keule; 
bann  mengt  man  bie  gerbrüdten  Kartoffeln  mit  fo 
piel  trodnem  Kartoffelftärfemebl,  als  nötbig  ift/ 
um  einen  feften  Xeig  barauS  gu  bilben.  ©iefen 
Seig  formt  man  in  fauftgroße  ©tüden  unb  reibt 
btefe  auf  einem  «Reibeifen.  Bie  geriebene  Waffe 
breitet  man  auf  ein  glattes  SBret  aus  unb  reibt  fte 
mit  einem  anbern  SBrete,  bis  bie  gorm  ber 


unb  in  ©chmalg  baden. 

Äartoffc(fcf)tf)f)c,  bient  bagu,  bie  in  Wie« 
ten  aufbewabrten  Kartoffeln  auf  ben  ©agen  tc. 
gu  febippen,  um  feine  ©rbe  mit  aufgulaben  , ober 
bie  gewafchenen  Kartoffeln  in  baS  ©ampffaß  gu 
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thetfen,  um  feine  ©teine  mit  hinein  $u  bringen, 
©iefe  Schippe  bot  bie  ftorm  einer  gewöhnlichen 
hölzernen  ®etreibefchippe,  ba«  #aupt  ift  aber  oon 
flattern  @ifcnbraf>t  ober  au«  Eifenblech  in  außge* 
bbbiter  gorm. 

Startpffelfdbneibemafä)ine,  ift  ein  ®e* 
rdtb/  weiche«  baju  bient,  bte  rohen  Kartoffeln 
betjuf«  ber  SJiehfütterung  ober  ber  SRehlbereitung 
in  Scheiben  $u  oerwanbeln.  Eine  berartige 
SRafchine  beflebt  ber  .fcauptfache  nach  in  einer 
Sirommel  ober  Scheibe,  in  welcher  gerabe  unb 
»eBenartige  flReffet  angebracht  flnb,  welche  bie 
Kartoffeln  in  fo  flarfe  Stücten  fchneiben,  alt  bie 


SReffet  baoon  abflehen.  93on  ben  Jtdrfofltf* 
fchneibemafchinen  fommen  oerfcbiebene  Eon* 
flructionen  oor.  Sei  ber  hababn’fchen  flnb 
flatt  ber  £olgfcheiben  gubeifctne  Scheiben  ange* 
wenbet  unb  flcine  fpifcige  SReffer  in  nur  1 3oU 
Entfernung  angeorbnet,  welche  bie  Kartoffeln 
einfchneiben , worauf  bann  folgenbc  gerabe  SReffet 
bie  eingeferbten  Stücfe  obfchneiben.  ©iefe  SRa* 
fchine  ift  fef>r  bauerbaft  unb  fchneibet  in  1 Srunbe 
1 SBerl.  Scheffel  Kartoffeln.  Eine  anbere  ber* 
artige  SRafchine  ifl  bie  in  gig.  1 unb  2 bärge* 
fledte.  Huf  einem  ©eftell  a oon  fcbwachen  Salten 
brebt  fleh  an  einer  Kurbel  c ein  Stab  b,  welche« 


gig.  1. 


ungefähr  3 gub  im  ©urebmeffer  holt*  Um  bem 
Stabe  Schwunghaft  ju  geben,  mufj  baffetbe  einen 
öifenbefdflag  hoben.  Eö  ifl  auf  berjenigen  Seite, 
an  welcher  e«  bie  Kartoffeln  berührt,  mit  Sre* 
tern  d befchlogen.  2Cuf  bfefem  Sreterbefchlag 
flnb  6 Schneibeeifen  e ffig.  2 aufgenagelt,  ©iefe 


flfig.  2. 


Stfen  ober  SReffet  gleichen  ben  ©chnefben  an  bem 
©urtenhobel,  flnb  etwa  1 $uf  lang,  4 3oU  breit 
unb  tönnen  au«  abgebrochenen  ©enfen  gefertigt 
werben,  hinter  jebem  Schneibemeffer  ifl  eine 
©effnung  f gig.  1 , burch  welche  bie  Kartoffel* 
fcheiben  fallen.  ©id)t  oor  ben  SReffern  ifl  ein 
oorn,  hinten  unb  oben  offener  Kaffen  g $fg.  2 in 
fo  fchräger  Stichtung  angebracht,  bab  bie  hinein* 
gefchütteten  Kartoffeln  immer  oon  fetbff  an  bfe 
SReffer  hinanrollen,  welche  biefelben  faffen  unb  frt 
bünne  Scheiben  gerfchnefben.  Hm  Soben  be« 
®efleU«  ifl  ein  ©cbiebelaffen , in  welchen  bfe 
Scheiben  fallen,  ©amit  biefelben  oon  bem  Um* 
fdiwunge  be«  Stabe«  nicht  fortgefchleubert  werben, 
flnb  an  beiben  Seiten  be«  ©eflellß  ein  paar  Sre* 
ter  h angebracht,  ©iefe  SRafchine  leiflet  ba« 
3— 4fache,  wa«  ein  üRenfch  mit  bem  ©tampfeifen 
leiflet. 

Äartoffclfeife.  SRan  focht  Kartoffeln, 
aber  nur  fo  oiel,  bab  fle  etwa«  hart  bleiben,  ba* 
mit  fle  in  ber  £anb  nicht  jerfallen,  wenn  man 
bie  SBäfche  bamit  reibt,  ©ie  SBäfche  baoon  wirb 
fehr  fauber  unb  weib;  namentlich  eignet  fleh  biefe 
Seife  für  gefärbte  Stoffe  unb  ©eibengeuge. 

Äartpffelftärfe,  ifl  weit  groblhtniger  al« 
bie  RBeifenflärfe,  nicht  milchmeib  wie  biefe,  fou# 
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bern  burchfcbcfncnb  weiß  unb  bilbet  mit  heißem 
©affet  einen  »eit  weniger  confiflentcn  Kleijler 
als  bie  ©eigenflärfe.  £>ie  ©tärfe  in  ben  Kar* 
toffeln  ifl  in  ben  Zeiten  abgelagert,  unb  baber 
müffen,  um  bie  ©tärfe  gu  gewinnen,  oorerfl  biefr 
Zellen  gerriffen  »erben.  ©ei  gwecfmäßigem 
Verfahren  gewinnt  man  auS  100  $>fb.  guten, 
flärfemehlreichen  Kartoffeln  12 — 15  $)fb.  luft: 
trocfneS  ober  18 — 22  fpfh.  naffes  ©tärfemeßl. 
Die  Kartoffel ftär febereitu ng  gefcbiebt  im 
Kleinen  unb  im  ©roßen.  3m  Kleinen  fann 
Kartoffelflärfemeßl  in  jeber  .fcauSwirtßfchaft  als 
ein  9tebenprobuct  bei  bcr  Zubereitung  mancher 
©peilen  auö  Kartoffeln  gewonnen  werben;  fo 
namentlich  bei  ber  Bereitung  oon  Klößen  auö 
rohen  Kartoffeln.  SSÄan  fammelt  babei  bie  glüf: 
figfeit,  welche  beim  AuSpreffen  ber  geriebenen 
Kartoffelmaffe  gewonnen  wirb,  unb  auS  biefer 
glüffigfeit  feßt  fich  bann  bas  feine  ©tärfemeßl  gu 
©oben.  ®aS  gewößnlicbfle  ©erfahren  gur  ©ar: 
fleUung  bes  KartoffelftärfemeßlS  im  Kleinen  ifl 
folgenbeS:  SOlan  legt  auf  eine  hinlänglich  weite 

unb  tiefe  ©chüffel , bie  man  gur  $älfte  mit  fri= 
fchem,  reinem  ©affer  angefüllt  hat,  ein  hineingu; 
paffenbes  ©iebchen,  welches  nicht  gar  gu  eng  ifl. 
Auf  biefeS  ©iebchen  legt  man  ein  Steibeifen,  auf 
bem  man  bie  rohen  gemafcbenen  Kartoffeln  reibt. 
9tad)  oollenbetem  Reiben  nimmt  man  baS  9?eib= 
eiien  ab,  füllt  bie  ©chüffel  fo  weit  mit  ©affer, 
baß  es  1 ginger  hoch  im  ©iebe  fleht  unb  reibt 
ben  3nholt  beS  ©iebeS  fo  weit  mit  ber  £anb 
burd),  baß  nur  bie  gafern  unb  ©chalen  ber  Kar: 
toffeln  gurücfbleiben.  hierauf  nimmt  man  bas 
Sieb  ab,  gießt  baS  über  bem  ©aß  in  ber  (©cbüffel 
ßeßenbe  rötßlfchgelbe  ©affer  ab,  frifcheS  ©affer 
auf  unb  wieberholt  biefeS  Ab«  unb  Zugießen  oon 
©affer  3 SDlal , inbem  man  oor  bem  jcbcSmaligen 
Abgießen  bes  ©affers  baS  auSgefcbiebene  ©tärfe: 
meh<  ftch  feßen  läßt.  (Snblicb  bringt  man  bas 
©aßmeßl  in  ein  reines  Such  unb  brüctt  bie  noch 
in  bem  ©fehl  enthaltene  geucbtigfeit  auS.  Sßill 
man  biefeS  ©tärfemeßl  aufbewahren , fo  legt  man 
es  in  Keine  Abteilungen  auf  ein  SBret  unb  läßt 
eS  an  ber  Suft  oollfommen  auStrocfnen.  ©ill 
man  ©tärfemeßl  auS  fronten  Kartof: 
fein  bereiten,  fo  werben  biefelben  ebenfalls  ge? 
rieben  unb  in  einen  Korb  auS  ©eibenrutßen  ge: 
fcbüttet,  welcher  auf  einem  Zuber  fleht,  lieber 
ben  Korb  wirb  guerft  ein  9>acttuch  auSgebreitet; 
bann  gießt  man  ©affet  über  bie  geriebenen  Kar: 
toffeln  unb  bearbeitet  biefelben  mit  einem  ©rfen 
fo  lange,  bis  baS  ©affer  flar  abläuff,  worauf 
man  ben  abgefchwcmmtcn  SRüdflanb  in  einem  an: 
bern  3uber  als  ©ießfuttec  aufbewahrt.  ©aS  ab: 
gelaufene  ©affer  flärt  ftch  in  furger  Z«t  ab, 
wirb  bann  langfam  abgegoffen  unb  gum  Auf: 
gießen  auf  frifche 'Portionen  Kartoffeln  angewenbet. 
©er  ©obenfaß  ifl  ein  gutes  ©tärfemehl.  ©ic 
Kartoffelflärfebereitung  im  ©roßen 
gefchieht  behufs  ber  Srgeugung  oon  ©prup, 
Zucter,  ©ummi,  9leu?  unb  SQSafdjblau , ©ier, 
yapicrleira  aus  ber  Kartoffelflärfe,  Zunächfl 


müffen  bie  Kartoffeln  gewafeften  unb  oon  allen 
beigemengten  ©feinen  befreit  werben.  ©eßufS 
ber  Steinigung  bringt  man  fie  in  K6rbe,  feßt  biefe 
in  einen  ©ottich  mit  ©affet  unb  befreit  bie  Kars 
toffeln  mittrift  ftumpfer  Scfen  unter  fortwäßren* 
bem  ©urcharbeiten  oon  aller  @rbe;  ober  man  bes 
bient  ftcb  gum  Steinigen  ber  Kartoffeln  ber  K a r * 
t off  etwa  fdjmaf  chine  (f.  b.).  Stachbem  bie 
Kartoffeln  gewafchen  finb,  werben  fte  auf  einer 
Kartoffelreibemafcbin e (f.  b.)  in  einen 
feinen  ©rei  oerwanbelf.  Um  nun  auS  biefem 
©rei  bas  ©tärfemehl  gu  gewinnen,  b^  nian 
mehrere  9Jcafd)incn  erfunben,  bie  inbeß  fämmtlid) 
ihrem  Zwecf  nur  theilweife  entfpreeben.  ©ie 
befle  ifl  immer  noch  bie  ßtienn’fcbe  Kartoffel« 
flärfemafchine  (f.  b.).  ©ie  gew&hnlichfle  Art 
ber  (Gewinnung  ber  ©tärfe  aus  bem  Kartoffelbrei 
ifl  aber  folgenbe:  ffilan  bebient  ftch  gum  AuS* 

wafchen  beS  Kartoffelbreis  ber  roßhaarenen 
©taubfiebe,  auf  welche  mittelfl  eines  holgernen 
©chöpferS  etwas  Kartoffelbrei  gefchöpft  wirb, 
©aö  ©ieb  wirb  oon  einem  Knaben  ober  SJtäbchen 
mit  ber  linfen  Jpanb  am  £aufe  gehalten,  bis  gut 
Hälfte  in  einen  täglich  mit  frifchem  ©affet  gu 
füUenben  ©ottich  eingetaucht  unb  mit  ber  rechten 
#anb  ber  Kartoffelbrei  fortwäßrenb  mit  bem  über 
bem  ©iebboben  befinblicben  ©affer  inUmfcbwung 
unb  neue  ©erührung  gebracht,  ©obalb  baS 
©affer  flar  oom  ©iebe  unb  oon  bem  mit  ber^panb 
auSgebrüctten  ©rei  abläuft,  wirb  ber  Stüctflanb 
auS  bem  ©iebe  hrrnuSgeworfen  unb  neuer  ©rei 
pineingetban.  Kann  baS  ©affer  wegen  SJlangel 
baran  nicht  täglich  2 SJtal  gewechfelt  werben,  fo 
muß  bcr  gum  AuSwafchen  beflimmte  ©ottich 
3 guß  hoch  unb  3 guß  weit  fein  unb  jeben  SJlor« 
gen  gu  2/3  mit  ©affer,  nachbem  bas  SKeßl  beS 
Dorbcrigen  SagS  ßerauSgenomnun  worben  ift, 
frifcb  gefüllt  werben,  ©inb  bie  Sotliche  größer, 
fo  tonnen  auch  2 $>erfonen  in  1 ©ottich  wafchen; 
jeboch  muß  immer  barauf  gefeßen  werben,  baß 
baS  ©affer  nicht  oon  bem  aufgetöflen  SOleffl  gu 
fchleimig  unb  trübe  wirb,  weil  fich  bann  bet  ©rei 
nicht  mehr  rein  auSwafchen  laffen  unb  immer 
^07et>Ut>eild>en  burch  baS  bem  auSgewafchenen 
©rei  nod)  anhängenbe  ©affer  mit  fortgeworfen 
werben  würben,  ©inb  bie  ©otticbe  tbeilS  burch 
baS  SÜJlebl,  thcilS  burch  baS  oon  bem  Kartoffelbrei 
hingugefommene  ©affer  ooU,  fo  fchöpft  man  fo 
oiel  als  nötßig  in  ein  ©ammeifaß,  in  welchem  fich 
bis  gum  nächften  SKorgen  baS  auSgefd)6pfte 
SDlehl  abfeßt.  An  jebem  fDlorgen  gapft  man  baS 
über  bem  abgefeßten  Sfflehl  fleßenbe  ©affer  burch 
bie  in  bem  ©ottich  befinblichen  Zapfenlöcher  flat 
ab,  gießt  baS  leßte  unmittelbar  über  ber  ©tärfe 
fteljenbe  fafers  unb  meßlhaltige  ©affer  in  baS 
©ammeifaß,  flicht  baS  feft  gufammengeffnterte 
©tärfemehl  mittelfl  breiter  eiferner  ©paten  her« 
aus  unb  mifcht  baffelbe  unter  fortwährenbem  Um« 
rüßten  mittelfl  eines  großen  hßljernen  ©patels  in 
frifchem  ©affer  auf,  fo  baß  alle  ©tärfe  in  bem 
©affer  aufgelöft  erhalten  wirb.  ®agu  finb  be« 
fonbere  größere  unb  baßer  mehr  ©affer  faffenbe 
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3Bott«d>e  nbtbig,  in  benen  ba«  Umrfibren  in  3— 
4 ©tunben  wieberholt  wirb;  bann  bleibt  es  bi« 
jum  folgenben  ffRorgen  ruhig  flehen.  SRan  ftnbet 
bann  ba«  reine  weife  SRebl  auf  bem  ©oben  be« 
Bottich«  unb  auf  bem  reinen  weifen  SRebl  ba« 
weniger  reine,  faferbaltige  9Rebl,  welche«  oben 
abgenommen  unb  nochmals  butd)  ein  etwa«  fei* 
nete«  ©ieb  in  SBaffer  abgelebt  wirb,  wobei  un* 
gefäbt  8 — iO  gjrocent  com  SReble  an  gafern 
jurüdbleiben.  Die  über  bet  ©tärfe  in  ben  Bot» 
titben  beftnblübe  glüffigfeit  enthält  bie  auflbs* 
lieben  ©eftanbtbeile  bet  Kartoffeln  unb  gewährt 
ein  febe  gute«  Düngemittel.  SBa«  in  ben  ©ieben 
jurüdbleibt,  iff  bie  ftärfeartige  gafer  ber  Kartof* 
fein,  bie  roh  ober  mit  ©ebrot  oermengt  unb  mit 
beifem  gutter  angerübrt  al«  SRinboieb'  unb 
©Awefnefutter  bient;  boeb  iff  biefe«  gutter  mit 
einiger  Borficbt  ju  reichen,  ba  ba«  ©ieb  leicht  ba* 
nach  aufläuft.  iDamit  man  gefiebert  tff,  bafj  ber 
Kartoffelbrei  gut  au«gewafcben  unb  alle  barin 
enthaltene  ©tärfe  gewonnen  werbe,  läft  man  beim 
Beginn  be«  ©efebäft«  8 ©cbeffel  ber  geriebenen 
-Kartoffeln  unter  genauet  Äufficbt  auf  ba«  ©otgs 
fältigfle  auSwafcben,  fammelt  unb  wiegt  ba«  g es 
wonnene  SRebl  iw  ©anjen,  bewerft  ba«  ©ewiebt, 
wäfebt  ba«  SKebl  wieber  auf,  wiegt  am  näcbffen 
Sage  ba«  erhaltene  reine  SRebl , beraerft  ben  Xb* 
gang  an  gafer  unb  unreinem  9Rebl  unb  nimmt 
nun  bie  erhaltenen  ©ewitbtöjablen  al«  «Rotm  für 
bie  «IRenge  be«  oon  einet  gegebenen  SDienge  Kar; 
toffeln  abjutiefernben  SRebl«  an,  wofür  bie  Är« 
beiter  oerantwortlicb  fein  muffen.  Dabei  muf 
aber  bei  jeher  neuen  Kartoffelforte  ober  auf  anbei 
rem  Boben  gewaebfenen  Kartoffeln  eine  neue 
$>robe  gemacht  werben.  Da«  Srodnen  ber  Kars 
toffelftärfe  gefebiebt  eben  fo  wie  bei  ber  SBeijens 
ffärfe  (f.  b.).  Die  getroetnete  Kartoffelffärfe 
jerbridelt  wegen  ihre«  groben  Korn«  weit  leiebs 
ter  al«  bie  SBeijenffätfe.  Die  etwa  abfaüenbe, 
nicht  ganj  reine  ©tärfe  fann  wieberholt  ges 
fcblämmt  werben.  Die  Kartoffelffärfe  bat  «inen 
eigemhümlicben  unangenehmen  ©erueb  unb  ©e; 
febmaef.  «Kan  fann  ihr  bt’efen  ©erueb  unb  ©es 
febmad  bureb  mehrmalige  Bebanblung  mit  einer 
feht  febwacben  86fung  con  ©oba  fo  ooliffänbig 
«ntjieben,  baf  ba«  barauö  bereitete  ©rot  eben  fo 
geruchlos  erfebeint,  al«  bei  TCnwenbung  ber 
SBeijenffärfe.  Diefe  SteinigungSmetbobe,  welche 
bei  ben  niebrigen  greifen  ber  ©oba  unb  bei  ber 
geringen  «Wenge,  bie  man  braudrt,  nüt  fehr  ges 
ringe  Koffen  perurfaebt,  oerbient  auch  ba  anges 
wenbet  ju  werben,  wo  man  bie  Kartoffelffärfe 
jut  Bereitung  oon  ©tärfefprup  ober  jut  ©rgeus 
gung  oon  SBetngeift  benufct.  Die  Kartoffelffärfe 
hält  ficb,  ber  ©tnwtrfung  ber  8uft  entjogen,  uns 
begrenjte  3eitbauer  binbureb. 

Äartoffelftürfebeti,  l.füfe.  «Wan  febält 
roh«  Kartoffeln,  febneibet  fie  in  ©tüdeben  unb 
wirft  fie  fogleicb  in  ftifebe«  SBaffer;  fonff  befoms 
men  fie  einen  rötlichen  Ttnffrieb,  ber  beim  Ko* 
eben  grau  wirb  unb  ben  Kartoffeln  ein  fcblecbte« 
Xnfehen  gibt.  Da«  SBafdjen  ber  ©tüdeben  fann 


mehrere  «Wal  wieberholt  werben.  3Ran  giefjt  nun 
fo  oiel  SBaffer  in  ben  £cpf,  baf  bie  in  bemfelben 
beftnblicben  ©tüdeben  baoon  bebedt  finb,  fügt 
etwa«  ©al|,  Kümmel  unb  ^eterftlie  ju  unb  fefct 
fie  an’«  geuer.  3ff  man  genbthigt,  bie  Kartoffeln 
früher  ju  fcbälen,  fo  b af  fie  noch  einige  ßtit 
flehen  müffen,  epe  fie  jum  geuer  fommen,  fo 
barf  webet  ©alj  noch  $)eterfilie  jugefügt  werben, 
unb  man  muf  fie  in  {altem  SBaffer  flehen  laffen. 
SBürbe  man  fte  mit  ©aljwaffet  übergiefen,  fo 
würben  fie  feijr  febwer  weich  foeben.  Die  Kar« 
toffelflüdcben  müffen  fcbnell  gefoebt  werben,  ©inb 
fte  gabt,  fo  gieft  man  ba«  SBaffer  ab,  gleiftb* 
brühe  baran,  läft  fte  noch  einmal  auffoeben  unb 
richtet  fte  bann  an.  2.  ©aure.  ©ie  werben 
ganj  fo  wie  bie  füfen  gefoebt,  nur  baf  man  3wie* 
beln,  Eorbeerblätter  unb  ©ittonenfebale  unb  nach 
bem  ©abrfoeben  gebrannte«  «Wehl  unb  in  ©cbeis 
ben  gefebnittene  faure  ©urfen  baran  thut,  fte  mit 
ffiffig  unb  ©prup  abfebmedt,  noch  einmal  auf* 
foeben  läft  unb  mit  Pfeffer  gewütjt  an* 
richtet. 

tfartoffelftippe.  1.  6—8  rohe  Kartoffeln 
werben  gefebält,  jerfebnitten  unb  mit  SBaffer  unb 
©alj  an’«  geuer  gefefct.  SBenn  ffe  fo  weich  g es 
focht  ftnb,  baf  fie  jerfatten,  quirlt  man  fie  mit 
einem  abgerübrten  @i  flar  unb  rbut  nach  Belieben 
Butter,  Pfeffer,  ©uppenfraut  baran.  Statt  be« 
SBaffer«  fann  man  au d)  gleifcbbrüb«  machen. 

2.  Kartoffelfuppe  en  Fil«.  ©efoebte 
falte  Kartoffeln  werben  länglich  tote  «Rubeln  ge* 
febnitten,  ein  Heller  ooll  in  bie  ©uppenfcbüffel 
getban,  oor  bem  Anrichten  etwa«  focbenbegleifd)* 
brühe  barauf  gegoffen  unb  beif  geflellt;  bann 
gieft  man  bie  weife  ober  braune  ©uppe,  in  ber 
etwa«  «porrSjwiebeln  ftnb,  barauf,  riebtet  fie  an 
unb  beftreut  fte  mit  Sngwet  unb  «Wuöfatnuf. 

3.  Uebrig  gebliebene,  gefoebte  Kartoffeln  werben 
in  einem  ^weiquartfopf  flar  gefebnitten  ober  ge* 
rieben,  foebenbe«  SBaffer  barauf  gegoffen  unb 
nebft  gefebnittenen  ^wiebeln  20  gRinuten  foeben 
laffen;  bann  wirb  bie  ©uppe  flat  gequirlt,  burd> 
einen  Durcbfeblag  geffrteben,  wieber  in  ben  SEopf 
getban,  mit  */«  O-uart  9labm,  3 8otb  Butter  unb 
©alj  abgefebmedt  unb  febt  beif  werben  laffen. 
Xucb  wirb  fie  mit  $)eterfttie,  ©iern  unb  «Wild)  ob* 
gejogen.  ©tatt  be«  SBaffer«  fann  man  auch 
gleifebbtübe  nehmen.  Die  ©uppe  muf  etwa« 
bidlid)  fein.  4.  Um  bie  Kartoffelfuppe  möglicbft 
näbrenb  ju  machen  (f.  Kartoffeln),  bereitet 
man  fie  mit  benjenigen  ©uppenfräutern,  welche 
oiel  ?)flanjenetweif  enthalten,  j.  B.  SRöbten 
unb  Sellerie,  mit  einem  3ufap  oon  geröfletem 
SRebl  unb  etwa«  ?)eterftlienfraut. 

Äartoffelfbrup  ober  ®tätfetyvup*  Um 
benfelben  im  Kleinen  ju  bereiten,  nimmt  man 
j.  ©.  auf  6 $)ft>.  Kartoffelffärfe  etn  8 Quart 
SBaffer  baltenbe«  trbeneö  ©efäf  ober  einen  ent* 
fprecbenb  grofen  fupfernen  Keffel,  Da«  irbene 
©efäf  muf  mit  einer  bleifreien  ©lafur  oerfeben 
fein.  Kochen  ber  angegebenen  9Renge©tärfe 
bebarf  man  7 Quart  gluf waffer.  3RU  Vs  hiefer 
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©affermenge  wirb  bie  ©tärle  erweicht,  $u  einer 
milchigen  glüffigleit  umgerührt,  als  ob  Kleifter 
gelocht  werben  follte,  baö  übrige  ©affer  mit 
2 fcoth  concentrirter  ©cbwefelfäure  jurn  Kochen 
gebracht  unb  bie  aufgeweicbte  ©tärle  nach  unb 
nach  hinSu9tt^an‘  wirb  nun  eben  fo  oet: 
fahren,  alö  ob  man  ©tärle  lochen  wollte.  9Äan 
nimmt  biefen  Kleifter,  wenn  er  feine  geftigfeit 
hat,  nicht  oom  geuer,  fonbern  bringt  ihn  unter 
ftartem  Umrühren  jum  Kochen,  wo  er  bann  halb 
wieber  flüffig  werben  wirb.  Daö  Einbrennen 
muff  burch  fleifigeS  Umrühren  oerhütet  werben, 
benn  ber  ©prup  würbe  fonft  branbig  unb  bitter. 
9tad)bem  bie  SDtaffe  flüffig  im  ©affer  geworben 
ift,  braucht  fie  nicht  mehr  umgerührt  ju  werben. 
SJtan  (ä§t  fie  lochen,  becft  baö  ©efäjj  ju  unb  fept 
alle  ©tunben  etwaö  warmeö  ©affer  ju,  um  bie 
oerbampfte  glüffigleit  ju  erfefcen.  9tachbem  fo 
bie  ©tärle  ä ©tunben  getocht  hat,  wirb  ber 
Kleiftergerud)  oerfchwinben  unb  bie  ©tärle  ein 
honigähnlicheö  Elnfehen  erhalten.  Der  ©prup 
wirb  nun  jwar  entwickelt,  enthält  aber  boch  noch 
©äure,  welche  baburch  abgcfchieben  wirb,  bafj 
man  ben  ©prup  oom  geuer  abnimmt  unb  fo  lange 
(lare  treibe  t>inein wirft , bis  noch  ein  Xufbraufen 
erfolgt.  üflan  braucht  baju  etwa  9 — 12  Cott> 
Kreibe.  Die  glüffigleit  wirb  mit  ber  Kreibe  forg; 
faltig  umgerührt  unb  24  ©tunben  flehen  (affen, 
bis  bie  treibe  fämmtliche  ©äure  oerjeprt  hat. 
Um  bieö  ju  erfahren,  ftedt  man  ein  ©tüdchen 
gadmuöpapier  in  ben  ©prup;  wirb  biefeö  roth, 
fo  ift  noch  ©äure  oorhanbcn,  unb  man  muj?  mehr 
Kreibe  jufe^en;  bleibt  eö  aber  blau,  fo  mufi  ber 
©prup  burchgefctht  unb  ihm  baburch  bie  Kreibe 
wieber  genommen  werben,  woju  man  jich  eineö 
gewöhnlichen  ©eleebeutelö  oon  glaneU  bebient. 
Die  erhaltene  ft'tfje  glüffigleit  wirb  nun  in  einem 
flachen  ©efäfj  bei  gelinber  £i$e  jur  ©prupbide 
eingebampft,  aber  nicht  gelocht,  weil  fonft  ber 
©prup  braun  unb  bitter  werben  würbe.  ©irb 
biefer  ©prup  mitteljl  ©chwcfelfäure  burch  birecte 
Kochung  in  einem  lupfernen  Kcffel  bereitet,  fo 
mufj  nach  beenbigter  fReutralifation  ber  ©chwefeU 
fäure  bie  glüffigleit  noch  auf  Rupfergehalt  ge: 
prüft  werben.  Diefe  'Prüfung  fann  entweber 
mit  ©chwefel:  Elmmonium : glüffigleit  ober  mit 
einem  blanl  polirten  Sifen  gefächen.  Sei  ber 
erften  ^rüfungöinethobe  füllt  man  ein  Srannt» 
weinglaö  mit  ber  ju  prüfenben  glüffigleit  an, 
feftt  15  — 16  SEropfen  ©cbwefel: Ammoniums 
glüffigleit  ju  unb  lägt  bie  *9tifd)ung  1 ©tunbe 
flehen.  ^>aben  (ich  nach  biefer  3eit  fchwarjbraune 
gloden  auögefchieben,  fo  ift  bies  ein  Seweiö,  bafj 
bie  glüffigleit  Rupfet  aufgelöjt  enthält;  bleibt  ba: 
gegen  bie  glüffigleit  h'Uburchfichtig,  fo  ift  bie 
glüffigleit  frei  oon  Kupfergehalt.  Sei  ber  jwei: 
ten  ^)cüfungömethobe  wirb  ein  ©einglaö  mit  ber 
ju  prüfenben  glüffigleit  angefüllt;  biefer  werben 
3 — 4 SEropfen  ©chwefelfäure  jugefefct,  unb  in 
biefe  SBifchung  wirb  nun  eine  blanl  polirte,  nicht 
fettige  SDtefferllinge  eingetauebt  unb  1 ©tunbe 
barin  flehen  (affen,  .enthält  bie  glüffigleit 


.Rupfet  aufgelöft,  fo  ift  bie  SJtefferllinge,  fo  weit 
fie  in  ber  glüffigleit  ftanb,  mit  einer  rein  metalli: 
fchen  .Rupferhaut  überjogen;  bleibt  bagegen  bie 
fDtefferllinge  ohne  biefe  metallifche  Rupferhaut,  fo 
enthält  bie  glüffigleit  lein  .Rupfet.  ©iU  man 
febon  fertigen  Rartoffelfprup  auf  .Rupfergehalt 
prüfen,  fo  ift  berfeibe  guoor  mit  wenigem 
©affer  fo  weit  ju  oerbünnen,  bafj  er  wafferbünns 
flüffig  geworben  ift.  Die  Prüfung  gefd>tef>t  bann 
auf  bie  oorftebenb  angegebenen  Elrten. 

Äartoffcrt^ccmometer,  ift  ein  4 gufj 
langes  gnftrument,  baö  am  @nbe  eine  Cluecfs 
filberlugel  hat,  welche  mit  einem  ftarlen  eifernen 
.Rorbe  umgeben  ift,  ber  in  eine  lonifdje  ©pi$e  en» 
bigt.  ÜÄan  bebient  fich  biefeö  3nftrumentö,  um 
bie  in  ©tiefen  aufbewahrten  Kartoffeln  währenb 
beö  ©interö  öfter  auf  ihren  ©ärmegehalt  $u 
unterfuchen.  3u  biefem  Seljuf  errichtet  man  auf 
ben  ©litten  Heine,  ungefähr  1 Vs  gufj  lange,  4 3011 
weite,  auö  4 Sketchen  jufammengenagelte 
©cbornfteine,  welche  man  beim  Sebeden  ber 
©tiefen  in  einer  Sntfernung  oon  je  3 gufj  un: 
mittelbar  auf  baö  ©trof)  fe^t.  Damit  groft  unb 
©chnee  burch  biefe  ©chornjteine  nicht  einbringen 
tonnen,  oerfchliefjt  man  fie  leicht  mit  einem 
©trohwifch.  ©tU  man  nun  im  ©inter  ben 
©ärmegrab  in  ber  ©liefe  wijftn,  fo  braucht  man 
nur  bieSchornfteine  ju  öffnen  unb  mit  bem  SEher* 


mometer  in  baö  3nnere  ber  ©liefe'  ju  ;bringen. 
(gewöhnlich  haben  bie  eingemieteten  Kartoffeln  im 
©inter  + 2°  ©arme,  ginbet  man  nun  einen 
hohem  ©ärmegrab,  fo  lann  man  gewifj  fein,  bafj 
bie  ©ährung  ihren  Einfang  nimmt,  unb  eö  muji 
bie  ©liefe  fofort  geöffnet  werben.  ©tan  läf t 
bann  bie  Kartoffeln  unter  einer  ftarlen  ©tcof): 
bede,  burch  weiche  ber  groft  nicht  bringen  fann. 
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liefen , bi«  bi«  SBütrne  auf  -f-  2°  herabgegaugen 
Hk,  »«rauf  bie  SRiete  wieber  gehörig  bebedt  tuet« 
b«n  fann. 

Äartoffelturte.  V«  $fb«  ®utter  fdjtdgt 
man  gu  ©chaum  unb  rührt  fte  nebfl  12öibottern, 
V«  3udet  unb  2 gangen  Stern  Vs  ©tunbe 
lang  nach  unb  nach  ein.  4?iergu  tt)ut  man 
2‘/t  9>fb.  gelochte  unb  geriebene  Kartofftln,  eine 
abgeriebene  Sitrone,  non  2 Sitronen  ben  (Saft, 
etwa«  3immet  unb  gRu«latnu8,  arbeitet  gulefct 
bell  ©chaum  langfam  barunter,  füllt  bie  ÜRaffe 
in  bie  9orm  unb  bddt  fte  bei  etwafc  fdjarfem 
geuer.  Über:  1 $fb.  gekochte  Kartoffeln 

»erben  mit  4 Stern  gerieben,  3/«  $>fb.  3uder 
langfam  bagu  gefegt  unb  mit  12  Sibottem 
Vs  ©tunbe  gerührt;  bann  arbeitet  man  ben 
©ebner  mit  6 Sott)  üRef)l  langfam  barunter,  füllt 
bie  Stoffe  in  bie  $ocm  unb  bädt  fte. 

&artpffelt9afrfcraafd>ine,  »fl  ein  Oerdtb, 
ba«  gum  SBafcben  ber  gut  SBiebfütterung,  gur 
©tdrfebereitung  tc.  befiimmten  Kartoffeln  bient, 
gig.  1 ift  eine  brebbare  Strommel  au«  batten , bie 
mit  ihren  Ärenenben  auf  einer  mit  SBaffer  gefülU 


ten  Kufe  ruht,  eine  Kurbel  gum  ©reb«n  hat  unb 
fo  eingerichtet  ift,  b aff  bie  reinen  Kartoffeln  auf 
ber  ber  $anbturbel  entgegengefefcten  ©iebelfeite 
ber  Srommel  non  felbft  herauSfallen.  Sine  ans 
bete  Sonftruction  ift  gig.  2 unb  3.  Diefe  Stos 
fchhte  befteht  au«  einem  6 guf  langen,  3»/2  guf 
breiten  unb  l’/s  guf  t>ot>en  tjölgernen  Kaften 
gig.  2 unb  au«  bet  SErommel  gig.  9.  ©iefe 
Xrommel,  ein  Splinter  non  2 gufj  10  3oll  fidnge 
unb  2 guf»  Durchmeffer,  hat  bie  Beftimmung,  bie 
gu  mafchenben  Kartoffeln  in  ftch  aufgunehmen;  ffe 
wirb  mit  ihren  beiben  Kurbeln  in  bie  Sinfcbn ftte  a 
unb  b be«  Kaften«  gelegt,  worauf  fte  oon  2 $er* 
fonen,  bie  gu  beiben  ©eiten  be«  Kaften«  flehen,  ge« 
brebt  wirb.  Die  Kurbeln  ftnb  fo  angebracht,  baf, 
tvahrenb  ftd)  bie  eine  nach  oben  brebt,  bie  anbere 
ftch  nach  unten  brebt.  ffiäbrenb  be«  ©ebrauch« 
mufj  bie  gange  9Rafd)ine  auf  2 etwa  3 gufi  hohe 
Böde  gefteUt  werben.  Die  Trommel  befteht  au« 
parallelen  gatten,  beren  Sntfernung  oon  einanber 
hbchften«  1 3oU  betragen  barf,  bamit  keine  Kar» 
toffeln  burchfallen  t&nnen.  Än  einer  ©tefle  biefe« 
Behälter«  beftnbet  ftch  eine  kleine,  bureb  einen 
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Rieder  ju  t>erf4>liegenbe  SEhüre  c,  bie  ebenfattd 
au«  gatte»  befielt.  Seim  ©ebraud)  rotrb  juerff 
bec  Kaffen  mit  ©affer  ganj  angefüllr;  bann 
fchüttet  man  burd)  bie  geöffnete  SEhüre  c eine 
mäfige  Änjabl  Kartoffeln  in  bie  £romme(,  oer= 
fcblief  t biefelbe  unb  beginnt  bie  Kurbeln  ju  brr* 
h«n,  woburch  bie  in  fortwährender  Bewegung 
burd)  bad  ©affer  bepnblicben  Kartoffeln  gehörig 
rein  gewafdjen  werben.  Äuf  ben  beiben  langen 
©eiten  bed  Kaffend  ffnb  auf  einer  unb  berfelben 
©ette  ber  Srommel  2 gleid)(aufenbe  ©elänber  d 
unb  e befinblid),  welche  non  ben  ©infcbnitten  a 
unb  b audgebenb,  aUmälig  fd)täg  in  bie  #öhe 
laufen  unb,  ba  ihre  gange  6 guf  beträgt,  noch 
ziemlich  weit  hinter  bem  Kaffen  oorffehen.  gängd 
biefen  ©elänbern  wirb  bie  Trommel,  fobalb  bie 
Kartoffeln  rein  ffnb,  hinaufgefcboben,  bid  ffe  bie 
(Sinfchnitte  f unb  g erreicht;  bort  öffnet  man  ihre 
SEhüre  unb  läfft  bie  Kartoffeln  in  ein  bicht  barun-- 
tec  angebracbted  ©efäff  laufen.  Bad  fchmufcige 
©affet  wirb  burd)  ben  ©dffeber  h,  welcher  in  ber 
bem  ©elänber  entgegengefefeten  ©anb  bed  Kaffend 
angebracht  iff,  unb  leicht  in  bie  #öt)e  gezogen 
werben  fann,  abgelaffen.  Äm  Beffcn  ff eüt  man 
biefe  SRafcbine  in  ber  Sähe  oon  ©affer  auf. 

ftartoffeiwaffer,  iff  ein  guted  ffiafcbmittel. 
®tan  wdfcbt,  fd>cHt  unb  reibt  groffe  Kartoffeln, 
thut  4 — 5 «Kal  fo  oiel  ©affer,  ald  bie  Kartoffeln 
Saum  einnehmen,  barauf,  feitet  burd),  läfft  bad 
«Rehl  ffd)  fefcen  unb  nimmt  bad  obere  ©affer 
warm,  aber  nicht  getobt,  jur  ©äfche.  @d  hält 
bie  garbe  unb  bient  aud),  um  ©eiben jeug  barin 
ju  wafchen.  — Bad  wieber  erfaltete  ©affer , in 
bem  Kartoffeln  abgefocht  ffnb,  fann  man  §um 
Begieffen  bet  ©attenbeete  anwenben,  inbem  ba: 
burd)  ©firmer  unb  3nfeftenlaroen  getöbtet  wer: 
ben,  Äucb  fann  man  bamit  Koffl*  unb  anbere 
©emüfepflanjen  befptipen,  woburd)  ffd)  bie  grünen 
«Raupen  oertreiben  laffen. 

Äartoffehoein.  3ur  Barffettung  oon  128 
Guart  biefed  ©eind  ffnb  erforberlich  40  $)fb. 
Kartoffeljucfer,  */2  3>fb.  guter  weiffer  roher  ©ein: 
ftein,  3 goth  3ngroer,  1 9>fb.  gute  «Roffnen  unb 
5 fnfebe  Sitronen.  <25  Guart  reined  Segens 
ober  flared  gluffwaffet  werben  in  einem  Keffel 
t>id  jum  Sieben  erb^t,  bie  jerfebnittenen  Soffnen 
hinjugethan  unb  ‘/s  ©tunbe  gelocht;  bann  fcfct 
man  ben  Kartoffeljucfer  unb , wenn  biefer  aufge: 
löff  iff,  ben  gepnioerten  ©einftein  ju.  3ft  ÄUcd 
aufgelöft,  fo  giefft  man  bie  «Kaffe  burd)  ein  £aar* 
ffeb  in  ein  reined  höljerned  ©efäff,  in  bem  ffe  bid 
auf  14°  «.  abgefühlt  wirb.  0R«n  fefct  nun 
*/,  Guart  reine  ftifdje  »eiffbierhefe  -ju  unb  füllt 

UI. 


bie  glüfffgleit  auf  ein  gaff,  auf  bem  opr&ft  ein 
geiftiger  ©ein,  gelagert  hat/  worauf  man  nod) 
ben  gepuloerten  3ugwer  unb  bie  in  bünne  ©dnef* 
ben  gefdmittenen  Sitronen  fügt.  Bie  ©ähfung, 
welche  aUmälig  beginnt,  barf  nicht  geffört  wer* 
ben;  wenn  aber  leine  $efe  mehr  OUdgeffpft« 
wirb,  füllt  man  ba#  gaff  mit  abgetönt«*  unb 
wieber  abgefühltem  ©affet  auf,  oerfpunbet  ed 
unb  läfft  ed  3 ©oxben  ruhig  im  Kettet  liegen. 
Sach  biefer  3eit  wirb  bie  glüfffgfeit  auf  ein  fiel* 
nered  ©einfaff  oon  beriefe  flat  abgejogen,  bad 
gaff  oerfpunbet,  6 ©ochen  ruhig  tm  Keller  liegen 
laffen  unb  bann  ber  ©ein  aufglafchen  abgejogen, 
bie  man  gut  oerpidjt.  Ber  Kartoffelmein  hält  ffd) 
oiele  3abre  lang  unb  gewinnt  burd)  gagern  an 
©tärfe. 

Äartoffeljucfec  ober  3tärfejucfcr.  Um 
biefen  3ucter  ju  bereiten,  wirb  aud  ben  Kartoffeln 
junächff  bad©tärfemehl  gejogen  (f. Kartoff el* 
ftätfe)  unb  biefed  in  ©prup  ((.Kartoffel* 
fhrup)  umgewanbelt.  ©irb  bet  ©prup  nod) 
ffärfer  eingefod)t,  ald  in  bem  2frt.  Kartoffelfprup 
angegeben  iff,  fo  erhält  man  eine  ttrnige  ffXaffe, 
ben  ©tärfejucfet,  beffen  ®ewid)tdmenge  nur  um 
ein  höchff  Unbebeutenbed  geringer  ald  bie  bed  ©p* 
tupd  iff.  Ber  mit  ©cpwefelfäure  bereitete,  mit 
biefer  gehörig  gelochte  unb  nad)  bem  {Reinigen  gut 
eingebiefte  ©prup  frpffalliffrt  fepr  balb.  3m  ©e* 
fentlichen  iff  bie  BarffeUung  bed  3ucfetd  aud  bem 
©prup  eben  fo  wie  bei  ber  Bereitung  bed  Sun* 
felrfiben jucterd  (f.b.). 

Staidfcmiv  * , petfifdit  ober 

turfifcfje  $I>au>I«,  ffnb  bie  berüpmtefUa, 
fchönffen  unb  foffbaeffen  unter  allen  Umfchlago» 
tücpern.  ©ie  werben  aud  bem  ©efpinnfte  bc« 
ungemein  feinen  unb  jarten  ^aard  ber  tihetanü 
fd)en  3iege  gewebt  unb  jeichnen  ffd)  indbefonbew 
burd)  ihre  groffe  ©anftpeit  aud.  ©te  ffnb  ge* 
wöhnlid)  3—4  ffiUen  lang  unb  oerhättniffmäffig 
breit. 

Äflfdfemirwotte/  iff  f«hr  fern,  ffart  unb 
glänjenb;  ed  werben  aud  tpr  bie  berühmten  Kj* 
febemir  s ©b*wld  gefertigt»  Biefe  ©olle  flammt 
oon  einer  eigenen  Ärt  3iegen,  welche  in  Äffen  an 
ber  öfflicben  ©eite  bed  4>imalajagebirg#  weiben. 
Bie  feibenhaft  glänjenben  weifen  $aote  ffnb  bif 
foffbarffen. 

jrafdhemivjieffe/  iff  auf  bem  $imcrfai* 
gebirge  ju  ^)aufe.  ©ie  hat  fpiralfötmtg  gewuiu 
bene,  oon  einanber  abffeijenbe  Körner  unb  unter 
bem  langen,  feiben artigen , meiff  weifen 
ein  fehr  feine«,  jarted  ©ollhaar^ 
rühmten  Köf<hemir*©haml#  gefertigt  werben, 
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JTaflanfc  ober  Marone. 


JCon  einer  Biege  erfeäit  man  ungefähr  V« 
biefe«  glaum«.  tfcclimatifationöoerfuche  mit 
biefer  Biege  in  ©eutfchtanb  finb  nicht  gelungen. 

Staftmitf  ift  ein  wollene«  Beug,  ba«  unter 
allen  Beugarten  in  2lnfet>en  unb  d5efüt>(  bon  Suche 
am  Stäcbften  fommt.  ®ö  unterfcheibet  fich  oon 
bemfelben  hauptiächlid)  burd)  feincred , weniger 
rauljed  ©efpinnft  unb  burch  feinen  Körper.  ©es 
genwärtig  ift  bet  Verbrauch  be«  .Kafimir«  »eit 
geringer  at«  fonft,  »eit  an  feine  ©teile  ba«  Such 
getreten  ift.  ©er  Äaftmir  ift  gewöhnlich  1 SUe 
breit. 

Slaffevol,  ift  ein  .Kücbengeräth,  ba«  gum 
«Rochen,  ©chmoren,  ©önften  tc.  oon  gleifd)  unb 
©emüfen  bient.  Stan  bat  .Rafferole  oon  oetfehies 
bener  gorm.  gig.  1 ift  ein  burchlöcherte«  Jtafferol 


gum  Äbgiefien  be«  JBajfer«,  gig.  2 bient  gum  3u* 
bereiten  ber  ©emüfe,  gig.  3 gum  Äbfochen  ber 
©rmüfe  tc.,  gig.  4 unb  5 finb  2 .Kafferote  in  ans 
berer  gorm,  boeb  gu  bemfelben  3»oed. 

Alaftaitic  ober  Warotie,  ift  bie  grucht  be« 
eblen  Kaftanienbaum«  (f.  b.).  ©ie  in  granf s 
reich  unb  3tatien  oorfommenben  gtöfiern  jtafta* 
nienforten  »erben  Staronen  genannt.  Unter 
ihnen  finb  oorgügtich  bie  Maronen  oon  gpon  unb 
bie  au«  ber  $)rooence  beliebt.  ÜBon  ben  Sropegs 
Sturonen  gibt  e«  Chataignes  communes,  helles 
unb  passe -belles.  8e|tere  beftehen  au«  lauter 
au«erlefenen,  guweilen  4 8oth  wiegenben  ©tüden. 
Soöfana  liefert  gleicbfall«  oiete  Jtaftanien  gum 
«franbet.  ©ie  gewöhnlichen  ober  fleineren  .Kaftas 
nien  (ommen  oon  Silboa,  Saponne,  Sibourne, 


8«0.1.  gig.2.  gig.  3. 


gifl.  4.  gig.  8. 


Sorbeaur,  eimouftn,  ^etigorb,  au«  ben  «Rhein* 
gegenben,  Siähren,  Ungarn  tc.  ©owohl  biefe 
al«  bie  Staronen  »erben  geröftet,  an  Kohl  ges 
Jocht  ober_  mit  3ucter  eanbirt.  4.  itafta  nien 
ju  ©emüfen.  */2  ^)fb.  Äaftanien  »erben  abs 
gefchält,  in  fodjenbem  SBaffer  »ie  Stanbeln  abs 
gejogen,  gang  in  ein  Kafferol  gethan,  2 Sflöffel 
3uder  unb  et»a«  gebrannter  Buder  gum  gärben 
gugefugt  unb  mit  etwa«  Sßafier  unb  »enig  «Butter 
turg  einfochen  taffen,  ©o  glacirt  werben  ftc  gu 
ben  ©emüfen  gethan.  2.  ©e bratene  .Kaftas 
nien  gum  ©effert.  Stan  fchneibet  in  jebe 
«Rafianie  ein  Cocb  unb  brennt  fte  in  ber  Kaffees 
trommel  »ie  .Kaffee  fo  lange,  bi«  fte  ftd)  weid) 
anfühlen;  bann  »erben  fie  in  eine  gebrochene ©ers 
oiette  auf  ben  Sifcb  gegeben.  Stan  fann  fie  aud) 
in  ein  ©efäfi  mit  oiel  ©alg  thun  unb  fo  trocten  in 
einer  »ratröhre  y2  ©tunbe  baden.  3.  lieber* 
gogene  Kaftanien.  Stan  ffebet  Buder  gu 
Gtaramel,  ftedt  jebe  Kaftanie  an  einen  Scfenrei«, 
ba«  etwa  bie  Sänge  eine«  ginget«  hat  unb  fpifc 
fein  muf,  taucht  fit  in  ben  Giarametguder,  »enbet 
fte  barin  unt/  fo  baß  ftd)  berfelbe  überall  anfefcen 


fann,  legt  bann  bie  grüebte  neben  einanber  auf 
ein  Sied),  ba«  mit  ungefalgenet  Suttet  beftrichen 
ift  unb  widelt,  wenn  fie  gang  falt  geworben  finb, 
jebe  eingeln  in  Rapier.  — ©ie  Kaftanien  bürfen 
feine  SBurmftiche  unb  feine  fdjimmeligen  fünfte 
haben,  »eil  biefe  balb  ba«  Serbetben  be«  gangen 
.Kern«  nach  ftd)  giehen  unb  ihn  in  eine  fd)»arge, 
bittere  Staffe  oerwanbeln  würben.  Xud)  bürfen 
fte  feine  ©pur  oon  einem  Keime  enthalten,  wa« 
ohne  bie  gehörige  Sorficht  gegen  ba«  grühjahr 
leicht  gefchehen  fann.  Um  bie«  gu  oerhüten  unb 
bie  Kaftanien  längere  Beit  frifd)  gu  erhalten,  läßt 
man  fie  in  ihren  ©ehäufen  an  einem  trodnen  Orte 
bünn  aufgefchüttet  bi«  gur  Beit  ber  Senufcung 
liegen.  9tad)  bem  2Cbnehmen  oom  Saume  werben 
bie  Kaftanien,  wenn  fie  ftd)  oon  ihren  ftacbeligen 
füllen  nicht  trennen  »ollen,  auf  einige  Sage  in 
gäffer  gefd)üttet,  wenn  fte  gefthwifct  haben  au« 
ben  ©ehäufen  genommen  unb  in  einet  froftfreien 
.Kammer  fo  aufbewahrt,  bafj  fte  nicht  .gu  fehr 
auetrodnen  unb  ihren  angenehmen  füfjlidjen  ©t* 
fchmad  nicht  oerlieren.  — Ueber  bie  » i l b e Ä a * 
ftanie  f.  SRofjfaftanie. 

_ Äaftanienbaum,  eöler,  ift  ein  gu  bem 
©djatenobft  gehöriger  JDbftbaum.  ®a«  4polg  bet 
eblen  Kaftanie  ift  hellbraun  unb  ungemein  bauet; 
haft;  e«  nü$t  nicht  bloß  al«  Bimmerholg,  fonbern 
auch  »egen  feiner  gäbigfeit,  fich  fchön  poliren 
unb  ladiren  gu  laffen,  gu  einet  Stenge  Sifdjlet* 
unb  ©reherarbeiten,  ©onft  hat  e«  mit  bet  Siche, 
fowohl  im  ©aft;  al«  Äetnholge,  fo  grofe  Äehn* 
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lichfeit,  bag  man  bag  eine  non  bem  anbern  nicht ! 
wohl  unterfcheibcn  fann ; batjcr  wirb  auch  bag 
Itaftanienholj  bei  ben  meiften  ©elegenheiten  wie 
bag  ©ichenhoij  angewenbet.  SBtil  eg  »omSBurm* 
Hiebe  frei  bleiben  foll,  wirb  eg  in  granfretch  unb  1 
3ta(ien  allem  anbern  Sauholje  oorgejogen.  Se* 
fonberg  foll  eg  ju  allerlei  ©efäfien  für  glüfftgfeiten 
febr  bienlid)  fein,  weil  eg,  aud)  angefeud)tet,  bie 
©igenfehaft  bat,  weber  ju  fdjwinben  noch  aufju* 
quellen.  Äuch  follen,  ber  feinen  Oeffnungen 
wegen,  bie  SBeine  langfamer  barin  gähren,  weni* 
ger  augbünften,  folglich  Härter  unb  angenehmer 
oon  ©efchmad  bleiben.  3m  ©chlag*  ober  lieber» 
holje  erhält  man  baoon  fchönc,  jähe  ©langen, 
welche  ju  .fjopfenftangen , gagnifen,  @abcl*  unb 
anbern  ©tielen,  ©empfählen  u.  bgl.  gut  ju  ge» 
brauchen  finb.  Älg  Srennholj  gibt  bag  JCa* 
ftanicnholj  jwar  hinlängliche  -pioc,  hot  aber  ben 
Urbelftanb,  bog  eg  im  geuer  jiemlich  fniftert  unb 
fradjt.  iDieJtohlen  finb  für  bie  ©chmiebe  fehr 
geeignet,  ba  fte  fchnell  anglimmcn  unb  eben  fo 
lehnen  wieber  ausgelöfcbt  werben  fönnen.  Die 
Stinbe  enthält  ©erbeftoff,  unb  fann  mit  i£h°ns 
erbe  ober  ©ifenbeije  jut  ©rjeugung  oertchiebener 
garben  bienen.  DieSlätter  bienen  ju  SJtatrafccn. 
Der  eble  Äaftanienbaum,  ber  gegen  ben  groft  fehr 
empftnblicb  ift,  erreicht  bie  .pöhe  unb  ©röge  ber 
ftärtften  ©ichen  unb  ein  Älter  oon  160  fahren 
unb  barüber.  Die  grüdjte  bienen  roh,  0«roftet 
unb  mit  3uder  überzogen  jurn  ©enug;  aug  bem 
SJtebl  berfelben  fann  man  auch  SBrot  baden.  Der 
Ä'aftanienbaum  tommt  in  iebem  ©eben  fort, 
wenn  berfelbe  nur  nicht  nag  ift ; am  Selten  ge» 
beibt  ec  aber  in  einem  aug  Cehm,  ©anb  unb 
Dammerbe  jufammengefefcten  ©oben  unb  in  einet 
freien,  h°^'n  Sage  gegen  ©üben  ober  SBeften. 
©ine  gefchüfete  Sage  fagt  ihm  burchauö  nicht  ju. 
SBcnn  ber  Äaftanienbauin  allein  fteht,  fo  erzeugt 
er  in  ber  Siegel  taube,  unfruchtbare  Stüffe;  man 
mug  ihn  baher  in  ©ruppen  jufammenfeben.  Die 
gortpflanjung  gefd)irht  am  Seften  burd»  ©amen, 
oon  bem  man  bie  mittelften  ooUtommenften  ber 
in  jebec  ©chale  befinblichen  Slug  augwählt. 
im  Seften  gefchicht  bie  iuofaat  im  Frühjahr,  big 
wohin  man  bie  Stüffe  in  X&pfe  fehiebtenweife  in 
©anb  einlegt  unb  fte  an  einen  trodnen,  froftfreien 
Ort  fteUt.  SBcnn  im  grühjobt  feine  gröfte  mehr 
ju  befürchten  finb,  ftürjt  man  bie  $6pfe  um, 
(oft  bie  geteimten  Stufte  oorjtcbtig  ab , pfianjt  fie 
in  bie  fd>on  im  .perbft  jubereiteten  Seete  i gug 
oon  einanber  in  Stegen,  brüeft  bie  ©pifce  in  bie 
©rbe  unb  bebeeft  bie  .Keime  mit  guter  ©rbe.  3m 
erden  3at)re  müffen  bie  ^Jflanjen  bei  trodner 
Witterung  fleigig  begofftn,  ber  Soben  juweilen 
aufgelodert  unb  ftetg  oon  Unfraut  rein  gehalten 
werben.  3m  .perbft  bebeeft  man  bie  ©ämlinge 
mit  fcaub  tc.  3m  jweiten  3ahre  werben  ihnen 
bie  ©eitenäfte  genommen;  übrigeng  behanbelt 
man  ft*  mir  im  erften  3nhre.  3m  britten  3ahre 
werben  bie  spflanjen  ohneSerle&ung  ber  SBurjeln  i 
augaeboben  unb  2</s  gug  oon  einanber  entfernt 
in  bie  Saumfchule  ober  an  ben  bleibenben  ©tanh* 


ort  (am  Seften  fogleid)  auf  ben  bleibenben  ©tanb« 
ort,  ba  bie  Äaftanie  bag  Serfefcen  nicht  gut  oet* 
trägt)  oerfefct,  wo  fie  oon  Unfraut  rein  gehalten, 
bei  troetner  SBitferung  begoffen,  oon  ben  ©eiten* 
jweigen  befreit,  mit  pfählen  oerfehen  unb  oer* 
ebelt  werben.  Die  Cerebelung  mug  mit  Steifem 
oon  jungen  Säumen  gefchehen,  inbem  ftd)  nur  an 
biefen  Äugen  mit  männlichen  unb  weiblichen  Slü* 
ten  beftnben.  Die  Sereblung  gefehlt  ©nbe 
Äpril  unb  fann  auch  auf  ©tämmchen  ber  wilben 
Äaftanie  unb  ber  ©icbe  gefchehen.  3u  legterem 
Sehuf  werben  im  .perbft  fingerftarfe  junge  ©icben 
auggehoben.  Set  bem  Äugheben  werben  benfelben 
bie  SBurjeln  nach  ffitöglidjfeit  gelaffen.  SBor  bem 
Äugheben  wirb  in  einem  guten  Soben  ein  $>(afc 
bureb  guteg  Düngen  unb  anbereg  3ubereiten  jut 
Saumfchule  eingerichtet,  unb  in  biefe  werben  bie 
jungen  ©icben  oerfefct,  ftarf  eingefcblämmt  unb 
währenb  ber  erften  3 SBochen  an  jebem  Äbenb 
reichlich  begoffen.  Stacbbem  fie  big  jum  grüh* 
jahr  angewachfen  finb,  werben  ffe  big  auf 
6 3oll  oon  bem  Soben  abgefchnitten,  unb  eg  wirb 
auf  ben  ©ebnitt  ein  Steig  oon  guten  Äaftanien  ge* 
pfropft,  ©eblägt  bag  ^fropfreig  an,  fo  wäcbft  bet 
Saum  fo  fchnell  a(g  jeber  anbere  Dbftbaum  unb 
nod)  fchnellet  alg  ber  wilbe  JCaftanienbaura 
empor,  ©chlägt  bag  Steig  nicht  an,  fo  wirb  bag 
pfropfen  im  nächften  3ahr  wieberholt.  ©ollen 
SDtaronen  aufgepfropft  werben,  fo  gefebiebt  biefeg 
auf  bie  angewachfenen  Steifer  oon  guten  £aßanien. 
Die  SOtaronen  werben  babutd)  ebler,  alg  wenn  fte 
unmittelbar  auf  bie  ©tche  fommen.  ©oUten  bie 
grüdjte  oon  einem  Steife  ber  guten  Äaftanie  einige 
Sitterfeit  befi^en , fo  wirb  auf  bae  Steig  nod)  ein* 
mal  gepropff.  Die  grucht  oon  bem  neu  aufge* 
feftten  Steife  übertrifft  bann  bie,  oon  welcher  bag 
Stiig  genommen,  nod)  an  ®üte.  Stadjbem  bie 
Säume  1 3<»br  lang  gepfropft  in  ber  Saumfchule 
geblieben,  werben  fie  bahin  oetfefct,  wo  fte  bleiben 
follen.  Seim  pfropfen  mug  man  ben  ©tamm 
unterbinben,  bamit  berfelbe  nicht  reift.  Der 
Jfeil  beg  ^)fropfreifeg  mug  lang  fein  unb  genau 
ben  ©palt  augfüllen.  Äuf  feinem  bleibenben 
©tanborte  bleibt  bet  Saum  ber  Statut  über* 
laffen ; nur  bie  abgefforbenen  3n>fi8«  werben  ab* 
genommen,  unb  ber  Soben  wirb  juweilen  auf* 
gelodert.  Unumgänglich  nothwenbig  iff  übrigeng 
bie  Serebtung  nid)t,  wenn  man  nur  ju  ©amen 
bie  grögten  unb  beffen  ©orten  genommen  hat» 
boch  finb  oerebelte  ©tämme  fruchtbarer.  Die 
reifen  Jtaftanien  werben  gewöhntid)  an  einem 
rtodnen  Sage  oom  Saume  gefcblagen.  Diejenigen 
grüchte,  welche  nod)  in  ihren  Äapfetn  ftfcen,  wer* 
ben  jum  Stachreifen  einige  SBochen  in  luftige 
Kammern  auf  Raufen  gefchüttet,  juweilen  umge* 
rührt,  bann  mit  ©tftefen  geflopft,  bi<  bie  ©amen* 
gehäufe  auffpringen,  unb  bie  Stüffe  aufgelefen 
werben  fbnnen.  Äm  Seften  ift  eg  aber,  wenn  ftd) 
bie  Äapfeln  auf  bem  Saume  öffnen  unb  bie  Stüffe 
oon  felbft  abfallen.  Die  ©rnte  wirb  jwat  baburch 
oerlängert,  bie  grucht  aber  weit  beffer,  h^i  fid) 
länger  unb  lägt  ftch  weit  trangportiren,  ohne 
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fdffittrhetfg  gu  Wetbtn , fbbdlb  rttir  Me  9tüffe  auf 
efrtfdi  filftigen  Sobert  bei  bfterem  Umführen  au«* 
gefcbwigf  haben.  — ©ie  »otgüglichften  Äaftanien» 
fdttett  finb:  4.  ©ie  gewbbnfiAe  füge  JC a ? 
fldnie,  gruchf  mit  glängenb  bunfclbrauner 
Schalt/  gegen  Me  Seite  bin  mit  glatten , »eigen, 
glängenben  JjJärchtn  befc^t,  V*  3oU  breit,  1 3oü 
i)oA,  balbfugtlfMmig  nnb  plattgebtäctt.  Unter 
ber©ä)ot*  bepnbet  geh  eine  glängfnb  wefggelbliche 
#aut,  ütiter  biefer  noch  eine  »eigbräunlidte,  »eitbe 
übt  Mm  ©enug  abgegogen  »erben  muffen,  ©er 
f<fle  .Kirrt  ift  füg.  ®(e  grucbt  reift  gegirt  Silbe 
Ocfobet.  ©er  Saum  »irb  fö  grbg  unb  ftarf  »ie 
eitle  Sitfte.  2.  ©ie  italienifche  Kaflanie 
(f.  b.).  3.  ©ie  3rt>ergfaftanie  (f.  b.).  4.  ©ie 
articiifanifche  J?alia  nie,  grucbt  ftein , aber 
füg  Unb  angenebrtt  »oh  ©efchmacf.  ©er  Saum 
rtitb  40—80  $ug  t)0&,  »ächfl  fcbneU,  ift  fegr 
bduergaft  unb  für  nbrbliche  ©egenben  befönber« 
geüigrtet.  5.  ©fe  ftrflblaftanie,  ber  gewbbn* 
lieben  Kdftanie  in  XHtm  gleid) , reift  ober  einige 
SSfeöchert frilger.  6.  ©ie  ,K3nfg«faflanie  (f. b.). 
7;  ©ie  Bintoufinet fäflartt'e  (f.  b.).  8.  ©ie 
Sgatabt  (f.  b.);  9.  ©ie  SJtarone  ton 

Spart,  bie  gtbgte  unb  befte  oüet  Kagartien* 
fbtten.  10.  ©ie  3it>tebeCfaflan  fe  (f.  b.). 
11;  ©ie  ftamllitnfoftdnie  (f.  b.). 

AaftanlettchPcpfabe,  ift  ein  SbotMabin* 
futrogat.  ©fe  Kaftahiett  »erben  gerodet  unb 
weiter  eben  fo  bebdnbflt  »Ie  bie  geröftefen  Saeao* 
bdbnett  (f.  ©boeoiabe). 

töäfirtmeticompot.  .Kaftanfert  lägt  man 
in  ftebenbem  ©affer  Weid)  »erben,  bis  eine  9tabei 
leicht  biueinbringt;  bann  fchäff  man  ge,  »irft  fte 
in  frifche«  ©affer,  lägt  fte  in  gelautertem  3ucfer 
übet  gtlinbem  freuet  */4  6tunbe  geben,  fbut  ben 
Saft  einer  ÖifroHe  uttb  allenfalls  auch  einige 
83ffel  ©rgngenblütenwaffet  bagu,  lägt  bann  ben 
©aff  noch  eth  Wenig  nddjfodben  unb  giegt  ihn 
barflbtr. 

&affattieticr£me*  ©an  rübti  6 Sibotter 
unb  4 Sofb  gebaute  Kaftanien  unter  einanber, 
giegt  l'/s  Schoppen  jjtabm  bagu,  rührt  cö  auf 
bem  $euer  ab,  lägt  es  bann  erfaiten,  fcblägt  ba« 
SBeige  oon  ben  Stern  gu  Schnee  unb  giegt  eS 
barunter. 

&aftfti0ri>läfe,  ift  eine  Ärt  ber  © ebläfe 
0.  b.).  SXan  »enbet  e«  ge»obnlid)  nur  einfad) 
»irfenb  an  unb  (teilt  beren  »entgflenö  2 neben 
einanber  auf,  bie  ihren  ©inb  einem  Sammel* 
faften  abgeben,  ©ie  bemegenbe  Kraft  ift  get«  ein 
ffiafferrab. 

Äafttnöfett,  ift  in  Segug  auf  bit  äugete 
fffötm  eine  Dfenart,  »o  btt  gange  ©fett  einen! 
Kbgett  äbttiitb,  burchbfocbcn  ober  mit  Stögren 
butchgogeh  ift,  unb  in  welchem  burd)  3»if«hcn* 
«bänbe  bem  ttbgiebenben  SRaud)  Unb  ber  erbitten 
8uft  Mn  mögifdjg  langet  ©eg  oorgefcbtieben  fein 
rfiuf,  »ettn  geh  biefe  Defen  nicht  ala  gang  unböt* 
tfeKgaft  erlbelfen  fallen.  ®e»6bnliä>  flnb  biefe 
ßefet»  SDtaffenbfett. 


fiatfKitinrttpffaüme,  fft  eine  Pflaumen* 

art,  mfftelgrug,  länglid),  gelb  unb  febr  gutfrr« 
reich,  ©er  Saum  trägt  reichlich  unb  »ächft  in 
milben  fflegenben  ober  in  warmer  8age  gut. 

Äatirtat,  ift  ein  böbntifcheä  3eug,  halb  au« 
Seinen,  f>af b au«  Saumwolle , mit  unterfchieb« 
liehen  garben  urtb  «Wuftern. 

.ftattutt,  ift  ein  baumwollene«  3eug.  ©et 
au«  ©arn  oon  9tr.  46  bi«  böcbftcn«  9lr.  30  qu 
webte  ift  meift  mft  garben  bebruetf.  ©er  unges 
bruette,  JCattunleinewanb  genannt,  tommt 
wenig  im  |>anbel  oor.  ©ar  ju  bem  Kattun 
©arn  oon  9tr.  20  genommen,  fo  enthält  er  feinet 
Sreite  nach  1600—4800  Ärtfenfäben.  Sei  bem 
Jtattun  fommt  e«  nicht  blo«  auf  bit  Reinheit  unb 
fonftige  ©üte  beö  ®e»ebe«,  fonbern  f>auptfäd)t<d> 
auch  auf  etn  gefchmacfooUe«  farbige«  «Otufter  unb 
auf  ©auerbaftigfeit  ber  Farben  an*  ©ie  fnbi* 
fchen  JCattune  flnb  gegenwärtig  faft  gang  burd) 
bie  beutfehen,  frangftfifchen  unb  englifften  »er* 
brängt.  ©ie  englifd)en  Jfattune  gtichnen 
(ich  nicht  blo«  bureb  ein  gute«  ©ewebe  unb  burd) 
gefchmacfooUe  SDtufter,  fonbern  oorgüglich  auch 
burd)  gchtbtit  ber  Farben  unb  aceuraten  Brucf 
au«.  Unter  ben  beutfehen  .Kattunen  finb 
oorgüglich  bie  fächftfehen  berühmt.  Äucb  bie 
fchweigerifchen  unb  frangMifchett  Äat* 
tune  flnb  eormfflieh.  — um  Äattune  ohne 
9tachtbefl  ber  ?[arbe  gu  rtafchen,  focht 
man  reine  ffitigenfleie  in  einem  Seinewanbfätfcben 
furge  3eit  in  ©affer  unb  brüeft  6e  bann,  rein  au«* 
3h  biefem  nod)  lauwanttem  ©affer  »irb  bet 
.Kattun  2 90?at  hinter  einanber  au«gc»cfd)tn, 
bann  in  faltem  ©affer  gefpült  unb  an  einem 
luftigen , fchattigen  Drte  aufgebängt.  3ebe«  ein* 
grlne  0tü(f  Äattun  mug  nach  erfolgtem  ©afeben 
unb  Äu«ringen  gartg  au«einanber  gefchüttelt  »et* 
btn,  »eil  e«  fonft  ftreiflg  wirb.  Äu<h  barf  ber 
•Kattun  bei  groft  nicht  nag  aufgegängt  »erben, 
»eil  er  burd)  2fu«fderen  febr  oerllert. 

Stapf,  *a bitte  ober  .V>an^fabe,  flammt 
oon  ber  »ilben  äfa$e  ab.  @ie  ift  febr  »erfd)feben 
gefärbt:  rotb,  grau,  braun,  febwarg,  »efg>  ge* 
flreift  ober  geflecft.  Äb*  obet  ©plelarten  btt 
|)au«fdbe  finb : ©ie  Xngorafofeemlt  langen, 
feibenattigen,  gewSbnlicb  »eigen,  guweilen  auch 
bunten  paaren;  bie  So  per  tage  mit  fchwargen 
Streifen  auf  bfUtm  ©runbe,  bit  auf  bem  9tü(ten 
gerabe,  auf  ben  Scbenfeln  gefrümmt  finb;  bit 
jCartbäufttlage,  fchiefergf au  in*«  Släuliche 
fpitlenb,  mit  febr  bufchigen , bicht  über  einanber 
liegenben  paaren,  fchwargen  Sippen  unb  ffjfug* 
fehlen,  ©ie  ifabe  bht  einen  febr  leifen  Schlaf, 
ein  febr  feine«  ©eficht  unb  ©ebör,  aber  feinen 
feinen  ©erud).  3n  bet  3u9«nb  (fl  ba«  Vuge 
blau,  fpätet  grün,  im  2f(ter  gew&bhlicb  grau. 

! ®a  ftch  im  ©unfein  ber  Jfugenflern  ftbt  etwet* 
j tvrt,  fo  oermag  bie  .Kage  noch  bei  wenig  Sicht* 
flrabien  gu  feben ; bet  oblliger  ©unfelbeit  gebt  fte 
aber  nid>t.  ©a«  Beuchten  bet  .ftafetnaugen  im 
©unfein  rührt  oon  einer  Burücffltablung  äugetn 
Sicht«  oon  btr  glatten,  farbigen  .gfntetmanb  bet 
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uhb  oriffebrotabd  bef  oölfiger  ©tmlefbeit  gänflfeb. 
gftgrf  man  her  Rage  im  ©unfein  mit  brr  froctncn 
Hanb  oom  ©djroange  nad)  bem  Jtovfe  gu  Aber  ben 
Bücfen  bin,  fo  fahren  oiele  fnifternbe,  electrifebe 
gunfen  au«  ben  paaren,  ©je  Rage  ift  fefet  rein; 
lid),  pugt  unb  lecft  fid)  oft,  ocrunreinigt  bfe  Bim; 
met  fetten  unb  oerfeharrt  im  gteien  ff>cen  Unraft) 
ftft*.  ©ie  roäcbjt  bf«  gu  einem  Tllter  non 
IV*  Sauren  unb  wirb  bei  guter  pflege  12— 
15  3abre  «It.  ©ie  Rage  ijt  fehon  oor  Bollen* 
bung  be*  erften  Üebenljagr*  jeugung«fägig.  ©ie 
Brunft  bauert  9 — IO  Sage  nnb  tritt  gew&gnifd) 
im  fträbiabr  unb  'Herbft,  gumeilen  aber  auch 
3—4  Wal  im  3abr  ein,  SBei  bec  3ufammen(unft 
bei  Raftr*  mit  ber  Riege  ftnbet  ein  läftigel 
©chreien  ftatt.  ©ie  Rage  gebt  bi«  60  Sage 
trächtig  unb  wirft  an  einem  bunfeln,  oerborgenen 
Oft«  4^6  3unge,  bie  fie  gegen  ben  Rater,  ber 
oft  bie  3*ngtn  tobt  beifit,  mbglicbft  febügf.  ©inb 
ber  Rage  ihre  3ungen  genommen  morben,  fo 
nimmt  fie  gern  frembe  junge  Ragen  an.  ©ie 
jungen  Ragen  finb  9 Sage  blinb.  Bur  Bucht 
wählt  man  gern  bie  im  Wai  geworfenen  Ragen, 
weil  biefelben  febön  unb  groß  werben*  ©er  Rater 
if  grüßet,  ftärfer,  ftbönec,  milber  unb  lieber  im 
freien  all  im  Haufe  (ebenb  all  bie  Riege;  bod) 
gegt  auch  bie  Riege  gern  in  Sßälber  unb  gelber 
auf  bie  3agb,  unb  gelegentlich  paart  fich  bie 
gagme  Rage  mit  ber  wilben.  ©ie  {»aulfage  hat 
rin  fegt  gäbe*  geben.  3bre  tiebfte  Nahrung  ijt 
glcifcb;  boeb  frieft  fie  auch  Brot,  Rartoffeln, 
©emüfe.  3bt  liebfttl  ©eträn!  ijt  Wild).  Befon* 
ber*  liebt  fie  beri  ©erud)  oon  Ragenmönge,  Bai? 
btian  unb  Ragenf raut;  fie  wälgt  {ich  barauf  unb 
grrbeißt  biefe  Rräuter.  ©agegen  fcheut  fie  ben 
©erud)  ber  Baute  febr.  Buweilen  frißt  bie  Rage 
aud)  ®ra«,  unb  gmar  gur  Steinigung  ihre*  Wa* 
gen«,  ©egr  gern  gebt  fie  glügenben  Rohlen  nad), 
Ugt  ftd>  baneben  unb  tarn)  fo  burcbBerfdbleppung 
berfelben  gu  geuerlbrünften  Beranlajfung  geben, 
©ie  Ragen  ftnb  mancherlei  Ätanfgeifen  unter? 
worfen.  ©abin  gehören  bie  Wunbfäule,  welche 
epibemifd)  wirb.  Bur  $ei(ung  febneibet  inan  bie 
branbige  Bungenfpige  ab.  ©ie  Soll  beit.  (Sin 
Heilmittel  bagegen  gibt  e*  nicht,  ©ine  tolle  Rage 
ift  oieimegr  fofort  gu  töbten.  ©ie  Ragenpeft 
ober  Ragenfeucbe,  an jtectenb , bat  oieie  Tlcgn* 
(ichteit  mit  ber  ©taupe  ber  Hitnbe.  ©ie  Rranf? 
geit  fängt  mit  ®fel,  ©rbreeben  unb  Sräggeit  an 
unb  enbigt  mit  ber  Vuogebrung.  ©chießpuloer 
eingegeben  foll  bagegen  Reifen,  ©ie  Staube 
ober  Rräge.  ©egen  biefe*  Uebei  empfiehlt  man, 
früh  nüchtern  ©chwefelbiumen  in  lauwarmer 
Wild»  eingugeben,  bie  Sbeite  be«  RÖrper«,  wo 
fid)  ber  Xulfdfiag  geigt,  mif  einer  ©albe  au«  ©ei 
unb  ©chwefelbiumen  eingureiben,  wöchentlich 
einige  Wal  mit  lauem  SBaffer  abguwafeben  unb 
biefe  (Jur  mehrere  SBocben  forfgufegen.  ©er 
Bugen  ber  Rage  beruht  gauptfächlid)  im  SÖeg? 
fangen  ber  Wäufe  unb  Stuften,  ©iejenigen 
Ragen  bM  man  für  bie  beften  Wäufefrejfer, 
welche  gang  fegwarg,  grau  ober  grau  unb  febwarg 


gefieeft  unb  geffreift  finb.  Behuf*  be*  Wäufe* 
fangen*  barf  man  bie  Ragen  nici)t  einfperren, 
nicht  reichlich  füttern  unb  nicht  eergdrteln.  ©a* 
gell  wirb  oon  ben  Rürfchnern  oerarbeitet.  ©a 
bie  Rage  ein  falfche*  Sgiet  ift  nnb  ihre  SBflbgeit 
nie  gang  abtegr,  fo  muß  man  fid)  oor  ihrem  Big 
unb  ihren  RraQen  bäten,  barf  fie  nicht  in  ben 
©cblaffammern  unb  nicht  ba  bulben,  wo  (leine 
Rinber  fcblafen.  3fud)  muß  man  Saubenfd)(äge, 
Bogelbauet,  Raninchenftälle,  Borratgöfammern, 
Reiter,  Wilcblocafe  it.  gut  nor  ignen  be* 
wagren. 

Raten  uni  ge  ober  &d>iUevqiiarft,  ift  ein 
Sbelftein,  weicher  im  ©unfein  wie  ein  giängenbe* 
Ragenauge  auöfiegt.  @r  fommt  in  größeren  unb 
fleineren,  mehr  ober  minber  fiumpfcctigen 
©tüden  oor,  ift  berb,  oon  mufcheligem  Bruch, 
burchfcheinenb  gwifchen  gett*  unb  ©ialglang, 
grau  in’*  Braune  fpielenb,  grün,  rotg,  gelb,  rigt 
wei§e*  ©la*  unb  gat  ein  fpeeififebe*  ©ewicht  oon 
2,56—2,73.  ®r  finbet  fid)  in  Seplon,  Wala* 
bat,  am  Har*/  im  Fichtelgebirge,  wirb  gu  Bing* 
unb  Babelfleinen  oerwenbet,  auf  einer  (upfernen 
©cheibe  mit  ©cbmifgel  grfchliffen,  mit  Sripel 
auf  einer  ginnetnen  ©cheibe  polirt  unb  beim 
gaffen  mit  ©olbfolie  überlegt,  ©er  SBertg  be* 
©fein*  gängt  gauptfächlid)  oon  ber  ©röße  unb 
garbe  unb  oon  ber  ©tärfe  be*  ©chein«  ab.  ©er 
braune  mit  bräunlich  weigern  BSieberfchetn  wirb 
am  Weiften  gefchägt. 

ftafietifdle.  ©ie  gelle  oon  ber  wilben 
Rage  finb  gröber  a(*  bie  oon  ber  4>au*lag<  unb 
geben  ein  fanfte* , weiche«  $elgwerf  oon  oerfebte* 
bener  gtfrbe.  ©ie  beften  finb  bie  ruffifchen  unb 
fibtrifchen.  6«  gibt  graue,  fchwarge,  gelbe  unb 
bunte  ruffifebe  RagenfeUe.  ©ie  febwargen  finb  bie 
(oftbarften.  ©ie  wilbe  Rage,  welche  ein  fchwargei 
gell  gat,  wirb  ©enette  genannt.  Äußer  gu 
^elgwerf  bient  wilbe«  RagenfeU  auch  gurSingüU 
(ung  ber  an  9tgeumati«mu«  (eibenben  ©lieber. 
®«  ergeugt  fid)  barunter  ein  fortwägrenber  ge* 
linber  ©cbweifi,  welcher  fegr  wogltgätig  wirft. 
2Cud>  bie  gelle  ber  gagmen  Ragen  geben  qpelgwerf. 
Unter  ignen  finb  bie  febwargen  bie  beften.  ©ie 
bunten  unb  weißen  gelle  bienen  gauptfächlid)  gu 
Unterfuttern. 

&afeenf>artt , ijt  ein  SBafcbmittel  gegen 
glecbten.  Wan  gewinnt  ign,  inbem  man  einer 
Jtagc  oiel  füge  Wild)  gu  trinfen  gibt  unb  fie  bann 
einfperrt. 

.ffa^enjagb.  Wan  febießt  bie  wilbe  Rage 
auf  bem  2(nftanbe,  wo  man  bie  ©fimme  ber 
Wäufe  unb  $<)f«n  naebagmt;  ober  man  treibt  fie 
au«  ben  Bauen,  Rlüften,  goglen  Bäumen  unb 
febiefit  fie  im  H*n>u«fagren;  ober  man  gräbt  fie 
au«;  ober  man  fängt  fie  in  SeUcreifen,  ©chwanen* 
hälfen  unb  ©cblagbäumen.  Sine  gute  goeffpetfe 
ifi  ein  frifcher  Bogel,  ben  man  mit  Ragenfraut 
reibt. 

&aheit?raut,  ift  al«  Sgee  getrunfen  gegen 
Brufiframpf  unb  ftampfgafte  gngbrüfiigfett,  ba* 
^uloer  in  bi«  Baf«  gefebnupft  gegen*Bafenpolb* 
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pen  gu  empfehlen,  ©ad  getrocfnete  Kraut  muf  In 
einem  gut  oerfcbloffenen  ©lafe  aufbewahrt  wer; 
ben,  bamit  ftd>  fein  ättjerifcbe«  Del  nid)t  per» 
fläch  tigt. 

Äahenmünge,  tft  eine  auf  wüflen  Stellen 
wilb  roacbfenbe  $)flange.  ©ad  Kraut  bat,  ald 
2pee  benufct,  ä^nltct>e  SQSirfungen  wie  SfÄeliffc  unb 
Kraufemünge. 

StautaHidft  2©eitie,  pnb  weife,  gang 
leichte  ©eine,  welche  jung  angenehm  fdjmecfen; 
fte  werben  jebod)  balb  bitter,  ©ic  ©eine  oon 
©ebamaebi  in  ©ebirroan  finb  bie  beften. 

Änulbuftn  ober  &(uthut»t,  ifl  eine 
Hühnerrace,  gleicht  gang  bem  gemeinen  £uhn, 
nur  baf  ed  feinen  Schwang  hat.  SSei  Sßermü 
febung  biefer  State  mit  ben  gefcbwänglen  Hühnern 
erhält  man  theild  gut  gefebwängte,  theild  unges 
febwängte  3unge,  theild  folcbe,  beren  ©cbwänge 
mangelhaft  ftnb. 

Äaumittel.  ©o  wichtig  auch  bad  Kauen  , 
für  bie  »erbauung  unb  ©infpeicbelung  ifl,  fo 
fommt  ed  boeb  feiten  ald  ©elbftgwecf,  ald  uns 
mittelbare^  Gurmittel  in  SBetracbt.  ©iefed  würbe 
g.  83.  ber  galt  fein,  wo  bei  Sähmung  ber  .Hau: 
mudfein  bad  Kauen  aud  gpmnaftifcben  ©rünben 
gut  SBethätigung-  unb  Uebung  ber  Kaumudfeln 
benufct  würbe,  ©ewöhnlicb  bient  bad  Kauen  , um 
bie  örtliche  SBirtung  beflimmter  Heilmittel  gu 
entfalten,  in  folgenben  ^pinftcbten : 1.  Um  3äf)ne 
unb  3ahnfleifcb  gu  fcbü&en,  befonberd  gegen  bie 
SBirfung  ber  3ahninfuforien,  gegen  3ahnfaried 
unb  gut  »erbefferung  bed  SDtunbgerucbd.  Xm 
SBeliebteflen  tfl  bad  Kauen  oon  ©ürgnelfen,  ge» 
brannten  Kaffeebohnen,  SOtaflir,  Gadjou.  ©eit 
efelhafter  unb  fcbäblicber  ifl  bad  Xabadttauen. 
2.  Xld  ©cbuhmittel  gegen  anflectenbe  SKiadmen 
unb  Gontagien,  in  ber  Xbficbt,  ben  ©peichel  mit 
aromatifeben  Stoffen  gu  fchwängern , welche  ben 
bureb  bad  (Sinathmen  in  ben  2)?unb  gelangten 


Kranffeifdgiften  entgegenwirfen  foHen.  3.  Xld 
örtliche  Steigs  unb  3uleitungdmittel.  SOlan 
fennt  perfebiebene  febarfe  ©toffe,  befonberd  ©enf* 
törner,  gegen  3ungenlähmung  unb  3ahnf<hmerg. 
@ie  bewirten  ©peicbelgufluf  unb  Störung  ber 
ffltunbfcbleimhaut.  ©ie  Sridmurgel,  welche  man 
pon  gahnenbenKinbern  tauen  läft,  wirft  weniger 
bureb  ihre  ©cbärfe,  ald  bureb  ben  meebanifeben 
©tuet  perbünnenb  auf  bie  über  ben  burebbreeben* 
ben  3ahnfpiben  audgefpannte  Schleimhaut  unb 
linbernb  gegen  ben  mit  biefem  ©urebbrud)  Per» 
bunbenen  Ki$el.  4.  Beruhigcnbe  narfotifebe 
Kaumittel  gegen  3abnfd)mergen  ftnb  weniger 
üblich. 

&fgeIgrtUettff>iel,  ein  alted  pielgetannted 
Spiel,  bad  ber  Gingelne  gu  feiner  Unterhaltung 
pornchmen  fann  unb  babei  mehr  ober  weniger 
©ebulb  anwenben  muf.  ©iefed  Spiel  oerbient 
gröfere  Beachtung,  ba  ed  einmal  nicht  fo  einfach 
ifl,  ald  ed  febeinen  mag  unb  anbererfeitd  nicht  fo 
febwer,  ald  ed  |td>  für  ben  Xnfänger  geigt.  3ebens 
falld  oerbient  ed  ben  Borgug  oor  allen  ben  ©es 
bulbfpielen , bie  aud  granfreicb  gu  und  getommen- 
ftnb,  ba  ed  nicht  blöd  meebanifebe  Sthätigfeit  in 
Xnfprud)  nimmt,  fonbern  auch  einige  Uebetlegung 
erforbert.  ©ie  Kegelgrille  (Stonnenfpiel, 
Solitaire)  befiehl  aud  33  Kegelten,  bie  in  eben  fo 
oiele  Söcber  auf  tleine  Xifcbe  grffeUt  werben, 
welche  in  ber  Drbnung  gebohrt  ftnb,  toie  bie 
Bucbflaben  in  ber  Xbbilbung  geigen,  ©ewöhnlicb 
begnügt  man  ftcb  mit  ben  einfachflen  Spielen , bie 
barin  beflehen,  baf  beim  Xnfange  ein  beliebige« 
Kegelchen  fortgenommen  wirb , bie  anbern  bann 
aber  bid  auf  eined  bureb  Ueberfpringen  abgefpielt 
werben  müffen,  inbem  ber  iebedmalüberfprungene 
Kegel  fortgenommen  wirb,  wie  beim  Schlagen 
auf  bem  ©amenbrete.  Stur  gefehlt  hier  bad 
Schlagen  in  geraber  ginie,  etwa  oon  A über  B 
nach  C ober  oon  A über  D nach  1/  nie  aber  oon  A 
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über  E nad)  I hin , wie  man  auf  bem  Samenbeete 
feblägt.  Sie  Äegelcben  ftnb  l‘/s  3oll  lang,  unb 
bie  8öd)er  ftnb  */*  3olI  weit  non  einanber  gu 
bohren.  Samen  tonnen  im  Vabeltiffen  mit  fa- 
beln fpielen,  wenn  fte  ftd)  mit  einigen  ffioßfäben 
33  Stiche  in  ber  oben  angegebenen  Drbnung 
Rieten. 

^egelfcfmb,  trait$f>prta&ler,  eine  pa: 
tentirte  Srftnbung  von  Salgbtenner  in  Linbenau 
bei  Seipgig,  ift  2»/2  öllen  lang,  2 @Uen  mit  bem 
Yuffafc  potb  unb  1 <5ße  breit.  Ser  aSecbanibmu* 


in  bemfelben  ift  ^öd>ft  einfach.  fßenn  man  fpielen 
will,  brüctt  man  auf  ben  Stempel  a,  e«  richten 
ftcb  fofort  alle  umgelegten  Äegel  in  bie  $öb«;  in 
biefem  2fugenblirf  eefebeint  aber  au<b  febon  in  ber 
Deffnung  b tine  ftetnerne  Äugel,  welche  ibreu 
Lauf  bureb  bie  fRinne  c beginnt  unb  am  ®nbe  auf 
ber  Vahn  bureb  bie  Äegel  läuft  unb  in  ber  Deff« 
nung  d verfebroinbet,  um  beim  ndcbften  Srurfe 
auf’*9teue  bie  i^r  vorgefcbriebeneVahn  gu  bureb* 
laufen,  e ift  ein  Loth,  um  gu  [eben,  ob  ber  Äegel* 
febub  richtig  ift. 


Äegelfpiel,  Stegetfcfuebett , ift  b a«  all= 
gemein  betannte  Spiet  auf  bem  Äegelfdjub,  wo 
mit  hölgernen  Äugeln  nach  ben  in  einer  gewijfen 
Sntfernung  aufgeftellten , t^lgernen  Äegeln  ge: 
f (hoben  wirb.  Sa«  Äegelfpiel  bat  verfebiebene 
Xbänberungen.  Sie  gebräucblicbften  Spielweifen 
finb  bie,  wo  jeber  ber  Spieler  auf  feine  ^Rechnung 
fpielt  unb  um  fo  mehr  gewinnt,  je  mehr  Äegel 
er  in  einem  Spiel  umfebiebt;  ober  wo  bie  Spie« 
Unben  in  gwei  Parteien  getbeüt  ftnb,  für  beren 
jebe  an  ber  £afe(  eine  Ängafjl  Striche  gemacht 
werben,  um  ben  (gewinn  baran  gu  bemerfen.  Sie 
eine  Partei  febiebt  nun  nach  ber  «Reihenfolge 
ihrer  SJtitglieber  nach  ben  Äegeln , bie  erft  wieber 
oufgefe&t  werben,  bi*  alle  umgefeboben  ftnb ; 
barauf  febiebt  bie  anbere  Partei  auf  gleiche  SBeife. 
Sie  $>oint«,  welche  bie  eine  Partei  mehr  al«  bie 
anbere  gefeboben  hot  / wirb  ihr  al«  (gewinn  ange« 
rechnet.  Sine  britte  Spielweife  ift  bie,  wo  gwar 
auch  gwei  Parteien  gebilbet  werben,  non  ber  aber 
febc  fo  gu  febieben  fuebt,  bäh  runb  um  ben  Äönig 
ober  ben  mittelften  Äegel  alle  Äegel  abgefeboben 
werben,  fo  bah  gulefct  nur  noch  ber  Äönig  flehen 
bleibt.  $dllt  bet  Äönig,  wenn  noch  anbere  Äegel 


flehen , fo  hot  bie  Partei  bat  Spiel  verloren.  — 
Sa*  Äegelfpiel  ift  in  biätetifeber  ^»inftebt  febr  ge* 
funb;  e*  gehört  gewiffermahen  gu  ben  gpmnaftf* 
feben  Uebungen  unb  ift  befonbert  Leuten  fehr  gu 
empfehlen,  bie  viel  ft^en,  ftcb  überhoupt  wenig 
^Bewegung  machen. 

Sie fyltopf,  ift  ber  oberfte  (norpelige  Xfyeit 
ber  Luftröhre,  welcher  beim  2Cu«athmen  bie 
Stimme  ergeugt.  3Ran  fann  ihn  mit  einer  oben 
offenen  Vücbfe  vergleichen;  in  bem  Srunbe  befin* 
bet  ftcb  bie  Stimmrige,  eine  von  deinen  äwifeben* 
theilen  gebilbete  Verengerung,  über  welche  ber 
Äehlbectel  beim  Schlurfen  ftcb  fd)ü$enb  (egt;  un* 
terhalb  berfelben  geht  ber  SBeg  in  bie  nach  ben 
Zungen  führenben  Luftröhren.  3CUe  unter  $al<* 
entgünbung  angegebenen  Scbablicbteiten  rufen 
Äranfheiten  be*  Ätbifopf«  unb  ber  Luftröhre 
hervor,  welche  in  Sntgünbung,  Schwinbfucht 
ober  Vereiterung  übergehen.  (S.  Äehltopf* 
entgünbung  unb  Äehltopffch  winb* 
fuebt.) 

fteblVopfttttgÜnbiitto,  entfteht  von  ftarfer 
Sinwirhtng  bereifte,  von  trorfnem  duften  unb 
Schmergen  be«  Äehlfopf« , bie  bureb  @p«cben, 
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Sdtluden,  gölten  ober  »tuet  auf  ben  Aeblfopf 
oermehrt  werben.  Die  Aranfen  fügten  einen 
Scbmerg  in  biefem  Zljtilt,  ber  unbeutlid)  ift,  burd) 
ben  Dtud  oon  Aujjen  unb  beim  Schlingen,  wenn 
btt  SBiffcn  fchon  tiefer  all  ber  Sauunb  ift,  gu= 
nimmt;  näcbftbem  finb  fte  oon  immerwähtenben 
«atarrbalifchen  Befchwetben  beimgefuebt,  welche 
bureb  bie  gewöhnlichen  SJtittel  nicht  meinen;  ber 
Halt  ift  raub/  bie  Stimme  Reifer,  eß  ift  gro fte 
Angft,  giebet  u.  gugegen.  Die  Aranfheit  oer* 
läuft  jiemlid)  fdjncll,  unb  ei  ift  beßhalb  argtlicbe 
Hilfe  fofort  gu  fueben.  Die  Mittel,  welche  gegen 
biefe  Arantheit  in  Anwenbung  fommen,  ftnb 
Abetläffe  ober  Blutegel,  Senfteige  auf  ben  $aU 
gelegt,  tüjjlenbe,  entgünbungöwibrige  Argneien 
(f.  Sntjünbung),  ßalomel,  bei  grober  Be= 
engung  beß  Athemß  Umfdjläge  um  ben  HolS,  bei 
heftigem  Aifcel  unb  Huftenreij  öinathmung 
mäßig  warmer  Kämpfe  oon  glieberthee.  ©irb 
bie  Arantheit  oernacbläfftgt,  fo  fann  j»e  leicht  in 
Aehlfopffcbwinbfucbt  übergehen.  (Bgl.  auch 
Katarrh/  Gftoup,  ^>eiferfeit.)  — Die 
Homöopathie  wenbet  alö  Hauptmittel  Aconit 
an.  (Gewöhnlich  hebt  biefeß  drittel  baß  gieber 
unb  bie  Schmerlen  ber  leibenben  Steile;  foüten 
ledere  aber  fortbeftehen,  fo  wenbet  man  bei  hofti* 
gern,  ängftlichem  Atemholen  Sainbucus  unb 
Ipecacuanha,  bei  pfeifenbem,  fchwerem  Afhem 
Chamomilla,  China,  Spongia,  bei  bem  (Gefühl  bon 
3ufammenfcbnüren  betBruft  Belladonna,  Bryonia, 
Nux,  Pulsatilla,  Veratrum,  bei  großer  Schwäche 
beß  Aörperß  Tartarus  eineticus  unb  Arsenicum  an. 
(Gegen  bie  langfam  oerlaufenbe  unb  öfter  wteber* 
fehrenbe  Aetftfopfentgünbung  ftnb  fletne  (Gaben 
oon  Phosphor  fehr  heilfam.  Die  Diät  ift  wie  bei 
uUen  Gsntgünbungßtrantheiten. 

ovffchtoinbfucht,  ift  gewöhnlich  eine 
golge  ber  oernachläfftgten  Äehltopfentjüns 
b u n g (f.  b.).  Die  Heiferfett  nimmt  immer  mehr 
ju,  bie  Aranfen  hüftein  immer  ober  huften  ftart 
unb  hoben  erft  fehr  wenig,  fpätet  fcbwärjlicb 
fchleimtgen  unb  enblid)  eiterig  blutigen  Außwurf. 
3ebe  Anfitengung,  befonberß  ber  Stimme,  reis 
ijenbe  (Genüffe  oermehren  ben  Schmer  j;  eß  entfteht 
öngbrüftigteit,  ein  pfeifenbet  2on  beim  Athrnen, 
bet  Hüften  wirb  frampfhaft  unb  fehr  anftrengenb, 
unb  im  Allgemeinen  hoben  bie  Aranfen  baß  Ans 
fehen  unb  bie  übrigen  3ufäUe  Scbwinbfücbftger, 
alß  gieber  mit  abenblichen  groftfehauern,  Durch* 
'fäUe,  erfeböpfenbe  9la<hff<hweife,  große  Wuttigs 
feit  ic.  ©iebtig  bei  ber  Behanblung  biefeß  Uebelß 
ift  bie  Diät.  DcrÄranfe  hat  AUeß  gu  oermeiben, 
maß  Blutanbrang  nach  ben  Athmungßwerfjeugen 
erregen  tann,  alle  anftrengenben  Aörperbeweguns 
' gen,  erhifcenbe  Speifen  unb  (Getränte,  Uebermaß 
im  @ffen  unb  Srinfen,  Singen,  oieleß  unb  lauteß 
Sprechen,  Blafen  oon  3nftrumenten  tc.  Stäcbft* 
bem  fefce  man  Blutegel,  lege  pecbpflaftet  ober 
Senffeig  um  ben  Hfltß , gurgle  fid)  oorftchtig  mit 
milbeit,  fchleimigen  Abhebungen,  jiehe  bie 
warmen  Dämpfe  oon  Sibifch*  ober  glieberthee 
ein,  reibe  »tethmetnftetnfalbe  in  bie  9tälje  beß 


Äehltopfeß  ein,  brauche  laue  Biber,  grühioh.rf* 
euren  oon  Selterfer  ©affet,  ©tollen,  ©tilch. 
oermeibe  ernftlich  jebc  örtältung  beß  Holfee.  Die 
übrige  Behanblung  ift  wie  bei  ber  Sun  gen« 
febwinbfuebt  (f.  b.).  — Die  Homöopathie 
wenbet  Zmcuin,  Nitrum,  Phosphor,  Lycopodium, 
Sulphur,  Hepar  sulphu  is , Natrum  muriaticum  te. 
an.  3ur  Nahrung  bienen  milbe,  fchleimige  Spei* 
fen  unb  Getränte. 

uttb  sBruftmittel,  ftnb  «Kittel, 
welche  auf  bie  eigentlichen  Athmungßorgane 
(Aehltopf,  Suftröhre,  Sunge)  unb  auf  baß  in 
ihnen  circulirenbe  Blut  wirten.  Born  phhftolo* 
gifchcn  Stanbpuntte  aus  laffen  (ich  mancherlei 
fpecieüere  ©irtungßweifen  unterfcheiben , g.  B. 
erhöhte  Drpbation  beß  Bluteß  in  ben  Bungen* 
gefäßdjen;  oerminberte  ober  aufgehobene  Blut* 
umwanblung  in  ben  Bungen;  görberung  ber  @in* 
ober  Außathmungßbewegungen;  HeH>orrufung 
ober  Binberung  beß  HuftenfiheU  unb  Huft™*; 
Steigerung  ber  Auöfcheibung  unb  ber  Au6werfung 
oon  Schleim  ober  anberen  Stoffe  auö  ben  Bufts 
wegen.  ftnb  jebod)  nur  jwei  allgemeine  Surs 
methoben  aufjuftellen,  in  welchen  obige  Alaffen 
ber  Heilmittungen  inbegriffen  ftnb,  nämlich  bie 
3nhalation  unb  bie  auäwurfbeförbern* 
ben  SKittel  (f.  b.). 

Äciiljteflel,  ftnb  Hohli*egel,  weldje  haupt* 
fächlich  jur  Bebedung  ber  genfter  unb  öden  ber 
Dächer  bienen. 

ßehrett,  5lu«fr^ren,  ber  3immer  ift 
jwar  eine  einfache  Arbeit,  boch  gehört  Uebung 
unb  Sorgfalt  baju,  benn  ber  Befen  in  bet  Honb 
einer  gebanfenlofen  ?)erfon  bringt  mehr  Schoben 
alö  Stufen,  wenn  g.  B.  ber  Schmuh  in  bem 
einen  3immet  bergeftalt  befeitigt  wirb,  ba|t  ber 
Staub  in  bem  anbern  3immer  nieberfällt,  ftatt 
ihn  ohne  oiele  Bewegung  in  einen  Houfen  ju 
tthren  unb  bann  oorftchtig  mit  fortgunehmen. 
@he  baß  Aehren  begonnen  wirb,  mujj  ein  genfter 
geöffnet  unb  bie  in  bem  3immer  beftnblichen  SOteu* 
beln  muffen  mit  aüchern  jugebedt  werben.  Der 
Staub  tc.  ift  junächft  unter  ben  SJleubeln  heroor* 
gufehren,  unb  eß  ift  ftetß  ju  oermeiben,  ben 
Befen  fchmli  oon  bem  Boben  nach  ber  Höhe  gu 
führen,  iubem  fonft  ber  Staub  nach  oben  gebracht 
wirb.  (Bgl  auch  Abwtfchen.) 

ft  eil,  ift  ein  breifeitigeß  prißraa,  weldyeö 
mit  feiner  Schärfe  in  einen  feften  Aörper  einge* 
trieben  wirb,  um  benfelben  oon  einanber  ju  fpal* 
ten.  Uebrigenß  wirb  ber  Aei!  auch  gur  Befefti* 
gung,  gut  Erhebung  oon  Saften  unb  in  oielen  an* 
bem  gälten  mit  Bortheil  angewenbet.  Auf  ber 
Sheorie  beö  Aeilß  beruht  bie©irtung  aller  febnei* 
benben  unb  ftechenben  3nfttumente.  Sie  ftnb  um 
fo  wirlfamer,  je  fpifciger  bet  ©infei  an  ihrer 
Schärfe  ift. 

fteil^icftel,  ftnb  3iegel  oon  feilförmiger  @es 
ftalt.  Sie  bienen  jum  Aufmauern  oon  Bogen  unb 
(Gewölben. 

fteüberfl , fft  ein  eifenhaltige«  SOtinerals 
toaffer,  V/3  Stunbe  hon  ^affau  tm  Äönigreid) 
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Baiern,  8°  9t.  warm.  SRan  benufct  bie  Cluellc 
fomohl  tnnerltd)  al«  dugerlidj.  liebet  Xnwenbung 
anb  «fceilwirtung  f.  ©ifen  waffer. 

Keimfähigkeit  bet  tarnen.  Sticht  alle 
©amen  ftnb  gleich  fähig  jum  «Keimen.  3e  oolls 
fommenet  reif  bet  ©ame  geworben  ift , befto 
grögct  ift  feine  Keimtraft.  Die  meiften  ©amen 
erhalten  {ich  beffer,  roenn  man  fie  nod)  einige  3eit 
in  bet  $üHe  lägt,  weil  fte  bann  nod)  alle  bie 
©toffe  au«  bem  ©amentrdger  angiehen,  weldje 
ihre  Steife  erhöhen  Sonnen,  ober  weil  bie  $ülle, 
wenn  fte  trocSen  ift,  bie  ©amen  not  äufjetn  Un? 
fallen  bewahren  (ann.  SBenn  aber  bie  «fcüHe 
»eich  ober  breiartig  ift,  fo  bürfen  bie  ©amen  nid)t 
$u  lange  in  ihr  gelaffen  werben.  Steife  ©amen 
behalten,  mit  wenigen  Xu«nahmen,  ihre  «Keims 
fahigfeft  längere  3af)re,  wenn  fte  not  fd)dblid)en 
©inflüffen  bewahrt  bleiben,  ©amen , welche  tief 
in  bie  Srbe  oergraben  werben,  behalten  ihre  Keinu 
fähigfeit  fehr  lange,  weil  ba«  gum  Keimen  uns 
entbehrliche  Sauerftoffga«  nicht  auf  fte  einwirSen 
fann.  hange  aufbewahrte  ober  non  grcmben 
angetaufte  ©amen  foUte  man  ftet«  not  ber  Xu«s 
faat  ober  not  bem  XnSauf  auf  ihre  KeimfahigSeit 
prüfen.  SRan  oerfdhrt  hierbei  fo  (genbet  magen : 
SRan  legt  eine  Heine  Portion  ber  ©amen  fo  in  ein 
leinene«  Süppchen,  bag  fte  ftd)  nicht  berühren, 
bringt  ba«  Süppchen  in  ein  ©efüg  mit  temperirs 
tem  SBaffer,  hält  baffelbe  in  ber  warmen  ©tube, 
lägt  bie  ©amen  24—48  ©tunben  barin,  je  nach 
ihrer  $&tte,  quellen  unb  legt  nad)  biefer  3eit  bie 
©amen  mit  bem  Süppchen  in  einen  mit  <£rbe  ge= 
fällten  Blumentopf,  ben  man  begiegt  unb  in  bie 
SBdrtne  (teilt.  Stach  4—5  Sagen  wirb  ba«  happ* 
chen  hrrau«genommen,  unb  nad)  ber  Xngal)l  ber 
geteimten  ©amen  tann  man  beurteilen,  ob  ber 
©ame  gut  Xu«faat  tauglich  ift.  Die  «Keimfähig* 
feit  ber  ©emüfefamen  hat  folgenbe  Dauer: 
Xni«  2,  ©aftlicum  7,  ©lumenSohl  5,  ©oretfd)  3, 
©raunSohl  5,  Bohnen  5 — 6,  ©ohnenScaut  1, 
Karotten  5,  Dille  3,  ©ommerenbioien  2,  SBinter* 
enbinien  7,  ©tbfen  6—7,  $end)el3,  (Surfen  6 
— 8,  «fcaferwurgel  2,  $fop  2,  Kerbel  3,  Kohl* 
arten  4 — 6,  Kohlrabi  5,  Kümmel  3,  Kürbi«  5, 
SRairübe  2,  SRÖhre  4—5,  SRajoran  2,  SRan* 
golb  3,  SRelbe  2,  SReliffe  2,  SRelone  10— 12, 
$>aftinaSe  2,  ^eterftlie  2,  $peterftlienmurgel  3, 
3>orr£  3 — 4,  ^ortulaS  4,  9iabie«cben  8—9, 
SKapontiSa  3,  Stettig  7,  rothe  Stübe  3—4,  @as 
lat  4,  ©albei  3,  ©aoojerSohl  6— 9,  ©corgonere  3, 
©eetohl  2,  ©eiterte  2,  ©pargel  2,  ©ptnat  3, 
Shhmian  3—4,  ©eit«bohrte  3—4,  Söitftng  6, 
3»tebel  3—4,  3uctererbfe  2, 3ucfetwurgel  23ahte. 
— SBill  man  ftd)  non  ber  Keimfähigkeit  fehr  alter 
Slumenfamen  übergeugen,  fo  tl)ut  man  non 
benfelben  in  ein  Seinwanblüppchen  unb  legt  baf* 
felbc  12—24  ©tunben  in  oerbünnte«  (Shtors 
»affet  an  einen  warmen  JDrt.  Keimt  ber  ©ame 
nad)  biefer  3eit  nicht,  fo  hat  er  feine  Keimfähig* 
feit  oertoren.  (93gl.  auch  X n f e i m e n.) 

JfeimfttD&pett,  KeimftioUeQ,  Keim* 
gtoiebelti,  ftnb  f leine,  crbfengroge  Knöllchen, 
Dl. 


welche  ftd)  bei  manchen  Knollen*  unb  3n>tebel* 
pflangen  in  ben  ©lattwinSeln  ober  am  ©nbe  be« 
©tengel«  gwifchen  ben  ©lumenfiielen  einer  Dolbe 
ober  gar  in  ber  Blume  an  ber  ©teile  ber  gtüdjte 
bilben.  @ie  finb  wirtliche  3miebeln  ober  3mie* 
beltnollen,  aber  im  Kleinen,  bie  ftd)  eigenthüm* 
lid)ermeife  au«  ben  Kno«pen  ober  Xugen  bilben. 
®ewäd)fe,  welche  folcbe  Keim!no«pen  tragen,  bie 
ftd)  nad)  erlangter  ©ollSommenheit  non  ber  SRut* 
terpflange  trennen  unb  bann  felbftjtünbige  $)flan* 
gen  gleicher  Art  geben , nennt  man  lebenbig  ge* 
bdrenbe  pflangen.  Die  Keimfno«pen  nertroctnen 
leicht  unb  muffen  be«ha(b  gleich  nad)  bem  Xbneh* 
men  eingepflangt  unb  überhaupt  wie  bie  3n>iebe(* 
brut  bebanbelt  werben. 

Keller,  ftnb  unterirbifcbe,  bem  ©influg  bet 
wechfelnben  Semperatut  nicht  unterworfene,  gur 
Aufbewahrung  non  9tahtung«mitteln  bienenbe 
Stdume.  Uebet  bie  ©cöge  ber  Kellerräume  [affen 
ftd)  beftimmte  Angaben  nicht  machen.  Da  übri* 
gen«  Kellerbauten  fietö  fehr  Softfpielige  Bauten 
ftnb , fo  follten  biefelben  fo  oiel  al«  möglich  be* 
fchrdntt  werben.  Die«  lägt  fleh  um  fo  eher  au«* 
führen,  al«  gur  Aufbewahrung  grögeter  SRengen 
non  Knollen*  unb  S03urgelfrüd)ten  unb  Kohl* 
arten  Keller  nicht  unumgänglich  nothwenbig  ftnb, 
al«  bie  Aufbewahrung  biefer  grüebte  gwectmägi* 
ger  in  SRieten  unb  ©ruben  gefchieht.  ©leichwohl 
ftnb  Keller  nicht  gang  gu  entbehren.  Aber  nicht 
jebe  Dertlichfeit  eignet  ftd)  gur  Anlegung  eine« 
unterirbifchen  Keller«,  welcher  Staumerfparnig 
mit  ©equemlichSeit  oerbinbet.  JDft  ift  ba«  SBaffer 
einer  folchen  Anlage  entgegen,  ©ut  Sann  ein 
Keller  nur  bann  genannt  werben,  wenn  er  äuget 
feiner  bequemen  Sage  unb  ©eraumigSeit  im  SBin* 
ter  bem  ftarSften  grofte  wiberfteht  unb  im  ©om* 
mer  bei  ber  grögten  SBätme  feine  Semperatur 
nicht  oeränbert  unb  gu  jebet  3eit  trocten  bleibt. 
3n  einem  feuchten  «Keller  oerbirbt  gundchft  bie 
Suft,  unb  e«  ergeugt  ftd)  SRobet,  ber  balb  allen 
im  Keller  ftd)  beftnblicben  ©egenftänben  ftd)  mit* 
theilt  unb  fte  oerbirbt.  An  ©teilen , wo  ber  ©o* 
ben  quellig  ober  moorig  ift,  ober  wenn  bei  hohem 
SBajferftanb  in  ber  Umgebung,  bei  Sh  au*  unb 
anbaltenbem  Stegenwetter  oon  Augen  SEBaffer  in 
ben  Keller  bringt,  ba  ift  ein  Keller  mit  befonberer 
©orftcht  gu  erbauen,  ©oben  unb  SBünbe  müffen 
wafferbicht  fein.  Die  oortheilhaftefte  Sage  für 
einen  Keller  ift  bie  növbliche,  weil  fte  ihm  eine 
gleichmäßige  Semperatur  gewährt,  ©ehörige 
Siefe  be«  Keller«  ift  ein  «fcaupterforbetnig,  weil 
er  fonft  ber  SinwirSung  ber  wechfelnben  Sempe* 
ratut  gu  fehr  auögefefjt  ift.  SRan  oerfd)liegt  ba* 
her  fowohl  bei  fehr  groget  Kälte  al«  bei  fehr 
groget  SBdrme  bie  Suftlöcher  mit  ©trob  tc.  2Ba« 
bie  Einrichtung  eine«  Keller«  gut  Aufbewahrung 
oon  ©emüfen,  gleifd),  ©etrünSen  tc.  anlangt,  fo 
ift  ein  nothwenbiger  ©egenftanb  in  bem  Keller  ber 
Sliegenfchranf.  SDian  lägt  ihn  in  ber  SRitte  oben 
an  ber  9Banb  befeftigen.  An  bet  SBanb  be« 
Keller«  lafle  man  fladje  Kaften  anbringen,  in 
welchen  man  bie  ©emüfe  aufbewahrt.  Auf  bec 
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entgegengefe$ten  @eite  fteUt  man  ein  ©anbbeet 
her,  in  baß  alle  ©emüfe  eingefchlagen  werben,  an 
benen  bie  ©urgeln  nicht  abgefcbnitttn  werben 
bürfen.  Ztnen  Sheft  btcfeö  ©anbbeetß  läßt  man 
frei,  um  ©ein*  ober  Sierflafcben  in  baffelbe  legen 
gu  fönnen.  ©ec  rothe  ©afferfanb  ift  ber  befle  gu 
biefem  3wecf.  An  ben  KeUetwänben  läßt  man 
ftarfe  Siägel  anbringen,  bamit  man  baß  gleifd) 
aufhängen  fann.  Ueber  bie  Kaften,  in  welche  baß 
©emüfe  fommt,  läßt  man  Sreter  anbtingen,  auf 
welche  man  baß  JDbfl  fchüttet.  — ©a,  wo  eß  nicht 
tätlich  tft,  unterirbifche  Keller  angulegen,  fann 
man  Keller  über  ber  Zrbe  errichten.  ©ie 
jinb  wohlfeiler  alß  bie  unteritbifchen  tjerguftellen 
unb  leiften , gut  außgefühtt,  baffelbe  wie  biefe. 
SBei  ber  2Cnlage  eineß  Heller«  über  ber  Zrbe  muß 
gunächft  ber  Soben  geebnet  unb  bie  obere  außge* 
grabene  Zrbe  auf  bie  ©eite  gefcbafft  werben. 
SOlan  fann  fie  fpäter  gum  ©ecfen  gebrauchen; 
bann  hat  man  ein  Saumaterial  herbeigufchaffcn, 
oon  bem  ftch  ein  wafferbichtec  Soben  unb  eben 
folche  ©änbe  f>ccfleUlen  laffen.  Zementmörtel  ift 
hiergu  gu  theuer;  Shon  leiftet  bicfelben  ©ienfte. 
SKit  biefem  wirb  ber  gange  $Ma$,  ben  ber  Keller 
einnehmen  foU,  belegt  unb  forgfältigeingeftampft, 
bamit  nirgenbß  Deffnungen  bleiben.  SJian  thut 
wohl,  baß  Cagec  weiter  außgubehnen,  alß  ber 
Keller  mit  Zinfcbluß  feiner  ©änbe  reichen  fbll. 
Son  bemfelben  SMaterial  werben  auch  bie  ©änbe 
gemacht,  entweber  oöllig  $>ife  ober  ©eller* 
w a n b (f.  b.).  4>inftchtlich  ber  ©ette  fommt  eß 
baraufan,  ob  man  fte  flach  ober  gewölbt  hüben 
will.  3m  erftern  gaUe  wirb  eine  Salfenlage  unb 
gur  gütlung  Zftricb  nötfjig,  im  anbern  gatt  mag 
fchon  bei  Aufführung  ber  ©änbe  9?ücfficht  barauf 
genommen  werben,  ©aß  ©ewölbe  fe$t  biete 
©änbe  ootauß,  bie  man  am  Seften  auß  geprrß* 
ten  Sehmfleinen  h^ftfHl*  3n  allen  fallen  ift  eß 
gut,  bte  ©änbe  nid)t  nur  auf  baß  Scfte  außgü* 
trodtnen,  fonbern  noch  burch  bie  £ifce  beß  geuerß 
außguglühen.  3ft  ber  Keilet  gehörig  troefen , fo 
wirb  er  mit  Zrbe  überfchüttet,  woburch  ber  Sau 
baß  Anfetjen  eineß  £üge(ß  befommt.  9tatl)fam 
ift  eß,  biefen  #ügel  mit  #olg  gu  bepflangen,  um 
groft  unb  #i$e  abguhalten.  3u  eben  biefem^weef 
barf  bie  Shüre  nicht  unmittelbar  gu  Sage  in  ben 
Keller  gehen,  fonbern  fte  muß  einen  Sorfellet 
haben.  ©itb  ein  folcher  Keller  im  ©arten  er; 
baut,  fo  fann  man  benfelben  baburth  »erfchönern, 
baß  man  ben  Serg  gu  einem  ©ehneefenberg 
gestaltet  unb  ihn  mit  nichtigem  Strauchwerf  be; 
pflangt.  ©irb  aber  ein  folcher  geller  unmittelbar 
neben  bem  ©ohnhaufe  angelegt,  fo  muß  man  ihn 
überbauen.  (Sine  anbere  wohlfeile  KcUercon* 
ftruction  ift  in  bem  Art.  .Kartoffelfeuer  an; 
gegeben.  — Sei  unterirbifchen  Kellern,  bei  benen 
eß  hauptfäcblicb  barauf  anfommt,  ©onnenhifie 
unb  ?uft  abguhalten , führt  man  bei  hfä)t  hin; 
reichenber  Siefc  ringßum  einen  fünftlichen  Serg 
t>on  Zrbe  15—25  guß  ^od>  auf.  ©urch  Zin* 
legung  non  Ziß,  namentlich  in  Sierfellern,  wer; 
ben  nur  gute  Keller  Derbeffert,  fchledjte  eher  noch 


Derfdhlechtert.  ©aß  Ziß  wirb  in  einen  Kaften  ge* 
legt,  ber  in  einet  Zcfe  beß  Kellerß  fo  fteljt,  baß 
er  ringßum  frei  {ft.  !Kan  erhält  baburd)  bft 
Semperatur  in  ben  «Konnten  «Rai  anb  3uni  auf 
3—4,  fpäter  auf  5—6°  9t.  ©ärrae.  Auf  einen 
Keller  oon  800  Öuabtatfuß  gläcbenraum  technet 
man  ein  gweifpänrtigeß  gutter  Ziß.  (Sgl.  aud) 
Zißgtuben,  ©einfeiler,  Kelletbünfte, 
Kartoffelaufbewahrung.) 

tfetterbüttfie,  fönnen  beim  Steinigen  ber 
Keller,  befonberß  beret,  welche  lange  oerfchloffen 
waren,  fowie  beim  $inabfteigen  in  Keller,  in 
welchen  Sierwürge,  ©einmoft  ic.  gährt,  fehr  ge* 
fährlich  werben,  unb  man  muß  beim  Setceten 
biefec  Keller  fehr  oorftebtig  fein,  weil  fotift  äugen* 
blicflichet  Sob  in  golge  ber  Zinatlpmung  beß  in 
«Renge  ftch  bafelbft  entwictelnben  fohlenfauern 
©afeß  (ftrer  8uft,  ©tidiuft)  erfolgen  fann. 
Keller,  in  welchen  ftch  fue  8uft  angehäuft  h nt,  fo 
baß  «Renfchen,  welche  in  bicfelben  hinabfteigen, 
bem  Zrfticfungßtobe  außgefefct  finb , fann  man 
reinigen  unb  gugänglich  machen,  wenn  man  in 
einem  paffenben  ©efäße,  am  Seften  in  einem 
©rahtforbe,  1 «Re$e  glühenbe  Kohlen  in  biefelben 
hinabläßt,  ©ie  Kohlen  erlofchen  gwar  äugen* 
blictlich,  faugen  aber  bagegen  innerhalb  24  ©tun* 
ben  baß  günfunbbreißigfacbe  it>i eö  Umfang« 
Kohlenfäure  ein.  3ft  nach  i ©tunbe  bie  Auf* 
faugung  noch  nicht  oollenbet,  fo  läßt  man  neuer* 
bingß  glüßenbe  Kohlen  hinab,  biß  bie  Üuft  oöllig 
gereinigt  ift.  Zin  wohlfeileß  , faft  immer  gu  ©e* 
bote  ftehenbeß  unb  leicht  anguwenbenbeß  «Kittel 
gurSntfernung  bet  ftrenSuft  ift  auch  ber  fcifchge* 
brannte  Kalt.  ?Kan  löfcht  benfelben,  gießt  aber 
nur  fo  Diel  ©affec  gu,  alß  nothwenbig  ift,  baß  er 
ftch  erhebe  unb  gu  einem  weißen  ftaubigen  ^uloer 
gerfalle.  ©iefeß  breitet  man  ale  eine  bünne 
©chicht  auf  bem  Soben  beß  Kellerß  auf.  ©ie 
Kohlenfäure  oerbinbet  ftch  mit  hem  Kalf  gu  feß* 
lenfauremKalf  unb  wirb  fo  für  bie  SKenfdjen  un* 
fchäblich.  3wecfmäßtg  ift  eß,  bie  Kalffcbicbt  tag* 
lieh  umgueühren.  Stimmt  bet  Kalf  feine  Kohlen* 
fäure  mehr  auf,  fo  muß  er  burch  frifchen  erfefct 
werben. 

stellet* flafcfjt,  ift  fein  umfänglicheß  ©rrath; 
eß  nimmt  nicht  mehr  9iaum  ein  alß  eine  ffiaffer* 
flafche,  hat  ^,e  3°rm  berfelben  unb  ift 
auch  nichtß  anbereß  alß  eine  ©afferflafche , wtlche 
nur  bie  Zigenthümfichfeit  hnt,  baß  ©affet  fühl 
unb  frifcb  gu  erhalten,  ©ie  beftet)t  aaß  feinem, 
gelbem  Shon,  weichet  gwar  gebrannt  ift,  hoch  bet 
©lafur  entbehrt  (alfo  bem  f.  g.  Slßcuit  unferer 
^Jorgellanmanufacturen  oergleidtbar).  ©urch  bie 
©lafur  erhalten  bie  itbenen  ©efäße  eine  giert* 
artige,  harte  Oberfläche,  welche  ihre  $>oren  oer* 
fdjlteßt.  geh»  bie  ©lafur,  fo  bleiben  hie  fKtttto* 
nen  fleiner,  mit  bloßem  Auge  faum  wahrnehm* 
barer  Deffnungen  unoerfdjloffen , unb  bie  poröfen 
©anbungen  beß  ©efäßeß  fönnen  oon  geuchtigWt 
burebbrungen  werben,  güttt  man  non  eine  auß 
poröfem  Shone  gearbeitete  glafcße  mit  ©affet  an. 
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fo  bringt  oon  oet  glüffigfeit  balb  ein  3h*il  in  bie 
SBanbungen  berfelben  ein,  burd)  fie  hindurch  unb 
?om rat  an  bet  Tlugcnfeite  jum  Sorfchtin  alß 
feud)ter  Ueber  jug  — oft  in  gorm  Heiner  äropfen. 
Sine  mit  SBajfet  gefüllte  glafcbe  oon  poröfem 
$h®n  bleibt  alfo  an  ber  Hufjenfeite  immer  feucht 
unb  naf.  _ Nun  ^at  aber  baß  SBaffet  unb  jebe 
anbere  glüffigfeit  bie  Sigenljett,  bag  eß  unter 
Sinflug  berSBärme  oerbunftet  unb,  wenn  eß  feine 
tropfbar  * flüfftge  gurm  oerlaffen,  um  in  eine 
luftförmige  gorm  überjugeben,  ÄBärme  oers 
braucht.  Son  ber  Scfonelligfeit  beß  Serbunftenß 
bangt  bie  SNenge  bts  SBärmeoetlufteß  ab.  Siegt 
man  etwaß  Napbta  (Ciquer)  auf  bie  £anb,  fo 
empfinbet  man  fofort  Sifeßfälte , weil  jene  glüf; 
ftgfeit  oerbunftet,  fobalb  fie  fich  auf  bet  #anb 
außbreitet.  Sei  ber  HeUerflafche  wirft  sur  2[b: 
Büblung  fomobl  bie  leicht  oerbunftenbe  glüffigfeit, 
baß  SBaffer,  als  bie  groge  Oberfläche , meil  rtngßs 
um  auf  ber  ganjen  gläcbe  bieglafcbc  feucht  bleibt. 
3n  golge  ber  Serbunftung  an  ber  Äufjenfeite 
bleibt  baß  SBaffet  in  ber  glafche  fübl  unb  butfb 
löfcfaenb;  burd)  feine  Hüble  hält  cß  ben  Seift  beß 
»runnenß  jurücf  unb  bleibt  erfrifcbenb.  ©er 
Stunnengeift,  raelcber,  in  ben  Sanben  beß  irbes 
nen  Sefängniffeß  gefeffelt,  ftd)  nicht  oerflücbtigen 
barf,  ift  aber  bie  Hohlenfäure,  ©ift  unferen 
ßungen,  Stärfung  unferm  «Nagen ; baß  lebrt 
jebeß  Sraufepuloer,  jebe  glafche  Selterwaffer, 
jebeß  ©laß  ßhantpagner.  3«ne  Hüblflafdten  nun 
finb  ju  unß  auß  Spanien  gefommen,  wo  fie  fcbon 
oor  3ab<"bunberten  oon  ben  «Nauren  gefertigt 
mürben.  3bt  2flter  ift  aber  bebeutenb  gröger.  3n 
tfegtjpten  Bannte  man  fie  bereitß  feit  ben  älteften 
3eiten  unb  fie  werben  bort  noch  jefct  gefertigt, 
©ie  Habtjlen  haben  gar  fein  anbereß  Sefchirr,  alß 
rotbe  ©efäge  auß  poröfem  &bon.  Sortreffliche 
Hellerflafcben  werben  jefct  in  ber  Ehonwaarem 
fabrif  oon  <§.  £arfort  (in  2tltenbacb  bei  SBurjen) 
gefertigt  unb  finb  in  8eipjig  im  «Nagajin  biefer 
gabrif  täuflich.  Sie  finb  oon  eleganter  gorm  unb 
oorjüglicber  Arbeit  unb  haben  äuget  allen  guten 
Sigenfchaffen  aud)  einen  auferorbentlid)  billigen 
$>reiß.  Nach  ber  gegebenen  Srflärung  hält  ftch 
SBaffer  in  folcben  glafcben  immer  erfrifcbenb. 
SBiU  man  (aueß,  nicht  mehr  trinfbareß  SBaffer  in 
fübitß  umwanbeln,  fo  giegt  man  eß  in  eine  folche 
glafcbe,  ffellt  biefe  in  baß  geöffnete  genfter  unb 
erregt  burd)  Deffnung  ber  gegenüberftehenben 
Shür  eine  lebhaftere  8uftftrömui  g.  3«  '/2®tunbe 
ift  baß  SBaffer  fühl- 

Äeücnpnrm,  Aelleraffel,  ÄeUerefel, 
ift  in  ben  SBubnhäufern,  befonberß  in  ben  Speife; 
fammern  unb  Hellern  ein  efelerregenbeß  Ubier. 
Um  baffelbe  wegjufangen,  höhlt  man  Hobtrabi, 
Jtohlrüben  ober  anbere  «Rüben  auß,  nacbbem  fie 
oorber  burcbgefcbnitten  finb,  unb  ftellt  fie  mit  ber 
Höhlung  nad)  unten.  3n  biefen  Höhlungen  oer= 
ftetiten  ftd»  bie  Effeln  bei  Sage,  unb  man  fann  fie 
nun  leicht  fangen  unb  tobten.  Eud)  bie  flauen 
, oon  «Rinbern  unb  Schafen  fönnen  ju  biefem 
3wecf  benuftt  werben.  Sehr  nachtheilig  werben 


bie  Hellerwütraer  aud)  ben  Surfen.  Um  fie  hier 
SU  oertilgen,  füllt  man  einige  Heine  Stopfe  mit 
#eu  unb  ftellt  biefe  auf  ben  febattigften  Drt  beß 
Seeteß.  ©ie  HcUetwürmer  Brüchen  halb  in  baß 
£eu  unb  fönnen  bann  (eicht  getöbtet  werben. 
Snblich  hält  ftch  ber  Hellerwutm  oft  in  fel)t 
groget  «Nenge  in  ben  Coh-  unb  grütjbeeten  unb 
an  benSpalierwänben  auf,  wo  erfowohl^)flansen, 
befonberß  faftreicbe,  ober  weid)f<halige  grüd)te 
benagt,  ja  junge  ^flansen  oft  gans  auffrigt  unb 
babureb  Schaben  anrtchtet.  Namentlich  für  bie 
Sacteencultur  gibt  eß  faft  feine  gefährlicheren 
geinbe  alß  bie  Hellerwürmet;  fie  freffen  in  furser 
3etf  nicht  nur  ganse  SEöpfe  ooü  junger  Sämlinge 
ab,  fonbern  gehen  auch  bie  ältern  nahen  «Pflans 
Sen  an,  welche  fie  oft  fo  wett  außhöhlen,  bag  nur 
bie  £aut  mit  bem  Stachel  übrig  bleibt.  «Nun 
oertilgt  hier  bie  Hellerwürmer  eben  fo  wie  oben 
angegeben.  — 3uweilen  wirb  ber  Hellerwurm  mit 
Sranntwein  gegen  falfeß  gieber  genommen,  bod) 
erregt  biefeß  «Nittel  ftarfeß  Srbrechen,  Setbs 
fchmersen,  Unruhe,  Engft  unb  ^»arnftrenge,  unb 
man  mug  eß  bähet  oermeiben. 

Geltet/  ift  eine  «Nafchtne,  auf  ber  bie  $ers 
quetfehte  Üraubenmaffe  oollftänbtg  oon  bem  Safte 
befreit  wirb.  ©emöbnltd)  wenbet  man  basu  bie 
grogen  unb  unbebtlfltcbcn  Saumpreffen  an,  welche 
aber  bem  3wecf  auf  feine  SBeife  entfprechen. 
Schon  bie  Unreinlichfett,  welche  beim  Aufträgen 
ber  Sreftern  auf  bie  JCelter  unb  beim  Umarbeiten 
berfelben  ftattfinbet,  nimmt  gegen  biefe  ^reffen 
ein.  Eugcrbem  ift  aber  aud)  ber  «Necbanißmuß 
berfelben  gans  unsweefmägig,  tnbem  nicht  nur 
burd)  baß  Spannen  ber  Saume  ber  ©ruef  auf  bie 
Strebermaffe  fehr  ungleich,  oon  hinten  nach  oorn, 
ftattfinbet,  fonbern  aud)  (entere  bei  bem  grogen 
Umfange  ber  Heiter  burd)  feine  Sortierung  unter 
ber  Grefte  surücfgehalten  unb  baher  fcbon  bet 
einem  geringen  ©ruef  gans  außeinanber  gebrüeft 
wirb,  ©tefe  mangelhafte  Sinrichtung  ift  bann 
mit  bem  wettern  Nadjtheil  oerbunben,  bag  bie 
treffe  öfter  aufgesogen,  bie  SErebermajfe  umge; 
arbeitet  unb  bie  auf  bie  Seite  gebrüefte  wieber 
unter  bie  treffe  gebracht  werben  mug,  moburd) 
baß  Heitern  fetjr  aufgehalten  wirb.  Sine  golge 
baoon  ift,  bag  bet  reichlichen  £erbften  ber  sulffct 
gepregte  3J?oft  noch  lange  nach  oollenbefet  ftürmis 
fcher  Sährung  an  ben  SJreftern  flehen  mug  unb 
nicht  nur  an  Seh alt  unb  Sefcbmact  bebeutenb 
verliert,  fonbern  aud),  wenn  bei  flarfer  SBärme 
bie  Sreflern  in  bie  faure  gäulnig  übergehen,  (eicht 
einen  Sfftgftid)  erhalten  fann.  ©eßhalb  oerbienen 
Swecfmägig  conflruirte  Schraubenpreffen  ben 
Sorsug.  Sine  ber  beften  biefer  2lrt  ift  bie 
Hlein’fcbeScbraubenpreffe  (f.  b.).  2lud) 
bie  D r t h l i e b ’ fche  SB  e i n p r e f f e (f.  b.)  ift  fehr 
empfehlenßwerth;  baffelbe  gilt  oon  Häppeltn’ß 
2:raubenpteffe  (f.  b.).  3n  neuerer  3eit  hat 
man  aud)  bie  hflbraulifchen  ^reffen  su™ 
Heitern  in  Sorfchlag  gebracht,  aber  abgefeben 
baoon,  bag  biefelben  burd)  ihren  allsuflarfen 
©tuet  nicht  bloß  ben  Saft  ber  Seeren,  fonbern 
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auch  ben  bet  ©tengel  au«pteffen  unb  baburch  ben 
©ein  oerfd){ed)tecn  würben,  ffnb  ffe  fcbon  be«* 
halb  al«  SEraubenpreffen  nicht  feht  empfehlen«* 
werth,  weil  fie  oon  einem  ©ebraud)  bi«  gum  an* 
betn  leicht  einroffen  mürben;  auch  ba«  Scberwerf 
würbe  unbrauchbar  werben. 

ftelterf)au$,  ift  ein  ©ebäube,  wo  bte 
©eintrauben  behuf«  bet  ffieinbereitung  gefeitere 
werben.  3wedmäfjig  ift  e«,  wenn  ffd)  in  bem* 
felben  gugleich  ba«  ©ührungelofal  unb  bet  fiager* 
feiler  bepnbet.  ®a«  Kellethauö  wirb  oon  ber 
SJtorbfeite  burd)  eine  in  ber  €0?itte  angebrachte 
SEhüre  betreten;  guerft  gelangt  man  in  einen 
mit  gliefen  belegten  JRaum,  welcher  bie  #älfte 
ber  £iefe  be«  ©ebäube«  einnimmt  unb  bei  10—12 
gufi  £öbe  18  gufi  im  Cluabrat  mißt.  ©ie  anbere 
£älfte  biefet  2itfe  bient  gu  einem  2frbeifögimmer. 
finfer  4?anb  bient  bie  gange  SEiefe  gum  Kelter* 
lolal  unb  recht«  ein  gleichet  SRaum  gur@äbrung«* 
fammer.  Unter  bem  Kelterhaufe  beffnbet  ficb  ber 
Keller.  ®aö  Cofal  gum  Keltern  muß  b«ll  unb 
luftig  fein  unb  ift  ber  Sleinlicbfeit  halber  am 
SBeften  mit  gließen  belegt,  ©ie  gut  ©einberei* 
tung  nötigen  ©erdtlje  follen  ffd)  in  bem  Heller* 
häufe  ftet«  in  gutem  3uftanbe  beftnben. 

Weiterung,  ift  ba«  2(u«preffen  bet  ©ein* 
trauben  unb  be«  JDbfteö  behuf«  ber  ©ewinnung 
be«  ©afte«  au«  biefen  grüdjten  gut  ©einberei* 
tung.  3ut  @rleid)terung  be«  Keltern«  ift  ba« 
»orherige  3erquetfd)en  ber  SErauben  unb  »eeren 
auf  bem  SEraubenraöpelfiebe  (f.  b.)  gu 
empfehlen.^  ©ie  fo  gerquetfd)te  SDiaffe  wirb  nun 
gum  oollftänbigen  2fu«preffen  be«  ©afte«  auf  bie 
Äelter  (f.  b.)  gebracht.  Stothwenbig  ift  e«, 
baß  ba«  2lu«preffen  gleichförmig  unb  möglichft 
fchneU  gefehlt,  bamit  bie  Weiterung  nicht  aufge* 
halten  wirb.  ®a«  Keltern  gefchieht  entweber  fo* 
gleich  nach  bem  SOtofteln,  ober  bet  £raubenbrei 
bleibt  eine  3eitlang  mit  ben  Kernen  unb  hülfen 
flehen.  Sei  eblen  SEraubenforten  ift  e«  am  »eiten, 
fogleid)  nad)  bem  SKoften  gu  feltem;  bei  SErauben 
bagegen,  welche  matfig  ffnb,  oielen  .Kleber  unb 
©d)leim  haben,  ift  e«  rathfam,  wenn  ber  &rau* 
benfaft  einigeSage  gut  gugebedt  flehen  bleibt,  ehe 
er  gefeiter!  wirb.  Uebtigen«  muf  bei  ber  Kelle* 
tung  bie  ftrengfte  SReintichfeit  betrieben,  bamit 
ftd)  feine  ©äure  ergeugt. 

Äerbel,  eine  ©ewürgpflange.  SOlan  unter* 
fcheibet  ben  gemeinen  unb  ben  wohlriechenben 
Jletbel.  ©er  gemeine  Kerbel,  oon  bem  e«  auch 
eine  2Cbart  mit  fraufen  »lättern  gibt,  fann  oom 
Frühjahr  bi«  in  ben  #erbft  gefäet  werben.  @r 
liebt  ein  etwa«  feuchte«,  ber  5D?orgenfonne  au«ge* 
feftte«,  fräftige«,  aber  nicht  frifd)  gebüngte« 
Canb.  ©enn  bie  ^flanjen  hinreidjenb  ermachfen 
ftnb,  fchneibet  man  ffe  jum  Küchengebraud)  ab. 
©ie  ^flangen  treiben  balb  wiebet  neue  Slätter, 
unb  man  fann  biefelben  fogar  im  ©inter  bei 
offenem  ©etter  abfehneiben.  ©inmal  au«gefäet 
pffanjt  ftd)  ber  Kerbel  burd)  ben  auöfatlenben 
©amen  oon  felbft  fort.  SOtan  fdjneibet  bann  nur 


bie  ©tengel  ab,  wenn  er  immer  auf  einer  ©teile 
flehen  bleiben  foO,  badt  ba«  8anb  etwa«  auf,  halt 
e«  oom  Untraut  rein  unb  ftreut  im  $erbft  etwa« 
furgen  SKift  barüber,  bamit  ber  »oben  nicht  gu 
mager  wirb,  ©ill  man  ©amen  ernten,  fo  fchnei* 
bet  man  bie  ©tengel  ab,  ehe  ber  ©ame  oöllig 
reif  ift,  binbet  bie  ©tengel  in  »ünbel  unb  hängt 
fte  gum  Nachreifen  an  einen  luftigen  unb  fonnigen 
3Drt.  ©er  Hnbau  be«wohlriechenben  Ker* 
bei«  fommt  mit  bem  be«  gemeinen  Kerbel«  faft 
überein;  ba  aber  oon  bem  wohlriechenben  Kerbel 
nicht  nur  ba«  Kraut,  fonbern  auch  bie  ©urgeln 
benufct  werben , fo  oerlangt  er  einen  forgfaltigern 
2fnbau.  ©inb  nämlich  bie  jungen  9>flangen  gu 
bet  erforberlithen  #öbe  beroorgewaehfen,  fo  oer* 
fe^t  man  fie  in  gute«,  fruchtbare«,  lodere«  8anb, 
1 */* — 2 guß  au«etnanber,  begieft  fte  Anfang« 
guweilen  unb  hält  ff?  burd)  »ebaden  oom  Un* 
fraut  rein,  ©er  Kerbel  wirb  al«  ©uppenfraut 
benufct.  ©er  gute  Kerbel  muf  einen  gernürg* 
haften,  fü§lid>en  ©efebmad  unb  ®ctud>  haben. 
3um  ©ebrauch  muff  man  ba«  Kraut  nod)  jung 
unb  frifth  nehmen;  getrodnet  hat  e«  faft  gar 
feinen  ©eruch  unb  ©efchmad.  ©chlecht  ftnb  alle 
gelben  unb  fchwargen  »lätter,  bie  man  entfernen 
muf ; auch  hüte  man  ffd»  oor  einer  »erwedbfelung 
be«  Kerbel«  mit  ber  f)eterfflie.  Um  Kerbel 
eingufalfen,  wirb  er  wie  ber  g e n d) e l (f.  b.) 
mit  Kalfmaffer  befeuchtet  unb  bann  getrodnet. 
@r  hält  ffd)  fo  lange  3eit  gum  ©ebraud). 

Äerbelbrotchen , werben  eben  fo  bereitet 
wie  bie  9!  o f e n b r o t cb  e n Cf«  b.) , nur  bafi  man 
flatt  bet  JRofenblätter  Kerbelfraut  nimmt. 

töerbelbrül)*.  1 ?)fb.  Kalbfleifd)  wirb  in 
bem  nötigen  ©affet  fo  lange  gefodit,  bi«  e«  gahe 
ift;  bann  werben  6 £änbe  ooll  Hein  gefchnittene« 
Kerbelfraut  bagu  getf)an,  worauf  man  e«  noch 
einige  SWal  aufwaüen  lä§t.  ©ie  glüfpgfeit  wirb 
enblid)  burd)  ein  Such  gebrüdt.  ©ine  anbere  »e* 
reitungöart  iftfolgenbe:  9)lan  reinigt  eine  alte 
#enne  gut,  ohne  ffe  jeboeb  gu  brühen,  füllt  Kropf 
unb  8eib  weÄfelöweife  mit  flein  gefebnittenem 
Kerbelfraut  unb  Jpafcrgrtt^e , näht  bie  #enne  gu, 
bringt  ffe  ohne  ©alg  in  einen  irbenen  £opf,  ber 
etwa  4 Cluart  hält,  gie§t  ffebenbe«  ©affet  barauf 
bi«  an  ben  9?anb  be«  SEopfe«,  oerflebt  ben  ©edel 
mit  TOehlteig  unb  ^)apierftreifen , läft  e«  bei  ge* 
linbem  geuer  6 Stunben  befiänbtg  fochen,  bi«  e« 
gur  ^älfte  eingefocht  iff , fühlt  etf  bann  ein  wenig 
ab  unb  feiht  bann  bie  »rühe  burd)  ein  Such. 
SOtan  bewahrt  ffe  an  einem  fühlen  Drte  auf. 
SOtan  bebient  ffd)  biefer  »rühen  bei  langwierigem, 
trodnem  »ruffhuften,  bei  ber  ©d)winbfud)t  unb 
ßungenfuebt,  fo  lange  noch  fein  gieber  eingetreten 
ift.  SOlan  trinft  baoon  alle  2— 4©tunben  l^hce* 
taffe  ooll. 

tferbelrtibe,  eine  ©emüfepffange,  liebt 
einen  lodern,  nahrhaften,  nicht  gerabe  frifd)  ge* 
büngten  »oben.  3n  fchwetem  »oben  werben 
gwar  bie  Stüben  etwa«  größer,  aber  nicht  fo  beli* 
tat  unb  weniger  haltbar.  SWan  fäet  ben  im  Kuguft 
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geernteten  ©amen  nod)  in  bemfelben  $erbft  auf 
gut  bearbeitet«  ganb  in  Steiben  ober  breftwürftg. 
DaS  Jtefmen  ber  ©amen  erfolgt  erft  im  SÄärg. 
©päte  gröfte  fcbaben  ben  jungen  ^flänjcben 
nicht.  (Sin  bünnes  Ueberftreuen  ber  ©aatbeete 
oor  ober  fogleicb  nacb  bem  Winter  mit  leicbtemEom* 
poft  ober  altem  SRiftbeetbünger  ift  fe^r  oortt>eil^aft. 
Segoffen  wirb  nur  bei  anbaitenber  Dürre.  Die 
gu  bid)t  ftebenben  ^flangen  muffen  bis  auf  wenig: 
ftenS  l*/s  3oll  Entfernung  oergogen  unb  bielBeete 
fleifig  bebacft  werben.  Die  9?übd»en  bleiben  bis 
ffnbe  beS  #erbfteS  im  ©oben,  bann  werben  bie 
für  ben  Wintergebraucb  beftimmten  aufgenommen 
unb  im  Jteder  in  ©anb  eingefcblagen.  ©ie  bienen 
ben  gangen  Winter  binburd)  a(S  eine  febr  wof )U 
fcbmcdenbe  ©peife.  Da  fte  einen  giemlid)  ftarfen 
groft  oertragen  fönnen,  fo  läft  man  bie  gur 
©amengucbt  beftimmten  «Rüben  im  freien  ganbe 
fielen.  «JRit  bem  Eintritt  beS  grübjabrS  hört  i^r 
JBoblgefdbmad  auf.  Will  man  baS  ganb  hoppelt 
benuben,  fo  fann  man  ben  ©amen  ber  Jterbel* 
rübe  auf  biejenigen  ©eete  fäen,  auf  bie  man  Eba* 
lotten , Stoccambol  tc.  im  #erbft  fe&t.  ©inb  bie 
Stuben  ausgenommen,  fo  tann  man  baS  ganb 
nod)  mit  Jtoblrabi,  Jtobltüben  ic.  anbauen. 

&evbclfaft.  3Ran  badt  ober  ftö §t  .Kerbel, 
preft  ibn  aus  unb  trinft  ibn  bei  4>aut!ranf* 
beiten.  ' 

ift  brr  gum  Slotbfärben  bienenbe, 
getrodnete,  mit  Eiern  angefüllte  .Körper  einiger 
Voten  ©cbilbläufe,  namentlid)  ber  ©ted)* 
eichen*,  polnifcben,  Erbbeer*  unb  Sä* 
renfrauben  * ©cbilblauS.  Die  ©ted)« 
efebenfcbilblauS  ftnbet  ftd>  im  Orient  unb  im 
ffibtidjen  Europa,  namentlid)  im  füblicben  granf* 
reid»  auf  ber  ftraucbartigen  JtetmeSeicbe.  DaS 
Weibchen  ift  erbfengtof , rotybräunlid)  glängenb 
mit  weitem  ©taube  bebedt  unb  ungeflügelt;  baS 
Wännchen  ift  deiner,  lebhafter  unb  geflügelt.  Der 
Jt&rper  beS  Weibchens,  ber  gegen  2000  rotbe 
Eier  legt,  ift  nad)  bem  ÄuSfcblüpfen  ber  3ungen 
eine  roeifjlicbe  teere  $ü(fe.  Die  Eier  tommen 
innerhalb  beS  Jt&rperS  ber  auf  ben  Slattern  ber 
JtermeSeicbe  unbewegtid)  feft  ftQenben  «Kutter  auS 
unb  bleiben  bamit  oerbunben.  Ehe  aber  bie  Eier 
auStommen  (oon  Witte  Wai  bis  Witte  3uni); 
fommelt  man  bie  tobten  Wütter  mit  ben  Eiern 
unb  tbbtet  bie  gebensfraft  bet  Eiet  burd)  bt»&* 
Efftgbämpfe,  foorauf  fte  getrodnet  werben.  Stur 
einen  &b*H  täftt  man  gur  gortpflangung  auf  bem 
Saume.  Eine  gweite  Einfammlung  gefehlt  im 
©eptember.  Diefe  gibt  aber  deinem  unb  weniger 
farbenreichen  ÄetmeS.  Die  grof en , frifeben,  bum 
telrofb«n  .Kötner  oon  fchwachem,  nid)t  unange= 
nebmem  ®etud)  finb  bie  beften.  Die  p o I n i f d)  e 
©d)ilblauS,  welche  in  fanbfgen  ©egenben 
Polens,  gittbauenS  unb  ber  Utraine  ftch  an  ber 
Wurgcl  beS  JtnauelftraucbS  ftnbet,  wirb  um  3<>« 
bannt*  eingefammelt,  burd)  Sefprengen  mit 
beifein  Waffer  ober  mit  Efftg  getftbtet  unb  bann 
getroctnet.  1 f)fb.  baoon  reicht  bin,  um  20  $fb. 
Wolle  rotb  gu  färben.  DieStbbeer*@cbilb* 


Ia|uS  fommt  bauptfäcblicb  in  ©ibirien  an  ber 
Wurgcl  ber  gemeinen  Etbbeere,  bie  Säten* 
trauben*@cbilblauSfn  fRuflanb  an  ber  ge« 
meinen  ©anbbeere  oor. 

&erme$lacf.  Äus  bem  .Kermes  wirb  auf 
ähnliche  Ärt  wie  aus  ber  Eocheniße  ein  fcböner 
gad,  ber  .KermeSlad,  bereitet,  unb  gwar  burd) 
blojjeS  .Kochen  beS  .KermeS  mit  weinfteinbaltigem 
Waffer  unb  nacbberigem  Slieberfälagen  mit 
Älaun  unb  $)ottafd)e. 

Äernbeifter,  Äirfdjftnfe,  ift  ein  ben 
Äirfcben  fcbäblicber  Sogei ; er  ftnbet  nur  an  ben 
.Kernen  ber  Jtirfcben  ©efchmad. 

Äernobftbdume,  ftnb  folcbe  Dbftbäume, 
beren  grüchte  deine,  bei  ber  Steife  mit  einer 
fd)wärglid)cn  ober  braunen  £aut  umgebene  ©a* 
men  haben,  bie  in  einem  gang  oon  eßbarem,  mehr 
ober  weniger  feftem  unb  faftigem  gleifcbe  über* 
gogenen  engen  ©cbäufe  eingefcbloffen  liegen, 
beffen  Wänbe  mit  burchftcbtigen , bornartigen 
©cbalen  bedeibet  ftnb.  3u  ben  Ketnobftbäumen 
gehören  ber  Äpfel*,  Sirn*  unb  Ouitten* 
bäum  (f.  b.). 

Äernftccfjen,  ift  eine  Operation  im  Waule 
ber  ^auStbiere.  «Kan  geftatte  es  nur  ©achoet* 
ftänbigen,  weil  fonft  (eicht  eine  ^)ulSaber  burcb* 
ftocben  werben  unb  baS  Schier  ftd)  oerbluten 

fönnte. 

ftergetihütchen.  DiefeS  deine  3nftrument, 
welches  in  gig  a in  ber  ©eitenanfidjt,  in  gig.  b 
im  S3ertifalburd)fd>nitt  bargeftelit  ift,  bient  bagu, 
um  baS  Äbtropfen  gewöhnlicher  JCergen  }u  oer* 
hüten  unb  bie  ©rüde  beS  gichteS  gu  erhöben. 
ES  wirb  oben  auf  bie  tferge  geftedt  unb  beftebt 
auS  einem  metallenen  Hütchen  ober  Dedel,  als 
guter  Wärmeleiter,  um  ben  3uflu§  nach  bem 
Docht  gu  reguliren,  in  93erbinbung  mit  einer 
glifernen  gübrung  als  fchlechtem  Wärmeleiter. 
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Die  leitete  fiebert  big  perpenbiculäre  Soge  beß 
3nftrumentß,  ohne  bie  ©arme  bcn  tiefer  gelegen 
nen  ©tcUen  bec  Äerje  mitsutbeilen,  um  biefelben 
§u  fd)me(;en.  ©irb  baß  3nftrument  auf  eine 
brennenbe  JCerje  geftedt,  fo  ftnft  eß  na.fc  üflaßgabe 
bfß  {)inn>egfd)me($enben  SEalaeß  aUmdiig  in  golge 
feineß  eigenen  ©ewichtß  tjerab.  SRan  fann  eß 
au*  »ur  Äufnahme  eineß  ©ebirmß  benu&en. 

ftcffelbaum,  ift  ein  3wergobftbaum.  Sr 
eignet  ftd)  am  Neffen  in  ber  (Sde  eineß  ©artenß 
unb  ift  einem  arinfglafe  ähnlich,  baß  oben  weiter 
ift  alß  unten,  ©eine  ©cbaftijötje  beträgt  3 guß, 
feine  Rrone  ift  halbrunb  unb  inroenbig  hohl-  Daß 


jum  Reffeibaum  beftimmte  ©tammeben  mnf  fchon 
6 3oU  oon  ber  (Srbe  an  bureb  feine  3meige  ben 
Reffet  bilben.  Der  im  erften  3ahte  getriebene 
Schoß  beß  (Sbelreifeß  wirb  auf  2—3  Äugen,  bie 
nahe  beifammen  unb  niebt  in  einer  8inie  gebrängt 
unter  einanber  ftefjen,  jurüctgefcfenitten,  bamit 
ftd)  baß  Näumchen  bequeme,  feine  Xcfte  metjr  an 
einanber  bei  ber  Rrone  außjutreiben.  Dem  fünf; 
tigen  Reffelbaume  läßt  man  juoot  brn  ©d)aft 
wachten;  brr  #aupttrieb  wirb  bann  frühjfltig  in 
beftimmter  £öhe  abgefebnftten,  worauf  bann  bie 
gleich  ftarfen  Steifer,  beren  aber  nicht  ju  niete  fein 
bürfen,  jur  bohlen  Rrone  afß  ©tunbäftchen  ange: 
sogen  werben,  Später  werben  um  biefe  ^»aupt; 
äfte  3 Steifen  gelegt  unb  fämmtliche  Äefte  burd) 
Änbeften  an  bie  Steifen  in  eine  hohl«  gotm  ge* 
bradjt.  Durd)  einen  mäßigen  ©ebnitt  erhält 
man  bie  3*»eige  gefunb;  nur  muß  man  bafür  for* 
gen,  baß  bie  Rrone  beß  Reffelbaumß  nicht  witb 
unb  nerworren  werbe. 

&effelbraßee$.  SDtit  biefem  Namen  be* 
jeiebnet  man  Heine,  troefne  (Sonfftuten,  welche 
auß  ©amenförnern , {(einen  grüd)ten  unb  ans 
bern  Stoffen  bereitet  unb  mit  3udcrfd)id)ten 
überzogen  werben.  Da«  Ucberjießen  gefebieht  in 
einem  Reffet  oon  rothem  Rupfer,  weither  unoer* 
Sinnt  ift  unb  an  beiben  ©eiten  eiferne  4>en(el  hot. 
3n  ber  SOtitte  beß  Stanbeß  beftnbet  ficb  ein  eiferner 
Jpanbgriff,  an  bem  man  ben  .Reffet  feftljält  unb  res 
giert.  Durd)  bie  beiben  ©eitenhenfel  ftnb  tunbe 
8öd>er  gefd)(agen,  in  me(d)e  2 eiferne  £afe«  ein« 


geftbmicbet  ftnb.  Diefe  £aten  ftnb  beweglich  unb 
nad)  oben  eingebogen.  Än  ber  Dede  ift  eine 
Stolle  horijontal  eingefebraubt,  burd)  welche  ein 
©tritt  gesogen  wirb,  ber  an  beiben  ©eiten  herab* 
hängt.  2Cn  ben  beiben  Snben  berfelben  ftnb 
2 eiferne  #afen  befeftigt,  woran  man  ben  .Reffet 
mittelft  ber  baran  gefchmiebeten  £afen  hängt. 
Xuf  biefe  ©eife  wirb  ber  .Reffet  fthwebenb  erhat* 
ten.  3u  ben  boppelfarbigen  ©eleeß  wirb  in  bet 
Dede  ein  $aten  eingefthraubt,  an  btn  man  einen 
©tod  mit  einem  ©tride  befeftigt.  Der  ©tod  hat 
2 3olt  Dide  unb  ift  eben  fo  (ang  alß  ber  Durd)* 
meffer  beß  Ueberjiehfeffelß.  Än  bie  beiben  (Snben 
beß  ©todeß  werben  ©tride  befeftigt,  welche  her* 
abhängen  unb  ebenfaUß  mit  eifernen  $afen  oets 
fehen  ftnb,  an  welche  ber  .Reffet  befeftigt  wirb. 
Unter  bem  Reffet  wirb  ein  flacheß  Rohlenfeuer 
ober  ein  ©inbofen  geftellt,  weither  1—6  3oil 
oom  Reffet  entfernt  ift,  fo  baß  man  benfetben  be* 
quem  nad)  alten  Dichtungen  bewegen  fann.  Der 
Reffet,  beffen  man  ftd)  sum  Ucber jictjen  bebient, 
barf  nid)t  oersinnt  fein,  weil  bieß  ben  Drageeß 
ein  fchwärslitbcß  Änfehen  geben  würbe,  fonbern 
muß  oon  Dothfupfer  unb  womöglich  polirt  fein# 
waß  oiel  basu  beiträgt,  bie  Drageeß  su  glätten. 
Die  (leinen  Drageeß,  wie  Fenchel,  Nonpareille  tc. 
werben  in  einem  Reffet  bereitet,  beffen  Noten 
etwaß  gewölbt  ift.  Der  Reffet  wirb  aufein  {faß 
gefegt,  baß  1 3oil  deiner  alß  ber  Reffei  ift  unb  bie 
4>öhc  beß  halben  Rörperß  erreicht.  3n  baß  gaß 
wirb  ein  Rohlenfeuer  gefefet,  wetebeß  bie  Drageeß 
warm  erhält.  #at  man  bloß  einen  Reffet,  fo  ift 
eß  am  Neffen,  einen  fotchen  mit  etwaß  gewölbtem 
Noben  su  wählen , weil  ftd)  biefer  su  anbern  Ät* 
beiten  beffer  alß  ein  Reffet  mit  flachem  ©oben  ge* 
brauchen  läßt.  3u  ben  gekauften  ober  tyttlz 
brageeß  wirb  ein  (upferner  ober  blecherner  Briefe* 
ter  genommen,  welcher  oben  weit  ift  unb  ftd)  all* 
mdlig  sufpifct.  Die  Deffnung  oon  bem  fpifcen 
Snbe  beträgt  bie  Dide  eineß  ©trohhatmß-  Oben 
quer  über  bem  £rid>ter  ift  eine  (leine  Seifte  oon 
Nied)  angebracht,  welche  in  ber  ©litte  ein  £o<b 
hat,  in  baß  man  eine  eiferne  ©pinbel  ftedt.  Die 
©pinbet  muß  ben  untern  SEbeil  beß  Xrid)terß  auß* 
füllen  unb  oben  fchraubenartig  fein,  bamit  man 
fte  beim  Rraufen  oor*  unb  rüdwärtß  febrauben 
fann,  um  ben  3uder  ftärfer  ober  fchwächer  laufen 
Su  (affen.  (Bei  bem  Uebersiehen  fetbft  muß  man 
hauptfäd)(id>  folgenbe  Degeln  beobachten:  1.  Der 
3uder  muß  ftetß  warm  erhalten  werben,  weil 
bieß  feine  gleiche  Nertheilung  auf  alte  Drageeß  im 
Reffet  befötbert,  2.  Die  SKenge  beß  3uderß, 
welche  man  auf  einmal  einträgt,  muß  nad)  ber 
SOtenge  bec  Drageeß,  welche  man  im  Reffet  hat, 
abgemeffen  werben.  (Sine  su  große  SRenge  auf 
einmal  eingetragen,  würbe  bie  Drageeß  oerun* 
(falten,  eine  su  deine  Nlenge  bagegen  baß  Xuf* 
fchweUen  ber  Drageeß  unnötig  oer§ögern. 
3.  (Dan  muß  jeben  Äuftrag  gut  abtrodnen , ba* 
mit  bie  Drageeß  nicht  abfpringen  ober  grau  wer* 
ben.  4.  Daß  geuer  muß  man  fo  ftelten,  baß  bie 
Drageeß  beim  Äuffchwrften  ober  Rraufen  nur 
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beiß,  nid)t  brennenb  unb  beim  ©lätten  lauwarm 
ßnb.  IS.  ©o  oft  man  3ucferßaub  lm  Reffet  be; 
merlt,  muß  man  bie  ©ragceS  burcbfieben,  weil 
ficb  fonß  ber  ©taub  barauf  fefcen  unb  bie  ©rageeS 
oerunßalten  mürbe.  6.  S5eim  Aufträgen  muß 
man  mit  ber  $anb  über  bas  ©ragee  fahren,  um 
ben  3u<*et  gleichmäßig  ju  pertbeilen.  Äucb  Eann, 
ehe  man  ben  3ucfer  aufträgt,  eine  gabung  aufge; 
lößeS  arabifcbes  ©ummi  eingetragen  werben,  weil 
biefeö  ba«  Buffpringen  be«3ucferö  oerhinbert  unb 
bie  Dragees  fjart  unb  fracbenb  erhält.  7.  Veim 
Ueberjiefjen  iß  bie  ßrengße  Neinlichfeit  $u  beob; 
achten,  unb  befonberß  ber  ©taub  oon  .Rollen  unb 
Äfche  ju  permeiben.  ©.  SNanbel,  weiße, 
©itronenmanbeln  , Vanillcmanbeln, 
Drangenblütenmanbeln,  Nefebaman; 
beln,  3ep^prmanbeln,  $)arifet  992an: 
beln,  @t)ocolabenmanbeln,  Sitrman: 
beln,  ©panifche  SNanbeln,  £afelnuß; 
©ragee,  «Potpourri,  JjbafelnußEernbragee, 
9>ißajienbragee,  23anillen  = ^)ifla^ien, 
'P  i ß a j i e n bla  Sultan,  Nofenpißajien, 
Potpourri  ; i fl a j i e n , ßitronenbra; 
gee,  3immetßengelchen,  Jtirfchbragee, 
SBetberiSbeerbragee,  3ohanniSbeer;, 
$imbeet;,  2ln  i 6 = , gcnchel;,  .Kümmel;, 
© eller  ie;,  SNuSfatnuß;,  SBeilch  en ; 
Dragee,  ©tagee  mit  Deoifen,  über? 
jogene  Nelfen,  .Kaffee;,  ©hocolaben; 
btagee,  #albmonbe,  Nofenbragee, 
Parfait  d'amour  ©ragee,  Nonpareille. 
Der  Unterfdneb  jwifcben  glatten  unb  gefraußcn 
Dragee«  befielt  barin,  baß  ju  ledern  ber  3utfrr 
flärfer  gefocbt  unb  burcb  einen  Trichter  auf  bas 
Dragee  getropft  wirb,  woburd)  bie  Eraußge  ober 
jaefige  Oberfläche  entfielt,  bie  ihnen  ben  Namen 
gibt.  Der  Trichter  hängt  mitten  über  bem  Äeffel 
an  einem  ©triefe,  jeboch  12 — 24  3oU  baoon  ent; 
fernt;  baS  ©ragee  muß  fortwährenb  tnSBewegung 
erhalten  werben,  fo  lange  ber  3ucfcr  aus  bem 
SIriebrer  läuft.  £at  man  oiel  Dragee  im  Äeffel, 
fo  läßt  man  ben  3ucfer  ßärter,  hat  man  wenig 
barin,  langfamet  laufen.  2luch  muß  man  ben 
Äeffel  nach  allen  ©eiten  wenben,  bamit  ficb  ber 
3ucier  gleichmäßig  oertheile.  ©.  SNanbeln, 
weiße  gefrauße,  €0? arfeiller  SDtanbcln 
SKofenmanbeln,  ^afelnußferne  g e ; 
fraufle,  3immct  überjogener,  21  nie 
g ef  raufter. 

Äeffdfeucruitgeil , mit  £olj,  finb  ähnlich 
ju  conßruiren,  wie  bie  2lbbilbungen  jeigen.  ©er 
geuerraum  hat  biegorm  eine«  umgeßürjten  abge; 
flumpften  .Kegels,  iß  am  Noß  möglichß  eng  unb 
erweitert  ficb  nach  bem  Äeßel  hin,  ber  gorm  bef; 
felben  entfprecbenb,  fo  weit,  baß  bie  Umfang«; 
mauer  bem  .Keffel  noch  als  ©tüfce  bienen  fann. 
Die  £öbe  beS  geuerraum«  wirb  burcb  bie  2(rt 
unb  SNenge  be«  anjuwenbenben  ^Brennmaterials 
bebingt  unb  iß_  für  £olj  am  £öchßen.  ©ine 
entfpredjenbe  #öhe  be«  geuerraum«  iß  für  .Keffel. 
feuerungen  um  fo  wichtiger,  alö  nur  bann,  wenn 
bie  glömme  ben  SBaffetEeffel  mit  ber  ©pifce  be; 


rührt,  bie  größtmögliche  2Bärmeentwf(telung  bei 
oollfommener  Verbrennung  be«  .Kohlenßoff«  ßatt; 
ßnbet.  gig.  1 iß  ber  oerficale  ©urebfebnitt, 
gig.  2 ber  hori&ontale  ©urebfebnitt.  r iß  ber 
Noß,  ggg  finb  3üge  oon  53—60  DuabratjoU 
SBeite,  bie  ben  .Keffel  faß  2 SNal  umfreifen  unb 
ben  Naucb  nöthigen,  feine  SBärme  an  bie  .Keffel; 
wänbe  abjugeben ; bei  x tritt  bet  Naucb  oom 
geuerraum  in  bie  3üge  unb  bei  R gig.  2 in  ba« 


gifl.  2. 


Sttaßßab. 


Nauchrohr.  SBei  ber  JCeffelfeucrung  mit  ©tein; 
unb  SBraunEofjlen  äußert  ficb  bie  freiwetbenbe 
SBärme  ber  Kohlen  in  ihrer  gangen  ©tärfe  nur 
auf  eine  engere  Umgebung  , unb  es  bebingt  biefer 
Umßanb  hier  einen  engern,  weniger  hoben  geuer; 
raum,  als  bie  mit£ol$  geheigfen  JfCcffelöfen  haben, 
©er  geuerraum,  welcher  ftch  faß  immer  birect 
unter  bem  Äeßelboben  beßnbet,  hat  ebenfalls  bie 
ffießalt  eine«  umgrßürjten  abgeßumpften  ÄegelS, 
beffen  Eleinere  gläche  ber  Noß  repräfentirt.  ©ie 
3üge,  welche  hier  ben  jteßel  fpiralförmig  um; 
Ereifen,  müßen  öfter  oom  Nuß  befreit  unb  oon 
etwaigen  Verfchlactungen  gereinigt  werben,  ©ie 
Äruße,  weld)e  ftd)  bei  fetten  ©teinlohlen  auf  ber 
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Oberfläche  btö  geuetö  bilbet,  braucht  man  gu* 
weilen,  um  unter  Ueffeln  bie  $ifee  plöfclicb  auf 
furge  3eit  gu  unterbrechen.  3ur  Neigung  non 
gewöhnlichen  ©iebetcffeln  eignen  ftcft)  alle  Braun* 
fohlenarten.  3ur  Neigung  bet  Äejfel  mit  SEorf 
eignen  ftd)  nur  bie  beften  unb  mittelguten,  ooll= 
!ommen  trodnen  &orfforten.  ©er  geuertaum  ifl 


um  Vs  größer  al*  für  ©teinfohlenfeuerung  angu* 
legen,  unb  bie  SRoftöjfnungen  unb  3üge  l»nb  weiter 
gu  machen.  (Sgl.  auch  ©ampfftffel  unb 
©ampffeffelheigung.) 

&eff(lrab,  ift  ein  neue«  non  3foarb  unb 
SJtercier  befannt  gemachte«  ©pftetn  bet  ©arnpf* 
mafchine,  ba«  ftd)  burch  feint  große  Einfachheit 
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auögetchnet,  (nbem  Äcffel,  Splinbet  unb  alle 
übrigen  welche  bie  bewegenbe  Kraft 

liefern,  in  einem  eingigen  Rohre  oereinigt  jtnb. 
$tg.  1 ift  bie  ©eitenanftcbt,  jjig.  2 ber  Durch* 
fchnitt  ber  SJtafcbine,  welche  oieUeicpt  bi«  je&t  bie 
befte  göfung  beet  Problem«  ber  rotirenben  Dampfs 
mafchine  ift.  Der  Xpporat  befteht  au«  einet 
Verbinbung  »on  Röhren,  welche  ba«  in  Ddmpfe 
gu  oerroanbelnbe  SBaffer  enthalten  unb  im  fteue* 
rung«taume  fo  angebracht  ftnb,  baff  fte  bie  $fhe 
unmittelbar  erhalten,  welche  ba«  SBaffer,  ba« 
oon  einem  @nbe  ber  Röhre  »intritt,  gwingt,  ftd) 


mit  gro&tr  ©chneUigfeit  burcp  bie  Röhren  iu  &»* 
wegen  unb  am  anbern  (Snbe  al«  Dampf  gu  ents 
weichen.  Der  Röhrenapparat  ift  alfo  gleichseitig 
Äeffel,  «Schwungrab  unb  Ventilator,  fo  baf  bie 
Anlage  eine«  h°h»n  Dampffchornjtein«  unn&tbig 
ift.  A ift  ein  cplinbtifcbet  Äaften,  ber  auf  bem 
Unterfchiebe  A'  A»  ruht  unb  an  ber  ©eite  Dejf* 
nungen  aa  hot,  welche  bie  Verbrennung  im  3n* 
nern  btf&rbern.  Xnbere  Deffnungen  bb  im  SBo* 
ben  be«  $euerung«raume«  bienen  al«  9? oft  unb 
taffen  Xfcpe  unb  ©djlacten  burchfallen.  B B jtnb 
.Klappen,  welche  bie  Deffnungen  ira  Neuerung«* 
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roume  fchliefjcn,  burch  bie  ba«  Brennmaterial  ein: 
gebracht  ift  unb  bte  burd)  bte  93orreiber  cc  guge: 
halten  werben,  ©er  contfdjv  «Raum  c nimmt  ba« 
Brennmaterial  auf  unb  führt  eS  gegen  bie  «Röhren, 
bte  ÄbfäUe  aber  werben  oou  bem  fchrägen 
Schirme  D aufgefangen  unb  oon  bet  SRajcbine  ab: 
geleitet.  E finb  geuertöhren  oon  ©ifen  ober 
Äupfer,  welche  (ich  fpiralförmig  an  bet  SSanb  be« 
gruerungSraumeö  ^tn jte^en  unb  btn  eigentlichen 
Äeftel  bilben;  it>r  Snbe  E“  münbet  in  ben 
Schlauch  F,  bureb  welchen  ber  ©ampf  entweicht. 
G ift  eine  hoffte  Spinbel,  welche  ben  ©plinber  A 
trägt.  Sie  bretjt  jid)  in  einer  Pfanne  unb  wirb 
»on  einem  #al«banbe  G1  gehalten,  ©urch  bie 
Höhlung  tiefer  Spinbel  geht  bie  «Röhre  e,  welche 
ba«  Speifewafter  an  bem  ©nbc  E in  ben  .«Röhren: 
feffel  E führt.  H*  ift  bie  Speifepumpe,  beren 
Äolben  I ba«  ffiafter,  welche«  ber  «pumpe  burch 
bie  «Röhre  1 au«  einem  höher  liegenben  Schalter 
gugefüljrt  wirb,  burd)  bie  SRöhre  x in  ben  Äfftet  E 
brüctt.  L ift  ein  mit  einem  Trichter  oerfehene« 
5Roht,  um  bem  Jpalöbanbe  G»  Del  gugufütjren. 
M ift  ein  ©etriebe  auf  bet  Spinbel  G,  welche«  in 
ein  3ahnrab  N greift,  auf  beften  Tire  wieber  baö 
©etriebe  0 fid)  befinbet,  welche«  in  ba«  £aupt: 
rab  P greift,  beften  SBcUbaum  Q,  ber  auf  bem 
©efteU  K fleht , ber  Tire  guc  Umbrchung  bie  Äraft 
liefert.  K ift  eine  Schubftange  mit  einem  Ärumm: 
japfenhebet,  welcher  auf  bem  untern  £beil  be« 
SBellbaum«  für  ba«  ©etriebe  wirft,  ©ie  93er: 
längerung  biefer  Schubftange  ift  mit  bem  £ebel  T 
oerbunben,  welcher  bagu  bient,  bie  «JRafdjine  in 
Bewegung  gu  fe(jen.  ü ift  ein  Jpanbhebel,  um 
bie  $)umpe  W arbeiten  gu  laften;  ift  aber  bie  9Ra: 
fchine  in  Bewegung,  fo  fuppelt  man  biefen  Jjpebel 
mit  bem  £cbelT,  worauf  bie  $)umpe  ununter: 
brochen  fortarbeitet,  ©a«  Spiel  ber  SERafchine  ift 
ohne  weitere  ©rflärung  bcutltch. 

ßeffelfteitt*  3ebe«  Söafter  bilbet  beim 
Uebergang  in  ©ampfgeftalt  einen  erbigen  lieber: 
fcblag,  beften  Anhäufung  in  ben  Äefteln  man  nie 
auffommen  laften  barf.  ©iefe  «Ricberfchläge, 
hauptfächlid)  wenn  fte  falfhaltige  Salge  enthal: 
ten,  bilben  eine  fefte  fteinige  9Rafte,  bie  fid)  an  ben 
Äejfelwänben  fo  feft  anfc$r,  bufj  man  fte  nur  mit 
«JReifel  unb  Jammer  loöfdftagen  fann.  £aupt: 
fachlich  fe|en  fte  ftd)  an  bie  innern  &t)nle  ber 
SBänbe  an,  welche  ber  birecten  ©inwirfung  ber 
ept'he  auSgefefct  ftnb;  bie  ©rlji&ung  be«  ffiafter« 
wirb  baburd)  oergögert,  ber  TCufwanb  »on 
Brennmaterial  permehrt  unb  eine  fchnelle  3erftö: 
rung  berjenigen  Äefteltheile,  welche  ber  3Bir: 
fang  ber  glamme  au«gefe§t  ftnb,  hei  beigeführt, 
golgenbe  «JRittel  hat  man  gegen  Tlnfefcung  be« 
Äeftelftein«  empfohlen:  1.  «Rad)  einer  «JRittbet: 

lung  ©uinou’«  *u  ßpun  bcfi«en  bie  gucterftoff: 
haltigen  Subftangen,  unb  gwar  in  einem  fei)r 
hohen  ©rabe,  bie  ©igenfehaft,  bas  Anlegen  ber 
au«  bem  Speifewafter  für  ©ampffeffel  burd)  ba« 
Äochen  ober  Sieben  ftd)  auSfcheibenben  Salge  an 
bie  Äeftelwänbe  gu  perhinbern.  Seitbem  ©uinou 
bem  Äeftelwaftet  in  jebem  Äeftel  5 Äilogr.  ©afte: 


; nabe  ober  auch  nur  SRelaftengucfer  gufefct,  ge; 
febieht  ba«  ^Reinigen  ber  Äeftel  «h,ie  jebe  Unter: 
brechung  nur  alle  2 «JRonate,  unb  befiehl  lebiglid) 
in  einem  einfachen  Tlusleeren  be«  noch  oorhanbe: 
nen  SBafter«,  worauf  ber  Äeftel  wieber  frifch  ge: 

I füllt  unb  abermal«  mit  5 Äilogr.  foldjen  3ucter« 
! oerfehen  wirb.  2.  Quinrt  erfefct  bei  feinen 
Dampffefteln  oon  8 ^Jferbefraft  ben  3ucter 
I Durch  ©ertrin:  (b.  h»  Stärfegucfer)  Sprup,  wo 
i er  jeben  SIRonat  (bei  24  Tlrbeit«ftunben  täglich) 

! 3 Äilogr.  gufe&t,  unb  feiner  Angabe  nach  ein  fo 
oollftänbiges  jReiultat  erhält,  bafj  ber  Äeftel  nad) 
jcbe«maligem  Tluöleeten  oon  jebem  9tiebirfd)lage 
ooUfommtn  frei  ift,  unb  bie  Äeftelwänbe,  befon: 
ber«  bie  obern  berfelben,  auf  eine  merfwürbige 
SBetfe  rein  erfcheinen.  3.  Um  bieÄruftenbilbung  in 
i ben  ©ampffefteln  gu  perhinbern,  ift  ferner  ein  gu: 
j perläfftge«  «JRittel  ber  Ühon.  ©emfelben  barf  aber 
burchauö  fein  Sanb  beigemengt  fein.  4.  Seaton 
reinigt  ba«  SÖafter,  ehe  e«  in  ben  Äeftel  gelangt, 
inbem  er  ben  barin  aufgelöften  Äalt  burd)  Dral: 
fäure  nieberfchlägt  unb  baö  SBaftet  aufierbem 
noch  burch  ein  ©emenge  oon  £olgfohle  unb  Sanb 
filtrirt.  üä&t  ftd)  biefe  Operation  nicht  au«füh* 
ren,  fo  ermittelt  man  ben  Äalfgeljalt  be«  9Baffer« 
burd)  eine  mittelft  oralfauren  Tlmmoniafö  auöge: 

: führte  analptifche  «probe  unb  fegt  bann  bem  le$: 
tern  eine  feinem  Äalfgehalt  entfprechenbc  «JRenge 
oon  Salgfäure  ^in^u , um  ben  fohlenfauren  Äalt 
in  falgfauten  umguwanbeln,  welcher  ftd)  nicht  ab: 
febeiben  fann.  ©ine  britte  SRethobe  enblid)  bie 
Silbung  oon  Äeffelftein  gu  perhinbern,  befteht 
barin,  Sägefpäne  ober  £olgfohlenpuloer  in  ben 
Äiftcl  gu  bringen,  oon  bem  man  ba«  ©oppelte 
oon  bem  im  SBafter  enthaltenen  Äalf  anguwenben 
i bat.  3ur  2fuflöiung  be«  Äeftclftet'n«,  wenn  ftd) 
biefer  bereit«  gebilbet  h<*t,  tonn  entweber  Saig: 

: fäure,  ober  im  gall  ber  Stein  oon  Seewafter  tyen 
rührt,  SaUfraut  benu^t  werben.  3.  ©ine  fleine 
«IRenge  Äohlentheer  wirb  in  ben  Äeftel  gefchüttet, 
furg  bioor  bie  ©ampfbilbung  beginnt.  Sobalb 
ba«  ffiaftcr  gu  fieben  anfängt,  gehen  bie  flüchtigen 
Beftanbtheile  be«  fort,  währenb  ftcb  bet 

Äohlcnftoff  nieberfchlägt  unb  eine  höchft  gleich^ 
förmige  Ärufte  an  ber  gangen  Äcfteffläche  bilbet, 
welche  fehr  feft  an  bem  «JRetall  anhängt  unb  ein 
ftchete«  fflegenmittkl  gegen  ben  Äeftelftein  ift. 
6.  Saillarb  in  «Rouen  focht  200  ffiaftet 

i '/o  Stunbe  mit  50  Steilen  ^3ottafcbe,  50  feilen 
* Soba,  10  ‘Jl^eilen  Jparg,  20  Ä£^ei(en  Äalf,  nimmt 
ben  Äbfub  oom  geuer,  lä§t  ihn  flar  werben, 
gie§t  gu  bem  Älaren  einen  tfbfub  oon  100  5£^etlen 
©afcchu  in  100  £hl’Üen  SBaftfi-  250  ©rammen 
biefer  Cöfttng  genügen  für  0 ©ochen  auf  eine 
5 «pferbefraft.  7,  «Ritterbranb  fe^t  bem  SBafter 

‘ Salmiafgu,  welcher  ben  im  SBafter  enthaltenen 
fohlenfauren  Äalf  in  leicht  lö«liche«  ©tftorcalcium 
: oerwanbelt.  8.  «ERan  bringt  in  ba«  Speife: 

, wafter  gewifte  oegetabilifche  garbeftoffe,  g.  B. 
Blauholg,  in  folcher  SERenge,  baft  ba«  ©aftet  be: 
ftänbig  gefärbt  bleibt.  «!Ran  fann,  um  biefen 
3wect  gu  erreid)en,  feingepuloerte«  Blauholg  in 
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einem  geinemanbfäcfcben  in  ben  Reffet  legen  unb 
etftereS  erneuern,  menn  ber  ^arbefloflf  erfcböoft  ift. 
9.  ©tan  reibt  bas  innere  beS  ©ampfteflelS  mit 
einem  ©emifcb  oon  Saig  unb  fein  gepuloertem  j 
©Jafferblei  aus.  10.  ©tan  menbet  faljfaures, 
efft'gfaures  ober  falpeterfaureS  ttmmoniaf  an,  mo« 
burd)  foblenfautes  Xmmoniaf,  melcbeS  mit  bem 
©ampfe  entmeicbt,  unb  faljfaurer,  efftgfaurer 
ober  folpeterfaurerÄalf  ftd)  bilbet,  bcr  im  fflaffer 
aufgelöft  bleibt.  — ©urcb  biefe  ©titfel  mirb  man 
übrigens  ber  SJtüfye  nicht  enthoben,  ben  Jteffel , 
nad>  einer  burd)  ©rfabrung  beftimmten,  oon  ber  ( 
Steinbeit  bcS  ©JafierS  bebingten  -Seit  oon  bem 
Stieberfcblag  ju  reinigen. 

ÄcfTcltretbcn,  ift  eine  2frt  ber  #afenjagb 
unb  befletjr  barin,  baf  ftd)  smifcbcn  jebcm  ©«hüben 
eine  tfnsubl  Sreiber  befmbet,  unb  baf  fid)  bie 
fämmtlicbe  ©tannfcbaft  nad)  einem  ©tiftelpuntte 
ju  bemegt.  ©er  Reftel  mirb  auf  bie  tlrt  ange« 
ließt,  baf  oon  einem  fünfte  auS  bie  ©chü&cn 
unb  Sreiber  gugteid)  abgetan , inbem  an  beiben 
©nben  bie  flügelfübrenben  3äger  baS  tlnfteßen 
fo  beforgen , baf  aßemal  smilcben  2 ober  3 Srei« 
betn  ein  ©dbüfce  gejießt  mirb.  ©inb  beibc  glügel 
jufammengejtofen  , fo  mirb  baS  ©ignal  jum  2fbs 
geben  gegeben,  unb  ©cbüfcen  unb  Sreiber  beme« 
gen  ftd>  gleichzeitig  nad)  bem  ©littdpunfte  ju, 
mobei  ber  ÄreiS  gehörig  gefchlojfen  bleiben  muf. 
Stach  bem  ©ignal  barf  fein  ©cbü$e  mehr  in  ben , 
.Reffei  febiefen.  ©ie  Ät (feltreiben  ftnb  meit  ge«  j 
fährlicber  als  bie  ©tanbtreiben. 

.ftcjteltfeftcl,  ftnb  3iegel,  melcbe  an  bem 
einen  äufern  ©nbe  ber  ©reite  nad)  jirtelförmig 
auSgebogen,  am  anbcrn  ©nbe  eben  fo  eingijogcn 
jinb.  @ie  bienen  jum  2luSmauetn  ber  ©runnen« 
gemölbe  unb  jum  ©inmauern  ber  tunben 
Äeffel. 

Äette.  ©tan  hat  bei  eifernen  Werten  auf 
©tärte  unb  hinlängliche  ©iegfamfeit  ju  ft’hen ; 
auch  füllen  fie  bie  ©egenftänbc,  um  melcbe  fte  ge« 
fcbfungen  merben,  nicht  ju  fehrangreifen;  besbalb 
ift  ©eftalt  unb  ©erbinbungSmeife  ber  einseinen 
Jtcttcnglieber  oon  ©ebeufung.  ©ine  eiferne  .Rette 1 
oon  Vs  3oß  ©icte  ift  eben  fo  ftarf  unb  oermog 
eben  fo  oiel  ju  tragen,  als  ein  bonfeneSShau  oon 
9 3oß  SDirfe. 

Äcuchfmften , Sticfs,  .ITrantpfs, 
93recf)l)Uftctt,  ift  eine  befannte,  oft  cpibemifche 
Äranfhtit,  melcbe  (ich  burcb  catarrhalifche  ©e« 
fchioerben  anfünbigt,  mit  lieber  begleitet  ift,  baS 
befonberS  gegen  2fbenb  junimmt,  früh  mit 
©cbmeifen  nacbläft,  mobei  ber  ©tagen  mehr  ober 
meniger  angegriffen  ift,  unb  ein  eigentümliches, 
in  Tfbfäfcen  20 — 30  in  2t  ©tunben,  befen: 

berS  beS  ttbcnbS  unb  in  ber  Stacht  auSbrechcnbcS 
#uften  entfteht,  baS  (ich  burd)  ©orgcfühl  antün« 
bigt,  meshalb  bie  Rin  ber  fcbnell  nach  ©egenftän« 
ben  laufen,  an  mclche  fte  ftcb  halten  tünnen.  Stach 
mehrmaligem  fursem  ©inatbmen  mit  h‘Uem  Sone s 
lommt  ein  tiefes,  hfulenbeS  ÄuSathmen,  unb  ein  ' 
©tittftanb  beö  2CtbmenS,  mobei  bie  .Rranten  tm 


®eftd)t  roth  unb  blau  merben.  Städtern  ber  Äns 
fall  oorüber  ift,  ftnb  bie  .Rinbet  metft  mieber  h«s 
ter,  fehen  aber  fehr  blaf  auS.  tfnfangS  ift  ber 
füllen  ganj  feucht,  mirb  ungefähr  nach  einer 
©Joche  troefm  unb  frampfbaft  unb  bleibt  ©Jochen 
unb  ©tonate  lang  berfelbe;  bei  heftigen  tfnfäßen 
brechen  bie  «Rinbcr  in  golge  ber  tinftrengung.  ©S 
gefeßen  ftch  mancherlei  anbere  Scfchmerben  basu, 
als  aufgebunfene  Hugenlibet,  gerötbete  Xuaen, 
©lutanbrang  nach  bem  Ropfe,  JCopffdhmerj,  ©«* 
fichtsfchmeife,  Stafcnbluten , ©hnmachten,  3t«s 
reben,  felbft  Ärämofe , auch  unmißfürlicher  3(b* 
gang  beS  JbarnS  unb  ©tuhlö,  ein  gemöhnlid) 
heilfamer  ©utchfaß,  ©d)leimrod)cln  in  Sunge 
unb  Luftröhre,  unruhiger  ©d)laf,  ©ruftfebmerj, 
©chmerj  in  ben  ©auchmusfein  oon  ber  tfnftrens 
gung,  grofe  Steisbarfeit,  ©erbrief lichfett.  3n 
ben  freien  3«itcn  ift  oft  guter  tfppetit  oorhanben. 
tferger,  falte  ßuft,  faltes  ©etränf,  ©chtecf,  ftarfe 
©emegung,  Sachen,  Stiefen  rufen  ben  tfnfaß  tym 
oor.  ©ei  langer  ©auer  merben  bie  .Rinbet  fehr 
clenb,  unb  befonberS  oermehrt  bie  ©erftopfung 
bie  3ufäße.  Stach  einer  fürsern  ober  längern 
oerliert  ber  duften  ben  eigentümlichen  pfeifenb 
hohlen  Son,  mirb  mieber  meicher,  mehr  catar* 
rhalifd),  feiten,  erfcheint  enblid)  bloS  beS  StachtS 
unb  nur  burd)  befonbere  ©eranlajfung  erregt;  es 
fteßt  ftd)  XuSmurf  ein,  bie  .Rräfte  nehmen  su,  baS 
Ttnfehen  mirb  bejfer,  ber  ©fühl  natürlich,  unb 
baS  Uebcl  oergeht,  menn  nicht  heftige  ©rfältuns 
gen  eS  mieber  oerfchlimmern.  ©iefe  angreifenbe 
Äranfheit  ift  aber  auch  Urfache  mancher  fpäfet 
fich  äufernben  Rranfheit.  ©er  äCeuchhuften  ift 
burd)  Son  unb  ©chmers  in  ber  ^»ersgrube  leicht 
oon  anbern  tfrten  duften  s«  unterfcheiben;  er  ift 
regelmäfiger  als  beim  ©roup,  mo  ber  Äehtfopf 
fchmerjt  unb  ber  Jpufien  fcuchenb  ift,  unb  beim 
Rrampfafthma  ber  Äinber  fehlt  bie  ©chnupfens 
periobe,  melcbe  bem  Äeuchhuften  porausgeht. 
©iefer  entfteht  burd)  eine  eigentümliche  Sufts 
befebaffenheit,  menn  fehneßer  ©Sechfel  ber  Sempe: 
ratur,  ©Särme,  Stebel  ^errfd»en , befonberS  im 
Frühjahr  unb  4>frbft,  ergreift  meift  Äinber  bis 
Sum  12.  3atK<!/  feiten  ältere  ^Jerfoncn,  nach 
©ruftaffectionen , SJtafern,  bet  oermeid)lid)ter 
©niebung  unb  su  marmem  ©erhalten,  bei  ©tan* 
gel  an  ©emegung,  burd)  tfnftectung,  ©rfältungtc. 
®ie  2fnftedung  gefebiebt  oft  fehr  leicht  burchSStits 
gebrauch  oon  ©ctfen,  ©Sohnung,  ©efchirren;  ja 
felbft  baS  ©orbeitragen  eines  JCranfen  am  geöffs 
neten  genfter  erjeugt  bie  .Rranfheit  bei  Tfnbern. 
©et  .Reuchbuften  ift  *mar  nicht  gefährlich,  aber 
eine  grofe  3>lage.  Söbtlid)  ift  baS  Uebel  feiten ; 
gemötml'd)  fterben  nur  gans  fleine  Äinber  oon 
3 — 15  ©Jochen  baran.  ©a  ftd)  bie  Äinber  oft 
nach  jebem  $uffcnunfaß  erbrechen,  fo  glauben 
oiele  gaien,  bie  Urfache  beS  UebelS  fei  ©tagen« 
oerberbnif  unb  geben  baber  ©rech«  unb  2tbfütjr= 
mittel,  reijenbe  unb  erbih«nbe  fflruftmittel  unb 
geeffäfte,  rooburd)  aber  oft  grofer  ©chaben  ange« 
richtet  mirb,  Anfangs  halte  man  bie  .Rranten 
mie  beim  ©ebnupfenfteber,  gebe  febroeiftreibenben 
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JXhee  unb  füßlenbeß  ©etränf  mit  ©einfleinrabm, 
fobalb  aber  baß  gieber  anfyält,  butchauß  nidt)tö 
(Srhifccnbeß , feinen  ©ein , fein  Siet,  feine 
gleifd)brühe  tc.  ©t'tb  bet  Hüften  frampfhaft,  fo 
lege  man  einen  ©enfteig  auf  bie  ^etjgrube, 
wafche  bie  Stuft  unb  ben  Seib  mit  9tum,  föfnt: 
fd>em  ©affet  ober  anbern  ©pirituofen,  gebe 
gleicbgeitig  Sruftthee  ober  baß  unter  duften  am 
gegebene  SRittel  mit  anißljaltigem  ©almiafgeift 
mit  3ufafc  ®on  1 Soff)  JCirfchlotbeermaftet,  unb 
ftärfe  fd)wäd)licbe  Jfinber  burd)  eine  leicht  »et: 
bauliche  abet  fräftige  9laf)rung.  ©ürmer  müffen 
burd)  ©urmmfttel  entfernt  werben.  ©ehr  poID 
blutigen  äCinbetn  fefce  man  Slufegel  auf  H^g: 
gtube  unb  Stuft  unb  perfäume  in  feinem  gaU  bie 
wohltätigen  Älpftiere,  welche  mit  Salbrianthee 
bereitet  werben  müffen.  ©enn  fefir  oiel  @d)leim 
auf  bet  Sruft  unb  baß  «Röcheln  bebeutenb  ift, 
wirft  (Salomelgudet  fef>r  wohltätig,  non  bem 
man  einige  SÄal  ‘/4  ober  1 /2  ^uloet  gibt.  Sei 
oerborbenem  SRagen,  ben  bie  belegte  3ungc  unb 
baß  fcblecbte  2Ctt)men  bartun,  gebe  man  wäfterige 
«Rhabarbertropfen , teclÖffelwcifc  täglich  3 — 
4 «Kal.  ©auernbe  Slafenpflaftet,  «puftelfalbe 
in  bie  ^erjgrube  gelegt  ober  eingerieben  ftnb  feljr 
hilfreich.  ©abei  ^>a(te  man  bie  Äinbet  warm, 
abet  nicht  in  gu  f)e*§<f/  fonbetn  in  gleichmäßig 
warm  bleibenbet  ©tube,  oetmeibe  (Srfältung, 
gebe  milbe  «Rahtungßmittel,  warme,  oerbünnte 
9Rild>,  Stuftfhee,  getochteß  füßeß  JDbft.  ©enn 
bie  Jtinbet  fef>r  heruntergefommen  ftnb,  ift  eine 
gelinb  ftatfenbe  Nahrung,  ißlänbifcheß  QRooß 
unb  bittere  magenftärfenbe  2frjencien  n6tf)ig.  — 
Sie  $omöopatf)ie  tnenbet  gu  Anfänge  ber 
Äranfheit,  wo  fte  noch  auf  catatrf)alifchem  3us 
ftanbe  beruht,  wenn  fte  auß  Srfällung  beftanb, 
wenn  bet  Hüften  feucht  unb  leicht  löfenb  ift, 
Dulcamar»  12,  wenn  ber  Huften  leicht  gum  (Sr: 
brechen  reigt,  Pulsatilla  12  ober  Ipecacuanha  6 alle 
4 ©tunben  an.  3ft  bagegen  ber  Hüften  trocten, 
ift  ©chmetj  im  Äehlfopf  unb  gieber  gugegen,  fo 
gibt  man  alle  3 ©tunben  eine  ®abe  Aconit.  24 
biß  gut  Sefferung,  worauf  bann  China  mit  Bella- 
donna abwecbfelnb  gegeben  wirb.  ©egen  ben 
eigentlichen  Äeuchhuften  wenbet  man  Drosera  30 
an,  namentlich  wenn  ©tftidungßgefahr  broht; 
Cina  9 paßt  bei  plößlid)  frampfbafter  3ufammen* 
jichung  beß  Jtehlfopfeß.  3n  ben  gefährlichen 
gotmen  beß  äteuchhuftenß  etweift  ftch  Cuprum  me- 
tallicum  30  am  ^>ilfreicf)ften.  9Ran  reicht  bie 
®abe  alle  2 SEage  ein  «JÄal,  wenn  ber  Ethcm 
währenb  beß  Huftenß  gang  wegbleibt,  ber  JCranfe 
ftart  wirb  unb  ftch  erbricht.  ©en  noch  etwa  gu: 
rücfbleibenben  catarrhalifcben  Huften  befeitigt 
man  burd)  wieberbolte  ©oben  oon  Ipecacuanha. 
©aß  biätetifebe  Sethalten  befteht  im  ©enuß 
fd)leimiger  ®ettänfe  unb  reinen  überfchlagenen 
©affetß  unb  in  bemXufentpalt  in  ber  freien  mtlben 
Suft.  ®toße  ©tubenwärme  ift  nachtheilig. 

£idhtrtrf»fe,  gifecerbfe,  ift  eine©emüfe:  ! 
Pflange,  welche  in  oerfchiebenen  ©pielarten  oor: 
fommt,  non  benen  bie  mit  großen  gelben  ©amen  j 


bie  beliibtefte  ift.  ©ie  Jticbererbfe  perlangt  eines 
leichten,  fräftigen  Soben  unb  perträgt  große 
Hifce,  weßhalb  fte  ftd)  für  bie  Orte  eignet,  wo 
wegen  ber  ftarfrn  H'öe  bie  ©rbfen  nicht  mehr  gut 
gebeihen.  ©er  Änbau  ber  Jtichewbfe  ift  eben  fo 
wie  ber  ber  Qcrbfe,  nur  baß  bie  Äicher  nicht  ge: 
ftö|t  gu  werben  braucht.  ©ie  grüebte  werben 
grün  unb  bürr,  gleich  ben  Srbfen,  gu  ©uppen 
unb  ®emüfe  bereitet  unb  ftnb  fehr  fchmact:  unb 
nahrhaft;  aud)  werben  fte  alß  Äaffeefurrogat  per* 
wenbet,  bewähren  ftd)  aber  gu  biefem  3med  nicht, 
©er  ©ame  behält  feine  Äeimfraft  4—8  3<t«- 

&iebi$,  wirb  eben  fo  wie  baß  «Rebhuhn, 
aber  nicht  außgenommen,  fonbetn  mit 
ben  (gingeweiben  gebraten,  ©aß  gleifd)  ift 
fcbmadfwft,  (eicf>t  oerbaulicb  unb  gefunb.  3m 
Herbft  ift  ber  Äiebifc  am  getteften.  2(ud)  bie  noch 
unbebrüteten  (Siet  ftnb  eine  fehr  gute@peife.  ©er 
ifiebio  gehört  gut  niebern  3agb  unb  wirb  in 
©cblingen  oon  ^)ferbehaaren  gefangen,  bie  man 
in  bie  Sinfengänge  ober  neben  bie  gier  legt. 

tiefer,  ein  9tabelholgbaum , oon  bem 
hauptfächlid)  bie  ©ei h m u t h ö f ie fer  (f.  b.) 
unb  bie  ©eihraudjß  fiefer  (f.  b.)  in  ©ärten 
angrpflangt  wirb;  boch  wirb  in  Canbfcbaftßgärten 
auch  bie  gemeine  liefet  gefunben.  ©iefelbe 
gebeiht  am  Seften  in  niebrigem,  ebenem,  fanbigem, 
fruchtbarem  Soben,  fommt  aber  auch  gut  in 
einem  frifchen,  nicht  gu  feften,  etwaß  tiefen  Sehm* 
hoben  fort,  ©eniger  oerträgt  fte  ben  SEhon : unb 
amffienigften  ben  flachgrünbigen  Äalfboben.  gür 
hohe  ®ebirge  unb  rauhe  ©egenben  eignet  ftd)  bie 
.ftiefer  nicht,  ©ie  gortpflangung  ber  liefet  ge« 
fd>iet)t  burd)  ©aat  unb  $)flangung.  ©ic  ©aat 
gefebieht  oom  Anfang  Äpril  biß  (Snbe  «JRai  mög: 
lichftbünn;  ber  ©amen  wirb  ftad)  untergeharft. 
©ie  ^Jflangung  fann  fowohl  imgrühjahr  biß  gum 
Eintritt  ber  Segetation  alß  im  H*1^/  mit  ober 
ohne  Sailen,  gefchehen.  ©ie  Sallenpflangung 
hat  ben  Sorgug  beß  ficherern  ®ebeih«nß.  ©enn 
man  mit  Sailen  pflangt,  fo  oerwenbet  man  bagu 

3 — 6jährige,  gefunbe,  fräftige  ^flangen  unb 
fefct  jrbe  ^flange  4— 5 guß  oon  ber  anbern  ent* 
fernt.  $)flangung  ohne  SaUen  wählt  man 
2— 3jährige  ©e^linge.  Seim  Äußhcben  bürfen 
bie  ©urgeln  nicht  befchäbigt  werben,  unb  ooc 
bem  ©infe^en  bürfen  biefelben  nicht  außtroefnen ; 
auch  müffen  bie  ^flangpläfee  gehörig  locter  unb 
tief  gemacht  werben,  unb  bie  fPfahlmutgcl  muß 
ihrer  gangen  Sänge  nach  in  bie  (Srbe  fommen. 
©te  gemeine  Äiefer  wirb  80—100  guß  hoch,  2 — 

4 guß  bicf  unb  fann  gegen  400  3ahre  alt  merben. 
©ie  Äiefer  nü$t  burch  ih^Holg  (f.  ätiefer  ho  lg) 
unb  bureb  ihre  ©proffen  (f.  Äief er fpr  offen  ). 

&t?ferf)pl£  ift  roftgelb  unb  braun  geftreift, 
fehr  horgig,  feft,  gäbe  unb  fpaltig.  ©er  ätubif* 
fuß  frifcheß  Äiefcrholg  wiegt  60,  halbtrotfncß  48, 
gang  bürreß  36  /3  4j)fb.  ©ie  Hib^aft  erreicht 
faft  bie  beßSuchenholgeß  (1690:1600)  unb  über« 
trifft  fte  noch  im  oerfohlten  3uftanbe  (1727 : 1600), 
Ttußer  alß  Sauholg  eignet  ftch  baß  äüieferholg  fehr 
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gut  ol«  ©chifföbauholg  unb  gum  Sauen  im  Naf« 
fen,  gibt  auch  gute  SBafferleitungSrbhren.  ©ie 
untern  ©rammenben  unb  bieSSurgeln  bienen  jur 
(Gewinnung  bes  Äienot«,  be«  $)ed)S,  SEb«*t« 
unb  Jtfenr  uht«  (f.  b.) 

&ieferfpf)le,  bilbet  hinftchtlidUbrec  Sfärfe 
ben  Uebergang  non  ben  weihen  gu  ben  barten 
Jtobten.  3h«  £eigtraft  ift  ftärlet  al«  bie  bet 
ffiuhenfohle. 

Ä ief erf^coitcit,  flnb  offtginell,  bienen  aud) 
gur  ©ein;  unb  Sierbereitung  als  örfafcmittel  beö 
Hopfen«. 

Stien,  ift  ba«  fet>r  oon  #atg  burcbbrungene 
Äieferbolj.  Qcr  bient  gum  Zfyeet',  ^)eh*  unb 
JCienru|fd)»elen  unb  gum  3(nmad)en  beö  geuet«. 
®en  beften  Jtien  liefern  bie  SBurgelftöde. 

Ätcnol,  wirb  burd>  ©eftiUation  beö  Dom 
2beerfd)welen  erhaltenen  Jparge«  gewonnen.  <5« 
ift  roafferheU,  wirb  oon  ber  &uft  fhnell  gelb,  oer* 
bictt  ftcb , rieht  unangenehm  unb  hinterläfit  beim 
SBerbampfen  £arg.  Qi  beftetjt  au«  unoeränbet: 
tem  £erpentinöl,  Sranböl  unb  ©ranbharg. 

&tetiriift,  ift  ber  in  ber  Äälte  oerbidjtete 
Saud)  |>argi^er  #ölget  unb  ©toffe  ober  feiner 
Aoblenftaub,  bem  noch  etwa«  gettigfeit  anhängt ; 
er  ift  feiner,  trodner,  fhwäwr  unb  weniger  mit 
fauren  unb  öligrn  &(H'ilen  gcmcfht,  al«  ber  au« 
nicht  hargigen  .Körpern  gewonnene.  3«  ©eutfd)* 
lanb  wirb  eroornehmlihauSKienholg,  benÄien* 
btänben,  ober  ben  Nüdftänben  beim  SEoeer* 
fdjwelen,  ben  ^)ed>grieben,  ober  ben  Nüdrtän* 
ben  beim  $ehfteben,  bem  g I u h , ober  bem  unreinen, 
auf  ben  örbboben  gefloffenen  £arg  beim  #arg* 
fharren,  unb  gwar  ber  meifte  auf  btm  Shünnget 
©alb  unb  bem  #arj  gebrannt,  ©ie«  gefhieht 
in  niebrigen  Defen  bet  geringem  3utritt  ber  8uft; 
bet  fhwarge  Saud)  wirb  burd)  JCanälc  in  JCam* 
mern  geleitet,  btren  ©cde  aus  einer  .Rappe  oon 
©adleinewanb  beftcht;  aud)  aus  ©teinfohlen 
wirb  auf  ähnliche  ©eife  in  önglanb,  grantreid), 
©(hielten  ic.  SRuft  bereitet,  weil  ber  Saud)  beim 
Scrtoafen  einen  Xntheil  fein  geteilter  Äohle 
mit  fid)  fortreiht,  ©ewöhnlih  rechnet  man  an 
iO — 12°/0  beö  ©ewiht«  ber  angewanbten  Mate* 
rialien  an  Suf ; bie  Äienrujjbütthen  unbgüfjhen 
halten  oon  Vs&uentcben  ober  ‘/sfcoth  bi«  gu  2'/, 
£oth.  ©ie  befte  ©orte  ift  ber  ^funbruh, 
glomm  ruh,  ober  berjenige  Stuf,  ber  auf  bem 
©oben  ber  Kammer  liegt  unb  oon  bem  ©ad  h er* 
abgefaUen  ift;  er  wirb  houptfädjlid)  oon  ben  Sud): 
brucfern  gebraucht;  nach  Einigen  foll  ber  Stuf  oon 
Sitfenholg  ber  befte  gur  ©ruderfhmärge  fein, 
©et  an  ben  ©eitenwänben  unb  im  Äanal  ftd)  an: 
fefcenbe  Suh  hoif t orbinairer  3? uh  unb  wirb 
bauptfätblid)  oon  ben  ©chuftern,  Malern  ic.  ge: 
braucht,  ©a  ber  Äicnruh  tnbefien  nod)  manche 
frembe  ^Beimengungen  enthält,  burd)  welche  er 
jum  ©ebrauh  für  ®rucferei  unb  feinere  Malerei 
unbrauchbar  wirb,  g.  83.  Naphthalin,  ©ranbharg, 
tfmmoniaffalge,  fo  wirb  er  burd)  2(u6glühen  in 
blechernen  Öplinbern  hieroon  befreit  unb  gereinigt; 
biefet  fo  gereinigte  Suf  wirb  bann  mit  ©affet 


ober  mit  Del  abgerieben  unb  liefert  ein«  gute 

©hwärge ; boch  foll  ec  gut  Del«  unb  feinen  Ma* 
(erei  nicht  fonberiich  taugen , weil  er  fein  reine« 
©hroor*  liefert,  fchwer  trodnet  unb  bie  garben 
anber«  nüancirt,  als  reine«  ©d)n  arg,  unb  e«  wer« 
ben  ihm  baher  SBeinreben»,  granffurter  ©dtwarg 
u.  bergl.  oorgegogen,  bie  tn  ©affet  unb  auch  auf 
Äatf  flehen.  Mit  bem  Hufbewahren  be«  Jtien* 
ruhe«  muh  man  oorfthtig  fein,  ba  gälte  oon 
©elbftentgünbung,  befonber«  wenn  et  mit  Cetnöl 
abgerieben  war,  betannt  ftnb;  oorgüglid)  wirft 
frifd)  bargefteUter  ©teinfohlenruh  pprophorifd). 

ober  ©aitbbeete/  ftnb  tm  ©arten 
eingerichtete,  mit  JCteöauSgefülIfe  «Beete,  in  welche 
bie  SEopfpflanjen,  wenn  ffe  au«  ben  ©interaufbe: 
wahrungöorten  in’«  grete  gebracht  werben /mit 
ben  köpfen  etngefenft  werben. 

&iefelerbe,  tft  eine  93erbir.bung  beö  ©auet* 
ftoff«  mit  bem  ©ilictum ; fte  macht  ben  £auptbes 
ftanbtheil  ber  mrtften  Mineralien  unbSSobenarten 
au« ; in  otelen  ber  ledern  fteUt  fte  mit  Shonerbe 
unb  Sifenorobul  d)emifcb  oerbunben  ben  Shon 
bar.  ©ie  fommt  in  einigen  gofftlten  giemltd)  rein 
oor,  wie  g.  93.  im  SBergcrpftall,  Dpal,  geuerftein ; 
auch  enthält  fafl  alle«  Duellwafter  dCiefelerbe  auf« 
gelöft.  ©ie  Äiefelerbe  im  93oben  nimmt  nur 
wenig  Söaffcr  auf  unb  läfit  e«  fehr  leicht  wiebet 
fahren ; baher  trodnet  ber  ©anbboben,  in  bem  bie 
Äiefeletbe  in  faft  übergroher  Menge  enthaften  ift, 
fehr  leicht  au«,  ©ie  JCiefelerbe  fcheint  gwar  im 
ffiafter  nicht  aufl&Slid)  gu  fein,  ©aö  ift  jebod) 
nur  in  gewiffen  gäUen  richtig;  in  anbern  gällen 
wirb  fte  aufgeloft  unb  ben  ^flangen  alö  Währung 
gugeführt,  welche  bie  Äiefelerbe,  namentlidh  gut 
SSilbung  ber  feften  SEh*tle,  in  grober  Menge  be* 
bürfen.  ©ie  Jfiefeletbe  ift  in  bem  ©anbe  faft  nie 
rein,  fonbern  mit  anbern  ©tojfen,  wie  Äali,  9la« 
tron,  JCalf,  @ifen  ic. , oermengt,  mit  welchen  fte 
fiefelfaure  ©alge,  f.  g.  ©ilicate,  bilbet. 
©te  Jfiefelerbe  befinbet  ftd)  ferner  unter  ben  feuer« 
feften  93eftanbtheflen  ber^>flangen,  fonbert  ftd)  bei 
fehr  oielen  in  ber  Oberhaut  au«,  bie  baburd)  hart 
unb  fchneibenb  wirb,  wie  g.  SB.  beim  ©d)öd)telhalm, 
ber  Rinbe  be«  Calamus  rotang,  ben  meiften  fflrä* 
fern,  wie  ba«  ©troh  bewetft.  3m  tbierifdjen  Ä6t# 
per  ftnbet  fte  ftd)  aber  nur  in  fehr  geringer  Menge 
oor,  unb  gwar  im  ©cbmelg  bet  3äb»w  unb  in  ben 
Jtnocben;  neuere  Unterfudjungen  (oon  Öhren* 
berg)  haben  inbeften  gelehrt,  bah  mehrere  Mine* 
ralien  faft  gang  au«  fofftlen  3nfuftonSthiercben  be* 
•ftehen  ober  heraus  entftanben  ftnb.  ©ie  2(n; 
nähme,  bah  ftd)  Ätefelerbe  i»  ben  $)flangen  er* 
geuge,  ift  unbegrünbet. 

Ätefelfetfe,  ift  gewbhnlid)e  SEalg*  ober  Del* 
feife,  in  weihe  man,  um  fte  erfpareuber  gu  machen, 
Äiefelerbe  eingerührt  hat.  ©ie  Jtiefi  lfrbefteUtman 
gu  biefem  3n>ede  bat,  inbem  man  aeb’-annte,  mit 
SBaftet  abgefchredte  ittefel«  ober  geuerfteine  fein 
puloert  unb  fte  in  einem  Heftel  mit  üb:rfd)üfftgcr 
Natronlauge  behanbelt.  ©iefe  ftattge  bient  nach* 
her  gum  fBerfeifen  beö  gette«.  ©ie  Äiefelerbe  ift 
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feineSweg«  in  einet  chemffchen  ©erbinbung,  foiu 
betn  nut  med)anifd>  befgemengt. 

5tilpgrantme,  ift  ein  franjöfifcbe«  ©ewicht, 
gleich  100  (Grammen  ober  2/13903  berliner  ober 
1/78531  SBienet  $fb. 

StitoiiUv,  ift  ein  fron jöfrfdjeS  £ohlmaß, 
hält  1000  gtter  (f. etter). 

Äinbbettftebee.  Sine  entbunbene  grau 
ift  reijbar  angegriffen  unb  fdjon  oon  einem  SBunb: 
fieber  befallen , ober  fte  lann  burch  geringe  Sin: 
wirfung  in  einen  gieberjujtanb  perfekt  werben, 
jtt  welchem  ©iätfehler,  Scbrecf,  Xerger,  Tfnftren: 
gungen,  ©emüthsbewegungen  alltr  2frt  unb  Sr: 
fältung  bie  Urfache  abgeben.  Tfußetbem  jeigt  ftcb 
balb  bie  naturgemäße  unb  gefunbe  ficbcräbnliche 
©efäßthätigfeit,  welche  bie  ©tilcbbereitung  oeran: 
laßt,  ©iefe  gieber  fommen  alfo  im  SBodjenbette 
oor,  ftnb  aber  feine  Äinbbettfteber,  unb  man  barf 
ftd)  nicfet  gleich  bas  Sdjlimmiie  benfen,  wenn  eine 
SBodjnetin  unwohl  wirb,  barf  aber  auch  fcerglei: 
d>en  Uebelbeftnben  nicht  ju  gering  achten , weil  fte 
eben  wegen  beS  reijbaten  Suflanbcö  gefährlich 
werben  fonnen.  ©as  wirfliche  Äinbbettftcber  ifl 
eine  burch  mancherlei  SKcbenjuftänbe  bcftimmte 
eigentümliche  Äranfheit,  welche  burch  oorher: 
gegangene  fehlerhafte  ©efchaffcnheit  ber  Unter: 
leibSoerrichtungen,  ©iätfehler,  oerfäumfeS  Unter: 
flöhen  beS  matten  ßebenec  nach  bet  ®eburt,  burch 
ju  frühes  ©orarbeiren  ber  ©rhen,  ju  fchnellen 
ober  ju  langen  ©erlauf  ber  ©eburt,  wiberrechf: 
licheö  £anthieren  gewiffenlofer  gebammen , ©er; 
weichlichung,  Srfältung,  ßeibenfchaften  unb  @c: 
müthSbewegungen,  befonberS  burch  bie  wehmüthige 
Stimmung  oielrebenber,  theilnehmenber,  früh* 
jeitiger  ©efucherinnen , fähige  ©ctvänfe,  ju  heiße 
Stuben,  jeitigeS  ©erlaffen  brS  ©ochenbetteS 
. unb  burch  oiele  anbere  Urfacben  entffebt.  ©as 
Äinbbettfieber  wirb  für  ben  ßaien  an  3 Spmpto-- 
men  oorjüglicb  fennttid):  Schmerj  in  bem  meift 
gefpannten  Unterleibe,  Ttufhören  bes  ©ochenfluf: 
feS  unb  meift,  aber  nicht  immer,  ©erminbcrung 
ober  Stocfung  ber  ©lilchabfonberung  in  ben  weif 
werbenben  ©rüften.  ©aS  Äinbbettfteber  »erlangt 
burchauö  bie  Sehanblung  eines  ÄrjteS.  gür  ben 
gallaber,  wenn  bertfrjt  gar  nicht  ober  nur  feiten 
ju  haben  , beobachte  man  folgenbeS  ©erfahren : 
SDtan  forge  für  Schweiß,  jiehe  an  ben  ©rüften, 
belege  fte  mit  gewärmten  Süchern,  lege  bas  Äinb 
oft  an,  bamit  bie  jurücfgehenbe  ©Mich  wieber  et: 
fdjeine,  bähe  bie  ©efchtechtstheile  warm,  lege  einen 
Umfchlag  barüber,  mache  warme  Stnfprt(yttngen 
unb  reibe  ©tanbelöl  fanft  auf  ben  2eib  ein.  Sinb 
bie  Schmerjen  im  ßeibe  ftarf,  ober  ift  ber  JCopf 
fehr  eingenommen  unb  3rrereben  porhanben , fo 
f«fce  wan  ©lutegel,  nach  ©cfinben  12  Stüd,  auf 
ben  8eib  unb  8 an  bie  Schläfe,  unb  lege  ein  mit 
faltem  ©affet  befeuchtetes  Such  auf  bie  Stirn ; 
baneben  gebe  man  ©ruft:  ober  fchwcißtreibenben 
Zt}(e  mit  Salpeter,  eine  f leine  9Dtefferfpi|e  auf 
bie  S£affe,  ju  trinfen,  forge  burch  Tlbführfalje  mit 
Pflaumen  für  Deffnung,  lege  ein  ©enfpflafter  in 
ben  Staden,  mache  warme  Umfcbläge  um  biegüße, 


Senfteige  an  bie  ©aben,  forge  für  ©emütbte 
ruhe  unb  ganj  ruhige  Umgebung,  entferne  alles 
Stregenbe,  felbft  bie  £elligfeif,  mache  bie  Stube 
nicht  ju  warm,  erhalte  reine  Cuft  ohne  3ugwinb 
barin,  wedjfele  bicSBäfche  gar  nicht  ober  mit  gro* 
ßer  ©orftcht.  ®ie  ©iät  muß  farg,  milb  unb  nicht 
nahrhaft  fein  unb  am  ffieften  aus  fchleimigen 
Suppen  unb  fcbleimigem  ©etränt  befielen.  ffltan 
fann  aud)  ©lutegel  an  bie  innere  Seite  berSchen: 
fei  anfefsen,  unb  wenn  bie  Schmerjen  im  Ceibe 
nicht  nad)laffen,  muß  man  wieberholt  ©lutegel 
anlegen.  Sin  günftigeS  3eichen  ift  es,  wenn  ber 
ffiochenfluß  wieber  beginnt  unb  bie  SÜJtild)  in  ben 
©rüften  wieber  junimmt.  pflege  bet  in  ben  ©ochett 
fo  nötigen  TfuSbünftung,  ©erhütung  ber  Srtäl* 
tung,  oor  2fllem  aber  pflege  bet  ©ruft  unb  Sorg: 
falt  im  Stillen,  oerhüten  biefe  Äranfheit,  benn 
Selbftftillenbe  werben  feltener  oon  bem  .ftinbbett: 
fieber  befallen,  als  grauen,  bie  aus  oornehmer, 
naturwibriger  ©tobe  nicht  ftillen  wollen.  — 2fud) 
bie  h°ntöopathifd)e  ©eljanblung  muß 
einem  3lrjte  überlaffen  werben.  3m  ÄUgemeinen 
paffenbe  «Wittel  ftnb:  Platina.  Nux,  Mercur,  Ar- 
nica,  Arsenie,  Ipecacuanha,  Stramonium , Hyoscy- 
amus,  Secale  cornut  , Veratrum,  Bryonia , Colo- 
quinte,  CofFea,  Rlius,  Pulsalilla,  Belladonna,  Cha- 
momilla,  Aconit.  3ft  Sntjünbung  im  Unterleibe 
oorhanben,  fo  ift  Aconit  in  mehrern  ®aben,  bei 
Sntjünbungber  ©ebärmutter  außer  Aconit,  Mercur, 
Pulsalilla,  Nux,  Secale,  Cbainoniilla , ltbus,  Bryo- 
nia, Belladonna,  bei  Sntjünbung  ber  Sierjtöde 
Nux,  Mercur,  Cantharides,  Bryonia  ju  Xnfange  ber 
.ftranfheit  anjuwenben.  Tleußert  ftd>  bie  JCranf: 
heit  nicht  beflimmt  als  Sntjünbung,  fonbern  tritt 
ffe  nur  als  TfengfllichfeitSgefühl  mit  h«tßen,  troef: 
nen  Jpänben  auf,  fo  ftnb  Arsenie,  Bryonia,  Jpeca- 
cuanha  unb  Aconit  oorgefebneben.  Stnb  3eichen 
einer  ©ehtrnentjünbung  oorhanben  , fo  ift  Bella- 
donna bas  ^auptmtttel.  Sei  gleich jeitigem  ©urd): 
fall  gibt  man  Acidum  phosph.,  Phospliorus,  Anti- 
monium  crudum,  Bhetim,  Hyoscyamus,  Dulcamara. 
3m  ©efonbern  wirb  angewenbet  Hyoscyamus  9, 
bei  fchlaffet  ©ebärmuttcr,  frampfhaften  3ufällen 
beS  ganjen  ÄörpetS  unb  wicberfehrenber  SOtutter: 
bluturig.  Arnica  6,  wenn  baS  gieber  balb  nad) 
einer  fchweren  Sntbinbung  eintritt.  Belladonna 
beim  ©erfd)winben  ober  theilweifer  Stodung  bet 
SOtilcb  unb  wenn  baS  Äinbbettpeber  neroös  ju 
werben  broht.  Nux  bei  großer  Tfnftcengung  beS 
©lut:  unb  ©eroenfpftemS,  Sfel,  Ueblichfett, 
(ftechenbem  Schmerj  im  Unterteibe,  unterbrüeftem 
'©ochenfluß,  Stuhloerhaltung,  troefnen,  brennenb 
heißen  J^änben  mit  großem  ©urft  unb  fehr  großer 
Unruhe.  Pulsatilla  12,  bei  #erjflopfen,  Schlaf: 
loftgfeit>  unterbrüeftem  SBochenfluß , näd)tlicben 
2lngftanfällen.  Chamomilla  12,  bei  großer  Un: 
ruhe  unb  bei  ©ereijtheit  beS  S^erocnfpftemS,  Sin: 
genommenheit  beS  Kopfes , Äopffcbmerj,  ©ruft* 
brflemmttng,  ©urchfall.  Rhos  18  ober  20,  bei 
3rrereben.  ®ie  ©iät  ift  wie  bei  allen  fieberhaften 
Äranfheiten. 

Ätn&cr*  ©ie  3?it,  wo  baS  JDinb  bie  liebenbe 
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Sorgfalt  ter  ©Itetn  gu  feinem  ©ebenen  bebarf, 
beginnt  nicht  erft  in  bem  Augenblict,  n>o  eö  in,  bie 
SBelt  tritt,  fonbern  e«  ift  fchon  früh«  bafüt  gu 
forgen,  baß  baö  Äinb  einen  oon  böfen  unb  franfs 
haften  Anlagen  freien  unb  gefunben  &6rper,  in 
bem  ftd>  bie  geizigen  ®abcn  ungcftört  unb  frifch 
gu  entwickln  oermögen,  mit  auf  bie  EBelt  bringt. 
SKanfcfie hierüber  bie 2£rt.®t)e  unb@efd>ted)t$s 
leben.  — 4>ilfloö  wie  fein  anbereö  ©efcbopf  tritt 
baö  neugeborene  &tnb  in  bie  SBelt  ein;  weniger 
alö  irgenb  ein  anbereö  SBefen  bat  es  biefRitur 
mit  SBajfen  oerfepen  gegen  bie  Dielen  ungewohnten 
Steije,  bie  mit  bem  Augenblict,  wo  eö  ftcb  bem 
mütterlichen  Seibeentwunben  bat,  auf  leinen  .Körper 
einftürmen;  jum  ©rfafc  bafür  empfangen  eö  aber 
Hebenbe  SRutterarme,  unb  eö  rubt  an  einem  Jfrevgen, 
beffen  gpfltd)t,  beffen  füßefte  Aufgabe  cö  ift, 

gu  forgen  unb  gu  ringen  für  fein  SBohl  mehr  noch 
alö  für  baö  eigne,  ©ibt  eö  einen  lieblichem  Anblüt, 
alö  bie  SRutter  mit  t'brem  JfCinbe , ein  fchönereö 
©innbilb  bet  Siebe,  alö  ben  garten  Säugling  an 
ber  treuen  ERutterbruft?  2 )ie  Uebenbe  Sorge  aber, 
biejebe  SRutter,  welche  biefen  Flamen  wirtlich  merth 
ift,  ihrem  Sinbe  fcbenft,  muß  eine  geregelte,  ben 
SBebürfnijfen  beö  Äinbeö  in  allen  feilen  entfpte* 
chenbe  fein  , foll  jte  anberö  bem  Eieugebornen  gum 
©egen  gereichen,  unb  besbalb  foUte  jebe  grau  23 es 
lebning  übet  bie  fPflegebet  Äinber  fudjen,  ehe  fie 
SDlutter  wirb.  EBenn  eö  nämlich  überhaupt  feinem 
Zweifel  unterliegt,  baß  baö  jpeer  ber  ben  menfchs 
liehen  ÄÖrpet  befallenben  Jtranfheiten  ftch  in  gleis 
dbem  SRafe  oergrößert  bat,  alö  ber  SRenfd)  mehr 
unb  mehr  oon  ber  naturgemäßen  Bebenöart  abwich, 
fo gilt  bieö  in  gang  befonberö  hohem  ©tabeoon  ben 
Jtinbern,  bei  benen  ftch  barum  gehler  in  ber  richtigen 
S3ehanblung  unb  SBartung  furchtbar  rächen,  unb 
gwar  gehen,  abgefehen  oon  einer  falfcben  Ernährung 
im  Allgemeinen  gewiß  ebenfcoieleätinber  in  gols 
ge  gu  großer  Verweichlichung  alö  burch  eine  tt)5- 
r»'d)te  Äbhärtungömethobe  gu  ©tunbe.  — ©aö  neus 
geborneÄinb  unterfebeibet  fid>  oon  feinem  früheren 
-Juftanbe,  oon  bem  ©mbrpoleben,  burch  baö  Ath; 
men,  burch  ben  baburch  geänberten  Vlutumlauf, 
burch  bie  neue  Art  ftch  gu  nähren,  unb  bunh  bie 
baburch  entftanbenen  eigentümlichen  Auöfonbe; 
rungen  unb  Abfcheibungect.  3uerft  äußert  ftch 
ber  Sinn  beö  ©ejtchtö  nur  alö  ©mpfänglichleit 
für  baö  Sicht.  ©aö  Äinbeöauge  fucht  nur  Sicht, 
©a Ib  aber  wirb  biefeö  bisher  unbeflimmte  Suchen 
auf  einen  $punft  feftgetjalten,  nämlich  burch  ben 
©lief  ber  ERntter.  ©aö  ätinb  bliclt  bie  ERutter 
an,  unb  in  einem  lieblichen  SBohlbehagen  im  Ans 
febauen  betjläcbelnben  SRutter  erfcheint  auch  baö 
erfte  Säcbeln,  biefe  hetöorbcechenbe  ERorgenröthe  beö 
SOfenfchengeifteö.  Unb  fo  wirb  baöginben,  baöges 
fteigerte  ©efüijl  beö  Äinbeö,  welcheö  erftSchmerg, 
bann  nur  Verlangen  war,  gut  Sufi,  bie  jich  in 
freubigem  Vallcn  unb  Vewegen  ber  ©lieber  auös 
brüeft.  ©ur<h  alle  biefe  Vilbungen  erregt,  wirb 
eö  auch  für  bie  Stimme  bet  ERutter  empfänglich, 
unb  fo  erwacht  auch  ber  Sinn  beö  ©ehötö.  SBie 
nun  ber  ©eftchtöjinn  bem  Xajtfinn  oerwanbt  ift, 


ebenfo  ift  eö  ber  ©efjorfinn  bem  ©efühlöjtnn. 
SBie  bie  Suft  baö  ©efühl  burch  SBarme  unb  Äälte 
affteirt,  fo  berührt  fte  baö  ©eh&t  burch  ben  Schall 
ober  £on.  ©et  Schall  eröffnet  für  baö  Äfnb  bie 
neue  EBdt  btr  £öne ; eben  jo  gibt  ihm  baö  Sicht 
bie  ©rfenntniß  ber  ©egenftänbe  unb  garben.  So 
werben  bie  Triebe,  bie  ©egenftänbe  aufggfaffen, 
mehrgeweeft,  unb  mit  biefen  entftehtmehr  Uebung 
ber  Sinne.  SRaftloö  ift  nun  bie  Slegfamfeit  ber 
Sinne  in  ben  erften  SRonaten  beöSebenö,  unb  oor 
allen  bet  Sinn  beö  ©efiebtö.  liefet  lernt  unters 
fcheiben,  fonbern  > unb  legt  ben  ©tunb  gum  Vers 
ftänbigen.  ©aö  Sonbern  ift  ein  Vegrengen,  ein 
gormen,  ein  Vilben  unb  ©eftalten.  So  wirb 
gleichfam  baö  Auge  ber  Sehret  beö  baö  ftch 

bann  nach  bem  Unterfcheibungöoermögen,  welcheö 
feine  erften  ©lemente  im  ©efühl,  ©efehmaef  unb 
©ctaft  hat,  alö  Sinn  für  bie  gormen  tn  ber  Beit, 
für  &on , SBort  unb  Sprache,  entwictelt.  ©aö 
Oht  folgt  bem  Auge  nur  langfara.  ©er  Sinti 
beö  ©etaftö  ift  bem  ©eftehtöjtnn  näher  oerwanbt. 
EBaö  baö  Ät'nb  ftehet,  baö  will  eö  auch  hetaften 
unb  angreifen.  So  entwicfelt  ftcb  nach  unb  nach 
bie  erfte  VorfteUung.  3n  ber  erften  VorfteUung 
ift  Sinnenthätigfeit,  ©efühl  unb  SErieb  gugleid) 
im  Anfcbauen  beö  ©egenfianbeö  enthalten ; bie 
Suft  an  bemfclben,  baö  Streben,  ihn  gu  erlangen, 
gu  beftfcen,  ift  ein  erweiterter  Etahrungötrieb;  bas 
her  autih  baöätinb  alle  ©tnge,  bie  eö  in  bie  4?anbe 
nehmen  unb  felbe  nach  eigener  SBilltür  bewegen 
fann,  ftetö  nach  bem  SRunbe  führt.  Von  nun  an 
liebt  baö  Äinb  bie  ©egenftänbe,  bie  eö  bejifct  unb 
erfreut  fich , biefelben  bewegen  unb  bebanbeln  gu 
fönnen;  ht^burch  erwacht  ber  Spieltrteb,  unb 
mit  ihm  eine  regere  &hätig!eit,  wobutch  bem 
JCinbe  bie  ©egenftänbe  immer  betannter  werben. 
@ö  lernt  nun  bie  mehrmalö  gefehenen  ©tage  fens 
nen ; biefe  ©rtenntniß  prägt  ftch  ihm  ein  unb  ers 
langt  einen  fefteten  Stanb  in  bem  inneren  Sinne. 
Auf  biefe  Art  erwacht  mit  ber  Aufmerlfamfeit  bie 
gaffungö6raft,  bie  ©inbilbungöfraft  unb  ber  Vers 
ftanb.  An  biefe  Shättgfeiten  fd)ließen  fich  noch 
anbere,  höhe«  an.  SBaö  baö  Ätnb  fleht  unb  wies 
ber  fteht,  wirb  ihm  erinnerlich;  fo  fängt  baö  ©es 
bäcbtniß  an  gu  erfchfinen,  unb  mit  bem  ©ebachts 
niß  bieÄcaft,  baö  Scannte  oon  bem  Unbetannten 
gu  unterfcheiben,  unb  bieö  ift  bie  Urtheilöfraft  auf 
ber  niebrigften  Stufe,  Bu  biefen  Sfnneöoerrtch* 
tungen  gefeilt  fich  baö  Unterfcheiben  beö  Angeneh* 
men  unb  Unangenehmen,  ©aö  .ftinb  fängt  an, 
unter  ben  um  ftd)  habenben  ©egenftänben  baö  ihm 
Annehmbatfle  hecau^  i“  fuchen:  baö  Vermögen 
bet  ©ahl,  bie  EBiUtür  erwacht,  ©iefem  nach 
fühlt  eö  ein  gemiffeö  3ntereffe,  weldjeö  ftch  auf 
ben  S3eft§  beö  gewünfehten  ©egenfianbeö  begieht, 
unb  baö  gibt  eö  gu  erfennen  unb  gu  begegnen. 
Bie  barauf  htutenbe  ^>anb  ift  ihm  nicht  mehr  ges 
nug;  ein  hoh^oö  Vegetchnungsoetmögeu  wirb 
wach,  nämlich  bie  Stimme,  ©aö  .ftinb  begeichnet 
burch  unarticulirte  Saute  unb  £öne  bie  ©egens 
flänbe,  unb  eö  fucht  ben  Schall  beö  Elamenö  nach* 
gulallen;  auf  biefe  Art  erwacht  baö  Sprachoermö* 
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gen.  ©o  nun  erKennt,  bebeutet,  be$etd)nrt  unb 
beladt  baS  Äinb  immer  mehrere  ©egenftänbe, 
hietburd)  wirb  ber  Srieb  barnad)  immer  reger,  eö 
jlredt  fid)  barnad)  au6,  eö  wid  oom  Ärme  ber 
Butter,  ober  ber  ©teile,  auf  welcher  es  fid)  beftns 
bet,  ^runter,  eö  will  fid)  nacb  bem  ©egenflanbe 
felbfi  hin  bewegen,  ftrampclt  mit  ben  güßen, 
welche  es  ju  biefem  Seguf  in  Bewegung  fegt. 
SHan  fteUt  «S  herunter,  cs  fegt  bie  güße  wieber 
nach  bem  ©egenflanb  gu,  welchen  es  verlangt;  es 
wirb  geführt,  unb  auf  biefe  21rt  lernt  bas  Äinb 
laufen,  SRäume  erlennen,  ©ntfernungen  unters 
feheiben.  ©o  wirb  eS  ficb  feiner  Sklt  nach  unb 
nad)  bewußt;  bie  erfle  ©tufe  beS  Sewußtfeins  ifl 
erfchritten.  Die  3:l>ättgPeic  bes  Unterfdjeibene 
nimmt  butch  bie  ©inne  im  Äinbe  ju,  es  wirb  bie 
SBelt  mehr  inne,  es  lernt  baS  3nnete  oom  tfeußes 
ren  unterfcheiben , unb  fo  lernt  es  fid)  felbfi  in 
feinen  ©efühlen  ftnben  unb  feine  3ujlänbe  unters 
feheiben ; anfangs  nur  bie  3ujlänbe  ber  guft  unb 
Unlujl,  balb  aber  aud)  feine  Xriebe  unb  9teiguns 
gen,  feine  Sebütfniffe  unb  zulegt  baö  bes  ©rKen; 
nenS,  woju  rorjüglid)  bie  Sprache  behilflich  ifl, 
bie  ftd)  immer  mehr  ausbilbet.  Die  bis  fegt  nach 
außen  gerichtete  SEhdtigfeit  nimmt  nun  eine  anbere 
Dichtung;  fie  Kehrt  fid)  nämlich  nad)  innen;  bas 
Äinb  lernt  fid)  felbfi  betrachten  unb  brfcbäftigtficb 
mehr  mit  ftd)  felbfi ; es  fpielt  mit  ftd)  felbfi  ober 
mit  ben  Silbern  feiner  ttinbtibungSKraft.  Schon 
bewußtlos  hat  cs  bie«  früher  nicht  im  SBochen, 
fonbern  im  ©d)(af  gethan,  unb  fo  ben  Äeim  ber 
fchoffenben  SIhdtigJeit,  bet  ^bantafte,  ja  entwief ein 
gefacht.  Die  £eiterteit,  bas  gäd)eln  be«  fchlafens 
ben  Äinbes  ifl  ein  guter  SemeiS  biefer  innern  ©es 
fchdftigfeit , ob  e«  gleich  nicht  ohne  auSjufegen 
ftattftnbet.  Die  Außenwelt,  auf  welche  bas  Äinb 
jene  Sleije  überträgt,  erfcheint  ihm  fo  fchbn,  unb 
fo  unterhalt  eS  ftch  unaufhörlich  mit  fid)  felbfi 
unb  lernt  ftd)  als  wahmehmenb  unb  hanbelnb 
Kennen.  3e  oertrauter  nun  bas  Äinb  mit  allen 
©egenfiänben  wirb,  je  mehr  es  fid)  ber  ©pr ad)e 
bemächtigt,  befio  mehr  will  es  bie  Dinge  unb  ihre 
Serhältniffe  Kennen  lernen.  @S  forfcht  ungebul* 
big  nad)  göfung  beS  ©efragten  unb  gibt  biefen 
innerlichen  £rieb  burd)  wunberliche  fragen  ju 
erKennen.  Dies  tfl  ber  erfle  Äeim  ber  S3er: 
nunft,  welche  als  örKenntniß  trübe  erfcheint. 
©o  bilben  ftd)  »ach  unb  nach  bie  äußeren  unb 
inneren  ©tnne  bes  ÜÄenfchen  autf.  — ©obalb  bas 
Äinb  burd)  rechtzeitige  Trennung  beS  9tabelftrangS 
oon  ber  SXutter  gefonbert  ifl,  muß  eS  in  ein  mäjj ig 
warmes  Sab  (26°  8?.)  gebracht  werben,  teils  um 
cS  oon  ben  fchleimigsfäftgen  ©toffen  zu  reinigen, 
bk  eS  aus  ben  ©eburtSwegen  mitbringt,  theilS 
weil  fo  ber  fchicttichfle  Uebergang  oon  bem  geben 
im  9Kutter(eibe  $u  bem  in  ber  Außenwelt  gebübet 
wirb  unb  namentlich  ber  neue  Umlauf  be«  Slutes 
am  fchnedflen  ftd)  orbnet.  Oft  ifl  es  nöthig , ftd) 
jut  ooUfldnbigen  Reinigung  be«  ÄörperS  einer 
weichen  ©eife,  ober  noch  beffet  einiger  Stopfen 
mtlben  Dets,  ober  ber  SJtanbelKleie  ju  bebienen. 
3ft  bann  bas  Äinb  beKlcibet,  wobei  man  feben 


Druct  ju  oermeiben  hat/  fo  wirb  eS  in  fein  wohl« 
erwärmtes  Scttcben  gelegt.  Dem  neugebornen 
Äinbe  «Rhabarber,  SRannafaft,  refzenbe  Älp* 
fNere  jc.  zu  geben,  um,  wie  man  ftch  auSbrüctt, 
baS  ÄinbSped)  (f.  b.)  auS  ben  ©ebdrmen  §u 
entleeren,  ifl  fchdblid).  ©ben  fo  fchdblid)  ifl  cS, 
bem  Äinbe  ba«  jungen banb  ju  (Öfen,  in  ber 
Meinung,  baß  eS  baburch  eher  unb  leichter  fprechen 
lerne.  Die  göfung,  welche  in  ber  «Regel  burd)  ben 
ginger  ber  Hebamme  gefchieht,  pflegt  nicht  feiten 
©efchwulfl  unb  gefährliche  ©ntzünbung  zur  golge 
Zu  haben,  ©ehr  fchdblid)  ifl  aud)  bas  geroaltfame 
Druden  bes  meifl  länglichen  Ä o p f e s beS  9teu« 
geboenen,  um  benfelben  in  eine  runbe  gotm  zu 
bringen,  was  bie  Statur  oon  felbfi  tt)ut.  ffiitb 
ber  Äopf  oon  rohen  ^»änben  gepreßt  unb  gebrüdt, 
fo  (eibet  mitunter  aud)  baS  zarte,  breiartige ©ebttn, 
woburd)  in  bet  golge  Slöbfinn,  ©etädjtnißs 
fehwdehe  u.  f.  w.  erzeugt  werben  Können.  (©. 
©ingebrüdter  Äopf.)  ©obalb  ein  Äinb 
baS  gtd)t  ber  tBell  erblidt,  ifl  ©ehr eien  baS 
erfle,  was  eS  tut,  unb  man  fehltest  barauS 
weiter  nichts,  als  baß  eS  lebt,  ©benfo  foUte  man 
es  in  ber  golge  machen,  wenn  ein  Äinb  fchreit,  ba 
baS  ©chreien  ber  Äinber  (mit  manchen  Ausnahmen) 
nichts  Unnatürliches,  fonbern  fogar  etwas  fegt 
tägliches  unb$eilfame*  ifl,  benn  eS  wirb  baburd) 
ber  Slutumlauf,  bie  gleichförmige  Bertgeilung  ber 
©dfte  unb  bie  Bcrbauung  beförbert.  Daget  fottte 
ben  Äinoern , wenn  fte  fchreien , nicht  fogletd)  bie 
Srufl  gereicht  werben,  was  oft  fegt  nachteilig  auf 
bie  Serbauung  bes  Äinbes  wirft,  ©ine  efelgafte 
©ewohngeit  ifl  es,  Äinbem,  wenn  fte  fchreien, 
ben  Singet  in  ben  ÜJlunb  zu  flcden.-  Daß  Äinb 
gewöhnt  ftch  baburd)  fo  fegt  an  baS  Stngerfaugen, 
baß  es  am©nbe  feine  eignen  ginger,  #alSfragen  tc. 
in  ben  ?0?unb  fiedt  unb  biefs  üble  ©ewogngeit 
3agre  lang  beibegält.  9lod>  fcbdblicher  ifl  aber  bk 
Xnwenbung  einer  2(bKod)ung  oon  SRogntöpfen, 
um  Äinber  in  ben  ©eblaf  zu  bringen.  Das  Äinb 
Zcgrt  banad)  gewöhnlich  ab,  befommt  Ärdmpfe 
unb  flirbt  an  oöüigcc  ©rfchöpfung,  wirb  wogl 
aud)  oergiftet,  fo  baß  es  aus  bem  tiefen  ©djlafe 
nicht  megr  erwacht.  (Sgl.  auch  ©chreien.) 
@o  lange  bas  Äinb  noch  Keine  3ähne  hat,  alfo 
in  ben  erflen  6—8  gebenSmonaten , ifl  bie  natur« 
gemäß efte unb  beehalb  gebciglicbfle  Währung  bk 
SKild)  einer  gefunben,  b.h-  oonieberÄranKheitSan« 
l a.ge  freien  SKutter  ober  2f  m m e (f.  b.).  SiS  wenige 
flenS  zum  4.  SXonate  bleibe  bieS  bie  alleinige 
9tagrung  beS  ÄtnbeS.  SBenn  baS  Äinb  gefuttb 
unb  Kräftig  ifl,  fo  Kann  man  um  biefe  3<it  (bei 
einem  fd)mäd)lid)en  Äinbe  aber  etfl  fpdter)  an* 
fangen,  baffelbe  allmdltg  auf  ben  Uebergang  zu 
anbeter  Äoft  oorzubereiten , inbem  man  neben  ber 
Srufl  anfangs  2,  fpäter  3 gjtal  bes  SageS  eine 
bünne  ©uppe  aus  genchelaufguß  ober  oerfüßtem 
föajjer  mit  einem  3ufage  oon  geriebenem  SBeißs 
brote,  oon  ^»afergrüge,  oon  ©alepmehl  u.  bgl. 
thm  oerabreicht.  Die  © n t w ö h n u n g (f.  b.)  oon 
bet  Srufl  ifl  an  ber  3ett,  fobalb  bie  2—4  erflen 
3dgne  bes  ÄinbeS  zum  $otfd)ein  geKommen  ftnb. 
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Biefer  Uebergang  muß  aber  immer  allmälig,  inner: 
balb  mehrerer  SBochen,  inbem  baS  JCinb  mehr  unb 
me^r  an  anbere  Wahrung  gewöhnt  worben  ift,  nie 
plö$lich  erfolgen.  ©o  werben  ber  «Kutter  unb 
bem  JCinbe  alle  bie  fonft  fo  gefürchteten  ©tö* 
rungen  ber  (Entwöhnung  gänglid)  erfpart. 
©eftatten  bie  Umftänbe  burchaus  nicht,  baß 
bas  Äinb  an  ber  SBruft  feiner  «Kutter  (oorauSge; 
fefct,  baß  jid)  bie  «Kutter  ohne  brtngenbe  Korb; 
rotnbigfeit  biefet  hrilifltn  ^>flict>t  nicht  entgiebO 
ober  einer  tauglichen  Amme  (f.  b.)  gefäugt 
wirb,  fo  bleibt  allerbings  nur  noch  bet  2Beg  ber 
fünft  lieben  Auffütterung  (f.  b.)  übrig. 
9Rag  baS  JCinb  an  bet  SBrufi  gc'augt  ober 
lünftlicb  aufgefütrert  werben , immer  ift  auch  je§t 
febon  eine  gewifie  Kegelmäßtgfeit  im  ©arreicbcn 
ber  Kafcrung  eine  bauptfiichlicheStbingung  feines 
©ebeiftens.  (SS  muffen  wenigftenS  immer  2 — 3 
©tunben  Spaufe  bagwifeben  liegen.  ©er  eine 
SBerbauungsact  muß  ooUcnbet  fein,  ehe  ber  barauf 
Tolgenbe  beginnt;  benn  fonft  wirb  «KancheS  nur 
balb  ober  gar  nicht  verbaut,  was  fich  nun  eben 
beSwegen,  anffatt  in  gute  ©äfte,  in  Jtrar» tt>eitö= 
Hoffe  oerwanbelt.  «Kan  halte  an  biefer  Drbnung 
mit  geftigfeit ; baS  JCinb  gewohnt  ftcb  oon  felbft 
baran  unb  befinbet  fich  ungleich  beffer,  als  ein  ver; 
wöhnteS  JCinb,  welches  burch  bie  enblich  nicht  mehr 
gu  beftiebtgenbe©auggier  fich  unb  feiner  Umgebung 
alle  Kühe  raubt,  ©cbon  aus  biefer  Urfache  ift  auch 
bie  alberne  Sitte,  ben  JCinbern  3ulpe  (f.  b.)  gu 
reichen,  burchauS  verwerflich.  Sin  noch  nicht 
oerwöhnfeS  JCinb  bebarf  aller  berartigen  ©inge 
nie,  ift  ruhiger  unb  gebeiht  beffer,  afs  ein  JCinb 
mit  3u(pen,  bie  außerbem  auch  noch  burch  bie  auf 
bie  Bauer  nie  gang  gu  vermeibenbe  Säuerung 
ihres  Inhaltes  boppelt  nachtheilig  werben, 
©obalb  2—4  3ähn*  hfrvorgcEommen  ftnb,  alfo 
in  ber  gweiten  £äfte  bes  erften  3ahreS,  ,Qffe  man 
bie  aus  jenen  mehlhaltigen  ©tcjfen  beftebenben 
©uppen,  bie  nunmehr  breimal  bes  SEagcS  gereicht 
werben  unb  eine  bünnbreiige  93»fcbaffenbeit  an: 
nehmen  Eönnen,  einmal  bes  SEageS  mit  fettlofer 
gleifchbrühe  bereiten.  3m  Ucbrigen  wirb  aber 
ber  junger  unb  ©urft  bcS  JCinbeS  immer  noch  am 
|>affenbften  burch  gute  JCubmitch  gcftillt,  bie  für 
baS  gange  tinbliche  Alter  näcbft  bem  SBajfer  bas 
paffenbfte  ©etränt  bleibt,  ©ie  weiteren  Uebers 
gange  in  ben  KahrungSmitteln  beutet  bie  «Ratur 
burch  bie  «Reihenfolge  unb  bie  ©efebaffenheit  ber 
allmälig  h«n>orfproffenben  3äbne  an.  Bon  ber 
lebten  J^älfte  beS  gwetten  3ahreS  an  gebe  man 
6vm  JCinbe  neben  ben  allmälig  fefter  unb 
fubftantieller  werbenben  ©peifen  gum  ©urft; 
Hillen  nur  ftifchcS  unb  reines  Cluellwaffer ; 
glet'fcb  in  ©ubftang,  anfangs  flein  gefchnitten  ober 
gewiegt,  gefäucrteS  ©rot,  grüne  ©entüfe  u.  bgl. 
erft  mit  Anfang  bes  britten  3ahi'et**  $on  ba  an 
ift  e$  bem  JCinbe  am  ©icnlicbftcn,  trenn  ihm  feine 
©peifen  täglich  nur  in  bret  gleichweit  oon  cinanber 
entfernten  «Kahlgeiten  gereicht  werben.  Alles  muß 
aber  milber  gubereitet  unb  weniger  gewü'.jt  fein, 
als  eö  bet  ©efcbmact  eines  (Srwacbfenen  verlangt. 

III. 


geefereien  aller  Art  ftnb  wenigftenS  in  ben  erften 
3ahren  burchauS  verwerflich,  ©er  JCörpet  wirb 
baburch  um  fo  viel  feiner  wahren , fräftigen  unb 
gebeiljlfchen  «Rafjrung  beraubt,  gärtlid)  unb  Eränf* 
lieh,  unb  überbieS  ber  Äeim  gu  einet  leibenfchaft* 
liehen  ©innlicbfeit  unb  Segehrlichfeit  gelegt,  alfo 
JCÖrper  unb  ©eift  vetborben.  SBenn  man  ein 
JCinb  wahrhaft  liebt,  fo  halte  man  mit  gewiffen; 
bafter  ©trenge  an  ber  eingeführten  Drbnung. 
©as  JCinb  entbehrt  in  BSirtlicbfeit  KicbtS  bei  föl* 
chen  (Sntfagungen;  nur  erft  burch  Ausnahmen 
oon  ber  «Regel  empfinbet  es  bie  (Entbehrungen, 
nur  erft  baburch  bereitet  man  ihm  einen  JCampf. 
Ueberhaupt  hüte  man  bas  JCinb  vor  jebet  Art  von 
Berfütterung  — ein  Hebel,  baS  leiber  fo  hau* 
fig  ift  unb  brffen  wahrhaft  gefährliche  folgen  nie; 
inalS  ausbleiben.  Saufenbe  oon  Äinbetn  ftnb 
febon  als  Dpfer  gefallen  burch  baS  unjeitige  (Ein; 
pfropfen  von  ©peifen,  bie  vermeintlich  recht  naht: 
baft  unb  ftärfenb  fein  follen,  aber  gerabe  baS  ®e; 
gentheil  bewirfen , weil  fte  für  ben  garten  JCörpet 
unverarbeitbar  ftnb ; Saufenbe  tragen  wenigftenS 
einen  EränElichen  JCÖrper  für  ihre  gange  CebenSgeit 
bavon.  ©ie  JCoft  beS  JCinbeS  fei  nahrhaft,  aber 
mäßig,  einfach  unb  reigloS.  JCaffee,  chine; 
ftfeher  SJttjee,  ©ewürgcbocolabe,  ftärEere  SBiere  unb 
alle  geiftige  ©etränfe  ftnb  für  baS  gange  Knbliehe 
Alter  naturwibrig  unb  wenn  auch  nicht  als  äugen; 
fällige,  fd>ncll  wirEenbe,  fo  bo<b  als  guoerläfftge 
fchleicbenbe  ©ifte  gu  betrachten,  ©ie  untergraben 
ben  JCern  ber  ©cfunbheit  burch  Ueberreigung  unb 
Abftumpfung  beS  ohnehin  weit  reigbareren  Einb; 
liehen  JCörperS.  — ©ie  Umfüllung  bes  neugebote; 
nen  JCinbeS  fam  ©tften  ein  SBictelbett)  fei  immer 
fo  befchaffen,  baß  ihm  bie  freie  Bewegung  ber 
©lieber  feines  JCörperS  leicht  möglich  ift.  ©chon 
barum  ftnb  alle  beengenben  (SinwtcEelungen, 
2Bic!elfchnuren , «Schnürleibchen  gang  wibetfinnig. 
©iefe«JRifbräud)e  führen  aber  auch  leicht  bleibenbe 
folgen  mit  fich,  nämlich  23erErümmungen  unb  ge; 
hemmte  AuSbilbung  etngelner  Drgane.  ©enfelben 
©efahren  fcfct  man  ba6  JCinb  aus,  wenn  man  eS 
vor  bem  vierten  «Konat  anljaltenb  auf  bem  Arme 
fifcenb  herumtragen  lä§t,  wenn  eS  überhaupt  im; 
mer  nur  auf  einer  ©eite  getragen,  an  einem 
Arme  geführt  wirb,  ferner  burch  ben  ©cbrauch 
von  ?auf|äumen,  ©ängelbänbern  unb  ähnlichen 
JCunftgriffen  beim  Caufenlehren.  «Kan  h®lte  alf° 
bergleichen  Unbilben  oon  bem  Ätnbe  fern.  Jühlt 
ftcb  baS  .ftinb  Eräftig  gu  fclbftftänbiger  ^Bewegung, 
fo  fe^e  man  es  fleifng  auf  untergebreitete  ©ccten : 
eS  wälgt  ftcb,  eS  Eriecht,  eS  rutfeht  unb,  ehe  man 
eS  vermutet  — fleht  eS  auf  ben  ftüjien.  ©ies 
ift  bie  natürliche  unb  fteber  fchablofe  Art  beS  2au« 
fenlernenS.  Born  britten  ober  vierten  3ahre  an 
gebe  mau  bem  JCinbe  ©elcgenheit  gu  allerhanb 
Eräfttgeren  Jtörpcibewegungen , gum  ©pringen, 
JClettern,  ©cbwimmen,  Surnen  u.  bergt,  m.  Bor 
allen  oerbient  baSSEutnen  bie  nacbbrüctlicbfte 
(Empfehlung,  inbem  eS  bie  wahrhaft  Eräftige  JCör; 
perenfwictelung  am  BoUEcmmtnften  fÖrbert  unb 
inSbefonbere  auch  bie  größtmögliche  AuSbilbung 
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bet  Btußorgane  begünßigt,  beten  SRanget  unter 
anbeten  jebenfaüs  eine  £aupturfache  jener  trautü 
gen  ©euche  beS  jefcigen  SDienfcbcngeicblecbts , ber 
gungenfchwinbiucht,  iß,  welche  alljährlich  Stau: 
fenbe  in  ber  ©lüthe  ihrer  Sabre  bahinrafft.  Die 
Bewegung  muß  mit  ber  Stuhe  — bcm  ©chlafe 

— im  gehörigen  S3eri>attntffe  flehen.  Äin&er  un: 
ter  7 3abten  iaffe  man  ruhig  fdilafen,  fo  lange 
fie  »ollen ; fit  bebßrfen  nod)  Dielen  ©chlafes , bet 
jonbers  zur  gehörigen  En twicfelung  bes  Sternen: 
fpßeniS.  Bon  ba  an  aber  genügt  n etwa  8 ©tun: 
ben  ©chlaf  jur  ©tärfung  oolllommen.  SRan 
halte  alfo  baru-uf , bamit  man  bie  Äinber  nicht  $u 
fd>laffen,  faulen  gangfchlöfern  erjiehe.  9Ran  Iaffe 
ftd)  übrigens  nicht  etwa  non  ben  Äinbermuhmai 
©erletL-n,  bie  Äinber  in  SB i egen  ju  legen,  ©ie 
haben  bie  Stachtheile,  baß  baburch  anflatt  beS  na: 
türlichen  oft  ein  funßlichet  ©dylaf  ober  oirlmehr 
©cblaftaumel  erzwungen  wirb,  baß  biefe  täglich 
ZU  mehreren  ßRaien  wiebcrholte  fcbautelnbe  S3c= 
awgung  einen  eigentümlichen  Betäubungszußanb 
erzeugt,  ber  ju  gefährlichen  ©ebiruleiben  Beran: 
laffung  geben  fann,  unb  baß  in  jebem  gallt  me: 
nigßenS  bem  Äinbe  ein  unnötßiges , feine  unb  fei: 
ner  Umgebung  Stube  ßörenbes  Bebürfuiß  ange: 
wohnt  wirb.  Bon  unenblicher  SBichtigfeit  iß  ber 
regelmäßige  Eenuß  ber  frifcben,  reinen  £uft 
unb  beS  Sonnenlichts.  2Cuch  bas  lefctere  iß 
eine  Erunbbebingung  beS  EebeibenS  aller  leben: 
ben  SBefen.  9Ran  ßeUe  eine  $)ftan$e  in  ben  JteUer 

— baib  wirb  fie  afchgrau  oerfärbt  unb  perwelft 
fei« ; man  gehe  in  bie  tiefen,  aller  ©onnenflrahlcn 
entbehrenben  Sbäler  ber  lllpenlänber  — unb  man 
wirb  unter  ben  Bewohnern  eine  Unjahl  Unglück 
liehet •,  lörperlich  unb  geiflig  oertümmerter , oft 
ganz  oerthierter  SÄenfchen  (Sretinen)  finben. 
©obalb  baS  Äinb  ein  paar  SBochen  alt  iß,  muß 
eS  alimälig  an  bie  freie  ßuft  gewöhnt  unb  fobann, 
fo  lange  eS  gefunb  iß,  täglich  fürjere  ober  längere 
3eit,  je  nach  Alter,  Eewobnbcit,  SBitterung  unb 
Sahtefljeit,  felbß  bei  ber  unfrcunblichßen  SBitte: 
rung  unb  ben  fälteßen  Sagen  boch  wenigßens  '/* 
bis  >/«  ©tunbe  lang  mit  berfeiben  in  Berührung 
gebracht  werben.  SRacht  bteS  .»Regen--  ober©chnees 
geßöber  u.  f.  w.  burchaus  untbuniicb,  fo  laßt  man 
baS  Äinb  an  folchen  Sagen  wohlbelleibet  in  einem 
3immer  mit  geößnetem  genßer  einige  3eit  ftch 
herumtummeln.  9Ran  erblicfe  barin  nicht  etwa 
eine  ©onberlingSlaune!  Stein,  eS  iß  eine  unum-. 
ßößliche  SBahrheit,  baß  ber  SÄenfd)  mit  feinem 
JCiima,  bem  SBedßel  bcßclben  utib  «Um  atmofphä: 
rifchen  Einflüßen  nicht  $u  früh  Orr  traut  gemacht 
werben  lann,  unb  baß  ec  ftch  unauSgefefct  in  bie: 
fern  Berttautfein  erhalten  muß,  wenn  alle  jene 
Einflüße  bas  gcinbfelige  unb  ©ofunbheilßörtnbe, 
was  ße  eben  nur  für  nicht  baran  Gewöhnte  haben, 
oet iieren  follen.  Stur iß  babei  bie  Borßcbf  smaßregri 
wohl  Zu  beachten,  baß,  wie  überhaupt  bei  jeber 
Erwähnung  ber  Äinber,  fo  oorjugSwetfe  auch 
hier,  nur  bie  all  maligen  Uebergange  unb  ein 
entfprecbenbeS  SOtaß:  unb  3fclt>airen  wahrhaft 
heilbrtngenb  ftnb.  Unter  Beobachtung  biefer 


Borftcbt  lann  man  aber  auch  ßcbet  fein,  baburch 
bas  Äinb  oor  ber  SDtebrjcibl  ber  fonß  gewöhnlichen 
©iechthümer  unb  Unfälle  ju  verwahren.  ©enü: 
geube  Erfahrungen  bürgen  für  bie  Bewährtheit 
biefes  ErunbfafceS.  Es  oerßeht  ßch  übrigens, 
baß  babei  auch  baS  fleißige,  wo  möglich  beS  SagS 
mehrmals  &u  bewirlenbe  ÄuSlüften  ber  SBoh«1 
unb  ©cblafjiramet  nicht  unterlaßen  werben  barf; 
benn  wo  mehrere  fOienfcben  beifammen  ßnb,  wirb 
bic  ßuft  felbß  in  einem  großen  3immet  fehr  balb 
auSgeathmei,  wirb  mehr  ober  weniger  oerborben 
fein,  hiermit  im  innigen  3ufammenbange  ßeht 
bie  Erßrebung  einer  naturgemäßen  Xbbärrnng 
beS  Äörpers  in  Jpinftcht  ber  Belleibung  unb 
ber  4>a ut pflege.  Es  gilt  auch  hier  bie  allge: 
meine  Stegei:  bie  Umhüllung  bes  Körpers  gewähre 
g e r a b e nur  f o oiel  © cb  u $,  als  nöthig  tß,  um 
thnoorgroßgefühl  *u  fchühen. Sebes 3u»tel 
febwaebt  bie  wärmeerjeugenbe  Äraft  beS  ÄörperS. 
»2Rit  TluSnahnte  ber  erßen  gebenSwochen  hat  ber 
finbliche  Äörper  eine  lebhaftere  Üöärmeentwictes 
lung  nöthig,  als  ber  crmadjfene  .Körper,  weshalb 
alfo  unter  übrigens  gleichen  Umßänben  für  ben 
linblichen  Jl'örper  eine  um  etwas  BSentgeS  gerins 
gere  Umhüllung  im  Bergleicb  mit  einem  Erwach: 
fenen  ausreicbenb  iß.  9Ran  laße  bie  Jlinber  auf 
9Ra trahenlißen  fdßafen  unb  gebe  ihnen,  wenn  ße, 
wie  es  rathfam  iß,  in  ungeheizten  3immern  fchla: 
fen,  nur  im  SSinfer  a(S  Decte  ein  geberbett.  SBoU 
lene  unb  feibeue  ©teße  laße  man  nie  unmittelbar 
auf  ber  $aut  tragen;  biefelbe  wirb  baburch  $u 
reizbar  unb  gegen  erfältcnbe  Einßüße  empfinb: 
lieber,  ßlur  im  freien  barf  ber  Jtopf  eine  leichte 
Bebecfuug  erhalten,  ber  <§alS  aber  burchaus  nie, 
*u  feiner  Sahreszeit,  umhüllt  werben.  ©icS  iß 
befonbers  wict)tig,  weil  getabe  burch  Berwöhnung 
bes  ^»alfcS  bie  Äinber  oon  fo  oielen  gifahroollen 
Äianfbeitcn  bebroht  ftnb.  SRan  Dermcibe  nur 
je bc  2(uSuahme  Don  biefer  SRegel  unb  man  fann 
ficher  fein,  baß  bann  am  #alie  ?{>en  fo  wenig  eine 
Erfältung  ßattßnben  wtrb,  wte  am  CMeßebte,  baS 
jeber  ilBitterung  preisgegeben  iß.  Eine  Erunb: 
bebingung  beS  EebeihenS  ber  Äinber  iß  ferner  bie 
SReinlicblett,  benn  bie  £autthärigteit  fpielt 
eine  noch  wichtigere  fRolle  in  ber  Haushaltung  beS 
tinblichen  ÄörperS,  alS  bei  Erwacbiencn.  SBaS 
bie  fReinlichfeit  in  SIBäfche,  Äleibung  unb  ber  gan: 
Zen  Umgebung  bes  Äinbes  anlangt,  fo  fann  bieS 
als  allgemein  anerfannt  übergangen  werben.  Bon 
ganz  oorzüglicher  äBichtigfeit  iß  aber  bie  unmit: 
telbare  Steinigung  ber  H^ut.  Hifr^u  >ß  für  baS 
erße  BierteljahrbeS  ßibens,  außer  ben  öfter  nöthig 
werbenben  örtlichen  Ttbroafchungen,  täglich  ein 
allgimeines  Bab  unerläßlich,  welches  für  biefe 
3cir  lauwarm  fein  muß  Bon  ba  an  aber  mache 
man  ben  Uebergang  zu  fühlen  unb  alimälig  falten 
SBafchungen  oon  fcifchcm  ClueUwaßer,  bie  eben: 
falls  täglich  unb  zu  jeber  SahreSzett  (beS  SBinterS 
im  geheizten  3immer)  Dom  .Kopf  bis  zu  ben  güßen 
herab  oorgenommen  werben  müßen.  Durd)  bie 
falten  SBafchungen  erreicht  man  neben  ber  9?et: 
nigung  zugleich  ben  unglaublich  hoch  anzufdjlagen: 
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ben  SScrt^ctl , baß  bie  $anf  be«  Jtinbrt  gegen  alle 
t>on  außen  fommenben  ©influffe  (mithin  auch  ge: 
gen  hie  ©mpfängli.kfeit  für  herrftfeinhe  .ftranf* 
beiten),  gleichwie  bas  aan*t  SRvroenioltem  aut  net): 
menb  geßärtr  unb  befrßigt  wirb.  Die  Jt'tnbit  ge» 
wohnen  Sich  baran , wte  bei  beharrlicher  BcfanD* 
lung  überhaupt  an  ÄKes,  mit  auftrorbcntiicüer 
geid>tigt*ir.  — 3R a n gebe  aucbb-em  ©rißt 
unb  bem  ^erjen  b c S Ä i n b e S eine  fo(d>r 
«Richtung,  baß  oon  btefer  ©eite  her  bas 
törperlicbe  Beftnben  nicht  gefäbrbet 
mir  6.  Die  erflte  geijtige  9tabrung  empfängt  bas 
Jtinb  barch  bie  ©tnneSorgane,  namentlich  burch 
ba«  Äuge  unb  Db«\  Wan  bat  atfo  Sorgfältig 
barauf  ju  achten,  baß  auch  biefe  Nahrung  eine  ber 
3artbeit  bes  jungen  SßefrnS  entfprrchenbe  fet,  baß 
mithin  alle  heftige  unb  erfcbütccrnbe  ©innc«dn* 
brücte,  ganz  befonbt-r«  in  bent  jartt ffen  Älter,  oon 
bem  ßinbe  entfernt  gehalten  »erben.  Die  ernftefte 
Berantwortlichfeit  aber  haben  ©Itern  unb  @r: 
}irhec  htnftd)tli<h  btr  Äusbilbung  bes  tinblichen 
©baralters.  ©che  bentn,  bie  glauben , biefe 
©orae  allein  bem  fünftigen  Schulunterricht  ruhig 
überlaßen  $u  bürfen.  Die  Jl'eime  be«  mehr  ober 
»cnigtT  bleibenben  ©runbdjarafter«  Schlagen  Schon 
frühzeitig  feße  ©urjeln.  ÄIS  #auptgtunbfae 
gilt  hier:  SBebanble  bein  tfinb  unter  allen 
Uraftänben  genau  So,  »ie  baf Selbe  e«  o e r ; 
bient,  ©o  lange  es  unfcbulbige  unb  löbliche 
©efinnungtn  an  ben  &ag  legt,  laße  man  es  Seine 
giebe  im  oollften  ßftaße  genießen;  jrber  entgegen-: 
gefegten  ©tnne«äußcrung  trete  man  aber  Sofort 
unb  mit  unabweisbarer  unb  unoeränberlicher 
geßigfett  entgegen.  9J?an  laße  Sich  aber  babei  nie 
ron  eigenen  gaunen  befchleithen , fonft  roirb  bas 
Äinb  irre,  ift  übrigens  auch  immer  geneigt,  baS 
Beifpiel  feiner  Umgebung  als  Sorbilb  ju  betrag 
ten.  2Ran  belohne  unb  beßrafe  nicht  bie  £anb: 
lungen  beS  ßinbe«  — benn  biefe  ftnb  oft  zufällig, 
glcichgiltig  unb  unwesentlich — , fonbirn  nur  bu- 
ben £anb(ungen  * u ©runbe  liegenben 
©efinnungen.  2£uf  biefe  nur  tommt  es  an. 
Älfo  bemühe  man  fleh,  ftets  bic  ©tfmnungen  beS 
Äinbes  ju  erforfchen.  ©S  ift  btes  für  3»ben,  bet 
nur  barauf  achten  will,  eine  geichrigtcit,  ba  Sich 
ßinbrr  in  ihrer  reinften  9tatürlichteit  zeigen.  ÜÄan 
achte  barauf  auch  bei  .ftinbern,  bie  noch  nicht  reben 
gönnen,  benn  je  früher  man  bie  .Keime  ber  gaune, 
bes  Äroftes,  ber  «Rohheit,  ber  Jpabgier,  bet  Bo«; 
heit  u.  f. ».  auffucht  unb  auSrottet,  um  So  Sicherer 
hat  man  bteÄuöbilbung  etneS  matello|«n  ©barat: 
ter«  in  feiner  ©ewalt;  je  Später  man  anfängt, 
beßo  feßer  wurzelt  baS  Unfraut  unb  läßt  Sich 
bann,  wenn  auch  oieüeicht  tbeilweife,  boch  nie 
mieber  gänzlich  ausrotten  unb  wirb  bie  2Bur*d 
brr  oft  bas  ganz«  geben  oerbitternben  unb  rerfürs 
Zenben  grilligen,  unzufricbenm , leiben icbaffliefccn 
@botaftire.  ®?an  Suche  bie  eble  ©rißt«* 
traft  (jene  ©riinbbfhingun«  eines  wahrhaften 
gebenSglud«)  Durdt  Ucbuug  i n © n t ( a g u n g, 
ÜSäfrgleit  unb  ©elbflbeherrfdbung  zu 
heben  unb  zu  ßätlen.  «Dian  (affe  Stets 


eine  oetn  ünftige,  mit  wahrer  giebe  ge* 
paarte  ©trenge  walten,  ©pater  tommt 
bann  ba«  auf  biefe  SBieifc  §ettra  gereift»,  Sittliche, 
religiöfe  ©hrgefühl  be«  .ffinbrs  zu  £ilfe  unb  macht 
bie  ©trenge  immer  mehr  unb  mehr  entbehrlich. 
©«  iß  bie«  eine  ber  h>ctli^ften  Pflichten,  welche 
man  gegen  fein  Jt'inb  zu  erfüllen  hot*  .Reinen 
üRenfcftcn  wirb  man  ftnbrn,  ber,  wenn  fein  ©ei# 
einmal  ju  tlarer  Änfchauung  be«  menfcblicben 
geben«  erwacht  iß,  feinen  ©Itern  barüber  Bot* 
würfe  machen  foUte,  baf  fte  ihn  in  oernünftiget 
©trenge  erzogen  haben ; Staufmbe  aber  tann  man 
finben,  bie  in  Späteren  3ahren  ihren  ©Item  wegen 
o erfäum  ter  SBachfamfeit  unb  ©trenge,  wegen 
jener,  wenn  auch  aus  giebe,  boch  aber  au«  einer 
falfchen  giebe  entsprungenen  heillofen  ©chwäcben 
in  ber  ©rjithuiig  noch  in’«  ©rab  bie  bitterße« 
Sorwärfe  nachrufen,  ba«  Änbenten  berfelben,  an* 
Statt  e«  zu  frönen , wohl  gar  oft  mit  Berwün* 
fchungen  beloben.  2öaS  ben  ©chulunterricht  be* 
trifft.  So  laffc  man  bcnfelben  nicht  oor  bem  Sieben* 
ten  3at)te  beginnen.  Dies  hat  feinen  ©runb  in 
ber  törperlicbcn  Äudbilbung,  namentlich  be«  ©«* 
hirnS , bem  man  bann  er#  ernßtre  Änßrengungen 
ungeftraft  juzumutben  anfangen  barf.  SBiS  bahin 
muß  alle«  gernen  gleichfam  nur  fpielenb  geschehen 
unb  Sich  auch  mehr  auf  rein  mechanische  ©egen* 
fiänbe  befchränten.  Wan  glaube  ja  nicht,  baf 
bas  #inb  beehalb  gegen  anbere  Äinber  zurüd* 
bleibt;  es  wirb  ihnen  im©cgenthril  Später  oorauS* 
eilen,  benn  ber  ©ei(t  tann  nur  auf  triftigem  93 o* 
ben  träftig  gebeihm,  blühen  unb  gefunbe  fruchte 
tragen.  (Sgl.  auch  @r Ziehung.)  ©nblich  iß 
noch  ein  *puntt  ber  ernfien  Seachtung  anheimzu* 
geben.  ©S  ftnb  bie«  bie  gegen  ba«  Süngling«* 
alter  hin,  manchmal  aber  auch  Schon  oiel  früher 
unbimectt  fich  einfchletcbenben  heimlichen  ge* 
fchlechtlicben  Serirrungen,  bie  man  leiber  gar 
häufig  unter  .Rnaben  Sowohl  wie  unter  SXäbcbtn 
enfbeett.  g»ichter  ift  e«  freilich,  bteft  bie  törper* 
liehe  unb  getfiige  ©efunbheit  untergrabenbr  ^)e# 
ber  3ugenb  zu  oerhüten,  unb  z»at  hutcb  Ser* 
metbung  jeher  Serweicblicbung  unb  ®cblaffh*tt, 
aller  überretzenben  ©tnßüffe,  burch  3ügetung  ber 
i ©innlicbteit  überhaupt,  burch  jlrenge  Ächtfam* 

: feit  auf  bie  Sefchäftigung,  ben  Umgang,  ba« 
i ©chlafen  unb  SBachen  be«  ßinbe«  ic. , al«  ba«  be* 

I reit«  ausgcbilbetc  unb  eingewurzelte  Uebel  zu 
| btilcn,  wozu  e«  ber  unermüblichflen  unb  wad>* 

I famften  Durchführung  aller  jener  So  »ben  angege* 

; bentn  SJlaßregeln  bebarf.  — SBtrb  ba«  Äinb 
tränt,  fo  banbeit  man  ftet«  am  Sernünftigßen, 
i bi« jur if nfonft be« Ärzte«  aller  eigenen£eil* 
oerfuche  Sich  zu  enthalten,  benn  in  allen 
| folchm  fällen  ift  ein  Sicht«thun  unbebingt  beßer, 

I als  ein  galfcb*  unb  3uotdthun.  Die  beharrliche 
i Durchführung  ber  fie*  angegebenen  ©runbfäfte 
wirb  burch  ben  .Kampf  mit  alten  Sor* 
urteilen,  mit  weibischen  Schwächen,  mit  Sin* 
(ichtSloftgteit  unter  ber  übrigen  Umgebung  bet 
Äinber  gar  oft  manchmal  recht  fühlbar  erfebwert 
unb  oerlangt  habet  «inen  ganzen  unb  fejhn 
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SBiUen;'  bod)  ijl  ber  füpe  gohn,  förperlicb  unb 
geiflig  gefunbe  unb  fräftige,  in  jeher  £inficbt 
wotpergogene  Äinber  gu  bcp^cn,  unb  baö  ers 
hebenbe  Sewuptfein,  für  biefelben  nad)  beflen 
.Kräften  AUeö  geftjan  gu  haben,  einer  folcben 
Wühe  wahrhaft  tnerth.  (Vgl.  auch  noch 
SB  u n b f e i n , 3 m p f e n , Ätnberfiube, 

©pielgeug,  .Kinberwärterin,  .Kinbers 
bew a b r a nPa  1 1,  Jtinbergärten.) 

ÄtubcrbctDafjrniiftnlten,  pnb  non  ©es 
metnben  öfter  eingelnen  Wtnfcbenpreunben  begrüns 
bete  AnPalten,  in  benen  Äinber  armer  ©Itern 
oon  ber  3cit  an,  wo  pe  gehen  fönncn,  bis  babin, 
wo  fie  bie  ©cbule  befucben  müffcn,  oon  früh  biß 
Abenbö  (mit  Auönahme  ber  ©onns  unb  gePtage) 
unter  Leitung  einer  oerftänbigen  grauenöperfon 
gehalten  unb  beaufpcbtigt  werben,  ©olcbe  An* 
flalten  finft  inöbefonbere  für  Arbdtöleute,  welche 
ben  gangen  Sag  hinburch  nicht  gu£aufe  ftnb  ober 
jich  fonff  in  golge  ihreö  ©rwerbs  nur  wenig  ober 
gar  nicht  um  ihre  .Rinbet  befümmetn  fönnen,  eine 
gtope  SBohltbat.  ©ich  felbP  überlaffene  fleine 
.Rinber  fommen  auf  ben  2Begen  unb  ©affen  nicht 
feiten  in  grope  ©efahr.  ©ben  fo  gefährlich  für 
baö  garte  Ätnberleben  ftnb  Srunnen,  Stiche, 
glüffe,  ©ruben,  ber  Unfälle  gar  nicht  gu  gebens 
fen,  welche  ben  in  ben  Käufern  ber  ©Itern  einges 
fperrten  kleinen  leicht  begegnen  tonnen.  Unb 
wie  oft  pnb  nicht  unbeaufficbtigte.Rinber  bie  trau; 
rige  Vetanlaffung  gu  geueröbrünPen  geworben, 
in  benen  pe  felbft  einen  quatoollen  Sob  fanben? 
Der  Vater  einer  Arbeiterfamilie  oerläpt  mit 
Sageöanbrucb  baö  £auö,  bie  Wutter  folgt  ihm 
nach  wenigen  ©tunben.  Seibe  fthren  gur  S0tit= 
tagögeit  gurüct,  aber  nur  um  baö  Jpauö  balb 
wteber  gu  oerlaffen.  -Die  erwaebfenen  .Rinber 
theilen  biefelbe  gebenöweife.  Die  gröpern  Jtinber 
pnb  in  bet  ©chule  unb  bie  fltinen  pnb  gang  oers 
laffen.  3P  bie  Beit  beö  Alleinfeinö  für  biefe  nicht 
lang  genug,  um  ©chaben  gu  Piften,  ©chaben  gu 
nehmen,  befonberö  wenn  biefe  gebenöweife  5 — 
6 Wonate  lang  täglich  wieberfehtt?  ©inige 
biefer  ©Item  fperren  währenb  ihrer  Abwefenheit 
bie  kleinen  ein.  Die  Armen  pnb  bann  allein, 
mitten  in  einem  #eere  oon  ©efapren,  baö  auf  bie 
Unbewachten  lauert,  allein  mit  ihrer  Sangeweilc, 
allein  mit  ihrem  ©chmufje,  ber  ihnen  balb  gum 
©pielgeug  unb  gum  ©lement  beö  SBohlbrpnbens 
wirb.  3ft  cö  ein  SBunber,  wenn  bie  Unqlüctlichen 
mit  fpracblofem  Wunbe,  mit  oerfebüebtertem  Jpers 
gen,  mit  oerfebrumpftem  Verffanbe,  mit  oiehifchtt 
Unreinlichleit  unter  bie  SOtenfchcn  treten?  Anbere 
©Item  laffen  in  ihrer  Abwefenhfit  bie  kleinen  ab: 
fid)töloö  umherirren,  nicht  nur  allen  ©efabren 
ber  Dcrtlichteit,  fonbern  auch  ben  Verführungen 
burch  bereits  oerwilberte  JCinber  preiegegeben. 
Dorf  man  ft'ch  wunbern,  wenn  folche  Äinber  in 
fpätern  Bahren  unüberwinblichen  £ang  gur  Srägs 
heit,  Unebrlichteit,  ©ebam*  unb  ©efübilofigfeit, 
tüctifche  Verfchmihtheit  unb  boch  wteber  einen 
©tumpffinn  gegen  alle  höhere  ^Belehrung  geigen, 
Untugenben,  bie  eben  fo  unerträglich  wie  unheil* 


bringenb  burch  fein  Wittel  gu  befeitigen  pnb? 
©inb  ab.r  bie  ©Item  babeim,  fo  ift  baö  ©emütb 
bet  .Kleinen  oft  eben  fo  übel  beraten;  ba  wirb 
ihnen  feiten  ein  frcunblicheö  9Bort  gu  Sheil;  pe 
müPen  bie  ©ebuib  oon  fleinen  Unfällen  unb  Vers 
luPen  im^auöwefen  tragen  unb  oft  fchwer  genug 
büpen,  wobei  pe  nicht  feiten  üon  einet  glutf)  oon 
©cbtmpfen  unb  glücben  überfchüttet  werben, 
©ie  pnb  bie  Witwtffer  aller  Aeuperungen  ber  Uns 
gufriebenheit,  beö  Wipmuthö,  ber  3tot)hfif,  ja 
nicht  feiten  bie  Beugen  oon  ben  £ctuölriegen  unb 
ber  Unchrlichleit  ber  ©Itern.  Aber  auch  bie  Äin< 
ber  oieler  wohlhabenber  ganbleute  pnb  nicht  beffer 
baran.  3e  gröper  bie  Wenge  beö  Seft'bthumö, 
bePo  größer  auch  bie  Wenge  ber  ©efehäfte,  bcPo 
weltlicher  unb  nitbriger  ber©inn,  bePo  mächtiger 
bie  ^»abs  unb  ©enupfuebt.  9tur  erwachfene  .Kins 
ber  pnb  ben  ©itern  oon  SBerth,  benn  biefe  tonnen 
arbeiten  unb  oerbienen;  fleine  .Rinber  pnb  ihnen 
eine  gaff,  unb  barum  pnb  auch  h«r  bie  armen 
.Kleinen  oerlaffen.  ©o  irren  oft  auch  bie  Jtinber 
wohlhabenber  ©Itern  ohne  Aufpcht  lange  genug 
umher  ober  pnb  ber  Dbput  mürrifcher  Alten  ober 
roher  Dtetipboten  anoertraut,  wobei  pe  in  Abs 
wefenbeit  ber  ©itern  nicht  feiten  bie  fleinen  £auös 
tprannen  fpielen.  .Kommen  bie  ©Itern  nach 
Jpaufe , fo  gibt  eö  .Klagen  unb  ©träfe.  .Kein 
frtunblichcö  V3ort  werft  bie  fanfteren  ©efüble  in 
ben  Jpcrgen  ber  armen  .Kleinen.  Der  oerborgenpe 
VJinfel  ber  SBobnPubc  ober  beö  #aufeö  fff  ber 
Drt,  ben  pefuchcn,  wenn  beö  Vaterö  Donners 
Pimme  erfthaUt,  wenn  bie  oerbrieplicbe  Wutter  pe 
nicht  frhü^en  will.  Aeltere  ©efchwiPer  haben 
9tothwenbigercö  gu  thun , alö  ba§  pe  p<b  mit  ben 
.Kleinen  befebäftigen  tonnen,  unb  fo  fehen  pch  bies 
felben  oft  oon  ber  gangen  .^auögcnoPenfcbaft 
bitter  gurürfgePopen.  ffiie  fann  ft'ch  aber  unter 
folcben  UmPänben  baö  ©emütp  beöKinbcs  menfebs 
lieh  entfalten?  ©ie  Vemübungen  ber  gehrer  in 
ben  ©chulen  unb  ber  ©eipiichen  in  ben  .Kirchen 
fönmn  in  fpätern  Sahren  nicht  nacbholen  unb 
wieber  gut  machen,  waö  in  ben  erPen  Bahren  ber 
Jtinbbeit  oerfäumt  ober  oerborben  würbe.  Vers 
nacbiäfftgung  ber  Suqmb  in  ben  erpen  3apren 
beö  gebenö  iP  bie  ergiebigPe  Cluelle  beö  ©lenbö, 
baö  gropteJ^inbernip,  welcheö  fich  allen  menfebens 
freunblichen  Vemühungen  hinbernb  entgegenPellt. 
Aber  auch  ben  bepern  gamilien,  in  welchen  bie 
©Itern  mit  gewiftenhafter  Sreue  fürbie@rgiehung 
ihrer  .Rin ber  forgen,  muffen  .Kinberbewahranffals 
ten  böcbP  erwünfeht  fein.  Auch  folche  ©Itern 
muffen  oft  ibreö  Verufö  wegen  Jpauö  unb  ilinber 
allein  laffen  ober  leijtere  gum  gropen  £emmnip 
ihre«  ©efdeäftö  mit  pch  nehmen  in  SBalb  unb 
gelb.  Sei  biefer  gropen  SBichtigfeit  bet  Jfinbers 
bewahvanffalten  füllten  in  jebem  Drte  bergleichen 
eingerichtet  werben , unb  bie  ©Itern  Heiner  itins 
ber,  welche  ihrer  ©efehäfte  falber  fich  wenig  unr 
ihre  .Kleinen  befümmern  fönnen,  folltcn  felbp  mit 
allein  ©ifer  bahiu  preben,  bap  folche  fegenöretchv 
Anpalten  in’ö  geben  gerufen  werben.  Der  Unbes 
mittelte  wirb  bann  feine  fleinen  Jtinber  nicht  mehr 
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al«  (äftfcie/  ftincr  Seadbtung  rnerthe  CBcfdiöpfe  | 
betrachten,  fonbern  burd)  bie  (Sorgfalt,  welche, 
man  btefen  Unmünbigen  ln  bet  Sewahranftalt 
mibmet,  eine«  Seffern  belehrt,  fühlen  lernen,  ba§ 
ber  Jtinberwelt  ©on  Setten  ber  ©rwachfenen  bie 
größte  Seachtung  gebührt,  ©r  wirb  bann  feine 
erroacbfvnen  Jtinber  ununterbrochen  in  bie  Schule 
febitfen  unb  hoch  ohne  ängftliche  Sorge  für  bie 
JCleinen  feinen  ©efehäften  nachgehen  fönnen. 
Tiber  nicht  nur  für  bie  fleinen  Jtinber  werben  bie 
Sewahranftalfen  gum  Segen,  fonbern  fie  werben 
auch  höthff  günftig  auf  bie  Sittlichfeit  ber  ©Itetn 
gurüctwirfen.  ©er  4?au«friebe  gwifchen  ben  ©atten 
wirb  weit  feltner  geftört  werben,  weil  nun  bie 
Jtinber  wenig  ober  gar  nicht  mehr  bie  Sers 
anlaffung  gu  3anf  ic.  fetn  werben.  Die  ©Itern 
werben  aber  auch  webet  mehr  gang  abgehalten 
werben  ©on  ihren  Seruf«gefchäften,  noch  behins 
bert  in  ber  heften  unb  fcbneUften  Verrichtung 
ihrer  Arbeiten  bureb  SDiitnabme  ihrer  fleinen 
Jtinber.  Äuö  biefem  ©runbe  wirb  ftch  auch  ber 
Verbienft  ber  ©Item  erhöhen,  fo  bafj  bie  fleine 
Äbgabe  für  jebe«  ber  Sewahranftalt  überwiefene 
Jtinb  reichliche  3infen  tragen  wirb.  Tiber  nicht 
»or  leiblichen  Uebeln  allein  werben  bie  fleinen 
Jtinber  in  ber  Sewahranftalt  behütet,  unenblich 
gröjjern  ©ewinn  finbet  ba«  ocfammte  geiftige 
SBefen  ber  $inbrr  barin.  ®o  ©efunbheit  unb 
grohfinn  ber  Jtinber  geförbert  wirb,  ba  wirb  auch 
ihrer  geiftigen  ©ntwicfelung  Vorfchub  geleiftet. 
SBie  Siele«  fann  hier  gefcheben  für  ©rwcctung 
unb  gweefmäfrige  Sefchäftiaung  ber  ©enffraft! 
SBie  ©iel  ift  fdbon  für  bie  ftttlichc  Silbung  ber 
Jtinber  gewonnen  bureb  Verhütung  her  gang  ge« 
wohnlichen  fehler  be«  finblichen  Tllter« , be« 
SEro^e«,  be«  ©igenfinn«  unb  ber  SBiberfpenftigs 
feit,  bie  nicht  fetten  in  ben  ©rgiehungöfehlern, 
beren  bie  ©Item  ftch  fchulbig  machen,  ihre  Guelle 
ftnbcn.  Euch  treffliche  ©eiegenheit  bieten  folche 
Tlnftalten  bar,  in  ben  jugenblichen  ©emütbern 
chriftlich  fromme  ©eftnnungen  gu  weefen.  SBie 
wichtig  ift  ferner  ber  ©efeüigfcit«  s unb  ber  mit 
biefem  fo  eng  ©erbunbene  9tacbahmung«trieb  für 
ba«  gefammte  ©rgiebungßgefchäft.  SBie  ©iel  ents 
behren  bie  Jtinber,  welche  nicht  mit  anbern  wohl* 
ergogenen  JCinbetn  gufammenfommen.  SBelcb  ein 
©ewinn  für  bie  Jtinberwelt,  wenn  ein  SMafc  ©or; 
hanben  ift,  wenn  bie  Jtleinen  <5JefcUfd>aft  ftnben, 
in  ber  ein  gute«  Setragen  Sitte  ift  unb  geförbert 
wirb,  unb  beren  SEbeilnehmet  unter  jwectmäfiger 
Ttufftcht  unb  liebeooller  Seitung  flehen!  Da« 
©rbgefchofj  eine«  Jjpaufe«  unb  ein  baran  fto&cnber 
freiftehenber  3>la&  ober  ©orten  ftnb  auöreichenb 
gur  ©rünbung  einer  Jtinberbewahranftalf.  Sn 
ben  Stuben  befinbet  ftch  einige«  ©eräth  gut  Stein; 
liebfeit,  gum  Spielen  unb  gut  Sequemlicbfeit  ber 
Jtinber.  ©ie  Seitung  ber  Tf nftalt  beforgf  eine 
©erftänbige  grauenßperfon,  welche  für  ba«  leibs 
liebe  unb  geiftige  SBobl  ber  Jtinber  gu  forgen  hat: 
für  gwectmäftige  Tlbwechfelung  in  Spielen  unb 
törperlichen  Sewegungen,  Hebungen  im  richtigen 
Sprechen  unb  ©enfen,  belehrende  Unterhaltuns 


am  über  folche  ©•  genftänbe,  welche  ben  Serftanbeös 
triften  tleiner  Jtinber  angemeffen  ftnb  tc.  ©as 
neben  weiben  bie  .Kleinen  angehalten  gur  JDrbs 
nung,  JRemtichfeit , nüfelicben  S^hätigfeit  unb 
überhaupt  gu  allen  Sugenben.  (S.  auch 
Jtrippen.) 

Xtinberflärten,  eine  Sdiöpfung  gröbel’«. 
gröbel  hat  in  feinem  Jtinbergarten  bem  benttnoen 
fpäbagogen  gleichfam  einen  jolchen  mathematifchen 
STunft,  eine  folche  fiinie  ©om  ®otte«antli$  be« 
«Dlenfchen  binterlaffcn , nach  welcher  ber  gange 
SOTenfeb  in  feiner  urfprünglicben  4?errlid)feit  unb 
Schönheit  gebilbet  weiben  fann.  ©ott  unb  Sa* 
tur,  frommer  ©laube  an  jenen,  treue«  Ttnfcbliefien 
an  biefe,  waren  bie  Tfu«gang«s  unb  gugleicb  3^1* 
punfte  oon  gröbel’«  gangem  auf  Sereblung  unb 
Seglücfung  ber  SOtenfchen  gerichteten  SBirfen. 
SBie  wohlgeorbnet,  wie  fd)ön  unb  erhaben  bie 
Statur  unter  bem  barmonifchen  3ufommenwirfen 
bet  iht  ©ergebenen  ©efefce  ftch  barftellt,  fo  wollte 
er,  follte  auch  ber  SJtenfd)  in  feinem  SBefen  allents 
halben  ben  grieben,  bie  ©röjie  unb  Siebe  feine« 
Schöpfer«  offenbaren,  ©aber  fortwährende  ©es 
giehung  ©otteö  unb  bet  Statur  auf  ben  «Otenfchen 
unb  be«  ge&teren  auf  gene;  baher  bie  gorfchung 
freier,  b.  h*  natucs  unb  ©ernunftgemäfjer  ©nts 
wictlung  be«  SJtenfcben  ©on  ber©eburt  ab  bi«  gut 
ftttlichcn  Steife  unbSelbftftänbigfcir,  ja  burd)  ba« 
gange  geben ; baher,  unb  weil  ba«  f>Quö(icf)e  geben, 
ba«  Schul s unb  ©rgiebungöwefen  unb  ber  gange 
Sittenguftanb  feiner  3«t  mit  ben  göttlichen  ©es 
fcfccn  ber  Statut  unb  Vernunft  ©ielfacb  in  SBibcrs 
fpruch,  bie  gorberung  unb  ba«  Tlnftreben  einer 
ffitimbreform  ber  aangen  hergebrachten  ©rgiehung 
unb  Silbung  be«  SJtenfcben  in  £au«,  Sd)ule  unb 
geben,  ©a«  wollte  gröbel!  @c  hat  fo  wenig  wie 
©iner  feiner  reformirenben  Vorgänger  auf  bem 
©ebiete  ber  ©rgiehung  ba«  was  fein  innere«  Äuge 
al«  ein  ooUfommene«  Silb  anfehaute,  bet  QDelt  in 
glürtlicher  VoUenbung  unb  gu  atlfcitig  faßlichem 
Verftänbnifj  hinguftellen  oermodjt;  er  fab  bie  TCb* 
neigung  feiner  3eitgenoften  gegen  bie  Selbflet* 
fenntnijj  ober  befter  ba«  ©ingeftänbnif  ihrer 
Schwächen,  unb  fo  wenbete  et  ftch  in  fieberet  unb 
beruhigenber  Vorauöficht  mit  bem  Scbafce  feinet 
©tfahrung  unb  feinet  Ciebe  anba«©efchled)t 
ber  3ufunft.  So  ift,  wa«  bie  münbige  öfters 
fluge  SBelt  al«  gruebt  gu  fehen  unb  gu  genießen 
©erfebmähte,  bem  reinen  unfchulbigen  JCinbeßs 
gemütb  al«  Jteim  gur  pflege  oertraut.  4>iet 
werben  3eit  unb  Siebe  ihn  ficber  reifen,  ©et 
Jtinbergarten  ift  gu  bem  SBorte gröbel’6  über 
erfte  ©rgii'hung  bie  SEbat,  gutSEbeorie  bie  STrari«. 
@j  ift  aufgeriebtet  gwifeben  ^au«  unb  Schule;  gu 
biefen  beiben  ©erhält  er  ftd)  nicht  al«  ein  blo« 
nü^liche«  aber  gut  Stotb  entbehrliche«,  fonbern 
al«  ein  notbwenbige«  Verbinbungßglieb.  Äußs 
gehenb  oon  bem  ©runbfa$e,  bafj  bie  ©rgiehung 
be«  Äinbe«  oon  bem  Tlugenblicfe  her  ©eburt  gu 
beginnen  habe,  b.  h>  ba§  ba«  Jtinb  ©om  erften 
I gebenßtage  an  nad)  beftimmten,  feflen  ©tunbs 
i fähen  gu  pflegen,  gu  leiten  unb  in  feinet  ©ntwid; 
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lutig  naturgemäß  gu  unterftüßen  frf , — mußte 1 
gtöbel  eine  neben  anbern  Wängeln  febr  bemerf* 
bare  gürte  in  ber  $au«ergiebung  au« gufiillen  bis 
backt  fein,  ©tefe  gürte  füllt  in  bie  bem  fAul* 
fähigen  Tffter  be«  Kinbe«  oorbergebenben  3obrt-  ’• 
©o  lernte  ba«  Kinb  feiner  ©lieber,  feiner  Sinne 
unb  ber  Sprache  unabhängig  oon  bet  Umgebung 
noA  nid>f  frei  ft*  bebienen  fann,  wirb  für  baf* 
felbe  non  ben  bagu  berufenen  perlenen  wohl  ober 
übel  ba«  Wotbwenbigfte  geleiftet ; allein  non  biefer 
3fit/  alfo  ertoa  oom  britten  3ob«  an,  bi«  gut 
SAule,  alfo  bt«  gu  erfülltem  feAften  ober  fteben* 
ten  3obre,  »erben  bie  Kinber  im  ©Iteriißaufe  gu 
oiel  ftA  felbft  unb  taufenb  3ufäUtgfeiten  übers 
laffen.  Unb  boeb  ift  e«  getabe  biefe  Xlter«periobe, 
in  roelAet  bie  (Schiebung  f*on  mehr  al«  nur 
pflege  fein  muß,  ba  ja  je$t  nach  oerbältnißmäßig 
oollenbeter  Körperftäftigung  ba«  geiftige  geben  ' 
im  Kinbe  mächtiger  ftA  gu  regen  beginnt  unb 
immer  na*  Wahrung  oon  Xufen  oerlangt.  Ver* 
naAläfftgungen  in  biefen  3abren  hindern  ein 
naturgemäße«  gortfAreften  be«  Kinbe«  unb  er* 
fAmerrn  ben  Uebergang  gu  bet  fpäteren  ftrengeren 
unb  metbobif*en  SAulergiebung.  ©efonber«  ge* 
fdhrti*  für  bie  erfte  ftttliAe  ©rgiebnng  finb  aber 
in  biefer  3eit  bie  gortfAritte,  ^ie  mon  eg  nennen  i 
möAte,  welAe  bie  Kinber  unter  ber  XuffiAt  uns 
oorfiAtiger  ober  leiAtfinniger  ©Itern  ober  ©är* 
terinnen  in  ber  Kenntniß  ber  ©emofmbeiten,  Wei* 
gungen  unb  Sitten  bet  GrwaAfenen  maAen,  wo* 
burA  fie  ber  Sphäre  ber  Kinbbeit  oft  frübjeitig 
entrütft  »erben.  Jg>ier  alfo  nimmt  ber  Kinber* 
garten  feine  Stelle  ein,  biet  bietet  er  bem  £aufe 
unb  ber  SAule  feine  Vermittelung  an.  ©er 
Kinbergarten,  in  feiner  äußern  ©rfAeinung  ein 
Spiel*  unb  SEummetplaß  munterer  Kinber,  ift 
bo*  feinem  ©efen  unb  feinen  ffiirfungen  naA 
eine  für  ba«  gange  frühere  geben  feiner  3bfMi»9* 
wi Atige  ©r  giebungöftätte.  © r bietet  f e i n en 
38glingen  eine,  bie  finbliAe  Watur 
allfettig  erfaffenbe,  alle  ihre  .Kräfte 
unb  gäfMßfeiten  naturgemäß  ent* 
»irtelnbe  erfte  Stjiebung.  @r  gemährt 
bemna*  ben  kleinen,  »a«  fie  im  ©Iternbaufe 
nur  meßt  ober  weniget  unooUfommen  ober  gar 
niAt  empfangen  unb  ma«  bie  SAule,  »enn  e« 
einmal  oerfäumt  ift,  in  fpätern  Sohren  burA  ihre 
Wittel  niAt  naAgufjolen  oermag.  ©et  ÜnbtiAen 
Watur  gefAießt  hier  {einerlei  3»ong  unb  eben  fo 
wenig  entfrembet  ber  Kinbergarten , wie  fo  oiele 
fürAten , bie  Kinber  bem  ©iternbaufe.  ©«  war 
ja  oielmchr  gröber«  ÄbfiAt,  ben  Kinbern  XUeS, 
wa«  ba«  #au«  gicbe«  unb  greunbliAe«  hot,  nur 
noA  angenehmer  unb  lieber  gu  maAen,  baburdj, 
baß  et  e«  ihnen  beffer  fennen  lehrte.  3n  ber 
JCinbergärtnerin  gibt  er  ben  kleinen  eine  anbere 
fteunbliAe  Wutter,  in  ben  Spielgenoffen  oiele  j 
liebe  Vrüber  unb  SAweftern.  ©en  im  #aufe 
oerlaffenm  Sali,  bie  Saufälten  unb  VUberbüAer 
läßt  er  fie  bi«  »ieberfinben.  ÖefAiAtAen  unb 
Sieber,  ©lumen  unb  ©artenfpiele,  Xlle«  wa«  im 
«§aufe  fie  glürtli*  macht  ober  maAen  lönnte,  ber 


Kinbergarten  hot  e«  in  reicher  güUe.  ©utA 
biefe«  innige  XnfAlüßen  au  bie  gewohnten 
frcunbliAen  gormen  be«  gamflwnfcben«  oer* 
fAwinbet  für  ba«  ©»fühl  ber  Kinber  jeber  ©egen* 
faß;  bie  aber  in  ihren  gamilien  minber  ©lürt* 
liAen  erfennen  in  ber  greube  be«  Jtinbergarten« 
ein  ©efAenf  oon  Vater  unb  Wutter,  ba«  ihre 
giebe  gu  Veiben  erhöht,  ©a«  bie  förperliAe 
pflege  unb  ©rgiebung  be«  Kinbergarten« 
anlangt,  fo  ftehf  ber  Seib  in  ber  innigften  Vegie* 
hung  gu  bem  ©eifte  be«  WmfAen.  Seine  ffle* 
funbbeit,  feine  Kraft  unb  ©efAirtliAftit  finb 
nothwenbige  Vorbebingungen  eine«  gefeßmäßigen, 
gebeihliAen  ©dfte«lcbcn«.  3n  biefer  Vebeutung 
für  ben  ©eift  erfaßt  ber  Kinbergarten  ben  Seib 
be«  WenfAen,  unb  feine  ©rgiebung  ift  barauf  ge* 
riAtet,  baß  für  alle  feine  3öglinge  bie  genannten 
Worbebingungen  erreiAt  »erben.  3m  Kinber* 
garten  wirb  bähet  niAt  blo«  barauf  gefehen , baß 
bic  Kinber  an  ihrer  ©efunbbeit  feinen  SAaben 
leiben,  in  £infiAt  auf  Wahrung  unb  Bewegung 
feine  gehler  begeben ; fonbern  fie  werben  auA  gu 
beftimmten  Körperübungen  angeleitet,  ©ieft 
Hebungen  fräfrigen  ben  Körper  in  allen 
feinen  Steilen  anb  tragen  fo  mefcntliA  gu  6r* 
baltung  ber  ©efunbbeit  bei;  fie  aber 
haben  auA  ben  weiteren  febr  miAtigcn  3mctf  unb 
©rfolg,  baß  fie  bem  ©eifte  frühzeitig 
bie  JgierrfAaft  über  ben  Körper  ge* 
m innen.  Von  mclAct  Sebeutung  ift  bie«  für 
ba«  fpätere  Seruföleben  unb  bie  SittliAfeitl 
©ie  Uebungen,  burA  welAe  biefe  2CbftAten  er* 
reiAt  werben , beftehen  eineötheilö  in  freien 
Vall*  unb  ©ewegungöfpielen,  anbern* 
theil«  ingeorbneten  turnerifAen  Vemegun* 
gen.  ©er  Kinbergarten  ift  fein  Sturnplaß;  bie 
Uebungen,  bie  hier  au«gefübrt  werben,  finb  bie 
©lemente,  ba«  2l©(5  ber  2urnfunft  unb  begwertrn 
eine  leiAte,  gewanbte  Xueführung  berjenigen 
Si  wegungen,  gu  benen  ber  Körper  ohne  Unter* 
ftüffong  äußerer  Wittel  (f.  g.  SEurogeräth),  unb 
nur  burA  bie  geiftige  Kraft  be«  ©iden«  oeran« 
laßt  werben  fann.  3um  »ähren  ©lürt  für  un* 
fere  Kinber  werben  ber  ängftliArn  ©emüther,  bie 
ba«  ©ängelbanb  allenthalben  ber  freien  rüftigen 
Vewegung  ber  Kleinen  oorgiehen,  je$t  immer 
weniger  unb  ba«  ©ort  erfahrener  Seljrer  unb 
Xergte  finbet  ©ehör  unb  VeifaO,  baß  eine  f*on 
frühgeitig  gewonnene  Kraft  unb  ©ewanbtßeit  be« 
Körper«  ba«  Kinb  oor  oielen  ©efaßren  fAüßt, 
benen  träge,  linfifAe  unb  fAwäAliAe  Kinber 
nur  gu  oft  unterliegen.  SnbliA  aber  hoben  biefe 
förpertiAen  Uebungen  noA  einen  entfAieben 
günftigen  ©influß  auf  ba«  ©emüth  unb 
bie  Vilbung  be«  ©horaftec«  ber  Kins 
ber.  ©ie  Vewegung  unb  erhöhte  ^hätigfeit 
aller  Seben«functionen  gibt  bem  Kinbe  ba«  Voll* 
gefübl  bc«  geben«  unb  ber  ©efunbbeit.  ©tefe« 
©efühl  gibt  fiA  aber  geiftig  al«  4)eitetfeit  unb 
grohftnn,  al«  Wutb,  Xrbeitöluft  unb  3ufrieben* 
heit  gu  erfennen.  ©elAcSeelenftimmungen  fönn* 
ten  woßl  eine  beffere  Sfü$e  ber  KinbeöunfAulb  feilt 
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unb  bot  ©rjiehet  bet  Anleitung  bet  JCinber  jura 
©Uten  »itlfamer  unterftüfcen]  4>infid>tlid>  bet 
fittlieb  * religiöl  en  ©rjiebung  beö  Äin* 
bergartenS  beruhen  ©ittlichreit  unb  SReligiofttät 
beS  SÄenfcben  »efeiitlicb  auf  bet;  elften  erjüpenben 
pflege  bts  ©emüthö.,  unb  für  biefe  gecabe  befipt 
Per  JEinbergartm  bie  ^err(td>flen y bie  tpirtfamftrn 
unb  folcb.e,,  bie  felbft  in  ber  brften 
gamütenerjiebung  nicht  ober  minbeftenS  nicbt  mir 
künftigem  ©rfolge  angemcnbet  werben 
rönnen.  Um  foglticb  an  baö  Vorige  augulnüpieu» 
fo  haben  bie  geordneten  geibesübungeu 
and)  eine  fituicb  .*  bildet»  be  Btrfung. 
Uebetall , wo  wie  bei  bnfen  Hebungen  eine  2JJe^r, 
jabl  nud)  einet  unb  betfelben  SBorfcbrift  für  einen 
unb  betreiben  $mst  gemein  Schaf  tticb  tljätig  ift, 
bUbet  ficb,  — eine  oernünftige  ßeitung  oorauöge: 
tefct,  — b e t © e i ft  b* t D r b n u u g,  b e e © e’= 
borfams  unb  freiet  Unterotbnung  non 
felbft  aus.  ©ein  Birfcn  ift  eine  nothmenbige 
Botbebingung  für  ©rreidumg  beö  3»eds  bet 
unternommenen  ätijätigteit.  iDiefcr  ©eilt,  in  ben 
ätinbea»  frühzeitig  gemedt  unb  immer  nur  tiad> 
bem  Siechten,  Bahren,  ©Uten  gerichtet,  wirb  $u 
einer  Quelle  aller  gefelltg.cn  unb  bür* 
ger  lieb  en  Äugenben  »erben,  bie  oon»  eins 
jtinen  SXenfcben  bie  freie  Unterordnung  feines 
Bittens  unb  feiner  Sntereffen  unter  bie  Oberen 
^»ecte,  SSed)te  unb  3ntereften  eines  ©anjen, 
einer  tSkfammtheit,  forbern.  ©ine  mehr  bicecte 
Anregung  empfangen  bie  filtlicben  unb  religiöfen 
©runbfräfte  beS  finbltcben  ©emüths  im  Äinber* 
garten  burd)  Die  im  Umgänge  ootfom* 
menben  oerfebiebenen  Berührungen 
Unb  Bejahungen.  Die  Äinbergärtnerin 
hat  h»et  »on  gcöbel  eine  hoppelte  Aufgabe  juge* 
tt'itfen  .erhalten,  ©ie  mufj  als  ©telloertreterin 
btr  aSutter  ihrem  perfonlicben  Umgänge  mit  ben 
Minbgta  immer  einen  erjiebenben  (Stjorafter  er* 
halten ; fte  hat  aber  aud)  ben  Bertchc  ber  -Kleinen 
unter  ftd)  in  biefem  ©inne  ju  überwachen  unb  zu 
leiten,  ci  SDie  &\vtüe  ber  ©rjiebung  »erben  im 
Jtreife  einer  gtöfjern  Änjahl  oon  Jrinbern  immer 
leidtter  unb  in  oeütommnerem  ©robe  ftcb  etrei* 
d)en  laften,  als  im  Bertehre  mit  nur  einem  ober 
wenigen  Jtinbern.  ©in  Jtinb  ift  beS  anbern 
Eeprer;  ^tecin  liegt  ber  gro ge  Borjug  ber  gemein: 
fcdaftlicben  por  bet  ©injelerjitbung  tm  £aufe. 
25er  SlacbahmungStrieb , fpättt  bie  Sftacbeifecung, 
wie  man  bei  Äinbevn  ben  ©hrgeiz  nennen  mag, 
»irfen  unmittelbar  unb  tcäftig  auf  bie  ©nfcwide* 
lung  ein.  gceilid)  führt  ber  Bacbahmungötrieb 
hie  Ä in  ber  eben  fo  leicbt  jut  Abneigung  fchlimmer 
wte  guter  ©e»ot)nbeiten  unb  ©itten ; aber  biefe 
2tbnmd)ung  ju  oerhinbern,  ber  Slacbabmung 
immer  bas  rechte  3«el  $u$u»eifen,  ift  eben  2Cuf* 
gäbe  unb  ©orge  ber  Äinbergärtnerin.  ©o  bietet 
in  biefer  Slicbtung  ber  Äinbergarten  alle  Bor* 
theile  ber  gemeinfcbaftltcben  ©rjiebung,  ohne  bie 
§urd)t  ju  erroeden,  bah  biefe  burd)  gleich  oiele 
9tad)theife  »ieber  aufgehoben  »erbe.  SDie  ©in* 
brüde,  »eiche  bie  &inber  hier  im  Umgänge  auf 


©«ft  unb  ©emüth  empfangen,  finb  <ioe 
hung  burd)  bas  leben  bi  ge  SeifpteL. 
gehlt  es  hierbei  auch  non  ©eiten  ber  Äinber: 
gdrtnerin  nicht  an  ermunternben  unb  ftrafenben 
Borten,  an  föorftcUungen  unb  ©rmahnungen, 
fo  »erben  bie  üinber  hierhurd)  bod)  noch  nicht  ju 
eine«  «eiferen  geiftigen  ©etbftbethätigung,  ju 
prüfen  bem  9tad)benten  uub  Hrth«*««  pergnlaht. 
©ine  folcbe  ©elbftbethöi’iüunfl  ber  Einher 
für  ihre  ©emüthS*  unb  ©ittenbfl bung 
tritt  ein,  fobaib  bie  mnbergdrtnerin  biefelben 
auS  bem  »irhlichen  geben  in  baS  erbid)tete  burd) 
bie  © rj ähltU ng  übcrführl*  Die  ©rgdhlung 
fteilt  fittlicht  gebensbilber  auf.  Die  Eieinen  3u« 
höret  ertennen  leicht,  — benn  auch  bie  SBerglei* 
chungSgabe  ift  bei  faft  allen  ittnbern  ju  finben 
unb  immer  thdtig,  — in  ben  hanbelnben  ^)erfo: 
nen  ber  ©tjdhlung  fid)  felbft,  ihre  gteunbe  unb 
gnur.binnen,  ©Item  unb  Benpanbtej  Oie  in  bet 
©rjählung  »irfenbenftttlicben^räftemerhen  aud) 
in  ihnen  angefprochen,  ihre  ©efühle  regen  fid), 
balo  angejogen , balb  abgeftoßen  burd)  bie  porges 
führten  ^anblungen,  unb  mit  biefen  ©efühlen  fid) 
befcbäftigenb,  ermachen  in  ihnen  gute  ©nt* 
fchlie&ungen.  ©o  bilbet  fid)  frühzeitig  unb  auf 
bem  natüriicbften  Bege  in  bet  ©eele  ber  .Kleinen 
ein  fich.ered  fittficheS  Urtheil  (©emiffen), 
unb  ihr  Bille  empfängt  für  immer  bie 
Dichtung  j u m ©uten.  ©inen  hohfR  Berth 
hat  hier  befonberö bie  SBerftanbeSthätigteit, 
ju  »eiche«  bie  Äinber  beim  2fchö«n  ber  ©rjäh* 
lung  angeregt  »erben,  theilS  bureb  ben  Inhalt 
beS  ©ehörten,  theilS  burd)  bie  oon  ber  Äinber* 
gärtnerin  in  bie  ©t$äbl«ng  einge»obenen,  aber 
auch  oom  Sifer  unb  bet  aüijjbrgierbe  ber  Äinher 
felbft  peraniaften  fragen.  2>ie  üinber  üben 
hier  ihre  2>ent(raft,  ohne  bod)  bas 
SDenfen  (»ie  beim  ©cbulunterricbt)  als  Är* 
beit  ju  empfinben.  ©o  früh  aber  aud)  bie 
Äinber  ^ier  tm  JDenten  geübt  »erben,  fo  fcbnell 
(leb  im  Ä'in bergarten  oie©umme  ihrer  Borftellun* 
gen  unb  Begriffe  oermehrt,  nie  »trb  bod)  ihre 
»aebfenbe  ©eiftrSgewanbthett  ben  ©barafrer  jener 
Ältflugheit  annehmen,  mit  »elcber  Jltnbec  in 
biefem  Älter  fo  häufig  uns  entgegentreten  unb 
unfere  Äbneigung  »ie  unfet  SRitleib  heroorcufen. 
3m  ^inbergarten  fann  altfluges  Befen  an  ben 
Jtinbern  nie  ftcb  auSbilben  unb  bieienigen,  »eld)e 
bei  ihrem  ©intritte  hiecoon  bereits  befangen  ftnb, 
»erben  pan  biefem  $einbe  ihrer  gteuben , ihrer 
Unfcbulb  unb  Bilbung  unter  bem  hsit^tß  Ber* 
lehr  ih«f  nt'uen  greunbe  gar  balb  befreit  werben 
unb  bafür  ihr  »ahteS  ©igenthum,  h«rmlofe  na* 
türlicbe  Äinblicbteit  jurüderhalten.  ©ine  p>id)* 
tige  ©teile  unter  ben  für  ©emüth  unb  ©itten 
ber  Äinber  »irlfamen  BilbungSmitteln  nehmen 
im  Äinbergarten  auch  bie  fchon  ermähnten  g#* 
f eiligen  Ball*  unb  Berg nügungSfpiele 
ein.  25et  erftrebte  unb  immer  ftdjere©rfo(g  biefer 
©piete  ift  gteube.  £>ie  greube  aber  — unb 
»et  hätte  baS  niebt  an  fid)  felbft  erfahren  1 — ift 
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Heben  ©efühle.  SBefentlid)  gur  Streichung  biefeß 
3ieleß  trögt  bei,  bafj  biefe  Spiele  in  bec  Kegel 
pon  ©efängen  begleitet  werben.  SBahre  greube 
ift  nie  ftumm,  am  SBenigften  bei  bem  fleinen, 
burd)  conoentioneüe  formen  nicht  beengten  Äinbe. 
33eobad)te  man  fpielenbe  Jtinber,  immer  wirb 
man  ftnben,  baf»  fte  alle  Spiele  wo  ,nid)t  mit 
einem  wirflichen  Siebchen,  fo  bod)  mit  gefang* 
artigen  5£önen,  man  fönnte  fagen,  mit  Siebern 
ohne  XBorte  begleiten,  ©er  ©efang  ift  für  fte 
geben.  gröbel  bat  biefe  ©rfcheinung  gang  richtig 
gewürbigt,  wenn  et,  waß  baß  A'inb  telbflthätig 
fid)  febafft,  oon  ihm  entnahm,  um  eß  in  oolltom* 
menerer  ©eftalt  alß  fräftigeß  ©rgiehungßmitfel 
ihm  gurüctgugeben.  3nbem  baß  Äinb  fingt,  was 
eß  thut,  prägt  eß  fid)  bie  Äebeutung,  ben  SBegriff 
feinet  #anblungen  fefter  ein  unb  gewinnt  barmt 
einen  3un>achß  »an  SBorjiellungen  für  fein  ©es 
bächtnif)  unb  fein  Urtheil.  tfnberntheilß , unb 
baß  ift  noch  wichtiger,  enthalten  bie  ©efänge  Än* 
regungen  gur  greube,  gur  ©efelligteit  unb  gum 
©Uten,  gu  ©Itern*  unb  ©efchwifterliebe  unb 
•fcinweifungen  auf  bie  ©üte  unb  Siebe  ©otteß; 
ferner  ©rmunterungen  gur  golgfamfeit  unb  58et* 
träglichteit,  gu  gleifi  unb  Ärbeitßlicbe.  SBerben 
nicht  bie  ©efüblc  unb  SBorfä&e,  welche  h^t  baß 
Äinb  fingt  unb  wiebet  fingt,  feiner  Seele  fowie 
bie  SBorte  bem  ©ebächtniffe  für  immer  fid)  ein; 
prägen?  SQSirb  eß  nicht  bietburd)  in  feinem  ©es 
mütbäieben  wohltätig  berührt  unb  für  baß  Seben 
mit  einem  reichen  ©chafcc  ftttlicher  Sehren  unb 
©runbfäfce  außgeftattet  werben?  ©nblid)  ets 
fd)tiefjt  bet  Äinbergarten  feinen  Zöglingen  auch 
bie  reichen  ©d)ä$e  ber  Statur.  SBie  bes 
tlagenßwcrtf)  finb  bie  kleinen,  bie  anber£anbun- 
wiffenber,  ihre  Umgebung  gleichgültig  betrachten* 
bet  ©ienftmäbeben  in  bie  Statur  eingeführt  wer* 
ben!  Äaum  fann  man  fagen  in  bie  Statur,  fie 
werben  ja  nur  „in’ß  grete"  gefchictt,  auf  ftuubige 
9>romenaben,  SOtarftplä^e  unb  gu  ©olbatenfchau* 
fpielen.  SBie  anberß  nu§t  bie  Äinbergärtnerin 
bie  ^Bewegung  ihrer  ©d)ü§linge  im  gnien.  ©ie 
führt  bie  kleinen  in  einen  freunblichen  ©arten 
unb  leitet  fte  hier  gu  heiterem  glüctlichcn  ©muffe 
ber  Statur  an.  @o  lange  3ahreßgett  unb  SBetter 
eß  erlauben,  bringen  bie  Äinber  täglich  mehrere 
©tunben  im  ©arten  gu,  führen  hier  *t)re  Seme* 
gungßfpiele  auß,  — meift  ©arftellungen  beß  ge* 
werblichen  unb  Katurlebenß,  — befchdftigen  ftd) 
nach  bem  SDtafje  ihrer  Jtrdfte  mit  leichten  ©arten* 
arbeiten  ober  tummeln  fid)  unb  fpielen  nach  freier 
SBahl  nur  unter  ber  fürforgenben  2Cufftd)t  ihrer 
©tgieherin,  auf  Kafenpläfcen , fünfllichen  ©anbs 
bergen  unb  unter  SBäumen.  Staturliebe  barf 
nicht  gelehrt  werben,  fie  will  nur  geweett  fein  unb 
hier  hat  Oie  Äinbergärtnerin  eine  leichte  ttrbeit. 
©aß  buftenbe  ©raß,  bie  Slumen  unb  grucht* 
bäume,  bie  Ääfet  unb  Schmetterlinge  unb  ber 
warme  freunblid)  lichte  ©trabt  bet  Sonne  finb  gu 
herrliche  ©t'nge,  benen  baß  £erg  ber  Ä'inber  nicht 
wiberftehen  fann.  2lbtt  bie  Siebe  gur  Statur  foU 
nicht  allein  auf  bem  ftnnlid)en  ©enuffe  ihrer 


©aben  beruhen , fte  foll  auch  auf  bie  Ä e n n t n i ft 
berfelben  ftch  ftü&en;  bettn  biefe  erft  gibt  ihr  bie 
rechte  SBeilje  unb  ©auer  unb  begrünbet  eine  ttd)* 
tige  SBerthfchäfcung  aller  Staturbinge.  ©nt* 
fprechenb  biefer  SBaijrbeit  unterrichtet  bieJCinber* 
gärtnerin  ihre  Zöglinge  über  alle  fte  umgebenben 
©inge  unb  ©rfdjeinungen , foweit  finbliche  Äuf* 
faffungßgabe  eß  guläpt;  über  Stufen  unb  3mecf 
beß  ©rfchaffenen  unb  über  bie  Pflichten,  welche 
ber  SJtenfd)  gegen  bie  Schöpfungen  ber  Statur, 
inßbefonbere  gegen  bie  befeelten  SBefen  gu  erfüllen 
hat.  ©inen  ©d>ritt  nur  weiter  in  biefem 
Unterrichte,  bienen  bie  £errlid)feiten  unb  SBun* 
ber  ber  Statur  ber  Äinbergärtnerin  bagu,  in  ben 
empfänglichen  Äinberfeelen  bie  erfte 
2lhnung  eineß  unfichtbaren  SBefenß, 
eines  allmächtigen  unb  weifen  @d)ö* 
pferß,  eineß  liebenben  83aterß  aller 
3Dtenfd)en  gu  erweefen.  £ierifteß,  wo  fte 
guerjt  bie  Äinber  ben  Stamen  ©otteß  mit  @hr* 
furcht,  mit  ©an!  unb  Siebe  fprechen  lehrt.  2Bie 
tann  man  auch  beffer  unb  mit  fichererem  ©rfolge 
ein  Jtinb  anteiten  gu  ber  jßorftcllung  eineß  über 
ber  Statur  unb  bem  Seben  ber  SDtenfchen  unfid)t* 
bar  waltenben  SBefens  unb  gum  ©tauben,  gur 
©anfbarfeit  unb  Siebe  gegen  baffelbe,  alßbaburch, 
bafj  wir  ihm  bie ftchtbaren SBerte  beffelben  geigen? 
©rft  wenn  bas  JCitib  in  S3lume  unb  ®aum,  im 
Sichtglange  ber  ©onne  unb  im  fruchtbaren  Kegen, 
im  h^tern  Seben  bet  Spiere  in  ber  Suft,  im 
SBaffer  unb  auf  ber  ©rbe  bie  ©aben  eineß  gütigen 
©otteß  fennen  gelernt  hat,  lernt  eß  auch  baß 
eigne  Seben,  ben  SBefifc  liebenber  ©Item,  bie 
greube  im  Umgänge  mit  ben  2llterßgenoffen  alß 
SBohlthaten  erfennen,  für  welche  eß  ©ott  gu 
lieben  unb  ihm  bureb  gut  unb  fleifig  fein  gu 
banten  fcbulbig  ift.  ©a^  im  Äinbcrgarten  Keli* 
gionßunterridjt  im  Sinne  ber  ©djule  ertheilt 
wirb,  ift  nicht  Aufgabe  beß  Äinbergartenß.  ©t 
erweeft  in  ben  Seelen  ber  Äinber  bie  erften  Ke* 
gungen  religiöfen  ©laubenß,  er  macht  fte  mit 
©ott  auf  eine  ihrem  eiltet  angemeffene  SBeife  be* 
fannt  unb  lehrt  fie  mit  ©hrfurcht  gu  ihm  auf* 
bliefen  unb  mit  bem  £ergen  ihm  nahen.  — 2ln* 
(angenb  ben  ©influfj  beß  Äinbergartenß 
auf  ©ntwictelung  ber  ©eifteß f räfte  im 
engem  ©in  ne,  fo  ift  bie  t)croorfled>enbflc 
©igenthümlichfcit  bet  gröbel’fchen  ©rgiehungß* 
lehre  für  baß  erfte Äinbeealter  bie,  baf  gröbel  baß 
©piet  alß  baß  nächfte  unb  natürlichfte 
SKittel  gur  ©rgieljung  beß  fleinen 
Äinbeß  benu^t  hat.  2Cuch  gur  erften  Anregung, 
SSethätigung  unb  Ucbung  ber  ©eifteßfräfte  fom* 
men  im  Ä'inbergarten  Spiele  in  Änwenbung,  nicht 
©piele  unb  ©pielgegenftänbe  aber,  welche  nicht 
an  unb  für  fid)  ©twaß  finb  ober  barftellen  (wie 
etwa  puppen,  ^auegeräthfehaften,  ©olba* 
ten  u.  a.)  unb  fo  allein  bie  Sinne  befdiäftigen, 
fonbern  folche,  burch  welche  baß  JCinb  fid)  felbft 
©twaß  gu  fchaffen  in  ben  ©ranb  gefegt  wirb, 
burd)  welche  alfo  fein  fchöpferifcher  Srieb  ge* 
weett,  feine  ^hantafie  belebt,  fein  Stadjbenfcn, 
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Unterfcbeiten  tc.  fc^öotgerufen  wirb.  So  tt>tU  I bam  Schöne  unb  haben  baju  noch  ben  nicht  genug 
eä  auch  bie  Natur  be«  ÄinbeS.  (Sine  Anjahl  j §u  fchäfcenben  Bottbeil,  baß  fte  bam  Äinb  mit 
Spiele,  beren  jebe«  wieber  eine  unenbliche  ÜJtan&  ! einer  nü^lidjen  unb  cerwenbbaren 
nigfaltigfeit  ber  formen  unb  93erbältntffe  bars  Arbeit  betannt  machen,  Arbeitmfinn 


bittet,  bitbet  ben  SDtittelpunft  ber  erjiebenben 
Sbätigfeit  be«  Äinbergarten«.  Diefe  Spiele  ge* 
währen  nicht  blom  ben  Bortbeil  formeller  Uebung 
ber  ©eifteefräfte,  fte  führen  zugleich  aud)  bem 
(Seifte  ben  erften  Inhalt  an  gegriffen  unb  Äennts 
niffen  ju.  Die  Spiele  folgen  auf  einanber  nach 
bem  ®runbfafce  be«  gortfcbteitenS  oom  fceichteren 
ju  bem  Schwereren,  unb  nicht  früher  wirb  ba« 
Äinb  mit  einem  neuen  Spiele  beschäftigt,  bi« 
Alles , wa«  ba«  julefct  bargebotene  lehrreichem 
enthält,  ihm  genau  betannt  ift.  So  lernen 
§.  SB.  bie  kleinen  bei  ihren  heiteren  SBaUfpiclen  in 
Stube  unb  Warten  bie  oerfchiebenen  Arten  ber 
Bewegungen  tennen  unb  bejeicbnen,  ferner  bie 
fteben  ©tunbfarbtn  (mit  benen  gröbel  bie  ficben 
BäUe  einem  ganzen  Spiele  be jeutonet  tjat j , bie 
©ebeutung  unb  ©igenfchaften  beö  ©alle  ober  ber 
Äugcl  im  ©egenfah  ju  anbern  Äörperformen.  Die 
Baufpiele  (f.b.)  (bie  SBaufteine  befielen  hier  nur 
au«  geometrifchen  Äörpern)  bieten  bem  Äinbe 
burcb  ihre  SRannigfaltigfeit  eine  neue  unerfchöpfs 
liehe  Ciuelle  geiftig  anregenber  Unterhaltung.  Sie 
befchäftigen  ben  gotmenftnn  unb  bie  burd)  Um; 
bilbung  felbfifchaffenbe  $>bontafte.  Sie  finb  fers 
ner  bie  leichtejte  unb  boch  befte  Vorbereitung  auf 
ben  Späteren  Unterricht  in  SOtathematif  unb  ®eo; 
metrie;  fte  lehren  ihmbieSigenfchaften  berÄÖtpet, 
ba«  Berbältniß  einem  ©anjen  ju  feinen  Sibeilen, 
bie  ©efefte  ber  SEheitung,  3ufammenfügung,  Vers 
wanblung,  unb  bienen  enblid)  auch  jur  Nach- 
ahmung oon  Äunft;  unb  3nbuftriegegenftänben 
unb  fommen  fo  bem  fcblummernben  Äunft*  unb 
Bautalent  ju  £ilfe.  Auch  werben  bie  Baufpiele 
baju  benufct,  bie  Äinbet  mit  ben  fahlen  unb  ben 
Elementen  bem  NechnenS  betannt  ju  machen,  unb 
wie  oiel  leichter  lernen  bie  Äleinen  hier  gerabe  bie 
Dinge,  welche  ihnen  in  ber  Schule  fo  fchwer  eins 
gehen?  An  bie  Baufpiele  reihen  fid)  f.  g.  8 eg  es 
fpiele  an,  bie  mit  flachen  Dreiecten  auSgefübtt 
werben  unb  bem  Äinbe  eine  reiche  Anjahl  Schön; 
h eitms  unb  SebenSformen  lehren,  ©leicben  3n>ecE 
oerfolgt  baö  Berbinben  bünner  Stäbchen,  bam 
gigurenbrechen  unb  AuSfchneiben  oon  Rapiers 
figuren,  21Uem  nach  leicht  faßlichen  unb  aum  ber 
Sache  felbft  fid)  ergebenben  Siegeln  in  ununterbros 
ebener  Steigerung  oom  ©infacben  ju  bem  3ufams 
mengefefcten,  oom  Reichten  ju  bem  Schwereren 
bod)  auch  Schöneren,  jebe«  in  eigentümlicher 
JBeife  lehrreich.  2BaS  aber  oon  biefen  Spielen 
gilt,  baö  gilt  in  b&hmm  ©rabe  noch  oon  ben 
technischen  Beschäftigungen,  welche 
gröbel  für  ben  Äinbergarten  eingeführt  hot;  bam 
glechten  mit  bunten  $>apierfltcifcben  ober  Stroh, 
bam  TluSftechen  oon  Arabeefen  in  Rapier  unb  na; 
mentlich  bam  oon  gröbel  in  großer  BoUfommen; 
heit  aumgebilbete  Nefcjeichnen.  Außerbem, 
baß  biefe  Beschäftigungen  Jjbanb  unb  Augen  bils 
ben,  erwecten  fte  ootjüglid)  auch  ben  Sinn  für 
III. 


unb  gteube  an  ber  Arbeit  h«coor* 
rufen.  Daß  außer  ben  hier  genannten  Spielen 
unb  Beschäftigungen  auch  bie  oben  Schon  genannt 
ten  ©rjiehungmrnittel  (bie  gpmnaflifd)en  Spiele, 
bam  ©rjählen,  bet  ©efang,  Naturlebte  tc.),  ihren 
eigentümlichen  (Sinfluß  auf  (SrwecEung  bem 
©eiftemieben«  hoben,  ift  Schon  angebeutet  worben. 

Äht&crfpatifhettett.  Dam  Schreien  ifl  bei 
«einen  Äinbern  bie  Sprache  bem  Bebürfniffem,  ein 
3eid>en,  baß  ihnen  etwam  fehlt.  Aber  fie  hoben 
mehr  Bebütfniffe  aim  bam  ber  Nahrung,  unb  fte 
Schreien  Sehr  oft  nicht  bemhalb,  weil  fte  hungrig 
ftnb;  bähet  ift  es  unoerflänbig,  wenn  man  ihnen 
allemal  gleich  bie  Bruft  reicht,  um  fte  §u  beruhi* 
gen.  Söenn  fte  €ranC  finb,  Säure,  Blähungen, 
©rimmen  hoben  , So  oetmebrt  fid)  nur  bam  Uebel, 
wenn  fte  oiel  trinfen.  *Nan  muß  fte  oielmeht 
aufwicfeln  unb  troefen  legen,  unb  wenn  fte  bann 
noch  nicht  ruhig  ftnb,  muß  man  untersuchen,  ob 
fte  etwa  wunb  ober  fonfi  Eranf  finb.  Die  meiften 
Äranfbeiten  fommen  bet  Äinbern  in  ber  erflen 
8ebcnSjeit  oon  Schärfe  ober  anbern  reijenben 
Urfachcn  in  bem  SDtagen  unb  in  ben  ©ebärmen 
ober  oom  3abnen  h^*  9ttan  muß  bemhalb  in 
jebem  galle  oorjüglid)  barauf  Sehen,  ob  nicht  eine 
oon  biefen  Urfachen  jugegen  fei;  ob  bie  Äinbet 
Aufftoßen,  Brechen,  Durchfall  ober  Berftopfung 
haben;  ob  bamjenige  fauet  riecht,  wam  ihnen  aufs 
ftößt;  ob  ein  grünet  ober  weißet  unb  gelber  Un# 
rat  oen  ihnen  geht;  ob  bie  SBtnbeln  oon  bem 
Urin  gelb  gefärbt  ftnb,  wenn  fie  getroetnet  wets 
ben;  ob  ber  geib  hott  unb  aufgetrieben ; wie 
ber  Sttunb  beschaffen  ift;  ob  3ät)ne  berootfommen 
wollen  tc.  Bei  allen  Äinberfranfbeiten  hüte  man 
ftcb  oor  bem  innerlichen  unb  äußerlichen  (gebrauch 
bfruhigenbet  Dinge.  Sßenn  man  einem  Äinbe, 
welchem  Scharfe  Unreinigfeiten  bei  fid)  hot,  eins 
fd)läfernbe  tfrjeneien  gibt,  fo  befommt  em  3uduns 
gen,  Ärämpfe,  benn  bie  meiften  ber  einfchläfetn* 
ben  «Drittel  wirfen  auf  bam  ©eljirn  unb  bie  Ners 
oen  unb  oerhinbern  überbiem  bie  Ausleerung  bet 
Unreinigfeiten  burd)  bie  £artleibig!cit,  welche  fte 
gewöhnlich  oerurfachen. 

Ätttbcrmithrfictt,  oerbient  aim  Äopfbeflei; 
bung  ber  Äinber  befonbere  Beachtung.  SOtan 
oergißt  immer,  baß  ber  Äopf  im  finblichen  Alter 
jum  Blutanbrange  geneigt  ift,  unb  hält  ihn  bod) 
Sehr  gern  warm,  wam  aber  eben  ben  Blutanbrang 
begünftigt.  Äinberftuben  finb  aud)  im  SBinter 
warm;  bemhalb  hülle  man  ben  Äopf  nicht  in  tvats 
tirte  SJtü^en  ein,  bie  nur  ju  beliebt  unb  höchftenm 
beim  Aumtragen  in  falte  Cuft  bienlid)  finb.  Nur 
in  ben  erften  Nlonaten  fefje  man  bem  Äinbe  ein 
leichte«  SRügchen  auf;  bann  Soll  em  im  bloßen 
Äopfe  Schlafen  unb  in  ber  Stube  mehr  mit  unbes 
beeftem  Raupte  gelaffen  werben.  Äühlem  Vers 
halten  beä  bei  Äinbetn  fo  leicht  fchwifcenben 
Äopfe«  ift  wohlthätig.  Die  burd)brod)enen 
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fötüucben  ftnb  bie  beften,  weil  bi«  TfuSbünftting 
burd)  btefclben  tfbgug  bat-  ©inb  ‘-Blüten  unb 
S3lä6d)en  ober  fleine  ©rinber  am  .ftopfe,  bann 
nähe  man  nur  an  biefen  ©teilen  etwaö  Seinen« 
geug  unter  baö  fötüfccben,  bamit  bie  Söaumwolle 
nicht  reige.  S3orgüglid)  fe:  man  aber  mit  ber 
©arnirung  fparfam.  fötancbe  .fcinbet  tragen  ba« 
oon  einen  fetpr  überflüffigen , fcbäblicben  Staat, 
ber  baS  Äinb  burd)  Jtifteln  unb  ©rüden  peinigt, 
weöbalb  eS  oft  febreit  ober  fid)  an  baS  ©d)ülen 
gewöhnt  unb  Urfacbe  gu  böfen  Tlugen  wirb.  9tad)t« 
mü^chen  [ollen  gat  nidjt  garnirt  fein.  ©iefßinbe« 
bänber  bürfen  nicht  grftärtt  unb  nicht  feft  gebun« 
ben  werben,  fonft  reiben  unb  brücten  fle  *u  fihr. 
Tfuch  muß  man  bie  Obren  beim  Aufic^en  bet 
fDtueen  beachten,  bamit  fte  nicht  umgelegt  unb 
abftttpcnb  werben,  was  bäßlid)  ausfubt.  3m 
fpatern  Älter  ber  Äinber  meibe  man  bie  spe(g« 
mü^en.  ©ie  oenröbnen  febr  unb  geben  (Belegen« 
beit  gur  (Srfältung.  ©er  A'opf  ift  nicht  fo 
empfinblich  unb  tann,  wie  ©efiebt  unb  £änbe, 
abgehärtet  werben,  fo  baß  nicht  jebe  raube  Cuft 
©chnupfen,  Obrengwang  unb  anbere  Uebel  er« 
geugt,  bie  aber  gewiß  entfteben,  wenn  bie  warme, 
£>ifte  unb  ©cbweiß  erregenbe  Jtopfbebcctuna  ein« 
mal  in  ber  Cuft  abgenommen  wirb. — ©as  unten« 
ftebenbe.ftinbermü§d)en  ift  in  jeher tfrt  gu  empfef)« 
len.  (56  fi$t  nicht  nur  oortrefflich,  fonbern  ge« 
fällt  auch  bem  Äuge  burd)  leichtes  anmutbiges 
fDtufter.  fötan  macht  eine  Äette  Bon  14  fötafchen 
unb  häfelt  biefe  gufammen,  bann  ba6  er fte  fötal 
herum  2 ©täbeben,  3 Cuftmafcben,  wobei  unten 

2 liegen  bleiben  ic.  ©as  gweite  fötal  herum 

3 ©täbchen,  2 Cuftmafcben,  wobei  unten  eine 


liegen  bleibt  ic.  ©a«  britte  9Jtal  herum  4 ©täb« 
eben,  2 Cuftmafcben,  wobei  2 liegen  bleiben  ic. 
©a6  oierte  fötal  herum  ö Stäbchen  ( 3 Cuft« 
mafchen,  wobei  3 liegen  bleiben  unb  fo  fort,  ©aö 
fünfte  fötal  herum  6 ©täbchen,  3 Cuftmafcben, 
wobei  3 liegen  bleiben  ic.  ©as  ftebente  fötal 
herum  7 ©täbchen,  4 Cuftmafcben,  über  4 bin« 
weg  tc.  ©as  achte  fötal  8 ©täbchen,  5 Cuft« 
mafchen,  übet  4 hinweg  tc.  ©aS  neunte  fötal 
8 ©täbchen,  3 Cuftmafcben , wobei  5 liegen  blei« 
ben  tc.  ©aö  gebnte  fötal  9 ©täbchen,  ft  Cuft« 
mafchen,  wobef  5 liegen  bleiben  tc.  ©aS  elfte 
fötal  10  ©täbeben,  6 Cuftmafcben,  wobei  8 liegen 
bleiben  unb  bamit  ift  ber  ©tern  beenbet.  9tun 
bäteir  man  1 fötal  einfach  glatt  herum  unb  läßt 
babei  20  fötafchen  als  ben  hintern  SEbeil  be6fÖtü§« 
d)enS  liegen.  ©aS  zweite  fötal  1 ©täbchen, 

3 Cuftmafcben  über  3 fötafchen  hinweg  unb  fo 
fort,  fßei  bieier  öteihe  wirb  bei  ben  ©täbchen  ber 
gaben  2 fötal  um  bie  fftabel  gefetolungen.  ©aS 
britte  fötal  einfach  glatt  barüber  getäfelt.  ©aS 
oierte  fötal  1 ©täbchen,  2 Cuftmafcben  übet  2 
hinweg,  NH  4 ©täbchen,  5 Cuftmafcben,  bieS  oon 
N B wieberbolt.  ©as  fünfte  fötal  1 ©täbchen, 
2 Cuftmafcben  über  2 hinweg,  unb  nun  häfelt 
man  7 Cuftmafcben  unb  1 feft.  ©iefe  eine  muß 
aber  in  bie  mitreifte  fötafche  ber  3 Cuftmafcben  ge« 
häfelt  werben,  unb  fo  geht  es  baS  gange  fötal  her« 
um  fort,  ©as  fechfte  fötal  1 ©täbchen , 3 Cuft« 
mafchen,  bann  baS  gange  fötal  herum  4 ©täbchen, 
5 Cuftmafcben.  ©as  ftebente  fötal  1 Stäbchen, 

4 Cuftmafcben , bann  wieber  wie  beim  fünften 
fötal  herum,  7 Cuftmafcben,  1 feft  unb  biefe  ba, 
wo  es  oben  angegeben,  ©as  achte  fötal  1 ©täb« 
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ehe*  5 Suftmafchen,  bann  bas  ganz«  «Wal  herum 
4 Stäbchen,  5 ßuftmafeben  ic.  ©aß  neunte  Wal 
1 Stäbchen,  6 ßuftmafeben,  bann  wieber  wie 
beim  fünften  Wal  7 ßuftmafeben , 1 frfl  gehäfelt, 
tote  bort  angegeben.  ©aS  jetjntc  Wal  1 Stabs 
eben,  7 guftmafchen,  bann  ba*  ganze  Wal  t)(n= 
burch  4 Stäbchen  unb  5 ßuftmafeben.  ©aS  elfte 
Wal  1 Stäbchen,  7 ßuftmafeben,  bann  baS  ganze 
Wal  herum  7 guftmafchen,  1 fe(l  wie  bei  ber  beim 
fünften  Wal  herum  angegebenen  Xrt.  ©ae 
Zwölfte  Wal  7 Stäbchen,  7 guftmafchen,  bann 
baS  ganjt  Wal  hinburch  4 Stäbchen  unb  IS  gufts 
mafchen.  ©aS  breijehnte  Wal  einfach  glatt  ge* 
häfelt.  ©aß  oierjetjnte  Wal  1 Stäbchen,  3 £uft= 
mafchen  über  3 Wafchen  hinweg  unb  fo  baS  ganze 
Wal  herum  fort,  ©aS  fünfzehnte  Wal  herum 
einfach  glatt  gehäfclt.  ©aS  1ö.,  18.,  20.,  22., 
24.  unb  26.  Wal  wirb  in  berfelben  ffieife  wie  bae 
4.,  6.,  8.,  10.  unb  12.  Wal  gehäfelt,  bie  Wale 


ba$wif<hen  wie  bae  5.  Wal.  9tun  häfelt  man 
rings  herum  2 Leihen  glatt,  fo  bah  auch  mit  um 
bie  Sorten  herum  gehäfclt  wirb,  wo  man  etwas 
Zunehmen  mufj,  unb  zwar  nach  ©utbünfen,  weil 
oieS  banoii  abbängt,  wie  locfer  ober  feft  man 
häfelt,  bann  eine  SReitje  wie  baS  2.  Wal,  bann 
1 Wal  glatt  barüber  g< häfelt,  bann  2 Wal  herum 
Jfittenfiicb , welcher  bie  Jt'ante  bilbet  unb  barin 
befteht,  baß  man  ö guftmafchen,  1 feft  häfelt,  unb 
bie«  ba#  barauf  folgenbe  Wal  oerfebt. 

&ttiberpelf.  ©aS  bcijlehenbe  Wujlet  ift 
oon  Jfafcmit  ober  Shibtt;  es  ift  entwebec  mit 
gifce  in  berfelben  Schattirung  benäht,  ober  mit 
Äettelflich  in  flarfer  Seibe  mit  ber  Jpäfelnabel 
tambourirt,  ober  mit  ber  9lähnabel  in  ber  Jpanb 
genäht,  boch  ifl  bem  Sinfpannen  ber  Sorjug  zu 
giben,  weil  bie  Arbeit  feböner  wirb  unb  fchneller 
oon  Statten  gebt.  3«  biefem  Salle  wirb  bie  TCrs 
beit  mit  ber  Jpäfelnabel  gemacht. 


ÄtttberVillver,  finb  größtenteils  Uebers  • unfchäblich,  oiele  aber,  befonbetS  bie  abführenben, 
blcibfel  ber  an  SRecepten  oerfebwenberifeb  retten  | heftig  wirfenb  unb  fönnen  t>iel  Schaben  anrichten. 
früheren  3eit  unb  in  Ttpothefen  oorräthig.  Sie  <5#  ifl  bahtr  oor  ber  Änmenbung  folcber  jufams 
werben  oon  goi«n,  welche  bie  Seflanbthcile  bieftr  mengefeijtcn  'puloer  ju  warnen,  ©aß  gewöhn* 
fSuloer  ntdbt  feunen,  oft  qm  ganz  falfcben  Orte, j liebe  .Hinberpuloer , welches  gebammen  unb 
mtifl  auch  ganz  unnüfc  angewenbet.  Öinige  finb  j Wütter  ben  fleinen  Jfinbern  gegen  geibwet), 
aBerbing</ felhjl  an  WWPajfenben  SDrten  gebraucht,  Slähungen  unb  Seigung  zu  geibesoerftopfung 
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geben,  fobalb  bie  ©äuglinge  ofel  fcbreien,  bie 
Seine  gegen  ben  Seib  anjieben,  bie  ©egenb  um 
ben  ßta'oel  herum  bar*  iß,  beßebt  aus  9)?agncßa, 
9?babarber,  ftencbelfamcn  unb  florentinifcber 
Seilcbenmurjel.  ©ie  ©abe  iß  5— 10  ©ran. 
©egen  Seibfcbmerjen , Sleicbfucbt,  ßHagenfäure 
mit  grasgrünem  ©tuble  mirb  Stofenffcin’S  unb 
Hufelanb’S  Äinberpuloer  getobt.  SRofenffein’s 
.Rinberpuloer  beßebt  auS  ©afran  15  ©ran, 
ßorentinifcber  Seilcbenmurjel  1 Dutd).,  ÄümmeU 
famen  unb  3ucfcr  oon  jebem  l'/2  Cuitd).,  fot)ten= 
faurer  SJtagneßa  2 Qutcb.  99?an  gibt  baoon  5 — 
6 SfJial  täglid)  eine  {leine  SÄifferfpibe  ooll  mit 
gendjeltbee.  £ufelanb’S  ffinberpuloer 
beßebt  aus  Salbrianmurjel  ‘/a  Ctutcb.,  SKbabars 
ber  1 Qutd).,  SDtagnefia  unb  ^encbelol^ucter  oon 
jebem  3 G.utd).  SJtan  gibt  baoon  3 SJtal  täglid) 
1 Sttefferfptfje  ooll. 

Äitt&crfdbrifteit,  ßnb  Sucher  unb  3eits 
fcbriften,  meldje  oermöge  t'breS  Inhalts  jum 
Sefen  für  Jfinber  beßimmt  ßnb.  ©o  menig  ein 
facbfunbiget  ©rjieber  Äinber  oon  oerfcbiebener 
geißiger  Scgabung  auf  eine  unb  biefelbe  ©eife 
bebanbeln  mirb,  eben  fo  menig  fann  man  für 
alle  Jtinber  irgenb  eine  Sammlung  oon  Äinber: 
fcbriften  blinblingS  benu^en,  ohne  felbß  burd) 
folcbe  ©er{e,  bie  an  ßd)  fef>r  empfeblenSmertb 
ßnb,  oft  mefentlicbe  Sßacbtbeile  berbeijufübren. 
©arum  muß  ein  3eber,  metcber  für  Seetüre  ber 
Jtinber  forgen  roitt  ober  ju  forgen  bat#  bie  2luSs 
mabl  ber  Sücber  forgfältig  nad)  bem  unmittelbar 
oorliegenben  Sebürfniß  treffen.  ©aS  bie  bei 
2tusroabl  ber  Sücber  anjumenbenbe  Umßcbt  bes 
trifft , fo  fragt  eS  ßd):  ©b  es  überhaupt  rätblicb 
ober  gar  juläfßg  fei,  bloße  Unterhaltung«; 
fcbriften,  beren  £auptoerbienß  in  bem  Steije  ber 
©rjäblung  beßebt,  unb  beren  Änjiebungefraft 
nur  in  einer  fpannenben  ©arßellung  liegt,  ber 
3ugenb  in  bie  £anb  $u  geben?  ©etmar  fagt  in 
biefer  Sejiebung,  baß  3ugenbfd)riften,  melcbe  nur 
juc  Unterhaltung  bienen,  unbebingt  oermorfen 
merben  müßten,  ©olcbe  £obffd)lüger  ber  Sanges 
meile,  beren  es  eine  unglaubliche  ÜJtenge  gebe, 
{önnten  nur  oerberblicb  einmirfen.  ©ie  feien  eS 
namentlich,  melcbe  bie  3ugenb  metbobifcb  auf  baS 
oerberblid)e  Sefen  feichter  SRomane  oorbereiten 
unb  eben  burd)  bie  Seicbtigfeit  unb  ©eiebtigfeit 
alles  ©treben  nach  bem  ©rnßern,  erobern  unb 
©blern  erßicfen,  ja  burd)  micberbolteS  unb  forts 
gefegtes  Sefen  unb  fomit  burd)  ©emöbnung  an 
folcbe  Seetüre  in  ben  fo  bilb;  unb  lenffamen 
Äinberbetjen  alle  eblcn  ©tfüble  unb  Stegungen 
oergiften.  tlufmerffame  ^Beobachter  ber  ©irs 
fungen,  melcbe  bie  in  oielen  gamilien  eingerißene 
Sefemutb  beroorbringt,  merben  biefe  naebtbeiligen  j 
©irfungen  nid)t  ganj  in  tlbrebe  ßeUen  tönnen. 
Snbeß  gilt  bod)  auch  hier  bet  ©runbfab,  baß  ber  j 
SOtißbraud)  ben  ©ebraud)  nicht  auefebiießen  foU. 
3ur  Sctebung  ber  ©inbilbungsfraft,  jut  2lnres 
gung  ber  ©ißbegierbe  unb  als  Anleitung  $ur 
©elbßbelebrung  merben  folcbe,  oorjugSmeife  auf 
Unterhaltung  berechnete  ©driften  nur  bei  febr 


menig  Äinbern  ganj  entbehrlich  fein.  ©o  man 
ße  aber  freilich  nicht  als  SWittel  nur  ©emöbnung 
an  eine  mefentlid)  unterriebtenbe  unb  biibenbe 
Settüre  betrachtet,  fonbern  bie  Unterhaltung  al« 
£auptfacbe,  ja  als  3mect  beS  Sefens  gelten  läßt, 
ba  mirb  ßcb  ©etmar’S  SerbammungSurtbeil  ges 
miß  alS  begrünbet  berauSßellen.  ©s  fann  übri« 
gcnS  nicht  (bringenb  genug  oor  bet  Stelleferei  ges 
marnt  merben,  benn  eS  iß  eine  aus  ber  (Srfabrung 
beroorgegangeneSBabrbeit,  baßein.ffinb,  meld»eS, 
auf  menig  gute  Sücber  befebräntt,  tu'efe  bis  jum 
tfuSmenbigmiffen  mieberbolt  butcblicft,  in  feiner 
Silbung  rceit  mehr  unb  ßcberer  geförbert  mirb, 
als  folcbe  Äinber,  melcbe  eine  ganje  Sibliotbcf 
mit  Heißhunger  oerfchlingen.  @iner  befonbern 
©rmäbnung  oerbienen  noch  bie  Silberbücher, 
beren  eS  je^t  eine  ungeheure  ÜJlaffe  gibt,  moburd) 
eine  paßenbe  ?luSmabl  nicht  menig  erfchmert 
mirb,  mas  um  fo  mehr  ju  bebauern  iß,  als  bte 
Äinber  bcfanntlicb  empfänglich  für  bie  Sinbrücfe 
ber  Silber  ßnb  unb  ßcb  gerobbnlicb  benfelben  mit 
ooller  ©ecle  bi»9fbfn.  ©ie  oerßeben  fogar  bie 
©ptacbe  bet  an  ßd)  für  ße  oerßänblichen  Silber 
oft  eher,  als  ße  baS  gefproebene  SBort  recht  ju 
oerßeben  im  ©tanbe  ftnb,  unb  in  oielen  ftäUen 
fann  befanntlich  auch  baS  SBort  ober  eine  ganje 
Sebre  ohne  bie  unterßü^enbe  ©pracbe  bet  Silber 
nicht  genügenb  mirfen.  2>ie  Silber  führen  baS 
©erf  fort,  melcbes  oom  ©orte  begonnen  morben 
iß,  ober  bereiten  ben  ©eiß  jum  ©orte  oor.  3brf 
©inorücte  ßnb  oft  meit  tiefer  unb  nachhaltiger, 
als  bie  bes  ffiorteS,  unb  haben  mobl  fß)on  tn 
manches  SWenfcben  Seben  einen  mid)tigen  ©influß 
geübt.  Allein  bie  Silber  mürben  auch  nicht  fels 
ten  tobt  bleiben  ohne  baS  ©ort,  melcheS  übers 
baupt  oon  unenblicber  ©ichtigfeit  iß.  @S  reicht 
nun  nicht  aus,  baß  ©Item  ober  ©otebe,  melcbe  bie 
©teile  ber  ©Itern  oertreten,  fo  mie  auch  ©ärtes 
rinnen  unb  Pflegerinnen  in  gräberer  ffieife  ges 
fäbrliche  ©inbrüde,  falfche  Sorßellungen  unb 
fd)äblicbe  Neigungen  oon  ben  jugenblichen  ©eelen 
abiiubalten  fueben,  bamit  ße  ßcb  nid)t  an  benfelben 
auch  bietbutd)  fd)mer  oergeben.  ©ie  müffen 
oielmebt  noch  in  anberer  Hinßcbt  bei  bet  ©abl 
ber  Silberbüdjer,  fo  mie  bei  bem  ©ebraud)  anbes 
rer  fünßlerifcbet  iDarßellungen  ober  literarifcher 
©r*eugniffe  eine  meife  Sorßcht  unb  ernße  ©acb* 
famfeit  üben,  meil  eS  außer  ben  auffälligeren  ©es 
fahren  auch  noch  mehr  ober  meniger  oerborgene 
9tad)tbeile  gibt.  ®aß  ßcb  jene  ©acbfamfeit  auf 
einen  gefunben,  reinen  unb  eblen  Sinn  grünben 
unb  in  einem  richtigen  $acte  offenbaren  muß, 
aber  nicht  in  ängßlicbem  ©cbein  Oberin  unflugem 
©erebe,  melcheS,  ßatt  ju  nüfeen,  oft  nur  Suff 
}um  Ralfchen  nährt,  ober  in  anberer  ©eife  auSs 
arten  barf,  liegt  auf  bet  £anb.  nun  auf 

bie  befannten  gröberen  Serfeben  biefer  2frt  einjus 
geben,  möge  nur  einiges  tfnbere  jur  ©pracbe  ges 
bracht  merben.  3unäd)ß  halte  man  ein  meife« 
SDfaß  in  Sejug  auf  bie  3abl  brr  Silberbüd)er, 
melcbe  man  ber  3ugenb  jU  berfelben  3eft  oor* 
legen  ober  geben  miß,  aud)  menn  biefelben  an  ßd) 
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beftiebigen;  benn  ba«  leichtfertige  Ueberfpringen 
t>on  einem  ©egendanb  gum  anbern,  ohne  ba« 
@ingelne  recht  gu  oerbauen  unb  gu  begreifen,  i 
eben  fo  wie  bie  gur  Unterhaltung  bienenbe  Viel* 
leferei  eine  Ärf  geiftiger  Lecferei  unb  bloge  9teus 
gierbe,  aber  feine  SBigbegierhe.  <5i  gewöhnt  an 
Flatterhaftigfeit,  an  ein  undete«  Rupfen  oon 
einer  Liebhaberei  gut  anbern,  fährt  halb  gur 
Ueberfättigung  an  ben  eingelnen  ©egendänben, 
förbert  eine  gewiffe  Scheu  oor  ernfter  unb  anhals 
tenber  Ändrengung  be«  ©eide«  unb  id  fo  ber 
mähren  ©ntwictelung  ber  ©eide«!räfte  entfchieben 
nachtheilig.  ©aber  werben  auch  wohl  oft  arme 
Rinber  oerhältnigmägig  oiet  erftnberifcher  unb 
phantaflereicher  bei  ehren  wenigen  unfeheinbaren 
Spielfachen , bie  fie  immer  wiebet  auf  eine  neue 
SBeife  anguwenben  fuchen,  al«  folche  Rinbet, 
benen  ihre  ©Item  in  unpäbagogifcher  Liebe  auf 
ein  Ptal  einen  gangen  Raufen  oon  bergleichen 
hübfehem  SEanb  fammt  Dielen  Silbern  befebeeten, 
fo  bag  biefelben  in  Verlegenheit  fommen,  wohin 
fte  fid)  *uerji  wenben  follen.  3nbem  nun  aber 
folche  Rinber  immer  nur  auf  ber  Oberfläche 
nafchen,  feiten  in  ba«  ©ingelne  eingrhen  unb 
noch  feltner  ben  eigenen  ffieid  babei  wahrhaft 
wirfen  laffen,  fo  fehlt  ihnen  bann  auch  meid  bie 
wahre  greube  an  ben  fchönen  tt>euern  Sachen. 
3a  fie  oerlieren  auch  balb  felbft  noch  Da«  wenige 
3ntereffe,  ba«  fie  baran  hatten,  unb  ber  niebliche 
Jtram  ift  oielleicht  längft  übel  gugeriebtet,  ben 
SBinfeln  ober  ber  Stumpelfammer  tc.  äberlaffen 
worben,  währenb  bie  oorfiebtig  ergogenen  unb 
fürder  gehaltenen  Rinber  (ich  immer  noch  an  ihren 
©efebenfen  ergäben  unb  üben.  P?an  gebe  alfo 
wenigden«  auf  ein  SJtal  nur  wenige«  3»ectmäfige 
unb  laffe  ba«  Gfingelne  gut  gebrauchen.  Unb  ba 
e«  noch  anbere  Seiten  , Mittel  unb  ©elegenheiten 
gibt,  um  ber  Freigebigfeit  in  jenen  ©ingenStaum 
gu  geben,  fo  würbe  auch  äugerlicb  burch  jene  er; 
jiehenbe  SRücfficbt  ein  Vachtheil  nicht  intfiehen. 
9J?an  fuche  ferner  auch  infofern  bie  Äufmerffams 
feit  be«  finblichen  ®eifte«  an  ba«  (Singeine  gu 
feffeln,  al«  man  g.  S.  felbft  ba«  flüchtige  ©urd>s 
blättern  bet  Silberbücber  oerhinbert,  welche  eben 
babutcb  ben  bilbenben  3mect  ftören , bag  fte  bei 
ben  .Rinbern  gu  fef>r  bie  Sleugierbe  nach  bem  gol* 
genben  erwecten  unb  fo  bie  ruhige  Äufmerffamfeit 
auf  ba«  oor  ben  Äugen  Liegenbe  hinbern.  @ö 
finb  baher  Sücber  mit  wenigen  Silbern  fnfofern 
oortheilhafter,  weil  eö  ber  ergiehenben  giirforge 
möglich  wirb,  bie  Silber  nach  einer  gewiffen  üJles 
thobe  gu  orbnen,  nöthigenfall«  einzelne  Silber 
oorher  au«gufcheiben  unb  überhaupt  ftch  bie 
#errfcbaft  über  bie  jungen  ©eifter,  fo  wie  bie 
Bermeibung  ftörenber  Ungufriebenheit  beffet  gu 
fichern,  bamit  in  SBahrbeit  ba«  Stütflicbe  mit  bem 
Ängenehmen  oerbunben  werbe.  Äu«  gleichem 
(Srunbe  ifl  e«  wünfchen«werth,  bag  nicht  gu  oiele 
oerfchiebenartige  ©egenflänbe  auf  einem  Slatte 
oereinigt  ftnb,  weil  bie  Äufmerffamfeit  gu  fehr 
gerftreut  wirb,  wenn  nicht  etwa  ein  innerer  3u* 
fammenhang  , Vergleichungen  unb  anbere  methos 


bifchc  SJücfficbten  obwalten.  Sticht  minbet  wün* 
febenswerth  ifl  e«,  bag  bie  bargeflellten  ©egen« 
ftänbe  eine  geeignete  ©röge  hoben,  um  bie  Ses 
traebtung  ber  eingelnen  Beeile  gu  erleichtern  unb 
bem  finblichen  ©eilte  Ächtung  oor  ber  Sache  eins 
guflögen.  Än  bie  ©röge  fnüpft  ftch  gugleid)  bie 
Forberung,  bag  bie  auf  einem  Slatte  oereinigten 
unb  nicht  au«  ber  (Srfahrung  gu  beurtheilenben 
©egenflänbe  in  einer  richtigen  Proportion  gu  eins 
anbet  flehen,  ober  bag  bie  Proportion  wenigflen« 
auf  pajfenbe  SBeife  angebeutet  ifl.  (5ben  fo  wich* 
tig  ifl  e«,  bag  Silber,  bie  für  bie  3ugenb  bes 
flimmt  ftnb,  überhaupt  ihrem  ©ehalte  nach  fo 
naturs  unb  wahrheitsgetreu  al«  möglich  feien, 
unb  felbft  bann,  wenn  bie  Phantafie  De«  Äünft* 
ler«  mitwirfen  mugte,  bürfen  fte  nicht  gegen  bie 
Statur,  gegen  bie  ©efehiebte  unb  anbere  SBiffens 
fchaften  oerftogen  unb  gu  miUfürlicb  ©inge  gu« 
fammen  ftellen,  bie  burebau«  nicht  gufammen  ges 
hören,  wenn  auch  g.  S.  bie  Stüctficbt  auf  bie 
Ältertbümer  ober  bie  (Sigenthümlicbfeiten  oers 
fchiebenerBölfer  unb  Dergleichen  nicht  gu  weit  ges 
trieben  werben  barf,  unb  ber  Rünftler  für  bie 
3mecte  einer  hohem  3bee  Unwefentliche«  eigens 
thümlicb  gejtalten  barf,  gumal  wenn  eö  eben  für 
bie  3ugenb  leicht  erfennbar  ift,  wo  unb  warum 
eben  ber  Rändlet  fid)  eine  unbebeiituibe  ibealifdje 
Äbweichung  oon  ber  SBirllicbfeit  erlaubt  hat. 
SBeitgreifenbe  f ünfllertfche  Äbweichungen  oon  bes 
fannten  Lehren,  wie  g.  S.  auch  ber  ©efcbicbte, 
werben  oon  ber  3ug<nb  feiten  fo  gewürbigt,  wie 
e«  ber  Rändlet  wünfebt,  benn  ihr  geraber  Sinn 
forbert  SBahrbeit  unb  Uebereindimmung  unb  bes 
greift  fchwer  ben  Sinn  unb  ba«  Stecht  folcbet 
fünftlerifcben  Freiheiten.  3a  fie  fleht  leicht  jene 
Äbweichungen  al«  SWängel  an,  wirb  irre  unb 
oerlic ct  ben  rechten  freubigen  ©lauben  an  be« 
Händler«  SQSerf  öbet  bie  Sache  felbd.  3Äan 
möchte  baher  auch  bet  SJteinung  fein,  bag  e«  bei 
SBeitem  nachtheiliger  fei,  al«  nü&e,  g.  S.  ben 
Schöpfer  unter  einem  menfchlichen  Silbe  bargus 
ftellen , weil  ftch  baran  immer  bet  Vegriff  ber 
Schwäche,  .Kleinheit  unb  - UnonUfommenbeit 
fnüpft,  unb  weil  bie  Schrift  bie«  auch  befonber« 
oerbietet,  ©ie  in  ber  Sprache  gebrauchten  bilbs 
liehen  ÄuSbrücte,  ober  bie  Serufung  auf ^ ein 
bloge«  Verbot  be«  ©ö^enbienfte«,  welche  gewöhn* 
lieh  gut  «Rechtfertigung  jener  fünftlerifcben  Frei* 
heit  angeführt  werben,  fcheinen  Doch  nicht  außgu* 
reichen,  ©ie  3«ee  be«  ©eidigen,  Unenblicben  unb 
Volltommenen  mug  entfchieben  gefÖrbert  werben, 
unb  e«  möchte  wohl  eher  erlaubt  fein,  baöSBeltall 
unter  bem  Silbe  eine«  SBaffertropfen«  bargus 
ftellen.  Äu«  einem  ähnlichen  ©runoe  muffen  auch 
würbige  unb  heilige  Perfonen,  fornie  religiöfe 
©egendänbe  auf  ben  Silbern,  bie  man  ber  3us 
genb  gibt,  forgfam  in  ihrer  SBütbe  gewahrt  wer* 
ben,  unb  e«  id  gewig  früher  burch  leichtftnnig  ges 
fertigte  Silber  für  Ratecbiömen , Sibcln  tc.  unges 
mein  oiel  gefebabet  worben,  wa«  ber  Unterricht 
chwerlich  wtebet  gut  machen  fonnte.  @«  wur* 
Jen  auf  biefe  SBeife  falfche  3been  geförbert,  unb 
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man  bachte  ffd>  bie  ^erfonen,  35ingc  ober  Tanb* 
langen  wogl  oft  eben  fo  erbärmlich,  nie  fte  im 
Silbe  erfd)finen.  Daran  fnüpft  ftd>  jugleid)  bie 
wichtige  gorberung,  ben  Jtinbern  auch  barum 
gute  unb  jwedmägtge  Silber  oorjulegen  ober  $u 
fchenfen,  weil  biefelben  eger  geeignet  ftnb,  früh* 
jeiftg  einen  Sinn  für  Schönheit/  fowie  aud) 
für  Spmmetrie  unb  ©enauigfeit  ju  beleben,  »eh 
eher  überbief  nocb  auf  anbete  ffieife,  wie  burd) 
3eichnen  t c.  ju  förbern  ift.  So  »irb  bann  auch 
bie  3ugenb  bei  3eit«n  für  bie  »agre  Äunft 
empfänglich  gemacht  »erben,  wobei  man  ftd> 
allcrbtngf  ju  ijüten  gat,  eine  einfettige  Äunft* 
fchwärmerei  angubagnen  ober  blöd  für  bie  Be* 
lufligung  ber  Sinne  unb  bie  Sertrtibung  ber 
Sangeroeile  ju  forgen,  welche  oft  nur  «in  Stjeug* 
nig  feblerboftcr  Srjtegung  tfl  unb  bie  3ugenb 
einem  Dämon  gleich  ju  allerganb  SSborgeiten  oer* 
führt.  Jfuf  benfelben  ©rünben  »erben  aud) 
öltern  wogltgun,  wenn  fte  oon  ihren  Äinbern 
(Jarrfcaturen  unb  gragenbitber  fern  haltet*/ 
welche  feinefwegf  geeignet  ftnb , ben  guten  ©e* 
fchmart,  baf  ffiiffen  unb  ben  @bclfinn  ju  förbern, 
wohl  aber  leicht  efngeriffene  Sucht  nad)  bem 
$>ifanten,  bie  ©leicbgültigleit  gegen  baß  wagt* 
gaft  Schöne  unb  erhabene,  bem  Spott,  ber 
Schabenfteube,  S£abelfud>t  unb  anberen  Ärten  ber 
ßiebloffgfeit  unb  ©emeingeit  Sorfcbub  leiffen  unb 
an  ftcb  aud)  fein  rugmwürbigef  ©efchid  ber  3 eit, 
fonbern  oielmebr  ein  Abfall  bet  tfunft  oon  fid) 
felbft  ju  fein  fchetnen.  So  »te  nun  aber  bie 
rechte  ©tjiegung  felbft  bei  ber  (Erheiterung  ben 
ftttlid>en  3roed  nie  aud  ben  Xugen  oerliert,  inbem 
fie  auch  bie  fein  angelegten  unb  fcbön  oerbrämten 
SRarretgetbinge  alf  gefäbrlid)  auffcbeibet,  »eil 
biefelben  bie  3ugenb  uneermerft  auf  falfcbe  ©ege 
bringen,  betgören  unb  »erwöbnen,  fo  »irb  eine 
folche  ©rjfegung  aud)  bei  ber  Darreichung  oon 
Silbern  ben  belebrenben  unb  ftttlicben  3wert  nicht 
nur  nicht  oergeffen,  fonbern  auch  befonberf 
©erfolgen.  ©6  müjfen  ftcb  baber  an  biejenigen 
Silber,  welche  ootgerrfcbenb  jut  Belehrung 
bienen  unb  ber  9taturbetrachtung  jur  Seite  geben, 
wie  j.  S-  eben  naturgefchicbtliche,  geogcapgiftbe 
unb  ähnliche,  auch  folche  anfdffiegen,  welche 
Tonblungen  barftetlen  unb  rein  fittlich«  ober 
überhaupt  religiöfe  3been  oergerrlicben.  Dar* 
Teilungen  oon  biogen  fperfonen  hoben,  auch 
wenn  biefelben  bergleid>en  eblen  3been  bienten 
unb  befannt  fein  follten , im  XUgeraeinen  für  bie 
3ug«nb  in  biefer  Tinffcbt  einen  geringeren  ©ertb, 
ba  jene3been  bei  ber  Xnfcbauung  gewöhnlich  nicht 
mit  ber  rechten  gebenbigfeit  oot  bet  Seele  flehen, 
benn  bie  T a n b l u n g zeichnet  ftcb  burd)  geiftige 
Bewegung  unb  grögeref  geben  au«,  reizt  bie 
©igbegierbe  mehr  unb  macht  einen  tieferen  unb 
bleibenberen  ©inbrud.  Damit  follen  aber  an  ftch 
bergleicben  Silber  natürlich  nicht  bcr»orfen  »er* 
ben.  ©f  hott*  bähet  »eit  mehr  Segen  geftiftet 
»erben  Mnnen,  wenn  man  oon  jeher  gefchicft 
unb  geneigt  gewefen  wäre,  befonberf  auch  bie  er* 
gceifenben  biblifebrn  ©efchichten  in  jwedmäfiger, 


fchöner  ffieife  barjufteBen , fomie  aud>  bie  be* 
»ährte  Äircbengefchichte,  bie  allgemeine  ©eit* 
gefchiebte  unb  baf  gewöhnliche  geben  noch  mehr 
unb  beffer  gut  ©eltenbmochung  ber  eben  erwähn* 
ten  3been  aufgubeuten.  ©ollen  nun  aber  auf* 
gezeichnete  .ftünftler  befonberf  für  bie  3ugenb  ber* 
gleichen  gefchicbtliche  Silber  giicbnen  unb  roirflid) 
jugleid)  alf  ^)äbagogen  wirfen,  fo  ift  ei 
»ünfcbenfroertb , bag  fte  nicht  nur  ben  finblichen 
©eift  überhaupt  fennen  lernen,  fonbern  fid)  aud) 
für  bie  einzelnen  gälle  in  benfelben  hineinbenfen. 
3mmer  wirb  ef  auch  nüglid)  fein,  wenn  berglei* 
eben  gefchicbtliche  Darfteilungen  bei  aller  JCunft 
boch  aud)  einfach  unb  natürlich  ftnb  unb  bie  reine 
3bee  flar  unb  ungweibeutig  getoortreten  laffen. 
Sie  bürfen  namentlich  auch  ben  .Rinbern  bie  D«u* 
tung  nicht  burd)  ju  oielef  tünjtlerifcbef  Seiwerl 
ober  aUgu  buntle,  tiefftnnige  Spmbole  oerwtdeln, 
unb  fomit  aud)  nicht  ben  (Sinbrud  ftören  ober  bit 
greube  oerfümmern , ben  ber  4>guptgeg«nftanb  ju 
erzeugen  oermag.  Sorjüglid)  mug  aber  aud)  bie 
SKöglichfeit  oerhütet  »erben,  bag  bie  Äinber  in 
einem  Silbe  bie  Stliigung  oon  etwa*  Seglet* 
haftem  erbliden,  obet  babureb  irre  geleitet  wer* 
ben,  bag  etwa  bec  JHünfller  um  einer  SRarotte 
willen  ben  ftttlid)  religiöfen  3wed  felbfl  gefägrbet. 
Uehergaupt  aber  muffen  betgleichen  Silber  bem 
Ulter,  ber  ftaffungffraft  unb  ben  Seburfniffen 
ber  3ugenb  möglichfl  angepagt,  fomie  aud)  mit 
einer  furjen  ©rflärung  oerfeben  fein,  welche  hei 
bem  ©ebraud)  noch  eine  befonbere  münbltcheDeu* 
tung  beleben  mug,  wenn  bie  Silber  bie  rechte 
Srucht  bringen  foUen.  9tiemal«  bürfen  ffe  für  bie 
.ffinber  tobt  ober  ungelöfle  Stätgfel  bleiben.  Dai 
(ebenbige  ©ort  bef  ©rjiegerf  mug  alf  Sermitt* 
ler  fowogl  baf  Silb  alf  ben  ©etff  auffd)liegen 
unb  barf  babei  jugletd)  nicht  bie  Anregung  jum 
Selbftbenfen , baf  gragen  unb  Selbfffprechen  bet 
.ffinber  oerfäumen.  ^aufoäter,  unb  bif weilen 
wogl  auch  Taufmütter,  fönnen  auf  biefe  ©eife 
oiel  ©utef  ftiften,  wenn  ffe  ftd)  igrer  eigenen 
Äinbet,  trog  ber  übrigen  ©efebäfte,  fowie  ef 
groge  fOlänner  getgan  gaben,  mit  ©ifer,  religiös 
fern  Sinn  unb  reifer  Ueberlegung  annegmen.  3® 
febon  in  bie  Seelen  f leinet  Äinber  tönnen, 
wenn  ihnen  ein  rechter  Aufleger  unb  ©rjägUt 
mit  ©efcbidlichteit  unb  ber  nötgigen  Sachtennt* 
nig  jur  ©eite  ftegt,  auf  ge  wählte  gefd)tch* 
liehe  Silber  oon  jwedmägiger  Sefchaffengeit 
auger  anberen  nüglichen  Sorflellungen  auch  manche 
geilfame  ßegre  einprägen  unb  oot  bec  T<mb  wan* 
djef  Sud)  erfefcen;  ja  fte  fönnen  für  bie  ganje 
folgenbe  3eit  einen  guten  ©runb  legen,  ba  gerabe 
gier  ©enigefl  unb  ©utef  baf  SWeifte  wirft.  Soll 
aber  bet  3wed  ber  Belehrung  febon  frübütitig 
recht  geförbert  werben , fo  mug  man  fid)  eben  fo 
oiel  oot  bem  Segler  tänbelnber  ©efchwägigfeit, 
alf  auch  oor  bem  grogen  gehler  bef  Serfrügenf, 
bef  3etfförenf  ber  wagten  Äinblicbfeit  unb  bet 
falfchen  Stlbung  jur  Ältflugbeit,  fo»te  aud) 
oot  bem  eitlen  Streben  hüten , nicht  fowogl  .ffitt* 
ber  für  ben  Timmel,  alf  oitlmegr  ©unberfinbet 
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§u  hüben , oot  benen  bie  ©eit  ftaunt  unb  mH 
bentn  man  in  äbnlwhet  9Beif(  ©taat  machen 
bann;  rote  mit  feinem  Äunftfinne,  feinen  geften, 
feinen  IDlöbeln  tc.  SJtan  muf  fich  alfo  auch  bei 
ber©*utung  jheng  nad)  bemalter,  nad)  ben  geiftigen 
Sebürfniffen  unb  bem  oorbanbenen  Silbungö* 
grab  ber  Äinber  richten.  «Kan  mu§  bie  Seiet)* 
rang  an  baö  Sähe  unb  Sefannte  omfchliefen,  um 
fpätcc  bat  gerne  unb  Unbefannte  anfufchliefien 
unb  möglicbfi  nachtbeilige  Sprunge  oermeiben. 
£>urd)  eine  zwedmäfjige  Senufcung  folcher  Silber 
roirb  man  abrr  (tuet)  ben  eigentlichen  Siloungs* 
an  galten  in  bie  £änbe  arbeiten  unb  biefelben  auf 
eine  beilfame  SBeife  unterftü&en.  ©a§  aber  enb- 
licb  bergleichen  Silber,  roenn  fie  bie  geeignete  Se* 
fchaffenheit  haben , felbfl  in  ben  lefcteren  Äreifen 
alö  unterjlüfcenbeö  «Kittel  gebraucht  roerben  fön* 
nen,  ift  nicht  ju  bezweifeln.  — Äinberfchriften 
gibt  eö  in  febr  großer  tfnjabl.  Sefonberö  hat 
iBeifje’ö  Äinberfreunb  , Seipj.  1737  — 1784, 
24  Sbe. , (Epoche  gemacht.  Kachbilbungen  beffel* 
ben  finb  (Sngelharb’ö  unb  «Kerfelö  neuer  Äinber* 
freunb,  geipzig  1794—1800,  12  Sbd).  3.  tfufl. 
1814.  Äinberfrcunbe  oon  befchränfterem  3nhalt 
ftnb  bie  bon  Kochoro,  Sßilmfen,  Brenner,  (Engel* 
mann.  ßampe  lieferte  juerfl  eine  Jtinberbiblio* 
thef,  Hamburg  1779—180«,  11  2(ufl.  1811. 
6 Steile.  ©ehr  roerthooU  finb  auch  beffm  fämmt* 
liehe  Äinbericbriften , Sraunfdno.  1806 — 1809, 
30  Sbd>.  3tuö  neuerer  unb  »euefter  3«t  finb 
gute  Äinberfchriften  : XSG>*  Sud)  für  fleine  unb 
grofie  Äinber.  geipj.  184«.  Ämmenuhr,  geipzig 
1843.  Silber  unb  Keime.  ©reöbcn  1844. 

ÜÄünchner  Silberbogen.  München  1830.  Sohnp, 
neueö  Silberbuch,  ©tuttg.  1848.  (Eurtmann, 
©efd>ichten  für  Äinber.  tt.  2fufl.  ©iefen  1850. 
gtan$,  ©ebete  für  Äinber.  (Effen  1838.  grei* 
hofer,  Äinberbud)  für  Äinber  bi«  jum  8.  3ahre. 
Tübingen  184«.  ©611,  Äinbert)eimat  in  Silbern 

unb  giebern.  ©tuttg.  1846.  £ep,  «0  gabeln 
für  Äinber  in  Silbern , gezeichnet  oon  D.  ©pef* 
ter.  Hamburg  unb  ©otha.  £offmann,  ber 

©rruroroelpeter  für  Ätnbet  oon  3—6  fahren. 
1«.  Xufl.  gtanff.  18«1.  .|)offmann(  Äönig 
Kufjfnarter  unb  bet  arme  Keinholb.  granff. 
1851.  Jpoffmann,  bie  erjählenbe  SJlutter.  2. 2fufl. 
©tuttg.  1850.  Jpojfmann,  neue  moralifche  Sr* 
Zahlungen  für  Äinber  oon  6—8  3ahren.  ©tutt* 
gart  1848.  3acob,  gieberroälbeben.  2.  2tufl. 
(gjfen  1847.  3acob,  bie  fpielenbe  3ugenb.  ßeipj. 
1849.  äbumaö,  bie  Äinberjfube.  Seiojig  1852, 
©laf,  bie  Äinbctjhibe.  geipzig  1862.  Äöhler, 
bie  SKutterfcbule.  Serlin  1840.  göroenftein, 
Ätnbergdrten.  Serlin  1846.  «Kühlbad),  Äinber* 
frühiing.  Mugöburg  1842.  «Kutten thaier , neue 
Silber  für  Äinber  mit  giebern.  «Künchen  1849. 
Keime  für  bie  Äinberftube.  Serlin  1848.  ©im* 
roef , hob  beutfehe  Äinberbud).  granffurt  1848, 
Seumer,  ein  Sud)  für  gretflunben ; beffen  Sud) 
ber  Selohnung;  beffen  Sud)  ber  (Erholung;  beffen 
unterhaltenbee  unb  belebrenbeö  Tfderlei.  ©efel 
1844 — 1848.  Seumer,  ©olbperlen,  SBefel  1849. 


Sittf oro , 8t«thfelfd)ah.  Serlin  1849.  gliegenbe 
Slätter  für  bte  3ugenb.  ©tuttg.  1849.  Wittmar, 
©cbmucf  her  (Sh™-  Äarlöruhe  1837.  geflgefth«nf. 
Serlin  1849.  3ugenbalbum,  ©tuttg.  1860. 
Sugenbbibliothef,  ©chroäbifd)  £all  1861.  3«* 
genbblätter,  ©tuttg.  1836—62.  3ugenbfteunb, 
©tuttg.  1836  — 64.  Sugenbjcitung.  SKeifen 

1860.  3Uufh:irte  Rettung  für  bie  3ugenb.  geip* 
Zig  1847  -*■  63.  ©ie  Äinberroelt,  Äarlöruhe 

1846.  Äletfe,  baö  golbne  Sud).  2 Sbd).  Sreö* 
lau  1849.  Raitel,  freunbliche  ©timmen  an  Äin* 
berherjen.  7.  Xufl.  Sreölau  1849.  ©er3ugenb* 
freunb.  4.  Äufl.  ©ütecöloh  1847.  ©er  Äinber* 
freunb.  12  Sbd).  geipzig  1846.  ©er  Äinber* 
fd)a$.  3.  Xufl.  J^annooet  1861.  «Kuflerfamm* 
lung  auö  beutfehen  Älafftfern.  2.  2(ufl.  gtipjig 

1847.  Kierih,  ©lüd  auf.  Serlin  1843. 
©artoriuö,  gebenäfpiegel.  2.  Hufl.  Sreälau 

1861.  ©chmibt,  baö  Such  ber  «Kärcben.  Serlin 
1861.  Unterhaltungen  unb  ©tubien  auö  bem 
9>latur*  unb  ÜRenfchenleben.  SKagbeb.  1862. 
Solfö*  unb3ugenbfd)riften  oon  ©teiger.  3. 2fuög. 
12  f£heiH.  ©t.  ©allen  1847.  2Bribnad)täblüs 
ten.  ©tuttg.  1832 — 62.  Xbela , lehrreiche  unb 
gemütliche  Unterhaltungen  für  bie  3ugmb. 
©tuttg.  1828.  Knbecfen,  gefammelte  SKärcben. 
3.  Mufl.  geipzig  1862.  Änberfen,  neue  SKärchen. 
geip§ig  1848.  Tlcnbt,  SKärchen  unb  3ugenb* 
erinnerungen.  2 Steile.  Serlin  1862.  Sartt), 
d)tiflliche  Äinberfchriften.  4 Sbe.  ©tuttg.  1838. 
Sarth,  fleinere  (Srzählungen  für  bie  d)rißli<he 
3ugenb.  2 Steile,  ©tuttg.  1843.  Sechflein, 
beutfehetf  SKärchenbud).  13.  Xufl.  geipzig  1854. 
Sehr,  bie  geier  beä  SBeihnad)t6abenbö.  3.  2tufl. 
©reöben  1860.  Silber  auö  bem  geben  für  er* 
roachfene  Töchter,  ©tuttgart  1840.  Somharb, 
bie  (Stählungen  für  Äinber.  ©tuttg.  1846. 
Soffert,  golbne  2(epfel  in  filberner  ©chale.  ©§* 
lingen  1849.  Suchmann , SKärchenbrunnen. 
Serlin  1861.  Sampe,  Stobinfon  ber  3üngere. 
2 Steile.  43.  Xufl.  Sraunfdjro.  1851.  ©iez, 
grühlingsmärchen.  Serlin  1851.  görtfd),  ga* 
milienfeenen  auö  bem  cbrifllichen  geben,  geipzig 

1837.  görtfd),  lehrreiche  Silber  auö  bem  ga* 
milienleben.  2 Stle.  2.  2lufl.  geipzig  1842. 
©lag,  gamiliengemälbe  uub  (Erzählungen  für  bie 
3ugenb.  2 3!hle.  3.  2lufl.  ©otha  4827.  ©ott* 
b<lf , ber  Änabe  beö  Slell.  2.  2£ufl.  Serlin  1832. 
©rimm,  Äinber*  unb  £auömärd)en.  8.  2fufl. 
Serlin  1852.  £ebel’ö  uuögeroählte  ©rzählungen 
für  bie  reifere  3ugenb.  ©tuttg.  1847.  4>ebel, 
©chabtäfilcin  berrheintfd)en^>auöfreunbe.  ©tutt* 
gart  1852.  $offmann , Srzählungen  für  bie 
3ugenb.  geipzig  1839.  #offmann,  3ugenb* 
fchriften.  ©tuttg.  1843.  ©erÄinberfreiö.  ©tuttg. 

1838.  Älette,  beutfehe  gabeln.  Serlin  1841. 
Xu6  bem  geben  eblec  grauen,  ©tuttg  1828. 
Ärummacher,  geffbüd)lein.  3 Sbd).  (EflVnl828. 
göhr,  fleine  Slaubereien  für  Äinber.  3 Sbch. 
Marburg  1852.  gofftuö,  moralifche  ©rzählun* 
gen  für  bie  3ugenb.  2.  Äufl.  ©otha  1827. 
gottec,  Seifpielc  beö  ©uten  auö  bem  weiblichen 
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®ftfung«treffe.  3 aple.  7.  Xufl.  ©tuttg.1845. 
©tÖprl,  (Srjdplungen  für  .Rinber.  2 ©be.  ©afel 
1837.  ffltüncbbaufen«  wunberbate  Steifen  unb 
Xbenteuer.  6.  2Cuf[.  @6trtngen  1840.  «Rierib, 
SugenbfAriften.  ©erlin  ur.b  geipjig.  Dftecs 
walb,  Grrjäblungen  au«  bec  alten  beutfAen  ©eit 
für  bie  3ugenb.  4 able.  #alle  1848.  «Rebau, 
bie  fAbnften  unb  lebrreiAften  ©tärAen  unb  örs 
jäbtungen  au«  Saufenb  unb  (Sine  9taAt.  Reut* 
lingen  1843.  Rüjiig,  bec  bcemec  Steuermann, 
geipjig  1848.  ©aljmann,  bte  gamilie  @bren; 
ftieb.  3.  Xufl.  ©tuttg.  1847.  ©aljmann’« 
83olf«s  unb  Sugenbfdjciften.  Stuttgart.  ©Aus 
fter,  ®r  jäbtungen  au«  bem  ReiAe  ©otte«. 
2Cug«burg  1850.  ©Amibt,  gefammelte  ©Aciften. 
24  Sänbe.  Xug«burg  1846.  ©Amibt,  Äinb^ett 
unb  Ratur.  geipjig  1846.  ©Aubert,  o.,  öc* 
jäbtungen.  4 ©be.  erlangen  1850.  ©Amib, 
tleine  (Srjäblungen  für  bie  3ugenb.  erlangen 
1852.  ©Amib/  ber  neue  Robinfon.  ©tuttg. 

1849.  ©Amib,  ©eebilber.  erlangen  1850. 
©Aule  berffiei«beit  unb£ugenb.  2able.  3.  Xufl. 
©tuttg.  1849.  ©Awab,  ©uA  bec  fAbnfien 
Sagen  unb©efAiAten.  2 ©be.  2.  2tufl.  ©tuttg. 
1848.  Xltertbümer.  3 ©be.  2.  2£uf[.  ©tuttg. 
1826.  ©taub,  ÄinberbüAlein.  4.  2Cufl.  @t. 
©allen.  1847.  ©tüber,  Qcrjäblungen.  3 ©be. 
©re«ben  1842.  aobter,  $eter  ober  bie  folgen 
ber  Unmiffenbeit.  3.  Xufl.  ®t.  ©allen  1843. 
aobter,  ber  ReiAen  unb  ber  Xrmen  eienb.  @t. 
©allen,  ©ögletn  Roth  unb  ©öglein  ©lau.  ©erl. 
©orfetjung  unb  ©tcnfAenfAictfale.  2 able. 

3.  Äufl.  ©tuttg.  1841.  ©agnet,  Sehren  ber 
9Öei«btit  unb  2ugenb.  21.  Xufl.  geipjig  1851. 
©aUber,  (grjäblungen  unb  ©tärAen  für  bie  3us 
genb.  ©tannf)eim  1848.  ©inter,  bie  Jtinber  unb 
bie  engel.  2.  Xufl.  geipjig  1850.  ©inter, 
©temoiren  einer  berliner  $uppe.  3.  Xufl.  geipj. 
1852.  SDcclamitbuA,  erfte«,  für  Äinber.  gefpg. 
1846.  en«lin,  Cebrnöfrü^ling.  2.  Xufl.  geipjig 
1851.  galt,  ©tartin  gutber  unb  bie  «Reformation, 
©eimar  1830.  £auff,  ©ebiAte  uub  ©tärAen. 
©tuttg.  Jtöbler,  tinbliAe  ©ebiAte.  Hamburg 

1850.  Äinbetfreunb,  poetifAer.  2.  Xufl.  ©erl. 
1850.  Rinberlieber,  alte  unb  neue,  gabeln, 
©prüAe  unb  Rätbfel  mit  ©ilbern.  2.  Xufl. 
geipjig  1851.  .Klette,  iDiAtergarten  für  bie 
beutfAe  Sugenb.  ©erlin  1850.  Rierib,  ©eib* 
naAtöbuA.  ©erlin  1840.  Rcinete,  ber  guA«. 

4.  Xufl. , mit  ©ilbern.  geipjig  1842.  ©Amibt, 
bie  fAönjlen  ©tärAen,  gegenben  unb  Sagen  be« 
beutfAen  ©oltö.  ©erlin  1851.  ©anber,  neue 
gabeln,  mit  ©ilbern  oon  RiAter.  geipjig 
1846. 

&inberfcbut)e,  getäfelte.  ©tan  nimmt 
baju  fAattirte  ©olle  oon  einer  beliebigen  garbe, 
Xtla«bdnbAen  unb  fleine  Äorffot)len.  äuoots 
berft  mirb  eine  .Kette  oon  11  guftmafAen  ges 
maAt.  ®ie  erfte  Reibe  befielt  au«  glatten  #ätels 
mafAen,  wobei  man  in  bie  ganje  ©tafAe  fteAen 
muf ; alle  barauf  folgenben  ftouren  maAt  man 
in  gero&bnltA'n  >&üfelmafA«n , wobei  bie  Xrbeit 


immer  umgebrefjt  unb  mit  bem$äfAen  bie  SRafAe 
immer  oon  hinten , ftatt  oon  oorn  gefaßt  wirb, 
©ie  Xrbeit  bilbet  bann  erhabene  Streifen,  ©tan 
nimmt  immer  am  Ranbe  eine  StafAe  ab,  bi« 
man  9 folAe  ©treifen  bot.  gut  ben  ©eitentbeil 
werben  9 ©tafAen  genommen  unb  in  gleicher 
©eife  fortgebdfdt,  bi«  berfelbe  bie  erforberliAe 
gange  bat.  19  — 20  folAe  Streifen  ftnb  baju 
notbwenbig;  bann  wirb  bec  ©eitentbeil  an  ben 
©orbertbeil  angebälelt  unb  bas  ©anje  mit  einer 
Reibe  boppelter  ©tafAen,  b.  b-  in  bie  ganje 
©tafAe  geftoAen , umgeben.  2.  aotit : 1 ©tdb; 
Aen,  1 guffmafAe,  1 ©tdbAen,  1 guftmafAe  u. 
3.  Sour:  gautec  glatte  ©tafAen.  ®a«  Xtla«s 
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banb  wirb  in  bie  ©tdbAen  gejogen  unb  enbigt 
oorn  in  einer  fleinen  ©Aleife;  bie  ©obte  wirb 
oon  Xußen  angenäbt,  bann  ein  fleiner  Streifen, 
welAer  au«  2 — 3 «Reiben  glatter  ©tafAen  beftebt, 
gebätelr.  Xn  bem  einen  Ginbe  maAt  man  einige 
guftmafAen,  bie  al«  ©Aleife  ju  bem  .Knopfe 
bienen,  welcher  an  bie  anbere  ©eite  genäht  wirb, 
unb  befefligt  ben  ©treifen  in  bec  ©titte  mit  eini« 
gen  StiAen  an  bie  ©titte  be«  4>intertbeil«,  bamit 
er  oorn  jugefnbpft  werben  lann. 

Äinbcrfpielc,  foden  neben  ben  angenehmen 
unb  unfAulbigen  Unterhaltungen  unb  £eitoer« 
treiben  ber  Jtinber  auA  bie  tbrperliAen  unb  geis 
{ligen  .Kräfte  unb  Xntagen  becfelben  üben,  fetbft 
Jtenntnijfe  unb  gertigteiten  mit  erwerben.  £)ie 
oerfAiebtnen  Äinberfpiele  felbft  ftnb  in  befonbecn 
Xrtiteln  abgebanbelt.  <56  gibt  auA  Diele  ©Arifs 
ten,  welAe  Xnteitung  ju  Äinberfpielen  geben,  fo : 
©ut«mutb«,  Spiele.  2.  Xufl.  ©Anepfentbal 
1796.  Gilaubiu«,  dCart  unb  Smilien«  oergnügte 
©pielfunben.  3 Sbl«-  ßtipjis  1811.  Steinbolb, 
Sammlung  unterbaltenber  ©piele.  Stürnb.  1833. 
Seluftigungen  unb  ©piele  für  JCnaben  unbSüngs 
(inge.  «Reuftabt  1838.  guj,  natürliAe  ©tagie. 
Reutlingen  1840.  IDer  tleine  3auberer.  Ciuebs 
linburg  1840.  filiert,  JtinbersRalenber  in 
Spielen,  ©ertin  1842. 

^ittfeerftülMcften,  ftnb  ©tüblAen  mit 
burAbroAenem  ©i^e,  auf  welAe  tleine  Äinbet 
gefegt  werben.  @6  wirb  mit  bieftn  ©tüblAen 
ein  offenbarer  ©tißbrauA  getrieben.  3n  garai« 
lien , welAe  bie  nötbigfien  ®ienftleute  unb  ©är$ 
ferinnen  palten  tonnen,  ift  ba«  ©tüblAen  ein 
b&Aft  überflüfflge«  4>au«gerdtb  unb  bei  Unbemit* 
telten  für  bie  armen  .Kleinen  ein  wahrer  «Roth« 
ftaU,  welAer  außer  einem  einjigen  ©ortpeil  (um 
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Äfnbet,  bte  fd)on  ju  friechen,  §u  geben  unb  $u 
flettern  anfangen,  in  benfelben  zu  fperren,  bamit 
fie  nid)t  fo  leicht  fallen  unb  bamit  bte  8Muttet  unb 
SBärterinanbere  ©efchäfte  oerricbfen  fönnen)  nicht 
nur  nicht«  taugt,  fonbern  ben  Äinbern  großen 
Schaben  bringen  fann.  3)ie  9tad)tt)eile  ftnb  näm? 
lid)  folgenbe:  3jl  ber  Stuhl  fo  eingerichtet,  baß  er 
Zugleich  al«  geibfluhl  bient,  fo  bringt  er,  wenn 
man  ba«  Äinb  fet)r  lange  barauf  fifcen  läßt,  ben 
Stachtheil,  baß  bie  Jf leinen  burd)  bie  Deffnung  ju 
weit  h*nbutd)  jtfcen;  baß  fte  in  eine  ben  Unterleib 
fe$r  brüctenbe  Stellung  fommen , baß  ber  «Maft? 
barm  ^erausgepreßt  wirb  unb  bann  bei  jeber  Xu«= 
(eerung  wieber  oorfällt;  baß  fte  ber 

®errid>tung  it)rer  «Rotl)burft  oerwöhnt  unb  au« 
biefer  Utfache  fchwer  an  «Reinlichfeit  gewöhnt  wer; 
ben;  baß  ftd)  bei  aller  Sorgfalt  leicht  oecborbene 
iuft  oerbreitu  unb  baß  fict>  bteÄinbrr  leicht  Scha? 
ben  jufügen,  unter  bem  f leinen  93orfd>ieb  = unb 
Sorftectbretchen,  bn«  alöSifchchen  }u  bienen  pflegt, 
htnburd)rutfchen  unb  btrabfallen  fönnen.  3ft  ber 
Stuhl  blöd  baju,  ba«jtinb  bann  unb  wann  barauf 
ju  fefcen,  fo  gibt  er  nicht  feiten  felbfl  bann,  wenn 
ba«  «Ructgrath  ber  Äinber  noch  ju  fdbwach  ifl,  um 
fld>  aufrecht  ju  holten,  ®cranlaffung  baju,  bie; 
felben  in  bie  fifcenbe  Stellung  ju  bringen.  Xuf 
jebengall  muß  bei  bem  ©ebraud)  be«  Äinberfluhl«, 
bet  wenigftenö  ein  jum  Jpod)?  unb  «Riebrigflellen 
eingerichtete«  gußbret  haben  muß,  ®orftd)t  obmal? 
ten,  unb  burch  benfelben  weber  bet  «Bequemlichfcit 
noch  berUngebulb  berSöärterin  ober  «Mutter  ®or? 
fchub  aeleiftet  werben. 

&üibcrftube.  können  «Mütter  wählen,  fo 
ifl  ei  oortheilhaft,  wenn  bie  Äinöerfiube  — biefer 
SRaurn,  in  welchem  bäte  Äinb  einen  großen  SSheil 
feine«  geben«  oerbringt  — nicht  im  unteren  Stoct 
ftcb  befinbet.  £öd)ft  nöthig  ifl  e«  aber,  baß  bie 
Äinbeniube  trocten,  geräumig,  hoch,  bem  Sonnen? 
licht  unb  bet  ftifdjen  guft  jwar,  aber  nicht  bem 
9torbwinb  zugänglich  unb  nicht  mit  zuoiclengen? 
ftern  unb  SEhuten  oerfehen  fei,  bamit  bie  ben  Äin? 
bem  fo  fchäblicbe  3ugluft  abgehalten  werbe.  gäßt 
e«  ftd)  machen,  fo  fönnen  unb  mögen  «Mütter  tarauf 
fehen,  baß  alle  ©den  in  ber  Stube  fooiel  alö  mög? 
lieh  unfchäblich  gemacht  werben;  bai^er  ifl  ju 
rathen,  benDfen  mit  einem  ©elänber  zu  umgeben, 
bie  ®efahr  bee!  ®erbrennen«,  eine  «Befcbäbigung, 
bie  leiber  nur  ju  häufig  im  SBinter  jlattpnhet,  wirb 
hierburd)  zugleich  abgewenoet.  Äann  ber  Dfen 
jum  ^>ei<en  oon  außen  eingerichtet  werben , fo  ifl 
auch  bie«  nicht  ju  unterlaffen;  benn  mehr  ober 
weniger  gibt  fid>  bei  allen  Defen,  bie  oon  ber  Stube 
au«  gehest  werben,  jebe  ®eränberung,  welche  in 
bet  8uft  oot  ftcb  geht,  burch  SRaucb,  guftzug  u.bgl. 
im  3intmer  funb.  @ut  unb  fehr  zu  empfehlen  ifl 
e«,  baß  bie  Ätnber  in  bet  Stube,  in  welcher  fte 
einen  großen  Shell  bcöSage«  $u$ubrtn9en  pflecgen, 
nicht  auch  fcblafen;  benn  bei  ber  längeren  3eit, 
welche  Äinber  fcblafen  unb  zu  ihrem  ©ebenen 
fcblafen  muffen,  wirb  bie  in  ber  Stube  befinblidje 
8uft  mit  fchäblichen  Xu«bünfiutigen  überfüllt,  unb 
rathfam  tjt  e«  leineömeg«,  fchon  am  frühen  «Mot? 

UI. 


gen  ba«  3tmmer  zu  lüften,  eine  Sache,  bte  |td)  im 
SBinter  oon  felbfl  oerbietet.  «Man  forge  ferner 
bafür,  baß  bie  Äinberflube  gut  gebielt  ifl,  bamit 
alle  ©efahr  be«  gallen«  für  Äinber,  bie  erfl  zu 
gehen  anfangen,  ober  im  ©et)™  noch  nicht  ganz 
flehet  finb,  abgewettbet  werbe.  2Ba«  bie  JBcflei? 
bung  bc«  gußboben«  anlangt,  fo  oermeibe  man 
ba$u  bie  wollenen  ober  leinenen  ©erten,  benn  fte 
ftnb  ein  fortwäbrenber  StauMjerb  unb  wegen  ber 
nid)tju  oerhütenben  feuchten  Stillen  unb  be«  Un? 
geziefer«  ganz  uttpajfenb.  SSeffet  laffe  man  bie 
©ielen  mit  ?QJad)ötuch  belegen.  SKan  fetje  barauf, 
baß  bie  Äinberflube  nie  zum  Srocfenplah  für  bie 
Äinberwäfche,  unb  baß  baß  9lad)tgefd)irr  nach  bem 
jebeömaligen  ©ebrauche  entleert  werbe,  nie  aber 
flehen  bleibe,  auch  baß  fchmuhig  geworbene  SBäfche 
nid)t  liegen  bleibe,  fonbern  fogleid)  entfernt  werbe. 
Ueberhaupt  muß  in  bet  Äinberflube  bie  größte 
SRcinlichfeit  unbOrbnung  herrfdhen  ; biefelbe  muß 
täglich,  zur  paffenben  3eit,  gelüftet,  baö  Äinb  aber 
wührenb  beö  ßüftenö  entfernt,  unb  erfl  bann,  wenn 
Shüren  unb  genfler  wieber  gefdjlojfen  ftnb,  auch 
ber  frühere  SBärmegrab  wieber  fjergeftellt  ifl,  zu? 
rüctgebracht  werben,  ©er  für  eine  Äinberflube  im 
SBinter  zu  empfehienbe  Sßiärmegrab  ifl  zmifchen 
16  unb  17°  9t.;  e$  tommt  nur  barauf  an,  anfangö 
bieSBärterinnen  anzuhalten,  bie  SBärme  nicht  über 
ben  angegebenen  ©rab  zu  erhöhen,  unb  man  wirb 
gar  balb  ben  9tufcen  biefer  öejlimmung  einfehen. 
SBaö  bie  9J?öbeln  ber  JPCinberjlube  betrifft,  fo  er? 
forbert  bie  ©leganz  ber  3*it  ba,  wo  ee  gefchehen 
fann,  auch  eine  gewiffe  9tettigfeit,  unb  wirb  babei 
bie  Slüfclichteit  nicht  außer  Xugen  gefefct,  fo  ifl 
bie«  feineßweg«  zu  tabeln.  Uebtigenß  batf  bie 
Äinberflube  nicht  bazu  führen,  baß  bie  Äinber  ganz 
oon  ben  ©Item  entfernt  unb  bloö  ben  ©ienflboten 
überlaffen  werben. 

.fttnbett^ce,2Bicnev,  um  Säuglinge  ohne 
«Muttermilch  aufzuziehen.  «Man  nimmt  6 £otf) 
Siinbenblüfhcn,  4y2  goth  gerafpelte«  Jptrfchhorn, 
3 goth  Süßholzmurzel,  l1/*  goth  Xniöfamen. 
Jpierau«  wirb  ber  Shee  bereitet  unb  lotfjweife  in 
Rapier  oerpaeft.  Xuf  '/2  Q.uart  SBaffer  wirb 
1 goth  genommen.  3ft  bie  oben  angegebene  «Menge 
Shee  mit  heißem  SBaffer  übergoffen  unb  hat  bie? 
felbe  10  «Minuten  gefod)t,  fo  wirb  ein  reichlicher 
Sheelöffel  «Maloenfraut  hinzugefc^t,  wona^t  bie 
ganze  SMifcbung  noch  zif^en  ,nuß-  ©oU  nun  ber 
Säugling  z«  trinfen  befommen,  fo  mifd)t  man 
jebeßmat  eine  Portion  beö  fo  gelochten  unb  burch? 
gefeiht  flehenbcn  wurmen  Shecö  mit  einer  gleichen 
«Portion  wavmer  Kuhmilch. 

Äiu&moärtcnn.  «Man  wähle  bazu  «per? 
fonen,  welche  Reiter  unb  gifunb  ftnb.  £aben  z-  33. 
fol*e  ^perfonen  ocroorbene  3äh»«/  Übeln  «Munb? 
geruch  tc.,  fo  tonnen  fie  ber  ©ifunbbeit  birJlinber 
leicht  fchaben,  z11111«!  bann,  wenn  fie  benfelben 
heimlich  Speifc  oorfauen.  «Man  wähle  ferner 
fo(che«petfonen/  welche  nicht  ocrwachfen,  fchiifhal? 
ftg,  lahm,  fd)ielettb,  bttn jetnb,  flotternbte.  finb,  ba 
ber  Machahmungöttieb  bei  beit  Jtinbirn  ungemein 
oorherrfd)t  unb  fte  biefen  ober  fenen  gehl™  1™«*)! 
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annefjmen.  VSciter  rodele  man  jur  SBartung  bet 
Ämbet  feine  alten  'Perfonen , »eil  bitte  nicht  im 
- ©taube  finb,  ben  jarten  JHnbern  gebensfraft  mit: 
ju  teilen  je.,  ido^I  aber  ihnen  folcbe  ju  entziehen, 
wie  bieö  bie  fcbwachen,  fränflichen  Äinber  beweis 
fen,  welche  oon  abgelebten  93lüttern  gewartet  ober 
oon  biefen  ju  Veifchläfern  gewählt  werben.  Snb; 
lief)  wa0le  man  (olche  9>erfoticn,  oon  benen  man 
oerfichert  ift,  baß  fie  einem  unotbcntlichen,  leiben: 
fcbaftlichen,  wollüftigen  geben  nicht  ergeben  finb,! 
ba  SBärterinnen  leicht  ihren  niebern  S0arafter 
ben  Äinbern  mitthctlen  tonnen. 

.Atiubepcd) , ift  eine  fchwarjgrüne,  theer:  j 
artig  tdjmierige  Jtothmaffe,  welche  in  ben  öärmen 
beö  .ft'inbcö  im  SOiuttcrleibc  bcfinblich  unb  bas 
Uebcrbleibfel  bet  im  Unterlube  abgefonberten 
©chleimftojfe  ober  ihnen  jugeführter  9tat)rung  ift. 
Sr  wirb  tljeilö  burch  ben  2)rucf  bei  bet  (Geburt 
uuögepreßt  unb  balb  nach  ber  Geburt  entleert, 
teilö  burch  bie  ale  Abführmittel  wirfenbe  erjie 
gjMch  berSlutter  entfernt.  Slan  macht  ftch  häufig  i 
oiel  bamit  ju  fchajfen  unb  eö  ift  Uriache  untrer 
Arjneioerfchwenbung  bei  Neugebornen.  ©aö  län: 
gere  3urücfbleiben  biefer  SJlaffe  macht  allerbinge 
Sefchwerben , eö  bebarf  aber  nur  eine«  JHhftierö 
oon  lauem  SBafTer,  um  eö  ju  entfernen. 

&iitb*fcf)uupfen.  Neugeborene  befommen 
in  ben  erften  Sagen  i0reö  gebenö  ben  ©ebnupfen, 
b.  h-  baö  Stäöchen  fonbert©chleim  ab,  ber  oft  oer: 
troefnet  unb  baö  Atem  hinbert.  Sine  Srfältung 
braucht  nicht  ftattgefunben  ju  haben,  benn  biefer 
©chleimfluß  ift  nichts  anbeteö,  alö  bie  burch  ben 
Sleij  ber  guft  heröofgeFufene  Verrichtung  ber 
Stafenfchleimhaur.  2)iefer  3«ftanb  geht  balb  oor* 
über,  unb  man  hat  blos  bie  Nafcnlöcher  oon  ben 
Sorten  ju  befreien,  woju  man  Sülch,  SJianbelöl 
ober  warmcö  SBaffer  mit  einem  ©chwämmchen, 
einem  bichfen  VSinbeljipfel  ober  einem  geberbart 
einftreicht  unb  bann  bie  Sorten  auöjitbt. 

&iitdÖHMf?cr,  nennt  man  bie  giüffigfeit, 
oon  welcher  baö  Jlinb  imSi  umgeben  ift,  unb  weis 
dies  nach  bem  Vlafenfprung  aueläuft.  galfcheö  j 
SBaffer  nennt  man  in  ber  jfrinftfprache  bie  wenige 
jwifchen  ber  inneren  unb  äußeren  Si0aut  befinbs 
liehe  giüffigfeit,  welche  oot  bem  wirtlichen  VSaffcr 
abgeht.  Srftgebärenben  hat  man  auf  ben  mit  (Ge: 
räufd)  erfolgenben  Slafenfprung  unb  auf  bas 
häufig  gewaltfant  auöftrÖmenbe  VJaffer  aufmerf: 
fam  $u  machen,  bamit  fie  nicht  erfchrecfen.  (Die 
SÄenge  biefer  giüffigfeit  hat  auf  ben  Verlauf  ber 
(Geburt  einen  wichtigenSinfluß,  unb  bae3uoiel  ift 
eben  fo  unangenehm,  alö  wenn  ju  wenig  biefeö 
©ajfcrö  oorhanben  ift.  3w  erften  galt  wirb  bie 
(Gebärmutter  ju  fehr  auögebehnt,  bie  SQßetjcn  haben 
nicht  bie  gehörige  2Birffamfeit  unb  baö  SBaffer 
fann  nicht  auögepreßt  werben ; auch  geht  eine 
grau  ju  ftart,  bie  Unterleibs  : unb  Vruftorgane 
werben  baburch  ju  ftt>r  btfehränft,  waö  bie  Ve: 
fchwerben  oermehrt.  Sei  ju  wenig  Söaffer  ba: 
gegen  behnt  fich  ber  Siuttermunb  $u  langfnm  aus, 
was  burch  bie  fanft  burchpreffcnbe  Söafferblafe  be.- 
wirft  wirb,  bie  aber  ju  Hein  ift;  auch  wirb  ber 


(Gebärring  nicht  genügenb  befeuchtet.  3u  früher 
Abgang  beä  grud>twafferö,  waö  burch  unb 

Anftrcngungen  häufig  oorfommt,  bebingt  eine  ftüs 
0ere  Siieberfunft,  unb  wo  eö  felbft  nur  in  Heiner 
Stenge  auöfließt,  muß  eine  grau  ruhen,  oorftchtig 
unb  bereit  fein;  biefer  3ufaU  ift  gewöhnlich  Urfache 
einer  langfamen  (Geburt.  3u  biete  Gebaute  finb 
oft  Urfache,  baß  bie  Slafe  gar  nicht  fpringt  unb 
ber  Äinbcrfopf  mit  ben  Sibäuten  überzogen  ge: 
boren  wirb;  biefeö  ift  gefährlich,  weil  baburd) 
bie  Nachgeburt  loögeriffen  wirb,  Slutung  entfielt 
unb  bie  (Gebärmutter  wohl  gar  umgetehrt  werben 
fann.  &ie  hilfeleiftcnbe  grau  wirb  bereiten,  b.  0. 
wenn  bie  (Gebärmutter  ooUtommen  geöffnet  ift, 
birfem  Uebelftanbe  oorjubeugen  wiffen  unb  bie 
Sihäute  mit  ben  gingern  öffnen.  Silige  £ebam: 
men  pflegen  pfiiehtwibrig  bie  Sitjäute  oorjeitig  ju 
öffnen,  um  bie  (Geburt  ju  befchleunigen ; bieö  fann 
jwar  ben  Anfang  ber  (Geburt  jeitigen , wirb  aber 
ben  Verlauf  oerlangfamen  unb  ijt  unerlaubt,  wenn 
nicht  anbere3ufälle,  wie  j.  S.  Ärämpfe,  eö  nötig 
machen. 


Ätitffl’fcfje  cßd/  nennt  man  bie  jur  Srmit: 
telung  beö  3ufammenbangeö  jwifchen  bem  Auöfall 
in  ben  Stuten  unbben  ju  erwartenben  (Getrei: 
bepreifen  oon  bem  englifchen NationalÖfonomen 
.Ring  aufgeftellte  Stegei,  welche  folgenbermaßen 
lautet: 

SBenn  an  einer  SiitteU  fo  fleigt  ber  JtornpreiS 
ernte  fehlen  übet  ben  N?ittelfa§  um 
10  sprocent  30  ^)rocent 


20 

30 

40 

50 


// 

// 

// 

n 


80 

160 

280 

450 


u 

n 

n 

n 


Dicfe  Siegel  läßt  fich  auch  fo  auebrücten : V3enn 
an  einer  Slittelernte  bie  unter  A angegebenen  $)ro; 
cente  fehlen,  fo  erhält  man  ben  mutmaßlichen 
Äornpreiö,  inbtm  man  ben  Durcbfcbniftöpreiö  einer 
längern  oorhergegangrnen  ^periobe  mit  bem  unter 
B bemertten  gactor  multiplicirt: 


A 

10 

20 

30 

40 

50 


B 

1,3 

1,8 

2,0 

3,8 

5,5 


3ur  Berechnung  beö  betreffenben  ©etreibepreifeö 
fann  man  fich  folgcnbcr  SabeUe  bebienen: 


A 

An  einer  SWittelernte 
fehlenbe  ^)roccnte. 

1 

2 

3 

4 

5 
0 

7 

8 


B 

gactor,  mit  welchem  ber 
SDurchfchnittöpreiö  ju  muU 
tipliciren  ift. 
1,02385 
1,04880 
1,07495 
1,10240 
1,13125 
1,10160 
1,19355 
1,22720 
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A 

B 

Kn  einer  SRittelernte 

gactor,  mit  welchem  ber 

fehtenbe  $)rocente. 

XmrcbfcbnitfSpreiS  ju  mul* 
tipliciren  ifl. 

9 

1,26263 

10 

1,30000 

11 

1,33935 

12 

1,38080 

13 

1,42445 

14 

1,47040 

18 

1,51873 

16 

1,56960 

17 

1,62303 

18 

1,67920 

19 

1,73818 

20 

1,80000 

21 

1,86485 

22 

1,93280 

23 

2,00395 

24 

2,07840 

28 

2,15625 

26 

2,23760 

27 

2,32255 

28 

2,41120 

29 

2,30365 

30 

2,60000 

31 

2,70035 

32 

2,80480 

33 

2,91345 

34 

3,02640  . 

38 

3,14375 

36 

3,26560 

37 

3,39205 

38 

3,52320 

39 

3,65918 

40 

3,80000 

41 

3,94585 

42 

4,09680 

43 

4,25295 

44 

4,41440 

48 

4,58123 

46 

4,75360 

47 

4,93155 

48 

5,11820 

49 

3,30463 

80 

8,50000 

51 

5,70135 

32 

5,90880 

33 

6,12245 

84 

6,34240 

85 

6,56873 

56 

6,80160 

57 

7,04103 

58 

7,28720 

39 

7,54015 

60 

7,80000 

©S  läfjt  ftd)  — nacb©egnifc  — bie  Jting’fcbe  Siegel 

anroenben,  baf  ft«  Ubfg(td)  auf  bie  oorhergehenbe 
©tn te  Stüctficbt  nimmt,  währenb  auf  bie  ©etreibe* 
preife  fefjr  mannigfache  Utfadben  einroirfen;  na* 
mentlid)  macht  eö  «inen  wefentlicben  Unterfcbieb, 


ob  mehr  fnappe  Srnten  auf  einanbet  folgen,  ober 
ob  SDlt'fjmacbS  ober  fef>r  reiche  ©rnte  oorauSge* 
gangen  ift;  baju  fommt  noch  bie  ©cbwierigteit, 
ben  magren  £)urcbfcbnittSprciS  ju  ermitteln, 
stimmt  man  eine  furje  $>eriobe  an,  fo  erlangt  bet 
Zufall  biel  ©influfj  auf  bas  Stefultat,  inbem  bie 
^eriobe  oieUeicbt  gerabe  oorwaltenb  tfyeure  ober 
wohlfeile  3ahrc  einfchliefjt;  nimmt  man  aber 
eine  $u  lange  fperiobe  an,  fo  bleibt  bas  Slefulfat 
ber  Rechnung  unter  bem  ber  ©egenwart  entfpre* 
chenben  ®urchf<bnittspreife,  wenn  in  bicfer  «pes 
riobe,  abgefchcn  pon  ben  ©chwantungen  einjelnet 
3at>re,  ein  allmäligeS  ©teigen  ftattgcfunben  bat 
unb  bie  Urfachen  biefer  ©rfdjcinting  nod)  fort« 
bauern;  ber  umgetebrfe  gall  tritt  ein,  wenn  bie 
©etreibepreife  überhaupt  im  ©inten  begriffen  finb. 
©in  Zeitraum  oon  20 — 30  fahren  bürfte  wohl 
bie  angemeffenjle  ^Jeriobe  fein.  2öcil  jebod)  in 
tf>eucrn  3ahren  ber  ÄornpreiS  juweilen  auf  eine 
gan$  unoerhältnifimäfjigf  Jpöhe  fieigt,  fo  fdjeint  eS 
erforbtrlid) , bie  theuerffen  2 — 3 3al)te  oon  bet 
«Rechnung  ausjufcbliefen.  3>n  wohlfeilen  3eiten 
finft  bet  «preis  oftmals  eben  fo  oiel  unter  ben  SJtit* 
telprctS.  25er  ©leicbmäfjigtcit  wegen  fd)eibet  man 
aber  bann  auch  eine  gleiche  2Cn jaf>C  oon  fahren 
aus,  wo  ber  «preis  baö  SRinimum  biefer  $)eriobe 
erreicht  hat.  ferner  wirb  btt  2>urchfcbnittSpreiS 
gewöhnlich  nach  folgetiber  SSRethobe  berechnet: 
9Ran  nimmt  nämlid)  baS  arithmetifche  SRittel  beS 
höchjten  unb  niebrigften  an  einem  beflimmten 
SRarfttag  unb  SRartfort  oorgefommenen  ?)reifeS 
alö  ben  2>uvcbfd)nittSpreiS  beS  SlageS  an,  baS 
arithmetifche  SRittel  beS  auf  biefe  SDStife  ermittel* 
ten  25urd)fcbnittspreife6  für  bie  einzelnen  auf  einen 
SRonat  fallenben  SRartttuge  als.  ben  ©urcbfchnittS* 
preis  beS  SRonatS  tc.  ©in  genaueres  Stefultat 
I wirb  man  noch  erhalten,  wenn  man  bie  ©dnffel* 
Ijahl,  welche  *u  einem  gewiffen  greife  oertauft 
worben  ifl , mit  le^term  multiplieirt,  alle  biefe 
«probucte  obbirt  unb  bureb  bie©umme  ber@d)cffel 
bioibirt.  2Cuf  ähnliche  SfBeife  würbe  man  bann  ju 
oerfahren  haben,  um  ben  monatlichen  unb  jährli* 
eben  2>urd)fd>nittSpreiS  ju  ftnben.  $rofc  allet 
biefer  «JRängel  fdjeint  ftd)  bie  Äing’fdje  Sieget  in 
früherer  3eit  fo  jiemlid)  bewährt  ju  haben,  na* 
mentlich  hat  man  ftctS  wahrgenommen , bafj  bei 
einem  mertlicben  TCuSfaU  in  ber  ©rnte  bet  .Roms 
preis  nicht  im  umgetehrten  ©erhältnifj  bet  ©rnte, 
fonbern  in  weit  größerer  «progreffion  wäd)ft._2)ieS 
wirb  auch  fd)on  aus  bem  Umftanbe  fehr  erflätltcb, 
baf  oon  jebet  ©rnte  ein  ficb  jiemlicb  gleicbbleiben; 
ber  Sheil  für  bie  neue  tfuSfaat  unb  ben  Unterhalt 
ber  lanbwirthfcbaftlicben  ©eoölterung  abgeht ; bet 
$u  ffitartt  gebrachte  Slefl  oerminbert  ficb  baher  in 
! einem  gan*  anbern  S3erhältnif,  als  ber  ©rutto* 
ertrag,  ferner  täfjt  ficb  jur  ©ertheibigung  beS 
.(ting’fcben  ©a$eS  anführen,  bafj  bet  ©etrag  bet 
©rnte  nid)t  ber  einjige  ber  h«ec  cinwirfenben 
^actore,  jebenfaUS  aber  oon  oorwaltenbem©influf 
unb  berjenige  ift,  welcher  ben  bebeutenbflen  ©ers 
änberungen  unterliegt.  25ie  Jting’fche  Siegel  tann 
beShalbaucbnod)  jefjt  für  eine  foldje  gelten,  welche 
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gwat  feinen  »olIEommen  genauen  SKaßftob  gur 
©orauöbereebnung  ber  ©ctreibepreifc,  w>ct>l  aber 
einen  ungefähren  unb  jebcnfallö  ftcherern  Inhaltes 
punft  gewährt,  als  bie  fchwanfenben  Äueftditen, 
welche  b aö  $>ubliEum  hierüber  b«gt. 

Äinnfette,  ift  ein  Shril  bes  ^ierbegefebirrö. 
©ie  wirb  flach  ausgebrebt  unb  in  bemJ^afen  ange: 
hängt;  baö  flärtfte  ©lieb  liegt  in  ber  9)iitte,  unb 
bie  gange  Äette  gerabe  in  berfclbtn  Jjböbe,  alö  baö 
SDtunbftüd.  $©an  barf  bie  JtinnEette  nur  fo  ftraff 
anbängen,  baß  man  noch  2 ginger  hinter  ben£i»s 
terfiefer  einfteden  fann,  menn  bie  3ügellofc  auf 
bem  £alfe  liegen.  ©et  ©tangrngaum  foll  fid) 
beim  ttbnebmen  ber  3ügcl  nod)  etwaö  burdjbiegtn 
tonnen. 

&tTio,  ift  ber  an  berßuft  erhärtete,  auöOfb 
inbien  tommenbe  ©oft  eineö  ©aumeö.  @r  bejteht 
aus  (leinen  eefigen,  gerretblichen,  rötlich  fchroarjen, 
beim  ©eiben  rothen,  glängcnben,  unburchftchttgcn 
©tücten  »on  gufammengiebenbem  ©efchmad,  ben 
©peicbel  roth  färbenb,  im  3Bajfer  unb  SBeingeifi 
löölicb.  ©iefer  ölummi  mirb  in  ber  SRebicin  als 
gufammengiebcnbeö  9Riftcl  gebraucht. 

tötrfchavfel,  SSeereuapfel,  ift  eine  ®at; 
tung  beetlpfeibaumö,  ein  fehr  fletner,  bauerhafter 
©trauch,  welcher  fich  burch  feine  anfebnUchen, 
mohlriechcnben  ©luten  unb  burch  bie  (leinen  geU 
ben  rotwangigen  grüchte  auögeichnet,  bie  inbeß 
fehr  trocten  unb  fauer  finb  unb  nur  gut  ©ffig; 
bereitung  bienen.  ©er  ©trauch  wäcbjt  fd)neU, 
mirb  fehr  bicht,  »erträgt  bie©d)cere  gut  unbeignet 
fich  trefflich  gu  «fndenanlagen. 

&irfci)baiiHi,  ifl  eine  ber  nußbarflen  Dbfb 
baumgattungen.  ©t  nufct  nicht  nur  burch  feine 
grucht,  fonbern  auch  baö  £arg  beö  ©aumeö  mirb 
als  ©ummi  benu&t,  bie  ©lättcr  ber  ©auerfirfchs 
bäume  bienen  gum  ©inmachen  brr  ©urten,  bie 
Äerne  gu  (unftlichen  ©chnibeleten,  bie©tiele  gu  &bee, 
unb  baö  £clg  ift  feiner  £ärte  halber  ein  »ortreff; 
licbeö  -Brennmaterial,  mirb  auch  hon  ben  £ifd)lern 
unb  ©rechSlcrn  gu  ben  feinften  Arbeiten  gcfucht. 
SOtan  unterfcheibet  ben  ©üßtirfch*  unb  ben 
©auerfirfd)baum(f. b.).  Obgleich  ber .ftirfd)= 
bäum  in  jebem  ©oben,  außer  in  (altem,  fchmerem 
©rbreich  gut  fovtfommt,  fo  liebt  er  boch  oorgüglid) 
fetten  ©anbboben.  2f uf  Urgebirgen  unb  beffen 
©crölle,  auf  ©ergeinfdjnitten  ift  fein  ©lement,  unb 
hier  maebfen  bic©äume  gu  einet  bebeutenbenJ^che 
unb  ©tärfe  heran.  Uebcrbaupt  ift  bet  Jtirfcbbaum 
nicht  fo  eigenfinnig  in  ©egug  auf  ©oben  unb 
©tanbort,  alö  anbere  Obftbaumarten.  ©r  gebeiht 
felbft  in  nördlicher  ßage,  boch  ift  ein  fübmeftlicher 
©tanbort  für  ihn  ber  angemeffenfte,  ba  mährenb 
bet  Slütejeit  gemöhnlich  ©orboftwinbe  oorherr* 
fdjen,  unb  bie  ©äume  auf  ber  Dfts  unb  ©übfeite 
leichter  erfrieren.  ©aß  ber  ©üßttrfcbbaum  in  ber 
£iefe  unb  namentlich  in  bet  ©äbc  beö  ©Jafferö 
nicht  gebeiht,  hatfeinen  ©runb  bouptjachlid)  barin, 
baf  et  hier  gu  porös  mächft  unb  beShalb  bem  groft 
leicht  erliegt.  ©ünger,  mäßig  angemenbet,  ift  ben 
Äirfchbäumen  nüfclid);  in  größerer  üttenge  (önnen 
ihn  aber  bie  ©üßftrfchen  nicht  »ertragen,  weil  fich 


; bie  SBurgeln  nur  in  ber  Oberfläche  ber  ©rbe  hin* 
jiehen  unb  »on  gäulniß  ergriffen  werben.  2fud) 
ift  bie  ©rjiehung  beö  jtirfchbaumö  in  cultioirtem, 
mit  gjtijt  ftar!  gcbüngt.m  ober  feuchtem  ©oben 
fehr  nachtheilig,  obfehon  er  barin  fehr  fchneU  unb 
geil  in  bie  £öt)e  mächft.  2Birb  er  bann  feiner  ©e* 
jtimmung  nach  auf  minber  guten  ©oben  »crpflangt, 
fo  (ümmert  er  unb  ftirbt  endlich  ab.  3a  einen  gu 
guten,  (räftigen  ©oben  eerfeht,  mächft  er  gwar 
fchneller,  blüht  reichlich,  trägt  aber  nur  wenig; 
! bet  Ueberfluß  »on  ©abrungöfäften  ergeugt  bei  ihm 
; ben  £urgfluß  unb  in  golge  beffen  ben  ©ranb. 
©er  ©auertirfebbaum  begnügt  fich  mit  noch  ärme= 
rem  unb  flacherem  ©oben,  alö  ber  ©üßfirfchbaum. 
Säfjt  fich  ber  ©oben  l'/2 — 2 guß  tief  bearbeiten,  unb 
befteht  er  nur  nicht  auö  bloßem  ©anb  oberanberm 
nahrungölofen  ©rbretd) , fo  ift  er  für  ben  ©auets 
(irfebbaum  noch  gut  genug,  menn  nur  fpäter  ber 
©oben  burch  fleifiigeö  Umgraben,  ©erbefferung  mit 
anberen  ©rbarten  jc.  gehörig  jubereitet  mirb.  ©ie 
©ermetjrung  ber  Äirfchbäume  gefchieht  burch  Sa* 
men,  Kbleger,  ©tedlinge  unb  ©Surjelauöläufer. 
©urch  ©amen,  welcher  oft  erft  im  jmeiten  3ahre 
uufgeijt,  erhält  man  gumeilen  ohne  ©etebelung 
i gute  unb  gang  neue  ©orten,  ©ine  gwectmäjHge 
9Ä erhebe,  tfitfehfetne  attögufäen,  ift 
folgenbe:  ©ie  ©teinc  gut  ©aat  muf  man  fich  fo 
frtfeh  wie  möglich  gu  »erfchaffen  fuchen , fte  mit 
feuchtem  ©anb  »ermifiben  unb  in  ©lumentöpfe 
feft  einbrüden.  ©ollten  bie  Äirfchen  in  ber  §auSt 
haltung  »erbraudit  worben  fein,  fo  bafs  manetmaö 
©aft  bauen  gugleicb  beEommen  tann,  fo  tt>ut  man 
molji,  biefen  auf  bie  Oberfläche  beö  ©anbeö  gu 
gießen ; ce  gibt  biefeö  gleichfam  einen  Äitt,  ber  bie 
^ Cuft  einigermaßen  abhält.  3m  ^>erbft  werben  bie 
Söpfe  in  bie  ©rbe  gefenft,  unb  man  bebeeft  fic  einen 
guß  hod)  mit  ©rbe;  hterburch  mirb  namentlich  bie 
©etmahrung  berfclben  gegen  bie  QRäufe  begwedt, 

; wogegen  man  fich  bei  ber  2£uöfaat  auf’ö  ßanb  tm 
^>erbft  nicht  fo  gut  fchü^cn  fann.  ©iefeö  ©cet, 
worauf  bie  .(lerne  im  grühjahre  gefäct  werben  fo U 
len,  muß  imcg>erbfte  tief  umgeftürgt  werben,  batnit 
ber  groft  bie  ©rbe  mürbe  macht,  ©obalb  imSJtärg 
bic  ©rbe  etwas  eingetrodnet  ift,  wirb  baö©eet  ge* 
graben  unb  bet  Sänge  nad)  binnen  gegogen,  bie 
*/*  guß  tief  unb  1 guß  »on  einanber  entfernt  finb ; 
bie  ©innen  werben  gut  £älfte  mit  ©anb  gefüllt, 
unb  biefer  wirb  mittelft  eines  ©icbee  an  ber  ®ießs 
Eanne  tüd)tt'g  mit  SBaffcr  begoffen.  ©ie  Söpfe 
mit  ben  jternen  werben  auö  ber  ©rbe  gehoben  unb 
ber  3nbalt  auögeftürgt ; ^ier  hat  man  ©elegcnheir, 
manche  2fnfid)tcn  »on  bem&iimungöproceß  wibers 
; legt  gu  fehen.  ©ie  unterflen  Äerne  ho^fn  om 
heften  gifeimt,  unb  eö  oerminbert  fick)  biefeö,  je 
höher  biefe  in  bem  £opf  gelegen  hoben.  Oben  finb 
fte  noch  gang  gu,  auch  nicht  ber  (leinfte  ©prang 
am  ©teine  beutet  ben  Anfang  beö  JleimenS  an. 
©ie  Urfache  beö  »orgerüdten  Äeimenö  ift  nach  ©e* 
mie’ö  2fnficht  in  beräßätme  beöSobenS  begrünbet, 
mährenb  bie  oberen  burch  ben  groft  ben  SÖinter 
hinburch  ben  erforberlichen  SBärmegrab  entbehrt 
, hoben,  ©ie  Jtetne  werben  nun  weitläufig  2 — 3 
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3oU  oon  efnanber  entfernt  auf  ben  ©anb  gelegt, 
mit  folchem  überbedt  unb  bie  SRinne  mit  (Srbe  ges 
ebnet,  bei  troctner  Sßitterung  täglich  einmal  über: 
goffen;  Ijauptfacblicb  barf  lefctereß  beim  tfufgehen 
ber  ©aat  nicht  oerfäumf  werben.  Die  Sortbeile 
bei  biefer  2Crt  beß  2£ußfä<nß  |inb  folgenbe:  i.  SBers 
ben  SRegenwürmer,  SEaufenbfüße  je.  burd)  ben 
©anb  abgeljalten;  2.  flößen  bie  jungen  SBurgeln 
auf  (einerlei  ^inberniffe,  fönnen  ftd)  nach  allen 
^Richtungen  außbreiten  unb  waß  nach  SRemie'ß 
gum  freubigen  SBacbßthum  bie  #auptfache  ift, 
bie  SBärme  ^ä(t  ftd>  im  ©anb  aud)  beß  SRachtß 
über,  wenn  am  £age  bie  ermärmenbc  ©onnc 
bie  (Srbe  beglücft  hot.  (Sß  ifl  unglaublich,  welche 
©urgelmaffe  burch  biefeß  Verfahren  ergielt  wirb, 
©leid)  im  gweiten  3ohre  werben  biefPflangen  oors 
ftchtig  außgehoben,  aber  nichtß  alß  bie  etwa  bes 
fchabigten  SBurgeln  befchnitten  unb  in  ein  ftorf 
mit  ©anb  oermifcbteß  SBcet  nach  ben  gewöhnlichen 
Saumfchultegeln  oerpflangt.  SBiU  man  bicSäums 
eben  an  ber  (Srbe  oercbeln,  fo  fann  man  biefeß  baß 
3af>t  barauf  tf)un.  ©o  ergiehtman  gefunbeÄirfchs 
bäume,  lieber  21  b leger,  f.  b.  tfrt.  3u  ©teefs 
lingen  werben  lange  unb  fräftige  ©choffe  in’ß 
SBaffet  geflellt,  unb  nachbem  bie  ©tirgeln  >/2  3oll 
lang  ftnb,  bie  ©tämmchen  auf  1 2tuge  oerfürgt, 
bebutfam  eingefefct  unb  eingeklemmt.  Da  biefe 
Säumeben  nicht  fo  darf  treiben,  alß  bie©ämlinge, 
fo  eignen  fie  ftd)  befonberß  gu  ©pälieren.  2tuch 
gewäh««  k ben  SBortf>eil,  baß  burch  bie  Äußläufer 
fletß  bie  ebeljten  ©orten  fortgepflangt  werben  föns 
nen  unb  biefe  feiner  Sereblung  bebürfen.  SBurs 
gelaueläufcr,  bie  oorgüglich  bei  benÄirfcben  häufig 
ftnb,  werben,  fefbfl  wenn  fte  Sßurgeln  haben,  oom 
SRutterbaume  getrennt  unb  im  folgenben  ftrüh* 
jahe  oerfefct.  £aben  fie  feine  SBurgeln,  fo  werben 
fie  burch  Anlegung  eineß  Drahtß  1 3oU  hoch  oon  ber 
SRutterwurgel  gur  Scwurgclung  gegwungen  unb 
fpäter  oerpflangt.  Die  Sereblung,  burd)  welche 
allein  beflimmte  eble  ©orten  fortgepflangt  werben 
fönnen,  gefchieht  burd)  Dculiren,  (Sopuliren  unb 
pfropfen.  Daß  Serebeln  ber  JUrfchftämmchen 
fann  gleich,  wenn  man  fte  auß  ber  ©amenfchule 
in  bie  Saumfcbule  oerfefct,  gefchehen.  ©ollten 
einige  außbleiben,  fo  muß  man  biefe  fpäter  ocus 
liren  ober  in  ber  Jtrone  copuliren ; ftarfe  ©tämme 
muß  man  pfropfen.  Die  Sereblung  fann  begin= 
nen,  fobalb  bie  Slätter  abgcfallen  finb  unb  biß  in 
ben  Xpril,  ja  wenn  bie  fReifer  nicht  gu  weit  auß* 
getrieben  ftnb,  biß  Xnfang  9Rai  fortgefefct  werben. 
Daß  Sopulircn  gefchieht  am  Sofien  oom  Dctober 
biß  3anuar.  Daffelbe  wirb  befonberß  bei  noch 
fchwachen,  jungen  ©runbfiämmen,  aber  auch  bei 
ben  äfronengweigen  angewenbet.  Sebufß  ber  Sers 
eblung  oerwenbet  man  alß  Unterflämme  bie  auf 
ben  ©amenbeeten  ergogenen  ober  in  ben  SBalbttns 
gen  jc.  burch  ©amen  entflanbenen  ©tämmchen. 
Sei  ber  Sereblung  werben  in  ber  Stegei  faureJtirs 
fdjen  auf  ©tämmchen  oon  ©autrfirfchen  unb  füge 
Jfirfchen  auf  ©tämmchen  oon  ©üßfirfdun  gebracht, 
inbem  bie  faure  Jtirfche  feiten  bie  füfie  annimmt, 
unb,  wenn  bae  bod)  gefchieht/  ber  Saum  nicht  alt 


wirb,  auch  wegen  beß  flarfen  SEriebeß  ber  ©üß* 
firfchen,  wenn  bie  93ereblung  nicht  in  bie  Jtronens 
äffe  gefchieht,  ein  gang  unförmlicher  Saum  entftebt. 
Stur  bit  SRitlelforten  gwifchen  fauet  unb  fuß  lajfen 
ftd)  auf  beiben  2frten  oon  ©tämmen  fortbringen 
@o  wirb  g.  SS.  bie  frühe  SOtaifirfche  auf  bet©auer* 
firfche,  bagegen  bie  DflbeimetÄirfcbc  auf  ber  fußen 
Jtirfche  oorgüglich  gut  unb  groß.  ©ollte  man  einen 
für  ©auerfirfchen  ftd)  eignenben  Soben  hoben,  fo 
oereble  man  bie  ©tämmchen  mit  Steifem  ber  füfen 
Jtirfche  in  bie  Jtrone.  Sefonbere  Stücfftcht  t>ers 
bient  bie  D fl  heim  er  Jtirfche  (f.  b.)  ober 
SBeicbfel.  Daß  Serpflangen  bet  Jtirfchbäume  fann 
fowohl  im  grühjahr  alß  im  Jg>erbfl  gefchehen. 
Um  ben  Jtirfchbäumen  ben  tfbfluß  ber  Stäffe 
auch  auf  ebenem  Soben  gu  ftchern,  fann  man  ein 
3 $fu§  tiefeß  ttnb  4 §uß  weiteß  £oth  graben,  biefeß 
gur  £älfte  mit  untcreinanbergemifcbten  Äicfelfleis 
nen,  ©anb  unb^ruchferbe  füllen,  unb  nachher  ben 
Saum  in  ber  gewöhnlichen  SBeife  feben.  3u©pas 
lieren  eignen  ftd)  oorgüglich  bie  ©auerfirfchen, 
weil  biefelben  nur  mäfig  treiben.  Die  ©üf firfchen 
gebet’hen  meifl  nur  im  freien  am  SBeflen;  bloß 
wenige  ©üfitirfchen , g.  8.  bie  fchwarge  fpanifche 
Äirfche,  bie  golgerfirfche  tc.  machen  baoon  eine 
Tfußnahme.  ©ie  bürfen  bann  aber  nichf  befebnit* 
ten,  fonbern  nur  regelmäßig  gebunben  werben, 
wobei  man  bie  nach  oom  h»n  ftehenben  SEriebe 
frühgeitig  abgwieft.  SOtittelforten  unb  ©auerfir« 
fchen  oertragen  bagegen  ben  ©chnitt  fehr  gut  unb 
(affen  ftd)  in  jeber  §orm  giehen.  Jg)ochflämmige 
.ffirfchbäume  barf  man  nur  wenig  ober  gar  nicht, 
am  SBenigflcn  im  ©ommer  abfehneiben,  weil  fte 
ben  ©ummis  unb£argflufj  barnacb  befommen  unb 
leicht  abfterben.  Die  befte  3eit  gum  8efchneiben 
t'fl  ber  Jperbfl , wenn  bie  SSlätter  abgefallen  ftnb. 
Jtranfhafte  2fefle  fann  man  aber  auch  im  ©ommet 
abnehmen,  wenn  biefeß  ber  3uflonb  beß  JBaumeß 
nothwenbig  macht.  2(n  ©palierbäumen  barf  man 
bie  jungen  SEriebe  nicht  befchnet'ben , weil  fonft  bie 
tfefle  abflerben  würben.  2lud)  bie  gruebtträger 
oon  2s  unb  3jährigem  £o(ge  muß  man  fdtonen, 
weil  fte  bie  meiften  Rrüdbte  bringen;  nur  bie  gu 
fchlanfen  unb  gu  bicht  flehenben  tfefle  muß  man 
rein  wegfebneiben.  Um  auß  SBlütenaugen  ^olgs 
äugen  gtt  bilben  unb  leere  ©teilen  am  ©paliet  gu 
befleiben , werben  oor  3obanniß  bie  ©^offe  abs 
gefürgt,  bamit  fte  gwei  unb  mehr  SEriebe  machen, 
©ollte  ein  SErieb  auf  Äoflen  beß  anbetn  gu  flarf 
wachfen,  fo  muß  man  furg  oor^ohonniß  bie@pi^e 
beffelben  fo  oft  abfneipen,  biß  baß  gehörige  SSers 
bältniß  hergefteüt  ift.  ^)pramiben,  bie  nur  oon 
fchwach  treibenben  .flirfchforten  gehörig  gebilbet 
werben  fönnen,  werben  im  ©chnitte  eben  fo  bes 
banbeit  wie  Äernobflppramiben  (f.  p r a m i b e n s 
bäume).  3n  ben  erften  3obren  barf  man  nicht 
gu  flarf  fdbneiben,  weil  fonfl  ber  Saum  feine  fruchte 
bringen  würbe.  ®rfl  fpäter,  wenn  er  im  SEriebe 
naebläßt  unb  reichliche  (Srnten  liefert,  muß  man 
an  alten  Äeflen  unb  f^ruchtruthen  cfwaß  febärfet 
fchneiben.  — Die  Serjüngung  bet  Jlirfchs 
bäume  gefchieht/  inbem  man  alte  ©eitenäfle  biß  an 
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baß  3f  unb  4j5^r{gc  $olj  am  guf  e bef  bef!  Ihbenben 
2fefte,  an  beren  ©pi$en  fid>  ffaubaugen  beffnben, 
abwirft.  — ©ämmtlidu’  Jtirfchen  »Derben  in  gwei 
£auptge|'chled)ter  ctnctett>eiu : ©üßfitfchcn  unb 
©auerfirfcben.  3cbe6  Cücfcblcdjt  jerfällt  wieber  in 
mehrere  Jtiaflen  unb  Drbnungen,  f.  $erj;fir; 
fcben,  Jtnorpelfirfchen,  ©üßweichfetn, 
©lagfitfcben,  ©Seid)  fein,  Atnarellen. — 
Ueber  bat  Treiben  ber  Jtirfcbbäume  f.  Äir* 
fd)ent)aug  unb  Dbfttreiberei. 

Äirfcfjcompot.  Wan  enthielt  unb  ent* 
förnt  bic  Jtirfchen,  {lebet  auf  jebcö  ‘ipfb.  berfelben  '/^ 
?)fb.  3u<fer  jttm  großen  glug  unb  läßt  b re  Jtirfchen 
rafd)  10—12  Wal  barin  aufwallen,  »räbrenb  man 
ben  ©chaum  forgfältigabnimmt.  Wan  fann  allen* 
fatlö  bic  Jtirfchen  eher  hfraugmbmcn  unb  anrid)* 
ten  unb  bann  ben  ©aff  nod)  eine  furje  3«it  fochen 
iaffen , unb  wenn  er  abgcfühlt  ift,  barüber  gie* 
§en.  ©in  wenig  Giitronrnfchale  mitgrfccht,  gibt 
ben  Jtirfchen  einen  angenehmen  ©efehmaef. 

ÄlivfdfCPitfctDC.  Wan  entfernt  1 $)funb 
gute©aucrfirfchen,  {tebet  fte,  big  ber  ©aff  fjeroor* 
fomrnt,  reibt  ft?  burd)  ein  ©ieb  unb  läßt  ben  ©oft 
bis  auf  */«  cinfodjen;  bann  gießt  man  2’/a  ^fb. 
jum  ©rud)  gefoebten  3ucfer  auf  ben  eingebietten 
©aff,  rührt  bie  Waffe  auf  bem  geucr  tüchtig  burch* 
einanber,  füllt  bamit  ^apierfapfcln  unb  oerfahrt 
bamit  weiter,  wie  in  bem  Art.  5on fernen  an= 
gegeben  ift.  SBohlfchmecfenber  wirb  bie  ©onferoe, 
wenn  man  ju  1 $>fb.  Jtirfchen  */*  *pfb.  3ohannig* 
beeren  nimmt. 

&itfd)cv&me»  Wan  nimmt  1 spfb.  fcbcnt 
reife  Jtirfchen,  fernt  fte  aug  unb  floßt  ft«  mit  6—8 
bittern  Wanbein  im  Wörfer;  bann  läßt  man  fie 
mit  einem  ©lafe  alten  ©ein  über  bem  geuer  ein« 
mal  auftoebrn  unb  biefen  2f bfub  burd)  ein^jaarfteb 
laufen.  Wit  biefer  erhalte»ien  Abfachung  fL>d)t 
man  bie  auggefernten  Jtirfchen  »oeich,  treibt  fte 
bann  burd)  ein  feineg  £aarfteb  in  ein@efäß,  rührt 
3 ©»weiß,  12  (Sibotter,  */2  ^)fb.  geftoßenen  3uctcr, 
auf  bem  eine  ©itrone  abgerieben  ift,  ben  ©aft  ber 
(Sifronen/  ein  ©tüefchen  3immt  unb  einige  ©ewürj- 
nelfen  gut  bamit  ein,  gießt  noch  ein  ©lag  ©ein 
baju  unb  feblägt  bi«  Waffe  auf  bem  geuer  $u  einem 
fteifen  ©chaum. 

Äirfcfcbrdßee*  Wan  läßt  6 fpfb.  einge= 
machte  febmarje  ©eichfelfirfchen  einige  Sage  in 
bem  SEroctenofen  ftehen,  nachbem  man  juoor  ben 
fläffigen  3ucfer  abgegoffen  hat,  brüctr  fte  bann  mit 
ben  gingern  unb  legt  fte  einjeln  auf  ©iebe,  welche 
mit  ^apjer  belegt  finb , fo  baß  fte  ftd)  einanber 
nid>t  berühren,  befireut  fte  mit  ©treujucter,  rührt 
fte  mit  ber  flachen  £anb,  bamit  fie  ber  3ucfer 
überall  bebeeff,  unb  fe$t  fie  wieber  in  ben  SErocfen* 
ofen.  9tad)3  SEagen  nimmt  man  fte  h«raug,  bringt 
ff«  in  ben  ©chwenffejfel,  wo  man  1 üöffel  aufge* 
löften  ©ummi  barauf  gießt  unb  mit  ber£anb  um* 
rührt,  um  ihn  überall  gleich  ju  ocrtheilcn,  befireut 
bie  Jtirfchen  mit  ©taubjuefer,  burchmengt  fte  unb 
fe&f  fte  wieber  in  ben  SErocfenofcn,  wieberholtbiefeg  | 
©erfahren  nod)  einigemal  unb  Übersicht  fie  bann 


mit  big  jum  gaben  gelochtem  3ucfet  (f.  Jtefftl* 
btageeg). 

Ätrfdhetä.  Wan  nimmt  gute  fauere  Jtir* 
fthen  ’/2  We^e,  macht  bie  ©fiele  ab  unb  flößt  fte 
fammt  ben  fernen  im  Wörfer  ganj  flein,  ftreirt  t 
bann  Alleg  burd)  ein  «fcaarfieb,  tt>ur  ‘/s  ^)fb.  ge* 
läuterten  3uc!et  hinju  unb  oerfährt  »oeiter,  wie 
in  bem  Art.  ©efroreneg  angegeben  ift.  Die 
Waffe  friert  wegen  ber  oielrn  wäfferigen  &b«ile, 
weld)e  bie  Jtirfchen  haben,  fchr  fchwer;  auch  ift 
bie  .Kälte  biefeg  ©ifeg  fehr  ftarf ; baher  thut  ©er, 
welcher  feine  gute  ©ruft  hat,  fehr  wohl/  wenn  er 
biefeg  @ig  etwag  umrühvt,  woburchbie  ftarfeJtälte 
et»oag  fehwinbet. 

tfirfcfteit,  finb  biegrüchfe  brg  Jtir  fd)  bau* 
meg  (f.  b.).  SBenn  fie  reif  ftnb,  pflüctt  man  fte 
einjeln  mit  ben  ©fielen , weil  fie  bann  faftreieher 
unb  fchöner  bleiben,  gür  ben  ffiaum  freilich  ift 
eg  oortheilhafter,  wenn  bie  ©fiele  jurüdbletben, 
inbem  bann  feine  SEragefnogpen  gerfiört  werben, 
©ei  bem  Ab  nehmen  ber  Jtirfchen  hat  man  $u 
oermeiben,  baß  bie  jungen  3weige  mit  abgebrochen 
»oerben;  gefchieht  bieg  bod>,  unbjwar  jebegSah«/ 
fo  ift  bie  natürliche  golge,  baß  bie  ©rnten  fpär* 
ltd)er  augfallvn,  ber  ©aum  branbig  wirb  unb  oor 
ber 3eif eingeht.  — UmÄirfcben  längere3eit 
aufjubewahten,  werben  bie  bei  troef ner 9Bit* 
ferung  abgenommenen  grüchte  mit  ben  ©fielen  in 
Keine,  nicht  j u gebrängte  ©ünbelchen  gebunbrn, 
an  eine  ©chnur  gereiht  unb  in  einem  troefnen 
©ewölbe  an  ber  ©eefe  aufgehängt.  Dbet  man 
pflüctt  faure  fchtoarje  ^irfdien,  bie  ganj  reif  ftnb, 
mit  #anbfduihen  ab,  febneibet  mit  einer  ©cheere 
bie  ©fiele  bicht  an  ben  grüdjten  ab,  füllt  fte  in 
gereinigte  unb  wieber  gehörig  gefroetnete  ©lag* 
flaichen  mit  »oeiten  hälfen,  torft  biefe  feft  ^u,  oer* 
picht  fie  unb  ftellf  fie  in  ben  Jfcller.  ©t'e  Äirfchen 
halten  ftcb  fo  big  Sßet'hnachten.  Ober  man  oer* 
fährt  wie  oorftchenb  angegeben,  thut  bie  Jtirfchen 
in  bic  glafchen,  forft  biefe  feft  $u,  binbet  noch 
©lafe  barüber  unb  t>ängt  bann  bie  glafchen  in  einen 
©runuen.  Ober  man  thut  bie  Jtirfchen  in  reine 
©lagflafchen,  bod)  fo,  baß  fte  ftd)  beim  güllen  ber 
glafchen  nid)t  (topfen,  weil  fie  fonft  leicht  in  ©äh* 
rung  übergehen ; man  barf  begljalb  bie  glafche 
nur  fanft  rütteln,  big  fte  an  ben  #al$  oott  ift; 
bie  Jtirfchen  feßen  ftd)  bann  noch  oon  felbft  jufam* 
men.  ©it  fo  gefüllten  glafchen  (teilt  man  in  einen 
Jtiffel  unb  oerfährt  bann  eben  fo  wie  bei  ben 
©tach eibeeren  (f.  b.)  angegeben  ift.  9tad> 
bem  ©rfalten  nimmt  man  bie  glafchen  h««au6, 
pfropft  fie  ju,  oerpicht  fie  unb  bewahrt  fie  in  bem 
Jteller  auf.  Wan  fann  bie  Jtirfchen  auch  in  3ucter 
atifbetoahren.  Wan  fchichtet  abgeftielte  Jtirfchen 
mit  fein  geftoße»’em  unb  gefiebtem  3u«t«r  (auf 
1 9fb.  Äirfchen  }/2  ^)fb.  3ucter)  in  ein  fleineg/ 
mit  einem  weiten  ©punbfoche  oerfeheneg  gaß  unb 
füllt  eg  bamit  big  jum  ©punbloche  ooU,  bann 
ftreut  man  oben  auf  aanjen  3»mmt  unb  einige 
Steifen,  fpunbet  bag  gäßchen  ftfi  ju,  bringt  eg  in 
ben  JteHer  unb  fcftt  eg  bafelbft  auf  2 Wauetftein», 
fo  baß  unten  Suft  burchgehen  fann,  bamit  bie  Jtir* 
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fd)en  nicht  eon  ber  geuchtigfett  leiben.  SQÄtU  man 
oon  ben  Airfchen  gebrauchen,  fo  nimmt  manbaoon 
mit  einem  filbernen  Eojfvl  aus  bem  ©punbtoche 
heraus,  fpunbet  aber  baS  gägchen  fogleid)  wieber 
gu. — Um  Airfchen  $u  oerfenben,  müffen 
biefrlben  oöllig  reif  geworben  fein.  Sletben  bie 
gvüchte  nur  12  ©tunben  unterwegs  unb  werben 
nicht  flarB  gerüttelt,  fo  lann  als  Sehälter  eine 
©d>ad)tel  gewählt  werben,  auf  btren  Soben  man 
Söatte  legt.  Diefe  Unterlage  unb  bie  Seitenwänbe 
belleibet  man  mit  ©eibenpapier.  Jpierauf  fommt 
bie  erfte  Sage  ber  gan $ troctnen  Airfchen , welche 
gang  leicht  neben  einanber  gelegt  werben  muffen. 
3ft  bie  erfle  Sage  gut  eingefd)ichtet,  fo  wirb  fte 
mit  einfacher  SSSatte,  bie  in  weicbgeriebneS  ©eiben« 
papiet  oon  ber  ©röge  ber  ©chachtel  eingenäbt  ift, 
bebcctt ; auf  biefe  folgt  wiebet  eine  Sage  Airfchen  ic. 
Sei  ©enbuugen,  welche  24  ©tunben  unb  länger 
unterwegs  bleiben,  mug  bas  Serpaden  in  leichte 
Äiften  gefchehen,  wobei  jebe  grucht  eingdn  behüt: 
fam  in  ©eibenpapiet  eingehüllt,  mit  einiger  Saum: 
wolle  umgeben  unb  lagenweife  in  bie  Ante  gepaeft 
wirb,  bis  biefelbe  gefüllt  ifl.  3»oifd>en  jebe  Sage 
brächte  fommt  bünne  SBatte.  — Die  Airfche  ift 
eint  fehr  nufcbate  ftrucht.  ©ie  ift  nicht  nur  roh 
genoffen  oon  oortteff(id)em@efchmad  unb  fehr  ge: 
funb,  fonbern  man  fann  fie  auch  auf  fehr  oerfebie: 
bene  SBetfe  gubereiten.  ©ie  oorgüglidiften  Air: 
fd )en  finb  unter  ben  fügen  bie  grogen  fchwargen 
^etjfirfchen,  unter  benfaufrn  bieDflheimer.  Diefe 
finb  gröger  als  anbere  fauere  Airfd)cn  unb  nicht 
fo  bftbe,  fonbern  haben  mehr  einen  fäueriicb:fügen 
©efcbmact.  Diefe  fmb  allen  fügen  2trten  oor: 
gugiefjen,  weil  man  fie  fehr  mannigfaltig  oerwen: 
ben  Bann.  Um  biefe  guten  ©orten  herauSgufinben, 
mug  man  hauptfächiich  auf  bie  gorm  ber  Airfdien 
fehen.  Die  #ergtirfd)e  hat  nicht  umfonft  biefen 
Samen.  Die  Ofl^etmer  fauetn  Airfchen  finb  auch 
nicht  gan$  runb,  fonbern  oben  ein  wenig  eiliges 
brütft  unb  faft  fo  grog  wie  füge  Airfchen. 
Äuget  mit  bem  Äuge  mug  man  bie  Airfchen  beim 
(SinBauf  auch  mit  bem  ©aurnen  prüfen;  Airfchen, 
welche  faul  werben,  beBommen  einen  »taffen  gled, 
ber  röthlid)  ftebt  unb  oon  ber  natürlichen  ftarbe 
ber  Jtirfche  abjtid)t.  — Die  Airfchen  laffen  ftd) 
folgenbermagen  gubereiten:  troctnen.  SÖtan 
troefnet  bie  Airfchen  eben  fo  wie  bie  Pflaumen 
(f.  b.).  ©ewöhnlid)  oerwenbet  man  bagu  fauere 
Airfchen.  San  ben  fügen  finb  nur  bie  Bernigen 
unb  grogen  gum  £todnen  brauchbar.  Die  Airs 
fehen  Bonnen  in  ber@onne,  im  3immer,  in  ber 
Dfenwärme  unb  im  Dfen  mit  ober  ohne  ©tcngel 
getroetnet  werben.  SBerben  fie  ohne  ©tengcl  ges 
trodnet,  fo  bürfen  fie  nur  langfam  erwärmt  wer: 
ben,  bamit  ber  ©oft  nicht  auSflügt.  Sßenn  bie 
Airfchen  währenb  beSSErodnenS  rungelig  werben, 
bann  Bann  man  ben  Söärmegrab  erhöhen,  ©ie 
bürfen  nicht  oöllig  im  Dfen  auSgetrodnet,  fonbern 
müjfen,  fobalb  fte  "^alb  getrodnet  finb,  aus  bem 
Dfen  genommen,  auf  anbere  ^orben  gefdmttet  unb 
in  ber©onne  unbSuft  oollcnbS  getrodnet  werben, 
©olche  Airfchen  behalten  ihren  ©aft,  finb  etwas 


weid)  unb  laffen  fid)  lange  aufbewahren.  Damit 
fie  aber  ihren  ©lang  nicht  oerlieten,  barf  man  fie 
nicht  im  Dfen,  fonbern  mug  fie  au  ber  Suft  ab? 
Bühlen.  ©S  lägt  fid)  fogar  ber  fchon  oerlorene 
©lang  wieber  hielten , wenn  man  bie  Airfchen 
erwärmt  unb  plöfclid)  abBühlt.  Wachbem  bie  Airs 
feben  halb  getrodnet  finb,  laffen  fie  ftd)  leicht  burch 
gelinbcs  Drüdeii  oon  ben  ©(einen  befreien.  Son 
iOO  9>fb.  ftifchen  Airfchen  erhält  man  34  $)fb. 
getrodnete.  (Sgl.  übrigens  Srodnen  beS 
DbfteS.)  — @roge@laslirfd)eneingu* 
machen,  f. Ämarelle.  — JErodneneinge? 
mad)tetgroger©laslirfchen.  ffllan  lägt 
ben  ©aft  oon  ben  eingemachten  Airfchen  (|.  Ä m as 
re  Ile)  rein  ablaufen,  fchncibet  bie  Airfchen  alle 
eingcln  fo  auf,  bag  fie  noch  aneinanber  hängen, 
legt  in  jebe  noch  eine  Airfche,  bie  auch  burd)fd)nits 
fen  ifl  unb  brüdt  fie  gufammen.  hierauf  werben 
jie  in  fein  geriebenem  -Judet  umgewälgt  unb  in  ben 
SErodenfdjranf  geflellt.  Äm  anbern  SEage  werben 
fie  umgewenbet,  mit  3uder  befläubt  unb  oöllig 
getrodnet.  (Snblid)  werben  fie  in  Rapier  unb 
Schachteln  gepadt  unban  einem  trodnenDrteauf: 
bewahrt.  — ©ewöhnlichefchwargefauere 
Airfchen  eingumadjen.  SOlan  nimmt  ©tiele 
unb  ©teine  aus  ben  Airfchen,  welche  roth  unb 
gut  finb,  auf  1 <pfb.  Airfchen  3/4^>fb.  3uder,  focht 
biefen  gum  Slug  unb  fd)üttet  bie  Airfchen  hinein ; 
haben  fte  eine  -teitlang  unter  fleigigemÄbfchäumen 
gelocht,  fo  bebedt  man  fie  mit  Rapier.  Äm  ans 
bern  SEuge  werben  fte  burd)  einen  Durchfchlag  ges 
goffen,  ber  ©aft  gur  ©eleeprobe  eingelocht,  bie 
Airfchen  hineingethan  unbfo  lange  gefchäumt  unb 
gelocht,  bis  ber  ©aft  wieber  gelirt.  hierauf 
füllt  man  bie  Airfchen  in  ®lä|\t,  bebedt  fit  mit 
Rapier  unbbinbet  fie  gu,  wenn  fie  erlaltetfinb. — 
3n  (Sffig  eingemad)teAirfd)en.  Son  ben 
|d)önftcn  unb  rufflen  Airfchen  werben  bie  ©tiele 
gur  Hälfte  abgefchnittm,  bie  Airfchen  in  ©läfet 
gefchüttct  unb  bagwifefjen  gebrochnet  jiimrat  unb 
Wellen  geflreut.  Wun  wirb  noch  Serhältnig  ber 
SOlenge  ber  gtücbte  bejler  äBeineffig  genommen, 
auf  1 Ciuart  ßffig  1 ^)fb.  -Juder  gerechnet,  beibes 
gemifcht  unb  aufgelöst,  abgefd)äumt  unb  nach 
bem  ßrlalten  über  bie  Airfchen  gegoffen.  Äm  an? 
bern  Sage  wirb  ber  ©fftg  wieber  abgegoffen,  nod) 
einmal  aufgefochr,  unb  wenn  evertaltet  ifl,  wieber 
über  bie  Airfchen  gegoffen.  Äm  britten£age  wirb 
biefes  Serfahten  »oieberholt,  bann  ein  Wohrboben 
auf  bie  Airfchen  gelegt  unb  bie  ©läfer  fefl  gu? 
t,ebunben.  — Äirftb  en  weigjuüberjiehen. 
Son  grogen  trodnm  Airfchen  werben  bie©tielebalb 
abgefchiiittcn , etwas  (äiweig  gu  ©d)aum  gefchlas 
gen  unb  bie  Airfchen  fo  hineingethan,  bag  fie  alle 
baoon  befeuchtet  werben,  hierauf  wirft  man  fte  in 
benSErodcnfcbranf.  ©ie  halten  fid)  nicht  lange. — 
Airfchen  in  Sranntwein  eingumadjen. 
Son  ben  rcifflen  unb  grögten  Airfchen  werben 
bie  ©tiele  halb  abgefchnitten  unb  bie  Airfchen  in 
eineöHaSflafdie  gethan;  bann  mengt  man'/s^fb. 
gerquetfehte  SDlauls  unb  #imbeiren  mit  etwas 
Airfchfaft,  lägt  ben  ©aft  burd)  ein  ©ieb  laufen 
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unb  gießt  ihn  $u  benÄirfAen  inbicglafAe.  #iers 
auf  toll  man  2‘/2$)fb.  3uder  in  1 DuartSpirituS 
auf,  rührt  beibes  unter  einanber,  o.rmifAt  mit 
etwas  3immt,  gnßf  eS  auf  bie  ÄiriAen  unb  forft 
bie  glafcbe  Jeft  gu.  — Ä i r f A e n i n (5  a r a m e l. 
SKan  fAneibet  oon  ben  größten,  reiften  unb  fehr 
trodnen  ÄitfAen  bie  ©tiele  gur  #älfte  ab,  taucht 
fte  in  guGsaramel  gefoAtcn  3ucter  unb  bringt  eine 
febe  eingeln  auf  leicht  betriebene  S3lcche.  ®ibt  eö 
noA  feine  frifchen  ÄicfAen,  fo  nimmt  man  oon 
ben  in  SBranntwein  eingemachten,  läßt  ben  ©aft 
ablaufen,  trodnet  fte  auf  bem  Ofen  unb  fledt  fie 
bann  in  ben  Saramel.  — Ä i r f A e n m i t N o n s 
pareille  ober  ©treuguder.  ©inb  bie  Äir; 
fd)en  in  Saramel  gefledt,  fo  wtrft  man  fie  in 
Nonpareille  unb  bringt  fie  eiligem  auf  Tupfer: 
bleche.  — ©eflofte  ÄitfAen.  SDlan  nimmt 
V2  3>fb.  3uder,  auf  ben  man  etwa«  Baffer  gießt 
unb  focht  tyn  fprupartig  ein.  ©ann  legt  man 
1 $)fb.  Äirfchen,  oon  benen  bie  ©tiele  gur  £älfte 
abgefchnitten  ft'nb,  hinein,  fchäumt  fie  unb  läßt  fie 
eine  3eit  lang  barin  toeben.  ©ie  werben  in  einet 
©cbale  gtim  frifchen  ©ebrauA  angeriebtet. — 3t  0; 
finentirfcben(f.b.).—  ® er 6 ft ete  Äirfcben. 
ÄirfAen  werben  mit  einigen  (Sßlöffeln  Baffer  oer* 
mifAt  unb  gebraten,  bis  bie  93rüt)e  fe^r  ölig  ift 
Bill  man  mehrSBrüh«  haben,  fo  nimmt  man  mehr 
Baffer;  bann  oerlieren  bie  ÄirfAen  aber  an  ihrer 
©üßigfeit.  SJian  nimmt  gern  fuße  unb  faureättrfdhen 
gufammen,  oon  jeben  bie  Hälfte,  unb  oerfüßt  fte 
gulefct  mit  ein  wenig  3uder.  — ÄirfAen  mit 
Sanille  eingumaAen.  ?0lan  nimmt  1 ^)fb. 
3uder,  gießt  ein  BeinglaS  Baffer  ba.auf  unb 
läßt  ihn  foeben  ober  läutert  ihn  mit  (Siweiß.  3|i 
er  gefd)äumt  unb  flar,  fo  thut  man  4 $>fb.  £erg: 
fitfeben  unb  2 ©choten  fein  gefebniftener  SSantUe 
hinein  unb  läßt  beibes  2 ©tunben  auf  ben  Äohlen 
langfam  fteben. — ÄtrfAen  faucr  eingus 
machen.  3J?an  gießt  (Sffig  auf  ©auerfitfAen 
unb  läßt  fie  24  ©tunben  flehen,  ©ann  gießt  man 
benGtfftg  rein  ab,  thut3uder,  3immet  unbNelfen 
in  bie  ÄitfAen,  binbet  fte  gu  unb  läßt  fie  8 — 14 
Sage  in  ber@onne  flehen.  — Äirfcben  gu  fAmo: 
ren.  SOlan  fc&t  bie  enthielten  ÄitfAen  mit3udcr 
auf  unb  läßt  biefelben  in  ihrer  33rühc  febwimmen, 
bie  fte  gut  ftnb;  bann  legt  man  geröjlete  ©emmeU 
febeiben  in  eine  ©cbüffel,  bebedt  fte  mit  Äirfcben 
unb  beflreut  leitete  mit  3uder  unb  3immt.  SJian 
fann  auA  gadig  auSgefcbuittene  GitronenfAalen 
barauf  legen.  — lieber  anbere  3ubereitungSart 
ber  ÄitfAen  f.  bie  oorhergehenben  unb  bie  naAs 
ftehenben  Ärtifel. 

3tirfcf>cn  boit  3ncfcr.  SJlan  nimmt  feflen 
Slargipanteig  unb  brüdt  ihn  in  einegorm,  welAe 
bie  ©eflalt  einer  ÄirfAebat;  ber  ©tiel  muß  oon 
einer  natürliAcn  ÄttfAe,  bie  man  jur ÄirfAengeit 
aufbewabren  fann,  genommen  werben.  NaAbem 
man  ben  Seig  aus  ber  gotm  gehoben,  wirb  bet 
©tiel  eingebrüdt  unb  auf  ein  SBadbteA  gelegt. 
3ulefct  werben  bie  ÄirfAen  bei  gelinbem  geuer  9^ 
baden.  9Jtan  fann  ber  ÄirfAe  auA  einen  Äern  oon 
3udet  geben  ober  eine  fleine  93lanbelhineinfleden. 


Ätvfcften,  fernlofe.  ©tan  nimmt  geitig 
im  getthjahr  junge,  auS  Äernen  gegogene  ÄirfA* 
bäume,  fpaltet  bie  garten  ©fämmAen  oon  oben 
bi«  unten  an  bie  ©teile,  wo  ftA  bie  Burgein  thei* 
len,  fo  baß  2 biegfame  SCtjefle  entflehcn,  auf  beren 
innerer  ©eite  ftA  nun  bie  ebenfalls  mitgefpaltene 
SJlarftöhre  geigt,  ©ann  nimmt  man  ein  glatt 
gefAnihtcö  #olgfläbAen  unb  holt  mit  biefem  baS 
QJlatf  rein  au«  bcrNöbre  heraus,  wobei  man  aber 
fehr  oorftAtig  fein  muß , bamit  man  bie  Bänbe 
ber  SJlarfröhre  niAt  oerlc&t,  weil  fonfl  ber  ©afts 
umlauf  gehinbert  unb  baburA  eine  genauere  Bie* 
beroiteinigung  beiber  Xheile  niAt  mögliA  fein 
würbe.  NaA  oollenbeter  Kusmarfung  fügt  man 
beibe  SEheile  bes  ©tämmAeuS  wieber  genau  gus 
fammen,  ocrflebt  bie  gugen  mit  S3aumwaAS  unb 
umwidilt  bann  baS  ©rämmAen  oon  unten  bis 
oben  mit  einem  wollenen  öanbe,  welAeS  man  aber 
fpätcr,  wenn  beibe  Steile  witber  gut  oerwaAfen 
finb,  abnehmen  fann.  ©iefe  Operation  gelingt 
nur  bann,  wenn  fie  mit  ber  größten  tfeeurateffe 
auSgeführt  wirb,  unb  barf  man  gu  bem  HuSfloßen 
bcSSKarfeS  nie  ein  eiferncSSnilrument  anwenben. 
©ie  griiAte  ber  auf  biefeBeifebehanbelten  JtirfA« 
bäume  hoben  flatt  beS  in  eine  horte  ©Aale  einge* 
fAloffenen  JternS  einen  fleinen  weißen , weiA«!/ 
fernattigen  äförper  oon  wenig  ©iAtigfcit , jtnb 
aber  fonfl  an  ®röße,  gatbe  unb©efAmad  ben  an* 
betn  ÄirfAen  ähnliA. 

Stivfd>eifeni:  Vj  SSerl.  ©Aeffel  faure  Äirs 
fAen  werben  mit  einer  hälgernen  Nührfcule  burA 
einen  ©urAfAlag  getrieben  unb  bie  jiurüdgcbliebes 
nenÄerne  in  einem  SOlörfet  fein  gcrfioßen.  öeibes 
wirb  nun  mit  einanber  oermifAt  unb  48  ©tunben 
an  einen  fühlen  Ort  geflellt.  hierauf  wirb  bet 
©aft  auSgepreßt,  witber  2 Sage  flehen  laffen  unb 
bann  burA  ein  wollenes  SuA  gefegt-  hierauf 
mifAt  man  unter  2$)fb.  ©aft  1 ^)fb.  3uder,  foAt 
ihn  einmal  mit  auf,  wobei  man  ihn  abfAäumt 
unb  ftltrirt  ihn  blircb  ein  SuA.  NaA  fcemSrfal* 
ten  wirb  er  aufglafAen  gefüllt  unban  einem  füi): 
len  Orte  aufbewahrt,  ©oll  ber  ©efAmad  oeti 
feinert  werben,  fo  fönnen  auA  3immctunbNelfen 
mitgefoAt  werben.  @in  8öffel  biefer  @fieng  unter 
eine  glafAe  Bein  gegoffen  gibt  ben  beflen  ÄirfA= 
wein. 

Ährfcljfletfe.  Um  biefelben  aus  SifAwäfAe 
gu  entfernen,  wäfAt  man  fie  fogleiA  in  lauem 
Baffer  mit  ©eife,  bann  tauAt  man  bie  glede  in 
NlilA,  fo  baß  bie  SJlilA  gang  barübet  fleht,  läßt 
fte  eine  NaAt  barin  flehen,  unb  man  wirb  am 
näAUen  Hage  feine  ©pur  mehr  oon  bem  glede 
fehen.  Ober  man  tauAt  bie  BäfAe  in  ftebenbe 
3)?ilA,  reibt  fie  bamit  unb  wäfAt  fte  bann  gelinb 
in  reinem  Baffer  aus. 

&i vfdfjlicQe,  ein  3nfeft,  beren  Caroen  häufig 
in  ben  Äirfcben  leben  unb  beShalbÄirf  Am  oben 
heißen,  ©ie  gerflören  bie  grüAte,  laffen  ftA  ober 
webet  abholten  noA  oertilgen. 

5?ii*fdigclcc.  ©affelbe  wirb  auf  gleiAeBeife 
bereitet  wie  bas  3 0 h 0 n n i s b c e r g e l e e (f.  b.), 
nur  baß  man  feine  Himbeeren  barunter  mifAt. 
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«Dian  lann  währenb  beß  Jtochenß  ungefähr  ben 
achten  2h«l  ber  gefchälten  ßirfchferne  bagu  tt)un, 
ober  im  §all  biefe  nid)t  barin  bleiben  feilen,  (ann 
man  aud)  einen  Shl'U  bet  gerfchlagenen  Äerne  bin* 
einwerfen,  maß  bem  ©elee  einen  fetjr  angenehmen  j 
©efchmad  gibt.  «Rur  muß  eß  bann  burchgefeiht 
werben. 

Slirfchbarg  ober  &trfrf)(jummi,  gewinnt 
man  am£äufiqflen  oon  ben  Stämmen  unb  3«>eir  , 
gen  beß  wilben  unb  gahmen,  jußen  unb  fauern  ‘ 
JCirfd)baumö , wo  eß  hmaußbringt ; C6  fi§t  aber, 
aud)  auf  ben  §rüd)ten  unb  an  ben  Stielen.  3n 
einem  gemiffen  Alter  ber  Saume  unb  bei  mancher 
fehlerhaften  Sehanblung  berfelben,  fowie  bei  ge* 
wiffer  äßitterung  ergeuaen  bie  Jttrjcbbäume  mehr 
©ummi , alß  für  fie  gut  ifl.  Daß  Äirfchbarg  ifl 
gelblich  unb  buid»fid)tig  unb  gleicht  im  Aeußern 
DÖUig  bem  arabifd>en  ©ummi,  beffen  Stelle  eß 
auch  bei  manchen  Arbeiten  oertreten  muff. 

&irfd)bauö,  bient  gum  SErciben  ber  Äir= 
fchen.  @ß  fann  jebe  beliebige  §orm  erhalten, 
©emobntid)  wirb  bie  Sorberfeite  mit  3>»ergpfirs 
fchen,  '»Pflaumen,  Apri(ofen  unb  feigen  befe^t,  bie 
4>inter|eite  aber  alß  Spalier  für  Äirfcbbäume  eins 
gerichtet,  Auf  ben  über  bem  £aupt(anal  ange; ! 
brachten  «Regalen  tönnen  gugleid)  ©tbbeeten  unb  j 
Söhnen  in  Söpfen  getrieben  werben. 

Ätrfdjfaltfcbale,  wirb  bereitet,  inbem  man 
bet  i r f d)  f u p p e (f.  b.)  noch  reineß  ilöaffer  ober 
Sßein  gufefct,  fie  nach  Sefinben  mit  ©ewürg  unb 
3uderabfd)medt  unb  (alt  mit  getriebenem  fdjwat: 
gern  Srot,  3wiebad  ic.  ißt. 

Äirfchfernc,  bienen  1.  gur  gortpflans 
jung  bereit  fchbäume.  Sie  befien  Äirfd)* 
ferne  gur  ©tlangung  bet  fchönften  ©runbffämme 
ftnb  bie  (leinen  rothen  Süßfirfchen.  Die  Äerne 
ber  fleinen  fchwargen  Süßfirfchen  unb  aller  ©bels 
firfeben  taugen  weniger  gur  Saat.  2. 3u  S cb  n i $ es 
reien.  3.  3ut  Gewinnung  oon  Del  (Äirfd)* 
fern  61,  f.  b.). 

Äitftf)fmtöl,  ifl  ein  Del,  baß  man  auß 
ben  Jtirfcben  gewinnt.  @ß  ifl  belieb/  fthmeeft, 
falt  gefchlagen,  milb  unbangenehm,  hat  bei  15°®. 
ein  fpecif.  ©ernicht  oon  0,9239  unb  wirb  bei 
— 28° S.  fejt.  «Dian  fann  eß  alö  Speifeöl  benufcen. 

Äirfdhfucffeti.  @ß  wirb  */*  ^funb  Suts 
ter  mit  2 ©iern  unb  4 Dottern  gufammen, 
bann  4 goth  3uder  unb  V2  ^)fb.  «Otehl  barunter 
gerührt.  Daoon  wirb  ein  SEeig  gemacht,  biefer 
aufgetrieben,  gu  einem  buchen  mit  einem  SRanbe 
geformt,  ber  Sobcn  mit^miebaef  beflreut  unb  mit 
Äitfcben  ohne  tfetne  belegt.  Der  buchen  wirb 
IStunbe  gebaden  unb  bann  erft  mit  oielcm^ucfer 
beflreut.  Auch  fann  man  oon  6 goti)  SDlehl,  4 
goth  Sutter  unb  1 @i  einen  Seig  machen,  ober 
man  fann  ben  JCuchen  wie  ben  Apfelmußfus 
d)  e n (f.  b.)  mit  «Rahms,  Siatter*  ober  «Dlürbteig 
baden. 

&itftf)Uquev.  $>et  außgepreßte  Saft  oon 
Vs  Serl.  Scheffel  Sauerfitfchen,  «Reifen,  3immet 
unb  ©arbamomen,  oon  jebem  1 goth,  werten  in 
20  Quart  Spirituß  oon  00°  DL  einige  SBochen  in 
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madiger  SBärme  bigerirt,  bann  burd)  3ufa$  oon 
3uderwaffer  auf  24  Quart  giquer  geflellt  unb  fils 
trirt  ober  tlarabgcgogen.  Dber3$>fo.  Äirfd)*  ober 
^)flaumenferne,  24  goth  bittere  «Olanbtln,  18  goth 
englifchcß  ©ewürg,  3goth ©orianberfamen,  Ogotl) 
3immetrinbe  unb  12  goth  ©itronenfchale  werben 
über  30  Quart  Sranntwein  oon  36°  «R.  abgegogen 
uno  baß  Deflillat  mit  3udermaffer  auf  60  Quart 
geflellt.  «Dian  färbt  ben  giquer  mit  ©odnnille 
roth,  unb  filtrirt  ihn.  Dbcr  man  nimmt  6 ^)fb. 
Söeid)felfirfcbtn,  gerquetfeht  fie,  läftt  fie  angät)ren, 
prept  bann  ben  Saft  rein  au6  unb  oerfe|t  ihn  mit 
4 Quart  über  Äirfdjferne  abgegogenen  Srannts 
wein,  2 ^)fb.  3uder,  1 goth  3immet,  V2  goth 
©ewürgnelfen,  feht  bae  ©emifd)  bet  Digepion  in 
bie  SDBärme  unb  ftltrirt  eß  bann.  (23gl.  aud) 
Äirfchwaffer). 

Äirfcf)lorbccr,  gehört  gu  ben  fdjdnften  ims 
mergrünm  Sträuchern.  Die  Sermehrung  ges 
fchieht  burd)  Stedlinge  ober  Äbleger.  Stehen  bie 
^flangen  frei  unb  nicht  gefchüfct,  fo  werben  fie  im 
«IBinter  niebergebeugt  unb  mit  trodner  Streu, 
Stroh  ober  SEannenreifern  bebedt.  2fn  einer  «Olauet 
ifl  bie  Sebedung  noch  leichter.  Dieß  gilt  jebod) 
nur  oon  ben  rauhem  ©egenben ; in  ben  wärmeren 
(üblichen  gänbern  hält  ber  Äirfchlorbeeralß  Strauch 
ben  SBinter  oötlig  unbebedt  auß.  Da  fid)  bie 
5)flangen  im  SBinter  beffer  halten,  wenn  fie  eineß 
Slheilö  ihrer  Slätter  beraubtfinb,  fo  gefdiiehtbiefe 
Abblätterung  imJ^erbfl  oor  ber  Sebedung,  jebod) 
nur  mit  jolchen  Slättern,  welche  burd)  ihre  @nts 
fetnung  gur  Schönheit  bcr^flange,  befonberß  gum 
bichtcn  SBuchß  berfelben  beitragen.  Der  Äirfch* 
lorbeer  gebeiht  in  jebem  ©artenboben,  außer  in 
reinem  Sanb,  liebt  jeboch  ootgugßweife  frifchen, 
etwaß  fchweren  Soben. 

.flirfdjlorheerwaffcr,  wirb  bereitet,  in* 
bem  man  oon  2 $>fb.  gerfdjnittenen  JCirfchlotbeer; 
blättern  mit  6 ^>fb.  Srunnenwajfet  unb  6 goth 
höd)ft  rectiftcirtem  SDBeingeifl  3 ^)fb.  abbefliUirt. 
grifd)  bereitet  ifl  eß  trübe,  wirb  aber  halb  flar 
unb  hat  alle  ©igenfehaften  ber  oerbünnten  Staus 
fäure.  Sß  barf  nicht  brenglid)  riechen,  fonbern 
muß  ben  flarfen,  balfamifchen,  bittermanbelähns 
liehen,  betäubenben  ©erud)  unb  ben  bitterlichen 
©efchmad  wie  bie  frifchen,  getriebenen  £irfd)lots . 
beerblätter  haben.  Damit  eß  nicht  oerbidt,  mußeß 
in  gut  oetfchlojfenen  glafchen  an  einem  bunfetn 
Drte  aufbewahrt  werben.  3n  ber  SOlebicin  wirb 
eß  öfter  flatt  ber  oerbünnten  Slaufäute  anges 
wenbet. 

Äirfchntarmela&e»  SRan  nimmt  fchöne, 
oon  Stielen  unb  Äernen  befreite  Äirfchen,  läutert 
auf  jebeß  $)fb.  berfelben  */a  3udet,  ftebet  bies 
fen  biß  gum  gluß,  t^ut  bann  bie  Äicfchen  bagu, 
rührt  fie  gut  um,  bamit  fte  überall  ben  3uder  gut 
annehwen,  fchäumt  fte  babei  unb  läßt  fte  1 Stunbe 
fteben,  worauf  man  fte  fogleid)  warm  in  bie  ©es 
fäße  thut. 

9Ran  läßt  bie  enthielten  Ätrs 
fchen  mehrere  Sage  in  einem  ©efäße  flehm,  nimmt 
bie  Steine  hewuß  ober  läßt  fte  auch  barin,  ba  fte 
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bet  ber  fpätern  Sebanblung  t>on  felbfl  jtrrüdblei: 
ben  unb  focht  fte  in  ttjrem  eigenen  Safte  unter 
fortwähtenbem  Umrüsten/  bis  baS  gltrifd)  gan$ 
weid)  unb  jurn  3erreiben  geeignet  ifl.  3fl  biefcö 
erfolgt,  fo  reibt  man  fte  burd)  einen  nicht  ju  gro: 
ben  ©urcbfd)lag  ober  preßt  fee  burch  ein  flarfeS, 
reines  Sud),  läßt  ben  Saft  erfalten,  bringt  ihn 
bann  wieber  auf  baS  geucr  unb  focht  ihn  mie  ge; 
wohnlich  ein.  ©egen  baS  @nbe  bcS  Siebend  ober 
nach  bem  ©rfalten  fann  man  noch  etwas  geftoße: 
nen  3imniet  unb  gefrorene  helfen  jufeßen.  Sei 
ben  fleinen  fdnoargen  ober  rotben  Jlirfchen,  welche 
ein  oor  trefflich  eg  9Ruß  geben , werben  bic  Steine, 
nachbem  bie  Äirfchen  burch  baS  Höchen  in  einen 
Srei  oerwanbelt  finb,  beim  HuSprtffen  entfernt. 
Sei  ben  birfetn  Äitfchforten,  bie  ftcb  ebenfalls  fei)r 
gut  jur  SRußbereitung  eignen,  gcfobiet)t  bie  @nt> 
fetnung  ber  Steine  am  Seften,  beoor  bie  Äirfchen 
in  ben  Helfet  gebracht  werben.  2fuch  aus  fauern 
Äirfchen  täf t fid)  ein  fef)r  gutes  SRuß  bereiten. 
Das  Äirfchmuß  hält  ftd)  mehrere  3ahre,  wenn  80 
troefen  unb  gut  aufbewahrt  wirb. 

Ätirfcfip elften,  ©anj  reife  enthielte  unb 
entfernte  Äirfchen  fefct  man  auf  baö  geucr,  rührt 
fte  fo  lange,  bis  fte  weich  finb  unbquetfcht  (ie  burch 
ein  ,|>aarfteb.  ©aS  ©urchgetriebene  läßt  man 
bann  jur  QRarmclabe  einfoeben,  unb  rührt  eS  um, 
bamit  eS  fich  nicht  anfefct.  Huf  1 $)fb.  ber  3ftar: 
melabe  rechnet  man  3/4  ^)fb.  3udcr,  ber  jum  gro; 
ßen  gaben  gefoebt  ifl,  thut  bie  SJlarmelabe  in  ben: 
felben,  rührt  beibes  unter  einanber  unb  füllt  bie 
SRaffe,  wenn  fte  bict  geworben  ifl,  in  geraten. 

&trfcftpfatiiteitfullc.  SRan  nimmt  3 — 4 
Schoct  faure  Äirfchen,  entfliett  fte  unb  mifcht  ben 
Hbcnb  juoor  oiel  flarrn  3uder  barunter.  Hm 
anbernSage  weicht  man  für  12  Pfennige  Semmel 
in  ein  Quart  SDlild);  hot  fte  genug  geweicht,  fo 
fdjlägt  man  fl— 8 Siet  unb  2<Sß(öffc(  SReßl  baju, 
quirlt  HUeS  gut  jufammen,  fo  baß  oon  ber  Semmel 
leine  Stüde  bleiben,  unb  thut  noch  ein  wenig  Salj, 
geftoß  enen  3immet  unb  (üarbamomen  nach  Selieben 
baju.  hierauf  nimmt  man  fl  ßotl)  Sutter,  flebt 
bamit  bie  Pfanne  gut  aus,  fd)üttct  bie  eiugejuder: 
ten  Äirfchen  ju  ber  eingequirlten  SRilch,  rührt  eS 
mit  einem  ^Rührlöffel  gut  unter  einanber,  fchütfet 
eS  in  bie  mit  Sutter  auSgetlebte  Pfanne  unb  feßt 
eS  in  ben  heißen  Srats  ober  Sadofen.  Sßenn  bie 
güUe  febon  gelbbraun  ifl,  wirb  fie  herauSgenom: 
men.  SRan  läßt  fie  ein  wenig  abfühlcn,  ehe  man 
fie  anfehneibet,  unb  ftreut  beim  Aufträgen  3ntfer 
unb  3immet  barübet. 

ftirfd)pflaumc,  ifl  eine  ©attung  bes  $)flau: 
menbaums.  ©ie  grüchte  haben  bie  gorm  unb 
©röfjc  ber  biden  Äirfchen,  finb  aber  oon  qeringerm 
SBerth.  ©ewöhnlich  wirb  bie  Äirfdtpflaume  nur 
als  Unterlage  für  eble  ^)flaumrnforten,  ^firfchen  tc. 
erlogen.  Sie  läßt  ftd)  fet>r  leicht  burch  Ableger 
unb  Stedlinge  oermehren,  hoch  finb  bie  Hbtcger 
oorjujichen.  ©ie  baju  beftimmten  Stämme  frei: 
ben,  übet  bet  @rbe  abgefchnitfen,  oiele  fchlanfe  2luS: 
fchläge,  welche  im  nächflen  grühjahr  abgelegt  fehon 
im  $etbfl  reichlich  bewurjelt  ftnb,  in  bie  öbeU 


fchule  oerfefct  unb  bafelbft  im  erfltn  Sommer  fehon 
oculirt  ober  im  folgenben  grühjahr  gepfropft 
werben  fönntn.  Sinb  bie  fämmtlicben  3weige 
abgelegt,  fo  treiben  auS  bem  ©tode  fo  oiele  neue 
HuSfdjläge,  baß  für  bas  nächfte  3ahr  fehon  wies 
ber  Sorrath  genug  ba  ifl.  @in  mäßig  feuchter, 
etwas  fanbiger  Soben  fagt  ber  Äirfchpflaume  am 
Seflen  ju. 

.tftrfcfcpltnjeit,  werben  eben  fo  bereitet  mie 
bie  Hpfelm  ußplin  jen  (f.  b.),  nur  baß  man 
flatt  beS  HofelmußeS  Äirfchen  barauf  legt. 

ftirfcfjpubbtttQ.  Sßan  weicht  für  12  <pfens 
nige  Semmel  in  1 Quart  ÜRild)  ein;  bann  läßt 
man  */a  9>fb.  Sutter  in  einem  Siegel  heiß  werben, 
febüttet  bie  eingewirichte  Semmel,  y4  $pfö.  3uder, 
bie  abgeriebene  Schale  oon  1 Gsiftone  unb  etwas 
Salj  baju  unb  rührt  HUeS  über  bem  geuer  gut 
burch  einanber.  hierauf  fefct  man  */4  f)fb.  fein 
jerfchnittene  SERanbem  unb  nach  Selieben  fchöne 
lauere  Äirfchen , fowie  12  ©ibotter  unb  bas  ju 
Schnee  gefchlageneSiweiß  ju  unb  brüdt  bieüRaffe 
; in  eine  mit  Sutter  auSgeflrichene  unb  mit  Semmel 
beflreute  gorm.  ©ie  Äirfchen  muß  man  oothec 
mit  etwas  3ucfer,  Sutter  unbSBein  in  einem  juge* 
beef  ten  Siegel  einiqe  3eit  fchwi^en  (affen ; bann  thut 
man  fte  in  einen  ©urthfchlag  unb  läßt  fie  ablaufen. 

Äirfefyratafia.  Sine  beliebige  SKenge  gut 
i gereifte  Sauerfirfchen  werben  nebfl  ben  Äernen  ju 
einem  Srei  gefloßen,  biefer  mit  gleichen  Steilen 
(bem  üRaße  nach)  SÖeingeiß  oon  20°  S.  oermiftht 
unb  3—4  Sßochen  an  einem  fühlen  Drte  flehen 
gelaffen.  3u  ber  bann  auSgepceßten  unb  ftltrirten 
giüffigfeit  wirb  auf  jebeS  9Jlaß  berfelben  gemifcht, 
flßoth  3uder,  ‘/4  $>fb.  Sittermanbelwaffer,  4 ßoth 
3iwmet,  4 ßoth  9Mfeneffen j.  SRachbem  MeS  auf« 
geiöfl  unb  oermifd)t  ifl,  läßt  man  ben  fertigen  9tas 
tafia  burd)  iRuhe  fich  abflären  unb  trennt  baSÄ'.are 
oon  bem  Sobenfafc  burch  2lbgießen  unb  giltriren. 

Äirftfjfaft.  ©anj  reife  Äirfchen  werben 
entfliett,  mit  ben  Äernen  jerfloßen  unb  in  einem 
jugebedten  Sopf  4—3  Sage  in  ben  ÄeUer  gefteUt; 
bann  preßt  man  fte  aus,  fefct  auf  jebeS  ^)fb.  Saft 
3/*  ^fb-  3ucfer  unb  focht  ihn  unter  fletem  Äbs 
fchäumen  bis  jur  gabenprobe.  9tad)  bem  örtals 
ten  wirb  ber  Saft  in  glafcben  gefüllt,  biefelben 
werben  jugebunben  unb  an  einem  fühlen  Orte 
aufbewahrt,  ©iefer  Saft  ifl  ein  feßr  angenehmes 
©etränf,  oorjüglid)  in  heißen  Sommertagen  unb 
bei  h’&tgen  Äranfheiten.  3Ran  mifcht  ißn  tn  fol* 
eher  «ERtnge  bem  Srinfwajfer  bei,  alS  es  ber  Söohl* 
gefchmad  beS  ^Jatirnten  erheifebf.  9Ran  fann  ben 
Äirfchfaft  auch  noch  auf  folgenbe  SBeife  bereiten : 
5Ran  flößt  eine  bilicbige  9Renge  Äirfchen  fammt 
ben  Äernen,  woburd)  ber  Saft  nur  mehrUnnehm: 
liebfeit  erhält,  läßt  bie  ganje  SRaffe  eine  3<itlong 
flehen,  feiht  fie  burd)  ein  Seihetuch  unb  wieberholt 
bt'efes  fpäter  noch  einmal,  hierauf  wirb  ber  Saft 
tn  bem  Serhältniß  mit  3uder  gemifcht,  baß  auf 
jebes  $)funb  beffelben  ‘/2  «pfb.  3ucfer  fommt. 
9lachbem  man  noch  etwas  gejloßenen  3immet  unb 
gefloßene  helfen  jugefeftt  hot,  wirb  ber  Saft  unter 
fletem  Xbfcbäumen  fo  weit  eingefotten,  bis  er  bie 
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gftjort^e  2)ide  i>at , b.  i).  fo  lange,  bis  ein  auf 
einen  Seilet  gefallener  Sropfen  nach  bem@rfallen 
beim  4?in  2 unb  Jjberneigen  bes  Seilers  nicbt  ab; 
läuft,  ©tärfer  eingefocht  oertiert  er  an  garbe 
unb  ©ifchmad.  ©ill  man  Äirfcbfaft  aus  fauern 
Äirfchen  bereiten,  fo  flößt  man  3 Quart  gute, 
reife  faure  unb  2 Quart  füge  Äirfcben  mit  ben 
JCerntji  gufammen  unb  läßt  baS  ©ange3 — 4 Sage 
flehen.  Dann  feil)t  man  bie  Stajfe  burd),  oerfi^t 
ben  gewonnenen  rohen  ©aft  mit  1 8otb  gtfloße; 
nem  3«nimet , eben  fo  oiel  helfen  unb  1 Quent; 
eben  StuSfatnuß  unb  läßt  ihn  einigemal  auffoeben. 
SocbmalS  burebgefeibt  wirb  bet  ©oft  mit  einer 
binlänglieben  SJtenge  3udet  , etwas  einge; 
bidt  unb  nad)  bem  ©rfaltw  in  ©läfern  aufbe; 
wahrt.  ßtamentlid)  mit  etwas  ©ein  oermifebt 
gibt  biefer  ©aft  ein  eben  fo  erquirtenbeS  als  ange» 
neljmes  ©etränf. 

Stivf «hfauce*  3 ®d>od  ftifebe,  trodne 

faure  Äirfcben  werben  im  Störfcr  gefloßen,  fo 
b aß  bie  Äerne  gerbrüdt  werben,  in  einem  Sopfe 
mit  */2  Quart  ©affer  unb  Sitronenfcbale  */4 
©tunbe  gefocht,  gequirlt,  burd)  einen  2>urd)fcb(ag 
geflricben,  bann  mit  ©ein  ober  ©affer  oerbünnt, 
mit  oicl  3uder  unb  wenig  ©alg  abgefchmedt  unb 
mit  £artofft(mel)l  abgegogen.  tlucb  fann  man  ge; 
riebeneS  SBrot  unb  einige  Coffel^flaumenmuf  mit 
foeben.  Stan  gibt  biefe  ©auee  gu  9Äef)(fpeifen. 
2flS  gleifcbfauee  fann  man  fte  noch  etwas  ein* 
brennen  unb  etwas  braune  SButter  barun  tbun. 

Äirfchfülje*  Stan  flrcicbt  ein  Äaffctol 
ober  eine  ffllecbpfanne  flarf  mit  Satter  aus,  be; 
flreut  fte  mit  geriebener  ©emmel,  legt  bt'e  gange 
gorm  t>oH  frifebe  faure  unb  auch  etwas  fuße  Äir; 
feben  , flreut  ©emmel  ober  Bmiebad  barüber,  be; 
gießt  bies  mit  einem  ®uß  (f.  b.),  fo  baß  biefer 
ben  Äirfeben  gleid)  fleht  unb  bädt  bie  Stoffe  in 
einer  SRötjre  bei  2 ©rab  £i§c  l ©tunbe  recht 
braun,  ©enn  baS  ©ebäd  falt  ifl,  wirb  es  auf 
eine  ©djüffcl  geflürgt  unb  falt  gegeben.  2fud) 
fann  man  ein  wenig  SBaniUe  unter  bie  ©emmel 
mengen  ober  flatt  mit@uß  mit  einer  Siscuitmaffe 
(f.  SiScuittorte)  baden,  ©inb  bloS  fuße 
Äirfcben  oetwenbet  worben,  fo  muß  man  noch  et; 
was  Gfitronenfaft  unter  ben  ®uß  fl)un. 

AtvfchfiiVV?  f«r  Äranfe.  23on  guten  fauern, 
frifchen  Jtirfchm  jleint  man  bie  eine  J^>alfte  aus, 
bie  anbere  £älfte  flößt  man  in  einem  Störfer  gang 
flein,  brüdt  ben  ©aft  oon  beiben  Steilen  rein 
auS,  tt)ut  it)n  in  einen  Sopf,  focht  it>»  mit  ffiaf; 
fet,  3uder  unb  Sitronenfdjale,  rüt)rt  bann  auf 
1 Quart  ©uppe  1 8öffet  ooll  Kartoffelmehl  har 
unb  gibt  eS  gut  ©uppe,  welche  mit  3micbad 
warm  ober  falt  oerfpeifi  wirb.  Ueber  bie  3uträg; 
lid)feit  biefer  ©uppe  f.  Qbflfuppen. 

fiirfcfjtorte.  Stan  nimmt  1 ^)fb.  Stebl, 
4 8otb  3uder,  3 6ier  unb  V*  $>fb.  Sutter.  Stan 
macht  barauS  einen  Seig,  legt  biefen  in  bie  gorm 
unb  bebedt  ihn  mit  Äirfcben,  oon  benen  ber  ©aft 
abgegoffen  ifl.  ®ann  mad)t  man  einen  ©uß  oon 
9 gu  @d)aum  gefdjlagenen  Qsiweiß,  4 SDottern 


unb  V«  Quart  $Raf>n».  ®er  3uder  wirb  auf  bie 
Äirfchen  geflrcut. 

Ätrfchtraiif,  4 8otb  getrodnete  febwarge 
Äirfchen , welche  mit  ben  fernen  gefloßen  worben 
finb,  werben  mit  1 Quart  ©affer  >/4  ©tunbe  ge; 
focht.  Äm  Qrnbe  bcs  Äocbcnö  feßt  man  >/s  in 
©cheiben  gefebnittene  8imonie  bagu,  feit)t  bie 
Stoffe  burch  unb  mifcht  4 8otb  mit  3uder  beret* 
teten  fauern  Jtirfchfaft  gu.  Stit  biefem  ©aft 
fann  man  auch  zugleich  eine  gerodete  Srotrinbe 
in  baS  ©etränf  tbun,  welches  ftd)  für  Äranfe 
eignet. 

irfcfmxtffer,  Gbrüfttpaffer,  Äirfef)* 
Ö'ift,  wiro  oorjüglich  in  ber  ©cbweij,  im  @lfaß 
unbaufbem©d)warjwalbe  aus  ben  fleinenfcbwat; 
jen  unb  rotben  fruchten  bcs  wilben  JlirfchbaumS, 
bie  ficb  oorjüglich  ba^u  fd>iden , jiemlich  funflloS 
bargeflellt.  Sian  befreit  bie  Äirfcben  oon  ben 
©tielen,  gerflampft  jie  in  einem  Srog  ober  mit; 
telft  eines  gauffteinS  fammt  ben  Äernen,  gewöb«2 
lieb  aber  nur  '/«  ober  */3  auf  biefe  2frt,  wäbrenb 
bie  übrigen  bloS  oberflächlich  gerrieben  werben, 
ohne  bie  Äerne  gu  gerquetfeben,  unb  brüdt  fte  nun 
in  gäffer  ein;  wenn  bie  balb  eintretenbe  ©äbrung 
nach  2-  3©ochen  oollenbet  ifl,  wirb  bie  gegobrne 
flüfftge  Stoffe  beflillirt  unb  bas  ©eflitlat  -cectifU 
cirt;  eS  enthält  etwas  Slaufäure  aus  ben  Äer* 
nen,  wooon  ber  eigne  ©crud)  unb  ©eftbmad;  10 
Quart  Äirfcbm  geben  l Quart  Äitfchwaffer. 

Äirfcfnoct«.  ©ute  faure  Äirfcben  ober 
balb  faure,  halb  füße  Äirfcben,  oorgüglid)  oon  ber 
fUinen  fchwargen  ffialbfirfche,  werben  entflielt 
unb  fammt  ben  Äernen  in  einem  Srogegerquetfcht. 
2>en  Srei  tbut  man  in  ein  böherneS  ©cfäß  unb 
läßt  ihn  einige  Sage  (leben.  2>r  ©aft  wirb  bann 
burch  ein  J£>aarfteb  gegojfen  unb  baS  gurüdgeblie; 
bene  3Dide  beS  SreieS  ausgepreßt.  3u  jebem  @t; 
mer  biefes  ©aftes  wirb  1’/»  ^)fb.  geläuterter, 
gang  reiner  honig  ober  3uder  unb  >/«  Quart  tei; 
ner  JCorn;  ober  grangbranntwein  gugefe^t,  bie 
Stoffe  in  ein  gaß  gefüllt,  etwas  Sierbefe  gugefe^t 
unb  an  einen  fühlen  Drt  gur  ©äbrung  geftellt. 
9tad)bem  ber  ©ein  gehörig  gegobren  b®t/  w 
oon  ber  £‘fe  mittelfl  etwas  gefebnittener  haufens 
blafe  abgeflärt  unb  auf  glafd>en  gefüllt,  bie  man 
fefl  oerforft  unb  in  ben  Äellet  legt.  9tad)  einer 
anbern  Sorfchrift  nimmt  man  auf  4 Quart Äirfd); 
faft  2 ^)fb.  3udet,  füllt  bie  Stoffe  auf  ein  gaß, 
rührt  fit  gut  um,  fchlägt  nach  ber  ©äbrung  ben 
©punb  fefl  ein,  läßt  baS  gaß  3 Stonate  ruhig 
liegen  unb  giebf  bann  ben  ©ein  auf  glafcben. 
Tluch  auf  folgenbe  ©eife  läßt  ftd)  ein  febr  guter 
Ätrfchwein  bereiten : Xuf  1 QuartÄtrfchfaft  red); 
net  man  ‘/a  3uder.  ©aft  unb  tbut 

man  in  einen  Äeffel,  fügt  auf  eine  Stenge  oon  30 
Quart  4 8otb  ©ewürgnelfen  unb  4 8otb  3itu|uet 
gu,  focht  ben  ©aft  bis  auf  bie  £älfte  ein,  gießt 
ihn  bann  burd)  einen  giltrirfad,  füUt  ihn,  fobalb 
er  erfaltet  ifl,  auf  glafcben,  oerforft  unb  oerpiebt 
biefe  unb  bewahrt  fie  in  einem  Äeller  auf.  ©oll 
nun  Äirfchwein  bereitet  werben,  fo  gießt  man  fo 
oiel  alS  nötbig  oon  bem  Äirfchfaft  unter  leichten 
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Äpfelwein.  Äud>  mit  BohanniSbeerfaft  lägt  ftd) ! 
ein  guter  Jti'tfcbwcin  bereiten.  Man  gerflößt  gang 
reife  faure  .Kirfchen,  läßt  tun  ©rei  24  ©tunben 
gut  gugebedt  flehen,  preßt  ihn  bann  auS  unb  fefcl 
auf  jebeS  Quart  .Rirfchfaft  1 Quart  3obanniS: 
beerfaft  unb  1 Quart  ©affer  nebfl  i pfb.  3uder. 
Das  ©cmifeb  wirb  auf  ein  gäßchen  gefüllt,  in  ben 
erften  Sagen  guweilen  umgerübrt,^  baS  Raichen 
mit  gurüdbebaltencm  ©aft  nachgcfüllt,  ber  ©äh* ! 
rung  ruhig  übcrlaffen  unb  nad)  oollenbeter  ©äb^ 
tung  ber  ©ein  auf  glaftben  gegoqen. 

Ä iffen.  Man  nimmt  gu  einem  9lüdenfiffen 
2 garben  ©olle,  grün  unb  lila  ober  fonft  belie: 
bige  garben.  9t ad)  ber  ©chattirung  ftridtr  man 
nun  bie  unten  angegebenen  Quatrö’S,  unb  gwur 

1 oon  bem  bellfien  ßila,  4 oon  ber  gweiten  garbe, 

8 oon  ber  britten,  12  bon  ber  eierten,  fobann  4 
oon  bem  bellfien  ©rün,  8 oon  ber  gweiten  garbe, 
12  oon  ber  britten  garbe,  bann  lö  oon  ber 
oierten  garbe  unb  ebenfalls  16  oon  bet  fünften 
garbe.  Diefe  ftriett  man  gufammen , unb  gwar 
auf  ber  linfen  ©eite,  unb  man  erhält  bamit  ein 
febt  fchöneS  9tüdenfiffen.  Die  Quarree’S  felbfl 
werben  foigenbermaßen  geflridt:  Man  legt  oon  i 

ber  beflen  3epbDrwoUe  24  Mafchen  auf  bie  9tabel 
an  unb»flridt  mit89tabeln  wie  an  einem  ©trumpf 

2 Mal  glatt  herum;  bann  nimmt  man  guÄnfang 
unb  ©nbe  ber  9tabel  ab,  fo  baß  nur  22  Matchen 
auf  ben  9labeln  bleiben  unb  ftriett  wiebet  1 Mal 
herum  glatt;  bann  nimmt  man  wieber  ab,  fo  bafi 
nur  20  Mafchen  bleiben,  unb  firiett  jefct,  wenn 
man  6 Mal  herum  hat,  linfs,  b.  i.  auf  ber  linfen 
©eite  bergerfe,  nimmt,  nachbem  man  2 Mal 
herum  barüber  geflrictt  hat,  wieber  ab  unb  fährt 
bamit  fort,  wohl  beaebtenb,  baß  man  flete , nach* 
bem  man  8 Mal  herum  geflrictt  hat,  wieber  mit 
glatt  unb  lints  wechfelt,  fo  baß  am  ©nbe  bas 
Quarrö  aus  4 ©treifen  linfs  unb  3 ©treifen 
glatt  befiehl,  ©latt  fängt  an  unb  hört  auf, 
worauf  man  bas  Quarrd  umwenbet,  bamit  4 er* 
habene  ©treifen  fiebtbar  ftnb. 

Ätffinßett,  ifl  eine  JCod)falj=  unb  .Kohlen: 
fäurehaltige  Mineralquelle  im  Untermainfreife 
beS  Königreichs  ©aiern,  890  guß  über  bem  Meere, 
golgenbe  Quellen  ftnb  fochfalgbaltig:  1.  9la* 
goegp  (Kur:  ober  fiarirbrunnen),  9°  9t.,  meift  in: 
netlid)  gu  4,  6 unb  8 ©echern.  2.  fpanbur:  ober 
©abebrunnen,  7°  9t.  3.  ©oolenfprubel,  16°  9t., 
beibe  faft  nur  äußerlid).  4.  MajcimilianSbrunnen, 
8°  9t.  5.  Shereftenbrunnen,  beibe  innerlich  unb 

äußerlid).  (Säuerlinge  ftnb:  1.  Majcbrunnen, 

8°  9t.,  innerlich  unb  äußerlich.  2.  Shereften: 
brunnen,  8 — 9°  9t.  lieber  Änwenbung  unb  ©ir: 
fung  f.  Kod)fa  Igwaffer  unb  Säuerlinge. 

Äfften , ftnb  aus  ©retern  gufammengefügte 
oieredige  ©egenflänbe  mit  ober  ohne  Dedel  unb 
bienen  theilS  gut  ©erfenbung,  theilS  gtir  Äufbe: 
Wahrung  oon  ©ßwaaren,  #anbelSgegenflänben  tc. ! 
©ollen  in  Kiften  folche  ©egenflänbe  aufbewahrt 
werben,  welche  leicht  oerberben,  bann  muß  man 
bie  gugen  oerfitten  unb  gwifdjen  bem  Dedel,  ba, 
wo  et  aufliegt,  Sud)  anbringen.  Äud)  fann  man 


Äitap. 

bie  Kiften  mit  in  Del  getränftem  Rapier  auSfles 
ben  ober  ftc  mit  Bf*  .fblccto  auSfchlagen.  Ober  man 
läßt  bie  JCiflen  mit  Doppelwänben , Doppelböben 
unb  Doppelbcdeln  machen  unb  füllt  bie  b°hlfn 
9täume  mit  Koblcnpulocr  aus. 

Äitat),  ifl  roher,  ungebleichter , feiner  Kat: 
tun  ober  ein  chineftfcheS  3cug  auS  ©eibe  unb 
Baumwolle,  leinwanbartig  gemalt  unb  bupt  ge» 
färbt.  Der  erflere  bient  gu  Kleiberfutter. 

Äittc,  finb  gufammengefehte  Körper,  welche 
gewöhnlich  in  breiartigem  3uflanbe  gmifchen  bie 
Körper  gweier  gläcben  gebracht  werben , um  bie* 
felben  gu  einem  ©angen  gu  oereinigen,  ©ewöhn* 
lid)  bienen  bie  Kitte  bagu,  gerbrodjene  ©egenflänbe 
wieber  mit  einanber  gu  oerbinben  unb  9tiffe  unb 
gugen  waffer:  unb  feuerfefl  unb  luftbicht  ausgu* 
füllen.  3e  nach  ber  Ärt  ber  gu  fittenben  ©egen* 
flänbe  unb  ber  ©loffe,  welche  in  benftlben  aufbe* 
wahrt  werben,  unb  je  nach  bem®ebrauch,  gu  bem 
fte  bienen,  unb  ber  Drte,  wo  fte  ftd)  beftnben,  un* 
terfcheibet  man:  ©affetbiebte,  «€> o f j = , 

Metall:,  Del*,  4>arg*,  ©tein*,  $or* 
gellan*,  ©ifen*,  Dampfbichte,  ßuft* 
bichte,  Ofen*,  ©las*  unb  genflerfitte 
unb  Mar  ine  leim  (f.  b.).  SBei  bem  Bitten  ifl 
es  flets  oon  großem  9tufcen,  menn  baffelhe  unmit: 
telbar  nach  bem  ©ruthe  gefchieht,  weil  bann  bie 
feharfen  .Kanten  noch  nicht  abgeftoßen  ftnb  unb 
ftcb  gut  fügen  taffen.  Äud)  laffen  ftcb  bie  etwaigen 
©plitter  wieber  anbringen,  bittet  man  bie  ger* 
brochenen  ©egenflänbe  nicht  fogleid),  fo  gehen 
eingelne  fleine  ©tüden  leicht  oerloren , ober  bie 
©den  flößen  ftd)  ab,  unb  bie  gefittete  ©teile  be: 
fommt  bann  bei  bem  forgfältigflen  ©erfahren  ein 
übles  Änfehen , was  bcfonberS  bei  foflbaren  ®e: 
genflänben  fehr  unangenehm  tfl.  3n  ©achflehen: 
bem  ifl  eine  9leif)e  oon  .Kitten  angeführt,  bie  ftd) 
theilS  gum  Bitten  oon  ©egenflänben  auS  oerfchie* 
benen  ©toffen , theilS  gum  Bitten  folcher  ©egen: 
flänbe,  hie  unter  ben  oorflehenben  nicht  begriffen 
ftnb,  eignen:  1.  ©in  neuer,  fefter  Kitt. 

9tad)  ben  Mittheilungen  beS  l)r.  geller  erhält 
man  nach  folgenber  ©orfchrift  einen  fleinhatten, 
oom  ©affer  nicht  angreifbaren  Kitt  für  porgel* 
lan,  ©las,  Metall  unb  ©tein,  ber  fo  fefl  hält,  baß 
bie  gefitteten  ©egenflänbe  eher  an  anberen  als  an 
gefitteten  ©teilen  brechen : Man  quellt  Beim  tn 
faltem  ©affer  ein,  erwärmt  bie  ßeimgallerfe  unb 
fc^t  ihr  unter  Umrühren  fo  otel  frifch  gelöfcbten 
Äalf  hingu,  bis  bie  noch  warme  Maffe  gu  bem 
gewünfebten  ©ebraud)  conftflent  genug  ifl;  bet 
noch  warme  .Kitt  wirb  auf  bie  ©rucbflächen  auf: 
getragen,  man  läßt  ben  gefitteten  ©egenflanb 
ruhig  liegen  unb  wifdjt  ben  über  bie  gugen  bin: 
auSgebenben  ßeim  mit  naffen  ßappen  ab.  2.  .Kitt 
gur©efefligung  oon  Meffingauf©laS. 
Man  febmeige  4 Shetle  Jparg  unb  1 Sbeil  ®achs 
gufammen  unb  oermifche  folche  innig  mit  1 Sbeil 
gefcbletnmten  Der  Jlitt  muß  beifj 

angewenbet  werben.  3.  Äitt  gur  ©efefli* 
gung  oon  ©las  auf  ©las  ober©tahl 
a u f © l a S.  Man  löfe  8 — 6 erbfengroße  ©tüde 


. Digttized  byJ3oogle 


Äitte. 


173 


Älären  ober  <Sdf)6nen. 


SWaftij:  in  fo  wenig  als  möglich  aber  ftotfem  @pi* 
rituS  (Alfobol)  auf;  bann  nehme  man  4 goth 
einet  flarfen  HQufenblafenaufl6fung  (bereitet,  in* 
bem  man  erweichte  #aufenblafe  in  fochenbem  60° 
©pirituS  auflbft),  in  welche  man  überbieS  2 — 3 
Heine  ©tüde  Gummi  Galhanum  ober  Gummi  Am- 
moniacum  burch  Stühren  gemengt  hat/  mifche  Alles 
red)t  innig  mifeinanber  unb  bewahre  ben  erhalte* 
nen  .Ritt  in  einet  wohloerforften  ftlafche  jum  ®e* 
brauche  auf.  4.  SOtan  flcfje  ©chellacf  fein  unb 
ftebe  ihn  burch  ein  ©taubftcb ; biefeö  «puloer  be* 
wahre  man  bis  jum  ©ebraucb  auf.  SBiH  man 
£olj,  ©fein,  SDtetall  tc.  Bitten,  fo  nehme  man  oon 
biefem  $>uloer,  mache  cS  mit  flarfem  SEBetngeifl  ju 
einem  Brei  an,  beftreiebe  bie  SEheil*/  welche  gu* 
fommengefügt  werben  folle»\,  mit  biefem  .Ritt  unb 
preffe  fte  jufammen;  auch  muft  man  fte  fo  lange 
burch  ©chrauben  ober  Reile  feft  aneinanber  gebrüeft 
halten,  bis  ber  SBcingcift  oerbunflet  ifl.  5.  SPtan 
oermt'fcbt  Stofel  SDtilcb  mit  eben  fo  oiel  SBetn: 
efftg,  fo  bafj  jene  gerinnt,  trennt  baS  ©eronnene 
oon  ben  SOtolfen  unb  fefct  gu  bemfelben  gut  ge* 
fchlageneS  ©iweift  oon  4 — 5 ©iern.  Stach  oolG 
fommenet  ffiermifchung  biefer  ©foffe  fchüttet 
man  geliebten  ungelofchten  Rai!  baju  unb  macht 
baS  ©ange  ju  einem  bitten  SEeig  oon  ber  Biete 
eines  Ritts.  SBirb  berfelbe  auf  jerbrochene  ©es 
genflänbe  ober  auf  aUerhanb  Stiffe  forgfältig  aufs 
getragen  unb  gut  getroetnet,  fo  wiberfleht  er  fos 
wohl  bem  fteuer  a"lS  bem  SBaffer.  6.  Ritt  j u 
©olbwaaren.  *0?an  nimmt  Kolophonium 
unb  weif  es  ^)ech , oon  jebem  1 $)fb. , läfjt  biefe 
Harje  langfam  auf  bem  geucr  jufammenfchmeljen 
unb  fe§t  bann  >/2  ^)fb.  feines  Biegelmehl,  2'/2 
$fb.  geflogene  Rreibe  unb  1 Soft)  rotben  3innobet 
unter  beflänbigem  Umrühren  hinju.  7.  Ritt 
füt©ilberwaaren.  1 ^>fb.  fdbwarjeS  ^ech 
Vs  ^fb.  feines  Uiegelmehl,  2 Coffel  SEheer  unb 
1 göffel  Hammeltalg  werben  burch  ©chmcljen  auf 
Rohlenglut  unb  Unfereinanbermengcn  ju  einer 
Rittmaffe  oerbunben.  Biefer  Ritt  bient  auch  für 
Bron  jemaaren.  8.  Ritt  für  Achat.  «0?an 
nehme  1 goth  gefebnitfene  Haufenblafe,  */a  goth 
SOtaftirgummi,  i goth  Rnoblaucbfaft,  */2  Eluent* 
chen  SEifchlerleim  unb  */2  Duart  SBeingeijt.  SJlan 
läfjt  biefeS  ©emifch  8 Sage  auf  bem  warmen  Dfen 
bigeriren,  fchüttet  bann  noch  etwas  SBeingeift  hin* 
ju,  läutert  bie  glüfftgfeit  burch  geinwanb  unb 
fittet  bie  erwärmten  ©egenftänbe  burch  bünneS 
Beflreichen  unb  fchnelleS  Aneinanberbringen  über 
einem  gang  gelinben  Roblenfeuer.  9.  R i 1 1 f ü r 
Hol  griffe  in©cbränfen  ober@etäfel. 

1 ^)fb.  mit  etwas  SBaffer  gelbfchter  Ralf  unb 

2 fpfb.  Stogqenmehl  fnetet  man  mit  geinölfirnif? 
ju  einem  feften  $eig  unb  oerflreicbt  bamit  bie  ju* 
oor  oom  ©taube  gereinigten  ftugen.  10.  Ritt 
jur  Ausfüllung  unb  Kbenung  ber 
©teinfugen  an  ©ebäuben.  SGtan  oers 
mi|d)t  12  pfb.  gelbfchten  Ralf,  ber  wieber  troefen 
geworben  ift,  mit  1 «pfb.  geflogenem  SBeinjlein 
unb  reibt  eS  mit  flarfem  geimwaffer  gu  einem  eU 
was  weichen  SEeige  an.  An  ber  guft  oerhärtet 


bfefe  Sttaffe  gu  einem  feften  ©teingebilbe  unb  oer* 
btnbcf  bie  Aneinanberfügungen  ber  ©feine  auf 
baS  Snnigfte  unb  geflefte.  11.  Rift  für  ftei* 
nerne  ober  eiferne  ®afferleitungSs, 
AbtrittSröhcenic.  3 $hpt’le  fthwarjer  ges 
mahlener  Ralf,  1 SEheil  Braf  unb  1 SEheilCluar! 
werben  mit  bem  n&thigen  SBaffer  angemacht.  SBe» 
oor  biefer  Ritt  nicht  gang  troefen  geworben  ifl, 
bürfen  bie  gegifteten  ©egenfiänbe  nicht  benufct 
werben.  12.  Rift  für  @aSleitungSr6f)J 
ren.  ?0?a n nehme  4 goth  gepuloerte  ©ilberglätte, 
5 goth  feingeftojjeneS  ©laS,  5 goth  rothe  SJlens 
nige,  3 goth  weifen  Sitriol,  3V28oth  gepuloerten 
©picfglang,  10  goth  gemahlenen  ©ppS,  */s 
feine  ©ifenfeile,  18  goth  geflogene  ©chmelgtiegels 
fchalen,  1 ^fb.  feines  3iegelmehl,  l‘/s  f)fb.  frifch 
gebrannten  Ralf,  puloert  Alles  fein,  mifcht  eS  gut 
unter  einanber  unb  macht  eS  mit  gutem  get'nöls 
ftrnifj  an.  13.  Ritt  für  ©parherbe.  SJlan 
fnete  Hammerfchlag,  Biegelmehl/  ©erber*  unb 
Rochfalj,  oon  fehem  1 ^)fb. , nebfl  Rälberhaaren, 
©erflenfpreu  unb  Ochfenblut  gu  einem  SEeige. 

14.  Ritt  für  SOfeerfchaum.  «Ofan  madjt 
einen  biefen  Rleijter  auS  1 SEbeil  fein  abgeriebener 
Rreibe  unb  1 Shetl  geflogenem  ©ummi  arabicum 
nebfl  fo  oiel  SBaffer,  als  baju  nbthig  ift 

15.  Ritt  für  SSernflet’n.  5D?afiirgummi,  ge* 
puloert,  fchmelgt  man  mit  etwas  geinöc  in  einem 
S3lechl6ffel  über  einem  brennenben  gichfe  gufam* 
men,  bcflreicht  bamit  bie  guoor  über  glühenben 
Roblen  etwas  erwärmten  «Bernfleinftücfe,  brüctt 
fte  ftfl  aneinanber  unb  läfit  fte  erfalten.  SReibt 
man  bann  ben  SSernflein  mit  SBeingeifl  mittelfl 
eines  wollenen  gappens,'  fo  fteht  er  wieber  wie 
neu  unb  unoerle&t.  16.  RittfürHeigfanäle. 
Berfelbe  befleht  auS  gehm,  SfinbSblut,  Jpammer* 
fchlaa  unb@prup;  auch  fann  man  noch  etwas 
grobiornigen  ©anb  beimengen. 

klären  ober  <Zdjönftt , gefchieht,  um 
^lüfftgfeifen , welche  trübe  ftnb  ober  nicht  genug 
©lang  haben,  oöllig  flar  gu  machen.  «D?an  be* 
bient  ftch  baju  eines  ©toffeS , welcher  bie  trüben* 
ben  SSeflanbtheite  aus  ber  glüffigfeit  abfeheibet. 
Rlärmitfel  ftnb  theils  gallertartige,  wie  Haufen* 
blafe,  Rnochengallerte,  Rälberfüfe,  Hn^born; 
theilS  leim*  ober  eiweipartige,  wie  ©iweifj,  Dchfen* 
blut,  SJtilch.  ®aS  Rlärmittel  muf  unter  gutem  Um* 
rühren  jugefe^t,  bieglüfftgfeit  gum  Abfefcen  ruhig 
liegen  gclaffen  unb  nach  erfolgter  Abllätung  auf 
ein  anbereS  ftafj  ober  auf  ^lafchen  abgewogen  wer* 
ben.  Am  S3eflen  gefchieht  bas  Rlären  bei  fühler, 
ruhiger  SBitterung.  BaS  befle  unb  auch  am 
HäuRgflen  angewenbete  Rlärmittel  ifl  bie  Hau* 
lenblafe  (f.  b.).  Biefelbe  befleht  aus  geraben, 
weiten , wie  Perlmutter  glängenben  5<5bfn. 
Bringt  man  fte  in  SBaffer  unb  fnetet  fte  nach  bem 
©rweichen,  fo  hat  fte  gleichwohl  ihre  organifche 
©tructur  beibehalten.  SBenn  man  bie  aufge* 
quollene  «Otaffe  gu  Bier,  trübem  SBein  ic.  fe&t,  fo 
bilbet  fte  eine  mit  au&erorbentlicb  feinen  ffafern 
angefüllte  ©allerte,  bie  ftch  beim  ©chütteln  in  ber 
glüfftgfcit  gleichmägig  oertheilf.  2>ie  in  .ber 
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Flüffigfeit  noch  enthaltene  pefe  tc.  bc«*frtf  aber ) 
ein  Bufammengt'ehm  j>er  paufenblafenfäferbm,  t 
wcburcb  jeher  in  ber  Flüifigteir  brfin bliebe  ungi; 
löfte  ©teff  eingtbüUt  wirb,  wäbrenb  bie  flare 
Flüffigfeit  ablaufm  fonn.  Durch  Koblenfäure* 
bläöcben  airb  bie  paufenblafe  jtim  großen  Sheii 
auf  bie  Oberfläche  ber  Flüffigfeit  gebracht  unb 
bureb  baö  ©punblocb  auägefcbieben , ein  anberer 
Sb‘il  fällt  au  Soben.  Da  alfo  bie  Klärung  bureb 
paufenblafe  eine  tfrt  oon  Filtration  ift,  (o  gebt 
barouö  i>eroor # bafj  bie  tlnwenbung  non  Seim 
alb  ©rfabmittei  ber  paufenblafe  unnüfc  ift.  ©i* 
weifi  unb  SBlut  finb  ebenfallö  febt  gute  Klä* 
tungömittel,  erftereö  befonberb  für  rotije  ©eine. 
9?ucb  bejfer  ift  baö  Qiweifpuloer  (f.  b.). 
Daö  ©iweifj  mu$  gut  unb  frifch  fein.  ©tan 
feblägt  eb  für  ficb  ober  mit  «twa6  ©affet  ab  unb 
füllt  eb  unter  bie  Flüffigfeit,  worauf  ficb  bie  Uns 
reinigfeiten  in  ber  ©eftalt  etneö  ©ebaums  auf  ber 
Oberfläche  aubfonbetn.  Daö  ©eijje  oon  8 — 6 
©tern  reicht  gum  Klären  oon  120  Quort  glüfftg* 
feit  aub.  Kn o cbenga llerte  wirft  auf  äbn* 
liebe  ©eife  wie  bie  paufenblafe  unb  febeint  befons 
betb  für  gerbeftoffljattige  rothe  ©ein«  gut.  ©tileb 
bient  weniger  jum  Klären  beb  ©eine«  alb  beb 
SBiereb.  ©ibifcbwurgtl  bot  man  alb  eine  fifjr 
gute  ©änfeböne  empfohlen.  ©tan  wäfebt  1 ©fo. 
biefer  ©urjel  rein,  jerfebneibet  fie  in  fleine 
©tüctcn , focht  fie  24  ©tunben  in  2 Quart  ©af* 
fer,  brüeft  fie  burd)  ein  Sud»,  oerfi^t  mit  bem  ers 
falteten  2luögebrüctten  1 Sotb  geputoerte  pfeifen* 
erbe  ober  Kreibe,  bringt  biefeb  ©emifd)  in  baö 
Fa§,  rü^rt  bie  Flüffigfeit  gut  um  unb  läfjt  fie  eis 
nige  Sage  oerfpunbet  juin  tlbllären  liegen.  2(u<b 
ben  ,9t  ei  ö hot  man  alb  Klärungbinittel  für  ©ein 
empfohlen,  ©tan  oermifebt  2 ©fjlöfftl  gefottenen 
9ie»ö,  bab  ©tifje  oon  einem  6i  unb  i Soth  ge; 
brannte  ©tagnefia  mit  1 Quart  ber  »u  flärenben 
Flüffigfeit,  febüttet  eb  in  bab  Fafj  au  ber  anbern 
Flüffigfeit,  rührt  gut  um,  rührt  aber  babei  bie 
pefe  nicht  mit  auf.  ©ie  aber  febon  erwähnt, 
werben  faft  nur  pauienblafe  unb  ©iweifj  /tum 
Klären  angewenbet.  Daö  Verfahren  bamit  ift 
folgenbeb:  1.  ©ei  ©ier.  Die  tn  fleine  ©tüct* 

eben  gerfebnitten«  paufenblafe  wirb  in  ©ajfec 
eingewfiebt,  bie  erweichte  ©taffe  mit  ben  pänben 
gefnetet  unb  oor  bem  ©tifeben  mit  bem  ©iere  in 
etwab  faurem  ©irre  gertheilt.  21uf  100  Siter 
©ier  rechnet  man  4 ©rammen  paufenblafe. 
2.  ©eim  ©ffig  ©tan  weicht  1 — 2 Sotb  flein 
gefebnittene  paufenblafe  in  1 Quart  ©ffig  auf, 
febt  bann  noch  2 Quart  ©ffig  gu,  focht  fie  bamit, 
febüttet  bie  Söfung  ju  4 Orboft  ©ffig,  rührt  bie* 
fen  einige  ©tinuten  tüchtig  um,  läfjt  ihn  bann 
4 — 6©od)en  ruhig  liegen  unb  jiet)t  ihn  bann  oon 
bem  ©obenfab  ab.  (©.  auch  ©ffig.)  3.  ©eim 
©ein.  ©tanebe  ©eine  bebürfen  au  ihrer  oöU 
ligen  Klärung  burebaub  einet  fünftlicben  9tacb; 
hilfe,  weil  fte  fonft  au  lange  Seit  brauchen  würben 
unb  babureb  franf  werben  fönnten.  Für  weiß» 
©eine  bewährt  ftd>  bie  paufenblafe,  für  rothe 
©eine  bab  ©iweifj  am  ©eften.  Die  «Schonung 


mit  paufenblafe  gefdnebt  fotgenbermafen : Dir 

paufenblafe  wirb  geflopft,  in  fleine  ©türte  ge* 
febnitten  ober  geriffen  unb  in  Stcgenwaffer  aufge* 
quellt.  3ft  bie  ©rweiebung  erfolgt,  fo  wirb  bab 
©affer  abgefebüttet  unb  bie  ®?a|Te  mit  abgelager* 
tem  F'onjwein  fo  lange  burebgefnetet,  bib  eine 
fcbleimige  Flüffigfeit  baraub  geworben  ift  unb  alle 
feften  ©cftanbtbeile  aufgelöft  finb.  Damit  bieö 
um  fo  fteberer  erreicht  werbe,  läfjt  man  bie  pau* 
fenbtafe  21  ©tunben  flehen,  fefet  bann  wicber  et* 
waö  ©ein  ju,  unb  man  fann  bann  bie  Flüfjigfrit 
längere  3«it  in  Ffofcben  aufbewahren.  ©iU  man 
nun  ein  Fafi  febönen,  fo  nimmt  man  1 Quart 
©ein  beraub,  »erbünnt  einen  Sbeil  ber  präparir* 
ten  paufenblafe  mit  etwab  ©ein  (auf  1 @imer 
©ein  nimmt  man  ungefähr  */io  Flafcbe  alb  Klär* 
mittel)  unb  feblägt  bie  Flüffigfeit  mit  ber  ©<b&* 
imng«ruthe  &u  ©ebaum,  inbem  man  ben  ©ein 
mit  ber  ©cbönung  aub  einer  Kanne  hod)  herab 
wieberholt  in  eine  anbere  Kanne  ftürjen  läfjt. 
Dann  thut  man  biefe  ©hfebung  auf  bab  F af  unb 
oermifebt  fie  mit  bem  ©eine  im  Faff*  f<t)r  grünb* 
lieb  bureb  ©cbütteln  unb  ©lafen  mittelft  beb  pe* 
berb.  bieb  gefdjehen , fo  wirb  ber  ©puob  bie 
erften  24  ©tunben  lofe  aufgefe$t  unb  nad)  biefer 
3«it  baö  Fa6  Augefcblogen.  picrauf  lä|t  man 
ben  ©ein  14  Sage  ruhig  liegen  unb  githt  ihn 
bann  hell  ab,  ben  trüben  ©ah  im  Faff<  fturüd* 
taff.nb.  Die  ©d)6nung  beb  rothen  ©einb  mit 
©iweif  gefebieht  auf  biefelbe  ©eife.  Äuf  ben 
(Simer  ©ein  rechnet  man  in  ber  Siegel  bab  ©eife 
oon  2 Qfiern ; biefeb  wirb  in  eine  Kanne  getljan, 
mit  ber  ©cbonungbrutbc  ju  ©ebaum  gefd)(aaen 
unb  im  Uebrigin  eben  fo  oerfahren , wie  bei  ber 
©cbänung  beb  weifen  ©einb  mit  paufenblafe. 
Da  bab  ©ebönen  bie  (5füte  ber  ©eine  niebt  oer* 
beffert,  fo  ift  eb  bebenfltd),  fünftlid)  geflärte 
©eine  lange  auf  bem  Säger  §u  behalten.  @in 
grofer  Fehltr  ift  eb,  wenn  ber  ©ein  burd)  ein: 
maiigeö  Klären  nicht  hfU  wirb,  baffelbe  jum  }wei* 
ten  SJtal  oorjunehmen,  inbem  babureb  ein  ©toff 
in  ben  ©ein  gebracht  wirb,  ber  ihn  matt  macht 
unb  Tlnlaf  ju  moberartigen  Strfehungen  gibt, 
ohne  ben  ©ein  ju  flären.  Um  nun  bei  ©einen, 
welche  für  biefe  Klärung  nicht  genug  ©erbeftoff 
enthalten,  eine  Klärung  bod)  möglich  ju  machen, 
wirb  bem  ©eine  juerft  ©erbejioff  unb  bann  baö 
Klärmittel  Augefeht.  2llö  ber  baju  geeignetfie 
©erbeftoff  ift  ber  in  ben  Sraubenfernen  enthaltene 
befannt.  ©tan  bereitet  einen  2£ufguf  folcber 
Kerne  mit  befttUirtem  ftebenbem  ©affet  unb  er* 
hält  babureb  eine  braungelbe  Flüffigfeit,  bie  bem 
©eine  feinen  frembartigen  ©efdjmact  ertheilt. 
paben  bie  Staubenferne  24  ©tunben  in  bem 
©affer  gelegen,  fo  reibt  man  fte  unter  bem  ©affer 
mitbrr  panb,  um  bie  ©amenhäuteben  beftmög* 
licblt  au  jertheilen,  unb  bann  wirb  bie  Flüffigfeit 
nochmalö  bib  auf  80°  9t.  erhifct.  Der  Tlufguf 
wirb  nun  fcbntfl  burebgefeiht,  gu  bem  ©eine  ge* 
gojfen,  gut  mit  bemfelben  gemtfebt  unb  bann  bab 
Klärmittel  jugefefct.  2Cuf  1 ©irner  trüben  ©einb 
rechnet  man,  je  nach  bem  ©rabe  bet  Srübung, 
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i — 2 $pfb.  Sraubenferne  unb  2 — 4 Soth  SBein» 
fd)öne  in  «/*  CXuart  SSaßer  aufgelöß. 

Stlaftet,  iß:  1.  in  Deßreid)  ein Sängenmaß, 
hält  36  (Bienet  Guabratfuß.  1600  .Klaftern  ftnb 
1 3od).  2.  ©in  Sängenmaß  non  8 guß  im  Äans 

ton  Sern,  oon  1 guß  in  3urtd) , SBien,  Sritr, 
flöten,  Seipjtg,  Jpamburg,  (Böhmen,  (Baiern, 
Aachen  u.  3.  Sin  (Bauholjmaß,  beffen  ©r öße  in 
ben  oetfd)ieben«n  Sänbern  in  bem  2lrt. £oljmaß 
angegeben  iß.  ©eroöhnlid)  t)at  aber  eine  .Klafter 
ffircnnbolj  ben  beßimmten  Snijött  nicht,  ba  fdbß 
basjenige  £olj,  welches  fich  nod)  am  ©ichteßen 
Haftern  läßt,  minbeßenß  >/3  beß  ganjcn  3nhaltß 
einer  .Klafter  leeren  3wtfd)entaum  Iä#t.  ©iefer 
3wif<benraum  wäd)ß  mit  ben  Unebenheiten  beß 
geflafterten  4>oljtß.  Sorgfältige  (Berfuche  ergas 
ben  für  @d)eitt)6ljer  non  beigefügter  Sänge  unb 
2frt  fotgenben  Äubifinhalt  einer  .Klafter  oon 
6 guß  im  Cluabrat,  wenn  alle  teeren  (Räume  ab: 
gezogen  mürben: 


|>ot  jart. 

S d)  e i 1 1 ä n g e 

in  gu 

gen. 

2 

*/s 

3 

4 

2lhorn 

45 

56«/* 

67«/* 

90 

»irfe 

46 

57«/, 

69 

92 

(Buche 

50 

62«/s 

74 

100 

©iche 

50 

62«/, 

74 

100 

©de 

46 

57*/j 

69 

92 

gichte 

54 

67«/2 

81 

108 

Ätefer 

48 

60 

72 

96 

Säcchc 

48 

60 

72 

96 

Sanne 

54 

67«/, 

81 

108 

(Beihe 

46 

57«/a 

69 

92 

SBerben  bie  .Klaftern  betrüglid)  aufgefegt,  fo  »er; 
minbert  ßd)  ber  foltbe  3ngalt  nod)  mehr.  (Die  in 
(teilen  Sagen  auf  bie  gewöhnliche  2£rt  aufgelegten 
Klaftern  enthalten  weniger  Jpolj,  alß  bie  auf  ber 
Gbene  aufgelegten  Klaftern , weit  man  bie  (Beite 
nad)  ber  fchtefen  gläche  abmißt.  2tud)  muß  alles 
frifd)  geldjlagene  £olj  »/* — */2  guß  höher  gelegt 
werben,  als  bas  (Ba g beträgt,  weit  folcbeS  £olj 
eintrocfnet.  Daß  Stoctholj  wirb  ebenfalls  nad) 
Klaftern  aufgefegt.  3hrtr  unregelmägigen  ©es 
ßalt  wegen  taffen  bie  Stöcte  noch  einmal  fo  oiel 
teeren  «Raum  in  ber  Klafter  als  ©cbeitholj,  fo  bag 
2 Klaftern  ©toefhotj  1 Klafter  Scheitholj  oon 
gleicher  Sänge  unb  2trt  erleben.  4 .Klaftern  .Klops 
pets  ober  ^rügelholj  erlegen  3 Klaftern  Scheitholj 
oon  gleicher  '2trt  unb  Sängt. 

.ftlappertofenftucfer.  (Ban  lägt  12  goth 
Klapperroftnblättet  in  */2  Q.uart  SBaßer  bis  auf 
bie  £alfte  einfochen , feigt  bielen  ßarfen  Tlbfub  ju 
2 geläutertem  3ucfer,  ben  man  jum  ßarfen 
Sruche  gelocht  hat  unb  giegt  ihn  bann  auf  eine 
betriebene  (Barmorplafte.  (Ban  fann  biefen 
3ucfer  in  Säfelcben  fchneiben  unb  in  Rapier  aufs 
bewahren.  @r  beftgt  auflöfenbe  Kraft. 

Älappcrftccfen,  finb  ßarfe,  jähe  Stccfen, 
welche  burd)  bie  Speichen  ber  (Räber  geßecft  wer* 
ben,  beim  J^erumbrehen  berfelben  burd)  ihr* 
ßicität  in  bie  nächße  Speiche  fpringen  unb  baburch 
ben  Sauf  beß  SBagenö  hemmen.  öß  iß  biefe -fcemnu . 


oorrichtung  bie  unjwectmäßigße  fchon  barum, 
weil  bei  igr  bie  Speichtn  fege  leiben. 

tflare,  iß  eine  bünne  Sauce.  1.  Klatß 
oon  öiern.  ‘/4  Guart  (Rahm , */*  $fb.  (Behl 
unb  2 eier  werben  gut  gequirlt,  bie  ju  baefenben 
Sachen  barin  eingetaucht  unb  fchneU  in  Schmalj 
außgebaefm.  2.  .Klare  oon  (Bier  ober  SB  ein. 
7,  9>fb.  SDtehl  wirb  mit  V»  Guart  warm  gemad»s 
tem  (Bier  ober  (Bein,  2 eiweiß,  4 Soth  jerlaffener 
(Butter,  (prooencerol  ober  ©änjefett  tict  gerührt, 
unb  jwat  ohne  gtucr.  @ß  muß  fo  bief  fein  wie 
bietet  Sprup.  3n  biefe  (Baße  werben  bie  Sachen 
hineingetaucht,  barin  umgemenbrt  unb  oorfichtig 
in  heißem  gett  ober  Schmalj  außgebaefen.  Äucto 
fann  man  i ©ßlößel  £efe  unter  bie  (Baße  rühren 
unb  bann  erß  aufgehen  laßen.  (Ban  gibt  ße  §u 
Tlpfelfchnitten , glichen  unb  Kälberfüßen. 

Stlatfcfjrofe.  (Bon  biefer  (Blume  oerbienen 
nur  bie  gefüllten  Sorten  im  ©arten  eine  Stelle. 
(Ban  hat  rothe,  blaßrothe,  gang  weiße  unb  rothe 
mit  SBetß  eingefaßt.  (Der  Same  wirb  im  Seps 
tember  gefäet.  Später  fäen  ßch  bie  ^)ßanjen  oon 
felbß  auß,  inbeß  arten  ße  bann  nach  unb  nach  auß 
unb  gehen  in  einfache  über,  weßhaib  eß  am  (Beßen 
iß,  oon  ben  gefüllten  ben  Samen  ju  fammeln  unb 
bie  einfachen  außjurottcn.—  J)ie  lehr  häußg  unter 
ben  Saaten  waebfenbe,  fchadachcoth  blühenbe 
Älatfchrofe  bient  in  ihren  (Blumenblättern  jum 
(Rothfätben  oon  SBein  unb  ^fßg  unb  im  Aufguß 
alß  reijmilbernbeß  uno  beruhigenbeß  (Brußmittel. 
3u  biefem  (Behuf  werben  bie  (Blätter  nach  ber 
©infammlung  lehr  bünn  außgebreitet,  fchneU  ges 
troetnet  unb  bann  an  einem  troetnen  Drte  auf« 
bewahrt. 

trauet!,  ßnb  bie  gehaltenen  ©nben  ber 
güße  ber  (Rinber,  Schafe,  3ie0tn  unb  Schweine. 
Sie  btßebcn  auß  einem  äußern  hornigen  unb  einem 
innern  fehnigen  unb  fnoebigen  SEheile.  ©efunbe 
flauen  müßen  breit,  furj  unb  faß  halbfreieför« 
mig  fein  unb  ein  gungeß,  weber  ju  barteß  nod)  ju 
weicbeß  ^o^0  hefigen,  ©ie  flauen  ßnb  manebers 
lei  .Kranfbfiten  unb  (Berlegungen  unterworfen. 
Unter  ben  .Krankheiten  iß  bie  .Klaue n feu che 
(f.  b.)  bie  erheblid)ße.  Verlegungen  fommen  oft 
baburch  oor,  baß  fpigige  Äöcper  in  biefelben  eins 
getreten  werben.  3unächß  muß  man  biefelben 
heraußjiehen ; fann  man  fte  nicht  gehörig  faßen, 
fo  erweitert  man  bie  Oeßnung  etwaß.  ©itert  bie 
SBunbe  noch  nicht,  fo  umbinbet  man  ben  guß  mit 
Seinewanb  unb  befeuchtet  biefe  öfter  mit  faltem 
(Baßer.  4?at  ficb  aber  fchon  ©iter  gebtlbet,  fo  et« 
weitert  man  bie  Deßnung,  füllt  btefelbe  mit  (Berg 
auß  unb  tränft  baßelbe  mit  einer  (Bifchung  oon 
Jlloes  unb  SBprrhenwaßer,  oon  jebem  1 Soth  unb 
Äampherfpirituß  >/2  Soth.  ©iefer  burd)  eine 
Sanbage  ju  befeßigenbe  (Berbanb  wirb  täglich  er* 
neuert.  Sollte  ßd)  ber  ©itet  in  bie  (liefe  fenfen, 
fo  wirb  bie  Deßnung  nod)  mehr  erweitert.  — 
Die  .Klauen  oon  tobten  SEhicren  ßnb  ein  gute* 
(Düngemittel,  müßen  aber  entwebec  mit  Ä'all 
oerfegt  ober  gehörig  gtfleinertangewenbet  werben. 

Älaurnfctt,  iß  ein  blaßgelbeß,  fachlofeß. 


Klauenfeudje. 


176 


kaufen. 


geruchs  unb  gefchmartlofe«  Del,  welche«  au«  fri^ 
fd)en  Dchfen*  uub  #ammeifüßen,  nad)bem  ba» 
4pocn  abge|d)lagm  worben  ift,  bärge ftlUt  uub  oon 
Stehrenn  für  eine  eigentümliche  einfache  gatart 
gehalten  wirb;  e«  »fl  oon  bem  eigentlichen  ,(tno-- 
chenfett,  welche«  burd)  2(u«Eochen  ber  3tinb«= 
tnochcn  erhalten  wirb  unb  feft  unb  grauweiß  ift, 
perfd)iebcn,  boch  wirb  ba«  reinlich  au«  ftiicbtn 
Knochen  burcb  tfu«Eod)en  bereitete  gett  fef)r  häu- 
fig aud)  Klauenfett  genannt.  @«  ift  ein«  ber 
oorjüglichften  Delc  für  bie  Uhrmacher,  welche« 
nicht  leicht  ranzig,  nur  in  fehr  hohen  Kältegraben 
falbenartig  wirb  unb  ftd>  in  Uhren  nur  langfam 
oerbirtt;  e«  ift  eigentlich  noch  bejfer  al«  Diioenöl 
ju  biefem  3wecE.  ©a«  feinere  Klamnfett  wirb  fo 
gewonnen,  baß  man  bie  Knochen  forgfältig  reis 
nigt,  auffchlägt,  in  eine  ©chüffu  legt  unb  biefe 
wohlbebectt  auf  einen  ©tubcnofen  fteilt;  ba«  bei 
gelinber  ©arme  abfließenbe  Del  wirb  gefammelt, 
inglafcben  fühl  geftellt  unb  geElärt,  wo  fich  Saigs 
ftoff  auöfcheibet,  unb  nun  in  f leinen  wohioer: 
fchloffenen  l&läfetn  aufbewahrt;  für  größere  «Ufa; 
fchinen,  Shutmul)ren  u.  bgl.  wirb  e«  burd)  Tlues 
fod)en  ber  Knochen  mit  ©affet  bereifet.  3n 
grantreid)  wirb  e«  fogar  ju  SactwerE  per* 
braucht. 

Klnuettfeudbe,  eine  KranEbeit  I.  be« 
3?  i n b o i e h «.  ©ie  £hi«re  hoben  mäßige«  gieber, 
freffen  weniger,  miften  hört,  liegen  gern,  Juden 
abwechfelnb  mit  ben  güßen  unb  gehen  fehr  behufs 
fam  ober  lahmen  aud).  Klauenfpaltc  unb  .Kennen 
ber  Klauen  erfchetnen  angeichwollen  unb  belf/ 
unb  e«  bilben  ftcb  in  ber  Klauenfpalte  Släöcben, 
welche  planen  unb  ein  flache«  ©efcbwür  hinter: 
laften.  2lm  Seften  wenbet  man  gegen  biefe 
Äranfheit  gar  nicht«  an ; nur  wenn  bie  Klaue 
felbfl  angegriffen  wirb  unb  bet  ©iter  fid)  in  ben 
4>ornfcbuh  fenft,  wenbet  man  folacnbe«  Stittelan : 
1 Sfjeil  ©almiaE,  1 Sbeil  blauen  Sitriol,  i Sbeil 
Elaun,  1 Sbeil  ©lauberfalj,  •/♦  &be*l  ©alpeter 
unb  >/*  ^h^ft  ©tünfpan  werben  geftoßen,  gut  ges 
mifcht  unb  in  einem  neuen  Siegel  fo  lange  gcEocht 
unb  umgerührt/  hi«  e«  große  Slafen  wirft;  bann 
nimmt  man  e«oom  Steuer,  fcbüttet  eö  in  eine  reine 
©cbüffel  unb  läßt  eö  erfalten.  3um  ©ebraucb 
wenbet  man  auf  1 Duart  warme«  ©affet  1 £ü f)> 
netei  groß  oon  biefet  SSRajfe  an , inbem  man  bie 
Etanfen  Klauen  bamit  einpinfelt.  2Cußerbem  ift 
alle«  böfc«  .£orn  wegjufchneiben.  ©ine  Haupts 
fache  bei  ber  Klauenfeucbe  ift  ein  ^wertmäßige« 
biätifdje«  Sßerhalfen , womöglich  2fufftellung  in 
einem  mäßig  temperirten,  nicht  jugigen  ©taUe 
ober  Eurjer  ©eibebefuch,  fleißige  S3erabreid)ung 
eine«  fchleimigen,  überfd)lagenen  ©etränfe«,  bem 
man  nach  Umftänben  etwa«  ©al$  ober  ©fftg  jus 
feftt,  fnappe  Fütterung,  befortber«  bei  ©ieberges 
nefung,  unb  weiche,  troctne  ©treu.  Stan  tann 
auch  bie  unten  angegebene  KaltwafterEur  anwens 
ben.  2.  ©er  @d)  weine,  ©ie  Sbiere  hinten 
auf  einem  guße  ober  auf  mehretn  $üßen,  bie 
Älauen  jtnb  h«if/  gefd)wotlen,  beim  ©rurt  fehr 
empftnblich,  unb  in  ber  geröteten  unb  entjünbe* 


ten  Klauenfpalte  fteilt  fid)  eine  feuchte  TCbfonbetung 
ein.  Dft  fallen  bie  $ornfd)uhe  ab  unb  bie  Sbiere 
Eönnen  bann  nicht  gehen  unb  haben  große  ©cbmers 
jen.  ©enn  bie  Sbiere  Stube  hoben,  fo  erfolgt 
bie  Teilung  gewöhnlich  oon  fclbft.  3»  fchwierigen 
fällen  Eann  man  bie  tränten  Klauen  mit  einer 
Kuflöfung  oon  3 üoth  ©hiorEalt  ober  blauem  öi* 
triol  in  1 Duart  ©affer  täglich  2 — 3 Stal  auös 
pinfein.  3ft  ©iferung  oorhanben,  fo  ift  bie  Kur 
wie  beim  Ser  ballen  (f.  b.).  3.  ©er  3ie« 
gen.  Kennzeichen  unb  Serlauf  ber  KranEbeit  ift 
eben  fo  wie  bei  ben  Stinbern.  ©affelbe  gilt  oon 
oet  Jpeilung.  — Sei  allen  Sbiergattungen,  welche 
an  ber  Klauenfeucbe  leiben,  tann  man  auch  bie 
KaltwafterEur  anwenben.  Silan  begießt  bie  Sbiere 
tüchtig  mit  Ealtem  ©öfter,  umwirteft  bie  jüße 
bi«  an  bie  Knie  unb  befonber«  bie  Klauen  mit 
naffcn  Sücbern,  belegt  ben  3türtrn  mit  naffen 
©arten,  läßt  bie  Sbiere  in  biefem  jluftanbe 
l>  ©tunben  liegen  unb  reibt  bann  ben  gangen 
Körper  mit  einem  ©trohwifch  tüchtig  ab.  ©ie 
Umwirtelung  ber  Seine  brürtt  man  alle  2 ©tunben 
au«  unb  begießt  fie  wieberholt  mit  taltem  ©after. 

Allnufeti,  eine  eifenhaltige  Stineralquetle  im 
jperjogthum  ©teiermarE,  7 Steilen  oon  ©raj,  in 
ber  Sähe  oon  ®leid)enberg.  ©ie  Duelle  führt 
ben  Samen  Klaufener  Stineralquetle,  ift  120° 
3t.  warm  unb  wirb  innerlich  gebraucht.  Ueber 
Änwenbung  unb  Jpeilwirtung  f.  ©ifenwaffer. 

Klebclcim.  ©inen  oorjüglichen  Seim  jurn 
tfnEleben  oon  Stiquetten  auf  lüla«,  unb 

Rapier  erhält  man  auf  folgenbe  ©eife:  i >/2  Soth 
gewöhnlicher  Sifcblerlcim  (ben  man  Sag«  oorher 
in  ©affer  eingeweid)t  hot)  werben  mit  5 Soth 
Sanbiöjurtet  unb  3/«  arobifchem  ©umrni  in 
einer  ©chale  über  ber  ©pirituölampe  unter  be* 
ftänbigem  Umrühren  in  6 ßoth  ©after  gelöft  unb 
geEocht,  bi«  bie  Staffe  bünn  fließt.  SJtit  einem 
'Pinfel  auf  bie  ©tiquetten  geftrichen  unb  getrotfs 
net,  hoften  biefelben  burd)  bloße«  Sefeucbten  mit 
bemSRunbe  oortrcfflid)  unb  würbe  fid)  bieferßeim 
für  ^)oftmarEen,  über  bereu  KlebefähigEeit  ohnes 
hin  häufige  Klage  g>führt  wirb,  gewiß  fehc 
eignen. 

Klebemittel.  3u  benfelben  gehören:  1.  ©is 
gen  fliehe  ^)flafter  in  affen  au«  feftweichen, 
bei  ber  ©arme  be«  Körper«  Elebtig  werbenben 
4>arj|j  unb  gettftoffen , woju  namentlich  bie  Slei* 
feifen , gichtcnharj,  ©olophonium,  Serpentin, 
^)ech,  Shetr,  ba«  ilmmoniaEgummi,  ber  ©anbs 
araE  brauchbar  ftnb.  ©ie  hoben  gewöhnlich  bie 
Sebenwirtung,  hierauf  ju  reigen,  bai)er©chmeiß 
unb  Stölhung  hf^üerjubringen,  wa«  halb  ets 
wünfeht,  balb  gwertwibrig  wirb.  2lm  ©enigften 
tljun  bie«  bie  ffileifeifen,  welche  aber  auch  weniger 
Eieben ; am  ©tärEften  Eieben  terpentinhaifige 
'Pflafter,  werben  aber  faft  nie  oon  fehr  ftarter 
4>aut  ohne  3teijung  oertragen,  getts  unb  ©ach«* 
pflaftet  hoben  an  jid)  geringe  Klebrigfeit ; e«  bies 
neu  baju  bie  ©erate,  bie  ©acaobutter,  SÄu«Eats 
butter,  J^itfchtalg,  frifchet  3tinb«talg,  aud)  bie 
gefchabte  unb  angefeuchlete  ©eife.  (©.  übrigen« 
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%>f l afler.)  2.  fteirn  unb  4^nlid>c  Stoffe, 
melche  nach  Seeluft  ihres  SBSafferge^altö  anfleben. 
4>tcr^er  gehört  ber  geit>6^nlid)e  Tifchlerleim,  ober 
nod)  beffet  bet  gereinigte,  gerucblofe  8eim  unb  bie 
£aufenblafe.  Seibe  tonnen  entmeber  unmittelbar 
aufgeftrichen  ober  mit  Raffet,  engltfcbem  $)flaftet, 
©olbfcblägerhäutcben  ic.  aufgetlebt  merben.  Sie 
ftnb  braud)bar  namentlid)  gut  Jpeiluug  oon  2öun; 
ben,  .fpautriffcn,  Sruftmargtn  (8eim  in  Stild)  ge; 
focht) , #autauSfd>lägen , Verbrennungen,  ftroft: 
ballen  ic.  3.  ©imeifjftoffe,  als  ©iroeifi,  ©i: 
häutd)en  (bei  Verbrennungen  unb  SBunbfein), 
©ibotter.  4.  Stet)lfleifter  ober  ©inftteu: 
puloet  oon  Siehl  (Äartoffelüärfe,  SBeigen: 
mehl  it.),  ober  oon  ©ummi,  Särlapp  ic. , melche 
mit  ben  thücifchen  Säften  eine  tlebenbe  ©ede 
bilben,  befonbetS  bei  SBunbfein.  ;5.  ©ollobium 
(f.  b.).  6.  Äitt,  in  ber  Siegel  nur  gum  Auß: 
füllen  lebtet  3ähne  benufct.  3n  ber  Siegel  ftnb 
eS  Söfungen  btS  Staftir  in  ftarfem  Alfoijol  mit 
bem  einen  ober  anbern  3ufa(i,  g.  S.  Sanbaraf, 
©olopbontum  ic.  SteuerbingS  mivb  eine  8öfunq 
beß  ©uttapercha  in  Schmefelaltohol  gerühmt. 
(S.  übrigens  3 a tjntitte.) 

siebter»  Stan  ftnbet  ben  Kleber  bloß  im 
$)flangtnteid) , roo  er  aber  feht  häufig  oortommt, 
unb  gmat  nicht  bloß  in  ben  Samen  ber  3>flangen, 
fonbern  aud)  in  ben  blättern  fafl  aller  Vegetabi: 
tfen,  in  ihren  Säften,  befonbetS  bem  Saft  ber 
grücfctc,  überhaupt  in  allen  grünen  unb  faftigen 
$>flanjcntbeilcn  in  gröberer  ober  geringerer  Stenge 
unb  gumSb'il  unter  oerfchiebenen  Stobificationen 
unb  raexft  in  ©efellfd)aft  mit  ©imrifj.  3«  ber 
grbften  Stenge  tommt  er  in  ben  ©etreibetör: 
necn,  befonbetS  im  ÜÜeigen  unb  in  ben  hülfen: 
fruchten,  oot,  aber  aud)  in  ben  @id)eln,  Sud): 
ectern,  Stanbeln,  überhaupt  in  oielen  ölgebenben 
Samen,  ferner  in  ben  Äaftanien,  in  ben  Stauben, 
f)ftaumen,  Aepfeln,  Simen,  oielen  Steren  tc., 
mit  3ucter,  Rettin  unb  fftflangenfäuren.  Die 
Stenge  beS  in  ben  ©etreibearten  enthaltenen  Äle: 
betö  mirb  übrigens  häufig  butd)  ben  Soben , bie 
3ahcc<B>itterung , gang  befonbetS  aber  burd)  bie 
Düngung  abgeänbert;  man  tann  als  Siegel  an: 
nehmen,  baff  bie  ftidftoffhaltigenSeftanbtheile  beS 
©etreibeS  (©liabin  unb  öimeifj  ober  .Kleber)  in 
bem  Stafje  ftd)  oetmehren,  als  ber  Soben,  auf 
welchem  eS  gezogen  mürbe,  mehr  animaltfchen 
Dünger  erhielt  unb  bafj  in  bemfelben  Stafje  bann 
bie  ftidftofffreien  Seftanbtheile,  namentlid)  baS 
Stäctemehl,  ftd)  oerminbern;  befonberS  ift  bieS 
bei  SBeigen  unb  ©erfte  ber  galt,  menn  mit  Schaf: 
raifigebüngt  morben  mar,  ber  oornehmlid)  auf  bie 
Siibung  oon  .Klebet  mirlt  (f)ferd)m  eigen, 
$)  fe  cd)  g erfte).  3n  ber  Siegel  mitb  bet  .Klebet 
auS  bem  SBeigen  * ober  Spelgmef)l  burd)  Kneten 
mit  laltem  SBaffet  in  einem  leinenen  Deutel,  bis 
baS  SBaffet  nicht  mehr  milchig  mirb  unb  flar  ab: 
tauft,  bargeftellt ; hierbei  mirb  eine  geringe  Stenge 
beffeiben  oon»  SBaffet  mit  aufgelöft,  moburd)  eine 
Verunreinigung  beS  abgefd)iebenen  Stär!emet)lS 
erfolgt,  bte.bann  burch  bie  ©ährung  beS  barüber; 

Ul. 


ftehenben'.SBafferS  beteiligt  mirb.  Der  Kleber  ift 
in  !altem  SBaffet  feft,  ermeicht  fid)  in  marmem 
SBaffer  unb  oerliert  in  faft  fiebenbem  SBaffer  fei: 
nen  3ufammenhalt.  Stineralifcbe  Säuren  oer: 
manbeln  ben  Kleber  tn  einen  bem  Situmen  ahn* 
lieben  Stoff  ; in  Sauerteig  mirb  et  gänglid)  auf: 
grifft.  Stobine  hat  gefunben,  bafj  man  ben  Kleber 
oöllig  auflöfrn  tann,  menn  man  ihn  mit  ©fftg; 
fäure  reibt.  SBirb  alfo  ein  beftimmtes  ©emicht 
Stchl  mit  ©fftgfäure  behanbelt,  fo  mirb  biefe  allen 
barin  enthaltenen  Kleber  unb  ©iroeiflloff  auflöfen 
unb  eine  mehr  ober  meniger  bid)te  glüffigfcit  ge: 
ben,  je  nachbem  bie  barin  enthaltene  Stenge  Kle; 
ber  mehr  ober  meniger  beträchtlich  ift.  ©er  Kle: 
ber  faugt  bei  gemöhnlicher  Temperatur  eine 
beftimmte  Stenge  SBaffer  ein  unb  erlangt  babureb 
bie  ©lafticität,  welche  ihn  gur  Stotbilbung  geeig: 
net  macht.  Damit  aber  ber  Klebet  in  Setührung 
mit  bem  SBaffer  elaftifd)  merben  tann,  muß  er  fid) 
im  Stef)l  in  einem  gemiffen  Aggtegatguftanbe  be: 
finben,  melcher  burd)  oerfchtebene  Umftänbe  meti: 
lieh  aufgehoben  merben  tann , g.  23.  burd)  ein  gu 
fchneUeö  Stahlen  bes  ©etreibes  ober  burd)  eine 
feht  grobe  Annäherung  ber  Stühlfteine  an  (inan: 
bet.  3n  biefem  gatle  erhifet  fid)  ber  Äleber,  oer; 
liert  bas  Vegetationsmajfer,  jertheilt  ftd)  fo,  baß 
fein  3ufammenhang  aufgehoben  mirb,  oerliert 
jum  Theil  feine  ©lafticität,  unb  es  löft  fid)  aud) 
bei  ber  Drotbereitung,  menn  ber  Teig  bie  geiftige 
©ährung  überfchreitet,  ein  Theil  beS  JtleberS  in 
ber  entftanbenen  ©fjtgfäure  auf,  mährenb  berjenige 
Theil  beffelben,  melcher  bet  3etfcfeung  entging, 
ber  J£oblcnfäure:@ntbinbung  feinen  genügenben 
SBiberftanb  barbietet,  fo  bafj  ber  Teig  nicht  mehr 
gehörig  aufgehen  tann.  SBenn  man  reinen  JCle: 
ber  ober  £pbrat  in  bünner  Schicht  mit  ber  ßuft 
in  Derührung  lägt,  fo  oerliert  er  fomot)i  baS 
chemifd)  gebunbene  als  baS  VegetationSmaffer 
unb  färbt  fid)  getblichgrau.  3n  biefem  3uftanbe 
ift  er  mie  früher  im  SBaffer  unlöslich,  mirb  nad) 
langem  Siegen  in  bemfelben  meid),  erlangt  aber 
feine  urfprüngliche  ©lafticität  nur  unoolltommen 
mieber;  er  ift  folglich  in  biefem  3uftanbe  gut 
Srotbilbung  meniger  geeignet,  oerliert  auch  als 
StahrungSftoff  an  2Berth-  Sei  ber  jum  Srot: 
baden  erforbetlicben  Temperatur  erleibet  jebod) 
ber  .Klebet  eine  Seränberung,  inbem  ei  einen 
Theil  feines  chemifd)  gebunbenen  SBafferS  oerliert. 
©er  gertheilte  ober  aus  feinem  3ufammenhange 
gebrachte  lieber  oerbinbet  fid)  nur  in  geringem 
Verhältnis  mit  SBaffer,  behnt  fid)  nicht  auS,  tann 
in  biefem  3uftanbe  gum  Aufgehen  bes  SroteS  nicht 
beitragen,  fonbern  fchabit  ber  Srotbilbung,  inbem 
er  baS  Sintreten  bet  fauern  ©ährung  begünftigt. 
Sei  ber  SBichtigfeit  nun,  meld>e  bie  ©lafticität 
beS  .Klebers  bef)ufS  ber  Srotbereitung  hat,  ift  cS 
feht  nüfclicb,  benfelben  auf  feinen  ©et>ült  an  Äle< 
bet  gu  prüfen,  maS  mittclft  bes  AlcurometerS 
(f.  b.)  gefchieht.  (Sgl.  auch  ben  Art.  St  e b l.)  ©er 
Äleber  ift  audb  fonft  fehr  michtig  bei  ben  ©aljrungS: 
pcoceffen.  Steuerlich  ift  et  gu  einet  fehr  oorgüglichen 
unauSlöfd)lid)en  Tinte  empföhle  morben;  man 
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(Öft  ju  biefem  Vehuf  Klebet  auö  SBeigenmehl  mit 
Hilfe  ber  SBärmc  in  Holjefftg  auf,  oerbünnt  bie 
giüffigfeit  mit  SBaßcr,  biö  fie  bie  ©tärfe  beö  ges 
wöhnlichen  ©fftgö  bat  unb  reibt  bann  1 Unje 
hieroon  mit  8 — 10  ®tan  beö  bcften  Sampens 
fchwarj  unb  l'/a  ©ran  3nbigo  ab.  gernet  bes 
nufct  man  ben  .Kleber  ju  girniffen,  Kitten,  jur 
Veteifung  oon  SRaccaroni,  Rubeln  tc. ; ju  lefcterm 
Vehuf  fnetet  man  ibn  mit  gewöhnlichem  SRehl 
unb  SBaßer  ju  einem  SEeig.  ©a  aber  bet  frifdje 
KTebet  leicht  fault  unb  beötjalb  in  biefem  3uftanbe 
nicht  oerfenbet  werben  fann,  fo  bat  Veron  oorge* 
fchlagen,  ben  .Klebet  ju  granuliren  unb  bann  ju 
troefnen.  3u  biefem  Vehuf  wirb  ber  frifebe  Kies 
ber  mit  ber  hoppelten  ©ewichtömenge  SRchl  jus 
fammengefnetet,  ber  £cig  in  lange  Streifen  auö= 
gerollt  unb  biefer  bann  in  bie  gorm  oon  Körnern 
gebracht,  welche  bei  30  — 40°  91.  getroetnet  wer; 
ben.  ©urch  bajwifchen  geftreuteö  SRehl  werben 
bie  .Körner  am  3uiammenf(eben  oerbinbert.  9tach 
bem  SErocfnen  werben  bie  .Körner  burch  ©ieben 
fortirt.  ©er  geförnte  Kleber  ift  bemnach  ein 
9tabrung6mittel,  baö  weit  mehr  näbrenbe  ©toffe 
enthält,  alö  eine  gleiche  9Renge9Rehl  ober  ©cbtff«- 
jwiebaef. 

ftlebftartt,  ift  eine  Vorrichtung  jum  ©ebnes 
pfens  unb  «ßachtelfang.  Vehufö  beö  © ebnepfens 
fangeö  wirb  baö  ©arn  oon  grobem,  rohem 
3wtrn  geftrieft.  SOZan  fängt  mit  300  9Rafd)en 
an,  oon  benen  jebe  oon  einem  .Knoten  jum  anbern 
3'/2  3oll  weit  ift , unb  ftrieft  gerabe  fort,  biö  bac 
©arn  eine  Höhe  oon  3 Klaftern  bat.  Oben  unb 
unten  wirb  einmal  mit  feinem  Vinbfabcn  herum - 
geftrieft;  bann  werben  fämmtlicbe  obere  SCRafchen 
auf  mittelftarfcm  Vinbfabcn  aufgefaßt,  hierauf 
jwifchen  je  12  fJRafchen  ein  9ting  oon  SRefftng  in 
ben  Vinbfabcn  fo  jufammengejogen  eingefchleift, 
baß  bie  SRafchen  bufenret'cb  jwifchen  bie  9tinge 
fallen.  3a  biefe  «Ringe  wirb  bann  eine  Seine  eins 
gejogen,  welche  einen  tleinen  ginger  bict,  oon 
gutem  Hanf  nieberwtnbifch  gefertigt  unb  17  Klafs 
tern  lang  ift.  3um  Aufftellen  folcbet  ©arne  bat 
man  etwaö  biefe,  10  .Klaftern  habe,  fefte  ©täbe 
nöthig,  bie  oben  eine  .Kerbe  jum  Anbinben  ber 
Hanfleinen  haben.  An  bet  erften  unb  lebten 
©tange  ber  ganjen  Sßanb  wirb  eine  ftngerbicfe 
ftßinbleine  angebunben  unb  mit  Hefteln  am  Vos 
ben  befeftigt.  10 — 12  ©tuet  folcbe®arne  werben 
in  einiger  (Entfernung  oon  folchen  Holjungen  auf; 
geftellt,  wo  ein  guter  ©ebnepfenftrid)  ift.  Veim 
Herauös  unb  Hmeinfliegen  fangen  ftch  bie  ©ebnes 
pfen  in  ben  @atnen.  Vehufö  beö  2Bod)tels 
fangeö  werben  bie  Klebgarne  eben  fo  angefertigt, 
wie  bie  ©arne  jur  9t  e b f> ii ^ n erjagb  (f.  b.), 
nur  baß  bie  9Rafd>en  enger,  auö  fchwächerem 
3wirn  geflrictt  unb  erbfabl  ober  grau  gefärbt 
werben.  9Ran  flettt  bie  Klcbgarnc  am  2Cbenb 
ober  früh  auf  bie  nämliche  Art  wiebie9?ebbühners 
garne,  jeboeb  in  einem  aefcbloffenen  Vierecf  auf. 

Älcefäure  ober  ^aucrHeefäitce,  bient 
jur  Vertilgung  ber  SEintenflecfe  auf  2ßäfd>e,  ©ies 
len  ic.,  ift  in  großen  ©aben  aber  auch  d«ftig. 


©egenmittel  ftnb  gleich  Anfangs  oiel  SRilcb,  Del, 
fchleimige  ©inge,  3ucfetwaffet,  baö  SBaßer  oon 
frifch  gelöfcbtem  Kalt,  geftoßene  Kreibe  mit 
SBaßer. 

Älctbung.  ©er  3»ect  ber  Kleibung  ift  ein 
boppelter:  ein  phhftfcber  unb  moralifcber.  ©oll 
fte  nämlich  einerfeitö  bem  Körper  einen  tünfts 
liehen  Srfafc  für  bie  oon  ber  Statur  allein  bem 
9Renfd)en  oerfagten  ©chufcmittel  gegen  äußere 
©chäblichfeiten,  gegen  ben  ©influß  foömifcher 
unb  tellurifdjer  Kräfte,  gegen  bie  Ungunft  ats 
mofphärifcher  unb  tlimatifcher  (Einflüße,  gegen 
i ©onnenlicht  unb  SBärme,  gegen  SEemperatur, 
SBitterungöwechfel  unb  anbere  ©d)äblid)feiten  ges 
währen,  fo  bat  fte  anbererfeitö  biejenigen  Körpers 
tbeile  ju  oerhüUen,  welche  bie  Statur  felbft  ju 
oerbergen  fucht  unb  baö  Schamgefühl  ju  jeigen 
febeut.  SBaö  bie  phhftfche  3mecfmäßigfeit  ber 
.Kleiber  anlangt,  fo  wirb  biefelbe  um  fo  größer 
fein,  je  mehr  fie  ben  fchäblicben  äußern  (Einflüßen 
entfpricht,  je  mehr  fie  außerbem  ben  3uftanb  ber 
$)erfönli<hleit,  bie  (ich  ihrer  bebient,  angcmeß’en 
erfdjeint,  namentlich  bem  2f Iter , bem  ©efchlecht, 
bet  ©onftitution,  bem  jeitweiligen  ©efunbheitö* 
juftanbe,  ber  Sebenöweife,  ber  Vefchäftigung  tc. 
Seiber  aber  behaupten  nur  ju  oft  (Sitelteit  unb 
SDlobe  ben  oberften  9iang  unb  betäuben  bie  war« 
nenbe  Stimme  ber  Vernunft.  3m  Allgemeinen 
fönnen  bie  .Kleiber  fcbäblid)  werben:  1.  ©ureb 
ben  ©toff,  auö  bem  fte  gefertigt  jtnb  unb  ber 
geuebtigfeit  unb  Sßärme  ju  febt  leitet,  fomit  eine 
ju  fchnelle  Verbunftung  ber  oon  ber  Haut  abges 
fonberten  geuebtigfeit  bewirft,  ober  VSätme  unb 
(Electricität  ju  fehr  ifolirt,  wie  ©eibe,  3>eljwerf, 
aßolle,  ober  Auöbünftungö:  unb  Anftectungöftoffe 
ju  leicht  in  ftch  aufnimmt.  2.  Auf  m e cb a n i f ch  c 
ffieife,  inbem  fte  burch  ©ruef,  9itibung, 
Schwere  ben  Äörpcr  beläftigen.  ©er©rud  hemmt 
bann  ben  freien  Umlauf  beö  Sluteö,  befchrSnft 
bie  SOBärmeerjeugung,  ©rnährung,  ©ntwiefes 
(ung  ber  einjelnen  Sheile,  gibt  ju  ©dbwinbel  unb 
mancherlei  (Entartungen  beö  Vluteö  Anlaß;  bafs 
felbe  wirb  burch  ben  ©ruef  gewaltfam  nach  ans 
bern  SEheilen,  namentlich  nach  bem  .Kopfe  ges 
btängt,  unb  bie  freie  Vemegung  ber  SDluöfeln 
unb  ©lieber  wirb  aufgehoben,  ©ie  9leibung  eins 
jelner  SEheile  erhöht  beren  SEhätigfeit,  loctt  mehr 
Slut  ju  ihnen  h^/  oermehrt  fomit  ihre  ©mäh* 
rung,  ihre  £hätig!eit,  fann  fogar  ju  ©ntjün« 
bungen,  Scheuerungen  tc.  führen,  währenb  bie 
Schwere  in  feber  VBeife  ben  .Körper  beläftigt. 
3.  ©urch  ihre  garbe,  inbem  bie  Äteiber  baö 
Sicht  ju  fehr  ober  ju  wenig  jurüctwerfen , bie 
Sßärme  ju  oiel  ober  ju  wenig  leiten  (wie  bie 
weiße  unb  fchwarje  garbe) , bie  ©lectricität  ifos 
liren  (wie  baö  Slau),  ober  weil  fte  auch  fchäbs 
liehe  Stoffe  enthalten,  ©o  entftehen  nach  man# 
chen  gefärbten  Hatfuttern  HQutauöfcbläge,  nach 
SfRühenfcbirmen,  bie  mit  ©chweinfurter  ©rün 
lacfirt  ftnb,  Augenübel  tc.  4.  ©urch  ju  große 
©ichtigfeit,  Seichtigfeit  ober  SBärme. 
Auch  tn  biefer  SBejiehung  hat  ftch  bie  .Kleibung 
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je  nach  ben  äußern  ©inflüffen,  ©itterung, 
Klima  ic.  gu  richten  ic.,  roeö^alb  ed  burchaud 
nid)t  paffenb  iff,  ffch  bad  gange  3«>br  ^inburd) 
ber  nämlichen  Kieibungdffücfe  gu  bebienen.  Viel* 
me^r  erfcheint  ed  ber  Statur  angemeffen,  im 
Sommer  leichtere,  luftigere,  im  ©inter  wärmere, 
mehr  bergenbe  angulegen.  ©ie  gu  bicbte,  gu  eng 
anliegenbe  Kleibung  beeinträchtigt  bie  Verrieb* 
tungen  ber  #aut  jebenfalld,  inbem  ffe  bie  äußere 
Suft  gu  beffimmt  oon  ihr  abffält,  ber  Äudbün* 
ffung  aber  gu  wenig  Spielraum  läßt.  S5läffe, 
©(blaffet/  große  ©mpffnblicbfeit  bet  Jjbaut  unb 
felbft  ©affetanfammlung  unter  ihr,  werben  oft 
baburch  hrroorgerufen.  2Ctö  gar  nicht  gwect* 
bienlich  ffnb  in  biefer  SBegieffung  bie  eng  an* 
fehlte# enben  Seberhofen  unb  3acfen  ju  begeichnen, 
bie  außerbem  aber  auch  noch  tneAanifd)  läffig 
werben.  Äud)  oor  ben  wafferbichfen  beugen  iff 
gu  warnen;  biefelben  fchüfcen  gwar  oor  Stegen 
unb  geuchtigfeit  fehr  gut,  laffen  bafür  aber  bie 
Äudbünffung  nicht  heraud  unb  fperren  fo  ben 
Körper  gewtffermaßen  oon  ber  umgebenben  Suft 
ab  unb  ifoliren  noch  bagu  bie  organifche  ©lectri* 
rität  in  nachteiliger  ©eife.  ©ine  gu  leichte 
Kleibung  fdjüfct  ben  Körper  gu  wenig  gegen  bad 
Sonnenlicht,  gu  große  ©ärme  unb  Kälte,  gegen 
geuchtigfeit,  3ugluft,  SEemperaturwecbfel,  gibt 
felbft  gu  allerlei  ©ntgünbungen , Stheumatidmen, 
©atarrffen , Unterbrücfungen  bed  weiblichen  SJto* 
natdfluffed  ic.  Änlaß.  ©iefelben  ©irfungen,  nur 
aud  anbern  ®rünben  fferoorgehenb,  geigen  ftd> 
auch  bei  bem  ©ebrauch  gu  warmer  Kleiber,  wenn 
fte  gumal  unmittelbar  auf  ber^aut  getragen  wer* 
ben.  Äm  Steiften  im  ©ebrauch  iff  ffier  bie  ©olle. 
Vefanntlid)  ffefft  bad  fragen  bet  ©olle  auf  bem 
bloßen  Seibe  in  bem  Stufe,  ©rEältungen  entgegen« 
guwirfen  unb  bedffalb  befonberd  gefunb  unb  gu* 
träglid)  gu  fein,  unb  ed  fchaffen  ficb  barauf  bin 
gar  oiele  gefunbe,  gu  Steißen  tc.  geneigte  ober 
leicht  fröffelnbe  $>erfonen  bei  3eiten  ein  woUtned 
©ammd  aufbieVruff,  bem  bann  in  ber  Siegel 
balb  wollene  Unterbeinfleiber,  wollene  Sappen 
um  ben  Jpald  tc.  ^fn$ugefÖ9t  werben,  ©iefe 
Verweichlichung  iff  aber  burchaud  gu  oerwerfen, 
©ie  wollenen  3*uge  in  unmittelbarer  Serührung 
mit  ber  «§aut  ffeigern  beten  SEhätigfeit  unb  Äud* 
bönffung  über  bad  gewöhnliche  SOtaß,  machen  ffe 
baburch  weichet,  gartet,  für  äußere  ©inflüffe 
empfänglicher,  mithin  gerabe  gu  ©rfältungen  ge* 
neigter.  ©enn  behauptet  wirb,  bie  ©olle  nehme 
ben  Schweiß  in  fftb  auf  unb  ed  fönne  berfelbe 
bedbalb  — wie  man  im  gewöhnlichen  geben  gu 
fagen  Pflegt  — nicht  gurücffcfflagen ; man  friere 
bedhalb  in  ben  wollenen  feuchten  3acten  tc.  oiel 
weniger,  fo  iff  baran  allerbingd  etwad  ©ahred, 
boch  gibt  ed  fein  unangenehmered,  fältenbered 
©efühl/  ald  feuchte  ©olle  auf  bem  .Körper  gu 
haben,  um  fo  unangenehmer,  ald  ffe  fo  fchwer 
trocten  wirb,  unb  man  muß  ff<h  bedhalb  bei  bet 
©ewohnffeft,  wollene  Unterfleiber  gu  tragen, 
noch  öfter  umgiehen  ald  fonff.  ©aß  man  ficb 
aber,  nach  ©thifcung  bed  Körpetd  plö^lich  einem 


falten  Suftgug  tc.  audgefe&t,  eben  fo  wohl  erfäf* 
ten  fann,  trofc  wollener  .fcemben  tc.,  bafür  fehlt 
ed  nicht  an  Veifpielen;  ja  bie  ©rfältung  gefchiefft 
hier  noch  leichter,  weil  bie#aut  bed  ©olletragen* 
ben  faff  ohne  Äudnahme  empffnbticher  iff.  @d  iff 
bedhalb  3ebem,  bet  ffch  nicht  ohne  Stotff  oer* 
wohnen  will,  gu  ratffen,  ffch  fo  fpät  ald  möglich 
wollener  Unterfleiber  gu  bebienen,  unb©enen,  bie 
ffe  febon  tragen,  ffch,  wenn  ed  irgenb  möglich  iff, 
wieber  baoon  gu  entwöhnen,  wad  freilich  mit 
großer  Vorffcht  unb  nur  allmälig  gefebeffen  barf. 
©ollene  Socfen  mögen  Seute,  bie  an  falten 
Süßen  leiben,  immerhin  tragen;  ed  iff  in  ber 
Drbnung  unb  eine  ber  beffen  ©efunbheitdregeln 
„warmer  guß  unb  falter  «Kopf".  3n  feffr  feuch* 
ten,  nebeligen,  naßfalten,  bem  ©rebfei  ber  ©it* 
ferung  befonberd  audgefefjten  ©egenben  iff  ed 
freilich  nicht  gu  oerargen,  wenn  bie  Vewohnet  in 
wollenen  «Kleibern  fräftigeren  Scbufc  gegen  bie 
Ungunff  ber  ©lemente  fuchen.  Buch  bad  fcheint 
audgemadjt,  baß  flaneHene  Kleiber  oor  bem  ©in* 
flu#  fcbäblichet  ©ünfte,  epibemifcher,  anfteefen* 
ber  tc.  ©inflüffe  beffer  fchüfcen,  ald  anbere,  unb 
eben  fo  iff  hochbetagten  Seuten,  bei  benen  bie 
©ärmeergeugung  überhaupt  nicht  mehr  in  bem 
©rabe  ffattffnbet,  wie  bei  ben  jüngeren,  nicht  ab* 
gurathen,  wollene  £emben  gu  tragen.  ©iU  man 
übrigend  etwad  Änbered  ald  Seinewanb  auf  bem 
bloßen  Körper  tragen , fo  empfiehlt  ffch  ber  halb 
aud  ©olle,  f>a(b  aud  Seinen  oerfertigte  englifche 
Stoff,  Shtrting,  inbem  berfelbe  bie  £aut  gelinb 
reigt,  fehr  warm  hält  unb  oiel  geuchtigfeit  ber* 
felben  an  ffch  giefft,  ohne  aber  felbff  leicht  baoon 
naß  gu  werben,  Äußerbem  geichnet  er  ffch  burch 
feine  blenbenbe  ©eiße  oortheilhaft  aud.  ©ang 
beffimmt  iff  oollenbd  gegen  ben  immer  meffr  in 
Stöbe  fommenben  ©ebrauch  bed  $>elgwerfed 
(f.  b.)  gu  warnen,  ba  ed  ben  Körper  gang  über* 
mäßig  erwärmt  unb  bie  £autthätigfeit  fomit 
wefentlich  abffumpft,  auch,  wenn  man  in  fpelg* 
werf  geht,  ben  ftärfffen  Schweiß  ßrroorruft. 
Stur  für  bad  hohe  Älter,  für  feffr  oerwöhnre  unb 
franfe3>erfonen  unb  im©inter  auf  Steifen  möchte 
bad  $)elgwerf  gu  empfehlen  fein.  Verboppelt 
werben  bie  Stachtßeile  einer  gu  warmen  unb  gu 
leichten  Vefleibung,  wenn  biefe  an  bie  oerfchie* 
benen  Sheile  bed  Körperd  ungleich  oertffeilt  iff, 
wenn  g.  S3.  ber  Kopf  warm,  bie  untern  ©lieb* 
maßen  nur  leicht  befleibet  werben  ober  wenn  ba* 
mit  unter  gleichen  tfußenoerhältniffen  gu  fcbnell 
abgewcchfelt  wirb.  Sehtered  oerhält  ffch  einem 
jähen  SEemperaturwechfel  ber  Ätmofphäre  ober 
bem  Vertaufchen  entgegengefefcter  Klimafe  gleich. 
Äußerbem  muß  ffch  bie  wärmere  Vebectung  ber 
Sheile  nach  bem  ©rabe  ihrer  Sehend*  unb  ÜBil* 
bungdthätigfeit  richten , weil  baburch  ihre  gäf)igs 
feit,  ©ärme  gu  ergeugen,  wefentlich  bebingt  iff. 
3e  weiter  oon  Sungen  unb  #erg  entfernt,  beffo 
wärmere  Vefletbung  bebürfen  ffe.  ©ie  aUge* 
meinffen  ©rforberniffe  einer  gwectmäßigen  «Klei* 
bungffnbalfo:  1.  baß  ffe  bem  Klima,  ben  Suhred* 
| unb  SEagedgeiten , ber  ©itterung,  bem  Älter-,  ber 
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LeibeSbefdhaffenheit,  bem  ©efchledjte  unb  ber  ©es 
wobnbeit  angemejfen  fei.  SBer  bie  «Witte  feine« 
Lebensalter«  überfcbritten  bat,  hüte  ffd)  »oh1/ 
eine  eingewurgelte  ©ewoh»h‘<t  ptö^lid)  fahren  gu 
(affen.  2.  £>aß  fie  alle  Äörpertbeile  gleich  «arm 
halte  unb  bod)  an  allen  Xb?üen  eine  ©emeinfcbaft 
ber  äußern  Luft  mit  ber  Haut  gulaffe.  3.  35aß 
bie  Äleibung  rein  fei  unb  beftänbig  rein  erhalten 
»erbe.  3ur  Steinlichfeit  gehört  baS  öftere  SBed)* 
fein  ber  Äleiber.  ffienn  man  biefelben  ungereinigt 
trägt,  fo  »erben  bie  AuSbünftungSftoffe,  welche 
ffd)  barin  beftnben , burd)  bie  (Sinfaugungsgefäße 
wieber  in  ben  Äörper  aufgenommen  unb  fo  ©es 
legenbeiten  gu  Äranfheiten  gegeben.  4.  35aß  fie 
ben  Leib  ober  helfen  Steile  bequem  umgebe,  bie 
^Bewegung  beS  ÄörperS  unb  feiner  ©lieber  nicht 
hinbere,  alfo  »eber  gu  »eit  nod)  gu  eng  fei.  — 
Stoß geworbene  .Kleiber  müjftn,  um  ©vfältung  gu 
oerhüten , mit  troetnen  gewedjfelt  »erben,  ©ben 
fo  wenig  als  man  najfe  Äleiber  tragen  barf,  barf 
man  Äleiber  tragen,  »eld)e  ein  Äranter  »ährenb 
feiner  Ji'ranf f>eit  am  Leibe  gehabt  hat,  »eil  man 
baburd)  leicht  angejtecft  »erben  fann. — lieber  bie 
Aufbewahrung  ber  Äleiber  f.  Äleiberfchranl. 
— 2BaS  bie  oetfehiebenen  ÄlcibungSftücfe  anlangt, 
fo  trägt  man  bie  9*  öde  meifi  offen,  fo  baß  ber 
Leib  fatt  ift,  »ährenb  ber  Stüden  oon  bem  Flotte 
gewärmt  wirb.  ®eim  ©»ben  namentlich  foUte 
man  bie  JRöde  oorn  gugefnöpft  halten;  außerbem 
foUen  biefelben  fo  bequem  alS  möglich  fein.  35ie 
lebernen  ©churgfelle  gewiffer  Arbeiter  finb fet>r 
gefunb,  namentlich  bei  ber  Arbeit  im  freien.  35er 
grarf  ift  bie  lächerlichfte  Wobetracht,  welche 
man  ffd)  nur  benfen  fann,  namentlich  wenn  et 
mit  bem  unterften  Änepfe  über  bem  Wagen  guge: 
fnöpft  wirb  unb  bann  S3ruft  unb  Leib  um  fo  fid>e= 
rer  ber  ©rtältung  preisgibt.  3>ie  SBeften  muffen 
ftch  bi«  gum  JpalS  hinauf  fthließen  (affen,  bamit 
burd»  fie  in  bet  Abmb*  unb  Worgentüljle  bie 
S3ruft  gefchübt  »erben  fann;  bagegen  follm  bie 
2Bcften  gur  WittagSgeit  unb  in  »armen  Zimmern 
geöffnet  »erben,  lieber  Seintleiber,  HalS* 
binben,  Äopfbebedunq  unb  ©d)uhn?erf 
f.  biefe  Ärtifel.  35ie  Äleiber  ber  grauen 
fehlen  meift  barin  gegen  bie  Siegeln  bet  ©efunbs 
heit,  baß  ber  Hals  entblößt  bleibt,  »ährenb  ber 
übrige  Äörper  »arm  umhüllt  iff,  »aö  beim  3ug* 
»inb  gu  bin  beim  weiblichen  ®efd)led)t  fo  bäuff* 
gen  4>alSfranfheiten  Anlaß  gibt,  ©ehr  gu  tabeln 
ift  e«  ferner,  beim  AuSgeben  feine  Äopfbebedung 
gu  tragen,  »eil  bies  fpäter  gewöhnlich  mit  Äopf* 
reifen  gebüßt  »ivb.  Unterfleiber  finb  in 
wecbfelnben  Älimaten  burchauS  nothwenbig,  unb 
bie  grauen  foUten  bähet  gur  ©ommers  unb  SBins 
tergeit  Unterbeinfleibcr  tragen,  »eiche  nur  für  bie 
wärmere3ahreS*eit  aus  leichterem,  für  bie  fältere 
aus  »ärmerem  ©toff  gemacht  fein  müffen. 
©cbwangere  inSbefonbere  müffen  Leib  unb 
güße  »arm  halten.  35ie  burd)  ben  ftarfen  Leib  j 
abftehenben  Äleiber  laffen  ben  Unterleib  unbebedt 
unb  eine  gut  anliegenbe  Öinbe  oon  2Bolle  bei 
faltec  SBitterung,  oon  leichten  ©toffen  bei  »enis 


ger  (alter  Witterung  wirb  fehr  nöthig.  Ueber 
©trumpfe,  ©dinürleiber  unb  ©ebub* 
»erf  f.  biefe  Arti(«l.  — SBaS  fd)ließlid)  noch  bie 
Äleiber  für  Äinber  anlangt,  fo  barf  man 
Äinber  nicht  gu  fehr  an  »arme  Äleiber  gewöhnen; 
befonbers  barf  man  Äopf,  #alS,  SBruft  unb  güße 
nicht  oerwöhnen;  bagegen  muß  man  ben  Unterleib 
»arm  halten,  weil  berfelbe  im  ÄinbeSalter  bet 
wiebtigffe  unb  empfinblichfte  SEbeil  ift.  Äinber 
entwictcln  burd)  ben  fchnellen  fBlutumtrieb  oicl 
SBärme  unb  frieren  felbft  bei  faltet,  oon  ber  Luft 
bläulichroth  gefärbten  Haut  nicht,  wenn  ber  Leib 
»arm  ift.  SBenn  auch  bie  Uebertreibung  nicht 
empfehlenswert  ift,  fo  fchafft  bod)  gewiß  harte 
©ewöbnung  großen  9tufcen,  unb  wohl  bemÄinbe, 
welches  $>elgmühen,  »arme  Halstücher  unb  wollene 
©trümpfe  nicht  fennen  lernt.  9tur  große  Äälte 
unb  längerer  Aufenthalt  im  greien  oerlangen 
befonbers  an  £änben  Unb  güßen  gang  »arme 
gfefleibung.  3m  ©ommer  ift  eine  leichte  »eite 
Leinen;  ober  Saumwollenfleibung  ohne  wollene 
Ääppchen  bie  befte;  im  SBinter  mögen  fie  etn 
wollenes  Ääppchen,  eine  Sauchbinbe  ober  $bts 
chen  tragen.  Wäbchen  müffen,  befonbers  gut  3e»t 
ber  entfiehenben  unb  oorhanbenen  $>eriobe,  bie 
güße  unb  ben  Leib  warm  halten.  SBaS  bie  güße 
anlangt,  fo  ift  gu  bemerfen,  baß  engeS  ©chuh> 
»erf  baS  Äaltwerben  ber  güße  begünftigt.  3n$* 
befonbere  barf  man  Änaben  auf  feine  ©eife  oer* 
wohnen,  benn  ihre  5Erad)t  fchüfct  ben  Leib,  unb 
bie  übrigen  Steile  müffen  abgehärtet  werben, 
©olle  muß  ihnen  gang  fremb  bleiben;  einen  rüfii* 
gen , abgehärteten  jungen  rührt  bie  ffiinterfälte 
nicht,  »tnn  er  auch  nur  bünne  ©trümpfe  trägt 
unb  im  bloßen  Half«  geht.  Unb  es  ift  ihm  für 
fein  fünftiges  Leben  fo  »ertbooll,  feft  unb  abge* 
härtet  gu  fein,  benn  ber  männliche  S3eruf  oerlangt 
häufig  einen  geftäblten  Äörper. 

ftlcihcrfchranf.  Äleiber  müffen  an  troefs 
neu,  bem  ©taube  unb  Stauche  nicht  auSgefefcten 
Orten  in  gut  fehließenben  ©chränfen  oerwahrt 
werben.  SBenn  wenig  Staum  erforberlid)  ift  unb 
ber  $)la§  eingetheilt  »erben  muß,  finb  Äleiber« 
fehränfe  gu  empfehlen,  welche  neben  bem  gum  Auf* 
hängen  ber  Äleiber  beftimmten  Staurae  offene 
©ebieber  gut  SBäfcbe  tc. , fowie  gang  unten  ein 
SSchältniß  für  Hauben  unb  Hut*  haben,  ©tatt 
ber  ©chieber  fönnen  aud)  Ääften  in  bem  Äleiber* 
fchranfe  angebracht  fein*  35er  Uebetblicf  beS 
©angen  unb  baS  leichte  Aufhängen  unb  Abnehmen 
ber  Äleiber  wirb  wefentlicb  geförbert,  wenn  ffd) 
bie  Äleiberhafen  auf  ber  Stüd*  unb  ©eitenwanb, 
fowie  auf  ber  innern  ©eite  bet  SEbüre  bes 
ff n ben. 

ft  leie,  ift  bie  ©chale  beS  ©etreibes,  welche 
beim  Wahlen  oon  bem  ©etreibc  abgefonbert  wirb, 
©ie  bient  als  Heilmittel  unb  als  SJicbfutter.  Als 
Heilmittel  füllt  man  fie  in  ©ädeben,  wärmt 
biefe  auf  bem  beißen  Dfen  tüchtig  burd)  unb  legt 
fie  bei  Ärämpfen,  Stbeumatismen  als  fchmerg* 
ftillenbeS  unb  bei  ©efdjwülften  tc.  als  gertheilen* 
beS  Wittel  auf.  AIS  gutter*  unb  Waft* 
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mittet  »fl  bie  Äleie  fehr  nahrhaft.  ©ie  enthält 
gwac  6 ^rotent  $olgfafer  mehr  als  baS  weifie 
SRoggenmebl/  bafür  aber  ein  größere«  »erbältnifj 
an  näbrenbe»  Stoffen,  namentlich  an  Äteber, 
©tär(e  unb  fettem  Dele,  unb  aufjerbem  nocb  aros 
matifebe  ©toffe,  bie  in  bem  Siegle  gang  fehlen, 
©ntweber  wirb  bte  Äleie  bem  ©aufen  ober  bem 
gefdjnittenen  Waubfutter  beigemengt,  ©ie  Äleie 
ift  aber  nur  für  Winboieb  unb©cbweine  ein  gutes 
gutter;  für  ^)ferbe  eignet  fie  fid>  weniger,  weil 
jtc  leidjt  erfd)lajft  unb  gu  wenig  abgenufct  aus  bem 
ßetbc  ber  Spiere  gebt.  SBirb  jie  boeb  ^ferben  ges 
füttert,  fo  barf  jie  nid)t  angefeudjtet,  aud)  nicht 
mit  £afer  gemifcht  gereicht  werben,  weil  fonft  ber 
<£afer  unoerbaut  abgeben  würbe,  ©eltnere  »t* 
nufcungSarfen  ber  Äieie  finb  bie  gu  »ier 
(f.  Äleienbier)  unb  gum  »rotbaden.  3u 
Unterem  »ebuf  empfiehlt  fid)  bie  Äleie  befonbers 
bei  ©etreibemangel  unb  ©etreibetbeuerung.  ©S 
iji  burd)  bie  ebemifeb  angeflellten  tfnafofen  oon  o. 
fciebig  beitätigt,  bajj  ber  Äernen  burcbfcbnittlicb 
nur  1 — ty3  ^)roc. , ber  2Beigen  3 $)roc. , ber 
Woggen  2 -2>/2  $)roc.  #olgffoff  enthält,  welcher 
©toff  ber  einzige  nicht  nahrhafte  SBeftanbtbeil  ber 
©etreibe(örner  ift,  währenb  beim  gewöhnlichen 
SWahlen  berfelben  10—12,  ja  noch  mehr  ^roc. 
aU  Äleie  auSgefcbieben  werben.  4>iernadb  befteht 
bie  Äleie  nur  jum  geringften  Sbeil,  etwa  gu  VlO/ 
aus  unoer baulichem  #olgftoff,  im  Uebrigen  aber 
aus  ftidffoffreicben  SWeblbefianbtbeilen,  welche 
unmittelbar  gur  menfchlichen  Nahrung  gebraucht 
werben  (önnen,  unb  eS  ift  baher  angunehmen,  baff 
man  burd)  ffienufcung  ber  Äleie  gum  »rot  im 
©angen  etwa  '/10  erfparen,  alfo  10  Sage  mit 
beseitigen  grud)t  reichen  würbe,  bie  fonjt  nur 
9 Sage  reichte,  was  jebenfallS  für  3*iten  ber 
Sheuerung  um  fo  wichtiger  ift,  als  bie  fonft  oor* 
gefcblagenen  Surrogate  unb  3ufäfce  gum  »rot, 
wie  Äartoffels  unb  Wübenbtei  i c.,  einen  fehr 
(leinen  ober  faft  gar  (einen  2Berth  hohen  unb  oiel 
paffenber  für  jtd)  allein,  ohne  »erwanblung  in 
»rot,  al6  ©emüfe  tc.  gur  Nahrung  oirwenbet 
würben,  währenb  bagegen  in  ber  Äleie  eine  ©ubs 
fiang  gut  »etwenbung  fäme,  welche  ber  £aupf* 
maffe  nach  aus  nährenben  »effanbfbeilen  befteht, 
gewöhnlid)  nid)t  birect  gur  menfchlichen  Wahrung 
oerwenbet  wirb,  unb  welche  bie  Qualität  bes 
»rotes  nicht  wefentlid)  oeränbert,  auch  in  fo 
grofjct  SJtenge  oorhanben  ift,  bah  ein  merfbareS 
örfparnifj  ergielt  würbe.  23a  wir  (ein  anbereS 
©urrogat  hoben,  welches  in  allen  biefen  »egie* 
hungen  bie  »ortheile  ber  Äleie  bietet,  unb  über: 
bieS  baS  aus  ungebeuteltem  SWebl  bereitete  »rot 
nach  ben  ©rfabtungen  oieler  ©egenben  ©eutfebs 
lanbS,  wo  es  längft  hrimifch  ift,  nichts  weniger 
alS  ber  ©efunbhcit  nachtheilig  ober  auch  nur  un* 
febmadbaft,  öielmebt  bie  Jtbfonberung  ber  Äleie 
oom  SERehl  nach  ben  2feuf erungen  ©acboerftänbiger 
bloS  eine  Sache  beS  Cujcuß  unb  für  ben  ©mäh» 
tungSprocefj  eher  fchäblid)  alS  nühlicb  fei,  fo  oer: 
bienen  bie  gegebenen  Xnbeutungen  gewifj  bie 
oollfte  »ead)tung.  ©ic  gurebt,  burd)  Äleienbrot 


bam  «Wagen  gu  oiel  unoerbauliche  £olgfafet  gugu* 
führen,  ift  ooUtomraen  unbegrünbet,  fobalb  man 
nur  uugtbeuteltes  «Wehl  allein  anwenbet  unb  nicht 
biefem  noch  Äleie  oon  gebeuteltem  «Webt  gufefct. 
(»gl.  auch  Äleienbrot  £unb  Äleie n# 
waffer.) 

Äletetibier.  XuS  guter  SBeigenfleie  fann 
man  Xafelbier  oerfertigen.  2tuf  2 ©imer  SBürge 
nimmt  man  16  $>fb.  3udcr.  ®aS  »rauoerfahren 
ift  gang  wie  bei  bem  gewöhnlichen  SBeigcnbier, 
unb  man  !ann  eS  nach  »elieben  auf  feben  ©rab 
bet  Stärfc  bringen,  befonberS  burd)  einen  (leinen 
3ufafc  oon  ©prup  ober  «Robguder. 

Äleienbrot.  3n2Cmcri(a,  oorgüglicb  aber 
in  ©nglanb,  wirb  bas  Äleienbrot  fehr  häufig  als 
«Wittel  gegen  habituelle  »erftopfung  angewanbt. 
©affelbe  wirtt  nicht  burch  ©rweiebung  — benn 
Stuhlgänge  werben  nicht  flüfftg  — fonbern  burd) 
bie  tlufhebung  beS  3ufammenhangeS  ber  gäceS 
oermöge  ber  3»ifchenlagerung  ber  Äleienthtilchen 
gwifdjen  bie  oerbauten  Stoffe.  3n  gran(reid) 
fängt  man  an , ftcb  beffelben  «Wittels  mit  gutem 
©rfolg  gu  bebienen.  3n  $)ariS  ift  Äleienbrot 
jefct  häufig  angutreffen.  SBo  (ein  folcbcS  gu  haben 
ift,  (ann  folgenbeS,  oon  SBaren  in  ©nglanb  mit 
gutem  ©rfolg  angewanbteS  «Wittel  empfohlen 
werben.  9)tan  mahle  SBeigen  gröblich  in  einer 
Äaffeemühle.  ®aS  fo  erhaltene  grobe,  mit  8Bei< 
gen  oermengte  «Wehl  laffe  man  3 — 4 ©tunben 
unter  öfterem  ffiaffergufafc  (ochen , um  einen  bera 
beS  WeifeS  ähnlichen  »rei  gu  erhalten,  welchem 
man,  um  ihn  angenehmer  gu  machen,  etwas 
SWilcb,  »utter  unb  ©alg  gufefcen  (ann  unb,  wenn 
ber  Patient  einen  guten  «Wagen  hat,  auch  ein 
wenig  3ucferfprup.  ©in  fehr  fd)wacher  SWagen 
oerträgt  aber  Unteres  ?Wittel  nicht  in  bet  etfor* 
berlicben  «Wenge  oon  20—26  8oth- 

Äletentoaffer,  (ann  man  fehr  nü&lid>  gum 
Tfnmacben  beS  «WehlS  beim  »rotbacEen  oetwen: 
ben.  «Wan  erhält  bieftS  SSaffet  entweber  burch 
ttbfochung  ber  Äleie  mit  XuSpteffen  unb  ©urd)s 
feihen  ober  babureb,  baf  man  SBaffer  eine  Wacht 
lang  über  ber  Äleie  ftehen  läfit,  biefe  bann  gut 
auSbrüdt  unb  baS  «Wehl  aus  ihr  reibt,  welches 
bann  auch  mit  angewenbet  werben  (ann.  »on 
5 f)fb.  Äleie  (ann  man  auf  biefe  SBeife  eine  ©es 
wicbtSoermehrung  bes  »roteS  um  1 ^)fb.  24  2oth 
bis  2 ^)fb.  erhalten.  So  bereitetes  »rot  trodnet 
beim  »uden  weniger  ein,  hält  ff«h  länger  frifd) 
unb  hat  einen  (räftigern  ©efchmad , als  baS  mit 
blofem  SBaffet  bereitete.  Saig  unb  ©auerteig 
nimmt  man  babet  wie  gewöhnlich,  (»gl.  auch 
»totbaden.) 

Äleiettfttpitlxuf/  ein  neues  »ichfütterungSs 
mittel,  oon  »ädermeifter  gcopolb  Stimmer  in 
SQBien  erfunben.  fSngefteUte  ftütterungSoerfuche 
haben  ergeben,  bajj  ber  Äleiengwitbad  gefunb, 
ergiebig,  nahrhaft,  wenn  nicht  wohlfeiler,  fo 
billig  wie  £eu,  einwirfenb  auf  bie  «Wilcbabfonbes 
rung,  oortheilhaft  auf  ben  gleifcbs  unb  geftans 
fafc  unb  unter  gehöriger  »otficht  bei  ber  3ubereis 
tung  ber  Slränfe  ein  fehr  fd)äfcbater  »citrag  gut 
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Summe  unoerberblicher  Futtermittel  beg  SRinbeö 
[ein  werbe.  Der  3wiebad  wirb  alfo  angewenbet: 
3uerfi  gerbrödelt  man  ihn  mit  ben  #änbe»,  wirft 
ifm  in  einen  großen  SBottid),  hierauf  brüht  man 
iljn  mit  feeifiem  ©affer  big  gut  Sättigung  ab, 
unb  [ofort  wirb  er  in  biefem  3uftanbe,  nadbbem 
et  früher  mit  einer  Schaufel  wohl  umgerührt 
worben,  burd)  24  Stunben  im  warmen  Stalle 
felbft  flehen  gelaffen.  3ur  3eit  beg  ©ebraucheg 
fann  man  etwag  «Roggenftroh*4?äderling  gu* 
fefcen,  unb  bag  ©ange,  weicheg  bann  ooUfommen 
breiartig  wirb , unb  einen  angenehmen,  frifchge* 
bactenem  ©eißbrote  ähnlichen  ©erud)  bcfommcn 
hat,  mit  feht  oielem  SBaffer  hocbft  fcblempig  ge* 
macht,  wirb  fo  bem  Siehe  gereicht,  weicheg  mit 
oieler  ©iet  bie  neue  SRafjrung  geniest. 

Älein’g  hoppelte  Sefjraubetiprcff*/ 

bient  gum  Augpreffen  beg  Dbfteg  unb  ber  ©ein* 
trauben  be*jufg  ber  SRoft*  unb  ©einbereitung. 
Sie  ift  eine  ber  heften  ^reffen  biefer  Art  unb  mit 
eifernem  Schwungrabe  oerfehen.  ©egenübet  ben 
boppelten  Schraubenpreffen  ohne  ©ettiebe  hat  fie 
große  S3orgüge  burch  bag  gleichmäßigere  «preffen 
unb  burd)  bie  große  Äraftäußerung,  fo  baß  fein 
SEropfen  Saft  in  ben  SEreftern  bleibt.  3ebe  treffe 
nimmt  bie  Treffern  oon  5—6  ©intern  SBein  auf. 
Die  3eit  beg  Äelterng  beträgt  3—4,  bei  lleinern 
Säefern  nur  2 Stunben,  unb  eg  leiftet  mithin 
biefe  treffe  bag  Doppelte  ber  alten  Äelterbäume. 
Aud)  fleht  ihr  bie  große  «Reinlichfcit  gut  Seite, 
bie  bei  £3et)anblung  ber  Sädet  währenb  beg 
«preffeng  beobachtet  werben  fann.  Außerbem 
finb  für  bie  Äelterbäume  fe^r  große  unb  foftfpie* 
lige  ©ebäube  nothwenbig,  währenb  bie  Schratt* 
benpreffe  in  jebem  Schuppen  aufbewahrt  werben 
fann  unb  nur  einen  13  guß  langen  unb  10  guß 
breiten  «Raum  gur  Aufhellung  bebarf.  gerner 
finb  bei  JCelterbäuinen  bie  «Reparaturen  eben  fo 
häufig  alg  foftjpielig,  währenb  bei  ber  JClein’* 
fd)en  Sdjraubenpreffe  bie  Unterhaltung  ber  S5ra* 
fen  unb  Sreter,  fowie  bie  Äoften  ber  oon  3eit  gu 
3eit  nothwenbig  werbenben  ©tneuerung  beg  So* 
beng  an  bem  innern  burd)löd)erten  Äaften  oon 
feinem  großen  SBelang  ftnb. 

SlUifttv,  ift  ein  aug  SReht  ober  Stärfemehf 
bereiteteg  fieberigeg  Serbinbunggmittel.  Der 
aug  Stärfemehl  bereitete  Äleifter  hat  oor  bem 
aug  SOfeht  bereiteten  ben  Sorgug,  baß  er  fefter 
hält  unb  baß  bie  SBürmer  nicht  fo  leicht  in  ihn 
fommen.  Der  Äleifter  wirb  im  Allgemeinen  be* 
reitet,  inbem  man  Stärfe  mit  t>et^cm  ©affet 
übergießt.  Die  Jtügelthen  ber  Stärfe  quellen  ba* 
burd)  auf,  eg  planen  bie  Schichten,  unb  bie 
fchwammige,  ooll  ©affet  gefaugte  SRaffe  bilbet 
ben  Jfleifter.  SBringt  man  benfelben  auf  gließ* 
papier,  fo  fann  man  bemfelben  bag  SBaffer  ent* 
jiehen.  Durch  längere  3eit  fortgefefctee  Äochen, 
mit  SBaffer  löft  fich  bie  Stärfe  barin  auf;  1 SEheil 
Stärfe  löft  ftd)  in  SO  SEheilen  SBafTer;  beim  ©r* 
falten  ber  ßöfung  fcheibet  fid)  ungefähr  bie  Jpälfte 
in  gorm  oon  Äleifier  ab.  Um  bie  SBürmer 
oom  Jfleifter  abguf)alten,  oerfefct  man  bag  gut 


JUeifterbereitung  anguwenbenbe  ©affet  mit©olo* 
quinten,  ©ermuth  ober  Aloe  unb  focht  biefe 
Stoffe  mit  bem  ffiaffer.  Jtartoffelfleifter 
wirb  bargefteUt,  inbem  man  1 $>fb.  rohe  JCarfof* 
ein  reibt,  ber  SOlaffe  6 $)fb.  SBaffer  gufefct  unb 
>ie  SRifcbung  unter  fortwährenbem  Umrühren 
einige  SRinuten  fod)t.  Dann  nimmt  man  ben  ge* 
fochten  Jtleifter  oom  geuer,  preßt  ihn  burd)  ein 
leineneg  SEuch  unb  rührt  1 ßoth  gepuloerten  Alaun 
barunter.  «JR  eblfleifter  bereitet  man,  inbem 
man  gu  ©eigen*  ober  «Roggenmeht  fo  lange 
SBaffer  gießt,  big  bag  SRehl  gut  aufgelöft  ift  unb 
bieSRifcbung  etwag  gräulich  augfieht;  bann  rührt 
man  bie  «JRaffe  über  gelinbem  geuer,  big  fie  bict 
wirb.  SRan  fann  auch  Knoblauch  mit  foeben, 
woburd)  ber  JCIeifter  ftärfer  wirb.  Stärfe* 
mehlfleifter  bereitet  man,  inbem  man  feine 
weiße  Stärfe  in  fo  oiel  faltem  ©affet  einweidjt, 
baß  eg  fid)  eben  nur  in  bie  Stärfe  hineingugiehen 
oermag.  Stach  1 Stunbe  Stube  gerbrüeft  man  bie 
Stärfe  mit  einem  hölgernen  Rührlöffel  gu  einem 
gleichförmigen  SBrei,  fügt  bann  Viß  heg  anS?s 
wenbeten  Stärfemehlg  Alaun  gu,  gießt  bann  ein 
wenig  lauwarmeg  ©affet  gu,  fo  baß  bie  SRaffe 
einer  ftarfenSERehlfuppe  ähnlich  wirb,  unb  fd)ließ* 
lieh  unter  fortwährenbem  Umrühren  fodjenbeg 
SBaffer  hinein,  big  bet  JCleffter  flar  wirb  unb  gu* 
fammengeht.  £at  nun  ber  Äleifter  furge  3«l't 
ruhig  geftanben  unb  eine  Jpaut  befommen,  fo  läßt 
man  etwag  SBaffer  barüber  laufen,  bamit  bie 
SRaffe  wieber  gefchmeibig  werbe.  3ft  her  JCleifter 
gang  falt  geworben,  fo  gießt  man  bag  abfließenbe 
SBaffer  baoon  ab.  2Ran  wenbet  biefen  Jtleifter 
falt  an.  3u  jcbegmaligem  ©ebraud)  gieht  man 
nur  fo  oiel  Jpaut  oon  bem  Äleifter,  ale  man  oon 
biefem  nöthig  t)at.  SRan  trägt  ihn  mit  einem 
3>fnfel  ober  einem  ginger  auf. 

jHcmnte,  für  bie  gügebanf.  Diefe  einfache 
unb  fet>r  gwedmäßige  ©inrichtung  ift  hiec  abge* 
bilbet.  A’ift  bie  SEafel,  an  beten  einem  ©nbe  bie 


beiben  ©infelftücte  BB  fo  befeftigt  ftnb,  baß  fie 
gegen  einanber  einen  ©infei  oon  28°  bilben;  nach 
unten  gu  geben  biefe  Stüde  eine  trapegfötmige 
ober  fd)walbenfd)wangfötmige  Deffnung  D;  burd) 
leitete  werben  bie  beiben  ähnlich  gugearbeiteten 
jteile  CC  baran  oerhinbert,  fid)  gu  h*hen.  Diefe 
nehmen  bag  fcftguhaltenbe  Jpol%  E gwifchen  fich 
unb  ftnb  an  ihrem  fchmalen  ©nbe  mit  ein  paar 
wenig  hetnortretenben  Anfäfcen  oerfehen,  gegen 
welche  ftch  bag  ©nbe  beg  feftguftellenben  -jpolg* 
ftüdeg  anftemmt,  unb  mittelft  welcher  bie  Äeile  fo 
weit  getrieben  werben,  baß  fie  E gwifchen  fid)  feft* 
flemmen. 
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ein  aut  fiebrigen  ©(offen  unb  ätherifchen  Delen 
bereitetet  ^Jflaßer,  weichet  febr  heilfam  iß  bei 
3Ragenfd)wäd)e  unb  Unterleibtcatarrhen,  inbem 
et  SRagen  unb  Unterleib  erwärmt  unb  fräftigt. 
33? an  ßreid)t  et  auf  ein  ©tuet  geineroanb  oon  ber 
®töße  einet  Dctaoblattet  unb  legt  et  oonbet£er$; 
grübe  an  bit  ein  ©tuet  unterhalb  bet  fabelt  auf. 

&(ettenu>urjel,  iß  ein  btutreinigenbet, 
©äfte  oerbejfernbet  SRittel.  2luf  6 8oth  getfebnit; 
tene  SBurjeln  ber  großen  Klette  gießt  man 
1 Quart  Eochenbet  2Baffer,  läßt  et  ein  paar  3Ral 
aufwallen,  in  einem  oerbeetten  eifernen  ÖJefäße  et; 
falten  , gießt  bann  bie  SBrütje  oon  ben  28urgeln 
ab  unb  feibt  ße  butd)  ein  Sud).  @ie  iß  oorjüg* 
tid)  bei  ©id)tflüffen  unb  «Rheumatismen  bienlid). 
Unreine,  grinbige  .Köpfe  werben  baburd)  gebeilt, 
wenn  man  fle  öfter  mit  biefet  ©rüt)e  wäfcht  unb 
biefelbe jugleid) fleißig trinft.  .Kletten  wutjelöl 
iß  nidjtt  anberet  alt  sptooenceröl,  in  bem  Älet* 
tenwurgel  eingeweid)t  war. 

&lettecn,  iß  eine  gpmnaßifdje  Uebung. 
3wectmäßig  benufct,  trögt  bat  .Klettern  oiel  baju 
bei,  ben  .Körper  fröfttger  unb  gelenfet  ju  machen. 
4?auptfäd)lid)  ßärft  bat  klettern  bie  ©rußmut* 
fein,  fröftigt  bat  Äthmen,  befreit  oon  ©cbwinbel 
unb  fann  bei  geuertgefaf)t  großen  Nufcen  ge; 
wahren.  Bie  Apparate  jurn  .Klettern  beßeben  in 
ber  Leiter,  bem  ©eile,  bet  ©lange  unb  bem  SRaße. 
9Rit  bem  2Cuf*  unb  tfbßeigen  auf  ber  Leiter  fann 
bet  Xnfang  gemacht  werben,  Bat  .Kletterfeil  iß 
1— l‘/a  3oll  ßarf  unb  ^ängt  oon  einem  ©etüß 
ober  SBaumaß  fenfredjt  herab.  @t  wirb  mit  bei; 
ben  #änben  umfaßt,  bann  jieht  man  burd)  ©eu; 
gung  bet  Ätme  ben  .Körper  nach,  jieljt  bie  ©eben; 
fei  an  ben  Unterleib  an  unb  faßt  bann  bat  ©eil 
aud)  mit  ben  güßen.  Bat  .Klettern  an  einet 
langen  ©lange  oon  4 3oll  Burchmeffet  iß  fchon 
febwecer  unb  noch  febwerer  bat  ©rflettern  einet 
ßarfen  3Raßet.  Uebrigent  barf  man  nie  bit  gut 
oölligen  @rfd)öpfung  emporflettern , namentlich 
bei  bem  ©eilflettern,  bamic  man  genug Kraft  gum 
4>erabru(fd)en  behält. 

Kletterpflanzen.  Bie  oorgüglichßen  bet; 
felben  mit  Ausnahme  bet  bösartigen,  ßnb  fol; 
genbe:  Ädlumnia  cirrhosa,  Calampelis  scaber, 

Calystegia  davurica,  pubescens,  Clematis  azurea, 
grandiflora,  bicolor,  florida,  japonica,  Cobaea 
scandens,  Ipomea,  Lathyrus  odoratus,  Lophos 
permanscandens  , crubescens  , Hendersonii , 
Maurandia  Barklnyana,  semperflorens,  Mikania  sene- 
cioides,  Passiflora  coerulea-racemosa , Pharbitis 
thyantina,  Leari,  Phaseolus  multiflorus  unb  Cara- 
caila,  Rbodochiton  volubile , Thunbergia  alata, 
aurantiaca , Tropaeolum  aduncum,  üeckerianum, 
Hockeanura,  Lobbianum  inajus,  minus,  Moritzia- 
nuin  pentaphyllum,  Schcucrianum,  Wagnerianumtc. 

Klima,  iß  bat  einem  feben  Sanbe  eigene 
Servilen  bet  «Bitterung  in  ä?infid)t  auf  SBärrne 
unb  .Kälte,  SErocfenheit  unb  Näffe  unb  2öed)fel 
ber  3al)reSgeiten.  Bat  .Klima  einet  Canbet  iß 
feinetwegt  einjig  unb  allein  nach  bet  le$tern  geo; 


grapbifeber  ©reite,  nach  feiner  größern  ober  ge; 
ringetn  ©ntfernung  oom  Xequaror  gu  ermeffen, 
fonbern  et  fommen  babei  auch  gar  mancherlei  an« 
bete  tellurifche  ©erhättnijfe:  Bie  $öhe  bet  8an; 
bet  übet  bet  5ReeretfIäd)e,  bie  ©tärfe,  Bauer 
unb  ffiiebetfehr  bet  oorherrfchenben  SBinbe,  bie 
Nähe  ober  gerne  bet  SReeret  unb  großer  glüjfe, 
bie  Sefchafftnheit  bet  obetn  @rbfd)id)ten  ic.  in 
©etracht.  SBiefen  ßnb  im  Sommer  fühler  alt 
naefte  glächen,  fanbige  unb  falfhaltige  ©egenben 
heißer  alt  lehm;,  flei;  unb  thongrünbige.  3ß 
ein  Äanb  ben  Angriffen  ber  Norb;  unb  Oßwinbe 
autgefefct,  fo  wirb  et  fairer  fein  alt  ein  anberet, 
in  bem  bei  gleicher  geographischer  ©reite  bie  mil; 
bern  ©üb;  unb  Söeßwinbe  oorherrfchen.  <5nt; 
fchiebenen  ©in  flu  ß auf  bat  .Klima  haben  aud) 
SBälber,  ©een,  ©ümpfe  unb  «JRoräße.  Bie  <5ul; 
tut  bet  ©obent,  bie  Dichtung  ber  2Bälber,  bie 
gaßung  ber@tröme  in  regelmäßige  ©etten  tragen 
oiel  gur  SRilbetmachung  bet  filimaö  bei.  Bet 
SKenfcb  iß  nun  febt  abhängig  oon  bem  Klima, 
licht  ober  büßet,  je  nad)  ber  ©efebaffenbeit  bef; 
felben.  Namentlich  auf  ben  ©ptremen  ber  gu 
heißen  unb  gu  falten  fcufttemperatut  beruht  bie 
©d)äblid)feit  mancher  Klimate,  bie  jebod)  aud)  in 
gu  großer  geuebtigfeit  ober  SEroctenbeit,  in 
Schwere  ober  8eid)tigfeit,  gang  befonbert  aber  in 
ben  oerfchiebenen  dlectricitättoerbältniifen  bet 
8uft  ihren  ©runb  hat.  3u  feuchte  8uft  fd>wäd)t 
bie  ©pannfraft  ber  gafer,  leitet  bie  Slectricität 
ju  fehr  aut  bem  Körper  unb  ßört  bat  ©leid); 
gewicht,  weichet  gwifchen  Sinfaugung  unb  2futs 
hauchung  ßattßnben  muß.  2fnbererfeitt  oethin* 
bert  eine  ju  troefne  8uft,  baß  bet  Jtörper  ben 
Ueberfchuß  feiner  poßtioen  ©leetrieitätan  bieXtmo; 
fphäte  abfe^t,  inbem  eine  h«üe,  troefne  unb  ela* 
ßifche  8uft  fchon  an  unb  für  ßd)  mit  poßtioer 
©lectricität  überlaben  iß.  ©on  mefentlichem 
©inßuß  auf  bie  SERenfcben  ßnb  auch  bie  oier 
3af)cetjeiten.  3n  ben  früf)eßen  3«t«n  bejeichnete 
man  ben  grütßing  alt  bie  gefunbeße,  ben  £etbß 
alt  bie  gefährlichße  3ahr«öjeit.  Bem  iß  aber, 
wat  unfet  Älima  betrifft,  nicht  fo.  Bie  ©rfah* 
rung  lehrt  im  ©egenfag,  baß  feuchte  SBitterung, 
bie  bod)  im  ^>erbß  oorjuhertfehen  pßegt,  ber  ©e* 
funbheit  juträglichet  iß  unb  bie  ©terblichfeit 
weniger  begünßigt,  alt  bie  troefne  8uft  bet  oft 
fehr  rauhen  grühjatjre;  bod)  hat  febe  Sahretjtit 
ihr  2Cngenehmet,  unb  bat  Unangenehme  betfelben 
fann  man  öfter  befeitigen.  3n  heißen  ©ommet; 
tagen  fdjabet  ein  wenig  ©entilation  gut  güftung 
bet  Semperatur  nicht;  wohl  iß  aber  feber  fchnelle 
©Jechfel  ber  SBärme  unb  Äälte  um  fo  nachtheili* 
get,  alt  bie  #aut  wähtenb  ber  heißen  3aheetjeit 
boppelt  empßnblich  unb  oerlefcbar  iß.  ©ben  fo 
wenig  bient  oiel  gleifchgenuß,  am  ©tßen  noch 
roher  ©djinfen,  JRaudhßeifd),  4>®ring,  ©arbeiten; 
bod)  befebränfe  man  ßch  auch  hierin  auf  bat 
fleinße  ÜRaß  unb  führe  oielmeht  eine  möglichß 
leicht  oegetabilifche,  gumal  fäuerliche  Biät.  3u 
biefen  oegetabilifchen  ©enüßen  forbert  aud)  fchon 
bie  Stimme  ber  Natur  auf,  inbem  ber  ©aumen 
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nad)  Sinbernbem  unb  Äüblenbem  lechgt.  öö 
Eommt  gu  ©tatt.n,  baf»  biefelben  c n ©ommer; 

tage  aud)  ben  erjiifcbenbeii  ^uderfaft  lieblicher 
gtüd)te  gut  Steife  bringen,  welche  bir  Jpifce  mäjj U 
gen  unb  erfrifcbenb  wirten;  nur  bürfen  bie  au« 
fPflangenfäften  bereiteten  getränte  nid)t  bei  unb 
furg  nad)  ber  SJtablgeit  genoffen  werben , weil  fte 
fonft  ber  Verbauung  Qnnbalt  tbun.  (Vgl.  übri: 
gen«  £i$e.)  Anbec«  ift  ba«  Vebürfntfi  unb  bie 
Steigung  im  SBinter.  3n  btefer  3«breögeit,  wo 
bie  Suft  reiner  unb  fauetftoffreid)er,  ber  Appetit 
flärfer  unb  bas  Verbauung6ocrmögen  wirffamer 
ift,  muf  aud)  bie  Stabrung  fräftiger,  foliber, 
fubftantieller  fein.  ©ie  Grinwirfung  ber  jfälti 
macht  eine  Härtere  Steaction  gut  (Erhaltung  bes 
.Körper«  notijwenbig;  btefe  aber  ift  t>auptfä<^ltd> 
bebingt  burd)  bie  StabrungSmittel,  unb  baber  bie 
im  SBinter  fd>on  an  unb  für  fid)  fo  Diel  größere 
tnftinltmajiige  Steigung  gu  gleifcbtoft,  welche  nabt: 
bafter  unb  crregenber  ift  al«  bie  pegctabilifchr. 
Stur  befolge  man  aud)  feine  guerbifeenbe  unbaUgu 
nahrhafte  ©iät,  weil  fonft  ©chlagflüffe,  Säbmun: 
gen,  (Satarrbe  unb  (Entgünbungen  bie  golgen  ft’in 
fönnen.  (Vgl.  übrigen«  & alte  unb  3abte«: 
jetten;  f.  auch  Älimacuren.) 

Ältmacureu.  35a«  SBegrünbetfte,  was  man 
barüber  weif,  ift,  baf  einige  in  wärmeren  Älis 
maten  unb  an  ber  ©ee  gelegenen  Orte  eingelne 
gälte  non  nod)  nid)t  allguweit  gebiebener  SEuber: 
fulofe  gum  ©tiUftanb  gebracht  hoben.  ÜJtan  mufj 
hier  befonberö  ben.Umftanb  in  Anfcblag  bringen, 
baf  in  folchen  Jitlimaren  ber  ärante  faft  täglich  in 
bie  freie  Suft  geben  fann,  ohne,  wie  in  ber  rau; 
bern  SBinterluft,  ber  fteten  SBieberfebr  be«  Vrufts 
catarrb«  auögefe^t  gu  fein,  ©obalb  biefe  öe- 
bingung  nicht  erfüllt  wirb,  fobalb  berrfchenbe 
raube  9Binbe  ober  falte  guftböben  unb  fdblechtr 
4?eigungtfPortid)tungen  ober  bie  Gcreignijfe  auf  ber 
4>in:  unb  Stüctreife  StüdfäUe  oon  duften  unb 
gieber  bewirten,  tann  ba«  Älima  nicht«  nüfeen. 
©aber  fchlagen  auch  oft  folcbe  Suren  unb  Steifen 
fehl.  ©ie  SBobl  gwifchen  ben  bagu  oorqcfcblage; 
nen  füblichen  Orten  ift  fchwer.  Am  «Keiften  finb 
Palermo  unb  SXabeira  gu  empfehlen.  Stächftbem 
ftnb  gu  nennen:  Stom,  ^)ifa  unb  Stigga  in  3ta: 
lien,  #pete«  im  füblichen  grantreich,  SJteran  in 
©übtirol,  oieUeicht  auch  bie  fübfpanifchen  Orte 
SSalaga,  Gsabir,  oon  wo  man  im  ©ommer  nach 
©ranaba  in  bie  tüblere  unb  feuchtere  Vergluft 
gieben  fann.  SBenn  ficb  aber  bort  ber  Äranfe 
nicht  alle  ©chufemittet  gegen  bie  rauben  SEage, 
g.  V.  warme  gufjteppübe,  gilg:  unb  $)elgftiefeln, 
$Pelge,  Defen  nach  norbifchet  2frt  ergeuaen  fann, 
fo  bleibe  er  lieber  gu  #aufe,  hüte  ba«  Zimmer,  er: 
halte  eö  bei  SEag  unb  Stacht  in  gleichförmiger 
Temperatur,  fleUe  Saubwerf  barin  auf  unb  gebe 
erft  mit  ben  warmen  grüblingötagen  wiebet  au«, 
©a«  SEropenflima  febeint  im  Allgemeinen  ebenfalls 
bie  gortfehritte  ber  Sungenfudjten  aufgubalten; 
bagegen  werben  bie  in  &ropenlänbern  erworbenen 
Seberleiben  burd)  Ueberftebelung  in  gemäßigte  unb 
falte  ©egenben  gebeffert  unb  geheilt.  SBo  jeboch 


biele  trodne,  ftaubige  SBtnbe  weben , ba  wirb  ein 
warme«  Älimo  ben  Sungenfranfen  aud)  fcbäblicb; 
baber  bie  Vebenten  gegen  Steapet,  SOtalta,  Algier, 
Sgppten,  XBeftafrita  ic.  Ueberbaupt  finb  Diele 
Aergte  gang  gegen  bie  Jtlimacuren  als  ein  belieb: 
te«  Ausfunftömittel  mancher  Aergte  für  mobl? 
babenbe  .Rrante  in  bebentlichen  gälten , ba  bie 
Erfahrungen  über  ben  Derberblichen  ©influfj  felbft 
be«  europäifchen  ©üben«  auf  Sungentuberfulofe 
immer  mehr  ftd)  häufen  unb  bie  gewichtigften 
©timmen  nad)brüdlicb  oon  einer  «Dlafjregel  abgu: 
ftiben  ratben,  bie  im  Allgemeinen  nicht«  weniger 
al«  btilbringenb  ficb  erwiefen.  3mar  fei  es  für 
©efunbe  fchön  in  fremben  Uanben,  nicht  aber  für 
Äranfe;  benn  abgefeben  oon  ben  SOtübfeligteiten 
einer  weiten  «Reife,  würben  bie  Äranfen  in  einem 
fremben  8anbe  fo  SJtanche«  bitter  permiften,  ba« 
ihnen  babeim  gu  füßer , freunblidjer  ©ewobnbeit 
geworben,  fte  wütben  einet  anbern  2eben«wcife 
bingegeben,  entbehren  ber  häuslichen  pflege  unb 
SSequemlichfeit,  ben  tröftlichen  3ufpru^  gern  ge: 
ftbenergreunbe  unbgreunbinnen,  bte  aufopfernbe 
pflege,  Siebe  unb  &b*ilnaÖme  ber  gamilie  tc. 
SXan  folle  baber  bie  Äranfen  nicht  einem  äBechfel 
unterwerfen , burd)  ben  auf  ber  einen  ©eite  Diel 
mehr  oerloten  werbe,  al$  auf  ber  anbern  ©eite 
gewonnen  werben  tonne. 

ÄHttfer,  finb  6 3oll  lange,  3 3oll  breite 
unb  l1/«  3aU  bide  düßtl.  3blt:  garbe  ift  gelblich 
ober  afebgrau,  unb  fie  haben  einen  fteinartigen 
iBrud).  ©ie  werben  aue  eifenfrriem,  fanbarmem, 
febr  fettem,  mit  Äalt  perfektem  stbon  geformt 
unb  in  fo  ftartem  geuer  gebrannt,  baf  fte  eine  be: 
ginnenbe  Jßerglafung  eingeben,  ©ie  eignen  ftd) 
porgüglid)  gu  SBafferbauten. 

Ällippfifcf) , ift  ein  gefalgener  unb  getrodne: 
ter  Ä'abeljau  (f.  b.).  @r  wirb  einige  SEage 
mit  mehrmals  gu  erneuetnbem  HBaffer  au«ge: 
wäffert,  mit  taltem  SSSajfer  auf  ba«  geuer  gefegt 
unb  faft  fochen  taffen  ; bis  gum  wirtlichen  Äocben 
barf  man  bas  SBajfer  nicht  gelangen  taffen,  weil 
fonft  ba«  gleifd)  b<*rt  werben  würbe.  SBeim  Ans 
richten  begießt  man  ihn  mit  brauner  Butter  unb 
beftreut  ihn  mit  fein  gebadter  ^eterftlie  unb  hart 
gefochten  unb  flar  gewiegten  @iern. 

itlipVruftv,  ift  eine  Vorrichtung  beim 
Vogelfang.  SJtan  nimmt  bagu  ein  1 ginger  ftar: 
tes  unb  4 guft  lange«  $o(g.  2 Ciuerftnger  oon 
ben  ®nben  bohrt  man  £öd)et  ein,  unb  in  ber 
SJlitte  gapft  man  eine  3 guft  lange  Stutbe  ein,  bie 
halb  fo  bid  wie  ein  ginger  ift;  in  bie  anbern  bei: 
ben  ßöcber  gapft  man  einen  ©priegel  unb  binbet 
bie  Stutbe  in  ber  SÄitte  feft  barauf.  An  bie 
©pifce  ber  Slutbe  binbet  man  einen  1 guft  langen 
gaben  unb  legt  fte  an  ba«  @nbe,  wo  ber  fünfte 
Säufer  binfommen  follte.  Stad)  ber  SJlitte  gu 
feblägt  man  2 bölgerne  J^aten  über  bie  ®nbcn  ber 
SÖalge  in  bie  @tbe,  fo  baft  ftd)  bie  SBalge  barun: 
ter  breben  fann.  lieber  bet  SBatge  macht  man 
einen  glatten  ©priegel,  bamit  ficb  bie  Stutbe  niebl 
überfchlägt.  hinter  biefem  glatten  ©priegel 
wirb  ein  fleinerer  ©priegel  angebracht  unb  au« 
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btt  $öfte  rtn  ffabth  nnfet  bem  Weinet»  ©priegel 
burd)  über  ben  großen  gevögen;  bas  ©nbe  btnbet 
tnan  an  bie  «litte  bec  Suthe.  2tn  bcm  oorber* 
ften  Sheile  beS  gabenS  wirb  ein  Sogei  mit  bem 
©cbwanve  angefeffelt.  S3enn  fid>  nun  bie  Sögel 
bem  #erbe  nähern,  jiebt  man  bcn  Sogei  mit  ber 
Suthe  in  bie  Jpo^e  unb  läßt  it>n  langfam  »oiebet 
berunferfliegcn.  Jpietburcb  »oerbcn  bie  antom= 
menben  Sögel  geregt,  anjubufdjen. 

ÄtloWclcfTc,  ift  eine  ©cbornfteinart;  fte 
gehört  ju  ben  fitfferhaften ; »oeil  feuergefährlichen 
Unb -weiten  ©cbornfhinen ; benn  in  ftolge  ter 
bftern  Reinigung  biefer  ©ffe  tann  ffe  burcb  Änle* 
gung  bet  ©cbornftetnleitern  te.  bis  auf  baS  ein  ge-, 
baute  ^»oljwerf  befcbäbigt  werben,  unb  berartige 
©efcbäbigungcn  werben  feiten  fofort  wieber  auS* 
gebeffert.  Die  Älöppcteffe  erforbert  aber  auch 
»egen  ihrer  mangelhaften  ©onftruetion  eine  um 
fo  größere  innere  SScire  unb  wirb  baburcb  ju  einer 
Serfchwenberin  ber  ©rennftoffc,  woburcb  ber 
Sortheil  ihrer  wohlfeilen  £erftellung  reichlich  auf: 
gewogen  wirb. 

&ldVpclf)olj,  ift  alles  fd)»oäd»ere  ©tamm: 
unb  Äfthoiv,  welches  mitreift  bes  JteilS  nicht  nach 
ber  fiänge  gefpalten  werben  tann,  ohne  quer  ju 
Verbrechen  unb  baher  ungeipalten  bleibt. 

&löf!tcf)eti  PDit  Äalbfletfd) , in  ©uppen 
unb  gebacten  ju  ©emufin.  SopcS  Äalbfleifd» 
Wirb  oon  £aut  unb  Sehnen  gereinigt  unb  gang 
fein  ge»oiegt.  2Cuf  1 $)fb.  nimmt  man  s/8  ^pfö- 
Sierentalg,  ©alv,  «tusfatnuß  ober  «iuefat* 
hlüten  unb  verriebene  ©emmtl.  2lus  biefer 
«taffe  formt  man  mtt  befeuchteten  §änben  Älöß*  I 
eben,  läßt  fie  y*  ©tunbe  in  ftleifcbbrühe  tod)en 
unb  legt  ffe  in  bie  Suppenterrine.  Söill  man  fte 
ßu  ©emüfe  geben,  fo  madit  man  fie  länglich, 
Wiegt  etwas  JCalbSmild)  barunter  unb  bäett  fie  in 
©Cbmafj  gelbbraun. 

Älopfffcifcf).  «lan  fchneibet  auS  einer  j 
Staltwteuie,  bie  man  nachher  in  ©fffg  legen  tarn», 
tunbe  Scheiben,  jeboch  oon  ber  magern  ©eite 
heraus,  häutet  fie,  wäffert  fte  V2  ©tunbe,  burd): 
Vicht  fte  bann  mtt  ©pect,  fljut  y2@tüctcben  ©utter 
in  einen  Sieget,  aufwdchtn  eine©türje  gut  paßt, 
legt  bie  gttifehfeheiben  nebft  »oeißem  gan  jem  ’pfeffer, 
gewiegten  ©arbeiten,  ©itronenfebeiben  unb  etwa« 
«luefatblüten  hinein,  fe$t  e«  auf  Sohlen  unb 
läßt  eS,  ohne  ben  Siegel  oiel  ju  öffnen,  1 ©tunbe 
febmoren;  bann  gießt  man  1 ©las  weißen  Sit-in  , 
hinju,  läßt  bte  «taffe  noch  ein  wenig  tochen  unb 
richtet  ffe  bann  auf  einem  $)aftetenbectd  an. 

' ÄloVffKtf*** / ftnb  ein  auf  einem  Safcben: 
fpielertunftftüct  beruhenbeS  Scrfahren,  mit  ©ei: 
ffern  umjugehen.  ®S  flammt  aus  Sorbamerifa, 
»o  bie  ^erfonen , welches  bitfeS  Äunftftüct  auS: 
führen  (Media  ober  Expounders  genannt)  behaup: 
ten,  baß  bie  ©eeien  Serftorbener  in  ihrer  Sähe 
Weilen  ober  wenigflenS  burd)  ib«  SJiöenSfraft 
herbeigejogen  werben.  Die,  welche  ffd)  ihrer  jur 
Unterhaltung  mit  ber  übernatürlichen  Sielt  be* 
bienen  wollen,  haben  juoörberjl  eine  ©ntfcbäbi* 
gung  ju  jahlen,  ftch  fobann  in  ein  fliUeS  3immer 
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ju  oerfügen  unb  um  einen  Sifd)  fpiafc  ju  nehmen. 
•Das  «tebium  fe^t  ftch,  um  ben  Serbacbt  ber 
Safchenfpielerei  ju  oermeiben,  gewöhnlich  fo,  baß 
es  oon  HUen  in  jeher  feiner  ffiewegungen  genau 
beobachtet  werben  fann,  unb  fragt  bann  entioebcr 
laut  ober  in  ©ebanten,  ob  ©eifter  jugegen  ffnb, 
worauf  ftch  auS  bem  Innern  ber  Sifchplatte  ein 
.Klopfen  im  DactpluStacte,  ähnlich  bem  Jtnattern 
beS  elcetrifchen  Selegraphen,  hören  läßt.  Die 
3ufchautr  erhalten  fobann  harten,  auf  »reichen  in 
4 Seihen  bie  ©uchjtaben  beS  Alphabets  unb  in 
einer  fünften  bie  3 ^hten  oon  Süll  bis  Seun  ffd) 
beftnben,  unb  werben  übet  bie  Krt,  wie  man  mit 
ben  ©chatten  fpricht , belehrt.  Sicr  fich  nämlich 
mit  ©eiffern  unterhalten  »rill,  muß  feine  ©eban* 
ten  auf  einen  ocrflorbenen  Senranbttn,  »reiche 
am  ©ereitwilligfhn  erfcheinen  foUcn,  concentriren 
unb  beffen  Samen  auSfprechen.  3ft  biefer  ba,  fo 
antwortet  er  burd)  Klopfen;  bann  hot  man  eine 
grage  an  ihn  ju  richten  ober  511  benten  unb  mit 
einem  ©riffd,  einem  ©leiffift  tc.  über  baS  Klpba* 
bet  oon  ©uchflaben  juSuchflabcn  hin»regjugehen 
unb  biejenigen  ju  bemerfen,  bei  benen  cs  flopft. 
©infacbcr  iff  cS,  feine  fragen  fo  ein juridjten,  baß 
ber  ©eiff  mit  Älopfcn  So  ober  burch  ©d)weigen 
Sein  barauf  ant»oorten  tann. 

eine  ©peife.  1 ^)fb.  Sinbfleifd) 
»oirb  ganj  oon  ©ebnen  gereinigt  unb  fel)c  fein 
gehadt;  bann  verläßt  man  etioaS  ©utter,  worin 
man  etioaS  fein  gehaefte  3n>iebeln  fchmort.  Sine 
©emmel  wirb  gerieben  unb  y2  Saffe  SJlild)  bat* 
auf  gegoffen;  bann  fommt  noch  1 Si,  etwas 
©alv,  Pfeffer  unb  SSustatnuß  h>nJu*  SBeon 
tfUcS  gut  burebeinanber  getnetet  ift,  werben 
Äiößchen  barauS  geformt,  bie  man  in  ^leifchbrühe 
tn  einem  feft  vugtbedten  Sopfe  1 ©tunbe  tochen 
läßt.  St»oaS  oon  ber  guifebbrühe  »oirb  oorh^c 
mit  ein  wenig  Älößcbenfarce,  ßitronenfebeiben 
unb  Äapern  •/*  ©tunbe  getocht.  iDicfe  © ühe 
wirb  bann  über  bie  ÄlopS  gegoffen  unb  mit  tlei* 
nen  gefottenen  Ä'artoffdn  aufgetragen.  — ©in 
anberes  ©erfahren  ift  folgenbeS:  ©in  mageres 
©tuet  Sinbfleifd)  »oirb  in  bünne  ©cheibcben  ge* 
fchnitten , mit  bem  SSeffet  mürbe  getlopft  unb 
mit  einem  ©tücteben  ©utter,  ein  »oenig  ©alv  unö 
fo  oiel  SSaffer,  baß  es  über  baS  gleifd)  geh1/  neöft 
t ©las  SSein  unb  ©itcone  2 ©tunben  gefchmort. 

Äl  o$,  eine  fugdrunbe  geformte  ©peife, 
welche  aus  mancherlei  ©eftanbtheilcn  gefertigt 
»oerbcn  tann.  2fllc  .ftlöße  müffen  in  fochenbeS 
SSaffer  ober  in  fochenbe  ©ruhe  gelegt  unb  gleich 
in’S  Jtochen  gebracht  »oerbcn.  «tan  muß  allemal 
einen  Ä(o§  vur  ^)robe  tochen,  um  vu  fehen,  wie 
er  befebaffen  ift,  unb  v1*  ollen  2(rten  oon  Jtlößen 
muß  man  fo  oiel  ©ier  ober  «tilcb  nehmen,  baß  jie 
fub  formen  laffen.  lieber  bie  oerfebiebenen  2(rten 
ber  .fttöße  f.  ©rieS*,  ^olnifche  ©aucr*, 
JCartoffel:,  SSoffer*,  ©dnoimm*,  Seiß:, 
©pect*,  ^efen*,  gleifd)*,  Äraut*, 
3agb*,  «taiS*,  «tilch*,  ©emmel*,  £e* 
ber*  unbSatetfche  Älöße. 
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Al  lumpen,  bavte,  in  bcn  .Kröpfen  ber 

Jpithner,  flnb  oon  tfußen  fühlbar.  25k  £ühner 
öcrlicren  bk  greßlufi,  gehen  traurig  umher  unb 
flerben  enblicb.  ^>ter  hilft  nidjtß  anbcreß,  alß  ben 
.Kropf  aufsufchnciben , bk  barfe  Waffe  bfröu6JUJ 
nehmen,  bie  SBunbe  wiebet  jujunäbtn  unb  mit 
S3utter  unb  Sfjtg  ju  beflreichcn. 

Atlumpfuft,  ift  eine  SfRißgeflaltung  beß 
gußeß,  bei  welcher  bk  Sohle  fo  nach  3nnen  unb 
JDben  gebreht  ift,  baß  bec  äußere  SRanb  beß  gußeß 
nacb  Unten  fleht  unb  jum  Auftreten  gebraucht 
wirb,  wäf)tenb  fid)  bec  innere  aufwärts  nach  bem 
innern  .Knöchel  gewenbet  hat-  25abei  ftnb  bie 
3ef)en  gebeugt,  unb  auch  bie  gerfe  ift  in  bie 
gesogen,  fo  baß  bie  ben  anbern  guß  anfebenbe 
gußfof)le  außgehöljlt,  bec  «Rüden  beö  gußeß  bas 
gegen  gewölbt  erfcheint.  25aß  ®ewicbt  beß  .Kör; 
perß  rubt-alfo  auf  bem  äußern  Stanbe  beß  gufe«, 
wekbeß  bogenförmig  unb  an  feinem  mittlern 
Steile  non  bem  Auftreten  hart  unb  fchwielig  ift. 
25er  innere  .Knöchel  fcheint  gans  Su  fehlen,  wo* 
gegen  ber  äufkre  ftarf  heroorfpringt  unb  ans 
fcheinenb  mehr  ab;  unb  rücfwärtß  liegt  alß  ge; 
wöbnlich.  25ie  große  £ehe  ftebt  aufwärtß,  bie 
Jlchilleöfehne  ift  ftarf  angefpannt  unb  läuft  fd)ief 
non  auß*  nach  einwärts.  ^>ierju  gefeilt  fich 
Schwache  unb  bißweilen  Äürje  beß  gansen  ©lies 
beö,  bie  SBaben  ftnb  ocrfdjwunben,  bie  Scheutet 
mager,  unb  bie  ftarf  unb  bicf  fcheinenben  Äniee 
ftchen  einwärtß.  25aß  @el)en  ift  fefjr  mübfam, 
baß  2lufftehen  gefährlid),  unb  latigtß  Stehen 
fönnen  foldje  pcrfonen  nicht  außbalten;  nicht 
feiten  neruvfacht  ber  wanfenbe@ang  einen  ftecben; 
ben  Schmers  nom  guße  biß  sum  JDberfchenfet. 
25er  .Klumpfuß  fann  einen  guß  ober  beibe  güße 
befallen,  ift  nicht  feiten  erblich  unb  erfchcinf  in 
ocrfd)kbcnen  ©raben.  S3ei  bem  geringen  ©rabc 
fann  man  ben  guß  mit  ber  Jjjanb  in  feine  natür; 
liehe  Sage  surüctbrehen,  boch  fchrt  er  s«gkich  in 
feine  frühere  Sage  surücf,  wenn  man  ihn  loßläßt; 
bei  bem  höhnen  ©rabe  Bann  man  bem  guße  bie 
orbentliche  Sage  nur  allmälig  wiebergeben.  25ie 
Urfache  beß  .Klumpfußeß  ift  ein  geftörteß  ©leid); 
gewicht  smifchen  ben  SRußfeln,  welche  ben  guß 
bewegen.  25iefeß  geftörfe  ©leichgewicbt  fann 
entweber  ein  angeborneß  ober  nad)  ber  ©eburt 
erworbeneß  fein.  25er  angebornc  .Klumpfuß  hat, 
feinen  ©runb  in  einer  geftörten  Sntwictelung  ber 
ben  guß  bewegettben  SSRußfeln,  welche  in  Srnöh* 
rung  unb  Jlußbilbung  hinter  @rnäf)rung  unb 
2lußbilbung  ber  .Knochen  surücfbleiben;  ber  nach 
ber  ©eburt  entftanbene  .Klumpfuß  bagegen  fann 
eine  golge  fein  oon  SlBunben,  ©efchwüren  unb 
9tenxnfd)merscn , welche  bie  Stußfein  oerfürsen, 
ober  oon  anhaltenb  unpaffenber  Sage  beß  gußeß 
ober  oen  su  frühem  Stehen  unb  ©eben  ber  Jt'in: 
ber.  Hoffnung  auf  Teilung  beß  .Klumpfußeß  ift 
nur  oorhanben,  wenn  ber  Si§  beß  üebelß  bloß  in 
ben  Wußfeln  ift,  wenn  bie  .Knochen  noch  nicht 
feft  unter  einanbet  »erbunben  finb,  wenn  ber 
Äranfe  nod)  jung  unb  fein  .Körper  oon  Äranf; 
heiten  nicht  gefd)wäd)t  ift.  S3ei  bem  £eiloerfah*  j 


rtn  felbft  ift  bie  größte  JRüclftcht  auf  baß  2CUer  bet 
JCranfen  su  nehmen.  Sei  Äinbern,  welche  noch 
nicht  flehen  unb  gehen  fönnen,  barf  man  bie  Sur 
erft  im  2. — 3.  Stonate  ihres  Sebenß  beginnen. 
Sei  Äinbern , welche  fchon  flehen  unb  gehen  fön* 
nen^  muß  beibeß  oermieben  werben.  25ie  Haupts 
fache  ber  Sur  befiehl  in  warmen  SBäbetn,  Sin» 
rcibungen,  Anlegung  oon  Vinben  unb  SOiafd)inen. 
25er  Saie  fann  jebod)  biefe  Surarten  nicht  auß* 
führen,  fonbern  muß  fte  einem  gefchieften  Äcst 
überlaffen. 

Aliumpä,  ftnb  fleine,  unregelmäßig  abge* 
runbete  Vlumengruppen  in  ben  ©arten.  Sie 
bürfen  nicht  eefig,  nicht  su  groß,  nicht  su  breit, 
auch  nicht  alle  oon  einerlei  ©eftalt  gemacht  wer* 
ben;  übrigenß  iftbiegorm,  welche  man  ihnen  geben 
will,  siemlid)  gleichgültig.  2Benn  fte  oon  fRafen* 
flächen  begrenst  werben,  lege  man  fie  nicht  in 
regelmäßigen  Sntfernungen  oon  einanbec  an; 
einige  serftreue  man  in  bie  SDtitte  ber  gläche,  an* 
bere,  unb  smar  fleinere  für  niebrige  unb  außge* 
jeihnete  SBlumen,  bringe  man  an  ben  JRanb  ber 
SBege.  Sß  gibt  eine  fchr  große  Xnsahl  oon 
spflansenarten,  bk  ftd)  oortrefflid)  sur  Versierung 
ber  .Kiumpß  eignen,  fowohl  unter  ben  perennien 
(S-  SB.  Hesperis  matronalis,  oiele  Jfrten  oon  Soli- 
dago, Penslenion , Alstroemcria  chilcnsis,  Phlox, 
Aconitum,  Delphinidin,  Lupinus,  Paconia,  bie 
mannigfachen  Spielarten  beß  Antirrhinuin  majus 
• unb  ber  Pctunia  mirabilis,  bie  pradjtoollcn  9Ral* 
oen  unb  ©eorginen,  bie  nieblichen  penfeeß  tc.) 
alß  ben  fd)önblühcnben  Sträud)ern  (SRofen,  Ribes, 
Päonien,  .fbortenfien  tc.),  ober  auch  unter  ben 
einjährigen  PfUnigen  (chinefifche  2lftern,  £age* 
blumen,  Seotoje,  3Rof)n,  Calliopsis,  2lmaranth  tc.). 
Sß  gibt  fogar  oiele  SEoofpflanseu,  bie  ftd)  feht 
gut  su  .Kiumpß  anwenben  taffen,  wenn  man  fie 
Su  biefem  2kf)uf  Snbe  9Rai  ober  Anfang  3uni 
auß  ben  SEöpfen  auf  angemeffene  Stellen  in’ß  freie 
Sanb  oerpflanst ; baj)in  gehören  bieSaloien,  Sanna* 
arten,  bieSBerbenen  (weld )e  befonbere  auf  flcinen, 
i mitten  im  fRafen  liegenben  .Kiumpß  eine  blenbenbe 
3ierbe  gewähren),  bae  heliotrop,  bie  SOtimuluß* 
arten,  bie  Sinerarien , Pelargonien  tc.,  bie  man 
auf  warme,  fonnige  Stellen  bringt,  unb  bann  bie 
Sahireichen  Varietäten  unb  c^pbriben  bec  inbi* 
fchen  JRofe,  bk  Satceolarien,  bie  guchfien,  bie 
Sobelien  i c.,  welche  bie  Sonne  weniger  lieben 
unb  bie  man  beßbalb  auf  fühle,  nicht  su  fonnige 
piäfce  pflanst.  Sehr  tet'senb  ftnb  enblid)  bie 
5Dtoorbcet;Älumpß,  auf  welchen  fRijobobenbren, 
ÄSaleen,  Jlnbromtbcn,  Salceolaricn,  Srifa, 
JCalmien  tc.  in  eigentümlicher  Pracht  oegetiren. 
25en  großartigffen  Sffect  machen  aber  bie  tropi* 
fchen  ober  inbifchen  itlumpß,  bie  man  nad)  oor* 
berigem  2f uffüflen  mit  fräftiger,  locferer  Srbe 
mit  SBurmhaußpflansen  befe^t,  s>  S.  mit  25attcl* 
palmcn,  Vegonien,  Salabium,  Sanna,  Papyrus 
antiquorum,  panbanußarten,  Ärbiften,  tropifchen 
garrnfräutern,  SRicinuß;  unb  SRhabarber;  Ärten, 
fpanifd)em  9tohr,  fRiefenmaiß,  2Crtifchocte , Sar* 
bone,  Stechapfel,  SRoorhirfe  tc.  SBiU  man  hkt 
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unb  ba  ffetne  ÄlumpS  am  9tanbe  bet  SBege  an* 
bringen,  fo  wähle  man  bazu  nur  wohlriechenbe 
Slumen,  wie  Veilchen,  SRefeba,  Sommerleofoje, 
helfen,  gebernelfen,  9tareifTe,  9tad)tfchatten, 
^>pactntt>e  tc.,  bamit  man  ihren  fräftigen  SBohU 
gerud)  im  Vorbeigehen  geniefen  fann.  Aus  gleis 
(her  Abftcht  pflanje  man  in  brr  9tähe  ber  9tuf)c* 
plage  unb  fiaubcn  ©alicanfhuS , (Springen,  (Sens 
tifoiien,  SDtooSrofen  xt.  SBci  bem  Tfnvflanjen  ber 
gemachten  JClumpS  bat  man  befonberS  auf  bie 
oerfchiebene  Jg>öl>e , bie  Ausbreitung , bie  gönn 
ber  Pflanzen  unb  auf  bie  garte  ihrer  Vlumen 
sRü<tfTd>t  ju  nehmen.  ©ie  £öhenabflufung  muf 
bei  begrenzten  Pflanzungen  unb  auf  Rabatten 
fletS  oon  hinten,  bei  freiliegenben  JtlumpS  bas 
gegen  oon  ber  SDtitte  anfangen.  ©ie  $interfeite 
bet  Rabatten  wirb  in  ber  Siegel  für  hohe  Perms 
nien,  bie  Vorberfet'te  aber  für  niebrigereperennien 
unb  einjährige  pflanzen  benufct.  ©abei  muf  jebe 
Pflanzenart  einen  ihrer  natürlichen  Ausbreitung 
angemefienen  9taum  haben,  unb  nie  barf  eine 
Pflanze  bie  bahinterftehenbe  ganz  bebeefen.  Ucbris 
genS  muf  alle  Steifheit  bei  folcben  Anlagen  bcs 
feitigt  werben,  unb  bie  pflanzen  bürfen  baber 
nicht  in  jdjnurgerabcn  Sinien  liehen.  ©aS  gars 
benfpiel  ber  .Klumps  h^ngt  nur  oon  einer  ges 
fehietten  unb  gut  gewählten  3ufammenfleUung  ber 
Pflanzenarten  ab,  nicht  aber  oon  einer  grofen 
S3erfd)iebenheit  berfelbcn;  benn  mit  wenigen  Ars 
ten  unb  einigen  £auptfarben  fann  man  feinen 
3wecf  oollfommen  erreichen.  Ber  ©ontrafl  ber 
garben  fann  fowobl  ben  Grffect  fef>r  erhöhen,  als 
aud)  gänzlich  ocrnichtcn,  je  nad)bem  man  Pflans 
Zen  neben  einanber  flellt , beren  Vlumenfarbcn 
lufommenpalfen  ober  nicht.  SS  fönnen  zufams 
mengefleUt  werben  blaue  unb  orangenfarbene, 
gelbe  unb  oiolette  Vlumen,  währenb  rothe  unb 
rofafarbige  Vlumen  mit  ben  grünen  ©tattern 
harmoniren.  SBeif  paft  fletS  zu  ®Iau  unb 
Drange  unb  beffer  faft  noch  zu  Slofa  unb  3toth, 
währenb  eS  ©elb  unb  Violett  oerbunfelt.  3n 
allen  gäUen  jebod),  wo  bie  garben  nicht  zu  ein* 
anber  paffen,  barf  man  nur  5Beif  bazwifchens 
bringen , unb  bet  gute  Sffect  wirb  fletS  wieber 
bergcflellt.  golgenbe  3ufammenflctlungen  ftnb 
fehr  z«  empfehlen:  Drangegelb  mit  Vlafblau, 
©rünlichgtlb  mit  ©unfelrofa,  ©unfelroth  mit 
©unfelblau,  Drange  mit  Violett;  Sßeif  paft 
mehr  ober  weniger  zu  allen  Verbinbungen.  ©aS 
feltncr  oorfommenbe  ©unfelbraun,  Schwärzlichs 
unb  ©chwarzpurpurrotb  entfpricht  am  paffenbs 
ften  ben  blaffen  garben,  als  ©elb,  Vlafgelb, 
SBeifj,  gleifdjfarbig  tc.  ©agegen  barf  man  nie 
Zufammenbringen:  Stofa  mit  Scharlach  ober 

Drange,  Drange  mit  Drangegelb,  ©elb  mit 
©elbgrün,  Vlau  mit  Violettblau , 9toth  mit 
Drange,  Stofa  mit  Violett,  Vlau  mit  Violett. 
Ungemifchte  .Klumps  werben  aus  einer  pflanzens 
art  ober  Pflanzengattung  angelegt,  unb  man 
wähle  nur  eine  folcbe  ba$u,  bie  in  ihren  Varietäs 
ten  ober  Arten  eine  htnreichenbe  Abwechfelung 
oon  gorm  unb  garbe  barbietet,  wie  ©eorginen, 


SÄafoett,  päonten,  9?ofen,  9?hobcbenbren , Ajas 
leen,  3riö,  Silien , ptjlor,  Aconiten  j c. ; jebod) 
machen  aud)  einfache  .Klumps,  bie  nur  ein  gars 
benfpiel  zeigen,  unb  oon  £ortcnften,  ©elphinium, 
weifen  Silien,  geuerlilien,  Tigerlilien,  Päonien, 
SfRonatSrofen,  SRhobobenbren s ober  AzaleensArtcn 
Zufammengeflellt  ftnb,  einen  fehr  febönen  Sffcct, 
wenn  fte  mit  ©efehmaef  unb  Auswahl  in  bas  jjars 
monifche  ©anze  ber  Einlage  eingereiht  werben. 

Älhfticr,  ifl  ein  flügges  Arzneimittel,  weis 
ehe»  zu  gewijfen  3»eden  in  ben  Ptaflbarm  eiliges 
brad)t  wirb,  ©aS  Älpflut  ifl  eines  ber  herrlidjs 
Ren,  nie  Schaben,  aber  oft  grofen  9tufcen  bringens 
ben  Stitfel,  zumal  bei  ben  .Kranfheiten  ber  .Kins 
ber,  ber  VJöchnerinnen  unb  hhfterifdjen  grauen, 
bei  manchen  Vergiftungen , beim  Scheirttobe, 
Schlagfluf,  bei  .Krämpfen  jc.  9)?an  bebient  ftd) 
brr  Älpfliere  am  ^äuftgflen  zur  Vcförberung  ber 
SeibeSöffming  bei  fieibcSoctflopfung,  wo  fte  in 
oielen  gäUen,  wie  biefeS  jebe  gute  ^ebamme  unb 
Hausmutter  weif,  bei  Äinbern  unb  allen  zarten 
perfonen  oor  allen  innerlichen,  auf  ben  Stuhls 
gang  wirfenben  Ptittcln  ben  Vorzug  haben  (f.  Abs 
führungSmittel).  «Reizbare  grauenzimmer 
leiben  oft  Tage  lang  an  mangclnbcr  StuhlauSs 
leerung.  Shr  SBibetwille  gegen  Arzneien  ifl  oft 
fo  grof,  baf  fie  biefelbcn  foglcich  wieber  auös 
brechen,  woburdi  bie  Sffiirfung  nach  unten  oers 
fehlt  unb  ohnehin  berSOtagen  burch  ©rbrechen  ans 
gegriffen  wirb.  $icr  ftnb  eröfftienbe  unb  frampfs 
fliUcnbe  Älpfliere  unetfe&lich.  Aber  nicht  allein 
alo  eröffnenbeö,  auch  ald  ret’zcnbeö,  ßongeflion 
oom  Äcpfe  unb  .oon  ber  Srufl  ableitenbeö, 
fdimerzlinbernbeö,  beruhtgenbed , nährenbeö,  zu* 
fammenziehenbeS  unb  baburd)  ben  ©arm  ftärfens 
befi  SERittel  ifl  baS  JClpflier,  je  nadibem  bazu  oers 
fdiieben  wirfenbe  Veflanbtheilc  genommen  wers 
ben,  ein  höchfl  wichtiges  SDlittel  gegen  zahlttidic 
mannigfaltige  Äranfhcitßjuflänbe,  bie  oft  ohne 
Anwenbung  oon  Ji'lpftieren  ben  Tob  herbeiführen 
würben,  ©aö  gebrütichlichfle  VScrfzeug  zi,nt 
Älpflieren  ifl  befanntltd)  eine  z«»uerne  Älpfliers 
fprige ; imSRothfall  fann  man  ftd)  bazu  auch  einer, 
mit  einem  9löhrch?n  ocrfehencn  JRinbSs  ober 
SchweinSblafe,  unb  wenn  aud)  lefctere  fehlen, 
felbfl  eines  auSgeh6hllfn'?>0lIuuberzweigeS  (welche 
bie  Knaben  als  Vollerbüchfen  zum  Spielen  ge* 
brauchen)  bebienen.  ©eht  nur  wenig  glüfftgfeit 
in  festere,  fo  muf  man  mehrere  ^IpRiere  hinter 
einanber  bamit  beibringen.  ©ie  Art  unb  Söeife, 
3emanb  z«  flpflieren,  fann  ein  aufmerffamet 
?0lenfcb  in  fünf  Spinnten  lernen,  ©r  hat  nur 
gotgenbcS  zu  beobachten : ©er  Äranfe  muf  fid) 
auf  bie  rechte  Seite  bcS  JtbrperS  legen,  bieSdjens 
fei  anziehen,  etwas  gefrümmt  auf  biefer  Seite 
liegen  unb  ben  Athem  etwas  anhalten.  «Olan 
bringt  nun,  inbem  man  mit  ber  einen  £anb  bie 
Afteroffnung  burd)  ©ehnung  ber  ginger  an  bet 
Cenbenfpalte  erweitert,  bas  mit  ©el  bcflrichcne 
fn6d)erne  ober  hornene  JRohrcheti  bet  Sprite  ober 
Vtafe,  nachbem  fte  gefüllt  ifl  unb  bie  gehörige 
Temperatur  (26  — 28°  + 9t.)  hat,  fo  hoch  als 

* 


188 


Ätyfiier. 


(meifl  3—4  3o0  lang)  ln  ben  SOlaltbarm, 
gibt  bem  Stögtcben  unb  bet  Spige  eine  fotche 
SRicgtung,  baß  fie  mit  bem  9tücfen  bes  Kranfen 
webet  einen  ftumpfen  noch  einen  fpigen  2Binfel, 
fonbern  eine  gerabe  fortlaufenbe  Stnie  bittet , unb 
jprigt  bann,  langfam  ben  «Stopfet  brücfenb  unb 
borfidjtig  bregenb,  bie  glüffigfeit  ein.  3ft  bie 
(Sprite  tintig  gefüllt,  b.  g. , bat  man  mit  bem 
3eigtfinger  ber  einen  £anb  baS  Stöhrchen  berfels 
ben  oetfcbloffen  unb  bie  glüffigfeit  bei  (Entfernung 
beS  StöpfelS  ^ineingegoften , bie  «Sprite  bann  in 
bie  «£öge  gehalten  unb  ben  Stopfei  fo  lange  »ors 
gefcboben,  bis  aus  bem  Stögrchen  einige  tropfen 
beS  Inhalts  betaarbringen,  fo  bat  man  nicht  ju 
befürchten,  baß  man  bem  Kranfen  jur  großen 
&ual  Suft  mit  in  ben  33aud)  fprige,  mas  nie  »ers 
mieben  werben  fann,  menn  man  baS  Klpftier 
nicht  eingießt,  fonbern  mittelfl  2fuf gieren  in  bie 
Klpftierfprige  bringt.  3fi  bie  Sprige  entleert, 
fo  jiegt  man  baS  Stögrcben  febr  langfam  unb  oors 
ftchtig  aus  bem  Elfter  jutücf,  fonft  folgt  baS  Kips 
ftier  oft  ohne  Sßirfung  gleich  nach.  2lud)  barf 
bet  Klpftierte  nicht  tief  atbmen,  auch  [ich  nicht 
bewegen , fonbern  muß  fich  in  ber  oben  ermähnten 
Sage  10  SRinuten  unb  fo  lange  ruhig  »erhalten, 
bis  ihn  ber  Drang  jum  Stuhlgänge  aufjuftegen 
nötgigt.  2BaS  bas  Guantum  eines  KlpItierS 
betrifft,  fo  rechnet  man  für  einen  ©rwaebfenen 
8—10  Unjen,  für  ein  Kinb  »on  4 — 12  Salden 
bie  Hälfte,  für  einen  Säugling  unb  für  Kinber 
»on  1—4  3a&ten  2—3  Unjen.  33on  biefer  Siegel 
macht  nur  baS  ernährenbe  Klpftier,  beffen  Guans 
tum  f leinet  fein  muß,  eine  Ausnahme.  SBir 
führen  f>icr  behufs  »etfehiebener  £eiljwecte  fol= 
genbe  befonbere  2lrten  ber  Klpftiere  näher  auf. 
1.  Das  etöffnenbe  Klpftier.  gür  (Erwachs 
fene  unb  fonft  nicht  fchmache  9)etfonen,  welche 
»ielleicht  nur  burch  unregelmäßige  ober  unges 
wohnte  CebenSwcife,  wie  j.  33.  auf  Steifen  in 
©chnellpoften  unb  auf  (Sifenbahnen  5£ag  unb 
Stacht,  mehrtägige  SeibeSoerftopfung  betommen 
haben,  bewirft  ein  Klpftier  »on  2 ©ßlöffeln 
Küchenfalj,  in  2 Dbetfaffen  falten,  weichen 
SBafferS  gelbft,  febon  nach  3—6  Sttinuten  eine 
fdhnelle  unb  gute  SeibeSöffnung.  ©egen  ben  fols 
genben  fchmerjhaften  Stuhljwang  fann  man  hin* 
terher  etwas  laues  Del,  etwa  */a  Dbertaffe  »oll, 
in  ben  SOtaftbarm  fptigen.  Das  gelinbe  eröffnenbe 
Klpftier  wirb  erwärmt  beigebracht.  SOtan  nimmt 
baju  »/t  SOtaß  £aferfcbleim,  y4  Corh  Kochfalj 
unb  4 Coth  Ceinöl.  2.  Das  erweichenbe 
Klpftier.  33ei  mehrtägiger  hartnäefiger  CeibcSs 
»erftopfung  muß  biefeS,  um  bem  Kranfen  unnös 
tgigeScbmerjen  burch  Stuhljwang  unb  Ceibweh 
ju  erfparen,  bem  eröffnenben  Klpftier  1 — 2 ©tun* 
ben  »orhergehen.  @s  befiehl  nur  aus  £afer* 
fchleim  unb  ©hamillentgee,  »on  jebem  2 Dbers 
taffen  »oll,  woju  2 Sßlöffel  »oll  reines  Sein* 
ober  Stuböl  gefegt  werben.  3.  Das  teijenbe 
Klpftier.  @S  bient  bei  oerfebiebenen  2frten  beS 
ScheintobeS,  ber  Scblummerfucht,  bei  S3ergiftun* 
gen  burch  betäubenbe  ^flanjengifte  unb  beim 


| Sdbtagfluf , um  »om  Kopfe  ben  fürchterlichen 
i 33lutanbrang  (wo  baS  ©eflcbt  firfchrotg  ift)/  ber 
burch  ein  2f berlaf  nicht  genug  gehoben,  ju  mins 
bern.  DaS  einfaebfte  unb  befte  Klpftier  biefer 
2Crt  befteht  auS  gutem  aßeineffig  unb  ftifchem, 
faltcm  JBrunnenwaffer,  »on  jebem  1 Dbertaffe 
»oll  unb  Küchenfalj  1 — 2 2otg.  3eber  3ufag 
»on  Del  fchabet  hier,  fowie  auch  bei  SSabactSs 
flpftieren.  4.  Das  frampfftillenbe  Kips 
ftier.  33ei  ben  Krämpfen  ber  Kinber  unb  @rs 
wachfenen,  bei  ©olif,  SRagenframpf,  2eibeS# 
oerftopfung  auS  frampfhafter  ßufammenjiegung 
bet  ©ebärme  unb  bei  allen  2lrten  »on  Krämpfen 
leiftct  bafftlbe  gute  Dienfte.  SOtan  nimmt  baju 
1 Dbertaffe  warmen  ©gamiUenthee,  eben  fo  Diel 
#aferfchleim,  löft  barin  1—2  Gut*.  puloerifirs 
ten  tlfant  auf  unb  fegt  2 Sott)  Ccinöl  hinju.  2luch 
folgenbe  23orfchrift  ift  ju  empfehlen:  Stimm 
33albrianwurjel,  Schafgarbe  unb  ©hamilien* 
blumen,  »on  jebem  4 Sott),  übergieße  Meö 
| V«  ®tunbe  lang  mit  1 SOtaß  fochenbem  SBaffer,. 
feibe  eS  burch  unb  fege  3 Gutch  2ffa  fötiba  unb 
4 ßotg  Seinöl  baju.  Die  ganje  Guantität  ift  für 
3 frampfftillenbe  Klpltiere  beftimmt,  »on  benen 
man  ftünblich  ober  halbftünblich  eins  fegen  fann, 
inbem  jebeSmal  l/3  ber  3Rifchung  in  fochenbem 
SBaffer  mitteljt  1 glafche,  felbft  mittelfl  ber  Kips 
ftierfprige,  furj  »orget  erwärmt  wirb.  3.  DaS 
linbernbe  Klpftier.  ©egen  bie  oft  frampf* 
haften  33auchf<hmerjen  unb  SBläbungSbefcbwer* 
ben,  fowie  gegen  bie  Jpartleibigfeit  ber  Säug* 
linge  unb  älterer  fleiner  Kinber  »on  1 — 4 3agnm 
ift  ein  einfaches  Klpftier  »on  1 — l‘/a  deinen 
Dbertaffen  »oll  warmer  füßer  SOtilch,  worin 
*/a  ßotfj  weißet  3ucter  aufgelöft  worben,  ein  ganj 
»orjüglidieS  SRittel  jur  33eförberung  ber  fehlen* 
ben  SeibeSÖffnung  unb  jur  Sinberung  ber  SSrufts 
unb  Seibfchmcrjen.  ©in  Klpftier  auS  Stärfe* 
mehl  1 Vs  Ciutch.,  mit  fairem  SBaffer  angerührt 
unb  mit  ‘/j  9Raß  warmen  2BafferS  barauf  bereis 
tet,  linbert  fegt  bie  Schmerjen  bei^ämorrgoiben^ 
bei  ©olif,  bei  bem  Stugljwange  in  ber  Stugr,  jus 
mal  wenn  2 — 3 ©ran  SSilfentraut  jugefegt  wets 
ben.  6.  DaSnägrenbe  Klpftier.  Die  3Se* 
ftanbtgeile  baju  finb : Kalbfleifcbbrüge  mit  ©i* 
gelb,  frifche,  no^  warme  ungefochte  SRilch, 
j^irfchgorngelee  u.  a.  m.  Die  Quantität  barf 
nur  gering,  für  einen  ©rwachfenen  hbchftenS  6, 
für  ein  Kinb  3 Sotg  fein.  33ei  allen  jenen  febwes 
ren  Seiben,  welche  organifche  gegler  ber  33erbau* 
ungSorgane  bebingen,  wo  bet  Kranfe  ÄUeS  weg*, 
bricht  unb  ber  qualnollfte  ^»ungertob  brogt,  fön* 
nen  Klpfiiere  »on  ‘/2  Dbertaffe  »oll  frifeber  SRilch, 
eben  fo  oiel  Kalbfleifcbbrüge  un.b  */a  2»tg  -jpirfd)* 
gorngallerte,  3—6  3Jtal  täglich  beigebracht,  oft 
noch  lange  3?it  ben  fläglichen  3uftanb  linbern 
unb  baS  traurige  Dafein  friften.  3ft  baS  Duan* 
tum  größer  als  baS  angegebene,  fo  geht  bas  Kip* 
ftier  ju  fcbnell  ab  unb  bie  2Cbftd>t  wirb  »erfcglt.. 
3e  länger  eS  ber  Kranfe  bei  ftch  begält,  befto 
beffer  ift  bie  SQtrfung.  3n  ber  Stege!  geht  ba4 
Klpftier,  wirb  es  »orfichtig  unb  in  ber  ri(%tigca 
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Sempeeotut:  (270—29°  + S.)  beigebracht,  erg 
na*  2—3  ©tunben  wieber  ab.  7.  Ba«  auf* 
löfenbeätlpftier,  Äämpf’fche S3i«eeralflpftier. 
©egen  Unterleibßftoctungen  in  ber  8eber,  ber 
©tilj,  im  ^fortabecfpftem  unb  beren  folgen: 
.gnjpochonbrie,  ©telancpolie,  Stübftnn  jc.  finb  bie 
Si«ceral!lt)fliere,  wochenlang  gebraust,  täglich  ju 
1 — 2 ©tüct,  oon  großem  Supen;  benn  fte  begün* 
ftigen  bie  fritifcpen  3lu«rcbeibungen,  ben  Abgang 
oon  bunflem,  geronnenem,  oft  tbeeräbnlichem 
93lute  (ber  f.  g.  f*warjen  ©alle),  oon  jäher, 
plaftifdjer  8pmppe,  jähem  ©cbleicne,  ftocfenber 
©alle,  oan  faferftoffigen  SOTaffen  in  gorra  oon 
Äeftent  ©taffen  oerborbenen  Bltifeö,  auöfepenb 
wie  ©pect,  Ääfe,  unb  peilen  fo  bie  langwierigsten, 
auf  ©eifl  unb  Jtörpet  gleich  nad)theilig  wirfenben 
Webet,  inbem  fte  bie  ©runburfadje,  jene  ©tocfun* 
gen  auflöfen,  erweichen  unb  jum  Abgänge  burch 
ben  Xfter  gefcbkft  machen.  SBereitet  werben  fotche 
Älpftiere  au«  frifchen,  auflöfenben  .Kräutern,  bie 
im  Frühling  gefammelt  worben  ftnb,  j.  S.  nach 
folgenber  Borfchrift : Saufenbgülbenfraut, 

Cluecfen*,  höroenjapn*  unb  ©eifcnfrautwurjel, 
©chafgarbe,  Gsarbobenebictenfraut,  Srbrauch  unb 
weiter  Hnborn,  oon  jebem  1 8otp.  #iereon 
werben  §u  jebem  .Kfpfh'er,  nachbem  2fUeö  fein  jer= 
fchnitten,  2—3  ©fjlöffel  ooll,  mit  1 $)fb.  SSBaffer 
bi«  auf  bie  #älfte  eingefocht,  genommen.  Tftiffer 
biefen  ätlpflieren  mit  Xrjneifloffen  ;ut  Leitung 
oon  .franfpeiten  werben  in  gälten,  wo  grojje 
Seijbarfeit  be«  ©tagen«  burch  iebe  Tfrjnei  Borni* 
ren  macht,  leptere  in  Älpftieren  gegeben,  j.  S. 
Xfant,  GFubeben  ic.  — 2fuch  bei  ben  4>auötpie* 
ten  finb  bie  Älpftiere  oon  großem  Supen.  Bei 
er  ben  fleUen  ffe  in  japlreichen  Äranfpeiten 
ein  fepr  wopltpättge«  ^>ilfömittel  bet  @ur  bar, 
namentlich  bei  allen  parfnäcfigen  Berflopfungen, 
bei  ßotil  unb  Barmentjünbung,  8ungen*,  8eber*( 
©epirnentjünbung  ic.  Burch  ba«  Älpftier  wirb 
ber  Jtotpabgang  erleichtert  unb  befchleunigt.  Bie 
befonbere  3ufammenfepung  ber  JllofKerflüfffgfeit 
ift  nicht  oon  fo  grofer  WichtigBeit,  af«  man  ge* 
roöpnlid)  glaubt.  3«  eielen  fallen  fteOt  ein  (jfj* 
Ibffel  ooll  Jtochfalj  in  1 Ouart  lauem  Waffer 
aufgelbfi,  ein«  gute  ffltifchung  bar;  fügt  man  ju 
berfelben  noch  einige  8otp  ©eife  unb  4— ft  8otp 
Del,  fo  ift  biefe«  noch  beffer.  Bei  fepr  part* 
Heutigen  Berflopfungen  nimmt  man  wopl  auch 
eine  Tlbfochung  oon  Sabactblättern.  Boti  ber 
oorpec  etwa«  erwärmten  unb  gut  gemachten 
glüfffglett  werben  bem  $f erbe  \t  nach  ©rfotbern 
alle  Va^-2  ©tunben  1 — 2 ©ptipen  ooll  in  ben 
Elfter  eingefpript.  ©ollte  ba«  .Klpfliet  fogleich 
unb  opne  Wirfung  wieber  ahgepen,  fo  ifl  e«  ju 
wieberpolen.  2lucp  hei  bemSinboiep  ift  bas 
etöffnenbe  Jllpfliec  in  oielen  .Kranfpeiten  oon  ben 
mopltpätigflen  folgen.  Bie  ©Hfcpungen  §u  ben 
$l9fliecen  tonnen  oecfchieben  fein,  etwa  2 8otp 
grüne  ©eife,  4 8otp  ©alj,  8 8otp  8einöl  unb 
% Cluart  Waffer;  ober  4 8otp  ©lauberfalj, 
43  8otp  ©eife,  6 8otp  8einpl  unb  1 C,uart  lau* 
»arme«  Waffer.  Xlle  V*—*  ©tunbe  bringt  man 


4 ©pripe  ooH  bet  — Tftte  ÄfpfKete  bfirfen  »eben 
ju  pei&  noch  ju  talt,  fonbern  muffen  lauwarm 
unb  oorflcptig  beigebracht  werben,  inbem  man 
ba«  Sopr  ber  ©pripe  langfam  in  ben  Sfter 
bringt,  unb  jwar  immer  mit  ber  Dichtung  be« 
Äreuje«;  hoch  ftbjt  man  oorper  ben  ©tempel  in 
bie  ©prtpe,  um  bie  8uft  au«jutrciben.  Bap  bie« 
gefchepen,  erfennt  man  baran,  wenn  bie  Älpftier* 
flüffigfeit  felbft  perau«treten  will.  3ft  ba«  Bopr 
im  Äfter  eingebracbt,  fo  mup  ber  Stempel  lang* 
fam  unb  brepenb  eingefcfaoben  werben,  bi«  bie 
©pripe  entleert  ift;  bann  flopft  man  ba«  Spier 
ein  wenig  mit  ber  flacpen  $anb  auf  ba«  Jtr«uj, 
bamit  e«  ba«  Älpftier  nicht[foglei«h  wieber  oon 
(ich  gibt. 

&nabe.  Bie  ©eburt  beffelben  ift  fchwierigev 
für  bie  SKutter  alö  bie  ©eburt  eine«  Stäbchen«, 
weil  in  ber  Segel  ber  Änabenfopf  gröber  unb 
fefter  unb  ber  Äörper  ftärter  ift;  be«palb  wünf*t 
man  ©rftgebärenben  Stäbchen,  unb  manche  eng* 
gebaute  grau,  bie  unter  groben  ©chmerjen  oon 
Änaben  entbunben  würbe,  befommt  ein  ÜJtäbchen 
jiemlich  leicht,  ©ewib  ift  e«  auch,  bab  Änaben 
fchwieriget  für  ben  SSutterförper  ju  ernäpren 
finb,  weil  ber  feftere  Jtörper  berfelben  fräftigere 
Saprung  bebarf  al«  ber  Jtörper  be«  jarteren 
Räbchen«.  Bapet  ftebt  man  bet  fraftlofen 
@ltern  päuftg  elenbe,  mit  allerlei  8fiben  bepaftete 
Änaben  unb  fepr  gefunbe  «Otäbchen,  bie  gebeiplich 
wacbfen,  wäprenb  jene  efngepen.  ©o  bebarf  ein 
Änabe  einer  naprpaften  9D?tlcfc  unb  mepr  Sa p* 
runa,  auch  weit  mepr  pflege  unb  SBartung,  benn 
er  ift  unruhiger,  will  mepr  befcbäftigt  fein,  ift 
ungebulbiger  unb  fcfereit  mepr.  JCnaben  werben 
auch  leichter  wunb  unb  ftnb  mepr  ju  Jtopfleiben 
geneigt.  «Olütter  unb  Wärterinnen  paben  befon* 
ber«  auf  bie  fleinen  Speile  ju  achten , biefe  beim 
Sroctenlegen  gehörig  abjutrocfnen  ober  beffet  mit 
bem  feuchten  ©chwamm  abjuwafchen  unb  auf  bir 
Sötpe,  welche  an  ber  Öeffnung  ber  4>a«nr6pre 
entftept,  ein  wachfame«  Vug«  ju  paben/  um 
©icbelentjünbungen  ju  oerpüten. 

ftnabenmühe*  öine  fepr  beliebte  *rt  oon 
ifnahenraüpen  au«  Hamburger  Wollt  wirb  auf 
folgenbe  2frt  oerfertißt : 1.  Sour:  gange  6 &ef* 
tenmaf*en  an.  2.  Sour:  $ä(le  au«  i«her  SÄafcht 

2,  fo  bafi  e«  12  Wafcben  in  ber  Sunbung  werben» 

3.  Sour:  ©latt  perum.  4.  Sout:  ^»älle  au« 
jeber  Stafcbe  2,  bi«  e«  24  SRafcpen  werben. 
5.  Sout:  ©latt  perum.  6.  Sour:  #äfle  au« 
jeber  ©tafche  2,  bi«  e«  48  ©lafchen  werben. 
7.  Sour:  ©tatt  perum.  8.  Sour : ©latt  perum» 
9.  Sour:  $äHe  2 ©tafchen  glatt,  au«  bet  britte«: 
werben  2 gemacht,  gibt  62  ©tafchen  in  bet  Sunt 
bung.  10.  unb  11.  Sour»  ©latt  perum». 
12.  Sour:  Jpäfte  wie  bie  9.  Sour,  gibt  in  ber 
Sunbung  82  ©iafchen.  13.  unb  14. Sour»  ©latt 
perum.  15.  Sour:  ^äfltwie  bie  9.  Sour,  gibt 
in  ber  Sunbung  109  ©tafchen.  16.  Sout;  ©latt 
perum.  17. Sour;  4>äf(e  2 glatt,  au«  bet  britten 
werben  2 ©tafchen  gemacht,  gibt  in  bet  Sunbung 
, 163 ©tafcpen.  18, Sour:  ©latt  perum,  19, Soun 
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6 glatt,  au«  ber  ftcbenfen  2 gemacht,  gibt  in  bet 
Stunbung  190  Sflafcben.  20  Sour:  ©latt  her* 
um.  21.  Sour:  £äfle  herum  unb  gib  in  biefer 
Sour  fo  oft  gu,  baß  e«  in  bet  Stunbung  214  «War 
fd)en  werben  (7  glatt,  auö  bet  achten  2 gemacht). 
22.  Sour:  ©latt  herum.  23.  Sour:  ©latt 

herum.  ©et  ©ectel  ift  fertig.  24.  unb  25.  Sour: 
©latt  herum.  26.  Sour:  £ä!le  6 SKaftfeen 
glatt,  (affe  bie  ffebente  liegen,  fo  bleiben  in  ber 
Stunbung  190  SKafchen.  27.  Sour:  ©latt  her* 
um.  28.  Sour:  4?äf(e  2 Sftafchen  glatt  unb  la jfe 
bie  britte  liegen,  bleiben  in  berS?unbungl63S>?a* 
fdjen.  29.  unb  30.SEour:  ©lattherum.  31!Eour: 
^>ä(le  2 9J?afd)en  glatt  unb  laffe  eine  liegen,  blei* 
ben  109  Sflafdben.  3um  Schluffe  9 SEouren  glatt 
herum.  3u  biefer  SO?ü^e  (ann  man  bie  färben 
nach  ©efallen  mahlen,  auch  ben  «Stern;  am 
Schönften  ftnb  bie  au«  einerlei  fcbattirter  SBoUe 
ober  bie  fdjwargen  mit  einfarbigem  Stern. 

Ättarfbitneit,  ftnb  eine  S3irnenfamilie  mit 
abfnacfenbem  g(et'fd).  Sie  ftnb  meift  Sommer? 
bt’rnen  unb  folgen  btnftd)t(id)  ber  ©üte  nad)  ben 
Schmelgbirnen. 

&itacFu>itvfi,  eine  SBurftart.  SKan  nimmt 
oott  gejochtem  Schweinefleifch  ba«  befte  unb 
roeijjefle  nebft  ben  JBrügen  oom  Schweine,  t)actr 
e«  ganj  fein  unb  fe$t  etwa«  non  bet  Hunge  unb 
Heber  htngu.  ©iefe  50?affe  wirb  nun  mit  SJlelfen* 
Pfeffer,  etwa«  geftofjenem  weißem  Pfeffer,  SEbh* 
mian,  Sttajotan,  SDtuöfatnuß  unb  ein  wenig  Öi* 
tronenfdjate  gewürgt.  ©arauf  fiopft  man  bie 
SOtifchung  fehr  feft  in  bie  .Krummbärme,  binbet 
biefe  bicht  gu,  räuchert  fte  ober  läßt  fte  im  Äeffel 
fehr  heiß  werben,  aber  nicht  fochen. 

Äitatterbfeti , ftnb  eine  Spielerei.  Um  fte 
barguftellen , bringt  man  ein  wenig  .Knallftlber  in 
eine  bünngeblafene,  «eine,  hohle  ©laöfuqel  unb 
umwicfelt  btefelbe  mit  etwa«  Rapier.  SEBtrb  bie 
Äugel  mit  ©ewalt  gut  ®rbe  geworfen,  fo  btmir* 
fen  bie  ©laöfcherben  burch  Steibung  bie  ©rplofton 
be«  .Knallftlber«. 

Äitnllftbtbitö,  ift  ein  gfbfbu«  (f.  b.),  ber 
au<  einem  ^apierftreifen  befteht,  an  beffen  ©nbe 
eine  geringe  SJtenge  Änallquecfftlber  eingeflebt  ift. 
3Äan  foUte  ftd)  biefer  gibibuffe  nicht  bebienen,  ba 
burd)  fte  leicht  Unglüct  entfielen  fann. 

Ätiaftgaä,  ift  ein  ©emenge  au«  2 Staum* 
theilen  SBaflferftoffga«  unb  1 Staumtheil  Sauer* 
ftoffga«. 

Ättaflntamtit,  ift  eine  93erbinbung  be« 
5Dtannit  mit  Salpeterfäure.  3u  feiner  ©arftel* 
lung  löft  man  1 Sheil  SDtannit  in  4 SEheilen  rau* 
thenber  Salpeterfäure  auf  unb  fefct  gu  bet  HÖfung 
abgefühlte  englifdhe  Schwefelfäure.  SBenn  ftch 
glocfen  auegufcheiben  beginnen,  gießt  man  ba« 
©emifd)  in  eine  große  SOtenge  SBaffer.  Stach 
12  Sfunben  hat  ftd)  ba«  Änaämannit  gu  glocfen 
gufammengefefct,  bie  ftd)  leicht  ftltriren  unb  auö* 
wafchen  (affen.  ©a«  Änalfmannit  erplobirt  beim 
ßrbffcen  unb  Schlagen  noch  fiärfet  al«  ba«  .Knall* 
quedfilbet,  ooc  welthera  e«  ben  83orgug  hat,  baß 


e«  ohne  ©efahr  bargeftetlt  werben  fann  unb  beim 
«Reiben  ftd)  nicht  entgünbet.  SJlan  hat  e«  gut 
güllung  ber  3ünbhütchen  empfohlen. 

tfiiaUpitlpcr,  ift  ein  ©emenge  auö  3 SEhei* 
len  Salpeter,  2 Steilen  fohtenfauerm  .Kali  unb 
1 SEheil  Schwefel,  ober  au«  582  SEtjet'len  Salpe* 
ter,  265&beilcn  fohlenfauremKali  unb  153SEhei* 
len  Schwefel.  *Diefe  Stoffe  muffen  fehr  fein  ge* 
puloert  unb  gang  innig  gemifdjt  werben.  SJringt 
man  eineGtrbfe  groß  oon  biefer  Sttifcbung  in  einem 
eifernen  Cöjfel  über  einem  Sichte  langfam  gutn 
Schmelgen,  fo  entfteht  ein  glämmchen  unb  in 
bemfelben  Äugenblict  eine  heftige  ffirplofton. 

.ftnnüqucrffübcr,  befteht  in  100  JEheilen 
au«  76,06  SEheilen  Cluectftlberorpb  unb  23,94 
^heilen  Jt'nallfäure.  6«  würbe  oon  .fbowarb 
entbeett  unb  früher  £ o w a r b ’ « Änallpuloet 
genannt.  3u  feinet  ©atjlellung  löft  man  bei  ge* 
linbet  SOBärme  100  SEheile  duedftlber  in  4000 
SEheilen  Salpeterfäure  oon  1,40  fpec.  ®ewid)t 
unb  gießt  biefe  Höfung,  nachbem  fte  oorhet  bi« 
auf  53°  erhöht  worben  ift,  in  380  SEheile  Älfo* 
hol.  SOtißt  man  Cluedftlber , Salpeterfäure  unb 
tflfohol,  fo  nimmt  man  auf  1 SSolumen  Q.uect* 
ftlber  7'A  Sßolumen  Salpeterfäure  unb  10  23olu* 
men  Tflfohol.  Stach  einigen  SJtinulen  beginnt 
ftd)  eine  große  SOtcnge  ©a«  gu  entwicteln,  unb  e« 
bilbet  ftd)  ein  weißer  Stieberfchlag,  ber  auf  einem 
ftilter  gefammelt  unb  gur  ©ntfernung  ber  Säure 
mit  (altem  SQBaffet  gewafchen  wirb.  5Da«  giltet 
wirb  barauf  mit  bem  Stieberfchlag  auf  einem 
.Kupferbleche  oberaufeiner fporgellanplatte,  welche 
burch  SBajferbampf  nicht  bi«  gu  100°  erwärmt 
wirb,  auögebreitet  unb  getroetnet.  ©er  getroct* 
nete  Stieberfchlag  wirb  in  (leine  Partien  geteilt 
unb  eine  jebe  berfelben  in  Rapier  eingtfd)lagen 
befonber«  aufbewahrt,  ©aö  Änaßquectftlber  bil* 
bet  weiße,  burd)ftd)tige  ÄrpftaUnabeln,  bie  bi«  gu 
168°  erbifct  ober  heftig  geftoßen  mit  ftarfemÄnall 
betoniren.  S3orgüglid)  (eicht  erplobirt  ba«  .Knall* 
quetfftlber  auf  öifen,  wenn  e«  mit  einem  eifernen 
3nftrument  gefd)lagen  wirb.  SÄit  30  ^irocent 
SBaffet  gemifd)t,  läßt  eß  ftd)  ohne  ©efahr  auf  einet 
SJtarmortafet  mit  einem  h^lgetnen  ^iftitl  fein 
reiben,  ©a«  ÄnaUquecfftlbet  wirb  gum  güßen 
bet  3ünbhütd)en  gebraucht. 

Ätianfäure,  ift  nur  tn  SSerbinbung  mit 
S3afen  befannt.  ®ie  (nallfauren  Safge  ober 
gulminate,  unter  benen  ba«  Q,uec(ftlbers  unb 
Silberorpbfalg  bie  wid)tigften  ftnb,  werben  bar* 
geftellt,  inbem  man  1 SEheil Silber  ober  l,65Eheile 
duectfilber  in  20  5Eheil«n  Salpeterfäure  oon 
1,36  fpec.  ©emicht  löft  unb  bie  TfuflÖfung  mit 
27  SEbeil*n7tl(ohol  oermifd)t;  eö  tritt  eine  heftig* 
Steaction  ein,  nad)  beren  Secnbigung  ftd)  bie 
(rpftaUfauren  Salge  (roftallinifd)  abfeheiben. 
©iefe  Salge  bürfen  nur  mit  ber  äußerften  S3or* 
ficht  gehanbhabt  unb  felbft  nicht  in  feuchtem  3u* 
ftanbe  mit  einem  haften  .Körper  berührt  werben, 
ba  biefelben  heftig  erplobiren.  «Bringt  man  in 
bie  Höfung  biefer  Salge  Äupfer,  öifen  ober  3tnf 
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in  metallifcfcem  Buftanbe,  fo  laffen  ftd)  Ciuecfftlbet 
unb  (Silber  oollftänbig  abfcheiben,  unb  man  et: 
hält  bie  entfpred)enben  Äupfet«,  Gifen«  unb 
Binnfalge.  ^Italien  unb  alfalifcbe  Grben  fcbciben 
auö  benßöfungen  biefcc  9}?ctaUfalge  nur  bie  Hälfte 
beö  Drpbeö  ab,  unb  eö  entfielt  ein  Soppelfalg, 
g.  B.  fnaUfauteö  JCupferorpb « Äali ; auö  biefem 
©alge  lägt  fid)  burd)  ©djroefelEalium  fnaUfauteö 
«Kali  barftellen. 

KnaUftlber  ober  {naUfaure*  Silbers 
Ogtjb/  wirb  auf  ähnliche  SBeife  wie  baö  &nall« 
quectfilber  (f.  b.)  burd)  tfuflöfen  oon  ©ilbet 
in  ©atpeterfäure  unb  ©tifchen  biefer  ßöfung  mit 
erwärmtem  fiarfem  Ätfohol  bargeftellt.  Sie  Sar« 
fteUung  biefeö  sprobucteö  erforbert  bie  größte 
Borftcht,  ba  eö  fd>on  in  feuchtem  Buftanbe  mit 
ber  größten  $eftigfeit  erplobirt.  Gö  fann  beö« 
halb  nicht  gut  güUung  bet  3ünbhüfchen  angewen« 
bet  werben;  wobt  bient  eö  aber  gu  Spielereien, 
wie  gu  Jinallerbfen,  tfnallfibibuö  tc.  Sticht  gu  per« 
wechfeln  mit  biefem^)räpatat  ift  baö  © i 1 b e r o r 9 b« 
2tmmoniaf,  welche!  häufig  mit  bem  Flamen 
JlnaUfilbec  begeid>net  mirb;  biefe  Berbinbung 
erplobirt  noch  leichter  alö  baö  tnaUfaure  ©Übet: 
orpb  unb  mirb  beöbalb  nicht  angemenbet. 

Knebelungen,  ftnb  eine  Krt  ber  gt>mna« 
jtifdjen  Guten  (f.  b.).  Gö  gehören  bagu  er« 
gmungene  Stühe  burd)  SSinben , gcffeln,  Bmangö« 
jacten,  Bttmngöftühle  tc.  ©ie  ftnb  jefet  größten« 
theilö  außer  Gebrauch  gefefcf. 

Knerre,  ift  eine  2£rt  ©pinat  mit  fpt^en 
Blättern.  Sie  Bubereitung  alö  ©emüfe  ift  gang 
wie  beim  ©pinat  (f.  b.).  2fucb  fann  bie  Änerre 
gu  © r ü n f t a u t (f.  b.)  genommen  werben. 

Knetentafcfjtnen , ftnb  ©tafchinen,  welche 
beim  Seigmachen  baö  kneten  mit  ber  $anb  er« 


fefccn  follen.  Sie  Gonftruction  berfelben  ift  im 
2Befentlid)en  folgenbe:  Gin  mit  einer  Äurbel 

gum  Umbrehen  oerfcl)eneö  fenfrechteö  ©chwung* 
rab  bewegt  burd)  einen  conifcheu  SriUing  2 ent« 
gegenftehenbe  Staber,  oon  benen  baö  obere  eine 
fenfrechte  2fre,  baö  untere  eine  biefelbe  um* 
fchließenbe  eiferne  Stöhre  umbreht.  Sie  erftere 
ruht  biö  auf  bemBoben  einet  £olgfufe  unb  ift  ba* 
fetbft  in  einem  ©teffinglager  eingegapft.  Un* 
mittelbar  über  bem  Bapfen  gehen  2 £otigontal* 
atme  auö,  welche  3 fenfrechte,  gefrümmte  ©Reffet 
tragen.  Sie  jene  2lre  umfd)(ießenbe  Stöhre  beö 
gweiten  Bahnrabeö  enbigt  gleich  unter  bemStioeau 
ber  JCufe  unb  breitet  ftd)  hier  ebenfaUö  in  2 mit 
je  2 ben  untern  gleichen  ©teffern  befehle  Xrme 
auö.  Sa  ftd)  nun  biefe  beiben  ©tcfferret'hen  in 
entgegcngefefcfer  Stiftung  umbrehen,  fo  ift  leicht 
begreiflich,  wie  fräftig  ihre  SBirfung  auf  ben  in 
bie  Kufe  eingefüllten  £eig  fein  muß.  Serfelbe 
wirb  burd)  bie  ©Reffet  fo  oollfommen  burebgeat* 
beitet,  wie  oieö  mit  ber  £anb  nicht  möglich  ift, 
unb  gmar  in  einer  ©tenge,  ber  gegenüber  ber  er« 
forberliche  Äraftaufwanb  feht  gering  erfdjetnt. 
©ewöhnlicb  genügen  2$)erfonen,  um  in  1 ©tunbe 
2—3  pt.  ©theffelSEeig  oollfommen  burchgufneten. 
Sie  Steinigung  ber  ©Rafchine  geht  fehr  fchnell  oon 
©tatten.  93? an  braucht  bloö  ben  obern  SEtjeil  bei 
©Refferfreugeö  abguheben,  unb  eö  fann  bann  biefeö 
für  fid),  bie  Äufe  tc.  fehr  rafd)  unb  gut  gefäulert 
werben.  Sie  erfte  Hbbilbung  geigt  einen  fenfrech* 
ten  Surd)fd)nitt,  bie  gweite  gigut  eine  Rlnficbt 
ber  ©Rafchine  oon  oben. 

Kneten,  1.  beö£eigö,  f.  Brotbact en; 
2.  ber  ©tenfdjen,  f.  ©taf fiten. 

Knicfebein,  ift  ein  fatteö  ©etränf.  ©tan 
thut  in  ein  ßiquerglaö  etwal  feinften  Garacao* 
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ftnic  - unb  gufaeltnfubungen.  — I9Ö 


Tfquet,  fd)f5gt  tin  gattge*  (tibotter  batauf,  einige 
Stopfen  feinflett  BaniUetiquer  ober  SD?ara«d)ine 
darüber  unb  trinft  e«  mit  einem  ©cblud. 

ft  nie*  unb  $u£oelenf  Übungen,  ftnb 
»ine  Jtlaffe  ber  ghmnajitfd)en  Uebungen.  1.  Ue* 
bung.  9ted)t«  auf!  — lieber!  — ßinf«  auf! 
ftieber!  Xuf  ben  -juruf:  ,,9ied)t«  auf! wirb 
bet  $aden  bet  auf  bem  ©oben  flegenbleibenber 
gu«fpige  mögllcf)ft  \)o&)  gehoben,  mit  t^unltcbfier 
Biegung  be«  .Jtnie«  gur  ©eite  unb  einet  foldben 
©regung  be«  gufgelenf«,  ba«  ber  gu«  bei  gego» 
benen  garten  noch  mehr  au«roärt«  gu  flehen 
fommt.  2.  Uebung.  Slecbt«  ab ! — Xn!  — 
£inf«  ab ! — Xn ! ©et  gu  bemigenbe  gu«  wirb 
ttad)  ootgängiger  letfer  Biegung  be«  Jtnie«  bei  im 
Ütbtigen  unomüdter  Stellung  be«  Jtörper«  feit* 
märte  in  getabet  ßinie  unb  bi«  gut  oölligen 
©tredung  be«  Jtnie«  ab*  unb  nach  turger  «paufe 
unter  abermaliger  fanfter  Biegung  be«  Jtniee 
mivbcr  angefegt.  £adcn  unb  gu«gelcnf  roerben 
babei  mögticbfl  gehoben;  bie  gu«fpige  aber  barf 
nur  eben  ben  ©oben  berühren,  ©er  feftflegenbe 
gu«  trägt,  ber  abgefeimte  flügt  ben  Körper  mäh* 
tenb  biefet  ©teUung.  3.  Uebung.  9?ed)tö  oot! 
*—  Xn  ! — eint«  oot!  — Xn ! ©et  gu  bemegenbe 
gu«  wirb  nad)  ootgängiger  letfer  Biegung  be« 
tfnie«,  bei  fonfl  unoerrüdter  ©teUung  unb 
©tügang  be«  .Körper«,  auf  ba«  anbere  Bein, 
oormärt«  in  geraber  einie  unb  bi«  gut  oölligen 
©ttedung  be«  Änieö  oot»  unb  nad)  turger  $aufe 
unter  abermaliger  fanfter  Biegung  be«  Jtniegelent* 
mieber  angefegt.  Uebrigen«  mirb  mie  bei  ber 
groeiten  Uebung  oerfahren.  4.  Uebung.  Siechte 
oot!  — ©pigc  an  ©pige!  — Sied )t«  oor!  — 
$aden  an  ©pige!  — 9ted)t«  oor!  — ©pige  an 
4>acten!  — etnf«  oor!  — ©pige  an  ©pige!  — 
Cintö  oor!  — £aden  an  ©pige!  — 8int«  oot! 
— ©pige  an  ©pige!  — 8int«  oor!  — ^»acten  an 
©pige!  — eint«  oor!  — ©pige  an  Ratten!  ©er 
gu«  wirb  toie  bei  ber  bvitten  Uebung  oorgeflredt, 
bann  feine  ©pige,  unter  ftarter  #ibung  be«  gu«» 
gelent«  unb  möglicher  Biegung  be«  Äniee  gur 
©eite,  an  bie  ©pige  be«  feflflehenben  gu«eö  her» 
angegogen,  fobann  toiebec  oorgeflredt  unb  auf 
gleiche  ©Seife  ©pige  an  ©pige  gurüdgegogen.  3fi 
bie«  einige  SOlal  toieberholt,  fo  »oirb,  nad)bem  ber 
gut  oon  Steuern  oorgebracht,  ber  #aden  be«  bie 
Uebung  mad>enben  gu«eö  an  bie  ©pige  be«  fefl» 
ftegenben  gu«e«  fo  gerangegogen,  ba«  jener  bi« 
gut  geraben  Sinie  au«märt«  gu  flehen  fommt,  unb 
menn  aud)  bie«  einige  9Jtal  geübt  ift,  nad)  Siechte 
ober  (inte  oor  bie  ©pige  be«  au«gejlredten  gu«e« 
fo  bidjt  an  ben  #aden  be«  fejljlehenben  gufje«  ge» 
gogen,  ba«  bie  Höhlung  be«  erflcrn  auf  ber  ©panne 
be«  Irgttrn  ruht  unb  bie  gufjmurgelbe«  bie  Uebung 
macbenben  Bein«  mit  beren  feitioärt«  gebogenem 
Jtniegettnf  bejfetben  eine  gerabe  Duerlinie  bilbet. 
©er  legte  &heil  biefet  Balancirübung  ift  bei  fejler 
©teUung  unb  gehöriger  ©tredung  be«  übrigen 
Körper«  fomohl  im  XUgemeinen  al«  namentlich 
für  bie  greimacbung  ber  gu«wurgelgelenfe  oon 
gang  befonberer  SBtrffamleit  unb  mu«  bähet  bop* 


pelt  genau  au«gefügrt  werben.  5.  Uebung. 

@in« ! — 3»ei!  — ©rei!  — Bier!  Unter  biefem 
3uruf  wirb  bie  Bertnüpfung  folgenbet  einfacher 
Jtnie*  unb  gufgelentübungen  (mit  bem  rechten 
gu«e  beginnenb)  rafcb  unb  in  gleichem  Seitmafe 
au«gefügrt,  al«:  Xuf@in«:  ©ergu«  wirb,  nur  mit 
bet  ©pige  ben  ©oben  berügrenb,  wie  bei  bet 
brittcn  Uebung,  nad)  oorgängiger  letfer  Biegung 
be«  Jtnie«,  bei  unoerrüdter  ©teliung  unb  ©tügung 
be«  Jtörper«  auf  ba«  anbere  Bein,  in  geraber 
Sinie  bi«  gut  oölligen  ©tredung  be«  Jtnie«  oot* 
gebracht;  auf  3wei:  bie  ©pige  be«  geflredten 
gu«e«,  wie  bei  9tr.  1 ber  oierten  ©teHung,  att 
bie  ©pige  be«  feflflehenben  gu«e«  gerangegogen ; 
auf  ©rei  ber  gu«,  wie  bei  ber  2.  Uebung,  ab* 
unb  auf  Bier  £aden  an  #aden  gefegt,  ©inb 
biefe  Jtnie*  unb  gu«gelenfbewegungen  einiger* 
ma«en  eingeübt,  fo  tönnen  folgenbe  Beränbetan* 
gen  gemacht  werben:  ©ic  Bewegung  be«  gu«e« 
wirb,  flatt  burch  eine  allmälige  ©tredung  be« 
Jtnie«,  burch  eine  nach  unb  nad)  immer  träftiger» 
ScbneUung  au«geführt.  Ober  man  fegt  bei  Xu«* 
führung  tiefer  Ulbungen  unter  bem  3uruf  4>od»! 
nidjt  wie  oben  angegeben,  gut  geflflellung  be« 
Jtörper«  bie  ©aumen  auf  bie  lüften  unb  bie 
gingerfpigen  auf  ba«  Slüdgrat,  fonbern  gebt  bie 
Arme  möglichfl  gerabe  geflredt  hoch  übeeben  Jtopf 
empor  unb  hält  bie  gingerfpigen.  ©a  aber  biefe 
Uebungtn  anfirengenber  finb,  fo  ifl  e«  ratgfamer, 
obigen  Uebungen  ber  gufjgelenfe  mit  ©egung  ber 
©aumen  auf  bie  #üften  gunächfl  einige  leichtere 
Uebungen  ber  Xrmgelenfe  folgen  gu  laffen,  unb 
bann  erfl  biefe  mit  in  bie  £öge  geflredten  Xrmen 
oerbunbenen  gu«übungen  oorgunegmen. 

ftttieu.  ©ie  fnienbe  ©teUung  hat  au«er  bem 
mit  bun  ©tgen  gcmeinfchaftlichen  3»fammen» 
orüden  be«  Unterleibe«  bie  ©djäbltchEeit,  ba« 
auf  bem  Jtnie  bie  #auptla|l  be«  Jtörper«  ruht, 
we«halb  Sntgünbung  unb  XnfchweUung  be«  Änieö, 
meifl  aber  wentgjlen«  ©teiftqfeit  beffeiben  bem 
häufigen  gebrauch  biefer  ©teUung  folgt.  Um  bem 
oorgubeugen,  mu«  man  womöglich  flatt  be«  Jtnien« 
eine  figenbe  ©teUung  auf  einem  niebrigen  ©tutjle 
wählen,  ober  wenn  fid)  biefe«  nicht  ermöglichen 
lä&t,  auf  einem  Jtiffcn  fnien,  unb  täglich  meh» 
rere  SUlal  ©pirttu«  ober  Branntwein  mittelfl 
eine«  woUenen  Sappen«  an  bem  Jtnie  ein* 
reiben. 

ftttieoefdhipulft/  ifl  eine  golge  be«  Jtnien« 
auf  ©trohttfien,  ©trohlrängen , ©telen  tc.  unb 
befleht  in  einer  (Sntgünbung  ber  Borberfläche  be« 
Jtnie«,  bie  jtd)  balb  auf  bie  ©elenthöhle  oer* 
pflangt  unb  ©elenfwaffec  ober  Saucbe  ergeugt. 
@«  ifl  fein  leichte«  Uebel.  5Kan  fchlage  fcbneU 
falte«  SBafter  auf,  wenn  fid)  bie  erfle  ©mppnbung 
geigt,  ober  fege  Blutegel;  entflanb  fchon  Stötge, 
©efchwulfl  unb  ein  ©chwuppen  unter  ber  Änie* 
febeibe,  fo  fönnen  gwac  Blutegel  noch  nügen  unb 
warme  Bähungen  mit  aromatifchem  Sgee  bie  Xn* 
fammlung  mtnbern,  rathfam  ifl  e«  aber  jlet«,  in 
biefem  gaUe  fdjneU  ebiturgtfebe  J&ilfe  gu  fudjen, 
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b a im  Verlauf  bet  JCtanlfjeit  ba«  SReffer  unb 
felbft  ba«  ©rennen  nöthig  wirb. 

ÄniefdbetbcttverrenFung , eine  Jlrani* 
beit  be«  9>ferbe«.  Saffelbe  pcbc  öqö  tränte  ©ein 
ganj  ßeif  unb  geßredt,  e«  tann  nid)t  auftreten, 
unb  wenn  e«  jum  Auftreten  gezwungen  wirb,  fo 
tnictt  ba«  gußgeleul  oorn  über.  Sie  Urfachen 
ftnb  ©t öße,  ©chläge  auf  ba«  Äniegelent  ober 
gehltritte.  Zur  Teilung  legt  mau  um  ba«  geffel* 
gelent  einen  langen  ©tritt  unb  ftieht  ben  tränten 
©d)entel  fo  weit  al«  möglich  nad)  oorn  , wähtenb 
eine  anbere  $)erfon  bie  oerrentte  Jtniefcheibe  er* 
faßt  unb  fte  mit  aller  .Kraft  in  ihre  natürliche 
Sage  fturüctbrängt.  Sabei  mup  ba«  $>ferb  ge* 
waltfam  angetritben  werben,  um  einige  ©chtitte 
auf  3 ©einen  oorroärtö  ftu  hinten.  9tad)  ber 
öinrichtung  muß  ba«  9>fetb  einige  Zeit  ruhig  im 
©tulle  gehalten  unb  gezwungen  werben,  einige 
Sage  fortwähtenb  ju  flehen.  Säglid)  2 SRal 
reibt  man  bie  JCniejcheibengegenb  mit  ßampher* 
fpiritu«  unb  JCienöl,  oon  jebem  3 Sott),  SKüböl 
unb  @almia(geiß,  oon  jebem  2 Sott)  ein.  ©ei 
großer  (Stfchlaffung  ber  ©elentbänber  iß  ba«  ©*# 
lent  »u  brennen. 

&tiitfci)tpamm,  eine  ärantheit  1.  be« 
SRenfctjen,  befiehl  in  einer  unter  ber  $aut  am 
Äniegelent  oortommenben  Afterbilbung  ober 
fthwammigen  SRaffe,  welche  fid)  äußerlich  burd) 
eine  langwierige,  fd>mer$bafte  ©efchwulß  $u  er* 
tennen  gibt.  Siefelbe  ijl  Anfang«  weiß  unb  oon 
natürlicher  garbe,  wirb  aber  fpäter  roth,  blau 
unb  gefd)würig.  Ser  Jtniefchwamm  ijl  bie  ge* 
fährlichfle  JCranfheit  be«  .Knie«,  unb  wenn  fie 
fchon  feit  einiger  Zeit  bauerte,  wirb  fie  feiten  ge* 
heift;  meift  enbet  fte  mit  Zerßörung  be«  ganjen 
©elenfe«,  allgemeiner  Abftt’hrung  be«  .Körper« 
unb  quatoollem  Sobe.  ©ie  tann  mehrere  3ah« 
bauern  unb  wirb  Anfang«  oft  mitSRheumatwmu« 
ober  ®id)t  oerwethfelt.  Sie  nächße  Urfadje  ijl 
ein  fd)leithenb*entjünblid)er  Zußanb  im  Zell* 
gewebe  unter  ber  #aut  be«  JCniegelenfß,  burd) 
welchen  ber  örnährungßptojeß  fo  oeränbert 
wirb,  ba|  oon  ben  ©efäßen  eine  fchwammartige 
SKajfe  abgefefct  wirb,  welche  fchließlid)  in  ©er* 
berbniß  übergeht.  Außerbem  machen  ftu  biefem 
Uebel  geneigt  @id)t,  SRheumatiemus,  ©corbul, 
©cropheln,  duectjilbertrantheit  unb  bie  ©elegen* 
heitöurfadjen  an  Srehung,  duetfdjung,  SBun* 
ben,  großer  Anßtengung  ber  güße,  feuchte  SB  oh* 
nung,  fd)nell  geheilte  ©ejchwüre  unb  Auöfchläge, 
Berfe&ung  oon  Wafern,  «Scharlach,  Rotten,  ©ei 
ber  hißigen  Qrutjünbung  begleitet  bie  rothe,  heiße, 
fchmerjhflfte  ©efchwulß  immer  ein  gicbet  mit 
gröjleln,  abwechjelnber  #ifce  unb  ©cbweiß.  Rad) 
mehreren  Sagen  oerliert  ftd)  ber  fieberhafte  Zu* 
flanb,  unb  bie  Gfntjünbung  geht  nun  in  bie 
fd)leid>enbe  über,  welche  fid)  burd)  befchwerlicbe 
unb  träge  ©ewegung,  SÄattigfeit,  ©cfühl  oon 
unangenehmem  ©ollfein  be«  ©eiente«  ju  ertennen 
gibt.  @6  entfleht  eine  gleichförmige  elaftifche 
©efchwulfl,  über  welcher  bie  4>aut  oon  natür* 
liehet  garbe  bleibt  unb  nur  ßätfer,  ooller,  mär* 
Ul. 


mer  unb  gefpannt  erfcheint.  An  einigen  ©teilen 
berfelben  entwictelt  fid)  ein  brennenber,  fpannen* 
ber  ©d>merj,  welcher  bei  ber  ©eugung  unb 
©trectung  be«  gute«  bebeutenb  oermehtt  wirb, 
Rad)  unb  nad)  wäd)ß  bie  ©efchwulß  immer  mehr, 
wirb  weich  unb  fchwammig,  bie  barübet  liegenbe 
£aut  erfcheint  röthlid),  bläulich,  mißfarbig, 
glänjenb,  ba«  ©lieb  iß  gebogen  unb  tann  nur 
unter  ben  größten  ©chmerjen  burd)  bie  £änbe 
gebeugt  werben.  Unterhalb  ber  ©efdjwulß  ma* 
gert  ber  guß  ab.  ©nblid)  bricht  bie  ©efchwulß 
auf  unb  ergießt  eine  übelriechenbe  blutige  3aud)e. 
Rad)  2—3  3ohren  feit  ber  ©ntßehung  be«  Uebel« 
erfolgt  ber  Sob  unter  allgemeiner  Abjehrung  unb 
Zerfefcurig.  £>je  ©ehanblung  biefe«  Uebel«  er* 
heifcht  burchau«  ärztliche  £ilfe.  2.  Ser  Pf  erbe 
unb  SH  in.be r,  beßeht  in  einer  burd)  Cluet* 
fchung  oeranlaßten  Auftreibung  unb  ©erhärtung 
be«  Zellgewebe«  unb  bet  .fcaut  auf  bet  ©orber* 
ßäche  be«  Jtnie«,  3ß  bie  ©efchwulß  noch  frifch, 
heiß  unb  entjünbet,  fo  wäfd)t  man  ße  anhaltenb 
mit  einer  SHifchung  au«  2 Cott>  ©leieffig,  V* d-uact 
©ranntwein  unb  l1/«  Cluart  ©Sajfet.  3ß  aber 
ber  JCniefcbwamm  fd)on  alt  unb  oerhärtet,  fo 
ßreicht  man  3 Sage  hinter  einanber  täglich  1 Sföat 
au«  Santhariben,  ©uphorbium  unb  Arfenit,  oon 
jebem  ‘/*  Coth , ©cbweinefett  unb  Serpentin,  Oon 
jebem  1 £oth  auf.  Sßährenb  ber  ©ur  müßen  bie 
Shiere  auf  einem  ungepflaßerten,  mit  hoher,  weis 
eher  ©treu  oerfehenen  «Stanbe  ßehen. 

Ätioblaud),  iß  eine  ©emürjpßanje.  ©ie 
wirb  in  ben  ©arten  angebaut  unb  oerlangt  einen 
mürben,  fruchtbaren,  aber  nicht  frifchgebungten 
©oben  unb  eine  troetne,  freie  Eage.  Sie  gort* 
pßanjung  gefchieht  burd)  Zertheilung  ber  Zwie* 
bcln,  inbem  man  bie  Zfhen  berfelben  im  £erbß 
ober  grühjahr  8 Zoll  oon  einanber  unb  2—3  Zoll 
tief  mitteiß  be«  'Pßanjholje«  in  ben  ©oben  ein* 
fefct.  ©päter  muß  ba«  Eanb  gejätet  unb  bebadt 
werben.  3m  Auguß  hQ^en  bie  Zwiebeln  ihre 
©olltommenheit  erreicht;  man  nimmt  fie  bann  an 
einem  trodnen  Sage  au«  ber  ©rbe,  legt  fie  jum 
Abtrocfnen  an  bie  ©onne,  reinigt  fte  oon  ber 
@rbe,  ßechtet  fie  mit  bem  Jtraute  in  ©ünbel  unb 
hängt  biefe  auf  einen  luftigen  ©oben,  bei  etntre* 
tenbem  groß  in  ein  froßfreie«  Zimmer,  ©oll 
bet  Äuobiauch  nid)t  in  ©tengel  fd)ießen  unb 
größere  Zwiebeln  anfefcen,  fo  bret>t  man  Anfang« 
3uni  bie  JCnoblauchblätter  oben  in  Änoten  ju* 
lammen,  ©utrr  Jrfnoblaud)  muß  graßartige, 
flache  ©tammbiätter  haben  unb  au«  mehreren 
(leinen,  büfcheljörmig  jufammengefefcten  runb* 
liehen  Zwiebeln  bißeben,  bie  mit  einet  au«  bem 
SBeißtn  in’«  Suntelrothe  fchiUernben  £aut  um* 
geben,  unb  unterwärtö  mit  bünnen  gafern  befe^t 
fein.  Sie  (leinen  Zwiebeln  muffen  länglich  ge* 
(rümmt,  fcharf  gefpifct,  auf  bet  einen  ©eite  ßad), 
auf  ber  anbern  bauchig,  feß , weißßeifcbig  unb 
jebe  mit  einet  eigenen  £aut  übetjogm,  oon  fd)ar» 
fern,  füßlichem  ©efchmact  unb  einem  eigenen  burd)* 
bttngenb  ßarfen,  unangenehmen  uob  ßüchtigen 
©erud)  fein.  Set  .Knoblauch  bient  jum  ©Surften 
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bet  ©peifen,  namentlich  be«  ©chöpfenbraten«  anb  | 
bet  ©ürfte  unb  ift  fehr  gefuub.  2CI«  Hau«mittel 
wenbet  man  ben  Knoblauch  in  oerfd)iebenen  gän* 
bern  in  folgenben  §äUen  an:  1.  ©egen  Obren s 

unb  3abnfd»m‘’ri  legt  man  eine  gebratene  Knolle 
.Knoblaucf)  auf  ben  Oberarm,  woburd)  bie  Haut 
geröttjet  unb  fo  ber  @d)merg  burd)  Ableitung  »er? 
minbert  mitb.  2.  Oer  frt|d)  auögepteßfe  ©aft 
wirb  äußerlich  gegen  glcmten  gebraucht,  auch  mit 
Baumwolle  in’«  Ohr  gebracht,  gegen  netoöft 
Saubheit,  unter  bie  gußfohien  unb  in  bie  £erg: 
grübe  eingerieben  gegen  Keud)t)uften  gelobt. 

5.  ©egen  ©pul»  unb  ©pringwürmer  ber  Kinber 
finb  Klpftiere  non  .Knoblauch  in  Wild»  gelocht  ein 
beliebte«  unb  wirlfame«  Wittel.  4.  ©egen  lang» 
wietigen  ©chteimtjujten  unb  Wagenoerfchfeimung 
wirb  ber  täglid)e@enuß  beö.Knoblauch«  fet>r  empfoS 
len,  nur  ift  ber  üble  ©erucb  aus  bem  Wunbe,  ben 
ber  .Knoblauch  Unterläßt,  unangenehm.  Um 
btefen  ©erucb  gu  »ertreiben,  lann  man  nach  jcbe«* 
maligem  ©enuß  be«  .Knoblauch«  2—3  gebrannte 
.Kaffeebohnen  tauen  ober  grüne  «Kaufe  effcn. 
8.  2CI«  ableitenbe«  Wittel  gegen  Blutanbrang 
gum  Kopfe  unb  barauß  entftanbenen  Kopffcbmerg. 

6.  ©egen  ©ürmer  ber  Kinber,  inbem  man  Knob* 
lauch  in  Wild)  tocht  unb  bie  Mbtochung  früh 
nüchtern  trinten  laßt.  7.  @ine  ©albe  au«  Knob* 
laucbfaft  unb  Honig  oertreibt  glechten  unb  glede 
im  ®eftd)t.  8.  ©egen  ^arnoerhaltung  rühmt 
man,  4 .KnobtauchöBnollcn  in  Äfche  gu  braten,  in 
einem  Wöcfer  gu  gerquetfdjen,  V4  gorf)  geflogenen 
Pfeffer  bagu  gu  mifeben  unb  biefen  Brei  warm 
übet  bie  @efd)led)tötheilc  gu  legen.  9.  3ur  Bin» 
berung  ber  h^f^gtn  ©cbmergen  beim  ^obagra 
rühmt  man , .Knoblauch  in  ben  Urin  eine«  gefun* 
ben  Knaben  4 Sage  eingumeidjen  unb  äußerlich 
anguroenben. 

Ättoblaiidjcffcttg.  Wan  läßt  12— 16 große 
3eben  Knoblauch  mit  einer  glafdje  weißem  ©ein, 
4gorbeerblättern  unb  8 «Kelten  bi«  gut  Hälfte  ein» 
lochen,  llärt  bann  bie  Waffe  ab,  füllt  fte  auf 
glafchen  unb  fortt  biefe  nach  oölügem  ©rfalten 
fefl  gu.  Son  biefer  ©ffeng  genügen  gu  bet  ©peife, 
an  bie  fte  gethan  werben  foU,  wenige  Stopfen. 

& lto  bl  a itcfnottr  ft.  Wan  nimmt  3 $fb. 
©chweinefleifd),  an  bem  noch  etwa«  fteft  fein 
fann,  unb  haßt  e«,  naebbem  man  1 Hanb  ooll 
©alg  uftb  1 Sheeloffel  Pfeffer  gugefügt  hat,  fehr 
fein.  Sag«  oorher  fd)neibtt  man  eine  gefchälte 
Änobfauchgwiebel  fehr  f lein  unb  übergießt  fie  mit 
einet  Saffe  taltem  ©affet.  Oie  baburd)  entftan* 
bene  Brühe  wirb  burd)  ein  Sud)  gefeiht  unb  gu 
bem  gehabten  gleifcfte  gegoffen ; hierauf  wirb  bie 
Sülle  einpltrirt.  Oie  Oärme  bürfen  nicht  burd)» 
ffochen  fein,  bamit  ber  ©aft  nicht  herau«fließen 
lann.  Wan  binbet  fie  gut  gu  unb  hängt  fte 
1 Sag  in  bie  (Sffe.  Sot  bem  ©enuß  muffen  fte 
abgefocht,  aber  nicht  angeftoeben  werben,  ©chlecht 
ftnb  bie  Knoblaucbwütfte,  wenn  ber  Knoblauch 
gwifdjen  bie  gülle  gehadt  wirb.  Oie  ©ürfte  be* 
tommen  bann  einen  fdjarfen,  mibetlidjen  ©e* 
fthmad  unb  ftnb  taum  genießbar.  3e  faftiger 


biefe  ©ürfte , befto  beffer  finb  fie.  Seim  Ätrtatif 
muß  man  barauf  fehen,  baß  fte  fetfeß  finb;  lange 
aufbewahren  lajfen  fte  ftd)  nid)t. 

.ft notiert,  ftnb  bie  feften  SßeUe  be«  raenfeh* 
ließen  unb  thierifchen  Körper«,  ©ie  hüben  ba« 
©ctippe,  ben  ©tfißpnnlt  ber  ©eiebtheile.  Oer 
Kopf  ifl  au«  oielen  etngelnen  Knoebenßüden  gu» 
fammengefeßt;  ber  Stumpf  begeht  au«  7 H<*W  *, 
12  «Rüden*  unb  8 genbenwirbeln,  ben  an  ben 
Stfidenwirbeln  befefligten  12  Stippen  jeher  ©eite, 
bem  Btuflbein,  welche*  burd)  Knorpel  in  bie 
Stippen  gefügt  ifl,  unb  bem  Beden.  Oer  Ober* 
arm  befleiß  wie  ber  Obetfcßenlel  au«  einem  Kno* 
d>en,  ber  Sorbetarm  unb  bet  Unterfchenlel  au« 

2 9töh«nlnochen,  bie  #anb*  unb  gußwurgel  au« 
mehreren  edtgen,  bie  ginger  unb  Sehen  au« 

3 Knochen  unb  1 Wittellnochfn.  »ei  lleinen 
Kinbern  finb  bie  Knochen  Anfang«  nur  Knorpel, 
oerfnöchern  aber  nach  unb  nad>.  Stach  bet 
©eburt  ftnb  bie  Kopflnochen  noch  nicht  gang  ocr* 
fnöchert,  wa«  bie  weichen  ©feiten  in  ber  Witte 
unb  an  ben  ©eiten  be«  Kopfe*  oeranlaßt,  wo  man 
pulftten  firtjt  unb  burch  Orud  fehr  ((haben  lann. 
Oie  langen  Stöhrenlnod>en  finb  Anfang«  in  ber 
Witte  gang  erhärtet,  bie  ©elenfrnben  aber  noch 
Knorpel,  worau«  ftch  ergibt,  baß  e«  thöriebt  ift, 
Kinber  gu  geitig  atiftreten  gu  taffen.  Sei  fcbmäcb* 
liehen,  Iränllichen  Kinbern  gebt  bie  Berfnöcb«* 
tuttg  langfamet  oon  ©tatten,  uub  biefe  baef  man 
noch  weniger  anftrengen,  weil  fonfl  bie  weichen 
(änben  gequetfeht  unb  oerbidt  werben,  fid>  ent* 
günben  unb  felbfl  in  Knochenfraß  übergehen  lön* 
nen.  ©ntgünbungen  ber  Knochen  ftnb  fehr  ichmerg* 
haft,  ©efchwülfle  berfelben  oft  fehr  muchernb  unb 
groß  werbenb,  we«halb  man  ärgtlidye  H'lf*-  in 
Ttnfprud)  nehmen  muß.  Knochenbruche  oerrathen 
ftd)  burch  einen  Inadenben  Son  beim  Bewegen, 
burd)  Unrermögen  felbflfiänbiger  Bewegung  ober 
burd)  Unoolllommenheit  berfelben.  — Knochen 
werben  in  großer  Wenge  oon  ©recb«lern  unb 
Knochen waaten*  unb  Beinfabriten  oerarbeitet. 
Wan  macht  au*  ihnen  9tabrlbüd>fen,  ©puhlen, 
ffiürfel,  Knöpfe,  Weffer*  unb  ©abelgriffe, 
geuchterauffäße,  Becher,  ©pielgeug  te.  3«t 
Serfertigung  biefer  Knochenwaarcn  fönnen  Dd)* 
fen*  unb  <J>ferbefnod)en  gebraucht  werben;  am 
Weiften  werben  aber  bt'e  etflern  bagu  angewenbet, 
unb  gwar  bie  oon  ben  Sorben  unb  Hinterfüßen, 
©a«  bie  ©üte  ber  Knochen  betrifft,  fo  fommt  ba* 
bei  fehr  oiel  auf  bie  Befchaffenbeii  be«  Sieh*  an, 
oon  bem  fte  h»rtüh«n;  baher  fucht  man  oorgug«* 
weife  bie  Knochen  berjenigen  gänber,  welche  einen 
gasreichen  unb  fchönen  SühAanb  h°ben,  wie 
Slußlanb,  ^)olen,  Ungarn.  Äußerbem  wirb  oon 
ben  Knochen  noch  manche  anbere  ©aare  bereitet, 
©o  macht  man  au«  ben  gebrannten  unb  fein  ge* 
mahlenen  (Dchfen*  unb  Ktthlnochen  ba«  gum  Wo* 
fen  unb  $>of iren  bienenbe  B e i n f d)  w a r g (f.  b. ) ; 
ferner  gu ©uppen  bienenbe ©allerte  (f. Knochen« 
ga l(erte),  gur  Oüngung  bienenbe«  Knochen* 
mehl  Cf.  Knochenbüngung);  Knochen* 
leim,  Knochenfei fe,  Knocßeulo-hle  (f. *>.). 
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Äad)  bienen  bic  Anodjen  al*  guttermittel  für  bat ! 
geberoieh ; bo eh  bürfrn  fte  *u  biefem  Behuf  nicht 
au«gc!od)t  fein.  Da 6 geberoieh  frtf C ba«  Ano; 
cbenmehl  and)  ohne  einen  3ufa|  oon  Schrot  tc. 
mit  Begicrbe  unb  wirb  baburd)  fetjr  fett;  nur 
mag  man  babei  granbigen  Sanb  unb  SJaffrr 
oorfefcen,  bamit  bie  Spiere  bat  Änochrnmehl 
btffer  oerbauen  fönnen.  — Um  Anochen  ju  blei; 
eben,  legt  man  fte  10—12  SBochen  in  fliegenbe« 
©affer.  9tod>  weiger  werben  fte , wenn  man  fte 
oorbet  auöfod)t,  ober  wenn  fte  in  fchwefiige 
Säure  gelegt,  in  ©affer  abgefpült,  bet  Sonne 
autf gefegt  werben,  unb  wenn  bat  Schwefeln  unb 
Sonnen  abwccbfelnb  öfter  roieberholt  wirb. 

Um  biefelbe  bargugellen, 
calcinirt  man  Anochen  in  einem  Ofen,  ber  einem 
Jtatfbrennofen  ähnlich  »ft.  Ober  man  tann  aueb 
einen  Ofen  mit  ununterbrochenem  ©angebenttftrn, 
ber  fo  conftruirt  ift,  baf  bie  im  Anfänge  ber  6al« 
cination  ftch  entwictelnbra  übetriechenben  Dämpfe 
nicht  in’t  greie  gelangen,  fonbern  im  Ofen  oer* 
brennen.  Die  jurürfbleibenbe  Änochenafche  be« 
fleht  ungefähr  aut  80  SEh«kn  photphorfauerm 
tfalf,  16—18  Zweiten  tohlenfaurem  Aalt  unb 
2—4  Sheiten  Sanb,  Zfyon,  Äod>fal$  te.  Die 
calcinirten  Anochen  werben  bann  gemahlen  unb 
gifiebt.  Um  aut  ber  Anocbrnafche  ben  ^>ho«phor 
möglich^  *n  concentriren , fd)eibet  man  ben  gr 6g* 
ten  Shcil  bet  Aaltet  bureb  Schwefelfäure  ab. 
Dieb  gefd)ieht , inbem  man  in  ein  ©emenge  non  , 
18  SEhtilen  concentrirtcr  Schwefelfäure  unb 
100  Sheiten  ftebenben  ©affer«  40  Steile  Anochen: 
puloer  einträgt.  @«  ftnbet  babei  ein  lebhafte« 
Äufbraufen  ftatt.  Um  bie  3«tfe|ung  ju  befön 
bern , wirb  bie  «Waffe  oon  3eit  $u  3eit  umgeröhrt 
unb  nad»  beenbigter  gteaction  8 — lOStunben  ab: 
fe|en  laffen.  Darauf  lägt  man  bie  glüfftgteit  ab 
unb  auf  bat  gilter  unb  oon  ba  in  Xbbampfgefägr 
taufen.  (St  bitbet  geh  @pp«  unb  photphorfaurer 
Aalt.  Der  ®pp«  bleibt  ungelög  gurücf,  währenb 
ber  famre  pho«Pho*f«ute  Aalt  m ©affer  gelöft 
abgelaffen  wirb.  Diefe  fiöfnng  wirb  entweber 
burd)  leinene  Säde  filtrirt  ober  burd)  2fbfe|ens 
laffen  oon  bem  barin  gelftften&ppfe  befreit.  <5ben 
fo  wirb  ber  in  bem  3erfe|ungtgefäg  begnbliche 
©pp«  wieberholt  au«gewafd>en.  Die  oereinigten 
giüfftgfeiten  werben  bann  in  bleiernen  Xbbatnpf« 
gefäfen  bi«  gut  Sprupbicte  abgebampft,  ber 
Sprup  mit  20  f)roc.  feiner  $olgtoh(e  gemifd>t 
nnb  in  einrra  eifetmen  Äejfel  unter  fortwährenbem 
Umrühren  gut  SEroetne  gebracht.  Die  trodne 
©taffe  befteht  mithin  aut  faurem  photphorfaucem 
Aalt  unb  Aobie.  Um  aut  ber  Änodjenafche  ben 
IJhotphor  gu  gewinnen,  barüber  f.  ben  Xrtifcl 
ygetphor. 

Änocfietibrennofm.  gig.  l geigt  ben 
©runbrtf,  gtg.  2 ba«  ^roftl  nach  AB,  gig.  3 ba« 
$rofi(  nach  CD.  A ift  ber  Brennofen;  berfetbe  ift 
12  gug  lang,  6 gug  breit,  6 gug  hoch  unb  hat 
ein  9 3«tl  garte«  ®ew6lhe.  a ift  bie  gewölbte 
©infeuerung,  fo  lang  wie  bet' Ofen  breit.  @« 
Hegen  in  henf eiben  8 Stüd  ü guf  6 3oU  lange 
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eiferne  8togftäbe;  b ig  ein  überwölbte«  oon  teuer« 
fegen  3iegeln  aufgemauerte«  SRoggitter,  burd) 
welche«  bie  glamme  in  ben  Dfen  fditägt;  boffelbe 
ig  fo  hoch  wie  bic  Qrinfeuerung.  c ftnb  oier  4 Soll 
im  Quabrat  galttnbe  Dehnungen , welche  geh  im 
SBobcn  ber  brr  ©infeuerung  entgegengefefcten 
SBanb  br«  Brennofen«  begnben  unb  gut  2£bfüt>« 
rung  be«  Stauch«  tc.  in  ben  Schorngein,  fowie 
gar  Unterhaltung  he«  3ug«  bienen,  d ig  bie  ®m* 
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fafcöffnung,  welche  nach'bem  gingen  bet  SEÖpfe 
jebeomal  »ermauert  wirb.  B ift  bet  48  guß  bo b* 
©chornftein;  et  muß  jur.  lebhaften  grjeugung 
be«  3ugc«,  fowfe  jur  Serbrennung  unb  SBegfüb* 
tung  bet  bet  bem  ©rennen  fiat  entroidclnben  fttn= 
fenben  ©afe  bie  angegebene  4?öbe  beftfcen.  C ift 
ein  Jfeffel  jum  Xu«!ochen  ber  jerfcMagenen  SE^fer« 
fnod)en.  ©ein  Äuölaufrob»  gebt  burch  bie©inbe* 
wanb  bet  glut.  SDte  Stube  bient  jum  3er* 
fdjlagen  bet  Änodjen  bei  Äätte  unb  Stäjfe.  (Sgl. 
übrigen«  Äno eben  fohle.) 

Änocfjenbtiu&e.  3>er  Sltdbtarjt  fann  für 
ftd>  allein  bie  Teilung  berfeiben  nicht  unterneb* 
men,  fonbern  e«  muß  ein  SJunbarjt  ju  fRattje 
gejogen  werben.  3u  bet  guten  SBebanblung  unb 
Teilung  eine«  Änotbenbrucb«  gebärt  nicht  allein, 
baß  bte  getrennten  SE^eite  wieber  mit  einanber  in 
ffierübrung  gebracht  »erben  unb  »etwaebfen,  fon* 
betn  auch,  baf  biefe  Serwacbfung  auf  eine  folche 
SBeife  gefdjebe,  baf  bet  »erlebte  &beil  feine  »orige 
gorm,  ©clenfigfeit  unb  gefligfeit  triebet  erbalte. 
SDie  Jfnochenbtücbe  aber  auf  bie  SBeife  ju  heilen, 
baf  feine  gntfleUung  be«  »erlebten  SEtjdl«  übrig 
bleibe,  tft  nicht  fo  leicht  unb  aüch  nicht  immer 
überall  möglich.  Stur  wer  bie  natürliche  Sage 
ber  gebrochenen  Änodjen  fennt,  »erfleht  e«,  bie* 
felben  »iebet  in  jene  Sage  ju  bringen  unb  alle 
4?inbetniffe  ju  befeitigen,  welche  ber  Teilung  ent* 
gegenfleben.  2Benn  e«  aber  aud)  ber  Sticbtarjt 
»erflünbe,  bie  getrennten  SEbeile  wieber  in  ihre 
regelmäßige  Sage  ju  bringen , fo  ifl  er  hoch  nicht 
im  ©tanbe,  einen  Serbanb  anjulegen,  burch  ben 
fie  in  biefer  »erbefferten  Sage  erhalten  »erben. 
SOSet  einen  Änocbenbrucb  erlitten  bot,  fuche  bem 
fchabhaften  Ähcil  eine  moglichfl  ruhige  Sage  ju 
geben  unb  in  biefer  bi«  jur  2fnfunft  be«  ftßunb* 
arjte«  ju  »erbleiben.  3ft  burch  Ic^tein  bet  Ser* 
banb  fo  angelegt  »otben,  baf  bie  getrennten 
Änochenenben  »ieber  genau  auf  einanber  paffen, 
fo  ifl  flrenge  ©eaebfung  ber  Slube  ju  empfehlen, 
bamit  nicht  »on  Steuern  bie  einanber  genäherten 
SEbeile  »erfchoben  »erben.  SDtan  erfennt  einen 
Änodjenbruch  batan,  baf  ftd)  bet  Äranfe  auf  ben 
»erlebten  Zfyeit  nicht  jlemmen  fann,  fonbern  bei 
jebem  folchen  Serfucbe  bie  Senkung  fichtbar 
wirb.  Äuch  begleiten  in  ber  Siegel  noch  anbere 
Zufälle  bie  Änochenbrüche.  3uweilen  entflehen 
Ärämpfe  ober  heftige  ©chmerjen,  wenn  nämlich 
ein  Stet»  »erlebt  worben  war,  in  anbern  gällen 
heftige  gntjünbung  unb  Söunbftcber.  gnblicb 
entflehen  auch  juweilen  beträchtliche  Stutanfamm* 
lungen,  wenn  nämlich  eine  2fbet  jertiften  ober  ge* 
guetfeht  »otben  »at.  SBar  neben  bem  ffiruebe 
noch  eine  äußere  SBunbe  jugegen,  fo  ifl  bie  £ei* 
lung  »eit  fchwietiget.  3m  Allgemeinen  heilt  ein 
ätnochenbruch  bei  jungen  Seuten  ungleich  früher, 
alö  bef  f<hon  bejahrten,  unb  um  fo  eher,  je  bünnet 
ber  ^erbrochene  Knochen  war  unb  je  weniger  bei 
bem  Sruche  eine  £etfplitterung  fiattfanb.  Um 
nad)  bem  Serbanbe  bet  gntjünbung  unb  ®e* 
fchmulfl  ju»orjufommen,  genieße  ber  Äranfe 
butchau«  nicht«  grbi&enbe«,  fonbern  beobachte 


eine  ganj  bünne  JDidt  unb  genieße  namentlich 
»äbtinb  ber  erflen  SEago  nur  »äfferige  ©etränfe. 
©ehr  »ollblütige  ^erfonen  raüffen  bei  brohenber 
gntjünbung  jur  Äber  laffen.  Äußerbem  fehe 
man  noch  barauf,  baß  ber  ätranfe  fortwährenb 
einen  leichten,  weichen  ©tuhl  habe,  »e«halb  er 
gebaefene«  unb  gefachte«  £)bft  genießen  muß. 
Slähenbe,  febwer  »erbauliche  unb  geräucherte 
©peifen  unb  fpirffuöfe  ©etränfe  mäfTen  »ermie* 
ben  werben.  — ©ei  5E bieten  tft  ba«  Äbftoßen 
ber  lüften  feiten  »on  Übeln  folgen,  ba  ein  folcbet 
©rueb  gewöhnlich  »on  felbft  heilt.  Stur  wenn 
an  ber  ©rucbftetle  große  ©efcbwulft  unb  «fbi^e 
»orhanben  ift,  unb  bie  gntjünbung  »ieUeicbt  in 
giferung  übergeht,  muß  eine  ©ebanblung  flatt* 
finben,  welche  biefelbe  ift,  wie  bef  ben  ©efebmül* 
ften  unb  Söunben.  fallen  ©cbrnfelbrmbe  »or, 
fo  wirb  bie  ©rucbfteUe  vielfach  unb  mäßig  feft  mit 
Seinwanb  umbunben,  bann  werben  2—3  bötjerne 
ober  eiferne  Schienen  übet  bet  ©rucbjlelle  mit 
lebernen  Stiemen  befefligt.  ®ie  ©anbage  wirb 
anbaltenb  mit  fairem  SBaffer  befeuchtet  unb  bleibt 
bi«  *ut  Teilung  liegen. 

&noc^enbrttcihfO?eit,  eine  Äranfheit  be« 
3tinb»ieh«.  ®a«  SEbier  fleht  nicht  traurig,  noch 
bemerft  man  eine  auffatlcnb  »eränbertc  SEempera* 
tur  ber  JCSrptrwärme ; greßlufl  unb  3)urft  ftnb 
nicht  aufgehoben  , ba«  Xbier  faut  wieber,  unb  e« 
tft  auch  nicht  eine  ©put  »on  Jtranfbeit  »orbans 
ben.  SDiefelbe  gibt  jith  nur  baburch  ju  erfenntn, 
baß  bem  Spiere  ba«  Äuffteben  febr  befchwerlid) 
wirb,  gä  erbebt  fleh  jwar  auf  ben  $intettbeiten 
jiemlich  gut,  fällt  aber  auf  bie  Sorberfüßr  ftart 
auf,  fniet  lange  unb  gelangtenblich  unter  Xechjen, 
©tbbnen  unb  Änacten  bet  JCnochen  jum  Stehen. 
#at  e«  ficb  enblich  mübfam  in  bie  4?&be  gerichtet, 
bann  folgt  ein  ©chwanfen  aller  grtremitäten,  bie 
@chenfelmu«teln  jittern,  bei  bem  letfeften  iDructe 
läng«  ber  Stüdenwirbelfäule  fenfen  fid>  bie  Äbiere 
tief  |u  Soben,  auch  »erfpürt  man  in  ber  Senben* 
gegenb  eine  »ermebrte  SBärme.  2)er  ?>ul«  ift 
nicht  »iel  über  ben  Slormaljuftanb  gefliegen , bie 
greremente  geben  Anfang«  feiten  unb  bünn  ge* 
ballt  ab.  3n  biefem  3uftanbe  beftnbet  ftch  ba« 
5Ebiet  oft  wochenlang,  ©ei  trächtigen  ©tücfen 
wirb  berfelbe  aber  um  fo  gefäbtlicher,  je  näher  bie» 
3fit  jum  JCalben  fomrat.  3n  ber  Stegel  erfolgt 
geblgeburt  ober  bie@eburt  gefchieht  liegenb,  wer* 
auf  bann  an  ein  freie«  Xuffteben  feiten  mehr  ju 
benfen  ift;  meift  muffen  folche  Schiere  aufgehoben 
unb  in  SEragebänbern  ftebenb  erhalten  »erben, 
juweilen  hilft  ober  auch  biefe  fünftliche  Stacbbilfe 
nicht,  fie  brechen  bennoch  jufammen,  erbeben  fidh 
nicht  mehr,  fnirfchen  fortwäbtenb  mit  ben  3üh* 
nen,  nehmen  ba«  gutter  gierig,  magern  ungemein 
ab,  fchlagen  mit  ben  güßen  um  ftch  unb  enben 
unter  gon»utftonen.  Ttl«  Urfachen  biefer  Jtranf* 
beit  gibt  man  an ; Ungewöhnlich  beiße  unb  troefne 
Htmofpbare,  farge  grnäbcung  in  ben  SBinter* 
monaten,  SBeiben  auf  faurem,  moraftigem  ©oben 
ober  bie  gütterung  mft  in  faure  ®äbrung  über* 
gegangenen  gutterftoffen , ©affermangel  unb  So* 
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falfchäbliehfeiten.  3ut  Reifung  läßt  man  bte 
Spiere  häufffl  mit  faltem  ©affet  begießen  ober 
fchwemmen ; bet  jenen,  bie  nicht  aufffehen  tönnen, 
läßt  man  ununterbrochen  »affe  ©acte  auf  ba« 
Kreug  legen,  Schrot  unb  Kalfwaffer  bem©etränt 
beimifcben,  ben  Stall  ftetö  luftig  erhalten  unb  bie 
Kranten  womöglich  alle  Sage  einige  Stunben  im 
freien  bewegen.  Siächffbem  empfiehlt  fleh  Set* 
meibung  ber  fcbäblichcn  ©eibeplä$e  unb  ein  $ul* 
»et  oon  ©achholberbeeren,  Salmu«,  Schwefel* 
lebet  unb  Kreibe,  »on  jebem  4 fioth , täglich  2—3 
SDtal  einen  gehäuften  ©ßlöffel  mit  bictem  Schrot* 
brei  gegeben , ober  täglich  1 SOtal  2 Soth  Soba  in 
©affet,  ober  4 Coth  Äreibe  unb  2 8oth  Kocbfalg, 
ober  Kohlenpuluet,  Schwefelblumen , Kodjfalg 
unb  $ottafche  §u  gleichen  Steilen  jeben  borgen 
2 ®ß löffet  baoon  gegeben. 

&nodje!tbüitffutt0»  Bie  gertlefnerten  Kno* 
eben  büngen  fehr  triftig  unb  wegen  ber  langfamen 
Äuflöfung  nachhaltig,  ffnb  aber  al«  ganbbüngung 
gu  ©emüfe  etwa«  gu  foftfpielig  unb  fönnen  baher 
nur  für  ben  ^Blumengarten  unb  bie  Stopfpflangen, 
mit  Ausnahme  ber  Haibeerbe*  unb  SRoorerbe* 
pflangen,  empfohlen  werben.  SRan  mifcht  ba« 
Knochenmehl  entwebet  in  geringer  SRenge  unter 
bie  @rbe  ober  löff  bie  Knochen  in  Schwefelfäure  auf. 
3n  neueffer  3eit  bat  ber  ©ebrauch  ber  burch  Schwe* 
felfäure  aufgelöffen  Knochen  namentlich  in  6ng* 
lanb  eine  faff  allgemeine  Änwenbung  gefunben, 
ba  bie  ©rhöhung  unb  83efd)leunigung  ber  ©ir* 
fung,  welche  bie  aufgefchloffenen  Knochen  im  83er* 
gleich  gum  Knochenmehl  in  Subffang  geigen,  gu 
auffallenb  iff,  um  noch  länget  übetfehen  gu  wer* 
ben.  Bie  Knochen  werben  gemahlen  ober  auch 
nur  gerpoebt,  in  einen  Steintrog  gefchättet,  mit 
bet  Hälfte  ihre«  ©ewicht«  toebenbem  ©affer  über* 
goffen  unb  bann  nach  unb  nad)  unter  ffetem  Ums 
röhren  mit  eben  fo  oiel  Schwefelfäure  oerfefct. 
Stad)  8 — 10  Zagen  nermengt  man  bie  aufgefcblof* 
fene  breiartige  SWaffe  mit  fo  oiel  ©ägtfpänen, 
Ctrbe,  Kohlenpuloet  tt.,  baß  fte  puloerig  wirb  unb 
ffd)  auöftreuen  (äfft , ober  man  oerbunnt  ben  SBref 
mit  ber  80— 200facben  SSRenge  ©affer  unb  bringt 
ihn  auf  biefe  ©eife  in  ffüfffget  ^orm  auf.  — Um 
gu  erforfeben,  ob  ba«  Knochenmehl  mit  Kalt, 
Sanb,  Steintohlenafcbe  uerfefct  iff , fdjuttet  man 
ba«  gu  prüfenbe  Knochenmehl  in  eine  Schuffel, 
gießt  fo  eit-l  ©affer  hingu,  baß  ein  83rei  entffeht, 
unb  reibt  biefen  anhaltenb  jwifchen  ben  Ringern 
unter  allmäligem  3uguß  oon  ©affer,  bi«  ffd)  bie 
puloerigen  Steife  oon  ben  gröbern  ©tücfen  ge* 
trennt  haben.  SRan  läßt  nun  ba«  ©ange  einige 
Setunben  ruhig  ffehen  unb  gießt  bann  ba«  über* 
ffebenbe  trübe  ©affer  in  ein  ©la«,  worauf  man 
oon  Steuern  ©affer  gufefet,  ba«  man  nach  aber* 
maligem  Butcbriihren  unb  Äbfefcen  wieber  abgießt. 
Bftfe«  Äbfcblemmen  ber  puloerigen  Scheite  wirb 
fo  oft  wieberbolt,  bi«  ba«  ©affer  burch  ba«  Kno* 
chenntehl  nicht  metflid)  mehr  getrübt  wirb.  Ba« 
röctffänbige  abgewafchene  Knochenmehl  wirb  auf 
einen  Sogen  weiße«  Btucfpaptet  auögebreitet; 
eine  genaue  83etrad)tung  beffelben  geigt,  ob  unb 


weld)e  toten  ge  frembartiger  Stoffe  bann  gugtgen 
pnb.  8äßt  man  bie  burd)  ba«  Äbteiben  be«  Kno* 
cbenmet)!«  gewonnenen  trüben  glüfffgleiten  einige 
3eit  ruhig  ffehen,  fo  lagern  ffd)  bie  puloerigen 
Steile  am  Sieben  be«  ©lafe«  ab,  fönnen  auf  tpa* 
pier  gefammelt  unb  ihrer  tKenge  nad)  beurteilt 
werben,  ©a«  baoon  burd)  aufgegoffenen  ffarten 
Qcfffg  aufgelöff  wirb,  iff  beigemengter  Kalt.  <5t* 
waiger  3ufa«  oon  SEbon  ober  8ehm  wirb  ffd)  burd) 
ba«  Änfehen  unb  bie  Knetbarleit  be«  halbgetrocf* 
neten  Schlamme«  gu  erlennen  geben. 

ßnodbettfraff,  iff  ein  gerftörenbe«  Knochen* 
gefchmür,  ba«  fowohl  nach  äußerlichen  83erlcfeun* 
gen , al«  aud)  bei  ferophulöfen  Kinbern  ohne  eine 
äußerliche  83eranlaffung  gu  entffehen  pflegt,  ffiat 
burch  eine  ©unbe  ein  Knochen  entblößt  worben, 
unb  hatte  er  feine  natürliche  garbe  oerloren,  war 
er  gefb,  bräunlich  unb  enblich  gar  fchwärglich  ge* 
worben,  fo  iff  biefe«  in  ber  Stegei  ein  Ängeicben 
be«  IBeinfraße«.  Bet  Knochenfraß  fann  aber  aud) 
ohne  äußere  ©unbe  entffehen,  unb  gwar  nach 
©ntgünbung  be«  Knochenhäutchen«  ober  bei 
ffoctenben , mit  ben  Knochen  in  SBetüljrung  fom* 
menben  geuchtfgfeiten,  wo  bann,  fobalb  ber  Kno* 
eben  leibet,  ba«  ftleifcb  burebfreffen  wirb  unb  ein 
äußere«  ©efebwür  entffeht.  Bie  au«fließenbe 
•äRaterie  hat  eine  bunfle,  bräunliche  ftarbe,  unb 
eben  fo  iff  bie  Gfbarpfe  gefärbt.  3Rft  einer  Sonbe 
fühlt  ffd)  ber  Knochen  gang  ungleich  unb  meid) 
an,  unb  ba«  gleifch  um  ba«  ©efebwür  herum  iff 
meid),  bleich,  mißfarbig  unb  ohne  frifebe«  An* 
fehen.  Ber  ©erueb  ber  gangen  ©unbe  ähnelt 
altem  Specf.  Oft  heilen  biefe  ©efebwüre  gwar 
gu,  allein  ohne  bie  geringfte  äußere  83eranlaffung 
brechen  ffe  gewöhnlich  nad)  furger  3eit  wieber  auf, 
unb  biefer  Umftanb  oerftärft  ben  SJcrbacbt  be« 
oorhanbenen  Knochenfraßes  noch  mehr.  Bie  <5ut 
be«  Knochenfraßes  muß  einem  ©unbargt  über* 
tragen  werben , weil  nicht  alle  Krante  auf  gleiche 
©eife  behanbelt  werben  tönnen,  fonbern  ber 
©unbargt  ffd)  nach  ben  Unffänben,  bem  Änfehen, 
ber  Ausbreitung,  bem  Si$,  ben  benachbarten 
SEbeilen  unb  anbern  Umffänben  ber  ©unbe  gu 
richten  hat.  SBei  Kinbern  fowohl  al«  bei  (grrnach* 
fenen  muß  bie  Hauptcur  burd)  innerliche  9Rittel 
gefchehen , unb  auch  bie  ©aben  biefer  richten  ffd) 
nach  bem  Älter,  ber  Körperconffitution  unb  ber 
Urfacbe  be«  Uebel«.  ©irb  ber  Knochenfraß  bei 
rechter  3eit  erfannt  unb  oernünftig  behanbelt,  ehe 
et  gu  große  ftortfebritte  gemacht  hat,  fo  gelingt 
feine  Teilung  oft  in  nicht  gar  gu  langer  3eft. 
Ber  Krante  hüte  ffd)  aber  fehr  oor  gu  früher  Än* 
ffrengung  be«  tränten  &heil«/  bamit  ba«  Uebel 
nicht  wieber  oerfchlimmert  werbe,  beoor  bie  $ei* 
lung  oollfommen  gelang.  — Bie  eorgüglichffen 
homöopathifchen  Heilmittel  gegen  ben  Kno* 
dbenfraß  ffnb:  Conium,  Rhus,  Sepia,  Hepar 

sulph. , Sulpbur,  China,  Mercur,  Asa  foetida, 
Aurum,  Silicea,  Acidum  Nitri  unb  Phosphorici, 
Lycopodium.  ©eht  bem  Knochenfraß  Knochen* 
entgünbung  oorher,  fo  erweifen  ffd)  bagegen  hilf* 
reich:  Silicea,  Sulphur,  Lycopodium,  Phosphorici 
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acidumv  Nitri  aciduin  , Hepar  sniph. , Belladonna, 
Aurum  , Mercur , Asa  ©ntftant>  brr  KnoAenfraf 
t>on  jQue<tfflber*mifibrauA,  fo  bewähren  ft*: 
Lyrnpodium , Manganum  , Aurum,  Silirea  , China, 
Nitri  acidum,  A*a,  Mezereum  am  Steiften.  ©ie  paf* 
enben  Ärge  neien  fünb  alle  2— 3 Tage  gu  wieberbolen. 

ftirpritengallerte  obre  (üelatttic.  3" 
bvbeutenb  gröberer  Stenge  ata  au«  btm  gUif* 
erhält  matt  datierte  au«  beit  KnoAen,  wcl*e 
im  Spittel  an  */s  ihre«  SewiAt«  bi«t®on 
enthalten  (je  hä'*'?  übrigens  bie  KnoAen 
finb,  befto  wenfger  pflegen  fte  Knorpel  *u 
haben),  unb  in  neuern  3riten  bat  bie  ©e* 
nufeung  bet  KnoAen  gu  btefem  3n>«f  eine  bebeu* 
tenbr  Jfu«bebnung  erbalten.  ©ie  Knochen  be= 
fhrben  nämli*  au«  einem  gröf  tentbeit«  au«  baftf* 
pboöpborfauerm  Katt  mit  etwa«  foblenfauerm 
Kalf  gebflbeten  ©felett,  wel*e«  mit riner .Knorpel* 
maffe,  KnoAenfnorpel, auSgefülIt ift unb  etwa« 
flfett  guglei*  enthält,  man  fann  biefen  Knorpel  für 
ft*  barftellen,  wenn  man  bie  KnoAen  mit  febr 
eerbünnter  ©algfäure  übergibt,  aber  nur  in  einer 
Temperatur  oon  böAften«  10°  St.,  weil  bei  ^&bCs 
rer  Temperatur  bie  ©algfäure  au*  ben  Knorpel 
angretft  unb  auflöft ; e«  löft  ft*  ber  pbo«pbor* 
unb  loblenfaure  Aalt  auf,  unb  ber  Knorpel  bleibt 
«a*  SBerfluf  oon  etwa  tO— 11  Tagen  burAfAef* 
uenb  unb  in  ber  ftorm  be«  KnoAen«  jturüct , ber 
bann  mit  frif*em  ©affer  in  $t(trirfäbeln  gehörig 
au«gewaf*en  wirb,  ©tefer  .Knorpel  löft  ft*  bur* 
Kochen  mit  ©affer  (recht  gu  SaUerfe  auf,  wel*e 
Brüh»  ft*  aber  oon  ber  eigentii*en  gleifAbtübe 
wefentli*  babmr*  unterfAeihet,  baf  fte  feinen 
gteifAnrtract  (DSmagom,  3omibin)  enthält  unb 
itn  Sangen  genommen  oom  gew6bnli*en  Ccim 
mir  bur*  gröbere  Jteinbeit  unb  SeruAloftgfeit 
oetfAieben  ift.  ©ie  Xu«gfebung  ber  ©allerte  au« 
ben  Kno*en  erfolgt  habet  au*  f*nn  mehr  ober 
weniger  ooRftänbfg  bnr*  ba«  2lu«foAcn  mft 
©affet,  wenn  bie  KnoAen  gehörig  gerfleinert 
worben  finb.  man  bat  baber  oorjügli*  2 me* 
tboben,  bie  Saürrte  au«  ben  KnoAen  gu  gewin* 
nen:  entweber  man  giebt  bie  Kaitfalge,  bie 
Knocbenerbt , au«  ben  KnoAen  mittelft@atg* 
fällt*  au«,  wo  ber  Knorpel  gurtief bleibt , ober 
ma n eytrabirt  ben  Knorpel  butAKoAen 
mit  ©affet  ober  ffiafferbampf,  wobei  ba«  ©fe* 
fett  gurärtbleibt.  ©ei  erfterer  metbobe  ift  eine 
gu  höbe  Temperatur  unb  UeberfAuf  oon  ©äure 
gu  »ermeiben;  man  übergieft  baber  bie  KnoAen 
blöd  mit  */«  *b«d  ®ewi*t«  mäffg  ftarfet , mit 
4 Tb-  ©affet  »erbünnter  ©algfäure  unb  na* 
etwa  10  Tagen  noAmal«  mit  gang  f*wa*er  ©alg* 
fäure,  bie  man  no*  24  ©t.  hiermit  in  Beratung 
iäfft,  wäf*t  bie  guruetbteibenben  Knorpel  gut  au«, 
am  Beften  inbem  man  fte  in  Körben  in  fliefenbe« 
©affet  hängt,  unb  ttotfnet  fte  bei  etwa  40°  SR., 
wo  fte  ft*  bann  lange  unoeränbert  aufbewabren 
laffvn.  Beim  Sebrau*  wirb  fol*er  getrotfnetcr 
Knorpel  etft  efnfge  ©tunben  in  ©affet  gewei*t 
unb  bann  gefo*t,  wo  «t  ft*  bann,  gumat  in  einem 
©Atteffeff«!  ober  ©igeftar , febt  halb  in  BaBerte 


oetwanbelt.  Stebenprobufte  hierbei  finb:  pbo«* 
pborfaurer  unb  falgfauret  Kalt.  ffienn  KnoAen* 
gaürrte  in  SSorratb  angefertigt  unb  längere  3*it 
aufbewabrt  werben  foll , fo  ift  biefe  metbobe  fm* 
mer  oorgugteben.  Beim  @rtrat)iren  ber  KnoAen 
bur*  ©affer  ift  bie  Ttnwenbung  oon  ©ampf  al« 
am  ©enipften  foftfpielig  unbebingt  oorgugirben; 
au*  erhält  man  beim  Xudfteben  ber  £no*en  in 
offenen  .Keffeln  nur  ftett  unb  wrnig  Sallerte,  weit 
ba«  ©affer  inbieJtno*en  nicht  gehörig  einbringt, 
unb  beim  2Tu«fo*en  in  ©*!fefhffeln  nimmt  bie 
Sallerte  gewbbnli*  einen  brenjli*en  «eru*  an 
ober  erleibet  eine  Ärt  3erfebung.  man  bat  bagu 
eigene  Apparate,  wooon  ber  hefte  ht  ben  frangöft* 
f*cn  ©pitälern  eingefäbrte  in  efner  3ufammen* 
ftellung  oon  mehreren  (gewöbnli*  4)  ©nlinbem 
au«  oerginntem  Äupferblc*  beftebt,  in  wel*e  bie 
in  tnanbel*  ober  ntiftgrofe  ©tWe  auf  einer  geterbs 
ten  gufeifernen  glatte  mittelft  eine«  ©*lägri< 
gerf*lagenen,  unb  oor  bem  3erf*(agrn  bur* 
2Cu«fo*en  gehörig  oom  Jf'tt  (wei*e«  gum 
©Ameigen  benubt  wirb)  befrritrn  Jtno*en  ge* 
fällt  werben  unb  in  welAe  man  ©ampf  treten 
lä§t,  fpäter  au*  etwa«  falte«  ©affer  in  einem 
bünnen  ©trabl  gut  (Sonbenftrung  ber  ©ämpfe 
bur*  eine  anbere  SRöbre.  ®ie  gehörige  Srtrah 
tion  bauert  4 Tage,  unb  tägli*  wirb  baber  blo« 
ein  Gftjlinbet  au«ge(eert  unb  wieber  gefüllt;  bie 
Sadertbrübe  wirb  oon  3eit  gu  3«it  au«  ben  @n* 
linbern  abgelaffen.  ©iefe  Saüertauflöfung  wirb 
gewöbnli*  al«  ffleif*btäbe  gu  ©uppe  oerwenbet, 
ba  fte  aber  feine  eigentlt'Ae  Bouillon  ift,  inbem  fte 
ben  aromafifAen  ffleru*  unb  ©efAmacf  be«  3o« 
mibin«  entbehrt  unb,  wie  erwähnt,  ft*  eigentti* 
nur  bur*  gröfere  Steinbeit  unb  SeruAloftgfeit 
oom  gewöbnliAen  8eim  unterfAeibtt,  fo  wirb  <br 
beim  JtoAen  etwa  no*  Vio  <br*ö  ®ewi*t«  9lrif* 
gugefebt,  ferner  ©alg,  3wiebetn,  Stuben  u.  bergl., 
au*  wohl  etwa«  ©twärg.  Äu«  fo!*et  etwa« 
oerbefferter  ÄnoAenbrflbe  werben  au*  ©uppen* 
tafeln  gum  ©*iff«gebrau*  bargefteUt,  fowie  au« 
mit  .Kartoffel  * ober  Jf>af«r™*bl  nerfebter  JtnoAe n* 
bräbe  eine  Jfrt  @*iff«gwiebad.  ©ie  ertrobirten 
ÄnoAen  ffnb  gu  ©änger  un brau* bat  unb 
fönnen  blo«  gu  JfnoAenafAe,  allenfaU«  au*  mit 
geberdbfSUen  u.  bergl.  gemengt,  gu  ©arfteüung 
einet  entfärbenben  Äoble  gebrauAt  wertxn,  ba  fte 
immer  no*  etwa«  animalifAematerie,  frttfauren 
dtalf  «.  enthalten;  bei  ber  ©arfteUung  ber  ®al* 
lerte  wirb  nämli*  immer  au«  einem  Tb«il  br« 
Brette«  ^ettfäure  gebifbet,  bie  ben  foblenfauren 
JCatt  ber  JtnoAen  in  ber©ärme  gerfe^t  unb  .Kalt« 
feife  ergeugt,  wel*e  bie  Äu«gi«btnt0  tot  SoBcrte 
binbert,  we«balb  bie  KnoAen , wie  oben  erwähnt, 
guoörbetft  bur*  TfulfoAen  oom  ^fett  fo  Oiel  wie 
mögli*  befreit  werben  mftffen.  ©enn  man  er* 
wägt , baft  bie  KnoAengaUerfe  feine  $rote»noer« 
binbung,  alfo  fein  material  gur  Blut*  unb fffrif*« 
bitbung  (m  fbitrif*en  Organismus  ift,  fo  fann 
man  barou«  fAlfefen,  baf  biefelbe  fein  fttabtung«* 
mittel  abgugeben  itn  ©tanbe  fei.  ©Iefen  "Äuf« 
f*tuf  gibt  bk  ©lffenf*aft  erft  feit  furger  3f(t, 
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»ährenb  man  bie  Znocbengatlertfuppen  feit  (in* 
9«  als  ‘/s  3af>c^un(xrt  in  Xrmen«  unb  Zranfen« 
Rufern  einjufüijten  bemüht  mar.  Obgleich  biefe 
»emühungen  feinen  guten  <5rfo(g  Ratten,  weil 
bie  bamit  genährten  ©tenfdjen  balb  einen  SBibec* 
willen  bagegen  jeigten , fo  fehlte  es  hoch  an  bicec« 
ten  »eweifen  über  bie  Unbenufebarteit  bet  Zno« 
«DengaUerte  juc  Nahrung.  ©onnS  war  bet  Erfte, 
»eltbet  hierüber  genaue  »erfuche  anfteflte,  unb 
bie  ©attfec  Xfabemte  ber  SBiffenfdjaften  bot  auf 
@runb  biefer  »etfuche  über  bie  «ftahrhaftigfeit 
bet  ÄnodjengaUerte  gotgenbes  anecfannt:  1.  ©ie 
nähtenbe  Zraft  bet  gleifchbrübe  ift  bet  in  it) t ent« 
baltenen  (Selatine  nicht  proportional,  ober  eine 
gleifcbbrüb«  itf  nicht  um  fo  nährenbet,  je  mebt 
(Selatine  fte  enthält.  2.  «Die  «Rahrhaftigfeit  einet 
gleifchbttihe  rührt  gröfitentheilö  oooanbern  ©tof« 
fen  b et,  welche  bas  SBaffer  aus  bem  batin  gefod)« 
ten  gleifcfee  jieht.  3.  ©ie  Äußöfung  bet  f.  g. 
StahrungSgailerte  enthält  jene  (Stoffe  nicht. 
4.  SBJenn  man  bie  ©elatine  in  bie  «Diät  auf« 
nimmt,  fo  barf  man  non  ben  übrigen  9tai)rungS« 
ftoffen  nicht  bebeutenb  abbtecfeen , fo  bafj  a(fc  bie 
©elatine  nie  eine  merfliche  Etfpatntfj  bewirten 
fann.  5.  ©urd)  baS  3ufefcen  bet  Gelatine  ju 
ben  9tabrungsmitteln  mitb  bie  SBerbauung  nietet 
9>erfonen  geftört,  unb  in  biefer  {Beziehung  fann 
fie  fogat  fdtäoitcb  werben.  6.  ©esbalb  ift  bie 
Einrichtung  non  Apparaten  zur  »eceitung  non 
Jtnoebcngallerte  in  Xnftalten,  wo  ©peifen  für 
$i(ff  bebürftige  befd)afft  werben  follen,  feineSweg« 
%u  befötbern. 

Äno(f)enfc*f)le,  erhält  man  burd)  »ctfoh« 
len  non  &hierfnod)en.  ©je  grofje  Xnwenbung 
ber  Znochenfohle  als  Entfärbungsmittel,  nament« 
lid)  in  ber  Bucferfubrifation , macht  fte  zu  einem 
febt  wichtigen  ©toff.  SBenn  man  Znochen,  noc 
bem  Bntritt  bet  Huft  gefchüfet,  glüht,  fo  jevfe^t 
ßd>  ber  organifche  Stoff,  unb  bet  2Bafferftoff, 
©tüftoff  unb  ©auerfloff  nerfldcbtigen  fid>  mit 
einem  Sbtile  beß  Zohlenftoffs  als  brenzliche 
Dele,  namentlich  aber  als  fob(enfaures2Cmmoniaf. 
XIS  «Rücfftanb  bleibt  eine  fchwarje  ©taffe,  bie  nod) 
nollfommen  bie  Znochenftwetur  befbeljalten  bat. 
Ehe  man  bte  Znochen  nerfoblt,  muffen  biefelben 
}»r  Entleerung  brS  gcttes  mit  SBaffer  ausgefocht 
unb  bann  getrocfnet  werben.  ®aS  fo  erhaltene 
gett  gibt  ein  wertbnolleS  htebenprobuft  ber 
Zttcxhcnfohlefabrifatton  ab.  ©tan  nerfoblt  bie 
Znsdjen  entweber  auf  bie  SBeife,  ba|  man  bie 
ßüd>tf0tn  fJrobufte  babei  auffängt,  ober  bat  man 
biefelben  netbrennen  läjjt.  3m  erften  gall  bringt 
man  bi«  Znochen  in  eiferne  «Retorten  ober  Eplin* 
bet  unb  fängt  bie  bei  ber  Sßetfohlung  entweichen* 
ben  obufte  in  Vorlagen  unb  Zählapparaten 
auf.  ©ie  Erfahrung  bat  aber  gelehrt,  bafj  man 
•uf  biefe  SBeife  eine  minbet  entfärbbare  Zohle 
erhält,  a(S  wenn  man  bie  Znochen  in  SEöpfen  ner« 
fohlt  unb  bie  flüchtigen  9>robuftc  oerbrennen  läßt, 
©tan  benufct  bähet  je^t  allgemein  bie  lefctere  ©te» 
thobe,  welche  fo  auSgeführt  wirb,  bat  man  eiferne 
S&pfe  mH  jerfchlagenen  Znochen  füllt,  bie  X&pfe 


über  einanber  ftärgt , bie  gugen  gwifthen  bot 
SRünbungen  mit  8ehm  oetflreicht  unb  bie  Säpfe 
in  ben  Zn ochenbrenn ofen  (f.  b.)  bringt,  in 
bem  fte  erht^t  werben.  Stach  einiger  Bett  entjün« 
ben  fid)  bie  aus  ben  gugen  oet©öpfe  auStretenben 
©ämpfe  non  felbß  unb  bewirten  baS  fernere  »er* 
fohlen  ber  Znochen , beffen  »eenbigung  man  an 
bem  Xufhören  ber  ©ämpfeentwictelung  erfennt. 
Äuf  biefe  SBeife  erhält  man  53  — 60  Prozent 
Znochenfohte,  in  ber  bie  eigentliche  Zahle  mit  faft 
ber  zehnfachen  ©tenge  ihres  Gewichts  an  anima* 
lifchen  »eftanbtheilen  gemengt  ift.  ©ie  nertohlten 
Znochen  werben  burch  befonbere  ©tafchinen  ge« 
f&rnt,  wobei  bie  Erzeugung  non  feinem  $uloet 
möglich^  nermceben  werben  mut/  ba  bie  feine 
Znochenfohte  weit  weniger  SBerth  hat,  als  bie 
get&rnte.  ©ie  Znochenfohte  hat  in  hohem  (Stabe 
bie  Eigenfcbaft,  organtfehe  unb  unorganifch« 
Stoffe  aus  £&fungen  aufzunehmen.  S3on  ber 
Eigenfcbaft,  organifche  Stoffe  in  ihren  ^orrn 
aufzunehmen , macht  man  bte  ausgebehntefle  Xn« 
wenbung  zum  Entfärben  bes  Bucterfaftes  in  ben 
Bucterfabriten.  ©tan  oerminbert  bie  entfäcbenbe 
Zraft  ber  Zohle,  wenn  man  berfelben  bie  unorga« 
nifchen  S3eflanbt^«tle  burd)  ©alzfäure  entzieht 
unb  bod)  ift  biefe  Schaufelung  etforberlid),  wenn 
man  bie  Zohle  zum  Entfärben  faurer  glüfftgfeiten 
anwenben  will,  ©tatt  bet  Znocbentohle  hat  man 
nerfucht,  Zofelen  burd)  Eiühen  non  4 ^heilen 
frifefem  SSlut  unb  1 ©heii  gewöhnlicher  ^ottafchc 
ober  bureb  fBerfohlen  eines  Eemenges  non  100 
^h^iitn  Pfeifern  hon,  10  ^heilen  SEheer  unb  300 
Streiten  ©teinfohlenpuloer  erhalten,  anzuwenben. 
9tad)  ©rüget  foll  bie  Znochenfohle  mit  ©ortheit 
burd>  ^»orntohle  erfe^t  werben  föimen.  Söenn 
man  nämlich  bas  jbont  einfach  brennt,  fo  erhält 
man  aud)  nur  bie  gewöhnliche  Zohle.  8äft  mau 
eS  aber  einige£age  in  berSBärme  bigerietn,  nach« 
bem  man  es  mit  einer  Äuflöfungnoufohlenfaurem 
Zali  getränft  unb  wiebec  getrocfnet  Y>at,  unb 
brennt  es  bann  auf  bie  gewöhnliche  Xrt,  fo  erhält 
man  bie  oorzüglicbfle  Zohle.  3«  gtöflet  bas  Ent« 
färbungsoermögen  bet  Znochenfohte  ift,  befto 
höher  ift  ihc  SÖecth.  ES  ift  baher  wichtig,  bi« 
entfärbenbe  Zraft  einer  Zohle  fennen  zu  lernen. 
©ieS  gefchiehl/  inbem  man  fte  mit  einer  anbern 
Zohle  oon  befannter  Dualität  oergleicht,  ^apne 
fchlägt  bazu  oor,  gleiche  ©tengen  mit  gebranntem 
3ucfet  gefärbten  SBafferS  mit  gleichen  ©ewichts« 
mengen  Zohle  zu  behanbeln  unb  bie  glüffigteiten 
abzufilttiren.  ©iejenige  Zohle,  welche  bie 
glüfflgf eit  gibt,  ift  bemnadt  bie  befte  ©orte,  »ei 
ber  »e^immung  ber  relatioen  entfärbeuben  JBir* 
fung  mehrerer  Zohienforten  erhielt  »uffp  bei 
gleichen  ©ewtehtsmengen  folgenbe  Stefultate:  ®e« 
wohnliche Znod)enfol>ie  1,  Znochenfohle  m»t  ©alz* 
fäure  behanbelt  1 , 6,  ausgezogene  Znochenfohle 
mit  fohlenfaurem  Zali  geglüht  20,  »lut  mit  foh* 
lenfourem  Zali  geglüht  20,  »lut  mit  fohlenfaurem 
Zalf  geglüht  21 , 8eim  mit  fohlenfaurem  Zali  ge» 
glüht  15,  5.  $auptfäd)(id>  wirb  bte  Znochenfohle 
Zur  Entfärbung  bes  BucferfafteS  angewenbet. 
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©enn  eine  gewfffe  üRenge  biefeS  ©affe«  burd)  bie 
Kohle  ftttrirt  worben  ifl,  fo  ^at  biefelbe  ii>re  ent» 
färbenbe  Kraft  oerloren.  Zum  Sbeit  fann  baö 
©ntfärbungSoermögen  burd»  t>erfd)iebene  SRittel 
ber  Kohle  wieber  crt^eilt  werben.  Oiefe  ÜHiffel, 
burd)  bie  man  bie  ©ieberbelebung  bec  Jtot>te  be» 
gwecft,  ftnb  ©lühen,  Xuöwafchen , ©ä^cenlaffen 
obec  bie  Xnwenbung  beS  ©afferbampfeS.  gaff 
allgemein  führt  man  jefct  bie  ©ieberbelebung 
bec  Knod)entot)le  fo  au«,  bat  man  biefelbe  erff 
burd)  ©affet  oon  allen  löslichen  Sbeilen  befreit 
unb  barauf  burd)  ©lüf)en  bie  organifcben  ©toffe 
gerflött.  Oie  gebrauchte  Sl^ierfo^le  lägt  ffcfa  auf 
biefe  ©eife  20  — 25  SDtal  mtebec  beleben.  Oiefe 
SRethobe  bat  aber  ben  SRacbtbeil,  bag  wäbrenb  bee 
©lübenö  bie  otganifchen  ©toffe  nicht  ooUflänbig 
gerftört  werben  unb  all  Kohle  in  ben  $oren  ber 
Sbicr!oblc  gurüdbleiben,  tooburd)  bie  entfärbenbe 
Kraft  ber  JCo^le  oecringert  wirb,  Soctheilhaft 
iß  es  bähet,  bie  Kohlen  erfl  gäbren  gu  laffen, 
bann  mittelff  ©affer  obec  oerbünntec  ©algfäure 
auSgumafcben  unb  enblicb  gu  glüben. 

$tno<fytnleitn,  wirb  burd)  Kochen  ber  geben 
baut,  beS  Zellgewebes,  ber  ©ebnen  unb  Knochen 
mit  ©affet  gebilbet.  (33gl.  8eim.) 

ÄlnodbcnfcOHtten,  ein  gabrgerätb  auf 
öisbahnen.  ©S  befielt  aus  folgcnben  3tfc>ctlen ; 
©in  ©tue!  Scet,  ungefähr  2 ©Uen  lang  unb  >/s 
SUe  breit,  worauf  ein  ©tuet  Stet,  baS  ein  SBier: 
ect  bitbet , auf  4 ©tü&en  ungefähr  3/*  ©Uen  b°d) 
gum  ©i$en  hinten  befejligt  wirb.  Sorn  hat  man 
bie  güge  barauf.  3 Knochen,  wogu  bie  oon  ben 
JBorbetbeinen  bec^ferbe  bie  beften  finb.  93on  bie: 
fen  wirb  einer  in  bie  SRitte  beS  SreteS  9tr.  \ 
mit  bec  gebogenen  ©pifte  nad)  äugen  genagelt, 
alfo  unter  baS  Stet  9tr.  1.  O ie  beiben  anbern 
Knochen  werben  hinten  auf  beiben  ©eiten  gang 
auf  ben  SRanb  ber  gängenfeiten  parallel  befeffigt. 
Oaburd)  wirb  baS  Umfd)lagen  beS  ©dritten*  oer» 
hütet.  2 ©isjlacheln  auf  furgen  ©töcten  gum 
goctfdjieben.  Oiefe  Schlitten  haben  oor  ben  mit 
©ifen  befchlagenen  groge  Sorgüge,  febon  hinfidjt: 
lid)  ber  ©obifeilbeit,  befonberS  aber  beShalb, 
tag  fte  im  ©ebraud)  gar  balb  auf  ihrer  Unterlage, 
ben  .Knochen,  eine  folche  ©lätte  erhalten,  welche 
baS  ©ifen  nicht  erreicht,  ©s  wirb  Uebung  barin 
erfoebert,  bag  man  mit  beiben  ©tacheln  gugleid) 
foctfiögt,  fonft  fommt  man  nicht  oom  gierte. 

Stnodfenidfmtvuen,  ftnb  ftchereKenngeichen 
galanter  Krantbeiten.  ÄnfangS  äugern  fte  ftd) 
in  benjenigen  .Knochen,  welche  am  Oberflächlich» 
ften  unter  bec  £aut  liegen,  g.  S.  an  ©Uenbogen, 
SBcuflbein,  ©chultecblatt,  an  ben  @d)lüffelbeinen, 
am  Kopfe  unb  an  ben  ©ebienenbeinen.  Salb  an 
einem,  balb  an  mebrecn  biefec  Orte  beginnt  ber 
©d)merg,  welcher  jebod)  am  Sage  nur  unbebeu» 
tenb  ifl,  abec  beS  SachtS,  wenn  fid)  ber  Kranfe 
im  Sett  gehörig  erwärmt  hat,  äugerft  quälenb 
wirb,  woburd)  an  Stube  nicht  mehr  gu  benten  ifl. 
©S  fcheint  bem  Krönten,  als  wenn  bie  Knochen 
oon  ©ürmern  gernagt  ober  mit  SOteffern  burd)» 
bohrt  würben.  $aöen  biefe  ©chmergen  eine  Zeit 


lang  gebauert,  fo  fchweflen  bie  Knochen  auf,  unb 
bahec  entflehen  bie  getflötenben  unb  oerwüftenben 
.Knochengefcbwütfte  unb  KnochenauSwüchfe.  ©ine 
Sehanblung  biefer  Kranlbeit  ifl  bem  gaien  burd)» 
aus  gu  wibecrathen;  es  mug  oielmebc  ein  ge(d)id* 
tec  Xrgt  gu  Stathe  gegogen  werben. 

&ttoei)enfcife,  ifl  ein  ©emenge  oon  ge* 
wöbnlicher  £argfeife  mit  KnochengalUtte.  Um 
biefe  ©eife  barguftellen , behanbelt  man  .Knochen 
mit  ©algfäuce,  woburd)  ftd)  bie  Knochenerbe  auf* 
löfl,  bie  ©allem  aber  gurücfbleibt.  geltere  wirb 
burd)  XuSwafdjen  oon  ber  anbängenben  ©algs 
fäure  befreit  unb  bann  ber  ©eife  währenb  beS 
©iebens  gugefefct.  Oie  JCnochenfeife  ifl  wohlfeil, 
fefi,  gut  fd)äumenb,  oon  bunteibrauner  garbe 
unb  wibrigem  geimgerud). 

5lttolIett  unb  ättioUettttermehrtttto,  tn 
bec  ©ärtnerei,  wetben  in  ©urgel*  unb  .Knospen* 
tnollen  unterfchieben.  Oie  ©urgelfnollen 
befleben  aus  bünbelförmigen,  tnollenähnlid)  an* 
geschwollenen,  bieten  ©urgeläflen,  bie  ftd)  burd) 
Sheilung  [ehe  leicht oeemeheen  laffen.  OieKnos* 
penfnollen  bagegen  entfpringen  theiiS  an  bec 
©pifce  bec  ©urgeln  (g.  S.  bie  Kartoffeln),  haben 
bann  gewöhnlich  mehrere  .Keime  obec  Xugen  unb 
lajfen  ftd)  in  biefem  gaU  burd)  Zerfcbneiben  (fo 
bag  jebec  Stbeil  einen  ober  mehrere  Keime  behält) 
fehr  leicht  oermehren ; theiiS  fiten  fie  als  Stut* 
tnöUchen  an  einem  alten  4>auptfnoUen  unb  tön* 
nen  oon  biefem  ohne  ©chwierigteit  abgenommen 
unb  weiter  oerpflanjt  werben.  Oa  manche  Knol* 
len  bei  irgenb  einer  Setrounbung  leicht  faulen, 
gumal  wenn  ber  Soben  feucht  ifl,  fo  beftceut  man 
oor  bem  ©inpflangen  berfelben  bie  ©unben  mit 
puloerifirter  Kohle,  Kceibe,  troetnem  gehm  ober 
Ziegelmehl  unb  lägt  bie  Xbfcbnitte  guooc  oöUig 
abtrodnen. 

jtuoüenhlättecfci)it>amtn,  ifl  ein  ©ift* 
pilg;  er  hat  einen  rnetgen,  blaggelben  obec  grün* 
liehen  $ut,  ber  meift  mit  häutigen  ©d>uppen  be* 
fegt  ifl.  Oer  ©trunt  hat  unten  einen  Knollen, 
aber  feine  häutige  ©cheibe.  ©c  ifl  im  ©ornmer 
unb  #erbft  fehr  gemein  in  ben  ©älbern. 

ftnoilljuf,  ifl  ein  foldjer  J^uf,  auf  bejfen 
©anb  fid)  in  golge  oon  ^ufentgünbungen  jpoen* 
ringe  unb  ^>orntnoUen  geigen.  SRehr  bacübec 
f.  b.  Xrt.  9>lattb  uf. 

Ätiovf»  micb  oon  ©olb,  ©ilber,  Kupfer, 
SRefftng,  Sombad,  Kaltfpeife,  ^)orn,  ©Ifenbein  ic. 
oon  ©olb»  unb  ©ilberarbeitern,  ©üctlecn  unb  in 
Knopffabriten  gemacht.  0ie  fchÖnflen,  plattieren, 
oergolbeten  unb  oerfilbecten  Knöpfe  tommen  au* 
©nglanb.  S3on  ben  oergolbeten  englifd)en  Knöpfen 
gibt  es  einfach  oergqjbete,  boppelt  oergolbete  unb 
breifad)  oergolbete.  Ooch  läuft  babei  oiel  Setrug 
unter,  ©o  tommen  oon  ©nglanb  oerfflbertc 
Knöpfe  mit  bem  ©orte  Piated  (plattirt)  in  ben 
^>anbel,  welche  nicht  ‘/3  ber  ed>t  plattirtenKnöpfe 
werth  ffnb.  Setrügeriidje  engltfche  gabritanten 
erfanben  auch  bie  Kunfl,  burd)  Zintbämpfe  bie 
Oberfläche  ber  Knöpfe  mit  einer  Zintfarbe  gu 
Übergaben.  Oiefe  Knöpfe  werben  bann  nicht 
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bloö  wie  bie  witflfd)  echten  mit  bem  ©orte 
gilt  (oergolbet),  fonbern  fogar  double  gilt  (boppdt 
oergolbet),  ja  auch  wof)(  mit:  extra  strong  gilt, 
ober  gilt,  gilt,  gilt  (ertta  ftarf  oergolbet  ober  brei* 
fad)  oergolbet)  bejeichnet.  ©ehe  balb  »ergebt  bie 
©olbfarbe  biefer  Knöpfe,  unb  bann  etfdmnen  fte 
fchwarj.  ©iefem  Settug  bat  man  in  Snglanb 
burd)  bie  Srftnbung  eines  ßiquerö,  beö  Liquid  fest 
»on  Hfbton  tniSitmingham,  ju  fteuern  gefucht. 
Scrübvt  ein  SEropfen  »on  biefem  Siquer  ben 
Knopf,  fo  jeigt  ftd)  gleich,  ob  bie  berührte  ©teUe 
wtrflicheö  ©olb  enthält.  Sr  äupert  nämlt'd)  auf 
bieft'6  eble  Vtetall  gar  feine  ©irfung;  fobalb  er 
aber  unebleö  SDletall  trifft,  fd)wärjt  er  biefeö  au* 
genblicfltch.  Sine  foldje  «probe  läpt  ftd)  aber  auch 
febon  burd)  eine  tfuflöfung  bes  Kupferö  in  »er; 
bünntet  rauchenber  ©alpeterfäure  mit  einem  3u* 
fa§  oonKod)falj  anftellen.  Unoergclbete  Knöpfe 
»»erben  burd)  biefe  $)robe  fogleid)  gefchwärjt,  ed)t 
»ergolbete  aber  nicht. 

Knoppern,  ftnbet  man  auf  »erfeftiebenen  tfr* 
ten  »on  Sieben,  ©ie  ftnb  burd)  ben  ©ticb  ber 
Slattweöpe  oeranlapte  größere  ober  tleinere 
fugeiförmige  2tuöwüd)fe  an  ben  Slüfen  ober  Wel- 
chen bet  jorten  Sicheln  unb  fommen  mit  ben 
©alläpfeln  (f.  b.)  überein;  nur  ftnb  bie  Knop= 
pern  nicht  »nie  bie  ©olläpfel  faft  fugelrunb,  fons 
bern  unförmlich,  ectig,  größer  unb  bidjter.  «Steift 
haben  fte  eine  braungelbe  garbe  unb  noch  etwa«* 
»on  ber  Sichel  an  ftd).  3um  ©erben  hält  man  fte 
für  beffer  als  bie  ©alläpfel;  jum  gärben  bagegen 
haben  lef&tere  ben  Vorjug.  ©egenwärtig  pflegt 
man  ©alläpfel  unb  Knoppern  alö  einerlei  Ärt 
»on  ©etoächö  anjufehen  unb  »erfleht  unter  ©all: 
äpfeln  fowohl  bte  eigentlichen  ©alläpfel  als  auch 
bie  Knoppern. 

Knorpel,  ift  ein  btchteö,  bäutlicheö,  glattes 
©ewebe,  »oelcbeö  bte  3wifd)cnrdume  ber  .Knochen: 
»erbinbungen  auöfülit,  bie  ©elenfcnben  ber  .Kno* 
eben  übertleibet  unb  bie  feblüpfrige  ©elentfläche 
bilbet.  Knorpclgewcbe  ift  bie  ©runbform  ber 
Kno.hen. 

Knorpelftrfdben,  ftnb  eine  Klaffe  bet 
Süpftcfcben,  l.  mit  färbenbem  ©aft,  febwar* 
jer  unb  bunter  £aut  unb  hartem  glcifcb.  ©ie 
fd)»»arjen  Kn  otpelfir  fchen  erhalten  ihre 
gc|ttgfeit  unb  ihren  eigentlichen  ©cfcbmact  erft 
bei  »oller  3eifigung.  ©ei  gutem  ©etter  erhalten 
fte  ftth  lange  am  Saume,  bei  Stegen  wetter  fprin* 
gen  fte  aber  auf  unb  faulen  bann  mehr  alö  bie 
Herjfirfcben.  ©ie  »orjüglicbften  ©orten  ftnb: 
©ectbacher  Kitfcbe,  SEhränenmuöfateller  »on  9}?i: 
norfa,  purpurrothe  Knorpetfirfcbe,  üanget’6 
febwarje  Knorpelfirfcbe,  ©irfler’ö  febwar  jt 
Knorpelfirfcbe,  grope  febwarje  Knorpelfirfcbe  mir 
bem  fefteften  gleifd),  febwarje  fpanifche  Knorpel: 
firfchc,  grofe  fpäte  febwarje  Knorpelfirfcbe,  ©oc* 
tor  * Knorpelfirfcbe,  ©cbmibt’ö  grope  febwarj: 
braune  Knorpelfirfcbe.  SOttt  bunter  Haut 
unb  färbenbem  ©aft.  ©ie  »orjüglicbften  ©or: 
ten  ftnb:  bie  rothe  SJtaifnorpelftrfcbe,  bie 

frühe  Sernftetnftrfd)e,  bie  grope  griebtidjöfitfcbe, 
III. 


©peeffitfebe,  bunfelrothe  Knorpelfirfcbe,  ©oftor* 
per  Kitfcbe,  weipe  fpanifebe  Kirfcbe,  ßauermann’ö 
Kirfcbe,  ©roU'ö  bunte  Knorpelfirfcbe,  bunteö 
Jaubcnberj,  ©rogan’ö  weipe  Knorpelfirfcbe,  hot* 
länbifebe  grope  ^rinjefftn,  Süttner’ö  fpäte  rothe 
Knorpelfirfcbe,  $)erlEnorpelfirfcbe,  Slton’ö  bunte 
Knorpelfirfcbe,  bunte  Sothfirfebe,  Sütfner’ö  rothe 
Knorpelfirfcbe,  Hilbeöhetmet  ganj  fpäte  bunte 
Knorpelfirfcbe.  3u  ben  gelben  Knorpelftc* 
fchen  mit  nicht  färbenbem  ©aft  gehören : ©cn* 
neffm’ö  gelbe  unb  Süttner’ö  gelbe  Knorpel* 
firfchr. 

Knorpel*  ober  Knotenfranfbttt,  ift 

eine  Kranfhet't  ber  Sluteget.  Biefelbe  fteUt  ft  ei) 
»on  SJtitte  «Dtärj  bte  Snbe  «Dtai  ein.  ©ie  £hif« 
betommen  im  3nnern  Verhärtungen , unb  bie 
Kranfen  müfjtn  fogtdeh  »on  ben  ©cfunben  abges 
fonbert  werben.  9Äan  fann  bie  Oranten  in  mit 
frtfchim  ©affet  angefüUte  ©efäpe  bringen,  biefe 
allräalicb  reinigen  unb  baö  ©affer  erneuern. 

ähtorvclicim  ober  wirb  burd) 

längere  3eit  fortgefebteö  itoehen  ber  .Knorpel  er* 
halten;  er  gleicht  bem  .Knochenleim,  unttrfcheibet 
Reh  aber  »on  bemfelbtn  babureb,  bap  er  auö  feinen 
ßöfungen  burd)  Clucctftiberchlorib , ^)lattnchlorib, 
Shlor,  ©erbfäure,  2llfohol  unb  auch  burd)2tlaun, 
Slcijucfer,  Siftgfäure  unb  ©aljfäure  gefüllt 
wirb. 

Quoten,  finb  i.  an  bem  © ein  fl o ct  bies 
jeniaen  Sieben,  an  welchen  ftch  tm  grüt)jabt  bie 
2ri»baugen  anfe^en.  ©ie  .Knoten  werben 
nur  auf  i 2tuge  lang  gefchnitten.  2.  Änos 
ten  in  ber  Stuft,  ftnb  »erhärtete  runbliche 
©teilen;  fte  werben  »on  jungen  SOläbchen  unb 
grauen  oft  jufäUig  bemerfr  unb  mjt  ©orge  be* 
trachtet  ober  »crnacbläfftgt  unb  auö  ’jattet,  aber 
unpaffenber  ©cheu  oerheimlicht.  Stn  ©ruef, 
©top,  ©urf,  ©chlag  ober  anbere  unfanfte  Stn: 
wtrfungen  auö  ©cherj  ober  in  ®efd)äften  fönnen 
in  ben  jarten  ©ebilben  eine  folche  horte  ©teile 
oeranlaffen.  Vernachlafffgung  bcrfelben  fann 
grope  ©efahr  bringen,  ©o  lange  ber  .Körper 
fräftig  unb  junet)menb  ift,  lauert  biefeö  Ucbel  tm 
Verborgenen , benn  bte  erhaltenbe  Slaturfraft 
brüeft  eö  nieber.  9Äan  glaubt,  weil  eö  feine  Ses 
fchwerbe  mad)t,  fchabe  eö  auch  nicht,  »ergipt  cö, 
unb  fchon  nach  einigen  Sabre*1  ift  bet  .Knoten  auö 
einer  einfach  angefchwollenen  ©teile  ein  bi&ig  oer* 
härtetet  ftember  Körper  geworben,  bet  häufig  ab* 
unb  junimmt  wie  bie  Kräfte,  unb  ben  ftnfenbe 
Cebenöfraft  nur  üppiger  nährt,  ©aö  einjige 
»»ahrfcheinliche  Heilmittel  ift  bann  nur  eine 
fchmerjbafte  Operation.  3ebe  SJtutter  follte  ba* 
her  ihre  Töchter  warnenb  bamit  »ertraut  machen, 
bamit  fte  nach  äupern  ©ewatten  bie  Sruft  mit 
warmem  ©ein  unb  geiftigen  glüfftgfeiten  an  ber 
©teile  bähen  unb  bet  heftigen  ©chmerjen  gleich 
mehrere  Slutegel  anfefcen  laffe.  SJlan  »erhinbert 
baburd)  auf  frtfeher  3^hat  baö  Sntftehen  ber  Kno* 
ten,  weit  bte' Sähungen  bie  &bätigfeit  erhöhen 
unb  feine  ©toefung  julaffen,  bie  Slutentjiehung 
aber  bie  Sntjünbung  hebt,  welche  ebenfallö  Ur* 
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fache  ber  .Knoten  ifl.  Oft  aber  entfielen  bie  .Kno-- 
ten  ohne  alle  äußere  ©eranlajfung.  Weicht  fein 
«Wittel  $ut  Qcrweicbung  unb  3ertheilung  berÄno; 
len  bin,  fo  entfcbließe  man  ftcb  ju  ber  fitinen  Ope; 
ration  unb  laffe  ben  .Knoten  herauSfcbneibm.  ©e» 
fcbieht  bieS  nid)t,  fo  gebt  man  ber  fd)limmetn, 
öielleid)t  erfolglofen  Operation  in  fpdtern  fahren 
, entgegen,  gilt  bie  ©ehanblung  ifl  es  übrigens 
gleich,  ob  eine  fold)e  ©erf)ärtung  guts  ober  b6S= 
artig  ifl,  benn  jcbe  fotcbe  ©etbärtuug  muß  jer* 
tbeilt  ober  entfernt  merben , weil  auch  bie  gut; 
artigen  bei  ungünfligen  ©ebingungen  ErebSartig 
werben  fönnen.  Siefe  ©ebingungen  ftnb  ©cro; 
pbeln,  ©iebt,  empftnblicbe  melancbolifcbe  ©tim; 
mung,  mißoergnügtcS  geben,  ©hdoftgteit,  Un; 
fruebtbarfeit,  unterlafleneS  ©elbflfliüen,  Äufhören 
ber  ©eränberung  tc.  SaS  Uebergeben  in  .Krebs 
fünbet  ficb  burd)  bann  unb  mann  eintretenbes 
Süden,  ©rennen,  flüchtige  ©ticbe  unb  AnfcbweUen 
ber  ©efäße  in  ber  Umgegenb  an.  ©leiebgeitig 
wäcbft  bie  ©efebwulft,  mirb  flcinhart  ober 
böeferig.  (©gl.  auch  .Krebs.) 

finb  oerfebiebene 
Arten  oon  mehr  ober  weniger  runben  ©efd)wül; 
fltn , meicbe  ben  gcfcbmcUenen  ©rufen  ober  ben 
Äröpfen  gleichen,  ohne  baß  fie  ficb  abtr  an  brü; 
figen  ©teilen  oorfinben.  «Wan  unterfebeibet  fie 
nach  ihrer  oerfebiebenen  SBeicbbeit  in  ^>ontg;, 
©ein;  unb  ©pcctgefchmüllle.  ©ie  liegen  gewöhn- 
lieb  unmittelbar  unter  ber  Jpaut,  finb  gang  un; 
febmer  jbaft  unb  in  ihrem  Anfänge  immer  beweglich, 
©alb  maebfen  fie  febt  langfam,  balb  ft  br  fcbnell, 
unb  bisweilen  bis  gu  einer  bebeutenben  ©töße. 
«Wan  fuebt  fie  gu  gertheilen,  inbem  man  eine 
©albe  aus  Ocbfengatle  unb  ©eife  ober  eine  «Wis 
febung  oon  glticboiel  ©aumöl  unb  ©eife  mit 
4 «Wal  fo  oiel  SBaffer  auflegt,  ©rfolgt  ^iernad) 
bie  3ertbeilung  nicht,  unb  wirb  bie  ©efchwutfi 
bureb  ihre  ßuge  unb  ©röße  befcbwerlicb  ober  ge; 
fäbrlicb,  fo  muß  fie  oon  einem  äBunbargt  ausge; 
febält  werben. 

Sie  flüd)tigen  ilbeile  ober  baS 
©itumen,  welches  ©auch  unb  ftlamme  gibt, 
unb  ber  ©cb  wefelfieS,  welchen  bie  meifien 
Arten  ber  ©teinfoblen  gewöhnlich  enthalten, 
machen  biefelben  gu  oieten  Anroenbungen  un; 
tauglich;  burd)  @lül)cn  ober  SefliUation  im  ©er; 
fcbloffenen  ober  #alboerfd)loffenen  werben  beibe 
gcrflört,  wobei  ficb  £beer,  Ammoniaf  unb  ©aS; 
arten  erzeugen  unb  abfdmbcn,  unb  im  Wüdflanb 
bie  nur  oon  ben  flüchtigen  bituminöfen  Sheüen  tc. 
befreite  .Kohle  jurücfbleibt,  bie  nun  als  folme 
Äoaf  h‘ißt;  man  nennt  biefe  Operation  über; 
baupt,  obfebon  nicht  gang  richtig,  Abfcbwefiln. 
Sies  Abfcbwcfeln  ober  bie  fjabrifation  ber  Ä'oafs 
gefd)icht  für  bie  großem  ober  ©tücffoblen  meid 
in  «Weilern,  unb  nur  bie  f leinen  JCohlenßüden, 
ber  ©ruS,  werben  in  Oefen  ocrfoblt.  Sei  ber 
«Weileroerfohlung  wirb  auf  einer  Senne  eine 
fleine  Eegelförmige,  mit  oiclen  Cöcbern  oerfehene 
@ffe  oon  Riegeln  aufgeführt , mit  einem  f leinen 
bUchcrncn  Wof)c  oben  barauf,  bie  .Kohlen  meilcr; 


förmig  t>erum  aufgefd)id)tet,  bie  größten  in  ber 
Wäije  ber  @{fe  mit  ©ruS  bebeett  unb  nun  burd) 
bie  ©jfe  angegünbet;  auf  bie  ©ol)le  beS  ©ffen; 
fd)ad)teS  wirft  man  nämlid)  troetne  £olgfpäne 
unb  günbet  oon  oben  an.  ©ei  flarf  bactenben 
.Kohlen  erhält  ber  «Weiler  eine  3"  biefe  Serte  oon 
angefeuebteter  £ot)tenl§fd)e,  bei  anbern  wirb  feine 
Sede  gegeben,  fonbern  nur  nad)  unb  nad)  bie 
©teilen,  wo  feine  flamme  mehr  erfdmnt,  mit 
Cöfcbc  bebeeft;  wenn  bie  ©erfoljlung  beenbigt  ifl, 
wirb  ber  «Weiler  ooUfnbs  mit  SBaffer  gdöfd)t. 
@in  folcber  «Weiler  hat  gewöhnlich  14 — Iß'Suvd); 
nieffcr  auf  5'  #öhe,  unb  ber  ©ertufl  h,erbci  <fl 
im  Surcbfd)nitt  40  — 50%  oem  ©ewicht  ber 
rohen  .Kohlen  nach  «Waßgabe  ber  ©efebaffenheit 
oerfelben.  Sie  ©trfohlung  in  langen  Raufen 
ober  liegenben  «Weilern  hol  ficb  nid)t  fo  oortheil; 
haft  gegeigt.  Sie  Oefen  gum  ©erfohlen  finb  ge; 
wöhn(id)  runb  unb  oben  mit  einer  fleincn  ©ffe 
oerfehen;  ber  Äohlenoerlufl  ifl  hier  nicht  fo  be; 
beutenb,  tnbeflen  werben  gu  ©cbmelgproceffen  für 
bie  hohen  Oefen  tc.  immer  bie  in  «Weilern  oer; 
fohlten  .ftoafS  oorgejogen,  oieUeid)t  weil  bie  in 
Oefen  ergeugten  gu  bicht  unb  fejt  finb.  Sie.KoufS 
oon  ©lUttohlen  finb  leefer,  febwammig,  bem  Surd); 
gange  ber  guft  mehr  gugänglicb;  nur  wo  bie  Wes 
benprobufte  oon  ber  ©erfoafung  großem  ©Jerttj 
naben,  als  bie  Jfoflen  ber  Anlage  unb  ber  Unter; 
haltuug  ber  Oefen  unb  ber  Setrag  bet  h^hern 
Arbeitslöhne,  bürfte  bas  ©erfohlen  ber  nicht  ju 
fet)r  bactenben  ©teinfohlen  tn  Oefen,  wo  bie  guft 
Zutritt  hat,  ju  empfehlen  fein;  fehr  baefenbe,  fid) 
oufblähenbe  ©teinfohlen  eignen  (ich  überhaupt 
nicht  jum  ©erfohlen  in  Oefen.  Wicht  alle  ©tein; 
fohlen  eignen  fid)  überhaupt  $um  ©erfoafen,  unb 
eS  fommt  hierbei  fehr  nicht  bloS  auf  baS  ©erhdlts 
niß  bes  ©iaffer;  jum  ©auerftoff  in  ihnen,  fonbern 
auch  auf  ben  Afd)ingt'halt,  ber  oon  1— 20%  oer; 
febicben  fein  fann,  unb  auf  ihre  ©leiebartigfeit  an. 
Sie  ©actfof)lcn  eignen  fid)  oorjugSweife  h'erju, 
weniger  bie  ©infers  unb  ©anbfohlen , bcfonberS 
wenn  fie  bureb  Wiffe  unb  Jttüfte  fehr  jerfpaltet 
finb;  fleine  .Kohlen  eignen  ficb  ferner  nur  jum 
©erfoafen,  wenn  jic  ©aef fohlen  ftnb;  fehr  afchcn; 
reiche  ©teitifohle  fann  gar  nid)t  oerfoaft  werben. 
Sie  üJlenge  ber  ju  erhaltenben  iloatS  richtet  fid) 
nach  ber  ©efebaffenheit  ber  .Kehlen;  fie  beträgt  tm 
Suvd)fd)nitt  50 — 80%  bem  ©ewicht  nach,  ©aefs 
fohlen  mehr,  ©inter;  unb  ©anbfohlen  weniger. 
Sem  Waum  nad)  rechnet  man  im  Surcbfdmitt 
eben  fo  oiei  .KoafS,  als  rohe  .Kohlen,  ©ei  gleichen 
Afcbenmengen  leiflet  ein  gleiches  ©olumen  bicbtec 
unb  febwerer  ÄoafS  mehr,  als  eben  fo  oiel  loctere 
unb  leichte,  allein  bem  ©ewicht  nach  ftnb  bie  üh* 
ten  üor$u}iet)en.  ©raunfohlen,  bie  übrigens 
auch  nie  baden,  werben  feiten  oerfohlt.  SEorf; 
arten,  bie  nicht  oiel  Afcbe  liefern,  was  aber  fei; 
ten  berftall  ifl,  fönnen  allenfalls  oertohlt  werben; 
bie  Sorffohle  ifl  jeboeb  nur  für  ©lüh*  unb 
©cbweißfeuer  brauchbar  unb  ihre  Amoenbbarfeit 
bei  ©cbmelifeuern  eben  wegen  itjreS  meift  jlartcn 
AfchengefjaltS  überhaupt  fehr  befd)ränft.  ©eim 
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S3erFo£)ten  biß  SorfeS  inJDefen  ge»oinnf  man  auch 
nicht  mehr  Hohlen,  als  in  Weilern,  »Deshalb  lc^= 
tercö  ocrjujieben  ift.  Der  Hoaf  bilbet  eine 
fdjmarzgraue,  metallglänzenbe,  mehr  ober  me: 
niger  poröfe , bem  Bimsftein  ähnliche  Waffe,  bie 
nicht  abfärbt,  aber  zerbrechlich  unb  jerreiblicb  ift. 
Daß  fpejififche  ©eroidjt  ift  etmaß  geringer  als  baß 
ber  ©teinfchle.  Der  Hoaf  oerbrennt  fetjr  fd>roie= 
rig  unb  ohne  glamme,  oerbient  aber  unter  allen 
Brennmaterialien  ben  Bovzug,  wenn  nicht  ein  ju 
großer  ©chmefelgehalt  bcftelben  bie  Tfnroenbung 
unterlagt.  Der  Hoaf  ?ann  fornohl  jfur*#.ijung 
bet  3immer  als  ber  .Hochofen  unb  «Heftel  ange: 
roenbet  merben.  @r  oertangf,  um  mit  ber  größten 
©irfung  ju  oerbtennen,  eine  grojje  Dichtigfiit 
ber  Suft,  in  melcber  er  oerbrennt,  mufj  in  einem 
fpi$en  Raufen  in  bem  geuerungßtaume  aufge= 
fchichtet  mcrben,  unb  ba  er  balb  auSgeht,  mufi 
man  öfter  frifd)  nachlegen.  Die  einmal  gebrann: 
tenHoafß  fönnen  übrigens  nochmale  zur  Neuerung 
benufct  merben.  ©aß  bie  ^>eij!raft  ber  Hoafß 
anlangt,  fo  nimmt  man  alS  Wittelmertl)  an,  bafi 
(ich  bie  ^»eijfraft  guter  ©teinfohlcnfoafß  zu  ber 
Jpeijtcaft  ber  Jg>ol jfofjlen  oer^alte  »oie  65:73, 
ober  1 Pfb.  ©teintohlenfoafß  oermag  63  >pfö. 
©after  oon  0°  auf  80°  B.  $u  ermärmen- ober 
12  $pfb.  ©after  oon  80°  B.  ju  oerbampfen.  3u 
ber  ^»eijfraft  ber  ©teinfolften  oerhält  fich  bie  ber 
HoatS  mied): 75.  BraunfchlenfoafS  zeigen  eine 
gröfere^eijfraft  ülS©teinfohlen?oafß.  Daß  Ber: 
hältnifc  bet  erftern  ju  lefctern  ift  mie  70:65,  ober 
1 $>fb.  Braunfohlenfoafß  oermag  70  ^)fb.  ©af 
fer  oon  0°auf80°B.  ju  ermärmen  ober  17’/s 
^)fb.  fiebenbeß  ©after  ju  oerbampfen. 

Ai  obalt,  ift  ein  WetaU,  im  reinen  metal: 
lifchen  3uftanbe  grünmeifj,  ein  menig  in’S  Bötf): 
liehe  fallenb,  fchimmernb,  ftarf  glänjenb,  beinahe 
gut  gehärtetem  ©tahl  ähnlich,  härter  alS  Hupfer, 
aber  fo  brüchig,  bafj  er  leicht  puloeriftrt  merben 
fann.  @t  ift  ungefähr  8'/a  Wal  fo  fpejififch 
fchmer  alS  ©after,  mirb  oon  bem  Wagnet  ange: 
Zogen,  orgbirt  unb  fcbmiljt  fchmer;  erft  nach  bem 
®lühen  fchmilgt  er.  3ft  baß  geuet  ftatf,  fo  oer: 
manbelt  er  ftd)  in  ein  blaues  ©laß;  bei  noch  ftär: 
ferer  £ifce  cntiünbet  er  fich,  unb  tann  brennt  er 
mit  rother  glamme.  3n  ben  Jiobalterjen,  morauS 
man  ben  .Kobalt  geminnt,  befinbet  ftch  eine  grofic 
Wenge  2CrfentP.  Wan  finbet  ben  Hobalt  in  ©ach: 
fen,  Böhmen,  ©chlejTen,  Reffen,  Thüringen, 
S>landu,  ©ürtemberg,  am  £arz,  in  Bormegen, 
Ungarn  te.  ©aS  unter  bem  Barnen  Jfobalt  im 
Jpanbel  ooifommt,  ftnb  oerfchiebene  Hobalterze, 
mtlehe  balb  im  ganz  rohen  3uftanbe,  balb  nach  ber 
Böftung  oerfauft  merben.  3»  ihnen  gehören  oon 
jüglid)  ber  ©pießf  obaltunbber  ©lan  jf  obalt. 
Der  erftere  finbet  fich  balb  frgftallifirt,  balb  berb 
in  Bafjau,  Reffen,  Thüringen,  im  fächftfchcn  ©rj: 
gebirge,  Ungarn  tc.,  ber  lefctere  tommt  ebenfalls 
frgfialliftrt  unb  berb  in  ©chmeben , Bormegen, 
©chlcften  oor.  3n  ben  Blaufarbenmerfen  jieht 
man  aus  bem  .Kobalt  fomcljl  für  bie  gemöhnlichen 
Walereien,  als  aud)  inSbefonberefür  biegagence:, 


©teingut:  unb  Porzellanmalerei,  für  bie  ©mail: 
färberei,  ©lasfärberei  bie  bauerbaftefte  blaue 
garbe,  3affer  unb  ©malte  (f.  b.). 

Alobnftot*ht>uI,  chemifch  reines,  mie  es  bis* 
meilen  jur  ©rjeugung  zarter  garben  angnoenbet 
merben  mu§,  ftellt  man  am  Bcften  nach  Ciebig 
bar,  inbem  man  1 Sfjeil  geröfieteS  unb  gepuloer: 
teS  Äobaiterj  mit  3 Steilen  jioeifach  fchmefel: 
faurem  Hali  ergibt,  bis  feine  ©dnoefelfäure  mehr 
entmeicht.  Die  erfaltcte  Waffe,  »reiche  auS  fchmes 
felfaurem  Hali,  fchmefelfaurem  Hobaltorgbul  unb 
unlöslichen  arfeniffauren  ©al*en  befteht,  mirb 
mit  ©after  außgezogen  unb  bie  Söiung  zur  2£b: 
feheibung  bee  möglichermeife  oorhanbenen  ©ifen« 
mit  etmaS  Hobaltorgbulhgbrat  bigerirt.  Die  oon 
bem  auSgefchiebenen  Sifenorgbulbgbrat  abfiltrirte 
Söfung  mirb  bureb  EohlenfaureS  Batron  gefällt 
unb  ber  entftanbene  Stieberfchlag  nach  bem  2tus: 
»oafchcn  geglüht. 

JfDbaltuIttamarüi,  ift  eine  aus  Shcnerbe 
unb  Hobaltorpbul  beftehenbe  garbe.  ©eine  93or: 
lüge  finb  folgenbe:  1.  ©S  oerliert  feinen  febönen 
garbeton  meber  in  Sicht  unb  ©ärme,  noch  in 
geuebtigteit  ober  tfuebünftungen  ber  oerfchieben: 
ften  2lrt.  2.  ©S  mirb  burd)  faure  2iuSbünftungen 
nicht  zcrfefet,  nicht  meifjlid)  unb  oeränbert  bie 
garbe  felbft  burd)  bie  ftärffte  ©äure  nicht.  Diefe 
Borzüge  fiebern  bem  Hobaltblau  feinen  bleibenben 
©erth  unb  feine  ftete  Tlnmenbting,  mo  es  barauf 
anEommf,  eine  unter  allen  Berhältniften  bauet: 
hafte  garbe  hrrzuftellen.  golgenbcS  Berfahren 
ift  basjenige,  baS  ben  oortrefflicbften  Hobaltultra: 
marin  liefert : 3n  einem  irbenen  ober  bleiernen 

©efäfje  merben  12  $pfb.  eifenfreier  Tflaun  aufge: 
(oft,  bie  foctenb  f>ex'6e  Söfung  in  eine  2'/2 
hohe  unb  1 */s  ©Uen  meitc  Hufe  gefchütfet,  bie  bis 
Zu  Vs  mit  ganz  reinem  eifenfrtien  ©after  anges 
füllt  »ft.  hierauf  mirb  bie  Sbonerbe  mit  einer 
reinen  Halflöfung  (©eifenfuberlauge)  gefällt,  bie 
Hufe  mit  ©after  gefüllt,  baß  ©anze  ftehen  laften, 
baß  flare  überftehenbe  ©after  abgegoften,  mit 
frifchem  ©after  erfe^t,  mieber  abgelaften  , bis  baß 
falzfaure  Bargt  (ßhlorbargt)  feinen  ©ehalt  an 
©chmcfilfäure  mehr  anzeigt.  Bun  mirb  1 9>fb. 
Hobalforgbhöbrat  in  3 $>fb.  22gräbiger  (nach 
Beaume)  ©aljfäure  aufgelöft,  jur  Sroctene  abge: 
bampft,  »nit  6 ^)fb.  ©alzfäure  »oieber  aufgelöft 
unb  ber  ©inmirfung  oon  ©cbmefelmafterftoff  auß: 
gefegt,  um  etmaige  beigemengte  frernbe  Wetalle 
außzuüheiben ; man  filtrirt,  bampft  eß  mieber  biß 
Zur  Sroctene  ab,  löft  eß  oon  Beuern  im  ©after 
auf,  unb  zmar  fo,  ba§  bie  Tluflöfung  bei  14°  B. 
Semperatur  12°  am  ©topp.  Aräometer  %etgt,  «oo 
man  bann  beiläufig  9 — 10  ^)fb.  Tluflöfung  erhal: 
ten  mirb.  Bachben»  biefe  Borarbeiten  beenbigt 
finb,  merben  6,  8,  10,  13^)fb.  bieferHobaltlöfung 
je  nachbcm  man  eine  feilere  ober  bunflere  garbe 
Zu  erzeugen  münfeht,  in  einem  ^Jräzipitirftänbchen 
bei  ftarfer  Berbünnung  mit  2f e^falmiaS  gefällt, 
jebod)  muü  hier  Tlcht  gegeben  merben,  ba&  nicht 
Zu  oiel  ©almiat  zugefefct  merbe,  »oeil  in  biefem 
gaUe  fid)  mieber  Hobalt  auflöft ; bet  erhaltene 
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StieberfAlag  wirb  gut'außgewafAen , bann  unter 
ftetem  Umrübren  in  bie  im  ©affet  ganj  fein  »er: 
ttjeilte  Sbonerbe  auß  12  ^)fb.  Xlaun  gefAüttet, 
unb  baß  Umrübren  ununterbrochen  l/3  ©tunbe 
lang  fortgefefct.  Slun  Io§t  man  bieglüffigfeit  ficb 
fe&en;  nimmt  fie,  naAbem  bie«  gefehlten , eine 
töfbliAe  gärbung  an,  fo  beweift  bie«,  baß  (ich  et; 
waß  Äobalt  aufgelöft  t>at/  unb  man  nuiß  noch 
eine  geringe  SJlenge  tfebfalmiaE  jufeßrn,  bie  glüjs 
jtgfeit  fiA  wicber  Eiären  (affen,  abjitben  unb  noch 
einigemaie  mit  frifAem  2Baffer  aufgießen.  ©er 
bann  enblicb  erhaltene  StiebcrfAlag  mirb  auf  feine 
8einrranb  $um  Hbtropfen  gebracht,  gepreßt,  in 
einet  troetnen  ©tube  in  irbenen  ©Aüffiln  g»troct: 
net,  in  irbenen  Siegeln,  am  ©eften  in  ©alben: 
bürget  Dleumfolben,  einer  2— 2V2flünbigen  Slott)* 
glübbibe  außgefefct,  wobei  *u  beobachten,  baß  in 
bem  ©edel,  womit  biefelben,  um  baß  ^»ineinfaUrn 
oon  Unreinigfeiten  ju  oermtiben,  oerfd>loffen  unb 
gehörig  mit  2ebm  ocrElebt  finb,  Eieine  Söcbir  fiA 
beftnben  muffen,  um  ben  entweicbcnben  ©aßarten 
baß  Gntweicben  möglich  $u  machen.  Stach  bem 
©rfalten  wirb  ber  erhaltene  Ultramarin  auf  einer 
©fühle  fein  gemahlen,  gitrodnet  unb  gefiebt,  wo 
bann  12  $)fb.  Äobaltauflöfung  bie  feinfle  ©orte 
unb  6 93fb.  bie  bfüffe  abgeben ; baß  erhaltene 
^robuEt  beträgt  burAfAnittliA  2 ^)fb. ; bei  ben 
beiben  erften  ©orten  oft  4 — (»Coth  mehr,  ©amit 
baß  ©erfahren  gut  gelinge,  finb  oor  2UXi m fol= 
genbe  ©ebingungen  unerläßlich:  1.  muß  baß 

Äobaltojcpb  mögliAft  nictelfrei,  2.  bas  SBaffcr 
Elar,  rein  unb  eifenfrei  fein;  3.  bie  größte  Steins 
lichEeit  beobachtet  werben.  4.  ffieim  StieberfAias 
gen  beß  tllaunfobaltorpbcß  muß  auf  bie  gehörige 
©erbünnung  forgfältig  2lAt  gegeben,  unb  enblicb 
K.  baß  anbaltenbe  Stühren  beim  ©tifchen  ber  bi i= 
ben  Sticberfchläge  nicht  untcrlaffm  werben.  $>boe: 
pborfaureß  Äobaltorpb  unb  Shonetbe  (im  ©er- 
hältniffe  oon  1 ju  8 gemengt)  gibt  baß  Sh«' 
narb’fche  ©lau  (nach  bem  (Srfinbet  Shfnarb 
fo  genannt),  auch  eine  feböne  ©orte  beß  Kobalts 
ultramarinß. 

&obaItwerfltftiuiö,  wirb  eben  fobehanbelt 
wie  bie  2frfen iEoergiftung  (f.  b.). 

Äorfiavvornt,  tragbnrcr,  Grfinbung 
©arebap’ß  in  SßSien  , für  2 — 12  unb  mehr  ©et: 
fonen,  nimmt  einen  Staum  oon  15  3oIl  ein,  rooju 
jeber  ©tuhl,  Sifcb , jeher  SBinEel  beß  £aufeß  ober 
3immerß  geeignet  iff.  3n  biefem  Apparat  Eann 
eine  SJtabljeit  oon  ©uppe,  gleit'A  nebft  anbern 
Stcbengerichtcn , auch  ©raten  bereitet  werben, 
©aß  ÄoAen  verrichtet  ganj  allein  ein  ©iebebab 
bei  fo  geringem  2lufwanb  an  ffirennffoff,  baß  fich 
bie  Äoften  beß  Untern  für  eine  gan^e  ©tahljeit 
nur  auf  3 Pfennige  belaufen,  ©aß  ÄoAen  in 
biefem  Apparate  hat  bie  befonbern  ©ortheile,  baß 
baffelbe  gleichmäßig  oor  fich  geht,  baß  bie  nähren: 
ben  ©teffe  nicht  oerbunffen,  bie  außjiet)baren 
©toffe  im  ^Ceifcbe  unb  in  ber  gletfAbrühe  per* 
einigt  bleiben  unb  bie  ©peifen  einen  außgejeiA* 
neten  ©efAmad  unb  Sßohlgeruch  erhalten,  ©ics 
fer  Apparat  eignet  ftd)  wegen  feineß  geringen 


Umfange«,  feiner  Stiinlitbfeit,  ßleganj,  leichten 
^>anbhabung  unb  ©erpacEung  fowohl  für  fleine 
alß  große  #außbaltungen.  @r  beflebt  auß  einer 
großem  ober  Eliinern  ooalen  ©lecbbüchfe,  mit 
einem  Feuerrohr  oerfehen,  in  welchem  £oljfoblen 
brennen , wobureb  baß  im  ©efäß  befinbliche  SBafs 
fer  jumÄ'ochen  gebracht  wirb.  (Sine  jrneite  runbe 
©üchfe,  mit  gleifA  tc.  gefüllt,  wirb  in  baß  große 
©rfüß  in’ß  SBaffer  geflellt;  auf  bemfelben  ruht 
wieber  ein  anbereß  ffileAgefäß  für  baß  *u  tochenbe 
©emüfe.  Sieben  bem  geueirobt  beftnbet  ficb  ein 
britteß  ©eratb,  in  welchem  gebraten  ober  gebaden 
wirb,  fo  baß  man  alfo  ju  gleicher  3eit  unb  mit 
bemfelben  geuer  eine  SDtabljeit  oon  ©uppe,  gleifcb, 
©emüfe,  ©raten  ober  eine  ©lehlfpeife  bereiten 
Eann. 

äoeftbiiefter,  Hnb  ©üAer,  in  benen  bie  ©es 
reitung  ber  oerfchiebenartigen  ©peifen  unb  ©es 
tränEe  gelehrt  wirb.  @ß  gibt  eine  große  SJlenge 
folcher  ©ücher,  oon  benen  jeboch  bie  meiflen  einen 
fet>r  geringen  2Bertb  haben.  ®ie  brauchbaren 
ÄoAbüArr  bürften  folgenbe  fein:  SJlagbeburgi: 
id)eß  ÄoAbudi.  3 ©be.  SDlit  Äupf.  Sföagb.  1838. 

— ©obow,  o.,  ÄoA*  unb  SBirthfchaftßbucb.  2 
üble.  4.  Äufl.  ©onberßh.  1842.  — Wibrecht, 
thüringifcheß  Kochbuch,  ©rfurt  1839.  — ©lod, 
einfache«  JtoAbuA.  ©logau  1838.  — #auptner, 
ÄoAbuA  für  alle©tänbe.  ©erlin  1838. — ©leim, 
batcrfcheß  JfoAbuA.  7.  2fufl.  ©remen  1840.  — 
©cftler,  SBicner  ÄcAbuA.  36. 2fufl.  ©Jien  1839. 

— Älatuß,  oie  fleh  felbfi  bclehrenbe  AöAin.  5. 2lufl. 
£anau  1836.  — Steueffeß  unb  einfachfteß  Äoch* 
buch.  13.  2lufl.  Ceipjig  1838.  — llugßburgifcheß 
Äochbuch.  19.  2Cuf(.  2fugßburg  1834.  — Jpams 
burgifcheß  Äochbuch.  9.  llufl.  8üneburg  1839. 

— Sliebers  unb  oberfächftfcheß  Kochbuch.  7.  2fufl. 
8eipüigl835.  — Dberrheinifcheß Kochbuch.  5.  Jlufl. 

— ^pefther  allgem.  Kochbuch.  3.2lufl.  3>efib  1839. 

— ©chwäbifcheß  Jfod)buch.  Sterlingen  1834.  — 
Jfonig,  ©eiff  ber  ÄocbEunfl;  httaußgegeben  oon 
o.  Slumohr.  2.  Hufl.  — ßehmann,  nüblicheß 
©uch  für  bie  Jtüche.  6.  2f ufl.  ©reßben  1838.  — 
SJleirner,  neue«  8eip$iger  Äcdibud).  8.  2Cufl. 
ßeipjig  1836.  — Slpb  / fchweijerifcheß  .llochbuch. 
2.  2f ufi  — Steucfteß  Äartcffelbuch.  @rfurt  1840. 

— ®ie  neueffen  oerbefferten  Äochapparate.  SJlit 
1 STaf.  Dutblinb.  1838.  — Jg>effifche«  Äocbbuch. 
OTarburg  1840.  — jfartoffelfochbuch.  3.  ufl. 
©ieimar  1840.  — ©chleftfcheß  Äochbuch.  ßanbßs 
hut  1841.  — SDlitauer  Äocbbuch.  SJlitau  1841. 

— StunbeU,  englifAeß  ÄoAbuA.  Ulm  1841.  — 
©obrer,  greiburger  Äochbuch.  2.  Äufl.  greiburg 
1842.  — Snnghiö,  allgemeine«  bcutfAeß  ÄoA^ 
buA.  ©erlin  1842.  — ©chiller,  fübbeutfAeß 
ÄoAbuA.  ©tuttgart  1843,  — ©uppe,  ©emüfe 
unb  gleifd).  4.  2Cufl.  ©armftabt  1842.  — gürfi, 
ooUftänbige«  ÄoAbuch«  3.  2lufl.  ©tuttg.  1842. 

— ©eifenberger , oollftänbiaee  baierfAeß  ÄoA: 
buA.  16.  Äufl.  Slürnberg  1844.  — Tlnweifung 
nur  ©ereitung  bet  SOlehlfpeifen.  ©erlin  1844.  — 
Ääflner,  SEiroler  ÄoAbuA.  Snnßbrud  1844.  — 
©irfmeper,  ÄoAbuA  fücÄranfe.  Slürnbergl845. 
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— Hauptner,  bie  HauSmannSfofl.  23er*.in  1844. 

— ©ngelbarbt,  9latbgeber  in  berKücbenötonomie. 
Dflerpbe  1845.  — Klöfreapte,  bir  beflcn  unb  bils 
ligflen.  2Ciiebacb  1845.  — Kochbuch  für  bie  beut* 
feben  BjlfeeproDingen  9iufjlanb6.  Borpat  1844. 

— Kücbentalenber  auf  alle  Sage  im  Sabre.  2. 
2f ufl.  ©ulgbacb  1845.  — ©cbmägermann , norbs 
beutfcbeS  Kochbuch.  Hannooer  1845.  — 9?icbtcr, 
bie  fleine  beutfebe  Köchin.  7.  2fufl.  Hamburg 
1846.  — ©artori,  bie  fd)mäbifcb:baierfcbe  Küche. 
2fu06burg  18-46.  — ©enft,  bie  beutfebe  Koch- 
?unft.  ©ebaffhaufen  1846.  — *3ais, 

unb  (Srbaltung  ber  ©etränfe.  Tübingen  1846.— 
SBlocf,  neues  einfaches  Kochbuch.  4.  2fufl.  ©los 
gau  1847.  — Kochbuch,  neue«  mecflenburgifcbes 
©cbmerin  1847.  — Bie  Sffiitbpretf ocbtunfl.  93reSs 
lau  1847.  — Wiermann,  bie  bolfleinifcbe  Kochin. 
Sütjenburgl847.  — BaoibiS,  23ereitungbeS  9?ofi: 
fleifcbeS.  ßlberfelb  1848.  — Kümicbcr,  bie  Kar: 
toffelfücbe.  Konflang  1818. — gebmann , Koch: 
bud)  für  mittle  unb tleincHauSbaltungen.  4.2lufl. 
Seipgig  1847.  — ©cbeibler,  allgemeines  beutfcbeS 
Kochbuch.  13.  2fufL  SBerlin  1849.  — Kod);  unb 
Haushaltungsbucb,  meflphälifcbeS.  3.  21ufl.  9D?it 
6 SEaf.  fünfter  1849.  — Kocbrccrpte,  1050. 
3ülid)  1849.  — Siegel,  bürgerliches  Kochbuch. 
Seipgig  1850.  — Siebter,  bie  fleine  beiit|cbe  Kö-- 
d)in.  11.  2Cufl.  Hamburg  1841.  — ^»enje,  Kate: 
cbiSmuS  bet  Kocbfunfl.  9)?it  54  Xbbilb.  Seipgig 
1854.  — SOfarolb,  baS  2123(5.  ber  Küche.  Seipgig 
1853.  — Kühler,  Hausfrauen  s 23reoier.  get'p: 
gig  1854. 

Sorbett.  Bie  Kocbfunfl  ifl  in  ber  9tegel 
2fngelegenbeit  ber  Hausfrau,  melcbe  ihrer  SBirtb: 
feboft  felbfl  oorflebt  tint>  ©egenflanb  bes  bäuS: 
lieben  Unterrichts  junger  SWäbcben.  Bie  Koch: 
funfl  erforbert  notbmenbig  Diel  Umficbt,  auch  in 
Hinftcbt  auf  Srfpatnifi  unb  genaues  Tlufmerten 
auf  eine  OTenge  oon  Bingen,  melcbe  auf  baS  ©e* 
ratben  ber  ©peifen  ©influfj  haben,  ©ie  ifl  inbefj 
febmer  unter  Regeln  gu  bringen  unb  mirb  eigents 
Heb  mehr  burd)  Uebung  als  aus  23ücbern  erlernt, 
obgleich  auch  fcbriftliebe  llnmcifungen  unb  23es 
lebrungen  aus  K o cb bücb ern  (f.  b.)  nicht  ohne 
Wu$en  ftnb.  2Bei  ber  Kocbfunfl  fommt  eS  nicht 
allein  auf  bie  S3efanntfcbaft  mit  ben  Währung s* 
mittein  (f.  b.)  unb  ihre  23orbcreitung  gur  .Rüche 
mit  ©cmürgen  unb  anbern  ©peifegutbaten , fon: 
bern  auch  auf  ©abrnebmung  einer  SJlenge  oon 
Wüdficbten  an,  bie  ftcb  nad)  Dertlicbfeit,  Sabres 
geit,  $>etfönlid)feir  unb  anbern  93crbältnif[m  Der: 
febiebenartig  barbicten;  auf  Seirung  ber  geutrung 
beim  Kochen,  auf  bie  Sänge  ber  £eit,  in  ber  eine 
©peife  bem  geuet  auSgefcht  mirb,  auf  bie  23er: 
baltniffe  bet  3utbaten  gu  ben  ©peifen,  melcbe 
nach  bet  23erfd)iebenbeit  ihrer  Dualität  ebenfalls 
oerfebieben  ftnb.  JBefonberS  gehört  auch  .Rennt: 
nifj  ber  geuerflätte  (f.  Küche,  Koch  Öfen,  Kod)* 
herbe)  unb  IfuSrrabl  bes  23rennmateriaiS  (f. 
Heijung),  bieKenntnifj unb  2fuSmabl ber Koch* 
ge  rät  he  (f.  b.)  nach  bem  Qfrforbernifj  befonberer 
©peifegubereitungen  mefentlid)  gut  ©icberbeit  bes 


©elingenS  berfelben.  23or  2fllem  ifl  babei  auch 
auf  ben  ©tfebmad,  ben  SebenS:  unb  ©efunbbeits* 
guflanb  beften , für  ben  bie  ©peife  gubereitit  mers 
ben  foll,  Wüdficbt  gu  nehmen.  SRan  fann  ficb 
beshaib  nicht  immer  nach  ben  Wcgeln , melcbe  in 
ben  Kochbüchern  angeführt  ftnb , ftreng  richten; 
ber  2lppetit  ifl  gar  gu  oerfebieben.  SDtancbe  fßers 
fonen  fönnen  gar  feine  -Jmiebtln,  anbere  gemiffe 
©tmürge  nicht  effen;  barum  ir.ufj  man  bei  bem 
Kochen  auf  bie  SEifcbgenofftn  JRüdficbt  nehmen 
unb  baS  meglaffcn,  maS  bem  ©aumen  gumiber  ifl. 
Baffelbe  gilt  Don  ber  SButter,  bie,  menn  fie  nicht 
oertragen  merben  fann,  bureb  irgenb  ein  gett  gu 
erfe&en  ifl.  93gl.  übrigens  bie  2lrt.  Ko  d)  regeln, 
23rat*n,Bampffocben,  ©peifefammer, 
Köchin,  bie  oerfebiebenen  WabrungSmittel  unb 
bie  oerfebiebenen  Kocbrecepte. 

&od)flefdbim.  3um  Kochen  ftnb  oiclerlei 
©efebirre  nöthig.  3unachfl  mufj  man  oerfebiebene 
2trten  oon  köpfen  haben.  2tm  SBichrigflen 
barunter  ifl  ber  gleifchtopf  (f.  b.).  KISbann 
braucht  man  oerfebiebene  2(rtrn  oon  Kaff  er  ölen 
(f.  b.),  eine  Pfanne  (f.  b.)  gum  JBacfen  unb 
9töflen  unb  eine  23ratpfanne  (f.  b.).  Biefe 
ftnb  bie  micbtigflcn  Sopfe  unb  Pfannen , bie  man 
in  oerfebiebenen  ©röfien  haben  unb  bet  $>etfonens 
gahl  anpaffen  muf , für  bie  man  gu  foeben  unb  gu 
braten  hat.  9!Ran  rechnet  gemöbnlicb  auf  1 SRann 

Va ^fb.^jflctfcb,  auf 

2£u|er  biefen  ftnb  nod)  mancherlei  ©efebirre  unb 
©eräthe  nöthig;  gunäcbft  Wäpfe  oon  oerfchiebes 
ner©rö§c,  bie  mohlgeorbnet  auf  bem  ©cbüffclbrrte 
aufgeflellt  fein  muffen;  gÖffcl  in  oerfcbiibener 
®rö§e,  einige  oon  ©lech,  anbere  oonHolg,  in 
einem  blechernen  goffelbaltit  befinblidi;  cinSReibs 
eifen,  ein  H°öel  (f.  b.),  eine  ©ebippe  (f.  b.) 
gum  Kucbenmenben  ; ein  9t  ab  eben  (f.  b.)  gum 
trennen  bes  Xeigs,  ein  tleiner  23efcn  gum 
©cbneefcblagen , ein  23acfbrct,  9iollholg  unb 
Srortenbret  (f.  b.),  ein  23utterpinfel, 
oerfebiebene  gor  men  gum  SEeigausflecben , ein 
©affeletfen  (f.  b.),  eint  Kartoffelguetfcbe 
(f.  b.),  ein  ©afferfeffel  (f- ö.),  ein  Hades 
b r e t (f.  b.) , ein  H ° d e m e f ft  r Cf-  ö.)  »c.  Sine 
nicht  unmiebtigegrage  in  SBetreff beS  KocbgefcbirrS 
ifl  bie:  Db  man  bloS  irbene  ober  aueb  metallene 

Kocbgefcbirre  anfebaffen  foll?  Biefe  grage  ifl 
bahin  gu  beantmorten,  baf  man  beiberlei  Ärten 
oon  Kocbgrfcbirren  haben  mu§;  namentlich  ifl  cS 
gut,  menn  man  bei  jenen  ©peifen,  bie  mit  SDtild) 
ober  ©fftg  bereitet  merben,  irbene  ©efebirre  in 
ICnmenbung  bringt,  ©onfl  ftnb  aber  metallene 
Kocbgefcbirre  oortheilhafter,  meil  biefelben  — obs 
febott  in  ber  Änfcbaffung  theurer  — meit  halt* 
barer  ftnb  unb  meil  in  ihnen  baS  SBaffer  fcbneller 
foebt,  als  bieS  in  irbenen  ©efebitten  ber  gall  ifl, 
mit  jenen  alfo  auch  eine  Srfpatnifj  an  23rennfloffrn 
oerbunben  ifl;  nur  haben  bie  metallenen  ©efebirre 
ben  Wacbtheil,  bat)  in  ihnen  menig23rübe  erhalten 
mirb.  23gl.  übrigens  bie  2Crt.  23leigefcbirre, 
©maillirte  ©efebirre,  23lecbgefd)irre/ 
©iferne  ©efebirre,  Haf4etne  ©efebitte. 
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3rbene  ©efchirre,  ©lafurs,  .Rupfer;, 
SJteffings,  Zinn;,  Äochgefcbirre. 

&ocf)t)frb.  Die  ©inrichtungcn  beß  Äod); 
ßerbeß  finb  oerfchieben  unb  richten  fict)  in  ber 
Siegel  nach  ben  2tnffd)ten  ber  Äßd)in.  Sinige 
gießen  ben  ©parßerb  (f.  b.)  oor;  bed)  ift  ber; 
felbe  nur  noch  wenig  oerbreitet ; in  ben  meiften 
.Rüchen  trifft  man  noch  ben  gewöhnlichen  Äod)= 
ßerb.  @in  guter  .Rochßerb  muß  folgenbe  (gigens 
fchaften  ßaben:  1.  @r  muß  fo  groß  fein,  baß  bte 
Zubereitung  bet  ©peifen  für  ben  Sebarf  ber  gas 
milie  oßne  SinfcbränEung  gefebeßen  Eann.  Dabei 
iff  aber  mieber  bavauf  gu  feßen,  baß  ber  $erb  nicht 
gu  groß  werbe,  weil  fonff  ber  Z>®ecf  ber  £olgs 
erfparniß  nicht  erreicht  werben  fann.  2.  Die 
geuerung  muß  fo  eingerichtet  fein,  baß  bte  £iße 
beß  geuerß  am  ©tärEffen  auf  bte  Äochgefchirre 
mirfe,  baß  bie  ffraßlenbe  #i$e  burd)  gut  ange= 
brachten  3ug  oon  bem  Stoffe  auß  in  ben  .fberb 
ßinetnfchlage  unb  ben  .Kochenben  nicht  beläffige, 
baß  alfo  bie  Ä'raft  beß  geuerß  eingig  barauf  ßins 
wirte,  bie  ©peifen  fcbneU  gum  .Rochen  gu  bringen, 
oßne  burd)  feßlerßafte  (Sonffruction  ber  Züge  oiel 
»trloren  geßen  gu  (affen , ober  gar  gegen  bie  (Sin; 
feuerungßtßüre  gu  fchlagen.  3.  Die  geuerung 
muß  ferner  fo  eingerichtet  fein,  baß  baß  .Rochen 
nicht  aUein  mit  bem  möglichff  geringen  tfufwanb 
non  Srennmaterial,  fonbern  auch  in  Eürgcffer 
Zeit  gefeßeße.  4.  Der  Stauch  beß  geuerß  muß 
leicht  unb  oßne  ©törung  abgefüßrt  werben  unb 
barf  bie  .Rüche  nicht  anfüUen,  bem  A'ochenben 
nicht  befcbmcilich  werben.  5.  Dabei  muß  ber 
£etb  fo  ernffruirt  fein,  baß  baß  .Rochen  nicht 
allein  reinlich , fonbern  auch  bequem  gefebeßen 
lann.  6.  Snblicb  iff  eß  gut,  bie  Stauchableitung 
mittelft  eineß  Stoßreß  in  ben  .Ramin  gtt  füßren, 
bamit  Ußterer  gefchloffen  werben  Eann,  woburch 
nicht  allein  bet  3u0  beförbert,  fonbern  auch  bie 
.Rüche  gang  frei  oon  Stauch  unb  im  SBinter  warm 
geßalten  werben  Eann.  ©eiten  finbet  man  alle 
biefe  (Sigenfchaften  bei  einem  Äocßßerbe  oereinigt; 
ffe  ffnb  ßäuffg  fo  mangelßaft  conffruirt  unb  geigen 
eine  folcbe  UnEenntniß  ber  erffen  ©runbfä&e  ber 
geuerungßfunbe,  baß  ffe  meiff  eben  fo  oiel  Sörenns 
material  erforbern , als  baß  .Rochen  bei  offenem 
geuer.  Die  Jpauptfacbe  bei  ber  2Bnßl  eineß  jeben 
guten  ßerbeß  iff  offenbar  bie  gweefmäßige  (Sin; 
tßcilung  ber  JPCod)gefchirre,  wie  fie  für  ben  Sebarf 
ber  ^auößaltung  nötßig  unb  für  ben  Äochenben 
bequem  iff,  unb  bann  eine  auf  ©achEenntniß  bes 
rußenbe  ©ins  unb  Ummauerung  beß’  Jperbeß. 
Diefeß  (Sin;  unb  2lufmauern  beß  Jpcrbeß  iff  wichs 
tiger,  alß  man  auf  ben  erffen  2£nfd>cin  glaubt. 
@6  Eommt  nur  gu  ßäuffg  oor,  baß  ber  (Sine  einen 
•fperb  lobt,  wäßrenb  ber  tfnbere  einen  Jgt rb  berfels 
ben  2frt  tabelt.  Daß  fehlerhafte  (Sinmauern  trägt 
in  folchen  gälten  in  ber  Stegei  bie  ©chulb,  ober 
ber  Stoff  iff  halb  gu  ßod),  balb  gu  tief,  halb  gu 
naße  an  ber  tfußmünbung  beß  Stoßreß  gelegen, 
ober  bie  Züge  ffnb  nicht  geßörig  geführt,  ober  bie 
Stauchabgugßroßre  geßen  nicht  weit  genug  in  ben 
.Ramin  ßinauf,  woburd)  baß  geuer  nicht  ben 


gehörigen  3ug  ßat.  3u  einem  guten  geuer  iff  ein 
©trom  atmofpßärifcber  Suft  unentbehrlich ; ein 
ßellbrennenbeß  geuer  iff  ein  guteß  unb  gugleich 
ßaueßälterifcheß.  (Sine  lebhafte  Verbrennung 
wirb  burd)  einen  möglichff  Eräftigcn  ßuftgug  ges 
wonnen ; burch  lebßaffe  Verbrennung  wirb  aber 
auch  guglcid)  bie  ooUEommene  Verbrennung  beß 
Srennmaterialß  unb  femit  bie  größte  (Sntroicfelung 
ber  SBärme  oeranlaßt,  alfo  Srennmaterial  ges 
fpart.  (Sß  iff  baßer  eine  irrige  Meinung,  baß 
eine  geuerung,  bei  ber  baß  Srennmaterial  rafch 
unb  Etäftig  oerbrennt , eine  fofffpielige  fei.  Um 
ein  ßellbrennenbeß  geuer  gu  ergielen,  iff  eß  nötßig, 
baß  baffelbe  auf  einem  Stoffe  brenne,  unterhalb 
welchem  ein  3ffd)enloch  angebracht  iff,  baß  bem 
Stoffe  bie  gut  Verbrennung  nötßige  ßuft  gufüßrt; 
ferner  iff  ein  guter  ©chornffein  nötßig,  ba  baß 
beff  ein  gerichtete  geuer  bei  einem  fcßlecßt  gießenben 
| ©chornfteine  fcßlecht  brennen  wirb.  Die  ©röße 
l beß  Stoffeß  richtet  ffch  nach  ber  ©röße  beß  #erbeß 
; unb  in  golge  beffen  nad)  ber  SJtenge  beß  erforbrrs 
I liehen  Srennmaterialß.  SJtan  wäßle  ben  Stoff 
' nie  gu  groß,  ba  eß  für  bie  geuerung  ßöchff  fchäbs 
! lieb  iff,  wenn  nicht  ffetß  ber  gange  Stoff  mit 
Srennmaterial  bebeeft  iff;  ein  gu  großer  Stoff 
läßt  Ealte  ßuft  in  ben  geuerungßraum  ffeigen, 
welche  bie  £i§e  oerminbert.  Sei  ben  eifernen 
gerben  ffnb  bie  Stoffe  fchon  oon  ber@ießerei  bagu 
gegeben  unb  mit  ©achEenntniß  gewäßlt;  bei  ben 
gerben  aber,  welche  aufgemauert  werben,  ffnb  ffe 
tn  bet  SBaßl  ber  SDtaurcr.  2Bo  £olg  gebrannt 
wirb,  müffen  bie  Stoffe  etwaß  größer  fein  olß  bei 
©teinEoßlen.  Sei  tleinen  gerben  werben  Stoffe 
oon  6 — 8 Zoll  ßänge  unb  8 — 7 Zoll  Sreite  ges 
wäßlt,  bei  großem  oon  10  — 17  Zoll  Sänge  unb 
8—9  3oll  Sreite.  ©teinEoßlenrofte  müffen  weis 
ter  fein  alß  Stoffe  für  Jpotg.  Der  Stoff  muß  fo 
gelegt  werben,  baß  ber  geuerffrom  oon  ißm  baßin 
1 geßt,  wo  bie  SBärme  amSJteiffen  nüßt;  bergeuers 
| ftrom  muß  bie  oorbrren  Jpäfen  ooll  faffen  unb  ffch 
nach  ben  ßintcren  £äfen  ßingießen.  Der  Stoff 
; muß  ffetß  fo  tief  gelegt  werben,  baß  baß  Srenns 
material  bie  £äfen  nicht  erreicht.  Die  (Sntfernung 
, beß  Stoffeß  oon  ben  #äfen  barf  nicht  gu  weit  fein. 
Der  Stoff  muß  baßer  fo  angelegt  werben,  baß  bie 
' ©lutß  beß  geuerß  auf  bie  #äfen  Eräftig  wirEe, 
nicht  über  12  Zoll  unb  nicht  unter  5 Zoll  oon  ben 
£äfen  ab.  3‘ber  Stoff  follte  fo  gefeßt  werben, 
baß  er  oon  allen  ©eiten  etwaß  oertieft  liegt,  weil 
l baburch  alleß  Srennmaterial  nad)  bem  Stoffe  ßin 
: gufammenfällt  gür  ben  gcuerEaffen  empffeßlt 
ffch  bie  elliptifche  gorm,  weil  hierbei  alle  ©traßs 
’ ien , welche  oon  ber  ©llipfe  auf  bie  SSänbe  fallen, 
oon  biefen  abprallen  unb  ffch  in  bem  obern  Srenns 
punEte  oereinigen,  woburch  bie  J^i^e  außerorbents 
lid)  oermeßrt  wirb.  Die  ©rÖße  ber  ©inßeigs 
tßüren  iff  bei  ben  meiffen  gerben  fchon  oon  ber 
©ießerei  auß  burch  bie  Vorffellplatten  bebingt. 
VSo  ber  ^>erb  aufgemauert  wirb,  mßme  man  für 
£crbe  Eieiner  unb  mittler  ©röße  ©chicbergeffclle 
Str.  1,  bei  größeren  gerben  ©chiebergeffelle  Str.  2. 
! Str.  1 ßat  8*/*  Zoll  in  ber  Sreite  unb  4y2  Zoll 
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in  bet  £öhe;  9lt.  2 93/4  3oll  in  bet  Steife  unb  | 
6y3  3oU  in  ber  £öhe.  &aö  2ffd)enloch,  welcheö 
nicht  allein  beftimmt  ift,  bie  2Cfche  aufjunehmen, 
fonbcrn  bie  weit  wichtigere  Seftimmung  t>at , bem 
SRofle  Cuft  jujuführen,  braucht  nicht  grölet  ju 
fein,  alö  bie  gläche  bei  Siofteö.  ®aö  Stauchabs 
jugsrot)r  barf  nicht  }u  eng  fein,  bamit  eö  allen 
Staud)  faffe.  3m  Ourchfchnitt  wirb  eö  4— 8 3<>tl 
weit  gemacht.  9D?an  nimmt  in  bet  Siegel  bie  ges 
ringfte  juläffige  SÖrite  ber  21bjugör Öhre  gleich  bem 
werten  £he,le  oon  ber  ©efammtoberfläche  beö 
Stofteö  an.  Sei  einem  Stofte  ton  1 gug  im 
Guabrat  mügte  alfo  baö  Stobt  minbtitenö  einen 
iDut'chmejfer  oon  6 3oU  haben.  Sine  Jpauptfache 
ift  eö,  baö  Stohr  nicht  ju  niebrig  in  ben  Schorns 
ftetn  ju  führen,  fonbern  ee  fo  hoch  ju  machen, 
bag  eö  bie  über  ben  .Kaminhut  hinauö  in  ben  21  ns 
fang  beö  ©chornfteinö  reid>e.  ©ewöhnlid)  wirb 
ber  Hbjugöfanal  \ — 2 gug  hoch  auf  bem  £erbe 
aufgemauert  unb  bann  ein  Stobt  oon  Stücfblech 
aufgelegt,  baö  btö  in  ben  ©chomftiin  geht,  ©aö 
Hbfcbliegtn  beö  Sdwrnfteinö  mit  einer  Slechfiappe, 
in  welche  bie  Stohren  münben,  ift  nicht  genug  $u 
empfehlen.  Oiefe  «Klappe  ift  fo  ein$urid)ten , bag 
fte  beim  Steinigen  beö  .Kamine  geöffnet  werben 
tann.  2Benn  auf  bem  £erbe  oerfdnebenegeueruns 
gen  ftnb,  unb  alfo  oerfchiebene  Siauchabjugörohre 
in  ben  .Kamin  burch  bie  .Klappe  münben , io  ift  ee 
gut,  wenn  man  jebem  btefer  JRohre  einen  Schieber 
gibt,  burch  ben  fic  gefd)loffen  werben  fönnen,  wenn 
man  fte  nicht  braucht. 

Äocfffäfe.  £>ir iKäfemaffe  wirb,  wenn  fte 
gehörig  oon  ben  SRolfen  getrennt  ift,  an  eine 
warme  ©teile  gefegt,  wo  man  fte  ftcb  einige  Sage 
erhiften  lägt;  bann  fnetet  man  Kümmel,  fpf.ffer 
unb  Safran,  21lleö  geflogen  unb  ju  gleichen  Shei: 
len  barunter.  Stun  läßt  man  bei  fcbmacbem 
geuer  etwaö  frifche,  ungefaljene  Sutter  jtrgchen, 
fdjüttet  bie  Jtdfemaffe  ba$u  unb  rührt  fte  währenb 
beö  .Kochens  mit  einem  hö!iernen  ßöffel  fo  lange 
um,  biö  feine  Slafen  barauf  erfcheinen  ; bann  ift 
ber  JrCäfe  gut;  er  hält  ftcb  in  ben  heigeften  Soms 
mertagen  1 SBoche,  ohne  SJtaben  ju  befommen. 

&ocf)mafcf)ine,  ift  für  fleinere  gamilien 
jum  .Kochen  mehr  $u  empfehlen,  alö  ber  Spar s 
herb.  SJtan  tann  in  jener  bafftlbe  bereiten,  alö 
auf  biefem,  nur  mit  bem  Unterfchieb,  bag  in  ber 
JCocbmafchine  nicht  21Ueö  auf  einmal  fertig  wirb, 
fonbern  @inö  nach  bem  Unbern.  Suppe,  ©es 
müfe  unb  Sratrn  müffen  in  einer  geräumigen 
SDIafchine  uuf  einmal  gaht  gemacht  werben  föns 
nen;  baö  Sacfen  fann  nach  bem  .Kochen  gcfchchen. 
Die  Äod)mafd)tnen  bieten  einen  großen  Sortheil 
baburch,  bag  man  fte  hinftellen  fann,  wo  man  hin 
will.  3ft  bie  .Küche  nicht  tauglich  ba$u,  fo  ie$t 
man  bie  SOtafchine  in  jeben  beliebigen  Staum,  ber 
hell  ift  unb  in  bem  man  einen  Staudiabjug  ans 
bringen  tann.  £)er  3ug  geht  gewöhnlich  unter 
ber  glatte  weg,  fteigt  auf  bet  einen  Seite  wicber 
aufwärts,  geht  über  bie  -Decfe  ber  SJtafchine  weg 
unb  langt  bann  in  einStohr,  baö  in  bie  @jfe führt. 
So  eingerichtete  SD?afd)inen  ftnb  bie  jwectmägigs 


ften.  Sortheilhaft  ift  eö,  wenn  man  baö  jutSffe 
führenbe  Siohc  auf  betfelben  Stelle,  wo  ftch  bie 
geuerung  beftnbet,  aufwärtö  fteigen  lägt. 

tfodfofeit»  ®aö  Wochen  oon  glüfftgfeiten 
gefebietjt  am  Sdhnellften  unb  bei  bem  geringften 
Srennftoffbebarf,  wenn  baö  ©efäfj,  in  bem  ftch 
bie  glüfftgfeit  beftnbet,  oon  unten  erh’fct  wirb. 
3n  biefem  galle  gefchieht  baö  .Kochen  in  befonbern 
Defen,  bie,  wenn  fte  im  3immer  flehen,  gleichseitig 
bin  3n>ecf  beö  Jpeijenö  unb  .Kochens  erfüllen.  $>ie 
.Kochöfen  muffen,  um  baö  wenigfte  Srcnnmateral 
ju  bebürfen,  einen  befonbern,  auö  guten  SBärmes 
leitern  errichteten,  oon  unten  he’iharen  .Kocbraum 
1 haben,  augtrbun  ober  nach  ben  ©runbfä&en  ges 
baut  fein,  wie  fte  bei  ben  3immcröfen  (f.  b.) 
aufgeftellt  ftnb,  wenn  fte  nebenbei  noch  $ur  #eis 
Sung  einiö  3immtrö  bienen  follen.  3ft  biefeö 
aber  nicht  ber  gall,  bann  ift  eö  oortbeilbaftcr, 
wenn  bie  Xugcnmanbe  beö  .Kodjofend  auö  fchlcch* 
teil  Sffiärmeleitern  beftehen.  ©mpft’hlenöwerthe 
.Kochöfen  ftnb:  ber  SReiningen’fcbe,  Serre’s 
fche,  Stubolph’fche,  Spilö buri’fcb e (f. 
b.).  Obwohl  bie  ^Bereinigung  eineö  £eijs  unb 
.Kochofenö  groge  Sorthiile  hinfichtlich  ber@tfpats 
nig  an  Srcnnmaterial  bietet,  fo  ftellt  ftd)  bieö 
aber  bod)  nur  im  SSMnter  alö  Sortheil  hefauö, 
währenb  ftcb  im  Sommer  eine  »olchc  Sereinigung 
alö  fe hr  läftig  erweift  unb  eine  groge  Serfchwens 
bung  an  Srennftoff  mit  ftd)  führt.  Söerben  näms 
Itd)  bie  ^)eij;  unb  JCochöfen  aui)  im  Sommer  jum 
Äocben  binu&t,  fo  entfteht  in  ben  SBobnungen 
eine  unerträgliche  Jpi^e , beren  man  ftd)  nur  burd) 
Oeffnung  aller  Uhüren  unb  genft.r  entlebigen 
fann.  Um  nun  biefem  Uebetftanbe  ju  begegnen, 
ftnb  Sommer fochmafchinen  (f.  b.)  einjus 
richten. 

jtocffrcftcln»  1.  2CUeö  Jfüdienholj  mug 
nicht  nur  gan&  troefen,  fonbern  auch  möglichft 
jerfleinert  fein.  2.  Seim  3uf«hen  Äochges 


Jted)  regeln. 
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ftbirre  muß  man  ein  tafche«  unb  ftarfeö  geuer 
machen;  ift  aber  ba«  Sieben  einmal  eingetreten, 
fo  fann  man  ba«  ©lürbefochen  bec  Speifen  burd) 
3ulegen  »on  nur  wenig  ©rennmaterial  beförbern. 
3.  ©a«  ®al)rfod)en  bet  Speifen  wirb  wefentlid) 
burd)  ©ebedung  ber  Äothgefchirre  beförbert,  wo: 
bei  man  fid)  flott  gewöhnlicher  Stürjen  mit  ©ot» 
theil  boppelter  ©edel  oon  ©ifenbled)  bebient , bie 
nicht  platt  ftnb,  fonbern  bie  ©eftalt  eine«  abge: 
ftumpften  jCigelö  haben.  ©ec  ©oben  biefe«  &e: 
gel«  muß  genau  in  bas  JCochgifäß  paffen,  ja  felbft 
hineintreten  unb  mit  einem  breiten  Sanbe  jum 
bejfern  ©erfchluß  Über  benSanb  bes  .ftochgefcbirr« 
hinübergreifen.  Um  aber  ben  ©ämpfen  Kusgang 
ju  »erfdiaffen,  geht  oom  ©oben  bi«  über  bie 
Spifce  bes  ©edel«  eine  ‘/a  3oll  weite,  auf  ba« 
©enauefte  gelötete  Söhre  tn  bie  #öt)e.  4.  ©tan 
fifct  bie&'odbgcfaiirce  jwedmäßiger  über  al«  neben 
ba«  geuer.  ©a  jeboch  bie  .Rochgefchitre  in  jenem 
galt  mehr  al«  in  biefem  auöjuhalten  haben,  wer: 
beu  irbene  ©cfaße  jwedmäßig  mit  ©raht  eilige: 
ftridt.  5.  jtupferne  ©efchirre  eignen  fich  gut  jum 
.Rochen  an  freiem  geuer,  nur  muffen  fie,  um  ba« 
Knbrennen  ber  Speifen  ju  oerhüten  , einen  bops 
pelten  ©oben  haben,  ©er  innere  falfche  ©oben 
muß  fetjr  bünn  fein  unb  fann  betn  untern  ©oben 
ganj  nahe  liegen.  6.  ©6  ift  nicht  gut,  wenn  man 
ben  Topf  jum  JCochen,  namentlich  jitm  glrifd): 
focben,  größer  nimmt,  al«  nöthig  ift.  7.  ©Senn 
man  in  einem  ©tafchcnenofen  focht,  fo  muß  jeber 
Topf  bi«  nahe  an 'ben  Sanb  gefüllt  fein,  weil  er 
fonft  leicht  anbrenn't  ober,  wenn  er  »on  Thon 
ift,  gar  fpringt.  ©Seniglten«  muß  man  bann  ben 
Stopf  fo  (teilen , baß  er  oon  ber  Seite  unb  »on 
oben  wenig  £ihe  befommt.  Sei  Sparherben 
braucht  man  bie«  nicht  fo  genau  ju  nehmen. 
8.  ©aö  3crfpringen  ber  Thongefchirre  auf  bem 
geuer  ober  auf  ber  ©ifenplatte  wirb  »ermieben, 
wenn  man  ben  gefüllten  Topf  nicht  ber  ftärfjten 
©htth  preiögibt.  ©lan  ift  beöbalb  genöthigt, 
*/2  Stunbe  früher,  ala  fonft  nöthig,  anjufejjcn. 
gerncr  muß  mqn  bie  Töpfe,  wenn  man  fie  mit 
bet  Speife  oom  geuer  bringt,  nicht  hart  aufftcl# 
len,  auch  bie  Speifen,  wenn  fte  noch  im  .Rochen 
ftnb,  nicht  auögießen,  bie  ©efchirre  überhaupt 
nicht  bem  alljitrafchen  ©kchfel  ber  Temperatur 
auefefcen,  am  ©Benigften  falte«  SBaffer  ^inein= 
gießen,  ba  biefe«  ba«  3trfpringen  hfrbeiführen 
würbe.  9.  Siechtöpfe  barf  man  niemal«  leer  ber 
4>i§c  auöfifcen,  unb  heiße  Slecbtöpfe  barf  man 
oon  ber-fciy.  nicht  ju  fd)ntU  in  bie Ädlte  bringen; 
bod)  »erträgt  ba«  Slecb  ba«  fchnclle  2lbfüt)len 
eher,  al«  ber  Thon,  unb  man  muß  ftd)  beöbalb 
ber  ©lechgcfchirre  bebienen  , wenn  man  genötigt 
ift,  bie  beiße  Speife  fcbnell  in  ein  anbere«  ©efäß 
ju  bringen.  10.  gür  ben  £erb  ift  ein  Soft  ju 
empfehlen , ber  wie  eine  Pfanne  geflaltet  unb  be: 
huf«  be«  Suftjugö  mit  oielen  fiöchern  an  ben  Sei: 
tenwänben  oerfehen  ift.  ©tan  ftellt  ihn  jwifchen 
bie  Töpfe  unb  legt  ba«  paffenb  jerfleinerte  #olj 
hinein.  11.  Um  in  ©rmangelung  eine«  Äod); 
ofenö  ba«  geuer  bod)  gut  jufammenjuhalten  unb 


gegen  ben  ©oben  ber  Töpfe  ju  leiten,  fefct  man 
auf  ben  Jjjerb  2 Seihen  3ieg«l  einanber  gegenüber, 
etwa  auf  jebe  Seite  2 — 3 Stüd,  fo  baß  in  ber 
; ©litte  ein  freier  Saum  jum  ©inlegen  be«  Srenns 
material«  bleibt,  unb  (teilt  an  beiben  Seihen  1 
3icgel  in  bie  Quere,  um  ba«  #ofj  batan  ju  leb# 
nen,  worauf  man  bann  auf  beiben  Seiten  bie 
Äochgefchirre  auf  bie  3i'eget  fe$t.  ©tan  fann  aud) 
oben  an  ben  3«ogeln  »on  einer  Seihe  jur  anbern  * 
quer  über  ben  geuerplafc  eiferne  Schienen  beftjtigen 
laffen  unb  auf  biefe  bie  Äochgefchirre  feyen. 

Stochfalj  ober  ^tflontatrium,  finbet  ftd) 
al«  Steinfätj  in  Saljflüffen  im  gnnern  ber 
©rbe  in  großen  ©laffen  ©«  fommt  mit  3wifcben# 
lagen  »on  Thon  unb  ©pp«  in  großen,  faft  ganj 
reinen  Stüden  in  ©laffen  oon  bebeutenber  ©lach» 
tigfeit  meift  erft  in  Tiefen  »on  300  guß  »or.  ©ft 
bilbet  aud)  mit  Saij  getränfter  Thon  unb  ©pp« 
Säger  »on  großer  Kuebvhnung.  Unter  ©erhält# 
niffen  biefer  Krt  laßt  ftd)  ba«  Steinfaljgebilbe 
oon  ben  Quellen  be«  Sedar«  unb  ber  ©onau  an 
burd)  Saietn  bi«  Thüringen  »erfolgen,  ©a« 
Jtocbfalj  finbet  fich  ferner  in  ben  Saljfoolen, 
b.  h-  in  folchen  Qtullen,  bie  in  ber  Sähe  ber 
Saljflüffe  entfpringen  unb  oon  bem  Salje  ber# 
felben  aufnehmen  ; enblid)  finbet  e«  fich  im  ©leer: 
waffer.  Kn  ben  ©rten,  wo  bu«  Steinfalj 
in  großer  ©lenge  »ortommt,  wirb  e« , wenn  e« 
hinlänglich  rein  ift,  entweber  bergmännifcb  ge» 
wonmn  unb  in  großen  Stüden  in  ben  äbanbel 
gebracht  ober,  aenn  c«  mit  erbigen  Stoffen  oer» 
unreinigt  ift,  mit  ©Jaffer  in  ©erührung  gebracht, 
bamit  fich  ba«  Salj  löfe  unb  bie  erbigen  Tl^etle 
fich  abfeyen.  ©ie  gefättigte  Saljiöiung  ober 
Soole  wirb  unmittelbar  auf  bie  Pfannen  gebracht 
unb  »erfotten.  Unter  bem  Samen  &n  i fterfa  Ij 
fommt  eine  Sorte  oor,  bie  ftd)  im  ©Baffer  unter 
Rniftern  löft;  biefe«  ©eräufch  rührt  »on  einem  in 
bem  Salje  eingvfchlojfenen  Äohlcnwafferfloff  tyr, 
bec  beim  KuflÖfen  ga«formig  entweicht,  ©ie 
rothegärbung  biefe«  Salje«  rührt  oon  3nfuforien 
her.  ginbet  ftd)  ba«  Stein falj  weöer  fo  rein  noch 
auf  fo  geeigneten  ©läfccn,  um  bergmännifd)  gewon# 
nen  werben  ju  fönnen,  fo  fud)t  man  burd)  ©ohts 
(öcher  bie  Steinfaljfcbicht  ju  erreichen  unb  burd) 
eingdaffene«  ©Saffer  eine  fünftliche  Saljfoole  ju 
erjielen , bie  herauögepumpt  unb  oerfotten  wirb. 
— Kuf  ben  natürlichen  Saljfoolen,  beren 
Saljgchalt  oon  1 — 24  <))rocent  beträgt,  gewinnt 
man  entweber,  wenn  bie  Seole  concentrirt  genug 
ift,  ba«  Salj  burch  birefte«  ©erfteben,  ober  man 
fud)t  juerft  au«  ben  faljarmen  Quellen  ba«  überflüf# 
fige  ©Suffer  burch  ©erbunften  ju  »ertreiben.  3u 
| biefim  3'»td  hebt  man  in  bin  Salinen  bie  Soole 
mitteljt  ©umpen  auf  bie  ©rabirhäufer.  Sad) 
bem  ©rabiren  wirb  bie  Soole  oerfotten  unb  bann 
getrodnef.  Kuf  bem  ©oben  ber  Siebepfanne 
fcheibet  fich  mit  ber  3eit  ein  fefter  ©obenfaft,  ber 
^Jfannenftein,  ab,  welcher  wefentlid)  au« 
©OP« , Jlochfalj  unb  ©tauberfalj  befieht  unb  jur 
©üngung  bient.  ©ie  nad)  Kuefcbeibung  be« 
weißen  Salje«  in  ber  fPfanne  jurüdbleibenbe 
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Mutterlauge  wirb  in  beronberen  Pfannen  weiter  ! 
oerfotten,  wobei  ftd)  gelbe«  ©alj  ober  93iepfalj ! 
auöfcbeibet.  ©ie  oon  bem  gelben  ©alj  jutüd« ' 
bleibenbe  Sauge,  welche  buntelbraun,  bidflüfftg 
ift  unb  nicht  mehr  frpftallifiren  fann,  bejtept  au« 
otganifchen  ©toffen,  (jplormagneftum  unb  häufig 
auch  au«  23totnmagnejtum.  3ft  bie  Menge  be« 
lefctern  nicht  ju  unbebeutenb,  fo  wirb  bie  Mutter* 
lauge  auf  JBtom  oerarbeitet.  — ©a«  Meerwaffet 
enthalt  ungefähr  3 — 4 $)roc.  fejte  äBeftanbtpeile, 
oon  benen  ba«  Äocpfalj  jiemlid)  7«  beträgt. 
Man  gewinnt  baö  Äodffalj  au«  bem  Meetwaffer, 
inbem  man  (entere«  burch  bie  glulp  in  93ertiefun« 
gen  naebft  bem  ©ttanbe  einbringen  unb  bureb  bie 
©onnenwärme  oerbunften  läßt.  ©aö  erhaltene 
rohe  ©alj  wirb  burd)  UmtrpftaUifiren  ober  ba« 
burch  gereinigt,  baß  man  bajfelbe  nach  ber  93er« 
bunftungömetpobe  oon  bem  anpängenben  @plot* 
magneftum  befreit.  Man  tann  ba«  ©eewaffer 
aber  auch  burd)  ©teben  concentriren  ober  grabi« 
ren.  ©iefe«  ©alj  peift  Meer«,  ©ee«  ober 
®opfalj.  — ©ie  SBeftanbtpeile  be«  Äocpfalje« 
finb  eine  eigentümliche  ©äure,  bie  ©aljfäure, 
unb  ba«  mineralifcpe  Saugenfalj  ober  Statron. 
©aö  dueUjalj  fommt  im  $anbel  am  Meiften  oor 
unb  ift  im  Allgemeinen  auch  ba«  weiße  ©alj. 
©ute«  ©alj  muß  fepr  weif,  rein,  fcpön  peU, 
burchfieptig,  frpftaüartig  gebilbet,  babei  bicht  unb 
grobförnig,  leicht  oon  ©ewicht,  fepr  trocten  unb  J 
rein  oon  ©efebmad,  auf  ber  3unge  aber  boch 
fcharf  fein.  ®«  muß  fiep  in  bem  SBaffet  leicht, 
fcbnell  unb  opne  3ifchen  auflöfen;  auch  barf  e« 
baö  äBoffer  nicht  trüben.  — ©er  Verbrauch  be« 
Jtocpfalje«  ju  ben  oerfepiebenartigften  Uweden  ift 
außeroröentlicb  groß,  unb  Bein  ©alj  pat  eine  fo 
außgebreitete  Anwenbung  wie  biefe«.  Außer  fei« 
nee  betannten  SBenupung  jum  Äücpengtbraud), 
©infamen  tc.  wirb  e«  pauptfäcplicp  jur  SEBürjung 
be«  »iepfutter«,  jur  ©arfteUung  be«  <5plor«  unb 
bet  ©aljfäure,  ju  ©ewinnung  oon  ©oba,  ©lau« 
berfalj,  ©almiat,  gut  ©lafut,  in  ber  ©erberei, 
)um  ©eifenfteben,  bei  bet  Amalgamotion  ftlber« 
paltiger  Srje  im  ©roßen  benupt,  neuerlich  auch 
wteber  in  ©nglanb  al«  ©üngungömittel,  im 
kleinen  al«  gluß«  unb  ©ntwäfferungemittel,  ju 
groftmifepungen , al«  Stcagen«  tc.  ©a«  ©tein« 
folg  wirb  in  feinem  natürlichen  $u(tanbe  fetten 
jum  .Küchen  gebrauche  angewenbet,  ba«  reinere, 
jerfioßen  unb  gemaplen,  allenfalls  jurn  (Stnpöfeln ; 
beffer  bient  e«  jur  ©arfteUung  chemifcper  $)räpa« 
rate,  j.  SB.  ber  ©aljfäure,  be«  ©lauberfatje«  tc. ; 
ba«  unreinere  wirb  pauptfäcplicp  jurn  Stden  für 
ba«  93tep  oerbrauept.  ©a«  ©eefalj  bient  lebiglicp 
jurn  ©infaljen  ber  gifepe,  boep  wirb  in  (Snglanb  j 
unb  £olIanb  auch  oiel  raffinirt,  b.  p.  aufgelöft  j 
unb  wie  ©oole  oerfotten.  ©ie  Anwenbung  be«  l 
JCocpfalje«  jum@inpöfeln  berupt  oornepmlid)  auf 
feiner  ©igeifcpaft:  in  größerer  Menge  jugefefct 
bie  83erwefung  organifepet  ©toffe  ju  oet* 
pin  bem.  ©ewöpnlicp  nimmt  man  an,  baß  ba« 
Äocpfalj  pauptfäcplicp  burch  ©epeibung  be« 
SB  affe?«  wirf«,  ober  au«  ben  tpierifepen  unb 


oegetabtlifdjen  «Stoffen  ba«  barin  enthaltene  2öaf« 
feranjiepe,  in  welchem  e«  fiep  nun  auflöfl , bie 
organifepe  Materie  oom  SBajfet  fepeibet,  biefetbe 
troetnet  unb  ftd)  in  bie  Maffe  einjiept.  Man  be« 
nu§t  ju  biefem  @nbe  ba«  ©eefalj  jum  ©infaljen 
oon  ©eefffepen,  ba  ba«  ©alinenfalj  pierju  niept 
fo  tauglich  ift;  bagegen  wirb  biefe«  bei  un«  oor* 
jug«weife  jum@infaljen  unb  ©inpöfeln  gebraucht, 
©o  nüfclid)  jtep  aber  ba«  Rocpfalj  jut  Aufbewap« 
rungoon  ©peifen  erweift,  au«  benen  e«  ba«  ©affet 
anjiept,  welcpe«  mepr  al«  ein  anberer  SSeftanbtpeil 
biegäulnijj  begünftigt,  fo  wichtig  ift  e«  ju  wiffen, 
bab  ba«  $leifcp  burep  ba«  ©infaljen  einen  Speil 
feiner  beften  9taprung«ftoffe  oerliert.  Mit  bem 
SBaffer  be«  ftleifcpe«  werben  ©iweifj  unb  gleif^« 
jtoff,  bie  Milchfäure  unb  ©alje  oon  bem  Splot* 
natrium  auögejogen.  ©ie  au«fliefenbe  ©aljlafe 
wirb  entfernt  unb  mit  ipt  ein  SJpeil  ber  wefent« 
liepften  unb  bienlicp^en  ©toffe  be«  gleifcpe«.  ©er 
9tacptpeil  wirb  nur  baburep  einigermaßen  au«ge« 
glichen,  baß  bet  gafer jtoff  be«  gefaljenen  gleifche« 
bienlidjet  ift,  al«  bie  frifepe  Muöfelfafer,  unb  baß 
Srot  ober  ©tmüfe  oa«  au«  bem  gleifd)  au«ge« 
jogene  ©plorfalium  unb  ppo«ppotfaute  Äali  ent« 
palten,  welche  baö  Äochfalj  etgänjen.  3um2Bür* 
gen  ber  ©peifen  ift  baö  Äochfalg  für  bie  83er« 
bauung  wefentlich,  inbem  e«  bie  Abfonberung  ber 
83erbauung«fäfte  oermeprt,  ipre  auflofenbe  2Bir« 
lung  oerjtärEt  unb  bie  wurmfötmige  ^Bewegung 
be«  Magen«  unb  bet  ©ebätme  befcpleunigt; 
außetbem  macht  e«  in  geringer  23e{raifchung  faft 
alle  ©peifen  um  83iete«  fchmadpafter.  SmUebet« 
maß  genoffen  reijt  e«  ba«  9teroenfpftem  ju  ftar!, 
erregt  übertriebenen  ©urjt,  Magenbrüden,  ^arn« 
befdjwerben,  cpronifche  £autau«fd)läge,  SStutjer« 
fe^ung  tc.,  wäprenb  ein  ju  geringer  ober  gang 
unterlaufener  ©ebrauep  beffelben  ju  SBurmerjeu* 
gung,  Söerfcpleimung,  ©croppetn  tc.  Anlaß  gibt. 
Aber  auch  abgefehm  pieroon,  barf  man  ba«  ©alj 
beim  .Rochen  nicht  im  Utbermaß  anwenben , ba  e< 
leichter  ift,  noch  etwa«  ©alj  jujufepen,  al«  eine 
oerfaljene  ©peife  wiebet  genießbar  ju  machen. 
Um  mit  bem  ©aljen  immer  fiepet  ju  gepen , muß 
man  wiffen , welche  ©cpärfe  ba«  eingetaufte  ©alj 
befipt.  Dbfdjon  in  ben  .Kochbüchern  ba«  S3et* 
pältniß  angegeben  ift,  wie  oiel  ©alj  in  eine  jebe 
©peife  nötptg  ift,  fo  fann  man  ftd)  boep  bei  ber 
93erfchiebenpeit  be«  ©alje«  nicht  genau  nach  jenen 
S3orfcpriften  richten ; am  SBejten  ift  e«  baper,  wenn 
man  ben  ©efepmad  ju  SRatpe  jiept.  — Uebet  bie 
Anwenbung  be«  ©alje«  jur  SBürjung  unb  93er« 
befferung  be«  SJiepfutter«  unb  jur  ©üngung  f. 
ben  Art.  ©alj. 

&pci)fal$r)alttße  Söaffet , ftnb  !alt  ober 
peiß,  enthalten  weniger  Cufttpeile,  bepalten  lange 
ipreSOBirtfamfeit,  enthalten  oielefeftefBeftanbtpeile: 
.Kocpfalj,  oiele  anbere  ©alje,  ©ifen,  SEponerbe, 
3obine  unb  SBrom.  ©a«  ©eewaffer,  bie  ©alj« 
quellen,  eifenpaltige  unb  laugenpafte  Äocpfaljquel« 
len  gepören  baju.  ©ie  wirfen  wie  bie  SSitter« 
waffet  auf  bie  ©cpleimpäute,  aber  nicht  fo  ftarf 
abfüprenb,  auf  ©rüfen  unb  epmppgefäße,  beför* 
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bern  bie  Huffaugung,  oerbünnen  bag  Slut,  beför; 
bern  bie  Xbfonberungen  bet  ©ebärmutter.  2llg 
SBäber  mitlen  ße  refjenb  auf  bie^paut  unbbaburd) 
auf  biefiompbgefäße,  ßärlen  unb  beleben  bagSfter; 
oenfpßem.  Vollblütigen  unb  gu  Vlutanbrang  ge; 
neigten  $)etfonen  finb  ße  nid)t  anguratben , unb 
bei  ^Blutungen  nur  bebingung^roeife  gu  brauchen. 
Man  benufct  biefetben  alg  S3äber  ober  gum  Stin; 
len  bei  2)rüfenleiben,  Verhärtungen,  ©eropbeln, 
ßarlen  ©chleimabfonberungen,  VSurmbefchroerben, 
Verfchleimung  ber«§arnmertgeuge,  ©teinbefchmer« 
ben,  «fcautübeln,  ©efchmüren,  ©algßüßen,  glecb= 
ten , £autfcb»oäcbe,  Anlage  gu  «Rbeumatigmen, 
bauernbec  9tetoenfd)toäcbe,  9teroenfchmergen, 
Krämpfen,  netoöfem  Kopfmeb,  Verßimmung  ber 
©inne  unb  beg  ©emeingefüblg,  Melancholie,  Ma* 
nie,  Vergebrung,  2fugenfchwäcbe  (befonberg  ba« 
©ee;  obet©oolbab),  Vlut;  unb©chleimflü(fen  ber 
©ebärmutter,  ©chmäche  beg  ©efchlecbtgfpßemg, 
©ichtbefcbmerben,  SBaßergefcbmülßen  u.gettfucht. 

&o$faljlti>afTer«  Man  lann  in  ber  Küche 
toefentlich  an  ©alg  erfpaten,  wenn  man  baßelbe 
nicht  in  feilem  3uftanbe,  fonbern  in  SBaßet  auf; 
gelöß  anmenbet  unb  gu  biefem  SBebuf  immer 
©algmaßet  oorrätbig  bat.  ©alg  in  feß«m  3u; 
jlanbe  löfl  ftch  nämlich  nur  langfam  auf,  unb  eben 
beebalb  muß  man  gu  oiel  ©alg  anroenben.  Man 
lann  bieg  beutlich  mabtnebmen,  wenn  man  bie 
übriggebliebenenVrüben  einen  ober  mehrere  Sage 
aufbebt.  2)iefe  finb  bann  jebegmal  meit  faltiger 
im@efchmacl,  alg  ber  Anfang«  nach  ber  erßen*ju; 
bereitung  genoßene  Sbeil  berfclben  mar.  ibaraug 
gebt  b«t>or,  baß  ftch  bie  feinen  ©algtbeile  erjl 
fpäter  aufgelöfl  haben. 

&örf)tn*  @g  ijt  für  jebeggtauengimmer  eine 
ÜJlotbmenbigfeit,  mit  ber  Küche  belannt  gu  fein, 
auch  felbfl  bann,  menn  fte  ee  nicht  nötbig  bat,  ftch 
um  biefelbe  gu  lümmern.  ©ie  grauen  finb  be; 
rufen,  bag  £augmefen  gu  leiten,  unb  bagu  ift  bie 
Kenntniß  beffen,  mag  babin  gehört,  bag  erfle  St; 
forberniß.  HUerbingg  iß  nicht  jebe  grau  geeignet, 
bie  Ceitung  einer  Küche  gu  übernehmen,  mei(  bagu 
gar  oielfache  Kenntniße  etforberlicb  finb,  hoch  foll 
fie  menigfteng  Meg  übetroachen  lönnen.  ©elbft 
ba,  mo  bie  äußere  ©fellung  bie  £augfrau  beg  Ko; 
cheng  überbebt,  iß  bie  Kenntniß  ber  Kochlunß 
portbeilbaft  für  fte,  meil  eg  bann  bie  Köchin  nicht 
mögen  barf,  auf  SKebengeminn  gu  fpeculiren,  unb 
eine  ehrliche  Köchin  münfcbt  fogar,  baß  bie  ,£aug; 
frau  ßch  felbß  ^Rechnung  oblegen  lann  über  ben 
Verbrauch  in  bet  Küche,  bamit  jebeg  Mißtrauen 
»ermieben  mirb.  £)ag  Srße,  mag  man  oon  einer 
Köchin  forbert,  iß  Steinlichleit  beg  2fngugg  unb 
beg  Körperg.  Sine  Köchin  foll  nicht  ©chnupf; 
tabal  fchnupfen  unb  mäbrenb  beg  3ubereüeng  ber 
©peifen  leine  unreinlichen  ©egenßänbe  anfaßen. 
KannSefctereg  nicht  umgangen  merben,  fo  finb  bie 
4?anbe  fofort  gu  mafchen,  gu  meldjem  Vebuf  ßetg 
ein  9lapf  mit  reinem  ©aßet  in  Vereitfchaft  ßeben 
muß.  getnet  foll  eg  bie  Köchin  nicht  fo  leicht  neb* 
men  mit  bem  ©urcblefen  bet  trodnen  grüchte,  alg 
Srbfen,  ginfen,  ©raupen,  SReiö  te.,  ebenfowenig 


beim  ^ufcen  ber  ©emüfe,  benn  eg  iß  nicht  feiten 
ber  galt  , baß  biefe  unappetitliche  ©acben  entbal; 
ten.  ©ang  befonberg  muß  barauf  aufmerlfam  ge; 
macht  merben,  baß  bie  Köchin,  beoor  fie  bie 
Küche  betritt,  bag  #aat  orbnet;  bie  Jtödjin  foll 
bieg  im  Stachtangug  tbun,  bamit  ße  in  einem 
reinlichen  2(ngug  in  bet  «Rüche  erfdjeint.  ger; 
net  follen  bie  ©erätbfchaften , melche  mit  ©anb 
gefcheuett  morben  finb,  gehörig  unterfud)t  mer; 
ben,  ob  etrca  ©anb  barin  hängen  geblieben  iß. 
gerner  foll  eine  «Köchin  in  allen  ©tücten  Drbnung 
halten.  SDBenn  eg  möglich  iß,  foll  fie  bie  ©egen; 
ßänbe  fofort  mieber  an  ben  ihnen  angemiefenen 
9)lafc  bringen ; gang  befonberg  gilt  bieg  oon  me; 
tallenen  ©cfäßen,  ba  eg  benfelben  nicht  bientich  iß, 
menn  ße  lange  unaufgemafchen  ßeben  bleiben.  Sg 
foll  ferner  ber$)lafc,  bet  einmal  einem  ©egenßänbe 
angemiefen  iß,  mit  leinem  anbern  oertaufd)t  rcet; 
ben,  bamit  nicht  lange  nach  bem  ©egenßänbe  ge; 
fucht  merben  muß.  JDie  Köchin  foll  nicht  un; 
gebulbig  ober  gar  bogbaft  fein.  Sine  Köchin,  bie, 
menn  eg  ihr  nicht  nach  bem  Kopfe  gebt,  ÄUeg  auf; 
ßampft  unb  bie  ©erätbe  nicht  fchont,  ruinirt  oft 
mehr,  alg  ihr  3ab«$lo&n  beträgt,  ©eißeggegen; 
mart  unb  Vorßcht  finb  gmei  «fcaupttugenben  einer 
Köchin.  2lm  allermenigßen  barf  eine  Köchin  ger; 
ßreut  fein,  benn  menn  fie  bie  ©ebanlen  nicht  bei; 
fammcn  b°t,  gebt  2tlleg  oerlebrt:  bie  ©peifen 
merben  oerfalgen,  bag  gett  oerbrennt,  bag  gleifch 
cerlocht,  ber  Kaßee  läuft  in’g  geuer  tc.  5Die 
Köchin  foU  in  bet  Küche  meber  gu  langfam  fein, 
noch  ßch  übereilen.  @ie  muß  bie  3«t/  melche  ße 
nötbig  bat,  berechnen  unb  ßch  barnad)  einrichten, 
©eißeggegenmart  lommt  ber  Köchin  oft  gu  ©tat; 
ten,  benn  felbß  bet  gefchidteßen  Köchin  lann  etf 
oorlommen,  baß  eine  ©peife  nicht  mirb,  mie  ße 
fein  foll;  bann  iß  eg  gumeilen  eine  fernere  Xuf; 
gäbe,  bie  £üde  auggufüUen,  boch  muß  eine 
nachbenlenbe  Köchin  9?atb  gu  fcbajfen  mißen. 
3mei  michtige  Sigenfchaften  einer  guten  Köchin 
finb  noch,  baß  ße  einen  guten  ©eruch  unb  ©efchmad 
habe,  bamit  fte  balb  bfraugßnbef,  mag  ben  ©pei; 
fen  fehlt,  unb  baß  ße  fparfam  fei.  SBenn  man 
oiel  gum  Kochen  bat,  iß  bag  Kochen  nicht  fchmer; 
eine  Köchin  foll  fich  aber  auch  mit  SBenigem  be; 
helfen  müßen,  ße  foll  nicht  mehr  oon  ben  cor; 
gefchriebenen  Seßanbtbeflen  oerbrauchen,  alg 
nötbig  iß,  unb  nicht  mehr  lochen,  algbiebeßimmte 
$>erfonengabl  bebarf,  menn  bag  Uebtigbleibenbe 
nicht  gmedmäßig  oerroenbet  merben  lann. 

.ftbber,  iß  ein  Sodmittel  für  SBilbpret, 
JRaubtbiere,  geberoiet),  gifche.  1.  Um  bag  SBilb; 
pret,  befonberg  Jjbafen,  an  jeben  Drt  oon  giem; 
liehet  gerne  hfrbeiguloden,  legt  man  ßcllenmeife 
auf  bie  gefrorenen  unb  mit  ©chneebebedten  gelber 
^Jeterfilie  in  lleinen  IBüfcheln.  Ober  man  macht 
Kugeln  aug  SBrotlrume,  Hein  gefchnittener  9>etec; 
ßlie  unb  etmag  puloerißrtemgenchel  unb  (egt  biefe 
auf  bie  gelber.  2.  Uebet  biegodfpeife  fürgüchfe,  f. 
gu^gjagb.  3.UmjBögel  anguloden,  forme  man 
aug  Mehl,  SBeinbefe  unb  puloerißrtem  großem 
@d)ell;  ober  ©chmalbenlraut  Kügelchen.  iDiefelben 
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machen  bte  Sögel  bumm  unb  fönnen  bann  leicht  ge«  | 
fangen  werben.  4.$Raub«  unbStoßoögel  fängt 
man,  i'nbem  man  in  robeö^lfifth  Södber  flieht  unb 
puloerifirte  Kräljfnaugen  bineintbut.  Die  gleifcb-' 
flüctcften  bürfen  aber  nur  fo  groß  fein,  baß  fte  oon 
ben  Sögeln  gang  oerfchludt  werben  fönnen.  ©o« 
halb  fie  folcbe  gefreffen  haben,  werben  jie  fchwin« 
beltg  unb  fönnen  nicht  mehr  fliegen.  5.  ©af« 
feroögel  werben  mit  f (einen  tobten  ftifcben  ge* 
föbert,  bie  man  mitpuloeriftrtenKräbenaugen  ge« 
füllt  bat.  6.  3um  Köbern  ber  Karpfen  bewährt 
ftch  eine  ©ifchung  oon  £onig,  frifcber  «Semmel, 
etwa«  Sobnenmebl  ober£anfölfuchen  mit  einigen 
SEropfen  ©afranöl  gu  Wägelchen  geformt  unb  etwa« 
abgetröcfnet.  Ober : Sine  3ufammenfeßung  oon  ge« 
trocfnetem  unb  feingehacftem  ungefalgenem  SRinb«, 
Schöpfen«  ober  Kalbfleifcb,  geriebener  ©emmel, 
ungefalgener  Sutter  unb£onig  wirb  mit  ©afranöl 
gut  gemifdjt,  gu  Kügelchen  geformt  unb  in’« 
©affer  geworfen.  7.  Sarben  unb  Plante 
föbert  man  am  Seften  mit  einer  ©ifchung  oon 
faulem  Käfe  unb  ©eigenfleie,  mit  einigen  ©ran 
Kampber  unb  Saumöl  gu  Kügelchen  geformt,  ober 
man  macht  .Kügelchen  oon  ungebacftem  ^leifch,  • 
SBefgenfleie,  frifchem  Srot,  ungefalgener  Sutter  ‘ 
unb  etwa«  £eufel«brecf.  8.  gür  alle  2lrfen 
oon  gifd>en.  ©eriebene  Semmel,  ungefalgene 
Sutter,  #onig  unb  einige  ©ran  Sibergeil  wirb 
gemengt,  gu  Kügelchen  geformt  unb  in’«  ©affer 
geworfen.  Um  biefe  Köber  in  ihrer  Kugelgeftalt  ■ 
haltbar  gu  machen,  feßt  man  ihnen  beim  formen 
etwa«  Saumwolle  ober  ©erg  gu.  9.  2fl«  .Köber 
für  alle  Saubfifcbe  bient  ber  ©rünbling  unb; 
bie  Slriße.  3n  Srmangelung  btefer  gifche  nimmt 
man  ©eißftfche,  ©chmerlen  ober  ©chlammpeißfer. 
Sei  trübem  ©affet  nimmt  man  lieber  ©eißftfche, 
weil  biefelben  oon  ben  Saubftfchen  leichter  gefet>en 
werben.  $ür  bie  ©chwimmangel  nimmt  man  am 
©cwöhnlicbflen  ben  «Regenwurm,  auch  ©aben. 
Ueber  anbere  gifchföber  f.  Köbetfifch,  «pafte, 
ffirunbföber,  8od>ßrogen,  Käfepafte. 
10.  Köber  für  SEauben.  ©an  mad)t  einen 
SEeig  oon  SEöpfertbon,  ftarfcr  Srühe  oon  Schöpfen« 
ober  .Kalbfleifch,  gerftoßenem  Kümmel,  #anf«, 
©icfen«  unb  ©erftenmetjl,  bilbet  erbfengroße  Kü« 
gelchen  barauö  unb  wirft  biefe  in  ben  tauben« 
fchtag.  Dber  man  weiche  ©erfte  unb  £onig  in  ©ei« 
gen  ein  unb  flreue  fte  in  unboorbenSaubenfchlag. 
Ober  man  foche  weiße  Stießwurg  mit  ©eigen  unb 
werfe  biefe«  ben  tauben  hin.  Dber  man  puloei 
riftte  8ebm  oon  einem  Sacfofen,  feße  bagu  frifchen 
Urir.,  £äring«brübe,  #onfg,  Saig,  gerfioßenen 
#anffamen,  ©icfenmehl,  2Cni«  unb  .Kümmel, 
macht  einen  SEeig  barau«  unb  feße  bicfen  hin,  ba« 
mit  bi?  SEauben  baoon  freffen. 

Äcbcrftfcff,  ift  ein  fünffacher  ftifch  gum 
Tfngeln  («Rollen)  alö  Köber.  SS  wirb  au«  2 Än« 
gelhafen.  bie  man  mit  ber  «Rücffeite  ihrer  Stiele 
an  einander  binbet,  ein  Jpafen  gefertigt.  «Die 
Stiele  feßm  ftch  in  ein  baran  gebunbene«  ©tuet 
Draht  fort,  ba«  am  Snbe  mit  einer  Defe  oerfehen 
ift.  Die  ©tiele  ber  $afen  unb  ein  be« 


Drahte«  ftnb  in  ein  ©tuet  Slei  eingelaffen,  welche« 
an  bem  ben  ©chultern  be«  gifche«  entfpreebenben 
SEheile  eine  Serbictung  barbietet  unb  nach  bem 
©chwange  gu  bünn  au«läuft.  2ln  bie  tfchfe  be« 
Draht«  befeftigt  man  fauber  ein  fußlange«  $ad) 
oon@impe,  unb  fobalb  ber  Schlinghafen  mit  bem 
Kiele  oerfehen  ift,  befeftigt  man  bköimpe  an  ben 
Jpafen  be«  erften  ©irbelgelenfe«  be«  ©efenfeö. 
Der  .Köber  wirb  folgenbermaßen  an  bem  ©chling* 
hafen  befeftigt:  Die@tmpe  au«  geflochtenem  ©ef« 
ftngbrabt  wirb  an  bie  Defe  ber  Köbcrnabel  ange« 
febiunaen  unb  biefe  bann  gum  ©unbe  bc«  Köber« 
fifche«  hinein«  unb  mitten  gwifchen  bet  ©abel  be« 
Schwange«  wieber  herau«geführt.  ©an  gießt  bie 
©impe  fo  weit  burch  ben  gii'ch,  bi«  bie  £afen  an 
ihrem  Sug  oom  ©unbe  be«  fifche«  aufgehalten 
werben.  Die  ©pißen  ber  Reifen  müffen  aufwärt« 
gerichtet  fein.  Sin  weißer  ©eibenfaben,  ber  erft 
über  bem  ©chwange  unb  bann  in  mehreren  2ouren 
um  benfelben  feftgefebnürt  wirb,  hält  bie  ©impe 
im  3nnern  be«  gifcheö  an  Drt  unb  Stelle  unb 
fchüßt  gugleich  ben  ©chwang,  wäbrenb  ber  gifch 
rüctwärt«  nach  bem  ©affer  gugefchleift  wirb,  oor 
Serleßung.  Keiner  ber  ©iberßafen  be«  ©chling« 
hafen«  barf  oon  ben  Seiten  be«  ©aule«  be«  Köber« 
ftfcheö  gu  weit  abftehen,  bamit  fie  ber  SRaubfifd) 
nicht  bemerft. 

Äolner  Äoffecfurroftat.  ©an  nimmt 
oon  guter  ©erfte  eine  beliebige  ©enge,  reinigt  fte 
burch  ©ieben  unb  röftet  fie  ftarf;  e«  hängt  baoon 
bie  gute  Sigenfchaft  be«  Surrogate«  ab,  bem 
Kaffee  bie  garbe  $u  geben.  Die  geröftele  ©erfte 
wirb  gang  fein  gemahlen  uub  in  gut  oerfcblof« 
fenen  ©efäßen  aufbewabrt  ober  fogleich  oet« 
wenbet.  3u  biefem  Sehuf  feßt  man  einen  eifer* 
nen  Kiffel  auf  ba«  geuer  unb  gießt  in  benfel« 
ben  auf  jebe«  $)funb  bet  geröfteten  ©erfte  2 
$>funb  hoUänbifchen  ©prup,  mit  bem  2 ©effer« 
fpißen  ©einfteinfäure  oermifcht  worben  ftnb,  unb 
focht  benfelben,  bi«  er  gang  bunfel  geworben  ift; 
bann  wirb  bie  gemahlene  ©erfte  beigegeben,  um« 
gerührt  unb  ba«  ©emifch  unter  fortwährenbem 
Umrühren  fo  lange  auf  bem  geuer  gelaffen,  bi«  e« 
gang  fchwarg  ift  unb  bitter  febmertt ; bann  wirb 
e«  auf  ein  mit  gett  beftrichentö  Siech  gebracht, 
erfalten  laffen,  geftoßen  unb  in  ^apierfapfeln 
gefüllt. 

ift  2»/23oU  hoth/  eben  fo 
breit,  giemlich  ooal,  bunfelgelb,  gegen  ben  ©tiel 
gu  grünlichgelb,  an  ber  ©onnenfeite  etwa«  ge« 
rötbet,  ba«  ftleifch  gelb,  fef>r  feft , faftig,  burbh* 
ftebtig,  fchmelgcnb  unb  oon  füßfäuerlichem  erha« 
benen  ©efchmact;  reift  ©itte  tfuguft.  DerSaum 
wächft  fräftig  unb  trägt  reichlich. 

Äoitiftöberflet  3tpfcbnrf.  Vs  Cluart 
warme  ©ilch,  2 8oth3ucfer,  4 Sier,  12  8othSut« 
ter,  Vs  Dbertaffe  Jf>efe  unb  ©ehl.  ©an  breffirt 
bie  ©affe  runb,  läßt  fte  gäljren  unb  bäcft  fte  gut. 
9tachbem  fte  erfaltet  ift,  wirb  fterunbauöeinanber 
gefdjnitten,  eö  wirb  tfjr  eine  Siweißglafur  oon 
flarem  ©eli«  unb  fein  gehaetten  ©anbeln  gegeben 
unb  etwa«  braun  flammen  laffen. 

27* 
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ÄPtiifl$cfij;ir,  gegen  ©atarrh  unb  Hüften 
ein  beliebtes  unb  wirffameS  Hausmittel.  ®S  be* 
fletjt  aus  Süßhoigertract  2 Drachmen , genchel* 
waflet  12  Coth,  gerquetfchtemXnis  1 Coth,  flüffl* 
get  Xmmoniatauflöfung  6 Coth.  Das  Gemenge 
mu$  24  ©tunben  in  bec  SBärme  bigetiren.  ©tan 
nimmt  baoon  3—6  SRal  täglich  1 Sheel&ffel  voll. 

ßpttia  ©eprfl,  eine  ^firfcbe,  3 3oU  hoch, 
eben  fo  breit,  tief  gefurcht,  bie  Haut  weißlichgetb 
mit  9tot&  getüpfelt,  bie  (Sonnenfeite  bunfel* 
rotf),  baSgleifch  weiß,  um  ben  Stein  rötblich,  oon 
trefflichem,  gewürgbaftem  ®efd)mad,  reift  ©nbe 
September. 

ÄPttiglicfte  SBafcfttffcng,  ein  Schönheit** 
waffer.  3Jtan  nehme  10  ©ran  Xmbra,  1 ©tan 
93ifam,  4 ©ran  3ibetb,  16  Sropfen  3immetöl, 
8 Stopfen  echtes  «Rofenöl,  17  Sropfen  Drangen* 
blütenöl  unb  */«  Duentchen  gereinigte  9)ottafcbe,- 
reibe  XlleS  genau  burch  einanber  unb  oermifcbe 
bamit  9 Coth  gufammenfebten  Caoenbelgeifi.  Das 
©emifch  laffe  man  einige  Sage  bei  gelinbet  ©t* 
wärmung  ruhig  flehen  unb  ftltrire  bie  Sinctur 
burch  Fließpapier. 

Äönigäfciftaitie,  weiße,  eine  .Raftanien* 
forte;  bie  grucht  ift  groß,  gelblich,  oon  gutem 
©efchmad  unb  reift  frübgeitig. 

ÄottiQöferjC,  ift  eine  in  Deutfchlanb  auf 
unangebauten,  fonnigen  Stellen  wilbwachfenbe 
^Pflange.  SBan  benufct  bouptfächlid)  ih«  gelbe 
33lüte  gum  Xrgneigebraud)  unb  gum  ©elbfär* 
ben.  3«  biefem  23et)uf  fammelt  man  fie  bei  troct* 
net  SBitterung  mit  Hinweglaflung  bcS  .Reiches, 
troefnet  fie  ooüftänbig  unb  fcbnetl  bis  gumgerretb* 
liehen  3uftanbe  unb  bewahrt  fie  in  trodnen,  wohl* 
oerfchloffenen  ©efäßen  auf.  Die  ÄönigSferge  hat 
nicht  allein  fchleimige  SBefianbtheile,  fonbern  aud) 
etwas  ©ewürgbaftes,  SBalfamifcbeS.  ©egenffirujl* 
tatarrh,  ©chleimfchwinbfuchten,  einfache  Stuhr  ifl 
bie  JfönigSferge  fehr  gu  empfehlen.  Xuch  als  ©ur-- 
gelwaffer  bei  catarrbalifcher  SBräune  unb  äußerlich 
gu  Umfchlägen  unb  SBäljungen  nüfct  fie.  Xl6 
gärbemittel  focht  man  bie  SBlüten  ab.  Die  bun* 
felgelbliche  SBrübe  färbt  mit  Xlaun  gebefgte  ©olle 
graulichgelb,  SQBt'rb  baS  Such  einige  Sage  in 
©ajfer,  bann  48  ©tunben  in  ©ffig  unb  gulefct  in 
einen  Xbfub  oon  .Rocbfalg  geweicht,  fo  erhält  man 
ein  etwas  in’S  ©rünlidbe  fpielenbeS  ©elb.  3n 
Stußtanb  benu&t  man  bie  Stengel  ber  $>flange  als 
gadeln.  3«  biefem  SBefjuf  übergieht  man  fte  mit 
Hnrg.  Die  SBlätter  gebraucht  man  bafelbfl  als 
Dochte,  inbem  man  fte  in  Stöhrchen  gufammenroßt 
unb  fte  getrodnet  in  bie  Campen  legt. 

&pmo$?eYgetiboitfeoti$*  2Ban  focht  in 
V«  Cluart  SBaffer.2  Coth  «RönigSJergenblüten  bis 
gu  einet  Dbcrtaffe  ooll  ein,  feiht  es  burch  ein  Such 
gu  1 9>fb.  geläutertem  3udet  unb  ©erfährt  weiter 
wie  bet  ben  SBergamottenbonbonS  ange* 
geben  ift. 

£önt0$fergeitöl,  wirb  burch  XuSgieben 
hon  2 Sheilen  ber  JfönigSfergenblumen  mit  3 


Sheilen  ffiaumol  in  gelinbet  DigeftionSwärme  ge* 
Wonnen.  DiefeS  Del  hat  erweichenbe  unbfehmerg* 
ftfUenbe  ©igenfehaften. 

Äbittgölutter,  eine  JCaltwafferbeilanftalt 
im  Stifte  Äftnigsluttet  im  ©Imgebirge  unb  an 
bem  glüßcben  Cutter.  Die  ©egenb  ijt  fehr  gefunb 
unb  angenehm. 

«ine  ^firfcbenfoirte,  2 — 2*/* 
3oU  hoch,  eben  fo  breit,  faß  gang  runb,  feiebt  ge- 
furcht;  bie  Haut  ift  giemlich  gelb,  auf  ber  Son* 
nenfeite  bunfelroth  marmorirt,  baS  glcifcb  weiß, 
um  ben  £ern  bochretb,  gegudert  unb  oon  er* 
habenem  ©efchmad;  bie  grucht  reift  ©nbe  Sep* 
tember,  bet  Saum  wirb  groß,  ftarf  unb  trägt 
reichlich. 

&Pttio#{>ftoume,  eine  spflaumenforte,  ber 
HergogSpflaume  (f.  b.)  ähnlich,  aber  nicht 
fo  fchön  oiolett,  boch  füßer;  ber  SBaum  oerlangt 
guten  Sieben  unb  warme  Cage,  wirb  nicht  fehr 
groß  unb  trägt  nicht  fo  reichlich  wie  bie  HergogS* 
pflaume. 

&pm0$f’dbmtte,  ein  SBadwerf.  */*  3>fb. 
fein  geriebene  ©tanbeln,  1 $>fb.  feinen  Slaffinabe* 
guder,  17  Coth  ©lebt , 3immet,  2 fleine  SDteffer* 
fpifcen  $)ottafcbe,  1 ©itrone  abgerieben  unb  4 ©ier 
werben  gufammengewirft,  bie  QRajfe  wie  ein  fleü 
ner  ginger  bid  aufgcrollt,  mit  beliebigen  Formen 
auSgejtochen  unb  wie  SMatgipan  glafirt. 

ftönißStorte.  ©tan  fchneibet  eine  runbe 
glatte  oon  Dblate,  beftreiebt  fie  mefferrüden* 
bid  mit  ©taccaronenmaffe,  fchlägt  4 ©iweiß  gu 
Schnee,  mengt  '/«^fb.  3uder,  ‘/*$fb.  abgegogene 
gehadte  ©tanbeln  unb  etwas  3immet  barunter, 
macht  baoon  ben  SRanb  auf  bie  Sorte  unb  bädt 
folcbc  fertig;  bann  bädt  man  eingeln  eine  glatte 
©tanbeltorte  unb  eine  glatte  Srottorte,  fo  baß  fte 
bie  innere  SRunbung  ber  ©taccaronenplatte,  welche 
ebenfalls  wie  bie  anbern  glatten  mit  ©tarmelabe 
gefüllt  wirb,  ausfüllen,  fefct  fie  fo  auf  einanber, 
baß  ber  oberjie  Slanb  hcroorjteht  unb  glafirt  fie 
bann. 

.ftönio$tt*art,  ein  SJiineralwaffer,  Säuer* 
ling,  im  Ronigreich  ^Böhmen,  «pilfener  .RreiS,  gwt's 
fchen  Seplife  unb  ©ger.  Die  Srint*  ober  SKarien* 
quelle,  bie  Sabequelle  unb  bie  ©leonorenquelle 
werben  fämmtlicb  nur  oerfenbet  gu  1 glafcbe  gf* 
trunfen.  lieber  Xnwenbung  unb  Heilwirtung  f. 
Säuerlinge. 

&pni0«fdbeibeu>affer,  ^pnig^tpaver. 
Sei  ber  ^Bereitung  beffelben  tommt  eS  hauptiäd)« 
lieh  auf  bie  Stärfe  ber  Salgfäure  unb  Sabeter« 
fäure  an,  aus  welchen  baS  .RönigSwaffer  burch 
ÜStfchung  gewonnen  werben  foil.  Die  Stärfe 
ber  genannten  Säuren  wirb  burch  ihr  fpecififcheS 
©ewidjt  unb  biefeS  wieber  burch  ben  X'äometcc 
beftimmt.  XuS  nachftehenber  Sabette  ifibaS  9 Hi* 
fchungSoerhältniß  ber  gebachten  Säurer  nach  betn 
JBeaumc’fchen  Xräometer  erftchtlich : 
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2(uf  100  ©ewicbtötheile  treffen  ©alpeterfäure  oon 


©aljfäure  oon 
25» 

23 
20 
18 
16 
13 


42  38  34  20  24  10» 

108  126  150  178  218  284 

94  108  130  154  100  246 

82  06  114  136  168  218 

72  84  100  118  146  100 

62  72  86  102  126  162 

52  60  72  86  106  136 

SBill  man  nun  JfönigSwafler  bereiten,  fo  beftimmt 
man  bie  ©tärfe  ber  ©aljfäure  unb  bie  ber  ©als 
peterfäure  burch  ©infenfen  beS  S3eaumd’fd)en  Äräcs 
mcterS  für  glüfftgfeiten,  bie  fchwerer  ftnb  als 
SCBaffet  bet  einer  Cuftwärme  oon  14°,  fucbt  bie  gcs 
funbenen  ©rabe  in  berSEafel  auf  unb  finbcf  barauS 
fog(eid)  bie  ©cwicbtsmengen,  welche  man  oon  ber 
einen  ober  anbern  Säure  $u  nehmen  bat.  @8  bat 
$.  S3.  bie  eingefaufte  Saljfäure  18,  bie  Salpeters 
fäure  21°,  fo  muß  man  auf  100  ©ewicblStheile 
0al$fäurel46©ewichtbeile  Salpeterfäure  nehmen, 
ober  auf  100  23°  Sal*fäure  284  Steile 

10°  ©alpeterfäure.  Das  .ffönigSfcbeibcwafTer 
bient  jur  Tfuflöfung  be$  ©olbeS.  ©8  hat  eine 
gelbe  garbe  unb  riecht  nach  ©tjlor  unb  falpetriger 
Säure. 

.ftimifläipiivft.  .'Kofjeö  gleifch  oon  Siebs 
Hühnern  unb  Kapaunen,  roher  Scbinfcn,  ein 
wenig  gleifch  oon  einer  Äalbefeule,  roher  ©pect, 
^eterfiiie  unb  eine  fleine  3roiebe(  werben  mit 
einigen  ©hampignonS  unb  Trüffeln  burchhaett 
unb  mit  feinen  ©cwürjen,  etwas  .Knoblauch,  ©alj 
unb  Pfeffer  gcwürjt.  hierauf  werben  2 gange 
©ier  unb  3—4  ßibotter  nebft  1 ßöffel  Stabm  baju 
gethan,  biefe  SDtafle  in  große  ©tücte  jufammens 
gerollt,  bamit  jie  währenb  beS  .Kochens  nicht  auSs 
cinanbergehen,  oon  einer  Äalbsteulc  große  bünne 
Scheiben  gefchnitten,  auf  einem  SEiidte  au^ge breitet 
unb  bie  garce  hineingewictelt,  fo  baß  bie  23al$en 
armbict  unb  ziemlich  lang  werben.  Jpierauf  belegt 
man  ben  S3oben  eines  Äafferols  ftarf  mit Spt&flreis 
fen,  IcgtbieSBurftbidUan  cinanber  barauf,  bebeeft 
fle  mit  älinbflcifchfcbeibcn  unbSpectflreifen  unb  läßt 
fee  bei  gelinbemgeuir  8 — lOStunbcn  tod)en.  ©inb 
fie  gahr,  fo  läßt  man  fie  in  bem  .Itaffcrol  erfalten, 
nimmt  fie  bann  behutfam  heraus,  macht  baS  gleifch 
baoon  ab,  fchneibet  fie  in  feine  Scheiben  unb 
richtet  fie  falt  an. 


fanal,  welcher  baju  bient,  bie  burch  baS  Wochen  in 
bet  Stöhre  c erjeugten  Dünfte  fortjuleiten  ; et  »fl 
burd)  eineÄlappe,  welche  oontfußen  mittelfl  eines 
üBirbels  (gig.  3)  umgebreht  werben  tann,  oer* 
fchließbar  unb  münbet  bei  e in  bie 3üge.  Das  geuer 
flößt  juerfl  gegen  ben  SBoben  ber  iH5f>re  c,  ttjeilt 

1. 


gig.  4. 


Äopfe’ö  StichflontmctiDfcti , ein  fet)t 
oortheilhafter  3<mmerofen  für  Steins  unb23rauns 
lohlenfeuerung.  gig.  1 $eigt  bie  33 orberan ficht. 
Die  Sänge  be$  untern  ÄaftenS  ift  70,  bie  bcs  obern 
27  3<>U  groß,  bie  #öhe  beS  gangen  Dfens  8 gufj. 
gig.  2 ift  ber  £ängenburd)fd)nitt  nach  ber  l’inie 
BB  gig.  3.  gig.  3 ift  bie  SeitenanfidU , gig.  4 
bet  Eängenburchfchnitt  nach  ber  Cinie  AA  gig  1, 
gig.  5 bie  2fnfid»t  beS  JDfenS  oon  oben,  gig.  6 
ber  Ciuerfcbnitt  nach  CC  in  gig.  2,  gig.  7 ber 
£luerfd>nitt  nach  l)D  in  gig.  3,  gig.  8 bet  &uers 
burebfebnitt  nad)  F.E  in  gig.  4.  a ift  ber  2ffcbens, 
b bet  geuerraum,  c eine  JCod)*,  Srats,  übers 
haupt  SGBärmeröhre  aus  ©ußs  ober  Scbmiebeeifen, 
d (gig. 4)  ein  auS  ber  Stöhre  c gehenber  2f bleitungSs 


fid),  geht  um  ben  eifernen  Jfaften  unb  burch  bie 
Deffnung  ee;  oon  hier  flößt  ber  Stauch  gegen  ben 
23oben  ff  ber  erften  ©tage,  tt>eitt  ftcb  wieber,  fteigt 
bei  gg  aufwärts,  geht  burch  bie&effnunghb  gegen 
ben  SSoben  ber  jweiten  ©tage,  fteigt  nach  kk  aufs 
wärts  unb  oerfolgt  auf  biefe  SBeife  ben  3Beg  bis 
jur  SOtünbung  m.  33on  m aus  geht  ber  Staud) 
(gig.  4)  nad)  unten,  wenbet  fich  bort  unb  geht 
empor  in  baS  Rauchrohr,  ddd  gig.  3 finb  SEhürs 
eben  behufs  ber  Steinigung  ber  3üge.  Die  Ums 
fajjungetanäle  beS  Dfens  tonnen  aus  ©ußeifen, 
Jtacheln,  3iegclfteincn  ober  SBlecb  befielen  unb  finb 
für  große  Dcfen  36  3oll  lang,  7 3oll  breit  unb  7 
3oll  hoch  bis  an  ben  Soben  oon  c (gig.  2 unb  4), 
für  mittlere Defen  30  3oll  lang,  22  3oU  breit  unb 
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6Va  3oU  hoA,  für  Weine  Defen  26  3ott  lang,  ie 
3oU  breit  unb  63oU  hoA  ju  erbauen,  ©ergeuer: 
raum , welAer  fteh  unter  ber  SDtitfe  ber  et'fernen 
SRbtjre  c befinbet,  umfAliegt  ben  ©fern:  ober  3tos 
fettenroft  gig.  7 , beffen  ©effmtngen  jum  ©urA: 
fallen  ber  2ffAe  nur  ’/,  3oß  rbein.  weit  fein  bür* 
fen.  Sr  wirb,  wenn  bcc  Sinbeijfaften  7 3oU 
hoA  ift,  nur  5 3oß  hoA,  8 3oll  breit  unb  fo  lang, 
als  ber  Sinbeiifaften  breit  ift , angelegt.  Sin* 
bei$*  unb  XfAentbitte  muffen  biAt  fAliejjen  unb 
mit  Keinen  SEhürAen  oon  3 3<>U  Sänge  unb  4 */4 
3oU  &6be  oerfeben  fein,  ©ie  ©oble  bes  ÄfAen* 
faß«  mu§  mögliAft  tief  auf  bem  gufjboben  ange.- 
legt  fein,  um  ftarfen  3ug  unb  Srwärmung  be« 
gufibobens  $u  bewfrfen.  ©er  Staum  gwifAen  ben 

gig.  8.  gig.  6. 


gig.  gig.  8. 


S0?a#ftab  ju  gig,  1—8. 


A/jt 


UmfaffungSwänben  beS  DfenS  unb  benen  beS  geuer: 
raum«  wirb,  bi«  ju  gleicher  £öhe  beS  le&tevn,  mit 
Äiesfanb  ober  3ugelftetnen  troAen  auSgcfüllf. 
©ie  SBärmeröbre  c ift  jwifAen  10  unb  11  3otl 
boA.  3n  einem  TTbftanbe  oon  3 3oll  übet  ber 
ÄoA*  unb©ratr6i)re  ift  eine  glatte  gelegt,  welAe 
eine  längliArunbe  Deffnung  bot  (hh  gig.  8),  Wels 
Aer  mehrere  folgen,  ©iefe  Oeffnung  ift  fo  grob 
alS  bie  CluerfAnitte  ber  auf  betben  ©eiten  beftnb-* 
liAen  oerticalen  StauAfanäle  jufammen  betragen 
©ie  Stagen  finb  im  giAten  6—7  3oß  boA.  ©ie 
Deffnungen  in  ben  obern  3ügen  muffen  eher  ein 
wenig  Keiner  als  in  ben  untern  fein,  ©ie  bintern 
Äanäle  bürfen  niAt  unter  40  Cuiabratjtoß  ent: 
holten,  ber  untere  SBenbepunft  niAt  unter  8 — 9 
3oU  #öbe  unb  bas  EuSgangSrohr  niAt  unter  36 
£U»abrat$oß  ®r6f?e. 

&&rbdjeit,  eine  Sonbitorwaare.  3ur  ©er: 
ferttgung  berfetben  werben  bie  bei  ben  ©eoifen  be: 
fAriebenen  boljernen  gormen  angewenbet,  ober 
man  bebient  fiAirbener  gormen,  bie  man  ftd>  noA 
ber  beabfiAtigten  ©rbfjc  anfertigen  lägt.  SBifl 
man  irgenb  ein  ©lumett:  ober  gruAtförbAen  an: 
fertigen,  unb  bebient  manftAbaju  einer  gorm  au« 
SEhon,  fo  roßt  man  ein  beliebig  gefärbtes  ©tuet 
Ärogantmajfe  $ut  (Starte  eines  SÄefferrüAenS 
aus,  fAneibet  bieroon  ein  ©tüAAen  non  bet  ©röge, 
welAe  ber  ©oben  bes  ÄorbAens  erhalten  foll,  unb 


legt  es  auf  ben  ©oben  beS  SRobeßS,  fAneibet  hi«t* 
auf@fretfen  aus  ber  SOtaffe,  beten  Sänge  ber^bh* 
bes  gjtobcUS  gleiA  ift/  unb  welAe  oben  ungefähr 
3 SBal  fo  breit  finb  als  unten,  unb  liebt  fte  mit 
©ummi  fo  an  ben  ©oben,  bag  fie  */*  3oß  barüber 
flehen ; bann  beftreiAt  man  ben  ©oben  ebenfalls 
mit  ©ummi  unb  brüAt  baSUeberftehenbe,  um  ihm 
ben  gehbrigen  ^>att  ju  geben,  barauf.  Um  baS 
obere  Snbe  biefeSSEragantftreifen  wirb  ein  runber, 
ungefähr  in  ber  ©iefe  einer  irbenen  pfeife  auSge* 
roUter  Sdeif  gelegt,  ber  ben  SRanb  bilbet  unb  ben 
man,  um  ihm  ein  gefleAtartigeS  Ttnfehen  ju  geben, 
mit  einer  Keinen  3ange  ganj  fein  Ineipt.  hierauf 
bringt  man  baS©anje  über©aAt  in  benSEroAen* 
ofen.  2£m  anbern  Sage  werben  bie  ÄorbAen  oon 
ben  SOlobellen  genommen  unb  fAmale  Streifen  oon 
Sragant  in  horijontaler  9tiAtung  burA  bie  bes 
reitS  oertieal  ftehenben  Streifen  gefloAten,  unb 
jwar  fo  biAt,  bag  leine  leeren  3wifAenräume 
bleiben.  3ft  biefe  Arbeit  ooUenbet,  fo  wirb  auf 
bem  bereits  oorhanbenen  ©oben  noA  ein  jweiter 
angebraAt,  ber  etwa  */4  3oß  über  jenem  oorfteht 
unb  mit  einem  ©anb  ober  Steifen  oerfehen  wirb, 
wie  ber  oben  beftnbltAe,  nur  etwas  fAwäAer; 
nun  befeftigt  man  noA  2 #anbgtiffe  mit  ©ummi 
an  beiben  ©eiten,  ©inb  bie  ÄörbAen  troAen,  fo 
legt  man  frifAeS  SRooS  hinein  unb  auf  biefeS 
allerlei  grüAfe  unb  ©furntn  oon  Sragant.  4>at 
man  StriAlorbAcn  angefertigt,  fo  maAt  man 
©eulelAcn  oon  SEaffet  hinein. 

Äörnerln«#/  ift  in  grbblt’Ae  ©tüAe  geftoges 
ner  ©to Ala  A (f.  b.),  aus  bem  man  mit  SBaffet 
einen  SEbeil  beS  rothen  garbeftoffeS  ausgewogen 
hat.  Sr  enthält  weniger  garbeftojf  als  ber  ©toA* 
laA,  ift  aber  leichter  auflöSliA  unb  wirb  bähet 
mehr  *u  girniffen  angewenbet. 

Äorfiet/  in  AemifAer  ©ejiehung,  ift  aßeS 
©aS,  was  einen  Sffaum  einnimmt.  3eber  Jtörper 
lann  entweber  einfaA  ober  jufammengefe|t  fein. 
SinfaA  wirb  ein  Körper  genannt,  wenn  betfelbe 
in  feine  weiteren  ffieffanbtbtif*  Jtrtegt  werben 
lann.  ©olAe  einfaAe  Äbrpet  nennt  man  ©tunbs 
ftoffe,  Urftoffe  ober  Siemen  te  (f.  b.).  3uf 
fammengefebteÄorper  entfielen  burA  bie 
©ereinigung  mehrerer  einfaAer  Äärper.  ©ringt 
man  }.  ©.  Äupferorob  mit  ©Awefelfäure  unb 
etwas  ©affer  jufammen,  fo  wirb  man  naA  einis 
ger  3tit  in  ber  glüffigfeit  fAone  blaue  ÄrpftaUe 
bemerfen,  bie  unter  bem  ©amen  Äupferoitriol  bes 
fannt  finb;  biefe  ÄrofiaUe  beftehen  aus  Tupfers 
orob,  ©Awefelfäure  unb  SEBaffer ; biefe  brei  Äörpec 
nennt  man  bie  ©eftanbthetle  beS  ÄupferoitriolS. 
©a  aber  biefe  brei  ©toffe  feine  einfaAen  Äorpec 
finb , fo  nennt  man  fte  bie  näheren  ©eftanb* 
t h e i l e , unb  bie  einfaAen  Körper,  Äupfet,  ©Arnes 
fei,  ©Saflerftoff  unb  ©auerftoff,  welAe  bie  nähern 
©eftanbthetle  bt'lben,  bie  entfernten,  ©ie  Sh*s 
mie  fennt  jwei  SBege,  um  bie  ©eftanbthetle  eines 
jufammengefehten  ätörperS  ju  erfahren,  entweber 
fAeibet  fte  bie  ©eftanbtheile  einzeln  ab,  inbem  fte 
bie  ©erbinbung  naA  gewiffen  Siegeln  jerft&rt, 
ober  fte  oerbinbet  bie  einzelnen  ©eftanbtheile  }it 
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einem  gufammengefefcten  Körper.  3nfofern  alfo 
bie  ©hemie  Körper  in  ihre  ®eßanbtheile  trennt, 
nennt  man  biefen  &t>eil  ber  ©hemie  bcn  analpti; 
fd)en  obet  bie  2t  n a l p ft  ö (f.  b.),  unb  infofern  fit 
au«  ®eßanbtheilen  neue  gufammengefefcte  Körper 
bilbet,  ben  fpnthetifchen  S^etl  ober  bie  ©pns 
thefiS.  Ungleichartige  Körper  giepen  ßd)  in  ber 
SBerüptung  an  unb  bttben  ein  (langes.  Diefe 
Staturfraft  nennt  man  ® e r w a n b t f d)  a f t (f.  b.j. 
SBenn  man  gweiKörper  trocfen  gufammenreibt  ober 
i<  ®.  3ucfet  im  ffiaßcr  löft/  fo  finbet  feine  chemis 
fd)e@inwirfung  ßatt,  unb  bie  ©igenfchaften  beiber 
Körper  ßnb  biefelben  geblieben,  ©o  unterfdjeibet 
ßd)  ber  aufgelöße  3uctec  oon  bem  im  feßen  3u= 
ßanbe  nur  baburd),  baß  er  fept  fein  ^ert^eUt  iß. 
3n  einer  SOI i f d) u n g ober  SBerbinbung  aber 
finbet  ßet«  chemifche  ©inwitfung  ßatt;  bieöigen* 
fd)aften  bet  tingeinen  Körper  werben  aufgehoben, 
weil  ein  neuer  Körper  mit  anbetn  ©igenfchaften 
ergeugt  worben  iß.  ©o  oerbinbet  fid)  SBaßerßoff 
mit©auerßoff  gu  SBaßer,  ba«  webet  bem  SUaßets 
ftoff,  nod)  bem  ©auetßoff  äpnelt;  ©d)wefel  mit 
Ouecfßlbet  gu  -Jinnober,  per  webet  gelb  noch 
fchmeljbat  wie  ber  ©chwefel,  nod)  metallglängenb 
unb  ßüfßg  wie  baö  CXuectftiber,  fonbern  einrotper, 
feßer  Körper  iß.  ®ei  einem  ©emenge  entwictelt 
ftd)  .Kälte,  bei  einer  SJerbinbung  SBärme.  2lUe 
Körper  beftepen  au«  einer  SBeteintgung  ungäpliger 
5theild)en,  Ä t o m e (f.  b.).  Die  2ltome  haben  ba« 
SSeßreben  Gereinigt  gu  bleiben  (f.  ©opäfion). 
SDa«  beße  ÜRerfmal  einet  chemifchen  Sierbinbung 
beßeht  barin,  baß  beren  ®eßanbtpeile  nur  in  be* 
ßimmten  Serpältnißgaplen  gufammengetreten  ßnb ; 
biefe  3aplen  nennt  man  K e q u i o a l e n t e (f.  b.). 
SBill  man  ba«  2Rifd)ung«gewi<ht  eine«  gufammen* 
gefegten  Körper«  erfahren,  fo  wenbet  man  bie 
cp  e m i f d)  e g o t m e l (f.  b.)  an.  öbenfo  wie  man 
einen  .Körper  in  feine  ®eßanbtpeile  gerlegen  unb 
au«  ben  ®eßanbtpeilen  päußg  wieber  ben  oorigen 
Körper  bilben  fann,  läßt  ßd)  burd)  ©leetricität 
ein  Körper  in  feine  ®eßanbtpeile  trennen ; burd) 
bie  ©leetricität  laßen  fid)  aber  auch  bie  ®eßanbs 
tf>eile  wiebet  oereinigen  (f.  @tectrochemifd)e 
SEpeotie,  electr olptifche«  ©efep,  ©als 
oani«mu«,  ÜRetallochromie).  3eber  Kör* 
per  wirb  burd)  feine  ©igenfchaften  unterfd)ieben, 
welche  entweber  phpfifalifch  obet  cbemifch 
fein  fönnen ; gu  ben  nötpigßen  phpßfalifchen  ©igen* 
fd)aften  bet  Körper  gehört  bie  gorm  unb  ba«  fpe= 
cißfcpe  ®ewid)t.  Die  chemifchen  ©igenfchaften 
fefcen  chemifche  SReactionen  ootau«  unb  in  beren 
golge  eine  SSeränberung  be«  bem  S3erfud)  unters 
wotfenen  Körper«.  @o  iß  g.  SB.  bie  glamme  be« 
brennenben  ©chwefel«  blau,  unb  bie  babei  fid)  ents 
wictelnben  Dämpfe  riechen  erßicfenb;  obgleich 
man  nun  an  biefen  ©igenfchaften  ben  ©d)wefel  er* 
tennen  Bann,  fo  gehören  biefelben  bod)  nicht  bem 
Schwefel,  fonbern  ®erbinbungen  befleißen  an.  Die 
chemifchen  ©igenfchaften  eine«  Körper«  fönnen  bas 
per  erß  bann  wahrgenommen  werben,  wenn  biefer 
Äörpet  mit  anberen  Körpern  in®etüptung  fommt 
(f.  Äggtegatjußänbe).  ÄBenn  tropfbar  flüf* 


ßge  ober  gasförmige  Körper  in  ben  feßen  3ußanb 
übergehen,  fo  fann  ber  eingebilbet  feße  Körper 
entweber  eine  gan  g regelmäßige gorm  geigen,  welche 
oon  ebenen,  unter  beßimmten  ^Binfeln  gegen  ein« 
anbet  geneigten  gläcpen  begrengt  iß.  3n  biefem 
galle  wirb  ber  Körper  frpßallifirt  (f.  K r p ß a 1 1 e) 
genannt;  geigt  er  bagegen  feine  ©pur  oon 
KrpßaUifation,  fo  wirb  et  amorph  ober  ges 
ßaltlo«  genannt.  S3etfd)iebene  Körper  paben 
bie  ©igenfchaft  in  oerfchiebenen  KrpßaUfotmen 
auftreten  gu  fönnen;  biefe  ©igenfchaft  nennt 
man  $polpmorphi«mu«  (f.  b.).  ©ewiße  gu* 
iammengefepte  Körper  hoben  bie  ©igenfchaft  bei 
analoger  3ufammenfefcung  gleiche  Krpßallfotm  gu 
beßfcen  unb  ßd)  in  SBerbinbungen  gang  ober  nur 
theilweife  oertreten  gu  fönnen,  ohne  bie  gorm  ber 
fBerbinbung  gu  änbern.  Diefe  ©igenfchaft  nennt 
man  3fomorphi«*n»«  (f.  b.).  @6  gibt  aud) 
Körper,  bie  bei  gang  gleicher  3ufammenfepung 
gang  oetfdßebene  chemifche  unb  phpfifalifche  ©igen* 
fchaften  hoben:  folcpe  Körper  nennt  man  ifo* 
m e r e (f.  3 f o m e t i e).  Körper , bie  gleiche  3u* 
fammenfehung,  aber  oerfchiebene  Äequioalente  ho* 
ben,  t)ei$en  p o l p m e r e (f.  o l p m e t i e).  2(ud) 
gibt  e«  Körper,  bie  gleiche  procentifd)e3ufommen* 
fc^ung  hoben,  fid)  jebod)  oon  ben  ifomeren  Kots 
pcrn  baburch  unterfcpeiben,  baß  ihre  Seßanbtheile 
augenfd)ein(id)  oerfchiebenartig  aruppirt  ßnb. 
üJtan  nennt  folche Körper  metamere  (f. SRetas 
mecie).  Um  ba«  ©ewid)t  eine«  Körper«  gu  ets 
fahren,  bebient  man  ßd)  bet  SBage.  S«  iß  ges 
bräuchlid),  ba«  ©ewicht  nad)  bem  neuen  frangöß* 
fd)en  ©rammengewicht  angugeben.  Da«  ©ewicht 
eine«  Körper«,  welche«  bie  SBage  angibt,  heißt 
fein  abfolute«  ©ewicht.  Die  3of)l  ober, 
welche  (ehrt,  um  wie  oielSDJal  ein  Körper  fdjwetet 
ober  leichter  a(«  ein  gleiche«  S3olumen  Jßaßer 
iß,  heißt  fein  fpecififd)e«@ewid)t(f.  b.). 

ÄPCpet/  her  meufcfjlicfje.  Keine  SBißen* 
fchoft  liegt  bem  SWenfd)en  fo  nahe,  al«  bie  Äennts 
nt’ß  feiner  ©elbß;  aber  aud)  feine  iß  mit  fogroßen 
©chwierigfeiten  oerbunben,  al«  gerabe  biefe.  3n 
bet  innigen  ^Bereinigung  gweier  J^auptprincipien 
liegt  ba«  Silb  feine«  fieben«,  benn  e«  beßeht  au« 
©eele  unb  Körper;  beibe  ßnb  oon  einanber  ßteng 
gu  fcheiben ; beiben  ßnb  befonbere,  eigentümliche 
Kräfte  mitgetheilt,  unb  au«  bem  wunberbaren 
93erf<hmelgen  berfelben  gehen  bie  ©rfcheinungen 
be«  geben«  hetoof-  1.  Körper  be« 

SSJlenfchen  überhaupt.  Der SSRenfd),  olö Köts 
per  betrachtet,  gehört  gu  bem  Shietreid)  unb  gwar 
gu  ben  ©äugethieren.  @r  unterfcheibet  ßd)  aber 
oon  ihnen  mefentlid)  burd)  fein  große«  ©ehitn 
unb  burd)  bie  im  SSerhältniß  gum  Kopfe  fehr  große 
£itnfd)a(e.  gerner  hat  et  ein  flachere«  @eßd)t, 
bie  Sage  feine«  ^»ergen«  iß  anber«  unb  er  hot  ein 
fürgere«  unb  breitere«  ®ecfen.  Äußerbem  geichnen 
ihn  oon  ben  ©äugethieren  au«:  feine  aufrechte 
Stellung,  feine  £änbe  unb  feine  länget anfjaltenbe 
Kinbheit.  2.  ÄllgemeineSerrichtungen. 
2£u«  bet  Shotigfeit  bet  oerfchiebenen  Organe  ober 
Steile  be«  menfd)lichen  Körper«  gehen  immer  nach 
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beflimmten  ©efegen  frei  unb  ungegfnbert  gemiffe 
Verrichtungen  heroot,  burd)  melche  ber  normale, 
b.  b.  gefunbe  Suflanb  b ed  gebend  erbalten  mirb. 
Um  biefe  in  einer  gehörigen  Drbnung  oorguftcllen, 
unterfcheibet  man  oiererlei  Arten  berfelben  ; näm; 
lieb  gebends,  natürliche,  ft)ierifd>e  unb  ©efchlecbtd: 
Verrichtungen.  gebendoerrichtungen  rners 
ben  biejenigen  genannt,  ohne  melche  bad  geben 
feblecbterbingd  nicht  befielen  Eann ; befonberd  ge* 
hört  gu  ihnen  ber  Kreislauf  bed  Vlutcd  unb  bad 
Athmen.  Auch  rechnet  man  noch  bie  allgemeine 
©irfung  bed  SKeroenfpftemd  hierher.  ©it  bem 
örlöfcben  biefer  gebendoerrichtungen  geben  fcbneU 
alle  übrigen  oerloren,  unb  eben  fo  fcbneU  ijl  bann 
ber  menfcblicbe Körper  bem  2obe  oerfallen;  biefed 
bemeifen  bit  oom  Kohlenbampf  (Srftidten,  bie  (St- 
truntenen,  bie  oom  Sieg  betroffenen  u.  f.  u>. 
Durd)  ben  beflänbigen  Kraftoerlufl,  ben  unfer 
Körper  in  jebem  Augenblide  burd)  Semegung, 
burd)  Audbünjlung  u.  f. m.  erleibet,  mürbe  er  febr 
halb  fich  aufreiben,  menn  er  nid)t  burd)  anbere 
©toffe,  bie  et  in  fid)  aufnimmt,  mieber  erfrifebt 
unb  oon  Steuern  belebt  mürbe.  Die  Verrichtungen, 
melche  biefe  aufgenommenen  ©toffe  unferer  Statut 
anmeffen,  unfern  ©äften  beimtfehen  unb  biefelben 
brauchbar  machen,  nennen  mir  n a t ü r l i che  23  e t * 
tiebtungen.  Dbne  biefe  mürbe  febr  halb  bad 
menfdjltcbe  geben  gu  ©runbe  gehen  ; mit  rechnen 
gu  ihnen:  bie  Aufnahme  oon  ©peife  unb  £ranf, 
bad  gehörige  Verbauen  berfelben,  bad  Ath= 
men,  ba  burd)  bajjelbe  unferem  Körper  unents 
behrlid)e  ©toffe  aud  ber  guft  gugcfügrt  merben, 
unb  enblich  bie  Audfcbeibungm  oon  bem,  mad 
unnüg  unb  fchäblich  fich  aufgehäuft  hatte.  3u 
ben  t b i e r i f d)  e n Verrichtungen  gäblen  mir : 
©efühle  unb  Vemegung,  bie  burd)  Heroen  unb 
©udfeln  heroorgerufen  merben.  Diefe  finb  ben 
©enfehen  unb  aud)  ben  Spieren  gemein,  (Snblid) 
gehören  nod)  h>erher  bie  ©efehledjtdsVer.. 
Sichtungen,  öd  lag  in  bem  ©iUen  bed  Urs 
beberd,  baß  burd)  (Srgeugung  neuer  ©efd)öpfe  bie 
burd)  Xob  oerloren  gegangenen  immer  mieber 
«fegt  merben  unb  baß  unfer  (Sbenbilb  fortlebe 
burd)  neue  Kinber.  (Sä  geschieht  biefed  burd)  bie 
eben  genannten  Verrichtungen,  ©erben  bie  ©es 
fege,  nach  melchen  bie  bid  fegt  aufgeführten  Vers 
riebtungen  oot  jtcb  gehen,  gejlört,  merben  bie 
.Kräfte,  burd)  meldje  bad  Uhrmerf  unferer  ©afchine 
im  ©ang  erhalten  mirb,  gefcbmädjt,  jo  tritt  in  allen 
(Srfcheinungen  bed  gebend  ein  ©toefen  ein,  fie  hören 
nach  unb  nach  gang  auf,  unb  ber  ©cnfch  mirb  in 
ben  Suflanb  oerfe^t,  ber  jenem  bed  gebend  gerabe 
entgegenjleht,  unb  ben  mit  £ob  nennen,  ©cfunbs 
heit,  .Rranfheit  unbSob  gehen  alfoaud  bem  regel: 
mäßigen,  ober  gehörten,  ober  gänglid)  unterbrücts 
ten  ©ange  biefer  Verrichtungen  h«oor.  (Sinige 
biefer  Verrichtungen  finb  unferm  ©iUen  unters 
morfen,  baher  nennt  man  fte  auch  miUEürliche, 
g.  83.  bie  Vemegung  oielet  ©udEeln,  anbete  hins 
gegen  finb  ed  nicht  unb  h?ifen  baher  unmillEüts 
liehe,  j.  V.  bie  Vemegung  bed  bergend,  ber  ©es 
bärme,  bie  oerfdjiebenen  Abfonberungen  u.  f.  m. 


3.  DieOrgane  bed  Kör  per  d überhaupt. 
Virle  einzelne  Sheile  fegen  ben  menfchlidjen Körper 
jufammen  unb  geben  ihm  eine  feinem  äwecte  ges 
mäße,  beflimmte  ©ejtalt.  Alle  biefe  Steile  nens 
nen  mit  Organe  unb  ben  burd)  fie  bebingten  Kör* 
per  organifd)  ober  oeganifirt.  3m  Allgemeinen 
beilegen  biefe  Organe  aud  folgenben  ©tunbfloffen : 
tbierifchem  gaferfloif,  thierifchem  geim  unb  ©affer. 
Der  thierifche  gaferjloff  ijl  gurotilen  meid),  jähe 
unb  eluftifd)  unb  löjl  fich  im  ©affet  nicht  auf. 
Der  geim  gibt  im  ©ajfer  aufgelöft  eine  fafl  faebs 
tofe,  heUe  glütftgEeit  ab  unb  bilbet  im  menfd)lid)en 
Körper  eine  elaftifche  ©affe,  meid)«  ©aHerte  heißt. 
Außer  biefen  ©runbfloffen  müffen  gunädjft  nod) 
folgenbe  genannt  merben,  melche  fich  in  bemthierü 
leben  Körper  oorfinben:  ©afferftof,  Kohlen*  unb 
©auerfioff,  spgospbot/  ©chmefel,  Kalferbe,  ©als 
peter  unb  (Sifen.  Alle  biefe  ©runbftoffe,  burd) 
befonbere  Verbältniffe  unb  auf  eigene  Art  mit  ein* 
anber  oerbunben,  machen  bie  thierifche  ©ifchung 
aud.  gegtere  ifi  aber  in  ben  oetfehiebenen  Organen, 
forme  überhaupt  in  ben  oetfehiebenen  ^.^tergatss 
tungen  oerfchieben.  ©ie  hört  in  bem  tobten  Kör* 
per  auf,  unb  bie  einzelnen  Steile  beffelben  gehör* 
eben  ben  allgemeinen  chemifchen  ©efegen  ber  uns 
belebten  9latur,  fte  gehen  in  Setfegung  ober  in 
gäulniß  über.  Der  legte  ©rab  ifi  bie  Vermefung, 
burd)  melche  bie  organifche  ©aterie  in  (Srbe  oers 
manbelt  mirb.  Der  nrtnfchliche  Körper  hat  eine 
beflimmte  ©eftalt;  mir  nennen  bad  Veflteben  ber 
SOiaterie,  biefe  gorm  anjunehmen,  ben  Vilbungd* 
trieb.  Die  ©runbtgeile  biefer  beflimmten  ©eftalt 
erfcheinen  aldgafern,  Blättchen  ünb  Kügelchen, 
bie  burd)  anjiehenbe  Kraft  oon  einanber  abhängig 
finb.  Die  gange  äußere  gläche  bed  menfchlichen 
Körperd  mirb  oon  einer  $aut  umgogen,  bie  eine 
©enge  Eieiner  Oeffnungen  hat-  Außerbem  fdjließt 
ber  Körper  ©efäße,  (Singcmeibe  unb  92eroen  in 
fich.  Die© efäße  finb  bogl«,  häutige Sehältniffe, 
burd)  melche  fid)  glüfftgleiten  fortbercegen;  fo  lei* 
ten  g.  V.  bie  Vlutgefäße  bad  Slut  burd)  ben  gan* 
ten  Körper.  Die  (S  i n g e ro  e i b e finb  bie  in  ben 
fohlen  eingefcbloffenen  Sbeile,  melche  aud  3eU« 
gemeben  befiehen  unb,  umgeben  oon  einer  äußern 
£aut,  oiele  ©efäße  enthalten,  ©an  nennt  einige 
oon  ihnen  Drüfen.  DieSteroen  haben  info* 
fern  mit  ben  ©efäßen  AehnlidjEeit,  ba  fie  mie  biefe 
längliche  Splinber  bilben,  aber  fie  finb  nicht  hohl, 
fonbetn  befiehen  aud  einer  fejten  ©affe,  meldje.bad 
SleroenmarE  heißt.  Alle  biefe  Organe,  mehr  ober 
minber  mit  einan&er  oerbunben,  bilben  manchmal 
Eieine  gücten,  melche  burd)  eine  lodere,  mit  Seilen 
oerfehene  ©ubflang,  bad  Sellgemebe,  audgefüllt 
merben.  Allgemeine  Unterfd)eibungdgeid)en  bei 
bem  menfchlichen,  mie  bei  anberen  thierifchen  Kör* 
pern,  finb : 1.  Der  9i  u m p f ; er  enthält  bie  Vruft 
unb  ben  Vaud)  ober  Unterleib,  melcher  oon  erflerer 
burd)  bad  3njerdjfeU  gefchieben  mirb;  2.  ber 
Kopf;  et  mirb  burd)  ben  ^>ald  mit  bem  SRumpf 
oerbunben  unb  beftef)t  aud  ber^>irnfd)ale  unb  bem 
©eficht;  3.  bie  (jnben  ober  (Srtremitäten , bes 
flehen  aud  ben  Seinen  ober  Armen,  4,  Die 
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gebehifhaf*.  <2ftn*  ünaüfl6«lfdje  Xafgabe 
bleibt  e«,  bie  (Jrfchtinuhgeh  be«  geben«  $u  erflä* 
ren,  benn  Re  wirb  burd)  bi*  blofte  Xnnahme  einet 
8eben«fraft,  bi«  Hm  Ubenben  jtötpfr  beiwohnt, 
butchau«  nicht  getöft,  ©fe  SBirfungen  be«  geben« 
ntüffen  inbeffen  oon  einet  folchert  .Kraft  abhängig 
fein,  ©et  lebenbe  Körper  wirb  buteh  bert  ©influft 
berfelben  $u  einem  für  ftefa  felbft  beftehenben  ©an» 
gen  »nb  behauptet  butdj  ffe  eine  gewiffe  Unabhäri* 
gfgfeft,  fö  bäf  et  ben  aBgtnfm'nfn  (Sittwirfurigen 
bet  ©ätme,  btt  8nff,  be«  Soffer«  u.  f.  w.  wibet* 
ffebt,  bettert  btt  tobte  Körper  au«gefe§*  ift.  ®er* 
m#ge  Meftt  8<fcen«fraff  geben  in  bem  Hbenben 
K-erpft  Hit«  ©fenae  eigentümlicher  $tbteffe/  b.  b- 
SÄifc^tmgih  uftb  ©dj*ibüiigen  bor,  bie  in  btt  uns 
belebten  9idtat  nicht  angetroffen  werben;  beritt  er 
rfftümt  frem&e  ©fdffe  in  ftd)  anf/  ©erarbeitet  bie* 
fefberi  ju  mannigfaltige»;  Zftfecten!,  bereite*  fefte 
ütfb  flfifftge  &|efie  du«  ihnen  t.  f.-  m.  genier 
ettbrtlt  ihm  Wefe  erben«  Itaft  bft  ?ä&igteil,  feinen 
Züflarib  burd)  fleh  felbft  ja  betänbetn,  wenn  butcb 
äöfteeeStnfftiffe  feine  Organe  angegriffen  fperbert. 
3ebe«  ein jeln«  Organ  h«t  gewiffetmaf en  fein  eige* 
ne«  geben:  in  bem  einen  äuftert  e«  fid)  thätiger, 
aW  fit  bem  ertbern.  ©o  haben  j.  58.  bie  fernen  unb 
9Ru«fetn  ein  riet  höhere«  geben,  at«  ba«  Zellgewebe, 
ba«  #etj  ein  höhere«,  al«  anbere  ©lufifeln  u.f.  w. 
©ahet  lommt  e«,  baf  einjelne Organe,  roelcheoon 
einem  ganjen  .Körper  getrennt  würben,  noch  eine 
ijeitldhg  lebend  bleiben  fönnen.  8.  © i e @ r r e g * 
hättet*.  Xße  belebten  Organe  finb  mit  @rreg* 
batfeit  ober  fReijbarfeft  begabt/  b.  h<  fte  beft&en 
hie  Jöhfgleet,  ihren  Zuftänb  bnreh  ftd»  felbft  ju 
ritrJm&etft/  Wenn  fie  burd)  auf  fie  WitfenbeXäfen* 
bfrift«  baju  beftimmt  werben,  ©iefe  Xufenbinge 
«rtnrtt  toan  erregbare  Kräfte  ober  Sfeije;  ^ietaa« 
eötfpringt  oon  ©eiten  ber  Xufenbtnge  eine  ©tre« 
gung  döf  bk  belebten  Organe,  unb  oon  ©eiten 
bet  i eiferen  eine  ©egenWirturtg  in  SBejtfg  auf  bte 
öretgöng  entflfehenbe  aijätigEeit.'  ©ii  &rm 
Wfeförig  bfefer  JReije  fann  eine  riied)anifd)t  ober 
time  ehemtfdje  fein  unb  fich  fo  ftergern,  bah  alle 
©egenmirtung  pldhlicb  unteebruett  unb  ba«  geben 
burch  fte  jerftört  wirb ; fo  5.  58.  töbtet  ber  58li& 
in  einem  einigen  XugenblicS.  (§«  gibt  bähet  »er* 
f<hiebene  ©rabe  bet  ©rregbarfeit,  bie  fid>  bei  ben 
nerfd)iebenen  SOtenfchen  oetfehieben  geftaltet;  fo  ift 
einer  im  allgemeinen  erregbarer  al«  bet  anbere,  ber 
dne  ift  empfänglicher  für  ben  ©cbmerj,  al«  ber 
anbere  u.  f.  w.  2tber  aud)  bie  erregenben  Äräfte 
haben  oerfchiebene  Xbftufungen  *,  btefe  wirfen 
heftig  unb  fcbnefl,  jene  fchwad)  unb  langfam.  ©er 
menf<hli<he  Äörper  fann  übrigen«  burd)  ©ewohn* 
heft  ,•  alfo  bureft  oft  wiebctholte  SRefje  gegen  bie* 
frtben  ganj  abgehärtet  werben ; ja  ße  fönnen  fo* 
gap  i^m  jum  »ebürfniß  wtrben,  wenn  er  ftd>  ihre 
JBitföng  ganj.  angeÄ8hnt  Skfonbet«  beut* 
Chcb  h^roo^tcetenb  iftbie  @t  regbat  feit  tit  ben  ßti* 
WigfnJShrilen-  beiJWtper«,  alfo  pocjügitdjtn  ben 
gttt«trtn -r  bem  ^wrjen  uöb  ben  Käufen  be«  ©arm* 
fanal«  unb  beo  güftröhr«.  ©ie  wirb  geWöhniiih 
8td^a«ßtt  genannt1,  ©bbalh  ftt  geregt  werben, . 
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giehtn  ßdji  bie^leifchfafern  bieferSh^^  jtifammen 
unb  werben  fonad)  oerfürjt.  ©iefe  ZUfammen* 
jiehungen  folgen  manchmal  fdjneU  hintereirtanber 
unb  crfcheinen  bann  at«  Zuctungen.  6.  ©te 
9tetoenfraft.  @t'ne  befonbere  Srregfamfcif, 
bie  nut  bem  £f)iere  eigenthömtid)  ift,  geht  oon 
ben  SKetoetT  au«  unb  fjeiftt  baf>er  bie  Steroenfraft. 
Sie  hat  ihren  ©ifc  in  bem  9lm>enfpftem,  ba«  eon 
berh  ©ehirn,  bon  bem  SRücfenmatf  unb  oon  btn 
au«  beibeit  enffpringenben  Sleroen  gebilbet  wirb, 
gefctert  jiehen  fich  auch  bei  ben  heftigften  ©rre* 
gangen  nicht  jufammen , wie  e«  bef  ben  ftteifch* 
fafern  ber  galt  ift,  unb  man  fann  überhaupt  fein« 
Xrt  SJew'egang  irt  ihnen  bemerfert.  Xber  fte  bt* 
weifen  bdbutw  eine  ganj  befonbere  ©rregbarEeit, 
baf  ftt  bert  Znftanb  eine«  Organ«  auf  ein  anbere« 
übertragen,  bat  fte  alfo  baftelbe  in  ©litleibenfchaft 
jfiehetf.  ©iefe  befonbere  Smgbatfrft  ber  Sterocft 
nennet»  wie  ©mpftnblichfüt,  unb  burd)  bie  30?it* 
theitung  cntfteftt  bie  ©mpftnbung.  ©urd)  btefeibe 
geht  ba«  83ewuf»tfein  htroor,  unb  e«  enffpringt 
barau«  bie  3bee  bet  @eele,  weiche  wahrnimmf, 
benft  uhb  wiU.  XI«  ben  ©»$  bet  ©eele  nehmen 
wir  ba«  ©ehirn  an,  wenigften«  fteht  fte  mit  bem* 
fetben  in  näheret,  für  un«  aber  unbefannter  83er* 
binbung.  SBirb  itgenb  ein  S£he,'i  f*ineö  Äörper« 
in  feinen  Steroen  erregt,  fo  theiten  biefe  bie  barau« 
entfprungene  ©mpftnbung  bem  ©eh^n  mit,  unb 
au«  biefem  geht  bie  SRittheilung  an  bie  ©eele  her* 
oor.  XUe  9feroen  be«  ganzen  Äörper«  ftehen  ent* 
webet  tn  unmittelbarer,  ober  burd)  ba«  StüctenmarE 
itt  mittelbarer  83erbfnbung  mit  bem  ©ehirn.  ©a* 
her  treffen  hier  alle  ©mpfinbungen  einzelner  SEtjtil* 
jufammen  unb  theiten  ffd)  ber  ©eete  mit;  biefe 
erhält  überhaupt  burd)  bre  ©inne  S3otfteaangeti 
obü  bet  Xuffenwelt.  Xufer  bem  attgentrineir  ©e= 
füf)te  hrfbeir  alle  ©inne  ihren  @ig  m ber  9tähe  be« 
©ehirn« , ftt  fenben  ju  bemfelben  befonbete  91  et* 
oen  ab.,  tteberhaupt  fann  man  bie  9teroen  für 
aügemeinegeitet  halten,  inbem  fte  bie  in  einjelnen 
ahetftn  entftatrbenen  3Sirf ungen  jum  ©ehirn 
führen,  aber  auch  bte  in  bem  ©ehirn  entftanbenen 
gtr  ben  übrigen  äheilen  bc«  ÄÖtper«  leiten.  ©0 
5. 58.  wiffen  wir,  baf  bie  ©eele  nach  ihrem  Sillen 
auch  bie  00m  ©ehirn  entfernt  liegcnbfien  9Ru«feln 
in  SBewegung  fefeen  fann.  Zu  j«bem  93lu«fel  oerlau* 
fen9lerocn,  burd)  bie  erjuber  58ewegungaufgefors 
bert  wirb.  3ft  ber  Zufammenhang  berfelben  niit 
bem  ©ehirn  jerfiört,  wa«  j.  58.  burd)  Zrrfd)ndbung 
gefchehen  fann,  fo  hat  bie  ©eele  ihren  Sinfluf  auf 
bie  9ttu«fdn  oerloren,  unb  ftt  ftnb  feiner  58ewegung 
mehr  fähig.  Unter  aßen  SShüren  hat  ber  SRenfd) 
im  SSerhättnif  ju  bem  SRücfenmarf  unb  ben  9letoen 
feine«  JCÖrperö  überhaupt  ba«  größte  ©ehirn; 
bähet  Eommt  eö  wahtfdmnlid),  baf  auch  bit©ee(e 
beffelhen  bie  aßet  anberen  ©efdjöpfe  an  SSoflfom* 
men  heit  wett  über  trifft,  ©et  Unterfd)ieb  oon  bem 
Körper  tritt  baf)er  aud)  bei  »hm  am  ©eutlichften 
hertwr  unb'  fte  bewegt  ftd)  in  gtöfter  Unabhängig« 
feit  uhb  gmljeif.  , ©urch  biefe  Unabhängigfeit 
:unb  gtiiheft  ber  ©tele  wirb  aber  ba«  geben  be« 
0aft|tü :mtnfd)(rc$en.Rörptr«  befto  abhängiger  oon 
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bet  (Seele  felbft  gemacht.  ©a«  ©ehitn,  bec  ©ifc 
betfelben,  wirb  baher  ju  bem  wichtigften  aller  Or# 
gane;  ift  bie  SEhätigfeit  beweiben  gehemmt,  fo  tf: 
gewif  auch  ber  ganje  übrige  .Körper  mehr  ober 
minbet  gefd)wäd)t  unb  geftört.  (Sgl.  übrigen« 
Heroen).  7.  ©ie  Semegungen.  2CUe  Se# 
wegungen,  bie  mir  im  menfchlichen  .Körper  beob# 
achten,  entfpringen  entmeber  au«  ber  SBirfung 
ber  ©pannfraft,  ober  au«  bet  ber  Neijbarfeit. 
$at  nämlich  irgenb  eine  JCraft  bie  ©eftalt  unb 
gotrn  eine«  Sbeileö  peränbert,  fo  nimmt  et  ge# 
»ähnlich  bie  alte  gorm  miebet  an,  fobalb  bie  .Kraft 
aufgebört  bat,  auf  t'bn  ju  mirfen.  2Bat  }.  SS.  ein 
Stuöfel  burch  irgenb  eine  .Kraft  oerfürjt,  fo  wirb- 
er  ftd)  fogleid)  mieber  oerlängern,  fobalb  bie  .Kraft 
nicht  mehr  auf  ihn  einmirft.  (St  macht  babei  eine 
Sewegung,  unb  biefe  entfprang  au«  bec  ihm  bei# 
wobnenben  ©pannfraft,  bie  man  auch  gebet#  ober 
©chnellfraft  nennt.  Uebrigen«  fommt  biefelbe 
nicht  nur  bem  lebenbigen  .Körper  ju,  fonbern  man 
finbet  fte  auch  bet  bem  leblofen.  ©ie  meiften  Se# 
wegungen  be«  tbierifchen  .Körper«  entfpringen 
au«  ber,  befonber«  bem  gleifch  beimobnenben  Steij# 
barfeit.  SEBerben  burch  bie  reijbaren  Organe  Se# 
»egungen  b«coorgebracht,  fo  entfpringen  fte  au« 
ihrer  Stuöfet#  ober  gleifchfraft;  bie  geregten  ga# 
fern  oetfürjen  ftd)  babei.  ©iefe  Serfürjung  ift  fchon 
an  unb  für  ftch  eine  S3emegung;  fte  erregt  aber 
auch  auf  oetfcbiebene  Art  bie  Semegungen  anberer 
Steile.  SBir  miffen,  baf  bie  Semegungen  ber 
.Knochen  unb  .Knorpel  burch  bie  Stuöfeln  oot  ftch 
geben,  inbem  fte  babei  ben  ©efefen  beö£ebel«  fol# 
gen.  .Knochen  j.  SB.,  bie  burch  ©etenfe  an  anbece 
befeftigt  ftnb,  mirfen  al«  einarmige  £ebel,  inbem 
fte  burch  baö  ©elenf  ihre  Unterlage  erhalten.  Sei 
ben  Stuöfeln  müffen  wirbieAntagoniften  obetSBi# 
berftreber  ermähnen.  @3  ftnb  biefe  folche  Stuöfeln, 
beten  SBirfungen  gerabe  einanbet  entgegengefefct 
ftnb.  ©er  eine  Stußfel}.  83.  jiebt  nach  ber,  ber  an# 
bete  nach  jener  ©eite.  SBo  eralfo  bei  feinen  Seme# 
gungen  eine«2Biberftanbeöbebarf,  finbet  er  t'bn  in 
berentgegengefefcten  SBirfung  be«  anberen.  An  ben 
meiften  ©teilen  aber  liegen  mehrere  Stuöfeln  bei# 
fammen,  bie  gleiche  SBirfung  hoben,  ftd)  bemnach 
befreunbet  ftnb  unb  ©ebilfen  genannt  merben. 
Sei  ber  SJtebrjabl  ber  Semegungen  mirfen  meb* 
tere  jufammen,  ober  bod)  fchnell  nad)  einanber. 
Sefinbet  ftch  ber  .Körper  in  bem  3uftanbe  ber 
Slube,  fo  ift  fein  einiger  Stußfel  gereift  unb  fte 
erhalten  alle  unter  einanber  ba«  ©leicbgemicht 
burd)  ihre  ©pannfcaft.  diejenigen  Stußfein, 
welche  ftch  am  Knochen  feftfe^en,  geben  in  ihren 
Snben  in  glechfen  über,  ©iefe  ftnb  oiel  härter 
al«  baö  gleifd),  haben  febt  wenig  Slutgefäfe,  faft 
gar  feine  Neroen,  ftnb  bemnach  faft  ganj  un# 
empftnblich  unb  beftfcen  feine  Steijbarfeit.  ©ie 
erhalten  ftch  übrigen«  bei  ben  Semegungen  ganj 
leibenb,  merben  burd)  bie  Stußfein  mit  foctge# 
}ogen  unb  führen  bann  bie  .Knochen,  an  welche  fte 
befeftigt  ftnb,  mecbanifd)  mit  ftch  fort.  3m  201# 
gemeinen  unterfcheiben  wir  bei  ben  oerfcbiebenen 
^Bewegungen  be«  .Körper«:  bieSeugung,  bie  Xu«# 


ftrecfung,  bie  ©rehung,  unb  tbeilen  fomit  bie  ein# 
feinen  Stußfein  ein  in:  Seugemußfeln, Außftrecle# 
muöfeln  unb  ©rebmuöfeln.  ©ie  .Kraft  berfelben 
ift  manchmal  ungemein  grofj,  inbem  fte  nicht  feiten 
bebeutenben  SBiberftanb  ju  überminben  bat;  fte 
äufert  ftch  auch  burd)  berounberungömürbige 
©cbnelligfeit.  ©inb  bie  Semegungen  bem  2Billen 
unferer  ©eele  unterworfen,  fo  beiden  fte  will# 
f ü r t i d)  e.  ©ie  güf e tragen  un«  fort,  bie  #änbe 
führen  un«  bie  Nahrungsmittel  jum  Siunb,  mit 
ben  Stußfein  be«  Siunbe«  unb  ber  3unge  reben, 
effen  unb  trinfen  mir,  burch  bie  be«  @eftd)t«  fp ie# 
geln  ftd)  unfere  geibenfehaften  ab  u.  f.  w.  Unb 
wie  munberbar,  aber  eben  beömegen  auch  wie  un# 
begreiflich  wirft  hier  bie  Stacht  ber  ©eele ! ©ie 
will,  unb  fchnell  gehorchen  bie  ©iener  ber  Sewe* 
gung!  Nun  gibt  e«  aber  auch  unmillfürlichc 
S e m e g u n g e n ; non  ihnen  hängt  ba«  geben  unb 
bie  ©efunbheit  ab.  ©ie  ftnb  bem  Süllen  ber  ©eele 
nicht  untergeorbnet.  hierher  gehört  bie  $ewe# 
gung  be«  #erjenö,  bet  gungen  u.f.  m.  ©eben  in# 
beffen  Seränberungen  in  ber  ©eele  pop,  bei  ©e# 
mütb«bemegungen,  geibenfehaften  u.f. ro.,  fo  fann 
auch  ohne  ihren  Süllen  in  ben  roitlfürtichen  Se# 
wegungen  fid)  ein  ftärferer  ober  fcbwächerer  Auf# 
fchwung  feigen.  Aufetbem  gibt  e«  noch  einige 
Stußfein,  welche  gleichfam  fmifdjen  ben  roiUfür# 
liehen  unb  unroilifürlichen  liegen,  unb  auf  bie  bie 
©eele  nur  einige  3eit  einroirfen  fann,  weil  aufer* 
bem  eine  fo  unangenehme  (Smpftnbung  in  un« 
herporgerufen  mirb,  baf  mit  genöthigt  werben, 
fte  wiebet  in  SEhätigfeit  fu  fefcen,  wenn  felbigc 
porher  burd)  ben  SQStUen  bet  ©eele  unterbrächt 
würbe.  Süt  beobachten  ba«  f.  S.  bei  ben  Stuß# 
fein,  bie  bei  bem  Atemholen  wirten.  Stand)« 
wiUfütliche  Semegungen,  bie  bei  ben  nothwenbig# 
ften  Sebütfniffen  be«  geben«  erforberlid)  finb,  per# 
richten  wir,  wie  bie  SEhtett,  nur  nad)  bem  ange* 
borenen  Naturtriebe.  Ober  hat  bet  SÜUe  ber  ©eele 
nur  einmal  bie  Anregung  baf  u gegeben,  fo  gefchehen 
fte  fort,  ohne  baf  er  weiter  einfumirfen  braucht. 
SEBUl  man}. S.  einegufreife  machen,  fobenft  man 
im  Serlauf  berfelben  feht  feiten  baran,  baf  man 
gehet,  unb  bie  Stuöfeln  bet  güf  e thun  ohne  weitere 
Aufforberung  oon  ©eiten  bet  ©eele  unoetbtoffen 
ihre@d)ulbigfeit.  (Sgl.aud)  Stuöfeln).  8.  ©e# 
funbijeit.  — Äranfheit.  ©ie  ©efunb# 
heit  be«  .Körper«  ift  ber  regelrnäfige^uftanb  hin# 
fid)t(id)  feiner  Siaterie,  feinetgorm,  feinet  (Srreg# 
barfeit  unb  bet  barau«  entfpringenben  Serrid)# 
tungen.  (Sß  muf  ein  jebeö  Organ  feinem  3»necte 
entfprechen.  ©et  ooUfommen  gefunbe  3uftanb 
eine«  .Körper«  in  allen  feinen  ein§elnen  Steilen 
unb  SEhätigfeiten  (teilt  un«  ein  3oeal  auf,  ba« 
wohl  feiten  ober  gar  nicht  in  bet  2Birflid)feit  ge# 
funben  wirb.  Abweichung  oon  bem  regelmäfigen 
3uftanbe,  fte  mag  nun  bieStaterie,  ober  biegorm, 
ober  bie  ©rregbarfeit  betreffen,  nennen  wir 
Ä r a n f h e i t.  ©ie  ift  entweber  eine  allgemeine, 
o baf  alle  SEheile  be«  Körper«  oom  regelmäfigen 
3uftanbe  abweichen,  ober  eine  örtliche,  fo  baf  nur 
einfeine  Organe  eine  Abweichung  oon  ber  Norm 
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treten  in  biefen  gälten  Vlutfioctungen  an  oerfchie; 
benen  Spulen  beö  .Kbrpetö  ein,  bie  SDBärme  ber 
paut  unb  beö  .Rörperö  nimmt  ab.  Die  paut 
wirb  aufierbem  frocten  unb  ermangelt  ber  nöttju 
gen  2fuöbünfiung.  ßegtereö  oerurfacht  Verbau; 
ungöbcfchmcrben  in  ben  innern  Organismen  beö 
ßeibeö  megen  mangelhafter  tfuffaugung  ber©pei; 
fen  unb  megen  ©tocEung  beö  trage  fliefjcnben 
S8lute6.  2llle  biefe  fchäblidjen  folgen  hat  jebe  ber 
oetfcbiebenen,Körperfldlungen,  melche  länger?  3e*f 
hinburd)  ohne  SBedjfel  eingehalten  mirb,  mi? 
©tehen,  ©ifcen,  -Knien  (f.  b.). 

Afttficitflatfc,  ift  ein  gehler  beö  $ferbeö; 
fie  (teilt  eine  burd)  $u  fiarte  2tußbehnung  ent; 
ftanbene  Srmeiterung  beö  JCapfclbanbeö  beö  -K6; 
thengelenfö  mit  ÄnfüUung  uon  ©elenEfeud)tigfdt 
auf  ber  Votberfläche  ber  -Köthc  bar. 

AtotficnverftaucpuitQ,  eine  äußere  -KranE; 
heit  beö  Stinboiehö.  SOtan  erfennt  fie  baran,  bafj 
baö  5El)ier  auf  bem  lahmen  güfje  fehr  hinft,  unb 
baß  bie  ©egenb  beö  gelfelgclenEö  hci{?,  gdchmctlen 
unb  fdjmerjhaft  ift.  Die  Verftauchung  entftctjt 
entmeber  burd)  gehltritte,  burd)  tfuögl'citen  ober 
burd)  anbere  äußere  Verantaffungen.  3ft  bie 
JCranfheit  ganj  neu,  fo  mirb  ber  EranEc  gufj  meh; 
rere  Stage  in  Ealteö  SQBaffer  gcftcllt  ober  mit  ßcin; 
manb  ummicEelt  unb  mit  fehr  Ealfem  VJajfer  ober 
mit  einer  Sttifchung  uon  ©almiaE  2 ßofh,  SBafTer 
unb  Sffig  je  1 £iuart  befeuchtet.  Vergeht  hierauf 
bie  ©efdjmulft  ober  Cahmheit  nicht,  fo  reibt  man 
baö  ©elenE  mit  folgenber  ÜHifdjung  täglich  2 — 3 
Sttalein:  @eifen;unb  Sampherfpirftuö,  oonjebem 
4 ßoth,  ©almiafgcift  2 Soth- 

AiötficufctyüfftQ , nennt  man  ein  <pferb, 
menn  bie  A^öttjc  mit  ber  -Krone  in  geraber  Stich; 
tung  fleht  ober  menn  fie  fenfreebt  mit  ber  pöhf 
beöpufcö  ift.  Daö^pferb  hat  feinen  fiebern  ©ang 
unb  ift  jum  Dienft  untauglich. 

«Kofent,  ift  ber  Stachlauf  uon  jungem  Vier. 
@ö  ift  ein  leiebteö  ©etränE  unb  im  ©ommer  be; 
fonberö  etfrifdjenb,  barf  aber  nicht  in  großer  Stenge 
genoffen  merben,  meil  eö  ben  Unterleib  fchmächt. 
©inen  guten  unb  billigen  SEranf  Eann  man  ftcb 
auö  bem  -Kofent  bereiten,  menn  man  ju  V2  Sonne 
beffelben  2 ßoth  gerafpelteö  Duaffiahotj,  1 ßoth 
Steuemürje  unb  i ßoth  ©emücjnelfen  nimmt,  biefe 
Dinge  Eiein  ftöfjt,  fie  mit  bem  Kofent  mffebt , bie 
SOtifcbung  im  gaffe  gähren  läjjt  unb  fleißig  auf: 
füllt,  ©töfjt  fie  feine  pefen  mehr  auö,  fo  mirb  fie 
auf  glafd)tn  gezogen.  3n  jebe  Vierflafdje  rt)ut 
man  l — 2 Stofinen.  3«  länger  biifer  Srant  auf 
ben  glafchen  liegt,  befto  beffer  mirb  et. 

«ftp  bl,  eine  ©emüfepflanjc,  uon  ber  oerfchie; 
bene  Urten  unb  Abarten  oorfommen , alö  ber 

SBraunEohl,  betSBirffng,  bet  Stofenfo  jl, 

ber  & 0 p f E 0 h l (f.  b.).  20le  -flohlarten  bürfen 
nicht  im  Heller,  mo  ber  3uäerftoff  leibet,  fonbern 
müffen  itn  greien  aufbemahtt  merben.  3u  biefem 
3tt>ect  fd)lägt  man  bie  ausgewogenen  ©tauben  ber; 
majjen  in  eine  fchiefe  ßage  in  baö  ©artenlanb  ein, 
bafj  eben  nur  bie  «Köpfe  über  ber  Srbe  bleiben. 


$*&(«• 

S3cf  ftärferer  .Kälte  beett  man  fie  mit  etmaö  ©troh 
ju.  pat  man  größere  SDtengen  aufjubemahren, 
fo  fchüttet  man  bie  ©tauben  in  lange,  mäfiig  hol)« 
Raufen,  unb  bcbicft  fie  jur  Abhaltung  beö  Stegenö 
mit  ©troh-  SEtitt  ftarfe  .Kälte  ein,  fo  gibt  man 
ned)  eine  Dcde  non  Vaumiaub,  am  befielt  non 
Sichen;  ober  Vuchenlaub.  Sine  Srbbecte  ift  fchäb; 
lieh,  meil  barunter  bff  Stauben,  menn  märmere 
SBittejrung  eintrjft,  in  ©ahrpng  geraden,  auf 
welche  ßäüUiiji  folgt,  — Äohf/  alöQjemüfe. 
Der  retngcltfene,  non  ben  alten  ©tengrlp  unb 
SSlattern  gefäuberte,  unb  gehabte  -Kohl  »frb  ge; 
majehpn  unb  abgebrüht  unb,  nachbem  mag  gleifd); 
brühe  barübergegofftn  hat,  gahrgefodjt,  bann  thfit 
mpn  in  Stinbötglg,  ©pect  oberSBiftter  ftmgö  braiig 
gerofteteö  SÄehl  Hüb  3tpiebel  bgran  unb  (äfjt  baö 
©anje  noch  einmal  auffpehep,  JBcim  2lnrid)t?n 
Eann  man  noch  Eieine  abgefottene,  gebratene  Äar; 
toffdn  ober  hart  geEochte,  gefd)nittene  Sier  baju 
geben,  b.  h-  in  unb  auf  ben  Äohl  legen.  — J?ohl 
alö  peil  mittel.  3ur  23erbinbung  ber  nad) 
llnmenbung  ber  fpanifchen  gliegen  munb  gemor; 
benen  pautficllcn,  fomie  jum  SBebecfen  rgfenartig 
entjünbeter  ©efchmülfie,  beö  petfien  Äopfeö  in  ber 
gieberhi$e,  gegen  Äopfgrinb  ic.  finb  bie  frifeben 
Äohlblätter,  etmaö  gef  topft,  barait  bie  bieten  2fbern 
ber  Stüctcnfeite  meid)  unb  flad)  merben,  ein  guteö 
93olEömittel , mdcheö  ben  iBleifalben  meit  oorju; 
jiehen  ift,  ba  eine  ju  fcbnelle  ober  gar  plo^licbe 
UnterbrücEung  folcher  tluöfcheibungöflächen  für 
bie  ©efunbheft  oft  fchlimmc  golgen  hat. 

.Collie,  f.  pol$Eohre  unb  Änod)?n; 

E 0 h l e. 

Atpfjlcnhlau,  ifi  eine  blaufchmgrje  garbe, 
mdche  man  erhält,  menn  man  SBctnrtbenfghle 
mtt  glfieben  SEhfilen  ^jottafche  abreifit,  hierauf  in 
einem  ©cbmelwtiegel  fo  lange  febmefwenb  erhält, 
biö.  fie  nicht  mehr  auffchmiüt,  bann  auf  einen 
©tein  auögiebt  unb  bie  ^ottafdje  burd)  ©Ämefd; 
fiiure  fättigt.  Die  glüffigEeit  mirb  blau,  unb  ein 
bunfelblauer  Sticberfchiag  fäüt  ju  JBoben;  mirb 
berfelbe  geglüht,  fo  mirb  er  glänjenb  blag. 

Atpfilcubampfc,  SrfiicEung  burd)  bie; 
fclben.  Sticht  oft  genug  Eann  an  bie  ©efaffren 
erinnert  merben,  melche  bei  unachtfamer  unb  un; 
uerftänbiger 93ehanblung  ber ©tubenöfen  baö  ßeben 
bebrohen.  3ebcr2Binter  erjählt  uon  neuen  Dpfern 
biefer  UnachtfamEeit,  uon  neuen  SrftictungöfäUen 
burch  .flöhten  bampf  ober  JCohlenbunft  (Äohlenorijb; 
gaö),  unb  bochgibt  eöein©chu^mittel  bagegen,  fo 
einfach,  bajj  eö  gfbem  zugänglich  ifi,  ber  eö  gemifien; 
haft  |ud)t,  unb  fo  ficher,  bah  eö  3eben  fchüfct,  ber 
es  gemifienhaft  anmenbet.  Dicfeö  ©chuhmittel 
heift:  S3orfid)t.  3ur  Srgreifung  beffelben  mufi 
man  fid)  um  fo  ernfilidjcr  aufgeforbert  fühlen,  alö 
man  in  bem  JEohtenbampf  einen  geinb  ju  be; 
fämpfen  hat,  ber  feine  Angriffe  auf  baö  ßeben  bet 
SJtenfchen  in  bet  Sieget  im  Verborgenen  unb  ©e; 
heimen,  raeif!  jur  Stachtjeit  unternimmt,  roo 
ber  ©chfaf  eine  mirffame  ©egenmeht  fchmierig,  ja 
unmßgtich  macht.  SB.te  unb  mann  entfiehen 
bie  -Kohlen bämpfel  ©ie  entfiehen  überall 
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n>o  Brennmaterialien  unoollftänbig  oerbrennen 
(glimmen,  fchwälen).  Diefer  gall  tritt  ein : 1 . SB  c i 
ungenügenbem  ßuftjug,  al* : in  Jtot)len= 
beeten,  meil  burd)  ben  langfamen  Mjug  beS  Kau: 
cbeS  unb  butd)  bie  über  ben  glimmenben  .Kohlen 
fid)bilbenbe2(fd)enbecte  ber3utritt  oon  frifchtrßuft 
fet)r  oerlangfgmt  wirb  ; in  JDefen,  wenn  burch  ©er: 
fchliegen  ber  .Klappen  ba*  2lbjtehen  btv  t>eif en  ßuft, 
ober  burd)  ©erfchliegen  berSt)ören  an  ber@infeue: 
rung  unb  bem2(fd)enfallbaö3utretenoongenugfa: 
mer  talter  ßuft  oettjinbert  roirb,  ober  aber,  wenn 
bie  3üge  bce  DfenS  fid)  burd)  9tug  jum  S£^ei(  oer: 
ftopft  haben.  Die  hier  angejogenen  ^älle  ftnb  eg 
oorjugSroeife,  welche  am  ßeicbtejten  ju  ©rftictungen 
führen  fönnen,  weil  bie  hierbei  erzeugten  .Kohlen: 
bämpfe  meift  farbioö  unb  geruchlos  ftnb,  alfo  bie 
Suft  bcö  3immerä  perberben  tonnen,  ohne  bag 
man  barinKgud)  ober  einen  befonbern  ©erud)  be: 
merft.  2.  Sei  ju  geringer  ©rhifcung  ber 
23  r e n n m a t e r i a ( i e n , als  bei  tfnmcnbung  oon 
naffem  £olj  ober  anberm  naffen  ©rennmaterial ; 
ju  Anfang  be*  ©infeuernS,  ehe  bie  ©rennfioffe  bic 
erforbcrliche  £i$c  gelangt  haben,  ober  wenn  neue 
SWengen  baoon  aufgefchüttet  werben.  Die  hierbei 
gebilbeten  Äoblenbämpfe  ftnb  au*  bem©runb  oiel 
weniger  gefähelid),  meil  fte  immer  oon  «Rauch  unb 
9?ug  begleitet  (tnb,  unb  baher  burd)  ba*  ©eftd)t 
unb  ben  ©erud)  leicht  mahrgenommen  unb  oer: 
mieben  merben  tonnen.  Me  untere  ffirennntate: 
rialien  finb  unter  ben  angegebenen  Umftänben 
jmar  im  ©tanbe,  Kohlenbärapfe  ju  erzeugen,  be= 
fonbers  geeignet  finb  jebod)  bie  ©teinfohlen,  oot 
21  Uetn  bie  geringem  ©orten  baoon  (©taubtohlen, 
©anbfohlen,  Äohlcngtug  p.  f.  m.),  meil  biefe  eine 
geojje  ÜJtenge2(fd)e  hinterlaffcn,  unter  melier  ein: 
gelne  glühenbe  Jtohlcnfhfilchni  felbft  bann  noch 
längere  3eit  hinbureb  langfam  fortjuglimmen  oer= 
mögen,  wenn  bie  .Klappe  fchon  gefchloffen  ift. 
©teinfohlen,  welche  ju  ©cblactc  oerbrennen,  finb 
in  biefet  Bejahung  minber  geführt»*/  obgleich  bei 
mangelnber  ©orfiebt  immer  noch  gefährlich  genug. 
Unter  ben  ©tubenöfen  ftnb  biejenigen,  welche  oon 
3nnen  geheijt  merben,  unb  eineÄlappe  im  «Rauch: 
rohre  haben,  am©orgfamften  ju  überwachen,  benn 
eö  ift  natürlich,  bag  bie  A'oblenbämpfe,  welche  ftch 
nad)  bem  ©cbliegen  ber  Klappe  erjeugen  unb 
burcb’S  Kauchrohr  nicht  abjiehen  tonnen,  enblich 
burd)  bieJ^eij*  unb2Cfd)enfaUöffnung  in  bie  ©tube 
treten  werben,  wenn  fte  nicht  mehr  im  Dfen  9>la(j  ba= 
ben.  @$  ftnb  ieboebaud)  bie  oon  2lugen  ju  heijenben 
Defen  nicht  ohne@efahr,  inSbefonberebann,  wenn 
alle  Deffnungen  betreiben  gut  oerfchloffen  merben, 
roährenb  noch  glimmenbe  Kohlen  barin  ftnb-,  benn 
in  bt'efem  $aU  fbnnen  bie  eingefperrten  Kohlen: 
bämpfe  fid)  leicht  bureb  bte  gugen  ber  Defen  einen 
2fuömeg  in  bie  ©tube  bahnen.  Dag  ber  ©(brauch 
oon  Kohlenbecten  in  ©tuben  unter  allen  Umftän: 
ben  ber  ©efunbf>eit  nachtheilig  fein  mug,  liegt  auf 
ber£anb,  ba  bie  aus  ben  glimmenben  Kohlen  auf: 
fteigenben  Dämpfe  unb  ßuftarten  in  bet  ©tube 
bleiben  ynb  jonad)  mit  eingeathmet  werben  müffen. 
Sfefd)ühtmanfich,  ootbet©tftidung$* 


gefahr?  Sinfad)  unb  ftcher  baburd),  bag  man 
ben  2Cbjug  beS  SRaucbS  aus  bem  Dfen  nach  2lugen 
fo  lange  nicht  htnbert  ober  hemmt,  als  noch  glim: 
menbes  ©rennmaterial  in  bem  Ofen  ift.  ©ei 
Seitem  bie  meiften  ber  oorgetommenen  UnglüctSs 
fälle  burch  Kot)lenbampf  finb  burch  ba*  ju  frühe 
Schlügen  ober  Zufällen  ber  klappe  an  bemfRaud)* 
rohr  ber  ©tubenöfen  herbeigeführt  worben;  wer 
alfo  ganj  ft'cbet  gehen  will , ber  fchliefe  bie  Klaps 
pen  gar  nid)t  ober  bringe  eim  einfache  ©orrieta 
tung  babei  an,  welche  ba*  3ufallen  betreiben  l; i n = 
bert.  Bcffet  ein  wenig  Särme  oerloren,  als  bal 
Segen  auf!s  Spiel  gefegt!  ÜRan  meint  gewöhnlich, 
bie  klappen  feien  hödjlft  nothwenbig,  ja  unenf: 
behrlid),  um  eine  ©tube  fo  lange  als  möglich 
warm  JU  erhalten;  biefe  2lnnahme  ift  jeboeb  nicht 
ganj  richtig;  benn  erftlid)  ift  ber  SBärmegeroinn 
burd)  bieäClappen  gar  nicht  fo  bebeutenb,  al£©ieie 
glauben,  am  Mermenigften  bei  ben  eifernen  Defen, 
unb  jweitenö  lägt  fich  biefelbc  SOJirfung,  welche 
bie  Älappen  auf  bie  3»rücthaltung  ber  SDBärme 
auäüben,  beinahe  eben  fo  oollftänbig  noch  auf  eine 
anbere,  gcfabrlofe  Seife  erreichen.  (Sö  ift  näm: 
lid)  in  ©etreff  bee  Sarmhalteng  ber  ©tuben 
ziemlich  gleich,  ob  man  ben  2lbjug  ber  erwärmten 
3tmmerfuft  burd)  ben  Dfen  in  ben  ©djornftein  b* 
oerhinbert,  wo  biefelbe  au*  bem  Dfen  tn  ben 
©chornftein  abjieht,  ober  ba,  wo  fte  auö  ber  ©tube 
in  ben  Dfen  tritt,  ©orgt  man  baher  für  einen 
recht  guten  ©crfchlug  ber  Spüren  oor  ber  ®in: 
feuerungööffnung  unb  oor  bem  2tfchenfall,  fo  oer: 
hinbert  man  ebenfalls  ben  baS  ßimmer  gbtühlen* 
ben  ßuftftrom  burd)  ben  Dfen , unb  ift  bod ) ganj 
ftcher  oor  jeber  SrftictungSgefahr,  benn  nungtann  ber 
Äohlenbampf  jeberjeit  frei  nad)2fugen  entroeichen. 
Begannt  ift  ber  ©(brauch  be*  ^joljfohlenpuloer* 
als  fäulnigwibtigeS  unb  reinigenbeS  «Kittel,  meni* 
ger  aber  bie  ®igenfd>aft  beffelben,  alle  in  ber  ßuft 
beftnblichen  fcbäblichen  ©afe  begierig  aufjufaugen. 
Di#  Xnmcnbung  biefeS  SKittelS  roirb  baher  ganj 
geeignet  fein,  um  ©rfticfungSfäUen  oorjubeugen, 
welche  burch  ben  Dunft  ber  Äohlen,  wenn  etwa 
burch  ooreiligeö  ©chliegen  beS  DfenS  ber  2lbgug 
gehemmt  unb  baS  ÄohlenorobgaS  in  bas  3intmer 
gebrängt  wirb,  herbeigeführt  werben.  SKan  hänge 
baher  hinter  bem  Dfen,  ober  wo  eS  fonft  nicht  im 
2Bege  ift,  etwa  in  ber  halben  #öhe  beS  3iwmerö, 
ein  ©äctdben  ober  .Körbchen  mit  guter  fchwarjet 
^>ol*fohlc  auf,  unb  biefe  wirb  nicht  allein  baS  etwa 
aus  butt  Dfen  fid)  berauSbrängenbe  ÄohlenorpbgaS, 
fonbern  auch  alle  übrigen  Dünfte,  welche  bieCuft  in 
einem  3iwmer  oerberben,  an  ftch  faugen  unb  fefthalt: 
ten,  fo  bag  man,  wenn  man  bie  Äohle,  oon3«»t  ju 
3eit  erneuert,  im  3immerfietS  reine  ßuft  haben  wirb. 
Sic  hat  man  fid)  bei  ben  burd)  Äohlens 
bampf  oeranlagten  UnglüdSfällen  ju 
o e r h a 1 1 e n ? DaS  ©inathmen  einet  ßuft,  in  wel* 
eher  Äohlenbämpfe  enthalten,  bringt  junächft 
©chwinbel,  Äopfroeh  unbein@efühloon©eängftis 
gungunballgemeinemUnwohlfein  heroor;  beilän: 
germ  ©inathmen  folgt  barauf  Umnebelung  ber  ©ins 
ne,  Betäubung  beS  ©ewugtfeinö,  ©djlagflug  ;c. 
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ntan>  ohne  einen  befonbetn®runb  bafür 
angeben  gu  fönnen,  in  einem  gefd)lofTencn3iinmer 
fid)  unwo()l,  fo  »crlaffe  man  eß  ober  öffne  bie 
^enfler,  unterfuche  ben  Ofen,  ob  bie  Älappe  ge: 
fdjloffen  tfl,  ob  noch  glimmenbe  Äof)len  unter  ber 
Xfd>e  ftnb  u.  f.  w.  ©rfranfte  ober  ©cheinfobfe 
bringe  man  fchleunt'gd  in  bie  freie  guft  ober  in  ein 
anbereß  3<mnier,  bort  fe§e  man  jie  aufrecht  p<n, 
lüfte  bie  .^alßbinbe,  lieber  unb  alle  eng  anlie: 
genben  Äleibungßdücte,  begieße  baß  ©eflcht  unb 
b»e  Srufl  mit  bem  fdlteften  SBaffer,  baß  gu  erlan: 
gen  tfl  unb  frodne  bie  #aut  nachher  wieber  ab; 
bann  reibe  man  ben  Äörper,  bürjte  bie  Füße  unb 
ba6  SRücfgrat,  gebe  Älpdiere  mit  ©fftg  unb  ©lau: 
berfalj,  unb  fuche  bem  Äranfen  ftarfen  fchwargen 
Jtaffee  einguflößen.  Daß  man  aujjerbem  fuchen 
tnüffe  auf’ß  ©chnellde  iirgtliche  #ilfe  ^crbttju; 
fcbaffen,  braucht  wol)l  faum  bcfonberß  ermahnt 
gu  merben. 

Äol)Ietierbe/  id  bie  an  SSJtcilerftättcn  (wo 
^»olgfohlen  gebrannt  ftnb)  gewonnene  (Srbe,  welche 
bei  ber  SEopfblumengucht  öfter  angewenbet  wirb. 
Äm  Seflen  ifl  bie  Äofjlenerbe,  wenn  fte  nicht  gang 
trocten,  fonbern  etwa«  feucht  unb  burchgeftebt  ifl. 
Sefonberß  nu^lich  ifl  ein  3ufafc  oon  */3  — 3/„ 
Äoplenerbe  bei  ©ewächfen,  bie  gur  SBurgelfäulniß 
geneigt  ftnb,  wie  Qactuö  tc.  2tm  Ueppigflen  oege: 
tirt  bie  $ortenfta  in  einet  @rbe,  bie  gu  ty«  mit 
Jtohlenerbegemifchtifl.  Pelargonien  fann  man  >/b/ 
SBaffergemdchfen,  beten  SBurgeln  nicht  leicht  fau: 
l«n,  ‘/«  — V«  Äoplenerbe  geben. 

&o!)lettlftfdhe.  SJtan  rührt  bie  Sohlen: 
lbfd»c  mit  gehmwaffet  gu  einem  SEeige  an,  fo  baß 
ftd)  mit  ben  .§änben  Äugeln  bilben  laffen , welche 
fchon  nach  einigen  Stagen  fo  hart  werben,  baß 
man  fte  werfen  unb  fdjlagen  fann,  ohne  baß  fte 
ihren  3ufammenhang  »edieren,  Diefe  Äugeln 
bebütfen,  gut  Neuerung  angewenbet,  einen  guten 
3ug  unb  laffen  ftd)  bann  ftatt  b(6  4?olgeß  unb  mit 
bem  4>olge  gut  alß  £eigungßmittel  »erwenben. 

' ÄoljIettp$t)&,  ifl  ein  bedänbigeß,  farbs,  ge-- 
rueb*  unb  gefcbmacflofeß  ©aß,  leichter  als  bie 
atmofpharifche  guft,  »on  0,973  fpeeif.  ©ewiebt. 

reagirt  weber  alfalifch  noch  fauer,  unterhalt 
webet  baß  Verbrennen  noch  baß  Tlthmen;  bren: 
nenbe  Äörpet  »erlöfchen  baher  in  bemfelben,  unb 
Sthiere  erfliefen  fe^t  balb  barin.  Sei  3utrift  ber 
8uft  fann  eß  entgünbet  werben  unb  oerbrennt  bann 
mit  blauet  glamme  gu  Äohtenfdure.  Seim  @nt: 
günben  eine«  ©emimgeß  »on  Äoplenorpbgaß  unb 
atmofphdrifcher  guft  finbet  ©rplofton  ftatt.  Da« 
Äoplenotpbgaß  ifl  im  SBaffer  unlößlid).  Unter 
allen  SKetallen  fann  ftd)  nur  baß  Äalium,  unter 
allen  SJtetalloiben  nur  ba«@blot  mit  bem -Kopien: 
orpb  »erbinben.  Daß  Äoplenorpb  fommt  in  ber 
Statur  nicht  »ot.  Sftan  ftellt  eß  bat,  inbem  man 
frpftaUfftrteÄleefäure  ober  Dralfdure  in  einet  Sie: 
torte  mitßchwefelfaure  übetgießt  unb  bie  ftd)  ent: 
wfcfelnben  ©afe  in  ber  pneumatifchen  SBanne  in 
einer  ©laßröpte  auffängt,  bie  mit  einet  »et: 
bfinnten  gbfung  »on  Äepfalf  angefüllt  ifl.  Daß 


Äohlenorpbga«  wirb"  in  reinem  Buftanbe  aufge* 

fangen. 


.ttoftlcitpulper.  €D?it  großem  Sortheil 
oerwenbet  man  bei  ber  Slumengud)t  folgenbe 
SÄifchung:  ^gauberbe,  ‘/8  SJtiflbeeterbe,  ‘/3ÄohÄ 
lenlöfche.  Die  in  bieferSOtifchunggegogenenpflan» 
gen  treiben  fehr  große  Slätter,  fefcen  oiele  ©amen 
an,  bie  Slumen  werben  oon  großer  Farbenpracht, 
unb  felbft  franfe  Pflangen  werben  wiebet  geheilt. 
£uchbeim@tectlfngmachen  Idßt  ftchbiefeSRifchung 
mit  Sortheil  anwenben.  3e  mehr  aber  Äoplen* 
löfd)e  gugefefct  wirb,  befto  aufmerffamer  muß  man 
mit  bem  Segießen  fein,  weil  bie  bamit  oermifchte 
(Srbe  fchnell  außtroefnet. 

Äofjleitfäure,  ifl  ein  ®aß,  baß  fich  in  bec 
Statur  in  reichlicher  SOTenge  in  ber  guft,  in  bec 
Stdhe  »on  Sulfanen  unb  in  ben  meiden  SDtineral: 
wdffern  in  mehr  ober  weniger  großer  SJtenge  finbet. 
SJfit  Safen  oerbunben  finbet  ftd)  bie  Äohlenfäure 
in  »ielen  SJtineralien,  wie  imÄalffpath,  SÄarmor, 
Dolomit  tc.  Die  Äohlenfäure  t'd  bei  gewöhnlicher 
SEemperatur  unb  bem  gewöhnlid)en  guftbruef  ein 
farblofe«©a«  »on  eigenthümlichem  dechenbem  ®e: 
rueb  unb  fäuetlichem  ©efchmact;  e«  id  i'/a  SOtat 
fo  fchwer  al«  atmofpharifcheguft;  fein  fpeeiftfdhe« 
©ewicht  beträgt  1,370.  Da«  ©a«  röthet  feuchte« 
gacfmuöpapier  unb  fann  baß  Srennen  unb  Tftbmen 
nicht  unterhalten.  Deß  hohen  fpecififchen  ©ewiebtß 
halber  fann  man  bieÄoblenfdure  auß  einem ©efdß 
in  baß  anbere  gießen.  Sei  einer  SEemperatur  »on 
0°  unb  36Ätmofphdcenbrud  geht  baß  Eoljlenfaure 
©aß  in  eine  Flüffigfeit  über,  bie,  wenn  fie  auß 
einem  ©efdße  mit  enger  Deffnung  außdrdmt,  eine 
folche  Serbundungßfdlte  berfelben  ergeugt,  baß 
ein  großer  SEheil  berfelben  gefriert  unb  eine  feftc 
SOtaffe  bübet.  Die  feffe  Äohlenfäure  oerbundet  an 
ber  guft  nur  wenig;  beim  Verbunden  ergeugt  fte 
eine  SEemperaturerniebrigung  »on  — 32°.  ©in 
®emenge  biefer  feften  ©dure  mit  Xether  gibt  eine 
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Temperatur  oon  — 68° , mit  tropfbar  flüfftger 
fchwefliget  ©äure  oon  — 79<>.  £ie  Äohlenfäute 
wirb  oom  ©affet  bei  gewöhnlicher  Temperatur  ju 
einem  gleichen  Volumen  abforbirt.  Sei  erhöhtem 
&rud  wirb  bai  ©affet  aber  auf  bai  3— 4fad)e 
Volumen  Äohlenfüute  abforbiren.  JDiefei  lobten; 
fäurebaltige  ©affet  rötbet  Cadmuipapiet  unb  ift 
oon  angenehmem  pridelnbem  @efd)mad.  ®ie 
Äoblenfäute  wirb  in  ber  ©arme  oon  ©afferftoff 


unb  oon  Äoblenfioff  jetfebt ; mit  ©afferftoff  bitbet 
ftd)  ©affet*  unb  Äobtenorpb,  mit  .Roblenftoff  2 
Aequioalente  Äobtenorpbgaö.  Silit  ben  Vafen 
oerbinbet  ftd)  bie&ohlenfäure  unb  bitbet  bie  lob' 
lenfauern  ©alje;  oon  ben  Vafen  finb  j)ber 
auigefd)toffen  Thonerbe,  SOianganorpb,  Stfenorpb, 
3innorpb  tc.  ®ie  lobtenfauern  ©atze  ftnb,  aui* 
genommen  bie  ber  Atlatien,  im  ©affet  unlöilicb 
unb  baran  lenntlid),  bafjjte,  mit  einer  ©äure  übet* 
goffen,  aufbraufen.  2)ie  unlöslichen  lobtenfauern 
©atje  löfen  ftd)  in  lohlenfäurehaltigem  ©affer 
auf,  inbem  ftd)  zweifach  loblenfaure  ©alje  bilben. 
Die  Äobtenfäure  bitbet  ftd)  beim  Verbrennen  tob* 
Unartiger  ©toffe  in  ber  atmofpbärifcben  Suft;  aud) 
ift  fte  einÄthmungiprobuct.  ©ie  bitbet  ftd)  ferner 
bei  betgäulnijj  unb  geiftigen  ©ähtung;  bei  Unterer 
wirb  unter  SRitwirlung  ber  £efe  1 Aequioalent 
JCrämetjuder  in  2 Aequioalente  ©eingeift  ober 
Ällohol  unb  in  4 Aequioalente  Äohlenfäure  ger* 
legt.  ®ie  gebräuchliche  2)arftellung  ift  bie  aui 
trgenb  einem  lobtenfauern  ©atje.  9)tan  bebient 
fidb  bietju  ber  9D?anganftüdd)en,  bie  man  in  einem 
©ntwidelungiapparat  mit  oerbünnter  ©chwefel* 
fäure  ober  beffet  nod)  mit  ©atjfäure  übergiefjt. 
2)ai  ftd)  ftärmifd)  entwidelnbc  ®ai  fangt  man  in 
einem  ©efäf»  unter  ©affer  auf.  hierbei  wirb  ber 
lob(enfaute£alf  burd)  bie  ©atjfäure  jerfefct,  Äob* 
lenfdure  enttreidjt,  unb  fatjfaurer  Jtalf  ober  @btor* 
calcium  unb  ©affer  bleiben  jurud.  Der  toefent* 
lid)fte  Sbaralter  bei  Äohlenfäuregafee,  burd)  weis 
d)en  ei  leid)t  oon  anbern  ®afen  unterfchieben  toer* 
ben  lann,  ift  ber,  bafj  Äallwaffer  beim  3ufam* 
menfcbütteln  mit  bemfelben  getrübt  wirb,  inbem 
ftd)  lohlenfaurer  Äall  bitbet.  ®af»  bie  eingeath* 
mete  8uft  wefentlic^  aui  Äohlenfäure  befielt,  läft 
ftd)  ebenfaHi  leicht  nadjfweifen,  wenn  man  biefe 
8uft  in  Äalltoaffer  bldft.  . $ie  Äohlenfäure  wirb 


aud)  oon  ©eingeift  unb  geiftigen  glüffigleiten  oer* 
fd)tudt  unb  bitbet  bann  bie  moufftrenben  unb 
fdjdumenben  ©etränle,  mietet  Champagner.  £ai 
loblenfaure  ©ai  wirb  zur  Vleiwcifjfabrilation, 
jur  iDarftellung  oon  zweifach  lohlenfauren©alzen, 
jur  Vereitung  lünftlidjer  SJlinetalwäffer  unb  zur 
£)arftetlung  oieter  d)emtfd)er  unb  pharmajeuti* 
|d)er  Präparate  gebraucht.  3n  neuefter  3eit  hat 
man  bie  Äohlenfaure  aud)  in  Amerila  ati  Trieb* 
traft  ju  benufcen  oerfudjt,  unb  jwur  mit  gutem 
Srfolg.  @«  wirb  burd)  fte  oiel  an  anberm  Vrenn* 
material  erfpart.  Veim  Pflanzenbau  ift  ber  Stufen 
berÄohlenfdure  unübetfej)bar;  benn  nur  beräoh* 
(enftoff  ber  in  ber  8uft  enthaltenen  Äohlenfäure 
ift  ei,  welcher  oon  ben  pflanzen  eingefogtn  wirb. 
©ieÄohlenfdute  ift  atfo  baijenige,  toai  näd)ft  ber 
atmofphärifd)en  Sufc  unb  bem  ©affer  bai  SJteifte 
jum  ©ad)ithum  ber  Pflanzen  beiträgt,  ©ie  aber 
eine  pflanze  nid)t  nur  oon  Jtohlenfäure,  8uft  unb 
©affer  leben  lann,  fonbern  ju  ihrem  ©ebeihen 
aud)  gewiffe  mineralifd)e  ©toffe  bebatf,  bie  ent* 
toebec  in  bem  Voben  enthalten  ftnb  ober  bie  bem* 
felben  in  $orm  oon  Jünger  zugeführt  werben,  fo  ift 
toieber  bie  im  ©affer  aufgelöfte  Äohlenfäute  ber* 
jenige  Körper,  welcher  bei  ber  Aufnahme  biefer 
minera(ifd)en  Veftanbtheile  in  bie  pflanzen  ben 
Vermittler  fpielt.  ®er  phoiphorfaure  ätalt  z.  V. 
lann  in  bie  pflanzen  nur  burd)  bai  lohlenfdure* 
haltige  ©affer  gelöft  gelangen. 

ftohienfäucehalttge  ©ctränfe,  ©rzeu* 
gung  berfelben,  f.  ©aserjeugenber  Ap* 
p a r a t. 

ft  ot)Icn falbe,  erhält  man,  wenn  man  1 Theil 
Jpoljfot)lenpuloer  mit 8 Theiten  SNohnöl,  gereinig* 
tem  Schweinefett  ober  SDlöhrenfaft  oermifcht  unb 
gut  burch  einanber  Inetet.  9Xan  wenbet  biefe 
©albe  bei  böiartigen,  jaudjenben,  unreinen  ©es 
fdjwüren  an.  ©inb  biefetben  oon  fchtoammiget 
Sefd)affenheit,  fo  oermifcht  man  bie  Jtohlenfalbe 
nod)  mit  ettoai  fein  puloerifirter  ©eiben*  ober 
©ichentinbe. 

ftüblettfauredSBaffev,  z(t4net  ftd)  bureh 
feinen  reichen  ©ehalt  an  Äohlenfäure  aui,  wirb 
im  Allgemeinen  gut  oertragen  unb  ift  ali  ©rfrt* 
fchungömittel  in  ber^i^e,  nad)  beträchtlichen  An* 
ftrengungen,  bebeutenben  fKahlzeiten,  Slutan* 
brang  tc.  fet>r  beliebt  unb  zutrdgtid).  SOtan  erhält 
bai  lohtenfaure  ©affer  tünfttid)  bereitet  in  ben 
Apothelen,  lann  baffelbe  aber  auch  felbft  barftetlen 
(f.  ©aserzeugenberApparat).  SDie  wohl* 
thdtigen  ©irlungen  bei  lohtenfäurehaltigen  ©af= 
feri  dufern  ftd)  junächft  für  ben  SKagen.  Sei 
Appetittofigteit,  häufigem  ©rbredjen  gibt  ei  fotoohl 
für  ben  ©efunben  ali  für  ben  Äranlen  laum  ein 
ZtoedmäfHgerei  SCRittel,  um  bie  ©ieberherftetlung 
nad)  langwierigen  unb  erfdjöpfenben  Äranlheiten 
Zu  befchleunigen,  ober  um  nach  einem  Uebernehmen 
in  ©peife  unb  Tranl  ben  SXagen  wiebet  zu  Iräf« 
tigen ; ja  aud)  ali  ablühlenbei  unb  erfcifchenbe« 
©etrdnl  oerbient  baffelbe  oor  allen  anbern  ähnli* 
d)en  ben  Vorzug.  Sftan  lann  baoon  ali  SptiU 
mittel  angewenbet,  bii  14  Tage  lang  adi  Tage 
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1 gldftbt  ttirtfew,  omStßert  früh  nöctjfetn  1 @Iqä 
unb  »ot  ©d>iafengehen  1 ©laS.  Bamtt  bie  Jtoty: 
Unfdure  nft^f  entweicht,  muß  man  not  bem  Deff? 
ncn  bet  glafd>e  einen  bitten  Äorf  uorräthtg 
ben,  benfelben  fofort  nad)  bem  Ausgüßen  eines 
Streite«  beS  SBaßerS  feff  auffefeen  «nb  bie  glafdje 
auf  ben  &ort  ßellen. 

Unter  biefec  Senennung 
betflefjt  man  eigentlich  alle  bie  fchwatjen  ©foffe, 
Welche  b»rd>Serfohlung  oon  $flan$en?  uabThi*^ 
fötpetn  gewonnen  wttben.  Am#äußgßen  menbet 
ntan  aber  ben  Warnen  iCotjUnfd)Yt)arj  auf  bas 
Sfcebenfebwatj/  granffttrtet  ©chWdtj 
unb  ^atffer  ©djtoarj  (f.  b.)  an. 

5?0$Iettfbff,  ßnbef  ß<h  th  bet  $tatür  fn 
gtößfef  SÄenae , fomohl  in  xdhitH  ßüßattW,  als 
mit  anbern  .fförpern  oerbunben.  . (Sc  bilbet  einen 
nfe  febtenben  ©eßanbthtfi  aßet  ßfgaftifchfft  fföt? 
»et.  3m  feinen  3ußanbf  fommt  e'f  in  5 ottfchit: 
betten  3uffänberf  ooti  ats  B in  maftf,  (Sr d« 
p h * f unb  £ 6 hl  f (f.  b.). 

5t ohlcmoafferft  offlampctt.  Bie  ©cleud); 
tung  mit  flüißgem  Äohlenwaßerßoß  gefd)iet)t  in 
©eßalt  non  Terpentinöl  mit  SBeingetß  gemifcht. 
*iu  biefem  3wecf  löß  man  ungefähr  1 Tl)eil  Ter: 
pentinöl  in  7 Steilen  Alfohol  oon  97,5°.  AuS 
bem  Terpentinöl,  baS  beim  Serbinnen  mit  bem 
Alfohol  oerflüchtigt  wirb,  wirb  fo  oiel  Jfohlenßoß 
auSgefcbteben,  um  eine  intenfio  weißegdcbung  ber 
glamme  tu  etjielen.  $0h‘t  biefer  Söfung  füllt  man 
eine  große  Jtügel  an,  butd)  bie  ein  mefßngenes 
Stobt  binburdtgebt.  BiefeS  SRohr  ift  mit  einem 
biden  Bod)te  angefütlt.  Auf  biefem  9?oh«  wirb 
ein  bobtet  Änopf  befefligt;  unterhalb  beßelben 
beftnben  ßch  in  bem  Nohte  8—10  enge  Söcher. 
BaS  Wobr  faat  an  bem  untern  Tbeile,  fo  weit  es 
fn  bte  glüfjtgfeit  taucht , pfele  Socher,  bamit  ber 
geud)tfpirtfus  bequem  ben  Bod)t  trdnfen  unb  in 
bemfeföen  in  bie  4?öhe  fteigen  fanA.  SBenn  man 
nun  baS  Wobf  mitteiß  einet  ©pirituSlampe  etwas 
«bi|t,  fo  entwideln  ßd)  Bämpfe,  welche  auS  ben 
56<hern  unterhalb'  beS  ätnopfeS  auSßrömen , ßch 
entjünben,  um  benßnopf  herum  brennen  unb  ben: 
felben  erwärmen.  Burd)  bie  JBdrmeteitung  beS 
SOtetaQS  wirb  bie  ^töffigfeit  imBod)te  binreicbenb 
erbifet,  um  bie  jur  ©peifung  ber  glamme  binrei: 
chenbe  SDfenge  ®aS  jujuführen.  Biefe  Sampen 
geben  ein  glänjenbeS,  aber  etwas  tbcureS  Sicht, 
mit  bem  bie  gewöhnlichen  Unannehmlichfeiten  ber 
Bellampen  nicht  oerfnüpft  ftnb. 

5tol)lfeimd)Cii,  finb  ein  fehc  feines  ©emüfe. 
SRan  erhält  ße  oon  bem  ©taunfohl  (f.  b.), 
wenn  man  benfelben  über  SBintec  im  ©artenianbe 
einfehlägt.  Bie  ©tränte  fchlagen  bann  rnieber 
aui,  unb  bie  auSgefchlagenen  feinen  ©lätter  ßnb 
es,  welche,  wie  dtobl  jubeceitet,  ein  febt  fd)mad< 
bafteS  ©emüfe  liefern. 

»*ne  aSerfenart.  ©ei  bet* 
SRännchen  ift  ber©thnQbe(fci)wdr9H(h;  bieÄugens 
ßerne  braun,  bit  gäße  bleigrau,.  JDbetföpf,  Änhle, 
öutge^  ei*  unten  breitet  werbenber,  bißjumÄfWt 


reichenbet  Sttittflßreif  urtb  ein  bie  rteifeh  itopf* 
feiten  einfaßenbet  Wing  gldrtjenb  bunfelfcbwarj, 
ber  ©tantel  olioengcau,  ber  btaügraue  Oberßügel 
mit  einem  breiten  weißen  Sanbe,  ber  bläulich  burts 
felgraue  ©chwanj  an  ben  ©eitefi  Weiß  eingefaßt, 
bie  ©eiten  beö  UnterförperS  fchwefclgeib.  Sei  ben 
ffieibchen  ßnb  bie  garben  weniger  fdjön,  unb  ber 
fchwarje  SJtittelßreif  iß  flein  unb  gewöhnlid)  febt 
tur$.  3m  ^erbß  jiebt  bie  Aoblmeife  in  großen 
©efeUfchaften,  was  ©eranlaßung  gibt,  ße  in  gro* 
ßen  Mengen  auf  SWeifenbütten  unb  in  ©prentetn 
$u  fangen,  ©ie  (odt  ßar!  unb  bat  einen  abweefc 
felnben,  eigentb&miicbefti  frÖbli<h«n  ©efong.  @ie 
lebt  Dotjüglicb  »srt  3nfeften,  Mit*.  ÜNoen  unb 
(Siern,  auth  »on ^öfe Irtfißeti, ^atif,  ®tob*i/Äürbiö* 
unb  @ä*ntnbtUn«S*lernen.  3b”  &*#tttteit  unb 
©ewanbtbeit  gewährt  Unterhaltung.-  Wik  anbern 
Sögeln  oäif  IMn  ße  nfcßf  jufammenWiitfien , in? 
bem  ße  bitftfhen  töbtet.  ©ie  bebarf  Sfi  SB  aßet 
jum  ©Oben  unb  Nachtigallen : ober  ttftt&rfalfut? 
ter,  bem  mart  jumeilen  JfcürbtSfetrie  t»nb  flat  ge? 
fcbnitteneS  gteifd)  jufe^en  muß. 

ober  bläuliche#  ©>fd)titciß, 
eine  3nifeffenart,  bie  ßch  oon  ben  © l ä t M ä u f e n 
(f.  b.)  nur  burch  bie  bläuliche  garbe  untecfcheibet. 
Bie  Äoblneßen  überjieben  bie  Slätfer  beS  .ßeblS 
unb  anberer  ©twädße,  fo  baß  ßd)  biefelben  ju? 
fammenjieben  unb  weifen.  SBo  fid)  biefeS  ®e? 
fchmeiß  bäußg  ßnbet,  ba  ßebt  <S  unter  ben  ©taU? 
ben. aus,  als  wenn  bie  (Srbe  mit  einer  btß^läuli? 
chen  Äfcbe  überfäet  märe.  BaS  einzige  ©littel  jut 
Sertreibung  biefeS  3nfeftS  beßebt  barirt,  bieSlät? 
ter  abjufchneiben  unb  $n  oernichten.  Xud>  ben 
©amenßauben  werben  bie  Neffen  oft  oerbevbfid)1. 
@(e  werben  aber  oon  benfelben  abgebalten , wenn 
man  bie  oberßen  ©pi^en  ber©tengel  etwas  türjt. 

Kohlrabi,  eine  ©emüfepßan;e.  So*  bem 
Jtoblrubi  tommen  Ttbänberunge*  mit  weißen,  gefc 
neu  unb  blauen  JfnoUen  oot.  Ber  blaue  iß  bet 
jarteße/  wäbrenb  jur  Aufbewahrung  für  beft 
Sinter  ber  große  weiße  Äoblrabi  benSorjug  per? 
bient.  Ben  ©amen  faet  man  im  Apfit  ünb  »et* 
fe^t  bie  ^ßänjchen,  fobalb  ße  bie  erforber!id)e 
©tärfe  erreicht  haben,  l*/s— 2-guß  oon  einanber 
in  ein  fräftigeS , gut  jubereiteteS  Sanb.  ©pätet 
begießt  unb  behaeft  man  ße  fo  oft  als  nöfbtg;  be? 
häufeln  barf  man  aber  bie  $)flangen  nicht.  Bte 
Knollen  ßnb  ju©emüfe  amTauglichßen,  wenn  ße 
ben  Umfang  eines  Apfels  erreicht  haben-.  *Jut 
©amenerjiehung  wählt  man  $>ßan&en  mit  mittel« 
großen,  glatten  jtnollen  aus,  bewahrt  ße  mährenb 
beS  SBinterS  im  teilet  in  ©anb  unb  oerpßanjt 
ße  im  grühjaht  in’S  freie  fcarib.  Ben  ©amen 
muß  man  auf  bem  ©oben  nad)teifen  laßen.  3ut 
Aufbewahrung  ber  ©peife?Äoh<ra6i  über  SBfntefc 
nimmt  man  biefelben  aus  ben  ©eeten/  fobalb'  bte 
erßen  größe  eintreten ; man  bricht  bie  ©läffetf  ab 
unb  fchlägt  bie  ©tauben  im  dteUeo  mit  ben  S5ur* 
j»m  in  ©anb  ein , be«  ma*  bfswdlen  etwas  a«fe 
feuchtet.  3ut  Aufbewahrung  taugt  nur  bet  0ontk 
mer?  ober  ©pätfohltabi  ;>  ber  grühfohltabf  wirb 
batb  ßoljigt  ätbh ftabi  in  ©ättvn  giejoge«,  ffnb 
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befier  al*  btt  oom  gelbe.  i Oft  grünen  <Siaöfo^l= 
rabi  »erbtenen  ben  Botgug,  ba  fte  am  3attefhn 
ftnb.  3e  ifinger  übrigen«  bet  .Kohlrabi  ift,  befto 
beffer  unb  fcbmadhafter  ift  er;  bfe  .Knollen  ftnb 
am  ©djönflen , wenn  fte  bie  ©töge  eine«  mittel* 
mägigen  Äpfel*  haben;  fte  möffen  gang  gefdjmei* 
big,  jartfleifcbig  unb  bie  weige  ©orte  inwenbfg 
gang  weif  fein,  Schlecht  ftnb  bie  früppeligen, 
fnotrigen,  fledigen,  h<W««/  pelgigeit,  trodnen 
unb  magern  .Knollen.  SBill  man  bie  .Kohlrabi 
probiten,  ob  ffe  gart  finb,  fo  muf  man  fie  an  bet 
Seite,  wo  bie  SBurgel  ift,  burcbfttcben.  ©et)t 
ba*  SNeffer  fanft  hinburd),  fo  ftnb  fte  gut.  Um 
ben  .Kohlrabi  al«  ©emüfe  gugubtteüen , wirb  er 
oon  unten  nad)  oben  fef)t  rein  gefcbält  unb  in 
bünne  Scheiben  ober  lleine  längliche  Stüdchen 
gefdiniften.  SXan  locht  benfelben  4 SÄinuten  in 
SBaffer  ab,  giegt  bann  ba*  SBaffer  ab,  locht  ihn 
mit  gleifchbrühe  weid),  brennt  ihn  bann  mit©ut* 
ter  ober  Stinb6felt,  2 Gott) , ober  SÄeht  1 8oth, 
ober  Semmel  2 fcoth,  ein,  lägt  ihn  auflocben  unb 
gibt  ihn  gu.Stinb*  unb  Scböpfenfleifcb.  Äucb  lann 
man  bie  jungen  ©lätter  wie  ©raunlohl  guberei* 
ten  ober  mit  gum  .Kohlrabi  mengen.  Äuget  gu 
©eraöfen  fann  bet  .Kohlrabi  aud)  jur  ©rotberei* 
tung  oerwenbet  werben  (f.  .Kohlrabi b rot). 

&oi)lrabibrot.  ©ie  .Kohlrabi  werben  ge= 
fchdlt,  gerieben,  außgebrüdt  unb  bie  «Waffe  »ot 
bem  ©ebraud)  mticblau  erwärmt.  ©as  ©ad* 
gimmer  muf  eine  SBärme  oon  12 — 14°  9t.  haben, 
ffienn  ba*  ©inmachen  g.  ©.  Äbenb*  9 Uhr  ge* 
fcbieht,  fo  wirb  SWotgen*  9 Uhr  berSSeig  gemacht, 
unb  um  11  Uhr  werben  bie  8aibe  geformt,  ©ie 
Jtohlrabimaffe  wirb  gum  ^^eit  mit  bem  SRehle 
angemacht,  gum  SEbeil  beim  SEeigmacben  unter 
ben  Seig  gelnetet.  s/t  Stunben  nach  bet  gor* 
mung  ber  ßaibe  fommen  bicfe  in  ben  Ofen,  unb 
nad)  */•  ©tunben  finb  fte  auögebacfen.  Äuf 
1«0  $)fb.  ©rot  nimmt  man  2 $)fb.  Sauerteig  unb 
1 */a  @<»lg.  ©ft  SEeig  wirb  tüchtig  »erarbeitet 
unb  hat  bann  biefelbe  ©onfifteng  wie  ber  au*  ret* 
item  ©etreibemehl.  12  $)fb.  Kohlrabi  unb 
12  yfb.  ®let)l  geben  21«/*  $fb-  »rot.  ©ie  ©er* 
bactung  ber  Kohlrabi  gu  ©rot  tft  jebod)  nur  bei 
(Betreibetheuerung  unb  ©etretöemangel  gu  ent* 
fchulbigen. 

Äoftlraupen,  ftnb  gefährliche  geinbe  ber 
fohlartigen  ©emäfepflangen.  3u  ihrer  Äbtjal* 
tung  muf  man  fchon  bie  metgen  Schmetterlinge, 
nod)  ehe  fte  ihre  ©ier  abfe^en,  fangen  unb  tobten, 
fpäter  bie  gelben  ©ierpädte,  welche  ftd>  in  ber 
Siegel  an  bet  untern  ©eite  ber  ©lätter  befinben, 
abmachen  unb  gertreten,  enblid)  bie  Staupen  felbfl 
ablefen  unb  töbten  unb  gu  biefem  3wed  bie  Kohli 
unb  Ärautbeete  öfter  unterfuchen.  ©ollen  aber 
biefe  Hirtel  oon  ©rfolg  fein , fo  muffen  fte  oon 
fämmtlicben  ©artenbefigern  be<  Ort*  angewenbet 
werben,  weil  bie  Staupen  au*  einem  ©arten  in 
ben  anbern  wanbern.  Uebrtgen*  fann  man  bie 
Staupen  auch  baburd)  abhalten , bag  man  ring* 
um  jebe*  Guartier  ober©eet,  auf  bem  ftd)  ^flan* 
gen  befinben,  bie  oon  biefen  Staupen  angegangen 
Ul. 
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werben,  #anf  fäet,  tnbem  ber  ©erud)  bejfelben 
ben  Staupen  guwiber  ift.  ©ben  fo  ftdjer  foU  ber  Üa* 
bacf  bieStaupen  abhalten,  wenn  man  benfelben  in  ein* 
gelnen  fangen  unter  bem  Kohl  unb  Kraut  anbaut. 

ftofylrftbe,  eine  ©emüfepflange.  SDtan  hat 
oon  berfelben  oerfdjiebene  Sorten  oon  gang  weiger 
unb  gelblicher  garbe,  fetterem  unb  garterem 
gleifche.  ©ine  oorgügltche  Sorte  ift  bie  gelbe 
fpanifche  Kohlrübe  mit  röthlid)  gelbem 
gleifch,  grog  unb  bobci  bocb  febr  gart;  noch  oor* 
güglicher  ift  aber  bie  fchwebifche  Kohlrübe, 
welche  (ehr  fchmact*  unb  nahrhaft  ift.  9Han  fäet 
ben  Samen  Änfang*  SJtärg  womöglich  auf  ein 
fcbattige*  ©eet  ober  in  bie  Stäbe  oon  SBaffer,  ba 
ben  jungen  fpflängchen  bie  ©rbflöhe  fehr  nachftel* 
len,  unb  oerfefet  fie  nicht  eher,  bi*  ihre  ©Gurgeln 
bie  Stärfe  einer  geberpofe  erlangt  hot>en;  fonft 
fchiegen  fte  leicht  in  Samenftengel  auf;  aud) 
muffen  oor  bem  ©erpflangtn  bie  SBurgeln  oer* 
ftuftt  werben,  bamit  bie  Stuben  mehr  in  bie  ©iefe 
al*  in  bie  8änge  wachfen.  ®te  Kohlrübe  oers 
langt  einen  tüchtig,  aber  oorjährig  gebüngten 
unb  gut  gubereiteten  ©oben ; in  frifd)  gehängtem 
©oben  machen  bie  Stuben  leicht  Stebengaden. 
gebe  9>flange  fe^t  man  16—18  3oU  »on  einanber 
entfernt.  Stothwenbig  ift  ein  mehrmalige*  8e* 
hatten  unb  ©«häufeln;  lägt  man  bie  Stuben  über 
öer  ©rbe  wachfen,  fo  werben  fte  oberhalb  hotgig 
unb  unfehmaetboft.  Sie  werben  im  Stooeraber 
ausgenommen  unb  am  ©eften  in  SXieten  ober 
©ruben  aufbewahtt,  ba  fie  im  JEellet  mit  ber  3«it 
weiten  unb  faalen.  Um  guten  Samen  gu  erg  ie* 
ben,  wählt  man  bie  normalen  ffltittelformen  unb 
pflangt  fte  entfernt  oon  ben  ©arietäten,  um  Äu** 
artung  gu  oerhüten,  Änfang*  Äpril  auf  frud)t* 
baren  ©oben  in  l'/sfugigem  ©erbanbe  au*.  Stach* 
bem  fte  Samenftengel  getrieben  hGbjn  > entfernt 
man  bie  fchwächlieben  Sriebc  mit  bem  SJteffer, 
hält  bie  $>flangen  oom  Unfraut  rein  unb  befeftigt 
fie  an  beigefteette  Stäbe.  SBährenb  bet  Samen* 
reife,  bie  man  an  bem  ©elb*  unb  ©räunlichwer* 
ben  bet  Samen  erfennt,  febneibet  man  oon  3c it 
gu  3cit  bie  reifen  Stengel  ab,  ftreifc  ben  Samen 
ab,  bringt  bie  Stengel  gum  Stachreifen  be<  nod) 
unreifen  Samen*  in  ein  3tmmet  unb  fonbett 
bann  mittelft  eine*  Siebe*  bie  fleinen  Äörner  oon 
ben  grögern.  ©er  Same  behält  feine  keimfähige 
feit  4—5  3afjre.  ©ie  gelben  Äohlrüben  müffen 
gart  fein,  b.  h-  Beine  holgigen  gafern  geigen,  einen 
fügen , leinen  rettigähnlichen,  leinen  fcharfen  ©e* 
febmad haben,  ficb  marlig  lochen  taffen  unb  leinfflaf* 
fer  naebgithen.  ©ie  weigen  ftnb  weniger  gut,  bod) 
werben  fie  ebenfalls  gu  ©emüfe  oerwenbet.  Äohl* 
rüben,  bie  oon  Äugen  glcden  geigen,  barf  man 
nicht  gum  .Rochen  oerwenben,  ba  ftd>  bie  gleden 
leicht  burd)  bie  gange  9?übe  giehen.  3uc  ©emüfe* 
bereitung  werben  bie  .Kohlrüben  gefchälf,  in 
bünne  Scheiben  gefebnitten,  mitffiaffer  2—3  St. 
gelocht,  bann  immer  SBaffer  nachgegoffen,  bi*  fte 
weich  ftnb.  3ule$t  giegt  man  fette  gleifchbrühe  baran 
unb  brennt  ftemitSRehlein.  SWan  gibt  fte  gu  Slinb* 
unb  Scböpfenfleifd).  Äud)  lann  matt  fte  mit  bem 
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gleifd)  jugleicb  n>etd)  lochen.  Dber  man  focht  baß 
gleifd)  3A  Stunben  meid),  thut  oon  ben  rohen 
Kohlrüben  etmaß  in  ben  SEopf,  legt  eine  Schicht 
non  bem  barauf,  baß  oothet  tn  lauem 

SBaffer  abgemafchen  ifl,  unb  fährt  fo  fort,  biß  ber 
SEopf  oott  ifl.  Nun  gießt  man  2Baffcr  nebfl  ©e* 
mürj,  3miebeln  unb  Salj  barauf,  läßt  baß  ©es 
mäfe  ganj  meid)  lochen  unb  brennt  eß  bann  mit 
9Äebl  ein.  2Cußet  ju  ©emüfen  lann  man  bie 
Kohlrüben  aud)  alß  Ninboiehfutter  unb  jurVrots 
bereitung  oermenben  (f.  Kohlrübenbrot). 

5lol)lrübeitbvot,  roirb  eben  fo  beleitct  trie 
baß  Koblrabibrot  (f.  b.). 

5t  ul) h*ü beit  öl , ftebt  bräunlich,  ganj  äbns 
lid)  bem  Dele  beß  VMnterrapfeß.  Sei  15°  SBärme 
ifl  fein  fpej.  ©eroieht  0,9141;  eß  mirb  ftfl  bei 
— 3,230.  SNan  benu$t  es  ju  Vvennöl  in  rafft: 
nirtem  unb  nicht  raffinirtem  3uftanbe.  Nicht 
feiten  mirb  eß  mit  £anföl,  menn  le^tereß  mobb 
feiler  ifl  als  erflereß,  oerfälfcht.  Diefeß  ifl  in 
Vejug  auf  2fnmenbung  beß  Nübölß  alß  Vrenns 
material  ein  Nachteil,  eben  fo  auch,  menn  man 
<£>anföl  jum  ©infetten  ber  VJolle  für  orbinäre 
VSollgefpinnfle  anmenbef.  Sie  SBolle  mirb  näm: 
lid)  butd)  baß  Hanföl  oerfebmiett,  bie  gafern 
lieben  jufammen  unb  laffen  ftd)  nicht  gehörig 
trennen.  2Jian  erfennt  eine  folcbe  Verfälfdmng 
theilß  bureb  brn  ©efchmact,  theilß  burd)  bie@igens 
fchaft  beß  -fpanfölß,  §u  troetnen;  man  (Ireicht  baß 
Del  bünn  auf  eine  gläche  unb  beobachtet,  ob  eß 
bid  mirb,  troetnet  ober  nicht. 

ßoblrübcitfaft.  Die  Kohlrüben  merben 
gefchält,  in  Scheiben  gefchnitten,  in  einen  irbe= 
nen  SEopf  gefchichtet,  biefer  fefl  mit  SEeig  oet: 
liebt  uno  oerflrichen  unb  in  einen  Sadofen,  auß 
bem  baß  Srot  genommen  ifl,  gefegt.  Söenn  bie 
.Kohlrüben  10 — 12  Stunben  in  bem  SEopfe  ge; 
focht  haben,  nimmt  man  ihn  auß  bem  Dfen, 
öffnet  ihn,  giefjt  ben  ausgelaufenen  Saft  ab, 
mifcht  etmaß  3ucferfant  barunter  unb  füllt  ihn  in 
fleine  ©laßflafchen.  @t  ifl  für  Vruflfranfe  febr 
bienlid). 

äphlfctynafe  unb  5?ot)lfttcoe.  5Col)l* 
fchnafe  (egt  ihre  ©ier  in  ben  Stengel  an  bieSßurs 
jel  ber  fpflanjen  aller  Kol)larten,  namentlich  aber 
beß  Vlumenlohlß,  unb  fobalb  bie  garoe  bem  ®i 
entfehlüpft  ifl,  frißt  fte  fid)  nach  ber  SDlitte  ber 
•fpauptmurjel  hin;  baburd)  mirb  eineSaftflocfung 
heroorgebracht,  unb  eß  entflehen  an  ber  SBurjel 
fene  fnolligcn  2Cußroüd)fe  in  oerfchiebenen  ©eflaU 
ten,  bie  bem  ©ebenen  ber  fPflanje  fletß  oon 
grofjem  Nachteil  finb.  Noch  größere  unb  äbns 
lieb  geflaltete  2lußmücbfe  oerurfacht  an  benfelben' 
^Jflanjen  bie  garoe  ber  Kohlfliege.  Defter 
finb  bie  Verheerungen  biefer  beiben  3>'feftens 
laroenarten  fo  groß,  baß  feine  fPflanje  »erfchont 
bleibt.  Die  angegangenen  ^flanjen  fann  man 
fofort  baran  erfennen,  bajj  bie  Vlätter  eine  SSleis 
färbe  erhalten  unb  bei  bem  geringflen  Sonnens 
fd)cin  ftd)  nieberlegen.  9Xan  fennt  nod)  lein  ftches 
reß  SNittel  gegen  biefe  Schüblinge;  benn  baß  Ve; 
flreuen  beß  SBobenß  mit  Nuß,  SEotfs  unb  SEabads 


afche  hat  nur  in  einigen  gatten  gute  Dtenfle  ges 
than.  ©effer  ifl  eß,  menn  man  bie  ^flanjen 
beim  Verfemen  biß  an  baö^>erj  in  bieSrbe  bringt, 
bamit  bie  3nfetten  nicht  biß  jumSttunf  fommen 
fönnen,  morein  fte  ihre  ©ier  legen. 

ober  5?rautft)rup.  SNan  jerflößt 
Sfßeißfraut,  bem  man  aUeß  ©rüne  genommen  hat, 
in  einem  fleinernen  Nlörfer,  giefjt  auf  1 $>fb. 
beffelben  2 $>fb.  marmeß  SBaffer,  rührt  beibeß 
burcheinanber,  preßt  eß  auß  unb  bunflet  ben 
Saft  biß  jur  #onigbide  ein.  1 $fo.  Kohl  gtbt 
auf  biefe  2frt  2 Soth  bieten  Saft,  ©r  mirb  bei 
Kranfheiten  alß  Nahrungsmittel  empfohlen. 

.ftof)l»i>öelcf)en  ober  0teiitfd>mäher, 
ein  6 3oll  langer  unb  10  3»tt  breiter  Vogel, 
©cim  Nlännchen  ftnb  im  grühjahr  Schnabel  unb 
güße  fchmarj,  ber  Hugenjtern  braun,  ber  Dbers 
törper  fchmarjbtaun  mitroflgrauen  geberränbern, 
ber  Schmanj  braunfebmarj,  bie  3 äußern  Steuers 
febern  an  ber  hintern  Hälfte  meiß;  über  bem2luge 
befinbet  ftd)  ein  großer  roeißer  Streif,  auf  bem 
glügel  ein  großer  meißet  gled;  baß  Kinn  unb  ein 
Streif  neben  ber  Kehle  finb  rein  meiß,  ©urgel, 
Kopf  unb  Vruflfeiten  fdjön  braungelbroth,  ber 
übrige  Unterförper  roftgelblichmeiß.  Daß  SBeibs 
d>en  ifl  nicht  fo  fchön.  Diefer  Vogel  mohnt  auf 
ffiiefen , an  graßreichcn  Setgabhängen , im 
£erbfl'in  Kohl«,  Nübens  unb  Kartoffelädern, 
lebt  oon  3nfeften  unb  berengaroen  unb  fingt  fehr 
artig.  3m  grühjahr  fängt  man  ihn  im  Schlags 
garne  mit  SReblmürrr.ern,  aud)  auf  geimruthen 
unb  in  Sprenteln.  3n  ber  ©efangenfehaft  erhält 
er  Nachtigallenfutter. 

&ol)iu>ei#Uti0  ober  ^utteryogel , hat 
meiße  glügel,  bieSpifce  unb  ein  Shetl  beß  Außens 
ranbeß  bet  Vorberflügel  finb  fchmarj;  außerbem 
hat  baß  SDSeibchen,  auch  mohl  bißmeilen  baß 
Nfännchen,  noch  2 febmarje  gleden  auf  ben  Vers 
berflügeln ; auf  ben  £interflügeln  fleht  am  Vors 
berranbe  ein  fchmarjer  gled;  bie  Unterfeite  ber 
Vorberflügel  ifl  an  berSpifce  gelb;  in  bet  Nlitte 
flehen  2 febmarje  gleden;  bie  Unterfeile  bet 
.ptnterflügel  ifl  blaßochetgelb,  mitunter  etmaß 
fafrangclb  angeflogen.  Diefer  Schmetterling  fliegt 
oom  SWai  biß  Dctober.  @t  erjeugt  bie  Kohl* 
raupen  (f.  b.). 

Äolatfrfjcn,  ein  Sadmerf.  »/,  ^)fb.  SSuts 
ter  mirb  fchaumig  gerührt,  nach  unb  nach  8 (Siet, 
*/a  3uder  unb  3/«  SOtehl  bajugethan; 
ober  Vs  ^fb.  Vutter,  ‘/sßuder,  2 ganje  ©ier, 
1 8oth  bittere  unb  4 goth  füße  Nlanbeln  mit  ©is 
meiß  abgerieben,  unb  3/«  ^)fb.  SNchl.  SNan  fegt 
oon  bet  Nlaffe  mit  einem  Söffet  Häufchen  auf  mit 
Vutter  beflricheneß Rapier,  beftreut  fte  mittleinen 
Noftnen,  Sitronat  ober  gehadten  SNanbeln  unb 
bädt  fte  bei  2°  #ifce  gelbbraun.  Siehe  auch 
Sißcuits,  SBiener»,  granjs,  Sanbs, 
Jg)efentotatfchen. 

^omfffraut,  mirb  ton  VSeißfraut  bereitet. 
«Nan  nimmt  baju  bie  fleinen,  lodern,  noch  nicht 
oöttig  gefchloffenen  Köpfe,  pufct  fte  rein  ab  unb 
fchneibet  fte  einmal  burch*  hierauf  legt  man  ben 
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Äofjl  in  einen  Äeffel  mit  tocbenbem  SBafTet,  läßt 
itjn  einige  SDtal  aufroallen  unb  fdjüttet  ihn  bann 
gum  Abläufen  in  ein  ©ieb.  3ft  ec  abgelaufen,  fo 
breitet  man  it>n  gum  2tbEüblen  unb  Kbtroctnen 
auf  ein  Sud),  £ierauf  wirb  ec  mit  ©alg , 2)iU, 
.Kümmel,  auch  nach  ©efcbmacf  mit  einigen  SBach* 
botberbeeren  in  ein  gaß  eingelegt,  baß  gaß  mit 
einem  paffettben  £>ectel  belegt,  tiefer  mit  ©teinen 
befcbwert,  unb  bec  Äo&l  bacin  gäbcen  taffen. 
2)aß  ÄomftEcaut  roirb  eben  fo  getodjt  rote  bas 
©au  er  traut  (f.  b.). 

Äontraft,  ift  in  ber  ganbfchaftßgärtnerei  bie 
Äbroecbfelung  oon  ©egenftänben.  SDie  große 
SBirtung  beß  Äontrafieß  beruht  fowobl  auf  ber 
©igentbüralicbEeit  unfereß  SBefenß,  baß  beß  Un* 
erwarteten  unb  Äbftecbenben  bebarf,  um  nicht  gu 
ermüben,  alß  aud)  in  ber  ©igenfcbaft  ber  ©egen* 
ftänbe,  (ich  gegenfeitig  gu  beben,  b.  b-  i^ren  ©in* 
bruct  burd)  ©egenfä&e  ju  oerftärEen.  £>ec  Äon* 
traft  wirEt  nicht  bloß  burch  baß  2luge,  fonbcrn 
aud)  burd)  ©ebanEenoerbinbungen.  ©o  bilbet  ein 
mäßiges  gelßftüct  im  Sbnle  gewiß  gum  umgeben* 
ben  ©oben  Seinen  großen  Äontraft;  aber  tiefer 
entftibt  burd)  ben  ©ebanEen,  baß  ein  S3erg  in  ber 
Stäbe  fein  müffe,  non  wo  baß  gelßftüct  betfommt. 
©ange  ©eenen  mit  einanber  in  Äontraft  gu  fefcen, 
ift  nur  in  großem  Anlagen  ftattbaft;  in  Eieinern 
bürfen  nur  einzelne  ©egenftänbe,  namentlich  gar* 
ben,  Äontrafie  bilben.  ©inige  ftar!  auffallenbe 
gatben  in  einem  fonft  baemoniftb  gufammen* 
geteilten  SBlumenbeete,  Säume  oon  ber  bunfel* 
ften  unb  ^etlften  Selaubung,  oon  breiter  ober 
fpi&er  gotm,  mit  großen  unb  Eieinen,  langen 
ober  runben  Slättern  neben  einanber  gefteUt, 
bobe  pptamibalifcbe  Saume  neben  ©ebäuben  mit 
langen,  geraben  JDacblinien;  baß  ftnb  Äontrafte, 
welche  in  ber  ©emalt  beß  SJtenfchen  fteben.  2fber 
nicht  alle  Äomrafte  ftnb  gut,  felbft  wenn  fte  nid)t 
unangenehm  wären;  befonberß  ftnb  unnatürliche 
gang  oerwerflid). 

Äo pet,  ift  eine  rufftfehe  Äupfermünge,  gleich 
*/3  2Cltin  ober  ‘/io  ©riwee  ober  ‘/100  SRubel.  2)er 
ÄopeE  b«lt  2 ®enufd)Een  ober  9)olußEen  unb 
Eommt  alß  ‘/«oo  beß  ©ilbetrubelß  3 Pfennigen  ober 
alß  '/IOo  beß  fpapierrubelß  IV3  Pfennig  gleich. 

Äoperthagettec  ^afenicitet,  ift . ein 
SRettungßapparat  bei  geuerßbrünften  unb  beftebt 
auß  Eieinen  Leitern  oon  etwa  6—8  ©Uen  Sänge 
in  einem  Seiterbaume,  welcher  oberhalb  mit  einem 
eifernen  Jpafen  gum  geftftellen  berfelben  oerfeben 
ift.  ©iefe  geltet  gewährt  eine  größere  ©icherbeit 
unb  ift  bei  SBcitem  leichter  alß  bie  gewöhnliche 
geiter,  Hebnlid)  ber  Äopenbagener  ^»aEenleiter 
ift  bie  SB  erlin  er  gig.  1 unb  2.  2)iefe  geiter 
bat  eine  Sänge  oon  löguß  7 3olI  unb  eine  Sreite 
oon  12  3oll  mit  14  3oll  oon  einanber  entfernten 
©prüften,  ift  auß  Äieferbolg  gefertigt,  mit  einem 
2 guß  1 3oU  langen,  ftarEen,  eifernen,  gefrümm* 
ten  4>aEen  oerfeben  unb  wiegt  mit  bem  Sefchfag 
25  $>fb.  ®ie  Settern  werben  gecabe  unter  ben 
genftern,  welche  erfliegen  werben  follen,  neben 
einanber  fo  angeftellt,  baß  ber  Seiterbafen  nach 
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Tlußett  unb  bie  geitern  felbft  jebe  6 3oß  oon  bet 
anbern  entfernt  fteben.  5Dec  ©teiger  ergreift  bie 
lintß  ftebenbe  Setter,  tritt  einen  ©chritt  oom 
#aufe  ab,  Ecbrt  biefclbe  um,  fo  baß  ber  geiter* 
baten  nach  bem  Jpaufe  gu  fleht , bebt  fte  biß  gut 
4?öbe  bee  gweiten  genfterß  ber  gweiten  ©tage, 
brüctt  ben  untern  Sbeil  bergeitec  gegen  bie  SJBanb 
unb  fdjlägt  ben  £ateu  burd)  bie  genjterfdjeibe  ber 
obern  ©tage. 

ÄPpfhebccfutigen,  foüten  mehr  alß  ©chufc 
gegen  bie  SBärme  benn  atß@chub  gegen  bie  .Kälte 
getragen  werben.  Äopfbebecfungen  oon  2Bolle, 
fj)e(g  ober  oon  buntler,  fchwarget  garbe  wärmen 
gu  febc,  halten  bie  .fpautausbünftung  gurüct, 
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loden  baö  S3fut  in  gu  großer  SOtenge  nach  bcm 
Äopfe  unb  erzeugen  fo  nicht  feiten  Äopffcbmerg, 
Dhrenfauftn,  Schwinbel,  £autau«fchläge , ja 
felbft  Schlagfluß.  3u  enge  ober  gu  fchwere  Äopf* 
bebedungen  hinbern  burcb  Crud  ben  Siüdfluß  bei 
Sluteö  unb  oerutfachen  Schwinbel  unb  Äopf« 
fcbmergen,  werben  auch,  inbem  fte  bie  Heroen, 
welche  über  bie  Stirn  hinweg  gu  ben  Bugen 
geben , brüden,  lefctern  fchäblich;  bei  Sieugebores 
nen  unb  Keinen  Äinbern  bewmen  fte  bie  oollfom* 
mene  (Sntwidelung  be«  Schabet«.  Bis  #ut  trägt 
man  gewöhnlich  ben  fchwargen  Stanbhut  au«  gilg 
unb  Seibe,  bem  man  eine  fo  fd)tna(e  Ärempe 
gibt,  baß  er  weber  gegen  Stegen  noch  gegen  Sons 
nenjirablen  irgenb  welchen  Schub  gewähren  fann. 
©er  ihn  bod>  tragen  will,  fc|>c  wenigftenS  barauf, 
baß  er  ben  Äopf  nicht  brüdc  unb  oertaufche  ihn 
im  Sommer  mit  einem  Stroh * ober  Safthute 
ober  mit  einem  weißen  gilghut,  welcher  oiel  tüh* 
(er  ift.  gj?ü|en  foUen  leicht,  nicht  wattirt  ober 


non  $e(§  fein,  bamit  ffc  ben  Äopf  niAt  gu  fehe 
erhibin.  Cie  Sitte,  im  $aufe  ein  Ääppche« 
gu  tragen,  fo  lange  man  fein  eigene!  ^aut  hat, 
ift  eben  fo  gu  oerwerfen,  at!  ber  (Gebrauch  bet 
Schlafmüben  bei  ftRännern;  benn  wer  über 
Stacht  ben  Äopf  übermäßig  warm  hält,  wirb 
fchlecht  fchlafen  unb  am  anbern  Sage  gu  geiftigen 
Arbeiten  nicht  fonberlich  aufgelegt  fein.  Sei  ftat« 
ter  Sonnenwärme  barf  ber  Äopf  aber  auch  nicht 
gu  wenig  grfcbüfct  fein.  $üc  bie  Sefunbheit  fthr 
gefährlich  ift  ferner  ba!  öftere  Sebeden  unb  föie* 
berentblößen  bes  Raupte«,  namentlich  im  freien. 

Äopfform,  eine  finnreiche  9Jtafd)ine,  weiche 
gur  genauen  Abnahme  ber  $orm  unb  ©röße  be« 
Äopfe!  bient,  um  banach  gang  genau  paffenbe 
4>üte  arbeiten  gu  Können,  inbem  faft  jeher  Äopf 
in  ber  ftorm  oerfchiebcn  ift.  Cie  ^>üte,  welche  auf 
folche  SBeife  angemeffen  ftnb,  haben  ben  Sorthcil, 
baß  fich  bie  Ärempen  nicht  werfen  unb  baß  fte  oom 
erften  Sage  an  ooUftänbig  paffen. 
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Äopfgefdurmlft,  ift  eint  Äuffteibung  ber 
4>autgebilbe  am  Äöpfe  Sleugeborner,  welche  »on 
Brud  entdeht,  ben  berfclbe  erleiben  muf;  fte  f»n* 
btt  »orgüglicb  bann  (täte,  trenn  ber  Äopf  langt 
an  bie  Sedenlnocben  gebrüdt  (ttfeen  bleibt,  Sei 
grauen,  bie  febon  oft  geboren  hoben,  unb  beren 
Saud)  fehr  »elf  ijt,  gefebieht  es  fehr  leicht,  baf 
ber  Äopf  auf  bie  anbetn  Änocben  getrieben  unb 
wie  eingeteilt  feddehenb  wirb.  Baburd)  wirb 
eine  Sntbinbung,  bie  oermöge  ber  weiten  Thetle 
fcbnell  fein  würbe,  fehr  »erlängert,  febmerghaft 
unb  für  baS  geben  unb  bie  ©efunbheit  be$  Äinbe« 
nachtheilig , ba  ber  Äopf  hoch  leiben  tann.  9ttan 
bructe  ja  nicht  an  ber  ©efebmuld,  benn  gewöhn* 
lieh  »ergebt  fie  »on  felbft;  nur  bei  fehr  (tarten 
©efebroülden  (ege  man  ein  Äräutetlifcben  auf 
ober  mafebe  fie  mit  lauem  gelbfümmelthee  ober 
Sfffg  mit  SBaffer,  ja  nicht  mit  SOBein,  ber  bie 
Amber  betäubt,  Sollte  »iel  Blut  ausgetreten 
fein , fo  muf  man  bureb  einen  SEBunbargt  ben  3n* 
halt  ber  fdjmergenben  ©teile  »orpebtig  entleeren 
laffen , weil  fonjt  bie  Äopftnocben  erfranfen  unb 
Betnfraf  entfielt. 

ftopfarittb,  f.  ©rinb. 

ÄPpffohl  ober  &vaut,  eineöemüfepflange. 
2San  unterfcheibet  4 #auptformen : 1.  Söeif« 
traut  mit  feftem,  weifgrünem,  runbem  ober 
länglichem,  meift  aber  plattgebrücttem  Äöpfe, 
Biefe  gorra  hat  wieber  viele  Unterformen:  baS 
Butter«  ober  Sarminatiofraut,  baS 
grofe  SBeiffraut,  baS  bläuliche  SBeif* 
traut  mit  runbem  Äöpfe,  baS  Gentnet« 
traut,  ©trafburger  Äraut,  AmerSforter 
Äraut  !c.  2.  BaS  «Rothtraut  mit  feftem, 
biebtem,  »iolett«  ober  fcbwarjrotbem,  runbem, 
lleiwm  Äöpfe  unb  niebrigem  ©tengel.  Baffelbe 
hat  ebenfalls  oerfefaiebene  Unterformen,  g.  33.  bas 
grofe  blutrothe  Ulmer  Stotbfraut,  bas 
fleinefchwarjrothchollänbifcheSioth* 
traut,  bas  Erfurter  3?oth traut  k.  3.  BaS 
©orfer  Äraut  ober  grub  traut  mit  läng* 
lichem,  dumpfem,  weifgrünem,  loderem  Äöpfe. 
4.  BaS  Budecbuttraut,  ©pifclobl/ 
©pt'b  traut,  gilbertraut  mit  langem,  ei« 
förmigem,  gugefpiftem,  feft  gefchloffenem,  grünem 
Äopfe.  Bie  Gultur  bes  ÄopftoblS  id  gang  wie 
bie  beS  SBirfingS  (f.  b.);  nur  »erlangen  bie 
mächtigen  ©orten  eine  gröfere  AbftanbSentfet« 
nung  (20—24  3oU).  «Die  meiden  Spielarten 
eignen  ficb  gura  $etbdanbau.  Um  grofen  Äopf* 
fohl  gu  giehen,  läft  man  »on  gebranntem  Thon 
ungefähr  1 guf  im  Duabrat  halrenbe  glatten 
machen , in  beren  SWitte  ein  goeb  »on  ber  ©röf e 
id,  baf  ber  bieffte  ©tengel  einer  Äohlpflange  bar« 
in  3>lah  hat.  2Xa n bebeett  beim  Berfeben  bet 
jungen  f)flangen  bie  ©teilen  berfelben  mit  btefen 
glatten , tnbem  man  bie  $)flangen  burd)  bie  gö« 
eher  heroorragen  läft.  Ba  bie  Srbe  unter  ben 
glatten  immer  feucht  bleibt,  fo  machfen  bie  Äob<« 
pflangen  auch  in  troctenen  fahren  unb  auf  trode« 
nem  ©oben  über  fben  glatten  gu  einer  bebrüten« 
ben  ©töfe  empor.  ^Dergleichen  glatten  toden 


wenig  unb  bauern  »tele  3at)te.  Snbe  Octobet 
bis  gegen  SMattini  wirb  ber  Äopftohl  aufgenom« 
men,  b.  h-  oon  ben  ©tränten  abgefebnitten  unb 
aufbewahrt.  SJtan  tann  ihn  auf  turge  Beit  fehr 
wohl  aufbewahten,  wenn  man  bie  abgefebnittenen 
unb  abgeplatteten  Äöpfe  im  .fcaufe  an  einen  lufti» 
gen  £>rt  legt,  wo  fte  pcber  gegen  ben  groft  Pnb; 
ber  ©trunt  muf  obenhin  gu  liegen  fommen.  Bur 
längeren  Aufbewahrung  giefjt  man  bie  gangen 
pflangen  mit  ©trunt  unbSffiurgeln  aus  ber  ©rbe, 
blattet  de  ab  unb  feblägt  de  mit  ben  2Burgeln  im 
ÄeUer  in  ©anb  ein  ober  legt  de  in  ©ruben.  ®u« 
ter  Aobl  muf  einen  grofen,  glatten,  runben, 
berb  unb  feft  gefcbloffenen  Äopf  bilben,  beffen 
garte  unb  fein  geaberte  Blätter  bicht  an  einan« 
ber  unb  freugweife  übet  einanber  liegen,  unb  bet 
bur<hfd)nitten  einen  frifchen  Ärautgerucb  »on  ficb 
gibt.  Schlecht  pnb  bie  gu  fleinen,  leichten  unb 
lottern  Häupter  mit  bieten,  fraufen,  grobgecipp« 
ten  Blättern;  ferner  jene  loctern,  fd)lotterigen 
Äohlgewäebfe,  bie  gwar  ihre  bergen  haben,  aber 
feine  Äöpfe  machen;  ober  jene,  bie  feine  bergen, 
aber  oon  Aufen 'gefcbloffene  Blätter  haben,  fo 
baf  jwat  ihre  Aufenfeite  täufchen,  aber  ihre 
innere  geere  bei  nur  einiger  Unterfuchung  leicht 
entbedt  werben  tann.  Bie  erfrorenen  Äohltöpfe 
pnb  ebenfalls  unbrauchbar;  pe  fehen  mif farbig 
aus,  laffen  beim  Butchfchneiben  eine  3aud>e  »on 
pd)  unb  haben  wegen  fchon  eintretenber  gäulnif 
einen  wibrigen  ©efebmad.  Bet  Äopftohl  bient 
gum  Äochen  als  ©emüfe  unb  gur  ©alatbereitung 
(f.  Äraut),  gur  Bereitung  oon  ©auerfraut 
unb  Äomfffraut  (f,  b.)  unb  als  SRinboieb* 
futter. 

ßopffrcnifbeit,  ein  geiben  ber  Truthühner. 
Ber  Äopf  fcbweUt  an,  unb  es  entffehen  ©eulen, 
welche  enblid)  aufbtechen.  Urfachen  pnb  Unrein« 
(iebteit,  langer  Aufenthalt  in  ber  ©tube,  Suchen 
ber  gtabrung  in  SKidjauche,  bifcige*  unb  »erbor« 
beneS  gutter.  ©egenmittel  pnb  frifche  guft, 
©onnenwärme,  ©äbec  »on  ©algwaffer,  SOBafcbcn 
bet  wunben  ©teile  mit  ©oularb’phem  SBaffer, 
grünes  gutter. 

&opffdpmerg«  Biefe  höcbd  unangenehme, 
oft  bie  Benffraft  lihmenbe  Smppnbung  iff  meid 
ein  Beichen  gleicbgeitig  »orhanbener  ©törungen  in 
berDefonomie  besÄörperS  ober  wirflicherÄranf* 
heiten,  unb  es  muf  pch  beshalb  bie  (Jur  nach 
ben  mannigfaltigen  Urfachen  richten.  SBenn 
Sicht  bie  Urfache  id,  fo  muf  bet  Äopf  warm  ge* 
halten,  ein  Slafcn«  ober  ©enfpflader  in  ben 
9taden  ober  auf  baS  ©elenf  gelegt  werben,  wo  bie 
©iebt  oorber  war,  unb  bie  Biät  orbenllicb  beob« 
achtet  werben.  Bie  »on  ©iebt  h^rührenben 
Äopffcbmergen  pnb  meid  bohrenb.  Ber  rheu* 
mattfehe  Äopffchmerg  id  reifenb  unbäufer« 
lieh  fühlbar.  Sr  »erlangt  dBärmc,  Äräuter* 
tiffen,  ©lafenpflader,  Blutegel  unb  fehr  oft  bie 
äufere  Anwenbung  beS  falten  ffiafferS. 
(©.  SRhrumatiSmuS.)  Bei  bem  catarrlja* 
lifeben  Äopffchmerg  pnb  bie  ©ebmergen  in 
ber  ©tirngegenb  unb  fehr  brüdenb.  SWan  athme 
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Kämpfe  burd)  bie  9tafe,  nehme  eine  9>rtfe,  wafche 
fid)  mit  faltem  ©affer  2fugen  unb  ©titn , nehme 
ein  gufjbab  unb  fuche  im  Sette  in  ©chmeifi  ju 
fommen.  SJlancbe  oerwötmfe  $0?enfd)en  betorn* 
men  oon  (Srfältung  brr  güfie  ober  burd)  bie  ßuft 
an  bem  unbebectten  SEheile  be«  JCopfetf  oft 
©chmerjen.  ®fefe  muffen  ftch  abhärten  ober  burd) 
»atme  Sefleibung  bewahren.  Srmärmung  ber 
gü&e,  ein  gufjbab,  eine  ©ärmflafche,  ein  »ars 
met  Umfd)lag  an  bie  gufifoblen  unb  einige  Waffen 
fchmeifjtreibenben  2heeö  feilen  baib.  ©aflris 
fd)e  Äopffchmerjen  entfielen  nad)  bem  ©es 
nuffe  fcbmerer  ©peifen.  Sin  ©laö  ©ein , eine 
SEajfe  SEf>ee  ober  Kaffee  mit  9tum  unb  flarfe  Ses 
»egung  im  freien  fjeben  bie  ©chnurjen.  ©ei 
perborbenem  SDtagen,  ber  burd)  tfppetitloftgfeit, 
fd)ted)ten  ©efchmad,  belegte  3unge  ftd)  äufjcrt, 
tfl  ein  S3red)s  ober  tfbführungömittel  ober  ber 
reichliche  ®enu§  be«  falten  ©affer«  mit  ober 
ohne  3ucter  unb  ©einfleinrahm , aud)  Semegung 
heilfam.  Daffdbe  gilt  oon  ben  Kopffch  mers 
j e n , bie  oon  Ueberfluf  an  ©alle  ents 
flehen  unb  burd)  gelb  belegte  3unge,  bittern  ©e* 
fchmacf,  Sollfein  unter  ben  Rippen  ftd)  funb 
geben.  Kopffcbmetjen  oon  Stätjungös 
befchmerben,  eine  golge  träger  Verbauung, 
werben  burd)  .Kümmels  unb  ^feffermünjthee, 
ßiquer  auf  3ucfer/  Sföagentropfen , einige  Pfeffer* 
münjpläfcchen  ober  eine  SEaffe  SEhee  mit  Slum 
oertrieben.  2fud)  Klpfliere,  befonber«  wenn 
Verflopfung  jugegen  ifl,  Sewegung,  reichlicher 
©enuf  beö  falten  ©affer«,  etwa«  2lbfüt)rfalj  unb 
galten  bet  3«ft  be«  ©tuf)lgang«  flnb  fet)r  t>et(s 
fam.  Kopffch  merjen  oon  wirflicbem 
tfnbrange  be«  Vlute«  nad)  bem  ©ehirn, 
wie  fte  bei  Vollblütigen  oft  oorfommen,  oerlans 
gen  anftrengenbe  Semegung,  ba«  SErinfen  oiefen 
©affer«  unb  oielcr  ßimonabe  unb  bie  Unters 
laffung  guten  Sffen«.  ©enn  Sl&ttje  be«  ©es 
ftcht«,  gerötfjete  jfugen,  Klopfen  ber  tfbern  jus 
gegen  ftnb,  muffen  Slutegd  an  bie  ©cbläfe  ges 
fefct,  falte«  ©affer  auf  bie  ©tirn  gelegt  unb  im 
Slothfall  jur  2(ber  gelaffm  »erben , bod)  nur  t'm 
SlotbfaU,  bamit  ftd)  ber  Körper  nicht  an  ba« 
Hbetlaffcn  gewöhnt.  SOtenfchen,  welche  oiel  ft$en 
unb  flubiren,  hohen  häufig  Slutanbrang  nad) 
bem  Kopfe,  unb  Kopffchmerj,  ohne  gerabe  bluts 
reich  ju  fein.  Sei  biefen  würben  Slutentjiehuns 
gen  febr  fchaben;  fte  bürfen  oielmchr  nicht  fo  ans 
haltenb  ft§en  unb  muffen  eine  angemeffene  SDtät 
beobachten.  Von  langem  ©chlafen  in  wars 
men,  weichen  i-fg eberbetten  entflanbene 
Kopffcbmerjen  oertangen  grühaufftehen  unb  ein 
harteö,  fühle«  ßager  in  falter  geräumiger  Kams 
mer.  Hopochonber  unb  Ho  fl  er  if  che  leiben 
an  feflfifcenben,  auf  einen  gled  befd)ränften 
Kopffchmerjen ; biefe  müffen  biät  leben,  ftd)  attfs 
heitern,  in  ber  ßuft  bewegen,  ©affer  trinfen  unb 
al lei  Gtrbifcenbe,  befonber«  Kaffee  meiben.  Slers 
oöfer  Kopffchmerj  ifl  ein  ßeiben  neroö« 
teijbarer  ^erfonen  unb  entfleht  oon  jebem  ©es 
tud);  fold)e$)etfonen  müffen  ftch  oft  falt  wafchen, 


haben  unb  im  greten  bewegen.  (©.  aud)  Stets 
oenfchwäche.)  ©er  Kopffchmerj  ber 
©chwangern  hängt  oon  ihrem  3uftonbe  ab; 
fte  müffen  ba«  ©i&en  unb  erhifcenbe  ©enüffe  oer* 
meiben.  3m  ©ochenbett  erfcheinen  Kopf* 
(chmerjen  in  golge  ber  Xnflrengung  unb  beö  gies 
ber«  gefunber  2frt,  welche  ben  ©chweifj  unb  bie 
SJtilcb  erjeugcn.  Sluhe  unb  ©ebulb,  £ocbltegen 
mit  bem  Kopfe,  ©armhalten,  welche«  jene  $)ros 
eeffe  befchleunigt,  milbern  fte  halb.  (Sin  Voltßs 
mittel  ftnb  bie  auf  bie  ©chläfe  gebunbenen  Sitros 
nenfcheiben.  Snblid)  ftnb  auch  bei  fieberhafs 
ten  Kranfheiten  Kopffchmerjen  jugegen;  fte 
oergehen  nur  bei  ber  Stfferung  ber  oeranlaffens 
ben  Äranfheit.  Umfchläge  oon  faltem  ©affer, 
Slutegel,  ein  Slafens  ober  ©enfpflaflcr  finb  aud) 
hier  unterflüfeenbe  SOtitfel.  — 3m  Allgemeinen  finb 
ben^)erfonen,  welche  mitKopfwehgeplagtftnb,  beifie 
©tuben,  unreine,  bitte  ßuft,  £abacf«raud),  flarfe 
©erüche,  ®emüth«bewegurgen , nieberbrüctenbe 
ßeibenfcbaften  nachtheilig.  Obgleich  Stiecbmittel 
feiten  oertragen  werben,  hilft  bei  neroö«fd)wad)en 
«Dlenfchen  ©almiafgeift,  Sliechfalj  unb  befonber* 
bie  concentrirte  aromatifche  Sfftgfäure;  festere 
barf  man  aber  nicht  ju  nahe  an  bie  Slafe  bringen, 
weit  fte  Slafen  macht.  (©.  auch  501  i g r ä n e.)  — 
Die  Homöopathie  wenbet  gegen  rheuma« 
tifcben  Kopffchmerj,  wenn  er  oon  ©tfäls 
tung  entflanben  ifl,  Belladonna,  Pulsatilla,  Cba- 
momilla,  Dulcamara  an.  ©inb  bie  ©chmerjen 
ft e d)  e n b , fo  haben  ftd>  Valeriana,  Sulphur, 
Squilla  , Bhododendron , Crocus,  Nux,  Pulsatilla, 
gegen  jieljenbe  ©chmerjen  Sulphur,  Chamo- 
milla,  Nux,  Carbo  vegetabilis,  Squilla  bewährt, 
©egen  gichtifchenKopffchmerj  erweifen  ftd) 
al«  t>itfcetd)  Capsicum,  Petroleum,  Zincum,  Nitri 
acidum , Carbo  ligni,  Aconit,  Bryonia,  Nux  romica, 
Belladonna,  Sulphur,  Sepia,  Ritus. 

Stoppen,  ifl  eine  Unart  ber  ?)ferbe.  Da« 
foppenbe  $)ferb  übt  biele  Unart  entweber  burd) 
Krippenfe&en  ober  ©inb!op  pen  (f.  b.) 
au«,  ©ewöhnlicb  wirb  baö  Koppen  nur  im 
©taffe  unb  in  ben  3mifd)enjeiten  beö  greffen« 
auögeübt;  manche  $)fetbe  foppen  aber  auch  mäh* 
renb  be«  greifen«  ober  außerhalb  beö  ©taUe«,  ins 
bem  fte  ba«  SOlaul  auf  bie  ®eid)fel  ober  ben  firaff 
angejogenen  Sruflriemen  auffeften.  3«  ber  9te* 
gel  ifl  ba«  Koppen  nur  eine  üble  Angewohnheit, 
entflanben  au«  ßangeweile  ober  9lad>ahmung. 
©emöhnlid)  ftnb  bet  bem  Krippenfe^en  bie  ootbern 
9?änber  ber3ähne  mehr  ober  weniger  abgefd)liffen. 
3fl  baö  $)ferb  nod)  jung,  fo  tä^t  fid)  baö  Koppen 
jumeilen  nod)  babureb  abgewöhnen,  ba§  man  ba« 
5pferb  jwingt,  baö  gutter  au«  einem  Scutel  ju 
frefftn.  ©onfl  legt  man  ihm  einen  innen  mit 
2 ©tacbeln  oerfehenen  QJlaulforb  an  unb  b?fd)lägt 
überbieö  bie  Krippe  mit  Sifenbled). 

Äornllen,  Ünb  ^)flanjenthiere,  welche  fleins 
ober  hornartige,  oft  mannehohe  ©ehäufe  bewoh* 
nen,  bie  wie  3metge,  Stöhren,  ©ferne,  gebers 
büfehe  ic.  geflaltet  ftnb.  Seim  ©aarenhanbel 
oerfleht  man  unter  Koralle  eigentlich  nur  bie 
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fteinartigen  ©ebäufe,  worauf  man  allerbanb 
Ij^äbfd)?  ©chmudmaaten , 5.  ©.  Änöpfe,  $>er* 
loden,  Jpalßbänber,  Htmbänber,  Ohrringe,  Äteujs 
eben  <c.  oerfertigt.  @cft  in  bet  ßuft  wirb  baß 
©ebäufe  febt  hart  unb  burd)ftd)tig  unb  nimmt 
bann  aud)  eine  fd)öne  rotbe  gatbe  an.  Die  oors 
nebmfte  unb  nü&lichfte  unter  ben  Äotallen  §u  ben 
angegebenen  SBaaten  ift  bie  rotbe  «Stauben* 
lo tolle.  Die  meiften  Äotallen  ftfebt  man  an 
ben  Äüften  beß  mittellänbifchen  SWeereß.  Die 
©ebäufe  werben  oon  ben  ÄoraUenarbeitern  juevft 
oon  bet  febwammigen  SRinbe  befreit,  mit  einet 
©äge  unb  3ange  in  ©tüden  oon  bet  erforber* 
lieben  ©röße  getrennt,  mit  SBafter  unb  ©imßs 
flein  polirt,  burd)bobrt,  fortirt  unb  gefcbliffen. 
©ad)  ben  oerfebiebenen  gatbenfd)attirungen  uns 
terfebeibet  man  9 ©orten  Äorallen  unb  §war  oon 
bet  bunfelrotbeften  an  biß  jur  fleifdjfarbenen, 
incarnatrotben  ober  bleidjflen.  4>infid)tlid)  bet 
greife  fommt  eß  auf  bie  ©röße  ber  ©tüden,  auf 
bie  mehr  ober  weniger  oollfommene  ©efebaffen* 
beit  betfelben,  auf  ihre  Steinbeit,  garbe  unb  ihren 
®lan$  an.  Diejenigen  Äorallen,  aus  benen  fid) 
feine  Äugeln  breben  taffen , werben  länglid)  tunb 
gefebliffen.  ©ie  be*Mn  bann  D lioetten  unb 
Heben  15 — 20  $>rocent  geringer  im  greife  alß  bie 
Äugeln,  ©cböne,  große,  affige  Äorallen,  bie 
nicht  befd)äbigt  finb,  werben  für  Äunfts  unb 
Staturalienfammlungen  oerfauft  unb  Reifen 
ßbanetten.  ©ewöbnlid)  gibt  man  ihnen  ein 
bübfdjeß  gußgeftelle.  3infenforallen, 
welche  jum  Verarbeiten  $u  bünn  ober  ju  unans 
febnlicb  finb,  fommen  für  bie  2Cpot^efen  in  ben 
£anbel. 

ÄoraUenfcfjtDamnt,  eßbarer,  3**0*«* 
hart,  ift  ein  großer  ^ilj  oon  biebtem  fleifcbigem 
©toff  mit  Dielen  ungleich  oertbeilten  Heften,  bie 
wiebet  in  Hefteben  oertbeilt  jinb  unb  in  eineSpifce 
außlaufen.  SJlan  fennt  baoon  2 Hbänberungen : 
a.  Den  gelben  Äorallenfcbwamm,  weid), 
fleifd)ig  unb  bufebförmig  waebfenb;  feine  Dielen 
Hefte  ftnb  am  ©runbe  bicf  unb  lauten  in  febt  Diele 
©pifcen  auß.  ©eine  gar{je  ift  faft  citronengeib. 
©t  finbet  ftd)  im  £etbft  in  ©abelboljwälbetn  unb 
unter  ben  fiad)  untet  bet  Dammerbe  fortlaufenben 
SButjeln  bergid>tens  unb  SBacbboiberbeerfträus 
d)er.  b.  Der  r 0 1 ^ e Äotallenfcbwamm, 
größer  alß  ber  nötige,  fd)ön  rotb  gefärbt,  übris 
genß  bem  notigen  oöllig  gleich.  ©r  finbet  ftd)  im 
4>erbft  an  ben  SButjeln  ber  Sannen  unb  giebten. 
Stur  fo  lange  alß  ber  Äorallenfd)wamm  jung  ift, 
ift  er  genießbar  unb  woljlfcbmedcnb.  SRit  jus 
nebmenbem  Hlter  wirb  feine  garbe  bunfler,  fein 
angenehmer  ©efebmad  oerliert  ftd),  unb  er  wtrb 
felbft  ber  ©cfunbbeit  nad)tt>tilig. 

Stovb,  ift  ein  ©tfledjt  oon  ©utben,  ©pänrn, 
©trob  tc.  unb  bot  mancherlei  ©eftimmungen. 
Die  auß  SBeibenrutben  liefert  ber  Äorbmacber. 
Die  feineren  Äörbe,  j.  SS.  #anbförbe,  Stagförbe, 
9täbförbd)en , glafcbenförbe  tc.  werben  auß  ges 
febälten,  bie  gtöbften  Äörbe,  wie  bie  SBagentörbe, 
auß  angefd)ä(ten  SBeibenrutben  geflochten.  Die 


©tridförbeben  ftnb  bie  feinften  Äörbe.  2Ran 
flechtet  fie  auß  gefpaltenen,  febt  jarten,  juweilen 
gebleichten  ©chienen  ober  auß  einer  Hrt  feiner 
SBeibenrutben,  bem  f.  g.  ©iefeU  ober  SBiefenteiß 
mit  eingeftod)tenen  ©amen,  giguren  tc.  (©gl. 
aud)  Äorbfled)  ten.) 

&prbflccf)teit , ift  eine  eben  fo  nüfclfcbe  alß 
(eichte  unb  angenehme  beliebe  ©efebäftigung, 
namentlich  an  ben  SBintertagen  unb  an  benHbens 
ben.  Diefe  ©efebäftigung  erforbert  fo  wenig  Hns 
ftrengung,  baß  felbft  Äinber,  SBeiber  unb  ©reife, 
bie  ju  feiner  anbern  Hrbeit  Äräfte  genug  b^ben, 
fie  Dotnebmen  tonnen,  ©ie  erforbert  äußer  einem 
gewöhnlichen  SOtefter  faft  gar  feine  SBcrfjeuge, 
unb  ift  babei  fo  nüfclid),  baß  in  feiner  SBirtb* 
febaft  ihre  ©rjeugniffe  entbehrt  werben  tonnen. 
Hußer  oon  SBeibenrutben  fann  man  auch  oon  ges 
fpaltenen  tjafelnußftäben  unb  auß  oerfebiebenen 
anbern  Jpoljarten  glecbtwerf  anfertigen.  Die 
SBeibenrutben  werben  bebufß  beß  glecbtenß  @nbe 
Hptil  unb  Hnfangß  SJtai,  ju  welcher  3«it  fte  am 
3äbeften  unb  S3raud)barften  ftnb,  abgefchnitten ; 
boeb  fönnen  fte  aud)  noch  fpäter  unb  biß  jum 
#erbft,  fo  lange  fte  nur  noch  im  ©afte  ftnb,  ges 
fdjnitten  werben.  3u  feinen  Äörben  werben  bie 
©utben  abgefebabt,  waß  febr  letcbt  gefcbief)t, 
wenn  man  biefelben  mit  einem  ftumpfen  ©ifen 
ober  #olje  ober  mit  einer  3ange  quetfeht  unb 
unter  einem  biefer  3nftrumente  bureb  jiebt,  wos 
bureb  bie  Stinbe  oon  bem  ^olje  abgelöft  wirb. 
S3or  bem  ©ebraud)  werben  bie  Stutben,  befonberß 
bie  ungefebälten , einige  ©tunben  in  SBajfer  ein* 
geweicht,  wobutd)  fte  gefebmeibiger  unb  biegfamer 
werben.  JBei  bem  Äorbflecbten  bebient  ftd) 
ber  Hrbeiter  beß  f.  g.  SBertbreteß,  eineß  länglid) 
oieredigen  ©reteß  oon  ©id)enbolj,  bureb  weldjeß 
einige  Steiben  £öd)cr  gebohrt  ftnb.  ©ei  .einigen 
©eiben  ftet;en  biefe  Södjer  weitet  außeinanber,  bei 
ben  anbern  abnebmenb  enger.  3n  bie  eine  ober 
anbere  biefer  ©eiben  werben,  je  nad)bem  ber 
Äorb  größer  ober  fleiner,  bas  ©eflecbt  bünnet 
ober  biebter  werben  foll,  biejenigen  ©töcfe  ges 
ftedt,  welche  baß  ©etippe  beß  ju  oerfertigenben 
Äorbeß  bilben.  Daß  glecbten  felbft  gefchiebt  auf 
eben  biefelbe  Hrt,  wie  bei  ©traucbjäunen  bet 
©traud)  jwifchen  bie  pfähle  geflochten  wirb,  fo 
nämlid),  baß  bie  ©utbe,  mit  ber  man  flechtet, 
einmal  in  bie  innere,  baß  anbete  5©al  an  bie 
äußere  ©eite  bet  Stäbe,  bie  baß  ©erippe  beß 
Äorbeß  bilben,  gebogen  unb  geflodjten  wirb. 
Daju  ift  ein  Älopfetfen  nötb«g/  um  bie  cinges 
fiodjtenen  ©utben  eng  jufammenjufchlagen , waß 
aber  auch  mit  einem  barten  ^olje  gefebeben  fann. 
Um  baß  glecbten  ju  erlernen,  follte  man  juerft 
mit  leichtern  ©egenflänben  anfangen,  5.  ©.  mit 
©aumfotben,  Jpanbtörbcn  mit  tunbem  ©oben, 
unb  nur  nad)  unb  nad)  ju  febweretn  Hrbeiten 
übergeben. 

^ovbipcihe/  ift  eine  ©attung  ber  SB  ei be 
(f.  b.).  ©ie  gebeibt  am  Seften  auf  feuchten 
©teilen,  bie  man  im  4?erbft  2—3  guß  tief  uro* 


tforintfjen  ober  Keine  ölofmen.  — 232 


£*rt  K. 


gräbt ; im  9Rät#  wirb  bi«  Oberfläche  geebnet  5 bann 
»erben  fu§(ange  ©tedlinge  oon  2— 3jähtigem 
#i>lj e fdjtäg  1 — i*/2  guf  non  «inanber  fo  tief  in 
bie  Erbe  gefledt,  baß  baö  obere  Enbe  faum  ficht* 
bar  bleibt.  Do«  «Reinheiten  einer  folgen  Pflan« 
jung  oon  ©ras  unb  ©umpfpflanjen  ift  brfngenb 
nothwenbig,  befonber«  in  ben  erfien  6 äÄonaten. 
©oll  eine  fold)e  Anlage  längere  Beit  bauern , fo 
muß  bann  unb  »ann  mit  ©rabenfcblamm,  Xfd)e, 
Erbe  jc.  gebüngt  unb  baS  bajwifcben  »ad)fenbe 
Unfraut  untergehadt  »erben.  3H  bie  Anlage 
Ueberfd)»emmungen  ausgefegt,  fo  bebarf  es  {einer 
befonbern  Düngung,  fonbern  nur  «Reinhaltung 
bes  ©oben«,  ©ehr  forberlid)  iH  es  einer  folchen 
Anlage,  »enn  man  {leine  «Rinnengräben  mit 
flitßenbtm  ©affet  burcbleiten  {ann.  güt  troctne 
©teilen  wähle  man  grfunbe,  einjährige  «Ruthen 
oon  1 '/*  Su&  Sänge  unb  fege  fte  reichlich  1 f$uß 
tief  in  Steigen  bei  ll/s  Ellen  Entfernung.  Seim 
Pflanjjen  ber  ©cglinge  mache  man,  »enn  ber 
©oben  nid}«  fehr  locter  i(l,  fleine  Bocher  mit  bem 
©paten,  bie  mit  loderet  Erbe  unb  bei  fehr 
fd)lect)tem,  befonbers  fteinigrm  unb  tieftgem  ©o* 
ben,  mit  etwa«  befferer  Er be  anjufüllen  ftnb.  Um 
baS  beffere  gortfommen  bet  ©eiben  ju  bewirten, 
ift  es  fehr  nüglicb,  um  biefelben  Sertiefungen  oon 
2 Boll  ju  machen,  bamit  (ich  bas  fRegenmaffer 
barin  anfammeln  tann.  ©egen  bie  Sefchabigung 
burch  Sieh  mü|fen  bie  juugen  «pflanjen  thunlicbH 
gefd)ügt  »erben,  ©chon  nach  2 3ahren  tonn 
man  bie  auSgewachfenen  «Ruthen  abfchtieiben, 
»aS,  »enn  man  bioS  feine  Äocbweiben  berück 
ftchtigt,  in  gutem  ©oben  alljährlich,  in  geringem 
©oben  aber  nur  alle  2 Sagte  int  4?erb|i  nach  ab* 
gefallenem  Saube  gefchieht.  Die  JRutgen  »erben 
mit  einem  ftchelfärmigen  3uftrument  abgefchnit* 
ten,  wobei  ber  gujj  auf  ben  ©urjelHod  gefegt 
»erben  muß.  Die  abgefchnittenen  SRutgen  finb  nach 
ihrer  ©tätfe  ju  fortiren,  jufammenjubinben  unb 
an  einem  froHfreien  Orte  aufjuberoagren.  . ©ill 
man  Härtere  SRutgen  jitgen,  fo  bürfen  fte  erft  alle 
2—3  3uhre  abgefchnitten  »erben,  unb  bie  ©ted* 
liitge  finb  auch  weiter  auSeinanber  ju  fegen. 

tfimtttbett  ober  flcitte  'JJuftncn,  finb 
bie  getrodneten  ©eeren  einer  Xbart  bes  ©ein* 
ftods,  unb  »erben  größtenteils  nach  igremXeußetn 
unb  ©efchmad  beurteilt.  Die  guten  müffcn 
einen  angenehmen  fü§en  ©efchmad  unb  ein  fcbwarj* 
blaues  ilnfehen  hüben,  ©chlecht  finb  bie  rötg* 
liehen,  ober  bie  weißlichen,  eine  2lrt©cbimmel  oer* 
rathenben,  bie  bumpftg  riechcnben  unb  fäuerlicb 
fchmedenben;  eben  fo  jene,  bie  mit  ©affet  aufge* 
quellt  unb  »ieber  lufttroden  gemacht  worben  finb, 
um  ihnen  ein  gefunberes  Änfehen  ju  geben;  biefe 
halten  (ich  gar  nicht,  unb  ihr  ©efchmad  oers 
räth  febon  ihren  geringen  ©ertg.  Äm  «Dteiften 
finb  bie  in  ©äden  oertauffen  bem  Serbetben  auS* 
gefegt,  »eSgalb  bie,  »eiche  in  ftäffern  oertauft 
»erben,  ben  Sorjug  gaben.  Die  Äorfntgen 
fommen  ^auptfäd>ttd>  oon  ben  oenetianifchen 
3nfeln  unb  mehreren  griedjifchen  flögen,  j.  ffl. 
oon  ber  3nfe(  Bunte. 


Stovt,  Äorf holj,  ^atttoffeUjoIg, 
lenholj,  ift  bie  bitte,  leichte  unb  fchwammige 
«Rinbe  ber  .Rotteiche,  »eiche  in  3ta(ien,  Spanien, 
«Portugal  unb  im  füblichen  granfteith  wächft. 
Die  befte  fRinb«  geben  biejenigen  ©äume,  »eiche 
in  fehr  magerm,  fteinigem  ©oben  fte|en.  3Cra 
^>äuftgften  unb  Küglichften  wirb  ber  Äort  §u 
©töpfeln  (f.  Jtorfftäpfel)  gebraucht;  er  bient 
aber  auch  $u  ©oglen  (f.  Ä 0 r f f 0 b l e n ),  ©chuhen, 
Pantoffeln,  #üten  (f.  Äorfgüte),  ©ch»imm* 
Heibern,  manchen  polffern,  phelloplaftifchen  ®?o* 
bellen  unb  anbern  Bweden.  Der  Äort  ift  auch 
ein  fehr  gutes  SWittel  gegen  ben  trodnen  «Kober 
bes  $o(jeS.  Bu  biefem  B>ved  umgibt  man  bie 
auf  ber  «Kauer  aufjuliegen  tommenben  ©alten« 
töpfe  runb  herum  mit  Äorlplatten.  Diejenige 
©orte  Äort,  »eiche  außen  unb  innen  gelblid» 
Ober  gelbgrau  ausfieht,  wirb  »ei#  et  ober  fr  an« 
§öfifd)et  Äort  genannt.  Diejenige  ©orte, 
»eiche  äußerlich  febwärjlid)  ift,  heilt  fchmar* 
jet  ober  fpanifchet  Äort.  ©cbwarj  Wirb 
ber  Äort  eigentlich  baburch,  baß  man  igft  jut 
Sicherung  gegen  SBürmer  über  ein  glammtnfeuer 
ober  über  glühenbe  Äoglen  hält.  ®uter  Äort 
muß  übrigens  aus  fchönen,  ebenen  tafeln  be* 
ftch«"/  glatt  unb  leicht  fein,  feine  Änoten,  Änbpfe 
ober  ^>ugel,  feine  «Riffe  unb  Bocher  haben,  »eich, 
bfegfam,  mittelmäßig  bid,  inwenbig  biebt  unb 
gleichförmig,  nicht  »urmfticbtg  unb  leicht  unb 
glatt  $u  febneiben  fein.  Die  »eiße  ©orte  muß 
tnwenbig  unb  auewenbig  eine  graugelbliche,  bie 
fchwarje  ©orte  äußerlich  eine  febwarje  ober 
fchwarjbraune,  inwenbig  eine  gelbliche  garbe 
haben. 

^tovfhute,  jeiebnen  fid)  hauptfächlich  burd) 
große  Beichtigteit  aus,  ftnb  aber  auch  gegen  Stegen 
unb  ©onne  bauerhaft,  ©ie  ftnb  auS  Äortplatten 
fd)uppenartig  jufammengefegt, 

Sto vf  fäuve,  bitbet  ftch  beim  ©eganbeln  ber 
Pflanjenfafer  mit  ©atpeterfäure,  ferner  bei  ber 
Drpbation  ber  fetten  ©äuren  mit  ©alpeterfäure. 
©ie  erfebeint  als  weißes  erbigeS  Putoer,  baS  bei 
120°  fcfanuljt  unb  nach  bem  (Srtalten  eine  trpftal* 
ltnifche  SRaffe  btlbet.  ©ie  I6ft  fid)  in  100  Sttftis 
len  ©affer  oon  9°,  in  2 ^heilen  ftebenbem  ©affet 
in  Ältohol,  Äetger,  Terpentinöl  unb  fetten 
Delen.  ©enn  man  Äortfäur«  unb  Äalf  beftil* 
lirt,  fo  geht  ein  braunes,  bideS  Del  über.  SXan 
Heilt  biefe  ©äure  auS  bem  Äort  bar,  inbem  man 
1 Theil  beffelben  mit  6 Theilen  ©alpeterfäure 
oon  1,26  fpet.  ©ewicht  bigerirt,  bis  fid»  tein  ©aS 
mehr  entwidelt,  bie  faure  Böfung  jur  Entfernung 
ber  freien  ©äure  oerbampft  unb  ben  StüdHanb 
mit  einer  großen  HRenge  ©affers  oermifeht.  Die 
erfaltete  glüfltgfeit  wirb  oon  einem  ausgefchtebe* 
nen  »acbSartigen  Äörper  abfiltrtrt  unb  fo  lange 
eingebampft,  bis  bie  glüffigteit  nach  bem  Ertal* 
ten  Äoctjäure  abfegt.  Die  erhaltene  Äorffäure 
wirb  burd)  wieberhottes  Äuflöfen  unb  oorpehfigeS 
©ublimiren  gereinigt. 

.ftorffotplen,  »erben  in  Äorffchneibereien 
unb  fonH  gefertigt,  j.  ©.  unter  bem  Kamen 
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ttafterbichte  ©efunbheitstorlfohten  mit  ©autfchul 
bublict.  SDtefe  lobten  geben  eine  gleichmäßige 
troctne  ©Särme  unb  finb  bähet  bei  rheumatifchen 
Uebeln  gmecfmäßtg. 

ÄorfftoVfcI;  werben  au«  bem  Korl  (f.b.) 
gefchnitten.  «Kan  bot  große  unb  Heine  Kord 
ftöpfel  gu  größern  unb  deinem  glafchen  unb 
gu  2Cr§neigldfern  ic.  ©ie  ©igenfchaften  guter 
Korlftöpfel  tommen  mit  ben  ©igenfchaftm  guten 
Körte«  überein.  Um  fte  bauerhafter,  feitet  unb 
felbft  gegen  Scheibewaffer  unburchbringlid)  gu 
machen,  taucht  man  fte  einige  «Kal  in  eine  «Ki: 
fcbung  oon  ©3ad)S  unb  Saig,  läßt  fte  jebeSmal 
am  geuet  wiebet  trodnen  unb  reibt  fte  babei  mit 
einem  Sappen  ab.  Um  fdjon  oecwenbete  Korl*. 
ftöpfel  mieber  brauchbar  gu  machen,  tann  man 
biefelben  gufchneiben,  fo  baß  man  au«  größeren 
unb  {tarieren  Porten  Heinere  unb  fchmächere  er: 
hält.  ©a«  Kortfchneiben  fefct  aber  eine  gereifte, 
jeboch  leicht  gu  erlernenbe  ©efchictlichfeit  oorau«. 
Seim  gewöhnlichen  Sdjneiben  wirb  ber  Schnitt 
rauh/  bieSRinbe  brüctt  ftch  gufammen  unbbröctelt, 
unb  eS  wirb  fein  fauberer  glatter  Schnitt  ergielt. 
Um  einen  Korl  gu  fchneiben,  nimmt  man  ein 
fcharfe«  SXefter  unb  fä^ct  ben  Schnitt  fo,  als 
wollt  man  bamit  fügen , aber  nach  einer  Dichtung 
hin,  alfo  nicht  hin  unb  h*t-  ©ie  Kbfälle  beim 
Kortfchneiben  tann  man  gum  Kusftopfen  mancher 
Sachen  benufcen.  Durch  ©etbtennen  ober  Ser: 
fohlen  in  einem  eingefrorenen  eifernen  ©efäße 
läßt  ftch  ferner  eine  «Kaletfatbe,  ba«  S p a n i f ch» 
Schwa  rg  barau«  bereiten. 

Kornblume,  ift  eine  häufig  unter  bem 
©Sintergctreibe  wachfenbe  blaublühenbe  «Pflange. 
©er  Same  berfelben  ift  giftig.  Kocht  man  eine 
^inreichenbe  «Kenge  baoon  gur  ©icte  ein,  fo  tann 
man  bamit  einen  £unb  binnen  turger^eit  tobten, 
©ie  ©lumen  geben  ben  ©ienen  Nahrung;  auSgc: 
preßt  gibt  ber  Saft  mit  Klaun  eine  fchöne,  burch* 
fichtige,  beftänbigeblauegarbe,  bie  bem  Ultramarin 
ähnelt.  Kucb  bereitet  man  au«  ben  ©lumen  ©fftg 
unb  Saft  (f.  Kornblumen  eff  ig  unb  Korn: 
blumenfaft). 

ÄDrttblumettcfftg.  ©ie  Slütenblätter  oon 
Kornblumen,  roelche  erft  gu  blühen  beginnen, 
werben  abgegupft,  fo  baß  nichts  oon  bem  SBeißen 
baran  bleibt,  wenn  fte  etwas  abgeweltt  ftnb,  in 
ein  ®laS  gethan,  guter  ©iftg  barauf  gegoffen, 
gugebunben  unb  in  ber  ©Särme  bigerirt.  ©emerlt 
man,  baß  bie  Kornblumen  in  bem  ©fftg  eine 
weiße  garbe  annehmen,  fo  füllt  man  fcifcheKotn: 
blumenblätter  in  ein  anberes  ®la«,  flärt  ben 
@fftg  non  ben  erften  ©lüten  burch  ein  leinenes 
Such  / gießt  ihn  auf  bie  frifd)en  ©lumen  unb  {teilt 
biefe  wiebet  in  bie  SBärme.  ©iefeS  ©erfahren 
fefct  man  fort,  bi«  ber  ©fftg  bie  gewünfehte  blaue 
garbe  angenommen  hot.  stimmt  man  bagu  @i«: 
efftg,  fo  ift  ba«  ©erfahren  fchneUer,  unb  ber  ©fftg 
wirb  weit  fchöner. 

Äomblnmcnfaft.  «Kan  gießt  auf  ‘A9)fb. 
ftifche  abgegupfte  Kornblumen  »/4  Ciuart  lochen: 
beS  ©Saftet  unb  läßt  fte  barin  1 Stacht  gugebeett 

in. 


flehen.  Km  anbetn  Sage  wirb  ber  Saft  burch 
ein  Such  gefeiht,  mit  1 «J)fb.  3ucter  10  «Minuten 
gelocht,  bann  nochmals  burchgefeiht  unb  auf 
glafchen  rtifüUt.  ©in  anberes  ©erfahren  ijt  fol* 
genbe«:  ©on  ftifchen  Kornblumen,  bie  aber  noch 
nicht  gang  aufgeblüht  fein  bürfen,  wirb  baS 
©rüne  faubet  abgegupft;  bie  ©lumen  werben  mit 
einem  Stücf  3ucter  gerftoßen.  3u  bem  burch  ein 
Tuch  in  eine  ginnetne  Schüftel  gepreßten  Saft 
mifdjt  man  auf  2*/2  Taffe  1 fptb.  geftoßenen 
3ucfer  unb  läßt  ihn  bei  gelinbet  bict  unb 
gallerta'rtig  einfochen,  wobei  bas  Umrühren  mit 
einem  ftlbernen  göffel  nicht  oerfäumt  werben  batf. 
Stach  bem  Kblütjlen  wirb  ber  Saft  burch  ein  reis 
ne«  SEuch  in  ©läfer  filtrirt. 

Äotnfufelpr,  befinbet  fich  in  bem  aus  ©e: 
treibe  bargeftellten  «Branntwein  unb  ertheilt  bem: 
felben  feinen  angenehmen  charatteriftifchen  ®e: 
fehmaef.  @S  wirb  als  grünlichbraune  fchmietige 
«Kaffe  oon  betäubenbem  ©eruch  auf  bem  wollenen 
Suche  erhalten,  burch  welches  man  ben  aus  bem 
Kühlrohre  ablaufenben  Spiritus  aufgufangen 
pflegt.  ©S  befteht  aus  einem  ©emenge  oon  «Kar: 
garinfäure,  JDenanthfäure  unb  Kornöl.  (©gl. 
auch  gufelöl.) 

Äorntlfäler  ^ctbentaupenracc,  geichnet 
ftch  burch  fehr  reichliche  «))tobuction  oon  weißer 
unb  gelber  Seibe  aus,  welche  aber  gröber  unb 
bei  ©Seiten?  nicht  fo  rein  unb  glängenb  ift  wie  bie 
ber  Si  na  rate  (f.b.).  240  Stüct  ©ocon«  ber 
Korntholer  «Race  wiegen  in  ber  «Regel  1 «pfb. 

&ocmi>urm,  ift-ein  3nfeEt,  welche«  bem 
auf  Speichern  aufbewahrten  ©etreibe  oerberblich 
wirb.  «Kan  unterfcheibet  ben  fchwargen  unb 
ben  weißen  Kornmut m.  ©öfterer  bohrt  bie 
©etreibelörner  an,  oergehrt  baS  «Kehl  batauS 
ober  legt  ein  Si  in  baS  Korn , welche«  bann  gut 
Srnährung  ber  «Kaben  bient;  le&teccr  legt  feine 
©ier  auf  baS  ©etreibelorn ; bie  baraus  heroor: 
gehenben  «Kaben  fpinnen  mehrere  Körnet  mittelft 
gäben  auf  ein  Klümpchen  ein,  unb  mehrere  folche 
©efpinnjte  bilben  ein  giemlid)  feiles  ©ach  auf  bem 
©etreibehaufen.  Kuch  biefe  «Kabe  benagt  bie 
Körner,  ift  aber  nicht  fo  fchäblich  als  ber  febwarge 
Kornwurm.  3eitweiligeS  gortarbeiten  beS  ®c: 
treibe«,  ftrenge  SReinlichleit  unb  üuffgug  ftnb  bie 
«Kittel,  ben  Kotnwurm  abguhalten.  £at  ftch 
berfelbe  boch  eingefteUt , fo  muß  man  «Kittel  an: 
wenben , um  benfelbcn  gu  oevtreiben.  Solche 
«Kittel  hat  man  in  großer  «Kenge  empfohlen;  bie 
al«  bewährt  angegebenen  ftnb  folgenbe:  1.  «Kan 

fe&t  baS  Korn , worin  ftch  biefe«  3nfe!t  befinbet, 
einer  Temperatur  oon  80°  «R.  au«,  welche  ©Süt: 
met  unb  ©ier  tobtet,  ohne  ber  ©üte  bes  ©etrei: 
beS  gu  fchaben;  ober  man  bewahrt  e«  in  Silo« 
auf,  beren  Temperatur  immer  unter  12 s/5°  SR. 
bleibt,  bei  welcher  bie  ©ier  nicht  auslriecben 
tonnen.  2.  «Kit  einer  «Kifdjung  KniSöl  unb 
Kefcammoniat,  gewöhnlich  auf  eine  Quantität 
Knisöl,  welche  20  «Jtgr.  toftet,  für  2—3  «Rgt. 
Kehammonial,  beftreiit  man  beim  jebeSmaligen 
©Senben  ber  ©etreibefcheiben  bie  ©Surffchaufel. 
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Son  3 eit  gu  3eit  wieberholt,  wirb  bie  angegebene 
Guantität  für  mehr  al«  100  ©cheffei  au«retchenb 
befunben  unb  fletö  ein  guter  (Srfolgbamit  erlangt. 
3.  3ebe  ©teile,  auf  welche  ©etreibe  gefdjüttet 
werben  foll,  wirb  mit  heilem  ©affet  rein  abge« 
fcheuert,  unb  nad)  bem  ©ieberabtrodnen  berfeU 
ben  mit  ftarf  eingefochtem  4?opfenwaffer  (alfo 
einer  Xbfocbung  oon  Hopfen  in  ©affet)  tüchtig 
getränft  unb  wieber  trodnen  gelaffen.  4.  üttan 
mufj  jebe*  3ahr  ju  ber  3eit,  wo  bie  #anfernte 
jtattftnbet,  einige  4>änbe  ooll  #anfftengel,  welche 
noch  ben  ©amen  in  ben  Äapfeln  haben , an  meb= 
reren  ©teilen  be*  Speicher*  hinlegen,  Der  burd»* 
bringenbe  Oeruch  beö  fcifchen  $anfe*  übt  auf  ben 
Äornwutm  einen  folgen  ffiinflufc  au«,  bat  ber« 
felbe  fofort  flieht.  5.  Der  SHajor  ©erre  auf 
SJtaren  oerftchert,  baf  er  auf  feinem  ©chüttboben 
ba«  gewöhnliche  ^irfchtjornol  oon  befonberer 
©irffamleit  befunben  habe.  Seim  ffienben  habe 
man  bie  ©chaufeln  mit  folchem  Del  beftrichen, 
unb  bet  Äotnwurm  fei  bann  butch  ben  burch* 
bringenben  unerträglichen  ©eruch  beö  Del*  auf 
geraume  Beit  entfernt  gehalten  worben.  6.  Sers 
fud)e,  welche  Sattuel  mit  bem  Äornwutm,  fo= 
wohl  ben  auögebilbeten  3nfeften  al*  ben  fiaroen, 
in  ©eigen,  Gsrbfen  tc.  anftellte,  inbem  er  fte  in 
unreine«  Äohlenorobga«  (burd)  Sehanblung  oon 
Dpalfäure  mit  ©chwefelfäure  bereitet)  brachte, 
ergaben,  baf  ber  Äornwurm  augenblidlfd)  er« 
ftidt,  butch  3utritt  ber  6uft  jwar  wieber  jum 
geben  fommt,  aber  48  ©tunben  in  ienem  ©lafe 
gelaffen,  oöHig  getibtet  ift.  7.  üXan  [teilt  ein 
gaff  Sheet  in  bie  Säume,  welche  oon  bem  Jtorns 
wurm  bewohnt  werben , unb  nach  einigen  Sagen 
ift  berfelbe  oöUig  oerfchwunben.  ®*  genügt  auch 
fchon,  fobalb  man  ben  Jtornwurm  fpürt,  ein 
paar  alte  Steter  mit  Sheet  gu  tränten , auf 
bie  Speicher  tc.  ju  ftellen  unb  bie*  jährlich  oon 
Beit  ju  3eit  ju  wieberholen.  8.  SDtan  nimmt 
2$ectoliter  ©eigen,  [(hättet  folchen  in  ein  8— 
10  (Simer  fjaltenbe*  ©efäf , giefjt  fochenbe«  ©afs 
fer  barauf,  unb  läf  t felbe*  an  einem  nicht  ju  (als 
ten  Drt  flehen,  bi*  ber  au*,  bem  ©eigen  au«= 
gejogene  lieber  ju  faulen  beginnt  unb  einen  unet: 
träglichen  ©eruch  oerbreitet,  welche«  in  3 
8 Sagen  gefchieht.  3n  biefem  ©tabium  wirb  bie 
glüfftgfeit  mittelft  einer  ©iejjfanne  mit  fein  ges 
lochertem  Äopfe  auf  ba*  Äorn  währenb  be*  Um 
[chaufeln*  gegoffen,  fo  bafj  felbe*  mäfjig  ange= 
feuchtet  wirb.  SDlan  mieberbolt  biefe*  Serfuhren, 
woju  ein  abermalige*  Uebergießen  be*  ©eigen«, 
ber  fo  tauglich  bleibt,  al*  ba*  ©affet  ben  üblen 
©eruch  entwidelt,  genügt.  Die  Satoen  werben 
fämmtlich  getöbtet,  unb  wirb  in  ber  Segel  bie 
SSieberholung  genügen,  unb  feiten  ein  britte* 
SKittel  erforberlich  fein.  Da*  Jtorn  wirb  einige 
©tunben  nach  hem  Segiefen  gurüdgeftochen  unb 
trodnet  fofort  ah,  ohne  itgenb  nachtheilige  {folgen 
jurüdjulaffen. 

ftorjef  ober  ift  ein  polnifche*  ©es 

treibemaß,  gleich  2^oltor  jow  ober  4Swier  ji  ober  32 
©arcp  ober  128  Äeoart  ober  6452,8  3>ar.GubilgoU. 


Äo#mettfdhc  Wittel,  f.  ©d)önheit«s 
m ittel. 

Äoftcit,  h eifit  in  ber  Äochtunft,  eine  ©peife, 
Stühe,  ©uppetc. , jebc  ringeln,  fo  lange  burd) 
ben  ©efchmacf  probiren,  bi*  fie  nad)  bemfelben 
gehörig  gefaljen,  gewürgt,  fauer,  fü§,  bid, 
bünn  ic.  genug  ijt,  fo  baf  man  bie  ©peifen  mit 
©obigefallen  effen  fann.  ©enn  bie  Äöchin  bie 
©peifen  nicht  mit  2f ufmerffamfeit  unbSacbbenfen 
foftet,  wirb  fte  nie  eine  gute  Jtöchin  fein. 

Äotte’ö  Waulu>urf$faUe.  i ift  ein«  au* 
weichem  #olge  gefertigte  ®d>eibe,  beren  ©ricl  obets 
halb  ber  glatte  6 3otl,  bie  ©cheibe  felhft  einen 
Durchmeffer  oon  9 3oü  hat.  b ift  ein  ttinfchnitt, 
in  ben  bie  Bunge  c eingebaft  wirb,  c ein  1 Boll 
hod)  auögeftemmte*  8od),  in  ba*  bie  Guet* 
(eifte  g gang  loder  paffen  muß,  bamit  bie  ©cheihe 
an  berfelben  leicht  bewegt  werben  fann.  d ift  ein 
fleiniö  8od),  in  welche*  berGuernagel  eingejogen 
wirb,  e ein  fpi&iget  $>fabl  oon  1 guft  Sänge, 
welcher  oben  einen  Sinfchnitt  wie  ab  hat;  fein 
auögeftemmte*  8od),  in  welche*  bie  Guerleifte 
feft  eingemacht  wirb;  g bie  Guerleifte  mit  @in= 
febnitten  an  beiben  @nben;  h eine  Drabtfd>linge, 
bie  mit  ftarfem  Sinbfaben  an  ba*  @nbe  bet  Suthe 
k gebunben  wirb;  k eine  gerabe  tannene 
Suthe,  bie  ftd)  biegen  läßt  unb  am  ftarten 
@nbe  gugefpifct  ift.  Bunächft  wirb  bie  neu  auf* 
gewühlte  Stbe  weggeräumt  unb  ein  ©lüddxn 
Safen  in  bet  Sunbung  oon  8—9  BoU  an*gef)os 
ben.  ©o  oieie  Söcfaer  man  im  ©ange  be*  Saue* 
bemerlt,  fo  oieie  gaUen  müffen  geftelit  »«rben, 
jeboch  [0/  baf  bie  glatte  fnapp  an  ba*  £od)  gu 
flehen  fommt.  3ft  bie  gaUe  auf  biefe  Ärt  feftges 
ftellt,  fo  wirb  mit  bem  SOteffer  l»/s  Boa  entfernt 
oon  ber  ©cheibe  in  ben  Safen  ber  Sreite  nach  ein 
©chnitt  gemacht,  welcher  bie  Dede  be*  8o<he* 
burchfchneibet.  Sun  wirb  bie  Suthe  oon  ber  ent* 
gegengefefcten  ©eite  be*.  8od>«  ein  wenig  fchräg 
feft  eingeftedt  unb  fo  gebogen,  baf  bie  ©chlinge 
in  ben  @cnfd)nitt  oor  ber  ©cheibe  bi«  gu  unterft 
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btö  Waulwutfegange«  eingefcboben  werben  fann ; 
bann  wirb  bie  3unge  i in  bie  ©infchnitte  be« 
3>faf)t«  e unb  bet  ©d)eibe  a eingeengt.  @be  bte« 
gefdiiebt,  wirb  nod)  mittetfl  eine«  ©tüdcben« 
Stofen  bo«  £od)  not  ber  ©dmbe  oerftopft,  um 
ba«  Sinfallen  be«  &id>te«  gu  oerbtnbern.  ©obalb 
ftd>  bec  Wautwurf  bemüht  burebgufommen ; rüctt 
bte  Scheibe,  bie  3unge  i wirb  au«geba{t,  nnb  bfe 
Stutbe  brüeft  ben  Waulwurf  oben  nod)  bem  foebe 
feft  gu.  ©obalb  bet  Waulwurf  gefangen  tft,  wirb 
bo«  auögefcbnittene  Sod)  wieber  gugemadjt. 

Äoumtft,  ift  ein  bei  ben  £artaren  au« 
^ferbemild)  bargeftellter  Branntwein,  Der  in 
ber  €0?Üd>  enthaltene  Wilcbguder  wirb  burd)  bie 
Sinwirtung  einer  {(einen  Wenge  burd)  ba« 
©auerwerben  ber  Wild)  ergeugte  Witcbfüure  in 
Arümelguder  übergeführt,  ber  bann  burd)  bie 
«lübrung  brr  DeftiHatio«  Älbohol  liefert.  Der 
Aoumiß  hat  einen  angenehmen,  halb  fäuerlicben, 
halb  [üben  ©efd)mad. 

ÄoMprrefe,  ift  ber  br«mr5tb*W>  lupfeme 
Xtrtf^blag , bec  an  ber  9tafe  beginnt  nnb  fid)  auf 
ba«  ©tftcht  fortpflangt,  burd)  ben  Wißbraud) 


I geiziger  ©etranfe,  gehler  ber  Verünbetung  unb 
' ungefunbe  ©afte  entgeht.  2(1«  äußerliche«  Wittel 
nehme  man  8 Sott)  Stofen*  unb  8 Soth  Blei* 
waffer  mit  3 Qutd).  ©cbroefelblumen,  fd)üttele 
bie  Wifcbung  unb  wafdje  bie  ©teilen  früh  unb 
?(bcnb«  bamit  ober  lege  mit  bem  Wittel  getränJte 
Läppchen  auf.  innerlich  ftnb  blutreinigenbe 
Wittel  unb  ©ajfer*  unb  grübjabrßcuren  im  2(11« 
gemeinen,  im  Befonbern  aber  4>fbung  ber  Ut* 
fad)e  nöthig.  $Kan  oermeibe  bie  geiftigen  ®e* 
tranfe  ober  forge  für  Stegulirung  ber  monatlichen 
Steinigung. 

Stouffo,  ift  ber  Warne  eine«  unfehlbaren 
Heilmittel«  gegen  ben  Banbwurm.  Bor  wenigen 
fahren  f oftete  eine  eingige  ©abe  beffclben  40  granc« 
in  ben  |>arffer  2(pothelen ; jefct  fann  man  e«  in 
Worbbeutfdftanb,  namentlich  in  9>ot«bam,  fchon 
für  4 SEhaler  erhalten.  Weue  ürgtltcbe  »etfuche 
haben  feine  äBirtung  beftütigt.  Da«  Aouffo  be* 
fteht  au«  ben  {Blüten  bec  in  2Cbpfftnien  milb* 
waebfenben  ßrayera  antbelminthica , fommt  aber 
im  Hanbfl  bereit«  oerfälfebt  por,  unb  gwar  »er* 
mengt  mit  bem  $)uloer  pon  ber  SButgel  cortex 
grunatorum. 

Ärabben,  ftnb  eine  2(rt  ©eeftebfe,  meift  fehr 
{lein,  ©ie  halten  ftd)  an  felftgen  ©eeufern  auf, 
haben  einen  {leinen  ober  gar  {einen  Schwang,  eine 
bunBeibraune  garbe  unb  {ommen  getrodnet  unb 
eingefalgen  in  ben  Haubel.  grifcb  werben  fte  in 
©algwajfer  ge{ocbt  unb  mit  ber  ©cbale  gegeffen. 

Äracbmattbel,  ift  eine  Wanbelforte  mit 
mürber,  leicht  gerbredjlicbet  ©d)ale  unb  füßer 
gruebt,  reift  gegen  ©nbe  ©eptember.  Der  Baum 
wücbft  ftar{  unb  lebhaft  unb  trügt  teieblid). 

Ära t)e,  bie  gemeine,  wirb  in  ben  ©ürtett 
ben  Aartoffel*  unb  Arautbeeten  fehr  febäblid),  in* 
bem  fte  bie  Aartoffelfamen  au«hadt  unbbieAraut* 
pflangen  abbeißt.  Wan  muß  fte  baher  burd) 
©ebießen  unb2(ufftc(len  oon  Scheuchen  abjuhalten 
fudjen.  eine  gang  anbere  Bewanbtniß  hat  e«  mit 
ber  ©aatßrähe,  welche,  al«  fehr  nü|lid>,  gu 
hegen  unb  gu  fchonen  ift;  benn  ihre  gewöhnliche 
Wahrung  befteht  au«  Stegenwürmern , Snfeften 
unb  beren  Saroen,  auch  nadten  ©djneden;  auch 
holt  fte  bie  (Sngerlinge  au«  ber  @rbe  unb  richtet 
unter  ben  Waiföfcrn  große  Wieberlagen  an.  2fud> 
Wäufe  jagt  fte.  (Bgl.  aud)  Ar  üben  fang.) 

Ärähettaugcn , ftnb  bie  ©amen  eine«  auf 
ßeplon  unb  Walabar  einbeimifchenBaum«,  weiß* 
grau,  runb,  gäbe,  hornartig,  an  beiben  ©eiten 
platt,  mit  glängenben  Haaren  befefct,  non  fehr 
bitterm  ©efchmad  unb  äußerft  giftig.  Die  Zufälle 
nad)  Vergiftungen  bamit  ftnb  ftarfe  ©rregung  be« 
©ehirn«  unb  be«  StüdenmarW , etngegogene 
23auchmufi{eln , periobifd)  eintretenbe  fürchterliche 
Arämpfe,  ©tarrframpf,  rothbraune  ®eftd)t«* 
färbe,  ©chminbel  mit  augenblidlicher  unb  unpoD* 
(ommenet  Bewußtloftgleit,  (Stel,  (Sr  brechen, 
Adlte , ©teiftgleit  be«  ©elenf« , ©d)lagftuß,  SEob. 
©egenmittel  ftnb  fogleid)  ein  Brechmittel  au« 
Tartarus  eraeticus,  Ipecacuanha,  bann  WanbelmiUh 
mit  Secpentinöl  ober  Waphta,  außerbem  Alpftiere, 
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fpdter  Gfffnaabfochung,  aufferbem  ein  warme« 
©ab  unb  in  bemjelben  falte  ©turgbaber  über 
Jl'opf  unb  SRücten.  3n  ber  SJtebicin  »erben  bie 
JCrähenaugen  f>auptfäd)tid)  al«  t>omöopat^tft^e« 
Mittel  angewenbet;  f.  barüber  Nux  vomica. 

.fträbettfcttifl , gefdueht  ent»eber  auf  ber 
JC  r d h e n h ü t r e (f.  b.)  ober  in  ber  Ärt,  baff  man 
gwei  <pfföcfcben  in  bie  Grbe  fdffdgt  unb  baran  eine 
lebenbige  .Krähe  mit  ben  glügeln  fo  befcftiat,  baff 
fie  mit  auögebreiteten  glögeln  auf  bem  fltücten 
liegt.  ©ie  mitb  alöbalb  anfangen  gu  fchreien, 
»oburcb  anbere  .Krähen  berbeigeloctt  »erben; 
biefe  »ollen  ber  angebunbenen  helfen,  allein  fo 
»ie  eine  in  ihre  9täfjt  fommt,  »irb  fie  oon  ber 
angebunbenen  Krähe  mit  ben  Krallen  feftgebalten, 
unb  man  fann  ffe  nun  leicht  fangen  unb  ben  $ang 
fortfefcen. 

St  reiben  Tnitte,  ift  eine  ©orrichtung  gum 
Schiefen  ber  Krähen  unb  anberer  SRauboögel.  3u 
ihrer  Anlage  »äblt  man  einen  etwa«  erhabenen 
Drt  im  freien  Selbe,  am  ©eften  gwifdien  2 ^etbs 
boljctn  in  ber  9täf)e  eine«  ©orfeö,  überhaupt  ba, 
»o  Krähen  unb  anbere  Slauboögel  am  Steiften 
oorbeiftreichen.  £iet  »irft  man  eine  8 Suff  langt, 
8 Sl|f*  breite  unb  5 Su6  tiefe  ®rube  au«  unb 
mauert  biefelbe  mit  Steinen  au«  ober  belegt  bie 
©änbe  mit  ©oblen,  »eiche  V/2  Su®  über  h<* 
Grbe  heroorragen.  3m  erffen  ^faU  »irb  über  ber 
©rube  ein  4 Suff  h°be«,  runbe«  ©emölbe,  im  an: 
bern  gall  aber  ein  4 Suff  ijolje«  ©ach  oon  gatten 
unb  ©parren  aufgeführt,  ©ach  fo»ohl  al«  ©e: 
»olbc  »erben  burchau«  mit  fltafen  belegt  unb 
oben  im  SJtittelpunfte  be«  ©aebö  ober  ©ewölbe« 
ein  fo  grofeö  runbe«  god)  gelajfen,  baf  man  eine 
©tange  burchftechen  fann,  auf  »eiche  ber  Uhu  ge: 
{teilt  »irb.  ©er  Gingang  gur  £ütfe  »irb  febräg 
in  bie  Grbe  gegraben  unb  bie  Shüre  mit  fOloo« 
unb  Stafen  benagelt.  2fuf  ber  anbern  ©eite  ber 
£üttc  »erben  2 Leihen  ©cbicflöcher  angebracht, 
»eiche  3 Soll  im  Cluabrat  höben,  bureb  ben  au«: 
»artigen  Grbhaufen  binbureb  mit  #olg  gefüttert 
unb  fo  eingerichtet  ffnb,  baf  man  fomohl  bie  auf 
ber  Grbe  jt^enben  alß  bie  im  Singe  herbeilommen# 
ben  ober  auf  ben  nahen  troefnenffiäumen  fifcenben 
Stauboogel  fehen  unb  fchiefen  fann.  ©ietroef* 
nen  Säume  ober  $a  cf  reifer  »erben  ben 
©chieflöchecn  gegenüber  in  einer  Gntfernung  oon 
20  guf  fo  gefegt,  baf  man  fte  bequem  überfeben 
unb  gut  befchiefen  fann.  ©ie  müffen  »enig  Xefte 
unb  gar  fein  gaub  ^aben . ©urch  bie  Deffnung 
im  ©ache  ber  Jfjütte  »irb  eine  8 Suff  hobt/  2 Suff 
übet  bet  £ütte  hfr®otragenbe  ©tange  gefteett 
unb  auf  biefet  eine  mit  einem  Jjbafenbalge  über* 
jogene  ©cheibe  angebracht,  bie  bem  Uhu  gum  ©i|$ 
bient  unb  auf  »eichet  berfelbe  jebeömal,  »enn 
man  Stauboögel  fchiefen  »ill,  angefeffelt  »irb. 
©on  ber  au«  fann  man,  mit  mehreren 

Stinten  oerfehen,  in  furget  Seit  eine  grofe  2fn= 
göhl  Krähen  unb  anbere SSauboögel  fchiefen;  man 
muf  aber  bie  gefchoffenen  ©ogel  liegen  taffen,  bi« 
man  ba«  ©chiefen  einffeUt.  ©erben  bie  Jtrdhen 
in  Solge  be«  ©chiefen«  fcheu,  fo  hebt  man  bie 


©tange,  auf  »eichet  ber  Uhu  fffct,  in  bie 
unb  rüttelt  ihn,  »orauf  bie  Jtrdhen  gu  neuen 
HnfäHen  gereigt  »erben. 

&cätnpftott>erPeit,  eine  Kranfljeit  bet 
Schweine,  ©iefelben  haben  Krämpfe  in  ben 
Süfen,  fo  baf  fte  am  Sehen  gehinbert  ffnb.  ©ie 
Urfachen  ffnb  noch  unbefannt.  Sur  Teilung 
rühre  man  7 goth  Gantharibenpuloer  in  ‘/a  f>fb* 
Schweinefett  gu  einer  ©albe  an  unb  reibe  bamit 
bie  främpffgen  Steile  täglich  einmal  tüchtig  ein. 
©iefe«  Ginreiben  »irb  fo  lange  fortgefefct,  bi« 
Gntgünbung  unb2(u«fchlag  an  ben  franfen  ftüfen 
erfolgt,  ©ei  fchon  fehr  »eit  oorgefchrittener 
.ftranfbeit  macht  ffch  nach  erfolgter  dufferer  Xbs 
heilung  eine  »eitere  Ginreibung  notbwenbig, 
»eiche  bi«  gu  eintretenber  Gntgünbung  unb  febor* 
ffgem  tfuöfchlag  fortgefefft  »irb.  9tur  bet  o&Uig 
frumm  gewachsenen  ©einen  ift  eine  britte  ©Siebet* 
holung  ber  Ginreibung  notbwenbig. 

#r<in$cf)cti,  ein  ©acf»erf.  €Ofan  nimmt 
fi  goth  Sutter,  2 Gibotter,  2 gange  Gier,  für 
1 ©rofeben  Simmet,  V»  *Pfb.  Sucfer,  1 goth  bit: 
tere  OTanbeln,  oon  1 Gitrone  bie  ©d)ale,  1 SEaffe 
£efen  unb  1 SEaffe  «Dtilch.  ©aoon  macht  man 
einen  SEeig,  »ie  gu  f)fannenfuchen , (äfft  ihn 
gehen,  formt  baoon  runbe  Krängdjen  unb  bdeft  fie 
in  ©chmalg. 

.dränge  oon  ©lumen.  Um  biefelben  lange 
frifd)  gu  erhalten,  bringj  man  ffe  in  bie  9lähe  be« 
frifchen  ©affer«,  inbem  man  einige  ©tdbehen 
in  ein  ©efdf  mit  frifebem  ©affer  pafft  unb  bie 
Jfränge  fo  barauf  legt,  baf  ffe  g»ar  bicht  an  ba« 
©affer  fommen,  biefe«  aber  nicht  berühren,  ©ie* 
fe«  ©erfahren  ^at  einen  groffen  ©orgug  oor  bem 
gewöhnlichen  ©efprengen  mit  ©affer,  benn  ba* 
bureb  »erben  bie  ©lumen  unb  Sldtter  leicht  un* 
fcheinbar  unb  oerweifen  um  fo  fcbneller. 

.fträfee,  ift  i . eine  Jt'ranfbeit  berSWen* 
feben,  eine  bureb  einen  eigenthümlithen  Xn* 
ftecfung«ftoff  entftehenbe  JjDautfranfbvit.  ©urch 
©erührung,  ©eben  ber  »armen  £anb,  ©chlafen 
in  einem  ©etf  mit  Jlrd^igen  ober  allein  in  bem 
oon  folchen  f>erfonen  benufcten  ©ett,  SEragen  ber 
JUeibung«ftücte  ober  ©titgebraud)  oon  ©efdfen 
bet  Jtrd&tgen  »irb  bie  Tfnffecfung  eingeleitet  unb 
burd)  Unreinlicbfeit,  fchlechte  guft  unb  Nahrung, 
Ärmuth  unb  ©eifammenfefn  oieler  SKenfcben  be* 
günftigt.  ©ie  geigt  ffch  in  ©ld«cben,  meift  guerft 
an  ben  Jg)änben  g»ifchen  ben  Änöcbelgelenfen,  an 
bet  innern  ©eite  ber.£dnbe,  GUnbogen,  Tfchfel* 
gelenfe,  geht  auf  bie  ©chentelbuge,  Äniefehle 
über,  oerbreitet  ffch  oon  ba  au«  weiter  unb  fann 
ben  ganger  Jtörper  mehr  ober  weniger  übergieh<n. 
©ie  ift  troefen,  b.  h*  bie  ©läöcben  planen,  Der* 
troetnen,  unb  bie  £aut  fchält  ffch  im  Umfreife  ab; 
ober  feucht,  b.ff.  bie  fcharfeglüffigfeit  entgünbet 
bie  4>aut  unb  bittet  jauchenbe  ©efchwüre  mit 
©orfen,  »eiche  einen  efelhaften  ©eruch  hä^n* 
©ie  erregt  ein  Idftige«  3urten  unb  Sreffen,  ba« 
befonber«  in  ber  ©ettwdrme  unerträglich  »irb, 
ben  ©dffaf  oerfcheucbt  unb  gum  ©lutigfra^en 
oerleitet.  $duffg  ift  ffe  mit  anbern  2tu«fohlägen, 
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mit  glechten,  SRoo«fled>ten , Houtjuden  unb 
Eiterpufteln  oereinigt.  Die  «Rootfflechte  an  btc 
Hanb  ift  leicht  mit  bec  Jträ$e  gu  perroedjfetn ; 
jene  beftcbt  aber  au«  .Knötchen  ohneSBaffer.  Der 
judenbe  Au«fd)lag  ftfct  mehr  an  ber  äußern  ©eite 
ber  ©liebmaßen  unb  beftetjt  au«  Hautlnötchen 
ohne  SBaffet.  ^ifeblätcfcen,  bie  (eid)t  mit  ber 
£rä$e  gu  oetwechfeln  finb  unb  aud)  SBaffet  ent« 
galten,  entfielen  an  anbern  ©teilen  unb  meift  in 
großen  gleden.  Eine  anbere  Art  be«  AuSfdjlag«, 
au«  fchuppigen  fünften  ober  SBinbungen  be« 
ftehenb,  wirb  aud)  mit  ber  Äräfcc  oerwcchfelf. 
Diefen  Verwechfelungen  mag  e«  jujufebreiben 
fein,  baß  bieÄräbe  häufig  eine  fo  fet>r  langwierige 
Äranlbeit  ift , benn  jene  2(u6fd)läge  oertragen  oft 
bie  JCrägmittel  gar  nid)t  unb  fteigern  fte  nur  ba* 
butd).  Die  befte  Sur  ift  Anfang«  ein  Abführ: 
mittel,  täglid)  ein  »arme«  Sab  unb  eine  ©inreis 
bung  folgenber  ©albe:  2 Sheile  ©chwefclblumen, 
1 Sheil  ^ottafche  unb  8 Sheile  reine«  gett.  Die 
mittlere  3eit  ber  Sur  ift  16  Sage,  bei  2rägtid>en 
Einreibungen  ber  ©albe  13  Sage;  in  einseinen' 
fallen  oecfdjtoinbet  ber  AuSfcblag  aud)  fd>on  nad) 
2—5  Sagen.  gür  ^)erfonen  mit  harter  ^>aut  ift 
fiatt  ber  angeführten  ©albe  folgcnbe«  SBafcb= 
mittel  oorjugiehen:  2fuf  2*/a  9>fb.  SBaffet  nimmt 
man  8 £oth  ©chwefetleber  unb  3/»  8otb  Schwefels 
fäute  unb  wäfcht  bie  ©tiUen  2 — 3 «Rai  täglich, 
wobei  bie  Sur  häufig  in  6—8  Sagen  beenbigt  ift. 
gür  «perfonen  mit  sarter  Haut  fann  man  wenis 
ger  oon  ben  «Rittein  in  gleicher  SBaffermenge 
nehmen.  Allgemeine  Sebingungen  sur  Sur  ftnb: 
Höchfte  Reinlichfeit,  öftere«  SBafchen  be«  Sag« 
mit  ©eife,  tägliche«  SBecbfeln  ber  SBäfcbe,  nähr« 
hafte  frifche  Äoft,  aber  nicht  su  reichlich  genoffen, 
Vcrmcibung  be«  gelte«,  be«  ©eräucherten,  ©elal* 
jenen,  bet  ©äuren,  ber  bilden  ©etränte,  ber 
Erfältung,  ber  gu  großen  Hifce.  Vollblütige 
müffen  fdjröpfen  ober  gut  Aber  laffen,  ©tiUenbe 
ba«  Jtinb  entwöhnen,  ©chlecbtc  Verbauung  muß 
burd)  ftärfenbe  SRittel  oerbeffert  werben.  3n  ber 
©enefung«periobe  muß  ber  ©ebraud)  ber  ange« 
führten  Mittel  noch  einige  £eit  fortgefe^t  werben, 
felbft  wenn  ftd)  auf  ber  Haut  nicht«  mehr  geigt; 
oorjüglich  barf  ba«  tägliche  Saben  unb  fleißige 
SBafchen  nicht  unterbleiben,  ©rhr  hüte  man  ftd», 
bie  JCräfce  mit  ©ewalt  gu  oertreiben;  biefelbe 
wirb  baburd)  nicht  aufgehoben,  fonbern  oerfefct 
ftd)  auf  innere  Steile  unb  wirb  nun  erft  gefähr* 
lieh,  fogar  lebensgefährlich,  SBirb  bie  .Krä^e  uns 
bebachtfamer  SBeife  boeb  fchnell  unterbrüdt,  unb 
geigt  ftd)  ein  anbere«  Uebel,  j.  23-  Vruftleiben, 
SRagrnftampf,  Cäbmung,  SBahnftnn  tc. , fo  muß 
man  einen  Arjt  gu  Rathe  jieljen,  um  bie  oertries 
bene  Hautfranfheit  wieber  heroorjurufen.  — Die 
Homöopathie  wenbet  täglich  1 — 2 ©aben 
Sulphur  ber  erften  Verreibung  an;  nach  8 Sagen 
wirb  bie  ©abe  feltner  gereicht.  Etfcheinen  mehr 
JCrähepufteln  an  ben  oon  ber  .Kranfheit  befallenen 
Sheilen,  unb  oerfchwinben  biefelben  früher  a(« 
bie  erftrn  $ufteln,  fo  ift  bie«  ein  3eichen,  baß  ber 
©chpefel  hintetefeenb  ge wirft  hat,  unb  man  gibt 


nun  Mo«  nod>  alle  4—5  Sage  eine  ©abe.  3eßt 
ift  aud)  bie  äußere  Anwenbung  be«  ©chwefel«  et* 
(aubt.  «Ran  mifcht  nämlich  früh  unb  Abcnb« 
5 — 10  Sropfen  Tinctura  sulphuris  in  */a  Saffe 
SBaffet  unb  wäfcht  bamit  bie  am  «Reiften  befallenen 
Sheile  bi«  gut  gänglichen  Heilung.  Veraltete 
.Ktä&e  oerlangt  außer  biefer  Sehanblung  noco 
wieberholte  unb  flärfete  ©aben  oon  Graphit,  Carbo 
vegetabilis , Coniura , Sepia.  Die  Diät  ift  ebenfo 
wie  bei  ber  allopatbifcben  Vehanblung.  — 2.  Der 
Hühner.  Die  .Kranfheit  geigt  ftd)  burd)  ba« 
Ausfallen  ber  gebern  an  oerfebicbenen  ©teilen. 
3ur  Heilung  benefct  man  bie  ©teilen,  an  benen  bie 
Gebern  ausgefallen  ftnb,  mit  warmem  SBein  unb 
gibt  unter  ba«  gutter  Äohl  unb  ©alat.  3.  Der 
Sa  üben.  Die  .Kranfheit  erfennt  man  an  ben 
nadten,  grinbigen,  fchäbigen  Augen  unb  ©eben« 
fein,  ©ewöhnlid)  entfteht  fte  im  ©ommer  nach 
bem  Srinfen  unreinen,  faulen  SBaffer«.  3«* 
Heilung  gibt  man  frifche«  reine«  SBaffer  unb 
etwa«  ©pießgla«.  4.  Der  Sru  th ühn  er.  Urs 
fache  unb  Heilung  ftnb  wie  bei  betSaube.  5.  Der 
Dbftbäume,  auch  Raube  genannt.  «Ran 
ftnbet  biefe  .Kranfheit  gewöhnlich  bei  alten  Väus 
men,  wo  ftd)  bie  Rinbe  gleicbfam  wie  ©chuppen 
an  bem  ©tamme  ablöft.  3uweilen  fann  aber 
auch  bei  jungen  Säumen  ftarfe  Hihe/  gtoft# 
überflüffige  geuebtigfeit  ober  «Rangel  an  geud)s 
tigfeit  ©elegenheit  gu  biefer  .Kranfheit  geben. 
Die  golgen  berfelben  ftnb  für  bie  Säume  gefäht5 
(ich,  benn  in  ben  baburch  entftehenben  {(einen 
Deffnungen  bleibt  ber  Regen  flehen  unb  oerur* 
facht  gäulniß,  ober  e«  hält  (ich  Ungegiefer  barin 
auf,  welche«  ben  Saum  oerbirbt.  3ur  He,(ung 
muß  man  bie  aufgeborftene  Rinbe  behutfam  ab* 
brechen,  ohne  bie  herunter  liegenbe  frifche  Rinbe 
gu  befd)äbigen.  Die  oerteftten  ©teilen  belegt  man 
mit  Saumwad)«. 

Ärähet,  ift  ein  ©eräth  gum  Auögiehen  be« 
©d)uffe«  in  ©ewehren.  E«  wirb  am  untern 
Enbe  eine«  gabeftod«  angebracht,  unb  feine 
©pifce  muß  fcharf  unb  hinlänglich  gefrümmt  fein. 
Die  mit  gwei  gegen  einanber  (aufenben  ©ewinben 
unb  ©pifcen  oerfehenem  .Krähet  finb  ben  einfachen 
oorgugiehen,  außer  bei  giljpfropfen. 

Äräufelfran?hett/  «ne  Äranthdt  1.  ber 
Dbftbäume.  Diefelbe  gibt  ftd)  an  ben  $ftrs 
fdjenbäumen  oom  April  bi43uni  baburch  gu  er« 
fennen,  baß  ftd)  bie  Slätter  gufammenrollen  unb 
gelb  werben.  Die  Jtranfbeit  ift  golge  eine« 
plöhlichen  SBechfel«  oon  H»ht  nnb  Jtälte,  woburch 
©todung  ber  ©äfte  entfteht.  «Ran  muß  bie 
trodnen  Stiebe  unb  Slätter  bi«  auf  bie  gefunben 
Sheile  abfehneiben  unb  bem  Saum  gute  Erbe 
geben.  2.  Der  Äa rtoff ein.  Die  ©tengel  bet 
Jtartoffelpflanjen  werben  bräunlichgrün , befoms 
men  Roftflede,  bie  bi«  in’«  «Rar!  bringen  unb 
baffelbe  roflfatbig  färben;  bie  nahe  am  ©tengel 
ft$enben  Slätter  magern  ab  unb  rungein  unb 
fchrumpfen,  unter  Ablegung  ihrer  natürlichen 
gatbe,  gufammen.  Die  ätn ollen  bleiben  unreif 
unb  feiftg,  ftnb  beim  ©muß  wibtig  unb  oerur» 
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fodwn  ©efAwetben.  * Sin  SRittel  geaen  biefe 
burcb  ©efatlenmerben  *>froorgerufcne  Kranfbrit 
gibt  e«  niAt.  3.  Der  3ierpflangcn.  Da« 
Kräufeln  ber  ©lättcr  entfielt  gewöhnliA,  »renn 
hn  grübjabr  bei  troetner  ©ftterung  auf  falte 
StäAte  heiße  Sage  folgen.  Dur*  ©efprengen  unb 
Segiefen  mit  fairem  ©affer  taffen  fiA  bie  $)flan* 
gen  oft  noA  retten. 

£räut«rl>for.  Um  baffelbe  bargufleUen, 
bängt  man  in  ba«  fflicr , wäfjrenb  e«  gäbet  ober 
and)  naA  ber  ®ährung  fn  einem  ©äAAen  bie 
Kräuter , burd»  Weid#  man  bem  ©iere  einen  ®e* 
fdmtatt  trPbeifen  will , tnb  nimmt  ba«  ©äAAen 
mietet  bfttftrt,  wen*  bi«  KrätTtn  genug  #u«ge* 
|egltn  finb.  tD?an  tan«  tragü  nehmen  ffiermutt), 
©tfibei,  ©etoöle  tmb  Söffe If raut;  ober  Stigian 
tmb  SttrowrrfTdxHe  Cgu  ©itterbffr);  obtt  Sotton* 
b*et  unb  Safnm«  {ja  wrißem  ©fer) ; ober  gapen* 
btt,  SJfo?,  Stö«m&rin,  ©ad)botberbeeren,  fclant, 
ge*A(l,  Änl«  tc. 

5trÄUterib  littet,  ifl  eine  befonber«  für 
©AwfnbfüAtige  gu  empfehlenbe  ©peife.  Sflan 
nimmt  3 4?änbe  polI  ©einraute  unb  eben  fo  oiel 
©albet,  fAneibet  biefe  Kräuter  flein,  tf>ut  fte  in 
2 Guart  füfjen  Stahm,  buttert  benfelben  na* 
24  ©tunben,  »renn  er  fauer  geworben  ifl  unb 
preßt  bie  ©utter  burd)  ein  Sud),  bamit  bie 
Kräuter  gurüAblciben.  Sttan  ftreiAt  fte  auf 
©eißbrot.  $Dtan  barf  aber  nicht  balb  barauf 
etwa«  anbere«  genießen,  bi«  bie  Kräuterbutter 
erft  perbaut  ifl.  — Sine  für  3tbermann  genieß* 
bare,  roohlfAmeAenbe  Kräuterbutter  flellt  man 
bar,  wenn  man  mit  © a r b e 1 1 e n bu  1 1 e r (f.  b.) 
gan'j  rein  geiefene,  gemafAene  unb  fein  gehabte 
^eterfilie,  Gffragon  unb  ©AnittlauA  Per* 
AffAt. 

Äräutr teuren , gehören  gu  ben  gtühJ 
i*h riture»  (if.b.)  unb  linb  befonber«  für  fbldje 
yerfonen  «pafßenb:,  welA«  u*  ttnterletWbefAwer* 
ben,  ©toAungen  ber  gebet,  be«  ©lut«  im 
SMottoberfbflem , an  BerbaiMHig«fdm>äAe,  alten 
$autübetn  unb  fehlerhafter  SonfHtution  leiben, 
gelb  unb  leberfledtg  auöfehen  ober  ooUcr  ©om* 
merfproffen  finb.  Sntroeber  ißt  man,  wie  bei 
bloßer  ©AwäAe  be«  ©tagen« , früh  nüAtern  auf 
©utterbrot  frifA  gefAnittene  Staute,  ©Aafgarbe, 
©ermuth,  ©runnenf  reffe  unb  anbereKräuter ; ober 
man  fe$t  alten  SRheinwein  auf  Staute,  ©Aaf* 
garbe,  ©ermuth,  Stunnenlreffe , «pfeffermünge 
unb  anbere  fiarf  wohlrieAenbeKräuter  mit  einem 
3ufa&  oon  3>omerangenfAate  unb  Kümmel  unb 
trinft  etn  ©la«  bapon  gum  grühflüA;  ober  man 
preßt  bie  ©proffen,  ©tätter  unb  ©urgeln  ber 
©urten,  GueAen,  be«  SrbrauA«,  göroengahn«, 
©auerampfer« , be«  ©ermuth,  be«  goffelfraut« 
unb  Kerbel«,  ber  ©Aafgarbe , $etcrfilie,  wtlben 
CiAorie  au«  unb  ternft  ben  ©aft  früh  nüAtern, 
mA  SJtaßgabe  be«  Körper«  */»>  1 -taffe  ober 
mehr  unb  geht  t ©tunbe  freieren.  SBenn  biefer 
Xranl  gu  faßt  ober  fAwer  im  SJtagen  liegt,  nimmt 
man  i glffelAen  8Dt agenttopfen  not*  obet  naAf 


her  unb  1 göffelAen  oor  bem  SJtfttgg«eff*n.  ©ei 
fef)t  fAwaAem  SOfagen  läßt  man  ben  Kräuterfaft 
mit  einet  Stoffe  gleifAbtübe  aufwallen.  StaA 
beenbigtem  ©pagietgang  frühftüctr  man  mäßig. 
©Alägt  bie  Sur  niAt  gehörig  burA , fo  muß  ber 
Kranfe  Äbenbö  ein  Soffef Aen  obet  mehr  Äbführ* 
folg  nehmen.  SDiefe  Sur  muß  4 — 6 ©oAen  fort« 
gefefct  unb  habet  eine  ftrenge  Diät  beobaAtet  wer* 
ben.  StamentltA  barf  man  niAt«  fehr  getrige«, 
niAt«  ©aure«,  ®efalgene«,  ©eräuAerte«,  auA 
feine  fAwer  oerbauliAen  ÜJtilA*  unb  SRehlfpeifcn 
genfeßen. 

Äräutercffig.  ®tan  nimmt  24  fcoth  fri* 
fAe«  Dragunfraut,  16  goth  ^»impinell«,  12  goth 
Kerbelfraut , 4 goth  glieberhläten , 2 goth  &h9* 
mian,  2 goth  gorbeerblätfer , 1 goth  Krau  ft* 
münge,  */,  goth  KnohlauAv  3 goth  Jitnfebeln, 
l*/t  toth  Pfeffer,  1 goth  3imm«t,  4 goth  KoA* 
fa!g  unb  20  9fb.  guten  ftarfen  Sfftg.  ÄUe  biefe 
®ewürge  werben  gehörig  gerfAnitten  unb  ger* 
ffoßen , in  ein  gaß  obet  einen  ©teintopf  gethan, 
mitSfftg  übergoffen  unb  14  Sage  unter  tägliAem 
Umrühren  bei  ©eite  geflellt,  fobann  burA  2fu6s 
pteffen  unb  giltriren  gehörig  geflärt  unb  naA 
®efallen  mit  SoAenillentinctur  gefärbt. — Dtefet 
Kräuterefftg  wirb  gu  ©pet'fen  oerwenbet.  Sine 
anbere  7£rt  Kräuterefftg,  ber  al«  SBafAmittel 
gegen  TtnfleAungöftoffe,  bei  DhnmaAten  ic.  fehr 
gu  empfehlen  ifl,  wirb  au«  SBcrmutf),  Sto«martn, 
©albei,  9)feffermünge,  oon  jebem  4 goth,  ®es 
würgnelfen,  3eboarwurgel,  oon  febem  1 goth, 
©einefftg  8 $>fb.  bereitet.  SlaA  genugfamer 
Xu«giehung  bei  gelinber  ©arme  in  einem  ®(a«s 
gefäß  wirb  bie  SÄaffe  au«gepreßt , bie  glüfftgfeit 
burAgefeiht  unb  8 goth  S^o«marinfpiritu«  guge« 
f«ht- 

Äräutere^tracte.  3n  bet  Siegel  werten 
bie  Srtracte  au«  frifAen  Kräutern  gegogen.  Da 
man  aber  frifAe  Kräuter  niAt  immer  hat,  wenn 
man  gerabe  einen  folAen  Srtract  brauAt,  fo  ifl 
e«  wiAtig,  bie  ©ereitung«weife  eint«  Srtract« 
au«  troetnen  Kräutern  gu  fennen.  Die  Kräutee, 
g.  ©.  8ö wengahn,  ©itterflee,  ©Aafgarbe,  ©er* 
muthic.,  werben  furg  oor  ber  ©lütegeit,  wenn 
fte  in  ihrer  ooUen  Kraft  flehen,  gepflüAt  ober  abs 
gefAnitten,  gewafAen  unb  fo  fAnell  al«  mögltA 
getroAnet,  wobei  fte  aber  webet  fAimmeltg  noA 
faul  werben  bürfen.  ®ut  ifl  e«,  fte  guerfl  auf 
Jporben  an  einen  fAattigen,  luftigenDrt  gu  (egen, 
bamit  hier  ba«  ©affet  ablaufe,  unb  fte  bann  aufs 
guhängen.  ©inb  fte  gang  troAen , fo  werben  fie 
fo  fein  al«  mögltA  gerfAnitten  ober  gerflampft,  in 
einem  reinen  bölgernen  ®efäße  mit  foAenbem 
©affer  übergoffen,  umgerührt  unb  fo  lange  barin 
gelaffen,  bi«  ba«  ©affer  (alt  unb  bie  Kräuter 
meid)  geworben  ftnb.  SRan  gießt  bann  ba«  ©afs 
fer  burA  reinen  glanea,  brüAt  ober  preßt  bie 
Kräuter  fo  rein  al«  mögliA  au«,  gießt  ba«  Xu«s 
gepreßte  einige  SKal  burA  ba«  gfltrirtuAr  tt 
oolKommen  flat  ifl,  unb  oermifAt  t«  mit  bem 
eeften  Xbguffe.  Die  glüfpglett  »itb  nun  lang« 
fam  in  einem  (upftmtn,  perginnte«,  »omögliA 


ArAum&f«. 


Aixrftbieit 


- m - 


flauen  Jteflfct  nad)  unb  nach  bei  gelfnbem  geuer 
ubgebampft  unb  fleifig  abge(d)äumt;  wenn  ßd) 
bie  «Dlaße  conceiurirt  bat/  in  einem  {(einen  ©e= 
fäjj  oollenbs  feinet  ©ajfertheile  beraubt,  ju  einem 
biefen  Safte  efngefodjt  unb  betfelbe  in  ©läfern- 
ober  Steintöpfen  aufbewahtt. 

Kräuterfäfe,  wirb  bargefteUt,  wenn  man 
beim  ©infüUen  bet  Süfmtlchfäfe  (f.  b.)  in 
gorm  getroctneten  unb  puloerißrten  gelofüramel, 
Äraufemünje , glieberblumen  unb  betgl.  Äräuter 
bajwifdjen  ßreut.  ©ine  anbete  Xrt  bet  Äräutet: 
täfe  iß  bet  ®d) abgieg etfäfe(f.  b.). 

Ärauterpulver,  gu  Saucen  unb  «agou», 
behebt  au S at>pmian,  ©ßragon,  Baßlitum,  8ot: 
beetblättern,  Seifujj,  SRoamarin  unb  Salbet. 
Soa  ben  3 erßgenannten  Kräutern  witb  etwa« 
mebt  ata  oon  ben  4 Ungenannten  genommen. 
2CUe  biefe  (Blattet  unb  Jträutet  werben  auf  $a: 
ptet  in  einem  nod)  warmen  (Brat*  ober  Sacf* 
ofen  fo  weit  grttodnet,  bafj  man  ße  mit  ben 
«§änben  jerreiben  fann;  baS  ^uloet  witb  bann 
butd)  ein  £aarßeb  getrieben  unb  fann  inSüdßen 
wobloerwabtt  lange  3«it  aufgehoben  werben. 
SDtan  fann  aud>  etwas  gebörrte  fpilge  ober  «Dior: 
d)eln  baruntet  flößen. 

ÄräMterfäcfdKtt.  «Dian  füllt  ein  Sdcfdjen 
oon  feiner  Seinewanb  mit  oetfchiebenen  atomati; 
fd)en  .Kräutern,  ata  ©hamiUen,  f>feßermünje, 
Saoenbel,  gelbtümmel  ic.  aus,  wärmt  fte  unb 
legt  fte  gegen  3at)nfchmerj,  Sltjeumatigmue, 
Btüfengefd>wülße  auf  ben  (eibenben  Slbeil  ober 
in  bie  Stäbe  beffelben.  Sie  ßnb  tbeita  fchmerj* 
linbernb,  tbeita  gelinb  jertbeilenb. 

Kräuterfuppe.  SDlan  tt>ut  Hat  gewiegte 
tob«  ober  in  Satter  gebrätelte  Suppenfräuter, 
namentlid)  .Kerbel,  9>orre,  3 wiebeln,  ftartulact  unb 
ein  wenig  Spinat  in  bie  fodjenbe  gteifchbrühe 
ober  in  ©aßet,  jieht  fte  bann  mit  ©ibotter  unb 
SRebl  ab,  fod)t  fte  auf  unb  richtet  fte  mit  Salj 
unb  ßRuSfatnufj  über  gerößete  Semmel  obetSrot 
an.  Statt  bet  genannten  Äräuter  fann  man 
auch  ©unbermann,  Srennneffeln,  Sauerampfer, 
Srunnentreffe  unb  wenig  »Dill  nehmen,  gür 
JCtonfe,  namentlid)  bei  fieberhaften  3ußänben, 
eignet  ßd)  folgenbe  Äräuterfuppe:  «Dian  fod)t 
altes  ©eifjbrot  mit  ©aßer,  fe&t  etwas  fpetets 
ftlie,  Sellerie,  «Dlöhren  unb  wenig  Salj  unb 
Sutter  ju.  Ober  man  wäfd)t  bie  jungen  Slättet 
unb  Stengel  beS  8attid)S,  bet  ©nbioie,  beS  ©ßra: 
gon,  beS  $>ortula<t,  oon  jebem  1 £anbüoll,  unb 
*/ a #a nbooll  Sauerampfer  in  warmem  ©aßer 
ab,  brüctt  fte  aus,  tod)t  bie  Kräuter  mit 
gleifd)brühe  unb  thut  etwas  Sutter  unb  Salj 
htnju.  Bon  bloßem  Sauerampfer,  mit  @i  abge= 
quirlt,  wirb  eine  Suppe  bereitet,  bie  befonbets 
bei  fauliger  Xnlage  unb  fdjleebtem  3ahnfletfd), 
fowk  in  betfkr  3«^rc«§eit  gu  empfehlen  iß. 

ftväuttrttKtit.  «tan  nehme  2 £änbe  ooll 
€5tem lebet! raut  in  ber  Blüte,  Seabiofett* , Btt: 
Hßen*,  SdjtüßelMmneafrautunb  Blumen,  Dehfen* 
jungen:  tmb  Quenbelfwut  unb  BHtte,  oon  jebem 
1 tymboeU,  btabr  ÄHe#  in  einen  ©üfebet,  taffe  es. 


mit  1 Quart  ©ein  ft  Stunben  bigeciren  unb 
oerfüfie  bann  bie  burchgefeihte  glüfßgfeit  mit 
3ucter. 

Äraftbier,  iß  für  ©efunbe  etn  angenehmes 
©eträut  unb  für  ©enefenbe  unb  Schwächliche  ein 
StärfungSmittel.  (Kan  rührt  1 $)fb.  Sprup 
unb  1 (leine  JpanbooU  Salj  in  8 Quartiere  ©af< 
fer  gut  ein,  läßt  bie  Stiftung  1 Stunbe  langfaut 
!od)en , fegt  '/,  Stwibe  fpätcr,  alt  man  bol 
erße  öemifdt  auf  bas  geuer  gebracht  hat , ift  ein 
attberes  ®efäf  3 Quartiere  ©affer  mit  tfvßotb 
»Slänbßcbem  SXooe-  unb  * gute  Bouhpotf)  $spfen 
auf  bal  geuer  unb  gießt  bie  Brühe  nach  */s  ®*unbe 
butd)  ein  $aatßeb  ju  bw  erßen  SÜfiftung-}  bann 
nimmt  man  bas  ©efä#  »om  geuer,  fühlt  bie 
glüfftgfeit  bis  gut  »lutwäfrme  ab,  nimmt  bk 
^aut,  welche  ftd)  etwa  gebilbet  hat,  mit  bec 
Schaumtette  ab,  oecfe$t  bann  bie  ©ifchung  mit 
2 ©ßlöffeln  guter  Oberhefe  unb  ßeKt  fte  jur  ©äh« 
rung  leid)t  bebeett  an  einen  mäfig  warmen  Ort. 
#at  ßd)  bie  Oberfläche  2—3  SOtal  fo  mit  Schaum 
bebeett,  bafj  man  benfelben  mit  ber  SdfaumfeUe 
abnehmen  fann,  fo  muf  man  bie  ©ährung  uns 
terbrechen,  inbem  man  baS  Siet  einige  Stunben 
an  einen  falten  Ort  ftaUt  ; bann  füllt  man  eS  in 
eine  glafche,  lortt  biefe  feß  ju  unb  ßelit  fte  in  ben 
Heller.  9tad>  2—3  ©ochen  iß  baS  Ster  trinf: 
bar  unb  hält  fid)  ft — 8 ©ochen.  9tod)  fräftigtr 
wirb  biefeS  Siet,  wenn  man  nod)  2—3  Coth  ju 
©aüerte  gelochten  Sago  unb  7a  fcotb  8Bad>hol* 
berbeeren  jufe^t.  Bas  Siec  muß  bann  aber  län« 
gec  gähren.  Bie  auSgetrunfenen  glafchen  müffrn 
fofort  ausgefpült  unb  umgeßürjt  werben. 

Kraftbrühen,  nennt  man  Wegehaltreichttt» 
concentrirten  gleifchbrühen.  Bahkt  gehbtt  b«S 
SolfSmittel:  ©in  Hühnchen  in  einem  wohloer» 
(lebten  Xopfe-  ganj  unb  gar  ju  gestochen  unb  eS 
©ntfräfteten , ©iebergenefenben  unb  Sdjwinb* 
füd)tigen  gu  geben. 

Straftiffia.  ft  Soth  Äapetn,  « 8»th  Sar: 
bellen,  4 8oth  'Xngelifawurjet,  6 8oth  Sorbeer» 
blätter,  12  goti)  ©ßragon,  6 &oth  äfoccambolen 
unb  4 Schalotten  werben  (lein  gefchnitten,  in  eine 
glafdje  gethan  unb  2 Quart  ©t'Sefßg  barauf  ge: 
goßen.  «Dian  ßellt  bie  glafche  feßoerfchloffen 
4 ©odjen  in  bie  Sonne  ober  auf  einen  nicht  gu 
warmen  Ofen;  bann  wirb  bte  SJtaffe  bureb  Seine* 
wanb  gepeefrt  unb  ber  ©fftg  nod)  butd)  8öfd)* 
papiet  ßltrirt. 

SttaftQtUt,  für  Äranfe.  4 @tü<*  gut  auS* 
gewäfferte,  dein  gehauene  .ßälberfüge,  ein  alte« 
£uhn  unb  ein  Stüct  Jfalbßeifd)  werben  in  einem 
neuen,  guoor  mit  ©aßet  auSgetoehten  SEopfe 
mit  7«  Sfb.  dtin  geraspeltem  $irfd)horn,  beta 
man  tn  ein  Such  binbet,  mit  ©aßer  gefocht,  fs 
baß  Unteres  über  bem  gleifeße  ffeßt.  BaS  gleifd) 
wirb  gut  abgefchäumt,  bil  gut»  3erfaUen  wekh 
gefocht  unb  bie  Stühe  burd)  ein  ^aavfleb  ge* 
goffen.  3ß  ße  er  faltet,  fo  nimmt  man  baft  gett 
ab,  thut  ße  in  ein  ©aßerol  unb  bett  Saft  oon 
2 ©krönen  unb  bie  Schate  oon  1 ©itrone  baguv 
Sobalb  eS  bei  cafd^em  geuer  auffoeht,  wirb  btta 
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SBeiße  oon  2 Sifrn  ^ineingefc^togen , bie  Vtühe 
mit  einem  ßöffel  mehrere  9Jial  in  bie  Jpö^e  ge: 
jogen,  allmdlig  burd)  einen  ©eleebcutel  gegojfen 
unb  jum  Srfalten  flehen  (affen.  9Ran  gibt  ben 
Äranfen  non  biefer  ©elee  theelöffelweife. 

Ätcaftmcffec  ober  3>t)tiamometer,  wirb 
jebe  Vorrichtung  genannt,  burd)  welche  bie  abfo: 
(ute  ©röße  non  Äräften  ober  beren  SBirfungen 
gemcffen  wirb.  ÜÄan  unterfcbeibet  gebet: 
wagen  (f.  b.)  unb  ®ewid)td wagen  (f.  SB  a-- 
gen). 

ftraftfupvc.  SRan  bereitet  gleifd)brühe 
unb  fügt  biefer  bad  gleifcb  oon  einem  #uhne  bei, 
bad  .man  nad>  ben  Siegeln  gereinigt  unb  in 
©tüde  jcrfchnitten  t)at.  9tun  nimmt  man 
1 $)fb.  fRinbfleifd)  unb  mäfd)t  unb  ^)actt  ed  mit 
©al$  fo  fein  ald  möglich;  bann  fc&t  man  2 Sß; 
löffel  ©cbmeljbutter  jum  geuer  unb  fügt,  wenn 
fie  hrif  ift,  bad  gleifcb  binju.  2)1  an  lägt  ed  nun 
fo  lange  braten,  bid  ed  anfängt  braun  ju  werben; 
bann  gießt  man  bie  g(eifd)brüt)e  b>nSu  unb  (aßt 
ÄUed  foeben.  hierauf  gießt  man  bad  @anje  burd) 
einen  Seiher,  jietjt  bie  Suppe  mit  einem  @i  ab  unb 
richtet  fte  mit  geröfleten  ©emmelfcbeiben  an.  Sad 
in  bem  Seiher  gebliebene  gleifd)  fann  ju  gleifd): 
flößen  oerwenbet  werben. 

Ärafttortc.  9Ran  flößt  1 95fb.  3uäer,  ftebt 
ihn  burd)  unb  thut  ihn  in  ben  SReibeafd);  bann 
fd)lägt  man  16  ®ier  baju,  fügt  bie  ©d)ale  oon 

1 Sitrone,  auf  3ucter  abgerieben,  ‘/*  Sott)  3im: 
met,  etwad  SOludlatblume,  Steifen  unb  Sarba: 
momen,  2tUed  gefloßen  unb  burebgeftebt,  bei.  Sie 
gange  SDtaffe  wirb  l/s  ©tunbe  gut  butebeinanber 
gefchlagen,  bad  gu  ©djnee  gefd)(agene  Siweiß 
nebft  1 <*pfb.  Äraftmehl  ober  feiner  ©tärfe,  burd) 
bad  #aarfieb  getrieben,  barunter  gerührt,  in  bie 
oorher  mit  Vutter  betriebene  gorm  gethan  unb 
gebaden.  Sie  Sorte  muß  fogleid),  wenn  fie  fertig 
ift,  in  ben  Dfen  tommen. 

&raocttbanh,  flcbeifclteä.  SRan  macht 
juetfl  eine  fo  lange  Äette  oon  SOtafdjen,  ald  ber 
Äragen  groß  werben  foU.  2.  Sour:  1 (Stäbchen, 

2 SOiafchen  in  bie  ßuft,  3 9Jtafd)en  liegen  laffen, 

1 Stäbchen.  Siefed  eine  ©tuet  fort,  bid  man 
15  ©täbdjen  hat/  worauf  man  flatt  3 nur  2 2tta; 
fehen  liegen  läßt,  um  etwad  Stunbung  in  ben 
Äragen  ja  befommen;  am  Snbe  beffelben  läßt 
man  jebod)  eben  fo  oft  3 SRafchen  liegen  ald  im 
Anfänge.  3.  Sour:  3 ©täbeben,  1 ßuftmafebe, 

1 ÜJtafche  liegen  laffen,  3 ©täbeben,  1 ßuft= 
mafdje,  1 SÄafche  liegen  laffen  it.  4.  Sour: 

1 ©täbeben,  3 ßuftmafeben,  1 ©täbeben  in  bie: 
fetbe  üRafcbe,  in  welche  bad  erfle  ©täbeben  ge; 
flochen  ift,  3 ßuftmafeben,  unten  5 SRafcben  liegen 
laffen,  1 ©täbeben,  3 ßuftmafeben,  1 ©täbeben 
in  biefelbe  SRafche,  in  welche  bad  erfle  ©täbeben 
gefloehen  ifl,  3 ßuftmafeben,  5 SJtafcben  liegen 
laffen  tc.  5.  Sour:  3n  bad  ßöcbeld)en  ber  oor: 
hergehenben  Sour,  bad  burd)  bie  ©täbeben  ge: 
bilbet  ifl,  häfelt  man  2 ©täbeben,  4 ßuftmafeben 
unb  wieber  2 ©täbeben,  moburd)  fieb  ein  neuer 
Vogen  bilbet.  Sied  wirb  fortgeführt  bid  (um! 


Snbe.  6.  Sour:  3n  bie  oorhergehenben  fleinen 
Vogen  tommen  nun  8 fefle  ©täbeben  unbjwifcben 
bie  ©täbeben  ber  oorhergehenben  Sour  1 SOtafcbe, 
ohne  ben  gaben  aufgufcblagen,  fo  baß 
baburd)  ein  fefler,  biebter  Vogen  entftebt.  Von 
nun  an  wieberijolt  ficb  bad  SRuflcr  oon  ber  oier: 
ten  Sour  an  unb  wirb  immer  in  bie  SDtitte  bed 
oorhergehenben  Vogend  angeflocben;  bie  Vreite 
bed  Äragend  ifl  ©ad)e  bed  ©efebmadö ; bad  lefcte 
2Ral  wirb  gang  tjtr um^ef üt>rt ; man  fann  bied 
jeboeb  auch  febon  bei  bem  oorlefcten  Vogen 
maefoen. 

Ärafjeitbanb,  1.  geflidted.  gig.  1 geigt 
bad  SDlufter  ber  beiben  ju  ftidenben  Silben  bed 
Äragenbanbed.  9Ran  nimmt  baju  ein  minbeflend 
*/4  ©Ue  langed,  febwereo  Saffetbanb;  reined 
Äornblau  macht  fid)  befonberd  gut.  Sie  3eid>* 
nung  wirb  auf  beiben  Snben  bed  Vanbed  aufge;  > 
tragen  unb  bie 'Arbeit  in  einen  Stabmen  gefpannt; 
man  unterlegt  bann  bad  Vanb  unter  ber  3*id?s 
nung  mit  glattem  ©eibentüU  oon  berfelben 
garbc,  ben  man  fofort  mit  großen  ©tieben  fefl: 
feblägt.  hierauf  nimmt  man  t>a(bgebrehte  ©eibe 
oon  gang  gleicher  garbe  unb  tambourirt  bamit 
genau  auf  bem  ©triebe  ber  3eid)nung  eine  Sleibe, 
wobureb  ber  ©eibenfloff  mit  bem  Süll  oereinigt 
wirb.  Slaebbem  alle  Umriffe  ber  3eid)nung  auf 
biefe  SBeife  bebedt  ft n b , wirb  aUed  Vanb  bid  auf 
bie  ©teilen  audgefebnitten,  welche  oon  ben  tarn: 
bourirten  ©teilen  eingefcbloffen  finb.  3ft  bie  2(r: 
beit  oollenbet,  fo  werben  bie  ©albänber  bed  Van: 
bed  gwifeben  ben  beiben  Snben  jufammengenäht, 
bamit  bad,  wad  ben  #ald  umfebließt,  bie  gehörige 
Vreite  hol*  2-  ®in  Äragenbanb  oon  Sammet 
mit  ©tiderei  jeigt  gig.  2.  2t n SERatcrial  ifl  baju 
erforberlicb  V»  SUe  rofa  ©ammet,  1 Streifen 
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weife  ©tictcbenille  unb  ein  JRöllchen  ©ilberbrabt. 
Die  Stattet  unb  Stuten  werben  in  @beniUe,  bie 
©tiele  unb  2fbern  in  ©ilber  geftictt.  Die  Unu 
riffe  werben  mit  einem  gaben  (5t)eniUe  im  tfnopf: 
(odbfHcb  angegeben,  barauf  eine  SRct'be  in  Doppel: 
freugftich  in  ©ilberbrabt.  Das  ®ange  wirb  mit 
weifet  ©eibe  eingefaft. 

&raf)lt,  ijt  ein  triftiges  #ebewerEgeug,  mit: 
teljt  bejfen  ein  paar  SOtenfAen , inbem  fie  ein  Stab 
breben,  bie  gröf ten  ßaften  aufbeben  unb  an  irgenb 
einen  beliebigen  Ort  in  einem  gegebenen  Umtreife 
ober  einer  gewiffen  (Sntfernung  bin  gu  bewegen 
oermögen. 

Ul. 


ßraffttbtü<$enu>a()e.  ® rappe 
bat  ben  Ära  b n (f.  b.)  gu  gleicher  3eit 
gu  einer  SBage  gemacht.  Dem  Ärabn 
ift  mit  bem  gangen  gu  treibenben  3euge 
eine  fchwingenbe  Sewegung  gegeben, 
um  baS  ^rincip  ber  Srücfenwagen 
barauf  anwenben  gu  fönnen.  Sftit 
gröftet  Seichtigfeit,  ohne  baf  baburch 
bie  (eichte  Sebanblung  ober  SQBirfung 
beS  ÄtabnS  beeinträchtigt  würbe,  wirb 
bie  gehobene  Saft  gugleicb  gewogen. 
Diefe  Serbinbung  eines  ÄrabnS  mit 
einet  Srüctenwage  tann  bie  oielfeitigjte 
Änwenbung  finben. 

ÄrammetSvooel.  Unter  biefen 
tarnen  begreift  man  namentlich  bie 
Droffel,  ben  3iemer,  bie  3ipp*  unb 
bie  UBeinbroffel.  Das  gleifcb  jbiefet 
Sögel  ift  unfcbmacfbaft,  fo  lange  fie 
ftd)  bloS  oon  Snfetten  nähren,  wirb 
aber  febt  woblfcbmecfenb,  wenn  jte  im 
£erbft  Seeren  frejfen.  Die  RrammetS; 
oögel  werben  gur  ©peifebereitung  eben 
fo  bebanbelt,  wiebergafan  (f.  b.),  aber  nicht 
ausgenommen,  fonbern  mit  ben  Singeweiben  ge: 
bratin.  SBill  man  bod)  bie  Gfingeweibe  berauS: 
nehmen,  fo  wirb,  nachbem  biefes  gefdjeben  ift, 
bas  innere  beS  SogelS  mit  einem  Suche  gut  auS:v 
getroctnet,  fo  baf  feine  geuchtigfeit  barin  bleibt, 
unb  ber  boblr  ßeib  mit  in  Rapier  gewidelten  8ot: 
beerblättern,  SBacbbolberbeeren , SRoSmarin  unb 
^feffetförnern  auSgefüllt.  Die  Sögel  bürfen 
jebocb  oorber  nicht  gerupft  werben  unb  finb  an 
einem  fühlen  Drte  aufgubängen.  SBill  man  ge: 
bratene  ÄrammetSoögel  ben  SBinter  binburd)  auf: 
bewahren,  fo  werben  fie  nicht  gu  braun  gebraten, 
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bann  in  ©teinföpfe  gelegt  unb  bie  Buthr,  in 
welcher  ße  gebraten  ßnb,  fo  barauf  gegoßcn,  baß 
ße  gang  bauen  bebectt  »erben.  SBenn  fie  erfattct 
ftnb , »i'rb  ber  Sopf  mit  einer  ©lafe  gugcbunben. 
©ollen  fie  oerfpetß  »erben,  fo  nimmt  man  fie  au« 
bcm  Sopfe,  laßt  fie  in  einer  Pfanne  beiß  »erben, 
bie  im  Stopfe  noch  brfinblicbe  Butter  gergeben,  fo 
baß  bie  Bögel,  »eiche  noch  im  Stopfe  finb,  »ieber 
bamit  bebedt  »erben  f&nne». 

fttammct^vogclbert»  ober  ©trtiucbberb, 
iß  bei  bem  Bogelfang  eine  Sßorridbtung,  mitteiß 
welcher  Krammet«oögel  gefangen  »erben,  ©tan 
bat  2 oerfdmbene  Ärten  biife«  $erbe« : mit 

1 Söanb  unb  mit  2 Sffiänben.  ©en  mit  1 2Banb 
nennt  man  ©trauebberb,  »eil  er  oon  einer 
©eite  über  ben  gangen  ©tratid)  bis  auf  bie  anbere 
©eite  auf  bie  Erbe  feblägt;  ben  mit  2 SBänben 
nennt  man  ©cblagberb,  »eil  er  oben  gufam* 
menfdßägt,  unb  biefer  iß  ber  beße.  (©.  übrigen« 
Bientet ue  & unb  Biemerberb.) 

Är«ittpf>  eine  Kranfbeit  l.  ber  SRen* 
fdjen.  s.  Krämpfe  Erwacbfener.  SDte 
frampfbaften  Kranfbeiten  bilben  eine  febr  große 
gamilie,  unb  einzelnen  ßnb  befonbere  Ärtifel  ges 
roibmet.  5Borgug«»eife  ßnb  bie  SKusfeln  ber 
©ig  ber  Kranfbeit,  »eld)e  gegen  ben  SBilten  gu 
Bewegungen  unb  Bufammengübungen  burd»  bie 
frantbafte  ©ftmmung  ber  Heroen  b*n9ertßen 
»erben;  aber  auch  anbere  Stbeile,  »ie  g.  58.  bie 
£aut,  fönnen  frampfbaft  gufammengegogen  unb 
unttjätig  »erben.  ©ie  Krämpfe  ßnb  meiß  pert’os 
bifdt  eintrefenbe  Uebel  ober  entßeben  befonber« 
nach  ®emütb«be»egungen  p(öglid).  Ängebeutet 
»irb  ber  Krampf  burd)  ®eßd)f«blaße,  bläuliche 
SRänbcr  um  bie  Äugen,  gelblid>»eiße  garbe  bet 
Baden  unb  Kafenfpige,  ®efüf)l  oon  Kälte,  grö* 


ßeln  unb  ®änfef>aut,  beßen  Urin  te,,  »orauf 
Budungen  ober  anbaitenbe  Trümpfe  unb  Bergers 
cungen  eintreten.  ©iefe  ßnb  febr  mannigfaltig; 
bie  Äugen  ßnb  oerbrebt,  bie  Äugenliber  ßart 
ober  gudenb,  ber  STOunb  oergogen,  Saiten,  9Bei* 
nen,  ©freien , ©ingen,  ©dßenfern  ber  ©lieber, 
Betbiegung  berfelben  unb  be«  Körper« , ©cbmerg 
in  ben  SDtusfeln,  trodne,  (alte  #aut,  deiner,  gus 
fammenge gogen  er  $>ul«.  Die  Urfadjen  ber  Krämpfe 
ßnb  febr  oerfebieben : reigbare  neroofe  Ecnßttu? 
tion,  $bßrrie,  jugcnblicbe«  Älter,  weibliche«  ®e* 
jcbletbr,  feinet  Kbrper,  gartt  Knochen,  roeiße$aut, 
fd»»adje  9Ru«feln , erregbare«  ©emürb,  lebhafte 
^pbantaße,  8eibe«oerßopfung,  Neigung  gum  Blut* 
anbrang,  Berweicblitbung  gegen  SBitterungsmedb* 
fvl,  Unluß  gu  anbaltenber  ©eißes;  unb  Kopfarbeit, 
»arme  Bimmer,  »eidte  Betten,  lange«  ©cblafen, 
Kacbtwacben,  Erbfcbaft,  fehlerhafte  Ergebung, 
Babnpetiobe,  Ent»idelung«geit,  unpaßenbe  Stab* 
rung,  ertji^enbe , reigenbe  ©enüße,  ©ifte,  große 
Kälte  unb  £ige,  SBitterung«»ecbfcl,  ©onnens 
unb  SJlonbßnßerntße,  unoorßebtige«  Äbfcbneiben 
ber  £aare,  SBürmer,  organifdje  gehler,  meeba* 
nifche  ©d)äblid)(eiten  : galt,  ©d)fag  unb  ßBuns 
ben,  brftigt«  ©cbaufeln,  ©eefranfbeit,  Äu«s 
fdjroeifung , ©elbßbefledung , Blutoerluß,  gu 
lange«  ©tiUen,  SERilcboerluß,  angreifenbe  @e* 
räufdje,  Änßrengung  be«  @eiße«,  ©ebred,  Äerger, 
ung(üdlid)e  Siebe,  gebinberte  Befriebigung  natürs 
liebet  Sriebe,  ba«  Änfcbauen  oon  Krampfanfällen 
Änberet  ic.  Bu  Krämpfen  geneigte  SRenfcben 
mäßen  Eifältung  ber  güße  oermeiben,  bei  naß« 
faltet  BJitterung  glanellbemben  tragen,  auf  SO &a« 
tragen  unb  nid)t  gu  lange  fcblafen,  ßd)  oor  ers 
bigenben  ©enüßen  unb  febweret  Jtoß,  fo»ie  oor 
Äerger,  ©djretf,  @cmütb«b*wegungen  j^uten , ßd» 
oiel  im  greien  bewegen,  für  regelmäßige  Äoß  forgen, 
oiel  SBaßer  trinten , in  reiner  Suft  ßcb  aufbalten 
unb  in  ÄUem  mäßig  fein.  KrampftranBen  befoms 
men  folgenbe  Stopfen  febr  gut:  bernßctnbaltiger 
Jg)irfd)bornliguer , ©fßgnapbta  unb  Saubanum 
oon  jebem  */»  £ßtb  mit  2 Sotb  Kitfd>lorbeer»afs 
fer,  täglid)  4 — fi  SKal  10  — 15  Sropfen.  35e«s 
gleichen  ein  Sbee  au«  V2  Ciuentcb.  ©enne«btäts 
rem  unbf>omerangenblättern,  Baibrian,  Betfuß, 
@ngel»urg,  Salmu«,  fpfeffetmünge,  Kümmel  unb 
@orianbet  oon  jjebem  1 duentd»en  im  Äufguß 
»arm  taßenweife  getrutden.  SDampf:,  SOtatgs, 
ßßaßets,  guß s unb  (gtnfegbäber,  Einreibungen 
oon  flü&tiger  Sampberfalbe  1 fiotb,  BilfenBrautöl, 

1 Cuentd». , Saubanum  */a  Cluentd».,  ^>ofmann’« 
geben«balfam  */t  Cluentd».  ober  aueb  bie  ?)ußel* 
falbe  ßnb  febr  ^ilfreid).  Äbbavtenbe  8eben«s 
»eife,  falte  SBafdiungen  unb  Bäber,  Keifen,  Ber* 
ßreuung  ßnb  befonber«  gu  empfehlen,  be«s 
aleichen  bie  EBelfur  (f.  b.).  ffigt.  auch  bie 
Ärt.  BlafenBrampf,  @(el,  Sptlepfie, 
Krampfaßbma,  ©tarrfucht.  2.  ©er 
Kinber,  ®ie  Krämpfe  ber  Kinber  ßnb  eben« 
fall«  Budungen  ober  anbaltenbe  Krämpfe,  ents 
ßeben  au«  benfelben  Urfacben  »ie  bei  Er»ad»s 
fenen,  befonber«  aber  in  ber  B^npetiobe  au« 
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»erm^rtem  Slutanbrang  nad)  bem  Jtopf  unb 
febt  häufig  au*  mangelnber  ober  nicht  hinreicben; 
bet  Außleerung.  .Kleine  Äinber  bringt  man  fo; 
fort  in  ein  roarmeß  Sett,  ummirtelt  fte  mit  ge; 
mdrmten  Suchern,  gebe  ein  .Kloftier  oon  ©hamiUen, 
Salbrian,  ©enf,  ©atg  unb  bei  unb  l/2  9>uloer 
auß  ©alomel  unb  3immtblumen,  oon  jebem  6 ©ran, 
3ucter  1 Ci'uentd).,  in  6 ^Juloet  abgetbeilt.  SKan 
mieberholt  bie  ©abe  nad)  1 ©tunbe  unb  gibt  nad) 
Sefinben  fpäter  nod)  ein  britteß.  Dabei  bürfte 
man  bie  gugfobien,  jege  efnen  roormen  Umfcblag 
alß  fcbroeigtreibenbeß  üEittel  auf  ben  ßeib  unb  im 
9totbfaU  ©enfteig  auf  bie  ffiaben,  in  ben  Starten 
ober  auf  bie  Sruft.  83ei  fet)r  heftigen  .Rrämpfen 
ftnb  einige  Slutegrl  an  ben  Äopf  unb  ein  !a(ter 
Umfehlag  (geinroanb  in  SBafTer  getaucht)  auf  ben 
-Kopf  nöthig.  — Die  Homöopathie  toenbet 
nach  heftigem  ©d)tect  Opium,  Aconit,  Ignatia,  bei 
hofterifchen  «Stampfen  lpecacuanha,  Nux,  ignatia, 
Belladonna,  Stramonium,  gegen  gacbfrämpfe  Cof- 
fea,  Hyoscyamus,  Cantharides,  Stramonium;  fonft 
Bryonia , Pulsatilla,  Veratrum,  Cuprum,  Moschus, 
Arsenicum  an.  ©egen  Krämpfe  ber  Kinbet  btenen 
bie  nad)fo(genben  SOtitteC : Stramonium,  Pulsatilla, 
Belladonna,  CofTea,  Chamomilla , Ignatia,  Ipecacu- 
anha.  3.  Der  Hühner*  Sei  benfelben  geigt 
ftd)  ber  Krampf  in  ben  Seinen ; et  entfteht  oon 
feuchten,  falten,  unreinlichen  ©täUen.  ©tan  rei; 
nige  biefelben  baher  fleißig , halte  fte  trorten  unb 
reibe  ben  Hühnern  bie  Seine  öfter  mit  Sutter 
ein.  Stach  jebeßmaligem  Steinigen  räuchere  man 
ben  ©taU  noch  mit  Shpmian  unb  gaoenbel. 

Ärampfaffbma,  ifl  eine  Art  ©ngbrüftig; 
feit,  eine  Ätanfheit  ber  Sruftneroen,  bie  auß  ben 
in  bem  2(rt.  Aflhma  angegebenen  Urfachen  ent- 
fleht,  ftd)  burcb  Kopf;  unb  ©artenfcbmergen , Ap; 
petitioftgfeit,  Uebelfett  angeigt,  häufig  nach  Diät; 
fehlem,  wie  bem  ©enug  faurer  ober  ©äure  ergeu; 
genber,  fetter  unb  füget  ©peifen  eintritt,  moburcb 
ein  Steig  entjiebt,  toelcher  oon  ben  ©tagenneroen 
ben  Sruftneroen  mitgetbeilt  wirb.  Die  Jtranfen 
ftnb  oerbrieglicb,  übler  Saune,  unruhig  unb  fürd); 
ten,  baf  etwa«  im  Körper  oorgehen  wirb,  legen 
ftd)  fcbon  ängftlid)  gu  Sett  unb  befommen  ben 
Unfall  in  ber  9tad)t.  Die  Sruft  ifl  gufammen; 
gefcbnürt,  unb  oft  finbet  ein  feftftfcenber  ©djmerg 
flatt;  fte  tocrfen  fid)  herum,  fefcen  ftd),  fchnappen 
nach  Saft,  haben  falte  Haut,  falten  Angftfcbmeig 
am  Kopfe,  ber  %>uld  ifl  faum  fühlbar,  fte  laufen 
wohl  auch  auß  2lng(l  herum,  fehen  bleich,  bläu; 
lid),  fahl  aus,  brechen  ©äure  unb  ©alle  toeg,  unb 
eß  fehlt  bie  Ausleerung.  Die  erfte  Sebingung 
gut  Heilung  im  Anfall  ifl  ©d)meig,  ben  aber  bie 
Unruhe  fchtoer  erlangen  lägt.  ©tan  lege  mehrere 
SBärmftafchen  gmifcben  bie  Seine,  an  bie  güge, 
gur  ©eite  ber  Srujl,  einen  SEBärmjlein  auf  bie 
Herggrube,  einen  ©enfteig  babin,  frottire  bie 
Sruft  jtarf  mit  ber  Hanb  ober  mit  glaneU,  lege 
einen  warmen  Umfehlag  auf  ben  Unterleib,  laffe 
©bamiUen ; unb  Salbrianthee  h?ig  trinfen, 
Dämpfe  einathmen  unb  gebe  einige  Stal  fchnell 
hintereinanbet  6 — iO  Stopfen  ©fftgnaphta  auf! 


3u£fer.  Jtlhfliere  mit  Salbtian  ftnb  fef)r  too^U 
thätig,  nur  bürfen  bie  Ktanfen  nicht  aufflehen, 
fonbern  müffen  eine  Scttfchüffel  gebrauchen.  ©tan 
halte  bie  gumeilen  Unbänbigen  burch  ernfleß  3u; 
reben  in  ruhiger  gage,  benn  erneuteß  Kaltmerbcn 
oerlängert  bie  $)ein.  9tur  SoUblütige,  roth  unb 
ftrogenb  Auöfehenbe  müffen  fogleid)  gut  Aber 
lajfen,  bamit  fein  @d)lag  erfolgt;  meift  merben 
aber  fßerfonen  oom  Krampfafthma  befallen,  bie 
nicht  gu  oiel  Slut  haben.  Häufiger  ifl  rnegen 
Ueberlabung,  ©äure  ober  ©alle  ein  Srechmittel 
nöthig,  baß  auch  am  ©chnellflen  gur  Hautermär; 
mung  beiträgt  unb  ben  ©fühl. beförbert.  3ur 
Serhütung  ber  SBieberfcht  oermeibe  ber  Ktanfe 
fdineUen  Semperaturmecbfel,  heige  ©tuben,  Stauch, 
©taub,  üble  Dünfle,  feud)tfalte  SBitterung,  ©r; 
fältung,  ©rhifcung,  Aerger  unb  anbere  geiben; 
febaften,  Ueberlabungen  btß©?agenß,  fette,  febmere 
unb  faure  ©peifen,  Sranutmein,  halte  auf  offenen 
geib,  geniege  oielSBaffer  unb  nehme  oor©d)lafen; 
gehen  4 — 5 Sropfen  halb  ©fftgnaphta,  halb 
©cbmcfeltinftur  auf  3urter.  — Krampfafthma 
ber  Kinber  ifl  eine  3ufammenfcbnürung  bet 
©timmrifcc,  guftröbre  unb  ber  gungen,  bie  bei 
fcbmäcblichen  unb  gärtlicben  Kinbern  mit  ©chrecf; 
haftigfeit,  heilerer  ©timme,  trunfenem  Anfehen, 
ängfllicbem  Athen),  toobei  ein  Hinbernig  im  Kehl; 
fopf  gu  fein  febeint,  ©atarrhalbefchmerben  ftd» 
anfünbit  unb  um  ©titternadjt  eintritt.  Daß 
Kinb  febreit  auf,  athmet  furg,  ängftlid),  hohl  unb 
geräufcbooll , baß  ®eftd)t  ifl  rott)bläulid) , bleich, 
ber  ©cbmeif  fchlr,  unb  ohne  Hilfe  entfielt  nad) 
mebrern  Anfällen  gungenlähmung.  Urfachen 
ftnb : fcblechfe  Koft,  feuchte  SBohnung,  ©rfältung, 
nagfalte  SBitterung,  fchneUer  Söecbfel  oonSBärme 
gur  Stätte,  JDftminb,  oorhergegangene  häutige 
Sräune  unb  ©tafern.  ©tan  gebe  ben  Kinbern 
flarfen  Salbrianaufgug  mit  anißhaltigem  ©al; 
miafgeifl,  hal(jftünblich  4 Hopfen  in  1 ©glöffel 
Xtjee,  Salbrianflpfliere,  babeftein  Äräuteraufgüf; 
fen,  lege  ein  Slafenpflajlet  oben  auf  bie  Sruft 
unb  ©enfteige  auf  bie  SBaben  ober  marme  Um; 
febläge  an  bie  güge  unb  auf  ben  geib,  um@cbmeig 
gu  erregen,  ©ine  gute  nahrhafte  Diät,  feine 
SJtild)  aber  Hafergtühe  unb  Jtalbfleifcbbrübe, 
magenftärfenbe,  bittere  Sropfen  ftnb  nöthig,  um 
bie  Äräfte  gu  heben.  Sei  fteinen  Äinbern  ifl  baß 
Uebel  gefährlicher,  alß  bei  grögern.  Die  Hilf« 
eineß  Argteß  ifl  fletß  nöthig-  — Die  Homo o; 
pathie  menbet  bie  in  bem  Art.  Afthnta  angegebe; 
nen  SRitrel  an. 

&ratitci)j<iAb*  ®?an  fchiegt  ben  gemeinen 
Äranich  auf  bem  Anflanbe  in  einem  ©rbloebe 
neben  feiner  2Beibe  ober  roo  et  ftd)  tränft,  fängt 
ihn  auch  in  flarfen  gauffchlingen. 

Alrnnicfjtoaflc,  eine  oon  ©chmibt  in  ©ien 
erfunbene  Art  oon  SBagen,  beten  ©onftruction 
auß  ber  Abbilbung  erfid)tlicb  ifl. 

^canfrtibevtefit.  3«ber  9lid)targt,  mels 
eher  einen  münblicben  ober  fcbriftlicben  Sericbt 
über  irgenb  einen  Äranfen  bem  entfernt  mahnen; 
ben  Argte  ober  SQSunbargte,  ber  ben  Äranfen  felbft 
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gu  feben  unb  gu  unterfucben  oerbinbert  ift,  gut 
abfaffen  will,  muß  fid)  gewijfe  gragen  oorlegen, 
bereu  richtige  ©eantwortung  in  einem  folgen 
©ericht  nicht  fehlen  barf.  gür  ÄronBe  jeber  Är t 
ift  bie  ^Beantwortung  fofgenbet  gragen  in  jebern 
guten  jCranfen bericht  erforberli* : 1.  SBie  alt 
ift  ber  JCranfe?  2.  #at  er  eine  robufte  ober 
fchwächliche  geibeSbefchaffenbeit?  3ft  tt  wobt* 
genährt,  rotb  wangig,  ober  blaß,  t?ager  unb  mas 
get?  3.  SBar  er  ftetS  gefunb  ober  öfteren  unb 
»eichen  itranfbeiten  unterworfen?  4.  SBortn 
befteben  feine  gewöhnlichen  ©cfchäftigungen  ? 
5.  göbrt  er  eine  regelmäßige  ober  unregelmäßige 
gebenSart?  6.  3ft  et  febr  tbätig  ober  liebt  er  bie 
©rquemlicbfeit?  7.  gebt  er  gufrieben  mit  feiner 
häuslichen  gage,  feinen  SDienftotrbältniffVn? 
8.  SBie  lange  ift  et  front?  9.  giegf  er  gu  ©ettc 
ben  gangen  Sag,  ober  gebt  er  bei  feinem  Uebels 
befmben  herum?  10.  SBie  fing  ficb  bie  Äranf- 
beit  an,  was  war  bas  (Srfte,  welches  als  SOterfs 
mal  feines  (SrfronfenS  gelten  fonnte  ? 11.  Jpat 
er  gieberfroft , gieberbt’be?  12.  ,|>at  unges 
wöbnlichen  SDurft?  13.  Schlägt  fein  3>utS  hott, 
ftarf,  fcbneU,  ungleich?  14.  ©leibt  ftch  fein  -tu* 
flanb  ben  gangen  Sag  gleich  ober  wechfelt  er? 
3ft  ber  Patient  halb  heftiger,  balb  leichter  franf? 
18.  3ft  et  noeb  bei  iträften  ober  febwaeb? 
16.  SBie  ift  fein  Änfeben  im  ©efichte,  blaß,  rotb, 
gelb?  17.  3ft  fein  Äuge  matt,  gtängenb,  feurig, 
baS  SBeiße  beffelben  rein  ober  gelb,  fchmubig? 
18.  giegf  ber  Äranfe  ruhig  ober  wirft  et  ftch  oiet 
im  ©ette  herum?  19.  4>at  er  ©chmergen  unb 
wo?  3w  Äopfe,  £alfe,  in  ber  ©ruft,  bem  Unters 
leibe  ober  an  ben  (Sliebmaßen?  20.  ©on  welcher 
Ärt  jtnb  bie  ©ebmergen?  ftecbenb,  brennenb, 


ftumpf,  flopfenb,  giehenb,  reißenb,  unterbrochen, 
auSfefcenb?  21.  ©ötbtgen  bic  ©cbmergen  ihn, 
eine  befonbere  gage  angupebmen,  unb  welche? 
22,  SBie  ift  fein  Ätbem?  leicht,  fchwer,  ängftticb, 
turg,  ftöhnenb,  raffelnb,  gleichmäßig,  mit  ©cbmerg 
oerbunben?  23,  £at  er  duften  unb  ift  berfelbc 
febmergbaft,  troefen,  b«if<t,  tönenb,  mit  ÄuSwurf 
oerbunben?  24.  SBelche  ©efebaffenbeit  bat  ber 
ÄuSwurf?  ift  er  febäumig,  fdbleimtg,  gäbe,  blutig, 
aberig,  weiß,  gelb,  eiterartig,  gefcbmactloS ? 
28.  SBie  ift  feine  ©timme?  feine  ©ptache?  leife, 
beifer,  ? 26.  güblt  et  ftcb  gleichmäßig 
warm  über  ben  gangen  Körper  an?  27.  SBie 
ift  fein  Äppetit?  28.  SBie  feine  jjunge?  troefen, 
raub,  belegt,  gitfernb?  £at  er  einen  befonbern 
©rfcbmact  im  ©tunbe,  Äuffloßen,  <5fel,  Steigung 
gum  Erbrechen,  »irflicbeS  Qcrbrecben?  29.  £at 
er  feine  ©tublausleerungen  ober  tft  er  eerjtopft? 
30.  ©on  welcher  ©efebaffenbeit  ftnb  bie  ©tubl* 
aufilecrungen  ? burcbfäUig,  blutig,  febäumig, 
fcbletmig,  befonbers  übeltiechenb?  31.  Jjjat  er 
Äusbünftung,  ©ebroeiß?  32.  ©on  welcher  Ärt 
ift  teuerer?  warm , fult,  fiebrig,  riechenb?  33. 
3ft  bie  Urinabfonberung  regelmäßig?  oon  welcher 
garbe  ift  ber  Urin?  34.  #at  er  ©chlaf  unb  ift 
biefer  ruhig,  fanft  ober  änqftlieb,  bureb  Sräume 
beunruhigt?  38.  3ft  ber  Ärante  febon  oerfaUen, 
bat  et  am  gleifcbe  abgenommen?  36.  3ft  er 
empfinblich,  reigbar,  eigenfinnig,  ärgerlich,  ängft* 
lieh,  fleinmütbig?  37.  SBie  flnb  überhaupt  feiije 
©inne  befebaffen?  fein  ®eböt,  fein  ©erübl?  tc. 
38.  4>at  er  ftets  fein  ©ewußtfein,  ober  phantaftrt 
er,  lebhaft  ober  ftill  oor  fid)  bin  murmelnb,  uns 
unterbrochen  ober  ab  wecbfelnb?  39.  Ifratte  er  in 
gefunben  Sagen  befonbere  Gewohnheiten,  ficb  on 
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bitfe  unb  jene  ©enüffe  gewohnt?  40.  £at  er 
biefe  Jtranfheit  Dörfer  niemals  gehabt?  41.  9ÖaS 
nimmt  er  als  Urfache  feiner  Äranfheit  an  ? grlffer 
im  ©ffen  unb  SErinfen,  ©rfälfung,  ©emütbS* 
bewegungen?  42.  £atte  et  »or  ber  Äranfbeit 
©cbnupfen  unb  ift  biefer  unterbrücft?  43.  SBar 
er  längere  ober  türjere  Beit  mit  #äraorrboibal* 
befcbwerben,  AuSfcblägen , gufgefcbwüren  ic.  be* 
haftet?  44.  SBaS  für  Arzneimittel  bat  er  bisher 
gebraucht?  45.  SBelcbe  SBirfung  batten  biefel* 
ben  ? 46.  #at  er  zur  Aber  gelaffen , gefcbröpft, 
ffd)  Blutegel  anfefcen  laffen?  SBann  unb  wie  oft? 
— ©in  Jtranfenbericbt  für  Äinber  muf  ins* 
befonbere  folgenbe  fragen  beantworten:  1.  SBie 
alt  ift  es?  (im  erften  gebenSjabre  felbft  nach 
SBocffen  berechnet.)  2.  SBirb  es  noch  geftiltt 
ober  mit  anbern  Nahrungsmitteln  aufgezogen, 
unb  mit  welchen?  3.  SErinft  et  »iel  ober  »erfagt 
e<  bie  Bruft  unb  feine  anberweifigen.NabrungS* 
mittel?  4.  Siegt  es  ruhig,  ftill,  ober  weint  es 
öiel  unb  wirft  ffd)  umbet?  5.  Biebt  es  beim 
Schreien  bie  Beineben  allezeit  an  ben  geib  heran? 
6.  ©rbricht  eS  ffd),  unb  wie  oft?  7.  £at  es 
Durchfall  ober  Berftopfung?  8.  SBie  finb  bie 
Darmausleerungen  befcbaffen?  weif,  gelb,  bunfel, 
grün,  gebacft?  9.  ©eben  unter  bem  Schreien 
Blähungen  ab?  10.  SBirb  eS  barnach  ober  nach 
bem  jebeSmaligen , »ielleicbt  fparfamen  Uriniren 
ruhig?  H.  Schreit  eS  im  ©chtafe  öfters  plöfclich 
auf?  12.  ©chläft  eS  »iel  ober  will  eS  »iel  getra* 
gen  fein?  13.  #at  eS  puffen?  weint  eS  beim 
jebeSmaligen  puffen  ? 14.  3ft  feine  ©timme  bei5 
fer?  15.  $at  ber  puffen  einen  beifern,  gellenben 
SEon?  16.  SBie  ift  feine  gage  im  Bette?  bohrt 
eS  mit  bem  rücfwärts  gebogenen  JCopfe  in  bas 
JCiffen  hinein  ober  ftrectt  eS  bieBeinchen  ju  beiben 
©eiten  heraus?  17.  Scheint  eS  fcbon  mehr  an 
Äräften  erfcböpft,  ift  eS  »ctfallen,  weif  geworben? 
18.  #at  eS  fcbon  Bahne,  unb  wie  »iel?  19.  Bei* 
gen  ffch  ©puren  »on  Ärämpfen,  unb  welche? 
20.  3ft  bie  £aut  trocten , ber  .Körper  ungleich 
warm?  21.  3ft  ber  SJlunb  rein  ober  ffnb 
Schwämmchen  »orhanben?  22.  £at  eS  einen 
biclen  geib?  erfdjeint  berfelbe  beim  Berühren 
fchmerjhaft?  23.  ©inb  fcbon  SBürmer,  befon* 
berS  SNabrnwürmcr  bei  ihm  bemerlt  worben? 
24.  £at  eS  bie  ©chufpocfen , natürlichen  ober 
mobificirten  SJlenfcbenblattern,  ©pi&pocfen,  9 Jta* 
fern,  ©cbatlach  gehabt?  25.  gäft  ffd)  »on  ab* 
gefegten  ©liebem  (englifcher  Kranfbeit).  Ntit* 
effern,  Drüfenanfcbwellung  fchon  etwas  bemer* 
fen?  26.  Desgleichen  »on  Anfprung , böfer 
Nafe,  böfen  Augen? 

&ranFenhett,  ift  eine  jobbaltige  ©oba*  unb 
Schwefelquelle  bei  SEölz  in  Dberbaiern ; befonberS 
beilfam  ift  baS  Bab  gegen  Drüfen  unb  flechten: 
leiben. 

Ärotifcnfoft.  Stiebt  feiten  »erfchlimmern 
Jtrante,  welche  auf  bem  SBege  ber  Befferung  ffnb, 
burch  unpaffenbe  Nahrung  ihren  3uftanb  ober 
legen  wohl  auch  gar  ben  ©runb  jum  töbtlichen 
Ausgang  beS  UebelS;  eben  fo  oft  werben  währenb 


einer  Äranfbeit  felbft  unpaffenbe  Nahrungsmittel 
gereicht.  (St  ift  beSbalb  »on  SBicbtigfeft,  ju 
wiffen , »on  welcher  Befcbaffenbeit  bie  JCoft  bei 
ben  »erfmiebenen  Kranfbeiten  fein  muf.  Die 
Äranfbeiten  ber  B ruft  unb  beS  #alfes  »erlan* 
gen  eine  ganz  milbe  unb  reijlofe  Diät,  unb  beS* 
halb  hat  man  alle  faure,  erbifcenbe,  gewürzhafte 
unb  ben  £uften  erregenbe  ©peifen  unb  ©etränfe, 
fomie  ben  reichlichen  3ufa|  »on  ©atz  unb  aller 
anbern  ©ewürze  zu  »ermeiben.  Bei  Jtranfbeiten 
ber  BerbauungSorgane,  unb  namentlich  in 
allen  liebeln,  wo  ber  SOI a gen  leibet,  beSglefcben 
bei  allen  gebet*  unb  © allenfranfbeiten 
barf  ber  Äranfe  ohne  wirtlichen  junger  unb  Ap* 
petit  gar  nicht  effen,  fonbern  man  laffe  ihn  fo 
lange  nur  »on  feinem  ©etränf  unb  etwas  Brühe 
unb  Btübfuppe  leben,  bfS  baS  SerbauungSleiben 
befeitigt  ift.  Bon  biefer  Beit  an  gebe  man  An* 
fangS  leichte  ©peifen,  z-  Brübfuppen  mit 
gabennubeln,  ©rieS  ic.,  nur  fehr  zartes  unb  leid)* 
teS  gleifd),  unb  zwar  gelocht  ober  gebraten,  aber 
nicht  fett  ober  mit  »ielet Butter  zubereitet.  SBirb 
bet  SJtaqfn  beffft,  fo  »erfefce  man  bie  ©uppen  mit 
etwas  ©ewürz  unb  mit  SBurzeln,  richte  bie  ©pei* 
fen  nährenbet  ein,  laffe  ©räupehen  mit  einigen 
göffeln  SBein  bereitet  ober  Neis  mit  3immet  ge* 
niefen  unb  gebe  fo  atlmälig  wieber  zu  ber  ge* 
wohnten  Diät  über.  3n  fieber haften  Äranf* 
heften  nüfcen  ganzbünneNabrungSmittel,  SBaffer* 
fuppen  ohne  ©ewürz  unb  eben  folcbe  ©etränfe 
währenb  beS  giebers  felbft;  auf erbem  richtet  ffd> 
bie  Diät  nad)  ber  Art  beS  gieberS.  Bei  gaftri* 
feben  ober  gallifchen  giebern  fei  z-  S3-  bie 
Diät  fo,  wie  ffe  bei  ben  Äranfheiten  ber  Ber* 
bauungSorgane  oorgefchrieben  ift.  Bei©atat* 
rhalfiebern  bebiene  man  ffd)  ber  (Sitrone,  bes 
gliebetwafferS  unb  ähnlicher  auf  bie  #aut  wir* 
fenber  SDtittel  als  3ufo$  zu  ben  ©peifen  unb  ®e* 
tränten.  Bei  gaulfiebern  ffnb  faure  ©aucen 
unb  fäuerlicbe  ©etränfe  »on  grofem  Nufcen,  unb 
bei  fch leicbenben  giebern,  bei  Abzehrung 
unb  ©chwinbfucht,  richte  man  alle  ©peifen  unb 
©etränfe  nährenb  ein.  Sttan  laffe  Salep  ab* 
wechfelnb  in  SBaffer,  SOlilcb  ober  gleifcbbrüfje  ge* 
focht  trinfen;  wenn  ber  Silagen  noch  gut  ift,  fefce 
man  ben  fcbleimigen  ©uppen  ©ibotter  zu,  »er* 
mifebe  le&tereäucb  mit  ben  ©etränfen,  unb  meibe 
alle  grüne  .Koft,  ba  ffe  nur  fef>r  wenig  nährenbe 
Beftanbtheile  enthält,  ©anz  junge  SRöbren, 
Bohnen  ic.  reizen  zuweilen  ben  Appetit,  unb  beS* 
halb  fann  man  ffe,  ba  ffe  fo  zart  feinen  Nachteil 
bringen,  »on  Beit  Zu  3 eit  einmal,  jebod)  nicht  in 
ZU  grofer  SJtenge,  geniefen  laffen;  nie  »erliere 
man  aber  babei  aus  ben  Augen,  baf  bei  Abzeh: 
rungen  biejenigen  Nahrungsmittel  bie  beften  ffnb, 
welche  leicht  »erbaulich , zugltiA  aber  aud)  fehr 
nährenb  ffnb.  Bei  gichtifdjen  liebeln  »er* 
meibe  man  bei  ber  Bereitung  aller  ©peifen  unb 
©etränfe  jeben  3ufafc  »on  SBein  unb  anberer  er* 
bifcenber  Dinge,  füge  aber  ben  ©uppen  junge 
Äräuter  bei  unb  geniefeauferbem  folcbe  ©emädffe, 
welche  aufer  ihrer  Bartheit  noch  bie  Gfigenfchaft 
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t*ßfcw,  baß  pe  ben  Qavn  tu iben,  j.  ©.  |>efetplie, 
©pargel,  ©eHrrie  u.  ©ei  ©eroenleiben  t>ütc 
man  fid)  in  oüen  gäUen,  fräftige  unb  erhifcenbe 
©peifen  unb  ©etränfe  genießen  ju  [affen ; befon* 
herb  glaube  man  nicht,  baß  ein  3ufa&  oon 
SBein  ben  Äranfen  ber  2frt  bienlid)  fei.  3ft  Z-  ®- 
©oUblutigfeit,  Unruhe  beb  ©lutes  jugegen  ober 
leibet  ber  Jtranfe  an  öftern  Eongeftionen  beb 
fBluteä  nach  bem  Jl'opfe,  ober  ift  wohl  gar  Anlage 
$um  ©chlagfluß  oorbanben , fo  wirb  man  burd) 
SBeingenuß  ben  tftanfen  in  große  ©cfahr  bringen, 
©ei  ©ollblütigfeit,  ^>erjflopfen  ic.  fei  Effen  unb 
Stinten  bünn.  ©erfiopfenbe  ober  bläbetibe  ©pei: 
fen,  wie  JCohl,  Äraut,  .«Rüben,  Jjbülfenfrüchte  ic. 
muffen  ganj  oermieben  werben.  ©efocbteb  Dbft 
unb  anbere  leicht  eröffnenbe  ©peifen  oerbienen 
hier,  befonberb  »egen  ihrer  gleichzeitig  tütjlcnben 
Sigenfcbaften,  oor  allen  anbern  «Nahrungsmitteln 
ben  Sortug.  ©ei  Serfchleimung  beb  «Was 
genb  unbDarmfanals  raeibe  man  alle  fd)lei= 
neigen  unb  mehligen  ©peifen,  fomie  ben  ©enuß 
aller  £ülfenfrüchte ; bagegen  fann  man  fcharf  ges 
toürjte  unb  mehr  gieifchtoft  wählen,  j.  ©.gleifd): 
brühe,  leichte  gleifchfoft  unb  weiche  Eier.  3P 
nicht  gleichzeitig  gieber  zugegen,  fo  ift  auch  ein 
©lab  ffiein  erlaubt,  Dieb  gilt  jeboch  weber  oon 
ben  ©cbleimbämorrbotben  noch  non  ber  Berfd)leis 
mung  ber  #arnblafe  unb  Harnröhre,  am  SBenig: 
ften  aber,  wenn  lefctere  golge  oon  Aubfchwcifung 
ift.  ©ei  ben  Jfranfheiten  ber  $arn  werfz« u ge 
nermeibe  man  ben  3ufafc  aller  ©etoürze  unb  alleb 
SBcins  bei  ©ercitung  ber  ©peifen.  Namentlich 
bei  ©lutharnen  paßt  b(ob  eine  fchleimige  Diät, 

Z-  S.  Sieibs,  ©räupchenfchleim,  ^afergrüfce,  Seins 
famentbee.  Auch  bei  4?acnflrenge  oerbient  biefe 
Diät  Empfehlung,  ©ei  ©ruchfchäben  barf  ber 
JCranfe  nur  leicht  oerbauliche  unb  eröffnenbe 
©peifen  genießen.  ©lähenbe  Nahrungsmittel 
ffnb  ihm  am  NachtfKilifjften.  Äranfe,  welche 
burd)  ©lutoerlufi,  große  eiternbe  Söunben  ober 
©efcbwüre  großen  ©aftoerluft  erlitten  haben, 
muffen  eine  nährenbe  unb  gewürzreiche  .ftoft  ges 
nießen.  'Shocolabe,  ^irfchhorngelee , gleifcbgaU 
letten,  Iräftige  ©uppen  finb  oon  entfchiebenem 
Wu^en.  Auch  bei  ber  ©leid) fud)  t ber  «Stäbchen 
ift  Iräftige  Jtoft,  reichlicher  3ufafc  oon  ©ewörjen 
Zu  ben  ©peilen,  etwai  ©ein  unb  Ebocotabe  oors 
theilhaft.  ©ei  gehlern  ber  m o n a 1 1 i eh  e n ©ei* 
nigung,  Steigung  zu  geh  (gebürten  unb  uns 
richtigen  2Bet)en  währenb  bet  ©eburt,  in  ben 
erften  Sagen  eines  regelmäßigen  SB  och en bet teb, 
bei  großem  SRilchüberfluß,  ©erbärtungen 
ber  ©ruft  unb  AuffchweUen  berfelben,  beim  En  ts 
wöhnen  hat  man  bagegen  aUe  3ufö^e  oon  rei» 
Zenben  Dingen,  fowie  aUe  ftatf  nährenben  unb 
erbifcenben  ©peifen  unb  ©etränfe  zu  oermeiben 
unb  bafür  eine  leichte,  nicht  ftarf  nährenbe  Äoft 
Zu  wählen.  Seiben  Äinber  an  ©etfchleis 
mung,  ©äure  im  «Wagen,  ©eropbeln, 
Drüfenanfchwellung  unb  englifcher 
£ tan!  heit,  fo  ift  ihnen  eine  fchleimige  Äofl , 
am  SBenigffen  angemeffen.  Den  ©peifen  unb  , 


©etränfen  fefce  man  in  btefrn  gätlen  aromatifche 
Dinge  ober  etnhtimifche  ©ewürje  tu  unb  gewöhne 
bie  Jtinber  mehr  an  gleifchtoft.  Statt  ber  fcbleis 
migen  ©etränfe  wähle  man  ein  gute*,  magenftärs 
fenbeb  ©ier  unb  entwöhne  bie  Jtranfen  oon  bem  , 
tu  reichlichen  ©enuß  beb  3utferb. 

Atranfenpflege,  ift  bei  ber  ©ehanblung 
oon  Äranfheiten  oon  eben  fo  großer  SBichtigfeit, 
alb  bie  Diät  unb  bie  Arzneimittel , benn  nicht  feU 
ten  wirb  burd»  ein  fuffcheb  ©enehmen  gegen 
Äranfe  bab  SBohltbätige  ber  «Wittel  »ereitelt. 
Am  ©eeignetften  zur  .fcranfenpflege  ift  bab  weibs 
liehe  ©efcblecht,  ba  ihm  bie  nötigen  Eigenfchaf* 
ten:  ©ebulb,  «Ruhe,  Ergebung,  ©ottoertrauen, 
ein  gläubiges  $erz  unb  eine  boffenbe  ©eele  eigen 
finb.  Der  ungebulbige,  mit  Äleinigfeiten,  Saus 
nen,  SWühewaltungen  ficb  nicht  gern  abgebenbe 
unb  mehr  febenbe  «Wann  paßt  nicht  zu  biefem 
©efchäft.  Ein  £ranfer  muß  mit  freunblicben 
©ilbern  ber  Hoffnung,  einer  frohen  3ufunft,  bals 
biger  Sefferung,  oon  bem  ©ufen,  wab  feine  Sage 
mit  ffch  bringt,  unterhalten  unb  auf  greunbfdjaft, 
Siebe,  Sbeilnahme,  Elternglücf  hingewiefen  wers 
ben.  ©ehr  unftattljaft  ift  eb,  in  feiner  ©egens 
wart  bie  Anorbnungen  beb  Aqteb  tabeln  zu  wols 
len  unb  fo  bab  zur  Teilung  unbebingt  nothwenbige 
©ertrauen  zu  untergraben,  ©ehr  fchäbltcb  ift  tb, 
Aengftlichfeit  zu  geigen.  Der  Äranfe  ftubirt  bie 
SJtienen  ber  Umgebung  mit  großer  Äufmerffamfeit 
unb  fucht  fein  ©chicffal  barin  zu  lefen.  SÄan  fei 
heiter,  feber^e,  erzähle,  entwerfe  fchöne  ^Mäne  unb 
laufefae,  ob  unb  wie  lange  bem  Äranfen  bie  Unter* 
baltung  gefällt , ba  er  biefelbe  oft  balb  fatt  hat. 
Sefonbctb  bei  ^ieberfranfen , welche  an  f)f)antas 
fien  leiben , muß  man  fleh  fefjr  hüten , im  3»u»met 
beffelben  oiel  zu  fprechcn , weil  ihn  jebeb  SBort, 

; wenn  man  auch  noch  fo  leife  fpricht,  oon  Steuern 
i aufregt.  Eben  fo  gefährlich  ift  eb,  ben  Äranfen 
aub  «Romanen  unb  anbern  ihn  etwa  interefftrenben 
©üchern  oorzulefen,  ba  eb  fie  aufregt  unb  ihnen 
bebhalb  fchäbltcb  ift.  SRan  gewähre  nur  bea 
ihm  angenehmen  ©efuebern  Zutritt,  benn  läftiger 
©efuch  ift  febr  fchäblid).  9San  frage  Ärante  nie 
Zu  oiel,  biete  ihnen  nie  ju  oiel  an,  wolle  nicht  ims 
mer  helfen , fonbern  warte  auf  ihren  9ßin!.  Uns 
nöthige  fragen,  ©efferlegen  ber  Riffen,  ©topfen 
ber  Decte  macht  pe  nur  unwillig.  Sftan  oer!leis 
nere  ihre  Seiben  nicht  fpöttifch,  fonbern  etfläre 
ihnen  bie  Unnöthigfeit  ihrer  ©eforgniffe,  inbem 
man  ihre  Klagen  anerlennt.  SRan  bebaute  pe, 
mache  ihnen  aber  Hoffnung  auf  balbige  ©enefung 
unb  fage  ihnen , baß  Angft  unb  Aufregung  fchabe, 
ber  Teilung  entgegenwirfe.  AUe  ^ilfeleiffungen 
müffen  fanft,  oorpidbtig,  fchonenb,  nie  eilig,  hafiig 
I ober  barfd)  gethan  werben.  SRan 
bie  geäußerten  2Bünfcbe  bem  Arzte,  ©chlecbte 
SBärterinnen  geben  gern  h,nt«r  bem  SRücten  beb 
Ar*teb  «Rath;  man  muß  pd)  aber  oor  fotchen 
Stathfchtägen  hüten.  Um  Äranfe  muß  ©uhe 
herrschen.  9?id)fö  fann  ben  gereizten  ©innen 
unb  Stcroen  unangenehmer  fein,  alb  ©efchrei  ober 
3anf,  ja  felbft  ber  gefunbe,  Eltern  erheiternbe 
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Äinbetlätm  ift  fehr  brfictenb , unb  man  laffe  bie 
Äinbet  nur  auf  Verlangen  be«  Äranten  gu  ihm. 
£>ft  ffl  ein  furger  @d)iaf  wünfchenöwerth,  ber 
ßärm  aber  tönnte  ibn  oerfcheuchen,  ben  fchon  halb 
©djlummetnben  etwecfen  unb  noch  mehr  erregen. 
Ärante  ftnb  empftnblfch , mürrifd),  nicht  ber  fd>5= 
nenf  in  gefunben  Sagen  fte  glücflich  maehenben 
öefütjle  mächtig ; beöbalb  ftreite  man  nicht  mit 
ihnen,  laffe  fie  bei  ihren  oftbigorren3been,  fobatb 
fte  nicht  Schaben  bringen,  nehme  ihre  ftbeinbar 
iicblofen  Äeugetungen  nicht  übet  unb  »erlange 
teine  hingebenb»  ober  ©efütjle  ber  greunb-. 
fchaft,  benn  Ärante  ftnb  felbftiücbtig.  Den  Än: 
orbnungen  be«  Ärgteö  binftd>tlich  ber  ©tat  unb 
ber  Änwenbung  ber  Heilmittel  muffen  bie  ben 
Äranten  abmartenben  ^erfonen  pünttlicb  nach: 
tommen.  83ei  heftigen  Äranfheiten  bürfen  fie 
ft d>  bem  Schlaf  nicht  überlaffen;  eS  ift  baher 
mohlgethan,  wenn  mit  ber  pflege  folcher  Äranten 
in  bet  2Crt  abgewechfelt  wirb,  bag  am  Sage  bie 
eine  unb  in  ber  9ta<bt  eine  anbere  $)erfon  bie 
pflege  übernimmt. 

&tan¥ enftall , für  HouStbim,  muf  abge: 
fonbert  oom  HouptftaU  fein,  unb  in  jenem  ftnb 
wieber  ©hier*  mtt  anftectenben  Äranfheiten  oon 
Shieren  mit  nicht  anftectenben  Äranfheiten  ju 
trennen,  ©et  Ärantenftall  mug  frei  »on  3ug, 
mehr  buntel  al S heU  fein  unb  mit  einer  hohen, 
weichen  ©treu  oetfehen  werben. 

.Qrnnfettftube.  Da«  3imm*r,  in  welchem 
ein  Äranter  ftch  bifinbet,  ber  längere  3eit  ba« 
©ett  hüten  foU,  liege  wo  möglich  gegen  9t  ot: 
ben,  weil  ©onnenfehein  in  ber  Sommrrögeit  eine 
bem  Äranten  unangenehme  Hi$e  im  3immer  hCC; 
oorbringt,  bei  gieberfrantrn  bie  Aufregung  oer: 
mehrt  unb  enblid)  in  allen  ben  gäUen,  in  welchen 
bie  Äugen  fet)r  reijbar  finb,  Äniag  jur  SBerfchlim: 
merung  ber  Äranfheit  geben  tann.  Ueberhaupt 
haben  frangöftfehe  Äergte  beobachtet,  bag  otele 
Ärantheite»  (g.  S.  SSruflcntjünbungf  langfamer 
oerlaufen  unb  gefährlicher  werben  in  benjenigen 
3imment,  bie  bureb  ftarfes  Sonnenlicht  erhellt 
werben,  ©aö  Äranfengimmer  btftnbe  ftch  im 
ruhig  ft  en  Sheile  be«  H°ufe6,  baher  am  6ieb= 
ften  mit  ben  gjnflern  nach  bem  (harten  gu.  ©tu: 
ben,  welche  nach  bem  Hofe  gelegen  finb,  finb  nicht 
immer  ruhiger,  al«  folcbe  nach  ber  ©trage,  benn 
in  einem  Hofe  fchaUt  ba*  «Reben  unb  ba«@eräufch 
bet  in  bemfelben  befebäftigten  ^>erfonen  oft  viel 
Härter  unb  beutlichet  in  ba«  3immer  be«  Äranten, 
al«  ber  ©tragenlärm  ; auch  ift  bie  ßuft  bce  Hofe« 
feiten  rein  unb  für  ba«  Äranfengimmer  geeignet, 
©ute,  reine  ßuft  ift  eine  ber  nothwenbigften 
»ebingungen  für  bie  Äranfenftube,  ba  in  unreiner 
ßuft  wenig  ©auerftoffga«  enthalten  ift  unb  biefe« 
in  gehöriger  Stenge  in  ben  menfthlichen  Äörper 
burch  ba«  (Jinatbmen  eingifütjrt  werben  mug, 
wenn  Srnährung  unb  ©toffwechfel  gehörig  oor 
ftch  gehen,  b.  h-  mit  anbern  ©orten:  wenn  ber 
Stenfch  gefunb  bleiben  ober  gefunb  werben  foll. 
Um  bie  ßuft  möglichft  rein  im  Äranfengimmer  gu 
erhalten,  fei  a.  ba«  3 immer  hoch,  nicht  gu 


niebrig,  bamit  eine  groge  Stenge  ßuft  in  ihm  ent: 
halten  fei.  3e  mehr  ßuft  ba  ift,  befto  mehr 
©auerftoff  enthält  auch  bie  ßuft  be«  3immer«, 
unb  um  fo  weniger  fönnen  burch  bie  ÄuSbünftun* 
gen  be«  Äranten  unb  feinet  Umgebung  üble 
©ünfte  ba«  3immer  erfüllen,  ben  ©auerftoff  oer: 
brängen  unb  bie  ßuft  fchlechter  machen,  b.  Äud) 
mug  man  bie  g t n fl  e r bet  Äranfenftube  fl  e f fj  i g 
öffnen,  b.  h-  im  Hfrbft  tmb  grühlitig  täglich 
jwefmal  </s  ©tunbe  lang ; bei  warmem  ©etter 
fomohl  im  ©ommer  al«  in  jebet  anbern  3ahfe«:' 
geit  (wenn  bie  ßuft  augethalb  be«  Äranfengimmer« 
etwa  14°  9t.  über  bem  9tullpunfte  getgt)  mag 
man  ein  genfter  ben  gangen  Sag  übet  offen  ftehen 
laffen,  bamit  fo  oiel  reine,  frifebe  ßuft  al«  möglich 
in  ba«  Äranfengimmer  einftröme,  unb  nur  ben 
Äranten  oor  3ugwinb  in  Ächf  nehmen,  alfo 
wenn  heftige  ©inbftöge  in  ba«  genfter  einbringen 
tönnten,  einen  SBettfchirm  gwifchen  ba«  SBett  be« 
Äranten  unb  bas  genfter  fe^en;  ferner  ba«  gen: 
fter  jebeömal  fcbltegen,  fobalb  bie  Sbüre  be«  3im: 
mer«  geöffnet  wirb.  3u  biefem  @nbe  oerriegele 
man  bie  Sbüre  be«  3immer«,  bamit  Seber,  wel: 
eher  in  ba«  3immer  treten  will , erjt  burch  Än* 
tlopfen  feine  ©egenwarf  bemerflich  machen  mug 
unb  baher  bem  ©ärter  gur  ©cbfiegung  be«  gen: 
fter«  3«it  gewährt.  3m  ©infer  ift  reine  ßuft  im 
Äranfengimmer  eben  fo  nothwenbig,  hoch  tann 
fie  theilweife  burch  gweefmägige  Hoigtmtithtung 
befÖrbert  werben,  theil«  mug  man  wenigften« 
gweimal  täglich  burch  Dcffnung  be«  genfter«  ßuft 
einlaffen.  Äm  3mectmägigften  oerfährt  man 
hierbei  fo,  bag  man  in  einer  Dtebenftube  Shüre 
unb  genfter  auffperrt,  währenb  bie  Sf)üre  be« 
itranfengtmmer«,  wetd)e  in  bie  9trbenftube  geht, 
gut  gefchloffen  bleibt.  9tacb  SSerfauf  einer  halben 
ober  gangen  ©tunbe  fcblitge  man  Sbüre  unb  gen: 
fter  be«  SRcbengimmer«  unb  öffne  bagegen  bie 
G>ommunication«tbüre  gwifchen  ^rantengimmec 
unb  jener  ©tube,  bamit  bie  reine  ßuft  jene«  3inr: 
mer«  gu  bem  Äranten  gelangen  tann.  ßägt  ftch 
bii«  nicht  au«führen,  weil  itch  entwebec  tein  anbere« 
3immer  neben  bem  Äranten  beftnbet,  ober  baffelbe 
fortwährenb  gebraucht  wirb  unb  baher  nicht  ge: 
lüftet  werben  tann,  fo  öffne  man  troft  ber©tnfet: 
fälte  ein  genfter  in  ber  Äranfenftube , fchü&e  aber 
ben  Äranten  oor  3ug  unb  plötzlicher  Äälte  burd) 
einen  oorgefe^ten  ©djirm,  laffe  t'hn  ftch  gut  im 
SBette  oerhüden,  beete  über  fein  ©eftd)t  ein  bünne« 
feibene«  Sud)  unb  oerfiärfe  gu  gleicher  3eit  ba« 
geuer  im  Ofen  ober  Äamtn , bamit  burch  grögete 
(Srwärmung  bie  burch  Deffnen  be«  genfter«  be: 
wirfte  Äbtüljlung  ausgeglichen  werbe  unb  ba« 
Shermometer  be«  Ärantcngfmmer«  möglichft  gleid): 
mägig  ben  fpäter  angugebenben  ©ärmegrab  geige. 
— @«  genügt  aber  nicht  allein,  burch  biefe  beiben 
SRittel  für  reine  ßuft  im  Äranfcngimmer  gu  fot: 
gm,  fonbern  man  oerhüte  auch  nach  Äräften,  bag 
nicht  ©egenftänbe  be«  3immerö  bie  ßuft  in  bem: 
felben  oerfchlechtern.  Daher  entferne  man  alle 
fchmufcige  ffiäfche  au«  ber  Äranfenftube  unb 
oetmetbe  eö  foegfum,  etwa  ©äjebe  am  Dfen  gu 
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trodnen.  <$i  bacf  ferner  (ein  ftarf  rieebenber 
ober  auöbünftenbet  ©egenftanb  im  3immer  beö 
Äranlen  gebulbet  »erben.  Sliechenbe  SB  tu; 
men  ftnb eben fo  febr  au«  bemfelben  gu  oerweifen, 
al«  tiechenbe  Stacbtgefcbirre  ober  ?Racbt- 
fl  üble;  fofort  nach  bem  ©ebrauche  muffen  beibe 
lefttere  mit  einem  Sedel  t>on  ^»appe,  SBret  ober 
S3lecb  bebeett  unb  au«  benr3immet  getragen  »er: 
ben,  »o  ffe  für  ben  Xrgt  aufgubeben  ftnb,  im  gall 
berfelbe  bie  Srcremente  be«  Äranlen  gu  befiebtigen 
»ünfd)te.  eben  fo  barf  im  3immec  be«  Äranlen 
nicbtgelocht  »erben.  3mar  ift  e«  gu»ei(en 
notb»enbig,  ba«  ©etränl  beffelben  gu  wärmen; 
biergu  genügt  aber,  baß  man  auf  einer  ©piritu«: 
flamme  ober  einer  Stacbllampe  etwa«  reine« 
SBrunnenwaffer  erbiftt;  biefe«  gießt  man  febr  beiß 
ober  lodjenb  gu  bem  ©etränle,  welche«  ber  Äranle 
genießen  foU,  bi«  baffelbe  auf  ben  geeigneten  ®rab 
erwärmt  ift.  Sem  ffiarteperfonal  muß  ftreng 
oerboten  »erben , fein  ÜJl  i 1 1 a g e f f e n im  Äran: 
(engimmer  ffd)  felbft  gu  bereiten  ober  auch  nur 
in  bemfelben  gu  effen.  Sie  lefttere  93orfcbrift 
ifi  eben  fo  febr  gum  83ortbeil  be«  Äranlen,  bem 
in  bet  Siegel  ber  ©erueb  be«  Sffenö  unangenehm 
ift,  ober  bet,  »enn  er  in  ber  ©enefung  begriffen 
ift,  bie  0.ualen  eine«  SEantalu«  ecleiben  muß, 
»enn  er  ©peifen,  nach  benen  er  felbfl  ^efttden 
Xppetit  oerfpütt,  unb  bie  ibm  boeb  oerboten  ftnb, 
oon  feinem  SBarteperfonal  oergebren  fiet)t , al« 
anberntbeif«  biefe  Maßregel  bie  ©efunbbrtt  ber 
Äranlenwärter  fiebert.  SBeim  Sffen  eetfcbludt 
man  regelmäßig  Suft,  unb  e«  ift  natürlich  nicht« 
geeigneter,  Srlranlungcn,  befonber«  bei  einet  an: 
ftedenben  Äranlfteit,  brroorgurufen,  al«  wenn  bie 
Suft  be«  Äranlengimmer«  nicht  nur  in  bieSungen, 
fonbern  bureb  ba«  Sffen  auch  in  ben  SBagen  ein: 
geführt  wirb.  SBeiter  barf  ba«  Äranlengimmer 
nicht  übermäßig  erwärmt  »erben,  bamit 
bierburd)  nicht  bie  Suft  oerbünnt  unb  ber  Sauer: 
ftuffgebalt  berfelben  oerminbert  »erbe,  ober  bamit 
man  nicht  bem  23erbunften  flüffigtr  unb  feuchter 
©egenftänbe  gu  große  ©elegenbeit  biete.  Sie 
ricbtigfle  SBärme  für  ein  Äranlengimmer  beflebt 
in  i2@raben  übet  bem  Stullpunlt  nach 
ber  SEbetmotoeterfcala  oon  91  r o u m u r , ober  1 5 
©raben  nach  bet  öentefimalfcala,  ober 
60®rabennathgabrenbeit.  ©in  SEbeC; 
mometer  ift  baber  für  ein  Äranlengimmer  ein 
unerläßlicher  ©egenflanb,  unb  muß  man  bem 
SBärterperfonal  barin  Unterricht  ertbeilen,  bie 
©rabe  be«  iEbermometer«  abgulefen,  »enn  baffelbe 
noch  nicht  hierin  grübt  fei.  Sn  blich  barf 
unter  (einer  SBebingung  ber  SBoben 
beö  Äranlengimmer«  gefcheuert  wer: 
ben.  £öd)ften«  lann  man  ihn  mit  naffen  Säge: 
fpänen  ober,  wenn  ein  Teppich  bie  Sielen  bebedt, 
mit  feuchten  gebrauchten  Stbeebläftern , feuchtem 
Äaffeefaft  u.bgl.  oorfiebtig  ohne  ©taub  gu  erregen 
auölebren.  Set  Ofen  beö  Äranlengimmer« 
barf  nicht  t>  o n X u ß e n gebeigt  werben , weil 
man  hierbei  nie  im  ©tanbe  ift,  ben  SBärmegrab 
genau  unb  richtig  abgumeffen,  unb  weil  butch 


einen  oon  Xußen  gebeigten  Ofen  bie  Suft  oiel  eher 
oerbotben  wirb.  Ser  Ofen,  welcher  oon  3nnen 
gebeigt  wirb , bringt  einen  Suftwechfel  in  ber  Suft 
be«  Bimmet«  beroor,  inbem  biefe  in  ben  Ofen  ein: 
ftrömt  unb  baburch  ©elegenbeit  gut  Srneuerung 
bet  Suft  burch  bie  Stiften  ber  genftet  unb  SEbüren 
gegeben  wirb.  Xm  3medmäßigflen  ift  e«  baber, 
»enn  man  einen  flarl  giebenben  Ofen  mit  boppel: 
tem  Stoffe  bat/  nur  £olg,  aber  bei  offener 
Ofentbüre  gu  feuern.  SBenn  man  ba« 
$olg  bei  oerfd)(offener  SIbüre  anbrennen  läßt 
unb  bann  etwa  eine  $anb  breit  oon  ber  Ofen: 
tbüre  »eg  auf  bem  Stoffe  in  ba«  innere  be« 
Ofen«  fchiebt,  wirb  man  nach  lurgem  S3etfuche 
balb  lernen,  »ie  man  im  ©tanbe  ift,  bei  offener 
Ofentbüre  gu  feuern,  ohne  baß  Stauch  in  ba« 
3immet  bringt.  £ierbur<h  beigt  ber  Ofen  in 
ähnlicher  SBeife  »ie  ein  Äa min,  b.  b-  ber  Suft« 
»ecbfrl  ift  febr  beträchtlich  unb  bie  Suft  wirb  auf 
eine  angenehme  SBeife  unb  nicht  allgufebt  er« 
wärmt.  Sie  befte  Neuerung  für  ein  Äranlen: 
gimmer  ift  unb  bleibt  bet  Äamin.  Sie  eingige 
83eränberung,  welche  man  in  S3egug  auf  bie  Suft 
be«  Äranlengimmer«  oornebmen  barf,  befiehl  in 
einer  gwedmäßigen  Stäucherung  (f.  b.).  SBa« 
bie  Xnorbnung  ber  .SOtöbel  in  bem  Bimmee  an« 
langt,  fo  muß  ba«  ©ett  be«  Äranlen  fo  geftellt 
»erben,  baß  e«  bem  genfter  nicht  fo  nabe  flehe, 
noch  auch  gwifchen  &bür  unb  genfter  tomme,  ba: 
mit  nicht  bie  etwa  entfteftenbe  3ugluft  bem  Äran: 
len  fcbäblid)  fein  lönne.  Ser  Äranle  batf  ferner 
bie  Xugen  im  SBette  nicht  nach  bem  genfter  bin 
gewenbet  haben,  fonbern  ba«  Sicht  muß  oom  gen: 
ffet  au«  übet  feinen  Äopf  »eg  nach  bem  SBette 
fallen.  3m  entgegengefeftten  gaUe  belommt  ber 
Äranle  leicht  Xugenfchmcrgen  unb  »irb  bei  feiner 
©cnefung  febr  gebinbert,  im  SBette  etwa«  gu  lefen. 
SBo  möglich  beftefte  baöSBett  nicht  au«  gebe r« 
betten,  webet  gur Unterlage,  nochgumSubeden, 
fonbern  ber  Äranle  liege  auf  einet  ÜRatrafte, 
bie  oon  SBalbwoUe  fein  lann,  wenn  ber  $)reiö 
einet  Stoßbaarmatrafte  gu  lofffpielig  fein  follte. 
SBefonber«  oortbeilbaft  ftnb  biefogenannten  SEbeifc 
matraften,  welche  eine  SBechfelung  ber  ©teilen  ge: 
ftatten,  bie  burd)  ben  Äranlen  etwa  oerunreinigt 
worben  »ären.  Äranlen , welche  nicht  gern  gu 
hart  liegen,  ftnb  SBalbwollmatraften  mit  ftäbler: 
nen  ©prungfebern  gang  oorgüglicb  gu  empfehlen. 
3um  3ubeden  bebiene  man  fleh  ebenfall«  nie  ber 
SBcttfebern,  fonbern  ber  mit  ©cbafwolle,  SBalb: 
wolle,  ober,  wo  biefe  nicht  gu  haben , auch  mit 
S3aum»ollc  gefüllten ©teppbeden,  noch  gwed« 
mäßiger  ber  biden,  au«  ©cbafwolle  gewebten 
grieöbeden;  biefe  mögen  in  einen  leinenen 
Uebergug  ober  in  leinene  SBettlalen  eingefchlagen 
werben.  Xuf  bie  güße  be«  Äranlen  lann  man 
außerbem  noch  ein  mit  gebern  gefüllte«  Äopftiffcn 
ober  einen  ^)elg  (egen,  »eil  bie  güße  möglichff 
»arm  gehalten  werben  müffen.  S«  ift  febtgwed: 
mäßig , ba«  SB  e 1 1 1 u cb , auf  welchem  ber  Äranle 
liegt,  unb  ben  Uebergug  ber3ubede  tag: 
lieh  gu  »ecbfeln;  boeft  ftnb  hierbei  2Socfid)t«: 
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mafregeln  ju  befolgen,  ffiäfcbe,  welche  nach  ibcec  I 
Steinigung  nod)  nid)t  gebraucht  worben  ift  unb 
bie  oieUcicht  an  falten  feuchten  Orten  aufgehoben 
würbe,  pflegt  auf  ben  .Körper  beg  Äranfen  erfäl*  ! 
tenb  einjunurfen , unb  ec  ift  baber  eine  allgemein  , 
oerbreitere  unb  oorjüglid)  auf  bie^auttranfbeiten  I 
angeroenbete  Siegel,  mäbrenb  her  Ärantbeit  bie 
SBäfcbe  nicht  ju  wecbfeln;  bod)  fann  bieg  ohne 
Slacbtheil  gefcheben , wenn  man  bie  frifdje  SBäfche 
6—8  ©t.  lang  an  einen  gebeuten  Ofen  bängt,  fo 
baf  fte  burchroärmt  unb  gleichzeitig  augtroefnet. 
ffienn  man  fie  ^ttrauf  unter  eine  grobe  SBärm: 
flafche  legt,  fann  man  fte  ohne  Stachtbeil  bem 
Äranfen  geben , wäbrenb  fein  3®ett  gemacht  wirb, 
unb  eg  wirb  ihm  babureb  eine  grofe  6rleid)tcrung 
)u  Sbetl  »erben.  Sffienn  bag  Sett  in  Orbnung 
gebracht  »erben  foU,  wag  am  Seften  gegen  Ebenb 
gefebiebt.,  bamit  bet  Äranfe  jur  Stacbtrube  ein 
möglicbft  bequeme«  Saget  finbe , bat  man  oot  El- 
lern barauf  ju  achten , baf  man  ben  Äranfen  fei; 
ner  Srfältung  unb  bürburch  feinem  Stücffall  au«* 
fe$t.  SXan  oerfabre  baber  folgenbermafen  : Sine 
Decte,  mit  »eld)er  fid)  ber  Äranfe  zubeeten  fann, 
unb  welche  beqenigen,  »eiche  er  ju  biefem  3wect 
im  Sette  bat,  an  SBArme  ungefähr  gleich  ift,  »irb 
mit  bem  Ueberjuge  oerfeben,  bann  in  bie  Stäbe 
beg  Dfenö  gehängt  ober  burd)  mehrere  barauf  ge: 
ftellte,  mit  fodjienbem  ffiafTer  gefällte  ffiärm* 
flafchen  gewärmt,  hierauf  rüctr  man  ein  Sett 
ober  ein  ©opba  neben  bag  Sett  be«  Äranfen  unb 
legt  biefen  mit  bet  ©ecte,  mit  »eichet  er  ben  Sag 
über  (ich  jugebeett  bat , unb  mit  bem  SetttudK, 
auf  welchem  er  liegt,  inbem  man  bag  Untere  fa&t 
unb  um  ben  Äörper  be«  Äranfen  »icfelt,  auf  bag 
oorber  erwärmte  Sopba  ober  Sett,  bag  man  nun 
oon  bim  eigentlichen  Sett  be«  Äranfen  etwa«  ab: 
rüctt.  hierauf  bringt  man  bag  Sett  beg  Äran- 
fen in  Orbnung,  breitet  bag  frifche,  erwärmte 
Setttuch  über  bag  Äranfenbett,  erwärmt  bie 
Oberfläche  ber  SJtatrafe  mit  ben  Söärmflafchen, 
inbem  man  biefelben  barauf  bin*  unb  berbewegt, 
rüctt  bag  ©opba  ober  Sett  in  bie  Stäbe  bcgÄran: 
tenbetteg,  läft  ben  Äranfen  in  bajfelbe  fteigrn 
ober  bebt  ihn  hinüber  unb  beett  ihn  $u.  hierauf 
wirb  bie  gebrauchte  Settwäfche  gelüftet,  um  ben 
näcbften  Sag  wieber  oerwenbet  ju  werben.  SBenn 
ber  Äranfe  im  Sett  liegt,  fo  bat  man  barauf  zu 
feben,  baf  er  fid)  gleicbmäfig  jubectc  unb 
baf  er  namentlich  nicht  bttreh  $erau6brängen 
eineg  gufeg  unter  ber  Settbccfe  ober  burcbÄrüm:  i 
men  be«  Änieg  beim  Siegen  ftch  aUjufebr  abfübU'. 
Km  ©chäblithften  ift  btefeg,  wenn  nach  Serorb* 
nung  be«  Erjtcg  ober  in  golge  ber  Äranfbeit  eine 
ftarfe  Ebfonberung  beg  ©djweifeg  flattftnbct. 
©erabe  in  folcben  fällen  pflegen  aber  Äranfe 
nach  Ebtüblung  begierig  zu  fein.  3mectmäfig  i|t 
eg , wenn  bet  Äranfe  im  Sett  eine  bünne  3acte 
oon  Seinwanb  ober  Sarchent  nebft  einem  bünnen 
#algtud)  trägt,  bamit  er  ftch  nicht  erfälte,  wenn 
et  benDbetförpet  tbeilweife  oon  bet  ©eefe  befreit. 
Sine  Äopfbebectung  barf  bagegen  ber  Äranfe  im  1 
Sett  nicht  tragen.  Unter  bie  notbwenbigften  j 


SJtöbel  im  Äranfenzimmet  gebärt  ber  Sett* 
f cto  i r m , ber  aug  ^>ol§  gearbeitet  ober  oon  Stot)c 
geflochten  unb  mit  3eug  überfpannt  fein  fann. 
ferner  muf  am  Sitt  beg  Äranfen  ein  fleinet 
Süd)  flehen,  bamit  ber  Äranfe  ©egenftänbe  aug 
ber  #anb  tbun  ober  in  ber  Stäbe  feine«  Setteg 
haben  fann.  Euferbem  befinde  ftd)  ein  gräferer 
Sifd)  im  3immer , auf  bem  fid)  bie  Wartung 
be«  Äranfen  notbwenbigen  ©egenftänbe  befinben. 
Sinen  ©piegel  im  Äranfmztminer  $u  haben,  ift 
nicht  ratbfam;  wenigften«  muf  berfelb«  fo  bän* 
gen , baf  fid)  ber  Äranfe  nid)t  in  ihm  feben  fann. 
Geben  fo  unratbfam  ift  eine  Schlaguhr  im  3iws 
mer ; bagegen  muf  eine  Safchenubr  in  ber  Äran* 
fenftube  oorbanben  fein,  bamit  bie  SBätterin  nach 
Sorfcbrift  Erznet  ic.  reichen  fann. 

ßranfenträtif e,  werben  tbeilg  warm,  tbeilg 
fatt  angewenbet  unb  befteben  in : 1.  3 u cf  e ri  g e n, 
f ü f e n.  darunter  gebären  3ucterwaffer,  .§onig* 
waffer,  Eufläfung  beg  SRilchzucferg  in  beifem 
SBaffcr,  Eufguf  ber  Elfbeepafte,  ber  feigen,  ber 
grofen  unb  Weinen  Slojtnen,  ber  ©üfbolz*  ober 
Sngelf&f würfet,  Ebfochungen  beg  SDtalj,  bet 
Ouecfenwurzel  ic.  2.  © d> leimigen,  alg 
©ummiwaffer , Eltbeefaft,  ÄapiUärfaft,  Eufguf 
berEltbeewurzd,  bet  SÄaloenbtumen,  ber©enneg* 
blätter,  ber  Seinfamen,  beg  Srujttbeeg.  3.  SKeb* 
lig:fd>leimigen  Eufgüffen  ober  Ebfochungen 
oon  £afergrü&e,  ©räupeben,  ©erften*  ober  Steig* 
färnern,  ©alep,  3wiebact,  Sigeuit,  Srotrinbe, 
^)umpernictel.  4.  SJlilchigen.  Dünne  Äub* 
mild)  unb  Suttermilcb  finb  bei  Sopbu«  unb  an* 
bem  ftd)  in  bie  Sänge  jte^en&en  fieberbaften 
Äranfbeiten  Cpauptmittel;  fte  (äfchen  ben  Dürft, 
halten  bie  Schleimhaut  feucht  unb  bauen  ber  ben 
Äranfen  zule^t  hinwegraffenben  Slutarmutb  oor, 
ohne  ba«  lieber  zu  fteigern.  Euch  für  Sungen* 
füchttgc  unb  4>erzfranfe  ftnb  beibe  ©etränfe  febr 
gut.-  ferner  gebären  zu  ben  milchigen  Äranfen* 
tränfen  SJtolfen,  ©ibotter  in  SBaffer  gerührt, 
fünftlidje  SOlilchartrn  oon  SDtanbeln,  ÜJtobnfamen, 
Orgeabe.  5.  @äuerltcb:füfen:  Staffer  mit 
eingefodjten  gruebtfäften  ober  gruebteig,  Simo* 
naben  oon  frtfehem  Zitronen  * ober  Epfelfinenfaft, 
oon  9Beinftein*  ober  ©itronenfäure,  oon  @remor* 
tartari  ober  nieberfcblagenbem  $)uloer,  oon  Sfftg 
mit  3ucter  ober  4>ouig,  oon  ©auerbonig;  Euf* 
güffe  auf  frifcheg  ober  gebaefeneg  Dbft.  6.  Äob1 
lenfäuerlicben:  ©obawaffec , ©elterfet  ffiaf* 
fer,  Siliner  ffiaffer , fobfenfaureg  ®affer , Such* 
fäuerting,  Dberfalzbrunnen  ic. , ober  ftatt  beren 
ftifch  bereitete  Sraufepuloer.  7.  @d>w ad) 
ätbetifch* ätigen  Eufgüffen  oon  (Sbantil' 
len,  ©acaofd)alen,  ^omeranzenblättern,  einer  fri* 
fchen  grünen  Pomeranze,  oon  3imw<trinbe  ober 
3immetnägelchen  , ^>feffermünztraut , Enig*, 
genchelfamen , ©affafrag Wurzel,  Ääniggfetzen* 
blumen  je. 

ftratifenturnett  , f.  ©pmnaftifche 

<5uten. 

£ranfetin>ärter,  f.  Äranfenpflege. 
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Bönnen  alle  «Wenfchen  ohne  Unterfchieb  beö  2flter6 
unb  ©efdjlecbts  befallen;  anbece  ftnb  btoö  bem 
weiblichen  @5efd>led>t  eigen,  unb  einigen  ftnb 
ßauptfächlid)  bie  Jtinber  unterworfen,  ferner 
flnb  alle  JCranf beiten  entweber  innere  ober  äußere, 
je  nad)bem  fte  oon  inneren  ober  dufteten  Urfadjen 
entflanben  ftnb,  in  inneren  ober  duneren  5$:^etUn 
ihren  ®ifc  haben  unb  oorgüglid)  innere  ober  äußer; 
liehe  .fcilfömittel  erforbetn.  Unter  biefen  ÄranE; 
beiten  oerbienen  biejenigen  eine  oorgügliche  S3e; 
adjtung,  wo  burd)  fthnellwirBenbe  Urfachen  eine 
große  unb  pt5^ltd)e  gebenögefabr  ober  ein  fcfeeins 
tobtet  3uflanb  oeranlaßt  wirb.  «Wan  Bann  babet 
bie  .KranEheiten  in  allgemeine,  in  .KranEheiten  ber 
SBeiber  unb  JCinbec  (f.  .K  i n b e t E r a n E h e i t e n), 
in  äußerliche  unb  in  fold)e  eintbeilen,  wo  eine 
plöfclidje  gebensgefaht  flattftnbet. 

ÄratifOctt^anlaoeit.  liefet  jeber  «Wenfch 
bat  baö  ©lücf,  gefunb  geboren  gu  werben;  nur 
gu  öiele  «Wenfdjen  Bommen  entwebet  am  gangen 
.Körper  ober  bod)  an  eingelncn  3:h«iten  beflelben 
fd)wäd)lid)  gut  SBelt  unb  bringen  fo  bie  Anlagen 
gu  mancherlei  KranEheiten  mit.  @ö  ifl  wohl 
leid)t  gu  berechnen,  baß  bie  gebenöart,  welche  ber 
Statur  biefer  «Wenfchen  angemejfen  ifl,  bet  eineö 
gefunb  (geborenen  nicht  gang  gleich  fein  Bann,  baß 
folche  «Wenfchen  bei  jeber  83efritbigung  ihrer  23e: 
bürfniffe,  bet  jeber  Änwenbung  ihrer  .Kräfte  auf 
ihre  (Schwäche  oorgüglid)  WücBftcht  nehmen  unb 
ihrer  gangen  gebensatt  eine  folche  «Richtung  geben 
muffen,  baß  bureb  fte  ihre  BränBUche  2tnlage  all; 
mdlig  auögelöfcht  werbe.  £>agu  wirb  erforbert, 
baß  man  alle  äußere  ©ewalt  auf  bie  fchwachen 
Organe  mit  mehr  23orfid)t  wirBen  taffe;  baß  man 
bie  gefebwdehten  Drgane  an  eine  ftdrfere  äußere 
SinwirBung  aUmälig  gu  gewöhnen  fid)  bemühe, 
wogu  aber  eine  oiel  größere  ©ehutfamBeit  unb  ein 
ungleich  langfamereS  ©teigen,  als  bei  gefunben 
Organen  gehört;  baß  man  bie  Bräutlichen  Organe 
auf  alle  mögliche  SBtife  gu  ftärBen  fuebe.  Die 
oorgüglichften  Anlagen  gu  KranEhetten  oerratben 
fid)  burd)  Schwäche  entweber  beö  gangen 
Jt ö r p e r ö ober  eingelner  wi chtiger  Dt; 
gane.  (S.  Schwäche.)  .Keine  Anlage  ifl  ferner 
unter  ben  oerfeinerten  «Wenfchen  fo  bduPü/  als 
bie  gu  «Rheumatismen  (f.  b.)  unb  Satar; 
rben  (f.  b.),  welche  burd)  ihre  folgen  beiSBeitem 
bie  meiflen  jener  «Wenfchen  oot  ber  -Seit  gut  ©rube 
bringen.  3bren  ®runb  bat  fit  in  angeborener 
ober  burd)  wibernatürlicbeö  Verhalten  erworbener 
Schwäche  bet  £au  t,  bie  um  fo  gefährlicher  ifl, 
je  Bdlter  baö  Klima  ifl,  weldieö  bet  SJtenfcb  be; 
wohnt.  SBer  baber  einer  «Wenge  oon  KranEheiten 
entgehen  unb  auf  eine  bauerhafte  ©efunbheit  2tn; 
fprud)  machen  will,  bat  oot  2lllem  barauf  gu 
feben,  feiner  #aut  hinlängliche  StärEe  gu  geben 
unb  fte  an  baö  Klima  gu  gewöhnen,  in  welchem 
er  geboren  ifl,  wobei  nur  gu  erinnern  bleibt,  baß 
man  hier  um  fo  oorftdjtiger  fein  muß,  je  feiner 
unb  gartet  bie  £aut  ifl.  Oie  gehre  oon  ben  2ln; 
lagen  gu  KranEheiten  führt  noch  auf  eine  äußerfl 
wichtige  SBarnung,  beren  2iernad)läfftgung 


fcfaon  oiete  für  ihre  ©efunbheit  auf  baö  ©ifrigfte 
23eforgte  ben  empftnblichflen  geiben  preiögegeben 
hat.  SBer  ftch  burd)  bie  ©rforfthung  feines 
fchwächeren  Stheile#  bie  Kenntniß  erworben  hat, 
gu  welchen  KranEheiten  er  oorgüglid)  Anlage  habe, 
ber  hüte  fid)  ja,  biefelben  burd)  eigenmächtigen 
(gebrauch  o.on  Heilmitteln  abwenben  gu  wollen 
ober,  wenn  fie  etwa  fchon  auögebrocben  fein  folU 
ten , gu  heilen.  «Wan  befaßt  ftch  gu  biefera  3we<B 
mit  bem  Stubium  mebicinifcher  Schriften,  unb 
biefe,  fte  mögen  nun  für  Äergte  ober  «Richtärgte 
gefchrieben  fein,  ftnb  bas  Bräftigfle  «Wittel,  ben 
gefer  um  3ufriebenheit  unb  SBohlfein  gu  bringen. 
«Wan  erwirbt  fid)  auö  jenen  Schriften  gewöhnlich 
nichts,  alö  einige  oerworrene  (Begriffe  oon  KranB; 
beiten  unb  ihren  Urfachen,  bie  gu  nichts  füh- 
ren,  alö  gu  quälenbet  SebenBlidjBeit,  Sorgen  unb 
2lengfilid)Beit  unb  gu  ben  gcfährlichflen  «Wißgriffen 
in  bet  SBat)l  ber  tfrgneimittel.  S3ci  jebem  Schritt 
fürchten  folche  geute,  ihre  ©efunbheit  gu  oetber; 
ben;  jebe  Kranfbeit,  oon  ber  fte  hören  ober  lefen, 
glauben  fie  gu  haben;  überall  ftnben  fie  23orbeu; 
gungö;  ober  £ilfömittel  nöthig,  bie  bann  in  ehren 
Hänben,  fie  mögen  nun  unnötig  ober  oerBehrt 
angewenbet  werben,  immer  «Wittel  gumSBerberben 
werben  müffen.  «Wan  behergige  baher:  ©in 

naturgemäßes,  fotgenfreieö  geben,  unb  wenn  eine 
KranBheit  im  2fngug  gu  fein  fcheint,  SRüctfprache 
mit  einem  fachBunbigen  2lrgt,  ben  man  gu  feinem 
oertrauteflen  greunbe  machen  follte,  bteö  ftnb  bie 
guoerläffigflen  «Wittel,  bie  ©efunbheit  unb  baö 
geben  gu  fchüfcen. 

&tattff)ettö£cttiigetd)eit.  «Wan  muß  bie 
KranEheiten  Bennen  unb  oon  einanber  gu  unter; 
fcheiben  wiffen,  wenn  man  fte  heilen  will;  bagu 
wirb  oiele  3lufmerBfamBeit  erforbert.  «Wanche 
KranEheiten  ftnb  gwar  leicht  gu  erBennen,  anbere 
bagegen  fd)wer,  benn  ihre  Reichen  ftnb  oftmals 
fehr  ungewiß.  Oft  Bann  man  oon  ber  Urfacbe, 
auö  welcher  eine  KranBheit  entflanben  ifl,  auf 
ihre  «Befchaffcnheit  fchließen.  «Wan  muß  fid)  ba; 
her  nach  berfelben  erBunbigen.  «Wan  beobachte 
baö  äußere  2lnfehen  beö  Körpers  überhaupt  unb 
bie  ©tfichröiarbe  insbefonbere,  man  fühle  ben 
^ulö,  ob  er  fchncU  ober  langfam,  ooll  ober  Blein, 
hart  ober  weich,  gleichmäßig  unb  anbaltenb  ober 
ungleich  unb  auöfcfeenb  fchlägt.  «Wan  bemerBe, 
ob  bet  JKranEe  übet  oermehrte  #i|e,  gröfleln  ober 
Äälte  Blagt,  wie  fein  'llthemholen  befchaffen  fei, 
ob  er  beim  ©inathmen  Schmergen  in  ber  SSrufl 
fühlt;  man  fehe  nach,  ob  3unge  unb  «Wunb  rein 
ftnb  ober  nicht,  oon  welcher  SBefcbaffenljeit  Stuhl 
unb  Urin  ftnb,  wie  eö  mit  bem  Äcaftguflaub , bem 
Schlaf  flehe,  ob  ftch  fonflige  ungewöhnliche  3u; 
fälle,  Schmergen,  .Krämpfe,  ©efchwülfle,  mehr 
ober  weniger  oeränberte  ©emüthöbefchaffenheit 
bei  ÄranBen,  oorftnben  tc.  «Wan  wirb  immer 
einige  Umflänbe  ftnben,  bie  oor  anbern  h^roor; 
(lechen.  SBenn  man  auf  biefe  aufmerBfam  genug 
ifl,  fo  wirb  man  wohl  im  Stanbe  fein,  biejenigen 
ÄranBheiten  gu  unterfcheiben,  welche  am  ©ewöhn; 
lichflen  ootlommen.  SBenn  man  an  einen  ent; 
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fernten  Xrgt  übet  eine  ÄranHjeit  berietet,  rnuf 
man  aufet  ben  jebeömaltgen  befonbetn  3uf5Hen 
aud)  btefe  Umftänoe  fämmtlich  beart-ten  unb  it>ce 
»efcbaffenheit  angeigen , benn  fonfl  fann  bet  Xrgt 
öfter  nur  unoollflänbig  übet  bie  Dorljanbene 
Äranftjeit  urteilen.  (@.  Ätanf  enbericht.) 

ftranjlampcti.  gür  freifte^enbe  obet  frei* 
hängenbe  Campen,  welche  tingöum  Sicht  oerbrei* 
ten  follen,  ifl  ein  ringförmiger  Delbehälter  (ein 
fogenannter  Äranj),  in  beffen  «Wittelpunft  bet 
»rennet  fid)  bcfinbet,  etforberlid).  Diefe  Sam* 
pen  führen  im  Allgemeinen  ben  tarnen  JCtang* 
lampen,  ftnb  feiten  mit  einem  flachen,  öftcrö  mit 
einem  halbrunben,  meifletit^eilß  aber  mit  einem 
hohlen  Dochte  oerfeben. 

Ärapfeti,  befte^t  auö  einem  mit  etwa«  Sut* 
ter,  ©ahne,  (Siern  unb  ein  wenig  ©alj' oetmeng* 
ten  SEeige,  in  welchen  gugleid)  gewijfe  Dinge,  alö 
Jfirfd)en,  3ohanniöbeetin,  Stachelbeeren,  entweber 
frifd)  ober  eingemacht,  ^fefferfuchen,  «Wanbeln  ic. 
gefcblagen,  unb  entweber  in  ©chmalg  ober  im 
Dfen  gebaden  werben. 

&rapp,  ifl  bie  SButgel  ber  ^ärberrötfje, 
einer  im  [üblichen  Suropa  unb  in  2Cften  waebfen* 
ben  $>flanje.  Die  SBurgel  ijl  mehrere  3oU  lang, 
wenig  äflig  unb  etroaö  flärfct  alö  ein  geberfiel. 
Sie  ifl  mit  einet  braunen  Dede  überzogen,  inner* 
lid)  aber  Don  gelbrotber  garbe.  ©ie  fommt  theilö 
oon  bet  Winbe  unb  ben  SBurgelfafern  befreit, 
theilö  gemahlen  in  ben  £anbel.  3m  gemahlenen 
3uflanbe  erfcheint  fie  als  grobeö,  rotbgelbeö  unb 
eigentümlich  rieebenbe«  ^uloer,  baö  forgfältig 
gegen  Suft*  unb  Sidjfeinwirfung  gefcbüfct  aufbe* 
wahrt  werben  muf.  Die  befte  ©orte  beö  .ftrappö 
ifl  bie  auö  ber  Seoante,  bie  unter  bem  Flamen  Ci* 
gati  ober  Aligari  in  ben  Jpanbel  fommt.  Am 
Jpaufigflen  ftnbet  jtd>  Ärapp  auö  bem  Zlfaf. 
Unter  bem  «WuUtrapp  Derfleht  man  bie  fcbled)* 
tefle  ©orte  beö  Ätappö , aus  ©taub  unb  Abfall 
beflebenb.  SBährenb  man  ehebem  in  bem  Ärapp 
nicht  weniger  alö  fünf  garbeftoffe  annahm,  ifl 
auö  neueren  Unterfuchungen  hetoorgegangen,  baf 
biefe  SBurjel  im  frifchen  3uflanbe  nur  einen  gar* 
befioff  enthält,  baö  Xanthin.  Durch  Idngereö 
Aufbewahten  geht  baö  Xanthin  in  Wubiacin  unb 
lefctereö  in  Alijarin  über.  Daö  Xanthin  man* 
beit  ftd)  in  baö  Wubiacin  unb  Aligarin  nicht  in 
golge  einer  Othbation,  fonbern  burd)  bie  Bermit* 
telung  einer  eigentümlichen,  in  bem  Ärapp  ent* 
haltenen  flicEfloffhalttgcn  ©ubftang  um.  Diefe 
Weaction  ifl  ber  gu  Dergleichen , bei  welcher  aud) 
bie  ©tärfe  guerjt  in  Derttin  unb  fobann  in  3uder 
übergebt.  Daö  Aligarin  ifl  oon  gelber  garbe, 
wirb  aber  burch  Alfalien  unb  Zrben  roth  gefärbt, 
unb  ifl  ber  eigentliche  garbeftoff  beö  .ftrappö. 
Daö  Wubiacin  ifl  für  ftd)  ohne  gätbeoermögen, 
unterjlüfct  aber  in  Berbinbung  mit  Alijarin  ben 
gärbeprojef.  ©ulet  Jtrapp  muf  übrigenö 
trocten,  hell-'  ober  blafroth  oon  garbe  unb  fein 
gemahlen  fein;  et  muf  einen  ftarfen,  boeb  nicht 
unangenehmen  ©etud)  h°ben.  Die  ©üte  beö 

Jtrappö  geigt  ftd)  auch  baran,  baf  et  leicht  am 


Rapier  hangen  bleibt  unb  eine  lebhafte  garbe 
gurüdläft,  wenn  man  ihn  getreibt.  Der  fcifche 
Jtrapp  gibt  eine  lebhaftere,  ber,  weichet  1 3aht 
alt  ifl,  mehr  garbe.  Beim  Aufbewahten  muf 
man  ihn  oor  bem  Sichte  unb  ber  Suft  in  Acht  neh* 
men,  weil  et  fonfl  Diel  Don  feiner  färbenben  .ftraft 
Derliert.  3fl  JCrapp  mit  Ddet  ober  Boluö  ober 
3iegelmehl  unb  anbern  erbigen  ©toffen  Derfälfcht, 
fo  erfennt  man  bieö  leicht  am  »obenfah,  wenn 
man  ihn  mit  SBaffer  fchlemmt.  «Reibt  man  ben 
mit  gichtenrinbe  oerfälfchten  .ftrapp  mit  an  ber 
Suft  gerfallenem  Zifenoitriol  unb  SBaffer,  fo  be* 
fommt  man  flatt  einem  roten  einen  fchwärglicben 
Wiebetfchlag.  — Abfothung  Don  gärbet* 
r ö t h e unb  .ftrapp  wurgeln.  9Ran  über* 
gieft  1 duentd).  gcrfchnittene  gärberröthe  (wenn 
fie  noch  frifcb  ift  V*  2oth)  * ©cboppen 
fodjenbem  SBaffer,  thut  noch  2 Söffet  doU  ^ott* 
afchenauflofung  (f.  b.)  bagu  unb  läft  eö  übet 
«Rächt  flehen.  Deö  SRorgenö  focht  man  eö  bei 
gelinbem  geuer  etwa  ‘A  @tunbe  lang,  feif)t  eö 
burch  unb  mifebt,  wenn  eö  noch  warm  ifl,,l  Söf* 
fei  doU  flaren  ^>önig  barunter.  @ö  ifl  ein  Dor* 
güglich  guteö  «Wittel  für  Äinber,  welche  bie  eng* 
lifche  Äranfheit  haben.  «Wan  gibt  ihnen  beö 
SEageö  baoon  gwei*,  brei*  obet  Diermal  1 S^ee* 
taffe  doU. 

ÄrapplacF,  ifl  eine  Betbinbung  Don  5Rubia* 
ein  unb  Äligarin  mit  SEhonerbe;  um  ihn  bargu* 
fleüen,  gieht  man  auögcwafchenen  Ärapp  mit 
einer  iflaunlöfung  auö  unb  fehlägt  bie  glüffigfeit 
burd)  fohlenfaureö  «Ratron  nieber,  worauf  bet 
«Ricberfchtug  auögewafchen  unb  getrodnet  wirb. 

#rati$ßebaclicnc$,  ein  »adwetf.  «Wan 
rührt  1 $)fb.  feineö  «Wehl/  * 0anje  (gier , abgerie* 
beneö  Zitronengelb,  «Wuöfatnuf,  Zarbamomen, 
*/2  $)fb.  feingeflofenen  3uder  mit  SBein  gut  unter 
einanber,  fo  baf  eineSRajfe  wie  gu  Zierfucben  ents 
fleht.  Diefe  «Waffe  (affe  man  burd)  einen  Stich* 
ter  mit  3 Wöhren  in  nicht  gu  heifie  Badbuttet 
unb  bade  jte  barin  auö.  $Wan  legt  fte  auf  Söfd)* 
papier  unb  beflreut  fte  mit  3«der  unb  3immet. 

Äraufcmünge,  ifl  eine  Xrgnei*  unb  ©e* 
würgpflange.  Äm  »eflen  gebeiht  fte  in  einem 
guten , feuchten  »oben.  Die  gortpflangung  ge* 
fchieht  entweber  im  £erbfl  obet  grühiaht  burd) 
3ertheilung  ber  alten  ©töde  obet  im  ©ommet 
burd)  bie  abgefchnitfenen  1 guf  h°^en  ©tengel. 
ßchtere  fe^t  man  in  bet  7Lxt  ein , baf  man  mit 
einem  «pflangholj  Söcher  bohrt,  ben  eingelnen 
©tengein  einen  tfbflanb  Don  wenigflenö  4 3oll 
oon  einanber  gibt  unb  biefelben  fleifig  begieft. 

I Die  Äraitfemünge  Derträgt  felbft  bie  härteflen 
| gröfle,  boch  gehen  gu  alte  ©töde  guweilen  im 
SBinter  auö;  beöhalb  ifl  eö  geratben,  bie  ©töde 
ber  Äraufemünge  minbeflenö  alle  4 3ahre  umgu* 
pflangen.  hierbei  legt  man  bie  geteilten  fflur* 
giln  1 guf  oon  einanber  in  fleine  ©ruben  ein. 
Daö  Jfraut  wirb  jährlich  2 — 3 «Wal  im  ©ommet 
bei  trodnet  SBitterung  abgefd)nitten,  worauf  bie 
Blätter  abgeflreift  unb  im  ©chatten  getrodnet  wer* 
ben.  Bor  bem  .perbfl  fchneibet  man  bie  ©tengel 
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ber  Stöcte  bis  auf  ben  ©oben  ob  unb  beffreut  | 
bann  bie  ^pangung  mit  ftifchcr  ffirbe.  ©aburd)  i 
wirb  bewirft,  baf  bie  SBurgeln  im  folgenben  l 
3abr»  bvffer  treiben,  Soll  bie  $>pangt  gur  ©c--  j 
ftitlation  be*  QelS  benufct  werben,  fo  fchneibet 
man  fte  ab,  wenn  fte  in  notier  Stütze  ftcör.  ©ie! 
Kraufemüngc  bient  gut  Eiquec:  unb  Qelbmitung  ; 
(f.Kraufemüngliquer  unb  Kraufemüng: 

0 l)  unb  als  Heilmittel  (f.  H a u S a p o t h e f e). 

ßraufcmutt$(tqiier.  1.  berliner:  20 
Quart  Spiritus  oon  (50°  werben  über  l>/2  §)fb. 
Kraufemünge  unb  3 Eoth  2tniofamen  abgewogen, 
©em  erfjaltencn  Spiritus  fefct  man  fo  oiei  3urter: 
waffer  gu,  bt'8  bet  gange  Ciquer  24  duart  beträgt. 
2.  «Breslauer:  lieber  2 $>fb.  Kraufemünge, 

2 Sott)  tfnisfamen  unb  1 Eoth  Sternanis  werben 
16  Quart  Spiritus  oon  72°  abgewogen  unb  bet 
erhaltene  Spiritus  mit3uderwaffcr  auf  24  Quart 
geftfllt.  3.  «Rh ei nif eher:  1 ^)fb.  Kraufemünge, 
4 Cotb  3itl«>ftfamen , 4 Quart  «BJeingeift  unb 

1 Quart  Sßaffet  werben  in  bie  ©eftillirblafe  ge= 
tljan,  ber  ©eift  wirb  abgejegen  unb  mit  gleichen 
Steilen  SBaffer,  in  bem  4 $)fb.  3uder  aufgdöft 
finb,  oermifcht,  bann  grün  gefärbt  unb  beftillirt. 
4.  Stettin  er:  Ueber  1 $>fb.  Kraufemünge,  8 
Sott)  ?Weliffeii!raut,  4 Sott)  ©albeffraut,  4 Sott) 
Sngwcrwurjel  unb  6 8orf)  TfniSfamen  werben  20 
Quart  Spiritud  oon  60°  abgegogen  unb  bureb 
3ufafc  bon  3uderwaffer  auf  24  Quart  geftedt. 
Tille  Kraufemüngliquere  werben  br^9rün  gefärbt. 

.ftraufemültjiol,  wirb  aus  ben  Stottern 
ber  Kraufemünge  bargejlellt,  ift  blafgelb  unb  wirb 
nad)  unb  nach  röthlid).  Sein  fpegif.  ©ewicht  ift 
0,9696.  «Wan  wenbet  eS  in  ber  «Webicin  unb 
Ciquerfabrifation  an. 

&caut,  qcbarfeite«.  «Wan  nimmt  ein  in 
V«  Quart  «Wilcb  eingeweid)teS  grangbrot,  */« 
Quart  fauern  SHafjm,  etwas  feingebaettes  ©rat: 
wurftpeifch,  3gange6ier,  Salj,  Pfeffer,  SWuefat: 
nuf  unb  3miebe(n.  2fUeS  wirb  unter  einanber 
gerührt;  bann  fchmort  man  2—3  feingefebnittene 
Krauthäupter  in  3/B  $pfb.  Specf  unb  3/B  $fb. 
Sutter.  2Benn  (entere  «Waffe  erfaltet  ift,  wirb 
fte  unter  bie  erfte  «Waffe  gemifebt  unb  in  einer  mit 
SButter  auSgeftricbenen  unb  mit  Semmettrume 
ausgeftreuten  gorm  hellbraun  gebaden. 

Ärautbprfcficn , ftnb  bie  ÄbfäUe,  welche 
ftcb  beim  ©inmachen  beS  SauerfrauteS  ergeben, 
©iefelben  tiefem  ein  ©emüfe,  welches  bem  Kohl: 
rabi  nicht  nur  an  ©üte  unb  ©efchmad  gleich: 
tommt,  fonbern  benfetben  an  Zartheit  noch  über: 
trifft.  ©ie  ©orfchen  werben  gefcbälf,  in  Saig: 
waffer  getoebt,  in  Scheibchen  gefebnitten  unb  in 
einet  weifen  Sutterfauce  gebämpft. 

&rautf)otiig , ift  berjenige  £onig,  welcher 
ba  gewonnen  wirb , wo  bie  «Bienen  ben  Honigftoff 
oon  Kräutern  unb  «Blumen  iammetn.  ©er  Kraut: 
honig  ift  oon  ©efebmad  beffer  als  ber£aibe: 
bonig  (f.  b.);  auch  ift  bas  SBacbS  oon  bem 
Ärauthonig  weit  feiner  unb  burd)ftd)tiger  atS  baS 
oon  bem  4>aibebonig. 


Ärautflöpe.  SÄan  nimmt  3 grofe  Kraut: 
bäupfer,  macht  bie  grofen  SBlätter  betjutfam  ba: 
oon  ab,  icbneibrt  Das  Hag  in  SS  irrtet , macht  ben 
Strunf  heraus,  focht  bieS  in  9Baffer  weid),  gieft 
bann  baS  SBoffer  ab  unb  wiegt  bie  bergen  mit 
bem  Söiegemeffer  fein.  9tun  hat  man  eine  garte 
oon  allerlei  übrigcbliebenemgleifcbinfflereitfcbaft. 
4>iergu  thut  man  baS  gewiegte  .Kraut,  fowie 
etwas  Kümmel,  Saig  unb  eine  gewiegte  3»iebel. 
©ie  gurücfgeiegten  grofen  Slättec  oom  Kraut 
werben  nun  gefofibt , bas  SBaffer  wirb  äblaufen 
laffen  unb  einige  Söffet  oon  obiger  «Waffe  in  ie 
1 «Blatt  gefüllt,  mit  einem  gweiten  Statt  guge: 
bedt  unb  bies  mit  gaben  gugebunben.  SBenn 
bie  «Blätter  alle  auf  biefe  «föeife  gefüllt  ftnb,  wer: 
ben  fte  in  eine  blecherne  ober  thönerne  Pfanne  ge: 
legt,  in  welcher  oiel  gerlaffeneS  gett  ober  S3utter 
ift,  unb  barin  in  ber  .«Röhre  bei  mäfigem  geuer 
gebraten.  SBenn  fte  auf  einer  Seite  braun  ftnb, 
werben  fte  umgewenbet  unb  biefe  Seite  auch  gelb: 
braun  gebraten.  SRan  richtet  fte  mit®ratenbtühe 
an  unb  gibt  gebadeneS  Dbft  bagu. 

Ärautpftovfcn , eine  9)fropfart,  unter: 
fcheibet  fid)  oon  bem  gewöhnlichen  Spaltpfropfcn 
nur  baburch,  baf  man  es  an  S3äumen  unb  hol: 
gigen  f)ftangen  an  folcben  3weigen  oornimmt, 
welche  noch  trautartig,  nod)  nicht  oerholgt  ftnb. 
©iefe  ^»fropfart  wirb  nun  fd)on  feit  längerer  3«it 
in  granfreich  gang  allgemein  unb  mit  bem  beften 
@rfolg  im  ©rofen  angewenbet  unb  fann  über: 
haupt  allen  ©ärtnern  unb@artenliebhabern  nicht 
genug  empfohlen  werben.  «Wan  wenbet  folche 
auf  eine  «Wenge  oon  ©ewächfen  an,  g.  S.  auf  bie 
©lutbudie,  ©aphne/  SWagnolia,  Ägalea,  ßamcUia, 
5)afftonSblttme,  Orangerie:  ©äume  tc.  3n  ben 
©ärten  in  $>aris , wofelbft  in  ben  Küchen  oiele 
giebesäpfel  ocvbraudit  werben,  pfropft  manSten: 
gel  bes  giebesapfelnachtfchatten  (Solanum  Lycu- 
persicum)  auf  Kartoffelftengel  unb  erbült  baburch 
auf  einem  unb  bemfclben  Waum  gwet  ©rnten  gu: 
gleich,  nämlich  eine  in  ber  Euft  über  ber@rbe: 
bie  SiebeSäpfel,  unb  eine  unter  ber  ®tbe:  bie  Kar: 
toffeln.  Keine  ber  beiben  @rnten  thut  ber  anbern 
öintrag , weber  in  ^infiebt  ber  «Wenge  noch  ber 
i ©üte  bet  grüchte.  SBie  fchon  angebeutet,  ift  baS 
fraufattiae  pfropfen  nichts  anbereS  als  baS 
Spaltpfropfen,  wobei  man  bie  nod)  leautartigen 
&he*le  ber  ©ewäcbfe  benuht.  @S  oerftebt  fich  ba: 

, bei  oon  felbft,  baf  man  bie  gepfropfte  Stelle  ooc 
ben  ©inwirfungen  ber  Sonne  unb  ber  freien  2uft 
[ fchüben  muf,  weil  fonft  bie  93ftopfreifer  oot  ihrem 
Unwachfen  oertrodnen  würben.  «Wan  fann  biefe 
$>fropfart  nicht  allein  auf  ©ewächfe  im  greien, 
wenn  man  fte  ba  gehörig  febüfen  fann,  fonbern 
auch  auf  $)flangen,  welche  in  ©ewächShäufetn 
unb  «Wiftbeefen  gegogen  werben,  anwenben. 
Wabelhölger  inSbefonbere  gebeihen  bei  frauts 
artigem  pfropfen  beffer  als  bei  jeber  anbern 
«Pfropfart.  ©ic  ^»auptbebingung  beS  ©ebenen« 
i ift  aber,  baf  ber  Shell  beß  SBilblingS,  auf  ben 
j man  pfropft,  eben  fo  frautartig  fei  alS  baS  ©bei* 
i reis.  SWan  ftufet  ben  SBtlbling  an  ber  gum 
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Pfropfen  beffimmten  ©teil«  ob,  fpa tt«t  ihn  «nb| 
ftedt  ba«  pfropftet«,  welches  wie  gu  bem  gewöhn» ! 
liefen  pfropfen  gugefebnitten  fein  mug,  in  ben 
©palt.  ®aS  fo  gepfropfte  9leiS  mug  man  aber 
burd)  einen  ©erbanb  in  feiner  ©tellung  erbalten. 
9Ran  (ann  auch,  flatt  ben  ©Silbling  abguftuhen, 
an  ber  ©eite  bejfelben  einen  abmärt«  laufenben 
Sinfebnitt,  in  welchen  man  bas  pfropftet'«  ein* 
febiebt,  mad)en.  3fl  ber  SBilbling  fo  befebaffen, 
bag  man  ben  ©infebnitt  in  einem  ©ilattwin(el  an» 
bringen  unb  fo  burd)  pfropfen  baS  bort  befinblicbe , 
Tluge  erfefcen  (ann,  fo  mirb  babureb  bie  ©$af)r» 
fcbeinlnbfeit  beS  guten  ©rfolgs  noch  febr  oet» 
mebrt.  3fl  baS  fReiS  angewachfen,  fo  fchneibet 
man  bie  ©lätter  unb  ^roeige , welche  ftd)  unter» 
halb  beffclben  befinben,  ab.  Jjpat  man  bas  pfropf» 
rei«  feitwärtS  eingefe$r,  fo  nimmt  man  ben  bar» 
über  btnauSragenben  SEheil  ober  SEtieb  beS  ©Stlb» 
lingS  ebenfalls  weg.  ©aS  Pfropfreis  mug  feil» 
förmig,  nicht  gu  febarf,  nitbt  gu  flumpf  gugefebnitten 
fein , fo  bag  es  ftd)  gut  in  ben  ©palt  einfthieben 
löft ; aud)  muf  es  etwas  weniger  breit  als  ber 
©palt  fein , bamit  biefer  bas  SReis  auf  ben  ©eiten 
mittelfl  beS  Serbanbes  fo  bebede  unb  einbülle, 
bag  burebaue  (einerlei  fRaum  burd)  baS  Serbinben 
übrig  bleibt  unb  (eine  Cuft  einbringen  (ann.  ©er 
angulegenbe  ©erbanb  befielt  aus  einem  wollenen 
©d>nürd)en,  welches  bie  gange PfropffleUe  bis  an  bie 
©pifce  unb  bis  an  taSßnbe  beS@palteS  einhüllen 
muf.  ©iefen  83erbanb  umhüllt  man  mit  papier, 
welches  man  ebenfalls  mit  einem  wollenen  ©d)nür» 
eben  feftbinbet;  10—14  Stage  nad)  ber  Pfropfung 
nimmt  man  biepapierumbüllungab,  unb  14  Stage 
fpäter  aud)  ben  innetn  ©erbanb,  welcher  baS 
Pfropfreis  befefligte.  ©ed)S  ©Soeben  bis  gwei 
ÜRonate  fpäter  pufct  man  bie  PfropffleUe  aus, 
inbem  man  bie  ©pifeen  beS  ©infcbnittS,  welche 
gur  Ängiebung  beS  ©aftes  geblieben  waren,  i 
faubet  wegnimmt,  fowie  aud)  alle  SEriebe,  welche 
unterhalb  unb  ringS  um  bie  PfropffleUe  herum 
etwa  h<r»orgefommen  ftnb,  um  bem  Pfropfreis 
aUen  ben  ©aft  gu  erhalten,  ber  nach  bem  Gipfel 
beS  ©StlblingS  hinauftreibt.  ©in  guter  Arbeiter  j 
(ann  mit  bem  ©eiflanbe  eines  ©ehilfen,  ber  bas 
©efebid  hat,  bie  pfropfreifer  gugufchneiben , in  j 
einer  Saumfcbule  täglich  250  ©Silblinge  abflutjen,  I 
Pfropfreifet  einfefcen , oerbinben  unb  baS  Papier  j 
befefligen.  ®as  Pfropfmeffer  muf  fo  fchatf  fein  I 
als  ein  ©arbietmcfTet,  um  gang  glatt  gu  febneiben 
unb  bie  ©efäge  ber  pflange  nicht  gu  gerteifen, 
muf  auch  noch  jebem  3ufebnitt  gang  rein  abge» 
wifebt  werben,  bamit  fid)  (ein  SRoflfled  anfe&en 
(ann,  weil  jebe  SRoflentwidlung  unb  aUer  SRojl 
baS  Ifnfchlagen  beS  SReifeS  oerhinbern  würbe. 
©ieS  gehörig  gu  beachten,  ift  oon  ber  gröften 
8EBid)tig(eit.  ©ei  ©ewäcbfen  mit  fchr  loderm 
üeUgewtbe  muf  man  ein  ©arbiermeffet  gum 
©djneiben  nehmen ; tiefe  Sinfcbnitte  macht  man  j 
am  ©eflen  mit  ber  ©pifce  eines  3crglieberungS» 
mefferS.  Pfropft  man  3i«rflräud)er  ober  Slumen 
in  Stopfen  im  ©lumengarten , fo  (ann  man  fie 
gleich  in  ein  ©eet  gufommenfieUen  unb  mit  einem  , 


SRiflbeetfaften  bebeden;  ihre  Pflege  fleht  bann 
mit  ber  Zartheit  ber  ©ewäcbfe  in  einem  richtigen 
©nhältniffc  unb  (ann  mit  ber  SRiflbeitcuUut 
oerbunben  werben,  gür  baS  fiebere  Gelingen 
unb  bie  ©aucrhaftigfdt  biefer  pfropfart  ift  bi« 
gamilienoerwanbtfcbaft  ber  Pflangen  oon  tom 
gröften  ©influg  unb  barf  nie  aufer  Xd)t  gelaffen 
werben.  3m  (rautartigen  3uflanbe  geigen  fid) 
gu  einer  gewiffen  3eit  im  grübjabt  bie  Stiebe 
aUer  pflangen , wenn  foldje  ungefähr  2/s  ih«* 
grühjahrSentwidlung  erreicht  haben ; ben  Jlraut» 
floff  finbet  man  am  ©ipfel  ober  ber  älteflen  ©pifce 
bes  ©tammeS  ober  ber  Xcfle  unb  3'neig«  be* 
Säume  unb  aUer  holgartigen  pflangen,  welche 
fid)  in  biefem  3ufianbe  oerlängern.  fRanten» 
gewächfe  unb  oorgüglid)  ben  ©Sein  (ann  man  auf 
jeben  feiner  ».riebe  gugletd)  pfropfen.  3c  ftär(er 
bie  ©egetation  ifl,  beflo  eher  hört  ber  Strieb  auf, 
(rautartig  gu  fein  unb  beflo  (ürget  ifl  bet  fürbiefe 
Pfropfart  paffenbe  3c»traum.  ^>err  bon  SEfcbubi) 
hat  bas  (rautartige  Pfropfen  fchr  häufig  bei  bem 
©Stinflod  angewenbet,  um  alte  ©töde  gu  oerjün» 
gen  ober  fchlechte  ©Seinforten  burd)  gute  gu  er* 
fe$en.  @t  oermehrte  bie  4?ottcnfien  mit  gröfter 
ßeichtigfeit,  inbem  er  ©üfchel  beS  QcnbfrautfloffS 
auf  grüne  fBurgelflengel  ber  .fcobrangen  pfropfte. 
3ut  3dt,  wo  man  ben  Äohl  pflangte,  pfropfte  er 
©lumentohl  burd)  einen  ©üfchel  @nb(rautfioff 
auf  anbere  Äohlarten,  SOielonen  mittelfl  eines 
©chö^lingS  auf  junge  ©urfen  als  ©Silblinge  im 
freien  fianbe,  unb  bie  SOlelonen  brauchten  bann 
unter  einer ©laSglode  nur  SOStage,  um  imgreien 
gu  reifen , hatten  aber  fchönete  grüebte  als  bie  im 
gjtiflbect  gepfropften.  ©eSgleidjen  pfropfte  ec 
SRelonen  auf  Äürbiffe,  fRufbäume,  Jtaflanien  :c. 
Ägaleen,  auf  biefe  2Crt  gepfropft,  trieben  gleich  im 
erflen  3ahr  lö  3oU  lange  ©d)  offen. 

jtrautfalat.  50tan  fchneibet  2 jtraut(6pfe 
halb  auSeinanber , nachbem  man  bie  fchmuftigen 
©lätter  abgemacht  hat,  unb  hobelt  cs  auf  bem 
#obel  fein  wie  Rubeln.  9lun  fchneibet  man  V* 
Pfb.  ©ped  (leinwürflig,  lä§t  ihn  in  einem  Äajfe» 
rol  gergeben,  nimmt  eSoomgeuer,  thutbasÄraut 
hinein , bedt  baS  Äafferol  gu  unb  lägt  eS  unter 
mehrmaligem  Umrühren  '/s@tunbe  auf  bemgiuet 
bünflen.  SBenn  es  weich  ifl,  wirb  1 ffii,  1 @f»löf» 
fei  Äartojfelmehl  unb  ‘/«duartöfftg  gequirlt  unb 
biefeS  über  ben  ©alat  gegoffen,  bann  umgerähet, 
mit  ©alg  abgefchmedt  unb  warm  angerichtef. 
Kucb  (ann  man  flott  beS  ©peds  6 8oth  Cutter 
ober  auch  ©ratenfett  nehmen.  Ifud)  (ann  man 
gefebnittene  pflaumen  ober  Xepfel,  aud)  rothe 
unb  weige  SBeinbceren  bagu  thun  unb  ben  ©a» 
lat  mit  ©Sein  abfebmeden.  — JCrautfalat 
auf  anbereSBSeife.  9Ran  nimmt  ben  Äraut* 
falat , falgt  ihn  gehörig  ein,  rührt  ihn  um  unb 
lägt  ihn  bis  gum  Anrichten  flehen.  #ernad) 
fchmilgt  man  8 8oth  Sutter  ober  */«  ©pcd. 
©Senn  biefeS  gefcbmolgen  ifl,  nimmt  man  eS  oom 
geuer  unb  giegt  ‘/«Cltiartöffig  unb  etwas  ©Saffer 
bagu,  lägt  bies  auflocben,  giegt  es  bann  (ochenb 
über  ben  ©alat , beflreut  biefen  mit  etwas  3udet, 


Äceatin  unb  Äreatinin. 


254 


JtrebS. 


rührt  ihn  um , läfft  tf>n  bi«  gum  2Cnrtd)ten  guge* 
bedt  unb  belegt  ihn  mobi  auch  mit  gefcbättrn 
Stufjtcrnen.  St  heift  bann  gebrühter  Kraut* 
falat.  Tlucb  gibt  man  ihn  rot)  mit  Sffig,  Saig 
unb  Del.  ©iefet  taugt  aber  nur  für  gute  3ät)ne 
unb  gute  SOTagen. 

Ärcatin  unb  &reatimtt,  ftnb  gwei  Irp* 
ftallinifd)*organifche  Stoffe,  welche  in  bet  gleifcb* 
jiüfftgleit  unb  im  £arn  oorlommen.  Daß  Krea* 
tin  IrpfiaUijtrt  in  tleinen  2Bütfeln,  welche  bitter 
fchmeden,  unb  wirb  burd)  Sinwirfung  oon  ftar* 
len  Säuren  in  bet  Sicbehifce  in  bie  Safe,  in  baß 
.Kreatinin  umgewanbelt. 

ftrebS,  ift  ein  gu  ben  Sruftaceen  geljörenbeß 
SBafferthier,  baß  man  nicht  bloß  fnfch  offen , fon* 
betn  auch,  mit  grünem  ©raje  ober  mit  Steffeln 
bebeclt,  in  nicht  gu  grofje  Sntfernungen  oerfenben 
lann.  SJtan  unterfcbeibetgwei.§auptgattungen  oon 
Krebfen:  Seeftebfe  (f.  Hummern  unb  Krab* 
ben)  unb  gl  u fj  B r e b f e.  geltere  ftnb  ben  See*  unb 
auch  ben  SEeicblrebfen  oorgugiehen,  weil  fie  baß  rein* 
fte  ©Soffer  haben,  ©ie Krebfe  finb  am  SoUfien  unb 
gleifcbigften  oom  Tlpril  biß  in  ben  Tlugufi;  am 
3Bol)lf(bmedenbften  ftnb  biejenigen,  welche  in  Se= 
hältern  mit  gleifd),  Siet  unb  SÖlilcb  gefüttert 
werben.  Schlecht  finb  alle  gu  fleinen,  alle  gu 
alten  (oom  September  an),  jene,  bie  ihre  Schale 
abwerfen  wollen  unb  Krebßjteine  bei  ftch  führen, 
jene,  in  beten  gleifd)  SBürmer  niffen  unb  bie  gu 
matten  Krebfe.  3umeilen  ftnb  fie  giftig,  wenn  fie 
©iftpflangen  gcfteffen  haben,  ©aß  gleifd)  beß 
Ktebfeß  ift  febr  feft  unb  beßhalb  nicht  leicht  »er* 
baulich;  auch  wirlt  eß  reigenb  auf  bie  ©efchlechtß* 
theüe,  unb  nach  bem  häufigen  ©enufj  oon  Krebs 
fen  entflehen  #autaußfcbläge.  ©ie  Krebfe  laffen 
ftch  auf  oerfchiebene  SBeife  gubereiten.  Um  K r e b f e 
gu  lochen,  wäfcbt  man  fie,  thut  fie  lebenbtg  in 
ein  Kafferol  ober  in  einen  S£opf,  giefjt  focbenbeß 
Söaffer  barauf,  fefct  etwaß  Saig  gu,  bringt  fte  auf 
fcharfeß  geuet  unb  läßt  baß  ©Soffer  lochen,  biß  eß 
überlocht;  bann  wirb  eß  faft  gang  abgegoffen, 
etwaß  Kümmel,  ©iUe  unb  $)eterftlie  gugefefct, 
noch  1 Sftinute  auf  baß  geuer  gefegt,  umgefchwenlt 
unb  warm  geftellt,  biß  man  bie  Krebfe  braucht. 
Statt  beß  SEBafferß  lann  man  auch  ©Seifbier  ober 
weiften  ©Sein  nehmen  unb  bie  Krebfe  beim  Anrichten 
mit  Tirol  befprengen.  ©Tan  richtet  fte  fet>r  warm 
übet  einanbet  an  unb  belegt  fte  mit  $>eterftlie.  — 
©Sill  man  Krebfe  gu  grünen  Sr bfen  geben, 
fo  bricht  man  ihnen  bie  Olafen  auß,  füllt  fte  mit 
Klümpcbenteig , bratet  fie  in  Sutter  unb  richtet 
bie  grünen  Srbfen  barüber  an.  ©tan  lann  auch 
falte  Sutter  mit  geriebener  SKußfatnuf  gufam* 
menlneten  unb  1 ©tefferfpihe  roll  jebem  gefotte* 
nen  Krebfe,  währenb  er  noch  gang  f)eif  ift,  unter  ben 
aufgehobenen Stüdenfcbilb  geben.  — Um  Krebfe 
eingumachen,  fcbneibet  man  ihnen  ben  Kopf 
ab,  gerlegt  fte  in  beliebige  Stüden  unb  folgt  fte 
ein.  Dber  man  locht  fte  oorher  gabr,  gerftöft  fie 
in  einem  SDtörfer,  tnetet  gwifchen  bicfe  gerfiofene 
©taffe  geriebenen  3miebad  ober  Srotmet)l,  bädt 
ben  Steig  in  Kuchenform,  ftoft  ihn  bann  gu  «pultet 


unb  bewahrt  biefeß  auf.  Ueber  anbere  3ub«rei* 
tungßarten  bet  Krebfe  f.  bie  folgenben  Tlrtifel; 
übet  gang  unb  3ucbt  bet  Krebfe  ben  Tlrt.  Krebß* 
fang  unb  Krebßgucht. 

&reb$,  eineKranlbeit  ber  Dbftbäume, 
ift  oorhanben,  wenn  bie  Stinbe  an  ben  Ironien 
Stellen  fchwarg,  braun  ober  runglig  wirb,  nach 
unb  nach  in  lleinen  «Riffen  auffpringt  unb  ftch  oom 
Jpolge  ablöft.  ©aß  SSerberben  ber  Sttnbe  greift 
nun  auch  ben  Splint  unb  baß  #olg  an,  bie  ftch 
wie  oom  geuer  gebrannt  fchwärgen;  bißweilen 
läuft  eine  ä^enbe,  ©Sütmer  enthaltenbe  glüfftg* 
feit  auß  ber  Schale,  ber  naffe  Saumlrebß. 
©iefe  qefährlichfte  aller  Saumlranlheiten  entfteht 
am  #äufigiten  burch  ©erwunbungen  ber  Stinbe 
burch  £afen  unb  anbereß  9Q3iCb ; burch  ungeeignete 
©üngung,  wenn  frifcber  ober  gu  oiel  ©ief)bünget 
an  bie©Surgeln  lommt,  waß  namentlich  bieSirn* 
bäume  burcbauß  nicht  oertragen;  burd)  Sefchä* 
bigung  ber  ©Surgeln  beim  Äußheben  unbffierfefcen 
ber  jungen  Säume;  burch  begangene  gehler  beim 
©ereblen,  namentlich  beim  pfropfen,  unb  enblicb 
oorgügltd)  burch  gewaltfameß  Tlbbtechen  ber  Tiefte 
unb  robeß  ©erfahren  beim  Tlußpufcen  ber  Säume. 
Tim  £äupgften  lommt  ber  Saumlrebß  in  ben 
Tieften,  feiten  an  ben  Stämmen  oor.  Sßenn  er 
noch  nicht  gu  weit  oorgefchritten  ift,  wirb  er  auf 
biefelbe  ©Seife  wie  ber  Sranb  (f.  b.)  geheilt. 
Tilß  ein  wirlfamcß  ©Rittet  hat  man  auch  empfoh* 
len,  ben  Saum  V2  — lgu§  »am  Stamme  V2  — 1 
gu§  tief  aufgugraben , biefe  gläche  mit  bem  auß* 
gelaugten  Tiefeber  oon  ber  ©Säfcffe  gu  belegen  unb 
biefeß  SJlittel  fo  lange  anguwenben,  biß  ber  Krebß 
gang  geheilt  ijt. 

ÄrebS,  eine  Kranlheit  ber  ©tenfehen, 
unb  gwar  eine  bet  fcbredlicbften  Kranlheiten,  oon 
benen  bie  leibenbe  SJlenfcbheit  heimgefucht  wirb. 
9Rit  bem  Flamen  Krebß  begeiebnet  man  im  Tülge* 
meinen  jene  bösartigen , an  ber  weiblichen  Sruft, 
ben  Sippen , boch  auch  an  allen  übrigen  Körper* 
ftellen  oorlommenben  ©efchwülfte,  welche  auf 
einem  beftimmten  Tillgemeinleiben  beruhen  ober 
wenigftenß  baffelbe  gut  golge  haben,  in  ber  SRegel 
nach  ihrer  Tlußrottung  immer  wieber  gum  Sor* 
febein  lommen  unb  ben  Stob  ber  baoon  befallenen 
$)etfon  ftcher  herbeiguführen  pflegen,  ©er  Krebß 
entfteht,  inbem  eine  oorhergegangene  Srhärtung 
brüfiger  ©ebilbe,  wie  an  ber  Sruft,  aber  auch 
an  Drten,  wo  Heinere  ©rüßchen  ftnb,  wie  an  ber 
©tafe,  Sippe,  3unge  tc.,  ftch  gu  einet  gefchwütigen 
gläcbe  öffnet,  welche gauche  abfonbert,  wächft  unb 
üppig  witbeß  gleifch  treibt.  TfUe  harten,  lang* 
fam  wachfenben  Knoten  oerbienen  bähet  eine  be* 
fonbere  Ttufmerlfamfcir.  Seiben  beß  Spmph* 
foftemß,  unterbvüdte  Tlbfonberungen,  heftige  ©e* 
mütbßbewegungcn,  fcblecbte  Sebenßweife,  ftarle 
©etränfe,  oiele  ©Sochenbetten , gu  ftarle  Steigung 
ber  Sruft,  ungefunbe  ©Sohnungen,  Unreinlichfeit, 
fcbnell  geheilte  ©efchwüre,  gutartige,  aber  mit  gu 
febarfen  «Dtitteln  bebanbelte  Tlnfchwellungen, 
©rud,  Stob,  Cluetfcbung,  enge  Schnürleiber, 
Seifen,  Krähen,  Kneipen,  unoorfichtigeß  Tfe^en 
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ober  SBegfd)neiben  oon  glecten , sKdhletn  ober 
ÄuSwüchfen  bei  ungefunbem  .Körper,  b aS  Älter, 
»o  bie  $>etiobe  aufhört  tc.,  tragen  zur  ©ntftehung 
beS  .KrebfeS  bei.  SJefonberS  haben  grauen  jimmer 
auf  barte  stellen  tn  ben  Prüften  forgfdltig  ju 
achten , unb  oon  ber  beiten  UBichtigfeit  ift  für 
Stauen,  befonberl  für  folche,  roeidjc  oft  unb  fdtwer 
geboren  haben , jebe  ©mpfinbung  in  ber  ©ebdt; 
mutter,  welche  fo  häufig  ber  ©ift  beS  JCrebfeö 
wirb,  grauen,  bie  im  ©runbe  ber  ©eburt 
einen  btennenben,  burd)  ßiebesgenufj  oermebrten 
©djmerj  fühlen,  haben  jid>  fobalb  als  möglich 
einem  ©cburtshelfer  anjuoertrauen.  SBicwohl 
bie  auögejeidjnetfien  Äerjte  aller  3eiten  biefem 
furchtbaren  Uebel  ihre  ungeteilte  Äufmerffamfeit 
juroonbten  unb  bie  gebiegenften  gorfd)ungen  na; 
mentlid)  bet  neuern  3cit  über2Bacb6thum,  ©truc; 
tur  unb  cbemifcbe  SBefchaffenheit  biefet  eigenthüm; 
liehen  ©ebilbe  oiel  8id)t  oerbreitet  haben,  fo  ftnb 
bod)  in  bet  Teilung  berfelben  bis  jept  feine  erheb; 
liehen  gortfehtitte  gemacht  »orben.  ©ie  älteren 
Äerjte  jerflörten  fie  burd)  baS  «Keffer,  baS  ©lüh; 
eifen  ober  baS  Äefcmittel,  unb  eben  fo  fämpfen 
aud)  noch  bie  heutigen  Äerjte,  jioar  nach  jtoeef; 
mäßigeren  «Kethoben,  aber  feineSwegS  mit  große; 
rem  ©lücf  gegen  baS  oerheerenbe  Beiben.  3nbeß, 
je  ohnmächtiger  bemfelben  oon  jeher  bie  ärztliche 
.Kunft  gegenüberftanb,  befto  gefcbdftiger  waren 
Duacffalber  unb  ^Betrüget  aller  2Crt,  biefe  fchwache 
©eite  bet«Kebiein  ju  ihrem  SBortheil  auSzubeuten. 
©S  gab  $u  allen  3eiKn  unb  gibt  auch  je&t  ©har; 
latanS  genug,  »eiche  fich  rühmen,  im  93efip  eines 
untrüglichen  «Kittels  gegen  alle  Kreböfcbäben  ju 
fein  unb  bie  leichtgläubigen  Patienten  unter  lüg; 
nerifchen  93erfprecbungen  an  ftd)  heranlocfen.  ©ie 
blenben  unb  täuichen  bie  Unfunbigen  burd)  9Kit; 
theilung  einer  «Kenge  oon  Ättejien  unb  ©anf; 
fagungen  angeblich  oon  ihnen  geretteter  ^)erfonen, 
burch  Stählungen  oon  zahlreichen,  burd)  ihr 
«Kittel  ©errichteten  SBunbercuren  felbft  in  gälten, 
»o  bie  berühmteren  Äerjte  nichts  hätten  auSrid); 
ten  fönnen,  fo»ie  burd)  prahlerifche  SSerichte  unb 
Änpreifungen  in  ben  Rettungen,  »eiche  oon  ihnen 
felbft  ober  ihren  erbärmlichen  ^>elferö^elfern  auS; 
gehen ; biefen  fchmetternben  Srompetenftößen  in 
ben  öffentlichen  «Blättern  fügen  fte  enblid)  nach 
achter  «Karftfchteierart  ben  Kimbus  beS  ©eheim; 
nißoollen  hinzu,  inbem  fte  oon  bem  »unberbaren 
3ufalle  reben , bem  fte  bie  ©tlangung  ihres  ©es 
heimmittelS  oetbanfen,  oon  ben  ung'eheuren  ©um; 
men  ©eibeS,  »eiche  ihnen  oon  Äerjten  ober  wohl 
gar  oom  ©taate  für  bie  «Kittheilung  ihres  ©es 
heimnijfeS  geboten  »orben  u.  bgl.  m.  @S  hetrfchf 
unter  ber  Mehrzahl  oon  Baien  bet  folcben  S3e; 
trägem  fehr  zu  ©tatten  fommenbe  Srrtbum, 
ba^  eS  ftd)  bei  ber  Teilung  beS  .KrebfeS  hauptfdd); 
lieh  nur  barum  hanbele,  bie  franfe  ©efchwulft 
grünblid)  zu  entfernen.  Ällein , »ie  bereits  an; 
gebeutet  »orben , beruht  baS  Uebel  in  bet  Sieget 
auf  einer  eigentümlichen,  allgemeinen  ©äftefranf; 
heit  (ÄrebSbpSfrafte) , als  beffen  örtliches  ^ro; 
buct,  gleichfam  als  beffen  Äbzugsfanal,  bie  an 


irgenb  einem  Steile  beS  .Körpers  auftretenbe  ©es 
fchmulft  angefehen  »erben  muß.  ©ie  3erftörung 
biefet  lefcteren  ift  baher  nicht  h*nreid)enb,  eine 
bauernbe  Teilung  herbei§uführen,  »eil  bie  Duelle 
ber  JCtebSbilbung  fortbauert,  auS  welcher  immer 
»ieber  oon  Steuern  biefelben  franfhaften  Äblage* 
rungen  heroorgehen,  um  an  bemfelben  Orte  ober 
an  anberen  dtörpertheilen  zum  SBorfcbein  zu  fom; 
men.  ©ie  Erfahrung  hat  fogar  gelehrt,  baß  ber 
töbtliche  ÄuSgang  nicht  feiten  nach  gewaltfamen 
©ingriffen  oiel  fchneller  eintritt,  als  »enn  man 
bie  ©efchwulft  unberührt  ftd)  felbfl  überlaffen 
hatte,  ©ine  grünbliche  Hilfe  »ürbe  alfo  meiften; 
theilS  nur  burd)  fßefeitigung  beS  zu  ©runbe  lie; 
genben  ÄUgemeinleibenS  erzielt  »erben  fönnen, 
wogegen  es  jeboch  eben  fo  »enig  ein  Heilmittel 
gibt,  »ie  gegen  ©chwinbfucht  unb  Sh0^ru-  3n* 
beß  fprechen  oiele  ftdjere  «Beobachtungen  bafür, 
baß  bie  KrcbSgefchmulft  nicht  immer  ber  ÄuSbrud 
eines  ÄUgemeinleibenS , fonbern  »enigftenS  in 
einigen,  wiewohl  feltenen  gällen  urfprünglich  ein 
örtliches  Uebel  ift,  ein  örtlich  begrenzter  Äranf; 
heitSherb,  oon  bem  aus  erft  nach  einem  gewtffen 
3eitpunfte  allmdlig  bie  gefammte  ©äftemaffe  an; 
geftertt  unb  gleichfam  oergiftet  wirb.  3n  biefen 
wenigen  günftigen  gdUen  ift  allerbingS  eine  früh* 
Zeitige  ©ntfernung  bet  ©efchwulft  baS  geeignete, 
ja  fogar  bas  einzig  unb  allein  zuoerldffige  «Kittel, 
um  eine  ootlftänbige  Heilung  herbeizuführen.  ©S 
ift  babei  aber  oon  bet  größten  Söichtigfeit,  alles 
Äranfhafte  auf’s  ©orgfdltigfte  zu  entfernen  unb 
butchauS  nichts,  »aS  ben  JCern  zur  Steubilbung 
abgeben  tönnte,  zurüefzulaffen.  ©ieS  ift  äugen; 
fcheinlicb  faft  immer  am  ©chneUften  unb  ©ieber; 
ften  burd)  baS  2£uS|d)neiben  ber  ©efchwulft  zu 
beroerf ftcUigen,  »dhrenb  baS  Äefcmittel  nur  unter 
befiimmten  93erbältniffen  ben  Vorzug  oerbient. 
©aber  bebtenen  ftd)  burd)fd)nittlid)  bie  operiren; 
ben  Äerzte  beS  «Kiffers,  wähtenb  bie  unwiffenben 
©harlatans  baS  Äefcmittel  unb  z»at  baS  aller; 
gefdhrlichfte , ben  Ärfenif,  benu^en.  3n  bet  Sie; 
gel  befteht  nämlich  ihr  geprieftnes  ©eheimmittel, 
außer  anberen  unwefentlichen  Seimifchungen,  in 
biefem  furchtbaren  ©ift,  welches,  auch  blos  ört; 
lid)  angewanbt,  töbtlid)  »erben  fann  unb  auch 
häufig  genug  fcfaon  geworben  ift.  @o  fagt  ber 
berühmte  ©h,turg  Äftlep  ©oopet  in  feinen  83ot; 
lefungen  übet  ©hiturgie:  „Duadfalbet  pflegen 
©efchwülfte  in  ber  Sruft  burd)  Ärfentl  zu  zets 
ftören.  grauen  ftnb  zuweilen  Kärtitrnen  unb 
unterziehen  fich  liebet  einet  Dual,  wobei  bas 
ÜJteffer  nicht  in  Änwenbung  gebracht  roirb,  als 
baß  fte  ftch  einet  Operation  unterwürfen , welche 
ihnen  nicht  ben  zehnt*n  Xhe*l  beS  ©chmerzeS 
machen  »ürbe.  ©ie  gehen  zu  einem  Duadfalber, 
bet  ihnen  oon  ber  «Kenge  ber  .Kuren  erzählt, 
welche  ihm  oermittelfl  eines  ©pecifteums  gegen 
frebshafte  Ceiben  gelungen  ftnb,  unb  in  ber  Shat 
Zerftören  biefe  Äftcrdrzte  fehr  häufig  bie  frebshafte 
©teile  unb  baS  Beben  bet  Patienten  bazu." 
«KÖgen  bähet  bie  Beibenben  in  ihrem  eigenen  3n* 
terejfe  auf  ihrer  Hut  fein ! «Kögen  fte  fich  »amen 
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taffen  oor  jenen  Mite«  oerfprechenben  unb  nicht« 
haltenben  ®aufletn  unb  ®cheimnigfrämern , um 
nicht  ©efafjr  ju  laufen,  fetbft  in  ben  günfligflen 
gälten,  mo  eine  Rettung  möglich  ift,  ale  ein 
Opfer  ber  Una>tffenf>ett  ober  be«  gefährlichen 
©tittel«,  für  immer  bie  ©efunbheit  ober  mohl  gar 
ba«  geben  einjubügen.  — ©rofe«  Muffeln  macht 
in  neueflet  3«it  ba«  Heilmittel  Dr.  ganbol* 
fi’«  gegen  ben  .Streb«.  @«  befielt  au«  y2 
Brachme  Sbloretum  ©romii,  @hloretum  Muri, 
Gbloretum  Mntimonii  unb  Shloretum  3inci;  ju- 
fammengemifcht  gibt  baö  eine  gelbbraune  glüfftgs 
feit  unb  mirb  mit  einer  btnreichenben  ©tenge 
©triff  ju  einer  ^)afte  geformt.  Biefe  auf  gebet 
gejlrichen  mirb  auf  ba«  freböhaft  entartete  ®e: 
roebe  gelegt,  unb  jmar  auf  eine  eruleerirte,  menn 
ftd>  eine  oorftnbet.  Bie  Mcfcpafte  mirb  nach  Eans 
bolft'ö  ©erfahren  je  nach  ber  Siefe  be«  Uebel«  bict 
ober  bünn  angemanbt.  @ine  erfolgreiche  Se: 
hanblung  fann  nur  erjielt  meeben,  menn  ba« 
Ärebtfübel  noch  feine  bebeutenben  3erfiöcungen 
angecichtet  hat,  Biefe  Heilmethobe  ift  nun  nicht« 
meniger  al«  neu,  ba«  ganje  ©erfahren  bc«9teapo: 
litanifeben  Chirurgen  ift  in  bet  ©rodjüte  be«  be: 
rühmten  Mrjte«  (Sangurie:  „Bie  ©efjanblung  be« 
ätcebfe«,  eine  ausführliche  Batflettung  ber  jebe 
Operation  mit  bem  fchneibenben  3nfttumente 
auöfdffiegenben  ©tethobe",  au«einanbergefeht,  nur 
ftnb  ba«  Slfforgolb  unb  ba«  Sffforbrom,  al«  nicht 
mefentlich,  meggelaffcn;  Shforjinf  unb  Gftffoc: 
antimon  ftnb  fdjon  lange  befannte  Meßmittel  jur 
3erftörung  freböartiger  ®ebilbe.  — Homöo: 
pathifche  Sehanblung.  ©erantagten 
©tob,  Cluetfchung,  ©Sunben  it.  ben  .Streb«,  fo 
meeben  juerfl  einige  ®aben  Amicu  in  Mnmenbung 
gebracht,  ©ei  ©rufllreb«,  bet  nach  Ouctfcbung 
entftanb,  ift  Conium  ba«  oorjüglicbfte  ©tittel. 
@egen  ©eftcbtöfrebö  ift  Arsenicum  baö  heilfräftigfte 
©tittel;  berfelbe  mug  in  niebern  ©erbünnungen 
unb  oft  mieberholt  angemenbet  merben.  ©eim 
©ebäcmutterfreb«  leifteit  Kreosot , Carbo  vegetabi- 
)is,  Conium,  Nitri  acidum,  Mercurius  solubilis,  Se- 
cale  cornutuin,  Helladonna , bei  ©iagenfreb«  Phos- 
phor, Lycopodiuin,  Nalrum  inuriaticnm  gute  Bienfte. 

Äreb^angcn  ober  &reb$ftettie,  ftnb 
harte,  blätterige,  freiörunbe,  meibe  ©feine,  meid)« 
an  beiben  ©eiten  be«  ©tagen«  ber  Ärebfe  ftch  er: 
jeugen.  @ie  ftnb  fo  grob  mie  eine  Srbfe,  mohl 
aud)  grober.  Bie  etrca«  bläulich  anöfeijenben, 
im  3uli  bei  ber  Häutung  au«gemotfenen  JCreb«: 
äugen  ftnb  bie  beften.  ©efodff  unb  gepuloert 
bienen  fte  gegen  ©tagenfäure,  ©teinplage,  ©5ed)= 
felftebec  unb  fdjneibenbe«  ©Saftet,  inbem  fte  ben 
ju  fauren  unb  fcharfen  Urin  abfehärfen,  bet  bet 
ber  Harnflrenge  fo  heftige  ©cbmerjen  oerurfacht. 

itrebebutter.  Bie  Ärebfe  merben  abge= 
focht,  bie  ©chale  unb  bie  ©eine  abgelöft,  biefe  ab: 
gemafchen  unb  in  einem  ©törfer  recht  fein  geflogen. 
SBäbrcnb  bem  mirb  eine  im  ©erhältnig  ju  ben  j 
©cbalen  paffenbe  Quantität  ©utter  etffffct,  ohne : 
ba§  fte  braun  mirb , bie  jetflogenen  Schalen  unb 
©eine  ^tneinget^an  unb  mit  ber  ©utter  unter 


öfterem  Umrühren  eine  3*it  lang  gelocht.  £at 
bie  ©utter  eine  feböne  rothe  garbe  angenommen, 
fo  mirb  fte  burch  ein  Jpaurfteb  in  ein  ®efäg  oon 
©teingut  gegoften,  jugtbedt  unb  bei  ©eite  gefegt. 
Ba«,  ma«  im  Siebe  jurücfbleibt , mirb  mit 
©Saftet  gelocht,  leitete«  hierauf  burch  ba«  Sieb 
gegoften,  bie  batauf  fchmimmenbe  ©utter  abge: 
nommen  unb  ebeufad«  jufammengefchmoljen. 
9taeh  einigen  Sagen  febneibet  man  bie  ©utter  au« 
bem  Sopfe  ftüctmeife  h«cau« , bamit  fte  au«  ber 
geuchtigfeit , melche  ftch  unten  am  ©oben  gefam: 
melt  hat  unb  in  melchet  fte  oerberben  mürbe,  genom: 
men  merben  fann,  fchmeljt  fte  noch  einmal  auf 
fchmachem  Jtohlenfeuer , giegt  fte  in  ein  ®la«  ober 
®efäg  oon  Steingut,  binbet  biefe«  mit  einer  ©lafe 
ju  unb  ftcllt  e«  an  einen  fühlen  Ort.  Um  bie 
Äreböbutter  recht  lange  aufjuberoahren , fann 
man  fte  oor  bem  3ubinben  noch  mit  gefchmoljenem 
meinen  ©Sach«  übergiegen. 

.ftrcbäbrüfje,  täglich  genoften,  mirb  al« 
Hausmittel  gegen  fchlimme  chronifche  Hautfranf: 
i heiten,  befonber«  gegen  glechten,  feht  gelobt.  @ie 
ift  nährenb  unb  bient  baher  auch  in  ber  Mu«> 
jehrung. 

&reböcottltö*  Bie  Jfcrebfe  merben  rein 
gemafchen,  gahr  grfocht,  bann  abgepu&t  unb  bie 
©chalen  nebft  etma  einem  Bu&enb  abgejogener 
©tanbeln  in  einem  ©törfer  geflogen.  9tun 
merben  eine  grofe  3»»iebel,  einige  in  @d>ei: 
ben  gefchnittene  SOtohren  unb  ^aftinafen  in  einem 
Äafterol  in  ©utter  braun  gemacht,  etma«  gleifch: 
brüt>e  baran  gegoften  unb  biefe«  Mlle«  mit  ©alj, 
einigen  ©emürjneltin,  ©aftlifum,  (Shonipignon«, 
Srüffeln,  einigen  ©emmelrinben,  $>eterfilie  unb 
einigen  fleinen  3miebeln  gemürjt  unb  fanft  gahr 
gefoebt.  Barauf  merben  bie  geflogenen  Äreb«: 
fchalen  au«  bem  ©törfer  genommen,  &u  bet  oben: 
genannten  ©tafte  getban  unb  einmal  bamit  burch^ 
gefocht.  Snblich  mirb,  menn  baö  gefchehen,  ba« 
®a nje  burch  ein  £aartud)  gefchlagen  unb  al« 
Souli«  aufbemahrt. 

ÄrcbÖDiftcI,  ift  eine  milbmachfenbe^flanje, 
beren  ©Surjeln,  Äöpfe,  Stengel  unb  gcud)tböben 
jur  ®emüfcbereitung  bienen. 

ßrcbäßdllerte.  3)tan  lägt  30  reingcroa: 
fchene  ©ehneefen,  eben  fo  oiele  Ärcbfe,  beibe  jer: 
flogen,  unb  2 gefäuberte  unb  flargehacfte  Äälber: 
füge  jufammen  mit  2 ©lag  ©after  fo  lange  fochen, 
bi«  nur  noch.l  ©choppen  oon  glüfftgfeit  übrig  ift. 
Bann  mirft  man  eine  ©?eftftfpi$e  geflogene  ©tu«: 
fatblüthe  unb  eine  £anb  ooU  gefchnittene«  JCer: 
belfraut  hinein,  lägt  e«  noch  ein  menig  auffochen 
unb  brüeft  e«  bann  burch  ein  leinene«  Such. 
©Senn  e«  falt  mirb,  gerinnt  e«  ju  ©allerte. 
©tan  gibt  fte  ben  ©chminbfüchtigen,  bie  noch  gut 
oerbauen  unb  feine  gieberanjeigen  haben,  be« 
©torgen«,  ©tittag«  unb  Mbenbö  ju  ein  ^)aar  @g: 
löffeln  ooU,  aufgelöft  in  einer  Stjeefchale  ooU  un* 
gefaljenet  Hühnerbrühe.  ©Senn  bie  JCranfen 
fchon  gieber  haben,  ift  ihnen  biefe  ©alterte  ju 
hi^ig;  auch  fann  man  überhaupt  bie  ©tuöfatblüthe 
au«  berfelben  meglaften. 
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ßrebSmattett.  «JRan  nimmt  l/a  ©djod  ÄrebSiourft,  wirb  ebenfo  bereitet,  wie 
Jtrebfe,  fdjneibet  ihnen  roh  bie  «Rafen  unb  bie  gifdjwurft  (f/b.),  nur  werben  flatt  beS  gifd): 


©alle  weg,  flöfit  fte  fogleid)  einjeln  imSRörfet  faft 
ju  9RuS,  tt)ut  biefeS  in  einen  Sopf,  giefit  1 Guart 
«Rahm  unb  6 Siet  baju,  jerquirlt  biefeö  unb  lägt 
e$  '/i  ©tunbe  fo  flehen.  Dann  treibt  man  es 
burd)  ein  ©ieb  in  ein  .ftafferol.  ©ie  ©chalen 
werben  mit  ber  4>anb  berb  auSgebrüdt  ober  mit 
SBaffet  auSgefod)t,  bie  burchgegoffene  «JJiajfe  aber 
auf  gelinbeS  geuer  ober  in  bie  heife  «Röhre  gefegt 
unb  iufammengehen  laffen,  wie  ein  Ääfe  burd): 
einanber  gerührt  unb  baS  ©anje  in  ein  ^aarfieb 
gethan.  ©o  werben  bie  SRolfen  ablaufen  unb 
baS  «JRatf  wirb  auf  bem  Siebe  bleiben,  ©iefe 
SKatten  werben  in  ein  ©efdjitt  gethan  unb  mit 
golgenbem  abgefchmedt:  mit  6 Sott)  .Krebs* 

ober  anberer  «Butter,  15  ©tuet  füfjen,  4 ©tuet 
bittern  geflogenen  «Dlanbeln,  4 Soth  3uder,  4 Sott) 
©emmet,  ©alj,  4 Sietn  (auch  burd)  ein  ©ieb  ge: 
jltid)en),  «JRuSfatnufj.  ©iefe  «Dlaffe  wirb  bann 
in  bie  grofjen  JftebSrüdenfchalen  gethan  unb  ^eigt 
gefüllte  ÄtebSnafen  (ju  3fUetlei),  bie  im  Dfen 
gebaden  ober  in  «Butter  abgebraten  werben,  ©ie 
übrige  «Ütaffe  wirb  in  einet  gotm  gebaden,  in 
©tüdchen  gefchnttten  unb  mit  jur  $)otage  in  ber 
«KrebSbtüfje  genommen. 

&ceb$falat.  SBon  ben  abgefoebten  Jtceb= 
fen  wirb  baS  gleifd),  befonberS  aus  bem  Schwan} 
unb  ben  ©cheeren,  jerfd>nitten,  fobann  gefodjteS 
Sibotter  mit  %>eterftlie  jiemltd)  {(ein  gewiegt,  unb 
ÄUeS  jufammen,  unter  3ufafc  oon  Sfftg,  Del, 
.Kapern  unb  einigen  9)imentfötnern  mit  einanber 
gemifd)t. 

ÄtrebSfauce  #on  ßefodhteti  Ärebfett. 

15  gebrühte  Ätebfe  werben  imSJRörfet  }uSRuS  ge: 
flogen,  nebfl  1 ©tüd  SButter  unb  1 Zwiebel  in  ein 
JCajferol  gethan.  SBenn  biefe  «JRaffe  roth  ifl,  wirb 
fte  eingemehlt,  mit  «Brühe  ober  «JRilcb  aufgefüllt, 
burd){od)t  unb  burchfltichen,  ju^auben,  Hühnern 
unb  Jlalbfleifd)  gegeben.  2fucb  wirb  fte  mit  9Rild) 
unb3uder  ju  «Otef)lfpeifen,  gebadenem  «Reis,  ©tteS, 
«Rubeln  u.  bgl.  gegeben ; natürlid)  bleibt  bann  aber 
bie  3wiebel  weg. 

&teböfuppemit&li>f;d)ett.  SJRan  nimmt 

16  ©uppenfrebfe  unb  bereitet  fte,  wie  bei  ber 
■ ÄrebSbutter  befdjrieben  ifl.  ©ie  ©chwänje  wer: 

ben  in  eine  Äanne  ^leffcfebrühe  gelegt  unb  jum 
geuer  gefegt,  ©ie  ©cheeren  macht  man  mit 
einem  SBiegemeffet  in  {(eine  ©tüden.  Dann  wirb 
etwas  Ärebsbutter  in  ein  «Räpfchen  gethan,  baS 
gchadte  KrebSfleiftb  nebfl  ber  Jtrume  einer  ge: 
riebenen  Semmel,  ein  wenig  ©alj,  baS  ©elbe  oon 
2 Siern  unb  einige  Söffel  ©ahne  tjinjugefüßt, 
ÄUeS  wohl  butcheinanber  gerührt,  bann  }u  JClöfj: 
eben  geformt  unb  in  ber  ^leifd)brühe  gahr  ge(od)t. 
hierauf  fchneibet  man  ©emmel  in  Scheibchen, 
bädt  fie  in  JCrebSbutter  aus  unb  bringt  fte  beim 
2fnrid)ten  in  ben  ©uppennapf.  ©iefe  ©uppe 
ifl  auch  fef)t  gut,  wenn  man  flatt  bet  gleifd): 
brühe  Stbfen  focht  unb  bie  helle  @rbf€nbrü^e  baju 
benufct. 

Ul. 


fleifdjeS  fein  gewürfelte  ÄrebSfchwdnje,  unb  flatt 
ber  frifd)en  SButter  lauter  ÄrebSbutter  genommen. 

ßrebäjtucbt  unb  .ftrebSfaifß*  ©er  ÄrebS 
hält  ftch  in  Reinigen  ober  mit  oielen  S8aumwut}eln 
unbSrblöchern  oerfehenen  SBächen  unbglüffen,  be: 
fonberSabet  in  folcben  amßiebflen  auf,  beten  SBett 
aus  ©anb  befleht,  welche  feinen  }u  jlarfen  galt 
haben  unb  nid)t  }u  tief  ftnb.  «Rothwenbig  ifl  eS, 
bafj  bet  SBad)  tc.  nie  auetrodnet,  weshalb  attd) 
naffeSBitterung  beffer  ifl,  als  ganjtrodne.  ©elbfl 
im  SBinter  muffen  bie  ÄrebSwaffet  laufenbeS 
«®affer  hoben.  ®aS  SBeibchen  beS  Ärebfes 
(Dogge)  begattet  ftd)  nicht  jebeS  3af)*/  fonbern 
geht  in  bem  einen  3at)r?  0*lte,  wdhrenb  eS  erft  im 
jweiten  3ohre/  unt>  5,t,QC  9looember  ftch  be: 
gattet.  ©iefeS  gcfchieht  baburd),  bag  baS  SOldnn: 
chen  (J^ahn)  bie  noch  mit  feinem  (Smbrpo  jum 
«Borfd)ein  gefommenen  @ietd)en,  welche  baSSBeib» 
chen  am  untern  3!he*le  beS  ©chwanjeS  mittelfl 
fleiner  weiter,  fehr  beweglt’dtet  güfichen  fefltjölt, 
mit  einem  gallertartigen  ©toff  bejlreidjt,  woburd) 
bie  ©iet  befruchtet  werben,  ©ie  Siet  trägt  baS 
2Beibd)en  bis  3uni  ober  3ult  nachflen  3ahCJÖ/  iu 
welcher  3eit  ft?  auffpringen,  unb  bie  3ungen  in 
©eftalt  beS  «BtutterfrebfeS  an  ben  Stag  treten, 
©er  junge  ÄrebS  bleibt  noch  etwa  8 Sage  an  ben 
gebachten  güfjchen  hängen,  ©ann  löft  er  ftd)  ab 
unb  geht  atsbalb  feiner  SRahtung  nad).  «Olan 
fann  bie  Ärebfe  in  ben  Söchern  mit  §ifd)en,  gr 6: 
fchen,  bem  gleifd)  »on  Sichhörnchen,  mit  Dchfen: 
ober ÄalbSleber  füttern;  bod)  bürfen  biefe  $utter: 
floffe  noch  nicht  in  SBerwefung  übergegangen  fein, 
weil  fte  fonfl  ber  JlrebS  oerfchmdht.  3lu§erbem 
befleht  bie  9taf)rung  beS  JfrebfeS  auS  3nf?ll?n, 
«IBürmern,  ©ewachfen  unb  grüchten.  ©er  JCrebS: 
fang  ftnbet  in  ber  «Regel  oom3uli  bis  Dctober  flatt, 
unb  ba  ju  biefet  3eit  ber  JtrebS  am  Siebflen  SRah* 
rung  auffud)t,  fo  gefehlt  ber  gang  mit  fleinen 
©atnen,  an  benengifche,  gröfche  k.  befefligt  ftnb. 
SlBenn  bie  ÄrebSjucht  wirthfthaftlid)  betrieben 
werben  foU,  fo  ifl  eS  eine  ^auptrüdftcht,  baf?  man 
nur  flattere  männliche  Stjiere  auSwdhlt,  bie  etwa 
gefunbenen  Doggen  unb  bie  fchwäcbern  männlichen 
JCrebfe  aber  wiebet  in  baS  SBaffer  wirft,  ©oll  ber 
gang  ergiebig  fein,  fo  mufj  man  am  «Rachmittag 
bie  fleinen  ©am e ober  Ä'etf d) er  einfe^en,  be: 
fonberS  nach  einem  ©ewitter;  noch  beffer  ifl  eS 
aber,  wenn  man  baju  monbhell$  warme  «Rächte 
wählt,  ©ie  Ärebfe  gehen  immer  bachaufwärtS, 
wenn  fte  gutterfuchen,  weshalb  man  oben  am  SBad) 
in  einet  Sntfernuna  oon  je  8 — 10  guf  ein  llei* 
neS  ©arn  mit  ber  Sodfpeife  einfefct  unb  fo  bachab: 
wärts  mehrere  folcbe  ©arne  fledt.  «Rach «/« ©tunbe 
werben  fte  rafd)  gejogen,  unb  man  fann  oft  10— 12 
Ätebfe  in  einem  ©arne  fangen,  güt  18  — 20  fol: 
eher  ©arne  ifl  ein  «JRann  jum  Sinfe^en  unb  2(uS: 
jiehen  nöthig.  Sölon  fann  bie  Ärebfe  auch  in  Söpfen 
fangen.  3u  biefem  3«J€ct  wirb  jpirfe  in  benfelben 
gefod)t,  bie  man  anbrennen  lägt.  ®aS  3£nge: 
brannte  lägt  man  in  ben  Söpfen  unb  fefct  biefe 
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einige  Soge  lang  ober  nur  über9tad)t  in’S  VSaffer. 
gerner  Eann  man  jum  JCrebsfang  bas  JCrebs* 
leuchten  anwenben.  SDaffelbe  gefcbieht  in  ge* 
witterhaften  9Häd)ten,  wo  fid)  bie  JCrebfe  gern 
nad)  bem  Ufer  hinjiehen.  ©th*  man  nun  an  bem* 
felben  mit  einet  btennenben  gadel,  JCienfpänen, 
Otrotjroifdjen , alten  SBefen  ober  Siebtem  auf  unb 
niebet,  fo  ftef)t  man  bie  .Rrebfe  ftet>en  unb  tann  fie 
mit  ben  $änben  ergreifen.  Die  Hauptfache  babei 
ift  helles  2Bajfec,  unb  baß  man  bie  JCrebfe  bem 
VSaffer  entgegen  berüdt.  gerner  Eann  baS  JCrebs* 
fangen  gefchehen  in  JtrebStörben,  eine  Hrt 
gifd) teufen,  oon  beiben  Seiten  mit  einem  ©in* 
gange,  in  bie  man  als  JCöber  allerlpanb  rohes  ober 
gefocbteS  gleifd),  abgewogene  gröfebe,  ©rbfen*, 
(Bohnen*,  Jpitfenftrot),  DiU  ober  SalmuS  (egt; 
ober  burd)  Sagen,  inbem  man  mit  ber  gifd)* 
trampe  bie  JCrebfe  aus  ihren  ßöcbern  treibt,  tarnen 
oorbätt  unb  burd)  ben  Vad)  (Reufen  legt.  Um  ju 
ju  jeber  3«t  JCrebfe  ju  haben  unb  bie  Vermehrung 
berfelben  ju  begünftigen,  fann  man  aud)  $)flan$: 
fcbulen  jur  3 u d)  t großer  JC  t e b f e an* 
(egen.  3u  biefem  3wed  finb  brei  mit  großen 
©teinen  Elüftig  ausgimauerte  ©ruben  normen* 
big.  Die  erfte  bient  jur  Aufnahme  ber  ein* , bie 
jweite  jur  Aufnahme  ber  jwii*,  bie  britte  jur  2fuf* 
nähme  ber  bteijährigen  JCrebfe.  Diefe  ©ruben 
werben  ju  3/4  mit  SBaffer  angefüllt;  ein  mäßiger 
3ufluß  oon  Söaffer,  auf  einer  höljernen  (Rinne  ju= 
geleitet,  erfrifcht  bas  ©rubenwaffet.  Die  größeren 
JCrebfe  bebörfen  etwa  2/s  Kaum  mehr  als  bie  flei* 
nen.  Dreimal  beS  2ageS  werben  bie  JCrebfe  in 
ben  ©ruben  gefüttert,  unb  jwat  mit  gehabter 
(RinbSleber,  SBeijenmehl  unb  % SBeijenfleie,  mit 
etwas  SBaffer  angemacht,  ju  JClößen  geformt,  ge* 
focht,  jerfjadt  unb  auf  breimal  wurfweife  in  bie 
©rube  gebracht.  211S  3ugabe  erhalten  bie  großen 
JCrebfe  wohl  aud)  ein  ©reicht,  beftchenb  aus  ge* 
haetten  gröfeben  ober  gleifchabgängen.  Der  JCrebs 
braucht  5 —6  Sahre,  ehe  er  fo  ftarf  wirb,  baß  10 
©tuet  1 $>fb.  wiegen.  Söas  bie  tfufbewah* 
r u n g unb  ben  2 r a n S p o r t ber  JCrebfe  anlangt, 
fo  fann  manbiefelben  in  burchiödjerte  JCäften  brin= 
gen  unb  biefe  in  Quell*  ober  laufenbeS  VSaffer 
fefcen.  Sn  ben  JCäften  finbet  eine  regelmäßige  gut* 
terung  ftatt.  Völlig  abgetroefnet  fann  man  bie 
JCrebfe  aber  auch  8 — 10  iage  in  einem  JCrller  in 
©efäßen,  bie  mit  ©ras,  9)eterft(ie  ober  Vrennnef* 
fein  angefüUt  finb,  aufbewahren.  Äbgetrodnet 
werben  fie  aud)  in  ©efäßen,  ©äcten,  .Körben, 
©chacbteln,  welche  mit©raS,  (Reffein  ic.  angefüUt 
ftnb,  am  Scquemften  unb©icberfien  tranSportirt. 
©inb  bie  Ärebfe  ain  VeftimmungSort  angelangt, 
fo  muß  man  fie  alSbalb  in  burchlöcherre  JCäften  in 
Quell*  ober  fließenbeS  SBaffer  bringen,  wenn  fie 
längere  3eit  aufbewahrt  werben  foUen.  Die  geinbe 
beS  JCrebfeS  finb  bie  gifchotter  unb  währenb  ber 
©afcjeit,  wo  bie  JCrebfe  ihrer  harten  ©d)ale  lebig 
faft  leblos  baliegen,  2fale,  Quappen  unb©d)leihen. 

.ftrctbe,  ift  loctereS  unb  beShalbabfärbenbeS, 
aus  fohlenfautem  .Half  beftehenbeS  ©ejtein.  ©ehr 
allgemein  ift  ber  ©ebraud)  ber  treibe  als  2Cn* 


ftreiebfarbe,  jum  ©Treiben,  3eid>nen,  duften  oon 
(Dietall,  jur  Verfertigung  beS  ©piegelglafeS,  btS 
(Reaumur’fcben  ^orjeüans,  ber  ©tbmeljtiegel,  als 
©runblage  auf  $ol$  bei  Vergolbungen,  in  ber 
©hemie  jur  ©ntwidelung  ber  JCohlenfäure.  Sn 
©nglanb  hot  man  in  neuefter  3eit  bie  ©ntbedung 
gemacht,  baß  JCreibe,  wenn  man  fie  jwifeben  ©tein* 
fohlen  brennt,  eine  helle  glamme  unb  eine  feht 
ftarfe  £ige  gibt.  Diefe  ©ntbedung  ift  für  bie 
armen  Vemobner  ber  ©egenben,  wo  eS  JCreibe* 
felfen  gibt,  oon  fehr  großem  UBerthe,  inbem  fie 
einen  ©toff  nutzbar  macht,  ber  bort  in  übergroßer 
SÄenge  oorhanben  ift  unb  bis  jefct  nugloS  liegen 
blieb,  gerner  ift  bie  treibe  ein  gewöhnliches 
Hausmittel  gegen  ©obbrennen  unb  (JRagenfäure. 
SSftan  fd>abt  mit  einem  iOteffer  1 2heelöffel  ooll 
unb  nimmt  fte  mit  äBaffer  ein.  2Cud>  gegen  Ver* 
brennen  in  ©albenform  lobt  man  bie  JCreibe. 
DefterS  ift  bie  JCreibe  mehr  gelblich  weiß  als  f^nee* 
weiß. 

&retftlf)cf>er,  eine  ©rfinbung  JCronenbet* 
ger’S  $um  oon  SBaffer  auf  geringe  Höhto. 

©ine  33eUe,  an  welcher  4 glügel  unb  über  biefen 
eine  ©cheibe  angebracht  ift,  brebt  fid)  300  — 400 
2Ra(  in  ber  Minute  herum.  Sh*  unteres  ©nbe 
ift  burd)  ben  Voben  eines  gaffeS  gefteeft,  bas  8 
guß  hoch  unb  2'/2  guß  weit  ift.  2)as  gaß  wirb 
fo  in  baS  Söaffer  gefteUt,  baß  glügel  unb  ©cheibe 
baoon  bebeeft  finb;  bureb  bie  bebeutenbe  ©e* 
fchwinbigfeit,  mit  welcher  bie  SBaffetmaffe  mit* 
teilt  ber  glügel  in  eine  brehenbe  Sewcgung  ge* 
fe^t  wirb,  fteigt  berfelbe  im  gaffe  oermöge 
ber  erlangten  (Sentrifugalfraft  in  bie  Höhe  unb 
fließt  burd)  einen  angebrachten  XuSfluß  ab. 

ftremlttiQ,  .^rptlinfloberSBreitlinfl,  ein 
geftielrer  Ölätterfchwamm  mit  einet  glatten,  in’S 
Vraune  faUenben  Haut,  fleifd)*  ober  golbfarbenem 
©trunf.  Der  gange  ©chwamm  enthält  einen 
füßen  gjWchfaft  unb  unterfdjeibet  fid)  oon  anbern 
Schwämmen  burd)  einen  angenehmen  ©erud)  unb 
©efebmaef.  ©ine  2(bart  beffelben,  beffen  Haut 
faft  weiß  ift  unb  nur  am  ©nbe  in’S  (Bräunliche 
fällt , wirb  ©ilberbrötling  genannt.  Dtefer 
ift  ganj  bcfonberS  wohlfchmecfenb.  SJtan  finbet 
ben  JCremling  in  ben  gichten*  unb  SBirfenwälbern 
unb  Eann  ihn  wie  ben  9Cei§fet  (f.  b.)  fünftlid) 
anpflanjen. 

Afentfcc  stfcbmcffcrfcf)eerc,  ein  Snftrus 
ment  jum  Vefchneiben  ber  (Heben;  baffelbe  gewährt 
ben  9tugcn  ber  2(rbeitSer(eid)terung,  oerfchont  bie 


(Reben  oot  jeber  &uetfd)ung  unb  gaferung,  eignet 
fi^  jur  ©rjielung  beS  oollfommenften  (Hebens 
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ftbnitteS  nnb  beugt  bem  Bertolt  ber  abfaUenben 
Beeren  gänglicb  oor.  Beim  ©ebrauth  bient  ber 
an  bet  obren  ©eite  in  bet  $orm  eine«  ge»öhm 
lieben  ©einmeffetS  angebrachte  fcharfe  ©oppet* 
baten  gum  Äbfäubern  bet  an  bem  ©cinftoefe 
nnterbalb  bes  BobenS  befinblichen  ©urgeln  unb 
©proffen  unb  gum  ©teilen  beS  ©tocfS  bureb  baS 
ßntfemen  beS  überflüfftgen  #olgeS,  »ähtenb  bie 
©cbeere  allein  gum  Bebfchnitt  beftimmt  ijt.  Btan 
bat  bei  #anbbabung  berfelben  gu  beobachten,  bafi 
baS  febneibenbe  ©(bcercnblatt  immer  nach  unten, 
ber  ftumpfe  #afen  aber  nach  oben  gerichtet  fein 
muft,  bamit  bas  am  Jpolge  gurüctblcibenbe  obere 
Äuge  nicht  befchäbigt  »erbe. 

. Jtrcmfcr  ijt  octlfommcn  reines 

B l e i » e i fj  (f.  b.).  Gs  bient  hauptfächlich  gur  Bes 
teitung be$  meinen OelfarbenanftricbS(f. b.). 

Ärepfot,  ift  ein  fprobuct  ber  troefnen  ©es 
jtiUation  organifeber  ©toffe,  baS  wirffame  «princtp 
beS  Bauchs.  GS  erfebeint  in  reinem  -tortanbe  als 
eine  ölige,  favblofe  ftlüffigfeit  oon  unangenehmem 
©erueb  unb  brennenb  febarfem  ©cfthmact.  2luf 
bie  3unge  gebracht  »irft  e$  fe^r  fchmergenb  unb 
bie  Oberhaut  gerftörenb.  3n  ber  £eiifunbe  im 
toncentrirten  -toftanbe  auf  feuchte  eiweißhaltige 
©teilen  angemenbet,  bewirft itreofot  bureb  Goagus 
lationeinenrauhen,  nicht  febr  tief  gehenben  ©chorf. 
©aS  Äreofot  barf  oon  ben  gaien  nur  äußerlich  in 
ben  fallen  angewenbet  »erben,  »o  ärztliche  ßilfe 
mangelt.  3u  */a — 1 Sropfen  mit  einem  ©trohs 
balm  in  ben  hohlen,  fehmerghaften  3<if)n  gebracht, 
füllt  es  oft  äugen blictlicb  ben  fcblimmften  3ahn* 
febmerg.  ©aS  Äreofotwaffer  (20  tropfen 
Ärrofot  auf  2 gotf)  bejtiUirte«  ©affer)  ift  eins  ber 
beften  Btittel  gegen  Berbrennungen  erften  unb 
gweiten  ©rabeS.  ©as  A'reofotwaffer  bient  auch 
Jur  ©tiUung  leichter  Blutungen  auSBafe.  tOtunb 
unb  leichten  ©unben , gum  SSerbinben  eiternber, 
fünfenber  flfußgefcbwüre,  JtrcbSgefdnoüre  ber 
Bruft,  Bafe,  beS  SOtuttermunbeS,  als  ©urgelwaffet 
bei  fauliger,  branbiger  Bräune,  gegen  ftintenben 
ffltunbgeruch,  ftinfenbe  SBunbgefcbwüte,  ©affer; 
Irebs  ber  Jtinber.  ©egen  ^artnärtige  flechten 
mifebt  man  5 tropfen Äreofot  mit  1 £oth  Baumöl 
unb  reibt  bamit  bie  leibenbeh  £autfteQcn  täglich 
3 SOfal  ein.  3ur  Steinigung  angegangener  3ähne 
unb  jum  ÄuSfpülen  beS  öbelriecbenben  SJtunbeS 
ift  folgenbe  Slinctur  fehr  gu  empfehlen : ©tan  löfl 
1 Ouentcben  refneS  JfCnofot  in  4 8othÄlfobol  auf. 
£teroon  nimmt  man  40SEropfen  in  eineDbettaffe 
tatten  ©afferS,  bürftet  bamit  bie  3ähne  unb  gut: 
gelt  ben  ©lunb.  ©egen  Banbs  unb  (Spulwürmer 
tonn  man  reines  .ffreofot  1 Ouentcben  mit  2 £oth 
Schweinefett  gemifebt  in  ben  Babel  cinrtiben.  — 
Änmenbung  beS  JCreofotS  bei  frifchen 
Branbfchäben.  ©lit bem Äreofotwaffer (f. oben ), 
baSaus  jeber  Äpotfjcfegu  erlangen  ift,  »erben  falte 
Umfcbläge  auf  bie  oerbrannte  .fpaut  gelegt,  unb  in 
ßrntangelung  fcbneUet  ärjtlicberJ^ilfe  fann3eber; 
mann  ftcb  bamit  felbft  heilen,  ©er  ©chmerg  hört 
alSbalbauf,  unb  »enn  bie  Umfcbläge  fcbnell  genug 
angebracht  »erben,  fo  entfteht  nicht  einmal  Gnts 


günbung,  gefcbweigeBereiterung.  CN  iftbamftbet 
#autoerbrennungc»  bet  oerfebiebenften  unb  gefährs 
liebften  Ärt  ben  Berunglücften  baS  geben  gerettet 
»otben;  geufen,  bie  mit  btennenbem  ©eingeift 
überfebüttet  »otben;  Änberen,  bie  in  jtebenbe 
gaugenfefTel  gefallen,  »ieber  Änberen,  beren  .Kleiber 
am  Ä'aminfeuer  ftcb  entgünbet  hatten  unb  in  ftlams 
me  gcrathen  »aren  u.  f.  ». ; niemals  hat  baS 
JCreofet  feine  eneratfebe  £ilfe  oerfagt. 

.ftrepp,  ift  ein  leichtes,  leinwanbartig  ges 
»ebteS3eug,  meift  gang  oon  ©olle,  guweilen  aber 
auch  aus  halb  ©oüe,  halb  geinen.  ©ie  Lettens 
fäben  ftnb  fefteraebrehtals  bie  ßinfcblagfäben.  ©as 
mit  fte  fraus  »erben  unb  bie  geträufelte  Befchafs 
fenbeit  beibebalten,  taucht  man  fie  nach  bem  ©eben 
in  ficbenb  heifteS  ©affer.  9)?an  hat  »eifjen, 
febwargen  unb  bunten  Jtrepp.  ©ec  fchwarge  »irb 
bcfonberS  gur  3>aucr  getragen. 

Ärepüftor,  ein  leidbter,  burchftchtiger,  fet'bcs 
ner,  getreppter,  fraufer,  »eifjer,  fchwarger  ober 
bunter  ©toff.  50? an  unterfebeibet  hoppelten 
unb  einfachen,  glatten  unb  gang  gefrepp* 
ten,  breiten  unb  fchmalen  itreppflor.  — 
©as©afcben  beS  fch»argen  ÄreppS  ge* 
fchieht  mit  einer  fBifchung  oon  lauem  ©affet, 
©cbfengaUe  unb  (Sigelb. 

ßreff^f  f.  eine  ©emfifepflange.  ßö 
gibt  oon  berfelben  g»ei  Ärten,  bie  Brunnens 
treffe  (f.  b.)  unb  bie  © arten  f reffe.  Bon 
Unterer  fommen  »ieber  mehrere  Äbarten  mit  fraus 
fen  unb  mit  breiten  Blättern  oor.  ©en  ©amen 
fann  man  in  ieber  Bobenart  oom  Äptil  an  in 
«Reihen  ober  auch  im  ©inter  in  Jtäften , bie  man 
an  einen  »armen  Ort  ff  eilt,  fäen.  ©a  ber  Äreffe 
bie  ßrbflöhe  febr  nachfleßen,  fo  fäet  man  fte  am 
Beften  an  einen  febattigen  Ort.  ©ie  ©arten* 
freffe  fann  febon  3 ©oeben  nach  ber  ÄuSfaat  ge* 
fchnitten  »erben;  gefchieht  bies  öfter,  fo  geht  fte 
nicht  fo  halb  in  ©arnrn  über,  ©er  ©ame  ber 
ftrüblingSfaat  reift  im  3uli  unb  ift  fehr  leicht  gu 
ergiehen.  9J?an  binbet  bie  ©amenftengel  an  ©tan= 
gen , unb  »enn  bie  ©amenfeboteben  »eih  unb  bie 
Äörner  gelb  gu  »erben  anfangen,  giet)t  man  bie 
©fengel  aus,  binbet  fte  in  Bünbel,  hängt  fte  an 
einen  luftigen,  fonnigen  Ort  gum  Bachreifen  unb 
flopft  bann  bie  ©amen  aus.  9D?an  benufct  bie 
fflartenfrejfe  gewöhnlich  alS©alat,  inbem  man  fte 
mit  Gffig,  Oel  unb  ©alg  anmacht,  nach  Belieben 
auch  3ucfer  barüber  ftreut.  ©ie  ©artenfreffe  ift 
oon  bitfrrm  ©efebmact,  aber  fehr  gefunb.  9)?an 
hat  barauf  gu  feben,  baf  nicht  oiel  llnfraut  bas 
gwifchen  ift,  unb  muß  fte  baher  gehörig  auSlefen. 
2.  3ierpflange,  auch  Äapuginerfraut 
genannt,  liebt  einen  nahrhaften,  lottern  Boben, 
einen  »armen,  fonnigen  ©tanbort  unb  oielgcucb« 
tigfeit.  ©ic  Bermehrung  gefchieht  burch  ©amen, 
ben  man  im  Äpril  in  baS  freie  ganb  gleich  an  bie 
bleibenbe  ©teile  fäet.  «Dian  .fann  bie  ©tengel 
an  pfählen,  Blauem,  ©elänbern  htnanleiten. 
©er  ©ame  ift  reif,  »enn  er  oon  ben  Stiel* 
eben  abfällt.  5D?an  fammelt  ihn  bann,  breitet 
ihn  an  einem  luftigen  Orte  bünn  aus  unb  be* 
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wahrt  ihn,  wenn  ec  gang  troden  ift,  an  einem 
trodnen,  ftofifteien  Drte  auf.  Sie  gefüllt  Müs 
henbe  23arietät  fann  man  nur  in  SEöpfen  cultis 
oiren.  ©ie  oerlangt  fanbige  SJiiftbeeterbe,  im 
©intet  nur  8°  ©ärme  unb  mäßige  fteuchtigfeit. 
3hce  Setmebrung  gefchieht  bunt)  ©tecflinge,  bie 
man  in  SOtiftbeeten  ergieht.  Sie  Slumen  ber 
Äapuginerfteffe  bienen  nicht  bloS  gur  3ierbe,  fons 
bern  fönnen  auch,  ehe  fie  fid)  offnen,  als  £ a p e r n 
(f.  b.)  gebraucht  werben. 

itreffenöl,  wirb  aus  ben  ©amen  ber  ©at* 
tenfreffe  gewonnen.  Siegarbe  beffelben  ift  bräun* 
lichgelb,  fein  ©erud)  unb  ©efdjmad  unangenehm; 
eS  trodnet  langfam  unb  wirb  bei  15°  S.  feft. 
©eine  fpecififcfce  ©chwere  bei  25°  S.  ift  0,9240. 
©tan  fann  eS  als  Srennöl  benuften.  Sie  2fuS* 
beute  an  Del  betrügt  56  — 58  ©ewichtSproeente. 

Äreiltt),  ein  fchwefelhaltigeS  SQSaffer  im  ütö* 
nigreid)  Saiern,  3farfteiS,  2911  gug  übet  bem 
SJieete.  SS  gibt  4 Duellen:  1.  bie  Duelle  gum 
heiligen  Äreug  ober  bie  Sabequelle,  9°  9t.;  2.  bie 
Duelle  bei  ©djwaighof;  3.  bie  Duelle  am  ©tinfer* 
graben ; 4.  bie  Duelle  am  ©erabberge,  fämmtticb 
innerlich  gu  3 — 6 Stechern  unb  äugerlich.  Ucber 
tfnwenbung  unb  £eilwitfung  f.  ©chwefels 
w a f f e r. 

Streugborn  ober  SOßeflcborti,  ein  fehr  oers 
breitetet  ©trauch,  ber  faft  in  allen  Jpeden  unb 
©älbern  in  feuchtem  unb  trodnem  Soben  wächft, 
10  — 20  (5ufj  hoch  unb  auch  als  Saum  ergogen 
werben  tann.  Sie  gortpflangung  gefchieht  burd) 
©urgelfproffen,  Ableger  unb  ©amen.  Sen  ©as 
men  fäet  man  im  #eribft  auf  fchattige  Seete.  Sie 
jungen  pflangen  ftnb  gut  Anlegung  bichter,  uns 
burchbringlichet  he  den  fehr  gu  empfehlen;  fie 
wachfen  fchneU  unb  bicht  unb  oertragen  jeben 
©chnitt  gut,  bod)  müjfen  fie,  namentlich  in  ben 
erften  Sohren,  fehr  für*  befchnitten  werben,  bamit 
fich  fämmtliche  untere  bolgaugen  entwideln  fons 
nen  unb  bie  Jpede  babureb  eieläftig  wirb.  3u 
Stuft*  ober  SBerfholj  ift  biefer  ©trauch  fehr  wertbs 
ooll.  SaS  £olg  ift  gelb s unb  braungeftreift, 
glängenb  unb  wie  mit  ©eibe  burchgogen.  Side 
©tämme  ftnb  gu  ftournirarbeifen  auSgegeichnet, 
unb  roth  gebeigt  ift  bas  £olg  bem  Ptabagoniftolg 
gang  ähnlich.  3u  SrechSlerarbeiten  ftnb  bie  tiefte 
unb  bünnen  ©tämme  unübertrefflich.  SJtan  fers 
tigt  aus  benfelben  ©töde,  Pfeifenrohre,  Stägel  für 
bie  ©d)uhmad>er  tc.  Sie  Stinbe  färbt  frifd) 
gelb,  troden  braun.  Sie  unreifen  $ r ü ch  t e bies 
nen  gum  ©elbfärben;  aus  ben  reifen  Seeren  bes 
reitet  man  ©aft's  unb  Slafengrün  unb  einen 
bekräftigen  © p t u p. 

Streuger,  ift  eine  ©cheibemünge  in  Seutfdj* 
lanb  unb  in  bet©chweig,  gleich  VcodneS  ©ulbenS. 
SJtan  unterfcheibet  fchwere  Äreuger  &4‘/8  preug. 
Pfennige  nad)  bem  20  ©ulbenfuge,  unb  leichte 
Äreuger  l>  3>/s  preug.  Pfennige  nach  bem  24  ©uls 
benfuge.  3n  bet©d>  w ei g machen mei1t4£teuger 
1 Saften,  40  tfteuget  1 granfen. 

Äreugfratit,  eine3»«PfIanje/  wirb  in  jebem 
gtühjahr  au«  ©amen  ergogen,  welcher  ffitittetfpril 


auf  einen  fonnigen  piaft  gefäet  wirb.  ®egm 
SnbeSJtai  werben  bie  Pflangen  oerfeftt.  Um  guten 
reifen  ©amen  gu  erhalten,  hebt  man  einige  ber 
fchönften  Pflangen  auS,  oerfeftt  fie  in  SEöpfe  unb 
bringt  fie  an  einefonnige,  gegen  ben  Stegen  ge* 
fchüftte  ©teile.  Ser  ©ame  wirb  nach  unb  nad) 
geerntet.  ©ill  man  bie  Slumen  überwintern,  fo 
gibt  man  ben  SEÖpfen  wäftrenb  beS  ©interS  einen 
nicht  gu  warmen  ©tanbort  unb  pflangt  bie  ©töde 
wieber  in’S  freie  ganb;  fie  bringen  bann  fehr  oiele 
fchöne  Slumen  heroor.  3um  Ueberwintern  eignet 
fid)  oorgüglich  bas  rotftgefüllte  ätreugfraut. 

.ftmtglcibnte,  eine  Ära  nf  heit  1.  beS 
PferbeS.  Saffelbe  ift  fo  fchwach  im.£>intrrtheil, 
bag  eS  fich  faum  auf  ben  Seinen  erhalten  fann. 
SS  liegt  bähet  meift  unb  ift  unoermögenb,  fid) 
wieber  gu  erheben.  ©irb  eS  burd)  SOtenfcbenhilfe 
gum  ©tehen  gebracht,  fo  jinft  eS  mit  bem  Sinters 
theil  gleich  wieber  *u  Soben , wenn  bie  fünftliche 
Unterftüftung  aufhört.  UebrigenS  ift  baS  pferb, 
wenigftenS  in  ber  erften  3eit,  nicht  franf;  eS  frigt 
unb  fäuft  mit  Äppetit.  3uweilen  finb  aber  auch 
bie  allgemeinen  3ufdUe  heftig,  bas  Shier  athmet 
bcfcbleunigt,  ficht  fich  unter  ©töftnen  nach  bem 
Sauch  um,  fchmiftt,  quält  fich  ab  unb  bemüht  fid) 
fortwährend  auf  bie  Seine  gu  fommen.  Sie  Ur* 
fachen  ber  .ftreugläftme  finb  entweber  äugere  ©es 
waltthätigfeiten  ober  Srfältung.  Sie  Teilung 
gelingt  nur  feiten  unb  unoollftänbig;  meift  bleibt 
eine  groge  ©chwäche  im  pferb  gtirüd.  3unächft  mug 
baS  pferb  in  eine  folchegage  gebracht  werben,  bag  eS 
fich  webet  felbft  befchäbt'gm,  noch  aufliegen  fann. 
3u  biefem  3wed  gibt  man  ihm  eine  hohe,  frodne 
©treu.  Sefinbet  fid)  in  ber  ütreu*:  ober  Stieren* 
gegenb£ifte,  ©efchwulft  ober  eine©unbe,  fo  wirb 
bie  ©teile  fortwäljrenb  mit  faltem  ©affer  beneftt 
ober  mit  ©d)nee  ober  SiS  fühl  erhalten.  3n  ber 
.ftreuggegenb  wirb  täglich  3 SJtal  oon  folgenber 
SJtifchung  ftarf  eingerieben : ©almiafgeift  3 gotf), 
©antharibenpuloer  1 gotb,  ütienöl  8 gofh.  Sritt 
nach  4 Sogen  feine  Sefferung  ein,  fo  gieftt  man 
in-  bet  Stierengegenb  2 Siterbänber  ober  brennt 
biefe  ©teile  mit  einem  glüljenben  Sifen.  Sei 
Serftopfung  feftt  man  Älpftiere  oon  ©algwaffer 
unb  gibt  innerlich  l‘/s  8oth  TCloe  unb  16  gotlj 
©lauberfalg,  mit  SJieftl  unb  ©affet  gut  gatwerge 
gemacht,  auf  einmal.  Stach  reichlicher  Stiftung 
gibt  man  eine  Satmerge  aus  1 ßoth  <5ampher, 
2 Soth  ^>irfd)hornfalg,  6 goth  Salbrianwurgel 
unb  6 goth  Fenchel  binnen  24  ©tunben.  giegt 
fich  baS  Pferb  auf,  fo  mug  es  burch  irgenb  eine 
Sorricbtung  gum  ©tehen  gebracht  werben.  ©uteS 
unb  reichliches  gutter  unb  nad)  ©enefung  ©cbo* 
nung  ift  eine  4>auptfacbe.  2.  SeS  St  i n b o i e h S. 
SaS  SEhiet  gieht  einen  ober  beibe  ©chenfel  beim 
©ange  fchleppenb  nach  ficb,  febwanft  mit  bem 
Äreuge  ober  fann  ftd)  mit  bem  4»’ntertheile  niebt 
in  bie  böfte  tyben,  weshalb  es  beftänbig  liegt. 
Sie  Utfachen  ftnb  meift  ©töge  unb  ©chläge  auf 
baS  Äreug  ober  2CuSg(eiten.  Sie  Sur  ift  im  ©e* 
fentlichen  wie  bei  ber  Sug lähme  (f.  b.).  3ft 
auf  etliche  ©efdhwulft  unb  4>ih(  oorhanben,  fo 
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macht  man  Umfdfläge  non  faltem  ©afTer  unb 

effo. 

Äreujitacf),  ein  focbraljbaltigcö  SOlinetals 
waffer  in  bet  preugifchen  Stijfinprooinj,  SÄegies 
rungöbejirf  Jfoblenj,  268  gug  übet  bem  9J?eere. 
©S  gibt  3 Säbet:  1.  ber  ©lifenbrunnen,  61/, °9t.; 
2.  becätarlSbaflerbrunnen,  13°  9t.,  beibe  oorjug«* 
weife  innerlich;  3.  ber  Srunnen  ju  Slünfter  am 
©tefn,  23°  9t.,  äugerlid).  Uebec  Anwerbung  unb 
.fbeilwirfung,  f.  Äochfatjbaltigeffiäffer. 

itrcujotter,  ein  giftigee  achter,  lebt  in  ©alb* 
gebirgen  unb  hält  ftch  »orjüglicb  an  fteinigen,  mit 
niebrigem  ©ebüfch  bewachfenen  ©teilen  auf.  SDa 
bec  Sig  bec  A'reujotter  nicht  leicht  übet  1 Cinie 
tief  ift,  fo  fann  ec  leicht  auögefchnitten  wecben; 
biee  mug  abec  fchnefl  gefcheben,  ober  man  muf 
wenigften«  ben  gebifTenen  Sbeii  unterbinben,  weil 
fonft  leicht  bec  Sob  ecfolgen  fann. 

Äreujfdhmcrj,  ein  in  bec  Senben*  ober 
Jtreujgegenb  ftgenber  ©cbmerj  eerfcbiebenen  Urs 
fprung«.  Sei  Sföännern  ift  er  eine  Aeugerung 
oon  Slutanbrang  nach  ben  £ämorrboibalgefägen, 
ein  Reichen  bec  entftebenben  golbenen  Aber  unb 
»erlangt  Säbec,  9teiben  mit  bec  ^>anb,  Auflegen 
gewärmter  .Riffen  unb  innerlich  ben  ©ebraucb  be« 
©cbwefel«  1—2  Quentchen,  unb  be«  ©einftein* 
rahm«  2 — 3 Quentchen,  täglich  einige  SE^ectöffel 
»oll,  fowie  reichlichen  ©enug  frifchen  ©affer«. 
®a«  Anfegen  »on  Slufegeln  oerfchafft  oft  äugen, 
blicfliche  fiinberung  unb  ift  febr  jwecfmägig.  Sei 
9Jtä beben  ift  bec  .ftreujfchmerj  bec  Sorbote  ber 
fommenben  Seränberung  unb  »ergebt  mit  bem 
9Ronat«fIujfe.  ©rwärmte  .Riffen,  einige  Waffen 
©bamiUentbec  unb  9tube  im  Seft  ftnb  hier  bi« 
beften  ftRirtet.  ©t’e  Äreujfcb merken  bei  ber 
©ntbinbung  rubren  oom ©ruct  be« Rinbeö  her 
unb  werben  bureb  gute  Sage,  untergefebobene  .Rif* 
fen  am  Seften  gelinbert.  ©ie  Jtreujfcbmerjen 
nach  bet  ©ntbinbung  »ergeben  bureb  ©inreibungen 
mit  ©pirituö.  ©ehr  häufig  entftebt  ber  Rreuj* 
fchmerj  nach  ©rfältung,  j.  S.  auf  jugigen  2Cb= 
tritten.  ©cbwigen,  grottiren  be«  Äreujes  unb 
Auflegen  eine«  jertbeilenben  ^flafterö  genügen  in 
biefem  gaöe.  Sei  wirllichec  Serrenfung  unb 
©ntjünbung  fegt  man,  wenn  ber  ©cbmerj  febr 
heftig  ift,  Slutegel;  ift  ber  ©cbmerj  nicht  febr 
heftig,  fo  frottirt  man  bie  ©teile  unb  reibt  fie  mit 
Dpobelboc  ein.  3n  manchen  gällen  ftnb  falte 
©afebungen  ba«  befte  9Xittel. 

tfrcu;Ü>tnne,  ift  eine  ©pinnenart,  unter 
benSEbit^en  eine  ber  juoerläfftgften  ©etteroorber* 
fagerin.  3e  früher  bie  Jtreujfpinne  im  freien 
ju  weben  beginnt,  befto  früher  tritt  warme  ©it* 
terung  ein,  befonber«  wenn  fte  ihre  ©cheibe  nach 
Sftotben  ober  ©eften  auöfpinnt.  Anbaltenb  fd)ö: 
ne«  ©etter  erfolgt,  wenn  fte  langfam  orbentlich 
fortwebt,  weniger  anbaltenbfd)öne«©etter,  wenn 
fte  eine  gewiffe  ^>aft  jeigt  unb  ihre  Arbeit  gleich* 
fam  hinfttM*;  teoetne«,  fchwüleö  ©etter  mit 
©inbftille  tritt  ein,  wenn  bie  ©pinne  gefchäftig 
an  ihrem  ©ewebe  pugt;  jiebt  fte  aber  mehrere 
gäben  ein,  beginnt  fte  ju  lichten,  fo  fommt  ©inb, 


unb  jwar,  wenn  fte  babei  febr  emftg  ift,  noch  an 
bemfelben  Sage,  ©igt  fte  ruhig  imSftittelpunfte 
ihre«  9iegeö  mit  an  ftch  ge§ogenen  gügen,  fo  bat 
man  bauernb  gute©itterung  ju  hoffen;  bleibt  fte 
in  biefer  ©tellung  felbft  bei  ©prübregen , fo  wirb 
ftcb,  trog  allen  Anfchein«  bagegen,  baö  ©etter  febr 
halb  wieber  aufbeitern.  £at  fte  aber  bie  güge 
nicht  an  ftch  gejogen,  fonbern  fprungfertig  au«* 
gebreitet,  fo  ift  grogc^ige  unb  ein  ©ewitter  nabe, 
ba«  aber  halb  eorüberjiebt.  Serlägt  fte  ihr  ©e* 
webe  unb  nimmt  $)lag  in  einem  ©infcl  ber  #aupt* 
fäben,  ift  überbic«  ba«  ©ewebe  febon  gelüftet,  wohl 
hier  unb  ba  jerriffen,  fo  erfolgt  ©türm  unb  b*fs 
tiger  9tegen,  unb  meift  (äft t fte  nun  bie  alte  ©ob* 
nung  ganj  im  ©tiche.  .Kommt  fte  aber  wieber, 
um  biefe  au«jubeffcrn,  fo  ift  auf  eine  9?eit>e  heiterer 
Sage  ju  rechnen,  ©ebt  fte  mehrere  Scheiben  in 
einiger  ©ntfernung  »on  einanber,  unb  jwar  in 
eerfcbiebenen  9tichtungen,  bann  lägt  ftch  au«  ber 
jebe«maligen  9Saf>l  ihre«  Aufenthalt«  mit  oieler 
©ewigbeit  nicht  nur  ber  gegenwärtige  guftjug, 
wenn  er  auch  noebfo  leife,  fonbern  auch  bie  ©egenb 
beftimmen,  au«  welcher  er  junäcbft  wehen  wirb. 

.ftreujuitß,  nennt  man  bie  Paarung  »on 
2 eerfcbiebenen  ©tämmen  ober  9tacen , fte  mögen 
»erwanbt  ober  nicht  oerwanbt  mit  einanber  fein, 
©ie  Äreujung  ftrtbet  auch  bann  ftatt,  wenn  bie 
sprobufte  biefer  Paarungen  mit  ben  3ucbttbieren, 
mit  welchen  juerft  gefreujt  würbe,  wieber  gepaart 
werben,  wenngleich  fte  ihnen  febon  näher  oerwanbt 
ftnb,  unb  fo  fort,  bi«  ba«frembeSerbältnig  beiber 
©tämme  gänjlich  gehoben  ober  ausgeglichen  ift. 
9J?an  beabftchtigt  bureb  baSRreujen,  bie  geringere 
fflüte  in  gorm  unb  ©igenfebaften  ber  Sbiere  eine« 
Stamme«  bureb  bie  befferen  gormen  unb  ©igen* 
fcfcaften  eine«  anbern  Stamme«  ju  »erbeffern  unb 
nach  unb  nach  bi«  ju  bem  ©ulturftanbe  besiegteren 
auSjugleicben ; biefe«  fegt  »orau«,  bag  bieSbiere, 
mit  welchen  bie  Serbefferung  ober  Sereblung  oor* 
genommen  werben  foll,  beffer  unb  ebler,  jebenfaU« 
aber  rein  gejogen  fein  müffen.  ©enn  man  burd) 
äCreujung  günftige  ©rgebniffe  in  bet  3u<ht  ftcher 
erlangen  will,  fo  ift  eSSebingung,  bagba«  männ* 
liebe  unb  ba«  weibliche  3u<httbier  rein  gejogenen, 
felbftftänbigen  ©tämmen  angeboren.  SDie  ^3aa* 
rung  eine«  männlichen  3ud)ttbiet«  eine«  beffern  . 
ober  eblern  ©famme«  mit  einem  weiblichen  eine« 
geringen  ober  gemeinen  ©tammeS  gibt  ein  $ko* 
buft,  welche«  geringer  al«  ber  Sater,  beffer  al« 
bie  9J?utter  ift  unb  SOteftije,  ^>albfd)lag, 
Halbblut  beiff • SDiefe«  ^)robuft,  wenn  e«  ein 
weibliche«  ift,  wieber  mit  bem  männlichen  3u<ht* 
tbiere  — feinem  Sater  — gepaart,  wirb  ein  |)ro* 
buft  geben,  ba«  ftcb  noch  mehr  bem  Sater  nähert 
unb  wieber  höbet  ftebt  al«  feine  SOtutter,  unb  fo 
ober  in  berfelben  Art  fortgepaart,  gelangt  man  in 
5 — 8 ©enerationen  babin,  bag  bie  sprobufte  ber 
legten  ffieneration  bem  angebötigen  Stamme 
gleichfteben.  3ft  ba«  $)robuft  bet  erften  Paarung, 
bet  jweiten  ober  ferneren  ©enerationen,  beoor  bec 
Stamm  wieber  felbflftänbig  geworben,  ein  männ* 
liehe«  Sgier,  fo  barf  e«  auch  nicht  jum  Jtreujen 
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all  mätmlidbeS  3o<btthter  benu^t  werben,  weit  es 
mir  ein  gemifcbteS , (ein  ausgeglichenes  ältjier  ift. 
©dbft  wenn  Paarungen  mit  foldjen  ST^ieren  ein: 
mal  günftige  ©rgebniffe  geliefert  habfn  f0uten, 
ftnb  folcbe  bunt)  ftt  bocb  nicht  gefiebert,  unb  ftete 
mag  ei  Siegel  bleiben,  nur  mit  folcben  3:t>i«?ren 
gu  gücbten , beren  Xbfunft  unb  ©igenfebaften  er: 
wiefen  ober  befannt  ftnb.  ©inb  3ud)tthiere  noch 
nicht  rein  gezogen,  fo  geben  fie  teineSBürgicbaft  für 
glüctliebe  ©rgebniffe  bet  3ud)t,  welche  man  aue 
ben  beiberfeitig  rein  gegogenen  Stämmen  mit 
möglicbftet  ©icberheit  erwarten  fann.  SBenn 
boreb  baS  Äreujen  eine  Dienfttauglicbfeit  ergeugt 
»erben  foö,  ober  wenn  man  &biere  gu  einem  be* 
ftimmtin  ©ebraucbSgwecfe  ergiehen  will,  g.  SB.  bei 
$>ferbcn  einen  gröjjern  ober  gebrungenen  SBagen; 
fcblag,  einen  gröjjern  ober  deinem  SReitfeblag,  beim 
SRinb«  bie  9Ril<bergiebigfeit  ober  SJXaftfäbigteit, 
fo  barf  man  bie  3ud>tthiere  ebenfalls  nur  aus 
rein  gegogenen  felbftftdnbigen  ©tämmen  »äblen, 
welche  bte  »erlangten  ©igenfebaften  bcftfcen ; bod) 
bürfen  bie  gu  freugenben  Spiere,  faUi  befonbere 
.ftörpetDerbältniffe  bebingt  »erben,  ihren  .Körpers 
oerhältniffen  unb  formen  nacb  nicht  gu  oerfd)icben 
fein,  »äbrenb  bie  ©igenfebaften  febon  eher' Der* 
febieben  fein  fönnen  unb,  um  gewiffe3wecEe  gu  er: 
reichen,  oafebieben  fein  muffen,  um  baS  gu  erlans 
gen,  weshalb  man  freugt.  ©rfabrungSgemäjj  ffrbt 
feft , ba§  bie  SBatertfjiere  aus  ©tämmen,  welchen 
bie  gewünfd)ten  ©igenfebaften  eigen  ftnb,  folcbe 
leichter  mittbeilen  unb  »ererben,  ali  weibliche 
Spiere,  bod)  tragen  auch  biefe  gut  frühem  XuSbil: 
bung  ber  gewünfebten  ©igenfebaften  unb  formen 
bei,  wenn  fie  in  SBegug  auf  biefelben  febon  in  näs 
f)ern  Serbältniffen  gu  bem  erftern  ©tamme  fteben. 
©obalb  eine  beabfiebtigte  SBerbefferung  ober  23er; 
änberung  in  gormen  unb  ©igenfebaften  eines 
©tammeS  bureb  forfgefefcte  Äreugung  erreicht  ift, 
wirb  eS  nötbig,  baS  ©rrungene  bureb  3n:  unb 
SRacegud)t  (f.  b.)  gu  erbalten.  SJÄan  barf  nicht 
glauben,  burtb  einmalige  Xnmenbung  ber  Jfreus 
gung  mit  eblen  ober  beffern  SEbieten  feinen  3med 
erreicht  gu  haben  unb  mit  ben  gewonnenen  3>ro: 
buften  ber  erften  ©eneration  »über  3ngud)t  frei» 
ben  gu  fönnen;  in  folcbem  galle  würbe  man  auf 
ßonftang  (SBefteben  beS  ©rrungenen)  nicht  mit 
©icberbeit  rechnen  fönnen;  im  ©egentbeil  würbe 
ficb  eine  Ungleichheit  in  biefem  ©tamme  um  fo 
mebr  beraußffellen , je  weniger  ber  »erbeffernbe 
©tamm  felbft  ausgeglichen  war.  Durch  baSÄreu: 
gen  fann  man  einem  »orbanbenen  felbftftänbigen 
©tamm  alle  beffern  ©igenfebaften  eines  beffern 
©tamtneS  mittbeilen;  ebenfcroobl  fönnen  ibm 
aber  auch  alle  fcblecbte  ©igenfebaften  beffelben  mit: 
getbeiltwerben.  Die  ©igenfebaften,  bie  man  einem 
©tamme  übertragen  will,  fönnen  nur  bureb  3»d)t: 
tbiere  übertragen  »erben,  welche  wirtlich  biefe 
©igenfebaften  beftfcen,  bie  ihrem  ©tamme  eigen 
ftnb  unb  welchen  ein  günftigeS  gortpflangungS:  unb 
SBeretbungS»etmögen  innewobnt;  biefe«  wirb  ficb 
bureb  tic  erften  $>robufte  ihrer  Paarung,  beren 
ßtiftungen  unb  mitgetbeilte  ©igenfebaften  ergeben. 


Xus  Paarungen  mit  gemifebten  Spieren  fommeit 
SRüctfcbläge  bereor.  SBenn  bureb  baS  Äreugen 
eines  männlichen  3uebttbiers  mit  einer  Xngafjl 
weiblicher  Shierc  ^robufte  entfteben,  welche  in 
ber  grö&ten  SOtcbrgabl  bem  S3ater  gut  naebarten, 
fo  fann  man  geroifj  fein,  bafi  ber  beabfiebtigte  3»etf 
in  ©rfüllung  geben  werbe ; arten  aber  bie  Stacbfom* 
men  gar  nicht  nach  bem  SBater,  fo  tf>ut  man  wohl, 
benfeiben  nicht  gur  ferneren  3ud)t  gu  oerwenben. 
(SBgl.  auch  SR  ü d f chlä  ge;  $)fetbe*,  SRinb* 
oieb:  unb  ©chweineguAt).  — Xufier  bei  ben 
«gwuStbicren  fommt  eine  Är  e ug u n g auch  bei 
ben  SJ)f  langen  Dor;  flehe  barüber  ben  Xrt. 
SBefrud)tung  fünftlicbe  ber  $)  f l a n g e n. 

#ricbel¥van?l)ett  ober  tfornftaitpe,  ifl 
eine  fieberhafte  ober  lange  bauernbe  gefährliche 
Äranfbeit,  welche  »on  bem  bem  SDhbl  beigemtfeb* 
ten  SDiutterforn  entftebt.  Stach  bem  ©efübl  Don 
unangenehmer  .Kälte,  ©ebaubern  im  Unterteibe, 
©obbrennen,  ©fei,  fauerm  ©rbreeben,  ©djmerg 
im  .Kopfe  unb  in  ber  #rrggrube,  Äricbeln  in-§äits 
ben  unb  güfjen,  Xngft,  ffltattigfeit,  SReifien,  Deb* 
nen  unb  ßäbmungsgefübl,  entfteben  3ucfungen, 
.Krämpfe,  Söergerrungen,  SBerbref)ungen,  aUges 
meines  Äriebcln,  ©infcblafen  ber  ©lieber,  »er# 
brebte  Xugcn,  flammelnbc  ©pracbe,  b^fttt  Urin, 
fcbwereS  Xtbmen,  ©rbreeben,  SDiagenfcbmcrg  unb 
Äinnbacfen:  ober  gar  ©tarrframpf.  Der  Xnfall 
bauert  mehrere  ©tunben,  enbigt  mit©d)wet'b  unb 
©d)taf  unb  wieberbolt  ficb  täglich  mehrere  9Jlale. 
Durd)  häufige  Xnfälle  werben  bie  ©lieber  füblloS, 
gelähmt,  branbig,  unb  bie  itranfen  fterben  bei 
»ollem  SBewuftfein  an  ©ntfräftung.  3ur  Söers 
hütung  biefer  Jfranfheit  börrc  man  bas  ©eireibe, 
in  bem  Diel  SDlutterforn  fid)  beftnbet,  imSBacfofen, 
ober  wafd)c  cs,  nehme  baS  obenauffcbwtmmenbe 
SJRutterforn  weg  unb  troetne  bie  Äörner  in  bem 
SBactofen.  9)?an  effe  nicht  fette  ©peifen  unb  ©aus 
reS  in  folcbe»  fahren,  wo  ficb  Diel  SRutterforn 
unter  bem  SBrotgetreibe  beftnbet,  nehme  bei  3*iten 
ein  SBredimittel,  Abführungen  unb  barauf  ftärs 
fenbe  SDtittel,  wie  einen  SJh«  oon  ©cblangen:  unb 
©ngelwurg,  SBalbrian,  9Bof>lt>erIei  unb  ©almuS, 
ober  Staphta  auf  3uder,  ©h‘nus  unb 
abfoebung  mit  ©chwefelfäure,  wafebe  ben  .Körper 
mit  ©pirituS,  flüchtiger  ©ampherfalbe,  bereite 
Jträuterbäber,  lege  ©enfteige  unb  genieße  fräftige 
©uppen,  ©ier,  gutes  gleifcb,  2Bein,  bittere  SBiere. 

Äviebclmift  ober  fleinc  <2tettinuft,  iff 
eine  Sffiallnujj forte,  etwas  fleiner  als  bie  grofje 
©teinn  ub  (f.  b.),  fehr  wohlfcbmecfenb  unb  lies 
fert  ein  treffliches  Del.  DerSBaum  wirb  fehr  groft 
unb  ftarf,  trägt  reieblid)  unb  ift  bauerhaft. 

.fteimmfebe  A>afefmtft,  eine  .fcafelnufifotte, 
trägt  in  gutem,  etwas  feuchtem  SBoben  fehr  reiebs 
lieb;  bie  grüebte  hängen  in  Srauben  Don  15—20 
©tuet  gufammen. 

.ftvimittcrpelst,  ift  ^)elgwert  aus  ben  gellen 
ungeborener  ßämmer.  Die  feint  SBolle  ber  unge* 
borenen  ßämmer  wirb  mit  ©tifenwaffer  gehörig 
rein  gewafeben,  gegerbt  unb  bann  bie  4>aarfeite 
mit  einer  SKifcbung  Don  6$>fb.  h«if ft»  Äiefelfanb, 
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2 SothKienrug  unb8£oth  gegogenem  Sifenoitriol 
fo  lange  burchgerieben,  bis  bi«  #aate  fchwarggrau 
unb  fdjön  ftauS  geworben  finb. 

Äringcl,  ein  ringförmiges  Sadwerl.  E i e r* 
Icingei  bereitet  man  auS  einem  Xeig  oon  2pfb. 
SÄe^l,  7 @iern,  ‘/j  p fb.  Sutter,  etwas  ©ahne, 
3uder  unb  ©aftan,  bem  nötigen  ©alg,  formt 
Heine  Stingel  bacauS  unb  bädt  biefe  auf  bem 
Sieche. — Suttertringel  macht  man,  inbem 
man  2 pfb.  SERehl  in  ein  ©efdgrt  thut,  bann  */a 
Cluatt  Statjm,  */a  Pfb.  Sutter,  */2  3udet  gus 
fammen  warm  macht,  in  baS  SRehl  giegt,  4 Eg: 
löjfel  #efen  gufefct,  Sarbamomen  unb  «Reifen  jus 
fügt,  bann  einen  £eig  macht,  ber  geh  oom  Söffet 
log,  biefen  aufgeben  lägt,  wieber  aufarbeitet, 
biefed  nocb  2 9)tal  roieberljolt,  bann  SRinge  baraus 
formt  unb  biefe  gleich  bätft.  — SB  i bürg  et 
Kringel.  Unter  biefem  Flamen  ifl  in  ginnlanb, 
aber  auch  in  ©t.  Petersburg,  eine  Srotforte  be: 
lannt,  bie  ftd»  eines  gewiffen  «Rufes  erfreut,  bie  gu 
baden  aber  nur  wenige  Sädet  unbJpauSbaltunaen 
©ergehen.  ein  guoerläfffgeS  «Recept  biefeS  Sad= 
werfS  ifl  folgenbeS:  SOtan  nimmt  12  Siergläfer 
lauwarme  füge  SfRilcb,  2‘/*  pfb.  feinen  3uder,  16 
Pfb.  SBeigenmehl,  10  eier,  1 pfb.  auSgewafchene 
Sutter,  2Dbertaffen  guter  Sierljefe,  ysSott)  fein* 
geflogene  Sarbamomen  unb  */*  Sotb  SRuScaten* 
blütbe.  tiefes  2lUeS  wirb  gufammengemifcht,  gut 
burchgefchlagen  unb  gelnetet  unb  gleid)  barauf 
auf  einem  SEifche  fo  bearbeitet,  bag  bie  ÜRaffe  gu 
glängen  anfängt,  hierauf  werben  Kringel  oon 
beliebiger  ©röge  geformt  unb  auf  einem  Scete  in 
einem  feht  warmen  3immet  gum  Tfufgehen  hi«5 
gegellt.  3efct  wirb  ber  Dfen  gezeigt,  unb  gwar  fo 
ftatf,  wie  gu  «Roggenbrot;  foUten  aber  bie  Kringel 
früher  auffd) wellen,  ehe  ber  Dfen  fertig  iff,  fo  gnb  ge 
in  bie  Kälte  gu  gellen,  ©obalb  ber  Dfen  fertig  ig, 
werben  bie  Kringel  auf  einen  Xugenblid  in  geben: 
beS  SBaffer  getljan,  unb  hierauf  mit  einem  gtogen 
©d)aumtöffel,  ben  man  mit  feinem  ©trob  begreut, 
in  ben  Dfen  gefd)oben , fo  bag  baS  ©trob  unter 
bem  Kringel  bleibt.  Der  Dfen  wirb  wäbrenb  beS 
«Badens  nid)t  gefd)loffen,  unb  tn  bemfelben  mug 
auf  ber  einen  ©eite  ein  lobernbeS  geuer  oon  ©pä-- 
nen  unterhalten  werben,  bamit  bie  Kringel  oon 
oben  recht  braun  werben. 

trippelt,  gnb  folche  Ängalten,  in  welcben 
bieKinbec  in  bem  garten  Xltec  oon  einigen  2Bod)en 
bis  bahin,  wo  biefelben  allein  gehen  tonnen,  aufbc: 
wahrt  werben.  Durch  ffe  wirb  oerhütet,  bagfold)e 
Kinber  allein  unb  einer  «JRenge  oon  Gefahren  auSge: 
fefct  bleiben,  ober  bag  ge  ber  Äufficht  unguoerläffiger 
Kinber  anoertcaut  gnb,  ober  bag  fie  eine  Sag  für 
bieüRutter  werben,  welche  bann  über  berSBartung 
ber  Kleinen  nicht  feiten  bie  2fr beit  auger  bem  4j>aufe 
oerfäumen  mug  unb  fo  baS  Stnfommen  ber  gas 
milie  fcbmälect.  Durd)  bie  Krippen  würben  ge: 
wig  Oiele  bellagenSwerthe  Vorfälle  erfpart,  bie 
4?ergen  oieler  9Rütter  mit  gteuben  erfüllt  unb  ber 
arbeitenbenKlaffe  wefentliche  Erleichterungen  oet: 
fdjafft.  3n  gcanlceid)  begehen  fold>e  Ängalten 
— bie  gd)  (ehe  gwtdmägig  mit  ben  Sewaht* 


angalten  ] für  folche  Kinber,  welche  fchon  gehen 
fönnen,  oeteinigen  lagen  — fchon  feit 
haben  gd>  begenS  bewährt  unb  gnb  oon  Den* 
ienigen,  gu  beren  «Ruhen  ge  in’S  Sehen  gerufen 
worben  gnb,  als  ein  febc  bantenSwertbeS  ®e* 
fchent  hingenommen  worben;  benn  nicht  nur,  bag 
bie  «Kütter  oon  ihrer  Arbeit  auger  bem  £auf«, 
mithin  oon  ihrem  Verbieng  burd)  ihre  Kleinen 
nicht  abgehalten  werben,  gnb  biefe  auch  in  bet 
Kinbergube  weit  beger  aufgehoben,  als  in  bem 
elterlichen  4?aufe,  benn  bort  werben  ge  beget 
überwacht,  beger  gepflegt,  reinlicher  gehalten  unb 
leben  in  einer  gefunbernSuft.  Daher  werben  auch 
bie  Keinen  Kinber  beger  gebeten,  geh  namentlich 
einer  begern  ©efunbheit  erfreuen,  wobucch  ben 
Eltern  nicht  nur  oiele  ©orgen,  fonbern  auch 
©elbauSgaben  für  TCrgt  unb  Tfrgeneien  erfpart 
werben.  Die  Kleinfinberguben  werben  aber  auch 
oortheilhaft  in  ber  «Beziehung  wirten,  als  ge  gr* 
migermagen  als  Vorläuferinnen  ber  Kleinfinbet* 
bewahrangalten  betrachtet  werben  tonnen;  benn 
bie  Kleinen  tommen  nun  aus  ben  Kinbcrguben 
beger  ergogen  in  bie  Sewahtangalt  als  ba,  wo 
feine  Krippen  begehen,  unb  wo  ge  bahec  in  bet 
«Regel  bis  gu  ihrem  gweiten  SebenSjahre  in  ber 
elterlichen  2Boljnung  bleiben  unb  in  mancherlei 
Ungegogenheiten  fchonfehrecgarltgnb.  Die  Kr ip* 
pen  geben  fonacb  Gelegenheit,  eineStheilS  bag  geh 
ber  Verbieng  ber  arbeitenben  Klagen  erhöht  — 
benn  bie  geringen  Abgaben  an  bie  SBiegenfrauen 
in  ben  Krippen  beträgt  etwa  nur  ein  ©iebentel 
beS  täglichen  VerbiengeS  — , anberntheilS  bag  bie 
tleinen  Kinber  in  geigiger  unb  Körperlicher  ^>in* 
gd)t  beger  gebeihen.  «Rähere  «Rud)rid)ten  über 
bie  fraglichen  2lngalten  enthält  bie  ©d)rift: 
„Die  Krippen".  Seipgig  1851. 

ÄripV««  freu  ©tetyftäflen.  3n  ben 
Pferbegällen  gnb  bie  Krippen  am  Segen 
oon  ©tein  ober  ©ugeifen  (f.  Krippen* 
fdjüffel).  Jjbölgetne  mügen  entweber  auSge* 
hauen  ober  oon  Pfogen  angefertigt  werben ; ihre 
oorbere  obere  Kante  wirb  bann  mit  Eifenblech 
befchlagen,  bamit  bie  Krippen  nicht  abgenagt 
ober  gerbigen  werben.  Der  obere  atjeil  bet 
Krippe  mug  für  mittelgroge  XrbeitSpferbe  3‘/j— 
4 gug,  für  groge  XrbeitS*  unb  SuruSpferbe 
4'/* — 4*/i  $ug  über  bem  pgager  angebracht  fein. 
3n  ben  «Rinboiehgällen  gnb  bie  Krippen 
amTSegen  oon  ©tein,  16—18  3oll  breit  unb  10 
—12  3olI  tief.  3h«  Srhöhung  oom  gagboben 
mug  2 gug  betragen.  Utbrigens  mug  jebeS 
©tüd  «Rinboieh  feine  Krippe  für  gd)  haben* 

.ftuppettfdjüffeltt , gnb  auSgebauchte  gug* 
eiferne  Krippen  für  bie  pferbe.  @ie  gnb  gwar 
in  ber  tfnfdiagung  etwas  theurer,  als  bie  böijer* 
nen  unb  geinernen,  aber  auch  weit  länger  haltbar 
unb  für  bie  ©efunbheit  ber  Pferbe  weit  gwed* 
bienlidjer.  Der  obere  oieredigeSRanb  ber  Krippen* 
fchügel  wirb  feg  in  bet  Krippenbohle  eingefefct. 
Der  Krippentif^  neben  ber  ©djügel  wirb  mit 
glatten  ©tetnen  gepgagert,  unb  bie  obere  Kante 
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ber  .Krippenboble  mit  eifernen  ©dienen  belegt, 
bamit  fie  burd)  Stagen  nicht  befchäbigt  werbe. 

Ärtypenfcljeti  ober  &npf>ettbctffett,  eine 
Untugenb  beß  $>ferbeß,  wobei  baß  «j>fetb  bie 
©chneibejäbne  auf  ben  Stanb  ober  ©runb  ber 
Jtrippe  ober  auf  anbere  feftfte^enbe  ©egenffänbe 
anfefct,  bie  Sippen  etwaß  öffnet  unb  bann  eine 
Xrt  Stütpfen  hören  läjit.  (gewöhnlich  finb  bei 
ben  .Krippenfefcern  bie  oorbern  Stänber  bet  3äbn* 
mebt  ober  weniger  abgefdjliffen.  3ff  baß  $)ferb 
nod)  jung,  fo  taft  ftch  baß  Joppen  zuweilen  nod) 
baburd)  abgew&bnen,  bafj  man  baß  tpferb  jwingt, 
auß  einem  SBeutel  ju  freffen.  ©onff  legt  man 
ibm  einen,  innen  mit  2 Stacheln  oetfebenen 
SJtaulfotb  an  unb  befd)(ägt  überbieß  bie  Grippe 
mit  ©ifenbled),  ober  man  fe$t  fie  l‘/2  gufj  tief 
herunter. 

Äroatifcffc  3®  eine,  ftnb  bi$tge  unb  ffarfe 
liquerartige  SBcine,  welche  fid)  ben  italienifchen 
näbern.  2)ie  beffen  ftnb  ber  rotbe  SHofilaoina, 
weltbet  ben  SButgunber  übertrifft,  unb  bet  weipe 
JBabulecter  unb  Sufooerjet;  aud)  bereitet  man 
oerfchiebene  Äußbrudjweine,  befonberß  in  ber 
Stäbe  oon  tfgram  ben  Sflußfateller. 

Ätittc,  fann  man  infofetn  unter  bie  giftigen 
£b»ere  retbnen,  alß  fie  auß  ben  SBarjen,  womit 
bie  Oberfläche  t'breß  .Körper  ß bebeett  iff,  einen 
ftbarfen,  beifienben  ©aft  oon  fid)  gibt,  unb  alß 
ibr  4>arn,  ben  fie  oon  ftd)  fprifct,  eine  äfcenbe 
unb  entjunbenbe  .Kraft  bat.  25eßbalb  batf  man 
aber  bie  .Kröten  in  ben  ©ärten  nid)t  oertilgen; 
benn  biet  ftnb  fte  febr  nüfcliche  agiere,  ba  ihre 
Stabrung  nur  auß  fd)äbltd)en  3nfeften  befielt,  bie 
fie  bei  ihren  nächtlichen  Sßanberungen  auffudjen. 
3n  ©nglanb  hält  man  in  ben  ©ärten  unb  ©es 
wäd)ßbäufern  .Kröten,  um  burd)  biefelben  bie 
.Kelleraffeln,  .Käfer  unb  Sdjneden  oettilgen  ju 
laffen,  waß  auch  ooUftänbig  gelingt.  3m  2Bin; 
ter  oergräbt  man  bie  Kröte  1 3oU  tief  unter  bie 
Gerbe,  tnbem  man  fie  auf  eine  ©chieferplatte  fefct 
unb  einen  umgefebrten  «Blumentopf  baruber 
ffeUt;  auf  biefe  SBeife  hält  fie  ihren  SBinterfchlaf. 
3n  .Kellern  bagegen  iff  bie  Kröte  ein  unliebfamet 
©aff,  unb  man  mufj *fie  barauß  oertreiben.  ®iefeß 
gefdbiebt,  inbem  man  gemeine  Staute  in  ben  Keller 
legt,  oor  welcher  bie  Kröte  flieht  ober,  wenn  ihr 
bieß  nicht  möglich  iff,  in  golge  beß  ©eruchß  tiefer 
3>flanje  ffirbt.  — früher  ^tett  man  bie  getrod; 
nete  unb  gepuloerte  JCröte  ju  10—12  ©ran  für 
ein  guteß  febweifj;  unb  barntreibenbeß  SJfittel, 
befonberß  bei  2Bafferfud)ten  unb  böfem  gieber. 
2fud)  legte  man  eine  jerffofjcne  .Kröte  alß  Um; 
fd)lag  auf  bie  Stierengegenb  alß  barntreibenbeß 
SOtittel.  Stod)  jefct  gilt  alß  ein  febr  guteß  SDtittel 
gegen  @id)t,einelebenbeKröteaufjubängen,  fie  oon 
felbff  abfferben,  jut  SJtumie  oertrodnen  ju  laffen 
unb  fie  bann,  in  Seinewanb  eingenäbt,  auf  bem 
blofjen  Seibe  ju  fragen,  grübet  wenbete  man 
auch  baß  in  ben  Epotbefen  fäufliche  .Krötenöl 
äußerlich  gegen  ben  Kropf  an. 

£röte,  eine  rotblaufartige  Äranftjeit  beß 
unterffen  gujigliebeß  beß  Stinboiebß,  meiff  im 


geffel,  mit  @d)tunben  unb  außftefernbet  ffarfer 
glfifffgfeit,  woburd)  bie  benachbarten  Xbcile  ans 
gtfteffen  unb  entartet  werben. 

Grotte , engl.  Crown,  eine  englifdje  Silbers 
münje  oon  $ Schillingen  ober  >/«  $fb.  Sterling. 
Sie  iff  14*/3  lÖtt>ig  r unb  73/4  ©tüd  geben  auf 
eine  raube  SJtarf.  Sie  iff  baber  1 Sblr.  19>/3 
Sgr.  wertb,  mitb  aber  im  #anbel  ju  1 SEblr. 
22‘/j  Sgr.  angenommen. 

tfronenbaef),  iff  ein  SDoppelbad),  wo  bie 
hatten  13  3oll  außeinanberliegen,  bie  3i«9fl  wie 
gewöhnlich  auf  bie  gatten  gehängt  werben,  aber 
biefelbe  Schicht  3irgel  gleich  wieber  fo  gelegt 
wirb,  bafj  biefelben  jebeßmäl  bie  gugen  ber  batuns 
ter  liegenben  3i*9et  bebeden.  Späne  werben  bas 
her  ju  biefem  ®ad)e  nicht  gebraucht.  2)a  aber 
auf  jebe  Satte  2 Schichten  3if9«l  aufgelegt  wers 
ben,  fo  muffen  bie  gatten,  auch  bei  nur  2 ©llen 
weit  liegenben  Sparren,  etwaß  ffärfet  fein,  waß 
aber,  ba  man  weit  weniger  gatten  braucht,  bops 
pelt  wifbet  erfpart  wirb.  - 3ff  baß  ©ebäube 
nicht  ganj  befonberß  bem  SBinbe  außgefefct,  fo 
braucht  baß  Ktonenbad)  gar  nicht  in  .Kalt  einges 
legt  ju  werben,  außgenommen  bie  ©eiten  an  ben 
©iebeln,  bie  lebten  Schichten  unter  bem  girff 
unb  bie  lebten  girffjiegel.  ®iefeß  gewährt  einen 
hoppelten  Sortbeit;  einmal  fann  man,  wenn  ein 
3iegel  jerfcblogen  wirb,  einen  neuen  3iegel  letd)£ 
wieber  felbff  einjieben,  unb  bann  oerurfacht  baß 
Umbeden  beß  ©adjeß  nur  geringe  Koffen.  SBegen 
beß  Schneeeinwebenß  braucht  man  nicht  beforgt 
ju  fein;  ein  auß  Sebm  unb  Kalt  bereiteter  ©pars 
falf,  womit  man  oon  3nnen  bie  .Köpfe  ber  3i«9el 
oerffreicht,  oerbinbert  ein  folcheß  ©inweben 
gänjlid);  ba  biefer  Kalt  feiner  Stäffe  außgefefct 
iff,  fo  bauert  er  aud)  febr  lange. 

Äronenftftcl , eine  £uffranfbeit  beß  Äffers 
beß.  2tn  ber  tränten  Stelle,  gewöhnlich  an  bet 
innern  ©eite  ber  .fcuffrone  eineß  ffiorberfcbenfelß, 
fünbet  fid)  eine  mehr  ober  weniger  gtofjeDeffnung, 
auß  ber  häufig  eine  jauchige,  ffinfenbe  SRaterie 
außfliefjt.  ®er  SBallen  bet  tränten  ©eite,  oft 
felbff  ber  ganje  .£uf,  iff  tranfbaft  oeränbert,  aufs 
getrieben  unb  mifjgeffaltet;  oft  iff  felbff  baß  gufjs 
gelent  angefchwolien.  ®aß  ^)ferb  get)t  auf  bem 
tränten  gufje  meiff  febr  lahm.  Sie  ©ut  beffebt 
barin,  baf  man  ben  giffelgang  biß  auf  ben®tunb 
mit  einem  fpi^igen  ©lübeifen  brennt,  nadjbem 
man  jenen  mit  einem  fdjarfen  SJteffer  etwaß  ers 
weitert  bat.  2fn  ber  entfprechenben  ©eite,  unters 
halb  ber  giffel,  macht  man  eine  Deffnung  in  ber 
Sohle,  bamit  bet  ©iter  nad)  unten  abfliefen 
fann.  3n  bie  giffel  fprifct  man  4—6  Sage  nach 
bem  ©rennen  täglich  einmal  oon  einer  tfuflöfung 
auß  Vj  Clutch.Sublimat  in  V*  CluartSBaffer  aufgfs 
löff  unb  ffellt  baß  ^Jferb  auf  frodne  weiche  ©treu. 
Sritt  nad)  4 SBochen  feine  Sefferung  ein,  fo 
ffedt  man  mittelff  eineß  J^öljchenß  tief  in  ben 
giffelgang  10  ©ran  £öllenffein.  ®ie  über  bie 
4>uftrone  beroorragenbe  SBulff  fann  fpäter  ges 
brannt  ober  mit  bem  SJieffer  weggefchnitten 
werben. 
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&rottetitf)aler,  ifl  eine  ©ilbermünge  in 
Deperreid)  unb  ben  fübbeutfdjen  gänbern.  (Sr 
gilt  2 fl.  42  fr.  rbein.  ober  2 fl.  15  fr.  (Sonn.,  tfl 
aber  nur  2 fL  38«/,  fr.  rbein.  wetlb. 

Äronentcitt,  eine  #uftranfbeit  bei  ^>fer= 
bei.  (5s  trifft  fid)  oft,  baß  ftd)  $ferbe  felbfl  aus 
Ungefd)id  auf  bie  Ärone  bei  gußes  treten  ober 
baß  pe  oon  anbeten  $ferben  baran  geflogen  ober 
gefd)lagen  werben.  3n  ber  Siegel  gefdjiebt  ein 
folget  Stritt  mit  bem  £ufeifenflollen.  3ft  biefei 
flumpf,  fo  bat  ber  ©traben  nur  wenig  gu  bebeu= 
ten,  inbem  bann  nur  ein  fleiner  ^>ornt^eil  non 
ber  Ärone  abfpringt  unb  oon  felbfl  l)eUt.  ©es 
fd)iebt  aber  bet  Äronentritt  mit  fchatfen  ©tollen, 
fo  entfielt  eine  SBunbe  unb  bai  $ferb  labmt. 
3ur  Teilung  muß  man  gunächfl  ben  abgetrennten 
$orntbeil  wegfc$neiben  unb  auf  bie  SBunbe  etwai 
locterei  SBerg,  benegt  mit  einer  SRifchung  oon 
2 gotb  ©almiaf,  2 gotb  blauem  83itriol  unb 
2 gotb  Klaunpuloer,  legen  unb  barüber  eine 
Gompteffe  anbringen. 

Ärontbal,  ift  ein  fauerpoffbaltigei  SRine* 
ralwaffer  im  £ergogtbum  Staffau.  Die  3 Ciuel* 
len  ftnb:  1.  Die  SXtinfs  ober  ©tablquelle, 

11°  Sl.,  innerlich;  2.  bie  SBilbelmis  ober  ©algs 
quelle,  13°  Sl.,  innerlid)  unb  äußerlich;  3.  ber 
alte  ©auerbotn,  innerlid).  Ueber  Knwenbung 
unb  $ei(witfung  f.  © ä u e r l i n g e. 

Äropf,  eine  Äranfbeit  1.  ber  SRenfdjen. 
(Sigentlid)  oerftebt  man  unter  Äropf  bie  Kn* 
fcbwellung  ber  ©ebilbbrüfe  unb  bei  neben  ber« 
felben  gelegenen  3ellgewebei;  allein  man  bat  uns 
eigentlich  jebe  anbere  an  ber  oorbern  ©eite  bei 
«fbalfei  gelegene  ©efchwulfl  oon  ähnlicher  ©eflalt 
fo  genannt.  Äurge  3eit  nad)  ber  Gntflebung  ift 
bie  ©efchwuip  immer  weich  unb  fegt  auch  am 
SBeften  beilbar;  je  länger  pe  jeboeb  anbauert,  ohne 
baß  etwai  bagegen  gefehlt,  beflo  härter  wiro  fte 
unb  beflo  fchwietiget  ift  ihre  Sefeitigung.  Der 
Äropf  entjtebt  faft  immer  nad)  unb  nad),  am' 
#äupgften  in  tiefen,  fumpftgeti  unb  feuchten 
^bälern,  befällt  faft  auifcbließlid)  Äinbet  unb 
grauen jimmer,  erwachfene  SRanniperfonen  bas 
gegen  feltner.  ©eine  gew6bnlid)flen  Gntftebungis 
urfachen  ftnb  heftige  Änflrengungen  bei  .fcalfei, 
g.  SB.  fiatfei  ©ebreien,  Stufen,  gadjen,  Singen, 
3urüdbeugen  bei  Äopfei  unb  fragen  fchwerer 
gaflen  auf  bem  Äopfe,  bähet  et  in  bergigen  ©es 
genben  am  $äupgften  oorfommt.  SBei  manchen 
grauengimmern  bilbet  ftcb  eine  fropfäbnliche  ©es 
fcbwulfl  am  $a(fe,  wenn  bie  monatliche  Sleinis 
gung  nicht  gum  Durchbruch  fommen  will;  bie 
Urfache  befielt  hier  in  ©toctung.'n  bei  SBlutei  in 
ben  .palioenen;  gußbäbet  ftnb  bie  beften  SOlitte 
bagegen;  meift  oerlieren  ftcb  aber  biefe  Knfcbmels 
lungen  bei  £alfeä  bei  einlretenbem  SRonatSfluß 
oon  felbfl  wieber.  SBeim  ©ebären  ifl  barauf  gu 
achten,  baß  bie  grauen  ben  .(topf  nicht  gurüd: 
werfen,  fonbern  baß  fte  bai  Äinn  nach  bet  SBrufl 
berabfenfen,  weil  fonjl  bei  bem  ^reffen  unb  SSets 
arbeiten  ber  SBeben  ber  Äropf  entfielen  fann. 
Der  Äropf  ifl  fo  lange  nicht  lebensgefährlich,  ali 
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er  ftch  nad)  Küßen  oergrüßert;  wächfl  er  aber  nach 
3nnen  unb  bräeft  bie  guftwege  gufammen,  fo 
gibt  er  leid)t  gu  Grftidungibefcbmerben  unb 
©d)lagflüffen  93eranlaffung.  Das  SSerbüten  bei 
Äropfei  ifl  leicht,  wenn  man  alle  bie  ©cbäblitb* 
feiten  oermeibet,  welche  ali  Urfachen  beffelben  ans 
geführt  worben  ftnb.  JBefonberi  oermeibe  man 
feuchte,  tiefgelegene  SBobnungen,  trinfe  mäßig 
©elterferwafier,  bem  bie  @igenfd)aft  gugefebtieben 
wirb,  baß  ei  ben  Äropf  oetminbere  ober  trinfe 
ein  gutei  SBraunbier  unb  bei  Xifche  ein  ©lai 
SBein.  Diefe  ©etränfe  ftnb  weit  mehr  gu  empfeb* 
len,  ali  bai  flarfe  SBaffertrinfen , wenn  befons 
beri  bai  SBaffer  nicht  aui  flaren  unb  fiepgen 
Duellen  gefdjöpft  wirb.  Die  bitte  ©teile  reibe 
man  mit  burchräuchertem  glanell,  mit  aromati* 
fchem  ©piritui,  Dpobelboc  ober  Äblnifchegt  ffiafs 
fet,  bem  etwai  Jjofmann’fcher  gebenibalfam  gu» 
gefegt  würbe.  Dabei  brüefe  man  bie  ©tepe 
leicht,  beuge  ben  Äopf  nicht  gutüd  unb  ftrenge  ‘ 
ben  Äeblfopf  nicht  an.  SBon  großem  83ortbeil  ifl 
auch  ber  ©ebraud)  folgenbet  ©albe:  2Ran  läßt 

2 Cluentchen  bObrojobinfautei  Äali  mit  2 gotb 
Schweinefett  gufammen  mifchen  unb  täglich  2 2Jlat 
einen  fleinen  gingerbut  ooll  in  bie  ©efchwulfl 
einreiben.  Klo  innerliche«  Spittel  bol  pd)  bai 
äCropfpuloer  einen  oorgüglichen  Stuf  ermor* 
ben.  Silan  nimmt  baoon  4 SJlal  bei  Sagi  2— 

3 SHefferfpt’hen  ooll  unb  behält  bai  fßuloer  jebei 
SJlal  einige  Beit  imSRunbe,  weil  ei  bann  ungleich 
flärfet  wirft.  Gin  anberei  gwectmäßigei  SRittel 
iP  bie  gauge  bei  gebrannten  ©chwammei.  SRan 
übergießt  2 gotb  gebrannten  Schwamm  mit 
1 $fb.  warmem  SBaffer,  läßt  ei  einige  3eit  Peben, 
pltrirt  bann  unb  nimmt  baoon  3—4  SRal  täglich 

1 Gßlöffel  ein.  gür  bartnädige  gälle  bewährt 
pd)  ber  SReerfd)wamm , nur  nicht  für  $>erfonen, 
welche  fchwach  auf  ber  SBrufl  pnb  ober  gar  fchon 
SBlut  fpuden.  S3on  biefem  Schwämme  mifd)t 
man  2 gotb  ntit  3immet  unb  3uder,  tbeilt  bie 
SRaffe  in  48  Stelle  unb  nimmt  Anfangs  einen 
3lbeit  einei  foldjen  ^uloeri  bei  2agi  auf  2 SRal, 
fpäter  täglid)  2 gange  ^)uloer;  ober  man  mifdjt 

2 gotb  gebrannten  SReerfchmamm  mit  1 gotb 
3uder  unb  3immet  unb  nimmt  4 SRal  bei  £agi 
eine  SRefferfpihe  baoon.  Durch  Drud  oon  Küßen 
ben  Äropf  gu  oerfleinern  ober  fein  Sffieiterwachfen 
gu  oerbinbern,  ifl  nur  bann  erlaubt,  wenn  bers 
felbe  baburd)  nicht  nad)  3nnen  gebrüdt  unb  webet 
bai  freie  Ktbmen  noch  ber  Siüdfluß  bei  SBlutei 
gebinbert  wirb.  3P  ber  Äropf  geheilt,  fo  bleibt 
immer  noch  eine  Steigung  bagu  gurüd,  unb  man 
muß  ftd)  beibalb  oor  KUem  büten,  woburd)  ber 
Äropf  wieber  b«rootgerufen  werben  fann.  — 
Kußer  biefem  Äropf  gibt  ei  noch  einen,  bet  oon 
©efäßeauibebnung  entfielt;  man  fühlt  an  bems 
felben  oiele  Kbern  unb  fieht  bai  $>ulfiren.  Diefe 
Krt  Äropf  oerträgt  bie  Stecbungen  nicht,  unb  bie 
oben  angegebenen  SRittel  helfen  gar  nicht« ; man 
muß  oielmrbr  SBlutegel  fe^en , ruhig  unb  biät 
leben,  alle  ©rbiftungen  meiben  unb  fleißig  falte« 
SBaffer  auffchlagen.  Uebrigeni  ift  ein  SBunbargt 
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ju  Statbe  ju  jieben.  — ©ie  £om6opatbi« 
wenbet  Grapbit,  Üulcamara , Lycopodium,  Jodiura, 
Natron  carbonicum  in  größeren  ©oben  unb  wiebet« 
holt  «n.  2.  ©er  ®«nfe.  ©ie  Äroi>ft>eit  fott 
oon  bäuftgem  ®enuß  frifAtc  ©etreibetbrner  jur 
(Srorejeit  ^crtü^fcn.  ©tan  empfiehlt  Wogegen 
14  SEage  oot  bet  ©rnte  früh  unb  2Ctxnbö  ben 
©änfen  «in  wenig  altes  Korn  ju  geben,  ©eim 
©AweUen  bed  leeren  Krepfed  füttert  man  fte  mit 
©rot  unb  Koblbättern  unb  gießt  einig«  SEropfen 
Sranntwein  auf  bad  ©rot.  3.  ©et  tauben, 
©et  $al«  ift  t>art  unb  aufgettieben;  ed  finb 
©Alaflofigteit , StiebcrgefAlagenbeit  unb  3eiAen 
innetliAen  grofted  jugegen;  bad  in  bem  Kropf 
beftnbliAe  guttet  gebt  niAt  in  ben  ©lagen  über, 
gauled  SErintwafler  unb  fAäbliAed  gutter,  na« 
mentltA  gefrorene  Kartoffeln,  ftnb  bie  UrfaAe. 
3ut  Teilung  muß  man  bie  tränten  SEaubcn  allein 
fperren,  weil  bie  Krantbeit  anflectt,  unb  jeher 
SEaube  1 Sbeelöffel  warmed  geinöl  eingeben.  ®en 
entleerten  Kropf  fuAt  man  burA  ein  ^fefferfotn 
ju  ftätfen,  bad  man  mit  etmad  ©utter  umhüllt 
in  ben  #«ld  ftetft.  AuA  wirft  man  etmad  ©pieß« 
glanj  unb  ©alj  in’d  ©aufwajfer.  9taA  bet  @e« 
nefung  füttert  man  eine  ijeitlang  blöd  SRübfen, 
gein»  unb  £anffamen.  4.  ©er  $E  tut  bühn  ir. 
#at  ein  SErutbubn  febr  bi^'9ed  gutter  genoffen 
ober  ju  ©iel  ^eupferbe  oerfAluctt,.  fo  befommt 
ber  Kropf  rotb«  Abern.  3n  biefem  gall  muß  man 
bad  gutter  aud  bem  ©Alunbe  fAaffen , fparfam 
unb  ieiAte  9t<Arung  geben  unb  3uctern>affet  oot« 
fefcen.  5.  ©er  f)fetbe,  beftebt  in  einer  An« 
fAwellung  unb  Auftreibung  ber  ©Ailbbrüfe. 
UrfaAe  bed  Kropfes  tft  unaAtfame  ©ebanblung 
ber  $)fetbe.  SSJill  man  biefelben  oot  bem  Kropf 
bewahren,  fo  bürfen  fie,  wenn  fte  in  ©Aweiß  ge« 
ratben  ftnb,  niAt  lange  im  greien  flehen;  ed  muß 
regelmäßig  mit  gutem  unb  gefunbem  gutter  ge« 
füttert,  bie  Krippe  ftetd  rein  gehalten , unb  bie 
$)ferbe  bürfen  im  £etbft  niAt  ju  lange  naA 
Sonnenuntergang  auf  ber  SBeibe  gelaffen  werben. 
®ut  ift  ed,  ihnen  beim  (Sinftallen  mehrere  SBo« 
Aen  lang  einige  SSaAbolberbeeren  unter  bad 
gutter  ju  geben.  6.  ©ed  Stinboiebd.  ©ei 
bemfelben  beftebt  ber  Kropf  in  bet  AnfAweüung 
bed  ftebltopfd  bei  mehreren  innetliAen  Kranf« 
betten,  ober  in  einet  Auftreibung  bet  ©Ailb« 
btüfe  am  Keblfopfe.  ©urA  ben  Kropf  wirb  niAt 
nur  bad  gute  Audfeben  ber  Spiere,  fonbern  febr 
häufig  auA  ber  Atbem  geftört. 

& topf  taube,  eine  SEaubenart,  bläft  ben 
Kropf  ungemein  weit  auf;  bei  ben  meiften  Kropf« 
tauben  ftnb  bie  ©Awungfebern  weiß. 

5trtifler=Ä>anfcn’!Aed  ®ttcfrpflafter,  ein 
guted  ©littet  gegen  bie  manAerlei  9?beumatid« 
men;  ed  wirb  auf  gebet  geftriAen  unb  auf  bie 
fAmerjbafte  ©teile  gelegt. 

ßrummboljöl,  ift  ber  aud  ben  ©pifcen 
bet  3weige  ber  Ktummboljfiefet  imgtübjabr  oon 
felbft  audfließenbe,  bünne  ©alfam,  ber  in  an  bie 
©piben  ber  3w«i0t  geflectte  glafAen  gefammelt 
wirb.  @ö  ift  pon  flattern,  feuerigtm,  balfami« 


fAem  ©efAmaä  unb  waAboltoartigem  ©etuA. 
Qfd  bient  befonberd  äußerlich  ald  Bolfdmittel  bei 
©erlebten  ©ebnen  unb  9tero«n. 

ilrummfepnabeltge  ein«  Barietät 

ber  ISnte,  wirb  hier  unb  ba  old  ^audente  gejo« 
gen,  3b*  Körper  ift  etmad  fAwaler  unb  fAlanter, 
ihr  Kopf  fAmalet  unb  Keiner  unb  ihr  ©Anabel 
länger  unb  gefrümmtet  ald  bei  ber  gemeinen 
®nte.  ©ie  jabme  Art,  befonberd  oon  bet  weißen 
©pielart,  wirb  wegen  ipred  toohlfAmeAenben 
glciiAed  unb  ihrer  guten  ®ier  befonber«  ge« 
fAäpt.  ©tan  trifft  fte  oon  oerfAiebenen  garben, 
am  ©teiflen  jeboA  gelbliAweiß  unb  nur  feiten  mit 
Jpaubtn.  3h^e  Sänge  beträgt  2 guß  3 3oll,  ihre 
©reite  3 guß  4 3oll. 

Äruppbohttc,  ift  fo  oiel  wie  3wergs, 
©tauben«  ober  ©trauAbobne. 

Atruperbfe,  eine  3uA«rerbfe,  trägt  febr 
reiAliA,  wirb  2—3  guß  boA. 

.ftruftaUc,  AirtiftaUifatton , ÄrMftal« 
lograppie.  Unter  einem  KrpfiaU  oerfteht 
man  eben  fo  wie  in  ber  ©tineralogie  einen 
Kbrper,  ber  regelmäßige  ©egrenjung  burA 
ebene  gläAtn  beftfct.  ©ie  Kraft,  welAe 
biefe  gorm  erjeugt,  ^efftt  bie  KrpftaUifatione« 
traft,  ©tan  betraAtet  bie  KrpftaUe  ald  3nbioia 
buen  ber  unorganifAen  Statur,  eben  fo  wie  «d  mit 
ben  ®eftalten  ber  ^flanjen  unb  SEbiere  in  ber  ot< 
ganifAen  SBdt  ber  galt  ift.  ©iejenige  gepre,  bie 
fi A mit  ben  räumltAen  ©erbättntffen  ber  einjeU 
nen  Snbioibuen  befaßt,  wirb  Krpftallographie 
genannt,  ©ie  KtpftaUe  werben  hegrenjt  oon 
(gbenen  ober  gläAen,  bie  3«,  4«,  5«,  6«  ober 
mehrfeitig  fein  tonnen.  ©urA  bie  Bereinigung 
jweier  ßbenen  entfteht  eine  Kante,  welAe  alfo  bie 
©renjen  ber  gläAe  bilbet.  ©urA  3ufammen* 
treten  bteier  ober  mehrerer  gläAen  in  einem 
spuntte  entfteht  eine  ©cte;  fte  ift  bemnaA  ald 
©renje  ber  Kanten  ju  betraAten.  Unter  Aren 
oerfteht  man  bei  einem  Krpflall  bie  geraben  ginien, 
welAe  man  ftA  oon  einer  ©Ae  ober  oon  ber 
©titte  einer  gläAe  ober  Kante  burA  ben  Krpftall 
naA  ben  gegenüberftebenben  gleiAnamigen  SEbeis 
len  gejogen  benft.  3n  bem  ©tittelpuntt  bed  Krp* 
ftafld  fAneiben  fiA  fämmtiiAe  Aren  unter  reAteu 
ober  fAiefen  Sßinteln.  ©arauf,  fowie  auf  be« 
oerfAiebenen  gingen  ber  Aren,  beruht  bie  Auf» 
fteUung  ber  oerfAiebenen  KrpftaUfpfleme.  ©ie 
eine  Are  bed  Krpftalld,  gewbbnliA  bie  langfte, 
beißt  bie  jpauptare,  bie  anbern  Aren  werben 
Öueraren  genannt.  Alle  Krpftaltformen  laffen 
ftA  auf  6 |>aupt«  ober  ©runbgeftalten  jutürf« 
führen.  ©ämmtliAe  aud  einer  ©runbgeftait  ab= 
leitbaren  ©eftalten  bilben  ein  ftrpftaUfhftem. 
©tan  fennt  beren  6.  ©ie  ftnb : 1.  ©ad  reguläre 
ober  tefferale  ©pftem;  2.  bad  ^eragonalfpftem; 
3.  bad  SEetragonalfpftem;  4.  bad  monoflinoebtifAe 
©pftem;  ö.  tritlinoebrifAe  ©pftem;  6.  bad  «boms 
bifAe  ©oftem.  ©ad  reguläre  ober  tefferale  ©p« 
ftem  bat  3 Aren;  alle  brei  Aren  flehen  bei  glciAec 
gange  reAtwintlig  auf  einanber.  3n  biefed 
©pflem  geboren  bad  reguläre  ©Itaeber  gig.  1, 
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bet  SBfirfel  gig.  9 unb  bat  Dthombenbobefaeber 

gig.  3.  3(j»  ber  beigefügten  Äbbilbung  (gig.  1) 
ffnb  bie  Ären  beö  regulären  ©pffemö  abgebilbet. 
© aö  $eragonalfpffem  bat  4 2fren ; brei  berfelben 
fcbneiben  frd)  in  einer  (Sbene  unter  SBinfeln  non 
60°  unb  finb  gleich,  mäprenb  bie  ©ierte  ungleich 
fenfcecbt  auf  ben  anbern  fleht.  3u  biefem  ©o* 
(fern  geboren  bie  ßfeittge  ©äule  gig.  4 unb  baS 
9?bomboeber  gig.  5.  ©aö  Tetragonalfoffem  bot 
3 Ären.  3wei  Ären  finb  gleich,  bie  britte  Heiner 
ober  größer,  fie  fiepen  fenfrecbt  auf  einanber. 
$ierper  gehört  baö  quabratifcpe  Dftaeber  unb  bie 
gerabe  quabratifche  ©äule.  ©aö  monodinoebrifche 
©Offen»  gig.  6 pat  3 Ären,  ©ie  Ären  bilben 
nicht  lauter  rechte,  fonbern  roenigffenö  einen  fchiefen 
SBinfel,  auch  finb  fte  ungleich.  ©ie  fchiefe  rectans 
guläre  ©äule  gig.  7 unb  bie  fcbiefe  rbombifche 
©äule  gig.  8 finb  SBeifpiele  biefeö  ©pffemö.  ©aö 
triflinoebrifche  ©offen»  bot  3 Ären.  .Reine  Äre 
ffebt  [entrecht  auf  ben  anbern.  ©ie  fchtefe  rbom= 
boebrifche  ©äule  gig.  9 geigt  ein  SBeifpiel  biefeö 
©offemö.  ©aö  rbombifche  ©offem  bot  3 un- 
gleiche Ären,  bie  fen(red)t  auf  einanber  fteben. 
3u  biefem  ©offeme  gehört  ba«  rbombifche  Dftaes 
ber  gig.  10.  ©ie  ermähnten  unb  abgebilbeten 
Jtroffaüe  finb  einfache  ©effalten.  stimmt  man 
©on  einet  einfachen  ©effalt,  j.  SB.  ©on  einem 
SBurfel,  bie  (5c(e  burch  ©cbnitte  fo  binmeg,  baß 
gleichzeitige  ©reiecfe  entffepen,  fo  bat  man  eine 
Hufammengefepte  (Äeftalt,  eine  Kombination, 
melche  in  bem  ermähntem  galle  eine  (Sombination 
beö  SBürfelö  mit  bem  Dfta'eber  fein  mürbe.  (So 
fomrnt  jumeilen  oor,  baß  2 qleichgeffalfete  Ärp; 
ffalle  ober  3nbioibuen  ein  unb  berfelben  ©pejieö 
in  nicht  paralleler  ©teUung  mit  einanber  ©erwachs 
fen  finb.  SJtan  nennt  folche  .Rrpftalle  3n>iHingös 
froffalle.  gig.  11  jeigt  ein  SBeifpiel  eine«  folchen. 
— 3ebeömal,  menn  eine  glüffig!eit  oerbampft, 
erniebrigt  fich  bie  Temperatur , meil  ber  ©ampf 
ber  nicht  ©erbampften  glüffigfeitSBärme  enfjiept; 
bieö  läßt  ftch  (eicht  an  ber  bebeutenben  Äälte  nach* 
meifen,  melche  beim  SBencpen  ber  #änbe  mit 
Äetber  entffebt.  SBenn  man  ein  ©al$,  $.  SB. 
Olauberfaly,  in  !a(tem  SBaffer  löff,  fo  ©iel  ftch 
aufjulöfen  vermag,  unb  biefe  Äuflöfung  über  bem 
geuer  etwa«  abbampft,  fo  merben  ftch  auö  ber 
gläffigfeit  beim  (Srfalten  JCrpffalle  ©on  ©lauber* 
fal$  auöfebeiben.  ©arauö  folgt,  baß  man  einen 
.Körper  burch  Äuflöfung  (roffallinifch  erhalten 
tann,  menn  berfelbe  in  einer  glüffigteit  in  ber 
SBärme  löblicher,  a(0  in  ber  Halte  ift ; löff  ficb  ber 
JCörper  marm  ober  (alt  in  gleicher  SXenge,  fo 
wirb  (ich  ber  .Körper  auch  beim  SBerbunffen  ber 
göfung  {roffallinifch  auöfcbeiben;  im  frpffallinit 
fchen  3uftanbe  enthalten  bie  Körper  häufig 
SBaffer,  baO  ihre  JCrpffallform  bebingt.  SD? an 
nennt  biefeö  SBaffer  Äroffallmaffer.  (Sin  JCörper 
fann  ferner  burch  ©chmeijen  (roffallinifch  erhalt 
ten  werben,  ©chmilgt  man  $.  SB.  ©chmefel  in 
einem  ©cbmeljtiegel , ftößt,  wenn  bie  obere  Stinbe 
§u  erfalten  anfängt,  biefe  mit  einem  fpipen  ©et 
genffanb  burch  unb  gießt  ben  fiüffigen  Inhalt  auö,  i 


fo  bemerft  man  an  ben  Tiegelränbern  fept  fch&ne 
©chmefelfroffalle.  (Sin  ähnlicher  SJerfud)  läßt 
ftch  mit  SBiOmutp  anffellen,  mobei  baö  SDMall  in 
fepr  fchönen  SBürfeln  (rpffallifirt  jurüttbleibt. 


^0.1- 


gig.  3. 


gig.  4. 


gig.  ö. 


gig.  6.  gig.  7. 
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gig.  10. 


Man  fann  enblt'A  einen  äörpet  burA  ©ublima* 
tion  frpftallinifA  erhalten.  ©ublimiren  tjeiff 
nämliA  einen  feften  äörper,  ber  bei  höherer 
Temperatur  flüAtig  ift,  in  Dämpfe  perroanbeln 
unb  bie  Dämpfe  roieber  auffangen,  wobei  ber 
porige  Körper  roieber  in  gereinigter  gorm  ertjal- 
ten  roirb.  Äuf  biefe  ©eife  fann  man  ©almiaf 
unb  Guecfplberfublimat  frpftallinifA  erbalten. 
Die  über  bem  auf  naffem©ege  bargefteUten  Ärps 
ftalle  ftebenbe  glüfftgfeit  roirb  Mutterlauge  ge; 
nannt.  ärpftalle,  roelAe  meAanifA  beigtnungs 
ted  ffiaffer  enthalten,  werben  auf  giupenben  äcijs 
len  unter  großem  ©eräufA  jerfprengt,  road  man 
©erfniftern  ober  Decrepitiren  nennt;  ed  gefAiebt 
bied  beim  äoAfatj. 

ÄrtjftaUgläfcr,  bleifwlttfte  31t  färben. 
Stöbert  gelang  ed,  glußmittel  unb  färbenbe  Drpbe 
in  folAen  ©erbältniffen  jufammen  ju  mifAen, 
baß  gätbung  unb  geftigfeit  auf  einmal  gewonnen 
»erben,  ebne  baß  bie  gormen  bed  ©tücfd,  auf 
roelAe  bie  garben  aufgelegt  werben,  im  ©etings 
ften  gefäbtbet  würben,  ©eine  ©orfAriften  naA 
bem  Echo  du  monde  savant  pnb  folgenbe:  gluß 
9fr.  I.  1 Tbeil  ärpftallglad,  3 Tb-  ®orar, 
l’/a  ^b-  Mennige  fAmelje  unb  gieße  man.  gluß 
9tr.  II.  3 Tb.  Mennige,  1 Tb.  ärpftallglad, 
1 Tb.  ©orar  fAmelje  unb  gieße  man.  gluß 
9tr.  III.  3 Tb*  Mennige,  1 Tb.  ätpftallglad 
fAmelje  unb  gieße  man.  IV.  gluß  für  ©olb, 
©ilber  unb  Platin:  3 Tb.  ©idmutborpb  (©ids 
mutbblumen)  »/«  Sb.  ©orar,  ‘/s  Sb.  Mennige, 
XUe$  jufammengcrieben.  ©on  biefem  gluffe  wirb 
immer  1 ©ran  auf  2 ©erupel  (genauer  auf 
41  ©tan)  ©olbs,  ©ilber  s obet  $)latinorpb  bei* 
gemengt,  garbige  glüffe:  1.  ©raungetb:  VsSb. 
foblenfaured  @ifen  mit  2/s  Sb.  3inforpb  (3»nfs 
blumen)  jufammengerieben.  2.  Garminrotb: 


4 Tb-  bed  gluffed  «ftr.  I.,  1 Tb-  Gafffud’fAe« 
Präparat,  ‘/so  Sp.  faljfauted  ©übet,  Klled 
jufammengerieben.  3.  Dunlelblau:  l*/a  Sb. 
weiße  ^3ottafAe,  l‘/4  Tb.  Mennige,  l8/*  Tb. 
©orar,  l*/s  Sb-  -RrpftaUglad  unb  l1/*  Sb.  -Ros 
baltorpb.  4.  Duntelgrün:  2 Tb.  Mennige, 

1 Tb-  93orar,  1 Tb.  -JCrpftaUglad , l'/a  Tb. 
Äupfetorpb.  8.  ©elb:  9 Tb.  ©ifenorpb  mit 

1 Tb-  @blorftlber  jufammengerieben.  6.  ©elbs 
grün:  4l/s  Sb-  Dunfelgrün  mit  f/4  Tb.  ©b*oms 
orpb  jufamengerieben.  7.  ^urpurrotb:  2yx 
Tb-  bed  gluffed  9lr.  I.  mit  1 Tb-  b ed  ©afftud’fAen 
<J)räparatd  jufammengerieben.  8.  Stotb:  7 Sb. 
bed  gluffed  9tr.  II.  mit  1 Tb.  calcinirtem  Qrifens 
orpb  jufammengerieben.  9.  ©Awarj:  ‘/2  Tb. 
foblenfaured  @ifen,  Va  Sb.  äobaltorpb  unb  7 Tb. 
bed  gluffed  9tr.  II.,  XHed  jufammengerieben. 

10.  UnburApAtiged  ©eiß:  3 Tb-  ©mail  mit 

2 Tb.  bed  gluffed  9tr.  II.  jufammengerieben. 

11.  ©iolett:  4 Tb-  ^urputrotb  mit  1 Tb-  ©lau 
jufammengerieben.  ©emalt  roirb  mit  ©affet, 
Terpentins  ober  ßaoenbelöl.  ©ingebrannt  werben 
bie  garben  auf  bem  Ärpftallglad  in  MufAeln,  bie 
jenen  äbnliA  pnb,  roelAe  man  beim  ©rennen  bed- 
^orjeUand  anwenbet.  ©olb,  ©ilber  unb  fJlatin 
werben  auf  ärpftallgläfern  eben  fo  aufgetragen, 
wie  auf  $)orjeüan,  nur  bebient  man  pA  babei  bed 
gluffe«  9tr.  IV. 

gaff  alle  Metallorpbe  fön* 
nen  pA  mir  ber  ätefelerbe  unb  mit  bin  ©üicaten 
ber  Xlfalien  oerbinben,  aber  beinab«  «Pe  biefe 
©erbinbungen  pnb  gefärbt.  Stur  ©leiorpb  unb 
©idmutborpb  fönnen  mit  äiefelerbe  ober  211* 
faliglad  farblofe  ©erbinbungen  bilben.  Ded 
hoben  ^reifed  bed  ©idmntborpbd  wegen  wenbet 
man  audfAließliA  nur  ©leiorpb  jur  gabrifation 
bed  Jtrpftallglafed  an.  Die  anbern  angewenbeten 
Materialien  müffen  oorxugdroeife  rein  fein.  Dad 
©feiorpb  wirb  ftetd  in  ©eftalt  pon  Mennige  ans 
gewenbet,  bamit  ber  beim  ©rbipen  berfelben  ents 
weiAenbe  ©auerftoff  bie  in  ben  Materialien  ftetd 
enthaltenen  geringen  Mengen  oon.  organifAet 
©ubftanj  oerbrenne,  roelAe  außerbem  eine  5Res 
buction  bed  ©leiorpbd  beroirfen  würbe,  bie  eine 
©Awärjung  bed  Jtrpftallglafed  jur  golge  t>dttc. 
Dad  Ärpftallglad  läßt  pA  leiAter  ald  bleis 
freie«  ©ad  formen,  weil  ed  bem  @nt* 
glafen  oiel  weniger  audgefefct  ift.  ©einer  3üb* 
flüfpgfeit  wegen  fann  bad  ©lad  niAt  ob»«  ®5«i* 
tered  in  bie  gormen  gegoffen,  fonbern  ed  muß  mit 
©eroalt  b*«ou^9«P««ft  werben.  Stur  geringere 
©orten  bed  Ärpftallglafed  werben  in  gormen  ge» 
preßt,  bie  feinen  werben  gefAliffen;  erftere  laffen 
PA  oon  lederen  burA  bie  ftumpfen  kanten  unter* 
fAeiben. 

^frtjftfllltpoffer.  Man  nehme  4 ßotb  ges 
reinigten  ©einftein,  8 ßotb  weißen  3ucfer, 

1 glafAe  ©affer,  foAe  2fUed  5 Minuten  lang, 
laffe  ed  erfalten  unb  gebe  bem  Äranfen  alle  1 — 

2 ©tunben  */2 — 1 Dbertaffe.  Man  laffe  bad,  wad 
am  ©oben  bed  ©efäßed  btef  unb  trübe  audpept, 
jurücf.  Angenehm  ift  ed  bem  äranfen , in  jeher 
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JDfcfrtöfle  Doll  Hrhßaßwaßer  1—2  SEheelöffel  ooH 
#tmbeereffig  gu  mifdjen.  ©aS  «Kittet  eignet  ftd> 
fetjr  gut  für  junge,  fefyt  teilbare,  an  ©lutwal* 
tungen  unb  lieber  (eibenbe  SBaßerjüchtige,  wie 
bieS  5.  SB.  bei  Hinbern  nad)  überßanbenem  ©d)ar* 
Iadjpeber  bet  galt  iß. 

Äucfjett,  iß  ein  fchmadhaftes  ©adwerl  non 
flacher  gorm  aus  «Kehl,  «Ki(d>,  ©utter,  ©iern, 
©ewürgen  ic.  ©a  fid)  bei  bet  groben  ©etfcbie* 
benattigfeit  bet  Huchen  übet  bie  allgemeine  ©es 
reitung  berfelben  (aum  etwa«  fagen  läft,  fo  oer* 
weifen  wir  auf  bie  Ärt.  ©prifc*,  Pfannen*, 
«Kanbel*,  mailänber,  pteufifcher, 
Äpfelmuf*,  $)flaumenmuf  s,  Halter*, 
Häfe*,  £luarls,®iefs,  ©ries*,  Pflaumen*, 
Hitfcb*,  £eibelbeet* , 3ohanniSbeet*, 
©tachelbeer*,  Äpfel*,  Äfchtucben,  ©ut* 
ter*  ober  ©utterteig,  Kahmteig,  Hu* 
chenteig,  «Körbet  Seig,  haltet  £eig, 
Hefenteig.  £ier  nur  bie  ©ereitung  folgenber 
Huchenarten:  Huchen,  bet  f c t> r f d> n e. ( t gu 
baden  t ft.  «Kan  fdjüftet  ungefähr  1 3>fb.  «Kehl 
in  eine  ©chüßel.  unb  tljut  in  bie  «Kitte  bei  «Kehl* 
12  8otf)  frifcbe  ©utter,  12  Soth  geßofenen3uder, 
etwas  geßofme  «KuStatblumen,  3 gier  unb  2 auf 
3uder  abgeriebene  gitronen,  (nctet  bie  SKaße  gu 
einem  Üeige,  beßreut  benfetben  mit  «Kanbeln  unb 
bädt  ihn  gelblich.  — ©id er  Huchen.  «Kan 
nimmt  1 «Kifcc  «Kehl,  l«/2  Kofel  ©utter,  1 Kofel 
bieten  Kahm,  1 Hanne  «Kilcb,  8 gier,  */9  Köfel 
gute  biete  #efen,  3 $fb.  grobe  Koftnen,  l‘/2  «pfb. 
(leine  «Roßnen,  l’/g^fb.  bittere  «Kanbeln,  l*/2«pfb. 
3uder,  */2  8oth  «Kuefatblumen  unb  oon  2 gitro* 
nen  baS  auf  3udet  abgeriebene  ©eibe.  ©on  ber 
«Kilch  unb  ben  #efen  wirb  am  Äbenb  eor  bem 
©adenbaS#efenßüdgemacht;  früh  werben  bie  an* 
bem  ©eftanbfbeile  bagu  gettjanunb  bie  fämmtlicbe 
©utter  in  ben  SEeig  gefnetet.  gbe  ber  Huchen  in 
ben  Ofen  fommt,  wirb  er  reichlich  mit  ©utter 
beftrichen  unb  mit  «Kanbeln  beftreut.  ©Senn  er 
aus  bem  Ofen  tommf,  beftreieht  man  ihn  mit 
heißet  ©utter  unb  beftreut  ibn  reichlieh  mit3uder 
unb  3immet.  — Huchen  ift  btt  ©efunbheit  weit 
weniger  guträglicb  als  ©rot.  ©aS  gett  ber  ©ut* 
ter,  gier  unb  «Kanbeln  ift  eS,  welche«  oieleS 
©aefwert  fo  fchwer  oerbaulid)  macht,  unb  gwar 
um  fo  fchwerer,  je  mehr  bie  gette  burd)  grhifcung 
in  ihre  3«rfef}ungSprobu(te  übergefäbrt  werben. 
©eShalb  ift  auch  Huchen,  ber  wenig  ©utter  unb 
wenig  gier  enthält,  ber  unfchäblichfte  aller  Hu* 
eben;  gang  befonberS  gilt  bie«  oon  bem  Dbft* 
fuchen.  ©er  häußge  ©enuf  oon  Huchen,  tnSbe: 
fonbere  oon  fehr  fettem  Huchen,  legt  in  bet  frühen 
3ugenb  ben  Heim  gu  einem  fiechen  Sehen.  Kichts 
arbeitet  bem  Ärgt  unb  Äpotfjefer  fo  in  bie  £anb, 
als  bie  fetten,  meift  febweren  Huchen;  nichts  be* 
günftigt  in  fo  hohem  ©rabe  baS  ©runbleiben  ber 
3ugenb,  bie  ©rüfen(ran(heit,  bureb  (Schwäche 
ber  ©erbauung,  grgeugung  eines  biden,  tleberi* 
gen,  bie  gpmpbgefäfe  oerftopfenben  ©peifefafteS, 
ber  bie  ©rüfenanfchwellungen  unb  anbete  ©todun* 
gen  oerurfacht,  als  ber  häußge  ©enuf  oon  buchen. 


1 Set’chfßnnfg  gewähr*  man  Jtinbern  folch«  ©enüße, 
bie  ein  Jtinb  gar  nicht  ober  nur  feiten  gut  greube 
unb  ©elobnung  braucht,  gamilien,  wo  ber 
Huchen  nicht  auSgeht,  erjiehen  fich  frefßge  Hin* 
ber,  weil  bet  Huchen  über  ben  junger  genoffen 
wirb,  unb  ungegogene  Hinber  gugleid),  weil  ße 
immer  etwas  hoben  wollen  unb,  wenn  fte  es  nicht 
befommen,  gern  febreien  unb  boshaft  werben.  3n 
Käufern,  wo  ber  Huchen  nicht  auSgebt,  ftnb  bie 
Hrantheiten  immerwährenb.  ©ie  Hinber  ftnb 
fcroptjulöS,  feben  aufgebunfen,  bleich,  tiefäugig 
unb  mattbergig  auS.  (Sgl.  auch  ©adwerf.) 

Äncfjenbret,  Äurftcttbecfel.  örßereS  ift 
ein  langes  unb  breites,  Unteres  ein  runbeS,  b 61* 
gerneS  ©ret,  gewöhnlich  mit  einem  ^»anbgriff  eet* 
feben.  ©eibe  bienen  gum  ätuebenbaden,  inbem 
bie  länglichen  ober  runben  buchen  barauf  aufge* 
trieben  unb  oon  ihnen  auf  ben  ©adofenfehiebet 
gefeboben  werben.  Äm  ©eften  ftnb  biefe  ©rete 
oon  hartem  ^)olje.  ©inb  fte  oon  weichem  £olge, 
fo  barf  man  ben  htifrn,  aus  bem  ©adofen  tom* 
menben  .fluchen  nicht  unmittelbar  auf  baS  ©ret, 
fonbern  auf  barauf  gebreitetes  Rapier  legen , ba* 
mit  ber  buchen  ben  Aiengefcbmad  nicht  an* 
jiebt. 

ftueftenteig,  erforbert  mehr  Äufmerffam* 
(eit  als  alle  anbern  SEeigarten.  ©Senn  ein  Hu* 
cbenteig  gut  werben  foll,  fo  muf  man  auf  alle 
bagu  nötbiaen  ©egenßänbe  bie  gebärige  «Rüdßcbt 
nehmen,  namentlich  ob  bas  «Kehl  auf  einer  ©ampf* 
ober  ©Saffermühle  gemahlen  ift;  benn  im  erften 
galt  iß  bas  «Kehl  troden  unb  erforbert  mehr 
ßüfßge  3utbat  als  baS  anbere;  ferner  ob  bie  #e* 
fen  oon  ©raun  * ober  Sagerbier  ober  troden,  f.  g. 
$>refibrfen  finb,  ^tfen  oon  ©raun*  ober  ©Seif* 
bier  fann  man  fofort  jum  ©aden  oerwenben; 
Sagerbierhefen  ßnb  bagegen  gewöhnlich  gu  bitter 
unb  mäßen  burd)  mehrmaliges  Xufgieften  oon 
frifchem  ©3aßer  oon  ihrer  Sitterfeit  befreit  wer* 
ben.  ©ie  trodnen  #efen  bewirten  baS  Äufgefjen 
beS  SEeigS  langfamer,  als  bie  ßüfßgen,  unb  beS* 
halb  muf  man  bei  Änwenbung  ber  erßern  ben 
SEeig  1 ©tunbe  früher  einmachen,  als  bei  Än* 
wenbung  ber  lefctern.  «Kan  hot  ferner  barauf  gu 
fehen,  baf  bie«K*lch  abge(od)t  unb  nicht  faucr  iß; 
ungefochte  «Kilcfa  iß  nicht  gut  anwenbbar,  weil 
ber  SEeig  möglicherweife  länget  ßehen  muf,  als 
man  glaubt,  bie  «Kilch  bann  fäuren  unb  ben 
gangen  Huchen  oerberben  (önnte.  ©ie  SKild) 
barf  auch  nicht  gu  beif  gu  ben  ^efen  gegoßen 
werben,  bamit  biefe  nicht  an  Hraft  oerlieren  unb 
baS  Äufgehen  beS  feiges  nicht  oerhinbern.  ©ei 
bet  ©utter  beobachte  man,  ob  biefelbe  Diel,  wenig 
ober  gar  (ein  ©alg  enthält,  bamit,  wenn  bie 
©utter  ßar(  gefalgen  iß,  burd)  nochmaliges  3u* 
fcfcen  oon  ©alg  ber  SEeig  nicht  oerfalgt  wirb,  ©ie 
©utter  barf  aud)  nicht  gu  he>§  *n  ben  3!eig  ge* 
goßen  werben;  am  ©eßen  iß  eS,  wenn  man  ße  in 
giemlid)  weichem  3ußanbe  eintnetef.  ©ewürge 
follen  nicht  im  Uebermaf  angewenbet  werben, 
©ie  Ärt  ber  ©ewürte  wählt  man  nach  bem  ©e* 
fchmad.  gs  gehören  bagu  ©alg,  3tamet, 
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$adet,  Welfen,  Wanbein,  Wußfatbtüfe,  Wuß* 
fatnuß,  Roftnen,  Sitronenfchale,  Sttronat.  ©enn 
man  einen  guten  milben  Steig  jubereiten  mill,  fo 
barf  man  bie  Sutter  nicht  fchonen,  barf  aber  aud) 
nicht  ju  ©icl  baoon  ©ermenben.  2fuf  1 $>fb.  Wehl 
ifl  */*  9>fb.  Sutter  hinreichend  ©ollte  man  mehr 
©ermenben,  fo  mürbe  ber  &eig  leicht  frft  merben 
unb  fchmet  aufgfhen.  ferner  nehme  man  auf 
1 $fb.  Wef)l  3 Sßl6ffel  ©oll  Jprfen,  8 £oth 
3uder,  1 SEheelöffel  ©alj,  etmaß  Sitronenfchale 
unb  3inunet,  aUeö  übrige  ©emürj  nach  Selieben. 
©iefe  ©egenflänbe  ftnb  eß,  melche  einen  Äüchen 
gut  unb  fcbmactbaft  machen.  Rachbem  man  baß 
Wehl  in  ernen  Rapf,  Stopf  i c.  gefchüttet  hat, 
macht  man  eine  Sertirfung  in  baß  Weht,  gießt 
bie  .fcefen  hinein,  bann  bie  marme  Wilch,  fügt 
jule^t  ©emürj  unb  Sutter  $u,  rührt  tfUeß  gut 
burcheinanber  unb  fteUt  eß  $um  Kufgehen  in  bie 
©arme.  3fl  ber  Steig  gegangen,  fo  mirft  man 
ihn  mit  etmaß  Wehl  auß  unb  formt  ihn  bann. 
Sßirb  bet  Äüchen  auf  Stechen  gebaden,  fo  ftnb 
biefe  gut  mit  Sutter  ju  beffreichen.  Xud)  bie 
Äüchen  muffen  mit  Sutter  betrieben  merben , fo* 
roohl  ehe  fte  in  ben  Ofen  fommen,  a«  auch  menn 
fte  auß  bemfetben  fommen.  Steig,  ben  man  in 
formen  baden  mill,  muß  bebeutenb  meicher  atß 
ber  Äuchenteig  bereitet  merben,  meßhalb  auch 
(Ster  atß  Sinbemittel  hinjufommen  müffen.  Wan 
nehme  auf  1 $>fb.  Weijl  >/*  9>fb.  ©utter,  6 Ster, 
bei  melchen  ©on  einigen  baß  Simeiß  megbteiben 
fann,  2 Sßföffel  gute^efen,  '/2  Clitart  frifchen 
Rahm,  Vs  Cluart  gute  Wild),  etmaß  Sitronen* 
fchate  unb  3immet  unb  4 Cotf)  3ttder.  ©iefer 
Steig  mirb  jtifammengerührt,  bann  längere  3eil 
gefchlagen,  bamit  2Üleß  gut  burcheinanber  fommt, 
in  eine  mit  Satter  außgeftrichene  gorm  gebracht, 
mit  Rapier  bebedt  unb  *um  tfufgeben  an  einen 
marmen  Ort  gefteUt.  3fl  er  genügenb  aufgegan* 
gen,  fo  fommt  er  in  ben  Dfen,  in  bem  er,  menn 
bie  gorm  groß  ifl,  1 ©tunbe,  menn  bie  gorm 
flein  ifl,  '/9  ©tunbe  flehen  bleiben  fann.  ©iefe 
Steigmaffe  fann  man  auch  noch  ju  oerfchiebenen 
anbern  Sadmerfcn  oermenben,  j.  ffi.  ju  ©affetn, 
Sfannenfucben,  ^Jlinfen  te.,  nur  muß  er  bann  ein 
roenig  ©erbünnt  merben.  Sine  £auptfache  ifl  eß, 
baß  ber  Äüchen  (oder  ober  fchmammig  mirb;  bieß 
beroitfen  bie  $efen  unb  bie  Sier.  Siet  paffen 
aber  nicht  $u  einem  feflen  Steig;  ju  biefem  merben 
nur  #efen  ©ermenbet;  flüfftger  Steig  fann  bagegen 
nicht  ohne  Sier,  mohl  aber  ohne  #efen  bereitet 
merben.  ©ollte  man  einen  flüffigen  Hefenteig 
htrflellen,  fo  mürbe  berfelbe  fietflerartig  erfcbei* 
nen.  ©ie  #efe  beftftt  bloß  bie  auftrefbenbe 
Sigenfcbaft,  bie  Sier  bagegen  machen  ben  Steig 
troden  unb  fchmammig.  2CUc  übrigen  3uthaten 
ftnb  ohne  großen  Sinfluß.  Rur  bie  Wenge  beß 
Wehiß  beflimmt,  mie  ©iel  man  ©on  ben  anbern 
©egenflänben  ju  nehmen  hat,  unb  man  muß  beß* 
halb  baß  Weßl  miegen  ober  meffen.  >/«  ©ceßbner 
We^e  macht  1 ^>fb.  auß. 

&üdh?»  Sei  Anlage  berfetben  treten  febr 
©erfdjfebene  Rüdpd)ten  ein.  3n  Raufern,  mo 
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Sermfethungen  flatfftnben,  hat  fn  ber  Regel  Jebe 
Wietbßpartei  ihre  Äüche,  unb  in  folchen  Käufern 
finb  bann  in  jebem  ©tod  1—2  Küchen  an*ulegen. 
©irb  bagegen  ein  #auß,  nur  ©on  einer  Familie 
bemohnt,  fo  bringt  man  bie  Äüche  am  Seften  im 
Srbgefchoß  ober  im  (Souterrain  an.  4?tet  finbet 
bie  Äüche  auch  ihren  jroedmäßigflen  Drt,  fnbem 
fte  bem  Äeller,  Srunnen,  #oljflall  am  9lad>flen 
unb  jtigleich  am  Äüblften  gelegen  ifl.  3n  frei* 
ftebenben  ©ebätiben  legt  man  bie  .Rüche  am  Se< 
flen  auf  bet  Rorbfeite  unb  fo  an,  baß  fte  mit 
einer  etmaigen  Rebenfreppe  eine  nahe  unb  be* 
guemc  Serbinbung  habe.  Sine  gute  .Rüche  foll 
©or  ÄUem  bfU  unb  geräumig  fein,  einen  guten 
©chornflein  haben,  bamit  baß  geuet  guten  3ug 
hat  unb  in  ber  Äüche  fein  Stau*  entflebt,  feuer* 
fefl  unb  mafferbicht  fein,  ©ie  Äüche  muß  menig* 
flenß  auf  ber  #erbfeite  mafftoe  ©änbe  haben, 
©er  gußboben  muß  mit  ©teinpflafler  obetSflrid) 
belegt  fein.  Sticht  feiten  finbet  man,  baß  ba,  »o 
bie  ©affergefäße  ihren  ©tanbort  haben,  bie  ©ie* 
len  unb  bfterß  fogar  auch  bie  Salfen  angefault 
ftnb,  moburch  mit  ber  3*tt  bie  fchmierigflen  unb 
foftbarften  Reparaturen  hrrbeigeführt  werben 
fönnen.  ©ie  ©affergefäße,  welche  auf  bem  guß* 
hoben  unb  nicht  auf  einer  Sanf  in  ber  Äüche 
flehen , ftnb  baber  mit  etwaß  erhöhen  Unterfähen 
*u  ©erfehen.  2Cud>  bei  ben  ©äfdhen,  welche  m 
ben  Äüchen  ©orgenommen  werben,  ereignet  eß  ftd) 
nicht  feiten , baß  baß  ©affer  biß  in  baß  barunter 
beftnbliche  ©todmerf  burchbringt;  bie  Anlegung 
eineß  eigenen  ©afihbaufeß  ifl  baher,  befonberß 
für  ein  ^>auß,  metcbeß  ©iefe  Semohner  enthält, 
eine  überauß  jcmedmäßige  Sinrichtung.  ferner 
ifl  baß  Äleinfdblagen  beß  £oljeß  in  ben  Äü*en 
burchauß  nicht  $u  geflatten,  inbem  baburch  in  ben 
©ebäuben  bie  nachtheiligflen  Srfchütterungen 
©eranlaßt  merben.  3n  ©ielen  Äüchen  finbet  man 
noch  £aufl&fce#  bie  angeblich  nur  baju  benu^t 
merben , um  Äien  barauf  ju  fpalten , bie  aber, 
einmal  ©orhanben,  auch  gembhnlich  jum  Älein* 
machen  beß  Srennboljeß  überhaupt  gebraucht 
merben.  3war  ftnb  folchen  4>auflößen  gemöhn* 
(ich  ©trohftän«  untergelegt,  moburch  bie  St* 
ichütterung,  melcbe  baß  ©ebäube  beim  4>oijhauen 
in  feinen  innern  Räumen  erleibet,  febt  oetmin* 
bert  mirb;  allein  eß  fbnnen  boch  bierburch  nicht 
alle  Rachtheile  entfernt  merben,  bie  burcb  gemalt* 
fameß  ©chlagen  unb  Älopfen  nothmenbig  ent* 
flehen  müffen,  auch  abgefehen  ©on  ben  ©törun* 
gen,  melchen  bie  £außbemobner  burcb  baß  ®e* 
tofe  außgefeßt  finb.  Sß  ifl  baher  jmedmäßig,  gar 
feine  ^»auflbhe  in  ben  Äüchen  $u  bulben.  3ft  her 
^ußboben  in  ben  Äüchen  nicht  burcbgehenbß  mit 
gliefen*  ober  ©teinpflafler  ober  mit  Sflricb  be* 
legt,  fo  muß  folcheß  boch  roenigflenß  in  einet 
Sntfernung  ©on  3 guß  um  ben  4>erb  herum  ber 
gall  fein,  bamit  nicht  auß  ben  geuerungen  bet 
Sratöfen  ober  Äafferollochet  Äohlen  berabfallen 
fönnen.  ©ie  michtigfle  Sinrichtung  in  ber  Äüche 
ifl  bet  #erb.  Wan  fehe  barüber  bie  2ftf.  ^>etb* 
feuerung,  Äochhefb,  ©ommermafdhine, 
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©parherb.  S3gl.  auch  bie  Ärt.  Äamtn, 
©ufjfleine,  ©d)  otn  fleine. 

ftüdbetigefföttrc*  Xuitx  bem  bereit  bet 
ben  einzelnen  Xrten  ©on  £ächgefd)trr«n  Gefügten 
gilt  noch  Mt  Ällgemetiwn  alt  Kegel  für  SKetalls 
£ücb«ngefd)irre  aller  3Crt / ba|  ft«  fielt  h&d)fl 
reinlich  gehalten  utib  befonbert  oor  jebet maligem 
©ebtaud)«  forgfältigfl  autgewaftben  werben 
muffen,  SSenn  He  auch  nur  einige  Sage  lang  uns 
gebraucht  gefianben  haben,  ntujj  man  fte  ©ot 
neuem  ©ebraud)  erfl  autwifeben,  wafeben  ober 
fCbeuetn ; benn  auch  bie  blanfften  ©efäfie  verlieren 
ihren,  burd)  bat  ©(heuern  ec.  erlangten  ©lang 
mebt  ober  weniger,  wenn  fte  längere  ober  für§ere 
Ueit  aufbewabet  worben  finb , unb  werben  bann 
um  fo  leichter  angegriffen.  SBie  febon  bei  bem 
Jtupfergefchirr  bemerft  würbe,  fcheuert  jebet  5Kes 
tall  feinet  ©leichen  amSSeften.  93? an  bejlreicbt  ein 
gebet  mit  Sehmwajfer,  flreut  $eiM>äne  oon 
Jtupfer,  SRefftng  ober  ©ifen,  ober  'Jinnafcbe  bars 
auf  (je  nachbem  bat  ©efchirr  ©on  Äupfer,  SERefs 
fing,  ©ifen  ober  3inn  gefertigt  ifl)  unb  läfit  fols 
d)(t  hart  werben , bann  reibt  man  mit  biefem  Cts 
her  bat  ©efäjj  ah.  gettigleiten,  welche  fich  in 
ben  ©efebieren , namentlich  in  ben  Kiffen  feiges 
fe^t  haben,  tonnen  am  ©eflen  burd)  Sauge  rnegs 
gebracht  werben.  2Cud)  bet  SKauerpfeffer  beftfct 
bte  ©tgenfebaft,  bie  Steinigung  bet  Äücbens 
gefchirrö  unb  ©ntfettung  aller  ©egenfidnbe  übet* 
haupt,  ohne  ©et'hilfe  warmen  SBaffert,  blos 
mit  föUera  fBaffer,  ju  bewirten.  Srint-- 
gläfer,  glafcben  tc.  werben  auf’t  ©ollfotnmenfle 
bamit  gereinigt  unb  erhalten  «inen  befonbern 
©lang.  Sebenfallt  muf  man  aber  bte  bamit  ges 
pulten  ©efäge  tc.  mit  SBaffer  gut  abwafchcn , ba 
bie  f)flanje  einen  wiberlid)  fcharfen  ©toff  ent$ 
hält,  ber  leicht  haftet.  (83gl.  aud)  &od)s 
gefchitre.) 

Äücfjemnoentartiint.  (St  ifl  teiber  f«hr 
wahr,  bah  in  ben  meiflen  $authaltungen , befons 
her«  ber  SMittel»  unb  niebetn  ©tänbe,  bie  .Rüche 
mit  ©eräth<"chaften  f«hr  mangelhaft  auogeflatter 
ifl,  unb  bof  biefe  noch  baju  oft  in  fet)r  fchlechtem 
jiuftanb  ftnb.  ©t  oerfleht  fid),  bah  hier  nur  folche 
J^authaltungen  gemeint  ftnb,  wo  bie  Änfebaffung 
t>on  Äochgefchirten  tein  fo  grohet  Dpfer  toflet 
«ttb  wo  bennod)  oft  bat  Jpöcbflnöthige  fehlt,  weil 
<bie  htrt^u  eofotb  etlichen  Ausgaben  auf  anbece, 
vielleicht  weniger  nothwenbige  ©egenflänbe  oers 
manbt  werben.  SBenn  nun  im  golgenben  ein 
£leinet  Jtücbemnoentarium  aufgefleUt  wirb,  fo  bes 
gieht  fid)  biefe«  nicht  auf  eine  feflßehenbe  ©ebins 
gung,  bah  in  einem  $aufe  auf  bie  JCüche  ober  $u 
beren  ©ecäthfthaften  gerabe  fo  unb  fo  oiel  oers 
wenbet  werbe,  fonbern  et  foll  nur  gewiffermafjen 
ein  Kathgeber  fein,  wat  ungefähr  oon  ©efchtrren 
in  einer  Jtücbe  ber  höbern  unb  ber  SKittelflänbe 
gebraucht  wirb.  Natürlich  richtet  fid)  h«r  Met 
nach  ben  ©elbmitteln,  bem  ©tanbe  unb  Hufwanb 
ber  4?auti>errfcbaft  unb  bem  im  £aufe  §u  bead)s 
tenben  SBirtungtfreit  bet  Äüd)enwefent.  Sn 
vielen  ^audhaltungen  ber  Spittels  unb  niebetn 


©tänbe  flnb  bie  Äncbett  gewöhnt*  Mit  mehr  I rt 
beuen  alt  fupfetnen  ©efdjlrren  ©er* 
fehen;  wo  lefetcre  oorhanben,  ifl  et  nett)* 
wenbig,  bah  fletö  für  b«ren  gcöfjte  K«inlid)Hit 
geforgt  werbe,  wat  am  ©eflen  burd)  ©(heuern 
mit  heihec  Sauge  ober  ©r«nntweinfd)Umpe  mit« 
telfl  einet  ©orflwifcbet  $u  bemeclftilligen  ifl; 
ebenfo,  bah  bat  83er§innen  biefet  ©efchirr«  immrr 
jur  gehörigen  *Jett  erfolgt,  ©inb  eifern«  «mail« 
litte  ©efdhe  oorhanben,  fo  muffen  biefe  in  wenbig 
Üett  ©oUlommen  mit  ©mail  gebeeft  fein,  bamit 
bie  bartn  ju  bereitenben  ©peifen  nicht  grau  wers 
ben.  Xn  .Kupfer,  tnwenbig  gut  oetjtnnt,  wücs 
Den  etwa  nÖthig  fein:  3 — 6 aut  ftartem  Äupfec, 
mit  gerabe  aufjieigenben  SBänben  unt>  fcharffans 
tigern  ©oben  gearbeitete  .Rafferoie  »on  oerfchiebes 
ner,  gleichmähig  oon  etnanber  abweichenber 
©röhe,  etwa  oon  6—7  ju  12 — 14  ober  16  3oU 
Dutchmeffer,  mit  baju  paffenben,  oertieften 
©cdeln,  betbet  mit  eifernen  ©tieien;  eine  18  3oll 
lange  unb  6 3oll  breite,  ober  Heinere  $if<h« 
wanne  mit  burchlöchertem  ©tnfah  jum  geraut« 
heben  ber  barin  ju  lochenben  ganzen  Jifche,  mit 
baju  paffenbem  Zettel;  oielleicht  ein  ©d)infens 
feffel  oon  jwerfmähiger  ©rohe ; 1 ober  2X*rid)te* 
löffel,  oon  bem  12.  Si)eil  einet  Quartel  Snhalt; 
1 @d)öpflöffel  oon  >/3  abei  */*  (Quart  Inhalt; 
1 ©chaumlöffel  mit  hinlänglich  groben  Sichern, 
wie  bie  Xnrichtelöffel  gearbeitet,  2lüet  burchweg 
oerjinnt;  1 SBratpfanne;  1 — 2 Sheelöfftl  oon  2 
— 4 Quart  Sulfit;  i S3actbled),  oben  «er jiiutt; 
1 Kapffuchenform  (Sürienbunb).  21  n ©ifens 
mect:  2 Äafferole  oon  oecfd)»ebener  ©rohe; 
1 obet  2 ©chmortöpfe,  eben  fo;  2 — 6 Söpfe; 
1 Sratpfanne;  1 ©ifceierpfanne  mit  tleinen  Sßers 
tiefungen  ju  ben  ©iern  (2üleö  tnwenbig  gut  emaiU 
lirt);  1 ©iertuchenpfanne,  flad)  unb  ohne^ühe; 
1 Kofi,  mit  runben  ©täben,  etwat  Härter  alt  ein 
gebertiel  unb  V2  3®U  oon  etnanber  entfernt  flc* 
benb,  mit  einem  ©tiel  unb  auf  4 gäben  rubenb; 
1 ©acfblech;  1 SBaffcleifen ; 1 ^immtröhteben* 
eifen;  bat  äBaffeleifen  mit  gefchmactoollen  93ers 
tiefungen  in  ovrfchobeitem  23ierect  gearbeitet,  bat 
^immtrohretfen  runb,  ohne  Vertiefungen  unb 
nur  tnwenbig  fein  gezeichnet;  1 geuerjange; 
1 geuerfchaufel,  oon  etwat  ftarfer  glatte,  bie , 
wenn  fte  glühenb  gemacht,  zugleid)  gum  ©lacireu 
gebraucht  werben  tann;  1 Sortenpfanne  oon  bes 
liebiger  ©röhe;  einige  £>reifüf e oon  oerfd)icbener 
4>öh«  unb  ©röhe;  1 Sriangel.  2ln  ©egenflänbeti 
oon  ©tahl:  ©inige  ©pictnabeln , 1 £efts  ober 
Brefftrnabcl ; 1 SBiegefchale,  etwa  mit  mefftnges 
nen  ©chalen  unb  1 — 2 ^£)fb.  ©infehgemiebte; 
1 grohet  Äüchens  ober  Sranchiimejfer ; 1 lleinet 
^>uhmeffer;  1 #afcbir»  ober  SBiegemeffer;  1 partes 
meffer  mir  gerabem  Kücfen,  mit  höljernem,  beffet 
hornenem  ©tiel;  1 'gleifehgabtl  mit  eben  foltbem 
©tiel.  2(n  © l e d)  gefchirt  unb  ©erätl):  i grohet 
unb  ein  fleinet  Keibeifen;  1 2lnricbtelöffel  unb 
einige  ©hlöffel;  1 grohet  unb  ein  Heiner  £>urd)s 
fchtag;  1 Sföehlfpetfenfotm  oon  1 — IV2  Quart 
Snhalt;  1 eben  fo  ^rofk  spubbingform,  mit  einer 
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5D<(Ze  unb  Dedel;  l ©i«quitform,  innerhalb  ein 
Wobt  ober  ©plinber  unb  außerhalb  4 — 6 9Ral 
au«gefd)  weift;  1 gwei  3oU  f>ot>ec  Wanb  ober  Wei* 
fen,  mit  einem  Scharnier  gUm  Xbnef^men,  bagu 
ein  paffenbet  ©oben ; 1—2  ©ufcenb  flache,  inner* 
halb  3 3oU  ®urd>mejfet  ^altenbe  görmchen  gu 
^ortugieferfudjen  ec. ; 1 ©Surfffprt'be  mit  einer 
Dille  gum  tfbfchrauben , um  biefe  gegen  einen 
burd)btocbenen  Stern,  gum  ©ebarf  be«  ©ptifc* 
fucben«,  gu  wechfeln;  1 Kaffeemafcbine ; 1 ober 
2 Seucbter  (SReffing  beffer)  mit  ftäblerner  eicht* 
fdjeere;  1 Stiebtet;  1 ©pibfteb;  1 Üampe;  1 ((ei* 
ne«  Kafferol;  1 gifdjlöffel;  einige  SQüdjfen  gum 
Äufbewabren  troctner  ober  eingumacbenber  Stoffe; 
1 Salgfafj.  2Cn  3inn:  Sinige  Söffet ; 1 ©or* 
legelöffel;  einige  Seiler;  1 ©eleeform  (wenn  (eine 
oon  ocrginntem  Kupfer  ootbanben).  2Cn  ÜRef* 
finggerätb:  1 9R6rfet  mit  eiferner  Keule; 
1 (leine«  Weibeifen;  1 Seig(neifer  mit  Badrab. 
Bon  Draht:  1 gufammengebrebte  9?utt>e , gum 
Schlagen  ber  SRaffen  unb  be«  ©iweifie«  gu 
Schnee;  1 ©treichfteb.  2Cn  H o l j gefdjirr  unb 
©erätb:  */2  bi«  ein  gange«  Duftenb  fladje  H olg* 
(eilen,  breit  unb  langffielig,  barunter  eine  gtofe 
©treid)(eUe;  einige  Ciuirle;  1 Weibe(eule;  1 Sri* 
angel  ober  Kreug  auf  bem  Jtüdjen tifd)  gum  2tuf* 
feften  ber  oom  geuer  genommenen  ©efchirre;  oer* 
fd)iebene  glatt  gehobelte  ©reter,  ba«  eine  au« 
meinem  fauberem  ^>olj,  gur  Bearbeitung  ber 
Seigarten;  1 gufammengebunbener  Wutbenbefen; 
einige  Siebe,  ba«  eine  oon  weitem,  ba«  anbere  oon 
engem  Haargeflechte;  1 ©lafebalg;  ein  gefächerter 
deiner  Kaffen  für  bie  ©ewürge;  1 ober  2 ©Saffet* 
timet;  1 beSglefchen  für  unreine«  SSaffer;  1 Spül* 
gubet  (gafi,  ©eite);  1 ©pülbanf;  1 ©Sanne; 
1 Xbwafcbguber ; 1 ©ant  unb  einige  Schemel 
ohne  Cebne;  1 Haar*  ober  geberpinfel;  1 ©orff* 
rnifd);  1 Hanbfeger;  1 Schrubber  (eine  2£rt 
ffiefen);  1 Haar*  unb  einige  JReiöbefen;  1 ©anb* 
(affen.  2tnirbenen,porgellanenen,glä* 
fernen  unb  fteinernen  ©efäfjen:  ©er* 

fchiebene  gtofie  unb  deine  Söpfe;  1 Weibenapf; 
oerfchiebene  Wiipfe  unb  ©cbüffeln;  oerfd)iebene 
Krufen  unb  ©läfer  gum  ©inmacben ; 1 paar 
©chmertöpfe;  einige  Siegel;  i 9tapffuchenform 
(wenn  eine  (upferne  fehlt),  unb  oerfchiebene  an* 
bete  in  ben  gewöbnlicbften  Haushaltungen  oor* 
(ommenbe  Kücbengerätbfcbaften,  wogu  auch  bie 
gut  Sereitung  beö  Kaffee«  gebörenben  bannen 
unb  anbere  ©egenffänbe,  unb  einige  au«  $)or*el* 
lan  ober  ©efunbbeftSgefcbirr  beffebenbe  ©efäfie 
geböten.  ^>ier^u  (amen  noch  als  Kücbenbebält* 
niffe:  1 guter  Kücbentifd)  mit  feftem  Untergeffell, 
1 ©cbublabe  unb  glatte  au«  Kien*  ober  bejfer 
ffluchenbolj,  etwa«  ftarf;  1 deiner  leichter  Sifcb, 
eben  fo;  1 grofjer  Kücbenfcbranf , etwa  oben  mit 
©la«fcheiben ; 1 Stepofttorium ; an  ben  ©eiten  ber 
.Rüche  unb  ben  SRaucbfang  begrengenb  gehobelte 
©reter  gut  Aufnahme  be«  Kücbengefcbirrö.  2lu§et 
biefen  ©ebältniffen  gehören  noch  in  bie  angren* 
genbe  ©peife(ammer  oerfchiebene  Wepofttorien, 
gefächerte  Schränfe  (Spinben),  einer  baoon  mit 


@age,  gum  Schub  gegen  bie  3nfe(ten,  Bretec 
unb  mehrere  anbere  ©egenffänbe. 

ürfmifalenber.  3anuat.  Xn  gleifdj 
iff  (ein  ÜRangel.  ©on  ©äugetbieren  liefern 
gleifch:  Winber,  Kälber,  Rammet  unb 

Schweine,  Hirfcbe,  «Rebe,  wilbe  Schweine, 
Hafen,  gabme  unb  wilbe  Kaninchen,  gifd)s 
Ottern  tc.  ©on  geberoieb  bat  man  Srutbabn, 
gafan,  Hau«bubn  — Kapaun,  $)oularbe  — 
©an«,  Snte,  wilbe  Snten  unb  ©änfe,  ©Sajfer* 
bübner,  jufäüig  auch  wohl  5Rotf>  = unb  fReb* 
bübnertc.,  wiewohl  nicht  bie  eigentliche  3eit  iff. 
(Sinige  2fmmetlerchen  * unb  Srofielarten,  ©eiben* 
fchwänje,  ©perlinge,  ©den*  unb  ©ergjeiftge, 
SReifen  je.  finb  auch  ju  haben,  ©on  gifchen  bat 
man  ßampreten,  ©tiden,  2CaI,  ©chellfifcbe,  gluf* 
unb  Kaulbarfche,  glorellen,  2fefcben,  SRaränen, 
Hechte,  Älfen,  Karpfen,  ©rünblinge,  ffilaie, 
Sfotbaugen,  2ßeiffifd)e,  ©Iri^en,  ©chmer* 
len  unb  oon  ©eefxfchen  auch  Wochen,  Haufen, 
©töbre,  Kabeljaue,  ÜReeraale  tc.  Äuferbem  gibt 
eö  ©<hilb(röten,  Hummern,  Krabben,  SBeinbetgS* 
fchneden,  Puffern,  9Rie«mufd)e(n  tc.  3u  ©emü* 
fen,  ©alaten  unb  ©uppen  bat  man  ©eflerie, 
^»eterftlie  unb  3uderwurjeln , Oiapontifa,  ©feer* 
rettig,  Wettig,  ^)affina(e,  SRöbren  — boch  nicht 
mehr  befonber«  gut  — ©forjoneren,  ©rbbirneh 
— oon  ber  Knollen  tragenben  ©onnenrofe  — , 
Kartoffeln,  (Sichotienfproffen , SEBinterjwiebeln, 
©chalotten,  ^Jorrci,  Knoblauch,  Sfoccambol  tc., 
oiele  Kohl*,  SBirftng*  unb  Kräuterarten,  Kohl* 
rabi,  ©lumen(obl,  Koblrap«  , Wüben,  Seltower* 
rüben,  ©interfalat,  ffinbioien,  ©runnenfreffe, 
Wapungel,  ©arbonen  tc.  ©on  gruchtforten  gibt 
e«  oorjüglich  oiele  tfepfelforten,  SfRanbeln,  2BaU* 
nüffe,  Hafelnüffe,  Kaffanien,  SRaronen,  Änana«, 
©itronen,  ^Jomerangen  unb  Äpfelfinen.  Äuch 
öirnenforten  bat  man  noch,  J.  ©.Hermann«*, 
SRanna*,  3agb*  unb  lange,  grüne  ©Sinter* 
birnen,  ©irguleufe,  SBinterfönigin , Königöbirne 
oon  Sleapel,  ©Sinterborn,  Ämbretten,  SBinter* 
bergamotten  tc.  Än  Bauerfpeifen,  b.  b-  gefalge* 
nen,  geräucherten,  marinirten  gleifchfpeifen, 
©auerfraut,  getrodneten  unb  eingelegten  ©cmü* 
fen,  eingemachten  grüchten,  eingefe^ten  ®ur(en, 
3Rai«(olben,  ©pargel  tc. , Sämereien  ber  Hülfen* 
früchte,  getrodneten  unb  eingemachten  Schrnäm* 
men  tc.  fehlt  efi  nicht.  9Ran  bereitet  aber  aud) 
noch  neue,  räuchert  j.  ©.  gleifcb  unb  ©Sürffe, 
trodnet  Dbft,  fefjt  unb  legt  allerlei  ©peifen  ein, 
judert  Drangen  unb  Äpfelfinen  ein,  macht  ©om* 
pot«  unb  bergl.  unb  bereitet  ©dee  tc.  @is  in  bie 
©iSgruben  gu  fchaffen. — gebruar.  ©panfer(el 
unb  ßämmer  (ommen.  Die  mittlere  unb  niebere 
gagb  gebt  gu  ©nbe  unb  baher  wirb  ba«  ©Silbpret 
feltner.  Uebrigen«  bat  man  noch  immer  biefelben 
! frifcfaen  ©rgeugniffe  au«  bem  Sbierreidje,  wie  int 
oorigen  fDfonat.  3unge  Hübner  oom  oorigen 
3abr  unb  ^oulatben  (ommen  oorgüglid)  an  bte 
Sageßorbnung.  S«  gibt  auch  frifcbe  Hübn*f  ** 
©nten*  unb  ©änfeeier.  gifdje,  wie  im  oorigen 
i SRonate,  oorgüglid)  Cacbfe,  Karpfen  unb  gorel* 


Digitized  by  Google 


ÄÄ’AeitfölrtfWr. 


ÄüdjnrMmÖ'er. 


len,  ©Anetten,  2fuflcrn  unb  «IRufAeln  ffnb  noA 
gut.  2(u{jer  bem  im  »origen  «Jttonat  aufbe; 
mährten  frifAen  ffirmüfe  gibt  eS  bei  güns 
ftiger  SBittcrung  jc$t  fAon  junge  Sruntiem 
. treffe  unb  »)>cterffiie,  ©pinat,  «RapüngAen  unb 
CattiA;  unter  2fnbere»rt  t>at  man  auS  bem  ©tiffs 
beete  auA  frifAe  ©hampignone.  ©er  Slumens 
fobl  gel)t  aus.  SJon  grQAten  fjof  man  noA  bic^ 
felben.  ©aflVlbe  gilt  »on  ©auerfpeifen.  @s  mers 
ben  noA  f^tre  ©Ameine  gu  ©Airifen,  ©pect  unb 
SBürffen  . gefAlaAtet.  3ff  bie  ©isgrubr  noA 
niAt  gefällt,  fo  mufi  es  je§t  burAaus  gefAcben. 

— 9Äür§.  2Bie  im  »origen  ©fonate,  bagu  Sis 

ber  unb  JifAottern,  gum  Stfjcil  fAon  junge 
©änfe  unb  ©nten,  ferner:  ©Anepfen  — e$  ift 
jeftt  ©AnepfenffriA  — , «Reiher,  9tot)rbommcin, 
ber  mittlere  SruArogel,  jtiebifce  unb  it>re  ©ier, 
junge  Tauben,  5Baffe»bühner , milbe  ©änfe, 
(Sitten,  2fuer:  unb  Sirfhübncr.  gifAe,  mie  im 
»origen  ©tonate,  auA  CaAS,  ThunfffA  unb 
©Aollen.  grilAe  Puffern  unb  ©Anetten  gehen 
gu  ©nbe.  2(uA  »on  ©rmüfett  tc.  gibt  es  noA 
unb  g»»ar  im  Heller,  Sorräthe,  boA  hat 
man  noA  mehr  als  im  »origen  ©fonate  unb  im 
freien  fomohl  ©»lat  als  ©pinat,  «peterfilie, 
©auerampftr  unb  manAe  ©Aivämme,  g.  S. 
©forAeln.  2fn  ©teile  bes  ©pargclS  treten  bic 
£opfenfiimAen.  ©urgeln  unb  .Kartoffeln  t»rrs 
ben  jefct  fAleAt.  ©as  ©bff  nimmt  gmar  im 
Äeller  ab,  boA  gibt  eS  noA  »iele,  tljeile  erff  reis 
fenbe,  ttjeilö  fAon  reife  tfepfelforten.  Son  Sirs 
nen  fann  man  noA  Hermanns  s unb  lange  grüne 
SBinterbirnen , bie  Sirguleufe,  2lmabct  unb 
SBinterrouffelet,  bie  SBinterfönigin , ©Sinters 
born  unb  ©lannabirne  haben.  «Rüffe  ffnb  noA 
giemliA  gut.  Äoffanien  »»erben  aber  fAon  fAleAt. 
©auerfpeifen,  »oie  im  »origen  ©fenat.  Son 
neuen  ffnb  nur  menige  guguriAtcn:  ©fan  fann 

#opfenfeimAen  unb  .Kapern  »on  ©Aarboct  ein; 
maAen,  auA  SeilAenefffg  unb  ©prup  bereifen. 

— 2fpril.  2lufjer  bem  ge»»öbnliAen  gleifAe  »on 

£aU6tt>iercn  t>at  man  je§t  ©Aafs  unb  Biegens 
lämmer,  gahme  unb  »rilbc  gerfel;  ©Aopfens  unb 
ätalbfleifA  iff  noA  gut.  2fuA  .ipafen  gibt  cd. 
©änfe,  ©men  unb  kühner  geben  gu  ©nbe;  bas 
gegen  gibt  eS  noA  'J>cularben  unb  junge 
tauben.  Son  »oilbem  ©eflügcl  gibt  eS  naments 
liA  2fuers,  SBirf  = unb  ^>afe(t)iibner  unb  2Öalb; 
fAnepfen.  XuA  Äiebiljcier  gibt  es  noA.  Son 
2fifAen  ffnb  »orgugliA  gut:  Ca  AS,  gorclle, 

2Öei§fffA,  glu§barfA,  2fal,  #eAt,  .Karpfen  tc. 
fttöfAe  unb  glufjfrebfe  ffnb  jefct  fAon  gut.  Son 
©err.üfen , ©alat  unb  SBurgeimrtf  fommen  gu 
benen  ber  »origen  ©fonate  »orgugliA  Gpargel, 
#opfrnfeimAen , ÄohlfeimAen , SBinterfaiat, 
«RapüngAen,  auA  i»ofjl  junge  flrtifAoiten.  2lus 
bem  ©ftffbeete  gibt  es  je;>t  mehr,  ©ic  grühlingSs 
foppen  unb  grufffingSfalate  beginnen,  natnentliA 
batman  auA  Srunnenfreffe,  ©auerampfer,  ©Aars 
boef,  ^impinelle  tc.  ©ben  fo  fommen  auA  bie 
#TÜbjabrSfAroämme.  ©ie  Dbffarten  nehmen  fefjr 
ab.  SonSirnen  fjatman  noAbieSQSintergrteSbirs 

Ul. 


nen  unb  grojjcSBinterrouffetetten  unb  »on  tfepfeln 
namenttiA  cngiifAe  ©aloillen,  »iele  Steinettens 
arten,  grofe  Sorsborfet,  mehrere  $>epinö,  rothe 
«Stettiner , rothe  £erb|ltauben<5pfel  unb  menige 
anbere.  9tüffc  ffnb  fAleAf.  2fn  ©auerfpeifen  gibt 
iS  noA  ®orrath;  boA  iff  »orgugliA  ber  ©Ainfen 
an  ber  Sagesorbnung.  ©ingcmaAt  metbenSpars 
(fei  unb  4?opferifcimAen  unb  beutfAe  Äapern  aus 
©Aarbotf.  SErorfnen  ber  SKorAeln  unb  anbeter 
©Amämme.  Bereitung  beS  ®eilAenefffgS  tc.  — 
a i.  ftleifA  unb  ©rgeugniffe  aus  bem  SEhjier« 
reiAe  überhaupt  ffnb  giemliA  biefelben.  ©aS 
ÄalbfleifA  iff  gut,  es  gibt  auA  noA  ©päts 
linge  »on  Cämmcrn  unb  ©panferfeln,  ^)irfA* 
milbpvet,  junge,  milbe  unb  gahme  Rauben, 
©taare,  ©aAteln  unb  SBafferhühner.  ©ie  33uts 
ter  biefes  5)tonatS  iff  berühmt.  S3on  ^ifAen 
gibt  es  CaAfe,  goreUen,  glufbarfAe,  2fale, 
®lepe,  £eAte,  Äarpfen,  gBei^fffAe,  Jlalraupen, 
ffteunaugtn , Campreten  tc.  Jtrebfe  ffnb  »on  nun 
an  bis  ©nbe  2fuguff  an  ber  SagcSorbnung.  2CuA 
gröfAe  — JrofAfculen  — ffnb  je$t  gut.  kluger 
ben  ßfemüfen  beS  »origen  Monats  hat  man  juns 
gen  ©alat,  ©pargel,  Slumenfobl,  junge  tfofffs 
rabi,  grüne  ®ohnen  unb  ©Aoten  — ©rbfen  — . 
©er  ©pargel  iff  jefct  »orgfigliA-  ©ie  ©urfen  bes 
ginnen.  2luA  ©imürgtrauter  ffnb  gu  haben,  »on 
©Amämmen  fAon  ©hampignonS.  ©ie  Äartofs 
fein  fangen  an  gu  feimen  unb  »»erben  fAleAt. 
Söon  Dbffforren  hat  man  nur  noA  menige  3Cepfe(s 
forten , aber  fAon  reife  ©rbbeeren  unb  auA  mohl 
ÄirfAen.  «Wehrere  ©auerfpeifen,  g.  ®.  einge* 
maAtes  Jtraut,  faure  ©urfen  tc.  gehen  gu  ©nbe. 
©ingefalgene  ^dringe  merben  alt  unb  gdhe,  unb 
marinirte  ©fufAeln  hallen  ffA  nur  noA,  menn 
ffc  reAt  fühl  gehalten  merben.  ©s  merben 
©Amämme  getroefnet.  ©infAmelgen  ber  SKais 
butter.  — 3 uni.  ©aS  ©AöpfenfleifA  iff  noA 
aut,  bas  .ftolbflcifA  iff  ebenfalls  »orgugliA. 
^irfAtrilbpnt,  GlenhirfA  unb  SRehboA,  auA 
junge  £altn  ffnb  gu  haben.  ®on  ©eflügel  hat 
man  junge  Truthühner,  £üf)net'  unb  Tauben, 
auA  »rilbc  junge  ©nten  unb  ©dnfe,  »»ilbc  Gnfen, 
SBaffcr s,  jfuer  s unb  ®irfhüt)ner,  junge  ©taare 
unb?0?cifen,  SBaAtcln  tc.  23on  gifAen  : CaAS, 
frorcüen,  ÄoAen,  2lal,  SAleie,  23arfA,  ©iebel, 
^)eAt  — ffiraSheAfe  — , ©rünblinge  tc.,  Ärebfe 
unb  gröfAe  >»ie  im  »origen  SOlonat.  ©emüfe: 
©rünc  ©rbfen  — ©Aoten  — , ©urfen,  CattiA  — 
©taubenfalat  — , «Rabies Acn,  junge  ^Jeterfflie, 
junge  Söhnen,  Slumenfohl,  Kohlrabi  unb  «Rüs 
ben  aller  2frt,  SoretfA  — ©urfenfraut  — iff 
noA  gut  unter  ben  CatfiAfatat  gu  mifAen.  ©ie 
©hampignonS  ffnb  jc^t  völlig  an  ber  TogeSorbs 
nung,  auA  mehrere  anbere  ©Amämme.  Dbff: 
©tetonen,  »on  Jfcpfeln  noA  ber  grope  rheinifAe 
Soiinenapfel,  ÄirfAen  aUet  2lrt  ffnb  je^t  in  ber 
«Reife,  namentliA  ©ügfiriAen,  beSgleiAen  gibt 
es  ßrbs  unb  Himbeeren,  gu  ©nbe  biefes  «JRonatS 
auA  wohl  3of)anniS  s unb  ©taAelbceren  unb 
©tuSfatellerbirncn.  Son  ©auerfpeifen  hat  man 
fAon  frifAe  eingemaAte®urfcn  unb  auA  bie  ein* 
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gefaljenen  Väringe  werben  fchon  burd)  neue  »er* 
brängt.  Siele  ®auerfpeifen  werben  jefct  juges 
richtet,  j.  S3.  reife  @rb*  unb  3ohanniSbeeten, 
unreife  Stachelbeeren  unb  SBallnüfie,  reife  ,ftir= 
fchen  ic.  werben  eingefefct;  auch  gibt  es  nun 
Dbfifucben  »on  genanntem  Dbfte — . HuS  SRofem 
blättern  wirb  ©ffig  bereitet,  grüne  ©rbfen,  S3oi>s 
neu,  Slumenfohl,  <5^ampignonö  unb  anbere 
Schwämme,  fowie  manche  ©ewürjfräuter  finb 
ju  trodnen.  — 3uli.  Saft  wie  im  »origen  SRo* 
nat,  namentlich  Hammel,  junge  Schweine, 
Virfchc,  ©len,  SRehbod,  junge  Vafen.  ©eflügel: 
3unge  Rauben,  kühner,  ©änfe  unb  ©nten,  na-- 
mentlid)  junge  wilbe  ©utcn  unb  tauben,  2Baffets, 
SBirC  = , £afels  unb  Sttbhühner,  SBacbteln,  gifd); 
reifer,  f leine  Schnepfen,  ©nten,  iDroffeln,  auch 
wohl  ßcrchen.  gifche:  Karpfen,  ©rünblinge, 
Hefd)cn  , gorellen,  ßachfe  jc.  Hai  ift  nicht  mehr 
fo  gut.  Krebfe.  gaft  alle  Sorten  ©emüfe  in 
SRcnge,  auch  junge  Kartoffeln  unb  Hrtifcboden, 
Champignons  unb  anbere  Schwämme,  grüchte: 
S0?elonen,grühroujfeletten,JperrenpfIaume,3ohan: 
niSapfel,  oiele  Kirfeben,  auch  faure,  Hprifofen 
unb  bie  fleine  weife  grühpfirfche,  @rb*,  3of)ans 
niSs,  Stachels,  £ims  unb  Jg)eibelbeeren,  auch 
wohl  fchon  fpreifelsbeeren.  SRelonen  unb  HnanaS 
finb  je&t  billig  im  greife.  HUe  ©auerfpeifen  »om 
»origen  3ahre  halten  faum  noch.  SRur  Kör* 
ner  unb  gitrocfnete  ©tmüfe,  auch  ©arrobft  hält 
fid)  noch  bei  forgfamet  ^Bewahrung.  SRan  trocts 
net  jefct  ©emüfe  unb  grüd)te,  fe$t  grüchte  ein 
unb  bereitet  ßiquere  unb  benufct  ju  allerlei  Sons 
bitoceimaaren  fowol)l  Slüten  als  grüchte.  — 
Hugujt.  Kalbs,  Vammel*  unb  Schwein efleifd), 
auch  ift  bie  eigentliche  £irfd)feifte , überhaupt  bie 
3eit  bec  f>o^en  3agb.  grifchlinge  unb  Spanferfel 
finb  »orjüglich,  auch  junge  Vafen  finb  gut.  ©es 
flügel:  gafane,  SRebhühnet,  SBachteln  unb  ßer* 
dben,  junge  wilbe  ©nten  unb  tauben,  junge 
Kampfhähne  unb  oiele  fleine  Sögel,  bie  an  man; 
d)en  Drten  auch  gegeffen  werben.  Hn  gifeben  hat 
man  ßadjs,  Hai,  SBelS,  3anbet,  gorellen, 
Schleien  ffiarfdje,  SBlepe , Schmerlen,  ©rünb; 
linge  unb  Rechte.  3>ie  Krebfe  finb  fchon  weniger 
gut.  gröfebe.  ©emüfe,  SBurjeln  unb  bergt,  in 
SRenge.  @S  gibt  frifd)e  $)etljwiebeln,  bei  guter 
SBartung  auch  Hrtifcboden  unbCarbonen,  auper* 
bem  Champignons,  Steinpilze,  3iegenfuf  unb 
anbereSd)wämme.  Hn JDbft  iftUeberfluf . Hepfel, 
Sirnen  unb  Pflaumen  fommen  jefct  fchon  jaf>(s 
reichet;  es  gibt  üRelonen.  Hprifofen,  $>firfd)en, 
SBein,  bie  gtofe  runbe  fpanifebe  9tup  unb  bie 
fehwarje  SRaulbeere.  Son  Kirfchen  hat  man  na; 
mentlid)  Sauerfirfchen,  boch  auch  noch  einige 
füpe.  2>ie  Verrichtung  »on  ®auerfpeifen  ift  jefct 
im  »ollen  ©ange.  Hupet  ben  Hrbeiten  im  »ori: 
gen  SRonat  ift  golgenbes  ju  thun:  fJerljwtebeln, 
grüne  SRaisfolben , Champignons,  Trüffeln  unb 
anbere  Schwämme  einjumacben  ober  ju  ttoefnen, 
ebenfo  Kürbiffe;  ©urfen  einjulegen.  Hud)  Cals 
muSwurjeln  finb  bereits  ju  bereiten,  fowie  ©es 
»ürjpflanjen  unb  ©emüfe  ju  trodnen.  — Seps 


tember.  fRinbfleifd)  gut,  Kalbs  unb  Schöpfen* 
fleifch  »orjüglich  fett.  CS  gibt  S3runfthirfche, 
Schmalthiere  unb  Jg>trfd>tälber.  ©eflügel:  9la* 
mentlid)  wilbcS,  barunter  »orjüglich  KrammetS* 
»ögel,  trappen,  Vafelhühncr,  junge  ©änfe  unb 
Cnten.  2>er  Berthen*  unb  ginfenftrid)  beginnt; 
baher  werben  jefct  ßtrehen  unb  ginfen  häufig  ge* 
geffen.  Cier  finb  »orjüglich  gut.  gifche  wie  im 
»origen  9Ronat.  Sd)ilbfröten  unb  gröfebe  finb 
gut,  Krebfe  aber  nicht  mehr,  ©emüfe,  SBur* 
jeln  te.  wie  im  »origen  SRonat,  namentlich  Hrtis 
feboden,  fpäter  Slumenfohl,  junges  Kraut, 
Trüffeln,  ^orrS  unb$)erljwiebeln.  JDbft.  @S  gibt 
noch  ÜRelonen,  auperbem  Sungferäpfel,  braun* 
rothe  V>m^eers  unb  fchleSwigfche  Crbbeeräpfel, 
ben  weipen  Karolinapfel,  Cbelfönig,  rothen 
Sommerrambur,  rothen  Verbfttaubenapfel,  ge* 
ftreiften  JRofenapfel  unb  SBiolenapfel,  oiele  SBir* 
nen*  unb  ^flaumenforten,  bie  fpäte  fehwarje 
gorellenfirfche,  bie  fpäte  Drangenaprifofe,  ^)firs 
fid)en,  oiele  SBeintraubenforten,  SBerberiSbeeren 
— SBerberihen,  Cffigbceren  — . Dauerfpeifen. 
Hud)  troefne  ©emüfe  werben  jept  fcblecht,  fo  bap 
alfo  nur  noch  bie  getrodneten  Körner  unb  gehöre* 
ten  giücbte  »on  älteren  Dauerfpeifen  ju  gebrau* 
eben  ftnb.  5Bon  neuen  ©auerfpeifen  hat  man 
faure  ©urfen,  SRaiSfolben  unb  neue 
£>ie  ©efchäfte  in  Jg>tnftd)t  bet  ®auerfpeifen  finb 
noch  biefelben ; es  finb  auch  Va0ebutten,  grüne 
Söhnen  unb  ©emüfe  ju  trodnen,  $)teifelS beeren, 
geigen,  ^firfichen,  Pflaumen  unb  SBein  einju* 
machen,  ^)flaumenmup  ift  ju  fieben. — Dfto* 
ber.  >Da6  gleifd)  »on  faft  allen  Vauöthieren  ift 
je^t  »orjüglich  gut,  namentlich  finb  Dchfen, 
Schweine,  Kälber  jefct  fehr  fett  ju  haben.  ®ie 
3agb  ift  in  »ollem  ©ange,  unb  man  hat  bähet 
©lens,  Vicfd)*,  9teh*,  wilbes  Schwein*,  Vafen* 
unb  Kanind)enwilbpret.  Son  ©eflügel  hat  man 
SBalbfchnepfen , Vflfel*  unb  SRebhühner,  wilbe 
©nten,  ©roffeln,  3eifige,  SfReifen  tc.  Hudh  bie 
Sperlinge  finb  jefct  feift.  HuS  ben  ^>üf>ner tjöfen 
hat  man  Truthühner,  junge  ©änfe,  alte 
unb  Kapaunen.  Son  gifdjen  gibt  eS  ßad)6,  Hai, 
Stothforelle,  fleine  SDluräne,  ©iebel,  Sarbe  unb 
frifeben  Stodftfd).  ©emüfe  tc.  finb  im  Ueberflup. 
Treten  noch  feine  gröfte  ein,  fo  gibt  es  nod) 
©urfen,  Söhnen,  fpäte  ©rbfen  unb  ©lumenfohl, 
Hrtifcboden  unb  Carbonen,  SRelonen  unb  Kür* 
biffe.  Dbft  gibt  eS  ebenfalls  in  SRenge;  eS  fora* 
men  noch  oiele  Hepfel  unb  Sirnen  hinju,  aud) 
Pflaumen,  ^)firfichen  unb  SBein.  HnanaS  unb 
SDMonen  finb  aud)  noch  ju  haben.  2)ie  erften 
Sübfrüchte  fommen  an.  JDauerfpeifen  mehren  fidh 
»on  Tag  ju  Tag,  bod)  greift  man  fie  nur  ungern 
fchon  je$t  an.  Hl le  Dbftbereitungen  unb  naments 
iid)  bie  Conbitoreibereitungen  mit  Guitten, 
Vagebutten  unbHepfeln  finb  in  »ollem  ©ange,  fo* 
wie  bie  ^Bereitung  »ieler  fd)on  im  »origen  9Ronat 
genannten  Dauerfpeifen.  — iRooembet.  S3ic 
im  »origen  SÜRonat.  Son  SBilbpret  namentlich 
Schweinewilbpret,  unb  bie  wilben  Schweineföpfe 
fommen  bähet  »orjüglich  an  bie  £Reihe.  3u  ©nbe 
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bei  SÄonotl  hört  bie  hohe  3agb  auf.  3u  bem  im 
»origen  SERonat  genannten  ©eflügel  fommen  nod) 
gafane  unb  ©impel,  ju  ben  gifcben  aber  Schleien, 
Raraufchen  unb  »on  ben  ©eefüRen  frifcbe  geringe, 
©emüfe  ec.  wie  im  »origen  ©tonat,  namentlich 
baS  fcbÖnRe  Rraut;  ©rbfen,  Söhnen,  ©urfen 
unb  SÄdonen  geben  aber  nun  $u  ©nbe.  3u  ben 
JDbRforten  fommen  nun  noch  neue  tfepfel*  unb 
ffiirnenforten ; ^pftrRcben  unb  Pflaumen  geben  ju 
©nbe.  Wauerfpeifen  ebenfalls  wie  im  »origen 
SOtonot.  Wie  Aufbewahrung  unb  ©onbitoteiberei* 
tung  ber  SDtaronen  beginnt.  — Wecember.  ©ie 
im  »origen  9J?onat  unb  3anuar,  namentlich 
gutes  Ralbfleifd).  ©chmalthiere,  £irfcbfälber 
unb  Hafen  liefern  ©ilbpret.  AuRer  bem  im  »ori* 
gen  ®?onat  genannten  Hausgeflügel  bat  man 
»iele  3ug»6gel,  namentlich  roilbe  ©nten.unb 
©änfe,  auch  fommen  jefct  bie  fetten  ©eiben* 
fmwänje  unb  gicbtenfreujfchnabel.  ©on  gifchen 
gibt  eö  Rarpfen,  Aalraupen,  Schleien,  Rarau* 
fchen,  Raulföpfe,  SRotbforeUen , fleine  ©laränen, 
ffiUpe  je.  ©emüfe  tc.  roie  im  »origen  SDlonat, 
aber  nur  als  Wauerfpeifen  ober  frifidb  aus  bem 
ÄeUer.  ©om  DbRe  reifen  noch  2Ccpfel  unb  Sirs 
nen  auf  bem  Säger.  2CIS  Wauerfpeifen  bat  man 
noch  Hülfenfrücbte  unb  anbere  ju  ©peifen  $u  bes 
nufcenbe  ©amenförner  herMjufcbaffen.  Wa  bie 
greife  oor  ©eifjnacbfen  gewöhnlich  ftnfcn,  fann 
man  am  SeRen  baS  gleifcb  einpöfeln  unb  raus 
ehern,  ©ürRe  unb  bgl.  räuchern,  auch  iR  bie  3eit 
beS  f.  g.HauSfchlachtenS,  um  eben  baburch  Bauers 
fleifch  §u  gewinnen. 

Äücifctircfleltt.  ©ie  es  überhaupt  für  jebe 
Hausfrau  eine  bet  wichtigen  unb  ehrenhafteRen 
Sebensaufgaben  ifl,  bem  inneren  HauSwefen  mit 
©ürbe  »orjujleben,  fo  foll  Re  namentlich  auch 
ihre  .Rüche,  angemeffen  ben  bänglichen  ©innahmen 
unb  bem  ©tanbe  beS  Hausherrn,  oerwalten, 
©enn  in  manchen  Haushaltungen  baS  .Rüchen* 
wefen,  überhaupt  baS  ©efammtgebiet  ber  JDefo* 
nomiefübrung,  jebet  anbern,  fowobl  häuslichen 
als  amtlichen  ©efebäfligung  hinten  angefeht  wirb 
ober  nachfteben  muß,  fo  fann  baS  nur  auf  einem 
3rrtbum  beruhen,  unb  nur  in  folchen  HauSbal: 
tungen  oorfommen,  wo  eS  Hausfrauen  unb 
3ungfrauen  an  aller  RenntniR  $ur  ©irthfcbaftS* 
fübrung  fehlt,  unb  wo  man  ein  gewiffeS  ©orur* 
tbeil  gegen  biefen  ©ivfungStreiS  gefaßt  hat. 
Solche  Hausfrauen  fallen  natürlich  bem  anmafjs 
lieben  SOBefen  ihrer  Röcbinnen  ober  ihrer  Wienft* 
mäbchen  »öUig  anheim,  benen  es  oft  ganj  an 
aller  £ücbtigfeit  jur  ©irtbfcbaftSführung  man* 
gelt.  3n  einer  foldjen  Rüche,  wo  weber  bieHauS* 
frau,  noch  bie  Haushälterin,  noch  bie  Röcbin 
einen  richtigen  ©egrijf  »om  .Rochen  unb  Küchen* 
wefen  hat,  Rebt  es  oft  fehr  unorbentlid)  aus. 
Hier  ein  9lapf  mit  fchlecht  beforgten,  unreinlichen 
Rüchenfräutern,  bort  ber  halb  »erlefene  ©alat 
auf  bem  Rücbenfifcb,  hier  liegt  baS  ©uppenfleifd), 
bort  ber  ©raten  ober  gifch  in  faltem,  ober  wohl 
gar  in  warmem  ©affer,  hier  ftef>t  baS  »erbrühte, 
nod)  halb  in  Gebern  gebliebene  ©eflügel  aus  bem 


©imer,  bort  ifl  bei  bem  Häuten  bei  jttm  ©ptefen 
hergerichteten  ©ilbpretS  bie  Hälfte  beS  gleifcbeS 
mit  fortgefchnitten,  fo  baR  ber  fünftige  ©raten 
wie  benagt  ausfteht  tc.  ©eil  bei  ber  Unerfahren* 
heit  im  Rüchen  wefen  jur  3fit  feine  ©orräthe,  fo 
weit  eS  nämlich  bie  häuslichen  ©erhältniffe  unb 
Umftänbe  geRatten,  angelegt  werben,  fo  müfien 
natürlich  für  bie  breiers  unb  lothweife  eingeholten 
©ebürfniffe  täglich  Auslagen  gemacht  werben,  bie 
bei  biefen  fleinen  ©infäufen  ber  ©irthfehaft  jebet* 
jteit  ©achtheil  bringen.  Wa  nun  in  »ielen  HauS* 
haltungen  ber  hohem  unb  SJlittelRänbe  bei  einer 
unregelmäRigen , unoerRänbigen  ©irthfchaftS* 
führung  noch  baju  nicht  feiten  eine  groRe  ©in* 
fchränfung  herrfcht,  fo  ergeben  fid)  ba  auch  jene 
häuslichen  3wiRe,  wenn  aufjet  bem  einmal  be* 
Rimmten  ©irthfcbaftsgelbe  bie  Sörfe  ber  HauS* 
frau  oft  in  Anfptud)  genommen  werben  muf. 
Wiefen  fchroRen  3ügen  einer  unerfahrenen  .Rüchen* 
»erwaltung  tritt  als  ©egenfafc  baS  fchöne  Sitb 
oerRänbiger  unb  anfprud)Slofer  HäuSlichfeit  ge* 
genüber,  wo  »ortrefflicbe  Hausfrauen,  3ung* 
frauen  unb  Wienerinnen  eS  nicht  fcheuen,  Reh  fo* 
wohl  praftifd)  als  theoretifch  mit  bem  Rüchen* 
unbHauShaltungSwefen  grünblich  ju  befdjäftigen, 
wobureb  fie  befähigt  werben,  eine  gut  geregelte, 
mit  ben  häuslichen  ©innahmen  »erträgliche  ©irth- 
fchaftsführung  einjuriebten  unb  ihr  »orjuRehen. 
3n  bem  allgemeinen  beutfehen  Rocbbucbe  »on 
3ungiuS  Rnben  ficb  herüber  noch  folgenbe  bebet* 
jigenswertbe  ©teilen:  ©S  iR  nicht  $u  läugnen, 

baR  bie  .Rüche,  befonbetS  im  nörblichen  Weutfd)* 
lanb,  »ermöge  oieler  ©orurtheile  unb  3™tbümer, 
»iel  »on  ihrem  ©erth  eingebüßt  hat.  ©egen 
biefer  in  ben  feigen  ■jeituerhältniffen  liegenben 
©eringfcbä&ung  bet  Rüche  haben  fid)  bereits  bie 
nachtheiligRen  folgen,  befonberS  in  ben  HauS* 
haltungen  ber  ©littelRänbe,  gegeigt.  Wenn  bie 
Abneigung  ber  weiblichen  3ugenb  gegen  jebe  ©e* 
fchäftigung,  welche  im  Seteich  bet  .Rüche  liegt, 
muR  it^  natürlich  für  ihren  jufünftigen  ©eruf 
als  Hausfrau  fchaben,  weil  ihr  bie  Renntnifle 
fehlen,  um  biefem  ©efchäftSjweig  unbefchabet 
ihrer  häuslichen  ©ürbe  gehörig  »orjuRehen.  @S 
entRehen  bemnach  »erfehlte,  jweetwibrige  ©in* 
richtungen  hinfichtlid)  ber  Ausgaben,  unb  Ratt 
mit  geringen  ©Mitteln  gute  unb  gefunbe  ©peifen 
herjuRellen,  werben  fchlechte  ffierichte  aufgetifcht, 
bie  ber  ©efunbbeit  ber  Stifcbgenoffen  unb  bem 
©ebtihen  ber  Rinber  nachtheilig  Rnb.  ©ir  Rnb 
weit  ba»on  entfernt  ju  »erlangen,  baR  grauen 
unb  3ungfrauen  ber  gebilbeten  unb  höhnen 
©tänbe  wegen  ©efchäftigung  mit  bem  Rüchen* 
unb  bem  HaushaltSwefen  ihre  wiffenfdjaftliche 
©ilbung  hiulfuanfehen  foHen.  3w  ©egentheil 
foll  unb  barf  ben  jefcigen  2(nforberungen  hinR*t* 
lieb  einer  geiRigen  unb  wiffenfcbaftlidjen  ©ilbung 
ber  weiblichen  3ugenb  nichts  Rörenb  in  ben  ©eg 
treten,  ©ben  fo  wenig  wollen  wir  jene  eble  3u» 
rüdhaltung  unb  ein  gewiffeS  3artgefübl  für 
menfd)liche  ©ürbe  nicht  oerfennen,  welche  ber 
gröRte  Sheil  unfetet  3eitgenojfen  empRnbet, 
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wenn  in  bet  ®efellfd>aft  oom  Soeben  unb  oom 
Sffen  bie  Siebe  iß,  unb  gern  ßimmen  mir  in  ben 
bekannten  ©prueb,  „baß  ber  Nlenfch  effe,  um  $u 
leben,  nicht  lebe,  um  $u  tffen."  2Cuf  ber  andern 
©eite  aber  mochte  bie  oon  bem  H«rn  oon 
Numobt  aufgeßeüte  SBetjauptung  nicht  ohne 
Sffiabtbeit  fein,  baß  bie  SBilbungeftufe  eine«  S3ot= 
teS  jebeömal  an  bem  ©tnn  unb  Söerftanb  erfannt 
»erben  fönne,  ber  fleh  in  ber  $Bahl  unb  3uberei: 
tung  feiner  üblichen  ©peifen  offenbart,  Öemnacb 
»ürbe  es  alfo  oon  ber  efelhaften  Nahrung  ber 
toben  SBÖlferßämme  bis  jur  reinlichen  unb 
fehmaetboften  grugalität  eines  gebilbeten  SBolfeS 
unenblich  oiete  SWittelßufen  geben.  ©S  bürfte 
wenige  Haushaltungen  geben,  natürlich  mit 
SRütlßcbt  auf  außerorbentliche  gäUe,  bie  freilich 
auch  außerorbentli^e  Ausgaben  oeranlaffcn , wo 
nicht  eine  beßimmte  Summe  jur  Ausgabe 
für  Äüche  unb  Haushaltung  auf  einen  ge; 
wiffen  3eitraum  (etwa  monatlich)  angenommen 
würbe.  Namentlich  iß  bieS  in  mittlern  unb  f leis 
nern  Haushaltungen  bergall,  fo  baß  Hausfrauen, 
Haushälterinnen  ober  £öcbinneR  eine  beßimmte 
©umme  oorgefebrieben  wirb,  womit  fte  in  bem 
angenommenen  3eitraum  auSfommen  follen,  ohne 
felbß  gewiß  barauf  rechnen  ju  bürfen  , baß  ihnen 
bei  nicht  ganj  außerorbentlicbcn  gäßen  eine  er: 
hebliche  namhafte  3ulage  bewilligt  werbe.  (SS 
iß  b’bet  höchß  nothwenbig,  baß  man  ßcb  einen 
rieh  ligen  Anfdßag  beS  AuSgabtbebarfS  mache  unb 
$u  ermitteln  fuche,  wie  bie  bewilligte  Summt  am 
SSeßen  unb  ©parfamßen  anjulegen  unb  ju  oer: 
tbeilen  fei.  (SS  oerßeht  ßch,  baß  hierbei  auf  bie 
2Crt  unb  SBeife  Nüctßcht  genommen  werbe,  wie 
bie  SBirthfchaft  unb  fämmtlicbeS  Äüchenwefen 
unb  bie  mehr  ober  minbet  Aufwanb  forbernbe 
Sachführung,  behufs  ber  3al)l  btt  ©erichte,  be: 
fchaffen  iß,  fo  wie,  ob  häußg  unb  oorjugsweife 
©aßereien  unb  geße  gegeben,  unb  in  welchem 
Umfang  unb  ©lanj  biefe  gewöhnlich  auSgeßattet 
werben,  gerner  iß  ju  berüdßchtfgen , in  welcher 
Ausführung  unb  in  welchem  SRaßßab  bie  täglichen 
ÜRahljeifen  eingerichtet  unb  aufgetifebt  werben, 
unb  enblich,  ob  Dtfl  HauSgenoffen  ober  gaipilien* 
glieber,  ob  oiel  ober  wenig  ©icnerßhaff  täglich  ju 
fpeifeu  ßnb  tc.  ©ine  jebe  Hausfrau , Hau*hiltt* 
rin  ober  Äöcbin  foü  bemüht  fein,  nach  ©taßgabe 
ber  SBerhältniffe  unb  Sebürfnijfe  SB  o r r ä t h e an: 
jufchaffen,  bie  nicht  fo  leicht  bem  SBerberben  un? 
terworfen  ßnb,  unb  biefe,  fo  weit  bie  häuslichen 
SBerhältniffe  unb  SJtittel,  fowie  bie  Umßänbe  cS 
geßatten,  im  ©anjen  ober  aus  ber  erßen  Hjnb 
anjufaufen,  befonberS  wenn  man  ficb  in  fleinern 
©täbten,  ärmern  Sptouinjen,  in  gering  ec$eu* 
gungSfähigen  ©egenben  unb  auf  bem  platten 
ganbe  beßnbel;  eS  erwächß  hietburch , oorjüglich 
einer  größern  SBirthfchaft,  ein  wefentlicher  SBor* 
theil;  Nachtheil  bringt  es  jeher  Defonomieetnrich* 
tung,  wenn  man  genötigt  iß,  oovnämlich  bie 
SHaterial*  ober  Äolonialwaaren,  in  ben  gering: 
ßen  Quantitäten  an*ufchaffen.  SBei  ber  An* 
fchaffung  oon  gifdj*/  gleifcbwaaren  unb  ©eßügel, 


bie  halb  oerberben,  entfd>eibet  natürlich  bie  3oh* 
re6^rit,  unb  hinficbtlich  ber  SRtnge  unb  brr  ©röße 
brr  ©egenßänbe  bie  Ausbebnung  ber  JBirtbfcbaft 
in  JÖejug  aut  bie  3nt)l  ber  £ifchgenoffen.  £)ocb 
hüte  man  ßch  oor  bem  Antauf  fcblecbten  gleifcbeS, 
©eßügelS,  fcblediter  gifebe  tc.  OaS  fchlechte 
gieiid)  unb  ©eßügel,  auch  gifcb,  oerliert  im 
SSirgleid)  ju  guten  $>robutten  bei  ber3ubereitung 
33'/3  Proc.,  b.  h-  ^ pfb.  gutes  gleifcbeS  enthält 
benfelben  NahcungSßoff , als  6 Spfb.  fchlechtrS, 
was  befonberS  ßch  beim  .Rochen  ber  glrifcbbrüben 
ergibt.  2)iefer  Nacbthfil  jeigt  ßch  bei  ber  SBetti* 
tung  oon  fchlecbtem  ©eßügel  noch  auffalienber. 
SOtan  ßeht  alfo,  baß  fchlechte  gleifcbwaaren , un* 
geachtet  ihres  etwa  geringen  PreifeS,  ber  J?ü<be 
unb  Haushaltung  feinen  SBortheü  bringen.  2BaS 
bie  Pßanjenßofft  betrifft,  fo  entfeheibet  bi«  be* 
fonbers  ber  Ort.  3«  großen  unb  größern  ©täb* 
ten,  wo  auf  SHärtten  unb  SBcrfaufspläfcen  bas 
ganje  3atK  hinburch  frifebe  ©cmüfe  in  beliebiger- 
Auswahl  au  haben  ßnb,  iß  eS  nicht  rathfam  in 
biefen  Artifeln  große  SBorräthe  an£u(egen.  An* 
berS  iß  eS,  wenn  auf  biefe  Quelle  nicht  ju  rechnen 
iß,  unb  wo  oft  fogar  SRangel  an  NahrungSmit* 
teln  eint, ritt.  ®ann  lege  man  SBorräthe,  befon* 

berS  jur  H<-rbßAcit,  in  .Kellern  unb  an  froßfreien 
Orten  an,  unb  jwa r oon  baju  fich  eignenben 
^Srobuften.  Ober  man  bebiene  ftd>  ju  biefem 
3wid  ber  fehr  oerfchiebenen  ©inmadbearten  unb 
AufbewabrungSmcthoben , welche  man  mitteiß 
3uctcr,  ©alA,  ©äuren,  beS  Oampfbabes,  beS 
ftettßcffes,  beS  AuStroctnenS  tc.  mit  ben  genieß* 
baren  Spffanjenßoffen  oornimmt.  3n  großen 
ffiirthfchaften,  wo  bie  SBöife  beS  Hausherrn  ober 
baS  Ausgabegelb  bie  Anlage  oon  großem  SBor* 
räthen  geßattet,  barf  man  nicht  ängßlich  ein 
etwaiges  ©teigen  ber  greife  befürchten,  unb  fann 
3eit  unb  ©elrgenheit  beruhen,  feine  SBorräthe  bei 
niebrigen  preifen  einjutaufen.  ®ie  HouSfrau, 
Haushälterin,  Köchin  u.  muß  fich  baher  bamit 
befannt  machen,  §u  welcher  3ahreSjeit  biefe  ob« 
jene  ganbespcobulte  am  SBeßen  einjulaufen  feien 
unb  welche  Umßänbe  wohl  auf  Sheuerung  unb 
SNangel  (inwirfen  fönnen.  93ocräthc  ju  halten, 
iß  auch  bacum  ju  empfehlen,  weil  bei  einem 
etwaigen  SDtangel,  ober  bei  einem  fchleunig  enf* 
ßehenben  Öebarf  3eitoerluß  unb  manche  anbtte 
fehr  beunruhigenbe  SBerlegenheiten  baburch  oer* 
mieben  werben;  eS  oerßeht  ßch,  baß  bie  hierzu 
nötigen  S3orrathSräume  nicht  fehlen  bürfen. 
3ebe  Hausfrau  ic.  foU  barauf  bebaebt  fein , baß 
fie  jeben  noch  brauchbaren  Abfall,  ben  man  in 
ben  meißen  Haushaltungen  wegjuwetfen  pßegt, 
^wertmäßig  anwenbe  unb  benuhe,  worunter  be* 
fonberS  bie  Jfnochen  unb  Abfälle,  fowoiß  beS 
rohen  wie  gefochten  gleifcheS,  bie  fämmtlichen 
Abgänge  (außer  (Singeweibe)  beS  ©eßügelS  unb 
ber  gtfehe,  beS  rohen  unb  gefochten  ©(hinten*, 
beS  ©pectes,  fowie  bie  abgefeböpften  getttheile 
oon  ©uppen,  ©aucen  unb  SBrühm  unb  ber  noch 
unberührte,  reine  Safelabhub  oon  g(eifd)*, 
gifd>  = , SNehls  unb  anbern  ©peifen  ju  oerßeh«» 
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ftnb.  Sämmtlicbe  gleifd);  unb  gtftbabfälle 
(«Knochen  unb  ©raten)  (affen  ftd>  gu  allen  Btu; 
hen,  reine  gleiid)  = unb  gifcbabgänge  *u  güllieln 
unb  «Klößen,  Älopß,  Bnioletten  je.;  Sped;  unb 
Schinfcnabfälle  gu  garer,  gleiichfäien , SBür * 
den  ic«;  abgefchöpfte  gettthciie  gu  benfeiben  Spei* 
fen,  um  fie  loderet  gu  machen,  auch  gum  «Kochen 
bet  ©ernüfe,  befonbcre  Kohorten,  £afelabt)ub  gu 
SRagoutß,  #afd>ee’ß  unb  Dergleichen  übt  gwed; 
mäßig  benupen.  @ben  fo  lugt  bet  roirti)ltchen  ! 
«fpaußfrau  ic.  cb,  bu-jmigen  Stüde,  welche  oon 
einet  SDtahlgeit  roh  ober  unguberrifct  gurüdgeblie; 
ben  finb,  gur  rechten  3»it  wieber  anguwenben  unb 
aud)  bie  Borrätpe  oft  gu  mudern,  bamit  AUeß 
gur  gehörigen  3eit  «nb  tbe  eß  oerbirbt,  oerbraucht 
werbe.  Selbft  bei  ben  gur  Aufbewahrung  finge; 
machten  $>robuften  unterlaffe  man  biefe  SJtude; 
rung  nicht,  befonbetß  gum  gruhjahc  nach  bet 
Ueberwinterung.  Bei  einem  fotcben  gwedinäßigcn 
Grrfparungßfpdem,  wie  mir  eß  h*er  angeführt 
haben,  fann  man  ber  «Rüchenfaffe  einen  nicht  un; 
bebeutenben  Bortbeil  oerfcbajfen.  9tur  muß  man 
ftd)  hüten,  bei  einzelnen  Bertäufern  lange  auf 
^Rechnung  holen  gu  (affen,  bie  Zahlung,  toenn  eß 
nicht  gleich  gefehlten  fann,  boch  auf  eine  be; 
flimmte,  nicht  gu  lange  griff  fedgufepen  unb  bei 
bem  Stnlauf  auf  gute  unb  brauchbare  ^Jrobufte 
unb  auf  riebtigeß  ©ewicht  gu  fehen,  moburch  bet 
Jtüdjenfaffe  unb  Söirthfchaft  fietß  ein  wefentlicber 
Bottbeil  enodehft.  ©aß  auf  baß  Jtüchenwefen  bie 
höcbfl  mögliche  3? ei nlichf eit  oerwanbt  werbe, 
bebatf  wohl  faum  einet  ©rwätjnung.  ©aß  eine 
Jfüche  nicht  wie  eine  $)updube  außfehen  fann,  id 
[ehr  natürlich ; beim  bie  Behauptung  id  feineß;  j 
roegß  gewagt,  baß,  100  in  einem  £aufe  bie  «Rüche  i 
einem  ^ubgimmer  gleicht,  fletß  eine  gute  5Eifch=  ; 
fühtung  angutreffen  ift.  ©ie  .Küche  foll  nicht  | 
allein  nach  gefchebener  Arbeit  ober  nach  Beenbi; 
gung  beß  SRittagßtifcheß  aufgeräumt  unb  georb; 
net  erfcheinen,  fonbern  fic  foll  auch  wäbrenb  her 
Arbeit  wo  möglich  fo  befchaffen  fein,  baß,  wer 
auch  nur  einen  BHd  hineinwirft,  nach  ben  ©e; 
richten  ledet  werbe,  bie  auß  ihrem  Bereich  her; 
»ergehen  fallen.  2Cbet  leiber!  fcfcaut  man  in 
manche  «Rüche  hinein,  fo  oergeht  einem  auf  lange 
3eit  bet  Appetit.  Al le  ©egenflänbe  mgffan  ihren 
angemeffenen  beftimmten  $>(ap  höben,  unb  man 
muß  mit  Strenge  batauf  fehen,  baß  fie  benfeiben 
auch  behalten;  bähet  muffen  bie  ©efebirre  nach 
bem  jebeßmatigen  ©ebraud)  foglcich  wieber  gerei; 
nigt  unb  weggeffellt  werben.  (Bgl.  auch  Ä o cb  = 
regeln  unb  3t  öd)  in.) 

Äiidhenfchelle,  id  eine  ©iftpflange.  ©aß 
«Kraut  fchmedt  bittet  untf  fcharf  unb  erregt  ©t- 
brechen,  ^utgiren,  bffai‘3e  Seibfchmerjen.  ©es 
genmittel  ftnb  juerd  fü§e  SRilch,  Del  in  großer 
Stenge,  überhaupt  wie  bei  bem  «Hahnenfuß 

(f.  b.). 

Äüchenfrfurtnf , id  baß  unentbehrlichd« 
3noentar  in  einer  «Küche.  ©erfelbe  rauf  mit 
2 ahüren  oetfehen  fein  unb  tnwenbtg  oerfchtebene 
gädfat  höben.  Auf  bie  eine  Seite  beffelben 


bringt  man  AUeß,  maß  geruchloß  fff,  wie  Butter, 
©ier,  SOtilch  ic.;  auf  ber  anbern  Seite  meid  man 
©rgmdanbe»  ihren  $>10$  an,  bie  einen  ©mich 
oerbairen,  wie  Jtäie,  ^wiebeln  ic. ; jeboch  bringt 
man  immer  nur  fo  oiel  S3orrath  in  biefen 
Schranf,  alß  man  für  bie  ffioche  nötbig  hat;  baß 
Änbere  fommt  in  ben  JCeUer.  gur  bie  trodnen 
fruchte  hat  man  an  beiben  Seiten  beß  Schranfeß 
.Karten , in  weichen  man  ©rbfen,  fcinien,  |)irfe  ic. 
aufbewahrt.  Unttr  ben  loüren  bifinben  ficto  noch 
2 Schiibefaden , wdehe  *ur  Aufbewahrung  ber 
Rüchenwäfche,  ber  4)anbiücher,  ©chürjen,  Auf* 
wafduüchcr  u.  beftimmt  flnb. 

# ücheiitifcf) , id  rin  nothwenbiges  3noen* 
tat  in  jeber  Äüche.  @r  mu§  fehr  darf  fein,  ba» 
mit  man  auch  federe  ©egendänbe  auf  ihm  jer* 
fchlagen  fann.  gernet  mu&  er  mit  einem  Schiebe* 
faden  oerfehen  fein,  in  ben  man  baß  JCücbeo* 
meffer,  eine  ©abel,  bie  Spidenabel,  etwaß  dar* 
fen  3wirn  unb  eine  darfe  9tdbnabel  legt.  Unter 
ber  aifchplatte,  in  ber  £älfte  ber  aifchhöh«,  fann 
man  noch  ein  Brct  (egen  laffen , welcbeß  befon* 
berß  bann  gute  ©iende  leidet,  wenn  man  etwaß 
ichneU  wegräumen  muß.  3»  ber  unmittelbaren 
9lähe  beß  Jtüchentifcbeß  muß  man  bas  Äüchen* 
hanbtuch  an  einen  darfen  Slagel  hängen. 

^cuerlöfcfmttttel.  ©iefeß  in 
Sacbfen  patentirtc  ßöfchmittel  bedeht  in  einet 
felbdoerbrennltcben  «Waffe,  bie  in  JRäumen,  worin 
geuer  irgenb  einer  Art  außgebrochen  id,  burch 
ihre  eigene  Berbrennung  eine  Atmofphäre  erzeugt, 
in  welcher  jebtß  anbere  geuer,  mit  alleiniger 
Außnabme  beß  Sihießpuloerß  unb  anberer  cpplo* 
birenber  Stoffe,  ocrlöfchen  muß.  ©iefe  höfch* 
maffe  wirb  gegenwärtig,  um  fie  jum  ©ebraudh 
oor jurichten , in  flache  Gplinbet  oon  darfer 
^Jappe  gepreßt,  welche  auf  btt  obern  Seite  mit 
einer  burch  eine  (eicht  befedigtr  ©cdplatte  bicht 
oerfchloffenen  großen  runben  Deffnung  unb  mit 
einem  an  bet  Seite  beß  ^appencplinbetß  befeftig* 
ten  englifchen  ©icherheitß jünbet  oon  circa  28  Se* 
cunben  Brenn§eit  oerfehen  ftnb.  Solche  8öf<h* 
Patronen  enthalten  8,  10,  18,  20  unb  mehr 
^fb.  Söfcbmaffe.  ©ie  Brennjeit  einer  Spfänbi* 
gen  Patrone  bauert  28  Secunben,  bie  ber  größern 
etwaß  länger.  <S<  werben  oon  bem  Berfertiget 
folgenbe  Borfchriftcn  für  Anwenbung  biefet 
8öfchmaffe  angegeben:  3Benn  man  ftch  einet 

Cöfchpatrone  bebienen  will,  wirb  juoor  bie  ^)a* 
pierbebedung  am  ©nbe  ber  an  ber  Seite  ber  ^3a* 
trone  angebraditen  3»nbfchnuren  mit  einem  9Ref* 
fer  gelüftet  unb  baffelbe  mit  glühenbet  Äohle, 
8unte  ic,  angejünbet,  bie  Patrone  in  ben  geuer* 
raum  hineinjjeworffn  unb  bie  baju  benupte  Dejf* 
nung  wieber  tbunlichd  oerfchloffen.  4?at  ficb  baß 
geucr  noch  nicht  im  ganzen  9taum  oerbreitet,  fo 
id  eß  $war  räthlieh,  bie  Patrone  fo  nahe  alß 
möglich  an  bie  geuerdelle  gu  bringen;  wo  bieß 
aber  nicht  angeht,  genügt  eß,  baß  ©inwerfen  an 
irgenb  einem  anbern  fünfte  oorjunehmen.  ©aß 
gut  geuerlöfchung  in  oöllig  gefd>l offenen 


A&bn**  geuerfÖfdjmitttf. 


278 


SthmmtL 


Stäumen,  nach  ©erhältnig  ihrer  SBeite,  notbs  | 
tpenoig«;  ©ewicbt  feer  anguwenbenben  göfcbpatros 
nen  beträgt  auf  240  Subiffujj  Stauminbalt  1 «pfb. 
Unter  oollffänbig  *gcfct>  toffenen  Staus 
men  ffnb  aber  aUe  mit  minbeffe»«  nothbürftig 
fcbtief enöen  Übüren  unb  gäben  oor  ben  &hürs 
unb  genfteröffnungen  oerfehene  Stäume  gu  oers 
lieben.  Auch  gewähren  aus  (leinen,  nicht  über 
6—8  3oU  grofjen  ©cheibrn  gufammengcfrftte  gen-- 
Her,  fo  lange  als  bie  Stabm.ii  unb  ©leie  berfeiben 
noch  gufammen  halten,  fafl  gleichen  ©chuft 
wie  gäben.  2Bo  nur  genfler  mit  grofjen  ©cbeiben 
oorljanben  finb,  bot  man  währenb  be«  Auöbrens 
nen«  ber  göfchpatronen  n>o  möglich  bie  gum 
Sinwerfen  benuftte  SD.ffnung  itwaö  offen 
gu  halfen,  um  ba«  Bubriugen  ber  #ifte  gu 
ben  genffern  *u  oerminbirn  ©>i  brenn- nben 
Delen,  ^cch,  2beer  unb  überhaupt  allen  Stoffen, 
welche,  wie  biefe,  währenb  bi«  ©rennen«  einen 
fchwargen  Stauch  bilben,  gewährt  bas  ©erfchwin* 
ben  biefe«,  wahrenb  be«  Abbrennen«  ber  göich: 
maffe,  burch  alle  gugen  unb  Stiften  herausbrins  j 
genben  Stauche«  unb  ba«  Srfcheinen  be«  gelblich* 
meiilichen  Dampfe«  ber  göfchpatronen  an  feiner 
©teile,  ein  ffchere«  Kennzeichen  ber  erfolgten  gö= 
fchung  ber  glamme.  man  brennenbc  Dele, 

SBefngeiff,  Sheer,  ober  ähnliche,  (eine  Kohle 
hinterlafTenbe  Stoffe  gu  löfchen,  fo  ift  zwar,  ohne 
Annäherung  einer  glamme  oon  Aujjen,  (eine 
2Bieberentgünbung  möglich.  SRan  thut  aber 
mohl,  bie  Stäume  noch  ungefähr  1 ©tunbe  lang 
perfchloffen  gu  halten,  bamit  bie  gelöfchten  ©toffe 
ffd)  binreichenb  ab(üi)lcn  (önnen.  Auch  muffen 
bie  Stäume,  beoor  man  e6  wagen  barf,  ftd>  ihnen 
mit  gicbt  gu  nähern,  burch  SBieberherffcUung  bc« 
guftgutritt«  oon  allen  noch  gurüctgebliebenen ; 
Dämpfen  entleert  werben.  #at  man  £olg, 
©reterwerf  tc.  ju  löfchen,  welche  nur  auf  ihrer 
Oberfläche  brannten,  fo  wirb  mit  bet  glamme 
binnen  höchffen«  15  SDtinuten  auch  alle«  Klimmen 
ber  Kohle  erftictt.  ©leichwohl  iff  e«  aber  auch 
hier  ber  ©orffcbt  gemäfj,  noch  längere  3ett  bi« 
gunt  SBiebereröffnen  ber  Stäume  anguffchen.  3ff 
bagegen  gu  oermuthen,  bafj  ffd),  wie  infonberheit 
beim  ©rennen  loeterer  geuermaterialien,  al« 
Stei«holj,  Stroh,  4>anf  tc.,  fchon  anfehnlt'che, 
grofe  ölühh'ft*  enthaltenbe  ©taffen  oon  Kohle 
gebilbet  haben,  fo  mu§  man,  wenn  bie  oerblies 
bene  Kohle  nicht  burch  9Baffer  oollenb«  abgelöfcht 
werben  (ann,  jebenfall«  bie  Stäume  fo  lange  oers 
fchloffen  halten,  bi«  ber  burch  bie  Stiften  binburd) 
bringenbe  Stauch  gugleid)  mit  ber  au«ffrömenben 
4?ifte  jiemlid)  oerfchwunben  iff.  Sei  unoollffän.- 
big  gefdpoffenen  Stäumen  laffen  ffd)  brennenbe 
Dele  unb  anbere  ©toffe,  welche  feine  Kohlen  ets 
jeugen,  ober  aud)  nur  oberflächlich  brennenbe  i 
£olgwaaren,  burch  oerffärfte  Anwenbung  be« 
göfchmittel«  gwar  noch  oollffänbig  löfchen,  e«  iff 
jebocf)  bie  Anwenbung  be«  göfchmittel«  oon  3eit 
ju  3eit  bi«  gum  Serfchwinben  aUe«  ®lüf)en«  gu 
wieberftolen.  ©roffe  ©taffen  glühenber  Kohle 
(önnen  aber  in  folgen  Stäumen , wenn  man  bie ; 


3ugang«öffnungen  nicht  gu  oerfchlfefen  oermag, 
nicht  wohl  ohne  aUe  anbere  $ilf«mitte(  oollfoms 
men  gelöfcht,  wohl  aber  ba«  SGSieberauebrechen 
ber  glamme  unb  bieSBeiteroerbce-tung  btögeuer« 
auf  längere  3eit  binau«  aufgehaitrn  werben. 
Stiemai«  unb  felbff  unter  ben  günffigften  ©erhält* 
niffen  für  ben  Srfolg,  barf  man  aber  oerabfäus 
men,  gleichzeitig  bie  gewöhnlichen  geuerlöfchung«s 
grrätbfchaftcn  in  Sereirfchaft  unb  bann  nad)  ©es 
ffnben  auch  in  Ühatigfeit  gu  feften. 

Äiimmel,  eine  ©ewürgpflange.  Der  Küms 
mel  iff  eine  zweijährige  $ßange,  bie  auf  SBiefen 
wilb  fortfommt,  aber  auch  in  ©ärten  angebaut 
wirb.  Der  Kümmel  oertangt  hier  einen  träftis 
gen,  loctern  ©oben.  Der  ©ame  wirb  im  April 
ober  ©tai  nicht  gu  bict  gefäet.  SBenn  bie  $)ßan* 
gen  gu  bet  erfcrberlich-n  4^öh?  herangewachfen 
finb,  werben  fie  in  Steihen  6 — 9 3oU  oon  etnan* 
ber  oerfeftt  unb  bei  troefner  ©Witterung  guweilen 
begoffen.  ©tan  (ann  bie  ©amen  aber  auch  gleich 
an  Ort  unb  ©teUe  fäen  unb  fpäter  bie  gu  bic( 
ftehenben  ^ffangen  Gu«giehen.  Die  pflege  be« 
Kümmel«  befteht  burin,  bafj  man  bie  3wifd)ens 
räume  ber  Spangen  öfter  behaett  unb  fie  baburd) 
loctcr  unb  rem  oon  Un(raut  erhält.  3m  zweiten 
3ahre  blüht  ber  Kümmel  unb  bringt  reifen  ©as 
men.  Die  ©tengel  werben  abgefchnitten,  wenn 
ffe  gelb  unb  bie  ©amen  braun  werben,  ©ie  wer» 
ben  in  ©ünbel  gebunben,  gum  Stachreifen  aufges 
hängt  unb  bann  bie  ©amen  abgeflopft.  Die 
SBurgeln  unb  jungen  ©proffen  bcrKümmelppange 
(ann  man  gu  ©emüfe  oerwenben.  Die  ©amen 
bienen  gum  SBürgen  ber  ©peifen,  ber  Käfc,  gum 
©rotbaefen , gur  giquerbereitung,  in  ben  Apotbes 
(en,  gur  Darffellung  be«  Kümmelöl«  te.  Der 
Kümmel  iff  eine«  unferer  beffen,  wohlfeilffen  unb 
gefunbeffen  ©ewürge.  Der  beffe  Kümmel  iff  ber 
oon  Alitante,  Steapel,  ©talta  unb  Stom.  Sr  ift 
noch  einmal  fo  grofj  al«  bet  gemeine  Kümmel. 
Dann  folgt  in  ber  ©üte  ber  englifcbe , beutfdje 
unb  polnifche.  geftterer  iff  ber  geringße.  Der  ans 
gebaute  Kümmel  iff  ffet«  gröfjer  unb  ölreicher  al« 
ber  wilbwachfenbe.  3eber  Kümmel  muf  übrigen« 
mögücbff  grofj  oon  Körnen,  ohne  ©taub  unb 
©tengel  unb  nicht  wurmffiebig  fein. 

&iintmelbrii1)e*  ©tan  fföjjt  eine  angemefs 
fene  «Stenge  KümmelfÖtner,  (ocht  biefelben  in 
gleifchbrühe,  bie  mit  ©utter  gefchmelgt  wirb, 
unb  fügt  guleftt  in  ©utter  geröffete  ©emmrl* 
(turne  hingu,  womit  bie  ©rühe  bitf  wirb. 

&üntmclbraoee«  ©tan  reibt  Kümmelfamen, 
nachbem  er  gewafchen  unb  getrotfnet  iff,  gwifchen 
einem  Suche  unb  ffebf  bie  ©tieldjen  ic.  butd), 
worauf  man  ihn  wie  gewöhnlich  übergieht 
(f.  Dragee). 

.ftümmclliquet.  ©raubenger.  Auf 
50  Cluart  Sranntwein  gu  36°  wirb  genommen: 
Sntweber  3 $)fb.  Kümmelfamen,  9 goth  Zornes 
rangenfchalen,  3 goth  3immct;  ober  3$)fb.  Küms 
melfamen,  18  goth  Aniöfamen,  12  goth  Sitronen* 
fchalen , 4 goth  ßortanberfamen.  Der  ®etff 
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wirb  Ober  bie  ©pecies  abgewogen,  unb  bemfelben 
fo  »iel  3uderwaffer  jugefefct,  bis  bie  ©efammt* 
menge  40  Cluart  beträgt,  Polnifcher.  Ueber 
3 Soth  -ffümmelfamen,  24  Soth  genchelfamen, 
12  goth  florenltnifdje  Btolenwurjel,  24  goth  Gi* 
tronenfcbalen  werben  50  Cluart  Branntwein  non 
36°  abgewogen,  unb  ber  erhaltene  ©eifl  mit  fo 
oiel  3uderwaffer  oermifcht,  biö  2(UeS  40  Cluart 
beträgt,  berliner.  3ft  bem  ©raubenjer  im 
Berhältniß  ber  3ngrebienjen  ju  einanber  gleid), 
nur  baß  anflatt  Branntwein  »on  36°  20  Quart 
©pirituS  »on  60°  über  biefelben  abgejogen  wirb, 
unb  biefer  bann  fo  »iel3ufafc  »on  3uderwaffer  er* 
hält,  bi«  211 leS  24  Cluart  beträgt,  ©tettiner 
ift  ähnlich  ober  faft  gleid)  bem  ©raubenjer  unb 
Berliner.  «Rheinlänbifcber.  SWan  nehme 
.Kümmelfamen  Vs  Pfb.,  Gorianberfamen,  gen: 
ehelfamen,  non  jebem2goth;  Garbamomen  1 Coth- 
Jpierübet  jiehe  man  4 9J?aß  SBeingeift,  welcher 
mit  1 SHaß  SBaffer  oerbünnt  worben  ift,  ab,  unb 
fege  bem  erhaltenen  Spiritus  4 5D?a§  SBaffer, 
welche  4 Pfb.  aufgelöften  3uder  enthalten,  ju. 
Breslauer,  ift  bem  »orhergehenben  ganj 
gleich,  ©anjiger.  2f uf  20  Cluart  ©pintuS 
oon  60°  nimmt  man  l*/2  Pfb.  .Kümmelfamen, 
1 goth  2tniSfamen,  4 goth  Biolenwurjel,  3 goth 
Gorianberfamen.  Steuwieber.  (©oppelter). 
ÜJtan  nehme  2 pfb.  Kümmelfamen,  V*  Pfb.  gen: 
ehelfamen,  6 Soth  Gitronenfchalen  unb  10  «Kaß 
rectificirten  Branntwein,  ©er  Seift  wirb  übetge* 
)ogen,  mit  SBaffer  auf  22°,  unb  burd)  3ufa$  oon 
3uder  auf  45°  geftellt. 

Äi'tmmclpf , wirb  aus  bem  Kümmel  bärge: 
fteHt,  ift  hellgelb  unb  febmeett  brennenb.  ©ein 
fpec.  ©ewicht  ift  0,9598  bei  16°  G.  GS  focht  bei 
190 — 198°  G.  unb  wirb  in  ber  Parfümerie,  in  ber 
SKebicin,  fowie  aud)  ju  Branntwein  unb  giquer 
oerwenbet. 

Stümmelfpreuol,  wirb  bargeftellt  aus  ber 
Kümmelfpreu,  ift  bem  Ä ü m m m e 1 6 1 (f.  b.)  fehr 
naheftehenb  unb  ftnbet  aud)  ganj  biefelbe  Berwen* 
bung  wie  jenes. 

Zünftler,  ©ie  ©iät  beffelben  fommt  mit 
ber  ber  ©eiehrten  (f.  b.)  ganj  überein. 

ftüpett tieffel  in  ftärfen , nachdem  fte 
«DUftänbio  fertig  gemacht  toorbett  fttib. 

©aS  burd)  bie  große  Goneutrenj  heroorgerufene 
Bebürfniß  nach  Tlnfertigung  einer  immer  billigem 
SBaate  hat,  nachbem  alle  auf  irgenb  mögliche 
fDBeife  ju  etjielenben  Gtfparniffe  her»orgefud)t 
unb  oft  jum  9tad)thci(  beS  gärberS  halb  mit  ©e: 
walt  eingeführt  waren,  ju  bem  SDtittel  geführt, 
eine  ganj  leichte  SBaare  ju  »erarbeiten,  ber  man 
burd)  eine  2Cppretur  baS  2(nfeben  unb  ben  ©riff 
ber  fchweten  SBaare  ju  geben  fud)t,  um  fo  gernifs 
fermaßen  ben  gaien  ju  täufchen.  Ginmal  »on 
irgenb  einer  ©eite  eingeführt,  muß  ftch  nach  unb 
nach  3«ber,  ber  biefe  2(ctifel  arbeitet,  baju  beque: 
men,  e«  ebenfo  ju  machen,  um  weitet  ju  arbeiten, 
©ie  2(rten  ber  2(ppretur  finb  hauptfächlid)  bei 
biefer  SBaare  jweierlti:  entweber  wirb  biefelbe 


ganj  unb  gar  burd)  eine  2Cppreturmaffe  genom* 
men,  ober  bie  Kppretur  wirb  nur  ber  linten,  ber 
unbebruetten  ©eite  mitgetbeilt.  ©aS  erftere  Ber« 
fahren  läf t ftch  (eicht ausführen;  man  bebarf  baju 
feiner  befonbern  Borridjtungen ; bei  bemfelben 
(eibet  jebod)  ber  ©runb  ber  SBaare  mehr  ober 
weniger  burd)  baS  2fufliegen  ber  tfppreturmaffe. 
©aS  jweite  befteht  in  ber  Borfehrung,  bie  Xppre* 
tut  auf  bet  linfen  ©eite  burd)  einfaches  ©arüber* 
wifchen  anjubringen,  wobutd)  btt  Uebelfianb  ein* 
tritt,  fofort  biefelbe  erfenntn  ju  fönnen.  ©efoch* 
tes©tärfemehl,  flarergeim,  aud)®ertrin  würben 
bisher  bei  bem  erfteren  Berfahren  angewenbet,  bei 
bem  jweiten  auch,  jebod)  im  ganj  bieten  3ußanbe. 
©ie  hier  ju  befchreibenbe  SOfaffe  eignet  ftd)  befon* 
bers  günftig  für  baS  erftere  Berfahren,  ba  fte  ber 
garbe  beS  ©runbeS  nicht  ben  geringften  Gintrag 
thut;  fte  befteht  auS  bem  ©chleim , welchen  man 
aus  bem  billigen  iSlänbifchen  ober  beffet  noch 
bem  GaragheensüJtoofe  leicht  barfhUt.  50?an 
weicht  ju  bem  Gnbe  iStänbifcheS  SOtooS  mit  faltem 
SBaffer,  bem  für  baS  pfunb  be6  SKoofeS  l*/2  goth 
Pottafche  jugefefct  werben,  24  ©tunben  lang  ein, 
wobei  man  baffelbe  »on  3«it  ju  3«it  burd)lnetet; 
nach  Berlauf  bet  3«it  gießt  man  bie  «Kaffe  auf  ein 
©ieb  ober  auf  grobe  geinwanb , um  bie  braune 
glüfftgfeit,  bie  ftd)  bilbet,  ablaufen  ju  (offen ; 
aufjerbem  wäfcht  man  baffelbe  mehrmals  mit  rei* 
nem  SBaffer  aus,  moburd)  es  ganj  farblos  wirb. 
1 pfb.  »on  bem  üJtoofe  läßt  man  bann  V«  ®tunbe 
in  10  pfb.  SBaffer  tochen  unb  benuftt  ben  erhal* 
tenen  ganj  mafferflaren  ©chleim  jur  Hppretur. 
©as  Garagheen*SftooS  ift  bebtutenb  »ortheilhaf« 
ter,  baeseintnod)  einmal  foftarfe  Btrbinbung  als 
iSlänbifcheS  «KooS  gibt,  auch  »orher  nicht  gerei« 
nigt  ju  werben  braucht,  wenigftenS  nicht  mit 
pottafche.  SKan  übergießt  8 goth  Garagheen 
mit  3 Cluart  heißem,  nicht  tochenbem  SBaffer  unb 
gießt  ben  entftehenben  ©chleim  jur  Gntfernung 
beS  SRürtftanbeS  burd)  ein  Sud). 

Äiirbiä,  eine  gruchtpflanje,  »on  ber  es  eine 
«Otenge  »crfchiebene  ©orten  gibt.  1.  ©tojjet, 
weiter  9)1  elonenfürbis,  auSgejeichnet  in 
©efchmad,  bie  grucht  weift,  o»aI  unb  bis  38  pfb. 
fchwer;  2.  rothgelber  SBelonen*  ober  Gent* 
netJürbiS,  wohlfchmtdenb,  grucht  platt,  apfel* 
förmig,  röthlid)  gelb,  bis  47pfb.  fchwer;  3.  bra* 
filianifeber  3ucferfütbis,  weißer,  langer, 
auSgejeichnet  »on  ©efchmad,  grud)t  waljenförmig, 
bis  ß Pfb.  fchwer;  4.  brafilianifcher  3ucter* 
fütbis,  grüner,  langer,  grasgrün,  bie  grudjt 
waljenförmig,  bis  12  pfb.  fchwer;  5.  btafilia* 
ntfehet  3uderlürbis,  weißer,  eiförmiger, 
auSgejeichnet  wohlfchmectenb,  grucht  eiförmig 
ober  o»al,  gelblid),  bis  ö1/*  pfb.  fchwer;  6.  grü* 
ner  melonenartiger  3uderfütbiS,  grucht 
platt,  lichtgrün,  gefledt,  ober  marmorirf,  bis 
43  pfb.  fchwer;  7.  italie n ifdjer  langer  Äür* 
bis,  grucht  lang,  fchlangen*,  gurfenförmig,  ge* 
frümmt,  hellgelb  geftreift  unb  gefledt,  bis  2‘/, 
Pfb.  fchwer;  bie  grüchte  liegen  in  einem  Jtranje 
feMn  einanber  umher;  8.  tütfifcher  Bunb, 
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bie  grud>t  mit  einte  oufgefefeten  #aut,  rotbgelb, 
grün  geflecft , ber  Äopf  weiffi  gefireift,  bi«  5 $fb. 
febrott;  9.  ber  $)a  fteteulürbi«,  bie  gruebt  mit 
aufgelegter  JjMube,  au«  bet  10  Rumpfe  3äbne  ber* 
oorragen,  weiggelb,  bi«iy*i)ib.  ftbwco,  nicht 
genießbar;  10.  bimförmig  et  ü r b rö , ^ruebt 
bienffirmtg,  glatt,  t)<xt>gc(b  ^ bi«  4»/j  *pfb.  ftbroit; 
11.  malgenfärmig-fr  Äürbi®/  gracht  waf* 
jenfärmtg,  um  ben  ©tiel  gerippt/  roeiRgelb,  bi« 
d %>fb.  febwer;  12.  a ffrarcbanifcbec  ©peifc* 
für  bi«,  gruebt  tei(formig),  glatt,  wetfigelb,  bi« 
3'/j  $>fb.  febmer,  ton  aufigtgeiebnetem  ©efcbmnd; 

13.  cirunbe.r  ©peifetürbi«,  gruebt  efnmb, 
glatt,  weifgelb,  grüngcfledf,  bi«  46  9>fb.  ftbwet ; 

14.  allergröfter  SRieTenmelonenfürbt«, 
gelb,  bi«  55  f)fb.  febwer;  15.  a tag önif eher 
Äürbi«,  gruebt  walgenfötmig.,  platt,  l>od)geIt>> 
bi«  3>/a  <j)fb.  fchwer.  Xucb  bie  SJtenge  ©piel* 
arten  mit  fleinen  grüebten,  bie  man  t)äufig  al« 
3iettürbiffe  anbauty  gebären  hierher;  5.  S.  ber 
Geier*,  äpfelfinen*,  (Flotten*,  ©argen*, 
glafebe'nlürbt«,  -fcerlule«feule.  Seibe  lefc* 
tere  |inb  wirtliche  2Crten  mit  weifen  Sluten.  ©er 
3fnbau  ber  Äürbiffe  ifi  nicht  febwirrig;  fie  gebeiben 
am  Sejten,  wenn  man  fie  wie  bie  ©urlen  (f.  b.) 
behanbelt;  3eitticbe  ©orten  giebt  man  bcjfet  im 
Frühbeete  in  Sopfen  heran  unb  oerfefct  fte  @nbe 
3ßai  mit  Sailen  an  bie  befHmmte  ©teile  in’«  freie 
8anb.  3BtU  man  feftr  geofe  grücbfe  erfieben,  fo 
barf  man  e«  ben  $>flangen  nicht  an  ©affer  unb 
©unggui  fehlen  laffen,  3n«befonber?  grof  tann 
man  bie  Äürbiffe  ergieben , wenn  man  über  jeber 
^flanje  ein  mit  ©affet  angefüllte«  ©efäff  an* 
bringt,  au«  bem  ba«  ©affer  mittelff  eine«  Such* 
lappen«  ununterbrochen  auf  bie  ©urjeln  ber 
9>flangen  geleitet  wirb.  ©ie  3ierlürbiffe  giebt 
man  an  gauben  , ©etünber,  ©langen  tt.  empor, 
©er  Äürbt«  ift  eine  fet)r  nüplicbe  gruebt.  ®r 
gewährt  nicht  nur  ein  gute«  Siehfutter,  fonbern 
bient  auch  gum  menfeblicben  ©enuff  unb  al«  2trg* 
neimittel.  Um  Äütbiffe  auf gubemabren, 
fchneibet  man  Re  nubelartig,  folgt  fie  ein,  füllt  fte 
in  reine,  auögetroctnete  ©unftgläfer,  oerbinbet 
btefe  feR  mit  Slafe,  flelir  Re  in  einen  Äeffel,  beffen 
Soben  mit  ©troh  belegt  ifi,  oerpadt  fie  mit  4>eu, 
füllt  ben  Äejfel  fo  mit  faltem  ©affet  an,  baf  e« 
ben  ©läfern  bi«  an  ben  £al«  geht,  bringt  ba« 
©affer  gum  ©ieben,  lägt  e«  »/t  ©tunbe  lochen, 
nimmt  bann  ben  Äeffel  00m  geuer,  lägt  bie  gla* 
feben  barin  erlalten , trodnet  fie  ab  unb  bewahrt 
fie  an  einem  fühlen  Drte  auf.  — Äürbtffe' 
c-fn-gu  machen.  Äleine  Äürbiffe  werben,  ehe 
fit  noch  Äerne  angtfe^t  haben,  abgenommen  unb 
in  fiarfem  ©algwaff er  fo  lange  gelocht,  bi«  Re 
etwa«  weich  werben ; bann  werben  Re  gum  2Cb* 
trocten  auf  ein  reine«  Such  gelegt  unb  mit  ©ein* 
efftg,  Pfeffer  unb  etwa«  grntbeffanten  wie  Pfeffer* 
gurfen  eingemacht,  ©enn  Re  »erfpeiR  werben 
fotten,  werben  Re  in  Scheiben  jerfchnitten  unb  mit 
frlfthem  ffieineffig  begoffen.  — Äürbiffe  wie 
©auerfraut  ein  gu  machen.  9)tan  reinigt 
bii  Äürbiffe  oon  ihrem  SJtarl  unb  »on  ben  Äer* 


nen , febneibet  Re  auf  Ärauthobeln  unb  bereitet  ft« 
bann  gerabe  fo  wie  ben  @auerfot>(.  ©ie  Rnb  ein*' 
gemacht  fchwer  00m  ©auerfrant  gu  unterfchetbenv 
— ©emüfeoonÄürbt«/  ©ie  Äürbtffe  muffen1 
auögewacbfen , aber  noch  grün  fein,  ©fe  werbet! 
gefebätty  in  ber  SXitte  etttgwef  gefebnitten  unb/ 
naebbem  bai'Äernbau«  h*rau«gethan , auf  einettb 
Äürbf«hobelef«gefd>nitten',  wo  pc  bann  wie  grob« 
Rubeln  au«frhem‘  geMt  ein  folcber  Jpo&el’,  fo1 
werben  fie  auf  einem'  groben  ©urteneffm  ringe* 
hobelt  urtb  bie  ©cbetbm  erft  ytf  gfroben  9lubew 
gefdjnitten.  Sacbbetb  man  fie  fetftttaeb  efngefalgen/ 
macht  man  ©änfe?  ober  ©chwelnefchmatj  h 
läftbarin  fo  oielSJtehl  angiehen,  njiegu  einer  bürn* 
nen  Sutterbrühe,  bämpft  fein  gefchnittene  Swiebef 
bartn  unb  thut  hierauf  bie  eingefallenen  Äürbtffe  ba*1 
gu,  naebbem  man  Re  etwa«  au«gebrücft  ober  eigent* 
li^  nur  au«  bemSBaffer,  ba«  fie  giegogen,  heran«*’ 

1 genommen  hot*  ©a«  noch  fehlenbt  ©alg  wirt^ 
je&t  mit  fo  oiel  @fRg,  baf  Re  einen  fäuerlichet« 
©efebmact  betommen,  gteid)  bagugethan,  unb  fo1 
läfit  man  Re  beimpfen,  bi«  Re  weich  Rnb1,  wogir 
j 1 ©tunbe  erforberlieb  fein  wirb.  *9?an  barf  abet 
1 ntebt  oiet  baran  rühren , bamit  Re  R<h  nicht  brei* 
artig  foeben,  unb  mufi*,  wenn  Re  nicht  etwa«’ 
eigenen  ©aft  giehen,  ein'  bi«d>en  ^leifcbbrüh« 
baran  thun.  Äurg  oor  bem  2fnricbten  wirb  gtem** 
lieb  uiel  faueret  9?ab*n  baran  geröhrt.  — ©e* 
baefener  Äürbi«;  ©er  reife  Äürbi«  wlr& 
gefebält,  in  1 ginget  lange  unb  2 ginget  breite! 
©lüden  gefebnitten , in  SBaffer  faft  gahr  getoeht 
unb  gum  Abläufen  auf  ein  ©teb  gelegt,  hierauf 
werben  SRilcb,  einige  ©ier  unb  S^ehl  gu  einem 
bünnen  Seige  gerührt,  mit  ©alg  unb  geflogenem' 
Pfeffer  gewürgt,  bie  Äürbi«ftütten  hfftiPQetaucht 
unb  in  Sutter  gelb  unb  hart  gebaefen.  Seim 
Anrichten  wirb  eine  ©auce  oon  füfjem  Stahm  mit 
etwas  @iern,  Sitronenfcbale  unb  3u<fer  barübec 
gegeben.  — ©er  Äürbi«  bient  ferner  gut  Serei* 
tung  beö  Ä ü r b i ö b r e i e « (f.  b.),  be«  Äürbi«* 
broteö  (f.  b.),  beö  Äürbi«  w aff  er«  (f.  b.), 
be«  Äürbiööl«  (f.  b.),  be«  Äürbiögucf er« 
(f.  b.),  be«  Äürbiöfprup«  (f.  b.).  2(ud)  bie 
Äü r bi öfpr offen  (f.  b.)  laffen  ftd)  gwedmägig 
j oerwenben.  Snblicb  bienen  bie  Slüren  al«  Äräu*' 
i tertijfen  bei  bem  SRotblauf  unb  Rnb  auch  ein 
: oortrefflicbe«  9läucherung«mittel  gegen  bie  ©tu* 
benfliegen. 

Äürbiöbrct.  ©er  Äürbi«  wirb  in  Streifen 
gefebnitten,  bie  ©ebaien  unb  ba«  iftni&ouö  wer* 
ben  entfernt,  bie  ©lüden  in  SBaffer  ober  SÜtild) 
weich  gelocht,  bid  burd)geRtid)en , mit  3udec 
unb  Sutter  abgefebmedt,  mit  SKtld)  al«  Sref  an* 
gerichtet  unb  mit  3<mmet  beftreut.  ©in  gute«, 
fehr  füge«,  grünliche«  SOluR  erhält  man  auch, 
wenn  man  ba«  Rltrirte  Äürbi«  w affet  (f.  b.)‘ 
gu  einem  biden  ©afte  einfoebt. 

&tivbi$b?ot*  >/»  Srotmehl  mit  */3  Äüt* 
biffen  oerbaden,  gibt  ein  gute«  febmadhafter 
Srot.  ©ie  Äürbiffe  werben  oon  ©chalen,  ga* 
fern  unbÄbrnern  gereinigt,  inSBÜrfel  gefebnitten,  - 
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mit  SBaffer  unb  etma«  Saig  meid)  geCocbt  unb 
bann  in  etn  reine«  Sud)  ober  Sieb  gebracht,  bas 
mit  alle  gluffigfeit  abläuft.  Stun  merben  bie 
Äürbieftüden  ju  ©tei  jerbrüdt,  mit  bem@etreibe* 
me^l  oermifcht  unb  bamit  mie  bei  bem  gemöbn* 
lidjen  ©rotbacten  ©erfahren.  24  $>fb.  9Äet>l  unb 
12  $>fb.  gereinigte  Äütbiffe  liefern  40  $)fb. 
»rot. 

Äurbiöfcrttc,  geben  nicht  nur  oielc«  unb 
gute«  Del  (f.  Rürbisfernöl),  fonbern  fie  ent; 
halten  auch  einen  Schleim,  melcher  jur  äufiern 
Xnmenbung  al«  einhäUenber,  reijminbernbet  3u* 
fa$  *u  Äugrnmäffern  benufct  merben  tann. 

Aftirbiöfcrttöl,  mirb  au«  ben  oon  ber 
äufiern  Schale  befreiten  Äürbiefernen  bargefMlt. 
©«  brennt  fehr  b*H  unb  fparfam,  raucht  menig 
unb  ift  auch  jum  Schmeljen  ber  Speifen  brauch; 
bar.  Da«  Äürbiefernöl  ift  oon  garbe  gelblich, 
gerud);  unb  gefchmactlo« , troetnet  langfam,  mirb 
bei  — 18°  G>.  feft,  unb  bei  18°  (5.  ifl  fein  fpec. 
©emiebt  0,9231. 

ßürMÖfprojfett.  Die  jungen  Triebe  be« 
#opfenö  finb  ein  befannte«  unb  in  manchen  ©es 
genben  gefuchte«  ©emüfe,  bem  Spargel  ähnlich, 
jjn  ©nglanb  menbet  man  bie  jungen  jarten 
Sproffen  berÄürbiffe  auf  ähnliche  2fct  in  ber  Äüdje 
an.  SJtan  jerfchneibet  biefelben  in  fleine  Stüdchcn, 
roelche  man  in  SBaffer  abficbet  unb  mitgleiichbrübe 
ober  ouf  irgenb  eine  anbere  SBeife  anrichtet.  @e; 
bleicht,  gefaljen,  auch  in  Del  gebaden  follen  fie 
ein  belicate«  (äffen  fein. 

.ftürbiöfuppe.  SOtan  febält  Äürbiffe,  macht 
bie  Äerne  l^rau«,  fchneibet  ba«  gletfd)  in  fleine 
Stüden,  gie§t  etma«  SBaffer  ju,  lägt  e«  gehörig 
tochen,  gitjjt  ba«  SBaffer  burd)  ein  Sieb  unb  oer; 
menbet  e«  mit  SÄilch,  @iern  unb  SBeijenmehl  ju 
einer  fehr  mohlfchmedcnben  Suppe,  ber  man  nach 
»elieben  auch  3uder  jufefcen  fann. 

ftürbtöftjntf).  SJlan  febält  Äürbiffe, 
reinigt  fie  oon  ben  Kornern  unb  gafern,  fchneibet 
ba«  reine  gleifch  in  Stüde  oon  ber  ©röfje  einer 
SBallnufi  , tbut  fte  ungemafchen  unb  ohne  SBaffer 
in  gro§e  SEöpfe,  melche  nicht  ganj  angefüllt  roet; 
ben  bürfen,  unb  labt  fte  am  geuer  tochen,  bi« 
eine  bünne  »rühe  barau«  gemorben  ift.  Diefe 
mirb  bureb  Ceinemanb  in  einen  .Reffet  gefeibt,  ba« 
in  ben  Stopfen  jutüdgebliebene  gleifch  burch 
SEücher  gebrüdt , um  ben  jutütfgebliebenen  Saft 
ju  getoinnen , in  einem  .Reffei  bi«  jur  Sprupbide 
eingetocht  unb  babei  beftänbig  abgefchäumt.  Die 
eingefottene  SHaffe  mirb  in  Steintöpfen  aufbes 
mahrt,  hat  bie  Sübigteit  be«  £onig«  unb  ift  bei 
ber  Speifebereitung  ftatt  be«  gurinjuder«  an; 
menbbar. 

Atürbiäroaffer.  Daffelbe  mirb  eben  fo  bars 
geftcllr,  roie  jur  Äürbi«fuppe  (f.  b.).  SÄan 
fann  e«  jum  2fnmad)en  be«  Steige«  ftatt  berSJtitcb 
benufcen,  inbem  e«  bie  ©ährung  beförbert  unb 
bem  ©ebäd  einen  angenehmen  unb  milben  ©es 
fd)mad  erteilt.  Sföit  3uder  perfekt  ift  ba« 
Ul. 


Äürbiflmaffer  ein  fehr  roohlthätiger  SEranf  für 
SBäfferfüchtige. 

AfürbiSjucfet.  Derfelbe  foll  im  rohen  3u* 
ftanbe  angenehmer  oon  ©efchmad  fein  al«  ber 
Stunfelrübenjuder,  fehr  meijj,  leicht,  feintörnig 
unb  ganj  rein  füfi  rafftniren.  3ubem  foll  bie 
Äu«fd)eibung  leichter  al«  bei  ben  Stunfelrüben 
fein.  Da«  geriebene  Start  tann  6 SEage,  ber 
Saft  3 SBochen  ftehen,  ohne  baf  Säuerung  ober 
3uderoerluft  ftattfxnöet.  Äue  100  fpfb.  Äüvbi« 
hat  man  6 $)fb.  3uder  erhalten. 

Atuftclbaum,  ift  eine  gorm  ber  3«t>ergs 
ober  granjobftbäume,  mirb  aber  jefet  nur  noch 
bei  Äirfchen,  3ohanni«;  unb  Stachelbeeren  an; 
gemenbet.  @r  ift  ohne  alle«  Äünfteln  burch  einen 
oernünftigen  Schnitt  fehr  Ieid)t  ju  erjiehen.  Äu« 
bem  an  ber  gehörigen  Stelle  oerfürjten  ©belfchaft 
treiben  3 — 6 Äronenjmeige,  bie  man  auf  3 — 
4 Äugen,  unb  jrnar  übet  einem  nach  unten  (auö; 
märt«)  ftchenben  berfelben  öerfiufct.  Stur  mo 
eine  ßüde  ju  betleiben  ift,  mirb  auf  ein  Seiten* 
äuge,  unb  mo  ein  3toeig  ftd)  hetabfentt,  auf  ein 
nad)  oben  fiehenbe«  Äuge  gefdjnitten.  Um  eine 
möglichft  gleidbmäjjige  niebere  Ärone  ju  bilben, 
müfftn  alle  üppiger  machfenben  3n>eige,  fobalb  fte 
bie  anbern  ju  überflügeln  btohen,  nad)  ben  Sie* 
geln  be«  »aumfchnitt«  (f.  »efchneiben)  burd) 
Qrinfchneiben  ober  Stieberbeugen  jurüdgehalten 
merben.  Die  natürliche  ©egetation  be«  »aum« 
mirb  überhaupt  ju  biefer  gorm  bie  befte  Änlei* 
tung  geben.  Uebrigen«  müffen  bie  ©erjmeigungen 
ber  Äugeln  menigften«  in  einet  £öb*  oon  l‘/2 — 
2 gujj  über  bem  »oben  beginnen  unb  inmenbig 
möglichft  hobt  gehalten  fein. 

ACuftcUacf,  vcnctianifd)cr  ein 

hellpurpurrother  8ad,  ber  in  ©efiatt  oon  Äugeln 
in  ben  Jpanbel  fommt.  Sr  beftcht  au«  einer  SÄi; 
febung  oon  Sfärfrmehl,  Äreibe  unb  meifjerSEhons 
erbe,  gefärbt  mit  einem  Socbenille;  ober  getnam; 
bufabfub,  bem  nod)  Älaun  ober  3innfalj  jugefefct 
ift.  (ächtet  Äugellad  muf  auf  bem  SBaffer 
fchmimmen. 

Atugelfeife,  erhält  man,  inbem  man  ge; 
möhnliche  Seife  in  feine  »lättefaen  fchneibet,  fte 
blau,  ober  rotl)  färbt,  irgenb  ein  iparfum  jufe^t 
unb  bann  Äugeln  au«  ber  SJtaffe  formt. 

£ii0clfviel.  Diefe«  Spiel  hat  für  tleinere 
Änaben  oiel  Sntereffe,  baher  finbet  man  e«  über* 
all  im  ©ange.  @6  fann  fomobl  im  J^aufe,  al« 
auch  im  greien  getrieben  merben,  gibt  mäfjige 
»emegungen  unb  übt  ba«  Xugenmafj.  Die  baju 
gehörigen  Äugeln  ftnb  entmeber  oon  einet  fchleit)* 
ten  Ärt  Sttarmor  gemacht,  ober  auch  nur  oon 
SEbonerbeimSEopferöfen  gebrannt  unb  haben  einen 
fieinen  3oll  im  Durchmeffet.  S)?an  fann  bamit 
fo  fpielen,  baf  man  eine  bergleichen  Äugel  jum 
3iele  nimmt,  ©emöhnlich  aber  fpielf  man  auf 
mancherlei  Ärt  um  bie  Äugeln  felbft.  SJtan 
macht  ein  Cod)  eine  gauft  grof  in  ben  »oben, 
melcher  jiemlid)  eben  unb  feft  fein  mufj.  Der 
Spieler  fönnen  2,  3,  4 unb  mehr  fein.  3 — 
8 Schritte  oon  bem  Cod>e  ift  bie  Stelle,  oon  mo 
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aus  bie  Äugeln  nad)  bem  8od>e  geworfen  werben. 
4ptet  fteUt  fid)  ein  Spieler  nad)  bem  anbern  bin 
unb  wirft  bte  beftimmte  Ängatjl  Äugeln  ab.  ffiie 
groß  biefe  fein  foll,  wirb  allemal  unter  ben  Spie; 
lern  ausgemacht;  man  tann  baffer  nur  mit 
1 ober  2 Äugeln  werfen,  aber  aud)  biefe  Zahl 
immerfort  oermehren , fo  oiel  man  in  bie  #anb 
faflfen  tann;  man  wirft  baljer  oft  mit  6,  12  unb 
mehr  Äugeln  auf  einmal  nach  bem  2od)e.  3?ber 
fud)t  gleich  fe^c  oiel  hineinjubringen,  benn  nach 
btt  Zahl  berfelben  richtet  fid)  in  ber  ftolge  bie 
Drbnung  ber  Spieler.  #at  nun  jeber  Spieler  ge; 
worfen,  fo  fommt  eS  je^t  noch  barauf  an,  bitjeni: 
gen  Äugeln,  welche  fid)  rings  um  bas  Codi  her 
oerlaufen  haben,  ebenfalls  i>inetngufpitrlen.  Der: 
jenige,  welcher  bie  meinen  Äugeln  im  Soche  hat, 
macht  bamit  ben  Änfang.  ör  fcbnellt  mit  bem 
frummgebogenen  Zeigefinger  eine  Äugel  nach  ber 
anbern  in’S  8ocb,  unb  cS  fleht  ihm  babei  frei, 
welche  er  nehmen  will;  gewöhnlich  wählt  man 
biejenigen,  welche  bem  üoehe  bie  nächften  finb. 
2Cbtr  er  barf  jeber  Äugel  nur  einen  einzigen  Stoß 
geben.  (So  lange  er  mit  folchen  eingelnen  Stoßen 
Äugeln  in’S  2od)  rollt,  tann  er  immer  weiter  in 
biefer  Arbeit  fortfahren;  mißlingt  eS  aber  bei 
irgenb  einer,  fo  folgt  ein  anberer  Spieler,  nam; 
lieh  berjenige,  welcher  nach  ihm  bie  miiften  Äu; 
geln  in's  2od>  warf.  Äuf  biefe  Ärt  fpielt  man  in 
ber  3teihe  fort.  ©erjtnige,  welcher  bie  le$te 
Äugel  in’S  2o<b  bringt,  hat  fte  alle  gewonnen, 
©arauf  geht  baS  Spiel  oon  Steuern  an  wie  oben, 
unb  ber  ©ewtnner  fommt  guerfi  jum  SBurfe. 
©ei  bem  ftortftoßen  mit  bem  Zeigefinger  gilt  baS 
©efefc:  SBenn  man  gu  einer  Äugel  fommt,  bie 
man  nicht  wohl  in’6  2od)  bringen  tann,  fo  muß 
man  fie  boch  wenigflenS bemfelben  näher  bringen 
unb  barf  jie  nicht  mit  $Uiß  weit  barüber  hinaus; 
ftoßen.  ©cfonbcrS  gilt  bies  bei  ber  lebten  Äugel, 
auf  welche  ÄUeS  antommf.  ©ine  anbtre  Ärt 
biefe©  Spiels  ifl  folgenbe:  ©ie  Änaben  fefcen  bie 
Äugeln  in  eine  Steifte,  einer  fo  Diel  als  beranbire. 
©ann  tritt  einer  nach  bem  anbern  5—8  Schritte 
oor  biefe  fronte  unb  rollt  eine  Äugel  nach  berfel; 
ben  hin.  3ebeS  Stüct,  baS  er  baburch  aus  bet 
SReihe  flößt , gehört  ihm.  Ober  A fe$t  fid).  aus, 
b.  i.  rollt  feine  Äugel  ab,  B rollt  bie  feinige  nach 
ihr,  C rollt  nach  ber  beß  A ober  B,  l)  nimmt  mit  feiner 
Äugel  ABC  aufs  Ziel  tc.  9ßer  beS  Änbern  Äu; 
gel  trifft , erhält  jebtSmal  oon  ihm  eine  als  ©e; 
winn.  ©ie  griechischen  Änaben  hatten  ein  Stuß; 
fpiel,  welches  Omilla  (SlotAZu)  ^ieß.  Sie  b es 
fchricben  an  bem  ©oben  einen  tleinen  Äreis,  flell= 
ten  (ich  in  eine  fleinc  ©ntfernung  unb  warfen  mit 
Stüffen  barnad).  ©erjenige,  beffen  Stuß  im 
Ärcife  liegen  blieb,  erhielt  bie  übrigen  feiner  SCJlits 
fpieler,  bie  fid)  baraus  ©erlaufen  hatten.  ©aS 
Spiel  tann  nicht  nur  mit  Stüffen , fonbern  auch 
mit  ben  obigen  Äugeln  nachgemacht  werben,  ©in 
ÄreiS  mit  Äreibe  ift  balb  gemacht.  3*ber  SRit; 
fpieler  wirft  eine  Äugel  nach  bemfelben.  ©leibt 
oon  allen  nur  eine  barin  liegen,  fo  gewinnt  ihr 
©efifcer  alle  oerlaufenen.  #aben  2 Spieler  jeber 


eine  hineingebracht,  fo  muffen  fie  ftechen,  b.  i.  fie 
muffen  jeber  noch  eine  abwerfen,  ©ringt  bann 
nur  einer  feine  jweite  Äugel  hinein,  fo  gewinnt 
er  alle  übrigen,  bringen  aber  ©eibe  hie  Äugeln 
wieber  in  ben  Äreis,  fo  muß  oon  Steuern  geftochen 
werben.  2BiU  man  aber  bieS  öftere  Stechen  oer* 
mciben,  fo  gebe  man  bem  Äreife  einen  SRittels 
puntt  unb  lafTe  jebeemal  bie  Äuget  gewinnen, 
welche  ihm  am  Stächften  liegt.  gar  teine 
Äugel  im  Äreife  liegen  geblieben,  fo  gewinnt  bie; 
jenige,  bie  bemfelben  nur  am  Stächften  ift. 

äuf),  h^ißt  bas  weibliche  Stinb,  naebbem  es 
ein  Äalb  betommen  hat.  ©ine  gute  SRilchtuh 
foU  oon  einem  anectannt  guten  ©iehftamme  fein, 
leichten  Äopf,  feine  ©chnauge,  fanften,  babei 
lebhaften  ©lict,  bünnen  £alS  mit  wenig 
ffiamme,  breite,  tief  herabhängenbe  ©ruft,  fanfte, 
gefchmeibige,  nicht  biete  £aut,  reiches  unb  garteS 
4>aar  oon  guter  garbe,  geraben,  anfehnlich  brei; 
ten  Siücfen  über  ben  #üften,  bünnen  Schwang, 
leichten  Änochenbau,  gerabe,  feine  anb  lurje 
©eine,  tleine  Älauen,  enge  unb  oolle  hinter* 
fchenfel,  weit  auSeinanberftehcnbe  Sprung; 
gelente,  breites,  mit  feinem  feibenartigen  Jpaar 
bebectteS,  nicht  fleifchigeS  ©uter,  welches  fich  oorn 
unter  ben  ©auch  unb  hwttn  bis  gwifchen  bie 
Scheutet  erftreett,  mittelgroße,  regelmäßig  oer* 
theilte  Zifem,  ftarle,  gewunbene  SERilcbabern, 
entfptecbenbe  ©röße  im  ©erbältniß  gum  Älter, 
fchön  bethauten  Stafenfpiegel,  große,  lebhafte 
Äugen,  an  ber  Spifce  mäßig  nach  oorn  unb  innen 
gefrümmte,  nicht  gu  weitauSeinanberftehenbe 
Körner  haben,  fid)  gern  mellen  taffen , nicht 
fchlagen,  bie  SRilch  nicht  an  fich  jiehen.  SfRehr 
ober  weniger  unbrauchbar  ift  eine  SRilchtuh, 
welche  ben  einen  ober  anbern  ber  naehftehenben 
gthlec  ober  mehrere  berfelben  an  fich  trägt  (f.  bie 
Äbbilbung):  1.  ©ie  9t  acte  ns  ober  ©enict; 

fchwielc,  2.  Senf  hörn  er,  3.  ©linbheit, 
4.  ©efichtSgrinb  ober  ©orrwege,  5.  Zahns 
fiftel,  6 Äropf,  7.  Äberfropf,  8.  Starben 
am  £rtel,  9.  Äniefchwamm,  10.  SRaufe, 
11.  Äröte,  12.  ©affelbeulen,  13.  9tabels 
brud),  14.©aud)s  ober  Stehbruch,  15. SR i Id); 
brud),  16.  Scheibeoorfall,  18.  Sterg; 
wurm,  19.  Äustegeln,  20.  .£>  a f e ; 

f.  alle  biefe  Ärtilel.  16.  finb  bie  Äuh pocten 
(f.  b.). 

.ftuhbüugererbc,  wirb  aus  ben  feften  ÄuS; 
würfen  beS  StinboiehS  bereitet.  Sie  pnbet  in  ber 
©lumengucht  ihre  Änwenbung  bei  allen  traut; 
artigen  unb  gewöhnlichen  J^auSpflanjen , welche 
oiel  Stahrung  oerlangen,  fowie  bei  SRiftbceten. 

äuhheffta,  nennt  man  ein  $)fetb,  wenn  bie 
Sprunggelente  beffelben  gufammenftehen. 

ftiiftfafcf) , eine  pifante  ©oeife.  Som  üen; 
benftüd  beS  StinbeS  werben  eint  Änjoljl  bünne, 
einige  Zoll  breite  unb  ungefähr  6 Zoll  lange 
Streifen  gleijd)  gefebnitten  unb  bas  Sehnige 
barauS  entfernt;  bann  wirb  in  eine  irbene,  tiefe, 
tunbe  Schmorpfanne  eine  Schicht  bünne,  ähnlich 
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wie  baS  ^eifdf)  gefchnittene  ©pedftreifen  gelegt, 
bie  man  mit  ©al}  unb  ©ewürj  beftreut.  hierauf 
fommt  eine  Schicht  oon  ben  gleifchftreifen , bann 
eine  ©chicht  ©arbellen,  welche  oorber  oon  ben 
©raten  gereinigt  werben.  Euf  biefe  fommt  wie= 
ber  eine  ©d)id)t  ©pedftreifen,  welche  abermals 
mit  ©al$  unb  ©ewürj  beftreut  werben,  bann 
wieber  gleifchftreifen  unb  fo  fort,  bis  fich  2CHeS 
4 ©lal  wieberbolt  bat.  Die  leftte  ©chicht  gleifch* 
ftreifen  wirb  nochmals  mit  ©pect  belegt  unb  ©alg 
unb  ©ewürj  barauf  gejtreut.  9tun  wirb  bie 
Pfanne  bebedt,  in  einen  Hochofen  gefegt  unb  bas 
©ericht  fo  lange  gebunftet,  bis  es  oötlig  burchge« 
fchmoct  ift.  Dann  wirb  bie  «Pfanne  oorftchtig 
auf  einen  flachen,  bialänglich  gtogen  runben 
JjoljteUer  umgebrebt,  wobei  man  bie  glüffigfeit 
oorficbtig  in  ein  ©cfäg  laufen  lägt.  Die  ©peife 
wicb  nun  wie  übereinanbergelegfet  Sierfuchen 
jerfchnitten  unb  mit  ber  abgegoffenen  ©auce  be* 
fehltet, 

.ftufcpocfcit , finb  eine  2fuSf<hlagfranff)eit 
an  ben  Sutern  ber  Äu b (f.  b.).  2lm  Jfbäufigften 
entfteben  bie  ©öden  bei  4 — 6 Sabre  alten  neu* 
melfenben  .Kühen  im  ©lai  unb  3uni.  Das  aß; 
gemeine  SBeftnben  ber  Sbiere  ift  faum  geflört ; es 
geigt  ftd>  nur  einige  ©iattigfeit,  2$erminberung 
ber  gregluft,  33erjögerung  bes  SBieberfauenS, 
£rortent)eit  beS  ©lifteS,  oerminberfe,  wäfferige, 
leicht  gerinnenbe  ÜRild).  Das  Suter  fchwillt 
bann  an  unb  wirb  empfinblid),  fo  bag  ficb  bie 
Äübe  beim  ©leiten  unruhig  geigen.  9tacb  bem 
3.-4.  Sage  bemertt  man  barte  .Knötchen  in  ber 
4>aut  beS  SuterS  unb  ber  ©triebe,  bie  ftch  in  ben 
folgenben  Sagen  juSSlafen  erbeben  unb  mit  einer 
httttbfüb!i9tn  fcpmpbe  angcfüUt  finb.  3b«  gatbe 


ift  ftlberfarbig,  bläulich  auch  totblich.  Die  Um« 
gebung  biefer  in  ber  ©litte  etwas  eingebrüdten 
$)ufleln  ift  etwas  hart  ober  gefcbwollen,  oft  ge* 
rötbet.  2fm  8. — 10.  SEage  haben  ftcb  bie  «poden 
ooUftänbig  auSgebilbet,  unb  eS  wirb  bann  ber 
Inhalt  fcbneli  trübe  unb  eiterartig,  oertrodnet 
unb  bilbet  einen  bunfelbrauncn,  biden  ©chorf, 
ber  feft  in  ber  £aut  fifet,  erft  nad»  3 — 4 ©Soeben 
abfällt  unb  eine  oertiefte  Starbc  (unterlägt.  2tn 
bemfelben  Suter  fann  man  Rotten  in  ben  oex* 
febiebenen  ©tufen  ihrer  Sntwidelung,  HuSbil* 
bung  unb  tfbtrodnung  wabrnehmen.  Durch  baS 
©leiten  werben  bie  Porten  leicht  ben  anbern 
Stuben  im  ©falle  mitgctheilt;  auch  bie  melfenben 
^erfonen  werben  baoon  angefledt;  boeb  ift  bamit 
feine  ©efabr  oerbunben.  Sine  Sehanblung  ber 
podenftanfen  .Kühe  ift  faft  niemals  notbwenhig, 
bod)  müffen  fie  regelmägig  mit  möglicbfter  ©cho* 
nung  fortgemolfen  werben.  Die  ©iilcb  oerfüttert 
man  an  ©chweine.  Suter  unb  3iben  finb  oon  ber 
3eit  an,  wenn  bie  $)oden  eitern  ober  ©chorfe 
bilben,  forgfältig  abguwafchen.  Um  bie  Sßeiter* 
oerbreitung  ber  Porten  im  ©falle  gu  oerbüten, 
mug  bie  portenfranfe  Stuh  ftets  gule&t  gemolfen 
unb  augerbem  bie  grögte  JReinlichfeit  beobachtet 
werben.  UebrigcnS  ift  bie  Scbtbeit  ber  .Kuhpoden 
oon  einem  Krjt  gu  prüfen.  3n  oielen  gänbetn 
finb  Prämien  auf  bieSntbedung  echter  Äubpoden 
auSgefebt,  ba  beren  gpmpbe  gum  Sinimpfen  ber 
©lenfÄen  bient.  — Der  ©erlauf  ber  burch  bas 
3mpfen  (f.  b.)  beroorgebrachten  .Kuhpoden* 
franfheit  bei  ©lenfeben  ift  folgcnbet:  Km  erften 
unb  gweiten  Sage  bemerft  man  an  ber  ©teile,  wo 
mit  wafferbcllem,  flaren,  am  achten  Sage  nad) 
bet3mpfung  oon  einem  gefunben  Jtinbe  aus  einer 
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nicht  abgcfcheuerten  SBfatfer  genommenen  3mpfs  j 
ftoff  geimpft  worben  ift,  einen  Meinen  ©ticb  unb 
etwas  Stötpe.  Am  britfen  Sage  ift  bie  SRöfhe 
oerfchwunben.  Am  oierten  Sage  enfftebt  ein 
blußrptpiS  Stnötchen  auf  ber  Smpfftelle  ober  in 
jeher  (Jcte  eines  StiffeS.  Am  fünften  Sage  ift  bas 
Stnötchen  größer,  unb  man  fiept  biutlich,  bat  es 
am  Qtnbe  erhaben  unb  in  ber  9Äitte  eingibrüctt 
ift.  Oft  feben  bie  Stinber  jept  febon  blaß,  unb  fit;  , 
haben  etwas  ©rennen  in  ben  Jpänben.  ?fm  fed>:  i 
ften  Sage  wirb  bie  Ruffel  größer,  etwas  bunt*  | 
ftchtig  unb  blaurötlich  am  Stanbe.  Am  achten 
unb  neunten  Sage  pat  ftd)  bie  $)uftel  noch  ftärfer 
gehoben,  fie  bleibt  in  ber  SJtitte  eingibrüctt,  unb 
ihr  3?anb  tritt  fepr  fcharf  peroor,  fo  baß  fie  einer 
befebnittenen  ginfe  gleicht,  ©ie  enthält  jefct 
wafferpelle  ggmpbe,  bie  ficb  am  ©eften  $um 
©Seitetimpfen  eignet.  ?0?an  öffnet  bie  Ruffel 
butcb  einen  feinen  ©infiieb  unb  nimmt  oon  ber 
berausquillenben  gpmpbe  etwas  auf  bie  ©pipe 
einer  ganjette.  Am  neunten  unb  jebnten  Sage, 
oft  febon  etwas  früher,  jeigt  ficb  runb  um  jebe 
SBlatfer  eine  feböne  SRöthe  oon  ber  ©röße  eines 
©ulben;  biefe  oerfchwinbet  am  elften,  zwölften 
Sage,  auf  ber  ^Juftel  bilbet  ficb  einerothbraune 
Strufte,  bie  nach  unb  nacb  bunfler  mirb,  nach 
6—8  Sagen  abfällt  unb  eine  3eitlcbenS  bleibenbe 
©arbe  pinterläßt.  ©iefe  Starbe  unterfebeibet  ftd) 
oon  ber  eigentlichen  ^oefennarbe  baburd),  baß  fie 
eine  ringförmige  ©ingiepung  unmittelbar  inner: 
halb  ihres  UmtreifeS  unb  auf  berfelben  ©terneben 
geigt,  toährenb  bie  9tarbe  oon  Wenfcbenpocten 
mehr  regelmäßige  ©trahlen  oom  SOtittelpunEte 
aus  hol.  SOtancbe  Stinber  betummen  am  iö.— 16. 
Sage  ettoaS  gicber,  #i$e  unb  ©urft  unb  fpäter 
einen  griefclauSfchlag  auf  ber  #aur,  ber  ein  paar 
Sage  anhält,  ©ei  magern  .Rinbern  ift  ber  ©er: 
lauf  ber  ©chuppocfen  oft  langfamer,  fo  baß  ftd) 
erft  am  10.— 11.  Sage  bie  Ruffeln  mit  gpmpbe 
füllen;  bicfeS  febobet  nichts,  unb  man  fann  oon 
folcben  ©lattcrn  breift  mieber  impfen.  3ft  aber 
ber  ©erlauf  fo  fcbnell,  baß  fd)on  am  4.-5.  Sage 
nad)  bet  3mpfung  eine  ausgebilbete  Ruffel  oor: 
hanben  ift,  fo  ift  bie  ©latter  unb  ihre  gpmpbe  in 
ber  Stegei  falfd)  unb  unecht  ober  oerborben.  inbem 
bie  gpmpbe  ju  fpät  — nach  bem  8. — 9.  Sage  — 
aus  ber  ^uftel  gewonnen  worben  ift,  wo  fie  nicht 
mehr  wafferhell,  fonbern  trübe,  eiterig  war  ober 
bureb  ju  langes  Aufbcwapren , Semperatur: 
wecbfel  te.  unwirffam  geworben  ift.  £at  baS 
Stinb  nur  eine  StubpocEe  befommen,  fo  barf  man  | 
biefe  nicht  öffnen,  hat  es  mehrere,  fo  öffne  man  i 
nur  eine;  hat  cs  5,  fo  öffne  man  höd)ftm»  3,  ba-  , 
mit  bie  übrigen  in  iprergortbilbung  unb  in  ihrem  ! 
©erlauf  nicht  geftört  werben ; fonft  ift  bie  oolle 
©chufcEraft  nicht  ba.  3eber  ©eimpfte  follte, 
wenn  er  auch  noch  fo  gute  SEuppocten  gehabt  hat, 
in  feinen  fpätern  3af)ren  nochmals  geimpft  wer: 
ben,  benn  es  ift  eine  feftftebcnbe  Spatfache , baß 
eine  wieberbolte  3mpfung  baS  fteberfte  «Wittel  gut 
©efebräntung  ber  ^)octenpeft  ift.  ©otpwenbig  ift 
es,  baß  bie  ©eimpften  eine  befonbere  gebensweife 


beobachten.  Weitere  ^erfonen  muffen  mäptenb 
bes  ©erlauf*  brr  Sfubpocten  erpifcenbe,  fdjwet 
oerbau  liebe  ©peifen  unb  ©etränfe  oermeiben;  fie 
bürfen  ft*  nicht  erbten  unb  nicht  erfälten ; ba* 
gegen  ift  es  ihnen  bienlieb,  wenn  fie  oiel  oerbün* 
nenbeS,  fäuerlicbeS  ©etränf  unb  reifes,  fäuer* 
liebes  Dbft  geniißen.  ©er  Aufenthalt  in  ber 
freien,  heitern,  troetnen,  nicht  ju  ^ei§en  ober  gu 
Ealter.  guft  ift  allen  ©eimpften  feljr  guträglicfc. 
©er  Aufenthalt  in  heißen  ©tuben  ober  in  gebet: 
betten  oermehrt  nur  baS  geiben.  SOtan  wecbfele 
bie  SBäfche  fo  oft,  als  fte  fcpmufcig  ift.  ©Senn  bie 
<pocfen  am  fünften  Sage  heroorEommen , forge 
man  bafür,  baß  baS  Stinb  biefelben  nicht  ab: 
Era&e  ober  baß  biefelben  bureb  unoorftcbtigeS  An* 
faffen  bes  ArmS  an  bet  3mpfftelle  nicht  gerbrüeft 
werben,  es  Eönnte  fonft  eine  ftblimme  Sntgün: 
bung  beS  Arms  entfteben,  welche  langwierige  ©e* 
febwüre  gurüctläßt.  ©Senn  ber  Arm  ftart  an: 
fcbwellen  follte,  fo  lege  man  auf  bie  ©efcbwulft 
©äeteben  mit  (Spamiden:  ober  #odunberblüten, 
lauwarm,  ober  fcblage  garte  Sucher,  in  lauwarme 
TOild)  getaucht  auf  unb  erneuere  ©äcEcben  ober 
Umfcblag,  wenn  fie  anfangen  gu  erfälten.  ©a: 
bureb  wirb  ftd)  bie  ©ntgünbung  unb  bie  ©e: 
febwulft  halb  oerminbern. 

ßufjftaU.  ©ie  ©reite  bes  ©tanbeS  für  eine 
große  .R'up  beträgt  4*/,,  für  eine  mittelgroße  Stup 
4,  für  eine  Eieine  Stub  3'/s,  für  ein  1—  2jährige« 
Stinb  3 guß,  bie  gänge  bes  ©tanbeS  mit  ©in: 
fchluß  ber  Strippe  oon  einer©tärfe  oon  2*/2  guß, 
lO’/j — 1 1 guß,  ber  ©ang  hinter  bem  ©icbe 
3—6  guß  ©reite,  ©ie  Siefe  bes  ©faUeS  mit 
einer  Stripe  .Rühen  beträgt  bemnach  13*/a — 17 */*/ 
mit  2 Steipen  .Rühen,  bie  Stopfe  nad)  ber  ©Sanb 
gerichtet,  23—29  guß.  ©inb  aber  bie  Spiere 
mit  ben  Stopfen  nad)  einanber  gerichtet,  fo  ftnb 
für  ben  bajwifcbenliegenben  guttergang  3 guß 
unb  für  bie  beiben  ©änge  längs  ben  ©Sänben  für 
jeben  3 guß,  alfo  als  Siefe  bes  ganjen  ©taUes 
30—32  guß  ju  rechnen,  ©ie  #öbe  beS  ©talles 
beträgt  10—11  guß.  ©ie  Strippen  (f.  b.) 
flehen  2 guß  über  bem  $)flafter,  unb  bie  SRaufen 
1 guß  über  ben  Strippen.  ©aS  $)flafter  hat  oon 
ber  Strippe  bis  jum®ange  6—8  -Soll  ©efälle,  unb 
bie  längs  bem  ©ange  beftnblicbe,  bie  3auche  ab: 
leitenbe  ©offe  bat  auf  je  4 guß  gänge  1 3oU  ©e: 
fälle,  ©er  ©ingang  jum  ©talle  muß  7’/*  guß 
poch  unb  5— 6V2  guß  breit  fein,  gür  frei  im 
©taU  herumlaufenbeStälber  rechnet  man  20—24, 
für  halbjährige  SRinber  30  Cluabratfuß  ©taU: 
raum  für  jebeS  ©tücE.  ©ie  ©tänbe  felbd  werben 
am  ©eften  mit  ©ruebfteinen , bie  ©änge  mit 
©aetfteinen  ober  ©anbquabern  gepflaftert.  ©ie 
gronte  beS  SCupftallS  ift  am  ©eften  gegen  5Dtorgcn 
ober  SDtitternacbt  gerichtet,  (©gl.  übrigens 
Stallungen.) 

ÄummerfeU>’fcf>e$  Wnfcf)ioaffcr,  ift 
urfprünglicb  ein  Schönheitsmittel  unb  baS  ®e: 
peimniß  einer  oor  ungefähr  40 3apten  ju  ©eimar 
in  t>o^em  Alter  unb  gutem  Stufe  oerftorbenen 


Digitized  by  Google 


Kummet. 


285 


Jtunfhm^. 


Schaufpielerin , grau  Garöline  Kummerfelb , bie 
ftd)  einen  auönehmenb  fc^dnrn  3Teint  erhalten  tjatfc. 
©ie  oerbanfte  biefe«  J>em  nad)  ii>r  benannten  unb 
angeblich  oon  ihc  etfunbenen  SBafchwaffer , non 
welchem  fte  jährlich  ÖOO  glafdjen  an  einen  Gom* 
mifftonät  nach  Schweben  fanbte.  ©ie  bereitete  bies 
ft«  SBafchmaffet  felbft  mit  ber  grölten  Sorgfalt, 
öerwenbete  Iftergu  brei  oerfchiebtne  ©orten  SBaffer 
unb  unterwarf  bie  SRifdjung  einem  3-4  SRonate 
bauernben,  umftänblicben,  oon  ihr  ftreng  geheim 
gehaltenen  «proceffe.  Sei  ihrem  $obe  oermachte 
fte  ba«  SRecept  ber  Ätmenfaffc  gu  SBeimat.  SBa« 
bi«  jefct  al«  Kummetfelb’fcheö  Söafcbmaffer  oers 
tauft  wirb,  ift  eine  SRengung  au«  2 ©crupct 
C*/n  Cluentcben)  Gampher,  6 8oth@cbwefelblumen 
unb  42  goth  beftillirtem  SBaffer;  eine  SRengung, 
bie  mit  glafche  höchften«  10  Stgr.  werth  »ft  unb 
in  oerfügeltenglaconöanfang«  gu  20  Stgr.,  fpäter 
gu  l^htr.  10  Stgr.,  ja  gu  2 */»  unb  2V3  SEblr.  oers 
tauft  würbe.  Dabei  wirb  ba«  urfprünglich  blo« 
al«  ©chönheirömittel  angegebene  SBaffer  al«  ein 
gegen  alle  #autEranEheiten  bienenbe«  gepriefen, 
ba  e«  bod>  für  oiele  biefer  offenbar  fchäblid)  wirfen 
mu|.  SBie  jefct  bie  ©achen  ftehen,  erhält  bet 
Käufer  alfo  für  ben  wenigftenö  8;  ober  lOfacfaen 
Setrag  be«  SBerthe«  ein  oon  bem  urfprunglich 
Äummerfelb’fchen  gang  oerfchiebene«  SBaffer. 

Äummet,  ift  ein  £h«l  be«  ^>ferbegefd>irr«. 
3m  Kummetgefchirr  gieht  ba«  ^Jfetb  mit  ber  gan* 
gen  Stuft  unb  mit  ben  ©chultetn,  unb  in  biefer 
£inftd>thatbaffelbebenSonug  not  bem@ielen= 
gef cb irr  (f.  b.),  obfchon  biefeö  wohlfeiler  ift  aiö 
jene«.  3n  ber  «Regel  ift  ba«  Kummeltiffen  mit 
paaren  au«geftopft;  biefelben  leiben  aber  burch 
ben  ©d)wei|  ber  «pferbe,  ballen  ftch  gufammen, 
bilben  harte  Knoten,  ba«  $ferb  wirb  baburcb  er* 
hiftt,  oerliert  bie  #aare  unb  wirb  wunb;  be«halb 
ift  bie  «polflerung  mit  ©troh  oorgugiehen.  Sine 
9taf)t  mu|  auf  bet  innern  ©eite  be«  Kummetfifs 
fenß  gut  Bermeibung  oon  ©ruct  nicht  oorbanben 
fein.  ©urcb  ©chnallen  fann  ba«  Kummet  fowohl 
oerfürgt  al«  oerlängert  unb  fo  octfchiebenen  $fers 
ben  angepaft  werben.  tfu|er  bem  Kummittiffen 
ftnb  noch #aupttf)eile  be«  Kummetgefchirr«  2 eiferne 
gebern  ober  hölgerne  Sügel,  ba«  ©enictfiffen  mit 
Kiffenbectel,  ber  Selog  unb  ber  .Rammring.  Unter 
bem  Kiffenbectel  befinbet  ftd)  hinten  ber  ©attiU 
ftölel  gut  Bereinigung  mit  ber  Kummetflrippe 
be«  ©attel«.  ©ie  eiiernen  gebern  ober  hölgernen 
Sügel  geben  bem  .Kummet  feine  bleibenbe  ©eftalt 
unb  feine  geftigteit.  .Kummete  mit  hölgernen  Büs 
geln  brücten  bie  spferbe  gwac  weniaer  unb  ftnb 
oortheilhufter,  oft  aber  febr  fchwer,  laffen  ftd)  wegen 
be«  SBurmfrafe«  nicht  ftcher  aufbewahren  unb 
ben  oerfdjieben  grofen  ^ferben  fo  fchwer  anpafs 
fen,  ba|  bie  Kummete  mit  eifernen  Bügeln  ben 
Sotgug  oerbienen.  ©ie  eifernen  gebern  werben 
unten  burch  ©urtrieme  ober  ©ürtel  gufammens 
gegogen.  ©ie  Defe  ber  geber  hot  nad)  hinten  ba« 
eingelegte  Bügelblatt;  oorn  hält  fte  bei  ben  Sinters 
fummeten  ben  Btuftriemen  mit  Sting,  ber  wieber 
bie  ©teuerriemen  ober  Sruftfoppeln  aufnimmt. 


©et  Btuftriemen  fällt  bei  ben  BorberEummeteu 
weg.  3ur  Aufnahme  ber  3ügel  bet  Seinen  erhal* 
teil  bie  Kummete  -jügelringe. 

5tuttftmcf)I,  ift  ba«  in  amerifanifeben  SRühs 
len  bargefteUte  ÜRehl.  ©a  ba«  ©etreibe  oor  bem 
Bermahlen  nicht  genest  gu  werben  braucht,  ift  el 
aud)  oon  weit  längerer  ©airtr,  al«  ba«  auf  ges 
wöhnlichen  SRüifttn  gemahlene  SReljl.  Hud)  ift 
ba«  Kunftmehl  fe^r  fchön  weil  wegen  ber  eigens 
tfjümlicben  Ginrichtungen  ber  Kunftmühlen  gum 
93ufcen  be«  ©etreibe«. 

ÄuttftfUber,  ift  ein  ©emifch  au«  Kupfer 
unb  Stictel  mit  3ufafc  p0n  fehr  wenig  3inf.  ®« 
ift  fehr  fchön  weil,  tjat  einen  ftarfen  SRetallglang, 
oeränbert  ftch  nicht  leicht  an  bet  8uft,  nimmt  eine 
fchöne  Politur  an  unb  ift  troh  feinet  #ärte  fo 
behnbar  unb  fo  leicht  gu  oerarbeiten  al«  tfrgentan, 
oor  bem  e«  manefte  Borgüge  hat* 

ftupellattpn,  ift  ba«  Berfahren,  butd)  weis 
che«  ermittelt  wirb,  welche  SRenge  ©olb  ober 
©über  ba«  im  #anbel  oorfommenbe,  mit  Kupfer 
legirte  ©Über  ober  ©olb  enthält,  ©er  eigentlü 
d)en  Kupellation  mul  eine  ungefähre  Beftimmung 
be«  geingehalt«  bet  gu  unterfuchenben  $)robe  oor* 
angehen,  welche  batin  befiehl,  ba|  man  mit  bet 
«Probe  einen  ©trieb  auf  bem  $>robirftein  macht 
unb  ebenfo  mit  ^Jrobitnabeln,  welche  au«  8egi« 
rungen  mit  bemfelben  SRetaU  gefertigt  unb  ihrer 
3ufammenfefcung  nad)  beflimmt  ftnb.  Äu«  bet 
©leichheit  ber  garbe  be«  Bruch«  fd)lie|t  man  auf 
bie  ©Icichartigfeit  ber  SRifchung.  hierauf  wirb 
bie  ^)robe  mit  Blei  auf  einer  poröfen  Unterlage 
gefcbmolgen,  ba«  Blei  gieht  ftch  mit  bem  Kupfer 
in  bie  Unterlage,  währenb  ba«  gurüägebliebene 
©olb*  ober  ©ilberforn  gewogen  ober  gemeffen 
werben  fann.  ©olbmüngen,  bie  mit  ©ilber  legirt 
ftnb,  werben  mit  fo  oiel  ©ilber  oerfeh»,  ba|  bie 
©ilbetmenge  ungefähr  baßBierfacbe  oom@ewid)t 
be«  ©olbe«  ift,  unb  bie  Segirung  bann  mit  ©als 
peterfäure  beijanbclt,  welche  nur  ba«  ©ilber  auf* 
löft  unb  ba«  ©olb  gurüdtäfjt.  SBegen  be«  noth* 
wenbigen  jjufahe«  pon  ©ilber,  beffen  SRenge  nicht 
weniger  al«  ba«  Bietfacbe  oom  ©ewid)t  be«  ©ols 
be«  fein  barf,  nennt  man  biefeö  Berfahren ©d) ei* 
bung  in  bie  Quart. 

Äupfer,  ift  ein«  oon  ben  am  ^äuftgften 
oorfommenben  9Rrtallen.  @«  ftnbct  ftch  gum 
2heü  gebiegen,  mcift  aber  oppbirt  unb  gefchwefelt. 
3u  ben  orobirten  Kupfervrgen  gehören  SR  0 1 1>  s 
fupfererg,  Kupferlafut  unb  SR  a las 
ebit,  gu  ben  gefchwcfelten  ber  Kupferglang, 
Kupferfie«,  ba«  Buntfupfererg  unb  bie 
g a h l e r g e.  Der  gröf fe  Sheil  be«  angewenbeten 
Kupfer«  wirb  au«  ben  Kupferergen  gewonnen. 
Da«  «RothEupfererg  ftnbet  ftd) theil«  in Dttas 
ebern  ErpftaUiftrt , theil«  berb  unb  eingefprengt. 
©ie  Kupferglafur  ift  eine  BerbinMmg  mit 
fohlenfaurem  Kupferorpb  mit  Kupferhhbrat  unb 
Eommt  in  fchönen  blauen  Krpftallen  ober  berb  unb 
eingefprengt  oor.  Der  3R  a l a d)  i t ift  baftfeh  fohs 
lenfaure«  Kupferorpbhhbrat  unb  Eommt  theil«  in 
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fdyefeit  rffombiffffe»  ©äulen,  tf)«ili  fupfetffein» 
artig,  meift  mit  Rupferlafur  oor.  Der  R n p f e r » 
fllanj  enthält  80  $>roe.  Rupfet;  bai  Sunt» 

1 u p f e r e r g,  eine  Serbin  bung  »onRupfcrglang  mit 
aabertbalb  ©*w«feUifen  , mit  60  $>roc.  Rupfer 
unb  ber  Rupferliei  mit  34  $>roc.  Rupfer  finb 
bi«  roi*tigfhn  gur  Rupfergewinnung  angewenbe» 
tco  ©*wefttle«tbmbungen  beö  Rupferi.  Die 
ga  hier  ge  finb  Serbinbungen  non  ©*roefel» 
fupfer  mit  anbetn ©*wefel<tutaUen.  ©djroar  g» 
(upfer  ift  Tupfer  aui  orpbirten  ©tgen.  Da  ei 
ntebt  rein  ift,  fenbern  tleine  «Diengen  oon  ©*we» 
fei,  ©tfen  ic.  enthält,  fo  werben  biefe  Serunreini» 
gungen  in  einem  glammenofen  ojrpbirt  unb  aui» 
geftfeieben.  Die  wi*tigfte  (Seroinnung  bei  Rupferi 
ift  bie  aui  gef*mefelten  ©rgen,  ba  bei  ihr  bie 
größte  «Senge  gef*wefelten  Rupferi  gewonnen 
wirb.  Dai  ©*wefelfupfer  wirb  gu  metallifdjem 
.Rupfet,  gu©ahrfupfet  »erarbeitet,  inbem man 
baffelbe  fo  lange  f*weißt,  bii  ber  ®*roefel  mit 
ber  Riefelerbe  bei  herbei  bie  ©*lacte  »erbunben, 
unb  bai  Rupfer  rein  abgefebieben  bat.  Die  ba» 
bur*  entftehenben  Rupferf*eiben  ober  Stofetten 
werben  ali  «Rofettenfupfer  in  ben  Hanbel 
gebra*t.  Siegen  bei  bebcutcnben  ©ehalte*  an 
Rupferorpbul  ift  bai  Sofettenfupfer  nicht  be^nbar ; 
um  ei  weiter  »erarbeiten  gu  fönnen,  wirb  baffelbe 
in  geringen  «Sengen  auf  ©ahrherben  beljanbett, 
Dai  Rupfer  heißt  bann  f)<u»imergat)r.  ©in 
©ehalt  oon  ©ifen  unb  Rupfer»itriol  ma*t  bai 
Rupfer  faltbrü*ig.  SDfan  fann  au*  Rupfet  auf 
ga(»antf*em  SBege  gewinnen  (f.  ffialoano» 
plaftif),  unb  biefei  Rupfit  ift  bae  retnfle.  Dai 
Rupfer  ift  oon  rot-brauner  garbe,  flatfem  «Setall» 
gfang,  eigenthümli*  unangenehmem  @ef*macf 
unb,  wenn  ei  gerieben  wirb,  »on  unangenehmem 
©eru*.  ©i  ift  fo  bart,  baß  ei  bur*  bai  SSeffer 
nur  wenig  angegriffen  wirb.  Sä*ft  bem  ©ifen 
unb  Platin  befielt  ei  bie  größte  ©lafticität  unb 
3at>igfeir.  ®i  -at  ein  fpecif.  ®ewi*t  oon  8,7. 
@i  ift  flingenb  unb  läßt  fi*  gu  bönnen  «Blättern 
auifchlagen  unb  gu  bunnem  Drahte  auigtehen. 
@i  f*mtlgt  erft  in  hoher  Temperatur  unb  bleibt 
an  troefner  Hilft  un»eränbert;  in  feuchter  Huft 
aber  übergiebt  ei  fi*  halb  mit  einer  Haut  »on 
bafff*  fohlenfauerm  Rupferorpb  ali  ©rünfpan 
(f.  b.).  SSRit  anbern  «Setallen  bereinigt  ei  ff*  gu 
ben  oerf*iebenften  Hegirungen:  SO? ef fing,  Ra« 
nonenmetaIl,Sronje,  Seufilbet  (f. b.). 
Dai  Rupfer  eignet  fi*,  ba  ei  beim  (Srfalfen  (eicht 
blafig  wirb,  nicht  gum  ©uß.  Dai  Rupfer  ift  um 
fo  beffer,  je  mehr  Härte,  3äbib*eit/  Dehnbarfeit 
unb  ©laßicität  ei  beft^t.  Dai  japanif*e 
Rupfer  ift  bai  reinfte  unbbefte;  bai  ungart* 
f*e  ift  feiner  ali  bai  f*webif*e,  Uhtereiaber 
gef*meibiger.  ©ehr  behnbar,  wei*  unb  oorgüg» 
li*  gu  plattirten  SQaaren  geeignet  ift  bai  Rupfer 
aui  ©übfranfrei*.  Unter  ben  beutf*en 
Rupferforten  ift  bae  H a r g » unb  f ä * f i f * e bai 
befte.  Dai  fteiermärtif*e  ift  (ehr  gut  gum 
Drahtjitben.  Sorwegtf*ei  Rupfet  ift  feiner 
großen  Härle  wegen  »orgügli*  gu  ©täbegut  bien» 


li* , fonft  lommt  ei  aber  weher  bem  f*mebif*en 
no*  bem  ungarifeben  an  ©üte  glei*.  ©*webi» 
i*ei  unb  gute«  beutf*.ei  Rupfer  werben  ün  ^>an« 
bet  gewöbnli*  gtei*gea*tet.  Dai  gef*m«ibigffe 
Rupfer  für  Hamm etwerfe  ift  bai  englif*e,  na* 
mentli*  aui  RornwaHi*.  Dafftlbe  läßt  ff*  gttf 
Dicte  bei  $>apieri  walgen  unb  fehr  gut  gu  feinen 
gef*(agenen  @ef*irren  unb  allerlei  formen  aui* 

| treiben,  ohne  «Riffe  gu  befommen.  Sur  gu  ben 
Sbben  an  Reffein  ift  ei  ni*t  fo  bauerhaft,  ali  ba* 
fprbbere  beutf*e  Jfupfer.  Sefonber*  gern  »ec* 
arbeiten  bie  Rupferf*mtebe  bai  auigef*mi«bete 
englif*e  glatten  fupfer.  Dai  am  erita* 
n i f * e Rupfet  ift  bai  f*!e*tefte.  Ärfofupfer 
heißt  «in  «Robfupfer,  bai  gwar  gum  SfRefffnggießen, 
aber  nicht  gut  «Bearbeitung  mit  bem  Jammer 
bient,  weit  ei  unter  bemfelben  fpringt.  © aiget* 
fupfer  ift  biejenige  Rupferforte,  aui  ber  man 
bai  ©olb  unb  ©über  auigetrieben  hat;  ei  (ff 
fpräbe,  gerbricht  (eicht  unb  bient  nur  gum  Hegiren 
btt  «JÄüngen,  gu  orbinärem  SO?efffng  te.  ©«ment* 
fupfer  nennt  man  bai  aui  fupferhaltigcn  @ru» 
benwoffern  ergeugte Rupfer.  @i  ift  guweilen  giem» 
li*  rein  unbfommtin  ble*artigen,  fabenfbrmigen 
ober  fnoUigen  ©tücten  por.  Da  bai  Rupfer  ni*t 
gu  ben  (eicht  orpbirbaren  SRetallen  gehört,  fo  »et* 
wenbet  man  ei  gu  oielen  ©eräthen,  ali  Reffein, 
Pfannen,  Defftflirblafen,  fRöhttn,  Sinnen,  @4>üfs 
fein,  Töpfen,  Seu*tern,  Sabewannen  >e.  ?(Ue 
biefe  ©efäße  muffen  gehörig  tetn  gehalten  werben, 
bamit  ff«  feinen  ©rönfpan  anfehen.  Dai  Ser* 
ginnen  berfelben  gewährt  no*  weniger  ©i*erheit 
ali  «Retnli*f«it,  ba  ff*  3üm  tn  Serühtun9  »it 
Rupfer  leichter  auflöft  ali  für  ff*  unb  ebenfall* 
ber  ©efunbheit  nadbtheilig  iff.  ferner  btent  bai 
Rupfer  in  ber  Jpomöopathie  ali  Heilmittel  (f.  C u- 
prum).  — H eh  mittel  für  Rupfer.  Sa* 
Seoba*tungen  bei  ^)rof.  Dufloi  foll  Sromwaffec 
ein  »orgügli*ei  Tfe^mtttel  für  Rupfer  fein,  befon* 
beri  infofern,  ali  baffelbe  gu  feiner  SBlafenbiU 
bung  Seranlaffung  gibt.  — Rupfet  f*ön 
braun  gu  färben.  «JRan  beffrei*t  ei  mit 
einem  Srei  »on  ©fffg,  2 Theilen  ©rünfpan,  2 
äinnober,  ö ©almiaf,  hTflaun,  erbiht  ei  bann 
übet  Robtenfeuer  unb  wäf*t  ben  Uebetgug  mit 
SSaffer  ab.  ©oll  bie  garbe  mehr  faffantenbtaun 
werben,  fo  gibt  man  no*  Rupferoitriol  gu,  foll 
ffe  in’i  ©elbe  gehen,  «Bora*.  Rupfermüngen 
bräunt  man  auf  naffem  SBcge  bur*  ©inhängen  in 
eine  fo*enbe  Höfung  »on  2 Theilen  ©rünfpan, 
1 Theil  ©almiaf,  ©fffg  unb  Sßaffer.  5D?an  läßt 
ffe  einige  SBinuten  barin  unb  fpütt  ffe  bann  mit 
©affer.  — Um  fupferne  ©egenftänbe,  ali  SC?e* 
baiüen,  Reffei  «.,  »or  bem  Änfeßen  »on 
©rünfpan  gu  bewahrt«  unb  ihnen  gu* 
glei*  eine  angenehme  ftarbe  gu  gehen,  übergieht 
man  ffe  oft  mit  einer  bünnen  ©*i*t  Rupferorp* 
bul,  ber  in  reinem  -Juftanbe  rothbtauniff. — Da* 
Höthen  bei  Rupferi  gef*iebt  mit  ©*lag* 
loth  unb  8 Theilen  «Diafft'r  unb  i Th«ü  3inf. 
(Sgl.  au*  bie  na*ftebenben  Xrtifel). 

Sfttgtfevamaloam,  beffcht  au*  3 Theilen 
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Jtapfet  unb  7 Steilen  Cuticffüber.  SS  bot  bi« 
mectmütbtge  Cigenfchaft , bag  es  big  gum  ©iebe* 
puntt  baS  SSaffet  erwärmt  unb  noch  warnt  in 
einem  SRörfet  gerieben  eine  plaftifche  wie  magerer } 
£bon  tnetbare  SRaffe  bitbet,  Die  nad)  10  — 1». 
©tnnben  erhärtet,  ohne  feinen  Umfang  im  (gering: 
ffen  gu  oeränbern.  ®aS  Äupferamalgam  bient 
gum  XuöfüUen  ber  b°t>l<n  3ät)ne,  bot  aber  bie 
unangenehme  Sigenfchaft,  Dag  eg  im  SXanbe 
febmaegwirb.—  ©aS  ett  i u tofe  t’fche .Kupfer:  \ 
amalgam  wirb  hergefteUt,  inbim  fein  gerthetUeS, 
burd)  Stfen  ober  3tnt  aus  Kupferoitricilöfung 
niebergefcblagenes  Kupfer  in  einem  ^JorgeUaus 
mörfer  mit  einer  Xuflöfung  oon  falpeterfaurem 
duedfUberorpbut  bene§r,  Dann  mit  ftebenbem 
ÄBaffer  übergoffen  unb  unter  3ufa(j  00n  metatlü 
fd>tm  CXuedfitber  anbaltenb  Damit  gerieben  wirb.  | 
XnfangS  erfebeint  bie  auf  liefe  2Beife  gewonnene 
Blaffe  etwas  bröettig,  fte  wirb  aber  balb  meid) 
unb  nimmt,  wenn  bie  gehörige  SRenge  Durttfilber 
«inoerteibt  ift,  bie  gewünichtr  falbenartige  ©ictr  an. 
Ueberlägt  man  bie  plaftifche  Blaffe  ber  Stube,  fo  i 
erhärtet  fte  polltommen.  Stach  bem  @r barten 
trieb  fie  aber  in  ©tüctcben  geformt.  Sin  folcheS 
©füctdyen,  bas  gur  güUung  eines  bo^en  3ohn«S 
bienen  foU,  wirb  ftart  erbtet,  bis  auf  ber  Ober«  i 
fläche  einigeClueetfÜbertropfen  berrortreten,  bann  j 
in  einen  ^orgeUanmörfer  gebvüctt  unb  fo  lange 
gerieben,  bis  man  eine  SRaffe  erhält,  bie  jtd>  gwt* 
fchen  ben  Ringern  gufammenpreffen  unb  formen 
lägt,  ©ureb  abwedjfelnbes  träftiges  Kneten  gwi=  | 
fchen  ben  Jtngern  unb  geltnbcS  SBalgen  auf  Der  ! 
4>anb  formt  man  es  gu  Äugelt?,  Die  man  würbet 
tn  ben  9)törfer  legt  unb  mit  einer  ^>iftiUr  tüchtig 
brüctt.  ©ureb  mehrmaliges  Sffiieberbolen  biefeS 
Ber  fahren«  wirb  bie  Blaffe  erblich  fo  weich  unb 
bilbfara  wie  fetter  Sbon,  fo  bag  man  fte  nad)  oot:  ( 
beriaer  Steinigung  unb  Xustroctnung  ber  3abn; : 
höhle  mit  teiehter  Blühe  in  bttfelbe  binetnbrücfen 
unb  bie  $öble  fomit  luftbiebt  unb  feft  perfcbliegen 
tann.  ©tefe  «Waffe  bürfte  bet  ©ettenöffnungen, 
Dehnungen  in  lottern  unb  empftnblichen  gähnen 
ihre  Xnwenbung  ftnben. 

ÄupfetMed)fcfl«f)ritttieii,  fltnb  gwar  bie 
tbeuerften  unter  allen  ©aebrinnen  in  ber  Xnfcbaf: 
fung,  bet  ihrer  30  — 30jährigen  ©auer  aber  bie 
rooblfeiiften,  ba  fte  nach  biefer  3eit  immer  noch  */3 
threS  frühem  SSerth«  hoben. 

Atupferbach*  Unter  allen  BletaUen,  bie  gur 
©achbectung  oerwenbet  werben,  ift  baö  Kupfer 
baS  oorgüglichfte,  aber  auch  baS  theuerfte. 

Alupferbrabt,  wirb  weit  weniger  gebraucht 
als  SKeffingbraht,  ,bocb  tommt  jener  für  manche 
Arbeiten  gleichfalls  oor.  Blan  hot  Kupferbraljf 
oon  Sit.  00  bis  Str.  20.  ©ie  erfte  Stummer  ift 
bie  feinftr  unb  theuerfte. 

Äupferfarben.  Unter  ben  gahtreichen 

Kupferfarben  ftnb  anguführen:  ©aS  Braun: j 
fchweiget  ©rün,  baS  ©tbroeinfurfer 

©cün,  baS  9t  in  erat  bl  au  unb  ber  ©tun: 
fpan<f.b.>  ■ ■ 


ÄupferfarbigeS  3:mtb»b«e  *#  «w*e 
Barietät  bes  &ratbuhnö,  tiefglängenb  tupftrfar: 
ben,  an  ^(ügeln  unb  ©chtrang  weif.  Xm  ©cbön: 
ften  ift  biefe  Barietät,  wenn  bie  ftebern  febwarg: 
blaue  aiängenbe  Bänber  haben. 

Stupferfeile,  ift  in  Stugianb  ein  betannteS 
unb  beliebtes  Boltimitrel,  namentlich  gur  Teilung 
alter,  fcblrcht  etternber  SÖunben  unb  ©efebwüw. 
Blan  nimmt  1 — 3 Blal  täglich  1 ^heelöffel  mit. 
Branntwein  ein.  ©ie  BSunbe  ber  ©efebwürfläebe 
färbt  ftd)  balb  barauf  giemiid)  blau , ein  Beweis, 
bag  ftd)  bas  metaUcfche  Kupfer  orpbivt  unb  bie 
©äftemaffe  burchbrungen  hot. 

Aifuflferflefe^trre,  ausgegeichnet  burd»  ihre 
4>altbart*it,  ftnb  gleich inol)l  in  jebre  Begiehnng 
gefährlich,  ba  fie,  in  Berührung  mit  ©peifen, 
welche  faure  Beftanbtheiie  enthalten,  biefen  burd) 
Xuflöfung  ron  Äupferttjeilen  leicht  giftige  Stgen: 
fchaften  ecthetlen  unb  bei  nicht  gehöriger  Steinis 
gung  einen  (Srünfpananfafe  annehmen,  ber  eben: 
falls  bie  barin  bereiteten  ober  aufbewahrten 
©peifen  pergiften  fann.  Xber  nicht  nur  in  allen 
©äuren  unb  in  Del,  Jett,  rielen  ©algen, 
©etfe  ie. , fonbern  auch  tn  blogem  SBaftee  löft 
fieh  baS  Äupfer  beim  freien  c^ingu tritt  ber 
atmofphärtfehen  8uft  auf  unb  theilt  ftd)  ben  in 
folchen  ©efchitren  enthaltenen  ©teffen  mit.  ©chon 
an  ber  8uft,  befonberS  an  ber  feuchten,  Übergaben 
ftch  bie  Äupfergefcbirre  mit  einem  Drpb , welches 
man  gwar  burd)  Steinigen  entfernen  tann,  baS 
aber  auch  in  tieinfter  fflfenge,  wenn  burd)  Un: 
achtfamfrit  etwas  baoon  hängen  geblichen  tft, 
noch  oergiften  !ann.  Stic  barf  ber  gertngfte  grüne 
Xnfab  (Äupfrrroft  ober  ®rünfpan  genannt)  in 
einem  Äupfergefcbtrr  gelitten  werben,  weil  ftd) 
berfelbe  nod)  leichter  als  baS  Äupfer  felbft  in 
faure»  unb  falgigen  gflüfftgteiten , ja  felbft  in 
grtt  unb  Del,  unb  gwar  bei  jebem  ^»i^grab,  auf: 
löft.  3ft  aber  ber  Äeffel  gang  blant,  fo  tann  man 
nach  betannter  Siegel  Dbftfäfte  unb  aubere  mägig 
faure  ©acben  jeber  Xrt  (mit  ftarfem  Sffig  möchte 
es  jehoch  immer  auch  nicht  rätblid)  fein)  Darin 
ohne  @efahr  tochen,  nur  nicht  fie  barin  ertai: 
ten  unb  nod)  längere  3e<t  barin  ftehen  taffen, 
©onberbat  tonnte  biefe  Siegel  um  beSwiilen  et: 
fcheinen,  weil  bie  ©äuren  in  ber  4>>bf  ttjotfächlid) 
eine  ftärfer  angreifenbe  ffitrfung  auf  bal  JUtpfet 
äugern,  als  in  ber  Äätte,  aber  bie  Siegel  hot  ben: 
nod)  ihren  guten  ®runb.  ©ie  $)flangenfäurrn 
unb  perbünnten  9tineralfäuren  oermögen  nära: 
lieh  nur  infofern  basÄupfec  angugreifen,  als  8uft 
babei  Zutritt  hot.  ©urch  bas  Äochen  nun  wirb 
nicht  nur  bie  tn  ben  glüfftgtcittn  enthaltene  8uft 
auSgetrieben,  fonbern  aud)  burd)  bie  fich  ent: 
mictetnben  ©ämpfe  ber  3otritt  berfelben  oerhin* 
bert;  baher  tann  währenb  beS  Aochens  baS 
Äupfet  nicht  angegriffen  werben,  wohl  ober,  wenn 
beim  Srtalten  bie  8uft  wiebrr  Zutritt  ftnbct.  XIS 
Siegel,  bie  nicht  nur  für  faure  glüffigteiten , fotu 
brrn  aud)  für  SiahrungSmittel  jeber  Xrt,  g.  B. 
SBild),  Butter,  Del  je.  gu  gelten  hot,  ift  bähet  gu 
beachten , bag  man  bie  «Diaffe  nicht  (angfam  in 
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bem  Kochgefchirt  bi«  jum  ©üben  ju  erßißen  bat. 
Um  bie  fo  eben  ermähnten  Uebelßänbe  ju  oermei« 
ben,  mirb  ba«  Kupfergefchirr  häufig  oerjinnt; 
aber  auch  biefe«  SJtittel  ifl  feineömeg«  unfcbäblicb. 
©a«  3inn  liegt  nämlich  nie  fo  bid  unb  feft 
auf  bem  Tupfer  auf,  baß  nicht  faure  ober  fette 
Stoffe,  wenn  fie  längere  3fit  in  ben  ©efcbüren 
finb,  burchbringen  unb  oon  bem  Kupfer  auflöfen 
fönnten;  auch  iß  noch  ju  brachten,  bafi  auch  bie 
beße  Verzinnung  fich  burch  bie  £iße  beim  Kochen 
nach  unb  nach  oon  bem  Kupfer  loßtrennt.  Stad) 
ber  ©rfaßrung,  bie  man  in#au«ßaltungen  macht, 
foli  ein  täglich  gebrauchte«  fupfeme«,  gut  per. 
ginnte«,  nicht  übermäßig  beim  Stetnigen  angegrif« 
fene«  ©efchirr  feine  Verzinnung  nur  2 Vtonate 
bißalten.  4>inßd)tli<h  ber  Ärr  ber  Verzinnung 
fupferner  ©efchirre  iß  barauf  ju  feßtn,  baß  hur 
ganz  reine«,  oon  Blei  freie«  3«nn  bagu  oermenbet 
mirb;  allein  manche  Arbeiter  übergießen  ba« 
Kupfer  erß  mit  Blei  unb  bann  mit  3inn,  meil  auf 
biefe  ffieife  bie  Arbeit  leichter  gefebießt.  2)ie 
.Kennzeichen  biefer  fcbäblicben  Verzinnung  mit 
einem  Bleizufaß  ßnb  folgenbe:  ©er  ©lang  iß 
matt  unb  bie  garbe  bläulich;  menn  man  mit  ben 
gingern  an  ber  Verzinnung  ßart  reibt,  fo  roerben 
biefelben  bläulich  gefärbt;  bringt  man  eine  9)ti: 
febung  au«  gleichen  &ßeilen  ffieinefßg  unbffiaßer 
in  einem  folcben  ©efäß  zum  Kochen , fo  oeränberf 
fich  beffen  ©eruch  fogleich  unb  mirb  bem  ähnlich, 
ber  entßeht,  menn  man  gemößnlicheö  Blei  burch 
ßebenben  Sfßg  uufläß;  mirb  biefe  SOfifchung  furze 
3eit  gefocht  unb  etma«  Kochfalz  ßinzugefeßt,  fo 
mirb  ße  trübe,  ©ie  Kennzeichen  einer  echten,  mit 
reinem  3inn  oerfertigten  Verzinnung  ßnb  fol« 
genbe:  ©ie  garbe  iß  eine  lebhaft  glänzenbe,  bei: 
nabe  ßlberhelle;  focht  man  in  bem  oerzinnten 
©efäß  gleiche  Steile  oon  (Sfßg  unb  ffiaßer  unb 
legt  ein  polirteö  ©ifen  in  bie  glüfßgfeit,  bi«  bie? 
- felbe  erfaltet  iß,  fo  mirb  biefe«  nicht  mit  Kupfer 
überzogen. fein;  gießt  man  einen  tropfen  reinen 
ßaefen  ©fßg  auf  ben  Boben  be«  oerzinnten  ©e: 
fäße«  unb  läßt  e«  ruhig  ßeßen,  fo  bilbet  bete  Sfßg 
3eicbnungen  oon  Straßlenbüfcßeln,  melche  ßch  in 
ihrem  Umfreife  berühren;  bie  Verzinnung  läßt 
ßch  auf  feine  ffieife  ganz  oon  bem  Kupfer  ab* 
trennen,  unb  ße  bleibt  nach  ber  tfbfochung  eben 
fo  blanf,  roie  ße  oorßer  mar.  ©in  fernere«  SRittel, 
ben  ©ebrauch  ber  Kupfergefchirre  möglicbß  uns 
fcbäblich  zu  machen,  iß,  baßelbe  zu  emaiUiren. 
©ie«  fann  man  felbß  in  feiner  ffiirtßfchaft  nach 
folgenber  S&etßobe  auifüßren.  SKan  zerrc‘be 
meißen,  ßalbfiaren  glußfpatß  zu  einem  feinen 
9>uloet  unb  calcinire  ißn  mit  gleichen  £ßcilen 
©OP«  unter  fleißigem  Umrüßrm  recht  ßarf ; biefe 
SRifchung  mirb  mit  ffiaßet  zerrieben , in  einem 
gläfernen  SRÖrfer  zu  Brei  gemacht  unb  mit  einem 
$>infel  an  ba«  ©efäß  geßricben,  ober  mie  ©lafur 
flüfßq  eingegoßen;  man  troetnet  ben  ©inguß  unb 
oerßätft  bann  bie  ffiärme  allmälig,  barauf  bringt 
man  ba«  ©efchirr  fchnell  in  heftige  £iße  unter 
einem  tßönernen  SWantel ; jeßt  oermanbelt  ßch  ber 
©inguß  in  einen  unburcßßchiigen  meißen  ©mail. 


geichtßüfßger  mirb  er,  menn  man  6 Steilen 
obigen  ©emifebeö  »/,  £ßeil  Borar  zufe$t,  ba« 
©emenge  einige  ÜRinuten  lang  in  einem  Schmeiß; 
tiegel  ftihmelßen  läßt,  bann  auf  einem  Steibßein 
auögießt,  puloert  unb  bamit,  mie  oben  bemerft  iß, 
oerfäßrt.  So  zmcctmäßig  unb  unfchäblich  biefer 
Ueberzug  iß,  fo  mirb  ißm  boch  nur  mit  Sßtüße  ein 
allgemeiner  ©ingaug  oerfchafft  merben  fönnen, 
menn  man  berüctßchtigf,  boß  biefer  Ueberßug  ber 
©emalt,  mit  meicher  bie  roßen  -£änbe  ber  Bieuß: 
boten  ihn  beßanbeln,  balt>  naebgebeu  unb  brechen 
mirb,  baß  bann  eine  ^Reparatur  nicht  möglich  tß 
unb  ba«  ©efchirr  neu  emaiUirt  merben  muß,  fo* 
mit  oon  Vielen  bie  Koßen  gefebeut  merben. 
ffiäre  e«  nicht  fotßeuer,  fo  tonnte  man  bie  Kupfer« 
gefebirte  inmenbig  oerfilbetn  laßen,  benn  ba« 
Silber  löß  ßch  in  unfern  Speifen  nicht  auf,  unb 
eine  Verfilberung  hält  moßl  an  20  3aßre.  2(1« 
tfnßaltßpunft  ber  Koßen  mag  golgenbe«  bienen  : 
gür  bie  ffiell'fcbe  Hpotßefe  in  ffiten  mürben  folcbe 
mit  Silber  plattirte  ©efchirre  angefertigt.  Äuf 
1 ^)funb  Kupfer  mürben  4 gotß  Silber  aufgetta« 
gen  unb  ba«  $)funb  biefer  Verfilberung  berechnet 
fich  zu  10  ©ulben  Sono.«3Jt.,  unb  bie  ga?on  per 
$funb  mit  4 ©ulben  @ono.:3R.  Vielleicht  gelingt 
ee  auch,  bie  tupfernen  ©efchirre  auf  galoanoplaßi« 
febem  Jörge  zu  oevßlbetn,  mo  bann  bie  großen  Koßen 
oermieben  mären.  ÄUe  SJtöglicbteit  einer  Kupfer« 
oergiftung  mirb  aber  am  Snbe  auch  burch  bie 
Verfilberung  nicht  abgefchnitten , ba  fein  chemifch 
reine«  Silber  oerarbiitet,  fonbern  ba«  Silber  mit 
Kupfer  legirt  mirb. — Steinigen  ber  Kupfer« 
g e f Cb  i r r e.  3rf  Bezug  ber  au«  Kupfer  gefertig« 
ten  ©efchirre  iß  zu  bemerfen,  baß  man  beiKupfet« 
gefebirren  ein  geber  mit  geßmmaßer  beßreiebt, 
auf  biefe«  geilfpäne  oon  Kupfer  ßreut  unb  e«  ßart 
merben  läßt.  9)tit  biefem  gebet  reibt  man  bann 
bie  ©efäße  ab.  Vom  ©rünfpan  befreit  man  ba« 
Kupfer  mit  gebranntem  geßm;  auch  tonn  man 
moßl  Kupfer  burch  faure  ©inge,  mie  ©fßg  ober 
faure  ©tollen  reinigen,  ma«  fchnell  geßt,  boch  muß 
man  bann  auchfofort  mit  reinem  ffiaffet  gut  nach« 
fpülen,  meil  fich  außerbem  nachher  beßo  meßt 
©rünfpan  erzeugt.  Kupferne  Keßel,  bie  oom 
Stuß  fchmarz  gemorben  ßnb,  legt  man  eine  ffietle 
in  SDtolten.  gettigfeiten , bie  ßch  in  Stißen  ber 
©efchirre  feßgefeßt  ßaben;  merben  am  Beßen  burd) 
gauge  meggefchaßt.  ©ie  Steinigung  be«  tupfer« 
nen  ©efchirr«  fann  auch  mitteiß  eine«  Stroh« 
mifche«  mit  feinem  meißen  Sanb  unb  ßeißem 
Branntmeinfpülicht  gefcheßen;  bie  ©efäße  finb 
bann  rein  in  ffiaßer  nachzufpülcn  unb  in  ber 
Sonne  zu  troefnen.  Stachfpülen  unb  SEroctnen 
muß  forgfältig  gefcheßen,  meil  ßch  fonß  leid)t 
©rünfpan  anfeßt.  Ober  man  fann  ßch  folgenber 
Seife  zur  Steinigung  fupferner  ©erätße  bebie« 
nen:  SJtan  bringt  12  Kilogr.  Knochen  auf  17 
Kilogr.  Salgfätire  in  ein  ©efäß,  ba«  oon  ber 
Salzfäure  nicht  angegrißen  mirb,  unbbemirft  mit« 
telß  geringer  ffiärme  bie  Äuftöfung  ber  Knochen. 
ÜRan  erßält  auf  biefe  ffieife  einen  bünnen  SBtei, 
meicher  fett  iß  unb  ßch  leicht  in  ffiaßer  I6ß. 
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Stftnben  (td)  Stortflerte  im  Äupfet , fo  oen 
bünnt  man  entweberSalgfäure  mit  15— 20  Zt)eu 
len  9Baffer,  lec)t  bie  ©cfcpirre  hinein  unb  [dauert 
fie  bann,  ober  man  überreicht  bie  giccten  mit 
Salgfäure,  welche  mit  2 Steilen  ÜBaffer  oerbünnt 
ift,  läßt  de  10  STOinuten  (leben  unb  fd)euert  fie 
bann  mit  feinem  Shon.  Um  alteö,  neu  gu 
oerginnenbeö  St  u p f e r g e fd)  i t c gu  tei* 
nigen,  befeuchtet  man  bie  oerginnte,ftupferfläche 
fo  oft  mit  reiner  Salgfäure,  biö  allee  3inn  auf« 
gelöfl  ifl.  ©aö  tfbfließenbe  ijl  falgfaureö  3«nn 
unb  falgfaureö  ©lei  unb  finbet  in  großem  SJtengen 
wiebtr  feine  Xnroenbung.  (Sine  wesentliche  23e= 
bingung  bei  biefem  Verfahren  ifl,  baß  bie  Saigs 
faure  oon  aller  fchwefligen  Säure  frei  fei,  weil 
biefe  fonfl  baö  Tupfer  fchwarg  anlaufen  macht 
unb  fchnell  gerfrißt.  £at  man  leine  reine  Saigs 
fäure,  fo  reinigt  man  fte  felbfl,  inbem  man  Heine 
.ftupferfcbniftel  in  fie  wirft  unb  bann  fchnell  fdtüfc 
telt.  j)ie  Salgfäure  lann  burch  ©tühen  mieber 
oon  ben  JCupferfcbni^eln  befreit  werben! 

&upfer(öfttttß.  3ur  galoanifchen  Bets 
fupferung  ifl  eine  Äuflöfung  oon  Jtupferorpbul 
in  ©pantalium  bie  tauglichfle  3etd&ungöflüfdgs 
feit.  Um  fie  barjufiellcn,  erbiet  man  eine  Äupfers 
oitriollöfung  mit  etwaö  Äali  unb  Ärümelgurter, 
biö  fich  ein  rotbet  Hbfafc  oon  rothem  Jfupierorpbul 
gebilbet  ^at,  ben  man  auf  einem  giltet  mit  bes 
flillirtem  2öaffet  auöwäfcht  unb  in  einet  Spans 
ialiumlöfung  löfl. 

ÄiiVfcvoghbuIfllaS / »»«*  burch  ©chmel: 
gen  btt  ©laömaffe  mit  A'upferbammerfcblag  bars 
geflellt.  ©ö  geigt  eben  fo  wie  baö  Stubinglaö 
bie  ©tgenfehaft,  erfl  burch  baö  nochmalige  ©rhi^en 
gefärbt  gu  werben.  ®a  baö  Ä'upferorpbul  fepr 
leicht  in  Drpb  übergebt,  welches  leitete  baö  ©laö 
grün  färbt,  fo  fudtt  man  bie  Drpbation  burch 
Äoble,  SBeinfiein,  ©ifenhammerfchlag  tc.  gu  oets 
hüten. 

$1  up  fer  flicke.  Äupferplatten  auf 

galoanoptaflifchem  ffiege  gu  oeroiels 
faltigen.  SMan  legt  bie  glatte,  welche  man 
nachbilben  will,  in  eine  ’tluflöfung  oon  blauem 
Bitriol  unb  leitet  einen  (Strom  galoanifcber  ©lecs 
tricität  burch  biefelbe.  ©er  galoanifche  Strom 
gerfe$t  baö  Bitriol,  baö  in  ber  fiöfung  befinbltchc 
Äupfer  fällt  in  eine  «Reihe  bünner,  mctallifcher 
Blättchen  auf  bieDriginaiplatte  nieber  unb  bilbet 
fo  eine  neue  glatte,  welche  alle  Striche  unb  fünfte 
bet  erfleren  treu  unb  bloö  mit  bem  Unterfchicbc 
wiebergibt,  baß  2lUeö,  waö  auf  bet  Driginalplatfc 
oertieft  unb  lintö  ifl,  auf  ber  neuen  glatte  erhaben 
unb  rechtö  erftheint.  ©iefe  entflanbene  glatte  ifl 
bie  «Rormalplatte,'  welche  burch  baö  eben  angegebene 
odUig  gleiche  Bcrfahren  eine  beliebige  Ängat)l  für 
be»®ruct  oolltommcn  geeigneter  glatten  gibt.  — 
Äupferdithe  auf  polj  abgugiehen.  Stan 
nimmt  bagu  am  Beden  ein  fcfteö,  gweijährigeö 
polj  oon  fcinbe,  SBafferlinbe,  ©olbahorn,  gemeis 
nemÄporn,  SBeißbuche.  5Benn  baöStüct,  worauf 
bet  Äupferdich  fommen  foll,  gehörig  gugeridjtet 
ifl,  fd)leift  man  bapclbc  mit  Seinöl  fauber  auö  unb 

UI. 


trortnet  eö,  bamit  ber  ©runb  fo  oiel  alö  möglich 
oon  bem  eingebrungenen  Del  befreit  werbe.  9tun 
grunbirt  man  bie  glatte  mit  folgenbcm  gitniß: 
4 Soth  Sanbaralharj,  7 gofh  Safellart,  1 goth 
oenetianifcher  Serpentin  unb  1 $j)fb.  2Beingei|t 
werben  gu  einem  girniß  gubeteitet.  9tad>  bem 
©runbiren  mit  biefem  givnig  wirb  bie  glatte  mit 
gewöhnlicher  Politur  gutn  ©lange  gebracht.  «Run 
wählt  man  am  Beden  einen  folgen  JCupferdid), 
welcher  einen  dürfen  ©tuet  i>at  unb  im  Stiche 
rein  id;  bie,  welche  wie  getufcht  auöfehen,  eignen 
fich  befonbetö  gu  biefem  3mert.  Statt  nimmt  nun 
ein  gournir  oon  weißem,  garfem  ^>olg,  trägt  btets 
mal  oon  bem  erden  girniß  auf  baffelbe,  weicht 
währenb  biefer  3eit  ben  .dupferftieb  in  Salgwaffer 
ein,  nimmt,  wenn  ber  britte  iCnftrich  trorten  id/ 
ben  Jtupferdich  auö  bem  BSajfer,  trortnet  ipn  bes 
hutfam  mit  gließpapicr  ab,  erwärmt  bann  ein 
etwaö  größeres  Duantum  auf  einer  .ftohletipfanne 
unb  legt  bann  ein  ebenfo  großeö  Stürt  glanell  gus 
recht.  «Dtan  gibt  nun  bem  gournir  unb  bem  .Kupfers 
dich  einen  eigenen  2lndrid)  mit  bem  erwähnten 
gitnifi,  legt  ben  Äupferdich  auf  baö  gournir,  unb 
ben  glanell  barauf,  über  oiefen  ein  erwärmteö 
Bret  unb  fehraubt  nun  Meö  fo  fed  alö  möglich 
in  eine  ^reffe  ober  mit  Schtaubengwingcn  fehr 
fchnell  gufammen.  Stach  3 Stunben  wirb  Tülcö 
auöcinaitber  genommen,  baö  Rapier  mit  naffem 
glanell  behutfam  abgewafchen  unb  bte  lefcte  Stinbe 
mitgeinöl  unb  bem  blofien  ginger  hinweggebracht; 
bann  polirt  man  bie  Dberfläche  mit  Seinöl  unb 
reiner  Seinwaub  einige  SJtinuten,  trortnet  de  »olls 
fommen  ab,  gibt  bann  mit  Sopals  ober  bem  ans 
gegebenen  ©runbfirnifj  mehrere  ’tfndtiche  unb 
fchleift  ober  polirt  gule$t  bie  Dberfläche.  — Um 
Äupfcrdiche  ben  Delgetnälben  ähnlich 
g u nt  a ch  e n , befeuchtet  man  ben  Äupfctdich  auf 
ber  Stürtfeite  unb  fpannt  ihn  auf  einen  Blenbs 
rahmen,  ©ann  bereitet  man  einen  girnifi  auö 
1 Sheil  gerdojienem  weißen  ©laö,  1 Sheil  SKadir, 
3 Sheilen  Serpentin  unb  7 Sbeilen  Serpentinöl  unb 
bedreicht  bamit  baö  aufgefpannte  Blatt  guerd  auf 
ber  fRüctfeitc  unb  bann  2 9}ial  auf  ber  Borberfeite. 
Slachbem  biefe  tfndrichc  getrortnetfinb,  wieberholt 
man  fie  fo  lange,  biö  baö  Blatt  gehörig  burdjs 
ftchtig  id;  bann  |lcUt  matt  eö  gegen  baö einfallenbe 
Cicht  unb  fängt  an,  eö  auf  ber  Slürtfeite  mit  gars 
ben  gu  bemalen,  wobei  man  mit  ben  Sheilen  bes 
ginnt,  welche  weiß  crfcheincn  follen  unb  bann 
fiufenweife  gu  ben  bunflerngarben  übergeht,  etwa 
in  folgenbcr  Drbnung:  2Beiß,  gelb,  rotp,  blau, 
grün,  braun,  fchwarg.  ©ie  garben  muffen  Dels 
färben  fein,  unb  eö  muß  ihnen  Sßeiß  gugefefct  wers 
ben,  weil  de  auf  ber  Borberfette  immer  etwaö 
bunfler  erfcheinen.  ©ic  nöthigen  Scbattirungen 
werben  burch  bte  3eichnungen  felbd  hetoorgebracht. 
©en  meiden  gleiß  unb  bie  größte  Uebung  erfors 
bern  ber  ^»intergrunb  oon  Bergen,  Bäumen  tc. 
unb  baö  girmament.  ©rderer  muß  burch  guneh« 
menben  3ufa|  oon  SBciß  unb  Blau  ben  gewünfebs 
ten  Son  erhalten,  bie  8uft  aber  wirb  hecoorges 
bracht,  inbem  man  ben  äußerden  ^>origont  mit 
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Tlutorafarbe  anfängt,  ben  wagerecbten , bicbt  an 
einanber  gefegten  Kinfelflricbcn  immer  mef)t  SBeiß 
jufefct,  biß  man  fafl  gu  einem  oollfommcnen  SBeiß 
gelangt;  bann  fängt  man  an,  ©lau  gugufepen 
unb  oerftärEt  biefen  3ufa^  mit  iebem  ^)infel(lrid) 
mehr,  biß  man  gulefct  teineß  ©lau  erhält.  — ©aß 
Sacfiten  bet  Kupferfliche  gefd)ief)t  cntmebec  mit 
©anbataE*  Terpentinöl*  ober  mit  2Biingeifl*Cact* 
fxcnifTcn ; febod)  muffen  bie  Äupferftiche  oor  bem 
Cactiren  mit  einer  £aufenblafeitauflöfung  übet: 
gogen  werben.  (©.  ©anbarat*  Terpen* 
tinöt*  unb  SBeingeift  s Sacffirniß).  — 
®urd)  2Clter  oergelbte  .Kupfer  fliehe  taffen 
ftd)  baburd)  oöllig  bleichen,  baß  man  fte  in  feud)* 
tem  3uftanbe  ben  SBirEungen  beß  ©otinenlichtß 
außfefct.  Tintenflecte  ober  anbere  farbige 
glecte  betupft  man  mit  in  SBaffet  aufgelöflem 
©auerEteefalg,  spboöpborfäure  ober  3Btinftein* 
fäure  unb  fpült  bann  bie  ©lütter  forgfältig  in 
©gaffet  ab,  fo  baß  alle  Säure  barauß  oerfdbwinbef. 
®urd)  Del*  ober  Sicbtbampf  auf  ber  Ober* 
fläche  oetunreinigte  jlupferfticbe  reinigt  man  burd) 
leichteß  «Reiben  mit  Semmel  ober  ©rot  in  alts 
bactenem  3uflanbe.  «Damit  babei  bet  ©tahlflich 
nicht  oerlefct  wirb,  entfernt  man  guoor  bie  SRinbe 
biefeö  ©actwerEß  unb  ftumpft  beffen  .Kanten  ab. 
©eraltete  glecfen  oon  Detfarbe  unb 
£>elen  entfernt  man,  inbem  man  fd>warge  ©eife 
aufflreid)t,  baß  ©rmeichte  alle  12  ©tunben  abs 
nimmt  unb  biefee  fo  lange  wieberholt,  biß  bie 
gierten  gang  oerfchmunben  ftnb.  3utefct  befreit  man 
bie  Jlupfetfliche  mit  ©atmiaf  unb  SBeingeift  oon 
bet  ©eife,  übetgießt  fte  mit  SBaffer  unb  bleicht  fte 
an  ßuft  unb  ©onne.  SB  ad) 6 unb  Talg  betropft 
man  wieberholt  mit  SBeingeifl  unb  tfether.  3ene 
©etunreinigungen  fpringen  bann  beim  SReiben  ab 
unb  werben  fcbließlicb  mit  einem  «Weffer  oollenbß 
entfernt.  — 2BiU  man  ©ttidje,  galten  tc. 
auß  .Rupfer  fliehen  entfernen,  fo  befeuchtet  man  bie 
©tätter  überall  gleich  flarE,  legt  fte  gwifchen  ^)as 
pier,  befchwert  fie  flarE  unb  bügelt  fte  nach  bem 
TtocEnen  gwifchen  Kreppapier.  3fl  bie  «Rürtfeite 
bet  ©lättcr  lappig  geworben,  fo  beftreicht  man 
fte  mit  einer  fchwachen  Tfuflöfung  oon  ßeberleim 
unb  bügelt  fie  nach  bem  TrocEnen.  — £aben  bie 
Tupfer  fliehe  i h r e n © l a tt  g oertoren,  fo  legt 
man  bie  ©lätter  gwifchen  2©ogen  «poflpappe  unb 
bügelt  beibe  ©eiten  berfelben  mit  einem  giemlid) 
warmen Qjifen.  — SBill  manÄupferftiche  oon 
Kappe  loß  weichen,  fo  bebcctt  man  fie  mit 
©rurtpapiet  unb  erhält  baffelbe  fo  lange  feucht, 
hiß  fid)  bie  Unterlagen  ablöfen.  — ©aß  Tlufs 
gieren  unb  (5  in  rahmen  ber  .Rupfet* 
fliehe  gefehlt  am  Seflen  folgenbermaßen : SWan 
läßt  fowohl  gwifchen  ber  ©laßtafel  unb  bem  .Rupfers 
flieh,  alß  gwifchen  bem  .Kupferftid)  unb  ber  SRücfs 
wanb  einen  freien  «Raum,  bamit  fid)  einbringenbe 
feuchte  ©ünfle  nicht  in  bie  EaltenTbeile  ber  ©laß* 
tafel  unb  «Rüdwanb  anlegen.  Um  ein  ebeneß  2fuf* 
giehen  bet-Rupferflichegu  bewirten,  befeuchtet  man 
biefelben  auf  ber  SRücEfeite,  legt  einen  «Rahmen 
batauf,  fchlägtbie  befchnittenen  «Ranbec  bet  ©lätter 


um,  Elebt  biefe  mit  ©tärfefleifter  hinten  auf  bem 
«Rahmen  feft,  ohne  bie  ©lätter  gufehrangufpannen, 
unb  befebwert  bie  4 @rfen  ber  SRahmen  fo  lange, 
biß  baß  ©latt  wiebet  oollEommen  troefen  ifl.  3um 
2tnf)eften  bet  ©lätter  auf  K<*PPe  ober  £olg  Eann 
man  bie  SRänbet  beß  KaP,frö  auch  mit  ftarl  bes 
feuchtetem  «Wunbleim  beftreidjen,  worauf  fte  feft 
angebrüctt  werben.  3«  3>errahmen  muß  einfRanb 
über  bie  ©laßtafel  flehen,  auf  bem  ber  JCupferfticb 
wenigflenß  1 ßinie  oon  bem  ©lafe  entfernt  ruht, 
©ie  SRürtwanb  übergieht  man  mit  girniß. 

Äupferüergtftuitg.  ©urd)  .Kupferpräpa* 
rate:  Jtupfetfalg,  befonberß  burd)  ©rünfpan, 
Eommt  ©ergiftung  öfter  oor,  unb  gwat  am  $äu* 
ftgften  bureb  3ubereitung  unb  ©tehenlaffen  oon 
©peifen  unb  ©etränEen  in  Eupfernen  ©eräthen. 
©a  fid)  aber  baß  .Rupfer  in  ©peifen  unb  ©eträn* 
Een  leicht  burd)  feinen  ©efcbmact  oerrätb,  fo  finb 
plöfelicbe  ©ergiftungen  feiten,  fchr  häufig  bagegen 
bie  langfamen,  beren  Urfacbcn  man  oft  nicht  erräth. 
(©.  kupferne  ©efäße).  ©ie  ©ergiftung 
Eann  aber  auch  burd)  ©raunfehweiger  ©lau,  ©erg* 
blau  unb  anbere  grüne  unb  blaue  .Kupferfarben, 
burd)  manche  ©orten  ©ifenoitriol,  mit  .Kupfer* 
oitriol  bereitete  fdjwarge  Tinte,  burd)  grün  ange* 
jlrichene  ©pielfachen,  grün  gefärbte  Siebter  unb 
Oblaten,  grüne  Tinte  gefchchen.  ©urd)  eine  ges 
ringe  «Wenge  Äupferorpb  ober  Äupferfalg  entfielt 
©chmerg  in  ber  «Rabelgegenb,  ©urft,  3leig  gum 
©rbreeben,  heftiger  ober  blutiger  ©urd)fall  ober 
©erjlopfung,  wibrigerSDtetallgefchmact  im  9Runbe, 
fd) wacher  Kulß,  ©efichtß bläffe,  gumeilen  aud)  ein 
hartnäckiger , bem  Xußfa$  ähnlicher  2(ußfchlag. 
©urch  größere  «Kengen  entgehen  heftige  ©chmergen 
in  berSOlagengegenb,  große  2Cngfl,  ©rennen  in  ber 
©ruft,  Troctenheit  beß  ©chlunbeß,  ©rbredjen, 
©chwinbel,  fürd)terlid)e  JCopffchmergen , $irn* 
wuth,  SKagenentgünbung,  Steifheit  ber  ©lieber, 
grofje  ©d)wäd)e,  Sähmungen,  ©d)lagfluf  ober 
langfamet  Tob.  2Cn  ben  ßeichen  finbet  man  bie 
ginget  fo  gufammengegogen,  bap  man  fte  nur  mit 
«fJtühe  außeinanbet  bringen  Eann.  3fl  baß  ©ift 
noch  nicht  burch  baß  gewöhnlich  freiwillig  eintre* 
tenbe  ©rbrechen  außgeleert,  bann  muß  man  gleich 
ein  flatfeß  ©rechmittel  nehmen,  hierauf  oiel  laueß 
3ucEerwaffer  trinfen  unb  Älpflitre  oon  ®erflcn= 
fd)leim  ftd)  geben  laffen.  ©päter  trinEt  man  nod) 
immer  oiel  ölige  unb  fchleimige  ©inge.  9!Ran 
hüte  fid)  befonberß  oor  ©fftg  unb  anbern  ©äuern. 
2lud)  äußerlich  wirft  baß  .Rupfet  fdjäblid),  wenn 
man  ftd)  g.  S.  mit  einer  «Habet  rifct,  bie  mit@rün= 
fpan  angelaufen  ifl. 

&upfcrottrt(>I,  ct)f>rifcf)cr  ilitftol, 
fdf>u>efclfaute$  itupfevov^t) , finbet  ftd)  in 
ber  Statut  alß  Uebetgug  ober  in  betben,  nieten* 
förmigen  «Waffen  ober  aufgelöfl  im  Gementwaffer. 
®r  frpflallifirt  mit  3 2feguioalenten  SBaffec  in 
fchönen  blauen , großen  rhomboibifchen  ©äulen, 
welche  ftd)  in  2Theilen  hf«§em  unb  43:h*ü*n 
temSBaffer,  nicht  aber  inlftfohol  löfen.  ©aß  Erp* 
flalliftrte  Jlupferoitriot  befleht  in  lOOTheilen  auß 
35,14  Theilen  ©d)wefelfäuce,  31,79  Theilen 
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kupfetorpb,  36,07  feilen  2Baffer.  SRon  fteUt 
ben  kupferoitriol  rein  bar,  inbem  man  metalli» 
fd)eö  kupfer  mit  concentrirter  ©cbwefelfäure  er» 
bifct,  ober  inbem  man  in  einem  ftlammenofen 
kupferplatten  bi«  jum  ©iebepunfte  be«  ©d)we» 
fei«  erhifct,  ben  Dfen  oerfcbliejjt,  ©cbwefel  hinein» 
wirft,  bie  geröflete  SOlaffe  in  einen  keffel  bringt 
anb  fo  oiel  ©cbwefelfäure  jerfefct,  al«  nothwenbig 
ifl,  alle«  kupferorpb  ju  fättigen.  Biellaregöfung 
wirb  abgegoffen  unb  jur  krpflallifation  fjingefleUt. 
(Sgl.  auch  Boppeloittiol).  Bet  kupfer» 
oitriol  finbet  häufig  Änwenbung  $ur  Barflellung 
ber  kupferfarben,  be«  efjigfauern  kupferorpb«, 
jum  Sertupfcrn,  jum  färben  be«@olbe«,  §ur©r» 
jeugung  galoanoplaflifchet  Xbbröcte  unb  al«#eil» 
mittet.  3n  lefcterer  Jjbinficht  wirb  ba«  kupfer  rein 
al«  krpltall  aufgeflrichen  behuf«  bet  Äepung  unb 
3ufammcnjiebung  feuchter  SBucherungen , ba  eö 
Jeine  tiefe  3erflörung  erregt. 

Äu^fcrvitctpnöfmtften  wäbrcnb  >er 
X'auer  galoatiifdiett  9tieberfd)laflS 
gefättigt  ju  erhalten.  Philipp  bemerft,  baß 
öa«  ©inhängen  oon  ©äctchen  mit  kupferoitriol 
nidjt  genüge,  ba  biefet  wohl  ba«  SSaffet  fdttige, 
nicht  aber  bie  frei  werbenbe  ©äure,  unb  empfiehlt 
ju  biefem  3mecte  fohlenfaureö  kupferorpb.  Biefe« 
löfl  fid),  fdttigt  bie  ©äure  unb  bilbet  jugleich  wie» 
ber  kupferoitriol. 

Shippelbad),  ifl  eine  Bachform,  bei  bet  bie 
Guerburchfdjnitte  .fcalbfreife  ober  f>albe  ©Uipfen 
ftnb. 

Äuppenganö , ifl  eine  fchwere  ©an«,  bie 
oft  30—40  Pfb.  wiegt,  ©ie  wirb  faft  fo  groß  wie 
ber  ©cbwan  unb  in  ber  Stäbe  großer  ©een  unb 
be«  Pteere«  gehalten. 

fttirbel,  ifl  eine  frumm  gebogene  £anbhabe, 
welche  baju  bient,  etwa«  bftumjubrehen. 

&umt’6  ©rütt,  5Jtetaüflviin , 
rfauergrittt,  ifl  eine  grüne  garbe,  welche  wefent» 
lieh  au«  kupferorpb  unb  arfeniger  ©äure  befiehl- 

ßiirje  Maaten/  ftnb  alle  Söaaren  oon 
fjletall,  ©Ifenbcin,  knothen,  £olj,  wenn  ftc  in 
großem  Plmgen  »erlauft  werben,  ge  ine  furje 
SSaarcn  finb  jotche,  an  benen  fid)  eble  Pietatle, 
©eibc,  Ptecrfchaum,  Perlmutter  tc.  befinben. 

.«urjftdjtiflfett,  ifl  ber  fehlet  bet  tfugen, 
wo  man  einen  ©rgenflanb,  um  ihn  ju  fehen,  näher 
a(«  bie  gewöhnliche  ©ehweite,  welche  18 — 20  3oll 
beträgt,  oor  ba«  2luge  halten  muß.  3u  Harte  @r» 
habenheit  ber  Hornhaut  unb  Sinfe  ober  ju  oiel 
©lafifeuebtigfeit  ftnb  bie  Utfachen,  baß  bie  Siebt» 
flrahlen  oor  ber  9terombaut  fid)  brechen,  ta«Silb 
alfo  nicht  auf  biefe  fällt.  25a«  Uebel  ifl  erblich 
oberburchanflrengenbefeineTirbeitentflanben,  we«» 
halb  man  befonber« kinber  oor  feiner  ©chrift  unb 
mühfamen  ©tidcrcien  bewahren  foUle.  Schwach: 
fichtige  Ptinfcben,  welche  fortwährenb  unb  ftarfe 
Srilhn  tragen,  werben  ebenfalls  furjficbtig.  3m 
2llter  plattet  fid)  ba«  2Cuge  wieber  ab  unb  man 
lernt  beffer  fehen.  ©ewöhnung  (f.  21  u g e n p f l e g e) 
fann  »iellcicht  ein  »erwähnte«  2Cuge  beffern  fonfl 
muß  bet  kurjftd)tige  hohlgef^liffene  Bugengläfer 


brauchen , burth  bie  et  feine  Brudfd)tift  auf  eine 
Gntfernung  oon  18— 20  3oH  gut  lefen  fann;  bod) 
bavf  man  bie  Srille  nicht  ben  ganjen  Sag  auf  bet 
9lafe  haben,  ©ehr  kurjftchtige,  bie  auf  10 — 12 
3oU  nicht  lefen fönnen,  müffen  eine  fchärfere  Stille 
außer  bem  #aufe  unb  eine  fd)wächere2lrbeit«briUe 
ju  £aufe,  wo  fie  nicht  oiel  ju  fehen  hob™/ 
brauchen.  SBenig  kurjftchtige  bürfen  (eine  Stille, 
fonbern  blo«  eine25oppellorgnette  tragen,  ftd)  Diel 
im  greien,  befonber«  im  ©rünen  bewegen  unb 
nach  fernen  Silbern  ber  ©egenb  bliefen.  Dpetn» 
guder  finb  ein  großer  Serberb  für  bie  Ttugen. 

Äurjfttcle,  ftnb  TCpfelforten,  welche  mit  einem 
fehr  furjen  ©tiel  frft  unb  (napp  gleich  auf  beit 
3weigen  auffifcen.  Pteift  blühen fte  14 Sage  fpäter 
als  bie  anberntlepfel,  ftnb  feljr  tragbar  unb  bauet» 
ßaft,  bilben  feinen  großen  Saum,  unb  bieSlüten» 
föpfe  flehen  auf  ber  grucht  in  einet  tiefen,  fd)üf» 
felförmigen  ©infenfung.  ©«  gehören  baju  bet 
graue,  weiße,  unoerglcichlicbe,  füße,  rothgejlreifte, 
rothe  ©ommer»,  rotbe  kur§flie(. 

Äuftrifpti/  ifl  ein  oon  bem  Sapejieret  ku» 
flrifi  in  präg  erfunbener,  einfadter,  aber  fehr  ge» 
fchmacfooll  au«  Papier  oerfertigter,  mit  nachge» 
ahmter  Silbhauerarbeit  au«gefcbmüctter^äd)er  im 
©roßen,  ber  bureb  eine  ganj  einfache  Sorrichtung 
geöffnet  wirb  unb  bejfen  orientalifche  ^orm  ans 
genehm  überrafebt.  Bie  Serjierungen  unb  ©d)ni§» 
werfe  be«  ©efleU«,  au«  bloßem  Papier  oerfertigt, 
finb  oon  bet  feinflen  Silbhauerarbeit  nicht  ju 
unterfebeiben.  Bem  papiernen  ©ejlell  fann  bie 
$arbe  ber  oerfchiebenflcn  ^oljarten  gegeben 
werben. 

Äutdbe’fdie  ^ladh^htcdfmafdittte,  eine 
bet  beflen  9Rafcbinen,  auf  bet  ber  glacb«  gebrecht 
wirb.  Bie  Sorrichtung  beflef)t  in  einem  ein» 
fachen  ©erüfl,  in  bem  3 geferbte  Sffialjen  de  e ftd) 
befinben.  Bie  SEBalje  d ifl  boppelt  fo  groß  im 
Burchmeffer,  al«  bie  beiben  Srechwaljen  c unb  e, 
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unb  liegt  gwifchen  ben  ©erüftftänbern  unb  ber  3u: 
fcringcplattc  a unb  bem  93ret  b.  Die  ©algcn  c 
unb  c liegen  mit  itjrcn  Rapfen  in  fchlifcformigen 
Deffnungcn,  woburd)  fte  fich  mehr  ober  weniger 
»on  ber  Jfbauptwalge  entfernen  fönnen.  Da«  An: 
brüden  ber  beiben  2Baljcn  c unb  e ein  bie  Jpaupt: 
walgcä,  welche  mittelft  einer  .Kurbel  bewegt  wirb, 
gefd)ief)t  »ermöge  be«  auf  bem  Jpebcl  h oerfd)ieb> 
baren  ©ewicht«  g,  welche«  bie  beiben  ©chnuren 
fpannt,  welche  über  bie  3apfen  ber  Srechwalgen 
geben  unb  an  einer  Seifte  befeftigtfmb,  auf  welcher 
ber  #cbet  l>  aufliegt.  Diefe  nur  11  Shlr.  foftenbe 
3Jtafd)ine,  welche  in  @ra$  gebaut  wirb,  wenbet 
man  auf  folgenbe  Art  an : Auf  bem  SEifchchen  a wer: 
ben  bicglad)«|tengel  bünn  unb  georbnet aufgelegt; 
burd)  ba«  Umbrehen  ber  Kurbel  werben  bie  U ge: 
ferbten  SBalgen  in  SBeweguug  gefegt  unb  fo  hin: 
unb  Ijcrgebretjt , baß  ber  bagwifcben  gehemmte 
glad)S  mehrere  Sflale  »or:  unb  rüdwärtö  geht, 
gulefct  auf  ba«  SEifd)d)en  1»  gelegt  unb  gebrochen 
»on  ba  weggenommen  wirb.  3ur  Scbienung  ber 
SOtafd)ine  finb  2 ^Jerfonen  erforberlid).  Die  SJta: 
fd)ine  leiftet  ba«  Vierfache  brr  #anbbreche,  unb  eS 
finbet  bei  ihr  eine  weit  febonenbere  Sehanbtung 
be«  glad)fcö  ftatt,  inbem  auch  bie  ©pifecn  nicht  in 
ben  Abgang  fallen,  wie  bei  ber  £anbbred)e. 

5?utfrf)cnvcttcv’$  ®rf)U>nrmfnrf,  befteht 
aus  einem  fid)  nach  unten  gu  oerengenben  ©acte, 
beffen  obere  Deffnung  fo  groß  fein  muß,  um  jeben 
S3ienenfd)warm  bamit  auffangen  gu  tonnen.  Die 
untere  Deffnung  hat  ungefähr  bie  ©röße  einer 
innern  £anbflächc,  unb  in  beibe  Deffnungen  finb 
fchwache  Steifen  eingenäht.  3ur  Anfertigung  be« 
©ade«  muß  ein  bünner,  bunfelfarbiger  ©toff 
(g.  83.  Drganbin,  SJtuffelin,  gilofd)  tc.)  genom: 
men  werben.  Der  ©ad  wirb  bann  bei  feiner  gro: 
ßcn  Deffnung  mittelft  eineö£afenö  an  eine  ©fange 
befeftigt,  an  beren  ©pi$e  ein  Sting  angebracht  ift, 
burd)  welche  bie  ©chnur  läuft,  bie  an  bem  großen 
Steifen,  unb  gwat  gcrabe  gegenüber  feinem  S3e: 


feftigungöpunftc,  an  ber  ©tauge  angebunben 
ift.  #at  man  nun  einen  Sienenfcbwarm  ein: 
jufangen , ber  fich  an  einem  S3aumaft  feftgefrht 
hat,  fo  binbet  man  ben  ©cbwarmfact  oberhalb 
ber  fleinen  Deffnung  gu,  gi«ht  an  bem  ©nbe 
ber  burch  ben  Sting  an  ber  ©fange  laufenben 
©chnur  fo  lange,  bis  ber  obere  große  Steifen 
eine  wagerechte  Sage  einnimmf,  unb  io  ber  ©ad 
oben  geöffnet  ift.  9tun  hält  man  mittelft  ber 
©fange  ben  geöffneten  ©ad  gang  nahe  unter 
ben  an  bem  Afte  bcfiiiblichtn  ©chwarm,  ein 
©chilfe  crfchüttert  mittelft  eines  gewöhnlichen 
SrunncnbafenS  ober  allenfalls  einer  ©fange  ben 
Aft,  bamit  bie  Sienen  gufolge  ber  ptö^ticben 
©rfchütfcrung  in  ben  ©ad  fallen  muffen , ben 
man  baburch  gleich  fchließt,  inbem  man  nur 
bie  angegogene  ©chnur  nacbläßt,  wonach  ber 
Steifen  oermöge  feinet  eigenen  Schwere  eine 
herabhängenbe  Sage  einnimmt.  SDtan  gieht 
nun  bamit  gu  bem  betreffenben  ©tode,  in  ben 
man  ben  ©chwarm  geben  will,  öffnet  ben  unten 
gebunbenen  Shell  be«  ©ade«  unb  fchüttelt  burd) 
bie  {(eine  Deffnung  bie  Sienen  in  ben  ©tod. 

ßutfdhvferöc,  miiffen  groß  unb  ftarf  fein 
unb  eine  oerhältnißmäßig  leichte  S3ewegung  haben. 

• bre  ©röße  wirb  gu  5 guß  4 — 8 3oU  »erlangt. 
Der  JCopf  barf  nicht  plump  unb  nicht  fchwer,  ber 
£al«  nicht  futg  fein  unb  muß  in  einem  fanften 
Sogen  getragen  werben.  Die  Sänge  beS  Stumpfes 
muß  ungefähr  beruhe  bes^ferbe«  gleichfommen, 
überhaupt  muffen  alle  5Eh*ile  fo  im  ffierhältniß 
mit  biefer  ©röße  flehen,  baß  biefelbe  weber  im 
©angen  noch  in  ben  eingelnen  SEheilen  mißfällt. 
Son  ben  bekannten  Stacen  gehören  hierher  baS 
befannte  englifche  Sanbpferb,  baS  normännifchc, 
baS  bolfteinfcbe,  ba«  alte  medlenburger  $)ferb  tc. 

.fitpa#,  ein  rufftfcheS  ©etränf,  baS  fleh  feiner 
oortrefflichen  ©igenfehaffen  wegen  fehr  empfiehlt, 
gumal  ba  feine  3ubereitung  eine  fehr  leichte  ift. 
3Bie  heilfam  biefes  ©etränt  ift,  geht  barauS  her* 
oot,  baß  bie©terbeliften  ber  ÄwaStrinfer  in  Stuß: 
lanbSeute  »onlSO— 1603ahre  aufmeifen.  Sticht« 
ift  oerberblicher,  als  wenn  foldje  $)erfonen,  bie 
burd)  anhaltenben  Dürft,  fowie  burd)  große  An« 
firengung  unb  ©chweißoerluft  fehr  erfchöpft  finb, 
falte«  SBaffcr  trinten,  wenn  e«  aud>  felbft  an  fid) 
unfchäbliche«  unb  reine«  Quellwaffer  ift.  Denn 
oft  finb  folche,  wenn  fte  ihrer  SErinfluft  nicht  3J?aß 
unb  3ie(  festen,  balb  nach  bem  ©enuffe  »on  einer 
fchnell  töbtenben@efcbmulft  befallen  worben,  ober, 
wenn  fte  e«  in  großer  ©rhifcung  tränten,  war 
theilwetfe  fiähmung  ober  töbtlicher  ©djlagfluß  ihr 
8ooö,  ber  häufigen  gälle  nicht  gu  gebenfen,  wo 
©id)tbefd)merben,  Au«gehrung  unb  ©chwinbfucht 
erfolgt.  @ö  ift  feinem  3»tifel  unterworfen , baß 
in  biefen  8eiben«guftänben  ba«  SBaffer,  befonber« 
ba«  falte,  »erwerflicher  ift  a(«  anbere  ©etränfe, 
bie  fid)  ber  SRenfd)  fünftlid)  bereitet;  benn  bie' 
(extern  finb  nebenbei  mehr  ober  weniger  Stal): 
rungSmittel,  alfo  gug(eid)  ftärfenb,  währenb  ba« 
äBaffer  burd)  feine  rohen  Seftanbtheile  in  biefen 
fällen  ©ift  wirb.  Al«  ©rfafcmittel  für  ba«  SBaffer 
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pat  man  halb  Dbft,  halb  faure  ©lilch,  balb  (Sfftg  | 
empfohlen ; aber  obgleich  biefelben  füllen,  fo  ftil« 
len  fte  bod)  ben  ©urft  nur  wenig.  SBier  empfiehlt 
ftd)  gwar  mcpr  in  biefer  Begiepung,  ifl  aber  bod) 
m'elfad)  ein  gu  foflfpieligcS  (getränt,  ©aper  tonn 
man  nur  Allen  ratpen,  ftd)  ben  ÄwaS  angufer« 
tigen,  beffen  Bereitungsart  folgenbe  ift:  ©lan 
tput  36  $)funb  ©erjlenmalg  unb  eben  fo  oiel 
ungebeuteltes  SDtetjt  in  irbene  Stopfe  unb  über* 
gießt  eS  mit  ftebenbem  ©affer,  fo  baß  biefeS 
panbpod)  barüber  fiept  unb  umgerüprt  gu  einem 
bünnen  Brei  wirb.  Barauf  werben  etwa  bau« 
menpod)  £aferpülfen  gefcbüttet;  bann  werben  biei 
Stopfe  etwa  24  ©tunben  lang  in  einen  Dfen  ge«  j 
fep't  unb  pierauf  wicber  mit  ftebenbem  ©affer  bi« 
an  ben  Stanb  gefällt.  9lun  bringt  man  bie  ©taffe 
in  pölgerne  ©efäße,  bereu  Boben  mit  ©trop  belegt 
ftnb,  unb  bie  unten  einen  3apfen  paben,  gießt  wie« 
bec  lauwarmes  ©affet  auf,  läßt  fie  einige  3eit 
lang  fiepen  unb  gapft  fte  enblid»  in  gäffer  ab.  3« 
jebes  gaß  wirb  ein  ©tuet  fcbwatgeS  Sloggenbrot 
gelegt,  bamit  ber  JfwaS  fäuere.  ©tan  fept  bie 
gäffer  in  ben  Jfeller,  unb  nad)  24  ©tunben  ifl  baS 
©etränf  fertig.  SS  ifl  oon  gelblicher  garbe  unb 
fäuerlidjem  ©efdimad. 

Ätfatt’ä  ftcuerutißäanlagc  mit  Untief): 
perbrenn ntig,  ifteigentpämlid)  burepeine  mög« 
lid)fl  ooUftänbige  Stegulirung  beS  Luftzutritts  gut 
geuerung.  ©iefer  guftgutritt  wirb  folgenber* 
maßen  bewirft:  ©ie  geuertpüre  beflept  aus  2 
burd)  eine  porigontale  ginie  getrennten  Hälften, 
welche  abgefonbert  oon  einanbet  geöffnet  unb  ge« 
fcbloffen  werben  fönnen.  3n  bet  oberen  Hälfte 
ifl  eine  größere  Angapl  fleinet  Deffnungen  ange« 
braebt,  welche  eingeln  geöffnet  unbgeftbloffen  wer« 
ben  fönnen  unb  gur  3ufüprung  ber  Suft  äber  bem 
Brennmaterial  in  bet  etfotberlidjen  ©lenge  be« 
ftimmt  ftnb.  ©ie  '2ffd)entf>üre  beflept  ebenfalls 
aus  2 oertical  neben  einanbet  ftepenben  Hälften, 
in  welchen  aud>  oerfdpließbare  guftgutrittSöffnun« 
gen  angebracht  ftnb.  4>inter  bergeuerbrüete  enbet 
ein  guftgug,  welcher  oon  ber@tirnfeite  ber  JCeffcl« 
einmauerung  beginnt  unb  pier  ebenfalls  geöffnet 
werben  fann.  (Sin  ähnlicher  guftgug  enbet  ba,  J 
wo  ber  unter  bem  .Reffeiraum  liegenbe  3ug  in  ben  i 
längs  ber  ©anbfläche  bes  ÄeffelS  berumgepenben  ! 
3ug  eingeleitet  ifl.  3n  ber  (Sffe  ifl  ein  gewöpn«  j 
liehet  unb  ein  oerticalet  «Schieber  angebracht,  um 
burd)  ben  3utritt  ber  Suft  in  bie  (Sffe  einen  ftarfen 
3ug  peroorgubringen. 

Ähanifirett,  ifl  ein  oon  Äpan  erfunbeneS 
Berfapten , baS  #olg  gegen  gäulniß  gu  febüpen. 
©aS  ©efentlicbe  biefes  BerfaprenS  beflept  barin, 
baS  4>otg  mit  einer  göfung  oon  Üuedfilbetchlorib 
ober  äpenbem  Guecffilberfublimat  angufchwän« ' 
gern,  inbem  man  bie  #öljer  entweber  in  in  bie 
(Stbe  eingegrabene  offene  äröge  legt,  welche  mit 
ber  ©ublimatlöfung  (auf  40  $)fb.  ©affet  1 $fb. 
Cluedfflberfublimat)  angefüllt  ftnb,  ober  inbem 
man  gefcploffene  SEröge  anwenbet  unb  baS  (Sin« 
bringen  ber  glüfffgfeit  burd)  Anwenbung  oon 
©rudpumpen  beförbert.  Um  54  (Subiffuß  #olg 


oollflänbig  gu  präpariren , reicht  3/<  $fb.  &ue<f« 
ftlberfublimar  aus. 

&batiit,  ifl  ein  aus  2pon«  unb  .Kiefelerbe, 
gumeilen  mit  etwas  (Sifenoröb  unb  ©affer,  befle« 
penbet©d)mudflcin.  (Sr  ifl  burebftchtig  bis  burd)« 
fcheinenb , oon  einfacher  ©traplenbrecpung,  glaS« 
ober  perlmutterglängenb,  Betliner«  ober  pim» 
melbtau,  in’S  ©rüne  unb  ©eiße  fpielenb,  feiten 
geflreift,  ript  weißes  ©las,  wirb  burd)  SEopaS  ge* 
ript,  auch  mit  einer  guten  geile  angegriffen,  wirb 
bureb  JReiben  electrifcb  unb  ifl  oon  3,63  — 3,67 
fpetif.  ©ewiebt.  (Sr  finbet  ftd)  in  ber  ©cbweig, 
Böpmcn,  Jfärnten,  ©tfiermarf,  Spanien,  9lotb* 
amerifa  tt.,  bient  gu  Stjng*  unb  Babelfteinen  unb 
läßt  fid)  fcpön  poliren. 

Sab,  ifl  oct  ©toff,  ber  bei  ber  Ääfebereitung 
ber  ©lilch  gugefrpt  wirb,  bamit  biefelbe  gerinnt. 
Um  gab  gu  bereiten,  nimmt  man  bie  ftifeben  ober 
unterflen  ©tagen  ber  Kälber  ober  jungen  3«egen, 
gämmer  unb  ©cbweine,  bie,  gegen  baS  giebt  ge« 
palten , feinen  glecf  ober  farbigen  $unft  baben, 
leert  bie  barinbeffnbliche  ©lilch  aus,  falgt  fie  in« 
menbig  ein  wenig,  bläfl  fie  auf  unb  läßt  fie  bei 
gelinbet  ©lirrne  troetnen.  (Sinige  Sage  oorper, 
epe  man  ftd)  beS  gabs  bebient,  febneibet  man  ipn 
in  ©tüden  unb  wirft  biefe  in  ©lolfen  ober  laues 
©affet,  in  baS  man  ein  wenig  @al§  getpan  pat, 
2 SEage  barauf  fann  man  ftd)  bec  gluffigfeit  als 
gab  bebienen.  ©iefe  gluffigfeit  pält  ftd)  meprerc 
©ochen  in  oerfcbloffenen  unb  an  einem  füplen 
Drte  aufbewaprten  ©efäßen;  nur  muß  man  nach 
4 — 5 Sagen  bie  eingelnen  ©täde  ©lagen  perttuS« 
nepmen,  fonfl  würben  fie  baS  gab  in  ©äprung 
bringen  unb  bem  Ääfe  einen  unangenehmen  ©e* 
febmad  crtpeilen.  ©ie  $aupffacbe  ifl,  baß  biefe 
SEpiermagen  gut  gewafepen , gefalgen  unb  getrod« 
net  ober  in  ber  gafe  aufbewaprt  werben.  Bie 
gafe  wirb  folgenbermaßen  bereitet:  ©lan  febüttet 
in  fiebenbeS  ©affet  fo  lange  ©alg,  bis  baffelbe 
oom©affer  nicht  mepr  aufgelöft  wirb,  ©lan  läßt 
fie  bann  oöllig  erfalren  unb  feipt  bie  falgige  Xuf« 
löfung  burd).  ©lan  fann  gwar  ben  ©lagen  furg 
nad)  bem  ©infepen  brauchen,  aber  eS  ift  befftr, 
wenn  er  einige  3«it  aufbewaprt  worben  ift.  9lad>« 
tpeilig  ift  es,  ben  gerfchnittenen  ©lagen  in  bie 
SRild)  gu  tpun,  um  fte  gum  ©erinnen  gu  bringen ; 
oielmept  muß  man  ipn  oor  feinet  2Cnwenbung  in 
©lolfen  ober  lauem  ©affer  weichen  laffen.  3« 
1»/«  ^inte  gafe  ober  ©lolfen  braucht  man  einen 
©lagen,  unb  wenn  baS  gab  gut  ift,  fo  reicht  '/« 
*pinte  pin,  um  100  hinten  ©tild)  gum  ©erinnen 
gu  bringen,  ©a  baS  gab  auf  bie  ©üte  bec  Ääfe 
ben  größten  (Sinfluß  pat,  fo  fann  man  auf  bie 
Bereitung  unb  Aufbewahrung  beffelben  nicht  ge« 
nug  Sorgfalt  oerwenben,  unb  ber  gab  barf  bec 
©lilch  webet  in  gu  ftifebem  noepgu  altem  3«ftanbe 
gugefept  werben. 

4tabfraiit,  ift  eine  wilbwachfenbe  ^flange, 
beten  ©urgeln  ©ollengeug  rotp  färbt.  3u  bie« 
fern  Bepuf  gräbt  man  bie  ©urgeln  im  grüpjapt 
ober  #erbfl  aus,  reinigt  fte  oon  ber  (Srbe,  trodnet 
unb  flößt  fte,  macht  fte  gu  Slepl,  fepieptet  bie  gu 
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fdtbenben  3euge  abwe*felnb  mit  bem  «Wehl  in 
«in  ©efäff,  fo*t  ft«  i ©tunbe  gut  mit  SBaffer  unb 
bünnem  Ster,  nimmt  bann  bi«  3euge  tjerauö, 
wäf*t  ffe  im  SBaffer  unb  troctnet  |ie. 

Jfnbnfjit’fche  Äartoffcl*  uttb  Stübeit® 
fc*neit>emafcf)ine,  bat  ftatt  ber  Holjf*eiben 
guffeifetne  ©*eiben  unb  Keine  fpifcige  SReffet  in 
1 3oU  Sntfernung,  wel*c  bie  Kartoffeln  ober 
Wöben  anf*netben,  worauf  bann  folgenbe  gerabc 
SWeffet  bie  eingeferbten  ©tüden  abf*neiben.  ©iefe 
9Waf*ine  iff  febr  bauec^aft  unb  f*neibet  »on  1 
f*wa*cn  Arbeiter  bebient  in  1 ©tunbe  9 SSetl. 
©*effel  Kartoffeln  ober  Stuben. 

ttaberban,  iff  eingefaljener  Kabeljau 
(f.  b.).  ©ie  ©tüde  au«  bet  «Witte  ffnb  bie  beffen. 
©a«  gleif*  muff  meid)  unb  ni*t  überflüfffg  ge; 
faljen  fein.  ©ie  3ubereitung  al«  ©peife  iff  ganj 
wie  beim  ©todfif*  (f.  b.).  SÄan  lann  ibn 
mit  einer  ©enfs  ober  Wabmfauce  geben  ober  mit 
feingcriebenet  Semmel,  3ngwcr  unb  «Wu«catblüte 
beffreuen  unb  mit  brauner  SButtet  begießen. 

Vflbrabor,  ein  @*mudffein,  wirb  an  ber 
Kuffe  »on  gabrabot  gefunben  unb  befielt  au« 
Kiefel;  unbSEbonerbe,  Kalt,  Statron,  etwa«  Sifen; 
orpb  unb  SBaffer.  Sr  iff  oon  2,71—2,75  jpecif. 
©cwi*t,  unebenem  Sru*,  glaöglänjenb,  na* 
einer  beffimmten  ©eite  bin  perlmutterglänjenb, 
bur*f*einenb,  oon  gatbe  grau  in  ben  »erf*ie; 
benffen  Ebffufungen  in’«  ©*wärjli*e  unb  SBeiff; 
li*e.  3n  gewiffet  Stiftung  angefeben,  erf*eint 
et  auf  grauem  ©runbe  rotb,  gelb,  grün,  blau. 
St  rifct  weife«  ®la«,  wirb  bur*  Sergfrpffall 
getimt  unb  ju  Wings  unb  Stabelffeinen,  ©ofen, 
©todfnöpfen,  SBafen  tc.  »erarbeitet.  Em  Scffen 
wirb  er  glatt  ober  etwa«  f*ilbförmig  gefdjnittcn. 
3c  fd)öncr  unb  lebhafter  fein  garbenfpiel  unb  je 
weniger  et  mit  ungefärbten  Ebern  bur*jogen  iff, 
beffo  mebr  wirb  er  gef*ä&t. 

Sachen , iff  ein  «Wittel  jut  Srbaltung  unb 
SBefeffigung  ber  ©efunbbeit.  Sine  ©tunbe  ga*en 
— fagtSterne  — fe&t  ein  3at)c  an  unfere ©panne 
geben« jeit,  unb  in  ber  3*at  befommt  ber  grob; 
finnige  weit  fpäter  bie  pb9fff*en  unb  moralif*en 
galten  be«  Elter«;  ba«  ga*en  »erbötet  bie  ©ril; 
lenfängerei  unb  ben  ©plecn  unb  wirft  beffer  auf 
bie  Defonomie  be«  geben«,  alö  alle  gebenSoerlän* 
gerungsmittel,  gaefeen  iff  bie  SBürje  be«  geben«, 
gadjen  öffnet  £er$  unb  gunge,  treibt  SBlut  unb 
gebenßgeiffet  no*  einmal  fo  luftig  burd)  ihre  Kas 
näle,  ga*cn  mad)t  frifd)  unb  fröblid),  geber  unb 
$Wil$  frei  unb  rüttelt  unb  fdjüttclt  3n»er*feU, 
«Wagen  unb  ©arm  jure*t.  «Wit  bem  Satbcn  iff 
jebod)  «Waff  unb  3eit  ju  halten;  benn  bieWcbcn«; 
arten:  ftd>  tränt  lachen,  buctelig  ladjen,  »orgacben 
berffen  wollen  tc.,  ffnb  nid)t  ganj  au«  bet  guft | 
gegriffen.  ©a«  SBlut  bringt  nämlid)  beim  gacben  | 
nach  Hai«,  Kopf,  ben  gungen  unb  bem  £erjen, 
unb  wenn  biefe«  im  Ucbermaf  unb  gu  gcwaltfam 
gefebiebt,  fo  fönnen  allerbing«  fehr  ftblimme  goU 
gen  barauö  entffeben;  e«  lann  eine  fiSruff;  ober 
Kopfaber  fptingen,  man  fann  ff*  eine  3wer*fells 
entjünbung,  einen  $Bru*  ober  Kropf  la*en  ober 


bie  Kinnbaden  auSfefcen.  ®a«  ga*en  »ergebt/ 
wenn  Engff  unb  Sorge  bie  Sruff  jufammens 
preffen. 

Vncfccnfnoblaucf),  iff  ein  auf  fumpffgen 
©iefen  unb  an  @räben  waebfenbe  ^Jflanje.  ©ie 
wirb  »on  bem  ganbmann  gegen  Sngbrüffigfeit 
unb  Stuffframpf  mit  Stuben  a(«  SEßee  gebrau*t. 
3u  biefem  Schuf  wirb  ba«  Kraut  »or  ber  Slüte 
im3uli  gefammelt  unb  »orff*tig  getrodnet.  ©a« 
Kraut  fann  man  au*  auf  ®ef*würe  legen. 

l<aclie«lg  ober  &rf)Iait(lcii0ift,  iff  ein«' 
bet  wi*tigffen  bomöopatbif*en  Heilmittel,  ba« 
au«gebrüdte  ©ift  au«  ben  ©iftblä«*en,  bie  an 
ben  ©iftjdbnen  ber  ©*(angenart  Lachesis  liegen. 
SS  iff  bem  ©pei*el  ähnlich,  aber  ni*t  fo  gäbe, 
bur*ff*tig,  bell,  etwa«  in’«  ®rünli*e  fpielenb 
unb  bilbet,  in  SBeingeiff  getröpfelt,  jarte  glöds 
*en.  10  SEropfen  baoon  werben  mit  100  ©ran 
«Wil*juder  »ertieben.  «Wan  wenbet  2—3  ©treu» 
tügel*en  mit  ber  30.  »erbünnung  befeuchtet  an 
gegen  3Be*fclffcber,  »eraltete  Krä^e,  ®elbfu*t, 
gdbmungen,  »eraltete  gufgef*würe,  Sngbtüffig« 
feit,  Sroup,  heftige«,  flopfenbe«  Kopfweh  mit 
Enbrang  bc«  Slute«  na*  bem  Kopfe,  Krämpfe 
unb  ©*mer$en  im  «Wagen  mit  Eufffoffen,  SBüts 
gen  unb  Srbre*en. 

SiacfoS  ober  ®alnt,  ein  gif*,  ma*t  ben 
Uebergang  »on  bengluff;  ju  ben@eefff*en;  benn 
ba  er  in  füfem  SBaffer  geboren  wirb,  im  «Weete 
aber  fein  3Ba*6tbum  erhält  unb  in  ber  golge  im 
©ommer  in  ben  glüffen,  im  Söinter  aber  in  bet 
©ee  ff*  aufbält,  fo  haben  beibeSöaffer  einen  gleis 
*en  Enfprucb  an  ihn.  S3orjügli*  iff  er  in  bem 
r.ö>  blichen  Decan  #u  Haufe,  au«  wel*em  er  gtöffs 
tentheil«  in  bie  bamit  »erbunbenen  ©tröme  unb 
glüffe  gebt,  um  barin  feinen  gai*  abjufeöen. 
Seine  gai*jeit,  wel*e  6 bi«  8 SEage  bauert,  fällt 
in  fübli*en  ©egenben  im  «Wai,  in  ben  nörbti*en 
im  3uli.  SBenn  gegen  ba«  grübjahr  ba«  Si«  an 
ben  Küffen  f*miljt,  fo  begibt- ff*  bet  ga*«  na* 
benfelben  bin  unb  fu*t  ba«  füfe  SBaffet  auf,  bem 
er  weiter  na*gebt.  Sr  gebt  gewöbnli*  im  grüb* 
jabre  mit  ben  gluthen  unb  bem  SBinbe,  wel*en 
bie  gifdjer  ben  ga*«winb  nennen,  in  bie  ©tröme 
unb  jwar  in  ben  wdrmern  ©egenben  bereit«  (m 
gebruar  unb  «Wärj,  in  ben  nörbli*en  hingegen 
erff  im  Epril  unb  «Wai.  Sr  liebt  fol*e  SBaffer, 
bie  einen  fanbigen  unb  fieffgen  ©runb  unb  einen 
f*nellen  gluf  haben.  3n  biefen  »erweilt  er  bi« 
gegen  ben  £eebff,  wo  er  bann,  na*bem  er  feine 
Sla*fommenf*aft  gurüdgelaffen  hat,  in’«  «Weec 
jurüdfehrt.  3ebo*  überwintert  er  au*  bisweis 
len  in  füfen  SBaffern.  2Benn  ber  ga*«  ff*  in 
bie  ©tröme  begiebt,  fo  gef*iebt  bie«  gewöhnli* 
Haufenweifc  unb  jwar  in  2 Weihen,  wel*e  bie 
©eiten  eine«  ©reiedß  bilben,  in  folgenbet  Orbs 
nung:  ©ewöbnli*  geht  ber  größte,  wel*er  ein 
Wogner  |u  fein  pflegt,  ooran.  Euf  biefen  folgen 
in  einer  Sntfernung  oon  einer  SUe  jwei  anbere, 
unb  in  biefer  Orbnung  gebt  bet  3ug  ferner  fort. 
SBenn  biefe  Orbnung  bur*  einen  SBafferfall,  eine 
Halfflüfe  ober  ein  ©erduf*  unterbro*en  wirb. 
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fo  {teilt  ftd)  biefe,  nadjbem  bte  £inberungen  aus 
bem  SBege  geräumt  ftnb,  triebet  b«5  flößen  fic 
auf  einKefc,  fo  machen  fie  £alt,  einige  fuchen  einen 
SBeg  unterhalb  ober  an  ben  (Seiten,  bem  «Re$e 
»orbei,  unb  fobalb  einer  bie  Sahn  gemocht,  folgen 
bie  übrigen  nad)  unb  fe&en  ihre  «Reife  in  ermähnter 
Dehnung  fort.  Die  Söeibdjen  geben  gemöbnlid) 
ooran,  ihnen  folgen  bie  großem  «Kännchen,  unb 
bie  «einem  machen  ben  Sefchluß.  Die  Raufen 
finb  gu  Beiten  fo  flarf,  baß  fie  burch  oereinigte 
Kräfte  baS  aufgeflellte  «Reh  gerceißen.  ©et  £ad)S 
bä«  ftd)  beim  ©chmimmen  mitten  im  Strome  unb 
nabe  an  ber  Oberfläche  beö  SöaffetS  auf,  unb  ba 
er  bei  feinem  Buge  Diel  ©eräufcb  macht,  fo  t)6ct 
man  ihn,  gleich  einem  Sturm,  oon  SBeitem  rau* 
feben.  «ffienn  hingegen  bie  Witterung  flütmifcb 
ober  beiß  ifl,  fo  gebt  er  in  bie  SEiefe,  unb  bann 
rnirb  man  oon  feinem  Buge  nichts  gemabr.  ©er 
?ad)S  gebt  flromaufmärts  unb  macht  mcite  «Reifen. 
So  manbett  et  g.  S5.  au$  ber  «Rorbfee  in  bieffilbe, 
unb  auö  biefet  bis  nach  23obmen,  in  .ber  Saale, 
«Kulbe,  bis  nach  ber  ©cbmeig  bin.  Se&cn  [ich  auf 
feinem  Buge  SBaffecfälle  ober  Bäune  entgegen,  fo 
fpringt  er,  menn  er  oorber  unter  großen  ©lei* 
nen  auSgerubt,  über  biefelben  weg.  Kacb* 
bem  et  nämlich  ben  Schmang  im  «Kaule  fefl* 
gehalten  unb  auf  biefe  2frt  einen  Birfel  gebilbet 
hat , fchnellt  et  ben  .Körper  gemaltfam  rnieber  in 
feine. Sage  gurücf,  unb  inbem  et  mit  großer  ©e* 
febminbigfeit  auf  baS  SBaffet  fchlägt,  prallt  er 
bergeflalt  baoon  ab,  baß  et  bei  tiefem  SBaffet  5— 6 
guß  hoch  in  bie  £öbe  fpringt.  «Rabe  an  bet  See, 
»o  er  noch  bei  oielen  .Kräften  ifl,  fchmingt  er  ftd> 
wohl  14  guß  in  bie  Jpöbe,  unb  menn  man  bie 
.Krümmung  bagu  rechnet,  fo  beträgt  bie  SQSeite 
feines  Sprunges  auf  20  guß.  Sobalb  er  nun 
auf  ben  «Raden  beS  SDBafferfallS  ge!ommen  ifl, 
fchlägt  er  mit  bem  Scbmange  gleichfam  gum  Bei* 
eben  feines  Vergnügens  unb  gebt  meiter.  @S 
trägt  fich  manchmal  gu,  baß  ec  bei  einem  hoben 
SBafferfall  miebec  gurüctfällt,  jebod)  oerfucht  er 
nad)  einer  furgen  ©rbolung  fein  ©lüct  auf’s  «Reue, 
bis  er  entmeber  feinen  Bmect  erlangt  ober  bie  Un* 
möglichfeit,  binübergufommen,  fühlt  unb  alSbann 
jurüctgebt.  3ft  ber  Sprung  bein  Knfübrer  ge* 
glüeft,  fo  folgen  bie  übrigen  nach,  unb  allezeit  fal* 
len  fie  auf  bie  Seite,  inbem  fie  ben  .Kopf  in  bie 
$öbe  holten.  Söenn  ber  Cachs  beim  Knfange 
feiner  Keife  auf  grnei  glüffe  flößt,  oon  benen  ber 
eine  ein  fchnelleS,  ber  anbete  ein  ruhiges  Sffiafler 
führt,  fo  gebt  er  in  ben  erflern,  in  ber  golge  aber 
in  le^tecn,  oermutblich  um  einen  fichern  Ort  gu 
feinem  Saicben  gu  hoben,  auch  gern  in  folche  SBaf* 
fer,  beten  Ufer  bicht  mit  Säumen  befefct  ftnb,  meil 
er  ben  Schatten  unb  falteS  SBaffec  liebt.  £in* 
gegen  oermeibet  er  folche  glüffe,  becen  «Künbung 
mit  ©ebäuben  befefct  ift.  Kud)  gebt  er  nicht 
gern  aus  ben  Strömen  in  folche  fleine  glüffe, 
beren  «Künbungen  Untiefen  hoben,  es  märe  benn, 
baß  burch  Ströme  bet@runb  aufgemüb«  unb  baS 
SBaffet  trübe  mürbe,  mo  er  flache  Stellen  nicht 
mabtnebmen  fann.  Kud)  rnirb  ec  oom  Steibbolge, 
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noch  mehr  aber  oon  £olgflößen  jurücfgefcheudjt, 
befonberS  aber  oonSreterflößen.  Deshalb  binben 
bie  gifeber  breite  Schinbeln  ober  ein  Srct  burch 
einen  langen  Strict  an  einen  Stein,  ben  fie  an 
ben  tiefen  Stellen,  mo  fte  mit  bem  «Refee  nicht  bin* 
reichen  fönnen,  einfenfen,  um  ben  8ad)S  oon  bie* 
fen  Orten,  mo  er  leicht  burchgeben  mürbe,  abgu* 
halten.  Kud)  oor  ber  rotben  garbe  fcheut  ec  ffd> 
febr,  monad)  ftd>  bie  gifeber  beim  ßad)Sfange  rieh* 
ten;  eS  ifl  babec  ratbfam,  baß  man  bie  an  ben 
glüffen  beftnbltchen  ©tbäube  nicht  mit  rotben  Bie* 
geln  beete.  2Cud>  bie  Sägemüblen  entfernen  bie 
ßaebfe  megen  beS  ©eräufcheS  unb  ber  bineinfallen* 
ben  Späne,  ©ec  Sachs  lebt  oon  deinen  gifeben, 
aBafferinfeften  unb  SBürmern.  (Sr  mäd)fl  baber 
febr  fchnell,  in  einem  Älter  oon  8 — 6 3<»bren 
toiegt  ec  9 — 12  $pfunb  unb  erlangt  gugleid)  eine 
beträchtliche  ©röße.  «Kan  fängt  ben  ßacbS  mittelfl 
großer  flarfer  Bifbnebe,  SBatben,  ©itterfaflen, 
höljernen  Keußen,  tarnen  unb  ber  Kngel.  Da  ber 
ßad)S  in  bie  flarf  flrömenben  SBaffer  gebt,  fo  be* 
bient  man  (ich  bti  bem  KuSlaufen  ber  glüffe  in  bie 
Ströme  ber  SBebre,  um  ben  in  biefen  beftnbltchen 
Sachs  burch  ben  fcbnellen  Strom  in  bie  glüffe  gu 
locten.  jpinter  benfelben,  unb  gemöbnlid)  beim 
©ttinne  einer  «Küble,  rnirb  ein  ©itterfaflen,  ber, 
mie  bie  Keußen,  mit  einer  .Reble  oerfeben  ifl,  an* 
gebracht;  ba  nun  baS  SBaffec  burch  benfelben  mit 
einem  ©eräufebe  binburchfäUt,  ber  ßad)S  bem  leb* 
fern  folgt,  fo  fängt  tr  ftd)  felbfl  unb  rnirb  beim 
getunter  (affen  beS  Schubes  b?rauSgenommen. 
Äebnliche  ©itterfaflen  merben  aud)  oberhalb  eines 
SBaffecfallS  angebracht,  bamtt  ber  bttouffprin* 
genbe  Sachs  fich  fangen  möge;  eben  fo  legt  man 
aud)  in  ben  flcinen  glüffen  SBafferfäUe  an,  um  ba* 
burch  ben  Sachs  gu  belauern.  -j  Kn  einigen  Orten, 
mo  bet  gt'fd)  megen  £eftigfeit  beS  Stroms  unb 
galleS  einige  B?it  bei  einer  Klippe  flehen  unb 
ruhen  muß,  fängt  man  ihn  mit  großen  bagu  oet* 
fertigten  tarnen.  «Kan  nennt  folche  Stellen  #a* 
menpläbe.  2fud>  läßt  ec  ftd)  mit  3nfeften,  SOBür* 
mern  unb  «einen  gifchen  anlocfcn,  menn  fie  an 
bie  Kugel  gefpießt  finb.  Kn  attbern  Orten  gibt 
es  Schleußen,  bei  benen  bie  pfähle  eng  neben  ein* 
anber  eingerammt  finb.  ©er  ßacbS,  ber  ba* 
hinter  bas  SBaffer  burch  bie  Schleußen  raufchen 
hört,  fpringt  über  bie  pfähle,  um  gegen  bas  rau* 
fchenbe  SD3affer  angeben  gu  fönnen;  meil  aber 
hinter  biefen  eine  anbere  i)öf>ere  Keitje  oon  pfählen 
eingefdjlagen  ifl,  fo  fann  er  meber  oormärtS  nod) 
gurüct.  ßäßt  man  nun  bas  Schufcbret  an  ber 
Sd)leuße  nieberfallen,  fo  ifl  et  gefangen.  Bum 
gang  in  Keften  muß  baS  ©arn  fo  flarf  fein  als 
ein  geberfiel;  bie  «Kafcben  merben  4 — SBoll  mcit 
unb  baS  Krfc  nach  ber@röße  beS  gluffeS  70 — 100 
Kutben  lang  unb  3 — 4 Kutben  tief  gemacht. 
Kud)  rnirb  er  häufig  gurKacbtgeit  beim  Stechfeuer, 
brennenben  &ien  unb  gacteln,  meil  er  mie  an* 
bete  gifche  bem  Sichte  nachgebt,  mit  bem  Speer 
geflochen.  3m  gcübjabc  beißt  ec  auch  an  bie 
Kngel,  menn  man  ftd)  beS  Herings  ober  eines  an* 
becn  gifches  gum  Aöber  bebient.  3n  Sommern 


2ad)$.  — 296  — 8ad>«forelle. 


wirb  er  aud)  mit  einem  ftefee,  ber  Sadxfrang  1 
genannt,  gefangen.  @«  bat  oiel  Xrhnlicbfeit 
mit  bem  gifchneoe.  wirb  in  bie  SEicfe  gerabe 
aufgefteUt,  unb  wenn  bec  Sach«  b>netntommt, 
feblägt  ei  über  ihm.  gufammen , wo  er  al«bann  in 
ibm  oerwidelt  wirb.  Der  Sach«  ift  befonber«  im 
grühiahr,  wo  er  fett  au«  bem  SReere  fomrnt,  ein 
febt  wobtfdjmecfenbec  gifd).  Xbec  biefe«  gette« 
wegen  bleibt  er  aud)  nur  Denen  eine  gefunbeStahs 
rung,  welche  gute  SBerbauungßfraft  beftgen.  Sr 
ift  inbeffen  nidjt  in  allen  ©äffern  oon  gleicher 
®üte;  bem  Rhein*  unb  ©eferlach«  {lebt  ber  (Sibs 
lad)«  nach,  jeboch  wirb  fein  gleifch  gartet,  fobalb 
er  nur  eine  Jurge3eit  in  ber  SRulbe  geftanben  bat. 
ßben  fo  oerbält  fid)’«  mit  bem  Dberlad)«;  biefer 
bat  ein  ftarre«,  magere«  gleifch,  berjenige  aber, 
welcher  au«  ber  Ober  in  bie  ©arte,  Re$e  unb 
Jtübbow  gebt,  befommt  in  {extern  ein  garte«  unb 
woblfehmectenbe«  gleifch.  Der  Sach«  bat  ein 
gleifch  oon  einer  rötlichen  gar  be,  welche,  je  fettet 
er  ift,  befto  feböner  autffäüt,  befonber«  wirb  fie 
burd)  ba«  Äodjcn  unb  Räuchern  erhöbt.  Die 
JCöche  wiffen  ihn  auebbaburd)  gu  oerfchonern,  bafj 
fie  ben  gerflüdfen  Sach«,  ehe  He  ihn  Jochen,  öfter« 
mit  frifdjem  ©affet  begiegen.  3n  ber  Saicbgeit 
ift  er  mager,  bat  ein  weige«,  unfebmarfbafteß 
gleifch,  unb  ba  bie  Männchen  in  biefer  3eit  braune 
glecten  unb  (Burteln  auf  ihren  Schuppen  befom* 
men,  fo  bat  er  ben  Rainen  JCupferlacb«  erhalten. 
Xud)  nach  ber  3eit,  wenn  er  in  bie  See  jurütf* 
gegangen,  ift  er  mager  unb  wirb  algbann  in  Scbwe* 
ben  ©rarflad)«  genannt.  Die  gurürtgelaffene  Srut 
gebt,  nachbem  fte  im  fügen  ©affet  überwintert 
bat,  im  folgenben  3ab«  nach  ber  See;  fte  beigen 
al«bann  Sälmlinge.  Der  Sach«  bat  ein  weicbli* 
che«8eben,  ftebt  nicht  nur  auger  bem  ©affet  (eicht 
ab,  fonbern  auch  fogar  in  bem  gifchbälter,  wenn 
biefer  nicht  mitten  in  ben  Strom  gefefet  wirb. 
Damit  er  oon  feinem  ©efdjmarte  nicht«  oerlicre, 
mug  man  ihn,  fobalb  er  au«  bem  ©affer  genom* 
men  wirb,  töbten.  ©ewöbnlich  burchbobren  ihn 
bie  gifcher  nabe  am  Schwange,  bamit  er  fid)  oer* 
blute.  ©«  ift  meefwürbig,  baß  biefer  gifch,  uns 
geachtet  et  ein  mit  gett  burchwcbte«  gleifch  bat. 
bei  mägiger  ©itterung  oiele  ©ochen  lang,  ohne 
gu  oerberben,  aufbewabrt  werben  fann.  Der 
Sach«  bat  eine  grofie  rotbeSeber,  bie  aber,  weil  fie 
gu  fett  unb  tbranig  febmertt,  nicht  wohl  gu  genies 
gen  ift.  — Subereitungen  be«  Sacbfe«. 
grifcherSach«,  blaugefocbt.  9Ran  fchnei* 
bet  ba«  Stüd  nach  bem  Schwange  gu  runb  ab 
unb  lägt  e«  gang.  Die  anbern  Störte  reigt  man 
ber  Sänge  nach  burd),  fo  bag  bie  Hälften  Stüde 
von  etwa  2 ginger  (Breite  bilben.  Xu«  bem 
Schwange  giebt  man  bie  ©rate,  rnäfchr  ben  gifch 
rein  ab,  legt  ihn  in  ein  JCaffetcl,  begiegt  ihn  mit 
halb  ©affer  unb  halb  Sffig  ober  mir  weigern 
©ein,  fo  bag  ber  Sach«  baoon  bebertt  ift,  fügt  auf 
4<pfb.  Sad)«  2 Sotb@alg,  gwei  3'®iebdn,  Pfeffer, 
Reuewürge,  6 Steifen,  Roßmarin*,  Sorbeerblätter 
unb  6 Sotb  SButter  gu , fe^t  ba«  JCafferol  auf  ba« 
geuer,  lägt  ben  Sach«  8 SRinuten  fodjen,  entfernt 


ihn  bann  etwa«  oon  bem  geuer  unb  lägt  ihn  noch 
gelinb  tochen  unb  gieben.  Die  Stürten  ftnb  in 
V«  ©tunbe  gabr.  Der  gange  gifd)  mug  etwa«  länger 
toeben.  SRan  lägt  ihn  in  ber  (Brühe  falt  werben 
unb  richtet  ihn  mit  $)eterfilie,  Del  unb  ßffig  an. 
Da«  Uebrigbleibenbe  tbut  man  mit  ber  (Brühe  in 
ein  fupferne«  @efd)irr;  man  fann  e«  fo  tagelang 
aufbewabren.  — Sad)«  infurgeriBrüb'. 
STtan  nimmt  ben  Sad)«  au«,  ftopft  ihn  mit  Salbei, 
Sbbmian,  ^)eterftlie,  Sorbeerblättern  unb  Ro«s 
marin  au«,  (egt  tt>n  mit  allerlei  ©cwürg  unb  Saig 
in  ein  JCafferol,  giegtfficin,  (Sffig  unb  ©affer 
barauf  unb  lägt  ihn  Jochen.  ÜRan  richtet  ihn  mit 
ber  (Brühe  an.  — Sach«,  gebraten.  SRan 
gerfchneibet  ben  Sad)«  in  2 ginger  breite  Stürten, 
befprengt  fte  ein  wenig  mit  SaU,  (egt  fte  in  eine 
'»Pfanne,  unb  bratet  fie  unter  fleigigem  (Begiegen 
mit  gergebenber  (Butter  febön  braun.  (Beim  Xn= 
richten  giegt  man  bie  übrige  (Butter  barauf,  brüdt 
Sitronenfaft  auf  unb  beftreut  ben  Sach«  mit  eilt 
wenig  Semmelfrume.  — Sach«  eingufalgen. 
’iWan  reigt  ben  Sach«  gut  Hälfte  auf,  nimmt  ihm 
Rürtgrat  unb  (Singeweibe,  fpaltet  ihm  ben  JCopf 
unb  legt  ihn  5 — 6 Sage  in  Salgwaffer;  bann 
wirb  er  an  bec  Suft  gut  getrortnet,  mit  Saig  feft 
in  ein  gag  gepartt,  unten  unb  oben  mit  etwa« 
Salpeter  beftreut,  ba«  gag  gugefpunbet  unb  ba« 
gag  mit  fo  oiel  Salgfoole  übergoffen,  al«  e« 
aufnimmt.  — Sach«  gu  mariniren.  Der 
Sad)«  wirb  gerijfen,  abgewafdjen,  abgefebuppt,  in 
bünne  Sbeüe  gefebnitten,  mit  Reffet,  Saig,  eng» 
lifchmi  ©twürg  unb  Sorbeerblättern  in  fodjenbe« 
©affer  gelegt,  gehörig  gefchäumt  unb  gabr  ge« 
Jocht,  hierauf  wirb  ber  (Boben  eine«  reinen  gägs 
chen«  mit  Sorbeerblättern  unb  englifebem  ©ewürg 
beftreut,  bec  Sach«  oorfichtig,  bamit  et  nicht  au«» 
einanberfäUt,  bineingelegt,  oon  bem  angegebenen 
©ewürg  barübergeftreut,  fo  oiel  abgefoebter  unb 
wieber  erfalteter  ©einefftg  barauf  gegoffen,  bag 
ber  Sach«  baoon  bebertt  ift,  ba«  gägeben  feft  gu* 
gebertt  unb  an  einen  fühlen  Drt  geftellt.  Diefec 
Sad)«  wirb  falt  mit  (Sffig  unb  Del  gegeffen.  — 
Sach«  gu  räuchern.  Racbbem  ber  Sacb«  au«» 
geweibet  ifl,  wirb  ihm  ber  JCopf  abgefchnitten,  bie 
©irbelfnochen  werben  au«gelöft  unb  becfelbe  ö 
Jage  mit  Salpeter  unb  Saig  eingefalgen,  mit 
einem  Steine  befchwert  unb  öfter«  umgewenbet. 
9tad>  biefer  3eit  wirb  ec  rein  abgewafchen,  in 
Seinwanb  gewtrtelt,  in  ben  Rauch  gehängt  unb  fo 
lange  geräuchert,  bi«  er  weich  unb  gabr  ift. 

ttarf>$fDrelle,  ift  ein  SRittelbing  gwifchen 
Sach«  unb  goreUe.  Sie  hält  fid)  gern  in  grofjen 
Seen  auf,  burd)  bie  ein  glug  gebt.  Sie  bot  ein 
fefte«,  rötbliche«  gleifch,  welche«  garter  al«  ba« 
be«  Sachfe«  ift. 

^adjärogeti,  ein  oorgüglicber  gifchföber. 
(Ran  ftreut  baoon  etwa«  in  ben  glug  nahe  an  bec 
Xngel  unb  fchnürt  auf  bie  Xngelhafen  2 — 3 Ro* 
genförner. 

l*acf)taubc,  ift  eine  Eaubenart,  flammt  au« 
Xfcifa,  ift  [ehr  gärtlid)  unb  gegen  bie  JCälte  ent» 
pfünbiieh  unb  mug  be«halb  in  Jtäfigen  gehalten 
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werben.  DaS  ©eflebet  i|t  h*H  ifabellenfarben,  an 
einigen  Stellen  weiß,  an  anbern  Stellen  perlgrau; 
bie  ©d)wungfebern  finb  fd)wärglicb,  heK  9«fäumt, 
bie  ©d)wan|febern  oben  grau,  am  Snbe  weiß,  bie 
güße  rofenroth;  am  9taden  befinbet  ftd>  ein 
fchwargeS  #alSbanb.  3h™  9taf)tung  befielt  in 
©etreibc,  ©uchweigen,  6ein/  93tohn,  «Ipanf,  SRübs 
fen,  ©rot.  DaS  ©Seibcben  brütet  jä^rlicf)  3 9Jtal, 
legt  jebeSmal  2 Siet,  bringt  aber  feiten  mehr  alö 
4 3unge  im  3ai)r  auf,  bie  nad)  16  Sagen  ©rütes 
Seit  auSfchlüpfen. 

«acf,  eine  3ietpflange.  SJtan  unterfdjeibet 
oon  betfelbfn  2 £auptformen : ben  großen 

©tan  gen  lad  unb  ben  englifchen  ©ufd)  = 
ober  3metglad.  Die  einfachen  unb  halb* 
gefüllten  ©arietäten  werben  im  2Cpril  in 
ein  falteS  SKiftbeet  in  etwa#  fanbige  Srbe  ober 
auf  eine  «arme  Rabatte  im  greicn  bünn  auSs 
gcfäef.  Die  jungen  fpflängchen  begießt  man  fef>r 
mäßig,  unb  wenn  fte  2 3olI  bod)  jtnb,  oerfefct  man 
fie  auf  ein  gut  gebüngreS,  lodereS,  mäßig  feuchtes 
©eet  1—1'/*  gufi  entfernt  oon  einanber.  3m 
Xuguft  tubt  man  bie  am  ©d)önften  gemacbfenen 
spflangen  mit  bem  Sailen  aus  unb  fe^t  jie  inSopfe, 
bie  mit  fetter,  mit  '/6  glußfanb  oermifchter  fetter 
SKiflbeeterbe  an  gefüllt  finb,  ftcllt  fie  an  einen 
freien  febattigen  £>rt,  bis  fie  angewachfen  finb, 
unb  bringt  jie  bei  Sintritt  beö  grofteS  an  einen 
trodnen,  frofifreien  Ort,  wo  man  ihnen  öfters 
fiuft  gibt,  fie  aber  nur  gut  ©otljburft  begießt. 
Segen  baS  grühjahr  fann  man  bie  Stopfe  in  ein 
3immer  an  baS  genfter  (teilen  unb  ftärfer  be; 
gießen.  3m  Xpril  funn  man  alle  für  baS  freie 
8anb  beftimmte  Sremplare  auStopfen.  ©Sill  man 
fef)t  große  ©lumen  jietjen,  fo  muß  man  beim  Sins 
pflangen  in  bie  Söpfe  alle  9tebcugweige  wegnef): 
men.  Die  oerfd)icbcnen  Xbarten  barf  man  nicht 
gu  nabe  beifammenflellen,  toeil  fie  fonft  ausarten. 
Den  ©amen  barf  man  nur  oon  ben  oorgüglichften 
©lumen  nehmen.  Die  gefüllt  blüt)«nben 
Sarie  täten  werben  oom  grühjahr  bis  Anfang 
tfugujt  burch  ©tcdlinge  oermehrt,  bie  man  in  ein 
fütjleS  SWiftbeet  ober  Söpfe  einfefjt.  3u  Änfang 
bes  ©eptember  pflangt  man  fie  roieber  in  SÖpfe. 
SDtan  fann  ben  gefüllten  8ad  aud)  burd)  tlbfenfcn 
im  9Jtai  unb  3uni  oermehren.  ©d)toäd)lid)e 
Sremplare  pflangt  man  im  tlpcil  in’S  freie  8anb 
unb  fegt  fie  imXuguft  wiebet  in  bieSöpfc.  ©Senn 
bie  <pflanjen  -oerblüht  haben,  fdjneibet  man  bie 
abgeblühten  ©tengel  ab  unb  ocrfe&t  bie  pflangen 
in  etwas  größere  Stopfe  mit  frifd)er  Srbe.  3m 
©Sinter  oetlangen  fie  einen  hellen  ©tanbort  unb 
1 — 5°  9t.  ©Särme.  ©orgügüch  gebeihen  bie  ge; 
füllten  ©pielartcn  in  einer  fetten  OTifibceterbe, 
bie  mit  V«  gfußfanb  unb  etwas  oerrottit.m  gluß; 
fanb  gehängt  ift.  3um  Srcibcn  (teilt  man  bie 
pflangen  Snbe  3anuar  in  etn  3inimer  oon  10° 9t. 
©Särme.  Dafelbft  läßt  man  fie  fo  lange  flehen, 
bis  fid)  bie  ©lumen  entfalten.  Ueber  bie  Sultur 
beS  SolMadS  f.  Solblad.  Dem  gleiße  eines 
©ärtnerS  in  8pon  ift  es  gelungen,  burch  &reugung 
oon  8ad  mit  ladblättrigen  geofojen  gang  neue 
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^hbriben  (neueftenfrangöfifchenSad)  gu 
ergeugen,  welche,  beftimmt  unfere  ^fflangengrup; 
pen  gu  einer  3eit  mit  ihrem  garbenfehmud  gu 
gieren,  wo  uns  bie©lüten  feltener  erfreuen,  gewiß 
oon  jebem  ©lumenfreunbe  wtUfommen  geheißen 
werben.  SRan  finbet  biefelben  gegcichnet  mit 
©trohgelb  unb  8ila  geftreift,  Strohgelb  mit  ©ios 
lett  geftreift,  ©olbgelb  unb  «ftaftanienbraun  g es 
ftreift,  ©elb  mit  leichten  fammetoiolettcn  Streifen, 
©elb  mit  8itarofa  geftreift,  rein  ©olbgelb,  Stamms 
gelb,  Duntelpurpurbraun  tc.  Sinige  biefer  neuen 
©arietäten  geigen  fid)  fd)on  mit  gefüllten  ©lumen, 
aber  bet  FräfCtge  ©SuchS  bet  einfachen  unb  bas 
geuet  ihrer  garben  machen  aud)  biefe  wertljooll. 
©tan  permehrt  biefelben  burd)  ©tcdlinge  unb 
burd)  ©amen,  bod)  ift  bie  Icfctcre  2lrt  oorjugiehen, 
unb  bann  werben  fte  am  Seftcn  im  ©lai  in  SOtifts 
beete  in  eigens  bagu  bereitete  fräftigcSrbe  gefäet; 
wenn  biefe  ^flängchen  einige  ©lättcr  haben,  wers 
ben  fie  in  freies  8anb  gurüdgefefct  unb  im  ©ep« 
tember  an  einen  $>la($  gebracht,  wo  fte  gut  burd)* 
wintern  fönnen. 

titufbeefe,  ift  eine  Seba^ungSmethobe  für 
flache  Dächer.  Der  ©toff  bagu  befteht  in  oers 
febiebenen  wohlfeilen  2lrtifeln  unb  ift  eine  bem 
©ummielajticumäbnlid)e3ufammenfe&ung,  welche 
Dehnbarteit  unb  geftigfeit  in  fo  hohem  ®rabe  bes 
ftfet,  baß  fic  allen  Sinwirtungen  ber  ©Sitterung 
trofcbietet.  9ttd)t  mt’nber  erprobt  ift  bie  SJtaffe  in 
gälten,  wo  Dovn’fche  ober  2lSphaltbächer  in  oers 
borbenen  3ujtanb  gerathen  jtnb.  9täf)ere  3fuSs 
(unft  über  biefe  SÖtaffe  gibt  ©d)wcrbtmann  in 
Serlin. 

fnrbcti , finb  chemtfche  ©erbinbungen 
beS  SOtetaUophbeS  ober  bes  ©algcS  mit  bem  garbes 
ftoff.  3u  ihrer  DarfteUung  feftt  man  tllaun  obec 
3innfalg  gu  einer  ammoniafalifd)  gemachten  gars 
benlöfung.  SOtan  fann  aud)  8adfarbcn  mits 
teljtShlorautimon  bereiten.  Das  Shlors 
antimon , welches  im  £aubel  unter  bem  Stamen 
Liquor  siihii  inuriatici  gu  haben  ift,  fann  nach  einer 
frühem  ©eobachtung  bcS  ^»cofcffor  8ampabiuS 
fe^c  gut  gur  ©ereitung  mehrerer  8adfarbcn  ges 
braud)t  werben.  Durch  SintrÖpfcln  beffelbcn  in 
bie  'tfbfochungen  oon  gernambufholg,  Jtrapp, 
Sampcd)cholg,  Sluercitronrinbe  unb  mehrere  ans 
bere  garbebrühen  entfielen  gum  Shcil  fd)öne 
8actfarben.  Der  in  bet  «Kälte  bereitete  2lufguß 
ber  Sod)eni(le  mit  2le^ammoniafflüffigfeit,  mit 
etwas  reinem  Sffig  oerfc^t.  gibt  eine  reichliche 
9Jlengc  8ad,  welcher  bem  «Karmin  nicht  ot'el  an 
Schönheit  rtädjftchL  — ©lauer  8a d.  SOtan 
oerfe^t  ©lauholgabfochung  mit  tllaun  unb  erhält 
barauS  einen  oioletten  8a d.  ©e$t  man  nod) 
Äupfcroitriol  gu  unb  fällt  mit^Jottafche,  fo  erhält 
man  einen  blauen  8ad.  Um  aus  3nbig  blauen 
8ad  bargufteUen,  löft  man  ben  3nbig  in  ©d)wes 
felfäure  auf,  oerbünnt  bie  tfuflöfuug  mit  bem 
3chnfachcn  ihres  Umfangs  falten  ©SaffcrS,  worin 
man  baS  Dreifache  bes  3nbigS  in  2llaun  aufgelöft 
hat,  unb  fc^t  bis  gu  aufhörenbem  ©iebcrf^lag 
eine  2Cuflöfung  oon  fohlenfaurcm  Äali  gu.  — 
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«Braunen  2ad  ertjdlt  man,  wenn  man  non 
braünen  Farben  (f.  b.)  tfuSjüge  mit  einem 
3ufafc  oon  $>ottafdjc  bereitet  unb  mit  2llaun  fällt. 
— © e l b c 2 a d e werben  aus ©elb; unb tfoignon* 
beeren,  ©clbholj,  VJau,  Scharte,  Duercitroiw 
rinbe,  SBirfenblättern  bargefleUt.  SDlan  fodjt 
btefe  Stoffe  mit  SZBaffer  aus,  feibt  ben  2fbfub 
burdj,  oerfefct  ibn,  je  nadjbem  man  eine  liefere 
ober  bunSlere  garbe  haben  will,  mit  mehr  ober 
weniger  9)ottafchc  unb  giefjt  in  bie  ^>et0e  SBrütje 
fo  lange  unter  Umrühren  eine  ^>et^e  ilaunauf* 
löfung  ober  eine  2Cuflöfung  oon  fdjwefelfaurer 
SEtjonerbe,  als  noch  2lufbraufen  unb  ein  Fiebers 
fdjlag  erfolgt.  Von  bem  niebergefallenen  2ad 
gieft  man  bie  glüffigfeit  ab,  wäfdjt  benfelben  mit 
«Baffer  aus,  labt  ihn  auf  einem  ©et'hetüdje  ab? 
tropfen,  formt  ihn  unb  troctnet  ihn  im  ©chatten, 
©efct  man  bem  noch  feuchten  2ad  etwas  3tnnaufs 
löfung  ju,  fo  !ann  man  bie  garbe  nüanciren. 
©inen  orangegilben  2 a d erhält  man , wenn 
man  1 Tfjeil  Drlean  mit  4 Subtilen  ^Jottafche  in 
SBaffcr  auflöft,  eine  heift  2Cuflöfung  oon  ö Th««1 
len  2llaun  jufügt,  ben  «Kiebctfdjlag  auS  wäfdjt 
unb  troctnet.  — © t ü n e n 2 a d erhält  man  burch 
Vermengung  blauet  unb  gelber  2acfe  in  ocrfdjics 
benen  Verhältniffen.  — 9totfje  2 a de.  Von 
benfelben  gibt  eS  Ärapplad  (f.  b.),  2adi 
1 a ct  (f.  b.) , 3C  u g e 1 1 a cf  (f.  b.)  unb  © a r m i n s 
lad.  ©et  ©arminlad  wirb  gewöhnlich  bereitet, 
inbern  man  aus  ber  beifien  tflaunauflöfung  bas 
Xhonerbehpbrat  mit  einer  2f uflöfung  oon  ^)ott= 
afche  ober  oon  fohlenfaurem  Patron  fällt,  ben 
«Jtieberfdjlag  gut  auSwäfcht  unb  biefen  mit  einem 
flar  abgejogenen,  mäfjig  erwärmten  ©odjeniUc: 
abfub,  ben  man  mit  etwa  bem  achten  beS 
©odjeniUegcwidjtS  2llaun  gemacht  hat,  oermifcht. 
3ut  ftäUung  bcs  ShonerbehpbratS  tann  ^Jottafche 
überfcbüfftg  jugefefct  werben.  ©er  «Rieberfdjlag 
ifl  jebodj  mit  faltcm  2öajfer  forgfältig  auSju; 
wafdjen,  um  $>ottafd>e  unb  fchwefelfaure  ©alje 
ju  entfernen.  2luf  1 $)fb.  2Claun  tann  man  V2 
g)fb.  spottafdje  annchmen,  unb  auf  1 fpfb.  Sochei 
nt'Ue  nimmt  man  gewöhnlich  5 «Pfb.  3llaun.  #at 
bet  2ad  nach  bem  tfuSwafdjen  noch  nicht  bie  ge? 
wünfehte  Sättigung  ber  ftarbc  erhalten , fo  fann 
man  einen  mit  etwas  2llaun  gemachten  ©odjenilles 
abfub  behanbeln.  ©oll  ber  ©arminlad  in’S 
Orangefarbene  fpielen,  fo  oerfe^t  man  ben 
©ochenilleabfub  mit  mehr  ober  weniger  2lbfub 
oon  Ouercitron  ober  fdjönt  ihn  in  noch  feucb= 
tem  3ujfanbe  mit  etwas  3innaufl6fung.  ©tatt 
ber  ©ochcnille  fann  man  auch  ÄermeS  anwens 
ben.  ©cn  2 a rt : 2 a d fann  man  burd)  ©igeriren 
mit  fd)wad>er  ^»ottafchenlaugc  auSjiehen  unb  ben 
2luSjug  mit  2llaun  fällen.  Ober  man  reibt  ben 
gepuloerten  2ad:2ad  mit  bem  3— ifadjen  feines 
©cmichtS  3innauflöfung  in  einer  gläfernen  SHeibes 
fdjale  gut  jufammen,  fchuttet  bie  «Olifcbung  in 
reines  SBaffer,  rührt  gut  burchcinanbcr  unb  giefjt 
nach  furjet  3eit  bie  glüfltgfeit  oon  bem  Vobcnfafc 
ab.  ©erÄugels,  ftlotentiners  oberftets 
nambuflad  wirb  bereitet,  inbem  man  baS 


gernambuffjolj  mit  bem  30—  40fadjen  feines  ©es 
wichts  SBuffet  ‘/4  ©tunbe  fodjt,  bann  auf  1 ^)fb. 
fternambuf  1—3  ^)fb.  tflaun,  je  nachbem  bie 
garbe  bunfler  ober  heller  werben  foll,  jufefct,  bie 
flate  Vrüfje  butdjfeiht,  bem  ©urchgefeihten  bie 
erforberlid)e  «Dlenge  filtrirte  «ßottafdjenlöfung  alls 
mälig  unter  Umrühren  jufefct,  fo  bajj  noch  etwas 
2((aun  überfdjüfftg  bleibt.  Um  bie  garbe  beS 
2adS  etwas  ju  erhöhen,  fann  man  00t  bem  3us 
fafe  ber  fpottafdje  etwas  3innauflöfung  jufügen. 
©eil  ber  2ad  eine  in’S  ©charlacbrothf  fptes 
lenbe  «Rüance  erhalten,  fo  fefcf  man  bem.fvernams 
buf  Ouercitronrinbe  ju.  (Vergl.  auch  ftirs 
niffe.) 

ttaefirett  ober  Sföan  fdjleift 

00t  bem  Aufträgen  oer  garbe  bie  täfeln  fehr 
glatt  ab.  3u  biefem  SB^huf  ftöjjt  man  «Bimsfiein 
fehr  fein,  ftebt  ihn  buvcb  ein  feines  #aatfteb  unb 
bewahrt  ihn  jum  ©ebraueb  auf.  ©ann  nimmt 
man  ein  ©tüd  Vimsflein,  fdjleift  auf  ber  einen 
©eite  eine  gute  Sahn,  brüdt  ihn  mit  berfelben  in 
ben  burchgejtebten  Simsftein  unb  fdjleift  aUe 
glädjen  troden  ab.  ©iefes  mufj  aber  ffetS  ber 
Oucre  nach  über  baS  4>ol$  gefdjehen,  bamit  eine 
fehr  fdjöne  ©lätte  bejfelben  erjielt  wirb.  2fl6s 
bann  reinigt  man  mit  einer  ftumpfen,  aber  nicht 
ju  horten  Sürfte  bie  gefebliffenen  Stillen,  welche 
man  julffct  noch  mit  einem  faubern,  jarten  Sudje 
oollfommen  oon  allem  ©taube  befreit.  9lun 
müffen  alle  Stilen,  JRijfe  unb  Vertiefungen  oor 
bem  Aufträgen  einer  garbe  forgfältig  auSgefittet 
werben.  #ierju  nimmt  man  Sleiwei^,  SJlennige, 
Umbraun  unb  ein  wenig  ©ilberglätte,  reibt  fols 
cbcS  mit  bidgefottenem  2einöl|irni§  ab,  fe|t  etwas 
©ernffeinladfirnif?  ju  unb  macht  barauS  eine 
gleichförmig  gemifdjte,  fittartige  Slaffe,  mit  ber 
man  mittelfi  eines  höljernen  Spatels  alle  Siiffe 
unb  2ödjer  forgfältig  oerflreidjt.  3fl  ber  Äitt 
gut  auSgetrodnet,  fo  wirb  ein  ©tüd  SimSflein  in 
SBaffer  getaucht,  unb  bie  auSgefitteten  ©feilen 
werben  mit  bet  übrigen  glädje  gleidjgefdjliffen. 
©aS  2luSfitten  mup  man  aber  fo  lange  wiebers 
holen,  bis  bet  3wed  allgemeiner  ©benheit  unb 
©lätte  oollfommen  erreicht  ift.  ©er  ju  ladirenbe 
©egenjlanb  wirb  nun  mit  Del  getränft.  3u 
biefem  Vebuf  oermifdjt  man  ßeinöiftmif  unb 
2einöl  ju  gleichen  ^heilen  in  einem  SEopfe,  macht 
bie  SWifchung  fodjenb  l>ei§  unb  tränft  bie  #oljs 
flächen  bamit,  inbem  man  baoon  mehrere  2Cnjlriche 
gibt.  SBenn  ber  erffe  Jlnflridj  gut  angejogen  hat, 
trägt  man  einen  jweiten  Änflridj  auf,  läpt  biefen 
ganj  troden  werben  unb  trägt  bann  bie  ©runbs 
färbe  auf.  ©ie  ©runbfarbe  wirb  auf  folgenbe 
2frt  bereitet.  SDtan  nehme  3 ^)fb.  englifdjeS  Siefs 
weiß,  4 2oth  Mennige,  1 2otb  ©ilberglätte  unb 
3 2oth  gebrannten  Ümbtaun,  reibe  biefeS  mit 
Terpentinöl  fo  fein  als  möglich  ab  unb  oerbünne 
bie  garbe  mit  Vernfteinfirnip,  bis  fte  jum  Äufs 
tragen  geeignet  ifl.  ©aS  Aufträgen  barf  aber 
nicht  ju  ftarf  auf  einmal  gefdjefjen,  fonbern  muf 
öfter  wieberholt  werben,  bamit  bie  ftotbe  fefl 
genug  wirb  unb  fich  fchleifen  läft,  9ladj  jebem 
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Anflricb  I 4ßt  man  bie  garbe  gehörig  trodnen,  ehe 
man  einen  anbern  Anfirich  gibt.  ®amit  bet  An: 
flrich  nicht  glänjenb  wirb,  fonbern  matt  bleibt, 
muß  man  bie  garbe  mit  Terpentinöl  »erbünnen. 
3fl  brr  lefcte  2fnflricf>  bet  ©tunbfarbe  trocten,  fo 
wirb  biefelbe  gefchliffen.  «Dian  nimmt  baju  zwei 
©tüdchen  ©imöflein,  befeuertet  fte  mit  SBaffer, 
reibt  fte  an  ihren  glächen  gut  gegen  einanber,  bi« 
fte  eine  gute  ©ahn  befommen  unb  bebient  fid> 
bann  eine«  biefet  Stüden  zum  Schleifen,  inbem 
man  eg  fleißig  in’6  SBaffer  taucht.  Da«  Schlei: 
fen  barf  aber  nidjt  linienmeife,  mebet  perpenbicus 
lär  nod)  horizontal,  fonbern  muß  in  beftänbig 
jirfelförmiger  Scmegung  gefchehen,  bamit  feine 
Stelle  unberührt  bleibe,  SBähtenb  be«  Schleifen« 
fe&t  ft  eh  ein  Tbeil  ber  abgefdjliffenen  garbe  auf 
bet  gtäche  be«  ©imefleinß  fefl;  biefem  muß  fleißig 
begegnet  werben,  ba  er  ber  Arbeit  fehr  nachtheilig 
ifl.  De«halb  reibt  man  öfter  beibe  ©im«fleine 
mit  ihren  gläden,  bi«  fte  wieber  rein  unb  glatt 
erfebeinen.  Auch  muß  ba«  Schleifen  immer  naß 
gefchehen.  £um  Abwifchen  be«  lo«gefd)liffenen 
©chmuhe«  bebient  man  fich  eine«  großen,  zarten, 
eingeweichten  Schmamme«,  zum  Äbtrodnen  eine6 
weißen  leinenen  Tuche«,  bamit  man  genau  fehen 
fann,  wo  ba«  Schleifen  noch  nöthig  ifl.  3fl 
burch  forgfältige«  Schleifen  bie  garbe  fo  gefchlifs 
fen,  baß  feine  SRauhheiten  met  bemerfbar  ftnb,  fo 
wirb  nun  bie  beffere  garbe  aufgetragen.  Da« 
©erfahren  babei  ifl  eben  fo  wie  bei  bet  ©rtinb: 
färbe,  nur  barf  zu  hellen  garben  fein  bunfler 
©ernfleinftrniß  zum  ©erbünnen  genommen  wer: 
ben , weil  fonft  bie  garbe  an  ihrer  $clligfeit  »er: 
lieren  würbe.  3fl  non  biefet  garbe  genug  aufge: 
tragen  unb  ifl  fie  gehörig  getroetnet,  fo  wirb  fte 
gcfd)liffen.  3u  biefem  Q3ef)uf  flößt  man  ©imöflein 
fehr  fein,  fiebt  ihn  burch  ein  fehr  feine«  JpaarfTeb 
unb  thut  ihn  in  ein  ©efäß;  bann  rollt  man  ein 
Stüct  gut  gewallten  gilj  fehr  fefl  zufammen  unb 
wicteft  ihn  mit  ©inbfaben  fehr  fefl  jufammen. 
«Dian  taucht  ihn  in  SBaffer,  bann  in  ben  geput: 
»erten  ©imöflein  unb  fchleift  bamit  bie  garbe  ab. 
Da«  Schleifen  muß  wieber  zitfelförmig  gefchehen; 
bie  gläche  ifl  öfter  mit  einem  naffen  Schwamme, 
bann  mit  einem  troefnen  Tuche  abzuwifchen  unb 
überhaupt  ganz  fo  zu  »erfahren  wie  beim  Schleis 
fen  ber  ©runbfarbe.  ©ad)  bem  erflen  Schleifen 
ber  guten  garbe  erfolgt  ba«  zweite  Schleifen  bie: 
fer  garbe.  Daffelbe  geschieht  mit  ©imöflein  , ber 
in  Jfohlenfeuer  gut  burebglüht  worben,  bann  auf 
einem  «Reibfleine  mit  SBaffer  fehr  fein  jerfleinert 
unb  fd)ließlich  in  lleinen  Häufchen  wieber  getrod: 
net  worben  ifl.  3u  biefem  Schleifen  nimmt  man 
nicht  zufammcngerollten  gilz,  fonbern  berfelbe 
wirb  auf  feiner  flachen  Seite  angewenbet.  SRan 
taucht  ihn  in  SBaffer,  bann  in  ben  präparirten 
©imöflein,  fchleift  bann,  wa«  aber  nicht  mehr 
Zirfelförmig  zu  gefchehen  braucht,  unb  mifd)t  fo 
oft  al«  nöthig  mit  einem  naffen  Schwamme  ab. 
3cigt  fid)  bie  gefchliffene  Stelle  rein  unb  fchön  im 
©lang,  wenn  man  fte  mit  einem  troefnen  Tuche 
abgewiftht  h «t/  fo  gefehlt  nun  ba«  brttte  unb 


lefcte  Schleifen  ber  garbe.  hierzu  muß  man  naß 
präpart'rte«  Jpirfcbf>orn , ein  ©tücf  gilj  unb  SBafs 
fer  anwenben.  «Dian  fchleift  bie  ganze  garbe  wie 
beim  zmeiten  Schleifen  »otlfommen  rein  ab,  rcts 
nigt  bann  alle  geschliffenen  Stellen  unb  befonber« 
bie  Äanten  unb  SBinfel  mit  einem  zarten,  reinere 
SBifchtudje,  bamit  fein  Staub  ft'&en  bleibt  unb 
glättet  bie  gefchliffene  garbe  mit  einem  weichen 
Stüct  £irfchs  ober  «Rehleber  treefen  unb  ganj  leife 
ab.  ©un  erfolgt  ba«  Aufträgen  be«  Bad«,  ber 
entweber  bunfel  unb  flarf  ober  hell  unb  fchwach 
fein  fann  unb  ftch  nach  ber  ©erfchiebenheit  ber 
gewählten  ©runbfarbe  richtet.  3fl  biefe  bunfel, 
fo  fann  bet  fiadßrniß  flarf  unb  weniger  burch* 
ftchtig  fein ; ifl  bagegen  bie  ©runbfarbe  fehr  heH 
unb  licht,  fo  muß  auch  ein  heller,  burcbjtchttget 
girniß  aufgefefct  werben;  berfelbe  barf  aber  auch 
nicht  zu  flarf  gemacht  werben,  weil  fonfl  bie  ganze 
Arbeit  »erborben  würbe.  Da«  erfte  Aufträgen 
be«  Badftrniffe«  gefchieht  mit  einem  guten  weichen, 
aber  boch  etwa«  fleifen  ^)infel  au«  gifchhaaren. 
Da«  Aufflreichen  muß  linienmeife  perpenbiculät 
nach  einanber  gefchehen,  unb  e«  ifl  babei  auf  bie 
@leid)förmigfcit  be«  Strich«  z!1  febe».  ©eebachtet 
man  biefe  «Regel  genau , fo  wirb  ber  Bad  fchön 
fließen  unb  beim  Schleifen  weniger  Arbeit  erfor* 
bem,  al«  wenn  er  unegal  unb  freti jweife  aufge* 
flrichcn  wirb,  gerne»  muß  ber  Bad  falt  aufge* 
fragen  werben  , unb  e«  ifl  nicht  eher  ein  folgenbec 
Anfirich  zu  geben,  bi«  ber  »orßergehenbe  »ollfom* 
men  troden  ifl.  Auch  muß  ba«  Aufträgen  be« 
Bad«  an  einem  gcfcbüfcten  Drfe  gefchehen,  bamit, 
fo  lange  er  fiebrig  ifl,  weber  Staub  nod)  Snfeften 
barauf  fommen  fönnen;  fpäter  fann  bet  ladirte 
©egenflanb  zum  »oUfommenen  Auöfrodnen  an 
fiuft  unb  Sonne  gebracht  werben.  Der  ladirte 
©egenflanb  ifl  öfter  zu  wenben,  bamit  bie  Sonne 
nicht  zu  flarf  barauf  wirft  unb  feine  ©lafen  zieht. 
Der  Badftrniß  muß  ftch  in  einem  weiten  ©efäß 
befinben,  wenn  man  ben  Anfirich  gibt,  bamit  man 
ben  $>infel  ungehinbert  eintauchen  fann.  «Dian 
nehme  nicht  zu  »iel  Bad  auf  einmal  in  ben^Jinfel, 
brebe  bcnfclbcn  einigemal  herum  unb  flreidjc  ihn 
am  ©efäß  etwa«  ob,  bamit  et  nicht  ttopft.  @nbs 
lieh  febe  man  hauptsächlich  barauf,  baß  bet  Bads 
firniß  oöUig  flat  unb  rein  fei  unb  baß  et,  beoot 
man  ihn  fchleift,  »oUfommen  troden  unb  hurt  ifl. 
Die  Icßfe  Arbeit  ifl  ba«  Schleifen  bc«  Bad«.  «Dian 
bebient  ftch  bazu  eine«  Stüde«  reinen,  zarten  gils 
Ze«,  ba«  man  in  Saumöl  unb  präparirte«  £irfch* 
born  taucht  unb  bamit  bie  ladirte  Dberfläche  fo 
lange  fchleift,  bi«  fie  ben  ©lanz  eine«  Spiegel« 
bat.  hierauf  wirb  bie  gläcbe  gut  mit  einem 
feinen  fieinwanblappcn  rein  abgewifd)t  unb  mit 
qDuber  mittelfl  eine«  Seibentuchc-8  nochmal« 
abgerieben , um  alle  nod)  etwa  anhafienbcti  getts 
unb  ©chmuhtheilcben  hinwegzubringen  unb  ber 
Badirung  bte  hocbfle  geinheit  zu  geben. 

£acfirte  Aachen,  fNeitttflmtrt  hecfcls 
heit  / foll  nicht  mit  warmem  SBaffer  gefchehen, 
weil  bobureb  bet  Bad  Sprünge  befommt.  ©in 
wenig  ©aumöl,  im  ©othfalt  mit  etwa«  feines 
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fc^abtec  treibe  perfekt,  mit  einem  feinen  leinenen 
Sappen  aufgetragen  unb  ben  ©egenftanb  bamit 
abgerieben,  befeirigt  allen  ©cbmu$. 

^acfsVacf,  ift  ein  garbeftoff,  ber  in  ©eftalt 
Jleiner  Vierede  in  beit  £anbcl  fommt.  9)?an  ge; 
minnt  ihn,  inbem  man  fef)r  fein  geftoßenen  ©tod= 
lad  mit  einet  gang  fchmachcn  ©obalöfung  über: 
gießt,  um  baburd)  ben  garbeftoff  auSgugichen, 
bann  filtrirt.  Bet  mittelft  einer  Xlaunauflöfung 
bewirfte  unb  getroctnetc  9?icberfcblag  gibt  ben 
Cad:Cad,  mit  bem  man,  wie  mit  ©ocheniUe, 
©charlad)  färben  fann.  2—3  Steile  berfelbcn 
Jommen  an  färbenber  Äraft  i &hcil  ©odjenille 
gleich. 

Vactntu#,  ift  ein  blauer  garbeftoff,  ber  in 
f leinen  längliehen,  leicht  gerreiblicben  Vicreden  in 
ben  £anbel  fommt.  ßr  muß  fdtön  oeilchenbfau 
fein  unb  bient  gum  2fnftreid>en,  gum  Slüucn  ber 
©äfdjc,  gum  Seftteidjcn  ber  SReagcnSpapiere  ic. 
SDlan  erhält  ihn  auf  biefelbe  ©eife  unb  aus  ben: 
felben  glcd)ten  wie  bie  D r f e i 1 1 e (f.  b.),  nur  baß 
bie  ©übrung  meiter  porgefebritten  unb  ber  rothe 
garbeftoff  burch  3ufa$  non  Äalt  in  eine  blaue 
umgewanbelt  morben  ift.  Bie  gegohrne  Sftaffe 
wirb  mit  ©ppS  unb  .(treibe  gemengt,  ©ine  ge: 
ringete  ©orte  CadmuS  wirb  aus  £eibelbecrfaft 
mit  ungelofchtem  Äalf,  ©rünfpan  unb  ©almiat 
bereitet. 

£achnu§papier,  ift  ein  in  2fpotbefen  fäuf: 
liehet,  mit  CadmuS  blaugefärbtcS  Rapier,  welches 
burch  bie  Störung,  bie  eS  in  glüfftgfeiten  an-- 
nimmt,  welche  irgenb  eine  freie  ©äure  enthalten, 
alö  baS  ßrfennungSmittel  für  bas  Vorbanbcnfein 
folcher  ©äuren  bient.  BcS  mit  einer  fcbwacben 
©äure,  g.  S.  mitßfftg,  gerötheten  CadmuSpapicrS 
bebient  man  ftch  bagegen  als  ßrfennungSmittel 
bes  SSorhanbenfeinS  pon  2llfalien,  burch  bt'e  eS 
wieber  blau  gefärbt  wirb.  SOtan  bereitet  bas 
CadmuSpapier,  inbem  man  feines  Velinpapier 
mit  einem  in  CadmuStinctur  angefeuebteten  (pin: 
fei  gleichförmig  einigemal  auf  ber  einen  ©eite 
überftreicht  unb  gum  SErodnen  aufhängt.  BaS 
bagu  gu  perwenbenbe  Rapier  muß  eine  helle  gär: 
bung  hoben  unb  barf  nicht  mit  ©blot  gebleicht 
fein,  weil  fonft  rothe  gleden  entftehen  würben. 

^atfmuättnctuv,  ift  eine  wäjferige  2fuf: 
Iöfung  beS  CadmuS  unb  wirb  gut  CadmuS; 
papierbereitung  angewenbet.  3e  perbünnter  fte 
ift,  befto  empfinblicher  ift  fte.  Sttan  frellt  fte  bar, 
inbem  man  guerft  eine  concentrirte  £inctur  aus 
gutem  CadmuS  bereitet.  3u  biefem  Schuf  giebt 
man  1 SJheil  berfelben  mit  23  Steilen  ©affet 
poUEommen  aus  unb  ocrbftnnt  1 Üheil  bes  2Cu6: 
gugS  mit  800  ^heilen  ©affet.  Bie  CadmuS: 
tinctur  läßt  ftch  nicht  lange  aufbewahren. 

VjftCote,  ift  ein  füßer,  angenehm  fchmeden: 
ber,  betaufchenbet  rother  unb  weißer  ©ebweiget* 
wein. 

Eacfpfirfcljc,  ift  eine  (pftrfchenforte,  2 »/2 
3oU  lang  unbeben  fo  breit,  giemtid)  runb,  mit 
tiefet,  fthmaler  gurebe,  mit  feiner,  fammefartiger 
SBolle  bebedt,  auf  bet  ©djattenfeite  heU0tünltch: 


gelb,  auf  bet  ©onnenfeite  ftarf  bunfelpytpurroth, 
oft  braun.  BaS  gleifd)  ift  gelblichweiß,  um  ben 
©tein  roth,  »oll  ©aft,  pon  lehr  erhabenem  ©e* 
febmad;  bie  grucht  reift  gu  Anfang  September. 
Ber  Saum  wirb  groß,  treibt  oiel  £olg,  trägt 
reichlich,  eignet  fid)  oorgüglid)  gu  £ocbfpalieren 
unb  #ochftämmen  unb  perlangt  einen  warmen, 
trodnen  ©tanbort. 

Larrlmae  Christ!,  ift  ein  fehr  eblet 
©ein,  Der  am  Scfup  wäcbft.  Biefer  feurige  unb 
feine  füßeffiein  pereinigt  mit  einer  fdjönen  rothen 
garbc'  auSerlefenen  ©efchmad  unb  ben  lieblichften 
©oblgcrucb. 

Ifactahe,  ift  ein  ttaltenifcfacS  ©etränf.j  SKan 
bereitet  eS  aus  gehalten  SOtelonen:,  ©utfen:  ober 
Jtürbisfemen,  inbem  man  biefelben  im  ÜPörfet 
ftößt,  burch  ein  Such  mit  ©affer  gießt  unb  3udct 
gufüat. 

Vabamim,  ift  ein®umraiharg,  baS  aus  bem 
füblichen  ßuropa,  befonberS  pon  ben  griedjifcben 
3nfeln  fommt.  SJtan  unterfebeibet  2 ©orten;  baS 
beftc  ift  pon  fcbwärgticber  garbe,  fiebrig  unb 
weich,  hat  einen  fdjarfen,  balfamifcben  ©cfchmact 
unb  einen  burchbringenben  ©erud).  Bie  geringere 
©orte  ift  troden,  hart,  gerbrechlicb  unb  mit@anb 
unb  Unreinigfciten  permifcht.  BaS  Cabanum 
bient  in  Serbinbung  mit  anbern  SKitteln  gu^Jfla; 
ftetn  unb  gum  «Räuchern. 

£abett  (SctpeljrS.  ©enn  bas  ©eweht 
gum  erften  SOJal  geloben  wirb,  ift  eS  gwedmäßig, 
baffelbe  mit  einem  fleinen  ©djuß  Pulper  ohne 
Sorfcblag  auSguflammen.  Bai  3ünbhütcben 
barf  nidtt  por  bem  Caben  aufgefe^t  werben.  Ben 
&abn  laßt  man  auf  bem  3ünbhütchen  ruben , fo 
baß  fein  $)uloer  IjcrauSfallcn  fann.  Seim  ©ins 
fdiüttcn  beS  'PulperS  unb  ber  ©ebrote  muß  man 
baS  ©ewehr  fehr  gerabe  halten  unb,  noch  ehe  man 
ben  pfropfen  auffe&t,  fanft  rütteln,  bamit  ftch  bie 
Cabung  gehörig  aufeinanbet  legt.  Bet  Sfcopfen 
auf  bem  Pulper  muß  etwas  ftärfet  fein,  als  bet 
auf  bem  Slei,  boeb  barf  et  nicht  gu  gebrängt 
in  ben  Sauf  gehen  unb  nicht  mit  ©ewalt  niebers 
geftoßen  werben ; bagegen  barf  aber  auch  fein 
3wifcbenraum  gwifeben  (pfropfen  unb  $)uloec 
bleiben,  weil  fonft  baS  ©eweht  gerfpringen  fönnte. 
Ber  pfropfen  auf  bem  Slei  muß  gang  lofe  aufs 
gefefct  werben,  im  ©egentheil  würbe  bet  ©chrot 
auSeinanberftreuen  unb  bas  ©ewehr  gurüdprallen. 
(Dtanche  ©ewehre  perlangen  einen  ftärfern  ipfro: 
pfen  auf  ben  ©chrot  alS'anbere,  unb  barin  liegt 
fehr  oft  eine  wefentliche  Seränberung  im  ©ebuffe. 
©enn  ber  Sauf  geloben  ift,  fe&t  man  bas  3ünb: 
hütchen  auf.  Vorher  unterfudjt  man  aber,  ob 
im  §)ifton  ^uloet  oorliegt;  fehlt  bajfelbe,  fo 
hilft  man  mit  ber  fftabel  nach  unb  bringt  nötbi: 
genfaUS  etwas  ^uloct  in  bie  3ünbröhre  ein. 
Seim  Caben  einer  Boppelflinte  werben  guerft  bie 
| $ähne  auf  bie  9>iftonS  gelaffen,  bann  wirb  ber 
linfe  Cauf  mit  ^ulpet  gelaben  unb  ber  Cabeftod, 
um  bie  Verwechfelung  bet  Cäufe  beim  Caben  gu 
perhüten,  in  ben  Cauf  gelaffen.  SRan  labet  bann 
ben  rechten  Cauf  mit  $)ulper  unb  läßt  in  biefem 
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wtebet  ben  gabeßod  ftrcfrn.  «Kit  ber  ©chroflabung 
perfähtt  man  eben  fo.  Der  ^topfen  auf  bcm 
©d)tot  muß  bei  einet  Doppelflinte  etwad  flärfer 
fein  atö  bei  einet  einfachen.  #at  man  nut  einen 
©chuß  abgefchoßen,  fo  iß  ed  nothwenbig,  ben 
pfropfen  in  bem  anbern  Saufe  niebergubtüäen 
unb  ben  £ahn  bed  gefabenen  Caufd  in  «Ruhe  ju 
fefcen.  Det®ebraud)  einet  Doppelflinte  erforbert 
in  jebet  #inßd)t  eiel  Söorficbt. 

iJabcmaß,  iß  ein  eiferned  «Kaß  juc  Seßim» 
raung  bet  ^uloermenge,  bie  ein  ©ewehr  jur  Ca: 
bung  erfotbert.  ©d  roitb  gewöhnlich  mitteiß 
einet  ©d>nur  an  bet  3<Jgbtafdie  befeßigt. 

iiabeftocf,  mui  non  gutem,  troctnem,  leid): 
tem  4?otje  fein,  genau  in  bie  «Rinne  bed  ©ewehr; 
fcbafted  paßen,  feßßeden,  abet  ohne  große  Um 
ftrengung  hinein;  unb  heraudjubrtngen  fein.  ©c 
muß  abet  aud)  mit  bem  obetn  ©nbe  ben  Sauf  oöl* 
lig  audfüllcn  unb  babei  eine  foldje  Cdnge  hoben, 
baß  et,  wenn  et  in  bie  ungelabcneglinte  geworfen 
wirb,  etwa«  aud  berfelbcn  hetoorragt.  ©ewöljn; 
lid)  wirb  et  am  obetn  ©nbe  mit  einem  Xuffafc 
oon  #orn  perfehen.  ©iferne  Cabcfiocte  taugen 
für  Sogbflinten  bedfwlb  nicht,  weil  fte  bie  innere 
Politur  beö  gaufed  bcfd)dbigen  unb  burd)  ihre 
Schwere  bad  ©eweijt  aud  bcm  ©Icicbgewicbt 
bringen. 

Öabenpcriounbuug  her  $>ferbe.  «Kan 
wäfcht  bie  SBgnbe  mit  ©fßg  unb  (Baßer  ober  mit 
einet  Huflöfung  oon  1 Coth  tflaun  unb  i Ciuart 
SBaffet. 

Väfjmuttgen,  1.  bet  «Kenfdben.  »alb 
in  golge  beö  ©chlagflußed  ober  anberec  «Reroen: 
EranEheiten,  balb  in  golge  oon  «Rheumatidmen 
unb  <9id)t  ober  oon  ©elcnfubeln  ober  (Bunben, 
welche  bad  ©elent  jerßörten,  werben  mehrere 
Steile  bed  Jtörperd  ber  willfürlicben  Sewegung 
beraubt,  23on  bet  Sähmung  Sann  bet  ganje 
Jtörper  befallen  werben  ; häufiger  wirb  aber  nur 
eine  ©eite  gelähmt,  obet  ed  fommen  aud)  Cäh* 
raungen  an  ben  einzelnen  Steilen  oot,  bie  bann 
in  bet  Siegel  (älter  finb  ald  bie  gefunben  unb 
merflid)  auffchweUen  obet  abmagern.  Die  Ut= 
fachen  bet  Sähmung  finb  feht  oerfebieben,  unb 
nach  ihnen  muß  beßimrat  werben,  ob  fte  heilbar  iß 
obet  nicht.  «Keiß  iß  bad  llebel  unheilbar,  wenn 
ed  nach  einem  Schlag  auf  bad  Jtreuj  obet  auf  ben 
Kütten,  nach  einem  ßarEen  galt  obet  ©toß  unb 
baburd)  erzeugte  #irn;  unb  Kcroenerfchütterung 
entßanben  iß;  bagegen  iß  ed  möglich,  bie  Cab- 
mung  ju  heilen,  wenn  fie  in  golge  plöfelicher  Sr; 
Eältung,  angteifenbet  ©emüthdbewegung,  heftiger 
©d jmetjet»  unb  ermattenber  Durchfälle  entßanb. 
3ß  ein  ©lieb  oon  bet  ©icht  befallen  gewefen  unb 
bann  ßeif  geworben , fo  iß  in  bet  (Regel  nicht  oiel 
$u  h°ffen,  ba  ßch  faß  immer  Eallartige  «Kaffen  in 
btn  ©elenfen  abfefcen,  welche  bie  »eweglid)feit 
btnbern  unb  ein  knarren  barin  wahrnehmen  lafs 
fen,  wenn  man  gewaltfam  eine  (Bewegung  audfüh« 
ren  will.  Die  »ehanblung  bet  Cähmung  muß 
immer  ben  Utfachen  berfelben  angemeßen  fein, 
unb  eben  nach  jenen  Utfachen  iß  auch  bie  Diät 


unb  bad  »erhalten  bed  Äranfen  ju  beßimmen. 
3ß  ber  JCranfe  feht  ooflblüttg,  fo  iß  ed  immer 
gut,  eine  tfbet  *u  fchlagen,  benn  oft  oerminbert 
ßch  batnad)  bie  gähmung  anfehnlid).  folgte  bie 
Sähmung  nach  ©emüthebewegungen , fo  forge 
man  für  geißige  (Beruhigung,  fudje  erhetfernbe 
©efeUfdjaften  um  ben  Äranfeu  ju  oerfammeln, 
jerßreue  ihn  auf  alle  nut  erbenflidje  (Beife  unb 
bemühe  ßch  , 2fUed  oon  ihm  ju  entfernen,  wad  ju 
neuen  ©emüthdbewegungen  2fnlaß  geben  Eönnte. 
Sähmung  oon  entfräftenben  Durchfällen  erforbetd 
bie  träftigßen  ©peifen  unb  ©etränfe,  oorjüglicb 
glcifdibrühen  mit  SRcid  tc.  »ei  Sicht  hüte  man 
ßch  befonberd  oot  aller  Käffe  unb  flüfßgen  ©in« 
reibungen,  weil  man  nod)  heilbare  Sähmung  bat 
burch  unheilbar  machen  unb  bie  ©id)t  nod)  »er* 
ßärlen  {ann.  Die  gewöhnlichßen  unb  £aupt* 
mittel  bet  Sähmungen  finb  bie  äußern  (Kittel, 
hierher  gehört  bad  ©inroicfeln  bet  gelähmten 
SEheile  in  SBerg,  auf  welched  gepuloette  aroma* 
tifche  Äräuter  mit  etwad  gröblich  geßoßenem 
©amphet  geßreut  werben,  ferner  nehmen  bie 
Dämpfe  pon  ben  eblen  ^ar^en,  j.  ».  «Kaßir  unb 
»ernßein,  oon  SBacbholberfaeeten,  «RäucherpuU 
oet  tc.  einen  wichtigen  (piafc  unter  ben  äußeren 
(Kitteln  ein.  gernet  gehört  h*«rher  bad  grot; 
titen  bet  gelähmten  Steile,  mad  nad)  ber  Sra* 
pßnblichteit  balb  mit  bet  bloßen  $anb , balb  mit 
glanell  obet  Sürßen  gefebehen  (ann.  2fud)  bad 
(Berühren  bet  gelähmten  SIbctle  mit  (Brennneßeln 
nüfct  fehr  oiel.  Daßelbe  gilt  oon  bem  fpanifchen 
glicgtnpflaßer,  bad  man  bei  gähmung  ber  2frmi 
jwifeben  bie  ©chultent  unb  an  ber  innern  ©eite 
bed  2Crmed  hfrab,  bet  Cähmungen  ber  güße  an  bie 
innere  ©chentelfcite  ober  in’d  .ftreuj  legt.  Die 
baraud  entßanbcuen  SBunben  laße  man  nie  ju* 
heilen , fonbern  lege  immer  ein  neued  «Pflaßet  auf 
eine  anberc  ©teile,  fobalb  [ich  bie  ältere  fdjließt. 
2Cud)  einfache  unb  fünßliche  »äber  ßnb  fehr  ^eiC* 
fam.  3u  lefctmn  gehören  namentlid)  bie  Dampfs 
unb  2(meifcnbäber.  ©in  günßiged  3«ichen  iß  ed 
immer,  wenn  ber  Äranfe  bem  gelähmten  2h«il< 
entlang  ein  ©efühl  he(oramt,  ald  wenn  Xmeifen 
barauf  laufen;  benn  biefed  iß  einSewcid  erneuten 
Keroenübend.  »ei  Sähmung  ber  3tmge  unb  bas 
burd)  gefeinberter  ©pradbe  laße  man  ben  JCranfen 
©enf,  SKeerrcttig,  @ewür§nel(en  unb  ähnlet 
Keijmittel  in  ben  SKunb  nehmen  unb  lange  barin 
behalten  unb  lege  ihm  auf  jebe  ©eite  bed  $alfed 
unterhalb  bed  £>h«ö  ein  (leined  »lafenpßaßer, 
welched  oßen  erhalten  ober  mehrere  «Kal  erneuert 
werben  muß.  2(ud)  bie  ©Icetricität  unb  ber  ©als 
oanidmttd  teißen  bei  Sähmungen  oiel.  SBad  btt 
Diät  anlangt,  fo  eignen  ßch  mehlige,  fchlcimige 
unb  wäßerigeKahrungdmittel  nicht,  fonbern  man 
wähle  mehr  bie  gewürjtjaften  ©pcifen  unb  ©e» 
trän(e.  »efonberd  ein  ©lad  guter  alter  SBein 
iß  in  faß  allen  gälien  bienlich;  baßelbe  gilt  oon 
gut  abgeßoßenem  »ier,  mäßig  genoßen.  SBarmt 
erfchlaffenbe  ©etränfe  ßnb  bagegen  ju  oermeiben. 
«Käßtge  lörperliche  »ewegung,  ©enuß  ber  freien 
Suft,  gahren  tc.  äußern  auf  bie  gelähmten  Sheile 
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einen  »o^ItljÄtigen  Sinfluf.  ©ie  äintmenoätme 
fei  nur  mäjjig;  ben  gelähmten  Tbeil  felbft  aber 
halte  man  fr^r  warm  unb  immer  in  JlaneU  ein« 
gehüllt.  — ©ie  Homöopathie  menbet  gegen 
Warnungen,  welche  burd)  äußere  ©ewalftbätig: 
feiten  entffanben,  innerlid)  unb  äufjetlid)  Ärnica* 
tinftuc  an.  ©onff  ffnb  paffenbe  SRittel  Plum- 
bum, Carbo  vegetatiilis  , Dulcamara  , Silicea  , Sul- 
phur,  Stannum,  Lachesis.  ©egen  Ijälbfeitige 
Eäbmung  inöbcfonbece  ffnb  angegeigt:  Strontiana, 
Zincum , Hlius,  Cocculus,  Natrum  muriaticum. 
SBenn  bic  ßäbmung  ben  gangen  Körper  betrifft, 
Bewegung  unb  ©efübl  oerfdjwunben  ffnb,  Speis 
«bei  au«  bem  «JRunbe  läuft,  bie  Tbätigfeit  ber 
©inneöorgane  abnimmt,  beroöfjrt  ffd)  Belladonna; 
bei  fiäbmungen  ber  Untergliebmafjen  unb  be«  ©es 
ffebt«  Rhus  unb  Causticum ; gegen  Zähmungen  in 
hohem  Älter  China,  Nux,  Cocculus  unb  Causticum. 
— 2.  ©er  Tbiere.  Sei  ben  agieren  geigen  ffd) 
bie  ßäbmungen  mriff  im  tfreuge  unb  in  ben 
Schultern.  Sei  ber  ßäbmung  ber  Johlen  inös 
befonbere  entffebt  eine  fcf>r  umfangreiche  ©es 
febwulff,  melcbe  febmergbaft,  entgunbet,  febr  warm 
ift,  beim  Setaffen  febmergt  unb  eine  fiebrige  Jlüfs 
ffgfeit  enthält.  3n  ber  «Regel  iff  gleicbgeitig  ein 
heftiger  ©urcbfall  oorbanben.  i3ur  Teilung  mu|j 
ba«  Tb^  marrn  gehalten  unb  mit  h>o^cr,  troefner 
©treu  oerfeljen  werben.  ©ie  ©efebwulff  an  ben 
Seinen  wirb  Änfang«  mit  roarmem  ©eifenwaffer 
ober  einet  Äbfocbung  oon  ßeinfamen  in  «JRild)  fetjr 
oft  gebäht  unb  am  Äbenb  mit  einem  ©emifcb  oon 
Ältljee  unb  SJtercurialfalbe,  oon  jebem  2 Cotf),  eins 
gerieben.  3ff  bie  ©efebwulff  fchon  aufgebroeben, 
fo  bäht  man  ffe  ebenfalls  unb  fpri§t  in  bieSöunb: 
Öffnung  täglich  2 — 3 Stal  Söunbbalfam,  au«  gleis 
eben  Steilen  Äloe*  unb  «JRprrbentinctur  beffehenb. 
©ehr  grofje  SBunben  füllt  man  mit  täglich  gu  ers 
ncuernbem  SBerg  au«,  ba«  mit  einer  ©albe  au« 
1 ßoth  Serpentin , 2 (Eigelb  unb  3 ßoth  ^^amifs 
len  beffticben  »oirb.  Sei  ber  ßäf)me  ber  Johlen, 
mo  bie  Jtranfheit  oon  ber  «Dtutter  betrüb**/  unb 
oon  oerborbenem  Jutter,  (Erfüllung,  «Räffe  ic. 
entffeht,  muQ  bie  «ÜRutter  gute«  unb  gefunbe« 
Jutter  erhalten.  3ut  Serbcfferung  ber  «JRilcb 
mifebt  man  täglich  3 9Ral  einige  (S&löffel  ooU  oon 
folgenbcm  $>ulocr  unter  baö  Jutter:  Äalmu«, 
SBermuth,  JCrcibe,  ffiacbholberbeeren,  JCümmel, 
Jencbel,  oon  jebem  4 ßoth.  ®em  Johlen  felbff 
gibt  man  alle  2 — 3 ©tunben  i SEfjeetöffel  folgens 
bet  Ätgnei  in  «JRilcb:  Äreibe,  Salbrian,  ÄalmuS, 
oon  jebem  2 ßoth,  (Eampher  unb  Terpentinöl, 
oon  jebem  1 duenteben.  — Sei  anbern  Tbtcren 
muf?  man  fleißig  Umfcbläge  oon  einem  Äufgufj 
ber  gertheilenben  Äräutcr  mit  (Sfffg  unb  ©almiaf 
machen,  bie  Tbiere  ruh«9  unb  »oarm  halten  unb 
ffe  öfter  frottiren.  ©aneben  muß  man  für  gebös 
rige  fieibe«öffnung  burd)  ätlpffiere  fotgen.  ©a« 
Jutter  mufj  leicht  oerbaulicb  unb  nahrhaft  fein. 
Set  eintretenbem  Jieber  iff  ein  Äberlafj  notbwens 
big;  innerlich  gibt  man  etwa«  ©alpeter  unb 
©almiaf.  Bleibt  ©d)mäd)e  gurüdt,  fo  giehe  man 
rin  HaarfeiL  ©ie  wieberbergeffellten  T^ete 


muffen  nod)  lange  gefdjont  unb  befonber«  ooc 
(Erfüllung  bewahrt  werben.  — ®ic  Homöo* 
pathif  toenbet  Nuxvomica,  Aconit,  Amica,  Bryo- 
nia,  Rlius  toxic.,  Ledum  palustre /Ignatia,  Mercur. 
solub.  unb  virus,  Sepia,  Natrum  unb  Lachesis  an. 
5Ran  fann  ba«  paffenbe  «JRittel  fowohl  innerlid) 
al«  äufjerlid)  amoenben.  <S«  wirb  in  400  — 500 
Tropfen  SÖBaffer  gemifebt  unb  in  ber  Stäbe  bec 
febmergbaften  ©teile  eingerieben. — 3.  ©er  Ob  ff* 
bäume,  beffc^t  in  bem  ungewöhnlichen  Äu«bleis 
ben  be«  Triebe«,  «JRangel  an  2Bad)«tbum,  (Ent* 
färbung,  Unfrucbtbarfeit.  ©ie  JCranfbeit  entffeht, 
wenn  ein  Saum  gu  tief  ober  in  eine  rohe  unb 
moberige  (Erbe,  wenn  er  auf  alte«  SRauerwerl 
oon  JCellern  unb  ©ewölben  ober  an  bie  ©teile,  wo 
ein  alter  Saum  gleicher  Ärt  geffanben  bat,  ehe  bie 
(Erbe  erneuert  unb  oerbeffert  worben  iff,  gepffangt 
»oirb,  ober  toenn  gwifeben  ben  SBurgeln  unb  ber 
(Erbe  ffarfe  Höhlungen  entffeben,  ober  wenn  bec 
Saum  burd)  einen  mit  metallifcbcn  Theilen,  g.  S. 
«Bitriolfäure,  «JRittelfalgen , fcbäblicben  ©a«ar* 
ten  je.  überfchwängerten  Soben  ober  burd)  febäb* 
liebe,  in  bec  Ätmofpbäre  oerbreitcte®ünffe  gleich« 
fam  oergiftet  »oirb.  Dft  iff  bießäbmung  heilbar, 
oft  enbet  ffe  aber  auch  mit  einem  plöfclichen 
Tobe. 

Sörd)C,  ein  «Rabelbolgbaum,  ber  ffeb  in 
ßanbfcbaftögärten  unter  anbern  Saumgattungen 
| febr  hübfdb  au«nimmt.  ©ie  gcbet'ht  am  Seffen 
in  einem  milben,  befonber«  falfhaltigen  fichm« 

: bobert,  fommt  aber  auch  noch  in  anbern  Sobens 
i arten  gut  fort;  bagegen  frtffet  ihr  ber  lofe, 

| treetne  ©anb  ba«  ßeben  nur  fümmerlid).  ©ie 
Jcrtpflangung  gnebiebt  burd)  ©aat  unb  ^ffans 
gung,  teurere  im  ^)crbff  mit  einjährigen  ^flänj« 
lingen. 

yärcfjeiibarg,  iff  ba«  burd)  Änbohren  ber 
ßärcbenffämme  bi«  in  ben  ©plint  oom  Jtübjahc 
; bi«  in  ben  #erbff  gewonnene  heße  balfamifchc 
•&arg. 

£örrf)eitf)Dfj,  iff  gäbe,  feft,  roffgelb,  ber 
Jäulnif  unb  bem  SBurmfficb  nicht  leicht  au«ge* 
feftt,  gu  ßanbs  unb  SBafferbauten  oortrefflid), 
wirb  aber  auch  oon  ©ebreinern,  SBagnern,  Sött* 
ehern  unb  ®recb«lern  benufet.  Sefonbcr«  iff  baö 
•ßärebenholg  gu  ©aebrinnen  unb  SBafferröhten  gu 
empfehlen,  ba  folcbe  Stöhten  15  — 20  3abte  län« 
ger  bauern,  al«  ffebtene  unb  fiefetne  «Röhren. 
Äud)  gu  ©acbfcbinbeln  eignet  ffcb  ba«  ßärdjenbotfr 
febr  gut.  Älö  Srennbolg  oerbält  e«  ffd)  gu  bem 
! Sucbentjofge  wie  706:1000.  ®a«  ßärebenholg 

{ gibt  mehr  unb  beffere  Jtoble  al«  Äiefers  unb  Jid>« 

| tenbolg,  inbem  »nan  ba«  Serhältnt’9  wie  8:6  ans 
nehmen  fann. 

VÖrchcnrinbe,  namentlich  oon  ben  jungen 
I Stämmen  , iff  gum  Sraunfärben  brauchbar. 

tfähfdbcn  für  dtinber,  eine  ^äfelarbeit  oon 
©trief baumwolle.  Sr.  7.  1. «Reibe:  eineÄette  oon 
60  SRafcben.  2.  «Reihe:  bie  Ärbeit  umgebre^t 
|unb  gebäfelt,  inbem  man  immer  in  bie  SRafcben 
oon  h>nffn  fftebt,  bi«  gu  ben  beiben  mittelffen 
l»SRafchen;  in  jebe  berfelben  flicht  man  2 SKafchen 
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fcSufer. 

unb  tafelt  bann  bis  gum  Snbe  bec  .Kette. 
3.  Seihe:  man  wenbe  bie  Arbeit  um,  nehme  im* 
mec  in  bet  ©litte  2 ©iafchen  gu,  unb  oon  nun 
auch  an  jebet  ©eite  1 ©lafche  ab,  bamit  baS 
©ange  eine  flumpfe  ©de  bilbet;  man  wieberholt 
40  folche  Souten  hin  unb  her*  hierauf  ^ä(e(t 
man  Sogen  um  baö  gange  Sälchen,  4guftmafchen, 
ftid>t  in  bie  btitte  ©tafdje,  flicht  4 guftmafchen  in 
bie  britte  ©tafche  te.  3fn  biefe  Sogen  fchliefen 
ftd)  nun  wieber  4 glatte,  fefle  ©treifen,  wobei 
man  in  ben  ©den  einige  SOtafdjen  gugeben  muß, 
fo  baß  bie  oorhergehenben  Sogen  gleichfatn  einen 
fieinen  ßinfafc  bilben;  bann  werben  wieber3©tal 
Sogeil  herumgehäfelt,  auch  oben  an  ben  Tfbfdjnitt 
beS.£alfeS,  welket  bie  ©pifce  beö  SäfcchenS  bifbet 
unb  welche  man  in  bet  ©litte  mit  einem  .Knöpf* 
djen  gurüdfehlägt. 

Käufer,  wirb  bal  1 Saht  alte  Schwein  ge* 
nannt. 

Säuter«  t>c$  3u<fer6.  ©lan  fchlägt  bie 
nötige  ©lenge  3udec  in  fleine  ©tüden,  bringt 
fte  in  ein  Kajferol  ober  in  einen  Keffel  unb  gießt 
©affet  barüber.  2Cuf  1 <pfb.  3uder  wirb  */4 
Quart  ©affet  gerechnet.  3n  einem  Sheile  biefeS 
©afferS  gerfchlägt  man  mit  bem  ©cblagbefen 
etwas  Griweiß  unb  fchüttet  eö  mit  übet  ben  3uder. 
©lan  röhrt  hierauf  MeS  untereinanber  unb  fefct 
ben  Keffel  auf  ein  £olgfeuet.  ©amit  ftd)  bet 
3udet  bei  bem  Kochen  gang  auflöfe,  muß  man 
ihn  nod)  mehrere  ©lal  mit  bem  ©cbaumlöffel 
umtuhren.  ©enn  er  in  bie  Jpöhe  fleigt,  gießt 
man  etwas  lalteö  ©affet  nach.  #at  et  ftd)  ge* 
fefct,  fo  entfernt  man  ihn  oom  Reuer.  SS  hat 
ftd)  nun  auf  bem  3uder  ein  ©ebaum  gebilbet,  ben 
man  mit  bem  ©cbaumlöffel  rein  abnimmt  unb  in 
ein  bagu  beflimmteS  ©efäfr  bringt,  hierauf  wirb 
bet  Keffel  abermals  auf  bas  Reuet  gefegt.  Rängt 
nun  bet  3uder  wiebet  gu  fochen  an,  fo  wirb  er 
wiebet  ©d>aum  erzeugen,  bet  ebenfalls  wieber 
abgenommen  mirb.  Rährt  man  mit  bem  2tbfd)äu* 
men  fort,  fo  wirb  gule&t  alles  Siweiß  als  ein 
weiset  ©djaum  auf  bet  Oberfläche  beS  3ucterö 
etfeheinen;  biefer  ©ebaum  wirb  ebenfalls  abge* 
nommen.  ©er  3udet  ifl  nun  oon  allen  Unreinig* 
feiten  befreit  unb  fann  gum  weitern  Serbvaud) 
(©inmachen  ic.)  oetwenbet  werben,  ©enn  ber 
3udet  auf  ootflehenbe  2Crt  geläutert  ifl , fo  fann 
man  ihn  bei  mäßigem  Reuet  unb  forlwährenbem 
Umtuhren  nod)  ferner  fieben.  ©tan  unterfcheibet 
babei  nachflebenbe  ©iebegtabe:  1.  ©rab  ober 
IleinetRaben  ober  S r e i 1 1 a u f.  ©tan  focht 
ben  3udet  nach  bem  Säutern  nod)  etwas.  SDie 
3>robe  ifl  bie,  baß  man  ben  ©cbaumlöffel  aus  bem 
3uder  in  bie  £öhe  hebt  unb  beobachtet,  ob  biefet 
in  breiten  Stopfen  abfällt.  2.  ©tab  ober  g r o * 
f er  Raben,  Säßt  man  ben  3udet  noch  einige* 
mal  auffoeben,  fo  mirb  biefet,  wenn  man  ben 
©cbaumlöffel  h^auShebt,  ftch  in  einem  langen 
Raben  hetabgieljen.  Set  Stopfen,  welcher  ffch 
am  Raben  befinbet,  wirb  herabfallen,  unb  bet 
Raben  felbfl  wirb  ftd)  gutüdgiehen.  3.  ©tab  ober 
9)erlenguder.  Saft  man  ben  3udet  noch  ein 


' wenig  fochen,  fo  wirb  bie  $er(e  am  Raben  hängen 
bleiben.  4.  ©rab  ober  f leinet  Rlu  g.  ©enn 
man  ben  3uder  oom  britten  ©rab  noch  einigemal 
auffochen  läf t , fo  h^  nian  ben  oierten  ©rab. 
©tan  nimmt  ben  ©cbaumlöffel  heraus,  läßt  ben 
3uder  etwas  ablaufen  unb  bläft  auf  bet  einen 
©eite  beS  göffels  bagegen;  fefcen  ftch  hinter  ben 
Söchctn  beffeiben  Slafen  an  ober  fliegen  gang 
fleine  Slafen  ab,  fo  ifl  bies  bet  fleine  Rlug. 
3.  ©rab  ober  groß  et  Rlug.  Saft  man  ben 
3udet  nod)  furge  3eit  fochen  unb  bläfl  wie  beim 
oierten  ©rab  gegen  ben  ©cbaumlöffel,  fo  werben 
Slafen  in  bet  ©röße  einet  ©rbfe  abfliegen. 
6.  ©rab  ober  Kugel!  ©tan  fefct  bas  Kochen 
fort.  Um  bie  $)robe  feflguftellen , taucht  man  ein 
tunbes,  glattes  ©täbchen,  bas  in  einem  ©efäß 
mit  frifd)em  ©affet  fleht,  in  ben  3udet  unb  fährt 
bamit  fchnetl  in  baS  ©affet;  lägt  ftch  nun  ein 
I ©eräufch  hären,  als  ob  ber  3uder  fnadt,  fo  ifl 
bieS  bie  Kugel.  7.  ©tab  ober  Srud).  Kocht 
man  ben  3udcr  noch  futge  3«it,  taucht  bie  Ringet* 
fpifee  in  falteS  ©affet  unb  bann  in  ben  ftebenben 
3udet,  unb  gerfpringt  bet  baran  hängen  geblie* 
bene  3uder  nach  bem  Srfalten  bei  einem  Srud 
bet  Ringer  mit  einem  fieinen  ©eräufch,  fo  ifl  bies 
bec  Srud).  8.  ©rab  ober  Sa r me l (f.  b.) 

Lagerbier,  ifl  obergähriges  Sier,  baS  feine 
©ähtung  in  bem  Sottid)  burchgemacht  hat.  SS 
hält  fich  längere  3eit  unb  wirb  namentlich  in  bet 
fältern  3ahreSgeit,  oorgugSweifc  im  ©tätg,  ge* 
braut. 

£agerftbc?e,  ftnb  Sieitenflöde,  welche  eine 
wagerechte  ©tellung  haben.  2lm  Seflen,ftnb  fte 
1*/*  ®Ue  lang,  00rn  »m  Sichten  12,  hinten  163oll 
weit  unb  inwenbig  mit  einem  4?olge  x unb  mit 
einem  ©edel  gut  Serengung  beS  SocbeS  oerfehen. 
©aS  Rluglod)  ifl  mehr  länglich  oieredig  Q,  al< 
gleichförmig  oiereefig  □.  ©ie  Saget  erhalten 
ihren  $)lao  in  ben  oberflen  SReiben  beS  Sienen* 
haufeS.  ©egenüber  ben  ©tän  bem  (f.  b.)  neb* 
men  bie  Sagerflöde  weniger  «Raum  ein,  liefern 
mehr  unb  weißem  £onig  unb  ftnb  gum  ©d)wär* 
men  weniger  geneigt. 

Lagerungen,  ftnb  eine  TCbtheilung  bet 
gpmnaftifchen  Suren  (f.  b.).  ' 3n  manchen 
KranfheitSfällen  wirb  nämlid)  eine  befonbere  Sagt 
oorgefchrieben,  fo  bei  brohenber  ©rflidung  bie 
£od)lage  bes  SruflfaftetiS;  ber  brohenbem  ©d)lag* 
fluf  bie  höh«  Sage  beS  ^»alfeS  unb  KopfeS;  bei 
Slutgerfc|ungSfiebktn  ein  ©ecbfcl  bet  Sage  red)t4 
unb  linfS,  waS  übrigens  aud)  ben  meiflen  Kran* 
fen  gu  empfehlen  ifl;  bei  florferi ©lutterblutungen 
unb  nach  Sauchoperationen  bie  einfache  SRüden* 
läge,  welche  bagegen  bei  Neigung  gu  freiwilligem 
©amenergießen  am  ©ieiflen  gu  oermeiben  ifl. 
©ie  theilweife  Segung  einzelner  ©lieber,  g.  S. 
nad)  Serwunbungen , Knochenbrüchen,  in  be* 
flimmter,  ben  befonberen  ^eilgweden  entfprechen* 
ber  Steife  gefdjieht  gum  Shell  burd)  ©lafdjinen, 
©chlingen,  ©chrauben  tc.  KUe  Rußübel  htilm 
fcbnellet,  wenn  bet  Ruf  ruhig  |>oct2ontal  gelegt 
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werben  fand.  Bei  Ohnmacht  Berblufeter  läßt 
man  bie  Xrme  hoch  übet  ben  .Kopf  legen. 

}?af)n,  fjeigt  ein  bünnet,  roie  SBled)  breit 
geplatteter  ÜRetallbrahf.  Der  feine  parifer  gähn; 
go  tbbtaf)  t fomrnt  in  Stöllchen  in  ben  #anbel. 
Die  ©tufen  ber%  geinheit  ober  Bergotbung  ftnb 
burd)  Hummern,  welche  oon  50  — 72  geben , b e; 
mertt.  ©o  roie  bie  geinheit  unb  ftärfere  Bergof; 
bung  gunimmt,  fteigen  bie  Hummern  ^6i)er.  Der 
©rab  ber  geinheit  auf  ben  Stöllchen  roirb  aud) 
butd)  bie  3of)l  be«  Bucbftaben«  P aufigebrüdt. 
©o  bebeutet  g.  B.  ber  Draht  mft  einem  P bie 
gröbffe,  ber  mit  2 P eine  feinere  ©orte,  unb  fo 
bi«  7 biefet  Bucbftaben,  welche  bie  feinjte  ©orte 
bejetdjnen. 

Üafnfcenfaft,  beflehf  faft  gang  au«  @üß; 
holggudet  unb  ift  ber  butd)  Xußfod)en,  2Cu$pre(fen 
unb  ©inbieten  erhaltene  ©rtract  au«  ben  frifeben 
©üßholgrourgeln,  ber  oornei)mlid)  in  ©panien, 
©idlien,  ©alabrien  unb  im  füblicben  Stußlanb 
bereifet  wirb,  bod)  roirb  aud)  etwa«  in  grantreid), 
©nglanb  unb  im  Bamberg’fcbcn  fabricirt;  ber 
ealabreftfd)e  roirb  für  ben  bejfen  gehalten;  bem 
fpanifdjen  gibt  man  häufig  eine  Berfälfcbung  mit 
3Jtet)l,  foroie  bem  bamberg’fcben  eine  mit  ^flau; 
menmuß  fd)ulb.  @t  tommt  getr öt>nlid>  in  braun; 
febroargen  6"  langen  unb  1"  birfen  ©fangen  im 
Jpanbel  oor  unb  enthält  meift  nod)  allerlei  anbere 
im  SBaffet  unlöfllt'cbc  Beftanbtheile,  oon  benen  er 
burd)  nochmalige«  Xuflöfen,  wobei  biefe  gurüd; 
bleiben,  unb  oorftd)tige«  ©inbiden  gereinigt  roirb. 
Dagroffcben  gelegte  gorbeerblätter  oerhüten  ba« 
3ufammen!leben  be«  gatti^en«.  ©utergafrißen; 
faft  muß  rein  febroarg,  auf  bem  ©triebe  braun, 
troefen,  leiebt  getreiblicb,  im  Bruche  glängenb  unb 
oon  reinem,  nicht  brenglicbem©efd)mact  fein.  3m 
Söaffet  muß  er  jid)  ooüftänbig  auflöfen.  Der 
gafrifcenfaft  roirb  in  ber  iOlebiein,  befonber«  gegen 
duften  unb  Bruftleibcn  gebraucht  unb  mad)t 
einen  Beftanbthcil  oieler  SBrufimittcl  au«,  auch 
roohl  bann  unb  roann  in  ber  gärberei,  gu  mehre; 
ren  £abad«faucen,  bei  gabrifation  einiget  2lrtcn 
©tiefelroicbfe  tc. ; fein  £auptorrbraud)  ift  eigent; 
lieb  aber  in  ben  englifeben  Brauereien,  befonber« 
gu  porter,  roe«halb  aud)  ber  größte  SEtjcÜ  nad) 
©nglanb  geht. 

Vamm  al«  ©peife,  roirb  roie  ©cböpfcn; 
fleifd)  (f.  b.)  behanbelt,  oerbient  aber  nur  in 
gebratenem  3uftanbe  Empfehlung.  Born  gamm 
roerben  bie  £interoiertel  gebraten,  bie  Borber; 
bläffet  unb  Bruft  gum  gölten  unb  gu  gricaffe, 
ba«  ©arre  gu  Soteletten  gebraucht,  gamm«; 
braten.  Die  ^interoiertel  roerben  breffirt,  ge; 
roafdjen  unb’mit  gorbeerblättern  unb  Stoömarin 
iri  ber  Pfanne  roie  ber  .Kalbsbraten  unb  am 
©pieß  gebraten.  DieGiotelcftcn  unb  ba«  gricoffti 
werben  bereitet,  wie  in  ben  7(rt.  ©o tele tten 
unb  gricaffc  (f.  b.)  angegeben  ift.  gamm«; 
fopf.  1.  ©ebraten.  SÖtan  focht  ben  Äopf 
in  ©algroaffer,  fpaitet  ihn  ber  gange  nach  oon 
einanber,  enthäutet  bie  3unge,  beftreut  ba«  ©e; 
h»rn  mit  geftoßenem  Pfeffer  unb  ©alg,  bebeett  ben 


Äopf  mit  gehadter  $)etetftlie,  befeftigt  Hefen  mit 
einem  gaben,  macht  in  einem  Äaffetöl  Butter 
braun,  legt  ben  Äopf  hinein,  entfernt  ben  gaben 
behutfam,  bratet  ben  Jtopf,  richtet  ihn  mit  Butter 
an  unb  belegt  ihn  mit  ©itronenfcbalen.  2.  ©es 
baden.  SDtan  fodjt  ben  ätopf  roeid)  unb  fpaitet 
ihn  bann.  SBährenb  be«  Äodjen«  be«  .Kopfe* 
hadt  man  ein  roenig  «peferfllie  unb  3w>icbet»t# 
fcbrot'ht  bie«  in  ein  roenig  Butter  ab,  fühlt  eß  ab, 
rührt  ein  Gi  hinein,  roenbet  ben  Jtopf  batin  unt, 
beftreut  ihn  mit  geriebener  ©emmel  unb  bädt  ih# 
in  Butter  auf  beiben  ©eiten  braun. 

Samotte’*  ©olhtroVfeit,  befiehen  au* 
tfether,  SBeingeift  unb  ©ifencblotib.  ©ie  ftnb 
fcbmergfiiUenb  unb  bienen  namentlich  gegen  Ster* 
oenleiben. 

Vampett.  ©ine  gampe  al«  giebtergeus 
g u n g ß ; Apparat  roirb  ihre  Beftimmung  befto 
oollfommener  erfüllen,  fe  febönere«  gid)t  unb 
je  m z h r gicht  fie  au«  einer  gegebenen  SOtenge  be* 
gegebenen  Brennfloff«  heroorbringt.  3ur  ®d)6ns 
beit  be*  gicht«  ift  erforberlid) : blcnbeube  SBeiffe 
ber  glamme,  möglicbft  gleicbbleibenbe  #eUigfeit 
berfelben,  auch  bei  lange  fortfefcenbem  Brennen, 
unb  Äbroefenheit  be«  Stauch«,  bet  nicht  nur  bie 
glamme  gelb  ober  rötblid)  färbt,  fonbern  auch 
©cbmub  unb  üblen  ©erud)  im  ©efolge  hot.  Die 
Stenge  be«  gid)t«  roirb  gemeffen  burd)  bie  ^»els 
ligfeit  ober  gicbtftärfe  unter  Berüdftd)tigung  be* 
3eitraum«,  roährenb  beffen  biefe  anhalten.  Durch 
bie  giebtmenge,  welche  au«  einem  beflimmten  ©e* 
roidjte  Brennfloff  entroidelt  roirb,  btüdt  ftd)  bte 
geuebtfraft  btefe«  ©toffe«  ober  ber  gampe, 
worin  berfelbe  oerbrannt  wirb,  au«.  SBenn  oon 
2 gampen , welche  gleiche  £eUigfeit  (gichtffarfe) 
geben,  bie  eine  2 ©tunben , bie  anbere  4 ©tunben 
brennt,  fo  hot  lefctere  2 «Dtal  fo  oiel  gicht  au«ges 
geben  al«  erffere.  Daffelbe  würbe  ber  galt  fein, 
wenn  bie  beiben  gampen  eine  gleich  lange  3ftt  ge* 
brannt  hätten,  babei  aber  bie  groeite  eine  hoppelt 
fo  große  J^elligfeit  oerbreitet  hätte  al«  bie  erftc« 
Die  geuchttraft  eine«  Brennfloff«  ober  einer 
gampe,  worin  biefet  Brennfloff  oerbrannt  wftb, 
ift  a.  bei  gleicher  oergehrtcr  @eroid)t«menge  be« 
Brennfloff«  unb  gleichet  Dauer  be«  Brennen« 
befto  größer,  fe  größer  bie  JgjeUigfeit  ober 
gicbtftärfe;  b.  bei  gleicher  Brennfloff-Bergehrung 
unb  gleicher  £elligf<it  befto  größer,  je  größer 
bie  Brenngeit;  c.  bei  gleicher  #cUigfeit  unb  gleis 
eher  Brenngeit  befto  größer,  je  fleinet  btt 
Brennffoff;2(ufroanb.  3um  SOtaß  für  bie  geuebts 
traft  bient  alfo  ber  Cuotienf,  welchen  man  erhält, 
wenn  bie  Brenngeit  mit  ber  JgjeUigfeit  multipli* 
cirt  unb  ba«  $>robuft  burd)  bie  oergehtte  Brenns 
ftoff:?0?enge  bioibirt  roirb;  ober  e«  ift,  wenn  man 
bie  geuebtfraft  burd)  L , bte  Brenngeit  butd)  Z, 
bie  äpeüigfeit  burd)  H,  ba«  ©eroiebt  be«  oers 
brannten  ÜJtaterialö  burd)  G begeichnet  , — 
H x Z 

L== . SBSitb  Z in  ©tunben  unb  G tn 

G 

gothen  außgebrüdt,  fo  bleibt  nur  noch  ein  lieber« 
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einfommen  bafüc  gu  treffen,  welche  <$in!>eit  man  ! 
ber  ©töße  H gu  ©runbe  legen  will,  ©ie  #eüig;  j 
feit  eines  (richtig  gepulten)  Salgtid)tS , 6 ©tuet 
aufbaS  fpfunb,  lann  biergu  recht  {wertmäßig  ange; 
menbet  «erben,  ba  fie  Sebermann  aus  ßrfaforung 
befannt  ift.  Sttan  muß  alfo,  um  bie  Seuchtfraft 
einet  Sampe  auf  obige  SBtife  gu  fchäfcen , bie  #el; 
ligfeit  ihrer  flamme  mit  ber  «fbelligfeit  einet 
Saigferge  bet  begeichneten  2Crt  oerglicben  f)ofon/ 
wogu  bie  $)bbflf  einfache  unb  bmMnglid)  guoer; 
läffigc  SerfabrungSarten  barbictet.  ©efefjt,  eine 
Sampe  hätte  5 ©tunben  lang  gebrannt,  in  biefet 
3eit  16  Sotb  rafflnirtes  JRüböl  oergebrt  unb  babei 
burcbfchnittlid)  8*/2  SJtat  fo  jtarf  geleuchtet,  als 
bie  Salgferge,  fo  wäre  bie  Seuchtfraft  biefet  Sampe 
obet  bes  taffinirten  SRübölS  in  ibt 
8,8x8 

= = 2,65g  ober  nabe  22'3. 

16 

Jänbe  man  nun  bei  einet  anbern  Sampe  in  4 
©tunben  einen  Deloerbrauch  oon  23/4  Sotb,  unb 
eine  butchfchnittlidje  £eUigfeit  gleich  bem  l‘/a* 
fachen  oon  ber  4?elligfeit  bes  SalglicbtS,  fo  ergäbe 
jtcb  barnach  bie  Seuchtfraft  biefer  gweiten  Sampe 
> 1,5  x 4 

= = 2,18,  alfo  im  Sßcrtjältniffc  oon 

2,75 

2,18:2,60  geringer,  als  bie  2eud)tfraft  ber  erften 
Sampe.  9)?an  fietjr , baßbie3abl,  burch  «eiche 
auf  folche  SBeife  bie  Seuchtfraft  einer  Sampe  auS; 
gebrüeft  icirb,  nichts  TfnbcreS  ift,  als  bie  Tlngabl 
©tunben,  mäbrenb  welcher  eine  Salgferge  bren; 
nen  müßre,  um  im  ©angen  eben  fo  oicl  Sicht  auS; 
gugeben,  wie  bie  Sampe  aus  1 Sotb  ihres  Srenn; 
ftoffS  entwicfelf.  2fuf  eine  anberc,  «egen  ihrer 
©eutlicbfeit  vielleicht  noch  angemeffenere  ?lrt  läßt 
fid>  bie  Seuchtfraft  auSbrücten,  wenn  man  fie  nach 
bem  Sr  ennft  off;  Ser  brauche  für  gleiche 
^>el ligfeit  unb  gleiche  Srenngcit  bemißt; 
nur  ift  gu  bewerfen,  baß  bann  bie  Sampe  bcflo 
oorgüglid>er  ift,  je  Heiner  bie  ihr  gufom; 
menbe  3nbl  auSfällt.  3«  biefem  Schuf  wäre  am 
3wectmüßigften,  bie  ©rößc  0 (b.  b-  ber  Srcnn= 
ftoff;2fufwanb  innerhalb  bet  gangen  beobachteten 
Srenngcit)  nach©rancn,  beren  240  ein  Sotb  auS; 
machen,  angugeben,  unb  biefe  3abl  0 müßte  bioi; 
birt  werben  bureb  baS  ^robuft,  welches  bei  ber 
93tultiplication  berSrenngeit  mit  ber  burchfchnitt; 
liehen  £elligfeit  cntflebt.  9)?an  ^ätte  bemnach 
G 

L *=  b.  b-  bie  a(S  TfuSbrucf  für  bie 
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Seuchtfraft  erfcheinenbe  3abl  gäbe  an,  wie  oicl 
©ran  Srennftoff  in  ber  Sampe  innerhalb  einer 
©tunbe  oergebrt  werben,  um  bie  £elligfeit  einer 
Salgferge  beroorgubringen.  Simmt  man  wicber 
bie  beiben  oben  gewählten  Seifpiele  gut  #anb, 
fo  befommt  man:  für  bas  erfte 
3840 
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HO.  — ©ie  in  Sampen  gut  Än* 


wenbung  fommenben  Srennftoffe  finb:  fette  Dele, 
fefte  Jettarten,  ätberifche  Dele  unb  SBcingeift. 
Unter  ben  fetten  D e l e n ober  flüfftgcn  Jettarten 
wirb  in  ©cutfchlanb  am  TlUgemeinften  baS  raffi; 
nirte  9t  üb  öl  gebrannt;  im  füblichen  ©uropa 
meiftenS  baS  S a u m ö l.  ©ie  troefnenben  $pflan; 
genöle  finb  oon  geringer  Stauchbatf eit,  weil  fie 
burch  baS  Tllter  gäbflüffig  werben,  bie  Sampen 
burch  bieten,  feftanbängenben  ©cbmu$  oerunrei; 
nigen  unb  ftarf  qualmen;  auch  finb  fie,  mit  2fuS; 
nähme  beS  Sein  öl S,  gewöhnlich  viel  theurer  als 
9tüböt.  ©er  bohr  ^JreiS  ijt  eS  auch,  welcher  eine 
Stenge  nicht  troetnenber,  fonjt  febr  brauchbarer 
Dele  ber  Segel  nach  auSfcbließt.  Sn  ©ngtanb 
brennt  man  mitunter  Äofo Sn ußsDlevn  (ben 
ölartigen  Seftanbtbeil  ber  Ä'ofoSbutter  ober  beS 
äCofoSnuß;DelS).  Unter  ben  fetten  Delcn  auS 
bem  Sbicrrcicb  finb,  als  Srcnnmaterialicn  für 
Sampen,  ber  Sbtan  unb  bas  SBallratböl 
anguführen.  ©rfterer  brennt  in  feinem  gewöhn; 
liehen  3uftanbe  mit  üblem  ©eruci)  unb  feijt  oiet 
JrCoblc  an  ben  ©od)t  ab,  läßt  fid)  aber  burd)  ein 
neuerlich  crfunbcneS  ©erfahren  in  foldjem  ©rabe 
reinigen,  baß  er  faft  eben  fo  brauchbar  wirb  als 
9tüböl.  ©aS  SBallratböl  (welches  in  ©nglanb 
gebraucht  wirb)  ift  bem  Sfjran  ähnlich,  jebod) 
reiner  unb  bubet  weit  tauglicher  als  biefer.  Db 
aus  gleichen  ©ewichtmengen  oerfchiebcner  fetter 
Dele  eine  gleiche  ober  oerfchiebene  SOtenge  Sicht 
entwicfelt  wirb,  b.  b*  wie  fid)  bie  Dele  hinfichtlich 
ihrer  Seuchtfraft  gegen  einanber  ftcllen,  ift  eine 
noch  nicht  genügenb  aufgcbellte  Jragc.  3wifd)en 
Saumöl  unb  raffinirtem  SRüböl  finbet,  nach  gang 
entfebeibenben  Serfuchen , fein  Unterfchieb  in  bet 
Seuchtfraft  ftatt.  ©em  SBallratböl  unb’  bem  raf; 
ftnirten  Sbran  ift  oon  ocrfchiebenen  ©eiten  her 
eine  bebeutenb  b&t)m'  Seuchtfraft  gugefebrieben 
worben,  aiS  Saum;  unb  Stüböl  befl§en;  jebod)  tft 
man  allem  Tfnfchein  nach  berechtigt,  bie  3uoerläf; 
figfeit  biefer  Angaben  in  3wcifel  gu  giehen.  ©ie 
feften  Jette  eignen  fid)  für  bie  meiften  Tfrten 
oon  Sampen  fd)on  barum  nicht,  weil  baS  Srenn; 
material,  um  im  ©oebt  aufgefogen  gu  werben, 
oon  Satur  flüfftg  fein  muß,  wenn  nicht  bie 
flamme  fo  nahe  an  bem  Sorrath  fich  beflnbet, 
baß  ihre  £ibe  ftetS  einen  gewiffen  Sbeil  beffelben 
oorläufig  gum  ©chmelgen  bringen  fann.  SJtan 
gebraucht.  baber  Saig  unb  ©cb weinefett 
(©chmalg)  höÄftcnS  in  Sampen  bei  SHuminatio; 
nen,  ferner  in  ben  Sampen  gum  ©laSblafen  unb 
gum  Sötbcn  mitfelft  beS  SöthrohrS.  SBacbS, 
welches  fid)  in  feiner  cbemifdjen  Satur  ben  feften 
Jettarten  anreibt,  wirb  im  tfllgemeincn  fd)on 
burch  feinen  bofjcn  9>riis  auSgefd)loffen,  unb  ift 
hier  nur  beSbalb  gu  nennen,  weil  eS  bei  feinen 
©laSbläferarbeiten  ber  9teinlid)feit  halber  gu; 
weilen  ftatt  Saig  ober  ©djmalg  5fnwcnbung  fin; 
bet.  ©ie  ä t her if eben  ober  flüchtigen 
Dele  finb  größtenteils  gu  tbcucr,  um  als  Se; 
leuchtungsmaterial  bienen  gu  fönnen.  ©ie  geben 
überbieS,  wenn  fte  nicht  mit  einem  febr  ftarfen 
Suftgug  (welcher  befonbere  ©inrichtungen  an  ben 
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Campen  oorauSfefct)  oerbrannt  werben,  eine  flat! 
riedjenbe  unb  taucbenbe  glammc,  weiche  jebod) 
einer  fiarfen  Cicbtcntwicflung  fähftj  ift.  Von 
©tcinöl  unb  ©tein  fohl  ent  beer  öl  macht 
man  auSnabmSweife  unter  Umftänben,  wo  fie 
wohlfeil  ju  haben  finb,  jut  SBeleuchfung  ©e; 
braud).  Von  bet  tfnwenbung  beS  X e r p e n t i n; 
ö 1 6 in  Vetbinbung  mit  SBeingeift  wirb  jpäter  bie 
SRebe  fein.  Sie  glamme  beS  SBeingeifteS 
gibt  jwat  eine  jiemlid)  bebeutenbe  £ifce,  aber  fef>r 
wenig  Cid)t,  mic  fie  $.  SB.  am  beUen  Sag  ober  gar 
im  ©onnenfdjein  !aum  ju  feben  ift.  2fuS  biefem 
©tunbe  !ann  bet  Söeingeift  nur  in  Campen  ge; 
brannt  werben,  welche  jut  Grbifcung  befiimmt 
finb;  unb  hier  empfiehlt  er  fid)  ber  SFteinlichfeit 
ijalber  gar  febr.  Ser  jwecfmäßigftc  Campen; 
fpirituS  ift  jener  non  einem  fpecififd)cn  ®ewid)t 
gwifchcn  0,800  unb  0,865,  welcher  etwa  80S9?aß; 
proccnte  abfoluten  iflfobol  enthalt;  fchwererer 
(wenn  et  überhaupt  nod)  fo  ftarf  ifl , baß  er 
brennt)  entwictelt  ju  wenig  £i(je ; ftärferee  ift  ju 
tbeuer  unb  gibt  außerbem  eine  etwas  rufjenbe 
glamme.  SDtifdjt  man  4 Quart  febt  ftarfen 
SDBeingeift  (welcher  90  bis  95  Volumprocent  ab; 
foluten  2l(fobol  enthalten,  beinnad)  ein  fpccififchcS 
©cwicht  non  0,830  bis  0,816  geigen  muß,)  mit 
4 Quart  rectificirtem  Serpentinöl,  fo  entftctjt  bie 
glüffigfeit,  welche  man  Ceud)  tfpirituS  gu 
nennen  pflegt,  ©ie  läßt  fid)  burd)  geringe  SBärmc 
in  Sampf  oerwanbcln,  unb  biefer  (ein  ©emifd) 
non  SBeingeiftbampf  unbSerpentinclbampf,  worin 
leitetet  burd)  ben  erfteren  bei  einet  Temperatur 
fortgeriffen  wirb,  bie  beträchtlich  unter  bem  Äod); 
punft  beS  Terpentinöls  liegt)  ergeugt  beim  Ver; 
brennen  eine  blenbenbweißc,  äußerft  ftart  leud); 
tenbe  flamme.  Sic  oon  CüberSborf  in  SBerlin 
1834  crfunbeneSampflampe  grünbet  fid)  hierauf. 

Sie  £auptbeftanbtbeite  jeber  argan; 
bifcheit  Campe  finb:  a.  ber  Delbehälter,  wo; 
burd)  ber  3ufluß  beS  DelS  gum  Sod)t  in  ftets 
gleicher  SDtenge  unterhalten  wirb  (Vioeau;, 
5>ump;Campen,  SOtobcrateurS,  Ubrlampcn  ic.) ; 
I».  ber  SS  renn  er  ober  bie  Sille,  mit  bem 
Sod)t,  als  auffaugenbe  .Körper,  woburch  bie  ein; 
mal  eingeleitete  Verbrennung  beS  DelS  (glamme) 
unterhalten  wirb;  c.  baS  3ugglaS,  als  eine 
2Crt  .Kamin,  um  bie  Cuftftromung  gij  erhalten 
unb  bie  glammc  in  einem  befiimmten  SRaume  gu; 
fammenjuhalten,  auch  oot  äußerer  Cuftabfüblung 
unb  Unthätigfeit  gu  fchüfcen.  211S  9t eben; 
beftanbtheile,  oon  beren  gweefmäßiger  Gon; 
ftruction  jebod)  fchr  »iclcS  gut  SBcqucmlid)fett 
unb  orbentlichen  #anbbabung  ber  Campe  ab; 
hängt,  finb  gu  betrachten:  a.  ber  Sod)tl) alter 
unb  bie  Sod)tfd)raube,  um  ben  Socht  nad)  SBill; 
für  f)öher  ober  niebeiger  gu  (teilen;  b.  eine 
©chraube  gut  Hebung  unb  ©enfung 
beS  3ugglafes,  ftatt  baffelbc  mit  ber  bloßen 
4)anb  gu  reguliren;  c.  bet  SBrennerring, 
ober  ringförmige  Ginfaffung  beS  Sod)tS,  an  bet 
SJtünbung  beS  SochtrohrS  (VrennerS,  Sille), 
bamit  ber  Socht  einen  gleichförmigen  2lnfd)litß 


unb  eine  gemiffe  Ggalifät  beibehalte  unb  fid)  felhfl 
bei  oerminberttm  Delgufluffe  nicht  weiter  herab 
»erfühlen  Eönne,  als  ec  aus  bem  SBrenner  beroor; 
ragt.  — Verfdjiebenbeit  ber  Campen 
nach  ber  Cage  unb  SBefchaffenheit  b e s 
S3rennftoff behälters.  Ser  SBrenner  muß 
mit  einem  beftänbigen  3uflujje  oon  33cennftoff 
auS  einem  bagu  oorhanbenen  SBehältec  oerfehen 
werben.  Siefer  le&tere  fann  oon  fehc  oetfehiebe; 
ner  ©eftalt  unb  auf  oerfchiebene  SGSeife  mit  bem 
SBrenner  oerbunben  fein;  am  VSichtigften  aber, 
für  bie  gegenwärtige  S3etrad)tung , ift  beffen  Cage 
in  S3egug  auf  ben  S3renner,  wonach  mancherlei 
bamit  gu  oerbinbenbe  Ginrichtungen  bebingt  wer; 
ben.  GS  finb  in  biefer  3pittftd)t  3 .Klaffen  oon 
Campen  gu  unterfcheiben , nämlich:  a.  fold)e, 
beren  Sehältec  in  ber  .§  ö b e besSBcennerö 
liegt;  l>.  foldje  mit  einem  Schalter,  ber  höher: 
als  ber  SBrenner  angebracht  ift;  cnblid)  c.  fold>e, 
bei  welchen  ber  SBehältec  weit  unter  bem  SBren; 
ner  ftd)  befinbet.  a.  Campen,  bei  welchen 
berVorrathSbehatter  in  gleicherJ&öhe 
mit  bem  SBrenner  liegt,  hierunter  finb 
alle  foldje  Campen  gu  oerftehen,  bei  welchen  baö 
Dcl;9tioeau  in  bem  SBehältec,  unb  folglich  in  bem 
bamit  oerbunbenen  SBrenner,  gwar  jeber jeit  (ber 
SBehältec  mag  gang  ober  nur  ihcilweife  gefüllt 
fein)  nichtiger  ift,  als  bie  obere  Deffnung 
beS  S3rennerS,  aber  bennod)  lefcterm  fo  nahe 
liegt,  baß  ba$  Del  gang  allein  burch  bie  auffau; 
genbe  .Kraft  beS  SocbtS  bis  in  bie  glamme  ge; 
langen  fann.  Sie  bicSfaUfigen  Gonftructionen 
ftnb  bie  cinfacbften  oon  allen,  eben  weil  (außer 
bem  Socht)  feine  eigene  Vorrichtung  gut  fuccef; 
fioen  3uführung  beS  DelS  in  bie  flamme  bähet 
erforberlid)  ift.  Ser  SBrenner  wirb  entweber 
aa.  in  ben  Delbehälter  felbft  eingefefct  unb  ragt 
oben  ein  wenig  aus  bemfclben  heroor,  ober  er 
geht  )>b.  feitwärtS  oom  unfern  Sheil  beS  S3ehäl; 
terS  in  fd)räg  anfteigenber  9tid)tung  attS;  ober  er 
ift  oon  bemfelbcn  mehr  entfernt  unb  burd)  ein  be; 
fonbereSDclleitungSrohr  mit  ihm  oerbunben.  3m 
lefctern  $all  hat  man  wieber  iweieclei  tfnotbnun; 
gen  ju  unterfcheiben,  je  naebbem  cc.  ber  SBehältec 
an  einer  ©eite  beS  SBrenners  feinen  <pia&  erhält, 
ober  dd.  ringförmig  ben  SBrenner  in  geeignetem 
2£bftanb  umgibt.  Sie  Ginrichtungen  aa  unb  hb, 
als  bie  cinfacbften  unb  robeften,  ftnbet  man  (mit 
runben  ooUen  ober  mit  flachen  Sochtcn)  j.  SB. 
bei  dtüchenfampen,  ferner  in  .^ängelaternen  jur 
S3eleud)tung  oon  Vorpläfcen,  ©ängen,  ^rep* 
pen  tc.  (wo  man  öfters  2 ober  mehrere  SBrenner 
an  einem  Delbehälter  anbringt),  unb  als  ©tanb; 
lampen  in  SBerfjtätten.  ©ie  haben  ben  großen 
gehler,  einen  bebcutenben  ©chatten  nach  unten 
unb  fajt  nach  allen  ©eiten  ju  werfen,  wogegen 
bie  tfnwcnbung  eines  gläfernen  SBehälterS  nur 
unoollfommene  JCbhilfe  gewährt.  (Vgl.  aud) 
2lntife  Campen  unb  Sobatb’S  Campe.) 
Campen  oon  ber  Ginrichtung  cc,  bie  man  in  ber 
Siegel  mit  einem  flachen  Socht  oerfteht,  finb  — 
auf  einem  fäulenartigen  guß  angebracht  — als 
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6 tu bt cs  unb  Arbeitslampen  f«f)C  ge; 
bräuchlid)  unb  eignen  ftd)  hierzu,  inbem  bei  ihnen 
bec  ©chatten  bts  DclbehälterS  nur  nach  einer 
©eite  bingeworfen  wirb  unb  wegen  ber  (Entfcr; 
nung  beS  ScbälterS  oom  Srenner  feine  ju  große 
AuSbefjnung  bat.  gür  frci'flefjenbc  ober  freihän; 
genbe  Campen , welche  ringsum  Cid)t  oerbreiten 
fallen,  ift  (nad)  dti)  ein  ringförmiger  Delbehälter 
(ein  A'ran j) , in  bcffcn  SJlittelpunft  ber  Srenner 
fid)  befinbet,  erforberlid).  Diefe  Campen  führen 
im  Allgemeinen  ben  Flamen  Ätanjlampen 
(f.  b.)  Die  Ä'ranjlampen  mit  ^>of}lem  Docht  un; 
terfdjeibet  man  mieber  in  Aftrallampen  (f.  b.) 
(oon  Sorbiet;  SBarcet  in  Paris  1809  erfunben) 
unb  ©in umbralampen  (f.  b.)  (oon  harter 
in  Conbon  1819  conftruirt).  Diefe  beiben  weichen 
bauptfächlid)  in  ber  ©eftalt  beS  ätranjeS  unb  ber 
auf  benfelben  gefegten  ©lastuppel  oon  einanber 
ab,  wober  es  fommt,  büß  bie  AjiraUampe  mit 
ihrem  Äranj  einen  ringförmigen  ©chatten  runb 
herum  wirft , welchen  man  j.  S.  oft  auf  ben  ©es 
fiebtern  bet  in  gewiffer  (Entfernung  fifcenben  per; 
fönen  wabrnimmt,  wäbrcnb  bei  ber  ©inumbra* 
lampe  biefer  gebier  faft  gänzlich  befeitigt  ift  (sine 
umbra,  ohne  ©chatten).  (Eine  gcmeinfchaftlicfac 
unb  wichtige  Unoollfommenbeit  aller  hier  tTi 
wähnten  Campen,  beren  Delbehälter  in  ber  #öhc 
beS  SrcnnerS  liegt,  ift  bie  23  er  än  ber  (ich  feit 
beS  Del;9tioeau’S  in  be m SB ebälter, welche 
ftd)  natürlich  auch  in  bem  Srenner  offenbart. 
3ft  bie  Campe  gan$  gefüllt,  fo  ftebt  baS  Del  in 
geringer  (Entfernung  unter  ber  Srenncreffiumg ; 
ber  Docht  fann  alfo  mit  Ceichtigfeit  eine  reichliche 
SWengc  beffelben  bie  in  fein  oberftcS  (Enbe  auf; 
faugen  unb  bie  gtamme  brennt  lebhaft  unb  bell. 
SBie  aber  nach  unb  nach  baS  Del  weniger  wirb, 
mithin  fein  9tiocau  ftnft,  wirbtie  in  gleicher  3eit 
burd)  ben  Dod)t  auffteigenbe  Ptenge  entfprechenb 
geringer,  bie  glamine  fchmadttet  unb  bunfelt, 
nicht  nur  weil  jc§t  weniger  Del  jut  Verbrennung 
gelangt,  fonbern  auch  weil  ber  fparfamet  gefpeijte 
Docht  fich  balb  ocrfoblt  unb  cine©d)nuppe  bilbet. 
Um  biefer  nachtbciligen  23eränberung  bir  glamme 
fo  oiel  alö  möglich  $u  begegnen,  ift  eS  oon  äußerfter 
SBichtigfeit,  baS  Dclgefäß  bergcftalt  breit  unb 
niebrig  *u  machen,  baß  baS  Del  barin  $u  einer 
groben  Oberfläche  auegebreitet  fleht,  alfo  felbft 
burd)  eine  jiemlid)  anfehnlicbc  Verehrung  nicht 
beträchtlich  ftnft.  — b.  Campen,  bei  wel; 
d>  e it  ber  Delbehälter  h ö h e r als  ber 
Srenner  liegt.  AuS  bem  Vorftcbenben  er; 
gibt  ftd),  baß  in  ben  Campen,  beren  Delbehälter  in 
gleicher  Jf>öhe  mit  bem  ©rennet  liegt,  nicht  nur 
eine  fortfdjreitenbe,  bet  ©leichförmigfeitbeSCichtS 
mcfentlid)  nachteilige  (Srnicbrigung  beS  Dcl-9ti; 
oeau’S  fiattfinbet,  fonbern  auch  ber  Schältet  über; 
haupt  nicht  jur  Aufnahme  eines  groben  DelsVor; 
rathS  geeignet  i|t,  weil  er  nicht  tief  unb  bod)  auch 
nicht  gar  *u  breit  gemacht  werben  barf.  Seiben 
SKängeln  ftnb  bie  Campen  mit  einem  h>ot>er  als  ber 
Srenner  angebrachten  Dclgefäß  nid)t  unterwor; 
fen;  aber  es  ift  tlar,  baß  bei  biefen  eine  eigene 


Vorrichtung  nöthig  wirb,  welche  ben  3ufXuf  beS 
DelS  in  ben  Srenner  nad)  SJiaßgabc  ber  bort 
ftattffnbenben  Verbeßrung  regulirt,  weil  ohne  eine 
folchc  Vorrichtung,  bei  ftetS  ungehinbertem  AuS; 
fluffe  beS  DelS,  iefctcrcS  auS  bent  Srenner  übet; 
laufen  unb  bet  Schalter  fich  fchnell  entleeren 
würbe.  Das  princip,  burd)  beffen  Anwenbung 
jener  allmälige  Delabfluß  auS  bem  Schalter  in 
ben  Srcnncr  $u  ©taube  gebracht  wirb,  ift  eben 
baffclbe,  worauf  fich  bie  (Sonfiruetion  beS  Saro; 
meterS  grünbet.  (ES  wirb  hauptfächlid)  auf 
jweierlci  SBeife,  mit  mannigfaltigen  SOtobificatio; 
neu  in  (Einjelnbciten,  jut  Ausführung  gebracht, 
nämlich  entweber  burd)  ein  bewegliches  Delgefäfj 
mit  ©elbftfperrung  bei  ben  glafchen lampen 
(f.  b.),  ober  burd)  ein  fcftfiehcnbes  Dclgefäß  mit 
Cuftroßr.  3n  beiben  gälten  wirb  entweber  ein 
flacher  ober  ein  halbrunber,  ober  ein  t)ot)tcr  Docht 
angewenbet.  — Campen  mit  f eftftehenbem 
Dclgefäß  unb  Cuftrohr.  ©ie  haben  oor 
ben  glafd)enlampen  ben  Vorjug,  bafj  baS  gülfen 
beS  DclgefäßeS  bequemer  unb  reinlicher  ift,  inbem 
man  nicht  nöthig  hat,  baS  Dclgefäß  oon  feinem 
‘»plag»  j$u  nehmen  unb  angefüllt  wieber  einjufe^en. 
Das  S3iefcntlid)c  biefer  (Sonfiruetion  wirb  ftd) 
auS  golgenbem  ergeben:  SDtan  benfe  fid)  ein  be; 

liebig  gcftoireteS  blechernes  CESefäü,  welches  überall 
biebt  oerfdhlofftn  ift,  mit  Ausnahme  oon  3 Deff; 
nungen  , nämlich  2 im  obern  Soben  unb  1 unten 
an  ber  ©eite.  AuS  (röterer  wirb  burd)  ein  ange; 
lötheteS,  mit  einem  4>aßn  oerfeheneS  9?ohr  baS 
Del  in  ben  Srer.ner  geführt.  Von  ben  2 oberen 
Dcffnungen  bient  bie  größere  junt  (Einfüllen  beS 
DelS  (wobei  baS  Srcnncrrobr  burd)  feinen  ^>ahn 
abgefperrt  werben  mufj),  unb  fic  bleibt  aufjer  ber 
güllungöjeit  ftetS  luftbicht  oerfchloffen.  Die 
flcinereDeffnung  enthält  ein  luftbidjt  eingefe^teS, 
oben  unb  unten  offenes  JRohr,  weldjeS  im  Snnern 
beS  ©efäfjeS  bis  ju  einem  fünfte  hinabreicht,  ber 
ein  wenig  nichtiger  liegt  als  bie  obere  SJtünbung 
beS  SrcnncrS.  2Btnn  bei  biefer  Anorbnung  bie 
Campe  frifd)  gefüllt  ift,  ftebt  baS  Del  im  ©efäfj 
unb  im  (entrechten  9tct)r  auf  gleicher  £öhe  unb 
bie  etwa  in  bem  ©efäfj  übet  bem  Del  beftnbliche 
Cuft  hat  gleiche  Didjtigteit  mit  ber  Atmofphäre. 
2Birb  nun  baS  nad)  bem  Srenner  führenbe  9tohr 
burch  Umbrehung  feines  J^>ahnS  geöffnet,  fo  fließt 
Del  in  ben  Srenner,  unb  baS  Dcl;9tioeau  in  bem 
(entrechten  9?obr  wirb  balb  bis  jitm  untern  (Enbe 
beS  (extern  erniebrigt.  ^>at  eS  biefen  ©tanb; 
punft  erreicht,  unb  bauert  ber  Abfluß  in  bem 
Srenner  noch  fort,  fo  bringt  bie  an  bie  ©teile  beS 
DelS  in  baS  9tobr  getretene  Cuft  burd)  bie  untere 
SJtohröffnung  ein  , fteigt  burd)  baS  Del  im  ©efäß 
auf,  oereinigt  fid)  mit  ber  oberhalb  beffelben  fchon 
befinblid)en  Cuftmaffe  unb  erfüllt  ben  $pia|  beS 
auSflitßenben  DelS.  3ft  auf  biefe  Sßeife  in  bem 
Srenner  baS  Del  bis  ju  einem  $punft  geftiegen, 
weichet  in  gleidjet  #öhe  mit  ber  untern  Dcffnung 
beS  CuftrohtS  liegt,  fo  hört  bet  Delabfluß  auf 
unb  AUeS  bleibt  oon  nun  an  in  Stube,  fo  lange 
bie  Campe  nicht  brennt,  SBirbfteaberangejünbet, 
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unb  ffnEt  hierauf  in  golge  ber  SSergehrung  baß 
Del  im  SBrenncr,  fo  tritt  aud)  fogleid)  wieberCuft 
burd)  baö  Cuftrofjt  ein;  bagegen  get)t  eine  Meine 
SRenge  Del  in  ben  SBrenncr  über,  um  bort  baö 
SRioeau  non  Steuern  auf  ben  nötigen  ©tanb  gu 
erhöhen.  3wei  ©attungen  oon  Campen,  näms 
lieh  bie  glafchenlampen  unb  jene  mit  einem  Cuft; 
rof)r,  mürben  ein  oöllig  gleichbleibenbcö  SRioeau 
am  23rcnnct  barbieten,  wenn  für  jebes  tlcinftc 
oerbrannteDeltheilchen  fogleid)  eine  entfpreebenbe 
Meine  Cuftmcnge  in  baö  Delgcfäß  einträte.  Dies 
fcö  ifl  aber  teineöwcgß  ber  galt;  oiclmehr  tritt 
bie  Cuft  in  bemertbar  großen  SBlafen  mit  Raufen 
oon  mehreren  SRinuten  ein,  unb  mäprenb  bet 
Dauer  einet  fold)en  «paufe  hat  baß  Del  im  23ren; 
ner3cit,  wol)l  um  ein  $)aat  Cinicn  allmälig  gu 
ftnfen , worauf  eö  — in  bem  tfugenblicf , wo  eine 
Cuftblafe  in  baö  ©efäß  bringt  — plöfclicb  wiebet 
gur  anfänglichen  £öl)e  fleigt.  3Ran  bat  beöfyalb 
biefe  Campen  fet>r  paffenb  Campen  mit  inters 
mittirenbemSRioeau  genannt.  3ht  S3or; 
gug  not  benjenigtn  Campen,  beten  SBehältcr  in 
ber  £öbe  bcö  SBrennerö  liegt  unb  welche  ein  bes 
fl  ä n b i g finfenbeöStioeau  haben , leuchtet 
ein  ; eben  fo  flat  ifl  aber  auch,  baß  bie  Schwan; 
fungen  beö  Delflanbeö  immer  nod)  eine  Unooll; 
fommenbeit  finb,  weil  fic  nicht  nur  eine  gewijfe 
Ungleichheit  beö  Cichtö  berbeifübren,  fonbern  auch 
gcflatten,  baß  beim@infen  bcsfRioeau’ö  ber  Docht 
weiter  hinab  oerfoblt  unb  baburd)  tbeilweife  feine 
tfuffaugungöfäbigfeit  einbüßt.  Daju  fommt 
nod),  baß  ohnehin  fd)on,  um  baö  Ueberlaufen  bei 
einer  geringen  Steigung  ber  Campe  gu  eerbinbern, 
baö  Del  bei  feinem  hocbflcn  <Stano  hoch  2—3  Ci; 
nien  unter  ber  obern  Dcffnung  beö  SBrennerö 
bleiben  muß,  weöbalb  ber  Docht  (gleid)  wie  bei 
ben  Campen  mit  beftänbig  finfenbem  SRioeau)  biö 
bicht  an  ben  SSrennet  bcrat*  in  SBranb  geräth 
unb  biefen  burd)  abgefc$te  &ot)le  unb  bicfcö,  halb; 
üerf t'fjltcö  £?cl  oeruiminigt,  womit  flctö  eineSBet; 
anlaffung  gu  SRauch,  gefchwächtem  Cicht  unb 
üblem  ©etud)  gegeben  ifl.  — c.  C a m p e n , b e i 
welchen  ber  Delbehälter  tiefer  alö  bet 
23renner  angebracht  ifl.  SBenn  bei  ©tanb; 
lampen  ber  Delbehälter  beträchtlich  tiefer  alö  ber 
SBrenner,  namentlich  im  guß  ber  Campe  ange; 
bracht  wirb,  fo  gewährt  bieö  mehrere  fcf>r  wid); 
tige  S3ortheile;  benn  bie  Campe  fleht  feflet,  weil 
bet  ©chwerpunft  weiter  unten  liegt;  bie  äußere 
gorm  wirb  oereinfacht  unb  gu  fafl  jeber  beliebigen 
gefchmaclooUen  2luögierung  geeignet,  inbem  man 
ftc  g.  23.  mit  einet  fäulen ; ober  oafenförmigen 
Jpülte  k.  umflcibct;  enblid)  wirb  ber  ©chatten 
gänjlicb  befeitigt,  welcher  in  allen  anbern  gälten 
mehr  ober  weniger  burd)  ben  Delbehälter  entfleht. 
Da  inbeffen  auö  einem  foldjen  untern  SBehältcr 
baö  Del  webet  burd)  einen  Docht  biö  in  ben 
SBrenner  aufgefogen  werben,  nod)  oon  felbfl  nad); 
fließen  fann,  fo  muß  eine  befonbere  23orrid)tung 
gum  £eben  beö  Dclö  oorhanben  fein,  weldhe, 
wenn  fte  ununterbrochen  unb  mit  ber  nötigen 
Stegeimäßigfeit  wirft,  gugleid)  ben  SBortheil 


barbietet,  ein  unoeränberlicheß  Slioeau  beö  De« 
im  23rcnner  gu  erhalten.  SCRan  fann,  nad)  bet 
SBefdjaffenheit  beö  Dclhebungß;2lpparatß,  folgenbe 
hierher  gehörige  ©attungen  oon  Campen  unters 
fcheiben,  welche  fämmtlid)  (bie  fPumptampen 
allein  auögenommen)  nur  mit  h°b^n  Dochten 
angewenbet  werben,  fp  u m p 1 a m p e n (f.  b.  unb 
©irarb’fche  Campe);  ©tatifche  Campen 
(f.  b.) ; 2feroflotifche  Campen  (f.  b.) ; £ t) s 
| broflratifche  Campen  (f.  b.) ; SRecpanis 
; f d) e Campen  (f.  b.)  ober  Uhrlampen;  SRo; 
beratcurö  (f.  b.)  ober  fchattenlofe  Stegulas 
tor lampen.  — Der  röhrenartige  Sheil  einer 
Campe,  woran  gunächfl  bie  93erbrcnnung  oor  ftd) 
geht,  unb  auö  welchem  alfo  bie  flamme  heroots 
tritt,  wirb  mit  bem  SRamen  Dille  ober  SBten; 
ner  begeiebnet.  Der  Brenner  enthalt  in  ben 
meiflen  gälten  einen  Docht  (f.  b.),  bet  wicbet 
oon  oerfchiebener  ©eftalt  fein  fann,  unb  meift 
i mittelfl  einet  f.  g.  SSBinbe  nad)  Srforberniß  ges 
hoben  ober  niebergelaffen  wirb.  @ö  finb  bems 
nad)  gu  unterfd)eiben:  Campen  ohne  Docht,  mit 
oollem  tunben,  mit  flachem,  mit  tyalbs 
runbem,  unb  mit  hohlem  runben  Docht. 
Unter  allen  biefen  Campen  finb  bloö  jene  mit  pof)1 
lern  tunben  Dochte  (tfrganb’fcpe  Campen 
f.  b.)  bie  biß  je$t  anerfannt  oollfommenften  unb 
gwectmäßigflcn.  Stach  St  umforb’  ö S3orfd)lagc 
fann  man  2,  3 ober  gar  4 hohle  Dochte  concens 
trifd)  mit  cinanber  ftpen,  woburch  alöbann  Cams 
pen  mit  3s,  4s  ober  Sfachein  Cuftgug  entliehen, 
inbem  ber  Cuft  auch  burd)  ben  ringförmigen 
3wifchcnraum,  welcher  je  2 benachbarte  Dochte 
oon  cinanber  trennt,  ein  Durchgang  gelaffen 
werben  muß.  greöncl  brachte  eine  folcpe  ©ins 
richtung  im  3apr  1821  gut  «Beleuchtung  ber 
Ccuchtthürme  in  2lnwenbung,  unb  eö  ifl  bamtt 
allctbingö  möglich,  in  einem  f leinen  Staum  ein 
fehr  flarfeö  Cicht  gu  entwicteln;  allein  bie  Glons 
flruction  beö  Apparats  wirb  etwaß  oerwicfelt,  unb 
ber  Delaufwanb  fleht  nicht  in  bem  oermutheten 
günfligen  Serhältnijfe  gu  ber  gewonnenen  Telligs 
feit.  — Die  Campenflamme  ifl  eine  Neuerung  in 
Meinem  SRaßflab.  @ö  fommt  alfo  bei  Campen 
ebenfowohl,  wie  bei  anberen  gcuerungßanlagen, 
auf  bie  £erflellung  eincö  angemeffenen  Cuftgugß 
an,  bamit  bie  glömme  ohne  ©cbwierigfeit  ben  gu 
ihrer  oollfommenen  Unterhaltung  nötigen  atmos 
fphärifchen  ©auerfloff  empfängt,  ohne  jebod) 
burd)  eine  gu  große  baran  hinfltömenbe  Cuftmaffe 
über  ben  unoermeiblichen  ©rab  hinauö  abgefühlt 
gu  werben.  Der  Cuftgug  an  ber  Campenflamme 
wirb,  wie  bei  jeber  Neuerung  ohne  ©ebläfe,  burd) 
baö  2Cuffleigen  bet  erhiftten  Cuft  bewirft,  an  beten 
©teile  fogleid)  bie  foltere  Cuft  oon  unten  her  eins 
tritt.  Um  biefem  3ug  bie  gehörige  ©tärfe  unb 
©leichmäßigfeit  gu  geben,  ifl  eö  oon  höchft 
wefcntlichem  Stufen,  ben  Reifen  Cuftflrom  gus 
fammcnguhalten  unb  oor  bet  S3ermifd)ung  mit 
ben  feitwärtö  befinblidjen  nicht  erwärmten  Cufts 
maffen  gu  bewahren.  Diefer  3wetf  wirb  bei  ben 
größeren  Neuerungen  burd)  ben  ©djornftein  er* 
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reicht,  unb  bei  ben  Campen  burd)  einen  in  Se; 
ftimmung  unb  S3efcfjaffenf)ett  gang  ähnlichen  ap; 
parat,  nämlid)  baß  Bugglaß.  SDiefcö  leitete 
ift  alfo  binftchtlid)  feineß  Saueß  unb  feiner  Ser; 
bältniffe  nad)  benfclben  ©runbfäfcen  gu  beurtbei; 
len  wie  ber  ©chornftein  bei  Defen  tc.  «Rur  treten 
bei  ben  Campen  fo  oielerlei  fpecieUe  Umftänbe  ein, 
baß  eine  Setedjnung  über  ben  gwetfmäßigften 
Umfang  beß  ©lafeß  gang  untbunlid)  mirb,  »äb* 
renb  biefelbe  bei  größeren  Neuerungen  bod)  nod) 
einigermaßen  eine  ©runbtage  finbet  unb  einen 
2Cnf)altepunft  gemährt.  a«f  bem  ©rfabrungß; 
»eg  ift  man  jeboch  in  Setreff  ber  Campengläfet  gu 
einigen  leitenben  3?efultaten  gelangt,  über  »eiche 
»eiter  unten  baß  «Räbere  gefügt  »erben  foll.  ©aß 
Bugglaß  ift  bei  Campen  mit  »ollen  ©oebten 
fepon  oon  einigem  Stufen;  mefjr  noeb  bei  jenen 
mit  flachen  unb  balbrunben  ©oepten,  bereu 
leid)t  bewegliche  glamme  baburd)  bebeutenb  mebt 
©tetigfeiterlangt,  infofern  ber  gerabe  auffteigenbe 
Cuftgug  fte  mitreißt  unb  einigermaßen  oor  bem 
glattem  bewahrt.  ©a  man  aber,  »egen  praf; 
tifeber  «Rücffichten,  nicht  »obl  anbere  alß  ci)lin; 
brifebe  3uggläfcc  atnoenben  fann,  beren  ©eftalt 
fef>r  unootlfommen  xu  jener  bet  flacben  ober  fjalbs 
runben  flamme  paßt,  fo  »irb  an  biefe  bie  Cuft 
nid)t  »on  allen  ©eiten  gleid)mäßig  pinangebrängt, 
unb  ber  Gcrfolg  bleibt  jebergeit  ein  febr  unooU; 
fommener,  inbem  baß  ©las  einen  ungwcctmäßig 
großen  ©urebmeffet  paben  muß.  am  ©roßten 
unb  SBicbtigften  ift  ber  Stufen  beß  Bugglafcö  bei 
b ob  len  ©oebten,  beren  in  n er  er  Cuftgug  ohne 
biefeß  £ilfßmittet  fo  gut  als  gar  nicht  oorpanben 
fein  »ürbe,  »äbrcnb  gugleid)  bet  äußere  3^9  fo 
nabe  alß  möglich  unb  ringsum  gleichmäßig  an  bie 
glamme  geleitet  »irb,  »eil  bie  ©efialt  ber  ledern 
mit  jener  beß  ©lafeß  übercinftimint,  bemnad)  baß 
©laß  fo  eng  gemacht  »erben  lann,  alß  eß  erfor; 
berlid)  ift,  um  feine  überflüfftge  Cuftmenge  aufgu; 
nehmen,  ©er  burd)  baß  Campenglaß  bemirftc 
Bug  ift  im  allgemeinen  befto  lebbaftev,  je  enger 
unb  böber  baß  ©laß  ift;  aber  bie  Serftärfung  beß 
Cuftgugß  ift  nur  biß  gu  einer  ge»i(fen  ©renge 
oortpeilpaft,  baber  baß  rechte  «JRaß  in  anfebung 
beß  genannten  Umfangß  nicht  ohne  «Rachtpeil  für 
bie@tärfe  bet  Serbtennung  unb  ber  baburd)  oer; 
anlaßten  Cid)tent»icfelung  überfchritten,  werben 
fann.  ©aß  ©laß  ift  tbeüß  gänglid)  über  ber 
glamme  angebracht,  fo  baß  bie  Cuft  neben  ber 
glamme  in  bie  untere  SRünbung  bcffelbcn  ein; 
tritt;  tbeilß  ftebt  eß  fo,  baß  cß  mit  feinem  unter; 
ften  SEpeil  bie  glamme  unb  einen  SXpeil  beß  Sten; 
nerß  umgibt,  »o  bann  bie  Cuft  einen  »eiter  unten 
liegenben  Gringangßpunft  bot.  ©ie  teuere  an; 
orbnung  ift  jebenfallß  »eit  oorgüglicper  atß  bie 
erftere,  »eil  fte  bet  Cuftftrömung  eine  ftetere  unb 
günftigere  «Richtung  anroeift,  auch  baß  gladern 
bet  glamme  beim  £erumtragen  ber  Campe  ober 
bei  gufälligen  93e»egungen  btt  atmofppärc  faft 
gang  »erbinbert.  ©en  frei  über  ber  glamme  fte; 
penben  ©läfetn  gibt  man  allgemein  eine  burdjauß 
cplinbrifthe  ©eftalt;  bie  bie  flamme  umfdjließen; 


ben  bagegen  macht  man  am  unterften  ^peil  weit, 
unb  giept  fte  burd)  eine  runbe  Kröpfung,  einen 
©auch,  in  ber  ©egenb  bet  glamme  gufammen, 
um  eine  ungcjroungene  anftpließung  beß  »eitern 
untern  Üpeilß  on  ben  engen  oberen  gu  bewirfen. 
©iefer  Saud)  bot  ben  Sortpeil,  bem  3t»9  «ne 
«Richtung  gegen  bie  glamme  bin  gu  geben,  welche 
baburd)  beffet  angefad)t  »irb;  fein  Drt  (in 
Segug  auf  bie  £öbe;  ift  beßtjalb  oon  3Bid)tigfeit. 
auß  biefem  ©runbe  pflegt  man  bei  ben  beferen 
Campen  ben  ©laßträger  »etfehiebbar  eingu* 
richten,  um  bie  ©tellung  beß  Saucpeß  nach  ber 
Sefthaffenpeit  ber  glamme  reguliren  gu  fönnen. 
ge  näher  man,  bureb  £erabfd)ieben  beß  ©lafeß, 
ben  Saud)  an  bie  Safifi  ber  glömme  bringt,  je 
»eitet  alfo  bie  glömme  in  ben  engen  übeil  beß 
©lafeß  cintritt,  befto  länger  unb  bünnet  »irb 
biefelbe,  unb  babei  nimmt  innerhalb  einer  gewif; 
fen  ©renge  t‘pre  Jpeltigfcit  gu.  ©iefer  Srfolg 
bängt  fteptbat  baoon  ab,  baß  bet  äußere  Cuftgug, 
nachbem  er  in  bem  »eiten  Unterteil  beß  ©lafeß 
fenfrecht  längß  ber  glamme  peraufgeftiegen  ift, 
burd)  ben  Saud)  in  fchräger,  manchmal  faft  po; 
rigontaler  «Richtung  abgelenft  unb  ringßum  nach 
3nnen  auf  bie  glamme  gu  getrieben  »irb,  in 
»eiche  bemgufolge  bie  Cuft  mit  einet  gewiffen 
Äraft  einbringt,  fo  baß  eine  lebhaftere  Setbren; 
nung  nebft  baoon  berrübtenbet  größerer  Cidjtent; 
»icfelung  entfielt.  «JRan  bot  bie  Senufcung  beß 
oben  erörterten  «ptincipß,  »elcheß  bet  SBitfung 
bet  gewöhnlichen  Souchgläfer  gu  ©runbe  Hegt, 
nod)  oiel  »eitet  getrieben,  unb  groar  in  anwen; 
bung  fowobl  auf  ben  äußern  als  auf  ben  innern 
Cuftgug,  »orauß  2 intereffante  arten  oon  Cam* 
pen  beroorgegangen  ftnb,  bei  »eichen  ein  gleicher 
©rfolg  burd)  gang  entgegengefepte  «JRittel  erreicht 
»irb.  «Olan  fann  nämlich  entweber  ben  äußern 
Cuftgug  in  ber  unfern  ©egenb  bet  glamme  pori* 
gontat  ei n wärt ß ablenten  unb  baburd)  ge; 
»altfam  in  ben  glammenförper  bineinbrängen, 
ober  umgefebtt  bem  innern  Cuftgug  eine  bori« 
gontal  außwärtß  gebenbe  «Richtung  ertfjeiCfn, 
unb  auf  biefe  SBeife  eine  ähnliche  SÖBirfung  errei; 
eben,  ©aß  Srftere  ift  bei  ber  feit  einigen  gabten 
febr  oerbreiteten  SRuplsSenflet’fcbei» 
Campe  (f.  b.),  baß  Ce^tere  bei  bet  (jefct  nid)t 
mehr  oft  oorfommenben)  Cioetpool ; Campe 
(f.  b.)  bet  gall.  (©.  auch  granfenftein’ß 
Unioerf albrcnner.) — Scrftärlung  beß 
Conipenlid)tß.  @ine  neue  ©rftnbung  bee  Sng; 
länberß  üaplot  begweeft,  bei  Campen  baß  Cicbt 
nach  oben  ober  unten  ober  nach  beiben  ©eiten  bin 
gufammengubrängen  unb  fo  bie  leuchtenbe  Jtraft 
gu  oermebten.  Umftebenbe  giguren  geben  bie  an; 
ficht  unb  ben  ©urebfepnitt  einet  Campe  mit  bet 
üaplor’fcben  Sorridhtung.  ©ie  Campe  ift  ohne 
alle  abweiebung  gufammengefebt;  übet  baß  ge; 
»ähnliche  Bugglaß  »irb  aber  mittelft  eineß  befon; 
bern  £rägerß  auß  ©rabt  dd  mit  umgebogenen 
©nben  c ein  J^oblfeget  » oon  Ärpftallglaß  ge; 
fchoben,  welcher  mit  breiectigen  eingefchliffenen 
gurren  on  ber  äußern  ober  innern  ObetflädK 
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ober  an  beiten  oerfeben  i|T.  Derfeibe  wirb  fo  ge* 
(teilt,  bafi  (ein  oberer  9?anb  gerabe  in  bie  halbe 
4p5be  bet  flamme  ober  in  gleicher  £öbe  mit  bcm 
©littelpunfte  bcß  leucbtenben  Sbeilß  berfelben  ju 
fteben  fommt.  Daburd)  foU  nun  bie  eine  £älfte 
beß  fiidjtö , ohne  bet  oberen  etwaß  ju  entheben, 
ober  ringsum  in  ber  £orijontalebenc  einen  Schot* 
ten  ju  oerurfachen,  beträchtlich  nach  unten  jus 
fammengebrängt  werben.  2)ieß  reicht  für  25ecten* 
lampen  unb  alle  folche  hin , bie  befonberß  nach 
unten  ju  wirten  beftimmt  ftnb.  Soll  eine  Sampe 
gleichmäßig  nach  oben  unb  unten  erleuchtenb  mir« 
ten,  fo  fegt  man  auf  ben  Kegel  a,  btr  bann  ohne 
weitere  Vorrichtung  mit  feinem  eben  gefchliffenen 
oberen  Stanbe  alß  Srägct  bient,  umgefehrt  einen 
jweiten  ähnlichen  Kegel  b auf,  bet  balfelbe  für  bie 
obere  tficbthälfte  (eiltet,  maß  a für  bie  untere. 

VantVetifchleicr,  l.  gehäfelter,  wirb 
oon  corbonnirter  Scibe  in  2garben  gemacht,  wos 
ju  j.  23.  grün  unb  ponceaurotb  gut  paffen. 
1.  Sour:  ©lan  bäfle  eine  Kette  oon  92  ©lafchen 
in  Stotg  unb.  pereinige  bie  legte  ©lafche  mit  ber 
erften.  JDie  2.,  3.  unb  4.  Sour  werben  in  bich* 
ten  ©lafchen  mit  ber  grünen  Seibe  gemacht. 
5.  Sour.  * 1 Stäbchen,  2 Kettenmafchen, 
4 Stäbchen  in  bie  erfte  Kettenmafche  ber  oorher* 
gehenben  Sour.  ©tan  wiebcrholt  6 ©lal  2 Kef* 
tenmafchen  unb  1 Stäbchen,  welches  immer  in  ber 
brittfolgenben  ©lafche  angeftochen  wirb,  2 Ket* 
tenmafchen  unb  beginnt  nun  wieber  oben  bei  bem 
* Seichen.  6.  Sour:  * 1 Stäbchen,  2 Ketten* 
mafchen,  1 Stäbchen  in  bie  ©litte  ber  beiben 
erften  Kettenmafchen  ber  oorbergehenben  Sour. 


Jöiebcrhole  7 ©lal  2 Kettenmafchen  unb  1 Stäbs 
eben  in  bie  ©litte  ber  2 fofgtnben  Kettenmafchen 
unb  beginne  bei  bcm  * Reichen.  7.  Sour: 

1 Stäbchen,  2 Kettenmafchen,  1 Stäbchen  in  bie 
©litte  ber  beiben  erften  Kettenmafchen  ber  oorher* 
gehenben  Sour.  SBieberhole  8 ©lal  2 .Ketten* 
mafchen  unb  1 Stäbchen  in  bie  ©litte  bet  2 fol* 
genben  Kettenmafchen , 2 Kettenmafchen  unb  be* 
ginne  bei  bem  * Reichen.  8.  Sour:  1 Stäbchen, 

2 Kettenmafchen,  1 Stäbchen  in-  bie  ©litte  ber 
beiben  erften  Kettenmafchen  ber  oorbergehenben 
Sour.  SÖieberhole  $ ©lal  2 Kettenmafchen  unb 
i Stäbchen  in  bie  ©litte  ber  beiben  folgenben 
Kettenmafchen,  2 .Ketten mafchen  unb  beginne  bet 
bem  * Seichen.  9.  Sour:  1 Stäbchen,  2 .Ketten* 
mafchen,  1 Stäbchen  in  bie  ©litte  bet  beiben 
erften  Cuftmofchen  ober  oorbergehenben  Sour. 
2Biebcrl)ole  10  ©lal  2 Kettenmafchen  unb  4 Stäb* 
chen  in  bie  ©litte  bet  beiben  folgenben  .Ketten* 
mafchen  ber  oorbergehenben  Sour,  2 in  bie  Suft 
unb  pom  * weiter.  10.  Sour:  1 Stäbchen  in 
bie  ©litte  bet  beiben  Kettehmafchen  bet  oorher* 
gehenben  Sour,  2 Kettenmafchen , 1 Stäbchen  in 
bie  ©litte  ber  2 Kettenmafchen  unb  fo  fort. 
41.  Sour:  2 Stäbchen  in  baß  erfte  Stäbchen  bec 
oorbergehenben  Sour,  1 Stäbchen  in  bie  folgenbe 
©lafche.  2Bichtrbole  10  ©lal  2 .Ketten mafchen 
unb  IStäbcben  in  bie  ©litte  ber  2Kertenmafchen, 
4 Stäbchen,  inbem  man,  wie  im  Anfänge  ber 
Sour,  1 Stäbchen  in  bie  folgenbe  ©lafche  flicht 
unb  mit  bem  4.  bie  Sour  befchliefjt.  42.  Sour: 
4 Stäbchen  in  bie  3 lebten  Stäbchen  ber  oorher* 
gehenben  Sour,  1 Stäbchen  in  bie  erfte  £uft* 
mafche.  VSiebcrbolc  9 ©lal  2 .Ketten mafchen  unb 

1 Stäbchen  in  bie  ©litte  bet  2 folgenben  .Ketten* 
mafchen.  7 Stäbchen,  oon  benen  man  baß  erfte 
in  bie  Kettenmafche,  welche  bem  oierten  Stäbchen 
ber  porigen  Sour  oorhergeht,  anfticht,  bie  5 fol* 
genben  in  bie  4 Stäbchen  unb  bie  7 in  bie  .Ketten* 
mafche,  welche  folgt,  ©tan  enbige  hierauf  mit 

2 Stäbchen.  13.  Sour:  4 Stäbchen  in  bie 

3 lebten  Stäbchen  ber  oorbergehenben  Sour. 
SBieberbole  8 ©lal  2 Kettenmafchen  unb  1 Stäb* 
chen  in  bie  ©litte  ber  beiben  Kettenmafchen,  welche 
folgen.  2 Kettenmafchen , 4 Stäbchen  in  bie 

3 erften  ber  7 Stäbchen  bet  oorbergehenben  Sour. 
14.  Sour:  4 Stäbchen  in  bie  4 lebten  Stäbchen 
ber  oorbergehenben  Sour.  SBieberbole  7 ©lal 
2 Kettenmafchen  unb  1 Stäbchen  in  bie  ©litte  ber 
2 folgenben  Kcltenmafcben,  4 Stäbchen  in  bie 

4 erften  Stäbchen  bet  43.  Sour.  2)ie  13.,  16. 
unb  17.  Sour  wie  bie  14.  18.  Sour:  4 Stäb* 
d>en  in  bie  4 (egten  Stäbchen  ber  oorbergehenben 
Sour.  SBieberbole  6 ©lal  2 Kettenmafchen  unb 

1 Stäbchen  in  bie  ©litte  ber  beiben  .Kettenmafchen, 
welche  folgen.  2 .Kettenmafchen , 4 Stäbchen  in 
bie  4 erften  Stäbchen  bet  17.  Sour.  25ie  19.  unb 
20.  Sour  wie  bie  18.  24.  Sour.  4 Stäbchen  in 
bie  4 legten  Stäbchen  ber  oorbergehenben  Sour. 
SBieberbole  3 ©lal  2 .Kettenmafchen  unb  1 Stäb* 
chen  in  bie  ©litte  ber  2 folgenben  Kettenmafchen. 

2 Kettenmafehen,  4 Stäbchen  in  bit  4 _er£en 
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©täbegen  ber  20.  Sour.  22.  Sour:  4 ©täbeben 
in  bi«  4 lebten  ©täbeben  bcr  oorgergegcnben 
SEoim  Sßiebergole  4 ?0?qI  2 Äeftenmafcgen  unb 

1 ©täbegen  in  bic  Witte  bcc  beibcn  folgcnben 
Äettenmafcgen , 2 ICeftenmafcben , 4 ©täbeben  in 
bie  4 ecflen  ©täbeben  bcr  21.  Sour.  £ie  23.  Sour 
n?ie  bie  22.  24.  Sour:  4 ©täbeben  in  bie  4 lefcs 
ten  ©täbeben  ber  oorgergegcnben  Sour.  SBiebers 
i)ole  3 SDtal  2 Jteftenmafcben  unb  1 ©täb eben  in 
bie  SO?itfe  ber  beiben  .ft'etfenmafcben , welche  fol; 
gen,  2 tfettenmafeben , 4 ©täbeben  in  bie  4 erjlen 
©räbdjen  bet  23.  Sour.  &ie  23.  Sour  wie  bie 
24.  26.  Sour:  4 ©täbegen  in  bie  4 legten  ©täb; 
eben  ber  oorgergegenben  Sour.  SBivbergole 

2 .Rettenmafcben  unb  1 ©täbdjcn  in  bie  2 folgen; 
ben  Äettenmafcben,  2 Ä'ettenmafcben,  4 ©täbeben 
in  bie  4 erffen  ©täbeben  bcr  23.  Sour.  JDic 
27.  Sour  wie  bie  26.  28.  Sonr:  4 Stäbchen  in 
bie  4 legten  ©täbeben  ber  oorgergegcnben  Sour, 
2 .ftettenmafegen,  1 ©täbeben  in  bie  üRitte  bet 
2 ©täbeben  her  legten  Sour,  2 JCettenmafcben, 
4 ©täbegen  in  bie  erflen  ©täbegen  ber  27.  Sour. 
29,  Sour : 4 ©täbeben  in  bie  4 legten  @tä begen  ber 


oorgergegenben  Sour,  3 Suftmafegen,  4 Stäbchen 
in  bie  4 erften  ©täbeben  ber  28.  Sour.  30.  Sour: 
©täbeben  in  jebet  SOlafcbe  ber  oorgergegenben 
Sour.  Stach  biefet  30.  Sour,  mit  welcher  bie 
3acte  beenbigt  ift,  fegneibet  man  bie  ©eibe  ab, 
um  5 ganj  gleiche  folcge  $a den  ju  machen.  3wi; 
feben  jeber  biefer  3aeten  oerfertigt  man  eine  2lt; 
beit  oon  ber  jweiten  garbe,  welche  wie  bie  oors 
gergegenbe  in  @inem  fort  gearbeitet  wirb,  ogne 
bie  ©eibe  nach  jeber  Steige  abjufebneiben,  fo  baf 
fie  abwecgfelnb  reegtö  unb  lintö  jinb.  3fbe  Sour 
beginnt  mit  2 biebten  SDtafcben,  welche  fid)  läng« 
jebeö  ©täbcbenö  ber  3ocfe  in  grüner  ©eibe  gin; 
jiegen,  unb  jebc  Steige  enbet  unoeränberlicg  mit 

1 ©täbeben.  1.  Sour:  1 biegte  SJiafcge  in  ba$ 
1.  ©täbeben  ber  13.  Sour,  fagre  mit  7 biebten 
SOtafcben  fort,  bic  Jpot>tuna  ber  3acte  oetfolgcnb, 
bis  jum  1. ©täbeben  ber  näcbflen  Sour.  2.  Sour: 
3 Suftmafegen,  1 ©täbeben  in  bie  SJtitte  bet  bid); 

I ten  ©tafeben  ber  I.  Sour,  3 Suftmafegen,  1 ©täb; 
eben.  3.  Sour:  2 biegte  SWafeben,  5 Suft; 
;mafd)en,  1 ©täbegen  in  bie  Stitte  ber  erften 
©cglingc  bet  oorgergegenben  Sour.  3 Suffs 
Imafcben,  1 ©täbeben  in  ber  SOtitte  ber  nun  fols 
! genben  ©cblinge,  3 Suftmafegen , 1 ©täbeben. 
4.  Sour:  2 biebte  SOtafcgen,  4 ©cglingen,  jebe 
oon  3 9J?afd)en,  1 ©täbeben  in  bie  SiJlitte  jebet 
©cblinge  ber  oorgergegenben  Sour.  Stad)  biefer 
SSorfcgrift  oerfagre  man  wie  in  ben  folgenben 
Souren.  5.  Sour:  3 biebte  SJlafcgen,  3 ©d)lins 
gen,  jebc  oon  3 Suftmafegen,  1 ©täbegen. 
6.  Sour:  2 biegte  SOtafcgcn,  6 ©cglingen,  jebe 
oon  6 Suftmafcben,  1 ©täbeben.  7.  Sour: 

2 biegte  SÖtafcgcn,  7 ©cblingen,  jebc  oon  6 Suft; 

, mafdjen,  1 ©täbeben.  8.  Sour:  2 biegte SJtafcgen, 

8 ©cglingen,  jebe  oon  6 Suftmafegen,  1 ©täbegen. 
9.  Sour:  2 biegte  SJfafebcn,  9 ©cglingen,  jebe 
oon  7 Suftmafegen,  1 ©täbegen.  10.  Sour: 

| 2 biebte  SJtafcgen,  10  ©cblingen,  jebe  oon  8 Suff* 
;mafcbcn,  1 ©täbegen.  11.  Sour:  2 biegte  Was 
fegen,  11  ©cglingen,  jebe  oon  9 Suftmafegen, 

1 ©täbeben.  12.  Sour:  2 biebte  SDtafcgen,  12 
©cglingen,  jebe  oon  2 Suftmafegen,  1 ©täbegen. 
13.  Sour:  2 biebte  SÄafegen,  13  ©cglingen,  jebe 
oon  10  Suftmafegen,  1 ©täbegen.  14.  Sour: 

2 biegte  SÄafegen,  14©d)lingen,  jebe  oon  11  Suft; 
maftgen,  1 ©täbeben.  13.  Sour:  2 biegte  Was 
fegen,  13  ©cblingen,  jebe  oon  11  Suftmafegen, 

1 ©täbegen.  16.  Sour:  2 biegte  SOJafeben,  16 
©cglingen,  jebe  oon  12  Suftmafegen,  1 ©täbegen, 
17.  Sour:  2 biebte  SJiafebcn,  17  ©cglingen,  jebe 
oon  13  Suftmafegen,  1 ©täbeben.  18.  Sour: 

2 biegte  SRafchen,  18  ©cglingen,  jebe  oon  14Sufts 
| mafegen,  1 ©täbeben.  19.  Sour:  2 biegte  Was 

feben,  19  ©cglingen,  jebe  oon  14  Suftmafegen, 

1 ©täbeben. — 2)ie  jegt  wicber  fo  beliebten  Sam* 
pcnfcglcier,  bie  auö  einem  SBogen  feinen,  weifen 
ober  farbigen,  au«gefd)iiittencn  Rapier«  beftegen, 
laffen  ficf)  fegt  leiegt  auöfügren  unb  eignen  fieg 
befonberö  ju  einer  untergaltenben  SSefegäftigung 
für  ba$  wciblicge  ©efegleegt.  SÄan  legt  einen 
SBogen  Rapier  oon  bcc  begegneten  Hrt  in 
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8 Sheile  fo  jufammen,  ba§  bie  SOTitte  eine  Spifce 
bitbet,  oon  bet  au«  eine  teilte  gefällige  Zeichnung 
geht,  bie  man  mit  bem  gebetmeffer  burdj  alle 
8 Sheile  be«  Rapier«  jugleid)  fchneibet,  wobei 
man  (td>  einet  etwa«  jtarfen  ®la«fcheibe  al«  Uns 
tetlage  bei  bem  Xu«fd>nefben  bebienen  tann.  Sei 
bet  Sntfaltung  muf  man  fich  wohl  in  2Cc^t  neh* 
men,  ben  folchergeftalt  auSgefchnittenen  ßampen* 
fehleier  nicht  ju  teigen,  unb  eben  fo  braucht  man 
bie  Sorftdjt,  inbem  man  ben  Schleier  übet  bie 
brennenbe  Sampe  hängt,  biefe  hetabjufchrauben, 
um  ba«  fetyt  (eichte  Rapier  nicht  ju  oetfengen. 

i?amV€nuttterfje4ct*  1.  ®i*fet  Unterfefcer 
fte^t  am  Sejten,  wenn  et  oon  weiftet  unb  bie 


3ac!en  unb  bet  innere  Stanb  oon  bunter  3ephprs 
wolle  genommen  werben.  SDtan  macht  ju  Änfange 
8 Cuftmafchen  unb  täfelt  biefe  runb  wie  ein  SRab 
jttfammen.  2,  Sour:  15  Suftmafchen  unb  biefe 
gleich  in  bet  erften  bet  oor&ergef>enben  8 SOtafchen 
feftgeftochen ; biefe«  wirb  in  ben  7 übrigen  SJtas 
fdjen  wieberholt,  fo  ba#  t«  einen  fleinen  Stern  bil* 
bet.  3.  Sour:  7 ßuftmafdjen,  1 feft  in  bie  mit* 
telfte  SKafche  bet  3acte  geftodjen.  4.  Sour:  3n 
jeben  bet  »orhetgehenben  Sogen  8 fejte  «Stäbchen. 
5.  SEout : Sinmat  herum  Stäbchen.  6.  Sour: 
3n  jebe  SOtafche  2 Stäbchen.  7.  Sour:  1 SJial 
herum  Stäbchen;  man  mu§  jebod)  immer  barauf 
fetjen,  baft  eö  platt  wie  ein  Seilet  bleibt.  8.  Sour: 
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9tunb  ^ecum  (Stäbchen,  jebod)  in  bie  3.  ©iafche 
fletö  2 ©tafdjen  geflochen.  9.  Sour:  2 ©tafchen 
in  bie  Cuft,  2 ©tafchen  liegen  laßen,  in  bie 
3.  ©tafche  2 ©täbchen.  10.  Sour:  1 ©tal  her* 
um  Stäbchen.  11.  Sour:  2ßuftmafd)en,  2 liegen 
(affen,  in  bie  britte  2 ©täbchen.  12.  Sour: 
1 ©tal  f>frum  ©täbchen.  13.  Sour:  2 Cuft* 
mafchen,  2 liegen  laßen,  in  bie  britte  2 ©täbchen. 
14.  Sour:  1 SO?al  herum  ©täbchen.  9tun  wer* 
ben  noch  3 ©tal  herum  ©täbchen  gcl)ätclt,  jebod) 
in  bie  1.  ober  6.  ©tafche  2 ©tal  geflochen,  bamit 
ber  Seiler  gang  platt  unb  runb  bleibt;  bann 
flicht  man  1 ©tal  herum  in  jebe  ©tafche  3 ©tab* 
d>en,  baß  eö  gang  wie  eine  Jtraufcl  fällt.  9tun 
erfl  fommt  bie  bunte  ©Solle;  man  hdfelt  000 
biefer  1 ©tal  herum  ©täbchen,  unb  einmal  glatt, 
ohne  bie  garben  aufgufcblagen;  ifl  man  bamit 
fertig,  fo  hdfelt  man  9 ©tafchen  in  bie  Cuft,  läflr 
24  ©tafchen  liegen,  1 ©tafche  fcfl,  woburd)  fid) 
Keine  ©loden  bilben,  bie  man  ein  wenig  mit  ber 
£anb  orbnen  muß,  bamit  fie  hübfd)  in  galten 
fallen.  9tun  wirb  im  3nnern  ber  SRunbung  nod) 
ein  paar  ©tal  glatt  herum  getäfelt.  8 Cuft* 
mafchen,  1 feft,  nach  ber  ©röße  bet  Campe,  ba* 
mit  biefe  nicht  gu  oiel  9taum  behält.  — 2.  ©tan 
nehme  2 ©tüde  4—6  ©teterö  langen,  flarfen, 
aber  nicht  gu  bicht  gebrehten  SBinbfaben  (#anf* 
febnure),  halle  benfelben  mit  ber  linfen  c^anb  gu* 
fammen  unb  übergiehe  (überhäfle)  ihn  mit  »ier* 
brdhtigcr  berliner  .päfelwolle,  inbem  man  mit* 
telfl  beö  ^dfchend,  baö  man  in  ber  rechten  Jpanb 
hält,  ben  gewöhnlichen,  glatten  £äfalflid)  macht, 
ber  in  golgenbem  befleht:  ©tan  gief)t  baö  ^>äf - 
eben  burd)  jebe  ©tafche,  unb  nachbem  mai  bie 
SBollc  hinter  bein  ®inbfaben  her»orgcl)olt  hat, 
führt  man  fie  mietet  oben  herüber,  um  fie  bann 
burd)  bie  ©tafche  gu  giehen,  in  ber  fid)  baö  Sgät: 
chen  befinbet.  2fuf  biefe  ©Seife  »erfährt  man  mit 
allen  übrigen  ©tafchen.  ©tan  fängt  mit  4 ©tas 
fchen  an,  faßt  fie  gufammen  unb  nimmt  bei  jeher 
Sour  8 total  auf;  fo  ocrgröfjert  fid)  ber  Seppid» 
gang  »erf)ältnißmäßig.  ©tan  hdfelt  fo  lange 
fort,  als  eö  bie  ©röße  bet  Campe  erforbert.  2)ie 
garben  fönnen  nach  SBeliebcn  gewählt  werben. 
J)ie  Unterlage,  welche  gum  ©tufler  bient,  fann 
auö  folgenbcn  garben  beflehen:  3m  ©iitfclpunfte 
ß ©chattirungen  »on  blauer  ©olle,  mit  ber  bun: 
felflen  beginnenb,  »on  jeber  einmal  herum;  hier* 
auf  5 ©chuttirungen  braun,  immer  nur  einmal 
herum  »on  jeber  garbe,  aber  mit  ber  hellflen  bc* 
ginnenb;  bann  eine  ©chattirung  »on  5 blauen 
garben,  mit  ber  bunfelflen  beginnenb;  bann  wies 
bet  ß braune,  bei  welchen  man  abermals  mit  ber 
heHflcn  beginnt.  3fl  bie  Unterlage  gvofj  genug, 
fo  beenbigt  man  fie  mit  2 Weihen  bunfelbrauner 
©olle;  um  ben  9tanb  berfelben  gu  bilben,  hüfelt 
man  auf  2 gufammen  genommenen  Sinbfäbcn 
»on  ber  gleichen  Siete  wie  bie  obigen  einen  gcra* 
ben  Streifen  auS  golbgelber  ©olle,  welchen  man 
bogenförmig  (feflonartig)  in  einet  Zntfernung 
»on  je  2 Zentimeter  an  ben  9tanb  beö  Seppichö 
aufnäht  ober  aufhäfelt. 

III. 


l'ampertänuf?,  ifl  eine  .Klaffe  bet  £afel* 
nüffe  unb  unterfcheiben  fid)  »on  benfelben  burd) 
lange,  theilö  fpi&  auölaufenbe,  theilö  oben  abge* 
runbete  gorm,  fowie  burd)  weiche  ©chale  unb 
weichen  Jtern.  j)ie  oorgüglichflen  ©orten  flnb: 
1.  fDie  weiße  Campertönuß,  mit  1 3oU 
tanger,  */*  3oll  biefet  grucht;  bie  grüne  #ülfe 
geht  mit  über  bie  ©ptfce  hinaus,  bie  ©chale  ifl 
hellgelb,  ber  Äcrn  fefl,  reift  gu  2Cnfang  ©eptem* 
bet;  ber  ©traud)  wdd)fl  flarf.  2.  J)ie  rothe 
Cambertönuß.  2)ie  grucht  ifl  an  bet  ©pifce 
mit  weißet  ©olle  übergogen,  hat  röthliche  ©d)ale 
unb  mit  bunfelrother  £aut  übergogenen  .Kern, 
reift  Znbe  Äugufl,  pflangt  ftd)  burd)  ©amen 
unb  ©Surgelauöläufet  nicht  fort;  bet  ©traud)  ifl 
fchr  fruchtbar  unb  trägt  feine  grüdjte  büfchel* 
weife.  3.  25ie  Z o ö f or  b n u ß (f.  b,).  — JDie 
Campertönuß  wirb  eben  fo  angebaut,  unb  bic 
grüchte  werben  eben  fo  aufbewahrt,  wie  bie  £a* 
fein uß  (f.  *>•)• 

VitmpcrtÄuuflctö.  SWan  bridjt  3/4  ^)fb. 
ßampertönugferne  ab,  befreit  fie  »on  ber  äuiern 
©chale,  reibt  fie  mit  */«  SRahm,  brüeft  fie 
burd)  ein  feincö  ©ieb  unb  feftt  1 ^)fb.  geläuterten 
3ucter  ju.  2)aö  weitere  Verfahren  ifl  wie  beim 
© e f r o r e n e n (f.  b.). 

Samptete,  ifl  baö  große  9teunauge  (f.b.). 
©ie  hat  einen  braungrün(id)en  Äopf,  einen  grünlich* 
blau  marmorirfen  JRücfen  unb  ©eiten  »on  berfel* 
ben  garbe;  an  ben  Wüdenfloffen  ifl  fie  braun  unb 
orangefarbig,  an  ben  ©chwanjfloffen  bläulich. 
@ie  hält  fid)  in  bet  9torbfee  auf  unb  fommt  auö 
biefer  in  bie  Zlbe  unb  in  bie  bamit  »etbunbenen 
glüffe.  ©ie  wirb  oft  3 gujj  lang,  armbicü  unb 
3—6  $)fb.  fdjwer.  ©ie  hat  ein  jartcö,  fetteö, 
fehmaethafteö  gleifd)  unb  ifl  am  SBeflen,  wenn  fie 
im  SWärj,  ifpril  unb  9Jlai  auö  bem  ©aljwaffer 
fommt.  Diefet  belicate  gifd)  wirb  geröflet  unb 
in  ffieineffig  mit  ©ewürgen  marinirt. 

Vamfcil)ctb,  ifl  ein  Zifenwaffer  am  lieber* 
rhein,  3 ©teilen  »on  Äobleng.  2>ie  dueUe  ifl 
14°  9t.  warm,  wirb  inner(id)  gu  4—6  ffiechern 
unb  äußerlich  angewenbet.  lieber  2fnwenbung 
unb  #eilwirfung  f.  Zifenwaffer. 

Caitbaucc  ©dimipftabneh.  ©tan  nimmt 
pfälget  ober  elfaffct  feingemahlenen,  gegoltenen, 
fchweren  Sabact,  unb  auf  100  <pfb.  beffelben  bie 
gleiche  ©tenge  ber  bei  ©t.  Omer  angegebenen 
©auce.  3u»or  aber  wirb  ein  Sheil  beö  gemah* 
lenen  Sabacfö  mit  ß *pfb.  eingefalgenen  Stofen* 
blättern  »ermifd)t  unb  gufammen  gut  Betrieben, 
bamit  bet  Sabact  ben  ©erud)  angfeht,  bann  burd) 
ein  ©ieb  gcfchlagen,  bamit  bie  Wofcnblätter  wie* 
Der  baoon  abgefontert  werben.  9tun  wirb  ber 
Tabact  mit  ber  ©auce  wie  ber  ©t.  Dmer  bef>an* 
beit  unb  nach  ber  ©äf)rung  mit  ß — 6 fpfb.  troct* 
nem  ©alge  gefolgt.  3n  2—3  ©tonaten  ifl  bet 
Sabact  gut. 

tiaithecf,  ein  ©chwefelwaffet  in  preußifd) 
©chlefien,  ©ruffdjaft  ©lafc,  1430  guß  über  bem 
©teere.  jDie  3 duellen  ©eorgenbab,  Ciebfrauen* 
bab,‘jebe  22—23°  9t.,  unb  bie  falte  ©d)wefel* 

40 


&mbf)ofe. 


m 


fcanbpflrtttjert. 


quelle , 15— lß°  9?.,  wetten  innerlich  gu  3—8 
Sedjern  unb  äugerlid)  angewenbet.  Hebet  ©e; 
brauch  unb  £eilwirfung  f.  ©chwefelwaffet. 

VaitMjofe,  tfl  eine  2frt  SBirbelwinb , richtet 
oft  bebeutenbe  Serwüflungen  an.  ®s  geigt  ftd) 
bei  itjt  eine  gefchwinb  brehenbe  «Bewegung  bet 
2uft,  inbem  zugleich  «Regentropfen,  SBajferbünfte, 
fowic  anbere  leichte  Singe  fäulenartig  obet  in 
©efialt  eines  nach  unten  gelehrten  .Kegels  wir? 
bclnb  auf;  unb  nieberfleigw.  Sie  'Säule  fuhrt 
©anb,  ©taub,  felbft  febwere  ©cgcnjlänbe  mit  in 
bic  £öf)C.  ©ntweber  gefebieht  bie6  ohne  ©ebaben, 
ober  eS  werben  bureb  bie  Canbljofe  in  ber  «Richtung 
ihrc$  2aufS  fogar  febwere  .Körper  emporgeriffen, 
flarfe  Säume  entwurzelt,  Säcber  abgebcctt  jc. 
SRcrfwürbig  ijl,  bag  bei  einem  berartigeit  (Steig; 
nig  häufig  ber  nüchflen  Umgebung  eine  ocll; 
Eommene  Stube  ber  Atmofphäre  flattfinbct,  fo  bag 
faum  eine  ©pur  oon  SBinb  bemerft  wirb. 

Van&frtrtcn.  Um  biefeibcn  mit  2acf  tu 
übergehen,  lofl  man  in  */«  ©eboppen  SBeingeifl 
unb  6 2otl)  Serpentinöl  4 2oth  reinen  «SRaftir 
unb  4 2oth  ©anbaraf  anf  unb  Hellt  bie9Ra|fc  bis 
gii  oolljlänbigct  2Cuf (öfung  in  bie  SBärme.  Sie 
©egcnflänbc,  welche  ladirt  werben  follen,  als 
JCupferfficbe,  Canbfarten , Silber,  $>apparbeiten, 
müjfen  gunächft  mit  in  SBaffer  aufgelöflem  avabi; 
fd)cn  ©ummi  einige  9Rat  übcrflridjen  unb  wieber 
getroefnet  fein,  worauf  ber  2act  aufgetragen 
wirb.  Ser  2act  müg  übrigens  wajfevhell  fein, 
weshalb  barauf  zu  achten  ifl,  bag  bie  bagu  per; 
wenbeten  Seflanbtheile  fehr  rein  unb  weiß  ftnb. 

Saitblebctt,  Van&Iuft.  SBelcbe  groge 
Sorgüge  baS  Canbleben,  bet  ©enug  ber  2anb; 
luft  unb  bie  tägliche  Sewegung  bureb  ©parieren; 
gehen  unb  Äörperanftrengung,  burd)  Canbacbeit 
im  ©arten  unb  auf  bem  gelbe  oor  bem  Ceben  in 
©täbten,  zumal  in  gtogen  bcoölferten  ©täbten 
mit  engen  ©tragen  habe,  um  bie  ©efunbheit  zu 
erhalten  unb  baS  Ceben  ju  ocrlängcrn,  — bicfeS 
ifl  allgemein  befannt.  Aber  auch  gut  Reifung 
fdjlimmer,  oft  langwieriger  ßeiben  ijl  baS  2anb; 
leben  non  grogem  «ftu^en:  1.  ©egen  allgemeine 
Jtorperfcbmäcbe  junger,  bureb  fttjenbe  CebenSweifc 
unb  fonjl  burd)  febmere  Jtrantheiten  («Heroen; 
ficber , Joelen,  SRafern,  ©cbarlad)  ic.),  burd) 
©äfteoerlujl,  nieberbrüefenbe  2eibenfd)aftcn  ge; 
fd)wäd)ter  «perfonen.  2.  3n  Serbinbung  mit  ber 
9Ri(d) ; unb  SERolfencut  bei  ©cbwinbfücbtigcn. 

3.  Sei  ber  Sfeid)fud)t  bcS  weiblichen  ©efcbledjts, 
perbunben  mit  mangelnber  «JRonatSgeit,  groger 
SRattigfeit  jc.  4.  ©egen  ©cropheln  unb  eng; 
lifebe  ätranfheit  ber  ©tabtfinber  ifl  ber  Aufenthalt 
auf  bem  2anbe  in  Serbinbung  mit  Säbern,  oieler 
Sewegung  im  greien  unb  einer  recht  fonuigen 
SSohnung  oft  beffer , als  alle  Argenei.  Dfianber 
fagt  fehr  wahr:  „SebcS  «Recept  für  ©crophel; 
tränte  follte  mit  ber  Serorbnung  anfangen:  Sie 
2uft  unb  ben  bisher  gewohnten  Aufenthalt  gu 
oeränbern,  wo  möglich  aus  bet  ©tabt  auf’S  2anb 
zu  jichen  unb  täglich  tegelmägig  ftd)  Sewegung 
im  greien  gu  machen."  ©S  ifl  jebod)  nicht  nöthig, 


bag  ber  Äranfe  gerabe  bie  4?immetSgegenb  oerän; 
bere,  aus  einem  falten  .Klima  in  efn  wärmeres 
ftd)  begebe,  ba  bie  ©cropheln  in  nÖrblidjen  euro; 
päifcben  Cänbern  feineSwegS  häufiger  eorfommen, 
als  in  (üblichen;  fonbern  es  fommt  babei  nur  auf 
Sertaufchung  einer  eingefcbloffenen  ©tabt;  ober 
©tubenluft  mit  ber  freien  2uft,  unb  auf  Seme* 
gung  unb  3etjlreuung  in  bet  heitern,  fonnigen, 
überall  febönen  unb  erquictcnbcn  freien  Statur  an. 
Sag  Srüfcnanfcbwcllung,  Äranfheiten  beö 
CpmphfpflemS,  ©cropheln,  burd)  ben  fd)äblid)en 
©influg  gewijfcr  Cuftocrberbnig,  namentlich  burd) 
ben  anhaltenben  Aufenthalt  in  bumpfer  ©tuben; 
luft,  ergeugt  werben,  fehen  wir  beutlid),  theilS 
an  ber  furchtbaren  grequen  g biefer  Ucbel  in  grogen, 
überfüllten  ©täbten,  theilS  an  ben  gut  ©tfjau 
cingefperrten  Shicren,  bie  fafl  alle  ferophulös 
(leiben.  ‘ Sei  Anlage  gur  ferophulöfen  2ungen; 
fchwinbfucht,  bei  habituellen  Sruflfcbtr.ergen, 
troefnem  Jpujlen,  öftern  Anfällen  oon  2ungen; 
entgünbung,  ja  wenn  ber  gerftörenbe  Sereite; 
rungSproceg  beS  gangen  Organismus  burd)  hef; 
tifchcs  giebet  unb  AuSwurf  fdjon  angefangen  hat, 
leiftet  eine  Cuftoeränberung  juwcilcn  noch  SBun; 
ber.  ©ine  nur  oierwöchige  ©ntfernung  oom 
£aufe  wirft  ba  fehr  oft  mehr,  als  pharmaceu; 
tifebe  SRittel.  ©crophulöfc  ©efchwüre,  bie  jeber 
Sehanblung  wiberftanben , würben  in  furget  Heit 
geheilt,  wenn  bie  .Krönten  ftd)  entfchloffeu,  ihren 
gewohnten  Aufenthaltsort  mit  einem  anbern  gu 
ocrrtiufcben,  aus  ber  ©tabt  auf’s  2anb  gu 
jichen.  3.  gür  alle  perfonen,  welche  burd)  ihre 
fifcenbe  CebenSweife  am  ©cbreibtifche,  im  ©faatS; 
bienfle,  burd)  StahrungSforgen  unb  wibrige 
©chicffale,  burch  bie  wirtlichen  unb  eingebilbeten 
Sebürfniffe  beS  2ebenS  unb  bet  burch  SRobe  unb 
©ewotjnheit,  Sergärtelung  unb  Serweichlichung 
an  ©efunbheit  unb  2cben,  an  SEBülenötraft  unb 
moralifcher  greiheit  gelitten,  ijl  nichts  wohlthäti; 
ger  unb  beffer,  als  eine  «Reife  auf’s  2anb  unb  ein 
Aufenthalt  bafelbfl  oon  mehreren  2Bod)en,  wobei 
frühes  Aufftehen,  oicle  Sewegung  im  greien,  ba® 
Serfcheuchcn  aller  ©orgen,  aller  ©ebanfen  an  bie 
brüctenben  hüuSlid)en  unb  SerufSgefd)äfte,  bie 
^erflreuung  burd)  ©arten ; unb  gelbarbeit,  burd) 
baS  Sergnügen  ber  3agb  unb  ber  ©treifereien 
burd)  SQSolb  unb  glur,  enblid)  eine  einfachere 
CebenSweife:  bet  tägliche  ©ebrauch  oon  Srbbeeren, 
Ät'rfchen,  frifcher  Suttermild),  neben  gänglicher 
Snthaltung  ber  früher  gewohnten  reigenben  unb 
erhifcenben  gleifd)fpeifen,  Söeine  unb  ©ewürge, 
bie  (5ur  ungemein  unterflögen.  Sen  eben  ge; 
nannten  Singen  ifl  bic  Teilung  mancher  hart; 
näctigen  #i)pod)onbrie  unb  fonfligen  eingewurgel; 
ten  Äranfheiten : ber  ©id)t,  bcS  «Rheumatismus, 
mehr  zugufchtciben,  als  bem  Sabe  ober  Srunnen, 
beffen  «Ruf  ber  Äranfc  folgt,  unb  beffen  SBaffer 
er  bie  Teilung  mit  Unredjt  allein  gu  oerbanfen 
glaubt. 

£flitfc{>flatiften«  Sie  meiflen  ein;  unb  gwei; 
jährigen  ^ierpflangen,  welche  im  freien  2anbe  et; 
i gogen  werben,  gebeten  nur  an  fonnigen  ©tanh* 
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orten  am  Seiten , wogegen  ftd>  bie  wett  gabireis 
ehern  3)etcnnien  in  febr  oerfchiebenen  Sagen  mit 
Sortbeil  oerwcnben  laffcn.  Die  meijten  betfelben 
gefallen  pch  gwat  auch  nur  auf  fonnigen  9)(äfcen, 
aber  man  bat  auch  fct>c  oiele  Urteil,  welche  im 
©chatten  ber  Säume  unb  unter  gicmlid)  bichtcm 
©ebüfch  fetjr  gut  gebeiben  unb  bofelbft  gur  Ser* 
fdjönerung  nactter  $>läfce  binu&t  werben  fönnen, 
j.  S.  Anemonen,  dompanula,  GFlcmatiS,  $>ol»s 
gonum,  GirocuS,  gingerbul,  ©erantum , ^ptatts 
erbfe,  'primel,  SRanunfcl,  Steinbrech,  ©piräa, 
Seilchen  ic.  Stoch  anbere  fd)one  sperennien,  bie 
ebenfalls  nur  im  ©chatten  grbeiben,  »erlangen 
babei  einen  9>lafc  in  Stoorcrbe,  wie  ©ngian,  *pris 
mel,  ©teinbrech,  garrnfräutcr  ic.  fangen, 
bie  pd)  gur  Sergierung  feuchtet  ober  naper  Ufers 
pläfce  eignen,  finb  Salla,  JpibiScue,  Stolimctans 
gere,  ©piräa,  Sobelia,  3riS  tc.  2Bas  bie  Sears* 
beitung  beS  SobenS  anlangt,  auf  bem  bie  $iex: 
ppangen  gejogen  werben,  fo  iP  berfelbe,  um  ihn 
gu  lottern  unb  gu  reinigen  unb  um  Diel  fchäbliebe 
Snfetten  gu  »erlügen,  öfter  umjugraben,  was 
im  f?erbp  gefchiebt.  Das  Sanb  bleibt  bann  in 
tauber  Oberfläche  bis  gum  grübiabt  liegen,  wo 
e<  gebungt,  wicberbolt  umgegraben  unb  mit  bem 
Stechen  Hat  gemacht  unb  geebnet  wirb.  Das 
©raben  mup  gu  gehöriger  £iefe  gefeheben.  Die 
©tiche,  welche  man  mit  bem  ©paten  macht,  bürs 
fen  nicht  gu  breit  fein,  bamit  bie  ©rbtchollcn  um 
fo  ebet  jerfallen.  Das  Stajolen  wenbet  man  nur 
in  bem  galle  an,  wenn  bie  untere  Orbfchidji 
fruchtbarer  iP  als  bie  obere.  3u  empfehlen  iP  es, 
in  jebrm  grübiabc  bie  (5rbe  wegjunebmcn  unb 
burch  anbere  gu  erfeben.  Die  binweggenommene 
Srbe  wirb  in  bet  Stäbe  bes  ©artenS  auf  einen 
Raufen  gebracht,  mit  Dünger  »ermifdjt,  mit 
Sauche  begoffen,  »on  3cit  gu  3eit  umgePochen, 
im  gtübiabt  burch  ein  Drabtgitter  geworfen  unb 
wieber  in  ben  ©arten  gebracht,  naebbem  bie  an; 
bere  Gerbe,  welche  nun  eben  fo  bcbanbelt  wirb, 
bcrauSgefchajft  worben  ip.  — Um  gefunbe,  träf* 
tige  «ppangen  gu  gieben,  barf  man  nicht  gu  bief 
fäen  unb  mu&  winbPilleSBitterung  wählen,  geine 
©amen  bebeeft  man  1 — 2,  gröbere  4— <>  Sinien, 
grobe  1 — 2 3oll  b°ü>  mit  Grebe,  ©ehr  feine  ©a* 
men  bebeett  man  gar  nicht  mit  ©rbe,  fonbetn 
brüett  fie  mit  einem  glatten  Sretchen  fanft  an  bie 
Oberfläche  ber  Gerbe  an  unb  hält  baS  Sret  fo 
lange  mit  feuchtem  StooS  belegt,  bis  ficb  bie 
$flängchen  über  ber  Oberfläche  geigen,  ©ollen; 
$>flangcn  »erfe(>t  werben,  fo  gefchiebt  bicS  tbeiis 
im  Stärg,  tbtilS  im  ©eptember  unb  Octobcr.i 
Zärtliche  fangen  hält  man  bis  gut  »oliPänbigen; 
tlnwurgelung  fd)attig  unb  feucht.  (Sgl.  auch 
©amen,  ©äcn  unb  Ser pf langen.)  Das 
Sebacten  ber  Sobenpächc  bcS  Slumcngartene 
gefchiebt  im  ©ommvr  mehrere  Stal.  ttuf  folchen 
Seelen,  bie  mit  «perennien  befeßt  finb,  wo  man 
mit  ber  4?acte  nicht  gut  arbeiten  fann,  wirb  bas 
Sebacten  entweber  geitig  im  £erbp  ober  »om 
Stärg  bis  2Cptil  oorgenommen.  Stan  mu§  babei 
bie  SJutgeln  möglich p fdgonen,*  befonberS  bet  fols. 


/ 

eben  Spangen,  bei  benen  pe  gart  pnb  unb  febc 
pach  liegen.  DaS  Setcetcn  ber  Seete  follte  man 
womöglich  gang  »ermeiben;  füllten  bie  Seete  fo 
breit  fein,  bafj  man  bie  in  ber  SJlitte  pebenben 
Spangen  »om  Stanbe  auS  nid)t  erreichen  fann,  fo 
btnbe  man  Sretbrctcr  unter  bie  güpc  ober  locfere 
bie  fepgctrctcnc  ßrbe  fogleid)  wieber  auf.  'tlujjcr 
bem  Sebacten  iP  noch  fo  oft  als  möglich  gu- jäten. 
(Scrgl.  auch  Düngung,  Se  gießen,  Äns 
binben,  Sefchneiben.)  SJaS  bie  Durchs 
Winterung  unb  2lbl)ärtung  gartet  ganbppangen 
im  greien  anlangt,  fo  mache  man  es  ficb  gut  9tes 
gel,  nie  eher  gu  bebccten  unb  gu  umfleiben,  als 
bis  ber  grop  tief  in  ben  Soben  eingebrungen  iP; 
man  wirb  baburd)  mancher  Sergärtelung  »otbeus 
gen.  Jpaben  bie  göttlicheren  epolgpflangen,  welche 
fid)  für  baS  freie  2anb  eignen  (wie  g.  S.  Stagnos 
lien,  tfgaleen,  tfnbromeben,  Äalmien,  Stbobos 
benbra,  Salisburea,  lthodora  ic.)  einen  »on  Stabeis 
gebölg  bicht  umgebenen  ober  auf  anbere  Xrt  febt 
befcbü&ten  ©tanbort,  ber  feine  f}eipert  ©onhens 
Prahlen  (bie  ben  ©aftumlauf  gu  früh  anregen) 
Auläpt  unb  wo  ber  Soben  (am  SePen  cultioirter 
Stoors  unb  Jjjmibebobcn  mit  ©anb  unb  2ebm  ges 
mifchf)  angemejfen,  auch  webet  gu  naß  noch  gu 
feucht  ip,  fo  werben  foldjc  «ppangen,  »on  früher 
3ugcnb  an  abgehärtet,  bafetbp  unfere  gewöbns 
liehen  SBinter  mcipcnS  obneSebectung  auSbatten; 
nur  über  il)rc  cmppnblicbpen  Sbfile,  bie  SBurs 
geln,  mufi  etwas  (etwa  15 — 8 3oU  i)od))  ßaub  «. 
gcbccft  werben.  3arte  J^olgpflangen,  bie  einen 
gefährlichen  ©tanbort  haben,  unb  b#eren  ©tämme 
gum  Stieberbaeten  gu  fpröbe  ober  *gu  fieif  pnb, 
müpen  mit  einer  winterlichen  Umfleibung  oets 
fehen  werben.  Die  bepen  Staterialien  bagu  pnb 
folgcnbe:  a.  Stabelbolggweige,  befonberS  »on 

giebten  unb  liefern  ; pe  halten  wegen  ihrer  bars 
gigen  SePanbtbeile  mehr  als  jebes  anbere  llmfleis 
bungSmaterial  ben  grop  ab;  b.  4>aibefraut,  unb 
gwar  »orgüglich  folchcS,  weldjeS  mit  Laibes 
unb  ^irfehfolbenpecbten  gemifcht  ip  (moofige 
Jpaibe);  c.  trocteneS  ©chilfrobr,  d.  troefenes 
garrnfraut.  Umfleibungen  oon  ©trob  unb 
Spargeiftrob  pnb  in  ben  meiPen  gälten  mehr 
fchäblieh  als  nühlicb;  benn  beibe  bienen  nicht  nur 
ben  Staufen  gum  angenehmen  SBinterquartier, 
welche  bann  gugleich  bie  fangen  benagen,  fons 
bem  pe  halfen  auch  bie  Stäffc  gu  lange  an,  fo  bap 
eine  nicht  (ehr  biete  Umfleibung  bcnnoch  leicht 
burebfriert.  3P  bie  ©trobumfleibung  aber  bief 
unb  bicht  um  bie  Spange,  fo  wirb  bie  leitete  ents 
webet  crPictt  unb  pe  oerbirbt  burd)  Stöber  unb 
Schimmel,  ober  fie  macht  unter  ber  gu  warmen 
Dccte  gu  frühe  SEriebc,  bie,  fpäterbin  entf leibet, 
oon  ber  geringpen  grübjabrSfälte  oerbetben.  Das 
gegen  empfehlen  pcb  bie  oben  angegebenen  States 
-rialien  immer  als  bie  pehetPen,  benn  fie  balten 
feine  Stäffc  lange  an  unb  wehren  nicht  nur  bin= 
rcichenb  ben  grop  ab,  fonbern  laffen  babei  aud) 
mehr  ober  minbet  2uft  burd),  bie  ben  gelangen 
niemals  auf  lange  3eit  fehlen  barf.  Die  Umfleis 
bungSmaterialien  werben,  nachbem  bie  abpebens 
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ben  tfefle  bcc  fPflangen  betjutfam  mit  ©aft  ober 
SBeibenruthen  etwas  nach  bem  ©tamme  gu  ange; 
holt  worben  finb,  oon  unten  auf,  bid)t  unb  bad); 
giegelfötmig  übet  einanber  um  bie  ^Pflange  gebuns 
ben,  nad)bem  man  guoor  ben  ©rbboben  über  ben 
SBurgel»  6—8  3oll  b°d>  mit  Saub,  ©preu, 
glachsfcbäben  (2Cchcn),  SRooS,  hangeln  ($)inuSs 
nabeln)  :c.  bebedt  hat,  bamit  ber  grofl  nid)t  in 
ben  ©oben  einbtingen  unb  bie  Söurgeln  perlenen 
fann.  ©amit  bie  3)ftange  unter  bet  Umtleibung 
frei  flehe,  ftedt  man  oft  4 ober  mehrere  pfähle 
um  biefelbe,  bie  man  oben  gufammenbinbet,  unb 
an  biefe  werben  Duerfläbe  bcfefligt,  um  bas 
©edmaterial  baran  gu  binben.  S3eflet>t  bie  Um: 
fleibung  aus  Stofjr,  Laibes  ober  garrnfraut,  fo 
tt)ut  man  wof)t,  in  ber  «Kitte  an  einer  ©eite  eine 
©effnung  gu  taffen,  um  bei  jebeSmaligem  SEt)aUJ 
wettet  lüften  gu  fönnen ; bei  groflwetter  wirb  fie 
mit  ©treu  gugeflopft.  ©ie  ©tärfe  ber  Umflei: 
bung  richtet  fid)  theils  itad)  bet  3ärtlid)feit  ber 
$fl'ange,  theits  nad)  bem  winterlichen  .Klima. 
3Bill  man  bei  göttlichen  2frten  gang  fither  gehen, 
fo  umfleibe  man  fte  erjt  mit  ©djilfrohr  unb  bar: 
übet  noch  mit  Slabetholggweigen , boeb  immer  fo, 
bah  baS  SBaffet  ablaufen  fann.  güt  ben  2Binter: 
fchufc  ^albt)arter  4>oIspflan jen,  bie  unferegewötjns 
liehen  SBintet  ntd)t  gut  im  grfien  aushalten,  hat 
ber  ©artenbirector  Otto  in  ©erlin  folgenbes  ers 
fahrungSgemäfje  ©erfahren  befannt  gemacht,  weU 
d)cö  nicht  genug  empfohlen  werben  fann.  9Ran 
bringt  unten  am  ©tamme  eine  Anhäufung  oon 
©rbe  ober  ©^gefpänen  an,  legt  übet  biefe  ©troh 
unb  binbet  baffelbe  bid)t  am  ©tamme  feft  gufam; 
men;  ber  übrige  SEheil  bcs  ©tammcS  aber  bleibt 
unbebeett  unb  bem  ©Setter  auSgefefct.  ©ie  «Raffe 
wirb  auf  biefe  ©Seife  miftelfl  beö  ©troheö  oom 
©tamme  abgeleitet,  woburch  bann  bie  ©Surgeln, 
unb  in  einiger  Gjntfcrnung  auch  bie  Gerbe,  trocten 
erhalten  werben,  welches  bei  ber  ©urchwinterung 
garterer  ßanbpflangen  oon  gröfjter  ©Sichtigfeit  ift. 
2Cuf  biefe  2Crt  erhalten  fid)  bie  meiflen  folcher 
§)flangen  beffer,  als  wenn  man  fte  gang  umfleü 
bet.  #arte  SEopfflauben  unb©träucber,  für  bereu 
Ueberwinterung  cs  an  froflfreien  Räumen  fehlt, 
lajfen  fleh  am©eflen  ben  ©Sinter  hinburchbringen, 
wenn  man  fie  an  einen  gefchüfcten  (oon  oben  gegen 
«Räffe  gebedten)  Drt  flellt,  bie  SEöpfe  mit  &an: 
geln  unb  SRabelholgreifern  belegt,  unb  über  bas 
©ange  eine  ©trohbecte  anbringt.  Fuchsia  coc- 
cinea,  ftraud)ige  @alceotarien,  Sobelien,  93erbc= 
nen,  Stimulus  unb  ähnliche  $)flangen  galten 
unter  einet  folgen  ©ebedung  oortrefflich  aus. 
2Cuf  biefelbe  leichte  unb  wohlfeile  ©Seife  laffen  fid) 
aud)  bie  bengalifchen,  «Roifettes  unb  SEhees  Stofen 
unb  anbere  göttliche  niebrige  ©tröuehet,  fowie 
auch  göttliche  ^)etennien  im  freien  Canbe  burd): 
wintern;  man  nimmt  bann  gut  ©ebedung  nicht 
nur  SEangeln,  fonbetn  auch  trodenes  üaub, 
SRooS,  garrnfraut  unb  mooftge  Jpaibe  unb  belegt 
bas  ©ange  mit  «Rabeiholggweigen,  bamit  bie 
©ede  nicht  oom  SDSinbe  weggenommen  toetben 
fann.  ©a$  SErodenfjalten  aller  betgleichen  ©es< 


bedungen  (ba  folche  nicht  gu  bid  aufgelegt  wetbett 
bürfen,  am  ©Senigjten  über  frautige  ^flangen) 
ift  gut  Abhaltung  beSgroflcS  ein  fehr  nofbwettbis 
geS  Gerforbernifj.  SRan  mache  baher  über  bie  bes 
brdfen  ©ruppen,  um  bei  feuchtet  ©Sitterung  bie 
«Räffc  abguhnlten , bet  fcüngc  nad)  ein  ©cfleU  oon 
Jf>opfens  ober  ©ohnenftangen,  gegen  welches  man 
JRoht:  ober  ©trohmatten  lehnt,  welche  ;bann  ein 
büttcnformigeS  ©ad)  bilben  unb  bei  trodenem 
©Setter  unb  ttbnehmen  ber  .Kälte  jebergeit  leicht 
gufammengerollt  werben  fönnen.  ©ie  bäum« 
artigen  SEhee*,  «Roifettes  unb  alle  anbern  gärts 
liehen  Stofen  halten  gwar  auf  guten  ©tanborten 
6—8°  St.  J?älte  ab,  boeb  ifl  es  beffer,  wenn  man 
fchon  beim  ©intritt  oon  2—3°  .91.  Äälte  bie 
©tamme  nieberbaft  unb  mit  ben  .Kronen  auf  bie 
©rbe  legt.  ©icfcS  «Riebcrhafen  barf  nicht  bes 
Borgens  gefchehen,  wenn  bie  ©tämme  gefroren 
finb,  weil  fie  fonft  leicht  brechen.  Jpat  ber  ©tamm 
eine  fchabhafte  ©teile,  bann  biege  man  ihn  fo, 
bah  biefe  nach  unten  gerichtet  wirb  unb  bringe 
immet  bie  gefunbefle  ©eite  nach  oben.  ©aS  ©ies 
gen  geht  leicht,  wenn  bet  ©tamm  oon  3«genb 
auf  baran  gewöhnt  ifl,  felbfl  bei  2 3oll  ©ide  befs 
felben.  3Ran  biege  baher  jebes  3aht  «uf  eine 
unb  biefelbe  ©eite  nieber,  unb  gwat  fo  nahe  als 
möglich  auf  bie  ©rbe;  ifl  bie  lefctere  gefroren, 
bann  haue  man  fie  oorher  am  gufie  beS  ©törnm* 
d)enS,  nach  ber  ©eite,  wohin  biefeS  gebogen  wers 
ben  foU,  auf.  ©ie  .Kronen  ber  9loifette*  fRofen 
entblättert  unb  bcfchneibet  man  oorher  unb  bringt 
fie  bann  auf  bie  flache  ©rbe;  bei  Sremplaren  aber, 
bie  fchon  2 SBinter  übcrflanben  haben,  in  bagu 
gemachte  Vertiefungen,  gür  SEhce:  unb  anbere 
göttliche  Stofen  macht  man  eine  abgebaebte  ©rhös 
hung  oon  3—4  3oll  oon  bemfelbcn  SBoben,  bebedt 
biefelbe  mit  etwas  ©preu  unb  legt  barauf  bie 
.Kronen ; benn  biefe  Stofen  finb  gegen  Stäffe  fo 
empftnblid),  als  gegen  groft.  ©ie  .Krone,  nebfl 
6—8  3oll  beS  ©tammeS  unterhalb  ber  S3erebs 
lungSflelle,  bebedt  man  mit  ©treu,  £aibe?raut, 
SRooS,  SEangeln  tc.,  unb  um  bie  ©ede  gegen 
Släffe  unb  SBinb  gu  fchü^en,  bebient  man  fid) 
10—14  3oU  langer,  8—12  3ol!  breiter,  gewölbs 
ter,  oon  SEhon  hart  gebrannter  (am  Sefien  glas 
firter)  3ic9d,  bie  man  bicht  auf  bie  ©ede  legt 
unb  an  ben  ©nben  bewahrt,  bamit  feine  hohlen 
Stäume  bleiben  unb  fein  SBaffet  einbtingen  fann, 
ba  fonfl  bennoch  ber  grofl  fthaben  würbe,  ©ie 
©tämme  fönnen,  wenn  fte  bicht  auf  bet  Srbe 
liegen,  mit  ©chnee  (überall  bie  ftdberfte  83c: 
bedung),  fonfl  aber  ebenfalls  mit  4?ohl* 
giegeln  bebedt  werben.  9lod)  beffer  finb  bie 
©reterbeden  oon  2 ober  3 bachfötmfg  gufammens 
genagelten  ©retern,  mit  welchen  man  ©tamm 
unb  .Krone  gugleicb  überbeden  fann.  ©ei  SEhau- 
wettet  im  gebruar  unb  SOtärg  fann  fd)on  bet 
gröjjte  SEhdl  ber  ©ebedung  weggenommen,  übers 
haupt  aber  muh  bann  öfters  £uft  gugelaffen  wers 
ben.  2luf  biefe  3lrt  behanbelt,  taffen  ftch  bie  ers 
wähnten  göttlicheren  S’lofen  felbfl  in  ben  fälteften 
SBintern  Slorbbeutfchlanbs  unb  in  noch  nötbs 
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Hebern  ©egenben,  wo  bie  SBinter  feftneereieb 
ftnb,  gut  erhalten.  3ärttirt)ere  sperennien,  bie 
alljährlich  bis  über  bie  Srbe  abflerben,  taffen  ftcb 
fetjr  teid)t  oot  bem  Jcoft  febüben,  wenn  man  eine 
{(eine  Änt)äufung  ron  Srbe,  ©ägtfpänen,  Spreu, 
hangeln  ober  .Koftlenafcbe,  je  nad)  Sefinben 
3—8  3olI  t)od),  über  bie  fpflangen  macht,  unb 
um  biefe  3— 4 SOtauergiegel  {teilt,  bie  man  bann 
mit  1 ober  2 ©acbgiegcln  bebeeft,  um  Stäjfe  unb 
SBinb  oon  bec  Sebecfung  abguftalten.  gjtan  fann 
baö  ©ecfmaterial  auch  bureb  concaoe  ©ccfel 
fcbüfcen,  bie  nach  Ärt  ber  SienenfÖrbe  oon  ©ttoh 
perfertigt  werben  unb  bei  einiger  Schonung  man* 
cbeö  Jahr  bauern.  SQSirb  ber  groft  gu  ftreng,  fo 
läßt  fich  baß  ©ange  leicht  noch  mit  ©troft,  gaub 
ober  SEangeln  überbeefen,  welche«  jeboct)  bei  ein* 
tretenbem  SEhauwetter  wieber  weggenommen 
wirb.  Älle  umfleibeten  £oIgpflangen  barf  man 
im  grüfjtinge  nicht  plöhlid),  fonbern  nur  nad) 
unb  nad)  entblößen,  inbem  man  bie  Umtleibung 
lodert  unb  oerbünnf;  benn  wenn  ber  ©aftumlauf 
regfamer  wirb,  erfrieren  fie  am  geichteften,  weil 
ftd)  ber  ftroft  ftetö  nad)  ber  geuchtigfeil  ftingieht. 
®egen  Stachtfröfte  hot  man  meift  immer  mit  gu* 
tem  ©rfolg  bie  betankten  ^rrofloblefter  angewen* 
bet,  b.  ft.  man  gieht  ©trohfeile  freugweife  über 
bie  $)flangen  hin,  unb  läßt  ihre  (Snben  in  mit 
SBajfer  gefüllte  ©efäße  herabhängen.  #at  man 
bie  ©eftölge  imfürütjlinge  gang  entblößt,  unb  man 
fürchtet,  baß  ihnen  ein  Stacbtfroft  gefchabet  habe, 
fo  befdjatte  man  fie,  ehe  bie  ©onne  barauf  febeint, 
unb  gwar  fo  lange,  bi«  ÄUe«  im  ©chatten  aufge* 
tftaut  ift.  SBenn  garte,  laubabwerfenbe  ©ehölge 
noch  im  ©pätherbft  alle  Slärtcr  haben,  fo  ift  eö 
rathfam,  um  ben  ©aft  früher  in  ben  f.  g.  Stufte* 
ftanb  gu  bringen,  bie  Slättcc,  fobalb  bie  jungen 
3weige  gereift  finb,  noch  unb  nad)  oon  oben  fter* 
ab  abgubtcchen.  ©abureb  wirb  bie  fpäte  ©aft* 
eirculation  gehemmt,  unb  ber  groft  fann  bann 
minber  nachtheilig  einwirfen. 

Urtfibtotf,  ift  eine  SEorfart.  ©erfelbe  ift 
compact,  enthält  oiel  ©ifenfie«  unb  entgünbet  fich 
beöftalb  oft  felbft,  woburd)  bann  gewöhnlich  SBi= 
triol  gebilbet  wirb,  ©iefer  SEorf  ift  älter  al«  bec 
SBorafttorf  (f.  b.),  umfchließt  häufig  ©üß* 
waffermufcbeln , unb  ift  pon  ©anb*  unb  JJfton* 
lagen  bebeett.  @c  bilbet  fonad)  einen  Ueberganggu 
ben  Sraunfoftlen. 

Saitbtpeine,  ftnb  geringe  beutfehe  SBtine; 
fte  wachfen  namentlich  in  ©adjfen  unb  ©chlcften. 
3um  SEfteil  finb  fie  pon  fo  geringer  Qualität,  baß 
fie  faum  Stwäftnung  oerbienen,  weil  an  ben 
meiften  Drten  gu  oiel  wäfferige  ©orten  gebaut 
werben  unb  bie  Gultur  überhaupt  oernachläffigt 
wirb;  boch  gibt  eö  eingelne  SBeinberge  unb  wein* 
bautceibenbe  JDrtfchaften , welche  ftd)  ber  pflege 
be«  SBeinftocfö  unb  ferne«  fprobuftö  mehr  befleißi* 
gen;  f.  Staumburger,  «Oleißner,  ©tüne* 
berget  SB  ein. ' 

Vattge  Söaavcii,  finb  im  ©egenfafc  gu 
Äurgen  SBaaren  (f.  b.)  alle  bie  SJtanufactur* 
artifel,  weicht  nach  bet  SUe  oerfauft  werben. 


SatfQetiau,  ift  eirt  eifenholtiger  ©äuerling 
in  ber  preußifchen  9)rooing  ©chlcfien,  Stegie* 
rungöbegirf  Sreölau,  1330  guß  über  bem  SJtecre. 
©aö  SBaffer  wirb  innerlich  gu  4—6  Seebern  unb 
äußerlich  gebraucht,  lieber  Änwenbung  unb  £eil* 
wirfung  f.  ©äuerlingc. 

Vaitfletibriirfcn , ein  ©chwefetwaffer  im 
©roßhergogthum  Saben,  SOturg*  unb  ^)fingfreiö, 
2 ©tunben  pon  Sruchfal,  440  guß  über  bem 
SJteere.  Äußer  ber  O'/a0  St.  warmen  SErinfqueUe 
ftnb  auch  noch  mehrere  Schwefelquellen  oorftans 
ben,  welche  innerlich  unb  äußerlich  angewenbet 
werben,  lieber  ©ebraud)  unb  $ei(wtrfung  f. 
©d)  wefelwaffer. 

ItatiQCttfalga  unb  ein  ©chwe* 

felwaffer  in  ber  preußifchen  $)rooing  ©aebfen. 
©ie  (Schwefelquelle  ift  10'»  9?.  warm  unb  bient 
blo«  gum  Saben.  lieber  Änwenbung  unb  «§eil* 
wirfung  f.  © ch  w ef  e l w a f f e r. 

SflttOtoct&cn,  ift  eine  Jfranffteit  ber  SBeine. 
©ureb  bie  neu  erregte,  ftchtbare  ©ährung  entfielt 
eine  ftarfe  Sewegung  in  bem  franfen  SBeine,  baö 
SErübe  fteigt  in  bie  £öfte  unb  nimmt  bem  SBeine 
bie  .Klarheit,  ber  im  gefunben  ©eine  aufgelöfte 
«Pflangenertractioftoff  unb  ©cbleimgucter  coagulirt 
ftd),  gerinnt  unb  feftwebt  unaufgelöft  im  SBeine, 
wirb  lang  unb  gieht  ftd)  wie  Del  im  SBeine  um* 
her.  ©ewöhnlicb  werben  nur  folche  beutfehe  SBeine 
pom  gangwerben  befallen,  bie  oon  fchlechten 
Jahrgängen  ftnb  unb  nicht  oicl@eift  haben.  ÖJtan 
heilt  biefe  JCranfftcit,  inbem  man  heftige  Seme* 
gung  im  franfen  SBeine  erregt,  eine  ftlafcbe  @pi* 
rituöabftich  auf  eine  frifche Unterhefe  feftt  unb  baö 
SErübe  burch  ftarfe  ©chäumung  nieberfchlägt. 
©ie  fehwimmenben  ^>flan jcnejrtractioftoffe  müffen 
ftd)  wieber  auflöfen  unb  gang  mit  bem  SBeine  oer* 
binben. 

üaitg’fcbe  ^tUen,  oon  gang  in  SOlünchen  gu 
20  ©gr.  für  48  ©tuet  auögeboten,  foUcn  ftd) 
heilfam  erweifen  gegen  gähmung,  alle  ©attungen 
oon  ©lieberfranfheiten,  £ü ft*  unb  .ftreugfebmer* 
gen,  langwierige  rheumatifebe  JCcpf*  unb  ©iebt* 
febmergen,  fchleimige  ober  blinbe  ^ämorrhoibal* 
befdjwerben,  £ppocbonbrie,  ©chwinbel,  SBecbfel* 
fteber,  SBafferfucbt,  ifnoebenauftreibung.  Sein* 
fraß,  Stuhr,  rheumatifdjen  iDtagenframpf , rheus 
matifche  ©ehörloftgfeit,  ©ngbrüftigfeit,  Sleid)* 
unb  ©elbfucht,  Äuöfcblagfranfheiten,  griefel, 
Seitötang,  ©rippe,  triefenbe  Äugenentgün* 
bungen  tc.  Sgl.  ben  Ärtifcl  ® e t) e i nt e Ärge* 
n eien. 

^anguehoctoeitte , wachfen  in  ben  frangö* 
ftfdjen  ©epartementö  du  Gard,  l’Ardccbc,  Lozcre, 
Tarn,  Garonne,  Hcrould  unb  Aude,  befonberö  in 
ben  Sthonebiftriften.  ©ie  geichnen  ftd)  bureb  oiel 
Äörper  unb  ©eift  auö,  flehen  jebod)  bem  Surs 
gunber  unb  Sorbeaur  nach,  mit  Äuönahme  ber 
giquerwtine,  welche  oorgügltd)  ftnb.  Saoel 
liefert  mit  feiner  Umgebung  anfdjeinenb  leichte, 
aber  boch  febarfe,  beißenbe,  geiflige  Sleicharte  mit 
oiel  fpirituöfem  Ärorn.  Um  biefen  (Sftarafter 
feftguftalten,  werben  bie  getingen  Porten  mit 
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©piritud  oerftarft.  grübet  würben  biefe  ©eine 
otel  in  Deutfchlanb  getcunfen,  man  ocrfchmäbt 
fte  aber  ie^t  rootjl  bedbatb,  weil  btt  mcifien  ju  jenen 
fchwachen,  mit  (Sprit  oecfebten , gehören.  Tinge* 
nehmet,  obgleich  fchweret  finb  bic  Canterpcrdri.x 
unb  St.  Gilles.  Die  weifen  ©eine  oon  Laudan 
unb  Calvisson  (»aben  ald  Stifchwrine  große  ©or: 
jüge,  weil  fte  ben  Tippetit  förbern  unb  auf  ben 
Jparn  wirEcn.  Chussclun,  la  Nerihe  tc.  finb  fein, 
flüchtig,  angenehm  unb  haltbar.  Tavel  ifl  wem* 
ger  flüchtig,  aber  fein  unb  fetjr  geiRig.  Itoque- 
maure,  Chateau  neuf  de  Pape  et  Pugaull  gleichen 
ben  Tavel*.  Beaucairc  liefert  bie  f.  g.  Canier- 
perdri.x  ©eine,  welche  bunfcl  gefärbt,  mit 
©lume,  fein,  flüchtig  unb  geiRig  angenehm 
fchmcctenb,  St.  Genies,  Lidonon  unb  St.  Lau- 
rent finb  bem  Tavel  ähnlich.  Lirac  ifl  farbiger  unb 
ooüer.  St.  Gilles  finb  bunEclrothe,  forperliche, 
fefle  unb  geiflige  ©eine,  welche  jwifthen  «Riebet* 
burgunbet  unb  Houssillon  Rehen.  Pagnols  tettert 
ben  fchtoerRen  Tavel,  welcher  meift  $um  SSerfchnitt 
gebraucht  wirb,  Lacosticrc  unb  Jonquere  Rehen 
ben  St.  Gilles  nach.  Langlade,  Calvisson,  Mil- 
haud,  Vauvert  u.  finb  geringhaltig.  Der  weife 
Laudan  iR  bei  bauerhafter  ©üßigEcit  flüchtig, 
braufenb,  geiRig,  feurig  unb  bouquetreich,  bem 
Preignac  ähnlich-  Der  weiße  Cluirette  de  Calvis- 
son iR  ein  flüchtiger,  äußerR  angenehmer  SEifch* 
wein.  Die  Cctte-©rinc  fchließen  Reh  im  (SharaE: 
tet  meiR  ben  Houssillons  an..  Die  weißen  Muscali 
non  Lunelle,  Fronlignac,  Bezieres,  Pommerols  tc. 
Rnb  audgejcichnet  burch  ©üßigteit,  oiel  Äörper, 
febt  beutlichen  gruchtgcfcbmacf  unb  äußerR  lieb; 
liehen  ©oblgetuch;  Re  gewinnen  febt  burd)  bas 
Ttlter.  Unter  ben  rotben  Cctte- ©einen  hat  ber 
St.  Georges  Tlebnlichfeit  mit  bem  Burgunder,  Mcur- 
sault.  St.  Cliristol  unb  Vcragncs  haben  RarE  gc* 
färbte,  feRe,  geiRige  unb  wohlfchmectenbe  ©eine. 
Sauvian  iR  bem  Houssillon  ähnlich.  Durch  Uebec: 
fchwcfeln  bed  9RoRed  bereitet  man  ben  f.  g.  Rum* 
men  ©ein,  unb  mittelR  3ufafc  oon  ©eingeiR  ben 
Vin  de  Calabrc,  welcher  befonberd  geeignet  iR,  an* 
bern  ©einen  ©üße  unb  .Kraft  *u  geben.  Cctte 
unb  Montpellier  machen  aud  inlänbifchen  ©einen 
bie  imites  oon  Alicante,  Bola,  Malaga,  Madeira  K., 
bie  jwat  Tlebnlichfeit  mit  ben  Originalen  haben, 
btnen  jcboch  bad  natürliche  Ttrorn  unb  bie  tonifche 
Kraft  fehlt.  ©on  ben  mehr  oberhalb  ber  SRtjonc, 
in  ber  Dauphine  wachfenben  ©einen  iR  bec  Güte 
Rotie  ganj  oorjüglid),  am  SbelRen  jebod)  bec 
Hermitage  non  Tain , welcher  bem  bcRen  Bordeaux 
unb  Obecbucgunber  gleichEoramt,  RarE  unb  mar* 
Eig  iR  ur.b  außcrorbcntlicbe  Reinheit  unb  ©ewürj 
befiftt.  9Ran  hat  baoon  auch  ©ttobwein,  welcher 
golbfarbig  unb  oon  audgejeiebnetem  ©crud)  unb 
©efdjmact  ju  ben  beRen  giquerweinen  gehört. 
Tfud)  ber  Grand  Chartreusc,  Cornas  unb  St.  Peray 
oerbienen  ald  gute  ©eine  genannt  ;u  werben. 
Der  ©ein  oon  St.  Jean  iR  unter  bem  «ftamen  Vin 
de  Cotillon  beEannt. 

Lantaneii)  Rnb  3i«rpflanjen , welche 
oon  ©lumenfwunben  unb  ©ärtnern  nod)  immer 


ald  ©armbaudpflanjen  behanbelt  werben  unb  ba* 
bet  weniger  Grtngang  bei  ©lumenfreunben  Rnbcn, 
welche  Eein  ©armbaud  beRften,  aud  furcht,  biefe 
äterpflanjen  möchten  in  fühlen  «Räumen  nicht 
burd)wintern.  SRan  fann  aber  bie  gantanen 
Grnbc  3Rai  in’d  greie  fe&cn.  Die  ©lätter  werben 
hier  otcl  fräftiger,  bie  Triebe  RarE,  unb  bie^flan* 
*en  blühen  fortwäbrenb  bid  in  ben#erbR  unb  tief 
in  ben  ©intet  t)inein.  «KRitte  ©eptembet  bringt 
man  bie  g>flanjen  in  ein  ©ladbaud,  wo  bie 
©ärme  nur  4—0°  «R.  ju  fein  braucht,  auf  bie 
obere  ©tcllage,  wo  Rc  febt  gut  überwintern  unb, 
wenn  Re  im  nächRen  grübiabt  in’d  greie  gefegt 
werben,  Eeine  ©Gitter  oerlieren.  3m  «JRärj  wer* 
ben  bie  «Pflanzen  RarE  iurürtgefebnitten  unb  er* 
haften  größere  Stopfe,  ©effer  thut  man  nod), 
wenn  man  bie  alten  ^flanjen  wegwirft  unb  aud 
©tectlingen  junge  beranftiebt,  ba  biefe  leicht  wur* 
jeln  unb  reichlicher  blühen  ald  bie  alten  ^)flan* 
$en.  Xud)  ald  bloße  ©ommerpRanjen  Eann  man 
bie  gantanen  bebanbeln,  wenn  man  ben  ©amen 
jeitig  im  9Rär§  in  bad  SWiRbeet  fäet,  bk  auf* 
laufenben  «Pflanzen  einzeln  in  SEöpfe  perfekt  unb 
Re  im  9Rai  in’d  freie  ganb  audtopft,  wo  Rc  reich? 
lieh  blühen  unb  auch  noch  etwad  ©amen  anfeben. 
2)ie  SJopfpflan^en  oerlangen  lottere,  fette,  mit 
©anb  oermifchte  SRiRbectcvbe. 

Valette,  iR  ein  SnRrument  *u  tbierärjt* 
lieben  Operationen,  ©ö  bient  jum  3mpfen,  jum 


©infleeben  in  ©efebwüre  tc.  unb  foüte  bei  feinem 
©iebbcRber  fehlen. 

Vflott  * Slttifcfiorte,  ift  eine  Tlrtifcbocten* 
forte  mit  großen  fonifeben  grüdjten  unb  bietem 
gruebtboben. 

€arbp$’l'che  ^rotbcreituiiR.  Dad  9teue 
blefer  ©rotbereitung  beRet)t  in  einer  geheim  ge? 
haltenen  weißgelblichen,  mehlartigen  3Ra{fe, 
welche  Ratt  bed  ©auerteigd  mit  bem  «ÜÄeble  oer* 
einigt  unb  woburch  bie©ährung  fd»on  tn2@tun* 
ben  beenbigt  wirb.  Die  «JRajfe  fclbR  wirb  im 
©erbältniß  oon  4 «pfb.  auf  47‘/2  §)fb.  «JRebl  bei* 
gemifcht.  40  «pfb.  EoRcn  nur  30  Kr.  (5.  ÜR.  ©er* 
fuchen  jufolge,  bie  in  ffiten  angeRcUt  würben,  er* 
heifcht  bad  garbod’fche©erfahren  bei  ©erwrnbung 
oon  47>/2  ^)fb.  9Rehl  eine  Tlüdlage  oon  4 fl. 
12  Er.,  bie  gewöhnliche  ©rotbereitung  bei  ©er* 
wenbung  oon  50^)fb.  $Ret)l  etneTfudlage  oon  3R. 
| 36  Er.  ©ewonnc»  würben  bei  bem  erRen  ©erfa^ 
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ten  94  $)fb.,  bet  bem  gweiten  ©erfahren  79  f)fb. 
©rot,  fo  bafj  baß  ßarboß’fche  ©erfahren  15  $>fb. 
mehr  gab  unb  einen  ©ewinn  non  20  fr.  einbrachte, 
©abei  würbe  baß  fcarboß’fthe  ©rot  minbeffenß 
eben  fo  gefanb  unb  wohlfchmecfenb  unb  überbieß 
haltbarer  befunben,  alß  baß  auf  gewöhnliche  SBeife 
bereitete  ©rot. 

fiafl,  tft  i.  ein  #anbelßgc wicht.  Seim 
©eehanbel  |)ält  fte  meift  4000  «pfb.  ober  2 Sonnen, 
©et  ©Saaten,  welche  tonnenweife  oerfauft  wer; 
ben,  rechnet  man  in  bcc  .«Regel  12  Sonnen  auf  bie 
Saft.  2.  ©in  ©etreibemafj,  hält  in  «Berlin 
an  ©Seigcn  unb  «Roggen  72 , an  ©erffe  unb  #afer 
48  ©cheffet ; ©angig  80‘/a  S3«t.  ©chffl.;  ßübcct 
96@chffl.;  ©tettin  72  ©chffl;  «Bremen  40  ©chffl; 
Hamburg  ©Seijen  unb  «Roggen  30  ©chffl.,  ©erffe 
unb  £afer  20  ©chffl.;  ©mben  120  ©chffl.;  -£>an; 
nooer  09  £imtcn;  Antffcrbam  108  ©chffl.;  Ära; 
fau  30  ©chffl.;  SRtga  SRoggen  45  ßof,  ©Setgen 
unb  ©erffe  48  ßof,  £afet  00  ßof;  SRoffoct  90 
©chffl.;  ©Sarfchau  30  itorgef. 

&aftino,  ift  ein  früher  nur  in  ©ngtanb,  je|t 
auch  in  ©eutfdManb  gewebteß  bamaffartigeß 
©Sollengeug,  baß  befonberß  gu  «Beinlleibern  oer; 
wenbet  wirb. 

Cafurftcill , iff  ein  £albebelffein  oon  lafur; 
ober  berlinerblauer  garbe  in  oerfchiebcnen  «Ruan; 
een.  ©r  wirb  in©h'l«/  dhina,  Sibet,  «Sibirien  jc. 
gefunben,  rifct  weifteß  ©laß  fchwach,  wirb  oon 
©erglrpffall  geriet  unb  auch  oon  ber  geile  ange; 
griffen.  SBot  bem  ßöthrohr  oerwanbelt  er  ffd)  in 
weifeß  ober  graueß  ©mait.  ©t  wirb  theilß  gut 
«Bereitung  beß  echten  Ultramarin,  theilß  gu  «Ring; 
unb  «Rabelffeitten,  ©toeffnöpfen,  ©ofen,  ©afen, 
ßeuebtern,  Dht9loden,Uhrgehdufen  tc.  oerwenbet. 
©r  nimmt  bie  Politur  feht  gut  an,  oerliert  fie  aber 
bei  häufigem  ©ebraud)  leicht  unb  wirb  bann  matt. 


AmSReiffen  gefd)dfct  ift  ber  rein  lafurblaue@tein. 
©Seifte  glecfen,  wenn  fte  nid)t  gleichmäßig  ©er; 
theilt  ffnb,  erniebtigen  ben  ©Serth.  Am  ©Senig; 
fftn  gefebä^t  ift  bet  blaßblaue,  in*ß  ©runliche 
fpfelenbe  ßafurftein. 

liaterna  mafiea  ober  ftauher* 
latente,  ift  ein  3nfftument,  mittelft  beffen  man 
auf  ©laßfeheiben  burdiftchtig  gemalte  giguten  auf 
einer  gegenüber  liegenben  ©Sanb  ober  einer  anbern 
baß  Silb  auffangenben  gläcbe  baß  ©ilb  oergröfjert 
barftellen  tann.  3n  bem  .Raffen  A ber  ßaterne 
ffefjt  eine  Argattb’fche  ßantpe  ober  ein  Apparat 
gut  tSrgeugung  beß  ©rummoublichteß.  ©ie 
Strahlen  biefer  ßampe  werben  oon  einem  parabo; 
lifchen  «JÄetallfpiegel  an  bet  ^interwanb  auf  eine 
ßinfe  K jurüctgcwoifcn.  ©tefe  ßinfe  wirft  bie 
toncentrirten  ©trahlen  auf  baß  barguffeilenbe 
95üb  in  B unb  lifctereß  auf  bie  ßinfe  l),  wo  baf; 
felbe  gu  bcin  achromatifcben  gufammcngefcfjten 
©bjcctioglafe  K unb  oon  hier  auß  an  bie  ©ilb; 
wanb  gurüdgeworfen  wirb,  ©ine  Abänbcrung 
bet  gewöhnlichen  Zauberlaterne  behufß  ber  @r; 
geugung  oerfchwtmmenber  unb  beweglicher  ©il; 
btt  beffeht  barin,  baf  bie  ©tlbfcheibe  B g.  ©.  in 
8 gleidje  Abtheilungen  gctheilt  iff.  ©ie  erffe  Ab; 
theilung  enthalt  g.©.  einen  #olghacter,  wie  er  eben 
anfangen  will,  gu  fchneiben;  in  bet  gweiten  unb 
britten  Abtheilung  iff  bie  #anblung  weiter  unb 
weiter  oorgefchritttn,  in  bet  eierten  Abteilung 
ber  ©chnift  oollenbet,  in  ber  5.-7.  Abtheilung 
fdjreitet  bteSäge  wieber  gurüct,  unb  ber  erffe  Ab; 
fchnitt  iff  wieber  ba.  ©Särbe  man  nun  bie 
©cheibe  rafch  brehen,  fo  erhielte  man  nur  einen 
bunten  .Kreiß,  ba  mit  jebem  Augenblicfe  neue 
©inbrücte  auf  bie  «Rcfchnut  beß  Augeß  lommen 
würben. ' Um  oon  jebem  ©ilbe  einen  bleibrnben 
©inbruct  gu  erhalten,  muft  man  jebcß  tingeln  be; 
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trauten  unb  gmtfdjen  je  gweien  bem  2(ugt  einen 
«Rubcpunft  geftatten.  Dag u bient  bie  ©djeibe  C. 
©ie  ift  unburcbftchtig  unb  hat  eben  fo  niete,  nad) 
ber  ©röge  ber  Zeichnung  auf  B eertheilte  iödjer 
alß  biefe;  fte  ift  fo  geftellt,  bag  biefe  g6d)er  ben 
Zeichnungen  auf  B genau  gegenüberftehen.  Selbe 
©djeiben,  B unb  C,  fl^en  auf  ber  Kre  F feft  unb 
»erben  mit  biefec  burch  bie  Würbet  G in  umbres 
tjenbe  Bewegung  gefcfcf.  Betrachtet  man  nun  bie 
Silber  burch  hie  einzelnen  göcher,  fo  »erben  bie 
©inbrücte  beftimmt  unb  fniipfen  ftd)  an  einanber 
gu  ununterbrochener  golge.  Sie  Xnmenbung 
auf  bie  gaterne  ift  nun  flar.  Sic  ©cheibe  B ift 
oon  ©laß,  bie  Silber  finb  barauf  mit  burchjtd)ti; 
gen  Oelfarbcn  gemalt  unb  falten  burd)  bie  göcher 
in  C auf  baß  SDbjcctio  E,  oon  »o  auß  fte  an  bie 
SBanb  gurüetgeworfen  »erben.  K ift  ein  Sias 
pbragma  gur  Befchränfung  bcrCcffnung  unb jur 
Trennung  ber  beiben  ginfen  1)  unb  F..  Sie  Sils 
ber  auf  ber  «Scheibe  B muffen  fo  gemalt  fein,  bag 
bie  giguren  mit  bengügen  nach  bem  «Jftittelpunfte 
bin  flehen;  bann  erleiben  fie  hinter  bet  ginfe  D bie 
erfte  Umfehrung  unb  hinter  ber  ginfe  E bie  gweite, 
fo  bafj  fte  bann  »icoet  auf  ben  gügen  flehen.  Sie 
beweglichen  febenbigen  Silber  gewähren  g»ar 
nicht  einen  fo  grogartigen,  aber  bafüc  einen  befto 
beluftigenbern  Einbruch  Um  fie  barguftellen, 
broud)t  man  2 Zauberlaternen  mit  bebeutcnbtm, 
gleich  grofjem  Srennpunft,  »eiche  fo  aufgeftellt 
finb,  bag  ihre  beiben  gichtfreife  fo  genau  auf  eins 
anber  fallen,  bag,  wenn  beibe  gaternen  erleuchtet 
finb,  nur  eine  eingige  belle  Kreisfläche  auf  ber 
Silbwanb  fid)tbar  ift.  Seibe  gaternen  »erben  fo 
erleuchtet,  bag,  »enn  eine  ber  gaternen  hell,  btt 
anbere  bunfcl  erfebeint,  bag  aber,  »enn  in  ber 
einen  bas  giefjt  nad)  unb  nach  abnimmt  unb  enbs 
lid)  aufhört,  ci  in  ber  anbern  beginnt  unb  nach 
unb  nach  gu  polier  #cüigfeit  fleigt  unb  fo  ab; 
wecbfelnb.  ©e&t  man  nun  in  eine  biefer  gaternen 
g.  S.  baö  Silb  ber  Kathcbralc,  in  ber  anbern  baS 
oon  Konftantinopel  unb  erleuchtet  bie  erfte  unb 
nad)  unb  nach  bie  gweite  gaterne,  währenb  bie 
erfte  bunfcl  wirb,  fo  »erben  nach  unb  nach  alle 
Umriffe  ber  Zeichnung  unflar,  baß  ©ange  oer: 
fd)»immt  in  eine  Xrt  oon  «Rebel,  aus  welchem 
ftd)  bann  nach  unb  nad)  ein  gang  oerfchiebenes 
Silb,  bie  2fnficbt  oon  Konftantinopel,  entwiefeit 
unb  balb  in  oollem  ©lange  entwiefeit,  bis  auch 
biefeS  oerfd)»immt  unb  »ieber  einem  anbern 
^lafc  macht,  baS  man  cingefchoben  hat,  »enn  bie 
erfte  gaterne  bunfel  geworben  ift. 

Ifatcvtic,  ift  ein  gicht  ober  eine  gampe,  mit 
einem  ben  gichtfchimmec  burchlaffenben  ©ebäufe. 
gägt  eine  gaterne  baS  Sicht  blos  oon 
einer  ©eite  burch,  fo  heigt  fte  Slenblaterne. 
Sie  gaternen  finb  theils  runb,  theils  oiereefig, 
unb  baS  gid)t  »irb  oon  ©laöwänben  eingefchlofs 
fen,  bie  entweber  in  hölgernen  ober  metallenen 
SRahmen  eingefagt  ftnb.  Sie  ©laßlaternen  mit 
metallenen  «Rahmen  oerbienen  ben  Sorgug  oor 
ben  hölgernen  «Rahmen,  ba  jene  feuerftcher  finb. 
©tatt  ber  ©laßlaternen  hat  man  wohl  auch  Sa* 


lernen  oon  $orn  ober  fein  burchlÖchrrtem  öifem 
blech;  bod)  geben  bicfelben  fein  fo  htö«*  Sicht  alß 
bie  ©laßlaternen. 

Catfcfctauben,  ftnb  folche  Stauben,  »eiche 
befiebertegüge  unb  Infolge  beren  einen  latfehigen 
©ang  haben. 

Vattidhf  toilher,  ift  eine  an  Reefen, 
«ßiauern,  auf  SGJcgeränbern  wachfenbe  ©iftpflangr, 
welche  einen  wibetlid)  betäubenben  unb  fet)r  bits 
tern  fcharfen  ©efehmaef  hat.  ©ie  ftrofet,  nament* 
lid)  währenb  ber  Blüte,  oon  narfotifchem,  weigern 
«Dlilcbfaff.  «Ütan  erhält  beufelben  burch  ©ins 
fchnitte  in  bie  ©tengcl  unb  troetnet  ihn.  Saß  fo 
gewonnene  ^Jrobuft  nennt  man  Lactuarium.  Safs 
felbe  ift  troefen,  bröctlig,  hat  einen  opiumartigen, 
betäubenben  ©erud)  unb  einen  bittern  ©efehmaef. 
@ß  mug  gegen  ben  Zutritt  ber  guft  gefdjüfct  aufs 
bewahrt  »erben  unb  befiel  eine  narfotifd)e,  fcblafs 
machcr.be,  berubigenbe,  fchmergftillcnbe , frampfs 
wibrige,  aber  auch  eine  auflöfenbe  unb  urintreis 
benbe  Kraft.  (©.  auch  ©alat.) 

Veittigfließc,  ift  rin  3nfeft,  beten  garoe 
ben  ©amen  beß  Kopffalatß  gerftört. 

Ifattirbäume,  ftnb  7‘/2  gug  lange  cylins 
brifche  ©tangen  oon  -4—5  Zoll  Surcbmejfer.  ©ie 
»erben  gmifchen  ben  cingclnen  ^)ferbeftänben  ans 
gebracht,  um  bie  ^Jferbe  oon  einanber  gu  trennen, 
unb  müffen  fo  befchlagen  »erben,  bag  bie  $fetbe 
nicht  mit  bem  ©chwange  baran  hängen  bleiben. 
Samit  bie  $fetbe  mit  ben  Borberfügen  nicht  bar* 
über  fteigrn  unb  fich  gegenfeitig  nicht  befchäbigcn 
fönnen,  müffen  fie  3'/c  gug  über  bem  Sobcn  unb 
mit  biefrm  in  gleicher  Beigung  hangen. 

ifatiDcrcje,  ift  ein  bider  ©aft,  ber  auß 
allerlei  .Kräutern,  fflurgeln  unb  Blumen  gum 
Ärgneigebraucb  bereitet  wirb.  «IRan  fann  fid) 
aus  heilfräftigen  Kräutern,  namentlich  auß  bem 
.Kraut  unb  ben  Söurgcln  ber  JQuccfe,  beß  göwens 
gahnß,  ber  ©ichorie,  beß  «Otecrrcttigß,  beß  K ers 
beiß,  beß  ©auerampferß,  beß  Jpuflattigß,  ber 
Klette,  beß  üaubenfropfß,  ber  ©unbelrebc,  beß 
$außlaud)ß , ber  'Peterfilie,  beß  göffelfrautß,  ber 
Srunnenfreffe,  felbft  eine  gatwerge  folgenber* 
magen  bereiten : «Ulan  wäfcht  bie  gang  frifeben 

ffiurgeln  unb  Kräuter  flarf  ab,  lägt  baß  SBajfet 
baoon  abtropfen,  fchneibet  fte  gröblich,  flögt  fte  in 
einem  eifernen  «Wörfer,  biß  fte  gang  gerquetfeht 
ftnb  unb  brüctt  bann  ben  ©aft  burd)  ein  grobes 
leinenes  3ud).  Siefen  ©aft  lägt  man  noch  einige 
©tunben  flehen,  barnit  ftd>  bie  erbigen,  unreinen 
Shcile  gu  Soben  fefcen.  SBcnn  bie  SBurgeln  unb 
Kräuter  nur  wenig  ober  einen  bieten,  fiebrigen 
©aft  enthalten , ber  nur  mit  «JRübe  außgupreffen 
ift,  fo  mug  man  währenb  beß  ©togenß  etwas 
©affet  gufc$cn.  ©er  gewonnene  ©aft  wirb  ges 
läutert  unb  gur  gatwerge  eingefoebt.  Zu  biefem 
Sehuf  ftellt  man  ihn  in  einer  ©djüffel  auf  glü* 
henbe  Kohlen,  fchäumt  ihn  ab  unb  focht  ihn  gut 
Sicfe  eines  Sreiß  ein.  — 2tlß  SEhietargneis 
mittel  ift  bie  gatwergeferm  bie  gebräuchlichfte 
unb  in  ben  meiften  gälten  bie  gwecfmägigftc. 
Sie  gatwerge  mug  bie  Sicfe  beß  Srotteigß  haben, 
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unb  eine  ©erfon  reicht  gum  Singeben  berfelben 
ooUfommen  aud.  9 Ran  benufctbagu  einen  i'/8gug 
langen  bbtjernen  ©patel,  beffen  breiterer  SEh«l 
6 3oU  lang  unb  l‘/a  3 oll  breit  ip.  ©achbem 
man  ein  ©tücf  8atwerge,  etwa  wie  ein  Jg>üf>neret 
grog,  auf  ben  ©patel  gelegt  unb  gu  einem  runben 
Saßen  geformt  bat,  bringt  man  bie  lin!e£anb  bem 
Sbiere  oon  bet  linfen  Seite  in’d  ©taul,  obgleich 
man  auf  bet  rechten  ©eite  Pcht,  unb  gwai:  greift 
man  unter  bem  JCinn  bed  IXfyierö  burch  unb  legt 
bem  ©fetbe  an  bie  ©teile  bed  gahnlofen  gtaumed 
bie  #anb  ein,  inbem  man  gugleich  bie  3unge  mit 
ben  3 lebten  gingern  nieberhält,  bie  getabe  auf; 
geflellten  Daumen  unb  3«g«Rnget  gegen  ben 
•Rachen  bed  l^^Cereä  pü$t  unb  biefen  fo  öffnet. 
9iun  führt  man  ben  ©patef,  welchen  man  am 
©tiele  angefafjt  hält,  bem  SEhi«*  in  bad  geöffnete 
©?aul  unb  auf  bie3unge  weit  hinauf,  aber  behüt; 
fam  unb  fanft,  brebt  bann  ben  ©patel  um  unb 
Preicht  bann  bie  Satwergc  hinten  auf  ber  3ungc 
ab;  bann  nimmt  man  bie  linfe  jpanb  and  bem 
©laut  unb  hält  Re  Dorn  an  baffelbe,  bamit,  wenn 
bad  5Ehifr  ocrfucbt , bie  ßatwerge  wieber  oon  ftd> 
gu  geben,  man  folche  in  bie  $anb  befommt.  tfaut 
bad  SEhier  ben  Siffcn,  fo  ijl  man  Rcher,  bag  er 
perfchluctf  wirb;  faut  ed  aber  nicht,  fo  wigt  man 
ed  bagu,  inbem  man  mit  bem  ginget  am  Waumen 
fifcelt. 

t’aub.  ©ie  abgcfullenen  Slättec  ber  8aub; 
bäume  btenen  im  troetnen  äuPanöe  gurScbccfung 
bet  3ietpffangen,  bet  im  greien  gu  überwintern; 
ben  Wemüfe  unb  in  ben  SiebPäUen  jur  SinPrcu. 
2ftö  (SinPreumitfel  hat  bad  8aub  einen  geringem 
SBerth  a(d  bad  ©troh,  weil  ed  nie  bie  flüfpgen 
Audwürfe  fo  oollRänbig  auffaugt,  noch  bie  ©ün;' 
germaffe  fo  oermehrt  wie  bad  ©troh,  unb  weil  cd 
bei  fejner  Serwefung  nur  wenig SRücfPanb  hinter; 
lügt.  Auch  wiberfteht  ed  feiner  Werbt  Poffbaltig* 
feit  halber  ber  3rrft|ung  fehr  lange,  woburch.bet 
gjtiff  nicht  oerbeffert  wirb.  Scfonbctd  nachteilig 
»P  ed,  8aub  unb  ©troh  oermifcht  gum  SinRreuen 
gu  oerwenben,  weil  baburch  eine  Ungleichheit  in 
ber  S&iriung  bed  ©tiped  oeraulagt  wirb.  Wleich; 
wohl  iP  bad  8aub  old  SmPreumiftel,  unb  befen; 
berd  in  probarinen  Wegenben,  nicht  gu  oerachten, 
©ad  grüne  foroobl  ald  auch  bad  fünplid)  getroef;  i 
nete  üaub  mehrerer  Saumgatfungen  ip  auch  ein 
fehr  angenehmed,  gefunbed,  nährenbed  guftec  für 
©ferbe,  Stinboiet)  unb  3>tgen.  Ani  ©leiRen  febä^t 
man  bad  8aub  ber  Ulme,  Sfcfec,  Afagie,  tiefem 
nabe  Peht  bad  8aub  ber  Siche,  ©chwargpappel, 
‘fcinbe,  Hainbuche,  £aftl  unb  bed  Abornd.  ©chon 
geringer  ip  bad  Suchen;,  äBtiben;  unb  Adpen; 
taub,  bad  WeringPe  bad  Srlen;  unb  Sirfenlaub. 
®ü  (Gewinnung  bed  8aubed  gefchicht  entwitcr 
burch  AbRreifen  oon  ben  3‘oeiQ«”,  ober  ed  werben 
bie  garten  3weige  fammt  bem  8aube  abgejehnit; 
ten.  gm  erPern  gall  wirb  ed  eben  fo  getroetnet 
wie  bad  Wrad,  im  lefcfern  gaU  binbet  man  bie 
abgefebnittenen  3meige  in  Süfchel  oon  1 gu§ 
©urchmeffet  unb  lägt  Re  fd)räg  gegen  einanbet 
gelehnt,  fo  bag  bie  8uft  burdjjifhen  fann,  aud* 


troetnen.  ©ad  Steh  frißt  blöd  bad  8aub  oon  ben 
Süfcbeln;  bad  gurücfbleibenbe  SReidholg  fann  gut 
geuerung  oerwenbet  werben,  ©ad  8aub  ip  feiner 
bittern  ©toffe  halber,  bie  ed  enthält,  gleicbgeitig 
ein  Argneimittel. 

l*aubbab.  ©lan  nimmt  ftifdjed  Seien;  ober 
Sirfenlaub,  füllt  bamit  einen  grogen  ©act  gu  */3 
an,  Pectt  ben  itranfen  hinein  unb  bebeett  ihn  mit 
Setten.  Wewöhnlid)  folgt  parfer  ©chrncig.  ©lan 
hat  bad  ©littet  gegen  fchlimme  Wicht,  SRf>eumas 
tidmud  unb  SBafferfucht  nämlich  gefunben. 

Ifaubbeet,  ip  bei  bet  Stumengucbt  ein  fot;  ' 
ched  Seet,  in  bem  folche  3öatmhaudpflangen,  bie 
nur  einen  geringen  Wcab  SEreibhaus;  unb  feine 
Sobenwärme  oertragen,  gegogen  werben,  ©ad 
Saubbect  wirb  gang  fo  angelegt  wie  bad  9Rip; 
beet  (f.  b.),  nur  bag  Patt  bed  ©liPcd  Sichen; 
ober  Suchenlaub  angewenbet  wirb,  ©ie  ^)flangen 
werben  im  Xpril  ober  ©iai  in  bie  freie  Srbe  in 
biefed  Scet  gefeßt.  Sefonoerd  gebeihen  in  ben 
Saubbeetcn  J^ibidcud,  ^JafRflora,  Solfamerien, 
heliotrop  unb  oielc  gärtliche  einjährige  $)flangen. 

Ifattbe,  iP  ein  fchattiger  fRuheplafc  in  ben 
Warten,  ©ic  eigentlichen  Sauben  muffen  flein 
fein  unb  einen  abgefchloffenen  lieblichen  Tlufent; 
haltdort  bilben.  Dft  Rnb  pe  grog  genug,  wenn 
Re  nur  einen  einfachen  Sogen  über  einer  Sanf 
barRcllen.  Siner  8aube  barf  fein  fchwerfälliged, 
prunfenbed  Witterwerf  g#m  Werippe  bienen,  fon; 
bern  Re  fann  einfach  au«  tohen  2teRen  ober  aud 
8atten  gebilbet  fein,  benn  Fracht  iP  hi«  fct>r  ent* 
behtiieh  unb  felbp  pörenb.  ©ie  Schönheit  ber 
8aube  mug  oielmehr  gang  in  ben  Wcwädjfen  lies 
gen,  burch  bic  fie  gebilbet  wirb.  Sine  reigenbe  Ärt 
oon  einer  8aube  pcUt  bie  Xbbilbung  bat.  ©ie 
hat  bie  gorm  cined  2Et?ronf)unmel6 , 9taum  für 
4 $>frfoncn  unb  ip  mit  SBti»en  unb  Stofen  be; 
wachfin.  Welche  oben  burch  einen  oafenartigen 
2fuffa&  gegogen  Rnb  unb  ein  Souquet  bilben. 
3uc  Setieibung  ber  Saubcn  eignen  Reh  nur  folche 
©Rangen,  welche  einen  winbeaben  ober  llims 
menben  Stengel  haben,  bie  f.  g.  Jtl etter; 
pf laugen  (f.  b.).  ©aneben  rüffen  bie  We; 
wäcbie,  welche  bie  Saube  bilben  foten,  oon  folcher 
Schönheit  fein,  bag  Re  ohne  alle  anbere  Seihilfc 
entgücten  fönnen. 

UcuibeHRnnp,  hat  in  ben  Wärlen  ben  3»««?, 
einen  fehattigen  ©pagiergang  gu  bilben.  Sr  fällt 
fehr  in  bie  2lugen  unb  fann,  wo  ed  b:e  ©f ittcl  er; 
lauben,  fetoon  mit  etwad  ©chmucf  ^>ergertd)tet 
werben,  ©er  Saubengang  'barf  nicht  oon  allen 
©eiten  gtfdhloffen  fein,  weil  er  fonp  feucht  wirb 
unb  Dielen  Snfeften  gum  Aufenthalt  bient.  Se; 
fenberd  bilben  leichte  WeReUe  oon  Sifen,  wie  bie 
Äbbilbung  barRcUt,  eine  groge  Wartengiirbe.  3n 
fleincn  Wärten,  wo  ed  feine  ober  nur  wenig  fchat; 
tenoerbreitenbe  Säume  gibt,  erfeften  biefe  Sauben; 
gänge  bie  fehattigen  5Bege  unb  werben  überbied 
noch  fehc  nü^lich,  wennpe  mitaSeinreben  begogen 
Rnb.  Sin  2Betnrebengang  wirb  auch  bann  noch 
gefallen,  wenn  bad  Welänbet  aud  rohem <£>cig,  aud 
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ttbbiibung  ju  bem  2(ct.  fcaube. 


2fbbtlbung  au  bem  2frt.  Saubengang, 


Äejlen  unb  Stangen  bejlebt.  2fm  SBejlen  eignet 
ftcl)  bec  Caubengang  gang  in  bec  Stäbe  ber  SBobn-- 
unb  ©artenbäufer,  wo  ec  al«  eine  2frt  SJorfaal 
gu  betrad)ten  ijl.  . . 

SJattberbe,  ifl  eine  leiste,  nahrhafte  2Damm= 
erbe,  »eldie  bisweilen  in  liebten  8aub»ätbern,  »o 
feine  ©treu  gebaeft  wirb,  rein  oorfommt.  Äünfls 
liefe  bereitet  man  fie  aus  naffem  ©aumtaube  unb 
feinem  4?etfenfd)nitt,  inbem  man  baoon  Raufen 
bitbet.  2)a$  8aub  oon  »eidjen  4?otgarten  ifl  gu 
biefem  3»ed  baö  befle,  weil  eö  fdjnett  oetwefl; 
weniger  gut  ifl  ba«  Sieben  ? unb  ©ucbcnlaub. 
£>ie  ßauberbe  ifl  wegen  ihre«  reichen  Stauung«* 
floffö  ben  meiflen  SEopfpflanjen  febr  guträglid* 


unb  fann  bued)  StoUmifl  ober  fette  SRiftbeetecbe 
febroeret  unb  fetter,  burd)  £aibeerbe  ober  ©anb 
loderet  unb  magerer  gemacht  »erben.  Sot  ihrem 
©ebraud>  »itb  fie  geftebt. 

ifaubfroftf),  »irb  gur  tfngeige  bee  ©etter« 
gehalten.  Sr  »irb  in  ein  gut  ^dtfte  mit  ©affet 
angefüUte«  @la«  gefledt,  unb  ba«  ©affet  alle 
8 — 14  Sage  erneuert.  3n  bem  ©(afe  befinbet 
fid)  eine  fleine  ^öt^erne  Seiter.  Äuf  berfelben 
fleigt  ber  8aitbfrof<b  bei  gu  erwartenbem  guten 
©etter  ^od>  herauf,  wäbrenb  betfelbe  ficb  bei  ber 
Stäbe  oon  Stegen  unb  wäbrenb  beffetben  im  ©affet 
aufbätt  unb  öfter«  fdjreif.  3n  ber  ©efangen* 
fdjaft  wirb  ber  8aubfrof<b  mit  Stiegen  gefüttert. 
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SJfan  muß  ftd)  böten,  ben  Saubfrofch  ben  ©onnens 
ftrablen  au«gufefcen. 

tiaubljöl^ct,  fommen  tbeilö  in  Saum?,  tbeil« 
in  ©trauchfovm  oor.  @«  geboren  gu  ihnen : 
Xbocn,  21 1 a gie,  Sitte,  «Bohnenbaum, 
Suche,  CS  i d>  e , ©löbeerbaum,  ©rle, 
®fd)e,  ©öpe,  gau  Iba  um,  Hagebuche, 
§agebuttenftraud), Hartriegel, #afcf: 
ftraud),  Hollunber,  3ubenborn,  3u: 
benfirfche,  JCaftanie,  Jtreujborn,  Ci? 
gufter, Sinbe, Rappel, Platane,  9t  ü ft  er, 
©auerborn  ober  Serberifce,  ©chwarg; 
bot n,  fibtrifchetStbfenbaum,  Spinells 

bäum,  Samati«fe,  Dulpenbaum,  So; 
gelbeetbaum  ober  Gtberefcbe,  SBeibe, 
ffieifiborn,  ßütgelbaum  unb  fämmtlicbe 
Dbftbaumarten  (f.  b.  n.). 

Vatibhpfgftcimm,  ift  untet  allen  «Pflangen: 
flammen  ber  oollfommenfle.  (St  treibt  nicht  blo« 
am  ßnbe,  wie  ber  SRabelbolgftamm , fonbern  in 
feinem  gangen  Umfange  tfefte,  welche  wieber  fleis 
nere  2fefte  beroorbringen. 

Caubmorftb  ober  Stornier,  t'fl  eine .ttranfs 
beit  be«  ©einftoct«,  beflebt  in  einem  ®elbs  unb 
Sraunmerben  unb  2Cbfai(en  be«  ©einlaub«.  ©er 
©runb  be«  Uebel«  ift  gu  rotnig  ©aft  bei  oielem 
Holg  unb  herrfebenbe  ©ürre.  Die  .Krantbeit 
fommt  habet  oorgüglich  bei  alten  ffieinftöcten, 
fanbigemSoben,  mangelnbem®ünger  unb  fdjfcdjs 
tem  Schnitt  oor,  wenn  nämlicb  bem  ©toct  gu  oiel 
Holg  gelaffen  wirb  unb  bie  ©ttrgeln  nicht  alle« 
Saub  bei  betrfebenber  SSroctenbeit  mit  «Rabrunq 
oetforgen  lönnen.  Stach  ben  2£nftd>ten  2lnberct  ift 
bagegen  bie  Äranfbeit  golge  oon  SRäffe  in  tboni-. 
gemSoben,  ober  be«  ©tid)«  ber  «SRilbenfpinne. 
3ut  Sefeitigung  bet  Äranfbeit  empfiehlt  man 
©üngung  mit  3aud)e  im  Sorwinter. 

tjnnbtbnlcr,  eine  ©ilbermttnge,  bölt  14'/3 
8otb  feine«  ©ilber,  unb  83/,  ©tüd  geben  auf  bie 
feine  «Kar!.  ©et  eigentliche  ©ertb  ift  1 Sblr. 
17'/2©gr.  ober  2 gl.  t5‘/2,Rr.  G.*SR.,  ober  2 gl. 
42  tfr.  2'/*  $f.  rbein. 

8awd>,  f.  9>ortc. 

VaufbDf)itC!i,  finb  Söhnen,  welche  an  ©tan* 
gen  obet  Steifem  binanlaufen. 

tiauf höhnen,  finb  ©chlingen,  in  welche  bie 
gtobtbubnet  unb  bie  S6gel  in  bet  ©ebneib  ges 
fangen  werben.  ®lan  fteett  biefe  ©chlingen  in  bie 
(Sänge  bet  ©ege.  Die  ©chlingen  ftnb  oon  6—8 
fdjwatgen  Sfetbebaaren  gemacht  unb  werben  an 
einem  in  bie  Erbe  geflecttcn  Sügel  fo  angebracht, 


Saufen.  . 

baf,  wenn  fle  aufgefteHt  ftnb,  if)t  unterer  Sogen 
2 — 3 3oll  oon  ber  @rbe  entfernt  bleibt. 


l'aufcit,  ift,  wenn  e«  nicht  gu  oft,  gu  fchnelt 
unb  gu  anbaltenb  gefchiebt,  eine  beilfame  Uebung 
für  bie  Sruftmuefeln  unb  für  bie  Erweiterung 
unb  ©tätfung  ber  2ltbmung«werfgeuge.  «Statt 
muft  aber  feljr  mäjug  anfangen  unb  eben  fo  enbis 
gen.  ^erfonen,  bie  eine  febwaebe  Sruft  haben, 
fann  rafebe«  Saufen  leicht  nachtf>ci(ig  werben. 

CflUfcttlcrnctt.  ©efunbe  Äinber  fangen 
febon  mit  '/*  3abre  an,  bie  Seine  gu  oerfuchen, 
an  ben  ßeib  bet  ©örferin  obet  auf  ben  ©cbop  bers 
felben  gu  Itemmen.  «Stäbchen  treten  oft  febon  im 
9.  «Ütonat  ftchcr  auf  unb  helfen  ftd)  febon  an  Stüh* 
len  fort,  Knaben  gewöhnlich  etwa«  fpäter.  «Otit 
1 3abt  laufen  fräftigeÄinber  gewöbnlichan  einet 
£anb  ober  fogar  fd)on  allein  nad)  ©egenftänben, 
wo  fte  ftd)  anbalten  fönr.en.  ®ie  befte  2Crt  bet 
SRatur,  ba«  Saufen  bei  Jtinbern  oorgubereiten,  ift 
ba«  Stulfchen.  ©obalb  dtinber  allein  aufrecht 
ft^cn  tonnen,  fc(jt  man  fte  auf  ein  Sctt,  auf  eine 
ÜJtatra&e  obet  einen  Teppich  unb  gibt  ihnen  ©piels 
geug.  ©iefe«  werfen  bie  Äinbet  gern  weg  unb 
bemühen  fid)  bann,  e«  burch  Stutfdjen  unb  .Kries 
eben  wiebet  gu  erlangen,  ©cbei  ftärten  ftd)  bie 
«Rüctenbecten  unb  bie  Seinmuöleln;  Stutfchen  unb 
Kriechen  ift  bet  ficherfte  Uebergang  gum  Stehen 
unb  ©eben.  Siele  ÜJtütter  fönnen  e«  gar  nicht 
erwarten,  bi«  ba«  Kinb  laufen  lernt,  quälen  eö 
gum  ©tehen , intern  fte  e«  unter  bie  tfermeben  oft 
unfanft  anfaffen  unb  im  ©eben  mit  binfchleifen. 
©a«  ift  febt  einfältig,  benn  beoor  bie  Kräfte  nicht 
ba  finb,  tritt  fein  Kinb  gern  auf;  bie  natürliche 
golge  be«  ungeitigen  Saufenlernen«  ftnb  Krüm* 
mungen  ober  2lnfd)wellungen  ber  nod)  nicht  barten 
Knochen  mit  ihren  fugcligen  ©elenfenben,  wos 
burch  ba«  Äinb  oerunftaltet  unb  ihm  unnbtbiger  » 
©chmerg  bereitet  wirb,  ©a«  unnatürliche  ©eh^ 
nen,  ^JrefTen  unb  2lu«ren!en  ber  Seine  beeinträch* 
tigt  bie  Sruft,  unb  bie  (Sntgünbung  btt  .Knochen 
(egt  b.n  ©runb  gu  einem  gweiwud)«äbnlid)en  3w* 
ftanbe.  Schwächliche  unb  fränflicheÄinber  lernen 
fpät  laufen,  guweilen  erft  im  britten  unb  oierten 
3abte;  aud)  febt  biete,  ftämmigeßinber  laufen  oft 
febr  fpät,  weil  bie  Seinchen  im  Serbäftnifj  gum 
febweren  Äorpet  nod)  gu  fchwad)  ftnb.  Sntwides 
lungen  mufj  man  mit  ©ebulb  erwarten ; 3wang 
I oerlängert  ben  3eitraum  unb  ergeugt  befonber« 

; frumme  unb  fronte  Seinfnochen.  ©enn  Äranfs 
j heiten  ober  eine  ftütmifebe  3ahnperiobe  eintreten, 
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fornmen  bte  Pinbet  wiebet  im  Saufen  jurüdf. 
gängt  ein  Pinb  felbfian  $u  taufen,  fo  hüte  man  cS 
oot  bem  öfteren  galten  unb  2lnjtoßen,  warne  eS, 
ftd)  nid)t  ju  übereilen  unb  nid)t  über  ©achcn,  bte 
im  ©ege  liegen,  wegjufallen,  räume  lieber  folcbe 
^inberniffe  »reg  unb  führe  eS  nicht  ju  jeitig  üuf 
unebene  ©ege  ober  ©teinpflaffer , »oeü  biefes 
außer  ber  ©efaht  beS  ©tolpernS  unb  gallenS  baS 
Pinb  ju  falfchen  Stellungen  ber  giiße  jwingt, 
melche  bei  ben  weichen  glechfen  unb  ©elenfenben 
ber  Pnochen  ju  fcbled)tec  ©eflaltung  bes  gußes 
unb  ber  Pnödjel  führt,  Das  ju  oiele  Saufen  im 
Anfänge  ift  aud)  fchäblid),  benn  bie  müben  güfic 
gewöhnen  lieh  an  einen  falfchen  SEritt,  unb  außer* 
bem  ijt  eine  ju  große  2lnflrengung  beS  PörperS 
eben  fo  fdiäblich,  als  fpäter  $u  große  2inftrengung 
bcS  ©eifteS.  Um  baS  galten  ju  oerhüten,  hat 
man  Saufförbe  (f.  b.)  unb  onbere  €0?afd)tnen, 
fo  wie  gallhüte  (f.  b.)  in  ©ebraud).  Die  beftc 
©eife  ber  gütjrung  bleibt  aber  immer,  ment»  eine 
forgfame  $>erfon  baS  Pinb  fanft  unter  ben  Firmen 
ijält  unb  burd)  Sorfefcen  ihrer  Seine  bieSeindjen 
beS  PinbeS  oorfd)iebt.  Seim  gütjren  an  einer 
#anb  muß  man  fehr  aufmerffam  fein  unb  baß  fab 
lenbe  Pinb  oor  bet  fchwingenben  Preisbewegung 
mit  auSgteitenben  güfien  bewahren,  weit  man 
fonft  ben  2lrm  leicht  auSrenfen  fann;  bet  freie 
2trm  muß  es  gteichfam  auffangen.  tfud)  muß 
man  beim  gühren  bes  PinbeS  mit  bejTen  #änben 
wechfeln,  bamit  eS  nicht  feftief  wirb. 

ifauffäfrcr,  ftnb  fehr  gefräßige  nü&lid)c  gn= 
fetten;  fie  fpähen  alle  Söchet,  ©infei  unb  ©pal* 
ten  auS  unb  laufen  alle  Süfche  unb  Säume  bis  $u 
ben  haften  3«?eigen  ab,  um  Staupen  unb  $)up* 
pen  ber  fchäblichen  gnfeften  aufjufuchen  unb  ju 
oertilgen,  SOtan  maß  baher  biefe  Päfet  nicht  mit 
ben  fchäblichen  Päfecn  oerwed)feln,  barf  feine  3agb 
auf  fie  machen. 

^aufforhe,  tfcmfbäitfe,  Cnufbaljtien, 
£aufftüf)le,  Saufftätime,  ftnb  oetfehiebene 
mechantfche  Unferftü^ungSmittel  ber  Pinber  beim 
Saufen,  welche  jtigleich  baS  £infallen  oerhinbern. 
Saufbahnen  unb  Saufbänfe  ftnb  feftftehenb,  unb 
baS  Pinb  fann  ftd),  mit  Äermchen  unb  Popf  auS 
einet  burchbrochencn  Scheibe  hfröotragenb , hin 
unb  h«c  fd)ie6en.  Saufförbe  unb  Saufftühle  ftnb 
fonifth  gearbeitet,  bie  breite  ©eite  unten,  oben 
ragt  baS  Pinb  eben  fo  b*tauS,  unb  bie  SDtafchine 
fann  oon  bem Pinbe  fortbewegt  werben,  weil  unten 
fleine  Stäbec  baran  ftnb.  2CUe  biefe  SJiafchinen 
haben  ben  Uebelfianb,  baß  ficb  baS  Pinb  nicht 
büefen  fann  unb  herabhängt,  wenn  ihm  bie  Seins 
eben  oerfagen,  baß  eS  ftd)  auch  nicht  nieberfefcen 
fann,  waSPinber  gern  plöfclid)  tbun.  Der  Saufjaum 
befielt  auS  2 an  einem  ©cbnürleib  befeftigten  £alf* 
tern,  mit  bem  man  bas  Pinb  hält.  Diefet  3aum 
hat  auch  oiele  Stachtheile;  bas  Pinb  geht  nämlich 
fehr  gern  nach  oorn  gebogen,  fchaufelt  unb  fällt 
nach  bet  ©eite  in  einer  Sogenfchwingung  um, 
wobei  biegüßchen  oerrenft  werben  fönnen;  außets 
bem  brüeft  ber  ©chnütleib  bie  jarte  Sruft  jufam* 
men,  welche  als  ©chwerpunft  feft  auf  ben  ©urt 


preßt  unb  bie  gange  Saft  beS  PötperS  trägt. 
(@.  Saufen  lernen). 

Vauge,  ijt  ein  Seigmittet  auS2ffd)e  unb  Palf, 
baS  bei  ber  ©eifenbereitung  unb  beim  ©afeben 
angewenbet  »oirb.  Die  befte  Äfdje  gut  Sauge  ift 
bie  oon  Sucbenholg,  bod)  ift  in  ©rmangelung  ber* 
felben  auch  jebe  anbere  Äfdjenart  gu  gebrauchen, 
nur  baß.  man  baoon  um  fo  mehr  anwenben  muß, 
je  leichter  baS  £olg  »oar,  aus  ber  fie  gewonnen 
würbe.  3ut  ©eifenbereitung  fiebt man  guerft 
bieJlfdje,  breitet  fte  bann  auf  einem  ebenen  Soben 
auS,  befprengt  fie  mit©affer  unb  bringt  fie  bann 
in  einen  Raufen,  in  ben  man  ein  Sod)  macht,  in 
welche»  man  gebrannten  Palf  fehüttet  (i  SEh*il 
Palf  auf  4 SEhcile  Äfcfje).  Den  Palf  begießt  man 
mit  fo  oiel  ©affer,  baß  er  ftd)  löfcht,  bebeeft  aber 
ben  Palf  mät)renb  beS  SöfchenS  mit  2Cfd>e.  $ier* 
auf  arbeitet  man  beibeS  gut  burd)  einanber  unb 
bringt  bann  bie  Sttaffe  in  baS  2(efd)erfaß,  baS  am 
Sejten  mit  eifernen  Steifen  gebunben  unb  in  roel* 
ehern  ein  3<tpfen!od)  nahe  über  bem  Soben  ange* 
bracht  ijt.  3luf  bem  Soben  beffelben  liegt  ein  2— 3 
guß  hohes  Preug,  auf  bem  ftth  ein  gweiter  burd)* 
löcherter  Soben  beftnbet,  fo  baß  gwtfdjen  ben  bei* 
ben  jßöben  Saum  $ue  2fnfammlung  bet  Sauge 
bleibt.  Diefes  Jfefcherfaß  muß  erhöht  jtehen,  am 
bie  Sauge  bequem  ab$ict)cn  ju  fönnen.  2fuf  ben 
burd)löd)erten  Soben  wirb  eine  Sage  ©troh  ge* 
legt,  barauf  bet  Xefcher  fdjidjtenweife  in  baS  gaß 
gebrad)t,  fejt  gejtampft,  bie  Oberfläche  gut  geebnet, 
mit  etwas  ©troh  bebeett  unb  nach  24  ©tunben  fo 
oft  mit  ©affer  begoffen,  bis  ber  Äefchet  fein 
©affet  mehr  einfaugt.  Sun  wirb  ber  3<>Pfen 
unten  am  Soben  geöffnet,  bamit  bie  Sauge  nach 
unb  nach  in  baS  untergefe&te  ©efäß  abfließt. 
Son  3*it  ju  3cit  gießt  man  bann  wieber  frifdjeS 
©affer  auf  ben  Äefcber,  woburd)  man  eine  Sauge 
erhält,  bie  nad)  unb  nach  fd)»oächer  wirb.  @o 
lange  biefe  Sauge  nach  bet  Saugetoage  18—20 
9>roc.  Paligehalt  jeigt,  ober  fo  lange  ein  in  bie 
Sauge  geworfenes  frifches  Hühnerei  noch  auf  bem* 
felben  fchwimmt,  f;ei^t  ße  geuerlauge;  fällt 
aber  ber  Paligehalt  auf  10— 12  ^)roc.,  ober  ßntt 
baS  Si  unter,  fo  heißt  fte  21  b r i d)  t e l a u g e.  Die 
burd)  tfufgießen  frifchen  ffiafferS  immer  gering* 
haltiger  werbenbe  Sauge  bient  noch  jum  Sleichen 
unb  ©afchen.  — Sauge  ;un  ©afcheft  be* 
reitet  man  nur  auS  $o(jafd)e.  SJtan  (egt  in  ben 
Saugenforb  (f.  b.)  etwas  ©troh,  auf  biefe« 
ein  großes  Seinentuch,  unb  auf  biefes  fehüttet  man 
4>ol$afche,  welche  man  mit  faltem  ober  warmem 
©affet  übergießt.  Die  abfließenbe  Sauge  wirb  in 
bem  unter  ben  Saugentorb  gefegten  ©efäß  auf* 
gefangen.  3u  fdjwadje  Sauge  fann  mein  burd) 
Kuffchütten  ftifcher  Xfche  unb  frifd)en  ffiafferS 
fchätfer  machen.  — Die  gebrauchte  Sauge  iß  noch 
ein  gutes  D ü n g e m i 1 1 e l für  ©raSflächen,  wenn 
fte  bei  feuchter  ©itterung  angewenbet  wirb.  — 
Die  Sauge  als  e i l m i 1 1 e l fann  man  mit  ftufcen 
bei  bet  Hrfenif*  unb  ©ublimatoergiftung  an* 
wenben,  bod)  fo,  baß  immer  oiel  SXild)  bajwi* 
fchen  getrunfen  wirb. 
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fiauflettflccfe,  werben  au«  ©eibengeugen 
entfernt,  inbem  man  bie  gierte  mehrere  SO?at  mit 
grungbranntwet'n  befeuchtet  unb  bann  in  gemeinem 
Sranntwein  außwäfäjt.  Ober  man  nimmt  effig* 
fauetnKal!  unb  reine  Salferbe,  oon  jebem  lgott), 
reibt  biefe«  in  fein  gepuloertem  3u|ianbe  mit  fo 
Diel  Dchfengatte  gufammcn,  a(6  nöthig  ift,  um 
Äugeln  barau«  formen  gu  fönnen,  reibt  bie  gierte 
mit  biefec  Kugel  ein,  laßt  fie  trocten  werben  unb 
reibt  ober  bürjtet  bann  bie  ©teile  gang  rein  au«. 

tfaußcnfprb,  befiehl  auö  einem  ©eflell,  ba« 
unterhalb  bie  gorm  einer  £oljtrage  t)at.  2f uf 
ber  SKitte  bcrfelben  ruht  ein  oierertiget  Kaften, 
beffen  Soben  bie  ©proffen  ober  Ducrhölger  be« 
©efielle«  bilben.  Die  SBänbe  bieftö  .Haften«  finb 
au«  ©täben  gufammengefeht,  welche  in  jwei  ftar* 
ten  ©eitenljöljern  be«  ©efieU«  eingefügt  ftnb. 
Stach  oben  gu,  wo  bie  Dejfnung  weiter  tfl,  werben 
biefe  Stäbe  ber  ©eitenwdnbe  burch  einen  flarfen 
Stahmen  gufammengehalten. 

t'augcnffllgbflltige  SWineralwnffcr, 
oerbanfen  ihre  Söirffamfeit  ben  gaugenfalgen,  bie 
gwar  in  ben  Duellen  noch  mit  anbernSalgen  unb 
SKetallen  gemifcht  ftnb,  bie  aber  oon  geringerer 
SBichtigfeit  finb.  2)ie  laugenfalghaltigen  SJtines 
ralmaffet  wirten  beruh'genb,  neroenflärtenb,  bie 
Hauttfjätigfeiten  förbernb,  reigenb  auf  bie  Schleim; 
häute,  beren  2lbfonberungen  fie  oerbeffern,  auf 
Prüfen  unb  üpmphgefäpe,  bie  Äuffaugung  beföt; 
bernb,  ©tortungen  in  biefrn  ©cfäfjcn  unb  im  Un; 
terleibe  löfenb  unb  bie  2lu«leerung  oermehrenb; 
befonber«  wirten  fie  auf  bie  2tbfonberung  be« 
Harn«,  auf  Harnwerfgcugc  unb  ©fein,  ftnb  baber 
bei  ©allenfleinen  unb  gähmungen  tjeilfam ; bie 
fühlen,  Diel  Kohlenfäure  enthaltcnben  Duellen 
eignen  fich  befonber«  bei  Steroenfchmergen,  6pi; 
lepfie,  4>bflerie,  wo  man  ©cblangenbab  unb  bann 
6m«  mit  Sortheil  anwenbet.  25ie  mehr  fefle 
Sheile  enthaltenbcn  warmen  gaugenwaffer  paffen 
beiSrägheit  ber 21b?  unb  2lu«fonberungen,  flartem 
Körper,  ber  angegriffen  werben  folC , bie  weniger 
fefle  Sheile  cnthaltenben  mehr  für  rcigbare,  garte, 
gefcbwächte  Körper,  baher  jene  bei  Schwäche, 
2lnlage  gum  ©charboct,.  9Ku«telfchwäche,  SBaffer* 
fucht,  heftifchen  giebern,  Sereiterungen,  Steigung 
gu  Slut*  unb  ©d)lagflüffen,  erblicher  2Cnlage  ber 
fiungenfucht  nicht  angumenben  finb;  nur  ©m« 
macht  eine  2fu«nahme  baoon. 

Caurctttiarpfe,  eine  Stofenart,  erreicht  nur 
eine  Höh*  »on  6—12  3oll.  3m  freien  ganbe 
eignet  fie  ftefa  gu@tnfaffungcn  non  feinen  Slumen* 
gruppen  fehr  gut,  ba  fie  ben  SBinter  unter  einer 
gaubberte  au«hält.  3n  Söpfen  cultioirt,  gibt  fie 
eine  fehr  fchöne  Bintmergierbe,  weil  fie  fehr  banf; 
bar  blüht*  3(uf  fufhohe  fchwache  SBilblinge  oer; 
ebelt,  liefert  fie  fehr  hübfehe  Säumcbcn  für  bie 
Sopfcultur.  SBefchneiben  barf  man  nur  wenig; 
mitunter  muß  man  ba«  alte  £o(g  entfernen  unb 
bie  abgeblühten  Triebe  etwa«  gurürtfehneiben. 

Lauroeerasufc,  a(«  homöopathifche« 
Heilmittel,  wirb  gu  einem  Keinen  Sheil  ber  3—6. 
Cerbünnung  angewenbet.  3n  Keinen  ©aben 


gegeben  wirft  er  mehrere  ©tunben  bi«  2 Sage, 
©röfere  unb  wieberholt«  ©oben  ergeugen  Iran!» 
hafte  Sefdjwerben,  gegen  bie  man  Ipecacuanhaj 
Coffea  unb  ©amphet  anwenbet.  2fngewenbet  wirb 
Laurocerasus  gegen  gungenldhmung , Sluthuften, 
Krampfhafte«  3ufammenfchnüren  ber  fcuftröbre* 
Unterlcibebefchwerben  mit  Steigung  gum  SDurch* 
fall,  geberoerhärtung  unb  geberentgünbung, 
3urtungen,  Krämpfe,  ©chlagfluf,  grobe  Sternen« 
abfpannung,  ©chwinbel,  Siutanbrang  nach  bem 
Kopfe,  Äinnbactenframpf,  ©prachlofigfeit. 

ifait'5 , ein  Keine«  ©cbmarofcerthier.  Kuf 
bem  SOlenfcben  halten  (ich  3 oerfchiebene  Xrten 
gäufe  auf:  bie  Kopfs,  Kleiber*  unb  gilglau«.  ®i« 
Kopflau«  hält  fid)  auf  bem  Kopfe,  bieJtle’i« 
ber  lau«  am  geibe  unb  in  ben  .Kleibern,  bie 
gilglau«  in  alten  SuchKeibcrn  unb  ben  behaar« 
ten  Steilen  be«  Körper«  auf.  Die  gäufe  gebeiben 
in  ber  Stegei  nur  bei  Äinbetn  unb  unreinlichen 
^erfonen  unb  eermebren  fich  gumeilen  fo,  bah  fie 
SBunben  unb  ©efehwüre  oerurfachcn.  ©egen  bte 
Kopflau«  empfiehlt  fid>  Steinlichfeit,  Kühlhalten 
be«  .Hopfe«,  fleißige«  Kämmen  ber  Haare  mit 
einem  engen  Kamm  unb  Söbten  ber  abgefämm* 
ten  gäufe.  Sei  wirtlicher  gäufefuebt  haben 
fich  bewährt:  ©pirtöl  unb  2lni«ol  in  bie  Haare 
geftricben;  frifcher  Änoblaucbfaft  auf  ben  Äopf 
gegoffen  unb  folcher©aft  mit  ungefalgener  Sutter 
oermengt  in  bie  Haare  geflrichen,  gäufe s ober 
©ababillfamcn  gepuloert  auf  bie  Haare  geflreut 
ober  in  ©albenform  aufgtflricben.  ®och  ift  l e&* 
tere«  SJtittcl  fehr  oorfiebtig  angumenben.  Duert* 
filbermittel,  Äortel«förner  unb  Stiefwurg  barf  man 
a(«  gefährlich  gar  nicht  brauchen.  £)ie  Kleiber* 
l ä u f e hält  man  ab  burch  fleißige«  SBafcben  unb  Sa* 
ben  unb  öftere«  erneuern  unb©<bwefeln  ber  SBä* 
fche.  ©egen  bie  g i l g l ä u f e reibt  man  Knoblauch* 
faft  ein  ober  reibt  bie  ©teile,  wo  ftch  bie  gilgläuft! 
aufhatten,  täglich  fo  lange  mit  einet  2luflöfung 
oon  febwarger  Seife  in  heilem  SBaffer,  bi«  biegilg* 
läufe  oerfebwunben  finb.  — 8äufebetHunl>e‘ 
©inb  bie  gäufe  in  gro|er  SDtenge  oorhanben,  fo 
magert  ber  Hunb  ab  unb  wirb  etenb.  blatten 
fann  man  bie  gäufe  burch  Steinlichfeit,  namentlich 
burch  öfter  gu  erncuernbe  ©treu.  Um  bie  gäufe 
gu  oertreiben  unb  gu  töbten,  tänrnit  man  ben 
Hunb  häufig,  wäfebt  ihn  mit  ©eifenwaffer,  fchett 
ihn  in  warmer  3ahre«geit  fehr  furg  ober  befeuchtet 
bie  Haut  alle  3 — 4 Sage  mit  einet  2(btod>ung 
oon  1 gofh  6oloquinten  in  1 Duatt  SBaffer.  — 
gäufe  ber  Sienen.  ©ie  werben  am  Häufig* 
ften  angetroffen  in  feuchten  ©ommern,  in  gager* 
fförten  mit  warmem  Sau  uno  in  benjenigen  S3tut* 
rerflörten , welche  mehrere  Schwärme  abgeftofen 
haben.  SSan  entfernt  bie  gäufe  oon  ben  Sienen 
mit  einer  gefpaltenen  geberfpule,  mit  welker  man 
bie  gäufe  abftreicht.  — gäufe  be«  gebet* 
oieh«.  ©ie  entliehen  meift  oon  Unreinlichteit 
be«  ©taUe«.  grifche  guft  unb  Steinlichfeit  finb 
bie  beften  Sorbeugung«mitte(;  haben  aber  bie 
gäufe  überhanb  genommen,  fo  (affe  man  in  ber 
grühe  eine«  warmen  Sage«  ben  ©taU  mit  Kal! 
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oufweiflen,  unb  jwar  fo,  bafj  betfelbe  olle  Stifcen  | 
burchbringf.  g«  ifl  gut,  wenn  felbfl  bie  ©i$s ! 
ftangen  geweift  werben.  Xud)  grlenjwcige  in 
ben  ©fall  gelegt,  unb  ba«  Vefireicben  bet  SCtjicre 
mit  Terpentinöl,  Söcrmuthwaffer,  ba«  ginreiben 
pon  Tabacfafchc  unb  ba«  ginflrcidnn  einiger 
Tropfen  gifdjthran  auf  ben  Kopf  unb  unter  ben 
glügeln  leiften  gute  Dienfle.  — Saufe  be« 
Stinboiehö-  Xm  Reiften  werben  Jfätber  unb, 
Sungoit^  »on  ben  Saufen  befallen,  befonber« 
wenn  fte  unrein  gehalten  unb  fchlecht  gefüttert 
werben.  #auptfächlich  fefcen  ftd>  bie  Saufe  an 
Kopf,  ,§al«,  ©chultern  unbStücten;  btt  Dh*m 
magern  babei  fef)t  ab  unb  befommen  ein  raube«, 
flruppige«  Xnfchen.  3ut  Vertreibung  ber  Saufe 
ftreut  man  ben  ©taub  auf,  ber  beim  ©chörfen  ber 
gjlüblfleine  gifammelt  Wirb;  ober  man  focht  j 
1 $fb.  Tabaet  in  4 Cluart  SBaffer  '/2  ©tunbc, 
fefct  2 Cluart  Vranntwein  ju  unb  wäfcbt  bamit 
tdglid)  bie  £aut.  Ober  man  reibt  bie  Tf)iere  mit 
Del  ein ; bei  3 JRinbern  war  ein  einmalige«  gins 
reiben  berfelben  hinreichenb,  um  biefelben  grüub= 
lid)  oon  ben  Saufen  unb  ihrer  Srut  ju  befreien; 
biefe  SRinber  würben  Xbenb«  eingerieben,  ben  an; 
btrn  SJtorgen,  wo  ba«  Del  getrocfnet,  gut  geflrie: 
gelt  unb  fartätfcht,  unb  fämmtliche«  Ungejiefer 
ßel  grtöbtet  ab.  Der  Delocrbrattch  für  bie  3 ©lücfe 
war  3/t  ©choppen.  Steinlichfeit  unb  gute«,  reidjs 
liebe«  ftutter  befd)leunt'gen  bie  gur.  — Saufe 
bcr©d)weine.  ©inb  bie  Saufe  in  grofj  er  3af)l 
oorfjanben , fo  fcbcuert  fid)  ba«  Tbier  beftänbig, 
reibt  jum  Tbeil  bie  Sorftcn  ab  unb  bie  £aut 
wunb;  e«  magert  wo&l  aueb  ab  unb  ocrfümmert. 
SJtan  reinigt  ba«  Thier  mittelfl  einer  Sütfle  mit 
warmem  ©eifenwaffrr  unb  wäfcbt  e«  mit  ©piri» 
tu«  ober  einer  Xbfocbung  pon  Tabact.  — Saufe 
ber  3 i egen.  Ura  bie  Saufe  ab juhalten,  müjTen 
bie  3iegen  täglich  getämmt,  gebürflet  unb  mit 
©trobwifebtn  abgtrieben  werben.  Xufjerbem  mu{j 
man  bie  9lät>e  ber  #ühnerflälle  oermeiben.  — i 
Saufe  ber  $)ferbe.  Unreinlid)  unb  fcblccbt ! 
gehaltene  fohlen  h°ben  b<u»ptfüd)li<b  oon  Saufen  i 
ju  leiben.  Die  bamit  behafteten  Tljiere  reiben ! 
ttnb  fdjeuern  ficb  beflänbig.  SJtan  wenbet  laus 
warme  ©eifenbäber  unb  bann  eine  Xbfocbung  non 
fchwarjem  Tabaet  in  Urin , perfekt  mit  etwa« 
Xlaun  unb  Vitriol,  an,  babet  bamit  bie  oerun; 
reinigten  ©teilen  unb  reibt  bann  bie  Thtere  trocten 
mit  ©trohwifchen  ab. 

Savetibe!,  ifl  ein  niebriget  ©taubenflraud), 
eine  ©ewürjpflanje,  bie  fet>r  paffenb  al«  ginfafs 
fung  oerwenbet  werben  tann.  ©ic  liebt  freie  Sage  j 
unb  gebeift  in  jebem  mäfjig  guten,  lodern  Voben.  j 
Die  Vermehrung  gefebieht  burd)  ©amen,  nod) 
häufiger  aber  burd)  TheÜuna  ber  SBurjeln.  Den 
©amen  fäet  man  in  ba«  SJtijlbeet.  Die  $>flanjen 
perfekt  man  im  grühjahr,  wenn  feine  gröfle  mehr 
ju  befürchten  ftnb.  Die  Theilung  ber  ^flanjen : 
erfolgt  im  Xuguft  unb  ©eptember.  £aben  bie 
©töcfe  3 — 4 3<>hre  öuf  einen  unb  bemfelben 
9>lafce  geftanben , bann  muffen  fte  perfekt  werben. 
VBiU  mtm  ben  Sapenbel  burd)  ©tectlinge  oetmeb* 


ren , fo  gefebieht  biefe«  im  SJtärj.  Siegel  ifl  e«, 
ben  Sapenbel  alljährlich  ju  Xnfang  be«  Xugufl  ju 
bcfd>neiben;  gefebieht  bie«  fpäter,  fo  treiben  bie 
«Pflanjen  por  bem  Söintcr  nicht  hinlänglich  unb 
leiben  bann  leicht  oon  ber  .Kälte.  Die  ©infamm* 
lung  ber  $>flanjen  gefebieht  entweber  noch  Por  ber 
Vlütfjeit  ober  foglcicb  naebbem  fte  ju  blühen  an* 
gefangen  haben,  am  Seflcn  nach  einigen  Tagen 
Stegenjeit.  SRatt  bebient  ftch  be«  Sapenbel«  al« 
3ufa$  ju  Stäucberpulocrn,  jut  Vertreibung  bet 
SJtotten  unb  anbern  Ungejiefer«  au«  ben  .Kleiber* 
febränfrn,  bereitet  barau«  Sapenbel 61  (f.  b.) 
unb  S a p e n b e l f p i r i t u 6 (f.  b.) , unb  bie  Slu« 
men  werben  äufjerlicb  mit  ähnlichen  aromatifdjen 
Kräutern  al«  flärfenbe  SJtittel  in  ftorrn  pon  2Ba* 
fchungen,  Vähungen,  Umfcblägcn,  Väbern,  mit 
beifkm  SBaffer  übergoffen,  angewenbet.  ©egen 
©efcbwulfl,  namentlich  rofenartige  unb  rheuma* 
tifebe,  wenbet  man  bieSapenbelblumen  nur  troefen 
in  Kräuterfiffen  an. 

UciiwtibeleffiQ.  3»  */s Cluart  gutem  VSein* 
efftg  nimmt  man  1 £anb  doU  Sapenbelblumen, 
welche  man  ncbfl  1 Duentchen  SBeinflein  mit  bem 
gfftg  in  eine  ftlafcbe  tf>ut,  biefe  wohl  oerbinbet 
unb  14  Tage  in  bie  ©onne  fefct.  Dann  filtrirt 
man  ben  gfftg  burd)  Söfcbpapiet. 

Ifemtibelöf  ober  Svicföf,  ifl  ein  blafj* 
gelbe«,  fetjr  bünnflüfffge«  Del  oon  fchatfem  unb 
bitterlichem  ©efchmact,  bient  meijl  jur  gjarfüme* 
riebereitung;  fein  fpecififdbeö  ©ewid)t  ifl  0,948 
unb  rectiftcirt  0,877  bei  16°  g.  g«  fod)t  bei 
112—100°  g.  Da«  fpanifche  Saoenbelöl  enthält 
V*  gami'her.  gö  löfl  fich  in  beträchtlicher  Sföenge 
ingfftgfäure  auf.  Da«  au«  ben  Vfüten  ber  ©pief e 
bereitete,  oiel  gampher  abfe^enbe  Saoenbelöt  ifl 
pon  bem  orbinären  ©pieföl  ju  unterfcheiben,  wel* 
che«  burch  Deftillation  ber  Vlüten  unb  ©tengel 
bereitet  wirb,  einen  fchweren,  campherartigen 
©erud)  be(t^t  unb  häufig  mit  Terpentinöl  per« 
fälfeht  ifl. 

Cnpenbclfvirituö*  Ueber  bie  Sereitung 
bcjfelben  f.  Eau  de  Lavandc.  Der  reine  Sa* 
oenbelfpiritu«  bient  ju  ginreibungen  gelähmter 
Theile  bei  alten,  falten ,•  mageren  unb  haaren 
^Jerfonen,  aud)  gegen  Veroenfcbwädje  äufetlich 
angewenbet. 

Nebelt,  Scbcit^fraft,  Cfbett$&<mcr. 

Ueberall  in  ber  ganjen  Statur  fiofien  wir  auf  gr* 
fcheinungen,  bie  au«  jener  unbegreiflichen  Kraft 
heroorgehen,  welche  wir  Seben  nennen.  Diefe 
Kraft,  b.  h-  Seben«äuferung,  ifl  unenblid)  oer* 
fchieben  oertheilt  in  ben  oerfebiebenen  ®efen,  aber 
in  ihrer  höchften  VoUfommenheit  finben  wir  fte 
in  bem  oberften  ©liebe  ber  ftdjtbaren  ©thÖpfung, 
in  bem  SOtenfdien.  ^>ier  pereinigen  fid)  2 SBelten 
oon  ganj  oerfdjiebener  Statur,  eine  förperliche 
unb  eine  geiflige ; fte  ftnb  eng  mit  einanber  per* 
webt,  aber  ihre  Verfdjmeljung  bleibt  für  unß  ein 
ewige«  unbegreifliche«  SBunber.  Stur  wenn  bet 
Körper  be«  SRenfchen  ein  gefunber  ifl,  fann  aud) 
bet  ©eifl,  ben  jener  in  ftd)  fehltest,  ein  gefunber 
fein,  g«  ifl  bähet  eine  ^et(t£ic  Pflicht,  für  ba« 
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lötpetliche  2Bo^I  ju  forgen,  ftch  mit  beit  geinben 
unb  gceunben  unferet  ©efunbheit  befannt  zu  mas 
dien,  bamit  man  jene  oermeiben,  biefe  aufftnben 
unb  fefthalten  tonne.  2Cber  ju  btefcr  Kenntniß 
batf  bec  Slenfd)  nicht  ju  fpät  gelangen.  ©djon 
in  bec  3ugenb  muß  ein  feitet  ©runbfiein  gelegt 
werben,  auf  welchem  ficber  baS  ©lüd  bee  gebenS 
ruhen  tann;  fd)on  frühzeitig  muß  bec  SRenfd)  mit 
ben  (gefahren  befannt  werben,  bie,  wenn  er  fid) 
ihnen  preisgibt,  feine  ©efunbheit  untergraben  unb 
mit  bem  Seelüfte  berfelben  auch  fein  ©lud  ihm 
rauben.  (Sr  muß  aber  auch  bie  Mittel  fennen 
lernen,  burd)  bie  er  ftd)  eine  bauernbe  ©efunbheit 
erhalten  (ann.  SEBirft  man  bie  grage  auf:  SBaS 
ift  geben  unb  gebenStcaft?  fo  fcheint  auf 
ben  erften  Blid  bie  Antwort  eine  leichte  zu  fein ; 
benn  fie  betrifft  ja  bie  alltäglichen  ©rfebeinungen, 
aber  ihre  Huflöfung  ift  eine  ber  febwierigften. 
©d)on  in  ber  Benennung  oon  gebenStcaft  liegt 
für  uns  ein  Siäthfel,  benn  wer  f>at  fid)  je  oon  bem 
SBorte  Kraft  einen  bcutlichen  Begriff  machen  tön* 
nen?  SBit  behalten  tnbeffen  biefe  Benennungen 
bei  unb  bezeichnen  bamit  Dinge,  beren  ©egenwart 
unleugbar,  aber  beren  SBefen  unbegreiflich  ift. 
Die  gebenStcaft  ftnben  wir  allgemein  oerbreitet, 
burd)  fie  würbe  burd)  3a^>ftouf«nbe  ^inburd)  bie 
©cböpfung  in  ihrer  fid)  immer  erncuernben$>rad)t 
erhalten,  burch  fie  wirb  fte  3ahrtaufenbe  hinburd) 
fid)  immer  wieber  oerjüngen  unb  immer  erhalten 
werben,  golgenbe  ©igenfebaften  tonnen  wir  an 
ihr  bewerten : 3hc  SBefen,  für  unfere  ©inne  nicht 
fichtbar,  burchbringt  alle  .Körper  bec  Statur;  aber 
fte  oerbinbet  fid)  mit  ben  oerfchiebenen  .Körpern 
mehr  ober  weniger  unb  ruft  baburd)  einen  wefents 
liehen  Untecfchieb  in  ihnen  heroor,  wie  wir  ihn 
Z.  33.  in  bem  geben  ber  «Pflanzen  unb  in  bem  ber 
SEbierc  beutlid)  beobachten,  ©ie  hat  oiel  2Cehn* 
liebfeit  mit  bem  SBefen  beSgeuerS  unb  ber@(ectris 
cität ; benn  fie  tann,  fo  wie  biefe,  lange  Beit  in 
einem  .Körper  oerborgen  liegen,  ohne  fid)  zu 
äußern,  bis  fie  burd)  irgenb  einen  Steiz  in!£bätigs 
teit  gefegt  wirb,  ©o  fcblummert  z.  B.  in  einem 
©amentorn  lange  3ohre  hinburd)  ein  gefeffelteS 
geben  unb  wirb  enblich  burd)  SBärme  unb  anbere 
günftige  Berhältniffe  entwictelt  unb  frei  gemacht, 
©inigen  Körpern  ift  fie  in  grober  Stenge  zuge* 
thetlt,  anberen  hingegen  nur  fehc  fparfam ; ihre 
Secbinbung  mit  ihnen  ift  zuweilen  fehc  bauernb 
unb  fefi,  manchmal  aber  auch  fehc  loder  unb 
fchnetl  ooeübergehenb.  3n  je  größerer  Stenge  fie 
oorhanben  ift,  befio  (öderer  fcheint  bann  auch  ihre 
Secbinbung  zu  fein.  @o  finben  wir  z.  B.  in  ben 
nteberen  SE^ierflafTeit , wie  bei  ben  ^oippen,  bie 
2Ceußerungen  oon  gebenStcaft  nur  fef>r  fchwad) 
unb  geringfügig;  aber  baS  geben  felbjt  ift  fchwer 
auözurotten  unb  zu  oertilgen.  Durch  fie  erhält 
jebec  .Körper,  bec  fie  befifct,  einen  eigentümlichen 
©huratter,  eine  oon  allen  anberen  Körpern  oer* 
fchiebene  Statur,  ©o  fehen  wir  bei  ben  Pflanzen, 
bie  boch  einerlei  Boben  haben,  unb  ben  nämlichen 
Stahrungöftoff  erhalten,  ganz  oerfchiebene  ©eftal* 
ten  unb  bei  jebec  eine  oon  ben  übrigen  Pflanzen 


oerfchiebene  Befcbaffenheit.  ©S  war  bie  gebenS* 
traft,  welcher  jebec  baS  eigentümliche  ©epräge 
aufbrüdte.  DiefeS  eigenthümliche  ©epräge  fud)t 
fie  burd)  alle  ftörenbe  ©inflüffe  hindurch  bem 
Körper,  ben  fie  einnimmt,  treu  ju  erhalten.  3u 
biefen  ftörenben  ©inflüffen  gehört  bie  gäulniß, 
bie  Berwitterung  unb  ber  groft;  fo  lange  bie 
gebenstraft  ben  Körper  befd)ü$t,  hat  er  aud)  oon 
ihren  nachtheiligen  ©inwirtungen  nichts  zu  be* 
fürchten.  #at  fte  aber  benfelben  oerlaffen,  fo  fällt 
er  auch  ben  ©efefcen  ber  tobten  Statur  anheim 
unb  zerfällt  in  bie  ©runbfioffe,  bie  zu  feiner 
©ntftehung  Seranlaffung  geben.  DaS  fidjerfie 
3eichcn,  baß  alle  gebenstraft  aufhörte,  ift  ber 
Uebergang  eines  organifchen  Körpers  in  gäuU 
niß,  aber  burd)  fie  erhalten  taufenb  fleine 
SBürmcben  ihr  geben,  unb  fomit  ift  fie  eigent* 
(id)  nur  bec  Uebergang  zu  erneuerter  gebenS; 
traft,  bie  nunmehr  unter  anberen  ©eftalten  aufs 
tritt.  — ©s  gibt  oerfchiebene  ©inwirtungen, 
welche  bie  gebenStcaft  fchwädjen  ober  ganz  oet* 
tilgen  tönnen,  aber  auch  foldje,  bie  fie  erweden, 
ftärten  unb  nähren.  2C (S  nachteilig  für  bie 
gebenstraft  nennen  wir:  Kälte,  fobalb  fie  einen 
fehc  hohe»  ©rab  erreicht,  ©eelenerfcbütterungen, 
wie  z.  B.  hfftiger  ©djred  ober  greube,  unb  bie 
® »fte,  unter  biefen  befonbers  tfrfenif,  Blaufäute 
unb  Dpium.  gid)t,  SBärme,  guft  unb  SBaffet 
finb  bagegen  bie  baS  geben  unb  bie  gebenSEraft 
begünfiigenbeu  S?äd)te,  bie  man  bahec  aud)  beS 
gebenS  ©cbufcgeifter  nennt.  Stur  unter  bem  ©ins 
fluffe  beS  gichteS  tann  baS  geben  red)t  gebeten ; 
entzieht  man  baffclbe  einer  Pflanze,  fo  oerliert  fte 
ihre  garbe,  ihre  grifebe  unb  gehet  fchnell  bem 
Berwclten  entgegen;  aud)  baS  menfd)lid)e  geben 
tann  nur  unter  ber  ©inwirtung  beS  gid)teS  in 
ungeftörter  Kraft  bahingehen.  3n  wichtiger  Bec* 
binbung  ficht  baS  geben  mit  ber  SBärme;  burd) 
fie  wirb  ber  gebenStcim  zur  ferneren  ©ntwidelung. 
gerufen  unb  fein  ©ebriben  hängt  oiel  mit  oon  ihr 
ab.  Bber  auch  bie  guft  ift  oon  unenblid)  wich* 
tigern  ©influß  für  baS  geben ; faft  tein  SBefen 
tann  fie  entbehren  unb  fiirbt  fchnell , wenn  man 
fie  ihm  entzieht.-  Die  oolifommenfte  gebenStcaft 
finbet  man  bähet  bei  benjenigen  Spieren,  welche 
mit  tlfhmungSwertzeugcn  begabt  finb,  benn  burd) 
biefe  nehmen  fie  eine  große  Stenge  oon  guft  in  fid) 
auf,  welche  wir  gebenSluft  nennen,  unb  bie  a« 
©runblage  ©auerfioff  ober  Drpgen  hot.  2Cud) 
baS  SBaffec  gehört  hierher;  ohne  bajfelbe  wäre 
eine  Äußerung  beS  gebenS  unmöglich,  unb  eS  ift 
bemfelben  auch  baburch  zum  Bcbütfniß,  weil  eS 
oiel  ©auerfioff  in  (ich  enthält.  Diefe  4 genann* 
ten@lemente:  gid)t,  SBärme,  guft  unb  SBaffer, 
enthalten  ben  weiften  StahrungSftoff  für  bie  gebenS* 
traft;  benn  ohne  alle  anbere  Stauung  entwidelt 
fid)  z-  93.  bie  £pacinthenzwiebel  nur  unter  bem 
©influß  beS  SBaffcrS  zur  fchönften  Blume.  Die 
gifche  leben  lange  Seit  ohne  alle  Stahrung  nur 
burd)  baS  SBaffer,  wie  bie  Berfuche  eines  ®ng* 
länberS  beweifen,  ber ©olbfifche  15  Stonate  erhielt, 
inbem  er  ihnen  teine  Sprung  gab,  fonbern  fie  in 
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©efäßen  »erfebloß,  tie  nur  mft  ©affet  angefüUt 
waren.  Xud)  bie  ©eifpiele  »on  Wenfd>en,  welche 
ben  4>ungertob  flarben  unb  ohne  alle  Slabrung 
ffd)  meutere  ©od)en  bennod)  erhielten,  beweifen 
beutlid) , baß  fte  biefe  griff  nur  bet  ©inwitfung 
jener4spotenjen  ju  oerbanfen  batten.  Die  geben«* 
traft  wirb  nun  aber  burd)  ftch  felbft  gefd)wäd)t, 
benn  inbem  fte  ftd)  äußert,  muß  fte  an  ihrer  eige* 
nen  Waffe  abncbmen,  b.  b-  SBerlufl  erleiben,  ©ir 
beobachten  bie«  bei  jeher  Xnftrengung,  fowobl  Mr* 
perlid)en  al«  geifligen,  benn  ifl  fte  nur  trgenb  be* 
beutenb  gewefen,  fo  werben  wir  febt  halb  abge* 
fpannt  unb  mübe,  wir  ftnb  genötigt  au«$u: 
ruhen,  bamit  bie  oerlorenen  JCräfte  ftd)  wiebec  oon 
Steuern  anfammeln  tonnen.  Durch  alle  Steile 
be«  belebten  .Körper«  b,nburd>  ifl  bie  gebend* 
traft  »ertbeilt,  aber  fte  äußert  ftd)  in  ben  »er: 
fd)iebenen  Organen  oerfchieben,  anber«  in  ben 
Sternen,  anber«  in  ben  Wudfcln  tc.  Durch  ihre 
SSeit)t(fc  werben  bie  ©toffe,  weld)e  bem  .Körper 
jugeföbrt  werben,  brauchbar  gemacht  unb  ben 
einzelnen  ST^etlert  angemeffen,  e«  wirb  alfo  burd) 
fte  ein  fortwäb«nber©ilbung«proceß  unterhalten. 
Xu«  biefer  ungeflörten  Xeußerung  »on  .Kraft  gebt 
nun  ©a«  beroor,  wa«  wir  geben  nennen,  in  wel* 
chem  wir  überhaupt  3 gerieben  unterfcheiben,  bie 
be«  ©achötbum«,  be«  ©tiüflanb«  unb  ber  Xb* 
nabme.  Die  Dauer  be«  geben«  ifl  febt  oerfd)ieben 
bei  ben  »erfebiebenen  ©efen  ber  Schöpfung;  fte 
bängt  eott  ber  großem  ober  geringem  Wenge  ton 
geben«traft  ab,  unb  »on  beren  feflerer  ober  lode: 
rer  Vetbinbung,  in  welcher  fte  ju  bem  organifchen 
.Körper  fte^t.  ©er  Wenfd)  fann  unter  allen  #im* 
mel«ftrid)en , fowobl  in  ben  t)et#en  a(«  talten 
©egenben , ein  b<>bfS  ««id>en ; ganj  oor* 
jüglid)  juträglid)  für  baffelbe  ifl  bie  ©leiebför* 
mialeit  berüuft,  befonber«  tn  SKüctftcht  auf  SBSärmc 
unb  .Kälte,  (Schwere  unb  8eid)figteif.  Stachtbeilig 
für  ba«  menfchlicbe  geben  unb  für  beffen  ©auet  ifl 
ein  anbaltenb  b<>b«®rob  »on  SEroctenbeit,  fowie 
aud)  im  ©egenfobfortwäbrenbegeuchtigfeit.  (Sine 
ber  allgemeinflen  Siegeln,  bie  ber  Wenfd)  immer 
bor  Xugen  haben  follte,  befiehl  barin,  baß  man, 
um  lange  ju  leben,  ber  Statur  unb  ihren  ©efefcen 
treu  bleiben  muß.  3«  mehr  man  ftd)  »on  ben: 
felben  entfernt,  beflo  fcbneller  Wirb  man  ben  ($nb* 
punft  feine«  geben«  erreichen.  3»  jeber  -fcinfiebt 
einen  Wittelweg  einjufchlagen,  bleibt  immer  für 
bie  Verlängerung  be«  geben«  ein  ^»aupterforberniß. 
XUe  ©rtreme,  fowobl  Uebermaß  al«  Wangcl, 
febaben  unb  greifen  feinblid)  in  ba«  geben  ein. 
©aber  gilt  c«  immer,  „bie  golbene  Wittelflraße 
geben."  3m  XUgcmeinen  werben  mehr  ©ciber 
al«  Wännet  alt,  aber  nur  lefctere  erreichen  ba« 
bbchfle  3i«l  be«  menfcbltcben  Xlter«,  benn  ihr  .Kör* 
per  ifl  feflet  unb  fann  mehr  ©trapajen  ertragen, 
al«  ber  jarter  gebaute  be«  ©eibe«.  Ueberbaupt 
fcheint  eine  3ugenb,  bie  abgebartet  würbe  bureb 
förperlicbe  unb  geiflige  Xnftrcngungen  unb  ber 
bann  ruhig««  ^erioben  folgten,  recht  geeignet  ju 
fein,  ein  hohe«  Xlter  ju  begünfligen.  ©a«  »on 
ben  ©ichtern  fo  oft  befungene  ganblebcn  ifl  ber 


©efunbbeit  bienlich,  unb  ber  Xufentbalt  auf  bem 
ganbe  bat  immer  ben  Vorjug  »or  bem  in  großen 
ober  großem  ©täbten.  ^iet  flirbt  gewöhnlich 
ber  25—30.  Wenfd),  wäbrenb  auf  bem  ganbe  bet 
40— 30.  flirbt.  — ©lücflid)  ifl  ber  jupreifen,  bet 
noch  einmal  im  Xlter  ftd)  »erjüngt,  wa«  aber 
freilich  nur  feiten  gefebiebt.  Xber  unglüctlid) 
muß  ber  fein,  welcher  burd)  Veruntreuung  bet 
©efefce,  bie  un«  bie  Statur  »orfchreibt,  fidi  ba* 
Xlter  gleichfam  einimpft  unb  burd)  fchnelle«  übers 
eilte«  geben  in  feinem  30.  ober  40.  3abre  bem 
©reife  gleicht.  Die  neuefte  3«it  ifl  leiber  mit  fol* 
eben  traurigen  Veifpielen  überhäuft!  Uebermaß 
an  nahrhaften  ©peife»,  befenber«  an  gleifd)foft, 
ifl  ber  ©efunbbeit  nicht  juträglid).  Diejenigen, 
welche  ein  febr  bob^  Xlter  erreichten,  waren  ge* 
wohnlich  »on  3ugenb  auf  an  febc  fparfame,  be* 
fonberö  <Pflanjen*  unb  SXilcbfoft  gewöhnt.  Uebris 
gen«  gehört  auch  ein  gcwiffVr  ©rab  oon  geifliger 
Xuöbilbung  baju,  um  ein  bob«ö  Xlter  ju  etret* 
eben;  menigflen«  lebt  ber  rohe  ©ilbe  nid)t  fo 
lange.  Xuf  folgenben  £auptmomenten  ifl  ber 
3uflanb  bcö  geben«  begrünbet:  1.  ©aß  ein  ge: 
höriger  3ugang  oon  Stabrungöfloff  flattfinbe  unb 
aufgenommen  werbe.  <S«  ifl  bierju. nicht  nur  ber 
gewöhnliche  Slabrungsfloff  auö©peife  unb  SEranl 
beflebenb,  erforberlid),  fonbern  e«  müjfen  auch  bie 
feineren,  geifligen  «Stoffe  au«  bet  guft  unferem 
.Körper  juflrömen.  2.  ©aß  ba«,  wa«  unferem 
.Körper  jugefübrt  würbe,  aud)  gehörig  für  ben: 
felben  »erarbeitet  werbe.  ($«  gefebiebt  biefe«  burd) 
bic  übätigfeit  ber  geben«traft;  fte  ifl  fortwäbtenb 
mit  bet  Umwanbelung  biefer  Stoffe  befebäftigt, 
bilbet  au«  fliifftge»  fefle  SIbeile  unb  erhält  formt 
bureb  nimmer  rubenbe  Xnflrengung  bie  tbierifche 
Defonomie.  3.  ©aß  ber  Äraftäußerung  aud) 
immer  Ärafterfebung  folge,  ©iefe«  ifl  befonber« 
wid)tig  für  bie  ©efebaffenbeit  unb  bie  ©auet  un* 
fere«  geben«.  3«  ftärter  bic  Xeußerung  ber  .Kraft 
fein  wirb,  beflo  fcbneller  wirb  aud)  bie  Xufreibung 
berfelbcn  folgen,  beflo  fürjer  wirb  bie  Dauer  be« 
geben«  fein.  Xber  alle  (Srfcbeinungen  bejfelben 
laufen  auf  Jtraftäußerungnt  binau«,  bie,  fitrb  fte 
»erlorcn  gegangen , fchneU  wieber  erfe^t  werben 
müffen.  4.  ©aß  ba«,  wa«  oon  ben  aufgenomme* 
nen  Stoffen  oerbraucht  würbe,  wieber  au«gefd)ie* 
ben  werbe,  fobalb  c«  für  ben  Drganiömu«  nicht 
mehr  brauchbar  ifl.  XUe  unfere  Xbfonberungen 
tragen  bie  3eid)en  »on  ^äulniß  an  ftd>;  fte  au« 
bem  .Körper  ju  entfernen,  lommt  ben  Xbfonbe: 
rung«wertjcugcn  $u.  SBefonber«  gehören  bietber 
ber  ©armfanal,  bie  Stieren,  bie  gungen  unb  bie 
ganje  ©berfläche  ber  ^)aut. 

tebenhc^  ©en>itf)t  ber  ^hterc,  Ver* 
bältniß  ju  bim  gletfchgewid)t.  Um  ben  richtigen 
©eg  ju  bejeichnen , wie  man  ftd)  beim  Verlauf 
be«  gettoieb«  an  ben  gleifcher  ju  »erhalten  bat, 
bienen  folgenbe  Xngaben : ©ei  einem  Zfyittt  »on 
j.  ©.  400  f)fb.  Ubcnben  ©uoichf«  wiegen  gleifd) 
unb  SEolg  240  S)fb.,  .Kopf,  güße,  Wil*,  geber, 
gunge,  J^crj  unb  ©lut  62  ^)fb.,  bie£aut  26«J)fb., 
©ebärme  unb  Unratb  72  $)fo.,  wonach  ftch 
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oon  *A  3/s  für  gleifcb  unb  SEalg,  2/s  aber  für  baß 
Uebtige  ergeben.  Steine«  gleifcbgewicbt , o^rte 
Saig,  ein  SEbier  non  400  $)fb.  lebenben  ®es 
wid)tß  bloß  214‘/4  $>fb. , wonach  ftd)  ba«  Sers 
bältniß  beß  (ebenben  ©ewicbt«  gu  bem  gleifcb  wie 
40;2i'/3  ©erhält.  ©tan  erhält  biefe«  ©rgebniß, 
wenn  man  gut  Hälfte  be«  lebenben  ©ewicbt«  4/7 
be«  gangen  lebenben  ©ewicbt«  abbirt  unb  biefe 
Summe  mit  2 bioibirt.  SBei  etwa«  fetten  SEb'eren 
ift  ba«  Serbältniß  wie  20:11,  bei  auögemäfteten 
mie  20: 12'/.2. 

Lcbenbigbegrabcmpcrbeu.  ©«  gibt  einen 
bem  SEobe  ähnlichen  3uftanb,  ben  ©d)  ein  tob 
(f.  b.),  in  bem  möglicberweife  ein  ©tenfd)  oor 
wirtlich  erfolgtem  SEobe  begraben  merben  fann. 
SDiefcö  gilt  befonber«  oon  benjenigen  gänbern  unb 
3teligion«parteien,  wo  bie  fird>ltcf>en  unb  ganbeßs 
gefefce  ba«  «Begraben  in  ben  erflen  24  ©tunben 
nad)  bem  SEobe  geftatten  ober  gar  ootichreiben. 
©ö  tonnen  nämlich  bie  gewöhnlichen  3eid)en  beß 
SEobc«,  baßÄußbleiben  beß^ulß:  unb£etgfd)lag«, 
ba«  Äufbören  beßÄtbem«,  bie  Ääite  ber  gauf,  ber 
©tangel  an  Sewegung,  bie  ©cfübllofigtcit  unb 
felbft  bie  ©reifigfeit  ber  ©lieber  etngeln  in  man: 
eben  fällen  oon  ©cbeintob  oorfommen,  unb  fein« 
oon  biefen  3«id)en  ift  untrüglicb.  Sabtfcbein: 
lieber  ift  ber  SEob,  wenn  alle  biefe  3«tcben  in«: 
gefammt  an  einem  ©terbenben  wabrgenommen 
werben.  ÄmlBeften  wirb  ber@efabr,  baß  3emanb 
lebenbig  begraben  werbe,  babureb  oor gebeugt, 
baß  man  bie  geicben  erft  am  brittenSEage  begräbt, 
bi«  gu  welcher  3fit  bie  gäulniß  ber  S3etflorbrnen 
fteb  bereit«  ungweibeutig  gu  ertennen  gegeben  bat. 
Die  gäulniß  allein  ift  ber  ficberfte  ÜBcweis  be« 
wirtlichen  SEobeö ; er  ©erfebeuebt  alle  furcht  unb 
oerficbert,  baß  ber  SEob  wirtlich  erfolgt  ift.  ©oll* 
ten  bie  geicben  nach  bem  britten  SEage  feine  gäuls 
niß  geigen,  fo  laffe  man  fte  ärgtltdj  unterfueben 
ober  oerfebiebe  ba«  Segräbniß,  bie  ficb  bie  gäulniß 
gu  ertennen  gibt.  Gr«  gibt  aHerbiitgß  Umftänbe, 
welcbe  eine  Äbfürgung  bet  gefe^ltd)  beftimmten 
3cit  für  ba«  ^Begraben  ber  geiebname  notbwenbig 
machen  tonnen,  g.  23.  wenn  bie  faulige  3rrfc^ung 
fo  fcbnelle  gortfebtitte  macht,  baß  bie  ©efunbbeit 
bet  gebenben  babureb  bebrobt  wirb,  ober  bei  b<rr: 
febenbet  ^eft  unb  anbern  ähnlichen  ©pibemien, 
wenn  bie  geiebname  bureb  ihre  Äußbünftung  bie 
©pibemt'e  weiter  gu  oerbreiten  im  ©tanbe  ftnb. 
3m  etfterngall  lann  oon  ber  furcht  be«  gebenbigs 
begrabenwerbenö  feine  Siebe  fein;  im  Ic$tern  gälte 
muß  eine  ärgtlicbe  Unterfucbung  jlattfinben,  um 
gii  ermitteln,  ob  ber  wirtliche  SEob  auch  erfolgt 
ift.  Stod)  ficberer  ftnb  aber  geicbenhäufer,  in  benen 
bie  Sobten  fo  lange  beigefebt  werben,  bi«  ficb  bie 
©puren  ber  3ttfefcung  gu  ertennen  geben. 

Lebendalter,  nennt  man  bie  oerfebiebenen 
3eitabfcbnitte,  welche  ber  ©tenfd)  oon  feiner  ©es 
burt  bi«  gu  feinem  SEobe  gu  burcblaufen  hat.  @« 
ftnb  bie  ©pochen  ber  3u*  unb  Abnahme,  bie  faft 
einen  Ärei«  gu  burcblaufen  febeinen,  fo  baß  bie 
lebten  Sage  be«  geben«  ber  erften3eit  be«  Dafeinß 
oergleicbbar  ftnb.  SOtan  unterfebeibet  4 oetfebie* 

III. 


bene  geben«altee:  Daß  ber  Jtfnb beit,  ba« 
be«  3üngling«  unb  ber3ungfrau,  bie 
©litte  gwifeben  Äinbheit  unb  ©tannbarfeit  bils 
benb,  ba«  ber  SO?  a n n b a r f e f t unb  ba«  © t e i f e ns 
alter.  ©tan  fann  biefe  4 geben«alter  füglid)  mit 
ben  4 3ahre«geiten  Dergleichen.  Da«  finblidje 
Älter  ift  ba«  grübjabr,  in  ber  erflen  3eit  noch 
ftarr  unb  öbe , wie  ber  untätige  Sinter,  ba« 
©reifcnalter,  balb  aber  empovwacbfenb  gut  fr6b: 
liehen  Jtinbergiit,  wo  bie  äCeime  ftd>  entfalten,  um 
im  ©ommer,  ber  3 eit  be«  jugenblicben  Älter«, 
23lüten  gu  treiben,  bie  im  £erbfte,  al«  3eit  ber 
oollenbeten  ©tannbarfeit,  bie  mißliche  gruebt  ges 
währen,  unb  im  Sinter  nach  unb  nad)  erftarrenb, 
ber  Sintergcit  (ich  nähernb,  aber  ohne  fte  gu  ers 
reichen,  abfterbeno  ben  ©cbauplab  be«  irbifeben 
Dafeinß  oalaffen.  ©tan  hat  oerfucht,  bie  mitts 
lere  Sabreßgaijl  für  bie  Secbfelgeit  bargujtellen ; 
aber  nur  für  ba«  erfte  gcbensalter,  bie  Äinbbeit, 
ift  biefe  geftfteUung  haltbar,  weil  Äliina,  ©vgies 
hung,  geben« weife  unb  bie  natürliche  förperlt'cbe 
Äußflattung  bie  übrigen  ©tittelpunfte  be«  Älter« 
gu  mannigfaltig  oerbectm,  wie  wir  bei  ben  eins 
gelnen  gebenöaltern  fehen  werben.  Sie  ber  ©ins 
tritt  unb  bie  Dauer  ber  3ahre«geit,  je  naebbem 
äußere  ©inflüffe  barauf  wirten,  oerfchieben  ftnb, 
fo  ift  e«  aud)  mit  bem  gebenealter  be«  ©tenfeben. 
©ine  3abrc«gnt  ober  ein  gebenealter  geht  in  ba« 
anbereüber,  ohne  baß  bie3*it  beftimmt  werben  fann. 
©ünftige  SJerhältniffe  fuhren  ben  ©ommer  fcbneller 
herbei;  in  ihm  reifen  febon  bie  grüebte,  bie  erft 
ber  £erbft  erblicfen  foUte,  unb  häufig  tritt  bet 
Sinter  fchon  in  bet  #öhe  be«  geben«  ein;  oft 
aber  gietjt  ber  £crb{t  feine  gvücbte  reif  unb  feine 
blühenbe  Siebe  bi«  an  ba«  grüne  ©rab  unb  eine 
©icbe  fällt  ber  ©türm  be«  ©rbengetcfce« , ehe  bet 
Sinter  fte  cntfräftetc.  — Da«  geben  «alter 
ber  Ä in bh eit  hat  gwei  Äbftufungen ; bie  erfte 
Jfinbbeit,  bie  bi«  gu  ber  3eit  währt,  woberÄ6rpet 
bie  Drgane  ber  gottpflangung  in’«  geben  ruft, 
alfo  bi«  gum  11.  unbl6.3at)re/  jf  naebbem  äußere 
©inwirfungen  auf  ba«  ©efcblecht  (f.  b.)  bagu 
beitragen.  3m  Äugenblict,  wo  ba«  Äinb  oom 
ernährmben  Äörper  ber  SJlufter  bureb  bie  ©eburt 
getrennt  wirb,  beginnt  erft  fein  felbftftänbige« 
geben,  ba«  bi«  baf)in  bloß  oom  geben  bet  SJlutter 
abbing  unb  oon  ben  ©efe^en  einer  fcbüfcenben 
Statut  geleitet  würbe,  aber  aud)  gugletcb  ber  3us 
ftanb  oon  ^)ilflofigfeit,  welcher  fo  oiele  ^DfUcb* 
ten  oon  einer  ©lütter  forbect.  Da«  JCinb  aths 
met  nach  ber  ©eburt,  unb  mit  biefem  neuen  3us 
waebfe  feiner  gebenötbätigfeit  gehen  große  23ers 
änberungen  in  feinem  3nnern  oor;  bie  oorbet 
unthätigen  gungen  nehmen  nun  bie  gange  S3lut* 
maffe  auf,  bie  großentheil«  bureb  einen  nad)  bet 
©eburt  oerfebwunbenen  Äanal  gleich  wieber  in 
ben  großen  Äreißlauf  geleitet  würbe,  unb  ber 
bureb  bie  gungen  entftehenbe  Äretölauf  erfefct  ben 
oor  ber  ©eburt  mit  bem  ©tutterförper  be^ehens 
ben,  unb  bet  ungewohnte  Steig  bet  guft  in  ben 
oorher  rubenben  Organen  cntlodt  bie  erflen  baute 
be«  ©cbmergeß.  Daß  S3lut  ber  fd)lagenben  unb 
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ffilutabern  oermifcht  (Id)  nid)t  nur  mehr,  fonbern 
läuft  getrennt  in  bie  ©efäße.  Stoch  fdjlafcn  bie 
geizigen  ShätigEeitcn ; nur  ffiebürfniffe,  welche 
Die  ©ilbung  beö  .Körpers  bejwecten,  ©ßluft  unb 
beten  golge  (teilen  fid)  ein.  Stad)  unb  nach  ents 
widcln  ftd)  Die©inne,  juerft  ber  ©efcbmad  unb 
baö  ©efütyl,  bann,  nachbem  bie  Stafenabfonberung 
burd)  DenSuftreij  ein  trat,  waö  man  für  «Schnupfen 
anjn'bt,  ber  ©eruchöfinn.  ©aö  ©eftcht  unb  baö 
©eftör  entjteben  häufig  julefct;  boch  gibt  ee  aud) 
tlnönahmen.  SBeil  bie  erjte  Sebenöjeit  bet  Sri 
nährung  gcroibmet  ift,  finb  auch  bie  Organe  ber 
Verbauung  bie  ti)ätigticn;  bei  UntevUib  wirb  $u* 
er(t  ftarE,  unb  baö  gett,  bie  ©orratbsEammer  ber 
Ernährung  bilbet  fid)  auö.  Kleine  Äinber  müffen 
oft  Stahrung  erhalten;  benn  ihr  ((einer  ©lagen 
faßt  nicht  oiel,  oerbaut  fchnell,  unb  eben  fo  fcbnell 
bewegt  fid)  baö  ©lut.  ©ie  erften  Sciben  beö  Kins 
beö  finb  gewöhnlich  ©crbauungsbefd)werben , bie 
nur  mit  fehr  leichten,  ber  hohen  Gntpftn  blich  feit 
beö  erften  Stbenö  abgepaßten  SJJittel  $u  be(ämpfcn 
finb.  ©ie  Knochen  finb  noch  weiche  Knorpel,  bie 
et  ft  in  bem  SSJtittelpunEte  erhärtet  ericheinen,  uno 
am  Kopf  umgeben  fie  bae  ©elften  nur  $um  Shell. 
Stad)  unb  nach  nimmt  ber  Umfang  be6  Körpere 
ju,  bie  Steile  werben  fefter  unb  bie  Statut  oet: 
langt  oon  ben  (leinen  .Kräften  Opfer , bie  ©tl< 
bung  ber  3 ä h n e (f.  b.) , beren  .Keime  (Id)  früher 
entwicfelten.  ©ie  3*it  bee  3of)nenö  ift  beebalb 
oon  Unwohlfein  begleitet,  baS  bei  (räftigen  Kin-- 
bem  unbebeutenb,  bei  fchwächlichen  t>eftig  unb 
felbji  töbtlich  werben  fann.  ©obalb  bie  SDtuöEcln 
ba6  weiche  ©ewebe  oerlieren  unb  baS  faferige 
gleifch  ftd)  bilbet,  entftehm  bie  felbftEiäftigen  ©es 
wegungen  unb  enblich  bie  Kraft  jum  ©teben  unb 
Saufen.  ©er  ©eift  cntwictclt  fid) , jjuerft  fid) 
äußetnb  burd)  eine  bem  ©eobachter  fehr  oerftänbs 
liehe  ©eberben;  unb  3eid)enfprache,  Durch  ©cftieien 
unb  enblich  burd)  Saute,  bie  nach  unb  nach  ju  SBot; 
ten  fid)  fügen.  2£Ue  biefe  ©ntwicfelungen  treten 
nach  ben  oerfdftebemn  ©erbältnijfcn  $u  oerfdftebes 
nen  Beiten  ein,  unb  bei  einem  Kinbe  entwidelt  ftd) 
bie  Statur  an  einem  Orte  fd)neUer,  am  anbern  längs 
famet,  waö  aber  am  ©nbc  (ich  ausgleicht,  ba  mit 
bem  5 — (i  3abr*  bi,.  erße  Jtinbt)eit  ftd)  enbigt. 
SDiit  bem  ©ntftehen  ber  jweiten  3äbne  beginnt  bie 
jweiteJpälfte  be$  Kinbesaltets ; nach  unb  nach  oet; 
brängeu  biefe  bie  SOtiUbjähne,  ber  .Körper  nimmt 
an  Umfang  ab  unb  an  Sänge  unb  fräftigir  2(u£l'ils 
bung  ju ; bet  ©eift  geigt  fchon  alle  feine  ©ingils 
heiten  unb  gälftgEeiten,  unb  ber  noch  bunEel  (ich 
äußernbe  Untetfchieb  beö  ©efdftedHö  tritt  geiftig 
unb  Förperlid)  h^root.  ©cfonberö  in  Unterer  ©es 
jiehung  werben  bie  3at)re  oon  9 — 14  für  ©üern 
unb  ©rjieber  wichtig,  weil  baö  bunfel  beginnenbe 
Seben  in  ben  ©efchlechtöorganen  felbft  ohne  ©ers 
führung  unbKenntniß  beö  ©runbeö,  ju  bem  Saftcr 
führt,  welcheö  ein  3ammer  beö  ©tenfchengefchlechtö 
ift  (f.  © e l b ft  b e f l e d u n g).  ©ie  Kinbt)fit  ift  ju 
befonbern  Kranfbeiten  geneigt,  welche  oon  ber 
eigenthümlichen  ©ilbungötbätigfeit  herrühren  ober 
aud)  oon  jufälligen  Uebeln  btimgefudft,  hie  ihm 


aber  oon  tiufjen  (ommen.  ©erartige  KranEbeiten 
ftnb  bet  ©dftagfluß,  ber  butch  ©lutanbrang  nad) 
bem  ©ehirn  entfteht;  ber  ©cheintob  ober  @rs 
ftictung  burd)  oerhinberte«  Htbmen ; bie  ©elbfucbt, 
burd)  gehler  beö  ©lutlaufö  unb  ©rEältung, 
©chwämmchen  unb  Unreinlichfeit,  fchlechte  Stal)* 
rung  ober  e(elhafte3ulpeheroorgerufen;  ©rechen, 
Seibfchneiben,  ©lähungen,  ©urcbfall  unb  ©ers 
ftopfung  burd)  fdftedfte  ÜJtild)  einet  fcbwacben 
SOluttet  ober  einer  Ämme,  bie  fchon  lange  oorher 
gefüllt  hot,  unb  anbere  unpaffenbe  Stahrung; 
ifugenentjünbungen,  oom  Steig  beö  Sicbted  unb 
ber  falten  Suft  ober  ©rtältung;  mancherlei  ©cbäs 
ben  oon  mcchanifcben  ©eeintrachtigungen  bei  ber 
©eburt  unb  SDtifbilbungen , welche  baburch  ents 
flehen,  bah  bie  im  neugebornen  Kinbe  nöthigen 
Sheile  beö  Slutumlaufö  nicht  gehörig  oerfchwins 
ben.  ©on  ber  reichlichen  ©ereitung  beö  Stal)* 
rungöfafteö  entfielen , befonberö  bei  ju  reid)licher 
ober  unpaffenber  Stabrung,  bie  5D?ild)bor(e,  baö 
SBunbfein  hinter  bem  Ohr#  ©rüfenleiben , ©ers 
fchwärtn  ber  ttugenliber,  tluöfdftäge  aller  Htt, 
ÄnodjenEranfheit  tc.  ©ie  3ohnPeriobe  ift  wegen 
ber  im  .Körper  entfhhenben  Shätigfeit  befonberö  gu 
.Kranfheiten  geneigt,  bie  aber  nur  bnll'ome  Statuts 
beruhigungen  ftnb,  um  überflüfftgen  Steig  ab*us 
führen,  ©ie  Steroenubel  biefer  3«it  aber  ftnb 
franfhafte  Äeu^erungen  beö  fehr  ergriffenen  ©es 
hirnö  unb  Steroenfpftemö  unb  bie  Sciben  beö  ©es 
hirnö  golgen  beö  ftarfen  ©lutanbrangö.  3ufäts 
lige  Ärantheiten  ftnb  Die  burd)  tlnftecfung  ober 
oon  einer  herrfchenben  ©pibemie  entflehenben,  wie 
bie  ttuöfchlagsfranEhriten , ber  BCeud)huflen  tc. 
©ieSehanblung  oon  ©eiten  ber  SDtütter  (ann  oiel 
juc  ©erl)ütung  ber  mciften  Äcanfheiten  beitras 
gen.  3n  ber  erften  3*-'it  oerlangt  baö.Kinb,  welcheö 
noch  an  bie  SBärnte  beö  SOtutterEörperö  unb  baö 
immerwähcenbeSab  im  .Kittbwaffec  gewöhnt  war, 
SBärme  unb  ©über;  halb  aber  entwicfelt  fe*n  Des 
ganiömuö  eine  bcbcutenöe  ©Järme,  unb  man  mufj 
eö  Eühler  holten,  befonberö  bin  .Kopf;  fte  äußern 
ben  SBiberwillen  gegen  bie  große  ©ettwärme  burd) 
©loßftrampeln,  unb  eö  erzeugt  gewiß  fehr  üble 
golgen,  wenn  man  Äinbcr  htifi  einjwängt.  ©a 
bas  Seben  befonberö  im  Unterleibe  tbätig  ift, 
möge  biefer  Durch  eine  ©inbe  warm  erhalten  toers 
ben ; bie  übrigen  Sheile  möge  man  fühl  holten ; 
benn  biefeö  fchabet  feiten,  beionbtrö  wenn  SBärme 
wegen  oorhanbenen  Unwohlfeinö  nicht  nötljig  ift. 
Uebec  ben  hoh^n  Stufen  bet  ©äber  ift  fchon  ges 
fprochen  worben  unb  unter  t£  b h ä rt  u n g ' baö 
hierher  ©ehörenbe  angeführt  worben,  weöhaib  wir 
auf  biefe  beiben  ttrtifel  oenoeifen.  3m  finblis 
chen  Tllter  legen  bie  ©Item  burd)  eine  einfache 
harte  ©rjiebung  ben@runb  jum  Sebenöglücf  einet 
fiften  ©cfunbheit  ober  burd)  ©erweichlichung  j;u 
einem  fchwadnn  Ä'örper.  — grühet  bei  SJtäbchen, 
fpäter  bei  Änaben  geht  baö  (inbliche  2£lter  in  ben 
grühling  beö  Sebenö  über  unb  eö  bilbet  fid)  ein 
jweiteö  Sebenöalter,  bie  3ungfrau  unb 
ber  3üngling.  ©aö  begonnene  Äötperleben 
ber@efd)lechtdorganefoll  in  liefen  jur©oUenbung 
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gelangen,  unb  ba«  erwachte  geiftige  geben  wirft 
auf  Körper  unb  ©eift  gleich  mächtig.  Schon  f>at 
ber  Körper  eine  gereifte  ^effi^fetf  erlangt  unb 
wirb  nun  fällig  bie  Aufopferungen  biefer  neuen 
Sntwicfelung  ju  ertragen ; bie  bi«  bahin  ähnlich 
geftaltrte  Srufi  beiber  ©efchlechter  erlangt  im 
Jüngling  ba«  Uebergereicht:  ber  Keftlfopf  tritt 
reachfenb  herpor  unb  wirb  wahrenb  feiner  Silbung 
Urfache  einer  mit  ihm  wachfenben  Stimme.  Sei 
ber  Jungfrau  bagegen  entreicfelt  fich  bie  äufjere 
Sruft,  unb  in  bein  innerlich  fchon  auögebilbeten 
Seelen  wachft  bie  andere  gorrn.  25ie  gefcblechü 
liehen  Organe  waebfen,  unb  ihregunefionen  begin; 
nen.  25er  3üngling  empftnbet  bie  Kraft  ber  ent: 
ftehenben  SOtannheit,  bie  Jungfrau  mit  ber  begin: 
nenb.n  weiblichen  gunction,  beren  Sebeufung  fie 
erft  ahnt,  eine  heilige  Scheu,  bie  fte  in  fich  felbft 
*urücttreibf.  25ie  Shatfraft  fprubelt  im  Knaben, 
ber  bie  SSölpelhaftigfeit  oerior,  unb  bie  ^hantafie 
ftellt  ihm  bie  ftöchften  Snbpunfte  erreichbar  bar. 
25ie Jungfrau  flieht  fich  flurüd,  erfreut  fid)  an  ben 
leeren  ©eifttötraumen  in  ber  Sinfamfeit,  ift  feb-ver: 
mütbig,  ohne  bie  Urfache  ju  fennen,  äufjert  in 
leichtem  (Srrörfjen  bie  entflüefenbe  Schamhaftigfeit 
unb  erhebt  ftch  griffig  weit  über  bie  ©efpielen,  in: 
bem  in  furfler  3eit  Vtrftanb,  V5i$,  Seobachtung, 
gift  unb  unfchulbige  Kofetterie  au«  bem  Kinbe 
bie  herrliche  hochbegabte  3ungfrau  bilben.  2>ie 
©efchlechter  meiben  fich  Anfangs,  inbem  fte  ftch 
fuchen , aber  halb  fühlen  fte  ftcb  im  gegenfeitigen 
Umgang  glücflich.  Alle«,  reas  gethan  roirb,  hat 
Sebeutung  einer  Sehnfucht  nach  bem  attbern  ®e: 
fctiledit  in  ftch,  nur  baf?  bie  Knaben  mehrere 3ah« 
fpäter  al«  bie  Stäbchen  auf  biefe  Stufe  fommen. 
25en  Säugling  treibt  eß  Aeufjerungen  ber  Kraft 
in  geiftiger  unb  förperlichcr  Jpinftcbt,  bie  3ung= 
frau  jur  (Entfaltung  ber  giebenßwürbigfeit,  beibc 
aber  flu  ben  Vergnügungen,  welche  fie  Bereinigen. 
S«  ift  bie«  für  bie  (Eltern  ein  noch  wichtigere« 
Alter  ihrer  Kinber.  3m  finblicben  Alter  fonnte 
ber  Körper  bloß  unb  ber  ©eift  nur  oorübergeftenb 
oernachläfftgt  werben ; in  biefem  Alfer  aber  geht 
.Körper  unb  ©eift  zugleich  für  bie  gebenöjeit  oer: 
loren.  Jg>ier  gilt  es  bie  unbefonnene  ©luth , bie 
fiille,  aber  tiefe  Sehnfucht  bes  .Knaben  flu  milbern. 
Keine  thörichten  Schriften  bürfen  bie  Züchtern: 
heit  beö  Gebens  ihnen  in  Silbern  be«  Opium: 
rauche«  oorfleichnen  unb  bie  reine  Seele  mit  üppi: 
gen  fpbantaften  einer  thierifchen  giebe  oergiften, 
bie,  wenn  nicht  fchon  ber3ufall,  ber  leicht  an 
ben  innern  25rang  gefeftelt  ift,  e«  that,  flu  ber  ent: 
neroenben  Sünbe  führt,  bie  au«  matten,  tief  *rei= 
fchen  blauen  Wänbern  fcheu  aufblictenben  Augen 
jo  oitler  jugenblicher  ©eftchter  für.  ben  .Kenner  in 
fcharfer  Sejeichnung  fpricht  unb  bie  Q.ueUe  peini* 
genbev  geiben  ber  fpatern3*’it  wirb.  25ic  hunbert: 
geftaltige  .jbhpochonbrie  wurjelt  gewöhnlich  in 
ber  »erborgenen  Sünbe,  welche  unheilbare  Stö: 
rungen  bftbeiführt.  SBeil  aber  ber  Körper  unb 
©eijt  leibet  oon  ber  unheilbaren  Stimmung  er* 
griffen  finb,  welche  felbft  bie  reinfien  ^»erjen  per: 
leitet,  weil  bie  Stürme  beö  Körper«  fo  leicht  eine 


falfche  Wichtung  nehmen  unbKranfhfiten  erjeugen,  * 
fo  finb  jwei  £auptbebi'ngungcn  nöthig,  um  ben 
SSIrieb  ber  Säfte  $u  oertheilen  unb  ben  ©eift  flu  be: 
wahren:  Sewegung  unb  Arbeit.  25er  SWüffiggang 
unb  bie  träge  Wuhe  auf  bem  Sifce  ober  im  Sette 
finb  bie  SBege  jur  Kranfheit  unb  flum  Serberben. 

3n  feiner  3eit  ift  bie  Sewegung  im  greien ; an: 
geftrengte  Arbeit,  bie  ba«  StiUftfcen  nicht  oerlangt, 
eine  oernünfüge  Abhärtung  bureb  Säber,  fühle« 
Verhalten,  einfache  Wahrung  unb  eine  paffenbe 
©pmnaftil  nötiger,  al«  in  ber3eit  ber  erwachen: 
ben  ©efchlcchtöthütigfeit.  25urch  biefe  Wüttel  per: 
hütet  man  ben  Slufanbrang  nachanberen  Steilen, 
ba«  Wafenbluten,  bie  Sruftbefchwerben , bie  ners 
oöfen  Uebel,  bie  Slcichfucht  tc.  Sefonbet«  für 
ba«  weibliche  ©efchlecht,  ba«  bei  ber  fdjwächcnben 
gebetißweife  oorjugöweife  ergriffen  wirb,  ift  eine 
folche  gebenöweife  nöthig;  benn  Wuhe  erlaubt 
einen  ftarEen  3ubrang  pon  Säften  nach  ben  be: 
tljeiligfen  Organen,  ber  allemal  Unorbnung  her* 
beiführt.  3n  beiben  ©efchlechfern  ift  bie  3eit  ber 
angeführten  Sbätigfeit  oerfchieben.  9J?ancbe« 
Stäbchen  wirb  mit  bem!2. 3ahre  fchon  3ungfrau, 
anbete  mit  bem  15.  unb  18.  3m  16.  3ahre  wirb 
ber  Knabe  gewöhnlich  flum  3ünglinge.  Sin 
falfcber  Auöbrucf  nennt  fte  mannbar,  b.  h-  $u  bet 
gunction  gefchieft,  welche  bie  ©attungöerhaltung 
bejmeett;  fte  ftnb  aber  erft  tn  ber  Ausbilbung  ber 
Sftannbarfeit  begriffen,  unb  bie  frühen  Anforbe: 
rungen  an  biefelbe  ftören  bie  Vollenbung  be«  fraf: 
tigen  Körper«.  Srft  mit  bem  19  — 21.  3abre 
für  bie  3ungfrau,  wie  bem  20  — 25.  3at)re  für 
3ünglinge  tritt  bie  pollenbete  Wfannbarleit  unb 
bie  geffigfeit  beö  Körper«  ein,  welche  ohne  Sdjas 
ben  bie  wichtige  Function  aueübt  unb  erträgt.  — 
25a«  Alter  berSJtannbarfeit,  ber  #erbft  be« 
geben«,  ift  bie  $eit  ber  geiftigen  unb  förperlichen 
Vollenbung,  wo  bie  Früchte  einer  recht  geleiteten 
3ugenb  ftch  fräftig  entfalten.  25ie  25auer  biefe« 
gebenöalterö  hängt  pon  ber  Srjiehung  unb  oon 
ber  frühem  ober  fpätern  Weife  ber  ©efchlecht«: 
function  ab.  Sine  frühe  SWannbarfeit  führt  jum 
jungen  ©reis;  bei  natürlicher  unb  ruhiger  Snt: 
wictelung  unb  ohne  frühzeitige  Anftrengung  ber: 
felben  bauert  biefe  Spoche  bi«  jum  50.  ober  60., 
bei  grauen  bi«  jum  40.  ober  50.  3ahre.  3n  ber 
lebten  3fit  aber  jeigt  fid)  wicber  juerft  in  ber  ©e: 
fd)lcd)t«thätigfeit  bie  Abnahme  unb  e«  entwictelt 
ftch  ba«  lefcte  gebenöalter , ba«  ©reifenalter, 
ber  SBinter  be«  geben«,  Anfang«  noch  mit  oiel  Kraf: 
ten  auögcftattet,  fpäter  bie  allgemeine  Abnahme 
jeigenb  unb  bie  Trägheit  aller  geben«function,  bi« 
enblich  ba«  hobt  Alter  in  Stumpfheit  unb  SSob 
übergeht,  ©reife  ftnb  nicht  immer  fchmad),  unb 
häufig  ift  eine  fchwächenbe  Sehanblung,  Sntfer: 
nung  aller  Weijmittel,  ein  Aberlaft  jur  Verlänge: 
rung  be«  lebenefräftigen  Alter«  nöthig,  bamit  ber 
fo  gewöhnliche  Schlagfluf  nicht  oorjeitig  eintrete. 
Jg)arnbefchwerben,  £autjucten,  Auöfchläge,  Sng: 
brüftigfeit,  Sruftoerfdileimung  al«  Srfabmittel 
ber  trägen  ^aut,  träge  SBärmeentwictelung  ftnb 
Segleitec  be«  ©reifenalter«.  Weinlidjfeit,  Säber 
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. oon  25  — 26°  8?.,  eine  oernünftig  fortgeft^te  | 
tlbbäctung,  lei*t  oerbauli*e  nahrhafte  Speifen, 
Äüblbalten  beö  ßopfi«,  JBarmbalten  ber  güfe, 
Sermeibung  aller  ©rceffe  in  ©ffen,  Trinten, 
2Ba*cn,  ©eiPeöanPrengung,  ber  Siebe,  bet  Parten 
©etränfe  pnb  gu  empfehlen,  fowie  Aufheiterung, 
Umgang  mit  Äinbern,  in  benen  pe  roiebet  auf* 
leben,  tc. 

Vebetiöbalfam.  ©e  gibt  einen  Ccbenöbals  j 
fam,  ben  man  auö  Terpentinöl,  gezogener  fpaitis 
feber  Seife,  oon  jebem  1 fpfb.,  9?ottaf*e  4 ßotb 
bereitet,  unb  ber  gute  ©ienPe  (eiftet  gegen  alte 
©epfawüre,  ©lieberläbmung , ©clcnfgi*t,  Sers1 
bärtungen  tc.,  unbeinen  ßebcnebalfam,  aueSMuös 
fatnups,  Bimmets,  Gebers,  Zeltens,  «Majorans! 
unb  ßaoenbelöl,  oon  jebem  1 ©trupcl,  SernPeins 
unb  Mautenöl,  oon  jebem  10  Tropfen,  $)trus 
balfam  Vs  Gucnt*en,  rectipcirtem  SOBeingeiP,  20 
ßotb  beflebenb,  bet  in  ben  gällen  oon  heftigen 
Släbungen  unb  neroöfer  ©olif,  bei  blaffen,  frampf: 
tjaften  $>erfcnen,  bei  J£>t)Perif*en  unb  $ppo*ons 
briPen  gu  10 — 20  Tropfen  mit  etwad  2Bcin  ober 
Sranntwein  genommen  feine  tlnrornbting  pnber. 

t?cbcii$bannt,  ein  in  Xmerifa  unb  Sibirien 
etnbeinmif*er  Saum,  ber  au*  in  ©eutf*lanb  al6 
©trau*  in  ßuPgärten  oors  unb  fortfommt.  @r 
wä*p  nur  langfam , inbem  er  in  gutem  fru*t= 
baren  Soben  in  25  3aljren  nur  biö  30  gup  bo* 
unb  1 gup  Part,  überhaupt  aber  40  — 50  gup 
bo*  unb  2 gup  Parf  wirb.  ©er  ßebenöbaum 
fommt  felbP  in  einem  f*lc*ten  Sanbboben  fort, 
gebeibt  aber  am  Stpen  in  einem  warmen,  frucht- 
baren Soben.  ©ie  Scrmcbrung  gei*iebt  bur* 
Samen , Ableger  unb  Sterlinge,  ©aö  $olg  iP 
gelbrötbli*,  fein langfaferig,  lct*t,  feP,  gäbe  unb 
im  SBaffrr,  befonberö  aber  im  Trocfnen  alg  Sau; 
unbffierfbolg  fo  bauerbaft,  bap  eg  faP  für  unoers 
wegli*  gehalten  wirb;  au*  wirb  eg  ni*t  oon 
ben  SBürmern  angegriffen,  ©ieBwcige  bienen  gum 
Srauns  unb  ©elbfärben;  and)  fertigt  man  Sefen 
baraug,  »oel*e  einen  angenehmen,  bargigsöligen 
©eru*  haben.  3n  ber  Sonne  riecht  ber  gange! 
Saum  Parf. 

CebetiÄcIigjir,  @ernert’fdK$,  bePitjt  aue 
3eboar,  ©entian,  oon  jebem  V2  Cotb,  Safran  V2 
Guenf*m,  «Rhabarber,  tlngflifa,  oenetianif*em 
Tbffial  unb  2üoe,  oon  jebem  2 Guent*en.  j 
AUeö  wirb  gerPopen  unb  mit  30  ßotb  guten 
Sranntircins  9 Tage  bigerirt.  «Man  nimmt  oon 
liefern  ©lirir  früh  unb  am  Xbenb  jebeömal  8 
Tropfen  in  rotbem  SBein.  ©g  foll  baß  ßeben  oets  j 
längern,  au*  bei  Ucbelfeit  1 ßöffel  00U,  bei 
f*le*ter  Serbauung  2 ©plöffel  mit  4 ©filöffeln 
Tbee,  für  Setrunfene  2 ©Löffel,  bei  @i*t  unb 
^Jobagra  3 ©plöffel,  bei  ©olit  unb  Slübungen 
4 ©plöffel  mit  grangwein,  beiSSürmern  ber  JCinber 
1 Tbeelöffel  mit  SSeiproein,  8 Tage  lang,  für 
2Bafferfü*tige  4 SQBo*cn  lang  tägli*  1 Tbeelöffel 
mit  ®ein  ein  gute«  «Mittel  fein. 

- iiebenöeffeitfcl.beg  r*webif*en7(rgs 
teö  3«rneP,  beffebt  aug  2 ßotb  Aloe,  V*  ßotb 


Beboarwurgel,  »/*  8ott)  ©entianrourgel,  */*  ß°fb 
Stbabarber,  V«  ßotb  Croci  Austriaci,  »/«ßotb  Agarici 
albi,  Vs  ßotb  oenetianii*tn  Tb-riaf.  ©ie  erffen 
6 Spetiiö  werben  gepuloert,  bur*gepebt,  in  eine 
Parte  ©laeflaf*e  getban,  VaGuart  guter  grangs 
bramitwein  ober  Surgunber  fammt  bem  Tberiaf 
bineingegoffen,  bieglaf*e  mit  einer  Slafe  oerbuns 
ben  unban  einen  |*attigen  Ort  gepeilt.  ©iefMaffe 
wirb  9 Tage  lang  täglich  2 Stal  tüchtig  gefebüts 
tclt  unb  am  10.  Tage  ber  ©rtract  langfam  in  ein 
gläf**en,  fo  lange  er  flat  abläuft,  unb  nachher 
oerf*loffen  aufbewabrt.  Auf  ben  Sa$  wirb  wies 
ber  x\  Guart  ©ognaf  ober  Surgunber  gegoffen 
unb  wie  baö  erpe  «Mal  oerfabren,  bie  glüfpgfeit 
aber  bur*  glieppapier  pltrirt.  ©ur*  ben  tägs 
li*en©cbrau*  biefet@ffeng  foll  man  gefunb  bleis 
ben  unb  alt  werben,  babei  aber  Dbff,.  «Mil*  unb 
Salat  oermciben.  21U  SorbauungSmittel  iP  bie 
©abe  gewöbnli*  8—9  Tropfen  für  «Männer  unb 
I 7 Tropfen  für  grauen,  bie  man  früh  unb  tfbenbö 
in  SBein,  Tb  ee  ober  Suppe  nehmen  tann.  «Man 
rühmt  oon  bieferöffeng,  bap  pe  gu  ben  oerloremn 
JCräften  orrbelfe,  bie  ßebenggeiper  ermuntere,  bie 
Sinne  f*ärfe,  ba$  Bittern  bet  Mcroen  benehme, 

! bie  S*mergen  bes  Mbeumatigmug  f*wä*e,  ben 
$>obagriPen  mcrfli*e  ßinberung  oerf*affe,  ben 
«Magen  oon  fetter  unb  f*leimigcr  geuebtigteit  reis 
nige,  bie  SBürmer  tobte,  oon  ber  ©olit  befreie,  bie 
Uuotcbauli*fcit  b'be,  Ucbt (feiten  benehme  tc. 
2lu*  foll  fie  bie  S*mcrgcn  hohler  Bühne  linbetn, 
wenn  man  einige  Tropfen  auf  SaumwoUe  giefjt 
unb  biefe  in  ben  Bahn  Pecft.  ©te  ©abe  ip  na* 
Serf*iebenbeit  beö  Buffanbeß  oerf*t’eben.  Sei 
Uebli*Eeit  1 ©§löffel,  bei  Unoerbau(i*feit  2 ©|s 
löffcl,  bei  bem  Anfall  beö  ^»obagra  4 ©fjlöffel  in 
Ttjee,  unb  wenn  ber  Anfall  fleigt,  tägli*  3 iol*e 
©oben;  bei  ber  ©olif  2 ©plöffel;  gegen  SBürmet 
tägli*  1 .ftaffeef*ale;  bei  Huöbleiben  ber  monats 
liehen  «Reinigung  13  Tage  lang  1 ©filöffrl  ooll 
früh  nü*tern  in  3 ßöffel  rotben  SBein ; bei  ab» 
we*felnbtn  giebern  1 ©bloffel  ooll ; gum  $)urgis 
ren  3 ©jjlöffel  ooll.  2.  2fugöburger,  oerfers 
tigt  oon  Jtufow,  ©ebeimmittel , foll  in  allen 
Äranfbiiten  bienen.,  wel*e  oon  einem  f*wa*en, 
oerborbenen  «Magen,  oon  f*le*ter  Serbauung, 
Stocfung  ber  Säfte  in  ben  ©ingeweiben,  ©alle, 
S*weip,  Släbungen,  S*wä*e  berrübren , ein 
tnffii*eö  «Mittel  gegen  S*winbel  unbOh“1^0** 
ten,  Äopiweb,  ©ngbrüffigfeit,  oerf*leimte  Sruff, 
Jpergweb,  ©ut*fall,  Muhr,  falteö  giebet  fein. 
Stau  nimmt  bann  früh  unb  Abenbö  1 ©fjlöffel 
ooll  unb  trinft  etwa«  SSarmed  na*.  (Sgl.  ©es 
beime  tlrgeneien). 

Vebcnefroubcn,  pnb  ein  auf  bie  ©efunbbeit 
febt  einflußreicher  ©egenffanb.  3bce  «Menge  unb 
Art  tp  nicht  für  Alle  glei*,  aber  ihr  ©enup  artet 
| leicht  in  ßeibenf*aftti*feit  aus,  inbem  bie  io  reigs 
1 bare  unb  nie  gu  befriebigenbe  Sinnli*feit  barin  ihre 
SMa*t  gelteno  ma*t.  «Man  freue  p*  beö  ßebenö, 
laffe  p*  aber  bur*  bie  greube  ni*t  täuf*in  unb 
bebertf*en,  fonbern  bebetrf*e  pe  bur*  «Mäpigung. 
„©eniepe  unb  fei  mäpig !"  iP  eine  alt«  ©efunbs 
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heitßregel.  ©ie  gefährlichften  greuben  finb  bi«, 
»eiche  man  in  bem  ©enuf  beß  ©einß,  Brannt« 
meiitß,  ©anjcß  unb  bec  @ifd)iect)tßU'.ft  ftnbet. 
SRafjig  genoffen  werben  baburd)  natürliche  Bebütf* 
ntffe  befriebigf,  aber  baß  Uebermaf  barin  entnerot, 
jerftört  unb  tobtet,  ©ar  manchen  3üngling  unb 
triftigen  SRann,  btr  burdi  bie  oerfübrerifebe  Suff 
oerloctt,  ftch  nicht  ju  beberrfchen  »ufte,  bat  bie 
SSöUcret  in  baß  ©rab  gebracht,  ©ie  ©ntfcbulbi« 
gung,  man  fei  nur  einmal  jung  unb  man  tonne  ja 
bae  geben  nur  einmal  genießen,  ift  an  ftch  mobl 
wahr,  aber  fie  oermag  bie  ©efunbbcit  gegen  bie 
nachteiligen  folgen  beß  3Rtfbtaud)ß  nicht  $u 
fdnt&en.  ©ie  einmal  gebrochene  Sebenßfraft  ift 
unbeilbar  unb  babei  baß  ©?b  bcS  ©cbmerpß 
grof.  ©elbft  fchulblofe  ftreuben,  wie  man  fte  ju 
nennen  pflegt,  tonnen  burch  i^re  unmäßige  Ü8e= 
friebigung  in  ©efabr  bringen. 

^ebenöregeto»  Bon  Benj.  granflin.  „3ch 
hielt  neulich  mit  meinem  $>ferbe  an  einem  Drte 
an,  wo  eine  ÜKenge  SRenfcben  ju  einer  Berfteige* 
rung  ftch  oerfammelt  batten,  ©a  eß  noch  etwas 
früh  »at,  fo  unterhielten  ficb  bie  Stute  oon  ben 
fd)ied)ten  feiten  unb  ©inet  oon  ihnen  wenbete  ftch 
an  einen  alten,  bem  Tlnfeben  nach  moblbabenben 
SRann  mit  weifen  paaren  unb  fprach:  Slun, 

Batet  Abraham,  »aß  meint  3be  oon  biefen 
3eiten?  ©laubt  3b*  nicf)r  auch,  baf  bie  fchweren 
Abgaben  baß  Sanb  außfaugen  werben?  ©ie  foll 
man  fte  noch  erfchwt'ngen?  ©aß,  meint  3b*/  foU 
man  thun?  ©a  erhob  ftch  ber  alte  Tlbrabam  unb 
antwortete:  SRein  guter  S^atb  fh'bt  Sud)  unb 

gwar  in  alUr  &'ür$e  ju  ©ienßen,  benn  ein  ©ort 
ift  für  ben  Söeifen  genug,  ©a  brangen  fie  2Ctte 
in  ihn  $u  fprechen,  fie  traten  im  Äretfe  um  ihn 
unb  et  bub  alfo  an:  Siebe  greunbe  unb  gute 
Slacbbarn,  bie  Abgaben  ftnb  aUerbingß  febwer, 
allein,  wenn  wir  fonft  feine,  alß  bie  an  bie  Db* 
tigfeit  ju  jahlen  hätten,  fo  wollten  wir  wohl  ba« 
mit  fertig  werben;  wir  haben  aber  noch  oiele  an* 
bete,  bie  ©inigen  oon  unß  weit  fchwerct  fallen. 
Unfete  gaulbeit  j.  S3.  nimmt  unß  2 3Ral  mehr 
ab,  alß  bie  JDbtigfeit,  unfere  ©itelfeit  3 SRal  unb 
unfere  &horbeit  4 SRal  m»ht;  unb  oon  biefen  Tlb« 
gaben  fann  unß  fein  SRenfcb  befreien,  hoch  ift 
noch  nicht  Tllleß  oerloren,  eß  gibt  noch  SÄath : 
©ott  hilft  ©enen,  bie  ftch  fetbft  helfen.  Uebet 
eine  »Regierung,  bie  baß  Bolf  ben  jebnten  ©heil 
feiner  3eit  ju  frobnen  *roänge.  würbe  3ebetmann 
fchreien;  aber  bie  Faulheit  nimmt  ben  SReiften 
unter  unß  noch  »eit  mehr  ab.  Siechnet  einmal 
bie  Seit,  bie  3l)t  im  gänjlieben  SRäfiggange,  baß 
heift  mit  9lichtßthun  ober  in  3erftrtuungen,  bie 
auch  nicht  weiter  führen,  jubringt,  unb  3bt  »er» 
bet  ftnben,  baf  id)  Siecht  habe: 

ÜMipiggang 

SRcubt  Me  reute  front 

Unb  »erftirjt  baß  Seben. 

SRüfiggang  greift,  bem  Stofte  gleich,  mehr  an, 
alß  Arbeit  anftrengt.  ©et  ©d)lüffel,  ben  man 
oft  braucht,  ift  immer  blanf.  Siebt  3h*  aber 


baß  Seben,  fo  «ergeubet  bie  Seit  nicht,  benn  fie  ift 
baß  3eug,  auß  bem  baß  Seben  gemacht  ift-  ©ie 
oiel  oirlieren  »ir  nicht  baburd),  baf  mit  länger 
fchtafen,  alß  nötbig  wäre  unb  babei  nicht  beben« 
fen,  baf  betguebß,  wenn  er  fchläft,  fein  Hub« 
fängt,  unb  baf  wir  im  ©rabe  genug  3«it  jum 
Schlafen  haben!  — 3ft  bie  3eit  baß  .ftoftbarfte 
oon  allen  ©ingen,  fo  ift  oerftbmenbefe  3eit  bie 
größte  Berfchmenbung.  ©aß  ©prüchwort  fagt: 
Betlorne  3eit  febrt  nie  wieber,  unb  maß  wir  3eit 
genug  nennen,  erweift  fict)  immer  alß  $u  wenig 
3eit.  ©o  laft  unß  benn  rührig  fein,  fo  lange 
wir  eß  fönnen  unb  wenn  wir  fleifig  fein  wollen, 
fo  wirb  unß  nichtß  febwer  oorfommen.  ©enn 
3bc  »ift  ja:  Faulheit  macht  TtUeß  fch»et  unb 
gleif  TlUeß  leid)t,  benn  »er  fpät  aufftebt,  fann 
ben  ganjen  Sag  nicht  fertig  »erben,  unb  ehe  et 
recht  anfängt,  fommt  ihm  bie  Stacht  febon  »ieber 
über  ben  £alß.  ©ie  gaulbeit  fchleiÄt  fo  lang« 
fam,  baf  fte  oon  ber  tfrmutb  balb  eingebolt 
»irb.  ©reibe  bein  ©efebäft  unb  laf  bicb  nicht  oon 
beinern  ©efebäft  treiben.  3eitig  ju  Bitte  unb 
jeitig  wiebet  auf,  macht  ben  SRenfcben  gefunb, 
reich  unb  weife,  ©aß  hilft  es , befjerc  3fiten  ju 
wünfehen  unb  ju  hoffen?  ©enn  wir  unß  nur 
erft  änbern,  fo  werben  bie  3c»ten  ftch  auch  än* 
bem.  Tlrbeitfamfeit  bebarf  feiner  ©ünfehe;  wer 
ftch  mit  Hoffnungen  tröffet,  läuft  ©efahe,  Hun* 
gerß  ju  Herben.  .Kein  Berbienft  ohne  SRübe; 
habe  id)  fein  Sanb,  fo  helfe  id)  mir  mit  ber  $anb, 
um  fo  mehr  aber,  menn  id)  welcbeß  habe,  benn  eß 
iff  febwer  beffeuerr.  ©er  ein  ©emetbe  hat,  bir 
hat  ein  Äapital,  unb  wer  ein  2(mt  hat,  ber  hat 
ein  ©efebäft,  baß  ihm  Stufen  unb  ©bre  bringt. 
Tiber  man  muf  auch  fein  ©ewerbe  treiben  unb 
fein  Timt  abwarten,  fonff  wirb  webet  baß  Jtapi« 
tal  noch  baß  Timt  im  ©fanbe  fein,  bie  Abgaben 
§u  befahlen,  »©er  fleifig  iff,  ber  ffiibt  nie  Hu«5 
gerß  unb  baß  ©prücbmott  fagt  bähet:  Bem 
fliifigen  SRanne  fleht  ber  Hunfl*r  wobl  in’ß 
£auß,  ober  hint'n  »agt  er  ficb  nicht,  ©ben  fo 
wenig  fommt  ber  ©teuereinnehmer  ober  ber  ©e« 
ricbtßbiener  über  feine  ©chwette;  benn  Tlrbeitfam« 
feit  bejahlt  bie  ©cbulben,  SR u th l o ff gf eir  aber 
oermehtt  fte.  Betrübe  bicb  nicht  barüber,  oaf  bu 
feinen  ©d)a$  gefunben  unb  oon  feinem  reichen 
Bcrwanbten  jum  ©rben  eingefe^t  biff,  fonbern 
benfe  an  bie  fjerrlichen  Cebenßregeln:  Betrieb* 
famfeit  ift  bie  üRutter  beß  ©lüctß  unb  bem  gleifi« 
gen  gibt  ©ott  Tille«. 

üDenn'S  Säulen  noch  im  S9ttt  gefällt, 

Seforge  forgfom  tu  rein  Selb, 

3>ann  bringt  bein  Rom  bir  Srot’unb  ®elb. 

Tlrbeite  heute,  benn  bu  meift  nicht,  maß  bichmor* 
gen  baran  hindern  fann.  ©aher  heift  eß  auch: 
©in  „Heute"  ift  beffet  alß  jwei  „SRotgen"  unb: 
Berfcbiebe  nichtß  auf  morgen,  maß  bu  heute  thun 
fannft.  ©enn  bu  ber  ©tener  eineß  guten  Heren 
wäteft,  würbeft  bu  bich  nicht  febämen,  wenn  er 
bich  müfig  anträfe?  9tun  bift  bu  aber  bein  eige* 
ner  §ttt,  fchäme  bich  alfo  oor  bir  felbft,  müfig 
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gu  geben,  benn  es  gibt  fo  oiel  für  bid)  felbff, 
beine  gamilie  unb  bein  Baterlanb  gu  tbun. 
©reife  beine  Xrbcit  fräftig  unb  nicht  mit  ©ibers 
miUen  an,  benfe  an  bas  ©prüchwort:  3n  £anb* 
fd)uben  fängt  bie  «Ra^e  feine;SlauS.  @0  ift  wahr, 
cS  gibt  für  un0  oiel  gu  tbun,  unb  oielleicbt  bift  bu 
nicht  ber  ©tärffte,  baure  aber  nur  ftanbbaft  aus 
unb  bu  wirft  über  ben  guten  ©rfolg  ftaunen,  benn 
wenn  es  fortwäbrenb  auf  einen  ©tein  tropft,  fo 
wirb  er  enblid)  bod)  burcblocbert;  mit  gleiß  unb 
©ebulb  nagt  bie  SlauS  ein  Sau  entzwei  unb  wie: 
berbolte  ©treiche  fällen  bie  jtärtfte  ©icbe,  Stid) 
bünft,  id)  höre  ©inige  oon  ©ucb  fagcn:  «Soll 
man  fich  benn  gar  feine  freie  *$rit  (Stube)  gön: 
neu?  gabt  @ucb  baber  jagen,  meine  greunöc, 
wa0  id)  bagu  meine:  „©enbe  beine  3eit  gut  an, 
wenn  bu  Stube  gewinnen  willft,  unb  ba  bu  feine 
Slinute  ftcber  bift,  fo  ocr^enbe  feine  ©tunbe. 
Sluße  ift  eine  3 eit,  in  ber  man  etwa«  Südliches 
oornebmen  fann;  biefe  Stube  wirb  ber  gletßige 
erlangen,  bet  gaule  nie;  ein  geben  mit  Stube 
unb  ein  mübige0  geben  finb  gwci  oerfebiebene 
2>inge.  SBtele  möchten  ohne  Arbeit  blotf  oon 
ihrem  ©eifte  leben,  aber  fic  machen  Banterott, 
weil  fid)  ihr  Kapital  aufgebrt.  2>ie  Arbeit  ba: 
gegen  febafft  2fnnebmlicbfcit,  Uebcrflub  unb  2ld y. 
tung.  gliebe  baS  Bergnügen  unb  e0  wirb  bid) 
oerfolgen,  ©ie  fleibige  ©ptnnerin  bat  genug 
hemben;  unb  feit  ich  nun  ein  ©ebaf  unb  eine 
Jtub  habe,  »ünfebt  mir  3ebet  einen  guten  Stör: 
gen.  Stif  unferer  tfrbcitfamfet't  müffen  wir  aber 
auch  Beflänbtgfeit,  Drbnungsliebe  unb  (Sorgfalt 
oerbinben,  wir  müffen  ferner  unfere  ©efebäfre  mit 
eigenen  2tugen  bewad)en  unb  un0  nicht  oiel  auf 
Hnbere  oerlaffen;  benn  id)  fage  ©ud): 

ftflnitlifn,  Oie  eft  umjmitbtn  pflegen, 

Uno  '-Bäume.  bie  inan  häufig  umpflaiut,  treiben 
U 11  c ivadmn  nie  mit  io  errottnidittm  Segen, 

'tue  wenn  fle  ftet«  an  einer  Stellt  bleiben. 

Drei  Stal  auSgieben  ift  fo  fcblimm  alß  ein  Stal 
abbrennrn,  unb  oerforge  beine  ffierfjtatt  unb 
beine  ©irtftatt  wirb  bid)  oerforgen.  ©illft  bu 
bein  ©efchäft  gut  beforgt  haben,  fo  gebe  felbft  bä* 
nad),  willft  bu  eö  fd)led)t  beforgt  haben,  fo 
febiefe  banad). 

Soll  birb  ber  Sflug  gum  3ßob(ftant>  fiibren, 

So  mußt  bu  felbft  bie  ©lieber  vubren, 

©elbft  ’ilflugfcbar  ober  ’lkitfcbe  fuhren. 

60  ift  ja  bifannt:  2)aS  Äuge  be0  herrn  förbert 
mehr  al0  feine  beiben  £änbe;  Stängel  an  ©org: 
fall  febabet  un0  mehr  als  Stungel  an  Jtenntniffen. 

9li<f)t  auf  keine  Seute  baffen, 

$eifit,  ben  Beutet  offen  laffen. 

3u  oiel  Bertrauen  auf  tfnbcre  bat  fd)on  Stan: 
eben  gu  ©runbe  geriebtet,  benn  in  allen  ©ingen 
biefet  ©eit  fommt  man  mit  Sti&trauen  weiter, 
al0  mit  Berlrauen.  ©er  fid)  felbft  beforgt,  ber 
ift  wohl  beforgt;  wer  einen  treuin  ©iener  haben 
will,  einen  ©iener,  bet  ihm  gang  entfpriebt,  ber 


muß  fttb  felbft  bebienen.  ©ine  fletne  Bernaebläf: 
figung  fann  oft  großen  ©ebaben  oerurfacben; 
wegen  eine«  feblenben  BagelS  ging  ba0  hufeifen 
oerloren;  ba  ba0  hufetfen  fehlte,  ging  bas  $>ferb 
gu  ©runbe  unb  mit  ihm  ber  Beiter,  benn  nun 
holte  ber  geinb  t^n  ejn  uno  erfeblug  ihn.  EUes 
bie0  wäre  nicht  gefebeben,  wenn  ber  «Reiter  bei 
Seiten  nad)  bem  Hufnagel  gefeben  hätte.  hier: 
mit  hätte  id)  ©ud)  wohl  genug  über  bie  Xrbeit* 
famfeit  gefagt,  fo  wie  über  bie  ©orgfalt,  bie  3b* 
auf  ©ure  ©efebäfte  wenben  müßt;  hierzu  muß 
aber  auch  noch  Stäßigfeit  fommen,  wenn  ©uer 
gleiß  oon  ©rfolg  fein  foll.  ©er  nicht  eben  fo 
gut  gu  fparen  al0  gu  oerbienen  roeiß,  bet  mag  ftd> 
fein  gangcg  geben  binbureb  abacbeiten  unb  er 
wirb  bod)  ale  ein  armer  Stann  ftirben.  ©ine 
fette  .Rüche  macht  ein  magere0  SEcftament.  @0 
beißt  eö  and):  ,,©ie  gewonnen , fo  gerronnen ; " 
wie  manebee  Bermbgen  ift  febon  gefchmolgen,  feit 
bie  ©eiber  über  bem  SEbee  ba0  Bäben  unb 
©triefen  unb  bie  Stänner  über  bem  ^)unfcb  bie 
©äge  unb  ben  £obel  oergeffen  haben,  ©illft  bu 
reich  werben,  fo  mußt  bu  an’0  ©paren  eben  fo 
gut  a(8  an  ba0  Gewerben  benfen.  Ämerifa  bat 
©panien  nicht  reich  gemacht,  weil  feine  Ausgaben 
immer  feine  ©innabmen  überftiegen.  gaßt  ©ure 
foftfpieligen  SEborbeiten  fahren  unb  3bt  werbet 
feine  Urfacbe  mehr  haben,  über  fcblecbte  3fiten, 
brüdenbe  Abgaben  unb  bie  Äofien  @ure0  hQuS: 
batte  gu  flagen. 

Spiel  unb  Streit,  SGBeiber  unb  ©ein 

Sl.idjen  ben  Stängel  groß  unb  ben  I&aler  Hein. 

©a0  ©prüebwort  fagt  ferner:  ©in  gafter  foftet 
mehr  gu  erhalten,  als  gwei  A'inber.  3br  glaubt 
oielleicbt,  bann  unb  wann  eine  SEaffe  SEbee  ober 
ein  ®la0  Sunfd),  guweilen  ein  geeferbiffen  auf 
bem  SEifcbe,  etwa*  feinere  Äleibet  unb  oon  3eit 
gu3eit  eine guftpartie  werbe  nidjte  auf  fid) haben; 
aber  benft  nur  an  bie  alte  ©abrbeit:  Biele  ©e: 
nig  maeben  ein  Biel.  Bebmt  ©ueb  oor  ben  f.  g. 
fleinen  Ausgaben  in  21cbt;  „fleine  Bäche  bilben 
enblid)  große  glüffe;"  „ein  fleiner  gect  fann  ein 
großes  ©ebiff  in  ben  ©runb  bohren. " „®ut: 
febmeefeben,  Bettelfäcfcben." 

9)antu  bolttn  offne  lafel, 

jtlugegeuie  fpefien  oran. 

3bt  ftib  b|er  iu  f,ner  Berfteigerung  oon 
allerlei  ^hifcfacben  unb  bergleicben  SEanb  gufam: 
mengefommen.  3br  nennt  fte  ©ütrr,  wenn  3bt 
aber  nicht  febr  auf  ©urer  hat  feib,  fo  fönnen 
fte  maneben  oon  ©ud)  gu  Uebeln  werben.  3b* 
benft,  bie  ©acben  werben  wohlfeil  oertauft  unb 
oielleicbt  geben  fte  auch  unter  ihrem  ©irtbe  weg, 
wenn  3br  l*e  aber  nicht  notbwenbig  braucht,  fo 
finb  fte  bod)  tbeuer  für  ©ud).  ©rinnert  ©ud)  bes 
guten  ©pruebe«:  „Äaufft  bu,  was  bu  nicht 

notbtg  bafl,  fo  wirb  es  nicht  lange  bauern  unb 
j bu  wirft  baSS&tbige  oertaufen  müffen/'  gerner: 
■ ,,©enn  bir  eine  ©acbe  noch  fo  wohlfeil  erfebeint, 
| fo  beftnne  bid)  bod)  eine  ©eile."  ®aS  will 
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fagen,  bafi  bie  oft  nur  fcbeinbat  unb 

nicht  wirflich  vorbanben  fei  ober,  bafi  Such  bie 
Äuegabe,  tnbem  fie  Suer  (bewerbe  befd)tänft, 
weit  mehr  Schaben  al«  stuften  bringe.  ©a« 
wohlfeile  Sinfaufen  bat  jcbon  SKancben  juStunoe 
gerichtet  unb  ferner:  Nichts  ift  törichter,  al« 
trenn  man  fein  Selb  baju  anwenbet,  um  Steue 
einjufaufen;  bemungeachtet  aber  fiebt  man  biefe 
Stborbeit  jeben  SEag  bei  '-tierfteigcrungen  begeben. 
SSie  Siele  gibt  e«  nicht,  bie,  um  ihrer  $)u§iucbr 
ju  ftöbnen,  lieber  mit  hungrigem  ©tagen  ju  SBett 
geben  ober  ihre  Familie  batben  lafftn ! „Seibt 
unb  Ätlaö,  Scharlach  unb  Samint  löfchen  ba» 
geuer  in  ber  Jtüd)e  au«",  fagt  ba«  Sprüchwort. 
©a«  finb  nicht  Sebenöbebütfniffe  unb  man  faun 
fie  taum  S3equemlid)feiten  nennen;  roieSiele  aber 
wünfeben  fie,  blöd  weil  fte  fchön  in’«  Äuge  fallen, 
©urd)  folcbe  unb  anbere  SBerfcbwenbungen  finb 
aber  oiele  wobihobenbe  Seute  arm  geworben  unb 
haben  fich  in  bie  ßage  Derfegt  gefeben,  oon  ©enen 
ju  borgen,  bie  fie  früher  übet  bie  Äcbfel  anfagen, 
bie  aber  burch  ffleifi  unb  Sparfamfeit  fich  im 
SBoblfianbe  erhielten.  ^ierauO  wir#  auch  bie 
Stebenöart,  bie  3b*  wohl  2flle  tennt,  tlar:  „Sin 
Sauer  auf  feinen  Seinen  ift  gr&fjer  als  ein  Sbel; 
mann  auf  feinen  Änien."  ©taneber  bat  oieUeicht 
ein  Sermögen  geerbt  unb  glaubt  eö  tonne  nie  auf; 
gejebrt  werben ; ein  folcber  ift  ju  Dergleichen  mit 
bem,  ber  ba  glaubt,  weil  ei  Sag  ift,  tonne  es 
nimmer  Stacht  werben;  er  glaubt  wohl,  bafi  eine 
geringe  Äuögabe  bei  einem  großen  Sermögen  gar 
nicht  ber  Srmäbnung  wertb  fei!  Xber  eS  bei|t 
mit  Siecht:  Stur  JCinber  unb  Starren  glauben, 

jwanjig  Schillinge  unb  jwanjig  3ob*«  tonnen 
lein  Snbe  nehmen;  „wenn  man  immer  au«  bem 
©lebhaften  nimmt  unb  nicht«  nachfüllt,  fo  tommr 
man  balb  auf  ben  Soben"  unb  „wenn  ber  Srun; 
nen  leer  ift,  bann  fct)ä^t  man  erft  ba«  SOSaffer." 
SBoUt  3b*  ben  SJertb  be«  Selbe«  recht  tennen 
lernen,  fo  gebt  nur  unb  febet  ju,  wer  Such  wel; 
che«  borgt.  „9Ber  gebt  auf’«  Sorgen , ber  gebt 
auf’«  Sorgen",  wie  ba«  Sprücbwort  fagt.  Slun 
beffer  gebt  e«  bem,  ber  folchcn  Beuten  borgt;  er 
mag  [eben,  wie  er  wieber  ju  feinem  Selbe  fommt. 
3ch  gebe  Such  ferner  noch  ben  guten  Slatb: 

$tr  Iborlirit  SRotxfudjt 

Jpflt  mandicr  fd)cm  verflucht ; 

£Drum  fei  Cu  md>t  fo  eitel 

Und  frag  erft  Deinen  ^Beutel. 

Sitelteit  ift  eine  eben  fo  jubringliche  Settierin 
als  ber  Stängel,  unb  baju  noch  oiel  unoerfchäm: 
tec.  #abt  3b*  rin  fchöne«  $)ugflüct  getauft,  fo 
müfjt  3b*  nod)  jebn  anbere  baju  taufen,  bamit 
bet  übrige  Änjug  nicht  ju  febr  baoon  abfticht; 
aber  3b*  wifit  jaÄUe  wohl:  ,,S«  ift  leichter,  bae 
erfte  Selüfte  ju  unterbrücten,  al«  alle  folgenben 
ju  befriebigen."  ©et  Ärme,  welcher  bem  gleichen 
nachäffen  will,  ift  wirtlich  ein  eben  fo  grofjer 
SEbot,  al«  bergtofeb,  ber  fid)  aufbläft,  um  bie 
Sröfie  be«  Dchfen  ju  erreichen. 


(Sin  aroüt«  «Schiff  mag  immer  feemärt«  treiben, 

Sin  fleine«  iöoot  foU  Ijübid)  am  Ufer  bleiben. 

Uebrigen«  folgt  einer  SEbotbeit  bie  Strafe  ge; 
wohnlich  auf  bem  gufie  nach,  benn  eö  b*i§t  mit 
Stecht:  „©er  Stolj,  ber  mit  ber  Sitelteit  ju 
ÜDiittag  fpeift,  ifjt  mit  ber Serachtung  juÄbenb;" 
— „ber  Stolj  frübftücft  mit  bem  Uebermutb, 
fpeift  mit  bet  Ärmutb  ju  ©tittag  unb  mit  bet 
Schanbe  §:i  Stacht."  Unb  wenn  man  e«  nun 
gmau  bebentt,  woju  nügt  beim  bie  Sucht  ju 
giänjen,  wegen  beten  man  fo  oiel  wagt,  fo  Diel 
bulbet ; |te  ichafft  webet  Scmnbpeit,  noch  milbert 
fte  Seiutn;  fie  vermehrt  nicht  ben  SBittb  eine« 
©tenfeben,  fonbern  erwictt  nur  ben  Sleib  unb  bes 
fchleunigt  ba«  Unglücf.  SBelche  Starrheit  ift  eS 
aber,  fich  wegen  folch’  überflüffiger  ©inge  in 
Scbulben  ju  ftecten!  ©tan  bietet  un«  bei  biefer 
Scrfteigerung  fech«  ©tonafe  Srebit  an  unb  bie« 
bat  DieUeicbt  Manchen  oeranlafir,  hierher  ju  fom* 
men,  ba  wir  tein  baare«  Selb  übrig  hüben,  unb 
un«  bt*t  ohne  folche«  berauöpugen  tonnen.  Äber, 
bebentt,  wa«3b*  tbut,  wenn  3b*@ud>  in  <Scbul* 
ben  flecft!  3b*  gebt  Änbern  em  Siecht  über  Sure 
gteibeit.  SGBenn  3b*  nicht  jur  rechten  3<it  jabUn 
fönnt,  fo  werbet  3b*  Such  oor  Surem  Staubiger 
fchämen,  wenn  er  Such  begegnet;  3bt  werbet 
Such  fürchten,  mit  ihm  ju  fptedjen;  3b*  werbet 
ärmliche,  tlägliche,  ftied)enbe  Sntfd)ulbigungen 
Dorbringen;  3bt  werbet  nach  unb  nach  SEreue 
unb  Slauben  oerlieren  unb  ju  ben  gemeinften 
ßügen  greifen.  „8ügen  aber  ift/'  wie  ba« 
Sprüchwort  fagt,  „bie  jweite  Stufe  jum  8after; 
Die  erfte  i|t  ba«  Scbuloenmachen; " — „bie  8üge 
figt  bem  Schulbncr  auf  bem  Stücten."  Sin  freiet 
©iann  mu§  fich  weber  fürchten  noch  fchämen 
bürfen,  jrbem  lebenbigen  ©tenfeben  in’«  Seficht 
ju  (eben;  aber  bie  Ärmutb  raubt  oft  bem  ©ten; 
feben  ben  ÜRutb  unb  bie  SEugenb.  Sticht  mit  Uns 
recht  fagt  ba«  Sprüchwort:  „Sin  leeret  Sact 
fann  nicht  wohl  aufrecht  flehen."  2Ba«  würbet 
3h*  oon  einet  Stegierung  benfen,  welche  bet 
Strafe  be«  Sefängniffe«  ooer  ber  .Rnechtfcbaft 
oerbieten  würbe,  Sud)  wie  bie  Sornebmen  ju 
tleiben.  äBürbet  3b*  nicht  fagen,  3b*  wäret 
freie  8eute  unb  hättet  ba«  Siecht,  Such  ju  fleiben 
wie  3b*  woUt;  ein  folcher  Sefebl  fei  ein  Singriff 
in  Sure  Stechie;  bie  Stegierung  verfahre  tprans 
nifch  f Uno  Ooch  feiö  3h*  iw  S3egriff,  Such  feibft 
einer  folchen  SEprannei  ju  unterwerfen,  wenn  3br 
Sud),  bio«  um  ju  giänjen,  in  SchulOen  fteett! 
Suer  Släubiger  bat  ba«  Siecht,  Such  Suret 
Freiheit  ju  berauben,  fobalb  e«  ihm  beliebt;  Such 
lebenslänglich  in'«  Sefängnifj  fegen  ju  laffen, 
wenn  3h*  nicht  bejahten  fönnt.  3Benn  3hr 
einen  .Rauf  abgefchloffen  hott,  bann  benlt  3h* 
Dielleicht  wenig  an  bie  Sejahlung,  aber  bie  Släus 
biger  hoben  ein  beffete«  Sebächtnip  als  bie 
Schulbner,  wie  wohl  mancher  von  Such  ichon  er; 
fahren  hot;  Släubiger  finb  eine  abergläubifche 
Sefte,  fie  geben  genau  auf  SEag  unb  Stunbe 
Äcbt.  ©er  SEag  fommt  b**tei,  ehe  3b*  baran 
benft  unb  bie  gorberung  wirb  gemacht,  ehe  3b* 
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barauf  »orbereitet  feib,  ffe  ju  beliebigen;  ober,  I 
trenn  3h*  noch  baran  bcnft,  fo  wirb  Sud)  btc 
VerfaUjeit,  btt  Sud)  anfänglich  fo  lang  fd)t'en, ! 
außerorbentlid)  Eutj  rortommen,  je  nähet  fie 
heranrüdt.  Sd  trtrb  Sud)  fo  rortommen,  als 
(labe  bt'e  3eit  ju  ihren  glügeln  an  bin  Schultern 
aud)  nod)  welche  an  bin  gerfen  befommtn.  „©er 
hat  Eurje  gaffen,"  fagt  ein  alted  ©prüchwort,  • 
„bet  ju  ©{fern  ©elb  bejahten  foU."  VteUeidjt 
glaubt  3t)t  in  biefem  Äugenblict  in  bet  Sage  ju 
fein,  einige  überflüfftge  Äudgaben  machen  ju 
tonnen,  aber  eben  bedbaib  müßt  3br  gerabe  je$t 
für  bad  Älter  unb  ben  SDlangel  fparen*  ba  3br  eÄ 
nod)  tonnt:  „Die  SO?orgenfonne  fdjeint  ntcht  ben  ; 
ganjcn  Sag."  ©er  Vctbienft  ift  oft  ootuber?  ! 
geheub  unb  ungewiß;  bie  Äudgaben  aber  bauern 
fort  unb  ftnb  Sud)  gewiß,  fo  lange  3b*  lebt.  3*  j 
erinnere  Such  baran:  „Sd  ift  leichter  jwei  Herbe 
ju  bauen , als  auf  einem  immer  geuer  ju  unter? ; 
halten",  bedbaib,  füge  ich  h>nju,  „gehe  lieber i 
hungrig  ju  Vett,  ald  baß  bu  mit  ©cbulben  auf? 
ftebft."  „Srtrirb,  wad  bu  Eannft  unb  bewahre, 
wad  bu  erworben  baft;"  in  biefen  ©orten  liegr 
ber  mähre  ©tein  ber  SBeifen,  ber  betn  Vitt  in 
©otb  rermanbeln  trirb."  Unb  trenn  3hr  biefen 
©tein  ber  SBeifen  gefunben  habt,  fo  rnerbet  3hc 
ftcberlid)  nicht  länger  über  fd)lechte  feiten  ober 
übet  brüctenbe  Äbgaben  tlaaen.  3«  biefen  Cef )s 
ren,  meine  gteunbe,  liegt  bie  wahre  Vernunft 
unb  .Klugheit;  aber  bemungeaebtet  bürfen  gleiß, 
©parfamEeit  unb  Klugheit,  obgleich  ed  herrliche 
©inge  ftnb,  nicht  Sure  einjige  Sorge  fein,  fie 
würben,  nicht  gebeihen  ohne  ben  ©egen  bed  Him? 
meid;  bedhalb  erflehet  biefen  ©egen  bemüthig  unb 
feib  nicht  hart  gegen  Solche,  benen  er  im  Äugen: 
blict  ju  mangeln  fcheint,  tröffet  fie  unb  helft 
ihnen.  Srinnert  Sud),  baß  ^iob  aud)  bulbete 
unb  fpäter  boeb  gefegnet  würbe.  Unb  nun  jum 
©chluffe  hört  nod):  Srfahrung  ift  eine  theure 
©chule,  nur  bie  Shoren  Urnen  in  teiner  anbern 
unb  taum  in  biefer.  Sinen  guten  Slatb  fann 
man  wohl  geben,  ed  tommt  aber  barauf  an,  baß 
et  aud)  befolgt  werbe.  „SBem  nidjt  ju  rathen  ift, 
bem  ift  aud)  nicht  ju  helfen"  unb  „wer  nicht 
hören  will,  ber  muß  fühlen."  — hiermit  befcbloß 
ber  Älte  feine  Sfebe.  ©ie  ßeute  hörten  ihm  auf? 
merEfam  ju  unb  fanben  aud)  feine  gehren  ganj 
gut,  thaten  aber  auf  ber  ©teile  bad  ©egentbeil, 
wie  ed  gewöhnlich  bei  allen  $3rebigten  ber  gall  ift; 
benn  ald  nun  bie  Verfteigerung  begann,  Eauften 
fie  in  ben  Sag  hinein.  3<h  aber,  ber  ich  in  ber 
Äbficht  hierher  gefommen  war,  um  Such  ju  einem 
neuen  Slocte  ju  taufen,  befchloß,  wicber  umju? 
tehren  unb  meinen  alten  nod)  etwad  länger  ju 
tragen.  ©illft  bu,  lieber  ßefer,  meinem  Veifpiel 
nachfolgen,  fo  wirft  bu  eben  fo  oiel  Slufcen  bar? 
aud  jiehen,  ald  ich." 

5ichendt)criüitouitfl6funft.  ©cfunbbeit 
unb  fräftiged  geben  — fagt  ©cbulfc  — werben 
webet  oon  Äußen  eingeflößt,  noch  burd)  Srfpar? 
niffe  in  bem  Verbrauch  ber  gebendEräfte  wefentlich 
geförbert,  fonbern  ber  ßrganidmud  erhält  auch  in 


biefer  SBejiehung  ftd)  felbft,  unb  fo  lann  ©efunb* 
heit  unb  3ugenbEraft  nur  fein  eigened  ©erE  fein. 
Um  alfo  wahrhaft  praEtifche  Siegeln  jur  Schal* 
tung  biefer  ©üter  aufftnben  ju  tönnen,  muß  juerft 
bie@elbfterha(tung,  b.  i.  ber  gebendptoceß  befragt, 
werben.  Verjüngung  ift  bie  innere  Umwanblung 
bed  organifd)en  ©tofted,  wobei  bad  Älte  audge* 
worfen  unb  burd)  Veued  erfefct  wirb,  bie  SrhaU 
tung  bed  ©rganidmud  burch  beftänbige  Srneue? 
rung  feined  ©tofftd,  burd)  beftänbige  ©iebet* 
erjeugung  aud  feinet  eigenen  3erftötung.  2>c 
Verjüngungdproceß  bewirft  eine  ©iebergeburt 
bed  JCörperd,  beffen  ©toff  fich  baburd)  immer  er: 
neuert,  fo  baß  nach  gereiften  gibendperioben  ber 
Körper  feinen  gan Jen  ©toff  oeränbert  unb  in  neue 
oerwanbelt  bat,  tein  aited  ©tüct  mehr  enthält, 
©ie  alte  chemifche  Änficbt  unb  gehre  oom  ©toff? 
wechfel  fann  in  unfern  3eit  nicht  mehr  genügen, 
weil  hier  nur  oon  formiofen  Stoffen  unb  chrmi: 
feben  Qualitäten  bie  Siebe  ift.  ©te  gebendEräfte 
unb  gebendeigenfehaften  binötn  ftd)  niemaldan  ben 
formiofen  ©toff,  fonbern  nur  an  ben  organiftrten 
gönnen  aud,  mährenb  ber  chemifche  ©toff  auch 
nur  chemifche  Sigenfchaften  hat  unb  niemald  ald 
folcher  ber  Sräger  bed  organtfd)cn  gebend  wirb, 
©ad  Vlut  als  SQtittelpunEt  bed  gefammten  bilben? 
ben  gebend  ift  auch  bie  ©runblage  aller  Vetjün* 
gung  im  ganjen  Körper,  ©ad  Vlut  ift  ein  leben* 
biger,  organitcbet©toff,  ber  flüffige  Seib ! Vci  ber 
Verjüngung  bee  Vluted,  bei  ber  Vilbung  unbSnt? 
bilbung  beffelben  fpielen  bie  Vlutblädcben  bie 
Hauptrolle,  ©ie  Vilbung  ber  Ufetcrn  beginnt  in 
bem  unfertigen,  oenöfen  Vlute,  »frb  aber  barauf 
im  arteriellen,  fertigen  Vlute  in  ben  gungen  ooll? 
enbet;  bie  Sntbilbung  ber  Vlädcben  ober  ihr  Un? 
tergang  ald  Äudmurfdftojf  geht  im  oenöfen  tyforts 
aberblute  oor  fich  unb  hot  bie  ©aüenbtlbung  jur 
golge.  ©ad  ^)fortaberblut  bat  nur  eine  geringe 
gebenderregung,  beherbergt  baher  leichter  frembs 
artige  ©toffe  unb  gibt  fo  bem  Drganidmud  ©e* 
legtnheit,  ftd)  oieler  unoerbauter  ©toffe,  welche 
bei  bet  ©igeftion  fich  jufäUig  mit  eingebrängt  ha* 
ben,  in  ber  ©aUenabfonberung  ju  entlebigen,  noch 
ehe  fte  burd)  bie Hohlaber  in  ben  allgemeinen  Vluts 
ftrom  übergeführt,  bafclbft  fchäbliche  SReacttonen 
erregen  gönnten,  ©o  erflärt  ed  fid),  wie  Dpium 
unb  anbere  narfotifche  ©toffe  heftiger  in  Älpftte* 
ren,  ald  burch  ben  SOlunb  genommen,  wtrEen; 
benn  auf  jenem  2Bcge  Eommen  fie  burch  bie  SOlaft: 
barmoenen  fcbnell  in  ben  allgemeinen  Vlutftrom, 
auf  btefem  junächft  nur  in  bie  9>fortaber.  ©ie 
Kunft,  ftd)  in  jebem  gebendalter  ju  oeejüngen  unb 
fo  bie  ©efunbheit  ju  erhalten,  baburd)  bie  ©djöns 
heit  ju  bewahren  unb  bad  geben  ju  oerlängern, 
beftcht  in  ber  richtigen , jeitgemäßen  Änwenbung 
folcher  VZittel,  welche  unfec  Vlut  oerjüngen.  ©ie 
oorjüglichflen  Stittel  ftnb  folgenbe:  1.  9Äan  forge 
nicht  allein  für  gefunbe  Slahruug,  fonbern  aud) 
für  reine,  frifdje  guft  jum  Äthmen;  benn  nur 
allein  bi«  reine,  frifche,  atmofphärifche  guft  oer* 
mag  ein  frifched,  Eräftiged  Vlut  ju  fehaffen,  inbem 
baburd)  bie  aud  bem  ©peifefafte  in’d  Vlut  getre« 
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tenen  SböfudJügetdjcn  fich  nur  allein  ju  oolltom; 
menen  83lutbläacben  bt'lben  unb  feine  SBiebet; 
belcbung  beg  SBluteg  ohne  Affimilatton  bet  Suft 
mittclff  bet  gungen  gcbacht  werben  fann.  SJlan 
gebe  alfo  täglich  mehrere  ©tunben  tn’g  grete,  wo 
man  burd)  ©eben,  Seiten,  fahren,  törperliche 
Arbeiten  ftd)  crfrif&t  unb  oerjüngt.  3e  einfacher 
mit  imlSflcn  unb  Stinten  leben,  befto  beffer  bleibt 
unfere  S3erbauung,  befto  fräfttgee  fonbert  ficb 
bet  feine  Stahrunggfaft,  bet  SOf iidjfaft  ab,  ohne 
welchen  ein  frifebeg,  fräftigeg ’-ßlut  nicht  micbcr 
erjeugt  obet  Unterbalten  merben  fann.  3.  3ft 
unfere  SSerbauung  überhaupt  fd)mad),  fo  ejfe  man 
nur  in  fleinen  Portionen,  bamit  bet  SDZagen  nicht 
beläftigt  merbc,  unb  oermetbe  befonberg  bicflarfcn 
Abenbmahtjeitcn.  £at  man  fich  ben  SJtagcn  burch 
Uebcrlabung  perborben,  fc  ejfe  man  menig , fufle 
felbft  einen  Sag,  oermeibe  befonberg  allen  ftleifd); 
genuß;  fonft  bilben  fich  immer  mehr  unoerbau; 
liehe,  faulige  ©toffe  in  ben  SSerbauunggorganen, 
melchc  tn’g  S5lut  gelangen,  baffelbe  tbeilmeife  ent; 
mifchen,  .Kranfheitcn  aller  Art  begünftigen  unb 
ben  fteten  S3erjüngu»ggproecß  im  SB l u t c binbern. 
Am  SSeflen  ift’g,  menn  man  oiel  3ucfcrwaffer  bet 
3nbigcfiioncn  trinft,  unb  babei  fid)  oiel  im  freien 
bemegt,  moburch  bie  S3erbauung  geftärft  mirb. 
4.  9Jtan  trinfe  täglich  3 — 6 SOtaß  frifd)  gefchöpf; 
teg,  reines  SBaffer,  jumal  beg  ÜJtorgens  nüchtern, 
bann  2 ©tunben  nach  bem  SAittaggcffen  unb 
Abenbg  fpcit  bis  jum  Schlafengehen,  welche  3«iten 
bie  bejfen  jutn  SBafTertrinfen  ftnb,  unb  lajfe  eg 
nie  an  gehöriger  .Körperbewegung  fehlen,  2)aS 
Söaffer  reinigt  bag  SSlut,  inbem  eg  bie^parn;  unb 
£auttbätigfeiten  ocnmbrt,  nicht  allein  oon  allen 
frembarrigen  ©roffen,  fenbern  cg  bient  auch  baju, 
ben  Auewurf  beg  SBluteg,  bag  ccrbrauchte  SBlut, 
fowie  alle  Unteintgfeiten  im  ©lagen  unb  in  ben 
©ebärmen,  in  ben  Stieren  unb  ber  £arnblafe 
burch  bie  geibeföjfnung  unb  burd)  bie  flärtere 
Urinabfonbvrung  ju  entfernen,  ö.  £)ag  tägliche 
Sßajfertrinfen  beförbert  bie  fo  notbwenbige  ©al; 
letiabfonberung  in  ber  Ceber,  moburd)  eg  noch  be; 
fonberg  ben  Abgang  beg  SBlutauSwurfS  ober  ber 
SBlutfchlacfe,  bie  bie  S3lutoerjüngung  hemmt,  be; 
tbätigt.  2Birb  aber  bitfet  nofhwenbige  Abgang 
beg  unbrauchbar  getoorbenen  fchwarjen  SBluteg 
nicht  beförbert,  gerätb  eg  in’g  ©toefen,  fo  ent; 
flehen  Verhärtungen  in  ber  geber  unbSAilj,  ©clb; 
fuebt,  ©tcht,  4>ämorrhoiben,  ©teinplage  unb  an; 
bere  febtimme  getben.  Um  tiefe  ju  oerbütt n unb 
ein  hohes  Alter  ju  erreichen,  forge  man  baher 
noch  6.  für  gehörige  ücibeSöffnung,  bamit  fowobl 
alle  im  ©armfanul  fiel)  beftnbenbe  unreine  ©tcjfe 
unb  fchäbliche  ©agarten , alo  auch  bie  ©tojfe, 
welche  burd)  bie  ©alle  aus  bem  S3lute  gcichicben 
werben,  nichtflocfen  unb  bie  genannten  Äranfheiten 
nicht  erregen,  beg  ©chlagfluffte  unb  oicler  Arten 
oon  .Krämpfen,  bie  baraug  entflohen  fönnen,  nicht 
ju  gebenfen.  — ©o  finben  wir  gegenwärtig  auf 
wiffenfchaftlichc  Sßeife  gebeutet,  wag  ältere  Iferjte 
empitifd)  mufjten,  nämlid):  baß  wir  im  ©lanneg; 
alter,  wo  jene  ©toefungen  unb  SBerjüngungS; 
III. 


hemmniffe  im  SBlute  fo  leicht  flattfinben,  burch 
SÄittel,  bie  auf  bie  gebet  unb  bie  ©alle,  unb  fo 
auf  bie  gcibcgöjfnung  wirfen,  alle  3 — 5 Sage 
ober,  wenn  eg  nöthig  ifl,  Öfter  genommen;  j.  SB. 
burd)  etwas  Aloe,  Sthabarbcr,  ©remortartari  tc. 
unfere  ©efunbheit  erhalten  unb  unfet  geben  oer; 
langem  fönnen.  g-nft  in  allen  fogenannten  gebeng; 
elijeiren  älterer  3eit  ftnbct  man  Sthabarber,  Aloe, 
3cboat,  ©entian  tc.  7.  Auch  bie  fogenannten 
iftrüblingScuren  ftnb  wichtige  ©Kittel,  baS 
geben  im  ©tannegalter  'ju  oerjüngen;  benn 
biefe  ßuren,  in  jebem  grüljling  3 — 5 SBochen 
lang,  nach  83orfd)rift  beg  Airjteg  gebraucht,  ftnb 
nicht  allein  gut  Teilung,  fonbern  auch  jut  93er; 
hütung  ber  SBlut;,  ©djleim;  unb  ©allenflocfun; 
gen  int  Unterleibe  unb  bet  bähet  rührenben 
©icht,  v^ämorthoiben,  ^ippochonbrie,  ©Man; 
tholir,  ©chwermuth  unb  gebenSübcrbruß  oon  bet 
größten  2Bid)tigfeit.  ®ie  Anlage  ju  bieftn  gei; 
ben,  bie  für  ben  dtranfen,  wie  für  beffen  Umgebung, 
fo  quälenb  unb  babei  fo  hartnäefig  unb  langwierig 
ftnb,  aud)  in  ben  höhern  ©raben  ben  äCranfen 
nicht  feiten  jurn  3rrenhattfe  führen , erfennt  ber 
Arjt  oft  fchon  früh  an  Öen  gewöhnlichen  Reichen 
einer  fchlechten  SJerbauung,  eines  fogenannten 
fchwachen  SOlagenS.  SDiefe  ftnb : ©ruct  in  bet 
#crjgrube,  Aufblähungen  beg  geibeg,  oiele  S3lä* 
httngen  nach  oben  unb  unten,  ©efübl  oon  Angft 
unb  Athemnoth  nach  bet  ©tahtjeit,  ©olitfdsmer; 
jen,  unregelmäßige,  balb  ju  fparfame,  jleinharte, 
balb  ju  reichliche,  bünnflüfftge  geibegöffnung,  ab; 
wecbfelnb  mit  brei;,  ia  fechS;  uttb  mehrtägiger 
93erflopfung  bcS  geibeg.  ©ewöhnlich  glauben 
folche  Äranfe,  baß  eg  in  biefen  fällen  hinreiche, 
9)urgirpillen  unb  fonfiige  SJlittel  ju  nehmen, 
welche  bie  S3erflopfung  bcS  jöarmeS  entfernen; 
aber  fte  fchaben  fich  baburd)  noch  mehr;  benn  bag 
llartc  ^purgiren  ruinirt  bie  iDigefliongorganc  im; 
met  mehr,  unb  baS  ihnen  fo  woblthätige  Srinfen 
oon  SJtoltcn,  oielem  frifchen  Söaffer,  oon  .Kräuter; 
fäften  tc.  fcheuen  fte  aus  93orurtheil  unb  eingcbil; 
betet  Surd)f/  inbem  fie  glauben,  baß  eS  fchwäche, 
unb  feiert  cg  in  ber  Siegel  (benn  eg  macht  'Anfangg 
2)ntcf  in  bet  ^erjgrube,  Ucbelfeit,  örbred)en  unb 
anbere  23efchwerben)  nach  ein;  unb  breitägigem 
©ebrauch  oollig  atig.  Slun  flüchten  fie  ju  bittern, 
fogenannten  flärfenben  SJlagentropfen,  um  bie 
reiglofen  J^äute  bcS  SÄagcns  unb  bet  ©ebärme 
oermeintlid)  ju  ftärfen.  ©S  fcheint  auch  in  ben 
erflen  ©tunben  wirtlich,  als  wenn  folche  Sropfen 
recht  gut  befämen,  aber  taum  ftnb  fie  einen  halben 
Sag  gebraucht,  fo  oergeht  bie  ©ßlufl  wicber,  es 
ftelien  ftdtSBlutwallungen,  fliegenbc^i^e  unb2fuf; 
treibung  beg  SeibeS  ein,  wobei  Angfl  unb  ein  fol; 
chcSöifübl  oon©d)wäd)e  in  ben  ©liebem  bemerft 
wirb,  baß  ber  Äranfe  fich  faum  oen  ber  ©teile 
bewegen  fann.  @S  ifl  bähet  eine  falfche  Anftcht, 
baß  man  burd)  SJtagentvopfcn  unb  purgirmittel 
gegen  foldje  Unterleibeflocfungen  heilfam  einwit; 
fen  tonne.  2)urd)  eine  gute  ®iät,  burch  oiele 
SBewegung  im  freien,  burd)  ben  täglichen  ©enuß 
oon  10  — 20©läfem  frifchen  SBafferS,  burch  83er? 
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meibung  aller  ftarfen  «Mahlgeiten  unb  ber  gäng: 
Itdjen  Enthaltung  ber  warmen  2lbenbeffenr  fann 
man  am  Veften  jenen  ©todungen  »otbeugen  unb 
bie  fd)led)te  Verbauung  eerbeffern.  2lbcr  gn 
folget  2}iät  unb  gebeneweife  bot  nicht  3ebers 
mann  guft,  benn  bte  ©enüffe  bet  Safel  werben 
leicht  gut  ©ewohnheit.  33ei  ben  meiflen  anfehei: 
nenb  ©cfunben  btlben  ftd>  burd)  bie  mancherlei 
feinbfeligen  Einflüße,  welchen  man  nicht  immer 
aurweichen  fann,  ober  welchen  man  fid)  burch 
fehlerhafte  Körpers  unb©eelenbiät  freiwillig  h«i '«* 
gibt,  nad)  unb  nad)  begleichen  ©todungen,  welche, 
fid)  felbfl  überlaßen,  immer  an  Umfang  gewinnen 
unb  entweber  im  Verlaufe  bet  3«it  wefentlidve 
Störungen  für  bie  Verrichtung  ber  Singeweibe 
oerutfachen,  unb  fomit  Kranfheiten  hcroorbriit: 
gen,  ober  anbere  gufäUige,  fieberhafte,  »ielleicht 
»on  SBitterungreinflüßcn  ergeugte  Uebelfeinefor; 
men  burd)  il)t  gleichgeitiger  Vorhanbenfein  ge= 
fährlid)  machen,  grüheö  2£ufftehen,  mchrwöchents 
liehe  Enthaltung  eine«  jeben  warmen,  erfdjlaffen- 
ben  ©etränfer  am  «Morgen,  Vermeibung  aller 
leibenfchaftlidjen  Aufregung,  gu  ßarfet  geiziger 
unb  förpetlid)et  tfnßrcngungen,  eine  Siät,  bei 
welcher  alle  geißige,  crhi§bribe@enüße,  allefchwers 
»erbauliche  ©pcifen  »etrhieben  werben,  regclmäs 
ßige,  h'nteidjenbe  Sewcgung  in  freier  guft  unb 
ber  ©enuß  ber  herrlichen  Statur  reichen  oft  fdjon 
hin,  bie  ©todungen  in  ben  »erfd)iebenen  ©ebilben 
ber  Unterleiber  gu  befeitigen,  welche  bie  oft  lururiöfe 
gebenrweife  bei  gu  geringer  Körperbewegung  im' 
4?etbfl  unb  SBintet  gurüdgelaßcn  hat. 

ficbcu$»erfäiißcruitQämittcl.  Sliemanb 
gweifelt  baran,  baß  er  möglich  fei,  fein  geben  gu 
oerlängetn  ober  gu  »erfürgen.  2lbet  befonbere 
Unioerfalmittel:  Sßengen  unb  Sincturen  aur  ber 
2tpothefe,  welche  bar  menfchliche  geben  ocrlän; 
gern  unb  gu  einem  hohen  gebenralter  führen  fob 
len,  gibt  er  nicht,  obgleich  er  nicht  an  Sftcnfchen 
fehlt,  welche  nod)  heute,  wie  bie  meifien  unferer 
Vorfahren,  baran  glauben.  3u  ben  lebenroers 
fürgenben  Singen  gehören  befonberr  eine  »ers 
lehrte  unb  fd)led)te  phpftjehe  unb  moralifche  Ers 
jiehung  in  ber  garten  Kinbijeit  unb  im  3üng* 
lingralter.  Sie  phhftfche  ober  förpetliche  Ers 
giehung  ifl  aber  in  ben  erften  fahren  ber  gebenr 
bie  widjtigße.  3fl  biefe  ber  Statur  gemäß,  wirb 
bar  Kinb  nicht  oerweichlt'cht,  nicht  oergärtelt, 
wirb  er  mit  einfachen,  reiglofen  ©peifen  ernährt, 
wirb  fein  Körper  reinlich  gehalten,  werben  ihm 
feine  #inbetniße  ber  Körperbewegung  burch 
gu  enge  Kleibung  in  ben  2Bcg  gelegt,  fann  gid)t 
unb  guft  täglich  wohltätig  auf  feinen  Körper 
einwirfen,  fo  wirb  er  fict)  ftarf  unb  fräftig  ent; 
wicleln,  wie  bie  $>flange  im  «Morgenthau  unb 
nad)  einem  erquiefenben  Stegen.  Stur  unter 
biefen  Vebingungen  fann  auch  eine  fräftige 
©eele,  ein  gefunber  ©eift  aufblühen.  ©d)on 
£ufelanb  fagt  mit  Stecht:  „«Man  fann  »erßebert 
fein,  baß  man  burd)  eine  gute  phbfifdje  Ergies 
hung  nicht  blor  ben  Körper,  fonbern  aud)  bie 
©eele  bilbet,  unb  baß  man  baburd)  fchon  im 


erflen  3ahre  felbfl  ben  ©eelenorganen  eine  unge* 
mein  glücflidje  Stichtung  geben  fann,  welche  bie 
nachherige  moralifche  Vilbung  fcht  erleichtert." 
«Müller  nimmt  air  SEhatfadje  an,  baß  bar  SKens 
fchengefcblecht  im  Allgemeinen  jefct  entfräfteter, 
air  er  früher  ber  galt  gewefen,  fei.  Sie  Urfache 
biefer  beflagcnrwerthen  Erfcheinung  fud)t  er 
theiir  in  formifeben  unb  tellurifcben,  außer 
menfchlicher  SJtad)t  liegenben  Einwirfungen  (Vers 
änberung  ber  Erboberflädje,  Vilbung  »on 
©ümpfen,  Erbbeben,  »ulfanifebe  Aurwütfe, 
Uebcrfchwemm  ungen  ic.),  theiir  in  Erblichfeit, 
oorgüglid)  aber  in  abfid)tlich  ober  burd)  ©lobe* 
thorbeiten  herbeigeführten  Vcrhälfniffen  ber  3eit, 
brr  ©itten  unb  ©ebräuche.  3u  ben  »orgügließs 
flen  SJtitteln  ber  Körperabhärtung,  woburd)  allein 
unfere  gegenwärtige  ©cneration  wiebet  erftarfen 
fann,  gehört  Uebung  ber  Körperfräfte,  gumal  in 
freier  guft.  £ier  ifl  befonberr  bar  weibliche  ©es 
fchlecht  gu  beflogen.  „«Man  irrt  fcl)r,  wenn  man 
glaubt,"  fagt  ©d)ürme»er,  „er  gäbe  für  bie 
weibliche  Sugenb  feine  ©»mnaßif,  außer  bem 
Sange.  Ser  le&tcre  hot  fchon  mancher  geben  fied) 
gemacht  ober  gang  gerflort.  Sier  fommt  aber 
gerabe  baher,  weil  man  bemS£angunterrid)te  leine 
anbere  gpmnaflifche  Uebungen  »oraurgufchiden 
pflegt  (f.  © »mnaßif).  ©ewöhnlid)  bürfen 
bie  ÜJtäbchen  nid)t  baran  benfen,  bie  ©traße  gu 
betreten,  bar  ijt  Verfloß  gegen  ben  SBoljlßanb 
unb  bie  Ehre  eine«  jungen  «Mäbchenr.  Sticht 
einmal  häuöliche ©efchäfte  bürfen  fie  übernehmen; 
bier  ifl  in  ben  Augen  bet  hohen  SBelt  entehrenb, 
bie  3eit  mit  Sticbtrthun  ober  mit  unnü&en  ©pies 
lercien  gu  »ergeuben,  bar  ifl  guter  Son!  SBenn 
ber  Körper  burch  gweefmäßige  Uebungen  ermübet 
worben,  erfolgt  ein  ruhiger  ©d)laf,  burd)  ben 
bem  «Menfchen  eine  herrlichere  Erquidung  gu 
Sheil  wirb,  air  wenn  et  ben  gangen  Sag  im 
«Müßiggänge  »erbracht  hat.  Senn  bar  erfte  unb 
größefte  (Schlaf  beförbernbe  «Mittel  ifl  actioe  Körs 
perbewegung  bir  gut  Ermübung.  2fber  nicht 
allein  ber  «Mangel  an  Körperbewegung  im  freien, 
auch  eine  einfeitige  Ergichung  unb  einfeitiger  ober 
»erfehrter,  obet  gönglicb  mangelnber  Meligionrs 
unterricht,  nagt  am  geben  ber  neuen  ©eneration, 
an  unferer  3ugenb,  an  ber  ©aat  ber  fünftigen 
«Menfchheit,  wooon  ein  großer  Shfil  »etweichs 
licht,  entner»t,  fraftlor  unb  »or  bet  3*it  alternb 
gefunben  wirb.  3n  ben  ^>5t)ern  unb  mittiern 
©tänben  nimmt  bie  Sleichfucht  junger  «Mäbchen 
auf  eine  erfchredenbe  VSeife  überhanb.  ©ie  hat 
gut  allgemeinen  Urfache  bie  fid)  forterbenbe  3arts 
heit  unb  ©d)wächlid)feit,  in  bet  phhfifchen  unb 
geifligen  ©chwäche  bet  ©täbter  unb  ber  f.  g.  ©e* 
bilbeten,  fowie  in  bet  air  Erbfdjaft  allgemein 
»erbreiteten  ferophulöfen  Anlage.  Sine  Sleihe 
»on  Urfachen,  welche  bie  Kraftabnahme  ber 
«Menfd)engefd)led)tr  bebingen,  gehen  ferner  aur 
ben  religiör  s fittlidjen  Verhältniffen  bet«Menfd)en 
heroor;  ße  entfpringen  aur  bem  3uftanbe  ber 
SJtobe  unb  ben  ©cbräuchen  ber  3eit.  Er  ifl  eine 
befannte  Shatfache,  baß  bet  gute,  moralifd^s 
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teligföfe  3uftanb  erhebenb  unb  Bräftigenb  auf 
©eifi  unb  .Körper  bet  SJienfchen  roirtt,  unb  baß 
bagegen  3«rfall  mit  {Religion  unb  guten  Sitten 
bie  Ntcnfchcn  in  ihrem  Snncrftcn  gerftört  unb  alle 
.Kräfte  aufreibt.  Die  2Belfgefd)id)tc  t)at  nacbge: 
miefen,  baß  überall  mit  bem  guten  3uftanb  ber 
Religion  unb  Sitten  bie  moralifdte  unb  phhftfche 
.Kraft  eines  Solls  gleichen  Schritt  gehalten;  bas 
gegen  hüben  Mangel  an  Religion  unb  an  guten 
Sitten,  in  Serbinbung  mit  einem  auSichmeifen: 
ben  geben,  ben  SRenfchcn  eine  SNenge  moralifcher 
©ebrechen,  Äranfheiten  unb  Siecbthümer  guges 
führt/  ja  ben  Untergang  ganger  Staaten  begüns 
fligt.  guruS  unb  ©enußfucht,  bie  tfngcmöbnung 
mannigfaltiger  Scbütfniffe,  ber  Jpang  gu  ftnn* 
liehen  ©inüffen  überhaupt,  non  roelchem  eine 
große  Nlcnge  Slenfcben  bermalen  bemeiftert  ift, 
baS  Settaffen  ber  ber  mcnfchlichen  Natur  guträg: 
liehen  Einfachheit,  Nüchternheit  unb  Uebung  ber 
JCötperßräfte,  geben  mächtige  Urfachen  gut  .Kraft: 
abnahme  beS  NtenfcbengefchlecbtS  ab.  3u  ben 
lebenSoerBürgenben,  bie  ©efunbheit  gerftörenben 
Dingen  gehören  noch  bie  heftigen,  ungegäbmten 
Äffecte  unb  geioenfehaften,  lobalb  ber  SJienfch  ftch, 
ftatt  fte  gu  beherrichen,  oon  ihnen  beherrfchen 
läßt  unb  ein  Sclaoe  berfclbcn  mirb.  Siel  Schulb 
hat  hier  in  ben  erflcn  gebenejahren  beS  SOicnfchcn 
eine  oerBehtte  ©rgiebuirg,  befonberS  Schmcidtelei, 
2Biberfpred)en , Necfcn  unb  frühes  Älugmacben 
beS  JtinbeS.  Nichts  ift  fchüblicber  für  bajfclbe, 
nichts  erregt  jtärBer  unb  fchneller  milbe,  unges 
gähmte  SEriebe  unb  geibenfehaften,  als  biefeS,  mos 
butch  bie  Harmonie  gmifchcn  Seele  unb  .Körper 
aufgehoben,  bcr  .Keim  bcr  SKoratität  gerftört  unb 
ber  erfte  ©runb  gur  Feigheit,  Dummheit,  .Kör: 
pcrfchroäche  unb  rohen  Sinnlichkeit  gelegt  mirb. 
Die  ©ebingungen  gu  einem  langen  geben  finb, 
nach  #ufelanb  unb  tlnbern : 1.  ©ine  gute  phh* 
fifche  £erBunft,  2lbfiammung  oon  gefunben,  Braf; 
tigen  Eltern,  oon  einem  Bräftigcn,  thätigen  unb 
fittlich  lebenben  Sater,  unb  einer  nicht  gu  rcig; 
baren  (hufterifdien)  Ntutter,  melche  in  ber 
©chroangerfchaft  unb  im  SSochenbette,  fomie 
beim  StiUungsgefchäft  ein  flilleS,  ruhiges  geben 
führt,  alle  ©cmüthSbemegungen,  £ang  unb  Spi: 
rituofen  oermeibet  unb  im  ©ffen  unb  SErinBen, 
Schlafen  unb  SBachcn,  Semegung  unb  Nul)f 
nicht  auSfchmcift.  2.  ©ine  oernünftige  Börpcrs 
liehe  unb  geizige  ©rgiehung,  mobei  bie  Eltern 
beS  ÄinbeS  auf  allmülige  naturgemäße  EntmicBcs 
lung  bes  .Körpers,  gumal  ber  £aut,  ber  gungen, 
beSSNagenS,  brS  £ergenS,  ber  ©lieber  unb  ber 
fünf  Sinne  bis  guni  möglichften  ©rabe  ber  Solls 
fommenheit,  auf  NeinlicbBeit  beS  geibes,  auf  täg: 
liehe  ftifdje  guft  unb  gehöriges  Sonnenlicht,  auf 
leichte  einfache  Nahrung  gu  fchen  haben.  3.  Sine 
tbätige  unb  arbeitfame  Sugenbgcit,  meburd)  bie 
SBeichlichfeit  oermieben  unb  bie  SinnlichBeit,  fos 
wie  bie  ©efchlechtSentairfelung  nicht  gu  früh  ge: 
roeett  wirb.  4.  Ein  glficttichcr  ©heftanb , bcr  bie 
roichtigfte  ©runbfefte  bes  Staats  unb  bcr  bjfents 
liehen  Nuhe  unb  ölüctfeligBeit  ausmacht.  2Clle, 


bie  nach  ber  Erfahrung  ein  fehr  t>ot>eö  2llter  ers 
reichten,  mären  oerheirathet.  3.  tägliche  Bors 
perliche  Scmegung,  ©enuß  ber  freien  guft,  unb 
ein  fcaburcb  bemitßter  fünfter,  ruhiger,  nächtlicher 
Schlaf.  DaS  ganos  unb  ©artenleben,  fomie 
baS  Neifen,  SNäßigBeit  im  ©ffen  unb  SErinßen, 
einfache,  gefunbe  Nahrung,  Nufje  ber  Seele,  3us 
friebenheit  mit  feinem  goofe,  SSaljrheit  beS  ©has 
raBterS,  Selbfibebcrrfchung,  ein  rcchtfchaffener, 
echt  chriftlicher  gebcnsmanbel,  ein  ruhiges  ©es 
miffen , bie  rid)tige  Serhütung  unb  oernünftige 
Sehanblung  ber  .KranBheiten,  richtige  Eultur  ber 
geifiigen  unb  förperlicben  .Kräfte,  — alle  biefe 
Dinge  finb  nothmenbige  Sebingungen  gur  Sers 
längcrung  beS  gebenS.  3uben,  geben  unb  ©es 
funbheif  früh  untergrabenben  Dingen  gehört  in 
unfercr  3eit  oorgüglich  noch  ber  unmäßige  ©enuß 
beS  SranntmeinS,  beS  NumS  unb  anbeter  Spis 
rituofen.  DaS  gafter  ber  &runBfucht  mit  feinen 
traurigen  folgert : .Körperfiechthum , 2lrmuth, 

Faulheit,  gieberlicbfeit,  3anßfucht,  Nachfucht, 
SoSbaftigBeit  beS  EbaraBterS,  SetBürgung  beS 
gebenS  zc.  nahm  fo  fehv  gu,  baß  in  ber  neuen,  mie 
in  bcr  alten  SJclt  eine  große  2fngaf)l  SNäßigBcitS* 
oereinc  ftch  bilbeten,  moburch  mancher  anfangenbe 
SErunßenboib  geiftig  unb  Börperlid)  gerettet  mors 
ben  ift.  3fuch  ber  tägliche  ©enuß  ber  reigenben, 
ftarB  gemürgten  Spcifcn,  mie  fte  bie  mobetne 
.KochBunft  als  ©aumenBi&el  gu  bereiten  pflegt, 
bringt  ähnlichen  Nachtheil,  mie  ber  ber  geifiigen 
©ctränfe.  So  bereitete  Speifen  bienen  nicht 
gur  Nahrung,  geben  nicht  bem  Körper  mahre 
.kraft  unb  ftülle,  fonbern  fte  regen  nur  auf,  oers 
urfachen  BünftlicheS  Richer,  machen  SerbauungSs 
fchmäche,  Säurebilbung,  Sobbrenncn,  fcharfe 
©alle,  Serhärtung  beS  NtagenS,  ber  gebet  unb 
Wild),  Jpämorrhoiben  unb©icht  (f.  © emürge). 
Ntit  ber  ©enußfucht  in  Speifen  unb  ©etränBen 
hält  bie  2luSfd>meifung  in  ©efchlecbtSgcnüflcn 
gleidien  Schritt,  — biefe  $)eft,  melche  bei  fo 
Sielen  ©cift  unb  .Körper  tobtet.  Der  mahrhaft 
gebilbete  unb  einfichtSoolle  SNann  achtet  ftch  unb 
fein  geben  felbft  gu  fehr,  als  baß  er  butch  einen 
auSfchmcifenbcn  gebenSmanbel  feinen  SNangel  an 
Silbung  unb  feine  Dummheit  an  ben  2Eag  legen 
follte.  Die  früh  altmachenben  unb  baS  geben 
fürgenben  Dinge  unferer3cit  ftnb  einerfeitSUebers 
genuß  unb  guruS  in  Speife  unb  SErattB,  anberers 
feit«  Sermet’chlichung,  Sergärtelung,  SNanget  an 
Uebung  ber  ÄörperBräfte,  an  tftiSbilbung  eines 
fräftigen,  allem  unb  jebem  gebenSgemach  Sto^ 
f>ictenben,  bie  SinnlichBeit  beherrfchenben  SSillen. 
ffllobethorhcit,  ^ufcfucht,  enge  Äleibung  — bei 
^raucngtmmern  ungmcctmäßige  Schnütleiber.,  — 
©enußfucht,  meldte  in  unferer  3eit  fo  Siele  bes 
berrfcht  unb  ben  Serftanb  gefangen  nimmt,  — fte 
ftnb  fo  häufig  bie  Urfacbe  oon  Jtörperfchmäche, 
Siechthum  unb  frühem  £obe.  3e  meniget  Ses 
bürfniffe  ber  Stenfch  Bennt  unb  hat,  um  fo  glücBs 
liehet  ift  er;  je  größer  bie  3ahl  betfelben  ift,  befto 
meniger  Bönnen  biefe  befeiebigt  merben , unb  bet 
SJtcnfd)  geräth  baburch  in  3etwütfniffc  mit  ftch 
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felbft,  unb  fein  innerer  griebe  ift  baf>in.  Bie 
©ebürfnifTe  bec  €0?cnfd)cn  in  ^cutigec  3eit  finb 
aber  ju  einer  Jfpöbe  unb  «WannigfaltigBeit  gejtci? 
aert,  baß  unmöglich  alle,  unb  nicht  bei 
’ifUen  biefe  befriebigt  werben  Bonnen.  «Woralifche 
unb  Börperlichc  ©erberbniß  ift  baoon  bie  nächftc 
golge.  ©anj  richtig  fagt  barüber  ©d)cib(e: 
„Bie  freche  ©ucht  ber  KoBetfcrie,  bie  8uft  nach 
«prunB  unb  Kleibertrachten  unb  anbere  Ceiben: 
feßaften,  bie  ju  biefem  ©cfolge  gehören,  jerftören 
bie  t)olbe  ©ittfamBeit,  ©ßtharBeit,  grömmiqBeit 
unb  ttnmutß  bei  nieten  unferer  flauen  unb«Wäb? 
eben,  oerurfachen  blaffe 7 bleichfücßtigc,  BränBetnbe 
©eftalfen,  fein  gebilbet  unb  ocrjärtelt,  baß  fic 
wie  SreibßauSpflanjen  jebem  rauhen  SBinbe 
unterliegen/'  SßaS  aber  bie  «Wcbcthorbeitcn, 
bie«pufc?  unb  «prunBfudyt  an  ©efunbheit,  ©cift 
unb  $crj  noch  übrig  taffen,  baS  jerftören  San*, 
©älle,  ©chaufpiele  unb  äjtbctifche  Sbccgefell: 
fchaften.  ©S  ift  Ijeut  ju  Sage  nobel,  fchön  unb 
gebitbet,  wenn  Barnen  ein  etwas  leibetibeö,  BränB: 
iicheö  tfuSfeßen  haben , unb  für  gemein , bäurifd) 
werben  gefunbes,  BräftigeS  tfuSfeßen  unb  rottjr 
«Bangen  bei  benfelben  gehalten.  ©rjieberinncn 
unb  «Wütfer  geben  ficb  barum  alle  «Wüße,  ihren 
©lenen,  ihren  Söchtcrn,  bie  fchwdlenbe  gülle  beö 
Körpers,  bie  Wötbe  bet  SBangen  ju  benehmen, 
ober  mit  anbern  ©Sorten,  ©efunbheit  unb  Kraft 
ju  rauben;  bie  «Wobcthorbcit,  b.  h.  ftnftanö  unb 
©itte  forbert  biefeö ! Baß  bie  ©qiehung  unb 
©ilbung  auf  Kräftigung  beö  Körpers,  ©rßals 
rung  ber  ©efunbheit  unb  ber  gebcnSbauer  ber 
«Wenfcßen  wefenttichen  ©influß  ausübt,  ift  eine 
allgemein  anerfannte  Shatfache.  2Baö  ber 
sWenfch  ift,  bas  ift  er  burch  ©ilbung!  ©owohl 
Borperlid)  als  geiftig  angewenbet  ift  biefer  2luS? 
fpruch  wahr.  Bie  große  oietfeifige  ©ilbung  un? 
jereS  3abrbunbcrtS  Bann  man  nicht  oerfennen; 
aber  man  Bann  ber  hetitigen  ©rjießung  unb  ©il? 
bung  aud)  nicht  baö  fpräbicat  bet  heften  geben. 
©S  wirb  je^t  größere  «RücBftöbt  auf  2fu&bilbung 
beö  ©cifteö  unb  beö  5J3crftanbeä  genommen,  als 
auf  Kräftigung  be$  Körpers,  unb  baö  £crj  — 
©emüfh  — geht  fefjr  oft  ganj  leer  babei  aus. 
SBie  aber  fficift  unb  Körper  in  inniger  ©ercini? 
gung  erft  bie  Snbioibualitäf  beö  «Wcnfchen  aus? 
machen,  fo  muß  auch  bei  ber  ©rjießung  unb  ©ils 
bung  beö  «Wenfcßen  auf  beibe  gleiche  «RücBficht  ge« 
nommen,  beiben  gleich  große  tfufmerBfamBeit  ju? 
gewenbet  werben,  foll  hierbei  eines  nid)t  auf 
Koften  beö  anbern  leiben,  liefet  hochwichtige 
©egenftanb  würbe  in  neuefter  3eit  oielfach  Dun 
tüchtigen  fpäbagogen  befprochen.  ©in  großer 
Sfjeil  unferer  3«genb  befifet  eine  jämmerlich  ein: 
berfchleifenbe  KörperlichBeit  als  «Refultat  ber 
BrefTut  beS  ©eiftcS  in  bitmpfen  ©chulftuben,  bei 
©ernaebläffigung  ber  Körpetübung,  bet  2lbßär? 
tung  beS  Körpers  in  ©ottcö  freier  ©atur.  Bie 
©rjießung  beS  «Wenfcben  ift  nicht  ©eelenerjießung 
allein,  fonbern  Körper?  unb  ©eelenerjießung  jus 
gleich,  flößet,  ihr  ©Itern  unb  ©tjießet,  bem 
Kinbe  £uft  ein  jum  Setnen.  ©Seg  mit  gureßt 


unb  ©rauen,  mit  3wang  unb  ©cwalt!  ©erlangt 
ihr,  baß  ber  3ögling  ©diimpf  unb  ©träfe  fürchte, 
fo  ©erhärtet  ihn  nicht  bagegen.  4?ärtet,ihn  aber 
ab  gegen  Sßinb  unb  SÖetter,  gegen  Jfbiße  unb 
groft,  lehrt  ihn,  junger  unb  Burft  ju  ertragen, 
oerjärtelt  ihn  nicht  in  Klcibung,  ©ffen , SrinBen 
unb  ©chlafen.  Biefe  Binge  finb  eö,  bie  bie  ©eele 
groß  unb  ftarB  machen,  bie  «Wutß  unb  Kraft 
geben,  um  bie  SSibcrwärtigfeiten  unb  ©efaßren 
beS  ßebenö  ju  ertragen!  Ohne  $>erfönlid)Beit 
Bann  «ftiemanb  fid)  beö  oollen  fiebensgenuffeS , ber 
*ur  ©rhaltung  bet  ©efunbheit  unb  jur  ©erlange? 
rung  beS  ßebenS  fo  unumgänglich  nothwenbtg  ift, 
erfreuen,  ©chäblid)  ift  in  biefer  JjjM'nficbt  bet 
irrige  ©laube  unb  bie  öerßeßrte  2Cnficht  mand)er 
©Item,  ben  ©igenfinn  bet  Kinbet  beBämpfen  ober 
gar  auSrotten  *u  müffen.  „Biefer  eigne  ©inn", 
fagt  tfrnbt  in  feinen  „gragmenten  jur  £0tenfd)en? 
bilbung",  gibt  bei  Bräftiger  unb  ungeftörtcr  2(us? 
bilbung  in  ber  golge  ben  fchönften  ©Seltfinn,  beö 
SOtenfchen  gnbioibualität.  3e  mehr  biefe  auöge? 
bilbet  ift,  befto  mehr  Humanität  hat  er,  unb  man 
hat  baßer  beobachtet,  baß  bie  meiften  ffltänner,  bie 
groß  an  £er*  unb  ©cift  waren  unb  ficb  burch  ©e? 
fehrfamBeit  unb  ©efd)ictlid)Beit  auöjeichneten , in 
ber  Sngenb  oiel  ©igenfinn  befaßen.  5®iU  man 
mit©ewaltben  ©igenfinn  ber  Kinbet  oertreiben,  fo 
wirb  er  noch  immer  mehr  in’S  £0larB  getrieben."  Bie 
©rfaßrung  auS  bem  täglichen  Sehen  betätigt  bie 
©Wahrheit  biefeö  ©afecö.  2flle  Bräftige,  tßätigc, 
felbftftänbige  fStenfchen,  alle  nü$(id)e,  brauchbare 
9}?itgliebcr  ber  mcnfdilichen  ©efellfchaff,  alle  freie, 
unbefangene  Männer  werben,  wenn  fie  in  ißre 
Kinbßeit  *urücfbliden,  fich  ißreS  ©igenjinnS  er: 
innern.  3n  bem  ©egriffe  ber  üQtenfchheit , im 
weiteften  ©inne  beS  ©?orteS,  liegt  bet  ©runb 
einet  jeben  richtigen  ©rjießuna.  3h«  große 
Aufgabe  ift:  Baö  geben  beö  KinbeS  *u  lüften, 

nid)t  ju  beftäuben,  ju  heben,  nicht  ju  erniebrigen. 
apält  man  ißm  feine  ©chwädjc  oor,  greift  man  eS 
ju  ftarB  an,  fo  oerbilbet  man  eö  jum  ©claoen ; 
benn  wenn  baö  Kinb  au6  hilflos  ift,  fo  fühlt  cS 
fich  hoch  nicht  hilflos.  ©S  gehört  fich  allein  an, 
cö  lebt  unb  genießt  fid)  felbft,  eö  ift  unbefangen 
unb  noch  oon  Beiner  ©claocnrücffidht  eingenom? 
men.  Biefe  Unbefangenheit  ift  etwaö  ©öttlicheö, 
ijt  ber  ©runb  ber  Unfchulb.  ©ei  einet  oernünf? 
tigen  Kinbererjießung  muß  alfo  baö  «Weifte  ein 
Unterlagen  fein,  unb  man  muß  fo  wenig  wie 
möglich  fich  tßätig  babei  oerhalten.  «Wan  muß 
frei  unb  ungeftört  ber  Äufibilbung  beö  KinbeS,  wie 
eö  bie  Watur  will,  ben  Cauf  laffen,  unb  nicht 
tßätig  eingreifen  wollen;  man  muß  ben  ©ang  beS 
KinbeS,  fein  Shun  unb  Saffen  unbemerBt  leiten, 
unb  es  muß,  wcnigften6  in  ben  erften  fünf  3aßs 
ten  beS  CebenS,  nicht  wijfen,  baß  eS  einen  ©es 
feßlößabcr,  einen  Bberitcn  habe;  eS  muß  in  bem 
fchönen  ©efüßle  leben,  welcheö  bet  ©cböpfet  als 
etwas  ©öttlicheS  in  jebe  «Wenfdjenbruft  legte: 
baß  alle  «Wenfchen  als  ©rüber  fich  dleid)  finb  unb 
gleiche  Qfnfprüche  am  Sehen  unb  an  ben  «Rechten 
ber  SWenfchßtit  haben,  Wod)  muffen  wir  bei  ©e« 
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trad)fungber(Mittel  gur  SerlängerungbeS  ßebenS, 
wogu  »oc  ÄUem  eine  gute  Diät,  im  weitcften 
Sinne  bes  SSortcS  gehört,  ber  oerfdnebenen 
ÄranEbeitSanlagen  eingelnet  (Menfdjen  ober  gan: 
ger  ©tänbe  ermähnen.  Die  oerfd)iebene  ©onfti: 
tution  beS  (Mcnfchen , baS  Temperament,  Älter, 
®efd)led)t,  ©cburt  unb  Äbftamniung,  ©cwohn: 
heit,  3ahreSgcit,  SÖitterung,  gebenSorbnung, 
©tanb  unb  ©emerbe,  SBohnung,  .Klima,  alte 
biefe  Dinge  machen  ben  (Menfcben  mehr  ober  me; 
niger  geneigt  gu  biefer  ober  iener  ©attung  unb 
Ärt  »on  .KranEfein  unb  bebingen  fomit  bie  Änlagc 
gu  biefen  ober  jenen  .KranEheiten.  So  bcfoinmen 
Dichter,  (MufiEer,  Jtünftler  leicht  ©dilagflufj  unb 
©eelenftörungen , bie  neroöfe  ©onftitution  leibet 
leicht  an  .Krämpfen , J^ppochonüne,  bet  fräftige, 
mohlgenährte  Säugling  unb  (Mann  (eicht  an  in: 
nerlichen  ©ntgünbungen,  ber  ©anguiniEer  häufig 
an  Slutmallungen,  Maienblüten,  ber  cholerifche 
(Mann  an  SerbauungSfchwäcbe,  Fehlern  ber  8e: 
bet  ic.  Der  Midjtargt  mufj  aus  biefem  ©runbe 
fich  »on  feinem  Ärgte  über  bie  ihm  eigentümliche 
ÄranfheitSanlagc  belehren  laffen,  bamit  er  bie 
ÄuSbilbung  ber  Ärantheit  felbft,  wogu  er  geneigt 
ift,  burch  eine  gute  gebenSwcife  bei  3«iten  »er* 
hüten  fönne.  (Mand)t  ÄranfbeitSanlage  ift  eine 
erbliche,  bie  mir  ber  Äbftammung  oerbanfen. 
Son  ihr  allein  Eann  bie  Änlage  gu  .Krämpfen, 
gebet*,  (Milg:  unb  £crgfchlcrn,  gur  ©pilepfie, 
©chminbfucht,  Äpopleric,  gu  ©id)t,  Steinplage, 
#ämotrhoiben,  gu  Scropht'ln,  cnglifcher  .Kranf: 
heit,  uorgüglid)  aber  gu  Seelenftörungen  her: 
rühren.  Diefe  .KranEheiten  felbfi  fommen  in: 
beffen  nid)t  immer,  am  SBenigflen  gleich  nach  ber 
©eburt,  gur  mirflichen  ÄuSbilbung;  auch  bas 
Älter  ift  hier  »on  ©influjj.  So  (teilen  fich  bei 
erblicher  Änlage  bie  Scropheln  unb  bic  englifche 
.KranEheit  febon  in  ben  .ftinberjahren , baS  Sluts 
fpeien,  bieSdjminb:  unb  ^allfucht  erft  nach  ber 
(MannbarEcit,  ©id)t,  ^>ämorrl)oiben , £»pochon: 
brie  unb  (in  eingelnen  gällen  ber  SBahnfinn)  ge= 
möhnlich  er|t  im  (ManneSalter  ein.  ©in  michtiger 
Umftanb,  ber  leiber  Stelen  nid)t  bcEannt  genug 
in  feinen  traurigen  folgen  ift  unb  baher  wenig 
behergigt  mirb,  ift  hier  noch  gu  berühren.  2Bcm 
baö  geben  unb  bie  ©efunbljeit  feiner  MachEommen 
lieb  ift,  heirate  Eeine  Serroanbtc.  Die  ©rfah-' 
rung  hat  es  hinreichenb  gelehrt,  bafj  ©hm  gmi- 
fdjen  Stüber:  unb  ScbmefterEinbern,  ober  gmi: 
fdjen  fonftigen  nahen  Sermanbten,  nichts  taugen. 
Älö  trauriges  Srbe  hinterlaffen  fte  ihren  Mach* 
Eommen  ScrophelEranEheit,  ©pilepfie  unb  Slöb* 
finn.  Äud>  finb  fotchc  ©hen  häufig  unfruchtbar. 

£eben3Dcrrid)tmi0CH.  ©s  ift  mohl  Eeinem 
3meifel  untermorfeli,  bafj  ber  gemöhnliche  (Mcnfcb 
»on  ©efchäften  an  jebem  Tage  unb  gu  jeber 
©tunbe  etmas  Änberes  tbun  mürbe,  als  er  tut, 
menn  ihm  3eit  gelaffen  märe,  gu  btbenEen,  ob 
DaS,  maS  ec  eben  tun  will,  für  ihn  auch  baS 
Sefte  unb  3«Hctmüfiigfte  fei.  Sn  bem  Drängen 
unb  Treiben  ber  Scrhältniffe  finbet  man  bagu 
Eeine  eingige  ruhige  ©tunbe.  SOtan  ift  oerfpro: 


d>en  mit  feinen  Ärbeiten  unb  Sefchäftigungen  auf 
oiefe  Tage  unb  SBochen,  »ielleid)t  auf  Sabre, 
oielleid)t  auf  bie  gange  ßebcnSgeit,  ohne  bafj  man 
fragen  barf,  ob  es  fünft  nichts  gu  tun  gegeben. 
Das  SJorteilhaitefic  für  brn  gegenwärtigen  ©e: 
minn  fd)icn  bas  3uträglicl)ftc  gu  fein,  unb  obwohl 
man  an  ber  (Möglicbfeit,  ctmaS  ÄnbereS  gu  fin* 
ben,  nicht  oergmeifeln  fann,  fo  trägt  man  bod) 
SebenEen,  feine  3eit  unb  .Kräfte  für  eine  beffere, 
nod)  ungemiffe  ©elegenheit  gu  fparen.  (Man 
ging  SerbinblidtEeitcn  ein,  bie  ber  Unruhe  über 
bie  gefebehene  SÖahl  entheben  unb  ber  Ciebe  gut 
ThätigEeit  eint  beftimmte  Dichtung  geben  füllten. 
Diefe  (Richtung  führte  in  baS  ©eleis  ber  täglichen 
Ärbeiten,  bie  fich  nach  unb  nach  fo  anhäuften, 
bafj  man  bas  DrücEenbe  ber  Caft  oft  fcbmerglid) 
empfanb,  ol;ne  ÄuSficbt,  btefelbe  ftefa  erleichtern 
gu  Eönncn.  Sn  eine  neue  Sahn  gu  treten,  mürbe 
lehr  wenig  helfen.  (Man  ift  baS  geben  einmal  ge* 
wohnt,  jebes  anbere  bat  miebec  feine  eignen  St* 
febmerben ; barum  arbeitet  man  gemohntermeif« 
fort  unb  benEt  Eaum  baran,  einen  großen  Tt?cit 
ber  Sefchmerben  auf  jüngere  Schultern  gu  wer* 
fen,  aus  gurcht,  baß  baburd)  ein  Theil  bes  bis» 
hörigen  ©cmitinS  ocrlorcn  gehen  möchte,  ©ang 
anberS  »erhält  cS  fich  mit  Dem,  welcher  fein 
TagewerE  nicht  mechanifch  »errichtet.  @t  bat  fid) 
oon  feiner  Äinbhcit  an  einen  $)(an  entworfen,  bet 
ihn  gu  einem  »ergnügten  unb  gufriebenen  geben 
führen  füllte.  6t  hat  fich  ein  3beal  »om  geben 
aufgcftcllt,  bem  baS  feinige  mehr  ober  weniger 
nahe  tritt,  oon  bem  er  fid)  gu  feiner  3eit  ent* 
fernen,  burch  Eeine  Sorfpiegelungen  glängenber 
©lücESumflänbc  auf  Mebenwege  ableiten  läßt, 
©t  Eennt  ben  3»»ccE  feiner  gebenSwirffamEeit,  er 
fieht  genau,  ob  et  ihn  burd)  bie  (Mittel  feiner  Ses 
triebfamfeit  erreichen  Eann.  ©r  hat  fich  ge* 
wöhnt,  »on  allen  feinen  Serrid)tungen  eine 
(trenge  unb  getreue  (Rccbcnfcbaft  abgulegen,  ihre 
ffiirtungen  gu  erforfchen,  ihren  Fortgang  gu 
prüfen,  ihre  gäffigEeit  an  fid)  felbft  gu  ahnben. 
Daburd)  bat  er  fid)  bie  Hälfte  feiner  Ärbeiten  er* 
lebigt.  ÄUeö  ocrgebliche  Semühen,  womit  fich 
ber  (Menfd)  um  feine  Tage  bringt,  ift  auch  oon 
feinem  SBiifungstrcife  oerbannt.  @t  hat  nad) 
bem  ©elingen  fragen  gelernt.  Der  ©rfaft  feines 
nützlichen  ScmühenS  würbe  für  ihn  ber  SRafjftab 
feiner  Änftrengungen.  Sein  immetwährenbeS: 
„SOBogu  bijt  bu  ba?"  hat  ihn  »or  aller  Serlänges 
rung  unb  3erfplitterung  feiner  Ärbeiten  bewahrt. 
.Keinen  Äuffchub,  Eeine  Sergögerung  hat  er  fid) 
geftattet,  fobalb  er  fein  ©efchdft  mtl  heUmt  Stict 
erfaßte,  mit  ruhiger  ©cmüthSfiimmung,  mit 
»oller  ©egenwart  beS  ©eifteS  in  einet  aufgelegten 
©tunbe  gur  £anb  nahm.  Daburcfa  gewann  ft 
3eit  gum  MachbenEcn  über  fein  ©cfdjäft.  ©S 
mar  oollbra^t,  wenn  Änbere  ftd)  nod)  einmal  fo 
langt  bamit  quälten,  wie  fie  cS  gu  ©fanbe  brin* 
gen  wollten.  Sn  ber  Solibringung  felbft  lag  bie 
©rholung  für  ihn.  @r  fdjaute  mit  SBohlgefaUen 
baS  ©elungene  an  unb  fanb,  inbem  er  cS  be: 
fchaute,  fd)on  wieber  neue  (Mittel,  eö  Eünftig  noch 
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beffer  gelingen  gu  lajfen.  ©arum  fpriAt  er  aucfj 
oon  feinem  oollbraAten  ©cfAaft  nie  alß  oon  einer 
Sbat  beß  £er?uleß.  Sei  ihm  ftnb  bie  ©cfAäfte 
fAon  im  ©eijtc  oollbraAt,  beoor  et  einen  ginger 
regt.  Unb  baß  ift  eß  eben,  maß  bie  Anbern 
nötigt,  gu  gejteben,  baß  baß  SGSerf  felbft  mit 
©eift  entworfen  unb  mit  ©cift  außgefübrt  worben 
fei.  ©in  Anberer  benft  niet)t  eher  baran , alß  biß 
bie  ©tunbe  feblägf.  ©t  aber  batte  fict)  eorber  mit 
bem  ©ebanlen  an  biefcß  V3erf  gut  Stube  begeben, 
mar  mit  ibm  aufgewaAf,  unb  fo  gelang  eß  unb 
brachte  ibm  Vergnügen.  ©urA  feine  Stube  ge* 
mann  er  3eit,  fict>  gu  erholen,  mic  eß  fein  .Körper 
unb  feine  ©eele  bebürfen.  ©urA  bie  ©rbolung 
gemann  er  neue  .Kraft  unb  neue  ©tärte.  Stiebt 
feeleulofeß  ©picl,  nicht  lüfterneß  ©elag,  nicht 
fAwärmenbeß  ©eräufcb,  nicht  abgebrochener 
©d)laf,  nidjt  fruchtlofeß  Stachtmacbcn  maren 
feine  ©rbolungßmittcl.  ©in  füllet  Staturgenuß, 
ein  crbeitetnbcß  ©cfpräA,  eine  oielbelebrenbc 
Steife  maren  ibm  ©celenrube  unb  ©eifteßftärte. 
®o  mürbe  bie  neue  Arbeit  unb  ©efAäftigleit  ibm 
wiebergum  Vcbürfniß,  fo  febnte  er  fich  mieber  nach 
ben  Sagen  ber  abgemeffenen  Sbätigfeit,  unb  im* 
mer  blieb  ibm  3eit  genug  gu  oielcn  SefAäftigun* 
gen,  bie  außer  bem  ©cbicte  ber  VerufßgefAäfte 
lagen,  momit  er  t>ätte  muchern  tonnen,  menn 
eigennüfcige  ©ewfnnfuAt  t'bn  geblenbet  hätte. 
SOSeif  btjfer  brachte  er  bie  ©tunben  feiner  SJtuße 
in  füllen  ©elbftbetraAiungen , in  traulichen  ©e* 
fpräcben,  in  Vorbereitung  auf  ein  ebleß 
geben,  in  traulichen  SOtittbcilungen  an  feine 
©eifteßoerwanbten  unb  in  ebler,  baß  ©emein* 
mobl  begweefenber  Sbätigfeit  gu.  ©aburA  er* 
meiterten  fich  feine  gebenßfreife,  ohne  ihm  bie 
Vruft  gu  oerengen,  baburch  ocroielfältigten  jtA 
feine  Verbältniffe,  ohne  ihn  gu  bröcten.  ©t  ge* 
mann  mit  febem  Sage  an  ©eijteßfreibcit,  fomie  an 
©eijteßtraff.  ©ein  geben  brachte  ihm  bem  3irt« 
ndber,  nicht  mie  ein  Stachen,  ber  oom  ©trome 
fortgetricben  mirb,  fonbern  mie  ein  reichbelabe* 
neß  gabrjeug,  bejfen  Stüber  er  nicht  auß  betJpanb 
legte,  obmobl  ec  feine  geitung  bem  erfahrenen 
©teuermann  anoertraute,  beffen  Auge  fein 
©chlummer  befällt,  ©o  unb  nur  fo  febifft  er 
fort,  biß  fein  beglüefenbet  ©trom  il)n  gu  bem 
©ilanbe  ber  Vollenbetcn  binüberfübren  mirb. 

£cbenötterftchcrittt0$<inftalten , ftnb 
folche  Anfialten,  melche  fich  oerpflichten,  gegen 
©rlegung  einer  idbrlichen  ©umme  (Prämie)  roäb* 
tenb  ber  gebenßgeit  beß  Verficherten,  bei  bejfen  Sobe 
eine  beftimmte  ©umme  außgugablen.  SDiefe  An* 
ftalten  hoben  fo  oiele  Vorteile  in  ihrem  ©efolge, 
baß  ihnen  bie  größtmögliche  Außbreitung  gu 
munfehen  ift.  ©ie  SBiege  für  biefe  2frt  oon  Vcr* 
ficherung  mar  ©nglanb.  9Bäbrcnb  Söitmen* 
fajfen,  geichenfaffen  unb  Stenten  anfialten  guerfl 
in  ©eutfAlanb,  granfceiA  unb  £oUanb  entftan* 
ben  unb  bafelbft  fd)on  im  47. 3abrbunbcrt,  menn 
auch  bamalß  mit  noch  febc  unooUfommenen  ©in* 
richtungen,  gu  großerÄußbebnung  gebieben,  mürbe 
bie  er|te  gebenßoerftAmingßanftalt  1706  gu  gon* 


bon  unter  bem  Stamen  „Amicable  Sociely“  auf 
bem  ©runbfafj  ber  ©egenfeitigfeit  gegrünbet. 
3brc  Verfajfung  gibt  einen  merfroürbigen  33e* 
meiß,  mie  menig  man  in  jener  3dt  bie  ©ache  oet* 
ftanb.  ©ß  mürben  oon  einem  jeben  SJtitgliebe  ohne 
Unterfcbieb  beß  Alterß  biefclben  ^Beiträge  oer* 
langt,  mogegen  bie  ©ummen,  bie  bei  bem  Sobe 
oon  ÜJtitgliebcrn  begablt  mürben,  oerfchieben 
maren,  je  nach  ber  3°bl  ber  im  gaufe  beß  3abteß 
eingetretenen  Sobeßfdlle.  AuA  maren  nur  $)er* 
fonen  unter  46  3<>bren  aufnabmßfäbig.  gangere 
3eit  binburd)  blieb  baß  ©pftem  bet  gebenßoerft'che* 
rang  böcbjt  unoollfommen , fro&bem  baß  halb 
nad>  ©rünbung  ber  Amicahle  Society  meitere 
gebenßoerflcherungßanflalten  gegrünbet  mürben, 
London  Union  (1714),  bie  Royal  Exchange  (1720) 
unb  bie  London  Assecurancc  Corporation  (1721). 
©aß  baber  alle  biefe  Anfialten  eine  nur  geringe 
Venufcung  fanben,  liegt  auf  ber  $anb.  ©rjt  im 
3abr  1762  trat  eine  neue  ©poche  für  bie  gebenß* 
oerficherung  ein.  3n  biefem  3abt  mürbe  nämlich 
bie  berühmte  Equitable  Society  in  gonbon  nach 
bejferen,  oon  bem  SStatbematifer  ©impfon  aufge* 
füllten  ©runbfäfcen  errichtet,  ©eit  btefer3*it  geigte 
fid)  mehr  Sbeilnabme  für  biefe  2Crt  oon  83erfor* 
gung  ber  gamiliengebörigen,  boeb  bauerte  eß  auA 
in  ©nglanb  eine  geraume  3dt,  ehe  biefelbe  aHge* 
mein  in  baß  pubiifum  einbrang,  maß  mobl  bar* 
auß  beroorgebt,  baß  bafelbft  gu  ©nbe  beß  nötigen 
3abrbunbertß  nur  10  gebenßoerftAerungßanjlal* 
ten  oorbanben  maren,  oon  melAen  bie  größte  bie 
Equitable  Society  nur  5124  SBitgliebet  befaß,  ©rfl 
innerhalb  ber  lebten  50  3abre,  inßbefonbere  aber 
feit  Seenbigung  bet  StapoleonifAen  Kriege,  ftnb 
gebenßoerficberungßanftalten  in  ©nglanb  alige* 
mein  üblich  gemovben.  ©ie  ^)rincipien  berfelben 
flehen  grünblt'A  erörtert  fefl , unb  bie  oielcn  ©e* 
fellfAaften,  melAe  bei  bet  3unabme  bet  ©efAdfte 
notbmenbig  gemorben  ftnb,  toerben,  unter  oer* 
antmovtlichen  ©ircctoren,  im  Allgemeinen  mit  fo 
großer  Silligfeit  unb  giberalität  geleitet,  baß 
bie  Verbreitung  biefet  nü^liAen  ©inriA« 
jungen  baburA  noA  febc  geförbert  morben  ift. 
2)ie  ©umme  ber  oon  allen  englifAcn  gebenßoer* 
ft'Aerungßanjlalten  übernommenen  VerjtAerun* 
gen  betrug  1852  etma  130SJ(ill.  ^)fb.  ©terl.,  unb 
ba  im  SurAfAnitt  bie  VerjtAerung  für  einen 
Äopf  gtt  600  ?)fb.  ©terl.  an*unehmen  ift,  fo 
bürfte  bie  3obl  ber  VerftAerten  220,000  ^erfonen 
betragen.  „StiAtß"  — fagt  ein  engl.  ©Arift* 
jicller,  Sabbage,  in  ber  ©inleitung  gu  feinem 
SSBerfe  über  gebenßoerftAerungen  — „ifl  bem 
©prüAmorte  naA  ungemiffet  al«  baß  menfAliAe 
geben.  Vicnn  bieß  in  Vegug  auf  ben  ©ingelnen 
aber  auA  mabr  ijt,  fo  ftnb  boA'menige  ©inge  ge* 
ringereit  ©Amanfungen  untermorfen  alß  baß 
menfAliAe  geben,  menn  man  eß  burAfAnittliA 
bei  einer  großen  3<>bl  oon  ^erfonen  bereAnet. 
©ie  3abl  oon  Sobcßfällen  unter  unfern  eigenen 
Vefannten  ift  oft  febc  oerfAieben  in  oerfAiebenen 
Jahren,  unb  eß  ift  nidytß  UngemöbnliArß,  baß  bie 
3ab(  in  einem  3obce  boppelt,  breifaA  ober  noch 
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rn'et  größer  ifl  alS  in  bem  folgenben  3abre.  ffie* 
trachten  mit  größere  ©efellfcbaften , g.  SS.  bie  S3e: 
wohnet  eines  Dorfes  ober  fttectcnS,  fo  ifl  bie  3af)l 
ber  JEobeSfäUe  fdjon  gleichförmiger,  unb  bei  noch 
größeren  «Waffen,  wie  g.  «8.  bei  ben  SScmoIjnern 
eines  gangen  Reiches,  tjerrfebt  eine  foldje  ©leid): 
förmigfeit,  baß  bie  «Wehrgaljl  oon  SEobeSfäUen  in 
einem  einzelnen  3af)re,  über  bie  Durchschnitts: 
gabt/  feiten  einen  fleinen  «Bruch  beS  ©angen 
überfleigt."  Diefe  einfache  Sßahrbcit  bitbet  bie 
©tunblage  bes  ganzen  ©pflcms  ber  gcbenSoer: 
ftdjerungen.  Sene  Ungewißheit  übet  bas  geben 
ber  ©ingelnen  i|l  cö  gerabe,  welche  ben  «Bebacbtfa* 
men  oeranlaßt,  auf  ein  ©retgniß  ftd)  oorgubreieten, 
welches  früher  ober  fpätet  jebes  menfdblicbe  SBe* 
fen  trifft.  Die  ©ewißheit  bagegen  in  «Begug  auf 
bie  burd)fd)nittlid)e  Dauer  bes  menfeblicben  Bebens 
ifl  cS,  welche  eine  auSgebreitete  ©efelifcbaft  in  ben 
©tanb  fegt,  eine  ©efahr  gu  übernehmen,  bie  nur 
bei  ©ingelnen  oon  «Sebcutung  ifl,  unb  welche  in 
bemfelben  93erbältniffe  abnimmt,  wie  bie  ©c* 
febäfte  ber  ©efelifcbaft  mit  ©inficbt  unb  S3ehut* 
famfeit  auSgebehnt  werben.  SSei  ben  S3erecb* 
nungen  eines  ausgebreiteten  unb  gefebiett  gefüljr* 
ten  ©efchäfteS  fann  in  betrat  bie  DurcbfcbnittS* 
galjl  ber  ©terbefäUe  unter  einet  beträchtlichen 
3ahl  oon  fperfonen  wätjrenb  einer  «Reihe  non 
Sauren  fajl  mit  mathematifcher©ewißhcitoorl)cr: 
beflimmt  werben.  SBie  groß  bie  93ortbeile  finb, 
welche  mit  bet  gebensoerficberung  oerbunben  ftnb, 
geigt  ftd)  am  Deutlichen  in  ©nglanb.  S3on 
bem  .König  auf  bem  SEhron  bis  herab  gu  bem 
fleißigen  .fcanbwetfer,  oon  bem  reichflen  ©oel* 
mann  ober  IBanquier  bis  gu  Dem , beffen  S3ermö: 
gen  mit  feinem  eigenen  geben  ein  ©nbe  nimmt, 
bebient  fid)  bott  eine  jebe  .Klaffe  biefer  wobltbäti* 
gen  ©inriebtung,  an  beren  S3ortbeilen  bet  S3er* 
fieberte  febon  bet  feinen  gebgeiten  SEbeil  nimmt, 
unb  welche  nachher  Denen  gu  fflute  fommen, 
beren  ©rnährung  oon  feinem  geben  abhing.  Äber 
betrachten  wir  bie  83ortheile  ber  gebenSoerficbe* 
rung  etwas  näher.  ^erfonen , bie  ein  fefleS  jähr* 
liebes  ©infommen  haben,  finb  oft  im  ©tanbe, 
einen  Xheil  beffelben  gurüctgulegen,  unb  wenn  fie 
alljähelieb  eine  folcbe  ©umme  oortheilhaft  an: 
(egen  unb  eS  gu  einem  hohen  Älter  bringen,  fo 
fönnen  fie  babureb  ein  .Kapital  erübrigen,  buS 
nach  ihrem  Üobe  für  bie  ©rhaltung  ihrer  gamilie 
bient.  Söie  oiele  Umflänbe  aber  muffen  gufam: 
mentreffen,  bamit  ein  folcbeS  .Kapital  (ich  häufe? 
2Bie  oiele  SJcrfucbungcn  treten  in  bem  gaufe  eines 
langen  gebenS  ein,  biefen  jährlichen  lleberfchuß, 
biefen  gonb  felbfl  gu  anberen  3wecfcn  gu  oevwen: 
ben?  SEBie  oft  gefchieht  es,  baß  bie  ©rfparniffe 
anflatt  bureb  eine  gwectniäßige  Änwenbung  oer: 
mehrt,  bureb  bie  Unfälle,  welchen  baö  ©igenthum 
©ingelnet  ausgefegt  ifl,  oerringert  ober  gar  oer: 
loten  werben?  93or  allen  Dingen  aber,  wer 
fann  ober  wer  barf  fid)  barauf  oerlaffcn , baß  fein 
Dafein  befonbers  oerfchont  ober  bie  burebfebnitt* 
liebe  Dauer  bes  menfeblicben  gebenS  erreichen 
werbe?  Die  flrengfle  ©parfamfeit,  bie  behatt* 


(ichfle  Anhäufung  bes  ©rfparten  unb  beffen  gweef* 
mäßigfleÄnwenbung  finb  bod)  oon  feinem  «Ruhen, 
fobalb  ber  gebcnSfabcn  gu  früh  gerreißt.  3n  fol* 
eben  gäUen  wirb  bie  gamilie  bes  $ingefd)iebenen 
nur  gu  oft  oon  einem  3uflanbe  ber  2Bot)lbaben* 
heit  plöglicb  in  Ärmutf)  geflürgt,  unb  alle  ÄuS* 
fiebten  ber  nun  oerwaiflenÄinber  bureb  ben  «Wan* 
gcl  an  einem  gonb  oerniebtet,  ber  mit  geringer 
oberohne  alle  Ungelegenheit  burd)  bie  93erficbetung 
bes  gebens  ihres  ©rnäprers  härte  gtftcbcrt  werben 
tönnen.  Die  möglichen  ©rfpavniffe  eines  langen 
gebens  fönneu  mit  einem  «Wale  unb  gu  jebet  3eit 
oon  einer  gefunben  fperfon  gefiebert  werben  ba: 
bureb,  baß  fie  ben  jährlichen  Setrag  beS  U«ber* 
fcbuffeS  ihrer  ©innahme  für  eine  grbenSoerfttbe- 
rung  oerwenbrt.  ©tirbt  bann  ber  SBcrficberte 
aud)  gleich  nach  befd)afftcr  SScrftcbcrung,  fo 
Eommt  bod)  feiner  ftaniilie  bie  größte  ©umme  gu 
gute,  bie  er  ihr  nur  gu  Ijtn terlaffen  hoffen  fonnte, 
wenn  er  ein  fehr  hohe*  Älter  erreicht  hätte.  Äußer 
bem  ©d)ug  gegen  bie  Unficberheit 

ber  gebensbau  er  bes  ©ingelnen  führt 
bie  Änwenbung  eines  beftimmten  ^Ef^cüeS  beS 
jährlidjen  ©inlommer.S  auf  bie  gebensoerficberung 
aud)  gu  einer  ©ewöbnung  an  ©rfparniß, 
bie  immer  oon  großem  ©influß  auf  häusliche  3u* 
friebenheit  unb  5Bcbaglid)feit  ifl.  «Otan  gewöhnt 
ftd),  bie  jährliche  SerficherungSprämie  als  einen 
SEhf'l  ber  orbent(id)rn  häuslichen  ÄuSgaben  gu 
betrachten;  um  fie  gu  beftreiten,  ifl  es  oielleid)t 
nur  nöthig,  fid)  einen  unbebeutenben , möglicher* 
weife  fchäblichen  ©enuß  gu  oerfagen.  Äber  auch 
wenn  ber  SBerficbcrnbe  ein  Dpfer  bringen  muß, 
wie  reichen  ©rfag  ftnbet  et  nicht  in  bet  Serubi* 
gung,  baß  SBitwen  unb  JCinbet  nicht  unoerforgt 
bleiben  werben,  wenn  er  baljinfcbeibet?  ©S  ifl  in 
ber  2hat  tiefes  ©efühl  ein  fo  mächtiges  unb 
bringt  an  ficb  eine  ©ewöhnung  an  baS  Sparen 
heroor,  baß  man  im  allgemeinen  behaupten 
tarnt,  baß  Derjenige,  welcher  fein  geben  oerfid)ert, 
bie  gange  oetficberte  ©umme  gewinnt;  benn  ohne 
jenen  SRcig  gut  ©parfamfeit  würbe  ocrmuthlicb 
auch  fein  £heil  jener  Prämie,  wobureb  für  bie 
Familie  ein  Kapital  gewonnen  worben  ifl,  et* 
übrigt  worben  fein.  $3ie(e  werben  oon  einer 
gebenSoerficberung  bureb  ben  ©ebanfen  an  beren 
Unfoflen  abgefchrcett  unb  berechnen,  baß,  wenn 
fie  ein  beträchtliches  Älter  erreichen,  fte  burd)  bie 
S3erfid>erung  «Kid)ts  gewinnen.  DaS  beruht  abetf 
auf  einem  gang  falfcben  «Begriff  oon  bem  9Befen 
unb  3wect  bet  gebensoerfteberungen.  SBenn 
3emanb  fein  #auS  gegen  geuerS*  ober  fein 
Schiff  gegen  ©eegefahr  oerfidjert,  fo  tt>ut  ec  eS 
nicht,  um  {ich  babureb  gu  bereichern,  fonbern  ba* 
mit  ber  ©chaben  ihm  et  feg  t werbe, 
ber  ihn  im  ftallc  einer  geuetöbtunft  ober  eines 
ScbiffSbrucbS  treffen  würbe,  ©ben  fo  oerftebert 
man  fein  geben,  nicht  um  babei  gu  gewinnen,  fon* 
bern  um  fid)  ober  fein  Vermögen,  mag  man  nun 
morgen  ober  in  ÖO  Sahren  flerben,  in  biefelbe 
gage  gu  fegen,  tn  bie  nur  ein  langes  geben  unb 
eine  glüctlicbe  Änwenbung  jährlicher  ©rfparniffe 
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ihn  ober  bie  ©einigen  hätte  bringen  fönnen.  Ca 
3eberm«nn  fterben  muß,  fo  ift  bie  Prämie,  bie  er 
jat)lt,  niemalt  »eggcrourfen;  fie  ift  nur  bei  ©eite 
gefefct  unb  muß  unfehlbar  an  feine  Gerben  jurücf: 
fallen.  83iele,  bie  oon  ber  3»e<tmä§ig!ct't  ber  gcbents 
oerfidjerung  überzeugt  finb,  pflegen  bieS3erftd)erung 
non  einem  Sage,  oon  einem  3ahr*  JU»  anbern  auf? 
jufchieben.  3n  bet  33lüte  ber  Äraft  unb  ber  ©es 
funbheit  meinen  fie,  fie  feien  noch  ju  iung,  fie 
fönnten  bie  Prämie  noct)  einige  3ahrc  fparen  unb 
ftd)  fo  in  S3ortt)eil  fe$tn,  »at  Wand»  auch  bas 
btrrdj  ju  erreichen  glauben,  baß  fie  bie  23erftcbes 
rung  ocrfchieben,  bit  bie  3*it  herannabt,  »o  ihre 
©ifunbheit  anfängt  abjumhmc»  ober  fchmanfenb 
ju  »erben.  2lbcr  abgefebcn  oon  allen  3ufälien, 
bcnen  auch  ber  ©efünbefle,  unb  oft  ber  ©efünbcfte 
am  SEReiftcn  ausgefefct  ift,  fteigen  auch  bie 
Prämien  mit  bem  2llter,  unb  füllte  JfranBheit  uns 
oermuthet,  »ie  fie  fajt  immer  fomnit,  fie  übers 
fallen,  fo  ift  et  ju  fpät;  feine  juoerlälfige  93ers 
fid)crungtgefellfd)aft  »irb  bie  S3trficherung  einte 
gebent  übernehmen,  bei  »elchrr  bie  2lnjtichcn  bcö 
S3erfalit  ftd)  fd)on  autgefprochen  haben.  5Bie 
oft  gefd)iei)t  et  bann,  baß  bet  innere  ©ebmcrj  bei 
bem  ©ebanlen  an  ben  i>ilftofen  3uftanb  geliebter 
^erfonen,  »eiche  ben  Äranfen  umgeben,  bie 
gortfehtitte  ber  ©enefung  hfmmt  unb  ein  lieben 
oerBürjt,  »eichet  hätte  gerettet  »erben  fönnen, 
»äre  et  bebachtaufCiejenigen  ge»efen,  bie  »egen 
ihre«  Unterhaltet  oon  ihm  abhängen.  ©in  thös 
richtet  5Borurtt>eit  ftnbet  ftd)  bei  einigen  geuten, 
»eiche  meinen , eine  SBerftdjerung  gegen  bie  Uebcl, 
»eiche  burd)  ben  SEob  bet  Jjautherrn  eine  gas 
milie  treffen  fönnen,  fei  ge»iffermaßen  ein  ©ins 
griff  in  bat  SBalten  ber  S3orfehung,  unb  bie  eine 
abergläubifche  gurebt  h^H,  ft  bürfe  bie  5ßers 
ficherung  ein  SBorbote  ihret  balbigen  SEobet  fein. 
2Cber  bet  »irflid)  reiigiöfe  unb  oernünftige  üJlann 
fennt  feine  $)flid)tcn  gegen  feine  gamilie  bejfcr, 
unb  tn  ©nglanb  jeigt  bie  ©tfahrung,  baß  befon; 
bert  reiigiöfe  unb  moralifcbeSRenfchen  jeben  Stans 
get  bie  £auptflügen  ber  93erficherungtanftalten 
finb.  SBeit  entfernt  bat  geben  ju  Bürjcn,  ift  bie 
gebentoerficherung  oiclmehr  ein  SOtittcl,  bas  ©es 
müth  bet  beforgten  S3atcrt  ober  ©atten  ju  bes 
ruhigen  unb  iljn  oon  ben  ©orgen  ju  befreien,  bie, 
»ährenb  fie  auf  ber  einen  ©eite  fein  Cafein  oers 
bittern  unb  abBürjen,  ihn  auf  bet  anbern  ©eite 
oerhinbern,  feine  tfufmerffamfeit  auf  bie  SSers 
bejfetung  feinet  S3ert)ältniffe  ju  »enben.  ©inb 
aber  gebenSoerfidjetungen  für  Cnjenigcn  ers 
»ünfdjt,  »eiche  eine  23erforgung  für  ihre  gamilie 
baburd)  ju  grünben  begehren,  fo  finb  fie  nicht 
minbet  nüfclicb  für  ben  reichen  SBanquier  unb 
Kaufmann,  unb  je  größer  fein  ©efchäft  unb  fein 
Vermögen,  befto  eher  foUte  ber  Steiche  fid)  be»os 
gen  fühlen,  ju  oerfichern,  jumal  »enn  fein  S3er* 
mögen  lebiglicb  in  ©efdjäften,  bie  nod)  baju  in 
eielen  gäUen  häufigen  ©cbmanBungen  untermors 
fen  finb,  ftedt.  ©ef)t  oft  gefchieht  et,  baß  bei 
bem  SEobe  einet  ©efchäfttmannet  beffen  SBermös 
gen  fofort  realiftrt  »erben  muß ; baburd)  »erben 


oft  bie  S3oUftrecfet  genötfjigf,  ©egenftänbe  auf  bet 
©teile  ju  oeräußern,  bie  nur  bann  mit  S3ortheit 
ju  realtfiren  finb,  »enn  man  ben  günftigen  Eugens 
blict  abroartet.  Um  nun  einem  berartigen  23ers 
lüfte  oorjubeugen,  ift  et  jefct  faft  burchgängig  in 
©nglanb  gebräuchlich,  baß  @efd)äfttleute  eine 
fold)e@umme  auf  ihr  geben  oerfichern  laffen,  roos 
buvch  bet  muthmaßliche  Sßerluft  gebeett  »irb,  ber 
bei  einer  foldjen  gejtoungencn  ober  oft  auch  unges 
id)irften  Stealifirung  ihret  ©efchäftt  für  ihre 
#intertajfencn  entftehen  fönnte.  ©o  »erben  bie 
Kapitalien,  »eiche  fie  für  ihre  JCinber  beftimmen, 
in  großem  «Diaße  übet  alle  3ufälligf'eiten  erhoben; 
fie  »erben  oergrößert,  »enn  eine  oorttjeiltjafte 
Siealifirung  möglich  ift,  »ogegen  bie  83erfid)es 
rungsfumme  ben  Ausfall  bei  einer  ungünftigen 
Stealifirung  beett.  3a,  bat  baare  ©elb,  »eichet 
fie  jur  Verfügung  ftellt,  befeitigt  oft  bie  9?otf)= 
»enbigteit  einer  Uebereilung  hierbei  unb  macht  et 
möglich,  bie  2lbfid)ten  unb  SBünfcbe  ber  ffierftors 
benen  in  biefer  ©ejiehung  autjuführen.  Dft  tritt 
bet  galt  rin,  baß  reiche  geute  »ünfd)en,  auch  für 
entfernte  S3cr»anbte  ober  anbere  ^Jerfonen  et»at 
ausjufe^en  ober  einem  SEhfil  i^ver  gamilie  einen 
23or*ug  ocr  bem  anbern  ju  geben,  ohne,  »enn  et 
gefdjehen  Bann,  ben  ©tfühlen  ber  Ucbrigen  nahe 
ju  treten,  ©in  folcber  3»cct  »irb  leicht  burd) 
eine  gebentoerficherung  erreicht,  inbem  man  bie 
'Prämie  bei  gebjeiten  bejablt  unb  bie  Police  — 
io  heißt  t-as  Cocumcnt,  in  »eldjem  bie  gebend 
ocrftd)erungtanftalten  jur  SBejat)lunq  einer  bes 
ftimmten  ©unune  bei  bem  SEobe  bet  SJerficherten 
fid)  ocrpflichtcn  — ber  begünjtigtrn  ^)erfon  übers 
macht,  »obei  eine  ©cmähnung  im  SEeflament  uns 
nöthig  ift.  ©in  ©runbbefifcer  »irb  oft  oon  Steus 
bauten  ober  anbern  Boftbarcn  Anlagen,  auch  »enn 
fie  jur  93erbeflerung  feinet  ©igenthumt  nötljig 
fmb,  baburch  abgehalten,  baß  er  bat  ju  folchen 
3»ecfen  nöthigt  ©elb  für  bie  S3erforgung  feiner 
jungem  JCinber  beflinimt.  JBenoenbet  er  aber 
einen  SEbeil  feinet  jährlichen  ©infomment  ju  einet 
93erfid)erung  auf  fein  geben,  fo  Bann  er  nicht  nur 
bie  für  Sßerbefferungen  autgegebene  ©umme 
erfeben,  fonbern  auch  alle  3n>eige  feiner  gamilie 
oerforgen,  ohne  fein  ©runbfiücB  ju  fehr  mit 
©djulben  ju  bclaften.  ©o  Bönnten  »it  nod)  üiele, 
ju  ©unften  ber  gebensoetftcherung  fprechenbe 
Seifpiele  anführen;  bod)  »it  fct>en  baoon  ab, 
glaubenb,  burd)  bat  im  Sorhergehenben  2lnges 
führte  bie  Segnungen  unb  SSorttjeile  berfelben  ges 
nügenb  bargethan  ju  haben.  Schließlich  noch 
©iniget  über  bie  beutfehen  gebcntüevficberung6s 
anftalten.  3n  Ccutfd)lanb  »urbe  gerabe  iOO  3ahve 
nach  ©rünbung  ber  obenermähnten  Amicable  So- 
ciety in  gonbon,  alfo  1806,  ber  erfte  Sßcrfud)  jur 
©rünbung  -einer  gebenSoerficberungtanftalt  ge* 
macht,  unb  jmar  burch  ben  ©chriftfteller  S5enecfe 
in  Jpamburg,  beBannt  burd)  feine  ©chriften  übet 
bat  SSerficherungtmefen.  Cat  Unternehmen  fanb 
jebod)  bamalt  »etiig  SEh«ilnahme,  unb  halb  fat) 
fid)  bie  2lnftalt  genöthigt,  ihre  ®efd)äfte  ju 
fd)ließen.  ©in  jmeiter  äierfud)  »urbe  1822  ges 
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macht,  wo  man  ©erfud>te,  mit  bet  baroal«  in 
CgCberfetb  begrünbeten  geueroerftcherungögefells 
fcbaft  ben  *3roei9  bet  gebenöDetftcherung  ju  ©er* 
binben.  ©od)  aud)  bie«  Unternehmen  fcheiterte, 
noch  ehe  eine  einzige  Serftcbecung  $u  ®tanbe  ge= 
bracht  roorben  roar.  ©eutfchlanb,  faum  ©on 
btütfenber  ©claberri  befreit  unb  noch  ja  feht  mit 
anbern  bringenbern  3nttreffen  befchüftigt,  Ponnte 
biefem  Unternehmen  nicht  bie  gebührenbe  iXhtil' 
nähme  roibmen.  Srft  al«  bie  3eitumftänbe  gün: 
ftiger  für  bte  geben«oerfid)erung  fchienen,  feit  ben 
3abren  1826  unb  1827,  mürbe  ©on  ®otha  au« 
burd)  ben  bcPannten  Arnolbi  bie  ©achc  ©on  Steuern 
ergriffen  unb  bamit  begonnen,  ba§  man  ba«  ^)ub: 
litum  über  baß  SBefen  unb  ben9iu$en  ber  geben«: 
»erficherung  aufguPlären  ©erfuchte.  ©a  biefer 
SSerfuch  günflig  au«fiel,  trat  am  1.  3©nuar  1829 
mirtlid)  eine  geben«©erftcberungöanftalt  in  ©otha 
in’«  geben,  naebbem  bereit«  feit  1827  ^£^eüne^mer 
für  biefelbe  gefammelt  morben  maren.  ©er  ©on 
®otha  au«  gemeette  ©inn  für  gebenfioerfteberun: 
gen  fing  an,  fid)  fchneU  burd)  ganj  ©eutfchlanb  gu 
©erbreiten.  gaft  gleichseitig  mit  ber  ®othaer 
23anP  bilbete  fid)  ein  APttenoerein  für  geben«: 
©erficherungen  in  gübecP,  unb  feitbem  mürben  nad) 
unb  nach  gasreiche  anbete  gebensoerficberung«: 
anftalten  in’8  geben  gerufen,  fo  baf  im  3ahre 
1852  im  ©angen  13  berartige  Anftalten  in  SD3irfs 
famfeit  maren.  Diefclben  finb  folgenbe:  l.©ie 
geben«oerfid)erung«banl  für  ©eutfd): 
lanb  in  ©otha,  eröffnet  am  1.  3anuar  1829 
mit  einer  Angabi  ©on  794  Sßerficberten  unb  mit 
einer  S3erffcherung«fumme  ©on  1,390,900  £b a: 
lern,  ©ie  beruht  auf  ©egenfeitigfeit  ihrer  3D?it: 
glieber  unb  DeffentlicbPeit  ihrer  23crmaltung.  ©ie 
nimmt  nur  auf  ba«  geben  folcher  ’perfonen  23er: 
ficherungen  an,  bie  in  ©eutfchlanb  roohnen,  ge: 
funb  finb  unb  nicht  burd)  ihre  ®eruf«befcbäftigung 
ober  gebenömeife  ein  balbige«  Abfterben  beforgen 
laffen,  unb  jmar  in  ©ummen  ©on  300—10,000 
Sljalern  auf  ein  geben,  ©fe  gciblle  am  önbe  bes 
3ahre«  1850  16,082  23erficberte  mit  einer  23er: 
ficherungöfumme  ©on  25,304,200  &b©lfrn.  ©ie 
Einnahme  an  Prämien  unb  3infen  betrug 
1,139,238  Shalcr;  ba©on  gablte  fie,  bei 
325  ©terbefällen  (im  3-  1850),  au«  559,600 
S£b©ler.  ©ie  23en©altung«Poften  beliefen  ftd)  auf 
47,443  31haler.  2.  ©te  beutfehe  gebenöoet: 
ficherung«banP  gu  gübect,  eröffnet  am 
1.2)ecember  1828.  ©te  Anftalt  gemährt  aufjer 
eigentlichen  geben«©erfid)erungen  in  ben  ge: 
möhnlichen  formen  auch  noch  Auöfteueroer: 
ficherungen.  ©ic  geben«oerfid)crungen  bewirft 
fie  in  ©ummen  ©on  300 — 30,000  SHarf.  Sourant 
in  ber  SRegel  nur  auf  ba«  geben  gefunber  $)erfo: 
nen,  bie  in Suropa  ober  in  einer  berieft  unb  bem 
gelben  gieber  bi«her  nicht  auögefefcten  ©egenb 
mohnen.  3.  ©te  geipgiget  geben«oer: 
ftcherung8anffalt  gu  geipjig,  auf  ©e: 
genfeitigPeit  beruhenb,  gegrünbet  1831  unb  im 
SBcfentlichen  mit  ber  ©othaer  gebenöoerjicherung«: 
anftalt  übereinftimmenb.  ©ie  übernimmt  23er* 
III. 


ficherungen  auf  geben«geit  in  ©ummen  ©on 
300—5000  &halet  auf  ein  geben.  4.  ©ie  Jq  ans 
nooerfche  gebenöoerficherungögefelts 
•fchaft  in  ^annooer,  auf  ©egenfeitigfeit  im 
3.  1831  gegrünbet.  ©iefelbe  ift  mit  mefentlich 
anbern  <$inrid)tungen  al«  bie  übrigen  Anftalten 
©erfehen.  ©ie  gelungen  ber  SOtitglieber  fteigen 
©on  3©hr  jö  3©br  unb  merben  ©enjenigen  feh© 
; laftig,  welche  gu  einem  hoben  TClter  gelangen, 
j ©iefe  müffen  im  ©angen  ©iel  mehr  für  ihre  93er* 
ficherungen  al«  nad)  bem  gemöhnlichen  ©pftem 
bet  gleichbleibcnben  ©urchfcbnittßprämien  ein* 
galten,  mährenb  bie  frühzeitig  ©terbenben  bie 
23erfidjerungöfumme  ihren  Angehörigen  für  ein 
geringere«  $)rämtenopfet  gurüctlaffcn.  5.  ©ie 
geben«oerfid)erung«anffalt  ber  Allge* 
meinen  Affecuranggefellfcbaft  (Assicu- 
razioni  Generali  Austro  - llaliche)  in  JIrieft, 
feit  bem  3©hr  1834  al«  ein  befonberer  3»©eig 
biefer  ®efelifd)aft,  melche  auch  geuer*  unb  ©ec* 

: ©erficherungen  übernimmt  unb  ihre  SBirPiamfeit 
! aufjet  auf  gang  Defferreid)  unb  ©eutfdjlanb  nod) 
auf  anbere  gänber  be«  europäifchen  Sontinent«, 
namentlich  auf  Stalicn  auöbehnt.  ©ie  ift  ein 
APtienunternehmen.  ©ie  ©or  bem  50.  Sah*  auf 
gebenöjeit  ©erficherten  $)eifoncn  galten  ihre  ^)rd* 
mien  nur  bi«  jum  85.  gebenejahre  unb  empfangen 
bei  Streichung  be«  90.  3©hre«  noch  bei  gebleiten 
bie  ©erfidjerte  ©umme.  6.  ©ie  geben« ©er* 
ficberungögefellfchaft  ju  SBerlin,  ge* 
grünbet  1836,  ein  gemifchte«  APtienunternehmen, 
inbem  neben  ben  APtionaren  auch  bie  23erficberten 
an  ben  Ueberfd)üffen  haben,  ©ie  Anftalt 
übernimmt  23erftcherungen  in  ©ummen  ©on  100 
— 10,000  Schaler  auf  ba«  geben  gefunber  ^erfo* 
nen,  unb  $mar  auf  biegrbenöbauer,  für  b»flimmte 
3ahre/  für  ben  Ueberlebunggfall  unb  auf  je  2 ©et* 
bunbene  geben,  (entere«  bergeffalt,  baf  oas  JVa* 
pital  entmeber  beim  2obe  be«  juerjt  ober  beim 
3!obe  be«  juleht  ©terbenben  au«gr/iablt  mirb. 
7.  ©ie  gebenöoerficherungögefellfchaft 
unb  SWentenbanP  Soncorbia  ju  .Köln, 
gegrünbet  1851 , mit  einem  ©runboermögen  ©on 
5,000,000  SEhalcr.  8.  ©ie  g e ben  «o  er  fid)  es 
rung«anffalt  ju  SJIünchen,  gegrünbet 
1836.  ©ie  übernimmt  nur  23erficberungen  auf 
gcben«$eit  unb  für  beffimmte  3©hre  *n  ©ummen 
©on  300—25000  ©ulben  auf  ein  geben  unb  ©er* 
ffd)ert  blo«  gefunbe  $>etfoncn.  9.  ©ie  allge* 
meine  mechfetfeitige  JCapitalien*  unh 
SRentenoerficberungögefellfchaft  ju 
SBien,  gegrünbet  1840.  -©ie  übernimmt  23er* 
ficherungen  in  ©ummen  ©on  10—20,000  ©ulben 
S.*9)t.  auf  ein  geben.  3eber  23erficberte  mujj  ein 
Probejahr  bejtehen ; ffirbt  er  im  erffen  3©hre 
; ber  23erftcherung,  fo  mirb  bie  23erfichcrung6fumme 
nicht  gejahlt,  fonbern  nur  bie  entrichtete  Prämie 
gurücPerftattet.  10.  ©ie  93raunfd)t©eig’* 
fche  allgemeine  geben«©crficbcrung8* 
anftalt,  auf  ©egenfeifigPeit  beruhenb,  gegrün* 
bet  1842.  ©ie  übernimmt  23erftd)erungcn  auf 
gebenöjeit  ober  für  bejtimmte  3ai)re  in  ©ummen 
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oon  1000—5000  analem.  11.  Sie  gronl* 
furter  geben öocrftd)etungögefelIfcf)Qft 
in  granffurt  a.  £0?.,  1842  gegrünbet,  mit 
einem  ©runbfapital  oon  3 SJtiUionen  ®ulben. 
©ie  übernimmt  gcbenßoerftcherungen  für  beftimmte 
Sabre,  auf  bie  gebenßbauet  unb  für  ben  Uebet* 
lebungßfall  tc.  12.  ©ie  gebenßoetfiche* 
rungßgefellfchaft  £ammonia  in  #am* 
bürg,  gegrünbet  1845,  anfänglich  auf  ©egen; 
feitigteit  berubenb,  feit  einiger  3fit  eine  Tlftien* 
anftalt.  13.  ©ie  gebenß*  unb  ^Jenfionß* 
oerficbcrungßgcfellfcbaft  Sanuß  in 
Hamburg,  gegrünbet  1847,  gcmifchteß  Tlftien* 
unternebmen.  ©ie  Tlnftalt  ift  jur  Uebecnabme 
aller  befannten  Tlrten  »on  gebenß*  unb  Stenten* 
oetftcherungen  bereit  unb  ben  oerfchiebcnartig* 
ften  Sebürfniffen  ju  genügen  im  ©tanbe.  14.  «§ier* 
i)er  gehört  aud)  nod)  bie  im  Sabre  1853  ingeipjig 
gegrünbete  Tlftiengefellfchaft  £euton ia,  welche 
oor  ben  oorflebenben  Tlnftalten  manche  Sor* 
2Üge  bat. 

Scbctt$u>ccfcr,  tfl  ein  oon  bem  SJtechani* 
!uß  Saunfcheibt  juSnbenid)  bei  Sonn  erfunbeneß 
* Stabelinftrumentchen , mit  bem  man  ben  «Kranf* 
bcitßftoff  oöllig  blutloß  unb  fafi  fcbmetjloß  auß 
bem  Körper  fcheiben  fännen  foli.  ©ie  barauf  ge* 
grünbete  Saunfcheibt’fcbe  «freilmetbobe 
foU  basjenige  natürliche  ©erfahren  fein,  pon  bem 
man  fagen  bürfe,  baß  baburd)  neroöfe,  gid)tif<he 
unb  rbeumatifebe  geiben  fd>nell  unb  bauernb  be* 
feitigt  merben. 

tfeber,  ift  baß  bie  ©alle  bereitenbe  Organ 
beß  3Jtenfd)en,  welche«  in  ber  rechten  ©eite  ber 
Saucbböbte,  hinter  ben  Stippen  unter  bem  3wercb* 
feil  liegt,  an  bet  fte  burd)  Öänber  (galten  beß 
Saucbfcllß)  befeftigt  ift,  neben  bem  Stagen, 
3wölffinger*  unb  0.uergrimmbarm  unb  über  ber 
Stiere,  ©ie  befiehl  auß  einem  großen,  einem 
{leinen  2beil  unb  einem  ganj  {(einen  Tfnbang,  ift 
oom  Saucbfell  überzogen  unb  auß  einer  breiigen, 
mit  «Körnern  burchwebten  Siaffe  gebilbet,  welche 
reichlich  mit  Slutgcfdßen  oerfeben  ift.  3n  bie 
gebet  geben  bie  geberfdjlag*  unb  bie  $)fortaber. 
©ie  Seberblutabern  führen  baß  Slut  in  bie  «£>obl* 
blutaber  unb  in  bie  allgemeine  Slutntaffe.  Stach* 
bem  bie  ©alle  in  ben  feinfien  3weigen  ber  3>fort* 
aber  außgefchieben  worben  ift,  gebt  He  burd)  bie 
©allengäiigc  in  ben  gemeinfchaftlichen  gebet* 
gallengang,  oon  wo  auß  fte  in  ben  3n>ölfftnger* 
barm  gelangt,  ©ie  breiförmige  ©allenblafe  liegt 
in  einer  Serticfung  unter  bem  großen  gebet* 
lappen,  bot  am  £alfe  eine  «Klappe,  unb  mehrere 
fleine  «Klappen  erfchweren  ben  Tlufifluß  ber  ©alle 
etwaß,  geflatten  aber  baß  ©intreten.  SBirb  nun 
bie  Tlußfcbeibung  ber  ©alle  im  ©arme  gebinbert, 
fo  fioeft  fie  in  bem  engen  gemeinfchaftlichen  ©ange 
unb  wirb  in  ben  ©allenblafengang  unb  in  bie 
Slafe  getrieben,  wo  fie  aber  burd)  ben  ©ruct  beß 
Pollen  SJtagenß  unb  bie  3ufammenjiebungen  ber 
Sauchmußfeln  unb  Slafe  wieber  außgepreßt  wirb. 
(©.  ©elbfucht.)  ©aß  bauptfdcblichfte  ©e* 
fdjäft  ber  gebet  febeint  barin  $u  befielen , bie 


©alle  außjufcheibcn.  ©aß  bie  2lußfd)eibung  ber* 
felben  eine  beträchtliche  ift,  fann  man  auß  bet 
©töfje  ber  gebet  fließen,  unb  auß  ben  Serwun« 
bungen  ber  ©allenblafe,  wo  man  eine  große 
Stenge  oon  ©alle  bat  außfließen  feben.  ©och 
fommen  ber  gebet,  außer  biefer  Tlußfcheibung, 
nod)  anbereSerbienfte  ju:  fo  j.  S.  reinigt  fte  baß 
Slut  pon  bem  für  baß  geben  unb  bie  ©efunbbeit 
nachteiligen  Ueberftuß  an  gewiffen  ©toffen;  fie 
entfernt  auß  ihm  ben  «Kobtenftoff,  fitHt  überhaupt 
ein  richtigcß  Serbältniß  feiner  ©runbftoffe  wiebec 
her  te.  ©urd)  bie  ©alle  wirb  übrigen«  bie  Ser* 
bauung  bet  Stabrungßmittel  febt  unterftüfct;  fte 
permifcht  ftd)  mit  bem  ©peifebrei,  perf>ütet  feine 
faure  ©dbrung,  reijt  bie  ©ebdrme  ju  ber  ihnen 
eigenen  wurmförmigen  Sewegung  unb  wirb,  bot 
fte  ihr  ©efebäft  pollenbet,  mit  ben  übrigen  Grrcre* 
menten  pon  ben  ©ebdrmen  außgefchieben. 

lieber  al$  ©petfc,  ift  etwaß  fchwet  per* 
baulich,  namentlich  wenn  bie  Spiere,  »on  bem  bie 
gebet  berrübtt,  im  ©talle  gehalten,  fchlecht  ge* 
füttert  worben  ftnb  unb  alt  waren.  2lm  Steiften 
wirb  bie  «Ralbß*  unb  ©änfelebet  gefchdfct.  ©ie 
gebet  oon  ©chweinen  wirb  $ur  Sereitung  ber 
geberwürfte  gebraucht.  @.  übtigenß  «Ka  Ibßs, 
©dnfe*,.fcecbtleber,.Kalbßleber!ucben, 
gebetflößchen,  geberfäfe,  geberfuppe. 

lieberblume,  eine  3ietpflanje,  liebt  etwa« 
feuchten,  fetten,  lodern  Soben,  eine  balbfchattige 
gage  unb  muß  bei  trodnen  gröften  bebedt  werben, 
©ie  Sermcbrung  gefd)iebt  burd)  ©amen  unb  3er* 
tbeilung  ber  SBurjelfeime.  ©en  ©amen  fdet  man 
gleich  nach  ber  Steife  auß.  Oeftereß  Setfefcen  ift 
ben  ^Jflanjen  nachteilig.  SJtan  fann  bie  gebet* 
blume  aud)  treiben,  wenn  man  bie  ^»flanjen  im 
Äuguft  in  SEÖpfe  fe$t  unb  SJtitte  ©ecember  in  bie 
genfter  eineß  mäßig  warmen  3immerß  ftellt. 

^cbcvcitt^üttbuttf),  eine  «Kranfbeit  1.  beß 
Stenfcben,  gibt  fid)  burd)  ©djmerj  unter  ben 
red)ten  Stippen,  nach  bem  Stüden  unb  fclbft  nach 
ber  Srufi  unb  rechten  ©cbulter  b>n  erfennen. 
©urd)  tftbmen,  «^uften,  Stiefen,  giegen  auf  ber 
linten  ©eite  unb  ©rud  wirb  ber  ©chmerj  oet* 
mehrt,  unb  babei  ift  baß  rechte  Sein  fd)mcr$baft 
oon  «Krampf  unb  Staubfein  ergriffen.  @ß  ift  mehr 
ober  weniger  fiarfeß  gicber  jugegen,  bie  3unge 
ftarf  belegt,  @fel,  Tlufftoßen,  bitterer  ©efchmad 
oorbanben,  bet  Urin  gelb,  «fcäuftg  entfielt  gallis 
geß  ©rbreeben,  unb  eß  ftnb  ©puren  oon  ©elb* 
fucht  oorbanben.  ©ie  geberentjünbung  enbigt 
gewöhnlich  fchon  ben  7.  ober  9.  £ag.  Tfeußere 
©chäblichfeiten,  wie  ©toß,  gall,  ©allenjtein  unb 
oiele  fcharfe  ©alle,  SOBütmer  in  bet  geber,  Äerger, 
©chred  unb  ©ebirnerfchütterungen  erjeugen  fie. 
SJtan  fe$e  10—13  Slutegel  an  bie  gebergegenb, 
lege  einen  warmen  Umfd)lag  babin,  laffe  am 
rechten  2lrm  §ut  Tibet,  wenn  ©chmerj  unb  giebcc 
heftig  finb,  reibe  2 gotb  Silfenfrautöl  unb 
1 Cluentchcn  Dpiumtinctur  in  bie  gebergegenb 
fanft  ein,  trinfe  ÜJtanbelmild),  6remortartari 
ober  ©aipeter  mit  3uderwaf[et/  Suttermildj), 
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nehme  «in  fühlend  Abführmittel  oon  SBeinfteins 
rahm  unb  9>flaumenmufi  t^cetöffelrüeifc  3— 49Ral 
täglich.  Am  SBcften  i(l  eö  aber,  ärjttichen  SBei? 
ftanb  ju  fudjen.  ©ie  fd)letd)enbe  ßeberentjün? 
bung  bauert  3atjre  lang,  bet  ©dtmerj  tfl  mehr 
ein  bumpfer  ©tuet;  fte  wirft  jerftörenb  auf  bic 
ßeber  unb  bebarf  aufjer  einer  fügten  ©tat  unb 
SBermeibung  alle«  ©rhifcenben,  obige  SRittel,  nur 
in  fleinerer  ©abe.  — ®ie  Homöopathie  wen* 
bet  bei  heftigem  gteber  mehrere  Gaben  Aconit 
24.  23ecbünnung  alle  3—4  ©tunben  an.  ©a« 
paffettbe  SRittel  tfl  bann  nad)  2ferger  Chamomilla 
in  ber  6.  ober  12.  S3erbünnung.  3fl  ein  grün? 
fd)leimtger  ©urdjfall  mit  Steigung  $um©rbred)en 
jugegen,  fo  letflet  Pulsatilla  12.  öerbünnting 
Hilfe.  Sei  hartndetiger  SBecftopfung  unb  S3tufb 
frampf  tfl  Bryonia  12  angejeigt.  SBei  fledjenben 
flopfenben  ©djmerjen  in  ber  ßeber,  Spannung, 
©tuet,  furjem  Zithern,  bitterm©efchmad,  großem 
©urft,  fehr  rothem  unb  fparfamem  Urin  gibt 
man  Nux  18.  SBei  beftänbiger  SBitterfeit  im 
SOtunbe,  oiel  ©urfl , fortwährenbem  gröftcln, 
brüdenbem  ©chmcrj  in  ber  rechten  ©eite,  gelber 
©eftd)t«farbe  ift  Mercur.  soluhilis  6.  SSerreibung 
angejeigt.  Belladonna  30.  ffierbünnung  gibt  man 
bei  brüctenbem,  fid)  bis  in  bie  SBruflhötyle  jtehen? 
ben  ©d)mer$,  AthembeElemmung,  SBlutanbrang 
nad)  bem  JCopfe,  ©chwinbel,  ©djlaflofigfeit.  ©ie 
fd)leid)enbe  geberentjünbung  erforbert  biefelben 
SJtittel,  bod)  mufj  man  mit  ihnen  öfter  wechfeln. 
— 2.  ©e«  Stinboieh«.  ®aö  Sh'«r  äufiert 
beim  ©ruft  in  ber  gebergegenb  ©chmerj,  frifjt 
unb  fduft  wenig  ober  gar  nid)t,  3unge,  3al)n? 
fleifd)  unb  ba«  5DBeif e im  Auge  haben  eine  gelbe 
garbe,  ber  Harn  ift  bunfelgelb,  ba«  Ähier  liegt 
»fei,  geht  ungern  unb  flötjnt  unb  fchwanEt  bann. 
Dhren  unb  Horner  finb  balb  falt,  balb  warm,  bie 
SJtild)  oerftegt  faft  ganj  unb  ift  gelblich  unb  bitter, 
unb  juweilen  ift  troetner,  fdjmerjhafter  Hüften 
oorhanben.  ©ehr  robuften  unb  fetten  ©tücten 
läfjt  man  6—9  $)fb.  S3lut  ab.  Snncrlid)  gibt 
man  ein  $uloer  au«  ‘/s  Soth  23red)weinftein, 
4 Sott)  ©alpeter,  1 $>fb.  ©lauberfalj  unb  f»  Sott) 
©entianwurjel,  in  4 gleiche  &heile  getheilt  unb 
alle  6—8  ©tunben  ein  foldjer  Sheil  in  SBaffer 
gegeben.  3ieht  ftd)  bie  JEranfljeit  in  bie  Sänge, 
fo  gibt  man  eine  spille  au«  1 Quentchen  @al? 
mu«,  1 Soth  Aloe  unb  1 Sott)  ©eife  2—3  Stage 
hinter  einanber,  fo  bafj  ftarfer  ©urchfall  erfolgt. 
3n  bie  gebergegenb  reibt  man  im  Umfang  eine« 
Steller«  folgenbe  ©albe  ein : l‘/s  Soth  ©anthari? 
ben , 2 Soth  Sterpentin  unb  2 Soth  ©chweinfett. 
SBei  anhaltenber  S3erftopfung  fann  man  auch 
öfter  «Klpftiere  geben,  ©a«  guttcr  bcfletjt  in  faf? 
tigen  SBlatts  unb  Änollengcwächfen,  ba«  ©aufen 
au«  Äleientranf,  ScinEuchenwaffer  ober  SBrannt; 
weinfchlempe.  — 3.  ©er  $)ferbe.  ©ie  ©d)letm? 
häute  berStafe  unb  be«9Raul«  unb  bieSBinbehaut 
ber  Augen  nehmen  eine  gelbliche  gärbung  an.  3n 
ber  Stegei  ift  SBerftopfung,  SRangel  an  2fppetit, 
aud)  wohl  abwechfelnber  ®urd)faU  oorhanben ; ber 
abgehenbe  SJtift  ift  oon  h*Urr  garbe,  oft  oon 


üblem  Geruch,  bet  Harn  fehr  bunfelfarbig;  bet 
einem  ©tuet  in  bet  gebergegenb  jeigt  ba«  Sthier 
©djmetj;  e«  legt  ftd)  nicht  nicbet  unb  hat  mäfjis 
ge«  lieber.  Urfachen  ftnb  SBürmer,  ©rEältung, 
fd)lcc&teö  gutter,  ©töfje  in  bie  gebergegenb,  ©teine 
in  ber  gebet  tc.  3ur  Heilung  macht  man  bei  gut 
genährten  gerben  einen  mäfiig  ftarfen  Aberlafj 
unb  gibt  eine  gatwerge  oon  ‘/2  2otf>  ©alomel, 
20  ßofh  ©lauberjalj,  SBermutf)  unb  AngeliEa 
oon  jebem  3 ßotb,  täglich  4 SRal  fo  grofj  wie  ein 
Sntenei.  3n  bie  gebergegenb  macht  man  früh 
unb  Abenb«  eine  ©t'nrcibung  oon  1 gotf)  ©am? 
pl)et  unb  6 goth  grauet  SJtereurialfalbc,  ober  man 
fefct  ein  gontanelle  an  biefe  ©teile.  ®a«  guttcr 
beflefyt  au«  ©rünem,  Hm,  $0?öt)ren,  Älcie.  — 
4.  ©er  H u n b e.  ©er  Harn  ift  bunfelbraun , ba« 
SBeifie  im  2luge,  bie  SRaulhaut  unb  anbere  unbe? 
haarte  ©teilen  erfdjeinen  gelb,  bet  Hunb  ift  matt 
unb  traurig,  ber  2fppetit  gering,  ber  Äoth  weif. 
3ut  Heilung  reibt  man  täglich  2— 3 3Ral  ein  ©es 
mifd)  oon  gleichen  SEheilen  grauer  SRercurialfalbe 
unb  SRüböl  in  bie  gebergegenb  ein  unb  gibt  inner? 
lieh  täglich  2—3  SO ?al  eine  SRefferfpihe  oon  fol? 
genbem  ^3uloer:  6 ©ran  ©alomel,  1 Cluentchcn 
Bucfcr.  Stritt  hierauf  ©urdjfall  ein,  fo  fc$t  man 
mit  ber  Erjnei  au«,  ©ie  Otahrung  befteht  in 
fchleimigen  glüfftgfeiten. 

tiebcrflrcf c,  finb  brafungelb  gefärbte  ©teilen 
bet  Oberhaut,  ©ie  fehen  troden  unb  feinfebuppig, 
Eommen  an  ©eficht , Hai«,  SBruft,  Otaden,  geib 
unb  2lrmen  oor,  überleben  aber  auch  ben  ganjen 
Körper,  ©ie  finb  nicht  immer  golge  oon  geber? 
Eranfheiten,  fonbern  oft  ganj  gefahrlofe  örtliche 
ÄranEtjeit  ber  Haut,  ©urch  fleifig  gebrauchte 
©eifen,  Ä'leien?  unb  ©chwefelbäber  finb  fte  ju 
heilen.  SBei  ©chwangern  entfteben  fte  oon  ber 
bei  ihrem  3uftanbe  fchiechfen  ©rnäht  utig  ber  Haut 
unb  oergehen  nach  ber  Grntbinbung.  (£inb  bic 
gcberflede  golge  ber  Hämorrhoiben  ober  ber  uns 
terbrüdten  monatlichen  Steinigung,  fo  muffen  bie 
SOtänner  ©chwtfel  unb  SBeinfteinrahm  einnehmen 
(f.  Äreujfchmerj),  bie  grauen  bie  tnonat? 
liehe  Steinigung  beroorrufen.  ©inb  bie  geber? 
flede  golge  oon  SeberEranfheiten,  fo  ift  befenber« 
ba«  ©eebab  ju  empfehlen.  Äuch  empfiehlt  ftd) 
ba«  ©inrriben  oon  ©chwifelblumen,  bie  man  mit 
lauem  SBaffer  ju  einem  £etge  macht,  ©a«  ©in? 
reiben  gefchieht  früh  unb  Kbcnb«;  man  läft  bie 
©albe  eine  3c»t  lang  barauf  unb  wäfcht  fte  bann 
mit  SOtanbelfeife  ab. 

5*cbcvf(ife,  ift  eine  ©peife.  1 ^)fb.  ©dtwetne? 
teber,  Vs  ^pfb.  ©ped,  2 goth  ©dtmecr  werben  fein 
gehadt,  mit  Fines  herbes,  ©ewürjen,  Äräutern, 
©itronenfchale  abgefchmedt,  2 goth  in  SBein  gc? 
weichte  ©emmel  unb  2 ©ier  jagefügt,  bic  gorm 
mit  einem  Jtalb«nehe  au«gelegt,  bic  Hä[fte  öec 
SRaffe  hineingefd)üttet,  ©pedftreifen  ober  Srüf? 
fein,  bann  bie  übrige  SOtaffe  barauf  gelegt,  bi«  bie 
gorm  ootl  ift,  biefe  jugebedt  unb  2 ©runben  ge? 
baden.  Stach  bem  SrEalten  wirb  bie  SOtaffe  au« 
ber  gorm  genommen  unb  Eult  ober  mit  3l«pt!  ge? 
geben, 
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Seberflb^e»  Sine  rohe  .Kalbsleber  wirb 
blat  gemtegt ; bann  werben  20  goth  ©emmel  ge* 
fchnitten,  nebft  2 Soft)  ©uttet  unb  2 (Stern  ge* 
roftet x V*  $)fb.  Stierenjtollen  baju  gethan,  3mie; 
beln,  4 Ster,  ©alj  unb  ©itronenfdjale  mit  bet 
geber  gut  burdjrüijrt  unb  bann  probitt,  ©oltte 
bie  SRaffe  nod)  ju  loctec  fein,  fo  fe$t  man  nod> 
2 Sott)  geriebene  ©emmel  unb  1 @i  ju.  ©o»  ber 
SRaffe  macht  man  &'löße,  fod)t  fie  in  i Cluarf 
gleifd)brüt)e  unb  $)eterfUie  8 SRinuten,  richtet  fie 
an,  jicl)t  bie  Srühe  baju  mit  2 SDoftern  unb 
SERchl  ab,  bamit  fie  bidlid)  wirb  unb  befireut  fie 
mit  SRusbatnuß  unb  Pfeffer.  9Ran  bann  biefe 
Jtlöße  aud)  juginfen,  ©rbfen  unb  Äartoffelmuß 
geben  unb  mit  ©uttet  unb  ^)etcrjllie  be* 
gießen. 

Vebcrrctme.  ©ei  luftigen  3!ifchgefellfchaf; 
teil,  befonberf  beim  ©erfpeifen  einer  -fpechtieber, 
herrfcht  nid)t  feiten  bie  ©ewohnheit,  baß  bie 
Sfieilncbmec  bet  Steihe  nad)  einen  jweijeiligen 
fcherjhaften  ©etf  auf  bem  ©tegreif  fagen,  in  bem 
bie  erfie  Beile  jebefmal  anfängt:  „bie  gebet  ift 
Pom  £ed)t  unb  nid)t  pom  . . ."  (einem  anbern 
Spiere),  worauf  fid)  bann  bie  zweite  Beite  reis 
men  mufi. 

SJeberfHVpc.  9Ran  bodjt  eine  .Kalbsleber 
V2  ©tunbe  ab,  legt  fie  jum  2tbbül)len  in  balteS 
©Saftet  unb  reibt  fie  bann  auf  einem  Steibeifen. 
JDaS  ©etiebene  wirb  in  2 Cluart  Eodjcnbe  ©rülje 
getljan  unb  mit  oiel  ^Peterfilie,  aud)  SRajoran 
2 «Minuten  böegen  laffen.  Sann  richtet  man  bie 
©uppe  über  in  SButter  geröftete  ©emmel  ober 
©rotfdjciben  mit  etwas  Pfeffer  an. 

ift  bie  auf gelaftene  gebet  bef 
©focffifcheS  ober  Äabeljau’f.  9Ran  lobt  biefen 
5£l)ran  gegen  eingewurzelte  ©id)t  mit  ©elenb* 
fieifigbeit,  gäljmung,  ©cropheln,  englifdje  Jtranb: 
beit,  wobei  fd)on  bie  .Knochen  leiben,  .Knochenfraß, 
©d)winbfud)f , alte  glechten.  2>ie  ©abc  für  Sri 
waefefene  ift  3 SRal  täglich  V*,  1 — 3 ©ßlöffel  ooll, 
für  Äinbet  1—3  &heelöffel  poll.  SRan  nimmt 
ben  gebertbran  ohne  alten  Bufafc  unb  ißt  etwas 
©emmelbrume  unb  geflogenen  Buder  nach,  um 
baf  gettige  auf  bem  SRunbe  ju  entfernen.  SRan 
bann  aud)  fchwarjen  .Kaffee  ober  SSothwein  nad); 
trinfen  ober  ^feffermünjbügelchen  effen.  Slücgs 
fern  barf  ber  gebertbran  nid)t  genommen  werben, 
fonft  erfolgt  leid)t  Uebelfeit  unb  ©tbrechen.  2)er 
Äranfe  nimmt  ben  gebertbran  bei  oerfchloffenen 
2fugen  unb  mit  jugebaltener  Stafe,  fpült  bann 
mit  in  ©ereitfdjaft  gehaltenem  ©Saftet  ben  SRunb 
auf  unb  trinft  gleid)  1 Stoffe  fchwarjen  .Kaffee 
nad).  ©ofort  nad)  bem  @innef)men  bef  S£l)ranS 
ift  baf  ibn  entbaltenbe  ©efäß  auf  bem  Sinimer 
ju  entfernen.  £>ie  ßur  muß  bei  eingewurzelten 
liebeln  6 — 10  ©Soeben  fortgefefct  unb  babei  eine 
ftrenge  ©tat  eingebalten  werben.  3u  permeiben 
jinb  alle  fauren,  fetten,  bläbenben,  ftarf  gefaljenen 
©peifen,  geräuchertes  unb  gepöfeltef  gleifd)  unb 
alle  geifiigen  ©etränbe.  @f  gibt  2 ©orten  gebet; 
tbran,  bod)  ift  nur  bie  braune©orte  alf  bie  wirb; 
famfte  ju  wählen. 


äcbervcrfjärtttng,  ift  ein  gewöhnet 

2tuf gang  bet  g c b e r e n ( j ü n b u n g (f.  b.) , wenn 
biefelbe  pernadbläffigt  ober  fcbled)t  behandelt  wor« 
ben  ift.  ferner  ift  fie  bie  golge  einer  fd)led)ten 
©erbauung,  weil  bie  ©alle  in  ju  geringer  SRenge 
porhanben  unb  in  fd)led)t?r  ©efdjaffenbeit  ift. 
SRan  erbennt  bie  geberoerhärtung  butd)  baf 
äußerliche  ©efühl  oon  ^)ärte  in  bet  red)ten  ©eite 
unterhalb  ber  Stippen,  burd)  ©cbmetj  an  biefec 
©teile  bei  einigermaßen  heftigem  Drud,  burd) 
©efchwerben  beim  ©i^en , SRagenbruct  unb  SRas 
genfd)wäd)e  nad)  bem  ©enuf  nur  einigermaßen 
fdjwet  perbaulid)er9tahrungfmittel,  burd)  horten 
©tuhl,  gelbe  ©eficfctf färbe  unb  mit  legerer  per= 
bunbene  augenfcbeinlidbe  tlbmagerung  bef  ganzen 
Äörperf.  ®ie  ©ehonblung  erforbert  mancherlei 
Stücbfidjten  unb  muß  baher  ftetf  unter  geitung 
tinef  Tlrjtef  gefdjetjen.  gebenfregeln  für  foldje 
.ffranbe  finb  folgende:  3lUe  fefewer  perbaulidjen 
9taf)rungfmittel,  welche  auf  SRangel  einer  guten 
©alle  nicht  jevfe^t  unb  bähet  auch  nicht  perarbeitet 
werben,  z-  S5-  fetteö  Sadwetb,  ^ilz«,  hülfen* 
fruchte,  muffen  fireng  permieben  werben ; bagegen 
ift  ef  febr  nüfelid),  im  gtühiahr  frifd)  aufgepreßte 
Äräuterfäfte  ju  genießen,  porjüglid)  pon  ben* 
jenigen  Pflanzen,  welche  alle  ©todungen  ber 
gebet  ju  zertheilen  in  bem  wohlhegrünbeten  Stufe 
flehen,  hierher  gehören  ganj  befonbetf  ber 
i göwenzahn  unb  bie  Cluedenwutzel.  Stebenbei 
mache  man  fid)  mäßige  geibefbewegung,  brauche 
warme  ©eifenbäber,  bie  ebenfallf  feht  ot’el  zur 
Bertheilung  perhäeteter  iOrüfenorgane,  wie  ber 
gebet,  wirben,  frottire  bie  gebergegenb  mit  gla* 
nell,  woburd)  ber  ©äfteumtrieb  in  ber  gebet  per* 
flärbt  unb  bie  Bertheilung  bet  £ärte  begünftigt 
wirb.  2tud)  bann  man  mit  Stufen  ben  glanell 
pot  bem  grottiren  mit  SRaftir  unb  ©ernftein  ober 
I gröblichem  Stäud)erpu(oer,  baf  man  auf  glühende 
| JCof)(en  fireut,  burdjräuchern  unb  fo  gewärmt  an* 
i wenben,  woburd)  zugleich  bie  Sternen  ber  gebet  in 
1 oermehtte  £f)ätigbeit  perfekt  werben.  ©roße 
©rleichterung  petfehaffen  aud)  folgenbe  Rillen, 
oon  denen  man  täglid)  4 SRal  4 ©tüd  nimmt: 
Ochfengalle,  Seufelf  bred,  göwenjahnejctraet,  Stha* 
batber  unb  mebicinifche  ©eife,  pon  jebem  */* 
Cluentchen,  ju  Rillen  oon  1 ©ran  ©ewicht  ge* 
macht,  ©on  großem  ©ortheil  ift  ef  enblich  aud), 
öfter  unb  piel  ju  fahren , weil  biefe  gelinbe  @r* 
fdjütterung  ber  ftodenben  unb  perhärteten  gebet 
burd)  nichts  erfefct  werben  bann.  2lud)  langfamef 
unb  ruhiges  Steifen  ift  pon  günftigem  ©rfolg. 
3n  ©etreff  bet  Jrtleibung  permeibe  man  allen 
&rud  auf  bie  gebet;  unb  SRagengegenb  unb  hüte 
ftch  not  ©emüthfbewegungen  aller  2frt , nament* 
lieh  aber  Por2lerger  unb@ram,  benn  fie  petmögen 
nicht  bloß  bie  Äranbheit  fehr  fdjnell  ju  fieigern 
unb  unheilbar  ju  machen,  fonbern  fogar  ben  Zod 
auf  ber  ©teile  hetbeijuführen. 

üebm»urft«  SRan  nimmt  baju  bie  roh 
aufgefehnte  unb  ganj  fein  gehaefte  gebet,  fowie 
bie  gabt  gelochte  gunge  unb  etwas  ©auchfleifd) 
pom  ©chmein,  ober  ftatt  ber  gunge  1 — 2 
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.Kalbslebern,  t^actt  ßunge  unb  gleifd)  ebenfalls 
gang  fein , wobei  ]tbod>  oon  bem  Sauchfleifch 
einige  pfunbe  in  ©ürfetn  gefchnitteneS  gett 
jutüdbleiben,  arbeitet  bi<  gange  Piaffe  noch  eins 
mal  gufammen  gut  burd),  ttjut  bann  bie  gett: 
würfet,  ©atg,  englifcbeS  ©croürg,  SDtajoran  unb 
Sbpmian  bagu,  rührt  Tflles  in  einer  SOtulbe  mit 
fetter  gleifcbbtühe  aus  bem  ©ucflfefjet  gufammen, 
füllt  eS  in  fette  Därme  unb  fod)t  bie  ©ütfle 
gabt.  DuS  Stauchern  bicfer  ©ürfle  mug  gang 
fd>wad)  gefdbcben;  fie  bürfen  nur  3 Sage  im 
Stauche  bleiben.  (Sine  anbere  2frt  oon  ßebetwurfl 
ifl  folgcnbe:  Plan  mengt  bie  tob  auSgefehnte  unb 
gebaute  ©chweinSlebet  mit  ber  gabrgcfodjtcn  unb 
fein  gehacften  Hunge,  fdjüttet  inSDtild)  eingeroeichte 
unb  wieber  auSgebrüdte©emmel  nebfl  in  ®d)wei: 
nefett  weid)  gefdjmorten  3micbeln  barüber,  hadt 
TlUeS  nochmals  burd),  würgt  bie  «Waffe  mit  pfef* 
fer,  ©alg,  englifdjem  ©ewürg,  Hellen,  SDtajoran 
unb  lleinen  Stofinen,  füllt  |ie  in  enge  ©chnrnnS: 
bärme  unb  fod)t  bie  ©ürfle.  ©ie  bürfen  nur 
einige  «Wal  aufwallen  unb  tonnen  ber  ©emmel 
wegen  nicht  geräuchert  werben.  2Cuf  1 ©cbweines 
lebet  unb  2 .Kalbslebern  rechnet  man  4 £beelöffel 
Pfeffer,  1 gute  $anb  ooll  ©atj,  1 S^cetÖffel  ooll 
SDtajoran,  eben  fo  oiel  SEbvmian  unb  1 SSbeelöffel 
üofl  Sitronenfchale.  Die  fiebetrourfl  mug,  wenn 
man  fie  burchjchneibet,  mit  (leinen  ©pedgtieoen 
burchgogen  fein.  Kuper  ber  Hebet  unb  bem  ©es 
würg  barf  nichts  oorfcbmeden. 

Sebfuchtn  ober  erfudien*  1.  »raus 
ner.  a.  3n  einer  «Weffingpfanne  wirb  1 Quart 
guter  $onig  t>eif  gemacht  unb  über  2 Pfb.  grob: 
geflogene  tobe  «Wanbein,  2 Pfb.  fiaubfeinen 
B’uder,  3 ßoth  geflogenen  3>mmet,  1 ßoth  «Rel: 
fen,  2 ©tuet  feingefchnittene  Pometangenfcbalen, 
Sitronat  unb  2 Sitronenfchalen  gegoffen.  SDtan 
rührt  bie  «Waffe  gut  unter  einanbet  unb  fefct  bahn 
ungefähr  4 pfb.  feines  9D2ef>l  gu,  fo  bag  ein  bicfer 
£eig  entjlrht,  ber  fid)  gut  tneten  lägt.  «KunfleUt 
man  bie  mit  einem  Suche  gugebedte  ©chüffel  in 
bte  Stäbe  eines  warmen  Ofens,  lägt  fie  fo  7—8 
©tunben  flehen,  bann  nimmt  man  «Portionen  oon 
bet  SDtaffe  heraus,  treibt  fte  fingerbict  aus,  fchneis 
bet  bie  .Kuchen  beliebig  gtog,  legt  fte  in  3 ginger 
breiter  Entfernung  auf  ein  mit  SSutter  beflrithe,* 
nes  unb  mit  5Wel)l  beflreuteS  33lecb,  bädt  fie  in 
einem  nicht  gu  Reifen  £>fen,  beflreicht  fie  mit 
3uderroaffer  unb  Siweip  unb  lägt  fie  nod)  im 
Öfen  trodnen.  b.  25  pfb.  ©i)tup  werben  ge: 
lodjt  unb  mit  25  Pfb.  «Webl,  3/«  Pfb.  brauner 
Petersburger  pottafche,  in  Siet  aufgelöft,  4 ßoth 
geflogenen  «Helfen,  8 ßoth  Eorianber,  ,/3  pfb. 
Sutter  unb  l/2p fb.  ©d)malg  gewirft.  c.  Wütn: 
berget.  8 pfb.  £onig,  8 pfb.  garin guder, 
4 pfb.  abgefochter  ©prup,  1 Pfb.  gebrannter 
3udet,  4 pfb.  ungefebälte  SWanbeln,  3/4  pfb.  ge: 
fchnittener  Eitronat,  4 ßoth  flaret  3»mmet,  2 ßoth 
3ngwer,  2 ßoth  Steifen,  baS  Kbgeriebene  oon  3 
Sitronen,  ‘/«  Pfb.  aufgelofle  pottafche  unb  16 
Pfb.  SJleht.  — 2.  SB  e i g er.  a.  4 Eier  quirlt 
man  in  eine  ©chüffel,  rührt  1 Pfb.  fiaubfeinen 


3udet,  bte  feingefchnittene  ®<hale  oon  >/4  Sitrone, 
4 Holh  Pomeranjenfchale,  4 ßoth  Eitronat,  46ot& 
grobgefchnittene  rohe  SRanbeln,  1 Qnentch.  Steifen, 
1 Hott)  3immet  fo  lange  mit  ben  Eiern , bis  ber 
Steig  bief  wirb,  bann  mifd)t  man  1 Pfb.  feine! 
«Wef)l  barunter,  formt  ßebfucben  unb  oerfährt 
Damit  wie  bei  ben  braunen  ßebfuchen  unter 
nur  mug  man  fie  langfamer  unb  auf  Oblaten 
baden,  b.  1 pfo.  20  ßoth  3nder,  15  Siet  abge* 
gogen  unb  gut  fchaumig  gerührt,  1 ßoth  Siefen* 
waffer,  1 Pfb.  gehadte,  etwas  geröftete  SRanbeln, 
©ewütj  unb  l»/i  Pfb.  «Wehl  werben  mit  bem 
©chnee  gut  burchgearbeitet,  auf  Oblaten  breffirt, 
abgetrodnet  unb  gebaden.  c.  1 pfb.  3udec  wirb 
mit  3 ganzen  Eiern  unb  5 Dottern  fchaumig  ges 
rührt,  '/.pfb.  langgefchnitteneffltanbeln,  ©ewürg 
unb  1 ^Jfb.  «Olihl  barunter  gerührt,  auf  Oblaten 
breffirt,  getrodnet  unb  gebaden.  d.  1 pfb. 
3uder  unb  10  Eier  werben  •/«  ©tunbe  gerührt, 
V2  ßoth  3immet,  2 Soth  gefchnittener  Eitroifat 
unb  pomeranjenfchale,  1 Quentd).  Steifen,  baS 
Äbgeriebene  oon  1 Sitrone,  1 pfb,  langgefd^mt* 
tene  ©tanbeln,  1 Pfb.  SOti'hl  baruntet  gewirft, 
auf  Oblate  breffirt,  befläubt  unb  gebaden.  e.  1 
Pfb.  3udejr,  18  Siet,  warm  gefdjlagen  unb  wi« 
SiScuitmaffe  behanbelt,  1 */•  Pfb.  gehaefte  ge* 
roflete  SOlanbeln,  */*  Coth  3immet,  l/9  ^oth  Eo* 
rianber,  »/*  Coth  Steifen,  1 Quentch.  Satbamomen, 
1 Sitrone,  1 ßoth  aufgelofle  pottafche,  1 pfb. 
Ptehl.  (©.  aud)  SBafelet  ßebfudht«/  Pf«f* 
f e r n ü f f e unb  3 u d e r n ü f f e.) 

Vedbettaultieit,  finb  3ierflräu^ec.  Sie 
werben  bei  4— *6°  St.  in  einem  heUen,  luftigen, 
trodnen  ©laShaufe  burchwintert.  3m  ©omrnet 
flellt  man  fie  in’S  greie  ober  hält  fie  im  3immec. 
3m  5Binter  oerlangen  fie  nur  wenig  9Baffet,  aber 
bei  milbem  ©etter  atmofphärifche  Huft.  9»an 
pflanjt  fie  in  fanbiger  £aibeerbe  mit  einer  Unter* 
läge  feinet  Sopffcherben  in  fleine  Sbpfe.  Di« 
Vermehrung  gefd)ict)t  burd)  ©tedlinge,  bie  man 
in  ©anb  fledt,.  mit  ©loden  bebedt  unb  in  ein 
lauwarmes  SDtiflbeet  fleUt.  ©obalb  bie  ©tedlinge 
machten,  mug  man  bie  ©loden  lüften. 

h?ecffucJ)t,  »f*  eine  Untugenb  ber  goh* 
len.  SXan  befeitigt  fte  baburch,  bag  man 
wöchentlich  in  bie  .Krippe  etwas  ©alj  flreut  ober 
bte  ©änbe  bes  ©taUe!  mit  einer  Xbfochuag  oon 
bittern  Äräutern  beflreicht.  2.  Sine  Jfranfh»it 
bes  St  i n b 0 i e h S.  Die  Spiere  haben  mehr  2£p* 
petit  als  gewöhnlich,  magern  babet  aber  ab,  geben 
bünne,* wäffetige  SJtild),  [reffen  in  bet  ©treu, 
nagen  an  hftljernen ©egenflänben,  Heber,  Erbet«., 
ihr  ©ang  ifl  matt,  fcas  Jpaac  fltuppig,  auf  unb 
unter  ber  3unge  finben  fiÄ  fleine  Stofen,  bie  eine 
gelbliche  glüffigfeit  enthalten,  bie  Spiere  brüllen 
öfter  unb  jeigen  abwcchfelnb  ^>ei^^unger  unb 
mangelnben  Tippetit.  Die  Utfachen  mögen  in 
fchiedbtem,  oerborbenem  gutter  unb  baburch  er* 
geugter  SUlagenfäure  beflehen.  3ut  Teilung  gibt 
man  bem  fronten  £hit«  ftüh  nüchtern  2 Sglöffel 
ooll  oon  folgenbem  puloer:  Äreibe,  ©ermuth, 
©entianwurjel,  Äochfalj,  oon  jebem  6 Hoth. 
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Übet  man  fchfittet  in  btt  Krippe  (ine  SRifchung 
non  1 £anb  »otlKoibfalg,  ‘/,  -£>anb  »oU®lauber« 
folg,  2 Sotb  Pfeffer,  2 Sotb  Solu«,  i Sotb  *nti« 
moniurn,  etwa«  .fcolgafche  unb  #olg!oble,  2CUeö 
Ra«  geflogen  unb  auf  ein  erwacbfene«  ©tuet  be« 
rechnet.  35a«  ©laul  reibt  man  guwetlen  mit 
Gfflg  unb  ©alg.  ©a«  gutter  mug  »on  bec  beflen 
Sefcibaffenbeit  fein.  — 3.  Sine  KranEbeit  ber 
Kälber,  gibt  ftcb  bur<hSeleclenber©tallräume, 
glanlenfchtagen,  fiarfen  Schweig,  Xppetitloftgfeit 
unb  ©urchfatl  gu  erfennen.  3Ran  gibt  früf>  unb 
2Cbenb«  1 tobe«  @i,  ober  4 Sglöffel  »oll  Seinöl, 
ober  1 Söffel  »oll  geflogenen  HniS  in  SEBaffer  ein. 
Sei  Un»erbautich!eit  gibt  man  6 ©glöffel  weige 
©lagnefla,  4 ©glöffel  geflogenen  .Kümmelfamen 
unb  4 Sglöffel  gepuloerte  ©almuSwurgel,  tags 
lieb  2 ÜRat  4 gekauften  ©glöffel  nebfl  Kleien« 
trän!. 

' Veber,  wirb  »on  ben  ©erbern  au«  ben  häuten 
unß  gellen  gubereitet.  3*  nad)2frt  ber#äute  unb 
gelle  unb  ber  gur  Sereblung  angewenbeten  SRittel 
gibt  e«  bittere  unb  bünnere,  fleifere  unb  gefchmei« 
bigere,  gröbere  unb  feinere,  bunflere  unb  hellere, 
gefärbte  unb  ungefärbte  Seberforten.  S3on  biefen 
©orten  eignet  ftd)  bie  eine  am  Seflenju  tiefem,  bie 
anbere  gu  jenem  ©tbtaueb.  ©er  Bob«  ober  SRof)* 
gerbet  bedient  fid)  gum  ©erben  berjenigen  gufam« 
menjfebenben  Beflanbtbeile,  g.  23.  gemahlener 
Sichen«,  S3irfen«,  gilbten«,  ©umad)-' , SBeiben« 
rfnbe,  bet  SEormentiUwurgel,  ber  ©alläpfel  unb 
.Knoppern,  bie  «Bärentraube  tc. , welche  Sobe  ge« 
nannt  wirb.  ©a«  babureb  fertig  gemachte  Seber, 
welche«  aud)  im  ©ebnitf  eine  rötbliche  ober  gelb« 
liebe  gatbe  bot,  beigt  lob  gab  re«  Seber.  ©er 
2f(aun«  ober  SBeiggetber  braucht  gum  ©abrmacben 
feiner  £äute  unb  gelle  2llaun.  ©a«  babureb  er« 
baltene  Seher  wirb  alaun«  ober  w eig  g a b r e« 
Sehet  genannt;  baffelbe  ift  aud)  im  Schnitt 
weig.  ©er  ©ämifebgerber  bebient  fid)  al«  ©erbe« 
mittel,  um  bae  f.  g.  fämifebgabre  Seber  gu 
bereiten,  brö  SBalfen«  mit  getf,  wäbrenb  ber 
^ergamentmadjer  gut  Sereifung  feinet  fleifen 
Sehet«,  be«  Pergament«,  ©cbleifmittel  unb 
ba«  ©inreiben  mit  Kreibe  anwenbet.  ®a«  tob* 
gabre  Seber,  welche«  @d)ubmad)et  unb  Sattler 
am  SReiflen  gebrauchen,  ifl  ba«  wid)tigfle  unter 
allen  ben  genannten  Seberarten.  ©a«  weig«  unb 
fämifebgabre  Seber  wirb  »orgüglid)  »on  Seutlern, 
^anbfcbubmacbern  unb  SRiemern  »erarbeitet, 
©a«  weiggabre  Seber  ifl  auf  ber  4?aarfei{e  ober 
9tarbenfeile  nod)  glatt,  wäbrenb  ba«  fämifebgabre, 
ba«  weichte  unb  gefcbmeibigfle  oon  allen  Sehern, 
auf  beiben  ©eiten  raud)  ober  wollig  ifl,  inbem  bie 
j£>aar«  ober  fftarbenfeite  abgefebabt  wirb,  ©a« 
lobgabre  Seber  wirb  am  3Reifien  au«  Dcbfen«, 
Kuh*,  ^ferbebäuten,  Kalb«  unb  ©cbaffellen,  aber 
auch  au«  Süffel«,  ©fei«,  SRaultbier«,  ©cbweine« 
bäuten,  Soct«  unb  3iegenfellen , bisweilen  fogar 
»on  4>unbefeUen  gubereitet.  ®ie  ^>äute  ber  grö« 
geren  SEbiete  geben  gewöhnlich  ba«  biefe  ©oblen« 
ober  3>funbleber  ab;  e«  wirb  barau«  aber  auch 
fd)Wäd)ete«  Stanbfoblenlebcr  unb  Sraunjeug« 


leber  »erfertigt,  weldje«  ©attler  unb  Stiemet  ge* 
brauchen,  felbfl  bünnere«  Schmal«  unb  gablleber, 
worau«  ber  Schuhmacher  ben  Dbertbeil  be« 
©d)ubwet!«  macht;  e«  bient  ferner  gur23ereitung 
be«  ©orbuan«,  be«  ©afftanö,  be«  ©bagrin«,  bet 
Suchten,  wäbrenb  bie  .Kalb«,  ©<hqf«  unb  Riegen« 
feile  nur  ju  bünnem,  gefchmeibigem  Seber  »erarbeitet 
werben  fönnen.  3u  bem  weiggabren  unb  fämifd)« 
gabren  Seber  brauet  man  am  SReiflen  Dchfen«, 
Äub*/  fPferbe«,  ^>irfd)*,  SRef>«  unb@tentbierbäute, 
Schaf«,  Sod«,  3iegen«,  ©emfen«,  Hammel«, 
Kalb«  unb  Sammfelle;  gu  bem  Pergament  Kalb«, 
Schaf«  unb  3iegenfeUe,  ©fei««  unb  Schweine« 
bäute.  ©ie  2fbfäUe  »on  bem  Seber  werben  »on 
ben  Seimfiebern  gum  Scrfertigen  be«  Seim«  ge« 
braucht.  ©.  übrigen«  ©oblenleber,  Kalb« 
lebet,  Saffian,  Sftaroquin,  ©otbuan, 
©bagrin,  Suchten,  Pergament.  — Se« 
ber,  präpari rte«.  Son  einem  preugifchen 
SRÜitärbeamten  ifl  neuetbing«  eine  ©rftnbung 
gemacht  worben,  welche  »on  bebeutenbem  Snter# 
effe  für  bie  gange  ©efellfcbaft  ifl.  ©ö  bot  ber 
Seamfe  nämlich  eine  ipräparationöart  »on  Seber 
erfunben,  welche  bemfelben,  fowobl  bem  überlebet 
wie  ben  ©oblen,  eine  hoppelte  ^»altbarfeit  gibt 
unb  mit  Sicherheit  eine  ©rfparnig  »on  4 Sttblr. 
im  Sabr  für  ben  Kopf  »erfpri^t.  ®a«  !.  Krieg«« 
minifterium  bot,  nad)bem  ber  ©rfmber  Sericht 
erflattet,  f^on  »or  längerer  3«it  groben  mit  bie« 
fer  ©rftnbung  angefleUt,  weldje  ein  fo  überrafchen« 
be«  ©rgebnig  gewährt  hoben,  bag  man  mit  ber 
©infübrung  ber  ©rftnbung  in  ba«  preugifche 
J^eer  bereit  fein  foll.  — Seber,  fünfl liehe«, 
©a«  !ünftlid>e  SRaterial,  welche«  al«  Surrogat 
für  ba«  gewöhnliche  Seber  bienen  foll,  bereitet 
man  nach  SEBeblcp  au«  ben  2(bfd)nibeln  unb  2lb« 
fällen  be«  Seber«.  ©iefelben  werben  guerfl  eine 
3eit  lang  in  warme«  2Baffet  eingeweidbt,  um  fte 
gu reinigen;  man  nimmt  fie  bann  betau«,  troefnet 
fte  tbeilweife  in  einem  ©entrifugalapparat,  unb 
legt  fte  hernach  in  eineSeimauflöfung,  bi«  fte  »oll« 
fommen  bamit  gefättigt  ftnb.  Sn  biefem  gefät* 
tigten  3uf!anbe  werben  fte  flach  unb  eben  fn  ein 
SRetallgebäufe  gefdjichtet,  welche«  oben  offen,  an 
ben  ©eiten  unb  am  Soben  aber  burchlöchert  ifl, 
bamit  ber  flüffige  SEbeil  entweithen  fann.  ©a« 
fo  gefüllte  ©ebäufe  bringt  man  nun  unter  eine 
fräffige  ^reffe,  beren  ©rudplatte  genau  in  ba« 
Snnere  be«  ©efjäufe«  pagt,  unb  pregt  biefe  Seber« 
flücte  gu  einer  compacten  SJlaffe,  wobei  bie  »on 
benfelben  gurüdgebaltene  überfdjüffTge  glüfftgleit 
entweicht,  ©ie  au«  ber  ^reffe  genommene  SERaffe 
wirb  getreefnet  unb  bann  in  einer  befonbern  9Ra< 
fchine  mittelfl  Stafpeln  unb  9J?ef[ern  in  Reine 
übeilchen  oerwonbett,  welche  man  hierauf  mit 
beigem  SBaffer  bebanbelt,  um  ben  »orbet  ange« 
wanbten  Seim  aufgulöfen.  9lad)bem  ba«  3Jtate« 
rial  »ollfommen  erweicht  ifl,  nimmt  man  e«  in 
breiartigem  3uftanbe  berauö,  wäfd)t  unb  troefnet 
e«  im  ©entrifugalapparat.  Sn  biefem  3uflanb 
1 wirb  e«  in  trögen  »on  ©rabttuch  auögebreitet, 

; bie  man  in  gezeigte  Kammern  flellt.  Sachbem  ; 
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bag  SOZaterial  auf  btefe  tfrt  gut  getrocfnet  worben 
ifl,  oermifd)t  man  eg  mit  ©utta«  f)ercba  (ober 
Sautfdjuf);  lefctere  wirb  gu  biefem  3med  in 
einem  mit  Dampfgebäufe  eetfebenen  .Keffel  et: 
weicht,  bag  getroefnete  Material  gugefefct  unb 
burd)  Umrübren  ibr  oollfommen  eineerleibt. 
Bachbem  bte  Biifchung  gefd)eben  ift,  lägt  man 
ben  Boben  beg  ©efägeg,  weicheg  wie  ein  Äolben 
geformt  ifl,  in  bie  £öbe  jteigen,  welcher  bie  Som: 
pofition  mit  ftd)  nimmt,  bie  bann  aug  einem  ge« 
eigneten  Sanat  auötritt  unb  gwifd)en  SBalgen  ge: 
langt,  um  gu  einem  Blatt  auggewalgt  gu  merben. 
— Sine  anbere  2(rt  fünffachen  Sebetg  bereitet 
man  fotgenbermagen : Btan  nimmt  guten,  bicb- 

ten  geuerfd)wamm  (f.  g.  Brenn:  ober  (Salpeter: 
febmamm),  beigt  benfelbcn  mit  2f(aun  unb  über: 
ftreid)t  ihn  mit  einer  tfuflöfung  eon  Sautfchuf 
unb  rectificirtem  ©teinöl.  Der  auf  folcbe  SQieife 
gubereitete  geuerfchwamm  leijlet  alg  Branbfoble 
in  ©d)uben  unb  ©tiefein  gute  Dienfte,  in  meinem 
galle  man  ibn  auf  bet  untern  ©eite  mit  bid)ter 
geinwanb  übergiebt;  aud)  ijt  efi  gwedmägig,  bie 
barunter  liegenbe  ©oble  mit  Del  ober  SBeifjpcd) 
eingulaffen,  um  fte  mafferbiebt  gu  machen.  2lebn: 
lieb  fd)etnt  bag  neuerlich  oon  bem  gabrifanten 
©teinert  gu  SButgen  in  ©aebfen,  satin  imbibö  ge: 
nannte  Srfafcmittel  für  Äalbleber  gu  fein,  welcbeg 
nach  ben  Xnfünbigungen  beö  genanntengabrifan: 
ten  bei  richtiger  tfnwenbung  gu  gugbefleibungen 
bauerbaft  fein  unb  gegen  Baffe  fdjüfcen  foH,  übri: 
genS  aber  boeb  im  greife  bem  dtalbleber  gleich: 
lommt.  — gebet,  wafferbichteg,  ge: 
ftbmeibigeg,  SBan  focht  geinöl  unter  jiufafe 
oon  Brotfchnitten  unb  geflogenem  £ammerfd)lag 
big  gur  Dide  beg  #argeg  ein,  fe^t  bann  ‘/3  Saut: 
fdjuf  gu  unb  focht  bie  Blaffe  noch  einmal  auf. 
3ft  fte  faft  falt  geworben,  fo  rüt>rt  man  l/3i  SEbeil 
Sßeingcift  barunter,  tragt  fte  bann  fd)id)tenweife 
auf  bag  geber  auf,  big  biefeg  gang  bamit  bebeett 
ifl,  unb  toartet  bag  oollfommene  Eröffnen  ber 
* aufgetragenen  ©d)id)ten  ab.  Badjbem  biefeg  ge: 
febeben  ift,  wirb  bag  gebet  ncuetbingg  gabt  gear: 
beitet  unb  ibm  fo  bie  frühere  ©efebmeibigfeit 
wiebergegeben.  Diefeg  gebet  lägt  felbfl 
SBaffet  nicht  burd)  unb  ifl  gu  2Beinf<hläud)en, 
gelbflafdjen  unb  ©efägen  aller  2frt  brauchbar, 
(lieber  weitere  Berfabrunggarten,  geberwerf  waf: 
ferbicht  gu  machen , f.  © d) u b w e t f.)  — gebet 
aufüRetall.  SBan  beflreicbt  bag  SOletall  mit 
beigem  geim  unb  tränft  bag  geber  mit  warmem 
©alldpfelaufgug;  bann  legt  man  beibe  aufeinan: 
bet,  giegt  fte  gufammen  unb  lagt  fte  fo  troef: 
nen.  Dag  geber  haftet  fo  feft  an  bem  «Befall, 
bag  eg,  ohne  gu  gerreigen,  nicht  wieber  baoon 
getrennt  werben  fann.  — gebet,  SB  af  eben 
b e f f e l b e n , gefd)iebt  eben  fo  wie  bei  ben  $ a n b: 
f <b  u b e n (f.  b.)  angegeben  ifl.  lieber  bag  g d r : 
ben  beg  geberg  f.  geberfärben. 

liebcrnbfäUe,  bienen  gur  geimbereitung 
unb  alg  Düngemittel.  3u  lefeterem  Behuf  mug 
man  fte  mit  ungelöfcbtem  ilalf  oerfefcen,  weil  fte 
fonfl  gu  langfam  witfen. 


Ceberartige  3wbereitutio  getoebtet 

Stoffe*  Bad)  bem  folgenben  Verfahren  laffen 
fid)  3euge  fo  gubereiten,  bag  fte  bag  Xnfeben  unb 
tbeilweife  bie  Braucbbarfeit  beg  ladirten  geberg 
erhalten.  3u  bem  Snbe  fpannt  man  ein  gu  bie« 
fern  3wecfe  beflimmteg  geinen«,  SBollen:  ober 
Baumtoodengeug  ober  auch  gilg  in  Babmen  oon 
gwectmdgiger  ©röge  unb  beflreicbt  eg  3—4  «Bai 
mit  ber  fogleid)  angugebenben  SBifcbung,  wobei 
man  ©orge  trdgt,  jeben  2(nflrid)  oollfommen  aug« 
troefnen  gu  laffen,  beoor  ein  neuer  aufgetragen 
wirb.  Dag  SErodnen  mug  langfam  unb  baber 
(je  nadjbem  bie  3abreggeit  eg  erforbert)  an  ber 
freien  guft  ober  in  einem  mdgig  erwärmten  3im* 
mer  gefdjeben.  Die  3ufammenfe$ung  gum  2Cn* 
ftrid)  befiehl  aug  ungefähr  1 SEbeil  geim  in  bem 
3ufianbe  einer  ©alterte,  4 S^eiCen  gelochtem 
geittöl,  V»  SEbeil  gampenfehwarg  (Jfienrug), 
1 Sheil  fein  gemahlenem  Bleiweig,  1 SEbeil  eben« 
fallg  fein  gemahlenem  93feifentbon  unb  2 feilen 
fein  gemahlener  Bleiglätte.  Dem  übet  bem  geuer 
flüffig  gemachten  geim  fe$t  man  portionenweife, 
unter  beflänbigem  Umrühren,  bag  geinöl  unb 
hierauf  bie  übrigen  ©toffe  gu.  SSenn  bag  ©ange 
binrcicbenb  gemifd)t  ifl  unb  gleichförmig  erfcheint, 
jlreicht  man  eg  in  warmem  3uflanbe  unb  fo  bünn 
alg  möglich  auf  bag  3eug,  bag,  wenn  eg  gang  ba« 
mit  burebbrungen  unb  burebgogen  ifl,  fo  biegfara 
wie  gebet  bleibt.  Um  biefem  gabrifat  ein  fd)ö« 
neg  Änfehen  gu  geben,  wirb  eg  nach  bem  SEtodnen 
beg  lebten  tfnftricbg  gwifchen  SBalgen  ober  burd) 
2Cbfd)leffcn  mit  Bimgflein  geglättet  unb  guleftt 
mit  einer  beliebigen  Delfarbe  ober  mit  girnif 
überzogen. 

IJeberfflrbutig.  1.  gärbung  beg  un* 
gegerbten  geberg.  ©rün.  Um  Sotbuan« 
feile  grün  gu  färben,  bebient  man  ftd)  beg  Äreug* 
beerfafteg,  mit  3iegenfotb  unb  Älaun  oermifdbt, 
unb  gerbt  fte  bann  mit  ©aUdpfelabfub.  Blau. 
«Ban  färbt  mit  einem  2lbfub  oon  gattid)*  ober 
J^ollunberbeercn,  mit  3ufa&  oon  etwag  tflaun. 
Beil  eben  blau.  $Ban  färbt  mit  einer  Hb* 
fodjung  oon  Brafilienbotgfpänen  unb  Xlaun. 
Botb.  Btan  lägt  ©afflor  übet  Bad)t  in  SD3af* 
fer  weichen  unb  giegt  bie  am  anbern  SBorgen  aug« 
gepregte  glüfftgfeit  weg.  Det  ©afflor  wirb  nun 
mit  Sfüg  unb  ein  wenig  9>ottafd)e  gu  einem  bün* 
nen  Brei  gerieben,  ben  man  nach  48flünbigem 
©teben  noch  mit  etwag  SBaffet  oerbünnt,  augge« 
pregt  unb  mit  ber  fo  erhaltenen  glüffigfeit  ge« 
färbt,  ©elb.  £iergu  fann  man  ftd)  äuget  ben 
tfoignontörnern  auch  ber  wi(bwad)fenben  gelben 
Bofe  bebienen,  beten  Äronenblätter  man  gu  bie^ 
fern  Behuf  mit  Älaunwaffer  einlod)t.  2.  gär« 
bungfd)on  gegerbten  ober  gebrauchten 
geberg.  ©inb  bie  ©egenftänbe  febon  getragen 
unb  befebmufct,  fte  mögen  oon  weigern  ober  ge* 
färbtem  gebet  fein,  fo  werben  fte  oor  bem  gärben 
gut  burd)  Bürflen  unb  SBafdjen  mit  ©eifenwaffec 
gereinigt  unb  gefpült;  bann  bebient  man  ftd)  nach« 
flebenber  garbenbrühen:  hellbraun.  fBan 

legt  bte  gu  färbenben  ©egenflänbe  24  ©tunbtn  in 
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efae  «ui  ©einefffg  unb  etwa«  ©ifenfeil«  bereitete ! 
Sauge ; läßt  fte  bann  (angfam  an  ber  Suft  au$= 
ttodnen  uub  bringt  fie  hi*ro»f  i«  eine  ©tifAung 
oon  1 C.u«rt  ©afranwajfer,  2 Sott)  ©fanbelöl, 
mit  4 ©iboftecn  abgerieben , worin  man  fte  gut 
bucd)*netet,  6i<  bai  ©affet  faft  flat  geworben  ift 
unb  bi«  Sebergegenftänbe  bal  Ocl  unb  ©igelb  ein« 
gefogen  haben ; bann  werben  fte  ausgebrüctt,  aus« 
gefpannt  unb  getrodnet.  .Kaffeebraun.  2)aS 
©eigen  0«fd>tefyt  wie  bei  #«Ubraun.  StaAbem 
bie  ©egenftänbe  abgetroctnet  ffnb,  wäfcbt  man  fie 
in  einer  XbtoAung  oon  Sigufterbeeren  ober  in  einer 
binnen  2Cufl5fung  oon  etwas  ©aftgtün  unb  ©af« 
fet.  9taA  etwa  t)albfiönbigem  ©afAen  werben 
bie  Sebergegenftänbe  mit  ©igelb,  ©tanbelöl  unb 
©affet  behanbelt,  wie  bei  hellbraun  ange« 
geben  ift,  .fbell«  unb  ©unf elblau.  ©tan 
weiAt  bie  Sebergegenftänbe  in  warmem,  mit  ein 
wenig  $)ottafAe  oerff&tcm  ©affer  y2  ©tunbe  ein 
unb  bebient  ffA  gum  gärben  einer  Xuflöfung  oon 
2 Sott)  feingeriebenem  Snbigo  in  4 Soth  raueben«  j 
ber  © Awefelfäure,  oon  ber  man  fo  oiel  gutröpfelt, 
alt  man  für  baS  gewünf<bte  hdlete  ober  bunflere 
©lau  notbig  ftnbct.  $ie  gu  färbenben  ©egen« 
ftdnbe  werben  fAnell  in  biefer  Sarbenbrü^c  burd)= 
gelnetet,  bamit  fie  gleiAmäfig  gefärbt  werben, 
bann  in  ©affet  rein  auSgcwafAen  unb  mit  gi« 
g«lb,  ©tanbelöl  unb  ©affer  bemäntelt.  £e  1 1 « 
unb  ©unlelgrün.  ©tan  bringt  bie  ©egen« 
ftdnbe  guerft  in  eine  ©ruhe  oon  gureumawurgel 
mit  etwas  3ufafc  oon  spottafAe,  färbt  bann  wie 
©(au  unb  bef>anbett  bie  ©egenftänbe  fAliefÜA 
tnitgigelb,  ©tanbelöl  unb  ©affet,  ©iolett. 
©tan  färbt  mit  3nbigo,  wie  bei  ©(au,  unb  bringt 
bann  bie  ©egcnjtdnbe  in  ein  ©efäf , in  bem  fein 
abgeriebene  guAeniUe  mit  etwas  Sitroncnfaft 
unb  ber  octhältnifmäfigcn  ©tengc  ©affer  als 
rotbe  garbenbrühe  enthalten  ift.  ©achtem  hierin 
bie  oiolette  gärbung  bewcrtfteUigt  ift,  folgt  nach 
bem  tfustrodnen  bie  ©ehanblung  mit  gigelb, 
©tanbelöl  unb  ©affer.  3.  Sadircn  beS  Sc« 
berS.  ©Awarg.  ©tan  bebient  ftd)  hiergu 
beS  in  einem  oerfcbloffenen  Stopfe  gut  auSgcglüh= 
ten  ÄienrufeS.  ©iefer  wirb  auf  einem  Steibfteinc 
mit  gutem  Seinölfirnif  abgetieben,  mit  girnif  ge* 
hörig  oerbünnt  unb  bas  Seber  1 — 2 ©tal  bamit 
angeftriAen,  worauf  man  es  gut  abtrodnen  läft. 
3ft  biefeS  gefebeben , fo  wirb  Äienruf  mit  gopal« 
ftrnif  abgerieben  unb  biefe  üadfarbe  mit  einem 
$inre(  gut  auSeinanbergeftricben  aufgetragen. 
Sftad)  bem  Abtrodnen  btefeS  Auftriebs  wirb  bas  Seber 
mit  gart  geputoertem  ffiimSftein  abgerfeben,  inbem 
man  baS  3>uloet  mittelft  einem  mit  ©affer  be« 
feud)teteo  gilgfiüd  auf  bet  Oberfläche  fo  lange 
refbt,  bis  biefelbe  ohne  SRifce  unb  gang  glatt  et« 
fAetnt.  hierauf  pufct  man  mit  einem  Stucb  ober 
mit  einem  in  ©ad)S  getränten  ©d)wamm  bie 
Oberfläche  rein  ab,  worauf  man  gu  bem  eigent« 
Itcben  Saditen  febreitet.  ©tan  mifdjt  nämlich  fein 
abgeriebenen  Äienruf  unter  reinen  gopalflrnif 
anb  gibt  bamit  mittelft  eines  groben  3>infe(S  bem 
Jfcb«  bffnne,  gleichförmige  ÄnftriA«.  ©inb  biefe 


fämmtlich  gut  auSgetrodnet,  fo  fd>(eift  man  noA* 
mals  auf  bie  eorbefebriebene  ©eife  mit  einem  in 
Seinöl  getauchten  gilgftüd  unb  etwas  präparirtem 
^irfd>botn  bfe  Dberffäebe  gang  glatt,  reinigt  fte 
bureb  Sibwifcben  mit  gartet  Eeinwanb  unb  gibt 
gule^t  noch  1 — 2 XnftriAe  mft  gopalfirnift. 
©eif.  ©tan  reibt  ©leiweiji  mit  gutem, 

Se inölfirn if  fein  ab  unb  gibt  bamit  bem  Seber 

3 ÄnftriAe;  wenn  biefe  getrodnet  unb  gefebliffen 
ffnb,  wirb  gutes  Ätemnifcerweif  mit  gopalftrnif 
fein  abgerieben  unb  bamit  werben  3 — 4 2lnftrid>e 
gegeben.  3ule^t  gibt  man  noch  1 — 2 2£nflrid)e 
mit  blofem  gopalftrnif.  2>aS  Aufträgen  unb 
©cbleifen  ift  wie  beim  ©Awargladiren.  fRotb* 
SDcn  ©runb  gibt  man  mit  Äugellad,  ber  mit 
etwas  Seinölftcnif  unb  Terpentinöl  abgerieben 
ift.  T>ie  lebten  2lnftrid)e  nad)  bem  ©d)leifen, 
baS  wie  beim  ©cbwargladiren  gefebiebt,  werben 
oon  gopalftrnif,  mit  ÄugeUad  unb  etwas  3in* 
nober  angerieben,  gegeben,  ©tan  bebient  ftd) 
gum  Sadiren  bcs  SeberS  beS  OelcopalftrniffeS 
(f.  go palfit niffe).  £ellrotlj.  ©tan  gibt 
ben  ©runbanftrid)  wie  gu  ©eif.  hierauf  wirb 
3innober  mit  gopalftrnif  abgerieben  unb  wie  ge« 
wöbnlid)  oerfabren.  ©lau.  ®aS  Seber  erhält 
juerft  ben  ©leiwetfgrunb,  nach  bem  2lbfd)leifen 
einen  Uebergug  oon  (gopalfirnifj , mit  bem  ©er« 
(inerblau  abgerieben  ift.  ©tun.  ©tan  oetfe$t 
frpftalliftrten  ©rünfpan  mit  feinem  Ätemfetweifj 
butd)  3Cnreiben  mit  Oelcopalfitnifi,  womit  man 
nach  oorbeegegangenet  weifet  ©runbitung  unb 
©cbleifen  bie  folgenben  unb  lebten  2fnftrid>e  gibt, 
©elb.  ©tan  gibt  ben  ©runb  aus  ©leiweif  unb 
hellem  Oder,  mit  Seinölfirnif  abgerieben,  fcbleift 
bann  ab,  gibt  einige  Auftriebe  mit  ©leiweif  unb 
hellem  Oder,  bie  mit  Oelcopalfirnif  abgerieben 
ffnb,  unb  gibt  gulefct  nod)  einen  ober  mehrere  2ln« 
ffridje  mit  Oelcopalfirnif  unb  Äaffeler«  ober 
Shromgclb.  Seber  färbe.  (Den  ©runb  gibt 
man  mit  ©leiweif  unb  Oder,  mit  Seinölfirnif 
abgerieben.  9tad)  mehreren  2lnftrid)en  wirb  ge« 
febliffen  unb  bann  bie  Eadirung  mit  Oelcopal« 
firnif,  mit  welchem  ©leiweif  unb  Oder  abgerieben 
worben , oollenbet.  gut  ©tiefeltlappen  ift  biefer 
Sad  ber  gewöhnliche.  4.  2Cnftreid)en  beS 
SeberS.  ©oll  gum  gätben  oon  gegerbtem  Seber 
fowobl  als  aud)  gum  gärben  neuer  ober  getrage« 
ner  Sebergegenftänbe  eine  weniger  bauerhafte 
tfnftricbfarbe  gegeben  werben,  fo  reinige  man  bie 
Sebergegenftänbe,  fpanne  fte  auf  unb  gebe  ihnen 
mittelft  eines  ^DinfetS  mehrere  2fnftrid>e.  3)ie 
Steinigung  gefebieht  burd)  ©afeben  mit  Siergelb, 
Oel  unb  ©affer.  $)omerangengelb.  ©tan 
nimmt  ocnetianifcbeS  ©leiweif  unb  3innober, 
reibt  beibeS  auf  baS  geinfte  mit  STragantfcbleira 
ab  unb  oerbünnt  bie  garbe  mit  Stofen«  ober  Q)o« 
merangenblütenwaffer.  ©tit  bet  fo  erhaltenen 
garbe  wirb  nun  bem  Seber  ber  Jlnftrid)  gegeben, 
©raun,  ©tan  Eod)t  bie  grünen  ©Aalen  ber 
©allnüffe  mit  3ufa§  oon  etwas  $>ottafd)e  unb 
ber  nötigen  ©tenge  ©affer.  Ober  man  tod)t 
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1 Ouart  SBaffer  einmal  auf,  fefct  etwa*  Sragants  | 
gummi  ju,  rüt)rt  bie  Stühe  gut  untereinanber 
unb  läft  fie  abf üblen.  -kaflanienbraun, 
wirb  au*  Sergroth  unb  ein  wenig  ©chwärje  bar* 
gefteUr.  Se ildjen  blau  färbt  man  mit  glo: 
rentinergacf  unb  etwa*  3nbigoaufl6fung.  Stoth-  ■ 
«Dian  nehme  7 Cutentcb.  fein  abgetiebene  GFoches 
niUe,  4 goth  SBeinefftg  unb  8 goth  Sßaffer,  läfjt 
e*  einige  Sage  in  ber  SBärme  bigeriren,  filtrirt  j 
e*  bann  burd)  göfchpapier  unb  mifd)t  ber  er^aU  | 
tenen  rotljen  glüfjigfeit  etwa*  faljfaute  Binnauf:  j 
löfung  bei.  $)urpurrotb  rotrb  erhalten  au* 
Florentiner  gact  mit  3ufafc  oon  etwa*  wenig 
Äienrufj.  gleifchfarbe  befielt  au*  Äreibe, 
Sergroth  unb  Drlean.  Slau.  SOlan  übcrgiejjt 
4 Sott)  öerlinerblau  mit  2 goft)  ©aljfäure,  läfjt 
e*  überwacht  flehen  unb  oermifcht  e*  mit2Guart 
SBaffcr,  worin  0 goth  Sfagantgummi  in  ber 
Üliärme  aufgelöfl  würben.  Dber  man  bereitet  bie 
Farbe  au*  3nbigo,  wenn  man  fte  lichter  blau 
will,  mit  3ufafc  oon  etwa*  Sleiweifj.  ©elb.  ! 
SDlan  fod)t  GFurcumawurjel  mit  SBaffet  unb  einem 
Keinen  3ufafc  oon  2Claun  ab,  filtrirt  bie  glüfftg: 
feit  unb  löfl  barin  etwa*  Sragantgummi  auf. 
(Zitronengelb  erhält  man  au*  ©chüttgelb  mit 
3ufafc  oon  öleiweif.  ©rün.  SJtan  bereitet 
eine  3nbigoaufIöfung  oon  2 goth  fein  abgeriebe: 
nem  Snbigo  in  4 goth  öitriolöl  unb  mifcht  baoon 
unter  gelbe  garbebrühe  fo  oiel,  al*  man  für  ba* 
beliebige  ®rün  nöthig  finbet.  Dber  man  bebient 
fich  beö  ©aftgrün,  mit  etwa*  ©chieferweif  unter: 
mifcht.  Dlioengrün  wirb  au*  gelbem  SDcter 
unb  ©rünfpan  bargeflellt.  SÜlauö  färbe  erhält 
man  au*  gebranntem  JCorfholj,  SBcif  au*©tärs 
tcmehl  ohneSragantfchleim  in  SBaffer  eingeweicht, 
©ilber  färbe  au*  fein  geriebenem  ©ebiefers 
ober  öleiweif  mit  etwa*  gampenrufj.  23  i o l e 1 1. 
SÖtan  focht  ölauholj  mit  etwas  tflaun  in  Söaffer 
unb  fe&t  ber  burchgefeibten  Srübc  ein  wenig  oon 
ber  rothen  Gsochenilleauflöfung  ju,  bi*  man  bie 
gewünfehte  öuanee  getroffen  hat. 

Se&crfret'fcr,  nennt  man  bie  ^)ferbe,  welche , 
an  jebem  ©tücf  gebet  nagen,  bu*  fie  erreichen 
fönnen.  Die  Fohlt»  unb  bie  jungen  fPferbe  ge: 
wohnen  fid)  biefe  Untugenb  an,  wenn  fie  lange  im 
©lall  untätig  flehen  muffen,  gangeweile  unb 
nicht*  ju  freffen  haben.  2Benn  fich  ein  $)ferb  ein: 
mal  biefe  Untugenb  angewohnt  hat,  fo  ifl  e*  ! 
fchwer,  ihm  biefelbe  wieber  abjugewöhnen.  SJlan  ! 
beflreicht  jur  2lbgewöt)nung  bie  gebergegenftänbe 1 
mit  einer  2fuflöfung  oon  3f(oe  in  Sranntwein 
ober  mit  ©teinöl.  ©oUte  bennod)  ba*  Senagen  ; 
nicht  aufhören , fo  ift  ba*  geberfreffen  weniger 
eine  ©ewohnheit,  al*  golge  eine*  fränflichcn, , 
fehlerhaften  Buflanbe*  be*  SJlagen*.  3n  biefem 
Falle  mu|  man  magenftärfenbe  SJlittel  anwenben.  j 
9J?an  nimmt  SBcrmutl):  unb  (Zarbobenebicten: 
fraut,  oon  jebem  10  goth,  Äümmel  8 goth,  3»g* 
wer  3 goth,  Jlochfalj  >/2  Cluart,  puloert  Mes 
fein,  macht  c*  mit  HoUunberfaft  jur  gatwerge 
unb  gibt  baoon  täglich  3 — 4 $ü?al  jebe*  SDlal 

2 goth  ein. 


Se&erfdjntiere.  SQlan  nehme  2 goth  feine* 
gepuloerte*  arabifche*  ©ummi,  2 goth  gefchabte 
©eife,  2 goth  weife*  SÖach*,  überaiefe  biefe*  jus 
lammen  mit  */«  9>fb.  Siegen:  ober  Flufwaffer, 
taffe  e*  eine  3eit  lang  flehen,  unb  bann  fodje  man 
e*  bei  gelinbem  geuer  unter  beftänbigem  Umrüh* 
ren  fo  lange,  bi*  3CUe*  aufgelöft  ift.  Dann  füge 
man  unter  beftänbigem  Umrühren  mit  einem 
£olje  nad)  unb  nach  übet  bem  Feuer  '/2  ©d>oppen 
geberthran,  bi*  jur  gehörigen  ©chwärje  fein  ges 
flofene*  Seinfchwarj  unb&'ienruf  hinjit,  entferne 
e*  oom  geuer  unb  rühre  ba*  ©atije  bi*  jum  (Zts 
falten  um.  SJlan  nimmt  baoon  etwa*  auf  eine 
öürfte,  fchmiert  ba*  geberjeug  gut,  aber  nicht  ju 
bief  bamit  ein  unb  bürflet  eö  mit  einet  anbern 
Surfte  wie  beim  SBichfen,  bi*  e*  feinen  ©lanj 
befommt.  Diefer  gcberfchmierc  flehen  alle  anbern 
©chmieren  bei  SBeitcm  nach.  Da*  geber  befommt 
barnach  nicht  nur  einen  fchöneit  ©lanj,  fonbern 
e*  wirb  auch  weich  unb  jart,  weil,  flatt  ihm  bie 
getttheile  ju  entjiehen,  bie  entgangenen  baburd) 
wiebet  gegeben  werben.  (©.  auch  <Sd)uhs 
fd)  miete.) 

üc&crtucf),  , ein  ©toff,  ber  ju 

©djuhen  unb  anbern  Serwenbungen  bient,  weit 
bauerhafter  al*  gebet  fein  unb  befonber*  folchen 
^erfonen  treffliche  ©ienfle  leiflen  foll,  welche  an 
Hühneraugen  leiben,  weil  bie  au*  biefem  ©toff 
bereiteten  ©chutje  weich  unb  fchmiegfam  ftnb  unb 
feinen  £>rud  auf  bie  Fü§e  ausüben.  2)as  Set: 
fahren  ifl  folgenbcö:  SOfan  bereite  eine  SSJlifchung 
au*  1 4$fb.  SBach*  (ober  ©teinöl,  SBaUrath  ober 
Serpentin),  16  goth  fchwarjem  ©Ifenbein  (ober 
auch  anbern  ju  'puloet  geriebenen  garben),  16 
goth  ßautfehuf,  8 goth  HarJ  ober  Asphalt  unb 
8 goth  gampenfehwarj,  fchmeljeTlUe*  bei  gelinbet 
SÖärme  jufammen,  nehme  flarfe  geinwanb,  fpanne 
biefe  über  ben  flachen  JWanb  eine*  Jteffel*,  ber  mit 
heilem  SBaffer  angefüUt  ifl,  um  toährenb  beö 
Aufträgen*  ber  9Jlaffe  bie  Stürme  auf  gleichem 
©rabe  ju  erhalten,  übcrftreiche  bie  geinwanb  mit: 
telfl  eine*  ^infel*  mit  ber  SDtaffc  unb  wieberhole 
ben  Änftridh,  fobalb  berfilbe  troefen  geworben  ifl, 
einige  ®ial  auf  beiben  ©eiten.  2)aburd)  erhält 
bie  geinwanb  nicht  nur  ba*  glänjenbe  Tlnfehen 
be*  geber*,  fonbern  wirb  aud)  wafferbid)t.  ©tatt 
ber  geinwanb  fann  jeber  anbere  gafetfloff  anges 
wenbet  werben. 

Ledum  paluHtre,  f)cmöopatf;ifrf)eS 
Heilmittel,  wirb  in  ber  Siegel  jum  flcinflen  SEheil 
eine*  Stropfen*  ber  13.  Serbünnung  gegeben. 
Sei  chronifchen  Äranfheiten  fann  man  bi*  jur 
6.  Serbünnung  oorgehen.  3)ie  SBirfung*s 
bauet  ifl  bei  großen  ©aben  bi*  14  Sage,  bet 
fleinen  ©aben  1 — 2 Sage.  ©egenmittel  ifl 
ßampher.  Ledum  ercpeifl  fid)  hilfreich  gegen 
harte  Tfnfchwellungen  mit  rcifjenben  ©cbmerjen, 
©efchwulfl  ber  güfje,  ©ichtfnoten  an  ben  ©elens 
fen,  frampfhafte  ©ngbrüfligfeit,  gungenfehwinbs 
fucht,  Sauchwafferfucht,  .tlupferau*fchlag  im 
©eficht,  ©ehwerhörigfeit,  Slutfchwären,  chtos 
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nifcße  friefetactige  #autauöfd)läge,  SBtut^uflen, 
@id)t. 

Ccgirmtö,  (>etßt  ein  ©emifch  mehrerer  9Re* 
falle.  ©ie  hält  nicht  immer  baö  Drittel  jmifchen 
ben  ©igenfcßaften  bet  SttetaUe,  auö  benen  fie  be* 
ßeßt,  fonbern  ifl  jumeilen  f (einer  ober  größer  alö 
jte  nach  bem  fpecif.  ®emid)t  ihrer  »eßanbtheile 
fein  follte.  ©aßelbe  gilt  oon  ©loßicitdt,  £ärte, 
©chmeljbarEeit  ber  gegirungen,  boch  ßnb  alle 
gegirungen  oon  fpröben  SRetaUen  fpröbe.  ©ö 
gibt  gegirungen  ocn  »lei,  3»nn  unb  SBiömuth 
(leicht  ßüfßg);  3inl.  unb  Antimon;  9ticfel  unb 
2Crfentf ; 3inn  unb  Antimon;  3inn  unb  $)alla: 
bium;  3inn  unb  »lei;  ©ifen  unb  »lei;  ©ifen 
unb  tfntimon;  ©ifen  unb  2Biömuth;  «Rupfer  unb 
»lei;  ©ilbet  unb  Äupfer;  ©olb  unb9tictel;  ©olb 
unb  3ribium;  ©olb  unb  .Rupfer;  ©olb  unb  »lei; 
©olb  unb  ©ifen;  ©olb  unb  ©Über.  >Dte  35id)= 
tigteit  biefer  gegirungen  iß  Heiner  alö  bie  mittlere 
©icßtigEeit  ber  in  fie  eingeßenben  SJRetalle.  gegi: 
rungen  oon  «pallabium  unb  SBiömutß;  Platin 
unb  SÄolpbbän;  »lei  unb  Antimon;  »lei  unb 
333iömutß;  Äupfer  unb  2tntimon;  .Rupfet  unb 
SBiömuth;  Äupfet  unb  $)allabium;  Äupfer  unb 
3inn;  Äupfet  unb  3inE;  ©Über  unb  Antimon ; 
©olb  unb  3inE;  ©olb  unb  3tnn;  ©olb  unb  S55iö= 
mutß;  ©olb  unb  Antimon;  ©olb  unb  Äobalt; 
©über  unb  3inf;  ©ilbet  unb  »lei;  ©ilbet  unb 
3inn;  ©ilbet  unb  »Siömutb ; ©ilbet  unb  Äntimon 
ftnb  bichter,  alö  bie  mittlere  ©id)tigteit  bet  in  fie 
eingeßenben  SRetalle.  »erfeßiebene  gegirungen 
finb:  bie  ©6 bei b’f che  auö  177  3inn,  310  »lei, 
IOIV4  SXuecffilber,  497  »Siömutb;  meifl  bei  72° 
91.  noch  oöllig  ßüfftg,  bei  59°  9t.  meid)  unb  er* 
flarrt  erft  bei  48°  9t.  ©ie  © ober  ei  net’ f ehe 
auö  122  »Siömutb,  103>/2  23lei,  3inn.  ©ie 
fd)miljt  bei  79°.  ©ie  9tofe’fche,  auö  2 SQBiö; 
mutl),  1 »lei,  1 3inn,  fchmiljt  in  fiebenbem  »Saf: 
fer.  ©ie  ©’Örcet’fche,  auö  8 »Siömutb, 
5 »lei,  3 3i»n;  fchmiljt  bei  72°  9t.  (©.  aud) 
©olb:  unb  SOtetalllegirung.) 

Sehnt,  ifl  auö  bet  3erfefcung  fehr  oer* 
fchiebenartiger  ©efteine  entftanben  unb  ölige: 
mein  oerbreitet,  oorjüglid)  im  aufgefchmemmten 
ganbe.  ßinige  machen  einen  Unterschieb  jmifchen 
ge  hm  unb  getten  ober  fd)iefrigem  SEöpfertßon, 
bet  ftch  oorjüglich  an  ©ee:  unb  glußufern  finbet. 
©ie  garbe  beö  gehmö  ijt  meifl  odergelb,  auch 
gelblichgrau  unb  gelblichbraun,  bie  beö  Seitens 
mehr  grau;  et  enthält  jiemlicf)  oiel  ©ifenorpb: 
ßpbrat,  meöhalb  er  ftd>  im  roth  brennt  unb 
fchmeljbar  ifl ; auch  enthält  er  faß  in  ber  9tegel 
immer  foßlenfauetn  Äalf  unb  ©anb;  er  fühlt 
ftch,  jumal  ber  getten,  meift  fettig  an.  @t  faugt 
jmar  SBajfet  begierig  ein,  iß  aber  meniger  pla* 
ßifch  alö  ber  Söpfertßon  unb  ermeid)t  unb  jerfällt 
im  »Soffer  ju  »rei.  ©et  gehm  finbet  außer  fei: 
nem  ©ebrauch  ju  3 » e g e £ n noch  eine  oielfältige 
Tlnmcnbung,  befonberö  beim  »auen,  ba  er  überall 
baö  mohlfeilfte  »aumateriat  iß.  6t  mirb  ju 
»Sänben,  ©ecten,  ©refchtennen,  gehmfchinbeln, 
gehmpa^en  tc.,  fomie  auch  jum  »ermauern  ber 


©tHne  gebraucht,  fo  bei  »ranbmauem,  ©chlöten, 
gerben,  Defen  u.  bgl.,  mo  man  ober  immer  baran 
benfen  muß,  baß  er  bie  ©feine  nicht  jufammen* 
littet  mie  Äotl,  fonbern  nur  bie  Sagen  auöfüttt. 
©t  iß  ein  fd)led)ter  SBärmeleiter , hoher  ©ebäube 
mit  geßmmänben  leichter  ju  Ijetjen  ßnb,  alö  fotche 
mit  ßeinernen  »Sänben.  Äßet  jum  »auen  bcs 
ßimmte  gehm  muß  fo  menfg  mie  möglich  lall* 
haltig  fein,  meil  bieö  bie  ©alpetererjeugung  fehr 
begünßigt,  unb  follte  billig  oor  ber  Zfnmenbung 
einen  »Sinter  hinbutch  ber  »Sitterung  auögefefct 
gemefen  fein,  moburch  er  mürber  mirb.  »ei 
»Saßerbauttn  ßnbet  fettet  gehm  biefelbe  Änmen* 
bung  mie  fetter  SEhon.  Um  bem  gehm  größere 
fittartige  geßigfeit  ju  geben,  oermifcht  man  5 
Steile  gehm  mit  */8  glachöfcßäben,  ‘/8  guter 
^oljafche  unb  */,  ©al§.  ©iefe  9Rifd)ung  mirb 
nach  bem  ©rlalten  fo  hart,  baß  ein  gebrannter 
©tein  leichter  bricht,  alö  baß  er  loöläßt.  3n  bet 
©ärtnerei  bebient  man  ßd)  beö  gehmö  .jum  gan* 
gen  fd)äblid)er  3nfeften;  man  umgibt  bie  Dbß* 
bäume  mit  einem  gehmringel  unb  fchiebt  mit 
gehmbrei  beßridjene  »reter  jmifchen  bie  ©arten« 
beete,  bie  oon  ©rbflöben  leiben.  3u®etbefferung 
fanbigen  »obenö  iß  baö  Auffahren  oon  gehm  fehr 
jmedmößig,  nur  muß  er  fein  jertheilt  merben; 
ju  biefem  »ehuf  mirb  et  in  ©nglanb  f chm  ad) 
gebrannt  unb  gepocht.  (©.  aud)  gehm« 
pafcen,  gehmboben,  gehmßtohbächer, 
gehmfchinbeln,  gehm jopfeffe,  gehm* 
jiegeln,  gehmmänbe.) 

Vc^matiftricffc,  merben  bei  bet 
funbe  angemenbet.  9Ran  macht  ße  mit  einem 
©patel  ober  mit  ber  bloßen  £anb  unb  ßrei^t  ben 
jubereiteten  gehm  immer  gegen  bie  ^>aare  unb 
jmifchen  biefelben  hinein,  biö  eine  faß  hanbbicte 
gage  aufgetrogen  iß. 

tfchntrtmt’S  ^ItDeßitinftcumcnt,  er* 
funben  oon  bem  9Red)anifuö  gehmann  in  ©reö* 
ben,  iß  fehr  fauber  unb  genau  gearbeitet,  mit 
einer  3ielßheibe  unb  allen  »eroollfommnungen 
oerfehen,  roeldjenothmenbig  finb,  baö  forgfältigße 
9lioeUement  oorjunehmen.  Sftamentlicf)  iß  bie 
©tellung  beö  3nßrumentö  in  jeber  beliebigen 
SBeife  ju  bemerlßeUigen ; auch  bie  grobuirte  3i«t* 
fcheibe  iß  fehr  jmectmäßig  eingerichtet. 

Sc^maitn’S^fa^mmcffcr,  beßeht  auö  einet 
fen!red)ten  ©äule  oon  |>o(j,  etma  3/<  ho^ 
unb  entfpredjenb  ßarf,  mit  einem  rcogerechten 
Sttfj*»  3»  4 runben  Deffnungen  ber  ©äule  ßnb 
4 hob*  ©hlinbet  oon  meißem  ©laö  eingefe^t, 
melche  oben  in  eifernen  9iingen,  bie  in  ber  ©äule 
eingefchroubt  ßnb,  feßen  £alt  ha^n*  ©«f* 

4 ©taöcplinbet  correfponbiren  mit  einanbet  unb 
mit  ber  ©äule  in  ber  2Crt , baß  ihr  3nhalt  burch 
eine  ©rabeintheilung  oon  4 — 100,  melche  auf 
jeber  ©eite  ber  (entern  genau  unb  gleichförmig 
angebracht  iß,  in  gleiche  SEhetle  gebracht  mirb. 
3n  bie  ©plinbet  mirb  SJtitd)  gegoffen  unb  biö  jut 
oöUigengettabfcheibung  barin  ßehen  laßen,  geießt 
Eann  man  nun  an  ben  ©raben  feßen,  melcße  Äuß 
bie  fetteße  SRilcß  gibt. 


Digitized  by  Google 


Se&mfobfit. 


355 


Se^mflro^barf). 


Cetjmboben , enthält  40  — 60  $>roeent 
£&onerbe  (wonach  ec  fd)  wachet  ober  ft  artet 
gehmboben  genannt  wirb);  baS  Uebrige  ift  Sanb, ' 
(Sifenorpb,  -fjumuS  unb  bisweilen  etwa«  Ä'alt. ! 
4)umofer  2 e h m enthält  oiel  Turnus,  [an; 
big  er  gehm  oiel  Sanb  unb  nur  etwa  20— 30 
3>rocent  &t)on.  Oer  gehmboben  ift  gewöhnlich 
oon  gelblicher,  rötlicher , bcaunec  ober  grauet  j 
gatbe.  Outch  baS  tfuStrocfnen  wirb  er  gwat 
fefl  / bod)  bleibt  er  immer  gerteiblichet  als  bet  i 
Shonboben;  auch  geigt  er  fid)  beim  bearbeiten; 
milbe  unb  oon  weniger  3ufammenhang.  güt 
fich  allein  ift  er  gwar  falt,  fchwer,  ftart  unb  bin« 
benb,  aber  mit  Sanb  unb  JpumuS  hinlänglich 
»eifert,  ift  er  ber  S3egetafion  äufjerjt  günftig. ; 
©Uten  gebmboben  fann  man  baher  gu  ben  frucht* 
barften  Sobenarten  rechnen.  — 3u  fünftlichen 
Erbmifchungen  wenbet  man  am  beiten  ben  gehm 
oon  ber  Oberfläche  cultioirter  tfecter  ober  oon 
©iefen  unb  oon  alten  gehmwänben  an,  weil  fol* 
eher  gehm  oon  bet  guft  ooUfommen  ausgewittert, ; 
milbe  unb  loctec  ift.  Sflufj  man  ihn  aber  aus  ber 
SEiefe  holen,  fo  barf  er  nicht  eher  benufct  werben, 
als  bis  er  1 — 2 3al)re  in  einem  flachen  gager  an 
ber  guft  gelegen  tjat  unb  wäfjtenb  btefet  3eit  oft 
umgeftoeben  unb  gerfchlagen  worben  ift.  Oer 
gehm  fpielt  eine  wichtige  Stolle  bei  ber  3terpflan* 
gengucht,  bod)  wirb  bt  feiten  allein,  fonbecn  nur 
als  Cföittel  gebraucht,  leichten  Erbarten  mehr 
Schwere  unb  wajferhaltenbe  gähigfeit  gu  geben, 
bot  bem  ©ebraud)  mufj  ec  fein  gefleht  werben, 
gür  ältere  tropifche  bäume  unb  Sträudjer  mit 
leberigen  blättern,  für  Halmen,  mancherlei  %U 
pen*,  3«jiebels  unb  gettpflangen  ijt  eine  bei* 
mifdjung  oon  mehr  ober  weniger  gehm  fehr  ©or* 
theilbaft. 

l!ebmbud)teit,  befielen  äuS  einer  gemauer* 
ten  bertiefung  oon  3 guf  breite  unb  finb  mit 
gehm  unb  ©affet  angefüllt.  Sie  bienen  gut  Er* 
weichung  ber  £ufe  ber  ^)fetbe  unb  für  manche 
^uffranlheiten. 

Uef)mpat?en , unterfcheiben  fich  oon  ben  j 
guftgiegeln  (ungebrannten  3t<geln)  nur  ba* ; 
burd),  bafi  fte  größer  unb  mit  Stroh  ober  brech* 
annen  oermifd)t  finb.  9J?an  hat  aber  auch  gehm* 
pafcen,  bie  nicht  in  3iegel  geformt  finb.  gehm, 
bft  fich  in  etwas  feuchtem  ßuftanbe  mit  ber  blofjen 
Jpanb  ballen  läfjt,  entfpricht  bietgu  bem  3u>ect.  ■ 
3ft  folcher  gehm  gehörig  erweicht,  fo  wirb  et* 
burd)  treten  unb  Stampfen  fein  abgearbeitet 
unb  bann  mit  1 gujj  langem  Stroh  innig  oer* 
mifcht.  beigemifchte  gichten*  unb  Sannen* 
nabeln  oermehren  bie  gefiigfeit  bebeutenb.  Oie 
fo  gubereitete  SCRaffe  wirb  nun  auf  einem  Stein* 
foctel  oon  l‘/9  — 2 gufj  #öhe  nach  unb  nad)  auf* 
gefd)id)tet  unb  burd)  Stampfen  unb  Schlagen  oon 
oben  unb  oon  ben  Seiten  glatt  gefchlagen  unb  fo 
in  ber  ©tafie,  als  bie  aufgetcagenen  Schichten 
auStroctnen,  fortgefahren,  bis  bie  gu  etbauenbe 
©anb  bie  nötige  Stätte  hat. 

Ve1)ntfd)tRbefn,  werben  gut  Oachbedung 
angewenbet,  Set  Serfertigung  ber  gehmfchinbeln 


breitet  ber  Arbeiter  auf  bem  Streichtifch  eine  3U 
hohe  Schicht  naß  gemachtes  Scgüttenflroh  aus 
unb  bejireicht  bie  eine  Hälfte  etwa  1"  bict  mit 
gehm,  ber  gehörig  ausgeglichen  wirb;  hierauf 
wirb  ein  Stoct  ba  querüber  gelegt,  wo  ber  2ehm* 
auftcag  aufhört,  unb  bas  nicht  mit  gehm  be* 
ftrichene  Stroh  üöer  biefen  gebogen  unb  auf  baS 
beftrichene  übergebreitet  unb  angebrüctt;  baburd) 
entfteht  ein  Deht,  in  welchem  ber  Stoct  fteeft; 
bemach  wirb  auf  ben  umgefchlagenen  Sheil  beS 
Strohes  gleichfalls  gehm  aufgetragen.  Stad)  bem 
Stoctnen  werben  biefe  gehmfchinbeln  auf  bie  gat* 
ten  ber  Oäd)ec  aufgebunben.  Oie  gehmfchinbeln 
bilben  nicht  nur  ein  trocfneS,  warmes,  fonbern 
aud)  feuerfeftes  Oad).  OaS  Oach  wirb  bagu  V« 
Ellen  weit  gelattet.  2fn  ben  Seiten  bebeett  bie 
nachfolgenbe  Schinbel  bie  oorhergehenbe  2 3oll 
breit.  20le  JCanten  ber  Schinbeln  werben  mit 
naffem  gehm  gut  ©erflticben.  Oer  girft  eines 
gehmfd)inbelbad)S  wirb  oon  frifchem  gehm.  ge* 
macht,  in  ben  man  Strohwifthe  brüctt.  2Cn  ben 
beiben  lefcten  Oachfparren  wirb  guter  Strohlehm 
gwifchen  bie  gatten  gefirichen. 

unterfcheibet  fich  nicht 
wefentlicb  oon  bem  ßebmfchinbelbad).  OaS  Oad) 
wirb  6 3oU  weit  gelattet.  3n  einem  Mafien  wirb 
gehm,  ber  frei  oon  allen  Steinen  fein  muf» , mit 
©affet  burchgearbeitet  unb,  wenn  er  gu  fireng 
fein  follte,  mit  etwas  feinem  Sanb  gemengt,  fo 
bojj  er  fid)  gut  auftragen  unb  gehörig  bünn  oer* 
theilen  lägt.  2luf  einem  SEifche  wirb  nun  eine 
etwa  3 gufj  breite  unb  1 3oll  ftarfe,  oon  allem 
Ärummftroh  gefäuberte  Strohplatte  auSgebreitet 
unb  auf  ber  obern  Seite  bis  gegen  bie  2£ehten* 
enben  gang  bünn  mit  bem  gubereiteten  gehm  be* 
ftrichen.  Oer  Oad)becter  breitet  biefe  gehmplat* 
ten  oon  oben  nach  unten  auf  bie  gatten  fo  aus, 
bafj  ber  gehm  auf  bie  gatten  unb  bie  2(ehrenenben 
bet  erften  glatte  über  ben  girft,  bie  folgenbe  über 
bie  oorhergehenbe  gu  liegen  fommt.  Unten  an 
SErippbiele  werben  bie  gewöhnlichen  Sorbfchau* 
ben  als  kälter  eingefefct.  3ft  eine  gage  fertig, 
fo  wirb  fte  oon  oben  mit  eben  bem  gehm,  aber 
nicht  gu  bict  betrieben  unb  in  bie  gehmplatte  oon 
unten  nach  oben  fehr  rein  gefchabteS,  befebnittenes 
Stroh  8 — 6 3oU  ftart  feft  unb  gut  gufammenge* 
trieben.  2(ud)  über  ben  girft  wirb  noch  befonberS 
Stroh  bid)t  unb  feft  gelegt  unb  mit  gehm  be* 
ftricben,  bem  noch  etwas  langer £äctfel  uhb  reiner 
Jtuhmift  gugefeftt  worben  ift.  3ulebt  werben  noch 
auf  bas  gange  Oach  fehr  bünne  Striche  aufgetra* 
gen,  welche  auf  12  3oll  Oachbreite  etwa  8 — 9 
3oU  überbecten  unb  3 — 4 3 oll  freilaffen.  Oiefe 
tleincn  3tt>ifcbenräume  nehmen  bei  fiarfen  Stegen* 
güffen  bie  oon  ben  gehmftrichen  abgcfpülten5heHe 
auf,  werben  mit  ber  3eit  gang  baoon  butchgogen 
unb  oerhinbtrn  baS  2lblaufen  bet  obern  gehm* 
fchicht.  Oiefe  gehmfirohbächet  leiften  ben  Stür* 
men  unb  bem  glugfeuet  großen  ©iberftanb. 

^ef)tmpättbe«  Uebet  bie  Errichtung  ber* 
felben  f.  gehmpagen,  guftgiegel  unb  ^Jifü* 
bauj  über  ben  2lbpu&  betfelben  f,  2fbpu§. 
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ßdcfyen&u&n,  ©tefnfaug  tc. 


2Clte  gehmwänbe  ftnb  ein  gang  oorgüglidjet 
Dünger.  ©ie  «erben  gu  biefem  Sehuf  !lar  ge* 
pod)t  unb  in  bem  ©emüfegarten  untergegraben 
ober  Scf)ufS  ber  Slumengucbt  geftebt  unb  ber 
©rbart  beigemifebt  (f.  gehm). 

gehm  wirb  mit  SBajjer 
angemad)t  unb  mit  1 guf  langem  ©troh  burd)* 
fnetet.  2luS  biefem  ©trohlehm  macht  man  teil* 
ober  gopfartige  SBürfte  oon  4—5  3oll  ©tärfe  am 
bitten  ©nbe  unb  oon  ber  gänge  ber  ©tauerftärfe. 
SJtan  bringt  fte  in  nod)  naffem  3uflanbe  mit  2fbs 
wed)$lung  ber  birfen  unb  bünnen  ©nben  auf  bie 
gugett  unb  ftampft  fte  oon  oben  unb  oon  allen 
©eiten  feft. 

i|t  ein  aus  gehmflroh  gefer* 
tigter  ©cbornftein.  Die  gehmgopfeffe  ift  feuer* 
gefährlich  unb  oerbient  beShalb  feine  2Cnwenbung. 
2lucb  erforbert  fte  roegen  ihrer  mangelhaften  Sau* 
art  eine  um  fo  gröfete  innere  SBeite  unb  wirb  ba* 
burd)  gu  einer  Srennft off*  Serfcbwenberin,  wo* 
burd)  ber  Sortheil  ihrer  wohlfeileren  £erfiellung 
reichlich  aufgemogen  mt'rb. 

Reiche.  ©obalb  ber  Körper  empftnbungS* 
unb  bewegungslos  erfebeint,  nennt  man  ihn  eine 
geicbe.  @s  ijt  aber  mobl  möglidb,  baf  gu  biefer 
3eit  nod)  gebenstfätigfeiten  im  ©ange  finb  (f. 
©cbeintob  unb  gebenbigbegrabenmerben). 
Daher  gebietet  bie  9Jtenfd)lid)feit,  baf  man  in  ber 
Stäbe  eincö  ftrifeboerftorbenen  nicht  über  feinen 
SEob,  feine  Seerbigung  unb  anbere  unangenehme 
Dinge  laut  rebe,  ba{)  man  ©eräufd)  oermeibe,  ihn 
ruhig  in  feinem  Sett  unb  in  einem  warmen,  mit 
reiner  guft  oerfehenen  3immer  liegen  laffe,  auch 
einen  oerftänbigen  SBäcbter  bei  ihm  anftelie  ober 
boeb  oon  3cit  gu  3eit  naebfehen  laffe.  ©tan 
oerhinbere  bie  ftürmifeben  giebfofungen , baS  21b* 
mafeben,  Umwenben,  3ubinben  bcSSJtunbeS.  DaS 
©cblicfen  ber  2fugenlibcr  unb  $eraufbinbcn  ber 
Äinnlaben  gefebehe  jedenfalls  auf  behutfameSBeife. 
Das  Shun  unb  Treiben  ber  geicbenfrauen  muf 
man  febarf  beaufftefotigen ; fte  ftnb  oft  roh  unb 
abergläubifcb.  SBiebetbelebungSoerfucbe,  befon* 
berS  burd)  Steigmittel,  ©lectricität,  ©aloaniS* 
muS  tc. , finb  bei  ben  an  einet  Jtranfheit  Serftor* 
benen  in  bet  Stegei  gang  ungerechtfertigt.  Die 
©ection  barf  nicht  oot  erlangtet  ©emifbeit  beS 
SEobeS  gefebehen.  Das  ©infatgen  follte  nie  oor 
©intritt  beutlicber  gäulnifgeicben  gefebehen;  auch 
foll  man  eine  geidje  nid)t  oon  ben  ©eriebten  ein* 
fiegeln  laffen.  — ©egen  bie  £interlaffenen  muf 
ber  2Crgt  alle  SEroftgrünbe  anwenben,  melcbe  ber 
gaU  barbietet.  @t  oerficbere  bie  £interlafienen, 
baf  alles  ©tägliche  gefebehen  fei,  baf  fte  felbft  ihre 
Pflichten  treulid)  erfüllt  haben , baf  ber  &ob  un* 
abmenbbar  gemefen,  ein  längeres  geben  oiel  trau* 
tiger  gemefen  fein  mürbe.  ®r  beruhige  fte  wegen 
ber  ©efatjr  beS  gebenbigbegrabenmerbenS ; er  oer* 
anlaffe  3erftreuungen  unb  paffenbe  ©efellfcbaft. 
Die  ©ection  forbere  er  nicht  fofort  unb  benufce 
beren  ©rgebniffe  gu  SEroftgrünben.  3n  forper* 
lieber  £infid)t  achte  man  barauf,  baf  bie  hinter* 
laffenen  baS  ©terbegimmer  halb  oetlafjen,  auch 


! tjoeb  bie  SBohnung  meebfetn;  man  befämpfe 
etwaige  JtranfheitSoorboten  bei  benfelben  ober 
mirfe  burd)  geeignete  ffltittel  (Staufepuloer, 
JCühlpuloet,  SBein)  ben  folgen  ber  ©emüthS* 
bemegungen  unb  2Tnftrengungen  entgegen.  2fucb 
bie  ©efahr  ber  2£nfiecfung  unb  guftoerberbnif  ift 
burd)  güften , Steinigen  bet  .Kleiber  unb  Setten, 
Stducberungen  tc.  gu  berüefftebtigen. 

Veicbcttbubu , ©tetnfaug,  £obtctt= 
OPöel,  ift  eine  ©ulenart,  10  3oÜ  lang,  24  3oll 
breit,  hat  bünne,  befieberte  güfe,  fdjwefelgelbe 
2lugenfterne  unb  ein  oben  mäufegraueS  mit  mei* 
f en,  unten  weiflidjeS  mit  braunen  glecten  befefcteS 
©epeber.  ©S  lebt  in  hohlen  Säumen  unb  auf 
Äircbthürmen  unb  fommt  im  SBinter  tn  bie  £?rts 
febaften,  wo  fein  Stuf:  Äumitt!  Äuitt!  2lbergläu* 
bifdje  erfebredt,  inbem  biefelben  glauben,  baf  ba, 
wo  baS  geicbenhuhn  fchreit,  halb  ein  ^obeSfall 
! ftd)  ereignen  werbe.  ©S  nährt  fid)  oon  9J?äufen, 
ticinen  Sögeln,  Ääfern,  wirb  jung  aufgtgogen 
fef>r  gahm,  bient  gut  2fnloctung  unb  gum  gang 
tleiner  Sogei  unb  macht  fid)  burd)  fein  brolligeS 
SBefen  fehr  angenehm. 

öciet,  ift  eine  Sorrichtung  gum  gangen  bet 
SJteifen.  ©ie  befteht  in  einet  |>ütte  wie  beim 
SJteifentang  (f.  b.),  aber  ftatt  bet  ©lange 
mit  ben  ©prenfeln  ift  an  6 gufj  hohen  ©tüfeen 
eine  horigontale  2Batge  eingegapft  unb  an  jebet 
ber  baran  befeftigten  J^anbhaben  eine  geine  ange* 
bracht,  weldbe  ber  Sogelfteller  in  ber  £ütte  gieht 
unb  burd)  biefen  hoppelten  3ug  bie  SBalge  beftän* 
big  in  Scwegung  erhalten  fann.  3n  biefer 
! SBalge  fteefen  etwa  8 3oll  oon  einanber  entfernt 
I 3 gu§  lange  ©täbe  über’S  Jfreug;  an  ben  ©nben 
I berfelben  finb  goeber  eingebohrt,  in  welchen  geim* 

I ruthen  fo  befeftigt  ftnb,  baf  fte  ftd)  gegenfeitig 
nicht  berühren  unb  leicfct  hfrabfallen,  wenn  ein 
Sogei  angeflebt  ift.  SJtan  locft  nun,  läft  bie 
Stubcroögel  flattern,  bretjt  bie  geier  unb  oerfährt 
gang  fo  wie  beim  SJteifentang. 

l?ctm«  Durch  Äocben  einer  gemifien  2fngahl 
thierifeber  ©ewebe  mit  SBaffet  erhält  man  eine 
ttuflöfung  beS  thierifeben  ©toffeS,  bet  bie  ©igens 
febaft  hat,  in  ber  Jtälte  gu  einet  ©aUerte  gu  ge* 
flehen.  Diefe  ©allette  nennt  man  im  getroetneten 
3uftanbe  geirn,  baS  leimgebenbe  ©ewebe  ©ol* 
lagen.  ©S  ftnb  in  d)emifd)er  Segiehung  2 Xrten 
oon  geim  gu  unterfebeiben:  bet  Än  orpel leim 
ober  bas  ©honbtin,  baS  burd)  Äocben  bet 
Änorpel  mit  SBaffer  entfteht,  unb  bet  eigen ts 
lid>c  geim,  ber  Ä n o d) e n l e i m , ber  ftd)  burd) 
Soeben  ber  geberhaut,  beS  3ellgemebeS,  ber  ©eh* 
nen  unb  .Knochen  mit  SBaffer  bilbet.  3n  gewerb* 
lidjet  Segiehung  ift  gwifeben  biefen  beiben  geim* 
arten  fein  Unterfd)ieb  gu  machen.  3n  ben  frühe* 
ften  3fiten  febon  wenbete  man  Abfälle  oon  £äu* 
ten  tc.  gut  Darftellung  beS  geimS  an.  Darcet 
hat  aber  gegeigt,  baf  burd)  bas  geeignete  Sehan* 
beln  bet  Ä'nocben  ein  geim  erhalten  werben  fann, 
ber  in  feiner  Segiehung  bem  nach  bem  älteren 
Serfaljren  erhaltenen  naebfteht.  SBenn  bie  gut 
geimfabtifation  beftimmten  ©toffe  nicht  fogleith 
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angewenbet  werben,  fo  muß  man  biefetben  einige 
Soeben  lang  in  Jtaftmild)  einweicben,  fie  bann 
abtröpfeln  laffen  unb  in  freiet  Cuft  trocfnen. 
©aburd)  bejroecft  man  bie  tfuflöfung  be«  SBtuteö 
unb  anberet  Stoffe,  bie  befonber«  leicht  in  gäul* 
niß  übergeben  fönnen.  Sor  bem  geimfteben  wer* 
ben  bie  leimgebenben  .Körper  in  Saffer  einges 
weicht,  ba«  mit  ©cbwefelfäure  angefäuert  worben 
ifl,  unb  unmittelbar  barauf  in  benÄeflel  gebracht, 
berfelbe  bi«  gu  2 ©rittel  mit  JRegenwaffer  angcs 
füllt  unb  te$tereö  gang  allmälig  bi«  gum  Sieben 
erbiet.  Säbtenb  beß  Sieben«  wirb  umgerübrt, 
bamit  ber  Seim  am  Soben  be«  .Keffel«  nicht  ans 
brenne,  unb  ber  auf  ber  Oberfläche  fti)  außfebeis 
benbe  ©ebaum  abgefchöpft.  Senn  eine  btraußs 
genommene  $)robe  nach  bem  Grtalten  gu  einer 
Gallerte  crflarrt,  ifl  bie  Operation  be«  .Kochen« 
beenbigt  unb  man  läßt  bie  glüfftgfeit  bureb  einen 
am  Soben  beb  Keffel«  befinblicben  £abn  burch  ein 
©rabtfieb  in  einen  f)&I^ernen  Keffel  fließen  unb 
einige  3eit  lang  gur  Klärung  barin  flehen.  ©ebr 
uortbeilbaft  bebient  man  ffch  gum  geimfteben  be« 
in  nachflebenbet  gigut  abgebilbeten  Apparat«, 


ber  au«  3 treppenförmig  neben  einanber  autge= 
flellten  Keffeln  befiehl.  ©er  mittlere  Keffel  A 
bient  gum  2Cu«focben  bet  leimgebenben  ©toffe 
unb  mirb  burch  freie«  geuer  gebeigt.  9tach  b*”* 
länglicher  Goncentratton  ber  Äbfochung  wirb  bie* 
felbe  burch  ben  £ahn  a in  ben  Keffel  B gelaffen, 
ber  burch  ein  Sajferbab  gebeigt  wirb.  3n  biefem 
Keffel  bleibt  bie  glüfftgfeit  einige  ©tunben  lang, 
bamit  fte  ftch  fläre;  barauf  wirb  fte  burch  ben 
4>abn  b in  ben  gotmfaflen  gebracht.  3n  bem 
Keffel  C wirb  fortwäbrenb  SBaffer  erwärmt,  ba« 
gum  Grfefcen  be«  in  A oerbampften  Soffer«  bient. 
Oie  gor m (aff  en  ftnb  gewöhnlich  non  Kieferns 
belg.  9tad)  11—24  ©tunben  ift  ber  geint  in  ben 
gormen  erfaltet.  $0?an  löfl  if)n  bann  mittelfl 
eine«  SWeffer«  oon  ber  gorm  lo«  unb  gertbeilt  tf>n 
mit  einer  2Crt  ©äge  ober  mit  einem  ©rabt  in 
Streifen,  bie  auf  #orben  getroefnet  werben,  ©er 
geim  binbet  um  fo  beffer,  je  fürgere3eit  er  gefoebt 
mürbe.  Um  bdlm  geim  gu  erhalten,  fchlagen 
einige  geimftebet  oor,  nach  bem  .Klären  etwa« 
Kalfwaffet,  2(laun  ober  Kochfalg  gugufefcen.  ©ie 
Knocbenerbe  ifl  in  ©algfäure  auflößlicb.  Senn 
man  baber  Knochen  mit  biefet  ©äure  bebanbelt, 
fo  wirb  bie  9J?affe  burchfcbeinenb  unb  weich,  bi« 
enblich  nur  ber  Knorpel  allein  gurücfbleibt.  Seim 
Wochen  oerwanbelt  ftch  berfelbe  in  geimlöfung, 


bie  bur ch  aufgelöfle«  gett  unb  ©efäßbäute  trübe 
erfcheint.  Segen  beö  gettgebalt«  ber  Knochen, 
ber  bi«  gu  5 pGt.  betragen  (ann,  werben  bieJtno« 
chen  vor  bem  Sebanbeln  mit  ©algfäure  mit  Saf* 
fer  au«ge(ochf,  woburch  ftch  baö  gett  auf  ber  Ober* 
fläche  au«fd>eibet,  ba«  al«  Knocbenöl  (Klauenfett) 
gum  Schmieren  ber  SJlafchinen  unb  gur  gabri* 
fation  oon  Seife  Xitwenbung  ftnbet.  ©ie  au«ge* 
fochten  unb  gerdeinerten  .Knochen  werben  barauf 
in  einem  Softid)  mit  ©algfäure  übergoffen,  bie 
mit  ber  3— 4fachen  SJtenge  Saffer  oerbünnt  wor* 
ben  ifl.  Sach  ungefähr  8 Sagen  werben  bie 
.Knochen  au«  ber  glüffigfeit  entfernt,  gewafchen, 
getroetnet  unb  barauf  in  Keffeln  bei  einet  Sem* 
peratur,  bie  100°  nicht  überfteigt,  auf  bie  oben 
angegebene  Seife  in  geim  oerwanbelt.  Bie 
gurüctbleibenbe  faure  glüfftgfeit  wirb  gur  yfyvit 
pbor  * unb  ©almiaffabrifation  angewenbet.  — 
Ginen  im  £anbel  oortommenben  weißen , gang 
burchftchtigen  geim,  bie  Gallerte  (Grencftine) , bie 
au«  ben  feineren  ©orten  ber  bei  ber  geberfabri* 
fation  entflebenben  HbfäUe  ber  #äute  gefotten 
wirb,  bient  gut  Appretur  oon  3ftigen,  gur  gabri* 
fation  oon  burchftchtigen  Oblaten,  @la«papier, 
gum  Uebergiebm  oon  Rillen  unb  gu  Kapfeln  für 
übelfchmecfenbe  2Crgneien,  wie  Gopaioabalfam, 
gebertbran  tc.  ©ie  weißefle  ©orte  geim  erhält 
man  au«  ben  häutigen  unb  gellenartigen  Sbeilen 
einiger  gifche,  namentlich  ber  © ch  w i m m b l a f e 
be«  ipaufen«  unb  be«  Stör«,  ©en  gifcblefm 
flellt  man  bar,  inbem  man  bie  ©chwimmblafen 
biefer  gifche  guerfl  in  reinem  Soffer  unb  bann  in 
Kalfwaffer  einweicht,  um  fte  oonSlut  unbanbem 
frembartigen  Sbeilen  gu  reinigen , fte  bann  gu 
langen  Streifen  außrollt  unb  biefe  gu  Sügeln 
biegt  ober  gu  Slättern  auöplattet.  (©.  auch 
SRunb;  unb  Sogei  leim.)  Um  einen  geim 
gum  ge i men  ber  Sucher  gu  bereiten, 
löfl  man  in  2 Ouart  Saffer  bei  gelinbem  geuet 
12  gotb  geim  unb  eben  fo  oiel  weiße  Seife  auf 
unb  fc&t  nach  erfolgter  Äuflöfung  noch  6 gotb 
puloeriftrten  2f(aun  gu,  ber  bi«  nach  ooUfommenet 
2fuflöfung  beflänbig  umgerührt  wirb,  ©ie  ^a* 
pierbogen  werben  in  biefe  SOfifchung  entweber 
eingetaucht  ober  man  flreicbt  bie  SÄifdiung  mit 
einem  Schwamm  ober  breiten  #aarpinfel  auf 
unb  läßt  bann  bie  Sogen,  aufSinbfaben  gehängt, 
troefnen.  — Um  ben  geim  wafferbicht  gu 
machen,  erweicht  man  gewöhnlichen  geim  tn 
Soffer,  bi«  et  eine  weiche,  gallertartige  SJtaffc 
bilbet,  unb  löfl  ihn  in  biefem  3uftanbe  in  einer 
binreichenben  Senge  geinöl  bei  gelinber  ^e  auf. 
Gr  wirb  bann  wie  gewöhnlich  angewanbt,  troef* 
net  febt  balb,  unb  SBaffer  bat  feine  Sirfung  auf 
ihn.  gourniere,  bie  bamit  aufgeleimt  ftnb,  löfen 
ftch  in  feuchter  guft  nicht  ab.  — Sereitung 
beß  flüffigblecbenben  geim«.  Um  t'bn  bar* 
guflellen,  löfl  man  2^)fb.  guten  Sifchlerleim  (f.  g. 
Äölner  geim)  in  2 $)fb.  SBaffer  in  einem  glaftrten 
Sopf  über  einem  gelinben  geuer  ober  beffer  im 
Safferbab  auf,  inbem  man  oon  3fit  gu  3«it  um* 
rührt.  9lachbem  aller  geim  gergangen  ifl,  gießt- 
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man  portionenwetfe  nad)  unb  nad>  bi«  12*/s  ßoth 
©alpeterfdure  oon  36  0 ©.  hinein.  Diefer  3ufafc 
beroiclt  «in  Äufbraufen,  weit- ffd)  Unterfalpeters 
f4ure  entbinbet.  9?ad)bcm  alle  ©iure  eingegoffen 
ift,  nimmt  man  bas  ©efd§  Dom  geuet  unb  läf t 
e«  erlalten.  Diefer  ßeim  ift  für  bie  Äunfttifcbler, 
Sautifchler,  spappenmadjer,  Dted)«let  tc.  fehr 
bequem,  weit  man  ihn  nicht  ju  erwärmen  braucht, 
fonbern  talt  anwenbet.  ÜKan  hat  fo  bereiteten 
Seim  übet  2 3af>r«  lang  in  einet  offenen  glafdje 
aufbewahrt,  ohne  bafj  er  bie  geringfle  Veränderung 
erlitt,  Diefer  flüffige  ßeim  ift  auch  in  ben  ßabos 
ratoricn  fehr  bequem;  man  benufet  ihn  aud)  bei 
ber  Datfiellung  oon  ®a«arten  als  .Ritt,  inbem 
man  ßeinwanbftreifen  mit  biefem  ßeim  übetjieht. 
— SBarmhaltung  be«  ßeim«.  Dafi  ber 
ßeim  burd)  anhaltenbe«  Wochen  an  binbenbet 
.Kraft  oerliert,  ift  Idngft  befannt;  man  weif,  bafj 
bi«  befie  tfrt,  ben  ßeim  aufjulöfen,  batin  beliebt, 
benfelben  in  laltem  SBaffer  einjuweichen,  bi«  er 
gallertartig  aufgrqu ollen  ift  unb  in  biefem  3u= 
ftanbe  bei  einer  SBärme,  welche  bie  ©iebehifce  beä 
SBaffer«  nicht  überfleigt,  unmittelbar  oot  bem 
©ebrauche  vergehen  ju  laffen.  ©leichwohl  übers 
jeugt  man  fid),  wenn  man  bie  SBerfftätten  ber 
©chreinet,  Suchbinbertc.  befucht,  bafj  biefe  längfl 
belannte  «Regel  in  ber  Sehanblung  be«  ßeim«  faft 
nirgenb«  befolgt  wirb;  faft  überall  ffebt  man, 
bafj  ber  ßeim  in  eifernen  ober  mefffngenen  3>fans 
nen  unb  Siegeln  unmittelbar  über  glühenben 
Sohlen  ober  anf  bem  burd)  Hobelfpäne  geheijten 
Ofen  anhaltenb  gelocht  unb  theilweife  oerbrannt 
wirb,  fo  bafj  berfelbe  einen  grofjcn  Sheil  feiner 
binbenben  .Kraft  bereit«  oerloren  hat,  wenn  ’er 
oerwenbet  wirb,  ©in  höchft  jmedmäfjige«  ©efäfj 
jumtfuflÖfen  unb  SBarmhaltm  be«  ßeim«  ift  fols 
genbe«:  Die  Vorrichtung  befielt  $unäd>ft  au« 

einem  runben  SBafferleffel  oon  Gnfenbled)  unb 
oon  etwa  4‘/2  3<>U  Höh*  unb  3 3oll  Durcbmeffer; 
in  biefe«  ©efäfj  wirb  ein  jweiteö  oon  SJtefffng  eins 
geftellt,  welche«  burd)  einen  an  feinem  oberen 
©nbe  oorftehenben  ringförmigen  2lnfafc  auf  bem 
frei«tunben  «Ranbe  be«  SBafferleffel«  eben  aufs 
liegt;  bie«  ift  ber  eigentlich«  ßeimleffel,  beffen 
SBanbung  2— 3 ßinien  (*/*  — V«  3°U  etwa)  bict 
ift,  um  ben  SBärmegrab  be«  ßeim«  immer  etwa« 
unter  bem  be«  im  größeren  .Keffel  befinblichen  heis 
fien  SBaffer«  ja  erhalten.  Die  Höhe  be«  ßeims 
leffel«  betrügt  etwa  4 3oll,  fein  Durcbmeffer  eben 
fo  »iel  ober  etwa«  SBenige«  batübet.  Die  Henlel 
an  beiben  ©efäjjen  ftnb  oon  ©ifenbraht.  — 
Senufcung  be«  ßeim«  gu  Äunfts  unb 
©cbmudfachen.  ©tan  lann  bie  feinem  ßeims 
forten  mit  beftem  ©rfolg  gut  Darftellung  oon 
©cbmudfachen  anwenben,  befonberö  gu  folchen, 
benen  man  burd)  Aufträgen  oon  gatben  unb 
burd)  Uebetjieben  mit  bem  ©rtract  oon  gifcbs 
fchuppen  «inen  perlmutterdhnlichen  ©lang  unb 
einen  gatbenfd)iUer,  wie  ihn  bie  gatben  ber  Vogel 
erzeugen,  erteilen  will,  Hietgu  eignet  ftd)  bie 
©elatine  am  JBeften,  weil  fte  burd)fd)einenb  ift 
unb  baburcb  ba«  garbenfpiel  auferorbentlid)  er« 


Sehn. 

höht.  Von  ben  ©egenffdnbtn , welche  mit  Vor« 
theil  barau«  bargeftellt  werben  lönnen,  ftnb  bie 
wid)tigften  lünftlid)«  perlen,  lünftlicher  ©d)ilb* 
patt,  lünftlicher  tlgat,  Vogelfebern,  Sabadbofen, 
-Kämme,  .Knöpfe,  Ädftchen,  .Körbt,  Damenhüre  ic. 
Die  Vergütungen  barauf  laffen  ftch  auf  bie  man* 
nigfaltigfte  SBeife  abdnbetn,  ba  ffd)  bie  trodene 
©elatine  nad)  Selieben  rabiren,  graoiren,  cifes 
Uten , überbeden , firniffen  tc.  läfj t.  Sei  geprefj* 
ten  ©egenftanben  hat  man  barauf 'ju  achten,  ba« 
2Cu«giefjen  bei  moglichft  wenig  SBärme  oorgus 
nehmen  unb  ba«  2lu«trodnen  bichter  ©egenftdnbe 
burd)  lünftlichen  ßuftgug  gu  befd)leunigen.  — 
Um  ben  wahren  SBerth  be«  ßeim«  gu  bei 
ftimmen,  b.  h-  um  bie  ©tärle  unb  ©üte  be« 
ßeim«  gu  ermitteln,  weid)t  man  ihn  24  ©tunben 
lang  in  SBaffer  ein,  um  ihn  in  ©allerte  gu  oer* 
wanbeln.  ©ad)  ber  Gonfffieng  unb  ^eftigfeit 
biefer  ©allerte  lann  man  bie  ©üte,  au«  ber  Stenge 
be«  oerfd)ludten  SBaffer«  bagtgen  ben  ©ei)a(t  an 
ßeimftoff  beurtheilen.  Der  ungefcbmolgene  Änos 
chenleim  oerfd)ludt  im  Dutcbfcf)nitt,  ber  feine, 
weifie  fein  löfache«,  ber  feine  h)odhgel&e  fein 
12fache«  ©ewid)t  SBaffer.  Der  gut  au«getrod* 
nete  ßeim  unb  befonber«  foleber,  welcher  umge* 
fcbmolgen  würbe,  §ieht  weniger  SBaffer  an , al« 
fd)ted)t  ober  au«  fd)led)ten  ©toffen  bereiteter 
ßeim.  Da«  chemifd)  gebunbene  SBaffer  fchabel 
ber  ©üte  be«  ßeim«  unb  fchwddjt  feine  Sinbelraft, 
baher  er  in  bemfelben  Verhältnis  ftdrler  wirb, 
wenn  ihn  mehr  au«trodnet.  — Der  befte  ßeim 
lommt  au«  ©nglanb,  unb  gwat  in  fehr  lleinen, 
harten,  fpröben,  bünnen,  oieredigen  Slättern 
ober  ©pänen.  2Cuf  ben  englifd)en  ßeim  folgt 
in  ber  ©üte  ber  hoUdnbifche,  in  bünnen,  länglich 
oieredigen,  ungefähr  2 ginger  breiten,  gelben 
Slattern.  Der  franjöfifche  unb  beutfdje  ßeim, 
namentlich  au«  Saben,  SBürtemberg  unb  Äöln, 
ift  aud)  gut.  SOtan  oerlangt  oon  gutem  ßeim, 
bah  er  fchön  hellgelb,  burdjfichtig  unb  glänjenb 
ift^unb  baf  er  beim  3erbtechen  wie  ©laöjerfpringt. 
SBenn  man  ihn  2—4  Sage  in  laltem  SBaffer  ein* 
weicht,  barf  et  barin  nicht  gergehen,  fonbern  nur 
auffchweUen,  unb  wenn  man  ihn  bann  wieber 
troden  werben  (ä§t,  raub  er  feine  oorige  ©cöfje 
unb  ©igenfehaft  wieber  erlangt  haben.  4?ä(t  man 
ben  ßeim  gegen  ba«  ßid)t,  fo  muff  er  gleichfarbig 
hell  unb  burd)ffd)tig  unb  ohne  fd)war$e  ober 
bunlle  gleden  erfebeinen.  — Äufer  al«  .Klebe* 
mittel  oon  £ifd>lern,  Sud)binbern,  ©attlern, 
?)apiermad)ern,  J&utmachern,  SBollenwebern  ic. 
wirb  ber  ßeim  aud)  al«  Heilmittel  gebraucht. 
SBenn  man  ben  £ifd)letleim  mit  SBaffer  oerbünnt 
unb  gehörig  heifj  unb  flüfffg  macht,  fo  ift  er  ein 
gute«  Hau«mitte(  gegen  Verbrennungen  unb 
groftbeulen  im  erften  unb  jweiten  ©rabe.  SJtan 
ftreidjt  ihn  fehr  warm  unb  bid  auf.  2fud)  wunbe 
ober  burchgefaugte  Sruftwarjen,  aufgefprungene, 
rifftge  Hautftellen  bet  Hänbe  he*t*n  bei  biefem 
Verfahren.  SKan  lann  ba«  Xufftreieben  alle 
24  — 48  ©tunben  wieberholen,  barf  aber  ben 
fifecngebliebenen  ßeim  webet  burd)  SBafdhen  noch 


Digitized  by  Google 


felmrutf)«*. 


359 


2 einen  garn. 


auf  anbete  ©eife  entfernen,  fonft  wirb  bet  lei* 
benbe  SEhril  auf’«  Steue  gereijt,  fchmerjt  wiebet 
unb  entjünbet  fteb. 

£eimrittf)cn,  ftnb  fchlanfe,  1— 2gufi  lange, 
mit  SogeUeim  beftrichene  9tutfjen  jum  gangen 
bet  Sögel.  SOtan  ftedt  fit  entweber  in  bie  Grbe 
obet  in  burchlöcherte  Steter,  bie  auf  i)&lj*tnen 
©erüften  angebracht  ftnb.  3nbem  man  bie  auf 
leitete  Ärt  angebrachten  Seimrufhen  ju  ©oben 
fteUt,  lehnt  man  fie  an  ein  h&l}«™**  ®erüft. 
Sfian  ftellt  bie  Seimruthen  an  benjenigen  Orten 
auf,  wo  ftd)  bie  Sögel  gern  aufhatten,  bie  man 
fangen  will,  unb  lodt  entweber  mit  bet  pfeife 
ober  jtcctt  oot  bie  Seimruthe  eine  auf  einem  Stäbs 
eben  befeftigte  Sodfpeife. 

^eiit&ptterDl , ift  ba«  au«  bem  25otter  ges 
wonnene  jDel.  @3  ift  hellgelb,  faft  geruchs  unb 
gefchmacttoö,  trodnet  leicht,  wirb  bei  — 18,75  °C. 
feft.  Seine  fpec.  Schwere  bei  15°  C.  ift  0,9252. 
tJJlan  benufct  eö  al«  Stenns  unb  Speifeöl;  auch 
fann  e«  ju  girnifi  angemenbet  werben.  $et 
Serl.  Scbfl.  gibt  22—23  ^Ofö.  Del. 

leinene  35änher.  Son  benfelben  gibt  eö 
glatte,  geföperte,  auch  jwillichartige  oonmanchers 
lei  ©üte  unb  Sreite  unb  mit  perfchiebenen  Stas 
men.  geine  hollänbifche  Seinenbänber  gibt 
e«  oon  9tr.  11  — 65;  feine«  weife«  hotläns 
bifche«  Sufcbbanb,  10 Srabanter  GUen lang, 
pon  9tr.  11  — 35 ; feine«  bollänbifdbe«  .R  6 s 
petbanb,  10  Srabanter  GUtn  lang,  pon  Str. 
12  — 32;  hollänbifche  Sangetten  pon  12 
Srabanter  GUen,  9tr.  0 unb  9?r.  1.  6 Iber* 

felb  unb  S armen  liefern  $)anburen*  ober 
SRonturbanb,  feine«  Gotonbanb  in  allerlei 
Sorten  unb  Streifen,  pon  50  Srabanter  Glien. 
Sünebutger  weife«  Rlofierbanb,  40 
Srabanter  Glien  lang,  gibt  e«  pon  Sr.  1 — 8, 
ganj  leinene«  Str  umpfban  b pon  10  Srabans 
ter  GUen , ohne  Hummern ; leinene«  .R  6 p e t s 
banb  ju  Schür  jen,  orbinäre  Sangetten  tc. 
Hamburg  liefert  Stiefelbanb  mit  bunten 
Streifen,  20  Srabanter  GUen  lang.  2tud)  Gn  gs 
lanb,  hauptfctchlich  SWandjefter,  liefert  piel 
Seinenbanb. 

yctiteiiflcurn,  ftnb  bie  au«  gladj«  auf  bem 
Spinnrabc  obet  auf  SHafdjinen  gefponnenen  gäs 
ben,  welche  ju  Seinen  je ug  (f.  b.),  3wirn  (f. 
b.) , leinenen  S ä n b e t n (f.  b.) , Spieen 
(f.  b.)  weitet  perarbeitet  werben.  25a«  hefte 
Seinengarn  wirb  in  ben  9tieberlanben,  in  Schtfs 
fien,  Söhmen,  Jjbannooet,  Sraunfchweig , Sach-' 
fen,  ©eftfalen  bargefteUt.  Sorjfiglid)  fchöne«, 
haltbare«  unb  jum  &hril  fetjr  fein  gebleichte« 
©arn  wirb  in  ben  ©ebirgen  Dberfchlefien«  ges 
fponnen.  3m  fächftfchen  Grjgebirge  wirb  fe^r 
feine«,  meift  ju  Spieen  beftimmteß  ©am  gefpon* 
nen.  Gin  Stüd  ®arn  wiegt  bafelbft  oft  nur 
5—6  Soth,  baö  gröbfte  IV2  $>fb.  3n  ben  9ticbers 
lanben  fpinnt  man  e«  noch  feiner;  auch  in  ©efts 
falen  wirb  fehr  feine«  ©arn  gefponnen.  ^annos 
per,  Sraunfchweig  unb  manche  anbere  Sänber 
liefern  jwat  fein  fel)t  feine«,  aber  bod)  fehr  gute« 


unb  brauchbare«  @arn.  «Dtan  theitt  ba«  Seinem 
garn  in  ©ebergarn  unb  in  Sothgarn  ein. 
Son  bem  ©ebetgarn  hat  man  fehr  Piele  Sorten: 
feinfte,  feine,  mittelfeine,  grobe  unb  gröbfte.  2)ie 
feinften  werben  ju  bet  feinften  Seinwanb,  j.  S. 
ju  Sattijt,  Äammertud)  unb  Sinon  gebraucht. 
SJlan  pflegt  bie  geinheit  biefe«  Garn«  nicht  nad) 
bem  @emid>t  ju  beurtheilen,  fonbem  nach  bem 
©riff , wie  piele  Studen  ©am  man  nämltd)  mit 
ber  4>anb  umfaffen  fann.  Äuf  ©leichheit,  SoB* 
brähtigfeit  unb  geftigfeit  be«  gaben«  wirb  aud) 
gefefjen.  Gin  poUe«,  wohlgebrehte«  ©am  pon 
gleichem  ©riff  ift  immer  fchweret  al«  hoble«  anb 
lodere«.  25aher  wirb  auch  bie  pon  bem  ©eher« 
garn  angefertigte  Seinwanb  auf  ber  Sleiche  oiel 
bichter,  fefter  unb  poUtommener,  al«  bie  pon  wes 
nig  gebrehtem,  gleichfam  f>o^lem  Sothgarn,  ba« 
beim  ©eben  hödjften«  nur  al«  Ginfd)tag  ju  ges 
brauchen  ift.  Som  ©ebergarn  nennt  man  ba« 
fchwerere,  jur  Äette  taugliche  ©e  r ft  garn , ba« 
leichtere,  jum  Ginfdjlag  beftimmte  Schuhgarn. 
Som  Sothgarn  h^t  ba«  gröbere  SDtolts  ober 
£0?  a l j g a r n , baö  feinere , bühtere  S 0 U g a r n. 
Unter  «platt*  obet  Stoppgarn  perfieht  man 
ein  in  ^)oUanb  unb  granfreid)  perfertigte«,  jum 
Stiden  bienenbe«,  weife«  ©arn  pon  9tr.  40  bi« 
400.*  9>adetgarn  ift  ein  in  badeten  pon  16 
Strähnen  ju  96  gäben  beftnblid)e«  franjöftfche« 
Seinengarn.  — 25ie  Abteilungen  be«  ©arn«  unb 
bie  Senennungen  baföt  ftnb  in  ben  perfchiebenen 
Sänbern  petfebieben.  So  enthält  j.  S.  im  #an* 
nöoerfeben  1 Stüd  ©arn  10  ©ebinbe,  ba«  ©es 
binbe  100  gaben,  ber  gaben  (eine  Umwidelung 
um  ben  £a«pel)  4 Äalenberget  GUen.  3n 
Sraunfchweig  enthält  1 Sinb  ©am  20  Söpp«, 
bet  ©erflopp  1000,  ber  .Rauflopp  900  gaben. 
3n  Sachfen  enthält  1 Stüd  ®arn  6 Strähne, 
ober  12  3a«peln,  ober  240  ©ebinbe,  obet  7800 
gaben,  jebet  gaben  ju  4 GUen.  3nSd)le|ten  ree h« 
net  man  1 Stüd  ju  4 Strähnen,  ben  Strähn  ju 
3 3aöptln,  ben  3<>«pel  ju  20  ©ebinben,  ba«  ©es 
binbe  ju  20  gaben,  ben  gaben  bei  bem  furjen 
Strähn  ju  3,  beim  langen  ju  4 GUen.  3m 
©ürtembergifchen  enthält  1 Stüd  ober  Schneller 
1000  gaben , jeber  gaben  ju  2 GUen  Sänge.  — 
Seim  Ginfauf  be«  ©arn«  muf  man  porjüglid) 
auf  Gleichheit  be«  gaben«  fehen,  woju  ein  grofe« 
S3etgröfetung«gla«  fehr  nüfclid)  ift.  ©ute«  ©am 
ift  an  aUen  SteUen  gleich  bid  unb  gleich  bicht. 
35et  gaben  barf  webet  ju  ftraff  noch  ö«  lofe  0t* 
fponnen  fein,  weil  er  fonft  fein  gute«  ©ewebe 
gibt.  3ut  Prüfung  ber  geinheit  be«  ©arn«  tön* 
nen  aud)  bie  ©arnwagen  angewenbet  werben. 
— Ghe  ba«  ©arn  gewebt  wirb,  unterwirft  man 
e«  folgenbet  Sorbereitung:  3ebet  Strähn  ©am 
wirb  einige  SDtal  mit  3wirn  unterbunben,  eine 
Stacht  in  ©affet  eingeweicht,  bann  entweber  in 
gefiebter  «jboljafche  umgewenbet,  ober  mit  geflehter 
Afcbe  fchichtweife  in  einen  .Reffei  gelegt,  falte« 
©affer  barüber  gegoffen  unb  2 Stunben  gefodjt. 
hierauf  läft  man  e«  abfühlen,  fpült  e«  rein,  wos 
bei  e«  gut  außgeftaucht  werben  muf,  jiel)t  1«  über 
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einem  Sifd)  auö  unb  troefnet  eö.  ©d)lieglid> 
. wirb  bie  etwa  jurüctgebliebene  Afd>e  rein  auöge; 
fcblagen,  et  werben  immer  2 (Strähne  jufammen: 
gelegt,  biefelben  mit  einem  breiten  SBafcbbolj  ge: 
flopft  unb  baö  ®arn  jum  SBeber  gefdjafft.  Stan 
fann  aud)  folgenbermajjen  oerfabren:  ©aö  ©am 
wirb  eine  9tad)t  in  SBaffer  eingeweiebt,  am  fols 
genben  Sage  nod)  einige  Stal  frifebeö  SBaffer 
aufgegoffen,  am  Abenb  mit  foebenber  ftltrirter 
Sauge  eingebrübt,  ben  näcbften  borgen  gefpült, 
auögejupft  unb  getroefnef.  — SBiU  man  aud  bem 
leinenen  ©am  eine  fdjöne  unb  bauerbafte  Sein; 
wanb  erbalten,  fo  muß  baffelbe  gefotten  werben. 
3u  biefem  83tbuf  fcbid)tct  man  baö  ©arn  bunb: 
weife  in  einen  böljecnen  3uber  unb  übergiefjt  eö 
mit  warmer  £olj:  ober  ^)ottafd)enlauge  fo,  bafi 
bie  glüfftgfeit  über  bem  ©am  fleht;  bann  be; 
fdjwert  man  baffclbe  unb  läßt  eö3Sage  an  einem 
mäfjig  warmen  Drte  fteben.  9tacb  biefer  3eit 
läpt  man  bie  Sauge  ablaufen,  wäfebt  baö  ©am 
in  SBaffer  auö  unb  troetnet  eö  auf  ©tangen. 
©tatt  bec  Sauge  fann  man  ftcb  aud)  beö  warmen, 
mit  Äleie  oermengten  glufiwafferö  bebienen.  ©ie 
troefnen  ©arne  werben  in  einen  erhöhten  3uber, 
welcher  bid)t  an  einem  SBajferfaffe  jhbt  unb  mit 
einem  3apfen  oerfeben  ift,  eingelegt  unb  abermalö 
mit  bec  erbitten  Afcbenlauge  gebrüht,  inbem  man 
mit  bem  Ablaffen  unb  SBiebernacbgiegen  fo  lange 
fortfäbrt,  biö  bie  Sauge  gebaltlod  geworben  ift, 
woju  6 beige  unb  8 ftebenbe  Ucbergiegungen  bin: 
teilen.  ©ie  glüffigfeit  wirb  am  folgenben  Sage 
abgelaffen,  baö  ©am  mit  faltem,  bann  mit  war: 
mem  SEBaffer  auögewafcbm,  aufgebängt  unb  halb 
trocten  auf  ben  ©taugen  mehrere  Stal  gefcbüttclt. 
.(©.  aud)  83  lei  eben.)  — ©oll  blaueö  ©am  in 
weiggebleicbteö  eingewebt  werben  unb  nicht  ab: 
färben,  fo  wirb  erftercö  mit  fod)enbem  SBaffer 
eingebrübt,  eine  Stacht  barin  flehen  taffen  unb  am 
anbecn  Storgen  in  faltem  Gaffer  gefpült  unb  ge: 
troefnet. 

feitteujeug , ftnb  auö  Seinengam  gewebte 
(Stoffe.  Stan  tbeilt  fie  ein  in  Seine wanb, 
23  atti ft,  Sinon,  Zwillich  unb  ©amafi 
(f.  b.).  ferner  unterfebeibet  man  baö  Seinenjeug 
. tn§auö:  ober  StoUwäfdje  unb  ©tärfe : , spiatt: 
. ober  23ügelwäfd)e.  Stollwäfcbe  nennt  man , waö 
oon  grauer  Seinwanb  gemacht  ift  unb  nach  bem 
SBafdjen  nur  burd)  bie  9tolle  tc.  wieber  glatt  ge: 
macht  wirb;  bie  ©tärfe:  ober  23ügelwäfd)e  ba: 
gegen  beftebt  in  bem  flarcn,  weifen  3euge,  wel: 
cbeö  man  ftärfl  unb  bann  plattet,  ©ad  weife 
Seinenjeug  oerwabrt  man  am  23eften  in  mit 
gäcbetn  oerfebenen  ©ebränfen  an  einem  troefnen, 
luftigen  Drte,  gefebübt  gegen  ©taub  unb  3»mmer: 
wärme  auf.  (S3gt.  aud)  SBä fd) e.)  — Um  lei: 
nene3«uge  nad)#ermbftäbt’öStetbobe 
2 u w a f d)  e n , foctirt  man  fie  nach  ihrer  Reinheit 
unb  bringt  jebe  ©orte  für  fid)  in  ein  böljcrneö 
©efäg,  in  bem  fid)  50— 55°  9t.  matmeö  SBaffer 
befinbet,  worin  ber  3.-4.  Sbeil  oon  fo  oiel  ©eife 
aufgelöft  worben  ift,  alö  fonft  ju  einer  gleichen 
Stenge  SBäfcbe  bei  gewöhnlicher  S3ebanblungö: 


art  erforberlid)  ift.  ©leicbjeitig  fefct  man  ein 
wenig  $)ottafcbe  ju.  SBenn  bie  SBäfcbe  in  biefer 
glüfftgfeit  gut  untergetaucht  24  — 30  ©tunben 
geweift  bat,  nimmt  man  ju  berauö,  fpült  fte  in 
faltem  SBaffer  unb  winbet  fte  leicht  auö,  fo  bafj 
nur  wenig  geuebtigfeit  barin  jurücfbleibt.  9tun 
wirb  ein  .Reffet,  ber  gro§  genug  ift,  um  alle 
SBäfcbe  fajfen  ju  fönnen,  mit  einet  binreicbenben 
Stenge  SBaffer  gefüllt,  bajfelbe  biö  auf  30°  9t. 
erbtet  unb  ‘/3  f°  oiel  ©eife,  alö  man  beim  ge: 
wohnlichen  SBafcben  braucht,  nebft  etwaö  $>ott: 
afebe  barin  aufgelöft.  3n  biefe  glüfftgfeit  wirb 
bie  2Bäfd)e,  jebe  ©orte  für  fid),  jufammen  cinge: 
legt,  ©ann  wirb  ber  .Reffei  jugebceft,  bie  glüf: 
ftgfeit  jum  ©ieben  erf>i^r,  13 — 20Stinutcn  barin 
erhalten,  bie  SBäfcbe  bann  berauögenommen  unb 
in  ein  ©efäg  mit  warmem  SBaffer  gebracht,  ©ie 
nach  bem  erften  ©ube  übriggebliebenr  Sauge  lägt 
man  in  bem  .Reffcl,  füllt  ihn  mit  SBaffer  an, 
bringt  bann  bie  gröbere  SBäfcbe  hinein  unb  be« 
banbeit  biefe  wie  bie  feine,  ©ie  fo  bcbanbelte 
SBäfcbe  wirb  genau  unterfucht;  follten  einige 
j glecfe  barin  geblieben  fein,  waö  aber  feiten  bec 
| gall  ju  fein  pflegt,  fo  werben  fie  auf  bie  gewöhn: 
liebe  2lrt  mit  ber  £anb  auögetiebeit.  Auf  biefe 
SBeife  entfernt  man  alle  gett:  unb  ©cbmufctbeile 
auö  ber  SBäfcbe  fo  wohlfeil,  alö  man  eö  nur  im« 
mer  wünfdjen  fann.  SBirb  nun  bie  SBäfcbe  btoö 
in  reinem  SBaffer,  ohne  SSenufcung  »on  ©eife, 
nachgewafchen,  fo  erfdjeint  fte  oollfommen  rein, 
©aö  fonftige,  bie  3Bäfd)e  jerftörenbe  unb  bie  2Cr= 
beiterinnen  angreifenbe  9teiben  wirb  auf  biefe  2Cr t 
oermieben,  eö  werben  */3  ©eife  erfpart  unb  bec 
3wecf  wirb  bod)  oollfommen  erreicht. 

Vcttictpatth,  ift  ein  ©ewebe  auö  leinenem 
©am.  S3eim  SBcben  bcffelben  werben  gäben  pa: 

■ rallcl  neben  einanber  aufgefpannt  (bieÄette),  unb 
burd)  biefe  werben  gäben  recbtwinflig  fo  geführt 
(ber  ©infebufj),  bag  bichte  ©ewebe  enfftetjen. 
Stan  unterfebeibet  bie  Ccinewanb  in  £anbge: 
f p i n n ft  unb  in  Stafcbinengefpinnjt(f.  b.). 
23on  ber  Seinwanb  gibt  eö  febc  oiele  ©orten, 
feinere  unb  gröbere,  j.  23.  oon  bem  böchftmöglichen 
©rabe  ber  geinbeit  beö  23attifteö  an  biö  ju  ber 
groben  $>actleinewanb.  Sd  gibt  gebleichte  unb 
ungebleichte,  glatte  unb  gemuftecte,  jugeriebtete 
unb  un  jugeriebtete,  gefärbte  unb  ungefärbte  Seine: 
wanb.  3m  Allgemeinen  fann  man  bie  Seine: 
wanbin  glatte  unb  in  gebilbete  unterfchei: 
ben.  ©ie  glatte  Seinewanb,  ohne  eingewirfte 
23(umen  ober  anbere  giguren,  beftebt  auö  gleichen 
gäben,  entweber  burchauö  oon  ungefärbtem 
©arn  ober  bin  unb  wieber  mit  gefärbtem  ©am 
oermifebt.  ©ie  gebilbete  ober  fagonnirte  bagegen 
bat  eingewirfte  ÜJtufter  (SBürfel,  23lumen  unb 
anbere  giguren).  ©ie  glatte  Seinewanb  ift  bie 
nü&licbfte,  j.  23.  ju  £cmben  unb  anbern  Älei: 
bungöftücten , wie  bie  feinere  unb  gröbere  Jpaud: 
leinewanb,  23attift,  Äammertud) , Sinon  tc.  3u 
ber  fa?onnirten,  bie  oornebmlid)  ju  Sifcbjeugen, 
©croietten,  Jjpanhtücbern  ic.  angewenbet  wirb, 
gehört  ber  ©rill  ober  3nHUicb,  ber  Scinenbamajt 
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unbberßeinenatla«.  Sie  flanbernfcbe  Seines 
wanb  ifl  unftreitig  bie  feinfle , weifefte  unb 
fefeönfle  unter  ben  Seinwanbforten  bec  verfcfeie; 
benen  Sänber;  an  fte  fcfelieft  ficfe  bie  übrige  bei« 
gifcfee  unb  feollänbifcbe  Seinewanb  an.  Sie 
ftanzöfifcfee  ifl  ebenfalls  vortrefflich,  befonber« 
bie  au«  ©t.  Quentin,  SSorlair,  2(rtoi«,  Saval, 
Souen.  Sie  irlänbifcfee  Seinewanb  ift  fefer 
fein,  aber  nicht  fo  faltbar  al«  bie  nieberlänbifcfee 
unb  fd>teftfd)e.  ,§ocfeberübmt  ftnb  bie  fehle* 
fifcben  unb  böfemifefeen  Seinen  au«  #itfefeberg, 
Sanb«feut,  ©cfemiebeberg,  ©reifenberg,  grieblanb, 
SBalbenburg,  ©cfeweibnifc  unb  ©lafe.  Sie  Ober; 
läufig,  SBcftfalen  unb  HB ürtemberg  liefern 
gleiefefall«  feine  unb  vorzügliefeeScinewanb.  #an; 
nover,  vorzüglich  bie  ©egenb  non  ©öttingen 
unb©inbed,  liefern  befonber«  gute#au«leinwanb. 
Unter  ben  oerfcbiebenen  ©orten  bet  weftfälifefeen 
Seinwanb  jeidjnet  liefe  ba«  Sielefelbet  fefer 
fcfeöne,  feine,  weife,  ju  Dberfeemben  ic.  bienenbe 
Seinen  au«.  @«  gibt  baoon  feine,  mittlere  unb 
orbinaire  ©orten.  Sie  gaben  be«  eefeten  Siete; 
felber  Seinen«  ftnb  fefer  feft  unb  bauerfeaft;  fte 
werben  niefet  gröber  butefe  ben  ©ebrauefe,  wie  bie« 
bei  vielen  anbecn  Seinwanbforten  ber  galt  ifl. 
Sie  Sreite  bet  Sielefelbet  Seinwanb  beträgt  */« 
bi«  9/«  ©Uen.  Seim  ©inlauf  berfelben  muf  man 
Zunäcfeft  barauf  fefeen , baf  fte  an  beiben  ©nben 
mit  einem  Äbler  bezeichnet  ifl.  Sie  Sielefelber 
'Seinwanb,  fowie  bie  4>etfotber,  HBafeten* 
borfer  unb  anbere  weflfälifcfee  Sinnen  lommen 
auefe  wofei  unter  bem  Samen  Saven«butget 
Sinnen  vor.  «Sefetere  ©orten  bet  Saoen«bur* 
ger  Seinwanb  lönnen  mit  ber  feinflen  nieberlänbi; 
fefeen  ben  Sergleicfe  au«fealten,  unb  niefet  feiten 
wirb  fte  bafeet  auefe  a(«  feollänbifcfee  verlauft. 
Sa«  f.  g.  Söwentlinnen  wirb  im  D«nabrüdfcfeen 
unb  in  HBeftfalen  gemaefet.  ©efer  gut  ju  #em; 
ben,  Schnupftüchern  unb  Stifcfezeugen  ifl  biejenige 
weife,  ftarle,  glatte  Seinwanb,  welcfeeSretagne 
feeift.  ©ie  flammt  au«  bet  Sretagne  in  granl; 
reid),  wirb  jefet  aber  auefe  in  ©cfeleften,  Söfemen 
unb  ©aefefen  gemaefet.  Son  9>(atille«,  einer 
weifgebleicfeten,  in  granfreiefe,  ©cfeleften  unbSöfe; 
men  verfertigten  Seinewanb,  gibt  e«  meferere  ©or; 
ten,  j.S.  f efe  l e f i f efe  e l a t i 1 1 e « r o p a l e «,  e i n; 
faefee  Soccon  bille«  unb  tofee  $>latille«, 
alle  3 ©orten  von  3/4  — «/4  ©Uen  Sreite  unb  60 
©Uen  Sänge;  ferner  böfemifefee  ®/* @Iten  breite  unb 
14*/«  ©Uen  lange  $)latiUeö.  Sie  fefeleftfefeen  ftnb 
in  ber  Sreite  jufammengelegt,  bie  böfemifefeen 
roUenförmig  in  blaue«  Rapier  gepadt.  Sie  von 
©feolet  in  granlreicb  abflammenben  grauen 
$>latille«  ober  ©feolet«  ftnb  ungebleid)t, 
fitbet;  ober  afebgrau  unb  oft  geflreift.  © l a n 5 ; 
leinewanb  ober  butd)  ©lätten  möglicfefl  blanl 
gemaefete  Seinewanb  von  mancherlei  garben  lie; 
fern  ©cfeleften,  SSäfeten,  Söfemen,  ©aefefen, 
©tfewaben,  bie  ©efemeij,  granfreiefe  in  ber  Sreite 
von  6/*— 7A  GUen.  ©ie  bienen  $u  Unterfuttern. 
Son  nieberlänbffcfeet  Seinewanb  fommen 
noefe  untec  befonberen  Samen  vor:  Äpplo; 

III. 


mabe«,  eine  biefere,  bläuliefee  Seinewanb  $u 
,Kleibung«flüden  geringer  Seute,  ju  Unterfut; 
tertc.;  Srabante«;  ©afferilloö,  eine  Xrt 
orbinärer  ©rea«;  ©taireö,  flanbtifcfeeö  3!ifcfe; 
jeug;  ©ante«,  rofee  ober  fealbgebleicfete  Seinen; 
«SeenetSeinen  ober  £ 0 1 1 a n b a ' « , glatt  unb 
vorzüglich ; S r ü f f e l e c Seinen,  gegittert ; S l a ; 
am«  Seinen,  eine  orbinäre  Seinwanb  ju  $emben, 
Settbeden,  fleinen  ©egeln  tc.;  ^repilla«, 
feoUänbifcfee  HBergleinen.  ©cfeleften  unb  Söfemen 
liefern  viel  ©angaletten,  oft  gefärbt  unb 
meifl  ju  Unterfuttern  bienenb;  ©efe  etter  lei; 
nen,  oft  geflreift  unb  mit  ©ummi  gefleift; 
S 0 f l e i n e n , welcfee«  auf  bem  grauen  Umfcblage 
mit  einem  ftlbernen  ^Jferb  gezeichnet  ifl;  Sfto; 
rilla«,  eine  2£rt  fefeleftfcfeer,  böfemifefeer  unb 
fäcfeftfefeet  Sattifl;  ©er lad)«,  eine  weife, 
©rabl,  eine  ungefärbte  böfemifefee;  ©efeoef; 
leinewanb,  eine  meifl  jum  Srud  beflimmte 
Seinewanb.  SSatrofenleinen  ftnb  blo«weif  ge; 
flreifte  ober  gegitterte,  in  ben  Sieberlanben,  in 
©cfeleften,  Söfemen  unb  ©aefefen  verfertigte,  meifl 
feanfene  Seinen,  welcfee  niefet  blo«  zu  £emben, 
fonbern  auefe  zu  Sorfeängen,  ©tufelüberzügen  tc. 
bienen,  ©ie  ftnb  1 — 1‘/2  ©Uen  breit  unb  30  bi« 
120  ©Uen  lang.  Sa«  © e g e 1 1 u efe  ifl  eine  grobe, 
biefete,  rofee,  meifl  feanfene  Seinewanb.  ©robe 
^adleinewanb  wirb  zum  ©inpaden  gebraucht, 
©ie  wirb  in  granlteid),  ©cfeleften,  Söfemen, 
$)olen,  Suflanb  gemaefet.  $)ecfelinnen  nennt 
man  im  £annoverfefeen  ein  au«  HBerg  verfertigte« 
$adtud).  ©ine  ähnliche,  boefe  niefet  fo  grobe 
Seinwanbforte  ifl  ba«  ©adteinen,  worau« 
©äde  gemaefet  werben.  Suflanb,  ?)olen,  Söfe; 
men,  «Säferen,  granfreiefe  liefert  bie  meifle  biefer 
Seinewanb.  — Seim  ©inlauf  bet  Seinewanb 
ifl  vor  2iUem  barauf  zu  achten,  baf  bie  ©üte  ber; 
felbcn  in  ifeter  geinfeeit,  ©leiefefeeit  be«  gaben«, 
Sicbtigleit  unb  geftigfeit  beflefet.  hänfene  Seine; 
wanb  ijl  feflet  al«  fläefefene,  aber  tfeeucer  unb 
niefet  fo  fein  unb  weid).  SRan  fefee  barauf,  baf 
ber  gaben  am  Anfang,  in  bet  «Sitte  unb  am  ©nbe 
be«  ©tüd«  von  gleicher  ©üte  unb  geinfeeit  unb 
ofene  .Knoten  fei  unb  baf  auefe  bie  neben  einanbet 
laufenben  gäben  egal  ftnb.  Sefetereö  erfennt  man 
am  Seicfeteften  baran,  ob  bie  ©afelleifle  ganz  ge; 
rabe  ober  zadig  ifl.  häufig  fuefet  man  ben  ©efeein 
ber  Sicfetigfeit  baburd)  feervorzubringen,  baf 
man  bie  Seinewanb  ftarl  manbelt;  bafeer  feat 
Seinewanb  mit  einem  runben  gaben  mefet  HBertfe, 
al«  mit  einem  breitgebrüdten  gaben,  gerner 
muf  bie  Seinewanb  gut  gewebt,  b.  fe.  auf  bem 
HBebflufele  gleich  unb  feft  gefefelagen  unb  webet 
nach  bet  Sänge  noefe  nach  ber  Sreite  au«gebefent 
ober  gezogen  fein,  wa«  fiefe  in  ber  fefeiefen  Siefe; 
tung  ber  gäben  verrätfe.  Surefe  bie  Appretur, 
befonber«  burefe  ba«  ©treiben  unb  ©lätten,  wirb 
mancher  gefelet  be«  HBeben«  unb  be«  ©am«  ver; 
fledt;  e«  ifl  bafeet  am  Seflen,  bie  Seinewanb  ofene 
Appretur  zu  laufen  ober  biefe  burefe  HBafcfeen  zu 
entfernen.  Sei  fefer  weifer  Seinewanb  muf  man 
barauf  aefeten,  baf  ba«  HBeife  niefet  burefe  zu  ftarl 
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dngreifenbe  Sauge  ober  Ghforbtühe  dufdtoften  bet 
4>altbarfeit  ber  Seinewanb  erhielt  fei.  Gttte9>rü; 
fung,  wie  Diel  ©ewid)t  ein  Seinewanbfireffen  oon 
gegebener  Steife  gu  trogen  oerrtiag,  ohne  gu  ref; 
ßen,  ift  tt>ot){  baö  ©icberfte,  um  über  bie  Seftißfeit 
Xuffcbluß  gu  erbalten.  Bu weilen  wirb  wohl  auch 
bet  Seinewanb  eine  fünftliche  ©eiße  burd)  .Kalf, 
Äreibe  ober  ©leiweiß  gegeben.  Baö  ©leiweiß 
oerrätf)  ftd)  buttft  bie  ©räunungober  ©chwärgung 
ber  Seinewanb  bei  Befeuchtung  mit  einer  ©chwe; 
felteberloiung,  ber  .Kalt  ober  bie  Äreibe  burd)*boö 
Äuffchäumen , welchtö  oerbünnte  Schwefel*  ober 
©algfäure,  auf  bie  Scineroanb  gebracht,  eräugt. 
Kud)  läßt  bie  gefreibete  ßdnewanb  nach  fd)arfem 
S£roctnen  burd)  Reiben  unb  Klopfen  einen  f-ihen, 
mit  Sofern  unb  förnigen  ©cbuppen,  oon©d)lfd)te 
gemengten  ©taub  fallen , roorin  man  ben  Äaifge; 
halt  leid)t  nachwcifen  fann.  Gin  wenig  tohleM; 
fauren  Kalt  tann  inbcß  bie  geinemanb  aueb  auö 
bem  beim  Söleid>en  angewertbeten  ©affet  enthal; 
ten.  Bie  Gchtheit  ber  Sorben  bei  bunter  deines 
wanb  ift  leicht  burd)  ©aichcn  in  ©eifenmaffer  gu 
erfennen.  — Ginc  febr  häufige  ©crfälfchung  ber 
Seinewanb  beftcht  Darin,  baß  biefelbe  mit  Saunt; 
wolle  gemiftftt  ift.  „Stein  Seinen"  ift  baö  Kuö; 
tjängefcbilb,  unter  welchem  in  bet  lebten  Seit  im; 
mer  häufiger  oon  Sobrifanten  unb  £änblern  eine 
Seinewanb  oerfauftwotben  ift,  welche  biefen  «Ra- 
men  nicht  oerbient,  ba  namentlich  bie  Kette  bitfer 
©ewebe  entweber  gang  ober  bod)  tf>eilweife  auö 
baumwollenen  Söben  beftet)t.  Um  nun  ftd)  unb 
Xnbere  oor  Uäufchung  gefiebert  gu  wiffen,  hoben 
Siele  ein  Verfahren  gu  ermitteln  gefud)t,  wclcheö, 
einfach  unb  ftcher,  erfennen  Idfjt,  ob  in  einer  Sei; 
newanb  baumwollene  Ääben  oorhaitben  ftnb  ober 
nicht.  Biefer  ©egenftanb  ift  aber  fo  wichtig,  baß 
eine  Kufgätjlung  bet  bisher  befannt  geworbenen, 
biö  auf  bie  neuefte  ©chwefelfäuveprobe  aber  mehr 
ober . weniger  unficbcren  «prüfungönuthoben  hier 
ihren  fplafc  finben  möge.  Gö  ftnb  oorgügltd)  fol; 
genbe:  Bie  Steibeprobe.  ©ei  einigem  «Rei; 

ben  beö  ©ewtbeö  foU  man  bie  Serfälfdiung  mit 
©aumwollenfäben  (eicht  baran  erfennen , bafj  bie 
baburch  erfebeinenben  Saffrn  bei  bem  Sdnengarn 
niebrig  unb  fteif  ftetjen , bie  Safern  oom  ©aum; 
wollengam  aber  gefrdufelt  unb  loctig  gum  Sot; 
fchein  fommen.  Gtngelne  auö  bem  ©ewebe  ge; 
gogene  Söben  muffen  ben  Unterfcbieb  noch  beut; 
liehet  gu  erfennen  geben.  Bie  mifroffo; 
ptfehe  fptobe.  Biefe  einfache  ^Jrobe  befteht 
in  ber  Unterfcheibung  btt  leinenen  Sofern  oon 
ben  baumwollenen , nach  her  Berfchiebenheif  beö 
©aueö,  beö  ©langes  tc.  unter  einem  ftarfen  Ser; 
größerungöglafe.  Bie  mifroffopifebe  SRö; 
fteprobe.  SJtan  erbifct  ein  ©tuet  beö  gu  prü; 
fenben  ©ewebeö  in  einer  ©laöröbre  biö  gum 
Grftheinen  einet  bräunlichen  Sorbe;  bie  Slachö; 
fafern  füllen  (ich  babei  gerabe  ftrecten  unb  fefter 
an  einanber  legen , auch  glängenbet  werben ; ba; 
gegen  Derbreben  ftd)  bie  oielfad)  hin;  unb  berge; 
wunbenen  ffiaumwollfafern  burd)  bie  Grwärmung 
noch  mehr,  unb  eö  erlangen  bie  barauö  gefpon;, 


neuen  Söbftt  ein  bfcfereö  unb  «oflfgeö  Knfehen. 
Bie  Äfchenprobe.  Gin  ©tüct  beö  ©ewebeö 
wirb  mit  einer  ftarfen  3fufl5fung  oon  Butter  uttb 
Kochfalg  befeuchtet  unb  wieber  getroetnef;  bie 
bann  auögegupften  Söben  follen,  wenn  fte  auö 
«Baumwolle  belieben,  beim  Setbrennen  eine 
fchwärge,  bfe  leinenen  Söben  bagegen  eine  graue 
ünb  feuere  Kfche  gurücflaffen.  Bie  Stinten; 
probe.  Gin  auf  baö  ©ewebe  gezogener  Sting 
oon  SEinte  foll  auf  gang  leinenen  unb  gang  bauth; 
wollenen  ©toffen  oerworren,  b.  t).  nach  allen 
©eiten  b<n,  auf  einem  halb  auö  Seinen,  halb  auö 
Baumwolle  beftehenben  ©tojfe  bugegtn  überein; 
ftimrnenb  nach  je  2 oerfebiebmen  «Richtungen  gu 
ausfließen.  B f e S ä r b e p r o b e.  Biefe  $robe 
ftübt  ftd)  auf  bie  «Beobachtung,  bo$  bfeSlachöfafer 
eine  geringere  «Rdyung  nur  Annahme  beö  Sorbe; 
ftoffeö  igt  alö  bie  ©aumwollenfafer.  Bie 
Slad)öfafer  wirb  bcmjufolge  bei  ©chonblung  mit 
3fnnbeije  unb  nachhertgem  ÄUöfärben  in  einer 
Ärappflofte  weniger  innerlich  gefärbt  alö  bie 
©aumwoUenfafer.  SSittftrin’ö  Unterfcheibungö; 
methobe  beruht  auf  bem  Umftanbe,  baf  geiftige 
aincturen  aller  rofhen  Sorbeftoffe  bie  Glgenfcf)aft 
befifien,  bie  ßeinenfäfer  gleichmd^ig  bunflcr  ju 
färben  atö  bie  ©aumwoUenfafer.  Ceinene  ©toffe 
werben  alfo  ftetö  tiefer  gefärbt  alö  baumwollene. 
Km  ©eften  eignen  (ich  baju  Gochenille  unb  .Krapp. 
1 &heil  beö  einen  ober  beö  anbetn  bigerirt  fnan 
mit  10  ^heilen  Klfohol  oon  0,847  fpec.  ©ewicht 
24  ©tunben  lang  in  ber  ©arme,  worauf  man 
ftWritt.  3fti  ber  Gochentlletincfut  nimmt  Saum; 
wolle  eine  t>cUrotf)e , Stinewanb  eine  biolettrothe 
Satbe  an.  3ti  ber  Ärapptinctur  wirb  ©aum; 
wolle  heUgfl^^  Seincwanb  gelblich  roth  ober 
fchmubig  orangefavbig.  Biefe  Sdrbttngen  treten 
binnen  wenigen  sotinuten  ein.  3n  gemengten 
©toffen  bemerft  man  bann  l>i Clere  unb  bunflete 
©treifen,  unb  am  ©ahrfcheinlichftcn  ift  baö  9)t)ö* 
nomen,  wenn  bii  ©aumwoUe  oorherrfcht.  SE  h o n; 
probe.  Ber  Sörber  ©enbel  in  Goblenj  ent; 
fehfiebtet  bie  Seinewanb  juerft  mit  fPfdfenthon 
unb  oerfährt  bobei  folgenbermafjen : 3tuf  50  ©erl. 
GUen  °/4  breite«  3eug  macht  er  £agö  oorher 
1 ^)fb.  «Pfeifcntljon  in  ©affet  ein,  rührt  eö  furj 
oor  bem  ©(brauche  mit  mehr  ©affet  an,  gießt 
focbenbtö  ©affer  in  ben  Äcffel,  läßt  bie  3euge  2 
biö  2»/2  ©tunben  lang  barin  fochen  unb  rvinigt 
fte  bann  burd)  ©afeben  unb  Älopfen  oon  allem 
&hon.  ©ic  rein  mechanifchc  Ginwirtung  beö 
SEfjonö  nimmt  bann  bie  ©chlicbte  ooUfommen  oon 
bem  Beug  hinweg,  ohne  im  ©eringften  nachtt)eilig 
$u  wirten.  Bie  Seltiöfeitöprobe.  ©ei 
biefer  ^)robe  berücfftchtigt  man  bie  oerfchiebene 
c^altbarfeit  ber  Söbeh  beim  Berreißen,  bte  bei  ben 
auö  bet  ©aumwoUe  ergeugten  Söben  tmmet  ge; 
ringer  ift  alö  bei  ben  auö  Slachö  gefponnenen ; bie 
burd)  baö  Berreißen  in  Seeiheit  gefegten  Soferu 
oonSlod)ö  follen  hierbei  eine  geflrecfte,  bie  ©aum; 
woOenfafern  eine  mehr  gewunbene  Sorm  geigen. 
Gtne  Xbänberung  biefer  93rüfungömethobt  begeht 
bacin,  baß  man  nicht  bie  eingelnen  Söben,  fonberh 
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bad  gange  ©ewebe  prüft,  inbem  man  ed  an  Der* 
fdbiebenen  ©teilen  gu  gcrreißrn  oerfuchf;  bei  rein 
leinenen  Stoffen  ;ß  biefed  Verreiben  nur  fchwierig 
unb  pflangt  fich  nicht  auf  eine  größere  Entfernung 
fort,  währcnb  man  Die  mit  ©aumwolle  oetfefeten 
3euge  an  ben  ©teilen,  mo  man  auf  baumwollene 
gäben  trifft,  giemlich  leimt  unb  meit  tn’e  3eug 
bjnein  gertbrilen  !ann.  Die  ©etbrennlicb* 
f ei  td  probe.  SBcnn  an  einem  ©ewebe  auf  ber 
betten«  unb  ©djußfeite  mehrere  gäben  audgcs 
gegen  unb  bie  heroorflebenben  gabenenben  bann 
angebrannt  werben,  fo  follcn  leinene  gäben  batb 
mietet  audlöfchen,  baumwollene  bagegen  leimt 
unb  fchnrU  fortbrennen,  teuere  (oon  ©töcfharbt 
angeßeüte)  ©erfudje  haben  gu  ber  SBahrnehmung 
geführt,  baß  bie  angefohlten  Enben  ber  leinenen 
gäben  eine  halb  fpifcere,  batb  mehr  abgeßumpfte, 
immer  aber  glatte  unb  gufammenhängenbe  gorm 
befaßen,  mährenb  bie  ber  baumwollenen  gäben 
bie  ©eßalt  eines  mehr  ober  minber  auöeinanber; 
gefpreigten  ^»aarpinfelö  hatten*  nähere  prüs 
fung  biefed  ©erhaltend  geigte,  bafj  man  td  bei 
einiger  Uebung  unb  mit  ©enufcung  eines  einfachen 
©ergrößerungdglafed  (Soupe)  remt  roohl  bahin 
bringen  fönne,  um  nam  biefen  SCRcrfmalen,  roogu 
auch  nombie  größere  Afcbenmenge  bet  leinenen  gäs 
ben  fommt,  bie  baumwollenen  gäben  eines  ©e-- 
roebt’6  oon  ben  leinenen  mit  giemlichet  ©icberheit 
gu  unterfmeiben.  21m  3wccfmäßigßen  foll  es  fein, 
bie  gäben  aud  einem  ©tücf  bed  gu  prüfenben  ©es 
webed  nach  einanber  auegugiehen  unb  eingeln  gu 
ppobiren.  Dad  probiren  befielt  einfach  barin, 
bafi  man  ben  gaben  an  einem  Sicht  anbrennt,  ihn 
bann  aufrecht  hält,  bamit  bieglamme  erl&fche, 
unb  ihn  bann  an  bem  angefengten  Snbe  mit  ber 
Soupe  betrachtet.  2f ud)  gefärbte  leinene  unb 
baumwollene  ©toffe  laffen  ftdi  nach  biefer  ifJtut höbe 
in  Dielen  gäUen  prüfen,  hoch  [eben  manche  garbe; 
ßoff«,  wie  g.  ©.  bie  Shromfarben  tc. , ber  2tns 
wenbung  ber  probe  eine  ©renge.  Die  Ae§* 
f a l i p r o b e.  5Ran  taucht  bie  non  ber  3uri<htung 
(Appretur)  befreiten  ©ewebt  in  eine  foebenbe  (com 
centrirte)  Jtaliauflölung ; bie  leinenen  gaben  fols 
len  byreb  biefe  ©ehanblung  eine  gelbe  bis  braun* 
gelbe  gärbung  annehmen,  bie  baumwollenen  bas 
gegen  nur  febwaeb  gelb  ober  gar  nicht  gefärbt 
werben.  Die  Delprobe.  ©in  ©tücEcben  ber 
gu  prüfenben  troefnen  geinwanb  wirb  in  Del  ge= 
taucht  unb  bas  überflüfftge  Del  wicber  hcrauds 
gebrüctt.  Die  Seinenfäben  erfebeinen  nun  burm: 
Sichtig,  Die  ©aumwollcfäben  aber  weiß.  Durch 
Audeinanbergupfen  fann  man  fte  fehr  leicht  trens 
nen  unb  fehen,  wie  Diel  ©aumwoUifäben  harun* 
ter  gewebt  ftnb.  öd  iß  niebt  nötßig,  baß  bem 
3euge  bie  3urid)tung  oorher  genommen  wirb, 
wohl  aber  iß  es  wesentlich,  baß  baffclbe  gong 
troefen  iß,  benn  fobalb  ed  feucht  ober  naß  gemacht 
wirb,  iß  ber  Unterfcbieb  nicht  mehr  Sichtbar, 
granfenheim  empfiehlt  bie  Prüfung  mit  Seinöl. 
Die  ßeinenfafer  befommt  burch  ©efeuchtung  bas 
mit  ein  burebfebeinenbes  2fnfehen  wie  geöltes  pa« 
pier,  »ähreub  ©aumwollenfafet  weiß  unb  yichl 


butfbfchetnenb  bleibt;  tn  gemengten  ©toffen  hat 
man  bann  weiße  unb  burebfeheinenbe  ©treffen, 
©efäcbte  ©toffe  muffen  natürlich  erß  mit  ©h,ors 
falf  gebleicht  werben.  ' Die  ©chwefelfäure» 
probe.  Diefed  in  ©remen  Don  JCinbt,  in  preu* 
ßen  oon  Sehmann  befannt  gemachte  unb  legterem 
Dom  ©erein  gut  ©eförberung  bed  ©ewerbfleißed 
in  Preußen  mit  bem  audgefefct  gewefenen  Preis 
oon  500  Slhaletn  bonorirte  prüfungdmittel  iß 
nach  bem  Urtheil  ©acbDerßänbiger  burch  bie 
©icherheit  bpd  Erfolgs , wie  burch  bie  Seicbtigfeit 
ber  Ausführung , bas  oorgüglicbße,  wenn 
nicht  eingige,  Dölltg  genügenbe  Mittel, 
baumwollene  gäben  in  Seinenßoffen  gu  entbecten. 
Dad  ©erfahren  iß  folgenbed:  Dad  gu  prüfenbe 
©ewebe  muß  burch  mieberholted  Audtoafchen  mit 
warmem  SRegens  ober  glußwaffet,  längere  3«it 
fortgefe&ted  Jtochen  unb  nad)heriged  AuSfpülen  in 
genanntem  SBaffer  oon  aller  Appretur  mÖglichß 
DoUßänbig  befreit  werben ; eine  gängliche  ©ntfer= 
nung  berfelben  gum  ©elingen  bed  ©erfuchd  iß 
burchaue  nothwenbig.  ©aebbem  ed  bann  gut 
getroetnet  worben,  taucht  man  bie  probe,  etwa 
bis  gur  Hälfte,  in  gewöhnliches  englifched  ©itriols 
öl, unb  hält  fie,  je  nach  bet  ©tärte  bed  ©ewebed, 
etwa  */j  — 2 SJtinuten  hinein.  9Ran  ßel)t  bie 
Probe,  fo  weit  fie  eingetaucht  worben,  burebfeheis 
nenb  werben.  @ie  wirb  barauf  in  SBaffct  gelegt, 
welches  bie  aud  ber  ©aumwolle  ergeugte  gummis 
artige  ©taffe  auflöß.  Durch  Dorfichtiged  gelinbed 
SReiben  mit  beugingern  fann  man  biefe  Auflöfung 
noch  biförbern.  Da  aber  felbß  burch  wiebethols 
ted  SBafcben  in  frifchem  SBaffet  nicht  leicht  alle 
©äure  weggefchafft  wirb,  fo  tf>ut  man  gut,  bie 
'probe  einige  Augenblicfe  in  ©almiafgeiß  gu  legen 
(gereinigte  pottafebe  ober  ©oba  in  SÖaffer  gelöß 
bewtrfen  bajfelbe)  ynb  bann  nochmals  mttffiajfer 
audguwafchen.  9tacbbem  fie  burch  gelinbed  prefs 
fen  gwifchen  Drucfpapier  Don  bem  größten  £beil 
bet  geuchtigfeit  befreit  worben,  troefnet  man  ße. 
2Bar  Saumwolle  oorljanben,  fo  fehlen  nun  bie 
©aumwollenfäben  in  bem  ©ewebe,  fo  weit  ed  in 
bie  ©äure  getaucht  worben,  unb  burch  3ä£>C«n  ber 
gäben  beiber  Probeseite  läßt  ftch  ber  ©ebalt 
fcbäfcen.  #ot  man  bie  probe  gu  lange  in  bet 
©chwefelfäure  liegen  laffen,  fo  werben  auch  bie 
Seinenfäben  mürbe  ober  gar  gerfreffen.  ©lieb  fie 
nicht  lange  genug  barin,  fo  iß  nur  etwas  oon  ben 
©aumwoUenfäben  abgebeigt.  SRan  muß,  wenn 
man  biefelbe  Probe  brauchbar  machen  will,  fie 
abwafchen,  troefnen  unb  bad  Eintauchen  in  bie 
©äure  wieberholen.  3ß  ber  gu  prüfenbe  ©toff 
reine  Srinewanb,  fo  wirb  ber  in  bie  ©äure  ges 
tauchte  3bei(  auch  burdffcbeinenb,  aber  (angfamer 
unb  in  allen  gasen  gleichmäßig , währenb  bei  ber 
gemilchten  bie  ©aumwollenfäben  fthon  gang  burch: 
Sichtig  finb,  wenn  bie  glachsfäben  noch  weiß  unb 
unburchfeheineno  bleiben.  Die  ©chwefelfäure 
greift  gwar  bie  g(ad)dfäbetj  ber  reinen  üeinewanb 
au,  fie  werben  bünner  unb  bie  probe  behält,  fo 
weit  bie  ©äure  barauf  wirfte,  nach  bem  troefnen 
auch  etwas  Durchfcheinenbed,  aber  man  fann  alle 
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gaben  in  ber  $robe  ihrem  Saufe  nach  erlennen. 
Saumwollengewebe  ohne  glachöfäben  löft  ftd) 
fchnell  in  ber  ©äure  gänjlid)  auf,  ober  lief  man 
es  nur  einen  Augenblid  barin,  fo  ift  baffelbe  bod> 
fo  mürbe  unb  gummiartig  geworben,  baf  man 
Saumwollengewebe,  auf  bie  angeführte  SBeife  be* 
hanbelt,  teid)t  erlennen  wirb.  ^>ter$u  bemerk 
ein  anberer  ©ad)oerftänbiger  (Jtarmarfd)  in#an* 
nooet)  auf  ©runb  angeftelltet  SSerfuche  noch  gol* 
genbe«:  ®a«  Grgebnifj  bet  Prüfung  fällt  nie 
jweifelhaft  au«,  wenn  man  bie  Ginwirfung  bet 
©äure  währenb  einet  angemeffenen  3«t  hat  ftatt* 
finben  laffen.  Gr  fanb  1 SÄinute  nur  bei  fehr 
feinen  Geweben  genügenb;  mittelfeine  behanbelte 
er  2—5  QJtinufen  lang;  ganj  grobe  fogar  lOSHi* 
nuten,  ©aö  Steiben  mit  ben  gingetn  beim  Aus* 
wafdjen  muf  oorftchtig  gefdjehen,  um  ntd>t  bie 
Seinenfäben  ju  befthäbigen ; bei  ber  eben  angege* 
benen  ©auer  ber  Sehanblung  !ann  man  e«  ge* 
wohnlich  ganj  entbehren,  unb  ba«  au«  ber  Saum* 
wolle  entftanbene  ©ummi  burd)  blofe«  Abfpülen 
fortfdjaffen.  ©a  jebod)  hierju,  wie  gefügt,  eine 
nid)t  ju  turje  Ginwirfung  ber  ©chwefelfäure  er* 
forberlid)  ift,  fo  f>at  er  ba«  .Sftigpröbcben  (etwa  2 
3oll  lang  unb  3 3oll  breit  ober  aud)  flet'ner  ges 
fcbnitten)  auf  eine  ©laöplatte  gelegt,  einen  JEheil 
beffelben  mit  mehreren  SEropfen  ©chwefelfäure 
benefct,  unb  ju(e(jt  nur  burd)  Aufgiefen  oon 
SBaffer  (bei  fdjräger  Haltung  ber  glatte)  gefpült. 
3eigen  ftd)  einjflne&heilcben  ber  Saumwollefäben 
wiberfpenftig,  fo  ftreichter  mit  einem  naffen  $infel 
barüber.  ©a«  Stachfpülen  mit  ©almiafgeift  ift 
nur  nöthig,  wenn  man  bie  $)robe  troctnen  will 
(weil  bann  ein  9tuctf)att  oon  ©äure  bie  Seinen* 
fäbert  fehr  mürbe  macht);  ba«  Stefultat  ift  auch 
ohne  biefe  nachträgliche  Arbeit  fchon  oollfommen 
ftd)tbar.  Seftanb  bie  Äetfe  (ober  ber  ©chuf) 
ganj  au«  Saumwolle,  fo  erhält  man  an  bem^röb* 
chen  bie  leinenen  Schuf*  (ober  .Ketten*)  gäben 
regelmäfig  unb  fchon  wie  eine  granje  hängenb; 
waren  baumwollene  gäben  jwifchen  leinenen  an* 
gebracht,  fo  bietet  bie  behanbelte  ©teile  ba«  An* 
fehen  eine«  ©itter«  bar,  worin  Alle«,  wa«  Saum* 
wolle  war,  fehlt.  äCarmarfch  fann  überhaupt  bie 
Äinbt’fche  $)robe  nid)t  genug  juc  allgemeinen 
Senufcung  empfehlen,  unb  jwar  ohne  Ginfcbrän* 
fung  bei  weifen  Stoffen;  bei  Anwefentjeit  ge* 
färbtet  Saumwollefäben  wiberftanben  biefe  öfter« 
bebeutenb  genug,  um  baSGrgebnif  etwa«  unficher 
ju  machen,  ©od)  ift  betanntlid)  gerabe  bei  wei* 
fen  Seinenwaaren  bie  Serfälfchung  mit  Saum* 
wolle  am  SBichtigften ; unb  farbige  (blaue  ober 
rotbe)  gäben  in  geftreiften  ober  carrirten  deinen 
werben  meift  nicht  in  betrüglicber  2Cbftd>t,  fonbern 
nach  befanntem  ©ebraud)  unb  nur  ber  fchöneren 
gärbung  wegen ‘non  Saumwollengarn  gebilbet. 
©chlieflid)  muf  JCarmarfd),  in  Uebereinftimmung 
mit  #errn  .Kinbt,  barauf  aufmerffam  machen,  baf 
bie  oorläuftge  gänjliche  Gntfernung  ber  Appretur 
(©tärte  te.)  burch  forgfältige«  AuSfochen  unb 
SBafdjen  mit  SBaffer  ein  työdjft  wefentlicher  Um* 
ftanb  ift,  bei  beffen  Sernachläfftgung  man  ftd) 


groben  SEäufdjungen  au«fe|e,  weil  bie  ©tärfe  ben 
baumwollenen  gaben  bebeutenb  oor  ber  3erft6rung 
burd)  ©chwefelfäure  fchüfct.  ©a  öfter«  bie  ©tärft 
beim  Appretiren  mit  SBach«  ocrfe^t  wirb,  fo  muf 
in  zweifelhaften  gälten  jum  AuSfochen  auch  Sauge 
(ober  Aefcfali)  angewenbet  werben,  ©iefelbe  Sor* 
ficht  würbe  nöthig  fein,  wenn  man  mit  einem  ©e* 
webe  ju  thun  hätte,  worin  nod)  bie  Schlichte 
ftfct,  ba  ju  biefet  oft  Saig  genommen  wirb,  weis 
eher  burd)  Au«fod>en  mit  SBaffet  allein  nicht  wegs 
gefchafft  werben  fann.  Solche  befonbere  gälte 
werben  ftd)  fd)on  a(«  jweifelhaft  ju  erfennen 
geben,  wenn  ein  nur  mit  SBaffet  gereinigte«  $>töb* 
chen  ber  Ginwirfung  be«  SBitriolöl«  unterworfen 
wirb,  unb  man  hat  batjer  nicht  nöthig,  oon  oorn 
herein  ohne  SBeitere«  ba«  .Kochen  mit  Sauge  an* 
juwenben.  — lieber  ba«  Gleichen  ber  Seine* 
wanb,  f.  S (eichen;  über  ba«  SB a fehen  ber* 
felben  f.  Seinenjeuge.  — ©fe  Aufbewah* 
rung  ber  Seinewanb  gefd)iebt,  inbem  man 
fte  aufrollt  unb  fte  in  Äoffer  ober  Kiffen  legt,  bie 
an  einen  troefnen,  luftigen  Drt  geftellt  werben, 
©eftnbet  ftd)  fabrifmäfig  jum  Serfauf  bereitete 
barunter,  bie  etwa«  gebläut  unb  geffärft  iff,  fo; 
muf  man  fte  oor  bem  Ginpaden  erff  au«wafd)en 
unb  rollen,  weil  fte  fonft  oor  ber3eit  mürbe  wirb.  ( 
SOtan  bewahre  aber  bie  Seinewanb  nicht  ju  lange 
auf,  weil  fte  burd)  langes  Siegen  an  #a(tbarfeit 
oerliert.  9Jlan  will  bie  Grfahrung  gemacht  ha* 
ben,  baf  ftd)  Seinewanb  12  3atjre  in  einem  oöHig 
unoetborbenen  3ufianbe  erhält,  bann  aber  nach 
unb  nach  an  ©üte  abnimmt,  fchwach  unb  mürbe 
wirb,  fo  baf  au«  Seinewanb  gefertigte  ^>emben, 
welche  20  3ah«  gelegen  hatte,  faum  6—8  SBä* 
fehen  au«htelten.  ©ehr  jut  ©auer  foH  e«  bei* 
tragen,  Seinewanb,  bie  man  lange  liegen  laffen 
will,  jährlich  einmal  ju  wafdjen  unb  auf  bie  Gleiche 
ju  bringen. 

£eiftett>attbct)Itnber,  ftnb  cplinbrifche  ©e* 
fäfe  oon  grober  Seinewanb  jur  Aufbewahrung 
be«  SDleblS.  SJlan  läft  bie  Seinewanb  in  ©äefe 
oon  2 guf  3 3oll  Sänge  unb  l'/2  guf  i‘/2  3oH 
Sreite  nähen  ober  cplinberförmig  weben , fo  baf 
bie  ©äde  bei  ihrer  Ausfüllung  einen  Gplinber 
oon  i guf  IV2  3oU  ©urchmeffer  bilben.  ©uö 
eine  Gnbe  biefe«  Seinewanbcplinber«  wirb  mit 
einem  runben  Soben  au«  bemfelben  SKaterial  oet* 
fehen  (gig.  1).  ©amit  bie  fd)wad)en  SBänbe  be« 


gig.  1. 


Seinwanbcplinber«  burd)  bie  AuSbehnung  ibe« 
SWehl«  nicht  ’jetreif  en , müffen  fte  bei  |ib«r  An* 
füUung  in  ftarte^oljcplinber  oon  gleichem  ©urd)* 
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meffer  eingeengt  werben.  ©inen  folcben  Hohl* 
cplinbet,  oon  flattern  Holge  oerfertigt,  gum  be* 
quemen  Herauönehmen  ber  ©acte  in  feiner  gan* 
gen  Sänge  burcbf&nitten,  währenb  ber  ©oben 
oon  einem  ftarten  ©hatnier  gufammengehalten 
wirb,  geigen  gig.  2 unb  3.  a ift  ber  ©plinbet  im 
©utebmeffee  bei  gurüctgelegtem  Halbfett,  b ba* 


gig.  2. 


©haniiec,  cc  finb  flarfe  eifernt  Steifen,  bie  ben 
©plinbtr  gufammenhalten  unb  an  ben  Hafen  dd 
gefcblojfen  werben,  e ift  eine  tleine  SBalge,  bie 
beim  Füßen  be*  ©plinber*  untergefeboben  wirb, 
f ein  einfacher  4>ebel,  mit  welchem  baß  eingefchüt# 
tete  Wet)l  in  Srmangelung  einer  anbtrn  ©orricb* 
tung  gufammcnqeprtgt  wirb,  ©obalb  ber  Sein« 
wanbcpiinber  in  ben  £olj(ci)linber  eingehängt  ift, 
wirb  baß  frifche,  an  bem  ?Otüt)iftetn  auögetroctnefe 
unb  erwärmte  Wehl  be«  gebörrten  ©etreibe«, 
beoor  ee  notb  geuebtigfeit  auö  ber  Xtmofphäre  an 


fleh  gezogen,  nath  unb  nach  eingefehüttet  unb  feft* 
qepregt.  ©ann  wirb  ber  fo  gebilbete,  überall 
gleich  runbe  Wehlcplinbet  au«  ber  gorm  genom* 
men,  fein  offne«  (Snbe  gleich  bem  anbern  oetfcblof* 
fen  unb  mit  einer  (ehr  wohlfeilen,  au*  3iegelraehl 
unb  ©runnenwaffer  bereiteten  Farbe  angeftriefaen 
unb  gum  Trocfnen  aufgefteßt  (gfg.  1 b).  ©o 
oerpaett  tann  ba*  SDtehl  febr  leicht  tran*portirt 
werben.  2fuf  ebnet  Fläche  ober  bei  einer  Unter* 
läge  oon  ©troh  taffen  fid)  biefe  ©olinber  mit  leid»* 
ter  Wühe  unb  ohne  ©chaben  gu  nehmen , fortrol* 
len.  Xud>  tann  man  ihnen  einen  leichten  Xnftrid) 
oon  Thon  geben. 

Seinfttife , ein  ©ogel.  ©eim  au«gefärbten 
Wännchen  ift  ber  ©chnabel  wacb*gelb,  an  ber 
Spifce  bunlelhornfarben , Tfugenfterne  unb  Füge 
braun,  bet  Sorberfopf  bunfeltarminroth , bet 
übrige  Äörper  bi*  gum  blagrothen  Sürgel  braun 
mit  hellen  geberlanten,  bie  fcbwärglicben  ©cbwung* 
unb  ©teuerfebern  grau  gefäumt.  Tfuf  bem  glügel 
beftnben  ficb  2 beße  ©inben;  ber  weige  Unter« 
t&rper  hat  eine  febwarge  .Fehle,  unb  an  bem  ©or* 
berhalfe,  ber  Dberbruft  unb  ben  ©eiten  befinbet 
ftcb  ein  blaffe*  £arminrotb,  ba*  bem  ©eibeben 
fehlt,  ©er  Seinftnfe  bewohnt  bie  ©irtenwälber 
be*  hohen  fRorben«,  tommt  in  manchen  ©intern 
in  grogen  Schwärmen  nach  ©eutfcblanb,  ift  wenig 
fefaeu  unb  nährt  ficb  oon  ©irfen«  unbörlenfamen. 
Wan  fängt  ihn  auf  ber  Sorte  unb  auf  Seimruthen 
unb  füttert  ihn  im  Ääfig  mit  ©ommerrübfen. 
©ein  ©efang  ift  mehr  ein  3mttfcbetn,  ba*  burch 
einen  febnarrenben  ftarten  Ton  unterbrochen  wirb. 
(Sv  (oett:  Toi!  ift  fehr  gutraulich  unb  lägt  ftcb 
gut  gortpflangung  bringen. 

SritiVudhen , ift  ein  gute«  Futtermittel  für 
SRinboieb  unb  $ferbe.  ©ntweber  puloert  man 
ihn  unb  ftreut  ihn  über  ba*  Futter,  ober  man  loft 
ihn  im  ©aufwaffer  auf  unb  gibt  ihn  al*  Tränte.  — 
Xueb  al«  Heilmittel  tann  ber  Seintucben  ange« 
wenbet  werben,  namentlich  gu  Umfcblägen  behuf* 
ber  ©tweiebung  entgünblicber  ©erhärtungen,  bei 
innern  ©chmergen  unb  Ärämpfen. 

Seinöl,  wirb  au«  bem  Seinfamen  gewonnen. 
@«  ift  heßgelb,  wenn  e*  falt,  bräunlicbgelb  ba* 
gegen,  wenn  e«  warm  gepregt  wirb.  ®a«  burch 
falte«  Xu*pre|fen  erhaltene  ift  ba«  befte;  ba« 
warm  außgepregte  wirb  leicht  rangig,  ©ei — 20° <5. 
nimmt  e«  eine  blaffe  Farbe  an,  unb  bei  — 27°  @. 
wirb  e«  gu  einer  feften,  gelben  Waffe.  Sei  — 16°©. 
wirb  e«  feft,  wenn  biefe  Temperatur  einige  Tage 
anhält.  <5*  beftgt  einen  eigenthümlicben  ©erudb 
unb  ©cfcbmact  unb  troetnet  leiebt.  ©ein  fpecif. 
©ewiebt  bei  — 15°  6.  ift  0,9374.  ©a«  SeinÖl 
ift  ein«  ber  am  Weiften  angewenbeten  Dele.  (5* 
wirb  gur  Sereitung  fetter  Firniffe  unb  gu  Del* 
färben  gebraucht.  Um  ba*  Seinöl  gu  Delfarben 
anguwenben,  wirb  e«  guoor  gereinigt  unb  ge* 
bleicht.  Wan  loft  gu  bieftm  ©ehuf  2 $fb. 
©ifenoitriol  in  2'/*  f)fb.  9?eqenroaffer  unb  giegt 
bie  Xuflbfung  in  eine  groge  giafebe,  welche  2 $fb. 
rohe*  Seinöl  enthält,  ©iefe  Wifcbung  fefct  man 
bem  Sichte  au«,  inbem  map  fte  6 ©Soeben  lang 
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tägHdM—SWat  umrührt.  ©a*bi«fer  geteilt  bad 
Del  gut  gemengt  unb  geblciAt.  HU e ftMrimig»-n 
SeftönDtpeile  btffelten  hoben  ft*  in  bie  Huf t 
(Ofling  bed  Kifenoitriold  niebergcf*lagin,  ©ad 
Del»  mel*ed  man  oon  laterer  »orftcbtjg  abgicgt, 
ift  ganj  weig  unb  rein  unb  froctnet  ftbc  gut  ab. 
Der  angennnbete  Kifenoitriul  lägt  ft*  wieber  §u 
bemfrlben  3wed  benufcen,  intern  man  bie  Xuf: 
löfung  beffelben  filtrirt,  abbampft  unb  frpflallis 
ftcen  lägt.  aud)  Ce  inölfirn  ig).  ttuger 
jur  Bereitung  oon  Deifarben  unb  girniften  roirb 
mit  bem  Seinöl  au*  ö 1 1 58 u cb  = unb  Äupferbruder* 
f*wär$e  bereitet.  3n  ber  Walerct  unb  *um  2ln; 
flrei*en  mit  ©Uiweig  unb  für  anbere  helle  färben 
menbet  man  Seinol  an,  ohne  cd  mit  ©leiglätte 
fotben  §u  (affen,  gd  trortnet  bann  langfamer, 
aber  ber  ©lanj  ber  garbe  bleibt  beffer.  Huch  jur 
^Bereitung  oon  SBa*d(eineroanb  bebient  man  ft* 
bed  Seinöld , bedg(ei*en  $u  ben  f.  g.  gummirten 
hafteten  (f.  Raffet),  Knbli*  mirb  ed  au*  jur 
©elcu*tung,  jur  ©eifenfieberei  unb  au*  jum 
©*me(jen  ber  ©peifen  unb  §um  ffiaden  bmu&f. 
3 9)fb,  Seinöl  geben  3 $>fb,  ©eife.  2lud  1 ffierl, 
©*ffl.  Seinfamen  erhält  man  20  — 22  $)fb. 
Del.  — ©ad  Seinöl  bient  au*  ald  Heilmittel. 
Wan  gibt  es  innerli*  gegen  alle  ffiergiftuns 
gen  bur*  fcharfe  metallif*e  ©ifte,  bei  hott- 
näetiger  Scibesoerftopfung  trugen  eingeflemmten 
©ru*ed  mit  Seibf*mer$,  bei  entgünbli*em  Was 
genframpf,  bei  @*merjen  im  Jpalfc  bur*  oer; 
f*ludte  Äno*en,  fabeln  ic.  Wan  gibt  baoon 
1 — 2Sglöffel  auf  einanber,  2lu*  treibt  edBanbs 
unb  ©pulwürmer  ab.  3u  ben  meiften  Älpflieren 
fefct  man  Sein  öl.  fleugerli*  bient  bad  Se  inöl  jum 
Kinreiben  bed  Seibcd  bei  Keltfen  unb  gegen  3n; 
feftenfti*e. 

Vctiiölfmuft,  ift  eineglüfftgfeit  oon  ölarti: 
ger  ©efthaffenbeit,  bie  jum  2lnftvei*en  bient  unb 
na*  bem  Trodnen  auf  ben  ©egenflänben  einen 
bedenbru  ober  f*u^nbui  Uebtrjug  jurüdlaffen 
foU,  ©arait  bie  trodnenbe  (Sigenf*aft  bed  Scinöls 
fttniffee  oermehrt  werbe,  lägt  man  Seinöl  3 — 6 
©tunben  in  einem  glaflrten  Topf  fo*en,  fe$t 
7 — 8 $)roc.  ©leiglätte  ju  unb  rührt  bie  Waffe 
um.  Wan  f*äumt  forgfältig  ab,  unb  wenn  bie 
Waffe  eine  röthli*e  garbe  btfommt,  nimmt  man 
fie  oom  geuer  unb  lägt  fte  in  beraube  fi*  flären. 
©ad  fo  behanbelteDel  beigt  gefo*ted  Seinöl.  21  m 
@*nellflen  unb  Steinflen  erhält  man  na*  Siebig 
einen  oortreffli*en  Scinölfirnig  bur*  2(nmenbung 
oon  ©leiefftg  bei  geroöhnli*er  Temperatur.  Wan 
mengt  1 $)fb.  Seinöl  mit  1 Sott)  fein  geriebener 
©leiglätte,  fept  bann  */,8  feinte  Volumens  ©lei; 
effig  $u  unb  fcbüftelt  bad  (Man  je  fleigig  um.  SBirb 
bad  UmfWüftcln  3 — 4 Wal  oon  3*it  ju  3eit  mies 
betholt,  unb  lägt  man  bann  bod©anjebur*rubi* 
ged  ©tehen  an  einem  marmen  Drt  flar  werben, 
fo  befommt  man  einen  girnig  oon  weingelber 
garbe  unb  auf  bem  ©oben  bcd©efä§cd  eine  mäffes 
rige  2lufl6fung  oon  ©leijuder,  ©ewöhnli*  ift 
ber  girnig  rneigli*  getrübt,  medhalb  er  bur* 
©aumwoUe  filtrirt  werben  mug,  toobur*  er  oolls 


fommen  flar  unb  bur*ft*tig  wirb.  2Cn  einem 
warmen  Drte  trodnet  er  in  24  ©tunben  ooUfonu 
men  aud.  ©ie  toäjferige  2lufl6fung  oon  ©leis 
juder  wirb  bur*  giltriren  oon  ben  beigemengten 
feilen  Thfilfn  getrennt;  fie  fann  bur*  ©igeftion 
mit  ©leiglätte  wieber  in  ©leiefftg  oerroanbelt  unb 
$u  bem  oorigen  3med  angewenbet  werben,  ©ur* 
©*ütteln  bed  bleihaltigen  girnifTed  mit  etwad 
oerbünntcr  ©*wefeKäeire  fann  man  alled  ©leis 
orpb  baraud  entfernen  unb  ihn  bleifrei  erhalten. — 
Kinen  febönen  hellen , ju  liebten  garbenanflri*en 
anwenbbarrn  geinblfirnig  erhält  man,  inbem  man 

1 ^)fb.  gereinigted  helled  geinol,  1 ?)fb.  IBaffer, 

2 Sott)  ©leimeig,  2 Soth  feingepuloerte  Wennige 
fein  }ufammenmif*t  unb  unter  ftetem  Umrühren 
6—8  ©tunben  fo*t.  Hi'^uf  man  ^«*l  8«™»’! 
in  bemfelben  ®efäg,  in  bem  er  gefo*t  würbe, 
6 — 8 Tage  ruhig  hin,  bamit  0*  bad  8Ba0er  gut 
fegen  fann,  girgt  ihn  bann  behutfam  opn  bem 
äBaffer  ab  unb  flcdt  ihn  in  üerftopfte  ®ladflaf*en 
no*  einige  3eit  an  bie©oqne  ober  an  ben  tparmen 
Dfen.  SRo*  anbere  fflorf*riften  jur  ©ereitung 
bed  ßeinjlprniffid  finb  folgenbe:  Wan  fo*t  6 
Quart  Srinöl  mit  »/a  ^>fb.  geftogener  ©ilbjrglätte 
unb  1 Soth  weigern  Bitriol  fo  lange  in  einem 
geräumigen  fupfernen  Äeffel,  bid  (!*  auf  ber 
Dber0ä*e  eine  bilbet  unb  eine  hineinge; 
wovfene  ©rotfrume  ju  Äohle  wirb;  bann  nimmt 
man  ben  ^irnig  oom  $ruer  unb  lägt  ihn  ruhig 
flehen,  bamit  er  fi*  tlärt.  Ober:  Wan  fo*t  über 
grlinbem  geuer  8 ^)fb.  Seinöl  unb  i $fb.  fein  ges 
ilogene  ©ilberglätte  ober  rott>e  Wennige  unter 
jletem  Umrühren  fo  lange,  bid  etwad  baoon  in 
bad  geuer  getröpfelt  ni*t  mehr  praffelt,  fonbtfn 
ruhig  abbrennt;  bann  nimmt  man  ihn  oomfteuer, 
mifdit  unter  ftetem  Umrühren  2 fiotb  fein  abge; 
riebenen  weiften  Bitriol  no*  unb  na*  hinju,  lägt 
bie  Waffe  ertalten  unb  ft*  abflären,  füllt  fie  bann 
in  g(af*en  unb  oerflopft  biefe.  Dber;  Wan 
f*me(jt  8 Soth  gelbed  Kolophonium  unb  4 Soth 
ocnetidnif*en  Terpentin  jufammen  unb  erbifet 
1 ^)(b.  obigen  girniffed  bid  gum  Jto*en;  bann 
mif*t  man  ben  Sirnig  unter  ftetem  Umrühren  |u 
bem  no*  Reiften  gef*mo(jenen  Kolophonium,  bid 
fi*  2fUed  bereinigt  hot;  bann  mif*t  man  bie 
Waffe  }u  bem  übrigen  girnig.  ©iefer  girnig,  auf 
Seber,  $o(},  ©(ad,  WetaU  ober  ©tein  gang  bünn 
aufgetragen,  erfefet  ben  ©ernfleinfirnig. 

Vctnfamcit,  ftnb  ein  febr  guted  gutter*  unb 
Waflmittel.  3hr  gutterwerth  ruht  befonberd  in 
bem  Delgehalt.  Sehufd  ber  gütterung  j;erquetf*t 
man  bie  ©amen  unb  brüht  fie  mit  ^elftem  SBajfet 
an.  gerner  bient  ber  Seinfamen  ^ur  Delbereis 
tung  (f.  Sein  öl).  Knbli*  bd*  biefer  ©amen 
au*  Heilfräfte.  Wan  oeiwenbet  ihn  gefo*t  ju 
erweidienben  UmfAlägen,  j.  ©.  jur  @rmei*ung 
entgünbli*ec  Verhärtungen,  bei  iunecn  ©*mer jen 
unb  Jlvämpfen.  Wan  lägt  Seinfamen  unb  Khd' 
miUrn  in  einer  Pfanne  te.  mit  ein  wenig  Sßüafter 
angema*t  heig  werben,  f*lägt  ben  biden  ©rei  in 
ein  $u*  (in  unb  legt  ihn  fo  h(ift  old  mögli*  auf 
bie  leibenben  Tht’ile;  fobalb  ber  Umf*lag  feine 
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*>(g»  oetloren  f>at,  muß  et  erneuert  werben.  Xu* 
fann  man  von  Seinfamen  einen  ^eilfamen  Sh»e 
bereiten,  wenn  man  1 ©ßlöffel  gange  Seinfamen; 
förner  mit  4 Saffen  fo*enben  SBaffers  aufbrüht 
unb  gu  febet  Saffe  einige  Stopfen  Sitronenfaft 
beS  belfern  ®ef*macts  falber  fegt.  ©iefet  Shec 
bient  bei  frampfgaftem , ttotfnem  füllen,  bei 
©luthuften,  Solifen,  befonbers  bet  Stieren f*mer; 
gen,  Urinbrennen  unb  erf*roettem  Urinabgang. 
Xu*  gegen  Vergiftungen  fann  man  birfen  Sgee 
anroenben. 

fieifteitbeulr,  tfl  eine  ®ef*wuip  in  ber  Sei: 
ftengegenb.  @fe  rührt  oon  Xhf*weUung  einer 
Seiftenbtüfe  ber  unb  ift  entmeber  bösartig  ober 
gutartig.  Die  bösartige  ©ef*mul|t  entfielt  in 
golge  oon  Xnftectung,  bie  gutartige  ingulge  einer 
Steigung  auf  btt  ©rufen,  g.  ©.  bet  |*n»Uem  SlBa*S: 
thum,  Stbeumatiömus  unb  ©atarrh  in  golge  oon 
©vfättung  tc.  ©ol*t  ©eulen  cntgünben  ft*  fegt 
feiten  unb  oergeben  bei  ruhigem,  reigiofem  SBcr= 
galten  oon  felbft.  8ct*t  fann  man  eine  Stiftern 
beule  mit  einem  ©ru*  oerwe*feln.  ©eibe  Uebel 
unterf*iiben  ft*  oon  eiuanber  folgenbermaßen : 
jDit  Setftenbeule  entfte gt  iangfam,  ift  XnfangS  «ein, 
hart,  uneben,  umgrengt,  toächft  allmälig,  läßt  ft* 
hin;  unb  gerubtcben,  ift  gewöhnlich  mitXnf*mel; 
lung  ber  Spmpggefäße  ocrbuitben  unb  hat  ihre 
Sage  na*  unten  unb  fcitwärts  im  ©*enfel.  ein 
©ru*  bagegen  entfielt  gewöhnlich  plögli*,  ift 
elaftif*,  nicht  immer  oon  berfelben  ©röße,  läßt 
ft*  ni*t  hin«  unb  herfchiebrn,  ift  bei  gortgoiitaler 
Sage  unb  früh  «einet  aie  wägrenb  bes  ©tegenS 
unb  na*  bem  Sifen,  unb  es  ftnb  au*  mannig; 
fa*e  anbere  ©ef*werben  gugegen,  als  ©fei,  9tei; 
gunggum  ®rbre*en,  drängen  gum  ©fühl,  SÄan-- 
get  an  Xppetir.  ©ie  ©ehanblutig  ber  Setftenbeule 
richtet  fi*  na*  threr  Ucfa*e  unb  na*  bet  ©nt; 
günbung.  ©ie  bösartige  muß  ber  Xrgt  heilen; 
bie  gutartige  heilt  mrift  oott  feibft.  ©ollte  fie  fi* 
aber  bebeutenb  entgünben,  fo  muß  man  ©lutegel 
fegen  unb  gertgeilenbt  Umf*läge  oon  $afecgcüge, 
©gamiUen,  glieber  auflegen.  SXatt  öffnet  bie 
Ceiftenbeute  nicht  eher,  bis  alle  £ärte  im  Umfreife 
oerf*wunben  ift. 

tteifteittDctn , ift  ein  auf  brm  Seiftenberge 
bei  SBürgbutg  toa*fcnber  SBcini  #at  er  ein 
großes  Älter  errei*t,  fogei*net  er  ft*  bur*  feinen 
SBoglgeru*  unb  bur*  feine  wohltätige  SBirtung 
auf  ben  .Körper  oft  oor  ben  aUerbeften  ©einen  an; 
betet  Sänber  aus.  (VgL  übrigens  fronten; 
weine). 

Leiter,  muß  feft  unb  habet  bo*  tei*t  fein, 
um  bequem  oon  einem  Drte  gum  anbetn  gefegt 
werben  gu  föntten.  ©amit  fie  nr*t  au6rutf*t,  ift 
fie  unten  fehr  gwcctmäßig  mit  eifernen  ©ta*eln 
oetfehen.  ©ine  neue  Seitec  fann  enbli*  gu 
einem  biefen  ©tabe  gufammengelegt  werben.  ©ie 
©proffen  bet  Setter  liegen  in  ©elenfen  ber  beiben 
©titengölger,  wel*e  begiehentli*rinnenartigauS; 
gehöhlt  ftnb,  fo  baß  fie  bie  ©proffen  in  ft*  auf; 
nehmen  fönnett,  wenn  fie  gufammengelegt  werben 
unb  bann  wie:  ein  runbec  ©tab  auSfehen.  3n 


Bü*erfammfungen , auf  botattif*en  unb  geognd; 
ftif*en  Xusflügen  fann  eine  fol*<  Seiter  fehr 
nüglt*  fein.  3m  legtern  galt  fann  fie  gugiei* 
als  ©pttngftocf,  .fcirtenftange  unb  SBanbetßdb 
bienen.  ©ie  ©ettengölget  werben  am  ©eften  aus 
©f*enholg,  bie  ©proffen  aus  flattern  ©tuglcobt 
gefertigt.  Ueber  Seitern  bei  geueröbrünften  f. 
Äopenhagener^mfenleiter. 

äetttte’ö  3(ttftctd?  gegen  baS  gaulen  beS 
4>o(geS.  ©inige  Zoll  über  ober  unter  ber  ©rbt, 
wo  baS  $olg  am  Sii*teflcn  gu  faulen  pflegt, 
ftrei*t  man  baS#olg  mit  fotgenber  5Jtif*ung  an: 
9Jtan  fo*t  3 £Xuart  ©trinfoglentgeer  unb  mif*t 
batmt  5 sjpfb.  3>e*  unb  2 $)fb.  ©*wefel. 

l*cpiPolttft,  ift  eine  aus  «einen  ©*uppen  btt 
ftehenbe  ©limmerart,  an  ben  JCanten  f*wa*  bur*; 
f*etnenb,  oon  pfitf*blütrother,  in’S  Violette  unb 
©rauweiße  übergegenbe  garbe  unb  2,8  fpeetf. 
®ewt*t.  ©ingelne  3>(ätt*en  geigen  filberglän; 
genbe  fünfte,  ffllan  oerfertigt  aus  bem  gef*lif; 
fenen  ÜJltntral©ofen,  ©afen  tc.  Zrrftoßen  roenbft 
man  ben  ©tetn  als  ©treufanb  an.. 

öcrdje,  ftclölertfye,  als  ©ingoogel,  fommt 
als  einer  ber  erften  grühlingSfängec  f*on  im 
gebruar,  frißt  3nfeften  unb  ©ämereien,  baut  eilt 
tunftlofeS  Stell  oon  ©raShalmett  unb  ©rasblät; 
tern  in  eine  gef*arrte  Vertiefung  in  ©etreibe  ober 
©raS  unb  legt  jägtli*  2—3  9Xal  4 -6  läng«**, 
graue,  buntel  punftirte  ffiiet.  liebet  ihren“gang 
f.  Ser *en fang;  über  ihre  Zubereitung  atS 
©peife  f.  Set*e  als  ©peife.  3ung  aufgt; 
gogen  lernen  fie  Sieber  pfeifen.  ®«  ift  ein  fehr 
fleißiger  ©änger  unb  hat  gutter  unb  mit 

ben  anbern  2er*enarten  gemein;  f.  #aibe; 
ler*e,^aubenler*e,Äalanbetlet*e. 

tferdhc  nlvS  SjpPtfc»  Ser*en  f*mecfen 
int  grühjahr  f*le*t;  nur  im^erbft  oomDctobcr 
an  finb  fie  am  ©eften  unb  gettefien,  befonberS 
wenn  es  einige  nebelige  Sage  gibt,  weil  pe  bann 
ftill  liegen,  ©ie  8er*en  werben  bur*  forgfäl«* 
ges  Stupfen  oon  ben  gebern  befreit  unb  fo  auf  ben 
SRar«  gebra*t.  3«bo*  läßt  man  bie  gebern  auf 
bem  Äopfe.  ©iefer  gvberbüf*el  bleibt  beShalb, 
um  gewiß  gu  fein,  ob  eS  au*  8er*en  ftnb.  Vor; 
male  foUen  ft*  gut  Vermehrung  bet  Zahl  allerlei 
anbere  «eine  Vögel,  als  ©*walben,  ©peclinge, 
©tarmäg*en  u.  bgl.  barunter  gemengt  befunben 
haben,  ©ie  Set*en  muffen  beshqlb  oon  ben  ge; 
betn  befreit  werben,  weit  pe  fi*  in  benfelben  w«; 
niger  halten  unb  weil  biefelben  ber  ©ehanblunq 
entgegen  finb.  Stun  fommt  es  barattf  an,  ob  pe 
eine  nahe  unb  f*tu-Ue,  ober  eine  weite  unb  lang; 
fame  guhre  gu  ma*ett  haben,  unb  ob  bie  2B iti 
terung  wärmer  ober  fättec  ip.  3mmec  hat  man 
barauf©eba*t  gu  nehmen,  baß  pe  fo  gepaett  we?; 
ben , baß  pe  fi*  nicht  berühren.  Zu  biefem  ©e; 
huf  mietete  man  pe  eingeln  in  Rapier  unb  paett  pe 
f*t*tmeife  in  ©*a*teln  ober  3CiP*en,  ©ollen4 
pe  weit  oerfenbet  werben,  fo  wellt  man  pe  ein 
wenig  unb  m«*t  einen  ©uttetguß  barüber.  ©tatt 
pe  gu  wellen,  ppegt  man  pe  ein  wenig  gu  braten, 
aber  nur  fo  oiel,  baß  pe  eben  nur  btit*gehenh 
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beif  ffnb,  Iäft  ffe  Kalt  werben,  ffreut  ©alg  barauf, 
tt>ut  nach  ^Belieben  SBacb^olberbeeren  ober  anbere 
©ewürge  bagu  unb  gibt  gerlajfene  Sutter  barüber. 
luf  biefe  Irt  oorgericbtet,  foUen  fte  ftd>  SRonate 
lang  unb  felbff  bis  in  ben  SBinter  gut  erhalten, 
©tatt  fte  in  ©affet  gu  wellen,  bürfte  es  gerätsener 
fein,  fte  fo  weit  al*  nötbig  gu  bämpfen  unb  flatt 
beS  ©algeS  3ucter  angumenben.  ©ie  gur  23er: 
fenbung  beffimmten  ßercben  gewinnen  ffeberlicb 
baburd),  fte  mögen  entweber  tob,  gefotten  ober 
gebraten  nad)  bem  Drte  ihrer  Seffimmung  oer: 
fenbet  werben.  Db  man  bie  Singeweibe  heraus* 
nehmen  ober  barin  (affen  müffe,  barüber  ftnb  bie 
Meinungen  geteilt.  ©ewöbnlid)  oerfenbet  man 
fte  folgenbetmafjen : die  ftifd)  gefangenen  ßercben 
werben  gerupft,  ausgenommen,  b.  t.  oon  bem 
Singeweibe  befreit,  Jtöpfe  unb  Seine  abgefdjnit» 
ten,  h<*lb  gebraten  unb,  wenn  fie  wieber  falt  ge: 
worben  ftnb,  mit  getlaffener  Sutter  übetgojfen. 
Dies  gefehlt  am  Seffen,  wenn  man  bie  ßercben 
porber  in  einen  Sopf  gefd)id)tet  bat.  ©o  bauern 
fte  febt  lange.  SBill  man  baoon  ©ebraucb  ma: 
eben,  fo  nimmt  man  fie  bebutfam  auö  bem  ©efäfje 
unb  bratet  fte  poUenbSgabr.  UebrigenS  (affen  ftd) 
bie  auSgefd)Iad)teten  ßerdjen  auch  einpöKeln,  um 
fte  als  ©elitateffe  für  ben  ©intet  aufgubewabren. 
25 ie  ßercben  Können  auf  oerfebiebene  ©eife  juge: 
richtet  unb  in  mancherlei  ©effalt  genoffen  werben. 
Im  ©emeinffen  werben  fte  gebraten,  tbeilS  auf 
bem  Stoffe,  tbeilS  im  Kaffetol  ober  im  Siegel. 
23ormalS  batte  man  felbff  fflberne  ßerd>enfpie§e, 
an  benen  bie  ßercben  gebraten  würben  unb  bamit 
auf  bie  Safel  Kamen,  desgleichen  unterhielt  man 
aud)  ßerebenroffe.  ©ie  gewöhnliche  3ubereitungS* 
artiff  folgenbe:  ©ie  wohl  gereinigten  ßercben  wer: 
ben  hinten  ein  wenig  aufgefcblifct , um  bebutfam 
bie  Kleinen  Singeweibe  b^auSgugieben,  was  in 
gefchidter  $anb  Keine  ©d)wierigKeit  bat-  ©er 
©tagen  wirb  barin  gelaffen.  So  Kommen  fte  auf 
©ampfboben  unb  werben,  wenn  beren  oiel  gebra: 
ten  werben  folicn,  über  einanber  gefchichtet.  ©aS 
©efäfj  wirb,  wie  beim  ©ämpfen  nötbig  iff,  mit 
einem  wohl  paffenben  ©edel  gut  gefchloffen  unb 
über  bas  fteuer  gebracht,  ober  in  ben  Srat*  ober 
Kocbofen  geffellt.  ©ie  werben  ungefähr  in  einer 
Siertelffunbe  mürbe  unb  geigen  ftd)  etwas  auf: 
gefchwoUen.  ©äbrenb  bie  ßerchen  fo  gebämpft 
werben,  wirb  in  einem  Jtaffero!  ober  Siegel  Sut: 
ter  gerlaffen,  aber  ja  nicht  bis  gum  Staunen.  3« 
biefe  gefcbmolgene  Sutter  werben  unoetgüglid)  bie 
gebämpften  ßerchen  getban  unb  fo  lange  gefchmort, 
bis  man  fte  für  gebraten  erKlären  Kann,  ©ie  werben 
auf  biefe  ©eife  febt  gart  unb  woblfchmecKenb  unb 
behalten  ein  beffereS  Infeben,  als  wenn  fte  auf  bem 
©piefje  gebraten  worben  ftnb.  3ugleid)  wirb  bie 
Sratenbrübe  fetjr  Kräftig  unb  gang  ootgüglid)  oon 
@efd)macK.  9tad)  ber  gemeinen  ©tetbobe  fe|t  man 
. bie  gu  bratenben  ßerchen  gugleicb  mit  ungefchmolge: 
ner  Sutter  an  unb  erhält  ffe  im  ©efäfj  übet  bem 
geuer,  bis  man  ffe  für  gut  hält  unb  abnimmt. 
Offenbar  bleibt  bi«  bie  Sutter  gu  lange  in  ber 
$ifce,  wirb  gu  braun  unb  nimmt  baburd)  einen 


bittern  wibetlicben  ©efchmac!  an,  gumal,  wenn  es 
ein  wenig  oerfeben  wirb  unb  , wie  man  gu  fagen 
pflegt,  bie  Sutter  oerbrennt.  Zugleich  werben  bie 
ßercben  gu  hart  unb  fchrumpfen  gufammen.  Statt 
mit  Sutter  Kann  man  bie  ßerchen  unb  anbereS®e* 
flügel  aud)  in  ©pect  braten,  ©iefer  bat  jebergeit 
einen  garten  ©efchmact  gut  golge.  I ufjet  bem 
Sraten  werben  bie  ßerchen  noch  auf  üicle  anbere 
Irten  gugerichtet.  ©tan  pflegt  bie  gum  Sraten 
beffimmten  ßerchen  auf  beKannte  ©eife  gu  füllen, 
desgleichen  oerwenbet  man  ffe  gu  einem  Stagout; 
fowie  man  baoon  Kleinere  unb  gröfjere  hafteten 
bäett,  beren  bie  Kochbücher  eineSRenge  Irten  auf* 
führen,  ober  man  macht  gricaffee  baoon.  IIS 
eine  febt  angenehme  Koff  wirb  gerühmt,  wenn 
man  ßerchen  mit  ©auerKobl  (©auertraut)  geniest, 
©iefelben  werben  gebraten,  in  ben  Kohl  getban 
unb  beim  Kochen  beffelben  einige  barin  liegen 
laffen,  bamit  berfelbe  oon  ben  ßercben  ben  an* 
genehmen  ©efchmact  annebme. 

iierdheitfattfl.  ©ie  ßercben  Kommen  fd)on 
im  Februar  bei  uns  an,  machen  gum  Sbeil  ihr 
©ebect  inSrad):  unb  @ommerfcud)tfelbern  unb 
gieben  oon  ÜRitte  ©eptember  bis  gegen  Stooember 
wärmeren  £immelsfftid)en  gu,  wobei  ffe  auf  oer* 
fchiebene  2£rt , in  manchen  ©egenben  in  großer 
Ingabi,  gefangen  werben.  1.  ßetebenfftei* 
djen.  ©ie  einträglichffe  Gangart  ber  ßerchen  iff 
baS  f.  g.  ßerchenff reichen  mit  Sagnefcen 
(Klebegarnen),  wogu,  wenn  bie  ©tellung  mit  3 
Bänben  grofj  genug  fein  foll,  um  bie  fchon  erbeb* 
liehen  Koffen  ber  Infdjaffung  gu  lohnen,  wenig* 
ffens  36  ©tüd  ©atne  oon  15  Klafter  ßänge  unb 
l‘/s  Klafter  £öbe  geböten,  bie  bann  nod)30©tell* 
ftangen  unb  2 paspeln,  j/be  mit  3 — 400  Klaf* 
ternSreibleinen  etfotbetn.  9Ran  ffellt  biefe ©arne 
oon  SRittag  nad)  9Ritternad)t,  am  Snbe  eines 
$afetffoppe(felbeS  unb,  wenn  es  tbunlid)  iff,  am 
gufi  einer  Inböbe  auf,  fobalb  man  ffarKe  3üge 
ßerchen  wabrgenommen  bot-  ©ie  eingelnen 
©änbe  müffen  ungefähr  15  — 23  SUen  hinter 
einanber  fallen,  unb  ungefäbt  1 ©tunbe  oor©on* 
nenuntergang  ootlffänbig  aufgefd)lagen  fein.  3ff 
nun  bet  abgutreibenbe  ©iffriKt  mit  ben  Sreib: 
leinen  umgogen,  unb  bas  lufbaSpeln  beginnt,  fo 
bat  man  barauf  gu  achten,  ob  bie  aufgeregten  ßet* 
cbenflüge  rafd)  wieber  einfaUen,  ober  ob  ffe  un* 
ruhig  weitet  fchwärmen,  in  welchem  ledern  gall 
man  mit  bem  fernem  Sintreiben  fe^r  oorffd)tig 
fein  ober,  wenn  es  bie  3eit  erlaubt,  lieber  baS 
gange  Sreiben  anbalten  (affen  mufj.  4?aben  ffd) 
nun  bie  Sreiber  ber  erffen  ©anb  fo  genähert,  bafj 
ber  weiteffe  Ibffanb  100  ©chritte  beträgt,  fo  hält 
man  an,  bis  ber  Ibenbffetn  ffd)tbat  wirb  unb 
gebt  erff  bann  mit  ben  ßeinen  im  tafchen  ©ang 
oorwärts.  ©ollten  einige  ßerchen  geitiger,  als 
man  eigentlich  will,  in  bie  ©arne  fliegen,  fo  mufj 
man  baS  gange  Sreiben  ohne  Aufenthalt  rafd) 
oorfchreiten  laffen,  obfehon  bann  Kein  fonberlid) 
ergiebiger  ftang  gu  erwarten  iff.  ©ie  eingefan* 
genen  ßerchen  müffen  rafd)  auSgelöff  unb  getöbtet 
werben.  ßefetereS  erreicht  man  fchneller,  als 
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geftridt  unb  haben  bie  ©röße  eines  .§übnertt)raffeS  | 
(f.  9?  e b & ü tj  n e r j a g b).  «Olan  macbtmit  1 SDlafcbe 
ben  Anfang,  unb  »nenn  man  tjerumgeflricft  hat, 
wirb  1 «Olafcbe  jugegeben,  bis  baS  «Refc  6 Älafter 
lang  tfl ; bann  wirb  2 Älafter  lang  auf  einet 
©eite  abgenommen  unb  auf  beranbern  jugegeben, 
bann  auf  beiben  ©eiten  abgenommen,  bis  man 

1 «Olafcbe  bebält.  ©aS  ©am  ift  bann  6 Älafter  1 
lang  unb  2 Älafter  breit.  «Ringe  um  baffelbe 
wirb  eine  bünne  Seine  gejogen  unb  an  jebe  ©eite 
eine  glattgehobeltc  ©fange  oon  Siebten*  obetÄie* 
fetijolj,  bie  2 3oU  im  ©urebmeffer  hält,  mit  febr 
ftartem  Vinbfaben,  ber  oon  16  ju  16  3oll  eine 
©cblinge  maebt,  angebunben.  3n  jeber  ©klinge 
wirb  ein  Tragriemen  jum  Tragen  beS  ©arnS 
angebracht,  ©ie  Tagnefce  ftnb  bem  £ocbnefce 
beim  «Rebbübnerfange  äbnlicb.  Ss  werben  meh- 
rere ©arne  in  einer  2Banb  unb  mehrere  SBänbe 
hinter  einanber  aufgeftellt.  Am  Vcften  ffellt  man 
15  ©arne  in  einer  VJanb  unb  biefe  in  5 «Reiben 
auf.  ©töße  unb  Sänge  ift  wiufürlich.  ©aS 
©tridholj  muß  öon  fcfleni  £olj  unb  2 '/2  3oU  | 
weit  fein.  3um  Anfänge  unf>  jurn  ©nbe  nimmt! 
man  ftarfen  breibrähtigen , ungebleichten  3mirn, 
jum  ©am  felbft  fefteS,  ungebleichtes  ©am  ober 
folcben  3wirn.  «Dian  fängt  mit  1 SDlafcbe  an, 
flicht  in  biefelbe,  wirft  fte  bann  ab  unb  ftridt  auf 
biefe  Art  immer  einjelne  «Dlafcben  fort,  bis  man 
700  «Olafeben  hat.  ©lan  fa^t  biefelben  alle  jus 
fammen  auf  einen  Vinbfaben,  ftridt  noch  einmal 
an  biefen  SOlafcben  mit  bem3wirn  hi«  unb  fo  fort 
36  «Dlal  herunter  weiter.  Unten  an  werben  noch 

2 SOiafebenreihcn  oon  feftem  Broirn  geftridt.  Am 
obern  ©nbe  beS  ©arnS  werben  12  «Olafcben  weit 
hon  einanber  SRinge  non  4?orn  an  bem  eingejoge* 
nen  Vinbfaben  eingeheftet  unb  bureb  biefe  bie 
hänfenen,  wiberwinbigen  ^»ängeleinen  gejogen, 
welche  non  bet  ©ide  einer  geberfpule  unb  14—15 
Älafter  lang  ftnb.  An  beiben  ©nben  beftnbet  ficb 
eine  JDefe,  um  fte  beim  AuffteUen  fcbnell  über  bie 
©teUftangen  werfen  unb  befeftigen  ju  fönnen. 
An  bemSnbe  jeber  5Banb  fommen  2Älafter  lange 
SBinbleinen , welche  burch  ein  Jpefr  an  bie  äuget* 
ften  ©fangen  befeftigt  werben,  ©ie  ©teUftangen 
werben  oon  gicbtenholj  gemacht,  ftnb  2*/a  3oll ' 
ftarf  unb  ö‘/2  — 6 guß  h°d).  ©a  ftctS  2 ©arne 
an  1 ©fange  befeftigt  werben,  fo  hat  jebe  ©fange 
eineSBanb  mehr  nötljig,  als  ©arne  ftnb.  3mifd)en 
jeberSBanbmug  ein  freier«Raum  oon  10— 12©cbrit* 
ten  gelaffen  werben.  «Racbbem  man  baS  gelb  un* 
terfuebt  hat,  wirb  bas  «Rifc,  nie  aber  gegen  Abenb 
ju,  in  ben  erften  «RacbmittagSftunben  aufgeftellt. 
An  ben  beiben  äußerften  önben  jeber  ber  oorbern 
2Banb  wirb  ein  ©efleU  mit  einer  #aSpel,  attf  bie 
eine  febr  lange  Seine  aufgewunben  ift,  aufgeriebtet. 
An  jebe  biefet  Seinen  wirb  ein  «pferb  ober  «Olenfch 
gefpannt,  unb  bie  Seinen  werben  bann  burch  bie 
beim  ©efleU  ftehenbe^erfon  abgehaspelt  unb  burch 
bie  3)ferbe  tc.  in  geraber  ^Richtung  fortgejogen. 
©obalb  bieSeinen  oöUig  abgewunben  ftnb,  werben 
bie  Snben  bet  beiben  Seinen  bogenförmig  an  ein* 
anbet  gebracht  unb  jufammengetnüpft. 


£etrd»ctifrI)U>amm,  tfl  ein  beliebte«  Volfs* 
mittel  bei  fleinen  Verlegungen,  um  baS  Vlut  ju 
ftiUen.  «Dian  legt,  nachbem  bie  blutenbe  ©teile 
oomVlute  gereinigt  worben  ift,  ein  trodneS  ©tüd 
©chwamm  barauf  unb  btüdt  eS  feft. 

fernen,  hat  für  bie  Äinber  baö  ganje  Seben 
hinbureb  bie  größte  Vebeutung,  nicht  bloS  weil 
ihre  fpätere  ©efchidlichfeit  unb  Thätigfeit  banon 
abhängt,  fonbern  weil  auch  burch  eine  ju  grofje 
Anftrengung  babei  bie  förperliche  unb  fogar  bie 
geiftige  Äraft  für  immer  gebrochen  werben  lann. 
©ie  ju  große  Anftrengung  befielt  theilS  in  bem 
ju  frühen  Veginnen  mit  bem  Semen,  theilö  in  bem 
Uebermaß  be6  ju  Vielerlei  beS  juSetnenben,  fowie 
in  ber  anhaltenben  Vefchäftiguttg  bamit  oom  frü* 
hen  «Dlorgen  bis  in  bie  fpäte  «Racbt.  ©er  junge 
Äörper  permag  einer  folcben  Anftrengung  auf  bie 
©auer  nicht  ju  wibetftehen  unb  ber  gehoffte  ©es 
winn  an  3eit  unb  frühjeitigem  Vielwiffen  oers 
wanbeit  ftcb  gewöhnlich  in  Verluft,  inbem  bie 
oerleßte  «Ratur  bas  3uoiel  bureb  ein  unaufhalt« 
bares  ©cbwinben  ber  Äräfte  rächt,  ©er  junge 
Äörper  unb  ©tift  bebarf  in  ber  Vefchäftigung  mit 
Semen  geeignete  Srbolung  burch  freie  törperlidie 
«Bewegung  unb  in  ber  Otube  burch  ben  näcbtlis 
lidten  ©cblaf.  Seiber  wirb  biefeS  nicht  allgemein 
genug  beachtet,  unb  fo  manches  oiel  oeriprechenbe 
Talent  wirb  erbrüdt.  «Ramentlich  follte  ber 
©cblaf  niemals  währenb  ber  «Rächt  bureb  anftrens 
genbeS  Scrnen  oerfürjf  werben , benn  bie  mittet* 
nächtige  «Ruhe  im  ©cblaf  bebarf  ber  Äörper  nicht 
weniger  als  Olahrung  unb  freie  Suft  am  Tage. 

SJcfeJoljleti , ftnb  folcbe  #oljfoblen,  welche 
am  Sängften  im  geuer  geftanben  unb  bähet  we* 
niget  ^)eij!raft  haben. 

Vefen.  ©aS  Sefen  guter  Süchcr  bringt  oiel* 
fältige  grüebte.  ©ie  Ebenbfiunben  ober  bie  fliUe 
3eit  eines  ©onntagS,  welche  man  auf  baS  Sefen 
oerwenbet,  erweitert  Vilbung  unbÄenntniffe,  unb 
aus  biefem  geiftigen  ©ebaee  erwächfl  auch  ein 
irbifcher.  ©ureb  gute  Vücher  wirb  man  nicht 
allein  gewarnt  oor  fcblecbter  SBirthfchaft,  pot 
thöriebtem  »Beginnen,  fonbern  fte  lehren  auch,  wie 
man  es  anjufangen  habe,  burch  bie  «Belt  ju  fom* 
men.  ©urch  baS  Sefen  guter  Vücbet  foll  bem 
Sefenben  eine  ftete  Duelle  bergortbilbung  unb  bet 
«Rahrung  beS  ©eifteS  unb  ^erjens  jufliegen. 
Vielen  SRath,  treffliche  ©runbfä^e  fann  man  aus 
guten  «Büchern  feböpfen;  fte  fönnen  not  Verlegen* 
beiten  unb  großen  Verluften  bewahren,  ©urd)  ba« 
Sefen  guter  Vücbet  gewinnt  man  nicht  allein  für 
fein  ©ewerbe,  für  feine  Äunfi,  feine  iBiffenfchaft, 
•fonbern  aud)  als  «Olenfch,  als  gamilienoater,  alS 
Vürger  ber  ©emeinbe  unb  beS  ©taatS  außer* 
orbentlid).  9Ran  wirb  ftd>  burch  Vilbung  unb 
Velehrung  beS  großen  3medeS  bewußt,  wegen 
beffen  ber  «Olenfch  lebt.  «Olan  wirb,  burch  Velefj* 

| rung  auS  Vücbern  gefchöpft,  ein  fidjereS  Vethal* 
ten  unb^anbeln  im  gewerblichen  Seben  gewinnen, 
ben  Aberglauben  oerachten  unb  bie  Aufflärung 
[ febä^en  lernen  unb  feine  Äinbet  ju  brauchbaren 
j ftRenftben  heranjubilben  wiffen.  Aud)  wirb  ©aS, 
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was  man  burd)  gefen  erworben  bat,  im  öffenf* 
lieben  geben,  in  ben  ©erfammlungen , in  StedjtSs 
fachen,  #anbelsoerträgen  tc.  felje  ju  ftatten  foms 
men.  Sine  grobe  ©rfparnig  neben  bem  angebeus 
teten  ©ewinn  wirb  augerbem  auS  bem  Seien  bets 
»orgeben,  benn  bas  gefen  wirb  oft  oon  SöirtbSs 
bauegeben,  JCartefpielen  unb  foftfpieligen  3er|treus 
ungen  abbalten;  man  wirb  babureb  im  gütlichen 
©erhalten  ein  befferer  SOtenfdj  werben,  ber  im 
gefen  eine!  guten  ©udjeS  einen  grögern  ©enug 
finbet,  als  in  ©ergnügungSfucbt.  Dies  2tUeS  gilt 
aber  nur  oon  bem  Sefen  guter  ©ücber.  Das 
gefen  febteebter  ©ücber  erjeugt  gerabe  baS  ©egen; 
tbeil.  3u  ben  febteebten  ©ücbern  gehören  inSs 
befonbere  jene  abgefebmadten  Stäubers  unb  Stüter: 
gefehlten,  bie  bie  ^5b<»ntafte  irreleitenben,  bas  £ers 
oergiftenoen,  fcbamlofen  Stomane  ber  Seibbibliotbes 
fen,  bie  Sraftätcben  ^errn^uttfebspietiftife^er  SCRus 
deroereine.  Durch  baS  gefen  folcber  (Schriften  wirb 
eiel  böfe  Saat  auSgefireut ; fte  gebt  üppiger  auf, 
als  bie  gute,  unb  manche  böfeSbat  ift  ihre  grudjt, 
bie  wieber  nur  ©öfeS  gebiert.  2tm  Steiften  oers 
berblicb  ftnb  foldje  Schriften  jungen  geuten,  bie 
alles  ©ebrudte  oft  auch  für  wab*  halten.  — 
gauteS  gefen.  gaut  für  ftdj  ober  tlnbere  oots 
lefen  ift  bei  ftfcenbet  gebenSweife  ein  gutes  @rfa§= 
mittel  bei  ju  geringer  ©ewegung  im  freien;  nur 
bürfen  ©ruflfranfe  nicht  laut  lefen. 

lieäfnnafte’ö  Söatfofeti,  ein  neuer  ©ads 
ofen,  welcher  oon  bet  alten  SBauart  nur  babureb 
abweiebt,  bag  warme  guft  in  ben  ©adofen  ges 
führt  wirb,  wäbtenb  baS  £ols,  welches  jum  £et's 
$en  beS  DfenS  in  bemfelben  oerbrannt  wirb,  im 
©rennen  begriffen  ift.  3n  einem  folcben  Dfen 
follen  7 — 8 $fb.  ©rot  mit  1 <pfb.  #ols  gebaden 
werben  fönnen,  wäbrenb  in  einem  gewöhnlichen 
©adofen  mit  4 $)fb.  Jpolj  nur  3 — 4 pfb.  ©rot 
gebaden  werben.  SBill  man  bie  alten  ©adöfen 
nach  SeSpt'naffe’S  Softem  umänbern,  fo  bleibt  bet 
©adofen  felbft  im  SBefentlidjen  unoeränbert.  Stur 
ber  #etb  wirb  berauSgenommen , unb  jtatt  beffen 
werben  2 Kanäle  angelegt,  fo  oiel  eS  bet  Staunt 
geftattet,  jirfelrunb,  6 3oU  breit  unb  6 3oll  b«>ü). 
2fuf  bet  Seite,  wo  bet  Dfen  bebient  wirb,  münben 
biefe  Kanäle  ein.  Sinb  bie  .Kanäle  angelegt,  fo 
bedt  man  fte  wieber  ju  unb  bilbet  babureb  ben 
£etb.  2tn  bet  Stüdfeite  beS  DfenS  lägt  man  bie 
Kanäle  offen,  führt  fte  fenfredjt  über  bem  4?erb  in 
bie^jöbe  unb  bann  auf  ben  beiben  Süngenfeiten  an 
ben©adofen  oor  unb  lägt  ben  .Kanal  bureb  2 — 3 
SDtünbungen  in  ber  Stäbe  beS  «Otunblocbs  in  ben 
Dfen  einmünben.  Soll  ber  Dfen  gebeist  werben, 
fo  bringt  man  £o(s  ein,  sünbet  eS  an  unb  fdjliegt 
SJiunblod)  unbguftöffnung  bid)t.  Die  guft,  welche 
bie©erbrennung  unterhalten  mu§,  trittnun  bureb 
bie  beiben  .Kanäle  sum  ^>oi je  unb  erwärmt  ftdj 
ootber,  wobutcb  bie  ©erbrennung  beffer  oon 
ftatten  gebt. 

5?efter’fcf)e  £rtd’felmafd)tnen , ftnb  ein 
oon  gefter  aufgeftellteS  Softem  ber  £ädfelma: 
febinen,  bei  welchen  bie  fenfredjt  febneibenben 
SOteffer  in  einem  grogen  Scbwungrab  eingefefct 


ftnb,  unb  wo  baS  Stroh  bureb  ©ermittelung  ber 
bewegenben  Kraft  gleichseitig  mittelft  einer  mecbas 
nifeben  ©orriebtung  fortwäbrenb  unter  biefelben 
gefeboben  wirb. 

Uetten,  ift  eine  (Srbart,  welche  mehr  Sanb 
als  ber  Sebm,  im  üJtittel  gegen  43  9>roc.,  bagegen 
weniger  Sbon,  gewöhnlich  30  — 60  proc.,  ents 
hält.  Durch  ben  grojjen  ©ebalt  an  Sanb  unb 
Äiefelerbe  bot  ber  getten  nur  wenig  3äbigfeit  unb 
©inbungSfäbigfeit  unb  trodnet  an  ber  guft  febr 
fcbnell  wieber  ab.  ®r  ift  febr  lodet  unb  fann 
bureb  SOtangel  an  geudjtigfeit  leiben. 

liettcnfoble,  Satiffoljle,  ift  eine  Steins 
foblenforte.  Sie  beftnbef  ftcb  unter  ben  ftlöfcen 
unb  ift  meift  mit  febwarsem  fetten  getten  oermifdjt. 

Feuchten  her  ©ei  ben  auf 

faulenben  Stoffen  waebfenben,  ben  Jtrpptogamen 
angebörenben  Pflansen  tann  man  ein  pboSpboreScis 
renbeS  Seudjten  beobachten,  fo  lange  fte  noch  leben 
unb  waebfen,  werben  fte  an  ihren  äufjerften  feinen, 
weiglidjen  Spi&en  mit  einem  gelblichen,  weig: 
lieben  unb  grünlich  blauen  Siebte  leuchten.  DiefeS 
tbun  fte  auch  noeb  unter  bem  SBajfer  unb  noch 
lebhafter,  wenn  man  fie  in  SauerftoffgaS  bringt; 
bringt  man  fte  in  einen  luftleeren  Staum  ober  in 
ftidfioffartige  ©aSarten,  ober  ftnb  fie  oertrodnet, 
fo  leuchten  fte  nicht  mehr. 

Ceucfjtcnbe  $IafcJjc.  Um  eine  leucbtenbe 
glafcbe  als  Saterne  ober  Stadjtlicbt  bersuftellen, 
nimmt  man  eine  längliche,  febr  belle  glafcbe  oon 
weigern  ©lafe,  erbifct  in  irgenb  einem  ©efäg  baS 
befte  ©aumöl,  wirft,  wenn  eS  ftebet,  ein  Stüds 
eben  ^boSpbor  in  bieglafdje,  etwa  oon  ber@röge 
einet  @rbfe,  unb  giegt  beljutfam  baS  Del  barüber, 
bis >/3 bet glafcbebamü angefüllt  ift;  bann  pfropft 
man  fte  feft  su.  ©Sill  man  bie  gtafdje  gebrauchen, 
fo  s»ebt  man  ben  (pfropfen  b^auS,  um  äugere 
guft  btneinsulaffen , unb  pfropft  fte  aisbann  wies 
ber  su.  3ebeSmal  wenn  baS  Siebt  oerfdjwinbet, 
lüftet  man  bie  glafdje  etwas,  ©ei  .Kälte  mug 
man  bie  glafdje  in  ber  £anb  erwärmen,  ehe  man 
ben  pfropfen  auSbebt,  weil  fonft  fein  Siebt  erfolgt. 
Sine  foldje  glafdje  oerbreitet  fo  oiel  JpeUe  wie  eine 
gewöhnliche  Saterne  unb  fann  Vs  Sab*  gebraucht 
werben. 

£eu<f)tcr«  Sadirte  geudjter  barf  man  bem 
$euet  nidjt  su  nabe  bringen,  auch  nicht  mit  bem 
sjCJteffer  abfdjaben.  2Cm  ©eften  übergiegr  man  fte 
mit  SBaffer,  baS  nur  einen  folcben  SBärmegtab 
bat,  welches  baS  gett  su  fdjmelsen  im  Stanbe  ift, 
unb  trodnet  fte  mit  einem  sarten  Suche  ab.  Solls 
ten  fte  aber  nach  biefer  ©ebanblung  baS  fette  2Cns 
feben  noch  nicht  oerloren  haben,  fo  fann  man  fte 
noch  mit  ein  wenig  ?Ofef)l  ober  gepuloertem  ©ppS 
befireuen. 

öeucbtfraft.  3um  beffern  ©erftänbnig  bet 
nacbfolgenben  Sabelle  ift  flfolgenbeS  su  bemerfen: 
tluger  Saigs,  ©SacbSs  unb  Stearinfersen  ftnb  be* 
fonberS  unfere  oerfcbiebenenSampen  berüdftebtigt; 
bie  gewöhnliche  Äüdjenlampe  ob««  Splinber,  bie 
Stubirlampe  mit  plattem  Docht,  bie  tlftrals 
lampe  (f.  b.)  mit  runbem  Dochte,  bie  Sinunts 
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bralampe  mit  boppeltem  guftgug , bte  Schiebe» 
lampe  mit  ber  ©türj*f(afche,  bie  bObroßatifche  gam* 
pe,  in  welcher  ba«  Del  burd»  Drucf  aufwärts  getrie* 
ben  wirb,  bie  U&rlampe,  in  weichet  ein  Uhtwerf 
ben  3uffuß  be«  Del«  bewerfßelligt,  enblid)  bie 
@a<:  unb  Dampflampe,  in  welcher  geudjtfpirituS, 
b.  b*  «ine  ®Hfd)ung  pon  SBeingetß  unb  Serpentin 
ober  (Sampbet  oetbtannt  wirb.,  2Cucb  ber  ©es 
leucbtung  burd)  SteinBoblenga«  unb  Delga« 
iß  gebacht.  9Ran  bat  bie  oerf&iebenen  glommen 
nach  ihrer  gichtßärfe  mit  einanber  oerglichen,  in* 
bem  man  bie  ber  Uhr  al«  (ginbeit  annabm  unb 
= iOO  fcfcte.  Die  gichtßärfe  eine«  SalglichtS 
j.  8,  beträgt  bagegen  nur  10,60,  iß  alfo  faß  100 
SXal  geringer.  $Ö?an  ^at  ferner  beobachtet,  wie 
oiel  »on  bem  «Stoffe  in  1 ©tunbe  perbrennt  unb 
j.  83.  gefunben,  bat  in  ber  Ubrlanipe  2,87  gotb 
Del,  oomSalglicbt  0,58  gotb  oerbrennen.  Daraut! 
beßimmt  ßcb  bie  geuchtfraft  bet  Stoffe,  b.  b.  ihre 
gichtßärfe  bei  gleichen  ©etbrauchSmengen.  ©Senn 
alfo  $ 8.  0,58  gotb  Saig  eine  gichtßärfe  pon 
10,66  befaßen,  fo  wirb  eine  gleiche  SRenge  wie  bie 


bee  in  brr  Ubrlampt  oerbrennenben  Dele«,  alfo 
2,87  goib  eine  um  eben  fo  oiel  größere  gicfctßärft 
beß$en,  unb  biefe  berechnet  ffet>  auf  64,04.  3n 
ber  Sabelle  finb  enblid)  noa»  bie  gewöbnlis 
d)cn  greife  unferer  8eleud)tungSartitel  in  ätu 
fd)lag  gebracht  unb  barau«  bie  ©etbraud)«foßen 
für  1 ©tunbe  unb  enblid)  bie  bei  gleicher  gicbt* 
ßärfe  berechnet.  Die  Äoßen  eine«  Salglicbtö  be* 
laufen  fid)  in  einer  ©tunbe  auf  1,306  Pfennige; 
ba  wir  aber  burd)  biefelben  eben,  bie  4>eUigfeit 
beroorbringen,  wie  burd)  eine  Ubtlampe,  fo  müß» 
ten  wir,  ba  bie  gicbt  ßärfe  be«  erßeren  10  2Ral 
geringer  iß,  auch  faß  10  ffital  mehr  JCoßcn  an» 
wenben,  alfo  12,24  $)f.  ®er  alfo  ohne  SRüctficbt 
auf  #elligfrit  nur  wohlfeil  fein  jSimraer  erleuchten 
will,  ber  erfiebt  au«  ber  Sabelle,  baß  er  Saig» 
lichter  ober  einfache  ©tubtrlampen,  namentlich 
aber  ©SacbSlichter  ober  Schiebe*  ober  Uhr»  ober 
wobt  gar@a«lampen  brennen  muß.  ©Ser  bagegen 
mit  möglichßet  geuchtfraft  möglicbffe  ©illigfett 
perbinben  will,  tbuf  wobt,  leitete  gampen  anjus 
wenben.  (Bgl.  auch  gampen  unb  gicbter). 


Ueberfidjt  ber  geuchtfraft  unb  Äoßen  ber  gebräud)lid)ßen 

Beleucbtungömittel. 


9lame  ber  ©eleuch* 
tungömittel. 

gicbt* 

ßärfe. 

'5  erb  Mud)  tum 
öeud'tfh'ff  in 
1 ©tunbe  pr, 
g*tß. 

ÜCUlf'tflMtt 
bei  glelrfieu 
©erbrau^«* 
mengen 

*4>rci8  von  1 Sßfb, 
Sidüßuff  pr. 
©tunet. 

• 

Du?  Seudtt» 
mittel  fußet 
Bie  ©tiintt 
pr.  Pfennige. 

2>n$  S!eucbt= 
mittei  fußet 
bei  gleuOer 
©eleud)* 
tungeftärfe 
Bit  @tunBt 
pr.  Pfennige. 

Salgferje  .... 

10,66 

0,38 

54,04 

6 

1,303 

12,24 

©Sad)Sfer$e  , . . 

14,6 

0,655 

61,57 

19 

4,667 

31,9 

Stearinferje  . , . . 

14,4 

0,635 

66,58 

9 

2,143 

14,88 

.Rüchen  lampe  . . . 

6,05 

0,546 

33,6 

4 

0,819 

12,32 

Stubiclampe  . . . 

12,5 

0,73 

47,5 

4 

1,125 

9 

Tlßrallampe  . . , 

31 

1,83 

48,7 

4 

2,745 

8,85 

Sinumbralampe . . 

56 

2,6 

63 

4 

3,9 

6,96 

gampe  mit  Stürjflafche 

90 

2,94 

87,8 

4 

4,41 

4,9 

<£>wbroßarifd)e  gampe 

45 

1,18 

109,2 

4 

1,77 

3,93 

Ubrlampe  .... 

100 

2,87 

100 

4 

4,31 

4,31 

©aölampe  . . . 

130,7 

10,3 

36,2 

#•/* 

21,24 

16,25 

Steinfoblenga«  . . 

127 

8,7  Äbffß. 

— 

6 pv.  100  ft'. 

6,264 

4,93 

f • » * * 

127 

2,43  „ 

16  pr.  400  ft'. 

4,663 

3,67 

S!cucf>t¥uc$el!t,  ßnb  geuermerfsßüde.  SRan 
bereitet  ße  au«  4 Sbeilen  chlorfaurem  .ffali  unb 
1 Sbe'l@cbwifel,  beßreicht  ße  mit  einem  ©emenge 
pon  90  Sbeilen  geputoertem  SORebt  unb  10  Sbei» 
len  einer  Sftiftbung  pon  3 Sbeilen  ßar!  getroctnes 
tem  Salpeter  unb  1 Sbeif  Schwefel,  ßäubt  fie  mit 
geputoertem  «JJtebl  an  unb  trodnet  ße.  (©gl.aud) 
SR  6 m i f ch  e g i ct>  t e r). 

geuchtmaterial  ieit.  SRan  muß  folche 

Stoffe  als  geuchtmaterial  anwenben,  welche  fähig 
ßnb,  burcb  eine  nicht  gar  $u  ßärfe  #i§e  oollßänbig 
in  brennbare  unb  beim  ©erbrennen  gut  leuchtenbe 


©aöarten  jrrfeht  ju  werben.  Die  (grfabrung 
lebet,  baß  bie  gasförmigen  ©erbinbungen  be« 
©laffetßoff«  mit  ÄobUnßoff,  gan$  befonber«  öl» 
bilbenbe«  ®aö  bet  einet  großen  Sntjünblichfett 
jugleicb  bie  gäbigfeit  beß^en,  ßärfe«  gicbt  ju 
geben,  unb  e«  bal  habet  ein  Äörper  im  Tülgemei* 
nen  um  fo  mehr  SBettb  al«  geuchtmaterial,  wenn 
er  größere  SRengcn  folcher  @afe  in  ber  4)i&e  *u 
entmicfeln  permag.  Die  Dele  unb  gette  finb  au« 
biefer  £Hißd)t  befonber«  baju  geeignet,  babet  ber 
©orjug,  ben  man  ihnen  jur  Seleuchtung  gibt. 
©Senigec  al«  bie  Dele  unb  gette  ßnb  ber  Schleim 
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unb  anbere  ^>flanjenbeflanbtl?et(e  geeignet,  in  lei*( 
entgünbli*e  ©afV  bur*  gerfe&t  gu  werben, 
weobalb  au*  f*lefmtge  unb  anbere  ©eimen* 
gungen  bie  ©renngüte  bei  De«  febr  Dermin* 
bern  unb  mehr  eine  rau*tnbe,  trübe  glömme 
gu  geben.  Ueberbted  beroirfen  fol*e  Dele  bur* 
ben  reichlichen  Jtoblenobfab,  ben  ffe  im  Do*te 
beteorbringen,  eine  f*netle  Xbnabme  bed  gi*td. 
Diefer  Umftanb  erbeifcbt,  ba§  man  bie  Dele  bebufd 
bet  Xnwenbung  atd  8eu*tmatcrial  eon  fo(d)en 
Beimengungen  befreien  (reinigen)  muf.  2QiU 
man  oerf*iebene  8eu*tmaterialien  binß*tli* 
ihre«  mebr  ober  minber  fearfamen  ©rennend  mit 
einanber  oerglei*en,  fo  fiebt  man  gu , wel*en 
®ewi*tdoerluff  fte  burd)  bad  ©rennen  unter  g(ci= 
eben  Umftänben  wäbrenb  einer  gleichen  Beit  er* 
fahren  (f.  S e u cb  t f ra  f t). 

l*eucf)tfpmtu*,  iff  eine  glüfffgteif,  welebe 
aud  4 Duart  febr  ftarfem  SBeingeift  oon  tH)  — 88 
Bolumenprueenten  unb  1 Duart  rectiftcirtem  Ser* 
pentinöl  beffebt.  Diefer  ©piritud  läfit  ff*  bureb 
geringe  Wenge  in  Dampf  oerwanbeln,  wel*er 
beim  ©erbrennen  eine  blenbenbweife,  äuferff  ffarf 
leuebtenbe  glamme  liefert.  Die  oon  güberdborf 
erfunbene  Dampflampe  grünbet  ft*  hierauf, 
(fügt,  auch  Äoblentoafferftofflampe). 

Seuchtfteitic  ober  iftchtfaufler,  ffnb  mine* 
ralifebeÄorper,  welche,  wenn  man  fte  eine  3eitlang 
ben  ©onnenftrablen  audfe$t  unb  bann  in’dDunfle 
bringt,  längere  ober  füttere  3 eit  im  Dunfein 
leuchten.  Diefed  8eu*ten  ift  in  gebbaftigfeit, 
Dauer  unb  garbe  oerfebieben.  ©ei  einigen  Ä6r* 
pern  ift  bad  Sicht  gldngenb  unb  beU,  bei  anbern 
ruhig  unb  fanft,  unb  noch  bei  anbern  matt  unb 
febr  febwad).  Wan  bat  natürliche  unb  fünfflübe 
Seucbfftetne.  Dad  Sicht  ber  natürlichen  ift  weil 
unb  ohne  pridmatifebegarben,  wäbrenb  bie  fünft* 
lieben  geucbtfteine  in  oecfAiebenen  garben  leuch* 
ten  fönnen.  ©on  ben  natürlichen  ßeucbtfteinen 
leudjten  blöd  manche  Diamanten  unb  ber  gluf* 
fpatb  einige  Winuten  lang,  bei  allen  übrigen  oer* 
febwinbet  bad  Sicht  in  etwa  1 , böAffend  30  ©e* 
cunben.  ©on  btn  fünftlicben  geucbtfleinen  oer* 
mögen  bagegen  manche  mehrere  ©tunben  fortgu* 
leuchten.  3t  länger  übrigend  ein  natürlicher 
geuchtftein  ber  Beleuchtung  burch  bie  ©onne  aud* 
gefegt  wirb,  befto  länget  leuchtet  er  auch  noch; 
boeb  reicht  auch  febon  eineSeftrablung  oon  8— 10 
©ecunben  b>n,  um  bad  geuebten  gu  erzeugen. 
XUe  .Körper,  bie  bureb  ©eftrablung  ber  ©onne 
leuchtenb  werben,  taffen  ff*  au*  babur*  gum 
geu*ten  bringen,  ba§  man  ben  electrif*en  @*lag 
ber  geobner  glafAe  im  Dunfein  übet  ihre  Dber* 
fld*e  leitet,  inbem  man  bie  Gfnben  ber  beiben 
Drähte  bed  allgemeinen  Xudlaberd  in  einiget  @nt* 
fernung  oon  einanber  auf  ihre  Dberfla*e  auffe$t. 
Da  Oiele  fünft(i*e  ßeucbtfteine  bur*  bie  Suft 
©erdnberungen  erleiben,  fo  muf  man  biefelben 
in  gut  oerf*(offenen  ©efäfen  aufbewabren.  9ta* 
türli*e  Seu*tfteine  (bie  man  na*  gegebener 
©eftrablung  bur*  bie  ©onne  ühnell  in  mögliAff 
ooUfommened  Dunfel  bringen  muf,  in  bem  ff* 


bad  Xuge  f*on  guoot  eine  Beit  lang  befunben 
bat),  ffnb  gluffpatb,  Jtalfffnter,  oerfteinerte 
©AnecfencKbäufe  unb  WufAeln,  ©elemniten, 
Jtarlebaba  ©inter*,  ©prubel*  unb  Srbfenffein, 
Sifenblüte,  Warmorftein,  Xragonit  unb  Dolo* 
mit,  ©ergmil*,  Äretbe,  oerbdrfeter  Wergei,  id* 
länbifeber  Dopprtfpatb,  weile  Korallen,  ©eeigel, 
fofffle  Äno*en  unb  Böhne  ber  ©dugethfere,  @iet* 
f*alen  ber  ©ogel,  orientalif*e  perlen,  «£>arn* 
unb  ©allenfftine  oon  Wenf*en  unb£b>tren,  Xla* 
baffer,  ^»barmafolit,  Warienglad.  Elle  biefe 
.Körper  müffen  rein  oon  ©taub  unb  ©Amufc  fein. 
Die  foblenfauten  Jtalferben  unterf*eiben  ff*  oon 
allen  leu*tenben  Wineralien  bur*  ihr  glängenb 
belled  weifed  Si*t.  Xu*  ©orar,  ©tein* 
falg,  ÄoAfalg,  ©lauberfalg,  ©itterfalg,  Xlaun 
unb  anbere  natürliche  ©alge  gehören  gu  ben 
geu*tffeinen.  9Bad  bie  fünftlicben  8eu*t* 
ft  ei  ne  anlangt,  fo  ffnb  bie  am  ©tdrfften  (eu** 
tenben  biejenigen,  wel*e  aud  no*  gangen  Xufter* 
f*alen  bergeftellt  werben.  Wan  bat  oerf*ieben* 
artige  fünftli*e  geucbtfteine.  Dabin  gehören: 
1.  Der  ffiolognefer  geu*tffein.  Wan  pul* 
oeriffrt  ©*werfpatb,  bigerirt  bad  ^>uloer  mit 
einer  ©dure,  wäf*t  ed  gut  mit  ©affet  aud, 
formt  ed  unb  troefnet  ed  mittrift  Gfiweif  ober 
$raganthf*(eim  gu  einer  ginie  bieten  Raffen  unb 
calcinirt  biefe  ’gwifArn  glühen  ben  Jtoblen  auf 
einem  4f>erbr.  4pat  biefer  ©tein  feine  8eu*tfraft 
oerloren,  fo  erlangt  er  ffe  wieber,  wenn  man  ihn 
gwifAen  glübenben  Kohlen  neu  audglübt.  (Sc 
gibt  ein  rötljliAed,  feuriged  gi*t  unb  leu*tet 
1 ©tunbe.  2.  ßonton’d  8eu*tftein.  Wan 
brennt  frtfebe  XuffetfAalen  gang  weif  1 ©tunbe 
lang  gwifAen  Kohlen,  fu*t  bie  beften  ©tücfe  ba* 
oon  aud,  fdubert  bie  innere  gläAe  brrfelben  mit 
einer  wei*en  ©ürfte  oon  anbdngenber  Xf*e, 
beftreut  bann  ben  ©oben  einrd  Siegeid  mit 
®*wefelblumen , legt  eine  XujterfAale  barauf, 
beftreut  ben  obern  Sbeil  berfelben  ebenfalld  gang 
gleiAförmig  mit  ©*wefelblumen  V2  Sin«  b«*/ 
(egt  ein  neued  ©tuet  XufferfAale  barauf  unb  füllt 
fo  ben  Siegel  bamit  an.  Derfelbe  wirb  nun  mit 
einem  Decfel  oerf*loffen,  ben  man  mit  einem  ©es 
mif*  oon  Sbon  unb  ©anb  befeftigt  unb  V2 — 1 
©tunbe  ber  fftotbdlübbih?  audfe$t.  Diefer 
8eu*tffein  fruchtet  mit  einem  btU(l***n  ober 
rofenrotben  eichte  8 ©tunben  lang.  ^»auptfa*e 
ift,  baf  bie  Xuffetf*alen  feine  bunfelfarbigen 
©teilen  erhalten.  3.  Dfann’d  geu*tftein. 
Derfelbe  wirb  eben  fo  bargeffellt  wie  ber  6on* 
ton’f*e,  nur  ba§  man  ftatt  ©*wefelblumen 
feingepuloerted  ©*wefelantimon  gum  ©effreuen 
anwenbet.  Diefer  geu*tffein  leuchtet  mit  weif* 
grünem  eichte  2'/*  ©tunben.  ©enbet  man  ftatt 
bet  @*wefelbluraen  gepuloerten  |>bodpbor 
an,  fo  feuchtet  ber  ©tein  mit  blauer  glamme 
l‘/2  ©tunbe. 

Uet»f oit,  eine  3«fpffange.  Wan  unterf*e{* 
bet  ben  ©ommer*  unb  ben  SBinterleofoje.  Den 
©ommerleofoi«  fann  man  im  ©ommer  bid 
gum  grübjabr  in  ©lüte  haben,  wenn  man  ben 
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©amen  gu  oerfAiebenen  3eiten  au«fäet.  ©ie 
erfte  2Cu«faat  gefAieht  ©nbegebruat  in  ein  füple« 
ÜRiftbeet  ober  in  flache  Mafien  unb  aöpfe,  bie 
man  in’«  3immer  ftellt,  bie  gweite  2iuöiaat  im 
Äpril,  bie  britte  im  SRai,  bie  eierte  im  3uni  in’« 
freie  8anb;  bie  für  ben  -aSSinterflor  beftimmten 
Xuöfaaten  maAt  man  im  3uli  unb  Huguft  in  ein 
abgetriebene«  SRiftbeet.  ©ept  oft  geben  bie 
$>flangen  niAt  auf  ober  fallen  um,  wa«  aber 
niAt  ben  ©amen,  fonbern  immer  ungwectmäßiger 
Sepanblung  beigumeflen  ift.  SRan  muß  guetft 
1 guß  boA  frifAen  Spferbemift  in  ben  aRiftbeet* 
faften  je.  unb  barauf  3/4  guß  poA  ©rbe  bringen, 
gefctere  beftebt  au«  2 Steilen  guter  ©artenerbe 
unb  1 SEbeil  feinem  glußfanb.  ©ie  ©rbe  muß 
gut  gemengt  unb  fein  burAgefiebt  merben,  fo  baß 
fte  ein  griesartige«  Ttnfepen  erhält.  9?un  »irb 
bie  Srbe  geebnet  unb  angebrüctt.  ,SBiU  man  mep* 
tere  ©orten  oon  geofojen  au«fäen , fo  maAt  man 
UnterfAtebe  mit  DaAfpänen.  ©ie  Srbe  »irb 
mäßig  angegoflen,  unb  naAbem  ba«  SBafler  oon 
ber  erbe  mäßig  aufgenommen  ift,  niAt  gu  bief 
gefäet,  bet  Jtaften  tc.  mit  genftern  belegt  unb 
biefe  mit  ©trobmatten  bebeeft,  bie  man  niAt 
ebet  miebet  abnimmt,  bi«  ber  ©ame  !eimt; 
bann  bebeett  man  benfelben  % 3olI  b°A  mit  fetn* 
geliebtem  glußfanb.  ©ebt  bie  eine  ober  anbere 
©orte  niAt  auf,  fo  befeuchtet  man  bie  Äbtpeilung 
unb  bebeett  fte  mit  göfApapier.  Da«  Segießen 
muß  mäßig  unb  mit  geftanbenem  SBafler  gefAe* 
ben.  ©en  $)flangfn  muß  man  immer  geborig  guft 
geben  unb  fte  oor  gu  großer  ©onnenpipe  fAüfctn. 
©a«  Serpflangen  an  ben  beftimmten  ©tanbort 
gefAieht  am  Seften  an  trüben  ober  regnerifAen 
Stagen.  Um  gu  oerbüten,  baß  bie  Stegenwürmer 
bie  SBurgeln  abnagen,  giept  man  bie  angefeuA* 
teten  SBurgeln  burA  gepuloerten  ©pp«,  ©er 
geofoje  oerlangt  eine  gute,  fette,  lottere,  »obige* 
büngte  ©rbe.  SBill  man  ben  ©ommer  über  blü* 
benben  ©ommerleotoje  im  3inimet  poben,  fo  oer* 
fefct  man  bie  spflangen  ber3uli*  unb  Huguftfaat 
auf  ein  abgetriebene«  SSRiftbeet  2 3oll  oon  einan- 
ber.  ©obalb  ftA  bie  Slütenfnoöpen  geigen , fefct 
man  bie  ^flangen  in  aöpfe,  »eld>c  mit  guter, 
locterer,  fetter  SKiftbeeterbe  angefüllt  ftnb.  Sei 
eintretenbem  groft  ftellt  man  bie  aöpfe  in  ein 
falte«  SRiftbeet  unter  ©la«;  bann  bringt  man  fie 
in’«  3immer,  »o  bie  ^flangen  febr  oorftAtig  be* 
goffen  »erben  müflen. — SBinterleof  ojen, 
oon  benen  man  2 4>auptforten  unterfAeibet,  ben 
©trauA*  unb  ben  Saumleofoje,  fäet  man 
im  gebruar  in  abpfe  unb  fe|t  biefe  in  ein  ftoft* 
freie«  3immer  an  bie  ©onne.  ®a«  SBafler  muß 
in  bie  Unterfefcet  gegoflen  werben,  ©tnb  bie 
$)flangen  einigermaßen  in  bie  4?bbe  gewaAfen,  fo 
gießt  man  oon  oben,  boA  niAt  gu  ftarf.  ©päter 
fann  man  auA  in'«  freie  ganb  fäen.  Da«  ©er* 
pflangen  ber  geofojen  in’«  freie  ganb  muß  in 
Seete  gefAepen  , bie  fAon  im  £erbft  gebüngt  unb 
gegraben  unb  im  gtüpjapr  noA  tiefer  gegraben 
unb  fein  geparft  ftnb.  ©a«  Setfepen  ber  spflan* 
gen  gefAiept,  wenn  biefe  ba«  4.-6.  Statt  haben, 


an  einem  trüben  aage;  regnet  e«  niAt,  fo  müflen 
bie  pflangen  begoffen  unb  bi«  fte  angewurgelt 
ftnb,  mit  ©Aetben  bebeeft  »erben,  ©päter  muß 
man  fte  öfter  behäufeln,  ©obalb  ftA  bie  Slüten 
geigen,  oerfept  man  fte  in  aöpfe,  bie  man  fo 
lange  im  greien  flehen  läßt,  alö  e«  bie  SBitterung 
erlaubt.  SBiU  man  bie  geofojen  febr  groß  jieben, 
fo  muß  man  fte  gunäAft  oom  Slüpen  abhalten. 
9Ran  unterbinbet  im  erften  ^>erbft  ben  ©tengel 
unterhalb  ber  Ärone  mit  einem  Sinbfaben  jiem* 
liA  feft.  ©aburA  wirb  bie  ^flange  oom  Slühen 
abgehatten,  unb  ihre  gange  Äraft  beö  SBaA«* 
thum«  wirft  ftA  auf  bie  ©ntwictlung  ber  Xefte 
unb  3tvetge.  ©o  fann  man  bie  geofojen  einige 
3opre  naA  einanber  fortwaAfen  taffen ; wenn  fte 
eine  #öbe  erreiAt  hoben,  baß  fte  einem  fleinen 
Saum  gleiA  ftnb,  löft  man  ben  Sinbfaben 
ab  unb  bie  Slüten  treten  im  grühjaht  mit  unges 
»öhnliAer  $)raAt  unb  ©Aonpeit  pereor.  6,n 
»irffame«  SfRittel,  fehr  große  unb  oolle  Slumen 
*u  ergieten,  beftept  auA  barin,  baß  man  im 
grühjaht,  wenn  bie  Äno«pen  anfangen  ftA  gu 
geigen,  bie  ©töcte  au«  ben  aöpfen  nimmt,  ben 
SBurgetfilg  entfernt,  fte  in  größere  aöpfe  ein* 
pflangt  unb  gute,  fehr  fette,  mit  etwa«  ©anb 
oermifAte@rbe  gibt,  bie  man  um  ben  alten  Salten 
etwa«  feftbtücft.  SJRan  nimmt  aber  biefe«  Ser* 
fefcen  nur  bei  folAen  pflangen  oor,  bie  im  £erbft 
oorhet  etwa«  früpgeitig  eingepflangt  würben  unb 
beren  fräftiger  9BuAö  eine  reiAe  Sewurgelung 
oermuthen  läßt.  Um  gefüllte  geofojen  gu  er* 
giepen,  fammelt  man  bie  mittelften  ©amenftengel 
allein  unb  ebenfo  bie  Seiftengel;  bie  au«  bem 
©amen  ber  mittelften  ©tengel  ergeugten  spflan* 
gen  werben  beinahe  alle  gefüllt  unb  bieanbetn  faft 
alle  einfaA  blühen.  SBäprenb  be«  SBinter«  be* 
wahrt  man  bie  geofojen  an  einem  froftfreien 
Drte  auf,  ben  man  öfter  lüftet;  mit  bem  Se* 
gießen  muß  man  fparfam  fein.  3u  ©amen* 
pflangen  wählt  man  bie  fAönften  ©töcte  mit  ein* 
faAen  Slumen  unb  reinen  garben  au«,  ©en 
©amen  bewahrt  man  in  ben  ©Aoten  auf. 

SJe^biter*  auA 

8abung«fIafAe,  Serftärfung«flafAe,  Serftär* 
fung«apparat  tc.  genannt , ift  ein  gläferne«  ©e* 
fäß,  beflen  3»ect  e«  ift,  bie  burA  bie  ©lectri* 
firmafAine  (f.  b.)  ober  ben  ©lectrophor 
Cf.  b.)  erregte  ©lectricität  angupäufen  unb  ba= 
burA  oerftärfte  SBirfungen  htcDorgubringen. 
3h«  er^en  ©rftnber  waren  ber®omperr  p.  Äleift 
in  (Samin  unb  ©unäu«  unb  SRufAenbroct  in  geh* 
ben  (im  3-  1743).  ©ie  beftept  meiftentpcil«  au« 
einem  gewöpnliAen  ©inmaAe*  ober  3uctergtafe, 
ba«  bi«  1 — 2 3oU  oom  obern  Stanbe  inwenbig 
unb  au«wenbig  mit  einem  bie  ©lectricität  leiten* 
ben  Körper,  meift  ©taniol  ober  ©olbpapier,  gu 
beflen  Sefeftigung  man  ftA  ©ummiwafler«'  ober 
Äleifter«  bebient,  ber  bünn  aufgeftriAen  werben 
muß  unb  feine  ÜnötAen  haben  barf , übergogen 
ift.  ©er  obere  unbelegte  5Ranb  wirb  gewöpnliA 
mit  in  SBeingeiftgetauAtem  ©AeUact  überftrtAen. 
©ie  ©effnung  ift  burA  ein  ©tüct  Äorf  ober  J&olg 
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oerfd)lofien , burd)  weldjeö  ein  ©rapt  ober  ein 
flärtereö  SJJetaUfläbchen  gebt,  baö  oben  in  eine 
SJtefftngfugel  unb  unten  in  eine  .Rette  enbigt,  bie 
ben  Boben  beö  ©efäßeö  berüpren  muß.  3e  patter 
baö  ©laö  ifl,  beflo  weniger  (eitet  eö  bie  ©lectricis 
tat,  uno  beflo  brauchbarer  ift  eö  jur  Anfertigung 
ber  8iybner  glafche.  ©rüneö  ©laö  foll  im  AU* 
gemeinen  ben  Borjug  oor  bem  weißen  ©lafe  paben. 
Sei  bcr  SBapl  beö  ©lafeö  ift  befonberö  barauf  ju 
fepen,  baß  eö  webet  (Riffe  noch  ©teinfleden  pat. 
3m  Scrpältniß  jur  ©tärfe  ber  fiabung,  welche 
man  einer  glafche  ertpeilen  will,  muff  man  baö 
©laö  con  gehöriger  ©ide  wählen.  3e  bünner 
baö  ©laö  einet  glafche  ifl,  befto  leichter  läßt  fie 
ftch  laben, .befto  größer  ift  aber  bei  ftarfen  fiabuns 
gen  auch  bie  ©efapr  beö  ©pringenö.  SBäprenb 
flache  «Kafchtnen  s glafcben  oon  bidem  ©lafe  faft 
gar  feine  merfliche  fiabung  ertpeilen , tann  man 
mit  ftarfen  SRafcbinen  glafdjen  oon  bidem  ©lafe 
eine  fiabung  ertpeilen,  welche  glafcben  non  büm 
nem  ©lafe  nicht  auöjupalten  oermögen.  3nbem 
nämlich  bie  auf  ber  entgegengefepten  ©eite  beö 
©lafeöangepäufte  entgegengefepte  ©lectricität  (ich 
ju  oereinigen  ftrrbt,  oermögen  ju  bünne  glas 
fchen  nicht  genug  BSiberflanb  ju  (elften , unb  in; 
bem  fie  berften,  oereinigen  ficb  bie  ©lectricitäten. 
©a  man  glafcben  mit  engem  $a(fe  nicht  wopl  in: 
wenbig  mit  ©taniol  tc.  ju  überjiepen  oermag, 
fo  fällt  man  folche  glafcben  biö  ju  ber  gehörigen 
#öpe  mit  Schrot  ober  mit  (Olefftngs  ober  ©ifen: 
feilfpänen  ober  mit  einer  gefättigten  Auflöfung 
oon  Äocbfalj.  ©roße  glafcprn  wärben  aber  auf 
biefe  SSeife  fepr  fchwer  werben,  unb  man  fann 
baper  bie  innere  Belegung  auch  fo  perftellen,  baß 
man  (amBeflen,  epe  noch  bie  äußere  Belegung 
angebracht  wirb)  etwaö  ©ummiwaffer  in  bie 
glafche  gießt,  barauf  eine  deine  Quantität  SRef: 
ftngfeilfpäne  einfchöttet  unb  in  ber  glafche  um: 
fchütteir,  biö  fte  oermittelft  bes  ©ummiwafferö  bie 
ganje  innere  fläche  ber  glafche  fo  weit  bebeden, 
als  man  wünfcht,  baß  bie  innere  Belegung  reichen  • 
möge,  ©ine  befonberö  ftarte  fiabung  follen  glas  j 
fcpen  auö  grünem  ©lafe  annepmen,  welche  2JCan: 
nen  faffen,  inwenbig  mit  ©ifenfetlfpänen  belegt, 
mit  SBajfer  etwaö  über  biefe  pinauö  angefüUt 
unb  oon  aufjen  mit  unechten  ©ilberblättcben  be= 
legt  finb.  Um  einer  fiepbner  glafche  auf  bie  ein:  i 
fachfte  Art  bie  größtmöglich^  fiabung  *u  geben,  | 
legt  man  fte  mit  iprem  Knopfe  an  ben  ©onbuctor 
einer  in  (Bewegung  gefegten  ©lectrifirmafchine, 
wäprenb  man  fie  fo  in  ber  £anb  palt,  baß  man 
fie  an  bet  ©teile  iprer  äußern  (Belegung  um: 
fpannt.  9täpert  man  ben  .Knopf  ber  glafche  nur 
bem  ©onbuctor  biö  $u  einer  ©ntfernung  oon 
etwa  ys  3oll,  fo  wirb  man  eine  (Reipe  oon  gun» 
ten  auö  bem  ©onbuctor  nach  bem  Knopf  ber 
glafche  überfpringen  fepen  unb  pören,  opne  baf; 
man  im  Arme  eine  ©rfchütterung  oerfpürt,  fowie 
biefeö  ber  galt  fein  würbe,  wenn  man  ben  metal: 
lenen  ©rapt,  welcher  bie  Kugel  trägt,  unmittel: 
bar  anfaft.  ©ie  gunfen  werben  nach  unb  nach 
fchwäcper  unb  pören  enblicp  ganj  auf,  fpcingen 


aber  roteberum  über,  wenn  man  bie  glafche  mit 
iprem  Knopfe  bem  ©onbuctor  noch  näper  all 
oorper  bringt,  ©ie  pofttioe  ©lectricität,  welche 
bie  glafche  burd)  bie  fiabung  rrpält,  wirft  burch 
baö  ©laö  pinburch  jertpeilenb  auf  bie  ©lectricität 
ber  äußern  Belegung,  inbem  fie  eine  entfprechenbe 
SRenge  negatioe  ©lectricität  binbet,  unb  bie  ipr 
felbft  gleichnamige  pofttioe  ©lectricität  ber  äußern 
(Belegung  abflößt,  bie  nun  burch  ben  leitenben 
©egenftanb,  auf  welchem  bieglafcbe  fiept,  nach  bet 
©rbe  geleitet  wirb,  auf  beren  großer  Oberfläche  ftd> 
oertpcilt  unb  oollfommen  oerfchwinbet.  ©aö 
©rgebniß  ift  folgenbeö:  Auf  ber  innern  unb 

äußern  (Belegung  befinben  fid)  entgegengeftpte 
©lectricitäten,  bie  burch  baö  jwifeben  beiben  be* 
finblicbe  ©laö  an  iprer  Bereinigung  gepinbert 
werben.  3n  bem  Augenbltde  jeboch , wo  wir  bie 
beiben  Belegungen  burch  einen  leitenben  .Körper 
in  Berbinbung  bringen,  ovreinigen  fich  ipre 
©lectricitäten.  ©efchiept  biefeö,  inbem  man  mit 
ber  einen  $anb  bie  äußere  Belegung  unb  mit  ber 
anbern  bie  Kugel  berüprt,  fo  nepmen  bie  ©lectri: 
citäten  ipten  SBeg  burd)  ben  .Körper,  unb  man 
empfinbet  babei  eine  eigentpümliche  ©rfebütte: 
rung,  namentlich  in  ben  ©elenten,  welche  man 
ben  electrifchen  Schlag  nennt,  ©eine 
Stätte  ift  oon  ber  SDtcnge  ber  ©lectricität  ab: 
pängig.  ffienn  meprere  f)erfonen,  inbem  fte  ftcb 
bie  £änbe  geben,  einen  Kreiö  bilben,  unb  bie 
lepte  ber  einen  ©eite  bie  .Kugel  unb  bie  ber  an: 
bem  ©eite  bie  äußere  Belegung  einer  gelabenen 
glafche  berühren,  fo  empftnben  Alle  gleichjei: 
tig  einen  Schlag  oon  gleicher  ©tärfe.  ©ie  Ans 
japl  bet  9>erfonen  ifl  babei  gan§  gleichgültig,  ©ie 
©ntlabung  ber  glafche  tann  jeboch  auch  gefchepen, 
opne  baß  man  ben  ©eptag  felbft  empfinbet,  inbem 
man  ftch  beö  Auelaberö  bebient,  ber  oon  SNef: 
fing  unb  mit  gleichem  ©riff  oerfepen  ift  unb  eine 
Art  Sange  bilbet,  an  beren  jeber  ©eite  fich  oben 
ein  SRetaUfnopf  befinbet.  ©ie  ©ntlabung  ber 
glafche  burch  biefeö  3nflrument  gefchiept,  inbem 
man  bie  beiben  gläfernen  ©riffe  erfaßt  unb  mit 
bem  einen  SRetaUlnopfe  bie  äußere  (Belegung  unb 
mit  bem  anbern  .Knopfe  bie  .Kugel  ber  gelabenen 
glafche  berüprt.  ©aburch  erfolgt  bie  Bereini: 
gung  ber  ©lectricität  unter  Ueberfpringen  eineö 
lebpaften  guntenö.  ©ie  Berbinbung  meprerer 
glafchen  bilbet  eine  electrifche  Batterie,  bte, 
nachbem  fie  gelaben  ifl,  ©chläge  oon  furchtbarer 
©tärfe  geben  fann.  Die  gunfen  fpringen  bann 
fcfaon  in  ber  ©ntfernung  oon  mepreren  Sollen  unb 
mit  heftigem  .Knalle  über,  ©in  einziger  gunfen 
ber  Batterie  burchboprt  ein  ganjeö  Spiel  .Karten, 
macht  (Oletallfäben  glüpenb,  orpbirt,  fchmiljt  unb 
oerflüchtigt  fte;  bie  ©rfchütterung  iR  fo  groß,  baß 
baburch  Spiere,  wie  Bögel,  Äa^en,  $unbe  ge: 
tobtet  werben  fönnen.  ©a  bie  gewöhnlichen 
fiipbner  glafchen  ipre  fiabung  burch  bie  Suflüffe 
ber  fiuft  nur  furje  Seit  bepalten,  fo  pat  man 
unter  bem  9tamen  „Sperr fl afchen"  Äppas 
rate  conflruirt,  bie  ipre  fiabung  äßoehen  lang  ju 
bepalten  vermögen,  ©o  pat  }.  B.  ©aoatlo  einen 


$eptm<rs  «bet  Äleift’fdje  glafdjs.  — 376 


tMpombre. 


» 


fotdjen  Apparat  angegeben,  bet  bie  ihm  mitge* 
teilte  8abung  über  6 ©Jochen  gölten  foU.  Xußer 
ber  tnnetn  unb  äußern  ©elegung,  welche  bie 
glafche  mit  einanber  gemein  bat/  ift  in  ihrem 
^>alfe  eine  an  beiben  Seifen  offene  ©laSr&br»  ein« 
gefittet,  welche  ein  wenig  in  bie  gtafcbe  hinein* 
reicht.  Sie  bat  am  untern  Snbe  einen  ©rabt, 
ber  bie  innere  Belegung  berührt,  ©ie  gleidjfam 
anbere  #älfte  3ulf*tungöbrabte«  mit  bem 
Jtnopfe  ift  in  eine  anbere  ©laSröbre  gefittet, 
welche  faft  hoppelt  fo  lang,  aber  enger  qIS  bie 
oowwäbnte  ift,  unb  gwar  fo,  baß  an  bem  einen 
(Snbe  bloS  ber  Jtncpf,  am  anbrrn  (Snbe  nur 
etwaö  »orr.  ©rabtr  bcroorragt.  ©iefe  ©lasröbrt 
fann  man  nach  ©efaüen  in  bie  anbere  hinein- 
ftecten , wobei  baö  untere  (Snbe  beS  ©rabtS  jenen 
an  ber  erften  Sichre  befinblichen  ©raht  ober  noch 
beffet  bie  innere  ©elegung  felbft  berühren  muff. 
3ft  biefe  gweite  «Röhre  in  ber  angegebenen  8age, 
fo  fann  man  bte  ®lafcbe  auf  bie  gewöhnliche  ÄBeife 
laben  unb  tntlaben.  Stimmt  man  aber  nach  ber 
8abung  bie  gweite  SRöbve  aus  bem  Knopfe  unb 
ben  ©rabt  beraub,  fo  ift  bie  innere  ©elegung  gang 
ifoltrt,  unb  man  fann  fo  bie  glafche  bei  fich 
tragen  ober  oerfenben , ohne  baß  fie  bie  Cabung  fo 
halb  »ediert.  — Um  bie  Störte  in  ber  glafche  in 
ein jelnen  gäUen  gu  meffen , bebient  man  ftch  bee 
f. g.  8 a n e ' feben  XuSlabeelectrometet s.— 
Sobalb  eine  glafche  einen  Sprung  erhalten  bat, 
ift  ftegu  fernerem  (gebrauche  untauglich,  inbem  fich 
burch  ben  Sprung  bie  entgegengefefcten  Slectriritä: 
ten  aWbalboerbinben.  SS  ftnb  inbeß  »on  »erfchie: 
benen  f)bhft^rn  SJtittel  angegeben  worben,  ber: 
artige  Sprünge  ber  glafchen  fo  auSgubeffern,  baß 
fte  wieber  brauchbar  werben.  9tad)  Sa»allo  foU 
man  »on  jerbrochenen  Sbeilen  ber  glafche  bie 
©elegung  aönebmen,  bie  glafche  an  ber  Sicht: 
flamme  wärmen  unb  brennenbeS  Siegeltet  auf 
ben  9liß  tröpfeln,  fo  baß  berfelbe  gang  baoon  be= 
bedtwirb,  unb  baS  Siegellad  in  bitterer  SDlaffi 
aufliegt,  als  bas  ®la«  felbft  bict  ift.  hierauf  füll 
man  baS  Siegellad  unb  einen  &beil  ber  ®lae: 
fläche  mit  einet  SÄifchung  »on  4 Slbdlen  ©Jochs, 
1 £bei(  ^ed),  1 SEt>eil  Serpentin  unb  febv  wenig 
©aumöl  bebeden,  welche  SRtfchung  man  auf  ein 
Stüd  ©JachStaffet  ftreicht  unb  wie  ein  ^flafter 
auflegt.  (Snblid)  erhält  bie  glafche  auf’S  9teue 
eine  ooliftänbige  ©elegung.  ©root  bat  einen 
Kitt  angegeben,  welcher,  auf  bie  jerfptungcne 
Stelle  aufgetragen,  fo  wirffam  fein  foU,  baß  bei 
berfelben  glafche  ein  neuer  ©rud)  nicht  leicht  an 
bem  ©efitteten,  fonbern  eher  an  ftrgenb  einet  ans 
benn  Stelle  beS  ©lafeS  erfolgt.  «Wan  nimmt 
3 Ungen  fpaitifcheS  ©JachS  unb  erbifet  fie,  um  alle 
geudftigfeit  gu  »erjagen,  in  einer  meffingenen 
ÄeUe  febt  ftarf.  ©Sieber  abgetüblt,  ftebt  man  fte 
burch  ein  ftbr  feine*  4>aarfteb,  fügt  3 Ungen  $ecb, 
3/«  Ungen  .Kolophonium  unb  */2  Unge  ©Sachs  b»ngu 
unb  erhält  bas®ange  alSbann  über  einem  fdbwa* 
chen  geuer  unb  unter  häufigem  Umrübren  faft 
1 Stunbe  lang  in  gluß,  bis  es  ziemlich  b«ß  ge= 
worben  ift.  9tad)  abgenommener  Belegung  trägt 


man  birfen  Äitt  auf  bie  jerbrochene  Stelle  auf  unb 
belegt  biefelbe  auf’S  9teue. 

ift  unter  allen  Spielen  ba< 
intereffantefte , mannigfaltigfte  unb  »erbreitetfte. 
Kein  Spiel  »erlangt  fo  »ift  Uebung,  Ueberficht, 
Kenntniß  ber  Regeln,  Xufmerffamfeit,  als  bas 
l’^ombre,  wenn  man  bas  ©lüd  benufcen  ober  baS 
Unglüd  minbern  will ; feines  bietet  bem  gefeftid* 
ten  Spieler  fo  »ieie  ©ortheile;  feines  läßt  fo  oiele 
getnheit,  fo  »iele  SRüaneen  im  Spiele  gu,  unb  eS 
ift  beShalb  auch  nicht  möglich,  alle  «Regrln  aufgu? 
ftellen,  weil  man  mit  Srwäpnung  ber  »erfchiebe* 
nen  SSechfelfäUe  nicht  fettig  werben  fönnte;  bähet 
fönnen  nur  allgemeine  Regeln  gegeben  werben, 
©on  ber  3atM/  bem  ©Sertbe  unb  bet 
©enennung  ber  Karten.  «Kan  fpielt  baS 
8’4?ombre  mit  40  .Karten,  inbem  nämlich  aus  bem 
»ollftänbigen  frangöftfehen  Spiele  »on  B2  ©lättern 
bie  3ehnen,  ©eumn  unb  Achten  herauögenommen 
werben^  ©on  ben  übrigen  40  ©lottern  ftnb  im* 
metwäbrenbe  Stümpfe  bie  beiben  fchwargen  XS. 
©aS  9>ique<XS,  welches  ben  9t amen  Spabille 
führt,  ift  bas  böcbfte  ©latt  im  gangen  Spiele, 
©as  StnflesXs,  ©afta  genannt,  ift  ]ebergeit  ber 
britte  Stumpf;  gwifchen  beiben  ftebt  noch  bie 
SJtanille,  welche  nach  ber  garbe  wechfelt,  bte  man 
gu  Trumpf  macht.  3n  ben  beiben  fchwargen 
garben  rangiren  bie  Jtarten  fo:  Jtönig,  ©ame, 
Sube,  XS,  Sieben,  Sechs,  günf,  ffiier,  ©ret, 
3wet.  ©ie  3wei  wirb  SÄaniUe,  wenn  man  bie 
garbe  gu  Trumpf  wählt,  unb  folgt  bann  nach  ber 
Spabille.  3fbe  fchwarge  garbe  hat  11  Strümpfe, 
nämlich  bie  10  ©lätter,  welche  »on  jeber  garbe  in 
bem  Spiele  ftnb,  unb  bagu  baS  XS  »on  ber  an« 
bem  fchwargen  garbe.  3n  ben  beiben  rothen 
garben  folgen  bie  Karten  fo:  Jtönig,  ©amt, 
©ube,  Xs  (im  8’^>ombre  $)onto  ober  $)onte  ge« 
nannt),  3wei,  ©tei,  ©iet,  günf,  Sechs,  Sie? 
ben.  ©ie  Sieben  wirb  SJtaniUe,  wenn  man  bie 
garbe  gu  Strumpf  wählt,  unb  folgt  bann,  wie  er« 
wähnt,  nach  ber  SpabiUe.  Xucb  bie  $)onte  »er« 
änberr  als  Strumpf  ihren  ©Jertl)  unb  folgt  auf 
Oie  ©nfte  oor  bem  Jtönig.  gebe  votbe  garbe  hat 
alfo  12  Trümpfe,  nämlich  bu  10  ©lätter,  welche 
»on  jeber  garbe  in  ber  JCarte  ftnb,  unb  bie  beiben 
fchwargen  XS.  Xuf  biefen  Unterfchteb  bet  Strumpf« 
gabt  in  ben  fchwargen  unb  rothen  garben  muß 
man  genau  achten,  wenn  man  irgenb  ein  Spiel 
fchägen  will,  ©ie  JCönigc  ber  garben,  welche 
nicht  Strumpf  ftnb,  werben  gorcen  genannt, 
©ie  hoebften  brei  Strümpfe,  SpabiUe,  SKaniUe 
unb  Safte,  heißen  »orgugSweife  SRatabore;  inbeß 
nennt  man  fo  auch  aUe  ©lätter,  welche  ftch  noch 
in  unmittelbarer  unb  ununterbrochener  Leihen« 
folge  baran  anfchließen;  man  fann  baber  in  ben 
9 ©lättern,  welche  jeber  Spieler  in  bie  $anb  be« 
tömmt,  9 SRatabore  gaujcsOTata« 

borö  (falfcbe  SÄatabore)  Reißen  bie  übrigen 
SJtata bore,  wenn  bie  SpabiUe  abgeht,  föenn 
man  auch  bie  ©tanille  nicht  t>at,  fo  erhalten  bie 
höchftm  ©lätter  gar  feine  eigene  ©enennung.  — 
©onbemXrrangementetner8’£ombres 
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Partie.  SBoUen  3 ©pieler  eine  Partie  Sporns 
bte  machen  (unb  3 ftnb  bie  eigentliche  Änjahl, 
benn  wenn  eg  aud)  fet)c  t>äuftg  unter  S3ieren  ge= 
fpieit  wirb , oiellcicht  fogat  nod)  häufiger,  als 
unter  Dreien,  fo  pauftrt  bod)  babei  wrchfelgweife 
jeberjeit  einer  bet  ©pieler),  fo  wirb  juerfi  um 
ben  3)(a§  geloft.  Dag  gefchiebt  auf  folgenbe 
233eife:  ÜRan  nimmt  aug  bem  ©piele  2 $)ique, 

2 goeurs  unb  2 Gsarreaus  (Blätter ; oon  jebet 
garbe  (egt  man  an  3 ©eiten  begSifdjeg  etn  (Blatt 
offen  hin ; bte  übrigen  3 (Blätter  legt  man  oet; 
bectt  in  bie  (Ritte  bee  Sifcheg,  unb  jeber  ©pieler 
jieht  baoon  eineg;  bieg  gezogene  (Blatt  weift  ihm 
feinen  $Ma$  an  ber  ©eite  beg  Sifcheg  an,  reo  bag 
anbere  (Blatt  oon  berfelben  garbe  offen  liegt. 
2Bet  bag  |)ique:  (Blatt  jieht,  gibt  juerfi  bie  .Kars 
ten.  233er  bem  .Kartengeber  linfg  ftfct,  t>ebt  ab, 
unb  eg  reirb  bann  ju  3 unb  3 (Blatt  rechrg  her; 
umgegeben.  3ebet  ©pieler  erhält  9 .Karten,  unb 
bie  übrigbleibenben  13  (Blätter,  bie  bet  .Karten; 
gebet  jebeg  (Rai  jäljlen  muß,  werben  in  bie  (Ritte 
beg  Sifcheg,  in  bie  Saffe  gelegt,  in  welche  ber 
.Kartenftamm  eingefefct  reirb.  2( uf er  bem  ©piele, 
mit  welchem  ber  .Kartengebet  gibt,  muß  nod)  ein 
jweiteg,  oon  bem  erften  auf  bet  Rücffeite  burd) 
eine  anbere  garbe  unterfd)iebencg,  oorhanbeit 
fein.  Dieg  jweite  ©piel  mifcht  ber,  welcher  bie 
Rachhanb  hat/  unb  legt  eg  bann  offen  oot  bie 
23ort)anb  h«n.  Durch  biefeg  jreeite  ©piel  reirb 
bie  garbe  ober  Couleur  beftimmt,  bie  bei  bem  Än; 
fagen  unb  ber  (Bejahung  fämmtlicher  ©pieler  oon 
großer  2Bid)tigfeit  ift.  ©inb  bie  .Karten  gegeben, 
fo  fagt  juerft  bie  23orhanb  an;  biefe  fann  oon  ber 
Rachhanb  überboten  werben,  unb  erft  wenn  eg 
entfehieben  ift,  weichem  oon  biefen  beiben  ©pielern 
feine  Änfage  bleibt,  hat  ber  .Kattengeber  nöthig, 
feine  ©rflärung  ju  geben,  unb  er  thut  gut,  bamit 
reirflid)  fo  lange  ju  jögern.  (Bei  bem  Änfagen 
finbet  bas  Ueberbieten  nach  folgenber  Rangorbnung 
bet  ©piele  flatt,  bag  niebrigfte  juerfi  gerechnet: 

Reihenfolge  ber  ©piele. 

a.  grage. 

b.  grage  Couleur. 

c.  Tourng  ober  flein  ßageo. 

d.  Obscur  oon  oben  mit  8 (Blättern. 

e.  Obscur  oon  unten  mit  8 (Blättern. 

f.  Obscur  oon  oben  mit  9 SBlättern. 

g.  Obscur  oon  unten  mit  9 (Blättern, 
b.  Itespect. 

a)  Tourne. 

b)  Obscur. 

i.  ©olo  ober  sans  prendre. 

k.  ©olo  ober  sans  prendre  in  Couleur. 

l.  ©olo  tout  ober  bie  angemelbete  S3ole. 

m.  ©olo  lout  ober  bie  angemelbete  S3ole  in  Couleur. 

n.  ©ranbifftmo 

o.  RuUifftmo 


ungewöhnlich. 


Äußer  biefen  14  ©pielen  finbet  unter  befonbern 
Umfiänben  nod)  ein  15.  flatt,  nämlich:  p.  Der 

SOiohr.  3n  bem  utfptünglichen  ober  f.  g. 
III. 


reinen  8’£ombte  galten  weiter  feine  ©piele, 
alg  bie  4 unter  a,  b,  i,  k angegebenen;  bie  an« 
bem,  welche  mit  bem  Ramen  Chicanen  bejeichnet 
werben,  famen  fpäter  aUmälig  hinju,  um  bem 
©piele  ein  größereg  gntereffe  ju  oerleihen.  ©anj 
eingeflcijchte  8’Jjpombtefpieler  halten  ftd),  felbjl 
wenn  fte  mit  Chicanen  fpielen,  meifieng  an  bag 
utfprüngliche  reine  ^'.Ipombre  unb  nennen  bie 
oerfchiebenen  23ariationen  ein  £ajarbfpiel.  Ras 
menilid)  ift  ju  berücffichtigen , baß  man  bei  bem 
Änfagen  unb  Ueberbieten  fein  ©piel  nicht  fogleid) 
nennt  (um  nicht  ju  oerrathen,  wag  man  in  ber 
#anb  hat)/  fonbern  nur  fagt:  (Rehr!,  wobei 
man  oon  ber  Ännahme  augget)t,  baß  bag  juerft 
Ängeiagte  bag  niebrigfte  fei,  jebeg  (Ref)r  aber  nur 
bie  näclifie  ©teigerung  anbeute;  wer  fid)  in  btefer 
23oraugfe&ung  barin  irrt,  baß  ber  ©pieler  ein 
noch  höhereg  ©piel  §u  unternehmen  beabfichtigt,  bet 
hat  ftch  ben  ©chaben  felbjl  jujumeffen,  ber  ihm 
oielleicht  uug  feinem  (Ränget  an  Äufmerffamfeit 
erwächfi. — (Bebingun  gen  ber  oerfd)ie; 
benen  Ärteu  oon  ©pielen.  a.  Diegrage. 
(Bei  jebem  ©piele  in  bem  8Mj?ombre  ift  eg  ©runb; 
regel,  baß  mau  5 ©tiche  machen  muß,  um  fein 
©piel  ju  gewinnen;  begfjalb  muß  bei  jebet  befon; 
bem  2lrt  bod)  ftetg  bag  Äugenmerf  auf  baffelbe 
3iel  gerichtet  fein,  nämlich  bie  erfotberlichen 
5 ©tid>e  ju  machen.  233ag  man  nicht  in  bet 
£anb  hat,  bag  barf  man  hoffen,  ju  erhalten,  in; 
bem  man  feine  fd)lcd)ten  (Blätter  wegwirft  unb 
oon  bem  Salon  bafür  in  gleichet  Änjahl  neue 
nimmt  (fauft).  Um  auf  biefe  5 ©tiche  burd) 
.Kauf  rechnen  ju  bürfen,  ift  bei  bet  grage  etfors 
berlich,  baß  man  hoffen  barf,  auf  bie  .Karten,  bie 
man  in  ber  £anb  behält,  3 ©tiche  ju  machen, 
unb  babei  gilt  bie  Regel,  baß  man  um  fo  mehr 
Äusficht  jum  ©ewinn  beg©pielg  hat,  in  je  wenis 
gern  SBlättern  bie  3 ©tiche  enthalten  ftnb,  je  mehr 
man  ulfo  ba§u  taufen  fann.  2Ber  nun  in  irgenb 
einer  ber  3 Reben  s ober  gehlfarben  3 ©tiche 
machen  ju  fönnen  glaubt  — benn  eg  ifi  nicht  nöthig/ 
baß  biefe  ©tiche  gan j gewiß  finb  — fagt : 3d) 
fpiele,  unb  wenn  et  bieg  gejagt  hat,  fo  fann  er, 
oon  feinem  ©egenfpieler  getrieben,  ju  jebem  bes 
liebigen  anbern  ©piele  übergehen,  ohne  ju  oet* 
rathen,  wag  er  eigentlich  Änfangg  ju  fpielen  be» 
abfid)tigte.  2Bitb  ihm  inbeffen  auf  bie  Äeußes 
rung:  3ä)  fpiele,  bag  ©piel  gelaffen,  fo  barf  et 
nur  eine  oon  ben  ©pielen  a,  b,  c,  d,  e,  f,  g,  h 
machen,  aber  feing  oon  ben  folgenben  ober  nur 
eine,  bei  bem  et  faufen  muß,  unb  feing  aug  bet 
$anb,  wie  man  bie  ©piele  nennt,  welche  man 
mit  ben  .Karten  unternimmt,  bie  man  burd)  bag 
erfte ©eben erhält,  b.  grage  Couleur.  Diefe  ift 
ganj  fo  wie  bie  gewöhnliche  grage,  nur  mit 
bem  Unterfchiebe,  baß  fte  in  ber  oor  ber  (Borhanb 
aufgewählten  garbe  gefpielt  werben  muß. 
c.Tournö  ober  fleinSagco.  23Sem bag Sournä 
gelaffen  wirb,  bectt  oon  bem  Salon  bie  oberfte 
Jtarte  auf;  biefe  beftimmt  ben  Stumpf,  unb  er 
fauft  nun  fo  oiele  (Blätter,  alg  et  fcbledjte  in  bet 
$anb  hat.  Um  Soutnd  fpielen  ju  fönnen,  muß 
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man  ber  Siegel  nach  ein  fchwargeß  Aß,  einigt 
SJtaniHen  uni)  einige  gorcen  in  ber  #anb  hoben, 
fo  baß  man  barauf  rechnen  barf,  in  jeher  garbe, 
bie  man  auffcblägt,  mit  bemUmfd)lage  wenigffenß 
3 ©tiche  in  ber  £anb  gu  haben;  bod)  läßt  ftd)  baß 
©piel  aud)  allenfailß  fd)on  unternehmen,  wenn 
man  in  3 garben  gegen  1 darf  id.  d.  Obscuroon 
obenmit8©iättern.  Daß  gewöhnliche  ober 
fteine  Sournd  fann  burd)  baß  Dbfeur  übcrboten 
werben.  Dbfeur  unternimmr  man  gewöhnlich, 
wenn  man  ein  fdjwargeß  Aß  in  ber  Jjbanb  tjvif,  bas 
neben  aber  lauter  gehlblätter  oon  ben  oerfdjiebes 
nen  garben.  3ft  einem  baß  (Spiel  gelaffen,  fo 
behält  man  nur  baß  21ö,  wirft  bie  anbern  8 ©läts 
ter  weg  unb  fauft  bafür  bie  8 oberden  oon  bem 
Salon;  bann  oergleicbt  man  bie  neuen  .Karten, 
welche  man  in  ber£anb  hat/  mit  ben  weggelegten 
unb  nennt  bie  garbe  alß  Srumpf,  in  welcher 
man  5 ©tiche  gu  machen  benft.  ©inb  bie  ge* 
tauften  harten  fo  fcblecbt,  baß  man  feine  Außs 
frcht  hat/  5 ober  bod)  wenigffenß  4 ©tiche  gu 
machen,  fo  flefjt  e«  einem  frei,  baß  Spiel  gu 
werfen,  b.  h-  ehe  noch  außgefpielt  id,  gu  erflären, 
baß  man  eg  nicht  fpielen  will,  woburcb  man  ber 
@efahr  entgeht,  mehr  alß  ein  ©üte  gu  erhalten, 
c.  Obscuroon  unten  mit8©lättern.  Dieß 
überbietet  baß  ootige©piel,boch  wirb  man  bicß  feiten 
thun;  benn  wenn  man  bie  ©pabille  in  ber  £anb 
hat,  barf  man  hoffen,  ben  S\$ombre  böte  gu  mas 
eben,  unb  hat  man  fte  nicht,  fo  muß  man  furchten, 
baß  ber  Anbere  fte  bereitß  in  ber  £anb  hat,  unb 
baß  man  folglich  baß  Spiel  nicht  mehr  gewinnen 
fann.  SJtan  fauft  bei  biefem  Spiele  bie  unter* 
ften  8 «Blätter,  fond  aber  gilt  gang  baß,  waß  oon' 
bem  Dbfeur  oon  oben  gefagt  id.  f.  Obscuroon 
oben  mit  9 blättern.  Dieß ©piel bafirt ftd)  auf 
biefelbcn  ®runbfä$e  unb  Siegeln  wie  baß  Dbfeur 
mit  8 ©lättern,  nur  mit  bem  Unterfdjiebe,  baß 
man  datt  ber  8 «Bfätter  alle  9 wegwirft  unb  bas 
für  bie  9 oberffen  oon  bem  Salon  tauft.  SJttt 
biefem  ©piele  ein  bereitß  angefagteß  gu  über* 
bieten,  ift  um  fo  mißlicher,  alß  man  noch  feinen 
einzigen  ©tid)  gefiebert  hat,  folglich  alle  8 erd 
ftnbenmufj.  g.Obscur  oon  unten  mit  9©läts 
tern.  SJtan  fann  bamit  baß  oorige  überbieten, 
fond  aber  finbet  Pein  Unterfd)ieb  gwifeben  beiben 
Spielen  datt.  Stoch  muß  bemertt  werben,  baß 
man  oöllige  greiheit  hat,  bei  bem  Dbfeur  bie 
©lätter  oon  oben  ober  oon  unten  gu  nehmen  unb 
alle  9 ober  nur  8 ©lätter,  wenn  einem  baß  ©piel 
ohne  namentliche  /Declaration  gelaffen  würbe, 
h.  Respect.  3u  biefem  Spiele  id  eß  unerläßliche 
©ebingung,  beibe  fchwarge  Aß  in  ber  ,£anb  gu 
haben,  bie  man  aufbecten  muß,  unb  in  welchem 
pralle  man  nur  noch  burd)  ein  ©piel  in  ber  £anb 
überboten  werben  fann.  @ß  ffel)t  einem  mit  ben 
beiben  Aß  frei,  entweber  1.  Tourne  gu  fpielen, 
welcheß  in  biefem  gaUe  Grand  Tourne  ober  Grand 
Casco  genannt  wirb,  unb  baß  man  gu  unterneh* 
men  pflegt,  wenn  man  außer  beiben  Aß  noch  gute 
.Karten  oon  oerfchiebenen  garben  in  ber£anb  hat, 
namentlich  aber  einige  SDtaniUen  ober  gorcen. 


Dbet  man  fpielt:  2.  Obscur,  tnbem  man  7 ©lät* 
ter  wegwirft,  unb  bafür  bie  7 oberffen  ©lätter 
oon  bem  Salon  fauft,  wenn  man  außer  beiben 
fchwarjen  Aß  feine  befonbern  .Karten  in  ber£anb 
hat.  i.  S olo  ober  Sans-pren dre.  ©et  biefem 
©piele  muß  man  bie  8 ©ticbe,  welche  gum  ©es 
winn  beß  Spiel«  erforberlich  ftnb,  mit  ben  .Kars 
ten  machen,  welche  man  bei  bem  ©eben  in  bie 
£anb  befam;  eß  iff  bat)er  nöthig,  baß  ©piel  mit 
boppelter  ©enauigfeit  gu  prüfen.  3war  fann 
man  fein  ©piel  mit  4 ©tidjen,  par  qoatre,  ges 
winnen,  allein  ber  Siegel  nad)  barf  man  barauf 
bei  ber  Anlage  nur  bann  rechnen,  wenn  man 
burd)  ein  höfKreö  ©piel  gezwungen  wirb,  eine 
ffarfegrage©olo  ju  fpielen.  k.  ©olo  Couleur. 
Daß  ©piel  unterfcheibet  ftd)  oon  bem  ©olo  burd) 
nichtß,  alß  baburd),  baß  eß  in  ber  aufgewählten 
garbe  gefpielt  werben  muß.  I.  ©olo  tout  ober 
bie  angemelbete  ©olt.  83on  bem  gewöhnlichen 
©olo  nur  baburd)  unterfchieben,  baß  man  bei  ber 
Anfrage  gleich  melbet,  man  wolle  alle  9 ©tiche 
machen.  m.©olo  tout  in  Couleur,  ©erhält fid) 
gu  bem  gewöhnlichen  ©olo  tout  wie  baß  ©olo 
Couleur  gu  bem  einfachen  ©olo.  n.  © r a n b i f f i m o. 
©tanbifftmo,  gewöhnlicher  mit  ber  Abtürgung, 
©raub,  genannt,  iff  ein  ©piel  gang  eigenfhüms 
liehet  Art  unb  wirb  feiten  mit  in  baß  8’£ombre 
gegogen.  ©ei  bem  ©ranb  behalten  alle  Spieler 
bie  erden  9 .Karten,  unb  eß  wirb  gar  nicht  ges 
fauft,  fonbern  ber  Salon  bei  ©eite  gelegt,  ©ß 
gilt  auch  bei  bem  ©ranb  fein  Srumpf,  außges 
nommen  bie  beiben  fchwargen  Aß;  man  muß  alfo 
bie  ©tiche  auf  #anbfarten  machen,  folglich  oors 
gugeroeife  auf  bie  .Könige  ober  auf  befehle  Damen, 
o.  St  ulli  ff  im  o,  mit  ber  Abfürgung  gewöhnlicher 
Stull  genannt.  Dieß  ©piel  befleiß  barin,  baß  man 
feinen  ©tich  macht,  ©ß  wirb  babet  ebenfallß 
nicht  getauft,  unb  eß  finbet  gar  fein  Srumpf  datt, 
fonbern  bie  beiben  fchwargen  Aß  rangiren  gu  ihrm 
garben  alß  niebrigffeß  Statt,  ©owohl  ber  ©ranb 
alß  ber  Stull  werben  immer  codille  oerloren,  b.  t). 
man  befommt  2 ©öte,  wenn  man  baß  ©piel  oers 
liert,  bod)  fpielt  man  ben  ©ranb  auch  in  einigen 
©egenben  fo,  baß  ber  ©picler  für  jeben  Unters 
dich,  b.  h-  für  jeben  ©tid),  ben  er  weniger  alß 
8 macht,  eine  ©ötc  befommt,  ber  Stull  aber  für 
jeben  gemachten  ©tid)  eineß.  Diefer  leerere  ©a(j 
aber  iff  gu  gefährlich,  öenn  iff  eine  garbe  herattßs 
gefpielt  unb  ber  Stull  fommt  an  ben  ©tid),  fo 
fann  eß  ftd)  leicht  gutragen,  baß  er  bann  in  ber 
#anb  lautet  greiblätter  f>at,  auf  bie  er  folglich 
alle  ©tiche  befommt.  p.  Der  9)iohr.  Der  9Kot)t 
fann  nur  gefpielt  werben,  wenn  alle  brei  ©pielet 
gepaßt  hoben;  eß  ffefjt  h^ouf,  trenn  man  guoot 
außgemacht  hot,  baß  man  mit  bem  SJtohr  fpielen 
will,  ber  ©orhanb  frei,  ihre  9 ©lätter  weggus 
werfen  unb  bafür  ben  gangen  Salon  oon 
13  ©lättern  gu  nehmen,  baoon  wieber  bie 
4 fd)led)teffen , ober  welche  fte  fonff  will,  weggus 
werfen  unb  auß  ben  nod)  übrigen  9 ©lättern 
einen  Srumpf  gu  wählen.  Da  aber  bem  3Jtof)t 
ein  gu  großer  ©ortheil  barouß  ecwächfl,  bie  gans 
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jen  13  23lätter,  welche  liegen,  juerfennen,  fo  ift  bie 
Siegel  aufgeftellt,  baß  er  ftatt  ber  gemöhnlichen 
5 Stiebe  beten  6 machen  muß,  baß  aueb  baß  »et: 
lorene  (Spiel  jeberjeit  codille  ift.  — 33 on  bet 
S a x e beß  23  e j a h l e n ß.  gut  bie  oerfchiebenen 
Spiele  ftnben  oerfchiebene  ®äfce  bet  23ejahlung 
ftatt,  unb  jroar: 

gut  eine  gemöhnlid)e  grage  . . . nichtß. 

gut  grage  Couleur  1 

gür  flein  Tournc 1 ober  2 

gut  f lein  Tournti  Couleur  (wenn  baß 
' aufgefcblagene  23Iatt  oon  ber 
oot  ber  23orhanb  aufgebedten 


garbe  ij!)  ......  2*4 

gut  Obscur  »on  oben  mit  8 23lättern  1*2 

gut  Obscur  oon  oben  mit  8 23lättern 
in  Couleur  (menn  man  bie  auf« 
gemähte  garbe  ju  Stumpf 
macht)  .......  2*4 

gür  Obscur  oon  unten  mit  8 23lättern  2*4 

gut  beßgl.  in  Couleur 4*8 

gut  Obscur  oon  oben  mit  9 23lättern  2 

gut  beßgl.  in  Couleur  ....  4 

gür  Obscur  oon  unten  mit923lattetn  4 

güt  beßgl.  in  Couleur  ....  8 

gut  Grand  Tourud 2*4 

güt  beßgl.  in  Couleur  ....  4*8 

güt  Obscur  mit  beiben  (fd)marjcn)  Äß  2 * 4 

güt  beßgl.  in  Couleur  ....  4*8 

gür  Solo 4*8 


güt  beßgl.  in  Couleur 8 * IG 

gütbieS3ole  (wenn  man  fie  bei  einem 
JCauffpiele  macht  ober  bei  einem 
Spiele  sans  prendre,  ofjneftean* 
gejagt  ju  ^aben , außer  bem, 
maß  füt  baß  betrejfenbe  Spiel 
bejahlt  merben  muß,  noch  . . 4*8 

güt  bie  S3ole  in  Couleur  ....  8 * IG 

güt  bie  angefagte93ole  mit  bem  Solo  12  *24 

gür  beßgl.  in  Couleur  ....  24  * 48 


gür  ©ranbifftmo  ......  8 

güt  beßgl.  mit  ben  erften  5 Stieben  12 

güt  iRuUifftmo  16 

gür  benSEohr  (mirb  mitDbfcur  oon 

unten  gleich  gerechnet)  ...  4 

güt  bie  erften  5 Stiche,  gleicboiel  in 
meldjet  Ärt  beß  Spieleß  fie  ge* 

macht  merben 1 

gür  bie  erften  5 Stiebe  bei  Dbfcut 

oon  unten  ober  bem  SEoht  . 2 

güt  beßgl.  bei  biefen  Spielen  in  Cou- 
leur ........  4 

SBenn  man  bie  S3ole  macht,  gleicboiel  ob  an* 
gejagt  obet  nicht,  fo  erhält  man  bie  5 erften 
Stiche  (premiers)  nicht  mit  bejahlt. 

gür  3 fJEatabor  1 ober  3 

gür  beßgl.  in  Couleur  .....  2*6 

gür  beßgl.  bei  Obscur  oon  unten  . 1*6 

güt  "beßgl.  in  Couleur 4*12 

gür  jeben  SJEatabor  mehr  ....  1 

gür  beßgl.  in  Couleur  ....  2 


0 

gür  beßgl.  bei  Obscur  oon  unten  . . 2 

gür  beßgl.  in  Couleur 4 

Äußer  obigen  Säten  mirb  noch  bejahlt: 

güt  ben  Äartenftamm  ....  2 obet  4 

güt  ben  Hocumbole  (9?ort)  . . . 10  * 12 

©eht  bet  9tod  (oon  biefem  meitet 
unten),  fo  fefct  jeber  Spieler, 
mclchet  paßt,  ohne  baß  einer  bet 
oor  ihm  Sifcenben  ein  Spiel 
angefagt  hot,  in  ben  $)ot  . . 1 

Um  bie  23öte  ju  erhöhen  / Pflegt  man  in  eint* 
gen  ©egenben  immer  einen  Raffer  ($)aßftift)  ju 
fefccn,  menn  man  paßt,  ohne  baß  oorhet  ein 
Spiel  angefagt  mürbe,  ©et  3wect  ift  babei,  bie 
23öte  ju-  erhöhen;  inbeß  hat  bie«  oft  noch  ben 
S3ortheil,  baß  fc^r  oorfiebtige,  namentlich  abet 
fniderige  Spieler,  ftd)  oerleiten  lajfen,  in  ber 
2)orhanb  irgenb  ein  Spiel  anjufagen,  nur  um 
ben  ^aßflift  ju  erfparen,  unb  in  ber  Jpojfnung, 
baß  bie  fEachhanb  fie  überbieten  roerbe.  — 23  o n 
bem  Ä b f e $ e n , bem  23 1 o d unb  bemSlod. 
2Bet  .Karten  gibt,  fefct  einen  Stamm  oon  2 obet 
4 SlEarfcn,  melche  tbeilß  bem  ©eminner  jufallen, 
tbeilß  abgefefct  merben,  um  nach  unb  nad)  ben 
3tod  ju  bilben.  ©urd)  ben  SBtrluft  ber  einjelnen 
Spiele  unb  bie  Strafen,  melche  ber  23erlierenbe 
bafür  fefcen  muß,  entflehen  23öte;  um  abet  bem 
Spiele  gleich  oon  oorn  herein  baß  erhöhte  3nter* 
ejfe  ju  oerleihen,  melcheß  burd)  einen  möglichen 
großem  ©eminn  entfteht  unb  bei  bem  auf  einan* 
ber  folgenben  ©eminn  aller  erften  Spiele  nur  feht 
fpät  eintreten  mürbe,  pflegt  gleich  ju  Änfang 
jeber  Spielet  ein  fleineß  23öte  ju  fcfcen,  rcelcbeß 
entmeber  burd)  eine  SEarfe  bezeichnet  unb  bann 
23lod  genannt  ober  gleich  angefchticben  mirb 
unb  bann  Stammbote  b*i§t-  3n  ben  h^ebften 
3irfeln  ift  jmar  ber  23lod,  ben  jeber  Spielet  felbft 
oorjufd)ieben  unb  mieber  jurüdjunehmen  hat, 
üblich,  im  ÄUgemeinen  aber,  unb  namentlich  bei 
bem  Spiel  an  öffentlichen  Drten  unb  unter  min* 
ber  bekannten  Sbeilnehmern,  ift  jebcnfallß  baß 
Änfchreiben  bet  23löde  oorjujiehen,  meil  eß  jur 
23ermeibung  mancher  Streitigfeiten  bienen  mirb. 
©iefer  SSlod  ober  biefeß  Stammbote  mirb,  je  nach* 
bem  man  hoch  ober  niebrig  fpielen  mill,  fehr  oer* 
fchieben  angefe&t;  ber  niebrigfte  Sah  bejfelben  ift 
12  unb  bet  höchfte  50  ^)ointö.  23ot  bem  23cginn 
beß  Spirlß  mirb  jebem  Spieler  ein  folcheß  Stamm* 
böte  notirt;  mtrb  ein  23öte  gemonnen,  fo  ftreicht 
man  baß  23öte  auß  unb  eß  mirb  bem  ©eminner 
bejahlt.  So  lange  Spiele  oerloren  merben, 
fchreibt  man  bafür  23öte  an,  unb  bie  Stammbote 
bleiben  ftehen;  ftnb  feine  23öfe  mehr  oorhanben, 
unb  baß  Sfammböte  ift  abgefpielt,  fo  merben 
ÄUen  jugleid)  mieber  neue  Stammbote  angefchrie* 
ben  unb  fo  fort  jebeß  SEEal,  menn  fämmtlidje  Süßte 
abgefpielt  ftnb.  SBirb  ein  Spiel  oerloren,  fo 
bleibt  ber  Äartenftamm  ftehen  unb  mirb,  eben  fo 
mie  ber  beß  folgenben  ©eberß,  ju  bem  nächften 
S3ote  gerechnet,  unb  fo  fort,  biß  ju  bem  erften 
gemonnenen  Spiele.  23on  jebem  gemonnenen 
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©piele  fefet  man  1 «Warfe,  wenn  bet  Äartens 
flamm  2 beträgt,  2 «Warfen,  wenn  man  4 JCars 
tenflamm  fe$t,  in  einen  befonbern3>ot  ab,  welchen 
man  ben  Wod  nennt;  ftnb  in  biefem  $pot  10  ober 
12  «Warfen,  fo  gefjt  ber  Wod,  b.  t>*  wirb  bann 
um  fein  Söte  gefpielt,  fonbetn  jebet  ber  Serlies 
renbcn  gablt  an  ben  ©ewinner  10  $)ointö  aujjer 
ben  ©pefen  für  ba«  ©piel.  SDSer  währenb  beö 
Wode«  pajjt,  ofjne  bafj  fein  93orfpielcr  etwa«  an; 
gefagt  hat,  bejafjtt  einen  $)afjflift,  b.  h»  1 SWarfe, 
welche  gu  bem  Jtartenftamm  gethan  wirb.  «Ber 
auf  ben  Wod  ein  ©piel  oerliert,  ber  befommt 
2 «Böte,  wenn  er  einfach  (remie),  3 «Böte  aber, 
wenn  er  boppelt  (codille)  wirb.  Son  bem  ge; 
wonnenen  Wod  bleiben  gu  bem  nächflen  4 «Warfen 
flehen,  unb  ba  man  ben  Wod  meiflen«  mit  lO«War= 
fen  fpielt,  geht  alfo  ber  Wod  in  ber  Wegei  nach 
bem  britten  gewonnenen  Spiele,  höchftcn«  aber 
nach  bem  werten,  alfo  mit  12  «Warfen.  — S3on 
ber  Suchfühtung.  £>a«  richtige  Tfnfchreiben 
unb  2fuSlöfd)en  ber  «Böte,  namentlich  aber  ba« 
Uebertragen  oon  bem  Serlierer  an  ben  ©ewinner, 
ba  in  ber  Wegei  bie  höhe«nSöte  nicht  gleich  au«: 
gegahlt,  fonbern  oorläuftg  angefchrieben  unb  bei 
(Gelegenheit  gegen  einanber  ausgeglichen  werben, 
fowie  enblich  bie  Stheilung  bet  Söte,  bie  bei  Ses 
enbigung  beö  ©piel«  noch  auf  bem  Rapiere  flehen, 
machen  eine  genaue  Rührung  berWedjnung  burd)= 
au«  n6fht9/  »eil  fonfl  leicht  Gfonfufion  unb  au« 
ber  Gfonfufion  ©treit  entliehen  fann.  «Wan 
pflegt  nun  bie  Suchführung  befonbetö  auf  2 oers 
fchiebene  Titten  eingurichten,  nämlich  fo,  bafj  jebet 
©pieler  feine  Söte  fowie  feinen  ©ewinnfl  für  fich 


felbfl  anfcbreibt,  unb  ba«  hat  atlerbing«  ben  Sots 
theil,  bafj  3eber  übergeugt  fein  barf,  bafj  ihm  fein 
Unrecht  gefchiebt;  obere«  führt  ©inerbaö  Such  für 
Tille.  25ie  erfleTlrt  geigt  untenftet)enbe2fbbilbung. 
®ie  punftirte  gigut  1 2 3 4 bebeutet  ben  SEifd). 
8 67  8 ijl  ein  Sogen  Rapier,  bet  in  ber  «Witte 
beö  SEifche«  befefligt  wirb.  3n  bie  «Witte,  in  ben 
mit  „Staffen"  begeichneten  Waum,  werben  bie 
Staffen  gesellt , unb  gwar  3;  bie  oberfle  gu  bem 
.tfartenfiamm  unb  ben  Raffern,  bie  2.  gu  bem 
altern  Äartenflamm,  ber  herunter  gefeöt  wirb,  fo 
oft  ein  ©piel  oerloren  geht,  unb  bie  3.  gu  bem 
Wocf.  Tluf  bem  grofjen  Waume  unter  ABCD 
fchreibt  Seber,  ber  ein  Söte  macht,  bie«  felbfl  an, 
unb  wenn  er  eö  oergeffen  ober  unterlaffen  follte, 
haben  feine  Wachbarn,  bie  bie«  leicht  bcmerlen 
fönnen,  ba«  Wecht,  ihn  baran  gu  erinnern.  3n 
bie  fleinen  Weihen  recht«  oon  jebem  ^Dla^e  fchreibt 
man  ein , was  man  oon  ben  anbern  Spielern  ges 
winnt,  unb  gwar  in  ber  Drbnung,  wie  bie  ©pies 
ler  gegen  einanber  fiften,  nämlich  linf«  benlinfen, 
recht«  ben  rechten  Wachbar  unb  in  ber  «Witte  ben 
Vis-i-vis.  2)amit  fann  nicht  leicht  eine  Srrung 
oorfallen,  inbem  e«  bem  Setheiligren  freifleht, 
jebergeit  burcb  einen  Slid  bie@ontrulle  gu  führen, 
©ewinnt  ein  ©pieler  ein  Söte  oon  einem  Tlnbetn, 
bei  bem  er  angefchrieben  ifl,  fo  werben  Seibe  gegen 
einanber  eompenfirt  unb  ber  Ueberfchufj  entweber 
in  SWarfen  hfrauSgegahlt  ober  neu  angefchrieben. 
•Da  man  feiten  im  ©fanbe  ifl,  alle  Söte  abgus 
fpielen,  gumal  wenn  hife*0e  ©pieler  bei  ber  Partie 
ftnb,  pflegt  man  gegen  bie  £eit,  wo  man  aufs 
hören  will,  gu  befiimmen,  wie  oiet  Wöde  man 
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nod)  fpielen  will,  unb  ift  bet  lefcte  beenbigt,  fo 
jälplt  jebet  Spieler  bie  33öte  jufammen,  bie  et 
nod)  auf  bem  Rapier  ju  fielen  t>at ; bte  (Summen 
aller  3 (ober  4)  werben  bipibitt  unb  bet  Quotient 


pon 

bet  Summe  bet  Sbte 

abgejogen;  j. 

33.: 

A 

hat  318  — B 73  — 

C 211  — 

D 119 

A 

= 318 

A = 

318 

B 

= 75 

B = 

75 

C 

= 211 

C = 

211 

D = 

219 

(Summa  604  | 3j20t  Summa  723j4/ieo 

bl.  1 übrig.  bl.  3 übrig. 

Der  83rud),  bet  ftch  nicht  tbeüen  läfjt,  mirb  Dem 
ober  Denen  ju  gute  gerechnet,  welche  bie  größte 
©umme  jut  SEbetlung  bringen;  bei  bem  Seifpiel 
ber  3 Spieler  alfo  A 1 $)oint  unb  bet  bem  ber 
4 (Spielet  A,  C,  D jebem  4 $>oint.  Da«  gibt 
alfo  folgenbeS  Stefultat: 

A = 3i8  — l = 317  —201  bl.  — 116 
B = 201  - 73  = + 126  s + 126 

C = 211  — 201  = — 10  * — 10 

Summa  — 126+126 


B befommt  alfo  pon  A 116  Points  bejaht  unb 
oon  C 10  Points,  Dber 

A = 318  — 1 = 317  — 180=— 137 

3 = 73  — 180=  103  + 103 

C = 211  — 1 = 210  — 180=  — 30 

D = 119  — 1 = 118 

bann  180  — 118  = 62=  + 62 

Summa  — 167  + 167 

A hat  alfo  an  B 130  ju  bejablen  unb  an  D 132; 
C hat  feine  oerlorenen  30  ^oinfS  an  D ju  jablen. 
2Benn  @iner  baS  Such  allein  führt,  pflegt  man 
baju  gewöhnlich  ben  beften  unb  fchneüjten  JRtchs 
net  ju  mahlen,  weil  eS  hödjft  unangenehm  ift, 
menn  jum  Schluffe  bie  Rechnung  nicht  ftimmt. 
50?an  hat  babei  mehrere  2irten,  anjufd>reiben ; bie 
leichtefte  unb  bequemfte  Ueberftcht  aber  gemährt 
folgenbeS  Schema,  welches  man  auf  einem  Dctap; 
blatt  gemöhnlichen  Schreibpapiers  auSfüf)ren 
fann,  menn  man  fehr  flein  fdjreibt,  woju  man 
aber  beffer  ein  Quartblatt  nimmt,  jurnal  menn 
man  längere  3eit  ju  fpielen  beabfiebtigt: 


0 

A 

0 

B 

0 

C 

0 

D 

• 

B 

C 

D 

A | C 

D 

A 

B 

D 

A 

B 

C 

Der  £refS  übet  ben  SBuchftaben  A,  B,  C,  D beutet 
baS  Stammbete  an;  ift  eines  abgefpielt,  fo  mirb 
es  burd)ftrtd)en ; ftnb  alle  4 abgefpielt  unb  meiter 
feine  Sßtc  Porbanben,  fo  mirb  jebem  Spieler  ein 
2.  Stammbete  angefchrteben.  3n  ben  gröfjcrn 
Staunt  unter  A,  B,  C,  D merben  bie  Sete  ges 
fchrieben,  bie  jeber  Spieler  maeht;  Perliert  er 
eines  baoon,  fo  mirb  eö  in  ben  geteilten  SRaum 
heruntergefchrieben,  unb  jroat  unter  ben  Such* 
ftaben  beS  ©eminnerS.  Oben  littfs  neben  bie 
S3ud)ftaben  fchreibt  man  baS  + ober  — , meltheS 
jebem  Spieler  aus  ber  Sheilung  jufommt.  Der 
grofie  leere  Staunt  linfS  ift  baju  beftimmt,  bei  bem 
Schluffe  beS  Spiels  bte  nerfchiebenen  Summen  ju 
notiren,  welche  bie  einzelnen  Spielet  in  bie  ©es 
fammtreebnung  bringen,  ju  abbiten,  ju  fubtras 
hfren  unb  bann  baS  ganje  SRefultat  ju  jieben.  — 
S3on  bet  Schälung  bet  anfagbaren 
ober  nach  bem  Äauf  ju  Unternehmens 
ben  Spiele.  Da  es  Spielregel  ift,  3 Stiche 
ju  machen,  um  fein  Spiel  ju  gewinnen,  fo  ift  es 
bon  ber  f)6d)ften  2Bid)tig!eit,  ben  SBerth  ober  bie 


Jfraft  feines  Spiels  richtig  ju  fchäfcen,  b.  h.  richtig 
ju  beurtheilen,  ob  eS  möglich  ift,  bte  erforbers 
liehen  3 Stiche  mirfli*  ju  machen,  unb  biefe  2 (bs 
fcha^ung  ift  feincSmcgS  fo  leicht,  als  es  auf  ben 
erften  ffilict  fcheinen  bürfte. — a.  Die  grage.  @S 
ift  oben  gefagt  worben,  bafj  3 Stiche  in  ber  £anb 
erfotberlich  finb,  um  eine  grage  unternehmen  ju 
fönnen;  biefe  3 Stiche  aber  taffen  ftch  auf  fo  uns 
enblid)  petfebiebene  2Crt  machen,  baf  eS  fehr 
nöthig  ift,  mehrere  fpecielle  SBeifpiele  anjugeben, 
wie  ft'e  ftd)  erlangen  laffen.  SÖBer  baS  Spiel  ers 
lernen  will,  ohne  gerabc  ju  theureS  gehrgelb  ju 
geben,  ber  mirb  am  SBeften  ti)un,  bte  Jfarten,  bie 
mit  als  Seifpiel  anführen,  für  ftch  auSjufudhen, 
>ie  anbern  bann  fo,  wie  ber  3ufaU  es  fügt,  ju 
nertheilen  , als  ob  er  bie  erforberlichen  2 9J Hts 
fpieler  hätte,  bann  bie  Jtarten  offen  auf  ben  S£ifch 
ju  legen  unb  baS  Spiel  fo  burchjuführen,  mit  eS 
in  ber  SBirflicbfeit  mahrfcheinlich  gefommen 
märe,  b.  b.  inbem  man  in  ber  gehörigen  Reibens 
folge  auSfpielt,  jugibt,  Übersicht  unb  an  ben 
spiafc  jebes  fingirten  Spielers  bie  Stiche  legt,  bie 
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er  gem«d)t  haben  würbe.  Sine  aUgemeine  Haupts 
reget  ift  bei  ber  Hbfcbäfcung  ber  Spiele  noch  ganj 
befonberß,  baß  man  prüft,  wie  »tele  Stiebe  man 
jteber  machen  muß,  b.  b-  wenn  man  auf  febeß 
^ötjere  Slatt,  welebeß  ftd)  in  ben  #änben  ber 
©rgner  befinben  fann,  einen  Stieb  abreebnet, 
ober  wie  oiel  man  ber  SBabrfcbcinlicbteit  naeb 
machen  tann,  wenn  bie  möglichen  ©egenfarten  in 
ben  4?änben  beiber  ©egenfpieler  mehr  ober  minbet 
glüeflid)  oertbeilt  ftnb.  — Seifpiele  in  bei; 
ben  febwarjen  garben.  a.  ©rei  fiebere 
Stiebe. 

1.  SpabiUe,  Vanille,  Safte. 

2.  SpabiUe,  SDlaniUe,  Äönig,  ©ame. 

3.  SpabiUe,  SDlaniUe,  ©ame,  Sube,  Sieben. 

4.  SpabiUe,  Safte,  .König,  ©ame. 

5.  SpabiUe,  Safte,  Äönig,  Sube,  Sieben. 

6.  SDlaniUe,  Safte,  .König,  ©ame. 

7.  SDlaniUe,  Safte,  ©amt,  Sube,  Sieben. 

8.  SOtanifle,  Jt'Önig,  ©ame,  Sube,  Sieben. 

9.  Safte,  Äönig,  ©ame,  Sube,  Sieben. 

b.  5Babrfcbeinlid)e  brei  Stid)e. 

1.  SpabiUe,  SDlaniUe,  Äönig. 

2.  SpabiUe,  SDlaniUe,  flein  Trumpf,  gorce. 

3.  SpabiUe,  SDlaniUe,  Sube,  flein  Srnrapf. 

4.  SpabiUe,  SDlaniUe,  2 gorcen  (ftärferalßSftr.  2.) 
8.  SDlaniUe,  Safte,  Sube,  gotee. 

6.  SDlaniUe,  Safte,  Sieben,  gorce. 

7.  SDlaniUe,  Äönig,  ©ame,  2 fleine  Trumpf. 

8.  SDlaniUe,  Äönig,  ©ame,  ein  Heiner  Trumpf, 
gorce. 

9.  SpabiUe,  Safte,  2 gorcen. 

10.  Safte,  Äönig,  ©ame,  flein  Trumpf,  gorce. 

11.  Safte,  Äönig,  ©ame,  2 gorcen. 

12.  Äönig,  ©ame,  Sube,  Sieben,  Sed)6. 

c.  SO? ög liebe  brei  Stiebe. 

1.  SpabiUe,  SDlaniUe,  2 Strümpfe. 

2.  SpabiUe,  SDlaniUe,  ©ame. 

3.  SpabiUe,  SDlaniae,  gorce. 

4.  SpabiUe,  Safte,  Äönig. 

5.  SpabiUe,  Äönig,  ©ame,  Stumpf. 

6.  SpabiUe,  Safte,  Stumpf,  gorce. 

7.  S0?aniUe,  Äönig,  Srumpf,  gorce. 

8.  SDlanfUe,  Safte,  2 gorcen. 

9.  Safte,  ©ame,  2 Srumpf,  gorce. 

10.  Safte,  Äönig,  Srumpf,  2 gorcen. 

11.  SpabiUe,  2 fleine  Srumpf,  gorce. 

12.  SDlaniUe,  2 fleine  Srumpf,  gorce  tc. 

b.3n  ben  beiben  rotbm  garben. 
a.  © e wiffe  3 Stiebe. 

1.  SpabiUe,  SDlaniUe,  Safte. 

2.  SpabiUe,  SDlaniUe,  ^)onte,  Äönig. 

3.  SpabiUe,  Safte,  ^)onte,  Äönig. 

4.  SpabiUe,  SDlaniUe,  Äönig,  ©ame,  Sube. 

5.  SDlaniUe,  Safte,  9>onte,  Äönig. 

6.  SDlaniUe,  Safte,  Äönig,  ©ame,  Sube. 

7.  Safte,  Sponte,  Äönig,  ©ame,  Sube. 

8.  SDlaniUe,  sponte,  Äönig,  ©ame,  Sube. 


b.  SB ab  rfd)  ei n liebe  3 Stiebe. 

1.  SpabiUe,  SDlaniUe,  $)onte. 

2.  SpabiUe,  SDlaniUe,  Äönig,  Srumpf. 

3.  SDlaniUe,  Safte,  Sponte,  Srumpf. 

4.  SDlaniUe,  Safte,  i)onte,  gorce. 

5.  SpabiUe,  Safte.  Äönig. 

6.  SpabiUe,  sponte,  Srumpf,  gorce  ic. 

TCebnlicb  mit  ben  Seifpielen,  bie  wie  unter  ben 
febwarjen  garben  angaben*,  nur  muß  bie  ©ntrde 
etwas  ftätfet  fein,  weil  *u  berüetftebtigen  ift,  baß 
bie  rotben  garben  einen  Srumpf  mehr  buben  unb 
jwar  einen  bob*n,  nämlich  bie  Sponte.  a.  SOI  ö g* 
liebe  brei  Stiebe.  £ier  oerwetfen  wir,  mit  Se* 
rüefftcbtigung  beß  fo  eben  ©efagten,  wieber  auf 
bie  oon  ben  febwarjen  garben  angegebenen  Sei* 
fpiele.  SBenn  wir  unter  ben  ©ntreeß  ju  gtagen 
einige  non  beiben  febwarjen  716  angaben,  fo  ge; 
febab  bieß  für  ben  gaU,  baß  grand  Tournd  ober 
Obscur  mit  beibeu  216  ni<bt  erlaubt  ift,  benn  wo 
baß  ber  gaU  ift,  ba  wirb  man  eineß  biefer  beiben 
Spiele  jeher jeit  einer  fo  febwadjen  grage;  ©ntrde 
oorjitben.  Sine  gorce  tann  man  in  ber  «Regel 
für  einen  fiebern  Stieb  rechnen,  wenn  man  bie 
garbe  berfelben  nicht  nod)  oiel  SDlal  in  ber  Jjbanb 
ober  weggeworfen  i)at,  unb  noch  für  einen  wabt; 
febeinlicben , wo  bieß  fogar  ber  gaU  ift.  SBer  in 
ber  SDlitte  ft$t,  muß  ein  ftärfeteß  Spiel  buben 
alß  bie  Sor;  ober  £interbanb,  unb  jwar  auß  bem 
©runbe,  weil  er  nicht , wie  bie  Sorbunb,  bie 
garbe  anipielen  fann,  bie  ibm  bie  oortbeilbaftefte 
wäre,  ober  wie  bie  Dlacbbanb  ben  Sortbeil  t}at, 
eineSRenonceüberftecben  ju  fönnen,  ober  wenn  bie 
garbe  ber  gorce  geftoeben  wirb,  ben  Äönig  nod) 
ju  febonen  unb  ein  geblblatt  jujuwetfen,  außer* 
bem  noch  in  ber  ©efabr  febwebt,  wenn  er  bie  an* 
gefpielte  garbe  ber  Sorbanb  flicht,  oon  ber  SRacb* 
bunb,  wenn  biefe  ebenfaUß  SRenonce  bat,  über* 
ftoeben  }u  werben.  STBaß  bie  Spielbarfeit  ber 
gragen  betrifft,  wie  fte  ftcb  nad)  bem  Äauf  ge* 
ftaltet  buben,  fo  oerweifen  wir  rüctfiebtlicb  ber 
2£bfd)ä|ung  auf  bie  Seifpicle,  bie  unter  bem  Solo 
angegeben  ftnb,  nur  muß  bie  gefaufte  grage  ftär* 
fer  fein  al«  ber  Solo,  weil  ftd)  bie  ©egenfpieler 
bei  biefem  nicht  fo  leicht  renonciren  fönnen  alß 
bei  ber  grage,  tnbem  fte  mebr  Slatter  wegju* 
werfen  gezwungen  ftnb,  unb  weil  eß  möglich  ift, 
baß  irgenb  ein  Srumpf  ober  eine  gorce  liegen 
bleibt.  — Solo.  a.  3n  ben  febwarjen  garben. 

1.  SpabiUe,  SDlaniUe,  Safte,  Äönig,  ©r ei, 
1 SRenonce. 

2.  SpabiUe,  SDlaniUe,  Äönig,  Sube,  ©rei, 
1 gorce  unb  1 SRenonce. 

3.  SpabiUe,  SDlaniUe,  Safte,  1 gorce,  ©ame 
gardee  unb  1 SRenonce. 

4.  SpabiUe,  SDlaniUe,  Safte,  Sed)6,  Sier, 
©rei,  1 SRenonce. 

5.  SDlaniUe,  Safte,  ©ame,  Sube,  günf,  ©rei, 
1 gorce. 

6.  SDlaniUe,  Safte,  Sed )6,  günf,  Sier,  ©rei, 
1 gorce. 
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7.  Safte,  König,  ©ame,  Sube,  Sieben,  günf, 
1 gort». 

8.  .König,  ©ame,  Sube,  Sieben,  ©ed)ß,  günf, 
©rei,  1 go«e. 

9.  ©pabiUe,  König,  ©ame,  Sieben,  ©ed)«, 
83u-c,  1 gorce  unb  4 Slenonce. 

40.  SOtaniUe,  König,  ©ame,  Sube,  Sieben,  Sier, 
1 goree  unb  4 Slenonce. 

b.  3n  bcn  rothen  garbcn. 

1.  ©pabiUe,  SDlaniUe,  Safte,  ©rei,  Sier,  günf, 
4 gorce. 

2.  ©pabiUe,  SDlaniUe,  Safte,  JCönig , ©rei, 
1 gorce. 

3.  SpabiUe,  SDlaniUe,  9>onte,  ©rei,  ©ed)ß, 
1 gorce,  1 ©ame  gatbße  unb  Slenonce. 

4.  SDlaniUe,  Safte,  ©ame,  Sube,  3mei,  günf, 
1 gorce,  4 ©ame  garbße. 

5.  Safte,  $)onte,  König,  3mei,  ©rei,  ©echß, 
1 gorce. 

6.  ^onte,  .König,  ©ame,  Sube,  3nm>  Drei, 
©echß,  4 gorce  ober  eine  mit  bem  Subcn 
garbirteDame. 

7.  SDlaniUe,  Safte,  Sponte,  ©rei,  Sier,  günf, 
4 gorce  unb  4 Slenonce. 

8.  ©pabiUe,  ^)onte,  König,  ©ame,  3mei, 
@ed)ß,  1 gorce  unb  1 Slenonce. 

©ewanbte  ©pieter  lönnen  jwat  mit  nod)  fd)ted>= 
teren  Karten  ein  Solo  gewinnen,  befonberß  wenn 
fie  in  ber  Sor«  ober  ^intertjanb  fiijen,  aber  baß 
läßt  fid)  jum  erlernen  nicht  alß  Seifpiel  aufs 
ßvüen,  fonbern  man  muß  ßd)  h^  auf  foldje 
Spiele  befchtänfen,  bie  mit  größter  2Üahr|d)ein* 
lidjfrit  ju  gewinnen  finb.  — Allgemeine 
Spielregeln,  a.  gür  ben  Spieler,  ©ie  erfte 
Siegel  für  ben  ©pieler  ijt,  fein  ©piel  gehörig  ju 
fd)ägen,  b.  t).  genau  §u  prüfen,  ob  er  aud)  im 
©tanbe  ift,  bie  erforbetlidjen  5 ©tid>e  ju  machen, 
ob  er  wenigßene  hoffen  batf,  4 ©tiche  ju  befom* 
men  unb  fo  fein  ©piel  en  quatre  ju  gewinnen, 
benn  ift  bieß  nicht  ber  gaU  unb  er  oerliert  fein 
©piel  cobiUe,  b.  h*  einer  ber  ©cgenfpieler  macht 
mehr  ©tiche  alß  er,  fo  oerliert  ec  an  Seten  baß 
©oppelte  oon  bem,  maß  er  gewinnen  fonnte  unb 
muß  auch  bieSDlataborö  befahlen,  bie  er  etwa  ^at, 
wag  nicht  ber  gaU  ift,  wenn  er  fein  ©piel  wirft. 
,§at  ber8’Jg)ombre  Dbfcur  gefpielt,  unb  fein  ©piel 
wäre  in  Souleut,  fo  müßte  er  aud)  noch  aüe 
©pefen  hoppelt  bejahten,  wenn  er  ocrlöre,  wäh; 
renb  er  bie  garbe  gar  nicht  ju  melben  braucht, 
wenn  er  baß  ©piel  wirft,  unb  folglich  nur  einfache 
©pefen  ju  jahlen  hat.  Um  fein  ©piel  richtig  ju 
fchäfcen,  wirb  man  in  ber  Siegel  beffer  thun,  nicht 
baß  ju  rechnen , waß  man  hat,  fonbern  baß  abjus 
rechnen,  waß  man  nicht  hat,  weil  man  baburd) 
genau  erfährt,  wie  oiel  gewiffe  ©tiche  man  hat, 
worauf  man  bann  auf  baß  Scrtheiltfein  ber 
Strümpfe  wieber  einen  ober  einige  ©tiche  mehr 
rechnen  !ann.  $at  man  oieUcicht  eine  anbere  Ans 
fage  überboten  unb  ift  baburd)  am  Spiele  geblies 
ben,  fo  muß  man  genau  barauf  achten , waß  ber 


©egenfpieler  etwa  in  ber  $anb  haben  fann , um 
fein  eigene«  ©piel  banach  einjurichten.  SOlan 
muß  bie  Strümpfe  genau  gälten  unb  mit  bem  gors 
bern  fibt  oorjichtig  fein , wenn  man  nid>t  bie  ®e* 

' wißheit  hat,  ben  ©egnern  all«  Strümpfe  abjuneßs 
men.  4>dt  man  bie  Sorhanb,  iß  aber  in  Strumpf 
nicht  ftarf,  fo  ttjut  man  wohl,  juerß  gar  nicht 
Trumpf  ju  fpielen , fonbern  itgenb  eine  Sieben* 
färbe,  am  Seften  bie,  in  welcher  man  eine  gorce 
allein  hat,  bamit  man  eine  Slenonce  befommt, 
auf  bie  man  bann  feine  fleinen  Strümpfe  öerftechen 
fann.  ^>at  man  2 hohe  Strümpfe  in  bec  £anb, 
bie  nicht  unmittelbar  auf  einanber  folgen,  j.  S. 
©pabiUe  unb  Säße,  SDlantUe  unb  ^onte,  Säße 
unb  König  in  Sloth,  König  unb  Sube,  fo  muß 
man  oetfucben,  baß  ©piel  fo  ju  wenben,  baß  man 
wieber  in  bie  #interf)anb  fommt,  weil  man  bann 
mit  biefen  beiben  Strümpfen  2©ticbe  machen  muß, 
währinb  man  barauf  wahrfcheiirlich  nur  einen  be* 
fomtnen  hätte,  wenn  man  fie  außfpielte.  ©irfe 
Siegel  gilt  auch  »on  ber  Dlebenfarbc,  ganj  befon* 
berß  aber,  wenn  man  barin  König  unb  Sube  hat. 
#at  man  in  einer  rothen  garbe  ©pabiUe,  SDlaniUe 
unb  4 fleine  Strümpfe  unb  fi§t  in  ber  Sorhanb,  fo 
ti)ut  man  wohl  baran,  nicht  gleich  mit  ber  ©pa* 
bitte  ju  forbern,  fonbern  einen  fleinen  Strumpf  an* 
jufpielen,  unb  jwar  auß  folgenbem  ©runbe:  #at 
jeber  ber  ©egcnfpicler  3 Strümpfe,  unb  man  for* 
bert  2 SDlal  groß  unb  bann  flein,  fo  fönnte  biefen 
3.  ©tid)  ber  (Sine  mit  ber^onte  nehmen,  ber  An* 
bere  aber  oerleugncte  feine  Säße,  unb  man  müßte 
folglich  2 Atout*  ©tiche  abgeben  j forbert  man 
aber  erß  flein , fo  muß  jebet  ©egenfpieler  einen 
Acout  jugeben,  unb  man  fann  bann  bie  beiben  in 
jebet  #anb  noch  übrigen  mit  ©pabiUe  unb  SDla* 
niUe  abforbern,  wenn  man  wieber  an  ben  ©tid) 
fommt.  3ß  man  in  feinem  ©piele  nicht  ßarf  unb 
ein  ©egenfpieler  macht  ben  2.  ©tid),  mährenb 
ber  anbere  fchon  2 hat,  fo  muß  man  ihm  biefen 
©tid)  laßen,  weil  man  baburd)  ben  Sorfheil  er* 
langt,  baß  man  fein  ©piel  burd)  4 ©tiche  gewin« 
nen  fann.  ©iet)t  man  auß  ber  ganjen  Sage  ber 
Karten,  baß  eß  unmöglich  iß,  fein  ©piel  ju  ge* 
winnen,  fo  muß  mau  roenigßenß  oerfuchen,  e$  fo 
ju  wenben,  baß  eß  nur  remie  unb  nicht  cobiUe 
wirb.  b.  gür  ben  ©egenfpieler.  ©aß  ©piel  ber 
ößegenfpieler  iß  weit  wichtiger  unb  folglich  aud) 
weit  fchwieriger  alß  baß  beß  ©pielerß  felbß;  beß* 
halb  finb  auch  barüber  oiel  mehr  Siegeln  aufju* 
ßclkn.  ®ie  größte  2Bid>tigfeit  liegt  in  tem  rieh* 
tigen  Kaufen,  wenn  ber  8’£ombre  irgenb  ein 
©piel  annoncirt  hat,  unb  eß  fommt  babei  feljt 
auf  bie  Art  beß  ©pielß  an , welcheß  bet  8’#ombr« 
macht,  ©er  leid)teße  Kauf  iß  ber  bei  bem  ©olo; 
hier  gilt  unbebingt  bie  Siegel,  baß  ber  @rße  alle 
fd)led)ten  Slätter  wegwirft,  bie  er  in  ber  #anb 
hat,  bamit  nicht  etwa  4 Statt  liegen  bleibe;  biefe 
Siegel  erleibet  nur  bann  allenfalls  eine  Ausnahme, 
wenn  man  9 gehlblätter  in  bet  ^anb  hat;  in 
einem  fotefoen  gatte  behält  man  juweilen  ein  Statt, 
um  bem  SÜlitfpieler,  bet  in  ber  ^interhanb  ßfct, 

5 Karten  jum  Kaufe*  ju  (aßen,  b.  h-  ihm  hie 
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«DtögliAWt  gu  gewähren,  S fAleAte  wegguwet; 
fen,  wenn  er  fo  Diele  t>at ; größtentbeil6  ober  wirb 
man  boA  alle  9 taufen,  weil  e6  eben  fo  gut  mög; 
tid)  ift,  baß  ber  SDtitfpieler  nur  4 fAUAte  Blätter 
gum  SBegwerfen  bat.  Sei  anbern  ©ptelen  alö 
©olo  ift  ed  für  bieBorbanb  Siegel,  burAgufaufen, 
b.  b-  fo  oiel  gu  taufen,  ald  man  fAleAte  Blätter 
in  ber  $anb  bat,  wenn  man  XudfiAf  bat,  aud 
ber  $anb  fcfcon  2 ©tiAe  ale  ©egenfpieler  gu  ma: 
Aen;  gewöbnliA  tauft  man  bedbalb  burA,  b.  b- 
man  lägt  bem  «Dtitipiehr  nur  fo  Diel,,  ald  man 
ni^t  nehmen  tann,  wenn  man  einen  «Dtatabor 
unb  baneben  noA  einen  Strumpf  unb  eine  gorce 
bat.  #at  man  in  ©Amarg  2 «Üfitttltrümpfe  ober 

2 tleine  Strümpfe  unb  eine  gorce  ober  3 tlcine 
Strümpfe,  fo  tauft  man  burA;  in  SRotb  muß  man 
minbeftene  3 Strümpfe  haben,  ober  einen  hoben 
befefct  unb  eine  gorce,  wenn  man  burAtaufen 
foll;  gang  ohne  Stümpfe,  blöd  auf  4>anbfarten 
burAgutaufen,  ift  niAt  gut,  fclbfl  wenn  man  alle 

3 gorcen  bat,  weil  man  auf  bie  gorcen  feine 
©tiAe  gu  maAen  brauAt,  inbem  man  bed  greun; 
bed  Damen  bamit  fAonen  tann.  2(16  #auptregel 
barf  für  ben  ©egenfpieler  ber  ©a$  aufgefteUt 
werben:  Dem  g’#ombre  teinen  ©tiA;  b.  b-  man 
muß  ihn  überfteAen,  wenn  man  tann,  unb  ift 
man  JRenonce,  fo  muß  man  feine  garbe  ab* 
trumpfen.  Diefe  «Regel  erleibet  nur  bann  eine 
Ausnahme,  wenn  man  baburA,  baß  man  bem 
g’.£ombre  einen  ©tiA  nimmt,  benfelben  in  bie 
4>interbanb  bringt,  wäbrenb  außerbem  unfer 
sjRitfpieler  in  ber  4?interwanb  wäre;  unb  biefe 
Ausnahme  muß  gang  befonberd  beaAtet  werben, 
wenn  man  fAon  einen  ©tiA  maAte  unb  bad 
©piel  fiA  fo  beclarirt  bat,  bafj  ber  g\£ombre 
fAwaA  inSrümpfen  ift,  alfo  wabrfAeinliA  burA 
bad  2fnfpielen  2 ©tiAe  oerliert,  Don  benen  er 
einen  maAen  mufj,  wenn  man  ihn  in  #intcrbanb 
fe$t;  benn  Dem,  ber  niAt  bad  £auptgegenfpitl 
bat,  nüfct  ber  gweite©tiA  nur  bann  etwad,  wenn 
bet  g\£ombre  baburA  cobiUe  wirb,  ©pielt  ber 
«DtitfpieUr  Don  irgenb  einer  garbe  ein  Blatt  an, 
bad  ber  g’£ombre,  wie  man  weif,  niAt  über; 
fteAen  tann,  fo  muß  man  ihm  ben  ©tiA  laffen, 
wenn  man  niAt  etwa  felbft  bie  ÄbftAt  bat,  bae 
©egenfpiel,  b.  b-  4 ©tiAe  gu  maAen;  in  biefem 
gaUe  barf  man  feinem  greunbe  niAt  mehr  ald 
einen  ©tiA  laffen.  SBill  man  bie  ©tiAe  niAt 
maAen,  fo  muß  man  Don  ber  garbe,  welAe  ber 
gteuub  anfpielt,  niAt  bie  niebiigften  Blätter  gu; 
geben,  fonbern  bie  mittelften,  bamit  man  bem 
greunbe  ben  ©tiA  laffen  fann,  wenn  er  ein  bobe$ 
Blatt  ausfpielt,  ihn  aber  auA,  fpielt  er  ein  nie; 
briged , bem  geinbe  ftreitig  gu  maAen  im  ©tanbe 
ift.  £at  man  niAt  Diele  Blätter  oon  ber  garbe, 
fo  ift  ed  beffer,  bad  f)ö Afte  guguwerfen , ald  bad 
niebrigfte,  bamit  man  niAt  in  bie  ©efabr  gerätb, 
bem  greunbe  einen  ©tiA  nehmen  gu  müjfeu,  ben 
er  fonft  hätte  behalten  tonnen,  Diefe  «Regel  gilt 
eben  fo  Don  bem  Stumpf  wie  »on  ber  geblfarbe. 
@i$t  bet  g\§ombte  in  bet  23orbanb  unb  fpielt 
niAt  gleiA  Anfang«  Stumpf,  fo  Derräth  er  ba; 


burA,  baß  fein  ©piel  niAt  ftarf  fft  unb  man 
wirb  ihn  bann  in  bie  größte  Öerlegenbeit  bringen, 
wenn  man  gegen  ihn  Stumpf  fpielt,  fobalb  et  in 
ber  «JRitte  ft(jt.  3jt  ber  g'£ombre  in  ber  hinter« 
banb,  fo  muß  man  nitinaid  Stumpf  anfpielen. 
33on  bieftr  Siegel  barf  man  nur  bann  abweiAen, 
wenn  man  feine  eigenen  Stümpfe  gefAloffen  bat, 
b.  b-  »Denn  fte  in  ununterbroAener  Speisenfolge 
ftehen,  fo  baß  man  alfo  niAtd  Derlieren  tann, 
wenn  man  Srumpf  anfpielt.  Bei  bet  garbe,  bie 
ber  greunb  angefpielt  bat,  muß  man  bleiben,  fo 
lange  man  tann;  bie  garbe  hingegen,  welAe  ber 
g’#ombre  anfpielt,  barf  man  niAt  na  Abringen, 
weil  ber  g’Jpombre  in  ber  Siegel  bie  2f bftAt  bat, 
oorauf  einen  tleinen  Srumpf  gu  oerfteAen.  3ns 
beß  fpielt  ein  feiner  ©pieler  auA  guweilen  eben  bie 
garbe  an , bie  er  öfter  hat,  bamit  bie  ©egnet  ihm 
bie  garbe  bringen,  bie  er  fteAen  will,  «fcat  einer 
ber  ©egenfpieler  fol Ae  harten,  baß  er  hoffen  barf, 
3 ober  4 ©ttAe  gu  maAen,  fo  muß  er  boA  niAt 
barauf  außgeben,  feinem  sDlitfpieler  bie  ©tiAe  abs 
gunebmen,  fonbern  er  muß  fie  biefem  laffen, 
wenn  berfelbe  naA  bem  erften  gemaAten  ©tiAe 
wieber  ein  bobed  Blatt  audfpielt,  benn  ed  fann 
fein  , baß  ber  greunb  ein  noA  beffered  ©egenfpiel 
in  Sänben  bat;  auA  wirb  ber  g’^ombre  burA 
biefed  «RaAgcben  IciAt  cobiUe  gemaAt  werben 
tonnen.  Diefe  Siegel  läßt  fiA  furg  burA  bie 
SBorte  audbrüden : «Dian  muß  feine  ©tiAe  ftetd 
auf  .Rojten  bed  g\£ombre  gu  maAen  fuAen,  nie 
aber  auf  Äoften  bed  greunbed.  dpat  ber  greunb 
bad  ©egenfpiel  unb  er  fpielt  eine  garbe,  in  weis 
Aer  man  Stenonce  ift,  unb  bie  auA  bet  g’£ombre 
gewiß  ober  boA  wabrfAeinliA  niAt  mehr  bat,  fo 
muß  man  niAt  mit  einem  tleinen  Srumpf  fteAen, 
fonbern  mit  bem  böAften,  ben  man  bat,  bamit  bem 
©pieler  ber  ©tiA  fo  tbeuer  ald  mögliA  gemaAt 
werbe,  ©ine  £auptregel  ift:  ©rft  remie  unb 

bann  cobiUe,  b.  b.  »»»an  muß  niAt  eher  barauf 
audgeben,  ben  g’£ombre  cobiUe  gu  maAen,  ald 
man  fein  ©piel  gewiß  remie  Derlieren  wirb,  benn 
barüber,  baß  man  eine  GfobiUe  maAen  woUte, 
würbe  fAon  manAed  ©piel  gewonnen,  ©in  be; 
fonberee  ©egenfpiel  erforbert  noA  ber©ranb  unb 
ber  «Rull,  Da  bei  bem  erfteren  nur  2 Htoutd  im 
©piele  finb,  muß  bie  Borbanb,  wenn  fte  niAt  gus 
gleiA  ©pieler  ift,  ihre  ftärffte  garbe  anfpielen, 
b.  b-  bie,  in  weither  fte  mehrere  ©tiA«  maAen 
muß,  wenn  fie  auA  niAt  bad  böAfte  Blatt  bet; 
felben  bat.  SBenn  g.  83.  bie  Borbanb  in  einer 
garbe  Dame,  Bube,  $>onte  hat,  in  einer  anbern 
aber  ben  .König  unb  einige  fletne,  fo  muß  fte  niAt 
etwa  biefen  .König  fpielen,  fonbern  bie  Dame, 
benn  ed  ift  mögliA,  baß  ber  .König  oon  btefer 
garbe  liegt  unb  ber  ©tanbfpieler  folgliA  einen 
feinet  Stümpfe  oerfteAen  muß,  um  an  bae  ©piel 
gu  tommen  ; bat  er  aber  auA  wirlliA  ben  .König, 
fo  fann  man  bann  boA  mit  ©iAerbeit  Bube  unb 
«Ponte  fptelen,  wenn  man  mit  bem  anbern  .Könige 
wiebet  an  ben  ©tiA  gefommen  ift.  SBirb  «Rull 
gefpielt,  unb  ber  g\§ombre  fpielt  a(6  Borbanb 
eine  garbe  an,  fo  muß  man  fiA  hüten,  biefelbe 
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üachgubringen,  »eil  ftd>  bet  ß’4>ömbre  gewöhnlich 
gu  renoneiren  fucht  unb  bie  garbe,  bie  er  ans 
fpielt,  entweber  gar  nid)t  mehr  bot  ober  barin  fo 
fefi  ift,  baf  man  ihn  gar  nicht  fangen  fann;  fpielt 
man  aber  bte  garbe  nach  unb  er  ift  barin  wirtlich 
Stenonce,  fo  wirft  er  ba«  gefahtlidjfte  ©latt  bars 
auf  ab  unb  e«  wirb  babutdj  um  fo  fcbweret,  tbn 
gu  fangen,  ©t$t  be»  ß\£ombre  beim  SlnU  in  bet 
SRitte,  fo  muf  man  nicht  gleich  Änfang«  Das 
aUerniebrtgfte  ffilatt  oon  einer  ftifchen  garbe  ans 
fpielen,  fonbern  ein  SJiittelbtatt , burch  welche« 
man  ihm  bie  nichtigen  b'™u«toät  unb  bem 
greunbe  Gelegenheit  gibt,  bie  haften  ©lütter 
auf  niebrige  gujugeben.  ©o  lange  ber  ß’#ombre 
beim  SiuU  eine  garbe  bebient,  muf  man  biefelbe 
fortfplelen , felbft  wenn  man  ihn  nicht  barin 
fangen  fann,  benn  unfer  gteunb  wirb  fld>  babnrcb 
renoncire»,  fo  baf  man  ben  ß’£ombre  in  einer 
anbern  garbe  b»fto  leichter  an  ben  ©tich  gu  brins 
gen  oermag,  £at  man  beim  SiuU  einen  ©tich 
gemacht,  burch  ben  ber  ß\!jj>ombre  in  bie  Jjbintet* 
hanb  fommt,  fo  muf  man  feinen  SÄitfpieler  fo 
balb  al«  möglich  wiebex  an  ben  ©tich  gu  bringen 
fuchen.  — Gefe^tbe«  ©piele«.  a.  Allgemein 
gültige  Gcfege.  Unter  ben  allgemein  gültigen 
Gefe^en  »erflehen  wir  bie,  welche  jebergeit  in  2fn* 
wenbung  gebracht  werben  muffen,  wätwenb  an* 
bete  gewöhnlich  ba  nicht  fehr  flreng  beobachtet 
»erben,  wo  man  frennbfchaftlid)  fpielt.  ©ie 
Äarten  muffen  jebergeit  oerbectt  gemifcht  werben, 
SBer  abheben  foU,  muf  wirtlich  einige  ©lattet 
abheben  unb  gwar  minbeften«  3 ; eben  fo  mnf  er 
auf  ber  untern  $älfte  wenigften«  3 liegen  laffcn. 
(So  muffen  jebe«  SOtal  3 harten  gegeben  werben. 
6«  barf  beim  ©piele  nicht«  oorgehen,  wa«  auf 
ba«  Gewinnen  be«  Gtnen  ober  auf  ba«  SBerlieren 
bt«  Xnbern  nur  ben  entfernteflen  günftigen  ober 
ungünftigen  Ginfluf  hot  unh  wobutch  bie  Äarten 
in  ber  Jpanb  be«  Ginen  ober  be«2lnbern  oerrathen 
werben  tonnen,  e«  mag  au«  Unachtfamteif , Um 
wiffenheit,  3trtbum  ober  Tlbficht  gefchehen.  Gine 
jebc  Jgxinblung,  wobutch  btefe«  allgemeine  ®efe$ 
Gericht  wirb,  muf  einet  für  biefen  gall  fchon  be- 
ftiminten,  aber  analog  gu  beftimmenben  ©träfe 
unterworfen  werben,  ©te  #anblungen,  wobutch 
btefe«  gefchehen  fann,  ftnb  in  ben  hier  folgenben 
Gefe^en  angegeben;  aber  auch  auf  bie  nicht  nams 
fjaft  gemachten  galle  ftnbet  bie  2(nwenbung  bteftr 
Gcfcfce  ftatt  unb  e«  grünben  fiefc  botjer  auf  jene« 
allgemeine  Gefefc  be«  ß’$otnbrefptef«  alle  nach’ 
folgenben  befonbern  Gefefce,  bie  in  bet  Statur  be« 
©piel#  liegen,  ©inb  gu  Anfänge  be«  ©piel« 
2 gleiche  ober  ganj  frembe  harten  im  ©piele  ober 
fehlt  eine  Äarte  unb  man  bemerft  e»  wäfrenb  be« 
©piel«,  fo  ift  ba«  ©piel  ungültig;  ift  e«  aber 
fchon  gu  Gnbe  unb  ber  ß’$ombre  hat  5 ©tiche,  fo 
ifc  ba«  ©piel  gültig ; eben  fo,  wenn  ein  Gegner 
fchon  gut  GobiUe  ^inreid>eitbc  ©tiche  hat.  Siegt 
wih^nbbe«  Geben«  eine  Äarte  umgefehrt,  fo  fleht 
e«  ©em,  welchem  fee  gufommt,  frei,  ob  er  fte  bes 
halten  wiU  ober  nicht ; ift  e«  aber  ein  fchwar je« 
31«,  fo  muf  oon  Steuern  gemifcht  unb  gegeben 
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werben.  ginben  fich  beim  Geben  mehrere  üfflges 
fehrte  ©lütter,  fo  muf  oon  Steuern  gegeben  wer* 
ben.  ©emerft  man  im  Salon  eine  umgefehrte 
Äarte,  ehe  bie  ©pielet  [ich  erflärt  haben,  ob  unb 
wa«  fle  fpielen  wollen,  fo  wirb  nochmal«  ges 
mifcht  unb  gegeben.  Jpat  Giner  eine  grage  ober 
ein  ©oio  unb  e«  finbet  fich  beim  kaufen  eine  um« 
gelehrte  Äarte  in  bem  Salon,  fo  fchabet  e«  nicht«; 
ftnben  fich  aber  mehrere,  fo  ift  ba«  ©piel  ungüls 
tig.  ©or  allen  ©Ingen  ift  e«  nöthig,  baf  ein  3*s 
ber,  fobalb  bie  Äarten  gegeben  ftnb,  nachfeh*/  ob 
er  feine  9 .Karten  richtig  habe;  hat  Giner  gu  Diel 
ober  £u  wenig  unb  gibt  e«  nicht  an,  ehe  ba«  ©piel 
anaefatigcn  wirb,  fo  gereicht  e«  ihm  immer  gum 
Stacht  feil;  wie?  baoon  fpcjter.  SBenn  ber  Gebet 
»ergeben  hat,  b.  h-  wenn  er  ftch  felbfl  ober  einem 
2Cnbern  mehr  ober  weniger  al«  9 Äarten  gegeben 
ober  im  Salon  eine  .Karte  umgetehrt  gelegen  hat, 
fo  barf  et  felbfl  nicht  fpielen.  SBenn  ber  Gebet 
fich  mehr  ober  weniger  al«  9 Äarten  gegeben  hat, 
einer  oon  ben  anbern  ©ptelern  fagt  ein  ©olo  an, 
ber  Geber  überbittet  mit  ©olos  Gouleur,  Grans 
bifftmo  ober  Stulliffimo,  bie  anbern  beiben  ©pte* 
ler  taufen  unb  werfen  ihre  weggelcgten  .Karten 
burcheinanbet,  fo  baf  nun  bie  ©ache  nicht  mehr 
oöllig  hcrgefteUt  werben  fann , ob  fich  gleich  beim 
.Kaufen  bie  Unrichtigfeit  ber  .Karten  geigt,  fo  hat 
a.  ©er,  welcher  guetfl  ©olo  anfagte,  fein  ©piel 
unb  ba«  ©6te  gewonnen  unb  b.  muf  ber  .Karten* 
gebet  ein  ©«te  fefcen  unb  ben  beiben  anbern 
©pieietn  ben  angefagten  ©olo*Gouleur , Gran» 
biffimo  ober  StuUifftnio  begaben.  .fcat  ein  ©pie* 
(et  mehr  al«  10  ober  weniger  al«  8 .Karten,  fo 
gilt  ba«  ©piel  nicht,  fonbern  e«  wirb  »ort  Steuern 
gegeben,  ©pielt  ber  ß’^ombre  ©olo  unb  e«  ftn* 
bet  ftch,  baf  eine  .Karte  im  Salon  fehlt,  fo  fchabet 
e«  nicht,  fonbern  ber  ß’^>ombre  fpielt  fein  ©piel, 
weil  er  ben  Salon  nicht  in  feiner  -§anb  gehabt  hat 
unb  alfo  an  ber  Unrichtigfeit  be«  ©piel«  nicht 
©chulbifl;  fehlen  aber  mehr  al«  eine  Äarte,  fo 
wirb  oon  Steuern  gegeben.  9Jtad)t  Giner  eine 
grage  unb  e«  fehlt  ein«  Äarte  im  Salon,  fo  gilt 
ba«  ©piel  nicht  unb  e«  wirb  oon  Steuern  gegeben, 
weil  ber  ß\£ombte  ben  Salon  in  £änben  gehabt 
hat  unb  man  nicht  wiffen  tann,  wer  ben  gehler 
machte.  SBenn  ©er,  welcher  bie  Äarten  gegeben 
hat,  ©olo  fpielt  unb  eö  fehlt  im  Salon  eine 
Äarte,  fo  gilt  ba«  ©piel  nicht  unb  e«  wirb  noch’ 
mal«  gegeben  , jeboch  fein  neuer  Äartenflamm  ge* 
fefct.  SBenn  Giner,  bet  10  Äarten  erhalten  hat/ 
ein  ©olo  anfünbigt,  fo  gilt  ba«  ©piel  nicht,  et 
muf  ©ete  fefcen  unb  bie  Honneur«  bafür  begatten; 
bat  er  bie  gatbe,  worin  er  fpielen  will,  fchon  ge* 
nannt,  fo  muf  ec  aud>  bie  etwaigen  SRatabor« 
begabten.  2fUe  anbern  ©pielarten,  nur  nicht 
©olo,  fann  man  mit  10  Äarten  machen,  man 
muf  e«  aber  melben,  eh«  man  fein  ©piel  anfagt; 
unterldft  man  bie«,  fo  muf  man  ©ete  fefcen. 
SJtit  8 Äarten  fann  man  ©olo  fpielen;  man  muf 
e«  aber  »orfet  angeigen;  thut  man  eö  nicht  unb 
bie  anbern  ©pielet  ftnben,  baf  eine  Äarte  im 
Salon  übrig  ift,  fo  gilt  bie  »orige  Siegel;  man 
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muß  bi«  ©pefen  füc  ©olo  unb  bie  SRataborß  bes 
jablen.  ©ie  23ole  fann  man  mit  8 JCarten  nie 
machen.  2Bet  ju  oiel  ober  ju  wenig  JCarten  ets 
batten  bat  / muß  eß  anjeigen  unb  fagen ; id)  frage 
ober  id)  paffe  mit  8 ober  10  JCarten;  biefe  ©rfl b 
rung  muß  erfolgen,  benot  er  ober  ein  Hnberet 
non  bem  Salon  neue  JCarten  nimmt  ober  benot 
baß  ©piel  angefangen  wirb;  in  jebem  Unterlaß 
fungßfalle  muß  ber  3nbabet  ber  unrichtigen  JCarte 
S36te  machen.  SBct  nach  bem  SBeglegen  eine  un; 
richtige  tfnjabl  harten  bat/  fefct  ffißte  unb  bet 
£’^>ombre  bat  fein  ©piel  gewonnen;  auch  ©er, 
welcher  bie  JCarten  gegeben  bat,  fann  auf  biefen 
gall  fein  ©piel  gewinnen.  SBet  8 ober  10  JCar; 
ten  bat,  fann  Soutne  unb  GFaßco  fpielen,  nur 
muß  er  eß  norber  anjeigen ; bet  JCartengeber  barf 
aber  nicht  fpielen.  #at  einer  oon  bem  Salon  ju 
oiel  ober  ju  wenig  JCarten  genommen,  fie  aber 
noch  nicht  befeben  ober  unter  fein  ©piel  gemifcht, 
fo  fann  baß  Sßerfeben  wieber  gut  gemacht  werben ; 
bat  aber  ber  golgenbe  auch  fd)on  JCarten  genom; 
men  unb  auf  fein  ©piel  gelegt,  fo  baß  ber  gebier 
beß  ßorftfcenben  nicht  mehr  in  Drbnung  ju  brin; 
gen  unb  baß  ©piel  berjuftellen  tft , ober  bat  er  fie 
auch  nur  befeben,  fo  muß  3enet  SBöte  fe§en  unb 
baß  ©piel  ift  ungültig.  ©ibt  ein  ©pielet  eine 
unrichtige  3of>t  JCarten  an,  bie  et  oon  bem  Salon 
genommen  bat  ober  bie  noch  übrig  bleiben,  ber 
golgenbe  nimmt  biefe  aber  auf  guten  ©tauben  an 
unb  ertjaCt  baburch  ein  unrichtigeß  ©piel,  fo  fefct 
nicht  ber  ®rfte,  wobl  aber  bet  gefcte  ein  25ßte, 
weil  eß  feine  ©aebe  war,  ben  Salon  nachjujäblen. 
SBenn  in  einem  ©piele  2 ©pieler  eine  unrichtige 
2fnjabl  JCarten  haben  ober  fonjt  gebier  machen, 
bie  ein  Sßte  nach  ftd)  jieben , fo  müffen  auch 
S3eibe  23ete  fefccn.  SBenn  ein  ©pieler  eine  un; 
richtige  2£njabl  harten  in  ber  Jpanb  bat  ober  eine 
garbe  oerleugnet,  ober  fonjt  wegen  eineß  93et* 
fepenß  bei  bem  ©piele  S3ftte  fe$en  muß,  fo  bat  ber 
t’jpombre  allemal  fein  ©piel  gewonnen,  ohne  baß 
er  nötbig  bat,  auejufpielen.  3Rad)t  aber  ber 
C’Jpombre  ein  äbnlid)eß  23erfeben,  fo  bat  et  fo; 
gleich  fein  ©piel  oerloren  unb  muß  bic  ^»onneurß 
unb  SRataborß  bejahen.  Jg>at  ein  ©pielet  bie 
JCarten  eineß  2fnbern  genommen,  fo  gilt  baß 
©piel  nicht,  ©er  SBorbanb  gebührt  baß  erjte 
©piel  unb  biefeß  Stecht  brüeft  fie  burd)  bic  (St; 
tlärung  auß:  id)  frage.  SBill  ber  golgenbe  ein 
gragefpiel  in  ber  (Souleut  machen,  fo  muß  ber 
(Srfte  eß  ihm  übertaffen  unb  biefeß  wirb  burd)  bie 
(Srflärung:  id)  paffe,  außgebrüeft;  ober  et  muß 
eß  felbft  fpielen  ober  ein  bÖbereß  ©piel  bieten, 
Soutnß,  Dbfcur  ic.  3ft  nun  jwifchen  ben  beiben 
erften  Spielern  entfehieben,  waß  ber  ©ine  ober 
bet  tfnbere  fpielen  will,  ober  ob  bet  ©ine  ober 
Änbere  paßt,  bann  erft  ift  eß  bem  ©ritten,  b.  f. 
ber#interbanb  erlaubt,  ftd>  ju  erfläten,  ob  er  ein 
t)df>ereö  ©piel  unternehmen  ober  pafTen  will. 
SBet  gefagt  bat:  id)  paffe,  ber  fann  weiter  fein 
©piel  unternehmen.  Söenn  ©inet  fagt:  id)  frage 
unb  bietfnbern  paffen,  fo  fann  et  nun  nicht  mehr 
©olo  fpielen,  wohl  aber  eine  anbere  ©pielart, 


Soutnd,  ©bfeur  ic.  wählen.  3ft  bie  ©pielart 
gleich  Änfangß  außbrüctlid)  genannt  unb  gefagt 
worben,  id)  frage  in  ©ouleut  ober  id)  fpiele 
Sourne  tc. , fo  fann  et  feine  ©rflätung  nicht 
jurüctnebmen  ober  ein  anbereß  ©piel  wählen, 
fonbern  er  muß  bei  ber  genannten  ©pielart  bie»; 
ben.  ©ie  Sotbanb  fpielt  ftetß  juerft  auß;  nad) 
einem  jeben  ©tiche  aber  ©er,  welcher  ben  ©tid) 
erhalten  bat.  @ß  muß  Sliemanb  eine  JCarte  auß; 
fpielen  ober  jugeben,  ehe  bie  Steibe  an  ihn 
fommt,  weil  baß  ©piel  baburch  eerratben  wirb; 
gefchiebt  eß  aber  bennod)  unb  jwar  wieberbolt,  fo 
oereinigen  ftd)  bie  beiben  anbern  SRitfpieler  unb 
fefcen  für  bie  3ufunft  eine  ©träfe  feft,  um  3enen 
jur  Eufmerffamfeit  ju  jwingen.  ©obalb  bei  bem 
2Cußfpt'elen  eine  Äarte  auß  ber  Jpanb  beß  ©pteletß 
ift  unb  offen  auf  bem  Sifche  liegt,  barf  fie  nicht 
wieber  jurüctgenommen  werben,  SBenn  einer  bet 
beiben  anbern  ©pieler  eine  falfche  JCarte  jugäbe, 
unb  bie  garbe  bennod)  ju  bebienen  hätte,  fo  fann 
er  feine  JCarte  jwar  wieber  jurüctnebmen ; bat  et 
aber  noch  mehrere  oon  biefer  garbe  in  £änben,  fo 
barf  er  jur  ©träfe  nid)t  überftechen,  fojtbern  er 
muß  eine  niebrige  jugeben.  £ätte  ber  fiepte  auch 
fchon  eine  JCarte  barauf  gegeben,  ber  SBotfifcenbe 
bemerfte  aber  fein  93etfeben  unb  nähme  feine 
JCarte  wieber  jutücf,  fo  fann  ber  golgenbe  feine 
JCarte  wieber  jurüctnebmen  unb  nad)  ©efallen 
eine  anbere  höhere  ober  niebrigere  jugeben,  weil 
baß  fßerfeben  beß@rften  ihm  nicht  nachteilig  fein 
fann.  31t  ber  ©tid)  aber  fchon  weggelegt  unb 
oon  Steuern  außgefpielt,  fo  fann  baß  SBerfeben 
nicht  mehr  oerbeffert  werben,  fonbern  ©et,  weis 
eher  eine  falfche  JCarte  jugegeben , fefct  ©6te,  unb 
ber  £’4>ombre  bat  fein  ©piel  gewonnen,  ohne  baß 
et  notbig  bat,  weiter  ju  fpielen.  SBet  ein  anges 
fagteß  unb  bebalteneß  ©piel  wieber  aufgibt  ober 
ein  unternommeneß  ©piel  oerliert,  bejaht  einem 
jeben  SRitfpieler  eben  fo  oiel,  alß  er  würbe  erbals 
ten  haben,  wenn  et  eß  gewonnen  batte,  unb  fe&t 
23öte,  aber  nur  wenn  er  baß  ©piel  wirflid)  ge* 
fpielt  bat,  bejablt  er  bie  SRataborß.  ©ie  Siegel, 
bei  bem  ©piele  nichtß  ju  fagen,  woburd)  eß  irgenb 
oerratben  werben  fönnte,  barf  nie  oerlefct  werben. 
SJemerfungen  wie  j.  25.:  biefe  garbe  ift  fchon 
berauß;  ber  JCönig  ift  fchon  weg;  fpielen  ©ie  biefe 
garbe  auß;  (achiren  ©ie  unb  bergleichen,  ftnb 
alfo  burchauß  nicht  erlaubt  unb  eß  ift  bem  Uebers 
einfommen  ber  ©pieler  übetlaffen,  auf  biefe 
gebiet  eine  ©träfe  ju  fe$en.  ©treng  genommen 
muß  bafüt  S3öte  gefegt  werben , weil  fe^c  oft  bet 
©ewinn  unb  SSerluft  eineß  ©pieleß  oon  einer  fols 
eben  Äeußerung  abbängt,  ©et  8’$ombre  muß 
bie  Stumpffatbe  nennen,  ehe  et  oon  bem  Salon 
eine  JCarte  genommen  bat;  oerfäumt  etbieß,  fo 
haben  bie  SRitfpieler  baß  Stecht,  eine  garbe  ju 
nennen , worin  et  fpielen  muß  ; nennt  ieber  SRits 
fpieler  eine  anbere  garbe,  fo  gilt  bie  garbe  ©effen, 
btt  bem  8\§ombre  jur  rechten  £anb  ftfct.  SBenn 
ber  8\§ombre  aber  bie  neuen  JCarten  noch  nicht 
befeben  bat,  fann  et  oon  feinen  weggelegten  JCats 
ten  fo  oiele,  alß  er  braucht,  wieber  jurüctnebmen. 
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4>at  bet  8’£ombte  feine  neugenommenen  harten 
jwar  fchon  beferen,  aber  bie  Trumpffarbe  nod) 
nicht  genannt,  ein  anbetet  ftRitfpieler  es  aber  ge* 
tban,  fo  mup  ec  in  ber  garbe  fpielen,  melcbe  bet 
SRitfpieler  genannt  bat  unb  barf  oon  feinen  weg* 
gelegten  Karten  feine  miebet  jurücfnebmen.  #at 
ber  8’£ombre  feine  neugenommenen  harten  fc^on 
befeben,  erinnert  ftd)  aber  babei,  baft  er  bie 
Trumpffarbe  nod)  nid)t  genannt  unb  er  tbut  es 
nod),  etje  ein  SRitfpielec  eS  rügt,  fo  ift  eS  fein 
gef)ler.  3eber  SRitfpieler  muft  ftcb  nid)t  eher  er* 
f täten,  als  bis  ibn  bie  «Reibe  trifft.  3n  biefen 
gebier  fällt  namentlid)  bie  #interbanb  febr  oft. 
Die  beiben  ©rften  muffen  fid)  bereinigt  haben,  be* 
oor  ber  ©ritte  bas  «Recht  bat,  ffd)  }u  etflären, 
baS  angefagte  Spiel  ju  überbieten  ober  $u  paffen, 
©rflärt  fid)  ein  Spieler  ju  früh  unb  wirb  baburd) 
baS  Spiel  bergeftalt  oerratben,  baft  einem  «Dlit* 
fpieler  ein  offenbarer  «Rachtbeil  barauS  erwäcbft, 
fo  muft  Der  S36te  fefcen , welcher  ftd)  ju  früh  et* 
flärte.  Stiemanb  barf  auSfpielen , ef)e  bie  Steibe 
an  ibm  ift.  «Rennt  ber  8\§ombre  2 garben,  fo 
gilt  bie  juerft  genannte.  «Rennt  @iner  eine 
garbe,  ohne  babei  ju  fagen,  baft  erfragen  will, 
ober  wenn  einer  ber  SBorftbenben  fcfcon  gefragt 
bat,  fo  ift  er  gejwungen,  in  ber  angejeigten 
garbe  Solo  ju  fpielen.  @0  ift  nicht  erlaubt, 
trenn  alle  3 Spieler  gepajjt  haben,  ben  Talon 
burchjufeben ; baburd)  wirb  nicht  nur  baS  Spiel 
aufgebalten,  fonbern  man  fann  auch  auS  bem 
ginben  ober  9tid>tffnben  ber  tfs,  bieSpielmetbobe 
ber  2tnbern  erratben.  ©enn  bie  Spieler  ben 
8’£ombre  übereilen  unb  Karten  geben,  ehe  er  bie 
Honneurs  fotbern  fann , fo  barf  er  eS  nachher 
noch  tbun,  ausgenommen,  wenn  er  felbft  bie 
Karten  gegeben,  abgehoben  ober  fd)on  harten 
non  bem  neuen  Spiele  befeben  bat.  gür  baS 
Spiel  unb  Sste  fann  ber  £\§ombre  bie  fBejab* 
lung  forbern,  wenn  aud)  bas  folgenbe  Spiel  fcbon 
gefpielt  wirb;  ein  ©leicheS  fönnen  auch  bie  «Dtit* 
fpieler  tbun,  nur  für  bie  anbern  #onneurS  nicht. 
£at  aber  ein  ttnberer  fchon  baS  «Bete  gewonnen, 
fo  behält  eS  biefer.  SBei  einem  Solo  fann  ber 
8’£ombte  ftd)  bie  Stiche  ber  2Cnbern  oorjeigen 
laffen,  aber  bann  nicht  auf  bie  Sole  fpielen.  Sei 
anbern  Spielen  barf  man  bie  Stiche  ber  Xnbeten 
nicht  befeben.  ©enn  @iner  Solo  fpielt  unb  ein 
fo  gewiffeS  Spiel  bat,  baft  er  bie  .Karten  auflegt, 
fo  fönnen  bie  tfnbern  bod)  oerlangen,  baft  er  bie 
garbe  nenne,  weil  eS  möglich  ift,  baft  er  bennoch 
eine  garbe  für  bie  anbere  nennt.  ©enn  einer 
ber  «ötitfpieler , entweber  §u  Anfang  ober  gegen 
baS  (Snbe  beS  Spieles  feine  Karten  auflegt,  weil 
er  glaubt  unb  behauptet,  baft  ber  8’£ombre  fein 
Spiel  gewift  oerloren  habe,  es  wäre  aber  nach  ber 
Sage  beS  Spiels  noch  ein  gaU  möglich , baft  ber 
8\£ombre  fein  Spiel  batte  gewinnen  fönnen , fo 
muf  eS  ibm,  ohne  baft  er  nötbig  bat,  weiter  ju 
fpielen,  gewonnen  gegeben  werben,  unb  ber  «Dlit* 
fpieler,  welcher  unöorficbtig  bie  Karten  aufgelegt 
bat,  muf  Söte  fe$en.  ©erben  aus  bem  Talon 
nicht  alle  Karten  genommen,  fo  barf  fein  Spieler 


bie  übrig  gebliebenen  befeben.  ©ec  eine  garbe 
oerleugnet,  fefct  SBete,  unb  bet  8’£ombre  bat  fein 
Spiel  gewonnen,  ©enn  wäbtenb  beS  Spiels  ein 
gebier  gemacht  wirb,  fann  berfelbe  noch  fo  lange 
oerbeffert  werben,  bis  ber  Stich  jufammen* 
gelegt  unb  ber  folgenbe  auSgefpielt  worben  ift; 
gefchab  bieS  aber  fchon,  fo  barf  bie  23erbefferung 
nicht  mehr  ftattfinben  unb  ber  gebier  wirb  nach 
ben  ©efi'ben  beftraft.  Der  8’£ombre  muft  fein 
Spiel  werfen,  ehe  er  Xntbeil  an  bem  erften  Stiche 
genommen,  b.  b>  eb«  er  eine  Karte  auSgefpielt 
ober  als  3meiter  ober  Dritter  jugegeben  bat;  im 
entgegengefe$ten  galle  muft  er  fpielen.  ©enn  ber 
8’£ombre  bie  6.  Karte  auSfpielt,  nad)bem  er  be* 
reits  bie  erften  5 Stiche  gemacht  bat,  fo  ift  bieS 
eine  ©rflärung,  baft  er  bie  SBole  machen  will  unb 
er  muft  bann  auch  barauf  fpielen.  ©enn  ein 
©egenfpieler  bei  einer  unternommenen  «Bole  eine 
Karte  oor  ber  4)anb  unb  aufter  feiner  SReibe  ju* 
gibt,  ober  etwas  bem  Spiele  «RachtbeiligeS  fpriebt, 
fo  ift  es  bem  8’#ombte  übertaffen,  ob  er  fort* 
fahren  ober  ftd)  ber  Sßole  begeben  will,  ©enn 
bet  8’4>ombre  auf  bie  Sole  fpielt  unb  eS  wirb  bei 
bem  fechften  ober  aud)  lebten  Stiche  bemerft,  baft 
ein  ©egner  ju  oiel  ober  ju  wenig  Karten  bat,  fo 
bat  er  bie  23ote  gewonnen,  ohne  baft  er  nötbig 
bat,  bis  ju  Snbe  fortjufpielen ; wirb  es  aber  oor 
bem  6.  Stiche  bemerft,  fo  fann  ber  8’4>ombre  bie 
83ole  nicht  machen,  ©enn  ber  8’4?ombre  bie  Sole 
unternimmt  aber  nicht  ausfübrt,  fo  werben  ihm 
beim  öejablen  bie  #onneurS  für  baS  Spiel,  cinq 
Premiers  unb  5D?ataborS  ju  gute  gerechnet,  ©enn 
ein  ©egner  eine  garbe  oerleugnet  bat  unb  eS  wirb 
oor  bem  6.  Stiche  entbccft,  fo  fe$t  er  SBste,  ber 
8’4>ombre  fann  aber  nicht  auf  bie  SJole  fpielen. 
©itb  eS  btU9f0«n  fpäter  entbeeft,  fo  bat  bet 
8’^ombre  bie  SJole  gewonnen,  wenn  auch  ber 
gebier  fchon  früher  gemacht  wäre.  £at  ber 
8’^ombre  bie  garbe  oerleugnet  unb  auf  bie  93ole 
gefpielt,  fo  bat  er  bas  ganje  Spiel  oerloren. 
©er  DbScut  fpielt,  barf  nur  ein  einziges  fchwar* 
jeSÄS  jurücfbebalten  unb  muft  8 Karten  nehmen; 
bat  ec  fein  fdjwarjes  2Cö , fo  muft  er  9 Karten 
nehmen,  ober  er  fann  aud)  eine  gorce,  «Dtaniße 
ober  jebe  anbere  ihm  beliebige  Karte  behalten  unb 
8 neue  Karten  baju  nehmen,  ©enn  ein  Spieler 
neue  Karten  oom  Talon  genommen  unb  befeben 
bat,  fo  barf  er  bie  weggelegten  nicht  wieber  be* 
feben.  3nbeffen  fpielt  man  häufig  fo,  baft  bet 
8’Jpombre  bie  weggelegten  Karten  fo  lange  nod) 
immer  befeben  fann,  bis  auSgefpielt  worben  ift; 
bann  aber  nicht  mehr.  3eigt  ber  8\§ombre  feine- 
Karten  unb  oerlangt,  baft  er  bas  Spiel  gewonnen 
habe,  bie  «Otitfpieler  feben  aber  nod)  eine  «Dtög* 
liebfeit,  baft  es  oerloren  geben  fann,  fo  muft  ber 
8’Jpombre  mit  bem  Spiele  fortfabren , unb  jwac 
juerft  bie  Karte  auSfpielen,  welche  oon  ben  ©e* 
genfpielern,  befonberS  oon  bem  ihm  jur  rechten 
Jpanb  fi&enben , oerlangt  wirb,  ©enn  bie  Kar* 
i ten  fchon  jufammengemifcht  ftnb,  fann  fein 
; Spieler  wegen  eines  geblers  beim  ootigen  Spiele 
i beftraft  werben,  gragt  3emanb,  welche  garbe 
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Stumpf  ift,  unb  fein  (Behilft  nennt  eine  Unrechte 
garbe,  mit  welcher  bet  ßrfte  toupiren  foli  , fo 
barf  er  bie  Äarte  nicht  triebet  jurüdnebmen ; bat 
ober  bet  ß\§ombre  ihn  Untergeben  wollen,  fo 
?ann  et  bas  Statt  jurüdnebmen , unb  wenn  et 
will,  mit  einem  mit!tid)en  Stumpfe  ftechen.  Sin 
einmal  gegebenes  Statt  barf  nicht  jttcüdgenom* 
men  werben,  eS  fei  benn,  baß  man  bie  garbe  be* 
lennen  muß.  SBer  not  bet  Anfang«  feftgefe&ten 
Beit  auö  Serbruß  baö  ©piel  oerlajfen  will,  muß 
.ftartengelb  jablen  unb  ^at  feinen  tfnfprucb  auf 
©ewinn,  rufen  if>n  inbeß  wichtige  ©efchäfte  ab, 
fo  werben  bie  Säte  entwebet  ein  anber  ©tal  abge* 
fpiett  ober  geteilt.  4>at  man  neben  einem  bet 
böchften  ©tatabore  feinen  anbern  Stumpf  in  ber 
#anb,  fo  braucht  man  ben  ©tatabor  nicht  juju* 
.geben,  wenn  ein  fleinet  Stumpf  ober  ein  niebtis 
get  ©tatabor  auögefpielt  wirb;  eben  fo  wenig, 
wenn  man  in  bet  |>interbanb  ftfct  unb  bie  ©itttel= 
banb  gibt  einen  böbttn  ©tatabor  ju,  fonbern 
tebiglich  nur  bann,  wenn  ein  työfyevee  Statabor 
angefpiett  wirb;  bie  ©pabiUe  tann  man  atfo  oer* 
leugnen,  fo  lange  man  will,  bie  Ätoutö  aber,  bie 
man  etwa  noch  baneben  bat,  muß  man  bebienen. 
3n  bet  Sorbanb  fann  man  jeberjeit  baö  ©piel 
felbffc  fpielen,  welches  oon  bet  Sachbanb  angefagt 
wirb.  Sach  jebem  ©piele  werben  bie  ©pefen, 
ffltataborö  tt.  befahlt,  unb  wer  bieö  niefct  auS 
eigenem  Antriebe  tbut,  fann  oon  ben  ©titfpielern 
baran  erinnert  werben.  — greunbfchaftliche 
©efe^e.  ©o  nennen  wir  nach  bem,  was  wir  als 
Einleitung  beö  oorbergebenben  2f bfdjnitti  fagten, 
bie  (Befere,  bie  bei  bem  ©piel  unter  gremben,  an 
öffentlichen  Drten  namentlich,  in  aller  ©trenge 
jur  Tfusübung  fommen,  bei  benen  man  eö  aber 
im  freunbfchaftlichen  Äreife  nicht  fo  genau  nimmt. 
®ie  ©pefen  muß  (ich  bet  ©ewinnet  einfotbern, 
ehe  bie  harten  jum  folgenben  ©piele  abgehoben 
flnb;  wer  bies  unterläßt,  oerliect  feinen  tfnfprud). 
©abei  muß  jeboch  bemerft  werben,  baß  ber 
ß’fjombre,  welcher  fein  ©piel  gewinnt,  nicht 
nfitbig  bat,  bie  ©pefen  oon  jebem  einzelnen 
©egenfpieler  befonberS  einjuforbern , fonbern  baß 
es  genügt,  wenn  er  es  laut  anjeigt,  wie  oiel  fit 
betragen,  ©tan  bejaht  bem  ß’£ombte  nur  fo 
oiel  ©pefen  als  er  forbert;  oergißt  et  etwas  ju 
forbern,  fo  haben  bie  ©egenfpieler  nicht  nötbig, 
es  nacbjujabten.  SDSenn  bet  ß\§ombre,  nachbem 
er  gefauff  bat,  ben  Salon  fo  ungefchidt  wieber 
binlcgt,  baß  bie  harten  ganj  ober  tbeilweiS  ju 
feben  finb,  ober  baß  fte  baburch  in  eine  anbere 
Drbnung  fommen,  fo  fe(st  er  Säte;  tbut  bies  ein 
anberer  ©pieler,  fo  fefct  biefer  Säte,  unb  ber 
ß’4>ombre  bat  fein  ©piel  gewonnen.  3öer  außer 
ber  Seihe  irgenb  eine  .tfarte  anfoielt,  welche  bem 
ß'#ombre  jum  Sachtbeil  gereichen  fann,  fefct 
Säte,  ber  ß’Jpombre  bat  aber  burch  bieS  Serfeben 
fein  ©piel  nicht  gewonnen,  fonbern  eS  muß  auö* 
gefpielt  werben.  Beigt  ein  ©egenfpieler  feine  i 
Äarten  auf,  ehe  ba<  ©piel  beenbigt  ift,  fo  feftt  ec 
Säte  unb  berß\£ombce  bat  fein  ©piel  gewonnen;  j 
bies  erleibet  jeboch  fine  Xuönabme,  wenn  ber, 


©egenfpieler  unbebingt  ade  noch  übrigen  Stich* 
machen  muß.  — Son  bem  ß'#ombre  un* 
ter  4 «perfonen.  ©tan  fpiett  baö  ß'^ombre 
jefct  häufiger  unter  4 als  unter  3 ^»erfonen,  in* 
bem  man  babei  bie  2(nnebmlichfeit  bat,  wechfelö* 
weife  einen  ©toment  paufiren  ju  fönnen.  ©ie 
Segeln  unb  Einrichtungen  ftnb  b«*r  ganj  bjefef* 
ben,  wie  unter  3 ©pielern,  inbem  ber  öiertf 
jeberjeit  ein  ©piel  juflebt,  Äönig,  ©tobt  ift; 
bennoch  nimmt  auch  er  einigen  ttutbeil  an  bem 
©piele  unb  jwar  baburch,  baß  er  jum  ©eben  ab* 
bebt,  inbem  jeberjeit  ber  bem  Äartengeber  linfl 
©ifcenbe  ©tobe  ift  — baß  er  bie  meggetporfenen 
harten  juiammenmimnt,  nach  beenbigtem  ©piel 
fie  mifcht  unb  oor  feinen  linfen  Sachbar  offen 
binlegt,  baburch  Souleut  ju  machen,  ginbet  «r, 
baß  ber  Salon  falfch  ift,  b.  b*  baß  er  mehr  ober 
weniger  als  13  Siätter  hat,  fo  ift  et  berechtigt, 
bieö  anjujeigen,  unb  weil  nicht  annonciere  falfche 
harten  jeber  jeit  ein  Säte  nach  ftch  sieben , wirb 
et  feines  eigenen  Sortbeilö  wegen  wohl  baran 
tbun,  bie  Süge  ber  falfdjen  harten  nicht  ju 
unterlaßen.  £aben  alle  3 ©pieler  gepaßt  unb 
man  fpielt  mit  bem  ©tobt,  b.  b.  nicht  mit  ber 
«Perfon,  fonbern  mit  bem  ©piele,  fo  fleht  eö  bera 
oierten  ©pieler  frei,  ob  er  benfelben  nehmen  will 
ober  nicht.  Sbut  er  eö,  fo  jäblt  er  junächft  ben 
Salon;  finbet  er  bie  richtigen  13  Siätter,  fo  be* 
fiebt  er  fte,  wirft  bie  4 Siätter  weg,  bie  ihm  am 
SBenigften  conoeniren,  gewöhnlich  aber  fo,  baß  er 
fleh  baburch  eineSenonce  macht  unb  melbet  bann,’ 
in  welcher  garbe  er  fpielen  will.  Buwejlen  fpielt 
man  fo,  baß  ber  ©tobr,  um  fein  ©piel  ju  gewin* 
nen,  nur  5 ©tiche  ju  machen  braucht,  häufiger 
aber  ift  eö , baß  er  6 ©tiche  machen  muß.  ©Senn 
man  fleh  barüber  oerabrebet,  mit  bem  ©tobr  jtt 
fpielen,  muß  man  babei  zugleich  bie  jum  ©emfnu 
ecforberliche  tlnjabl  ©tiche  mit  ausmachen;  ift 
barüber  nichts  auöbrüdlich  befiimmt,  fp  gelte«! 
5 ©tiche  als  gewonnen,  macht  man  biefe  aber 
nicht,  fo  ift  man  cobitle.  Sei  6 ©tichen  all 
©tob'  ift  man  mit  5 ©tichen  remie  unb  erft  mit 
4 ©tichen  cobiUe.  ©te  3 ©egenfpieler  tbun  ihn 
Stiche  jufammen.  ©pielt  man  gegen  ben  ©tobr/ 
fo  ift  eö  -fcauptpegel,  jeberjeit  bie  garbe  anju* 
fpielen , »on  ber  man  weiß  ober  boch  wenigftenö 
oermutbm  fann,  baß  er  fie  mit  Srumpf  ftechen 
muß.  ©ebf  ber  Sod.  fo  muß  bet  ©tobr  an  ben 
©ewinnet  ebenfalls  10  ober  12  ©tarfen  bejahten, 
an  bem  ©ewinn  ober  Serluft  ber  anbern  ©piele 
nimmt  ec  inbeß  für  gewöhnlich  feinen  Sbtil;  in 
einigen  ©egenben  aber  fpielt  man  fo,  baß  ber 
©tobr  bie  ©pefen  eben  fo  mit  befommt  ober  be* 
jablt,  wie  bie  wirflichen  beiben  ©egenfpieler. 
2Cud)  bieö  gehört  ju  ben  fünften,  bie  oor  Se* 
ginn  beö  Spiels  regulirt  werben  muffen;  bat  man 
barüber  nichts  ausgemacht,  fo  jablt  unb  gewinnt 
ber  ©tobr  nicht  mit.  — Äaufs&uabrillt. 
2Cn  biefer  2Crt  beö  Spiels  nehmen  alle  4 $)erfonen 
jugleieb  Sb*t(>  3ebec  ©pieler  erhält  8 harten, 
3,  3 unb  2.  3m  Salon  bleiben  8 harten  liegen, 
©te  Xnfagen  ftnben  ganj  fo  fiatt,  wie  bei  bem 
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gewöhnlichen  ß\f?ombte,  jeher  Spieler  aber  iccjt 
feine  Stiche  für  pcb,  unb  ber  ß’£ombce  gewinnt 
fein  (Spiet,  fobatb  er  mtbt  Stiche  bat,  alg  itgenb 
einer  ber  ®egenfpieler;  folglich  fann  er  eg  mit 
3 •Stieben  gewinnen,  wenn  bte  übrigen  5 Stiebe 
gu  2,  2 unb  1 oertbeitt  ftnb.  Sternie  ift  es,  wenn 
einer  ber  ©egenfpieler  eben  fo  niete  Stiebe  bat, 
alg  ber  ß’£ombre,  cobiUe,  wenn  einer  mebt 
Stieb«  bat,  a(g  bet  ß'£ombre,  Sei  biefer  Spiet» 
«et  mufj  man  mit  noch  größerer  Sorficht  laufen, 
unb  wer  (eine  entfebiebene  Augftcbt  gum  Segen» 
fpiele  bat,  tbut  bejfer,  ba<  .Raufen  feinen  SKit» 
fpietern  gu  übertaffen,  namentlich  aber  bet  @rfte; 
bat  man  aber  einen  Trumpf  unb  non  einer  an» 
betn  garbe  ebenfaUg  nur  ein  Statt,  fo  tbut  man 
gut,  bie«  fort juwerfen,  um  fub  eine  Sienonce  gu 
machen,  bie  man  bann  bei  bem  geinbe  ftedjen 
(ann.  (Sine  Jpauptregel  ber  Seaenfpieler  ift  bier 
noch  mehr  wie  unter  (Dreien,  öinem  unter  ftd) 
biete  Stiche  guguwenben,  bamit  wo  möglich  eine 
ßobiUe  berauölommt;  beöbalb  muffen  fie  nie 
9bne  9lotj)  einem  greunbe,  ber  fthon  Stiche  bat, 
einen  Stieb  abftechen,  unb  aug  ihrer  -öanb  in 
beffen  gorce»garben  fietg  bie  haften  Slätter  gu» 
werfen.  — Cluabrille  obneÄouf.  Diefe 
Spielart  beg  ß\$ombre  ift  faft  gang  aufjet  ®e» 
brauch  gefommen.  — Sonbemß’Jpombre 
pnter2$perfonen.  2Ran  fpiett  baö  ß’4?ombre 
guweilen,  obgleich  febr  fetten,  aud)  unter  2 $et» 
fönen;  SJBertb  ber  Rarten,  Anfagen,  Spielregeln 
ftnb  im  Allgemeinen  gang  fo,  wie  bei  bem  ge» 
wöbnlicben  ß\£ombre  unter  3 unb  4 $)erfonen, 
bie  Spielart  aber  ift  2fad)  unb  gwar  entweber: 
»,  3Ban  legt  aug  ben  Äarten  eine  rotbe  gacbe 
gang  weg,  fo  ba§  nur  30  Stätter  übrig  bleiben. 
3eber  ber  Spielet  erbätt  8 harten , gu  3,  3 unb 
2;  im  Stalon  bleiben  alfo  noch  14  Slätter  liegen. 
3um  Sewinn  ftnb  5 Stiebe  erfotberlid) ; 4 ftnb 
remie,  weniger  alg  4 cobitte,  Spielt  man  mit 
bem  Stob*,  fo  wirb  biefer  nur  mit  7 Stieben  ge» 
Wonnen,  bei  bem  Seeluft  aber  jebergeit  cobiUe. 
Ober?  b.  SOtan  behält  oon  einer  rotben  garbe  bie 
$onte  unb  bie  SÄaniUe  gurüd , fo  bajj  alfo  baß 
Spiel  32  harten  enthält.  (©ewöbnlich  wählt 
man  bagu  Satteau.)  3«bet  Spieler  be(ommf 
10  Slätter  unb  gwar  3,3,2  unb  3;  im  Salon 
bleiben  12  Stätter  liegen ; angefagt  unb  getauft 
wirb  wie  gewöhnlich;  (farteau  ift  immer  bie  befie 
garbe;  man  mufj  6 Stiche  machen,  um  baö 
Spiel  gu  gewinnen,  5 ftnb  remie,  4 unb  weniger 
cobiUe.  (Der  SRobt  mufj  8 Stiebe  machen  unb 
wirb  nur  cobiUe  oetloren.  Die  übrigen  3 garben 
ftnb  leicht  gu  fpielen,  bei  Qiarreau  mufj  man  aber 
befonberg  aufmeiifam  fein,  benn  weil  bauon  nur 
bie  4 böct)ft«n  SKatabore  im  Spiele  ftnb,  (ann 
man  (eicht  gu  furg  (ommen,  wenn  man  baä 
Stechen  nicht  genau  berechnet;  beäbalb  ftnb  auch 
4?anb(arten  gum  Gewinn  burchauö  etforberlich 
unb  man  (ann  fogat  baö  Spiel  gewinnen,  wenn 
man  alle  4 SRatabore  in  ber  #anb  beß  Anbern 
gegen  fich  bat. 


. üibva,  ift  ein  ®ewid>t  in  Sraftlien , $>ortu* 
gal  unb  Spanien.  3”  Sraftlien  unb  Portugal 
hält  eg  0,98190  Serliner,  ober  0,81933  SSiener 
9>fb.,  ober  0,43904  frang.  Rilogr.  3n  Spanien, 
unb  gwar  in  ®aUicien  0,89860  Serliner,  ober 
0,73000  SBicner  9>fb.,  ober  0,42009  frang.  .Kilo» 
gtamme;  in  Aragonien  0,74823  Serl.,  ober 
0,62950  SBiener  $>fb.,  ober  0,39979  frang.  Ri» 
logramme;  in  ßaftilien  0,98416  Serl.,  ober 
0,82112  SBienet  9>fb.  ober  0,26009  Rtlogr.  3n 
Satalonien  0,83369  SerU,  ober  0,71419  SBienet 
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Virf)cnttt  ober  9Rop$ftät£tm*l)f,  (ommt 
in  ber  i$länbifd)en  gted)te  unb  in  oielen  anbern 
glecbtenarten  oor.  QN  ift  nicht,  wie  bie  gewöhn» 
liehe  Stärte,  in  ßeUen  abgelagert,  fonbern  bitbet 
eine  gleichartige,  gwifeben  ben  3eUen  oertbeilte,  ■ 
aufgequoUene  SWajfe.  Dal  burd)  Soeben  gelöfte 
ßichenin  wirb  burd)  3ob  braun  ober  grünlich  ge» 
färbt.  Der  aug  ber  ßöfung  burd)  Alfobol  ge« 
fäute  Stoff  wirb  burd)  3ob  gebläut.  Dal  ßi» 
dbenin  unterfebeibet  ftd)  oon  ber  gewöhnlichen 
Stätfe  babureb , bafj  eg  ftd)  mit  SBaffec  in  2 oer» 
febiebenen  £uftänben  oerbinbet.  3n  ihrem  natür» 
lieben  3uftanbe  wirb  bie  fDtooöUärle  bureb  3ob 
gebläut  unb  quillt  in  (altem  SSaffer  nur  auf;  in 
beigem  löft  fte  ftd)  unb  btlbet  eine  ®aUerte,  welche 
burd)  3ob  nicht  mehr  gebläut  wirb;  wirb  ber 
®aUerte  burd)  Alfobol  ba«  ffiajfer  entgogen,  fo 
gebt  bie  3Roo£ftär(e  in  ihren  natürlichen  luftanb 
über.  Durd)  längere  3«it  fortgefe^teö  Soeben 
oerliert  fte  ibreGfigenfcboft  gugelatiniren  gänglid). 
Aug  ber  iölänbifcben  gled)te  erhält  man  bag 
ßicbenin,  tnbem  man  berftlben  guerft  burd)  Se» 
banbeln  mit  (oblenfaurem  Jfali  einen  bittern 
Stoff  entgiebt  unb  bann  mit  Sßaffer  aug(ocbt. 
Die  ßicbeningallerte  wirb  a(g  9tat)rung<»  unb 
Argneimittel  angewenbet. 

Vicf>t , ift  jebem  lebenben  Sßefen  gum  @ebet» 
ben  unentbehrlich.  Darum  brängen  ftch  alle  £beil« 
ber  ^flange  ber  ßiehtfeite  gu,  barum  entfalten  ftd) 
mit  wenigen  Augnabmen  ihre  Slätter  mehr,  eg 
entftrömen  ihren  Slüten  lieblichere  Düfte  mit  bem 
(ommenben  3Jtorgen;  begbalb  weifen  unb  oer* 
borren  fte  an  bunfeln  flöhen,  unb  felbft  bie  forg» 
famfie  pflege  oermag  im  SBinter  bei  dreibbaug» 
pflongen  (eine  Slumen  gu  ergielen , wenn  ftd»  bie 
Sonne  Za  ge  lang  hinter  büftern  9tebeln  oerftedt. 
Der  gange  ßebengprocef  gebt  in  ber  freien,  lichten 
Statur  oiel  reget  unb  Bräftiger  oor  fich;  wun* 
berbar  wirb  bafelbft  baß  gange  9tcroen*  unb 
Slutleben  neu  erregt  unb  geftärlt,  jebe  SOtußfel 
fchweUt  an,  ber  Seift  wirb  lebig  ber  trüben  ®e* 
ban(en  unb  Sorgen  unb  erneut  ftd)  gu  neuer 
Sbatfraft.  2Bie  febmer  liegt  bagegen  bie  9totb, 
bag  Stuben  unb  Drängen  beä  AUtagglebeng  auf 
ben  3Äenfd)en,  wennSSage,  oieUeicbt  SBocben  lang 
bitte,  regenfebwere  SBoKen  über  ben  Häuptern 
bingieben , bie  ßuft  gefebwängert  ift  mit  geuebtig» 
(eit  ober  ber  Siegen  berabftrömt  aus  ben 
bie  ber  Sonne  ben  SBeg  gur  <5rbe  oerfpetren, 
SBie  fühlt  ftd)  ba  ber  Jtörper  etftblafft  unb 
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heläftigt,  wie  wenig  ift  man  aufgelegt  unb  föf>ig 
gu  förperlichet  unb  geiftiger  SEbätigfeit,  betin  baß 
Blut  rollt  langsamer  burd)  bieÄbern,  ben  Sters 
wen  fehlt  bet  Steig,  bet  fte  gang  befonberß  belebt, 
alle  Sljätigfeiten  ber  grogen  Organe  geben  träger 
non  ftatten.  ©aber  ber  Spleen  bev  ©nglänber, 
biefeß  ©tgeugnig  einer  biclen,  nebligen  Cuft. 
SBie  wichtig  anbaltenbe  ©ntbebrung  eineß  fo 
fräftigen  SSeigeß  wie  baß  ©onnrnrid)t,  ben 
tbierifcbenJ^außbalt  in  bemgur  oollfommenen  ©es 
funbbeit  nötigen  ©inflang  bebinbert,  baß  jiebt 
man  aucb  täglich  an  ben  fchmubig*  bleichen,  nies 
bergebrüdten  ©eltalten  bet  Bewohner  groger  unb 
oolfreidjet  Stabte,  bie  ftd)  3abt  auß  3abr  ein 
nicht  beroormacben  auß  ben  bunfeln  ©affen  mit 
ben  hoben  Käufern,  an  ber  fränfltchen  Hautfarbe 
unb  bem  fümmerlicben  Bau  ber  Bergleute  unb 
folcbet  Arbeiter,  bie  ben  Sag  gum  Schlafen,  bie 
Stacht  gut  Arbeit  oerwenben  muffen.  Unrecht 
tbun  be^balb  auch  alle  ©iejenigen,  welche  ftd) 
nicht  eine  Stunbe  am  Sage  abmügtgen,  um  ftd) 
in  ber  freien  Statur  non  ben  SKüben  berÄrbeit  gu 
erbeben  unb  ftd)  fo  frifebe  Jträfte  gut  ftortfefcuna 
berfelben  gu  fammeln,  fonbern  nermeinen,  eß  fei 
eben  außreiepenb,  am  Äbenb,  wenn  bie  Sonne 
längft  untergegangen  ift  unb  Dämmerung  ober 
Stacht  bie  ©rbe  bebeeft,  ftd)  in  ber  freien  Statur 
ju  ergeben.  Stein!  ©o  otel  atß  möglich  mufj 
man  baß  Cid)t«uf  ftd)  einwirfen  laffen  unb  belle, 
freunblid)e  Söobnungen  wählen,  benn  Sicht  ift  für 
Äörper  unb  ©eift  ein  wichtiger,  unentbehrlicher 
Cebenßteig.  Sffiie  man  aber  Ällcß  mit  Bebacht 
unb  93orftd)t  gentegen  foll,  fo  mufj  auch  baoor 
gewarnt  werben,  ftd)  ben  allgu  brcnnenbenStrab* 
len  ber  SDtittagßfonne  in  beiden  ©ommertagen 
ohne  bringenbe  Stotb  gu  anbaltenb  außgufefcen, 
am  SBenigften  mit  entbt&gtem £aupte.  (©.  £ifce 
unb  ©onnenftich.)  3u  beHeß  Sicht,  heller 
©onnenfehein,  gumal  auf  groge,  b^Qö^förbte 
flächen,  ©anbebenen,  ©cbneefelber,  weige  Raufer 
unb  SDtauern,  gu  ftarfe  3tmmerbeleud)tung  erregt 
baß  Äuge  gu  febr  unb  fann  Schwäche  beffetben 
gur  golge  haben  (f.  Schneeblinbbeft).  ©aß 
gu  fcbwache  Sicht  fd)abet  tbeilß  baburd),  bag  eß 
einen  notbwenbigen  Cebcnßreig  für  ben  gangen 
Orqanißmuß  fchmülert,  tbeilß  baburd),  bag  eß  bie 
Steigbarfeit  beß  Äugeß  erhobt,  fo  bag  bie  gewöbns 
liehe  Beleuchtung  nicht  ertragen  wirb,  ©aber 
ift  baß  Cefen  unb  Schreiben  in  ber  ©ämmerung 
fo  fdjäblid).  3eber  fchnelle  ffiechfel  com  gellen 
in’ß  ©unfle  unb  umgefebrt,  baß  Schlafen  in 
einem  finftern  3immet  unb  ber  plöfclicbe  ©inbruef 
beß  bellen  SEageßlicbtcß  am  SDtorgen,  baß  Sefen  im 
wecbfelnben  Schatten  et'neß  Baumß,  baß  ©chlas 
fen  mit  bem  ©eftcht  gegen  ein  genfier,  ftnb  gu 
oetmetben.  Befonberß  fdjäblid)  ift  bie  ungweefs 
mägige  Bertbeilung  beß  Cidjtß  für  bie  Äugen. 
Bei  anbaltenfccn  Befchäftfgungen , g.  B.  am 
Schreibtifdjetc.  barf  baßCicht  nicht  öotn,  fonbern 
eß  mug  an  bet  Seite,  am  Beften  fchräg  oon  oben 
über  bie  ltnfe  Schultet  einfallen,  weil  bann  bie 
rechte  #anb  feinen  Schatten  auf  bie  Ärbett  wirft. 
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Arbeiter,  weld)e  nicht  oermefben  fönnen,  bem 
Sichte  gegenüber  gu  ftfcen,  muffen  ftd)  butch  einen 
mit  bünnem,  blaggrünem  Rapier  übergogenen 
Stabmen,  ben  fte  an  baß  genfter  ftellen,  fdjü&en. 
3ebe  fünftliche  Beleuchtung,  bie  nur  einen  SEbe*l 
beß  jjimmerß  erhellt  unb  ben  übrigen  gtemlid) 
bunfel  lägt,  g.  B.  bureb  .Rlapplicbtfthitme,  ift 
fdjäblid).  ©achßfergen  ober  ©aßlicht  auß  Stein* 
fohlen  geben  bie  befte  Beleuchtung,  weil  bie 
flamme  gleichmägig  brennt.  SEalglichter  fchaben 
ben  Äugen  am  SDteiften,  weil  fte  ungleid)mägigeß 
eicht  geben  unb  man  beim  spufcen  berfelben  genö* 
tf>igt  "ift , mit  fd)on  angegriffenen  Äugen  in  bie 
Stamme  gu  feben.  ÄUe  Campen  ftnb  gänglid)  gu 
oerwerfen,  weil  fte  ein  febr  concentrirteß,  bien* 
benbeß  unb  babei  rotbgelbeß  eicht  geben , bod)  ift 
eine  oben  an  ber  ©eefe  befeftigte  Ärganb’fcbe 
Campe,  weil  fte  ein  weifjeß  eicht  oon  oben  gibt 
unb  einen  b^len  cplinbtifchen  ©ndjt  bat,  für  bie 
3immererleud)tung  febr  gut;  nur  pagt  fte  nicht 
für  ben  Ärbeitßtifd) ; hier  ftnb  bie  granffchen 
Stubirlampen  mit  balbcplinbrifchem  ©od)te  unb 
offenem  ©laßcplinbet,  nicht  aber  bie  alten  oer* 
werflichen  SUtorfet’fchen  Stubirlampen  mit  gera* 
ben  ©od)ten,  rötblicbet  flamme  unb  Blechs 
fchirme,  nü&lid).  3ebe  gute  Campe  mug  einen 
burchfcheinenben  ©d)irm  hoben,  am  Beften  oon 
SJiilchqlaß,  baß  bem  Äuge  ben  Änblict  bet  glömme 
erfpart,  ohne  baß  3iutmer  gu  febr  gu  oetbunfeln. 
©rüne  ffllaßfchirme  taugen  eben  fo  wenig,  alß  bie 
grünen  Brillen,  tnbem  fte  ben  ©egenftänben  ein 
unangenebmeß , abfallenbeß  gicht  geben.  Änge* 
nebm  unb  wohltätig  für  baß  Äuge  ftnb  bie  grü* 
nen  unb  blauen  färben,  wäbrenb  bie  fchwatge 
unb  weige  $arbe  ein  gu  fd)wacheß  unb  gu 
beließ  gidbt  werfen.  ®ie  rotpe  unb  bie  gelbe 
garbe  ftnb  bem  Äuge  bei  ftarfer  Beleuchtung 
wobltbätt'g.  Obgleich  bie  grüne  unb  blaue  garbe 
bem  Äuge  bet  gurücfftrablenbem  Cidjte  wohltätig 
ift,  fo  bringen  beibe  ftarben  bei  burdjgebenbem 
Cicbte  bem  Äuge  bennod)  Stachtbeil.  (Bgl.  auch 
Beleuchtung,  Campen,  Cidjter.) — <$inen 
febr  grogen  ©influg  bat  bie  ©ntgiebung  beß  Cichtß 
burch  Berbunfelung  ber  Ställe  auf  ben  ©rfolg 
ber  SJtaftun  g,  weil  burch  ©unfelijeit  bie  Stube 
ber  SEbiere  nicht  geftört  wirb,  ©ie  ©chnelligfeit, 
mit  welcher  ©eflügel  im  ©unfein  gemäftet  werben 
fann,  ift  befannt.  ©ie  ©unfelbeit  gwingt  baß 
Übier  gut  Stube  unb  Bewegungßloftgfeit,  unb  ba* 
burd)  wirb  an  gutter  gewonnen  unb  bie  oerab* 
reidjte  Stabrung  fchnell  in  gleifd)  unb  gett  oer* 
wanbeit.  — 3ur  SJteffung  ber  Cichtftärfe 
nad)  ben  Berfcbiebenbeiten  beß  Ortß  unb  bet  3eit 
bat  Schall  bie  ©rfebeinungen  ber  ©aguerrotppte 
benubt.  ©aß  ^3räparatpapier  gu  ben  ©aguer* 
rotppen  ift  burd)  Cichtftrablen  aller  Ärt  ge* 
fchwärgt.  Stad)  etwa  1300  ©rfabrungen  bot 
nun  Schall  eine  Scala  angefertigt,  worin  bie 
oerfchiebenen  ©chwärgungßftreifen  alß  entfpre* 
chenbe  ©rabe  ber  Cid)tftärfe  numerirt  ftnb.  ©tefe 
Scala  lehrt  alfo  nur  bie  Stärfe  ber  Cichtftrablen 
feftgufteöen , je  naebbem  fte  an  ber  Sonne  ober 
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trgenb  einem  anbern  .R&tper,  \t  nad)  bem  Orte, 
oer  3abreSjeit  ober  Sagesjeit  aus  geieben 
werben. 

Uid)t,  unftdbtbareS , eine  Srftnbung 
SJtofen’S.  Sine  jobirte  ©Überplatte,  wirb  burd) 
Srbifcung  weif,  in  jebem  Siebte  aber  ftablgrau; 
fcbü&t  man  fte  oor  bem  Siebte  unb  bringt  fie  bann 
in  Cluectfttberbämpfe,  welche  man  mittelft  eines 
©cbitmS  ftellenweife  abbält,  fo  wirb  fie  burd) 
ßonbenfation  bort  ftablgrau,  wo  bie  Öuecfftlber: 
bämpfe  fte  treffen  tonnen. 

iitcbtbil&er,  ®agucrrott)pie, 
gtapf)te.  GHüotftlber,  baS  man  als  weiten  fäfts 
gen  Siieberfcblag  erhält,  wenn  man  eine  Söfung 
oon  falpeterfaurem  ©ilbeturpb  mütelfi  Äocbfalj 
fällt,  bot  eben  fo  wie  baS  3ob:  unb  Scomfüber 
bie  Sigenfcbaft,  oom  Siebte  unter  3erfe&ung  ge: 
febwärjt  ju  werben.  SBebgemoob  tarn  fd)on  auf 
ben  ©ebanlen,  biefe  ©cbwärjting  beS  SblotfÜbers 
ju  benufcen,  um  bie  Silber  ber  Camera  obscura  ju 
firiren.  ©oop  (teilte  mit  «§ilfe  bes  ©onnen: 
mitrostopö  Silber  Heiner  ©egenftänbe  aufSbtori 
filberpapier  bar,  bie  aber  wegen  ber  bauernben 
Sin  wirtung  beö  Sid)tS  auf  bas  Sblorfilber  balb  wie; 
ber  oerfebminben.  Stiepce  be  ©t.  Sictor  bilbete 
bie  Äunft,  Siebtbilber  ju  firiren,  weiter  aus,  bis 
eS  enblid)  ©aguerre  nad)  oielenSerfudjen  gelang, 
bie  nach  ibm  benannten  ©aguerte’fcben  Siebtbilber 
als  ©aguerrotppe  ju  erzeugen,  ©ie  Speorie  ber 
Srjeugung  biefer  Siebtbilber  ift  in  ber  Äütje  foU 
genbe:  Sine  oerfilberte  Äupferplatte  wirb 

Kämpfen  oon  3ob  auSgefefct;  baburd)  bilbet  fid) 
auf  ber  Oberfläche  ber  glatte  eine  bünne  ©cbid)t 
oon  3obfäure.  Sringt  man  bie  glatte  in  bie 
Camera  obscura,  fo  entfielt  auf  berfelben  naeb 
turjer  3 eit  ein  noeb  unftebtbares  Silb,  inbem 
burd)  baS  Siebt  baS  3obfilbet  auf  ben  beleuchteten 
©teilen  rebucirt  wirb,  ®as  Silb  tritt  jum 
Sorfebein,  wenn  man  bie  glatte  Cluectftlber= 
bämpfen  auefetü.  ©as  Guectfüber  oerliert  ficb 
nur  mit  bem  rebucirten  ©Übet,  fann  aber  auf 
baS  Sobfilber  nicht  einwitfen.  ©aö  Silb  beS 
©aguerrotppS  wirb  bemnaeb  burd)  ein  Ämalgam 
oon  Guectfilber  unb  ©über  betoorgebraebt.  SBenn 
baS  Silb  hinlänglich  ausgeprägt  ift,  wirb  bas 
unjerfefcte  Sobfilber  burd)  eine  Söfung  oon  unter: 
febmefligfaurem  Statcon  entfernt.  ®as  Serfabten 
bei  bet  ©aguertotppie  befielt  in  5 Operationen, 
nämlich:  i.  3n  bem  poliren  bet  glatte,  2.  ber 
Sobirung,  3.  bem  Sinbringen  ber  glatte  in  bie 
Camera  obscura,  4.  ber  $ipirung  ber  Silber  unb 
5.  in  bet  Sntfernung  beS  SobüberjugS.  ®aS 
SJtaterial  bet  SEafel  ift  mit  ©ilbet  plattirtes 
.Rupfer.  ®aS  polit  mittel  ift  bätbft  fein  8«: 
puloerter  Simsftein,  £ripel  ober  noch  beffer 
englifcbe«  SRotb  (fein  geriebenes  Sifenorpb),  bas 
oermittelft  eines  SeutelS  auf  bie  glatte  gefireut 
unb  oermittelfl  Saumwolle,  bie  mit  etwas  Dlioen: 
öl  angefeuebtet  worben  ift,  umbergerieben  wirb. 
9tacbbem  bie  glatte  mit  troetner  Saumwolle  ge: 
reinigt  worben  ift,  wirb  fie  jur  Sntfernung  beS 
DelüberjugS  mit  einigen  Stopfen  fe^c  oetbünn*  j 


ter  ©alpeterfäure  unb  barauf  abermals  mit 
troetner  Saumwolle  angerieben,  ©ann  erwärmt 
man  bie  glatte  auf  ber  SRüeffeite  über  einem 
Äoblenfeuer,  läßt  fie  erfalten  unb  reibt  fie  oon 
Steuern  mit  Saumwolle  ab.  ©ie  3obirung 
ber  glatte  gebt  in  einem  oierectigen  Äaften  oor 
ftd),  in  welchem  fid)  ein  nad)  unten  ftd)  oerjüngen* 
bet  Sinfa§  beftnbet,  auf  beffen  Soben  3ob  in 
einer  ©cbale  ftebt.  ©ie  ©cbale  ift  mit  einem 
©ajebcctel  bebeeft,  bamit  fid)  bie  Sobbämpfe 
gleichmäßig  ausbreiten.  2Tn  bem  oberen  Snbe 
beS  SinfageS  wirb  bie  auf  einem  Sreteben  be: 
feftigte  glatte  fo  eingelegt,  baß  bie  plattirte 
gläcbe  nad)  unten  getebrt  ift.  SOtan  läßt  bie 
Sobbämpfe  fo  lange  einwirten,  bis  bie  glatte 
einen  golbgelben  2CnfXug  angenommen  bat.  $at 
man  bie  3eit  ber  Sinwirtung  überfebritten,  was 
man  baran  ertennt,  baß  bie  Färbung  ber  glatte 
oioiett  geworben  ift,  fo  ift  bie  Oberfläche  gegen 
baS  Sicht  unempftnblid);  bie  glatte  muß  in  biefem 
galt  oon  Steuern  polirt  werben.  Ueber  bie  Sin: 
ridjtung  ber  Camera  obscura  f.  biefen  2trti£el. 
©ie  giricung  bee  SilbeS  gefebiebt  burd) 
Guecfftiberbärnpfe,  welchen  man  bie  jobitte  unb 
imprefjtonirte  glatte  auSfcftt.  SS  gefd)iebt  biefe 
Operation  in  einem  oierectigen  Mafien,  auf  beffen 
Soben  ftd)  ein  eifetneS  ©efäß  mit  Guedfilbet  be: 
finbet.  SefetereS  wirb  burd)  eine  untergeftellte 
©pirituSlampe  bis  auf  60°  erbifct.  ©utd)  ein 
genfiereben,  baS  in  bem  haften  angebracht  ift, 
überzeugt  man  ftd)  oon  bem  ©elingen  beS  Ser« 
fucbeS.  Unmittelbar  nach  bem  firiren  erfebeint 
bie  jobitte  'platte  nicht  oeränbert,  unb  es  ift  nod) 
tein  Silb  barauf  wabrjunebmen.  9tad)bem  bie 
'platte  aus  bem  9tat)men  entfernt  worben  ift, 
wirb  fie  mit  reinem  SBaffer  unb  barauf  mit  einet 
Söfung  oon  unterfebmefligfaurem  Patron  ge: 
mafeben.  3«  biefem  Sepufe  bringt  man  bie 
glatte  in  eine  mit  biefer  Söfung  angefüllte 
©drnffel,  welche  man,  um  bie  Söfung  $u  erleid): 
tern,  ein  wenig  fchwentt.  Sine  Söfung  oon 
unterfebmefligfaurem  Patron  ift  int  £anbel  unter 
bem  Stamen  Jlntichlot  ju  t>aben ; außerbera 
(teilt  man  fie  leicht  bar,  inbem  man  10  &b«ile 
trocfneS  toblenfaureS  Patron  mit  3 Sibeilen 
©cbroefelblumen  mengt,  baS  ©emenge  bis  jurn 
©cbmeljpunfte  beS  ©cbwefelS  erbifct  unb  fort: 
wäijrenb  umrüf>rt;  bas  anfänglich  entftanbene 
©chwefelnatrium  gebt  babureb  in  fcbwefelfaureS 
Siatron  über,  ©ie  SOtaffe  wirb  mit  ftebenbem 
9Baffer  auSgejogen,  bie  Söfung  ftltrtrt  unb  mit 
überfebüffigtm  ©d)wefel  getoebt,  woburd)  baS 
febwefligfaure  ©alj  in  unterfcbwefligfaureS  übet: 
gebt.  SBenn  bie  gelbe  garbe  ber  glatte  oet: 
febwunben  ift,  fpült  man  legtere  in  einer  ©cbale 
mit  reinem  SBaffer  ab  unb  läßt  baffelbe  ablaufen, 
©ie  tiefften  ©chatten  beS  Silbes  entfpreeben  ben 
©teilen,  wo  feine  Sinwirtung  beS  Sid)tS  ftatt» 
fanb,  wo  bemnad)  nach  ber  Operation  wiebet 
reines  ©ilber  oorbanben  ift;  bie  beüften  fünfte 
werben  burd)  bas  Oluectftlberamalgam  beroorge: 
bracht.  — 2lnftatt  ber  plattirten  platte  jur  St: 
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geugung  ber  Sichtbflber  würbe  guerft  auf  Salbot’« 
JBorfdjlag  präparirte«  Rapier  angewenbct.  ®ie 
in  bet  neaeften  3«t  erhaltenen  Stefultare  octan* 
(affen  gu  ber  Annahme,  bag  ba«  Rapier  woljl  mit 
bet  3«lt  bte  SRetallplatten  oetbrängen  bürfte. 
Salbot’«  falotppe«  Rapier  würbe  bärge* 
ftellt,  inbem  man  feine«  Rapier  auf  einer  ©eite 
mit  einer  Söfung  oon  1 Streit  ©iiberfalpeter  in 
16  Sbrilen  fiiaffer  überftrich  unb  im  ©unfein 
troctnen  lief.  ©iefe«  Rapier  würbe  barauf  1 — 2 
SRtnuten  lang  in  einer  Söfung  oon  1 Speil  3ob* 
faltum  in  16  Sbetlen  Sßaffet  getaucht  unb  bann 
getroctnet.  ©affelbe  wirb  im  ©unfein  nicht  oer* 
anberf  unb  geigt  eine  beUrofentotbe  garbe.  SBitl 
man  ein  Silb  barfteUen , fo  über{tmd>t  man  ba« 
Rapier  mit  einer  Söfung  non  ©alluifänre  nnb 
©iiberfalpeter  in  SBaffet,  gu  bet  etwa«  ®ffig* 
fäure  gefegt  worben  ift,  fpfilt  baffelbe  in  beftfErir* 
tem  SBaffer  ab  unb  bringt  eö,  nachbem  ber  grögte 
Sbetl  ber  geuchtigfcit  burd)  ^reffen  gwifdien 
gliegpapiet  entfernt  worben  ift,  in  bie  Camera 
obscura.  Stad)  bcm  ©rfdjeinen  be«  Silbe«  wdfd)t 
man  ba«  Rapier  oon  Steuern  mit  ber  oben  er* 
wähnten  Söfung,  wäfcht  e«  mit  beftillirtem  SBaf* 
fer,  jteht  e«  burd)  eine  Söfung  »on  l&t)‘i!®rom* 
falium  in  40—50  Steilen  ©Joffer,  wäfcht  oon 
Steuern  unb  trodnef  enblid).  ©urch  biefe«  33er« 
fahren  erhält  man  ein  n egatioe«  Silb,  b.  h- 
ein  folche«,  auf  welchem  bie  weifen  ©teilen 
fchwarg  ftnb;  btefe«  Silb  bient  gut  ©tgeugung 
ber  pofitfoen  Silber,  oon  welchem  man  eine 
beträchtliche  Xngahl  2tbbructe  mittelft  be«  negatt* 
oen  anfertigen  fann.  gär  bie  pofttioen  Silber 
bereitet  man  ba«  ©apier,  inbem  man  baffetbe  gu* 
erjt  burd)  eine  Söfung  oon  ehlornatrium  ober 
Sromfalium,  unb  bann  burd)  eine  Söfung  oon 
faipeterfaurem  ©ilberonjb  gieht.  3ur  Uebertra* 
gung  wirb  ba«  negatioe  Silb  mit  bem  für  ba« 
pofitioeSilb  präparieren  Rapier  gwifchnt  2®la«: 
platten  gelegt  unb  bem  Sonnenlichte  auegefi^t; 
bie  bunflen  ©teilen  be«  Silbe«  halten  ba«  Sicht 
Oon  bem  groeiten  Rapier  ab,  mährenb  e«  burd)  bie 
hellen  ©teilen  htoburchwirft;  fo  entfielt  bann  auf 
bt'efem  gweften  f)apier  ein  pojütioe«  Silb.  — 
Sidjtbilber  auf  mit  3ob  unb  Shlot* 
fchwefel  präparirten  ©ilberp  latten, 
ohne  Änwenbung  oon  Huectfilber.  Stad) 
Sofeph  Stotterer  jun.  in  SÖien.  Sejobet 
man  eine  ©ilbtrplatte  auf  befannte  SBet'fe  unb 
(egt  fte  bann  auf  ein  6—8  3oU  habe«  ©efäf , auf 
beffen  Soben  ficb  in  einem  ©cbäldjen  einige 
Stopfen  @hlorf<hwefel  beftnben,  unb  fefct  bie 
glatte  ber  ffiinwirfung  feiner  ©äntpfe  fo  lange 
au«,  bi«  freto  bie  bunfrigelbe  garbe  in’«  Slöthltd>e 
oeränbett  hat,  bringt  fie  fobann  in  ben  Stenn* 
punft  ber  Camera  obscura  unb  lägt  fie  bort  je  nach 
berSichtftärfe  berfelben  einige  3eit  (in  ber^)e|oat* 
Soigtlanber’fchcn  9>ottrattircamcra  nid)t  unter 
10  ©ecunben  unb  nicht  übet  2 SRinnten),  nimmt 
fte  bann  betau«  unb  befiehl  fie  in  einem  ftnftern 
3immer  beim  Äergenltcht,  fo  fteht  man  oft  noch 
feine  ©pur  eine«  Silbe«;  erwärmt  man  aber  bie 


glatte  über  einer  fBcingeijllampe  auf  bet  Jtupfer* 
feite  ober  (äft  man  fit  einige  3*it  in  fünftem  3ims 
mern  liegen  ober  hält  fie  einige  ©ecunben  in 
fd)mache«  gerftreute«  Sage«lid)t,  fo  erfd)eint  ein 
pofitioe«  Silb  mit  allen  Stüancen  unb  mit  einer 
3artheit,  weiche  bte  ©aguetre'fchen  noch  über* 
trifft,  ©ie  brfte  biefer  brei  Xrten,  ba«  Silb  her* 
oorjurufen,  tff  jebod),  bie  g weite,  wenn  man  bie 
glatte  im  ftnftern  Staume  liegen  iäft  unb  fie  oon 
3 eit  gu  3eit  befieht.  ®urd>  Erwärmung  obet 
Durch  ichwacht  ©inwirfung  be«  Sage«lfthte«  er* 
fcheint  ba«  Silb  oft  ga  rafd)  anb  oerfchwinbet 
be«ha(b  oft  fchnetler,  beoor  man  e«  noch  ffrtren 
tonnte,  ©a«  Silb  ift  auf  ber  glatte  noch  nicht 
erfchienen,  wenn  btefeibe  nur  10,  20  ober  30  ©e* 
eunben  einem  oon  bet  ©onne  beleuchteten  ©egen* 
fianbe  in  ber  Camera  obscara  au«gefe|t  war,  unb 
mag  alfo  burd)  eine  ber  brei  obengenannten  SRe* 
(hoben  heroorgerufen  »erben.  Sägt  man  aber  bie 
glatte  burd)  1,  2 obet  3 SRinuten  in  ber  Camera, 
io  erfcheint  ba«  Silb  fchon  bort  oolltoramen.  3n 
oer  ^ehoal;  ©oigtlänber’fchen  Camera  obscura, 
welche  eine  ©effnung  oon  18  Sinien  unb  eine 
©renn weite  oon  ungefähr  ö1/*  3oll  hat,  barf  bie 
glatte  auf  einem  oon  ber  ©onne  beleuchteten  ®e* 
genfianb  nicht  unter  10  ©ecunben  unb  nicht  über 
2 SRinutcn  au«gefeht  werben;  benn  im  erberen 
gaae  würbe  nod)  feine  Sinwirtung  fiattgefunben 
haben,  währenb  im  (enteren  ba«  Siib  fchon  feiner 
3erfübrung  gueilt.  3ft  bte  glatte  nnr  10  ©ecun* 
Den  in  bet  Camera  gewefen , fo  muf  fie  oft  lh— * 
20  SRinuten  im  ginfiem  liegen  bleiben,  bi«  ba« 
Silb  oolifommen  erfchienen  ift.  (St  oerfteht  ji<h/ 
Dag,  wenn  bie  Sichteinwirtung  in  ber  Camera 
etwa«  länger  al«  10  ©ecunben  gebauert  hat* 
Dann  ba«  Silb  auch  fchtiedcr  in  ginftern  guro 
©orfd)etn  tomint.  ©te  Silber  ü»b  weig  unb 
fchwarg  unb  befifcen,  wie  bie  ©aguerre’fchen,  alle 
bte  3wifchennüancen,  unb  e«  ift  begügltd)  be« 
fchönen  Sone«  biefer  Silber  unb  ber  Jtraft  gang 
einerlei,  ob  man  biefelben  burd)  lange  Stchtein* 
wirfung  in  ber  Camera  fchon  oolifommen  ent* 
ftehen  lägt,  ober  ob  man  fie  burd)  frühere«  $et* 
au«nehmett  au«  berfelben  unb  mittelft  einer  ber 
brei  obengenannten  Operationen  h«roorruft.  ©et 
Stufem,  welchen  biefe  neue  2(tt,  photographtfehe 
Silber  gu  ergeugen,  für  ben  ^raftifer  gewährt, 
ift  leicht  einguffhen ; benn  bet  ©aguerre’«  Silbern 
mug  bie  (Stntbtrfung  be«  Sicht«  in  ber  Camera 
auf  eine  ©ecunbe  getroffen  werben,  waö  bet  wol* 
figen  Sagen  unb  oetänberlicher  3«tenfttät  be« 
8id)tö  fehr  fchwet  ift,  währenb  bei  ben  in  Siebe 
ftehenben  Silbern  biefe«  nicht  betgaü  tft;  bie  bei* 
ben  3'itertreme,  10  ©ecunben  unb  2 SRinutea, 
gwifchen  welchen  ba«  Silb  entfteht,  ftnb  fo  wett 
entfernt,  bag  an  ein  SRigltngen  be«  Silbe«  gar 
nicht  gu  benfen  tft.  Slatürlid)  änbern  ftd)  biefe 
©ptreme  an  einem  trüben  Sage,  unb  fte  würben 
bann  beiläufig  30  ©ecunben  unb  3 SRtnuten 
beigen.  3u  bemerfen  ift  nod),  bag  Sromfd)wefe( 
eiel  empftnblichere  glatten  liefert;  hier  fteUen  ftd) 
bie  beiben  3«iteptreme  auf  5 ©ecunben  unb  lSRt* 
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nute  ^>ecab.  IRan  wirb  alfo  bei  jeher  3obr*$itit, 
mag  bec  ©egenftanb  oon  bet  ©onne  be(eu*tet 
fein  obet  ni*t,  mag  ber  4>immel  Reiter  fein  ober 
ni*t,  in  20  ©tunben  in  bet  pe$oals  Boigtlän* 
bet’fcben  Camera  ein  Silb  ergeugen  fönnen,  maß 
befanntli*  bei  ©aguerre’ß  ©erfahren  eine  Uns 
mögli*Eeit  ifl.  ©aß  entmeber  in  bet  Camera 
oollfommen  entflanbene  obet  bur*  eine  ber  brei 
genannten  Operationen  hcröorgerufene  Silb  wirb 
nun  im  ginftern  mittelfl  einer  8öfung  oon  unters 
f*wefltgfaurem  Statron  ober  ©panfalium  gewas 
fdjen  unb  mit  beifiem  befliUirten  SBaffer  übers 
goffen,  unb  baß  Silb  erleibet  burd)  fernere  8i*ts 
einmirfung  feine  ©eränberung  mehr.  ©er  SSerf. 
fann  jebo*  nid)t  oerhehlen,  baß,  fo  fräftig  au* 
bie  Silber  not  bem  JBaf*en  finb,  fie  bod)  einen 
bebeutenben  £heil  burd)  baffelbe  oerlieten;  gwat 
2)aß,  maß  jte  an  Äraft  oerlieren,  gewinnen  fit  oft 
an  ©*6n()eit;  fie  befifcen  bann  in  ihren  @*attens 
tbeilen  einen  ber  ©epia  ähnlichen  braunen  £on. 
SQ3äfd)t  man  baß  Silb  in  einer  falten  Äo*falgs 
Ibfung  unb  berührt  bie  glatte  längere  3eit  mit 
»inet  -Jintflange,  fo  oerf*minbet  oft  baß  gange 
SJilb.  ©et  ©erf.  gmeifelt  nicht  baran,  baß  bie 
neuen  Photographien  biß  jur  ©oUfommenheit  ge= 
bradjt  werben  fönnen;  maf)rf*einli*  liegt  ber 
gehler  in  bet  bißher  gum  2Baf*en  angewenbeten 
glüfftgfeit.  ©aß  gewafchene  Silb  fcheint  auß 
blanfen  ©ilberfleüen , weld)e  bie  8i*tpartien, 
unb  auß  fdjwarjem  unb  braunem  ©cbwefeljilber, 
welche  bie  ©ebattenpartien  finb,  gu  befielen.  — 
Anfertigung  oon8i*tbilbern  auffünjts 
liehen  (Elfenbeinen,  nach  Souet  unb 
ÜXante.  ©aß  fünflli*e  ©Ifenbein  eignet  ft* 
nach  ben  ©enannten  fetjr  gut  gur  Aufnahme  phos 
tographifcher  Silber,  weil  eß  eine  oorgügli*e  pos 
litur,  eben  fo  oollfommen  wie  eine  ©ilbcrplatte, 
annimmt  unb  burebauß  nicht  wollig  ift  ober  bei 
ber  Präparation  ftch  auffafert  wie  baß  papicr. 
@ß  bietet  auch  ben  ©ortf)eil  bar,  baß  eß  nach  ber  | 
präparation  SWonate  lang  ohne  ©eränberung  j 
aufbewahrt  werben  fann.  ©aß  Verfahren  bei 
Anfertigung  biefet  Silber  auf  biefer  ©ubjlang  ifl 
folgenbeß:  SJtan  reinigt  bie  platte  non  fünffachem 
(Elfenbein  junäcbfl  mit  feinem  ©laßpapiet,  um 
jebe  ©pur  fettiger  SRaterie  megguitehmen  unb  baß 
Ginbringen  ber  glüffigfeiten  gu  erleichtern,  ©ann 
tau'ht  man  biefclbe  in  eine  ßöfung  oon  20 ©ram$ 
men  ©almiaf  in  200  ©rammen  filtrirten  SBaf;  I 
ferß  unb  läßt  jte  ungefähr  1 OTinute  lang  barin.  j 
9facb  bem  SBiebrrheraußnehmen  hängt  man  fie  an ! 
einer  ©cte  auf,  läßt  fie  abtropfen  unb  bringt  fie,  | 
wenn  an  ihrer  Oberfläche  feine  ftlüfftgfeit  meht  i 
torhanben  fff,  in  ein  Sab  auß  40  ©rammen  fal? 
peterfauren  ©ilberoppbß  unb  200  ©rammen  be* ! 
fltUtrten  ©Saffetß.  SJlan  hält  fte  barin  ebenfallß 
1 SOffnute  lang  eingetaucht,  nimmt  jte  baraufi 
wieber  herauß  unb  läßt  fte  in  gleicher  SBeife  wie 
oorhin  troefen  werben.  ©iefeOperationen  müffen 
bei  Abfcbluß  beß  Sageßlichtee  ootgenommen  wets  j 
ben.  9la*bem  bie  platte  oollfommen  troefen  §*s 
worben  tji,  ifl  fte  benufjbat,  man  fann  jte  aber 


auch  noch  oorher mittelfl  eineß  SaumwoUenbaUenß 
mit  Alfohol  unb  SJripel  poliren.  3n  bet  Camera 
läßt  man  bie  Platte  fo  lange,  biß  baß  Silb  etwaß 
mehr  Äraft  gewonnen  hot,  alß  man  eigentlich 
wünfd)t.  ©ann  nimmt  man  ftehftauß,  wäfebt 
fte  mit  SBaffer  unb  firtrt  barauf  baß  Silb  fall 
ober  warm  mit  einer  8ofung  oon  20  ©rammen 
unterfchwcfligfauren  ©atronß  in  160  ©rammen 
filtrirten  Söajferß.  ©obalb  baß  Silb  ben  ges 
wünfehten  2on  angenommen  hot,  entfernt  man 
bie  platte  auß  biefer  glüiftgfcit,  wäfebt  jte  bann 
mit  oielem  ffiajfer , um  alleß  Slatronfalg  wieber 
meggunehmen , hängt  fie  bann  auf,  um  baß 
JBaffet  mögltcbfl  oerbunflen  gu  laffen , preßt  fte 
enblich,  beoot  fte  noch  gang  außgetroefnet  ifl, 
gwifchen  gwei  platten  oon  weichem  #olg,  woburd) 
ihr  ber  lc$te  SRefl  oon  gcu*tigfeit  entgogm  unb 
zugleich  bewirft  wirb,  baß  fie  währenb  beß  fernes 
ren  SSroctnenß  ftch  nicht  oergieht,  fonbern  gerabe 
bleibt.  — 8i*tbi Iber  auf  mit  ©ollobion 
übergogenen  ©la  ßplatten.  3m  Technolo- 
giste  wirb  barübet  folgenbeß  mitgetheilt:  9)?an 
bereitet  burch  fällen  einer  8öfung  oon  falpeter» 
faurem  ©ilbcrojcpb  mit  3obfaltum(öfung  3obs 
jtlber,  wäfcht  baffelbe  auß  unb  bringt  eß  mit 
fo  oiel  oon  einer  gefättigten  86fungoon3obfalium 
gufammen,  baß  eß  baoon  wieber  aufgelöfl  wirb. 
Son  bet  fo  erhaltenen  glüfftglett  fügt  man  na* 
unb  na*  ein  wenig  gu  Qollobion  hingu  unb 
mif*t  eß  bamit  forgfältig.  9la*bem  man  bie 
$ERif*ung  einige  3eit  hflt  flehen  laffen,  ifl  jte  gut 
Senufcung  fertig.  SDtan  gießt  bann  etwaß  baoon 
auf  eine  ©laßplatte  oon  ber  pajfenben  ©röße  unb 
läßt  fte  bur*  Steigen  berfelben  über  ber  gangen 
Dbctflä*e  ber  platte  ft*  außbreiten,  worauf 
man  ben  Ueberfcbuß  an  einer  ©de  wiebet  abs 
fließen  läßt,  fo  baß  eine  bünne  g(ei*förmige 
©*i*t  beß  jobirten  ©ollobionß  auf  bem  ©lafe 
gurücfblcibt.  ©ie  fo  oorgeri*tete  platte  wirb 
nun  in  eine  8öfung  oon  30  ©ran  falpeterfauren 
©ilberorpbß  in  einer  Unge  SBaffer  eingetau*t, 
biß  ihre  Dberflü*e  baoon  gang  glei*mäßig  bc* 
ne^t  ifl.  Sie  wirb  bann  wieber  heroußgenommen 
unb  ifl  nun  gum  ©inbringen  in  bie  Camera  fertig. 
9ta*bem  fte  auß  berfelben  wieber  beroußgenom* 
men  ifl,  bringt  man  baß  Silb  gum  Sorf*ein,  ins 
bem  man  bie  platte  mit  einer  glüfftgfeit  übers 
gießt,  bie  auß  3 ©ran  Porogaaußfäute,  1 &ut*. 
irpflaUiftrbaret  ©fftgfäure  unb  i Unge  Sßaffer 
bereitet  wirb.  9ta*bem  baß  Silb  genügenb  ents 
wictelt  ifl,  wäf*t  man  eß  mit  2Baffer,  fipirt  mit 
unterf*wcfligfaurem  Statron,  wäfcht  wieber  mit 
'SSafler,  läßt  troclnen  unb  übergieht  baß  Silb 
gulefct  mit  einem  gitniß,  bamit  eß  bem  Abreiben 
beffet  wiberflcht.  ©aß  oorflehenb  angegebene 
©erfahren  ifl  baß  gut  Anfertigung  biefer  Silber 
gewöhnli*  angewenbete.  ©affclbe  fann  aber 
au*  babur*  oereinfa*t  werben,  baß  man  ben 
©oUobion  jlatt  mit  einer  Söfung  oon  3obftlbet. 
in  3obfalium  mit  einer  bloßen  Sobfatiumlöfung 
oermif*t,  wel*e  allein  außrei*t,  um  beim  ©ins 
tau*en  ber  mit  ©oUobion  übergogenen  ©laßs 
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platte  in  bie  ©ilberlöfung  3obftlber  in  genügen* 
ber  Ptenge  ju  erjeugen.  Die  Sollobionmifchung 
bereifet  man  am  Sellen,  inbem  man  Saumwolle 
7 — 8 SOtinuten  lang  in  eine  Ptifchung  auß  gleichen 
SRaumtbeilen  Äalifalpeter  unb  englifchet  ©chwe* 
felfäure  einraucht,  fte  bann  beraußnimmt,  mit 
SBaffer  wäfcht,  troefnen  labt  unb  hierauf  mit 
einer  Plifchung  oon  reinem  ©chwefelätber  mit  ‘/e 
feineß  Solumenß  Xlfobol  unb  etwaß  3obfalium 
(4—5  ©ran  auf  1 Unje  2fetf>ec)  jufammen* 
bringt.  Plan  fd)üttelt  baß  @an$e  einige  3eit 
lang  tüchtig  burcheinanber  unb  labt  eß  bann  fich 
abfe^en,  worauf  eß  jur  Knwenbung  fertig  ift. 
Der3ufa$  oonlllfobol  fcheint  hierbei  notbwenbig 
ju  fein ; nimmt  man  2fett>er  allein , fo  ift  bie 
©chicht  oon  3objtlbet,  bie  beim  Sintaucben  in 
bie  ©ilberlöfung  entfielt , ju  fchuach.  Unberer* 
feitß  barf  nicht  $u  oiel  illfobol  genommen  werben, 
weil  bann  bie  SoUobionfd)icbt  nicht  t)inreichenb 
burchfichtig  werben  würbe,  ©tan  barf  auch  bie 
Sobjtlberfchicht  nicht  ju  flarf  werben  taffen , weil 
bann  baß  Silb  nicht  fräftig  außfäUt,  unb  man 
mug  baß  belle  Serbältnig  in  biefer  Scjiebung 
fclbfl  burch  probiren  JU  ermitteln  fueben.  ©o* 
fern  man  nicht  alfobolfreien  Tlctbet  erhalten 
lann,  fann  man  baß  jobirte  Sollobton  auch  auf 
folgenbe  2lrt  berflellen:  Plan  fügt  ju  einer  Unje 

2Cett>er  5 — 0 ©ran  3obfalium,  fchitttelt  ihn 
einige  3eit  bamif,  lagt  abfefcen  unb  bringt  bie 
flare  ätherifche  glüfjtgfeit  mit  fo  oiel  ©chieg* 
baummolle  jufammen,  bag  barauß  SoUobion  oon 
ber  angemeffenen  Sonfiflenj  gebilbet  wirb.  Die* 
feß  oermifebt  man  bann  mit  Tllfobol,  welcher 
3ob!alium  gclö|l  enthält,  in  folcbcm  Serbältnig, 
bag,  wenn  man  mit  biefer  Plifchung  eine  ©laß* 
platte  überjieht  unb  biefe  bann  in  bie  ©ilber* 
löfung  taucht,  eine  3obftlberfchicbt  oon  genügen* 
ber  ©tärEe  gebilbet  wirb  unb  anbererfiitß  bie 
Sollobionfchicbt  hinreicbenb  burchfichtig  ifl.  Die 
mit  ber  ©ilberlöfung  präparirte  ©chicht  mug  ein 
milebigeß  llnfehen  haben,  aber  boeb  burchfichtig 
fein.  Seim  Jperoorrufen  beß  Silbcß  mit  ppro* 
gallußfäure  wirb  bie  Sffigfäure  ju  bem  3*t>cct  ju* 
gefe|t,  um  bie  pptogallußfäure  $u  oerhinbern, 
auf  bie  nicht  oom  Sichte  affteirten  ©teilen  ju 
wirfen,  Sß  gelingt  inbeg  nicht,  mit  biefer 
©äure  reine  Silber  $u  erhalten.  Seffer  erreicht 
man  biefen  3n>ecf,  wenn  man  jugleicb  ©alpeter* 
fäure  anwenbet;  eß  ifl  inbeg  fchwer,  bie  paffenben 
Plengenoerbältniffe  bet  beiben  ©Huren  jtu  treffen. 
Sin  oollfommen  jufriebenfleUenbeß  JRefultat  er* 
hält  man  bagegen,  wenn  man  jum  -fberoorrufen 
beß  Silbeß  eine  Söfung  oon  t2  ©ran  fchwefel* 
faurem  Sifenorpbul  in  einer  Unje  SBaffer,  oer* 
mifcht  mit  1 — 2 tropfen  ©alpcterfäure,  in  Kn* 
wenbung  bringt.  Die  Plengenoerbältniffe  biefer 
©toffe  fönnen  auch  ohne  Pachtbeil  etwaß  anberß 
genommen  werben,  unb  man  mug  namentlich, 
wenn  bie  bunfeln  übeile,  in  golge  ju  geringer 
Soncentration  ber  ©alpeterfäure,  nicht  gut  auß* 
gefallen  fein  follten,  ben  3ufa&  oon  ©alpeterfäure 
etwaß  oergtögetn.  Sei  gehörigem  Seefahren  et* 


hält  man  Silber  oon  groger  ©chönljett,  an  benen 
bie  Sichter  ein  metallifcheß  ftlberäbnlitheß  Äußfeben 
haben.  — Seroielfältigung  bet  Sicht* 
btlber  auf  Pletall  burch  Uebertragung 
auf  'Papier,  nach  *imö  Slochaß.  Die  Sicht* 
bilbet  auf  Pletall  flellen,  wenn  fte  möglicbfl  ocll* 
fommen  finb,  ben  ©egenftanb,  nach  welchem  fte 
gemacht  würben,  fo  treu  bar,  bag  man  ihnen  feinen 
anbern  Sorwurf  machen  fann,  alß  ben,  bag  fte 
fpiegeln  unb  fchwer  ju  oeroielfältigen  ftnb.  Die 
Sichtbilber  auf  'Papier  haben  nicht  ben  Uebelflanb, 
ju  fpiegeln,  unb  taffen  fleh  leicht  oeroielfältigen, 
aber  eß  fehlt  ihnen  biß  $u  einem  gewiffen  ©rabe 
bie  gehörige  Ebflufung  ber  oerfebiebenen  Sbenen, 
bie  auf  ben  PletaUbilbern  fo  oollfommen  wieber* 
gegeben  ifl.  Um  nun  Silber  ju  erhalten,  welche 
bie  Sortheile  biefer  beiben  2lrten  oon  Silbern  in 
fich  oeteinigen,  fann  man  junächfl  oon  bem  abju* 
bilbenben  ©egenftanbe  ein  Silb  auf  Pletall  t)m 
(teilen  unb  baffelbe  bann,  wenn  eß  möglichft  gut 
gelungen  ifl,  mütetft  bet  Camera  auf  albuminirteß 
©laß  übertragen,  mittelfl  beffen  bann  nach  bem 
gewöhnlichen  Serfabren  beliebig  oiele  Silber  auf 
Rapier  bargeftellt  werben  fönnen. — Sin  anbereß 
neueß  Serfabren  ber  Photographie  befiehl  in  gol* 
genbem:  3n  V2  £‘ter  Plolfen,  welche  man  burch 
feine  Seinewanb  giegt,  um  ben  Ääfefloff  abjufon* 

bem,  fchlägt  man  baß  SBeige  eineß  Sieß,  bringt 
bie  glüffigfeit  jum  Wochen,  woburch  alle  feflen 

1 ©toffe  befeitigt  werben,  filtrirt  bann  oon  Peuem 
burch  Jiltrirpapier,  löfl  bann  5 ®ewid)tßptocente 
3obfatium  auf  faltem  Siege  auf  unb  fefct  auf 
jebeß  Siter  Plolfen  i ©ramme  Spanfalium  ju. 
Um  nun  mit  biefer  glüffigteit  reagirteßpapier  ju 
präpariren,  oerfahrt  man  folgenbermagen:  Plan 
taucht  baß  papiet  in  bie  glüfftgfeit,  lägt  eß 
2 Plinuten  barin  unb  troefnet  eß,  wenn  eß  ganj 
gleichförmig  oon  berfelben  burchbrungen  worben 
ifl,  inbem  man  eß  mittelfl  2 Pabeln  an  einer  ho* 
rijontal  gtfpannten  ©ebnur  aufhängt.  Diefe 
präparation  gefchieht  am  Üageßlichte  ohne  irgenb 
eine  befonbereSorficht;  baß  Papier  lann  währenb 
ber  ©ifcung  im  feuchten  3ujtanbe  oerwenbet  wer* 

ben,  nur  troefnet  man  ce  bann  in  SÖfchpapier, 
ehe  eß  mit  bem  efffgfalpeterfauren  ©ilber  bet>an* 
beit  wirb.  3ft  eß  für  fpätere  Operationen  be* 
flimmt,  fo  lägt  man  eß  ooUflänbig  trocten  werben 
unb  fann  eß,  gefchüfct  00t  ?ieud)tigfeit  unb 
©taub,  unbefchränft  lange  3eit  aufbewahren. 
Diefeß  Papier  hat  aber  noch  nicht  bie  ^ähigfeit 
erlangt,  in  ber  bunfeln  Äammer  ein  Sichtbilb  ju 
geben,  fonbern  mug  für  biefen  3med  noch  einer 
jweiten  Schanblung  unterworfen  werben,  in 
$olge  welcher  baß  3obfalium,  womit  baß  Papier 
gefättigt  worben,  in  ben  3uflanb  beß  3obftlberß 
übergeführt  wirb.  Plan  macht  beßhalb  eine  2fuf* 
löfung  auß  1 ©ewichtßtheil  falpeterfaurem  ©il* 
ber  unb  6 übeilen  beflillirtem  2Buffer.  Pachbem 
ffd)  ber  ©ilberfafc  ooUflänbig  aufgelöfl  hat,  fe$t 
man  ber  Söfung  noch  3 übeile  Erpflallifirbare 
Sfffgfäure  ju.  Diefe  Söfung  mug  in  einet  glafche 
auß  farbigem  ©laß  mit  eingefchmirgeltem  ©töpfel 
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ober  in  einer  gewöhnlichen  (SSIaöflafcfte,  bie  mit 
fchwarjem  Rapier  überzogen  ifl,  aufbewabrt  wer» 
ben,  um  fte  oor  bet  (Sinwirtung  bes  Sid)ts  ju 
fd)ü§en.  ©ie  ^ält  ftcb  bann  unbefchräntt  lange 
3eit.  ©ollte  fte  aber  mit  ber  3«it  einen  SEhfil 
ihrer  EmpftnblicbEeit  oerloren  haben,  fo  ifl  ber 
3ufafc  einer  (leinen  Wenge  ©fftgfäure  binreicbenb, 
biefelbe  mieber  herjuftellen.  Wan  tbut  wohl,  ficb 
nie  beS  efftgfauren  ©ilberS  ju  bebienen , ohne  bie 
Portion,  oon  roelcber  man  ©ebraucb  machen 
miU,  oorhet  ju  filtriren.  Um  nun  baS  Rapier 
mit  bem  efftgfalpeterfauren  ©ilber  ju  behanbeln, 
legt  man  auf  einen  ganj  h°rijontal  geteilten 
Präger  eine  ber  ©piegelplatten  beS  «Rahmens  ber 
bunfeln  Kammer.  ©iefe  ©piegelplatte  muß 
übet  ben  SEräger  überfpringen  unb  wirb  im 
KugenblicE  ber  Operation  mit  einigen  SEropfen 
effigfalpeterfauern  ©ilberS  gemengt.  Wan  oer» 
fährt  babei  auf  folgenbe  ffieifc:  3«  einem  (leinen 
gläfernen , gut  auSgewifchten , mit  neuem  weißem 
Söfchpapiet  auSgeffatteten  SEricbter  gießt  man 
baS  effigfalpeterfaure  ©ilber  unb  bewegt  ben 
Trichter  über  ber  ©piegelplattte  hin  unb  brr,  fo 
baß  bie  glüfftgEeit  nur  tropfenweife  hrrabfällt 
unb  gehörig  auf  betreiben  oerttjeilt  werben  (ann. 
hierauf  fe$t  man  baS  gilter  wieber  auf  bie 
glafche.  Um  nichts  oon  biefer  glüffigEeit  ju 
oerlieren,  oereinigt  man  mit  einem  reinen  Rapier: 
ftüdchen  alle  einjelnen  SEropfen  unb  erlangt  fo 
eine  gleichförmige  Oberfläche.  Wan  fchneibet 
nun  bas  Rapier  nach  bem  Umfange  ber  ©piegel; 
platte  ju,  hält  eS  an  ben  beiben  untern  Eden 
unb  bectt  eS  fo  auf  bie  ©piegelplatte.  3nbem 
man  nach  unb  nach  bie  Jpänbe  nicberläßt,  welche 
baS  anbere  Enbe  bes  Rapiers  halten,  gelingt  eö, 
bie  ganje  Oberfläche  beffelben  mit  bem  efftgfalpe» 
terfauren  ©ilber  in  bem  Wage  in  Serührung  ju 
bringen,  als  baS  Rapier  bie  ©piegelplatte  erreicht 
unb  auf  bie  glüfftgfeit  brüctt,  bie  es  oor  fich  her 
treibt,  ©urch  Unterfuchung  oor  einer  brennen» 
ben  tferje  (ann  man  leicht  wahrnehmen,  ob  noch 
guftbläSchen  jwifchen  bem  Rapier  unb  ber  glatte 
oorhanben  finb,  bie  man  bann  mitteljl  eines  glä» 
fernen  ©patets  befeitigt>  ober  baS  ganje  papiet 
nochmals  oon  bet  glatte  abhebt,  um  eS  mit 
größerer  Sßorfidbt  oon  Steuern  über  berfelben  auS; 
jubreiten.  ©enn  baS  Rapier  burebftebtig  gewor» 
ben  ijl,  hat  bas  effigfalpeterfaure  ©ilber  feine 
ganje  ©irEung  gefhan.  ©er  Erfparniß  halber 
wählt  man  ein  bünnes  Rapier,  welches  weniger 
©ilberfalj  abforbirt.  ©aS  effigfalpeterfaure  ©il» 
ber,  welches  man  anwenbet,  muß  ganj  weiß  fein. 
Sacbbem  baS  Rapier  burchfichtig  geworben  ifl, 
troetnet  man  eS  ootlftänbig  jwifchcn  mehreren 
Sogen  Söfcbpapier,  bie  man,  fo  oft  eS  noth  thuf, 
erneuert.  ©enn  man  bas  Rapier  nicht  fogleid) 
oerwenbet,  fchichtet  man  bie  papierblätter  über; 
einanber,  um  fte  in  einem  conftanfen  3uftanbe  ber 
geuchtigteit  ju  erhalten,  ©o  (ann  man  nun 
ohne  «Rachtheil  mehrere  ©tunben  oerftreicben 
(affen,  ehe  man  baS  Rapier  oerwenbet.  Um  ein 
pofitioeS  Sid)tbilb  ju  erhalten,  bebient  man  fich 


biefeS  Rapiers  wie  beS  gewöhnlichen  pofttieen 
! Rapiers.  Wan  bringt  bie  mit  bem  ©ilberfalj 
behanbclte©eite  inSerübrung  mit  bem  negatioen 
Sicbtbilbe  unb  legt  fte  fo  in  einen  JRahmen,  fo  baß 
bie  Serübrung  fo  ootlftänbig  wie  möglich  fei. 
Wan  fefct  bann  ben  «Rahmen  bem  Sichte  auS.  3m 
©onnenlicbte  finb  5 — 6 ©ecunben  auSreichenb, 
im  ©chatten  aber  30—40  ©ecunben.  ©ie  erften 
Silber  muß  man  als  Serfu.che  betrachten,  um 
banad)  bie  3*it  ber  SichtauSfebung  ju  befiimmen. 
©enn  baS  Silb  aus  bem  «Rahmen  Eommt,  wirb 
eS  in  ein  gefättigtcS  Sab  oon  ©alluSfäure  ge; 
taucht,  in  welcher  man  oorher  1 ober  2 proe. 
Broflalliftrbare  Efftgfäure  aufgelöft  hat.  ©aS 
Silb  entwictelt  ftcb  bann  in  allen  feinen  SEheilen. 
'tlnfangs  hat  eS  eine  rotbe  garbe,  bie  bann  in 
! ©unfelbraun  übergeht.  «Racbbem  baS  Silb  einen 
jicmlid)  feften  SEon  angenommen  hat,  jifbt  man 
eS  auS  bem  ©alluSfäurebabe  unb  bringt  eS  in  ein 
fefjr  concentrirteS  Sab  oon  angefäuertem,  unter; 
febmefligfaurem  «Rotron.  Unter  ber  Einwirfung 
biefeS  ©atjeS  oerlieren  bie  S£f>ct(e  beS  SilbeS, 
welche  einen  roftrotben  SEon  behalten  hatten, 
benfelben  gänjlid»;  bet  allgemeine  SEon  wirb 
fchwarj  unb  baS  Rapier,  welches  eine  citronen; 
gelbe  garbe  angenommen  hatte,  betommt  feine 
ooU(ommene  ©eiße  wieber.  3n  ber  Siegel  bebarf 
baS  unterfchweflige  «Ratron  nur  8 — 10  Winuten, 
um  feine  ganje  ©irfung  beroorjubringen.  ©enn 
bas  Silb  auS  bem  Sabc  (ommr,  wirb  eS  in  reich» 
liebem  ©affet  gewafeben  unb,  um  es  gänjlid)  ju 
reinigen,  in  eine  mit  ©affet  gefüllte  ©cbale  ge; 
legt,  beren  ©affer  man  oon  3eit  ju  3rit  erneuert. 
Wan  (önnfe  aud)  mittelfl  biefer  Wethobe  pofttioe 
Silber  auf  mit  Eiweiß  bebanbeltem  Rapier  er» 
langen,  ©ie  negatioen  Silber  auf  Eiweiß,  unb 
befonberS  biefmigen  auf  ©piegelglaS , finb  oon 
[ leichterer  2lnwenbung  unb  geben  oolKommenete 
Silber,  ©ie  WöglicbBeit,  mit  8eicbtig(eit  unb 
i in  beträchtlicher  2lnjahl  gute  pofttioe  Silber  ju 
erhalten,  ifl  bebingt  burd)  ben  3ufa^  oon  @fftg; 
fäure  ju  ben  Säbern  oon  ©alluSfäure  unb  oon 
unterfchwefligfaurem  «Ratron.  Dh«e  bie  Wit* 
wirfung  biefer  ©äute  würbe  man  8id)tbilbet 
ohne  ©leicbförmigBeit  oon  einer  roflrothen  unb 
matten  garbe  erlangen.  Um  bie  Photographie 
ju  einem  Snbuftriejweige  ju  machen , muß  man 
bie  intenftoe  ©irBung  beS  8id)tS  burd)  bie  che» 
mifche  ©ir(ung  erfe^en,  welche  Wethobe  eben 
bie  probufte  wohlfeil  unb  in  Wenge  ju  erjielen 
geftattet.  3n  biefer  ^)inftcht  finb  2 Scbingungen 
: ju  erfüllen:  1.  Wan  muß  ben  Silbern  nach  Se» 
lieben  bie  gärbung  geben  (önnen , weld)e  für  fte 
I bie  geeignetiie  ifl  ober  oon  bem  Käufer  oerlangt 
werben  follte;  2.  man  muß  bie  unter  ungünfligen 
j Umflänben  entwiclclten  Silber,  nämlich  ju  blaffe 
! ober  ju  bunde,  in  oerBättfltchen  3«flanb  oer» 
I fe$en  tonnen,  um  werthlofe  ju  oermeiben.  3u 
biefen  «Refultaten  gelangt  man  burd)  folgenbe 
Wittel:  Entfärbung.  «Rachbem  man  bie  ju 
; fchwarj  heroorgetretenen  Silber  getroetnet  hat, 
Bann  man  fte  baburd)  angemeffen  entfärben,  baß 
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giftet  obec  Äergen. 


man  fte  in  Srunnenwaffer  taucht,  in  welche« 
man  Sromjob  getröpfelt  hat,  bi«  e«  eine  feht 
blaffe  gelbe  garbe  angenommen  bot-  ©a« 
Sromjob  löfl  ba«  Sichtbilb  auf;  man  fann  bie 
ftufenweife  ©irfung  beffelben  mit  bem  Xuge  »er* 
folgen,  befonber«  am  Sage«lid)t;  auch  fann  man 
jeben  Xugenblicf  feiner  ©irfung  (grenzen  fe$en, 
fnbem  man  ba«  S3ilb  in  ein  Sab  oon  unters 
fcbwefligfaurem  Slatron  bringt,  welche«  ffd>  in 
einigen  ©tunben  be«  überfäiüfffgen  Sromjob« 
bemächtigt,  worauf  man  ba«  Silb  mit  reichlichem 
©affer  abwdfcht.  — gärbung.  Um  bie  gu 
fchwachen  Silber  gu  bunfeln,  tränft  man  fie  mit 
(Sfftgfäure.  Unter  bet  (Sinmirfung  berfelben  wirb 
ba«  Rapier  fcft,  wie  Pergament  unb  eben  fo 
burcbficfftig  wie  geölte«  Rapier.  3n  biefem  3u= 
ftanbe  taucht  man  e«  in  ein  Sab  oon  ©atlu«* 
fäute,  welchem  man  einige  Stopfen  falpcterfaure« 
©ilber  gugefefct  f>at.  5>ie  gärbung  bcö  Silbe« 
entwicfelt  fid)  bann  rafch.  SDlan  er^dlt  fo  nach 
Seliebcn  ba«  intenfiofte  ©chwarg.  ©ie  ©irfung 
fann  man  bei  bem  gewünfchten  Sone  unters 
brechen,  inbem  man  ba«  Silb  in  ein  Sab  oon 
unterfchmefligfaurem  Patron  taucht.  ®tf  ges 
nügt,  baffelbe  bann  wie  gewöhnlich  mit  reich* 
It'chem  ©affer  gu  wafchen,  um  ba«  Rapier  oon 
bem  unterfchwefligfauren  ©alge  gu  reinigen. 
3nbem  man  bie  gu  fchwachen  negatioen  Silber  fo 
betyanbelt,  wie  eö  oben  für  bie  pofftioen  Silber 
angegeben  worben  ift,  fann  man  fte  auf  bie 
ftärtjte  gärbung  bringen,  ©a«  eben  ©efagte  bes 
gietjt  ftd)  auf  bie  ffietbefferung  bet  bereit«  feit 
längerer  3eit  bargeffellten  Silber.  Huf  biefelbe 
©eife,  jeboeb  mit  geringerem  Sortheil,  fann 
man  bie  negatioen  Silber  fogleicb  nach  ber  Sicht* 
auöfe&ung  entwicfeln,  inbem  man  bem  @aUu«* 
fdurebabe  3— lOproc.  trpftatliftrbarer  ®fftgfäure 
gufe$t.  ©a«  Silb  bietet  bann  eine  größere 
fflleichförmigfeit  bat;  bie  Sichter  bleiben  heller 
unb  bie  ©chatten  werben  tiefet ; bagu  iff  e«  aber 
nöthig,  bie  Sid)tau«fe^ung  nicht  gu  lange  bauern 
gu  (affen  unb  ba«  Silb  gänglich  in  ba«  Sab  gu 
tauchen,  flatt  e«  blo«  auf  einer  ©eite  mit  Wallu«* 
fdrnc  gu  bcbanbeln.  ©aburch,  bafi  man  bie  bei 
ber  crflen  Operation  entwickelten  Silber  nach 
Seiieben  bunflet  unb  blaffet  gu  machen  im 
©tanbe  ift,  wirb  bie  Photographie  erff 
eine  praftifche  unb  inbuftrielleJCunft 
— 3n  ber  jüngflen  3?it  gelang  e«  Secquerel, 
burch  Senufcung  ber  oerfebiebenen  garbenflrahlen 
be«  ©onnenfpectrum«  farbige  Sicbtbilber, 
wenngleich  noch  fehc  unooütommen,  gu  ergeugen. 

Uicf)tcut*ctt.  ©a«  Sicht  bient  a(«  Heilmittel 
1.  für  ba«  Xu  ge.  XI«  unentbehrlicher  Seben«* 
reig  für  ben  ©ehnero  unb  bie  ©efammttljätigfeit 
be«  Xuge«  ift  eö  auch  bei  Äranfhriten  biefe«  Dr* 
gan«  gu  benufcen,  gur  Uebung  wie  gut  Heilung, 
unb  babei,  je  nad)  bem  befonbern  3uflanbe,  gu 
mäfngen  unb  gu  oerffdrfen.  ©urch  conoere  ober 
concaoe  ©läfer  gebrochen,  bient  e«  in  ber  f.  g. 
®onferoation«briUe  bagu,  bie  fchon  oorbanbene 
Jturgs  ober  ©eitfichtigfeit,  bie  Ueberanflrengung 


' be«  Xuge«  fn  ber  einen  ober  anbetn  Hinfi*t  ja 
oermeiben.  ©aber  ift  e«  ein  gehler,  wenn  ber 
Äurgfichtige  bei  feinet  Xrbeit  am  ©chreibtifche, 
bet  ©eitfid)tige  beim  Xuögange  in'«  gteie,  bie 
SriUe  gu  tragen  fortfäbrt,  benn  in  beiben  gälten 
wftb  er  ba«  Üebel  fteigern,  weil  er  fid»  gewöhnt, 
bie  Jtunftbilfe  auch  ba,  wo  fie  nicht  nöthig  ift,  gu 
benufcen.  2.  Sei  bem  geiftigen  Seben  tfl 
ber  Sichtfinn  unb  ba«  Sicht  ba«  wichtigfte  Sr* 
wectungömitfel,  baher  befonber«  gu  benufcen  bei 
ber  Sebanblung  Slöbftnniger.  Xuch  bei  giebtrn 
mit  ©efühlloftgfeit  mufc  man  ba«  3immrr  t>eU 
erhalten.  HhPoft>onl>rifft>e  ©rübler  müffen  an 
heitern  Sagen  in'«  greie  gehen,  früh  aufftejjen 
unb  geitig  ba«  Sett  fuchen.  3.  gür  ben  @e* 
fammforganiömu«.  H,er  ift  ba«  ©on* 
nenbab  (f.  b.)  oon  ©ichtigfeit.  Xuch  ©ommets 
reifen,  ©pagiergänge  an  fonnigen  Sagen,  bet 
Xufenthalt  in  einem  wolfenfreien,  (üblichen  .Klima, 
@gopfen,  Xlgier,  SDtafta,  ©icilien,  Neapel,  ©üb* 
fpanien , SOtabeira,  ober  in  Sropenlänbern  finb 
wefentlid»  al«  ©onnenlichtcuren  gu  betrachten, 
gum  Sbeil  auch  ba«  Sanb*  ober  Sabelebcn. 

dichter  ober  bergen,  bejletjen  au«  bem 
cplinbrifch  geformten  Seleuchtungömaterial,  in 
beffen  SKitte  fich  ber  au«  Saumwollenfäben  ge* 
brehte  © och  t (f.  b.)  befinbet.  ©enn  gleich  bie 
Serbrennung,  welche  hierbei  ftattfinbet,  biefelben 
grfchetnungen,  wie  bei  benOeU  unb  ©aöftammen 
barbietet,  fo  finb  boch  bie  Umftänbe,  unter  benen 
bie  ßerbrennung  fortbauert,  oon  benen  ber  Del*  unb 
Waöflammen  oerfchieben.  ©teilt  man  fich  g.  S. 
eine  ©tearinferge  oor,  fo  werben  nach  bem  Xns 
günben  be«  ©ochte«  bie  bemfelben  gunäcbfi  liegen* 
ben  Shcile  gefchmolgen  werben,  unb  e«  bilbet  fich 
um  bert  ©ocht  h^um  eine  mit  gefchmolgenem 
©teartn  ungefüllte  Scrtiefung,  toährenb  ber  Stanb 
ber  JCerge  längere  3eit  flehen  bleibt  unb  erft  nach 
unb  nach  fchmilgt.  ©et  gcfcbmolgene  ©teurin 
fleigt  in  ben  ©ocht  burd)  Kapillarität  in  bieHöhe 
unb  gcrfc&t  fid)  in  bem  9Jtafje,'al«  er  ftd)  ber 
glamme  nähert,  ©ährenb  man  bei  ber  Del*  unb 
Waebeleuchtung  einen  Sichtflrom  bebarf,  fommt 
bei  ber  Seleud)tung  mit  Äetgen  feine  anbere  Suft 
in  Setracht,  al«  bie  bie  glamme  umgebenbe. 
©arau«  folgt  bie  Slothwenbigfeit,  bafj  bie  ©tärfe 
be«  ©ochte«  im  richtigen  Serhältnij?  gum  ©urd>* 
meffer  berÄerge  flehe. — ©ute  Sichter  müffen  hell 
unb  babei  boch  fparfam  brennen,  wa«  oon  ber 
guten  Sefcbaffenhett  be«  Material«  unb.  ©ochte« 
unb  ber  ocrbältntffmäfjigen  ©icte  be«  lefctern  ab* 
hängt,  ©ie  Sichter  bürfen  nicht  fniflern  unb 
floefern,  wa«  ber  galt  ift,  wenn  ©affer  ober  ©alg 
fid)  im  ©ocht  beftnben  ober  wenn  ba«  ©ochtgarn 
nicht  rein  unb  gleichförmig  ift;  oielmehr  müffen 
fte  flitl  unb  ruhig  fortbrennen,  gerner  bürfen  bie 
Sichter  nicht  laufen,  ein  gehler,  welcher  oonfchled)* 
tem  Material  herrübrt,  baf  bie  ©ochte  gu  bünn 
unb  ftraff  gebreht  finb , fo  ba§  fte  ba«  Seleuch* 
tungömaterial  nicht  gehörig  auffaugen  unb  ber 
glamme  guführen  fönnen.  ©inb gu  lofegafern  am 
©ochte,  fo  entflehen  bfe  f.  g.  Stäuber,  ©et  ©od)t 
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ober  2id)tf4>ere, 


muß  gerabe  in  ber  2fre  beö  BfAteö  bfl>0fben.  Die 
BiAttr  bütfen  niAt  tauAen  unb  nicht  ftinfen , in 
ber  Jlälte  nicht  auffpringen  unb  niAt  jcrbröcteln, 
nicht  fAmierig  anjufüblen  fein  unb  außen  eine 
fA&ne  weife  garbe  habt»1  ober  biefe  boA  naA 
2Äonatöfrift  erhalten.  BiAter,  in  benen  ft A ftatt 
eine«  DoAteö  2 in  foIAem  2f bfianbe  non  einanber 
beftnben,  baß  biefe  ihre  flammen  ju  einer  einzigen 
oerfAmeljen,  geben  ein  befonberfl  flarfee  BiAt.  Die 
DoAte  muffen  aber  binlängliAe  ©tärfe  höben, 
bamir  fte  ftA  niAt  legen , wenn  fte  non  bem  ge; 
fAmoljenen  SeleuAtungömaterial  burAtneiAt 
ftnb.  ßiAter  mit  bobltm  DoAte  haben 
bie  Sorjüge,  baß  fte  eine  große  4?eUigfeit  gewäb* 
ren,  niAt  laufen,  niAt  bampfen,  naA  bem  2tu«; 
löfAen  feine  ©Anuppe  unb  feinen  Übeln  ©eruA 
jurücflaffen,  ftA  aud>  febr  fAnell  anjünben  lajfen. 
3nbtß  finb  folAe  BiAter  theurer  alö  gemöljnliAe 
BiAter  unb  brennen  fAneU  roeg.  Damit  ber  in; 
nere  Buftftrom  ju  ©tanbe  fommen  fann,  muß 
unten  im  BeuAter  ein  BuftloA  angebraAt  fein.— 
3e  naA  bem  ÜJlaterial,  baö  jur  gabrifation  ber 
Ci  Ater  angemenbet  wirb,  unterfAeibet  man 
Staig;,  ©tearinfäure*,  3B  a A ö ; , SBall* 
rath*,  ^Jaraffinli Ater  (f.  b.  Sgl.  auA 
SelruAtung,  glömme,  BeuAtfraft, 
BiAt,  8«  Atpufcen). 

dichter,  ftnb  geuerwerföftücte.  ©ie  bienen 
jurSerjierung  größerer  giguren,  jurSilbungoon 
Samenöjügen  unb  jum  3ünben  beö  gcuerwertö, 
befielen  auö  2 hülfen,  bie,  weil  fte  mit  bem  ©oft 
nerbrennen  muffen , nur  auö  2 ^apierminbungen 
beftehen,  unb  haben  hoAftenö  '/4  3oU  im  DurA; 
meffer.  @ie  erhalten  feine  funfenfprfthenben, 
fonbern  weiße  unb  bunte  @ä$e,  wie  bei  ben  9?a* 
f eten  (f.  b.);  ber  ©ab  wirb  aber  niAt  mit 
©nmmi  gemifAt  unb  trocfen  in  bie  hülfen  ein; 
gebrüctt.  3um  3ünben  nimmt  man  weiße  BiAter, 
jum  Silben  ber  SKamenöjüge  weiße  unb  bunte. 
SRan  jet'Anet  ben  3ug  auf  eine  oertieal  ftehenbe 
©Aeibe  unb  befeftigt  auf  ihn  oon  2 tu  2 3oll 
fenfreAt  abftebenb  8 3oll  lange  BiAtAen , bie 
fämmtliA  am  freien  <5nbe  burA  3ünb|'Anüre 
unter  ftA  »etbunben  werben  unb  fo  alle  jugleiA 
ju  brennen  anfangen.  SJtan  fann  in  jebeö 
BiAt  mehrere  ©ä&e  über  einanber  bringen. 
2Benn  man  einen  länger  brennenben  Samenö= 
$ug  ober  eine  arAiteftonifAe  3eiAnung  haben 
will,  fo  bitbet  man  biefe  auö  Junten,  bie  man  in 
fAmeljenben  ©Awefel  gefatiAt  unb  mit  2Xehl« 
puloer  beftreut  hat.  9Jlan  fann  folAe  Sorftel; 
lungen  auA  burA  bunte  SBeingeiflflamme» 
fAmücten.  Diefe  werben  erhalten,  wenn  man  auf 
eine  SleAfAale  einen  glocfen  Saumwolle  legt  unb 
ihn  bitf  mit  bem  bie  garbe  gebenben  ©ab  bejtreut, 
guten  ffieingeift  aufgivßt  unb  anjünbet.  Stoth 
gibt  Gihlorftrontium,  ©elb  folpeterfaureö  9tatrum, 
Drange  Gfhlorcaltium , Siolet  ©alpetcr,  ©rün 
Sorurfäure  mit  ©rünfpan  gemengt,  Stau  ge; 
brannter  2llaun. 

tUcbtgruppe,  befhht  in  ber  BanbfAaftögärt; 
nerei  auö  nahe  beifammenflehenben  einjelnenSäu* 


men,  oon  benen  ein  jebet  feine  Ärone  poflfommen 
auöbifben  fann  unb  beten  ©tämme  ju  feben  ftnb. 
Die  ©tellung  unb  gorm  ber  ©tämme  unb  ba* 
Uebenhängcn  ber  Tiefte  in  einer  großen  4>öh«  bilbet 
in  Berbinbung  mit  bem  ftA  barunter  auöbreiten« 
ben  SRafen  bie  eigenthümliAe  ©Aönbeif  bet  BiAt* 
gruppe. 

ober  Cidhtfcbeve , i ft  ein  ©e* 
räth,  baö  jur  Abnahme  ber  oerfoblten  DoAte  bet 
ben  BiAtern  bient.  @ö  gibt  fAon  polirte  ftäh* 
lerne,  gemeine  eiferne,  mefftngene,  glatte  unb  ge# 
reifte  BiAtpufcen  mit  unb  ohne  güße.  Die  beften 
ftählernen  fommen  auöGfnglanb;  fehr  gute  8iAt« 
Pilsen  erhält  man  auA  auö  ©Amalfalben,  ©uhl, 
Sferlohn,  Älagenfurt,  ©raß  tc.  ©efonberö  jwecf* 
mäßig  ftnb  bie  febernben  BiAtpuben , welAe  ftA 
immer  oon  felbjt  fAließen,  fo  baß  bie  ©Anuppe 
niAt  herauöfallen  fann. 

£tci)tyu$eii*  5Benn  man  eine  SSaAö;,  ©teas 
rin ; ober  2Ballratt)ferjte  mit  fehr  furjem  DoAte 
anjünbet,  fo  nimmt  bie©tärfeihreö  SiAteö  ju,  bitf 
ber  DoAt  fo  lang  geworben  ift,  baß  er  auö  bem  weis 
ßen  SEbeile  ber  glamme  hftoorragt,  unb  bann  hat 
bie  CiAtflörfe  ihre  größte  £öhe  erreiAt.  Silben 
ftA  bann  feine  ©Awämme,  fo  bleibt  baö  BiAt 
unoeränberliA;  gefAieht  btetf  aber,  fo  wirb  baö 
BiAteinigcfOtinutenfAwäAer,  bitf  bie  ©Awämme 
oerjehtt  finb,  unb  bann  erreiAt  bie  ßiAtftärfe  wies 
ber  ihre  größte  £öhe.  Diefeö  Tlb-.  unb  3unebmen 
erfolgt  mit  jiemliAerSftegelmäßigfeit;  inbeß  ift  e« 
nur  bei  ben  ©tearinfäurtferjen  einigermaßen  be; 
merfliA,  unb  auA  htft  nur  fAwaA  unb  oon 
furjer  Dauer,  ©anj  anberö  oerhalten  ftA  bie 
SEalgferjen:  ^>at  man  ein  SEalgliAt  frifA  gepult, 
fo  »eigt  eö  bie  größte  BiAtftärfe;  je  mehr  jtA  befs 
fen  DoAt  oerlängert,  befto  mehr  nimmt  bie  BiAts 
ftärfe  ab.  2CuA  bei  ben  ©tearinliAtern  erfolgt 
bie  Serminberung  ber  BiAtftärfe  mit  Serlänges 
rting  bcö  DoA’teö,  nur  in  weit  geringen«  ©rabe. 
3n  etwa  boppelt  fo  langer  3?it  altf  bie  gewöbnli; 
AmSEalgliAter  erreiAen  aber  auA  fte  eineUnoer; 
änberliAfeit,  welAe  in  bemfelben  öerbältniß  jut 
größten  #öbe  ber  BiAtftärfe  ftebt,  ale  bei  ben  ges 
wöhnliAcn  SEalgliAtern.  Sei  beiben  fann  baö 
bann  eingetrcfenegt'Atminimum  burA@ntftehung 
oon  ©Awämmen  an  bem  DoAte  noA  tiefer  bet* 
unterftnfen;  wenn  biefe  aber  oerbrennen  ober 
abfallen , fo  nimmt  baö  BiAt  feine  oorige  gleiA* 
bleibenbe  ©tärfe  wieber  an.  Der  UnterfAieb, 
baß  bie  ©tärfe  bei  BiAteö  oon  SßaAöferjen  mit 
ber  Serlängerung  beö  DoAteö  wäAft,  währenb 
bagegen  bie  BeuAtfraft  berSEalgs  unb  ©tearins 
ti Ater  in  bemfelben  Serbältniß  abnimmt,  liegt 
barin,  baß  baö  fAwieriger  jerfeßbate  9DaAö  jum 
SEhfii  im  DoAte  felbft  feine  3ctf«bung  erleibet, 
ber  alfo  hier  bie£t'he  gebenbe  Äörper  wirft,  wäh* 
renb  ftA  bagegen  bas  SEalg  fAon  am  unterften 
SEh^’le  beö  oerfoblten  DoAteö  faft  ganj  oerjehrt, 
fo  baß  nun  ber  DoAt  in  berglamme  blotf  altf  abs 
füblenber  Körper  wirft.  2luö  Sorftehenbem  ergibt 
ftA,  baß  eö  in  jeher  Sejiehung  oortheilhaftet  unb 
öfonomifAtt  ift,  SEalgliAter  öfter  ju  puften,  als 
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fte  längere  3eit  ungepufct  ju  taffen,  ba  fte  im  lefc; 
tern  galle  nid)t  nur  an  ,|>elligfcit  verlieren,  Ions 
bern  auch  mehr  anSRaterial,  nämli'd)  fafl  '/3  mehr 
an  SEalg  oerjehren.  ©enn  man  SEoIa.lichtcr  Vs 
©tunbe  nicht  pufct,  fo  haben  6 folcheEtmter  !aum 
fo  öiel  #elligfeit,  al«  ein  gepulte«.  ©on  2 gleich 
großen  unb  ftarfen  Äerjen,  oon  benen  bie  eine 
fleißig,  bie  anbere  nicht  gepufct  mirb,  bauert  bie 
erftere  bebeutenb  länger. 

l?icf)tfdbeu»  SBei  geringem  ©raben  ber; 
felben  empfinbet  ba«  2(uge  beim  Änblict  oon  JCer; 
jenlicht,  heU  erleuchteten  flächen  ic.  ein  unange; 
nehme«,  fchmerjhafte«  ©efühl.  Die  Eicbtfdieu 
fannaberauch  heftig  fein,  baß  man  fo  ben  fchmäch; 
ften  Eicbtftraljl  nicht  ertragen  unb  man  fich  nur 
in  ganj  oerfinfterten  Zimmern  mit  oerbcctten  2lu; 
gen  aufhalten  fann.  Die  Sichtfcbeu  mirb  bei 
faft  allen  Urten  oon  2lugenentjünbungen,  bei  ©lut; 
anbrang  nach  ben  2lugen  beobachtet  unb  erforbert 
gehörigen  ©chu&  ber  franfen  2lugen  gegen  ba« 
Eicht  burch  21  u g e n f ch  i r m e (f.  b.) , ober  burch 
SEragen  einer  grünen  ©rille,  öetmeibung  be«  2Cn; 
blict«  heller  ©egenftänbe  unb  bei  heftiger  Eicht; 
fcheu  oöllige  ©erbuntelung  be«  3<mmcr«.  Uebri; 
gen«  ift  bie©runbfran!heit  ju  behanbeln,  mitmel; 
eher  bie  Eichtfcheu  juglcid)  befeitigt  mirb.  (©gl. 
Tlugenentjünbung).  — Die  #omöopa; 
thie  menbet  Conium,  Lycopodium,  Phosphor, 
Belladonna,  Heparan,  menn  bie  Eichtfcheu  nur  bei 
JCerjenlicht  oorbanben  ift;  Hepar  sulph.,  Nux, 
Siücea,  Sepia,  Hellehor.,  Graphit.,  Hyoscyamus, 
menn  fie  nur  am  Stage;  Natrum  sulph.,  Nux,  Am- 
monium muriat.,  menn  fie  nur  früh  jugegen  ift; 
CiAisticum,  Mercur,  Euphrasia,  Clematis,  Sulphur, 
Heparsulph.,  Pulsatilla,  Hhus,  Ignatia,  Belladonna, 
Aconit,  Mercur,  menn  fte  ohne  Unterfchieb  ber 
£age«jeiten  unb  gleichviel , ob  fünffache«  ober 
natürliche«  Eicht  leuchtet,  oovhanben  ift. 

, ift  ein  mit  grünem  Rapier, 
feibenem  3mge  JC.  überjogener  ©ahmen  oon  »er; 
fchiebener  gorm,  aber  gemöhnlicb  fo  eingerichtet, 
bafj  er  t>öbec  ober  niebriger  geftellt  merben  fann. 
©r  mirb  oor  ba«  Sicht  geftelit,  bamit  man  nicht 
genöthigt  ift,  in  bie  flamme  beffelben  ju  fehen. 
(©gl.  auch  Eichtfchir  m). 

Siebe,  griffige,  im  eblern  ©inn  be«  ©ort«, 
ift  bie  geiftige  3uneigung  ber  ^Jerfonen  beiber  ©e; 
fchlechter  ju  einanbet,  melche  in  unnennbaren, 
heiligen  unb  reinen,  oon  ber  Statur  jur  2lnnähe; 
rung  ber©efchlechter  eingefefcten  fchonen  ©efühlen 
befteht,  moburch  fte  ftch  ju  ber  innigen  ©ereinü 
gung,  oon  roelcber  bie  ©rljaltung  be«  SRenfchen; 
gefchlecht«  abhängt,  ftnben  unb  jur  2lufjiehung 
ber  ©prößlinge  bauernb  an  einanber  fetten  foUen. 
Die  ©efefcgebung  heiligt  ben  ©unb  ber  Eiebe  burch 
bie  ©he  Cf*  b.).  »Die  ©ehnfucht  ber  Eiebe  nach 
bem  ©efen  be«  anbern  ©efchlecht«  äußert  fich 
fd>on  in  ber  frühen  3ugenb  in  bem  SKaßftabe  aller 
feufchen  ©mpftnbungen,  erhebt  ftch  allmälig  im 
Jünglinge  unb  in  ber  Jungfrau  — bei  benen  bie 
förperlich  geiftigen  ©erhältniffe,  melche  bie  Eiebe 
bebingen,  jur  ©ollenbung  gelangen  — jum  laut 


I mahnenben  ©ebürfniß,  ohne  baß  reine  ©efen  ben 
©runb  baoon  ahnen  ober  ftch  ©echenfchaftbatüber 
geben  tonnen.  ©«  fann  ai«  mächtig  begeifternbe« 
j ©efühl,  melche«  alle  SEhätigteifen  be«  ©eifte«  in 
2lnfprucb  nimmt,  oerberblid) merben  unb  törperlicbe 
unb  geiftige  Uebel , felbft  ben  SEob  hot-betföhren, 
mie  anbere  heftige  Änftrengungen  bet ©eelenfräfte. 
Die  Eiebe  foll  aber  nur  ein  fanfte«,  bie  fcblum; 

: mernben,  fchonen  ©igenfehaften  ber  ©eele  entfal; 
tenbe«,  für  ba«  ©bie  unb  ©chöne  begeifternbe«, 
jur  SEugenb  unb  allem  ©rhabenen  unb  ©roßen 
meefenbe«,  rcarm  mit  allen  SEiefen  be«  #erjen« 
unb  ©eifte«  oerbunbene«  ©efühl  fein,  nicht  aber 
ein  oerfjeerenber  ©türm,  melchet  ©olfen  unb 
SEäufchung  um  bie  ©ahrbeit  be«  Eeben«  aufthürmt, 
rohe  Eeibenfchaften  unb  feinbfelig  böfe  ©mpftn; 
bungep  in  bie  ©ruft  pffanjt  unb  felbftmörberifch 
am  eignen  Eeben  nagt,  häufig  mirb  fchon  in  ben 
fahren  ber  Äinbheit  burch  Stäljtung  eine«  eigen; 
milligen,  begehrlichen  ©bätriterö,  turcb  ©rfül; 
-lung  jebe«  tinblichen  unb  f inbifeben  ©unfdje«, 
burch  Seftärfung  einer  großen  ©t'nbilbung  an 
ftch  unb  thörichter  ©itelfeit,  melche  bie  ©itelfeit 
ber  ©item  fo  gern  nährt,  ber  ©runb  ju  ungemef; 
fener  Ecibenfchaft  unb  ben  ©türmen  gelegt,  melche 
fpäter  unerfüllten,  unpaffenben  SBünfcben  folgen. 
Die  h&cbfte  ©erberbniß  tragen  aber  bie  Silber 
fchmeljenbcr  Eiebe  in  elenben  ©omanen,  melche 
ba«  Eeben  unb  feine  ernften  ©eiten  in  ein  fchlüpfrig 
leichtftnnige«  ©emanb  fleiben,  in  bie  heitere  3u; 
genbbruft  unb  tobten  ben  ©erftanb,  inbem  fte  bie 
^hantafie  mit  täufchenben  ©eftalten  über  jebe 
©eite  be«  Dafein«  erfüllen,  ©in  mit  ©efdjeiben; 
heit,  Harem  ©eift,  marmorn  Jjperjen  unb  religiöfem 
©inn  auögeftattete«  ©Seien  mirb  feiten  bem  SEau» 
mel  ber  Ecibenfchaft  erliegen.  @«  mirb  fchmerj; 
liehe  SEäufchungen  feiner  jugenblichcn  ©mpfinbun; 
gen  erfahren,  aber  feiten  babei  ju  ©runbe  gehen 
Eönnen;  eö  mirb  erftarfenan  feinem  ©chmerj  unb 
für  bie  3»funft  ©barafterftätfe  fammeln.  Die 
Eiebe  ift  bie  ^Joefte  im  alltäglichen  SEreiben  be« 
Eeben«,  ber  begeifternbe  ©aufd),  ber  ©roße«,  ©bie« 
heroorruft,  ber  ©mpfinbung,  melche  laut  bie  2lb; 
ftammung  be«  SD?enf<hen  beurfunbet,  ber  ©ipfel 
be«  ®efühl«öermögen«,  ber  SEriumphruf  eine«  burch 
ba«  ©rbenleben  glüctlichen  ©efeböpfe«.  2lber  fte 
ift  nur  ein  ©eibefunten  für  ba«  Seid)  be«  ©efühl«, 
unerreichbar  bem  ftoljen  ©griffen,  ber  im  oer; 
nünftelnben  ©ahn  bie  ©ahnen  be«  Eeben«  übet; 
fchaut  unb  ben  SRenfchen  oergißt,  ©ebauern  oer; 
bient  ba«  ©efen,  melche«  bie  buftenben  ©lumen 
be«  irbifchen  ©lücfö  nicht  minben  fann  jur  Jerone 
be«  irbifchen  Dafein«,  ba«  nicht  lieben  tonnte, 
meil  e«,  ein  SEreibhauögemäch« , bie  ermärmenbe 
©onne  burch  baögenfter  be«  ©orurtheil«  unb  un; 
angemejfener  2lnfprüche  fchaute,  nicht  geliebt  mirb, 
meil  auf  feiner  ©tirn  bie  ©erachtung  menfthlicber 
Dinge  in  fenntlichen  3ügen  au«gebrüctt  mar. 
©ebauern  eerbient  ba«  jugenbliche  4>erj,  melche« 
Ueppigfeit  unb  ©eichtbum  mit  allen  ©enüflen  be« 
Eeben«  erftiefte,  ba«  abgeftumpft  am  3uriel  ber 
greube,  ba«  auferjogen  im  ©lücf,  bie  Eiebe  erfaßt 
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wie  eine  Stotpwenbigfeit;  ihm  id  bie  Siebe  nicht 
ber  füfc,  zapllofe  greuben  gewäprenbe  SEraum  bet 
3ugenb.  ©ie  Siebe  tfl  ber  Vrautfcbmucf  bes 
SebenS,  bet  jtcbecfle  £rod  ira  Ceiben,  bet  därfenbe 
güprer  auf  horniger  SBapn,  ein  Vlict  beS  #im;  j 
meid  in  baS  bunfie  ©ewüpl  bes  gebenS.  Unb 
nie  manches  #erj  wirb  gebrochen  aus  eitler  Stücf; 
ftcht.  ®röfe  unb  £anb  ftnb  fein  ©rfap  für  bie 
begrabene  Hoffnung  ber  Siebe.  ©in  gewalifam 
um  feine  fchönflen  ©mpfinbungen  betrogenes  £erz 
erlahmt  am  ©efüpl/  unb  manches  jum  herrlich*  I 
fien  ©efchöpf  auSgeflattete  SBefen  oerfchrumpft  | 
jum  unieiblicb  falten  ©ebilbe. 

Siebe,  phhftfche,  ifl  baS  oon  ber  Statut 
bem  SJtenfchen  gegebene  SRittel,  um  bieöattungs; 
erhaltung  burd)  bie  Beugung  ju  erzielen.  Än  fich 
ifl  bie  pppftfebe  Siebe  nur  ein  förperlich  tpieri; 
fcher  ©enuf,  bet  für  ben  gebilbefen  SOtenfcben  nur 
burch  bie  geiflige  Siebe  geabelt  wirb.  ©ie  Statut 
pflanzte  in  bas  ©emütp  bes  SOtmfcben  bie  Sehn; 
fucht  nach  einem  ©enuf,  ben  fte  mit  pöchflet 
SBonne  ausgeflattet  unb  ber  bie  fepnfücbtige  Seere 
beS  £erjens  unb  ganzen  9BefenS  fliUt;  fte  erhob 
ihn  ju  einem  mächtigen  ©ränge,  ber  ftcb  ben 
jungen  SBefen  unbewuft,  fchon  oor  ben  lebten 
3ahren  ber  Äinbpeit  in  geifligen  Seflrebungen 
äußert,  in  bet  3ugenb  aber  eine  Äraft  erlangt, 
welche  nur  ber  gleichzeitig  wachfenbe  ®etfl  in 
Schranfen  erhält,  weil  er  bie  Unbänbigfeit  beS 
3ünglingS  burch  ltnftrengungen,  bie  3ungfrau 
burch  bie  eblc  IfuSflattung  ber  Steinpeit  unb  an* 
muthigen  Sitte  oor  bem  Äufbraufen  »erberblicher 
©lut  unb  oor  ©rfenntnif  ber  Utfache  ihrer  Sehn; 
fucht  bewahrt.  Seiber  hat  aber  bie  Statur  ben 
mächtigen  SErieb  in  bie  SBrufl  beS  SJtmfchen  per; 
pflanzt  unb  bie  ©tfüUung  ber  VSiinfche  burch  bie 
Verpältniffc  gehinbert.  Sie  fchuf  ihn  für  SBefen, 
welche  in  reiner  Statürlicbfeit  leben,  jeboch  fo,  baf 
bie  peränberte  ScbenSweife  ber  üppigen  ©ultur 
ihn  franfhaft  ju  fleigern  oermag,  unb  fo  führt 
ein  frühzeitiges  00,1  weichlicher  ©rziepung 
unb  teizenber  ©iät  peroorgerufeneS  Verlangen, 
bas  bie  reine  Seele  oft  nicht  zu  ahnen  permag, 
entweber  zum  Unheil  ober  zu  zahllosen  Seiben  beS 
.Körpers,  bie  ihren  Urfprung  in  ber  SticbterfüUung 
eines  ©rangeS  haben,  welcher  ben  Seibenben  un; 
flat  bleibt.  VefonberS  ifl  bas  weibliche  ©efd)!ed)t, 
beffen  Sternen  mit  hoher  Steizbarfeit  begabt  ftnb, 
eine  Seute  ber  bebauernSwerthen  golgen  unbe; 
wufter  Äufregung  oon  SEpätigfeiten,  oor  beren 
©rtennung  bie  halbe  3ungfräulicbfeit  erröthen 
würbe.  @S  fann  nichts  traurigeres  geben,  als 
ber  .Kampf  eines  aufgeregten  Körpers,  in  bem  bie 
Seele  noch  in  oollenbeter  Steinheit  thront.  SRÖd)* 
ten  ftch  bie  ©Itern  bewahrenb  zu  ipren  Kinbern 
{teilen,  bamit  fie  nie  bas  Unheil  erleben,  bleiche,  i 
aufgebunfene,  mattäugige,  neroenfchwache,  mit 
Krämpfen  belabene,  förperlich  unb  geiflig  «rfranfte 
SBefen  flatt  fräftig  blübenbe  töchter  um  fich 
ZU  fehen,  welche  am  ©nbe  aus  bem  bewuftlofen 
3uflanbe  ihrer  Seiben  häufig  zum  Vewuftjein, 
aber  mit  oerbotbener  Seele  gelangen,  ©er  Knabe 


arbeitet  in  wilbem  Spiel,  ber3üngling  in  anbern 
Äörpcranflrengungen  unb  geifligen  Vefcpäftigun; 
gen  ben  Kraftüberfcbuf  aus,  ber  ihm  baS  Vewuft; 
fein  feiner  SBünfcpe  geben  fönnte.  Äber  baS  »JOtäbcben 
beS  SRittelflanbe« , bie  tochfer  oornehmer  eitern 
fipt,  ihre  Arbeit  erforbert  feinen  Kraftaufwanb, 
ihre  Stabrung  ifl  erregenb,  ein  weiches,  warmes  Sa* 
ger  fehltest  ftch  entneroenb  um  bie  glutflrahlenben 
©lieber,  baS  erpipte,  burch  feine  Änftrengung 
ober  leichtes  ©etränf  gemilberte  Vlut  ftrömt 
ZU  ben  Organen , beren  Seben  in  ber  3ugenb 
mächtig  beginnt,  ©ie  Uebereilung  beS  3ufIuffeS 
ZU  bem  noch  nicht  oorbereiteten  Organe  erzeugt 
Stocfung,  Stücffluf  bes  ©lutes  zu  anbern  SEpei; 
len,  baS  bann  nur  fehr  fchwer  wieber  auf  bie 
rechte  Vapn  zu  bringen  ifl.  Stun  entfleben  bie 
gehler  ber  ^)eriobe  unb  bie  täglich  in  neuem  ©e; 
wanbe  auftretenben  Seiben  beS  nur  inStäbtenoor; 
fommenben  fehnfücbtigen  temperaments.  Äb; 
hartung,  Arbeit,  Knftrengung,  ^Bewegung,  ©in; 
fachpeit  ftnb  bie  fdjüpenben  SBaffen,  welche  ben 
Körper  oor  Seiben,  bie  Steinheit  ber  Seele  oor 
glrcfen  bewahren.  2Bo  Vewuftfein  beS  Vebürf; 
niffeS  entfieht,  ifl  bas  Safler  (Selbflbeflectung) 
nahe,  welches  immer  tiefer  unb  tiefet  Körper  unb 
Seele  zerrüttet  unb  ftcb  bem  waebfamfien  Äuge 
entzieht,  inbem  biefe  Sünbe  im  Verborgenen  ge; 
übt  wirb,  ©ie  pppftfehe  Siebe  ifl  ein  Ättribut  ber 
©he  unb  wirb  zur  Pflicht,  aber  3ucbt  unb  Sitte, 
Ächtung  unb  Scheu,  müffen  bie  ^)oefte  erhalten, 
bamit  nicht  bie  niebere  'j)rofa  ben  SEraum  ber 
ebelflen  Siebe  oergiftet.  ©ie  Zartheit  bes  SBeibeS 
wirb  ftch  nie  im  Vegepren  entwürbigen ; wie  eine 
Sungfrau  lägt  baS  SBeib  ftch  fuchen,  unb  feine 
Saune  erfalte  bie  3uneigung,  welche  leicht  zu  tob* 
ten  ifl.  6S  gibt3eiten,  wo  bie  pppftfehe  Siebe 
feierlich  wirft,  unb  bas  3artgcfüpl  muf  fie  oer; 
bannen,  weil  bie  Sieblicbfeit  bes  SBeibeS  beein; 
trächtigt  ifl.  @e  gibt  ferner  3«iten,  wo  nach  ben 
©efepen  ber  Statur  bie  pppftfehe  Siebe  unnötpig 
ifl,  weil  fich  ihr  3mc<t  erfüllte.  Äber  bie  geiflige 
3uncigung,  bie  greube  über  bie  glitdliche  ©rfüU 
lung  ber  SBünfche  erzeugt  neue  SiebeSglut  unb  bie 
Statut  weicht  ber  SebenSweife.  Stur  mögen  ftch 
fchwächtiche  grauen  unb  fchwäcbliche  STtänner  pü* 
ten,  benn  in  folchen  gäüen  ifl  fchon  Steigung  zum 
Verlud  ber  Hoffnung  oorpanben,  ben  3ärtlicpfeit 
begündigt.  ©affelbe  gilt  oon  ber  3rit,  wo  ein 
Äinb  bie  Staprung  an  ber  SJtutterbrufl  erpält. 
©aS  ©efüpl  bes  Ändanbes  muf  triumppiren  unb 
bie  Pflicht  gegen  baS  eigene  Vlut  über  ÄUeS  fich  er; 
ptben.  Vielleicht  entdept  fein  ftchtbarer  Schaben, 
aber  ber  unftchtbare  fann  ftch  auf  fünftige  ©e; 
fchlecbter  erdrecten.  SJtütter  follen  jebe  Ändren* 
gung  fcheuen,  weil  fie  ihrem  Äinbe  fchabet.  ©iefe 
Äufregung  id  nicht  geringer,  wenn  auch  nicht  fo 
niebcrbrücfenb,  alS  anbere  ©emütpsbewegungen. 
©ie  pppfifche  Siebe  id  eine  Äeufcrung  ber  Jtraft, 
unb  Äraft  barf  nicht  oergeubet  werben,  ©er 
Starfe  barf  fich  freuen,  ber  Schwächliche  muf  ftch 
feponen.  2So  Schwäche  unb  Äraft  ftch  begegnen, 
ba  muf  bie  .Kraft  ber  Schwäche  mit  Schonung 
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napen.  ©ie  garte  Siebe  flüd>tet  ftd>  unter  ben 
©cpleier  ber  9tact)t;  bk  SEpatfraft  beö  ©eifteö, 
bet  mit  bem  neuen  SBorgen  gefräftigt  gum  Soge» 
wer!  fdjreitet,  fei  frei  oon  jtnnlidjec  ©lut,  Die 
nur  perrfcpen  f0a,  wenn  fid>  ber  ©eift  gut  Stube 
fepnt.  ©er  mäßige  ©enufj  ber  pppfifcpen  Siebe  wirft 
oortpeilpaft  auf  ben  Drganiömuö;  er  fteigert  bie 
SEpätigfeit  b eö  A'orpetö  unb  ©eifteö.  ©aö  liebet* 
map  pat  bie  oerberblicpften  folgen,  enmerot  ben 
.Körper  unb  ftumpft  ben@ei(t  ab.  3umUebermafj 
gehört  bie  fünftlicpe  Aufregung  burd)  ©orftellun; 
gen,  Seetüre  ober  Steijmittel.  ©änglicpe  ©nt* 
beprung,  wo  baö  ©efüpl  bagu  aufforbert,  wirft 
ebenfalls  febr  ungünftig;  beöpatb  ift  bie  ©efüplö; 
erregung  aufjer  ber  Spe  guweilen  ober  burd)  bie 
angegebenen  SJtittel  gu  Dämpfen,  wenn  fte  natur* 
gemäp  erwacht. 

gtebettfieitt , ein  eifenpaltigeö  SSaffer  im 
Hetgogtpum  ©adwmSÄeiningen,  2*/a  ©teilen  oon 
©ifenad).  ©ie  Duelle  ift  7°  9t.  3nntrlid)  wirb 
oorftchtig  mit  2 ©echern  angefangen;  weit  päu* 
ftger  wirb  aber  bie  Duelle  gum©aben  angewenbet. 
Ueber  £eiltraft  f.  ©ifenwaffer. 

gtebetigcUer  35a&,  eine  tnbiffmnte  £per; 
malqueUe  im  ©cpwatgwalb  beö  Jt'önigreicpö  5Bür* 
temberg.  ©ie  Duellen  ftnb  17  — 18°  9t.  unb  wers 
ben  innerlich,  befonberö  aber  äußerlich  angewenbet. 
Ueber  it?re  Heiltraft  f.  Sfpermalquellen. 

Cieber’fdje  Äräuter,  (Sifeler  Ühee, 
SBlanfetthattter  £f>ee,  befiept  auö  ben  blü; 
penben,  gerfepnittenen  unb  getroetneten  $)flangen 
ber  #anfnefjel  ober  beö  noPlJaPn*-  ©ie  foUen 
ein  guoerläffigeö  Heilmittel  für  Äuögeprung,  Sun* 
genfd)winbfud)t,  ©ruft;  unb  Sungenübel  aller 
Ärt  fein.  ©et  leichten  ©ruftbefchroerben  finb  fte 
gwat  nid)t  opne  Stufen,  aber  feineöwegö  uns 
trüglid). 

*!iebe$af>fel,  2Kolf$firfd)e,  ^ara* 
btcöapfel  ober  (*>olbapfel,  tft  eine  auö  ©üb; 
amerita  flammenbe,  in  oetfcpiebenen  ©pielarten 
oorfommenbe  $>flange  mit  gröfern  unb  fleinetn 
fcbarlachrotpen  unb  gelben  ©eeren.  ©ie  wirb 
tpeilö  alö  Bierpflange,  tpeilö  als  grueptgemüfe 
angebaut,  inbem  man  auö  ipren  grücpten©aucen 
bereitet,  ©et  ©ame  wirb  geitig  im  gtüpjapt  tn’ö 
Sföiftbeet  ober  in  SEöpfe  gefäet  unb  mit  leiepter 
©rbe  bebedt.  ©ie  ^flangen,  welche  gegen  Stacht; 
fröfte  gu  fchüpen  finb,  oerfept  man  SJtitteSJtai  in’ö 
freie  Sanb  in  einen  leichten,  lodern,  fetten  ©oben 
in  warmer,  fonniget  Sage,  2 gup  oon  einanber 
entfernt,  ©ei  SErodenpeit  begiept  man  reichlich ; 
wenn  bie  9>flangen  peranwaebfen , binbet  man  fie 
an  ©täbe  uno  tneipt  bie  ©pipen  ber  Sriebe  ab. 
©obalb  ber  gropere  SEpeil  ber  grüepte  bie  Steife 
erlangt  pat,  bricht  man  nach  unb  nach  einen  £peil 
ber  ©lätter  ab,  bamit  bie©onne  biegärbung  unb 
bie  Steife  ber  grüepte  befcplcunigt.  3ut  ©amenguept 
wäplt  man  bie  größten  unb  reiffien  ©eeren  auö, 
brüdt  ben  ©amen  in  einem  ©efäpe  mit  SBaffer 
auö,  reinigt  ipn  unb  trodnet  ipn  auf  Rapier. 
3ur  JCücpengubereitung  wäfept  man  bie  reifen 
grüepte,  fepneibet  fie  burep,  brüdt  ben  wäfferigen  | 


©aft  unb  bie  .Körner  auö,  locht  bann  bie  grüdpte 
in  einem  Jtafferol  mit  wenig  ©alg  unb  Sorbeer* 
blättern  l‘/t  ©tunbe  auf  brm  geuet  gu  9Xuf, 
ftreiebt  birfeö  burd)  ein  ©ieb , tput  eö  wiebec  in 
ein  Jfafferol,  focht  eö  unter  öfterem  Umrüpren 
bid  ein,  tput  eö  in  SEöpfe  unb  binbet  Diefe  nach 
bem  ©rfalten  ber  SJtaffe  gu.  ©tefer  ©rei  gibt 
anbern  ©peifen  einen  iepr  angenepm  fäuerlicpen, 
pöeplt  pitanten  ©tfepmad.  — ©it  ©tengel  beö 
Siebeöapfelö,  auf  Tlmeifenpaufen  gelegt,  foUen  bie 
tfmeifen  oertreiben. 

fitebc^iPrthiifttnt,  ift  eine  ©eifteöfranfpeit 
beö  jugenblidien  lllterö,  golge  ber  Ueberreigung, 
aber  päuftg  auch  opne  gefd)led)tli<pe  Aufregung 
oortommenb.  ©ie  beftept  in  ber  peftigften  Seiben* 
fepaft  für  eine^erfon,  beren  ©efip  unerreichbar 
ift  ober  gu  fein  fepeint,  unb  bilbet  fiep  burd)  bie 
geplet  auö,  welche  in  bem  2frt.  ©efcplecb  tö* 
trieb  angegogen  finb,  befonberö  burd)  früpgeü 
figeö  Sefen  oerberblicber  ©ebriften.  Äörperlitpe 
Änftrengung,  3erftreuung,  SRufiP,  ernfle  ober  an* 
genehme  ©tubien,  3uteben  unb  ©efip  beö  gelkb« 
ten  ©egenftanbeö,  wenn  biefer  guläffig  ift,  ftnb  bie 
beften  Heilmittel. 

VtebfrauetitntlcO,  ift  ein  fepr  guter  Stpetn* 
wein  auö  ber  ©egenb  oon  SBormö. 

yiebftocfci , ift  eine  auöbauernbe  ^flange 
beö  füblicben  ©eutfcplanbö.  ©ie  ©gurgel  ift  ein 
gclinb  beförbernbe« , ben  ©cpleim  auö  bet  Sunge 
entfernenbeö  SRittel.  3n  einigen  ©egenbengranf; 
reiepö  ift  fie  ein  ©oltömittel  gegen  bie  ©cpleim; 
fcpwinbfucpt.  9»an  oerbrauept  bie  SSSurgel  tags 
lid)  gu  1 Sotp  mit  eben  fo  oiel  ©chafgarbe  alö 
SEpee.  2lud)  gegen  bie  leichten  gormen  oon  ©ruft« 
wafferfuept  ift  ein  SEpee  oon  ber  SBiutgel  biefer 
^flange  gut. 

CteblPCtixi , ein  ©äuerltng  im  ©unglauer 
Äreiö  beö  JCönigreichö  ©öpmen.  ©te  SErinfquelle 
ober  ber  (Spoftiföbrunnen  ift  8°  9?.,  bie  3ofeppis 
nenquelle  9°9t.,  ber  ©taplbrunnen  9°9t.,  becSBil; 
pelmöbrunnen  10°  St.  warm,  ©ämmtlicpe  ©runs 
nen  werben  innerlich  gu  3— SSecpern  unb  äuper; 
liepangewenbet.  Ueber  bieHtilwirtungf. ©äuers 
1 1 n g e. 

Sieöpfuttb,  ift  etnHanbelögewicpt  in  ©äne; 
mart  unb  Storbbeufcplanb.  3n  Tlltona  pält  eö 
14  Hamburger  $>fb. , in  Jtiet  unb  ben  bänifepen 
©eeftäbten  Ißbänifcpe^fb.,  inStoftod  unb  ©tral« 
funb  14  $fb.,  in  IDlbenburg  10  $>fb.,  in  ÜJtagbe« 
bürg  lö'/s  ^)fb.,  in  Hamburg  16  ^)fb.  bei  ©ees 
fraept  16  ’Pfb. ; bei  Sanbfracpt  in  Hannoö^ 
Sübed,  Hilbe6hftm  1*  ?>fb.,  in  Süneburg  18  $>fb. 

Lieue,  ift  ein  frangoftfepeö  SBegemap.  Sie 
neue  ift  gleii  1000  SJteter,  oon  ber  alten  finb  5 
gleich  3 geograpptfeben  ©teilen. 

üiflitae’s  s3)iü«hcottfcr9c,  ©ie  33tilcp, 
welcher  oorper  auf  baö  Sitec  75  ©rammen  3udcc 
gugefept  ftnb,  wirb  in  einem  weiten  .fteffel  abges 
bampft.  ©er  Jteffel  befinbet  fiep  im  SBafferbabe. 
©ie  Hi?«  SJtilcp  barf  80°  St.  nicht  übttfehrei* 
ten,  unb  bie  SRild)  wirb  beftänbig  umgerüprt.  ©ie 
©tilchfchitht  barf  nie  über  1 (Zentimeter  bid  fein. 
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®enn  bte  ©tild)  bic  ©ide  be«  «honig«  erreicht 
bat,  bringt  man  fte  in  ©üchfen  non  ®eigbleth, 
bie  man  gefüllt  10  ©Knuten  im  Sieben  erhält 
unb  mit  3inn  oerlöthet.  Um  au«  bietet  Gonfitoe 
mieber  wirKicfte  ©Kleb  gu  bereiten,  fefct  man  ibr 
ba«  ©ierfache  ihre«  ©ewicht«  SBajfer  gu  unb 
bringt  fte  »um  Sieben. 

ober  bttuminpfc#  ifl  eine 

©rauntoblenforte  mit  beutlieber  Polstertür,  braun, 
matt,  auf  bem  ©triebe  glängenb. 

Vigufter,  Sfattupeibe,  Jpartricflel,  ifl 
ein  ©traueb,  bet  in  jebem  ©oben  fortfommt. 
©tan  oermebrt  ibn  burd)  Samen,  Äbleger,  Steel: 
linge  unb  2Burgetfd>60(inge.  £>as  .polg  bient  gu 
®rech«lerarbeiten  unb  Schuhmadjerpflöden ; bie 
garten  Noblen  werben  gut  gabrifation  be«  Schief; 
pulüerö  oerwenbet;  bie  ©lütter  unb  ©luten 
werben  abgelocbt  alö  gufammengiehenbe«  ©urgel: 
mittel  angewenbet;  aud)  bienen  bie  ©lumen  ben 
Sienen  gut  Stabrung  unb  geben,  befliUirt,  ein 
woblriecbenbe«  Sßaffet.  Utber  bie  grütbte  f. 
Sigufler  b eeren.  ©er  Sigufler  lägt  ftd)  mit 
Srfolg  auch  gu  lebenbigen  feilen  benufcen. 

£t0tifterbeeren,  ftnbbiegrücbte  be«8igu: 
ft  er«  (f.  b.).  Sie  finb  febwarg  oon  garbe  unb 
werben  grog,  reifen  im  Dctober,  bienen  benJCtam; 
meteoogtln  gur  Stabrung  unb  werben  aud)  gum 
gärben  angewenbet.  ©tan  tann  barau«  eine  Saft; 
unb  SBajferfarbe  bereiten,  inbem  man  ‘/2  ^pfb. 
berSeeren  mit  1 Soth  Xlaun,  1 Soth  Sifenoitriol 
unb  l*/s  9Pfb.  SBaffer  locbt.  ©ie  2tbtod)ung  gibt 
eine  oiolette  ©rübe,  bie  beim  Grfalten  eine  blaue 
garbe  annimmt  unb  ®olte  unb  Seinen  fd)ön 
blau  färbt,  ©ie  Jterne  ber  ©eeten  geben  ein 
gute«  Del. 

Sitie,  eine  3i«rpflange.  ©on  berfelbcn  wer: 
ben  bauptfäcblid)  folgtnbe  Abarten  cultioirt : ©ie 
geuer*  ober  ©olblilie,  bie  wrige  Silie, 
bie  Tigerlilie  unb  ber  Türtenbunb.  3n 
ber  Gultur  tommen  alle  Marten  mit  einanber 
überein,  ©ie  Silie  oerlangt  einen  mägig  feuchten, 
tiefen,  lodern,  fetten , aber  nicht  frifd)  gehängten 
©oben  unb  eine  fonnige  Sage.  Me  3—4  3°hre 
nimmt  man  bie  3rc>iebeln  nach  bem  Xb weiten  ber 
Srengel  au«  ber  Grbe,  befreit  fte  oon  ber  Stehen: 
brut  unb  legt  fte  al«balb  wieber  3 — 6 3oll  tief 
unb  8—10  3oll  oon  einanber  entfernt  in  bie  Grbe 
ein.  2fuger  burd)  bie  Stebenbrut  gefchieht  bic  ©er: 
mehrung  auch  burd)  Samen  unb  3wiebelfd)uppcn. 
Se^tere  fledt  man  6 3oll  tief  in  einen  mit  leichter, 
fanbiger  Grbe  angefüUten  Topf,  unb  jtellt  biefen 
an  einen  ftoflfreien  Drt.  3m  gweiten  3a&re 
haben  ftd)  am  untern  Tbeile  ber  Schuppen  Keine 
3wiebeln  gebilbet,  bie  man  nun  in  ba«  freie  8a nb 
pflangt.  ©ie  geuerlilie  unb  bie  weige  Silie  tann 
man  aud)  treiben.  3u  biefem  ©chuf  pflangt  man 
fte  im  September  in  geräumige,  mit  fetter,  loderer, 
fef>r  fanbiger  ©artenerbe  angcfüUte  Töpfe  unb 
gräbt  biefe  bi«  an  ben  9tanb  in  bie  Grbe.  ©ei 
eintretenber  SBinterfälte  bringt  man  fte  an  einen 
froftfreien  Drt.  ©litte  3anuar  werben  fte  bei 
6—8°  SBärme  gum  Treiben  angefefct. 


öilienfäfcr,  ifl  ein  3 — 4 Sinien  langer  «Käfer 
mit  hochrother  ©ruft  unb  gleichgefärbten  glü: 
gelbeden.  Sc  lebt  nebft  feiner  Saroe  auf  ben 
weifen-  Silien  unb  ber  «Raiferfrone  oft  in  gicm: 
lieber  SCRenge  unb  gerftört  bie  ©lättec.  Gr  gibt 
einen  eigentümlichen  garten,  geigenben  Ton  oon 
ftd);  bie  gelbgrüne,  fchwarg  gefledte  8aroe  fledt 
unter  ihrem  eigenen  3tott>  oerborgen. 

Viltetipl,  wirb  au«  ben  ©lättern  ber  Silien 
burd)  Äufgug  unb  ©igeflion  mit  fettem  Del  be: 
reitet.  G«  ifl  ein  «hauömitiel  gegen  ©anbwurm. 

üütempaffcr,  wirb  burd)  ©eftillation  ber 
ftifchen  üilienblumenblätter  mit  SBaffer  erhalten, 
©tan  wäfebt  bamit  früh  unb  Menb«  bie  «haut, 
welche  baburcb  oerjehönert  werben  (oll.  ©tan 
hat  aud)  ein  gufammengefefcte«  Siltenwaffet,  baö 
folgenbermagen  bereitet  wirb:  l'/2  ?)fb.  weige 
Silienblumenblättet  werben  mit  8 $)fb.  SBaffer 
übergoffen,  4 8oth  Storar  gugefügt,  im  SBaffer: 
babe  bei  gelinbem  geuer  3/4  bet  glüfftgfeitabbeftit: 
lirt  unb  bem  ©eftiUat  2 Soth  reine  ’pottafche  gu: 
gefügt. 

IHntburgec  &äfe,  werben  au«  gang  fetter, 
halbfetter  unb  halbabgerabmler,  j«bod)  noch  füget 
©tilch  gefertigt.  3u  einem  SRahmtafe  rechnet  man  9, 
gu  einem  magern  6 ^)fb.  ©tild).  3ur  ©erinnung 
ber  ©tilch  bebient  man  fich  be«8ab«.  ©er  ©tagen 
eine«  frifd)  gefchlachteten  «Ratbeö  wirb  gewafchen, 
bie  barin  enthaltene  ©tild)  auf  einen  Teller  gelegt, 
eine  Keine  JpanbooU  Saig  hingugethan  unb  ber 
©tagen  bamit  intoenbig  unb  au«wenbig  gerieben; 
bann  wirb  bie  in  bem  ©tagen  enthalten  gewefene 
©ttld)  wieber  in  ben  ©tagen  gethan,  noch  etwa« 
Saig  gugefefct,  ber  ©tagen  gugebunben  unb  in 
einen  Schornflein  gum  SRäud)ern  gehängt.  3ft  et 
gang  fcbwach  geräuchert,  fo  wirb  er  in  einer  lufti: 
gen  «Rammet  aufgehängt.  3um  ©ebraud)  wirb 
>/2Cluart  SBaffer,  worin  eine«hanbooll  Saig  auf: 
gelöjl  ifl , noch  warm  in  ben  ©tagen  gegoffen  unb 
nod)  etwa«  Saig  gugefügt.  ©iefer  gefüllte  ©ta: 
gen  wirb  in  ein  ©efäg  gelegt,  worin  ftd)  nach  unb 
nach  ber  gute  Sab  al«  ein  Keiflriget  Stoff  anfam: 
melt.  ©on  bemfclben  braucht  man  10— 12  Tropfen, 
um  72  $>fb.  ©tild)  gum  ©erinnen  gu  bringen, 
©tan  oermifcht  ben  Sab  gut  mit  ber  ©tild),  er: 
wärmt  ba«  ©«menge  in  einem  «Jteffel  bi«  auf 
33—36°  SR.  unb  lägt  bie  ©tild)  nach  bem  ©erin: 
nen  fo  lange  flehen , bi«  fie  fid)  gufammengegogen 
hat.  ©ann  wirb  mit  einem  Öteffcr  ein  «Rteug 
hineingefchnitten  unb  bie  SDKld)  nod)  eine3ettlang 
ftehen  laffen.  ©ie  geronnene  ©tild)  wirb  nun  mit 
einem  ©urchfchlag  au«  bem  ©efäg  genommen  unb 
mit  einer  Keinen  burchlöcherten  «Kelle  in  bie  «Räfe: 
formen  gebracht,  ©iefe finb  oieredig  unb  bergeflalt 
gufammengefeht,  bag  jebe  gorm  gu  einem  SRahmfäfe 
6 Ciuabrargoll  ©runbfläche  unb  12  3°U  ^>öhe,  gu 
einem  magern  Ääfc  nur  9 3oU  «höhe  hat.  3ebe 
gorm  ifl  am  ©oben  unb  an  ben  Seitenwänben 
mit  oielen  Keinen  8öd)un  gum  Mgiebfn  ber  ©toi: 
fen  oerfehen.  ©ie  gefüllten  gormen  bleiben 
flehen,  bamit  bie©tolfen  burd)  bieSöcher  abgiehen 
i fönnen.  Slach  1 Stunbe  wirb  jebe  gorm  um: 
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gelehrt,  unb  bann  «erben  bie  Ääfe  mit  ben  gots 
men  auf  ^öljerne  SRofle  in  einen  luftigen  .Keller 
geflellt.  ©inb  fte  f>iec  gehörig  erhärtet,  fo  «erben 
fie  aus  ben  formen  genommen  unb  am  jmeiten 
unb  beitten  Sage  mit  einer  Eieinen  £anbooll  ©alz 
gut  eingerieben,  ©inb  bie  Ä'äfe  im  Äeller  etwas 
weiter  ausgetrodnet,  fo  «erben  fic  jum  oöUigen 
Tlustrodnen  .auf  mit  ©troh  belegte  £ori>en 
gebracht  unb  bie  fetten  in  einer  luftigen  .(tams 
met,  bie  magern  bagegen  auf  ben  ©oben  aufge- 
flellt,  wobei  fie  alle  2 — 3 Sage  einmal  mit  ©ier 
ober  SBaffer  gewafchen  «erben,  ©ollen  bie  Jl'äfe 
burd)  unb  burd)  weich,  gelb  unb  fett  «erben,  fo 
fefct  man  fie  bet  feuditen  ßuft  aus,  bene$t  fte  mit 
jungem  ©iet  ober  bringt  aud)  SBiertjefe  barauf. 
©e()t  magere  Ääfe  tann  man  ju  2 — 4 ©tuet 
übereinanberlegen. 

Simen,  finb  eine  2frt  Zitronen,  Eieiner  als 
bie  ßimonien,  Eugelrunb,  t)«Ugelb,  aber  mit  einer 
SBarje  oerfeljen. 

Ctmmec,  ifl  ein  fdjwefelhaltiges  tOlineral; 
«affet  im  Königreich  #annooer.  Die  ClueUe  ifl 
4°  31.  «arm  unb  wirb  jum  ©aben  angemenbet. 
Utber  ©ebrauch  unb  £eilEraft  f.  ©djwefel; 
« affer. 

Stmotiabe,  ifl  ein  angenehm  EütjlenbcS  ©es 
tränE,  welches  als  wefentliche  ©eflanbthcile  Sßafs 
fer,  3udet  unb  eine  ©äure  enthält.  ©efonbers 
ju  empfehlen  ifl  bie  ßimonabe  in  ber  heilen  3uhs 
reS^eit,  nach  Eörperlicben  tfnflrcngungen , großer 
grhi&ung,  oorauSgefefct,  bafj  man  fie  erfl  geniest, 
wenn  man  ganz  abgefühlt  ifl.  3*  nach  itjrem 
großen  ©ehalt  an  ©äure,  je  nachbem  biefe  weniger 
burd)  bie  füfjen  ©toffe  oerhüllt  wirb,  ifl  bie  ßimos 
nabe  gleichzeitig  eröffnenb  unb  hurntreibenb,  Eann 
aber  auch  in  grofjet  SDlenge  auf  einmal  genoffen 
SDiagenfäure,  SÜlagenErampf,  Slähungen,  ßeibwet) 
unb  flarfen  Durchfall  erregen,  fowie  fte  übetSifche 
getrunEen,  bie  ©erbauung  beeinträchtigt,  Die 
ßimonabe  ifl  atS  EühlenbeSSetränE  auch  in  oielen 
entjünblichen  Kranfheiten  bicnlid),  unb  bie  Kran; 
Een  nehmen  biefeS  ©ttränf  am  ßängflen  gern, 
©ehr  häufig  Eann  man  aber  «egen  bes  gleichzeitig 
gefd)«äcbten  SDiagenS  ben  Sitronenfaft  bem  A'ran-- 
Een  nicht  erlauben,  unb  bann  ifl  bie  einfache  9Jtis 
febung  einet  SDh’ffcrfpifce  ooll  SBcinfleinrahm  mit 
einem  ©laS  3uderwaffer  zuträglicher,  «eil  biefer 
Sranf  zur  gelinben  Reinigung  bes  «DlagenS  b ei= 
trägt,  ohne  ihn  zu  oerfäuern.  Jfjafergrübs,  ©räups 
chens  unb  JReiefchleim  Eann  burch  benfelben  3ufab 
angenehmer  fchmecEenb  gemacht  «erben,  gür  bie 
fpetfonen,  welche  gern  ßimonabe  trinEcn  möchten, 
fie  aber  nicht  gut  oertragen,  ifl,  wenn  Eein  befon: 
bereS  Uebel  oorbanben,  ber  3ufa$  einiger  ßöffel 
äBein  auf  baS  ©ierglaS  zu  empfehlen,  ©corbu: 
tifche  Kranfe  oberÄranEe,  bie  fich  oon  ^aulfiebern 
erholen,  ober  beren  3ahnflcifd>  leicht  blutet,  blafj 
ausfieht  unb  übelriecht,  Eönnen  Slothwein  mit  ber 
ßimonabe  oetmifchen. — 3£m  ©ewöhnlichflen  wirb 
bie  ßimonabe  mit  ber  Sitronenfäure  bereitet.  Die 
Sitronenlimonabe  flellt  man  bar,  inbem 
man  ben  ©aft  oon  2 Sitronen  auf  4 ßoth  weifen 


3ucEer  brüdtunb ‘^SluartSrunnenwaffet  barauf 
giejjt.  ©tatt  beS  lefctern  Eann  man  in  hcifcn 
©ommertagen  auch  ©elterfers  ober  gachinger 
23ajfer  nehmen.  — ©eEochte  ßimonabe. 
«Ulan  Eocht  */2  Q.uart  Söaffer  auf  8 ßoth  3uctec 
unb  fchneibet  3 ßimonien  , bie  bis  auf  bas  gleifd) 
gefchält  finb , bünnblättrig  unb  wirft  fte  in  baS 
Söaffer.  #at  baffelbe  einige  tOlal  aufgeEocht,  fo 
wirb  bie  ßimonabe  burch  ein  reines  Sud)  in  ein 
anbereS  ©efäfj  gefeiht.  — SOlouf fitenbe  ßis 
monabe.  SS  werben  12  Sitronen  gut  abges 
fchält,  z^febnitten,  oon  ben  fernen  befreit  unb 
mit  3 $>fb.  feinem  3uder  unb  6 ßoth  gereinigtem 
SÖeinflein  in  einen  eifernen  SJiörfer  zu  einem  feinen 
©rei  zerflofen.  Diefer  ©rei  wirb  in  einem  gaffe 
mit  32  9>fb.  erwärmtem  Söaffer  oermifcht,  worauf 
man  ein  ©tüdeben  Sitronenfchale  hineinlegt  unb 
bie  SOlaffe  unter  öfterem  Umrühren  36— 48  ©tun* 
ben  fletjen  lägt.  9lad)  biefer  3cit  läfit  man  bi« 
glüffigEeit  burch  gilj  laufen,  bis  fte  Elar  ifl,  unb 
füllt  fie  bann  aufglafchen,  welche  gut  oerforEtunb 
Zugebunben  aufrecht  in  ben  teilet  gefteUt  werben. 
9lacb  13  — 18  Sagen  ifl  bie  ßimonabe  trinEbar. 
©ie  muh  möglichfl  Ealt  fein  unb  baher  oor  bem 
SrinEen  in  frifches  ©tunnenwaffet  ober  SiS  ges 
flellt  werben.  9lad)  ©Sieben  Eann  man  fte 
mit  etwas  zerflogenem  3ucEer  ober  ©Sein  trins 
Een.  — 2lufier  ber  Sitronenlimonabe  gibt  es 
auch  £imbcers,  SOI  i l ch  * , SBe  inlimonabe 
(f.  b.  ©gl.  auch  ßimonabeeffenz,  ßimos 
nabepuloer,  ßimonabefprup,  Limo- 
nade gaceuse). 

yimottaöcctö.  SJlan  reibt  bie  ©chale  oon 
8 Sitronen  auf  ‘/2  $>fb.  3ucEet  ab,  thut  fte  in 
einen  9lapf,  thut  ben  ©aft  bet  Sitronen  bazu,  läu* 
tert  ben  3ucfer  unb  feftt  ihn,  wenn  er  abgefühlt 
ifl,  zu  ben  Sitronen,  reibt  ÄUeS  burd)  ein  #aar-s 
fieb  unb  oerfährt  weiter,  wie  in  bem  2Crt.  ©es 
frorn  eS  angegeben  ifl. 

tHmonabceffen;.  S3on  6 Sitronen  wirb 
ber  ©aft  auSgeprefjt,  oon  einet  betfelben  bie 
©chale  auf  3ucter  abgerieben,  bann  */2  Cluart 
Söaffer  mit  1 ^>fb.  3ucter  unter  fletem  Tlbfcbäus 
men  zu  einem  biefen  ©t)rup  gelocht,  mit  bem  Sis 
tronenfafte  unb  ber  auf  3ucter  abgeriebenen  Sis 
tronenfchale  oermifebt,  zufammen  ‘/ä  ©tunbe  ge* 
Eocht,  aufglafchen  gefüllt  unb  bann  nad)©elieben 
mit  SBaffer  oerfe&t. 

Limonade  Kaeeuse,  f.  Sh  ums 

paguerlimonabe. 

ätmonflbeVulDer.  SJlan  puloeriftrt  6 
ßoth  feinen  3ucfet  unb  1 ßoth  SBeinfleinfäure  in 
einem  Dörfer  unb  giefjt  >/2  Drachme  ßimoniens 
ober  Sitronenöl  tropfenweife  unter  beftänbigem 
Umrühren  barauf.  äßenn  2fUeS  gut  oermifcht  ifl, 
theilt  man  baS  «puloer  in  12  gleiche  Sheile  unb 
wicfilt  jeben  Sheil  in  Rapier.  Söenn  man  eins 
oon  bitfen  ^uloern  in  einem  ©lafe  Ealten  SBafs 
ferS  auflöfl,  fo  erhält  man  foglcich  eine  fchöne 
ßimonabe,  bie  ben  ©erud)  unb  ©efd)mact  bet 
Sitrone  hut  unb  hinlänglich  füfj  ifl. 
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Simottabes^offoli,  ein  Siqucr.  16&uart 
©pirituS  oon  72°  «Richter  werben  über  1 3/4  pfb. 
Gitronenfchale,  \x\  pfb.  3immetrinbe  6 Sott) 
S3rotrinbe  unb  1 Gott)  SJtuSfatnüffen  abgewogen, 
baS  ©eflillat  mit  3ucterwajfer  auf  24  Quart 
geflellt  unb  blaggelb  gefärbt. 

&tmonabcft)ruf>»  «Plan  nehme  24  fchöne 
Zitronen,  reibe  6 — 8 baoon  auf  3udet  ab,  foche 
2 pfb.  feinen  3ucter  jurn  Srud) , tt)ue  ben  ©aft 
oon  ben  24  Gitrouen  unb  baS  Tlbgeriebene  ba$u, 
rühre  eS  auf  bem  geuer  gut  burd)  tinanber,  lajfe 
eS  aber  nid)t  focben,  ftltrire  es  burd)  ein  £aar* 
fteb  unb  fülle  eS,  wenn  eS  falt  ijl,  auf  glafchen. 
93on  biefem  ©prup  wirb,  wenn  man  Simonabe 
machen  will,  1 Söffel  poll  $u  1 ©las  SBaffer  gefefct. 

Vtmpncfjen,  ftnb  bie  fleinflen  unter  allen 
Gitronen,  fafl  ohne  gleifch,  mit  einem  grün* 
gelblich  fauern  ©afte  angcfüllt. 

Utmpntc,  ijl  eine  in  Italien  unb  ©panien 
machfenbe  grud)t,  pon  ber  Gitrone  eigentlich  ba* 
burch  unterfchieöen,  bag  fie  eine  bünncre  unb  glatte 
©chale  hat  unb  bag  ihr  gleifch  poll  fauern  ©afteS 
ifl.  2Cuch  perfleht  man  in  ©eutfchlanb  unter  Si* 
monien  bie  marinirfen,  eingejucterten  ober  in 
©aljwajfer  gelegten  grüchte  bes  Simonienbaumes. 
SJlan  fann  bie  Simonie  wie  bie  Gitrone  gebrauchen. 

I*  imoittcnbaunt,  gehört  $ur  Orangerie 
(f.  b.)  unb  wirb  eben  fo  behanbelt  wie  biefe.  «Plan 
überwintert  fte  bei  6 — 8°  3?. 

Uimottiiim,  ijl  ein  ©toff,  welchen  Sernaos 
in  ben  Gitronen:  unb  Drangefernen  entbectte.  @t 
ifl  webet  eine  23afis,  noch  enthält  er  ©tief ftoff. 
«Plan  erhält  ihn  in  ber  ©eflalt  eines  frpftallini* 
fchen  pulpers,  unb  bie  Ärpflallefinb  rautenförmig, 
wenig  auflöSlich  im  SBaffer,  Tlether  unb  Ultimo* 
niaf,  mehr  in  mineraliieben  ©äuren,  am  Scichttflen 
aber  in  pottafche,  auS  welcher  lluflöfung  baS 
Simonium  burd)  bie  ©äuren  unperänbert  wieber 
niebergefchlagen  wirb.  Goncentrirte  ©chwefel; 
fäure  löfl  eS  mit  blutrother  garbeauf  unb  auSbie* 
fer  fowohlalö  berTllfohol*  unbGffiglöfung  fchfägt 
baS  SBaffer  baS  Simonium  unperänbert  nieber. 
3n  ber  4>i&e  nimmt  es  JCohlenfäure  auf.  GS  Erp* 
flallifirt  leicht  unb  ohne  ©pur  in  Giffgfäure  unb 
ber  effigfauren  TCuflöfung.  ©as  Simonium  aus 
ben  Gitronen:  unb  Drangefernen  enthält  in  100 
^heilen  60,09  — 66,17  Ji'oblenfloff,  6,55  SBaffer: 
floff,  27,36 — 27,34  ©auerfioff. 

Vimoiiftnei*  &aftamc,  eine  Äaftanien* 
forte;  bie  grud)t  ifl  grofj  uno  oon  trefflichem  @e* 
fchmade. 

üinbC/  einer  ber  fchönflen  beutfehen  Saub* 
holjbäume.  ©ie  erreicht  eine  beträchtliche  £öhe 
unb  ©iefe  unb  ein  Tflter  oon  500 — 800  3at>ren. 
«Plan  unterfdjeibet  bie  grogblätterige  ober 
©ommerlinbe,  bie  im  3uni  blüht,  fowie  bie 
fleinblätterige  ober  SBinterlinbe, welche 
im  3ult"  blüht,  ©ie  8inbe  ifl  einet  ber  nu^barflen 
S3äume.  ©ie  33lüten  geben  ben  23ienen  oiel  £o* 
nisftsffi  auch  bereitet  man  auS  ihnen  burch  ©e* 
fiillation  ein  htilfameS  SBaffer;  als  Hausmittel 
ifl  ber  Sinbenblütenthee  (f.  b.)  eben  fo  ge: 


! fchäfct  als  befannt.  ©aS  £ol*  (f.  Sinbenholj) 
ifl  oon  grogem  SBerth ; bie  «Rinbe  officinell;  ber 
18  aft  (f.  b.)  bient  jur  «Bereitung  oon  «Platten, 
©triefen,  Jtörben , unb  Knbinben  te.  ©ie 
S5lätter  ftnb  ein  gutes  23ii  tjfutter.  © ie  ©amen 
geben  burch  KuSpreffen  ein  flüffigeS,  fparfam 
brennenbeS  Del.  ©ie  Sinbe  gebeiht  am  S3eflen  in 
betGbene,  fommt  aber  auch  in  gebirgiger  8aqe 
gut  fort,  ©ie  wächfl  fafl  in  jebem  ©oben  , liebt 
aber  am  «Pleiflen  einen  frifchen,  tiefgrünbigen  unb 
fruchtbaren  ©anbboben.  «Plan  oermehrt  fie  theils 
burch  ©äen,  theilS  burd)  Ttbleger;  le^tere  haben 
i aber  nicht  ben  fchönen  SBuchS,  wie  bie  auS©amen 
gezogenen  Pflanzen,  ©inb  bie  jungen  aus  ©a: 
men  gezogenen  8inben|lämme  2 gug  hoch,  fo  wer: 
ben  fie,  nachbem  ihnen  oorbet  ber  ©ipfel  abge: 
fchnitten  worben  ifl,  oerpflanjt. 

^tttbenblütentbcc*  ©ie  abgefochfen  Sin* 
benblüten  geben  einen  angenehm  fchmcctenben,  ge: 
linbe©chweig  erregenben  Shee,  bet  in  ollen  jenen 
fällen  pagt,  wo  berglieber:  ober  £ o 1 1 u n* 
berthee  (f.  b.)  nüfclid)  ifl. 

Ifinhcttholf*  ijl  weig,  $ähe,  weid),  fein,  leicht, 
glatt,  unb  wirb  nicht  oom  SBurm  angegriffen, 
lägt  ftch  leicht  unb  fchön  bearbeiten,  taugt  ju 
allerlei  ©chni^werf  unb  liefert  eine  treffliche  Äohle 
*ur  puloerfabrifation  unb  jum  Zeichnen  für  bie 
«Dlaler. 

ytttbcnfciff,  ifl  bet  frifebe  ©oft,  welcher  aus 
eingehauenen  jungen  Sinben  im  grühjah^  fliegt, 
gnnerlid)  genommen,  lobt  man  thn  gegen  (£pi: 
lepfte. 

VtttO’ö  ^etlmethobc*  befleht  barin,  ben 
©eifl  unb  Äörper  mittelfl  einet  oernünftigen 
©pmnaflif  ju  fräftigen.  ©aS  ©pflem  Sing’S 
bringt  nicht  bloS  Shätigfeiten  in  Tlnwenbung ; eS 
benu^t  auch  pafftoe  JÖemegungen,  als  grottiren, 
Äneten,  Älopfen  tc.  S3orjüglich  bet"  eingewur: 
gelten  chronijchen  JCranfheiten  hat  ftd)  Sing’s  ^eil: 

I methobe  porjüglich  bewährt. 

Vüite,  ifl  ein  Sängenmag,  nach  bet  ©ecimat: 
eintheilung  ber  zehnte,  nach  ber  ©uobecimalein: 
theilung  ber  jwölfte  ^h1’*1  e‘nf6  3alleS,  bejichent: 
lid)  ber  100.  ober  144.  Sheil  eines  gugeS. 

l?ittiment,  ijl  ein  äugerlicheS  Tfrjneimittel, 
etwas  bünner  als  ©albe  unb  etwas  btcler  als  Del. 

^ttifbätthifl,  ifl  eine  golge  früher  Knge: 
wöhnung,  unb  e8  hat  etwas  «BefrcmbenbeS,  «Oien* 
fchen  mit  ber  linfen  Jpanb  arbeiten  ju  fehen;  in 
oielen  S3ejichungen  ftctjt  es  fogar  ungefd)icft  unb 
wenig  S3ertrauen  erregenb  auS.  ©ieS  ifl  aber 
eigentlid)  nur  bann  ber  galt,  wenn  ber  (Gebrauch 
ber  rechten  ^anb  habet  jurüdbleibt,  benn  fonfl  ifl 
bie  gäfjigfeit,  bie  linle  £anb  eben  fo  ju  gebrau* 
chcn  wie  bie  rechte,  ein93orjug,  ben  ftch  alle  «Oien* 
fd)en  aneignen  follten,  weil  et  wahrhaft  natur* 
gemäg  ifl  unb  nur  burd)  fehlerhafte  Grjtchung 
oerlümmert  wirb.  3n  ber  früheften  3ugenb  bringt 
man  baS  Jtinb  burd)  falfdje  SBartung  um  ben 
©ebrauch  beS  linfen  IfrmeS,  weil  man  bie  Äinber 
[immer  auf  einem  2lrme  trägt,  wobei  ber  rechte 
i jum  ©reifen  frei  bleibt,  ober  im  umgeEehtten  gall 
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ber  linfe.  ©ie  Statur  will  aber,  baß  man  bcibe 
2lrme  gleich  benufcen  foU,  bcnn  einer  mie  ber  ans 
bere  ift  mit  benfeCben  9D?u6teln  unb  berfelben  Kraft 
auögeftatter.  SQSie  oottheilbaft  eö  für  ben  ©r* 
machfenen  fein  mürbe,  menn  man  bribe  #änbe 
gleich  gebrauchen  tonnte,  ftef)t  man  bei  oielcn 
©efchäftigungen.  Uebrigenö  ermächft  auö  ber 
einseitigen  Uebung  ein  grofjer  Stachtheil  für  ben 
.Körper.  Sticht  nur  bie  tlrme,  fonbern  bie  ganje 
ungeübte  ©eite  bleiben  in  ber  2luöbilbung  jurücf, 
inbem  ftch  biefelbe  immer  nach  bet  tfnflrengung 
richtet.  ©er  ©ruftfaften  ift  meniger  bemeglich, 
bie  gunge  beengtet,  Staden,  ©chultern,  gleifch 
am  ©chulterblatt,  baö  ©cblüffelbein  ift  fchmäcber 
unb  mageret,  bie  äußere  ©ruft  fleinet;  barauö 
allein  entfpringt  baö  fchiefe  2Cnfef)cn  fo  oieler 
SJtenfchen,  baö  befonberö  bei  ber  fnappen  meibs 
liehen  Kleibung  fo  Sehr  in  bie  ttugen  fällt  unb  bie 
fchöne  ©eftalt  beeinträchtigt.  ©ie  SBättcrinnen 
foUen  bähet  bie  Kinber  abmecbfelnb  auf  beiben 
2trmen  tragen  unb  biefelbcn  mit  beiben  #änbchen 
greifen  lehren.  ©em  fchon  entftanbenen  SD ?if = 
brauch  ^ilft  man  fpäter  am  ©eften  burch  2lnflrens 
gung  ber  pertümmerten  ©eite  ab.  SRan  laffe  mit 
bem  fchmächerntfrme  galten  heben,  febmere  Körper 
mit  auögrftredten  2trmcn  galten  unb  hänge  ftd> 
mit  benfelben  an  ©egenftänbe.  9Benn  Kinber  an 
©töcten  ober  ©fangen  ftch  baumeln,  fo  laffe  man 
mit  ber  fchmachen  #anb  höher  greifen,  alö  mit 
bet  geübtem.  Sefonberö  bei  meiblidten  Arbeiten 
ift  eö  fehr  ju  empfehlen,  beibe  .fpänbe  ju  üben; 
biefeö  mitb  bie  fchiefe  «Richtung  perhinbern,  melche 
ber  .Körper  j.  ©.  beim  ©tiefen  fo  leicht  annimmt. 
.Kleine  Kinber  führe  man  abmechfetnb  an  beiben 
£änbcben. 

VittDtt,  ift  ein  feineö  fteinenjeug,  baö  oors 
jüglich  oiel  ju  grauenjimmerfragen,  4>alötüchern, 
©chnupftüchern,  SDtanfchettcn  tc.  gebraucht  rcirb. 
®ö  gibt  barunter  auch  geblümten  ober  fonft  gemus 
fterten,  burchbrod>en  gemirften  je.  Sie  geblüms 
ten  finb 22*/4  ©tab  lang  unb  3/«—  6U  ©tob  breit, 
©et  ginon  mirb  eben  fo  gemafeben  mie  ber  ©as 
ti  ft  (f.  b.). 

$?tttfe  ober  l'ittfetifllaö,  heißt  jebe  gefchlifs 
fene  fleinere  ©laötafel,  beren  eine  ober  beibe  Ober; 
flächen  2lbfchnitte  oon  Äugelflächen  finb,  unb  bie 
jum  S£f)eil  «ine  ihrem  Stamen  entfptechenbe  gönn 
haben,  ©a  ber  3med  bet  ginfen  ©rechung  beö 
burch  fte  hinburchgehenben  giebteö  ift,  fo  bebient 
man  ftch  jur  .fcerftellung  berfelben  nur  beö  ©lafeö 
unb  Solcher  SDiaterien  (j.  ©.  ©bclfteine),  melche 
an  ©urchfichtigfeit  bem  ©lafe  gleichfommen. 
©tan  unterfcheibet  5 Htten  oon  ginfen:  1.  bops 
pelt  ton  per e (biconpere,  conoersconocre),  b h- 
folche  ginfen,  bei  benen  beibe  glächen  erhaben  ober 
nach  auömärtö  gemölbt  finb.  2.  ^(ancon: 
pere,  b.  h-  folche,  bei  benen  bie  eine  gläche  eben, 
bie  anbere  conoep  ift.  3.  ©oncao*eonpepe, 
b.  h-  folche,  bei  benen  bie  eine  gläche  concao  (nach 
einmärtö  gemölbt,  hohl),  bie  anbere  conoep  ift,  fo 
jmar,  baß  bie  gange  ginfe  nach  bem  Stanbe  ju 
bünnet  mirb,  mähtenb  man  eine  ginfe,  bie  nach 


bem  Stanbe  ju  bietet  mirb,  mit  bem  Stamen  SÄ  e s 
n i ö t u ö ober  g u n u l a (b.  h-  Heiner  SRonb)  bes 
jeichnet.  4.  spianconcaoe,  b.  fj*  folche,  bet 
benen  bie  eine  gläche  eben,  bie  anbere  concao  tft. 
5.  ©oppeltconcuo  (biconcaoe,  concaoscons 
capv),  b.  b.  folche,  bei  benen  beibe  glächen  concao 
finb.  ©iefe  ß 2frten  oon  ginfen  faßt  man  in  2 
Klajfen  jufammen : i.  in  erhabene  ober  c o n * 
oepe  ginfen,  ju  benen  bie  oben  untet  1,  2 unb  3 
(mit  2luönahme  beö  SDlenietuö)  angeführten  ge* 

! hören,  unb  bie  auch  ©ammlungös  ober  6 o l s 
l ec tiog läfer  beißen;  2.  in  hohle  ginfen 
ober  hohle  ©läfer,  concape  ginfen,  $u 
benen  bet  SReniötuö  unb  bie  unter  4 unb  5 ange* 
gebenen  gehören , unb  bie  auch  3erftreuungös 
g läfer  genannt  merben.  ©ie  ©ammelglä* 
j fer,  rneldbe  immcc  in  ber  ©litte  am  ©idften  finb, 
haben  ihren  Flamen  oon  ber  ©igenfebaft,  baß  jebet 
burch  ben  ©tittelpuntt  gehenbe  ©trohl  unoeräns 
: btrt  bleibt,  mäfjrenb  alle  mit  ber  2lpe  parallel 
laufenbe  ©tragen  burch  baö  ©laö  fo  gebrochen 
Imerben,  baß  fte  ftch  außerhalb  berfelben  tn 
einem  fünfte  pereinigen,  fo  baß  bafelbfi  eine 
höhere  Temperatur  fühlbar  mirb,  bie  leicht  hin* 
reicht,  Körper  anjujünben.  ©eöhalb  mirb  bie 
©ammellinfe  auch  ©renn g laö  genannt,  ©en 
©rennpunft  einet  ginfe  finbet  man  einfach  bas 
burch,  baß  man  ©onnenfirahlen  möglichft  fenErecht 
i auf  bie  eine  ©eite  berfelben  fallen  läßt  unb  auf  bie 
! anbere  ein  ©latt  Rapier  hält.  2luf  biefer  mirb 
man  nun  einen  hellen  giebtring  feljen,  ber  ftch  oets 
großert  ober  oerEleinert,  je  nach  ber  ©ntfernung, 
j in  melche  man  baö  Rapier  bringt.  #ält  man 
biefeö  nun  fo,  baß  ber  gichtring  ftd>  fafi  biö  ju 
, einem  Spunft  oon  blenbenbem  gichte  oertleinert 
hat,  fo  befinbet  eö  ftch  in  bem  ©rennpunft  beö 
J ©lafeö.  ©ie  3erftreuunqögläfer  haben 
i ihren  Stumm  oon  ber  ©igenfehaft,  baß  alle  paral* 
j lei  mit  threr  2lpe  auffallenben  gichlftrahlen  fo 
j gebrochen  merben,  baß  fte  bei  bem  tluftreffen  auö* 
einanbergehen.  ©on  ben  conoepen  ober  ©ammel* 
gläfern  merben  bemnacb  alle  auf  fte  faUenbe 
Strahlen  nach  ber  2fpe  ju  gebrochen,  oon  ben 
concaoen  ober  3«rftreuungögläfern  bagegen  oon 
j bet  2lpe  abgebrochen,  ©ie  oorhergehenben  be< 

■ fchtiebenen  ©igenfehaften  ber  ginfe  haben  bähet 
i eine  außerorbcntlicbc  ©Jirfung,  meil  fie  jur  2ln* 
j fertigung  aller  tlrten  oon  optifchen  Snftrumenten 
bienen,  ©o  ift  bie  ©ammellinfe,  einjeln  für  ftch 
genommen,  baö  ©erarößerungöglas  in  bereinfachs 
fte»  gorm.  ©ie  beißt  ba  mohl  auch  gupe  (f.  b.). 
©uveh  geeignete  ©ereimgung  mehrerer  gupen  hat 
man  jufammengefehie  gupen  ober  SRitroffope 
(f.  b.)  barjufiellen  gelernt.  tluch  bie  ungeheuren 
Stäume  bet  ©ntfernung  merben  burch  entfpre* 
chenbe  ©ermenbung  ber  ginfe  bem  SRenfchen  er* 
ifchloffen,  inbem  man  burch  ihre  £ilfe  gern* 
röhre  ober  Z e l e f t o p e (f.  b.)  anfertigt.  2f ueb 
bei  ber  Camera  obscura  (f.  b.)  bebient  man 
j ficb  ber  ginfen.  — 2fd)romatifd>  (b.  f>.  farbloö) 
bttßen  biejenigen  ginfen,  burch  melche  man  bie 
| ©egenftänbe  ohne  falfche  garben  ober  falfche  Stänber 
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ginjec  SEeig,  Singer  Sötte. 


erblieft,  roeldje  jene  entftellen  unb  ber  ©cutlichfeit 
großen  ©intrag  fbun.  tfplomatifche  Sinfm 
heijjin  aue  2 ober  3 Sinfen  jufammcngefehte  Sin* 
fen,  welche  alle  oon  einem  fünfte  außgehenbe 
Strahlen  wieber  genau  in  einen  spunft  oereinigen, 
maß  bei  einer  gewöhnlichen  ginfc  in  golge  ihrer 
Äugelgeftalt  nicht  ber  galt  ift. 

ütttfeit,  finb  einö  ber  nahrhafteren  ©miüfe; 
fte  lommen  in  ihrer  9tabrhaftigfeit  gan*  mit  bcn 
Srbfen  unb  Söhnen  (f.  b.)  überein.  ©ie 
großen,  glatten  Sinfen  finb  jwar  für  baß  Äuge  bie 
beften,  fochen  lieh  aber  fetten  gut,  haben  eine  harte 
Schate  unb  jerfallen  auch  beim  jtärfften  Äochen 
nicht,  ©ß  gibt  eine  Sorte  Sinfen,  bie  ftein  unb 
edig  ift  unb  roth  wirb,  wenn  man  fie  focht;  biefe 
ifl  bie  befte;  in  guten  Sahren  wirb  jte  wie  reineß 
5J?arf  unb  bie  Schate  ijt  fatim  *u  bemerfen.  Siele 
behaupten,  bafj  jene  Sinfen,  bie,  wenn  man  fte  in 
ben  SDtunb  nimmt,  weich  werben,  fich  gut  fochen; 
baß  ifl  aber  ein  3rrthum,  ba  alte  Körner,  wenn 
man  |ie  in  Sfßaffcr  legt,  weich  werben;  f)tet:  han* 
oelt  eß  fich  aber  barum , baß  jte  verfallen,  wenn 
man  fte  focht,  ©he  man  eine  Partie  Sinfen  focht, 
mufj  man  fte  erft  probiren,  ob  fte  gut  außquellen 
unb  fich  weich  fochen.  ®ie  muffen  rein  unb  nicht 
angefreffen  fein,  eine  fchöne  gelbe  ftarbe  haben, 
glatt  unb  erhaben  fein.  Schlecht  finb  bie  magern, 
harten,  unreinen,  ungleichen,  übetriechenben  unb 
oermengten  Sinfen.  ©aß  betrügerifche  Aufquel* 
len  erfennt  man  baran,  bafj  foldje  Sinfen  weniger 
hart  unb  bicbt  auf  bem  Sruche  finb.  2Bie  man 
Sinfen,  bie  fich  nicht  weich  fochen  taffen,  weich 
bringen  fann,  barüber  f.  ben  2£rt.  hülfen» 
f r ä d)  t e.  Um  Sinfen  atß  ©emüfe  xu&ubcrcircn, 
fod)t  man  */a  50?ä§d>en  berfelben  in  einem  3wef* 
Quarttopfe  mit  faltem  9Baffer  V*  Stunbe  ab, 
gießt  bann  baß  SBaffer  ab,  focht  fte  mit  anbirm 
fochenben  SBaffer  weich,  brennt  fic  mil  Sutter, 
ffjteht  unb  3wiebeln  ein  wenig  ein,  oerbünnt  fie 
mit  ^leifthbrübe  unb  fehmeeft  fte  mit  Salj,  Specf, 
3'oiebetn  unb  SBeineffig  ab.  Sie  werben  xu 
Schwein  efleifd),  gering  unb  ffiurft,  auch  mit 
©iern  auf  Sutter  gegeben.  Auch  fann  man  fte 
burchflreicben  unb  atß  ?Ütuß  geben  ober  Suppe 
oon  ihnen  auf  biefelbe  ffieife  wie  bie  ©rbfenfuppe 
machen. 

St!t$et  lottern , ein  Sadwetf.  V«  $fb- 
feingebaefte  SJianbeln , ’/♦  Sutter,  f/4  ^)fb. 
3ucfer,  '/*  $>fb.  fJJiehl,  baß  (Selbe  einer  ©itrone 
unb  1 @i  wirb  jufemmengewirft,  außgerotlt,  mit 
einem  oerhältnißmäßig  gro§en  AußfaÄet  außge* 
flochen,  baß  #albe  oon  einem  hartgefochten  @i 
batauf  gelegt,  ein  jtran*  oon  berfelben  «Olajfe 
barüber  gelegt,  mit  ©igelb  beflrichen  unb  ge: 
baden. 

Sinket  Äräitge,  ein  Sadwerf.  12  Soth 
SDleht,  V«  3>fb.  Sutter,  6 Soth  3uder,  2 ©ier, 
1 ÜÄtfferfpihe  oolt  Jpirfchhornfalx  wirb  jufammen* 
gewirft,  Ginget  baoon  brefftrt,  mit  ©igelb  be: 
faicben,  in  groben  ^ajeljudet  gefchlagen  unb 
mittelmäßig  gebaden. 


litngetr  $ortc.  1 9>fb. 

Wehl,  3A^)fb.  außgewafcbeneSutter,  inStüdchen 
gepflüdt,  */a9>fo.  3uder,  >/«  9>fb-  geftoüene  ©tan* 
beln,  3immet,  ©itronenfchalen  unb  2 ©ibotter 
werben  $u  einem  Zeige  gemacht.  ©iefer  £eig 
wirb  in  3 SEheile  ^ V4  3oll  bid  außgetrie* 

ben,  abgebaden,  jeber  .Ruthen  mit  eingemachten 
grüchten  gefüllt  unb  übet  einanber  gelegt,  ©aß 
Obere  wirb  mit  3uderglace  beflrichen,  mit  Streu* 
ander,  auch  mit  ©ingemachtem  belegt  unb  im 
wuimem  Dfen  getvodnet.  — ©ine  anbere  Sor* 
fefarift  ift  folgenbe:  >/2  $)fb.  Sutter,  •/»  ^>fb. 

,3»et>t , V*  ©fb.  3uder,  */a  *pfb.  gefioßene  ©tan* 
beln,  2 ©ibotter  unb  1 ©lae  SBein  wirb  ju  einem 
$eig  gemacht,  ben  man  eben  fo  wie  bei  ber  oorigen 
Sorfchrift  behonbelt.  ©iefe  gefüllten  Sorten  hal* 
ten  fich  2 SBocben  gut  unb  werben  immer  wohl* 
febmedenber. 

Rippen.  Um  blaffe  Sippen  ju  röthen,  em* 
pfiehlt  man,  biefelben  mit  einer  ©tifchung  *u  be* 
neben,  welche  auß  ‘/2  Quentch.  Alaun,  in  1 Soth 
©fjig  aufgelöft,  beftebt.  Um  fpröbe  ober  aufge* 
fptungene  Sippen  ju  feetlcn , nehme  man  etwaß 
Sragant*  ober  arabifcheß  ©ummi  in  ben  ffltunb, 
unb  wenn  baffelbe  ^ergangen  ift,  befeuchte  man 
bamit  bie  Sippen  mittelft  ber  3unge.  Auch  fann 
man  S i p p e n p o m a b e (f.  b.)  gegen  bitfeß  Uebel 
anwenben. 

Vippettpomabe,  ift  ein  Mittel  gegen  auf* 
gefprungene  Sippen,  ©iefelben  werben  mit  bet 
©omabe  beflrichen.  ©tan  hat  oerfebiebene  Ar* 
ten  oon  Sippenpomabe:  1.  2 Soth  bittereß  ©tan* 
bclöl,  2 Soth  Spermaceti,  4 ©ran  ©ocbenillepuloer 
ober  ©armin  unb  2 ©ran  jjibetb  werben  jufara* 
mengefcbmoljen  unb  in  Säfelchen  geformt.  — 
2.  aBeiße  Sippenpomabe.  4 Soth  frifcheß 
Schweinefett,  2 Soth  weifjeß  ffiachß,  1 Soth  3aß* 
minöl,  3 Qucntch.  3Ballrath  macht  man  bei  fet>r 
gelinber  5Bärme  flüffig,  entfernt  eß  fogleich  oom 
f^euer,  wenn  eß  gefchmoljcn  ift  unb  fefct  20  Sro* 
pfen  Sergamottöl  ju.  — 3.  9totbe  Sippen* 
pomabe.  2 Soth  weifjeß  SBachß,  4 Soth 
Stinbßtnochenmarf  unb  OSoth  Stofenpomabe  wirb 
bei  gelinbem  Jfeuer  flüfftg  gemacht,  gefocht,  bann 
burch  Seinewanb  gefeiht,  biß  jxum  ©rfalten  ge* 
rührt  unb  bann  20  Sropfcn  9Mfen6(  jugefe^t. 

Viqiicrc  unb  ^tqurrbcrettutio*  ©er 
burch  3ufaft  oon  3uder  unb  aromatifeben  Stoffen 
oerebelte  Srannfwein  h?,ßt  'm  Allgemeinen  8i* 
quer,  führt  aber  im  Jjpanbel  auch  noch  bie  Flamen 
©rtmt,  Stofoglio  (f.  b.),  einfacher,  bop* 
pelter  Aquaoit,  je  nachbem  ju  feiner  ©ar* 
jteüung  mehr  ober  weniger  3»cfer,  mehr  ober 
minber  feine  ©ewürje,  mehr  ober  minber  reiner 
©eingeift,  angewenbet  würben;  bie  auß  ftruebt* 
fäften  burch  Sermifchung  berfelben  mit  3uder 
unb  SBeingeift  bargeftellten  Siquere,  bie  auch  wohl 
noch  bann  unb  wann  mit  etwaß  ©ernürj  oerfe|t 
werben , nennt  man  häufig  auch  SU  a t a f i a (f.  b.), 
fo  §.  S.  oon  Äirfcben,  Himbeeren,  Quitten, 
Orangen,  Aprifofen,  auch  wohl  Angelifa*  unb 
anbern  SButjeln.  ©ie  ©runblage  jebeß  guten 
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fciquerß  ift  ein  oollfommen  fufelfreier 
SBranntwein;  bie  ju  Äromatiffrung  beffelben  atu 
gemenbeten  $)fIanjcnftoffe  jinb  entweber  folche,  bie 
bloß  ihreß  ätberifcben  Delß  falber  btnuftt  unb 
baber  beftillirt  werben,  ober  folcbe,  bie  *ugUicb 
aud)  mit  wegen  ihres  C9c^a(tß  an  nicht  flüchtigen 
fd)arfen  ober  aromatifd)  bittern  58eftanbtbeilen 
oerwenbet  unb  baber  macetirt  ober  bigerict 
werben  ; ju  ben  erftern  gehören  j.  58.  «Kümmel, 
2Cniß,  Sßacbbolber,  «ftfcffermünjfraut,  Dranges 
bluten,  bittere  SOlanbcln  u.  bergl. , ju  ben  lefctetn 
j.  58.  $>omeranjen,  fUomeranjenfcbalen , 5Bers 
mutb,  @almuß,  (Sngian,  ©alqant  u.  bergl.,  aud) 
58aniUe,  3immt,  «Otußfatblüte,  GFarbamomen ; 
inbeffen  werben  oiele  ber  le&tern  oft  aud)  beß 
ätberifcben  Delß  falber  beftillirt,  unb  baber  fommt 
ee,  bat  man  oft  oon  einem  unb  bemfelben  Stoff 
2 oerfd)iebene  giquere  bat,  je  nacbbem  ber  giquer 
nämlich  burd)  ©eftillation  ober  burcb  ©igeftion 
batgeftellt  ift.  2lUe  bie  Stoffe , welche  bloß  itjreß 
ätberifcben  Delß  halber  ju  giqueren  oerwenbet 
werben,  werben  gewöhnlich  erft  ein  poarStunben 
mit  58ranntwein  maeerirt  unb  bann  bei  gclinbem 
geuer  fo  lange  beftiUirt,  alß  baß  ©efliilat  nod) 
Älfoboi  unb  ätberifcbeß  Del  enthält;  ba  inbeffen 
bie  met'ften  ätberifcben  Dele  weniger  flüchtig  alß 
ÄlEobol  ftnb  unb  baber  gröfjtentfjeilß  erft  übers 
geben,  wenn  ber  meifte  tflfobol  überbeftillirt  ift, 
fo  würbe  eß  febr  unjwedmäfiiq  fein,  fte  mit  febr 
ftarfem  Sffieingeift  ju  beftilliren , unb  eß  ift  fogar 
beffer,  alle  biefe  Stoffe  bloß  mit  reinem  üffiaffer 
ju  beftilliren,  baß  wäfferige  ©eßilTat,  auf  welchem 
auch  äfber.  Öel  fchwimmt,  in  jwedmäfjiger  «Stenge 
ju  ftarfem  Spirituß  ju  fe&en  unbeß,  nachbem  baß 
©emifd)  auf  ben  erforberlicben  tflfobolgebalt  ges 
bracht  ift,  mit  ber  gehörigen  SDlenge  3uder  ju 
öetjüfien,  wo  bann  biefe  bargeftelltcn  Siquere, 
wenn  fie  einige  3 e i t gelegen  haben, 
ffd)  ganj  befonberß  burd)  guten  ffierud)  unb  ©es 
fcbmacf  oot  ben  anbern  außjeicbnen;  ba  man  aber 
bann  febr  ftarfen  Spiritus  haben  mufj,  fo  wirb 
gewöhnlich  mit  58ranntwein  beftillirt,  wo  man 
jugleicb  eine  Stectification  beß  58ranntweinß  bes 
wirft;  bie  ©eftillation  mitfffiaffer  ift  baber  wenig 
üblich.  3m  füblichen  granfreid)  ift  *ur  58ereis 
tung  ber  giquere  ein  febr  jwedmäfjiger  Apparat 
in@ebraud),  beftebenb  in  einem  weifiblecbetnen 
Giplinbcr,  an  welchem  unten  ein  Trichter  mit 
Seiber  angebracht  unb  ber  oben  mit  einem  ©edel 
eerfch lief? bar  ift.  ©tan  fe&t  biefen  Apparat  auf 
eine  glafcbe  mit  entfprechenber  «Ülünbung  unb 
bringt  bie  3ngrebienjen,  bie  man  je  nach  ber  2frt 
beß  ju  erjeugenben  giquerß  ju  nehmen  bat,  mögs 
lichft  jerfleinert  auf  ben  Seiber,  ©affelbe  ge= 
fd)iebt  mit  bem  in  Stüde  jerfchlagenen  3uder, 
unb  gule&t  bringt  man  auf  1 9J?afi  giquet  5 — 6 
SKefferfpi&en  ooÜ  Cremor  tartari  binju  unb  giefjt 
bann  ben  Sffieingeift  nach  unb  nach  auf.  ®ie 
burchgelaufene  ^lüfftgteit  wirb  immer  wieber  aufs 
gegoffen,  biß  baß  $>robuft  bie  gewünfchte  58efchafs 
fenbeit  bat,  worauf  man  eß  mit  gebranntem 
3udet  tc.  färben  fann.  Äud)  fann  man  burd) 


blofieß  2f uflöfcn  guter  frifchet  unoerfälfcbter 
ätber.  Dele  in  gereinigtem  Spirituß  ohne  alle 
©eftillation  giquere  barftellen,  bie  bann  aber  auch 
eine  3eit  lang  liegen  müffen,  welche  ©tetbobe  jes 
bod)  eben  ber  häufigen  58irfälfchungen  ber  fäufs 
liehen  ätber.  Dele  halber  nicht  fo  ficher  ift;  inbeffen 
follen  bie  meiften  feinen  franjöfifchen  giquere, 
welche  nach  ©eutfd)lanb  perfenbet  werben,  auf 
biefe  2Crt  bargefteUt  fein,  ©ie  Stoffe,  bie  nicht 
bloß  ihres  ätber.  Delß,  fonbern  auch  ibreß  ©es 
baltß  an  nicht  flüchtigen  unb  anberweitigen  Stofs 
fen  halber  benuftt  werben,  werben  forgfältig  jers 
fleinert,  mit  «Branntwein  ober  nicht  ju  ftarfem 
Spirituß  übergoff.n  unb  einige  3fit  entweber  in 
oer  .Kälte  ober  bei  einer  Temperatur  oon  40—60° 
9t.  fteben  laffen,  woburch  nicht  bloß  baß  ätber. 
Del,  fonbern  auch  ber  58itterftoff  tc.  außgejogen 
wirb ; erftereß  beifjt  SJlaceriren,  lefctereß  © i s 
geriren,  ber  erhaltene  (Srtract  Tine  tut,  unb 
burd)  58erfüfjen  beffelben  mit  3uder  entfteben  nun 
eine  «Dlenge  febr  oerfchiebener  giquere.  3a  @rßs 
men  unb  giqueren,  bie  oiel  3udet  befommen,  mufj 
ftärferer  Sffieingeift  genommen  werben,  alß  ju  ben 
gewöhnlichen ; wenn  Schalen  aromatifebergrüebte, 
alß  j.  58.  Zitronen,  «pomeranjen  ie.,  nach  bet 
©rtractionßmetbobe  bebanbelt  werben,  fo  barf 
burchauß  nichtß  oon  bem  Sffieifjen  ber  Schale  baju 
fommen,  unb  man  mufj  eß  abfehaben,  nad)bem 
man  fte  einige  Stunben  bat  angefeuchtet  liegen 
(affen,  ©ie  gut  außgebrüdten  9tüdftänbe  in  ben 
tOtacerationßs  ober  ©igeftionßgefäfjen,  bie  immer 
noch  oiel  Sffieingeift  aufgefogen  enthalten,  werben 
in  einem  bebedten  ©efäfe  aufgehoben,  unb  wenn 
ffcb  eine  bialänglicbe  Portion  berfelben  oon  bers 
felben  ober  oerfitbiebenen  anbern  Sorten  giqueren 
angefammelt  bat,  mit  Sßaffer  abbeftillirt,  um  ben 
barin  enthaltenen  Sffieingeift  nod)  ju  gewinnen, 
wobei  man  oft  noch  einen  recht  guten  jufammens 
gefegten  giquer  erhält,  Liqueurii  mille  lleurs.  3um 
58erfü§en  ber  giquere  wirb  3udet  genommen,  ju 
ben  gang  feinen  giqueren  .«Jtafftnabe,  ju  ben  übris 
gen  guter  SJleliß;  Stärfejuder  ift  nid>t  anwenbs 
bar,  ba  er  ju  wenig  füfjt;  9tobjuder,  garin judet 
oberbunfleStmipe  fönnen  nur  ju  qanj  orbinären 
tfquaoiten  gebraucht  werben,  ©ie  Quantität 
beß  jum  58erfüfjen  anjumenbenben  3uderß  ift 
nach  ber  58erfd)iebenbeit  ber  giquere  oerfchieben, 
bie  feinften  @römcß  enthalten  pr.  Quart  in  ber 
Siegel  1 «pfb.  3uder,  bie  giquere  3/«  ^)fb. , bie 
boppellen  3fquaoite  4 — 6 8otb,  bie  einfachen 
2 ßotb.  (S.  übrigens  3 uder waffer.)  ©er 
fProccntgebalt  an  2llfobol,  welchen  bie  ßiquere 
gewöhnlich  haben,  ift  ber  beß  orbinären  58rannts 
weinß;  bie  auß  ftarf  fehmedenben  (bittern,  aros 
matifchen)  Stoffen  fönnen  auch  etwaß  fchwädjer 
fein,  biß  ju  43  %,  unb  bie  (SrOmeß  unb  fiiquere 
müffen,  wegen  ber  bebeutenben  SJlenge  3uder,  bie 
fte  enthalten,  oft  noch  fchwächet  gemacht  wer* 
ben,  40—42  %;  nach  bem  Sprupjufae,  rid)* 
tet  ffd)  bemnach  ber  ^Jrocentgebalt  beß  anjus 
wenbenben  Spirituß,  wenn  bet  fiiquer  eine  bes 
ftimmte  Stärfe  haben  foll,  worüber  man  ber 


£iquer*33onbon$. 
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£iquecs(üonfert>en. 


Rürje  wegen,  um  bte  ^Rechnung  ju  erfparen,  be* 
fonbete  Tabellen  hat.  2)aS  SEQaffer  jum©erbün* 
nen  beS  Spiritus  unb  jum  2CufIöfen  beS  3uders  muß 
rein  unb  meid)  unb,  wenn  möglich,  Stegenwaffer 
fein,  häufig  werben  bte  burd)  ©eftiliation  ober 
Xuflöfung  oon  äther.  Delen  in  Spiritus  bärge? 
flellten  Ciquere  gefärbt;  bie  garbeftoffe  bürfen 
ihnen  jeboch  feinen  ©eruch  unb  ©efchmacf  mit? 
theilen.  (S.  garbetincturen.)  ®te  giquere 
werben  in  ber  Siegel,  wie  bet  reine  ©ranntwein, 
um  fo  angenehmer  oon  ®efcbmad,  je  länget  fie 
liegen,  aud)  baburd)  um  fo  flarer,  was  gleich  nach 
ber  ^Bereitung  nicht  fo  ber  gall  ift;  nur  bie  aus 
gruchffäften  bereiteten  ober  bie  StatafiaS  halten 
ftd)  nicht  lange  unb  muffen  alljährlich  frifcb  be* 
reitet* werben.  Die  3ufammenfefcung  ber  Siquere 
fann  nach  unb  ©efchmad  unenblid)  abge* 

änbert  werben  unb  beShalb  gibt  es  eine  ungemein 
große  2£n ja^l  hieroon,  welche  fämmtlid)  in  eirtjel* 
nen  Krtifeln  abgetjanbelt  ftnb.  Sie  oorjüglichften 
Ciquete  werben  in  granfteid)  unb  Italien,  ferner 
in  £rieft,  3ara,  ©reSlau,  2)anjig,  Hamburg, 
©Sien  oerfertigt.  — lieber  bie  giquere  in  biäteti* 
fther  £infid)t  f.  <55  e i fl  i g e © e 1 1 ä n f e. 

t?iquer*5BonbonS*  SOtan  macht  über  ein 
£olj  tunbe  ober  ©ieredige,  1 3oll  im  Surchmeffer 
haltenbe  unb  4 — 3 liinien  tyotye  .Rapfein  oon  weis 
fern  Rapier,  fefct  fie  auf  ein  ©led),  flärt  1 $Pfb. 
feinften  JRaffinabejuder,  focht  ihn  fchnell  jum  flei* 
nen  glug,  läßt  ihn  2 SJtinuten  flehen,  gießt  6 @ß* 
löffel  eines  mehr  geifligen  als  fußen  SiquerS,  ber 
eben  fo  gefärbt  fein  muß  wie  bie  ©onbonS,  h«n? 
ein,  fchüttelt  es  burcbeinanber,  gießt  bann  bie 
$)apietfapfe(n  bamit  ooll,  fefjt  fie  24  Stunben  in 
ben  SEtodenofen , bencfct  bann  jebeS  Rapier  mit 
einem  naffen  Schwamm  unb  nimmt  bie  SBonbonS 
heraus. 

ttiquer^outetUett.  *0?an  läßt  eine  gorm 
flechen,  in  ber  man  fleine  ©outeillen  auSflechen 
fann,  fo  baß  fie  ungefähr  i'/2  3oll  h^d),  mit  ganj 
furjem  £alS  nebft  Jtorf  tinb  oerhältnißmäßig 
ftarf  ftnb.  2)ie  SEragantmaffe  wirb  mit  gepul* 

. oertem  3udec  bereitet  unb  ihr  fein  ©-.fchmad  ge? 
geben.  9Jlan  rollt  oon  biefer  SERafTe  Strohhalm 
bid  auS,  btüdt  fie  auf  allen  Seiten  in  bie  gorm 
gut  ein,  fdtneibet  baS  Ueberragenbe  weg  unb  hebt 
bann  bie  halbe ©outeille  mit  ein  wenig  angefcuch* 
teter  SEragantmaffe , welthe  man  bineinbrüdt, 
heraus.  ©Senn  auf  bitfe  Mrt  mehrere  glafchen 
fertig  unb  biefelben  nicht  mehr  ju  weich  finb,  fe&t 
man  fte  fehr  genau  jufammen  unb  beftreichf  bie 
gugen  mit  etwas  flüfftget  SEragantittaffe.  Jpier? 
auf  läßt  man  fte  1 — 2 Sage  flehen,  bis  fte  ganj 
hart  finb.  Slun  ftellt  man  fie  auf  ein  Sret,  in 
baS  Cöcher  gebohrt  finb,  in  bie  bie  glafchenhälfe 
gerabe  hineinpaffen  unb  füllt  bie  ©outeillen  mit 
ßiquer  an;  je§t  fe$t  man  bie  ©oben  auf  bie 
gtäfdxhen,  inbem  man  SEragantmajfe  mefferrüden* 
bid  auStreibt,  Stüdchen  baoon  fdjneibet,  bie 
gläfcbchen  unten  herum  befeuchtet,  bie  gefchnitfe*. 
nen  Stüdchen  auffefct  unb  feflbrüdt.  ©Senn  fte 
orbentlich  runb  befchnitten  ftnb,  beflreidjt  man  fte 


mit  etwas  flüfftg  gemachter  üJlaffe  unb  läßt  fie  im 
SErodenofett  wieber  fejt  werben. 

IftquersC^onferoett,  finb  (Sonferoen  (f.b.), 
welche  aus  3udet  unb  eiquer  hefteten;  fie  tragen 
ben  Flamen,  welchen  bet  ju  ihnen  oerwenbete  8U 
quer  hat.  9Ran  gießt  fie  itt  ©lecbformen,  welche 
runb,  3—4  Sinien  hoch  ftnb  unb  fid)  nach  unten 
ocrengen.  ©ei  ©erfertigung  biefer  Gonferoen  ift 
flreng  ju  beachten,  baß  bie  ÜRaffe  nid)t  fod)t,  weil 
fid)  fonfl  bie  geifligen  ©ejlanbtheile  beS  eiquetS 
oerflüchtigen  würben. 

tJiquersSfÖcinc,  ftnb  ©Seine,  welche  fo  oiel 
3uder  ju  ©erarbeiten  gehabt  haben,  baß  fie  nad) 
oölliger  Sättigung  mitlBeingeifl  bocb  nod)3uder 
in  ftch  behalten.  Sie  finb  alfo  jwar  füß,  aber 
ihr3uderiftoergohren  unb  nicht  htneingefchmiert. 
Kn  ©eifl  ift  bie  SJtaffe  bem  Sranntwein  gleich  ge* 
worben,  aber  biefe  geiftige  Stärte  wirft  nicht  fo 
giftartig  auf  ben  .Körper  als  baS  gebrannte  ©ift, 
unb  in  ben  erften  gabtcn  haben  biefe  ©Seine  nod) 
fo  oiel  Roblenfäure,  baß  fie  baS  erfrifchenbe 
fprideln  betfelben  auf  ber  3unge  bemetflid) 
machen;  in  (Shampagnerflafcben  gefüllt,  bebal* 
ten  He  eS,  müffen  bann  aber  itt  (SiSfellern  liegen, 
weil  fonfl  bie  glafchen  fpringen.  3)ie  Statur  lie* 
fert  folche  ©Seine  in  Ungarn,  Spanien  unb  anbern 
heißen  fiänbern,  freilich  nicht  alle  gaf)re  oon  gleis 
(her  Stärfe.  SJtan  fann  aber  üiquerweine  fünft* 
lid)  aus  jebem  fäurefreien  SJtoft  barftellen,  inbem 
man  ihnen  mehr3uder  jufefct,  als  fie  in@eiftoer* 
wanbetn  tonnen.  @rft  bie  hoppelte  SRaffe  3udet 
macht  aus  geringem  ©Sein  einen  Siquetwein; 
man  erhält  bann  aber  einen  fehr  ftarfen,  feinen, 
füßen  unb  in  jebet  2Crt  oorjüglichen  ©Sein.  Äud) 
finb  bie  .Koften  ganj  unbebeutenb.  ge  nachbem 
ber  tDtofl  oon  geringen,  mittlern  ober  guten  gab? 
ren  ift , nimmt  man  auf  V8  Dbm  24/  ober  7 
$)fb.  3u<ffc,  unb  läßt  ben  fäurefreien  ©Sein  lang* 
fam  ausgiihren.  gn  ben  erften  2—3  gahren  barf 
baS  gaß  nicht  ju  fefl  oerfchlofjen  werben,  bann 
aber  hält  fid)  ber  ©Sein  auch  auf  glafchen.  gft 
ber  SJfoft  oon  ganj  reifen  Sträuben,  fo  oerwenbet 
man  einen  wohlfeilen  £utjuder,  ber  bie  ©lume 
beS  ©Seins  nicht  oerbedt.  Sonft  ift  Jtochjuder 
nicht  gut  genug,  unb  ber  barin  befinbliche  Sq* 
rupSgeruch  gibt  ben  geringen  ©Seinforten  ein 
ganj  angenehmes  ©ewürj.  gür  rothm  ©Sein, 
bet  ben  3uder  mit  ben  Etappen  oergähren  muß, 
ift  ber  JCochjuder  ganj  paffcnb , mag  bc:  SOfoft 
noch  fo  gut  unb  fein  fein;  bet  rothe  ©Sein  hat 
aber  an  fid)  mehr  Süße  unb  bähet  1 /4  3udet  we* 
niger  nöthi'g,  als  ber  weiße;  bie  geringen  Sagen 
unb  Urten  ©erlangen  aber  mehr  3udet  als  bie 
belfern.  2)urd)  ©ewürje  unb  ©ffenjen,  bie  aber 
mit  gäbren  unb  im  ©ähren  probirt  werben  müf? 
fen,  fann  man  bem  ©Sein  noch  einen  beliebigen 
©eigifchmad  geben.  Stoffe,  nad)  welchen  bet 
©Sein  trübe  bleibt  ober  lang  unb  weich  wirb, 
j.  S.  Senf,  lllant,  Äirfchin,  wenn  man  ju  oiel 
baoon  nimmt,  machen  ben  3ufafc  eines  her^cn 
Stoffes,  j.  ©.  Schlehen*  unb  Speiernfaft,  rath* 
fam  ober  eine  Schönung  nothwenbig.  gebenfallS 
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Siquor. 

unterlaß«  man  bai  ßarfe  ©cbwefeln.  ©ollen 
biefe  SBürgen  nicht  einen  befonbern  SBcin  barßeücn, 
fonbern  nur  ©uft  unb  ©efchmact  eines  giquer* 
rocinS  erböten,  jo  muf  man  ooc  ber  ©ätjrung  fo 
oiel  baoon  gufe&en,  baf  man  bie  SBürge  faum 
fpürt,  unb  in  ber  ©äfjrung  batf  man  nichts  ba- 
»on  btmerfrn,  fonß  mürbe  bie  SBürge  nach  ber 
©ätfrung  gu  ßarf  fein,  ©ollte  bie  SBürge  in  ber 
©dbrung  merflicb  fein,  fo  muf  man  ben  Stoff 
befeitigen.  Uebrigens  fann  ber  SBein , ber  gang 
fein  werben  unb  auf  glafchen  liegen  foU,  metjr 
©ewürg  »ertragen,  alö  ber,  welcher  in  ben  erflen 
2 3ahren  »erbraucht  wirb,  benn  bas  ©ewürg 
wirb  nach  3ät)ren  fchwächer.  ©ins  ber  geiunbe: 
ßen  unb  feinßen  ©ewürge  für  weife  unb  rotbe 
giquerweine  ftnb  geßofene  bittere  SBanbeln. 
SEraubenblüte,  'Peterfilienwurgel  tc.  muffen  in 
gu  grofer  SSenge  angewenbet  werben,  wenn  man 
baeon  etwas  febraeefen  ober  riechen  foU.  ©ebar* 
lachfraut  unb  ähnliche  Kräuter  machen  (eicht 
Kopfweh-  ©agegen  finb  giebhabern  »on  ®e* 
würgweinen  gu  empfehlen:  für  rothe  giquerweine 
^omeranjenfcbalen,  SXuSfatnuf,  (Jarbamomen ; 
für  weifen  giquerwein  Gitronen,  üJtuStatblüfen 
ober  JBeflchenwurgel,  fowobl  einzeln  als  gufam* 
mengefefct. 

Öiquor,  f.  £o ffmann’S  giquor. 

Siira,  Sitte,  iß  eine  SRünge  unb  ein  ©e* 
wicht  in  Italien.  XIS  ©ewicht  hält  bie  gira  in 
SBologna  12  ©nee  ober  0,77424  Serl.  ober 
0,09620  SBiener  $>fb. ; in  © e n u a bie  febwere 
gira  12  ©nee  ober  0,74629  ®erl.  ober  0,62288 
SBiener  fpfb.,  bie  leichte  gira  0,67845  SBerl.  ober 
0,56626  SBiener  $>fb. ; in  SB  a i l a n b gleich  mit 
Kilogramme  (f.  b.);  in  Neapel  0,68613  S3erl 
ober  0,57267  SBiener  fpfb. ; in  ^arma  12  ©nee 
ober  0,72541  JBerl.  ober  0,60545  SBiener  $fb. ; 
in  ©tcilien  12  ©nee  ober  0,67948  SSerl.  ober 
0,56711  SBiener  >pfb. ; in  23enebig  gleich  ber 
Kilogramme,  boch  rechnet  man  auch  naebfebweren 
unb  leichten  giren,  jebe  12  Ungen;  bie  febwere 
iß  gleich  0,92048  SBerl.  ober  0,85173  SBiener 
3>fb.,  bie  leichte  0,64447  SSerl.  ober  0,53789 
SBiener  $)fb.  XIS  SBünge  tft  bie  gira  in  Piemont, 
©arbinien,  ©enua  unb  SBobena  gleich  bem  fran= 
göfifeben  gtanc;  in  ber  gombarbei  iß  ße  gleich 

5 ©gr.  4 $>f.  G>on».:9B. ; in  93  o l o g n a unb  § e r* 
tata  gleich  »/s  ©cubo  ober  2 fpaoli,  ober  20 
©olbi  ober  8 ©gr.  10  $)f.  preufifd);  in  gucca 
2/15  © cubo  ober  6 ©gr.  !%oSPf->  in  Slooara 

6 ©gr.  4 •/»  preuf . ; in  >p  a r m a 2 ©gr. ; in 
fpiaeenga2  ©gr.  A3/^  ^)f. ; in  Z r i e fl  3 ©gr. 
UVa  9>fb. 

Vttboßrapfnfchc  ©teine,  ftnb  Va — 6 . Soll 
biete  Kalffchiefer  »on  gelblicher  ober  grünlich* 
grauet  garbe.  ©ie  bienen  gum  ©teinbruct,  gum 
©achbecten  unb  gu  ©achbauten.  3n  »orgüglicber 
©üte  werben  fie  in  SBatern,  unb  gwar  in  ber  ®e* 
genb  »on  ©olenf)ofeu,  spappenbeira,  ©unauwörth 
unb  Slörblingen  gefunben.  ©er  ©olenhofet  ifl 
bet  befte. 

Lithium,  ßnbet  ßd)  in  ben  SBineralien 


£ltre. 

Xmblpgonit,  'petalit  unb  gepibclitt),  fowie  in  eint« 
gen  SBineralwaffern  an  Kiefel*  ober  Kohlenfäure 
gebunben.  ©aS  githium  »erbinbet  ftch  wie  Sauer* 
floß  unb  ifl  nur  als  £pbrat  befannt.  3«  biefem 
Sußanbe  bitbet  es  eine  weife,  fefle,  frpßallinifcbe 
SBaffe,  bi«  ä$enb  fehmeett  unb  ßarf  alfalifcb  rea* 
girt.  Ss  löß  ftch  in  SBaffet  weit  weniger  als 
bas  Kali  unb  Slatron.  SO?an  ßeUt  es  burch  3er® 
fefcen  beS  tohlenfauren  SlatronS  mit  2(e^£al€  bar. 
Unter  ben  SJerbinbungen  beS  githiumS  iß  gu  et* 
wähnen  bas  toljlenfaute  githium  unb  baS  Gbloc* 
lithiuin.  SBan  erhält  bas  tot>lenfaure  gi* 
thium,  wenn  man  fchwefelfaures  githtum  mit 
effigfaurem  IBatpt  fällt;  es  bilbet  fid)  fchwefel* 
faures  Sargt,  baS  unlöslich  iß,  unb  efftg^aurel 
githtum,  bas  aufgelöß  bleibt,  ©urd)  Tlbbampfen 
unb  ©lüh«n  btS  Siücfßanbe*  erhält  man  baS 
fcbwefelfaure  ©alj.  @S  löß  ßch  in  100  SEheüen 
SBaßer,  leicht  in  tohlenfäurehaltigem  SBaßer. 
©aS  Sh^orlithtum  trgßallißrt  in  farblofen 
SBürfeln,  bie  ßch  im  SBajfer  unb  Tlltohol  fetjr 
leicht  (Öfen,  ©as  githium  tann  in  S3erbinbungen 
leicht  babureb  ertannt  unb  »on  bem  Kali  unb  91a* 
tron  unterfebieben  werben,  baf  eS  an  bem  göth* 
rohre  bie  glamme  roth  färbt,  ©iefe  rothe  gär* 
bung  wirb  aber  burch  bie  ©egenwart  beS  Slatron 
»erbeett.  3n  göfungen  wirb  eS  burch  lohlenfau* 
reS  TCmmoniaf  ober  febwet  lösliches  iohienfaureS 
githium  gefällt. 

Siitre,  iß  ein  frangöfifcheS  ^>ohlmaf.  1 gitre 
iß  gleich  10  ©ecilitre=  ‘/io  ^»ectolttre  = 00,4124 
^parifer  @ubifjoll  = 0,873339  SSetliner  ©.uart  = 
0,06805  ©reSbner  Kanne  = 0,70670  SBimec 
SJlaf . 1 #ectolitre  = 100  gitreS  = 1,81 948 
S3erl.  = 0,93080  ©reSbner  ©chfß.  — 1,62620 
SBiener  9Be|e. 

yiperppDier  Äartoffcl,  eine  Kartoffel* 
forte,  ©pättartoffel,  lang  mit  grünweiflidfer 
©cbale,  runben,  tiefliegenben  Äugen,  gelbem 
gleifcb.  ©ie  iß  eine  gute,  ertragreiche  ©peife* 
tartoffel. 

iitperpoolsyampe.  S3ei  berfelben  iß  auf 
einem  in  ber  Äre  beS  hotßfn  ©ochts  ßch  erheben* 
ben  ©tiel  im  obern  &beil  ber  glamme  ein  tyotis 
gontaleS  runbeS  QBctaUfcheibchen  angebracht,  an 
beffen  unterer  gläche  ber  fenfrecht  aufßeigenbe 
innere  guftgug  fich  bricht,  fo  baf  er  in  horigon* 
taler  SRicbfung  abgelenlt  wirb,  »on  innen  nach 
aufen  auf  bie  glamme  ßöft  unb  biefelbe  gleicbfam 
tulpenförmig  auShaud)t  unb  erweitert.  ©ie 
glamme  wirb  babureb  wohl  weif  unb  $t\i,  iß 
aber  unßät  unb  fajwer  gu  reguliren,  woburch 
biefe  gampe  bebeutenb  gegen  bie  S?uhl  = SBen* 
fler’fche  (f.  b.)  gurüdßebt.  ©aS  3ugglaS  iß 
hier  nicht  cglinbrifd),  fonbern  in  ber  ©egenb  ber 
glamme  mit  einer  grofen  fugeiförmigen  Äus* 
bauebung  »erfehen,  um  ber  betriebenen  SBirfung 
beS  innern  guftgugS  fein  ^)inbernif  in  ben  SBeg 
gu  legen. 

iß  SfechnungSmünge,  ©ilbermünge 
unb  ©ewicht  in  granfreich  unb  einigen  Kantonen 
ber  Schweig.  XIS  SRecbnungsmünge  in 
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gtanfrefchftnb  02,884 8iore$  = 81,934 grcS. 

I 8iore  ifl  = 240  Deniers  foumais  = 7 ©gr.  11 
9>f. ; 1 Livre  parisien  = 9 ©gr.  10  $>f.  3n 
Safel,  Sern,  Saufanne  ifl  ber  Siore  = 
bem  ©dfweijerfranfen ; in  @enf  = 13  ©gr. 
*/<  9>f- ; *n  91  euf tratet  ber  fchwete  8iore  -= 

II  ©gr.  10  $)f.,  ber  leiere  a/5  beS  fchweren.  3n 
Srabant,  glanbern  14  ©gr.  8 'pf.,  in 
9Bed)feln  unb  als  9!ed)nungSgelb  aber  16  ©gr. 
10  $)f.  Huf  ben  englifd>samerifanifd)en 
3 n fein  = 8 ©gr.  11  $>f.  HlS  HanbelSs 
gewicht  oerfieht  man  in  granlreid)  unter 
Siore  öfter  bie  Kilogramme,  gewöbn(id)  aber  baS 
ältere  $>funb  oon  16  Unj'en  ==  0,489306  Kilogr. 
ober  1,04660  preufj.  ^)fb. 

Vobcüfl,  eine  3ierpflan$e.  3nt  ©ommer 
liebt  biefc  herrliche  $)flan$e  trocfne,  Dalbfdjatti^e 
Sage  unb  nahrhaften,  loctern  ©artenboben,  toorin 
fie  in  ungemeiner  ©d)önt)eit  unb  Slütenfülle 
prangt.  ©ie  Ueberminterung  gefdjiefyt  in  köpfen 
bei  1 — 4°  9t.  ÜJlan  nimmt  jiemlid)  gtofje,  ben 
SBurjelbaUen  anpaffenbe  Stopfe , belegt  fte  unten 
1 3oU  hoch  mit  ungleichen,  aufgefd)id)teten  ©chers 
ben,  welche  nicht  flach  auf  einanber  liegen,  fons 
bem  3wifchenräume  bilben,  bamit  bet  2ßaffers 
abflufj  ungebinbert  ifl,  fegt  bann  bie©tödefammt 
ben  Sollen  aus  bem  freien  Sanbc  hinein,  umgibt 
ben  Sailen  ringsum  im  Stopfe  unb  auf  ber  #öbe 
mit  troetnem  ©anbe,  giefit  feiten  unb  mäfiig  unb 
nur  am  9tanbe  beS  Stopfed  herum,  gibt  möglichfl 
ftifche  Suft  unb  reichliche^  Sicht.  3m  grühjahr 
gewöhnt  man  bie  ^)flanjen  wiebet  an  bie  freie 
Suft  unb  perfekt  fie,  wenn  bie  gröfte  oorüber 
ftnb,  an  ihren  fommerlichen  ©tanbort.  ©ie  Sets 
mehrung  fann  am  Selten  um  biefe  3eit  burch  bie 
©eitenfehögtinge , ober  burch  Slätter,  ober  burch 
SBurjelftücfe,  bie  man  bid)t  am  Hälfe  abfehneibef, 
ober  burch  St^ettung  ber  SBurjeln,  Keime  unb 
©amen  gefchehen. 

Vobctfjrtfö  ENnentia  antiplitlii- 
Nica,  wirb  als  bewährtes  ©chufcs  unb  ^>ei(s 
mittel  gegen  tuberfulöfe  Sungens  unb  Suftröhrens 
fchwinbfucht  empfohlen  in:  „Seweis,  bafj  bie 
Sungenfchwinbfucht  hdlbar,  nebjl  ©arflellung 
eines  neuen  £eiloerfabrenS  gegen  chronifche  das 
tarrbe  unb  Sungenfcbwinbfucht."  ©iefeS  fo  ges 
rühmte  angebliche  Heilmittel  ifl  oon  SSittflein  in 
©dangen  unb  2fpotf>efer  gr.  SJteper  in  Herrieben 
unterfuebt  unb  trohbem,  bafj  ein  größeres  ©laS 
3 SEhlr.  3 9tgr.  (6  fl.)  unb  ein  fleinereS  oon  bei= 
läufig  11  Soth  3nhalt  1 £hld  20  9tgr.  (3  fl.) 
foflet,  oon  beiben  übereinflimmenb  für  eine  uns 
reine  Kochfaljauflöfung  erfannt  worben,  bie  in 
100  theilen  enthält:  8C/800  Kochfalj,  Vom  ©laus 
berfalj,  B/m  faljfaure  SDlagnefta,  2/877  faljf.  Kal! 
unb  ©puren  oon  3obnatrium. 

Uecatelü’fdbc  SeibenJjaöpdmafdftne, 
leiflet  oiel  unb  erforbert  weniger  gefchidteHaeples 
rinnen,  ©ie  Sorrichtung,  ben  gaben  anjuwers 
fen,  bie  bei  ben  gewöhnlichen  Ha$pelmafchinen 
eine  fo  lange  Uebung  erforbert,  unb  bie  manche 
sperfonen  niemals  gehörig  erlernen,  wirb  burch 
UI, 


HÜfe  eines  SecherS,  bejfen  ©inrichfung  eben  fo 
einfach  als  ftnnreid)  ifl,  unb  in  welchen  ber  ©ocon 
geworfen  wirb,  feht  leicht.  ©ie  Hrt  unb  SBcife 
ber  Kreujung  beS  gabenS  unb  bet  hins  unb  bet* 
bewegenbe  ©tab,  woburch.  bie  ©eibe  oun  bem  ©Os 
con  auf  ben  Haspeln  oertheilt  wirb,  ftnb  nicht 
weniger  ftnnreich ; enblich  ifl  bieSDlafchinc  fo  ooUs 
fommen  eingerichtet,  bafj  eine  leichte  Sewegung 
beS  gufjes  hinreicht,  um  ber  ©rchung  ber  Haspel 
jebe  gewünfehte  ©efchwinbigfeit  ju  geben. 

Ifocfcn.  2Benn  bie  9latut  baS  Haar  nicht 
tingelt,  oerfucht  oft  bie  ©itelfeit  ber  äRutter, 
Soefen  bei  ihren  Kinbern  ju  bilben.  Hbgefehen 
oon  bem  hölzernen  Hnfeljen  einer  gcfdjniegclten, 
ben  9teij  ber  febönen  f inblichen  9tatürlichleit  oers 
höhnenben,  fleifen  ©reffut  unb  eines  lächerlichen 
HnpufceS  nach  ber  2frt  ber  ©rwachfenen,  fchabet 
man  baburch  auch  bem  SBachsthum  bet  Honte, 
bie  oon  bem  SSicteln  ftarf  auSgehen. 

yptfettfuppc.  SDlan  rühre  Vs  Kanne  Suts 
ter  ju  ©chaum,  2 ©ier  unb  2 ©otter  hinein,  fers 
ner  SOlehl  unb  etwas  SDtuSfatnup.  Son  biefet 
Stoffe  flicht  man  mit  bem  Söffel  Heine  ©tüdchen 
in  ber  ©röfje  einet  SBaUnufj  ab  unb  wirft  fie  in 
!ocbenbe  gieifchbrühe,  bie  aber  feht  fräftig  fein 
mufj.  ©ollten  bie  Soden  in  ber  Stühe  ^erfahren, 
fo  mufj  in  bie  üoefenmaffe  noch  mehr  SOlchl  einges 
rührt  werben,  ffllan  fann  fie  bann  mit  @i  abs 
jiehen.  Obiges  Serhältnif  ifl  auf  8 — 12  9>ets 
fonen  berechnet. 

i£o<#Vfcife  ober  9tuf,  jum  Sßachtelfang, 
befleht  aus  einer  fnöchernen  9töhte,  bie  in  ber 
SOtitte  eine  JDeffnung  gleich  einer  Orgelpfeife  hat. 
©ie  ifl  fowoljl  an  bet  obern  als  an  bet  untern 
Oeffnung  mit  SßachS  oerflcbt,  an  bem  untern 
©nbe  aber  bas  $um  ©inbringen  bes  SJinbeS 
nöthige  ©timmloch  mit  einer  9label  burch  bas 
SBachS  geflochen.  ©iefe  9iöhre  ifl  mit  bem  uns 
fern  ©nbe  in  ein  flarfeS  lebernes,  faflcplinbrifcheS 
©äefchen  geflcdt  unb  biefes  um  bie  9töhre  herum 
bergeflalt  befeftigt,  baf  bie  in  ber  SOtitte  bcftnbs 
liehe  Oeffnung  unbebedt  bleibt,  ©as  ©ädchen 
ifl  mit  einigen  in  bie  9tunbe  laufenben  galten  oers 
fehen,  um  es  burch  ben  ©rud  näher  jufammens 
legen  ju  fönnen.  50tit  biefet  üodpfeife  wirb  mits 
tetfl  eines  2maligen  3ufammenflofjcS  beS  lebetnen 
©ädchenS  bie  ©timme  ber  ©ie  nachgeahmt. 

yp&tfancr  Ääfe,  f.  ^)armefanfäfe. 

«öffcl.  ©röfere  unb  Heinere  Söffel  gibt  es 
oon  oerfchiebenem  SOtetall,  j.  S.  oon  ©ilber, 
£ombad,  ©emilon,  ^rinjmetall,  3inn,  SBeifs 
blech.  Sorjüglicb  fchöne  jinnetne  Söffel 
fommen  auS  ©arlSbab.  3innetnc  Söffel  muffen 
aus  reinem  englifeben  ober  oflinbifchen  3inn  ges 
macht  fein.  ' ©inb  fte  mit  Slei  oerfälfeht,  fo  ifl 
ihr  ©ebrauch  wegen  beS  OrpbirenS  ber  ©efunbs 
heit  eben  fo  gefährlich  als  biejenigen  auS  ©emi* 
lor,  Sombad,  ^»rinjmetaU  ober  einer  ähnlichen 
©ompofition,  unter  ber  jtch  Kupfer  befinbet,  wes 
gen  beS  ©rünfpans.  ©ie  Slechlöffel  ftnb  auS 
3aineifen  gefchlagen,  geglättet  unb  oerjinnt. 
llrjneiloffel  werben  am  3wedntäjjigften  oon 
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GSlfenbein,  Änochen  ober  $)orjettan  gemacht.' 
2J?an  bat  auch  foldje,  bie  mit  einer  Etappe  unb 
mit  röbrenartigem  ©ttel  oerfeben,  überhaupt  »ie 
ein  ©techbeber  eingerichtet  ftnb,  um  baö  ©inflößen 
bcr  Ärjnei  §u  regutiren  unb  nach  ^Belieben  aufs 
hören  {offen  ju  Bonnen. 

Voffclbiäcuit.  1.  2 ijjfb.  3udet  »erben 
mit  48  ©iern  unb  24  ©iweiß  abgerieben , 2 2Äal 
warm  unb  fatt  gefchlagen,  1 */*  3>fb.  SKebl  baju 
gefügt  unb  burd)  ben  $rid>ter  breffirt.  2.  l‘/a 
$>fb.  3ucter,  18  ©iet,  14  (Sigetb  unb  bann  »ie 
bei  1.  »erfahren.  3.  1 $>fb.  3ucBer,  18  (Siet, 

1 $>fb.  ?f»cbt.  4.  1 $>fb.  3uder,  10  Gier,  1 *>fb. 
4 Üott)  «Ble&l.  5.  2 yfb.  3uctcr,  26  ©iet,  1«/, 
5)fb.  SDIebl.  6.  Äalt  gefcblagen.  2‘/t  9>fb. 
3ucter,  34  Qjiet  abgejogen,  mit  2 Sotb  Stofen: 
»a|fer  gut  febaumig  gerührt,  ben  ©chnee  tüchtig 
gefchlagen  unb  langfam  baju  gearbeitet,  julefct 

2 «pfb.  SJtebl  baju  gegeben. 

^üffeIgefteUef  ifl  fo  eingerichtet,  »ie  au$ 
ber  Äbbilbung  erjichtlid)  ifl.  »irb  in  ber 
Äüche  angebracht  unb  bient  baju,  bie  Söffet  baran 
ju  bangen,  bamit  biefetben  nicht  befchmufct 
»erben. 


' Sijffelfcaut,  ifl  eine  ©ewürjpflanje.  ©ie 
liebt  toctern,  feuchten,  aber  frei  gelegenen  SBoben 
unb  »irb  breitwürftg  ober  in  Siethen  gefäet.  ©ie 
$)flanjen  muffen  3—4  3oll  oon  einanber  entfernt 
flehen.  SOtan  mifebt  bie  ^flange  bem  grüblingds 
falat  ata  SBütje  bei.  Äußetbem  ifl  fie  ein  f«t>r 
guteö  fOtittel  gegen  ben  ©Eocbut,  treibt  ben  Urin 
febt  unb  nü|t  gegen  ©tocBungen  unb  Änfchops 
pungen  in  bet  SRilj  unb  Sebct,  gegen  ©id)t, 
©tein  unb  gleiten.  SOtan  oerfpeifl  täglich  6—8 
Sotb  frifd)e6  SöjfelBraut  ald  ©alat,  unb  jwar 
mit  ©alat,  IBrunnenfreffe  tc,  oerfe|t  unb  mit 
©fftg  unb  Del  angemacht. 

ypffclfrauttitictur,  ifl  ber  audgepreßte 
©aft  bed  SöffelBrautd.  3 «Stal  täglich  ju  40—60 
Stopfen  mit  SBcin  ober  ^Branntwein  genommen, 
ifl  fte  ein  febc  guted  SJIittel  gegen  alle  bie  in  bem 
Ärt.  SöffelEraut  angeführten  Seihen. 

ifl  ein  oon  bem  Snflruraentens 
machet  9J?ot>r  in  ©armjlabt  erfunbeneö  3nftru: 
ment,  bad  ben  ©ebrauch  bed  ©treufanbeß  übers 
flüfjtg  machen  unb  auf  eine  bequeme  Söeife  bad 
Söfchblatt  erfefcen  foll.  (St  tfl  6—8  3oll  breit. 

^üferhürre  ober  ^tinherpeft,  eine  bet 
petbeetenbjlen  SRinboiebfeuchen,  im  bötbfUn  ©tabe 


anfledenb  unb  fo  bööartig,  b aft  nur  wenig  baoon 
befallene  Sbiere  mit  oem  Seben  baoonBommen. 
© ie  Äranfbeit  beginnt  mit  giebetfehauer , Sittern 
unb  ©chütteln  bei  Äopfeö ; manche  ÄranBe  flehen 
traurig,  anbere  finb  »ilb  unb  flampfen  mit  ben 
güßen  unb  Bnirfchen  öfter  mit  ben  3äbnen.  83on 
3eit  ju  3<it  erfolgt  ein  auffallenbei , boblBlingens 
bei  |>uj!en.  ©ie  Äörpetwärme  »echfelt,  9laf« 
unb  ©chnauje  finb  Änfangd  trocten  unb  beiß,  bie 
Äugen  feucht;  balb  nachher  fließt  aud  Äugen  unb 
Slafe  ©chleim.  ©ad  Sßieber Bauen  hört  fogleid) 
auf,  bad  3Raul  ift  mit  ©eifet  gefüllt,  auf  bet 
3unge,  am©aumen,  am  3abnfleifch  bilben  (ich 
Eieine  Slafen,  »eiche  aufplafcen  unb  worauf  bie 
Oberhaut  in  ganjen  ©tücBen  abgebt,  ©rüctt 
man  in  bet  Senbengegenb,  fo  biegt  ftd)  bad  Shier 
fiatE  nach  unten,  ©ie  güße  finb  unter  bem 
$8aud)e  jufammengejogen,  bet  SRüden  ifl  ges 
Brummt;  et  tritt  ein  jtarBer,  fpribenber  ©urdjs 
fall  ein,  bet  ©d>»anj  ifl  in  fortwäbrenber  SBes 
»egung,  unter  ber$aut  bilben  jtch  Suftgefchwülfle 
unb  ber  Sob  erfolgt  in  4—7  Sagen,  ©ie  Äcanfs 
beit  ifl  fo  böiartig,  baß  eine  @ur  fafl  nie  gelingt. 
Sefonberö  ifl  bie  Äranfbeit  febr  anfledenb,  fo 
baß  bie  fofortige  Söbtung  ber  oon  ihr  ergriffenen 
Sbiere  anjuratben  ifl,  bamit  bie  ©elegenbeit  ju 
weiterer  Änftectung  fo  fchnell  aid  möglich  getilgt 
werbe.  • Uebtigenö  werben  bei  ©intritt  ber  Söfer* 
bürre  oon  ber  IBebörbe  bie  nötbigen  SRaßregeln 
jur  SSerbinbetung  beren  SBeiteroerbceitung  anges 
orbnet,  unb  ber  SJiebbalter  ifl  oerpflid)tet,  btefen 
Änorbnungen,  welche  metfl  in  Äbfperrung,  S ob* 
tung  unb  tiefer  Sßerfchartung  bet  Sabaoer  befieben, 
genau  nachjufommen. 

Dothen,  beißt  jwei  ©etalle  baburd)  miteins 
anber  fefl  oerbinben,  baß  man  ein  Sotb  bajwts 
feben  fd>miljt.  Unter  Sotb  oerffebt  man  ein  leichts 
flüfftgeg  SRetail  ober  eine  leichtflüfftge  SRetaUs 
mifchung.  3c  nach  ben  ju  lötbenben  SCRctalien 
unb  fe  nach  ber  größern  ober  geringem  geftigEett, 
welche  bie  S3erbinbung  haben  foU,  wenbet  man 
oerfchiebene  Äcten  Sotb  unb  Sötboerfabren  an. 
©ie  fOletalle,  welche  bie  fcfleflen  23erbinbungen 
geben,  etforbern  auch  bie  flärtfle  ^>ibe.  ©olb 
wirb  mit  ftlberlegirtem  ©olb,  ©ilber  mit  ©itbers 
fhlagtotb  gelötbet.  ©ie  oerfd)iebenen  Sottje  finb 
folgenbe:  1.  3innlotb,  SBeißlotb,  33eid)s 
lotb,  ©chnelllütb  ber  .Ulempner.  ©affelbe 
bcflebt  auö  1 Sbcit  SBlet  unb  1 Sbeil  3inn  ober 
reichlich  1 Sbeil  S3lei  unb  fchrnad)  3 Sbeilen 
3tnn.  SJtan  febmitjt  3inn  unb  iBlei  in  einem 
Söffel  über  einem  Äoblenfeuet  jufammen,  unb 
bringt  eä  bann  in  bie  Sötbform.  ©as  Sotb  ifl 
gut,  wenn  fleh  nach  bem  balbigen  ©rBalten  auf 
ber  Oberfläche  oiele  SBlumen,  gtänjenbe,  tunbltche 
fünfte  unb  Liedchen  jeigen,  wäbrenb  bet  anbece 
©runb  mattweiß  wirb;  jeigen  ftd)  nur  wenige 
folche  SBlumen,  fo  ifl  ju  wenig  3inn  genommen 
worben ; jeigen  fid)  flatt  ber  IBlumen  oiele  blafen« 
förmige  glänjenbe  ©rböbungen,  fo  ifl  ju  wenig 
SBlei  jugefeftt  worben,  ©ad  3innlotb  wirb  mit 
bem  SötbBolben  bei  geringer  $i$e  jum  Sötßen  fols 
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genbet  SJtefaHe,  bie  bem  $fcuer  nicht  außgefe|t 
werben,  angewenbet:  SKefftng,  Kupfer,  ©tat)l, 
gefebmiebeteß  ober  gcwaljteß  Sifen,  33tei , £oms ! 
bad,  3inf  unb  3inn,  im  9lott>fatI  aud)  ©olb  unb 
«Silber.  2.  3ßf  ßmuthlotf).  ©aflelbe  befielt 
aus  2 arbeiten  gutem  3innloth  unb  1 £heil  SBiß* 
mutt)-  SQifan  fcbmiljt  eß  in  einem  CöffeX  unb  *er* 
febmibet  bte  SOtaffe  in  Stüctcben,  unb  menbet  biefeß 
ßott)  bei  bünnen  ©tüden  auß  fd)lecbtem3inn  ober 
Stet  an.  3.  ©cblaglotl).  SDaö  geu?6t)nlid>e 
befielt  auß  febwad)  3 Steilen  gefcblagenem  SOtefs 
jtng  unb  flarf  1 S£f)eil  3inf;  man  braucht  eß  $ur 
feuerfeflen  Serbinbung  non  «Otefjtng,  Kupfer, 
Hrgenfan,  Stombad  tc.  Sin  anbereß  ©cblaglotf) 
bereitet  man  auß  7 Steilen  SJtcfftng  unb  1 Stjeil 
3tn(.  SJtan  I6tt>et  bamit  Kupfer  auf  Kupfer 
unb  Sifen.  ©aß  ©cblagloth  muß,  gut  gewafeben, 
in  einer  oerfcbloffenen  Sücbfc  aufbewahrt  werben, 
um  Staub  oon  ihm  abjuhalten.  4.  ©ebnen* 
toth,  beffeht  auß  gleichen  SEfjeilen  gewalktem 
ober  geftblagenem  SOtefftng  unb  3inf.  Sß  ifl 
etwaß  Icicbtfiüfftger  alß  baß  ©cblagloth  unb  wirb 
jum  2öfhen  foteber  ©egenflänbe  oerwenbet,  welche 
nicht  oiel  burd)  £ammerfcbläge  ober  fteuer  auß; 
jubalten  ^aben.  &.  SÖteffing*  unb  Kupfer* 
toth.  Srftereß  tfl  bünngewaljteß  ober  gefcbla* 
geneß  SJlefftng,  le&tereß  bunn  außgetriebeneß 
.(Tupfer.  Seibe  werben  not  bem  ©ebraueb  in 
fleine,  febtnate,  längliche  Blättchen  jerfebnitten, 
welche  jum  Söthen  non  Stahl,  ©chmiebe*  unb 
©ußeifen  bienen.  6.  ©ilberfcbnellloth,  he* 
fleht  auß  einem  ©emifd)  oon  Silber  unb  3inf. 
SDtan  ?ann  bamit  .Kupfer,  SEombad,  SJMfing, 
©ilber  unb  mit  ©itber  legirteß  ©otb  löthen. 
7.  ©ilberfcblagl oth,  wirb  auß  */3  reinem 
weiten  OTefftng  unb  2/3  feinem  ©ilber  jufammen* 
gefcbmoljen  unb  auf  einem  ebenen,  warm  gemach* 
ten  ©feine  in  glatten  gegoffen.  ©iefe  werben 
mit  bem  Jammer  ju  einem  bünnen  Slecb  außge* 
trieben,  baß  man  jum  ©ebraueb  in  ©tüden 
febneibet.  SD2an  löthef  bamit  biefelben  ©letalle, 
wie  mit  bem  ©itberfcbmWotb;  hoch  fönnen  bie 
mit  bem  ©itberfcblaglotb  gelöfbeten  Sftetalle  ge* 
hämmert  werben,  waß  bie  mit  bem  ©ilberfcbnell* 
loth  gelöteten  nicht  oertragen.  8.  tföanuß* 
ßotb.  ?0?an  löft  3in<  in  ©aljfäure  biß  jur 

Sättigung  auf,  fe^t  bet  2fuf(6fung  puloeriftrten 
©almt'aC  ju  unb  läft  bie  SOtifcbung  einige  3*it 
foeben.  2Benn  man  fte  anwenbet,  bebarf  eß 
burdjauß  feiner  Steinigung  ber  Söthfugen,  fte 
mögen  oppbirt  ober  mit  £>el  unb  anberem 
©cbmufc  bebeeft  fein;  man  braucht  nur  baß  2oth 
mit  einem  ©cbwämmdjen  ober  mit  ben  $afern 
einet  in  bie  5uge  ju  bringen.  — S 6 1 f>  e n 
mit  3innloth.  ©affelbe  gefebieht  am  SBeflen 
auf  einem  fleinernen  £erbe  mit  £oljfoblen,  bie 
auf  einem  Stoffe  fn  einer  Kafletoloertiefung  ange* 
jünbet  unb  burd)  ein  3uglod)  lebhaft  flacfernb 
erhalten  werben.  ©ie  jufammenjulöthenben 
SJtetallflüde  werben  an  ben  Cothftellen  angefeiit, 
aufeinanber  gepaßt  unb  bie  gefeilten  ©feilen  oer* 
ginnt.  Sot  bem  öerjfnnen  barf  man  bie  ange* 


feilte  ©teile  nicht  mit  bem  ginget  berühren ; aud) 
muß  bie  Serjinnung  gleid)  nach  bem  2ftifeilen  ge* 
febehen.  ©aß  Serbinnen  gefebieht  in  ber  2lrt, 
baß  man  juerfl  nad)  unb  nach  bie  angefeitte  ßoth* 
fläche  beß  einen  Stucteß  mit  geflogenem  Solophos 
nium  beflreut,  baß  fragliche  3innlotb  unb  ben 
gehörig  warmen  unb  an  einem  leinenen  Sudje 
abgewifebten  Sötbfolben  (f.  b.)  jur  £anb 
nimmt  unb  bte  CothfleUe  beß  erfien  ©tiicfß  oers 
^fnnt , inbem  man  baß  3innlotf)  auf  bie  oerjinnte 
Söthbahn  beß  warmen  Söthfolbenß  hinhält,  eß 
fcbmeljen  unb  auf  baß  Solophoniumpuloct  fließen 
läßt;  bann  flreut man wieber etwaß Solopboniums 
puloer  auf  unb  ftreiebt  fo  bie  SOtaffe  gleicbfam  alß 
flüfftgen  Srei  mit  bem  Kolben  auf.  ©ben  fo  wirb 
baß  jweite  ©tüd  oerjinnt.  9tun  folgt  bie  eigent* 
liebe  ßötbung.  3u  biefem  Sef)uf  erwärmt  man 
beibe  ©tüde  etwaß  an  ben  oerjinnten  SöthfleUen, 
fefct  fte  bann  aufeinanber,  heftet  fte  juerft  mit  bem 
Cötbfolben  mit  gefcbmoljenem  3tnnloth  unb  oorher 
aufgeflreutem  Sofophonium  an  einigen  ©teilen 
an  einanber,  läßt  bann  hauptfäcblicb  in  bic^ugen 
baß  oom  hingebaltenen  warmen  Kolben  flüfftg 
werbenbe  2oth  ftcf>  ergießen  unb  alle  3mifd)ens 
räume  ftd)  bamit  anfüllen,  ©inb  bie  jufammen* 
gelötheten  ©teilen  erfaltct,  fo  feilt  man  fie  ab.  ©er 
2ötf)folben  barf  nicht  $u  t)ei%  werben,  bamit3inn* 
grunb  unb  2oth  nicht  oerbrennen.  Sr  bat  bie 
gehörige  SBärme,  wenn  et  lothwarm  geworben 
ifl  unb  baß  Coth  an  ihm  fcbmiljt.  ©ollte  ber 
ßöthfolben  boeb  oerbrannt  fein,  fo  muß  man  ihn 
in  frifdjem  2Baffer  frtfdjen  unb  oon  Steuern  oer* 
ginnen.  — C 6 1 h e n beß  ©tahlß  unb  beß 
Sifenß.  SJtan  läßt  Sorap  in  einem  irbenen 
©efebirr  fcbmeljen  unb  gießt  bemfelben  ‘/,0  ©als 
miat  ju.  ^>aben  ftd)  biefe  Körper  auf  bem  fteuet 
gehörig  oerbunben,  fo  gießt  man  fte  auf  eine 
eiferne  glatte  auß.  ©ie  erfaltete  SJtaffe  wirb  ges 
puloert  unb  beim  ©ebraueb  mit  eben  fo  oiel  uns 
gefebmolienem  Sorap  unb  ©almiaf  oermengt, 
©ie  ju  lötbenben  ©tüde  werben  rolh  geglüht, 
mit  bem  obigen  «puloer  beflreut,  in’ß  geuet  gelegt 
unb  bann  biß  jut  gehörigen  Sereinigung  gehäms 
mert.  — 3infauf3inf  wirb  am  ©cbnellflen 
oetjinnt  unb  jugleid)  jufammengelöthet,  wenn 
man  flatt  Solophonium  guten  äfcenbcn  @almiafs 
geifl  anwenbet.  ©ie  ßöthflellen  werben  gar  nicht 
angefeilt,  fonbern  oor  ber  Cöthung  mit  bem  ©als 
miafgeifl  beflricben.  ©a  3inf  leicht  febmilit,  fo 
barf  man  mit  bem  ßöthfolben  nicht  ju  lange  auf 
einer  ©feile  oerweilen,  ©oll  3inE  mit  anbern 
SKctallen  jufammengelöthet  werben,  fo  muß  eß 
oor  bet  Seflreicbung  mit  Solophonium  etwaß 
angefeilt  unb  mit  feflem  ©almiaf  an  ber  SöthfltUe 
angeritben  werben.  Sben  fo  oerfährt  man  mit 
SUleffing,  gefebmiebefem  unb  gewatjtem  Sifen. 
— Cöthen  mitbem©d)lagsunb©cbnells 
toth-  9flan  nietet  bie  jü  lothenben  ©rüde  ents 
webet  oorher  jufammen  ober  oerbinbet  fie  mit 
außgeglühtem  Sifenbraht;  bann  befireiebt  man 
bie  gut  jufammengepaßten  unb  blanfgemacbten 
gugen  mit  feinjetfloßenem  Sorap,  ber  mitSBaffer 
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ju  bünnem  SBret  gemacht  ift  unb  legt  bann  ba6 
2otf>  über  bie  guge.  DaS  fo  belegte  SDletallftüd 
wirb  mit  ber  3<>nge  in  baS  gcuer  ^e^atten.  ©o= 
balb  berSorar  aufjufdjäumen  anfängt,  jichtman 
baS  Sfletall  jurüd,  bamtt  ber  Sorar  jufammens 
halte.  Das  ©inbalten  in  baS  geucr  unb  baS 
3urüdjiehen  aus  bemfelben  gefchieht  fo  lange, 
bis  ber  Sorar  nicht  mehr  auffchäumt,  bann  legt 
man  baS  SÄetall  fo  in  baS  geuer,  hoft  ^ie  ju 
lötftenbe  ©teile  nach  oben  geteilt  ift,  unb  baS 
©tuet  nicht  umfaUen  fann.  Die  4?i$e  wirb  num 
mehr  fo  geweigert,  bis  baS  goth  gefcbmoljcn  ift ; bann 
menbet  man  bie  obern  Sohlen  »on  bem  Slietall 
meg,  nimmt  es  aus  bem  geuer  unb  fühlt  eS  fcbneU 
in  SBaflVr  ab.  £at  man  ©a*en  $u  lüthen,  bie 
»om  geuer  nicht  anlaufcn  foUen,  fo  überjieht  man 
fie  bis  auf  bie  ju  lothenbe  ©teile  mit  feiner  Jtreibe 
ober  fichm,  bie  mit  SBafter  angerührt  finb.  — 
Sei  feinen  SEJtctallen , roie  ©olb  unb  ©über, 
fefct  man  baS  ju  löthenbe  ©tüct  in  einen  mit 
2ffd>c  angefüllten  ©chmeljtiegel  fo  ein,  bafj  nur 
bie  ju  löthenbe  ©teile  entblößt  ift,  legt  Jtohlen 
umher  unb  »erfährt  mie  gewöhnlich.  — Sie  mit 
©chlagloth  »erflehten  ©teilen  fleiner  SOIetall; 
gegenftänbe,  als  pfeifen befchläge,  ©todjwins 
gen  tc. , merben  oot  bem  2tnfeilen  eine  3«it  lang 
in  1 &heil  Sitriolöl  unb  6 — 7 Sheile  SUafter 
gelegt.  DaS  göthen  gefchieht  bann  mit  bem  Söth= 
rohe,  inbem  man  bie  mit  Del  genährte  glamme 
eines  biden  brennenben  Dochtes  mitfefft  besgöth* 
rohrS  fo  lange  gegen  baS  aufgelegte  goth  treibt, 
bis  biefeS  gefchmoljen  unb  bie  guge  »etbuiu 
ben  ift. 

£ptl)f olbctt , ift  ein  an  einem  ©tiele  be: 
feftigtes,  fegelförmigeS  ©tüd  ©ifen  ober  Tupfer, 
baS  erhifct  unb  mit  bem  bann  baS  goth  (f.  gö  = 
then)  gefchmoljen  wirb,  inbem  man  ben  A'olben 
auf  baS  goth  fefct.  Die  fupfernen  göthfolben 
ftnb  an  ihrem  »orbern  SEheile  »erjinnt.  DiefeS 
gefchieht,  inbem  man  in  bem  ©ieftlöffel  über  bem 
Äoblenfeuet  etwas  3innloth  fchmiljt,  in  baS 
flüfftge  3innloth  mehrere  SOial  ©olopbonium: 
puloet  ftreut  unb  ben  unten  eingefeilten  göthfol; 
ben  »erfucftSweife  fo  lange  in  bie  gefcbmcljene 
SDtafte  eintaucht,  bis  er  »ollfommen  »erjinnt  ift. 

i?ot!jrol)r,  ift  *in  Apparat,  ber  in  ber  ©he; 
mie  jum  ©rhi§en  angemenbet  wirb.  3m  SBcfent« 
lid)en  befteht  baS  göthrohr  aus  einem  mit  SDhtnb= 
flüd  »erfehenen  SRohr,  einem  fugeiförmigen  ober 
cplinbrifchen  Sehälter  für  bie  ftch  abfthenbe 
geudjtigfeit,  einem  oom  ^»auptrohr  rcchtwinflig 
abgehenben  ©eitenrohr  unb  einet  auf  biefeS 
paftenben  ^latinfpifce  mit  fleiner  Deffnung. 
sfjlit  biefem  göthrohr  bläft  man  in  bie  glömme 
einer  Del*  ober  SBeingeiftlampe.  Das  Slafen 
gefchieht  nicht  mit  ber  gunge,  fonbern  mit  ben 
2BangenmuSfeln.  Die  Sheile  ber  göthroht* 
flamme  ftnb  in  bem  Xrt.  glamme  erläutert. 
Den  ©toff,  mit  welchem  Serfuche  »or  bem  göth= 
rohr  angefteüt  merben  follen,  bringt  man  auf 
Äohlen,  spiatinblecft  ober  ^latinbraht.  Um  bie 
Seftanbtheile  eines  ©toffeS  »or  bem  göthrohr  len* 


nen  ju  lernen,  erbi&t  man  biefelben  in  einer  an 
bem  einen  ©nbe  »erfcbloffenen  ©laSröhre,  um 
flüchtige  ©toffe,  mie  SJaffer,  ©chmefel,  £iuecfs 
ftlber,  falpetrige  ©äure,  7lmmoniat»erbinbuns 
gen  tc.  aufjufinben.  Die  meiften  SOTetaUorpbe 
erfennt  man  an  ben  gärbungen,  welche  biefelben 
gemiffen  ©läfern  erteilen.  211S  ©toff  ju  ben 
©läfern  menbet  man  fPhoSphorfalj  unb  Sorar 
an.  DaS  erfte  befteht  aus  phoSphorfaurem 
tron  unb  phoSphorfaurem  Kmmoniaf.  Sehern 
man  baffelbe  auf  bem  ^latinbraht  ertji^t  unb  ju 
einet  ^)erle  fchmiljt,  geht  bas  Hmmoniaf  fort 
unb  es  bleibt  mit  bem  phoSphorfauren  9tatron 
feine  ^>f>o«p^orfäure  jurüd,  »eiche  in  ber  £ifce 
oiele  OTetaUorpbe  mit  eigentümlichen  gärbungett 
auflöft;fo  wirb  bie^h<>6Phorfaljperleburd)Äupfec 
grün  gefärbt,  unb  bie  grüne  gärbung  geht  in  ber 
JRebuctionSflamme  in  eine  rothe  über,  ©hroms 
»erbinbungen  werben  bureb  eine  grüne  gärbung, 
Äobaltoerbinbungen  burch  blaue  gärbung  erfannt, 
welche  fomobl  in  ber  DrpbationSs  als  auch  in  ber 
SRebuctionSflamme  biefelben  bleiben.  Sorar  ift 
zweifach  chlorfaureS  SKatron,  welches  ebenfaUS  bei 
ftarfet  £i§e  burch  SOtetaUorpbe  eine  eigenthüms 
liehe  gärbung  annimmt,  welche  ft*  aber  in  ben 
meiften  gäUen  »on  bet  ber  ^boSphorfatjperle 
unterfcheibet.  ©inem  geübten  göthrohrbläfer  ift 
eS  leicht,  burch  Tinmenbung  bet  ^hoSphorfalg* 
unb  Sorarperle  faft  aUe  SÄefallorpbe,  mit  Ses 
rüdftchtigung  ber  innern  unb  äußern  glamme, 
»on  einanber  ju  unterfcheiben.  Die  Äohle  bient 
als  Unterlage  bei  göthrohroerfuchen,  um  gemifte 
regulinifche9JtetaUe»on  einanber  ju  unterfcheiben  ; 
fo  wirb  j.  S.  SBiSmuth  beim  ©rhiften  auf  ber 
.Kohle  in  ber  DmbationSflamme  an  bem  rothgel5 
ben  Sefthlage,  ©abmium  an  bem  braunen,  3inf 
unb  Antimon  an  bem  weiften  Sefdftage  an  ber 
Ä'ohle  erfannt.  Die  JCofjle  bient  ferner  baju, 
»iele  9J?etaUori)be  ju  rebuciren  unb  »on  ben  @is 
genfehaften  ber  rebucirten  SJletaUe  ju  unterfcheiben. 
3u  biefem  3t»ed  mengt  man  baS  SRetallorpb  mit 
©oba  unb  fchmeljt  baS  ©emenge  in  ber  SRebucs 
tionSflamme.  Sftach  bem  ©chmeljen  reibt  man  tie 
SDlaffe  in  ‘einem  Ächatmörfer  fein  unb  fdjlemmt  fte 
mit  SBaffer  ab.  Das  SWetall  bleibt  bann  jurüd 
unb  läftt  ftch  leicht  erfennen.  Sin  graues  mes 
tallifches  mangnetifdjes  puloet  würbe  Sifen  ober 
Äobalt  anbeuten.  Jtupfer  würbe  in  rothen 
SOfetaUflitterdjen  jurüdbleiben.  3im»  unb  Siet’ 
würben  als  breitgebrüdte^lättcben  tc.  erfebeinen. 
SJtan  behanbelt  bie  $)erle  auf  bemjenigen  Sheil 
bet  JCohle  oot  bem  göthrohr,  auf  welchem  bie 
3ohtc6ringe  berfelben  auf  ber  Äante  flehen.  DaS 
^Matinblecb  bient,  um  gewiffe ©toffe  burch ©chmeU 
jen  mit  ©oba  unb  ©aljen  auf  ©hrom  unb  auf  SOlans 
gan  ju  prüfen;  burch  ©hrom  nimmt  bie  gefchmols 
jene  SUlaffc  eine  gelbe,  burch  iOtangan  eine  f*öne 
grüne  gärbung  an. 

l’ötnenmaul,  eine  fehr  fchöne  3ierpflanje, 
fdjmüdt  ben  ganjen  ©ommer  hinburch  bis  jum 
fpäteften  ^>erbft  ben  ©arten.  DaS  alte  göwenmaul, 
welches  aus  reinem  ©amen  fdjon  »iele  Spielarten 
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erjeugt,  ift  burd)  fünftliche  Sefruchtung  mit  gelb# 
unb  weijjblübenben  3frten  unb  beoorjugte  Kultur 
ebenfalls  ju  einer  beliebten  glorblume  geworben, 
©er  ©amen  wirb  im  SDtätj  gefäet,  bie  ^)flanjen 
»erben  fpäter  eerfefcf.  2lud)  burcb  ©urjelfprof* 
fen,  bie  man  im  grübiabt  unb  Xuguft  oorftchtig 
abnimmt  unb  an  geeignete  ©teilen  oerpflan$t, 
werben  fie  öermebrt.  ©ie  *pflan$e  ift  eigentlich 
augbauernb;  ba  aber  bag  gewöhnliche  göwenmaul 
in  fd)neelofen  ©intern  juweilen  erfriert , fo  ifr  cg 
ratbfam,  oon  jebet  ©orte  einige  in  SEöpfen  ju 
batten,  wag  am  Selten  gefcbiebt,  wenn  man  im 
©ommet  ©tectlinge  macht,  welche  fet)t  leicht 
wacbfen,  unb  fte  froftfrei  burchwintert. 

yötüCit^a^n,  ift  eine  au«bauernbe,  wilb* 
wachfenbe  fpflanje.  ©ie  wirb  in  ben  etfien  grub* 
jabrötagen  auggeftochen  unb  ju  ©emüfe  unb 
©alat  angewenbet.  2fud>  ift  fie  eine  «£»auptpflan$e 
für  biegröbiabrgcuren.  Tiber  auch  für  ficb  allein 
angewenbet,  ift  fte  febt  be*"lfräftig.  ©ie  ganje 
^Jflanje,  Slätter,  Slumen,  ©tenget  unb  SDSur^cl, 
wirb  im  grübjabr,  wenn  fte  in  bie  Slüte  tritt, 
entwebet  in  ber  2frt  benufct,  bafj  man  ben  frifcb 
auggeprefjten  ©aft  ober  ben  burcb  Tlbbampfen 
unb  Sinbicfen  beg  ©afteg  bereiteten  Srtract 
nimmt.  Seibe  fteben  mit  Stecht  in  bob*m  Stufe 
alg  fanft  unb  langfam  »irfenbe,  aber  grünblid) 
auflöfenbe  SRittel  gegen  bie  ©toctungen  in  geber, 
SKtli  unb  fpforfaber,  bei  4>npocbonbriften  unb 
©ichtifchen  mit  nod)  guten  Setbauunggotganen. 
©eniger  gut  bekommt  ber  frifche  ©aft  bei  Sta* 


genfchwäche,  Steigung  ju  Solifen,  Släbungen, 
©urchfällen.  £ier  oerfuche  man  Änfangg  ben« 
felben  mit  feiger  Äalbfleifchbrübe  öermifcht  ju 
geben,  entwebet  rein  ober  in  Serbinbung  mit  an# 
bern  Äräuterfäften.  golgt  aber  barauf  bennod) 
SDtagenbrücten,  geibweh,  ©urchfall  tc.,  fo  ift  ber 
im  grübjabr  bereitete  Srtract  oorjujieben,  oon 
bem  täglich  1 — 2 gotb  in  12  gotb  SJtetifTen*  ober 
wäfiertgem  3immetwaffer  auf  3 SJtal  genommen 
werben,  ©ie  Sur  muf?  4 — 6 SJtonate  bauern 
unb  letflet  unenblich  mehr  alg  anbete  SfJtittel  gegen 
2Cnfchoppungen,  Serbärtungen  in  gebet  unb 
SDtilj  unb  babet  entftanbene  ©elbfucht,  fchwar* 
$eg  Srbrecben,  Slutbredien,  ©afferfucht,  #t)po* 
chonbrie  unb  £erjfranfbeiten. 

i*DU>en;af)ite£tract*  SJtan  brüeft  ben 
©aft  aug  ben  jerftogenen  ©urjeln  unbbemJtraut 
oom  gowcnjabn  unb  labt  t'bn  flehen,  big  ftch  bie 
Unreinheiten  ju  Soben  gefegt  buben.  ©en 
obenftebenben  lautern  ©aft  giefjt  man  langfam 
ab  unb  bampft  t'bn  unter  beftänbigem  Umrübren 
übet  Noblen  fo  lange  ein,  big  er  bie  ©icte  beg 
•Öarjeg  erlangt  bot.  Sr  mu§  an  einem  fübfen 
£?rte  in  einem  fteinernen  ©efäg  aufbewabrt 
werben.  Uebet  feine  Tlnwenbung  f.  göwen# 
jabn. 

ift  1.  bie  gerbeftoffbuftige  jerfleinetfe 
Siinbe  gewiffer  Säume  unb  ^flanjen,  namentlich 
bet  Sichen  unb  gichten.  ©ie  gobe  bient  ben 
©erbern  jum  ©erben,  alg  Srennmateril,  jut  Sr* 
bifcung  oon  ^flanjenbeeten , ju  Säbern  tc. 
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Sichenrinbe,  im  grübling  gefchält, 
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# Suche,  im  £erbft  gefchält 
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2 
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2.  Äranfbeit  beg  £opfeng,  auch  Sranb 
genannt,  entfielt  nach  anbaltenber  4>t&e  unb 
Stroctenbeit  gewöhnlich  in  bet  3eit  bet  Steife, 
©ie  3upfen  werben  babei  troefen  unb  rotb,  oer* 
lieren  bie  ©chuppen  unb  fallen  ab;  auch  oerlieren 
Slätter  unb  Stanfen  ben  ©aft.  ©ag  befteSJtittel 
gegen  biefe  Jtranfbeit  iftSewäfferung  ber  Hopfen* 
anlagen  gegen  Xbenb  unb,  wo  biefeg  nicht  möglich 
ift,  Äbnabme  ber  unterften  3meige  unb  Slätter. 
SebenfaUg  ift  eine  fchnelleSrnte  nötbig,  wenn  ftd) 
befonberg  noch  bie  grüne  gliege  einfteUen  follte. 

3.  Äranfbeit  bet  Dbft bäume  unb  ©ein* 
ft ö d e,  auch  ©ang  ober  Staufd)  genannt,  ent* 


ftebr,  wenn  bei  warmem  ©etter  auf  falte,  feuchte 
Stächte  beiße  Sage  folgen,  ©ie  Slätter  feben 
bann  wie  oerfengt  aug  unb  bie  grüebte  gelangen 
nicht  jut  Steife,  ©ie  gobe  befallt  oft  plöbiid) 
ganje  ©egenben. 

Vohebeet,  ift  ein  mit  gobe  angefüllteg  Seet, 
in  welche«  folcbe  ©armbaugpflanjen  mit  ben 
SEÖpfen  eingefenft  werben,  welche  einer  ftarfen 
Soben*  ober  Unterwärme  bebürfen.  Da  aber  bie 
gobe,  befonberg  wenn  fte  feucht  ift,  eine  groge 
©enge  fchäblicher  3nfe!tenbrut  birgt  unb,  wenn 
fte  frifch  angewenbet  wirb,  oft  eine  febr  ftarfe 
plö^liche  SQifye  erzeugt,  in  welcher  bie  ©urgeln 
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bet  $)ftangen  leicht  terbrennen,  wenn  man  nicht 
burch  eingeftofene  SöAet  ober  bur*  #eraußheben 
bet  SEÖpfe  noch  geitig  genug  £ilfe  fcbofft , fo  wen: 
bet  man  in  neuerer  3fit  häufig  baß  San bbeet 
(f.  b.)  an.  ©ill  man  boch  £ot>e  anwenfcen,  fo 
loffe  man  ffe  guoor  hinreicbenb  außtrodnen  unb 
rnifAe  it»r  */4  — 1 /3  f*on  gebrauchte  alte  Sohe  bei, 
moburd)  bie  frifAe  £ot>e  eine  milbere  ©arme  er: 
hält.  ©ie  Anlage  beß  Sohbeeteß  gefd)ieht  folgen: 
bermaffen:  SJtan  legt  erff  2 guB  ho*  frifAen 
$>ferbemiff  in  bännen  Schichten  aufeinanber,  be: 
feuchtet  ihn  mäfig,  wenn  er  gu  trocfen  iff,  unb 
tritt  ihn  feft  unb  eben,  ©enn  bet  SHiff  nicht 
mehrbampft,  bringt  man  etwaß  alte  Sobe  bar« 
über  unb  füllt  bann  ben  3 — 3*/s  guB  tiefen 
.Raffen,  ber  an  ber  £inferwanb  6-  8 3oH  hoher 
unb  fo  weit  fein  muB,  ba{j  man  oon  ben  Sänge: 
feiten  bequem  gur  SJlirte  gelangen  fann,  mit  fri: 
f*er,  mit  */4 — */3  alter  Sohe  oermif*ter,  nicht 
mehr  feuchter  Sohe  biß  4— ß 3oll  über  ben  9tanb. 
©ie  8of>e  barf  übrigenß  nicht  feftgetrefen  merben, 
fonbern  muB  lodet  bleiben,  ba  fte  ff*  beim 
3ufammenfehen  auf  beffo  längere  3eit  erroärmt. 
©enn  bie  Sohe  bie  erforberliche  ©ärme  hat  unb 
für  bie  $)flangen  nicht  mehr  gu  hfi§  «ff;  merben 
lefctere  mit  ben  SEöpfen  hineingefenft.  ©ie  Jg>ifte 
ber  Sohe  fann  man  leicht  na*  bem  @efül)l  be: 
urtheilen , wenn  man  bie  #anb  in  bie  SEicfe  beß 
Seeteß  ffectf,  noch  ffcheret  mit  einem  SEhermomefer. 
©ie  ©ärme  fann  oon  12— 23°  «R.  betragen.  Sei 
£ropenpflangen  iff  eine  ©ärme  oon  13  — 20°  91. 
bie  angemeffenffe.  SJtan  fann  auch  bie  Oberfläche 
beß  Sohbeeteß  6 — 10  3oll  hoch  mit  Sägefpänen 
bebecten.  ©aß  Sotjbeet  fann  bei  o6llig  troefnem 
Unterboben  gum  SEheil  in  bie  ©rbe  oerfenft  wer: 
ben,  mobureb  man  bebeutenb  an  ber  £öbe  beß 
£aufeß  erfpart.  ©aß  Sot)bcct  wirb  gewöhnti* 
Anfang  September  angelegt  unb  hält  bann  biß 
gum  nächfffolgenben  SJtärg  ober  tfpril  auß;  gu 
biefer  3eit  mu§  eß  oon  Steuern  oorgerichtet  mer: 
ben.  Sollte  bie  Sohe  oor  biefer  Beit  bie  .Kraft 
oerlieren  unb  ihre  ©ärme  nachlaffen,  fo  iff  eß 
rathfam,  ffe  biß  gur  Jpälfte  ihrer  SEiefe  umgu: 
ffechen ; ffe  bringt  bann  eine  temperirte  ©ärme 
heroor,  bie  gewöhnlich  biß  gu  ber  3eit  anhält, 
wo  baß  Seet  oon  Steuern  angelegt  wirb. 

ffnb  ein  ^Brennmaterial,  baß 
auß  ber  oon  bem  ©erber  gebrauchten  8of>e  bereitet 
wirb.  Siegt  bie  ifjreß  ©erbeffoffß  beraubte  außge: 
laugte  Sohe  längere  3eit  in  ber  freien  Suft  aufge: 
häuft,  fo  fängt  ffe  an,  im  3»nern  gU  galten  unb 
erleibet  eine  3erfe$ung  ihrer  Seftanbtheile,  inbem 
ffe  jugleich  gu  einer  mulmigen,  torfartigen  SJtaffe 
umgewanbclt  wirb,  ©iefe  SJtaffe  fann  nicht  oor: 
theilhaftet  alß  gu  ^Brennmaterial  oerwenbet  wer: 
ben,  jumal  bie  Zurichtung,  welche  ffe  oerlangt,  um 
gut  Xnwenbnng  bequem  gu  werben,  eine  twAft 
einfache  iff.  ©ie  SJtaffe  erhält  butcb  ZugicBen  oon 
©affer,  gewöhnlich  bünnem  Sehmwaffer,  unb  ge: 
hörigeß  ®ut  Aarbeiten  eine  ffeife,  teigartige  83e: 
fchajfenheit  unb  wirb  in  biefer  ©eftalt  in  beliebig 
grofe  formen  gebrüeft,  auf  korben  geftürgt  unb 


getroefnet.  3uweflen  fnefet  man  Sägefpäne, 
glaAßaAeln,  SEorfabfälle,  Staub,  -Kohlen  :c. 
unter  bie  SJtaffe.  ©ie  Sohfuchen  werben  gewöhn« 
lieb  oon  nicht  allgugroBer  ©iefe  angefertigt,  per« 
brennen  langfam,  wenn  berSuftgug  nicht  oerffärft 
wirb,  geben  beßtjalb  eine  mäBige  |>ibe  unb  eignen 
ffd)  am  Seften  für  Äeffcl:  unb  Ziwmerheigung, 
überhaupt  für  alle  bie  3wecfe,  welche  eine  an« 
bauernbe,  mäBige  unb  weniger  taf*e  ©ärme« 
tntwicfelung  oerlangen.  1 $fb,  getrodnete  8ol)s 
fuchen  erbiet  20  $pfh.  ©affer  oon  0°  auf  80°  9t., 

1 $)fb.  ffarf  gebörrte  Sohfuchen  25  $)fb.  ©affer 
oon  0°  auf  80°  9t. 

üolcl),  ^numenoe!)/  iff  eint  $pflange, 
welche  in  naffen  fuhren  häufig  unter  bem  Som« 
mergetreibe  wäAff.  ®a  bie  Samen  beß  Soldjß 
giftige  ©igenfAaften  haben , fo  wirb  baß  Srot, 
wenn  ff*  unter  bem  Sacfgetreibe  oieleEol*famen 
beffnben,  oergiftet,  ^ur  ff*  genoffen,  erregt  bet 
Sol*  S*winbel,  Jfopfr*merg,  Sangigfeit,  ©r: 
bre*en,  S*laf,  ©ahnffnn,  wohl  gat  ben  SEob. 
©ie  £ilfßmittel  ffnb  in  bem  Jfrt. ^Jflan gengifte 
angegeben. 

'Uombcirhtfcfje  Äamfite,  ffnb  .Kamine, 
bie  einen  heroorragenben , ppramibenfötmigen 
SJtantel  haben. 

üotiboticr  ^ötttempaffet,  ein  S*ön# 
heitßmittel.  Ueber  y2  ^)fb.  frif*e  ©erwürget, 
s/4  «Pfb.  9tofenblätter,  1 $>fb.  Sauerampfer  unb 
12  Soth  geriebenen  SJteerrettig  werben  in  einet 
©effillirblafe  ß Guart  ©affer  gut  4>älfte  abge* 
gogen  unb  bemfelben  1 Soth  ©ampherfpirituß, 

2 Soth  Sengoetinetur,  3 Guent*en  gereinigte 
3>ottaf*e  unb  1 QuentAen  Sifamwaffer  juge* 
mif*t.  SJtan  wäf*t  ff*  bamit  ®eff*t  unb 
£änbe. 

Vorbccrbanm,  ein  f*öner,  regelmäßiger 
Saum  mit  immergrünen  Slättern,  läpt  ff*  gut 
Äugel  unb  gur  ^Joramibe  giehen.  ©r  oerlangt 
fette,  lodere  SJtiff beeterbe.  Stanbert  im  Som* 
mer  unb  Serpffangen  hat  er  mit  ber  Orangerie 
(f.  b.)  gemein.  ®en  ©intet  hinbut*  gibt  man 
ihm  1 — 5°  ©ärme  unb  gteff t nur  wenig,  ©ie 
Setmehrung  gef*iet)t  am  Seftcn  bur*  ©urgel« 
fpröBlinge  unb  Samen,  ©ie  ©urgelf*öBlinge 
nimmt  man  im  ?(pril  ab  unb  fefet  ffe  in  SEöpfe, 
bie  man  mit  guter,  mit  etwaß  Sanb  oermif*tet 
©artenerbe  anfüllt  unb  bti  trodnem  ©etter  ftei* 
Big  begieBt. 

Uotbeevblrttter/  ffnb  bie  Slätfer  beß  Sor « 

• beerbaumß.  ©ie  guten  Sorbeerblätter,  wel*e  gum 
SJtarinircn  ber  gifAe,  ©inpöfeln  beß  gleif*eß, 
gum  ©ürgen  oerfchiebener  Speifen  u.  bergl.  be« 
ffimmt  ffnb,  müffen  ffarf,  fteif,  langenförmig, 
glattranbig,  oben  bunfelgrün,  unten  blaffet  grün 
fein,  gerieben  ffarf  unb  angenehm  rie*en  unb  ges 
würghaft  bitterli*  gufammcngiehenb  f*mec!en; 
ffe  müffen  alß  oerfäufli*e  ©aare  frif*,  gang, 
grün  unb  troden  fein.  S*le*t  ffnb  bie  alten, 
gelben,  gerftüdelten,  mit  Staub,  Stielen  tc.  feht 
oerunreinigten  ober  f*on  mobtig  rie*enben  SJlät« 
ter.  SRit  ber  3eif  oerlieren  alle  Sorbeerblätter 
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Otel  öon  ihrem  ©erud>,  btt  oon  einet  geringen 
SWenge  äthertfdjen  Del*  i)ertü^>rt.  Die  gepul: 
oerfen  Sorbeerblätter  fefct  man  gu  reigenben  Um: 
fdjlägen. 

Lorbeeren/  ffnb  bie  grüchfe  beö  Sorbett: 
bäum*.  ©ie  finb  länglidb  unb  ton  bet  ©röße 
einet  lleinen  .Rirfche,  in  ftifchem  3ußanbe  buntel* 
blau,  getrortnet  buntelbraun  ober  fcbwarg  unb 
oon  eigentümlichem  gewurghaften  ©erucb  unb 
©efchmad.  Sie  muffen  rein,  frifd),  troden.  unb 
nicht  fchimmlig  fein,  SRan'wenbet  bie  ßotbeetcn 
in  berauche  eben  fo  an  wie  bie ©achholbetbeeren, 
ba  fie  aber  fehr  ßarf  fchmecten , fo  barf  man  nur 
wenig  baoon  nehmen.  21  m «Weiften  fefct  man  ffr 
ben  eingemachten  unb  einmarinirten  ©egenßänben 
gu.  Die  Sorbetten  ffnb  auch  ein  «fcauömittel  gegen 
ba*  talte  giebet  unb  gegen  mangelnbe  monatliche 
Steinigung,  ©egen  ba*  (alte  Riebet  nimmt  man 
oot  bem  Unfälle  10 — 18  ©ran  bet  gepulperten 
Seeren  in  Sranntwein  ober  ©ein. 

fiorbeerol,  wirb  burch  21u*preffen  bet  fri* 
fchen  Sorbetten  gewonnen.  @6  iß  grün  unb  oon 
butterartiger,  etwa*  (örniget  Sefchaffenheit.  @6 
enthält  ein  flüchtige*  Del,  welche*  ihm  einen  be: 
fonbetn  unangenehmen  ©etuch  ertheilt.  Sei  bet 
©ärme  bet  Jpanb  fchmiljt  eö.  Da*  Sorbeeröl 
wirb  in  bet  «Wcbicin  angewenbet ; notnehmlich  bient 
e*  gum  ©inreiben  in  neroenfchwache,  gelähmte 
Sheile. 

**orbwrfcf)ü&träß*r,  ift  eine 2Crt  ©chilb: 
lau*  (f.  b.).  Da*  ©eibeben  iß  braun,  ba* 
«Wännchen  blaftirfchroth.  Da*  3nfeft  lebt  auf 
ben  3»eigen  unb  Slättern  be*  Sorbeerbaumß. 

yorbeertoetbe,  eine  ©attung  be*  ©eiben: 
bäum*.  ©ie  fommt  am  4>äufigßen  an  ^lüffen 
unb  Sachen  oot  unb  wirb  felbft  in  «Woräßen  an: 
getroffen.  ©ie  erreicht  eine  #öhe  »on  30  guß 
unb  liefert  ein  weiße*  jähe*  welche*  ba* 

#otg  ber  anbern  ©eibeguttungen  an  ©ebrauch*: 
werth  übertrifft.  Die  Slüten  werben  oon  ben 
Sienen  gern  befudjt. 

Sptft.  5‘/4  9>fb.  gröblich  ge: 
fchtotene*  ©eigen:  unb  23/4  ififb.  gröblich  ge* 
fchrotene*  ©etßenmalg  werben  mit  6 baierfchen 
SWaß  ©affer  oon  40°  «R.  eingemaifcht.  Die 
«Waifche  bleibt  3/4  ©tunben  ßehen,  bann  gießt 
man  10  sWaß  fochenbe«  ffiaffer  barauf,  rührt  gut 
um  unb  lägt  ba*  ©ange  2 ©tunben  ßehen.  $ier: 
auf  wirb  bie  3Bürge  rein  abgewogen  unb  ber  «Rücf* 
ßanb  mit  8V2  SWaß  (ochenbem  ©affet  übergoffen, 
umgerührt  unb  ba*  £lare  nach  2 ©tunben  «Ruhe 
wieber  abgewogen.  Seibe  «Bürgen  bringt  man 
nun  in  einen  Reffet  unb  focht  ße  bi*  gu  11  «Waß 
ein,  nachbem  man  ffe  oorhet  mit  2 Soth  gcfdjnit: 
tenem  Hopfen  perfekt  hat.  ©enn  bie  «Waffe  beim 
©ieben  ßatf  brauß,  focht  man  ffe  bi*  auf  0 «Waß 
ein,  lägt  fie  bann  abfühlcn  unb  gießt  ffe  burch  ein 
©ieb.  9lun  fchält  man  4l/2^fb.  .Kartoffeln,  bäcft 
fie  in  einem  Ofen,  reibt  ffe  feht  fein,  oermifcht  ffe 
mit  1 */•  SWaß  ©ürge  unb  fchüttet  oon  betfelben 
fo  lange  nach,  bi*  ba*©emifd)  einen  gang  bünnen 
SWehlbrei  barßellt,  welchem  man  noch  28  Soth 


©eigenmehl,  14  Soth  garinguder  unb  7 Soth  $onig 
gufefct.  TClle*  wirb  gut  burcheinanbergerührt,  bie 
«Waffe  mit  Vji6  «Waß  guter  ©eißbierhefe,  welche 
guoor  mit  Quart  ©eingeiß  oermifcht  wor* 
ben,  geßellt  unb  bann  */»  Soth  calcinirte  Spottafche, 
welche  in  etwa*  ©affer  gelöß  würbe,  mit  >/2Soth 
in  ein  wenig  ©affer  oerbünntem  «Bitriolöl  in 
einen  großen  2opf  gufammengefchütfet  unb  äugen« 
bildlich  in  bie  bide  glüfffgfeit  gegoffen.  Da*  ffch 
entwidelnbe  foblenfaure  ©a*  hebt  bie  ^Hfe  empor 
unb  beförbert  ihre  ©cheibung.  Stach  bem  bie  «Waffe 
48  ©tunben  gegohren  hat,  iß  bie  $efe  gum  ©e* 
brauch  in  ßüfffgem  3ußanbe  fertig.  Um  biefe 
4pefe  gu  trodnen,  fchüttet  man  ffe  in  ein  mit  mehrern 
Zapfenlöchern  oerfehene*  hülgerne*  ©efäß,  über* 
gießt  fie  mit  ihrem  hoppelten  Umfange  frifchen, 
reinen  ©affer*,  läßt  ba*  ©ange  48  ©tunben 
ßehen,  gapft  bann  bie  (lare  glüfffgfeit  oon  ber 
biden  Jpefenmaffc  ab  unb  bringt  Untere  in  einen 
hoppelten  Seinwanbbeutel,  ben  man  an  einem 
trodnen  unb  fchattigen  Drte  aufhängt,  bi«  ber 
größte  3heU  ber  glüfffgfeit  baoon  abgetropft  iß, 
worauf  man  ben  Seutel  in  trodne  21fche  legt. 
Die  gute  Jpcfc  preßt  man  au*  unb  (netet  ffe  bann 
mit  ©cigenmehl  fo  lange  burch,  bi*  ein  feßerXeig 
entßeht,  ben  man  in  bünne  Huchen  auftreibt,  bie 
man  an  einem  luftigen  Orte  trodnet  unb  bann 
puloert.  Da*  «puloer  oerwahtt  man  in  oerffhlof* 
fenen  ©läfern  auf  unb  oermifcht  e*  bei  feiner  2(n* 
wenbung  mit  lauwarmem  ©affer. 

äoriot’#  SCpparnt,  um  tu  heu 
Öfen  Dfampf  gu  verbreiten.  Soriot  in 
^ari*  übergab  bet  polptcchnifchen  ©cfetlfchaft 
einen  2tpparat  au*  Tupfer,  welcher  bagu  beßimmt 
iß,  in  ben  Sadöfen  Dampf  gu  oerbreiten.  Diefet 
Apparat  befielt  bloö  au*  einem  (leinen  Dampf* 
feffel,  beffen  übrigen*  gleichgiltige  gorm  ffch  fo 
oiel  al*  möglich  berjenigen  eine*  (urgen  Srote# 
nähern  muß,  bamit  er  leicht  mitteiß  ber  allgemein 
gebräuchlichen  ©eräthe  in  bie  Defen  eingeführt 
unb  wieber  au*  benfelben  entfernt  werben  fann. 
Diefet  Äeffel  iß  mit  3 «Röhren  für  ba*  21uötreten 
be*  ©afferbampfe*  oetfehen,  welche  fo  ge(rümmt 
ffnb,  baß  ffe  bem  2tu*laufen  be*  ©affer*  (ein 
Jpinberniß  barbieten.  Soriot  beabffebtigt,  burch 
feinen  Dampffeffel  ein  einfache*  «Wittel  gu  liefern, 
um  ba*  übliche  Scßreichen  ber  Srote  mit  ©affer 
(oot  bem  Sinfthießcn  in  ben  Dfen)  gu  erfparen. 
211*  ©rgebniffe  begeichnet  et  eine  größere  Wegei* 
mäßigfeit  in  ber  21rbeit,  3dt«rfparniß  für  ben 
2(rbeitec  unb  eine  Serringerung  ber  Dauer  be* 
Reigens.  Die  Sehanblung  be*  Soriot’fchen  2 (p* 
parate  iß  höchß  einfach.  «Wan  braucht  nur  ein« 
abgemeffene  Quantität  ©affer,  welche  in  einem 
hiergu  beßimmten  JCrug  enthalten  iß,  hineingu* 
gießen  unb  ihn  bann  wie  ein  Srot  in  ben  Ofen 
gu  fchieben,  nachbem  Unterer  nahegu  ben  gehörige»» 
^ifeegrab  erreicht  hat.  ©dhrenb  man  bie  tfoh* 
len  herau*fchafft,  erhiftt  ffch  ba*  ©affer,  fommt 
währenb  bet  Dauer  be*  ffiinfchießen*  in’*  Jtocben 
unb  entweicht  in  Dampfßrömen  burch  bie  3 «Röh* 
ren.  Die  geformten  Srote,  weleh«  in  bit 
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neblige  Atmofphäre  be«  Ofen«  eingefcboften  wur* 
ben,  bebeden  ftd)  mit  einem  Shau,  welcher  ihrem 
Anftreichen  mit  SSafter  entfprieht.  Oiefer  Shau 
hinterläjit  beim  ©erbunften  al«  Stüdftanb  bie 
gummigen  ©eftanbtheilc  be«  Scig«,  melcbe  er 
aufgelöft  ^atte;  baburd)  mirb  ohne  3weifel  ber 
glängenbe  girnifi  auf  bem  Srote  ergeugt.  Oer 
©ädctmeifter  9>oiffen  fcbä^t  bie  ©rennmaterial* 
erfparnifi  in  golge  ber  ©efchleunigung  ber  Dpe* 
rationen  beiAnwcnbung  be«  8ociot’fd)en  Apparat« 
auf  1 gtanfen  pr.  Sag.  Die«  ift  beachtenswert!), 
aber  bei  SBeitem  mehr  bie  ergielte  Abfürgung  ber 
täglichen  Oauer  ber  mühfamen  Arbeit. 

lothringer  'USeine,  »achfen in  Sothringen 
unb  haben  Dtele  Aehnlicbfeit  mit  ben  Glfafjer 
©einen,  ftnb  aber  roeniget  gehaltreich.  Oer 
Vin  gris  de  Bar  oon  blaffec  Äupferfarbe  ift  be* 
rühmt.  ©ute,  gefunbe  ©Seine  werben  auch  in 
ben  ©egenben  oon  Meft,  Soul  unb  ©erbün,  fowie 
in  ben  Ortfchaftm  ©arneoille,  Agemont,  ©uffii-re 
unb  ©ugmont  ergeugt. 

Sotto,  ift  ein  ©lüdSfpiel,  ein  «Spiel,  ba« 
fchon  Saufenbe  materiell  unb  moralifchgu  ©runbe 
gerichtet  hat.  ©efonberö  gilt  biefe«  oon  ber  är* 
mern  A'lafte  bet  ©eoölferung,  melcbe,  in  ber 
Hoffnung,  einen  ©eminn  gu  machen,  ben  lebten 
Pfennig  für  ba«  £otto  auftbenbet.  ©Sa«  aufier* 
bem  ba«  Sotto  befonber«  fchäblich  macht,  ift  ber 
Aberglaube,  ben  eS  heroorruft  unb  nährt,  inbem 
ber  Ungebilbete  Sräumen  unb  anbern  Zufällig: 
leiten  ©eher  gibt,  bie  Hummern,  bie  ihm  im 
Sraume  unb  fonft  oorgefchwebt  haben,  befeftt  unb 
ftd)  baburd)  oft  gu  ©runbe  richtet.  GS  ift  baher 
nicht  genug  oor  ©etheiligung  an  biefem  Spiele, 
ba«  leibet  eine  CuieUe  be«  StaatSeintommen«  ift, 
gu  warnen. 

Sou s Maulbeerbaum,  ift  eine  ©arietät 
be«  Maulbeerbaum«.  Gr  flammt  au6  einer  ©es 
genb  Ghina’t,  wo  ba«  Shermometer  guweilen  27° 
8?.  geigt  unb  wo  bennod)  eine  fehr  gefebäftte  Seibe 
ergeugt  wirb.  Oiefe  ©arietät  läjjt  ftd)  aud)  bureb 
Stedlinge  unb  Abfenter  in  ungebüngtem  ©oben 
fortpflangen  unb  macht  bebeutenbe  Sriebe.  Sein 
$olg  ift  roth  unb  unterfcheibet  ftcb  oon  allen  ans 
bern  Maulbeerbäumen.  Gr  überfteht  eine  .Kälte 
oon  16°  91.,  unb  bie  Seibenmürmer  giehen  fein 
gaub  bem  ber  anbern  Maulbeerbäume  vor.  Oer 
SousMaulbeerbaum  empfiehlt  fid)  auch  befonber« 
baburd),  ba§  er  nicht  früher  auSfdjlägt  als  ber 
weife  Maulbeerbaum , unb  baf  ftd)  feine  breiten, 
glatten  ©lätter  leicht  pflüden  taffen.  Gr  hat 
einen  üppigen  ©Such«  unb  einen  grofjen  9teid)= 
tt)um  an  ©lättern.  Gin  Sterfling  wirb  in  bem 
3ahre,  wo  er  gepflangt  ift , 4‘/a  — 6gufi  h°*; 
man  lann  ihn  im  nächften  3ahre  3 3<>U  über  bem 
©oben  abfehneiben,  ba«  abgefchnitteneStämmchcn 
in  Stüde,  jebeö  mit  3 Augen,  fchneiben  unb  in 
bie  Grbe  fteden , wo  bann  biefe  Stedlinge  in  bem 
nämlichen  3ahre  bi«  6 gufi  hoch  werben. 

Soui’Ö  9)lüchconfcroc.  Oie  Mild»  wirb 
in  ihrem  natürlichen  3uftanbe  mit  gut  getlärtem 
Äochgudet  oermifcht,  unb  gwar  im  ©erhältnif 


ton  18  goth  3uder  unb  10  $)fb.  Milch;  fte  wirb 
bann  umgerührt  unb  in  flachen  Pfannen  abges 
bampft.  3n  benfelben  wirb  bie  gepuloerte  Mild), 
welche  eine  Schicht  oon  nur  */io  3oU  Oide  bilbet, 
ber  8uft  auSgefeftt,  bi«  fte  gur  Srodenheit  oerbuns 
ftet  ift.  ©Senn  bie  Atmofphäre  nicht  in  einem  für 
bie  Operation  hinreichenb  trodnen3uftanbe  ift,  fo 
bringt  man  bie  Pfannen  in  eine  Srodenlammer, 
in  ber  bie  ©Särme  auf  höchften«  40°  9t.  erhalten 
werben  barf. 

Sout6b'or,  eitle  ©olbmünge  in  oetfehiebes 
nen  gänbern,  ift  urfprünglid)  gu  5 Shaler  ges 
prägt,  gewinnt  aber  ein  Agio.  Oie  S d)  w c i g e t 
gouißb’or  ftnb  217/ia  farätig,  wiegen  in  bec 
Siegel  160  Afi  unb  gelten  etwa  6'/s  Shaler.  Oie 
frangofifchen  gouiöb’or,  feit  1785  geprägt, 
ftnb  nicht  gang  21*/a  larätig;  1 Stüd  foll  1583/5 
Afj  wiegen  unb  ift  barnach  6‘/3  Shlr.  werth.  Oie  oot 
1785  geprägten  gouißb’or  haben  einen  fcht  oets 
febiebenen  ©Serth,  unb  gwar  t>on5 — 10  Shlr.  Oie 
Sonnensg.  oon  1709  — 1716  ftnb  etwa  6>/2,  bie 
Stoaille«  oon  1716  — 1718  973  — 10,  bie  Mals 
theferfreuge  oon  1718  — 1723  7,  bie  Miclitonö 
oon  1723-1726  5,  bie©d)ilb:8. oon  1726— 1785 
6‘/a  Shlr.  werth- 

Souifciitovte.  G«  werben  glatten  oon 
G h a c o l a b e n t o r t e (f.  b.)  gebaden,  mit  gweierlei 
Gingemachtem  gefüllt  unb  roth  glaftrt. 

Surfjöictflb.  Oer  Such«  wirb  eben  fo  wie 
ber  ©5  o If  (f.  b.)  gejagt.  Man  fann  ihn  aber 
auch  auf  bem  Anftanbe  fchiefjen,  wo  man  ba« 
pfeifen  ber  Oroffel  nachahmt.  Oer  Sdjüfce  ftellt 
fid)  hier  am  ©eften  auf  einen  ©aum. 

itaculta,  eine  bec  fdjonften  3ierpflangen. 
Sie  oerlangt  eine  fehr  lodere,  mit  etwa«  Sanb 
oermifchte,  nahrhafte  Gebe,  Saubs  unb  #aibeerbe 
gu  gleichen  Sheilen,  welche  reichlich  mit  #otns 
fpänen  gebüngt  ift.  Anfang  3uni  fe^t  man  fte 
in’«  greie  auf  ein  ffleet,  beffen  ©runb  au«  £aub 
beftcht  unb  welche«  eine  milbe  SBärme  entwidelt. 
Oie  «Pflange  liebt  etwa«  Schatten  unb  möglichfl 
feuchte  Atmofphäre.  GnbeAuguft  wirb  fte  in  ein 
mäfiig  warme«  Spaui  geftellt.  Oaö  ©erfefcen  in 
gro^e  Söpfe  muft  nad)  ©ebürfnif  währenb  beö 
Sommer«  mehrere  Mal  wieberholt  unb  babei  auf 
guten  Abgug  gefehen  werben,  inbem  ftd)  bie 
9>flange  fehr  leicht  gutSBurgelfäulnif»  neigt.  Oa« 
Gtbreid)  ift  giemlicb  feucht  gu  halten.  #at  bie 
$)flange  abgeblüht,  fo  mufi  mit  bem  ©egie^en  eins 
gehalten  werben,  bamit  ftd)  bie  neuen  Sriebe  nid)t 
gu  balb  entwideln,  fonbern  ba«  Grfcheinen  berfels 
ben  erft  im  grühjahr,  nachbem  bie^ftange  gurüd* 
gefchnitten  worben  ift,  ftattfinbet.  Mit  bem 
Stuften  ift  aud)  gugleid)  ba«  ©erfeften  gu  oetbins 
ben.  Oie  ©ermehrung  gefehlt  fehr  leid)t  burd) 
Stedlinge,  bie  in  warmen  Jtäften  bei  feuchter  Suft 
fehr  balb  ©gurgeln  treiben. 

Vufttpigöbruttnen,  ein  Säuerling  bei 
Äorben,  ©rofhergogthum  Reffen,  ^)rooing  Obers 
heften , griebberger  Ärei«.  Oer  ©runnen  ift 
9°  91.  warm  unb  wirb  innerlich  gu  •/*  — 1 
glafdje  angewenbet.  Meift  wirb  ba«  ©Safter 
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Berfenbet.  ttebot  ©ebtaud)  unb  4)eilwtrtung 
f . © ä u e c I i n g e. 

Lüftung,  iß  lehr  wichtig  in  ollen  ©obn: 
unb  ©cblafgimmern,  benn  wenn  b«r  gefunbe  3h« 
ßanb  bei  JCörpet«  erholten  werben  foü,  fo  mu§ 
er  gefunbe  Suft  erhalten,  fo  my§  fiart  ber  Sohlen* 
fäure,  bie  ber  SWenfcb  au«baucbt,  ©auerßoß  eins 
geatmet  werben.  Söicb  biefer  Söecbfel  bei  Slu* 
lei  burch  SRangel  an  frifcber  Sufr  ober  bucd) 
SWangei  an  ©auerßoß  in  ber  eingeatbmeten  Suft 
nur  wenige  Hugenblide  »erbtnbert,  fo  tritt  Er: 
ßidung  ein;  wirb  er  nur  gehemmt  ober  »erlang: 
famt,  fo  fann  gwar  ba«  liehen  noch  fortbauern, 
aber  ei  ßellt  ftd)  Uebeibefinben , befchwerlidje« 
Ktbmen,  Beengung  unb  Eingenommenheit  bei 
JCopfei  ein  (f.  auch  Dünße  unb  Noblen: 
bämpfe).  iDer  le&fere  galt  mufi  minbeßen« 
immer  eintreten,  wo  SRmfcben  in  geftbloffenen 
Räumen  a»hmen,  beren  Suff  nicht  erneuert  wirb- 
SXan  fann  annehmen,  ba§  ein  gefunber  kräftiger 
Wann  in  1 ©tunbe  540  Quart  Suft  au«#  unb 
einathmet;  bie  auigeathmeten  540  Quart  Suft 
enthalten  22  Quart  Äobltnfäure,  wogegen  ber? 
feiben  nabegu  25  Quart  ©ouerßoff  entzogen 
worben  ftnb.  ^>ternad}  oerliert  bie  &uft  wahrenb 
ihrer  Berührung  mit  bem  Blute  in  ben  Sangen 
bem  ©Jane  nach  4'/9  $roe.  ©auerßoß  unb  empfängt 
bafür  4 $roc.  Äohlenföure.  Die  auf  biefe  SBeife 
neränberte  Suft,  wie  man  fie  beim  Xuiathmen 
»00  ß*  gibt,  iß  nicht  mehr  a(«  afhrmbac,  fon: 
bern  ali  gefunbbetttffchä&lieb  angufeben  ; bai  geben 
wirb  gwar  barin  noch  fortbauern,  aber  bie  Ein« 
atbmung  iß  muhfam  unb  hat  ßatfe«  Uebelbeftn- 
ben  gur  golge;  ein  Sicht  brennt  in  folcher  Suft 
nur  tümmerlich  fort.  Ein  3immer  oon  10  EUen 
Sänge,  10  EUen  Breite  unb  5 EUen  $6be  ent: 
hält  4000  Eubiffufj  ober  100,000  Quart  Suft. 
^)ält  ßct  ein  SÄenfch  24  ©tunben  in  biefer  ©tube 
auf,  fo  Berührt  er  in  biefer  3'it  600  Quart  ober 
nahe  gu  5 'Procent  be«- barin  enthaltenen  ©euer# 
ßoff«  unb  erzeugt  bafür  528  Quart  Äoblenfäure, 
eine  SXenge,  bte  fchon  ein  wenig  mehr  al«  2'/s 
^rocentber  gefammten  Suftmenge  betragen  würbe. 
8Ran  hätte  hiernach  bie  geringße  9Renge  ber  für 
eine  in  einem  gefcbloßenen  9?aume  (ebenbe  $et' 
fon  pr.  ©tunbe  nötigen  Suft  auf  ungefähr  4400 
Quart  feßgufefcen;  wohltätiger  würbe  e«  aber 
fein,  wenn  man  biefe 3abl  auf  6000 — 8000 Quart 
erhöht.  3n  bem  angegebenen  SRaume  tonnen 
gwar,  wenn  er  al«  ©cblofgimmer  benufct  werben 
follte,  3 erwachfene  $)erfonen  8 ©tun&en  ober, 
ba  bie  Xtbmung  währenb  De«  ©chlaf«  etwa« 
fchwächer  iß  al«  beim  ©Sachen,  9 ©tunben  gu: 
bringen,  ehe  jene©tenge  erreicht  unb  eine  Süftung 
nöthig  wirb,  e«  würbe  aber  immer  gefunber  fein, 
wenn  ftd)  nur  2 $erfoncn  in  bie  Suft  biefe«  3im< 
met«  gu  teilen  brauchten.  ©Seit  eher  noch  mu§bie 
Süftung  in  Sotalen  oorgenomraen  werben,  inbenen 
Biele  ÜXenfcfcen  beifammen  ftnb , weil  hier  bie  oon 
bem  einen  SRenfdjen  auögeathmete  Suft  oon  bem 
anbtrn  wiebtr  eingeathmet  wirb,  e^r  fte  ftd)  mit  ber 
ihrigen  3iwnerluft  gleichmütig  mengen  fann. 

III. 


3u  berüdßchtigeu  iß  noch,  bat  nufer  ber  fohlen: 
fäure  auch  ber  burd)  baöXtbmen  erzeugte  ©aßet* 
bunß  ftorenb  auf  bie  Xtbmung  wirft,  wenn  er  in 
gu  grofem  Uebermaf  in  ber  Suft  enthalten  iß. 
3n  einer  mit  geuchtigfeit  übeclabenen  Suft  wirb 
nicht  nur  ba«  Xtbraen,  fonbern  aud)  bie  burd)  bie 
4>aut  ßattßnbenbe  Stran«piration  gehemmt,  unh 
bie  eine  wie  bie  anbyre  Störung  hat  Unwoblfein 
gur  golge.  ©Sie  bebeutenb  bie  ©Saßermenge  iß, 
welche  burch  ba«  iltbmen  in  bie  3immerluft  ge« 
langt,  Darüber  hat  gewif  3ebir  einige  Erfah« 
rungen  gemacht,  Den  feuchten  SußanD  ber  Suft 
eine«  engen  ©chlafgimmerö  am  SRorgen  nimmt 
man  oft  genug  fchon  burch  ba«  bloße  ©efübl 
wahr,  unb  man  fiel)!  bie  fühlen  genßerfcheiben 
gu  biefer  3tit  mit  ©Saßertropfen  überlaben, 
welche  burch  bie  Xbtühlung  au«  ber  3immer(uft 
niebergefchlagen  würben.  Enblicb  iß  noch  batauf 
hin juweifen , baf  bie  Suft  auf  gleiche  ©Seife  wie 
Durch  ba«  Xthmen  aud)  burd)  ba«  Berbrennen  an 
$atg,  Del,  4>olj  k.  oeränbert  unb  oerfchlechtert 
wirb.  Beim  Berbrennen  ßnbet  genau  berfelbe 
chemifche Borgang  ßatr  wie  beim  Ethnien;  e«  wirb 
nämlich  ©aurrßoff  Berührt  unb  Äohlenfäure  er: 
jeugt.  Eine  gewöhnliche  JCüchenlampe  oerbraucht 
bei  ruhigem  Brennen  ungefähr  halb  fo  Biel  ©auer« 
ßoff  unb  erzeugt  halb  fo  oiel  ätohltnfäure,  al« 
ein  erwad)fener  ßJtenfd).  burd)  ba«  2Cthmcn.  Bei 
einem  JXalglichte  (6  auf  1 <j)fb.)  iß  biefe«  Ber# 
hältnif  ungefähr  auf  3/<,  bei  einer  fleüten  SXifd): 
lampe  mit  halbrunbem  ober  colinbrifchem  Docht 
auf  1,  bei  einer  gröfern  auf  I1/«,  bei  ber  Xßral# 
ober  ©inumbrallampe  auf  l1/*— 2,  ja  bei  fef)r 
grofen  Sampen  noch  höher  anjufcblagen.  ®?an 
fann  burchfchnittlicb  annehmen,  baf  3 Quentchen 
$alg,  2Bach«  ober  Del  beim  Berbrennen  ber  Suft 
fo  oiel  ©auerßoff  entziehen,  unb  ihr  bafür  fo  oiel 
Jtohlenfäure  mittheilen,  b.  h-  ße  eben  fo  fehr  ocr# 
fchlecbtern,  al«  bie«  burch  ba«  2(thmen  eine«  er' 
machfenen  SKenfchen  gefchiehf.  Darau«  geht  hie 
fftothwenbigfeit  heroor,  ein  3immer,  in  bem  nicht 
nur  SRenfchen  athmen,  fonbern  in  bem  auch  Ber# 
brennung  ßattfinbet,  um  fo  Öfter  unb  ßärfer  $u 
lüften.  Die  Süftung  iß  gugleid)  ein  unfehlbare« 
SRittel,  oorhanbene  geuebtigteit  aufgunehmtn 
unb  fortjuführen,  bie  nicht  nur  burd)  näßen 
@runb  unb  naffe  ober  feuchte  Umgebungen,  fon: 
Bern  auch  burch  lange  oerfd)(oßene  Suft  h<?f>?ige# 
führt  wirb ; benn  lange  oerfchloßene  Suft  nimmt 
bie  2Rober  er^eugenben  Eigenfchaften  an;  lange 
oerfdßoßene  3*mrner  enthalten  be«balb  einen  un: 
angenehmen  @eruch,  unb  bie  barin  beßnblicben 
©eräthe  jc.  nehmen  benfelben  ©erueb  an  unb 
gehen  in  go^e  beßen  gu  ©runbe.  Bia«  bie  Xrt 
unb  SBeife  be«  Süften«  gur  Erneuerung  ber  Suft 
unb  gum  Xrodenhalten  ber  ©emäcber  anlangt,  fo 
gefehlt  baßelbe  theil«  burch  Sufträbchen 
(f.  b.),  theil«  unb  am  ©cwöhnlicbßen  bureb  Deßnen 
ber  ^hüren  unb  genßet,  Da«  Süften  behuf«  ber 
Sroctnung  barf  aber  nur  bann  gefd)ebn>,  wenn 
bie  äufere  Suft  trotten  iß.  Bei  Stegen  iß  gwar 
bie  Suft  rein  unb  gefuab,  aber  feud)t.  Do  bie 
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meiften  Bünfte  ftd>  in  bec  oberen  Hälfte  bec  3im= 
mer  anfammeln,  fo  gelingt  baß  ßüften  am 
Scbnellften  unb  ©rünblicbften , wenn  man  bie 
oberen  ^enflerflüget  öffnet.  Bie  befle  3eit  ^>iec§u 
ift  am  borgen  einige  Stunben  nach  Sonnenauf: 
gang,  wenn  bie  Stebel  oon  ber  Sonne  oertrieben 
ftnb,  näcbftbem  am  «Nachmittag  gwifdjen  2 unb 
4 Uhr.  Äm  Äbenb  ift  bie  ßuft  fdjon  feucht  unb 
in  ber  stacht  wegen  bet  Bünfte  oft  gerabegu 
fd)äb(id).  3m  SBinter,  in  ge  Zeigten  3immetn, 
ift  eß  weit  beffer,  alle  genftec  ober  Stjüren  gu: 
gleid)  gu  öffnen  unb  in  turger3*it  eine  ooUfom: 
mene  ßufterneuetung  gu  bewirten,  als  längere 
3eit  hinburd)  nur  ein  ^enfter  ober  eine  Spüre  gu 
öffnen,  ba  pietburch  bie  ßuft  bod)  nicht  gehörig 
erneut  unb  baß  3»mmer  mcpr  ertältet  wirb,  alß 
auf  bie  erfteTtrt,  wo  bie  eintretenbe  falte  Cuft  oon 
ben  warmen  SBänben  unb  anberen  Speilen  beß 
3immerß  gleid)  erwärmt  wirb,  ba  biefe  in  ber 
furgen  3*it  nid)t  merflid)  erfältet  werben  tönnen. 
Äm  SBenigften  barf  man  an  nebligen  unb  feuchten 
Sagen  biejcnigeu  ©emädjer  öffnen,  in  benen 
troctne  Stoffe  aufbcmabtt  werben.  ®ang  befon* 
berß  notbwenbig  ift  ein  fleißiges  ßüften  ftifcb  ge: 
weiter  unb  mit  SJtetaUfarben  außgemalter 
SBopn:  unb  Scblafgimmet,  e^e  biefelben  begogen 
werben,  unb  auch  noch  einige  3eit  nachher. 

Cüftungaftpcf , Sieubert’fchet , ift  ein 
JBienenftocf , ähnlich  ccnftruirt  wie  ber  SRutt’fche 
(f.  b.),  pat  aber  fo  0rofe  «mängel,  bafi  er  nicht 
gu  empfehlen  ift. 

üünel/  ift  ein  bunteigelber,  florier,  ge» 
würipaft  riedjenber  83erfac:SBein. 

iiuft,  fltmoff)b(ivifcf)C , beftet)t  auß  einem 
®emenge  oon  79  «Bolumen  Sticffioffgaß, 
21  S3olumen  Sauerftoffgaß , etwaß  SBaffer: 
bampf,  tfmmoniaf  unb  Äoplenfäurcgaß.  lieber 
ben  tfmmoniafgebalt  ber  atmofphätitthen  ßuft, 
welcher  in  neuerer  3eit  betanntlicb  alß  eine 
£auptquelle  für  bie  Serforgung  ber  $>flangen  mit 
Stictftoff  angefehen  wirb,  finb  mehrere  Sßeftim: 
mungen  außgefüprt  worben,  bie  inbet  fehr  ab: 
weichenbe  «Resultate  ergeben  haben.  .Kemp  leitete 
eine  gemeffeneßuftmenge  mittelft  eineß  Äfpiratorß 
bureb  eine  ßöfung  oon  Quecfftlbercblorib,  wog 
ben  hierbei  entftanbenen  9tieberfchlag  unb  bered): 
nete  batauß  ben  Xmmoniafgepalt,  inbem  er  ihn 
alß  eine  SJerbinbung  oon  ber  3ufammenfefcung 
H g 0 1,  2 H g 0 + HgNN2  in  Rechnung  brachte. 
Stad)  bem  «mittel  gweier  fo  außgefübrter  SBeftim= 
mungen  nimmt  Äernp  an,  bat  1,000,000  ©e: 
wichtßtpeile  ßuft  3,68  Sljeile  Ämmonial  ober 
10,37  Speile  foplenfaureß  tfinmoniumorpb  ent: 
halten.  Sine  anbere  SSeflimmung  würbe  oon 
©räger  außgefüprt.  Sin  S3erfud)  hierbei  ergab 
in  1,000,000  ©ewichtßtheilen  ßuft  0,323  Speile 
Ämmoniaf  ober  0,938  Speile  foplenfaureß  Htm 
moniumorpb.  Bie  neueften  fßetfuche  ftnb  oon 
grefeniuß.  Berfelbe  liet  mittelft  gweier  Hfpira: 
toren  abwechfelnb  währtnb  beß  Sageß  unb  map: 
renb  ber  Stacht  ßuft  burch  gwei  mit  oerbünnter 
Salgfäure  gefüllte  .Kölbchen  ftreichen.  Ber  83er: 


fud)  bauerte  im  Sangen  40  Sage  unb  Stächte 
lang  unb  eß  gingen  bei  Sage  345,250,  bei  Stacht 
344250  öubifeent.  ßuft  burd)  bie  Apparate.  Bie 
glüfftgfeit  auß  ben  Jtölbchen  würbe  mit  3ufafc 
oon  $>latind)lotib  gut  Srodne  oerbampft,  ber 
«Rüctftanb  mit  Hetperweingeift  oermifcht,  ber  fftlas 
tinfalmiaf  abfxttrirt , mit  Hetperweingeift  gewa* 
fchen,  bann  geglüht  unb  baß  außgefchiebene  yia* 
tin  mit  ber  gilterafche  gewogen,  beren  ©ewicht 
abgegogen  würbe.  3ugleid)  würbe  bie  nämliche 
Quantität  berfrlben  Salgfäure  mit  beifelben 
SOtenge  $)(atind)(orib  oermifcht,  bie  «Dtifchung 
ebenfallß  abgebampft,  mit  Hetperweingeift  behans 
beit  unb  ber  barauß  abgefd)iebene  $>latinfalmiaf, 
welcher  oon  bem  in  ber  Salgfäure  ober  bem  $)l as 
tinchlorib  enthaltenen  ober  oon  bem  währenb  beß 
83erbampfenß  auß  ber  ßuft  gegogenen  Hmmoniaf 
herftammte,  ebenfallß  burd)  ©(üben  in  Platin 
oerwanbelt  unb  biefeß  gewogen.  Biefeß  ©ewicht 
würbe  oon  bem  ©ewicht  beß  9>latinß,  welcheß 
auß  ber  mit  ßuft  behanbelten  Salgfäure. erhalten 
würbe,  abgegogen.  Stad)  biefer  (Sorrection  er: 
hielt  man  auß  ber  Salgfäureflüfftgfeit  oon  ber 
Sagluft  0.00024  ©ran  $latin , entfprechenb 
0,000041  ©ran  Hmmoniaf,  oon  bet  Stachtluft 
0,00041  ©ran  Platin,  entfpre<henb0,000071®ran 
Hmmoniaf.  grefeniuß  berechnet  auß  biefen  SBes 
ftimmungen,  bafi  in  1,000,000  ©emichtßtheilen 
Sagluft  0,098  Sheile  unb  im  «mittel  in  1,000,000 
Sheile  ßuft  0,133  Sheile  Xmmoniat  enthalten, 
finb.  Bie  S3etfuche  oon  grefeniuß  ergaben  aifo 
einen  weit  geringem  Hmmoniafgepalr  ber  ßuft, 
wie  bie  frühem  Seftimmungen.  Sß  ift  nun 
gwar  gewifj,  baft  ber  ©ehalt  ber  ßuft  an  Hmmo: 
niat  oon  fehr  oerfchiebenen  Umftänben  abhängig 
ift  unb  baber  fehr  wechfelnb  fein  wirb,  Deimutps 
lieb  fallen  aber  bie  SJeftimmungen  nach  biefem 
Verfahren  oiel  gu  gering  auß,  weil  ber  beim 
Burchläutern  ber  ßuft  bureb  Salgfäure  entftehenbe 
Salmiat  fein  gertheilt  in-  ber  grofen  ßuftmenge 
aufgelöft  bleibt,  fowie  eß  befanntlid)  nutfehwierig 
gelingt,  Salmiatnebel  burch  Schütteln  mit  SBafs 
fer  in  einem  ©efä§  gum  93erfd>winben  gu  bringen. 
3ebenfaUß  ftnb  bie  erhaltenen  «mengen  oon  Platin 
auch  gu  tlein,  um  einigermafen  guoerläffige 
3at)(en  gu  geben.  Bie  atmofphärifebe  ßuft  ift 
ein  färb:,  gerudj:  unb  gefcbmadlofeß  beftänbigeß 
©aß,  baß  gufammenbrüctbar  unb  etaftifcb  ift. 

1 ßiter  ßuft  wiegt  2,80  ©ramme.  Baß  ©ewicht 
ber  ßuft  tann  man  leicht  naebweifen,  inbem 
man  einen  mit  ßuft  gefüllten  SJaHon  wiegt,  ihn 
bann  mittelft  ber  ßuftpumpe  luftloß  macht  unb 
abermalß  wiegt.  Bie  ßuft  ift  ein  fd)led)fer  ßeitet 
ber  JBärme  unb  Slrctricität.  SBaffer  löft  fte  auf. 
3Jtan  hat  gefunben,  baj?  bie  in  SBaffer  gelöfte 
ßuft  fuuerftoffreicher  alß  bie  gewöhnliche  atmo: 
fphärifche  ßuft  ift.  Bie  ßuft  bient  gur  Unters 
haltung  beß  Äthmungß:,  SJegetationßs  unb  93ers 
btennungßproceffeß,  obgleich  e«  eigentlich  nur  bec 
Sauerftoff  berfelben  ift,  ber  in  ber  atmofphärü 
fchen  ßuft  wirft.  Ber  Sticf ftoff  fommt  hauptfäd): 
lieh  all  SSerbünnungßmittel  beß  Sauerftoffß  in 
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Betracht,  ba  rein«  ©auerfloffgaS  für  «Pflangen 
unb  Thier  nur  nachtheilig  n>irfen  mürbe.  Die 
Suft,  weiche  butcb  bie  feit  3ahrtaufenben  in  ber* 
felben  athmenben  ©cfchöpfe  nach  unb  nach  ih«S 
©auerftoffS  beraubt  unb  durch  bie  auS  geatmete 
Äobtenfdure  fohlenfauerreicher  geworben  fein 
foüte,  geigt  bocb  noch  aUentbatben  bie  nämliche 
3ufjmmenfefcun0,  welche  jte  früher  batte.  Bie 
flflangen  finb  es,  welche  bie  burcb  Xtbmen,  93er: 
brennung  tc.  gteichfam  oerborbene  Suft  wieber 
oerbeffern.  Bie  $>flangen  giehen  bie  Jtohlenfäure 
auS  ber  Suft  an  unb  oerwenben  ben  Äoblenfioff: 
gebalt  berfelben  gur  Bildung  ihrer  Organe,  ber 
©auerftoff  gebt  aber  gum  größten  Theil  wieber 
in  bie  Xtmofphäre  über,  ba  bie  ^flangen  nur  fo 
oiel  ©auerftoff  aufnebmen,  als  binreicbenb  ift, 
um  mit  bem  in  ihnen  enthaltenen  SBafferftoff 
SBaffer  gu  bilden.  Ber  ©tictftoff  ber  Xtmofphäre 
ift  aber  nicht  nur  SerbünnungSmittel  bes  ©auer* 
Hoff«.  3nbem  berfelbe  mit  SBafferftoff  unter 
©egenwart  oon  SBaffer  unb  Mitwirfung  eines 
electrifchen  glutbums  Xmmontaf  bilben  fann,  bot 
man  in  bem  aus  bem  ©tictftoff  gebildeten  Xmrno* 
nial  ber  Xtmofphäre  diejenigen  ©toffe,  welche  ben 
$>flanjen  ben  gu  ihrer  93egetation  erforderlichen 
©tictftoff  liefern,  eben  fo  wie  es  bei  ber  JCohlen* 
fäure  für  ben  Jtohlenftoff  ber  galt  ift.  9Bie  aber 
bet  ©tictftoff  in  bie  ^fiangen*  unb  Thierförper 
in  bet  ©eftalt  oon  Xmmoniaf  gelangt,  fo  febrt  er 
auch,  bei  bet  93erwefung  ber  ©toffe,  wieber  als 
Xmmoniat  in  bie  Xtmofphäre  gurücf.  2f ucb  für 
ben  Menfdjen  bildet  bie  atmofpbärifche  Suft  bie 
eigentliche  Sebensquetle.  Bie  mit  oerborbenem 
fchwatgem  Blut  überfüllten  Sungen  nehmen  burcb 
©inathmen  bie  Suft  in  ftcb  auf  unb  oerwanbeln, 
indem  fte  ftcb  beS  ©auerftoffS  ber  Suft  bemächtigen, 
baS  fcbwatge  Blut  in  gefunbeS,  rotbes,  baS  bann 
oon  bem  #ergen  aus  burch  ein  Triebwerf  allen 
Theilen  als  baS  erregenbe,  bemegenbe,  näbrenbe 
9>rincip  jugeführt  wirb,  während  durch  baS 
fchnellfolgenbe  XuSathmen  überflüfftge  nufclofe 
Beftanbtheile,  namentlich  .Rohlenfloff  nach  Xußen 
abgegeben  werben.  Obgleich  bie  Suft  in  ben  Mi* 
fchungsoerbältniffen  ihrer  #auptbeftanbtheile  ftetS 
eine  unb  biefelbe  bleibt,  fo  ift  es  boch  nicht  gleich: 
gültig,  wo  man  fte  einattjmet,  ob  auf  Bergen 
ober  in  Thälern,  in  großen  ©täbten  ober  auf 
grünen  SEBiefen,  in  feuchten,  engen  ober  in  trod= 
nen,  geräumigen  SBobnungen,  in  ber  grübe  beS 
Morgens  ober  am  Xbenb,  benn  je  nach  ben  Ber* 
fchiebenheiten  beS  Jtlimas,  beS  BobenS,  beS 
3ahreS  unb  Tageslichts  tc.  ift  bie  Suft  mir 
mehr  ober  weniger  frembartigen , baS  Seben 
bebrofjenben  ober  bie  ©efunbheit  fötbetnben 
©toffen  gefchwangert.  ©o  trägt  bann  auch  biefer 
an  ftcb  reiche  SebenSqueU  oft  für  ben  Menfcben  ben 
Jteim  berJCrantheiten  unb  beS  Todes  neben  feinem 
fo  wobltljuenben  ffiinfluß  auf  ben  Körper  in  ftch. 
Xm  SHeinften  unb  barum  am  SBohlthuenbften  für 
bie  Sungen  unb  burcb  fte  für  ben  gefammten  Or: 
ganiSmuS  ift  bie  bewegte  Suft  ber  freien  Statur, 
bie  ohne  allen  ©eruch  boch  etwas  wahrhaft  Bai* 


famifches  hat/  in  ber  ftch  bie  Bruft  weiter  unb 
freier  auSbebnl,  jebe  organifche  Thätigfrit  ftd) 
träftiger  entfaltet,  bet  ©eift  frifcb  unb  frei  wirb, 
mit  einem  SBorte,  ber  Menfch  ftch  neu  belebt,  er* 
quictt,  geftärft  fühlt.  SBelfen  unb  fränfeln  ficht 
man  beShalb  auch  XUe,  bie  ftch  bauernb  bem  ©e* 
nuß  reiner,  frifcber  Suft  entgiefjen,  bie  ftch  oer* 
friechen  in  bie  ©nge  ber  ©täbte  unb  hinter  bie 
SBänbe  ihrer  Käufer,  während  bie  frifche  garbe, 
ber  fräftige  Bau  ber  Sanbleute,  felbft  wenn 
fte  mit  ©orgen  unb  ©ntbehrungen  gu  fämpfen 
haben,  anlacbt.  Bie  wohlthätige  SBirfung  ber 
reinen  frifchen  Suft  ift  noch  heroortretenber  auf 
hoch  gelegenen  Orten,  unb  wenn  ftch  in  weiter 
Umgebung  feine  übelauSbünftenben  ©egenftänbe, 
wie  ftehenbe  ©ewäffer,  ©ümpfe,  Jtioafen  tc.,  be* 
finden.  Ber  ©influß  ber  Suft  ift  oerfcbieben , je 
nach  ihrer  ©chwere,  ihrer  Temperatur  unb  ihrer 
geucbtigfeit.  Uebt  bie  Suft  einen  gu  geringen 
Bruct  aus,  wie  eS  g.  B.  auf  fehr  hohen  Bergen 
ber  galt  ift,  fo  brängt  ftcb  baS  Blut,  inbem  eS 
oon  Xußen  hfr  feinen  gehörigen  SBiberftanb  fin= 
bet,  mit  aller  fflemalt  an  bie  Oberfläche  unb  eS 
erfolgen  nicht  feiten  heftige  Blutergießungen  aus 
9tafe,  Ohren  tc.,  währenb,  wenn  bie  Suft  gu 
fcbwer  ift,  baS  Blut  nach  ben  innern  Organen  ge* 
brängt  wirb,  baS  Xthmen  erfcbwert,  ben  Äörpet 
erfcblafft  tc.,  unb  baS  in  noch  höherem  ©rabe, 
wenn  fte  fehr  warm  ober  mit  wäfferigen  Bünften 
überlaben  ift.  3ufammengiehenb  unb  ffätfcnb 

wirft  bie  troctne  unb  falte  Suft,  reigt  aber  gleich: 
geitig  bie  Sunqen  ungewöhnlich,  weshalb  ftch 

bruftfchwache  9)erfonen  oor  ihr  gu  hüten  haben. 
3m  Xllgemeinen  ift  eine  troctne,  mäßig  warme 
Suft  bem  Körper  am  3uträglichften , am  SBenig* 
ften  gufogenb  dagegen  bie  naßfalte,  feuchte.  3ebec 
nehme  ftdt  baher  oor  ber  Morgen*  unb  Xbenbluft 
im  grühjahr  unb  #erbft,  oor  bem  ©ifcen  auf 
feuchtem  ©rbbobentc.  in  Xcht,  fleibe  ftcb  bei  unge* 
wöhnlich  bitter  unb  feuchter  Suft  wärmer  unb  ges 
nieße  nahrhafte,  etwas  reigenbe  ©peifen  unb 

©etränfe.  Ueber  baS  SBechfeloerhältniß  ber 

©lectricität  ber  Suft  unb  ber  bem  .Körper  inne* 
wohnenben  Suft  ift  man  gu  beftimmten  ©rgeb* 
niffen  noch  nicht  gelangt.  BaS  weiß  man  frei* 
lieh,  baß  bie  ©lectricität  in  fehr  naher  Begiehung 
gunt  Steroenfpftem  fleht  unb  baß  biefes  für  fte 
einen  oorgüglichen  Seiter  abgibt,  weshalb  auch 
Blihfchläge,  welche  Menfcben  unb  Thiere  treffen, 
oorgüglicb  JCopf  unb  SRüctenmarf  unb  beren  Ber* 
lauf  auffuchen,  unb  bie  Seute,  namentlich  hbfte* 
rifche  grauen,  oor  unb  währenb  eines  ©ewitterS, 
wo  bie  Suft  überreich  an  ©lectricität  ift,  an  un* 
begrengbarer,  durch  förperlicbeS  Mißbehagen  be< 
j bingter  Xngft  unb  allerlei  BeroengufäUen  leiben. 

! ©ine  an  ©lectricität  arme  Xtmofphäre,  wie  man 
fte  bei  feuchter  SBitterung  unb  längere  3?it  oor 
©ewittern  anlrtfft,  erregt  bagegen  baS  ©efühl 
allgemeiner  Xbfpannung  unb  ©rmattung,  inbem 
fte  bem  Körper  mehr  ©lectricität  entgieht,  alS  er 
füglich  entbehren  fann.  3n  ©twaS  fcbüfcen  fann 
man  ftch  gegen  biefe  Unbehaglichfeiten,  wenn  man 
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btn  JWtpet  burd)  felbene  Äleiber  (foKtt.  Sticht* 
reinigt  bic  Xtmpfphäre  trÄfriger  oon  fd»led>ten 
Betmifcbungen  al*  ein  faltet  Rorbwinb,  unb  fo 
ift  et,  gumal  er  aud)  fonft  oon  belebenbem  Sine 
fluf  auf  ben  Drganidmu*  ift,  oorauögefeftt,  bag 
et  nfd)t  gu  anhaltenb  unb  gu  heftig  weht,  al*  bet 
©efunbheit  förberlid)  gu  betrauten.  Rur  mit 
grögter  Borftcbt  burfen  ftd)  ihm  aber,  weit  et 
gleicbgeitig  nid>(  ohne  ftart  reigenbe  Sigenfcbaften 
ift,  $erfonen,  bie  ftd)  gu  Qatarrben,  Bluthuften, 
Sntgünbungen  bet  Xthmung*organe  neigen  ober 
fonft  feht  teigbar  ftnb,  fowie  gatte  Jtinbet  au*£ 
feien,  ©et  »arme,  grögtentbeil«  feuchte  ©üb* 
»inb  ruft  ftatfe  ©cbweige  heroot  unb  erfcblafft 
überhaupt,  weshalb  et  leichtere  Betleibung  bei 
Äötpet*  »erlangt  unb  gum  ©enug  fu^tenbec, 
fäuertüber  ©rtränte  auffotbert.  Refgenber  noch 
unb  auitrodnenbet  al*  bet  Rorbroinb  ift  bet 
falte,  febarfe  Dftwinb,  bei  bem  |t«b  trüge,  phieg* 
matffebe  $rrfonen  befonbet*  wohl  befinben.  @c= 
fältungen  aller  3£rt  burd)  Beeinträchtigung  bet 
$autau«bünftung  bringen  am  ©heften  bie  lau« 
warmen,  feuchten  ffieftwinbe  gu  ffiege,  gegtn  bie 
man  ftcb  be*h<>lb  butcb  wärmere  Beflei* 
bang  Wohl  gu  febüften  b<»t.  9tad)tbeilig  wirb 
für  3cbermann  (eicht  bat  plöftliAe  Umfpringen 
bet  X&inbe.  Xm  Betten  waffnet  man  ftcb  gegen 
barau*  entfpHngenbe  Racbtbetle,  inbem  man  ftcb 
gewöhnt,  unter  ben  nötigen  BotfUbttmagtegcln 
bei  feber  ©ittetung  feinen  ©pagiergang  gu  ma; 
eben,  ©türme  ftnb  gefunben,  feften  Jtörpern, 
wenn  fte  ftcb  ihm  nur  nicht  gu  anhaltenb  aut- 
feften,  gang  gebefhlfcb,  wofür  febon  bet  ftcb  bas 
nad»  einftellrnbe,  lebhafte  Appetit  unb  fefte  @d)l«f 
geigt.  Bewegt  man  ftcb  ©türmen  entgegen , fo 
barf  biefe*  nicht  gu  fcbuetl  gefdjehen;  auch  thut 
man  gut,  ab  unb  gu  gu  oerfcbnaufenunbgu  btefem 
Behuf  bem  ©türme  ben  Rüden  gu  fehren.  (Bgl. 
auch  3ualuft,  ©ünfte,  Äoblenbunft.) 
Xm  ©efunbeften  ift  bie  guft  an  mägig  hoch  unb 
frei  gelegenen  Orten  übet  faltigem  ©oben  mit 
einet  üppigen  Brgefatien.  ©ehr  lehmiger, 
frbweret  Boben  macht  bie  buft  leicht  feucht  unb 
moberig,  gu  (öderer  unb  fanbiger  Boben  bagegen 
troefnet  fte  aufl , macht  fte  ftaubig  unb  retgenb  für 
bie  bungen.  gltegenbe  ©ewäffer  erhöben  wefenri 
lieb  bie  belebenbe,  gefunbe  Befcbaffenh eit  bet  baft. 
©agegen  ift  biefelbe  befonbet*  fcblecbt  an  fthr 
niebrig  gelegenen  Orten,  in  Höfen,  feuchten  Si)ä: 
lern,  in  bet  Stäbe  »on  ftebenben  ©eroäffern, 
©ümpfen,  Xbgug*lanälen , in  grogen  ©täbten, 
namentlich  mit  engen  ©affen  te.  Xbgefeben  oon  ben 
Anlagen  ber  etngelnen  SÄenfcben,  in  ftolge  beren 
ben  ©inen  bet  ©ommet  mehr  gufagt,  währenb  Xn* 
bere  ftcb  im  ©intet  behaglicher  fühlen«.,  bleibt  bie 
äugere  buft  in  ihrem  einflug  auf  ben  menfcblicben 
Äöcpet  in  ben  eerfebiebenen  3abte«g*feen  ftcb 
immer  gleich,  wenn  fleh  biefe  nur  felbft  in  bem 
gewöhnlichen  ©leife  halten,  ber  Sommer  fd)ön 
warm,  ber  ©intet  mägig  fatt,  §rübiat)r  unb 
$erbft  nicht  gu  fehr  ihrem  Borgänger  ober  Stach* 
folget  gleichen,  ©en  meiften  Staturen  nicht 


gufagettb  ftnb  aber  bie  falten , feuchten  ©ommet 
unb  bie  nagfalten  ©intet.  ®at  bie  Saget* 
geiten  anlangt,  fo  ift  im  ftrübjabr  bie  buft  am 
SGBohlthutigften  am  SJtorgm,  im  ©ommet  am 
Xbenb,  im  $erbft  an  ben  frühen  Stacftmittagts 
ftunben,  im  ©intet  am  Stacbmittage.  ©itfe 
©tunben  wähle  man  gu  feinen  täglichen  Berne* 
gungen  in  freier  buft.  ©iefe  Bewegungen  ftnb 
um  fo  bieniid)tt,  je  länger  fte  bauern,  ©ic  ©es 
funbbeit  wirb  burd)  nicht*  mehr  gefrüftigt  unb 
befeftigt,  a(*  burd)  ben  ©enug  einer  gefunben 
frifeben  buft  Sag  für  Stag.  Ära  SRetfen  ift  aber 
biefer  ©enug  ©enen  gu  empfehlen,  welche  ererbte 
ober  erworbene  Xnlage  gu  Unterleib*ftottungrn, 
gu  $ämorrboiben  tc.  hoben,  ben  $ppoebonbfrn 
unb  ©enen,  bie  burd)  Bergärtelung  ihre  £aut  für 
jeben  buftgug , für  feben  Semperaturwetbfel  fo 
empftnblid)  gemacht  haben,  bag  fte  fofortSatarrh, 
©tirberreigtn , ©tchtanfaUtt.  baoon  tragen,  ©ie 
frifche  rrint  buft  ift  aber  nicht  nur  ein  notgwenbiged 
bebenöbebürfntg  in  gefunben  Sagen,  fte  febätt 
nicht  nur  ooc  unzähligen  beiben  unb  ©ebrechen, 
oor  ben  gefährlichem  anftedenben  Ätanfbfiten, 
fonbern  fie  ift  aud)  ein  Heilmittel  in  tränten  Sa* 
gen.  Saufenbe  oon  SJtmfcben  t>ei(r  bie  freie  buft 
oon  Xopfweh,  Rbeumatiömut , Steroenoerftims 
mung  unb  anbertt  liebeln,  unb  man  foUte  besbalb 
bet  febem  leichten  Uebelbeffnben , al*  Äopf*  unb 
3abnfchmerg,  Uebelteit,  3rrfch(agenheit  in  ben 
©liebem,  SJtattigfeit,  ©cbroinbel«.  nicht  baöBette, 
fonbern  ba*  greie  fuchen.  (Bgl.  auch  buftbab.) 

tiuftbflb,  ift  für  ben  Jtörper  oon  fehr 
grogem  Stuften,  weil  bie  oon  aller  beengenbea 
JCleibung  befreite  Qaut  bie  reine  buft  einfaugrn 
unb  burd)  fte  geftärtt  werben  tann.  ©a*  buftbab 
ift  ba*  leicbtefte  ©tärtungdmittel  unb  felbft  fürr 
Berweichlichte  nicht  unangenehm.  SRan  entfletb« 
lieh  in  einem  luftigen  3immer  unb  bewege  ftd) 
eine  3tit(ang  bann,  inbem  man  ftd)  mit  ben 
Hänben  ben  ätörper  reibt  ober  anbere  Xnftren* 
gungen  oornimmt.  ©ehr  unterftüftt  wirb  biefe« 
buftbab  burd)  talte  Xbwafchungen.  Sine  anbere 
Xrt  oon  buftbab  befteftt  barin,  bag  man  ftd) 
nadenb  ober  nur  leicht  hetleibet  bei  gutem  XBetter 
täglich  einige  ©tunben  in  brr  freien  buft  aufftätt. 
©egen  Sicht,  9thmmati*mu*,  neroöfen  ©eftdX«* 
fchmerg  tc.  leiftet  ein  folche*  buftbab  oft  mehr  ato 
aße  Xrgneien.  Xm  Ufer  ber  ©ee  tann  »an, 
nachbem  man  einige  ÜXinuten  gebabet,  gleichfatt« 
ein  fd)öne*  buftbab  nehmen,  inbem  man  nach  ge* 
höriger  Xbt’ortnung  leicht  mit  bem  Hembe  bettet* 
bet  einige  «Otin uten  fpajieren  geht. 

&uftfeattott.  2Bill  man  einen  folchen  gut 
Unterhaltung  ober  gu  gemiffen  phofttalifchtn 
3weden  fteigen  (affen , fo  wettbet  man  bagu  am 
Beften  einen  fleinen  Ballon  oon  Sollobium  an. 
SRan  giegt  in  einen  ©la*ballon  etwa*  QfoUobium, 
eine  böfung  oon  ©chiegbaumwolle  in  Xethrr, 
fchwentt  biefelbe  in  bem  Ballon  h*n  unb  her,  ba* 
mit  alle  äBänbe  br«  Ballon*  gleichmägig  übers 
gogen  werben,  trodnet  burd»  öftere  (Erneuerung 
ber  buft  mittelft  eine*  Blafebalg*  hie  Schicht  unb 
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löft  bann  ben  fertigen  ©allon  t>on  ben  ©la«wdn* 
ben  oorftcbtig  lo«.  Kud)  au«  ben  f.  g.  ©cbaf= 
ljäufcbcn,  welche  man  beim  Sammm  ber  ©cbafc 
erhält,  tann  man  Keine  euftballonö  eerfertigen. 
©tan  fpannt  biefelben  über  mit  Unfcblitt  beftri« 
ebenen  formen  aus  unb  Hebt  fie  burch  ihren  eigenen 
Seim  gufammen.  Solche  ©allon«  tonnen  bis  gu 
3 3oU  Barcbmeffec  ^crabge^rn.  Ba  biefe  £aut 
leicht  reift,  fo  muf  man  bie  barau«  gefertigten 
©allen«  mit  ©orftebt  füllen;  bie entftanbenen  Biffe 
laßen  ftcb  leicht  mit  tleinen  ©rüdeben  be«  närn« 
lieben  $dutcben«  au«beffern,  menn  man  ben 
SaUon  bebutfam  aufbläft,  bie  fd>ab^afte  ©teile 
mittel  ft  eine«  $>infe(6  mit  Speichel  beneft  unb  ein 
paffenbe«  ©tuet  ©ebafhäuteben  barauf  legt, 
©tarier,  aber  auebfebweter  ift  bie®  olbfebldger  baut, 
melcbe  au«  bem  3nnern  be«  Bidbarm«  non 
Dcbfen  gemaebt  wirb.  «Kan  (äft  benfelben  näm« 
lieb  im  Gaffer  etwa«  weichen,  gieht  bann  bie 
innere  $aut  b*raufl , fpannt  fie  au« , reinigt  fit 
Dom  Rette,  reibt  fte  mit  ©ira«ftein  ab  unb  über* 
gieht  fie  mit  Rirnif.  ©olcbe  ©allen«  fteigen 
febon  bei  einer  ©röfe  non  6 3od  Burcbtneffet. 
©feiet)  gut  finb  aud)  bie  bannen,  aufgeblafenen 
Sa u tfebu Iba l Ion«  (f.b.).  3u gtofen ©aüon« 
nimmt  man  feiefete,  feibene  3«uge  unb  ftrricbt 
biefe  mit  Seinölftrnif , ben  man  mit  Serpentin* 
fpiritu«  oerbunnte,  an,  barait  fie  weniger  burch« 
bringlicb  für  ba<  ®a«  werben.  Bet  lieinfte 
©allon  au«  folcbem  Saftet  muf  über  3 Ruf 
Burebmeffet  haben,  um  fteigen  gu  lönnen.  ©tan 
febneibet  bie  ©tädc  be«  3eug«  fo  au«,  baf  für  bie 
Bähte  ober  für  b«<  Eufeinanberlitten  ein  hin* 
länglicher  Banb  bleibt.  Bif  Bähte  finb  mit  Rir* 
ntf  möglicbft  biebt  gu  machen.  3um  3ufaramrn« 
leimen  muf  man  bie  ©treifen  über  ein  hölgerne« 
©efteUe  (egen,  welche«  nach  bem  Äuöicbnitt  einer 
Jtugel  oon  bet  ®r6fe  be«  ©allon«  gwedmdfig  ge« 
formt  ift.  3um  Seimen  bebient  man  ficb  ber  in 
SBeitrgefft  ober  ffffig  aufgelöften  ^aufrnblafe, 
welche  etwa«  warm  fein  unb  gwifeben  ben  Ringern 
Heben  muf.  '©tan  fiberftreiibt  bantit  inittelft 
eine«  $iafel«  bie  Bänber  be«  einen  ©treifen,  j 
untet  welchen  SöfCbpapier  hoppelt  gelegt  ift,  in* 
einer  Keinen  ©reite  unb  brüdt  ben  trodnen  Staub 
be«  gwetten  ©treifen«  mit  einem  Keinen  ©äufcb« 
eben  banan.  ©nblicb  reibt  man  bie  polirten 
©tüdt  mit  einem  $o(trftab(  glatt,  Bie  beiben 
lebte«  ©treifen  leimt  man  au«  freiet  $anb  ohne 
©efteQ.  Bie  ^Orobe,  ob  ber  fertige  ©allon  Söcber 
hat,  beftiht  barin,  baf  man  ihn  an  einen  ©piegei 
hält,  welcher  gegen  einen  gellen  Ort  febief  gehal« 
ten  wirb.  Bie  ©toffr  gur  Sntbinbung  be«  ©afe«  finb 
3»nl  ober  ©ifen , Bitriolöl  unb  SDBaffer.  3n  ber 
Siegel  rechnet  man  auf  1 Öubitfuf  ©a«  8 fiut bSifen, 
12  Soth  Bitriolöl  unb  38  Soth  SQaffer.  Bon 
®iftn  nimmt  man  am  ©eften  größere  ©tüde. 
©tan  tbut  biefe  ©toffe  in  eine  Rlafcbe,  welche  mit  \ 
einem  Jlorf nerfcbloffen  wirb,  bureb  ben  ein  Rn 
berfiel  hinburebgeht.  $>at  ficb  ba«  @a«  eine  3ei t 
lang  entwidelt,  unb  glaubt  man  , baf  ee  alle  at* 
mofpbävifcbe  &uft  au«  ber  Rlafcbe  oerbrängt  hat, ; 


fo  binbet  man  ben  fehr  gut  von  Suft  au«gebrüd* 
ten  Ballon  mit  feiner  Otffaung  um  bie  Bohre  ber 
Rlafcbe  feft,  fo  baf  ba«  ®a«  bineinfteigen  muf. 
3ft  er  gehörig  aufgefcbwoUen,  fo  legt  man  ein 
zweite«  ©anb  oberhalb  ber  Bohre  um  ben  ©allon, 
fo  baf  er  babureb  gang  oerfcbloffen  wirb,  (oft  ba« 
erfte  ©anb,  unb  er  wirb  nun  in  bie  $öhc  fteigen. 

Suftbftte,  ift  ein  ©ette , welche«  ftaft  bureb 
Rebern,  4>aart  tc.,  burch  bie  elaftifcbe  Äraft  ber 
Suft  au«gibehnt  erhalten  wirb.  Bie  Sufthctten 
finb  fehr  tiaftifd»  unb  fühl ; ft«  lönnen,  nach 
©tafgabe  bet  ©tenge  Suft,  bie  man  in  fie  bringt, 
beliebig  härter  ober  weicher  gemacht  werben , per« 
urfoeben  feinen  ©taub,  laffen  ftcb,  wenn  man  bie 
Suft  auötreibt,  in  einen  fehr  Keinen  Baum  bringen, 
finb  fehr  leicht  unb  brauchen  nicht  gebettet  gu 
werben.  Bagegen  haben  fie  ben  Baddbeil , baf 
fie  bie  Xusbünftungen  nicht  bütburcblaffen,  bie 
Suft  fahren  laffen,  wenn  ein  Bif  entfielet  unb 
bann  erft  wieber  hergeftellt  werben  müffrn , wenn 
man  fie  auf’«  Beue  gebrauchen  will.  Bie  ©er« 
fectigung  ber  Suftbetten  gefehlt  in  bet  Xrt,  baf 
man  einen  Uebergug  au«  einem  bureb  einen  bieg» 
Famen  Rirnif  luftbiebt  gemachten  3«ug,  g.  B. 
Gautfcbulgeug,  oerfertigt,  bie  Bähte  luftbiebt 
macht  unb  an  einer  ©teile  berfelben,  wo  man 
nicht  liegt,  eine  burch  einen  $abn  oerfcbloffenc 
Böbre  anbringt,  burch  welche  man  bie  Soft  mit» 
telft  eine«  ©lafebalg«  ein  treibt.  Ben  luftbicbteu 
Uebergug  lann  man  noch  mit  einem  anhern  ge* 
wohnlichen  Uebergug  eerfehen.  ©ine  anbere  Xrt 
oon  Suftbetten  finb  bie  mit  3ubi(f<nabme  oon 
©lafen  gefertigten,  ©tan  nimmt  ©cbwimm* 
ober  anbere  ©lafen,  beftreiebt  fie  mit  einer  ftarlen 
Xlaunauflöfung,  bann  mit  etwa«  Shran,  reibt  fie 
mit  Äleie,  bi«  biefe  alle  Rettigleit  angenommen 
hat,  unb  bann  mit  einem  wohlriecbenben  Körper, 
um  ben  Rettgcrud)  gu  befeitigen,  bläft  fie  mit 
einem  ©lafebalg  ooll  Suft,  oerbinbet  bieOeffnung 
forgfältig  mit  ©inbfaben  unb  fttdt  jebe  ©lafe  in 
einen  gleich  grofen  Beutel  oon  Seinewanb;  bann 
(egt  man  bie  ©lafen  fo  gufammen,  baf  fie  bie  ©e« 
fialt  be«©ette«  bilben,  näht  ben  groiUicben  lieber« 
gug  an  ben  ©teilen,  wo  ficb  bie  ©lafen  berühren, 
gufammen,  bamit  fie  ftcb  ni*t  oerfebieben  lönnen, 
näht  bann  eine  jweire  Sage  ©lafen  auf  benfelben 
Drt  unb  fcblieft  ba«  ©an$e  in  einen  gewöhnlichen 
©ettüberftug  ein.  Ba  bie  ©lafen  wegen  ihrer 
runben  ©eftalt  3n>if<benräume  (affen,  bif  ba« 
©ett  ungleich  machen,  fo  ift  e«  ratbfam,  bie 
©lafen  nicht  gang  mit  Saft  angufüllen  unb  ben 
Uebergua  oieredig,  langrunb  unb  etwa«  Keiner 
al«  bie  ©lafen  §u  machen. 

Viiftbuttermafcfiinc.  Bon  ben  oielen 
©utterfäffern , welche  bi«  je$t  oerfertigt  worben 
finb,  hat  ftcb  noch  fein«  in  feiner  Bauart  oiel 
entfernt  oon  bemjenigen  ber  milben  ©öder  be« 
innern  Xfrila«,  bie  eimn  Jlürbi«  halb  ooll  ©tiicb 
füllen , ihn  guftopfen  unb  bann  gu  3weun  auf 
einem  gefpannt  gehaltenen  Suche  fo  longe  prellen 
unb  fcbauleln  , bis  ba«  Rett  ftcb  abgefonbert  bat. 
©elbft  bie  fettferigrn  oerbefferten  ©utterfdffer 
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haben  bei  ©eitern  ba«  nicht  erreicht,  wa«  ffe 
patten  erreichen  follen  unb  muffen:  benn  bet  allen 
war  ein  ©runbfap  überfepen  ober  nicht  gehörig 
beobachtet  worben,  welchen  man  hoch  bei  ber 
©apl  bet  ®tild)gefäfje  wohl  im  Äuge  gehabt 
hatte.  3ebermann  weiß,  baß  man  unter  ben 
festeren  benjenigen  ben  SSorjug  gibt,  bie  eine  febr 
große,  weite  Deffnung  haben ; benn  c«  ift  Spot* 
fache,  baß,  je  mehr  bie  Sföilch  mit  ber  Luft  in 
Serüprung  fommt,  um  fo  fchneller  unb  oollftän* 
biger  bie  Äbfonbrrung  be«  gern«  in  berfetben  oon 
bem  Käfeftoff  unb  bem  ©affer  oor  ftcb  geht,  ©er 
©auerftoff  ber  Luft  ift  ber  wichtige  ©runbftoff, 
beffen  Änwefenpeit  allein  bie  Sutter  werben 
läßt,  ©aß  gett  ift  in  ber  9Rilch  in  flüffigem 
ober  beinahe  flüffigem  3uftanbe  in  ber  ©effalt 
oon  unzähligen  fchwebenben  Kügelchen  enthalten. 
S«  änbert  feine  Statur  unb  wirb  feft,  fobalb  ei 
noch  mehr  ©auerftoff  aufzunehmen  oermag.  ©iefe 
©auerftoffoerbinbung  tann  aber  nur  aufmechani* 
fchem  ©ege,  woburch  zugleich  bie  einzelnen  gett* 
tügelchen  aneinanbergebrängt  unb  oercinigt  wer? 
ben,  in  genügenbet  unb  zmeffmäßiger  SBeifc  et: 
möglicbt  werben.  Sei  bem  Suttern  auf  gewöhn* 
liebem  ©ege  wirb  burch  baß  ©toßen  ober  baß 
©chlagen  ber  glügelroelle  biefer  3wert  zwar  er* 
reicht,  aber  auf  müpeoolle  unb  langfame  Ärt. 
©urd)  ba«  «Rütteln  ber  «Dtilch  werben  ftetö  neue 
Speile  berfelben  in  Serüptung  mit  ber  Luft  ge* 
bracht,  aber  fchon  ber  Äugenfcpein  ergibt,  baß 
bie«  folchergeftalt  nicht  fräftig  unb  au«gebebnt 
genug  zu  gefchepen  oermag.  Qben  fo  ift  ei  auch 
leicht  waprzunepmen,  baß  opne  Luftzutritt  feine 
Sutter  wirb,  unb  jebe  gute  #au«frau  weiß  bie« 
unb  füllt  ipr  Sutterfaß  niemal«  fo  ooU,  baß  nicht 
eine  pinreidhenbe  ^uftmenge  Zutritt  haben  fönnte. 
©ieie  Sebingung  nun  erfüllt  bie  neue  Luftbutter* 
mafepine  in  einem  ©rabe,  welcher  nicht«  zu 
wünfeben  übrig  läßt.  Sermöge  bet  (Sentrifugal* 
fraft  füprt  fte  wäprenb  iprer  Spätigfeit  immer* 
wäprenb  einen  ftifchen  Luftftrom  in  bie  fetthaltige 
glüffigfeit;  biefelbe  tpeilt  bie  leptere  in  SCRilliar* 
ben  fleinfter  Speilchen,  welche  alfo  fämmtlich  mit 
Luft  in  Serüprung  fommen , unb  biefe  fieigt  fo* 


bann  in  einer  ungepruem  tDtenge  oon  fleinen 
Slafcn  wieber  empor,  ©aburch  wirb  ein  Luft* 
einfluß  ermöglicht,  wie  berfelbe  nicht  größer  unb 
erfolgreicher  gebacht  werben  fann,  unb  burd) 
benfelben  fcheibet  fich  bie  Sutter  aufba«  ©djnellfte 
unb  Sollffänbigfle  au«.  Äber  e«  ift  biefe  3ufüp* 
rung  oon  Luft  nicht  ber  einzige,  wenn  fchon  ber 
größte  83or|ug  ber  Luftbuttermafchine.  3br 
ÜRechanißmutf  ift  fo  eingerichtet,  baß  bie  minbefte 
Kraft  zu  iprer  Sewegung  notpwenbig  ift,  trop* 
bem  bie  leptere  eine  weit  fchneUere  unb  energi* 
fchere  ift  a(«  bei  ben  meiften  anbern  Sutter* 
mafchinen;  fte  wirb  burch  ein  einfache«  Sriebwerf 
heroorgebracht,  ba«  au«  einem  fenfrechten  foni* 
fchen  ©tirnrab  unb  einem  wagerechten  bergleicben 
©rtUing  beüept.  ©a«  erftere  ift  an  einer  pori* 
Zontalen  ©aije  angefchoben,  an  welcher  auch  bie 
.Kurbel  zum  Umbrepen  befinblich  ift;  bie  leptere 
regiert  bie  fentrechte  pople  ©eile  mit  ben  glügeln, 
ba«  arbeitenbe  $)rincip  ber  «Otafchine.  ©ie  2Ra* 
fepine  liefert  nicht  allein  fchneller,  fte  liefert  auch 
mepr  Sutter,  al«  ba«  gewöhnliche  Sutterfaß. 
Natürlich,  je  oollftänbiger  ba«  Äu«buttern  er* 
folgt,  eine  um  fo  größere  SRenge  einzelner  gett* 
tügelchen  wirb  feft  unb  bereinigt,  ©ben  fo  wirb 
bie  Sutter  baburch  fefter,  ein  Sorßug,  welcher 
wopt  gewürbigt  zu  werben  oerbient,  ©ie  Sutter 
bleibt  um  fo  weichet,  je  weniger  ber  ©auerftoff 
ipr  flüfftgeö  gett  (baß  Qlain)  in  fefie«  (SRargarin) 
ZU  oerwanbeln  oermag.  SRit  ber  Luftbutter* 
mafebine  ift  aber  auch  bei  ber  größten  ©ommer* 
pipe  ein  geftigfeitegrab  ber  Sutter  zu  erzielen, 
wie  berfelbe  fonft  auf  feine  artbere  ©eife  al«  burch 
Qi«  perzuft  Uen  möglich  ift.  Qnblicfa  ift  al«  lep* 
ter  Sotzug  berfelben  zu  rüpmen,  baß  ipre  ©ir« 
tung  ftch  immer  gleich  bleibt  unb  nicht  ein  SRal 
gut,  baß  anbere  SRal  fchlecht,  im  ©egentbeil 
immer  ber  Ärt  ift,  baß  fte  in  bet  fürzeften  griff 
mit  ©icherpeit  bie  Sutter  liefert. 

Suftcirculationgfhftem  zur  ^roeftn* 
legung  Der  Stauern  unb  Stiftung  von 
Oücbäubcn.  ©et  Qapitain  o.  SReinug  tpeilt 
meprere  SRauerconftructionen  mit,  bie  er  in  oer* 
fchiebenen  gäHen  unb  namentlich  in  einer  Sor* 
ftabt  Kopenhagen«  bei  einem  ©ebäube  anwenbete, 
baß  auf  einem  fepr  feuchten  ©runbe  gelegen  ift, 
nicbtßbeftowcniger  aber  einen  6 guß  tief  unter 
bem  gewachfenen  Soben  liegenben  KeUet  pat,  ber 
feit  6 3apten,  wo  jene«  ©ebäube  errichtet  würbe, 
ooüfommen  troffen  ift,  unb  zmat  ber  Ärt,  baß 
mehrere  3apre  barin  gelegene«  Rapier  nicht  oer* 
barb.  ©a«  ganze  Luftcirculation«foftem  beftept 
in  ber  Änlage  eine«  in  ben  Umfang«mauern  Ite* 
genben  .Kanal«  ober  oielmepr  eine«  freien,  ben 
troffen  zu  legenben  ©egenjtanb  ganz  umgebenben 
«Raum«,  ber  bi«  zur  Äellerfenfterpöpe  ober  nach 
Umftänben  pöber  ptnaufgefüprt  wirb  unb  in’« 
greie  münbet,  wo  er  burch  ein  ©itter  oor  bem 
Qinbringen  be«  Ungeziefer«  gefchüpt  ift,  auch 
nach  Selieben  burch  bie  Spüre  gefchloffen  werben 
tann.  Um  baß  ©urcbftreichen  ber  atmofppäri* 
fchen  Luft  burch  ben  Kanal  zu  bewirten , werben 
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blc  SKünbungen  beffelben  in  entfpreehenber  Xn* 
gahl  auf  ben  entgegengefegten  ©eiten  bei  ©ebäu* 
bet  angelegt.  ©a  burd)  biefe  Xnorbnung  jwei 
ifolirte  (Kauern  entfielen,  fo  werben  biefe  burd) 
roffartig  gelegte  lieget  mit  einanber  oerbunben 
unb  burd)  eingelegte  ©fließen  oeran(ert.  Um, 
wo  et  nöthig,  bie  geuchtigfeit  oon  unten  abjus 
galten , werben  unter  ben  guß  ber  «Kauern  unb 
unter  bengußboben  gläfecne  glatten,  SBleiplatten, 
glaftrte  3i^del  ober  eine  Xöphaltbecte  gelegt,  ie 
nachbem  man  in  ber  Sage  ift , bat  eine  ober  bat 
anbere  biefer  (Kittel  anwenben  ju  (innen.  ©er 
Ätpbalt  (ann  bei  ben  gußbiben  eine  Unterlage 
oon  3<egeln  erhalten  ober  nad)  Umftänben  auf 
ben  bloßen  ©runb  gelegt  werben ; bei  bem  oben 
erwähnten  ©ebäube  in  Kopenhagen  liegt  er  auf 
einer  feften  Sehmlage.  ©ie  Xnwenbung  ber  bop: 
pelten  «Kauern  ift  aud)  [ehr  oortheilhaft  für  iebe 
Ärt  oon  ©ebäuben,  welche,  befonbert  in  nörb* 
lieben  ©egenben,  ber  SBetterfeite  au«gefe(jt  unb 
hoher  ftett  feucht  ftnb,  welcher  große  Uebelftanb 
burd)  bie  -fcerftetlung  einet  nach  obiger  2frt  gelid); 
teten  freien  Kaumet  in  ben  «Kauern  befeitigt 
wirb. 

guftbavrctt,  ftnb  eine  Xrt  oon  Dbftbarren ; 
bei  ihnen  gefchieht  bat  Srocfnen  bet  Dbfte«  burd) 
erwärmte  Suft,  bie  man  in  ben  ©atrraum  führt, 
öntweber  gefchieht  biefet  baburchj,  baß  man  bie 


geuerung  unmittelbar  unter  ber  ©arte  anbringt 
ober  baburd),  baß  man  eine  an  ber  ©atr e abges 
fonberte  «fjeijfammer  baju  einrichtet.  1.  Suft; 
bar  re  mit  geuerung  unter  ber  ©arre.  ©ine 
^wertmäßige  ©arre  biefer  Xrt  jfellt  gig.  1 unb  2 
bar.  ©er  ©arrraum  felbft  ift,  wie  man  im 
©urcbfchnitt  gig.  1 fleht,  in  2 burd)  eine  fent 
rechte  ©cheibewanb  getrennte  «Räume  geteilt, 
gn  bie  erfle  Xbtheilung  lintö  (ommen  bie  frifd)tn 
Schnitte,  in  bie  zweite  wärmere  Xbtheilung  ge« 
rabe  über  bem  Dftn  werben  fie  fpäter  jum  gertig: 
machen  gebracht,  gebe  biefer  2 ©arrfammetn 
enthält  öScbublaben  al^orben,  ungefähr  37s  guß 
lang  unb  i3/4  guß  breit,  gm  gnnern  ber  ©arte 
finb  auf  beiben  Seiten  Saufleiften  angebracht,  auf 
welche  bie #orben eingefch oben  werben;  oorn  läuft 
jwifchen  je  2 £orben  eine  duerleifle  hinüber,  unb 
ba  ber  oorbete  5£t)til  ber  #orbe  felbfl  ringöhetum 
eine  Schlagleifte  bilbet,  fo  wirb  burd)  biefe  $or: 
ben  mit  ben  3n)ifchenleiften  bet  innere  Kaum  ber 
©arrfammet  ooUfommen  abgefchloffen.  ©0  ift 
aber  gut,  biefen  «ßerfchluß  be«  ©arrraum«  gegen 
ba«  ©inbringen  (alter  Suft  noch  burd)  eine  83ots 
thüre  ju  oeroollftänbigen.  ©infache  bölftccne 
3apfen,  welche  man  auf  beiben  ©eiten  ber  $ot* 
ben  anbringt,  um  lefctete  bequem  einfd)ieben  unb 
herautnehmen  $u  (önnen,  ftnb  praftifcher  als 
eiferne  Kinge.  ©ie  4>eijung  gefehlt  bei  biefer 
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©«er«  in  einem  «fernen  Dfen  non  ber  ©rite,  fo 
bo§  man  beim  Sinbtingm  unb  2£u&bring«)  btd 
Dbjicd  juf  (eine  ©eife  burd)  baö  ^i-iglod)  gebin: 
beet  tft,  aud)  XUed  reinlicher  babei  bebanbelt  roer« 
ben  fann.  ©ec  abgiebenbe  Saud)  wirb  in  einem 
$>eigfanale  juerfl  borigontal  forfgefübrt,  bann 
auf  ber  anbern  ©eite  ber  ©arre  binau/grleitrt 
unb  ftreicht  nun  wieber  borigontal  über  ber  ben 
©arrtaum  oben  fd>litgenben©rdr  bin,  btd  fie  uns 
gefäbr  lotbrecbt  über  ben  Ofen  in  ben  .Kamin 
tritt,  ©abei  bat  man  ber  Saucbtöbrr  eine  bem 
«Raum  angemeffene  Sireulation  gu  geben.  ©ie 
biefed  in  bem  untern  Stbeile  ber  $rigfanä(e  aud: 
jufübren  ift,  erfiebt  man  aud  bem  G&runbnjj  gig.  2, 
mäbrenb  im  ©urebfebnittdrig  gig.  1 bie  Söhre 
ber  JCürge  falber  gerablinig  gegeiebnet  ift.  Xuf 
abn liebe  ©eife  mug  bie  SRöt>re  auch  bei  ihrem 
Kuffieigen  auf  ber  ©eite  im  3tdgad  aufmärtö 
geführt  werben,  ©abei  ift  fte  an  ben  ©enbungd: 
punftenmitben  gewöhnlichen  JCapfeln  gu  oetfeben, 
mittetft  welchen  fte  jeberjeit  (eicht  oon  Xugen  g e* 
reinigt  werben  fann.  Ungefähr  in  ber  falben 
£6be  bed  fentrecht  auffhigenben  Jjpeigfanald  tft 
berfelbe  bureb  eine  f)latte  mit  freidrunber  Deff: 
nung  für  bie  burchgebenbe  Saucbröbre  abgefcblof* 
fen , unb  unmittelbar  unter  biefem  Xbfcblug  tritt 
burd)  eine  Deffnung  in  ber  ©anb  bie  falte  ßuft  oon 
Äugen  in  ben  £eigfanal.  ©iefe  ßuft  burchläuft 
ben  £eigfanal  in  entgegengefebter  Dichtung  ate 
ber  Saucb,  fommt  bann  mit  bem  Ofen  felbft  in 
Berührung,  tritt  burd)  bie  Deffnungen  in  ber 
Bobenplatte  unmittelbar  über  bem  ©fen  in  bie 
Äbtheilung  reebtd  bed  ©arrraumd,  fieigt  hier  in 
bie  ^>Öbe,  tritt  bann  oben,  wo  bie  (entrechte,  beibe 
©arrfammern  trennenbe  ©cheibewanb  aufhört, 
in  bie  Xbtbeilung  linfd  über,  ftetgt  in  biefec  wie« 
ber  h<rab  unb  geht  nun  theilweife  burd)  einen 


Jttnal  unter  bin  Soft  bed  fftaenaumd  uni  wn 
ba  in  badgeuee,  theilweife  bucdi  einen  auffteigen« 
ben  Jtanal  gu  ber  QRünbung  ber  Saucbröbre,  »an 
wo  fte  in  Berbinbung  mit  bem  abjie|enben  Saud) 
bem  Jtamin  jugeführt  wirb,  ©urtb  biefe  XnotD* 
nung  wirb  gunäcbft  begwedt,  bem  abgirhenben 
Saucb,  unbefebabet  bed  nötigen  3ugcd,  möglidft 
oiel  ©arme  ju  entziehen;  biefed  gefebieht  hier 
thcild  burd  bie  Sirculation,  bie  man  ba  Saud* 
röhre  im  $eigtanal  gibt , unb  woburch  man  bie 
Berührungsflächen  mit  ber  }u  etwärmenben  ßuft 
oermehrt,  theiid  baburd) , bag  man  bie  äugcce 
Üuft  guerltmit  bem  (älteren  Iheil  ber  Saudröhre 
in  Berbinbung  bringt,  fo  bag  aifo  auch  hier  nod) 
eine  ©äemeabgabe  in  bie  ßuft  ftattfinben  fann. 
gernec  wirb  burd)  biefe  Xnotbnung  begweett,  bag 
bie  eintretenbe  trodne  ßuft  möglidjft  ooQfommen 
mit  geuchttgfeit  gefättigt  wirb,  ehe  fte  bin  ©artts 
raum  »erlägt,  wad  man  theiid  baburd)  erreicht, 
bag  fte  guerfl  mit  bem  troefenften  Dbft  in  Beruh3 
tung  fommt,  bann  erfl  mit  bem  frifden,  th*il< 
baburd  / bag  man  bie  ßuft  in  ber  legten  Xtthei* 
(uag  abwärtd  (leigen  lägt;  benn  ba  bie  untern 
ßuftfd)id)ten  immer  bie  feuchtem  ftnb,  fo  fommt 
oie  ßuft  auf  biefe  Yrt  gerabe  hei  i|rem  Xudtritt 
aud  ber  ©arte  nod)  mit  benjenigen  ©dtdten  in 
Berührung,  weiche  am  Weiften  geuditigleit  tnU 
halten,  ©olded  Jlbwärtdfleigen  ber  wannen 
ßuft  fann  aber  nur  burd)  einen  3ug  bewerffteUigt 
werben,  unb  biefec  wirb  hier  burd)  bie  Leitung 
ber  feuchten  ßuft  in  einem  unten  gefcbloffenen, 
wenigftend  10  guf  heben  unb  1 Ciuabratfug 
weiten  Jfamtn  ergeugt,  wobei  ber  gCeicbfalld  barin 
abgiehenbe  Saud)  ben  3ug  nod)  beförbert.  Um 
iebed  £inbernig  ber  Bewegung  babei  gu  befeiti« 
eigen , wirb,  wie  man  aud  ben  Xbbilbungen  er; 
lieht,  bie  ßuft  nicht  aldbalb  bei  ihrem  Xuötritt 
aud  bem  ©arrraum  unter  einem  fpifeen  ober  gar 
rechten  ©intet  in  bie  Saucbröbre  geleitet,  fonbern 
fo,  ba|  fte  beim  Eintritt  in  ben  Saucbtanal  ftd) 
bereitd  in  gleicher  Sichtung  mit  bem  Saucbe  be« 
wegt.  (Sin  flefnerer  Slheil  ber  abgicbenben  feuch« 
len  ßuft  wirb  ftatt  in  ben  Äamin  unter  ben  Soft 
geleitet,  woburch  man  eine  ©peifung  bed  geuerd 
mit  warmer  ßuft  erhält  unb  fomit  eine  eollfom* 
meneBerbrennung  unb  eiucSrfparnig  an  Brenn« 
ftoff  erreicht,  ©irb  ein  folchcr  ©acrofen  in  ber 
©röge  erbaut,  bag  febe  $orbe  einen  nugbaren 
gläcbenraum  oon  6 Ciuabratfug  erhält,  unb  wirb 
auch  ber  obere  Saum  ber  ©arre  benufjt,  fo  hat 
man  120  ©.uabratfug  gläcbenraum.  Simmt 
man  nun  an,  bag  36  $fb.  JDbftfcto nitte  16  &uab« 
ratfug  Saum  erforbern,  fo  würbe  eine  folchc 
©arre  360  $)fb.  Dbft  faffen.  2.  ßuftbarre 
mit  befonberer  J^eigfammer.  Sine  folcbe 
©arre  ift  gunäcbft  ba  an  ihrem  Drte,  wo  man  bad 
©acren  in  groger  Xudbebnung  betreiben  will,  in« 
fofern  cd  bureb  eine  abgefonberte  ^eigtammer 
niebt  febwer  hält,  eine  grögere  fDtenge  ßuft  gu 
biefem  3wed  gu  erwärmen  unb  mehreren  in  bec 
Sähe  aufgeftedtrn  ©arten  guguführen.  Sben  fo 
empfiehlt  ftd)  eine  (olde  Sinridftung  in  bem 
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gölte,  wenn  eS  bie  ßocalität  unb  namentlich  baS 
SJorhanbenfein  eine«  Kamins  wünfd)enemerth 
ober  nöthig  mad)t,  bie  geuerung  nicht  in  bemfeU 
ben  Staume  gu  haben,  in  welchem  fid)  bie  ©arre 
befinbet,  inbem  bann  g.  53.  bie  #eigfammet  mit 
ihrer  geuerung  in  ber  Küche,  bie  ©arre  in  einem 
anftoßenben  Minimer  fein  !ann.  (Snblid)  wirb 
eine  fold)e©arre  auch  bann  gu  wählen  ftin,  wenn 
man  einen  gewöhnlichen  ©tubenofen  bagu  be= 
nufcen  will,  tnbem  ein  einfacher  SRantei,  ben 
man  um  ben  Ofen  anbringt,  genügt,  bie  für  bie 
(Erwärmung  ber  einguführenben  ßuft  erforberliche 
£eigfammer  gu  erhalten,  gig.  3 unb  4 (teilen 
eine  |olche  ©arre  in  2 (entrechten  ©urchfchnitten 
bar.  ©ie  £eigfammer  ijt  hi*r  in  ber  SKitte;  auf 
jebet  ©eite  befinbet  fid)  eine  ©arre  mit  6 ©chub: 
laben,  ©et  gut  (Erwärmung  bienenbe  Ofen  ift 
ein  gewöhnlicher  gußeiferner  girculirofen,  aus 
welchem  bet  Stauch  in  einen  oberhalb  bet  ©arre 
befmblidjen,  burd)  eine  ©uchplatte  abgefchloffenen 
Staum  geführt  unb  hi«  in  Stohren  herumgeleitet 
wirb,  bis  er  in  ben  .Kamin  übergeht.  3n  bem* 
felben  obern  Staume  (gig.  4)  tritt  bie  falte  ßuft 
butch  eine  ©ettenöffnung  ber  SBanb  herein,  er: 
wärmt  fid)  hier  an  ben  Stauchröhren,  geht  bann 
in  einem  Kanäle,  weichet  in  gig.  4 ftdbtbar  ift, 
gwifchen  bem  Kamin  unb  ber  £eigfammer  ab» 
wärts,  fommt  unten,  in  bie  Jpeigfammet  fetbfi 
eintretenb,  mit  bem  Dfen  in  Berührung,  jteigt 
an  ihm  wiebet  empor  (gig.  3)  unb  geht  nun 
oben  rechts  unb  lintS  in  bie  beiben  ©arrfammern 
übet.  £ier  geht  nun  bie  erwärmte  ßuft  gum 
gweiten  SRal  abwärts  (gig.  3),  oerläßt  ben 
©artraum  unten  unb  geht  theüweife  unter  ben 
Stoff  gut  ©peifung  beS  geuetS,  theilweife  burd) 
einen  ©eitenfanal  in  ben  .Kamin.  ©iefeS  lefctere 
Aufjteigen  bet  feuchten  Suft  unb  ihr  (Eintreten  in 
ben  Kamin  ift  in  gig.  4 butch  einen  ^)fei(  in  ber 
SOtauer  bes  Kamins  angebeutet,  ©iefe  Barre 
beruht  im  Sangen  auf  bemfelben  ©runbfafcc  wie 
bie  erftere.  Um  bie  ßuft  mehr  unb  länget  mit 
bet  erbitten  Oberfläche  beS  DfenS  in  Berührung 
gu  erhalten,  wirb  fte  in  bet  ^eigtammer  butch 
oorftehenbe  *3wifd)cnplatten  oerhinbert,  in  gera* 
bet  ßinie  aufwärts  gu  (teigen,  ©er  obere  Staum, 
in  welchem  bie  Stauchröhren  circuliren,  bient 
übrigens  nicht  nur  gut  (Erwärmung  ber  hier  ein: 
tretenben  falten  ßuft,  fonbetn  auch  gut  SBarm: 
haltung  beS  obern  (EheilS  ber  ©arre.  SBaS  bie 
Art  betrifft,  wie  bie  #orbcn  im  ©arrraum  angej 
bracht  werben,  fo  ijt  aus  gig.  3 erfichtlid),  baß 
bie  Sßactfteine  ber  beiben  ©eitenwänbe  aufrecht 
ftehenb  unb  liegenb  genommen  flnb,  fo  baß  ber 
innere  oorftehenbe  SEheil  ber  SBanb  ftatt  berßauf* 
leiften  gum  (Sinfcbieben  bet  #orben  bienen  fann. 
Auf  biefe  SBeife  braucht  man  für  bie  £otben  fein 
weiteres  ©eftiU  im  ©aebraum,  unb  man  f)at 
überbieS  nod)  ben  2iortheil,  baß  bie  warme  ßuft 
nicht  ben  freien  Staum  an  ben  ©eiten  ftnbet,  wie 
bei  anbern  (Einrichtungen,  burd)  welchen  fte  gehen 
fann,  ohne  mit  bem  feuchten  Dbfte  in  ^Berührung 
gu  fommen.  Um  biefe  ^Berührung  in  bet  auSge* 


behnteften  SBeife  gu  bewirfen , ift  in  ben  korben 
abwecbfeinb  oorn  unb  hinten  ein  fchmalet  ©treis 
fen  bes  SBobenS  gang  ohne  ßatten  gelaffen,  fo  baß 
hier  fein  Dbft  aufgelegt  werben  fann.  SBitb 
bann  ber  übrige  £beil  bes  SBobens  bid)t  mit  Dbft 
belegt,  fo  wirb  bie  ßuft  burd)  ben  unbelegten 
offenen  SEheil  abwärts  gu  bet  folgenben  £orbe 
ftrömen,  hier  über  bie  gange  Oberfläche  beS 
DbfteS  tjinfireichen,  bis  fte  auf  bet  anbern  ©eite 
wieber  burd)  ben  unbelegten  SEheit  beS  SBobenS  gu 
ber  nächften  $orbe  gelangt.  83on  oorn  Eönnen 
bie  beiben  ©arrräume  am  ^)affenbften  burd)  eine 
SBano  oon  SBerffteinen  abgefchloffen  werben,  ins 
bem  man  Deffnungen  für  bie  ©chublaben  batin 
anbringt,  bie  ©chublaben  aber  ringsherum  mit 
breiten  ©chlagleiften  oerftetjt. 

Vuftbiditer  Äitt.  3Ran  fchmelgt  guerft 
Sautfdmt,  rührt  ihn  gut  um  unb  ffeigert  bie 
(Eemperatur  fehr  oorftdjtig,  fo  baß  niemals  reich* 
liehe  (Dämpfe  auffteigen.  SBenn  bie  SKaffe  faft 
ooUftänbig  gefchmolgen  ift,  fefet  man  gelofchten 
uno  burchgefiebten  Kalt  in  tleinen  Portionen  gu, 
bis  ber  G>autfd)utgeruch  oerfebwunben  ift  unb 
ftatt  beffen  ein  eigenthümlicher  ©erud)  bemerlt 
wirb.  SBenn  man  ben  Kitt  für  conjtftent  genug 
hält,  fo  entfernt  man  ihn  t>om  geuer  unb  ners 
wenbet  ihn  wie  ©laferfitt.  ©etfelbe  oerfcbließt 
luftbicht,  tr’octnet  nicht  aus,  nimmt  eine  beliebige 
£ärte  an  unb  ijt  in  SBaffer,  oerbünntem  SBein* 
geift  tc.  unlöslich. 

£uftfctrf)tec  Öerfdffluff.  Um  ©efäße  lufts 
bicht  gu  oerfchließen,  wenbet  man  ftatt  ber  ges 
wohnlichen  ©laSftöpfel  eine  ©laSplatte  an,  bie 
auf  ber  ©efäßöffnung  genau  aufgefcbmirgelt  unb 
überbies  noch  mit  einem  gäbe  bleibenben  Kitt  be* 
(trieben  wirb,  ©ie  paffenbjten  ©laSgefäße  finb 
folcbe,  welche  einen  rechtwinfelig  umgebogenen 
Slanb  hüben,  weil  man  bann  eine  ungleich  größere 
^Berührungsfläche  gwifchen  berSRünbung  unb  bem 
©edel  erhält;  bas  Auffchleifen  erfolgt  am  3n>tcf* 
mäßigften  auf  einer  ©rehbant.  AIS  Kitt  wenbet 
man  ben  luftbichten  Kitt  (f.  b.)  an,  ber 
nicht  bimerflid)  eintroefnet.  ©oll  er  hart  wer* 
ben,  fo  braucht  man  nur  */3  SBleiorpb  ober  ÜRen* 
nige  gugufe^en.  93ot  brr  Anwenbung  troetnet 
man  ihn  erft  einige  -Jett  unb  fticbt  ihn  banp  in 
SBad)S  um  ben  abgefd)liffenen  Stanb  beS  ©laSs 
halfes,  legt  bie  abgefebliffene  ©ectplatte  barauf 
unb  brebt  biefe  unter  Anwenbung  oon  mäßigem 
©ruef  mit  bet  $anb  fo  lange  herum,  bis  ein  ge* 
nauer  S3etfd)luß  erfolgt  ift.  Äußer  gut  Aufbe* 
Währung  anatomifcher  Präparate  unter  SBeingeift 
bürfte  bas  angegebene  Verfahren  befonberS  ge* 
eignet  gur  Aufbewahrung  oon  ©peifen  fein. 

üuftgebeit,  ift  ein  wichtiges  ©efdjäft  bei 
ber  SBlumengucbt.  ©obalb  bie  $flangen  in  baS 
SBinterquartier  eingeräumt  finb,  gebe  man  ihnen 
bei  Sage  fo  oiel  Sicht  als  möglich,  aud)  felbft  in 
bet  Stacht,  wenn  bie  SBitterung  nicht  gu  rauh  ift 
unb  fid)  noch  feine  ftartengröfteeinftellen.  Ueber* 
haupt  hoben  gewöhnliche  £erbftfröfie  nie  eine 
nachtheilige  (Einmirtung  auf  bie  im  offnen  ©las* 
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t>aufe  dehenben  9>flanjen,  unb  man  fann  immer« 
hin  einige  glügel  ber  oorbern  fenfrechten  gender* 
fronte  einige  3«it  noch  bem  (Sinräumen  ber  $pfian* 
jen  in  ber  «Rocht  offen  lajfen;  fobalb  ftcb  aber 
heftige  falte  ©inbe  einftellen  ober  fid>  fonft  jlrenge 
.Kälte  oermutben  läßt,  muffen  biegender  fofort 
gefchloffen  unb  oon  ba  an,  je  nach  ber 
©itterung,  nur  in  ben  «JRittagßdunben  geöffnet 
»erben.  «Regel  ift  eß,  im  #erbft  fo  oiel  Suft  alß 
möglid)  ju  geben,  »eil  fonft  oiele  $>flan  jen , bie 
ihren  ©ommtrmuchß  nod)  nicht  beenbigt  hoben, 
bürre,  lange  Stiebe  machen  »ürben,  bie  gemöbn* 
lieh  fpäter  abderben.  Mangel  an  6uft  oerjärtclt 
überhaupt  alle  ©laßbaußpflanjen  unb  macht  fie 
gegen  bie  ©interfälte  um  fo  empftnblicher ; fie 
fönnen  im  ©egentbeil  nie  ju  oiel  8uft  befommen, 
fobalb  eß  nur  bie  ©efchaffenbeit  ber  ©itterung 
erlaubt,  ©edattet  bie  ©itterung  baß  Cüften 
nicht  mehr,  fo  barf  baffelbe  boeb  nur  nach  unb 
nach  unb  mit  junehmenber  .Kälte  oerminberfmer; 
ben.  ©och  felbd  im  ©inter  id  eß  noth»enbig, 
an  heitern,  ruhigen,  froftfreien  Sagen  burch 
Diffuung  ber  8uftfluppen  in  ben  «JRittagßdunben 
et»aß  frifche  2uft  einjulaffen.  3m  Orangerie* 
unb  falten  ©interhaufe  unb  in  anbern  SBctjdttern 
harter  $)flanjen  Eann  baß  Säften  fchon  gefchehen, 
»enn  bie  äußere  Suft  1 — 3°  31.  ©ärme  hot,  im 
ßaphaufe  aber  erd,  »enn  fie  4 — 5°  «R.  »arm  ift. 
©enn  im  grühiabt  bie  ©itterung  milber  roitb 
unb  bie  gröde  abnehmen,  fo  gebe  man  ben  jpflan« 
jen  in  ben  ©urd)»interungßlocalen  nach  ©irhcilt« 
niß  nach  unb  nach  burd)  baß  Deffnen  ber  gender 
ober  Cuftflappen  mehr  atmofphärifche  Suft ; biefe 
ift  oorjüglich  ben  $>flanjen  in  ben  Kaltbäufern 
im  ÜRärj  biß  «JRai  unentbehrlich  unb  ihrem 
©achßtbum  feht  förberlid).  ©inb  im  April  unb 
SJtai  feine  9tad)tfröde  mehr  ju  fürchten,  unb  ift 
bie  ßuft  milb  genug,  fo  müffen  bie  gender  auch 
in  ber  «Rächt  offen  bleiben,  um  bie  ^pflan^en  auf 
ben  ©tanb  im  freien  oorjubereiten.  Seim  8üf* 
ten  muß  jeber  ftorfe  ßuftjug  oermieben  unb  baher 
entgegenftehenber  ©inb  burd)  oorgebängte  ©aje, 
«JRatten,  ßeinroanb  abgehalten  »erben.  Auch  muß 
baß  ßüften  ber  gender  ftetß  fo  gefchehen  , bafj  ber 
©inb  fo  oiel  alß  möglich  nicht  unmittelbar  bie 
$)flanjen  trifft.  2Cudi  in  ©armhäufern  unb  in 
anbern  »armen  $)flar. jenbebältern  barf  bei  »ar* 
mer  grühjahr*  unb  ©ommermitterung  bas  Cuft« 
geben  nicht  oetfäumt  »erben.  «0?an  richtet  fich 
babei  fo»ohl  nad)  ber  Semperatur  beß^aufeß  alß 
auch  nach  ber  äußern  Suft.  3ft  le&tere  »ärmer 
alß  bie  Semperatur,  »eiche  bie  «pflanjcn  notf)* 
»tnbig  bebürfen,  fo  fann,  »enn  fein  ©inb  auf 
baß  £auß  floßt,  nach  Maßgabe  ber  3at)rc6jeit 
unb  beß^ultanbeß  ber  «Pflanjcn  mehr  ober  minber 
geöffnet  »erben;  hoch  barf  man  Anfangß  bie  gen« 
der  am  «JRorgen  nicht  ju  früh  öffnen  unb  muß  de 
am  «Rachmittag  oor  4 Uhr  »ieber  fdiließen.  ©ei 
ruhigem,  fefjr  »armem  ©etter  im  ©ommer 
müden  alle  gender  unb  Shüren  beß  ©armbaufeß 
geöffnet  »erben  unb  biß  jum  2£benb  offen  bleiben, 
©aß  über  bie  Süftung  ber  Käufer  gefagt  ift,  gilt 


im  Allgemeinen  auch  oon  bem  8üften  bet  «Dlift* 
beete,  ©ommer*  unb  «prelifäden  te.  ©aß  baß 
Säften  ber  Sopf*  unb  «Otidbeetfaaten  biß  jum 
.Keimen  ober  Aufgehen  anlangt,  fo  lüfte  man  im 
Anfänge  nur  fo  oiel  alß  nötbig  id,  ben  ©und 
heraußjulaffen  unb  bie  Suft  im  ©eete  et»aß  ju 
erfrifchen,  inbem  man  biegender  1— 2 3oU  er* 
hebt;  »enn  aber  bie  ©amen  aufgegangen  dnb, 
gebe  man  ben  $>flänjd>en  mit  junebmenbem 
©achßtbum  mehr  Suft.  (©gl.  auch  Süften.) 

CuftJjeijapparat,  id  eine  ©orrichtung 
jum  Srocfnen  ber  Äartoffelfcheiben.  ®r  »irb  in 
ber  «Rahe  beß  gefcbloffenen  «Raumeß  aufgedellt,  in 
bem  fich  >Rodc  alß  £orben  jur  Aufnahme  ber 
Äartoffelfcheiben  anbringen  laffen.  ©er  Apparat 
id  auß  gußeifernen  «RÖhrendiicten  oon  halber  freiß* 
runber  gorm  (gig.  2)  jufammengefe&t.  ©ie 
Sifendörfe  beträgt  */«  3oU,  bie  Deffnung  2 3oll. 
3ebeß  fRohrdücl  id  über  bem  halben  .Kreiß  hinab 
an  einem  (jnbe  mit  einer  1 3otl  langen  SRuffe 
b gig.  1 unb  2 oerfeben,  um  in  baffelbe  baß 


Ria.  i 


©nbe  a bes  jmeiten  ©tüdß  einjufchieben  unb  fo 
ein  oolleß,  jirfelrunbeß  Stobt  ju  bilben.  «JRan 
legt  nämlich  ein  folcheß  halbeß  «Robrdüd  auf  ben 
©oben  unb  fchiebt  ein  jmeiteß  ©tüd  mit  feinem 
@nbe  a bei  bet  SDtuffe  b hinein  unb  fährt  fo  fort, 
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bi«  olle  hafbrunben  «Rohtftüde  in  ganger  Ärei«; 
tunbe  auf  einanberliegenb  oerbraucbt  jtnb.  ©Senn 
bie  unterdeSinmünbung  auf  bet  entgegengefefcten 
©eite  ber  Obern  Außmünbung  gu  flehen  fommen 
foll,  fo  muß  eine  ungleiche  Ängahl  oon  «Rohr; 
düden  angewenbet  »erben.  3u  bem  Sin*  unb 
Außmünbungßrohre  »erben  gerabe  ©tüde  oon 
gifenblech  oon  ber  erforberlichen  Sänge  angebracht, 
gig.  1 geigt  einen  au«  15  folchen  falben  5Kot>r= 
düden  gufammengefiellten  Apparat  mit  ben  gera; 
ben  2 ©led)töf)ren,  nämlich  1 gut  Ginmünbung 
bet  falten  unb  1 gut  Au«drömunq  ber  erbitten 
8uft.  Damit  biefer  Apparat  nach  ©elieben,  ohne 
baß  bie  Wöhren  außeinanberfallen , tranßportirt 
»erben  fann,  wirb  berfelbe  mittelft  eine«  .Korbe« 
au«  2Wingtngig.  1 eeee  unb 4 Sifenfpangenffff 
umgeben.  Auf  einen  auf  ben  ©oben  gelegten 
Wing  »erben  bieGrifenfpangen  lodet  angefchraubt 
unb  bann  mit  Auflegen  unb  Aneinanberfd)ieben 
ber  SRotjrftüde  begonnen,  ©obalb  ba«  le$te 
©töd  eingefchoben  id,  »irb  ber  g»eite  Wing  oben 
Darüber  gelegt,  bie  ©pangen  »erben  eingefd)oben 
unb  bann  oben  unb  unten  bei  g an  bie  Winge  feft 
angefchraubt.  Um  jeben  Suftoerlud  gu  oermei; 
ben,  »erben  fämmtlicbe  Wohrdüde  bei  a unb  b 
mit  einem  feuerbaltenben  ßifenfitt,  ber  au« 
2 Ä^eilen  fein  geflehten  (Sifenfeilfpänen,  1 Sljeil 
3iegelmebl  unb  gutem  ®f(tg  bereitet  »irb,  forg; 
fältig  oerfittet.  Diefer  Kitt  mufi  darf  erhärtet 
fein,  beoot  ber  Apparat  in  ©ebrauch  genommen 
wirb.  Der  fo  gufammengedeUte  Apparat  »irb 
nun  auf  eine  feuerftde  SWauet  (gig.  1 hb),  auf 
bie  oorpet  ein  Wod  (gig.  1 unb  3 ii)  gelegt  wot; 


gig.  3. 


ben  td,  gedetlt  unb  bann  mit  einer  «Wauer  ober 
Slecbeinfaffung  umgeben.  Der  1 guß  offene 
«Raum  k unter  bem  Wode  ii  bient  gum  2ffd>enfall 
unb  gu  ber  gut  ©elebung  be«  geuer«  nötigen 
Sufteindrömung.  2fn  ber  «Wauer  ober  ©lechein; 
faffung  »erben  entweber  eine  fchmale,  ber  Sänge 
nach  abwärt«  gerichtete  SEhüre  ober  mehrere  fleine 
oerfchließbate  Deffnungen  angebracht,  um  nach; 
fehen  gu  fönnen,  wie  hoch  ber  Apparat  mit 
©rennftoff  gefüllt  fei  unb  ob  unb  »ie  oiel  «Rohre 
ftd)  im  glühenben  üuffanbe  bepnben.  SEorf  ober 
.Kohlen  werben  oon  oben  in  ben  Apparat  hinein; 
geworfen.  Dagu  fann  eine  £hüt  bienen,  woran 
be«  3uge«  »egen  nicht  gu  enge  ©lechrohre  ange; 
bracht  dnb,  bamit  ber  «Rauch  abgeführt  »irb. 
Wun  hunbelt  e«  ffch  barum,  burch  eine  Art 
©ebläfe  ober  ©entilation  eine  ber  ©röße  be« 
Dfen«  angemeffene  «Wenge  Suft  burch  bie  geraben 
Wohte  c unb  d gu  führen,  ba  bie  3eit  unb  bie 


«Wenge  ber  gu  trodnenben  Jtartoffeln  oon  bet 
«Wenge  ber  burchgefüprten  unb  erwärmten  Suff 
abhängt.  8Bo  bie  örtliche  Sage  bie  3uführung 
be«  SBafferö  in  Winnen  geffattet,  ba  »irb  bie  Ans 
bringung  eine«  ober  mehrerer  SBaffertrommeln, 
welche  bie  Suft  in  einem  fpauptrohte  gufammen* 
doßen,  al«  bie  einfachde,  wohtfeilde  unb  ge; 
nügenbde  ©orrichtung  ftd)  bewähren,  ©oll  bie 
Suft  oon  einer  weiten  ©trede  gum  Ofen  geführt 
»erben,  fo  bürfen  bie  bagu  in  Anwenbung  fom* 
men'oen  Wohte  nicht  mit  gu  fleincn  Deffnungen 
oerfehen  fein,  baSBaffertrommeln  nicht  oermögen, 
bie  Suft  in  gu  enge  «Rohre  gu  preffen.  Am  3wecf; 
mäßigffen  erfcbeinen  bagu  luftbichte,  au«  4 ge* 
falgten  ©retern  gufammengenagelte,  pptamibenför* 
mig  gulaufenbe  «Röhren,  ©et  mehreren  folchen 
«Röhren  bilbet  bie  lefcte,  »eiche  ihren  3nhalt  burcf) 
ba«  Siechrohr  c in  ben  #eigapparat  abgibr, 
gleicbfam  einen  Slegulator,  inbem  bie  lefcte  «Röhre 
fo  oiel  Suft  aufnimmt,  al«  fte  in  ben  Apparat 
eingugwingen  oermag.  Die  burch  bie  «Wünbung 
eingeftrömte  Suft  wirb  burcb  ba«  Wöhrenfpdem 
erwärmt  unb  burcb  bie  Wöfjre  d in  bie  SEroden; 
fammer  geleitet.  Da,  wo  feine  SBaffertrommeln 
in  Anwenbung  fommen  fönnen,  müffen  ©entila; 
tore  in  Anwenbung  gebracht  »erben,  wenn  ba« 
SErodnen  ber Äartoffelfcheiben  fe^r  fcbnell  erfolgen 
foll.  ©ei  einer  langfamen  Außtrcdnung  bebarf 
eß  webet  bet  SBaffertrommeln  noch  ber  ©entila* 
toten,  fonbern  man  gibt  ber  @inmünbung«töhre  c 
ein  trichterförmig  erweiterte«  @nbe,  bamit  bie 
Suft  in  großer  «Wenge  eindrömen  fann. 

Vuftf>eiguitQ.  Unter  Suftheigung  oerdeht 
man  bie  (Erwärmung  eine«  Socalö  burch  3ufüh* 
rung  oon  Suft,  welche  entweber  in  einem  $eig; 
apparat  außerhalb  be«  gu  erwärmenben  Waum« 
ober  in  einem  im  3»mmet  ffch  felbd  beftnbenben 
Ofen  erhtftt  worben  id.  Die  Suftheigung  grünbet 
ftd)  auf  folgenbe«  Waturgefefc:  Die  ©erbtennung 
ber  SBärme  wirb  in  tropfbar;  unb  eladifd)  flüf; 
dgen  ober  luftförmigen  Körpern  außer  berSeitung 
unb  ©trahlung  größtentheil«  noch  burch  bie  freie 
©eweglicbfeit  ihrer  SEhetlcben  be»irft,  unb  gwar 
auf  bie  2Beife,  baß  bie  erwärmten  SEheilchen,  weil 
de  außgebehnt,  mithin  leichter  geworben  ftnb, 
cmpordeigen,  anbere  fältere,  folglich  fpecifffd» 
fcbwenreSheilchen  beren  ©teile  einnehmen,  inbem 
de  niebetffnfen.  Diefe«  ©efefc  bedimmt  ben  ©iah 
be«  Abgugßfanal«  gunächd  am  gußboben,  fowie 
ba«  3immet  burdjgängig  am  ©cbnelldm  erwärmt 
»irb,  wenn  bie  warme  Suft  am  tiefden  ©unfte 
be«  3tmmer«  eindrömt.  Der  Suftabgugßfanal, 
welcher  im  Allgemeinen  einen  etwa«  großem 
Durchmeffet  haben  muß,  al«  jener  für  bie  Sin; 
laffung  bet  warmen  Suft,  fann  eint  hoppelte 
©Sirfung  hetoorbtingen,  einmal,  wenn  mit  ©ens 
tilation,  mit  fortwährenber  3uführung  atmofphä; 
rifcher  Suft  geheigt  wirb,  bient  er  bagu,  bet 
fd)on  im  3imnur  oorhanbenen  Suft  einen  beque; 
men  unb  fiebern  Auögang  in’«  greie  gu  oerfchaf; 
fen,  ober  berfelbe  t'd  bagu  bedimmt,  bet  am  guß; 
hoben  bednblichen  falten  Suft  eine  ungehinbecte 
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£erabftrömung  unb  Sinftrömung  in  bie  £eigfam* 
met  bi«  unter  ba«  «Rtoeau  ber  £eigftelle  gu  geftat: 
ten  unb  fo  bie  Srwärmung  unb  Sirculation  bet 
3immerluft  unb  jener  in  bet  #eigfammer  fchnell 
unb  gleichmäßig  gu  ermöglichen.  Die  Suft^ct* 
jung  ift  bemnad)  biejenige  £eigung«art,  burd) 
welche  ein  SRaum  ohne  alle  t>om  Ofen  au«gebenbe 
ftrablenbe  ©ärme  lebiglid)  babutd»  erwärmt 
wirb,  baß  il>m  warme  8uft  gugefübrt  unb  eine 
gleiche  «Stenge  bet  fälteften  8uft  bafür  entgogen 
unb  biefer  Äu«taufd)  babureb  bewirft  wirb,  baß 
entweberamgußboben  ober  aud>  t)bt)tv  bie  warme 
8uft  einbringt  unb  bureb  eine  anbere,  jebenfall« 
unmittelbar  am  gußboben  angebrachte  Deffnung 
bie  falte  8uft  in  bie  #eigfammer  gurüct  ober  in 
bie  tftmofphäre  ftrömt.  3u  ben  Vortpeilen  biefer 
£eigung«methobe  rechnet  man  a.,  bie  fafl  gang 
gleichmäßige  Verbreitung  ber  ©ärme  in  bem  gu 
heigenben  kaum,  weshalb  fid)  bie  Suftheigung 
für  $rocfenanftalten,  für  alle  größere  unb  t>öf>ecc, 
feucht  unb  bumpftg  gelegenen  Soealitäten  befon: 
ber«  eignet,  b.  ©en  fo  leicht  gu  bewirfenben 
HuStaufd)  bet  oerborbenen  3intmerluft  mit  at: 
mofpljärifcher  Suft.  c.  Qttfparniß  an  Stenn: 
material,  größere  Sicherheit  gegen  geuerSgefapt, 
9teinlid)feit  unb  «Raumerfparniß.  3u  ben  «Rad)= 
ttjeilen  ber  8uftheigung  rechnet  man:  a.  ©aß 
butcb  eine  ftarfe  8uftcirculation  ber  im  3t’mmet 
befinbliche  Staub  mit  in  (Sirculation  gebracht 
unb  für  ba«  Sinathmen  befdjwerlid)  wirb; 
biefer  Vorwurf  fällt  abcv  weg,  wenn  bie  Neigung 
mit  Ventilation  gefchieht.  b.  ©aß  bie  warme 
8uft  au«  8uftljeigungSapparaten  für  ben  7£tt): 
mung«proeeß  gu  troefen  fei,  wa«  allerbing«  nicht 
ungegrünbet  ift;  burd)  ©afferoerbampfung,  bie 
man  an  ber  tfuSftrömungSöffnung  ber  warmen 
8uft  bewirft,  fann  inbeß  biefem  Uebelftanbe  fehr 
abgeholfen  werben.  (Vgl.  auch  8uftheigung«: 
Öfen.) 

Cuftf)ef$u!i0#dfen,  ftnb  Defen,  woburd) 
bie  (Srwärmung  burd)  warme  8uft  allein  ober 
bureb  glatten  unb  8uftpeigung  Bereinigt  gefdjieht. 
©ie  SuftheigungSapparate  beflehen  im  ©efent: 
liehen  au«  2 Steilen:  ©em  Dfen  ober  geuer* 
raum  unb  bem  Sehälter  für  bie  gu  erhifcenbe 
8uft,  welche  bem  gu  heigenben  JRaum  bureb  9iöhs 
ren  gugeführt  wirb,  ©enn  bie  Neigung  bloö 
burd)  erbitte  Cuft  gefdjieht,  fo  umgibt  bet  Sc: 
hättet  ben  Dfen  fo  oiel  al«  möglich  oon  allen 
Seiten,  bamit  alle  im  Dfen  entwicfelte  ©arme 
bem  umgebenben  Suftmantel  mitgetbcilt  wirb. 
©e«halb  beflehen  auch  bie  Umfang«mänbe  au« 
3iegelfleinen.  ©irb  bagegen  Suftpeigung  mit  ber 
gewöhnlichen  Dfenheigung  oerbunben,  wie  bei 
geil  ne  r’«,  ©ober«,  ©agner’6,  Sturg’  «, 
bem  ruffifchen,  bem  9D? e i ß n e r ' fdjen  Dfen 
(f.  b.),  fo  burchgieht  ben  3«ntmerofen  entweber 
ein  au«  guten  ©ärmeleitern  gefertigter  .Kanal, 
in  welchen  unten  bie  falte  8uft  einftrömt,  welche 
erwärmt  wirb  unb  oberhalb  wiebet  au«flrömt, 
ober  bet  #etgfaften  ift  oon  @ifen  unb  beftnbet  ftd) 
im  3nnern  eine«  thönernen  Mafien«,  fo  baß  gwi: 


fdjen  beiben  ein  fRaum  für  bie  gu  erpipenbe  8uft 
bleibt.  Von  ben  eigentlichen  8uftpeigung«öfen 
führen  wir  an  ben  «Stantelofen  (f.  b.)  unb 
ben  SuftpeigungSofen  in  befonberer 
£eigfammer.  ©etfelbe  fleht  unter  bem  £eig* 
orte  ber  gu  erwärmenben  «Räume.  gig.  2 gibt  bie 
Vorberanftdjt,  gig.  1 ben  8ängenburd)fd)nitt 
nach  ber  8inie  XX  in  gig.  2,  gig.  3 ben  ©runb: 
riß,  entfprechenb  einer  burd)  bie  «Dtitte  be«  @plin: 
ber«  B in  gig  1 porigontal  gelegten  Gfbene.  H ifl 
ber  innere  «Raum  ber  £cigfammer,  gebilbet  burd) 


g«9- 
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bie  2 guß  bünnen,  au«  3iegeln  auögeführten  Um: 
faffungöwänbe.  B ift  ber  ^eigeptinber,  C bet 
tfnfafc  oon  flarfem  ffiifenblecb,  oon  welchem  bie 
blechernen  11  3oll  weiten  Stöpren  i — VI  abgehen, 
fo  baß  ber  «Rauch  bei  11  in  bie  @ffe  einflrömt; 
ba«  lepte  «Rauchrohr  foll  noch  burd)  bie  3 «Rohre 
ggg  möglichfl  abgefühlt  werben,  ©ie  «Rohre  ftnb 
mit  ©edeln  oerfepen  unb  fönnen  oom  Vorfamin 
au«  gereinigt  werben.  3m  lebten  «Rauchrohr 
beftnbet  ftd)  noch  eint  Ärt  .Kolben  c,  welcher  n ad) 
abgegangenem  geuet  ben  Dfen  oon  ber  @fle  ab: 
fcbließt.  L)  ifl  bie  ®ingang«tpür  gut  #eigfammer, 
E bie  geuerherböthür.  ©er  geuerraum  ift  12  3oll 
hoch,  13  3oU  breit,  ber  SRofi  1 @lie  lang.  F ift 
bie  tffcbenperbtpür,  G bietluSmünbung  ber  feigen 
8uft  in  ben  Srocfenraum,  H ba«  3ufühtung«rohr 
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füt  bie  atmofpßärifche  Suft,  welche  tßeilweife 
hurd)  ba«  Stoßr  ggg  in  ba«  in  bte  @ffe  füßrenbe 
Äauchroßt,  fotote  au«  ben  umgebogenen  (Snben 
unmittelbar  in  ben  #eijcglinber  aucßrömt.  I iß 
ber  JCanal  für  bie  falte  Suft  in  bcm  ürodenfanai. 
©erfeibe  iß  in  gig.  3 im  ©uerfchnitt,  in  gig.  1 
unb  2 punftirt  ju  [eben.  Auch  non  ibnen  gebt 
rin  öletbroßr,  entgegengefefct  bem  Woßre  K,  uns 
mittelbar  in  ben  $eigcQ(inber,  um  eine  ßarfe  Ab= 
füßlung  ju  bewirten.  Um  bie  Verbrennung  be« 
erßen  Jgmjcplinberö  oberhalb  ju  oerßinbern,  iß 
eine  ©ifenplatte  a eingefdjoben.  x iß  eine  eiferne 
©tüfte,  auf  welcher  ber  (Sglinber  B rußt,  y SWauer, 
Afdjenbeßälter  unb  guß  be«  Giglinber«  B.  ©iefer 
Apparat  iß  befonber«  für  atrodenanßalten  febr  ju 
empfehlen.  (Vgl.  übrigen«  Suft  beijung.) 

ttuftf  iffett , werben  auf  gleiche  ©tife  per: 
fertigt  wie  bie  Suft  betten  (f.  b.).  Um  au« 
Gautfchuf  Suftfiffcn  ju  oerfertigen,  richtet  man 
2 gleich  große  unb  bide  glatten  Gautfcbuf  ju 
ober  fittet  mehrere  Gautfchufßüde  ju  Vlatten  jus 
fammen.  9Äan  breitet  ße  auf  etwa«  gröbere 
b&ljerne  tafeln  au«,  bereitet  au«  beßem  (Saut; 
febuf  '/*  3«U  bitte  unb  */*  3oU  breite  Streifen, 
erwärmt  fte  burd)  beiße«  ffiaffer,  läßt  ße  abrrocts 
nen,  behnt  ße  möglichß  ßarf  aus,  legt  ße  in 
(Entfernungen  oon  3—4  3oll  über  bie  au«gebreis 
teten  glatten,  befeßigt  ße  in  ber  auägebeßnten 
Sag e unb  oereinigt  ße  bann  burch  Vreffun0  mit 
ber  glatte.  ©ie  oon  einem  folchen  Streifen  be; 
bedten  Stoßen  ber  ^platte  beßreiebt  man  mit 
bünner  Seims  unb  weißer  garbe,  jebochfo,  baß 
ring«um  ein  unbeßrichener  9tanb  bleibt.  3ß  bet 
Anßrid)  getrodnet,  fo  legt  man  bie  beiben  glatten 
mit  ben  #oljfafeln  fo  aufeinanber,  baß  fid)  bie 
Streifen  genau  entfprechen  unb  oereinigt  ße  burch 
preßen,  wobei  aße  geßtichenen  Stellen  unoets 
bunben  bleiben.  S0?an  nimmt  bann  bie  Holß: 
tafeln  ab  unb  febneibet  bie  überßüfßgeu  (Jnben 
ab.  5)?an  fann  folche  JCiffen  leicht  an  einer  Stelle 
aufblafen,  inbem  man  eine  fleine  Stelle  be« 
Wanbeö  offen  läßt,  mitteiß  einer  Wößre  ba«  JCiffen 
aufbläß,  bie  Stößre  au«jiet)t  unb  bie  offen  ges 
laffene  Steße  burd)  ^reflfn  bereinigt.  ©a« 
fettige  JCiffen  muß  noch  erwärmt  werben,  um  ben 
au«gebebnten  Streifen  ißre  (Slaßicität  wiebet  ju 
geben. 

Suftfurett«  '5Wan  oerßeht  barunter  ben 
©enuß  ber  freien  Suft  in  oetfeßiebenen  burd)  bie 
Sage«  s ober  3abr**jett  ober  Dertlidjfeit  bebings 
ten  Abweichungen.  ©idjtfranfen  unb  Schminbs 
fücßtigen  ßnb  bie  SÄotgenfpajiergänge  ju 
unterfagen ; bagegen  ßnb  tiefeiben  9teroenfchwas 
eben  unb  fcblecßt  fcßlafenben  JCtanfen  feßt  ju 
empfehlen,  ©ie  Sommerluft  fagt  ben  Sun* 
genfücßtigen  ju,  welche  im  ©intet  am  Seßen 
ganj  in  gleichmäßig  warmen  3»mmern  bleiben. 
©ieSanbluft  benufct  man  für  ©efcßwäcbte 
unb  ©iebergenefenbe,  bie  ©albluft,  befons 
ber«  ßarjrei<ber9iabelböljer,  foll  ben  anSungen*£us 
betfulofeSeibenben  befonber«  gut  fein,  ©enigßen« 
ßnb  ße  in  ©älbern  oor  feßarfen  ©inben  gefcßü&t, 


genießen  eine  burd)  bie  $ßanjen  gereinigte  Suft 
inb  ßnben  (eicht  ein  rußige«,  fonnige«  $Hä&chen. 
Jeuchttalte  ©älber  ßnb  aber  nicht  a(«  Surmittel 
|u  empfehlen,  ©ie  reine  bünne  Vergluft,  befon* 
>er«  mit  Vergßeigen  oerbunben,  nü&t  bei  neroös 
en  JCranfßeiten,  ©ichtanlage,  Hhpocbonl,c*e/ 
gettfucht.  Seeluft  unb  bie  gewöhnlichen  ©alj* 
winbe,  welche  in  ben  ©rabirßäufern  ber  Salinen 
ober  an  Saljfeen  wehen,  üben  einen  oerbefferns: 
ben  Sinßuß  auf  SEuberfelanlage.  Von  ben 
herrfebenben  ©inben  ßnb  bie  trodnen,  falten 
©ß winbe  ben  Atßmungöorganen  nicht  günßig 
unb  befonber«  oon  ju  Group  geneigten  JCinbern 
unb  oon  Vlutßußern  ju  oermeiben;  biefen  tßut 
bagegen  ein  feuchtwarmer  ©eßs  unb  Sübwinb 
woßl.  ©en  ßarten  ©inb  unb  bie  3 u 0 1 u f t 
fann  man  ßbchßen«  jur  Abhärtung  ber  £aut  bei 
übrigen«  gefunben  aber  oermeicblicbten  $)erfonen 
al«  Heilmittel  empfehlen.  (Vgl.  auch  Suft.) 

Luftpumpe,  tß  baö  wichtigße  3nßrument 
bei  Verfuchen  über  bie  Suft.  3ß*e  Haupt&eßims 
mung  iß,  bie  Suft  ju  oetbünnen,  wiewohl  ße  auch 
jum  Verbicbten  ber  Suft  benufct  werben  fann. 
@«  gibt  2 pauptflaffen  oon  Suftpumpen : ©ie 

Hahns  unb  bie  Ventilluftpumpe,  ©ie 
Hahnluftpumpe  hat  folgende  6 mefentlicbe 
Shetle:  ©en  Stiefel,  einen  hohlen  SJtetallcglin* 
ber,  ben  Stengel  ober  JColben,  einen  niebrigen 
mafßoen  Gglinbet,  ber  in  ben  Stiefel  genau  paßt 
unb  mitteiß  einem  an  ber  JColbenßange  ange* 
brachten  Hanbgriff  ober  mitteiß  einem  burd)  eine 
JCurbel  bewegten , in  ber  gejagten  JColbenßange 
eingreifenben  gejaßnten  Wabe  herauf  unb  her s 
unter  bewegt  wirb,  ©ie  SRößre,  welche  ßd)  an 
bie  ©urebboheung  be«  feßt  genau  eben  ges 
febliffenen  metallenen  Seiler«,  an  bin  jefct  jwed= 
mäßig  ein  ©laeplatte  gefittet  wirb,  anfchließt; 
ben  Wecipienten,  gewöhnlich  eine  gläferne  ©lode, 
bie,  auf  ben  SEeUer  gefegt,  bie  Deffnung  bibedt 
unb  au«  welcher  bie  Suft  au«gepumpt  wirb;  enbs 
lieh  einen  Haßn  tn  berWöhte,  bet  eine  hoppelte 
Voßrung  ßat  unb  auf  einfache  Art  gebreßt  wirb, 
nämlich  1.  fo,  baß  ber  Wecipient  unb  ber  Stiefel 
mit  einanber  in  Verbinbung  fommen , unb  babei 
bie  äußere  Suft  in  feine  oon  beiben  gelangen 
fann;  2.  fo,  baß  bet  Stiefel  mit  ber  äußern  Suft 
in  Verüßrung  fommt,  biefe  aber  nicht  in  ben 
SRecipicnten  bringen  fann;  3.  fo,  baß  ber  9teci* 
pient  unb  bie  äußere  Suft  mit  einanber  in  Vers 
binbung  fommen.  Um  nun  bie  Verbünnung  ber 
Suft  in  bem  Wecipienten  ju  bewirfen,  oerfäßrt 
man  folgenbetmaßen : 3ß  bet  JColben  nicht  fchon 
unten,  fo  breße  man  ben  Haßn  fo,  baß  bet  Sties 
fei  mit  bet  äußern  Suft  in  Verbinbung  fommt, 
brüde  hierauf  ben  JColben  herab,  breße  ben  Hot)« 
fo,  baß  ber  Stiefel  unb  ber  Stecipient  in  Verbin* 
bung  fommen,  jieße  ben  JColben  in  bie  Höhe, 
breße  ben  Hol)»1  wiebet  fo,  baß  bet  Stiefel  mit 
ber  äußern  Suft  in  Verbinbung  fommt,  brüde 
ben  JColben  herab  k.  , b.  ß.  iß  bet  JColben  unten, 
fo  muß  man,  eße  man  ißn  herauf jießt,  juerß  bie 
Verbinbung  jmtfeßen.  bem  Stiefel  unb  bem  9tecU 
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pitnten  bewirten ; tft  ec  aber  oben , fo  muf  man, 
epe  man  ipn  perabbrüdt,  etff  bie  Serbinbung 
gwifdjen  bem  ©tiefe!  unb  bec  Htmofppäre  per* 
ffellen.  ®af  fo  bie  Suftoerminberung  ffattgefun* 
ben  paben  muf,  läft  ftd>  leicht  überfefjen.  3 ff 
nämlid)  bec  Kolben  unten  unb  babei  bec  ©tiefet 
unb  berSRecipient  mit  einanbec  in  Serbinbung,  fo 
entffept  um  ben  ©tiefet  bei  jebe«maligem  herauf* 
gepen  be«  Äolben«  ein  tuftleecec  «Raum,  in  ben 
abec  bie  Suft  au*  bem  Slecipienten  fofort  oermöge 
ipret  Äuöbepnbarteit  einbcingt  unb  babucd)  oer.- 
bännt  wirb,  ba  ffe  nun  einen  weit  gröferen  «Raum 
(ben  ©tiefel,  bie  SRöpte  unb  ben  Stecioienten) 
einnimmt.  Söenn  nun  bem  $apn  bie  ©repung, 
mobucch  bec  ©tiefet  mit  bec  äufern  Suft  in  Ser* 
binbung  tommt,  gegeben  unb  bec  Kolben  perun* 
tergebrüdt  wirb,  fo  wirb  babucd)  bie  Suft  au« 
bem  ©tiefet  perau*getrfeben.  Seim  Serbünnen 
bec  Suft  werben  nuc  bie  beiben  erffen  ©repungen 
be«  £apnö  abmed)fe(nb  gebraucht,  bie  bcitte 
bann,  wenn  man  mit  ben  Serfucpen  aufpöten, 
ben  SReeipienten  peruntecnepmen,  überhaupt 
HUe«  wiebec  in  ben  natürlichen  3uffanb  oerfepen 
roilt.  ©ie  Sentilluftpumpe  pat  auf  er 
benfetben  #aupttpeilen  roie  bie  #apnluftpumpe 
noch  2 Sentile,  oon  bem  fleh  ba«  eine  am  Soben 
be«  ©tiefet«  (Sobenoentit),  ba*  anbere  im  Äol* 
ben  (Äolbenoentil)  beffnbet.  3ene*  öffnet  fich 
bei  übermiegenbem  Suftbcud  au«  bem  JRecipienten 
' nach  bem  ©tiefet,  biefe«  au*  bem  ©tiefet  nach  bec 
2Ctmofppäre,  unb  fte  fcpliefen  fich  im  umgefeprten 
$att.  ©ec  $apn  pat  piec  nuc  bie  Seffimmung, 
nach  Srfotbernif  bie  Serbinbung  be«  SReeipienten 
mit  bec  äufern  Suft  obec  mit  bem  ©tiefet  gu  be* 
»iclen.  Um  piec  im  SReeipienten  bie  Suft  gu  oer* 
bünnen,  pat  man  nur  nötpig,  ben  Äolben  ab: 
roechfelnb  hinauf  unb  peruntec  gu  bewegen,  nach: 
bem  guetff  mittetff  be«  #apn«  bec  SRecipient  unb 
bec  ©tiefel  mit  einanbec  in  Serbinbung  gefept 
moeben  ffnb,  benn  wirb  bec  Kolben,  ben  man 
ftd)  mieber  am  Soben  be«  ©tiefel«  benft,  herauf* 
gezogen,  fo  entffept  im  ©tiefel  ein  luftleerer 
SKaum,  unb  e«  finbet  bapec  auf  ba«  Sobenoentit 
fein  ©ruct  oon  oben  pecab  ffatt,  roopt  abec  oon 
unten  pecauf  bureb  bie  fid)  au«bepnenbe  &uft 
be*  SReeipienten , loelcbe  fte  bapec  öffnet,  in  ben 
©tiefel  ffrömt  unb  baburch  oerbünnt  mirb.  ©aö 
Äolbenoentil  muf  babei  immer  gefcploffen  bleiben, 
ba  bie  äufere  Suft  at«  bie  biebtere  auf  baffetbe 
ffärler  perabbrüdt,  al«  bie  innere  oerbünnte 
Suft  pinauf.  SBenn  man  nun  hierauf  ben  Äol* 
ben  perabbrüdt,  fo  oeebieptet  fich  bie  Suft  im 
©tiefel  immec  mepr,  fcplieft  ba«  Sobenoentit 
unb  öffnet,  toenn  ffe  bichter  geworben  iff  at«  bie 
äufere  Suft,  ba«  Äolbenoentil,  burd)  welche  ffe 
nach  aufen  entweicht.  Sei  beiben  £auptarten 
oon  Suftpumpen  finbet  eine  Serbünnung  bec  ab* 
gefchloffenen  Suft  nuc  beim  $inaufgepen  be« 
Äolben«  ffatt,  fowie  beim  .fcerabgepen  beffetben 
nuc  ein  ^erau«tceiben  eine«  Speit«  biefer  Suft 
ffattffnbet.  Seim  ^inaufgepen  be«  Äolben«  tritt 
bie  Suft  au«  bem  SReeipienten  in  ben  ©tiefel, 


beim  $erabgepen  wicb  biefe  Suft  au«  bem  ©tiefel 
in  bie  Xtmofppdre  getrieben.  Um  nun  opne 
Unterbrechung  bie  innere  Suft  gu  oerbünnen  unb 
peraufgufchaffen , oeebinbet  man  mit  bem  SReet* 
pienten  2 ©tiefet  unb  trifft  bie  Qjinrichtung  in  bec 
Sewegung  bec  Äolben,  baf  bec  eine  perabgept, 
wdpcenb  bec  anbere  pinaufgept.  ®«  gibt  bapec 
ein*  unb  gmeiff  iefelfge  4>apn*  unb  Sen* 
tilpumpen.  — ©ie  bißper  betrachteten  Suft* 
pumpen,  bei  welchen  eine  Suftoerbünnung  nuc 
bei  bec  Äolbenbewegung  nach  bec  einen  SRicbtung 
bewirft  wirb,  peifen  einfach wirfenbe;  Suft* 
pumpen  bagegen,  bei  welchen  bei  jeber  Äolben* 
bewegung  eine  Suftoerbünnung  ffattffnbet,  wer* 
ben  boppeltwirfen  be  genannt.  Sei  bec 
boppeltmirtenben  Suftpumpe  ffnb  2 nach  aufen 
ffd)  öffnenbe  Äugetoentite  angebracht,  oon  benen 
ba«  untere  burd)  eine  gebet  angebrüdt  wirb.  * 
Sin  einfacher  £apn  in  bec  SRÖpre,  biept  am  ©tie« 
fei,  bient  baju,  ben  SReeipienten  nad)  ©rforbern 
mit  bem  SRaum  be«  ©tiefel«  unter  ober  über  bem 
Äolben  in  Serbinbung  gu  fepen  ober  biefe  Serbin* 
bung  aufgupeben.  3ff  bec  Äolben  oben  unb 
mirb  er  perabgebrüdt,  fo  entffept  über  bemfelben 
ein  luftleerer  SRaum;  wirb  nun,  fobalb  ber  Äol* 
ben  bei  ber  SRöpte  nape  bem  SReeipienten  oorübec 
tff,  burd)  ©repung  be«  $apn«  bie  Serbinbung 
gmifchen  bem  SReeipienten  unb  bem  ©tiefel  perge* 
ffetlt,  fo  ffrömt  bie  Suft  au«  jenem  in  biefen, 
unb  bie  erffe  Suftoerbünnung  iff  bewirft,  mäp* 
renb  bie  Suft  unter  bem  Äolben  oerbieptet  wirb 
unb  burep  ba«  untere  Sentit  entweicht.  (Gelangt 
ber  Äolben  unten  an,  fo  wirb  ba«  SRopt  gefcplof* 
fen  unb  ber  Äolben  ptnaufgegogen,  wobutd)  unter 
bemfelben  ein  luftleerer  «Raum  entffept;  fobalb  er 
bei  bet  SRöpre  oorübec  iff,  wirb  biefe  geöffnet, 
unb  bie  gweite  Suftoerbünnung  tritt  ein, 
wdptenb  bie  Suft  über  bem  Äolben  oerbieptet 
wirb  unb  burd)  ba«  Sentil  entweicht.  — 
©ie  $anbluftpumpen,  wie  ffe  gewöhnlich  au«* 
gefüprt  wecben,  paben  bie  Unbequemtiehfeit  für 
ben  2Crbeitenben , baf  er  nach  jebem  Äolbenguge 
einen  3apn  öffnen  ober  fchliefen  muf  unb  beßpalb 
ein  eingige«  Serfepen  ein  längere«  jumpen 
mirtung«!o«  machen  tann;  ferner  ffellt  man  mei* 
ffen«  ben  (Sptinbec  oertical  ober  porigontal  unb 
macht  ba«  3iepen  baburch  unnötpig  müpfam.  Um 
biefe  Uebelffänbe  gu  oermciben,  pat  ber  SÄecbanifec 
O.  2l'utenrietp  in  Ulm  eine  $anbluftpumpe  con* 
ffeuirt,  bie  ein  moplfetle«,  fepc  praftifepe«  ffierf* 
geug  für  (Spemiler,  fowie  für  ben  ©chuluntercicpt 
abgibt,  welche«  jeber  Qjigentpümer,  welcher  einiger« 
mafen  mecpanifdje«  ©efepid  pat,  ffet«  felbff  in 
brauchbarem  3uffanbe  erpalten  tann..  ©ie  nach« 
ffepenbe  Äbbilbung  geigt  biefe  $umpe  in  einem 
©rittel  ber  wirtlichen  ®röfe.  a iff  bie  ©lode, 
welche  auf  ben  mefffngenen  Seiler  b fo  genau  aufge* 
fchliffen  iff,  baf  ffe  nur  mit  ein  wenig  Schweinefett 
aufgerieben  wecben  barf,  um  ooUtommen  luftbidjt 
gu  fcpliefen,  wenn  ber  $apn  c abgefperrt  wirb. 
Unterhalb  biefe«  $apnei  läft  ffd)  ein  Jjpanbgciff  d 
lo«fd)rauben , wenn  man  wiebec  Suft  unter  bie 
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©lode  bringen  will ; ferner  beftnbet  fid>  bei  e ein 
grofer  #abn,  bet  Steuerung«babn,  welcher  burd) 
bfe  3ugftange  f bei  jebem  Jtolbenguge  bewegt  wirb, 
bet  bie  huft  wohl  au«  ber  ©locfe  betau«,  nicht 
aber  wieber  in  biefeibe  gurüdlägt.  Die  eigen t-. 
Iid)e  $umpe  ift  g,  beten  Jtolbenftange  butch  ben 
aufgefchtaubten  Dectel  locfer,  bagegen  aber  burd) 
eine  ((eine  meffingene  $ü(fe  bei  h mit  fd)wad)et 
Steibung  gebt,  wobutch  biefe  ben  Steuerbabn  bin« 
unb  betbewegt,  wa«  auf  folgcnbe  SDBeife  gefchiebt. 
(Sin  (utgerXrm  (welcher  auf  bet3*ichnung  fdjräg 
gegen  ben  hefet  ftebt  unb  be«bolb  noch  fürget  er: 
fdjeint)  ift  an  bie  «hülfe  b befefligt  unb,  wie  biefe, 
feiner  hänge  nach  aufgebängt  unb  mit  einer 
Schraube  uerfeben,  um  biefeibe  mit  beliebiger 
$reffung  an  bie Äolbenftangeangieben  gu  fonnen; 
ferner  ift  biefeibe  burd)  eine  gerunbete  Schraube 
mit  ber  3ugjtange  f oerbunben;  wirb  nun  ber 
«Kolben  »ermittelfl  bem  «hanbgtiff  k b*tou«ge: 
gogen,  fo  gebt  ba«  ^>ül«d)en  oon  b gegen  k unb 
bewegt  ben  3abn  um  einen  S}iertel«(rei«bogen, 
worauf  e«  burd)  ba«  ffiintelftüd  i fejtgebalten 


wirb , fo  baf  bie  Jtolbenftange  ferner  leer  burd)* 
fchlüpft.  SBeim  3urüdbrücten  gebt  bie  Jj>ülfe  auch 
wieber  gurüd,  wobutch  ber  3«bn  in  feine  frühere 
Stellung  (ommt  unb  bie  «hülfe  auf  bem  Dectel 
ber  $umpe  fifcen  bleibt.  Damit  aber  (eine  uns 
nitbige  Reibung  jtattfinbet,  hoben  blo«  bie  gwei 
Stellen  ber  «Kolbenftange,  welche  bie  «hülfe  mit* 
gunebmen  hoben,  bie  n&tbige  SBreite  für  bie  9tei* 
bung  unb  ift  bie  übrige  hänge  berfelben  fo  bünn, 
bafj  fie  gerabe  noch  leicht  burd)  bie  «hülfe  gebt. 
SBenn  man  bemnad)  ba«  3nfirument  oermittelft 
jenem  SBobenbrete  1 unb  gwei  ®d)taubgwingen 
an  einer  Xifchede  befeftigt,  fo  bot  man  blo«  ben 
«hanbgtiff  bin«  unb  b'tgugieben,  um  bie  ©locte 
auflgupumpen  unb  (ann  in  einigen  Minuten  eine 
SJerbünnung  bi«  auf  2'"  be«  beigegebenen  (leinen 
(au«ge(od)ten)  SBarometer«  gu  Stanbe  bringen. 
Soll  ber  «Kolben  gefchmiert  werben,  fo  bat 
man  nur  ben  Dectel  unb  bie  Schraube  bei  h lo«« 
gumachen;  eben  fo  gebt  e«  aud)  mit  ben  3äbnen. 
Um  ftch  bie  innere  Einrichtung  ber  $>umpe 
oecftnnlichengutönnen,  ift  ber  unterfte  &beil  ber« 
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^alb  in  natürlicher  ©röße  (im  Durdtfcbnitt)  ge«  ' 
jeicbnet.  a bejeicbnet  ben  §abn,  beffen  Löcher 
möglid)fr  eng  gebohrt  ftnb,  um  recht  oiel  fd)id« 
Heben  (Raum  ju  geben;  b ifr  ber  meffingene  Jtol« 
ben,  beffen  Leberfütterungg  burebbtn  gefdjtaubten 
Sting  e fefrgebalten  iff.  Die  .Rolbenfrange  f bat 
ein  bünnrre*  Snbe  mit  einer  angefebtaubten  SBet* 
Härtung  e , welche  ftd)  in  ber  (Bohrung  bei  £ol« 
ben*  bewegen  tann,  aber  burd)  ben  angefebraubten 
Dedel  d jurüdgebalten  wirb,  SBirb  nun  bie  J£ol« 
benftange  betau*gejogen,  fo  wirb  fle  juerfr  leer  in 
ber  (Bohrung  geben  unb  erfr  ben  JColben  mit« 
nehmen,  wenn  bie  tid)tige  ©teUung  be*  £abn* 
oollenbet  iff.  Serfiebt  man  bie  fhimpe  mit  bem 
gehörigen  weitem  Apparat,  fo  (affen  ftd)  beinahe 
alle  Srperimente  für  ben  f>^pftfalifd>en  Unterriebt 
bamit  machen,  woju  man  fonff  gewöhnlich  große 
unb  tofffpielige  pbvftfalifcbe  Sabinet*früde  an« 
wenbet.  Dabei  ifr  fie  fel>r  bauerbaft  unb  nimmt 
ben  möglid)fr  tleinen  (Raum  ein.  Der  $rei*  ifr 
für^Jumpe,  ©locte  unb  (Barometerprobe , forg* 

. fältig  in  ein  Jtiftcben  oerpaett,  33  gl.,  für  welchen 
(Betrag  ffe  in  tabellofer2fu*fühtung  fletö  oon  bem 
Verfertiger  bejogen  werben  tann.  — 3u  teebni« 
fdjen  3n>fden  empfieblt  ftd)  bie  bi«  bilblid)  bar« 
gefreute  jweifriefelige  Luftpumpe.  3n  einem  eifer« 
nen&afren  freben  bie  beiben  $)umpenfriefelA  unb  B,  i 


welebe  burd)  bie  Deffnungen  aa  im  Voben  be* 
.Kaffen*  mit  bem  gewöhnlichen  ©augrohr  b in 
Serbinbung  freben.  «Die  Deffnungen  a a werben 
burd)  Ventile  gefcbloffen,  bie  ftd)  öffnen,  wenn 
fld)  bie  .Kolben  cc  beben,  wo  bann  bie  in  ben 
.Kolben  beftnblicben  Ventile  ddffd)  fd)ließen.  (Beim 
Stiebergange  ber  Jtolben  fallen  bie  untern  Ventile 


ju,  wäbrenb  {ich  bie  Ventile  ber  Kolben  öffnen. 
Diefe*  ©piel  pnbet  jwifchen  beiben  jumpen  ab« 
wechfelnb  fratt.  Die  mit  bem  SBaffer  aufgefaugte 
8uft  entweicht  au*  bem  SBaffer,  wäbrenb  ba*  über« 
flüffige  SBaffer  burd)  bie  Dtffnung  e abfließt.  Die 
troctenen  Luftpumpen,  burd)  beren  Ven« 
tile  fein  SBaffer,  fonbern  nur  Luft  abjiebt,  t>aben 
ben  Vorjug  oor  ben  naffen  Luftpumpen,  weil  jut 
(Bewegung  jener  eine  weit  geringere  mechanifcbe 
Kraft  erforberlid)  ifr.  — 3ur  (Beurteilung  ber 
©rabe  ber  Vetbünnung  ber  Luft  im  (Recipienten 
bient  bie  (Barometerprobe.  Diefelbe  ifr  ein 
Keiner  4>eberbarometer,  beffen  Ciuedfilberfäule  auf 
5 unb  6 3oU  oerfürjt  ifr,  auf  einem  eigenen  guß; 
gefreUe  ffebt  unb  fo  unter  ben  (Recipienten  gefegt 
werben  tann.  S*  fängt  erfr  bann  an  ju  ftnten, 
wenn  bie  innere  Luft  fo  frart  oerbünnt  ifr,  baß  fie 
nid)t  mehr  eine  Cluedftlberfäule  oon  5 — 6 3oU 
ju  tragen  ober  ibr  ba*  ©leid)gewid)t  ju  halten 
im©fanbe  ifr.  Sin  gewöhnliche*  ^»cberbarometer 
würbe  bann,  wenn  es  im  (Recipienten  spla^  hätte, 
mit  ber  (Barometerprobe  immer  gleiche  (Baro« 
meterfränbe  haben.  SBie  oiel  SJtal  bie  innere  Luft 
bünner  alö  bie  äußere  geworben  ifr,  läßt  ftd)  au* 
93ergleid)ung  bet  (Barometerfränbe  be*  in  ber 
Ätmofpbäre  bängenben  (Barometer*  unb  ber  im 
(Recipienten  frebenben  (Barometerprobe  ftnben. 
©tebt  jener  auf  27"  9"'  = 333"",  biefer  auf 
9"',  fo  oerbält  ftd)  bie  Dfde  bet  äußern  Luft  ju 
bet  bet  innern  wie  333  : 9 ober  wie  37  : 1 , alfo 
auch  bie  Dicbtigfeit  ber  äußern  Luft  ju  ber  Dich' 
tigfeit  bet  innern  Lnft  wie  37  : 1,  b.  b-  hie  innere 
Luft  ifr  37  SOlal  bünnet  al*  bie  äußere  geworben. 
Sine  anbere  bemerfenöwertbe  Vorrichtung  ifr  bie, 
wo  bet  ©tanb  beö&uecfftlber*  in  einet  (Röhre  be« 
ft i turnt  wirb  burd)  bie  gleichjeitige  SBirtung  ber 
äußern  unoeränbert  bleibenben  unb  ber  innern  im* 
mer  bünner  werbenben  Luft.  Sine  lange  (entrechte, 
an  beiben  Snben  offeneJRöbre  frebt  nämlich  mit  bem 
untern  Snbe  in  einem  ©efäßchen  mit  Duectftlbet 
unb  reicht  mit  bem  obern  in  ben  (Recipienten. 
ginbet  nun  eine  Verbünnung  bet  Luft  fratt,  fo 
brüeft  bie  Luft  im  (Recipienten  ba*  Ducdfilber  in 
ber  (Röhre  eben  fo  frarf  herunter,  al*  bie  äußere 
herauf,  baber  e*  im  ©efäßchen  unb  in  bet  (Röhre 
gleich  bod)  frebt;  bei  frattfünbenber  Verbünnung 
muß  eß  aber  wegen  be*  Keiner  werbenben  Drude* 
berabwärt*  unb  bei  unoeränbert  bleibenbem  unb 
be*halb  großem  Drud  beraufwärt*  biefem  lefc« 
tern  folgen  unb  fleh  mithin  erbeben.  .Könnte  bet 
(Recipient  ganj  luftleer  gemacht  werben,  fo  müßte 
ffd)  ba*  Cluedfitber  bi*  jur#öbe  be*  jebeßmaligen 
Sarometerfranbc*  erbeben.  Srbebt  frd)  j.  SB.  bei 
einem  (Barometerfranb  oon  28  3oU  ober  336Lini« 
nien  ba*  Quedfrlber  in  biefer  (Barometerröbre  auf 
27  3oll  11  Linien  ober  333  Linien,  fo  beträgt  bie 
Dicbtigfeit  ber  Luft  im  (Recipienten  nod)  V330/  bei 
27  3olI  10  Linien  ober  334  Linien  nod)  V33«  = 
'/i68  > bei  27  30U  ober  324  Linien  noch  ‘V330  = 
V28  ton  ber  Dicbtigfeit  ber  äußern  Luft.  SBenn 
man  weiß,  in  welchem  (Berbältniß  ber  (Raum  be* 
©tiefel*  ju  bem  be*  (Recipienten  frebt,  fo  fann 
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man  fd>on  auß  ber  Änjahl  bet:  Äolbenjüge  ben 
©rab  ber  Verbünnung  einigermaßen  richtig  be: 
urteilen.  Vimmt  man  j.  V.  an,  baß  bet  innere 
SRaum  beß  ©tiefeiß  eben  fo  groß,  bann  i)a(f>  fo 
groß  unb  enblid)  boppelt  fo  groß  fei,  fo  wirb  bei 
jebcm  Äolbenjuge  bie  ©ichtigfeit  ber  Luft  in  ben 
felbcn  Orbnung  auf  7s,  2!z , 7s  berjenigen  SDid^s 
tigfeit,  welche  fie  beim  Veginn  beß  erften  Äolben: 
jugeß  batte,  gebracht,  ba  ftd)  bie  Luft  bet  ©lode 
in  ben  hoppelten,  ben  l'/ifachen  unb  3fad)en 
SRaum  außbehnt.  @ed)ö  Äolbenjüge  bringen  alfo 
bie  eingcfd)loffene  Suft  auf 
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ber  natürlichen  ©ichtigfeit.  ©er  f.  g.  fchäblicbe 
SRaum  oert)inbert  Oie  Verbannung  in  biefcn  3ah: 
lenrciljcn ; fie  tann  jeboch  bei  guten  Luftpumpen 
auf ‘/voo,  ja  burd)  (Entfernung  ber  SIBafferbünfte 
mittelft  unter  ben  SRccipienten  gefiellter  ©djwefel: 
fäure  ober  ©blorcalcium  auf  Vsoo  gebracht  werben. 

3*llfttÖ  bereit,  ijt  eine  Vorrichtung  jur  Lüf: 
tung  ber  Zimmer  tc.  SERan  läßt  baß  Lufträbchen 
oon  9Beißbled)  im  ©utcbmeffer  oon  3 — 3'/2  3*>ll 
anfertigen  unb  bajfelbe  in  einer  ©de  beß  3immerß 
nun  oben  in  baß  innere  genfter  ober  auch  in  ein 
oorhanbeneß  Vorfenfter  an  bie  ©teile  beß  außge: 
fd)nittenen©tüdß  bet®laßfd)eibeeinjiehen,  bann, 
womöglich  in  entgegengefefcter  gerabet  «Richtung, 
15  3oll  oom  Voben  bie  ©lauer  fo  weit  burchbre- 
d>en,  baß  man  eine  höljerne  ober  metallene  SRötjre 
in  ber  SBeite  oon  1 3oU  burch  bie  ganje  ©tärfe 
ber  ©lauer  einlegen  fann.  ©ann  oerpicht  man  bie 
©lauer  oon  3nnen  unb  Äußen,  läßt  jeboch  bie 
©lünbung  beß  eingejogenen  «Rohreß  frei,  bamit 
berLuftjug  oon  bem  2Binbräbd)en  burd)  baßSRoijr 
nicht  gehemmt  werbe;  beßhalb  muß  baß  SBinbräb: 
chen  immer  ba  angebracht  werben,  wo  ber  ftärfjte 
Luftjug  ift.  ©urd)  ben  3ug  beß  SRäbchenß  wirb 
bie  frifche  Cuft  ju  Voben  gebrüctt  unb  burd)  baß 
eingelegte  «Rohr  auf  ben  Voben  abgeleitet.  Än 
bem  Lufträbchen  fann  eine  JClappe  angebracht 
werben,  um  ju  3eiten,  befonberß  im  SBinter,  ben 
Luftjug  ju  hemmen,  bamit  bie  SQSärme  beß  3int» 
merß  nicht  oerloren  geht. 

^uftreimoung,  f.  Lüftung  unb  ®eß: 
inficiru  ng. 

£ufti*pf)rc,  ijt  ein  jum  2Cthmungßapparat 
gehörenber  Shell;  er  fängt  unter  bem  Äehlfopfe 
an  unb  geht  alß  ein  auß  A'norpelringen,  bie  hinten 
offen  ftnb,  beffehenbe  unb  mit  Jpaut  überjogene 
SRöhre  oon  ber  ©peiferöf)re  biß  in  bie  ©egenb  beß 
britten  Vrujtwirbelß,  wo  fte  ficb  in  2 Keine  «Roh5 
ren  fpaltet,  bie  ju  ben  Lungen  gehen,  fid)  bäum: 
artig  ocräjteln  unb  biß  in  bie  einzelnen  Lungen: 
jcllen  bringen.  3hre  Verrichtung  ijt,  bie  Luft 
nach  ben  genannten  Lebenßorganen  ju  führen  unb 
jurücfjuleiten.  3ugleid)  iff  fte  bet  Äußführgang 
für  ©chleim,  Slut  unb  ©iter,  wenn  bie  Lunge 
erlranft  ijt.  SBenn  bie  2Cefle  mit  ©d)leim  erfüllt 
finb,  entftef)t  baß  äRödjeln  in  oerfd)iebenen@raben 


unb  burd)  ©ntjünbung  ©chleim  ober  «Reij  beß 
£uftenß.  ®ie  oorjüglichften  Äranfheiten  bet: 
felben  finb  ©ntjünbung  (f.Öatarrh  unb  $a  lg: 
entjünbung)  unb  ©cbwinbfucht. 

öuftrphrenfcfwitt,  nennt  man  eine  chirut: 
gifche  Operation,  burd)  welche  bie  Luftröhre  mit: 
telff  cineß  ©infchnittß  in  ben  4oorberen  untern 
Sbeil  beß  $alfeß  geöffnet  wirb,  fo  baß  burd)  bie 
SBunbe  bie  Luft  beim  Äthmen  in  bie  Luftröhre 
bringen  fann,  währenb  fte  fonft  burd)  ©lunb  unb 
9lafe  ihren  2Beg  in  bie  Luftröhre  finbet.  ©ie 
Operation  fann  in  allen  jenen  gälten  angewenbet 
werben,  wo  auf  bem  gewöhnlichen  SBege  bie  Luft 
nicht  in  bie  Luftröhre  unb  ju  ber  Lunge  gelangen 
fann.  ©ß  ijt  baju  nicht  nötbig,  baß  bet  Luft 
burd)  einen  frembcn  .Körper  ber  3utritt  in  bie 
Lungen  oerfperrt  werbe;  eß  fann  biee  eben  fo  gut 
burd)  ©ntjünbung  ber  Schleimhaut  beß  JCehlfopfß 
gefd)chen.  Vei  plöfclid)  eingetretener  ©ntjünbung 
beß  ©chlunbeß,  bei  früher  gefunber  Vefchaffenheit 
beß  Äehlfopfeß  unb  bei  ©efunbheit  beß  übrigen 
.Körpere  ift  faft  jebcßmal  ein  günjtigeß  ©rgebniß 
auf  bie  Operation  gefolgt.  SBar  bagegen  bte 
JCranfheit  fd)on  feit  längerer  3*it  hrtntifd),  waren 
fchon  früher  anbere  .Kranfheiten  beß  Äehlfopfeß 
ooraußgegangen , unb  war  bet  Äranfe  burd)  an: 
bere  oorhergegangene  ober  noch  fortbauernbe 
Jl'ranfheiten  fcl)r  gefd)wäd)t,  fo  pflegt  ber  2Cuß: 
gang  ein  ungünftiger  ju  fein.  Älter  unb©efd)led)t 
beß  Äranfen  fcheintn  feinen  Sinfluß  auf  ben  @r: 
folg  ber  Operation  ju  hoben. 

Vuftrpl)veitfd)tDiitbfucf)t,  ift  oft  mit 
Lungenfd)winbfucht  oereinigt,  wirb  burd)  Qti* 
f er  feit  (f.  b.)  unb  £alßfd)metj  erfannt,  hot 
fonft  ganj  benfelben  Verlauf,  wie  bie  Lungen: 
fd)  winbfucbt  (f.  b.)  unb  erforbert  auch  biefel: 
benSRittel  wegen,  beß  begleitenben  3fhrP^erö,  heß 
^uflenß  unb  anberer  3ufäUe. 

5?uftfauflerof)r,  ein  oom^offecretär  SOlieth 
in  ©teeben  erfunbener  Äpparat,  wirb  jwifchen 
bem  Ofenfaften  unb  ber  SIBanb  fo  angebracht,  baß 
bie  2 ©pifcen  V»  3oll  in  ben  gußboben  eingelaffen 
werben,  ber  oieredige  .Kanal  aber  leicht  auf  bie 
Ofenfranjplatte  aufgelegt  unb  bie  übrige  Höhlung 
bann  mit  «Otauer:  ober  ^analjiegeln  jugemauert 
wirb,  ©owie  bie  Ofenfranjplatte  nach  bem  Än: 
feuern  beß  Ofenß  erwärmt  ift,  jieht  felbige  bte 
feuchte  Luft  nad)  ber  Dfenhöfjlung,  wo  fie  abge: 
trodnet  unb  oon  ba  auß  ber  ©tube  mitgetheilt 
wirb.  Sffienn  ber  gußboben  fehr  feucht  ift,  fönnen 
2 folche  ©augrohre  angebracht  werben. 

Jiufttoaffer,  ein  Liquer.  i.  ©raubenjer. 
SKan  jieht  SOCiuart  Vranntwein  oon  36°  ab  über 
3immetrinbe,  earbamomen,  Violenwurjel,  3ng: 
wetwurjel,  ©albeifraut,  oon  jebem6Loth,  SBad): 
holberbeeren  9 Loth,  SRajoran  8 Loth,  genehel: 
famen  7 Loth.  erhaltenen  ©eift  oerfüßt'man 
mit  bernöthigen  3Renge3ucterwafferauf70CUiart 
unb  filtrirt.  2.  «Berliner.  Äuf  20  Cluart  ©pt: 
rituß  ju  60°,  nimmt  man  1 93fb.  großer  SRofinen, 
6 Loth  Ouittenferne,  Älantwurjel,  3immetrinbe, 
Lorbeeren,  oon  jebem  4 Loth,  öatbamomen  unb 
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SfuStatblüten,  oon  jebem  V2  Soff».  Bet  ©eift 
wirb  mit  ben@pecieS  einige  sbage  an  einem  mäßig 
warmen  Orte  gur  Bigeftion  geftellt,  bann  abgegogen 
unb  ihm  fo  oiel  3urterwaffer  beigefc&f,  als  nötlj)ig 
ift,  um24Quartgu  erhalten.  3.@tettiner.  2Cuf 
20  Quart  ©pirituS  oon  60°,  nimmt  man  Alants 
wurgel,  3ngwet,  Siolenwurgel,  3immet,  @arbas 
mcmen,  ©albei,  ©ewürgnelfen,  genAelfamen  unb 
SBaAholberbeeren,  non  jebem  4 fiotb-  Ber  übet 
bie  ©pecies  abgegogene  Seift  wirb  mit  3ucters 
waffet  auf  24  Quart  gefteUt. 

Vuftgießel,  ftnb  an  berfiuft  getroctnete,  uns 
gebrannte  £e$mjteine.  Bcr  £ehm  wirb  bagu  mit 
ffiaffer  angemadjt,  mit  ben  güßen  tüchtig  getres 
ten,  bann  in  3tf<)dformen  fejt  eingebrürtt,  biefe 
umgeftürgt  unb  bie  3i«0fl  auf  bie  t>of)e  .Kante  ge* 
ftellt  unb  getroctnet.  Aus  gutem  Sehne  bereitete 
unb  gut  getroctnete  Suftgiegel  finb  ein  wohlfeiles 
unb  gut  haltbares  Saumaterial. 

tJuftgiegelbauten  mit  ^elbffefnbleits 
butifl,  eine@rftnbung  bes  SuuinfpectorS  .Krüger 
gu  ©Aneibemüljl.  BaS  Sauoerfahren  ift  fol* 
genbeS:  Jpat  man  mit  bem  Srunbgraben  ben 
möglicbft  feften  Saugrunb  erreicht,  fo  wirb  bie 
©ohle  geebnet  unb  mit  f (einen  $)fla|terfteinen, 
©teingerölle,  SruAftürten  ober  gang  grobem  .KieS 
etwa  3 3oll  t>od>  überfAütfet  unb  baS  Staterial 
mit  einet  £anbramme  gerammt.  2£uf  biefe  erfte 
Sage  wirb  eine  gang  bünne  Katts  obetSehmmörtels 
mifchung  oerbreitet  unb  mit  Sffiaffer  in  bie  gugen 
oerfAlemmt.  Stan  fängt  mit  Ausbreitung  ber 
©anbbrocten  unb  bem  Stammen  ber  ©cbichten, 
fowie  mit  bem  SinfAlämmen  beS  9J?5rfclö  fort, 
bis  baS  ©ubftrat  nach  Serhältniß  ber  ©chwere 
beS  SaueS  eine  «Starte  oon  i '/2 — 2 guß  erlangt 
hat,  worauf  bie  gewöhnliAe  Stauerarbeit  mit 
SruAfteinen  ober  3i^ge(n  beginnt.  S3ei  gang  uns 
bebeutenben  ©ebäuben  ift  bie  Anwenbung  oon 
©teingrunbe  gar  nicht  etfotberlid).  Auf  bem 
Srunbe  wirb  ein  fteinerner  ©ortel  aufgemauert 
unb  auf  biefen  wiber  bie  Schnunauern,  am  Seften 
au«  Suftgiegeln , gefefcf.  SBefentliA  bei  biefem 
Sauoetfahten  ift  bie  leicht  ausführbare  unb  bauet: 
hafte  ffierblenbung.  Jpiergu  lägt  man  bie  äußere 
SunbfläAe  ber  Stauer  etwa  3 3oll  hinter  ber 
äußern  SunbfläAe  bet  Rünthe  gurürttreten , oon 
2 gu  2 guß  aber  hurt  gebrannte  Stauergiegel  im 
quincunx  auf  bet  Stauer  heroortreten.  Biefe 
3iegel  bienen  gut  gefthaltung  ber  Slenbung, 
welche  ausgetbs  ober  SruAfteinen  gefertigt  wirb, 
©tatt  ber  Stauerfteine  fann  man  auA  SruAfteine 
einbinben.  Bie  Scten  unb  genftergewänbe  werben 
am  3u>ertmäßigften  oon  Siauergiegeln  aufgeführt. 
3ft  baS  roheSemäuer  ootlenbet,  unb  hat  ftd>  bafs 
felbe  gefegt,  fo  gefchieht  bie  Ausführung  bet  Stern 
bung  auf  folgenbe  SBeife : Stan  forgt  gunäAft  für 
einen  Sotrath  oon  3 — 4 3oH  großen  SruAs 
fteinen.  BerStaurer  bebient  ftA  eines  in  2 Steile 
getheilten  ÄaltfaftenS,  worin  er  Behms  unb  JCalfs 
mörtel  gefonbert  unb  gehörig  gemifebt  oorräthig 
hält.  Bie  Slenbung  gefchieht  nun  bergeftalt, 
baß  ber  ÜJtaurer  auf  etwa  \>j%  3oll  bie  Biete 


ber  Stauet  Ijineinretdjenb , fo  ©tein  auf  ©tein 
regelmäßig  nach  ber  ©chnur  aufführt,  babei  auf 
gehörigen  Serbanb  fieht  unb  für  etwa  längere 
©feine  als  3 3oU  ein  angemeffeneS  Saget  gus 
oörberft  aus  bcr  Sehmwanb  auShaut.  ©0  wirb 
regelmäßig  fortgefabren,  bis  bie  gange  Außenfläche 
gleichmäßig  mit  jenem  unbeweglichen  Uebergug 
gefAüfct  ift.  Bie  Außenfläche  ber  SBänbe  fönnen 
je  nach  bet  garbe  unb  ©eftalt  ber  Steine  oers 
fefaiebene  Sergierungen  erhalten.  Sei  ©falls 
gebäuben  hat  man  auf  bie  Anhäufung  beS  Büns 
gerSSebaAt  gu  nehmen  unb  am  girfte  bet  SBänbe 
unb  Beeten  für  angemeffeneSentilation  gu  forgen, 
bamit  biefe  oon  ber  geuAtigfeit  am  Steiften  bes 
brohten  fünfte  trocten  bleiben.  Qhne  irgenb  etwas 
gu  wagen  tann  man  bann  2 ©foct  hohe  ©peiAer, 
©tallgebäube,  welche  im  gweiten  ©fort  unb  auf 
bem  Soben  mitgutter  belaftet  werben,  aufführen, 
fobalb  man  bie  UmfaffungSwänbe  burchgehenbS 
2 guß  ftart  macht  unb  bas  Salfenwerf  gehörig 
unterflogt.  3Benn  man  ben  Unterbau  ber  Stauern 
2 ©teine  ober  mit  ber  Serblenbung  2 guß  3 3cll 
ftart  angelegt  hat,  bann  fönnen  bie  ©iebelmauern 
l,/2©tein  ober  mit  bcr  Serblenbung  1 guß  9 3oll 
ftart  ebenfalls  oon  Suftgiegeln  erbaut  werben. 
Angemeffen  ift  eS  hierbei # jene  ifolirten  ftBänbe 
mittelft  eingebunbener  Pfeiler  oon  gebrannten 
3iegeln  gu  oerftärten,  fobalb  bie  ©ebäube  übet 
20  guß  Siefe  erhalten.  Bie  ^feilet  auS  ges 
brannten  3tegc(n  werben  in  ber  Sähe  ber  ©tuhl« 
faulen  beS  Baches  ober  etwa  auf  V3  ber&iefe  eins 
gebunben.  ©chräganfteigenbe  ©iebelgefimfe  oon 
hartgebrannten  Stauergiegeln  ftchern  ben  cbern 
Sheil  ber  ©iebelmauern  gegen  bie  burch  baSBach 
möglicher  SBeife  bringenbe  geud)tigfett.  Bie 
Salten  fönnen  wie  gewöhnlich  oerlegt,  auch  bie 
Anferungen  eben  fo  wie  bei  mafftoen  Stauern  ans 
gebracht  werben.  Biefe  Sauart  mit  außerhalb 
oerblenbeter  Stauer  foftet  pr.  ©chachtruthe  7 SEt)lr. 
18  ©gr.,  währenb  ber  mafftoe  Sau  20  2hlr.  7*/a 
©gr.  unb  ber  gachwerfSbau  14 5£f>(c.  18  ©gr.  bie 
©chachtruthe  foftet. 

Vuftgüfle/  ftnb  oben  an  ben  ©eitenwänben 
ber  Siehftälle  angebrachte  Qeffnungcn  gum  Abgug 
ber  ©tallbünfte.  ©ie  ftnb  weit  gwertmäßiger  als 
bie  B u n ft  f a m i n e (f.  b.),  welche  burch  bie  Berte 
gehen. 

iJuljfltfdhototfc,  eine  focbfalghaltige  Stines 
ralquelle  in  Stähren,  ^»rabifchet  JtreiS.  Bie 
Singengiguelle  wirb  oorgugSweife  innerlich  gu 
4,  6,  8 Secher, . bie  AmanbiqueUe  äußerlich  ges 
braucht.  Außcrbcm  befinbet  ftch  bafelbft  noA  bie 
Johannes:  unb  Couifenquelle.  Uebcr  Anwenbung 
unb  £eilwirtung  f.  ÄoAfnlähalti9e  Seines 
ralwaffer. 

Mumien,  gu  welAen  auA  bie  $)atriar  As 
citrone  unb  Abamsäpfel  gehören,  ftnb  eine 
Art  Sitronen,  fehr  leiAt,  in  gorm  unbgarbe  ben 
^»omerangen  ähnliA  unb  oon  bitterm  ©efAmart. 

^umf)cngnrfcr,  ift  fo  oiel  wie  garingurter. 

Vuimrlidht/  f.  granfen ftein’S  Unjs 
oetfalbrennet. 
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gütige,  befte^t  au$  2 in  bet  Sruftböbte  lie 
genben  Hälften ; bte  rechte,  in  3 gappen  geteilt, 
ift  wegen  bet  ben  Saum  beengenben  gebet  etwa« 
f leinet,  bie  in  2 gappen  geteilte  linfe  größer. 
Die  gunge  bangt  burd)  bie  Äbern  mit  bem  #ergen 
gufammen,  befielt  aus  oielen  Bleineren  gäppchen, 
bie  burd)  blutige  ©anbungen  in  Bellen  getbeitt 
finb,  in  welche  fid)  bie  feinftcn  ©nben  bet  guft: 
töbrcnäfte,  bet  ©chlag:  unb  Slutabern  unb  bie 
fernen  oetlieren.  Die  Heroen  Bommen  oon 
einem  Setoen  beibet  ©eiten,  bet  gugleid)  ben 
©timmwerBgeugen  unb  bem  «Sagen  gugetbeilt  ift, 
woraus  bie  SSitleibenfchaft  bet  Stuftorgane  bei 
SSagenleiben  ober  umgeBebtt  etBlärlid)  wirb. 
Die  Sertid)tung  bet  gungen  beftebt  barin,  baß 
bie  burd)  bas  Ätbmen  unb  bie  guftröbrenäfte  in 
bie  3fUd)cn  gebrachte  guft  beS  ibt  innewobnenben 
ÄntbeilS  oon  ©auetftoff  entgogen  unb  ibt  bafüt 
unbrauchbare  guftftoffe  unb  ©aSarten  beigemifcht 
wetbcn,  was  burd)  bie  ©efäßenben  gefchiebt. 
Sur  wenn  Beine  #tnbernijfe  oorbanben  finb,  ift 
es  möglich,  burd)  baS  Ätbmen  alle  Belieben  aufgu* 
blafen  unb  mit  guft  gu  erfüllen.  Snge  bleibet, 
falfche  ©tellungen  brüefen  bie  entferntem  Belieben 
gufammen  unb  fie  oerwachfen  aus  Mangel  an 
SbätigBeit.  Daraus  etgibt  ftd)  bet  Sufcen  einer 
getaben  Haltung,  einet  guten  Äörperbilbung  unb 
be$  tiefen  ÄtbembolenS.  «Senfeben,  welche  ge: 
beugt  ft§en,  follten  oon  Beit  gu  Beit  auffteben  unb 
febr  tief  einatbmen,  bamit  bie  guft  alle  SläSdjen 
butchbringt.  (©.  auch  Ätbmen,Slutbuften, 
Sruftentgünbung,  Stuftoetfcbleimung, 
©atarrb,  gungenentgünbung,  gungen* 
fdjwinbfucht.) 

Suttßcttbcfchü^ec,  ift  ein  einfaches  3n: 
ftrument,  baS  übet  «Sunb  unb  Safenlöcher  gefegt 
wirb  unb  mit  2 klappen  oerfeben  ift,  bie  eine  gut 
©in*,  bie  anbere  gut  ÄuSatbmung.  Die  klappe, 
weld)e  bie  butch  einen  ©chrnamm  geleitete  guft 
gufübrt,  öffnet  ftd)  nach  innen,  wäbrenb  fid)  bie 
anbere  nach  außen  öffnet.  3>ebe  .Klappe  wirb 
burch  ein  Safenlod)  bewegt,  fo  baß  bie  ausgeatb* 
mete  guft  nicht  in  benfelben  Saum  gelangt,  burd) 
welchen  man  bie  frifche  guft  erhält,  wie  biefeS 
beim  gewöhnlichen  Sefpirator  (f.  b.)  ber 
Saft  ift. 

£uiißenentgiinbnnß,  ÄranBbeit  1.  bet 
«Senfd)en(f.  Sruftentgünbung).  2.  Der 
4?unbe.  Die  Ä'tanBbeit  entftebt  meift  plöfclicb 
unb  nach©rBältung;  bet  £unb  fi§t  faft  beftänbig, 
baS  2(tbembolen  ift  angeftrengt  unb  befchleunigt, 
stippen  unb  Sautb  beftnben  ftd)  babet  in  heftiger 
Sewegung,  es  finbet  fchwadjer  duften  ftatt  unb 
baS  Schiet  ift  matt  unb  traurig  unb  bat  Beinen 
Äppetit.  Bur  Teilung  bringt  man  baS  SE^ier  an 
einen  warmen  Drt  unb  gibtjbm  folgenbes  «Sittel: 
10 — 13  ©ran  ©almiaB,  1 — 2 ©ctupel  ©alpeter, 
1 — 3 gotb  Sitterfalg  in  ©affet  aufgelöft  unb  alle 
2 ©tunben  1 ©ßlöffel  gegeben,  bis  Durchfall  et: 
folgt.  Dann  wirb  auf  beiben  ©eiten  bet  Stuft 
auf  ben  Sippen  folgenbe  ©albe  im  Umfange  einet 
halben  Untertaffe  eingerieben;  1 Quentch«  Gan: 


| tbatibenpuloer,  10  ©ran  Bredjweinftein,  iy,Eo 
' «Schweinefett ; bie  eingetiebene  ©teile  muß  lodet 
oerbunben  werben,  gaffen  bie  BufäUe  an  -fceftig: 
Beit  nach  unb  ftnbet  ftd)  wiebet  Appetit  ein,  fo 
gibt  man  folgenbes  SRitfel:  2 — 3 ©ran  ©olbs 
fchwefel,  1—2  ©ctupel  ©üßbolgfaft  täglich  2 — 3 
«Sal  in  ÜRUd).  Bur  Sabrung  bienen  fchletmige 
glüfftgBeiten.  3.  Der  fpferbe  f.  Sruftents 
i ü n b u n g.  4.  Det  © d>  w e i n e.  Das  Ätbem: 
holen  ift  Burg  unb  fchnell,  bet  Ätbem  t)etß , ba« 
Sbier  buftet  häufig  aber  febwad),  fchreit  mit  b«is 
ßerer,  fcbwachet  ©timme  beim  ©rgteifen,  legt  ftd) 
wenig,  ftebt  mit  auf  bie  Gerbe  geftügtem  Süffel, 
bat  fteifen  ©ang,  rot£>e  Äugen,  feblägt  mit  ben 
glanBen.  Die  gewöhnlichen  Utfachen  finb  ©rBäls 
tungen,  unoorftcbtigeS  ©ingeben  oon  Ärgneien, 
Sippenbrüche,  BalteS@aufen  bei  erbittern  .Körper. 
Bur  Teilung  macht  man  einen  ftarBen  Äbetlaß 
unb  gibt  innerlich  alle  2 ©tunben  >/«  Quentchen 
©alpeter  unb  1—2  gotb  ©lauberfalg  in  etwa« 
SSeblwaffet  fo  lange,  bis  Durchfall  eintritt. 
©päter  macht  man  eine  gatwerge  aus  ©alpeter 
1 gotb,  ©almiaB  unb  gendjel  oon  jebem  2 gotb, 
Älantwurgel  1 gotb,  Jponig  Vs  9>fb.,  unb  ftreicht 
baoon  alle  2 ©tunben  wie  eine  ©allnuft  groß  auf 
bie  Bunge.  Än  beiben  ©eiten  bet  Stuft  macht 
j man  im  Umfange  gweier  4>änbe  eine  ©inteibung 
oon  folgenbet  ©albe:  ©antbariben  l*/a  ßotb, 
Serpentin  unb  ©cbmalg  oon  jebem  3 gotb.  ®aS 
gutter  beftebt  aus  .Kleien:  unb  «SebltranB,  «Sol* 
Ben,  fauret  iSild),  ©chlempe.  Die  £omöo* 
patbie  heilt  bie  gungenentgünbungen  burd)  wie: 
betbolte  ©oben  oon  Aconit,  im  ©echfel  mit  Bryo- 
nia , aud)  Nux  vomica  unb  Ipecacuanba  faft  ftet4 
fchnell.  Sei  mehr  chronifcher  Satut  beS  UebeW 
wirft  Kali  carhonicum  unb  Hbus  febr  wobU 
tbätig. 

^uttgenfäule,  eine  langwierige  ÄranBbeit 
bet  ©chwefne,  welche  ÄnfangS  fchwer  gu  erBennen 
ift.  ©pätet  wirb  baS  Ätbmen  erfchwert  unb  bafs 
felbe  gefchiebt  mit  auffaflenbet  Sewegung  bet 
glanBen;  bet  immer  mehr  gunebmenbe  duften 
wirb  febr  fchmad),  es  erfolgt  ©iterauSwurf  unb 
trofc  gutem  guttet  magert  baS  Sbiet  immer  mehr 
ab.  3m  Äötpet  ftnben  ftd)  öiterbeulen  unb  in 
ben  gungen  ©efchwüte;  ftellenweife  ift  bie  gunge 
erweicht,  oerbättet,  unb  oft  ftnben  ftd)  in  ben 
Äeften  bet  guftröbre  oiele  fjabenwütmet.  Die 
Urfacben  finb:  fortwäbtenber  Äufentbalt  in  feuoh* 
ten,  ungefunben  ©tällen  unb  fcblecbteS,  oerbot: 
benes  gutter.  Die  Teilung  gelingt  feiten  unb  nur 
gu  Änfang  bet  JÜranBbeit.  «San  gibt  alle  2—3 
Sage  1 ©fjlöffcl  barte  ^olgafche  unter  baS  gutter 
ober  2 5Sal  täglich  1 Sbeelöffel  oon  folgenbem 
^uloet  unter  ©chrottranB:  ©ermutb,  ©pieft: 
glang,  ©chwefel,  glängenben  Dfentup  gu  gleichen 
Sbeilen. 

^uugenftaut,  eine  Bietpflange.  ©iefe 
fchöne  grübjabrSblume  oerlangt  einen  lodern, 
fetten,  mäßig  feuchten  Soben  unb  einen  balbfchat* 
tigen  ©tanbort.  Sei  ftrengem  groft  muß  fie  6e: 
bedt  werben.  Die  Sermebtung  gefchiebt  burch 
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437 


SBurgeltbeilung.  Von  Enb t 3<»nuat  an  (ann 
man  6ie  fpflange  aud)  Treiben.  — 3m  grübjab* 
geben  bte  garten  {Blätter  bed  wilb  wachfenben 
Sungenlrauted  ein  guted  Eemüfe. 

gstttgettmu#«  Sine  Äalbdlunge  wirb  in 
groben  Störten  */*  Stunbe  in  Salgwaffer  meid) 
gefocht,  abgefü^tt , in  (leine  ©turten  gerfdmittcn, 
bann  6 Sotb  {Butter,  2 Sotb  S0tet)l  unb  1 Zmitbel 
braun  gemacht,  mit  ber  Sungenbrübe  aufgefüllt, 
mit  Efftg  unb  Saig  abgefcbmectt , bie  Cunge  b»n: 
eingett)an,  mit  6 Cotl?  {Butter,  Pfeffer  unb  Stern 
abgegogen  unb  birtlid)  angericbtet.  Aud)  (ann 
man  bie  gelochte  Sunge  gang  fein  fdjnctben,  mit 
etwa!  ipeterftlie  (urge  Zeit  f&moren,  oon  ber  Sun: 
genbrübe  bagu  gießen , wenn  Alled  mieber  aufge: 
(od)t  bat,  nod)  mit  1 Ei  unb  '/s  Stöffel  €Wet>t 
abgie^en,  auch  Sorbetten  unb  Äapern  barunter 
nehmen. 

£unßettf<f)tt>inbfucf)t,  eine  fe^c  gefäbr: 
Iid)e  unb  am  Enbe  immer  töbtltcheÄranlbeit,  ent: 
ftebt  gewöhnlich  in  ftolge  berVruftoerfchlei: 
mung  (f.  b.)  ober  bed  fortbauecnben  38  lut: 
fpurtend  (f.  ©lu tflüffe).  35te  Zeichen,  an 
benen  man  fte  erlennt,  ftnb  auffaUenb  genug. 
Sin  ftetctf  quälenbed  Jpuffen,  mit  welchem  ein 
florier,  eiterartigec  Audwurf  oerbunben  ift,  ber 
guweilen  mit  blutigem  abmechfelt,  ift  bad  #aupt: 
(enngeidjen;  fd)leid)enbcd  gieber,  ungemein  auf: 
fallenbe  Abgebrung,  9tad)tf<hweife  unb  ©urchfatt, 
in  {Bcrbinbung  mit  ©ruftbeengungen  unb  immer 
(ärger  merbenbem  Atf)em  führen  bann  ben  JCran: 
(en  balb  bem  Sobe  gu,  bocb  bat  berfelbe  gewöhn: 
lieb  noch  bief  auf  ben  lebten  Sag  Hoffnung,  wie: 
ber  b^geftellt  gu  werben.  >Die  Stimme  wirb 
nad>  unb  nad)  raub,  unbrutlid)  unb  enblicb  faß 
gang  unbörbar,  aud)  bad  Sprechen  bureb  bie  gu: 
nebmenbe  Engbräfttgleit  im  ^od)ften  Erabe  be= 
fcbwetlid).  Sine  Anlage  gur  Sungenfchwtnbfucbt 
haben  alle  Diejenigen , welche  eine  gufammenge; 
brörtte  ober  fcbmale  ©ruft,  einen  langen,  bönnen 
#ald,  beroorftebenbe  Schulterblätter  haben,  fcbneU 
wachten  unb  bei  einer  garten , weifen  $aut 
rotfe  runbe  gierte  auf  ben  Sangen  wabmebmen 
laffen.  «Koch  mehr  (Befahr  laufen  diejenigen, 
bei  benen,  aufer  ihrer  (örperlichen  Anlage,  bie 
Eltern  fchon  biefem  Uebel  unterworfen  waren 
unb  wo  biefe  fär<hterli<he  äranfbeit  forterbt, 
doch  glaube  man  nicht,  baf  nur  diejenigen, 
welche  einen  folchen  Äörperbau,  wie  eben  ange: 
geben,  haben  ober  bei  benen  bie  Sungenfcbwinb: 
fudjt  erblich  war,  betfelben  unterworfen  fein  !ön: 
tien;  aud)  ber  gefunbefte  «Dlenfcb  mit  einer  gut 
gebauten  ©ruft  (ann  febminbfuebtig  werben,  g.  33. 
nach  fehlecht  bebanbeltet  ©ruftentgünbung,  puffen 
unb  anbern  ©ruftübeln,  nach  heftigem  Sangen, 
befonberd  wenn  (alt  barauf  getrunlen  wirb,  nach 
fcbnellet  Abwechslung  gang  beiger  unb  eid(alter 
Suft  tc.  — 3«  bet  Siffenfdwft  ift  fchon  oft  bie 
§tage  aufgeworfen  worben,  ob  bie  Sungenfucht 
Anfledungdfäbigfeit  beft^e  ober  nicht.  SRa n bat 
ftd)  aber  baräber  bidber  nod)  nicht  gang  einigen 
(öntten,  {Biele  Aerjte  glauben  jenefttage  bejahen, 


anberc  fte  oerneinen  gu  mäffen , unb  beibe  Shell* 
ftüfcen  fid)  in  ihren  {Behauptungen  auf  eigene  unb 
frembe  Erfahrung.  diefe  SKeinungdoerfcbieben# 
beit  beruht  unoerfennbat  auf  mancherlei  in  bet 
Sache  ftlbft  liegenben  Scbwierigfeiten , bie  fid) 
bem  {Beobachter  cntgegenftrUen,  bifC  inbef  ein* 
weitere  Erörterung  nicht  wohl  guläffen.  3eben# 
falls  haben  babei  befonberd  geograpbifdje  unb 
tlimatifche  Verbälfmffe  ihre  ©ebeutung.  Sbat* 
fache  ifl  cS,  baf  man  bie  Sungenfucht  in  ben  fäb# 
iiAeren  (anbern  Europa’*,  wie  in  3talien,  Spa# 
nien,  Portugal  unb  in  mehreren  ^reoingen  pan 
gran(reid)  för  anfterfenb  b®lt,  im  korben  abtt 
ber  entgegengefe$ten  Anftd)t  bulbigt.  der  (önigl. 
33cgir(dargt  Dr.  Siebcnbaar  gu  dredben  fpridjt 
fid)  in  einem  über  biefen  ©egenftanb  ©eröffent* 
lichten  Auffafc , welcher  bei  ber  Sid)tig(eit  bed  fo 
tief  in  bad  ©emttnwobl  eingreifenben  ©egenftan* 
bed  bie  allgemeinfte  Verbreitung  unb  ©ebeefifung 
oerbient,  folgenbermafen  aud:  „Wach  meinet 
Uebergrugung  (ann  bei  und  ber  gebachten  ICranl* 
beit  bie  Etgeitfchaft,  unter  gewiffen  Umftänben 
oon  einem  3nbioibuum  auf  bad  anbere  über* 
gugeben,  nicht  abgefprochen  werben.  Ed  ift  uäm* 
lid)  allgemein  befannt,  wad  für  äble  dänfte  Sun*, 
genfächtige,  befonberd  in  ben  lebten  Zeiträumen 
ihrer  Äranfbeit,  burd)  ben  eitrigen  Audwurf, 
burd)  äbermäfige  Schweife  unb  oermebrte  Aud* 
leerungen , um  fid)  oerbreiten.  Schon  eine  folcbe 
Verberbnif  ber  Atmofpbäre  an  ftch  reicht  bi«,  ben 
nähern  unb  anbaltenben  Umgang,  bad  innige  Zu* 
fammenleben  mit  berartigen  Äranlen  bebenflid) 
gu  machen , ba  eine  #auptbebinqunq  bed  ©efunb# 
bleibend  im  Einatbmen  einer  möalidjft  reinen  unb 
unoerborbenen  Suft  beftebt  unb  jebe  Störung  bed 
natürlichen  Vorgänge*  in  ben  Sungen,  burd)  ben 
bie  nötbige  (Wenge  oon  Sauerftoff  in  bad  ©lut 
aufgenommen  unb  biefem  bie  Eigenfchaft  ertbeitt 
wirb,  bem  Äörper  ald  ein  ihn  erbaltenber  unb  be* 
lebenbet  9?abrungdfaft  gu  bienen,  begreiflicher 
Seife  oon  nachteiliger  Sirfung  fein  muf~  Zu 
biefet,  bie  ®efunbbeit  im  Allgemeinen  beeinttäd)* 
tigenben  Schäblidrteit  (ommt  aber  noch  bte  eigen# 
tbämlicbe , gleicbfam  fpeciftfcfae  ©efebaffenbeit  ber 
Audbönftungen  Sungenfäcfatiger,  an  welcher  fchon 
allein  feinere  @etud>dwetfgeuge  ihre  CiueUe  unb 
ihre  9tatur  gu  etfennen  im  Stanbe  finb.  3<h 
mag  nun  gwar  nicht  behaupten,  baf  ben  Audbun* 
ffungen  felbft  ein  beftimmter  Stoff,  ein  eigentliched 
Sontagium  innewobne,  bad  in  ©efunben  bfefelbe 
Jtranfb«t  unmittelbar  unb  gerabegu  betoorgurufen 
im  Stanbe  fei;  ed  mäffen  tbn*n  jebod)  ohne  Zwei* 
fei  gewiffe  Eigenfcbaften  gugeftanben  werben,  oer* 
möge  beren  fte  nicht  blöd  überhaupt  eine  (can(* 
mad)enbe  St'rlung  audöben  (önnen,  fonbern  aud) 
eine  nähere,  gleicbfam  oerwanbtfchaftHche  ©e* 
gtebung  gu  ben  Sungen  buben.  3n  Uebereinftim* 
mung  bamit  ftebt  bie  Erfahrung,  baf  JWenfchen, 
bie  längere  Zeit  binbutcb  biefen  fchäblichen  Ein* 
fläffen  audgefe^t  ftnb,  in  nid)t  fettenen  gäften  eine 
allmälige  Ümänberung  ihrer  allgemeinen  Säfte* 
maffe  erleiben,  welche  all  Suberfctfrafe  gur  eigent* 
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liehen  ©runblage  bet  mehr  ober  weniger  fchnell 
auf  ihr  fld)  herauf  entwicfelnben  gungenjudjt  wirb. 
Statürlidb  gefchieht  bics  um  fo  leichter,  je  mehr 
eine  urfprüngliehe  (conftitutionelle)  Anlage  gu  bet 
Jfranfheit  im  anfcbeinenb  noch  gefunben  3nbioi* 
buum.fchon  eorhanben  ift;  bocb  fann  baffelbe 
ftcher  auch  ohne  eine  folcbe  befonbere  .Körper« 
befchaffenheit,  beim  3ufommentreffen  mehrerer, 
biefe  SBirtung  in  gang  oorgüglichem  ©rab  begün* 
ftigenber  Umftänbe,  oor  fid>  geben.  Die  Xufmerfs 
famfeit  bef  ^ubtifum«  hingelenft  gu  hoben/  möge 
biet  genügen.  3*  erlaube  mit  nur  noch  einige 
praftifche  Siegeln  batan  gu  fnäpfen,  ba  ftd»  ©e« 
(egenbeit  gurXnwenbung  berfelben  leibet  gar  gu  oft 
barbietet.  XUe  Diejenigen , welche  bie  SBerpflid)* 
tung  hoben,  in  bet  Stäbe  gungenfüchtiger  anhal« 
tenb  gu  oerweilen , mit  ibnen  gu  leben  ober  fte  gu 
warten  unb  gu  pflegen,  bürfen  hierbei  bie  SRüctficbt 
auf  ihre  eigene  ©efunbheit  nicht  gang  auf  ben 
Xugen  oerlieren.  ©ie  haben  ftd)  gunächft  oor 
bem  öfteren  unb  anbauetnben  ©inatbmen  bet  oon 
ben  Äranfen  aufgehenben  Dünfte  möglicbft  gu 
buten,  bürfen  ftd)  bei  Stage  bem  ©enuffe  bet  freien 
8uft,  wobureb  mancher  ben  Sungen  gugefügte 
Stachtfjeil  wieber  auf  geglichen  werben  fann,  nicht 
gang  entgieben  unb  muffen  bef  Stacht«  ihre  Siube= 
ftätte  in  angemeffener  ©ntfernung  oon  bem&rans 
lenlaget  auffcblagen.  Da«  3ufammenf<hlafen 
mit  ben  Jtranfen  in  ©inem  SBett  werbe,  alf  böchft 
oetberblid),  unbebfngt  oetmieben.  ©obann  aber 
trage  man,  fo  oiel  e«  nur  immer  bie  Umftänbe  er« 
lauben,  ©orge  für  bie  größte  Steinlichfeit,  nament« 
lieh  für  bie  öftere  £inwegräumung  ber  Xufwurf* 
ftoffe,  für  fleißigen  SBedjfel  ber  S83äfche  unb  für 
Steinigung  unb  (Erneuerung  ber  guft  in  ben  3im* 
metn  unb  ©chlafgemachen.  Xud)  ift  ben  bie 
.ftranfen  umgebenben  fperfonen  ber  oft  wieberholte 
©ebraud)  allgemeiner  SBafferbäbet  fehr  gu  em« 
pfehlen.  Xlle  biefe  S3orftd)tfmafjrege(n  laffen  ftd) 
oollftänbig  beobachten,  ohne  baf  babutd)  ben 
Jtranfen,  welche  in  ihren  oft  fo  fchweren  Seiben 
ber  treueflen  unb  liebeooUften  pflege  bebürfen, 
nur  irgenb  ein  Xbbrud)  gefebieht.  Die  oon  Sun« 
genfüchtigen , oornehm(id)  in  ber  lebten  3eit  ihre« 
geben«  benufcte  SBäfche,  ihre  Jl'leibungfftücte, 
Setten  ic. , bürfen  nur  nach  gehöriger  Steinigung, 
Dutchräucberung  unb  Durchlüftung  unb  nach 
SBerlauf  längerer  3<it,  unter  Umftänben  erft  nad) 
einet  mehrmonatlichen  Dauer  berfelben,  wieber  in 
©ebraud)  genommen  werben.  Xm  Söoblften  thut 
man,  wenn  man  wenigften«  bie  wollene  geib« 
wäfche  unb  bie  währenb  ber  .Rranfheit  oiel  getra« 
genen  ^)elgfacben,  welche  oon  ben  gerfliefjenben 
©chweifjen  unb  ben  Xufbünftungen  am  Reiften 
burd)brungen  werben,  gang  vernichtet.  @f  ift 
bie«  ein  höd)ft  wichtiger,  gum  öffentlichen  ©efunb« 
heitfwohl  in  fehr  naher  »egiefjung  ftehenber 
Spuntt.  Defholb  hot  gwar  auch  bie  ©ohlfahrtf; 
poligei  ben  ^»anbel  mit  alten  .Kleibungfftücfen  tc. 
ftreng  gu  überwachen;  ba  ihr  aber  bie  SHittel 
hiergu  nicht  in  ber  SJiafje  gu  ©ebote  flehen,  bafj 
bet  3wect  biefer  Ueberwadjung,  ©chufc  bor  Xn= 


fteefung  unb  ©eiteroerfthleppung  oon  Äranfbeiten, 
in  genügenber  SBeife  erreicht  wirb,  fo  mujj  fie 
hierin  houptfächlid)  aud)  auf  bie  ©inftcht  unb 
©ewiffenhaftigfeit  bef  batüber  belehrten  ^)ubli* 
tum«,  welche«  auf  bem  SBerfauf  berartigcr©ad)en 
©ewinn  giehen  will,  ober  ber  SBerhältniffe  wegen 
gu  giehen  genötigt  ift,  rechnen."  — Den  Xergten 
ift  noch  fein  SDtittel  befannr,  burch  welchcf  fte  bie 
Sungenfchwinbfucht  gu  heilen  oetmögen,  unb  e« 
befteht  bef halb  bie  gange  $ilfe,  welche  man  oon 
ben  Xergten  in  biefer  Äranfheit  erwarten  fann,  • 
nur  barin,  biefer  oerwüftenben  JCranfheit  ba« 
fchnelle  gortfebreiten  gu  erfchweren,  fte  aufguhal* 
ten  unb  bie  dualen  bef  Äranfen  gu  minbern, 
hauptfädjlidj  aber  Die,  welche  eine  natürliche  Xn* 
läge  gur  ©djwinbfucht  hoben,  für  immer,  ober 
menigftenf  fo  lange  3eit  alf  ef  möglich  ift,  oot 
bem  Xufbtud)  berfelben  gu  fdjüfcen.  SDic  ba« 
Verhalten  unb  bie  Diät  betreffenben  Sorfdjriften, 
welche  in  legerer  £inftd)t  bem  Fronten  gegeben 
werben  müjfen,  ftnb  fchon  in  bem  Xrtifel  SB  lut* 
flüffe  angegeben;  ef  müffen  nämlich  alle  Xn* 
ftrengungen  ber  SBruft,  fornie  ber  ©enuf  aller  et* 
bifcenben  unb  ftarf  gewürgten  ©peiftn  unb  ©es 
tränte  oermieben  werben ; ©ier,  SJtild)  unb  fehlet* 
mige@peifen,  wie  Steif,  ©räupehen,  gabennubeln, 
wenig  unb  gartef  gleifch,  alle  jungen  ©emüfe, 
auf  genommen  Stüben,  ätraut  unb  4>ülfenfrüd)te, 
Dbfi  unb  ähnliche  Siahrungfmittel  ftnb  empfeh« 
lenfwerth.  3um  ©etränf  bient  ein  gang  leichte«, 
nicht  erbittfnbef,  flaref  Sraunbier.  Jg>at  ftd)  bes 
reit«  3«hrfteber  eingeftellt,  fo  geigt  fid)  bei  bem 
Jtranfen  in  ber  Stegei  Xbneigung  gegen  bie  ge* 
wohnlichen  ©peifen  unb  Xppetit  gu  füljlenben 
unb  fäuerlichen  Stahrungf mittein,  unter  benen 
reife  SBeeren  unb  ©itronenfäure  in  ^afergrü^e 
ober  anbern  fchleimigen  ©etränfen  ben  Sorgug 
oerbienen,  ilm  gugleid)  gu  nähren,  ftnb  abgefoch* 
ter  ©alep  , ©ago,  ©ibotter  mit  3ucfer  in  SBaffer 
unb  anbere  ähnliche  ©toffe  alf  gewöhnliche  ©e* 
tränte  angurathen.  SOtanchen  Äranfen  betommt 
©uttermild)  am  SBeften,  weil  fte  ben  ^>al«  ge* 
fchmeibig  erhält,  ben  Xufwurf  erleichtert,  fühlt 
unb  nebenbei  bocb  auch  nährt.  Xud)  4?afer*  unb 
©erftentranf,  abgefochte  Cluecfenwurgeln  unb 
SJtolfen  ftnb  mit  SBortheil  anguwenben.  Sticht 
feiten  hot  Sungenfchminbfüchtigen  folgenber  3hee 
bie  trefflichften  Dienfte  geleiftet  unb  bie  JCranfheit 
3ohre  lang  aufgehulten,  wenn  ftd)  bie  Fronten 
fonft  gut  f>ietten : 3flänbifd)ef  SStoo«,  bittere 
Jtreugbtumenwurgeln,  oon  jebem  2 goth,  SBaffer* 
fenchel,  Xniffamen,  ©üpholgmurgel,  fgefchnitten, 
oon  jebem  3 Cluenfcben.  SOtan  trinft  biefen  SEI jee 
falt  unb  warm.  3n  bet  leftten  3«it  ber  Jtranf* 
heit  geniefen  bie  Patienten  oft  nicht  baf  ©eringfte, 
fallen  babei  fiebtbar  ab  unb  beenbigen  bann  eigen* 
finnig,  mit  ftd)  unb  ber  Umgebung  ungufrteben, 
in  turger  3eit  ihr  fraurigef  geben,  ©chwinb* 
füchtige  befinben  ftd)  fehr  wohl  in  ÄuhftäUen,  wo 
ba«  gortfehreiten  ber  Jüranfheit  oergögert  wirb, 
©twaf  Bewegung  ift  jebem  ©cbwinbfüchtigen 
angurathen,  nur  nicht  nad)  Xifihe,  weil  bann  fafi 
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jebeSmal  Seängftigungen  barauf  folgen.  Xuüer^ 
bem  muß  man  füt  3etflteuungen  unb  füc  ^eitere 
©emüthSftimmung  beS  Äranten  forgen  unb  XUeS 
oermeiben,  was  Xnflrengung  ber  Äötperträfte 
erfotbert.  JCleibungSflüde , welche  bie  Srufl  be« 
engen,  muffen  entfernt  unb  geibenfehaften  aller 
Xrt  möglid)|l  oetmieben  werben.  — Hausmittel 
gegen  bie  gungenfchwinbfucht.  i.  ©er 
Ärante  nehme,  4—6  SBodjen  hinburch,  je  nach* 
bem  et  mehr  ober  weniger  baoon  angegriffen  wirb, 
alle  SRorgen  nüchtern  eine  SReffetfpihe  geriebenen 
SReerrettig  mit  einem  The«löffel  ooll  Honig  unb 
taffe  fid)  baburd)  nicht  abfchreden,  wenn  ein  be« 
fonberer  Steig  gum  puffen  erfolgt,  infofern  bet 
puffen  nicht  gu  [ehr  angreift;  benn  biefes  SKtttel 
foll  bie  gunge  teigen.  Sine  ©tunbe  fpäter  nehme 
ber  Ätanfe  1 Teelöffel  reine«  ^tooeneeröl  mit 
feinem  3uder  oermifcht.  ©ies  begwedt  bie  Jpei* 
lung  ber  gunge,  bodb  barf  man,  um  biefelbe  nicht 
gu  unterbrechen,  in  ben  erften '2 — 3 ©tunben 
nichts  weiter  genießen.  9Ruß  bet  Äranfe  aber 
wegen  Setflärfung  beS  HuftenS  ben  SReerrettig 
weglajfen,  ober  hat  et  benfelben  fchon  feit  6 SBo* 
d)en  gebraucht,  fo  fefce  et  ben  ferneren  ©ebrauch 
beS  SReerrettigS  mit  Honig  aus,  nehme  aber  ftatt 
beffen  oot  bem  Schlafengehen  nod)  1 SE^celöffel 
mit  Del  ein,  bis  et  fid)  oöllig  ^ergefteUt  fühlt, 
©ie  Jpauptbebingung  aber  ift,  baß  map  bei  Xn* 
wenbung  biefer  Sur  einen  Xrgt  gu  Stathe  gieht, 
bamit  berfelbe  bei  £ingutritt  oon  anbern  Ätanf* 
heitSfäUen,  wie  ©iarthöe,  gieber  ic.  bie  gwed* 
mäßigen  SRaßregeln  ergreifen  fann.  2.  XuSge* 
brüdten  frifeben  Quitten*  unb  Jterbclfaft  trinft 
man  1 Taffe  ooll  mit  bünner  jfalbfleifd)  * ober 
Hühnerbrühe  früh  nüchtern.  3.  Xud)  bet  Saft 
bet  gerquetfehten  duedenwurgel  ifl  ^etlfam.  4. 
3m  Anfang  bet  Äranfheit  betommt  baS  Trinfen 
bet  3iegenmild)  unb  ein  barauf  unternommener 
©pagiergang  am  SRorgen,  bet  aber  nicht  bis  gur 
©rmattung  beS  JtÖrperS  fortgefefct  werben  barf, 
fehr  gut.  5.  3f!  bet  Hüften  feht  ^efttg,  fo  nehme 
man  alle  1—2  ©tunben  1 Theelöffel  ooll  oon  fol* 
genbem  Safte:  9Ran  mifche  2 ©ran  Silfenfraut* 
ertract  mit  1 goth  Gsapitlärfprup  unb  3 goth 
XniSwaffer.  ©aS  3«mmer,  in  bem  fid)  ber 
©chwinbfüchtige  aufhält,  muß  mäßig  erwärmt 
unb  frei  oon  Staud)  unb  ©taub  fein.  — Xud)  bie 
Homöopathie  befd)ränft  fid)  nur  auf  bie  be* 
ginnenbe  Äranfheit.  3n  ben  fwh^n  ©raben 
berfelben  fann  fte  nur  ginberung  bet  geiben  oer* 
fchaffen.  Sorher  oollblütigen,  blühenben,  fräf* 
tigen  ^erfonen,  bei  benen  bet  Hüffen  troden  unb 
futg  ifl  unb  mit  bem  rheumatifcheSruftfchmergen, 
©tuhloerfiopfung,  fauret  ©efchmad  im  SRunbe 
petbunben  ifl,  befommt  Nux  in  täg(id)  wieberbol; 
ten  ©oben  feht  gut.  Sei  fchleimigem  ober  eitri* 
gern  Xuswurf  finb  Pulsatilla,  China,  Brvonia, 
Dulcamara,  Stannum,  Arnica  oorgefchtieben.  Tre* 
ten  währenb  ber  Sehanblung  neue  Slutentlee* 
tungen  ein,  fo  finb  oon  3«tt  ju  3eit  kleine  ©a* 
ben  Aconit,  guweilen  auch  Arnica  gu  geben, 
©eht  mit  bem  Huft?n  oiel  ©iter  ab,  finb  heftige 


Sruftfchmergen  unb  faulet,  eitriger  ©efchmad  im 
SRunbe  bamit  oerbunben,  fo  ifl  Drosera  baS 
Hauptmittel.  Hat  fid)  fchon  fd)(eid)enbeS  gieber 
eingeflellt,  fo  gibt  man  Stannum.  Sei  großer 
«JRattigfeit,  Xbmagerung  unb  3ehtftebet,  ftetl 
tifcelnbem  Huftenreig  unb  grünlichem,  blutflrei« 
ftgem  SiterauSwurf  ifl  Ferrum  oorgefchrieben. 
©egen  trampfhafte  Zufälle  bet  Srufl  bienen  Digi- 
talis, Aconit,  Laurocerasum,  Ipecacuanha. 

ihitigenfcucfje,  eine  bösartige  Äranfheit 
beS  Stinboieh*.  ©aS  erfle  auffallenbe  3eid)en  ber 
Äranlheit  ift  ein  bann  unb  wann  hörbarer  rauher, 
trodner  Haften,  bet  am  Häufigften  beim  ©aufen, 
unb  am  SRorgen  beim  XuStreiben  auS  bem  ©fall* 
bemerft  wirb,  grüher  ober  fpäter  geigt  ftd)  baS 
Thier  etwas  matt  unb  traurig,  hat  ftcuppiget 
Haar,  bie  9Rild>  oerliert  fid)  gum  Theil,  bet  Xp* 
petit  ifl  geringer  unb  baS  SBieberläuen  unregeU 
mäßig,  ©er  SRifl  ifl  fehr  bunfel,  oft  oon  üblem 
©erud);  guweilen  flellt  ftd)  aud)  ©utchfaU  ein. 
Stad)  unb  nach  wirb  ber  Haften  häufiger  unb  ans 
fcheinenb  fchmerghaft;  baS  Xthmen  ifl  oermehrt 
unb  angeflrengt.  3m  weitern  Serlauf  ber  Jtranl* 
heit  nehmen  alle  3ufäUe  an  Heftigkeit  gu,  baS  Xthem* 
holen  wirb  immer  fchneUet  unb  mit  ouffallenbet 
Sewegung  ber  Stafenflügel,  ber  Haften  ift  feh« 
fchwad)  unb  tlangloS,  Xppetit,  SBieberläuen  unb 
SRild)  oerlieren  fid)  mehr  unb  mehr  unb  hären 
gang  auf,  eS  ift  rin  fiarfeS  giebet  gugegen,  bie 
Sttremitätcn  finb  fehr  warm,  baS  Thier  magert 
immer  mehr  ab,  bie  glanfen  fallen  ein,  bie  Xugen 
finb  tief  eingefallen  unb  aus  bet  SRafe  fließt  ein 
übelriechenber  ©d)(eim.  klopft  man  auf  ben 
Stüden,  fo  flöhnt  unb  ächgt  baS  Shier.  ©nblid) 
erfolgt  betSEob,  oft  burd)  eine  Xrt  ©tflidung. 
©ie  Urfachen  bet  gungenfeuche  finb  nod)  nicht 
ficher  ertannt.  2J?an  gibt  als  folche  an:  oerbots 
beneS  gutter  unb  ©aufen,  ©rfältung,  übermäßige 
gütterung,  Xnftrengung,  hauptfächlid)  aber  Xn* 
fledung.  ©ie  ©ur  ift  immer  mißlich,  unb  eS 
muffen,  fobalb  fid)  bie  Äranfheit  geigt,  ohne  Set* 
gug  bie  tränten  ober  ber  Ärantheit  ocrbäd)tigen 
Shiere  oon  ben  gefunben  getrennt  werben.  He>(* 
mittel  finb  fehr  oiele  empfohlen  unb  angewenbet 
worben,  bod>  gibt  eS  fein  Unioerfalmittel  gegen 
biefe  Ärantheit,  ba  biefelbe  feht  oerfd)ieben  auf« 
tritt.  3n  9tad)flehenbem  finb  einige  bet  üRittel 
angeführt,  welche  fich  heilfam  ermiefen  haben  foU 
len:  1)  3m  erflen  ©tabium  ber  Äruntheit  wetV 
ben  in  bet  Stegei  3 ©djoppen  Slut  entgogen. 
XIS  äußeres  XbleitungSmittel  wirb  ber  Srufttaften 
gu  beiben  ©eiten  mit  einet  febarfen  ©albe  einge« 
rieben,  welche  Xnfangs  bloS  aus  (jantharibenfalbe 
unb  Terpentinöl  befteht,  bei  heftigem  Äranth«itS« 
anfall  aber  noch  mit  ©uphorbium  unbSrechwein« 
ftein  oerfeftt  wirb.  3eigt  ftd»  nach  24  ©tunben 
oon  Xnwenbung  biefer  ©albe  an  tein  XuSfchwihen 
oon  gpmphe,  fo  oerftärtt  man  ben  äußeren  Steig 
nod)  burd)  Haarfeile  unb  gontaneüe,  welche,  mit 
obiger  ©albe  befinden,  oorn  an  ber  Srufl  einge« 
gogen  werben.  3nnetlid)  wirb  ein  Xbfub  oon 
Xrnica,  ©üßholj,  Salbei  unb  $fop,  je  s/4  Ungen, 
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pr.  ©tüd  unb  Sag,  Anfang«  aUe  2 ©tunben,  mit ! 
gunepmrobet  »effetung  all«  &—  4 ©tunbeu  2 
©cpoppen  bem  ©tuet  eingegoffen.  3n  biefen 
Spee  wirb  1 ßöffet  ooü  dom  folgenbera  fpuloer : 
etngerüprt:  (5almu«wur$el,  Atlant,  ©affetfencpel,  { 
©almiaf,  je  3 Ungen  unb  (Sampper  t*/»  Unge,  | 
auch  eine  entfpteepenbe  SKenge  ©auerponig  guges 
fept.  SRit  efntwtenber  Beffetung  tann  gu  jenem 
JCräutertranf  noch  ber  Bbfub  oon  ßarbobenebic* 
lenftaut  gegeben  »erben;  auch  fann  man  ben 
Spieren  genebenen  SReerrettig  unb  grüne  Bruns 
nenfteffe  geben.  ©«  in  golge  bet  ©albe  entfian» 
benen  paarlofen  ©teilen  »erben  mit  ©eifenwaffer 
gemafeben  unb,  »enn  fid»  fcpmetgpafte  ©efeproüte 
bilben,  burep  SRaloenabfuft  getlnb  gemacht  unb 
bureb  2£toettnctuc  mit  3Rpcrpene|feng  gepeilt. 
{Bei  tiefer  (Sur  muffen  bte  Ätanfen  non  ben  ©es  ! 
funben  getrennt , jene  mit  milbem  Heu  unb  üben  i 
jcplagenem  {Baffer,  bem  etwa«  (Efftg  gugefept  ifl, 
genäprt,  reichliche  ©treu  gegeben,  bie  ©tälle  öfter« 
gelüftet  unb  mit  (Sffig  geräuchert  »erben.  2.  3t: 
be«  erfranfte  ©tuet  erpält  fofort  2 8otp  ^ottafepe 
in  VaSRafj  ©affet  aufgelöft  unb  früp  unb  Xbenb« 
gegeben.  2>en  KrconoaU«centen  rcicb  wöchentlich 
einige  9Äal  etwa«  ©auerteig  gegeben.  Srädjtigem 
Biep  barf  man  feine  gu  großen  ©aben  oon  pott: 
a fd>e  auf  einmal  geben,  »eil  biefelbegrüpgeburten 
unb  Setfalben  bewirft.  Kur  »enn  bie  Jtranfpeit 
fepr  peftig  ift,  barf  man  bie  $ottafd)e  nicht  fd>o= 
nen  unb  aud)  ba«  Äalb  opfern.  3.  SÄan  gief  t 
bem  feanfen  Spiere  eine  fepr  concentrirte  Äb; 
foepung  oon  Sogeibeeren  (Sorbus  aucuparia)  ein. 
2Cutp  a(«  Sorbeugung«mittel  fann  biefer  Sr  aut 
mit  (Erfolg  angewenbet  »erben.  4.  3Ran  gibt 
jebem  SRinb,  fo  »ie  fiep  in  ber  Umgegenb  nur 
©puren  oon  ber  Äranfpeit  geigen,  be«  borgen« 
nücptern  einen  Stoffel  oon  folgenber  ÜDfirtur  ein: 
Steiner  Birfentpeer  2 8öffel,  ©alg  1 Speelöffel, 
6 Änoblautpfn ollen,  eine  Hanb  ooU  Samillen, 

1 Söffet  getrodnete  puloerifirte  SSXeerrcttigwurgel, 

2 Söffet  (5almu«»urgelpuloer  unb  2 Scffvt  Saus 
fenbgülbenfraut,  epe  Ufctere«  geblüht,  au«gegraben 
unb  getroefnet.  ft.  Sftan  werfe  (Sifenruf , (Sifens 
erg  unb,  in  (Ermangelung  beffelben,  Gifenfeilfpänr 
in  ba«  gewöhnliche  Srinfroaffer,  ober  man  reiche 
reine«  Srinfwaffer,  in  welchem  glüpenbe«  (Eifen 
gelöftpt  worben  ift.  0.  Spaet  ftnbet  ftep  oeran* 
lagt,  gu  oeröffentlichen,  bag  ber  Äreiötpiitargt 
Dr.  Ullrich  in  ©riegtn,  ©oeent  an  ber  tffabemie 
be«  ganbbaue«  gu  SRögltn , auf  feinen  (Gütern  bie 
gungenfeuepe  unter  bem  Kinboiep  nach  feinem 
eigentpümlicpen  Berfapren  mit  fepr  günftigem 
(Erfolg  bepanbelt  pat,  fo  ba§,  wäprenb  oorper  ins 
nerpalb  8 ©oepen  tft  Jtüpe  unb  1 ßepfe  al«  uns 
peilbar  erfranft  befeitigt  werben  mufften,  fofort 
nach  ber  oon  Ullrich  eingeleiteten  Bepanblung  bie 
heftigen  (Srfranf  ungen  auf  Porten,  auch  gar  fein 
3bgan#  unter  bem  Stiiiboiep  ftattfanb,  obgleich 
noch  lö  mept  ober  weniger  erpeblicp  Jtranfe  oon 
ipm  oorgefunben  würben.  güt  bie  gum  3»ed 
ber  Teilung  fepr  notpwenbige  geitige  (Stfemtung 
ber  Äranfpeit  pat  bem  Dr.  Ullrich  bie  $ercuffion 


unb  Xu«cultation  bet  {Bruff  fepr  wefentlidpe 
©ienfle  geleiftet  unb  be»irft,  bag  bie  SfXiichfüpe 
nur  fepr  unbebeutenb  am  (Ertrage  oerloren  paben. 
©ie  Homöopathie  wenbet  tftfenif  an.  3ebe« 
erfranfte  ©tuet  erpält  täglich  2 Speelöffel  ©affer 
mit  10—18  Stopfen  brr  2.  ober  3.  $>oteng  Ärfenif. 
3n  neuerer  3«tt  pat  man  bie  brflen  (Erfolge  oon 
bet  3mpfung  ber  Sungenfeucpe  errett ,•  bie  aber 
oon  einem  erfahrenen  Spierargtc  gefepepen  muf. 
©ieptig  bei  ber  gungenfeuepe  ift  ba«  biätetifepe 
Betpalten.  ©a«  Spier  wirb  in  einem  raäfHg 
»atmen,  gang  gugfreien  ©talle  gepalten,  ÜRiff 
unb  $<un  »erben  öfter  entfernt,  ba«  Spier  täglich 
gebürflet  unb  frottirt  unb  mit  einer  ©«te  belegt. 
®ff  barf  nur  gefunbe«  unb  gute«,  nie  ©rün» 
futter  erhalten,  ©a«  @auf»affer  barf  nicht  fepr 
falt  fein  unb  wirb  fepr  oortpeilpaft  mit  (Efftg, 
©auerteig  ober  Jtocpfalg  oerfept.  3ebe Bewegung, 
noch  mepr  aber  9täffe  unb  Äälte  febaben.  9tadf 
erfolgter  Heilung  muffen  bie  Aranfen  noch  lange 
gefepont  »erben. 

üungcufuppe»  9Xan  foept  Äalb«lunge 
unb  fept  bie  Srüpe  baoon,  mit  etwa«  Butter, 
©emmelfrumen  unb  3Xu«fatblumen,  übet  ba« 
^euer.  ©enn  fle  focht,  quirlt  man  1 Quart 
Stüpe  mit  2 (Sibottern  ab. 

Suitte,  ift  ein  mit  einer  fatpeterpaltigen 
Btüpe  gefdjwängerter,  loctec  gebrepter  ©trief, 
welcher,  wenn  er  angegünbet  ift , fortglimmt. 
3Xit  ber  8unte  werben  anbere  ©inge  angegünbet. 

fjupitte,  eine  äterpflange.  ©er  ©amen  wirb 
im  SKai  ober  2Cpril  in  bie  (Erbe  gelegt.  ®e»öpn* 
lid)  bringt  man  3—4  Bopnen  in  ein  8ocp,  ba«  gu 
tiefem  3»ect  fo  tief  gemacht  wirb,  bafi  bie  ©amen 
1— l'/a  3oU  mit  (Erbe  bebetft  »erben  fönnen. 
©o  gelegt,  prangen  bie  $)flangen  im  ©ommer  in 
ben  oerfcpiebenartigflen  Blumen,  ©et  ©amen 
wirb,  fobalb  ec  feine  Keife  erlangt  pat,  eingefams 
melt.  ©erfelbe  ifl  ein«  ber  beflen  Äaffeef  ur s 
rogate.  Beooc  man  bie  Bopnen  brennt,  müfs 
fen  fle  in  reinem  ©affer  tüchtig  gefotten  werben ; 
nach  jebem  ©ieben  giefjt  man  ba«  bittere  ©affer 
ab  unb  frifepe«  barauf.  ©iefe«  wieberpolt  man 
3 9Ral,  bann  troefnet  unb  brennt  man  bie  Bops 
nen.  ©enn  (Te  inwenbig  braun,  wie  gebrannter 
Äaffee,  aufjen  aber  gang  fchwatg  auöfepen , fept 
man  etwa«  fügen  Kapm  ober  Butter  unb  3uct*t 
gu,  fcpwenft  bie  Srommel  einige  9Hat  unb  leert 
fie  bann  au«,  ©ie  gebrannten  Bopnen  werben 
nun  in  einem  oerfcploffenen  ©efäß  gum  (Sebraucp 
aufbewaprt. 

Supulitt,  ift  ba«  bittere  3>rincip  be«  Hopfen«. 
(£«  ift  in  bem  eigentpümlich  gelben,  bem  8pcopo« 
bium  äpnlicpen  3>uloet,  ba«  bie  ©chuppen  ber 
weiblichen  Xepren  be«  übergiept,  entpoU 

ten.  ©iefec  ©toff  ertpeilt  bem  Bier  ben  bittern 
(Skfcpmacf. 

Suftflarteit.  1.  Sage  be«  angulegen* 
b e n & a r t e n «.  Bon  ber  guten  Sage  eine«  ®ar« 
ten«  pängt  oor  XUem  ba«  ©ebeipen  ber  barin  gu 
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giehenben  fangen  ab  unb  auA  ba«  fonftige  93er* 
gnügen,  tuelc^eö  rin  (Satten,  namentlich  ein 
©arten  ober  auA  nur  ein  ©ättAen  am 
.£ a uf e gemährt  unb  gemähten  fann,  mitb  ein 
größere«  fein,  je  geeigneter  bet  ©artcnplafcgeiegen 
ift.  Smmer  bie  befte  ßage  für  ba«  £au«gättchen 
ju  mähten,  mirb  freiliA  ben  SBenigPen  möglich 
fein,  ba  ba«  #au«  pet«  bie  $auptfaAe  bleibt  unb 
ba«  ©drtchen  nur  ba  feinen  ^)lah  ftnben  fann, 
roo  ihm  eben  ein  ^Jlä&Aen  gelaffen  motben  iP. 
3p  man  aber  auch  in  bet  SBahl  befchtänft,  fo 
muß  man  bod>  fud)en,  fein  ©ärtAen  in  lebet 
ßage,  fo  gut  e«  gehen  mill,  einguriAten.  £at 
man  aber  bie  SBahl,  fo  iP  bie  füböPMAe  (nach 
Mittag  unb  Morgen)  Sage  jebet  anbern  oorgus 
jiehen,  benn  (ie  ift  e«,  motin  bie  oerfAiebenften 
©emäAfe  am  SBeflen  gebeiben.  StaA  biefet  Sage 
tommt  bie  nach  Morgen,  bie  nach  Abenb,  bie  nach 
Mittag  unb  Abenb,  bann  Me  nach  Mittag,  bte 
nach  MitternaAt  unb  Morgen,  ober  bie  nach 
MitternaAt  unb  Abenb;  bie  fd)le<hte|te  ßage  oon 
allen  aber  ijt  bie  naA  MitternaAt.  3ebe  biefet 
ßagert  hat  wiebet  ihre  befonbern  93ortt>eile  unb 
StaAtheile.  Die  Mittag« läge,  melAe  für 
fteiliegenbe,  etma«  abhängige,  große  ©arten  oft 
feht  oortbe'ilbaft  ift,  mürbe  für  fleine#au«gärten, 
bie  nf  At  feiten  auf  mehretn  ©eiten  oon  ©ebäuben 
umgeben  pnb,  namentliA  in  bet  heißen  3of)te8geit 
unb  in  troetnen  ©ommern,  auf  bie  meiften  ^)flan* 
gen  gerabegu  oetbetbenb  einmirfen;  menigjten« 
mürben  pA  bie  gemöhnliAen  Dbftbäume,  Slumen 
unb  ©emüfe  feht  fAleAt  bepnben,  mohingegen 
für  frühe  ©emüfe,  ^JprpAbäume,  man  Ae  SBeins 
forten,  feigen  unb  Melonen  unb  manAe  anbere, 
namenttiA  ou8  ben  marmen  ßänbern  ftammenbe 
fangen  eine  folAe  Sage  gang  geeignet  märe. 
Die  ßage  nach  MitternaAt  ift  günfiig  für 
Apfelbäume,  ÄirfAen,  immergrüne  Säume,  mils 
be«  ©efjölg  unb  oiele  fAöne  Slumen;  bagegen 
fommen  aber  auA  oiele  grüAte  niAt  Jur  Steife 
ober  fie  merben  meniget  fAmarthoft.  SBein, 
$)prpAe,  Aprifofen  unb  frühe«  ©emüfe  gebeiben 
in  einet  folAen  ßage  gar  niAt,  Simen  unb  bie 
beffern  Aepfelforten  aber  nur  fAleAt.  Miftbeete, 
unb  ©emäAötjäufer  <n  folAer  Sage  angubringen, 
märe  oerlorene  Mühe.  Die  Morgen  läge  hot 
oiele  ffiortheile  mit  bet  ßage  naA  Mittag  unb 
Morgen  gemein.  Die  Morgenfonne  ift  oorgügliA 
erquictenb  für  bieSemäAfe,  unb  bie  meiften  9>flans 
gen  gtbeiben  hier  fo  oortreffliA,  baß  e«  naments 
liA  für  einen  gum  Sergnügcn  eingeriAteten  Slus 
mengarten  feine  beffere  ßage  geben  fann.  Stur 
für  ba«  Dbfl  fann  bie  Morgeniage  bergrühling«< 
fröfte  megen  fchr  oerberblt'A  merben,  inbcm  bie 
Morgenminbe  freien  3utritt  haben,  unb  bie  fröfte 
namentliA  baburA  oerberbliA  merben,  baß  bie 
©onne  bei  ihrem  Aufgange  fngleiA  auf  bie  $pans 
gerne.  fAeint  unb  fomit  bie  gefrornen  ^Jflangenic. 
gu  fAnell  aufthauen;  auA  maAt  grühqemüfe  in 
bet  Morgenlage  feiten  große  gortfAritte.  Die 
Abenblagehat  gmar  niAt  biefe  Sta  Atbeile  hin* 
fiAtliA  bet  ©pätfröfte,  inbem  bie  mit  Steif  übers 
III. 


! gogenen  $)flangen  aUmälig  aufthauen  fönnen ; 
auA  gebeiben  in  folAer  ßage  bie  meiften  £)b|t= 
bäume,  ©emüfe  unb  felbft  frühe  SBeinforten  oors 
treffliA ; allein  bie  gebeiblt’A«  (Sntmicfelung  ber 
Spangen  ift  in  folAer  ßage  eine  langfamere  unb 
fpätere  al«  in  ber  ßage  naA  Morgen,  unb  auA 
bie  häufigen  Abenbminbe  richten  an  Säumen  unb 
Slumen  oft  großen  ©Aaben  an,  gumal  menn  bet 
©arten  naA  Äbenb  gu  niAt  gefAüfct,  fonbern 
offen  ijt.  Au«  bem  ©efagten  erhellt  bähet,  baß 
eine  ßage  gmifAen  Morgen  unb  Abenb 
bie  meiften  Sortheile  hat.  ©oU  ein 
©ärtAen  ferner  gut  gelegen  fein,  fo  mirb  erfots 
bert:  ©Aönhrit  ber  näAften  Umgebung,  freie, 
heitere  Auöpcht  auf  entfernte  ©egenftänbe  unb 
eine  angenehme  StaAbarfAaft.  — 2.  SefAafs 
fenheit  be«  Soben«.  Die  befte,  nahrhaftefte 
©artenerbe  ift  eine  folAe,  mo  2bon  ober  ßehm 
mit  einer  binreiAenben  Menge  oon  ©anb  unb 
£umu«  bie  Jpauptbefianbtheile  bilben.  Sn  fols 
Aem  Soben  erreiAen  bie  meinen  Säume  ihre 
größtmögliAe  Sollfommenheit,  unb  Slumen  unb 
©emüfe  gebeten  oortreffliA;  met  einen  folAen 
©artenboben  bi«  gu  einer  £iefe  oon  iy2  Suß  bes 
pfct,  ber  fann  oon  ©lücf  fagen,  benn  et  mirb  mit 
geringen  Sofien  unb  roenig  Mühe  mehr  unb  befs 
fere  ©rgeugniffe  geminnen,  al«  ein  Anbeter,  bet 
meber  Da«  eine  noA  ba«  anbere  fAeut,  ben  aber 
ber  3ufaU  niAt  mit  einem  guten  Soben  befAenfte. 
AuA  anbere  MifAung«oerhältniffe,  gum  Seifpiel 
J^alf,  £hon  unb  ©anb,  fönnen,  menn  ba«  lieber* 
gemiAt  feine«  Sheil«  gu  groß  ift,  eine  oortreffliAe 
Dammerbe  bilben.  Da  e«  aber  fo  oiele  ©egenben 
gibt,  mo  ber  Soben  hoAP  ungünftig  für  ben 
g)flangenmuAö  ift,  fo  follen  in  golgenbem  bie 
Mittel  furg  angegeben  merben,  moburA  jene 
StaAthrile,  mo  niAt  gang,  fo  boA  größtentheil« 
gehoben  merben  fönnen.  — 3.  Mittel,  ben 
S oben  g u oerbeffern.  a.  Sei  ©anbboben. 
£at  rin  ©tunbflücf  feht  fanbigen  Soben,  fo  baß 
menig  Hoffnung  auf  ©ebenen  ber  Spangen  bleibt, 
fo  muß  ber  fAäblidjen  SBirfung  be«  ©anbe«  bas 
burA  entgegengearbeitet  merben,  baß  man  bins 
benbe  ©rbarten  gufefct.  5£bon  unb  ßehm,  ober 
auA  SEbonmetgel  mürben  am  Sepen  hiergu  ges 
eignet  fein,  allein  e«  ijt  oft  unmögliA  ober 
gu  foftfpielig,  PA  baoon  gu  oerfAaffen;  in 
biefem  galle  muß  man  PA  burA  oiele«  Dün» 
gen,  befonber«  mit  StinboiehmiP,  ober  burA  3us 
fe|en  oon  ^pangenerbe  (b.  h.  oon  folAer  ©rbe, 
bie  oon  oermePen  fangen  entpanben  iP)  unb 
Moorerbe  gu  helfen  fuAen.  Die  Moorerbe  fAließt 
aber  ben  Dünger  burAau«  niAt  au«,  b.  Set 
fAmtrem  Soben.  Der  gu  fAmere  Soben, 
melAet  faP  allein  au«  2bon,  ßetten  unb  ßehm 
bePtht,  muß  burAau«  fünftliA  oeränbert  merben, 
menn  et  für  bie  ©ärten  taugliA  merben  folt ; 
benn  obgleiA  Säume  felbp  im  fAleAtePen  ßetten* 
hoben  noA  befer  maAfen  al«  im  ©anb,  fo  pnb 
boA  bie  barin  gegogenen  grüAte  niAt  gut  oon 
©efAmacf;  alle«  ©ehölg  fe$t  an  ©tamm  unb 
AePen  oiel  Moo«  an,  mooon  e«  naA  unb  naA 
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Qbflxtbt , »Denn  bieS  ntcf)t  befeittgt  wirb;  ®emüfe 
unb  Slumen  aber;  unb  felbfl  fchöner  «Hafen,  tön: 
nen  in  einem  folgen  Soben  nicht  erioartet  werben. 
®aS  bcfte  «JRittel,  ben  falten,  (duneren  Soben  gu 
oerbeffern,  ifl  Diel  ©anb  unb  ^i^tger  ©ünger  (oon 
g)fcrbcn,  ©fein,  ©chafen,  £ühnctn  unb  SEauben), 
jDüburd)  bem  Soben  feine  Kälte  benommen  wirb; 
aud)  fanbige  #aibeerbe  unb  troctne  SHoorerbe 
fann  thcilweife  bagu  oerwenbet  werben,  wo  fte  in 
bcr  «Jtähe  gu  haben  ift;  bieg  fchliefjt  jebod)  immer 
ben  3>önger  nicht  auS.  önblid)  wenbet  man  gur 
Serbeffcrung  beS  falten  SEhonbobenS  oielfältig 
ben  Kalfmetgel  unb  ben  Kalf  felbfl  an.  ©et 
erflere  wirb  ohne  weitere  Sorbereitung  unter  bie 
©rbe  gemifdjt,  eben  fo  bet  Kalf,  wenn  er  fchon 
als  natürliches  ^uloet  gefunben  wirb;  mit  bem 
Kalf  aber,  ber  im  gebrannten  3uftanbe,  >do  er 
dfcenb  ifl,  angewenbet  werben  foll,  mufj  man  oot: 
fidjtig  gu  SBerfe  gehen,  wenn  er  nicht  fchaben  foll. 
©pS  halfen  mufj  immer  mit  einer  ©ängung  Der: 
bunben  werben.  ®aS  Verfahren  ifl  fotgenbeS: 
3Han  legt  im  £erbft  auf  bem  gu  Derbeffetnben 
fianbe  felbfl  Raufen  oon  beliebiger  ©röfje  an,  wo 
ber  Kalf  fchichtenireife  gioifchen  «SRift  unb  ©rbe 
gebracht  wirb.  Auf  eine  £age  «JRift  ober  anbere 
gdhrenbe  ©toffe,  »tie  g.  S.  Hopfentrebern,  ©er: 
berlohe,  ßaub,  Kehricht  tc.,  bringt  man  eine  bünne 
©chicht  ©rbe  unb  barauf  ben  Kalf ; bann  bebedt 
man  ben  Kalf  wieber  mit  ©rbe  unb  SJHifl  unb 
fährt  fo  bis  gu  Snbe  fort.  Son  großem  9tufcen 
ifl  eS,  wenn  bet  Raufen  oon  3eit  gu  3eit  mit 
SOtiftjauche  begoffen  wirb.  3m  Srühjahr  wirb 
baS  ©ange  umgearbeitet  unb  untergegraben,  unb 
auf  biefe  Art  oerbreitet,  tt>ut  ber  Kalt  treffliche 
©ienfle.  c.  «Bei  Kalfboben.  233o  Kalt  im 
Soben  Dorherrfcht,  ba  gebeten  gmat  bie  Säume 
nicht  übel  unb  man  ergielt  barin  febmadhafte« 
Dbft;  allein  für  ben  ©arten  im  Allgemeinen  ifi  er 
gu  hiftig  unb  auStrodnenb.  ©iefe  ©igenfehaften 
»Derben  bem  Kalfboben  genommen,  wenn  man 
binbenbe,  fd)»Dere  ©rbarten  (SEfjon,  Schm, 
©d)lamm  tc.)  barunter  mifcht;  auch  gibt  uns 
bie  ÜRatur  in  bem  fruchtbaren  SRetgel  baS  befle 
«JRittel  an  bie  £anb,  biefen  Soben  gu  Detbeffern; 
nur  ifl  babei  fRüdftcht  gu  nehmen,  bafj  ber  «Dter: 
gel  nicht  gu  Diel  Kalf  enthält,  benn  in  biefem  gaü 
würbe  er  wenig  h^f«11*  ©S  gibt  übrigens  aud) 
fchweren  unb  babei  naffen  Kalfboben,  ber  burch 
©anb  »mb  £un»uS  Derbeffert  »Derben  mufj.  Unter 
allen  ©i'tngerarten  ifl  ber  Dom  J&ornoieh  am  ®e: 
eignetfren  für  ben  Kalfboben,  inbem  er  burch  feine 
§rifd)e  unb  Kühlung  ber  £i$e  unb  SErodenhrit 
beS  Kalfö  entgegenarbeitet,  d.  Sei  9Root:; 
hoben.  «Benn  ©arten  auf  «Dloorboben  angelegt 
werben  follen,  fo  mufj  biefet  nothwenbig  burch 
Scimifdjung  fchwerer  ©rbarten  gut  @cnäf)rung 
ber  Säume  unb  ©eflräuche  tauglich  gemacht  »oer: 
ben.  3mar  gebeihen  Slumen  unb  felbfl  ©emüfe 
in  manchem  «JRoorboben  oortrefflid),  inbef  ifl  bie 
^ruchtbarfeit  Don  {einer  langen  ©auet,  »Denn 
nicht  fchwere  ©rbe  gugefefct  wirb,  ©ollte  bie 
grbc  gu  nafi  fein,  was  oft  bet  gall  ifl,  fo  muff 


baS  ©cunbflüd  burd)  AbgugSgräben  troefen  gelegt 
werben,  benn  aufierbem  wütbe  nichts  barauf 
wachfen.  UebrigenS  muff  aller  «Dloorboben  burd) 
wieberholte  Searbeitung  bet  Suft  auSgefcfct  wer: 
ben,  ehe  man  ihn  gum  ©artenbau  benufcen  fann. 
— 4.  ©üngung  bes  SobenS.  Alles  Sanb 
hat  ©ünger  nöthig,  um  bie  uon  ben  $)flangen 
Derbrauchten  DlahtungStheile  gu  erfefcen.  3n 
welcher  «JRaffe  bieS  gu  gefchehen  hat  unb  welche 
Arten  Don  ©ünger  anguioenben  ftnb,  auch  wie  oft 
gebüngt  werben  foll , barüber  laffen  fid)  feine  bes 
flimmten  «Hegeln  geben,  benn  bieS  hängt  allein 
oon  ber  natürlichen  grudjtbarfeit  beS  SobenS 
unb  oon  ben  ©ewdehfen  ab,  »oelche  barauf  gebaut 
werben  follen.  Säume  baten  in  gehaltreichem 
Soben  feine  ©üngung  nothwenbig;  ifl  aber  ber 
Soben  etwas  mager,  bann  ift  fte  »oenigflenS  ben 
Dbjtbäumcnfehr  guträglid).  3u ©emüfe  mufj  in  bet 
Siegel  alle  3ahre  flehüngt  »oerben.  SSJtit  ben  Slm 
men  oerhält  eS  fid)  anberS,  benn  obgleich  magere 
©rbe  ihnen  nicht  jufagt,  fo  tönnen  bod)  Diele 
feine  ftarfe  unb  frifche  ©üngung  oertragen,  inbem 
fte  meifl  ju  üppig  in  bie  Slättcr  wachfen  unb 
»oeniget  blühen;  in  fettem  Soben  wirb  bähet  f eb 
ten  eine  ©üngung  für  Slumen  nöthig  fein  unb 
bann  feilte  man  auch,  wenn  immer  möglich,  fei* 
nen  frifchen  «JHifl  baju  nehmen.  Auper  ben  oets 
fchiebenen  SHiflartcn  büngt  man  noch  mit  Dfen= 
ruf,  Afd)e,  Jg>ornfpdnen,StutJC. ; aud)  oerbraud)t 
man  neuerbingS  häufig  Knochenmehl  unb  in  eint: 
gen  ©egenben  gepuloerten  SOlenfchenfoth  (^>ous 
brette),  bod)  möchte  baS  (entere  SOlittel  in  leichtem 
hifeigen  Soben  nicht  angurathen  fein.  $ür  bie: 
jenigen  ©artenbeftfcer,  »reiche  ftd)  oorgüglid)  mit 
| ber  Slumengucht  beschäftigen , ober  benen  an 
frühem  ©emüfe  gelegen  ifl,  wirb  eS  burdjauS 
nöthig,  baf  fie  ©rbhaufen  unb  «Dlengebüns 
ger  (f.  b.)  anlegen.  — 5.  SBaffer.  SBenn 
nicht  ein  glufj , Sad)  ober  Seid)  ben  ©arten  bes 
rührt  unb  webet  eine  Ciuelle  nod)  «Höhrwaffet 
oorhanben  ifl,  ba  muf  wenigflenS  ein  $)umpwerf, 
ein  3irhtrunnen  ober  eine  ©iflerne,  wo  ftd)  baS 
«Regen wafiet  fammcln  fann,  angelegt  werben. 
®as  SBaffer,  wie  es  aus  ber  ©rbe  fommt,  ifl  gum 
Segiefen  burd)auS  ungwectmdfig;  eS  mufj  er  fl 
einige  3eit  bet  Suft  unb  bcr  ©onne  auSgefcfct  ges 
wefen  fein,  ©in  fleiner  lebenbiger  Sach  ifl  oon 
grofjer  ©chönheit,  namentlich  für  einen  im  natüts 
liehen  ©efchmad  angelegten  Jg)auSgarten,  unb  wo 
ein  folcheS  SBaffer  mit  leichter  9Rübe  in  ben  ©ars 
ten  felbfl  geleitet  werben  fönnte,  ba  follte  eS  im: 
mer  gefchehen.  Aber  eS  barf  nicht  ängfllid)  burd) 
ben  ©arten  hin  unb  her  gegogen  fein,  eS  mu{j  ftd) 
in  fchönen,  natürlichen  Krümmungen  be»ocgen 
unb  oon  lichten  fPflangungen  begleitet  fein,  ©urd) 
gefchidt  angebrachte £inberniffe,  g.  S.  burd)  einen 
mäfjig  grofen  ©tein,  ergeugt  man  jenes  anges 
[nehme,  liebliche  SCHurmeln,  was  ben  Sachen  in 
ber  «Hegel  eigen  ifl;  Srüden  barf  man  nur  ba 
anbringen,  wo  es  bet  Serbinbung  wegen  notf): 
wenbig  ifl,  unb  bann  bürfen  fte  auch  nicht  gröfjer 
unb  h5h«c  «W  nöthig  ifl;  benn  nichts  ift 
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lächerlicher  als  jene  ljod)geit?8(6fen  großen  SSrucfen 
über  Heine  ©emäffer,  bie  man  nod)  oft  genug  in 
ben  f.  g.  engltfchen  ©ärten  trifft.  SB  aff  er* 
fälle,  bie  in  großen  parfanlagen  oon  einer 
herrlichen  SBirfung  finb,  fönnen  mobt  feiten  in 
#auSgärfen  angebracht  merben;  menigflenS  mürbe 
eS  unnatürlich  unb  gefchmacftoS  fein,  ffe  in  ebenen 
©egenben  anzubringen;  feilten  aber  ©arten  in 
©ebirgsgegenben  ftd)  an  eine  natürliche  gelömanb 
anlehnen  unb  märe  zufällig  SBaffer  in  ber  Stäbe, 
fo  fönnte  ein  SBafferfall  auch  in  einem  Heinen 
©arten  nicht  allein  gerechtfertigt  merben  , fonbern 
et  mürbe  auch  oiel  ju  beffen  «Retten  beitragen, 
menn  bie  fonffige  ©t'nrichtung  beS  ©arfenS  bamit 
in  ©inflang  fleht.  (St  gehört  aber  oiel  baju,  um 
einen  fünftfichen  ©afferfalt  fo  barjujlellen , baß 
feine  kunfl  mehr  baran  ffchtbar  ift;  auf  feinen 
galt  bürfen  Heine  SBafferfätle  naeft  baflehen , fie 
rnüffen  oielmeht  ein  SBilb  ber  SBilbniß  barftcHen, 
rnaS  nur  burch  bichte  Pflanzungen  erreicht  merben 
fann.  ®ie  Anlage  eines  2B af  fer beefen  t ober 
Sei  che  S,  oon  benen  bei  Heinen  ©ärten  ebenfalls 
nur  feiten  bie  Siebe  fein  fann,  erforbert  nicht 
minber  oiel  Umffcht  unb  ©efehmaef,  inbem  eS 
feine  leichte  Aufgabe  ifl,  bem  SBecten  foldje  gor* 
men  ju  geben,  bafj  es  oon  feiner  ©eite  ganz  über; 
feben  merben  fann;  bie«  gefdjieht  baburch,  baß 
man  bem  Ufer  mehrere  natürlich  auefehenbe  SBies 
gungen  unb  Suchten  gibt,  fo  bafj  eS  immer  fchfint, 
als  ginge  baS  SBaffer  noch  meitcr,  ober  als  feien 
bie  Sorfprünge  Snfeln.  ©olche  SBaffer  rnüffen 
mit  reichen  unb  bichfen  Pflanzungen  oon  ©ehölj 
umgeben  merben,  bie  an  manchen  ©teilen  über 
baS  Ufer  hängen  fonnen;  befonberS  mufj  an  fo U 
chen  Drten  bie  Pflanzung  bicht  fein,  mo  man  eine 
ber  eben  ermähnten  Säufchungen  anbringen  miU. 
©in  anberer  michtiger  Umflanb  bei  ber  Silbung 
eines  SeicheS  tc.  ifl,  baß  man  oon  einer  ©teile  beS 
©artens  auS  bie  möglichfl  größte  SBaffrrfläche 
überfeben  fönne,  meShalb  auch  berSBeg  an  folchen 
©teilen  nahe  oorbeiführen  unb  offen , b.  h-  nicht 
bepflanzt  fein  muß.  35ie  Ufer  rnüffen  ganz  flach 
unb  bis  an  ben  Slanb  beS  SBafferS  grün  fein,  ba« 
burch  geminnt  es  feheinbar  an  ©röße.  ©ollte  bet 
©raben  an  ein  größeres  SBafferflücf  flößen,  fo  ifl 
biefer  Umflanb  auf’s  Sefle  zu  benufcen.  9Ran 
gibt  in  fotebem  galle  bem  Ufer  malerifcbe  Umriffe, 
bringt  Saumgruppen  an,  um  bas  SBaffer  zumeis 
len  zu  oerbeefen  unb  läßt  offene  ©teilen,  hamit  eS 
unermartet  mieber  burchfcheint.  kleine  unb  ges 
fchnörfelte  Seelen  oon  ftebenbem  SS  aff  er 
ffnb  unnatürlich  unb  pfüfeenäf>nlid>.  ©prings 
brunnen  ffnb  bagegen,  namentlich  in  regelmäßig 
angelegten  #auSgärten,  biefe  mögen  noch  fo  Hein 
fein,  ganz  an  ihrem  piafce,  benn  ffe  beleben  ben 
©arten  ungemein  burch  ihre  fortmäljrenbe  Ses 
megung,  bilben  eine  große  Bierbe  unb  oerbreiten 
^rifche  über  bie  ganze  Umgegenb.  — 6.  91  ü s 
liehe  Sufi  gärten.  ©he  mit  irgenb  einer  Ars 
beit  z«r  Silbung  eines  neuen  ©artenS  ober  zur 
Seränberung  eines  fehen  beflefjenben  ©artenS  bes 
gönnen  merben  fann,  muß  man  barübet  mit  ffch 


im  Sleinen  fein,  zu  melchem  Bmed  bet  ©arten 
beflimmt  fein  foll,  ob  nur  zum  Sergnügen,  ober 
Zum  «Ruhen,  ober  zum  «Ru$en  unb  Sergnügen. 
5)ie  ©ärten  zum  Slufcen  unb  Sergnügen,  alfo  bie 
nüfclicben  Cuftgärten,  ftnb  eS  oorzüglich,  mclche 
ftcb  im  Allgemeinen  für  3eben  eignen.  SBenn  es 
ber  Slaum  eines  ©artens  nur  irgenb  erlaubt,,  fo 
! füllte  immer  bas  «Rühlidje  mit  bem  ©chöncn,  An« 
genehmen  oerbunben  merben.  ©in  armer  «JRann, 
ber  einen  ©arten  hat,  fann  beffere  grüchte  ges 
nießen  als  ein  «Reicher,  ber  feinen  hot.  3>n  bem 
f (einfttn  ©ärtchen  fönnen  einige  $ruchtbäume 
flehen  , bie  bem  Seftfcer  einen  ©enuß  oerfchaffen, 
mie  ihn  ber  «Reiche  mit  all  feinem  ©elbe  oft  nid)t 
haben  fann.  3fl  ber  «Raum  eines  ©attenS  am 
£aufe  fehr  befchränft,  fo  füllte  er  nur  mit  Bier* 
pflanzen  befefct  merben;  hödiflenS  fönnten  einige 
BmergsDbflbäume,  einige  Jruchtflräucher,  ein 
Seet  ©rbbeeren  unb  zur  Sequemlichfeit  ber  jtücftc 
eine  ©infaffung  oon  peterftlie  unb  Schnittlauch 
entfchulbigt  merben,  ba  ber  Heine  «Raum  eines 
folchen  ©ärtchenS  ja  ohnebies  ben  Sebarf  ber 
.Rüche  nicht  hinlänglich  mürbe  befriebigen  fönnen. 
3ft  aber  baS  ©runbflücf  groß  genug,  um  «Raum 
für  bie  zum  küchenbebarf  nötigen  ©emüfebeete 
ZU  geminnen,  fo  muß  biefen  ber  befle  Soben  unb 
eine  fonnige  Sage  angeroiefen  merben.  Semohnet 
größerer  ©fäbte  haben  aber  immer  zu  bebenfen, 
baß  fte  baS  ©emüfe  meifl  mohlfeilet  laufen,  als 
fte  es  felbfl  zu  zif^en  ©tanbe  ftnb,  zumal 
menn  fte  zur  Searbeitung  beS  ©artens  Ceute  hat* 
ten  rnüffen  unb  nicht  felbfl  baS  mübfelige  ©efchäft 
eines  kraufererS  übernehmen  mollen.  Sie  Ses 
mohner  oon  Heinen  ©täbten  unb  Dörfern  f)Cn* 
gegen  fönnen  beS  ©emüfegartenS  nicht  mohl  ents 
behren,  meil  fte  bie  Sequemlichfeit  eines  9RarftcS 
ober  SerfaufgartenS  oft  nid)t  haben  unb  bann 
«JRattgel  leiben  mürben,  menn  fie  ihren  Sebarf 
nicht  felbfl  ziehen  mollten.  — 7.  «Regelmäßige 
Cuflgärten.  ®ie  Cuftgärten  fönnen  regel* 
mäßig  ober  unregelmäßig  im  natürlichen,  alfo 
SanbfchaftSgefchmacf  angelegt  merben;  beibe 2(rten 
haben  ihre  «Schönheiten  unb  eS  hängt  allein  oom 
©efehmaef  beS  SeftfcerS  ab,  melcher  oon  beiben  er 
ben  Sorzug  geben  mitf.  gefle  kunflregeln  laffen 
ftd)  hier  im  Allgemeinen  nicht  aufflellen.  ©anz 
Heine  ©arten  rnüffen  nach  einem  gemiffen  ©ben* 
maß  angelegt  merben,  nur  barf  biefe«  ©benmaß 
nicht  in’S  kleinliche,  in’S  ©pielenbe  fallen.  SDie 
formen  ber  regelmäßigen  ©ärten  ffnb  nicht  mans 
nigfaltig;  halb  fann  bie  SBinfelform,  balb  bie 
kreisform  bie. giguren  bilben,  ober  beibe  fönnen 
mit  et'nanber  oerbunben  merben.  2)ie  kreisform 
bilbet  fchon  einen  Uebergang  zu  ben  S3ellenlinicn 
beS  lanbfehaftlichen  ©artens.  ®em  regelmäßigen 
ßuflgarten  fann  ein  hoher  ©rab  oon  Bierlichfeit 
gegeben  merben , menn  bie  Anlage  mit  ©efehmaef 
erfolgt;  fd)ön  geformte  Slumenbeete,  ein  ©prings 
brunnen  — menn  SSaffer  zu  haben  ifl  — , z,crj 
lid)e  üauben  unb  gleichmäßig  oertheilte  Bierflräus 
eher  gemähten  immer  einen  angenehmen  Anblicf, 
menn  in  allen  ©tüden  «Retfigfeit  unb  ©auberfeit 
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berrfcht.  Die  Blumenbeete  bürfen  nicht  ollju 
Eünfflich  fein,  weit  ffe  eine«  Sl^eit«  bieXnorbnung 
be«  ©anjen  etfehweren  unb  ben  gcringffen  babei 
begangenen  gebier  bemerfen  taffen,  anbererfeit« 
beleibigt  jebe  Äünffelei  ben  guten  ©efdjmad,  unb 
in  hohem  ®rabe  iff  bicö  bei  einem  fo  natürlichen 
©egenffanbe  wie  ber  ©arten  ber  galt.  3J?angel 
an  ©chatten  ift  in  bet  Siegel  ein  gebier  ber  Eiei; 
nen  regelmäßig  angelegten  ©arten.  SBcnn  c« 
ber  Staum  eine«  ©arten«  nur  immer  ertaubt,  fo 
follte  in  einem  Steile  be«  regelmäßig  angelegten 
?£>au«gartenö  eine  ©ruppe  oon  fchattigen  Bäu; 
men  angebracht  werben,  bamit  Die,  welche  ibn  ju 
ihrer  ©rbolung  benufcen,  wenigffen«  einen  Drt 
finben,  wo  ffe  gegen  bie  ©onnenffrablen  gefcbü&t 
finb,  unb  wollte  man  burebau«  feine  Unregel; 
mäßigfeit  geffatfen,  fo  fönnten  birfe  Säume  in 
einem  Äreife  aufgeffetlt  werben,  wo  bann  bet  in; 
nere  Staum  ganj  geeignet  wäre,  um  ein  SJtabl  im 
greien  einjunebmen  ober  al«  ©pielplafc  für  bie 
Jfinber  ju  bienen;  ein  gaubengang,  am  ©chönffen 
non  BJeinrebcn,  würbe  bann  ben  beften  Serbin; 
bungöweg  jwifchen  biefem  ^>Ia^e  unb  bem  SBcbn; 
häufe  abgeben.  3n  ben  Eieinen  ©ärten  werben 
bie  ^Blumenbeete  unb  SGBege  faff  ben  ganjen  Siaum 
einnebmen;  finb  aber  bie  ©ärten  großer,  bann  iff 
ein  fchönet  grünet  Siafen  ganj  an  feinem  ^lafc, 
benn  nid)t«  erfreut  baö  2tuge  fo  febt,  al«  eine 
gleichmäßige  gläche  lieblichen  ©vün«.  ©in  fchö; 
ner  2lnblid  iff  eö,  wenn  regelmäßig  geformte 
Blumenbeete  ober  auch  unregelmäßige,  mit  Siofen 
unb  anbern  Bierffräuchern  gleichmäßig  abwechfelnb, 
auf  ber  Siafenfläche,  bie  in  biefem  gälte  ben  gan; 
jen  ©arten  einnimmt,  oertbeitt  finb.  — s.  Uns 
regelmäßige  guffgärten.  Der  geringe 
glächeninbalt  eine«  ©arten«  iff  fein  £inberniß, 
um  ben  ©arten  unregelmäßig,  b.  b-  im  natür; 
lieben  ©cfchmact  anjulegcn.  ©inige  gut  georbnete 
Saum;  ober  ©effräud);©ruppen,  fchönet  Siafen 
unb  wenige,  aber  gut  gehaltene  unb  reiche  S3lu= 
menbeete,  nicht  mehr  SBege  al«  nötbig  finb,  um 
ba«  ©anje  ju  genießen,  bie«  finb  bie  ©rforberniffe 
eine«  im  natürlichen  ©efchmact  angelegten  @ar; 
ten«.  Durch  eine  gefebidt  aufgeffeüte  spflanjung 
oon  Säumen  unb  ©ebüfdben  Eönnen  bie  wahren 
©renjen  eine«  folchen  ©arten«  bem  2luge  oerbors 
gen  unb  fcheinbar  in  bie  offene  ganbfehaft  binau«; 
gerücEt  werben,  wenn  bie  gage  einigermaßen  baju 
günffig  iff.  ©cbon  burch  bie  2lufffeUung  einer 
Saumgruppe  am  ©ingange  be«  ©arten«  unb  eine 
gut  angebrachte  SBenbung  be«  SBege«  Eann  ber 
©arten  ein  weit  größere«  tfnfeben  erbalten  al«  er 
wirflid)  bat.  ©in  langer,  fchmaler,  unreget; 
mäßiger  Siaum  würbe  ju  einem  regelmäßigen 
guffgärten  ganj  unpaffenb  fein,  er  iff  aber  ganj 
geeignet,  lanbfchafttiche  Silber  batjufteUen,  unb 
e«  Eann  ihm  ein  2lnfeben  oon  ©rößc  gegeben 
werben,  welche  ba«  Zehnfache  be«  wirflichen 
glächeninbalt«  beträgt,  wenn  babei  mit  Umffcht 
©erfahren  wirb.  2(n  ben  fchmatffen  ©teilen  müf* 
fen  Säume  unb  ©ebüfdje,  aber  nicht  bedenäbns 
lieh,  angebracht  werben,  bamit  bie  ©renjen 


oerbeeft  finb.  SBirb  aber  ber  ©arten  breiter,  fn 
muß  bie  ©rößc  be«  9)lafce«  burch  alle  ju  ©cbote 
ffebenbeffRittel  beroorgeboben  werben;  nur  leichte 
fficffräuchgruppen  unb  einzelne  Säume  bürfen  ber 
möglichff  großen  Siafenfläche  tfbwecbfelung  geben ; 
bie  umgebenben  Säume  bürfen  nicht  ju  ben  hoch* 
ffen  geböten,  bamit  e«  baö  tfnfeben  befommt,  al« 
würben  fie  burch  bie  ßntfernung  Heiner ; enblicb 
barf  bie  tfuöffeht  in  bie  ffiegenb,  wenn  fie  anber« 
oorbanben  iff,  nicht  oerbeeft,  fonbern  nur  burch 
Saumfchlag  unterbrochen  fein,  ©ben  fo  Eönnen 
bie  benachbarten  ©ärten  baju  bienen,  bie  ©chöns 
beiten  eine«  im  natürlichen  ©efchmact  angelegten 
£au«garten«  ju  erhöben;  bie  Säume  ber  anffos 
ßenben  ©ärten  Eönnen  jum  #intergrunbe  ber 
bieffeitigen  ^flanjungen  bienen,  unb  e«  würbe 
unflug  fein,  an  eine  ©teile,  wo  Säume  be«  Stach* 
bargarten«  Überhängen,  etwa«  Xnbetetf  al«  Säume 
ju  pflanjen.  ©nblich  haben  $au«gärten,  im 
natürlichen  ©efchmact  angelegt,  neben  fo  oielen 
Schönheiten,  noch  ben  Bortbeil,  baß  ffe  bie  ©ing* 
oögel  anloden,  bie  in  ben  ©ebüfeben  mehr  @chu| 
unb  Stabrung  ffnbcn,  al«  in  ben  regelmäßig  ange; 
legten  ©ärten.  — 9.  Aufnahme  be«  @ar; 
tenplafce«,  Bearbeitung  bc«  $>lan« 
unb  Uebertragung  beffelben  auf  ba« 
ganb.  3ff  man  barüber  mit  ffcb  im  Steinen, 
auf  welche  2lrt  ber  ©arten  eingerichtet  werben 
foll,  fo  muß  man  oor  tülem  ben  baju  beftimmten 
$)tafc  unterfuchen.  SJlan  beginnt  bamit,  alle« 
Dasjenige  ju  entfernen,  wa«  bei  ber  Anlage  be« 
neuen  ©orten«  auf  Eeine  SBeife  benufct  werben 
Eann.  3war  Eann  man  ffcb  febon  beim  tfnblid 
bi«  ^la&e«  eine  3bee  bilben,  welche  ©effalt  bet 
neue  ©arten  beEommen  foll;  wer  jebod)  nur 
einigermaßen  .ffenntniß  oom  Zeichnen  bat,  ber 
bringe  ben  $)lan  ju  Rapier.  Da«  Berfabren  iff 
Eürjfich  folgenbe« : 33? an  beginnt  bamit,  bie  gage 
be«  ä&obnbaufe«  unb  ber  übrigen  baran  ffoßenben 
©ebäube  aufjujeiebnen,  wobei  jugleich  bie  4>ims 
mclSgegenb  auf  bem  Rapier  angegeben  wirb;  bas 
bei  iff  e«  nötbig,  baß  gleich  ju  Anfang  ber  SJtaßs 
ffab  angegeben  wirb,  ber  ffcb  nach  ber  ©röße  ber 
Zeichnung  richtet.  Sei  Eieinen  ©ärten  wirb  e« 
hier  in  ben  meiffen  gälten  ganj  angemeffen  ges 
funben  werben,  wenn  man  bie  ©de  gleich  1 3 oll 
annimmt,  ©efefct  alfo,  bet  ©arten  bätte  eine 
gänge  oon  20  ©den,  fo  würbe  biefe  gängenlinie 
auf  bem  Rapiere  20  3od  lang  werben  müffen. 
3um  SOteffen  bebient  man  ffch  am  Seffen  eine« 
6s  ober  mebrfüßigen  gehörig  abgetbeitten  ©toefe«. 
SBid  man  genau  meffen,  fo  muß  man  trianguliren, 
b.  b-  ben  $la$  in  lauter  DreiecEe  tbeilen.  Die  ju 
mejfenbe  ginte  wirb  mittelff  3 ©tangen  genau 
einoiffrt,  hierauf  gemeffen  (ober  auch  blo«  au«ge; 
fchritten)  unb  in  oerjüngtem  3JEaßffabe  auf  ba« 
Rapier  übergetragen ; bann  werben  bie  anbern 
beiben  ginien  be«  ju  bilbenben  Dreied«  gemeffen 
unb  in  betfelben  Stiftung  auf  bie  Seidbnung  ges 
bracht,  unb  fo  fährt  man  fort , ein  Dreied  an  ba« 
anbere  ju  fügen , bi«  ba«  gan  je  ©runbffüd  auf 
bie  Zeichnung  übergetragen  iff.  Bei,  einem 
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regelmäßigen  Siered  (Diuabrat)  ober  bem  längs 
lieben  Siered  (Parallelogramm)  genügt  e«  aber, 
wenn  man  außer  ben  ©eiten  übet’«  Äreug  oon 
einer  ©de  gut  anbern  mißt.  ©inb  bie  ©eiten 
unregelmäßig  geformt,  fo  rnüffen  barum  nicht 
minber  gerabe  Sinien  gegogen  werben;  bie  Uns 
tegelmäß igfeften  werben  gulefct  angegeben , inbem 
man  an  oerfchiebenen  fünften  ber  geraben  Sinie 
bie  Entfernung  biö  gu  ben  ©eiten  mißt.  2lUe 
©egenftänbe,  g.  S.  Säume,  ©ege,  Saubcn  ic., 
welche  bie  gegogenen  Sinien  berühren  ober  ihnen 
nah«  fommen,  muffen  auf  bem  Rapiere  genau  unb 
an  berfelben  ©teile  angegeben  werben.  Die 
©runblinie,  welche  für  alle  ©effungen  ba«  2£n= 
halten  bietet,  muß  ftet«  burch  bie  größte  Sänge 
be«  ©arten«  gegogen  werben.  3ft  man  nun  fo 
auf  bem  Papiere  im  Seftfc  eine«  genauen  Silben 
feine«  ©artenplafce« , fo  bringt  man  ben  oorber 
in  ©ebanfen  entworfenen  plan  be«  angulegenben 
©arten«  in  flüchtigen  Umriffen  ebenfall«  gu  pa* 
pier.  gür  bie  ©ntroerfung  be«  plan«  mögen 
nadjfolgenbe  ©infe  ihren  piafc  hier  ftnben.  2fileö 
fchon  Seftebenbe  muß  man  thunlichft  benufcen, 
fobalb  e«  ber  neuen  ©chöpfung  in  irgenb  einer 
SÖeife  gur  3ierbe  ober  gum  Stuben  bienen  fann. 
•Dahin  gehört  oor  allen  Dingen  bie  Xu«ftcht  auf 
angenehme  ©egenftänbe,  fte  mögen  nahe  ober  ent; 
fernt  fein.  Serge  , ©älbet,  ein  üppige«  S£bal, 
eine  ©tabt,  ein  gmifchen  Säumen  »erftedte«  Dorf, 
ein  SEhurnt,  eine  Stuine,  ein  ©affetftüd,  f$luß 
ober  Sach,  fogar  ein  eingelne«  $au«,  eine  fchöne 
Saumgtuppe  ober  eine  ©iefe  unb  piele  anbere 
gufällige  Schönheiten  ber  Umgebung  fönnen  bie 
Schönheit  be«  ©arten«  erhöhen.  Som  ©ot>ns 
häufe  muffen  in  ©ebanfen  2fu«ftd)t«linien  gegolten 
werben,  bie  man  auf  bem  plane  burch  fünfte 
begeichnet;  bamit  feine  Pflangung  ben  freien  Slicf 
hemmt,  wa«  fowohl  für  bie  3fu«ftd)t  auf  entfernte 
©egenftänbe,  wie  für  bie  fchönften  ©teilen  be« 
©arten«  felbft  gilt,  ©chon  beftebenbe  pflanguns 
gen  oon  Säumen  ober  ©träudjem  finb  ein  großer 
Sortheil  unb  müffen  bei  ber  Sntwerfung  be« 
plan«  fehr  berüdftchtigt  werben,  ©olche  Saums 
unb  ©träudbergruppen  fönnen  oft  bie  neue  gorm 
be«  ©arten«  befiimmen,  unb  immer  follte  man 
bebenfen,  wie  oiel  Beit  »ergeht,  ehe  bie  neuen 
Pflangungen  ©chatten  geben  unb  folche  ©chöns 
beiten  bieten  fönnen,  wie  bie  alten,  fräftigen 
©tämme.  Sefonber«  follte  man  eingelne,  fchön 
gewachfene  Säume  fchonen  unb  lieber  einen  ©eg 
anber«  giehen,  eine  ©ruppe  anber«  formen , al« 
folche  ©chönheiten  gu  oerberben.  Enblicb  follte 
bie  erfte  3fbee  gum  neuen  ©arten  immer  auf  bem 
piafe  felbft  entworfen  werben , benn  bie  Silber, 
welche  bie  Einbilbung«!raft  hier  oorgeichnet,  finb 
immer  fchärfer  unb  beutlicher  a(«  bie  auf  bem 
tobten  Rapier.  2öie  man  aber  auf  ber  einen 
©eite  Schönheiten,  welche  außerhalb  be«  ©arten« 
liegen,  gu  benuften  hat,  fo  muß  man  hingegen 
auch  alle  SRängel,  ade  gufälligen  Entfaltungen 
be«  ©runbftüd«  unb  ber  näcbften  Umgebung  gu 
perbergen  fuchen,  ja  im  SlotyfaU  ben  ©arten  burch 


Pflangungen  an  feinen  ©rengen  »on  aller  Um< 
gebung  nbfchlicßen.  Stach  biefen  Sorarbeiten 
fann  gur  2lu«führung  be«  plan«  perfchritten 
werben.  SOtan  beginnt  bamit,  bie  auf  bem  plan 
gegogenen  Sinien  in  bemfelben  SJlaßftabe  auf  ben 
Soben  gu  übertragen,  wa«  baburch  gefchieht,  baß 
man  auf  ben  Durchfchnitt«punften  ber  Sinien 
etwa  6 guß  h°b*  ©langen  errichtet;  pon  biefen 
©fangen  au«  werben  alle  auf  bem  plan  gemef* 
fenen  Entfernungen  auf  ba«  Sanb  übergetragen, 
unb  bie  Snbpunfte  begeichnet  man  burch  fleinere 
pfähle,  auf  welche  ©eife  man  genau  bie  Umriffe 
ber  formen  (©ruppen,  ©ege  tc.)  erhält.  £iet* 
auf  gieht  man  bie  Serbinbung«linien  auf  bem 
Soben  fo,  baß  fte  ben  Umriffen  ber  Zeichnung 
gleichen.  Die  «Richtung  ber  ©ege  wirb  porläufig 
burch  eine  Sinie  begeichnet,  unb  erft  fpäter,  bei 
ben  ©runbarbeifen,  ftedt  man  bie  geeigneteSreite 
au«,  gut  ©eübte  beftcht  ein  einfachere«  Serfah* 
ren  barin , au«  freiet  #anb  bie  ©ege  unb  Umriffe 
ber  ©ruppen  gu  giehen,  wa«  mittelft  eine«  guges 
fpiftten  ©tabe«  gefcheben  fann.  Sei  ber  2fu«s 
führung  regelmäßiger  ©arten  enblich  bebient  man 
ftd)  ber. ©chnur.  3ut  Silbung  eine«  greife«  bes 
bient  man  ftch  einer  ©chnur  mit  2 pflöden,  beren 
eine«  Snbe  man  im  «Otittelpunfte  befeftigt,  wäh* 
renbman,  bie  ©chnur  feft  anfpannenb,  mit  bem 
anbern  ten  Ärei«  befchreibt  unb  babei  bie  Erbe 
aufri&t.  Um  ein  Doal  (Ellipfe)  gu  bilben,  bes 
flimmt  man  gunächft  bie  beiben  Enbpunfte  bet 
Sänge  be«  angulegenben  Doal«  unb  ftedt  nun  in 
beliebigen,  jeboch  gleichen  Hbflänben  oon  biefen 

— je  naebbem  ba«  Doal  im  Serhältniß  gur  Sänge 
breiter  ober  fchmäler  werben  foU  — mehr  ober 
weniger  nach  bem  SOtittelpunfte  gu,  hoch  auf  bets 
felben  burch  bie  beiben  Enbpunfte  begeichneten 
Sinie,  2 pfählen.  Um  biefe  pfählchen  fpannt 
man  hierauf  eine  an  beiben  Snben  gufammens 
gefnüpfte  ©chnur,  beren  einfache  ober  gange  Sänge 
ba«  Doppelte  ber  Entfernung  oon  bem  einen 
Pfählchen  bi«  gu  bem  näcbften  Enbpunfte  beträgt 
unb  begeichnet  nun,  inbem  man  bie  ©chnur  burch 
ein  innerhalb  berfelben  gehaltene«  britte«  PflÖds 
eben  ftraff  nach  außen  gieht  unb  babei  fortfehreitet, 
burch  Xufreißen  be«  Soben«  bie  Sinie.  Da«  fo 
gebilbeteDoal  wirb  bann,  wie  e«  bei  allen  ^teguren 
nötbig  ift,  mit  Steinen  ^>fä^ld>en  ftdjerer  b«^eid)net. 

— 10.  Einfriebigung.  Sei  £oußgärten  ift 
eine  Einfriebigung  unb  Xbfonbetung  be«  Eigen» 
tbum«  burebau«  unentbehrlich , fowohl  al«  ©ehufc 
gegen  fehäbliche  ©efchöpfe,  al«  auch  gegen  bie 
«Rauhht't  be«  .Klima’«.  3n  einet  warmen,  gegen 
ÜBinbe  gefcbüfcten  Sage  wirb  eine  #ede  ober  ein 
ffinftlicher  3aun  hinreidbenb  fein,  wenn  man  eble 
Dbftforten  unb  frühe«  ©emüfe  nicht  giehen  will; 
folten  aber  pfitfichen,  geigen,  fübliehe©einforten, 
frühe«  ©emüfe  unb  Slumen  au«  füblichen  Sän» 
bern  gegogen  werben,  fo  muß  ber  ©arten  mit 
Stauern  umgeben  werben,  ©o  e«  jeboch  bie 
Sage  eine«  ©arten«  nur  irgenb  erlaubt,  ba  follte 
wenfgften«  an  ber  2Rittag«feite  nie  eint  Stauer 
errichtet  werben,  weil  auf  bief«  Ärt  für  bie 
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©palierbäume  tiuc  eine  gunflige  gage  gewonnen 
wirb,  bie  oft  für  ©ein  unb  $)ftrftAen  ju  bfi§  unb 
troden  ift,  wenn  man  eine  nacf>  «Wittag 

unb  «Worgcn  ober  na*  SRittag  unb  Abenb  geri*z 
tete  ÜRauer  bat/  bet  «ftufcen  um  ein  SebeutenbeS 
größer  ift.  ©en  «Wauern,  wie  oft  oorgef*tagen 
worben  ift,  eine  f*warje  garbe  ju  geben,  weii 
biefe  bie  ©onnenftrablen  mebt  anjiebt  unb  bie 
©ärme  länger  behält,  fann  ni*t  als  jwedmäßig 
erfannt  werben,  inbem  bie  $i&e  babur*  j u fet>r 
gefteigert  wirb,  wobur*  bie  grüAte  notbreif  unb 
weniger  fAmadbaft  werben,  au*  bie  Slüten,  oon 
bet  ©onne  gelodt,  früher  erf*einen,  als  es  bet 
©pätfröfle  wegen  wünf*enSwertb  ift.  «Reben 
bem  grofen  Stufen,  ben  fte  gewähren,  bringen  bie 
SRauern  aber  au*  manche  UnannebmliAfeften 
für  ben  ©arten,  benn  fte  fAließen,  namentli* 
wenn  fte  ni*t  niebrig  ftnb,  ben  ©arten  auf  läftige 
©eife  ein , oerfperren  jcbe  AuSftAt  unb  machen, 
inbem  fte  febe  füblenbe  Suft  abbalten  unb  bie 
©onnenbifte  auffangen , ben  Aufenthalt  oft  faft 
unerträgli*.  Um  wenigftenS  eine  freie  AuSftAt 
ju  gewinnen,  läßt  man  an  ben  geeigneten  ©teilen 
einffielänber  ober  eine  niebrige  Jg>ecfe  an  bie  ©teile 
ber  «Wauer  treten,  hinter  ben  für  ©palierobft 
beffimmten  «Wauern  bürfen,  wo  mögliA,  feine 
hoben  Säume,  befonberS  feine  ftarf  jebrenben, 
wie  SSpen  unb  @f*en  tc.  flehen,  ba  beren  ©urz 
jeln  oft  20  guß  weit  unter  ben  «Wauern  weg  in 
bie  ©arten  laufen,  wenn  fte  Nahrung  bort  fpfiz 
ren.  .fpoljwänbe  unb  fpianfen  ftnb  ein  um 
oollfommeneS  Qjrfafjmittel  für  «Wauern  unb  in 
ber  Siegel  ju  luftig,  um  mit  ©rfolg  für  ©palierz 
obft  benußt  ju  werben,  bagegen  ftnb  ©oppetplan: 
fen , wo  bie  3n>if*enräume  mit  gaub  ober  «WooS 
auSgeflopft  werben,  abgefeben  oon  ber  .fcaltbarfeit, 
jwar  foftfpielig,  aber  ben  «JRauernoftoorjujieben, 
ba  baS  4?olj  ein  f*le*ter  ffiärmeleiter  ift,  folg: 
li*  ben  ©eAfel  ber  ©ärme  unb  .ftälte  weit 
weniger  empfi'nben  läßt  als  ©feinwänbe,  welAe 
befonberS  Äälte  unb  geuAtigfeit  lange  an  ft* 
halten ; ber  ©auerbaftiafeit  wegen  ftreiAt  man 
fte  mit  SEbeer  an.  Sei  ©eitern  fAoner  als  ©teim- 
unb  #oljwänbe  ftnb  lebcnbige  3äune  ober  Reefen, 
namentli*  für  guftgärten  unb  inSbefonbere  an 
ber  ©Aattenfeite  beS  ©artenS.  9Ran  legt  bie 
Reefen  im  grübjabr  ober  im  £erbft  an  unb  be> 
ginnt  bamit,  ben  Soben  3 guß  tief  unb  eben  fo 
breit  umjugraben.  hierauf  pflanjt  man  in  ©räz 
ben,  inbem  man  bie  einzelnen  ^Jflanjen  9 3oU  bis 
1 guß  weit  oon  einanber  abfteben  läßt.  ©ine 
gute  £ede  muß  auS  2 fol*en  Leihen  befteben, 
fo  baß  bie  einjelnen  ©tämmAen  imSerbanb 
ju  flehen  fommen  (j.  S.  *%**).  ©ie  ©ntfers 
nung  ber  SReiben  fann  1 — IV2  guß  betragen. 
Sei  $eden,  bie  nur  jur  3ierbe  ober  jum©Aatten 
ba  ftnb,  genügt  bie  einfaAe  «Reibe.  3n  ben  erflen 
3abren  muß  ein  3aun  flarl  unter  ber  ©Aeere  ge; 
batten  werben,  b.  b.  man  muß  ihn  fAmal  unb 
niebrig  f*neiben,  bamit  et  oon  unten  auf  grün 
bleibe  unb  fpäter  no*  bur*biebi*toerwa*fenen, 
abgejlorbenen  3weige  ©*ufc  gewähre.  3n  ben 


erflen  3ab«n  W notbig,  einen  #oljjaun  jum 
©ebuti  an  bet  Außenfeite  anjubringen.  ©ie 
fAönften  unb  beflen  Reefen  bitbet  man  oon  ©te*s 
palmen  (Her  aquifolium),  bo*  au*  oon  ©eiß* 
born,  bet  #ainbu*e,  bem  SerberiSftrau*, 
©Awarjborn  ober  ©AlebenftrauA , wilben  !Ros 
fen,  ©ta*elbeerflräu*ern,  Afajien,  3aSmin, 
©anbborn,  «Rainwaiben,  SodSborn  ober  SEeufelSs 
jwirn.  gattenjäune  gewähren  weber  ©Aufc 
gegen  bie  «Raubbeit  beS  JUima’S,  no*  ftnb  fte  jur 
©palierz DbftjuAt  ju  oerwenben;  wo  fte,  ober 
eiferne  ©elänber,  oorbanben  finb,  fann  man  fte 
mit  ©einreben  ober  ©Alingpflanjen  unb  Söhnen 
befleiben.  — 11.  ©tun  bar  beiten,  ©ie  erfle 
unb  wi*tigfle  ©runbarbeit  ifl  bie,  alle  Unebens 
beiten  beS  Sobens  auSjugleiAen , bie  ber  ©A5n* 
beit  beS  ©artenS  Abbru*  tbun  fönnten.  ©er 
Soben,  worauf  ein  neuer  ©arten  angelegt  werben 
foll,  er  mag  nun  oorber  angebaut  gewefen  fein 
ober  wüfle  gelegen  haben,  muß  bis  auf  eine  ges 
wiffe  Siefe  umgearbeitet  werben,  ehe  et  irgenb 
eine  «pflanjung  aufnebmen  fann.  Son  biefec 
Arbeit  bängt  baS  ©ebenen  beS  ganjen  ©arten« 
ab;  benn  wirb  baS  ganb  nt'At  gehörig  umgerobet 
(rajolt)  unb  bur*gearbeitet,  fo  läßt  ft*  wenig 
für  ben  Saumwu*S  unb  für  ©emüfebau  ober 
Slumenju*t  hoffen.  «Rotbwenbige  Serbefferungen 
beS  SobenS  nimmt  man  bei  biefer  ©elegenbeit 
foglei*  mit  oor.  ©aS  «Ra j ölen  wirb,  wenn 
bie  gläAe  ni*t  ju  groß  ift,  über  bie  ganje  Sreite 
beS  ©arfens  oorgenommen,  inbem  hierbur*  mehr 
©leiAmäßigfeit  berbeigefübrt  wirb,  als  wenn  baS 
«Rajolen  nur  ftücfweife  gef*iebt.  ©enn  ber 
Untergrunb  nt'At  fAleAt  ifl,  fo  fann  ein  tiefes 
Umarbeifen  nie  ©Aaben  bringen,  bo*  genügt 
eine  SEiefe  oon  3 guß  für  folAe  ©teilen,  wo 
Saume,  ©emüfe  unb  Slumen,  unb  eine  SEiefe  oon 
1 — IV2  / mo  SRafenplä&e  btnfommen  feilen. 

Sei  biefer  Arbeit  müffen  aber  bie  Arbeitet  ft* 
hüten,  bie  Umriffe  ber  abgefteeften  ©ruppen  unb 
fonftige  angcbraAte  «WcrfjeiAen  ju  oerrüden; 
bie  $>flöde,  wel*e  ju  biefem  Sebuf  oorber  in  ben 
Soben  eingefAlagen  worben  ftnb,  müffen  mögz 
liAft  halb  wieber  an  berfelben  ©teile  eingefAlagen 
werben;  au*  erhöbt  man,  um  bie  Umriffe  ber 
Saum  z unb  Slumengruppen  no*  fAärfet  fytrs 
oorjubeben,  biefe  Umriffe  um  einige  3oll  über  bie 
©ege  unb  bie  jufünftige  «RafenfläAe,  was  ohne? 
bin  als  «Regel  ju  betraAfen  ifl.  Alle  ©teine, 
welAe  bei  biefem  ©efAäft  ju  SEage  fommen,  wers 
ben  auSgelefen  unb  auf  Raufen  geworfen,  um  fte 
bei  Anlegung  ber  ©ege  ju  oerwenben.  3n£ieSs 
unb  ©anbgegenben  muß  bmrtiAonb  gute  ©rbe 
aufgcfüüt  werben , unb  es  ifl  bieS  bei  unfruAts 
barem  JtieSboben  faft  no*  nötiger  als  bei  feinem 
©anb,  ba  biefer  f*on  bur*  UntermifAung  mit 
näbrenben  SEbeilen  fi*  fruAtbarer  ma*en  läßt, 
was  bei  grobem  JtieS  ni*t  f)inrei*t.  3n  folAen 
gälten  ifi  es  ni*t  nötbtg,  bie  f*le*te  ©runblage 
fortjuf*affen,  eielmebt  gräbt  man  h^AfttnS  fo 
oiel  .fties  ober  ©anb  aus,  als  man  ju  Anlegung 
ber  ©ege  nöthig  ju  haben  glaubt  unb  füllt  bie 
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gute  (gebe  auf.  ©o  eß  fein  fann , ba  foUte  an 
piäfcen,  roo  Saunte  hinfommen  füllen,  eine  3 guß 
biete  Sage  oon  guter  Srbe  hinfommen;  fürSafen: 
plä^e  mürbe  lguß  JXiefe  genügen.  — 12.  SB  ege. 
©ege  finb  baju  ba,  um  bie  (Sultur  betreiben  unb 
bie  Schönheiten  beß  ©artenß  genießen  ju  EÖnnen; 
man  lege  bähet  bie  ©ege  eines  Sußgartenß  ba 
an,  mo  eß  bie  Searbeitung  beffelben  nöt^tg  macht; 
bie  ©ege  eines  üufigartenß  aber  ba,  mo  bie 
Schönheiten  beffelben  am  Sefien  in  bie  2(ugen 
fallen ; ift  eß  ein  nüfclicher  Suftgarten,  fo  vereinige 
man  beibe  fo  eben  aufgefhllte  Siegeln  unb  fud)e 
bie  nothmenbigen  ©ege  burd)  möglich!!  fdböne 
Umgebungen  ju  führen.  Sei  Sufcgärten  genügt 
eß,  roenn  bie  ©ege  bauerhaft  unb  bequem  für  bie 
Searbeitung  angelegt  finb,  unb  bei  regelmäßigen 
Suftgärten  ift  bie  Sprung  bet  ©ege  ben  oetfehie: 
benen  giguren  feer  Seete  tc.  untermorfen.  Da: 
gegen  muffen  bei  unregelmäßigen  ober  lanbfebaft; 
liehen  ©arten  bie  ©ege  fo  gezogen  merben , baß 
fie  bie  3ufammenftimmung  ber  einzelnen  ©ruppen 
beß  ©artenß  nid)t  flöten.  Sor  2lUem  barf  bat>er 
bie  gerabe  Sinie  gar  nicht  angemenbet  merben, 
bod)  muß  man  aud)  ju  jtarfe  .Krümmungen  oer: 
meiben.  Sielmet>r  müjfen  bie  ©ege  ftd)  in  mobl: 
gefälligen  Krümmungen,  in  febönen  ©ellenlinicn 
burd)  ben  ©arten  jieljen,  aud)  bürfen  ihrer  nicht 
mehr  fein  alß  nötbig,  um  alle  ©ruppen  ic.  bequem 
betrachten  unb  behufß  bet  Searbeitung  ju  ben 
Pflanzungen  gehörig  gelangen  zu  fönnen.  Se: 
folgt  man  biefe  Siegeln , fo  mirb  ein  ©arten  meit 
fdjoner  fein  unb  oiel  größer  erfdm'nen  alß  ein  an: 
beret  mit  oielen  unnüfccn  ©egen.  -Da  ©chatten 
ein  £auptbebürfniß  jum  ©enuß  ber  ©artenlufl 
ift,  fo  muß  bafür  geforgt  merben,  baß  ein  ober 
einige  ©ege  oorhanben  ftnb,  mo  man,  gefcbüfct 
vom  fiaubbad)  bet  Säume  unb  ©efträudje,  jur 
heißen  SEageßjeit  oon  bet  ©ohnung  auß  menig: 
ftenß  bie  #aupttheile  bee  ©artenß  befuchen  fann ; 
fo  fann  j.  S.  ber  ©eg  mitten  burd)  eine  Saum: 
gruppe  gehen,  unb  tinjelne  fchattige  Säume  fön: 
nen  in  unregelmäßigen  Xbftänben,  unb  jmar  in 
unregelmäßigem  2lbftanb  vom  ©ege  mie  aud)  un: 
ter  ftd),  ju  einer  ober  beiben  ©eiten  flehen.  2fn 
Slumengruppen  unb  anbern  ©egenftänben,  bie  in 
bet  Sähe  gefehen  fein  mollen,  muß  ber  ©ege 
möglichfl  nahe  oorbeiführen ; 2 ©ege,  bie  ein: 
anbet  fel)t  nahe  fommen,  muffen  an  foldjen  ©tel: 
len  burd)  möglichfl  bid)te  Pflanzungen  getrennt 
merben.  Stauern  unb  anbere  Sinfriebungen  oet: 
beeft  man  möglichfl  burd)  ©ebüfd)  unb  ©d)ling: 
pflanzen,  zumal  menn  ber  ©eg  nahe  baran  nor: 
beifühtt,  mie  eß  in  fleinen  ©ärten  oft  ber  gaU 
fein  muß,  um  einen  möglichfl  großen  offenen 
Saum  für  bie  Stitte  z«  geminnen.  Krümmungen 
bet  ©ege  bürfen  nie  ober  nur  menigjtenß  fleine 
©treefen  meit  mit  ben  Umriffen  ber  Pflanzungen 
gleich  taufen.  2 ©ege  oereinigt  man  möglichfl 
unter  einem  fpifcen  gßinfel,  meil  biefe  gorm  ftd) 
am  Seflen  ben  Krümmungen  beiber  ©ege  anpaf: 
fen  läßt.  Daß  2Cbjlecfen  ber  ©ege  gefebieht  guerfl 
mittelfl  einer,  burch  3 — 4 guß  lange  unb  6 — 12 


guß  oon  einanber  entfernte  ©tangen,  gezogenen 
Sinie;  oon  jeher  biefer  ©fangen  auß  mirb  bann 
bie  4>älfte  ber  Sreite,  melche  ber  ©eg  befommen 
fol l,  nach  beiben  ©eiten  gemeffen,  unb  biefenpunft 
bezeichnet  man  mit  furzen  Pfäi)td)en.  • Die  Sreite 
ber  ©ege  richtet  ftd)  einigermaßen  nach  ber  ©röße 
beß  ©artenß,  bod)  füllten  fie  minbeflenß  fo  breit 
fein,  baß  2 perfonen  neben  einanber  gehen  fön# 
nen,  mozu  4 guß  crforbcrlid)  ftnb;  bagegen  gibt 
man  ben  ©egen  zn>ifd)en  ben  Seeten  nicht  mehr 
Sreite  alß  nöthig  ift,  um  barin  gehen  zu  tonnen, 
ohne  auf  bie  Seete  felbfl  treten  zu  müffen.  3n 
©ärten  minber  großen  Umfangß  genügt  eß,  bie 
©ege  in  ber  ©eife  anzulegen,  baß  man  auf  ben 
gemöhnlicben  ©artenboben  etmaß  Kieß  bringt, 
biefen  feftftampft  unb  mit  einet  bünnen  Sage 
©anb  ober  feinem  Kieß  bebeeft.  #at  ein  ©eg 
Safeneinfaffungen,  fo  ift  bei  bem  alljährlichen 
2lbfled)en  ber  Kanten  barauf  zu  achten,  baß  bieß 
immer  fenfrecht  gefd)ieht  unb  baß  nur  bie  oor: 
flehenben  ©raßbüfchel  abgeflochen  unb  bie  ©ege* 
linien  nicht  oetborben  merben.  — 13.  3ufants 
menflellung  (©ruppirung)  ber  Säume 
unb  ©träucher.  ©inb  in  einem  unregel« 
mäßigen,  alfo  im  lanbfdjaftlicben  ©efchmad  ans 
Zulegenben  ©arten  bie  ©runbarbeiten  oollenbet, 
io  erfolgt  bie  2fufftellung  ber  Säume  unb  ©träu* 
eher.  Die  Satur  ift  hierbei  bie  befte  Sehrmeifterin ; 
mie  fie  im  ©roßen  verfährt,  fo  verfahre  man  im 
Kleinen,  ©er  ficb  bie  Stühe  geben  miU,  eine 
baumreiche  Sanbfcbaft  zu  betrachten,  ber  mirb 
ftnben,  baß,  neben  bet  Stannigfaltigfeit  in  ben 
gormen,  hauptfäcblid)  bie  Qinheit  unb  baß  3u* 
fammenftehen  oieler  Saum:  unb  ©trauebarten 
einer  ©attung  jenen  erhabenen  St'nbtucf  heroors 
bringt,  oon  bem  ein  foldjet  Hnblicf  fletß  begleitet 
ift ; flanben  alle  Saum:  unb  ©traucharten  in 
buntem  ©emifd)  burcheinanber,  fo  mürben  bie 
einzelnen  Säume  ober  ©träucher  ganz  tyre  ©ir* 
fung  verlieren,  ©erben  aber  bie  Staffen  eine« 
unb  beffelben  ©tünß  zu  groß,  fo  geminnt  bie  ©es 
genb  allerbingß  ein  einförmigeß  2f nfchen , maß  be: 
fonberß  oon  ben  Sabelhölzern  gilt,  bie  in  ©ärten 
überhaupt  nur  in  geringer  3ahl  mit  Sorftcht  an* 
gebracht  merben  bürfen.  Säume  unb  ©träucher 
mit  hellen  garben  merben  burd)  bunfle  gehoben ; 
bieß  bemirft  man  im  ©arten  baburd),  baß  man 
ein  beließ  ©rün  oor  einem  bunfeln  jbintergrunbe 
ober  auch  zur  ©eite  bunfler  Staffen  aufflellt. 
Slan  bringe  ferner  foldje  Säume  unb  ©träucher 
mit  einanber  in  Serbinbung,  bie  eine  gemiffe 
©leichmäßigfeit  hinficbtlid)  ber  Kronen,  bet  Slät* 
terform  unb  ber  Sichtung  ber  Hefte  unter  einanber 
Zeigen,  ©ehölzgruppen  bürfen  nie  regelmäßig 
fein,  nie  einen  Kreiß  ober  ein  Deal  oorftellen  unb 
noch  menigerScfen  haben;  fte  müffen  ftd>  oielmehc 
mellenförmigin  bieCängeaußbehnen,  unb  in  einem 
fleinen  Saum,  mie  ja  bei  ben  meiflen  ©ärten  ber 
gaU  ift,  finb  fie  hinlänglich  breit,  menn  man  bei 
oollftänbiger  Selaubung  nicht  burebfehen  fann* 
Dabei  muß  man  ftd)  hüten , baß  bie  ©ehölze  ftd) 
in  einer  geraben  Sinie  außbehnen,  benn  baburd) 
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würbe  ein  feßt  mißfälliger  Xnblicf  entfielen  unb 
jene  SLäufcbung  über  bie  ©röße  bed  ©artend  oer* 
loten  geben , beten  wir  in  Heinen  ©ärten  fo  feht 
bebürfen.  (Sine  fd)öne  Sinjelgruppe  läßt  fid> 
febon  baburd)  btlben,  baß  man  3 Säume  mit  ben 
(Stämmen  fo  nabe  jafammenfebt,  baß  fte  nad) 
einiget  3*it  bad  Xuefehen  eined  einzigen  Saumes 
haben;  nie  batf  bie  Entfernung  jitifdjen  ben 
Stämmen  fo  groß  fein,  baß  man  bie  Umriffe  jebed 
einzelnen  Saumes  wahrnehmen  fann.  @d)on 
blübenbe  Säume  unb  ©trüuebte  fe|t  man  bem 
Äuge  fo  nabe  ald  möglid).  ©träueber,  welche, 
namentlich  tn  ben  meinen  Heineren  ©ärten,  wo 
oft  nur  für  einen  Saum  $(afe  ift,  bie  ©teile  bet 
Säume  oertreten  muffen,  bebanbelt  man  b«er 
ganj  wie  Säume.  (Schön  belaubte  ober  fd)ön 
blübenbe  Sträucber  pflanzt  man  einzeln  gern  an 
bie  SRänbet  bet  9tafenfläd)en , nabe  am  SSege. 
3n  tleinen  ©ärten  muffen  übrigend  Saum:  unb 
©efträuebgruppen  nur  bie  ©eiten  unb  ben  hinten 
grunb  einnebmen.  Eine  fd)öne,  unentbcbrlicbe 
3ier  ber  ©arten , namentlich  ber  tleinen  ©ärten, 
ftnb,  näcbft  ben  Siumen,  bie  Schlingpflanzen. 
SRan  pflanje  fte  an  bie  ©tämme  freiftehenber 
Säume,  ober  laffe  fie  bie  Saum:  unb  ©efträuebs 
gruppen  mit  ihren  ©ewinben  burcbjieben  unb 
oon  ©tamm  ju  Stamm,  oon  Xft  }u  Xjt  fid)  ran: 
len;  greiheit  unb  Ungezwungenheit  ift  ^itrrbet  bie 
einjige  Siegel;  ed  oetfh’ht  fid)  aber  oon  felbft,  baß 
fteXnfangd  forgfältig  angebunben  werben  müffen, 
bid  fte  fo  weit  gebieben  ftnb,  baß  fte  ftd)  ohne  wei: 
tete  #Üfe  galten.  — 14.  Serfabtenbetber 
Pflanzung  oon  Säumen  unb  ©träu: 
cbern.  SWan  pflanzt  in  ber  Siegel  in  einer  Ent: 
fernung  oon  2 — 3 guß;  bad  Erfte  Bann  für  bas 
©ifträud)  unb  bie  am  Stanbe  ftehenben  Säume, 
bad  Zweite  für  bie  ©litte  angenommen  werben; 
Heine  ©träueber  müffen  übrigend  noch  biebter 
gepflanzt  werben.  Äuf  biefe  Ärt  tommt  man 
fcbnell  zu  fdjönen,  üppigen  ©ruppen;  ftob  aber 
bie  ©ruppen  in  ben  erften  3abren  noch  zu  I«d)t, 
fo  bepflanzt  man  bie  leeren  ©teilen  inzwifeben 
mit  boebwaebfenben  Siumen,  befonberd  mit  ©tau: 
bengewäcbfen  unb  ©eorginen , bie  man  wicbet  be: 
feitigt,  wenn  bad  ©ebölz  an  Äudbebnung gewinnt. 
Die  ©röße  ber  Saumlöcbet  richtet  fid)  nach  ben 
äöurzeln  ber  zu  pflanzenben  ©ebölze;  eher  mache 
manbiegöcber  zu  groß  ald  zu  ftein ; bie  oorberjten 
8öd)er  bürfen  feine  Sinie  bilben,  woburd)  fteife, 
häßliche  Umrijfe  entfteben  würben.  Sei  bem 
Einfe&en  ber  ©ebölze  oerfäume  man  ed  nie,  fte 
gehörig  einzufebtämmen , auch  oorber  alle  Slatt: 
bäume  an  ihren  Xeften  zu  ftufcen.  Stabelhölzer 
behalten  hingegen  ihre  ©pi&en  unb  Xcfte,  unb 
aueb  Äborn:,  SBallnuß:  unb  gewöhnliche  .Kafta: 
nienbäume  mögen  bad  ©ebneiben  nicht  gut  oer: 
tragen.  Son  ben  2Burzeln  fuebe  man  fo  oiel  ald 
möglich  zu  erhalten  unb  febneibe  nie  mehr  ab  als 
Zu  einem  glatten  ©ebnitte  nötbig  ift.  Säume, 
bie  aud  ©amen  gezogen  ftnb,  bürfen  nie  tiefer  ge: 
pflanzt  werben  ald  fte  oorber  ftanben;  folcbe  bin: 
gegen,  bte  aud  ©tectlingen  ober  Äblegern  erwttd)fen, 


fönnen  immerhin  tiefer  in  bie  Erbe  fomrnen , fa 
ed  ift  fogat  ratbfam,  inbem  fte  an  ben  mit  Erbe 
bebetften  ©teilen  leid)t  SBurzeln  fcblagen.  Stabeis 
bölzer  müfTen  mit  Sailen  oerfefct  werben.  — 
13.  Stafenpläfce  (f.  b.).  — 16.  Siumen* 
beete.  3ft  ein  ©arten  regelmäßig  angelegt,  fo 
muß  aud)  ein  gewtffed  Ebenmaß  in  ber  Xnorbs 
nung  ber  Slumenbeete  beobachtet  werben,  ©anz 
fleine  ©ärten,  in  btnen  webet  Slafenpläfce  nod) 
©ebölzgruppen  angebracht  werben,  richtet  man 
gewöhnlich  fo  ein  , baß  ber  ganze  Staunt  oon  oer: 
febieben  geformten,  regelmäßigen  Slumenftücten 
eingenommen  wirb,  ©ad  Deal,  ber  $albfretö 
unb  ber  Äretd  fann  fid)  an  bad  ©reteef,  bad  regels 
mäßige  Sierect,  bad  längliche  ober  oerfebobene 
Sierect  an  bad  Sielect  anfcbließen , je  naebbem  ed 
bie  gorm  bed  ©artend  zuläßt;  eine  gigut  wirb 
bureb  bie  anbere  bebingt  unb  hi«  gelten  feine  ans 
bem  ©efefce,  ald  bie  bed  SBinfelmaßed  unb  bed 
Bitfeld,  Solche  Seete  werben  mit  Sucbdbaum  tc. 
eingefaßt;  auf  bie  gute  Unterhaltung  biefet  Eins 
faffung  ift  oiel  ©orgfalt  zu  oetwenben.  Set 
Söeitcm  feböner  ift  ein  Slumengatten , wenn  bie 
oerfebieben  geformten,  gleichfalls  ebenmäßig  zu* 
fammengeftellten  Slumenbeete  oon  Stafen  ums 
geben  ftnb  unb  befonberd  für  folcbe  ©arten,  in 
beren  ©litte  bad  SBolmhaud  fleht,  ift  eine  folcbe 
Einrichtung  zu  empfehlen;  bad  Jjbaud  fann  bann 
ebenfalls  mit  einer  Slumeneinfaffung  oetfehen 
werben.  3n  einem  folcben  ©arten  fönnen  bie 
Stafenpläfce  runb,  ooal  ober  ectig,  bieSBcge  gerabe 
ober  regelmäßig  gebogen  fein,  unb  ed  wirb  immer 
eine  regelmäßige  Äufftellung  ber  Slumenbeete  zu: 
läfftg  fein.  Sei  fleinen  ©ärten  genügt  ed,  wenn 
bet  ganze  ©arten  aud  einem  Stafenpla&e  mit 
Siumen  beftet)t;  ift  ber  ©arten  größer,  fo  fönnen 
2 — 3 regelmäßige  Sierccfe  ober  einige  freidähns 
liebe  Stafcnpläfce  angebracht  werben,  zro*fc^cn 
benen  ftd)  nur  wenige  SBege  hinziehen,  um  bie 
Siumen  betrachten  zu  fönnen.  ®en  Stumens 
gruppen  auf  bem  Stafen  fann  man  hierbei  oets 
febiebene,  oon  ber  gorm  bed  Stafenplafced  ganz 
abmeicbenbe  gotmen  geben ; bie  gefälligfte  gorm 
ift  immer  bie  Doal:  unb  Äreidform,  aud  benen 
wieber  Stafetten,  fteenförmige  unb  allerhanb  regels 
mäßige  Slumengruppen  zufammengefeht  werben 
fönnen.  Eben  fo  fönnen  um  ben  Stafenplafc 
fcbmaleSiumeneinfaffungen  gezogen  werben,  bod) 
muß  zwüd)en  ihnen  unb  bem  SBege  fid)  immer 
noch  eine  breite  Slafenetnfaffung  beftnben.  Äm 
Stanbe  bed  Stafend  fönnen  aber  auch,  wenn  feine 
Rabatten  bafelbft  oorf)anben  ftnb,  reihenweife 
fleine,  1—2  guß  tm  ®urd)meffer  haltenbe,  runbe 
Slumenbeetcben  angebracht  werben,  in  bie  man 
oerfebiebene  ©racbtblumen,  befonberd  aber  hoch* 
ftämmige  Stofen  ober  ©eorginen  einzeln  pflanzt, 
©olcbe  Pflanzen  fann  man  ferner  auch  tn  ber 
©litte  bed  Stafend  in  regelmäßigen  Äbftänben  aufs 
fteUen  , bocb  bürfen  fie  nie  za  bid)t  ftehen,  bamtt 
bet  Stafen  nicht  auffallenb  unterbrochen  wirb, 
unb  bie  Seetdjen  felbft  müffen  möglicbft  Hein 
fein,  baß  bie  fchwarze  Erbe  oom  SBege  aud  faum 
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gefehen  werben  (ann  unb  bec  Stafen  nicbtd  non 
feiner  Schönheit  oerliert.  Stoch »weniger  83or* 
fcbriften  (affen  fid)  t)infid)t(ict)  brr  «Blumenbeete 
für  unregelmäßige,  b.  b.  lanbfcbaftlicbe  £außgärs 
ten  geben.  SRan  bringe  nicht  ju  oiele  Seete  an, 
oetmeibe  bie  ju  fönfUtcben  giguren  unb  befchränte 
fid)  lieber  auf  ooale,  frrißförmige,  balbruube  ober 
monbfötmige  Slumengruppen.  ©olche'  Seetc 
eignen  fid)  oorjüglid)  in  bie  Stähe  ber  SBohnung 
unb  überhaupt  an  fo(d)c  ©teilen,  wo  fie  befonbere 
gut  in’ß  2luge  fallen.  ©ine  befonbere  fcböne 
SBirtung  bringen  auch  bie  neuerlich  in  gebrauch 
gefommenen  ^Blumenbeete  oon  unregelmäßiger, 
gleichfam  gelappter  gorm,  heroor,  bod)  macht  bie 
Enorbnung  ber  SBlumen  barauf,  nach  #öhe, 
garbe,  ©eflalf  tc.  oiel  ©chwierigteit.  2111  e ber; 
artigen  ^Blumenbeete  finb  übrigens  bei  lanbfchafts 
liehen  ©arten  nur  auf  ben  Stafenpläpen  anjulegen 
unb  nur  etwa  am  äöohnhaufe  ober  an  einem  anbern, 
im  ©arten  flehenben  ©ebäube  laßt  ficb  eine  21ub; 
nähme  hieroon  machen.  Die  ©üume  ber  ©es  ; 
böfche  taffen  fid)  hin  unb  wieber  mit  außbauerns 
ben,  ju  burchwinternben  $)flanjen  befefcen.  ©ie 
bequemfle  Sreite  für  bie  JBlumcnbcete  i|l  3 — 4 
guß  unb  nur  für  hohe  3ierpflanjen  bitbet  man 
einjelne  breitere  (Beete.  gür  Heinere  $)flunjen, 
namentlich  für  3wiebelgewäd>fe,  reichen  felbfi 
(Beete  oon  1—2  guß  (Breite  hin.  ©ie  Oberfläche 
ber  (Beete  barf  nur  wenig  gewölbt  fein.  ©ie 
©infaffung  ber  (Beete  fann  auß  Stafen  ober  anbern 
außbauernben  9)flanjen  befielen , boch  fann  man 
fie  auch  jährlich  burch  ©ommerpflanjen  btlben. 
©er  SBudjßbaum  bleibt  für  bie  auf  bem  Slafen 
angebrachten  (Beete  ganj  befonberß  geeignet,  ©ie 
2lnorbnung  ber  (Blumen  auf  ben  (Beeten,  befons 
betß  auf  großen  ©ruppen,  erforbert  möglicbjie 
.Kenntniß  ber  $)flan;en ; bie  SBahl  muß  immer  fo 
getroffen  werben,  baß  bie  ©ruppe  ju  jeber  3eit 
mit  (Blumen  gefchmüctt  ifl,  baß  ein  fchöneß  gar* 
benfpiel  beroorgebraebt  wirb  unb  baß  fid)  bie  i 
©ruppe  nach  ber  SOJitte  ju  allmälig  wölbt,  ©in? 
facher  in  ber  2lnorbnung,  bequemer  in  ber  pflege 
unb  oft  fchöner  für  baß  2luge  finb  bie  (Blumen* 
gruppen,  welche  au*  einet  unbberfelben  (pflanjens 
art  belieben.  ©ine  oollenbete  Slumengruppe 
muß  baß  2lnfehen  eineß  mit  aller  JCunfl  georb* 
neten  ©traußeß  ober  (Blumenforbeß  haben.  — 

17.  gauben  unb  gaubengänge  (f.  b.).  — 

18.  Setfchiebene  ben  ©arten  j u t 3 i f t b e 
ober  jum  St  u & en  bienenbe  tun  ft  lieh  e 
©egenflänbe.  gür  folche  ©egenflänbe,  bie 
nicht  jum  Stothwenbigen  gehören,  entfeheiben  bie 
©elbmittel  unb  ber  ©efchmad  beß  (Befifcetß. 
(Blumenftellagen  bringt  man  im  greien  an 
folchen  ©teilen  an,  wo  fie  gut  gefehen  werben 
tonnen  unb  gegen  bie  SRittagfonne  gefchüfct  finb. 
SRangelt  es  an  einem  folchen  «piafce,  fo  muß  eine 
(Borricbtung  jum  Sefcbatten  angebracht  werben, 
bie  jugleich  ben  Harten  Stegen  abhält;  bieß  ifl  für 
blühenbe  ^flanjen  fogar  unentbehrlich.  Stunbe 
ober  halbrunbe  ©tellagen  gewähren  einen  fehöne* 
ren  Änblid  alß  gerabe.  ©chönet  unb  für  bie 


^flanjen  oortheilhafter  ifl  eß,  wenn  bie  Söpfe  in 
f.  g.  Äieöbeete  ober  in  lodere örbe  eingegraben 
werben;  man  bilbet  ©ruppen  non  nerfchiebener 
gorm  unb  nerfährt  babei  im  .Kleinen  wie  bei  ber 
3ufammenfleUung  ber  ©ebölje.  St u hefifce 
finb  auch  in  ben  flrinflcn  ©arten  unentbehrlich. 
SRan  flellt  fie  an  folchen  Orten  auf,  non  wo  man 
einen  fchönen  2lnblicf  entweber  über  ben  ganjen 
©arten  ober  über  einjelne  Steile  beffelben , ober 
aber  auch  eine  fcböne  tfußficht  in’ß  greie  hat. 
2lm  Ökften  finb  tragbare  ©artenbänte  non  #olj; 
eifrtne  finb  ber  ©efunbbeit  nachtheilig  unb  eben  fo 
fleinerne  (Banfe.  ©ie  ©artenbänte  müjfen 
in  ber  SRitte  nertieft  unb  mit  einem  ©infehnitte 
nerfehen  fein,  bamit  baß  SBaffer  ablaufen  fann. 
SR o o ß bä  n t e finb  nur  anwenbbar , wenn  fie  an 
troefnen,  beoedten  ^läpen  flehen  fönnen.  2lud) 
einige  boljerne  ©tüple  mit  gehnen  — bie  f.  g. 
^»nrmonter  ©artenflühle  finb  bie  beflen  unb 
wohlfeilflen  — finb  unentbehrlich.  (Brüden, 
wo  fie  unumgänglich  nothwenbig  finb,  mache  man 
möglicbft  einfach  unb  nicht  größer  unb  höher  alß 
nörhig;  in  lanbichaftlichen  ©arten  macht  ein  über 
baß  SBajfer  gelegtes  gelejlüd  ober  ein  feltfam  ge* 
formtet  (Baumftamm  einen  fchönen  ©inbrud. 
©tatuen,  Urnen  unb  S3afen  jieren  ben 
©arten,  wenn  fie  wirtlichen  Äunflwertf)  haben; 
fduechte  5£honj  ober  ©ppßfiguten  lajfe  man  lieber 
weg.  ©ine  Urne  mit  fchönen  ^flanjcn  befefct, 
um  bie  {ich  in  natürlicher  Unorbnung  fletternbe 
$)f!anjen  ranfen,  gewährt  einen  fchönen  2lnblid; 
eben  jo  einige  2(mpeln  mit  htrabhängenben 
^)flanjen,  bie  man  am  @artrnf)nufe  ober  jwifchen 
ben  ©äulen  ber  gaubengänge  anbringt.  Smmer 
aber  muß  man  mit  folchem  ©chmud  fparfam  ums 
gehen.  Sinfaffungen  oon  gebranntem  2h on 
ober  ©ifen  für  runbe  ober  ooale  Slumenbeete, 
ober  auch  bloße  leichte  Jtorb  gef  Uchte  gewähr 
ren  ebenfalls  einen  angenehmen  2lnblid.  fas 
oillonß,  3fltf  unb  bergleichen  ©ebäube  mag 
3eber  nach  feinen  SRittem  unb  feinem  ©efchmad 
einrichten,  fie  aber  nur  ba  anbringen,  wo  fie 
wirtlichen  Stufcen  bringen,  benn  jur  3i*rt>e  finb 
fie  entbehrlich.  Stempel,  ©rotten,  ©ins 
f i e b e l e i e n unb  9?  u i n e n enblid)  finb  ein  theus 
reö  ©pielwerf,  aber  fein  paffenbet  ©chmud  für 
Heine  ©ärtm.  — 3u  näherer  ©rläuterung,  wie 
man  einen  tleinen  ©arten  im  lanbichaftlichen 
©til  anlegt,  geben  wir  in  beifolgenber  Kbbilbung 
einen  $)lan.  3n  biefem  ©arten  oereinigt  ficb  baß 
Sinnliche  mit  bem  ©chönen  ju  einem  barmonifeben 
©anjen.  ©er  ©arten  fleht  mit  bem  SBohns 
gebäube  unb  bem  ©lashnufe  in  Serbinbung  unb 
ifl  gegen  Slorben  oon  bem  SBobngebäube,  gegen 
SBeflen  oon  ber  ©traße,  gegen  ©üben  unb  Offen 
oon  2Beingärten  ober  Obflbaumpflanjungcn  bes 
grenjt.  ©ie  Oflfeite  ifl  mit  einer  StRauer,  bie 
©übs  unb  SBeflfeite  mit  ©tadeten  eingefchloffen. 
A ifl  ber  ©ufebfebnitt  oon  a nach  b im  ©runbs 
plan,  c finb  bie  SB3obnjimmer  mit  oorliegenber 
Sterraffe  unbStreppe,  bie  mit  hohen  ©chlingpflans 
jen  übetjogen  finb.  S3on  ben  ^od>ltegenben 
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©ohnjimmern  au«  lägt  ftd)  bet  ganje  harten 
überleben.  d ift  ba«  ©laöbauö  mit  flachet  ©ede, 
bie  oom  zweiten  ©tod  au«  al«  SBalfon  bient. 
Untet  bem  ©laöbaufe  ifl  ein  Äeller  mit  genflet* 
Öffnungen  jut  Aufbewahrung  hart«  Pflanzen. 
3m  ©ommer  bient  ba«  ©laöbauö  alö  ©alon,  t'm 
©inter  alö  ©intergarten.  e ifl  eine  flache  fiaube 
mit  Schlingpflanzen  umzogen,  welche  ben  8 gufj 
hohen  ©tod  be«  ©laöbaufeö  matfirt,  f eine  gelös 
Partie  mit  Sactuö,  Aloe,  g ein  3elt  auf  bünnen 


©äulchen  ruhenb,  mit  einem  bunt  gemalten  ©ad», 
h ftnb  2 Pflanzungen  mit  Dbftjwergbdumen, 
welche  ben  ©emüfegarten  i umfchliefien , k bie 
SOtiflbeete,  I ein  Saffin^um  ©ieften,  m ein  ©eiber 
mit  oerfchiebenen  Sntenarten,  n ein  paoillon,  bet 
auf  einem  10  ftufj  hohen  gelfenbügel  fleht,  untet 
bem  ftch  eine  gemauerte  ©rotte  befinbet,  o eine 
Rabatte  mit  Azaleen  unb  SRljobobenbren , p unb  q 
ftnb  2 £ügel  mit  gernficht,  r ein  fechöedige« 
Räuschen  im  got^ifd^en  ©til,  oon  Sadfteinen 
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erbaut,  jur  Aufnahme  oon  gafanen,  £auben, 
.Kaninchen  tc.,  d ftnb  ©orböfchen  mit  ©ral )fs 
geflecbten  umfchloffen.  SDicfe  Partie,  welche  eine 
tleine  SDfenagerie  barftellt,  ftefjt  auf  einem  ©rad<- 
böget  unb  ift  mit  bodbftämmigen  SHofen  becorirt. 
t ift  eine  große  9>appelmaffe,  u eine  Stabelholjj 
gruppe,  v eine  ©ruppe  mit  3»erftröuchern,  w eine 
bergleicben  mit  Ajaleen,  Stbobobenbren  tc.  ©aß 
ganje  ©elänber  biefed  ©artend  fäUt  oom  Jpaufe 
ab  unb  ift  in  fanfter  ©ellenform  hügelig  unb 
mutbig  angelegt. 

l£ufirt)au$  ober  ($artenf)au$,  unterfcbei* 
bet  ftd)  oon  ber  8a  u be  (f.  b.)  baburd),  ba§  ed 
nicht  blöd,  wie  biefe,  oon  ranfenben  ©ewäcbfen, 
fonbern  oon  ©teinen  ober  #oljwerf  errichtet 
wirb  unb  mehr  bie  Jjpäufetform  bat.  3n  ©arten, 
bie  ftd)  am  ©obnbaufe  btfinben,  oerbienen  bie 
Bauben,  in  oon  bem  ©obnbaufe  entfernten 
©arten  bagegen  bie  Buftbäufer  ben  ©orjug,  weil 
biefe  jugleid)  ein  fchüfcenbed  Dbbach  gemähten, 
©ad  Buftbaud  ift  nid)t  in  ber  SHitte  bed  ©artend, 
fonbern  an  einer  ©eite  ober  in  einer  ©de  anjus 
legen.  Am  ©eften  fiept  ed  ber  ©artentbüre  gerabe 
gegenüber.  ©en  gufboben  bielt  man  am  3wed* 
mäßigften.  ©ad  ©ach  ift  entmeber  ein  Schiefers, 
Siegel*  ober  ©reterbad).  3ft  baffelbe  nicht  alljus 
bod),  fo  fann  man  ed  mit  pochwachfenben  ©er 
roädbfen,  namentlich  mit  bem  roilben  ©ein,  ganj 
überjiepen,  mad  ftd)  fef>r  gut  audnimmt. 

Uiiftre,  ift  ein  englifcped  geföperted  3eug 
oon  oetfchiebener  $etnf>eit.  ©ie  Äette  bed  ©es 
roebed  beftef>t  aud  ©aumwollengarn,  unb  jwar 
meift  oon  einer  bunflern  garbe,  atd  ber  ©infchuß 
oon  ©djafmoUe,  fo  baß  baburd)  eine  fd)illernbe 
garbe  entfielt. 

Sugu&pferbe/  f.  St  eits  unb  Jtutfd)s 
pfer  be. 

Cujertic  al$  ©emiife.  &ie  ©Iätter  bet 
Bujetne,  im  grüpling  ald  3ugemüfe  bereitet,  ges 
mäbcen  eine  fdjmadpafte  unb  gefunbe  ©peife.  3u 
biefem  ©nbe  werben  bie  ©Iätter  oon  ben  ©latts 
ftielen  befreit  unb  ganj  fo  wie  ©pinat  jugerid)tet 
unb  gelocht. 

Lycopodium5  ein  bomöopatbifcheä  Arjs 
neimittel,  bad  in  ber  Stegelin  ber  18.  ©erbüns 
nung,  bei  rettbaren,  fchwäcblicben  ^)erfonen  aber 
nur  in  ber  24.  ober  30.  ©erbünnung  ju  2—3 
©treufügelchen  angewenbet  wirb.  ©ie  ©irs 
fungdbauer  ift  in  großem  ©oben  40—30  £age; 
bod)  braucht  biefe  3«it  nicht  abgewartet  ju  wers 
ben,  fonbern  bie  ©abe  ift  bei  eintretenber  ©ers 
fdjlimmetung  in  fällen,  wo  bad  Mittel  angejeigt 
tft,  ju  wieberbolen.  ©egenmittet  ftnb  Äüchens 
fchelle  unb  ©ampper.  SOtan  wenbet  bad  fipcopos 
bium  an  gegen  ©ruftbeflemmung,  gefchwürige 
Bungenfucht,  weißen  gluß,  juftarfeSJtenftruation, 
.fjarnoerpaltung,  partnädige  ©tuploerftopfung, 
ÜRagenoerpärtung,  ©efchwutft  bet  Unterfiefets 
brfifen,  fcroppulöfe  unb  rhachitifcbe  ©efchwers 
^ben,  ©djwerbbrigfeit,  ©efchwerben  oom  SDtißs 
brauch  be«  Cluedfilberd,  ©ichtfnoten,  Stpeumas 


tidmud,  ©tutanbrang  nach  bem  .Kopfe  mit 
brödenb  : reißenben  .Kopffchmerjen , .Krämpfe, 
©leichfucht,  gaftrifche  ©efchwerben,  ©ntjünbung 
innerer  Organe,  SOtilchfcborf,  ©eftchtdaudfchlag, 
flechten,  Beberflcde,  wafferföchtige  AnfchweUung 
einzelner  SEbeile,  .Knochenentjünbung,  .Knochens 
fraß,  oeraltete  gußgefcbwüre,  ©tutwallung, 
©tüfengefchwülfte,  bei  ©erfcblimmerung  nicht 
fieberhafter  3ufäUe  in  ben  Stacbmittagdftunben, 
SJlattigfeit,  Abmagerung,  unruhigen  ©cblaf, 
Steigung  ju  ©rfältungen,  große  Steijbarfeit  unb 
©mpftnblichfeit. 

©enn  burch  irgenb  eine 
Urfache:  ©rüfenconftitution,  fd)lechte  ©äfte, 

Sicht,  frühere  Äranfbeiten  eine«  lupuriöfen  Bebend, 
bie  Bpmppe  ftodt,  bie  ©efäße  fprengt  unb  in  ben 
umliegenben  SEbfilen  ftd)  anfammelt,  fo  entfielt 
eine  f.  g.  falte  ©efcbwulft  ohne  ©ntjünbung 
unb  ©d)merj  in  ben  Schulterblättern , am  £alfe, 
Staden,  an  ber  ©ruft  ober  ben  ©chenfeln,  bie  in 
furjer  3cit  einen  bebeufenben  Umfang  erlangt, 
aufbricbt  unb  eine  «Stenge  flarer  ober  gelbrötps 
(id)er  glüfftgfcit  entleert,  bann  fortwährenb  auds 
ftdert  unb  baburd)  bie  .Kräfte  aufreibt,  ©o  man 
folche  fcpmerjlofe,  nicht  geröthete  Schwappungen 
bemerft,  muß  man  bie  .Kräfte  im  Allgemeinen 
burch  ftärfenbe  SOtittel  heben  unb  bieSpötigfeitber 
fipmpbgefäße  burch  Abführmittel  aud  2—3  ©ran 
oerfefctem  jQuedftlber  mit  V2  Clutch.  Stpabarber, 
wad  man  alle  3—5  Sage  wieberholt,  fteigern. 
Aeußerlich  fe|t  man  Anfangd  ©lutegel,  reibt 
©ampperfpiritud  ein  unb  brüdt  bie  ©efcpvoulft 
burch  angelegte  ©inben  unb  Beinwanbbäufchchen 
jufammen.  ©inige  gontanelle  ober  ©lafenpflafter 
auf  bie  ©efchwulft  tragen  oft  jur  Teilung  bei. 
3ertheitt  fte  ftd)  nid)t,  fo  muß  man  fte  oom 
©unbarjt  öffnen,  aber  nicht  ganj  audlaufen 
laffen.  ©infprihungen  oon  heißem  ©affet,  fpts 
rituöfen  glüfftgfeiten  unb  anbere  energifdje  SJIits 
tel  werben  in  hartnädigen  gällen  angewenbet 
werben  müffen;  überhaupt  bat  man  ftd)  jeitig  an 
einen  erfahrenen  Arjt  ju  wenben. 

tftjoner  Äodh^crb,  ift  für  fleine  ^auds 
haltungen  geeignet,  ba  bie  Jjbäfen  nicht  oiel  faffen, 
jufammen  nur  4'/s  Ouart.  Oer  ganje  £erb 
wiegt  100  ^)fb.  unb  fann  mit  £olj  unb  ©teins 
fohlen  geheijt  werben,  ©r  fjat  einen  Auffab, 
woburch  jwifchen  bem  Stoff  ober  ben  £äfen  ein 
leerer  Staum  gebilbet  wirb,  ber  jum  .Kochen  unb 
©raten  ju  benu$en  ift  unb,  ba  bad  geuer  oon 
oben  unb  unten  wirft,  feljt  fchnell  fertig  macht, 
©er  $erb  ift  trandportabel. 

Ctjoncc  ^etbcnraupcttracc,  fteht  in 
geftigfeit  unb  geinheit  bet  ©eibe  unb  in  ber 
«Stenge  berfelben  ber  «St ailänber  ©eibens 
raupenr ace  (f.  b.)  nad). 

®tacaffaröl/  ift  ein  ^>aaröl.  SOtan  wärmt 
1 ?)fb.  Sticinuds  ober  reined  Olioenöl  unb  gießt 
ed  auf  2 Botf)  Alcannawurjel,  welche  bem  Oel 
fogleicb.eine  rothe  garbe  mittheilt,  ©ann  flärt 
man  ed,  unb  wenn  ed  erfaltet  ift,  fe§t  man 
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20  ©ran  SBergamottöl,  20  ©ran  Steifenöl  unb 
3 ©ran  SRofchuS,  ben  man  juoor  mit  fehr  wenig 
©affer  unb  etwa«  £uder  abjureiben  tjat,  *u. 
©aS  ©anje  oermifcbt  man  burd)  öfter  wieber*. 
holtes  ftartc«  Umfchüttcln.  Sin  anbereö  Steccpt 
jur  Anfertigung  beS  ?0?aca ffarötö  ift  folgenbeS : 
geines  geruchlofeö  Sonnenblumenöl  6 8oth,  flüffts 
geS  ©änfefetf  4 ©rachmcn,  .R'ammfett  4 ©rach? 
mm,  flüfftger  Storar  2 ©rachmen,  SierÖl 
2 ©rachmen,  Steroliöl  1 ©rachme,  echtes  3!b0: 
mianöl  2 ©rachmen,  peruoianifcher  SBalfam 

10  ©ran,  Stofenöl  1 ©ran,  Sacaobutter  2©r ad)' 
men.  '•Ulan  mifcht  biefc  Stoffe  in  einer  glafcbe, 
lägt  biefe  einige  Stunben  an  einet  nicht  ju  war* 
men  Stelle  ruhig  fteljen  unb  bewahrt  bann 
bas  ©emifd)  an  einem  fühlen  Orte  jum  ©ei 
brauch  auf. 

9Jtaccaroitt,  finb  eine  Art  bicfet  Rubeln, 
bie  aue  SteiS*  ober  feinem  ©eijenmehl  mit  ©af* 
fer  mittelft  einer  SRafchine  bereitet  werben.  SRan 
hat  länglich  geformte  unb  fur$e,  bünne  unb  biete, 
weiße  unb  gelbe  SRaccaroniS.  ©ie  beften  tommen 
aue  Stcapel.  ©ie  in  Nürnberg,  gürth,  'prqg, 
£alle  bereiteten  ftnb  weniger  gut.  ©ie  gelben 
SRaccaronis  ftnb  mit  Siern  unb  Safran  anqe* 
macht.  Alle  SRaccaronis  ftnb  an  einem  troefnen 
Drte  aufjubewahren , weil  fie  fonfl  leicht  bumpfig 
werben,  ©ie  gewöhnliche  3ubereitung  berfelben 
ift  bie  mit  Schinten  unb  $>armcfantäfe.  »/a  9>fb. 
SRaccaronis  werben  in  fingerlange  Stüden  ge* 
brochen,  in  2 Ciuart  ftebenbem  ©affet  mit  Salj 
fchnell  aufgefocht  unb  >/s  @tunbe  langfam  auSge* 
quellt,  bis  fte  weich  finb;  bann  gießt  man  fte  auf 
einen  ©urchfchlag,  bringt  fie  wicber  in  baS  Jtaffe* 
rol  unb  rührt  8 Bott)  SButter,  Vg  Ciuart  Stahm 
unb  SRuSfatnuß  barunter,  hierauf  werben 
etwas  SRaccaronis  in  bie  Schüffel  gethan,  barauf 
einige  £öffel  geriebener  ^)armefanfäfe  unb  gefod)* 
ter  Schinten,  bann  wieOer  SRaccaronis , hierauf 
Ääfe  unb  Schinten  unb  fo  fort,  bis  bie  Sd)ü|fel 

0011  ift;  bie  oberfte  Schicht  SRaccaronis  wirb  mit 
3)armefanfäfe  bict  beflreut  unb  mit  brauner  SBut: 
ter  begoffen.  Statt  mit  Schinten  tann  man  bie 
SRaccaronis auch  mit  ^pöfelfleifch  inScheibchen,  mit 
SBratwurft,  JtalbSmilch,  SchöpScoteletten  geben 
unb  in  bet  Stöhre  l‘/2  Stunbe  lang  braun 
baden. 

9J?aceratioit,  ^ei^t  einen  Stoff  längere 
3cit  mit  einer  falten  glüifigfeit  in  SBerührung 
laffen,  um  bie  löslichen  Steile  beS  feften  Stoffes 
ausjujiehen.  ©ie  SRaceration  wirb  ftatt  ber 
warmen  Srtraction  in  bem  galle  oorgenommen, 
wenn  ber  aufjulöfenbe  Stoff  [ehr  flüchtig  ift  ober 
wenn  bie  ausjujiehenben  Seftanbtheile  fe^r  leicht 
löslich  ftnb. 

'»3JJact$&l  ober  9Ru$f<itbIütetiD(,  wirb 
burch  AuSpreffen  ber  SRuScatblüten  erhalten,  ift 
bid,  braun  unb  oon  fehr  ftaetem  ©eruefa. 

OTn&Ctt.  lieber  bie  SRaben  im  gleifcb  fiehe 
gleifcb  (Aufbewahrung  beffelben);  über  bie 
SRaben  im  Jtäfe  A'äfem  aben.  — SRaben,  unb 


jwat  grüne  unb  weiße,  ftnb  auch  geinbe  ber 
£opfenpflan*e.  SRan  tann  bagegen  weitet  nichts 
thun,  als  häufiges  unb  tiefes  Auflodern  beS  SBo* 
bens,  woburd)  bie  SRaben  auf  bie  Dberflädje  ge* 
bracht  unb  getöbtet  werben.  — SRaben  werben 
auch  als  Äöber  beim  Angeln  gebraucht.  S.  bar* 
über  ©runbangeln. 

3Jl<it>eira,  ift  ein  ftarfer,  angenehmer,  ge* 
würjhafter  ©ein , ber  auf  ber  canarifchen  3nftl 
SRabeira  wächft.  SRan  fortirt  bafeibft  bie  Stau* 
ben  unb  macht  oerfchiebene^reffungen,  oon  benen 
bie  bt fie  $) i n j o ©er  3Rabeita*3Rals 

Da  fie  t ift  ber  theuerfte  unb  wirb  aus  einer  oon 
Santia  ftammenben  Sraubcnart  bereitet,  ©urch 
bie  ©arme  oerbeffert  ftd)  ber  SRabeira,  weshalb 
bie  ©nglänber  benjenigen,  welcher  bie  Steife  nach 
Oftinbien  h^  »ab  *urüd  gemacht  hat,  u(S  Saft 
3nb ia  SRabeira  für  ben  heften  erflären. 
©ie  Sejeichnung  ©ro*SRabeira  foll  trodnrr 
SRabeira  heißen  unb  nicht,  wie  man  in  ©eutfths 
lanb  fälfchlich  barauS  gemacht  hat,  Sri  SRabeira, 
b.  h.  SRabeira,  ber  3 SRal  bie  ßinie  pafftrt  haben 
foll.  SRan  macht  in  ©eutfchlanb  ben  SRabeira  in 
©ärmebehältern  ober  in  geheijten  Coealen  alt, 
hoch  ift  eS  beffer,  wenn  er  auf  natürlichem  ©ege 
alt  wirb.  Auf  SRabeira  forcirt  man  bas  Alter, 
inbem  man  ben  ©ein  auf  glafcben  füllt,  biefe  mit 
Jölafe  umgibt  unb  in  tiefe,  mit  spfetbemtft  ge* 
füllte  ©ruben  legt,  worin  fie  6 SRonate  liegen 
bleiben.  — SRan  bereitet  auch  fünft  liehen 
SRabeira  auf  folgenbe  ©eife:  Auf  1 Simer 

weißen  ©ein  werben  15  $Pfb.  garinjuder, 
15  «pfb.  #onig,  6 Ciuart  Alfobol  ju  36°  31.  unb 
6 ßoth  trodne  £opfenblüten  gethan.  ©ie  URaffe 
wirb  in  bem  gaffe  einige  Sage  tüchtig  umgefchüt* 
telt  unb  bleibt  bann  8 Sage  ruhig  liegen;  bann 
wirb  bie  gliu'figtiit  burch  gilj  filtrirt,  auf  ein  an* 
bercS  gefcbwefelr.S  gaß  gebracht,  mittelft  Scho* 
nung  oollenbS  gcflärt  unb  nach  einigen  SRonaten 
hell  aufglafchen  gefüllt.  (93gl.  auch  3ohanniS* 
beerwein .) 

9^ahtaoI/  wirb  aus  ben  Samen  ber  9Ra* 
biapflanje  bereitet.  @S  ift  fehr  fett,  fo  baß 

1 9>fb.  üRabiaöl  in  biefer  SBejiehung  gleich  ift 

2 $pft>.  URohnöl,  faft  qan}  gerud)loS,  oon  milbem, 
angenehmen  ©eichmad,  eignet  fich  als  Speife* 
unb  SBrennöl,  jur  Anwenbung  in  ben  Slucbfabri* 
fen  unb  ©ollmafchincn  unb  jur  Seifefabrifation, 
nicht  aber  jum  ©infehmieren  ber  ÜRafchfnen,  ba 
eS  ein  auStrodnenbeS  Oel  ift,  bas  fchon  bei 
12,/2°  St.  gerinnt.  Ais  Srennöl  hat  baS  9Ra* 
biaöl  oor  bem  Stüböl  ben  SBorjug,  baß  es  eine 
hellere  glömme  gibt,  feinen  Staud)  unb  feinen 
üblen  ©t-rud)  oerbreitet.  1 JBerl.  Scheffel  Samen 
liefert  15  $fb.  Del. 

OTeibiaftrot) , ift  eben  fo  wenig  wie  bie 
SRabteifprcu  ein  Futtermittel , haben  oielmehr 
lebensgefährliche  golgen  für  bie  5Xt)iere.  Am 
^wedmaßigften  oerwenbet  man  baS  Stroh,  ßur 
^»älfte  mit  ©etreibeftroh  oermifdjt,  jum  Sin* 
ftreuen.  3n  bie  geberoiehftälle  gelegt,  oertreibt 
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eö  bie  Cdufe.  Auch  alö  Stennmaterial  fann  man 
baö  SDtabiaßroh  benugen.  ©ie  2ffd>e  baoon  bient 
gur  ipottafcbenbcreifung. 

SlÄabemotfeUe * C?ffctt.  SWan  fcblägt 

2 gange  (Ster  in  einen  £opf,  quirlt  fo  oiel  feinfleö 
SJtegl  barunter,  alö  fte  annegmen  trollen,  fcblägt 
bann  nod)  4 gange  ©ier  ^tnein  unb  fegt  ron 
1 Zitrone  baö  auf  3u<*er  abgeriebene  ©elbe  nebß 
etwaö  3ucter  unb  J/2  Quart  bieten  füßen  Stagm 
gu.  ©iefe  SDtaße  tgut  man  in  eine  mit  Sutter 
auögeßricbene  $>ubbingform  unb  bäcft  ße  in  ber 
Statrögte.  ©ie  SJtaße  ßeigt  fege  unb  muß , fo= 
balb  fte  gut  iß,  auf  bie  Safel  tommen,  fonß  fallt 
fte  wieber.  SJtan  fann  fte  mit  3uder  beßreuen 
ober  Söein»  ober  Sanillefauce  bagu  geben. 

Söfabrtber  (?1)ocoffl&e.  ©icfelbe  beßeht 
auö  20  gotb  ©acao,  16  8otg  meinem  3udcr, 

3 Qutd).  Sanille,  50  ©ran  Ambra  unb  1 Sott) 
3tmmct. 

Wdbcftctt  unb  .ftnaben.  SJläbcben  ßnb 
ron  ber  erßen  Sebenögeit  an  leichter  gu  ernähren, 
gu  ergieben,  ßnb  ruhiger,  früher  freunblicb,  ler* 
nen  eher  Segriße  unb  febreiten  in  allen  ©ntwide: 
lungen  früher  rorwärtö  alö  Änaben.  ©ie  2Jtuts 
ter  bat  gauptfächlicb  auf  bie  ©efcfalecbtötbeile  gu 
achten,  fte  täglich  mit  einem  ©cbwamme  gut  auö; 
guwafeben,  »eil  ber  jparn  ober  auch  ©laben, 
»eiche  ron  hinten  babin  gelangen,  ©ntgünbung 
unb  Schleim  ober  ©iterabfonberung  ergeugen,  bie 
oft  langwierig  iß,  bie  .Kräfte  untergrübt  unb 
enblich3erßörungen  oeraniaßm  fann  (f.  ’ffieifer 
ftluß).  ©ie  fpätere  ©rgiehung  muß  bei  «Wät»= 
d>en  ßreng,  abbdrlenb,  einfach  fein  (f.  Ab  gär: 
tung,  Sab,  ©efchlecbtötrieb,  ©prona: 
ßif),  ba  fte  rot  Allem  einen  gefunben,  fräftigen 
Körper  bebürfen.  Sehr  wichtig  iß  bie  3eit  ber 
nabenben  monatlichen  Steinigung  (f.  bj« 
©ie  meißen  SOtütter  laffen  ihre  SEöcbter  in  gang: 
lieber  Unwiffenbeit  barüber,  weil  fte  ben  rechten 
£on  einer  folchen  belicaten  Unterhaltung  nicht  gu 
finben  wiffen.  ©abureb  entßebt  baö  Unange= 
nehme,  baß  baö  SDläbchen  weber  ron  ben  ftcb 
äufjernben  Sefcbwerben,  noch  oon  bem  hoben 
SBertbe  biefer  Serricfatung  einen  Segriß  befommt 
unb  einen  üeicbtftnn  ftch  aneignet,  ber  fte  fpdtet 
bei  jebem  unnatürlichen  Sorfall  leichtfinnig  gu 
tröffen  oermag.  Unb  hoch  fann  ber  ©ebred  übet 
baö  ©intreten  biefer  £bdtigfeit  bet  gäng(id) 
Unerfahrenen  febr  üble  folgen  haben.  ©0  würbe 
weit  weniger  franfe  üJtäbdnn  unb  grauen  geben, 
wenn  fte  einen  flaren  Slict  in  ihren  fünftigen 
Seruf  werfen  fönnten,  benn  bann  würben  fte 
fpdter  auf  Abweichungen  aufmerffam  werben  unb 
frübgeitig  Jpilfe  fuchen.  Uebrigenö  wünfeht  man 
Srßgebärenben  SOtäbcben,  ba  bie  ©eburt  eineö 
jtnaben  febwieriger  für  eine  ÜJtutter  ift,  weil  in 
bet  Siegel  ber  Änabenfopf  gtöfjet  unb  fefter  unb 
ber  .Körper  ftdrfer  ift.  ©eöbalb  befommen  auch 
enggebaute  grauen,  bie  mit  großen  ©cbmergen 
oon  jCnaben  entbunben  werben,  SJtäbcben  giem: 
lieh  leicht.  jtnaben  ftnb  auch  febwieriger  für  ben 


SJtutterförper  gu  ernähren,  weil  ber  fefterc  jtör* 
per  berfelben  triftigere  Slahrung  bebarf  alö  baö 
tartere  SOldbcben;  baher  fteht  man  bei  unfrdftigen 
©Item  häufig  elenbe,  mit  aderbanb  Seiben  begaf* 
tete  jtnaben  unb  febr  gefunbe  Stäbchen,  welche 
gebeihlich  waebfen,  wägrenb  jene  eingeben.  ©0 
bebarf  ein  .Knabe  nahrhaftere  SRilcb  unb  mehr 
Slahrung,  auch  größere  pflege  unb  SBartung, 
oenn  er  ift  unruhiger  alö  baö  »Stäbchen,  will  mehr 
befchäftigt  fein,  ift  ungebulbiget  unb  febteit  megt. 
jtnaben  werben  leichter  wunb  unb  ßnb  mehr  gu 
jtopfleiben  geeignet.  Sefonberö  ift  auf  bie  fleinen 
abeile  berfelben  gu  achten;  fte  ßnb  beim  Stoden* 
legen  orbentlich  ubgutroefnen  ober  beßer  mit  bem 
feuchten  ©chmamme  abguwafeben.  Auf  bie 
Slötbe,  welche  an  ber  Deßnung  ber  Harnröhre 
entfteht,  iß  ein  wachfameö  Äuge  gu  haben,  wenn 
man  ©i ch  eie n tg  ü n bu  n g en  (f.  b.)  oerhüten 
will. 

SOTäljne.  Um  ben  ^ferben  fchöne  «Stögnen 
gu  giehen,  warte  man  ße  gut,  halte  ße  rein  unb 
wafche  ße  oft  mit  lauem  ©eifenwaßer,  woburch 
man  reine  £aare  erhält;  babet  fommt  man  biö 
auf  ben  ©runb,  um  auch  bie  $aut  gang  gu  reini: 
gen.  Äußerbem  wafche  man  oft  mit  ©aßet,  in 
bemSirfenblättergcfocbt  ßnb,  woburch  bie  $aare 
befonberö  fchön  werben. 

SRäfcncnorinb,  iß  eine  am  jtammranbebeö 
#alfeö  oortommenbe  Auöfchlagfranfheit  mit 
4>autgefchwüren  bei  ben  $)ferben.  Ueber  bie  #eis 
lung  biefeö  Uebelö  f.  Staube. 

Wahnentaube,  iß  eine  SEaubenart  mit 
mähnenartigen,  aufgerichteten  Stadenfebern. 

üWcihrtfdhe  'lÖetiie,  ßnb  gute  SEifcbweine. 
Sei  ben  meißen  iß  eine  ©äure  rorhanben,  boch 
oerebeln  ße  ßch  fehr  burch  baö  ßagern.  Sefonberö 
gcichnen  ßch  auö  berSifateger,  Ärgelbrunner,  $0* 
lefebowiger,  $)rüttlacber,  fJollauer  unb  3ucfet* 
hanbler  ©ein. 

SWärgbier,  heißt  an  mehreren  Orten  ein  im 
Sttonat  SDtdtg  gebrauteö  ßarftö  , fehr  bunfelbraus 
neö,  hopfenreicheö  unb  beöhalb  lange  haltbareö 
Sicr,  baö  ßch  in  gut  auögepicbten  unb  oerfchlof* 
fenen  gdßern  3ahre  lang  aufbewahren  läßt,  ohne 
gu  Derberben. 

ÜRÄfgett,  fagt  man  ron  3uchtfauen,  wenn 
ße  5—6  3ahre  gur  3ucht  benugt  worben  ßnb 
ober  auch  fchon  früher  wenig  gerfel  bringen, 
wenn  ße  ihre  gerfel  fd)led)t  führen  unb  ernähren, 
ße  in  gang  jungem  3ußanbe  oerlaßen,  auffreßen. 
©olcbe  ©auen  werben  rerfebnitten  unb  ge: 
mäßet. 

Sttärgfciftteefeife.  SJlan  nimmt  15 ‘/2  $fb. 
SRäcgfchnee , «/«  ^fb.  ^Jottafcbe,  3/,  ^fb.  ^onig, 
1’/*  |)fb.  ©eife  unb  3/*  ^fb.  ©alg,  läßt  erß  auf 
langfamem,  nicht  gu  ßarfem  geuet  ben  ©ebnee 
fchmelgen,  thut  bann  einen  jeben  ber  übrigen  Ses 
ßanbtheile  nach  einanber  in  baö  ©ebneewaßer,  »0 
man  ße  gergegen  läßt  unb  gule&t  bie  flein  geiebnits 
tene  ©eife.  ©ie  gange  SXaße  läßt  man  biö  auf 
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'/«  einEochen.  90?an  erhält  batau«  11  $fb.  Seife, 
bie  gmar  nicht  fo  feft  al«  bie  gewöhnliche  Seife  ift, 
aber  fehr  angreift. 

Wäfjigfeit.  ^erfonen,  welche  ein  hoh*S 
2Cltec  erreicht  b^ben,  haben  gewöhnlich  bie 
SRäfigEeit  in  jeber  Ärt  t>on  ®enu§  ftreng  beob: 
achtet,  unb  e«  ift  unleugbar,  baf  UnmäfjigEeit  ben 
fchäblichften  Einfluf  auf  ben  .Körper  hat.  ©ie 
SRäfigEeit  im  Effen  unb  Printen  befteht  barin, 
baf  man  nicht  mehr  ift  unb  trintt,  als  ber  5Ra: 
gen  bei  gehöriger  @efunbh«it  oerbauen  fann. 
Sttern  unb  Ergiehern  i|t  e«  fehr  an’«  #erg  gu 
legen,  baf  fte  bie  fchöne  SEugenb  ber  SRäfigEeit 
ihren  .Rinbern  unb  3ög(ingen  lehren ; am  Seichte: 
ften  gefchieht  biefe«  babureb,  baf  jie  ihnen  mit 
eigenem  guten  ©eifpiel  oorangehen.  9tur  barf 
man  barin  nicht  in’«  Ertreme  oerfallen  unb  oiel: 
leicht  gar  ber  3ugenb  bie  nöthigen  Nahrung«: 
mittel  unter  bem  ©otmanbe  ber  SRäfigEeit  ent: 
giehen;  biefe«  wäre  bie  gröfte  SEhorheit,  welche 
man  begehen  Eönnte,  unb  weit  entfernt,  bie  ®e: 
funbheit  ber  3ugenb  gu  beförbern,  mürbe  fte  bie: 
felbe  nur  fchmach  unb  elenb  machen.  3ut  9Räfig: 
Eeit  gehört  ferner  bieEnthaltung  oon  allen  fchmer  gu 
oerbauenben  unb  fd)ted)te  Säfte  gebenben  SRah: 
rungimitteln,  fomie  ber  mäfige  Gebrauch  unb  bei 
.Rinbern  bie  gängliche  Enthaltung  oon  hifci0*n 
©etränfen,  benn  biefe  haben  ben  fchäbliibften 
Einfluf  auf  ©efunbheit  unb  auf  ftttlicheSilbung. 
SBeiter  gehört  gut  SOtäfigfeit  bie  SRäfigung  in 
ber  phhftfchen  Siebe,  im  ©enuf  ber  greube  unb 
SEtauet,  ber  Seibenfchaften  tc. 

Wäufefdfjrot  al$  $ifttterftitter*  3° 
ben  Scheunen  unb  auf  ben  Schütteböben  mirb  oft 
oiele«  ©etreibe  oon  ben  Käufen  oollftänbig  ge: 
fchroten;  ba  bie  Schweine  biefen  Schrot  nicht 
frejfen,  fo  tarn  man  auf  ben  ©ebanten,  benfelben 
al«  $ühnerfutter  gu  oerwenben.  Er  wirb  gu 
biefem  3n>ect  in  ber  9Rühle  bünn  gefchroten,  wie 
gewöhnliche«  ©rot  eingefäuert  unb  am  ffllorgen 
beim  2Cufgehen  mit  etwa«  gutem  SRehl  burch: 
Eneten.  ©erbrödlichen  ©efchaffenheit  halber  will 
ftch  aber  ber  SEeig  nicht  in  Saibe  formen  laffen 
unb  muf  be«halb  auf  alte  eiferne  Ofenthüren  ge: 
legt  werben.  ©Senn  ba«  gewöhnliche  ©rot  au«ge: 
baden  ift,  ift  e«  auch  ba«  $ühnerbrot,  welche« 
faft  fo  gut  unb  Eräftig  riecht  al«  ba«  gute  ©rot 
unb  oon  Hühnern  unb  Enten  mit  grofer  ©e: 
gierbe  oergehtt.  wirb,  ©ie  harte  Stinbe  muf 
Xbenb«  oot  bet  ©erfütterung  in  ©affet  einge* 
weicht  werben.  .Ru^ge  3eit  nach  ©eginn  biefet 
gütterung  fangen  bie  föhnet  an  fehr  fleifig  gu 
legen.  Äuch  bie  XbfäUe  oon  ber  .KartoffelftärEe: 
mehlbereitung  mit  9Räufefcbrotmehl  gu  ©rotteig 
eingefäuert  unb  gebaden,  gibt  ein  gutter,  ba« 
oon  ben  Hühnern  mit  grofer  ©egietbe  oergehrt 
wirb. 

Wagagtnbieneitft&cfe  ober  tljeifbare 
SSiettenftbcfe,  haben  folgenbe ©ortheile:  ©eim 
Einfchlagen  ber  Schwärme  wirb  man  in  ben 
Stanb  gefegt,  bie  ©töfe  be«  Stode«  nach  ber 


©ol!«menge  gu  bemeffen;  bie  Bereinigung  oolf» 
unb  honigarmer  Stöde  ift  in  ihnen  fehr  leicht  gu 
bemerEftelligen ; ba«  ©emirEe  läf t ftch  oon  3eit  gu 
3ei t burch  Unter»  ober  Xuffefcer  auf  bequeme 
Ätt  oerjüngen ; bie  3eibelung  ift  fehr  leicht  unb  Eann 
gu  jeber  3ahre6geit  ohne  ©eljilfen,  ohne  ©ampf 
an  jebem  Orte  unb  mit  bem  geringften  ©erluft 
an  ©ienen  gefchehen.  ©ie  ÜRagagine  Eönnen 
nach  ©ebürfnif  oergröfert  ober  oerEleinert  wer: 
ben,  inbem  fte  au«  eingelnen  Strohringen  unb 
4>olgEäfien  gufammengefefct  ftnb.  Erfahrene 
©ienenwirthe  geben  ben  hötgernen  äCäften  ben 
©orgug,  wenn  biefelben  an  allen  4 Seiten  123oU 
halten,  6 guf  hotb  ftnb,  hinten  ein  ©laefenfter 
unb  oorn  ein  Flugloch  haben,  ba«  3 3oU  lang 
unb  nicht  höher  ift  al«  3/,  3oll,  3 3oll  h&&tc  aber 
noch  ein  gluglocb  oon  gleicher  Sage  unb  #öh* 
haben;  nur  muffen  bie  Sreter,  au«  welchen  biefe 
Räfien  angefertigt  ftnb,  minbeften«  l*/a  3oH  ftar! 
fein. 

Wagbaletta,  eine  ^firfchenforte.  2Ran 
unterfcheibct  bie  weife  unb  bie  rothe.  ©ie  weife 
SOtagbalena  ift  2 3oU  hoch  unb  faft  eben  fo 
breit,  gegen  ben  Stiel  etwa«  breit  gebrüdt,  hat 
feichte  furche  unb  fehr  Eieine  ©arge.  ©ie  ftarEe, 
mit  weifer  feiner  ©olle  übergogene  Jjbaut  ift 
grünlichgelb , gumeilen  etwa«  rotb,  ba«  gleifch 
weifgelblich,  fein,  gart,  fehr  faflreicb  unb  oon 
angenehm  weinfäuerlichem , etwa«  muöEateßet: 
artigem  ©efchmad.  ©ie  grudjt  reift  SRitte 
tfuguft.  ©er  ©aum  wirb  mittelmäfig  grof  unb 
ift  gärtlich.  Hu«  bem  Steine  ber  grucht  laffen 
ftch  gute  #ochftämme  ergiehen.  ©ie  rothe 
ÜR  a g b a l e n a ift  2‘/a  3oll  h0(b  unb  eben  fo 
breit,  runb,  am  Stiele  etwa«  plattgebrüdt,  mit 
feichter  gurche  unb  Eieiner  ©arge.  ©ie  fein» 
wollige  £aut  ift  faft  purpurroth  marmorirt,  ba« 
gleifcb  weif,  um  ben  Stein  rofenroth  geflammt, 
fein,  faftig  unb  opn  füf  erhabenem  ©efchmad. 
©ie  grucht  reift  Enbe  Euguft  unb  Anfang  Sep: 
tember.  ©er  ©aum  wirb  grof  unb  ftarE  unb 
trägt  gut,  ift  aber  empfinblich  in  ber  ©täte. 

Wagbnlettfudbcn.  üRan  nimmt  ©utter: 
bi«quitmaffe,  füllt  fte  in  oieredige  Äapfeln , be: 
ftreicht  fte  nach  bem  ©aden  mit  Drangeglafur 
unb  beftreut  fte  mit  gefebnittenen  SDtanbeln. 

Wagen,  ift  ein  au«  9Ru«Eelfd)ichten  unb 
Schleimhaut  gebilbeterSdjlaucb,  welcher  theil«  in 
bet  SRitte  be«  Oberleib«,  in  bet  f.  g.  #erggrube, 
theil«  linE«  oon  ba  ftch  beftnbet.  Er  ift  nach 
recht«  geErümmt,  fo  baf  fein  linEer  SRanb  gewölbt 
unb  gröfer,  ber  rechte  bagegen  au«gef<hmeift  unb 
Eieiner  ift.  h in  ber  gigur  fteUt  ben  9Ragen  bat. 
3nt  3nnern  berfelben  fonbert  bie  SRagenfd)leim* 
haut  eine  glüfftgEeit,  ben  SRagenfaft  ab,  bet 
in  ©etbinbung  mit  reichlich  h^abgefchludfem 
Speichel  bie  Speifen  für  bie  ©erbauung  auflöft, 
währenb  biefelben  burch  bie  wurmförmigen  8e: 
wegungen  ber  ÜRagenmuöEeln  an  ben  SRagen: 
wänben  umherbewegt  werben.  ©itb  bem  ÜRa: 
gen  in  biefer  $inftcht  burch  rechtzeitige«  unb  hin: 
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reichen bes  gute«  (äffen  genügt,  fo  ift  man  guter 
»Dinge  unb  empfinbet  ein  angenehmes  »ehagen 
unb  Jtraftgefühl  oom  Wagen  au«.  3m  ©egen« 
tbeil  tritt  junger  ein,  man  ftnbet  fleh  etenb  unb 
mirb  matt.  Oie  ©etränfe  unb  ein  Äntheil  ber 
ganj  flüffigen  Nahrungsmittel  werben  febon  im 
Wagen  aufgefaugt  unb  fo  in  baS  »lut  überges 
führt;  bic  feftern  ©peifen  bagegen  müffen  erft  in 
einen  feinen  »rei,  ben  ©peifebrei  ober  (ähpmuS, 
oermanbelt  werben  unb  fo  lange  im  Wagen  oerr 
weilen , bis  biefeS  gefchehen  ift.  3u  biefem  3mect 
enbet  ber  Wagen  nach  unten  rechts  in  ben  untern 
Wagenmunb  ober  Pförtner,  welcher  nur  bie  hin* 
länglich  weich  unb  löslich  geworbenen,  in  ©peife* 
brei  oerwanbelten  ©peifen  hfnburchlägt.  (»gl. 
Unterleib.)  »Die  oon  bem  ©ehirn  form 
menben  Neroen  ftnb  Urfache  ber  gehörten 
Verrichtung  beS  Wagens  bei  ©ebirnerregung, 
Arbeit  ober  Seibenfcbaft.  »Die  Nähe  ber  Seber  kl 
oeranlagt  SBechfeleinwirfung,  benn  2Cerger 
oerbirbt  burch  oermehtte  ©adenabfonbetttng  ben 


Wagen , ein  überlabener  ober  überreizter  Wagen 
oermehrt  bie  ©ade  ber  mit  ihm  gereiften  geber. 
»DaS  Anliegen  ber  Wilj  g,  bes  biutreidjften  unb 
mit  ber  »lutcirculation  im  Unterleibe  in  Vers 
binbung  ftebenbes  Organs  ift  Urfache  bes  Wagens 
fchmerjes  bei  fehlerhafter  »eränberung,  wo  ba< 
»lut  in  ber  Wil*  angehäuft  ift.  Neigmittet  er* 
regen  burch  bie  Wilg  baS  »lutfpftem  befonberS, 
unb  bie  oon  ber  Wilg  nach  bem  Wagen  gehenben 
»lutgefäjje  geben  bas  »lut,  welches  erbrochen 
wirb. 

Magenbitter,  ein  ©eheimmittel,  foll  ben 
Wagen  ftärten  unb  ftch  oorgugSweife  als 
^räferoatio  gegen  häufig  oortommenbe,  burch 
Unreinlicbfeit  im  »lute  erzeugte  Äranfheiten  be* 
währen,  ferner  foll  biefeS  »itter  ftärten b unb 
retnigenb  für  ben  Wagen  wirten  unb  baburch 
nicht  allein  ben  Xppetit  beförbern,  fonbern  auch 
ben  oeriornen  alsbalb  wicber  hrrfteden.  Wan 
bebient  ftch  im  Xdgemeinen  biefeS  Wagenbitterl, 
inbem  man  baoon,  unb  gwat  3 ober  4 Wal  bei 
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Zaget  jebet  SCRal  1 ober  2 ©flöffel  ootl  nimmt: 
nämlich  2 Stöffel  ooll  be«  «KorgenS , wenn  man 
auffteht,  2 eine  ober  2©tutiben  oor  bem  (äffen,  unb  2 
beim  Schlafengehen.  Aufjtrbcm  folleralS  «Korgrn  s 
unb  ©chlaftränfcben  ber  feinfte  unb  wohl* 
fcbmectenbfte  bisher  bekannter  Eiquere  fein.  Die 
Quantität  richtet  ftch  inbeffen  nach  ben  jebcSmalis 
gen  Umftänben  unb  tann  unb  muf  biefen  gemäfj 
vermehrt  ober  oerminbert  werben.  SBenn  man 
einige  SEropfen  oon  biefem  SSitter  in  ©ranntwein, 
granjbranntwein,  9tum  ober  SBcin  tröpfelt,  fo 
fott  man  einen  ber  allerangenehmften  unb  wohl* 
thuenbften  Eiquere  erhalten. 

<2J?aqetit>rü<#eit  ober  Sttaoeitfcfcmerji,  ift 

eine  eigentümliche  Smpfinbung  biS  «Wagens  unb 
wirb  häufig  für  «Kagentrampf  (f.  b.)  ge: 
halten  unb  behanbelr.  ÄUvrbingö  ift  er  ber  ©runb 
biefee  Uebile,  fommt  aber  häufig  bei  «perfonen 
oor,  bie  gar  feine  Anlage  jum  Ärampfe  haben. 
Die  wicbtigfte  Urfache  ift  bie  (Schwäche  bes  «Bta: 
gen«,  unb  bann  tritt  3 — 4 @tunbm  nach  ber 
SKahljeit  bie  unangenehme  (ämpfinbung  ein,  wo 
bte  TOuSfelfraft  eben  fo  ermübet  oon  her  Arbeit 
erfcheint,  wie  in  ben  Armen  unb  Seinen.  «Kan 
begegnet  Dem,  wenn  man  gleich  nach  ber  «Kahl* 
jeit  eine  Safte  Äaffee  mit  «Rum  ober  bei  Sifche 
SBein  trinft.  Sollte  biefeS  nicht  helfen,  fo  muß 
bie  Sehanblung  wie  bei  ber  «K a ge nf cb w ä ch e 
(f.  b.)  fein.  Slutreicbe  «perfonen  mit  überwies 
genber  Slutmenge  im  Unterleibe  haben  ebenfalls 
bie  ömppnbung  bes  «Kagenbrücfens  ; hier  fcbmer* 
jen  bie  überfüllten,  gefpannten  ©efäfie.  Sie 
muffen  oiel  SBafter  trinfen , Abführfalj  nehmen, 
ficb  Sewegung  machen  unb  nichts  (ärbißcnbeS 
geniefjen,  ba  biefee  bin  Schmer*  fogleich  erzeugt, 
©ehr  ju  empfehlen  ift  eine  Sitterwaffercur  im 
grühiahr.  «Stäbchen,  beren  ©eränberung  mifi: 
farbig  ift  unb  nur  1—2  Sage  bauert,  müffen 
füblenbe  «Slittel  nehmen  unb  bie  f)eriobe  reich: 
lieber  herjuftitlen  fuchen  (f.  «Konatöflufi ). 
©orbanbene  ©äure  wirb  eben  fo  getilgt,  wie  in 
bem  2f rt.  «Kagentrampf  angegeben  ift. 

üftaftettbrüfe , 'Saiidbfpetcfcelbrüfc, 

liegt  unter  bem  «Stagen  uno  bereitet  einen  fpeicbels 
ähnlichen,  milchigen  ©afr,  ber  bureb  einen  Auß: 
führungSgang  in  ben  3wöifftngerbarm  gelangt 
unb  (ich  bafelbft  mit  bem  ©peifebrei  oermifcht. 

Wagen  cntjüit  billig,  eine  .ftranlheit  1.  ber 
«Kenfchcn.  ©ie  ift  gefährlich  unb  entfteht  oon 
unterbrächen  ©lähungen  unb  Ausfchlägen,  un* 
terbrüctter  ©icht,  oon  ju  falten  ober  ju  ^ei§en 
Stabrungsmitteln,  oon  SJtif» brauch  bißiger  ®e; 
tränfe  unb  ©ewürje  ober  feijt  reijenber  Arjneien 
unb  oon  oerfcblucften  ©iften.  3m  ftärfften  ©rabe 
ift  heftiger  ©chmerj  in  ber  4psr*grube  oorhanben, 
welchen  ©peife,  ©etränte,  ©erührung  unb  ©e: 
wegung  bes  SRagenS  erhöht.  Dabei  ift  bie 
Herjgrube  heip,  aufgetrieben,  ber  Ätbem  für* 
unb  befcbmerlid),  fchmerjhafteS  ©cbludfen,  Sffiür* 
gen  unb  ©rechen  jugegen,  bet  «Dtunb  ift  bei§,  ber 
9>uU  Rein,  fdjnell  unb  oft  wenig  fühlbar,  ber 


Dürft  um  fo  peinlicher,  als  ficb  ber  .Krönte  oor 
bem  Stinten  fütebtet.  J^änbe  unb  güjje  werben 
fall  wie  ber  ©cbweifj,  eS  ftellen  ficb  Ohnmächten, 
Srrereben  ein,  unb  enblich  lä&t  ber  ©chmerj  nach 
unb  ber  Jtranfe  ftirbt,  wenn  nicht  in  8 — 7 Sagen 
bureb  Schweif,  #arn  unb  miebet  entftehenbe 
Slutungen  ffieffetung  eintritt.  Die  «Stagenents 
jünbung  geht  lekht  in  ©ereiterung  über,  wo 
bann  (Siter  burch  ben  Stuhl  mit  abgeht.  Die 
©efährltchfeit  beS  Uebels  oerlangt  einen  Arjt; 
fonft  taffe  man  gleich  Anfangs  jur  Aber,  lege 
j 10—12  ffllutegcl  ober  ein  ©lafenpflafter  ober 
: einen  ©enfteig  unb  fuebe  burch  ©Särmflafcben 
j unb  warme  Umfcbläge  in  ©cbweif  ju  tommen. 
3nnerlich  brauche  man  «Stanbelmilcb  unb  Abs 
1 foebungen  oon  ©ago,  ©alep  unb  Jpafergrüh«, 
gebe  wieberholt  ölige  itloftiere  unb  reibe  bie  «Stas 
gengegenb  mit  ©ilfenf rautöl  fanft  ein.  ©Senn 
unterbräche  ©icht  bie  Urfache  war , fo  lege  man 
©lafenpflafter  an  bie  ©teile,  wo  bie  ©icht  vorher 
war;  bei  Hämorrboiben  unb  unterbrüefter  ©er* 
änbet  ung  fiße  man  ©lutegel  an  baS  Äreuj  ober 
an  bie  Schulter  unb  oermeibe  bann  ben  Aberlafj. 
Aber  nicht  jeber  «Kagenfcbmerj  ift  (äntjünbung, 
unb  man  hüte  ficb  baljer  oor  unnöthiger  gurebt. 
©ei  ber  fcbleicbenben  «Stagen  e ntjün* 
b ung,  wo  bie  Reichen  ber  (äntjünbung  fcbwäcber 
finb,  mannichfaltig  wecbfeln  unb  ficb  als  ©et * 
bauungsfchwäche  barthun,  ftnb  fleine  ©lutents 
jiehungen.  auch  nä^licb ; am  Kötbigftcn  erweift 
fich  aber  eine  ©eränberung  ber  fchlecbten  Eebenö: 
weife  unb  ©ermeibung  aller  erbifctnben  ©enüfte, 
bie  man  burch  SJiild)  unb  leicht  nährenbe  ©peifen 
tu  fleinrn  «Portionen  erfißt.  «Kan  wenbet  tjier 
bie  bri  Darmcnfjünbung  angegebenen  «Kittel  an. 
— Die  Homöopathie  wenbet,  wenn  bie  STOas 
genentjünbung  burch  Unreinigfeiten  im  «Kagen 
ober  burd)  ©alle  entftanben  ift,  je  nach  ben  her: 
oorftehenben  ©hmptomen,  Ipecacuanha,  Nux,  Asa- 
rum,  Anlimonium  crudum,  Puisalilla,  Veratruin  an. 
3ft  gieber  jugegen , fo  gibt  man  ein  paar  ©oben 
Aconit  18,  bann  iiryoaia  18  ober  Nur  24.  ©ei 
fel>r  grofem  brennenben  ©ebtnerj  empfiehlt  fich 
in  hochfter  ©erbünnung  unb  tleinfter  ©abe  6ans 
tharibentinctur  ober  Euphorbium.  Das  hrilträf* 
tigfte  «Kittel  ift  aber  Arsenic  in  tleinfter  ©abe. 
3ft  ©cheu  oor  SErinfen  oorhanben,  fo  gibt  man 
Strammoniuin,  Hvoscyamus,  ßclhcdonna.  2.  DeS 
«Rinboiehs  (f  Darmentjünbung).  3.  Der 
© ch  w e i n e.  DaS  Schwein  befoinmt  £ucfungen 
im  SRaule,  taut  unb  geifert  mit bctnfilbcn,  grunjt, 
ift  unruhig,  hat  ©Bürgen  unb  ©rbrechen  unb 
ift  juweilen  am  ganjen  Äörper  gelähmt.  3n  leß* 
terem  gaü  ift  feine  Heilung  möglich.  Die  Urs 
fachen  finb  ju  haftigeS  fflerfchiingen  hf*fen  guts 
terS,  ber  ©tnuf  oon  giftigen  Äräutern,  HäringSs 
late  tc.  3ur  Heilung  macht  man  einen  Xberlaf 
oon  9/4 — l»/a  ¥fb.  urb  gibt  bann  alle  ©tunben 
4 Eoth  Eiinöl  mit  etwas  «Kilch  lauwarm  ein.  3ft 
©erftopfung  oorhanben,  fo  fefct  man  bem  ©inguf 
1 Sott)  SBeinfteinrabm  ju  unb  gibt  auferbem 
öfter  Jflpftiere  aus  Del,  ©ajfer  unb  Seife.  DaS 
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gutter  befielt  au*  Kleien«  ober  JDelfuchenwaffer, 
faurer  SDtild),  SDtolfen,  Elle*  lauwarm. 

SlÄaocncrtDeidjung,  ifl  eine  befonbetö 
bem  etflen  Äinbeöalter  ei^entt)üm(td>e  Äranfheit, 
bie  erft  in  neueret  3eit  genau  erfannt  worben  ift, 
ba  man  fte  fonft  meift  für  SBafferfopf  tjielt , mit 
welchem  bie  3eid)en  einige  Hehnlicbfeil  bQben. 
©ie  entfielt  burd)  fd)led)te  SJtilcb,  com  unpaffen« 
ben  Äuffüttern,  befonbetö  in  ber  Safjnperiobe, 
non  früher  ©eifleöentwicfelung,  gehörter  Xus? 
bfinftung,  unterbrücften  .ipaufauöfchlägen,  mie 
griefel  unb  SDtafern , burd)  SBürmer  unb  giebet« 
franfljeiten.  DieÄinbetfinb  müttifch,  wollen  immer 
an  ber  Stuft  ober  getragen  fein,  fcbreien,  jiehen 
ben  ©chenfet  an  ben  8eib,  haben  heiße  $änbe,  bie 
abwecbfelnb  ganj  falt  werben,  trocfne  Sippen, 
heifje  3unge,  brechen  gewöhnlich , haben  grünlich 
fchaumigen  Durchfall,  oft  Jjpufhn  unb  quälenbe 
Ätämpfe.  Der  Seib  ift  ftarf,  ber  Körper  abge« 
magert,  ba*  ©eftcht  eingefallen,  fchmufcigbleich 
unb  falt.  ©ie  wimmern  unb  fiöhnen,  liegen 
fchlaffüchtig,  laffen  ftd)  aber  leicht  wecfen  unb 
fallen  fcbnell  wiebet  in  ben  franfhaften  ©chlum« 
mer.  Säuerliche*  ©etränf,  SBein  unb  3intmet« 
thee  ftnb  bie  beften  SRittel.  SBaffetföpftge  Kim 
ber  fchreien  furj  auf,  fiöhnen  aber  nicht,  brechen 
auch  nie,  wenn  fte  getragen  werben  unb  forbern 
nicht* ; fte  liegen  in  wirtlicher  Setäubung,  fiöhnen 
nur  im  $albfthlaf.  Sei  Unterleiböentjünbung 
ift  Serftopfung  jugegen.  (Srwadjfene  befällt  bie 
Kranfheit  feiten,  bann  aber  mit  Slutbrechen, 
©iterabgang,  heftigem  Dutfl,  eingefallenen  3ügen, 
flaren  auöbrucföoollen  3Cugen,  Neigung  bie  Slafe 
ju  reiben,  SerbrofTenheitunbtfngftgefühl.—  Hud) 
bie  (Singeweibe  ftnb  ber  (Erweichung  unterworfen. 
SDte  erfte  Sebingung  jut  Teilung  ift  beffere 
SDtild),  belfere  2Cuffütterung  ober  bei  (Entwöhnten 
auf’*  Steue  eine  gefunbe  tfmme,  bie  befonber*  ben 
SDtüttern  ootjujiehen  ift,  welche  fchon  Kinbet  ge: 
ftillt  haben , bie  biefe  Kranfheit  befamen.  Kin« 
bem,  bie  aufgefüttert  werben,  gebe  man  bie  SDtild) 
mit  gleifchbrühe  ober  warme  SDtild)  oon  ber  Kuh 
weg,  (Sidjelfaffee  mit  ©alep  unb'  Sthabarber« 
tropfen  mit  SJtagenelipir  ober  ben  eingekochten 
©aft  unreifer  ^Domeranjen,  aber  ja  feine  gegen 
.Krämpfe  ober  SBafferfopf  üblichen  SDtittel.  2Cto« 
matifche  Säber  unb  Umfchläge  oon  wohlriechen: 
ben  Kräutern  unb  Stothweinen  ftnb  fehr  gut. 
SJtan  gebe  nur  fparfam  $u  trinfen  unb  fülle  ba* 
Serlangen  burch  einen  3iitp  mit  gefchabten 
Äepfeln  unb  SDiöhten,  wa*  aber  nicht  übertrieben 
unb  fehr  reinlich  gemacht  werben  muß. 

SDtngengefci)U>üre,  ftnb  in  ber  Siegel  eine 
golge  oorhanbener  Kranfheit  unb  fommen  an  ber 
obern  hintern  SBanb  beS  SDtagen*  oor.  ©ie  ftnb  in  bet 
Siegel  runb  unb  heilen  bei  ^wertmäßiger  Sehanb: 
lung  jiemlid)  leicht ; bagegen  werben  fie  bei  fals 
fcber  Sehanblung  immer  größer,  fo  baß  fte  enblich 
bie  SBanb  beö  SDtagen*  burchbrechen.  ©obalb  bie  | 
SBanb  be*  SDtagen*  burchbohrt  ift,  tritt  bie : 
©peife,  welche  im  SDtagen  enthalten  war,  in  ben 
Siaum  ber  Unterleib*h&hlt  ein,  unb  ber  Xob  ift  in  j 
W. 


bet  Siegel  bie  unmittelbare  golge  baoon.  SBenn 
bie  ©efchwüre  fehr  lange  anbauern,  fo  fönnen 
auch  bie  SBänbe  be*  SDtagen*  fehr  oerbicft  werben, 
Krebögefdjüre  ober  ^olppen  entftehen,  wäljrenb 
bie  Teilung  eine*  fchon  lange  btflanbenen  ©es 
fchwür*  eine  harte  Siarbe  mit  3ufammenfcbnüs 
rung  be*  SDtagen*  hinterläßt.  Die  (Srfcpeinun« 
gen  beö  SDtagengefchwür*  beftehen  in  einem  tjeftis 
gen,  brennenben,  reißenben,  fchncibcnben 
©chmerj,  welcher  oon  SBürgen  unb  Stechen  oon 
©peife,  ©chleim  ober  Slut  begleitet  ift  unb  ba* 
entweber  nach  jebet  SDiahljeit  ober  nach  lU— 1 
©tunbe  her°argerufen  wirb.  Die  ©chmtrjen 
fehren  immer  nach  jeher  SDtahljeit  wieber,  unb  oft 
bauert  biefet  3uftanb  SJionate,  ja  gahre  lang. 
2fuch  außer  bem  Unfall  ift  ber  SDtagen  cmpftnblid) 
gegen  Drucf,  welchen  man  mit  ber  £anb  oon 
außen  gegen  benfelben  auöübt.  3uweilen  treten 
Stücfenfchmerjen  l)tn$u ; faft  immer  aber  werben 
jugleich  bie  bei  bem  Katarrh  erwähnten  (Erfcbci« 
nungen  beobachtet.  SBenn  ber  Kranfe  oiel  ges 
geffen  hQt / f°  f<n*>  bie  Unfälle  gan$  befonberö 
heftig.  SDtan  oermeibe  jeben  Drucf  auf  ben  9Dta« 
gen,  genieße  nur  milbe,  fehr  wenig  gewürgte 
©peifen  unb  biefe  nicht  ju  heiß,  trinfe  bagegen 
oiel  SDtild),  ^afergrübe,  ©alepfchleim  lauwarm. 
2fuch  eiet  unb  häufig  SBaffer  muß  man  trinfen. 
3m  Uebrigen  muß  ärjtliche  J^>ilfe  gefucht  werben. 

Sü?aocnl)»ftcn.  Sei  bemfelben  ftnb  bie  ges 
wohnlichen  auftöfenben  unb  anbete  Sruftmittel 
eher  fchäblich  al*  nü^licfa.  ©ie  oerberben  ben 
SDtagen  noch  wehr  unb  oermehren  ben  £ujten. 
Derfelbe  oerliert  ftd)  nur  bann , wenn  man  ben 
SRagen  reinigt  unb  flärtt.  Sticht*  löft  fcbneller 
ab  wie  ein  Srechmittel.  SJtanfann  baffelbe  wieber« 
holen,  wenn  ber  duften  nicht  batb  barauf  nach« 
läßt,  ©inb  baburch  bie  Unreinigfeiten  entfernt 
worben,  fo  fann  man  täglich  einige  SRal  1 SEhee« 
töffel  gepuloerte  Äraufemunje  mit^uctcr  nehmen. 
2fuch  ben  wäfferigen  Sarbobenebictenfaft,  ben 
Sitterwein,  bie  G>almuöwur$el  im  tfufguß  mit 
heißem  SBaffer,  Schafgarben«  ober  ttnbornthee, 
früh  unbamtlbenbgetrunfen,  fann  man  brauchen 
unb  babei  ftarfen  Sranntwein  in  bie  SRagen« 
gegenb  einreiben  unb  glantU  übet  ben  Unterleib 
legen.  Dabei  übetlabe  man  ben  SDtagen  nibht 
unb  mache  ftch  oiel  Sewegung.  3ft  ber  lang« 
wierige  £uften  nach  jurüefgetretenem  Jpautauö« 
fchlage,  j.  S.  nach  fchnell  oertriebener  Ärä^e, 
entftanben,  fo  fino  taue  Säbet,  ©aljbäbet, 
©chwefelbäber,  wollene  Sefleibung  auf  bloßer 
Jpaut,  gontaneUe  auf  bet  Srufl  oon  großem 
Stu^tn.  (Sgl.  übrigen*  ^ u fl  e n.) 

SJtagenframpf.  Dirfeö  feiten  gefährlidhe, 
aber  fchmerjhnfte  unb  peinigenbe  Uebel,  bem  eine 
Ueberreijung  ber  Sternen  unb  oermehrtet  Slut« 
jufluß  gut  SJtili  unb  bem  SDtagen  ju  ©runbe 
liegt,  entflcht  burch  faure  ober  ©äurc  erjeugenbe 
unb  ben  SRagen  fchwächenbe  ©enüffe,  ^igige 
©peifen  unb  ©etränfe,  Gri*,  lange*  Jpungetn, 
oiel  weichliche*  unb  warme*  ©etränf,  fchwächenbe 
2frjneien,  ©aUenreij,  SBürmet,  ©emüth*bewea 
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gungc»,  Srfältungen  bet  güße,  unterbrüdten 
Sionatöfluß,  unterbrüdte  Hämotrhoiben,  gurüd? 
getretene  JjpautauSfcbläge,  allgemeine  neroöfe 
»dgbarfeit,  Unterleiböleiben,  wie  bei  Hofterifden 
unb  Hppodjonbern , .Rötperfcbwäche  nad)  Stilch* 
unb  »lutoerluften,  SBochenbetten  ober  Auöfdjwei? 
fungett.  3n  bem  erften  ®robe  ift  et  btoS  ein 
©rud  ober  gelinbet  ©djmetj  in  ber  Hetggtube 
Cf.  Stagenbrüden),  wirb  aber  in  fcöberm 
©rabe  gufammenfchnutenb  unb  greifenb,  als 
wenn  AUeS  gerfpringen  wollte.  ©abei  werben 
Hänbc  unb  güße  falt,  baö  bleiche  ©eftdt  bebeett 
ein  faltet  ©chweiß,  eö  entfielt  Angft,  @fel, 
SBürgcn,  AuSfließen  beö  ©peid)elS  unb  @rbte? 
d)en,  bas  einige  ßrleidjterung  fdafft;  bei  ftarfen 
2Cnfdtlen  gittern  bie  ©lieber,  bet  ©chmerg  gfeht 
in  bem  »üden  mit  burd)bot>renben  ©tiden,  in 
bie  »ruft  unb  in  bie  ©chultern.  ©er  Unfall  en? 
bigt  ftd)  gewöhnlich  mit  ©chweiß  unb  ©rbreeben. 
Steift  ift  oiel  ©äure  im  Stagen  unb  »erftopfung 
oort)anben.  ©egen  biefe  Äranftjeft  ftnb  unenb: 
Itd)  oiel  »olfömittel  befannt,  bie  aber  häufig 
falftb  angewenbet  werben , ba  man  ftd)  nicht  um 
bie  Urfache  beS  Uebets  befümmert.  9Benn  ©«äure 
tm  Stagen  ift,  was  burd)  fauren  ©efchmad, 
fdarfeS  Aufftoßen,  ©obb rennen  (f.  b.)  unb 
faureö  ©rbrechen  ftd)  geigt,  fo  nehme  man  täglid) 
einige  SEheelöffet  leid)te  Stugnefta  in  SBaffer, 
Äohlenpuloer,  einige  bittere  Stanbeln,  etwas 
Sngwet,  3>feffermüngpläfcd>en ' ober  ein  ®(äSd»en 
Siquer,  rotten  ©ein,  JCaffee  mit  »um  unb 
brauche  eine  3eit  lang  bittere  Stagenelirire  ober 
einen  5Ef)ee  aus  SBermutt),  rotten  (Sngian,  »itter? 
flee,  SEaufenbgülbenfraut  unb  etwas  Cluaffta, 
nehme  Abführmittel  unb  forge  burd)  Älpftiere 
unb  3fitt)alten  für  offnen  £eib.  »ot  .Kuchen, 
JDbft,  3uder  unb  gu  reichlicher  ^flangenfoft  h)ütc 
man  ftd).  ©iefelben  Stittel  ftnb  gut,  wenn 
»lähungen  ober  überhaupt  »etbauungSfd)wäd)e 
oorhanben  ftnb.  9tad)  ©rfältung  muß  man 
©dmmß  gu  erregen  fud>en;  man  trinfe»albrian: 
unb  G>bamiHenthee,  nehme  »aphta  unb  frottire 
bie  Stagengegenb  mit  ber  Jpanb  mit  glaneil  ober 
JDpobelboc.  ©alle,  bie  ftd)  burd)  bittern  ©e? 
fchmact,  gelb  belegte  3unge  unb  bitteres  Auf; 
ftoßen  funo  gibt,  muß  nad)  bem  Anfall  burd)  ein 
»rechmittel  auögeführt  werben;  gegen  bie  9tei= 
gung  gum  »rechen  hilft,  wenn  man  ftünblid) 

1 ©ßlöffel  ©oll  oon  einet  Auflöfung  1 Ciutd. 
fohlcnfauren  »atronS  in  einem  bal&tn  ®iflf< 
SSSaffcr  einnimmt  unb  jebeSmal  fchneU  1 SEb**: 
loffel  ©itronenfaft  naebtrinft.  SBenn  SBürmer 
mit  auSgebtochen  werben  , fo  genieße  man 
3wiebtln,  Stohren,  Häringöfalat,  ©enf,  Steer? 
rettig,  nehme  einige  Stilddlpftiere  unb  bann  erft 
SBurmfamen  mit  9D?öt)renfaft.  Unterbrüctte 
Hautfranfheiten  fudje  man  burd)  Anftectung 
wieber  gu  erregen  ober  lege  ©enfteige,  ©lafen? 
pflafter  auf  unb  mache  nachher  (Einreibungen  mit 
«puftelfatbe.  ©en  oerlorenen  gußfdjraeiß  fuche 
man  burd)  fd)arfegußbäber,»ürften  unbGEinwideln 
mit  SBadötaffet  wieber  hecoorgubringen.  ©id)t 


leite  man  burd)  »lafenpflafter  nad)  bem  öelenf 
gurüct,  unb  wenn  ftd)  ein  herumgiehenber  »h*u? 
matiömuö  auf  ben  Stagen  warf,  fo  lege  man  ein 
©enf:  ober  »lafenpflafter  in  bie  $«rggrube  unb 
warte  ben  ©dweiß  ab.  »ei  unterbrächen  Hä? 
morrhoiben  brauche  man  ©infefcbäber,  (ege  »lute 
egcl  in  bie  ©egenb  beS  SMaftbarm*  ober  taffe 
©ebröpftöpfe  in  ba«  dheug  unb  an  bie  ©denkt 
fefcen  unb  oermeibe  alle  ftarlen  innetn,  heifen 
ober  ftarfen  äußern  Stittel  in  ber  Stagengegenb. 
©inb  gehler  in  ber  monatlichen  {Reinigung  bie 
Urfache , fo  werben  ftarfe  Stittel  nicht  oertragen, 
weit  biefe  baS  »lut  noch  mehr  nad)  ber  Steig 
loden,  fonbecn  nur  tühlenbe,  abführenbe,  ba« 
»lut  nad)  ber  »ecfengegenb  leitenbe  SRittel.  ©a« 
gegen  beforamt  folgenbe  ftärfenbe  Ärgnei  feht 
gut:  2 Ciutd).  »ifchofeffeng,  2 Ciutd).  SEaufenbs 
gülbenfraut:Srtract,  2 Ciutd).  »hab«c^s 
tropfen,  8 2oth  $fefferraüng:  ober  (Salmuls 
waffer  unb  1 — 2 8oth  Äirfchtorbeerwaffer,  «fr* 
löffelweife  4—6  ÜRal  täglid)  gu  nehmen,  ©a 
aber  aud)  gewöhnlich  bie  Ausleerung  in  Unorb? 
nung  ift,  fo  ift  für  tägliche  Deffnung  gu  forgen, 
unb  ba  fo(d>e  Sperfonen  aud)  meift  wenig  trinfen, 
woburd)  baS  »lut  immer  mehr  erhifet  wirb,  fo 
bringe  man  auf  ben  regelmäßigen  ©enuß  beö 
falten  äBafterS.  ©eiten  ift  eine  entgünbltche 
©timmung  babei,  bod)  leiftet  ein  ©enfteig,  ein 
»lafenpflafter  auf  bie  SRagengegenb  fehr  oiel. 
3n  fehr  hurtnädigen  gälten  ftnb  wohl  ein  Aber? 
laß  am  guße  ober  »lutegel  nöthtg.  £afergrÜQe, 
ftRild)biät,  ÜRild)  unb  ©elterSwaffer  beforamt 
fehr  gut.  UebrigenS  ift  tägliche  »ewegung  nö? 
thig,  weil  baö  Jtrummfthen  bie  Urfache  immer 
wieber  erneuert,  »ei  fehr  altem  SRagenframpf 
nad)  ©äfteoerluften  nehme  man  V«  Ciutd).  6am? 
pher,  1 Ciutd).  ©alpeter  mit  1 Coth  duder  täg: 
lieh  3 Stal  1 SDtefferfpifce  unb  trinfe  QalmuSthee* 
Unter  bie  unfd)äblid)«n,  in  oielen  gälten  paffen? 
ben  Stittel  gehören  ber  »albrianthee,  »raufe? 
puloer,  »äbec,  SOtagenpflafter,  gußbäber,  dtirfch* 
locbeerwaffer  gu  10—42  SEropfen.  4>ppod)onbern 
befommt  bas  oben  bei  »lähungen  unb  ©d)wäd)e 
empfohlene  »erfahren  unb  ^ipfterifchen  bie  unter 
Jpgfterie  angegebene  »ehanblung  fehr  gut.  »et 
großer  »eigbarfett  beS  ÜJtagenS  unb  neroöfer 
Sonftitution  nehme  man  3 Stal  täglid),  nad) 
»efferung  nur  1 Stal  1 Stefferfpifce  oon  folgen? 
Dem  puloer:  4 ©ran  »ilfenfrautfaft,  12  ©ran 
SBiömuth,  1 Dutd)..Stagnefta,  1 Ciutd).  äudec; 
gut  ©tärfung  fpäter  */a  SEheeloffel  früh  unb  am 
Abenb  oon  folgenbem  puloer  in  ftBaffer  gerührt: 

1 Ciutd).  »albrianguder,  1 Ciutd).  |)omerangen? 
>litmen,  */a  Ciutd).  »habotbet  unb  3 Ciutd. 
^3feffermüngguder.  — ©ie  Homöopathie 
wenbet  oorgüglid  Niw  vomica  12. — 18.  »erbün? 
nung  an,  befonberS  wenn  bie  Urfade  häufiger 
©enuß  oon  jffiein  unb  Ä'affee,  ober  Bufammen* 
giehen,  ©rüden,  .Klemmen,  ©reifen  gugegen  ift. 
Chamomilla  12  oerbient  ben  »otgug  bei  fehr  teig? 
baren  ?)erfonen  mit  fd>merghafter  Aufblähung  in 
ber  Herggrube,  furgem  Atfiem  unb  nädtlid<t 
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Kngft.  Belladonna  pafft  in  ben  fcarfnädtgen  | 
gdUen  be«  ©lagenErampf« , bei  fefjr  neroenfAwa*  I 
Aen  $erfonen,  bei  frampfbaft  fpannenbem 
‘ ©Amerg  in  ber  ^>erjgrube  unb  in  ber  Wagens  . 
grgenb;  Cocculus  12—18  bei  preffenbem,  gufam*  j 
menfAiuirenbem  ©Amerg  über  bem  gangen  Unter* 
leib.  Slagenframpf,  ber  mit  Uebelftit  unb  <Sr* 
breAen,  ©teAen  unb  ©Amergen  im  ©tagen  per* 
bunben  ift,  perlangt  in  ber  Srftwirfung  Ipecacu- 
anha,  Pulsatilla,  Nux,  Ipecacuanha  3—6  alle 
3— 4©tunben,  Pulsatilla  12 — 18,  gumal  bann, 
trenn  noA  ©urAfalt  porijanben  ift.  ignutia  12 
ift  angegeigt,  wenn  ber  ©laaenframpf  burA 
nieberbräctenbe  ©emütb«bewegungen  peranlafit 
wirb;  Platina  6 bei  geblern  btr  monatliAen 
Steinigung;  China  bei  JtörperfAtrüAe  burA 
©dfteoerlufte;  Stannum  6 bei  bitterm  Kufftoffen 
unb  SJoübeitägefübl  im  ©tagen. 

SWagenFranffoeften.  Xuf  eine  Äranfb«* 
be«  ©tagen«  beuten  folgenbe  ÄenngeiAen  ^tn : 
Betbauun$«fA»äAe , BefAwetben  naA  bem 
®ffen , ©Amerg  beim  ©rud  xn  bie  ©egenb  ber 
Herggrube,  betegte  3unge,  (SrbreAen.  ©.  bie 
Ätt.  ©tagenbrüden,  ©tagenerweiAung, 
SDtagentrampf,  ©tagengefAwür,  ©ta* 
genbuften,  ©tagenf AwdAe  , ©tagen* 
ftärtenbe  ©littet,  ©tagenfäure.  — Sei 
©tagenfranfbeiten  berSEbiere  wenbet  bie 
Homöopathie  Nux  vomica,  Pulsatilla,  Chamo- 
milla,  Carbo  vegetab. , Arsenic,  Ipecacuanha, 
Bryonia , auA  Aconit  unb  Mercurius  vivus  an. 

SttflgenmorfeUe»  ©tan  gerftoffe  2 Cluent* 
Aw  3ixnmet,  2 CtutA.  ©ewürgnelfen,  2 QutA. 
JJimmetblumen, »/,  &utA.  ©tuefatblüten,  1 &utA. 
©algantwurget,  1 CiutA.  3ittwerwurgel,  1 Vs 
CiuentAen  3ngwerwurgel  gu  einem  gröbliAen 
9>u(per,  jerfAtieibe  bann  10  8otb  gefAälte  bittere 
©tanbeln,  2 8otb  überguderte  9)omerangenfAalen, 
2 fcotb  Gfitronat,  1 ßotb  3>iftagien  unb  permifAe 
biefe«  mit  bem  porigen  3>uloer.  ^>«rauf  läßt  man 
8 ©fb.  weifen  3udet  mit  2 $fb.  Stofenwaffer  f Amel* 
gen  unb  mifAt  ba«  ^Juloer  barunter,  wenn  ber 
3öder  auf  einem  falten  Sie A erftarrt;  bann  wirb 
bie  gange  ©taffe  in  längliAe  Hotgformen , welAe 
au«  mehreren  ©tüden  gum  tfuseinanbetnebmen 
belieben,  gegoffen  unb  barin  erfalten  laffen. 

iWafletif>fIafter , ift  ein  breiartiger  Um* 
fAlag  au«  Srotrinbe,  Sranntwein,  Pfeffer,  3"8S 
wer  unb  aromattfAen  Ärdutern ; eö  wirb  bet  ©ta* 
genteiben  in  bie  ©lagengegenb  gelegt.  (Sgl.  auA 
•Jt  le  p p e r b e i n ’ « ©t  a g e n p f ( a ft  e t) . 

bitbet  ftA  entweber  burA 
fehlerhafte  Kbfonberung  tm  ©lagen  felbft  ober 
burA  ben  ©enttff  faurer,  beiffec,  leiAt  gdbtenber 
StabrungAnittet.  ©ie  gibt  ftA  burA  Kppetit* 
toftgfbit,  faute«  Kufftoffen,  ©obbrennen,  wetffliA 
belegte  3ong<  gu  etfennen.  ©tan  wenbet  bagegen 
gelin b abfübrenbe  oberSreAmittet,  aufferbtm  alte 
2 — 3 ©tunben  1 Stefferfpifce  gebrannte  ©tagnefta, 
pulperiftrte  Äreibe  ober  KuftetfAale  an.  ©urA 
bittere  ober  ftdrfenbe  ©littet  fuAt  man  bann  ber 
©xeberfebr  bet  ©tagenfdute  porgubeugen.  ©abei 


ift  fhrenge  ©iät  unb  Bewegung  in  freier  8uft  niAt 
gu  unterlaffen. 

SDifngenfcfiWtitfte,  fannau«  nielerleiUrfaAcn 
entfteben,  ohne  ©tagenbrüden  ober  ©tagenfeampf 
berbeigufübren , giebt  aber  burA  bie  entftebenbe 
fAleAteSerbauung  allgemeine  ©AwdAe  unb  Kb* 
magerung  naA  ftA.  langwierige  JCranEbeiten, 
©äfteperluft,  SSoAenbetten  unb  gu  häufiger  ©enuff 
ber  pbpftfAen  Siebe,  ©enuff  pon  lauter  reigenben 
unb  fetten  9tabrung«mittcln  ftnb  bie  bauptfäAliA* 
ften  UrfaAen.  2Ber  fiA  naA  jeber  ©tablgeit  polt 
fühlt,  Kufftoffen  unb  ©rüden  befommt,  Bläbun* 
gen,  foltern  unb  ungleiAen  ©tubl  bat,  bot  eine 
gu  (AwaAe  Serbauung.  Sr  dnbere  feine  ©tät, 
effe  weniger,  aber  öfter  leiAtett,  weniger  fette, 
fAatfe  unb  fauere  ©peifen,  eine  3eittang  SBeif* 
brot,  meibe  bie  warmen  ©etrdnfe  unb  giebc  ein 
©laö  Stotbwein  ober  ein  gute«  Sitterbieu  Pot. 
SteiAliAer  ©enuf  falten  ffiafler«  ift  biet  niAt  gu 
empfehlen,  boA  barf  e«  niAt  gang  permieben  wer* 
ben.  SRan  nehme  por  jeber  ÜXablgeit  1 göffclAen 
©lagentropfen  ober  ein  ©IdöAen  Sitterwein  gum 
^rübftüd.  XuA  ein  SOtagenpflafter,  warm  auf 
bie  Sftagengegenb  gelegt,  tbut  gute©ienfte.  ©onji 
finbaueb  bie  bei  ©lagen frampf  angegebenen  ©littet 
gegen  ©AwdAe  gu  beobaAten.  SBdbrenb  biefe  ' 
Sebanblungöweife  für  einen  falten  ©lagen  paft, 
mu8  bie  Sebanblungäweife  bei  gu  btifem  ©lagen 
folgenbe  fein:  ©er  Äranfe  muf  piet  SBBaffec  tritt* 
Een,  picl  Brot  unb  ©emüfe  effen,  »penn  bie  belegte 
3unge  frocten  unb  gelb  au«ftebt/  einige  Söffet  2(b* 
fübcfalg  ober  SDBeinfteinrabm  in  SIBaffer  nehmen, 
©ie  ledere  ©lagenfAwdAe  entftebt  befenber« 
naA  bem  ®enu§  pon  Siqueren,  italienifAen  SSaa* 
ren,  Ztyee  mit  SRum  jc.  unb  gibt  ftA  burA  belegte 
3unge  unb  weiAliAen  ©efAmatf  funb. 

Wageitffnrfetiöe  Mittel.  2ü«  folAe  get* 
ten  eine  grojje  3Cngabl  b i 1 1 « r e r ©?  i 1 1 « l (f.  b.), 
g.  S.  bie  Sitter  weine  (f.  b.),  ©ngianwurgel, 
Saufenbgülbenfraut,  ©Aafgarbe,  ^)o»nerangens 
(Aale,  Quaffta,  (§b«nartnbe,  SRboba vbec;  ferner 
gewürgbafte  ©toffe,  al«  ^)feffermünge,  Äraufes 
münge,  ©leliffe,  ©ewürgnelfen;  alObann  ©las 
genpftafter(f.  b.),  ©lagenmorfclle(f. b.). 
Kl«  ein  befonber«  ^ettfame«.  Hausmittel  gut  ©las 
genftdtfung  empfiehlt  man  1 Sotb  fein  gepulper* 
ten  SUbabarber  uirb  1 Sofb  priiparirte  6b^n«/ 
beibe«  gufammen  in  1 Ouart  äöaffer  n>ie  3Aee 
gefoAt,  abgetübtt  unb  ba«  erfte  ©lal  am  Kbenb 
not  ©Alafengeben  1 grofe«  SBeinglaö  polt  ge* 
trunfen.  ©oUte  ba«  ©littet  gu  ftavE  abfübceub 
wirfen,  fo  mufj  man  bamit  1 — 2 Sage  auöftbe«  ; 
follte  e«  gu  wenig  wirfen,  fo  muf  man  mehr  oon 
bem  SEbee  trinfen. 

s3)?aocttu>urft.  SJlan  reibt  ben  gereinigten 
i ©Aweinemagen  mit  ©alg  au«,  maAt  ba«  gett, 
welAe«  im  Snnecn  beffelben  ftbt,  brrau«,  foAt  fo 
oiel  ©AweinefAn>aoten,  baf  baoonbir©lageli  uns 
gefäbt  baA  »oll  wirb,  wekb  unb  badt  fte  gang 
fein.  Sine  gleiAe  ©lenge  gefoAte«  Sratwucfts 
fletfA  wirb  ebenfalt«  flein  gebadt;  enbliA  foAt 
; man  fo  niel  ©ped,  al«  ber  oierte  Ebtit  be« 
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©djwarten*  unb  Sratwurflfleifcheö  befragt  unb 
fchneibet  if)n  in  fteine  2Bürfet.  ©er  ©pecf  unb 
ba«  gehacfteftleifd)  wirb  nunmit©al$,  gefloßenen 
helfen,  4 Soth  jerftoßenen  ©arbamomen,  ein 
wenig  Pfeffer  unb  etwa«  feingeriebenem  SOtajoran 
gewürjt,  feffc  in  ben  SDtagen  gefüllt,  biefet  juge* 
bunben  unb  an  einem  fjöljetnen  ©pieße  befeftigt. 
darauf  wirb  ber  SDtagen  in  ber  fochenben  SBSurft* 
brühe  langfam  gal)r  gefod)t  (wa«  man  baran  cts 
fennt,  wenn  man  mit  einet  feinen  Stabei  hinein* 
flieht  unb  feine  SBrüf>e , fonbern  nur  etwa«  $ett 
ijerauöläuft),  bann  herauögenommen,  auf  eine 
©eroiette  gelegt,  unter  einem  Srete  eine  Stacht 
hinburcb  gepreßt  unb  nach  einigen  Sagen  geräu* 
d)ert.  2Benn  bie  SBurft  gabt  geräud>ett  ift,  hängt 
man  fie  in  bie  Suft.  ©ie  hält  ftd)  1 3obt. 

SWctgttejta,  Sal?s  ober  SBittcmbe,  ftnbet 
fiel)  in  bet  Statur  in  großer  SOtenge.  ©ie  macht 
einen  Seftanbtbeil  pielet  SOtineralien  au«,  finbet 
ftd)  im  SDieerwaffet,  in  fleiner  SDtenge  in  benÄno* 
d)en  unb  in  ben  9>flanjen.  ©ie  reine  SDtagnefta 
crfdjeint  als  locfere«,  weife«,  gerud)*  unb  ge* 
fchmactlofe«  ^uloet,  ba«  ftd)  in  5000  Steilen 
falten  SBaffet«  löft  unb  ein  fpeciftfche«  ©ewicht 
pon  2,3  hat.  ©ie  jiebt  au«  ber  Suft  Ä'ohlenfäure 
an  unb  perwanbelt  ftd)nad)-unb  nach  in  fohlen* 
faure  (weife)  SOtagnefia.  SDtan  erhält  bie 
SDtagnefta,  wenn  man  bie  gewöhnliche  fof)lenfaure 
Salferbe  in  einem  Siegel  ftarfer  ©lübbibe  au«* 
fefct.  ©urcb  ba«  ©lühen  entweicht  bie  .Kohlen* 
fäure.  ©aß  feine berfelben  mehr  jurücfgeblieben  ift, 
erfcnnt  man,  inbem  man  ba«  jutücfbleibenbe 
Pulper  mit  einer  ©äure  übergieft,  welche  fein 
Aufbraufen  bewirfen  barf.  SDie  auf  biefe  Steife 
erhaltene  Salferbe  führt  ben  Stamen  g e b r a n n t e 
SOtagnefia.  ©ie  SDtagnefta  ift  ein  beliebte« 
4?au«mittet  für  hbfterifche  unb  bDpochonbrifche 
SDtenfdben  unb  fürJtinber,  bie  an  SDtagenfäurc  unb 
Slätjungen  leiben.  Stein  genommen  ift  fte  gegen 
Släf)fud)t  unb  SDtagenfäure  ©rwachfener  ein  Vor* 
beugunömittel;  wirffamift  fte  in  Serbinbung  mit 
Sthabarber,  3ngwet,  ^)omeranjengelb,  ftenchel 
in  folgenber  SDiifchung:  Äoblenfaure  SDtagnefta, 
©itronenöljucfer,  pon  jebem  1 8otf),  Spomeranjen* 
fchalen,  Sthabarber,  genchelfamen,  oon  jebem  Vf2 
Clutcbn.,  2(lle8  fein  gcpulpert,  gemifchtunb  baoon 
4 SDtal  täglich  1 — 2 Sheelöffei  poll  mit  SBaffer 
genommen,  ®a«  SOtittel  ift  befonberö  gut  gegen 
SDtagenfäure  unb  SDtagenframpf  mit  gleichseitiger 
Steigung  jurSeibeSoerftopfung.  ©ie  reine  SOtagne* 
fta  gibt  man  ben  Äinbern  'bi«  $um  5.  3af)re  ju 
2—10  ©ran,  älteren  JCinbern  bi«  15  ©ran,  ©r* 
wad)fenen  bi«  30  ©ran  inSBaffer  eingerührt,  ©ie 
gebrannte  SOtagnefia  ift  ba«  befte  Hilfsmittel  bei 
Vergiftung  burd)  ©chwefel*,  ©alj*  unb©alpeter* 
'fäure!  SDtan  gibt  hier  alle  5—10  SDtinuten  1 — 2 
Sheelöffei  in  V2  Saffe  ffiaffer  ober  SDtilch. 

SOfflflitefta*  CTijoeolfl&e,  wirb  für  §)erfo* 
nen,  welche  an  ©obbrennen,  SDtagenfäure,  Släl)* 
fucht  unb  SOlagenfchwäche  leiben,  fehr  gelobt.  SDtan 
nimmt  2 8otf)  gebrannte  SDtagnefta  auf  6 üoth 
Sacaobohnen  unb  eben  fo  pielen  weifen  3ucter. 


SÜtagitet,  beißt  ein  folcher  Äörpet,  weichet 
bie  ©igenfehaften  beft'fct , baf  er  ©ifen  ober  etfen* 
haltige  .Körper  anjieht  unb,  wenn  er  ftd)  frei  be* 
wegen  fann,  immer  eine  bejtimmte  Stichtung  ober 
Sage  annimmt.  ©8  gibt  natürliche  unb 
fünftliche  SOtagnete.  ©er  natürliche  SOtagnet 
( SOtagnetflein  ober  SOtagneteifenftein ) ift  ein 
fchwätjliche«  ©ifenerj,  welcher  ben  SfJtagneti«muS 
oon  Statur  beft^t ; bet  fünftliche  SOtagnet  bagegen 
ift  ©ifen  ober  ein  ftaf)lbattiger£ötper,  in  welchem 
burd)  fünftliche  Veljanblung  (f.  SDtagnetffi* 
ren)  ber  $Otagneti«mu«  erft  erregt,  ober  welcher 
bemfelben  erft  mitgetheilt  worben  ift.  SDtan  unter* 
febeibet  bähet  auch  natürlichen  unb  tünftlichen 
SOtagnetiömu«.  Von  beiben  Arten  be«  SOtagnet« 
gelten  ganj  biefelben  ©efefce.  ©ie  tünftlichen 
SOtagnete,  $u  beren  Anfertigung  man  fich  oorjug«* 
weife  be«  ©tahl«  bebient,  fommen  oorjuggweife 
in  btei  formen  oor:  in  gotm  bet  SDtagnetfläbe 
ober  $parallelepipeben , bet  #ufeifen  unb  ber  Sta* 
beln.  Statürliche  SOtagnete  (©ifenorpbe)  finbet 
man  theil«  in  berben  ©tücfen,  theil«  in  Dctaebern 
frpftalliftrt,  in  Storwegen,  Schweben,  Ungarn, 
Vöbmen,  ®eutfd)lanb  tc. , aud)  in  Ametifa  unb 
Aften,  wo  et  bei  ber  alten  ©tabt  SDtagnefta  juerft 
gefunben  worben  fein  foU,  wa«  aud)  al«  ©runb 
be«  Stamen«  angenommen  wirb,  ©er  SOtagnet* 
flein  ift  nicht  fd)on  amDrte  bet  Sagerung  magne* 
tifch,  fonbern  wirb  e«  erft,  wenn  er  an  bet  Ober* 
fläche  ber  ©rbe,  bet  Suft  auSgefeftt,  eine  3eitlang 
gelegen  hot*  ©ie  Anjiehung  eine«  SDtagnet« 
finbet  fowohl  im  luftleeren,  al«  im  lufterfüllten 
Staunte  mit  unoeränberter  ©tärfe  burd)  alle 
Äörpcr  ftatt,  b.  h.  wenn  ftd)  aud)  anbere  Äörpet, 
wie  j.  V.  H0I5 , ©la«,  Rapier  jwifchen  bem 
SOtagnet  unb  ©ifen  beftnben,  fo  wirb  biefe«  bennod) 
angejogen.  Stur  folche  Jtörper,  welche  felbft 
magnetifd)  werben  fönnen,  machen  eine  Au«* 
nähme,  baher  ber  SOtagnet  bureb  ein  ©ifenbled) 
feine  Anjiehung  auöübt.  Aufer  ©ifen  unb  eifen* 
haltigen  ÄÖrpern  werben  aud)  Stiefel,  .Kobalt  unb 
SOtangan  oom  SOtagnet  angejogen;  pom  ©ifen 
felbft  aber  ba«  weiche  ftärfer  al«  ba«  harte,  ©er 
SOtagnet  $ief)t  nicht  an  allen  ©teilen  gleich  ftarf 
an.  3ene  ©nbpunfte,  welche  bie  ftärffte  Anjie* 
hung  jeigen,  heilen  bie  $)ole,  unb  bie  ©teile, 
wo  gar  eine  Anziehung  ftatfftnbet,  heißt  bet 
Aequator  be«  SOtagnet«.  Sei  regelmäßig  ge* 
ftalteten  SDtagneten  liegen  bie  $>ole  in  bet  Stege! 
an  jwei  entgegengefe^ten  ©nben  unb  ber  Aequator 
gerabe  in  bet  SOtitte.  SDtan  erfennt  bie  beiben 
$ole  am  Seften,  wenn  man  ben  SOtagnet  in  ©ifen* 
feilfpäne  legt;  benn  biefe  legen  ftd)  am  SDteiften 
an  unb  bilben  einen  förmlichen  Satt,  ©ie  be* 
ftimmte  Stichtung,  welche  bet  SOtagnet  bei  freiet 
Sewegung  annimmt,  ift  oon  ber  Art,  baß  ftd)  bet 
eine  ^)ol  immer  nach  bet  nötblid)en,  ber  anbere 
aber  nach  ber  füblichen  £{mmel«gegenb  wenbet. 
3enet  b«ißt  be«halb  bet  St  orbpol,  biefet  ber 
©übpol,  unb  bie  ©igenfehaft  eine«  SOtagnet«, 
biefe k3tid)tung  anjunehmen,  bie  magnetifche 
?P  o l a r i t ä t.  SDtan  gibt  einem  SOtagnet  eine  freie 
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Bewegung,  wenn  man  ihn  auf  Ciuedftlbet  ober 
auf  SBaffer  mittelft  eine«  Äorfftüd«  ober  eine« 
runben  ©djachtelbedel«  freilegt,  ober  wenn  man 
ihn  im  ©chwerpunft  unterflögt  ober  aufhängt. 
ffirf)alten  unb  eerftärft  wirb  bie  Äraft  eine« 
SRagnetö,  wenn  er  beftänbig  befchäftigt  ift, 
b.  b»  wenn  et  ein  fo  grofe«  ©ewicht,  alö  er  gu 
tragen  im  ©tanbe  ift,  wirf  lieh  gu  tragen  erhält, 
unb  wenn  biefed  ©ewicht  täg(id)  um  etwa«  oer* 
mehrt  wirb.  Auch  bie  fogenannte  Armatur 
ober  ^Bewaffnung,  welche  au«  glatten  oon  weichem 
öifen  befielt,  an  bem  SRagnet  befefligt  wirb  unb 
bei  gröf ern  Magneten  noch  mit  ©ewichten  oerfehen 
wirb , oerftärft  bie  Äraft  eine«  SRagnet«.  ©in 
ÜRagnet  trägt  armirt  ein  10  — 80  SRal,  bie  ftei* 
nen  fogar  oft  ein  200  — 300  SRal  geifere«  ©e< 
wicht  al«  ein  unarmirter.  ©efchwächt  wirb  ein 
SRagnet,  wenn  man  ihn  unbefchäftigt  läft  ober 
ihn  jufehrbefchwert,  ihn  heftigen  ©rfchütterungen 
auifefct,  bie  Armatur  plö&litb  unb  oft  abreift,  oor* 
güglidj  aber  wenn  grofe  SBärme  unbgeuchtigfeit, 
burcb  welche  (entere  er  roftet,  auf  ihn  wirft.  SB  e i§* 
glühh'^e  benimmt  bem  SRagnet  fogleich  alle .Kraft. 
Auch  bie  Dichtung,  in  welcher  ein  SRagnet  liegt 
ober  hängt  ift  nicht  gleichgültig ; e«  ift  amfBeften, 
feinen  SRorbpol  nach  fRorben,  alfo  feinen  ©übpol 
nach  ©üben  gu  richten,  wenn  er  nicht  oon  felbft 
biefe  Sage  angunehmen  im  ©tanbe  ift.  Sinem 
©tahlmagnet  fann  man  ben  9Ragneti«mu«  burch 
©intaucben  in  SRanbelöl  benehmen.  3m  ©ommer 
ift  ber  SfJtagnet  fchwächer  al«  im  SBinter;  bie 
Äraft  eine«  SRagnetö  nimmt  ab,  wenn  ba«  4)p* 
grometer  (f.  b.)  fteigt.  Äünftliche  SRagnete 
werben  ladirt,  um  bie  $eud>tigfeit  oon  ihnen  ab; 
guhalten.  Oft  werben  Jammer,  Uhrtheile  unb 
bgl.  magnetifd);  benfelben  fann  man  ben  SRagne* 
ti«mu«  burch  ©lühen  benehmen.  — ©ufeiferne 
SRagnete  oon  ©rahap.  3n  einer  9?otig  übet 
bie  Änwenbung  be«  ©ufeifen«  bei  Anfertigung 
fünftticher  SRagnete,  welche  ©rahap  ber  fönigl. 
belgifchen  Afabemie  ber  SBiffenfehaften  mitgetheilt 
hat,  fpricht  ftd)  berfelbe  folgenbermaf en  au« : 83or 
mehreren  3ah«n  iftnachgewiefen  worben,  baf  ba« 
©ufeifen  burch  Ablöfchen  eine  ©oercitiofraft  an* 
nimmt,  oermöge  welcher  baffelbe  bauernb  einen 
hohen  ©rab  oon  ^)olarmagneti«mu«  erhält,  ©iefe 
©igenfchaft  be«  ©ufeifen«,  welche  unbefannt  ge* 
blieben  ober  wenigsten«  nicht  geprüft  unb  ange* 
' wenbet  worben  ift,  hot  glotimonb,  $)rofeffot  ber 
9)h9fft  gu  8öwen,  näher  ftubirt  unb  biefelbe  gur 
©onftruction  magnetelectrifcher  SRafcbinen  benufct. 
@«  ift  leicht  eingufehen,  wie  wichtig  biefe  Anwen* 
bung  burd»  ihre  namhafte  Äoftenerfparnif  wirb, 
benn  bie  ftählernen  SRagnetftäbe  bilbeten  bitter 
einen  grofen  Sheil  ber  Au«gabe,  fowohl  burd) 
ben  hohen  SBerth  be«  SRaterial«,  alö  burd)  bie 
©chwietigfeit,  biefelben  hufeifenförmig  gu  fcüm* 
men.  ©ie  ©täbe  befamen  bei  biefer  Operation 
leichte  Stifte  unb  muften  bann  au«gemorfen  wer* 
ben,  währenb  bie  gufeifetnen  ©täbe  ihre  ©eftalt 
burd)  bie  formen  erhalten,  unb  wenn  bet  ©uf  nur 
mit  einiger  ©orgfalt  auögeführt  worben  ift,  nur 


leicht  abgefdjliffen  gu  werben  brauchen.  ©ie4  mag* 
netelectrifdjen  SRafdjinen,  weld)e  glorimonb  mit 
gufeifetnen  SRagnetftäben  hat  au«führen  laffen, 
haben  alle  ihre  Jtraft  oollfommen  behalten,  ©ie 
lefcte  oon  biefen  hatte  17  SRagnetftäbe,  fte  war  bie 
gröf  te  unb  brachte  bebeutenbe  SBirtungen  hetoor. — 
Auf  ba«  ©prcietlere  über  bie  SRagnete  übergehenb, 
inbem  wir  hierüber  auf  bie  fcebrbücher  ber 
oerweifen,  bemerfen  wir  nur  noch,  baf  berSRagnet 
mancher  praftifchen  Anwenbung  fähig  ift.  ©o 
fann  g.  58.  in  Stabelfabrifen  ber  beim  3ufpi|en 
oon  Stäbnabeln  entfianbene  ©ifenftaub  burd)  in 
ber  Stäbe  angebrachte  SRagnete  oom  ©eficht  ber 
Arbeiter  abgehalten  unb  baburd)  unfchäblid)  ge* 
macht  werben.  3«  ben  neuen  ^apierfabrifen  wer* 
ben  bie  unangenehmen  gelben,  roftäbnlichen  glede, 
welche  man  fo  häufig  im  Rapier,  namentlich  in 
alten  fBücbern  gu  bemerfen  ©elegenheit  hat,  unb 
in  beten  SRitte  man  burd)  J&ülfe  be«  SRifroffop« 
fleine  ©ifentheilcben  gu  erfennen  oetmag,  burch 
SRagnete,  währenb  bie  ^apiermaffe  noch  flüffig 
ift,  entfernt.  3n  oielen  grofen  gabrifen  Sirming* 
ham«  benu&t  man  SRagnete,  um  bie  unter  ein* 
anber  gemengten  ©ifen*  unb  SRefftngfeilfpäne  gu 
fortiren ; jebe  ©orte  hat  für  ftd)  einen  SBerth,  ge* 
mengt  haben  fte  feinen.  Sin  SRagnet  leiftet  fer* 
ner  trefflich*  ©ienfte,  um  ©ifenfeilfpäne  au«  ben 
Augen  bet  Arbeiter  gu  giehen,  welche  häufig  wäh* 
renb  ihrer  Arbeit  berumfliegen.  ©en  Stabel* 
fdjleifetn  gibt  man  eine  magnetifdje  SRaöfe  oot 
ba«  ©eficht,  wobutch  fte  athmen  fönnen.  ©et 
©chletfffaub  bleibt  an  bem  ©raf)tgefled>te  hangen 
unb  bringt  nicht  in  bie  fcunge.  Steuerbing«  hat 
man  ben  SRagnet  auch  in  SJhätigfeit  gefegt,  um 
©ifenerge  oon  taubem  ©eftein  gu  trennen.  SSafthen* 
fpieler  bewirfen  oiele  fünfte  burd)  in  .Kleibern 
unb  ©eräthfchaften  angebrad)te  SRagnete.  S3ergl. 
58rettner,  ßehrbud)  ber  ^h®^-  12-  Hufl. 

9Jl«ötictelcctrifcf)e  SOtafcf)itt<,  gut  ©r* 
geugung  galoanifcher  ©tröme,  gum  SSergolben 
unb  93erftlbern.  58i«  oor  einiger  3eitbebiente  man 
ftd)  gum  83ergolben  unb  58erftlbetn  ber  galoani* 
fchen  SBatterien;  burd)  SBooloid)  in  ©nglanb 
würben  guerft  glüdliche  Jßerfuche  angeftellt,  auch 
bie  magnetelectrifd)e5Rotation3mafd)ine  anguwen* 
ben.  ©ie  SOtafchine  befteht  au«  8 hufeifenförmi* 
gen  ÜRagneten  oon  12  gangetten , welche  an  ben 
fßolenben  bi«  gum  ©nbe  be«  58ogen«  2 ^uf  63oQ 
öänge,  2 Va  3oll  äßreite  unb  4 3oll  ©tde  haben, 
©ie  Deffnung  ber  SRagnete  beträgt  6 3oll.  ©iefe 
8 SRagnete  werben  gwt'fthen  2 gufeifetnen  ©djei* 
ben  mittelff  einet  SfReffingoorrichtung  fo  gehalten, 
baf  alle$o(c  gegen  ein©entrum  htngewenbet  finb, 
wo  bie  Are  be«  2'h  guf  im  ©urchmeffer  halten* 
ben  Stabe«  beftnblicb  ift,  welche«  10  Armaturen 
mit  6 3oH  langen,  mit  ©rabt  umwidelten,  2»/, 
3oll  biden  ©ifenfatren  trägt,  bie  gwifchen  ben 
^)olen  ber  SRagnete  mit  einer  ©efchwinbigfeit  oon 
mehr  al«  700  Umbtehungen  in  ber  SRinute  her* 
umfliegen.  9Rit  biefer  3Rafd)ine  fönnen  in  1 
©tunbe  1 — 1 »/«  $fb.  ©ilber  niebergefchlagen 
werben.  — ©ine  anbere  magnetifche  Stotation«* 
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mafchihe  §ut  ttt|<ugung  galvanifdjet  Strömt  er* 
forrt)  Stbhrec  fn  Setpjig.  Wie  berftlben  fönntn 
bte  träftigften  ©irfungen  erzeugt  werben.  Die 
SJtafchine  enthält  3 aufredjtfttbfnbe  tjufttfenför* 
mtfle  SRagnete  von  5 Samellen,  aber  beren  fpolen 
ein  Softem  von  3 Knfetn  unb  6 Spiralen  mittel# 
einer  oerticalen  ©eUe  rotirt.  Die  (Stellung  ber 
$o(t  geigt  gig.  2 unb  bie  f)olfläeben  bilben  gleich 
grofe  Scheiben,  beren  SRittelpunlte  alle  in  einem 
unb  bemfelben  Äreife  liegen;  aa',  bb'  unb  cc' 
haben  gleiche  ©röfie,  gleiche  (Sbene  unb  gleiche 
(Sntfetnung.  Die  3ufammenfefeung  unb  Hbfchrä* 
gang  ber  Samellen  erhellt  au«cc'.  HUe  3 8Ragnete 
flehen  unten  in  einem  SRefftngfreuje,  welche«  jwi* 
fchen  brei  ftatfen  eifetnen  Säulen,  gig.  iaa,  auf* 
unb  nlebergefteflt  werben  fann.  5Jlit  ihren  Sehen* 
.hin  gehen  bie  Magnete  burch  ein  ftarft«  Stet 
bbb,  $ig.  1.  Die  in  $ig.  1 ftchtbare  eifeme 
©tfle  läuft  mit  bem  ftäblernen  3apfen  in  bem 
ftäblernen  Säger  d unb  hat  bie  fRiemenfcheibe  f, 
von  welcher  ber  {Riemen  auf  ba«  harigontale 
©chwungrab  g läuft.  Da«  obere  Säger  ber  ©eHe 
liegt  in  bem  hblft'tnen  Xnfate  b.  Da«  @nbe  ber 
SBeUe  trägt  ein  ftarfe«  SCReffingfreuj,  auf  welchem 
brr  etfetne  {Ring  kk  concentrifd)  gut  ©eUe  auf* 
gefChraubt  ift  unb  bie  6 ©ifenfeme  für  bie  Sptra* 
len  trägt,  beren  untere  önben  guglejcb  mit  ber 
©eUe  abgebreht  finb.  Die  örregung«fpitalen  m m 
ftnb  auf  £oljroUen  gewuirben , welche  auf  bie 


Jtetne  gefletft  finb.  Die  42  ®nbeu  fäimntlichrt 
Spirale  taufen  von  unten  in  bie  4>oljbftchfe  o o 
unb  fännen  bort  burd)  Drehung  beB  mefftngenen 
Decht«  pp,  ber  mit  3«g«  BUb  ©tarfen  verfehen 
ift,  auf  4 verfebiebene  ©effen  unter  fteh  unb  mit, 
bem  (Kommutator  r unter  ftcb  verbunben  wer* 
ben.  ffi«  ift  nun  War,  bah  währenb  jebet  Umbte* 
hung  ein  fech«maltger  Stromwechfel  in  bet  Aette 
ftattfinbet,  welchen  ber  (Kommutator  r,  bet  ftcb 
am  oberften  ©nbe  ber  ©eile  beftnbet,  ju  regaliten 
hat.  3»ei  gefehlte  Stahlfebern,  weiche  auf 
bem  Alöfechen  s oerfteübar  eingerichtet  finb,  führen 
ben  rectificirenben  Strom  burch  ba«  gebogene 
ffltefltngrohr  tt  in  bie  ©nbgefäfle  vt,  von  wo  au« 
er  bann  verwenbet  Wfrben  fann.  Der  Somnm* 
tator  befteht  au«  4 Stahlfcbtibtn  ab  c d flftg.  3, 
von  benen  a mit  d unb  b mit  c in  metoUiftbet 
SJerbmbung  flehen,  getrennt  finb  beibe  Spfteme 
im  Innern  burch  bie  ®u<h«baumbäcbfe  ev.  3«be 
Scheibe  hat  3 3fu«fcbnitte  g 4,  unb  bei  2 
nebeneinanbet  liegenben  Scheiben  liegt  ftet«  «in 
Xu«fd>nitt  neben  einem  vollen  Segment.  Di«  anf 
bem  oben  erwähnten  JW&hchrn  « , gig.  3,  ange* 
brachten  gefühlihten  $ebetn  b b taffen  fich  in  bem 
sRefftngf(6h*tb  f vor  * nnb  räcfwärttftefltn  tmb 
mittelft  ber  Schraube  d mehr  Ober  weniger  cm  bk 
Stahffcheiben  anbrüefen.  Die  ©irfungen  tiefe« 
©tafebine  ftnb  erftaunlfch,  unb  ba«  bunh  baffelbe 
erjengte  elertrifche  Sicht  von  folchtr  Stätte,  baf 
man  in  afefnltch  bebeuttnber  ©nffemtmg  wn  bet 
«JRafchtne  bie  fein fte  Schrift  bequem  lefen  fann.  — 
©ine  von  Sagration  conftrurrfe  Sattem  befteht 
au«  einer  Jfupfer*  unb  3infp!atte,  weicht  tonten* 
trifch  aufgefteUt  finb,  unb  beren  3*vifd)enraum 
mit  erbe  angefüllt  ift,  welche  mit  Salmiaflöfung 
angefeuchtet  wirb.  Die  «Batterie  tft  merfwürbig, 
ba  bei  ihr  bie  erbe  alö  Seiter  wirft,  bod)  fcheint 
fie  nur  fchwadbe  effefte  *ti  geben.  — ©erner,  ber 
Sßorfteher  ber  galoanoplaftifchct»  21nftaltin  ^)eter«s 
bürg  arbeitet  mit  einfachen  conftanten  Apparaten 
ohne  befonbtre  Satterie  unb  bei  größeren  ©egen* 
ftänben  mit  einer  eigentümlich  conflruirten  3u* 
fammenfteUung  von  Secherapparaten,  welche  aber 
nicht  ja  einer  befonbern  Satterie  verbunben,  fon* 
betn  einzeln  an  einem  metallenen  «Rahmen  auf* 
gehängt  werben,  welcher  mit  bem  Original  mctal* 
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lif<h  oerbunben  iß  unb  in  bet  Äupfetauflßftmg 
fdjmebenb  ermatten  witb.  3n  biefecglüfjigf  eit  bän* 
gen  and»  btt  Sbontplinber,  welche  unten  mit  einer 
JBlafe  perbuoben  ftnb  unb  bat  3in.f  in  oerbüunter 
©cfcmefelfäure  enthalten  , bat  ebenfalls  metaüifd) 
mit  bem  Sabinen  »erbunben  iß.  UeberaU,  felbß 
bei  ben  lleinßen  Apparaten,  biibet  allemal  bie 
SSotrije  ein  (Blieb  ber  Äette  unmittelbar,  ffio 
biet  biettct  bet  ®egenßanbeö  nicht  juldßr,  menbet 
SBernet  bie  ©anielTfchen  (Elemente  an , oerbinbet 
aber  aud)  jehet  einzeln  mit  bem  Originale.  — $)oole 
menbet  eine  tbecmoetectcifd)e  {Batterie  an,  roeldje 
aut  100©täben  Ärgentan  (mit  20  — 2ß °/0  9lictel) 
unb  lOOStäben  @ifen,  1"  breit,  1'  lang  unb1/«" 
bicf,  beßebt.  2)ie  ©tabe  ftnb  allemal  (Stfen  an 
Xrgentan  jufammengelötbet  unb  tnl03>u<t  }u  10 
©tuet  gelötet,  melcbe  miebet  mit  einanbec  oec; 


lötbet  ßnb.  tiefer  gan je  Apparat  foramt,  burd) 
®ppt  ober  SEbon  djolirt,  in  ein  Sefdß  non  ®ifens 
blecb , unb  mirb  bann  mit  $ed)  fo  »eegoffen , baß 
unten  1",  oben  3"  freibleiben.  Die  untern  önben 
tommen  nun  in  ein  bit  jum  Sotbgluben  erbittet 
©anbbab,  bie  obern  merben  burd)  {Begießen  mit 
(altem  ©aßet  tubl  gehalten.  93om  lebten  &i- 
fenßabe  ber  anbern  ©eite  gehen  bie  @d>ließungt* 
brdbte  aut,  unb  ber  oon  Xrgentan  entfpridjt  bem 
Aupfrrpole  ber  gembbnlicben  {Batterien. 

iiRagncttftrett*  Sin  eifernet  (ßdblernet) 
@tdbd)en  bemalt  ben  SOtagnetitmut,  melden  et  in 
bem  ©irtungtfreit  einet  Sftagnett  ober  bei  mirtli* 
d>et  {Berührung  mit  bemfelben  erhalten  bat,  nur 
turgeäeit;  et  läßt  ftd»  aber  tn  ibm  aud»  ein  fortbau* 
ernber  SDiagnctitmut  erregen,  unb  biefet  Srregen 
beißt  eben  raagnetifiren,  SDabutd)  tnlßeb«n 
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fünftliche  «Wagnete.  ©a«  «Wagnettftren  gefehlt 
oorgug«weife  burd)  @tretd>en  mittelft  eine«  natfirli; 
d)en  ober  fünftlichen  «Wagnet«.  «Wan  unterfcheibet 
hier  oorgüglicb  ben  einfachen  ©trieb,  ben 
©oppelftrid)  unb  ben  Ätei öftrid).  SWan 
magnetiftrt  einen  Sifenfiab  burd)  ben  einfachen 
©trieb,  wenn  man  ben^ol  eine«  «Wagnefftabeö  in 
ber  «Witte  be«  ©tabe«  anfefct,  oon  ba  nad)  bem 
einen  Snbe  hinftreicht,  hier  abfefct,  auf  einem  Um; 
»eg  nad)  ber  SWitte  gurüeffehrt,  hier  »ieber  ben; 
felben  «pol  auffefet  unb  biefe«  ©treicben  ber  einen 
4?älfte  20  — 30  SWal  »ieberbolt.  4?wtauf  ftreid)t 
man  mit  bem  anbern  $ole  eben  fo  oft  bie  anbere 
•hälfte.  2) er  Worbpot  be«  neuen  «Wagnet«  ift  in 
bet -hälfte,  »eld)e  mit  bem  ©übpot,  bet  ©üb; 
pol  in  ber  ^ätfte,  »elcbe  mit  bem  Worbpot  be* 
flrtcben  »orben  ift.  2tudj  fann  man  ben  «Wagnet 
ftatt  in  ber  «Witte  an  einem  Snbe  be«  ©tabeö  an; 
fefcen,  bi«  an  ba«  anbere  fortftreichcn  unb-  biefe« 
Verfahren  öfter  »ieberboten.  «Wan  magnetijirt 
einen  Sifen  (©fahl*)  ftab  bürd)  ben  ©oppelftrid), 
wenn  man  beibe  $)ole  eine«  ^ufeifenmagnet« 
jugleid)  in  ber  SWitte  auffefct,  biefen  oon  ba  nad) 
einem  Snbe  hinführt,  nicht  abfefcf,  fonbern  ihn  bi« 
an  ba«  anbere  Snbe  gurüdführt,  oon  ba  »ieber 
nad)  bem  erften  Snbe  ie.,  gulefct  aber  in  ber  «Witte 
be«  «Wagnet«  oom  ©tabe  »egnimmf.  ©aö  Snbe, 
nach  welchem  babei  bet  Worbpot  gerichtet  war, 
ert)ätt  ben  ©übpot  unb  umgelebtt.  ©er  JCreiö; 
jtrid)  wirb  auegeführt,  wenn  man  4 ©tahlfiäbe 
in  ein  red)twinfelige«  SBierect  gufammenftellt,  auf 
bem  einen,  wie  beim  ©oppelftrid),  entgegengefefcte 
$)ole  auffefct  unb  jle  in  berfelben  Wichtung  mehr; 
mal«  hetumführt.  ©en  einfachen  ©trieb  fann 
man  auch  burd)  einen  •hufeifenmagnet,  fowie 
ben  ©oppelftrid)  burd)  2 parallel  gehaltene  «Wag; 
netftäbe  oollführen.  Wad)  ^effer  wirb  ein  huf; 
eifenförmtger  ©tahlftab  fchnell  unb  ftarC  magne; 
tifeh,  wenn  man  feine  Snben  burd)  einen  tfnfet 
au«  weichem  Sifen  fd)ließt,  möglichft  nahe  an 
bajfelbe  einen  $ufeifenmagnet  auffefct  unb  biefen 
bi«  an  bie  SBölbung  einige  SWale  gleichförmig 
binjiebt.  SBeniget  gweefmäßig  ift  e«,  oon  bet 
SBölbung  nach  bem  Snbe  gu  ftreidjen.  ©et  fo 
entftanbene  SWagnet  hui  nicht  nur  an  ben  Sn; 
ben,  fonbern  auch  an  ber  SBölbung  entgegen; 
gefefcte  g)ole;  bei  ben  ©trieben  oon  ben  Snben 
nach  ber  SBölbung  werben  bie  $)ole  ber  Snben 
mit  ber  berühtenben  gleichnamig,  bie  ber  SBöt; 
bung  ungleichnamig,  wähtenb  in  bem  anbern 
gälte  bie  qjole  entgegengefe^t  heroortreten.  ©aö 
SSerfahren,  burd)  ©treicben  mit  einem  «Wagnet, 
5Wagneti«mu«  bcnwrgurufen , h«M  SW  1 1 1 h « i * 
lung  be«  «Wagnetiemuö,  wiewohl  fein 
SWitthrilen,  fonbern  nur  ein  S3ertheilen  be«  «Wag; 
neti«mu«  ftattfinbet,  ba  ber  oerbrauchte  «Wagnet 
an  Äraft  nicht  oerliert.  Sinen  «Wagneten  mit 
3 $>olen  erhält  man,  wenn  man  eine  ©tatjlnabel 
in  ihrer  «Witte  mit  einem  «Wagnetpol  berührt;  bie 
berührte  ©teile  erhält  ben  entgegengefefcten  «pol, 
bie  Snben  ber  ©tahlnabel  aber  gleichnamige  $)o(e. 
öinen  «Wagnet  mit  4 $)olen  erhält  man,  wenn  man 


einen  ©tahlftab  mit  feiner  «Witte  über  beibe  $ote 
eine«  $ufeifenmagnetö  legt,  ©ie  berührte  ©teile 
erhält  bie  entgegengrfeftten  $ole  ber  Snben  be« 
«Wagnet«  unb  bie  Snben  be«  ©tabe«  bie  biefen  2 
entgegengefefeten  $)o(e.  3m  Sifen  läßt  ftd>  auch 
burch  Weibung  mittelft  anberer  Körper  «Wagne* 
ti«mu«  erregen,  »a«  baburd)  feht  beförbert  wirb, 
baß  ber  gu  magnetifirenbe  ©tab  in  ber  Wichtung 
eine«  freifchwebenben  «Wagnet«  liegt,  ©aber 
fommt  e«  auch,  bafj  eiferne,  vielgebrauchte  SBerf; 
jeuge,  wie  geilen,  S3oh«t,  ©ägen,  3angen, 
©chrauben,  Hämmer  tc.  magnetifd)  ftnb.  Xuf 
feben  gall  wirft  t)iu  bie  burd)  bie  Weibung  er* 
geugte  SBärme  magnetiftrenb.  Sifen  (©tahlO 
ftäbe  nehmen  aud)  fdjon  burd)  eine  beftimmte  Sage 
«Wagnetiömuö  an,  g.SS.  wenn  fte  [entrecht  ftehen ; 
bie  oortheilhaftefte  Sage  aber  ift  bie  mit  ber  Wich* 
tung  eine«  freifchwebenben  SWagnet«  parallele,  wo; 
bei  in  ber  Worbhälfte  ber  Srbe  ba«  untere  Snbe 
ben  Worbpol,  ba«  obere  Snbe  ben  ©übpol,  in  bet 
©übhälfte  ber  Srbe  aber  ba«  untere  Snbe  ben 
©übpol  unb  ba«  obere  ben  Worbpot  erhält,  ©ie 
Annahme  be«  SWagnetiömu«  beförbert  man,  wenn 
man  bem  ©tabe  am  obern  Snbe  einige  ©d)läge 
oerfefct  ober  ihn  in  einer  faft  fenftedjten  Sage  auf 
eine  harte  Unterlage  ober  aud)  auf  ben  S3oben  fal* 
len  lägt.  3n  neuerer  3rit  hat  man  «Wittel  ge; 
funben,  alle  SWetalie  ohne  Unterfd)ieb  magnetifd), 
wenn  auch  nur  ootübergehenb,  gu  mähen.  @ee; 
beet  hat  entbeett,  bafj  man  in  bem  «Wetall  burd) 
bloße  ungleiche  Srwärmung,  unb  ©erftebt,  baß 
man  in  bem  SWetaU 'burd)  Slectricität  «Wagne* 
ti«mu«  erregen  fann.  SBeiter  ift  auf  bie  Ärti* 
fei  «Wagnetiömu«,  SWeömetiömuö  unb 
Slectromagneti«mu«ju  oerweifen. 

9Ragneti$mu$,  1.  mineral ifdjet,  ift 
ba«  «Bereichen  ober  S3ebecfen  eine«  leibenben 
Sheil«  mittelft  eine«  fünftlichen  «Wagnet«  (SWag; 
netftahl,  «Wagnetplatte),  um  einige  phbftologifd)« 
•heiiwirfungen  herootjutufen.  Wamentlid)  wirb 
ber  SWineralmagnctiömu«  angewenbet  gegen  3ahn*, 
Äopf;  unb  ©lieberfchmetgen,  örtliche  ©id)t,  net» 
oöfen  Wheumatiömu«,  SWagenftampf,  33eitötan$, 
Spilepjie,  «Wtgräne,  ©tarrfuht.  S3ei  ber  2Cn; 
wenbung  be«  «Wagnet«  iftgolgenbe«  ju  bemetfen: 
a.  «Wan  wenbe  ben  «Wagnet  nie  falt,  fonbern  ftet« 
mäßig  erwärmt  an ; man  (ege  ihn  bähet  oor  bem 
©ebrauch  im  ©ommet  in  bie  ©onne,  im  SBinter 
in  bie  Wälje  be«  warmen  Dfenö  ober  über  ein 
JCohlenfeuer.  b.  «Wan  bringe,  um  ©djmergen  ju 
füllen ,•  namentlich  St opf;,  3ahn;,  «Wagen;  unb 
©tieberfd)merjen,  ftet«  benWotbpol,  nie  ben  ©üb; 
pol  an  ben  leibenben  &hcil,  benn  leitetet  oermehrt 
ben  ©d>mer$  im  leibenben  Shcilr.  c.  ©ehr  wich; 
tig  ift  bie  2(nwenbung  be«  «Wagnet«  ;umal  bet 
chronifcben  Seiben.  Jg)ier  ift  ba«  üfnheften  magne*  . 
tifdjer  glatten  wirffam,  unb  bähet  ba«  magne; 
tifdje  imulet  befonber«  gweefmäßig.  ©affelbe 
befiehl  au«  einet  magnetifirten  ooalen,  1 — 2 8i; 
nien  biefen,  2 — 3 3oll  fm  ©urchmeffet  haltenben 
©tahlplatte,  welche  an  ber  einen  gläche  etwa« 
concao,  an  ber  anbern  conoer  gearbeitet  ift,  auch 
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1 — 2 86d)et  bat,  um  eine  feibene  ©chnur,  bie 
um  ben  £al«  gelängt  wirb,  barin  gu  befcltigen. 
©iefe  ©chnur  mug  fo  lang  fein,  bag  bie  platte 
gerabe  in  bie  #erggrube,  bie  conoepc  giäche  nach 
unten,  bet  ©übpol  nach  oben,  ber  Storbpol  nad) 
bem  Stabet  gerichtet  gu  liegen  Eommt  unb  in 
biefer  Sage  erhalten  werben,  ©egen  periobifch 
eintretenbe  Seibfdjmergen,  Unterleibsfrämpfe,  ftarEe 
Ptutterblutflüffe,  groge  Steigung  gu  ©erffopfuns 
gen,  ©läbungcn  unb  fchlecbte  ©erbauung  leiffet 
ba«  anbultenbe  fragen  bet  magnetifchen  ©tabl* 
platte  nad)9Ro(V«@ifabrungen  Die  befien  ©ienffe. 
d.  ©ie  magnetifche  Gur  gegen  fcblimme  Stcroens 
übel,  gegen  bartnäcft'gen  «Rb^umatiemu«  unb  bie 
anbern  oben  genannte  Seibe»  gelingt  am  ©eftcn, 
wenn  man  2 mägig  flarEe , etwa  3 — i2  pfb. 
Sifen  tragenbe,  bufeu'enformigc  Magnete  an  bie 
bciben  SBaben  bcrgeftalt  legt,  bag  +M  unb  + M 
eine«  jeben  einzelnen  Ptagner«  bie  pole  nad)  ber 
2td)iUeefel)ne  unb  naeb  unten  gericbrcr,  entwcber 
augerbalb  ober  innerhalb  ber  Untcrfcbentel  gu 
liegen  fommen,  nid)t  aber  ber  + pol  be«  einen 
unb  ber  — pol  be«  anbern  ©lagnet«  nad)  3nnen 
ober  umgeiebrt,  bamit  fie  unter  bem  Grinfluffe  be« 
Gscbäquaior«  bleiben  unb  fid)  in  ihrer  Söirfung 
nicbt  aufbeben,  tlud)  reid)t  e«  oft  fchon  bin,  ftatt 
2 nur  1 bufeifenartigen  Magnet  unter  bie  entfleis 
bete  gugfoble  ber  leibenben  ©eite  (g.  ©.  bei  3abn* 
web,  Pitgräne,  3?beumati«mu«  bet  einen  ober  ans 
bevn  ©chulter)  fo  gu  legen  unb  auf  biefe  SBeife 
mit  einer  ©inbe  gu  beteiligen , bag  beibe  ©ole 
nad)  ben  guggeben  gerichtet  finb.  SRan  entfernt 
nun  alle«  Cfifen  au«  ber  Stabe  be«  Äranfen  unb 
beginnt  bie  Operation  mit  bem  SJtagnetflabe. 
Seibet  g.  S.  Stnianb  an  3abnfd)mevg,  fo  nimmt 
ein  SiEannter  ober  ©erwanbter,  ber  ©attc  bei 
ber  franfen  ©attin  unb  umgefebrt  ben  ocrn  wie 
eine  ©leifeber  gugcfpifcten  SRagmtffab , erwärmt 
biefen  uno  flreicht  mit  bem  pofitioen  Pol  (+M) 
oon  berfchmergbaften  Stelle  au«  langfam  gwifchtn 
3äbnen  unb  Sippen  nach  btt  SJlitte  ber  ©cbneibes 
gähne  gu  unb  entfernt  bann  rafch  benQÄagnet  oon 
bem  Ptunbe  be«  ÄrauEen.  ©iefe«  ©treichen  niug 
gumeilen  mehrere  total  täglich,  fobalb  fid)  ber  3abns 
fchmerg  wieber  cinftellr,  jibeöinal  2 — 3 ptal  wie; 
berbolt  werben,  bod)  tft  biefe«  feiten  nötbig.  2Cuf 
bieftlbe  äöeife  beflreid)t  man  wäbeenb  bie  Jpuf; 
eifenmagnete  beftänbig  an  ben  gügen  liegen  blei* 
ben,  bie  fcbmergbafte  ©teile  be«  Äopfc«,  £als 
fe«,  bie  an  rbeumatifchen  ©cbmergen  leibenbe 
©chulter  je.  e.  ©a  bei  folchem  ©erreichen  burd) 
bie£anb  eine«  ©ritten  mittelfl  be«  SRagnetilabe« 
nicht  allein  mineralifcber,  fonbern  auch  tbietifdjer 
SOtagnetiemu«  bem  ÄranEen  jugefübrt  wirb , fo 
mug  ©er,  welcher  fid)  gur  2fu«fübrung  bet  magnes 
tifchen  ©triebe  oerflebt,  alle  bie  ©igcnfcbaften  bes 
fifcen,  welche  man  oon  jebem  guten  SOtagnetifeur 
oerlangt:  CauterEeit  ber  ©efinnungen,  Steinbeit 
ber  ©itten,  ©ieberEeit  unb  geffigEeit  be«  (SbaraEs 
ter«  unb  ein  Eräfliger  SBitle,  au«  reinem  Ptits 
gefiibl,  ohne  alle  anbern  2Cbftd>ten  unb  Stehens 
rüdfiebten , bem  JCranEen  wabrbafl  iu 


! f.  3m  fcfcmergbaften  tfnfaUe  wirft  ber  Ptagnet  oft 
I gar  nicht,  weil  bann  ba«  gange  Steroenfpflera  gu 
j febr  oon  bem  gegenwärtigen  ©chmerge  übertäubt 
j ijl,  um  auf  frembe  ©inbrücte  binreichenb  gu  reas 
giren.  ©ei  neroöfem  Äopfweb  führe  man  *>en 
j ©trid)  febr  rafd>  oom  Jfopf  gut  ^erggrube  unb 
j oerweile  hier  ftet«  in  perpenbiculärer  Sticbtung 
! einige  ©ecunben.  ©ei  heftigem  Äopfweb  beginnt 
| jebet  ©trid)  nur  bei  ber  £erggrube  unb  gebt  nad» 
; ben  j5u§en.  2.  @ r b m ag  n e t i « m u ö.  tlucb  bec 
magnetifche  SReribian  berffirbe  ifl  bei  tlnmenbung 
be«  SRineralmagnetiSmu«  nicht  ohne  @influ|. 
SBirb  ein  ÄranEer  in  ben  magnetifchen  3Reribian 
gebracht,  ft^t  er  babei  auf  einem  ©tubl,  baf  et 
ben  Stücfen  nach  ber  Sehne  be«  ©tubls  gurücElegt 
'unb  bie  «Beine  ausjlrectt,  fo  ijl  fein  Körper  ber 
magnetifchen  3lrc  genähert.  3fl  babei  ©efiebt, 
)8ru|t  unb  ber  gange  93orbertbeil  be«  Äörper« 
ruhig  nach  Storbcn,  ber  Stücten  unb  ber  gange 
£interfbeil  nad)  ©üben  gewenbet,  unb  nähert  man 
benÄranEen  möglid)fl  bem  Storbpol  eine«  fenErecbt 
gehaltenen  magnetiieheu  ©tabe«,  fo  bafi  ber  ©übs 
pol  oen  obern  punEt  be«  moglicbft  genauen  per« 
penbiEel«  bilbet,  fo  führt  man  bem  Jtranfen  ©rbs 
magnetißmu«  gu.  ©i|t  bagegen  ber  ÄtanEe  ums 
gefebrt,  b.  b.  in  biefer  ©tellung  mit  bem  Stücten 
nach  Storben,  unb  nähert  man  ihn  bem  ©übpol 
eine«  (entrecht  gehaltenen  SRagnetjlabeö,  fo  wirb 
bem  Äranten  SRagnetißmu«  entgogen  unb  bet 
©rbe  gugeleitet.  S3erfd)limmert  fich  ba«  Uebel 
nach  bem  einen  23erfabren,  fo  menbet  man  ba« 

: entgegengefefcte  an  ; hilft  auch  biefe«  nicht,  wirb 
ba«  Uebel  baburch  oielleicht  fchlimmer,  fo  richtet 
man  mit  bem  SKagnet  fchwerlid)  etwa«  au«, 
unb  man  wenbe  lieber  ein  anbere«  £eiloerfabten 
an.  Ueber  ben  ©rbmagneti«mu«  in  anberer  SBes 
giebung  f.  ÜJlagnetnabel.  3.  Sbitrif^et 
Pt  a g n e t i « m u «.  @«  gibt  oielleicht  fein  ^>au«s 

mittel,  ba«  gur  Sefänftigung  oon©<hraergen  aller 
2£ct  mehr  in  tlnwenbung  Eommt,  alö  ber  tbierifche 
SRagnetißmu«,  obgleich  bie  Pttbrgabl  Berjenigen, 
welÄe  ihn  anwenben,  wenig  ober  nicht«  baoon 
wiffen.  3«be  ftillenbe  Ptutter  ober  Äinme  ohne 
2tu«nabme  baucht,  bläjt  unb  ftreichelt  ihren  ©äugs 
ling  indinftmägig  ben  Äopf,  bie  Ätme  ober  jeben 
anbern  burch  gall,  ©chlag,  ©tog  tc.  getroffenen 
fchmergenben  5£beil/  unb  biefe«  befänftigt  nicht  nur 
fleinere  unbgrogere&inber,  fonbern  felbft  ©rwadji 
fene.  ©ie  hiftigffen  Äopfs  unb^ahnfehmergen,  ba« 
beftigfle  JCopfs  unb  ©lieberreigen  fann  ber^ceunb 
bem  greunbe,  ber  ©atte  ber  ©attin,  ber  SBräuti* 
gam  ber  ©raut,  ber  ©ruber  ber  ©chweffer  unb 
umgefebrt  burd)  regelrechte«  ©treichen  be«  ents 
blögten  SEbcile«  mit  ber  Jgianb  auf  ber  ©teile  oers 
treiben,  ©ie  Jpanb  wirb  oon  oben  nach  unten 
langfam  mit  außgeffreeften  gingern  hinunter  unb 
barauf  mir  in  bie  bohl«  £anb  eingtgogenen  gins 
gern  in  einem  ©ogen,  oom  &betl  entfernt,  wieber 
in  bicJpöbe  gum  fd)mergbaften  5£f>etle  geführt  unb 
biefe«  einige  SOtat  wieberbolt.  ©ewohnlicb  reichen 
3 — 4 ©triebe  mit  einer  ^anb  ober  beffet  mit  2 
i^änben  hi«/  um  ben  ©cbmerg  gu  ffillen.  3ff 
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btefer  aber  fef>t  f>eftig,  fo  fann  man  ben£t)dlaud) 
anhaucben,  anblafen  unb  baS  fanffe  (Streichen 
10 — 20  ©lal  wieberholen.  ©s  ift  feinem  3>fetfel 
unterworfen,  baß  bei  biefem  ©erfahren  ein  un= 
mittelbarer  Ucbergang  ber  f.  g.  ßebensfraft  aus 
ber  #anb  beS  ©lagnetifcurS  in  ben  fchmerghaften 
3:b«il  bed  ©lagnetifirten  übergeht.  ©tet)r  auf  ben 
tbierifdjen  ©lagnetiSmuS  gebt  ber  Art.  ©leS: 
meriSmuS  ein.  Son  ben  ©egenangeigen  ber 
magnetifchen  Setjanblung  gilt  in  ber  #auptfad)e 
baS  dämliche,  was  barüber  bei  berelectrifchen  Se: 
hanblung  (f.  ©lectromagnetifche  Suren) 
angeführt  ift. 

SWaßtietnabcl,  ift  ein  fünftlicher  ©lagnet 
oon  Stahl,  welcher  auf  einen  fenfrecht  ftehenben, 
gugefpifcten  Stift  fo  gefiellr  ober  auch  an  einem 
Scibenfaben  fo  aufgehängt  ift,  baß  er  ftch  leicht 
hotigontal  bewegen  fann.  Sie  ift  gewöhnlich 
3 — 6 3oU  lang  unb  hat  bie  ©cfialt  eines  fpfeileS 
ober  jweier  lang  geftrectter  gteichfcbcnfliger  ©rei: 
ecte,  welche  mit  bet  fürgcren  triften  Seite  aneins 
anber  liegen.  3n  ber  ©litte  beftnbrt  ftch  ein  #üt= 
chen  aus  ©lefftng  ober  Achat,  in  welches  ber  Stift 
fommt;  bei  )ener  ift  bie  Spiee,  bei  biefrr  bas  ge: 
wöbnlid)  blau  angelaufene  ©nbe  beS  ©orbpolS. 
©urd)  bie  beftimmteßage,  welche  bie  ©lagnetnabel 
annimmt,  ift  fte  ein  unentbehrliches  3nftrummt 
für  ben  Schiffet,  Sergmann,  ©leßfünftler  unb 
fPhoftfec  geworben.  Sie  bient  oorguaSweife  gum 
Seflimmen  ber  SBeltgegcnben.  ©ie  ©lineralogcn 
benu$en  bie  ©lagnetnabel , um  gu  ftnben,  ob  ein 
©lineral  magnetifche  Ängiehung  beftfct  ober  nicht. 
3n  Sergwerfen,  bie  ©ifenerge  enthalten,  fann  ber 
Sergmann  bie  ©lagnabel  gum  Orientiren  nicht 
gebrauchen,  ba  fte  burch  biefe  aus  ihrer  natürlichen 
ßageabgelenft  wirb,  ©ie  ©lagnetnabel  ift  ber  we» 
fentlicbe  Scjtanbtheil  bts  © o m p a f f e s (f.  b ) unb 
ber  Suflole.  lieber  bie  ©rforbernifjfe  einer  guten 
©tagnetnabel  f.  b.  2frt.  ©ompaß.  ©ie  wichtige 
ften  ©rfcheinungen  an  ber  ©tagnetnabel  ftnb  fol: 
genbe:  Üöirb  eine  ©lagnetnabel  in  eine  anbere, 
ihr  nicht  eigentümliche  ßage  oerfe^t,  g.  SS.  in  bie 
oon  Often  nach  SBeflen,  fo  fet)rt  fte  in  bie  ihr  gu: 
fommenbe  ©leichgewichtSlage  oon  fetbft  gurüct, 
bie  fte  aber  nur  nach  unb  nach  annimmt,  weil  fte 
Schwingungen  (DSciUationen)  macht,  bie  aber 
wegen  bet  .©eibung  unb  beS  SBiberftanbeS  berSuft 
immer  fleiner  werben  unb  enblich  gang  aufhören, 
©ie  ©ichtung  ber  ruhenben  ©lagnetnabel  heißt  bie 
magnetifche  ©orblinte  gum  Unterfchieb  oon 
ber  aftronomifchen  ober  wahren  ©orblinie, 
welche  bie  beS  ©orb:  unb  SübpunftS  beS  £ori: 
gonts  oon  einer  geraben  Uinie  ift.  eine  burch  bie 
©ichtung  ber  ruhenben  ©lagnetnabel  ober  burch 
bie  magnetifche  ©orblinie  fenfrecht  auf  ben  $ofi: 
gont  gelegte  ebene  heißt  ber  magnetifche  ©le: 
tibian,  fowie  auf  gleiche  SBeife  bie  burch  bie 
afironomifebe  ©orblinie  gelegte  ebene  ber  alttos 
nomifche  ober  wahre  ©leribian.  ©ie 
©urchfchnittSlinie  einer  jeben  4>origontalebene 
mit  bem  magnetifchen  ©leribian  fann  bie  mag: 
netifche  ©orblinie,  fowie  bie  ©urchfchnittSlinie 


| einer  jeben  #origontalebene  mit  bem  aftronos 
mifchen  ©leribian  als  bie  aftronomifche  ©orb* 
linie  betrachtet  werben.  ©ur  an  wenigen 
Stellen  bet  ©rbe  teigt  bie  ©lagnetnabel  genau 
! nach  btm  wahren  ©orben,  an  ben  meiften  nad) 
fünften,  bie  öftlich  ober  weftlich  baoon  liegen; 
nur  an  wenigen  Orten  fallen  bähet  bet  magnes 
tifche  unb  ber  aftronomifche  ©leribian  gufammen, 

! an  ben  meiften  weichen  fte  mehr  ober  weniger  oon 
einanbet  ab.  ©lan  nennt  bieS  Abweichung 
ober  © e e l i n a t i o n unb  mißt  biefelbe  burch  ben 
Sogen  beS  £origonteS  gwifchen  ben  beiben  ©letü 
bianen  ober  burch  ben  SBinfel,  welchen  bie  beiben 
©otblinien  auf  berfelben  #origontalebene  bilben. 
Sie  heißen  ©eclination  sbogen  unb©ecli* 
nationswinfel  unb  bie  ©eclination  felbft,  ins 
| bem  man  fte  immer  auf  baS  ©orbenbe  bet  ©lagnet* 
nabet  bezeichnet,  öftlich  ober  weftlich,  je  nachbem 
ber  ©orbpol  nach  Often  ober  ffieften  oont  aftronomi* 
fchen  ©orben  geigt.  ©ine  ©lagnetnabel,  bie  man 
oorgugsweifegur  ©leffungber©eclinatton  braucht, 
ift  langer  als  bie  gewöhnliche,  unb  gwat  6—12“, 
unb  hf'^t  eine  ©eclination  Sita  bei,  fowie 
bas  gange  3»ftrument  ein  © eclinatorium. 
Söirb  eine  imSchwerpunfte  unferftüfcteunmagnes 
tifche  Stahlnabel  abgenommen,  magnetifirt  unb 
wieberauf  ben  Stift  gelegt,  fo  liegt  fte  an  ben  meis 
ften  Orten  nicht  mehr  ijorigontal,  fuubern  neigt 
bei  uns  in  ber  ©orbhälfte  ber  ©rbe  ben  ©orbpol, 
| in  ber  Sübhdlfte  bagegen  ben  Sübpol  herunter, 
©iefe  Abwetchung  ber  ©lagnetnabel  heißt  bie 
magnetifche  ©eigung  ober  bie  ©eclinas 
tion,  unb  wttb  burch  ben  Sßinfel  gemeffen,  weis 
eher  bie  ©ichtung  ber  geneigten  ©abel  mit  bem 
Jporijont  bitbet.  ©iefer  SBinfel  heißt  ber  ©eclis 
nationswinfel  unb  bie  hierbei  gebrauchte 
©abel,  welche  bie  ÖJroße  ber  ©eclinationSnabel 
hat,  aber  nicht  wie  biefe  auf  einem  fenfrechten 
Stifte  in  horigontaler  ©bene  aufgeftellt,  fonbetn 
um  eine  Are  in  horizontaler  ©bene  febwins 
genb,  heißt  ©eclina  tion  S na  bei,  fowie  bas 
gange  3nftrument  © e c l i n a t o t i u m.  ©Itt  bet 
Abweichung  ober  ©eclination  ift  nicht  *u  oetwechs 
fein  bie  Ablentung  (Abirrung , Aberration) 
ber  ©lagnetnabel.  Unter  Ablenfung  ber  ©lagnets 
nabel  oerfteht  man  bie  ©ntfernung  berfelben  oom 
magnetifchen  ©leribian  burch  örtliche  Angiehung 
oon  ©ifen  unb  eifenhaltigen  Körpern,  g.  S.  burch 
©ifenerg  im  Sergwnfe,  burch  eifenhaltigeS  gel* 
fenwaffer  im  ©leere,  burch  eifenhaltige@ebirge  ic. 
■ ©ie  Äenntniß  unb  Schälung  biefer  Ablenfung  ift 
feljr  wichtig,  ba  bie  Unfenntniß  berfelben  gu  gang 
falfchen  Seftimmungen  führt. — 3um  Unterfchieb 
oon  ber  gewöhnlichen  ©lagnetnabel  hat  man  f.  g. 
aftatif ch e,  b.  h-  fold)e©lagnetnabeln,  auf  welche 
bie  magnetifche  ©icbtungSftaft  ber  ©tbe  gar  nicht 
ober  nur  fehr  fchwad)  wirft,  weshalb  fte  in  bem 
einen  galle  baS  Seftreben  geigen , eine  befiimmte 
©ichtung  anjunehmen,  unb  tafcher  in  jeber  8age 
ruhen,  währenb  fte  in  bem  anbern  ftalle  fchon 
burch  geringe  magnetifche  JCrdfte  auS  ber  anges 
nommenen  ©ichtung  gebracht  werben  fönnen. 
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Sine  «IRagnetnabel  wirb  fd)on  burd)  bie  Ärt  ber 
Äufflellung  aftatifcb,  wenn  fte  nämlich  fo  auf: 
gefleUt  wirb,  bafj  bie  fte  tragenbeÄre  bie  «Richtung 
bet 2)eelinatio»Snabel  angibt,  bie9tabel  fid)  mithin 
nur  in  ber  auf  einer  jDeciinationSnabel  [entrechten 
©bene  bewegen  fann.  ©ewöbnlich  oerflebt  man 
unter  aflatifcher  «Rabel  eine  auS  2 möglicbjl 
gleich  ftarfcn  unb  mit  einanber  oetbunben  an 
einem  ©eibenfaben  aufgebängten  «JRagnetnabeln, 
fo  ba§  ber  ©übpol  ber  einen  unter  bem  9torbpol 
beranbern  liegt,  ©o  fann  feine  ber  beiben  «Kabeln 
eine  beflimmte  ^Richtung  annebmen,  wäbrenb  fte 
burd)  bie  gefchwäcbte  magnetifchc  ©inwirfung  auS 
einer  etwaigen  «Richtung  gebracht  werben  fann. 

SftaQtiolie,  eine  Bierpflanje.  3n  oielen 
©egenben  fann  man  fte  an  gefchüptcn  Drten  im 
greien  cultioircn.  ©ie  oerlangt  einen  lodern,  nabt* 
baffen,  weber  ju  naffen  nod)  ju  trodnen  Soben. 
©egen  ftrengen  groft  muffen  bie  SBurjeln  bebedt 
unb  bie  3n>cige  umfleibet  werben.  3n  falten 
©egenben  pflanjt  man  bie  «JRagnolien  in  geräu= 
mige  £öpfe  ober  Jtü bei  in  fchwarje  SRaftn  * ober 
©artenerbe,  bie  nicht  gefiebt,  fonbern  nur  jerpocht 
ifl.  2)ie  Ueberwinterung  gefchiebt  in  luftigen, 
froflfreien  Bitnmern  ober  in  Grangibäufern.  3in 
grübjabr  bringt  man  fte  erfl  in’S  greie,  wenn  fte 
geblüht  hoben  unb  gibt  ihnen  flets  reichliche  fiuft. 
®ie  immergrünen  Ärten  fönnen  auch  bei  4 — 6° 
«R.  burchwintert  werben,  güt  biefe  mifcht  man 
ber  «Rafenerbe  etwas  «JRoorerbe  unb  */i0  oerwit* 
terten  6ebm  ju.  ®ie  Sermebrung  gcfd)tr^>t  burd) 
©amen,  Ableger  unb  ©pröjjlinge. 

Waltagottt).  1.  ©i  gen  fliehe«  ober 
achtes  «JRabagonp,  ifl  baS  £ol$  eines  febr 
fchonen,  in  SBeftinbien,  oorjüglicb  auf  3amaifa, 
Domingo,  ©uba,  ben  Sabamainfein , einbet'mi* 
fdjen  SaumS,  ber©wt'etenia  «JRabagonp,  ber  aber 
aud)  häufig  on  ben  Äüflen  ber#onburasbai,  fomie 
in  mehreren  anbern  ©egenben  oorfommt;  in 
£>flinbien  gibt  eS  gleichfalls  eine  Ärt  ©wietenie, 
bie  fogenannte  gieberrinben*©mietenie,  beren  bit* 
tere  jufammenjiebenbe  SRinbe  bort  flatt  ©bina  im 
©ebraueb  ifl,  beren  febr  fchöneS  ^olj  aber  nicht 
in  ben  eutopäifchen  $anbel  femmt.  2)aS  oon 
3amaifa  unb  .§apti  wirb  für  baS  befte  gehalten 
unb  ifl  baS  fchonfle  oon  garbe,  wirb  aber  immer 
feltner;  baS  aus  ber  4?onburaSbai,  oon  woher 
übrigens  jept  baS  meifle  fommt,  baS  oon  ©uba, 
auch  #aoanna*  woob  genannt,  ifl  geringer  unb 
bläffet  unb  bas  Jprooibence  «JRabagonp  oon  ben 
amerifanifeben  Jtüflen  bie  geringfle  unb  woblfeilfie 
©orte.  «JRabera  ifl  bie  fpanifche  allgemeine  Sc: 
nennung  beS  4>oljeS,  unb  in  SBeflinbien  wirb 
baber  baS  «JRabagonp  oft  oorjugSwetfe  ober  fcblecbt* 
bin  «JRabera  genannt;  bie  granjofen  nennen  baS 
«JRabagonp  Bois  d’Acajou,  inbeffen  ifl  baS  foge* 
nannte  Äcajoubolj  eigentlich  baS  Jpolj  beS 
weflinbifeben  Änacarbien*  ober  ©lepbantenlauS* 
baumS.  ®aS  «JRabagonp  ifl  rotbbraun,  wirb  mit 
bem  Älter  immer  bunfler,  ifl  febr  febwer  ober 
finft  im  SBaffer  unter,  hört  unb  nimmt  eine  oor* 
treffliche  «Politur  an,  ifl  ferner  bem  SBurmfrafi 


nicht  unterworfen  unb  fplittert  nicht;  ber  SBertb 
beffelben  t)ängt  oorjüglid)  oon  bet  ©cbönbeit  fei* 
ner  garbe  unb  Beiebnung  ab,  unb  man  unters 
fcheibtt  in  festerer  Schiebung  glattes,  marmorirteS 
unb  gcwäfferteS ; baS  feltenfie  unb  t^euerfle  iflbaS 
gefledte  mit  fcbillcrnben  ©teilen  unb  bas  gemas 
ferfe.  ©as  2>omingo*«JRabagonp  führt  mitunter 
bei  fchöner  v3fi<hnung  aud)  ben  «Kamen  Bebra* 
bol*.  Sei  bem  geaberten  «JRabagonpbolj  ftnb 
bie  Äbcrn  braun,  oft  ganj  febwarj.  2£m  ©cbön* 
flen  ifl  aber  baS,  welches  bie  Äbern  auf  beUem 
©runbe  bat.  ©ehr  fchon,  aber  febr  feiten  unb 
tbeuer  ifl  baS  gefledte  «JRabagonpbotj. 
Äuf  bem  frifchen  ©ebnitte  feben  bte  glede  wie  eine 
lichte  SBelle  aus.  Seim  $)oliren  fommen  fte  flarf  $um 
Sorfchein  unb  machen  bann  einen  fchonen  ©ffect. 
Äm  Stbeuerften  barunter  ifl  bie  ©orte,  welche 
wegen  ber  fchonen  Beiebnung  Jppramibenbol} 
beifit.  2.  Saftarb*«JRabagonp.  @S  ifl  bicS 
eigentlich  bas  braunrote,  febr  barte  unb  fefleJj?olj 
einer  Sarietät  beS  2afamabafbar*baums  ober  beS 
Calophylluin  Calaba,  bie  in  SBeflinbien  wdchft, 
nach  Änbern  jeboeb  baS  blafbraunrotbe  £ol$  ber 
Cedrela  odorata,  gewöhn1«*  auch  Bucferfiflen* 
bolj,  Caoba-wood  genannt.  «JRebrere  ftnb  in* 
beffen  ber  «JReinung,  ba$  baS  Buderfiflenboli  bie 
geringfle  unb  fcblecbtcfte  Ärt  «Stobagonp  oon  oer* 
fchiebenen  braftlianifchen  unb  anbern  Sarietäten 
ber  ©witenie,  buS  ^>olj  ber  ©ebrela  ober  baS 
«DtaberasüRabagonp  fei.  3.  «IRa  bera*  «JRab  a* 
gonp.  @S  ifl  oben  erwähnt  worben,  bafj  9Ras 
bera  oft  bie  allgemeine  Senennung  bes  SOlabagonp* 
boljes  in  SBeflinbien  ifl;  insbefonbere  wirb  aber 
bas  fchöne  bräunliche  ^>olj  beS  in  bifchen  2or* 
beerbaumS,  Pcrsea  (Laurus)  indica,  ber  oot* 
jüglid)  auf  «JRabera  unb  ben  canarifchen  Unfein 
wächfl,  «DlaberasSRabagonp  , auch  ©weetswoob, 
genannt  unb  gebt  unter  biefem  Flamen  befonberS 
flarf  nach  ©nglanb,  wo  es  ju  feinen  ©chreiner* 
arbeiten  benupt  wirb.  9lacb  Semnid)  unb  sjRacs 
©ullod),  ifl  aber  wie  oben  erwähnt,  baS  «JRabera* 
«JRabagonp  baS  #o(j  ber  Cedrela  odorata,  bie 
übrigens  mit  ber  ©wietenie  nabe  oerwanbt  ifl. 
4.  SBeifjeS  «JRabagonp,  Äcajou*  ober 
Änacarbienhol},  baS  braunrötljlicbe  4>o(j 
bes  weflinbifeben  ©lepbantenlauSbaumS,  Anac3r- 
dium  occidentale;  eS  ift  nicht  fonberlicb  fefl  unb 
gefchäpt,  wirb  inbeffen  boeb  häufig  oerarbeitet, 
ö.  «Reubollänbifches  «JRabagonp,  wirb 
bas  biebte,  barte  rotbe  Jpolj  beS  Eucalyptus  ro- 
busta,  ©chönmüpenbaumS  genannt,  welches  jept 
häufig  oon  ben  ©übfeeinfeln  nach  ©nglanb  ge* 
bradbt  wirb.  — ©rbalt  man  bas  «JRabagonpbolj, 
befonberS  baS  in  fcbmalen  2 — 7 Boll  biden  ©tä* 
ben  im  #anbel  oorfommenbe,  nicht  troden,  fo 
wirft  eS  ftd)  beim  Searbciten  &u  manchen  @ad)en 
unb  jwar  felbfl  bann  nod),  wenn  eS  auf  eine 
ungewöhnliche  Ärt  getrodnet  würbe,  ©in  foldjeS 
SJBerfen  fann  man  aber  auf  folgenbe  2Crt  oerbin* 
bem:  «JRan  bringt  bie  Jpoljflüde  in  ein  bampf* 
bichtes  böljemeS  ©e fä§  unb  fept  fte  barin  ein  paar 
©tunben  lang  ben  ftebenb  beiten  SBafferbämpfen 
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au«.  hierauf  trocfnct  man  fte  24  ©funben  in 
einem  warmen  3immer.  ©a«  #olg  wirft  ftd)  nun 
nicht,  gugleid)  ifl  feine  garbe  fchönet  geworben, 
bie  «rauen  Abern , welche  e«  oft  hat,  finb  oer; 
fchwunben,  unb  bie  etwa  barin  liegenben  3nfef; 
teneier  finb  burch  bie  ^ci^en  ©ätnpfe  getöbtet.  3c 
älter  ba«  ächte  SRahagonp  wirb,  beflo  mebr#ärtc 
unb  ©auerhaftigfeit  befommt  e«.  ©a«  härtere 

ift  immer  treuerer  al«  ba«  weiche.  — Um  ins 
länbifchen  .§  ö l g e r n bie  «JRahagonp; 
färbe  gu  ertbeilen,  wirb  ba«  gu  beigenbe 
Jpotj  guoor  gang  rein  unb  glatt  gehobelt,  bann 
mit  etwa«  oetbünntem  ©ebetbewaffer  angerieben 
unb  bi6  jum  oölligen  Augtrortnen  flehen  loffen, 
bann  mit  1 8oth  ©rachenblutbarg  unb  mit  eben 
fo  Diel  9tatrium  mit  2 pfb.  ftarfem  SBetngeifl  in 
einem  @(a«folben  übergoffen  unb  bi«  gu  erfolgter 
Auflöfung  in  geiinber  SBärme  erhalten,  worauf 
bie  Auflöfung  rein  burchgefeiht  wirb.  «Run  wirb 
1 8otb  reiner  ©cbellad  nebfl  2 Clutchn.  «Ratrium 
mit  2 pfb.  SBeingeifl  aufgelöfl  unb  bie  Auflöfung 
burchgefeiht.  ©ae  mit  bem  ©cbeibewaffer  ges 
beigfe  4polg  wirb  je&t  mit  einem  spinfei  mit  ber 
erften  Auflöfung  be«  ©rachenblute«  angeflrichen, 
bi«  e«  fich  DoUgefaugt  hat,  worauf  e«  getroetnet 
wirb.  3d  biefe«  gefcheben,  fo  wirb  ba«  Jpolg 
mit  ber  ©cbcUadaufiölung  übertrieben , unb 
nachbem  auch  biefe  getrodnet  ifl,  geglättet. 
Bunt  ©lüften  ober  Schleifen  bebient  man  (Ich  An; 
fangß  be«  gepuloerten  S3irr.«flein«,  fpätet  eine«  in 
Leinöl  gut  getauchten  «Stäbchen«  oon  S3ud)en; 
holg.  — 3u  ber  3eit,  wo  ba«  Plahagonpholg  in 
©eutfchlanb  befannt  unb  eingeführt  würbe,  bes 
muhte  man  fich,  bie  au«  biefem  £olg  oerfertigten 
Arbeiten  bunfeffarbig  gu  machen,  unb  je  bunfler 
man  e«  ohne  garbe  unb  SBeige  bringen  fonntc, 
beflo  höher  würben  folche  Arbeiten  gefchä&t.  3‘fct 
ftrebt  man  bagegen,  bie  helle  garbebe«  «JRahagonp; 
holges  gu  erhalten.  Um  biefe«  gu  erreichen,  hat 
man  golgenbe«  gu  beobachten : SBenn  bie  ©egens 
flänbe  oon  «JRahagonpholg  gut  gearbeitet  finb, 
muffen  fte  mit  feuchtem  Schachtelhalm  feht  fein 
abgefchliffen  werben,  bann  nimmt  man  weife« 
präparirte«  £irid)born,  ein  ©tuet  weifen  gufam; 
mengerollten  .£>utfilg  unb  etwa«  SBaffer,  fchleift 
bie  Arbeit  gut  bamit  ab  unb  bereitet  babtirch  ba« 
#olg  gu  einer  feinen  ©piegclpolitur  oor.  hierauf 
reinigt  man  bie  gefchliffene  Arbeit  mit  einem  gar; 
ten,  reinen  Ccfnmanblappen  unb  behanbclt  fte, 
um  einen  fchönen  ©lang  ^eroorgubringen-,  mit 
gutem  polirwachö,  inbem  man  Vs  pfb.  gelbe« 
SBach«  in  fleine  ©tüctchen  gerbrödelt,  in  etnem 
Siegel  auf  Jfohlenfeuer  langfam  jergehen  läft 
unb  bann  4 Lofh  feingeflofcnc«  weife«  Q>oloph°: 
nium  bamit  Aufammenfchmilgt.  3fl  bie  SJirmi; 
fchung  gut  erfolgt,  fo  fe£t  man  ben  Siegel  an’« 
geuet  unb  rührt  8 Lofh  erwärmte«  Serpentinöl 
forgfälftg  barunter,  fo  baf  e«  eine  gleichförmig. 
SJlaffe  gibt.  93on  btefer  «JRafiV  wirb  nun  auf  bie 
gefchliffene  Arbeit  gcflrichen  unb  bicfclbc  mit  einen’, 
©tuet  reiner  Srinwanb  au«einanbcrgcrietcn,  wos 
burch  ba«  polirwad)«  genau  in  bie  poren  ein; 


bringt  unb  gleichförmig  barauf  ju  flehen  fommt; 
bann  wirb  c«  nochmal«  mit  einer  polirbürfle  gut 
abaerii  ben  unb  gulefct  mit  einem  garten  geinentuebe 
abpolirt.  ©aburcherhältbieArbeiteinen  fofebönen 
unb  bauerhaften  ©lang,  al«  wenn  fte  auf  ba«  geinfle 
polirt  würbe,  oeränbert  ftcb  auch  nicht  in  ber 
garbe.  — Um  mahagonp artig  gu  lactiren, 
reibt  man  ben  frifchen  Jtugcl;  ober  gforentiner; 
Cacf  mit  birtgefottenem  Leinölfirnif  auf  einem  SRct; 
beflein  fehr  fein  ab.  SBäbrenb  bem  «Reiben  mifcht 
man  ein  wenig  gebrannten  ©der  barunter,  nach 
«Belieben  mehr  ober  weniger,  je  nachbem  biegarbe 
bunfler  ober  heller  werben  foll.  3fl  bie  garbe 
rein  abgerieben , fo  wirb  fte  in  einem  ©efäjje  mit 
fo  oiel  hellem  SBernfleinfirnif  oermifebt,  al«  gur 
«Berbünnung  nöthig  ifl.  ©iefer  girnif  barf  aber 
fein  JDeU,  fonbern  muf  Serpcntinftrnif  fein, 
hierauf  wirb  fämmtliche  garbe  burch  ein  Sud) 
gepreft,  um  fte  oon  allen  noch  barin  befinblichen 
Unreinigfeiten  gu  befreien,  ©a«  Anflretchen  mit 
biefer  garbe  muf  fo  bünn  gefcheben,  baf  man  bie 
#olgabevn  nach  breimaligcm  Anflricb  noch  burch* 
fehimmern  fieht.  5Bei  biefem  fBetfahren  ifl  weber 
ba«  JBcigen  noch  Leimtränfen  nöthig.  — (5tn  an; 
bere«  Verfahren,  inlänbifcbcn  harten  £ötgern  bie 
garbe  unb  ba«  Anfibcn  be«  «JRahagonpholgeö  gu 
geben,  biflct)t  barin,  baf  man  ba«  Jpolg  erfl  mit 
Alautuoaffer,  bann  mit  einer  «Brühe  oon  ©afran, 
bie  in  SBiingetfl  flarf  eingefoebt  unb  bann  wieber 
oerbünnt  worben  ifl,  unb  gulcfct  mit  bet  «tgent; 
liehen  «Beige  oon  gernambufholg  beflreicht.  ©iefe 
«Beige  beftetjt  au«  einem  ©rtract  be«  gernambuf; 
farbeftoffe«  mit  einer  halb  aus  SRegenwaffcr , halb 
au«  SBierefftg  bereiteten  glüfftgfeit. 

^inliagomihol^^lbfäde,  laffen  fich  nod) 
baburch  gut  bmuhen,  baf  man  bitfelben  in  «Regen; 
ober  glufwaffer  (nicht  in  SBrunnenwafTer)  flarf 
abfocht.  93lan  erhalt  fo  eine  23eige,  mit  welcher 
9lufbaunu  ober  Ulnunholg  eine  fchöne  mahagonp; 
ähnliche  garbe  annimmt,  bie  mit  ber  3«it  nicht 
au«bleid)t,  fonbern  immer  bunfler  unb  fdjöner 
wirb. 

9?i  a 6 a I cl>  ft  r f cf)  e , u n g a r i f d)  e 2Ö  e i d)  f c l , 

ifl  eine  Art  ber  Sr  au  ben  tirfche  (f.  b.).  ©te 
liebt  oorgüglich  gelfcn  unb  flet'nige  ©ebirge,  wirb 
aber  and)  in  Jtalf;  unb  ©anbboben  ein  flattlichcr, 
fräftiger  fBaum  oott  30  — 40  guf  £&he.  ©e; 

wohnlich  aber  wirb  bie  «Oiahelebtirfche  nur  15 — 20 
guf  hf<h.  ©it  ©feine  ber  grüchte  ftnb  ein  ^>an; 
bilöartifel,  inbem  man  fte  gu  Parfümerien,  woh^ 
ricchcnben  ©cifen  tc.  bcnu&t.  ©ie  wohlriedtenben 
glätter  unbSBlüten  fönnen  ftdtt  ber  Lorbeerblätter 
angewenbit  werben,  ©a«  .^>olg  wirb  oon  ben 
©techelern  gu  feinen  Arbeiten  benutzt,  ©ic  fd)lan; 
fen  ©choffe  geben  fchöne  «Pfeifenrohre,  bie  f.  g. 
SBeidi felrohre  (f.  b.).  gajl  allgemein  wirb 
biefer  ©trauch  gu  Unterlagen  für©palier;,  ppra; 
miben:,  3wcrgHrfchbäumcangcwenbet.  ©iegort; 
pflangung  gefebieht  am  Leichteflen  burch  ©amen, 
bie  man  gleich  nach  ber  «Reife  in  bie  ©rbe  flcdt. 
©ie  SBehanblung  ift  wie  bie  anberer  ©bflbäume. 
SBill  man  ben  ©traueb  auf  Pfeifenrohre  benufcen. 
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fo  werben  bn©t4mm<ben  tm  jweftenSahre  1 gu§ 
non  einanber  in  Weihen,  bie  einen  2lbßanb  non 
8—  12  ftuß  i)aben  7 gcpflan&f.  2lUe  ifeflc  ober 
gan$c  Sufchc,  bie  feine  geraben  3nnigt  haben  ober 
in  ber  nächffen3e<t  feine  folchen  perfprcchcn,  wers 
bm  obgeiebnitten.  SBcrben  bie  Säume  alt,  fo 
fi n b ße  burch  3urüctfchneibcn  auf  ba«  alte  £o(t 
ju  nerjüngen.  ©ie  ©tämmchen,  welche  in  jebem, 
nur  nicht  gan$  unfruchtbaren  Sobe»  geheißen, 
laffen  ficb  mit  füßen  uitb  fauern  Äirfcben  gleich 
gut  nerebeln;  biefe  finb  ftßr  bauerbaft  unb  tra 
gen  früh. 

9Rafu>n’ö  $aarpcrttlßuttff£mtftcl,  ein 

©et); immittel,  beßebt  au«  2 Steilen  ©oba,  1 äfjeil 
2fe^falf  unb  8 Sßcilen  ^ett. 

Waibfümeficti , eine  3ierpflan*e,  nerlangt 
einen  guten,  locfern,  jiiemficb  feuchten,  tiefen,  ßarf 
gebüngten  Soben  unb  febattige  Sage.  ©ie  Ser= 
mebrung  gefebiebt  bureb  bie  2Bur*elfetme  non 
2fuguß  bi«  Dctober.  S0?an  pflangt  cS  4—  6 3oll 
non  einanber  in  Weihen , welche  4 $ufj  Äbßanb 
tjaben  unb  wteberholt  biefe«  alle  3 — 4 Saßrc. 
©ie  OTaiblumen  tonnen  auch  mit  geringer  SWüße 
non  SBeißnocßten  an  im  3immer  jur  Slüte  ge- 
bracht werben.  3u  biefem  3u>ect  hebt  man  bie 
ßärfßen  ©töcfe  im  Jperbff  au« , wobei  man  bie 
SBurjcl»  möglich!!  fchonf,  nerii^t  fie  in  Stumens 
topfe,  brueft  bie  @rbe  ßarf  an,  belegt  biefelbe 
einige  3oll  hoch  mitfWoc«,  feßt  bie  Söpfc  an  einen 
bunteln  Drt  unb  halt  bie  Srbe  feucht.  SBill  man 
fie  thcilen,  fo  fe&t  man  ße  im  SBinfcr  in  oenKaßen 
ober  auf  ben  Ofen.  SBcnn  ficb  bie  Slumenßengel 
mit  benÄnoöpen  geigen,  fo  nimmt  man  bie  9J?oo«; 
beete  täglich  1 ©tunbe  ab,  unb  nach  3 Sagen  fanu 
biefelbe  ganj  entfernt  werben.  2ln  eine  falte 
©feile  barf  man  fie  nicht  eher  bringen,  bi«  bie 
©löcfcben  faß  ganj  aufgeblüht  finb.  ©a  man 
auch  bei  ber  forgfaltigßen  Auswahl  ber  $)flanjttn 
mit  biefen  .Keimen  ©iele  Slättcr  ohne  Slüten  be; 
fommt,  fo  fann  man  noch  ein  anbere«  Verfahren 
anwenben,  um  reichblühenbe  fpflanjen  ^u  befoms 
men.  9J?an  füllt  nämlich  ein  £ol$fäßchen  mit 
buvchbrochenem  Soben  halb  mit  9J?oo«  an,  bringt 
barauf  etwa«  ©artenerbe  unb  fe$t  bie  fWaiblüms 
cbenpffanjen  fo  bicht  al«  möglich  barauf.  ©ic 
werben  oben  bict  mitfWoo«  bebeeft  unb  eben  fo  ge= 
lüftet  wie  oben  angegeben.  SJBenn  fie  blühen, 
werben  bie  fchönßcn  fpflanjen  in  Söpfe  gefegt 
unb  mit  Slätterrflanjtcn  umgeben. 

9-ttrtie  ober  Oficcftbirfe,  iß  eine  Sirfcuart; 
ße  wirb  noch  größer  unb  ßärfer  al«  bie  £ängc: 
birfe,  wächß  aber  nicht  fo  fchön  pnramibenförmig, 
fonbern  bat  einen  mehr  fperrigen  unb  tegellör- 
migtn  3£ucb«.  ©er  ©tamm  iß  runb  unb  ßarf, 
ba«  Jpoljt  jtähe  unb  grobfaferig.  ©ic  oerträgt 
SErocfcnßeit  unb£i&e  weniger  al«  bie  weiße  Sirfe. 

'JJioifäfct,  iß  ein  befannter,  im  Äpril  unb 
9D?ai  erfcheinenber , ben  Dbßbäumen  febr  fchäblü 
eher  Käfer.  Schuf«  be«  Qrierlcgcn«  arbeitet  ftch 
berfetbc  (>—8  3oll  tief  in  bie  ©rbe  ein  unb  legt  in 
biefe  nach  unb  na  h ein  Häufchen  länglich  runber, 
hellgelber  <5ier  oon  ber  ©röße  eine«  $trfiforn«. 


©arauf  ßirbt  er.  2fu«  biefen  @ietn  gehen  bie@n* 
g e r l i n g e (f.  b.)  heroor,  welche  $u  ihrer  »ollfoms 
menen  2lusbilbung  einen  Zeitraum  oon  4 fahren 
bebürfen,  bater  bie  ©rfcheinung,  baß  jebe«  oierte 
3>abr  ein  9)taifäterjahr  iß.  ©er  gjlaifäfet  richtet 
oft  bebeutenben  ©chabcn  anSlättern,  Slüten  unb 
3weigen  ber  Säume,  namentlich  ber  Dbßbäume 
an.  3J?an  pertilgf  ihn  am  Seßen,  wenn  man  bie 
Säume  fpät  am  #bcnb  ober  früh  am  OTorgen 
ichüttelt,  wo  bie  .Käfer  leicht  ßerunterfaUen  unb 
getöbtet  werben  fönnen.  3J?an  fann  au«  ben 
Sflaifäftrn  ein  gute«  Del  bereiten  (f.  SWaifäs 
f e r 6 1)  ober  fie  al«  ©ünger  anwenben.  Em  Seßen 
troefnet  man  *u  biefem  Srhuf bie  gelöbteten  .Käfer, 
puloert  ße  unb  wenbet  ße  wie  Knochenmehl  ober 
©uano  an. 

Sütnifrtfer&f.  9J?an  füllt  nach  Klöppel 
t'rbene  Söpfc  mit  3D?aifäfern  an  unb  bringt  oben 
barauf  ©trob,  bann  ein  ©raßtgitter,  welche«  fei* 
nen  ?0?otfä fer  burchläßt  unb  etwa6  über  ben  Sopf 
hinaußreicht,  bamit  c«  an  bemfelben  befeßigt  wers 
ben  fann.  ©iefe  Söpfe  ßellt  man  umgefehrt, 
b.  h-  mit  bem  ©rahtgitter  nach  unten,  über  #uf» 
fanggefäße  unb  Jünbct  oberhalb  ber  Sopfe  ein 
ftcuer  au«  Wcißg  unb  #obelfpänen  an.  ©aburd) 
fließt  ba«  in  ben  frifchen  ?0?aifäfcrn  beßnbliche 
Del  in  bie  untergefe&fen  ©efäße.  2(u6  16  SJtaß 
?0?aifäfern  erhielt  Klöppel  6 9D?aß  Del.  3nbe§ 
Fann  man  annebmen,  baß  burch  fpätere«  Hu«* 
preßen  ber  5Ö?aifäfer  noch  mehr  Del  gewonnen 
wirb,  baß  fomit  ber  «OTaifäfet  weit  mehr  Del  lies 
fort  al«  ber  Delfamcn.  Unb  ba  ber  billige  tfnfauf 
für  arme  fieute  immer  ein  anfe fjnlicfoer  ©rwerb  iß, 
für  welchen  ße  bie  SJtaifäfer  fcheßelweife  fammeln 
fönnen,  fo  würbe  biefe«  Del  otel  billiger  al«  Shran 
;u  ßehen  fommen. 

S>J?ntFrtrtoftel.  ©iefe  neue  Kartoffetforte 
iß  entfehieben  bie  früßeße,  tnbem  ße  bei  früher 
^flanjung  bereit«  Anfang«  Sunt  juv  Weife  fommt. 
©iefelbe  iß,  wenn  oueb  ba«  Kraut  noch  grün  fein 
foüte,  bennod)  reif,  wobureb  ße  ßch  oon  allen  Kar« 
tcßclforten  fpctißfch  nnterfcheibet  unb  ßch  auch 
burch  eigenthümlicbe  ^arbe  be«  Kraute«  au«$eid):: 
net.  ©a  ße  fletne«  Kraut  treibt,  fo  fönnen  uns 
gefätjr  Anfang«  ?0?ai  awifchen  ben  Weihen  ber  Sänge 
nach  anbere  ^rächte,  jt.  S.  3wergbcf)nen  tc.,  aud) 
fclbß  gut  gehaltene  fWutterfartoffeln , gepflanjt 
werben.  SBiU  man  bicfe'3wifd)enpflanjung  nicht, 
fo  fann  man  nach  2£berntung  ber  Kartoffeln  $um 
^weiten  S?al  «Wutterfartoffeln  ober  Wüben  unb 
ocrfchiebene  Kohlarten  bauen,  ©iefe  Kartoffel  iß 
fchr  mehlreich  unb  oon  au«ge)(eichnetem  ©efehntaef. 
©ie  fWaifartoffel  iß  bei  einigermaßen  günßiger 
SBitterung  unb  in  gutem  Soben  eben  fo  ergies 
big,  wie  anbere  gute  grühfartoffcln  in  gleichem 
Soben.  ©ehr  wichtig  feheint  enblich  biefer  Kats 
toffel  für  bie  ärmere  Klaffe  ber  menfchticben  ©es 
fellfchafl  jttt  fein,  für  welche  fich  in  biefer  Kartoffel 
fchon  6 fffiochett  ror  ber  ©etreibeernte  ein  wohl* 
feile«  Wahrunaßmiffcl  barbiefet. 

9)JatFirfd)C,  ißeine.Kirfcbenforteoonfchwars 
jem,  bclicatem,  hattfm  gleifd)  ©oll  gewürjhaftcn 
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lieblichen  ©aftes.  ©ie  fpäfe  ?0?atfitfcbe  reift 
©nbe,  bie  früt)e  XnfangS  3uni.  ©er  Saum  wirb 
nicht  groß,  bat  einen  liebten  fcblanfen  5CBuct)ö  unb 
ifl  febr  fruchtbar. 

SWaifräutertoein.  2CIS  eine  Gut  im  SOtai 
unb  3uni,  wo  bie  gu  biefem  ©ein  anwenbbaren 
.Kräuter  frifcb  gu  haben  ftnb , wirb  biefer  wobl-- 
fehmeefenbe  ©ein  getrunfen.  9J?an  bereitet  ihn, 
inbem  man  ©ternleberfraut  mit  ber  ©tüte  2 Sott), 
©cabiofenfraut,  SDleliffenfraut,  ©cblüjfelblumens 
fraut  unb  ©lüte,  Dcbfengungenfraut  unb  Ciuen 
belfraut  unb  ©lüten,  »on  j'.bem  1 Lotb,  in  einen 
öüfcbel  gufammenbinbet  unb  mit  1 Ciuart  ftebens 
ben  ©eins,  in  bem  etwas  3ucfrt  aufgelöfl  ifl, 
übergießt.  @t  wirb  falt  ober  warm  getrunfen. 
SJlan  fann  ben  ©ein  auch  mit  ben  .Kräutern  falt 
6 ©tunben  bigeriren  unb  bann  mit  3ucfer  perfekt 
trinfen. 

SiRatlätibcr  ®eibeitranpe,  ifl  eine  ©eis 
benraupenrace,  welche  fe^r  fefle  unb  feine  ©eibe 
liefert. 

£DfattltPCttie,  ftnb  näcbfl  ben  Stbeinwcimn 
bie  »orgügltcbflen  beutfeben  ©eine.  @S  geboren 
barunter  ber  ©ieferter,  ber  SDtfajfcnbeimer , .Kofis 
beimer,  ©ergener,  ©ecttacber,  granffurter, 
©aebfenbäufer.  Unter  ben  Dbermoinweinen  ftnb 
bie  ©ürgburger  ©teins  unb  Leiflenweine  bie  »ors 
nebmften.  Klingenberger  unb  ©erthbeimet  ftnb 
aber  au<h  angenehme  Dbermatn meine.  (©gl. 

übrigens  granfenwetne.) 

SKatrübe,  eine  febr  gute  9tübenart  für  bie 
Küche,  gibt  einen  febr  reichen  unb  frühen  ©rtrag 
unb  eine  garte,  gute  ©peife.  Sföan  fäet  ben 
©amen  fo  früh  alS  möglich  in  Steiben,  fcbüfct  bie 
^flangen  gegen  bie  ©rbflöbe  bureb  fleißiges  ©es 
gießen  unb  Ueberftreuen  mit  Äalfflaub  unb  oers 
jiebt  bie  gu  bief  ftebenben  $>flangen  auf  'n  guß 
©eite.  ©o  erhält  man  fd)on  ©nbe  3Rai  biefe 
9?übe  für  bie  .Rüche. 

$0Tai$,  tiirfiftftc«  S^orti,  türfifdbeti 
SSetgeit,  Äufurub/  «in  befannte«,  riefiges  j 
.RolbengraS,  beffen  halbreife,  in  Rapfen  fiebenbe j 
Kötner  wie  «pfeffergurfen  eingemacht  unb  als  eine 
feine  ©elicateffe  »erfpeifl  werben.  3u  biefem 
SBebuf  baut  man  ben  SDlaiS  oielfacb  in  ©arten  an.  @t 
»erlangt  hier  eine  warme,  fonnige  Lage  unb  einen 
leichten,  febr  guten,  fräftigen  ©oben,  welcher 
reich  mit  »egetabilifchem  ©ünger,  befonberS  Laub, 
gemifebt  fein  muß.  Äm  2f uögejeicbnetflen  gebet'bt 
er  in  einem  febr  nahrhaften,  febwargen,  locfern 
SKoorboben,  wo  er  oft  eine  Jp6t>e  »on  10— 12guß 
erreicht  unb  Kolben  »on  12 — 15  3oll  Länge  trägt, 
©ie  ©amen,  welche  man  am  ©eflen  24  ©tunben 
»or  ber  lluSfaat  einquellt,  werben  auf  ein  2elligeS 
©eet  in  3 Leihen  gelegt,  unb  gmar  3 — 4 .Körner 
1 3oU  tief  in  jebeS  ©rübiben;  geben  fämmtlicbe 
.Kerne  auf,  fo  läßt  man  bie  flärfften  «Pflangen 
flehen ; bie  fchwächern  giebt  man  auS.  ©er  50?aiö 
muß  2 — 3 SOlal  behäufelt  werben,  was  fein 
©aehSfbum  febr  beförbert;  boeb  barf  bas  ©ebäus 
fein  nie  bei  naffer  ©itterung  gefebeben.  ©ie 
©amenferne  bleiben  5—6  3abre  feimfäbig. 


tfußet  ber  gewöhnlichen  gorrn  baut  man  mehrere 
Spielarten  an,  g.  S.  ben  9t  i e f e n s ober  3 u cte  rs 
mais,  ber  in  gutem  ©oben  eine  #öbe  »on 
16  guß  unb  mehr  erreiebt,  ben  haben  9J?ais, 
ben  fper ImaiS,  ben  Papageien  SO? a i ö mit 
bunten  © amen  fo  Iben , ben  frühen  3m  erg  s 
mais.—  Um  ben  SO?  a i S eingumacben,  brüht 
man  garte  noch  fleifcbige  SJtaiSfolben , bie  noch 
fein  Korn  unb  feine  4>ülfe  haben  unb  etwa  fo 
öict  unb  halb  fo  lang  wie  ein  fleiner  ginger  ftnb, 
»orftebtig  ab,  befeitigt  alle  ©lüten  ober  Jf»aare 
unb  legt  fte  einige  ©tunben  in  falteS  2Baffet; 
bann  werben  fte  berausgenommen  unb  eben  fo 
lange  in  gefaxtes  SBaffer  gelegt.  Stacbbem  biefeS 
abgegoffen  ifl,  werben  bie  Kolben  mit  SOtußfat* 
blumen,  3immet,  ©cwürjnelfen  unb  etwas  gan* 
*em  Pfeffer  in  ©läfcr  gepaeft.  9tun  wirb  »om 
heften  SBeinefftg  fo  »iel  aufgefoebt,  bafj  er  nach 
erfolgtem  ©rfalten  barüber  gegojjen  1 3oU  hoch 
über  ben  .Kolben  fleht,  ©ie  ©läfer  werben  feft 
ftugebunben  unb  an  einen  fühlen  Ort  gefteltt.  — 
Sßill  man  «Utaisförner  e in  legen,  fo  nimmt 
man  fte,  wenn  fte  noch  weich  ftnb,  etwa  SttitteSuli, 
febält  fte  rein  ab,  tt>ut  fte  in  eine  ©chüffel , fe$t 
fie  ein  unb  läßt  fte  24  ©tunben  flehen;  bann 
troefnet  man  fie  ab,  legt  fte  febitbten weife  mit 
©ill,  gencbel,  Lorbeerblättern,  Pfeffer  unb 
Steifen  in  einen  Sopf  ober  in  eine  ©ücbfe  unb 
gießt  guten  ©einefftg  foebenb  barüber.  SBenn 
ber  ©fftg  erfaltet  ifl,  focht  man  ihn  nochmals 
auf,  gießt  ihn  mieber  foebenb  barüber  unb  wieber« 
holt  biefeS  mehrere  SJlal.  3fl  ber  ©fjtg  erfaltet, 
fo  wirb  6aS  ©efäß  jugebunben.  — 2fußer  biefem 
©ebraueb  beS  SKaiS  für  bie  S£afel  läßt  fleh  ber 
SOfai«  noch  auf  febr  »erfebiebene  anbere  2£rten  auf 
baS  Stufcbarfte  »erwenben.  — StabtungSges 
halt  beS  9D?aiS.  ©ein  Äorn  enthält  an 
9lahrungSfloff  bei  ©eitern  mehr  als  baS  ans 
bere  (betreibe,  ©ie  ^>alme  enthalten  in  bes 
träcbtlicber  ?0?enge  3ucfer;  bie  .Körner  bes 
flehen  faft  ganj  aus  ©tärfemebl,  etwas  3ucfer 
unb  ©cbleim.  lieber  febeint  nicht  ober  nur  in 
geringer  50?enge  barin  »orbanben  ju  fein,  ©ie 
©irfung  beS  SOtaiS  ifl  b«uplfäd)licb  ernäbrenb 
unb  zugleich  füblenb  unb  erweicbenb.  ©rbefommt 
Kinbern  eben  fo  wohl,  ol<  ©fiUenben,  bet 
benen  er  bie  SÄilcbabfonberung  ju  »ermebren 
febeint.  100  «pfb.  S0?ai6  geben  an  ©ranntwein 
»on  45  $)roc.  SralleS  40  $pfb.;  alfo  fafl  eben  fo 
»iel  wie  ber  ©eigen,  ber  40 — 45  9>fb.  liefert, 
©er  SERaiS  fann  auf  »erfebiebene  ©eife  gur  ©peife 
für  SOtenfcben  gubereitet  werben,  ©emablen  gibt 
er  mehr  SOfebl  als  ber  9loggen  unb  barauS  bereis 
tete  ^ubbingS  unb  anbere  ©eriebte,  fo  in  Italien 
bie  befannte  «Polenta  (f.  b.)  ernähren  fafl  allein 
bie  ©ewobner  mancher  ©egenben.  (©.  auch 
SO? a i 6 b r e i , SDlaiSflÖße.)  SOlit  ©eigen  ober 
©oggen  gemifebt  gibt  er  ein  nabrs  unb  fehmaefs 
bafteS  ©rot  (f.  SRaiSbrot).  ©ie  ©fla»en  in 
ben  amerifanifeben  ^flaugungen  gieben  ben  5D?aiS 
bem  9teiS  bei  ©eitern  »or.  ©ehr  befannt  ifl  bes 
reifS  in  mehreren  ©egenben  ©eutfdjlanbS , baß 
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mit  «Diaiö  gemäftete  ©cbweine  unb  ©eflügel  weit 
beffet  fcbmeden  unb  bie  «Diäftung  weit  wohlfeiler 
ju  flegen  fommt.  Tfucb  baö  $pferb,  unb  befon« 
bers  bas  «£orn»ieb  beftnbet  fid)  bei«Dlaiöfütterung 
weit  btffec ; t«  wirb  fräftiget  unb  fcböner  »on 
Enfeben.  — gutterwertb  beö  «Dlaiö. 
o."  «Dtoro  bat  »ergleicbenbe  Serfucbe  mit  bem 
gutterwertb  beö  «Dlaiö  angeftellt  unb  gefunben, 
baß  gleid)  ftnb : 


94,  5$fb.  grüner 

«Dlaiö 

25  3>fb.£eu 

26,86  * 

getrodneter 

5 

25  * « 

35  « 

Ä'oglrüben 

12,5  * • « 

ober 
378  * 

grüner 

«DRaiö 

100  « s 

177,  4 « 

getrodneter 

s 

100  « « 

250  « 

«Kohlrüben 

100  « « 

©er  ÜRaiö  ift  ferner  ein  guteö  Äaffeefurro« 
gat.  «Dian  brennt  bie  «Dtaiötornec,  mahlt  fie 
unb  toebt  (te  wie  «Kaffee.  «DRit  DRagm  unb  3uder 
genoffen  ift  baö  ©etränf  non  wirflicbem  «Kaffee 
taum  ju  unterfd)eiben.  — ©te  auögebrofcbenen 
grud)tböben  ober  «Kornträger,  nadjbem  man  fie 
bat  mablen  taffen,  geben  ein  fegr  oorjüglicbeö 
©etränf,  wenn  man  fie  mit  ftebenbem  SÖaffer 
abbrübt  unb  fo  ben  «Dtelffüben  in  ben  aranf 
febütter.  — Saut  man  ben  «Dtaiö  im  ©arten  alö 
«Körnetgewäcbs  an,  fo  fann  man  feine  «Reife  fol« 
genbermaßen  beförbern:  8Benn  bet  SRaiö  ju 

reifen  beginnt,  liebt  man  nach,  wo  beim  «DRais 
bie  reifen  «Kolben  berabbängen;  biefe  briebt  man 
ab  unb  entlebigt  fie  fofort  ber  gebern,  bängt  bie 
«Kolben  an  einem  luftigen  Drt  bis  jur  ©aat  auf 
unb  löfi  bann  bie  «Körnet  oon  ben  «Kolben  fo  ab, 
baß  nur  bie  «Körner,  welche  ficb  in  ber  «Dlitte  bes 
Äolbenö  befinben,  jur  ÄuSfaat  genommen  wer« 
ben.  Rtußer  öiefer  SSorficbt  ift  aud)  nod)  eine  frühe 
©aat  norgwenbig,  ba  bei  einer  folcben  bie  «Kolben 
boll  oon  «Körnern  unb  biefe  roeit  »ollfommener 
werben,  als  bei  einer  fpäten  ©aat.  — Seim  2fn« 
bau  beö  «ORaiö  im  «Kleinen  ift  folgenbe  «DRetgobe 
beei  ©ntförnenö  angemeffen:  «DRan  füllt  nämlid) 

einen  ©ad  auö  grobem,  aber  ftarfem  Sßerggarn 
locter  mit  ooUfommen  auögetrodneten  «DRaiöfol« 
ben  an,  binbet  it>n  fefl  ju,  legt  ibn  um  unb  rüt« 
telt  ibn  etwaö  platt,  ©ann  wirb  entfpncbenb 
lange  mit  einem  ©refcbflegel  barauf  gefcblagen. 
3ebe  einjelne  aout  bauert  etwa  7 «DRinuten.  ©ie 
an  ben  «Kolben  noeb  figengebliebenen  «Körner  finb 
mit  leichter  «DRüge  oollenbö  abjuftreifen. 

$)iai$brd.  ©erfelbe  wirb  eben  fo  wie 
SDRegtbrei  bereitet,  aber  jiemlicb  lange  gefoebt 
unb  mit  talter  «DRilcb  ober  mit  ©prup  gegeffen. 

SÜfatöcfjocoIabe.  3n  «Rüctficbt  barauf,  baß 
bie  gewöhnliche  ßgocolabe  einen  £ufag  oon 
©tärfemegl  befommt,  glaubt  ©uebi-öne  eine  febr 
»erbauliche  unb  nahrhafte  Sgocolabe  bar juflellen, 
wenn  er  ber  @boco(abe  ftutt  ©tärfemegl  äJRaiö« 
mebl  jufegt.  ©er  3ufag  beö  «DRaiömeglö  betrug 
ungefähr  y«  «pfb.  auf  bas  ganje  «pfb. ; bie  Gsbocos 
labe  beftanb  nämlid)  auö:  (Sacao  12  Unjen, 


gatinjuder  12  Unjen  unb  «DRaiömegt  8 Unjen. 
©iefe  Gsgocolabe  fiebt  wie  gewöbnlid)e  Ggocolabe 
auö,  ift  hart,  bot  einen  reinen  ©erueb  unb  ange« 
nehmen  ®cfd>mact.  ©uegeöne  fanb  biefe  Ärt  oon 
Sgocolabe  befonberö  fäugenben  grauen  unb  flei« 
nen  «Kinbern  fege  juträglid). 

3)?aiÖbrot.  ©er  «DRaiö  fann  in  Sejug  auf 
feinen  ©ebalt  an  ©tärfemebl  unb  fiidfioffbaltigen 
©ubfianjen  mit  bem  SBeijen,  SRoggen  ic.  wett« 
eifern,  unb  baö  «Dtcbl  baoon  liefert  bei  richtiger 
Sebanblung  ein  eben  fo  nabrbafteö  alö  wohl« 
febmectenbes  Srot,  wie  bieö  oerfdjiebene  ©egen» 
ben  »on  3to(ien  unb  Sirol  fattfam  beweifen.  Sei 
einer  minber  forgfamen  Äufbewabrung  unb  Se« 
banblung  beö  «DRaiömebtö  nimmt  baö  barauö  be; 
reitete  Srot  in  golge  feineö  gröfern  ©ebaltö  an 
fettem  Del  jwat  leichter  einen  tanjigen  ©efcbmacl 
unb  ©erueb  an,  alö  bas  «Roggen«  ober  SQeijen« 
brot,  boeb  ift  bies  ein  Uebelftanb,  ber  nicht  ju  ben 
unoermeiblicben  gehört,  ©ill  man  blos  SSRaiö« 
mebl  oerwenben,  fo  mub  man  auf  2 Steile  SQRebl 
1 Sbeil  ©auevteig  feben.  ©er  ©efebmaef  biefeö 
Sroteö  erinnert  jwar  an  «Dtaiö,  ifl  aber  nicht  un« 
angenehm;  baö  Srot  jeigt  fid)  jeboeb  troden  unb 
jetfrümelt  fid)  leicht,  ©aö  Srot  mu^  2 — 2y* 
©tunben  im  Dfen  bleiben,  unb  biefer  mu^  aud) 
etwaö  flärfet  gebeijt  werben  alö  ju  Dtoggenbrot. 
100  ^)fb.  «Dtaiönubl  geben  150—155  «pfb.  Srot. 
Um  bie  SRaubbeit  beö  «DRaisbroteö  ju  befeitigen, 
bat  man  ju  2 2bfi(en  «Dtaiömebl  1 Sbeil  ge« 
foebte  unb  in  Srei  oetwanbeltc  «Kartoffeln  gtfefct. 
©et  ©rfolg  war  ber  befte.  ©ie  ©äbrung  läßt 
man  4‘/s  ©tunben  währen,  ©in  febr  guteö 
sBRcngenotrbältnifj  ift  auch  folgenbeö : «Roggen« 

ober  JBeijenmebl  100  Sbeile,  guter  «4)afer 
60  Sbeile,  «DRaismtbl  40  abeile,  gefod)te  Äat« 
tojfeln  20  abeile. 

9ttatöHt>ße.  «Dtan  macht  auö  «DRaiömebl 
mit  lauwarmem  «JßSaffer,  etwaö  ©alj  unb©d>malj 
einen  fleifen  aeig,  formt  «Klöfje  baraus  unb  fod)t 
biefe  in  ©alj  unb  SBaffer  ober  in  gleifcbbrübe. 

Woi-jouflcabc,  ein  fpanifcbeö  ©etränf. 
©ie  ©panier  jerrciben  bie  «Dtaisförner,  wenn  fte 
noch  jart  unb  milchig  ftnb  unb  fegen  etwaö 
SBajfer  ju.  2tuf  biefe  2Beife  (teilen  fie  eine  Ärt 
«Dtilcborgeabe  her,  bie  fie  mandorie  nennen  unb 
noch  au^erbem  mit  3ncfer,  Ttmbra  unb  anbern 
würjenben  ©toffen  oerfegen,  ©ie  glauben,  bafi 
bufer  aranf  beilfam  auf  bie  Sruft  wirte  unb 
1 fegen  ihn  manchmal  btt  (Jbocolabe  ju.  ©iefet 
aranf,  ber  fegt  beliebt  bei  «Dtännern  ift,  wirb 
: fäugenben  grauen  unb  fleinen  «Kinbern  eben  fo 
: gut  betommen. 

SRan  nimmt  bie  ©tengel  bet 
! «Dtaiöpflanje  nad)  ber  Slüte  unb  naebbem  bie 
Stätter  gelb  geworben  ftnb,  gadt  fie  fletn,  »ec* 
fegt  fie  mit  Sßaffet,  jerfiampft  fie  unb  preßt  ben 
©aft  auf  einer  guten  greife  auö.  ©ec  auöge* 
preßte  ©aft  wirb  nun  bei  mäßigem  geuer  in 
einem  «Steffel  jum  ©ieben  gebracht  unb  ber  fid) 

• auf  berDbcrflädje  jeigenbe©d)aum  abgenommen. 
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Der  fo  geläuterte  ©oft  wirb  burd)  glaneU  ftltrirt 
unb  langiam  jur  ©prupbitfe  einqefod)t. 

SJfaitraiif , ein  faltvg  ©etränf.  ©lan  füllt 
eine  Serrine  mit  leichtem  ©lofelwein  ober  einem 
anbern  leichten  gcwürjhaften  SBein , oerfügt  ben; 
felben  mit  Sucfer  unb  fdjneibtt  eine  llpfelfine  in 
©cbeiben  hinein;  bann  tl)ut  man  frifcbeg  :lBalb: 
meiftetfraut,  an  bem  eben  bie  S8lüten{nogpen 
hetaugtreten,  hi»$u,  lägt  baffdbe  10  ©linuten 
in  bem  SBein  unb  nimmt  eg  bann  big  auf  wenige 
©tengel  hetaug.  SBiU  man  ben  gcwürjhaften 
©efcbmact  erhöhen,  fo  lägt  man  ben  ’Balbmciftcr 
länger  augjühen. 

ÜWahDurm,  ift  ein  fcbwatjblauer  bicfer 
Ääfer  mit  weichen,  ben  cpmtcrleib  taum  t>alb  be; 
bettenben  glügelbecfen.  Sei  ber  «Berührung  gibt  er 
aug  ben  gupgelenfen  einen  bieten,  gelblichen, 
öligen,  fcharfen,  bie  Ringer  färben  ben  ©afr  oon 
ftd),  ber  bie  ourjüglichlteiüirffamfeit  enthalt  unb 
bat)cr  beim  Sinfammeln  ber  jtäfer  nicht  oertoren 
gehen  barf.  ©lau  fay t baher  ben  .ftäfer  mit  einer 
hölzernen  Sange  fanft  an,  frtjneibet  ihm  über  einem 
©efäp  mit  feilem,  gutem  #onig  ben  SCopf  mit 
einer  ©obrere  ab  unb  lägt  ben  Störper  in  ben 
$onig  fallen.  2fuf  biefe  SBcife  erhält  man  oen 
eingemachten  ©laiwurm.  ©lan  bewahrt  ben: 
felben  in  gut  ocrfchloftcnen  ©efägen  auf.  Der 
ÜRaiwutm  ift  ein  £auptbeftanbtt)eil  beg  pteugi; 
fchen  ©pejificumg  gegen  ben  sBig  toller  Jpuube, 
bod)  ift  bag  ©littet  ni-.tit  juoecläfftg.  S»  wirb 
folgenbermagcn  bereitet:  21  tn ^>onig eingemachte 
©laiwücmer  mit  bem  baran  tlibenbrn  Jponig  wer; 
ben  jerfchnitten  unb  jerqueticht  unbba$u2£lutd). 
fein  geraspelte#  uuo  bitrchgeftebteg  Sbenholj, 
i durch.  feingepulDiVte  oirgtnifebe  ©d)lange«u 
wurjel,  1 ©crupei  fein  jerriebener  Sberefchcn; 
febwamm  unb  1 &utd).  fein  gefeilteg  Ölei  ge; 
fefct.  Dnfe  ©lifchung  wirb  mit  -4  Cotb  gutem 
Sheriaf  ju  einer  Catwerge  gemacht,  oon  ber  man 
Jünglingen  oon  12— 20  fahren  1 durch,  ©läbcbm 
oon  biefem  Ulfer  2 ©ctupel,  ©lamnrn  oon 
25— 40  3ahren  l'/2  Clutd).,  grauen  oon  biefem 
Klter  1 Clutd).  15  ©ran  reicht,  Dabei  mug  bet 
Jtranfe  24©tunben  faften  unb  12©tunbcn  nichfg 
trinten.  9tad)  biefet  Seit  fann  er  glieberthee 
trinten.  SBährenb  ber  erften  12  ©tunben  mug  er 
im  SBett  liegen  bleiben  unb  wätjrenb  ber  übrigen 
3cit  ber  Sur  ben  ©djweig  in  einem  temperirten 
Sitnmer  abmarten.  9lach  24  ©tunben  finb 
SBäfche  unb  SBettjeug  ju  wechfeln.  ©ach  ber 
Sur  mug  fid)  ber  JCrante  ruhig  oerhalten  unb  alle 
erhifcenben  ©muffe  oermeiben.  Die  SBunbe  wirb 
mit  SBeinefftg  ober  ©alpeter  retn  auggewafchen 
unb  öfter  gebäht,  mit  33afilicumfalbe  ober  frifd) 
gefallener  SButtet  oerbunben. 

Majoran , eine  ©twürgpflanje.  ©lau 
unterfebeibet  2 Sorten,  ben  beutfehen  unb  ben 
franjöfifchen.  Srfterer  ift  weit  leichter  an; 
jubauen  alg  lederet  unb  fleht  biefem  in  ©üte 
faum  nach;  bet  franjöjtfcbe  befi^t  einen  etwag 
ftärtern  ©etud)  unb  ©efchmud.  Der  beutfebe 
©lajoran  gebeiht  in  jebem  .Klima  unb  braucht 


nicht,  wie  bet  franjöftfche,  in  einem  ©liftbeete 
angejogen  ju  werben.  Der  franjöftfche  wirb 
bann,  wenn  ftarfe  grolle  nicht  mehr  ju  befürchten 
ftnb,  in'g  freie  2anb  gepflanjt.  Die  abgefchnitte; 
nen  ©tauben  bauern  in  wärmern  JClimaten 
2 3ahre,  in  fältern  erfrieren  fte  leicht.  Der 
beutfehe  ©lajoran  ift  nur  1 jährig,  wirb  im  jeiti; 
gen  grühjahr  gefäet  unb  im  Äuguft  geerntet.  Sr 
liebt  einen  nicht  ganj  leichten,  büngerfräftigen 
©oben.  3m  ilprii  ober  ©tai  wirb  ber  feine  ©a; 
men  2 Soll  oon  einanber  in  bag  fein  jubereitefe 
2ant>  gefäet,  bäfftlbe  nochmalg  gehaeft  unb,  wenn 
tg  nicht  ganj  fchwer  ober  nag  ift,  getreten  ober 
gitlopft.  Daö  ©eet  mug  ftetg  oon  Unfraut  rein 
gehalten  werben.  9lacb  ber  Suite  fchneibet  man 
j bie  fPflanjen  bichi  über  ber  Srbe  ab,  bmbet  fte  in 
©ünbel,  lagt  fte  an  ber  Sonne  troefnen  unb  be; 
wahrt  fte  in  oerfcblojfenen  Stiften  ober  Sonnen 
auf.  Um  ©amen  ju  gewinnen,  lägt  man  einige 
©tauben  io  lange  *|let)en,  big  ber  ©amen  reift. 
Der  ©lajoran  bient  alo  SSütje  ber  ©peilen,  na; 
menflieh  ber  Jölutwürfte,  wirb  auch  ju  ©emüfe, 
alg  ©lajoranbrüt)«  nilt  Äalbflcifcb,  oerwenbet. 
llud)  ift  er,  ju  Umfchlägen  angewenbet,  ein  guteg 
jerthrilenoeg  ©littel. 

ü)?ajornubrptcf)cn,  werben  eben  fo  bereitet 
wie  bie  Sftragonor  otchen  (f.  b.),  nur  bag 
man  ftatt  beg  Sftragong  ©lajoran  nimmt. 

ÜJlajovaiieffiß.  Der  gereinigte  ©lajoran 
wirb  mit  8 Shcilen  Sffigiäure  übergoffen,  ba6 
©efag  oerftopft,  8 Sage  an  einen  fühlen  Drt  ge; 
(teilt,  bann  auggepregt  unb  ftltrirt. 

’SÖJiijorauoI , wirb  aug  ben  ölättern  beg 
©lajorang  oargcftvUr.  @6  ilt  gelblich,  wirb  nach 
unb  nach  braun,  ift  letchter  alg  äBaffet  unb  wirb 
in  ber  ©lebicin  benu&t. 

iDlafiiitof ^ s 'Jfprfe.  ©latintefb  ift  ein 

oon  bem  Snglänbet  gleichen  ©aunng  erfunbener 
waffeebiebter  Stoff,  ber  .hauptiachlid)  ju  Uebtr; 
jiel)evn  biiuu>t  wirb.  Um  ©luüinrofb ; iHöcfe  ju 
w a fciie n , tauept  man  bag  gange  ©ewanb  in  falteft 
weicheg  SBajfet,  breitet  eg  bann  auf  einet  Safel 
aug  unb  bütflet  eg  mit  einer  fcharfen  Jßürfte  unb 
©eifenwaffet  aug.  Diefeg  wirb  wieberholt,  bis 
bet  jftoef  rein  ift,  worauf  man  ihn  wiederholt  in 
reinem  SBafftr  ipült,  aber  nicht  augriagt.  gett; 
flecfe  bringt  man  bureb  Serpentinfpiritug,  mit 
etwag  Sitronen;  ober  ©cltenöl  oerfi^t,  berauö. 

^Ölafrclo,  ift  ein  ©eeftfd)  mit  runbem, 
fcbuppenlofem,  fchönblauem  geibc,  runbem  .R'opf, 
filberfarbenem  sBaud),  grogen  golbgelben  Hugen, 
jiemlict  grogein  Slacben , aber  oerbältnigmägig 
{(einen  Sahnen,  ift  mtift  1 gug  lang  unb  ein 
paar  Soll  bief.  Sr  wirb,  weil  fein  gieifcb  febr 
wohlfchmectenb  ift,  nicht  blos  frifd)  oerfpeift, 
fonbern  auch  in  groger  ©lenge  eingefallen,  ©lan 
fängt  biefen  gifcb  oorjüglich  an  ben  franjöftfchen, 
englifchen  unb  hoüänbifchen  Stuften  unb  in  bem 
Äanal. 

iölaffoiieit/  ein  Siactwerf.  Sg  gibt  füge 
unb  bittere.  1.  ©üge.  a.  5 Siwcig  werben  ju 
[einem  fteifen  ©chaum  gefcblagcn,  1 sPfb.  ftaub; 
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feiner  3udet  mit  bet  flat  gefdjnittenen  @d)al e 
einet  Zitrone  baju  gethan  unb  */*  ©tunbe  ßatf 
gerührt.  Oie  ganje  Staße  läfjt  man  nun  in  einet 
meffingenen  Pfanne  auf  nicht  ju  ßarfem  geuer 
heiß  werben  ,■  thut  i $>fb.  abgejogene  unb  mit 
3 ©iwei&en  fein  geriebene  fü§e  Stanbeln  ^tn ju, 
töt)rt  jie  glatt,  läßt  bie  Stoße  noch  einmal  heiß 
werben  , fefct  baoon  halbßngerlange  unb  bäumen* 
breite  Häufchen  auf  Oblaten  unb  bädt  fte  in 
einem  nicht  ju  heilen  Ofen.  b.  1 $)fb.  fuße 
Stanbeln,  s/4  $)fb.  3ucter  unb  2 ©ier.  Oie  Stan* 
beln  werben  ganj  fein  geflogen,  bet  3uder  gerie= 
ben  unb  bann  £UeS  jufammengefchlagen,  bis  eö 
ftch  gehörig  oermifd)t  hat,  bann  wirb  e$  Elümpchen* 
weife  auf  Oblate  geßrichen , im  Ofen  bei  gelinber 
#i$e  gebaden  unb  bann  bie  Oblate  oon  bem 
Sanbe  bet  StaErone  runb  herum  abgefchnitten. 
c.  1 $)fb.  fuße  Stanbeln  frifd)  abgesogen,  mit 
Sofmwaßer  gerieben,  iy2  fpfb.  3udet  in  einen 
JCeßel  gethan,  bie  Stanbeln  baju  geröflet,  2 ©i* 
weife  ju  fchwachem  ©chnee  gefdßagen  unb  auf 
Oblate  gefegt.  2.  Sitter e.  ‘/2  3>fb.  bittere 
unb  4 ßoth  fuße  Stanbeln  mit  4 ©imeißen  getie* 
ben  unb  2 fpfb.  3utfer  baju  gegeben.  3.  ©e* 
füllte.  @ie  werben  wie  bie  fußen  ober  bittern 
StaEronen  bereitet,  mit  Äirfdjen  ober  Zitronat 
gefüllt  unb  nach  bem  Sorten  glafirt.  (©.  auch 
©pr i&s,  ©d)aum*,  @hocolaöes/  S'? a m s 
StaEro  nen.) 

• 2ftaf  roneti  * Törtchen,  einSartwerf.  So* 
ben  unb  glatte  werben  oon  Sutterteig  gemacht. 
y4  3>fb.  Stanbeln  reibt  man  mit  SDBaffer  ab, 
rößet  6 $>fb.  3urter,  füllt  ihn  nebß  6 $u  ©chnee 
gefchlagenen  ©iweißcn  ein,  füllt  */2  $)fb.  3u<*er 
barauf  unb  biirtt  bas  SEörtchen  2 SOfal. 

93talabcmfcf)er  £alß,  wirb  auf  Stalabac 
burch  ba6  2lu6tod)en  bergrucht  oon  Vateria  indica 
gewonnen.  Oiefer  Saig  iß  weißlid)gelb , jiemlich 
feß,  wachäartig  anjufühlen,  oon  fchwachem,  nicht 
unangenehmem  ©erud),  0,92(55  fpecif.  @ewid)t 
bei  15°  Q>. ; er  fchmiljt  bei  36°  (5. , löß  ftch  in 
80  Sheilen  ©etngeiß  oon  0,82  unoollßänbig,  be* 
fleht  auö  77  JCohlenßoff,  12,3  ©aßerßoß,  10,7 
©auerßoff  unb  wirb  $u  Sichtern  oerwenbet. 

9)lnlacf)it,  iß  ein  Jtupfererj  oon  fchöner 
fmaragbgrünet  garbe,  bag  ftch  hübfch  poliren 
lägt  unb  beehalb  ju  ©chmurtfachen  oerarbeitet 
wirb.  2>er  Statachit  iß  unburchßchtig,  aber 
boch  fchön.  Oie  (icbteßen  unb  fchonßen  ©artun* 
gen,  welche  fich  burch  einen  feibenartigen  ©lang 
ausjeichnen,  pflegt  man  Otlarerj  ju  nennen. 
Sur  gröbere  ©rüde  beb  SO?alad)itö  ßehcn  in 
hohem  greife. 

Walaga,  iß  einer  ber  aubgejeichnetßen 
fpanifcben  ©eine.  SefonberS  bienlid)  iß  et  für 
fcbwächliche  unb  fränfficbe  $)erfoncn.  SO?an  un* 
terfcheibet  $>ebro*3E  im  enes,  welcher bernßein* 
farbig,  oon  belicatem,  reichem,  fühem  ©efchmact 
iß  unbSagrtma  beStalaga,  ber  eine  buntle 
garbe  unb  einen  [üben,  angenehmen  ©efchmact 
hat.  Unweit  oon  ber  ©ee  wächß  ber  leichtere 
Storoilla,  — Jtünßlid)en  Stalaga  be* 
UI. 


reitet  man  auf  folgenbe  SDBeife : 2Cuf  1 ©imer  ge« 
wohnlichen  ©einb  werben  20fpfb.  grobe  Soßnen, 
10  $>fb.  brauner  garingurter,  8 ßoth  englifcheb 
©ewürj  (Tllleö  wohl  jerquetfcht  unb  serßoßen) 
gethan  unb  bie  Staße  bei  20«  ©atme  $ut  ©äh* 
rung  gebracht.  Sach  beren  Sollenbung  wirb  bie 
glüfßgfeit  auSgepreßt  unb  auf  ein  anoereb  gab 
gebracht,  in  bab  man  noch  2 Cluatt  ©eingeiß 
fchüttet.  Oer  ©ein  wirb  bann  geflärt  unb  auf 
glafchen  gefüllt,  ©ine  anbere  Sorfchrift  iß  fol* 
genbe:  l‘/4  Ohm  Stoß,  wie  er  oon  betteltet 
läuft,  wirb  V*  ©tunbe  geEodjt  unb  gefchäumt, 
bann  28  $fb.  oon  ben  ©tielen  befreite  Sofinen 
nebß  1 ßoth  fein  geriebener  StuSEatnuß  unb 

2 ßoth  chineßfchet  Shee  baju  gethan,  noch 
V*  ©tunbe  geEocbt  unb  bann  erfalten  laßen. 
Sun  wirb  ein  2 £>hm  holtenbeb  gaf  mit  9Jiubs 
fatnub  aubgebrannt,  ber  gefocbte  Stoß  mit  allen 
©pecieb  unb  4 ßoth  ©enfmeljl  hineingethan,  b ab 
gab  mit  frifchem  Stoß  oollgefüllt,  oerfpunbet, 

3 Stonate  liegen  laßen  unb  bann  aufglafchen  ge* 
jogen.. 

Maleret/  in  ben  3immern.  Son  betfelben 
gilt  hmßthtlich  beb  garbencontraßeb  unb  ber 
garbensufammenßellung  baßelbe,  wab  barüber 
oon  ben  Sapeten  gefagt  iß. 

9)?cilcrfarbcn.  Sachßehenbe  Stalerfarben 
ßnb  giftig  unb  bürfen  bähet  webet  jum  gärben 
oon  3udetwaaren,  ßiqueren  ober  Äinberfpiel* 
fachen,  noch  311m  Tlnßteichen  ber©ohn3immet,  noch 
alb  garbe  bet  SufcbEäßchen  für  Äinbet  oerwenbet 
werben.  Tlrfenige  ©äure,  tCrfenfäure,  Seolgar, 
Saufchgelb  ober  Operment,  ©chweinfurter, 
Stinerals,  ©cheele’fcheb  ©rün,  Sleiglans,  Sleis 
glätte,  SU'iweib,  SOtennige,  ©hromgelb,  Äaßelct 
©elb,  Seapelgelb,  ©hromroth,  3intweib,  rneibet 
Sitriol,  Sergblau,  Sremer  ©rün,  Staun» 
fchweiger  ©rün,  ©rünfpan,  blauet  Sitriol, 
grüner  ober  ©ifenoitriol,  Zinnober  (f.  auch  Stis 
neralgifte).  Unfchäblich  unb  beehalb  3U  ben 
angegebenen  3merten  aubfchlieflich  3u  oerwenben 
ßnb  folgenbe  Stalerfarben : oon  ©chwars:  Suß, 
Seinfchwars,  ©raphit.  Son  Sraun:  Umbra, 
tötnifche  Umbra,  ©au,  ©epia.  Son  Soth: 
Snglifchroth,  Karmin,  Ärapp,  ©ochenille.  Son 
©elb:  ©chüttgelb  unb  gelber  Orter.  Son  ©rün: 
©rüne  ©rbe,  ©aftgrün.  Son  Slau:  Ultra» 
marin,  ^»atifer»  ober  Serlinerblau,  Snbigo, 
blauer  ©armin,  Seublau,  ©afchblau,  ßacfipub. 
Son  ©eifh  Äreibe,  Starmorwet‘0,  ©chwer» 
fpath,  präparirte«  4»rf*horn,  ©ppe,  wei§ct 
Soluö.  Son  Stetall:  @d)te  Sronse,  b.  i.  ecbttö 
Slattgolb  unb  echtes  Siattftlber.  ©chäblich  ba» 
gegen  iß  bie  unechte  Sronce,  welche  sur  Sach* 
abmung  bee  ©olbeS  aus  Äupfet  unb  3mE/  juc 
Sachahmung  beS  ©ilberS  aus  3inE  unb  3inn  be* 
reitet  wirb,  fowic  ba6  Stufiogolb. 

■jOtnlmcM)/  ein  eijenhaltigce  Stineralwaßer 
im  preugtfchen  ©roßhersogthu’m  Sieberrhein, 
Segierungebesir!  tlachen.  ©e  gibt  bafelbß  fol» 
genbe  Ouellen:  Pouchon  de  Geromont,  7°  9t.; 

Pouchon  deslstes;  Pouchon  deCuves  4.,  Pouchon 
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deLaveaux,  fämmtlid)  innerlich  ju  4,  6,  8©ed)ern 
unb  äußerlich.  Ueber  bte  21nwenbung  unb  ^>eit= 
wirEung  f.  ©ifenwaffer. 

iUialtafartDffel,  ifl  eine  tfartoffelforte, 
groß,  runb,  gelb,  oorjüglid)  gut  unb  fruchtbar. 

Waltapfitrfche,  eine  9)ftrfd>enfotte,  2»/4  3oU 
lang,  eben  fo  breit,  am  ©tiele  etwa«  platt« 
gebrüdt,  feicht  gefurzt,  mit  tleiner  SBarje;  bie 
feine  #aut  ift  gelblichgrün,  auf  ber  ©onnenfeite 
lebhaft  gerottet  unb  bunfel  carminrotb  matmo« 
rirt;  ba«  gleifch  ifl  weißlichgelb,  faftceid)  unb 
oon  füßfäuerltchem,  mfi«fittem  ©efchmad;  bie 
gtud)t  reift  @nbe  21uguft.  Der  Saum  wächft 
lebhaft,  trägt  fet>c  reichlich,  gebest  gut  al«  £och= 
flamm  unb  pflanjt  ftd)  burd)  ben  (Stein  echt 
fort. 

3ÖlaItet,  tfl  ein  ©etreibemaß  oon  oetfchte« 
bener  ©röße  in  ben  oerfcbiebenen  gänbern.  3n 
21acben  =*  6 $aß  ä 4 JCogel  = 7473,6  franj. 
(SubiEjoU,  ober  0,321  ©erl. , ober  0,080  SBiener 
ffitalter;  inffierlin  = 12  ©cheffei  b 16  SDtefcen  — 
32248,8  franj.  Qjubitjoll,  ober  0,243  SBiener 
SJiatter;  in  Darmftabt  ==  4 ©imri  b 4 Jtümpf, 
ober  6433  franj.  SubiEjoU,  ober  0,278  ©erliner 
ober  0,069  SBiener  SDtalter;  in  Düffelborf  == 
480  gaß  =»  8360  franj.  SubiEjoU,  ober  0,333 
©etliner  ober  0,090  SBiener  SJtalter;  in  granE« 
furt  a.  9J2.  = 4 ©imri  b 2 SDtefcen  = 3784 
franj.  SubiEjoU,  ober  0,249  ©erliner  ober  0,062 
SBiener  SDtalter;  in  ©otba  = 2 ©cheffel  b 16 
SDte&en  = 8896  franj.  SubiEjoU  ober  0,383  ©er« 
linet  ober  0,096  SBiener  SOtalter;  in  £anau  = 
4 ©imri  b 16  SJtefcen  — 6136  franj.  SubiEfuß, 
ober  0,263  ©erliner  ober  0,066  SBiener  SDtalter; 
in  Jtöln  = 4 ©imri  b 2 Saft  ober  ©ejter  = 
7236  franj.  SubiEjoU,  ober  0,311  ©etliner  ober 
0,078  SBiener  SDtalter;  in  Seipjig  = 12  ©cheffel 
b 16  SDtefcen  ==  64992  franj.  SubiEjoU,  ober 
2,793  ©erliner  ober  0,699  SBiener  SDtalter;  in 
Nürnberg  glatte«  ©etreibe  ==  8 SDtefcen  = 8019 
franj.  SubiEjoU,  ober  0,343  ©erliner  ober  0,086 
SBiener  SJtalter,  raube«  ©etreibe  = 8 ÜÄefcen  = 
7413  franj.  SubiEjoU,  ober  0,319  ©erliner  ober 
0,079  SBiener  SDtalter;  in  Dlbenburg  = l'/2 
Sonne  b 8 ©cheffel  = 13794,5  franj.  SubiEjoU, 
ober  0,393  ©erliner  ober  0,148  SBiener  SDtalter; 
in  £)«nabrüd  = 12  ©cheffel  b 16  ©echet  = 
17364  franj.  SubiEjoU,  ober  0,747  ©erliner  ober 
0,187  SBiener  SDtalter;  inSBieebaben  = 4 ßierfte 
b 4 .Stümpfe  = 5498  franj.  SubiEjoU,  ober 
0,237  ©etliner  ober  0,039  SBiener  SDtalter;  in 
SBürjburg  glatte«  ©etreibe  = 8 SDtefcen  = 
8720,3  franj.  SubiEjoU,  ober  0,373  ©erl.  ober 
0,094  SBiener  SDtalter,  raube«  ©etreibe  = 
12  SDtefcen  = 20200,8  franj.  SubiEjoU,  ober 
0,896  ©erliner  ober  0,217  SBiener  SDtalter;  in 
3üri<h  raube«  ©etreibe  = 16©iertel  = 16793,6 
franj.  SubiEjoU,  ober  0,722  ©erl.  ober  0,181 
SBiener  SDtalter.  — 3m  ffiraunfchweigifchen  ift 
ber  SDtalter  = */a  Älafter  ©rennbolj. 

SDtaltbefer  &!tcf)ett,  ein  ©adwerE.  1 $)fb. 
fuße  gefebälte  SDtanbeln  werben  mit  2 Siweiß  ab« 


gerieben,  7«$fb*  ©utter  ju  ©chaum  gerührt,  bie 
SDtanbeln  mit  7s  9Pf&-  3 artet  unb  1 Sitrone  abge« 
rieben,  1 Sotb  3immet  unb  ba«  ©elbe  oon 
16  Sietn  baju  getban,  8 Siroeiß  ju  ©cbnee  ge« 
fdjlagen,  mit  7*  ^3fb.  SDtebl  jur  übrigen  SfJtaffe 
gerührt,  in  £äufd)en  auf  Rapier  brefftrt  unb  ge« 
baden. 

Sülaloafter,  ift  ein  au«  ben  SDtaloafterreben 
bargefteUter  ebler,  füßer,  lieblicher,  geEodjter 
©Sein,  ßv  tommt  oon  oerfcbiebenen  3nfeln  im 
tfrchipel,  oon  ber  3nfel  Sipaci,  oon  ©icitien, 
©arbinien,  SDtajorEa,  SKinotEa,  ber  ^tooence. 
@«  gibt  weiten  unb  rotben  SOtaloafier.  Unter  ben 
farbinifcben  SOEaloaftern  ift  ber  SOialoafter  ©orfo 
eine  ber  angenebmften  unb  oorjüglichften  ©orten. 
@ag(iari,  ©ofa  unb  Tflgberi  haben  mehr  ©eift 
unb  Seuec/  aber  Seinen  fo  feinen  unb  lieblichen 
©efchmact  a(«  ber  ©orfo.  3n  ©icilien  liefert  be« 
fonber«  bie  ©egenb  um  SOleffina  unb©iracu«  febr 
gute  weiße  unb  rotbe  SOtaloafter  SBeine. 

sWaloc,  1.  alC  Bierpflanje.  ©ie  oer« 
langt  eine  lodere,  fette,  mit  ©anb  oermengte 
@rbe,  wirb  im  grübjabt  in’«  ffreie  an  einen  ge« 
fcbüfeten  Ort  gepflanjt,  in  einem  mäßig  warmen 
3immet  ober  im  Heller  burchwintert  unb  burd) 
©amen  ober  ^topfen  oermebrt.  3ur  Ueberwin« 
terung  im  ÄeUet  hebt  man  bie$flanjen  imJ^erbft 
au«,  ftellt  fte  in  bem  Heller  in  einem  SBinEel 
neben  einanber,  überfcbüttet  fte  mit  ©rbe  unb  be« 
fprengt  fte  bei  SErodenbeit  ein  wenig  mit  nicht  ju 
Ealtem  SBaffet.  3m  grübjabt  reinigt  man  fie 
oom  ©chimmel  unb  fe$t  fte  in’«  greie.  Um  oor« 
jügliche  SDtaloenforten  in  ihrer  (Scbtbeit  ju  erlan« 
gen,  fchnell  unb  oielfad)  ju  oermebren,  oerebelt 
man  biefelben  burcb  2£nwenbung  be«  ©palt« 
pfropfen«  auf  ben  £alö  bet  SBurjeln  einfacher 
SOtaloen  unb  fogat  auf  abgefd)nittene  ©tüde  ber« 
felben.  SOtan  befeftigt  ba«  SJfeopfteiö  mittelft 
eine«  ©erbanbe«,  unb  bie  fo  oerebelten  $flanjen 
werben  bann  auf  lauwarme  SKiftbeete , fei  e«  in 
köpfen  ober  im  freien  ganbe,  unter  eine  ®la<« 
platte  gefefet  unb  in  ben  erften  Sagen  fd)attig  ge« 
halten.  SBenn  bie  ^)fropfreifer  angewachfen 
ftnb,  gibt  man  ihnen  aUmälig  guft;  will  man  fte 
bem  freien  ganb  überladen,  fo  ift  e«  ratbfam,  bie 
©ereb(ung«ftelle  etwa«  in  ben  ©oben  ju  bringen. 
2. 211«  © e m ü f e p f ( a n j e n.  Die  jungen  ©proffen 
ber  SOtaloe  geben  bei  Xbeuerung  eine  leichte  unb 
gefunbe  Stabrung.  3.  2(1«  $eilpflanje.  3u 
biefem  ©ebuf  wirb  nur  bie  fchwarje  SOtaloe  ange« 
baut,  ©ie  gebeibt  am  ©eften  in  einer  fonnigen 
Sage  unb  in  einem  tiefen,  bumofen,  fanbigen 
©oben.  SOtan  büngt  ba«  ganb  gleichmäßig  bi«  ju 
einer  SEiefe  oon  12  3olI  fchon  im  ^)erbft.  Den 
©amen  fäet  man  im  jeitigen  ftrübjabr  in  ba« 
Ealte  SJtiftbeet  unb  oerfe^t  bie  ^flanjen  im  SDtai 
in  «Reiben,  jebe  27s  ftuß  oon  ber  anbern  entfernt, 
©ei  Xrodenbeit  muß  man  2Cnfang«  begießen.  3n 
ben  3wifd)enräumen  Eann  man  ©emüfe  anbauen, 
bie  jebod)  bie  SOtaloen  nicht  befchatten  bürfen. 
Da«  ganb  wirb  burd)  ©ebaden  loder  unb  rein 
oon  UnEraut  gehalten.  3m  $erbft  fchneibet  man 
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Me  Stätter  bee  *Kaloen  ab  unb  trocfnet  fte  gu 
©iehfutter;  bann  behäufelt  man bie ipflangen  gum 
Schuh  gegen  bie  SBinterfälte.  3m  grühjahr 
werben  bte  fJflanjen  2 «Kal  bebacft.  3ut  ©amen: 
gewinnung  lägt  man  an  jebem  Hauptflamme  nur 
6 — 8 ©lüten  flehen.  Die  Srnte  ber  ©tüte  bes 
ginnt,  wenn  biefetben  ooüfommen  auSgebilbet 
ftnb,  ftd)  aber  nod)  nicht  gang  erfchtoffen  hoben, 
fonbern  mehr  glocfenartig  am  Stiele  flehen.  ÄUe 
halbgeöffneten  ©turnen  pflücft  man  mit  einem 
V«  3oll  langen  Stiele  ab.  Die  abgenommenen 
©turnen  werben  ganj  bünn  auSgebreitet  unb  erfl 
wenn  fte  ganj  trotten  ftnb,  aufbewahrt,  feigen 
ftd)  anbete  al«  fd)wargblühenbe  «Kaloen,  fo  muffen 
biefe  fogleid)  auSgehauen  unb  bie  leeren 
Stellen  mit  fdjwargen  «Kaloen  nachgepflanjt 
werben.  Die  Samenbtumen  werben  abgefd>nit= 
ten,  wenn  fte  reif  ftnb;  bann  fchneibet  man  auch 
bie  Stauben  6 3oll  über  ber  Srbe  ab  unb  trocfnet 
fte  al*  ©rennmaterial,  hierauf  wirb  ba«  Canb 
behadt.  3m  3.  unb  4.  3atjre  wirb  ba«  Canb 
eben  fo  behanbelt  wie  im  2.  3af)re.  3m  Herbll 
be«  4.  3at)f$  werben  bie  «Pflangen  ausgehauen. 
Sine  Äbfocbung  ber  «Kaloenblumen  wirb  al« 
fcbleintigeS  unb  einhüllenbeS  «Kittel  in  ähnlichen 
gälten  wie  ber  Sibifd)  (f.  b.)  gebraucht.  Sine 
Äbfocbung  beS  Krauts  tft  auch  ein  Hausmittel 
gegen  Scbmergen  bei  Hatnlaffen;  ein  htigeS 
Clualmbab  baoon  in  einem  Kacbtfluhle,  auf  ben 
ftd)  bet  Kranfe  fefct,  linbert  bie  Hämotrhoibal: 
ftbmergen  bebeutenb.  gerner  machen  bie  ©lumen 
einen  Seflanbtheil  beS  ©urgelwafler«  aus  unb 
©lumen  unb  .Kraut  werben  ju  Umfchlägen  oer: 
wenbet.  Die  ffiurgel  eignet  ftd)  als  3ahnbürfte 
jur  Reinigung  ber  3ähne.  Die  grünen  ©lätter 
wenbet  ber  Canbmann  jum  Äuflegen  gegen  bie 
«Rofe  an,  oerbinbet  auch  alte  gufjgefchwüre  bas 
mit.  Sine  Äbfocbung  ber  ©lumen  unb  ©lätter 
linbert,  mit  Sompreffen  auf  bas  Äuge  gelegt, 
ben  Schmerj  bei  Äugenentgünbungen  nach 
©lattern  unb  «Käfern  fehr.  SJtan  focht  1 ßoth 
baoon  mit  1 Guart  SBaffer  bis  auf  */3  ein , feiht 
burd)  unb  legt  bie  glüffigfelt  lauwarm  auf  bas 
Äuge.  3«nerlid)  nüfct  biefe  Äbfochung  in  oielen 
gälten  gegen  Ceibfcbmetg,  Solif,  wenn  jumal 
gleichjeitig  frampfhafte  Spannung  unb  ©ers 
ftopfung  bes  Unterleibs  jugegen  ifl  ober  gum 
©runbe  liegt. 

SRafoettfalter,  ifl  ein  fleinet  bräunlich: 
grauer  Schmetterling,  beffen  afchgtaue,  fein  bes 
haarte  «Raupe  auf  ben  «Kaloen  lebt.  Sie  fommt 
fehr  feiten  in  folcbet  «Kenge  oor,  baf»  fte  erheb: 
liehen  Schaben  fliftet. 

Sftalg,  ifl  baS$)robuftbe«  «KalgenS  (f.SKal: 
gen).  SS  bient  gut  öiers  unb  ©ranntweinbes 
reitung,  gu  ©äbern  (f.  «Kalgbäbet),  gu 
efftg  Cf-  SSalgeffig),  gu  Sorup  (f.  «Kalgs 
fprup),  gu  einem  bekräftigen  SEranf  (f.  «Kalgs 
tränt),  gu  Umfchlägen  (f.  «Kalgumfdbläge), 
wohl  aud)  als  ©iehfutter;  bod)  bringt  cs  feinen 
©ortheil,  ©etreibe  behufs  ber  ©iehfütterung  in 
!Kalg  gu  oermanbeln,  ba  (eueres  fein  fo  pottheils 


hafte«  gutter  ifl,  als  ba«  ungemalgte  (Setreibe. 
Kur  ben  einen  ©orgug  hat  baS  «Kalg,  bafj  eS 
einen  wo6lfdimectenben  SEranf  liefert. 

COtalgbähcr,  werben  bereitet,  inbem  man 
©erftens  ober  ©eigenmalg  abfod)t.  Sie  bienen 
gut  Stärfung  fchwachet  .Körper.  Äuf  ein  ©ab 
rechnet  man  4—6  «pfb.  «Kalg,  baS  lange  unb 
flarf  auSgefocht  werben  mug. 

Walgbrettttet , befleht  aus  einer  grogen 
SErommel  oon  flarfem  Sifenbled),  bie  ftd)  oon 
einer  .Kaffeetrommel  nur  burd)  ihre  ©rö§e  unters 
febeibet.  Sie  fagt  1 ©erliner  Scheffel  «Kalg.  SS 
mug  für  fte  ein  gang  einfacher  Dfen  oon  ©aef: 
(leinen  erbaut  werben,  ber  ba«  geuer  gufammens 
hält  unb  bie  Hi&e  ber  Srommel  oollflänbig  gus 
führt.  DaS  «Röjlen  ifl  wie  beim  .Kaffeebrennen 
unb  in  ‘/j  Stunbe  beenbigt.  Diefet  Äpparat 
oerbinbet  mit  ber  Schnelligkeit  beS  Darren«  eine 
anfebnticbe  ©rennflofferfparnig. 

SRalgbarve»  ©ei  ben  «Kalgbarten  unters 
fcheibet  man  als  wefenttiche  SEheile:  a.  Die 
Datrfläcbe,  auf  welcher  baS  gu  barrenbe  «Kalg 
liegt,  mit  bem  Darrraum,  ber  biefe  gläche  eins 
fd)liegt;  b.  bie  Datrheigung  mit  bem  geuer:  unb 
bem  ©ärmeraum.  Äud)  unterfdjeibet  man  babei 
Cu  ft:  unb  «Rauchbatten,  je  nachbem  bie 
gum  SErocfnen  erwärmte  Cuft  gang  rein  ober  mit 
ben  ©erbrennungSprobuften,  bem  JRauche  beS 
oerwenbeten  ©rennmaterialS,  oermifebt  ifl.  Die 
Darrflächen  bejlehen  am  ©eflen  aus  burcblöcbers 
tem  Sifenbled),  welche«  auf  1 Ouabrafgoll  gläcbe 
25 — 30  Deffnungen  enthält.  Diefe  Datrflädien 
ftnb  weit  wohlfeiler  als  bie  weniger  bauerhaften 
oon  Drahtfläben.  Äm  3wectmä§igflen  wenbet 
man  2 Darrflächen  über  einanber  liegenb  an,  wo: 
bei  ba«  frifche  SKalg  gunächfl  auf  bie  obere  unb, 
wenn  e«  f)i*t  ben  größten  SEheil  feiner  geuchtig: 
feit  oerloren  hat,  auf  bie  untere  hfige«  gläche 
fommt.  Hierburd)  mirb  fehr  bebeutenb  an  3?it 
unb  Srennmaterial  erfpart,  unb  bie  ©ewinnung 
eines  guten  SKalgeS  ifl  gefiebert.  Die  Darrflädjen 
ftnb  oon  allen  Seiten  gang  gu  fchliegen  unb  nur 
oberhalb  mit  einem  Äbguge  für  bie  geuchtigfeit 
gu  oerfehen.  gehlerhaft  ftnb  bie  £eigungen 
ber  Darren,  unb  gwat  bet  Cuftbarren,  bann  eins 
gerichtet,  wenn  bie  fämmtlichen  «Rauchröbten, 
woburd)  man  bie  gum  Darren  befiimmte  Cuft  ers 
hiften  will,  unter  bet  Darrfläcbe,  wo  bie  Suft  bes 
reit«  erbiet  ifl,  fortgeleitet  werben.  Die  «Rauchs 
röhren  fönnen  hier  ihre  ©arme  nur  unoollfläns 
big  oerlieren,  ba  gut  «Kittheilung  oon  SÖBärme 
immer  ein  fälteret  .Körper  gehört.  Um  baber  bie 
SBärme  beS  «Rauchs  ober  bie  Hifse  be«  Stauch« 
oollftänbig  gu  benufcen,  müffen  bie  «Rauchröhren 
mit  fälteret  Cuft  in  ©erühntng  gebracht  werben 
unb  gu  biefem  3wect  in  befonberen  Kättmen  cirs 
euliren,  wo  bie  falte  Cuft  gutreten  fann,  bie  ers 
wärmte  aber  gleich  abgeleitet  wirb.  «Kan  er» 
fpart  baburd)  gugleid)  mehr  als  2/3  ber  «Röhren: 
länge,  gig.  ia  (teilt  ben  Durchfcbnitt  leinet  fols 
eben  Darreinrichtung  bat.  V unb  W ftnb  bie 
«Kauern,  welche  ben  Heigtaum  oom  Sub? 
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locale  trennen  unb  gwifchen  welchen  am 
äwecfmäßigften  bie  Darre  aufgefübrt  wirb.  A ift 
ber  #eigraum  für  bie  oerfchiebenen  Neuerungen 
ber  SBraupfanne  G unb  beS  Darrofens  l).  Diefet 
Staum  ift  gewölbt  unb  über  bemfelben  berStaum  H, 
wo  bie  £eig»  ober  SRaudjröljren  hh  oon  ben 
Neuerungen  liegen,  um  hier  bie  ßuft  für  bie 
Darrflächen  gu  erbi&en.  3n  einem  bieroon  abge» 
fonbertrnSlaume  befinbet  fleh  bieSBärmepfanneF, 
welche  b»«t  bureb  bie  oon  ber  SBraupfanne  abjie= 
benbe  £ifce  gunächft  erwärmt  wirb,  lieber  H er» 
ftreeft  (ich  ber  S3ertf)eilungSraum  Z für  bie  er» 
wärmte  2uft.  Ueber  I liegt  bie  erfie  Darrfläche  B 
unb  über  biefem  Darrraume  bie  gweite  Darr* 
fläche  C,  bie  ^tcr  auf  bem  gußeifernen  ©ebälf  pp 
rubt  unb  in  ber  SJtitte  bie  Deffnung  g bat.  Der 
barü'oer  befinblicbe  Darrraum  b ift  mit  einem 
leichten  ©ewölbe  überfpannt,  in  beflen  SOlitte  ber 
ÄbgugSfanal  r angebracht  ift.  3u  ben  t)et^ern 
Staudjröbren  gelangt  burd)  bie  Deffnungen  w bie 
fchon  gum  2beil  erwärmte  ßuft  aus  bem  $eig* 
raume  A,  bie  fältern  Stohren  erbalten  bagegen 
burch  feitwärts  angebrachte  Deffnungen  frifche 
falte  8uft  unb  fönnen  baburd)  ben  grö§ern  abeil 
Hrer  SBätme  abgeben,  ebe  fie  ben  Steft  mit  bem 
Stauche  in  ben  ©chornftein  leiten.  @o  lange  bie 
Pfannen  ftorf  gebeigt  werben,  wirb  bie  baoon  ab» 
giebenbe  #ifce  gur  Neigung  ber  Darren  genügen; 
ift  bieS  aber  nicht  mehr  ber  galt,  fo  fann  burch 


ben  Darrofen  D baS  geblenbe  ergeugt  werben. 
Von  biefem  Dfen,  oon  melcbem  gig.  lb  einen 
perticalen  Durchfchnitt  geigte,  fann  bie  ergeugte 
^ifce  mit  ben  VerbrennungSprobuften  entweber 
burch  bie  Stöbre  nn  (gig.  ia)  in  bie  Stöbren  bb 
geleitet  ober  aud)  birect  ourch  ben  3Canal  g unter 
bie  Darrfläche  in  ben  VertbeilungSraum  I gelan« 
gen,  wo  ftd)  bie  ^ifce  burd)  ben  Äanal  oo  gleich« 
mäßig  oerbreiten  läßt.  Um  eine  ooUftänbige 
Verbrennung  beS  Brennmaterials  gu  erreichen, 
erhält  ber  Darrofen  bie  in  gig.  1 b nähet  angege* 


gig.  lb. 
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bene  ©inrichtung.  Der  geuerraum  a ifi  oberhalb  ' 
gang  gefdjlofien  unb  hat  nur  feitwärt«  2 ober 
4 Deffnungen  bb,  bie  in  ben  3mifd)enraum  mün* 
ben,  ber  ba«  ©ewölbe  umgibt.  2Cu«  biefem 
3wifd>enraume  gelangt  bie  $i$e  in  ben  .Kanal  g unb 
wirb  non  biefem  butd)  bie  Älappe  entweber  in  bie 
#eigröhten  bet  Darre  ober  unmittelbar  unter  bie 
Darrfläcbe  geleitet.  Die  oollfiänbige  ©erbten* 
nung  bewirft  bei  biefer  @inrid)tung  ber  oberhalb 
oerfdfioffene  #eigraum,  woburd)  ficb  bie  #i$e  tjier 
fo  eoncentrirt  unb  erhält,  baß  beim  3uwcrfen  non 
neuem  Brennmaterial  biefe«  fogleid)  micber  auf 
ben  SEemperaturgrab  «rt)i^t  wirb,  bei  welchem 
fid)  bie  gebitbeten  brennbaren  ©afe  auch  fogleid) 
wiebec  entgünben  fönnen.  SOtan  erhält  auf  biefe 
SBeife,  felbft  wenn  man  bie  #i$e  be«  Darrofen« 
birect  unter  bie  Darrfläche  leitet,  fein  nad)  SRaud) 
fchmedenbe«  SOtalg,  unb  bod)  erteilt  bie  birect  jus 
geteilte  geuecluft  bem  SBtere  einen  fräftigen  ©es 
tud)  unb  ©efdjmact.  ©o  lange  ba«  fffla  lg  noch 
feucht  ifi,  leitet  man  bie  «fci&e  burd)  bie  Stauch* 
röhre  bb;  fobalb  aber  ba«  SJtalg  abgetroefnet  er; 
febeint,  lägt  man  bie  #ifce  birect  burd)  bie  Darr* 
fläche  firömen.  SSit  einer  fold)en  Darreinrid)* 
tung  fönnen  auf  100  Quabratfuß  Darrfläche 
binnen  24  ©tunben  900  $)fb.  trodneö  SDlalg  mit 
etwa  250  $)fb.  #olg  gebörrt  werben,  ©ehr  ge* 
rühmt  wirb  auch  bie  ©chupp'fche  SDlalg* 
barre.  ©6  wirb  oon  berfeiben  behauptet,  baß 
in  einem  oonBadfieinen  gemauerten  unb  gewölb* 
ten,  mit  einem  eigenen  geuerungSapparate, 
8taud)ableitungöröhren  unb  fonftigen  Oeffnun* 
gen  gum  ©tnfirömen  faltet  Suft  oerfehenen  £et> 
häufe  auf  ber  Drahthorbe  ober  Blechplatte  burd) 
Umwenbung  be«  Durcbfirömen«  ber  warmen  Üuft 
in  weit  fürgerec  3«it  unb  mit  großer  ©rfparung 
an  Brennmaterial  ein  fiet«  gleiche«,  reine«,  oon 
jebem  Beigefchmad,  Stauch  unb  ©laömalg  befrei* 
te«,  mehlreiche«,  gut  ©rgeugung  eine«  gefunben 
unb  fchmadhaften  Biere«  geeignetes  SDtalg  oon 
oorgüglicbet  Qualität  mit  Beibehaltung  be«  bem 
©talgforne  eigenthümlichen  ©üßfioffe«  unb  ber 
fonfiigen  innern  unb  wefentlichen  Befianbtheile 
gebörrt  werben  fönne,  woburd)  fid)  nod)  ber  Bor* 
theil  ergebe,  baß  gut  Jpeigung  be«  geuerapparatö 
auch  SEorf  oerwenbet  werben  fönne,  übrigen« 
felbfi  bei  oerfiärtter  Neuerung  niemal«  eine  ©er* 
fohtung  ober  ©erbrennung  be«  SDtalge«  eintrete, 
©ben  fo  oortheilhaft  erweifi  fid)  bie  oon  Stietfd) 
erfunbene  SDtalgbarre.  9Jtan  behauptet  oon 
berfeiben,  baß  fie  fehr  entfprechenb  burch  ben 
Betrieb  mit  erijifcter  guft  unb  au«firahlenbcr 
©Särme  wirfe,  ungleich  weniger  Staum  al«  bie 
fonfi  üblichen  Darren  erforbere,  bagegen  weit 
fchnellet  al«  jene  förbere,  unb  gwar  bei  einer 
großen  ©rfparniß  an  Brennmaterialien,  bie  auch 
au«  SEotf  unb  ©teinfohlen  befielen  fönnen,  unb 
babei  ein  SJtalg  liefere,  beffen  ©orgüge  am  Befien 
au«  ber  allgemein  anerfannten  Befdjaffenheit  be« 
ÄönigSfaaler  Bier«,  al«  be«  befien  in  Böhmen, 
oerbürgt  feien.  Da«  fo  ergeugte  SBalg  oon  feite* 
ner  Feinheit  unb  befiem  ©Johlgefchmacf  gebe  auch 


ein  ftdrfereö  Bier,  ba  bie  burch  SEhermometei? 
leicht  gu  regulirenbeSEtodnungßfiäche  ooUfommen 
gleichmäßig  erbi&t  werbe  unb  überall  bei  einer« 
Temperatur  erhalten  werben  fönne,  bie  eben  fo 
eine  fchnelle  ®rf)ifcung  al«  aud)  ben  SDtangel  einer 
gehörigen  ©ahre  be«  SJlalge«  unmöglich  mache. 
Uber  nicht  nur  hinfichtlid)  ber  Qualität,  fonbern 
aud)  in  Betreff  ber  Quantität  foU  biefe  Darre 
große  ©ortheile  gewähren.  3«  neuefier  3«it 
confiruirten  noch  anerfannt  gute  SDlalgbatten 
3fchocf  unb  Bocfe.  Die  3fcbod'fche  SJtalg* 
barre  bietet  folgenbe  ©ortheile:  1.  @S  wirb 
fortwährenb  bei  gleich  ftarfem  geuet  gearbeitet. 
2.  ©s  fann  bei  gleichem  Hufwanb  an  Brenn* 
material  ein  SDlalg  in  8 ©tunben  fertig  werben, 
wogu  bei  anberen  Darren  12  — 14  ©tunben 
nöthig  finb.  3.  Die  Darre  fann  beßhalb  weit 
fleiner  fein,  um  bemfelben  Sebarf  gu  genügen. 
4.  Der  Ofen  ifi  bei  ft ^r  großer  Dauer  bodi  h&d)fi 
einfach  confiruirt.  5.  Die  garbe  be«  Sttatge« 
fann  genau  befiimmt  werben  unb  nie  ein  glafige« 
SDlalg  oorfallen.  Huch  enthält  ba«  SJtalg  bie 
wenigfie  ungerfefcte  ©tärte.  6.  Da«  SDlalg  fann, 
nachbem  e«  ben  größten  SEfjeil  be«  beim  ©inquel* 
ten  aufgenommenen  SBaffer«  auf  ben  gwei  obern 
£otbenlagern  oerloren  hat,  auf  bie  unterfie  ge* 
bracht  unb  in  biefer  Sage  bei  niebern  ober  hohem 
gegraben,  je  nad)bem  ba«  SJtalg  für  bie  eine 
ober  anbere  Bierforte  befiimmt  ifi,  beliebig  ge* 
troefnet,  geröftet  ober  auch  gefärbt  werben.  Die 
au«  biefer  Darre  gefertigten  ÜJlalge  gewähren 
bem  Bierbrauer  nod)  folgenbe  große  Bottheile: 
Da«  gange  ©efüge  be«  iOialgfotne«  ifi  loderet, 
bem  SERaifcbmafier  gugänglicher,  ber  3ucfet  unb 
©ummi  gebenbe  SEheil  ifi  bebeutenb  oerfeinert, 
gur  ©runbtage  eine«  guten  Bier«  oorgebtlbet, 
geigt  fid)  beim  SDtaifchproceß  lÖfungSfäbiget,  gibt 
eine  feinere  unb  fiärfere  SBürge,  ber  ©ähtungS* 
oerlauf  ifi  geregelter,  ruhiger,  ba«  Bier  wirb 
bauerhafter.  Die  Bode’fche  Dampfbarre 
liefert  ©talg  aller  2frt,  ohne  bie  geringfie  ©efahr, 
baffelbe  gu  oerbrennen,  in  beliebig  geharrtem  3u* 
fianbe;  babei  fällt  ein  Äorn  wie  ba«  anbere  au«, 
benn  bie  Darre  erhält  burch  ihre  ©onfiruction  in 
allen  ihren  Steilen  gleiche  Darrfraft,  inbem  ber 
in  bie  Darre  hineinfirömenbe  Dampf  gang  gleich* 
mäßig  nad)  ber  Oberfläche  fid)  oertheitt.  Bei  bet 
Dampfbrauerei  ifi  bie  Unterhaltung  bet  Darre 
nur  Siebenfache,  inbem  gum  Darren  fein  Brenn* 
material  aufgemenbet  gu  werben  braucht  unb  ba* 
bei  ein  weit  ficherere«  ^Jrobuft  erlangt  wirb,  al« 
auf  ben  gewöhnlichen  Darren.  Die  ©röße  einer 
folchen  Darre  fann  gang  nach  Belieben  tingetid)* 
tet  werben.  3«at  muß  ber  3nbalt  be«  Dampf* 
feficts  mit  fieigen,  aber  in  feinem  ©erhältniß  gur 
©röße  ber  Darre. 

SPlalgett,  nennt  man  ba«jenige  ©erfahren 
bei  bec  Bierbrauerei,  welche«  bie  Bilbung  ber 
Diafiafe  ober  beSjenigen  Stoffe«  begwedt,  wel* 
eher  bie  ©igenfdjaft  befifct,  ba«  ©tärfemehl  in 
3uder  unb  ©ummi  umguwanbeln.  Um  biefe«  gu 
erreichen,  muffen  bie  Bebingungen  be«  .Keimen« 
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trfüHt  werben;  bitfe  ftnb  aber:  a.  Borbanbenfein 
ton  ffiaffer,  b.  geeignete  Temperatur  ton 
6—30°  9t.,  c.  3utritt  ton  8uft.  ©a  bei  bem 
•Reimen  bei  ©etretbeö  baö  junge  3)flängchen,  weU 
djeö  ftcf)  auö  bem  •Reime  bittet,  gunächff  oon  bem 
3ucfcr  ernährt  wirb,  ber  fiel)  fchon  wäbrenb  beö 
Reimenö  auö  bem  ©tärtemebl  ergeugt,  unb  man 
banad)  gu  trauten  bot,  baß  ffd)  fchon  beim  Rei* 
men  möglichft  oiel  3uder  bitte , fo  bot  man  ben 
Refmproceß  hiernach  gu  leiten;  man  muß  ibn 
atro  auch  bemmen  (önnen,  waö  burd)  Berminbe: 
rung  bet  Temperatur  unbgntgiebung  ton  grueb* 
tigfeit  möglid)  wirb.  Sflan  unterfebetbet  beim 
SRalgen  3 oerfchiebene  Operationen:  1.  ©aö 
(Sin  quellen  beö  @e  treibe  6.  ©affelbe 
bient  jur  3ufübrung  bet  nötigen  geud)tig(eit 
unb  gut  beffern  Steinigung  beö©etreibeö,  nament* 
lieb  gut  (Sntfernnng  folcber  Stoffe  auö  ber  Schale 
beffelben,  bie  bem  SJtalg  einen  Übeln  ©efchmad 
ertbeilen.  3um  ©inquellen  benufct  man  ben 
Duell b ottich,  welcher  baö  gange  ©etreibe  gu 
einet  Btalgung  faßt,  wogu  für  100  $>fb.  ©etreibe 
etwa  6 ©ubiffuß  ober  >/s  ©intet  ©ottichraum 
nbtbig  werben.  ©ie  gmectmäßigften  Duetlbotticbe 
ftnb  bie  oon  Stein  ober  ©ußeifen.  3Ra n ffellt  fte 
womöglich  fo  auf,  baß  fte  oom  ©oben  ober  Ra* 
ften  burd)  einen  Schlauch  mit  bem  ©etreibe  gefüllt 
werben  unb  baö  ©etreibe  nad)  bem  ©inquellen  leicht 
auf  ben  Reimplafc  gu  tranöportiren  ift.  ©abei 
fteHt  man  fie  gweefmäßig  in  ber  SUtalgtenne  fo 
auf,  baß  baö  ©etreibe  auö  einer  im  ©oben  ber 
©ottiche  angebrachten  Deffnung  unmittelbar  in 
ein  paffenbeö  Tranöportgefäß  fällt.  ©ei  ber 
AuffteQung  beö  Duellbottichö  ift  ferner  barauf  gu 
feben,  baß  ein  bequemer  3u*  unb  Abfluß  beö 
nötigen  SBafferö  gu  erreichen  ift  unb  baß  ber 
groll  feinen  Zutritt  finbet.  ©ie  Deffnung  gum 
Ableiten  beö  fBafferö  ift  unten  im  SSoben  in  einer 
ftetnen  Bertiefung  angubtingen  unb  mft  einem 
Siebe  oon  Rupferblcd»  gu  oetfeben,  bamit  baö 
ffiaffer  ooUftänbig  abfließt  unb  bie  Römer  burd) 
baö  Sieb  gurüdgebalten  werben.  SBeoor  man 
baö  gut  gereinigte  ©etreibe  in  ben  Duellbottich 
bringt,  füllt  man  ibn  biö  gut  Hälfte  mit  ffiaffet 
unb  läßt  bann  unter  fleißigem  Umrübren  baö 
©etreibe  nach  unb  nach  in  baö  ©affet  laufen, 
©ö  fcheiben  ftd)  babei  bie  leichtern  Römer  oon  ben 
fchwerern,  bie  fogleid)  gu  ©oben  fallen.  3Baö 
oon  ben  leichtern  Römern  4— ö Stunben  nad) 
bem  ©infebütten  nicht  gu  ©oben  gefunfen  ift, 
wirb  abgefchöpft  unb  nicht  gum  SJtalgen  oerwen* 
bet.  3u  bem  ©inquellen  muß  man  reineö  unb 
weicheö  ©affer  oerwenben;  benn  je  fchneller  bie 
Römer  binreidjenbegeuchtigfeitaufgefogen  hoben, 
befto  woblfchmecfenber  wirb  baö  SBalg.  Auch 
löfen  ftd)  bie  gu  entfernenben  unangenehm 
fchmectenben  Stoffe  auö  bet  Schale  in  bem  wei* 
chen  ©affer  fchneller  unb  oollftänbiger  auf.  ©ie 
Temperatur  beö  ©afferö  foll  beöbalb  auch  im 
SBinter  nicht  unter  8—10°  9t.  betragen.  9tad) 
24  Stunben  ift  baö  ©affer  oom  ©etreibe  abgu* 
laffen  unb  fo  lange  täglich  burch  frifcheö  ©affer 


gu  erfefcen , alö  biefeö  noch  gefärbt  abfließt,  ©et 
richtige  ©rab  ber  ©eiche  ift  erreicht,  wenn  ftd)  bie 
Römer,  mit  ber  Spifce  gmifchen  2 ginger  gefaßt, 
gufammenbrücfen  laffen  unb  bie  Schale  ftch  babei 
oon  bem  mehligen  Rerne  ablöft.  3unge  ©erfte 
barf  man  weniger  weichen  alö  ältere;  (Überreiche! 
ober  auf  fchwerern  ©oben  gewachfeneö  ©etreibe 
muß  ftärfer  weichen  alö  ftärfemcblreicheö;  in  febt 
froetnen  3obrgängen  gewachfeneö  ©etreibe  er* 
forbert  eine  ftärfere  ©eiche  alö  in  naffen  Saht* 
gängen  gewachfeneö  ©etreibe.  ©ei  febt  troefnem, 
(altem  ©etter  ober  bei  luftiger,  trodnet  SJtalg* 
tenne  muß  länger  eingeweicht  werben  alö  bei 
feuchter  warmer  ©Witterung  ober  bei  tiefen  unb 
feuchter  liegenben  ffltalgtennen.  3m  Allgemeinen 
ift  e«  weit  beffer,  baö  ©etreibe  fo  wenig  alö  mög* 
lieh  gu  weichen,  weil  gu  ftar(eö  ©in weichen  oiele 
9tacbtbeile  oerurfacht,  wie  g.  ©.  baö  gu  fchnelle 
©aebfen  eingelner  Römer,  bie  Silbuug  beö  Stein* 
malgeö,  baö  Schimmeln  oieler  Römer  in  golge 
beö  Abfterbenö  beö  Reimenö.  9tad)  bem  Ablaffen 
beö  lebten  SBeidjwafferö  ift  eö  gut,  noch  eine^or* 
tion  frifcheö  ©affet  aufgugießen,  biefeö  aber  fo* 
gleich  wieber  abgulaffen.  ©ut  geweichte  ©erfte 
foll  wie  teifeö  Dbft  riechen  unb  (eine  trübe  garbe 
geigen,  ©ie  DueUbottiche  ftnb  gleich  nad)  bem 
Auöleeren  gut  gu  reinigen.  2.  ©aö  ©aebfen 
unb  R e i m e n.  ©aö  ©elingen  biefet  Operation 
bängt  wefentlid)  oon  ber  @efd)ict(id)teit  unb 
9)ün(tlid)(eit  beim  SWalgen,  fowie  oon  ber  ©e* 
fchoffenbeit  ber  9Jt  a l g t e n n e (f.  b.)  ab.  Auf  bie 
reingeboltene  Sföalgtenne  wirb  baö  ©etreibe  auö  bem 
DueUbottid),  je  naebbem  ber  Sttatgraum  trocten 
ober  feucht,  baö  ©etreibe  mehr  ober  weniger  er* 
weicht  ift,  in  einem  4— 5 3oll  hoben  Raufen  — 
Seet  — auögebreitet.  SKan  bebimt  ftd)  babei 
mit  Bortbeil  beö  f.  g.  Qfelö  (f.  b.).  ©ie  £au* 
fen  werben , je  naebbem  baö  ©etreibe  in  benfelben 
fchneßer  ober  langfamer  abtrodnet,  aQe  6—8 
Stunben  ober  fo  oft  gewenbet,  alö  bie  Oberfläche 
abgetrodnet  erscheint.  Alle  Römer  müffen  gleich 
feucht  erhalten  werben,  weöbolb  auch  ber  9tanb 
beö  £aufenö,  welcher  fchneller  troefnet,  etwaö 
höher  alö  bie  SRitte  gelegt  werben  muß.  ©aö 
©enben  gefchiebt  mit  einer  leichten  flachen  Schau* 
fei,  inbem  man  bamit  ben  Raufen  in  2 Stichen 
fo  wenbet,  baß  bie  obere  Schicht  nach  unten,  bie 
untere  aber  nad)  oben  gu  liegen  (ommt.  ©abei 
bot  man  barauf  gu  achten,  baß  bie  untere  Sage 
beö  alten  $aufenö  immer  rein  weggenommen 
wirb,  bamit  nicht  gu  oiele  Römer  gertreten  wer* 
ben , bie  fpäter  fchimmeln  unb  oerberben.  9t ad) 
6 — 6ma tigern  ©enben  werben  bie  Römer  in 
einem  geeigneten  Socale  fd)on  anfangen  gu  (eimen 
— gu  fpifcen  — . ©aö  ©enben  wirb  nun  fo 
lange  fortgefefet,  biö  ftd)  bie  ©ntmidelung  ber 
©utgeKeime  in  bem  Raufen  gleichmäßig  oerbrei* 
tet  bot  unb  fo  weit  oorgefchritten  ift,  baß  etwa 
3 ©ürgcldben  on  jebem  Rome  ftchtbar  ffnb.  ©iö 
hierher  bot  man  febe  ©rböbung  ber  Temperatur 
im  Raufen  gu  oetmetben;  oon  nun  an  aber  muß 
biefelbe  burd)  ©rböbung,  burch  baö  f.  g.  3ufam* 
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menfehen  beö  Raufen# , bi«  gu  einem  gewiffen 
©cabe  gefteigert Anerben.  Sec  Raufen,  weld>er 
bietgu  beim  lebten  SBenben  auf  9—12  3oll  #öbe 
gufammengefebt  würbe,  bleibt  fo  lange  liegen,  btö 
ec  burd)  ben  lebhafter  cintcetenben  Äeimungö« 
ptocef  bie  Temperatur  oon  18—20°  91.  erreicht 
bat.  Surd)  biefe  ßtwärmung  fängt  bec  Raufen 
förmlich  an  gu  tranöpiciten,  fo  baf  jene  obere 
Sage  burd)  bieXuöbünfiung  bec  untren  obec  mitt« 
lecn  gang  burchnäft  mich.  Sec  SRälget  bat  jefct 
barauf  gu  achten,  baf  tiefer  f.  g.  ©chweif  in 
binceid)enbem  ©cabe  erfolgt,  bie  Temperatur 
aber  nicht  weiter  alö  angegeben  fieigt  unb  lammt« 
liehe  Jtörner  biefem  ©chwifcen  auögefefct  werben 
ober  gu  jener  tfuöbünftung  gelangen.  Stad)  6c« 
langung  ber  erwähnten  Temperatur  muf  bec 
Raufen  wiebec  gewenbet  ober  umgefebt  werben, 
waö  jebt  in  3 Stichen  gefchiebt,  wobei  jebeö  2Ral 
bie  untere  unb  obere  {ältere  Sage  mehr  in  bie 
SRitte,  bie  mittlere  ober  wärmfte  aber  auf  ben 
Soben  unb  auf  bie  Oberfläche  beö  neuen  Raufend 
gu  liegen  fommt.  91  ad)  bem  abermaligen  Sin« 
tritte  beö  ©chweif  eö,  bec  in  bec  9legel  nad) 
8—10  ©tunben  ftattpnben  foU,  wirb  ber  Jpaufen 
gum  gweiten  2Ral  auf  bie  angegebene  SBeife  um« 
gefebt,  wobei  man  wieber  barauf gu  achten  bat, 
baf  bei  bem  3ertbeilen  ber  mittleren  ©d)id)t  bie 
Jtörner  nicht  gu  febr  abgefüblt  werben,  weil  ihre 
Jteime  fonft  leicht  weifen  unb  bann  nicht  weiter 
fortwachfen  würben.  Sben  fo  ift  auf  bie  Stein« 
baltung  beö  gwifdjen  bem  alten  unb  neuen  Raufen 
gebilbeten  ©angeö  gu  achten,  ferner  ift  bie 
Temperatur  beö  Jpaufenö  mit  Sorgfalt  gu  prüfen, 
weil  burd)  eine  gu  grofe  (Srbibung  äugen  blidlid) 
ein  SBelfwetben  ober  Äbfterben  ber  Jteime  erfolgt. 
SRan  erfennt  ben  Fortgang  ber  ÜRalgung  an  ber 
SRenge  unb  ©röfe  bec  Schweif  tropfen,  welche 
ftd)  unterhalb  an  bie  auf  ben  SRalgbaufen  gelegte 
Schaufel  anfefcen.  SBei  ber  Sead)tung  bec  Tem« 
peratuc  mittelft  beö  Tbermometerö  ift  barauf  gu 
[eben,  baf  jtd>  beffen  Äuget  an  bec  wärmfien  Sage 
beö  fOtatgbaufenö  befinbe,  bie  2—3  3oll  unter  ber 
Oberfläche  fein  wirb.  SBenn  ber  Raufen  auf  bie 
angegebene  SBeife  gum  britten  9Rale  umgearbeitet 
werben  muf,  fo  foUen  bie  ftart  in  einanber  ge« 
wachfenen  SBurgelfeime  ber  ©erftenförnec  bie 
Sänge  eineö  fnappen  halben  3oUö  erreicht  haben, 
unb  ibc  Slattfeim  faum  biö  gut  üRitte  beö 
Jtornö  oorgefchritten  fein.  Sei  bem  SBeigen  bür« 
fen  bie  SBurgelfeime  nicht  gang  bie  angegebene 
Sänge  erreichen,  unb  bec  Stattfeim,  welcher 
etwaö  fpäter  gum  Sorfd)ein  fommt,  barf  faum 
oon  bem  SBurgelfeim  guunterfdjeiben  fein.  Siefeö 
fchwächere  503 ad) fen  beö  SBeigenö  bewirft  man 
burd)  flacheö  3ufammenfeben  ber  Raufen  unb 
öftere*  ober  frühere*  SBenben.  Seim  oierten  Um« 
feften  wirb  bet  Raufen  2—3  3oll  bünner  gelegt, 
bamit  er  ftd)  nicht  weiter  erwärme  unb  bamit  bie 
nod)  nicht  binceicbenb  gewachfenen  Jtörner  3eit 
haben,  ftd)  oollfommen  auögubilben.  Siefeö 
Äuögieben  beö  SRalgbaufenö  wirb,  je  nad)bem 
man  länger  obec  {ärger  gewachfeneö  2Ralg  haben 


will,  2—3  SRal  wieberholt,  wobei  ftd)  aber  bet 
Raufen  nicht  wiebec  ftärfer  erwärmen  barf. 
©toeft  baö  SBachfen  ber  Äörner  auö  SRangel  an 
geuchtigfeit,  fo  muf  man  ben  Raufen  ooc  bem 
Umfe&en  mit  nicht  gang  faltem  SBaffec  mittelft 
einer  ©ieffanne  anfeuchten.  Stad)  biefem  Xnfeuch* 
ten  hat  man  auf  bie  Temperatur  beö  $aufenö  ge* 
nau  gu  achten,  weil  ftd)  biefe  baburd)  oft  febr 
fcbnell  erhobt.  SRan  oermeibet  aber  biefe# 
Sieben  fo  oiel  alö  möglich,  weil  folche#  SRalg 
weniger  gut  ift.  ©erfte  oon  fchwerem  Soben 
unb  nach  ftifcher  Süngung,  überhaupt  bicfbülftge 
unb  fieberige  ©erfte  läft  man  ftärfer  wachfen, 
alö  meblreiche  obec  feinbülftge;  auch  bie  Sefd)of* 
fenheit  beö  SBafferö  entfeheibet,  ob  man  bie 
©erfte  lang  obec  furg  wachfen  laffen  foU.  Sen 
gottgang  einer  guten  SRalgung  erfennt  man  an 
folgenben  3eid)cn : 1.  SBenn  bie  gatbe  beö  ®e* 
treibeö  unoeränbert  bleibt.  2.  SBenn  alle  Jtörner 
gleid)mäfig  feimen.  3.  SBenn  ftd)  ein  angenehmer 
©erud)  auö  bem  SRalgbaufen  entwictelt.  4.  SBenn 
bie  Jtörner  fehefeifeh,  nicht  matt  obec  weit  er* 
fcheinen,  fid)  bagegen  darf  trümmen  unb 
grofe  Steigung  gum  3neinanbergreifen  ober 
£eften  geigen,  Älö  3eicben  ber  binreicbenben 
JCeimung  werben  angegeben:  1.  SBenn  bie 

SButgelfeime  bei  ber  ©erfte  l‘/8— 1«/,  SRat  fo 
lang  alö  baö  Jtorn  gemachten  ftnb ; beim  SBeigen 
follen  bie  Jterne  nicht  gang  bie  angegebene  Sänge 
erreichen.  2.  SBenn  ber  Statt*  ober  ©raöteim 
bei  ber  ©erfte  unter  ber  $ülfe  oollfommen  bie 
£älfte  ber  |>ü(fe  beö  Jtornö  erreicht  bot;  beim 
SBeigen  barf  biefer  faum  gum  Botfchein  tommen. 
SBenn  bie  fünftigenSBurgelfeime  fo  ftarf  in  einanber 
haften,  baf  bie  mit  ben  gingern  aufgehobenen 
Ä&rnet  faft  4—8  SRal  fo  oiel  nach  fid)  gieben; 
beim  SBeigen  ift  bieö  nur  im  geringen  ©rabe  bec 
galt.  4.  SBenn  ftd)  baö  SRalg  febr  wollig  obec 
ftlgig  angreift.  8.  SBenn  bie  Jterne  febr  füf 
fchmecten.  ©obalb  biefe  3eid)en  ber  fertigen 
SRalgung  oorbanben  ftnb,  muf  baö  SRalg  guc 
Unterbrechung  beö  weitern  Jteimenö  auf  ben 
©cbwelfboben  ober  auf  bie  Sorte  gebracht  wer* 
ben.  Xuf  bem  ©cbwelfboben  hört  baö  Äeimen  burd) 
bie  Berminberung  bec  Temperatur  auf,  beim 
Sarren  burd)  baö  ©ntweichen  ber  geuchtigfeit. 
Än  ©rünmalg  erhält  man  etwa  ben  hoppelten 
Umfang  oon  bem  beö  rohen  ©etreibeö.  3.  Troct* 
nen  unb  Sarren  beö  SRatgeö.  So# 
Troctnen  obec  ©d) weifen  beö  SRalgeö  be* 
gweeft  bie  6ntfernung  ber  geuchtigfeit  bei  niebri* 
ger  Temperatur.  (Sö  bient  bagu  ein  luftiger 
Sobenraum,  bie  f.  g.  Schweife,  auf  welcher  bal 
ÜJtatg  fo  bünn  alö  möglich  auögebreitet  unb  um 
fo  öfter  gewenbet  werben  muf,  je  bicter  er  liegt 
unb  je  weniger  bie  SBitterung  gutft  Troctnen  ge* 
eignet  ift.  ©oll  baö  SRalg  b>et  oollftänbig  gu 
Suftmalg  getroetnet  werben,  fo  barf  eö  faum 
1—2  3oll  bod)  liegen.  SEReift  bient  baö  Schwel« 
ten  aber  nur  bagu,  ben  gröftenTheil  beöSBafferi 
auö  bem  SRalge  gu  entfernen,  um  bei  bem  barauf 
folgenben  Sarren  Scennftoff  gu  erfp arm  unb  bi# 
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92ad>tf>«ile  «tnetf  größern  SSaffergr^art«  gu  »er; 
hüten.  2)a  bot  59tälg  beim  ©chwelfen  burd)  gu 
langfamet  Trodnen,  nad)läfftge  83ebanblung  unb 
ungeeignete  93obenwärme  leicht  ©erbirbt,  naments 
lieh  bie  habet  gertrefenen  JCörner  ieid)t  fauec  unb 
fcbimmelig  werben,  fo  fud)t  man  et  lieber  gang  i 
ju  umgeben  unb  bringt  bat  geleimte  59?alg 
g(eid)  auf  bie  Darre.  Dat  Darren  begwedr 
nicht  nur  bie  ooöftänbige.  ©ntfernung  ber  geud)=  j 
tigfeit,  fonbern  et  fallen  baburd)  auch  aut  ben 
SBeftanbtbeilen  bet  gefrömmten  (betreibet  ©toffe 
ergeugt  werben,  welche  bie  SBefdjaffenfjeit  unb 
#altbarfeit  ber  barautergeugten^robufte  wefents 
lieb  bebingen.  Durch  bie  beim  Darren  anguwen* 
benbe  bbb*™  Temperatur  werben  brenglicbe  Dele 
ergeugt,  weldje  ein  eigentbümlidjet  Aroma  oers 
fdjaffen  unb  oorgüglid)  bie  -fjaltbarfeit  ber  baraut 
bereiteten  ©etränfe  oermehren,  inbem  fte  bie 
pöllige  3erfr$ung  bet  3udrrt  hemmen  ober  bie 
©äbrung  ©ergögern.  ferner  wirb  beim  Dar* 
ren  aut  bem  ©rärfemebl  eine  größere  Stenge 
Stoflgummi  ergeugt.  (S3gl.  übrigent  59t  a lg« 
barten.)  @o  lange  bat  59talg  nodb  febr  feucht 
ift,  barf  bie  Darre  nur  mäßig  erbifct  werben,  fos 
wie  bat  5Dtalg  felbft  fleißig  gewenbet  werben  muß, 
bamit  ftd)  bat  ©tärtemebl  in  bem  oorhanbenen 
»affet  nicht  löfe,  wot  bei  böb?m  Temperatur 
ber  gall  ift,  wo  bann  aut  bem  ©tärfemebl  JUei= 
fter  gebilbet  wirb,  bet  fpäter  gu  einer  bornartigen 
unauflötlidjen  59?affe  eintroetnet,  woburd)  bat 

f.  g.  ©latmalg  entftebt.  3ft  bie  geuchtigfeit 
»erfebwunben , fo  fann  eine  b&bere  Temperatur 
«intreten,  um  bat  nötige  ©ummi  unb  Aroma 
gu  ergeugen.  grübet  glaubte  man  beim  Darren 
eine  Temperatur  oon  80—00°  9?.  nicht  überfteis 
gen  gu  bürfen,  weil  bei  einet  böbern  Temperatur 
bie  Diaftafe  bet  59talget  ihre  gucterbilbenbe  Äraft 
oerliere.  Diet  ift  aber  nur  ber  gaü,  wenn  bat 
SRalg  in  feuchtem  3uftanbe  febr  ftarf  erbi&t  wirb. 
Trodnet  59talg  fann  unbebingt  bei  80—100°  9t. 
geharrt  werben.  Ueberbaupt  braucht  man  bei 
^Bereitung  oon  Sraunmalg,  wenn  nur  bat  in  bem 
SUtalge  noch  oorbanbene  ©tärfemebl  allein  gerfept 
werben  foU,  auf  bie  grbaltung  feiner  gueferbüs 
benben  .Kraft  otel  weniger  9iüctftcbt  gu  nehmen, 
alt  fte  früher  anempfoblen  würbe,  ba  bei  bem 
ffirauproceß  bie  oollftänbige  3erfcfcung  bet 
®tärfemebl$  in  3uder  nicht  gewünfeht  wirb  unb, 
fo  weit  et  nötbig,  burd)  eine  weit  geringere 
SOtenge  Diaftafe,  alt  in  bem  59?alge  enthalten,  ers 
teicht  werben  fann.  ©tbc  wichtig  ift  bagegen  bie 
Crbaltung  bet  gueferbilbenben  .Kraft  in  foldjem 
IKalge,  womit  eine  größere  59?enge  ©tarfemebl  i 
in  ©ummi  unb  3uder  gu  oerwanbeln  ift,  wie 

g.  83.  bei  ber  Äartoffelbierbereitung;  gu  bod)  barf 
jeboeb  bie  grbi^ung  auch  nicht  geftetgert  werben, 
weil  fonft  ber  innere  .Kern  bet  «Ötalget  oerbrennt 
unb  unlötlich  wirb,  fo  baß  man  nur  ein  gebalts 
lafet  bunflet  83ier  baraut  gewinnen  fann.  SBill 
man  ein  bunfleret  fBier  ergeugen,  fo  barf  man 
nur  einen  Tbeil  bet  SRatget  bunfler  röften  ober 
f.  0.  gatbenmalg  bereiten,  wat  am  3wed;  | 


mäßigften  in  einer  Trommel  non  ©ifenbledj  g «« 
febiebt.  Uebrigent  fann  man  burd)  längere« 
giegenlaffen  bet  balget  auf  ber  Darre  bei  niebe* 
rer  Temperatur  biefelbe  garbe  ergielen,  alt 
burd)  ein«  ftärtere,  furge  3eit  anbaltenbe  £ifce; 
erfteret  93erfabren  terbient  ben  SBorgug.  ©tan 
entfernt  bat  ©talg  non  ber  Darre,  fobalb  et  bie 
gewünfdjte  garbe  unb  ben  eigentümlichen  Staigs 
gerud)  in  binreichcnbem  ©rabe  erlangt  bat;  feben* 
fallt  muß  et  aber  fo  troden  fein,  baß  ftd)  bie 
.Keime  burch  bat  9teiben  in  bet  .fpanb  noUftänbig 
non  ben  .Körnern  trennen  laffen.  Die  ficberften 
praftifchen  .Kenngeichen  einet  nollfommenen  gut  ab* 
geharrten  59talget  ftnb:  ein  eigentbümlicher  anges 
nehmet  ©eruch;  bie  .Körner  müffen,  wenn  man 
eine  $anb  ooU  nimmt  unb  gufammenbrüdt,  aut« 
weichen  unb  burd)  bie  ginger  bringen,  wie©erfte, 
welche  einen  guten  ©riff  bat.  Diefelben  müffen 
fid)  noch  oolt  unb  bauchig  geigen  unb  bennod),  in 
frifchet  SBaffrt  geworfen,  eine  3«it  lang  nicht 
unterftnfen.  SBenn  man  eingelne  .Körner  ger« 
beißt,  fo  müffen  biefelben  ein  ©eräufch  oon  fid) 
geben , wie  bie  9tinbe  einet  frifcb  gebadenen  JBro« 
tet.  Die  £ülfe  bet  Körner  muß  bünn,  ber  innere 
mehlige  ©toff  bet  Körner  weiß  unb  loder  fein 
unb  einen  miiben  guderfüßen  ©efchmad  haben, 
©in  gerbiffenet  Korn,  auf  einem  trodnen  #olge 
bingeftrichen , muß  einen  freibeartigen  ©trid) 
gurüdlaffen.  Dat  592a(g  muß,  wenn  et  oorbet 
ffiochen  lang  nad)  bem  Dörren  auf  bem  SBoben 
gelegen  bat,  gleich  milb,  mürbe  unb  loder  bltis 
ben.  SRad)  bem  Darren  ift  bat  59talg  oon  ben 
keimen  gu  befreien,  wat  in  bet  Siegel  burd) 
bloßet  Treten  gefehlt,  fo  lange  bat  59talg  noch 
warm  ift.  9tad)  bem  Treten  werben  bie  Keime 
unb  ber  ©taub  burd)  ein  ©ieb  entfernt.  Die 
©erfte  oerliert  burch  bat  59?algen  unb  Darren 
etwa  20  3>roc.  t'bret  ©ewichtt,  nimmt  bafür  aber 
6 — 8 9?roc.  an  2$olumen  gu.  Dat  oöUig  trodne 
59?a(g  enthält  etwa  % auflötlidje  Tbeile.  6« 
muß  auf  einem  trodnen  33oben  aufbewabrt  wer« 
ben,  oerliert  aber  bei  längerer  Aufbewahrung 
oiel  oon  feinem  angenehmen  aromatifchen  ©erud). 

Walgcffig.  Die  4>ollänber  bebienen  ftd)  gut 
©rgeugung  bes  S3leiwaffert  unb  bet  S3(eiguder« 
oorgüglich  bet  592algeffigt.  ©r  fann  eben  fo 
oortbeitbaft  auch  in  Ä'attunbrudereien  unb,  wo 
SBeinefftg  gu  tbeuer  ift,  auch  in  £üd)en  benu^t 
werben.  Sr  ftebt  bem  83iereffig  oor,  ba  er  feinen 
£opfengefchmad  befi>t  unb  übertrifft  ben  ©fftg 
oon  nicht  febr  ftarfem  83ier  an  ©äure.  Die 
DarfteUung  bet  597a(gefftgt  gefchiebt  auf  folgenb« 
SBeife : 5D?an  übergießt  ein  gefchrotenet  ober  gers 
ftampftet  ©emenge  oon  8 ^)fb.  ©erftenluftraalg 
unb  6 fPfb.  SQeigenluftmalg  in  einer  bölgernen 
Äufe  mit  40  $>fb.  milchwarmem  SBaffet,  arbeitet 
bie  59taffe  gut  burcheinanber,  fdjüttet  bann 
150  $)fb.  fiebenbbeißet  SBaffer,  in  bem  l’/s  ^3fb. 
ffieinftein  aufgelöft  worben,  gu,  trüdt  bie59taifche 
wieber  ftarf  burd),  bebedt  bann  bie  Äufe  unb 
läßt  fte  3 ©tunben  in  9lube.  9t ad)  biefer  3eit 
wirb  bie  ©taifche  auf  ein  ©eiberfaß,  beffen  oberer 
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burd>lM)erter  »oben  mit  ©trob  belegt  ift,  ge* 
bracht  unb  bie  «Bürge  oon  ben  Srebetn  abge* 
(offen.  «Benn  ffch  bie  «Bürge  bi«  auf  18°  9t.  ab* 
gefühlt  ho*/  wirb  ffe  in  einem  ©äbrbotticb  mit 
16  £otb  »ierpefe  gut  gemengt  unb  bann  bet 
»ottid)  gugebecft.  3fl  bie  ©äbrung  f°  »«*  »«* 
laufen , baff  bie  «Bürge  füllt , fo  läfft  man  fte  non 
biefet  Beit  an  nod)  16  ©tunben  gugebecft  in 
Stube.  Stad)  btefer  3*it  wirb  fte  »nittelff  eine« 
folget,  ba«  einige  Boll  über  bem  »oben  be« 
©äprungöfaffe«  ftebt,  abgegogen,  jebod)  fo,  baff 
nicht«  non  bem  »obenfap  mit  abfliefft.  «San 
bringt  nun  10  ^)fb.  ftarfen  ©fffg  in’«  Äocben  unb 
füllt  benfelben  nebft  bem  gegobrenen  Bbgug  fo  in 
ein  gab,  baff  bie  #älfte  beffelben  leer  bleibt. 
Stad)  8—6  «Botben  ift  bie  glüfffgfeit  in  einen 
ffarfen  ©fffg  oermanbelt.  @t  wirb  nun  non  ber 
braunen,  gäben  #aut,  welche  fid)  auf  ber  Ober* 
fläche  gebilbet,  unb  oon  ber  trüben  ÜRaterie,  bie 
ffd)  auf  bem  »oben  gelagert  bot,  in  ein  anbere« 
gaff,  in  ba«  man  einige  »ucbenfpäne  gebracht 
bat,  abgegoffen.  ©iefe«  oollgefüllte  unb  wobl 
oerfpunbete  gaff  wirb  in  einen  fühlen  Äellet  ge* 
legt.  Stad)  ooUfommener  .Klärung  wirb  ber 
@fffg  oon  biefem  gaffe  auf  ein  anbete«  reine« 
gaff  gegogen,  au«  welchem  er  nach  einiget  Beit 
gum  »erbraucb  auf  fleine  gäffet  ober  auf  gla* 
fcben  abgeloffen  wirb,  ©iefelben  werben  ooll  ge* 
füllt  unb  gut  nerffopft.  ©et  SDtalgefffg  iff  ange* 
nebm  oon  ©erud),  ftarf  fauer  oon  ©efchmacf  unb 
waffetbeU.  ©oU  er  eine  gelbe  garbe  er» 
halten,  fo  fefct  man  iffm  etwa«  braun  geröfteten 
Butter  gu. 

üKaljcxtract,  iff  ein  ©rtract,  welcher 
burch  ©inbicfung  eine«  SRalgabfub«  gut  ©prup* 
biete  erhalten  wirb,  SDtan  tann  barau«  fchneU 
»ier  bereiten,  (»gl.  aud)  © e 1 1 e i b e ff  e i n.) 

ffnb  bie  oon  bem  geharrten 
sjRalge  burch  Steten  unb  ©ieben  abgefonberten 
.Reime  ober  «Burgein.  ©ie  SOtalgteime  bienen 
1.  al«  gutter.  ©ie  müffen  ffet«  im  angefeudjteten 
Buffanbe  oerfüttert  werben ; ba  ffe  aber  nur  fept 
wenig  Stäbrfraft  hoben,  fo  ift  auf  ffe  fein  groffer 
«Bertb  gu  legen.  2.  2C(«  ©üngemittel  für  bie 
Bierpflangen.  ©ie  haben  eine  aufferorbentliche 
Düngefraft  unb  ffnb  befonber«  für  JDrangerie, 
Stofen,  ©ameUien,  fcauru«,  SNprte  ic.  fept  gu 
empfehlen.  SDtan  bebedt  bamit  im  grübjobt  bie 
Oberfläche  bet  ©tbe  im  freien  8anbe  3 — 4,  in 
Sbpfen  1—2  3oU  b®*/  ober  man  jocht  bie 
SOtalgfeime  ab  unb  begiefft  mitberabgefübltenÄb* 
tochung  bie  »lumenerbe. 

SttaljlffuetfciK,  *ff  eine  3Äafd)ine  gum 
»rechen  be«  grünen  SOtalge«.  ©ie  «Balgen  ffnb 
au«  ©uffeifen  unb  fein  abgebrebt.  Unter  benfel* 
ben  fffcen  SOleffer  gum  Xbfchaben  be«  SOtalge«, 
welche«  (ich  angebängt  bat*  *ud)  8um  &uet: 
fdjen  be«  geharrten  SOtalge«  eignet  ffch  biefe  SOta* 
fd)ine.  '©o  bebanbelte«  QJtalg  läfft  ffch  beffer  au«* 
gieben,  binterläfft  leere  Stehern,  läfft  ffd)  beim 
ffltaifdjen  leichter  bearbeiten  al«  ba«  gwifdjen 
©teinen.gefcbrotene,  fi<b  roinber  feff  unb  gibt 

IU. 


mehr  Äuöbeute.  3e  Meiner  übrigen«  bet  ©urch* 
meffer  ber  «Balge  iff,  befto  ffärfet  iff  auch  bet 
©tuet. 

SÖJa4fdjrotemüf)ieti,  ffnb  SDtafdjinen,  auf 
benen  ba«  geharrte  SOtalg  gerfleinert  wirb,  ©ine 
ber  beften  berartigen  SOtafcbinen  iff  bie  St  bei  ni* 
f d>e  «Jtalgfchrotemüble  (f.b.).  SDtan  bringt 
ba«  gu  febrotenbe  SOtalg,  nachbem  eö  oon  .Reimen 
unb  ©taub  forgfältig  gereinigt  iff,  auf  einen  nad) 
bet  SDtitte  gu  etwa«  oertieft  mit  glatten  au«ge* 
legten  Staum  in  einen  länglichen  Raufen  unb 
giefft,  wäbrenb  ber  Raufen  oon  mehreren  sperfo* 
nen  rafd)  umgeftochen  wirb,  mittelff  einer  ©ieff* 
fanne  fo  oiel  «Baffer  gu,  baff  e«  bin«***/  um 
fämmtliche  Äorner  etwa«  angufeuebten,  woburch 
bie  £ülfe  ihre  ©pröbigteit  oerliert  unb  weniger 
leicht  getreiblid)  wirb,  ©tan  bebarf  bagu  auf 
100  <Pfb.  troefne«  SOtalg  etwa  10  $)fb.  «Baffer. 
Stach  fleiffigem  ©urchfchaufeln  bleibt  ba«  SOtalg  in 
einem  etwa  2 guff  hob™  £oufen  bi«  gum  ©d)ro* 
ten  6—12  ©tunben  liegen,  ©urch  ba«  ©chroten 
oermebrt  ffd)  bet  Umfang  be«  SOtalge«  um  12—18 
§)roc.  ®a«  oom  eingefptengten  SOtalge  gewon* 
nene  ©chrot  fann  nicht  aufbewabrt  werben,  ba  e« 
ffch  leicht  erbifct  unb  fauer  wirb. 

SfRalftfotup*  SDtan  fchrote  «Beigenluftmalg, 
übergieffe  eö  mit  lauwarmem  «Baffer,  rühre  e« 
habet  fleiffig  um  unb  fahre  bamit  ‘/n  ©lunbe 
fort.  Huf  3 $fb.  gefchrotene«  SOtalg  rechnet  man 
4—8  Quart  «Baffer.  Stad)  gefefaebener  SOtifchung 
wirb  ba«  ©efäff  gut  gugebecft,  1 ©tunbe  in  Stube 
gelaffen,  bie  SDlaffe  bann  abgeflärt,  burd)  glanett 
gefeibt,  oorbet  aber  in  bie  SOtaffe  1 4?anb  ooll 
feingeftoffene  geffebte  Äoble  getban.  ©iefe  giebt 
bie  $)flangenfäure  unb  ben  SDteblgefchmacf  berau«» 
Stachbem  bie  burchgefeibte  »rübe  mit  ber  Äoble 
V*  ©tunbe  gefod)t  iff,  ffltrirt  man  ffe,  fefct  nach 
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erfolgtem  Srfalten  ba«  SOBeiße  oon  einem  Si  $u, 
rührt  um  unb  bringt  nun  bie  SO^affe  jum  Sin; 
bieten  in  einen  Keffel.  2)en  ©chaum,  welchen 
ba«  Siweiß  erjeugt,  muß  man  abnehmen.  25en 
©oft  bampft  man  bei  gelinber  §ifce  fo  weit  ab, 
bi«  er  bie  gewöhnliche  ©prupbide  erreicht  bat. 
25er  «Kaljfprup  läßt  fid)  wie  ber  3uderft)rup  an; 
roenben,  ift  aber  noch  gefunber. 

iUJaljtciöbrot.  25et  au«  Kleber,  Siweiß 
unb  ©a^mebl  beftetyenbe  «Kaljabgang  wirb  im 
Sraubaufe  auf  folgenbe SDBeife  gewonnen:  1.  ©o; 
wie  bie  erfte  25ünnmaifd)e  im  Keffel  ober  in  bet 
Pfanne  gabt  getod)t  bat,  wirb  fid)  bet  auöfchei* 
benbe  hiebet  auf  große  gloden  ober  klumpen  $ci; 
fammengefefet  haben;  ^iec  wirb  nun,  ebe  bie  fer; 
tiggefodjte  «Kaifche  fortgefd)öpff  wirb,  ein  großer 
Sbeil  biefer  «Kaffe  burd)  ein  feines  ©ieb  betau«; 
gefangen,  wa«  unftreitig  bie  beffere  unb  feftere 
«Kaffe  ift.  Seim  gortfd)öpfen  bet  «Kaifche 
(SBürje)  fann  man  aud)  in  ben  Pfaffen  be« 
«Kaifd)bottid)S  entwebet  ein  begleichen  ©ieb 
ober  ein  @ädd)en  ton  Seuteltud)  einbängen,  wo; 
burd)  nod)  ein  £beil  biefet  «Kaffe  erlangt  werben 
fann.  2.  Kachbem  biefe  übergefeböpfte  SBürje 
ihre  3eit  auf  bem  «Kaifcbbottid)  geftanben  unb 
wiebet  abgelaffen  worben,  wirb  man  auf  ben 
Srebctn  einen  großen  Sbeil  «Kaljabgartg  al« 
©d)lamm  wabrnebmen,  ber  nun  bebutfam  oon 
ben  Srebern  abgenommen  werben  muß.  3.  Sin 
großer  SbeÜ  biefe«  «Kaljabgang«  beftnbet  fid) 
aud)  nod)  unter  bem  ©tellboben  be«  *Kaifd)bot; 
tid)«;  biefet  wirb  gewonnen,  wenn  bie  Srebern 
au«  bem  Bottich  rein  entfernt  finb  unb  ber  ©teil; 
boben  betau6genommen  ift.  ©ollte  ber  «Kalj; 
abgang  hier  unb  ba  nod)  mit  Sreberförnern  oer; 

4 mifd)t  fein,  fo  wirb  berfelbe  in  ein  ©efäß  mit 
wenig  2Baffet  burd)  ein  ©ieb  gefebwemmt,  wo  bie 
Sreberförner  im  ©t'ebe  jurüdbleiben,  ber  «Kal$; 
abgang  aber  imJBaffer  fid)  ju  Beben  fefcen  wirb; 
ba«  obenauf  fid)  fammelnbeffiaffer  wirb  nad)  unb 
nad)  abgeloffen,  unb  binnen  2—3  Sagen  wirb  ber 
SKaljabgang  fid)  gut  gufammengefefct  haben. 
25et  «Kaljteig  enthält  nad)  ©cbloßberger’«  Unter; 
fuebungen  73—78  95roc.  ©tärfemebl,  3,9— 4,8 
$proc.  ©tidfioff  unb  eine  namhafte  Ciuantität 
oon  pboSpborfauren  ©al$en.  2)iefe  Srgebniffe 
bet  ebemifeben  Unterfucbung  weifen  binreidjenb 
bie  oorjuglicbe  £auglid)teit  beffelben  $ur  Brot; 
bereitung  nacb,  inbem  et  burebau«  bem  ©etreibe* 
mehle  gleichartige  ober  bemfelben  wenigften«  böcbft 
ähnliche  ©ubftanjen  enthält,  ja  an  ftidfioffbalti; 
ger  «Katerie  ba«  (entere  fogat  übertrifft,  iller; 
bing«  fleht  bafät  fein  ©tärfegebalt  gegen  ben  be« 
©etreibe«  febr  jurüd,  abet  biefet  «Kangel  läßt 
fid)  unenblicb  leichter  unb  oiel  wohlfeiler  erfefcen, 
al«  ein  «Kangel  an  plaftifchem  Kährfioff,  ba 
man  ihn  ju  biefem  Behuf  nur  mit  Kartoffelmehl 
ju  oerfefcen  braucht.  25abei  b°t  ber  «Kaljteig 
nod)  bie  gute  Sigenfcbaft,  baß  ba«  au«  ihm  mit 
einer  etwa  gleichen  «Kenge  ©etreibemebl  bärge; 
ftellte  Brot  oollftänbig  ba«  TCuöfehen,  bie  3>orofi; 
tat,  bie  gatbe,  ben  2Bohlgefd)mad  unfer« 


©chwarjbrote«  befi$t,  fo  baß  e«  faft  unmöglich 
erfd)eint,  bie  Beimengung  oom  «Kaljteig  in  fol* 
ehern  Brote  überhaupt  ju  ertennen.  Ttud)  hält 
fid)  folche«  Brot  bei  längerer  Xufbewabrung  eben 
fo  gut  al«  ba«  reine  ©etreibebrot.  SDie  «Kaffe 
wirb  jum  Sinfäuern  be«  Brote«  oerwenbet,  wo* 
bei  eine  SBätme  oon  30°  9t.  erforberlid)  ift.  2>et 
in  bet  unter  Stummer  1 angegebenen  SBeife  ge; 
wonnene  «Kaljabgang  bebarf  feine«  ©chwemmen« 
unb  wirb,  al«  bie  feftefie  SCRaffe,  fogleich  mit  ein» 
gefäuert.  Bot  bet  Sinfäuerung  wirb  allet  SKal*; 
abgang  gewogen  unb  bei  bet  nod)  flüffigen  «Kaffe 
3 $fb.  für  1 $>fb.  gerechnet,  unb  nad)  biefem 
©ewicht  eben  fo  oiel  reine«  Kotnmehl  baju  ge* 
nommen.  3n  bem  ©efäß,  wo  bie  Sinfäuerung 
ftattfinbet,  wirb  bet  «Kaljabgang  recht  gut  unb 
flat  burd)einanbet  gegriffen  unb  auf  je  8 $)funb 
betben,  bid)ten  «Kaljabgang«  */a  $>fb.  ©auerteig 
genommen.  25iefer  ©auerteig  wirb  in  bem  mehr 
flüffigen  warmen  «Kaljabgang  gut  aufgelöft, 
unter  bie  anbere  SEÄaffe  oertbeilt  unb  gut  einge» 
mengt.  Bon  bem  «Kehl  wirb  fo  oiel  baju  ge» 
nommen,  baß  e«  ben  gewöhnlichen  Seig  gibt,  wie 
bei  ber  Sinfäuerung  be«  gewöhnlichen  Brotteig«, 
©alj  muß  etwa«  mehr  wie  bei  gewöhnlichen 
Broten  genommen  werben,  aud)  fann  man  nad) 
Belieben  etwa«  Kümmel  tc.  baruntet  mifchen. 
©o  bleibt  bet  eingefäuerte  Seig  in  mäßiget 
SBärme  flehen  unb  am  anbern  «Korgen  wirb  ba« 
übrige  «Kef)l  h»neingefnetet.  ©ollte  bet  Seig 
etwa«  ju  fteif  fein,  fo  fann  aud)  wohl  etwa«  lau* 
warme«  SBaffet  nacbgegoffen  werben.  25a«  wei» 
tere  Berfahren  ift  eben  fo  wie  bei  jebem  anbern 
Brotbaden,  nur  barf  bet  Ofen  beim  XuSbaden 
nicht  allju  große  -§i&e  haben.  8 $)fb.  berben 
bidjten  «Kaljabgang«  mit  8 $fb.  reinem  Korn* 
mehl  geben  16  «pfb.  gute«  nahrhafte«  Brot.  Bei 
einem  ju  oerbadenben  SKaljabgange  oon  123  «pfb. 
brauchen  nur  100  »Pfb.  «Kehl  genommen  ju  werben, 
unb  eö  wirb  lein  Unterfcbieb  im  fertigen  Brote 
wahrjunehmen  fein.  25iefe  Brotgewinnung  ge* 
währt  ben  außerorbentlidjen  9lufjen,  baß  oiele« 
«Kehl  unb  bie  oielen  Kartoffeln  tc. , welche  unter 
ba«  Brot  genommen  werben,  erfpart  werben. 
Bei  ber  Berwenbung  be«  SKaljteig«  jur  Brot; 
bäderei  ift  wohl  im  Ttuge  ju  behalten,  baß  ein 
lodere«  unb  poröfe«  Brot  nur  bei  einem  be* 
flimmten  Berhältniß  jwifchen  bem  Klebergehalt 
unb  ber  ©tärfemehlmenge  überhaupt  $u  erjielen 
ift,  unb  baß  ba«  Brot  eben  fo  gut  beShalb  febwet 
unb  fpedig  werben  fann,  weil  e«  ju  oiel  Klebet 
al«  weil  e«  $u  wenig  enthält.  BSenbet  man  auf 
1 $)fb.  «Kehl  mehr  al«  1 9)fb.  «Kaljteig  an,  fo 
läuft  man  leicht  ©efahr,  ein  folche«  fchmere« 
Brot  ju  erhalten.  Euch  ergibt  ftd)  au«  bem  be; 
beutenben  SBaffergehalt  be«  «Kalgteige«  (73—78 
«Procent,  währenb  ba«  ©etreibemebl  nur  12—16 
^rocent  enthält),  baß  man  beim  Sinteigen  nut 
eine  geringere  SBaffermenge  in  Mnwenbung  btin* 
gen  barf. 

9Ral$*  ober  Söacfydtenne,  muß  eine  folehe 
Sage  haben,  baß  weber  SSittecung  noch3ah««ieit 
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großen  ©influß  auf  ihre  SSempetafur,  bie  gwifchen 
10  unb  42°  9t.1  betragen  foll,  äußert,  unb  pemnad) 
foll  ba«  Sofal  nicht  feucht  ober  bumpftg  fein. 
Hm  Selten  eignet  fid>  bagu  ein  gewölbter  9taum, 
bet  nid)t  übet  6—8  guß  unter  ber  ©tbe  liegt  unb 
mit  mehreren  gut  fchließenben  genfteröffnungen 
oerfepen  ift,  fo  baß  bie  gehörige  Eüftung  geholten 
werben  !onn.  ©ie  Sage  ber  genfter  foll  fo  fein, 
baß  man  nod)  jeber  SDialgung  einen  rofcben  Euft; 
gug  gulaffen  fann,  ohne  eine  größere  Hbfüplung 
De«  Sofal«  ju  oerurfachen.  ©ie  genfter  muffen 
immer  mit  gäben  ju  oerfcbließcn  fein , weil  ba« 
Sicht  bie@ntwirtelung  De«  ?0?aljfeimeS  begünftigt, 
bie  ©urjelfeime  im  ©unfein  aber  beffer  wachfen. 
©icptig  ift  e«  auch,  baß  baö  ^Jflafter  unb  beffen 
Untergrunb  oon  gleichmäßiger  Sefthaffenpeit  ift, 
weil  bie«  fef)r  auf  ba«  gleichmäßige  ©achfen  De« 
©etreibe«  einwirft.  ©aö  «Pflafter  wirb  am  Selten 
üon  feften,  glottgefchliffenen  ©anbfteinen  ö^rges 
ftellt,  welche  bicbt  an  einanber  gefügt  unb  feit  in 
eine  Sage  oon  f)i)brQutifct)cm  .Ralf  gelegt  wirb. 
Huch  partgebrannteSartfteine  fönnen  angewenbet 
werben,  namentlich  wo  ber  Untergrunb  etwa« 
feucht  ift.  Um  alle  Serunreinigung  abjupalten, 
ift  e«  gwertmäßig,  auch  unterhalb  bie  ©eitenwänbe 
be«  Sofal«  etwa  1 — iy2  guß  bod)  mit  glatten  gu 
terfehen,  wo«  namentlich  Statten  unb  Sftäufe 
obhält  unb  bie  Serunreinigung  be«  ©etreibe« 
hinbert.  HUe  Stilen  unb  Söcher  finb  gu  per; 
hüten,  gür  4 Serliner  ©cheffei  @er|te  bebarf 
man  etwa  43  Quabratfuß  gläche  on  Üflalg; 
raum. 

fDtalgttanf.  SDtan  nimmt  6 ©ßlöffel  poll 
garte«  Sttepl  oon  ©erftenluftmalg,  gießt  4 Quart 
fochenbeö  ©affer  barauf,  rührte«  um,  läßt  e« 
einige  ©tunben  flehen  unb  feipt  bann  burd).  ©er 
SJtoljtronf  ift  woplfchmertenb  unb  füßlich.  SOlan 
fonn  feinen  ©efchmacf  nod)  angenehmer  machen, 
wenn  man  ein  paar  Söffet  weißen  ©ein  ober  ©ü 
tronenfoft  unb  etwa«  3ucfer  gufept.  ©c  hält  fich 
aber  nicht  lange,  fonbetn  wirb  halb  fchul  unb 
fauet.  ©et  SOialgtranf  ift  ouflöfenb,  füblenb 
unb  fäfteoerbeffernb.  9J?an  fonn  ihn  mit  großem 
Stuben  in  heftigen  ©alienfiebern  mit  ©itronenfaft 
(ohne  ©ein),  bei  Jfbautfranfheiten,  ©efchwüren, 
©charbort  al«  gewöhnliche«  ©etränf,  täglich  4—2 
Quart,  reichen,  ©enn  man  ihn  bei  langwierigen 
Äranfheiten  braucht  unb  gu  flüffigen  ©tuplgang 
banad)  befommt,  fo  muß  man  ihn  in  geringerer 
ÜJtenge  trinfen  ober  eine  3eit  lang  gang  bamit 
auöfefcen. 

: 9Wafgumfd)I<ifle,  werben  fehr  gegen  ©e; 
fdjwüre  gerühmt.  SJtan  rührt  in  gut  fochenbe« 
Sier  fo  oiel  gemahlene«  unb  geflehte«  SJtalj  ein, 
boß  e«  bie©irfe  eine«  gewöhnlichen  Sreiumfchlag« 
erhält,  ©erfelbe  wirb  bicl  auf  Seinewonb  ge: 
ftricben,  1 ©ßlöffel  bet  beflen  #efe  borauf  ge: 
fcbüttet  unb  bamit  baö  ©efchwür  bebectt.  ©et 
Umfchlag  muß  giemlid)  weit  übet  bo«  ©efchwür 
hfnauöreichen  unb  in  24  ©tunben  2 — 3 3Jtal  ge: 
wechfeft  werben.  ©a«  ©efchwür  wirb  boburch 


weicher  unb  fonbert  eine  milbe  SRoterie  ab.  ©er 
Umfchlag  muß  3—4  Sage  fortgefefct  werben. 

Sttfaiidpefter,  ift  Saumwollenfammet.  ©r 
befteht  entwcber  ou«  glattem  ober,  bei  befferen 
©orten,  au«  geföpertem  ©ewebe,  auf  bem  ein 
glot  oon  furgem,  aber  bid)tftehenbem  £aar  fich 
beftnbet.  ©er  SJtonchefter  wirb  burd)  eine  einzige 
.Rette  unb  burd)  einen  einfachen  ©infchlag  pcroor; 
gebracht.  ©er  ©infchlag  pat  gum  Speil  bie 
jftettenfäben  gur  Silbung  be«  geföperten  ©runb: 
gewebe«  pereinigt,  gum  Sheil  läuft  et  aber  aud) 
fo  burd)  bie  .Retten,  baß  lauter  parallel  nach  ber 
Sänge  be«  3eugö  gehenbe  ©treifen  entliehen.  3n 
biefen  ©treifen  liegt  ber  ©infchlag  über  2 ober  3 
.Rettenfäben  frei,  unb  biefe  freiliegenben  Stbeile 
be«  ©infchlag«  werben  nach  bem  ©eben  aufge: 
fchnitten.  ©aburd)  entfielt  bo«  fammetartige 
#aar.  3uweilen  ift  Üftancheftir  auch  mit  gweier; 
lei  ©infchlagfäben  gewebt,  nämlich  mit  etwa« 
gröberen  gum  ©runbe  unb  mit  einem  feineren 
gum  ©ammet.  ©et  lefctere  wirb  ipoil  ober 
'poüle  genannt.  3m  #anbel  fommen  bie  per* 
fchiebenen  Hrten  be«  SJfancbefter«  auch  unter  ben 
Stamen  guftian,  Selocl, Seloetin, Sei; 
oeret,  i c f e t por.  Zuweilen  bleibt  bet 

SJtanchefter  auch  gang  ober  gum  £peil,  g.  S. 
ftreifenweife,  unaufgefebnitten , unb  bann  hat  baö 
©ewebe  eine  befonbere  ©eftalt. 

SIRatibela&e,  ein  ©etränf.  SOtan  röftet 
t/a  $)fb.  SJtonbeln  wie  Äaffee  unb  gerftögt  fte  gang 
fein,  ©obann  bringt  man  J/2  $D?aß  9D?ild)  nebft 
1 Quentd).  3tmmet  unb  6 Soth  3urter  gum  ©ie; 
ben,  läßt  fotann  bie  geröfteten  SJtanbein  einige 
sjjlinuten  lang  mit  auffodjen  unb  feiht  barauf 
ba«  ©an je  burd)  eine  reine  ©eroiette;  herauf 
perrührt  man  baö  ©elbe  pon  5 ©iern,  mad)t  ba« 
©urchgepreßte  wieber  ftebenb,  gießt  c«  langfam 
an  bie  ©ier  ünb  fpriegelt  e«  wie  ©hocolabe. 

3)^anbelauflauf,  ein  ©ebäcf.  @ö  wirb  fo 
bereitet  wie  ber  ©hocolobeauflauf  (f.  b.), 
nur  muß  man  flatt  bet  @^oco(abe  '/«  ^)fb.  mit 
©iweiß  geriebene  fuße  SJtonbeln  nehmen. 

9^aiibclbaum.  ©t  wirb  20  — 25  guß 
hoch,  ©eine  grüchte  bienen  jum  frifdjen  ©enuß, 
jur  Sereitung  oon  Del,  SÄild),  ©prup,  gum  ©in; 
machen,  Sorten,  .Rochen  tc.  — ©er  $D?anbelbaum 
pcrlangt  eine  warme,  gcfcbüfctc  Sage  unb  einen 
trortnen , warmen , tiefen , mit  oielem  ©anb  per; 
mifebten  Soben.  ©irb  ber  SJtanbelbaum  in  ihm 
nicht  gufagenbem  Soben  ergogen,  fo  artet  bie 
grucht  leicht  au«,  bie  Dünnfcholige  gept  in  hart; 
fchatige,  bie  füße  in  bittere  über,  ©irb  bie 
SRanbel  auf  ben  ^)flaumenbaum  oerebelt,  fo 
fommt  fie  überall  ba  gut  fort,  wo  biefer  gebest. 
— 9Jtan  fann  gwat  ben  SOtanbelbaum  burd) 
©amen  fortpflangen,  ober  ba  bei  biefer  Sermeh* 
rungöart  nur  feiten  bie  nämliche  ©orte  wieber 
ergielt  wirb,  fo  gefchiept  bie  Sermeprung  am 
Seften  mittelfl  be«  Dculiren«.  ©en  ©runb; 
flamm,  worauf  man  bie  Sttanbel  oerebelt,  wählt 
man  je  nach  ber  Sefchaffenhcit  be«  Soben«.  3n 
fernerem  Soben  oerebelt  man  bie  SOtanbet  auf 
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pflaumenftämmcben  mit  mofligeri  Strieben,  tn 
leichtem  Soben  auf  Äptifofen  * , Pftrfdjen  * ober 
Wanbel*©ilblinge.  3ur  Sereblung  aufWanbel* 
©ilblinge  muß  man  ben  ©amen,  ba  ber  Wanbel* 
bäum  ba«  Berieten  nid)t  gut  verträgt,  gleich  auf 
ben  für  bie  Säume  befiimmten  pia$  legen.  Wan 
nimmt  gur  Äuöfaat  bte  grucht  befl  gemeinen 
Wanbelbaumö,  ba  biefe  bie  beflen  unb  fdjftnften 
Säume  liefert.  Bie  Äuöfaat  Fann  entmeber  im 
4?erbft  mit  ben  grünen  ©djalen  ober  im  grübjabr 
gefdjeben.  3n  lefctem  galle  bemal)«  man  bie 
©amen  [ben  ©intet  über  eben  fo  mie  bie  Stüffe 
auf.  Wan  legt  bie  ©amen  in  gut  gubereitete 
Seete  in  gutd)en,  1 — 472  3oll  tief  unb  10  — 12 
3otl  non  einanber  entfernt.  Wan  fann  bie  @a* 
men  aber  aud)  in  &8pfe  einlegen  unb  bie  ©äm* 
linge  fpäter  mit  ©rbbaüen  oerpflangen.  Bie 
Bäumchen  mad)fen  fo  fiarf,  baß  oft  fchon  mit 
bem  britten  3al)re  bie  Äronenäfle  gebilbet  merben 
Fonnen,  melcbe  bann  im  grübiabr  auf  treibenbe 
ober  im  Äuguft  auf  fcblafenbe  Äugen  oculirt  me« 
ben.  ©utift  e«,  in  ben  erften  fahren  ben  Soben 
um  bte  ©tämmd)en  not  (Eintritt  be«  ©inter« 
mit  guter  ©tbe  unb  Bünger  gu  belegen  unb  biefe 
^Düngemittel  im  grübjajjr  nod)  cor  ber  Slüte 
untergugraben.  Äud)  ba«  Sefd>neiben , nament* 
lief)  ba«  ©egnebmen  ber  gelben  ©cboffe  innerhalb 
ber  .Krone,  melche  ben  grudjtertrag  fdjmäcben, 
muß  nod)  not  ber  Slüte  gefcheben.  Ba«  Be« 
jüngen  be«  Saume«  fjat  alöbann  gu  gefcheben, 
menn  bei  gunefjmenbem  Älter  beffelben  bie  ©cha* 
len  bet  grüdjte  t)ärter  unb  bitter  merben.  — 
Bie  oorgüglidjften  Wanbelforten  finb:  a.  ber 
Wanbelbaum  mit  großer  Slüte;  grucht  ii/2  £0(j 
lang,  ooal,  oben  abgeftumpft,  fef)t  mollig,  nacb 
bem  ©tiel  gu  geftreift  unb  gefurcht,  auf  ber 
©diattenfeite  afdjgtau,  auf  ber  ©onnenfeite  fuchs* 
rotblid),  bie  innere  ©djale  fefjr  ^art , ber  JCern 
füß;  reift  ©nbe  Äuguft.  Ber  Saum  breitet  ftcb 
meit  au«  unb  bat  einen  fd>6nen  ©ucb«.  b.  Bie 
Wanbel  non  £our«  (f.  b.).  c.  Ber  Wanbel* 
bäum  mit  golbgefletftem  Slatt  unb  gefireiftem 
4>olj,  grud)t  mit  bartet,  bitter  ©djale,  flad>  ge* 
narbt,  groß,  füß  unb  angenehm  fcbmectenb.  Ber 
Saum  mädjft  febr  fd)8n.  di  Bie  Heine  füße  unb 
bie  füße  .Krad)  man  bei  (f.  b.).  e.  Bie  fleine 
füße  © t e i n m a n b e l (f.  b.).  f.  Bie  große  füße 
©teinmanbel  (f.  b.).  g.  Bie  pfirfdj en * 
m anbei  (f.  b.).  h.  Bie  große  bittere  © tein* 
man  bei  (f.  b.).  i.  Bie  Fleine  bittere  ©tein* 
man  bei  (f.  b.).  k.  Bet  Wanbelbaum  mit  ges 
fülltet  Slüte;  grucht  ber  gemßbnlidjen  füßen 
SOtanbel  ähnlich,  nur  etma«  Fürget  unb  bitter  unb 
enthält  gemöbnlid)  2 Wanbein.  Ber  Saum 
unterfdjeibet  ftd)  »on  allen  anbern  ©orten  burd) 
blutrotbe  ©ommertriebe.  I.  Bie  inbifdje  3 m e r g* 
man  bei  (f.  b.).  m.  Bet  3n5ergmanbe(s 
bäum  mit  gefüllter  Slüte  (f.  3n>ergmanbel* 
bäum). 

3tfattbeiberaef  ein  ©ebäcf.  ©erjßete 
Wanbein  merben  in  ©ütfel  gefchnitten  unb  eben 
fo  oiel  3utter  in  ©imeiß  angemaebt,  ba«  ©angc 


in  Häufchen  brefftrt,  getroefnet  unb  fd)W«4  g«* 
batten.  Ober  8 fcotb  Wanbein  merben  fein  ge* 
rieben , gu  2 ©imeiß  in  eine  ©d)üffel  gettjan  unb 
mit  2 Cotb  3utter  angerieben,  aUbann  12  8otf) 
lang  gefebnittene  Wanbein  langfam  tjinfugerütjrt 
unb  ba«  ©ange  auf  Sied)  gebaren. 

üttanbelboufeüe,  ge barfte,  ein  ©ebätF. 

1 pfb.  geftbälte  troetne  Wanbein  merben  mit  ‘/* 
Pfb.  3ucter  fein  gefloßen,  mit  4 ©imeiß  unb  bem 
auf  3ucter  Äbgeriebenen  einer  ©itrone  angematbt, 
4 ©imeiß  nebft  ,/a^)fb.3u£fer  ju©(bneegefd)lagen, 
baö  ©ange  mit  beliebigen  giguren  nerfeben  unb 
mittelmäßig  gebatfen. 

Wanbcibrcjelti.  4 Fotb  Wanbein  »er* 
ben  mit  bem  ©efßen  non  2 ©iern  gerieben,  mit 
4 8otb  3utter,  42  Sotb  Webl,  8 8otb  Sutter  unb 

2 ©ibottern  gufammengemirft  unb  brefftrt. 

SIRaitbelbrPt.  1 Pfb.  garin,  1 $fb.  Webt, 
‘/s  -Kümmel,  4 $fb.  robe  Wanbein , •/,  8otb 
gebrannter  feingeftoßener  Jtaffee,  Äni«,  ©otianber, 
©arbamomen,  Stellen,  WuöFat,  3«nmiet,  1 8otb 
anfgetöfte  Petersburger  pottaftbe  merben  mit 
gangen  ©iern  gufammengemirFt,  in  langen  ©trei* 
fen  auf  ba«  S(ed)  gelegt  unb  gut  gebatfen,  al <* 
bann  feingearbeitete  ©tüdd)en  in  bie  Cluere  ge* 
fdmitten  unb  nochmal«  auf  bem  Sied ) geröftet. 
Über  e«  mirb  */s  Pfb*  3u«Fer  mit  10  ©iern  abge* 
gogen,  fthaumig  gerührt,  ’/tPfb.  geftbälte  gebaette 
Wanbein  unb  ©emürg,  fomie.  42  Sotb  Webl  mit 
bem  ©ebnee  gufammengerübrt  unb  mie  oben  ge* 
bacten. 

ÜJFrttibcIcoitferpe.  42  ßotb  Wanbein  mer* 
ben  mit  einem  Suche  ©tüct  für  ©tüct  abgerieben 
unb  mit  ber  ©djale  fein  geftoßen  ober  recht  fein 
gef>actt.  hierauf  läutert  man  */a  Pfb.  3ut!tt 
mit  einem  ©lafe  Stofen*  ober  Srunnenrcajfer, 
Fodjt  ihn  gum  Fleinen  gaben,  fügt  bie  Wanbein 
bingu  unb  rührt  ihn  über  bem  geuer  mit  einem 
breitgefdjnitfenen  b&ljernen  ©patel  um,  mit  mel* 
ehern  man  gugleid)  ben  3utFer  non  ben  ©dnben 
bet  Pfanne  mäbtenb  be«  SRübren«  abloft.  3fF 
bie  Waffe  fo  bici  gemorben,  baß  fie  nicht  mehr 
oom  ©patel  läuft,  fo  nermifcht  man  bamit  nod) 
Vs  Sotb  3i»nmtt  unb  */a  Cluentd).  Steifen,  beibe 
fein  geftoßen,  unb  bie  abgeriebene  Schale  einet 
halben  ©itrone,  gießt  fie  auf  ein  mit  Wanbelfil 
ober  gang  roenig  Sutter  beflrtdjeneö  papier  ober 
eine  beflridjene,  umgefebrte  3inn*  ober  polirte 
Steinplatte,  breitet  bie  Waffe  1 Wefferrüden  bitf 
gleichmäßig  au«,  fchneibet  fie  nach  einigem  ©rfal* 
ten  in  Fleine  längliche  SieretFe,  Febrt  biefe  um 
Unb  läßt  fie  auf  einem  Sret  an  einem  mannen 
Drte  nollenb«  auStrocfnen.  Biefe  Wanbelconferoe 
batf  nicht  in  frifdjet  8uft  aufbemabrt  merben. 

SOtanhelcr^me«  Wan  fchält  12  «otb  füße 
Wanbein  unb  mirft  fie  in  frifche«  ©affer;  finb 
fie  abgetropft,  fo  reibt  man  fie  mit  ein  menfg 
©affet.  ÄlSbann  rührt  man  in  einen  Schoppen 
Stabm  ba«  ©eiße  eon  2 frifdjen  ©iern  unb  12 
Uoth  geftoßenen  3uder  ein  unb  läßt  bie  Wifcbung 
über  gelinbem  geuer  langfam  Fothen.  ©enn  un* 
gefähr  ein  Siertel  baoon  eingefodjt  ift  unb  btt 
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Grftme  ffdy  gu  bilben  onfäwgt,  th«t  man  bie  g e* 
flof enen  Wanbein  barem , giegt  nach  einmaligem 
Xufwallen  ba«  ©ange  burdy  ein  Sieb,  fchüttet 
1 Kaffeelöffel  »eU  f)omerangenbtütenmaffer  baran 
unb  trägt  bie  @r«me  nad)  bem  Srfalten  auf. 
Wan  umgibt  ffe  mit  caramelirten  Wanbein , bie 
man,  wenn  fie  fertig  finb,  auf  einen  Steller  legt, 
ber  etwa«  mit  Wanbelöl  beftrichen  iff,  unb  mit 
welchen  man  irgenb  eine  beliebige  3eid>nung  auf 
bie  Gr«me  macht.  Ober  man  lägt  V«  $fb.  mit 
etwa«  ©affet  fein  geffogene  Wanbein , worunter 
6 ©tüd  bittere,  in  >/*  Kanne  bicfem  füffen  9taf)m 
gugebedt  auffochen , giegt  e«  burd)  ein  Sud)  unb 
brüdt  e«  au««  ©iefer  «Rahm  wirb  nebft  4 £otb 
3udet,  3 eiern  unb  4 ©Ottern  in  einen  2 Quart 
lyaltenben  £opf  gethan,  in  ©affet  abgequirlt, 
angeridytet  unb,  wenn  bie  Greme  falt  iff,  mit 
SSofenblättern  tc«  »ergiert. 

Wönbelflateaiir.  Wit  2 ff)fb.  gum  Bruch 
gelochten  3uder  »ermifdyt  man  12  Sotb  qefdiäUc 
unb  in  Heine  ©tüddyen  gefdynittene,  im  Groden* 
ofen  getrodnete  füge  Wanbein  nebff  */s  Ggl&ffef 
® l a f u r (f.  b.). 

OTanbelgritlage,  ein  ©ebäd.  3u  l Vft- 
3uder,  bet  beinahe  gum  Bruch  gelocht  worben  iff, 
werben  1 9>fb.  länglich  gefdynittene  Wanbein  hin» 
gugefügt  unb,  wenn  fie  gu  Inaden  anfangen,  auf 
eine  mit  Butter  beffridyene  glatte  gegoffen  ober 
in  Heine  formen  gebrudt. 

SftattbeUjäufclyen , ein  ©ebäd.  */«  ff)fb. 
3uder  wirb  mit  3 Giweig  fdyaumig  geröhrt,  l$fb. 
länglich  gefdynittene  Wanbein  geröffet,  Beibe«  mit 
>/4  $fb.  Wefyl  langfam  »ermifdyt  unb  auf  Oblate 
gebaden. 

2RattbenHpprf)ttt,  «in  ©ebäd.  ®a«  ©eige 
»on  Giern  guScbneegefdylagen,  128otb  3«der,  '/2 
8oth3immet,  */«$fb.  fein  gefdynittene  füge  Wan* 
beln,  3 Eoth  gefdynittene«  Gitronat,  7«3>fb.  Wehl 
auf  mit  ffiady«  beftridyene  Bleche  länglich  breffirt, 
mit  3»det  beftäubt  unb  gelinb  gebaden.  Ober  e« 
wirb  ‘/49>fb.  3uder  mit  bem  ©eigen  »on  4 Giern 
fdyaumig  gerügt  unb  mit  •/«  $fb-  Wehl  »er* 
mifdyt  ©ie  fernere  Behanblung  iff  wie  bei  ber 
erfferen  2Crt. 

SRattbeffleie«  ©ie  beim  2Cu«preffen  ber 
Wanbein,  bei  bet  Bereitung  be«  Wanbelöl«  fleh 
gebilbeten,  fdyleimigen  unb  Öligen  SEheile  entbal* 
tenben  Büdffänbe,  bie  al«  ©afdypuloer  gur  Gr* 
haltung  einet  feinen  unb  gefebmeibigen  #aut  be* 
nufct  werben.  Gin  foldye«  ©afdypuloer,  ba«  unter 
bem  tarnen  „9>atifet  Wanbellteie"  be* 
lanntift,  erhält  man,  wenn  man  ben  SRüdftanb 
»on  gefchälten  Wanbein  mit  ber  oierfadyen  Wenge 
feinen  ©eigenmeblö  unb  etwa«  SSeildienwurgel 
genau  mifcht  unb  mit  wohlciedyenbem  Del,  g.  B. 
gaoenbelöl,  »eifert. 

SWatibelförbclyen,  ein  ©ebäd.  3/i 
3udec  mit  bem  ©eigen  non  Giern  gu  ©ebnee  ab* 
geruht/  1 $>fb.  abgegogene,  länglich  fein  gefdynit* 
tene  Wanbein  bagugefügt  unb  burdy  einanber  ge* 
rührt.  2(l«bann  thut  man  an  biefe  Waffe  ©dyrnelg* 
hattet  (inen  reichlichen  Ggiöffel  »oll  unb  (äflt  fte 


golbgelb  baden.  Stadybem  biefe«  in  einen  Heinen.- 
Wörfet  gethan  unb  mit  einer  Keule  betyutfam 
geflogen  worben  iff,  lann  man  Körbchen  barau« 
breffiren. 

fötanhelfräfye,  SBfaiiratfe,  iff  «in« 
ber  fdyönffen  Sögel  ©eutfdylanb«,  13  3«B  8 
ßinien  lang  unb  27  3ott  6 Sinien  breit,  ©er 
bide,  hoHnförmig  gebogene  ©dynabel  iff  febwatg, 
bie  nadte  Kehl«  um  ba«  Xuqe  unb  bi«  lurgei» 
ftüge  horngelblidy , ber  Kopf,  £interhal«  unb 
Unterlörper  »om  weigen  Kinn  an  glängenh 
blaugrün  mit  bellen  ©dyaftffreifen , ber  Büden, 
bie  Schulter*  unb  hintern  ©cbwangfebern  h«H* 
gimmetbraun,  ber  au«gebreitete  Dberflügel  h0^ 
blaufchwarg,  ber  Unterflügel  ^olb  hellgrün  unb 
halb  lidytftahlblau,  ber  Bürgel  inbigMau , an  bet 
©teuerfeber  ein  wenig  fpiegartig.  ©a«  ffieibdyen 
iff  nicht  gang  fo  fdyön,  wie  ba«  Wännchen;  bie 
Jjberbftoögel  hab*n  unfeheinbate  ftarbe.  ©iefer 
Sogei  bewohnt  ba«  mittlere  Guropa,  befonbet# 
bie  fanbigen  unb  ebenen,  an  Gidyenwälbern  reidyen 
©egenben  mancher  ffänber,  iff  lebt  fdylau  unb  lebt 
meift  »on  3nfelten,  «It  gefangen,  wirb  et  nicht 
gabm  unb  nimmt  auch  feingutter  an;  bie  jungen 
laffen  fich  mit  9tinberherg  unb  Snfelten  auffüt* 
fern  unb  bann  mit  bem  Unioerfalf utter 
(f  b.)  ober  eingeweichfer  ©emmel  erhalten,  werben 
aber  hoch  nicht  fo  febön  al«  in  ber  Freiheit,  ffiebet 
burdy  Betragen,  noch  burdy  feine  Stimme,  ba  er 
eingelne  SEöne,  wie  raf!  ral!  ober  fräty!  Iräh! 
hören  lägt,  iff  biefer  Bogel  gu  empfeblen,  fon* 
bern  lebiglidy  burch  feine  Schönheit.  ÜÄan  barf 
ihn  nicht  frei  in  berGtube  hetumlaufen  laffen,  auch 
nicht  in  einen  Käfig  fteden,  weil  er  jtch  leicht  ben 
Kopf  einffögt;  am  Beffen  lägt  man  ihn  mit  »er* 
fdynittenen  klügeln  in  ber  Stube  berumlaufett, 
©ein  $(tifd>  foU  einen  angenehmen  ©efdymad  h«* 
ben ; baffelbe  iff  »orgug«weife  im  4>erbff  fett. 

SWaitberPröwge,  ein  ©ebäd.  1 $fb.  fein 
gefdynittene  füge  «Otanbeln  werben  geröffet,  */«  f>fh» 
3uder  mit  bem  ©eigen  »on  2 Giern,  V«  9?fb. 
^»omerangenfchale  mit  ‘/«  6,tronat  unb 

etwa«  3immet  bagu  gegeben,  auf  Oblate  runb 
breffirt  unb  langfam  gebaden.  Ober  man  macht 
»/,  ^)fb.  gefdynittene  Sfanbeln,  */«  ?)fb.  3uder, 
2 ßotf)  gjlebl  unb  »/*  Coth  3immet  mit  Giweig 
an  unb  bädt  ba«  ©ange  auf  Oblate. 

Sötanhetfutfyen.  1.  ©«der.  Man  bereitet 
ben  SEeig  bagu  auf  biefelbe  TCrt  wie  bei  ber  B ab e 
(f.  b.),  hoch  lann  man  nach  Belieben  bie  Stofinen 
weglaffcn  unb  bafür  mehr  gefdynittene  Stanbeln 
unb  Gitronat  nehmen.  Oben  auf  beffreut  man 
ben  Sefg  bid  mit  gehadten  ©lanbeln,  worunter 
auch  einige  bittere  fein  lönnen.  ©enn  ber  Kuchen 
au«  bem  Ofen  lommt  unb  mit  Butter  befftidyen 
worben  iff,  beffreut  man  ihn  noch  ftarl  mit3udet 
unb  3immet.  2.  «Kürber.  Bon  » 8oth  SÄehl, 
4 Coth  Butter,  3 Cotfy  3uder,  1 Gi  wirb  ein  SEecg 
gemalt,  barau«  Kugeln  »on  bet  ©röge  eine«  gro* 
gen  Gfe«  geformt,  biefe  etwa«  breit  gebrüdt,  mit 
Gi  beffrichen,  in  bie  Witte  ein«  Äicfch«  obe«  grofe, 
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Sloftne  geftedt,  ber  SRanb  mit  gefchnittenen  Sfflans 
beln  beftedt,  mit  grobeto  3uder  beflreut  unb  gelbs 
lid)  qebaden. 

SDtcntbelmilcf).  ftttan  brüht  */«  $fb.  füße 
unb  2 £oth  bittere  SDlanbeln  ab,  reibt  fte  btnläng: 
Ud)  mit  fRofenwaffer  an  unb  preßt  bie  SHilch,  reelle 
hierau«  entftanben  ift,  burd).  © a«,  wa«  in  ber 
geinwanb  jurüdgeblieben  ift,  wirb  ebenfalls  mit 
Stofenwaffer  abgerieben  unbburchgepreßt.  ©eibe« 
oermifd)t  man  mit  einanber,  fügt  nod)  i ^)fb.  ge: 
ftoßenen  3udcr  binju  unb  läßt  ba«  ®an$e  */8 
©tunbe  fod)en.  tflöbann  mirb  eö  auf  gtafcben 
gefußt  unb  an  einem  fühlen  Orte  aufgehoben. 
Ober  man  wäfcht  1 $)fb.  fuße  ©lanbeln  mit  ftis 
fchem  ©affet  recht  rein  ab , fchüttet  fte  atsbann 
mit  etwa«  ©affet  in  einen  SKorfer  unb  f!6ßt  fte 
recht  fein,  ©ann  bringt  man  fte  in  ein  anbere« 
fflefäß,  rübrt  nach  unb  nach  1 Cluart  ©affer  ba&u, 
brücft  2CUed  burch  eine  ©eroiette  gut  au«,  »er; 
fußt  es  nach  ©elieben  mit  3udet  unb  fügt  noch 
etwa«  Drangebiütenwaffer  ^>tnju.  ©ie  93tanbel* 
mild)  ift  ein  paffenbe«  ©etränf  in  h»feigen  .ftranf: 
heften  unb  bei  Berührungen,  boch  trinfen  fte  bie 
.Kranfen  fetten  lange  3eit  unb  »ertragen  fte  auch 
nicht  immer,  weit  fte  ben  SJtagen  oerfäuert;  be: 
fonber«  muß  man  ffcboorfauetn®etränfen  neben; 
bei  hüten.  ©orxüglicben  ©erth  bat  fte  bei  ©e: 
fcbwetben  unb  Jtranfbeiten  bet  #arnwetFjeuge 
unb  bei  Bergiftunqen. 

99lattbelmiltf)et$.  1 $fb.  frifch  abgejogene 
ffiße  SWanbeln  werben  mit  ‘/a  9>fb.  ©affet  geriet 
ben,  burd)  ein  feine«  ©ieb  gefcblagen  unb  mit  ‘/a 
$)fb.  geldutertem  3uder  eermifcht.  (©.  ©efto* 
teneö). 

$OTaitbeImtlcf)effcn*.  1 $fb.  füße  unb  4 
8otb  bittere  SKanbeln  werben  non  ’ber  ©chale  be: 
freit,  mit  Stofenwaffer  fein  geftoßen  unb  gerieben, 
burch  ein  Sud)  gepreßt,  hierauf  nochmal«  mit 
Stofenwaffer  burchgerieben  unb  burd)  ba«  Such 
gebrüeft,  bann  mit  ‘/a  9>fb.  3ucfer  eermifcht,  auf 
bemgeuer  einige  SJtinuten  lang  gefodjt,  abgelübtt 
unb  in  glafchen  gefüllt.  SEJlan  nimmt  oon  biefer 
Sffen*  ju  einem  ©lafe  ©affer  1 Dbertaffe  eoll. 

Sttanbelmücficffcii*  In  Stangen.  i3/4 
$P[b.  füße  unb  */«  9>fb.  bittere  SDtanbeln  werben 
mit  ©affet  fo  fein  gerieben,  baß  beim  ©urchgrei; 
fen  betfelben  mit  ben  gingern  fein  .Kern  mehr  $u 
fühlen  ift.  ©ie  SKanbeln  werben  mit  2 ^)fb.  ge; 
ftoßenem  3udet  in  einen  Äeffel  getban  unb  auf 
fchwachem  Äoblenfeuet  wie  SJlareipanmaffe  ges 
rbftet.  ©tan  macht  bann  eon  ber  SRaffe  runbe 
©fangen,  jebe  §u  4 Sott)  unb  beftreut  fte  mitöaef: 
juefer.  ©ie  ©fangen  werben  2 SEage  in  ben  SErodens 
ofen  gefegt  unb  bann  aufbewahtt.  ©Sill  man 
SWanbetmilch  baeon  machen,  fo  werben  4 6otf>  mit 
Vi  Cluart  ©affet  aufgeweicht  unb  umgerührt, 
©fatt  ber  bittern  ©tanbeln  fann  man  auch  füße 
nehmen  unb  fte  mit  JRofenwaffer  jerreiben. 

SOtanbelmllcfjftjrup.  93?an  flößt  1 fpfb. 
füße  unb  3 8otb  bittere  SWanbeln,  nachbem  fte  ge* 
wafchen  ftnb,  in  etwa«  ©affet  tedjt  fein,  ©ann 
focht  man  1 ftlfb.  feinen  3uder  mit  V«  Ouart 


©affet  unter  öfterem  Umrühren  fo  lange,  bi«  ffd> 
bet  3udet  wie  ein  fleiner  gaben  jieht,  wenn  man 
ihn  au«  einem  fföffel  gießt.  «Run  werben  bie  ge« 
ftoßenen  SWanbeln  auf  einem  gelinben  geuer  nach 
unb  nad)  barunter  gerührt  unb,  fo  lange  2tUe« 
nod)  warm  ift,  wirb  e«  burd)  ein  leinene«  SEud) 
gepreßt,  ©iefen  ©prup , au«  bem  man  fogleid) 
SJlanbelmild)  machen  fann,  wenn  man  etwa«  bas 
oon  mit©affer  »erbünnt,  hebt  man  in  ©outeilien 
auf,  in  benen  er  ftch  lange  hält.  (Sine  anbete 
©orfchtift  ift  folgenbe:  SDlan  nimmt  1 $fb.  abs 
gefchätte  füße  unb  */4  f)fb.  bittere  SWanbeln,  flößt 
fte  mit  ©affet  unb  preßt  fte  burch  ein  JEud),  fo 
baß  bie  SOlanbelmild)  red)t  flar!  wirb,  hierauf 
läutert  man  2 %>fb.  3ucfer  unb  läßt  ihn  fo  lange 
fteben,  bi«  er  ftch  beinahe  canbiren  will;  bann 
rührt  man  nach  unb  nad)  bie  fOlanbelmild)  baju 
unb  läßt  e«  jufammen  einfteben.  3ulebt  gießt 
man  1 Söffet  eoll  ^omeranjenblütenwaffer  h^n8u 
unb  fe^t  ba«  ®an$e  an  einen  warmen  Ort,  wo 
ber  ©orup  ooüenb«  bie  gehörige  ©iefe  erhält. 
Son  3eit  ju  3eit  muß  man  ben  ©prup  mit  einem 
fiöffel  unterfuchen,  ob  er  perlen  wirft,  in  welchem 
gatle  er  in  glaf^en  gefüllt  wirb. 

SOtanbeln,  öcfdhtoollcne*  ©lanbeln  ftnb 
bie  länglichrunben , jur  ©eite  be«  ©chlunbe«  ges 
legenen , fthleimabfonbernbcn  ©rüfen , welche  bei 
©rfdltungen  leicht  anfchwellen  ober  enfjünbet 
weiben  unb  in  (Siterung  übergehen.  Bielfältig 
ift  bie  2lnfchwellung  ber  ©lanbeln  ein  ©orbote  ber 
J^al«entgünbung.  @«  ift  baher  rathfam,  wenn 
man  ftch  bei  ben3fid)en  biefer  2fnfcbwetlung  einige 
SEage  warm  f>ält  unb  bie  2fu«bünftung  burd)  ein 
paar  SEaffen  Jf)ollunberthee  ju  beförbern  fudjt. 
3ur  3ertl)eilung  lege  man  ein  .ffräuterfißchen  eon 
Jg)ollunberblüten(  ein  mft©ad)holberbeeren  burd)s 
räucherte«  ©tüd  feinen  glanell  ober  ein  mit  wohl* 
getroefnetem  glußfanb  gefüllte«  ©äcfchen  um  ben 
^>alö.  3um  ©urgeln  bebiene  man  ftd)  be«  #ims 
beerfafte«,  oon  bem  man  öfter  i SEbeelöffel  eoll 
langfam  über  bie  3unge  hinunterfließen  läßt, 
©ehr  gut  ift  es  auch,  wenn  man  ©eildjenfprup 
ober  2lltheefaft  ober  Jjbonig  mit  einigen  SEropfen 
^impineUeffenj  eermifcht  unb  tiefe«  nad)  unb 
nad)  über  bie  3unge  gehen  läßt.  Sin  fefjr  ges 
bräuchliche«  ©olfömittel  ift  ba«  ©treicben  ber 
fUlanbeln.  ffienn  ba«  unter  #alSentjünbung  ans 
gegebene  ©erfahren  bieSiteranfammlung  nicht  jus 
rücfhält,  wenn  ber  tfthem  beengt  wirb  unb  ers 
flidungSäbnliche  Smpfinbungen  eintreten,  fo  muß 
man  bie  gefchwollene  SEftanbel  öffnen  laffen,  bamit 
bet  Siter  au«fließt;  meift  geht  fte  balb  oon  fetbft 
auf,  unb  feiten  ift  bie  ©efahr  fo  groß,  baß  jum 
SOleftet  gegriffen  werben  muß. 

' hanteln,  ftnb  bie  Äetne  au«  bet  gru*t 
be«  SD? a n b e l b a u m e « (f.  b.),  ber  in  oielet  ©es 
jiehung  bem  ^)firfchenbaume  ähnlich  ift.  ©ie 
©teinfchale  ber  «Olanbet  ift  balb  bider,  balb  büns 
ner;  bie  bünnfchaligen  unb  weißfdjaligen,  wel^e 
auch  mit  bet  ©chale  oerfanbt  werben,  f>et§en 
Jtrach* , Ärads  ober  g)tidmanbeln.  ©et 
«Kern  bergjlanbel  ift  entweber  füß  ober  bitter,  unb 
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bemnadh  unterfcheibet  man  füfe  unb  bittere 
SKanbeln.  Sie  meiffen  SKanbeln  tommen  aud 
Stalien,  Sicilien,  SKajorfa,  Spanien,  Portugal, 
granfreicb  unb  Korbamerifa.  2tud)  im  füblic^en 
Seutfd)lanb,  namentlid)  am  Khein  bei  Sürtheim, 
bei  ßanbau  unb  im  SBamberg’fchen  wachfen  SKan: 
betn ; bod)  galten  fid)  biefe  beutfdjen  SKanbeln 
nicht  lange.  Seht  oiele  SKanbeln  mit  unb  ohne 
Schale  tommen  aud  ber  $)rooence,  ßangueboc, 
bec  Soutaine,  Gomtat:S3enaifffn,  2Coignon,  Spa: 
nien,  Neapel,  Sicilien  unb  bet  SBetberei.  Xud 
oetfchiebenen  ©egenben  tommen  aud)  biejenigen, 
welche SK a n b e l n oongloreng  heilen,  obgleich 
fie  nicht  in  gloreng  gewadjfen  finb.  Sie  beffen 
SKanbeln  fommen  aud  <5omtat:S3enaiffin  unb 
Spanien;  bie  aud  bec  SBerberei  unb  aud  @&inon 
in  bec  Souraine  (tnb  gecingec.  Äufer  ben  beiben 
allgemeinen  Sorten,  ben  füfen  unb  bittern  SKan: 
beln,  unterfcheibet  man  nod)  anbere.  Sulta* 
ninmanbeln  ober  $)iffagienmanbeln,  je 
nachbem  fte  gtöfer  obec  tleiner  (tnb,  t>ei^en  bie 
SOtanbeln  bed  Samenmanbelbaumd ; biefelben  (tnb 
gröftentheildfüf  unb  haben  weiche  Schalen.  $)rin: 
geffinmanbeln  ^ei^en  biejenigen  füfen  SKan: 
beln,  welche  eine  leicht  zerbrechliche  Schale  unb 
einen  oeilchenähnlicben  ©erud)  haben.  Sie  ge: 
meinen  füfenSKanbeln  haben  eine  härtere 
unb  oft  (ehr  harte  Schale.  Unter  eigenem  Kamen 
hat  man  ferner  noch  anbere  SKanbelfocten;  bat)in 
gehören  bie  trefflichen,  aber  theuern  langen 
SKanbeln,  unb  bie  gtofen  breiten  25a len cer 
SKan  beln  aud  SKalaga;  bie  t>on  tllicante  tom: 
mcnben  Xlpugarramanbeln;  bie  in  weifen 
eirunben  JCörben  oonttoignon  unb  SKarfeiUe  tom* 
menben  Giomtatmanbcln;  bie  langen  bieten,  an: 
genehm  fehmeefenben  italienifchen  Ämbrofien: 
manbeln;  bie  weniger  bieten,  länglichem  unb 
weniger  guten  oon  2lir  tommenben  Sprooencer 
SKanbeln;  bie  SKolariffen  aud  ßangueboc; 
bie  Steinen  länglichen  über  23encbig  unb  SKarfeiUe 
gu  und  tommenben,  unanfehnlichen , wohlfeilen 
berberifchen  SKanbeln;  bie  oon  23arri, 
ScpUa  unb  Otranto'in  grofer  SKenge  oerfd)ifften 
neapolitanifchenSKanbeln;  bie  aud  2lpu: 
lien  unb  Sicilien  tommenben  runben  ober 
b i d e n SK  a n b e l n tc.  — 23on  ben  SKanbeln  oet> 
langt  man  folgenbe  ©igenfehaften:  Sie  guten 
SKanbeln  in  Schalen  (Ärachmanbeln)  muffen 
-grof  unb  ooUfommen  fein,  eine  reine,  frtfdje, 
gange,  glatte,  mehr  flad)  gefurchte,  leicht  gerbred): 
liehe  Schate  unb  einen  grofen  gefunben  JCern  oon 
füfem  SBohlgefchmact  haben.  25erwerflid)  finb 
bie  weichen,  biegfamen,  burchfcheinenben,  löcheci: 
gen,  wurmffid)igen,  fchwargflectigen,  fd)immligen, 
welche  gewöhnlich  einen  fd)(ed)ten,  gufammen: 
gefchrumpften , gelbfledigen,  herb  ober  rangig 
fchmedenben  Äern  haben.  Sie  guten  SKanbeln 
aufer  ben  Schalen  muffen  ftifdj,  grof,  bid,  gang, 
glatt,  gart,  hellbraun,  leicht  gerbrechlid),  im  SBrud) 
weif  unb  glängenb  fein,  gwifchen  ben  Ringern  ftd) 
ölig  anfühten,  unb  bie  bittern  einen  milchigen, 
angenehm  bittern,  bie  füfen  einen  milchigen,  rein 


milben,  füfen,  etwad  gewürghaften  ©efdjmad 
haben.  Schlecht  finb  bie  rungligen,  oertrodneten, 
aufgefprungenen,  wurmfiid)igen,  weichen,  gäben, 
(ehr  blaffen,  fchmärglithen , inwenbig  gelblichen 
ober  gelbfledigen,  ober  gang  gelben,  ferner  bie  ger* 
ftüctten,  löcherigen,  fchimmligen,  fdjarf  unb  rangig 
fchmedenben  SKanbeln.  25on  ben  füfen  SKanbeln 
finb  biejenigen  bie  befien,  welche  einen  mehlreichen, 
fettigen  ©efchmad  haben,  nicht  platt  unb  bünn, 
fonbern  breit,  bid  unb  grof  finb.  83ei  ben  bittern 
SKanbeln  hat  man  barauf  gu  achten,  baf  badSSit* 
tere  nicht  unangenehm  fchmedt  unb  fie  gehörig 
fett  finb.  Sie  bittern  SKanbeln  finb  immer  etwad 
tleiner  alb  bie  füfen  unb  oben  mehr  runb.  Sa 
bie  SKanbeln  in  feuchter  ßuft  leicht  rangig  unb 
oon  Snfetten  angegriffen  werben,  bürfen  fie  nur 
an  trodenen  Orten  aufbewahrt  werben,  aud)  muf 
man  fie  oon  3eit  gu  3fit  fieben,  um  bie  SKilben, 
welche  ihre  Schale  benagen  unb  in  Staub  oer* 
wanbetn,  abgufonbern.  Unter  fold)er  23orfid)t 
tönnen  ftd)  bie  SKanbeln  2— 3 3ab«  gut  erhalten. 
Ser©ebraud>  ber  SKanbeln  iff  ein  mannigfaltiger. 
Sie  bienen  gu  SSadwetfen,  Speifen,  ©etränten 
(f.  SKanbelmildj),  gur  ^Bereitung  oon  Seife 
(f.  SKanbelfeife),  Del  (f.  SKanbelöl),  gu 
#eilgweden.  Um  bie  SKanbeln  gu  SBadwerten 
unb  Speifen  oorgubereiten,  werben  fie  mit  lochen* 
bem  SBaffet  übergoffen,  fo  baf  (ich  bie  Schalen 
(eicht  oon  benfelben  trennen  (affen;  ift  biefed  ße§: 
tere  gefchehen,  fo  bringt  man  fie  in  taltcd  SBaffet 
unb  trodnet  fie  aldbann  ab.  golgenbe  finb  bie 
hauptfad)lid)(ien  3ubereitungdarten  ber  SKanbeln 
für  bie  Safel:  Unreife  SKanbeln  eingu* 
machen.  SKan  bebient  ftd)  babei  betfelben  ßauge, 
welche  in  bem  2(rt.  Äptifofeninßaugeein* 
geweicht,  angegeben  ift  unb  reinigt  fie.  3 ft 
biefed  gefchehen,  fo  wirft  man  fie  in  talted  SBaffer, 
burd)(tid)t  jebe  eingeln  mit  einer  Kabel  an  oer* 
fchiebenen  Orten  unb  läft  fte  mit  SBaffer  nur  fo 
lange  auf  bem  geuer,  bid  fie  fchäumen,  wobei  fie 
bann  gugebedt  werben  müffen,  bamit  fie  bie  grüne 
garbe  wieber  erhalten.  SBenn  fie  gelb  finb,  fo 
legt  man  fie  in  einen  Kapf,  gieft  bünnen  geläu« 
terten  3udec  barüber  unb  bebedt  fie  mit  Rapier. 
Sen  folgenben  Sag  gieft  man  fie  burd)  einen 
Surd)fd)(ag  unb  bringt  etwad  ffätfer  gelochten 
3uder  über  biefelben.  Xm  brittenSage  gieft  man 
noch  etwad  ftärter  getochten  unb  gehörig  abge* 
fchäumten  3uder  bagu.  %m  vierten  Zage  fitbet 
man  ben3udet  gur  Sperlenprobe,  bringt  bie  SKan* 
beln  in  benfelben  unb  läft  fie  einige  SKal  auf« 
wallen,  hierauf  werben  fie  in  ©läfer  gethan  unb 
mit  einem  Kohrboben  fo  bebedt,  baf  bet  3udet 
barübet  (lebt.  — ©rüne  unreife  SKanbeln 
troden  eingumachen.  SBenn  ber  3uder  oon 
ben  nach  bem  SSorflehenbcn  behanbelten  SKanbeln 
abgelaufen  iff,  bringt  man  biefelben  auf  Siebe,  br« 
ffreut  fie  mit  geffofenem  3uder  unb  bringt  fie  in 
Srodenfchränte.  tfm  folgenben  Sage  werben  fie 
umgewenbet,  wiebet  mit  3udet  beffreut  unb, 
wenn  fie  abgetrodnet  finb,  in  eine  mit  Rapier 
audgef lebte  Schachtel  gelegt,  — ©rüne  un« 
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telfe  ffttanbeln  in  Branntwein  etngu* 
machen.  ©i«  SJtanbeln  werben  gereinigt,  in 
fochenbe«  ffiaffer  get^an  unb  fo  lange  auf  bent 
geuer  gelaffen,  bi«  ffe  fdjäumen,  ohne  gu  lochen, 
wobei  fle  jugebedt  werben  muffen , bamit  fie  bie 
grüne  jarbe  wieber  erhalten.  3ff  ba«  fcegtere 
gefdjeben  unb  ffnb  ffe  weid)  geworben,  fo  gießt 
man  ffe  burd»  ein  #aarffeb  unb  läßt  ba«  ©affer 
rein  ablaufen,  ©ann  werben  auf  3 $>fb.  SBanbeln 
i»/,  ^>fb.  3uder  gum  gaben  gefotten;  man  bringt 
bieSJtanbeln  in  benfelben,  läßt  ffe  einige  33?al  auf* 
wallen,  fchüttet  ffe  in  ein«  Setrine  unb  bebedt  ffe 
mit  Rapier.  Mm  folgenben  Sage  wirb  bet  3uder 
jam  gluß  gefotten,  bi«  SKanbeln  mehrere  SERale 
mit  aufgelod)t,  in  ©läfet  gefd)id)tet  unb  mit  eben 
fooiel  grangbranntwein  begoffen,  al«  man  3uder 
genommen  ha*.  — Oeffofte  unreife  grüne 
83?  a n b e l n.  50?an  gieht  ben  unreifen,  nod>  ffein* 
lofen  «Ofanbetn  bie  ©chale  ab,  wirft  ffe  in  ein  mit 
fodjenbe«  ©affet  gefüllte«  gugebedte«  Behältniß 
unb  iäfft  ffe  giehen,  aber  nicht  lochen,  bi«ffefd)äu  = 
men  unb  grün  geworben  ffnb.  hierauf  läßt  man 
ffe  weid)  lochen,  nimmt  fie  al«bann  oom  geuer 
herunter  unb  läßt  ffe,  bi«  ffe  gang  grün  ffnb,  oer* 
bedt  ffeben.  hierauf  wirb  ba«  ©affer  rein  abs 
gegoffen,  bie  SRanbeln  in  eine  Serrine  getban  unb 
mit  geläutertem  3udet  übergoffen.  ©iefen  3uder 
läßt  man  nad)  mehreren  ©tunhen  wieber  ablaus 
laufen,  bringt  ihn  auf’«  geuer,  locht  ihn  einige 
SJial  auf,  fchüttet  ihn  über  bie  83?anbeln,  bedt  ffe 
mit  Rapier  gu  unb  richtet  ffe  an.  — ©eife 
83? an b ein.  3J?an  fud)t  oon  guten  unb  gefunben 
füßen  SRanbeln  bie  Heineren,  möglicbff  gleich  gros 
ffen  au«,  bringt  ffe  in  ein  ©ieb  ober  in  ein  leines 
ne«  Sud),  um  ffe  barin  burd>  Schütteln  oom 
©taub  gu  reinigen,  wiegt  8^)fb.  baoon  ab,  bringt 
biefe  in  einen  ©chwenlleffel  unb  behanbeit  ffe  fol* 
genbermaßen:  Ü3?an  locht  6 $)fb.  3uder  gum 
JBreitlauf  unb  wirft  einen  @ßl  off  el  ooll  aufgeioffe« 
arabifche«  ©ummi  hinein , bedt  ba«  geuer  mit 
Mfcbe  unb  rührt  ben  3uder  mit  Xufmerlfamleit 
um,  bamit  et  nicht  gum  ©ieben  lomme.  9tun 
fängt  man  mit  2 Labungen  ©ummi  an,  bie  man 
gut  trodnet  unb  fährt  mit  ben  3uderlabungen 
fort,  inbem  man  Xd)t  barauf  hat»  bie  erffe  gang 
leicht  ju  machen,  um  ben  ©ummi  nicht  aufguweü 
d)en,  bet  fchwet  gu  trodnen  fein  würbe.  9?ad) 
ben  6 erffen  Cabungen  oerffärlt  man  bie  folgens 
'ben , unb  bei  8 Cabungen  fügt  man  jebe«mal  bie 
Hälfte  ©ummi  unb  bie  Hälfte  3ud et  gu  ben  3»ans 
beln,  wobei  man  mit  ber  .£anb  barübet  bin  fährt, 
bamit  ffe  fid)  gleichmäßig  oerttjeilen  unb  nicht  an 
«inanber  hangen.  3tad)bem  Ö — 6 Cabungen  auf 
‘bieienigen,  welche  blo«  au«  ©ummi  beffeben,  ges 
■folgt  ffnb,  nimmt  man  bie  SOTanbeln  au«  bem 
Äeffel,  um  ben  in  bemfelben  beffnblicben  3uders 
ftaub  ju  entfernen  unb  bie  angefegte  Jtruffe  jebe«s 
mal  abgufdjarren,  welche  man  gu  ben  Raffen  unb 
gruchtbragee«  oermenbendann.  ©enn  bieSJlans 
beln  hinlänglich  an  Umfang  gugenommen  haben, 
bringt  man  ffe  in  ben  Srodenofen  unb  nimmt  ffe 
ben  folgenben  Sag  wiebet  herau«,  inbem  man  12 


Cabungen  geläuterten  unb  gum  Breitlauf  gtlo<|* 
ten  3udet  gtngufügt.  9?ad)  bet  erffen  «nb  achten 
Cabung  trägt  man  etwa«  ©ummi  «in,  erhält  bie 
83?anbeln  lau  unb  trodnet  ffe  bei  jeber  Cabung 
forgfältig,  bamit  ffe  fchon  weiß  unb  burd)  eine  §u 
große  $ifte  nicht  gelb  werben.  Xm  britten  Sage 
gibt  man  ihnen  eine  ©eißbede  mit  geläuterter, 
feinffer  «Raffinate,  bie  gum  Breitlauf  gelocht  iff. 
Bon  Biertelffunbe  gu  Biertelffunbe  trägt  man 
eine  Cabung  auf  unb  unterhält,  inbem  man  ffe 
jebeömal  Heiner  macht,  bie  S3?anbeln  lau, 
fie  lange  unb  behutfam  um,  bamit  ber  3udcrffaub 
fid)  nicht  gerftreut.  10  fo  gemalte  Cabungen  ffnb 
gum  ©eifjbeden  htnreichenb.  Xm  eierten  Sage, 
wo  bie  legte  Jpanb  an  bie  Xrbeit  gelegt  wirb, 
trägt  man  3 Cabungen  gum  Keinen  gaben  g es 
lochten  3uder«  auf,  ohne  geuer  unter  ben  Äeffel  gu 
machen,  ©iefe  Cabungen  muffen  um  bie  Raffte 
fchwächet  a(«  bie  oortjergehenben  fein,  unb  man 
oerringert  ffe  ffufenweife,  währenb  man  bie  tRan* 
beln  ‘/s  ©tunbe  umrührt,  um  ffe  fd)6n  weiß  gu 
machen,  wa«  burd)  gu  große  @ile  oerhinbert 
würbe.  Rad)  biefen  3 hinlänglich  getrodnetm 
Cabungen  macht  man  geuer  unter  bem  Äeffel,  «r* 
gigt  bie  93?anbeln  ffarl,  um  bie  nod)  barin  ent« 
haltene  geud)tigleit  hewuögubtingen,  ffellt  ffe 
bann  noch  1 Sag  in  ben  Srodenofen , läßt  ffe  tu 
talten  unb  bewahrt  ffe  in  ©chachteln  auf.  ©in 
Arbeiter  lann  3 JCeffel  ooll  beaufffchtigen  unb  lei« 
ten  unb  geben  Sag  einen  anfangen.  (83gt.  JCefs 
felbragee).  — ©eißgelraufteSKanbeln. 
83?an  nimmt  4 $fb.  au«gefud)te  Keine  83?anbe(n, 
bringt  ffe  in  ben  ©chwenlleffel  unb  gibt  ihnen  eine 
Cabung  oon  aufgelöffem  ©ummi,  welcher  gut  ab* 
getrodnet  wirb.  SRan  locht  bann  2 $>fb.  33?eliS 
gum  gaben,  trägt  5 — 6 SJtal  baoon  auf  unb 
ffreut  bann  einige  ^)änbe  ooll  ©taubgudet  auf, 
um  fie  fchneller  gu  oetgrößern.  ©ie«  wirb  mehr* 
mal«  wiebergolt,  nachbem  man  jebe«mal  bagwi* 
fdjen  3 — 4 Cabungen  flüfffgen  3uder«  aufgetca* 
gen  unb  gut  abgetrodnet  hat.  3ff  oller  3udec 
oerbraucht,  fo  werben  bie  fOlanbeln  2 Sage  in  ben 
Srodenofen  geffeUt;  am  britten  Sage  llärt  man 
3 $fb.  IHafffnabeguder,  locht  ihn  gum  gaben  unb 
gießt  bie  $ä(fte  baoon  in  ben  JCrau«trid)ter.  Qsr 
muß  beffänbig  in  gleicher  iDtenge,  jebod)  nicht  gu 
ffarl  au«  bem  Seichter  laufen,  unb  bie  Bewegung 
be«  Äeffel«  muß  ff  et«  im  Sintlange  mit  bem  Cau* 
fen  be«  3uder«  flehen.  3ff  bie  erffe  Hälfte  bei 
3uder«  burd)  ben  Srid)itr  gelaufen , fo  wirb  et 
gereinigt,  ber  übrige  nod)  einmal  auf  ba«  geuer 
gefegt,  bort  bi«  gum  «Rochen  gebracht  unb  wie 
beim  erffen  tOial  oerfahren.  ©a«  geuer  im  ©inb* 
ofen  unter  bem  .Reffet  muß  erneuert  werben.  3ft 
aller 3uder  aufgetragen,  fo  fchüttet  man  bieüXan* 
beln  in  ©tebe,  welche  mit  Rapier  belegt  ffnb  unb 
läßt  ffe  noch  einige  Sage  trodnen,  ehe  ffe  in  bie 
©läfer  lommen.  3Ran  barf  bie  SRanbeln  nicht 
mehr  im  Jteffel  fcfaütteln,  a(«  nothwenbig  iff,  um 
ben  3udet. auf  alle  gleich  gu  oertheilen ; im  ©egen* 
theil  würben  bie  $Ranbe(n  ffatt  gelcauff  geglättet 
wetbeti.  ©er  3uder  gum  älranfen  lann  gu  per* 
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fdtfebenen  (Staben  gelobt  werben,  je  nachbem  man 
bie  Dragee«  ftärfer  ober  fchwächet  haben  will, 
©t  barf  febod)  nicht  fd)wächet  al«  gum  mittlen 
gaben  unb  nicht  ftärfer  al«  gum  gluge  fe(n ; fm 
erjlen  galle  wirb  et  nicht  anfefcen  unb  im  lebten 
nicht  au«  bem  Stichlet  laufen.  Die  Dragee«  im 
Jteffti  »erben  ftet«  fo  erhalten,  bag  fte  auf  bie 
entgegengefefcte  ©eite,  »o  man  fleht,  gu  liegen 
tommen  unb  butd)  fdbneUe«  #od)fchwen!en  unb 
Sieben  be«  tfeftel«  bewegt  »erben.  Die  Act  unb 
SBeife  be«  ©cbwenfen«  lägt  ftd>  butd)  einige 
Uebung  halb  erlernen.  — ©ebrannte  9Ran  = 
beln.  SRan  nimmt  l*/2  Pfb.  au«gelefene  SRan: 
beln  unb  reibt  fte  gwifchen  einem  Suche,  bamit 
bet  ©taub  abge^t.  hierauf  bringt  man  IVa^fb- 
3uder  in  einen  Äeftel,  fdbüttet  etwa«  SBaffer 
barüber,  rührt  ihn  um  unb  bringt  bie  SRanbeln 
nebft  etwa«  Sadmu«  hinein.  Den  Äeffel  fefct  man 
auf  Jtohlenfeuer,  rührt  Alle«  gut  um,  bamit  fid) 
bet  3ucfet  gut  auflöft,  nimmt,  »enn  bie  SRanbeln 
eine  SBeile  gelocht  haben,  ben  Sadmu«  heraus 
unb  brüdt  ihn  auf  einem  Schaumlöffel  au«.  Die 
SRanbeln  lägt  man  unter  beflänbigem  Umrühren 
mit  bem  Äochlöffel  fod)en,  bi«  fte  fnacten,  nimmt 
fte  alöbann  oom  geuer,  »irft  etwa«  geflogenen 
3immet  hinein  unb  röhrt  fte  nochmal«  um,  bi« 
bet  3udet  troden  ift.  hierauf  bringt  man  fte 
wiebet  auf  gelinbe«  Äohlenfeuet  unb  lägt  ben 
3ucter  oöUfg  anfdjmelgen,  wobei  bet  dteffel  immer 
gebreht  unb  bie  SRanbeln  umgerührt  werben. 
Dann  bebedt  man  fte  mit  einem  Sud)  unb  lügt 
fte  einige  3eit  flehen,  woburd)  fte  ©lang  unb  ein 
fehüneteö  Xnfehen  erhalten,  ©tatt  be«  3immet« 
lann  man  ben  SRanbeln  mit  anbern  ©ewürgen 
einen  beliebigen  ©efchmad  unb  mit  einigen  tropfen 
©ffeng  einen  SBohlgerud)  geben.  — SBeig  ge* 
brannteSRanbeln.  SRan  fchält  2 pfb.  SRan: 
beln  unb  lügt  fte  im  Stodenofen  trodnen.  Al«: 
baitn  locht  man  2 pfb.  abgefldrten  3udet  mit 
Drangenblütenwaffer  gunt  grogen  glug,  wirft  bie 
SRanbeln  hinein,  rührt  fte  fo  lange  um,  bi«  fte 
ben  3«der  angenommen  haben,  unb  fefct  fte  bann 
einen  Sag  in  ben  Stodenofen.  — ©anbirte 
«an beln.  SRan  tbut  bie  SRanbeln  in  Sans 
birfotmen  unb  begiegt  fte  mit  bem  bi«  gum  grogen 
gaben  efngefodjten  3«der;  nad)  8—10  ©tunben, 
währenb  welcher  3eit  fte  in  bem  Stodenofen  ges 
ffanben,  wirb  ber  flüfftge  3uder  abgefeiht,  bie 
canbirten  SRanbeln  burd)  Umftürgen  unb  Auf* 
fchlagen  betgorm  über  bie  SRarmorplatte  h«rau«: 
genommen,  bann  über  Stöftchen  in  bem  Sroden* 
ofen  abgetrodnet,  »ieber  in  bie  ©anbitform  ge; 
bracht  unb  wieber  mit  frifd)  eingefochtem  3udet 
begoffen.  3um  gweiten  ©anbiten  braucht  man 
ben  3«det  nur  gum  Keinen  gaben  ein gutochen ; 
bie  ÄrpftaUe  werben  baburd)  um  fo  reiner  unb 
heller.  @.  aud)  (5 i 1 1 o n e n m a n b e l n , SR  a r : 
feillet  SRanbeln,  Orangenblütenman* 
beln,  patifetSRanbeln,  iRefebamanbeln, 
Stofenman  beln,  ©panifche  SRanbeln, 
Saniltemanbeln,  3eph9tmanbeln.  — 
SRebicinifdje  Anwenbung  bet  SRan; 
III. 


beln.  ©egen  Srunlenheit  effen  manche  ©aufet 
einige  bittere  SRanbeln ; aud)  lobt  man  fte  gegen 
©äure  im  SRagen  unb  ©obbrennen,  ©in  ü'ühl* 
tranf  oon  1—2  Quentchen  bitteren  SRanbeln,  furg 
not  bem  giebetanfall  genommen,  ift  nach  SRpliu« 
ein  roirlfameö  SRittel  gegen  ba«  falte  gieber. 
JCinbetn  unb  garten  perfonen  tann  bet  ©cbrauch 
ber  bittern  SRanbeln,  nod)  mehr  aber  be«  beftil* 
litten  Sittermanbelwafferö  unb  Del«  leicht  fcha* 
ben,  inbem  ber  wirffame  ©toff  barin,  ba«  Ampg* 
balin,  in  «Berührung  mit  ©mulftn  (bem  £aupt* 
beflanbtheil  ber  SRanbeln)  in  SBaffer  gebracht, 
ftd)  fchnell  in  SBlaufäure  oerwanbelt.  Al«  äuget* 
lid)eö  SRittel  gegen  ©ommerfproffen  unb  Sonnen* 
btanb  ift  eine  SRanbelmild)  au«  2 Sott)  fügen  unb 
1 Soth  bittern  SRanbeln,  2 pfb.  SRofcnwaffet  unb 
Vj  Soth  S3orar  gu  empfehlen.  SBittere  SRanbeln 
ftnb  allem  geberoief)  ein  töbtliche«  @ift.  Die  btt* 
tern  SRanbeln  oerlieten  ihre  giftige  SBirfung,  we* 
nigften«  theilweife,  wenn  fte,  wie  in  SRanbeltotten, 
gebaden  unb  ber  Dfenhifce  auögefefct  werben. 

SUlcinbcItt  im  ©dhlafrorf,  ein  ©ebäd. 
6 ©iweig  werben  gu  ©d)nce  gefcblagcn,  4 ^)fb. 
3udet  fein  geftebt,  12  Soth  lang  gefchnittene  SRan* 
beln  barunter  gerührt,  runb  auf  SSutterbleche 
brefftrt  unb  langfam  gebaden. 

SJlanhelbl/  wirb  au«  ben  fügen  unb  bittern 
SRanbeln  be«  SRanbelbaum«  bereitet.  @ö  ift  feht 
bünnflüfjtg,  grünlichwetg,  wirb  aber  mit  ber  3eit 
faft  farblos,  non  angenehmem  ©efehmaef  unb  ge* 
tuchlo«.  SBei  — 21,25°  (5.  gefleht  e«.  ©ein 
fpecififche«  ®ewid)t  bei  15°  S.  ijt  0,9180.  Um 
biefeö  Del  gu  erhalten,  befreit  man  bie  SRanbeln 
burd)  Steiben  non  bem  fte  bebedenben  ©taube; 
man  getftögt  fte  unb  pregt  fte  ftarf  in  gwtUichenen 
©äden  gwifchen  2 erwärmten  ©ifenplatten  au«. 
Um  e«  gu  flären,  lägt  man  e«  ruhen  ober  filtrirt 
eö  warm  burd)  grüne«  Söfchpapier.  Da«  au« 
bittern  SRanbeln  erhaltene  Del  ijt,  wenn  btefe 
troden  ftnb,  eben  fo  gefchmadlo«  unb  gerudjlo« 
wie  ba«  au«  fügen  SRanbeln  gepregte.  Unter  ge* 
wijfen  Umftänben  nimmt  jebod)  ba«  Del  ben  ©e* 
rud)  unb  ©efchmad  nach  bittern  SRanbeln  an;  e« 
enthält  bann  ätherifche«  Sittcrmanbelöl,  welche« 
aber  nur  unter  ©influg  ber  geud)tigfeit  entfteht. 
Da«  SRanbelöl  ift  in  berSRebtcin  unb  Parfümerie 
gefucht.  3n  bet  SRebictn  wirb  e«  gut  Anfertigung 
oon  ©muljtonen,  öligen  ©etränfen,  mebicinifchec 
©eife  tc.  gebraucht.  3 pfb.  Del  geben  mittelft 
Statronlauge  4 ‘/2  pfb.  fefte  ©etfe ; falt  gepregt, 
geben  bie  SRanbeln  30,  warm  gepregt  40  proc. 
Ausbeute  an  Del.  Da«  SRangigwetben  be«  SRan* 
belölö  fann  man  oerhüten,  wenn  man  ba«  Del 
auf  einet  h^tf en  platte,  am  ffieften  in  einet  pot* 
gellanfchale,  mägig  erhifct  unb  fobann  filtrirt. 
Daburch  wirb  ba«  SBaffer,  welche«  gu3— 4proc. 
in  ben  SRanbeln  enthalten  ift,  nebfi  bempflangen* 
eiweig,  bie  burd)  Auspreffen  bem  Dele  ftd)  bei* 
mengen,  fomit  bie  Urfadjcn  be«  SRangigwerben« 
be«  SRanbelöl«  gänglid)  entfernt. 

SDtaubcIfaMce.  SRan  flögt  4 Soth  füge 
SRanbeln  mit  ein  paar  Stopfen  Slofenwaffec  gang 
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fein  in  einem  ©törfer,  thut  fie  bann  in  ein  SEÖpf* 
chen,  gieft  £ühner*,  Stauben s ober  Jtalbfleifd)* 
bcut>e  baju  unb  lägt  baS  ©anje  V«  ©tunbe  längs 
fam  fochen,  quirlt  ein  wenig  geriebene  Semmel 
ober  3miebact  barunter  unb  richtet  biefe  (Sauce 
übet  SEauben,  junge  Sühnet  ober  Äalbfleifd)  an. 
2tud)  ju  Äalbfleifd)!lööcben  tc.  paft  fie  gut. 

SMattbelfetfe.  ©tan  jerftöft  1 $fb.  bittere 
©tanoeln  mit  3 $)fb.  SRofenwaffer  in  einem  ©tefs 
ftngmötfet  ju  einem  bünnen  ©rei,  preft  biefen 
butd)  Seinwanb  ftarf  aus,  thut  bie  fo  erhaltene 
©lilch  in  einen  tupfernen  Jteffel  unb  fefct  1 «Pfb. 
weife  SEalgfeife  unb  eben  fo  oiel  ©tarfeiller  «Seife 
tyinju,  bie  man  oorhet  in  fleine  Stüde  jerfchnitten 
hat.  ©iefe  ©Zaffe  hält  man  unter  fietem  Umtüh* 
ren  fo  lange  in  bet  ©Särme,  bis  bie  Seife  ooUs 
Jommen  geloft  ift.  hierauf  gieft  man  bie  glüfiigs 
feit  noch  einmal  butd)  Seinwanb,  thut  fte  bann  in 
ben  gereinigten  &ef[el,  fügt  1 ^)fb.  (6procentige) 
Sobalauge  hinju  unb  erhalt  2(lleS  fo  lange  im 
Sieben,  bis  bie  ©taffe  in  einen  biefen,  jähen  Seis 
fenbrei  oerwanbelt  worben  ift,  wooon  eine  heraus* 
genommene  $>tobe  ftd)  als  bicfer  Strahl  am  Spas 
tel  htcabjieht.  «Run  fefct  man  4 Sott)  &od)falj 
ju,  welches  man  gut  unter  bie  ©taffe  rühet.  8efc* 
rete  fiebet  man  wiebet,  ohne  fte  umjutühren,  bis 
bie  Seifenmaffe  oon  bet  Sauge  ftd)  trennt  unb 
obenauf  [chwinjmt.  ©Senn  ftch  nun,  bei  fortges 
festem  Sieben,  grofe  SBtafen  auf  ber  ©taffe  jeigen, 
unb  wenn  eine  hetauSgenommene  ?)robe  beim  Sr* 
falten  gehörig  erftarrt,  fo  nimmt  man  ben  Äeffel 
oom  geuet  unb  trennt  bie  Seife  mit  einem  Söffel 
»on  ber  Unterlage.  So  gieft  man  fte  in  eine  be* 
liebige  §otm  unb  fchneibet  fie  in  Stüde.  3ft  bie 
gewöhnliche  ©tanbelfeife  jubereitet,  fo  fann  man 
berfelben  anbere  wohlciechenbe  3ufä§e  geben,  um 
folche  für  ben  ©ebtaud)  noch  angenehmer  ju  mas 
djen;  unb  fo  fönnen  barauS  jubereitet  werben: 
1.  ©tofchuSfeife,  inbem  man  2 ©tan  echten  ©to* 
fchuS  mit  1 Soth  fiatfem  ©Seingeift  in  einem  SOförfer 
jufammenreibt,  bis  ein  bünner  ©rei  barauS  ents 
ftanben  ift,  ben  man  hierauf  bet  fertigen  Seife 
beimengt,  beoor  biefelbe  in  bie  $orm  ausgegojfen 
wirb.  2.  Saoenbelfeife.  Um  biefelbe  barjuftel* 
len,  fe$t  man  ber  fertig  gefodjten  SOfaffe  oon  2 
$Pfb.  Seife  1 0.uentd)en  ed)te6  Saoenbelöl  ju, 
rührt  fie  bamit  recht  wohl  jufammen,  unb  gieft 
folche  hierauf  in  bie  gorm  auS.  3.  2luf  gleiche 
©Seife  fann  butd)  ©ergamottöl  eine  ©ergamotts 
feife,  butd)  Sitronenöl  eine  Sitronenfeife  tc.  jus 
bereitet  werben,  in  welchen  allemal  bie  erftgenannte 
©tanbelfeife  bie  Safts  auSmad)t.  — ;Die©lanbeU 
feife  ift  eine  bet  beften  Seifen  jum  ©Saftben  ber 
•fbänbe  unb  bes  ©efichtS.  Sie  macht  bie  «£aut 
milb  unb  jart. 

ÜRaubeffpäne,  ein  ©ebäd.  V2^fb.mit  ©Saf* 
fer  geriebene  ©tanbeln  werben  mit  3/«$)fb.  3uder 
in  einem  Äafferol  auf  bem  geuet  geröftet.  ©en 
©efchmad  gibt  man  nad)  ©elieben.  ©tan  brefftet 
bie  Späne  auf  Oblate  unb  bädt  fte  auf  einem 
ooalen  ©led).  Ober  eS  werben  4 Spfb.  füfe  unb 
2 Soth  bittere  ©tanbeln  abgejogen  unb  mit  St* 


weif,  jeboch  nicht  ju  naf  gerieben,  1 $fb.  3uder, 
bet  Schnee  oon  bem  ©Seifen  oon  8 Siern,  fowie 
eine  ßitronenfchale  baju  gegeben,  baS  ©anje  bid 
auf  ©SachSbledje  brefftrt,  beraubt  unb  bannfehned 
über  baS  ©tanbelfjolj  gebogen. 

SRanbelfpvifcett , ein  ©adwetf.  ©tan 
fd)ältl  ©fb.  ©tanbeln,  wäfd)t  fte  in  foltern  ©Saffer, 
trodnet  fie  mit  einer  Seroiette  unb  ftöft  fte  mit 
3—4  Siern  recht  fein.  ÄlSbann  rührt  man  fte 
mit  >/*  3>fb.  3uder,  3immet,  3 Stüd  geftofenen 
«Reifen , abgeriebenem  ßitronengelb  unb  bem  ju 
leichten  Schnee  gefd)lagenen  ©Seifen  oon  6 Siern 
in  einem  9teibafd)e  unter  cinanber  unb  oermifd)t 
biefe  ©taffe  mit  fo  oiel  ©Seijenmehl,  baf  fte  ftd) 
butd)  eine  Sprifce  treiben  läf t.  ®ie  aufgefprifcte 
©taffe  wirb  langfam  in  Schmeljbutter  gebaden, 
auf  Söfchpapiet  ober  in  einen  ®utd)fd)lag  gelegt 
unb  warm  mit  3udet  ober  3immet  aufgetragen. 

3Rattbclfiraiibett,  ein  ©ebäd.  ©tan  nimmt 
V«  «Pfb.  füfe  ©tanbeln,  worunter  man  einige  bittere, 
fchält,  wäfcht  unb  trodnet  fie  mit  einer  Seroiette 
ab,  ftöft  fte  mit  1—2  Siern  recht  fein,  thut  fte  in 
einen  «Reibeafd),  rührt  fte  mit  >/a  feinem 
3uder,  bem  abgeriebenen®elben  oonßitrone,  mit 
3immet  unb  SOtuSfatnuf  untereinanber,  fügt  bieö 
ju  Schnee  gefcblagene  ©Seife  oon  3 ©iern,  fo= 
wie  V«  ?)fb.  Äraftmehl  h»nju,  treibt  es  burd) 
eine  Sprite  auf  ein  ©led),  welches  mit  ©Sad)ä 
beftrichen  worben,  unb  (äft  baS  ©anje  in  einem 
nicht  ju  hrtfm  Ofen  baden.  Sobalb  es  auö 
bem  Ofen  fommt,  muf  es  oom  ©lech  abgefchnits 
ten  werben. 

9)tatibelfuf>pe.  8 Soth  füfe  unb  4 Stüdt 
bittere  SOtanbcln  werben  fehr  fein  geftofen,  in 
«OHlch  V«  Stunbe  gefocht,  mit  4 ©ibottern  unb 
etwas  «Otehl  abgejogen,  mit  4 Soth  3uder  unb 
Salj  abgefchmedt  unb  burd)  ein  Sieb  über  Sems 
mel  ober  3nwbad  angerichtet. 

SRanbelteig«  1.  £eigjunt©ehufbes 
©adenS.  ©tan  nimmt  1 $)fb.  SDtanbeln, 
worunter  1 Soth  bittere  fein  fönnen,  brüht  fie  mit 
foebenbem  ©Saffer  ab,  fo  baf  ftd)  bie  Schale  löft, 
bringt  fte  bann  in  ein  Jjbaarfteb  unb  läf  t fte  troden 
werben,  hierauf  ftöft  man  fte  recht  fein,  nimmt 
*/<  $fb'  geftofenen  3uder,  bie  abgeriebene  Schale 
oon  einer  ©itrone  unb  etwas  fein  gefchnittenen 
©itronat,  fchlägt  baS  ©Seife  oon  6 (Siern  ju 
Schnee  unb  rührt  XUeS  jufammen.  IDaS  ©ads 
blech,  auf  welches  man  ben  Xeig  bringt,  wirb  jus 
oot  mit  Oblate  belegt.  2luS  biefem  SEeig  laffen 
ftd)  9>pramiben,  Sorten  tc.  anfertigen.  Ober  man 
nimmt  ‘/a  $>fb.  füfe  ©tanbeln,  fdjält  unb  reibt 
fie  auf  einem  SReibeifen  recht  fein,  rührt  fos 
bann  bas  ©elbe  oon  16  ©iern  in  einem  9tapf 
ju  Schaum,  fefct  1 ?)fb.  fein  gefiebten  3uder  unb 
bann  */*  feines  weifeS  ©tehl,  nebft  ben  ge* 
ftofenen  ©tanbeln  htnJu,  reibt  2UleS  gut  burd)s 
einanber  unb  rührt  julrfet  baS  ©Seife  oon  ben 
Siern,  ju  Schnee  gefchlagen,  oorftd)tig  bei.  Jg)iers 
auf  ftreicht  man  eine  gorm  mit  ©utter  auS  unb 
gieft  bie  ©taffe  hinein.  £)aS  ©aden  erforbert 
nur  eine  mäfige  $ifce,  fDiefer  ©tanbelteig  ift 
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bi«quitäbnticb.  2.  Sd)önheit«mittel.  9Ran 
fcbält  6 $)fb.  frifcbe  «Dtanbeln,  floßt  fte  in  einem 
Störfer  mit  Otofenwaffer,  mifcbt  bann  1 $)fb.  fei* 
nen  $onig  l^tn^u  unb  oerwahrt  biefen  SEeig  in 
Bücbfen,  in  beren  jebe  man  oot  bem  äubinben 
‘/i  Stheelöffel  ooll  «Rofenwaffer  giegt.  3um  ©es 
brauch  reibt  man  ihn  mit  «Rofenwaffer  ab. 

füRanbtltorte.  6 Sibotter  werben  mit  8 
gotb  3uct<r  (gut  abgerieben,  hernach  10  gotb  SÄans 
betn,  welche  mit  2 Dottern  flat  geflogen  worben 
ftnb,  bamit  bie  «Dtanbeln  nicht  ölig  werben,  unb  3 
gotb  geriebene  Semmel  mit  bem  Schnee  unters 
einanber  geröhrt.  Sie  wirb  langfam  wie  Brots 
torte  gebarten.  Ober  man  reibe  1 $>fb.  «Dtanbeln 
mit  8 Siern , thue  biefelbcn  in  bie  «Reibtfcbüffel, 
wiege  1 $>fb.  3urter  bagu,  giebe  42  Siet  ab  unb 
reibe  bie  «Dtanbeln  nach  unb  nach  >/2  ©tunbe  fort, 
gebe  1 «Otu«fatnug  unb  1 Sitrone  barunter,  wirfe 
ben  Schnee  oon  42  Siweig  unb  ‘/s  $f&*  SRebl 
bagu ; fülle  ba«  ©an je  in  eine  mit  Butter  au«= 
geftrichene  unb  mit  Rapier  belegte  gotm  unb  la(fe 
e«  mittelmägig  barten.  Ober  1 $fb.  «Dianbein 
werben  mit  8 ffiietn  gerieben  unbiVs9>fö*  3urter, 
1 Sitrone,  16  gotb  SOtet)!  unb  28  Stet  bagu  ges 
geben. 

SRanbeUpurft«  1 ^)fb.  frifche  SKanbeln 
werben  in  einem  SCRörfer  gang  fein  geflogen,  b«er* 
auf  in  ein  Kafferol  ein  wenig  Sahne  unb  Sems 
meltrume  gethan  unb  biefe  lefetere  «Dtaffe,  wenn 
fte  auf  getinbem  geuer  unter  beflanbigem  Umrüb* 
ren  gum  Kothen  gefommen  iff,  gu  ben  «Dianbein 
gegeben-  Darauf  werben  18  mit  «Rat)m  abges 
quirlte  Sibotter,  gurtet,  «Otu«fatnug,  >/a  9>fb.  in 
SBürfel  gefchnittene«  «RinbSmarf  burcheinanbet 
gerührt,  mit  bem  Vorigen  oermifcbt  unb  bie  gange 
«Dtaffe  in  gereinigte  Schwein«bärme  gefüllt.  Die 
SBürfte  werben  auf  beiben  Seiten  gugebunben, 
in  «Diild)  aufgewallt,  in  einer  Seroiette  abgefühlt 
unb  bann  in  brauner  Butter  gebraten. 

SRattgati,  gehört  gu  ben  SDtetallen,  welche 
ftthgwat  nicht  in  grog  er  Stenge,  bod)  augerorbents 
lieb  oerbreitet  in  ber  «Ratut  finben.  S«  fommt 
niemal«  gebiegen,  fonbern  in  ber  2ffcbe  oon$>flans 
gen,  in  ben  Knochen  unb  bem  Blute,  in  oielen 
SÄineralien  oor,  unb  macht  einen  faft  fteten  Bes 
gleitet  be«  Sifen«  au«.  Diejenigen  Mineralien, 
in  welchen  ba«  «Otangan  einen  $auptbeftanbtbeil 
au«macht,  werben  SDtanganerge  genannt;  bie  wichs 
tigflen  berfelben  ftnb  ber^proluflt  ober  ba«©raus 
manganerg  (Braun  ft  ein,  f.  b.),  ber  #au«s 
mannit,  «Dtanganit  unb  Braunit.  Da«  «Dtangan 
wirb  al«  SJtetall  nie  angewanbt.  S«  ift  non  grauer 
gatbe,  fpröbe  unb  oon  feinförnigem  Bruche.  tfn 
ber  guft  orpbirt  e«  ftd)  fchned;  baffelbe  gefchieht 
im  SBaffer  unter  SBafferfloffentwirtelung.  «Dtan 
{teilt  ba«  metaUifche  «Dtangan  bar,  inbem  man  ein 
Drpb  be«  SOtangan«  mit  Kohle  unb  Del  mifcht 
unb  in  einem  ©ebläfeofen  ber  ^eftigflen  ^>t^e  au«s 
fefct.  Da«  Del  bient  feine«  Koblenfloffgebalt« 
wegen  nur  gur  Befchleunigung  ber  «Rebuction. 

ÜJlangolb,  eine  Kohlart.  Derfelbe  oerlangt 
einen  nahrhaften,  aber  nicht  frifch  gehängten 


Boben  unb  freie  gaqe.  Der  Same  wirb  Snbe 
Äpril  unb  Xnfang«  SÄ  ii  in  «Reihen  oon  je  2—3  ®as 
men  in  ein  1 3oU  titre«  ©rübchen  gelegt.  Sobalb 
bie  3>flängchen  ba«  brttte  Blatt  getrieben  haben, 
gieht  man  bie  gu  biebt  ftehenben  au«  unb  befegt 
etwa  oorhanbene  gürten  mit  ben  au«gegogenen 
Sehlingen.  3«be  $flange  mug  20  3oll  oon  bet 
anbern  gu  flehen  fommen.  SBährenb  ber  Beges 
tation  bet  Spflangen  müffen  bie  Beete  bebartt  unb 
gejätet  werben.  Die  Benufcung  be«  «Diangolb 
gefchieht,  fobalb  bie  Blätter  grog  genug  ftnb,  oon 
Snbe  SRai  bi«  gu  eintretenbem  große.  lieber 
SBinter  fann  man  ihn  mit  Streu  beberten,  wo  et 
bann  im  geitigen  grühjahr  ein  gute«  ©emüfe  lies 
fert.  3ur  Samenergiehung  wählt  man  bie  feböns 
ften  ^flangen  aus,  bewahrt  fte  in  einem  ftoflfreten 
Keller  auf  unb  fe&t  fte  im  2Tpril  auf  ein  fonnige«, 
freie«  Beet.  Sobalb  bie  Samen  giemlicb  reif  ftnb, 
werben  bie  Stengel  abgefchnitten.  Den  Samen 
mug  man  an  einem  luftigen  Drfe  nachrcifen  laffen. 

SWattflolhtPurgelbicr*  10  ^)fb.  «Dtangulb* 
wurgel  reinigt  man  gehörig,  gerfhinert  fte  unb 
bringt  fte  mit  3 $)fb.  «Dtalg  unb  40  Quart  ©affet 
burch  Kochen  in  einen  breiartigen  3uffanb.  Den 
Brei  brüctt  man  fo  lange  au«,  bi«  er  gang  trorten 
ift,  worauf  man  bie  glüfftgfeit  mtt$opfen,  in  bem 
Berhältnig  oon  12  goth  Hopfen  auf  36  Quart 
ber  glüfftgfeit  gufammenfoebt,  unb  ba«®ange  auf 
bie  gewöhnliche  fßeife  mit  ^>efe  fteUf. 

9JlnnfloIbiourgelbrot.  Stach  ^)apen  bes 
wirft  bie  SJtehrgabl  ber  bi«her  gur  Brotbereitung 
oorgefcblagenen  Subftangen  mehr  ober  weniger 
erhebliche  Stacbtheile.  Da«  Kartoffelmehl,  oon 
bem  man  am  £äufiqften  ©ebraud)  macht,  theilt 
bem  Brote  einen  unangenehmen  ©efchmart  mit, 
woran  ba«  Del  febulb  ift.  Uebrigen«  wirb  ba« 
Brot  burch  £ingufügen  oon  Kartoffeln  gur  SJtaffe 
compacter  unb  weniger  nahrhaft.  Da«  SÄehl  oon 
Bohnen,  ©rbfen  tc.  ift  nicht  wohl  geeignet,  bie 
Quantität  unb  Kraft  be«  Brote«  gu  oermehren, 
unb  burch  einen  gu  grogen  3ufa$  baoon  wirb  ba« 
Brot  brauner  unb  febwerer  unb  erhält  einen  uns 
angenehmen  ©efchmart.  Knbere  SRefultate  fort 
bagegen  bie  Änwenbung  bet  SOtangolbwurgel 
gum  Brotbarten  gur  golge  haben.  SJtan  fotl 
gu  biefem  Behuf  Vs  SOtangolbwurgel  unb  2/3 
SBeigenmeht  nehmen.  Der  ©efchmart  folchen 
Brote«  foll  felbft  bann  noch  angenehm  fein,  wenn 
eö  bereit«  6 SEage  gelegen  hat*  Der  Unterfcbieb 
gwifeben  einem  SBeigenbrot  unb  Brot  au«  SDtans 
gotb  befteht  nach  einer  oon  ^)apen  angefteUten 
ebemifeben  Xnalpfe  barin,  bag  erftere«  etwa«  mehr 
Stirtftoff  enthält  al«  festere«.  Diefe«  «Dtehr  ifl 
aber  fo  gering,  bag  bie  Stahrhaftigfeitbeiber  Brots 
arten  faft  auf  Sin«  hinau«läuft. 

ÜJlattic  ober  Sfrlfetei,  ift  biejenige  ©eifteös 
franfheit,  wo  ein  oerfehrteö  Borftellitng«oermös 
gen,  SÄangel  an  Kufmerffamfeit  unb  gefteigerte 
Seelenthätigfeit  eorhanben  ift,  bie  ffch  in  fböriebs 
ten  «Reben,  Schmähen,  glucben,  Drohungen, 
SBilbheit,  Schamloffgfeit,  einem  Triebe  alle« 
gebenbe  gu  oernichlen,  Selbftmorb  ober  SEobfchlag 
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äußert  unb  tt»obet  ©efüf>rroftgfett  gegen  SDBt'nb  unb 
SBetter  unb  ein  ungeheure«  Äraftaufroanb  oot* 
hanben  ifl.  Uebec  bie  Bchanblung  folcher  Dtafen* 
ben  f.  ® eifleßlranl e.  Sltdjt  feiten  ifl  bie 
SRanfe  eine  im  SBodjcnbette  nach  bem  Betfchroin* 
• ben  bet  SRild)  ober  beß  SBochenfluffeß  entfle^enbe 
.Kranlhett,  bie  oereint  mit  bet  Angfl  unb  Scham 
einet  unoerheirafbeten  sjRutter  jum  Äinbetmorb 
führt.  ^)iet  bient  wie  beim  Äinbbettfi eher 
(f.  b.)  AUeß,  waß  Schweiß,  üRtld)  unb  Außfluß 
»ieber  berbeifubtt,  unb  ein  Aberlaß  am  guße,  Blut* 
egel  an  ben  Schläfen,  Slafenpflafler  im  Staden, 
falte  Umfchläge  auf  ben  .Kopf  unb  Abführmittel. 

Warnt,  ©iät  befielben.  3m  SRanneßalter 
ift  eine  beflimmte  Diät  weniger  erforberlicb , ald 
im  Süngltngß*  unb  ©reifenalter,  ©et  SRann 
gibt  an^ohlenfäute  unbSBaffer,  4>atn  unb#arn* 
fäure  unb  anbeten  Außfdjeibungßfloffen  fo  oiel, 
wie  et  in  ber  Stabrung  unb  bem  eingeathmeten 
©auerftoff  aufnimmt.  Sr  lann  an  bet  Sßluft 
fein  Bebürfniß  meffen.  ©tefe  lehrt  feltnet  wiebet 
unb  wirb  rafchet  befriebigt,  alß  beim  3üngling. 
Sß  gilt  nur,  baß  Uebermaß  ju  oermeiben,  unb 
man  meibet  eß  liehet,  wenn  man  niematß  fortfährt 
ju  effen,  biß  alle  Sßluft  oerfchwunben  tft ; baß 
Uebermaß  tft  beßhatb  fo  leicht  möglich,  weil  bie  be* 
..  ftimmte  ©töße  bet  ßungen  unb  bie  gegebene Äraft 
bet  Bewegungen  bie  ßebfjaftigleit  beß  ©toffwechfelß 
hegten jen.  SBenn  ber  SRann  mehr  ißt,  alß  et  auß* 
fcheibet,  bann  entfieht  bie  Uebetfüllung  ber  ©es 
webe,  welche  ihre  SEhätigleit  eben  fo  gefährbet,  wie 
bteBerarmung  beßBluteß  unb  bie  bähet  rühtenbe 
mangelhafte  Srnäbrung.  gett  fammelt  ftd)  an, 
ba  bet  ©auerftoff  nicht  oetbrennt,  unb  auch  bie 
eiweifjattigen  Äörpet  unb  ©alje  nehmen  eine 
Behatrlichleit  an,  welche  mit  bet  .Klarheit 
baß  ©enfen  fchwächt  unb  mit  bet  Äraft  bet 
SRußleln  bie  Sufi  an  bet  Bewegung  oermtn* 
bert.  Unb  fo  entfielen  nach  unb  nach  bie  bent* 
faulen,  ruhefüchtigen  ©chmetbäuche,  wenig  ges 
eignet  an  ihrer  groben  Äbrperlichfeit  bie  geiftige 
Bebeutung  ebletSRenfchenju  betätigen.  SBefent* 
liehe  Berüdftchtigung  oerbient  bie  eigentümliche 
Befchaffenheit  bet  einjelnenSRänner.  3e  lebhafter 
bet  @haraJtec  ifl/  je  leichter  ber  SRann  oon  Ket* 
mm  ober  flätfern  Regungen  oorübergehenb  ober 
anhaltenb  erregt  wirb,  befto  größer  tft  auch  bie 
©chnelligfeit  beß  ©toffmechfelß.  3m  Allgemeinen 
hebütfen  foldje  SRänner  häufiger  Slabtungßmittel, 
unter  benen  bie  alljunahrbaften  unb  erbifcenben 
beßhalb  ju  oermeiben  ftnb,  weil  fte  bie  fiätletn 
Steije,  bieSrregtbeitfleigern.  heftige,  leibenfchaft« 
liehe  Statuten  werben  burd)  SBilbpret,  fchweteß 
Brot,  übettcicblichen  ©enuß  oon  4>ülfenfrücbten, 
oielBiet,  SBein,  Branntwein,  .Kaffee,  Shee,  butch 
erhi^enbe  ©ewürje  immer  hefttßet  unb  feuriger, 
©et  .Kreißlauf  wirb  burd)  jene  ftärlet  teijenben 
Stahtungßmittel  befchleunigt,  bie  ©ewebe,  befon* 
berß  baß  £irn,  mit  Blut  übetlaben,  bie  4>aut,  bie 
fich  ohnebieß  häufig  bei  folchen  SRenfchen  außer* 
orbentlid)  leicht  mit  Blut  füllt,  rötbet  ftd),  befon* 
berß  auf  ben  langen,  ©ie  ©lut  wirb  gemäßigt 


burd)  lühlenbe  ©peifen  unb  ©etränle.  Dbfl, 
müfe,  ßimonabe  ftnb  reijbaren  SRännern  nämlicher, 
alß  geiflige  unb  würjige  ©ettänle.  ©iefe  eignen 
ftcb  um  fo  beffet  für  SRänner,  beten  Jpirnthätigleit 
einfeitig  erhöht  ifl,  währenb  ihre  fchwachen  Bet* 
bauungßwerljeuge,  ihre  träge  Blutbilbung  unb 
Srnäbrung  einen  $ang  jut  ©chwermutb  oeran* 
taffen,  ©olcben  SRännern  ifl  eine  reijenbe  ©iät 
nöthig.  SOSegen  ihrer  (angfamen  Betbauung  müf* 
fen  fte  unter  ben  nahrhaften  ©peifen  bie  leicht  oer* 
baulichen  wählen:  gleifch  oon  jbübnern  unb 
Stauben,  JCalbfleifch  mit  wenig  leichtem,  auß* 
gebadenem  Brote,  wenig  ©emüfe.  3nbem  bie 
erhi^enben  ©ewürje,  ber  mäßige  ©enuß  oon  feu* 
tigern  SBein,  oon  flarlem  .Kaffee  unbSSbee  bie  Ber* 
bauung  unb  baburd)  unmittelbar  ben  ©toffwedbfel 
befchleunigen , erjeugen  fte  eine  größere  ©leid)* 
mäßigleit  in  ben  Berrid)tungen  ber  ocrfchiebenen 
SBerljeuge  unb  üben  baburd)  einen  heilfamen  ©in* 
fluß  auf  Stimmung  unb  Sbarafter. 

Watt  na,  ifl  ein  juderbaltiger,  fußet,  halb 
eingetrodneter  ©aft,  ben  man  im  füblichen  Suropa, 
befonberß  in  ©icilien,  Kalabrien  unb  in  3ta(ten 
überhaupt,  auf  einigen  Sfcbenarten , namentlich 
auß  Fraxinu9  ornus , rotundifolia  unb  excelsior  ge* 
winnt.  (Sr  fließt  auf  biefen  Bäumen  theilf  frei* 
willig,  burd)  Stiche  oon  3nfelten  oeranlaßt,  theilf 
burd)  gemachte  Sinfchnitte.  ©er  freiwillig  auf 
ben  Bäumen  fließenbe  ifl  ber  bcfle,  oorjüglicfa  bet 
auß  ©icilien.  3m  #anbet  lommen  eigentlich  3 
SRannaforten  oor:  SRanna  in  ©tüden,  SRanna 
in  Stropfen  unb  gemeiner  SRanna  ober  SRanna  in 
.Klumpen.  ©ie  erfte  ©orte  in  röhrenförmigen 
langen  ©tüden  ifl  weiß,  fchön  rein  unb  breimal  fo 
theuer  alß  bie  gemeine  SRanna.  ©ie  jrneite  ©orte 
in  halbjodigen  weißlichen  ©tüden  ober  in  fchnee* 
weißen  Stopfen  ift  faft  eben  fo  gut  wie  jene,  ©ie  ge« 
meine  SRanna,  bte  geringfte  unb  wohlfeilfte@orte, 
erhält  man  in  halb  großen,  balb  Keinen,  mit  Un* 
reinigleiten  untermifchten  .Klumpen.  Bon  3utii 
biß  Snbe  3uli  fließt  ber  SRannafaft  bet  trodnec 
SBitterung  oon  felbfl  ab  unb  gerinnt  bann  auf 
ben  Blättern  unb  Stielen;  bann  werben  ©in* 
fchnttte  in  ben  Baum  gemacht,  woburch  man  bie 
SRanna  jum  weitern  Abfluß  jwingt.  ©uttSRanna 
muß  möglichfl  weiß,  rein,  troden,  ftifcb,  feßt  fein 
unb  auf  ber  3unge  einen  etwaf  bitterlichen  @e* 
fchmad  jurüdlaffen.  An  trodnen  Delen  hält  fte 
ftd)  4 — 5 3ahre.  ©chäblid)  ift  bie  SRanna,  welche 
alt  außfteht,  eine  gelbe  ober  bräunliche  $arbe  hat, 
ju  feht  oerhärtet  unb  oon  SBürmern  befebäbigt 
ifl  unb  oiele  Unreinigfeiten  enthält,  ©olche 
SRanna  hält  ftd)  laum  1 3ahc.  ©ie  SRanna 
bient  alß  milbrß,  fchwacbeß  Abführmittel;  .fttnbec 
erhalten  baoon  1 ßoth,  ©rwaebfene  3 — 4 8oth  in 
heißem  SBaffer  aufgelöfl. 

Wannavegett,  beruht  auf  bem  gewöhnli* 
eben  unb  alljährlichen  SBitterungßgange  beß  Kei* 
nen  ©chölltrauteß  (Ficaria  ranuoculoides),  beren 
auß  ben  Blattachfeln  getriebene  Jhnöllchen  burd) 
3>(afetegen  reingewafchen,  angefchweUt,  auch  wohl 
jufammengefchwemmt  werben;  baß  Borlomtnen 
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biefer  f.g.  Jfotnregen  ifl  fehr  allgemein;  Inbef  {fl 
nicht  bte  Änwefenheit,  fonbern  nur  b(e  €5icfetbar= 
feit  blefcr  .Knöllchen  lut  dt  brn  Stegen  oeranlagt. 

SWnntibarfett,  iH  bte  3eit,  fn  welcher  ber 
.Körper  bie  hinlängliche  Steife  erlangt  bat,  um  bte 
böbere  Aufgabe  be«  Äörperleben«,  bie  gefcblechtli» 
eben  Verrichtungen,  ertragen  gu  tonnen.  ®iefe3eit 
fann  nicbt  nad)  bem  Älter  bejlimmt  »erben,  fon: 
bern  bängt  non  Sonfiitutton  unb  grgiehung  ab. 
Sticht  bte  erfle  Stegung  gefcblecbtlicber  Shättgfeit 
ifl  bie  Sollenbung  bec  »oUfommenen  .Kraft  ber: 
felben,  bieüJlannbarfeit,  wohl  tritt  fte  aber  früher 
ein,  »o  jene  (gcflregung  ftd>  febr  jeitig  äußert 
unb  »o  ba«  Änfehen  be«  .Körper«  einen  hinläng: 
lieben  Sorcath  non  .Kraft  unb  ©efunbhett  Der: 
tunbet.  SBo  bieft  {Bereinigung  flattfinbet,  ifl  e« 
beffer  etwa«  fcübr  al«  febr  fpdt  gur  ßerbeiratbung 
gu  fdjreiten,  ba  jugenblidje  ^erfonen  in  ber  Stegei 
' bie  hoben  Aufopferungen  ber  SMutterfcbaft  leichter 
ertragen  al«  ältere,  unb  aud)  leichter  ertragen 
f&nnen,  ba  ihr  noch  garter,  gefügiger  .Körper  Reh 
leichter  umgeflaltet,  al«  ber  mehr  auögebilbete 
fiarre.  Änfcbeinenb  (arte  unb  junge  SBeiber  ge: 
biren  »eit  leichter  al«  grauen,  bie  erfl  nach  bem 
26.  in  biefe  Sagt  tommen ; bod)  ftnbet  man 
auch  h*et  Aufnahmen,  »eiche  ftch  burd)  unoer: 
änberte«  Äuifehen  ber  3ugenb  unb  jugenbliche 
Weiterleit  au«geid>nen  unb  beten  lebhafter  ©mäh* 
rung«ptocefi  noch  alle  gafern  weich  erhielt. 

SOtanit^eimc«  Wölb,  eine  bem  ©otbe  febr 
ähnliche  SKifchung  gum  Bergolben  , »eiche  man 
baburd)  erhält,  baf  man  4 Soth  reine«  .Kupfer  in 
einem  Siegel  mit  etwa«  ©alpeter  fchmelgt,  bann- 
1 Soth  gereinigte«  3int  gufefct  unb  hernach  bie 
3Äoffe  fogleich  mitÄohlenflaub  bebeett.  SDie  JCo^= 
len  muffen  porber  geglüht  haben. 

9)fanttl)cimcr  üßaffer,  ein  fitquer,  wirb 
auf  bie  Art  bereitet,  baf  man  1 rbein.Dhm  gruebf: 
branntrcein  pon  20°  St.  über  6 $fb.  Äni«famen 
unb  3 $fb.  ©tetnanis  abgieht,  ba«  erhaltene  De: 
Rillat  burd)  SBaffer  unb  24  $fb.  weifen  3ucter 
auf  15°  St.  fieUt  unb  bann  llärt. 

SWantiit  ober  üJRattnaftuef er , macht  einen 
SBeftanbtbeil  ber  SRanna  (f.  b.)  au«,  ftnbet  ftd) 
auferbem  in  mehreren  anbern  fßflangenfloffen, 
g.  SB.  in  3Röhren,  ©elterie,  Schwämmen,  Algen, 
im  Wonigthau  unb  bilbet  ftd)  bei  ber  SOtilchfäure* 
gährung  neben  SOtilchfäure  in  grof  er  Stenge.  SOtan 
fieUt  ben  SRannit  am  SBeflen  au«  ber  SDtanna  bar, 
inbem  man  bilfelbe  in  >/9  Sheil  befltUirtem  SBaffer 
löft,  mit  ©tweifj  tlärt  unb  bie  fiöfung  noch  ftebenb 
heif  burd)  (inen  »otlenen  ©pipbeutel  filtrirt.  Der 
beim  (Srlalten  ftd)  au«fd)eibenbe  Seim  wirb  in  ber 
6 — 7fad)en  Stenge  ftebenben  SBaffer«  gelbfl,  bie 
fiöfung  mitShiertohle  behanbelt,  heif  filtrirt  unb 
gum  Ärpflalliftren  abgebampft.  Der  SOtannit  er: 
fcheint  in  weifen  $)ri«men  ober  Stabein  pon 
fd>»a<h  füfem  ©efebmaef,  bte  ftd)  leicht  im  SBaffer 
unb  heifen  Altohoi,  fchwer  im  falten  SBaffer  I6fen. 
(Sgl.  auch  .Rnallmannit). 

SRanttötreuumcjel,  Stnmachen  berfelben. 
SRan  nimmt  h‘**iu  SBurgeln , welche  ftifch  ge* 


fammelt  ftnb  unb  feine  Jfnoten  haben,  wäfchl  Re 
rein  ab,  wirft  fte  in  fod)enbc«  SBaffer  unb  läft  fte 
batin  gang  »eid)  fieben.  hierauf  wäfd)t  man  fie 
noch  einige  SJtal  in  frifchem  SBaffer  unb  troetnet 
fie  mit  einem  Suche  ab,  nimmt  bann  gweimal  fo 
oiel  3ucfer  al«  bie  SBurgeln  wiegen,  focht  bie 
Wälfte  baoon  mitStofenwaffer  unb  etwa«  gewöhn* 
liebem  SBaffer  gu  einem  ©prup , wirft  bie  SBur* 
geln  hinein  unb  läft  fie  barin  einige  SÄal  auf* 
foeben.  Dann  nept  man  bie  anbere  $älfte  be« 
3ucter«  ebenfaU«  mit  Stofenwaffer,  fod)t  ihn  gum 
gaben  ein,  tljut  bie  SBurgeln  mit  bem  ©prup 
ebenfaU«  bagu  unb  focht  nun  ba«  (Slange  bi«  gur 
9>erlenprobe.  ßnblich  werben  bie  SBurgeln  h»f* 
ausgenommen  , auf  ein  Rapier  gum  Slroctnen  ge* 
legt  unb  bann  in  (Jinmacbegläfer  gepaeff. 

3)tatitiumb,  nennt  man  bie  Räromigen, 
Rartfnochigen,  mulfulöfen,  breitfehutterigen,  mit 
einer  Harten  ©timme  unb  mehr  ober  weniger 
plumpen  ©liebem  auögeftatfeten  grauengtmmer, 
weil  ber  Sau  be«  .Körper«  mehr  männliche  al« 
weibliche  gormen  bietet.  Die  gröfte  unb  flärfftc 
gigur  fann  ben  Au«bruct  ber  SBeiblicbfeit  haben, 
baher  ift  ©röfe  ohne  bie  genannten  (gigenfebaften 
feine  Sebingung  gur  Unnatürlichfeit.  Unweib* 
liehe  ©eflalten  finb  für  bie  hohe^n  Aufgaben  be« 
weiblichen  fieben«  eben  fo  untüchtig,  al«  ber  ©eift 
berfelben  bie  fd)önen  ©igenfebaften  be«  ©efcblecht« 
entbehrt.  3ht  Steroenfpftem , in  Dielen  Segie* 
hungen  Hart  wie  ber  .Körper,  iH  in  Segug  auf  bie 
genannten  Aufgaben  oft  im  höd)Hen  ©rabe 
empftnblid).  ©o  iH  bte  ^Jeriobe  fetten  in  Drb* 
nung,  wo«  3eit,  Dauer,  Art  unb  SBeife  betrifft, 
kommen  fte  in  ben  nicht  häufigen  gaU,  ber  SERut* 
terfreuben  theilhaftig  gu  werben,  fo  fühlen  fte  oor* 
güglid)  bie  Sefd)werben  einer  3eit,  bte  für  an* 
fcheinenb  minber  fräftige  burd)  erfreuliche  Sieben* 
empHnbungen  erträglich  werben,  ©ie  werben 
oon  Ungebulb  gepeinigt,  wenn  bie  Gfntbinbung 
naht,  fte  benehmen  ftd)  mit  ihrem  männlichen  ÄÖr* 
per  weibifcher,  al«  bie  garteHen  grauengeHalten. 
greitich  geht  bie  ©ntbinbung  auch  (angfam  oor 
ftd),  weil  bie  Hatten  gafern  etn  Wütbetnif  ftnb. 
©ie  Hub  nad)  ber  (Sntbinbung  mehr  al«  bie  feinen 
grauen  angegriffen,  leiben  häufig  an  gänglicher 
Steroenfchmädje,  unb  bie  gu  fleifchige  ober  gu 
fchwache  SruH  mit  bet  oerf^rumpften  Drüfe  gibt 
feine  SSitd).  ©ie  H«U*n  ftd)  gum  ©tillen  in  ber 
Sieget  febr  fd>led)t  an.  3m  Allgemeinen  ftnb  bie 
grofjen  ©eHalten  nicht  fo  günHig  al«  bie  tleinem. 
Die$Jtu«feln  haben  mehr  AnHrengung  gu  machen, 
um  bie  langem  ©lieber  gu  bewegen,  ba«  W«rg  hat 
ba«  Slut  weiter  gu  treiben  unb  e«  fliegt  langfam 
ben  weitern  SBeg  gurücf . Alle«  iH  au«gebehnttr  unb 
einSetluH  fd)werer  gu  etfehenal«  bei  bemfleinem 
SKannweib,  welche«  fchnea  wieber  munter  iH. 

Manometer/  tH  ein  3»Hrument  gut  Sr* 
mittelung  ber  $)reffung  be«  ©ebläfewinbe«  unb 
bet  ©pannung  be«  Dampfe«.  Der  «Dlanometer 
gur  ©rmittetung  bet  ?)reffung  be«  ©ebläfewinbe« 
(gig.i)  beHeht  au«  einer  ©lafltöhte,  welche  mög* 
lichH  falibrirt,  boppelt  gefrümmt  unb  an  betbett 
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Önben  offen  fft.  Diefe  Söhre  wirb  mft  bem  einen 
ihrer  (Snben  in  eine  ((eine  in  bie  SBanb  eine« 
Segulator«  obet  einet  Söhre,  welche  oerbicbtete 
8uft  enthält  obet  leitet,  angebrachte  Deffnung 
befefligt  unb  bet  hoppelte 
3n»eig  efg  bi«  ju  einet  ge: 
wiffen  ^>öbe  mit  Guedftlber 
gefällt,  et>e  nod)  bieSuft  oet: 
bicbtet  ift.  Da  in  biefem 
3uftanb  bet  Dinge  bet  8uft* 
brud  inner:  unb  außerhalb 
be«  Seferooir«  gleich  ift , fo 
erbalten  ftd)  bie  beiben  Dued= 
ftlbetfäulen  in  gleichem  Si* 
oeau  a.  ©efct  man  nun  ba« 
©cbläfe  in  Setrieb,  fo  bringt 
bie  Suft  in  ben  Segulator, 
unb  ba  bie  Xu«flrömung«s 
Öffnungen  gufammengenom: 
men  ((einer  ftnb,  al«  bie  (Sin: 
gang«öffnungen,  fo  muß  ftd)  bieSuft  bi«  )u  einem 
gewiffen  ©rabe  in  bem  Segulator  ©erbichten, 
unb  inbem  fte  nun  auf  bie  Oberfläche  be«  &ued: 
filber«  btädt,  nötbigt  fie  baffelbe,  um  eine  gemiffc 
©röße  ab  in  bem  ©chenlel  cf  ber  Söhre  ju  füllen 
unb  ftd)  bi«  ju  einem  gemiffen  fünfte  c in  bem 
©chenfel  fg  ju  ergeben,  Diefe  Differenz  bet  bei* 
ben  ©äulen  obet  bc  wirb  a(«bann  bie  #öbe  be« 
Guedftlber«  fein,  me(d)e  gu  bem  atmofphäti* 
fd)en  Dtud  binjugefägt  mirb,  um  bie  2uft  ju 
oerbidjten;  bie  oerbid)tete  8uft  ifl  abet  aud) 
bem  atmofpbärifchen  Drud  unterroorfen,  wenn 
fte  au«  bem  Segulator  ftrömt,  unb  ba  biefe  9>ref* 
fung  bet  auf  ber  Söhtenöffnung  « au«geübten  ba« 
©leichgewicht  hält,  fo  folgt  barau«,  baß  bet  Drud 
bet  au«ftrÖmenben  6uft  enb(id)  nur  oon  bet  £öhe 
bet  duedftlberfäule  bc,  weld)e  ihr  a«  «Saßftab 
bient,  betröbtt.  fflenn  bie  Söhre  genau  (alibrirt 
ifl,  fo  wirb  bie  (Srbebung  be«  Ciuedftlber«  ac 
übet  ben  Sudpunlt  be«  3nflrument«  gleich  feinem 
©inlen  ab  unter  bemfetben  fünfte  fein,  fo  baß 
ac  bie  Raffte  bet  $&be  bet  pteffenben  ©äule  fein 
wirb.  SBenn  man  babet  oon  beren  fSittelpunlt 
au«gebenb,  läng«  be«  ©cbentelö  fg  eine  ^beilung 
oon  3ol(en  unb  Sinien  macht,  fo  wirb  bie  3abl 
betfelben  jmifdien  Süll  unb  bem  fünfte  c bie 
manometrifd)e  $öhe  hc  bezeichnen.  Da  bet  Dtud 
bet  8uft  in  ben  Segulatoten  nie  ©oHfommen 
gleichförmig  ifl,  fo  fdjwanlt  bie  Cluedfilberfäule 
fortwäbrenb,  unb  man  nimmt  al«  manomettifche 
#öl)e  ba«  bittet  bet  ((einflen  unb  größten  (St* 
bebung  be«  Q,uedjtlber«  in  beren  @d)en(e(  fg  an. 
Die  $reffung  be«  SSinbe«  muß  bauptfächticb  in 
bet  Sähe  bet  Dufen  gemeffen  werben,  um  barau« 
genau  ba«  Solumen  bet  eingefubtten  £uft  ableiten 
ju  (önnen.  Xu«  ben  manometrifchen  $öben  läßt 
ftch  (eid)t  bet  Dtud  auf  Guabtatcentimeter  ober 
duabratzolle  ableiten.  Da  bie  bem  atmofpbäri: 
fchen  Dtud  auf  bet  (Srboberfläche  ba«  ©leid): 
gewicht  baltenbe  Satometerhöhe  76  (Sentimeter 
obet  28  3oU  0,9  Einien  9>atifet  8Xaß  beträgt,  bie 
Sßeite  bet  ba«  Guedftlbet  b^Uenben  Söhre  mag 


fein,  weicht  fte  will,  fo  ifl  folglich  bie  f)teffung  bet 
8uft  auf  1 Cluabratcentimeter  gleich  bem  ©ewicht 
einet  Guedfilbetfäule  oon  76  (Sentimetet  Saft«. 
Da  nun  ba«  ©ewicht  oon  1 Subifcentimetet 
0,013568  Kilogramme  beträgt,  fo  folgt  barau«, 
baß  bet  atmofpbärifche  Dtud  auf  1 Quabrateen* 
timetet  76  SWal  mebr  obet  1,0312  Kilogramme 
beträgt.  3nbem  man  nun  bie  3abl  bet  ßenti* 
metet  bet  manometrifchen  ©äule  mit  0,013568 
Kilogramme  multiplicitt,  fo  erbält  man  bie  ab* 
bitionelle  9>reffung  auf  1 Cluabratcentimetet, 
welche  biefer  Säule  zulommen.  — Da«  fSanometet 
in  ben  Dampf(effe(n  §cigt  ftet«  genau  bie  ©pan* 
nung  be«  Dampfe«  in  ben  Keffeln  obet  bie  Set* 
änbetung  biefer  ©pannung  an,  wenn  fte  nicht  be* 
flänbig  ifl.  Diefe«  3nflrument  gibt  bem  Reizet 
an,  wie  et  ba«  geuer  zu  banbbaben  hot.  gut 
Keffel  oon  weniger  a(«  5 Xtmofphäten  ftnb  bie 
Manometer  am  Seften  mit  freiet  Suft  hergeftellt. 
Die  Söhren,  welche  ba«  Guedfilber  enthalten, 
beflehen  au«  ©la«  obet  (Sifen.  3m  lebten  galt 
wirb  bie  #öhe  bet  bet  Ouedftlberfäule  unb  bet 
entfprechenbe  Dtud  be«  Dampfe«  burd)  einen 
3eiget  angegeben,  weichet  burd)  eine  ©cfanut 
mit  einem  berGuedftlberfäule  folgenben  ©chmim* 
met  oerbunbtn  ifl.  Die  Söhre,  welche  ben 
Dampf  zum  SSanometer  fährt,  muß  unmittelbar 
in  bem  Keffel  felbft  angebracht  werben.  Diefe 
Söhre  ifl  gewöhnlich  mit  einem  $af)ne  oerfehen, 
bamit  man  bie  Setbinbung  be«  Keffel«  mit  bem 
Manometer  unterbrechen  obet  hetflellen  (ann. 
Derfelbe  ifl  jeboch  immer  geöffnet,  wenn  bet  Keffel 
im  ©ebraud)  ifl.  3uwei(en  fchließt  man  ihn, 
wenn  bet  Keffel  nicht  im  geuet  ifl.  Diefe«  ifl 
jeboeb  unnöthig,  wenn  bie  Stanometer  oon  guter 
Sefchaffenheit  ftnb.  $üten  muß  ftch  bet  $ei* 
Zer,  biefen  $abn  fchnell  zu  öffnen,  bet  Keffel 
mag  in  oollem  Setrieb  fein  obett  febon  einige  3eit 
ftili  geflanben  hüben.  Die  bi«  fefct  gebrauch* 
lichflen  fSanometer  beruhen  auf  bem  Stariotte’* 
fchen  ©efefe,  unb  e«  fteüen  ftd)  ihrer  genauen  Xn* 
fertigung  pta(tifd)e  ©chwierigfeiten  in  ben  ©eg, 
welche  ganz  zu  befeitigen  bi«het  noch  nicht  ge* 
(ungen  ifl.  (Sotlmebeau  in  9>ari<  hat  ein  neue« 
Slanomefet  erfunben,  welche«  auf  anbern  ©tunb* 
fäfcen  beruht  unb  leichter  anzufertigen  ifl.  (St 
bilbet  eine  Xrt  oon  &hermometer,  wenigften«  ber 
gotm  nach,  beffen  Söhre  ein  ©la«,  bie  abgeflachte 
Kugel  abet  oon  einem  biegfamen  unb  elafitfchen 
«SetaH  unb  mit  itgenb  einet  gläfftgleit  gefällt  ifl. 
Die  metallene  ©cala  bat  eine  befonbete  (Sinrid)* 
ntng,  um  bie  ©inwir(ung  bet  Xu«behnung  be« 
Dampfe«  burd)  bie  SBätme  fowohl  in  bet  gläfftg* 
(eit  a(«  auch  an  bet  ©cala  au«zugleid)en,  fo  baß,  fo 
lange  bet  Dtud  be«9Äebium«  auf  bie  Kugel,  bie  in 
baffelbe  eingetaucht  wirb,  betfelbe  bleibt,  aud)  bie 
$öbe  bet  gläfftgleit  in  bet  Söhre  biefelbe  bleis 
ben  wirb,  bie  SEempetalut  um  biefelbe  mag,  fe* 
boch  in  gewiffen  ©renzen,  nachftnlen,  wenn  ffe 
will.  Stingt  man  nun  bie  Kugel  in  einen  Dampf* 
feffel,  fo  ifl  e«  (lat,  baß  bet  Dampf  bie  Kugel  zu* 
fammenbtöden  unb  alfo  bie  gläfftgleit  in  ber 
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£R6^re  gurn  ©teigen  bringen  muß.“  Steue  @on« 
ftruetionen  non  SDtanometern  lieferten  fern« 
Xlban  in  f)tau,  nämlich  bas  Cuabranten*  unb 
bas  gebermanometer.  Der  Ouabrantenma* 
nometer  befielt  in  einem  Gsplinbet  mit  Äolben, 
ber  unten  aus  bem  GFplinber  herausffeht.  Uebet 
bem  Äolben  münbet  bas  Dtudroht  ein , unb  es 
wirb  ber  Äolben , ber  fld)  leicht  bewegen  muß, 
nad)  SDtaßgabe  beS  DtudS  im  Äeffel  ^ecuntec« 
gebrüdt.  ©eine  untere  ©pipe  fifct  auf  einem 
Stabmen  fejt,  ber  an  feinem  obern  <$nbe  eine 
Schraube  bot,  bie  ibrerfeitS  bei  borfommenbet 
^Bewegung  beS  (SplinberS  eine  Stolle,  über  welche 
fte  wegliegt,  brebt  unb  einen  3dgec,  ber  an  lefcterem 
befefligt  ift,  auf  bem  grabuirten  Cutabranten  oet= 
fchiebt.  SDtittelft  ©egengewid)t  ift  ber  Äolben  fo 
balancirt,  baß  er  bei  geringer  werbenbem  Dtud 
aud)  gurüdgehenb  bie  entfpreebenbe  ©tetlung  ein: 
nimmt.  Das  gebermanometer  (gig.  2)  be« 


«ifl.  2. 


ftebt  aus  einem  GFplinbet  a , beffen  Äolben  b nach 
oben  oerlängert  ift  unb  eine©<hraube  g trägt,  bie 
beim  Xuffteigen  beSÄolbenS  an  eine  ©piralfeber  b 
bröett,  welche  in  einem  weitern  Gfglinber  etnge= 
fchloffen  ftd>  oben  an  bie  Dede  beffelben  anlegt. 
SBei  Deffnung  beS  JpapnS  d,  ber  baS  Stopr  c in 
SBerbinbung  mit  bem  Äolben  fefct,  wirb  nun  bie 
geber  eine  entfprechenbe  ffierfürgung  erfahren,  bie 
burch  bie  oerlängerte  Äolbenftange,  welche  bei  g 
burch  ben  obern  Dedel  geht  unb  außerhalb  beS 
GplinberS  e einen  3eiger  trägt,  auf  ber  ©cala  k 
angegeigt  wirb.  (SBgl.  auch  SDtetallmano« 
meter  unb  Dampffeffcl.) 


ÜÄanfarbbacf)  ober  gebrochene*  $>acf), 

ift  eine  Dachform,  beffen  Guerburchfchnitt  ein 
halbes  Xd)ted  bilbet.  Die  ®ad)flächen  werben 
burch  obere  unb  untere  ©parreu  heegefteUt;  bie 
erfteren  ftnb  an  ihrem  untern,  bie  (extern  am  obern 
Qcnbe  in  bie  Äehlbalfen  eingegapft.  XIS  Sängen« 
»etbinbung  unb  Unterftüfcung  ber  Äehlbalfen  er» 
halten  bie  gebrochenen  Dächer  einen  liegenben 
Dachftubl.  Die  gebrochenen  Dächer  ftnb  mit 
ihren  oben  gu  flachen,  unten  aber  gu  fteilen  Dach* 
flächen  für  ben  Xbflujj  beS  SBafferS  nicht  oortheil* 
haft  unb  beS  oielen  ^Baumaterials  halber,  baS  fte 
erfotbern , foftfpielig. 

Üttantelofett,  ftnb  nach  bem  $>rincip  ber 
8 u f t h e i g u n g (f.  b.)  gebaute  Defen.  Um  einen 
einfachen  Dfen,  in  ber  Siegel  oon  ©ußeifen,  wirb 
ein  nur  wenige  3olle  abftehenber,  oben  offener 
SDtantel  oon  gebranntem  £hon  angebracht. 
Diefer  SDtantel  hot  am  ©oben  Deffnungen,  burd) 
welche  bie  3immerluft  in  ben  äwifdjenraum  ein* 
tritt,  in  welchem  fte  an  ben  erbeten  Dfenwänben 
fid)  erwärmt,  worauf  fte  oberhalb  wieberaustritt, 
gig.  1—8  (teilen  einen  foldjen  Dfen  bar.  gig.  2 
ift  bie  ©orbiranficht,  gig.  3 ber  ©runbrif,  gig.  1 
ber  8ängenburd)fd)nitt  nach  ber  punttirten  Sinie 
yy  in  gig.  3,  gig.  4 ber  8ängenburd)fchnitt  nach 
zz  in  gig.  3.  ©leiche  ©uebftaben  in  biefen  gigu« 
ren  begetdjnen  gleiche  SEI)«*!*«  A A ift  bet  eiferne 
Spfinbet  mit  2 ober  mehrere  SDtal  niebergehenbem 
Stauchrohr  aa.  @r  ift  mit  einem  gemauerten, 
gleichhohen,  oben  offenen  SOtantel  BB  umgeben, 
in  welchem  unmittelbar  am  gußboben  fo  Diele 
Deffnungen  bbb  oon  etwa  3 jjoU  #öhe  unb 
6 3oll  ©reite  auögefperrt  ftnb,  baß  bie  geftigfeit 
beS  SDtantelS  nicht  leibet.  Der  Staum  gwifchen 
bem  Dfen  unb  SDtantel  fann  2—6  3oU  betragen, 
c ift  bie  £eigthüre,  d bet  Sloft.  SDtit  bem  feigen 
biefeS  DfenS  wirb  bie  gwifchen  Dfen  unb  SDtantel 
erwärmte  unb  bähet  bünner  unb  leichter  gewor* 
bene  8uft  oon  bet  burch  bie  Deffnungen  bbb  ein* 
btingenben  falten  unb  fdjweren  8uft  beS  guß* 
bobenS  emporgetrieben,  entweicht  aus  bem  offenen 
SOtantel  unb  fteigt  nach  ber  Dede  auf,  an  welcher 
fte  ffd)  horigontal  Derbreitet.  Durch  baS  beftän« 
bige  Grntftrömen  ber  fälteften  8uft  bei  bb  unb 
burd)  bas  Xuffteigen  Don  htl^r  8uft  nach  ber 
Dede  werben  bie  ftch  fd)on  oben  beftnbenben 
warmen  8uftfd)ichten  nach  unb  nach  gum  £er« 
abftnfen  genötigt  unb  burd)  bieft  für  bie 
Dauer  bet  Neigung  ununterbrochene  Gfirculation 
eine  gleichmäßige  Erwärmung  beS  8ocalS  ergielt. 
Durch  bas  ©erfdjließen  ber  obern  Deffnung  beS 
SOtantelS  mittelft  einer  Älappe  läßt  ftcb  bie  Gsircu* 
lation,  mithin  jebe  Steigerung  bet  SBärme,  nad) 
SBunfd)  hemmen.  Der  SDtantel  bient  bann  als 
Steferooir  für  bie  SBärme.  Diefer  Xpparat  läßt 
ich  leicht  gut  Neigung  unb  8uftwcd)felung  ein« 
richten.  3u  biefem  3med  ifl  noch  ein  Äanal  e 
gig.  3 unb  4 angulegen  , burch  welchen  oon 
| einem  außerhalb  bes  3immerS  beftnblicben  Staum 
atmofphärifdje  8uft  unmittelbar  übet  ben  guß* 
hoben  in  ben  Staum  innerhalb  beS  SDtantelS  ge» 
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führt,  bfe  falte  3immerluft  aber  burd)  einen  noch 
anjubringenben  Abjugßfanal  ff  gig.  1 , 2 unb  3 
in  ben  Slaucbfang  ober  in’ß  gcuer  geführt  wirb. 
SDie  Deffnungen  b I*  b ftnb  in  biefem  galie  ge: 
fdtfoffen.  SRit  einem  fo(d)en  SRantelofen  fönnen 
auch  bequem  barüber  ober  baneben  (iegenbe  3im: 
mer  gebeijt  »erben.  3m  erften  galie  mufi  ein 
Slobt  k in  ben  burd)  klappen  unb  Schieber  oben 
unb  unten  oerfchloffenen  SÄontel  gig.  5 unb  6 
auß:  unb  am  guf hoben  beß  barüber  bcfinblioben 
Simmerß  einmünben.  ©ie  falte  Cuft  ber  le^tern 
fann  man,  »enn  blöd  (Sirculation  ber  ©tuben: 
luft  beabfidbtigt  wirb,  entweber  burd)  ein  5Rot>r  k 
oon  6 3oU  ©urduneffer  ober  burd)  einen  Kanal 
II  in  ber  SOfauer  gig.  7 unb  6 unterhalb  in  ben 


7. 
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SDtafjffab  ju  gig.  1—8. 


kantet  führen.  ©oll  aber  blöd  Äußtaufd)  ber 
3immerluft  mit  btt  atmofpbärifchen  ober  btefer 
jug(eid)  mit  (Sirculation  ftattfinben,  fo  brauet 
man  nur  ben  banale  $u  öffnen  unb  non  ber  burd) 
baß  SRohr  ober  ben  .Kanal  II  in  ben  ffllantel  ju 
führenben  3immerluft  einen  £h*U  burd)  baß 
Otohry,  baß  einen  ©urchmeffet  oon  2 3oU  hat/ 
unter  ben  Stoff  in  ben  geuerraum  etnffteicben  ju 
laffen.  Söenn  ein  neben  befmblidjeß  Zimmer  jus 
gleich  mit  gebeijt  »erben  foll,  fo  muf , wenn  fid) 
ber  Ofen  unmittelbar  neben  ber  SBanb  biefed 
3immecß  G befinbet,  beffen  Söanb  bei  g unb  h 
burd)brocben  fein.  ©efinbet  fid)  aber  baß  mit  ju 
heijenbe  Sieben jimmer  abwärts  bet  SBSanb,  an 
welcher  ber  Ofen  fleht,  fo  werben  Deffnungen 
m unb  n oon  6—9  3otl  $öbe  unb  18—20  3oll 
©reite  gig.  8 ober  an  bet  ©ede  eine  Deffnung  m 
unb  am  gufboben  beß  mit  ju  h^jenben  3ims 
mer«  ein  biß  unter  ben  SDtantel  ftd>  fortjiehenbec 
Kanal  op  angebracht.  3m  Allgemeinen  ents 
fpricht  biefer  Ofen  feinem  3wed  nicht  ganj,  »eil 
im  3immer  hin  htnreichenb  lebhafter  8uftroed)fel 
ju  erlangen  iff. 

Sölavönc,  ftnb  jwei  jum  £ad)ßgefd)led)t  ges 
hörenbe  gifche.  ©ie  grofse  ÜJlaräne  lebt  in 
tiefem  SBaffer  mit  fanbigem  ober  mergeligem 
©tunbe,  laicht  im  Stooember,  hat  ein  jarteß 
geben  unb  ffirbt  fogleid),  wenn  man  fte  auß  bem 
SBaffet  nimmt.  6ie  wirb  »egen  ihre«  weichen, 
jarten,  wohlfchmedenben  gleifcheß  für  einen 
gederbiffen  gehalten  unb  iff  am  getteffm  unb 
©cbmadhafteffen  im  grühfaht.  ©ewöbnlt'cb  wirb 
fte  wie  gachß  jubereitet,  aber  auch  geräuchert  unb 
bann  in  ©utter  gebraten  unb  mit  §itroncnfaft 
ober  Sfftg  gegeffen.  ©ie  fleine  SQtaräne 
fommt  in  Allem  mit  ber  grofjen  überein,  ihr 
gleifch  iff  aber  noch  mürber  unb  febmadhafter. 
©ewöhnlid)  wirb  fte  in  ©aljwaffer  gelocht  unb 
mit  Sfffg  unb  9>eferff(ie  ober  einer  ©utterbrüb« 
gegeffen ; bo«b  wirb  fte  auch  gebraten  ober  marfe 
nirt. 
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Söraraöcffitioä,  ftnb  folcfce  eiquere,  welche 
man  burd)  ©efliüation  bet  Dbftweine  erhält.  3u 
ben  Waraöchino«  mug  man  grüchte  oon  guter 
SJefchaffenbeit  nehmen,  fie  forgfältig  gälten 
laffen  unb  bie  ©eflillation  nach  ber  Siegel  ber 
Äunft  ooliführen.  ©ie  Waraöchino«,  weiche  am 
£äufigften  auö  Jfernobft  bereitet  werben,  erhalten 
ihr  parfum  oon  ber  ©chale  ber  grucht  unb  haben 
augerbem  noch  einen  angenehmen  Äerngefchmad. 
©ie  Ciquete  haben  feiten  nach  ber  erjtcn  ©ejtiUas 
tion  eine  hinlängliche  ©tärfe  unb  müffen  noch 
einmal  abgejogen  werben.  ©er  ä&enbe  unb  uns 
angenehme  ©efchmad,  welchen  ber  größte  ah«*1 
bet  au«  Dbft  bereiteten  giquere  befißt,  entfloht 
nur  in  golge  fcblechter  Vehanblungöweife.  ©ie 
©ätjrung  bet  grucht  mug  fo  oiel  ulö  möglich  in 
großen  Waffen  unb  in  höljernen  ©efägen  ges 
fchetjen,  bie  man  gut  auagebrübt  hat,  um  jeben 
frembartigen  ©efchmad  ju  entfernen.  (Sa  ift 
gut,  immer  einige  #änbe  ooll  «Blätter  mit  ber 
grucht  zugleich  gähren  ju  (affen,  ©em  beflillirs 
ten  giquet  gibt  man  bie  nötige  (Starte  unb 
milcht  ihn  mit  ooUfommen  geläutertem  ©tjrup, 
bem  man  ungefähr  20  goth  3uder  auf  2 pfb. 
giquer  unb  eine  folche  Wenge  SBajfer  jugefefjt 
hat,  bag  bie  gehörige  Starte  unb  glüfftgfeit  be« 
giquer«  erlangt  wirb.  SBiSenn  ber  ©ptup  gut  bes 
reitet  würbe,  bann  ift  ein  giltriren  btjfelben  uns 
nöttjig.  Um  Watoechino  ju  bereiten,  lägt  man 
V/t  pfb.  feinen  3urter  in  1*/»  Wag  £imbeets 
waffer,  */8  «Röfel  «Rofenwaffer , '/4  9lö|el  pomes 
ranjenblürenwaffer,  */8  Slöfel  concentrirte«  pfirs 
fcbenwaffer  jergehen,  cermifcht  ihn  bann  mit 
7*  Wag  ©pirituö  unb  ftltn'rt  ihn.  Wan  fann 
auch  Schwerer  Jtirfcb waffer,  mit  geläuterter 
«Raffinabe  oerfe^t , ba$u  nehmen. 

Sttaraödftitocotifcrve.  gein  geflogene 
SRaffinabe,  bie  man  burco  ein  feibeneö  Sieb  gifiebt 
hot,  rührt  man  mit  Waraöchincgeift  ju  einer 
feilen  Waffe  an,  bringt  biefelbe  über  gelinbe« 
gcuer,  nimmt  fie,  fobalb  fie  recht  flüffig  gtwor: 
bin,  ab  unb  giegt  fie  in  bie  gorm.  3ft  her  3uder 
erfaltet,  fo  nimmt  man  bie  Sonferoe  aue  ber 
gorm  unb  bringt  fie  3 — 4 ©tunben  in  ben 
SErodenofen , worauf  man  fie  $ut  Aufbewahrung 
in  ©chachteln  ober  ©läfer  bringt. 

9)taraäcf)inoctö.  1 duart  «Rahm,  1 pfb. 
3ucfer  unb  bas  ©elbe  oon  24  (Siern  werben  abges 
röftet , >/*  SRÖfel  Waraöchino  ba*u  gegeben  unb 
bas  ®an$e  burchgefchlagen.  (93ergl.  ©efros 
ten  e ö.) 

$Mfara&d)ttiPVaftÜlcii.  Stacbbem  man 
I'/ü  goth  12  ©tunben  in  SBajfer  geweichten 
©ummitragant  burch  geinewanb  gtpregt  unb  in 
einen  porjeUanmörfer  gethan  hat,  fügt  man 
2 pfb.  fein  geflogenen  unb  geftebten  Staffinabes 
juctev  hinju  unb  giegt,  wenn  Alle«  tüchtig  unter: 
einanber  gerieben  ift , fo  oiel  Waraöchino  baju, 
bag  eine  nicht  ganj  fefle  Waffe  barauö  entfteht. 
©ie  Waffe  bringt  man  nun  auf  eine  befläubte 
Warmorplatte,  treibt  fie  mit  bem  SRoUholj  unges 
fähr  ju  bet  ©iefe  oon  >/*  Soll  auö  unb  flicht  mit 

111. 


bem  Auöftecher  paflillen  oon  bet  ©töge  eine« 
3weigrofchenflüdeö  auö.  Auch  bilbet  man  fleine, 
3—4  3oll  lange  unb  3/«  3°U  flarte  ©langen,  bie 
1 SEag  in  ben  SErodenofen  gefegt  werben,  auö 
biefer  Waffe,  ©ie  falt  bereiteten  Waraöchinos 
paflillen  finb,  ba  baö  ©eiflige  beö  giquer«  unb 
baö  SBefentliche  beö  Delö  babei  nicht  burch  baö 
geuet  oerflüchtigt  wirb,  flärter  aiö  bie  warm  bes 
reiteten. 

'3)iaroöcf)iiioratafüa.  Wan  löfl  1 Wag 
pomeranjenblütenwaifer,  1 Wag  Jitirfchenwaffer, 
15  Pfb.  beö  reinflen  Staffinabejuderö  in  4 Wag 
4>imbevrwaffer  ohne  9Bärme  auf,  fe$t  bann 
3 Wag  SBeingeifl,  oon  36°  S3ed  hinju  unb  lägt 
biefeö  ©emifch  4 — 6 Wonate  lang  an  einem  lüh* 
len  Orte  ruhig  flehen.  9lun  fonbert  man  bie 
flare  giüfftgteit  burch  Abgiegen  ober  mittelfl 
eine«  Ribera  oon  bem  trüben  JBobenfafce,  welchen 
man  filtrirt  unb  fipt  ber  gefammten  glüffigfeit 
noch  6 Clutch.  Wuöfattinctur,  1 Clutch.  Ambras 
rinctur  unb  16  SEropfen  3immetöl  ju.  • ©aö 
©anje  wirb  burch  ©cbütteln  wohl  oermifcht  unb 
in  gut  oerftopfren  glafchen  jum  ©ebrauche  aufs 
bewahrt. 

ü)tara<icf)iitptprte.  12  goth  3uder  werben 
mit  8 ©iern  in  einem  Äejfel  auf  bem  JCohtcnfeuer 
wie  «Biaquit  gtfchlagen  unb  nach  bem  Srfalten 
mit  ‘/2  SEaffe  mit  Suchenille  gefärbten  Stahms 
wafferö,  fowie  6 goth  Wehl  unb  6 goth  3udet 
oermifcht,  unb  ber  SEeig,  nachbem  er  inwenbig 
mit  einer  Warmelabe,  bie  oorher  mit  Waraöchinos 
glafur  oerbünnt  worben,  gefüllt  unb  bie  platten 
oorher  mit  Warascbinoglafur  getränft  worben 
ftnb,  in  2 gleiche  mit  Papier  auogelegte  SEortens 
riegel  gebracht  unb  gebadm. 

ilÄftravehi,  eine  lupferne  fpanifche  Schcibe= 
münje  ==  V*  ber  «Reale  (f.  b.). 

ül}?nrceUi«tc,  ift  ein  einfache«  glatte«  ©eis 
benjeug,  einfarbig  in  allen  Soulturen,  oorjüglid) 
aber  in  ©cbwarj.  @ö  ifl  au  grauenfleibern  unb 
Wänteln  fehr  in  ©ebrauch  unb  wirb  am  S3e|len 
in  granlreicb  unb  in  ber  ©chweij  oerfertigt. 

ÜOiar&er,  ifl  ein  fehr  gefährlicher  geinb  bc« 
geberoiehö.  Um  bie  geberoiehitälle  oor  bemfelben 
Au  fchüpen,  lägt  man  runb  herum  an  ber  inwens 
bigen  ©eite  be«  ©runbe«  1 */2  gug  tief  unb 
11)  3oll  breit  auögraben.  ©iefe  Vertiefung  wirb 
mit  fleinen  gelbjleinen  auögefüllt,  unb  barüber 
wirb  baö  Wauerfteinpflafler  ober  bie  gehmbiele 
gelegt,  ©ie  Warber  finben  burch  biefe  fleinen 
Steine  feine  Deffnung,  ba  fie  oermöge  t'hreö 
fleinen  ©urchmeffer«  feinen  grogen  Bwifchenraum 
geben,  wie  oft  bie  ©teine  ber  ©runbmauern, 
welche  ben  Warbern  leicht  ben  ©urchgong  geflat* 
ten.  JCann  ber  Warber  nicht  burch  ben  ©runb 
ober  burch  bie  SBanb  in  ben  ©fall  gelangen,  fo 
fucht  er  bie  SEiefe,  aber  er  geht  nie  tiefer,  alö 
nur  gerabe  flach  unter  ben  für  ihn  unburchbring: 
liehen  ©egenftanb;  baher  wirb  er  auch  feine 
©änge  unmittelbar  unter  ben  fleinen  lofen  ©teis 
nen  machen,  welche  aber  burch  ihr  Sinfallen  bie 
©änge  oerftopfen.  (Sin  anbereö  Wittel  jur  Abs 
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Gattung  beß  ffllarbetß  oon  ben  geberoiebftäUen  be; 
ftebt  barin,  baß  man  bte  Grcfen  beß  ©ebäubeß  unb 
alleß  äußere  #olgwerf  mit  SBeißblecb  befeblägt, 
inbem  an  Dtefem  bet  Färber  feinen  TlnbaltepunBt 
ftnbet  unb  bei  bem  Serfud)  gum  Jpinaufttfttern 
ftetß  abrutfeben  wirb.  Uebet  ben  gang  bee  ©lat: 
berß  f.  ©larberjagb.  Ser  ©larbet  gibt  einen 
fetjr  guten  weichen  unb  bieten  'pelg  ab.  Ser 
©teinmarber,  welcher  ftd)  in  gelßlödurn  unb 
altem  ©emäuer  aufbält,  bot  einen  braunen  peU 
mit  weißer  Kehle.  Ser  Saum:,  gelb:  ober 
Qfbelmarber,  welcher  in  ben  2Bälotrn  wohnt, 
ifl  größer  unb  bot  einen  hellbraunen,  am  £alfe 
gelben,  an  ben  ©cbenteln  unb  am  Schwanke 
febwargen  $)elg.  Sie  beften  ©tarbcrfeUe  tominen 
auß  Storbamcrifa.  Sie  färb  in  ifeben  tom: 
men  gwar  ben  »orbamerifanifeben  an  ©üte  nicht 
gleich,  finb  aber  wegen  ihrer  geinbeit,  ibreß 
©langcß  unb  wegen  ber  Sid)tigfeit  ihrer  fbaare 
gefcbäfct.  £at  baß  gell  bie  gehörige  SoUfom: 
menbeit,  fo  ift  bie  garbe  beß  Unterbalfeß  febön 
gelb,  bie  ©pi&en  ber  SRücfenbaare,  bie  lüften, 
ber  ©cbwang  unb  bie  ©chentel  finb  febwarg.  Ser 
f.  g.  fibirifebe  ©1  ar ber  bot  auf  bem  gell  nur 
Bürge,  rotbgelbe  J^aore. 

Warbcrjaßb.  Ser  ©lavber  wirb  tbeilß  ge« 
fcbojfen,  tbeilß  in  Qcifen  unb  ©cblagbäumen  ge: 
fangen,  ©obalb  man  bie  gäbrte  finbet,  muß 
man  auf  berfelben  fo  lange  fortgeben,  biß  man  an 
einen  Kreuggang  fommt.  Jpuc  gebt  man  nun 
weiter  berjenigen  gäbrte  nach,  bie  im  ©ebnte 
etwaß  gugeftricben  ift.  ©obalb  man  finbet,  baß 
ber  ©larbcr  gu  Saum  gegangen  ift , muß  man 
einen  weiten  Kreiß  um  bie  nebenetnanberftrbenben 
Säume  machen,  um  gu  erforfeben,  ob  ber  ©tarber 
ben  Saum  wieber  oerlaflen  bat,  in  welchem  gaU 
man  ber  gäbrte  aufß  9tcue  folgt,  ginbet  man 
aber  feine  weitere  gab1. te  auf  bem  Soben,  fo  ift 
biefeß  ein  Seweiß,  baß  ficb  bir  ©larber  noch  .auf 
irgenb  einem  Saume  aufbält,  unb  man  muß  nun 
btefen  Saum  außgumitteln  fueben.  ginbet  man 
ben  ©larber,  fo  wirb  ec  beruntergefeboffen ; ftectc 
er  aber  in  einem  Saumlocbe  ober  in  einem  bohlen 
Saum,  fo  muß  er  mit  einem  ©tocte  beraußgetrie: 
ben  unb  in  ber  glucbt  erlegt  werben.  Ser  gang 
in  ©cbwanenbälfen  unb  Sellereifen  gefebiebt  eben 
fo  wie  beim  guebß  (f.  gucbßjagb);  fteberer  ge: 
febiebt  aber  ber  gang,  wenn  bie  Gfifen  deiner 
finb  alß  bie  guebßeifen;  bei  ©langel  an  folcben 
fleinen  @ifen  muß  man  an  bem  guebßeifen  ben 
tfbgugßfaben  etwaß  länger  machen,  bamit  ber 
Kober  weitet  binauß  nach  ber  ©eitenfrümmung 
beß  Sügelß  fommt.  2llß  Kober  bient  gebaefeneß 
£>bft.  Sen  ©teinmarber  Bann  man  leicht  auf 
bem  2lnftanbe  bei  bellen  Mächten  oon  ben  Säcbcrn 
febießen  ober  am  Sage  auß  ©ebäuben  bureb  8är: 
men  außtreiben  unb  ihn  oon  unrenftebenben 
©ebufeen  erlegen  (affen,  gür  ben  ©teinmarber 
ftnb  in  ben  Sifen  (Sier  unb  Pflaumen  gute  ßoef: 
mittel.  Sie  Qjifen  müjfen  ft br  gut  oerwittert 
unb  oerbeeft  fein.  Sie  befte  SBitterung  wirb  auß 
ungefalgener  Sutter,  Älftanfenrinbe,  gencbel: 


traut,  Marum  verum  unb  (Sampbec  bereitet.  Ser 
Saummarber  wirb  auch  febt  ftd)et  in  © d)la g* 
bäumen  (f.  b.)  gefangen. 

Wargaramib,  ein  fryftalltnifcber  Körper, 
bet  ficb  bilbet,  wenn  ©largarinfäure  (f.  b.) 
im  Äugenblide  beß  greiwerbenß  mit  wafferfreiem 
tfmmoniaf  in  Setübrung  fommt. 

Wargarin , einer  ber  $auptbeftanbtbeile 
ber  fetten  £>ele.  @ß  ift  eine  weiße  ©ubftanj, 
weKtc  in  feinen  Stabcln  fryftalliftrt , leichter  alß 
©tcarin,  nämlich  bei  47 — 48u  S.  fcbmilgt,  (Ich  in 
2‘/2 Subtilen  Äetber  bei  18° (§.  in  ÖSbeilen  foeben: 
bem  Älfobol  oon  0,79  auflöft  unb  beim  Ser: 
feifen  ©1  a r g a r i n f ä u r e (f.  b.)  unb  © t e a r i n s 
fäu  re  (f.  b.)  gibt. 

Wargartnfüure,  finbet  ftcb  im  ©cbweine: 
fcbmalg,  ©lenfdnnfctt,  Saumöl,  in  ber  Sutter  jc., 
fommt  ferner  im  ©etreibefufelöl  oor  unb  bilbet 
ficb  auß  ber  ©tearinfiiure  unb  bei  ber  Seftillation 
beß  SBaebfeß.  ©ie  ift  weiß,  gerud):  unb  ge: 
fcbmactloß,  fcbmilgt  bei  60°  unb  eefebeint  nach 
bem  ©rfaltcn  fryftaUinifcb.  Sie  (oft  ftd)  nicht  in 
SBaffer,  wohl  ober  in  Tllfobol  unb  Ttetber  in 
febem  Serbältniffe.  Sie  SÖfungen  rotben  £ad: 
muß.  ©tan  ftellt  bie  ©largarinfäure  bureb  Ser: 
feifen  oon  ©lenfebenfett  mit  Kali,  ßöfen  ber 
©eife  in  SJaffer  unb  gälten  mit  efffgfauerm  Slei: 
orpb  bar.  Ser  auß  öl:  unb  margatinfaurem 
Sleioryb  beftebenbe  Stiebecfcblag  wirb  mit  Tfetber 
bebonbclt,  woburd)  baß  ölfaure  Snioryb  gelöft 
wirb.  Saß  ungelöft  gurücfgebliebene  matgarin: 
faure  Sleifalg  wirb  bureb  ©algfäurc  gerfe^t  unb 
bie  ©largarinfäure  bureb  UmfryftaUiftren  auß 
Tllfobol  gereinigt.  Surcb  anbaltenbeß  Kochen 
mit  ©alpeterfäuve  geruht  ficb  bie  ©largarin: 
fäu  re  in  Korffäurc,  Sernftiinfäute  unb  SJajfer. 
Sgl.  aud)  ©largaramib. 

Wärmt  bab,  f.  2Baffecbab. 

Wartenbad,  ein  ©lauberfalgwaffer  im 
Königreich  Söbmen,  ©ilfnet  Kreiß,  1932  guß 
über  bem  ©leere.  Ser  Kreugbrunnen , 9°  St., 
wirb  innerlich  gu  3,  4 unb  noch  mehr  Se: 
d)evn;  ber  ©larienbruntien , 9'/i  — iOl/2°  St., 
oorgugßweife  äußerlich  angewenbet.  Sie  fernem 
Duellen  ftnb  bie  alfalifd):falinifcben  Sifenquellen, 
nämlich  ber  Karolinen:  ober  Sleubrunnen,  7°  St.; 
ber  Tlmbrofiußbtunnen,  7°  St.;  ber  gerbinanbß: 
brunnen  ober  bie  Tfufcbowifcer  Duelle,  7>/2°  3t.; 
bie  SBalbqueUe,  ein  alfalifcb : falinifcbet  ©äuer: 
ltng.  lieber  Tlnwenbung  unb  £eilfraft  f.  ©lau: 
b e r f a l g : unb  @ i f e n w a ff e r. 

Warten  dtftcl,  eine  wilbwaebfenbe  $>flangc, 
bereu  ©amen  alß  uberauß  wirffam  gegen  acute 
ßeberleiben  mit  fieber batten  3uflänben,  ©»tten: 
ficcbtn,  duften,  bluti^n  Äußwurf  oerbreiten,  fo: 
wie  gegen  ähnliche  oon  ©lilgajfectt'onen  berrübrenbe 
Ceiben  gelobt  wirb.  Sie  ©annnbäute  ftnö  baß 
UBitffamfte.  ©lan  nimmt  täglich  4—5  ©lal  oon 
bem  ©uloet  1 Sbeelöffel  ooll  mit  SBaffer. 

Wartengrofdfctt,  eine  ehemalige  ©cbeibc: 
münge  im  Königreich  £annooer  = '/3a  beß  (§on: 
oentionßtbalerß  = »/so  beß  ©lariengulbcnß  = 
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10«/,  Pfennige  preuß.  ober  2 «/*  fr.  ©.;9Dt.  ober 
3 fr.  rljetn. 

9)tarietifucf>ett,  ein  ©acfwerf.  1 pfunb 
butterfrete  Ärümel,  12  ßoth  3ucter,  '/4  pfb. 
©utter,  4 Cotb  gefchnittene  robe  «Dtanbeln,  Bim; 
mtt  unb  helfen  werben  mit  Griweiß  $um  t(uS; 
tollen  angemacbt  unb  nicht  fcharf  gebatfen. 

SJtariitcleim,  bient  $um  .Kalfatern  ber 
Schiffe,  fowie  jum  Seimen  aller  bem  ©5affer  auS; 
gefe&ten  Jpoljtbeile,  unb  roirb  burd)  Xuflöfen  oon 
©autfchuf  in  12  Sheiten  Steinfohlentheeröl, 
Steinöl  ober  Serpentin  öl  unb©etfe|}en  berSöfung 
mit  ber  hoppelten  «Stenge  tCSphalt  ober  ©ummi 
bargeffellt. 

3)tariniron,  f.  @i  n m a r i n i r e n. 

Marino  s^djtiupftabacf.  «Otan  nimmt 
ba$u  100  pfb.  »irginifcbe  Stiele  mit  ©laft, 
17  pfb.  ttmersforter  ©vffgut  unb  30  pfb.  gute 
alte  Pfäfjer  «Blatter,  Biefe  Sabacfforten  werben 
gemahlen  unb  fein  geffebt.  ttuf  100  «pfb.  biefeö 
«OtehlS  wirb  jur  Sauce  genommen  10  pfb.  Sal$, 
3 pfb.  pottafdje,  1 pfb.  Salmt'af  in  14  Quart 
heißem  SBaffer  aufgelöff.  hiermit  wirb  ber  Sa; 
bad  burchnaßt,  »erarbeitet,  geftebt  unb  bann  ber 
©äbrung  überlaffcn.  Otacb  1—6  «©od)en  wirb 
er  herauSgenommen  unb  wteberholt  mit  6 Quart 
SBaffet,  in  bem  2 «pfb.  weißer  3ucfer,  3 pfb. 
Salj  unb  1 pfb.  ©öeinffein  aufgelöff  ffnb,  burd); 
gearbeitet.  Bann  wirb  */2  pfb.  fein  gepuloerter 
Sonfobohnen  bamit  oermifÄt,  ber  Sabacl  ge; 
ffebt  unb  in  baS  frühere  $aß  eingebrüeft.  Stach 

11  Sagen  wirb  er  abermals  mit  7 pfb.  feinem, 
troefmm  Salje  burchgearbeitet,  geftebt  unb  in  ein 
reines  $aß  feff  eingeffampft. 

SDtarf.  1.  ©ewicht.  ©hebern  war  bie 
©ewiebteinheit,  mit  ber  man  baS  «Otünj; 
mctall  unb  bie  einjelnen  «Otünjftücfe  im  ©erfehr 
abwog,  baS  Pfunb,  würbe  aber  fpärer  bte 
«Otarf,  unb  jwar  bie  in  ©öln  gebräuchliche. 
Biefe  iff  bie  4>alfte  eines  PfunbS  unb  enthält 
16  Cotb,  baS  Soth  ju  4 Qutch.,  baS  Quentchen 
u 4 «pfenniggewiebt,  bas  pfenniggewicht  §u 
4 ©Sehen  unb  baS  ©Sehen  $u  15'/7  «Hiebtpfen; 
ntgen,  alfo  im  fflanjen  63,536  biefer  beiben 
Sheile.  3n  einigen  Sheilen  granfreichS  unb  in 
£oUanb  iff  bie  f.  g.  Sropmarf  gebräueblieb. 
Bte  franj.  «Star!  wirb  in  8 Onces  getheilt,  1 Oncc 
= 8 Gros,  1 Gros  = 3 Deniers , 1 Denier  — 
24  Grains.  Bie  hoUänbifche  Srotjmar!  wirb  in 
8 Un*en,  160  ©agelS,  640  «Biertinge,  1280 
SroiSfen,  2360  Beusfcn  ober  in  3120  Tfs  ge; 
theiit.  Bie  Sropmarf  iff  febwerer  als  bic  ©öl< 
nifebe  «Otarf;  benn  19  Sropmarf  gleichen  20  ©öl; 
nifdjrn  «Otarf.  Seit  1837  unb  1838  hat  man  in 
Beutfehlanb  burd)  bie  «Otünjcon»cntion  bie«Otünj; 
matf  ju  233,  8555  ©rammen  unter  ber  ©ejeid); 
nung  ©ereinSmün jmatf  angenommen.  2HS 
SO?ünjgewid)t  bei  bem  fflolbe  theiit  man  bie  «Otarf 
in  Beutfehlanb  in  24  Äurat,  ber  Äarat  $u 

12  ©rän,  unb  beim  Silber  in  16  ßotf),  baS  2oth 
ju  18  ©rän.  Baneben  wirb  in  Beutfehlanb  im 
«fcanbel  alö  fleinffer  Sheil  bes  «OtünjgewichtS ; 


noch  baS  hollänbifche  2fS  gebraud)t,  unb  jwat 
gewöhnlich  4864  hollänbifche  2fffe  auf  bie  beutfebe 
©ereinSmünjart  gerechnet,  obgleich  eigentlich 
4863,  678  hollänbifche  tfffe  barauf  gerechnet  wer; 
ben  muffen.  «Otan  unterfcheibet  bei  bet  «Otarf  als 
Ptünjgewicht  eine  «Otarf  feinen,  b.  b*  reinen 
unb  ungemifebten  «OtetaUS,  unb  eine  «Otarf  le; 
girten  ober  gemifchten  «OtetaUS.  Bie  «Otarf 
erftcr  21rt  nennt  man  eine  feine  «Otarf  ober 
eine  «Otarf  fein,  bit  lefctere  tfrt  aber  eine 
rauhe  «Otarf  ober  «Otarflötljig.  2.  «Ot  ü n } e. 
a.  «Otarf  ßübifd),  in  ßübeef  gebräuchlich  = 
16  SchiUinge,  ber  ScbiUing  ju  12  Pfennigen. 
Otach  ber  ©Jäbrung  beS  ßübifchen  ©ourantfußeS 
ffnb  34  «Otarf  = ll«/3  Shalet  = 1 Äölner  «Otarf 
fein  Silber,  b.  «Otarf;©anfo,  in  Hamburg 
üblich,  i «Dtart-©anfo  = 16  Schillinge,  ISchil* 
ling  = 12  Pfennige.  «Otan  unterfcheibet  2 ©5äb* 
rungen  (©aluta),  nämlich  ©anfen  ©aluta 
unb  ©o  urantoaluta.  3n  Santoaluta 
(©anfgelb)  machen  27  «Otarfen  12  SchiUinge,  in 
ber  ©ourantoaluta  (©ourantgelb)  aber  34  «Otarf 
ober  ll'/3  Sblr.  1 Äölnifche  «Otarf  fein  Silber 
aus,  alfo  im  ©erhältniß  oon  100  «Otarf; ©anfo 
= 12258/,,,  «Ot.  ;©•  ©our.  3"  beiben  ©aluten 
hat  1 Shaler  3 «Otarf  = 48  SchiUinge.  Ber 
9Berth  1 «Ot. ; ©.  iff  15  SchiUinge  23/5  Pfennige 
preuß.  ©ourant  = 53  Ä'r.  4/s  Pfennig  in  24l/2s 
©ulbenfuß.  c.  ©remer  «Otarf,  je^t  */3  Sba; 
lerffücf  ju  24  ©roten,  d.  Bä nifd) e «Reich S; 
m a r f = 5 ©roten,  e.  ^)olnifd)e«9tatf  = 
20  ©roeje  ober  6 SchiUinge  ober  2/a  Shit.  poln. 
(2  ©gr.  8 ‘Pfennige  ober  10  Jtr.).  f.  pteußi* 
fcheSJtarf  = 5 ©gr.  4 Pfennige,  g.  «Otarf 
«Jtigifch  = 6 poln.  ©r.  ober  18  weiße 
(36  fchwarje)  SchiU. ; 5 «Ot.  Otig.  = 4 ©gr. 
h.  Schwere  fchlefifche  «0tarf  = 32  Äaifer ; 
ober  Silbergrofchen  ober  48  Sßeißgrofcben  = 
1 Shalet  1 ©gr.  7«/5  Pfennige,  i.  Äleine 
(leichte)  fchltfifche  «Ot a r f = 21 1/3 ©ilbergr.  = 
ober  32  SBeißgrofchen  = 17  ©gr.  4/s  Pfennige, 
k.  Schmcbifche  «Otarf,  als  Äupfer; 
m ü n j e = 8 fuuferne  «Hunbffücte  ober  Der  = 
lO'/a Pfennige,  als  Silbcrmün§e  = 8 fflberne 
«Runbffücte,  3 «Ot.  Äupfermünje  ober  2 ©gr. 
7*/,  Pfennige.  I.  3n  ©nglanb  iff  bie  «Otarf 
©olb  ober  Silber  2/3  pfb.  Stcrl.  ober  13  SchiU. 
4 B.  Sterl.  = 3 Shit.  Cüb.  m.  Bie  «Otarf 
fchottifch  hült  14  SdiiUinge  4 B.  (7  Shtr. 
6 © gr.). 

Warfebrnmicr,  iff  einer  ber  berühmteffen 
Otheingauer  ©Seine,  welcher  jwifchen  «Otainj  unb 
Sacbarach  am  rechten  «Rheinufer  wächff. 

iff  ein  füßer,  lieblicher,  feu; 
rigtr  «JBein,  ber  in  bet  ©abenfehen  ^>errfd>aft 
Sobenweiier  wächff. 

SOfarTtffc  'ESeiiie,  ffnb  folche  ©3eine,  weldje 
bie  «Otitte  jwifchen  troetnen  unb  füßen  halten,  alfo 
weber  baS  pifantc  ber  erfferen,  nod)  bie  größere 
Süße  ber  lifctern  haben. 

iOtcuHPtfcn,  haben  jum  3wect,  bie  Äüljle  in 
bem  bamit  oerfehenen  «Raum  ju  erhalten , inbem 
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fte  bieSonnenflrahlen  abhalten;  fic  beroirfen  aber 
bagegen,  wie  man  fte  bis  je$t  überall  befeftigt, 
gwar  Die  Abhaltung  bcr  ^onnenftrahlen , aber 
ni(t>t  bie  JCühlung  btö  9taumeö,  wenn  man  g.  SB. 
genfter  ober  Spüren , woran  fte  angebracht  finb, 
offen  hält,  griicbe  Cuft  eingulaffen,  wirb  bafcer 
unmöglich,  unb  bte  golge  baoon  ifl,  ba|  man  in 
bewohnten  «Räumen  meift  bei  Warfifen  mehr 
£ifce  erleibet,  als  ohne  biefclben.  Der  ©runb  ifl 
gang  einfach;  bie  ßeinwanDflätbe  erwärmt  fuh.  bie 
barin  eingefchloffene  8uft,  bie  nitgenbö  entweichen 
fann,  tritt  in  bas  Zimmer  unb  bewirft  oie  Kr* 
wärmung,  ohne  ba|  man  cö  gu  oerbinbirn  oer= 
mag.  Um  nun  biefem  Ucbelftanbe  entgegen  gu 
witfen,  ifl  ein  gang  einfaches  Wittel  anwenbbar. 
Wan  befeflige  bie  Warfife  mit  ihrem  obern  5£beile 
nicht  unmittelbar  an  bieSBanb,  fonbern  löfc  fte 
Oon  berfeiben  ab,  g.  SB.  bureb  eine  eiferne  Stange, 
bie  einen  3wifd)*nraum  oon  1—  2 3oU  gwifeben 
Warfife  hob  Sföanb  lägt,  ober  burch  ein  SBret, 
baö  etwa  4 3oll  au&labet  unb  mit  1 3olI  im 
Durcbtmffer  haltenben  ßöcbern  burchbohrt  ifl. 
Sofort  änbern  fich  alle  Krfcbeinungen ; bie  ers 
wärmte  gläche  ber  ßeinwanb  treibt  bießuft  in  bie 
#öhe , bieft  entweidtt  nach  oben  burch  bie  Deff; 
nungen,  fühle  8uft  tritt  oon  unten  ein  unb  eö 
entlieht  eine  ßuftflrömung  burch  bie  Warfifen* 
bffnung,  bie  eine  merfliche  JCühlung  hetoorruft 
unb  bieS3orri<htung  oollfommen  gwectentfprrcbenb 
macht. 

SfttarFfMppe.  4 2oth  «Rinbömarl,  oon  allen 
JCnochentheilcben  gereinigt,  wirb  flein  gewiegt,  in 
einem  JCaffcrol  mit  1 Ki,  4 gotp  geriebener  6im; 
mel,  Saig,  2 Kllöffeln  Wild),  $>eterftlie  unter* 
rührt,  baoon  JClöle  ober  lange  SBürflchen  ge* 
macht,  in  ber  SBrühe  aufgefoebt  unb  ange* 
richtet. 

ÜDtarft),  ifl  eine  Art  ©age  mit  ne$*  ober 
gitterförmig  oon  tinanber  abflehenben  gäben  oon 
3witn*  ober  geinengarn,  gumeilen  auch  oon 
Seibe  ober  2BoUe  ober  oon  «Baumwolle. 
Warlpflor  unb  Warlogage  befleben  ent* 
wtber  gang  auö  Seihe  ober  auö  Seibe  unb 
SBaumwoUe. 

9JlarmeIabe,  ifl  ein  aus  mancherlei  grtlch*  i 
ten,  g.  SB.  3ohanni6beeren , Rirfcben,  Äpritofen, 
Duitten  tc.,  mit  Butter  unb  ©cwürg  wie  Gallerte 
gubereifeter  Saft,  welcher  in  flache  Schachteln 
gegoffen  unb  alö  Konfect  oerfpeift  wirb,  Auch 
bebient  man  fich  ber  Warmelabe  gum  güllen  bes 
SBacfwerfe  unb  anberer  Konfitüren.  SBei  ber  S3e= 
reitung  ber  Warmelabe  muß  baö  Warf  ber 
grüchte  oor  bem3ucfer  oorherrfehen  ; auch  Darf  bie 
Warmelabe  nicht  foeben , weil  fte  fonfl  eine  un= 
anfehnliche  garbe  befommen  würbe.  S.  übri* 
genö  JCirfcb*,  pflaumen*,  83irnen*,j 
Wiöpel*,  #a  gebu  tten  * , ^omerangen*! 
fchalen*,  Ötangenblüten*,  Quitten* 
marmelabe. 

Sftarmor,  UrFalf,  formier  SicilF, 

ftnbet  fich  oorgüglich  im  Uts  unb  Uebergangö- 
gebirge  unb  geiebnet  fich  befonbetö  baburd)  auö,  I 


ba|  man  in  ihm  feine  SBetfleinetungen 
ftnbet.  Seine  ebarafteriflifebe  Kigenfcbaft  ifl  be* 
fonberö  bie  «politurfähigfeit,  obgleich  es 
auch  glö&falt  gibt,  ber  polifurfäljig  ifl  unb  bann 
auch  Warmor  genannt  wirb.  Die  meiflen  War* 
mocarten  finb  gefärbt  unb  bunt,  bie  einfarbigen 
inbeffen  giemlich  feiten,  fo  g.  SB.  ber  gang  febnees 
wei|e  Statuenmarmor;  oon  biefem  fommt 
ber  jchönfle  bei  Waffa  unb  Karrara  in  ben  Apen* 
ninen  oor,  fo  wie  auf  ber  Snfcl  $)aroö  im  Archi* 
pcl,  welcher  Untere  oorgüglich  oon  ben  alten 
SBilbhauern  bcnu&t  würbe;  bie  SBrüche  finb  jefct 
meitt  oerfebüttet.  Das  blcnbenbe  3Bei|  beö 
Warmors  ifl  übrigens  nicht  bejlänbig,  unb  an  bet 
2uft  wirb  er  nach  unb  nach  gelblich.  Selten  ifl 
ebenfalls  bet  gang  febmarge  Warmor,  gucul* 
lan,  ber  oon  Kinigen  jeboeb  gu  ben  bitten  .Ralf* 
fleinarten  gerechnet  wirb,  beffen  garbe  burch  fob* 
lige  Stheile  h^roergebraebt  fein  foll;  noch  feltnet 
ber  bunfefblaue  unb  oiolblaue  oon  Karrara,  aud) 
in  Valencia  unb  Portugal  oorfommenb;  (gemeis 
ner  finb  bie  rothen  Warmorarten.  ©elber  ÜRar« 
mor  fommt  in  Spanien  oor,  baö  überhaupt 
reich  an  ben  feltenjlen  Warmorarten  ifl,  befons 
berö  93alencia.  Diefe  einfarbigen  Warmorarten 
fommen  übrigens  nie  in  grofjen  Waffen  oor,  fons 
bern  finb  £heile  geflecffer  Warmorarten.  3n 
Deutfcblanb  finb  bie  SBlanfenburger , Stiroler, 
Saigburger,  Äärtner,  SBapreuthifcben,  fäcbfts 
fchen  (g.  33.  bei  Krottenborf,  ®rünbt*on,  SSBalbs 
heim,  Waren,  3mtcfau)  fepr  gefAäht,  unb 
manche  Eommen  in  ber  ©üte  bem  beflen  italieni* 
fchen  oöllig  gleich.  ® er  g l o t e n t i n e r S£  r ü ms 
mermarmot,  SRuinenmarmot,  ifl  ein  auö 
Dielen  farbigen  Hrümmern  gufammengefitteter 
Warmor,  eine  2frt  SBrectie,  ber  gefchliffen  unb 
polirt  ßanbfcbaften  mit  «Ruinen,  gelfen  tc.  oors 
flellt,  wirb  aber  oon  Wehreren  auch  bem 
biebten  Äalfflein  bcigegählt.  Uebert)aupt  wirb 
fehr  oft  bichrer  Jt'alfftein  (glöhfalf)  wenn  er  oon 
guter  garbe  unb'  garbengeichnung,  gehöriger 
#ärte  unb  bcöhalb  politurfähig  ifl,  waö  befons 
berö  ber  gall  ift,  wenn  er  mit  SJerfleinerungen 
angefüllt  ifl,  Warmor  genannt;  fo  gehört  g.  33. 
ber  Wufcbelmarmor,  ßumacbelli,  Jftelmins 
tholith,  gum  bichten  .Ralfflein;  ber  fchönfle  biefet 
2(rt,  ber  lebhaft  mit  febr  febönen  garben,  roth, 
grün  tc.  opalifirt,  fommt  gu  SBleiberg  in  Jtärns 
ten  unb  auch  in&irol  oor,  ifl  aber  giemlich  feiten. 
.Ralf,  ber  mit  Serpentin,  Khlorit  gemengt  ifl, 
wirb  auch  wohl  componirter  Warmor  ge* 
nannt,  wogu  unter  anbern  nach  Kinigen  bet 
Verde  antico  gehört,  ber  aber  nach  Tfnbern  weifet 
nichts  alö  ©rün  flein,  Diorit,  ifl,  eine  febwargs 
ober  buufelgrüne  ©ebirgöart,  auö  gelbfpath  ober 
gabrabor  unb  J^ornblenbe  gufammengefeht;  bet 
oorgugöwtife  mit  Serpentin  gemengte  Äalf  wirb 
auch  wohl  Dpbit  genannt.  Warmor,  befons 
berö  wei|er,  fonn  auch  gefärbt  werben,  g.  33. 
burch  Kifenoitriolauflöfung  gelb,  burch  .Rupfet* 
auflöfung  grün  tc. , inbeffen  ift  biefe  Operation 
immer  febmierig,  unb  bie  metallifcben  falgigen 
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färben  muffen  fef)t  oorfichtig  unb  oerbünnt  an: 
gemenbet  »erben,  ba  fie  ber  Politur  fchaben. 
•Das  gärbcn  beS  WarmorS  trtcb  in  Stalien  ftarf 
betrieben  unb  bilbet  bort  bauptfäcblicb  einen  3t1; 
»innbringenben  SJnbuftriejroeig.  Wach  ben  an: 
geftellten  S3erjucben  erhält  man:  1.  ©unfel: 

rotb,  burd)  eine  tfuflöfung  oon  falpeterfaurem 
©ilber,  welches  febt  tief  in  ben  Warmor  ein; 
bringt.  2.  ^urpuroiolet , burd)  ©olbauf: 
löfung,  bie  jeboch  weniger  tief  einbringt.  3.  Jpell« 
grün,  aber  nur  etwa  1 Sinie  tief,  burd)  ©rün: 
fpanauflöfung.  4.  Knbere  färben  burd) 
2luflöfungen  oon  ©ummigutli  (gelb),  ©rachen: 
blut  (fdiön  rotb)  in  f}ei§em  llltobol,  »eiche 
auf  bte  oorber  gut  mit  Simsflein  polirten  ©teilen 
mit  einem  $)infel  aufgetragen  »erben.  Xuch  alte 
mit  2Üfot)ol  ausgewogene  Jpoljfarben:  gertiam: 
bu(:,  SSfauljolj:  SEinctur  ic.  bringen  tief  in  ben 
Warmor  ein.  ö.  ©d)6n  ©cbarlachrotb  er: 
’ hält  man  burd)  mit  2llfobol  auSge jogenes  ©oche: 
nillepigment,  mit  etwas  tflaun  perfekt;  bieie 
garbe  bringt  2 ßinien  tief  ein  unb  ertbeilt  bem 
Warmor  baSTlnfeben  beS  afrtfanifchen.  6.  Äünft: 
liebes  2turumpigmentum  in  2lmmoniaf  aufgelöfi, 
färbt  ben  Warmor  in  »eiligen  TCugenblirten  gelb; 
an  bet  £uft  »irb  biefe  garbe  noct)  lebbafrer. 
7.  ©maragbgrün  erhält  man,  »enn  man 
©rünfpan  mit  SBachS  jufammenfcbmeljt,  biefe 
Wifcbung  auf  ben  Warmor  trägt  unb  nach  bem 
©rfalten  »ieber  oon  bet  Oberfläche  »egnimmt. 
Oie  3tid)nung  bringt  bis  auf  5 Cinien  ein. 
SQSiU  man  mehrere  färben  neben  einanber  auf: 
tragen,  fo  bag  (le  eine  [ehr  febarfe,  feböne  3eid): 
nung  geben,  fo  barf  man  niebt  ju  oiele  Farben 
neben  einanber  aufgeben,  hbcbftenö  2 — 3,  »eil 
fie  fonfl  nicht  febon  »erben  unb  leicht  in  einanber 
fliegen.  Oann  ift  es  auch  nicht  gleichgültig, 
»eiche  garbe  man  *uerft  aufträgt.  3uerft  mug 
man  bie  garbe  auftragen,  »eiche  bie  tneifle 
SBätme  bebarf,  um  in  ben  Warmor  einjubringen, 
unb  bann  nach  unb  nach  bie  färben,  »eiche  febon 
bei  geringerer  SQSärme  einjubringen  oermögen. 
©ill.man  $.  ffi.  ben  Warmor  gelb,  rotb  unb 
grün  färben,  fo  trägt  man  juerft  basöelbe,  bann 
baS  ©racbenblut  unb  jule^t  etft  bas  mir  SEBache 
Wufammengefcbmoljene  ©rünfpan  auf.  Ueber: 
baupt  mug  man  bie  mit  3Bad)S  wufammen: 
gefchmoljenen  garben  ftefS  juletjt  unb  fo  oorftcb: 
tig  als  möglich  auftragen , »eil  fid)  biefe  gar  ben 
febr  leicht  unb  fcbnell  »eiter  au6breiten,  fobalb 
ber  ©fein  nur  etwas  $u  »arm  ift.  S3ei  allen 
mit  Serpentin  ober  ©eingeift  angemaebten  gar. 
ben  mug  ber  ©tein  febon  oor  bem  Aufträgen  ber 
garben  erbiet  »erben;  nur  beim  ©racbenblut 
unb  ©ummigutti  im  ©eingeifl  gefebitbt  bas  ©r: 
bigen  erfl,  »enn  bie  betreffenben  ©feilen  bereits 
mit  ben  garben  bebeeft  ftnb.  Wan  nimmt 
gu  biefem  S3et)uf  entweber  eine  .ftoblenpfanne 
ober  noch  befftr  ein  rotbglübenbeS  ©ifen  unb  fährt 
bamit  in  ber  ©ntfernung  ‘/2  3olle6  über  bie  be: 
treffenbe  ©teile  bes  ©teinS  bin.  ©iefes  ©rbifctn 
»ieberholt  man  fo  oft,  bis  bie  garbe  binreichenb 


in  ben  ©tein  eingebrungen  ift.  — Um  fünft  : 
liehen  Warmor  ju  machen,  oermifcht  man 

2 $)fb.  gereinigten  ©einftein  mit  20  $)fb.  ge: 
löfiten  unb  »ieber  getroetneten  Äalt  ober  ®opS, 
ber  juoot  gejiebt  ifl.  Jpierauf  nimmt  man 
1 Ouatffäfe  unb  fo  oiel  flarfes  Ceimwaffer,  als 
$ur  ©atftcllung,  einer  gleichförmigen  Waffe  er: 
forberlich  ift.  ©0  lange  biefe  Waffe  ftifcb  ift, 
fann  man  ihr  jebe  beliebige  gorm  geben,  unb 
nach  bem  TluStrodnen  Bann  man  fie  färben, 
fchleifen  unb  poliren  »ie  ben  »abren  Warmor.  — 
Um  Ummürfe  um  Warmor  nachjuab* 
men,  um  #.  iR.  böljetne  ober  fteinetne  ©änbe, 
©äulen , ^MatfonbS  it.  mit  einer  marmorartigen 
Waffe  $u  befleiben,  brennt  man  Äclfftein,  bis  et 
ju  */»  in  ftegfalf  oermanbelt  »orben  ift,  lägt  ihn 
erfalten  unb  fe|t  bann  auf  2'/«,  SBerl.  ©cheffel 

4 ^)fb.  ^Jottafche  unb  3 $)fb.  Qllaun,  mahlt  baS 
©anje  fein  unb  lägt  eS  in  einem  offenen  ©efäg  fo 
lange  flehen,  bis  ber  Äal!  ganj  gelöft  ift;  bann 
giegt  man  bie  nötbige  Wenge  SBSaffer  ju  unb 
trägt  baS  ©emifd)  auf  bie  ©egenflänbe  auf, 
»eiche  man  marmoriren  »ill.  JReibt  man  bie 
trocten  geworbene  Waffe  ab,  fo  fiebt  fie  »ie  po: 
It'rter  Warmot  aus.  ©iU  man  Äugen»änbe  ba: 
mit  oerlleiben,  fo  macht  man  einen  hoppelten 
llnmurf  mit  biefer  Waffe,  inbem  man  fie  baS 
erfle  Wal  mit  feinem  ©anb  oermengt,  bann  aber 
rein  aufträgt  unb  fie  nach  bem  Srocinen  polirt. 
Ourd)  3ufab  oon  garbeftoffen  fann  man  bie 
Waffe  beliebig  färben.  — 0 ie  91  e i n i g u n g bes 
WarmorS  unb  ber  marmorirten  ©egenflänbe  fann 
mit  ©eife  unb  einem  »ollenen  Cappen  gefchehen; 
bei  Sbeilen,  »eiche  mit  Ornamenten  oerfeben 
finb,  bebi'ent  man  ftch  einer  fleinen  febarfen 
©ürfle.  3um  2(btrocfnen  bebient  man  fid)  leinener 
Sücber.  gettflecfe  entfernt  man  burd)  eine  2fuf: 
löfung  oon  feharfer  ©eifenjieberlauge,  oermifebt 
mit  Sbon  unb  $)feifenctbe , »eiche  man  auf  ben 
giert  ftarf  aufträgt  unb  troetnen  lägt,  »orauf 
man  ein  mägig  erwärmtes  ^Jlatteifen  einige  3«t 
barauf  flehen  lägt.  3fl  ber  giert  noch  nicht  auS: 
gejogen,  fo  mug  biefeS  SSerfabten  nod)  1 — 2 Wal 
»ieberbolt  »erben. 

3)J<trmortortc«  ^)ierju  nehme  man  5BiS: 
guitmaffe  ( f.  Siequittorte),  tbeile  fie  in 

5 Sbeile  folgenbermagen : 1 Sbeil  mit  ©boco: 
labe,  1 Sbfil  mit  ©armin,  1 Sbeil  mit  ^)ifla: 
jien,  2 Sbeile  lägt  man  gelb,  fülle  fie  löffdmeife 
in  eine  mit  SButter  auSgcftrichene  gorm  unb  laffe 
fie  langfam  barten. 

SWaroffo : Scfjnufjftabarf.  Oerfrlbe  ift 
gemiiebt  aus  40  $)fb.  ©t.  Omer,  40  $)fb.  fein: 
gefiebtem  gacon  ©t.  Omer  unb  20  ^)fb.  oirgini* 
fehem  Sfippenmebl.  3luf  100  ^)fb.  biefer  Wi: 
febung  »erben  3 ¥>fb.  gefallene  JRofenblättcr  unb 

3 <pfb.  feingeflogeneS  9?hobiferb'>lj  genommen. 
Oas  Webt  oon  ben  oirginifeben  Wippen  »irb  mit 
ben  9lofenblättern  fo  lange  gerieben , bis  eS  ben 
©erud)  beffelben  angenommen  bat;  bann  »erben 
bie  Wofenblätter  burch©ieben  »ieber  baoon  abge: 
fonbert  unb  bie  3 SEabadforten  oermifd)t,  mit 
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©aljmaffct  angefeucbtet , ba«  gcpuloertc  Stofen; 
fjolj,  lljjfb.  gereinigter  SBeinfiein  unb  2$>fb.  cal; 
cinirte  9)ottafche  barunter  gearbeitet,  aUe«  in  ein 
eichene«  gag  gcftebt  unb  cingeftampft.  3» 
8 — 6 3Bod)en  ifl  ber  ©cbnupftabact  gut. 

Karotte,  ifl  im  allgemeinen  bic  grucht  be« 
ebten  Äaflanienbaum«  (».  b.>,  boefe  bejifcbnet 
man  bamit  auch  nur  bie  italienifche  &afla 
nie,  beren  grucht  größer,  glatter,  runber,  fü^cr 
ünb  angenehm  febmeetenber  aiß  bie  ber  gewöhn; 
lieben  fügen  -Kaflanie  ifl.  ©er  Saum  mirb  grog 
unb  flart  unb  meifl  bureb  Sereblung  fortge; 
pflanjt.  — Ueberjogene  SDtaronen  ober  Jl'a; 
flanien.  9J?an  fiebe  3uct.r  ju  Qjaramel,  ftecte 
jebe  grucht  an  ein  Scfenrei«,  bas  etroa  bie  Sänge 
eine«  ginger«  bat,  unb  fpifcig  fein  mug,  tränte  fie 
fmbem  Saramcljuctcr  unb  menbe  fie  barin  um,  fo 
bag  ftcb  berfelbe  überall  anfefcen  tann.  hierauf 
werben  bie  grüchte  neben  einanber  auf  ein  Siech 
gelegt,  baö  mit  ungefaljener  Sutter  betrieben  ifl. 
SBenn  fie  ganj  fall  geworben  finb,  wirb  jebe  ein; 
$eln  in  Rapier  gewicfclt. 

'3ftart>ticttet$.  24  gerofletc  fOtaronen  wer; 
ben  mit  Stuhm  fein  gerieben,  bureb  ein  ©ieb 
gefdjlagen  unb  1 Söfel  Stahm,  fowic  */i  $>fb. 
3ucfet  btnjugefügt.  (Sgl.  (Gefrorene«.) 

SWaroquitt,  Sntficm,  türfifd)  ^eber, 
auch  mrtroffcntifd)  Veber,  ein  meiflen«  au« 
Socf ; unb  3iegrnfcUen  bereitete«  Seber,  ba« 
»orjüglitb  jut  2fu«fütterung  ber  Äutfcben,  ju 
Suchbtnberatbeffen  tc.  angewenbet  wirb,  am 
©angbirflen  ifl  ba«  rot&c,  gntne,  blaue  unb 
febwarje;  eo  gibt  oiolette«,  gelbe«,  wetge«. 
au«  ©chafliber  bereitet  man  ba«  wie  beim 
SBeiggerben  jubereitete  unb  gereinigte  gell 
folgenbermagtn:  ©a«  gell  mirb  au«  bem  .Rolf; 
waffer  genommen  unb  bic  babureb  entflanbene 
Serbictung  burch  ein  Sab  aus  £unbetotf)  ober 
©chafmifl,  ber  mit  ÜBaffer  angerübrt  worben  ifl, 
weig  gegerbt.  3n  biefem  Saoe  lagt  man  baö 
gell,  bi«  e«  gefchtneibig  geworben  unb  aller  .Kult 
heraußgejogen  ifl.  ©oll  e«  rotl)  gefärbt  werben, 
fö  wirb  e«  in  gorm  eine«  ©acte«  fo  jufammen; 
genäht,  bag  bie  Starbenfeite  auöwärtö  tommt, 
inbem  biefe  allein  gefärbt  $u  werben  braucht,  unb 
in  ein  (Jcchenillrbab  gebracht,  welches  gerabe  fo 
warm  ifl,  bag  man  ohne  unangenehme  (Smpfin; 
bung  bie  Jgjanb  barin  leiben  tann.  ©aö  gell  wirb 
nun  fo  fange  barin  bearbeitet,  bi«  eö  gleicbfÖrmtg 
gefärbt  ifl,  Woju  oicle  ©rfchictlichteit  unb  Ucbung 
gehört,  hierauf  fommt  e«  in  ein  grogc«  gag  mit 
©umach,  ber  mit  warmem  SBaffer  aufgegoffen 
worben,  worin  er  fo  lange  oerweilt,  bi«  er  hin; 
länglich  gegerbt  ifl.  gelle,  welche  fchwarjen 
SfJtaroquin  geben  foUen,  werben  oor  bem  gärben 
gefumacht.  ©ic  gärbung  ber  gelle  gcfchieht  aber 
auch  auf  anbere  art  al«  auf  bie  eben  angegebene, 
inbem  man  bic  einjclnen  gelle  auf  ber  Starbenfeite 
mit  einer  Surfte,  welche  in  bie  garbenbrühe  ein; 
getaucht  wirb,  gleichförmig  unb  öfter«  überftrcicht 
unb  trocten  werben  lägt.  @6  fönnen  bie«  weig; 
gegerbte  ober  auch  gefumachte  gelle  fein,  garben 


für  Ccber , welche  hferju  geeignet  unb  oortljeilhaft 
finb,  werben  fpäterbin  angegeben.  Stoth  gegerbte 
gelle  werben,  um  bie  garbe  noch  ju  erhöhen,  mit 
einer  ©affranbrühe  aufgefrifcht.  alle  gefärbten 
gelle  werben,  naebbem  ba«  gärben  gleichförmig 
gefebehen  ifl,  unb  fte  wieber  getroetnet  finb, 
auf  folgenbe  SBeiie  getörnt  unb  geglättet.  ®ie 
gelle  werben  über  ein  glatte«,  fchief  geneigte« 
Sret  feflgefpannt  uub  mit  etwa«  Del  gerieben, 
bamit  fie  meid)  werben.  Diejenigen,  welche 
fchwarj  werben  foUen,  werben  oorher  mittelft 
einer  fteifen  Sürfle  mit  einer  ©ifenauflöfung  ge; 
rieben,  welche  mit  bev  ©allußiäure  be«  ©umach« 
ficb  oerbinbenb,  fogleich  fchön  febwarj  färbt, 
©ann  werben  bie  gelle  mit  einer  ©taefugel  au« 
freier  £anb  flart  gerieben,  woburch  fie  glatt,  feft 
unb  bicht  werben,  ©ie  .Körnung  ober  bie  ge; 
flreifte  Oberfläche , welche  biefe  ärt  Seber  au«; 
jeichnit,  erhalten  bic  gelle  enblich,  inbem  man  fie 
mit  einer  SBalje  oon  Suchßbaum  fräftig  bearbei; 
fet,  in  welcher  Diele  tleine,  gleichweit  Don  ein; 
anber  entfernte  Sertiefungen  ober  gureben  cingt; 
febnitten  finb,  bic  fich  burch  ©uoalt  bt«  ©ruefö 
auf  ber  Dberfläcbe  be«  lieber«  abbilben.  (Sine 
beffere  ©inrichtung  ifl  bierju  bie  folgenbe,  welche 
jwar  foflfpiiliger , jeboeb  Dortheilhafter  unb  doU; 
fommener  ifl.  auf  ber  üifchplatte  einer  ©lätt; 
mafchine  ifl  ein  etwa  3 3oU  biefer,  6 3<>U  breiter 
unb  3 ©d)uh  langer  Sfarmorbloct  oon  ber  härte; 
flen  ©attung  befefligt.  auf  biefen  SOlarmorbloct 
wirb  mittelft  jmefer  Schrauben  bie  gorm  oon 
feflim  #o(ge  befefligt,  beren  giguren  auf  ber 
Dberfläcbe  be«  lieber«  aitsgebrücft  werben  foUen. 
©enau  über  biefer  fcbmalen,  ungefähr  l'/s  3oU 
breiten  ^»oljforro  geht  ber  mit  einer  ^oljfeber 
»iebergibrüctte  Ärm  ber  ©lättmafchine  in  ber 
Dichtung  ber  gormlänge  hin  unb  her,  tnbem  fte 
ber  arbeitet  mit  ber  rechten  #anb  flogwetfe  rücf; 
unb  oorwärt«  jieht;  bie  Senufcung  be«  ©lätt; 
arm«  ifl  oon  einer  fich  um  ihre  arc  brehenben, 
glatten  ©tahlwalge  gebilbet.  ÜOtit  ber  linfen 
£anb  fagt  ber  arbeitet  ba«  gell  unb  fchiebt  e« 
jwifchen  bic  «jpoljform  unb  ben  aufgehobenen 
©lättcplinber.  hierauf  fährt  er  mit  bem  lefcteren 
über  bie  Sänge  be«  gelle«  fo  lange  hin  unb  wieber, 
bi«  ba«  bei  jebem  ©triebe  mit  ber  linfen  £anb 
feitwärtö  gezogene  gell  burebau«  mit  ber  ©lätt; 
walje  überfahren  unb  über  bie  gorm  qegogen  ifl, 
woburch  e«  bieabbrüefe  berfelben  erhält  unbnod), 
gleichseitig  geglättet  erfebeinf.  3u  bemerfen  ifl 
bag  man  bic  gelle,  beoor  man  fie  mit  ber  gorm 
bebanbrlt,  erft  auf  bem  biogen  SJtarmor  mit  ber 
©lättwalje  burchau«  glättet,  bamit  auch  bie  nach; 
her  entflehenben  Sertiefungen  fchön  glänjenb  er; 
febeinen.  — Sei  berSereitung  be«  echten 
fOtaroquin  ; Seber«  werben  bie  gcUe  juerfl 
gereinigt,  enthaart,  bann  in  Jtalf;  unb  jSlrcib; 
brühe  behanbclt.  ©iefe  geUc  müffen  aber  oor; 
jüglicb  gute  fein  unb  finb  gewöhnlich  folche  oon 
gef«;  unb  Setnanjfcgen.  Sachbcm  nun  biefe 
au«  ber  Sreibbrüh«  fommen,  werben  fte  in  ein 
jweite«  Sab  geworfen,  welche«  au«  geigen  unb 
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SBaffer  bereitet  worben , woburd)  lefctereS  fdjttis 
mig  unb  gährungSfäljig  geworben  tfl.  3n  biefem 
SBabe  bleiben  bie  gelle  4—5  SEage  unb  werben 
hierauf  mit  Steinfalz  tüchtig  burchgefaljen , wo 
fie  bann  jum  ßactiren  oorbereitet  jinb.  Die  rothe 
garbe  erhalten  jle  burch  Gfochenille  mit  Älaun,  bie 
gelbe  burd)  ©ranatäpfelrinbe  mit  Älaun.  £iet: 
auf  werben  bie  gelle  gegerbt,  jugerichtet,  mit 
Del  etwas  gefchmeibigt,  gearbeitet  unb  bann  ge: 
troetnet.  3n  Setreff  beö  Uebrigen  ift  baS  Set: 
fahren  bem  oorhergehenb  SBcfchrtebenen  gleich. 

3ttaroquinpapteP,  wirb  burch  ^reffen  oon 
Hartem  geleimten  Rapier  jwifchen  SSroncecpiim 
bern,  oon  benen  auf  ber  einen  baS  dufter  graoirt 
ift,  bargeftellt. 

üttarroiofurbtö,  1.  bimförmiger, 
eine  Äürbisart  mit  bünnen,  weit  auSlaufenben 
Stanten,  fleinen  fünflappigen  «Blättern,  langen, 
tief  eingefchnittenen  SMittellappen,  bimförmiger, 
9 3oU  langer,  5 3oU  breiter,  gegen  ben  Stiel 
perjüngt  julaufenber,  nur  um  ben  Untern  geripp: 
ter,  übrigens  glatter  grucht  oon  hocbgelber 
gatbe.  2.  SB  a l z e n f ö r m i g c r , eine  .ffürbisart 
mit  fehr  lang  auSlaufenben  Stauten,  mittelgroßen, 
ö — 7 lappigen  «Blättern,  bie  Drei  oorbern  tief 
eingefchnitten,  bie  hintern  turj,  mit  fehr  langen, 
halb  gefieberten  SDlittellappen , walzenförmiger, 
taum  merflicher,  gegen  ben  (Stiel  etwas  mehr  ab; 
nebmenber,  24  3oll  langer  unb  7 3oli  bicter,  um 
ben  Stiel  beutlid)  getippter  grucht.  Die  Stippen 
»edieren  fich  allmälig  gegen  bie  obere  SBölbung, 
treten  aber  um  bie  Starbe  wteber  h«mor.  Die 
garbe  ber  grucht  ift  wcißgelb,  ihr  ©ewiept 
9 $fb. 

9Jiarfd)afIfitd)eti.  SJtan  macht  runbe  5Bo= 
ben  oonSJtürb»  ober  Sutterteig.  Dann  werben  V* 
9>fb.  SJtanbeln  roh  geftoßen  unb  burch  ein  Sieb 
gerieben,  ‘A^Pfb.  3uctcr  mft  «Rahm  etwas  bict  an; 
gerührt  unb  oben  barauf  glafirt  unb  gebacten. 

SWarfeiHer  helft,  ein  getraufteS 

Dragee  (f.  b.).  Sie  werben  im  Dfen  etwas 
geröftet  unb  bann  in  ben  Jteffel  gebracht.  Sie 
erhalten  erft  eine  ßabung  ©ummi  unb  werben 
eben  fo  corporirt  unb  einige  Sage  abgetroetnet 
wie  bie  weiße  gefraufte  «Olanbet  (f.  SJtanbel). 
Der  3ucfer  zum  Äraufen  wirb  zum  gaben  ge: 
tocht,  auf  3 $)fb.  3ucter  8 Sropfen  feines  3im= 
metol  zugegoffen  unb  im  Uebrigen  wie  bie  ge 
träufle  weiße  SRanbel  behanbelt. 

SWarfeiUcc  Söctiic,  h«*6«n  hie  über  «JJlar: 
fciUe  ausgefübrten  «prooencer  SBeine.  @S  gehö 
ren  bahin  ber  SaffiS,  ein  ganz  »orjäglicher,  fanft 
roth  gefärbter  geiftiger,  liguerartiger  SBein  mit 
4>imbeergefd)inacf  unb  SBouquet,  welcher  imßanbe 
felbft  4 SJtal  fo  theuer  als  ber  gewöhnliche  rotbt 
Söein  bezahlt  wirb;  ber  weiße  GfafjtS,  nicht  fo 
fein  wie  ber  rothe;  ber  SJanbol,  ein  febwerer, 
hochrother,  weniger  geiftiger,  aber  haltbarer 
Sßein;  ber  »on  SJtarfeiUe  felbft,  ein  fchöncr,  geifti: 
ger  unb  wohlfchmectenber  2Bein;  bet  Stogueoaire; 
bet  Äubagne ; ber  aus  eingefoeptem  SJloft  berei= 


tete,  füße  unb  etwas  ftrenge,  im  Älter  bem  Spper 
ähnliche  SSincuit. 

Sättartbafjol*,  auch  ^fttrfefteu:  unb 

Stocfftfcfcfjolägrnannt,  eine  gärbebolz,  ftammt 
oon  ber  Stabt  unb  ^roDinz  St.  SRartha  in  Süb: 
amerita,  ift  beinahe  fo  fd)wer  als  gernambufholz, 
hat  aber  Eeinen  fo  fchönen  unb  bauerhaften  unb 
nur  */3  fo  oiel  gärbeftojf  als  jenes.  Die  gärbet 
gebrauchen  eS  meiflenS  nur  zum  gärben  ber  Sein: 
wanb,  feiten  zu  wollenen  Beugen.  3Ran  erhält 
eS  in  Stücten  oon  20  -23  «pfb.  Das  lange  unb 
bünne  nennt  man  Stoctfifd). 

3ttarttn&tfol;,  gehört  zu  ben  in  ber  gär* 
berei  gebrauchten  Slot  hh  öl  Zern  (i-  !>•)  unb 
fommt  oon  ber  t>olXänbifd) : weftinbifchen  Snfel 
St.  Slaftin.  Sein  gärbebolz  fi*ht  hem  bes  ger: 
nambut:  unb  JBrafilieiiholzeS  fowohl  an  ÜJlenge 
als  an  ©üte  bebeutenb  nach. 

Mar  um  verum,  eine  3impflanze,  Per: 
langt  fette,  lodere , etwas  fanbige  SÄiftbeeterbe. 
3m  Sommer  ift  fie  reichlich,  im  ÜBinter  nur 
fpaefam  zu  begießen.  3m  Sommer  gibt  man 
ii)t  einen  warmen,  fonnigen,  gegen  &a$cn  ge: 
fcpüfctenStanbort  im  gecien,  DicUeberwtnterung 
gefchiebt  bei  1 — 5°  SBärme,  bie  föermehtung 
burd)  Samen  unb  Sterlinge. 

Wanntfcu , eine  ^flaumenart,  pflanzen 
ftcb  aus  Samen  unb  burch  ÄuSläufer  rein  fort 
unb  finb  meift  bauerhafte  23aume. 

9J?av$ipafi.  1 «pfb.  SDlanbeln  werben  abge: 
Zogen,  mit  SBojfer  gerieben,  in  einen  .Reffei  ge: 
tban,  1 ^)fb.  3udet  bazu  gewogen  unb  auf  bem 
Äohlenfeuet  geröftet,  bis  ftcb  bie  SJtaffe  oon  bem 
.Reffet  ablöft.  93or  bem  Drefftren  wirb  fie  erft  in 
bem  SReibftein  geftoßen,  bamit  fte  gefebmeibig 
wirb.  Die  9Rajfe  wirb  nicht  gebacten , fonbern 
getroetnet.  Sine  anbere  Sßorfcbrift  ift  folgcnbe: 
3u  1 $)fb.  SDlehl,  '/a  $Pfb.  3ucter,  2 Sigelb  gießt 
man  fo  oiel  ffiaffer,  baß  bie  9Raffe  einen  fteifen 
JEeig  bitbet.  Der  SRarztpanteig  bient  zur  SBerei: 
tung  oon  Sorten  unb  zur  Darftellung  oon  gi: 
guren. 

3)iar$i4>a Utopie,  i «Pfo.  SRanbeln  werben 
abgezogen  unb  fein  gerieben,  mit  1 $3fb.  3ucter 
in  ein  ftaffcrol  getban,  auf  Äohlenfeuer  abgeröftet, 
bis  fte  auf  ber  epanb  nicht  mehr  anbacten,  bann 
in  ben  JReibftein  getban  unb  gut  burchgearbeitet, 
bamit  bie  SDtaffe  fchön  gefchmeibig  wirb.  Spitt* 
auf  wirb  fie  auf  bie  Safel  getban  unb  in 
Stüdm  iOtefferrücten  bict  auSgeroUt,  bie  ®röße 
ber  glatte  abgemeffen  , beliebige  gormen , welche 
in  rinanber  paffen  muffen,  auSgefdinitten  mit 
«Räubern  oerziert,  mit  SJlarmelabe  gefüllt  unb 
bunt  glaftrt. 

s^afd)tttcitoefVtHnfl,  ift  um  10'/s  ^)ro: 
cent  fchwächer  als  bas  -ö  a n b g e f p i n n ft  (f.  b.), 

ü)^afd)tttcttvapiee'  ober  Rapier  offne 
(^tlbe,  wirb  burch  SVafchinintraft  angefertigt. 
Das  oorber  gebleichte  .inb  bann  geleimte  ©anz* 
teug  ift  in  einem  JCafien  befinblich,  in  b:tn  fid) 
.ine  glügclweUe  bewegt.  93on  ba  fließt  es  zur 
Äbhaltung  aller  grobem  ^Tpeile  burch  mehrere 
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Siebe  unb  bann  auf  ein  oietecfig  geformte«  ©es 
webe  oon  ÜReffingbraht.  Biefeß  ©ewebe  läuft 
horizontal  fort  unb  ift  in  fortwährenber  rüttelns 
ber  ^Bewegung.  Baburd)  wirb  bewirft,  baß  ftch 
bie  $)apiermaffe  gleichmäßig  außbreitet;  bann 
trennt  fleh  baß  Rapier  non  bem  ©ewebe  unb  ge? 
langt  zwifchen  mehrere  mit  gilz  überzogene  SBals 
jen  unb  enblid)  über  mit  Bampf  getjeijte  metallene 
hot)le  SBaljen,  woburd)  eß  gepreßt,  getroctnet 
unb  geglättet  wirb.  Baß  Rapier  winbet  fid)  in 
einet  fRolle  auf  unb  wirb  burd)  eine  mit  ber  9Ra; 
fcbine  in  Vcrbinbung  ftehenbe  Schneibeoorrtd): 
tung  in  Sogen  jerfdwitten.  — Um  gjtafd)ineiu 
papiet  ju  prüfen,  obetf  mit  Säure  gebleicht 
unb  nicht  rein  wieber  außgewafcben  ift,  wo  eß 
bann  ju  oielen  3mecten  nicht  gebraucht  werben 
fann,  aud)  febt  batb  jcrreißt  unb  oon  felbft  jers 
fällt,  bebiene  man  fid)  bet  fiactmußtinctur 
(f.  b.).  SRan  überfährt  baß  Rapier  mit  einem  in 
biefe  Tinctur  getauchten  pinfel.  Sitthält  baffelbe 
noch  Säure,  jo  geht  baß  Cacfmußpapter  in  9?otb 
über,  unb  jwar  um  fo  fchneller,  je  mehr  Säure 
im  Rapier  enthalten  ift.  Sleibt  baß  Slau  uns 
oeränbert,  fo  ift  feine  freie  Säure  oorhanben. 
3fber  bie  Säure  fann  auch  mit  Sauge  gefättigt, 
folglich  unmertlich  gemacht  fein  für  bie 'probe  mit 
Sacfmuß.  Bieß  entbecft  man  bann  burd)  wieber? 
holte«  galten  beß  Rapiere  an  einer  unb  berfelbcn 
Stelle.  Bricht  eß  bei  biefer  Behanblung , fo  ift 
baffelbe  ju  feinem  3wecfe  ju  gebrauchen:  eß  trägt 
ben  .Keim  balbiget  3erftÖrung  in  fid). 

SRafdjittetmemeti , werben  gewöhnlich 
auß  lohgahrem  Seber  angefertigt  unb  jeigen  ben 
Uebelfianb,  baß  fie  fid)  fehr  leicht  bcljnen,  geud)s 
tigfeitßs  unb  Temperatureinflüffen  unterworfen 
ftnb  tc.  SBeit  beffer  ftnb  bie  auß  gellen  gefchnits 
tenen  SRtemen,  oon  benen  nur  bie  #aare  entfernt 
unb  bie  bann  gewalft  worben  finb.  Biefe  SRies 
men  haben  ein  pergamentähnlicheß  2tnfei)en , ibeh= 
neu  ftd)  gar  nicht,  biegen  ftd)  leicht  unb  ftnb  weit 
wohlfeiler  alß  bie  auß  lohgahrem  Seber  gefchnits 
tenen  SHiemen. 

9ttafd)iiteitfcf)mtctc.  Bie  ©üte  beß 
Schmiermaterialß,  fowie  baß  Schmieren  felbft 
ftnb  auf  ben  ©ang  unb  bie  Bauer  einet  SRafchine 
oom  höchftcn  Sinfluß.  Beßhalb  follte  nur  tabeU 
lofe  SDSaare  in  ©ebrauch  fein;  aber  oft  werben 
ganz  fchäblidje  SRifchungen  unter  ben  locfenbften 
SRamen  in  Umlauf  gebracht.  Bie  nott)wenbig= 
ften  Srfotberniffe  eineß  feinen  ©chmiermaterialß 
beftehen  barin,  baß  baffelbe  frei  oon  Säure, 
Schleim  unbJBafferbeimengungm  unb  bei  gehört 
ger  Bünnflüfftgfeit  möglichft  fett  fein  muß.  Ber 
geringfte  Säuregehalt  greift  baß  OTetaU  an  unb 
jerftört  baffelbe  oorjeitig.  Beigemengte  £e rz  = 
unb  Schleimtfjeile  oerfebmuben  unb  oerpechen  bie 
SReibungßflächen  unb  bebingen  einen  größern 
.Kraftaufwand  SBaffer  beförbert  bie  Tlbfchlei? 
fung  unb  3*rfefcung  beß  SJRetallß.  Um  ftcb  ju 
überzeugen,  ob  baß  Del  frei  oon  allen  fchäblicben 
Stoffen  ift,  bebient  man  fich  am  Beften  folgenber 
Berfahrungßart:  1.  Prüfung  auf  Säure? 


geh  alt.  SRan  gieße  gleiche  SRaumtheile  beß 
Deleß  unb  beftillirteß  SBaffer  in  eine  2lbraud)s 
fchale,  erhifce  ben  Inhalt  unter  fleißigem  Utnrüh* 
ren  mit  einem  ©laßfiabe  biß  jum  Sieben  beß 
SBafferß  unb  erhalte  ihn  in  biefem  3uftanbe  unges 
fäf)r  10  SRinuten.  hierauf  gieße  man  ben  3n* 
halt  in  ein  ct)linberförmigeß  ©laßgefäß,  baß  am 
Boben  mit  einem  fleinen  2fblaßhahn  oetfeben  ift. 
SRach  bem  Srfalten  zapfe  man  etwaß  oon  bem 
SBaffer  ab  unb  tauche  in  baffelbe  einen  Streifen 
empfittblicbeß  blaueß  Sadmußpapier;  jeigt  ber 
Streifen  nicht  bie  geringfte  Störung,  fo  ift  baß 
geprüfte  Del  fäurefrei.  Sine  fchwadje 
Zeigt  fid)  oft  erft  nach  mehreren  Stunben.  Um 
ben  Säuregehalt  zweier  oerfdjiebenet  Dele  gegen 
einanber  zu  prüfen,  muß  man  ftd)  ber  beiben 
Snben  eineß  unb  beffelben  ^apierftreifenß  bebie« 
nen,  ba  oerfchieben  zubereitete  Rapiere  oerfebie* 
bene  Smpftnblid)fett  beft^en.  2.  Prüfung 
auf  beigemengte  Jparz?  u n b S d)  l e i m ? 
t h e i l e.  SDtan  erbihe  baß  Del  biß  auf  100 — 108°  SR . 
unb  erhalte  eß  5 SJiinuten  in  biefet  Temperatur; 
ganz  reineß  Del  bleibt  unoeränbert,  währenb  ans 
bereß  ftd)  nach  SRaßgabe  feiner  Verunreinigung 
mehr  ober  minber  bräunt  ober  fdjwärzt.  Bie 
SOtenge  ber  oorhanbenen  Schleimtheile  wirb  er? 
mittelt,  wenn  man  bie  nach  1.  angegebene  9Ris 
ichung  etwa  14  Tage  an  einem  warmen  Drte  in 
einem  ©lafe  aufbewahrt  unb  abflären  läßt. 
3.  'Prüfung  auf  SBafferbeimifchung. 
Sobalb  baß  Del  bei  ber  oorbergebenb  befchriebe? 
nen  ^robe  biß  auf  80°  SR.  erbiet  ift,  hält  man 
über  bie  Schale  einen  falten  Spiegel.  3*  ftärter 
berfelbe  anläuft,  um  fo  größer  ift  bie  SBaffers 
beimifchung.  4.  Bie  Prüfung  auf  getts 
geholt  gefd)ieht  burd)  befonbere  Delmeffer 
(f.  b.).  Sin  oorzüglicheß  SDtafchtnenfchmieröl  ers 
hält  man  bei  3-  ^li&enreiter  & Somp.  in  Sers 
lin.  Unbere  üRafcbinenfchmieren  ftnb  folgenbe: 
1.  SRan  oerfeht  1 Tbeil  £arz  alß  feineß  ipuloer 
mit  3 Theilen  Schweinefett  unb  rührt  bie  SRajfe 
forgfältig  um,  ohne  SBärme  anzuwenben.  Biefe 
Verbinbung  fchmilzt  bei  einer  noch  niebrigeren 
Temperatur  alß  baß  Schweinefett,  unb  ift  febon 
bei  18°  SR.  flüiftg.  Ber  3"fab  beß  £arzeß  wiber? 
feftt  fid)  ber  Steigung  beß  Schweinefetts,  in  frei? 
willige  3erfe$ung  überzugehen  ober  ranzig  zu 
werben;  biefe  SOlifcbung  ift  baher  fehr  geeignet 
Zum  Schmieren  meffingenct,  fupferner  tc.  9Ras 
fchinemheile,  wie  .Kolben,  Jahnen  tc.  9Ran 
fann  fie  mit  ober  ohne  3ufa$  oon  ©raphit,  alß 
Tlnftricb  für  Defen , SRobre  unb  eiierne  SRöhren 
anwenben,  um  biefelben  in  ben  SJRagazinen  gegen 
Dri)bafion  zu  febühen.  Biefe  Vcrbinbung  ift 
auch  ein  oortrefflicbeß  SJRittel,  um  baß  Ceber 
maflerbiebt  zu  machen,  oon  welchem  fie  ftd)  nicht 
ablöft,  währenb  fte  überbieß  baffelbe  zu  wichfen 
geftattet.  2.  1 Äilogr.  SRinbßtalg,  §0  ©ramme 
Schweinefchmalz,  8 ©ramme  Dlein,  15  ©ramme 
Salmiafgeift,  15  ©ramme  SRcißblef,  780  ©ramme 
beftillirteß  SBaffer.  Ber  Talg  wirb  zufrft  bet 
36°  SBärme  gefthmolzen,  bann  baß  gett  auf 
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Xlaun  gugefefct  unb  bas  ©emenge  mit  bem  18° 
macmen  ©affer,  unter  welches  man  baS  «Rci&blei 
unb  ben  Salmiafgeifi  oerrieben  bot,  auf  baS 
Sorgfältigfie  gemilcht.  3.  50  Steile  gepuloer; 
ten  Steiglang,  50  MÜ^etCe  Schmeinefchmalg,  50 
Sbeile  frifche  Seife,  5 Steile  Guedftlber.  3ucrfl 
oermifcht  man  in  einem  «Wörfer  baS  äduedtftlber 
mit  bem  Schmalg  burd)  fleifjigeS  «Reiben;  bann 
fe$t  man  nad)  unb  nach  ben  Sieigtang  unb  gulefct 
bie  Seife  gu.  ©as  ©ange  mufj  auf  baS  Sorg; 
fältigfte  burd)  einanber  gemifcbt  werben.  ©iefe 
Schmiere  oerbütet  alte  «Reibung  unb  erhält  bie 
Oberfläche  ber  «Wafchinentbeile  moglichft  glatt. 
4.  Sefter  fpanifcher  ober  böbwifcber  ©rapbit 
(©afferblei)  wirb  mecbanifch  oon  ber  ©angart 
befreit  unb  gepocht,  bann  auf  einir  «Wühle  gwi; 
fchen  ©ranitfieincn  mit  etwa*  3ufab  oon  ©affer 
auf  baS  geinfte  gemahlen.  ©iefen  feingemable; 
nen  ©rapbit  bringt  man  ui  ein  b>nriid)enb  tiefte 
©efäfj  unb  übergie§t  ihn  mit  reinem  ©affer, 
morauf  er  auf  bas  geinfte  in  ein  unbrrcS  ©efäfi 
gefchlämmt  wirb  unb  gmar  mit  ber  «Borficht,  bafj 
man  bie  ablaufenbc  glüifigfeit,  b.oor  fie  in  bas 
gmeite  gafj  läuft,  ein  feinrtl  £aarffeb  Wr.  0 paff 
firen  läjlt.  «Den  ge|'d)lämmttn  ©rapbit  läßt  man 
abfefcen,  entfernt  baS  überffebenbe  ©affer,  bringt 
ihn  in  «Beutel  gum  oollftänbigen  2lbtropfen  unb 
entfernt  ba«  noch  anbängenbr  ©afftr  burd)  2fu6s 
preffen  gmifchen  leinenen  Suchern  auf  Sretern. 
Wun  nimmt  man  25  Sbeile  reinen  ruffifchen 
Saig,  1 Sbeil  Älauenfctt  unb  4 Sbeile  ge; 
fchlämmten  unb  getrodneten  ©rapbit,  rührt  mit 
einem  $o(ge  Me«  gut  gufammen,  mahlt  baS 
©emrnge  auf  ba«  geinfte  unb  miebtrbolt  baS 
«Wahlen  nötigenfalls  noch  ein  «Wal. 

SJtafdbinemoafdhett  / ifl  ein  3öafcht>ei  fah- 
ren , wobei  öiel  an  3eit,  Arbeit  unb  Seife  er; 
fpart  wirb.  SS  bient  bagu  eine  f» tjr  einfach» 
©afchmafcffine  (gig.  1).  ©iefelbe  befiehl  aus 
einem  oben  weiten,  unten  engen  gaffe  aaa  aus 
Sannenbolg,  baS  mit  einem  ©edel  bbb  (gig.  2) 
gefcbloffen  wirb.  3n  biefeS  ga|j  gebt  burd)  bas 
Socb  im  ©edel  eine  ©»Ile  e (gig.  5),  welche  oon 
bem  ©effell  (gig.  3),  baS  auS  2runbcn,  in  ber 
«Witte  burebbobrten  ©reteben , welche  burd) 
4 Stäbe  oerbunben  ft n b , befiehl,  unb  oon  einem 
burebbobrten  Stüde  £o(g  J (gig.  4)  geflüfct  unb 
gehalten  wirb.  2ln  biefer  Stelle  e ifl  oben  ein 
©riffff(gig.  5),  unb  nach  unten  bei  bemgafjbedel 
b,  wo  bie  ©eile  enbigt,  eint  Scheibe  g befefligt, 
in  ber  4 gebrebte  #ölgcr  h oon  ber  Starte  eines 
gufjbeinS  fefffteben.  ©iefe  4>olger  bürfen  nicht 
gang  ben  ©oben  beS  gaffeS  erreichen,  ©er  #alt; 
barfeit  ber  «Wafchine  unb  ber  ©Sfche  wegen  ifl  es 
nötbia,  bafj  bie  anbern  Sbeile  ber  «Wafchine  aufjer 
bem  gaffe  unb  bem  ©edel  auS  hartem  #olge  be; 
flehen,  jebod)  nicht  aus  Sichenbolg,  welches  bie 
©äfebe  färben  würbe.  Soll  bie  «Wafchine  ge* 
braucht  werben,  fo  wirb  ein  gang  nach  bem  3ns 
nern  beS  gajjeS  geflalteter  Sad  oon  grober  Seine; 
wanb  bineingebängt  unb  etwas  Sauge  hinein; 
gegoffen;  bann  wirb  bie  oocbec  eingeweichte,  wie; 
III. 


ber  auSgerungene  unb  auf  beiben  Seiten  einge; 
feifte  ©äfebe  bineingetban  unb  bie  übrige  nötbige 
Sauge  foebenb  barübet  gefebüttet.  hierauf  wirb 
bas  brebbare  ©eflell  mit  bem  batan  befeftigten 
©edel  aufgefefct,  unb  nun  beginnt  man  bie  ©eile 
bureb  ben  ©riff  f balb  nad)  biefer,  balb  nach  jener 
Seite  gu  brefjen,  bamit  bie  4 in  bie  ©äfebe 
gteifenben  Jpölger  b bie  ©äfebe  gehörig  burd): 
fchütteln.  Wad)  >/*  Stunbe  ifl  bie  ©äfebe  oon 
bem  meiften  Sd)mu|  gereinigt  unb  wirb  berauS; 
genommen  unb  burebgefeben.  Singeine  etwa  noch 
oerbliebene  Scbmufjfleden  werben  nachgewafchen. 
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SBeiter  wirb  bie  2Bäfd)e  fo  behanbelt,  wie  bei  bet 
#anbwäfche,  wenn  fte  au«  bem  .Steffel  fommt, 
worin  fie  mit  Sauge  gefocht  würbe,  welche  teuere 
abet  burd)  bie  €0?afd)ine  unnötig  wirb. 

9J?afcrn,  1.  Anfertigung  berfelben 
im  Allgemeinen.  Um  «Köbeln  ober  anbere 
®egenftänbe  oon  weitem  £olge  gu  mafern,  bamit 
fie  Arbeiten  oon  hartem  >?>olge  ähnlich  fehen, 
grunbirt  man  mit  Delfarbe  1 — 2 «Kal,  reibt 
biefen@runb  nad)  eingetretener  Slrodenheit  etwa« 
mit  SBimöflein  ab  unb  trägt  fobann  ben  «Käfer 
auf.  ®a«  «Käfern  gefd)iei)t  mit  Del*  ober  Sffigs 
färbe.  Sefctere  ift  wohlfeiler,  unb  man  tommt  mit 
it>r  fowoljl  bejügtich  bet  Arbeit  al«  wegen  be« 
£rodnen«  fchneller  gum  3iele;  fie  oerlangt  abet 
eine  geübtere  £anb,  weil  ba«  gange  Verfahren 
fchneller  oon  Statten  gehen  mufj  unb  bie  aufge* 
tragenen  garben  währenb  ber  Arbeit  nid)t  aufs 
troetnen  bürfen,  we«i)alb  man  aud)  nur  eine 
©eite  unb,  bei  gröberen  ©egenftänben,  nur  fo 
oiel  auf  ein  «Kal  anlegt,  al«  man  in  4 — (5  «Kinu* 
ten  mafern  (ann.  ©in  &heil  ber  in  ®fpg  abges 
riebenen  garbe  wirb  mit  ©ffeg  fo  oerbünnt,  bafi 
fie  auf  bem  ©runbe  nur  eine  bünne  Safut  bilbet, 
unb  bann  mit  einem  $)infel  ober  @d)mamm  auf 
bie  gu  mafernbe  gläche  fdjnell  aufgetragen.  2Bäh: 
tenb  nun  Alle«  noeb  naß  ift,  werben  mit  einem 
Meinen,  in  bie  garbe  getauchten  ^)infel  fchneü 
Aberftricbe  grob  unb  oberflächlich  bineingemacht 
unb  gleich  weitet  oertrieben,  um  fo  bie  3ahre  an* 
gubeuten,  wie  fie  ba«  nachguahmenbe  harte  Jpol j 
geigt  unb  welche  burd)  gehörig  angebrachte«  3it* 
tern  mit  ber  #anb  fcf)r  täufchenb  ber»orgebrad)t 
werben  tonnen.  3um  Vertreiben  ber  eben  ges 
nannten  Anftriche  bebient  man  fid>  guerft  eine« 
groben  Sorftenpinfelö  unb  bann  einet  ©chreib- 
feber,  beten  gähne  etwa«  fchmäler  gefchnitten 


würbe,  um  bamit  bie  noch  nicht  fein  oertriebenen 
©teilen  oollenbö  gu  oertreiben,  ober  man  nimmt 
einen  flachen,  bünnen,  mit  langen  unbefchnittenen 
Sorften  oerfehenen  $)infel,  aud)  wohl  einen  fla* 
eben  ©ad)«pinfel  ober  ein  ©tuet  gilg.  ©er 
flache,  bfinneSorftenpinfel  wirb  flad)  angewanbt; 
ben  ©a<h«pinfel  bagegen  ftemmt  man  bergeftalt 
fcbrdg  gegen  ben  «Käfer,  bafi  man  mehr  mit  feiner 
einen  Jtante,  al«  mit  feiner  gangen  ©runbfläcbe 
ben  Abern  nachfährt.  Sei  einigen  #ölgetn  fährt 
man,  nachbem  bie  garbe  etwa«  angegogen  hat, 
b.  h*  troefen  geworben  ift,  mit  einem  ©ach«* 
pinfel  in  fentrechter  Sichtung  gang  leicht  auf* 
unb  abwärt«  über  bie  3at)re,  woburd)  bie  garben 
noch  mehr  in  einanber  oertrieben  werben.  $iergu 
eignet  fid)  ein  runber,  bicter  ®ad)«pinfel,  beffen 
Jpaare  recht  auegebreitet  finb,  am  Seften,  ba  man 
ihn  währenb  be«  leichten  #in*  unb  ^erfahren« 
über  bie^ahre  brehen  fann  unb  bähet  mit  ben  ein« 
mal  benefeten  paaren  nicht  wieber  auf  ben  SRafer 
fommen  muf».  hierbei  muß  man  biefen  pinfel 
in  febräger,  beinahe  fentrechter  Sichtung  führen, 
bamit  mehr  bie  nach  bem  äufjeten  Sanbe  gulau« 
fenben  #aare,  al«  bie  gange  ©runbfläche  be« 
«pinfel«,  ben  «Käfer  berühren.  Um  aber  auch  bie 
«Poren  mancher  harten  folget  (befonber«  bie  be« 
öichens,  Kufebaums  unb  «Kahagoniholge«)  beim 
«Käfern  nachguahmen,  hält  man  ftcb  mehrere  flache, 
mit  langen  Sorften  oerfehene  pinfel  oon  oerfchie* 
bener  ®röfie.  gür  größere  glächen  tann  ein  fol« 
eher  pinfel  3 — 6 3oU  breit  unb  ungefähr  */»  3oU 
bid  fein;  für  bie  tleineren,  al«  griefe,  ^ehlftöfe 
u.  bgl.,  oerhältnifmäfiig  tleiner.  «Kit  einem  fol* 
d)en  pinfel  feblägt  man  bie  aufgetragene  ftafur 
oon  unten  nach  oben,  fo  bafi  bie©d)läge  eine  Seiht 
bilben,  worauf  man  gum  3eichnen  ber  3ahre 
febreitet.  SBenn  in  ber  betriebenen  SBeife  ber 
SKafet  angefertigt  worben  unb  troden  ift,  fo  wirb 
nun  enblich  ein  ober  mehrere  «Kal  girnijj  aufge* 
tragen.  2Baö  bagegen  ba«  SKafetn  mit  Delfarbe 
betrifft,  fo  ift  folche«,  wenn  man  3eit  gum  £to d* 
nen  hat,  barum  oortheilhafter,  weil  man  nicht  fo 
gu  eilen  braucht  unb  ftd)  gu  einem  orbentlicben 
«Käfer  3eit  laffen  tann.  Klan  macht  bie  Abern 
ober  3ahre  ebenfall«  mit  einem  pinfel,  oertreibt 
biefelben  weiter  mit  ben  Äanten  beffelben  (wie  bei 
ben  ©fftgfarben  mit  ber  gebet)  ben  3ahren  nach 
unb  fud)t  auf  biefeSOBeife  eine  fd)öne$olgart  nach* 
guahmen.  Ka<b  bem  Sfcrodnen  ber  «Kaferfarbe 
wirb  fobann  girnif  aufgetragen.  ©ofl  ber  SKafer 
fein  werben,  fo  baß  er  wie  polirt  au«fteht,  fo  gibt 
man,  gleichoiel  ob@ffigs  ober  Delfarbe  angewanbt 
wirb,  einen  g ett*  unb  einen  magern  ©runb, 
fchleift  (enteren  in  befannter  SBeife,  mafert  auf 
bereit«  erwähnte  Art,  gibt  oann  2 Anftricbe  oon 
©opallad,  fchleift  biefen  mit  einem  £ud)(appen 
unb  mit  in  SBaffer  feingeriebenem  Sim«ftein  unb 
trägt  nod)  einen  Sad  auf,  ben  man,  wenn  bie  Ar* 
beit  noch  nicht  fein  genug  ift,  ebenfall«  wieber 
fchleift  unb  bann  bie  Arbeit  nochmal«  mit  einem 
©opal*  oberSernfteinlad  überftreicht. — 2.  SKa* 
fern  im  Sefonberen.  ftannene  «Kobel 
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unb  anbete  Jfbolgarten  gu  mafetn. 

a.  Sichenbolgartiger  SOtafer.  «.  Sföan 
reibt  3 SBleiweif  unb  1 Theil  bellen  Oder 
halb  mit  Delftrnif  unb  halb  mit  Terpentinöl  ab, 
oerbünnt  biefe  ©tunbfarbe,  wenn  fte  oom  Steiben 
ber  nod)  gu  bid  ift,  mit  beiben  genannten  glüfftg* 
feiten,  ftreicht  ben  ©egenftanb  1 — 2 SOtal  bamit 
an,  läft  ben  Anftrid)  trodnen  unb  reibt  benfelben 
entmebet  troden  ober  beffet  mit  SBaffer  mittelft 
SBimSftein  ab.  ©ann  reibt  man  etwa«  .Raffelet 
@rbe  mit  @fjig  ab,  oerbünnt  einen  Theil  biefer 
garbe  fo  mit  ©fftg,  baf  berfelbe  faum  babutd) 
gefärbt  mirb  unb  trägt  bie  garbe  mit  einem 
gewöhnlichen  pinfel  ober  ©chwamrn  auf.  SDiefe 
aufgetragene  ©fftgfarbe  fcblägt  man  mit  einem 
3 — 4 3oH  breiten,  '/*  3oll  biden , mit  langen, 
unbefcbnittenen  SBorften  oerfebenen  pinfel  oon 
unten  nad)  oben,  unbgwarfo,  baf  bie  Schläge 
eine  Steibe  bilben.  hierauf  taucht  man  einen  flei: 
nen  pinfel  in  ben  gurüdbebaltenen  Theil  ber  ab: 
geriebenen  bitteren  garbe,  macht  bamit  bie  Sabre 
be«  .£olge«  hinein,  läßt  bie  garbe  etwa«  angiehen, 

b.  b»  halb  trodnen,  unb  fährt  mit  einem  trodenen 
©ad)«pfnfel  (ber  am  SBeften  bie  oben  erwähnte 
gorin  bat)  in  fenfrechter  «Richtung  gang  leicbt 
aufs  unb  abwärt«  über  bie  Sabre,  fo  baf  bie  gar: 
ben  recht  gart  in  einanber  oertrieben  unbbie3ab« 
ba«  oerflojfene  unb  oerwifcbte  Anfeben  erhalten, 
wie  e*  in  ber  Statur  ift.  SBill  man  hier  unb  ba 
an  ben  ©eiten  ober  fonft  wo  Spiegel  haben,  fo 
legt  man  eine  ©cbablone,  ober  einen  f.  g.  ©piegel, 
ber  bem  Sidjenholj  ähnlid)  au«gefd)nitten  ift,  auf, 
wifcbt  bie  feuchten  ©teilen  mit  einem  feuchten 
©tbrnamm  au«  unb  überfährt  fte,  nacbSBegnabme 
ber  Schablone  gang  leid)t  mit  einem  breiten,  au« 
®ad)«baaren  gefertigten  fJinfel.  SBill  man  jebocb 
nur  wenig©piegel  haben,  fo  fann  man  aud)  ohne 
©cbablone  mit  einem  fleinen  feuchten  pinfel  bem 
@id)enholj:©piegel  ähnliche  giguren  auf  baö,§otg 
geid)nen.  Stad)  eingetretener  Trodenbeit  ftreicbt 
man  ben  ©egenftanb  mit  Del:,  Qiopal:  ober  ©am: 
raarfttnif  an.  Auf  biefe  2Crt  wirb  ba«  Sichen: 
bolg  täufdjenb  nachgeahmt.  SBill  man  aber  ben 
SOtafer  etwa«  gelblich  haben,  fo  mifcht  man  unter 
bie  gafur  unb,  wenn  man  will,  auch  unter  bie 
bidere  garbe,  etwa«  Terra  di  Siena.  3Benn  man 
oot  bem  SDtafern  an  paffenben  ©teilen  SBleiftift: 
linien  giebt,  fo  fleht  bie«  gerabe  fo  au«,  a(«  wenn 
hier  bie  SBreter  gufammengefügt  wären,  ©o  lann 
man  g.  SB.  auf  jeber  ©eite  eine«  ©cbranfe«  unb 
bei  breiten  güllungen  an  Tbüren  unb  Thoren  eine 
SJJlittellinie  bilben.  SBei  ©egenftänben , welche, 
wie  ©chränfe,  Spüren  ober  Tbore,  güllungen 
haben,  laflrt  man  biefe  guerft  unb  macht fie fertig; 
hierauf  mafert  man  bie  Duet:  unb  gulefct  bie 
fenfrechten  griefen.  SDtan  laftrt  nämlich  ba« 
©ange  beöbalb  nicht  auf  einmal,  weil  bie  Sfftg: 
färbe  febr  fchnell  trodnet.  SBei  @d)ränfen  ohne 
güllungen  bagegen  nimmt  man  eine  gange  ©eite 
oor  unb  mafert  nur  etwa  ©odel  unb  ©eflmfe  bes 
fonber«,  SBeim  ©ebrauch  beö  grofen  ©d)lag: 
pinfel«  wirb  man  ftnben , baf  fleh  bie  SBorften 


burch  bie  Stäffe  gufammenbängen  unb  fo  bet  $>ins 
fei  untauglich  wirb,  ©iefem  Uebelflanbe  gu  bes 
gegnen,  fprifct  man  ben  pinfel  öfter  auß  unb  hält 
fich  einen  alten  .Ramm,  mit  welchem  man  benfels 
ben  wäbrenb  ber  Arbeit  fo  oft  al«  nötf)ig  au«: 
fämmt,  woburd)  bie  £aate  wieber  oon  einanber 
getrennt  werben  unb  bie  gum  Schlagen  nötige 
©lafticifät  erhalten.  SBill  man  an  einer  ober  ber 
anberen  Jtante  ©plintholg  haben,  fo  fährt  man 
mit  einem  flachen,  trodenen  pinfel  oon  oben  nach 
unten  in  geraber  ginie  über  bie  gafur,  woburd) 
ber  lichte  ©runb  beroorfchimmert,  ber  bem  ©plint 
ähnlich  ift.  ß-  geller  Öder  unb  SBleiweif  werben 
mit  t)atb  Delflrnif  unb  halb  Terpentinöl  abge: 
rieben  unb  bamit  ber  ©egenftanb  1 — 2 SOtal 
grunbirt.  Slad)  erfolgtem  Trodnen  treibt  man 
bunfeln  Oder  mit  (Sfflg  ab,  oerbünnt  einen  Theil 
biefer  garbe  mitSfftg,  baf  fte  nur  eine  gangbünne 
gafur  bilbet  unb  überfährt  ba«  Sfööbel  bamit. 
©ann  nimmt  man  einen  fcbwachen  SBorftenpinfel, 
fertigt  bamit  unb  mit  bem  übrigen  Theil  be«  ab: 
getriebenen  Dderö  bie  Sabre  hinein  / unb  oers 
treibt  biegarben  mit  bem®ad)«pinfel  noch  gartet 
in  einanber.  SBenn  ber  SOtafer  halb  troden  ift, 
fährt  man  mit  bem  fd)on  erwähnten  SBertreibs 
pinfel  gang  leicht  auf:  unb  abwärt«  über  bie  Sabre 
hin.  Stad)  eingetretener  Trodenbeit  überftreicht 
man  bann  ben  ©egenftanb  mit  einem  gitnif. 
y.  ©ie  ©runbfarbe  ift  ber  oorhergehenben  gleich, 
nur  wirb  biefelbe  mit  reinem  Delftrnif  abgerieben 
unb  aud)  bamit  oerbünnt.  3um  SOtafern  nimmt 
man  ebenfall«  bie  nämliche  garbe,  welche  man 
aber  ftatt  mit  ©fftg  mit  Delflrnif  abreibt.  3m 
Uebrigen  ift  ba«  Verfahren  gang  ba«  ootige. 
b.  StufbaumartigerSDtafer.  a.  Sfltan  reibt 
3 Tbeile  bellen  Dder  unb  1 Theil  SBteiweif  mit 
halb  Delftrnif  unb  halb  Terpentin  ab,  oerbünnt 
biefe  garbe  mit  beiben  Delen  unb  ftreicht  bamit 
ben  ©egenftanb,  wenn  ber  erfte  Auftrag  nicht  fcbon 
gebedt  haben  follte,  2 SDial  an.  2Benn  ber  ©runb 
troden  unb  mit  SBimßftein  abgerieben  ift,  reibt 
man  .Raffelet  ©rbe  recht  fein  in  (Sfflg  ab,  oerbünnt 
einen  Theil  biefer  garbe  mit  mehr  ober  weniger 
Sfflg  (je  nachbem  man  nämlich  helle«  ober  bunfle« 
Stufbaum  haben  will)  unb  trägt  biefe  garbe  mit 
einem  gewöhnlichen  Spinfel  ober  Schwamm  auf. 
©iefe  aufgetragene  ©fftgfarbe  fdjlägt  man  nun 
mit  einem  3,4  — 6 3oU  breiten,  .»/,  3oll  biden, 
mit  langen,  unbefcbnittenen  SBorften  oerfebenen 
pinfel  oon  unten  nach  oben,  fo  baf  bie  Schläge 
eine  «Reibe  bilben.  hierauf  ftreicht  man  mit  einem 
Heineren,  flachen,  febr  bünnen  SBorftenpinfel,  ohne 
benfelben  in  garbe  gu  tauchen,  mit  mehr  ober 
weniger  gitternber£anb  an  ben  geeigneten  ©teilen 
bie  Sah«  in  bie  gafur,  taucht  bann  einen  fleinen 
pinfel  in  bie  noch  übrige,  bide,  bunfle  garbe, 
macht  bamit  bunfle  Aberftricbe,  ebenfall«  mit  git: 
ternber  $anb,  an  ben  paffenben  Stellen  in  bie 
bereit«  angefertigten  Sabre  unb  oertreibt  biefe 
mit  bem  bemerften  flachen,  bünnen  pinfel,  inbem 
man  babei  gerabe  fo  wie  bei  Anfertigung  ber 
3ahre  oerfähtt.  SBill  man  bann  aud)  noch  Aefte 
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in  ben  SKafer  machen,  fo  taucht  man  ben  mittels 
ften  ginget  in  bie  bitte  garbe,  brüdt  i^n  auf  bie 
gemaferte  gläcbe  unb  bref>t  ihn  frei«förmig  um. 
hierauf  läßt  man  bie  garbe  etwa«  angiehen  unb 
fährt  mit  bem  fd)on  oothet  erwähnten  JDacböptnfel 
in  fenfrecbter  Wichtung  gang  leicht  auf*  unb  ab; 
märt«  über  bie  3abre.  ©enn  bet  SKafer  troden 
ifi,  jlreidjt  man  ben  ©egenßanb  mit  Sopal;  ober 
anberem  girnifj  an,  unter  ben  man,  fall«  man 
rötliche«  Wufjbaum  wünfcht , etwa«  gebrannte 
Terra  di  Siena  mtfchen  tonn.  ß.  geller  Dder 
wirb  mit  |>atb  Delftrnif  unb  holb  Serpentinöl 
fein  abgerieben,  biefe  garbe,  wenn  fte  »om  Weiben 
her  nod)  gu  bitt  ifi,  mit  beiben  beim  oerbünnt 
unb  bamit  bae  SRöbel  angefltichen.  3(1  biefer 
erfle  Änßrid)  ted)t  trocten,  fo  wirb  ber  {weite  auf; 
getragen,  bie  garbe  nad)  bem  Weiben  aber  blofl 
mit  Serpentinöl  oerbünnt.  3 ft  aud)  biefer  {weite 
Änfftid)  gehörig  trotten,  fo  wirb  berfelbe  ent; 
weber  mit  SBimbftein  ober  beffer  mit  ©affet  unb 
83im«ftein  gefehlten.  3ur  8afur  reibt  man  ge* 
brannte  Terra  di  Siena  unb  etwa«  Umbraun  recht 
fein  in  Sfftg  ab,  oerbünnt  bie  garbe  mit  Slftg  unb 
fheicbt  bamit  an.  ©egen  be«  fchnellen  Srodnen« 
ber  garbe  barf  man  aber  nicht  gieid)  ben  gangen 
©egenfianb,  fonbern  nur  eine  ©eite  beffelben  an; 
ftreicben.  3n  biefen  naffen  ©runb  mad)t  man 
nun  ben  SKafer  mittelff  eine«  fitinen  ©orftenpin* 
fei«  auf  folgenbe  ©eife:  SKan  taud)t  ben  9>infel 
in  mit  Sfftg  obgeriebene«,  mehr  ober  weniger  ge* 
brannte«  Umbraun  (je  nacfcbem  ber  SKafer  näm* 
Lid>  mehr  ober  weniger  buntel  werben  foU)  unb 
macht  bamit  auf  ben  nod)  naffen  ©runb  ttjeilö 
grobe,  bitte,  theil«  kleinere  ©triebe  ober  giguren, 
bie  bem  Wufjbaumholg  gleichen.  Sann  oertreibt 
unb  oerwiftbt  man  mit  einem  etwa«  grobem  SBor* 
flenpinfel,  ben  man  jebod)  nicht  in  garbe  taucht, 
bie  mit  ber  bitten  garbe  angelegten  SKafern.  #iet* 
auf  nimmt  man  eine  ©änfefeber,  an  beren  beiben 
©fiten  man  oorbet  bie  4?älfte  ber  gähne  abge* 
febnitten  bot,  unb  oertreibt  ooUenb«  bie  noch 
nicht  fein  genug  oertriebenen  ©teilen.  ©enn 
man  oor  bem  SKafern  irgenb  eine«  ©egenftan; 
be«,  {.  8.  einer  Äommobe,  mit  einem  jgleiftift 
nnb  einem  ßineale  auf  jeber  ©eite  ein  SRittel 
jieht,  fo  ift  bie«  gerabe,  al«  ob  hier  bie  gourniere 
gufammengefefct  wären.  Stad)  Verlauf  i ©tunbe 
tann  nun  ba«  fo  behanbelte  SKöbel  mit  einem  So* 
pallatt  ongeftricben  werben.  ©oU  jebod)  ber 
SKafer  fein  werben,  b.  fc.  wie  polirt  auöfehen,  fo 
gibt  man  mit  Gfupaliad  einen  {weiten  Xnftricb, 
fchleift  biefen  mit  in  ©affer  geriebenem  9Bim«fiein 
unb  einem  Sucblappen  unb  trägt  bann  noch  einen 
ftattauf.  3ff  bann  bie  Arbeit  noch  nicht  fein  genug, 
fo  wieberholt  man  ba«  ©chleifen  unb  überftreicht 
fte  gulefct  mit  einem  SBernfiein*  unb  Sopallad. 
y.  ©leithe  Steile  heller  £)det  unb  SBleiroeifj  wer* 
ben  mit  halb  Delftrnifj  unb  halb  Serpentinöl  ab; 
gerieben  unb  bamit  ber  ©egenftanb  1 — 2 SKal 
angeftrichen.  hierauf  wirb  gebrannte  Terra  di 
Siena  in  Sfftg  fein  abgerieben,  barau«  eine  bünne 1 
garbe  bereitet  unb  laftrt.  Wun  nimmt  man  in 


Sfftg  abgeriebene  lölnifthe  Stbe,  mad)t  Waf  iw 
Waft  bie  3ah«  unb  2£e^e  hinein , oertreibt  mit 
einem  Sad)«pinfrl  bie  beiben  garben  recht  faubec 
in  einanber  unb  wartet  1 ©tunbe  für  ba«  Srod* 
nen  ab,  worauf  man  ba«  ©tüd  «Wöbet  mit  einem 
Sopal;  ober  anbern  gitnif  an  ftr  eicht.  ©ollte 
man  ben  SKafer  anffatt  mit  Sfftg  mit  Delfirnift 
behanbcln,  fo  hätte  man  gang  auf  bie  nämliche 
SBeife  {u  oerfahren,  c.  Jfirfcbbaumartiget 
SKafer.  «.  ®et@runb,  fomie  bie  SBehanblung 
tft  gan{  gleich  bem  unter  ß be«  nuftbaumar* 
tigen  SKafer«.  3ur  8afur  reibt  man  inbeffew 
Terra  di  Siena  in  Sfftg  fein  ab,  oerbünnt  einen 
Sheil  biefer  garbe  mit  Sfftg  unb  f}rrid)tba«  SKöbel 
bamit  an.  SRit  ber  gutüdbefjaltenen  bittere» 
garbe  macht  man  bie  bem  ftirftbbuumholg  äf)n* 
lieben  3ahee  hinein,  ©oll  ber  SKafer  etwa«  bunte! 
werben,  fo  mufj  bi«  Terra  di  Siena  auf  einem  ©tuet 
Sifenbled)  oorher  fo  lange  gebrannt  werben,  bi«  fte 
ein  febwargrofhe«  Xnfehen  hot.  ß.  (gleiche  Sheite 
heller  Dder  unb  Sleiweifi  werben  inDelfttnif  ab* 
gerieben  unb  bamit  ber  ©egenftanb  angeftriehen. 
Wad)  erfolgtem  Sroetnen  macht  man  mit  etwa« 
buntelm  Dder  unbDelfitnifj  eine  Safur  unb  über* 
fährt  bamit  ba«  SKÖbel  fo  fein,  al«  hätte  man  e« 
nur  angehaucht.  2)ann  reibt  man  gebrannte  Terra 
di  Siena  mit  De(ftrni§  bitt  an,  mad >t  bamit  unb 
mit  ^ilfe  eine«  Steinen  SBorflenpinfet«  bie  3<>hrc 
hinein  unb  oertreibt  biefe  nod)  gartet  raittelft 
eine«  iDach«pinfel«,  bi«  ba«^olg  ba«  erforberfiche 
maferartige  Änfchen  hot.  Wach  erfolgtem  Sroct« 
nen  überüreicht  man  ben  ©egenftanb  mit  Sopal* 
unb  JDammarlact.  y.  2>fe  ©runbfarbe  iff  ber 
oorhergehenben  gieid),  nur  wirb  fie  mit  holb  Del* 
firnif)  unb  holb  Serpentinöl  angerieben  unb  aud> 
mit  beiben  Dtlen  oerbünnt.  «Kan  reibt  bann 
bunfeln  £)<fcr  mit  ©eineffig  ab,  oerbünnt  einen 
Sheil  biefer  garbe  mit  Sfftg,  laftrt  bie  SKöbel  ba* 
mit  unb  macht,  fo  lange  ber  ttnßtid)  noch  na|  ift, 
mit  ber  gurüctbehaltenen  bieten  garbe  bie  3ab?‘ 
hinein.  d.  SKahagenpartiger  SKafer. 
«.  SKan  reibt  1 Sheil  Sleiweif,  1 Sh«Ü  SRennigt 
unb  ungefähr  ben  achten  Shell  Dcter  mit  t)ait> 
Delftrni^  unb  Serpentinöl  an,  oerbünnt  bie  garbe 
mit  beiben  Delen  unb  ßreitht  bamit  an.  3ß  biefer 
2lnflrich  trocten , fo  trägt  man  ben  gweiten  auf, 
oerbünnt  bie  garbe  aber  nach  bem  Wribea  bto« 
mit  Serpentinöl.  Wach  erfolgtem  Sroetnen  biefe« 
{weiten  ©runbe«  fchleift  man  benfelben  mit  (Bim«* 
fiein  unb  ©affer.  ©obattn  reibt  man  jtaffeler 
Srbe  mit  etwa«  JCugellact  in  Sfßg  fein  ab,  orr» 
bünnt  einen  Sheil  biefer  garbe  mit  Sfftg  unb  laftrt 
ben  ©egenftanb.  3)iefe  aufgetragene  Sfftgfarbe 
fchlägt  man,  um  bie  $)oren  nad>{uahmen,  mit 
einem  breiten  $)infel  auf  bie  bereit«  erwähnte  2fr t 
unb  macht  mit  einem  «einen  $)infei  unb  ber  gu* 
rüctbehaltenen  biden,  bunfeln  garbe  bie  3ahre 
hinein,  bie  man  mit  einem  breiten  9>infel  noch 
gartet  oertreibt.  SKan  tann  ftd>  im  Uebrigen 
genau  nach  ben  unter  a unb  ß be«  nuftbaum; 
artigen  SKafer«  angegebenen  S3erfahtung«art«n 
richten,  ©oll  ber  SKafer  einfach  unb  orbinär  fein, 
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fo  fann  man  e«  and)  bei  bem  oben  angeführten 
eigen  Weunbe  bewcnben  (offen  unb  ohne  weitere 
©orbereitung  bie  £afur  fogleid)  auftragen.  ß.  Wan 
grunbirt  jroeimal  mit  au«  gelbem  Dcter  bereiteter 
Delfarbe  unb  fchleift  ben  lebten  Xngrieh.  ©obann 
reibt  man  gelben  ober  rotben  Xcajoulact  in  Sfgg 
fein  ab , oerbünnt  einen  SEheil  biefer  garbe  mit 
Sfgg,  lajtrt  bamit  ba«  Wobei  unb  macbr  mit  ber 
jurüdbehaltenen  bitteren  garbe  bie  Sabre.  ©oll 
bie  garbe  be«  Wabagonqboljeö  l?eU  fein/  fo  nimmt 
man  mehr  gelben  unb  nur  wenig  rotben  Satt,  foU 
fie  eine  mittlere  fein,  fo  wirb  blo«  rottjer  Satt  ge* 
nommen , foU  ein  red)t  buntele«  $olg  oorgrgellt 
werben,  fo  wirb  ber  rotbe  Xcajoulact  noch  ge* 
brannt.  Wan  tann  ftd>  im  Uebrigen  ganj  nad) 
bem  ©erfahren  unter  ß be«  nußbaumartigen  SO Gas 
fer«  richten,  y.  Wan  grunbirt  mit  Oder  unb 
ffileiweiß  in  Delgrniß  abgerieben.  3ur  fcafur 
reibt  man  gebrannte  Terra  di  Siena  in  Delgrniß 
ab,  übergreiebt  bamit  bieWÖbel  fo  bünnalß  mög* 
(ich  unb  fertigt  mittelff  gebrannten  bunfeln  Dcter«, 
bet  inDelgrniß  abgerieben  worben,  bie3abre  bin* 
ein,  bie  man  mit  bem  ©acbßpfnfel  weiter  oerfreibt. 
9tad)  erfolgtem  ftroetnen  wirb  fobann  lattirt. 
e.  ^alfffanberartigerWafer.  ^alfffan* 
berbolj  ahmt  man  auf  folgenbe  ©Seife  nadi:  SOfan 
grunbirt  ben  ©egenganb  jroeimal  mit  Wennige, 
lägt  ben  ®runb  red)t  trotten  werben  unb  fcbletft 
ihn.  ©ann  reibt  man  JCaffelcr  Srbe  in  Sfgg  ab, 
oerbännt  bieft  garbe  unb  lafirt  bamit  ben  rotben 
©tunb,  hierauf  reibt  man  Äienrug  in  Sfftg  bitt 
ab , jiebt  in  biefer  garbe  einen  fammartig  au«* 
grftftntftenen  $infel  bin  unb  fytt,  fo  bag  er  mit 
garbe  angefüllt  wirb  unb  trägt  bamit  ben 
Wafer,  wie  er  in  ber  9tatar  oorfommt,  auf. 
©en  erwähnten  #tnfel  richtet  mansch  in  ber 
©Seife  ju,  bag  man  einen  angefeudjteten,  in 
©led)  gelegten  giftbpinfel  juerg  bard)  4>in  * unb 
«fcergreichen  unb  ^reffen  gerabe  unb  fdjarf* 
tantig  jujufpt^en  futbt  unb  bann  in  mehrere 
Xbtbeilungen  fo  au«fdjneibef,  bag  er  wie  ein 
gtoget  £amm  außgeht,  jeboth  ba«,  wa«  geben 
bleibt,  otel  brefter  ig,  al«  gewöhnliche  dtamm* 
Kähne.  ©Senn  ber  Wafer  trotten  ig,  wirb  gegr* 
nigt  unb  bann,  wenn  bie  Xrbeft  febön  fein  fotl, 
gefebliffm.  ©fatt  ber  Wennige  fann  man  jur 
©runbfarbe  auch  Snglifcto  SRofh  nehmen,  wobei 
man  »a«  hagren  mit  Äaffelrr  Srbe  weglägf.  ©ie 
fc&warjen  Xbetgricbe  fönnen  aud>  mit  einem  lief* 
nen  f>infel  gemacht  werben,  iebod)  ig  bie«  ©er* 
fahren  langwieriger , al«  wenn  man  geh  eine« 
tammartig  au«gefd)nttfenen  $infel«  bebfent. 

SW« fort»,  gnb  eine  mit  cotarrhalifcben  3u* 
fällen  meig  im  grübiabr  unb  #etbg  etttgehenbe 
geberbafte^autfranfhett,  bie  »orjugöweifeÄinber 
bi«  )um  14.  3abr,  feltner  Srwacbfine  befällt,  bie 
bann  gewöhnlich  mehr  baburch  angegriffen  wer* 
ben.  Sin  in  ber  fcuft  febwebenber  Xngectung«* 
goff  erzeugt  bie  Wafern  bei  oielen  ^Jerfonen  gleich* 
jeitig  ober  in  fthncUer  «Reihenfolge,  unbXngecfung 
breitet  ge  weiter  au«.  Jtinber  Hagen  übet  grö* 
geln,  $ifee,  Unruh«/  ©cblafloggfeit,  @d)mer$  im 


i 

©otberlopfe,  haben  rothh  thränenbe,  ftbnupgge 
Xugen,  ftbarfen,  bünnen  Xuöfluß  au«  ber  jucten* 
ben  <Raf«,  trottnen  $ugen,  ©rugweh,  ©urg,  gif* 
ber,  häufig  belegte  3unge,  Xppetitloggfeit,  Durch* 
fall,  ftafenbluten  tc.  ©aebbem  bieft  ©orfälU 
mehrere  jage  gebauert  hohen,  nimmt  bie  gebet* 
hafte  ©etlemmung  ju  unb  ber  Xußfcbtag  entgeht 
juerg  im  ©egebt,  an  ber  ©rüg,  bann  am  gangen 
Jtörper  al«  gang  Heine  mit  einem  rotben  4>ofe 
umgebene  £autfnötcben,  welche  mit  globfh'cben 
bie  größte  Xehnlicbteit  hoben,  aber  nicht  immer 
gang  runb  gnb  unb  gellenweife  ftb*  bid)t,  an  an* 
beten  Drten  eingeln  gehen,  ©ei  gang  leichten 
Wafern  gnb  bie  JtnötAcn  faum  fühlbar;  guwei« 
len  bilben  ge  aber  auch  mit  geuebtigfeit  gefüllte 
Heine  ©lä«d)en.  ©ieSntwictelung  bauert24 — 36 
©tunben,  bie  gleiten  bilben  geh  au«,  gehen  un* 
gefähr  3 Sage,  werben  bann  blaffer  unb  »erfchwin* 
ben,  womit  alle  £ran!beit0geid>en  abnehmen, 
©utortfge  Wafern  bebürfen  leine  Xtgenei,  Wan 
lägt  bie  Äranfen  im  ©ette,  pcrbuntelt  ba«  3im* 
mer  wegen  ber  angegriffenen  Xugen,  oermeibel 
Sntblößung,  Grfältung  unb  größere  (bie  3i>n* 
merwärme  barf  nur  13°  3*.  fein),  läßt  biel  lau* 
warme«  ©etränf,  Wild)  unb  ©Soffer,  $afrrgrüft* 
fchleim,  (eichten  gtieber*  ober  ©rugthee  trinte» 
unb  bei  gartem  $ugen  bie  unter  puffen  ange* 
gebenen  Wittel  nehmen,  ©ei  größerer  gieberglut 
ig  Wanbelmild)  ober  3utferwaffer  mit  SBeingeitts 
rahmbienlid).  3n  neueger3eitgibt  man  gatt  war* 
men  (geträntes  falte«  ©Saffer  iq  ben  ergen  Zagen 
ber  JCrantheit,  wobutth  bie  ^>eftigteit  be«  gieber« 
geminbert  wirb.  Sben  fo  wenbet  man  gegen  bie 
fcblimmen  Äopffchmerjen  oor  bem  Xuäbrueh  ber 
Wafern  um  unb  über  ben  ätopf  Umfcbläge  oon 
taltem  ©Saget  an , bie  man  alle  10  Winuten  er* 
neuert,  ©afenbiutrn  ig  mehr  heilfam  unb  barf 
nicht  gleich  gegopft  werben.  3urüctgetretene  Wa* 
fern  fuebt  man  burd»  ©Särme,  SReiben  bergauf 
mit  glanett,  älräuterbäber  »iebet  heroorgurofen. 
Xud)  ein  ©rechmittel  ober  ein  ©lafenpflager  auf 
bie  ©rüg  ig  in  biefem  gaU  ober  bei  gartem  ©rüg* 
fchmerg  fehr  gut.  ©ie  Nahrung  begehe  blo«  in 
leichten  ©uppen.  3g  ba«  gieber  oorbei  unb  jeigt 
fid)  bie  Xbfchuppung  ber  4>aut,  fo  forge  man  für 
offenen  Seib  burd)  tühlenbe  Xbführungen,  bie  aud) 
fchon  früher  bei  fehr  oerborbenem  Wagen  unb  fehr 
belegter  3unge  nöthig  werben,  reibe  bie  $aut  mit 
WanbelÖl  ein,  gebe  (eicht  näheenbe  &off  unb  hüte 
bie  ätranten  2— 3 ©Soeben  lang,  je  nachbem  3ah* 
reöjetf  unb  Witterung  gängig  ober  eingängig 
gnb,  forgfältig  oor  Srfälfung,  fong  folgen 
leicht  langwieriger  $ugen,  ©rüfenanfchwellungen, 
^auttrantheiten,  ©Safferfucht  tc.  ©ie  ©Sieber* 
genefenben  muffen  geh  warm  Heibrn,  geh  nicht  ber 
rauhen  ©Sitterung  auifefeen,  fonbern  in  gleich* 
mäßiger  Semperatur  bleiben  unb  ba«  3immer 
hüten.  Xber  nidbt  immer  oerläuft  bie  .Ärantheit 
fo  milb.  Wan  hat  auch  gd>  gürmifcb  entwictelnbe, 
bunfelrothe  Wafern,  mit  fehr  gartem  gieber  unb 
©rugentftünbung,  welche  Xberiäffe  ober  ©lutegel 
auf  bie  ©rüg  unb  lauwarme  Wafchungen  mit 
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SJtoffengruppe. 


i Zbtil  Sfftg  unb  3 Zheilen  ©affet  nöt|tg  machen, 
©enn  neroöfc  3eid>en : 3rreteben , .Krämpfe, 
ftarapfhafter  £uften,  Ohnmächten  ftd)  geigen,  fo 
lege  man  ein  fpanifdje«  gliegenpflafkr  auf  bie 
©ruft,  ©enfteige  auf  bie  ©oben,  gebe  ©albtian* 
thee  mit  1 göffelchen  «Kinberer*«  ©effl  ober  einige 
Zropfen  bernfleinhaltigen  Hirfthhotngeifl  auf  jrbe 
ffaffe  Zhee  gu  trinfen.  ©enn  ft*  ein  fauliger 
Shoralter  mit  heftigen  DurchfäUen  unb  ©chwei* 
fien,  fibelriechenbem  Äthem,  blaurother  ober  btet= 
grauer  garbe  be«  Äuöfchlag«  einftedt,  griefel  unb 
©lutfleden  barunter  erfcheinen,  wa«  burd)  tei* 
jenbe  »ehanblung  ober  bei  fchwächlichen , unge* 
funben,  in  fcblechter  8uft  lebenben  ^etfonen  ent* 
Hebt,  fo  (affe  man  glieberthee  mit  @fftg  trinfen 
ober  eine  fcbwache  Äbfocbung  ber  G>b«natinbe  mit 
einigen  Zropfen  oerbünnter  ©chwefelfäure  e|löf* 
fclmeife  nehmen,  ©effer  ift  e«  aber,  in  ben  ge* 
fdt^rtfcbern , leicht  töbtlichen  gäUen  ben  Ärgt  gu 
rufen.  — Die  Homöopathie  menbet  Pulsatilla 
12  gleich  ju  Anfänge  ade  2 — 3 Zage  jum  tlein* 
ften  Zheil  eine«  Zropfen«  an.  ©irb  baburd)  bie 
Äranfheit  nicht  oernichtet,  finb  Suigenommenheit 
be«  .Kopfe«  mit  groferHthe  in  bemfeiben,  ©cbwtn* 
bei,  fehr  geröthete  Äugen , gichtfcheu,  Äufgebun* 
fenheit  be«  ®eftd)t«,  KRattigfeft  unb  ^tnfäUigfeit 
oortjanben,  fo  wirb  Aconit  gegeben.  ©rofje  Un* 
leiblidtfeit  ber  Äranfen  mit  ©einen,  Ueberempftnb* 
liebfeit  be«  .Körper«  unb  ©eifte«,  frampfhafte  3u* 
fäUe,  3ähnt*nirf<hen,  ©Cblafloftgfeit,  fortwähren* 
ber  furger,  troefner  Hüffen  oerlangen  gu  weilen  bie 
3mtf<henanmcnbung  oon  Cotlea  in  ber  3.  ©erbün* 
nung.  ©inb  oor  bem  Äu«brud>  ber  «Käfern  ober 
wenn  fte  in  ooüer  Slüte  flehen , heftiger  Dürft, 
beim  ©chlingen  [ehr  empfinbliche«  ©techen  im  oer* 
fchwodenen  Holft/  ein  bie  ©ruft  angreifenber, 
troefner,  mehr  frampfhafter  Hüften,  febt  geröther 
erfcheinenbe  Äugen,  Zhränen  berfelben,  gidjtfcheu, 
ängftliche  Unruhe  be«  ©emüth«  mit  Ueberreigtheit 
be«  «Reroenfpftem«  überhaupt  unb  ©cplafloftgfeit 
gegenwärtig,  fo  oerbient  Belladonna  30  alle  4 
©tunben,  bi«  bie  Äranfpeit  einen  ruhigem  ©ang 
angenommen  hot,  ben  ©orgug.  ©inb  bie  Haupt* 
befebwerben  befeitigt,  geht  bie  Äbfchuppung  ihren 
©ang , fo  ftnb  feine  Ärjneien  mehr  nothwenbig. 
Da«  biätifdte  ©erhalten  ift  eben  fo  wie  oben 
angegeben,  ©inb  bie  SRafern  jurüefgetreten, 
fo  muf  man  fte  wieber  b«»or}umfen  fuchen. 
Daju  ift  fein  «Kittel  geeigneter  al«  Begonia 
alba  12;  ift  biefe«  «Kittel  nicht  oollfommen  au«* 
reicbenb,  fo  tritt  Phosphor  30  an  feine  ©teile, 
©ringt  3urücftritt  be«  Houtau«fd)lag«  heftigen 
Durchfad  unb  fChleimige«  ©rbrechen  b'toor,  fo 
befeitigt  Pulsatilla  biefe  ©efch werben,  währenb 
Cocculus  12  bie  Kadjtheile  hebt,  welche  gurücfge* 
tretener  @d)wei|  mit  ftch  bringt. 

9Ra«?entaube,  eine  Zaubenart  oon  mittle* 
ter©rö|e,  mit  glatten  gü|en  oon  fd)neewei|er 
garbe  mit  einem  farbigen  ©trieb,  bet  über  ben 
Schnabel  bi«  jur  «Kitte  be«  Kopfe«  geht. 

SWafott’«  ©«faxten,  <ßffatigentiaf)* 
rrnigeftpffe  «tifgubettmljren,  oon  ©ach*  unb 


gachoerftänbfgen  al«  oollfommen  bewährt  betrieb* 
net,  befteht  in  golgenbem:  ©emüfe,  nämentlid) 
©rbfen  unb  ©ohnen,  fo  auch  gewiffe  grüebte  wer* 
ben  in  einem  ©eutel  5 — 6 «Kinuten  lang  in  fte* 
benbrrn  ©affer  liegen  gelaffen , a(«bann  entpülft, 
getroefnet,  ohne  geprelt  ju  werben,  unb  enblicb 
in  (uftbiebt  fchlie|enbe  ©efä|e  eingepaett.  JCofjl* 
arten,  ©pinat  u.  bgl.  werben  getroefnet,  bann 
fehr  febarf  in  gotmen  unter  gro|em  Drucf  $u* 
fammengepre|t,  in  ©taniol  gefdjlagen  unb  in 
Äiflcben  oon  3»nf  ober  3inn  luftbicht  eingepaett. 
lZafelKopl  oon  1 Quabratfuffläche,  4 3oU  hoch, 
wiegt  16  $fb.  unb  reicht  für  400  Portionen  pin. 

Waffengruppe,  ift  in  ber  Sanbfd)aft«gärt* 
nerei  mehr  al«  ein  ©tüct  ©alb  gu  betrachten,  benn 
bie  Saume  flehen  barin  fo  bid)t,  ba|  bie  ©äume 
fn  einanber  oerwachfen,  unb  bie  ©tämme  werben 
meiften«  (jcboch  nicht  immer)  burd)  ©erpflangun* 
gen  oon  fflebüfd)  ober  bie  oon  unten  auf  begin* 
nenben  Äefle  ber  ©äume  felbft  oerbeeft. 

Waffcitofcti,  werben  entweber  au«  gebrann* 
ten  3iegetn  ober  au«  .Kacheln  gebaut.  Diefeö 
«Katerial  ifl  an  ftd)  leichter  unb  poröfer,  mithin 
ein  fd)led)terer  ©ärmeleiter  al«  baö  ßifen.  Defen 
au«  kacheln  leiten  bie  ©arme  noch  beffer  al« 
folche  au«  3i?g?ln,  ba  jene  nicht  nur  einen  gerin* 
gern  ©ärmeleiter.al«  biefe  hoben  tönnen,  fonbern 
auch  eine  gewiffe  Dichtigkeit  beftfcen.  ©eibe  Äcten 
oon  Defen  ftnb  weniger  geeignet  ein  3tmmec  ju 
erwärmen,  bebürfen  Änfang«  eine  um  fo  gröfere 
«Kenge  ©rennmaterial,  ehe  fte  burebpeigt  werben, 
al«  fte  «Kaffe  beftfcen,  bann  holten  fte  aber  aud)  in 
gleichem  ©rabe  mit  einer  fehr  gleichförmig  unban« 
gemeffenen  Zemperatur  nad),  fo  ba|  fte  oft  in  24 
©tunben  nur  eine  ©inheigung  oerlangen.  Dabet 
ift  oor^üglidf  ju  berücfftchtigen,  ba|  bie  ©rhi^ung 
nie  gleich  mit  einem  «Kaie  erfolgt,  ba|  baö  ©renn* 
material  in  nicht  ju  geringer  «Kenge  eingelegt 
wirb,  bamit  ba«  ©erbrennen  bei  hoh't  Zempera* 
tur  unb  in  lurjer  3eit  erfolge,  unb  ba|  nach  bet 
©erbtennung  «Rauchfanäle,  Öfen*  unb  Äföben* 
fallthüre  bicht  oerfchloffen  werben.  Die  «Kaffen* 
Öfen  haben  ben  Uebelflanb,  bafj  fte  ^ohlenbunfl 
burebbringen  (affen. 

^Otaificot,  ift  ba«  gelbe  öleiorpb , welche« 
entfteht,  wenn  man  ©lei  geraume  3ett  beiSerüh* 
rung  ber  Suft  unter  Umrähten  flüfftg  erholt* 
@«  (ommt  in  ganzen  ©tücten  unb  fchon  etwa« 
nach  Ärt  ber  ©(eiglätte  gefchmolgen  an,  ift  theil« 
oon  gelber,  theil«  oon  röthlichgclber  garbe  unb 
wirb  al«  garbe  gumgadiren  oerwenbet,  hoch  wen* 
bet  man  fe$t  mehr  ba«  chromfaure  ©leiorpb  an. 

Wafftren  be«  Körper«,  befiehl  in  «Hei* 
ben,  .Kneten,  Schlagen,  ©treefen,  Streichen, 
©chütteln,  Zreten  be«  ÄÖrpet«  mit  ber  ohne  ©ä* 
ber  unb  ©egiefjungen  gegen  ade  au«  ©itterung«* 
wecbfel  unb  ©rfältung  entflanbene  rfjeumatifcbe 
Uebel.  Da«  «Kafftren  ift  ein  befannteö,  fehr  wirf* 
fame«©o(!«mittel.  ©ehr  gebräuchlich  ift  nament* 
lieh  gegen  bie  frifchen  rheumatifchen , tei|enben 
unb  jiehenben  ©chmerjen  tn  ben  ©chultern , bet 
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.Jtreuggegenb  baß  genannte  mecbanifche  Setfabren, 
welche!  bacin  befielt,  bag  eine  $etfon,  welche  fid) 
bann  gertigfeit  erworben  bat , in  ber  «Regel  ein 
ältere!  gtauengimmer,  ben  ftfcenben  ober  liegenben 
Jtranfen  ben  entblögten  leibenben  abeil  mit  ben 
gingern,  welche  zuweilen  vorher  auch  mit  ©änfe* 
ober  ©chweinefett  betrieben  werben , nacb  einem 
gtwiffen  appul,  von  oben  nad>  unten,  ftreiebt 
ober  mit  ben  Jtnöcheln  ober  ber  gauft  mehr  ober 
minber  fräftig  längßber  fefaraergenben  abeile  fnetet 
unb  brüdt.  ©a«  Serfabren  bauert  X)K  ©tunbe 
unb  länger,  biß  örleidjterung  gefpürt  wirb,  wirb 
wobl  aud)  2 — 3 «Wal  wieberbolt.  Seiben  Senben 
unb  (Rüden/ fo  legt  ftd>  ber  Trante  aud)  wobl  auf 
ben  Saud),  unb  ein  Hnbetet  fteigt  mit  biogen 
gügen  ober  mit  ben  Änien  auf  biefen  (Rüden  unb 
tritt  hier  jebe  ©teile  oon  oben  biß  unten.  ©in 
anbereß  fräftigeß,  oft  augenblidlicbe  $ilfe  leiftens 
beß  «Wittel  ift  baß  ©cbötteln.  1 — 2 fräftige 
«Wänner  Ijeben  ben  auf  ber  Gerbe  flad)  liegenben 
Äranfen  bei  ben  ©chultern  unb  ©cbenfeln  in  bic 
4>öbe  unb  fd)ötte(n  it>n  mehrere «Wal  träftig  burd), 
ober  ber  Äranfe  wirb  oon  einem  2fnbern  auf  ben 
(Rüden  genommen,  im  3>mmer  berumgefragen 
unb  babei  berb  gefdjüttelt.  tfuch  gur  SBieber* 
* belebung  fcheintobt  geborner  Äinbcr  ift  baß  «Olafs 
ftren  ein  fräftige!  «Wittel,  fobalb  Sufteinblafen, 
atopfbab,  .fcautreige,  Älpftiere  et.  fruchtloß  oers 
fud)t  worben  ftnb.  ©iefeß  «Wafftren,  welche«,  ift 
bie  $ebamme  ermöbet,  aud)  jebe  oerftänbige  ©es 
bilpn  oerrichtcn  fann,  gefchiebt  folgenbermagen: 
©ine  gefunbe,  fräftige,  junge  $)etfon  mit  weiten, 
warmen  $änben  reibt  bie  4*anbfläcben  fcbnell 
gegen  einanber,  baucht  bann  2 — 3 SOJal  fräftig 
gegen  biefelben  unb  (egt  fte  beibe  fo  auf  bie  Sruft 
beß  Jfcinbeß,  bag  beibe  .^anbwurgeln  bicht  an  eins 
anber  gehalten  auf  bie  ^er§grube,  bie  ginger  aber 
nach  oben  ftrablenförmig  über  bieSrufl  o<;rbreitet 
gu  liegen  fommen.  $ier  oerweiltman '/a«Winute, 
inbem  man  fid)  mit  ben  $änbeit  fo  anftrengt,  alß 
wollte  man  einen  jtarfen  ©rud  ausüben,  ohne 
aber  biefen  ©tuet  mirflid)  gu  ooUfübren.  ©ann 
lägt  man  bie  linfe  $anb  auf  bem  angegebenen 
Orte  liegen,  legt  bie  rechte  ^anbfläche  auf  bie  oots 
bete  gontaneUe  beß  Jlinbßfopfeß  mit  berfelben 
©rudanftrengung,  ohne  gu  brüden.  «Rad)  einigen 
©ecunben  beginnt  nun  bie  liegenbleibenbe  linfe 
Jpanb  mit  ber  rechten  #anb  ben  £opf  be«  Äinbeß 
in  fteißförmigen  (Räumen  gelinb  gu  reiben,  c^iers 
auf  (egt  man  beibe  £änbe  ohne  Unterbrechung  ber 
Operation  auf  ben  Äopf,  gang  fo  wie  früher  auf 
bie-fcetggrube,  inbem  man  bie  ginger  guerft  ftrabs 
Unförmig  auf  ben  JCopffeiten  ausbreitet , bitrauf, 
bie  $anbwur)eln  nad)  ben  gügen  beß&inbeß  rieh« 
tenb  unb  bie  ginger  ftrablenförmig  außbreitenb 
unb  auf  ber  .fcaut  gu  beiben  ©eiten  nachgleitenb 
vom  Äopf  (angfam  $alß,  Sruft,  (Bauch  unb  bie 
Seine  berunterftreicht.  ©ann  fagt  man  ben  Jtopf 
mit  beiben  4?änben,  brüctt  ihn  feijt  gelinb  in  allen 
(Richtungen  unb  gebt  fo  fort,  inbem  man  allmälig 
nach  unten  über  alle  abeile  beß  Jt'örperß  gebt, 
jebe  ©teile  gelinb  ftreichenb  unb  brüctenb,  gleich* 


fam  tnetenb,  btn*  unb  berfchiebenb,  unb  mit  ben 
gufammengefiellten  5 gingern  fcbnell  bintrr  eins 
anber  anpochenb.  ©iefeß  wirb  4 — 5 SRal  wies 
berbolt,  nachbem  bei  beenbigter  jebeßmaliger  aour 
bie  $änbe  immer  wieber  fräftig  gegen  einanber 
gerieben  unb  angehaucht  worben  ftnb. 

9Raffttte  SBauteti,  f.  © t e i n b a u t e n. 

Haftung,  begwedt,  gleifcb  unb  gett  ber 
abiere  möglicbft  gu  oermebren.  ©influg  auf  bie 
SOfafl  haben  ©taUungen,  SBärme,  8uft,  (Ruhe, 
®röge,  2flter,  ©efcblecht  ber  abiere,  3«it  ber  «Wa* 
jtungunbgutter.  S Baß  bie©tälle  anlangt,  fo  ift 
ein  groger  Unterfcbieb  gwifchen  bem  ©ewid>t  eine« 
in  einem  b^lgernen  unb  eineß  in  einem  gemauer* 
ten  ©talle  ftebenben  ©tücfß  Siel).  Wamentlich  ift 
ftetß  baßjenige  Siebftüd,  welche«  in  einem  gemauer* 
ten  ©talle  gunäcbft  ber  «Wauer  ftebt,  wenn  aud) 
nicht  immer  an  ©ewiebt,  fo  boeb  an  gett  unb 
Qualität  fchlechter  alß  bie  oon  ber  Stauer  entfernt 
ftebenben  Siebftüde.  ©ie  SBärme  ber  aempe* 
ratur  wirft  gurüd  auf  bie  «Wenge  beß  erforberli* 
eben  gutterß.  3e  groger  ber  Unterfcbieb  gwifchen 
ber  äemperatur  beß  Jtörperß  unb  ber  ihn  um* 
gebenben  2ltmofpbärc  ift,  befto  mehr  Wahrung  ers 
forbert  baß  abier,  baber  bie  Wotbwenbigfeit  war* 
mer  ©täUe.  ©urd)  (jrbaltung  einer  gleichmägis 
gen  äemperatur  in  ben  ©täUen  wirb  nicht  nur 
anguttcr  erfpart,  fonbern  eß  wirb  auch  bie  SWafts 
geit  oerminbert.  ©ie  ©ntgiebung  beß  Siebtel 
bureb  S3erbunte(ung  ber  ©;äUe  bot  aud)  einen 
wefentlidjen  Ginflug  auf  bie  «Waftung.  SBaß  immer 
bie  (Ruhe  ber  gu  mäftenben  abiere  ftört,  beren 
2fufmerffamfett  erregt  unb  in  abätigfeit  feftt, 
fchwäcbt  bie  SBirtung  beß  gutterß  unb  bie  £u* 
nähme  an  gleifcb  unb  gett.  ©ie©untelbeit  gwingt 
baß  abier  gur  (Ruhe  unbSewegungßiofigfeit,  wo* 
bureb  an  gutter  gewonnen  unb  bie  verabreichte 
Wahrung  fcbnell  in  gleifcb  unb  gett  oerwanbelt 
wirb.  3n  Setreff  bet  ©röge  beß  Siebe!  hoben 
Serfucbe  ergeben,  bag  Keines  Sieb  baß  gutter  un* 
gleich  beffer  begabt  alß  grogeß.  SBaß  baß  Xlter 
betrifft,  fo  fönnen  fowobl  junge  alß  alte  abiere 
gemäftet  werben,  wenn  fie  nur  gefunb  ftnb.  ©ie 
grogte  «Wenge  oon  feinem  gett  feften  aber  nur  bie 
abiere  an,  welche  außgewaebfen  ftnb,  benn  junge!, 
nod)  nicht  außgewachfrneß  Sieb  bebarf  einen  gro* 
gen  abeil  ber  ihm  verabreichten  Wahrung  nod) 
gumSBachßtbum,  unb  baburd)  wirb  bie  SÄaftungßs 
geit  gu  weitaußgebebnt  unb  bit  «Waftung  gutbeuer. 
Sei  altem  Sieb  wirb  bagegen  bie  SWaft  auch  eine 
lange  unb  tbeure,  wogu  noch  fommt,  bag  alte  abiere 
ftetß  aud»  gleifcb  non  geringer  ©üte  liefern.  «Wan 
foll  beßbalb  webet  febr  alte!  nod)  gu  junge!,  nod) 
nicht  außgewaebfeneß  Sieb  gur  «Waft  auffteUen. 
SBefentlich  ift  eß  auch,  nur  oerftbnittene  abiere  gu 
mäften,  benn  ber  erregte  @efd)led)tßtrieb  unter* 
bricht  ben  Xfftmilationßproceg,  wäbrenb  bie  Gsa* 
ftration  arägbeit  beroorruft  unb  bie  gettanbäu* 
fung  baburd)  befördert,  bag  feine  Kbfonberung  in 
ben  gerftörten  ®efd)led)tßtbeilen  mehr  ftattftnbet. 
Wicht  oerfchnittene  abiere  bürfen,  wenn  man  fie 
bod)  gur  «Waft  wählt,  oon  bem©af«in  eine!  abiere! 
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«nbern  ©efcblecbted  bard)  feinen  ihrer  ©inne  be« 
nacbricbtigt  werben , bamit  feine  Xufcegung  ein« 
tritt;  erwart  bec  ©efcblecbtdtrteb  bennocb  unb 
wieberholt,  fo  if  et,  wenn  befonberd  fcbon  ein 
bebeutenber  ilheil  ber  Slaffgeit  oorübec  ift,  ratt)> 
fam,  biefen  Sinn  brfriebigen  gu  (affen.  Son  fetjr 
großem  Sorthefl  ift  ed,  ftbnell  gu  m äffen, 
öin  großer  £b«il  bed  gufterd  wirb  (ebigtid)  gut 
(Schaltung  bed  gebend  oerroenbet.  SÖenn  man  alfo 
biefe  Stenge  unb  nicht  mehr  täglich  gibt,  fo  wirb 
bad  Sief)  in  bemfelben  jjuffanbe  bleiben , in  bem 
«d  war,  unb  foiglid)  bureb  fein  3unehmen  bad 
gutter  nid)t  begabten,  ©ad  ed  bagegen  mehr  an 
Butter  erhält,  fe$t  f»d>  ju  gleifcb  unb  gett  an 
unb  begabtt  fid)  baburd)  ohne  Xbgang.  Jjpieraud 
folgt  alfo,  baß  je  mehr  gutter  bad  Sieb  über  bie 
ftotbburft  frißt  unb  oerbaut,  ed  beflo  fcbneller  fett 
werben  muß  unb  beffo  mehr  an  bem  gar  gebend* 
erbaltung  nötigen  gutter  erfpart  wirb.  ©a 
übrigen«  bie  Spiere  in  bec  etffen  3eit  berStaftung 
bei  reid)lid>em  unb  gutem  Butter  am  Steiften  auf« 
neßmen  unb  ed  am  Seffcn  oerwertben,  fo  ift  bie 
halbe  Staff  in  ben  weiften  gälten  oortbeilbafter 
atd  bie  gange,  unb  barum  muß  ben  2bieren  gleich 
Xnfangd  fo  oiet  guttec  gegeben  werben,  ale  fie  gu 
oerbauen  im  ©tanbe  flnb.  ©ad  guttcr  anlan« 
genb,  fo  oermögen  gewiffe  Stubrungdffoffe  ein 
Sbi«r  feßr  fcbneU  fett  gu  machen,  wäbrenb  anberc 
in  gleicher  Stenge  oerbraucht,  nur  bagu  bienen, 
bem  Siebe  bad  geben gu  feiften.  gerner  bereiten 
gewiffe  Stabrungeffoffe  oorgüglid)  ben  gleifcbanfafc, 
anbere  bie  gettoermebrung.  ©ad  gett  bilbenbr 
$)rincip  bed  9tabrungdüoffed  richtet  fid)  befonberd 
nach  bemSerbältniß,  in  welchem  bad  guttcrmittel 
ölige  ©toffe  enthält,  Xlle  ©amen  oon  Delge« 
wächfen  finb  baber  ein  oorgüglübed  Stafffurter. 
©urd)  bie  Stifdjung  ölhaltiger  ©amen  mit  an« 
bern  guttermitteln,  noch  mehr  aber  burch  Xbfocben 
unb  ©ämpfen  mit  (extern,  wirb  mit  ungleich 
geringem  Stengen  baffclbe  £ie(  bec  Staftung  er« 
reicht.  Serfucbe  haben  ergeben,  baß  auf  biefe 
©eife  eiu  ooUed  Sirrtel  ber  gutterffoffe  erfpart 
werben  tann,  nur  barf  man  bad  ölige  gutter 
nicht  in  gu  großer  Stenge  anwenben,  weil  fonft 
bie  ©üte  bed  gleifched  leibet,  #auptfäcblicb  wer« 
ben  atd  Staftfuttec  angewenbet:  Ätee,  Äartof* 
fein,  Sranntweinfcblempe,  JXrebecn, 
8toßfaffanlen,$£urnipd,  St  Öhren,  $eu, 
Stil*,  geinfa  men,  Del  tu  eben,  @ et  reibe 
(f.  b.  Sgl.  aud»©ar  ned’fch  ed  Sompoftfut« 
ter).  Sin  fi'hr  guted  Staftfuttec  ift  auch  folgen* 
bed : ©rüned  ober  getroefneted  ge fchnittened  gutter 
wirb  mit  einem  getod)ten  Srei  oon  ‘/s&tinfamrn« 
mcb(  unb  ’/s  Srbfen«,  Söhnen«,  Staid«,  SRoggen« 
ober  ©erftenmebl  benefct.  Sin  £bi«  »an  600 
$fb.  (ebenben  ©ewichtd  oergebrt  täglich  2 $>fb 
geinfamenmeht  unb  3 — 4 ^)fb.  anbered  Steht  in 
20  &uart  ©affer  gelocht.  Stan  ftreut  bad  Steht 
nad)  unb  nach  in  bad  fiebenbe  ©affer  unb  rührt 
fleißig  um.  9tacb  43  — 20  Stinuten  nimmt  man 
ben  Srei  oomgeuer  unb  beneßt  bamit  bm$äctfe(, 
welchen  man  bann  in  oerfenttc  gäffer  ober  aud* 


gemauerte  ©ruhen  nad)  unb  nach  einträgt.  ©äh* 
renb  bed  Senkend  muß  bad  gutter  forgfättig 
burchgerührt  werben,  ©ann  ftampft  man  ed  feff 
gufammen  unb  bedt  ed  gang  biebt  gu.  ©o  barf 
man  bad  gutter  böchftend  8 ©tunben  (affen,  ba» 
mit  ed  nicht  in  ©äbrung  übergebt,  ©iefed  gutter 
wirb  noch  warm,  täglid)  2 Stal,  oerahreicht. 
Äußer  biefem  gutter  erhalten  bieSbittr  aod)SBar* 
gelgewächfe  unb  (angrd  ©trob.  ®eb r oortbeil« 
|aft  ift  ed , baß  gut  Staff  gu  oermenbtnbe  gutter 
gu  bämpfen  (f.  ©impfen),  überhaupt  bie  gut« 
termittel  fo  guhereiten , baß  ffc  (eid)t  oerbaultcb, 
leicht  afftmitirbar  werben.  Xußerbem  mifche  man 
bie  oerfchiebenen  guttermittet,  wad  bie  greßluff 
reigt  unb  bieSerbauung  förbert;  ferner  halte  man 
ffrenge  Dehnung  in  ber  guttergeit  unb  in  ber  3u« 
tbcilung  bed  gutterd  in  S°cti°n«n»  namentlich 
muß  bad  Staffoicb  öfter  gefüttert  werben,  ald  bad 
9tußoirb;  weiter  beobachte  man  bie  ffrengffe  Kein« 
tichleit;  man  fange  mit  ben  minber  nahrhaften 
gutttrffoffen  an  unb  gebt  nach  unb  nach  gu 
ben  nahrhaftem  über;  baburd»  wirb  bie  greßluff 
berührte  reger  erhalten,  unb  bie  Staftung  erfolgt 
beflo  fcbneller.  ©ad  enblicb  bie  3ahredgeft 
anlaugt,  fo  finb  bie  ©intermonate  bie  geeignetffeu 
gur  Staftung.  — 3ut  Staff  ber  oerfebirbenen 
Sbiergattungcn  äbcrgehenb,  fo  ift  übet  bie  St a ft 
bedgeberoiehed  bereit«  in  bem  Xrtilel  gebet* 
oiehmaff,  Sntengucht,  ©änfegucht  bad 
9tähere  angeführt;  über  bie  Staftung  bed  Stint» 
oiehd  unb  ber  ©d) weine  f.  ben  Xct.  Siinboiet)* 
unb  ©ehweineguebr. 

ÜJlaft&armoorfaü.  1.  Sei  Stenfcben, 
ift  eine  faff  immer  oon  ©cbwäcbe  hrrrührenbe 
Jlranlheitdform.  ©ehr  feiten  tommt  ber  Staff» 
barmoorfall  für  fid)  oor,  fonbern  er  ift  fef»r  häufig 
biegolge  abmattenber  Jtranlheitcn,  wie  ©chwinb» 
fucht  ic. , ehr  fid)  bie  Kräfte  wieber  gefammelt 
haben.  Sur  bei  grauen  lommt  ber  Staffbarm* 
ootfall  guweilen  bei  gang  gefunbem  Äörper  oor, 
unb  gwar  bann,  wenn  fie  bei  einer  oorhergegan* 
genen  Stieberlunft  einen  bid  an  ben  Xfter  reichen« 
ben  Sinciß  erlitten  hatten.  Xm  4?äufigften  wirb 
er  bei  Jtinbem  beobachtet,  unb  gwar  in  golge  oon 
langwierigen  ©urchfällrn  unb  Stuhr,  na<b  anßal» 
tenbem  ©ißen  auf  bem  Sacbtffüh(*en  tc.  Sei 
abgemagerten  $)erfonen  unb  bei  unheilbaren  Jtronf* 
heiten  iff  ber  Sorfall  bed  Staffbarmed  nie  grünt« 
tid)  gu  h<itfn.  Sei  anbern  liebeln,  befonberd 
nach  ©ucchfällen,  hört  ber  StaftbarmoorfaU  wir« 
ber  auf,  fobalb  nach  gehobener  Äranfheit  bie  Jhräfte 
wieber  hctgeffrllt  finb.  Dft  währt  aber  bie  & e* 
nefungdperiobe  fehc  lange  unb  bie  Uranien  leiben 
eiel  oon  biefer  Unbequemlichkeit.  #irr  fuebe  man 
bem  erfd)lafft»n  Staftbarm  wieber  .Kraft  unb  bem 
©chließmudtel  beffelben  bie  gähtgleit  gu  geben, 
ftd»  gehörig  gufammengugiehen  unb  gufammen* 
gegogen  gu  erhalten.  Xm  Seiten  gefefaieht  biefe« 
burd)  gufammmgiehenbe  Stittel,  welche  jeboeb  mit 
ben  erfcblafften  ^heilen  in  unmittelbare  Serüb* 
rung  gebracht  werben  muffen,  ©iefe  Stittel  finb 
gu  einem  ffarten  SEt»ee  abgelochte  junge  ©eiben». 
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©icßens,  obet  JRoftfaflanientinbe ; bem  Sfiee  bas 
oon  fann  man  etwas  Stotbwein  gufegen.  SJlan 
menbet  ihn  entweber  auf  bie  SBeife  an,  baß  ftd) 
ber  Jtranfe  entblößt  auf  ein  bamit  angefeucbteteS 
Sud)  fe ^t  obet  Umfcbläge  baoon  mad)t.  3u  bies 
fern  Seguf  nimmt  man  ein  6 — 8fad)eS  in  ber 
©röße  ber  Deffnung  eines  SierglafeS  gufammens 
gelegtes  ©tücf  geinwanb,  taucht  eS  in  ben  Sf)«e 
ein,  brüctt  eS  aus,  legt  es  auf  ben  SDlaflbarra  unb 
befefligt  eS  hier  burd)  eine  SBinbe.  DiefeS  Sein-' 
wanbbäufd)d>en  mup  aber  fehr  oft  oon  Steuern  ans 
gefeuchtet  werben,  fo  baß  eS  nid)t  trocten  wirb, 
(fr!)®»  ftd)  bet  ©dfließmuSfel  einige  3«it  gefehlof* 
fen,  fo  !ann  man  aud),  oorgügtid)  nach  fRubren 
unb  Durchfällen , .Rlpfliere  oon  einer  flattert  Hbs 
lochung  ber  ßolumbawurgel,  aber  nur  ‘/s  ©prige 
holl  unb  mehr  falt  als  warm  geben.  ©rwachfene 
tonnen  ben  heroorgeprcßten  SRaflbarnr  leicht  felbfl 
»ieber  behutfam  gurücfbrängen.  Jtinber  legt  man 
fo  auf  ein  Sett,  baß  ber  Strikten  nach  oben  ges 
menbet  ifl,  unb  gwat  mit  JCopf  unb  güßen  etwas 
bod),  mit  bem  Saucbe  bagegen  tief,  worauf  ftd) 
ber  SDtaftbarm  oon  felbfl  mfeber  gurücfgiebt.  ©es 
fdjiebC  biefeS  nicht,  fo  taucht  man  ein  ©tücfchen 
geinwanb  in  Seins  ober  Srennöl  (aber  nicht  in 
gereinigtes  Srennöl)  unb  brüctt  bamit  behutfam 
guerfl  ben  Stanb  beS  SDlaflbarms  gurücf  unb  bann 
nach  unb  nach  ben  gangen  UmfteiS,  waS  fet)r  leicht 
gefd>iel)t.  9Ber  am  Sorfall  beS  SOlaflbatmS  litt 
ober  nod)  leibet,  ^at  ftd)  oor  heftigem  ^reffen  beim 
©tuhlgange,  oor  bem  ©enuf  oielcr  erfchlaffenbet 
warmer  ©etränfe,  oorgüglich  beSShees,  unb  enbs 
lid)  oor  SJtißbraud)  oon  Sarirmitteln  unb  öligen, 
warmen,  erfd)lajfenben  Jflpflieren;  DaS  befle  ©es 
tränt  für  foldje  Rranfe  ifl  ein  reines  bitteres 
4>opfenbier.  2.  Sei  #auStl)ieten.  Um  ben 
SJtaflbarm  in  ben  Seih  gurücfgubringen , reinigt 
manbenfelben  oorftchtig  mit  lauer  SJlilcb,  beflreicht 
ihn  bann  mit  Del  ober  ungefalgener  Sutter  unb 
fd)iebt  ihn  in  ftd)  felbfl  gurüct.  3ft  ber  Darm 
fdjon  bunfelroth,  fo  wäfd)t  man  ihn  guoor  mit 
warmem  oerbünnten  ©fftg.  3ft  ber  Darm  gurücf; 
bradjt,  fo  fprigf  man  in  benfelben  alle  l?albe 
©tunben  oerbünnten  ©ffrg.  3n  ben  erflen  Sagen 
barf  man  nur  fnapp  mit  SJtolfen,  faurer  SJtild), 
Äleiens  ober  ÜJlehlwaffer  füttern. 

Haftel,  nennt  man  unrichtig  bie  weibliche 
qjflange  bes  #anfeS,  welche  niebriget  ifl  als  bie 
männliche  ^Jflange,  aber  größere  SBlätter  unb  mehr 
Hefte  hat* 

SWäftij,  bas  £arg  bet  in  Werften,  ©gtjpfen, 
Dalmatien,  3talien,  Spanien,  Portugal  :c. 
wachfenben  SfJlaftirpiflagie.  @S  ifl  gewöhnlich 
blaßgelb , hell,  burchftchtig  unb  wohlriechenb. 
Der  «Dlaftir  löfl  ftd)  leid)t  auf;  in  Serpentin 
beffer  als  in  SSeingeifl;  burd)  bie  SBärme  wirb  er 
weid)  unb  weif,  @r  wirb  oorgugSweife  gu  $t'ts 
niffen,  .Ritten  , gu  SRäucherpuloer,  Hrgeneien  tc.  [ 
gebraucht  unb  ifl  auch  «in  ©peichcl  unb  3ah” 
reinigenbeS  Mittel.  Der  gu  uns  tommenbe  Silas 
UI. 


' ftir  befiehl  entweber  aus  SfJlaflir  in  .Römern  ober 
j aus  SXaflir  in  ©orten,  ©rfleter  ifl  aus  Stopfen 
! entßanbcn,  bie  am  ©tamme  beS  Saumes  erhärtet 
; waren.  Diefe  erhärtete  Stopfen  ober  .Römer  fehen 
ftrofjgelb,  burchftchtig,  glängenb,  auf  bem  Seuche 
glasartig,  trocten,  leicht  gerbrechlich,  oon  fdjwad), 
ober  angenehm  balfamifd)em  ©erud)  unb  bitterlich 
aromatifd)em  ©efchmacfe.  3n  ber  SBärme  fchmeh 
i gen  fte  teid)t  unb  oerbreiten  babei  einen  angench* 

! men  ©erud).  Seim  .Rauen  erweicht  ftd)  ber 
! ©laftir.  2öfl  man  ihn  in  SBeingeifl  auf,  fo  bleibt 
gewöhnlich  ein  tleiner  unaufgelöflet  Stüctflanb 
übrig.  Der  SKaflir  in  ©orten  fommt  feiten  oor; 
er  enthält  größere , oft  unreine  unb  gefärbte 
©tücte. 

SRaftigöIftrniß,  farBIpfer,  für  Delmas 
lerei,  3eid>nungen,  .Rupferflicbe  tc.  befonbetS  gut 
anguwenben,  wirb  folgenbermaßen  bereitet:  SDlan 
tt»ut  in  einen  ©laSfolben  1 $>fb.  SOiaftir  in  Jtörs 
1 nern,  ben  man  oorger  mit  8 8oth  weißem  ©laSs 
| puloer  gemengt  hat,  gießt  3 ^)fb.  geläutertes,  waf* 
i ferhelleS  Serpentinöl  barauf  unb  jlellt  ben  Kolben 
'in  ein  ©anb  * obet  ©afferbab,  bamit  ftch  ber 
SJlaflip  auflöft,  wobei  gut  ©rwärmung  beS  SabeS 
am  Seflen  ein  gelinbeS  geuet  angewenbet  wirb. 
Stach  erfolgter  Huflöfung  fegt  man  ber  glüfftgfeit 
2 £oth  ©amphet  unb  4 2oth  cpprifchen  Serpentin 
gu,  fchüttett  HUeS  wohl  burcheinanber,  läßt  fte 
nod)  mehrere  ©tunben  in  betSBärme  flehen,  feiht 
fteenblich  in  lauwarmem3uftanbe  burd)  unb  flellt 
ben  fo  entflanbenen  girniß  mehrere  Sage  im©oms 
mer  an  bie  ©onne,  im  SBinter  an  einen  warmen 
Drt,  wobei  er  jebod)  in  wohloerflopfte  ©laSs 
flafchen  gefüllt  fein  muf. 

SöJaffiSi3öeitiöeiftftrtttß,  gum  Webers 
giehen  oon  flapierfacben,  ©emälben  tc.  oorgüglid) 
brauchbar.  1 ^)fb.  SJlaflir  unb  Vs  3>fb.  ©anbaraC 
werben  fein  gepuloert,  mit  '/2  %>fb.  ©laSpuloer 
| oermengt,  in  einen  ©laSfolben  gethan  unb  mit3'/s 
| ^)fb.  Hlfohol  übergoffen.  Die  SJlünbung  beS 
; RolbenS  wirb  mit  einer  naffen  Slafe  gugebunben 
unb  ber  JColben  felbfl  in  ein  heifteS  ©anbbab  ges 
flellt,  wo  er  fo  lange  bleibt,  bis  ftd)  bie  .foatge  im 
SBeingeift  aufgelöft  haben.  Um  bie  Huflöfung  gu 
beförbern,  fchüttelt  man  ben  Jlolben  öfters  obet 
rührt  beffen  3nhalt  guweilen  mit  einem  ©laSfläbs 
eben  um.  3fl  bie  Huflöfung  einmal  oollfommen 
fo  erfolgt,  ubmelgt  man  */2  ^)fb.  oenetianifchen 
Serpentin,  fegt  ihn  ber  SOlifchung  gu  unb  läßt  baS 
©ange  nod)  V2  ©tunbe  foeben.  Darauf  läßt  man 
ben  firniß  abfühlcn  unb  feiht  ihn  burd)  ein  leine* 
neS  Sud)  in  @lasflafd)en.  Hnflatt  beS  oenes 
tiauifchen  Serpentins  bient  aud)  wafferhcller 
8einölftrntß , bet  guoor  in  SBeingcifl  aufgelöft 
würbe. 

«D^aßBoIbct  ober  ^elbaBPttt,  ein  Saubs 
holgbaum  (f.  Hhorn),  ifl  wegen  ber  garbe  feiner 
3Jtafern  fe^r  gefchägt  unb  nimmt  burd)  bie  Seige 
J eine  oöUige  SÖlahagonpfarbe  an. 

65 


ÜRafjfunbe. 


514 


Sttajjfunbe, 


. SHafcfunfcc. 

Säbelte  ju  SBetgleitbung  eetfd)iebenet  gufmafe  mit  bcm  franjöfi* 

fdjen  SK  et  er. 


SKefet. 

9)atifec 

m 

Snglanb. 

JRuflanb. 

guf. 

Preußen. 

Dänemark 

Kfctb.  guf. 

SSaiecn. 

guf. 

$annot>er. 

guf. 

©ad)fen. 

guf- 

l 

3,078444 

3,280  899 

3,186190 

3,426310 

3,423  547 

3,531  497 

0,324  8394 

1 

1,065  765 

1,035  003 

1,113000 

1,112103 

1,147  072 

0,304  7945 

0,938  2928 

1 

0,971  1361 

1,044  320 

1,043  478 

1,076  290 

0,313  8535 

0,966  1806 

1,029  722 

1 

1,075  359 

1,074  492 

1,108  279 

0,291  8592 

0,898  4722 

0,9575606 

0,929  9217 

1 

0,999  1937 

1,030612 

0,292  0947 

0,8991973 

0,958  3333 

0,9306721 

1,000  807 

1 

1,031  444 

0,2831901 

0,871  6847 

0,9291180 

0,9023000 

0,970  2968 

0,968  5144 

1 

0,285  3624 

0,878  4722 

0,9362453 

0,909  2216 

0,977  7400 

0,9769516 

1,007  671 

0,287  6991 

0,885  6655 

0,9439117 

0,916  6667 

0,985  7461 

0,984  9513 

1,015922 

0,2864903 

0,881  9444 

0,939  9459 

0,9128154 

0,981  6046 

0,980  8131 

1,011  654 

0,300  0000 

0,923  5332 

0,984  2697 

0,955  8598 

1,027,893 

0,027  064 

1,059  359 

0,3161109 

0,973  1299 

1,037  128 

1,007  193 

1,083  094 

1,082  221 

1,116250 

gortfefcung. 


SBraun* 

förceig. 

guf. 

Äur&efien. 

Äafieler 

guf. 

SBürtem* 

berg. 

guf. 

JBabcn. 

©djroeijec 

guf. 

Dejterreid). 

SBienec 

guf. 

3,504  316 

3,475  854 

3,490  519 

3,333333 

3,163446 

1,138  340 

1,129  094 

1,133  858 

1,082  798 

1,027  612 

1,068  096 

1,059421 

1,063  891 

1,015982 

0,964  2010 

1,099842 

1,090  909 

1,095  512 

1,046178 

0,992  8588 

1,022  767 

1,014460 

1,018  740 

0,9728640 

0,923  2809 

1,023  592 

1,015279 

1,019  562 

0,9736491 

0,924  0260 

0,992  3874 

0,9843273 

0,988  4803 

0,943  9668 

0,895  8565 

1 

0,9918781 

0,9960630 

0,931  2081 

0,902  7287 

1,008188 

1 

1,004  219 

0,9389969 

0,9101206 

1,003953 

0,995  7986 

1 

0,934  9678 

0,906  2968 

1,051  295 

1,042  756 

1,047156 

1 

0,9490339 

1,107  753 

1,098  756 

1,103391 

1,053  703 

1 

Säbelte  ju  ©etroanblung  ber  ©ecimattbeile  eine«  gufeö  in  3olle. 

(1  guf  = 12  3oU.) 


,020833  = V« 

3oU 

,011667  = Vs 

// 

,062  300  — ®/4 

// 

083  333  = 1 

fr 

,104166  = l«/4 

ff 

,125000  = 1 V* 

ff 

143833  — 1% 

ff 

,166  667  = 2 

3oU 

,187  300  = 2 >/4 

ff 

,208334  = 2'/j 

ft 

229167  = 2% 

ff 

,250000  = 3 

ff 

,270  833  = 3'/4 

ft 

,291  667  = 3'/a 

ff 

,312500  = 3% 

3oU 

,333333  = 4 

ff 

,354167  = 4% 

ff 

,375000  = 4 Vs 

ft 

,393  833  = 4% 

ff 

,416666  = 5 

ft 

,437300  = ö‘/4 

ft 

,458  333  = 5»/,  3oU 
,479107  = 5%  „ 
,500000  = 6 „ 

,520  834  = 0'/4  „ 
,541  667  — O’/a  „ 
,ö62  500  = 63/4  „ 
,583  333  = 7 „ 
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,604  167  = 7'/«  3oQ 
,625000  = 7>/a  „ 
,645833  = 73/,  „ 
,666666  = 8 „ 
,687  499  = 87«  „ 


708333 

= 8' k - 

3oU 

729167 

= 83/t 

// 

750000 

= 9 

n 

770  833 

= 9'/« 

n 

,791  667 

-»*/. 

n 

,812  500  = 93/,  3oK 
,833  333  = 10  „ 

,854167  = 107,  „ 
,875  500  = 1072  „ 
,895  833  = 103/,  >t 


,916666  = 11  3ott 
,937  499  = 117,  „ 
,958333  = ll>/2  „ 
,979167  = 113/,  „ 
1,000000  = 12  „ 


BeffpieljutSenufcungbieferSabelle. 
3n  bet  oorbergebenben  Tabelle  ju  23erglei*ung 
oerf*iebfner  gußmaße  mit  bem  franjöfifdun  5 Res 
ter,  finbet  fi*  baS  ©rößenoerbältniß  ber  oerf*ies 
benen  mit  einanber  oergli*enen  gußmaße  in  gan; 
jen  3abt«n  CDor  bem  Äomma)  unbDecimalbru*s 
tbeilen  (na*  bem  Äomma)  auSgebrücft;  bie3ablen 
oor  bem  .Romma  geben  alfo  bie  3<>bl  ber  ganzen 
Säße,  bie  3<*hlen  na*  bem  Äomma  aber  bie  gußs 
tbeite,  baS  beißt  bie3olle  u.  f.  m.,  an.  ©enn  mir 
nun  alfo  in  ber  erflen  Tabelle,  unb  jmar  in  ber 
erflen  3eite  ber  mit  ,,©a*fen"  öberfcbriebenen 
©palte  bie  3fltj(:  3,531  197  ftnben , mel*e  uns 
fagt,  baß  ber  franj6fif*e  9J?eter,  oerg(i*en  mit 
bem  fä*fif*cn  guße,  ber gänge  oon  35:*i  ‘»Vioooooo 
fäcbfiicben  güßen  glei*  fommt,  fo  brau*en  mir 
nur  in  ber  jmeiten  ÜabeUe  biejenige  3af)t  aufju; 
fu*en,  mel*e  ber  «8ru*$abl  ,531  197  glei*  ober 
am  «Rä*flen  fommt,  um  auf  einen  Blicf  $u  finben, 
mieoiel  3oUe  no*  jur  3af>l  ber  Süße  binjufom: 
men.  Die  Decimaljahl  ,531  197  liegt  aber  na* 
unferer  Tabelle  $mif*en  ,520  834  = 67«  3oll 
unb  ,541 667  = 6'/23oll  fo  jiemli*  mitten  inne; 
mir  roijfen  alfo  fcfort,  baß  ein  fran§ofif*er  «Dieter 
fo  lang  ifl,  mie3guß  67«  bis  67»,  alfo  imDur*s 
f*nitt  6 3/8  30U  fä*fif*en  «DlaßcS.  — «Regeln 
$u  Berechnung  beS3nbaltS  ber©efäße 
na*  preußif*em  Quart  unb  Gubifs 
fußen.  SBorerinnerung.  Der  preußif*e  Äubif: 
fuß  enthält  1728  Gubifjoll;  ein  Gubiffuß  reines 
©affer  oon  mittlerem  ©ärmegrabe  ifl  66  pretiß. 
$)funb  f*mer.  Tfuf  einen  preußif*en  Gubiffuß 
geben  27  preußif*e  Quart.  Das  preußif*e 
Quart  enthält  64  Gubifjoll.  Ginem  preußif*en 
Quart  finb  glei*  0,7633  «Babener  «Dlaß,  1,0711 
Bairif*e  ©*enfmaß,  1,2459  Braunf*meigif*e 
Quartier,  0,3554  «Bremer  ©tüb*en,  1,1853 
Dänif*e  $)ot,  0,6870  £ollänbif*e  «Bat  (£ectoli: 
ter),  0,5725  Darmfläbtet  «Dlaß,  1,2229  DreSbner 
.Rannen,  0,2520  Gnglif*e@allon,  0,6386  granfs 
furter  Gicbmaß,  l,1452Sranj6ft'f*e  giter,  1,2652 
Hamburger  Quartier,  l,1762.§ann6oerf*eQuars 
tier,  1,1452  £ol!änbif*e  Jfan  (giter),  0,5873 
.Raffelet  alte  «Dlaß,  0,5770  .Raffelet  gefe$(i*e 
«Dlaß,  0,8151  geipjtger  Bifirfanne,  1,2652  gübecfet 
Quartier,  0,9317  «Rufftf*e  .Rruf*fi,  0,8746 
@*mebif*e  ©toop,  1,2452  ©arf*auer  Jfmart, 
0,8092  ©ienet  ©laß,  0,6233  ©ürtembergif*e 
*Dlaß.  — ©ie  finbet  man  bie  in  einem  re*tecfigen 
Behälter  enthaltene  glüffigfeit,  nad)  Quart  unb 
Gubiffußen?  a.  ©enn  gange,  ©eite  unb  fXiefe 
bes  ©efäßeS  in  gußen  gegeben  ftnb:  Siegel:  ©lul* 


tiplicire  gänge,  ©eite  unb  SEiefe,  baS  $>robuct  ifl 
bie  3a bl  ber  Gubiffuße.  Beifpiel:  Gin  ©ajfers 
bebälter  fei  5 guß  lang,  2 guß  tief  unb  2'/s  guß 
breit,  ©ie  oiel  enthält  er  Gubiffuß?  Tlntmort 
5 x 2 x 2*/2  = 25  Gubiffuß.  Qber:  SRultis 
plicire  gänge,  ©eite  unb  Stiefe  unb  nimm  baS 
«p-obuct  27mal,  baS  Saeit  ifl  bie  3abl  ber  Quart. 
Beifpiel:  ©ie  oiel  Quart  tann  ein  ©afferbebäl* 
ter  oon  5 guß  gänge,  2 guß  SEicfe  unb  2y2  guß 
Breite  faffen?  Äntmort:  Sx2x  272  X 27 
= 675  Quart,  b.  ©enn  gänge,  ©eite  unb 
SEiefe  beS  ©efäßeS  in  3»Uen  gegeben  ftnb.  Siegel; 
«Dlultiplieire  gänge,  ©eite  unb  SEicfe  in  3ollen, 
unb  baS  $)robuct  bioibire  entmeber  mit  64,  um 
bie  3abl  ber  Quarte  ju  erhalten,  ober  mit  1728, 
um  bie  Gubitfuße  ju  erhalten.  Beifpiel:  Gin 
©efäß  fei  17  3oU  lang,  7 3oll  breit  unb  10  3oll 
fitf;  mie  oiel  Quart  fann  eS  faffen?  2£ntmort: 
17  x 7 x 10  = 1190  Gubifaoll;  ‘<3o/6t  = 
1839/fl4  Quart  = 18  Quart  38  Gubif$oll.  S5eis 
fpiel:  Gin  ©ifäß  habe  27  3oU  gänge,  17  3oll 
«Breite  unb  19  3oll  SEiefe;  mie  oiel  Gubiffuß  bes 
trägt  fein  3nbalt?  llnfmort:  27  x 17  x 19 
= 8721  Gubif^oU  = ”*'/ n28  = 5 Gubiffuß  81 
Gubifjoll.  — ©ie  finbet  man,  menn  jmei  TluSs 
meffungen  (©ttnenfionen)  eines  re*tccfigen  ©es 
fäßes  unb  beffen  3nbalt  na*  Gubtffußen  ober 
Quart  gegeben  finb,  bie  britte  Kusmeffung? 
a.  ©enn  gänge,  ©eite  unb  liefe  in  Süßen  bes 
jei*net  merben.  Siegel:  «Dlultiplieire  bie  beiben 
Dimensionen , mit  bem  «probucte  bioibire  in  bie 
gegebene  Tfnjabl  Gubiffuße,  ber  Quotient  ifl  bie 
gefu*te  britte  Dimenfion.  Qber:  «Dlultiplieire 
bie  beiben  Qimenfionen  mit  einanber,  nimm  baS 
^Jrobuct  27  mal,  unb  bioibire  bamit  bie  3abl  ber 
gegebenen  Quarte,  ber  Quotient  j^eigt  bie  gefud)te 
Dimenfion.  «Beifpiel:  Gin  ©efäß  fei  12  guß 
lang  unb  9 guß  meit,  eS  foll  8448  Quart  entbals 
ten;  mie  groß  ifl  bie  SEiefe  ju  ma*en?  ?(ntmort: 
12  X 9 X 27  = 2816;  = 3 guß  SEiefe. 

JBeifpiel:  Gin  ©efäß  oon  20  guß  gänge  unb  7 
guß  -Breite  foll  2800  Gubiffuß  faffen;  mie  groß 
ifl  bie  SEiefe  ju  ma*en?  Tlntmort:  20  x 7 = 
140;  28oo/uo  = 20  guß  SEiefe.  b.  ©enn  bie 
Tlusmeffungen  in  3ollen  gegeben  finb.  Siegel; 
«Dlultiplieire  bie  gegebenen  HuSmeffungen  mit 
einanber,  unb  mit  bem  «probuct  bioibire  in  bie 
64fa*e  Quartjabl;  ber  Quotient  ifl  bie  britte 
Dimenfion  in  3oNen.  Qber:  «Dlultiplieire  bie 
beiben  gegebenen  Dimenfionen  in  3ollen  mit  eins 
anber,  unb  mit  bem  probucte  bioibire  bie  1728fad)e 
3af)l  ber  gegebenen  Gubiffuße;  bet  Quotient  ifl 
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in  3oHen  bie  ©röße  bet  britten  AuSmeffung. 
ffict'fpiel:  Sin  ®efaß  fei  10  3oll  tief  unb  20  3olt 
lang;  eS  fott  80  Cluart  enthalten;  wie  groß  ift 
feine  ©eite  gu  machen?  Antwort:  20  x 10  — 
200;  64  X 30  = 3200  ; 3200/20„  = 16  3oU.  — 
©ie  wirb  bet  Snijalt  einet  cplinbrifchen  Siöhre 
nadj  SubiEfußenoberGuartengefunben?  a.©enn 
bet  ©urchmeffet  bet  SRoijre  im  Sichten  unb  bie 
Stößrenlänge  beibe  in  gußen  gegeben  finb.  Sieget: 
SJEultiplicire  ben  ©utchmeffer  in  gußen  mit  fid) 
felbft,  biefeö  Diuabrat  mit  bet  Sänge  in  gußen 
unb  mit  21,2038;  ba6  $)robuct  ift  bie  3aßl  bet 
D.uart.  Dber:  SOEultiplicire  bas  Diuabrat  beö 
©urchmefferS  in  gußen  mit  bet  Sänge  bet  Stößte 
in  gußen,  baS  gacit  nimm  0,785imal,  unb  baS 
fprobuct  ift  bie  3aßl  bet  SubiEfuße.  Seifpt'el: 
©er  ©urchmeffet  einer  20  guß  langen  SEößre 
betrage  V«  guß,  wie  groß  ift  ber  3ntjalt  ber  SRö^re 
nach  SubiEfußen?  Antwort:  V*  x 7*  x 20  x 
0,7834  = 80/16  x 0,7834  = */,  x 0,7834  = 
0,981/3  SubiEfuß.  SSeifpiel:  Sine  SEößre  fei 
14  guß  lang  unb  V2  guß  im  ©urchmeffet,  wie 
niet  Dluart  faßt  fte?  Antwort:  */8  x ‘/s  X 14 
X 21,2038  — y4  x 14  x 21,2058  = 14/4  X 
21,2038  = 74,2203  Dluart.  b,  ©enn  bet 
©urchmeffet  in  3ollen,  bie  Sänge  in  gußen 
gegeben  ift:  Sieget:  SJEultiplicire  ben  ©urd): 
meffet  in  Sollen  mit  ftd)  fetbft,  biefeS  Diuabrat 
mit  ber  Sänge  ber  Stoffe  in  gußen;  baS  erhaltene 
gacit  multipliciremit0,005454,  unb  bas^robuct 
ift  bie  Angaßl  SubiEfuße,  welche  bie  SEößre  faffen 
Eann.  Dber:  SJEultiplicire  ben  ©urchmeffet  in 
3oUen  mit  fid)  unb  mit  ber  SEößrenlänge  in 
gußen,  baS  «probuct  nimm  0,14720mal  unb  bas 
SEefultat  ift  bieDluartgaßl.  SBeifpiel:  ©et  ©urd): 
meffet  einer  200  guß  langen  SEößre  betrage  7 3oll; 
wie  groß  ift  if>r  3nßalt  nad)  SubiEfußen?  A nt: 
wort:  7 x 7 x 200  x 0,005434  — 53,44  Su= 
biEfuß.  c.  ©enn  ber  ©urchmeffet  unb  bie  SEöß: 
renlänge  beibe  in  3ollen  gegeben  finb.  Siegel: 
SJEultiplicire  ben  ©urchmeffet  in  3oUen  mit  fid) 
felbft,  baS  Diuabrat  mit  bet  Sänge  in  3_ollen,  baS 
^probuct  mit  0,000454;  baS  gacit  ift  bie  3aßl  5er 
SubiEfuße.  Dber:  SJEultiplicire  ben  ©urebmeffer 
in  3olten  mit  ficb  fetbft  unb  baS  Diuabrat  mit  ber 
Sänge  in  3ollen  unb  baS  gjrobuct  mit  0,01227; 
baS  Slefultat  ift  bie  3ni)t  ber  Dluart.  fBeifpiel: 
©et  ©urebmeffer  einer  40  3oH  langen  SEößre  be: 
trage  5 3oU,  wie  groß  ift  ber  3nßalt  nad)  SubiE: 
fußen?  Antwort:  5 x 3 x 40x  0,000454  = 
0,4545  SubiEfuß.  SEBürbe  bicfelbe  9l6f>rc  nach if)rem 
Dluartinßalte  berechnet,  fo  würbe  biefelbe:  5x5 
X 40  x 0,01227  = 12,27  preuß.  Cluart  halten. 

9)lafUicbe,  eine  3»crpflange.  ©ie  geheißt  in 
jebem  guten,  nicht  gu  troetnen  SBoben  unb  eignet 
fid)  gu  Sinfajfungen.  3ebeS  grüßjaßr  muffen  bie 
©töcEe  gertßeilt  unb  umgepflangt  werben.  — ©ie 
jungen  SSlättet  ber  SJEaßliebe  taffen  ftd)  gu©emüfe 
benußen. 

SRatrafectt,  bienen  als  Unterlage  bes  gebet: 
bettes  ober  fiatt  beS  Unterbettes  felbft.  SJEan 
füllt  fte:  1.  SOlit  ^Jferbeßaaten;  biefe  güQung  ift 


bie  befte;  man  braucht  8 bis  12  f)funb  #aate, 
welche,  gut  gegupft,  gleichförmig  in  bem  3nlett 
pertßeilt  unb  einige  SJEal  burchnäßt  werben, 
©ollen  folcbe  SJEatrafcen  Alters  wegen,  ober  weil 
ein  ÄranEet  barauf  gelegen,  gereinigt  werben,  fo 
nimmt  man  bie  Jpaar*  aus  bem  3nlett,  gupft  fte 
etwas  auSeinanber,  Eod)t  fte  ya  ©tunbe  unter 
fleißigem  Umrühren  in  einem  .Reffei  mit  ©affet, 
fpütt  fte  in  reinem,  recht  heißem  ©affer  nochmals 
ab,  ßüngt  fte  gumSEroctnen  aufSeinen  ober  breitet 
fte  auf  langen  SEifchen  aus,  gupft  fte,  nachbetn  fte 
trocEen  geworben  ftnb,  aus  unb  ftopft  fte  wiebec 
ein.  2.  SJEit  geträufelten  ©d) weinehaaren, 
beren  ein  ©eßwetn,  nad)  Abrechnung  bet  SBorften, 
etwa  1 $>funb  giebt.  ©ie  ©cbweinehaare  ftnb 
gwat  etwas  weniger  weich  als  bie  ^Pferbeßaare, 
infofern  fte  bei  oermeßtter  Selaftung  ftd)  weniger 
gufammenbrücEen,  bagegen  behnen  fte  ftd)  bei  23er« 
minberung  ber  23elaftung  faft  eben  fo  leicht  unb 
fcbnell  wieber  aus  als  biefpferbeßaare;  auch  leiben 
fte  nicht  bureb  ÜJlilben.  3.  SSJlit  ©eegraS.  ©iefeS 
befielt  auS  ben  grasartigen,  langen,  flachen  S3läts 
tern  bes  im  abriatifeben  ©eltmeere,  in  bet  Storb* 
unb  Dftfee  auf  bem  ©runbe  wachfenben  ©affer« 
riemenS  (Zostera  marina).  SS  ift  frifcb  graSgtün, 
im  getrocEneten3uftanbe  graubraun  ober  fchwärg« 
lid),  geEräufelt,  ballenförmig  perflochten,  feht 
biegfam  unb  elafHfd),  bet  gäulniß  unb  bem  3ns 
fectenfraß  nicht  unterworfen,  ©asftifche,  bunEels 
farbige,  biegfame,  lange,  gut  geträufelte  ift  bem 
alten,  bleichen,  Eurgen  oorgugießen.  4.  SfJEit 
SJlooS.  3m  Auguft  unb  ©eptembet  fud)t  man 
an  heiteren  unb  troefenen  SEagen  baS  längfit  unb 
wcichfle  SRooS  in  ©albern,  fäubert  eS  fogletd)  Pon 
ber  gröbften  Srbe  unb  ben  ßolgigen  ©urgetn,  ober 
fchneibet  es  auch  gleich  bicht  an  bet  Srbe  ab, 
troetnet  eS  bann  im  ©chatten  auf  einem  luftigen 
öoben,  legt  eS  auf  gerben,  Elopft  eS  fanft  mit 
einem  ©tocEe,  bamit  alle  noch  anßängenbe  Srbe 
abfalle  unb  fchneibet  gugleid)  alles  nodb  .ftd)  Pot« 
ftnbenbe  ^>arte  ab.  Jpiermit  ftopft  man  bie 
SJtatraße  8 bis  9 3oU  bicE  auS  unb  burdjnäht  fte 
hin  unb  wieber,  bamit  ftd)  baS  SftooS  nicht  gu« 
fammenballe.  ^pacEt  ftd)  baS  SRooS  bennod)  mit 
ber3eit  gufammen,  fo  legt  man  bieSOEatrapen  wie 
geberbetten  an  bie  ©onne  unb  Elopft  fte  recht  aus. 
©olche  SJlatrafcen  ftnb  weich,  Eönnen  woßl  20 
3ab«  aushalten  unb  werben  PomUngegiefer  nicht 
ßeimgefuebt.  5.  SOTtt  SBudjenlaub;  biefeS,  nicht 
gu  fpät  im  &ec&ft  gefammelt,  giebt  gute  leichte, 
6 bis  7 3ößte  ßnltenbe  SOEattaßen.  6.  SJEit  ben 
im  Dfen  getroetneten  jungen  siättern  unb  ©ten« 
geln  beS  SJEaiS.  7.  SJEit  auSgeEochtem  Hopfen. 
8.  SJEit  ben  Eraufen,  bünnen  ©pänen,  welche  bei 
bet  3uricbtung  bet  ©allftfchbarben  abfallen;  fte 
finb  elaftifd),  weid)  unb  bem  Angriffe  ber  «OEotten 
weniger  unterworfen,  alsSEoßhaare.  9.  «OtitÄorf* 
abfchnißeln.  10.  SJEit  jtautfchuctbällen. 
11.  SOEit  ©troß;  «^afer:  unb  Sloggenflroß  wers 
ben  gemifcht,  mit  ©alglauge  geEocht,  auf  einet 
S3ted)e  gequetfeht,  butd)  eine  treffe  pon  ans 
hangenbet  geuchtigfeit  befreit  ^ auf  ©tricte  ge« 
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rounben  unb  au«gez«Pft.  12.  ©tit  ©alb  walle. 
Um  bie  ©laticität  ber©latraben  ju  erbeben,  Sann 
man  ©tablfebern  bi«  unb  ba  anbringen.  3u 
einem  ffllatrafccnsSnlett  werben  etwa  12  (fäd)* 
ftfebe)  ©ßen  groben  Dreß«  ober  ungebleichter  unb, 
ber  ©chlidjte  wegen  oorher  auögewafcbener  Seins 
wanb  erforbert.  (©gl.  auch  ©etten.) 

Watten,  ftnb  au«  ©troh  ober  Slobr  gefloch* 
tene  Deden,  welche  in  ber  ©ärtnerei  jum  ©d)u&e 
gegen  .Kälte  angewenbet  werben,  tnbem  man  pe 
entweber  auf  bie  ©litbeete  bedt  ober  jte  zärtlichen 
Säumen,  namentlich  ^>ftrfd)=  unb  Xprifofenbäu* 
men,  oorteßt.  ©tan  oerwenbet  baju  ftarfen  hanf* 
nen,  mit  bünnem  SEbeer  betriebenen  Sinbfaben 
unb  binbet,  um  ben  ©tatten  noch  mehr  f$etigSeit 
Zu  geben,  in  */*  §ug  weiten  tfbftänben  gerabe, 
pngeebide  ©täbe  mit  ein.  25 ie  ©tatten  laffe 
man  nie  auf  bet  ©rbe  ober  am  SRanbe  ber  ffiltt* 
beete  liegen,  noch  teile  man  pe,  wenn  fte  nag  ftnb, 
jufammengeroUt  bin,  font  würben  pe  in  3abre«* 
frift  oerfaulen,  wogegen  man  pe  bei  einiger  ©d)o* 
nung  3 — 4 3ohre  benuften  fann. 

Watti^Feit,  eine Jtranftjeit  beröienen.  ©ie 
enttebt  entweber  oon  zu  groger  ^t^e ; in  biefem 
gaße  gebe  man  ben  ©töden  burch  oorgebängte 
Sucher  eine  Füttere  Sage;  ober  pe  enttebt  oon  zu 
gtofjer  .Kälte,  in  welchem  gaße  man  bie  ©töde 
erwärmt;  ober  oon  naffer  SBitterung  unb  ©äffe 
ber  ©töde  felbt,  in  weldtem  gafl  man  bichte,  mit 
Sebm  oertrichene  ©trobförbe,  welche  biefem  Uebel 
nicht  fo  febt  auögefe&t  tnb,  wählt;  ober  oom 
©langet  einer  Königin,  welche  erfefct  werben  mufi; 
ober  oon  junger  ober  oon  tarfem  ©erueb  ber 
SSlumen.  3n  beiben  testen  gäßen  gebe  man  ben 
©ienen  guten,  mit  ©otbwein  oerfe&ten  £onig. 

Wcthctifeibe,  beif»  t biejenige  ©eibe,  wetche'au« 
berSeoante,  befonber«  au«  Kerpen,  auchau«©ala*  • 
brien  unb  ©teilten  in  9Jta$en,  b.  b.  inrunben  flei* 
nenSäßchen  oonl — 2$)fb.  in  ben£anbel  Sommt. 

Wauer*  Srodenlegung  naffer  unb 
feuchter  ©lauern.  25ie  najfen  ©teßen  an 
©lauern  Sännen  burch  iroefertei  Urfachen  herbei* 
geführt  werben:  1.  Durch  Ifuffaugung  bet  ©oben* 
feucbtigSeit,  wenn  ftd>  bie  ©lauern  in  einem  najfen 
©rbboben  bepnben  ober  mit  ©täßen,  Abtritten, 
Düngergruben  te.  in  Serbinbung  flehen ; 2.  burch 
ehemifehe  3«fe^ung  bet  ^t5groffopifd>en  ©alze, 
wobei  bie  ©lauern  nicht  fowobl  in  ihrem  3nncrn, 
al«  oielmebr  an  bet  Oberfläche  nag  erfcheinen. 
25iefe  ©alzbilbung  erfolgt  befonber«  flarf  unb  in 
auögebebnter  ©eife  an  folcben  Orten , wo  burd) 
tbierifche  2fu«bünftungen  ober  burch  ©erwefung 
otganifchet©toffe  flch©a«arten  entwideln,  welche 
im  ©erein  mit  bem  ©auertoff  unb  ber  geuchtig* 
Seit  ber  atmofpbärifchen  Suft  jerfe^enb  auf  ben 
SSewutf  ber  ©lauern  ober  auf  bie  ©teinmaffe 
felbt  einzuwirSen  oetmögen;  befonber«  it  beim 
©itterung«wed>fel  ba«  ©rfcheinen  bet  ©ajferan* 
Ziehung  au«  ber  Äfmofpbäre  auffaßenber  unb  oa« 
2tu«feben  ber  ©änbe  näffer.  Um  ber  ©irSung 
ber  erterwäbnten  Urfadje  einen  Damm  entgegen« 
$ufe|en,  pflegt  man,  unb  jwar  mit  gutem  ©tfolg, 


ba«©ebäube  zubtainiren,  ©ber  bfume  ©let*,  3fnl« 
platten,  ffilaßfeberben,  3ic0<lfiude,  2C«pbaltlagea 
unmittelbar  über  bem  Srbboben  horizontal  über 
bie  ©lauer  zur  3folirung  be«  ©tauerwerl«  über 
bem  (Srbboben  gegen  bie  aufteigenbe  geucbtigSeit 
Zu  legen.  3ur  2lu«trodnung  fold)et  ©tauecn  ba« 
gegen,  beren  geuchtigSeit  burd)  ehemifehe  3er* 
fe^ung  bet  ^Baumaterialien  zu  bb0rofSopifd)tn 
Salzen  berbeigefubrt  wirb,  empfiehlt  man  folgen* 
be«  ©erfahren:  25ie  dauern  werben,  fo  weit  fte 
nag  pnb,  bi«  unter  ben  ©rbborizont,  bei  inturo 
Stächen  bie  unter  ben  gugboben , ganz  oon  bem 
Sewurfe  entblögt,  ber  ffllörtel  wirb  forgfältig  au« 
ben  gugen  geSragt  unb  bie  ©lauer  oon  aßen  an* 
buftenben  Sheilen  beffelben  befreit.  Dann  flretd)t 
man  bie  gugen  t,fg  ©tauerwerfö  mit  einem  au« 
gleichen  Sbeilen  Äalt,  ®op«  unb  etwa«  Sifchler* 
leim  zufammengefefcten  ©törtel  ganz  auö#  I®  baf 
Re  mit  ben  entblögten  Siegeln  eine  ©bene  bilben. 
©ad)bem  btefer  ©Hörtel  troden  geworben  it/  »er* 
ben  bie  ©tauerfläcben  mittett  beweglicher  mit 
©eoerberen  oerfebener  ©lechöfen  fo  bebeutenb 
burch  ^ohlenfeuer  erbifct/  bag  bie  an  ber  Ober* 
fläche  bepnblichen  ©a^e  z«tört  werben.  23ei 
btefer  bebeu  Sempcratut  wirb  bann  ber  ©lauer* 
fläche  ein  t)argtgrr  Äntricb  in  b«^”1  Sutanbe 
gegeben,  welcher  >/«  3oß  tief  in  bie  ©lauer  ein* 
bringt,  ©ach  einer  wt'eberbolten  ©rbi&ung  bet 
angetrichenen  ©lauerflächen , bei  welcher  bie  2fb* 
forption  be«  Untricbö  ganz  ooßSommen  erreicht 
wirb,  mug  bet  Änftrid)  1 — 2 ©lal  wieberbolt 
werben.  Diefer  harzige  2fntrid)  imprägnirt  ber* 
magen  aße  ^Joren  ber  oberflächlichen  ©cbichten, 
unb  feine  ifolirenbe  ©igenfehaft,  ben  innern  ©lauer* 
förper  oor  ben  ©inwirSungen  oon  ICugen  zu 
fchüften,  it  oon  ber  2frt , bag  an  eine  erneuerte 
©alzbilbung  auf  btefer  imprägnirten  ©lauetobet* 
fläche  nicht  wobt  zu  benfen  ift,  nachbem  aße  Ur* 
fachen  biefer  ©nttebung  entfernt  worben  pnb. 
S3ei  einer  netten  ©lauer  Sann  bie  Uebertünchung 
mitJtalS  unmittelbarauf  biefeoorbereiteteffllauer* 
fläche  gefebeben,  an  welcher  bet  JCalS  fehr  gut 
haftet,  ©ei  einet  zu  biefem  3med  tbeilweife  oom 
^)uh  entblögten  ©lauer  mug  natürlich  ber  $u6 
fpäter  toieber  aufgetragen  werben,  wobei  bem 
©lörtel  etwa«  ©pp«  zugufe|en  it.  — Uebergug 
für  feuchte  ©ppömauetn  ober  anbete 
feuchte  ©änbe.  ©lan  n«b*n*  gan§  feine« 
trodne«  Äoblenpuloet  unb  ©d)iff«tbeer , oer* 
mtfehe  beibe«  gut  unb  überreiche  bie  feud)ten 
©änbe  2— 3©ial  bamit.  Ober  man  Sod>e  ©ugöl 
mit  3ufaft  oon  etwa«  ©itberglätte  fo  lange,  bi« 
eine  ©rotrinbe  barin  oerSoblt  unb  oben  auf* 
fchwimmt.  hiermit  gibt  man  2 Antriebe,  bie 
man  gut  au«trodnen  lägt.  Ober  man  bringt 
l©tmer  Sbeer  in  einem  Äeffel  zu  gelinbem£od>en 
unb  fe^t  ihm  wäh«nb  beffelben  4 §)fb.  ©chweine* 
fett  unb  fo  oiel  fein  geftebtef  3itge(mebl  zu#  ol« 
man  oon  4 ©lauerziegein  machen  Sann.  Die 
©laffe  mug  tet«  umgerührt  werben,  bamit  fte 
gleidiförmtg  bid  wirb  unb  Seine  Klümpchen  ent* 
flehen,  ©achbem  ba«  3iege(mebl  ganj  oertübrt 
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Ift , nimmt  man  bfe  SftafTe  oom  fteuer,  trägt  fte 
nod)  beijj  auf  bie  non  allem  Verpuft  entblößte 
naffe  ©teile  auf  unb  bewirft  tiefen  Uebergug 
nod)  efte  ec  gang  erfaltet,  mit  feinem  glujjfanb. 
Stach  bem  oölligen  Srfalten  biefeö  Scwurfeö  wirb 
gum  Verpuften  bcr  SÄauer  nad)  bec  gewöhnlichen 
Xrt  gefdjritten.  — ©egen  bie  innere  geuch* 
tigfeit  ber  SBänbe  empfiehlt  ftcb  aud)  ber 
SDtineraltheer  unb  ber  ©ammbaufitt 
(f.  b.).  — 'Um  einer  höher  ^tnauffleigenbe 
geud)tig!eit  wirffam  oorgubeugen,  empfiehlt 
fid)  folgen  be«  Verfahren  bei  Sinricbtung 
berUmfaffungömauetn.  Ueber  ber  Flinte 
wirb  bie  SJtauerfläcbe  mit  SDtörtel  geebnet; 
bann  breitet  man  über  biefelbe  heigen  SÄ  ine* 
t alt  beet  (f.  b.)  au«.  3«  einen  anbern  Jfefiel 
tftut  man  3iegelfteine  in  erbitten  SDtine* 
raltheec  etwa  5 SÄinuten,  bi«  bie  ©teine  ben 
Sheer  eingefaugt  haben ; bann  wirb  mit  ihnen 
bie  SDtauec  3 — 4 gufi  aufgemauert.  Stiebt  bie 
gange  SÄauec  wirb  aber  mit  bem  SÄineraltheer 
aufgemauert,  fonbetn  bie  Xugen*  unb  3nnenfeiten 
na  etwa  1 gufj  bief.  ©er  Soben  b wirb  mit  bem 
©tfnecaltbeer  übergogen,  ba«  Singeweibe  e mit 


gewöhnlichem  SÄörtet;  in  c wirb  aber  eine  Se* 
beefung  mit  SÄineraltheer  gegeben.  ®ie  3u9en 
auger*  unb  innerhalb  be«  ©ebäube«  werben  mit 
fotgenber  SÄifchung  au«gefüllt:  3n  einem  JCeflel 
erftiftt  man  30  ^Jfb.SÄineraltheer,  mengt  barunter 
oon  einem  ©emifch,  ba«  au«  40  Steilen  feinem 
Cluargfanb  unb  30  Steilen  gut  gebranntem  ©t)p« 
befleht,  fo  oiel,  bag  fid)  bie  SÄaffe  noch  walgern 
lägt  unb  bi«  fte  aufhört  an  bem  ©chaufeleifen  an* 
gutleben  ober  nicht  mehr  bampft.  SOtan  muf 
tüchtig  umrühren,  um  ba«  Xn*  unb  Verbrennen 
|u  oerhüten.  SBenn  ein  wenig  oon  biefer  SÄaffe, 
gurÄugel  gwifeben  ben  Ringern  geformt  unbunter 
SBaffer  gehalten,  erhärtet  unb  hingeworfen  auf 
©tein  einen  Älang  wie  ©fein  gibt,  fo  ift  bie  «Stoffe 
gut,  unb  bie  gugen  werben  oon  Xugen  unb3nnen 
bamit  oerftrichen;  weite  gugen  ftopft  man  mit 
erwärmten  ©anbftücfcben  au«  unb  oerbeeft  fte  mit 
bet  SJtaffe.  Verbinbet  man  2 erhiftte  3iegelfteine 
mit  biefer  ffitaffe,  fo  fchlägt  man  eher  beibe  ©tein* 
maffen  gu  $uloer,  al«  baf  man  bie  ©albi* 
tung  trennt.  — Ueber  ba«  Verpuften  ber 
SJtauern  f.  Xbpuft,  über  benXnftrid)  ber 
©lauern  f.  Xnftreicben.  — ©erabetich* 
ten  übergewicbener  Stauern.  Sefannt* 
lieh  behnt  ftcb  ba«  Sifen  in  bec  Stothglühftifte  um 
•/ui  feiner  Sänge  au«,  nimmt  aber  nad)  bem  Sr* 
falten  feine  urfprüngtiche  tage  wieber  an.  ©iefe 
Stfcbeinung  ift  e«,  auf  welche  man  bie  oben* 
erwähnte  Operation  gegrünbet  hat.  ffiic  haben 


in  unferer  3Huftration  gig.  1 einen  Sogen  bat* 
geftellt,  beffen  Pfeiler  auf  irgenb  eine  SBeife  ihre 
fentrechte  ©tellung  ©erlaffen  haben,  unb  wollen 
nun  befebreiben,  welchen  SBeg  man  einfehlägt,  um 
burd)  bie  3ufammengiehung  be«  Sifen«  beim  Sr* 
falten  bie  Pfeiler  wieber  gerabe  gu  richten  unb 
bem  Sogen  feine  gehörige  ©pannung  wieber  gu 
geben.  Sot  allen  ©ingen  bohrt  man  butcb  bie 
beiben  SBiberlag«pfeÜer  Södjet,  um  einen  ftar* 
fen  eifernen  Xnfer  burch  bie  gange  Sreite  be« 
überwölbten  Staunte«  gu  giehen  unb  (egt  bann 
ftarfe  eiferne  Schienen  in  ber  gangen  £öf)e  be« 
^feiler«  oon  Xugen  an,  burch  welche  ber  Xnfer 
ebenfatl«  geht.  ®a«  eine  Snbe  be«  Xnfer«  ift 
bei  h,  ba«  anbere  bei  i in  gröferm  Stagftabe  bar* 
geftellt.  ©aö  Snbe  b hat  nur  einen  oierfeitigen 
©chluf  unb  einen  ftarfen  Jtopf  f,  unter  welchem 
bie  runbe  3ugfcbeibe  c,  welche  bie  anbere  Xnftcbt  a 
geigt,  gelegt  wirb,  um  ben  ©ruct  auf  eine  gröfere 
glädje  gu  eertheilen.  ©a«  anbere  Snbe  i hat 
fehc  fräftigeö  ©chraubengewinbe  mit  geringer 
©teigung,  welche«  burd)  bie  3ugfd)eibe  d,  beren 
oorbere  Xnftcbt  h geigt,  gefchoben  wirb,  fo  baf 
auch  hi«  her  3ug  auf  eine  größere  fläche  oec* 
theilt  ift.  Xn  ben  runben  Xnfaft  f)tnter  ber 
©chraube  wirb  bie  ©chraube  g gefchoben,  um  auch 
innerhalb  ber  Stauer  bie  3ugfläcbe  breiter  gu 
machen.  ®ie  ©chraube  felbft  hat  eine  eefige  ©tut* 
ter,  über  welche  bie  SBrange  e gelegt  unb  bie 
Slutter  mittelft  berfelben  feft gegen  bie3ugfd)raube 
b gebreht  wirb,  ©obalb  bie«  gefchehen,  oerbinbet 
man  mit  bem  horigontalen  Xrme  ber  SBrange  ben 
£ebel  c (gig.  2),  an  beffen  Snbe  ba«  ©ewicht 
oon  200  fpfunb  einen  fefjr  gtogen  3ug  auöübt. 
Stachbem  Xlleö  fo  angeorbnet,  feftt  man  unter  bie 
gange  freiltegenbe  ©rreefe  be«  Xnfer«  Secten  mit 
'Äoftlen  unb  madjt  auf  biefeSBeife  ben  Xnfer  rotf)* 
glüftenb.  £ierburd)  behnt  fid)  berfelbe  natürlich 
auf  ben  geraben  gug  feiner  Sänge  um  eine  Sinie 
au«,  wa«  bei  24  gug  Sänge  2 3oU  au«mad)t,  unb 
biefe  Sänge  treibt  ba«  Snbe  be«  Xnfer«  bei  b au« 
ber  Stauer,  unb  ba«  ©ewicht  ber  SBrange  gieftt  bie 
©chraube  natürlich  an,  bi«  ber  corher  angemachte 
$ebel  c bie  fentrechte  ©tellung  angenommen, 
worauf  ec  wieber  umgelegt  wirb,  bi«  bie  Stuttet 
auf«  Steue  feft  an  ber  Schraube  antiegt,  worauf 
man  ba«  ©ewicht  wieber  einhängt,  um  bie  ©chraube 
ftet«  im3uge  gu  halten.  3«ftt  lägt  man  ben  Xnfer 
erfalten,  ber  fid)  natürlich  um  Jene  2 3oll,  um  bie 
er  ftd)  früher  au«gebehnt  hatte,  wiebet  gufammen* 
gieftt  unb  alfo  aud)  bie  beiben  Pfeiler  um  eben  fo 
oiel  mitnimmt,  ba  bie  langen  Schienen  an  beiben 
Pfeilern  ben  3ug  be«  Xnfer«  auf  bie  gange  $>fei* 
(erhöhe  oecpflangen.  3eftt  wirb  neben  bem  erften 
ein  gweiter  Xnfer  genau  oon  berfelben  Sinrich* 
tung  angebracht  unb  feftgeftofen,  worauf  man  ihn 
erftiftt  unb  fo  ba«  Verfahren  miebecholt,  währenb 
ber  erfte  Xnfer  falt  bleibt  unb  bie  Stauet  feft* 
hält,  baf  fte  nicht  wieber  gurücfftnfen  fann.  ®urd> 
wechfelweife«  Schiften  be«  einen  ober  be«  anberen 
Xnfer«,  wäftrenb  ftet«  einer  falt  bleibt  unb  bie 
Stauern  feftftält,  gelingt  e«,  bie  Pfeiler  enblid> 
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»ollfommen  [entrecht  $u  fietfen  unb  bat  @ewolbe 
wieber  gut  Eracht  gu  bringen. 

SDtauevftaß , befielt  aut  einem  fchmufcfg 
weißen,  fchmierigen  Uebetgug  an  ÜRauetn  unb  et* 
geugt  fid)  in  bet  Sieget  an  mitÄalfmärtel  berapp« 
ten  SDlauerwänben  an  feuchten  Orten,  ©ie  S5e« 
tappung  löft  jtd)  »on  ben  Steinen,  fällt  ab,  bie 
SBänbe  ftnb  ftett  feucht,  gerftören  (idb  »on  felbjl, 
werben  mürbe  unb  btohen  einguflütgen.  ©er 
abfaUenbe  Äalf  geigt  einen  füllen , fähigen  @e« 
fchmact,  wittert  nach  unb  nach  in  ein  fchmufcigs 


weichet,  lotteret,  woUartiget  <SaI$  aut,  bat,  in 
ffiaifer  aufgeldft,  alfalifdje  ©itfungen  wahtneh* 
men  läßt  unb  bei  näherer  Prüfung  geigt,  baß  et 
foblenfauret  Patron  ifl.  3|t  bie  SBerappung  ab* 
gefallen,  fo  effloretcirt  fortwährenb  ein  äbnlichet 
©alg  aut  ben  ©anben,  unb  eine  neueffierappung 
berfelben  nimmt  nad)  faum  t 3obr  biefelbe  ger« 
ftörenbe  ©irtung  an.  ©änbe,  bie  »ollfommen 
trocfen  flehen,  geigen  biefe  3erft5rung  nicht,  wenn 
fte  auch  aut  benfelben  SKauerfleinen  erbaut,  bie 
Steine  mit  bemfelben  SÄörtel  »esbunben  unb  bit 
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Bufenflächen  bet  SBänbe  mit  btmfelbtn  «DlÖrfel' 
berappt  finb.  «Blan  ftnbet  felbft  bte  tnnern  SBänbe 
bewohnter  Käufer  juroeiten  oon  bem  «Dlauerfraß 
ergriffen,  wo  er  bann  nid)t  nur  ben  Bbpufc,  fon: 
bern  auch  Xapeten  unb  anbere  SBanbbefleibungen 
jerflört.  Oer  «Blauerfraß  entfielt  hauptfächlich 
burd)  geudjtigfeit,  an  bumpfen,  ber  üuft  nicht 
auSgefefcten  Orten,  an  SBiehftäUen,  planten,  aber 
aucb  burd)  bie  JBerwenbung  fcblechter  SSaumates 
rialien,  welche  auflösliche  ©alje  enthalten  unb 
foldjen  «DlörtelS,  beffen  ©anb  mit  ©aljen  oerun: 
reinigt  ift.  Oaö  SB  affet  auö  Äüchen,  SBafchhäus 
fern,  oon  bet  Oachtraufe,  befonberö  aber  bie 
geudjtigfeit  au«  Oängergtubtn,  Abtritten,  ©täl; 
len,  fomie  baS  ju  frühe  Bbpufcen  oon  nid)t  ge- 
hörig auSgetrodnetem  «Blauetwerf  erzeugt  eben: 
faU«  «Blauecfrafj.  Ourd)  5Borjtd>t  in  ber  Xu«; 
wal)l  unb  Bnwenbung  ber  Saumaterialien,  unb 
burd)  gegen  faljige  geucbtigfcit  gefd)ü^te  (Stellung 
bes  «BlauetwerfS  ifl  es  leicht  möglich,  ben  «Blauet: 
fraß  ju  oermeiben.  Oagegen  ifl  eS  fehr  fchwierig, 
benfelben  au«  einem  bamit  behafteten  ©cbäube  jit 
oertreiben.  Oas  einzige  Mittel  beflißt  in  bec 
gänjlicben  SBefeitigung  ber  angefledten  Sheilc, 
bes  BbpufceS  fotoobl  als  bes  ©feines  felbft,  min« 
beflenS  fo  tief,  bis  man  etwa  noch  gefunbeS  Äotn 
antrifft,  benn  auf  angefledten  ©teinen  halt  fein 
neuer  Bbpufc.  3ft  ber  «Dlauerfrafj  nod)  nicht  tiefer, 
als  ber  Bbpufe  reicht,  eingebrungen,  fo  fann  man 
juweilen  bem  meitern  Umfid)greifen  beffelben  bas 
burd)  ootbeugen,  baß  man  ben  Bbpufc  befeitigt 
unb  einen  Reißen  SEheeranftrid)  auf  baS  «Blauer: 
wert  legt,  ber  bann  fpätec  »ieber  mit  «Blöctel 
überjogen  werben  fann.  Buch  fann  man  in  einem 
fupfernen  Äeffel  in  ©fftg  burd)  Äochen  nach  unb 
nad)  fo  oiel  gepuloerte  ffileiglätte  auftöfen,  als 
ftd>  barin  löfen  miU.  SClan  befreit  baS  «Blauer: 
toerf  oon  allem  Bbpufc  unb  überftreicht  eS  bann 
mittelft  eines  $)infelS  2 — 3 «Blal  mit  jener  glüf; 
ftgfeit,  jebod)  nid)t  eher,  bis  ber  oorauSgegangene 
Bnftcid)  oollftänbig  in  baS  «Blauerwerf  einge: 
brungen  iff;  bann  läßt  man  Blies  oollfommen 
troefen  werben,  worauf  man  bie  SBanb  eben: 
falls  breimal  hinter  einanbet  mit  ftebenb 
fieinöl  uberffreicht  unb  ben  Ueberjug  oollfommen 
auStroctnen  läßt.  Oie  fo  oorbereitete  SBanb  fann 
wieber  mit  «Olörtel  berappt  werben. 

9Jtauer:pfejfer,  ein  fetjr  gemeines  fleineS 
Äraut,  mit  biefen,  furjen,  eiförmigen  «Blättern 
unb  gelber  SBlüte,  auf  unfruchtbaren  gelbem,  an 
©egen,  auf  SOlauetn  wachfenb  unb  im  3uni  unb 
JJuli  btuhenb,  hat  einen  fd)arfen  ©efchmad,  unb 
mit  bem  feljt  febarfen  ©afte  ber  SBlätter  fann 
man  SBlafen  jiehen  unb  2Barjen  wegbringen.  Buch 
mrnbet  man  bas  Äraut  mit  gutem  ©rfotge  gum 
Steinigen  bec  Äöchengefchirre  an.  ©S  bebarf  bas 
gu  feines  warmen  SBafferS;  man  muß  aber  bie 
gereinigten  ©egenftänbe  mit  «QSaffer  gut  ab: 
wafchen,  weil  ber  ihm  eigne  fcharfe  ©toff  bem 
©efebirr  leicht  anhaftet.  — Buf  bie  £aut  gelegt 
bewirft  ber  «Blauerpfeffer  Srennen,  Stöthe  unb 
macht  felbft  »lafen,  Oer  ftifdh  auSgepreßte 


©aft  ift  ein  SolfSmittel  gegen  bie  '©pilepfte. 
«Blan  gibt  baoon  täglich  2 «Blal  V2— 2 Sßlöffet 
mit  2 Waffen  gjtanbelmitcb  ober  $aferfd)leim  in 
SBaffer  aufgdöft.  @S  erfolgt  BnfangS  gallige« 
©rbrechen  unb  «purgiten  mit  ©rleichterung,  wa« 
ftd)  aber  beim  ©teigem  ber  ©abe  oerliert,  wo 
mit  ©intritt  eines  butd)btingenb  unb  übelriedjens 
ben  Urins  baS  ©ehien  freier  wirb.  Buch  baS 
^Juloer  ber  getroefneten  Äräuter,  täglid)  2 «Blal 
ju  3—10  ©ran  unb  allmälig  bis  ju  13  ©ran  ges 
fliegen,  in  einer  SEaffe  «Blilch  genommen,  ifl  fef)t 
wirffam.  ©leibt  ber  Bnfall  aus,  fo  geht  man 
mit  ber  ©abe  eben  fo  herab,  wie  man  gefliegen  ift. 
Oie  «Blätter  müffen  fdjon  im  «Biai  eingefammelt 
werben.  «Blan  troefnet  fte  an  einem  warmen 
Orte,  puloeriftrt  fte  unb  bewahrt  baS  ^uloet  in 
einem  gut  oerfchloffenen  ©lafe  an  einem  fühlen, 
trodnen , fchattigen  Orte  auf.  £at  bie  $flan je 
fd)on  JtnoSpen  unb  SSlumen,  fo  ifl  fte  unwirfs 
fam.  Bm  Äräftigflen  ifl  bet  auf  magerm,  teoef« 
nen,  fanbigen  Soben  unb  an  alten  «Blauem  wach* 
fenbe  «Blauerpfeffer.  Beufeclid)  wenbet  man  bie 
gequetfebten  Slatter  beS  «BlauerpfefferS  gegen 
S3erbrenniuigen  unb  gum  Sßerbinben  fforbutifcher 
unb  frebSartiger  ©efchmüte  an. 

9)lauetgte0c(,  ftnb  gebrannte  Sehmfleine 
jum  Bufmauern  bec  ©änbe  tc.  Bußec  ben  ges 
wohnlichen  «Blauerjiegeln,  welche  bie  ©eflalt  eine« 
9)aralle(eptpebumS  haben , gibt  eSgalggiegel, 
jfeiljiegel,  »runnens  ober  Äeffeljiegel, 
gliefen  ober  $)flaflet jiegel,  glatten, 
SEJlunbfleine,  Älinfer  (f.  b.)  unb  potöfe 
S3  a d fl  e i n e (f.  SB  a dfl  e i n e ). 

SWaiife,  ifl  eine  äuferlidje  Äranfheit  1.  ber 
«p  f e r b e.  ©ie  ifl  eine  rothlaufartige  Äranfheit 
ber  ^>aut  mit  Bnfchwellung  beS  UnterfufeS,  auSs 
ftdernbet  ©eichtigfeit  unb  ©chrunben  auf  ber 
hinrern  ©ette  beS  geffeis,  meifl  mit  einem  allge* 
meinen  Seiben  oetbunben.  3fl  bie  «Blaufe  fel)t 
oeraltet  unb  bösartig,  unb  baS  untere  ©nbe  beS 
«Beins  fehr  angefchwollen , fo  nennt  man  baS 
Uebel  Sgelfufj.  Oie  Urfachen  ftnb  anhaltens 
bes  ©tehen  unb  ©ehen  im  Äoth  unb  Bläffe,  oers 
fefcfe  Orufe  tc.  3ur  Teilung  reinigt  man  ben 
fronten  gufj  mit  warmem  ©eifenmaffet  fehr 
grünblich;  bann  rnäfcht  man  8 SEage  lang  bie 
franfe  ^>aut  täglich  2—3  SDlal  mit  einer  Bufs 
löfung  oon  Blaun  unb  blauem  93itrtol,  oon 
jebem  1 */2  8oth,  in  1 Ouact  SBaffer.  Blle  4 — 3 
SEage  reinigt  man  baS  geffelgelenf  mit  ©eifen* 
waffer.  3n  hartnädigen  gälten  wäfcht  man  mit 
einer  BuflÖfung  oon  1 Outd).  ©ublimat  in 

1 Quart  Äalf waffer,  unb  bet  fehr  reichlicher 

unb  flinfenber  Bbfonberung  unb  bei  gleifchauSs 
wüdjfen  flreut  man  täglich  3 SDlal  oon  folgenbem 
fpuloet  in  bie  SBunbe:  «Rothes  ^räjipitat 

2 Qutcb.,  ©ichenrinbe  unb  Äohlenpuloer,  oon 
jebem  2 Cotfj.  Sei  flarfet  unb  anhaltenbec  Bns 
fchwellung  beS  JBeins  jieht  man  in  ber  äußern 
gläche  beS  ©chenfelS  ein  ©iterbanb  unb  läßt 
biefeS  6 SBod>en  liegen^  2.  OeS  Btinbüieh«, 
beflefjt  in  einer  SSerfchtoärung  bes  ©aums  ber 


Digitized  by  Google 


ÜWaul&eerbaum. 


521 


Sftauffwcbaum. 


Klauen,  befonber«  in  btc  Älauenfpalte  mit  2fufs 
treibung  bet  «Krone  unb  8ostrennung  beö  Jpufö. 
Sie  ge^t  oft  letd)t  ootübet,  oft  aber  artet  fte  in 
fcbmere  Cetben  beö  unteren  gußgelenfö  aus. 
©ie  Sur  ift  biefelbe  mie  bei  ben  $>ferben. 

ÜJfaulbeerbaum.  Das  iBlatt  beö  S0?aul= 
beerbaumö  ift  bis  jefct  bie  eingig  geeignete  Stab* 
rung  für  bie  ©eibentaupe,  unb  gmat  befonberö 
baö  beö  meinen  SStauIbeerbaumö  unb  beö  Sou: 
SRaulbeerbaumö  (f.  b.).  Xußetbem  gibt  eö 
nod)  oetfdjiebene  anbere  Äbarfen,  bie  ftd)  wie  bie 
Dbftbaumforten  burd)  oetfcbiebene  grüchte,  SBlättcr 
unb  SBuchö  unterfdjeiben.  3n  feinem  milben  3 us 
ftanbe  liefert  gmat  ber  ÜJtaulbeerbaum  ein  gefun* 
beö  gutter  für  bie  ©eibenraupe,  aber  gleich  wie  bie 
Sultur  non  Obft,  ©emüfe  u.  bgl.  als  Slahrungömit: 
tel  erft  burd)  oerfchiebene  fünftliche  Setjanblung 
unb  geeignete  pflege  ergiebig  wirb,  eben  fo  ift  eö 
aud)  mit  bet  SJtaulbeerpflange  ber  gall,  unb  gmat 
mußtet  barauf  gefcben  merben,  baß  baöüaubbie 
größte  SBoUfommenbeit  erreiche,  benn  biefeö  ift 
eö,  meld)eö  ber  Staupe  gut  Stauung  bienen  foU, 
mie  bie  oerfchiebenen  guttergemächfe  bem  ffiieh, 
unb  eö  tomint  ba^er  bei  berffltaulbeerguchthaupts 
fächlid)  barauf  an,  ben  Srtrag  an  flattern  gu 
oermebren  unb  in  benfelben  eine  SWenge  thieti* 
fdjen  Stahrungöftoff  für  bie  Staupe  angufammeln. 
3ur  Streichung  biefeö  Bwectö  bienen  folgenbe 
SBitfel:  i.  Srgeugung  Don  gutem  ©amen  unb 
Xuöroabl  ber  barauö  fjeroorgehenben  ebletnSrems 
plare;  2.  S3ereblung;  3.  ©d)nitt;  4.  geeignete 
pflege  unb  ©üngung  beö  23obenö.  ©urcb  biefe 
bittet  tann  bie  SJtaulbeerpflange  fo  ergiebig  ge: 
mad)t  merben,  alö  mobl  menig  anbere  ^Jflangen, 
unb  nur  baburd)  mirb  ber  für  baö  ©ebenen  ber 
©eibengudjt  notbmenbige  Bwecf  erreicht,  baß  bie 
SJtaulbeergucht  für  ftd)  befteben  tann  unb  Demje* 
nigen  einen  gehörigen  Srtrag  abmirft,  ber  ftd)  nur 
mit  ber  Srgeugung  oon  £aub  abgibt.  SSobenart. 
©er  SDtaulbeerbaum , befonberö  bet  oerebelte,  er* 
forbett  im  Allgemeinen  eine  luftige,  fonnige  Sage, 
am  Seften  gegen  ©üben  unb  SBeften,  bie  norb* 
Öftlid)e  Sage  ift  ber  gröfte  rcegen  ungünftiger.  St 
liebt  einen  guten  lottern  ober  fanbigen,  giemlid) 
faltbaltigen  iBoben.  ©in  milber,  roarmer,  humos 
fet  ffioben  mit  «Kalfgehalt  im  Untergrunb,  ein 
lehmiger ©anb,  Sebm  unb  fanbigetSehm  ftnb  ihm 
fefjr  guträglid).  Auf  fd)roerem,  naffen  unb  falten 
Shonboben  tommt  er  nicht  gut  fort;  auf  rümpft* 
gern  unb  moorigem  Soben  mit  unburd)(affenbem 
Untergrunb  gebest  er  gar  nicht.  «Jlurge  oorübet* 
gebenbe  Ueberfd)memmungen  fdjaben  ihm  jebod) 
nid)tö,  menn  nur  ber  ©runb  burchlaffenb  ift.  Sr 
tann  gmar  auf  febt  fd)led)tem,  bürren,  mageren 
unb  fteinigen  Soben  gebeiben,  bod)  mirb  er  jebe 
©orgfalt,  Sobenoetbefferung  unb  ©üngung  mie 
anbere  ßulturgemädjfe  reichlich  lohnen,  ©amen 
unb  ©aat.  ©en  SÖtaulbeerfamen  muß  man  oon 
oollfommen  gefunben,  meber  gu  jungen  nod)  gu 
alten  Säumen  nehmen ; aud)  bütfen  bie  ©amen« 
bäume  in  bem  3ab?C/  wo  man  ben  ©amen  non 
ihnen  nimmt,  nicht  abgelaubt  merben.  ©er  ©ante 


bat  feine  oollfommene  Steife  erlangt,  fobalb 
bie  grüd)te  oon  felbft  abfaUen.  SBenn  man  biefeö 
bemerft,  breitet  man  Süchet  unter  ben  Säumen 
auö  unb  fd)ütfelt  biefe  fanft  ober  lieft  bie  oon  felbft 
abgefallenen  grüd)te  auf.  Um  bie  ©amen  gu  reis 
nigen,  läßt  man  bie  SOtaulbeeren  3 — 4 Sage  an 
einem  mehr  marmen  alö  falten  Orte  fteben; 
menn  fie  meid)  ftnb,  gerbrüctt  man  fte  mit  ben 
hänben,  preßt  ben  ©aft  burd)  Scinmanb  unb 
mäfd)t  bie  in  ber  geinmanb  gutücfgebliebenen  in 
einem  ©urd)fd)lage,  ben  man  in  eine  tiefe  ©chüffel 
mit  SfBaffet  hält.  ©er  ©urd)fd)lag  muß  aber  fo 
meite  Söcber  haben,  baß  ber  ©ame  burd)  biefelben 
in  baö  Sßaffer  fallen  tann.  üJtan  läßt  baö  SBaffer 
behutfam  abfließen,  nimmt  bie  bann  auf  bem 
Soben  gurücfgebtiebenen  «Körnet  heraus  unbtrods 
net  fte  an  einem  luftigen  Drte  im  ©chatten,  ©er 
taube,  auf  ber  Oberfläche  beö  SOiaflerö  febmims 
menbe  ©ame  mirb  meggemorfen.  ©ie  Auöfaat 
gefd)iebt  gu  bet  Beit,  mo  bie  SJtaulbeeven  oon  felbft 
abfalten.  2fuf  je  1 Soth  ©amen  mirb  in  einem 
itbenen  ©efäße  1 ©choppen  ©hiotwaffer,  baö  man 
in  jebet  Apothefe  ftd)  billig  oerfdjaffen  fann,  gus 
gegoren,  ber  3nbalt  beö  ©efäßeö  umgerührt  unb 
bei  mieberboltem  Umrübren  bem  ©onncnlidjte 
etma  1 ©tunbe  lang  auögefefct.  hierauf  mirb  baö 
©hlormaffer  abgegoffen  unb  fein  geftebteJpolgafche 
mit  ben  nod)  feuchten  ©amenförnern  oermifebt,  jo 
baß  teuere  beim  Umrühren  ftd)  oollftänbig  mit 
Afd>e  umgeben,  troetnen  unb  nicht  mehr  unter  eins 
anber  oerfteben.  ©ie  $pflängd)en  brauchen  nicht, 
mie  fo  häufig  bei  anberen  SJtethoben,  4 — 5 ©ochen, 
fonbern  nur  14—15  Sage  biö  gum  Aufgeben, 
©in  anbereö  Verfahren  ift  folgenbeö:  ©er  nicht 
über  3 3ab«  alte  ©ame  mirb  in©algmaffet  hoch- 
ftenö  48  ©tunben  eingemeicht,  bann  in  einem 
©efäß  mit  feinem  ©anb  oermifebt,  befeuchtet,  mit 
angefeuchtetem  SJtooö  bebeett,  oon  Beit  gu  Beit  bes 
fprifct,  bamit  ber  ©amen  nicht  abtreefnet,  bann 
an  einen  marmen  Ort  gefiellt  unb  gugebeeft,  mo 
ber  ©ame  nach  2 — 3 SBochen  gu  feinten  anfängt. 
Semerft  man  bie  gelben  «Keimpunfte,  fo  fäet  man 
ben  ©amen  auö.  3ur  Auöfaat  mahlt  man  gut 
gubereiteten  ©artenboben,  bet  bie  ©onne  nur  biö 
SJtittag  unb  einigen  ©d)ufc  gegen  bie  Storbminbe 
hat.  Signet  fid)  bet  Soben  beö  Uanbeö  nicht  gut 
©amenfcbule,  fo  gräbt  man  ein  längliches  23icrecf 
2 guß  tief  auö  unb  füllt  baffelbe  mit  guter  ©rbe 
an.  Signet  fid)  aber  bet  SSoben  gut  ©amen* 
fdjule,  fo  muß  man  ihn  im  «fcerbft  2 guß  tief  um* 

: graben  unb  gut  büngen.  Anfangs  April  gräbt 
| man  bas  2anb  mehrere  SETcal  um,  unb  in  ber  gmeis 
| ten  Hälfte  beö  S)?ai  gräbt  man  eö  in  SSccte,  jebeö 
4 guß  breit,  hflrft  bie  ffieete  fo  fein  alö  mögs 
lieh  unb  läßt  gmifchen  jebem  einen  2 guß  breiten 
] 2Beg.  ©ie  ©aat  fann  folgenbermaßen  gcfcbchcn 
SSan  nimmt  gu  jebem  8oth  SJtaulbeerfamen  ein 
1 Stuthe  langes  unb  4 guß  breites  SBeet,  macht 
barauf  mit  bet  £atfc  fünf  1 Boll  tiefe  Stillen  unb 
flreut  in  jebe  Stille  */s  heö  ©amenö;  bann  bebeett 
; man  bie  Stillen  */>  Boll  hoü)  mit  Srbe  ober  füllt, 
l menn  bet  Soben  oon  fchle^ter  S3efd)affcnheit  ift, 
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. bie©aatreihen  mit  aRiflbeet»,  ßompofb  ober#olj* 
erbe  aud,  befprengt  bie  ©aat  mittelft  ber  »raufe 
mit  an  ber  ©onne  erwärmtem  SBajfer  unb  fährt 
bamit  bei  Srodenheit  einen  Sag  um  ben  anbern 
fort.  3»«dmäfig  ifl  ed,  um  bad  ©amenbeet 
einen  etwa  6 guf  hohen  3®un  Don  Straucbwerl 
anjulegen,  um  bie  «Pflanjen  gegen  falte  SBinbc  ju 
febüften.  ©obalb  flct>  bie  g)flänjcben  über  ber 
Gebe  jeigen,  muf  bei  Sroden heit  alleSBocben  ein* 
mal  gegojfen  unb  öfter«  gejätet  »erben.  Um  bie 
f)flanjen  gegen  bie  heftige  Ginwirtung  ber  ©onne 
ju  fcbüfcen,  empfiehlt  ed  fid) , währenb  ber  erflen 
2,3Ronate  Sföatten,  ©troh  ober  »ufebwetf  an  fleine 
pfähle  ju  befefiigen  unb  fo  bie  ©amenfcbule  jube* 
febatten,  ober  man  fann  aueb  Streifen  oon  «Dtood 
jwifeben  bie  «Reifen  ber  ©ämlinge  legen.  83on 
GnbeÄugujt  an  gieft  man  nur  nod)  feiten,  bamit 
bad  «fcöljbeffet  reif  wirb  unb  ber  SBinterfälte  ficbe* 
rer  wiberfleht.  Dad  ©egiefen  barf  übrigend  nur 
nad>  ©onnenuntergang  gefebchen.  ©obalb  gtofl 
eintritt,  bebedt  man  bie  ©ämlinge  mit  Saub  ober 
Sannennabeln.  Die  flärlften  $>fian  jen  oon  1 guf 
^ohe  oerfe&t  man  im  näcbften  grübjaht,  bamit 
fte  ftcb  gegenfeitig  im  SBacbsthum  nicht  hintern. 
2 CUe  Spflanjen  febneibet  man  2 — 3 Äugen  über 
ber  Gebe  ab,  bamit  fte  fein  unreife«  $o(j  behaU 
ten  unb  flärfete  Stiebe  machen.  3n  rauhen  Sagen 
gelingt  bie  Äudfaat  ber  SDtaulbeeren  am  Sicherten 
in  mit  Saub  unb  SRCfl  untermifebt  angelegten 
Sföiftbeeten.  Diefe  Ääften  bleiben  fo  lange  mit 
genflern  bebedt,  bi«  bie  ^flanjen  1 >/*  3oll  ho«b 
finb.  3n  ber  ©amenfcbule  bleiben  bie  ©ämlinge 
3 3ahre  flehen,  gig.  1 geigt  einen  einjährigen, 
gig.  2 einen  jweijähtigen,  gig.  3 einen  breijähri* 
gen  ©ämling  oon  gang  natürlicher  Dide  bed 
©tammed.  — Sie  fOtaulbeerbaumfcbule. 
3ur  SJtaulbeerbaumfcbule  wählt  man  im  $erbfl 
bed  Satjred,  wo  ber  ©ame  gefäet  worben  ifl,  ein 
©tüd  Sanb  oon  leichtem,  felbfl  fanbigem  »oben, 
ber  jeboeb  nicht  arm  fein  barf,  wenn  bie  ©tämm* 
eben  febnett  waebfen  follen.  Das  Sanb  muf  mög* 
licbfl.  bie  ©onne  unb  einigen  ©ebufe  gegen  Storb* 
winbe  hoben.  3)?an  rajolt  ed  2l/a  — 3 guf  tief 
unb  oermifebt  bie  Gebe  mit  oerrottetem  ÜXift.  3m 
SXäcg,  2Cpril  ober  Änfang^SWai  gräbt  man  fo  oiel 


um,  ald  man  in  ben  näcbften  Sagen  bepflanjen 
will,  ebnet  bad  ©egrabene  mit  bem  Stechen  unb 
unb  theilt  ed  in  6 guf  breite  »eete,  jrbed  gu  3 
Steihen.  3mifcben  je  2 »eeten  bleibt  ein  2 guf 
breiter  SBeg  liegen.  2f uf  jebed  »eet  pflanjt  man 
3 «Rethen  ©tämmeben,  jeben  Stamm  2—2 */*  guf 
oon  bem  anbern  entfernt,  unb  groar  fo,  baf  bie 
erfte  9teifie  «/ 2 guf  entfernt  oon  bem  SBege,  bie 
gweite  in  bie  SRitte  unb  bie  britte  Vs  guf  oon  bev 
anbern  ©eite  bedSBeged  entfernt  gu  flehen  fommt. 
Die  ©tämmeben  ber  {weiten  unb  britten  «Reibe 
muffen  im  »rrbanb  gepflanjr  werben.  (Sin  ju 
biebter  ©tanb  in  ber  »aumfcbule  ifl  höcbft  febäbs 
lieb.  Die  »erpflangung  in  bie  »aumfcbule  fann 
oon  Gnbe  «Rärj  bid  in  bie  SRitte  SRat  gefebehen. 
«Dian  hebt  fo  oiele  ©tämmeben,  ald  man  an  bem* 
feiben  Sage  gu  oerpflanjen  gebenft,  mit  bem 
©paten  behutfam  aus,  bamit  bie  nahe  am  ©ramme 
beftnblicben  SBurgeln  nicht  befebäbigt  werben, 
flufct  ben  ©tamm  auf  3 — 4 Äugen  ein,  febneibet 
oon  ben  SBurjeln  bad  gaferige,  ftufet  bie  ftarfen 
unb  gefunben  ©eitenwurjeln  ein  wenig,  bie$>fab(* 
wurjel  bid  auf  */*  3oU  ein,  fe|t  bie  ©tämmeben 
nicht  tiefer  ein,  ald  fte  in  ber  ©amenfcbule  geflan* 
ben  höben,  fcblämmt  fte  tüchtig  ein  unb  tritt  bie 
Grbe  an.  »ei  Srodenheit  muf  man  im  erflen 
©ommer  wöchentlich  einmal  begiefen;  im  {weiten 
©ommer  tann  bad  »egiefen  feltner,  unb  fpätev 
nur  bei  anhaltenber  Dürre  gefebehen.  Stotb* 
wenbig  ifl  ed,  um  bad»äumcben  eine  flache  ©rube 
ju  machen,  bamit  ftd>  bad  SBaffer  barin  anfam* 
mein  lann.  SBollen  einige  ©tämmeben  nicht  gut 
ober  gar  nicht  audfcblagen,  fo  muf  man  unter* 
fueben,  ob  ftcb  oielleicbt  an  ben  SBurjeln  eine$öb* 
lung  beftnbet.  3fl  biefed  ber  gall,  fo  muf  man 
bie  Grbe  gut  anbrüden  unb  flarl  giefen.  ÄU* 
jährlich  muf  man  bie  ©cböflinge,  bie  aud  ben 
SBurjeln  ober  nahe  an  ber  Grbe  audfcblagen, 
wegfebneiben.  Die  Jtrone  bilbet  man,  inbem 
man  3 — 4 3weige  flehen  läft  unb  auf  eine 
Sänge  oon  6 — 8 3oU  einftufct.  gig.  4 flellt  ein 
fo  befebnittened  fünfjäbriged  ©tämmeben  bar, 
bad  im  näcbften  3öbre  gum  »erfe^en  auf  ben  blri* 
benben  ©tanbort  geeignet  ifl.  Uebrigend  bilbet 
man  bie  &rone  nicht  eher,  bid  ber  ©tamm  bie 
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©tärfe  erreicht  hat,  feine  .Krone  allein  }u  galten, 
©ie  ©eitenäde  mufj  man  bem  ©ramme  fo  lange 
taffen,  bid  bie  .Krone  gebil'oet  merben  tann,  »eiche 
im  ©tanbe  td,  bcn  Saum  gehörig  ju  ernähren. 
Stau  tann  inbefj  alljährlich  einige  ber  ftärtjlen 
©cifenäjle  »egfchneiben,  bamit  nicht  $u  oiele  unb 
}u  arofje  S&unbcn  entdehen.  ©ad  Unfraurmtif?  man 
fleißig  audjäten.  3d  bad  8anb  gut,  unb  finb  bie 
Säume 4 jahrelang  auf  bie  angegebene  2Crt  bcf)ans 
beit  worben,  fo  »erben  bie  meiden  jur  Serfefcung  an 
ben  bleibenben  ©tanbort  tüchtig  fein ; fie  follen 
bajiii  unten  am  ©tammc3— 4 3ell  in  berfRunbung 
darf  fein.  — @d  fragt  ftch  nun,  ob  man  ben  aud 
©amen  gcjogenen  SBilblingen  ober  ben  oercbelten 
Staulbeerbäumen  ben  Sorjug  geben  foll?  £in; 
ftchtlich  ber  SBilblinge  hat  man  bie  Semertung 
gemacht,  ba§  man  aud  ©amen  öfters  mehrere  Sas 
riefäten  erhält,  »ooon  ftch  einige  burch  oor$üg: 
liehe«  Saub  audjeichnen ; man  fucht  bedhalb  bics 
jeuigen  jur  tfnpflanjungaud,  »eiche  fich  burch  ein 
grö§ered  ungefcbli&ted  ©latt  (gig  5)  aud}eicbnen 
unb  befeitigt  bie  ^Jflanjcn  mit  f (einen  gefchlt'hfen 
©lättern  (gig.  0)  ober  ocrebelt  Untere.  3n  ber 
Kegel  gibt  man  aber  bcn  oerebelten  ©lättern  ber 


m.  8. 


Siaulbettbäume  ben  Sorji'g,  benn  ber  Sßilbling 
gibt  erft  nach  12  — lö3al)ren  hin’änglicbcd  üaub, 
bet  .oerebelte  Saum  bagegen  febon  nach  7 — 8 
fahren;  aud)  geht  bad  ^flüctcn  bet  Slätter 
bei  oerebelten  Säumen  »eit  fchneller  unb  leichter 
ald  bei  SBilblingen  oon  d«tten;  enblich  finb  bie 
©lätter  oon  oerebelten  Säumen  oon  ziemlich 
gleicher  Sefchaffenheit.  Sorjugdweife  hat  man 
bie]@orten  bed  SRautbeerbaumd  ju  oerebeln,  »eiche 
am  ©päteften  ausfchlagen,  um  bedo  ficherer  ben 
9tachtfroden  im  Stai  ju  entgehen.  Sereblung 
ber  d)f(anjen.  ©ie  Sereblung  id  bad  einzige 
ÜJtittel,  folchc  ^)flanjen,  »eiche  oon  Katur  ein 
tleined  magered  Saub  unb  ßruppigen  Sßuchd  ha» 
ben,  fo  umgugedalten,  bafi  bieCualität  bedßaubcd 
gut  wirb,  »ie  ed  bet  ben  Obdbäumen  mit  ben 


?früd)ten  ber  gall  ift.  ©ft  Operation  bed  ©er» 
ebelnd  fann  bei  bem  Staulbeerbaum  auf  oerfebie» 
bene  Seife  gefchehen.  Äm  Sequemden  gefdjieht 
de  in  ber  Saumfdjule,  »enn  bie  $)flan$en  no(^ 
jung  unb  auf  einem  engem  Kaum  beifammendnb; 
de  fönnen  an  ber  @cbe  ober,  wenn  fie  fd)on  älter 


6. 


finb,  erd. in  ber  .Krone  oerebelt  »erben,  ©olcbe, 
bie  für  fetten  bienen  follen,  oerebelt  man  ©eften 
im  Biquet,  nachbem  fie  fchon  1 Saht  fo  gedanbeu, 
gehörig  erdarft  finb  unb  wenigftend  bie  ©Ute  bed 
(Ebelreifed  erreicht  haben,  worauf  fie  bann  noch 
1 3*bt  dehm  bleiben.  Huch  }ur  (Erziehung  für 
Sufch»  unb  ^»ochdämme  tönnen  fie  fchon  oerebelt 
»erben,  ehe  man  de  auf  bie  größere  (Entfernung 
oon  einanber  oerfefct.  ©ie  Sereblung  macht,  ba§ 
bie  Srjiehung  meid  1 3«hr  länger  bauert,  ©ie 
Sereblungdarten,  bie  für  ben  SKaulbeerbaunt  am 
ffleften  paffen,  dnb:  bad  Oculiren  (f.  b.),  bad 
Köhr  len  (f.  b.)  unb  bad  ßopuliren  (f.  b.). 
SBeniger  gut  id  bad  pfropfen,  ©ie  bede  3eit 
jum  Serebeln  ift  bad  grühjahr  (tfpril  unb  Sßai), 
Stan  fann  j»ar  auch  tm  3uli  unb  2£ugttd  oers 
ebeln  (Oculiren  auf  bad  fcblafcnbc  2(uge),  biefe 
ttugen  gehen  aber  über  Sinter  Leicht  ju  ©runbe, 
unb  ed  id  biefed  mehr  für  ipflanjen,  bei  beneu  bie 
Sereblung  im  grühjaht  wiftang,  pgffenb.  (Eine 
•fcauptfache  id,  bafj  man  gute  Sbelretifer  habe,  ein« 
jährige,  reife,  fräftige  Zweige.  Stan  febo eibet  fie 
im  gebruar  unb  Stär},  noch  ehe  bie  Säume  in 
©aft  fommen  unb  bie  #ugen  anfcfameUen,  unb  bte 
wahrt  fie  an  einem  fühlen  Ort  in  (Jrbe  ober  feueb« 
ten  ©anb  gedeeft  auf.  ©er  ©aft  in  ben  SBilb; 
(ingen  mu$  immer  fchen  ftärfet  oorhanben  fein, 
ald  in  ben  Qbelreifern , »eiche  im  Xtiebe  nie  }u 
»eit  oorgerüeft  fein  bfirfen,  ©o  lange  Sefetered 
nicht  Aer  gaU  id,  <&nnen  bie  (Ebelreifer  auch  beim 
Safttrieb  gefebniiten  unb  gleich  »erbraust  »erben. 
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Oaß  SScrebetn  fodte  ferner  nur  bef  gutem,  ftiden 
©etter  gefcheben,  unb  auch  nad)  ber  Operation 
ift  eine  gortbauer  beß  guten  ©etterß  oon  fefjr 
günftigem  ©influjf.  Oie  unterften  unb  oberften 
Äugen  ber  ßbelreifet  finb  nicht.fo  tauglid)  alß  bie 
mittleren,  unb  man  oerwenbe  baber  mehr  biefe. 
SOZan  nehme  bieSereblung  nid)t  ju  tief  oor,  bamit 
im  gad  beß  Slifjrathenß  barunter  nod)  9>la&  für 
eine  jroeite  Operation  fei,  welche  man  bei  93orratt> 
oon  ©belreifern  nod)  im  gleichen  grübling  etwaß 
fpäter  t>ornet)men  fann.  Oaß  Setebcln  mufi 
ftet«  mit  oiel  Xufmerffamfeit  gefcheben,  unb  ers 
fotbert  Uebung  unb  ©enauigfeit.  ©obalb  im 
grüfjjabr  bet  ©aft  in  ben  Säumen  gehörig  oors 
hanben  ift,  fo  baf  fid)  bie  JRinbe  gut  ablöft,  fann 
baß  Dcutiren  unb  SZöbrlen  beginnen.  Sor  bem 
©ebraud)  werben  bie  ©beireifer  burd)  ©inlegen  in 
najfeß  SDZooß  ober  ©rbe,  bei  etwaß  höherer  Sems 
peratur,  gehörig  in  ©aft  gebracht,  biß  jtcb  bie 
SZinbe  leicht  ablöft.  3n  ©ruben  eingelegt  unb 
fchichtmeife  an  bem  untern  bieten  ©nbe  mit  ©rbe 
überftreut,  fommen  fie  langfamer  in  ©aft  unb 
halten  jtd),  gut  jugebedt,  ft’fjr  lange  binauß  ;um 
©ebraud)  tauglid).  ©in  oorberiget  gewijfer  3us 
jtanb  oon  Oürre  ober  Ourftigfeit  ber  3meige 
fcheint  nachher  eine  bejio  gröbere  Sebenstbätigfeit 
ju  oerurfachen  uubbaß  Xnwachfen  jubeförbern. — 
Setmebrung  burd)  ©tectlinge.  SJZan 
oerwenbet  baju  einjährige  SIriebe,  ungefähr  in  bet 
Sänge  eineß  gufjeß  abgefdjnitten,  bergejtalt,  bafj 
jebet  3tt>fi0  biß  auf  2 Xugen,  nad)bem  oon  bem 
britten  Äuge  an  abtoärtß  bie  äuberfie  SZinbe  abs 
gezogen  toorben  ift,  fd)ief  in  bie  ©rbe  gefteett  wirb, 
welche  man  ftetß  mäbig  feucht  erhalten  mub. 
2) iefe  ©tectlinge  fd)lägen  fd)ncd  ©urjeln,  erreis 
d)en  fd)on  im  erften  Sabre  eine  Jg>öf>e  oon  2 — 3 
gub  unb  beftauben  ftd)  fehr  ftarf,  fe  bab  fte  fd)on 
im  folgcnben  3abre  jum  Serfefcen  geeignet  finb. 
SJZan  fann  aud)  bie  ©tectlinge  y » 3oU  ganj  mit 
©rbe  bebeclen,  biefe  fefttreten  unb  oon  3eit  ju3«it 
begieben.  — Serpflanjung  beß  SDZauls 
bcerbaumß.  SDBenn  bie  $)flan  jen  in  ber  Saums 
fdjule  bie  gehörige  ©tärfe  erreicht  haben,  fo  wers 
ben  fte  an  ihren  ©tanbort  oerpflanjt.  SDZufj  man 
spflanjen  anfaufen  unb  finb  fie  nicht  oerebelt,  fo 
fönnen  fie  auch  fpäter  am  ©tanbort  oerebelt  wers 
ben.  ©efaufte  Säume  foden  nicht  oerfrüppelt 
unb  im  Serhältnib  ber  ©röbe  nicht  ju  aft  fein. 
Oie  ©urjeln  follen  fdjön  bufdjig,  nid)t  brüchig 
unb  mürbe,  nicht  röthlid)  unb  außgefroetnet  fein. 

• Xn  ben  ©tämmen  foll  fich  fein  SOZooß  befinben. 
Oie  Srüdjigfeit  ber  ©urjeln  entfielt , wenn  bie 
Säume  ju  maftig  getrieben  würben,  baß  SDZooß 
unb  bie  Setfrüppelung  oon  fehwerem  naffen  Sos 
unb  fd)led)ter  pflege.  Schlecht  gezogene  unb  auf 
fd)led)tem  ©runb  gewachfene  Säume  werben,  aud) 
auch  in  beffern  Soben  oerpflanjt,  immer  jurüd; 
flehen  gegen  bejfere  ^flanjen.  Oer  «preiß  ber 
SJZaulbcerbäume  ift  ungefähr  wie  ber  ber  anbern 
Obftbäume.  Sercbelte  ©tämme  finb  immetj  oers 
bältnifjmäjjig  theurer.  Seim  Xußgraben  müffen 
bie  ©urjeln  möglid)ft  gefront  werben,  unb  wenn 


baß  Serpflanjen  nicht  gleich  gefd)ieht,  müffen  Me 
Säume  oor  bem  Xußtrodnen  gcfchüfet  ober  ringe« 
graben  werben.  3u  Reefen  wirb  im  ^erft  oorbet 
ein  ©raben  oon  etwa  3 guft  Sreite  unb  l‘/s — 2 
gufj  SEiefe  rajolt.  gür  4?od)ftämme  werben  bie 
©ruben  wenigftenß  3 — 4 gufi  im  Ourchmeffer 
unb  l‘/2  — 2 gujj  tief  gemalt;  für  Sufchbäume 
im  Serhältnib.  3n  fchlechtem  Soben  macht  man 
bie  Söcher  beflo  gröber  unb  behaeft  betnad)  bie 
©rbe  weiter  um  ben  Stamm  herum.  Sor  bem 
©infe&en  werben  wieber  ade  befdjäbigten  unb  ju 
langen  ©urjeln  mit  einem  fcharfen  SZejfer  be« 
fchnitten,  fo  bab  bie  Schnittfläche  nach  unten  g es 
fehrt  ift.  6ß  ift  aud)  gut,  bie  ©urjtln  oor  bem 
©infefcen  in  einen  Srei  oon  ©rbe  unb  ©affet  ju 
tauchen  unb,  wenn  nöthig,  etwaß  gute  ©rbe  unten 
an  bie  ©urjeln  beijugeben.  Oie  ©eite  beß  ©tarn« 
meß,  bie  gegen  bie  Sonne  gefehrt  war,  fott  e« 
auch  nach  bem  Serfefcen  bleiben.  2)Zan  fann  baju 
bie  ©teile  oorher  bezeichnen;  bei  Uebung  ertennt 
man  fte  an  bergarbeunbSefchaffenheitberStinbe. 
Oie  ©urjeln  follen  nicht  auß  ihrer  natürlichen 
Sage  fommen ; bie  obere,  mehr  locfete  unb  bejfere 
©rbe  wirb  bann  forgfältig  barum  geftreut.  Oa 
bie  ©rbe  ftd)  etwaß  fefct,  fo  wirb  bie  ©urjel  Xn« 
fangß  etwaß  ftärfer  bamit  bebedt,  alß  fte eß  früher 
war,  bamit  bie  gelbe  9Zinbe  wieber  in  ben  Soben 
fommt,  fowie  eß  beim  frühem  ©tanb  bet  gaU 
war.  9Zad)  bem  Serpflanjen  ift  eß  jwedraäfiig, 
bie  Säume  mit  hinreichenbem  ©affer  ein jufebwem* 
men,  bamit  ftd)  bie  ©rbe  überall  gut  an  bie  ©ur* 
jeln  anlege.  Oie  3*»eige  werben  ade  biß  auf 
3— 4 Äugen  jurüdgefchnitten ; überflüfftge  3meige 
nimmt  man  ganj  weg.  ©erben  Saumftangen 
beigegeben , fo  ftede  man  biefelben  gleich  oor  bem 
©infüllen  in  bie  ©rube,  unb  befeftige  hernach  mit 
©froh  bie  ©tämme  über’ß  Äreuj  (gig.  7)  gut  an 
bie  ©langen,  fo  bab  burd)  ben 
©inb  feine  SZeibung  unb  Ses 
fchäbigung  ber  3?inbe  entfteben 
fann.  ©egen  ber  Sahreßjeit, 

$)flan  jen  ju  oerfefcen,  lägt  ftd) 
nichtß  Seftimmteß  fagen.  ©ß 
gefehlt  am  Seften,  wenn  ber 
Soben  bie  gehörige  Sefdjaffen* 
heit  unb  geuchtigfeit  beftfet 
unb  baß  ©etter  gunftig  ift; 
bei  naffem  Soben  foU  nicht 
oerpflanjt  werben.  3n  leid)* 
tem  Soben,  wo  bie  $)flanjen 
gut  anwurjeln,  fann  eß  im 
$erbft  fd)on  gefchehen,  wenn 
man  3cit  ftnbet,  ba  nid)t  oors 
außjufehen  ift,  wie  bie  ©ittes 
rung  im  grübjabt  außfade. 

Äuß  eben  bem  ©runb  fange 
man  im  grübjabt  fo  halb  alß 
möglich  an.  Oamit  baß  Xn« 
wurjeln  fchned  unb  noch  oor  bem  ©inter  ge« 
fdjehe,  ift  bei  einer  $erbftpflanjung  baß  Segieften 
um  fo  mehr  ju  empfehlen.  Oer  SJZaulbeerbaum 
will  um  ben  Stamm  herum  freien  SRaum  haben. 


gig.  7. 
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bec  fleifjig  bearbeitet  wirb,  bamit  Cuft  unb  Stegen 
barauf  einwitfen  unb  ben  SBurjeln  bie  nötbigen 
StabrungSfioffe  liefern  fönnen.  @t  erträgt  baljer 
aud)  bejfer  ^>actfrüd)te  um  fid>  herum  unb  gebest 
in  SBiefen  nicht  gut,  ba  ibm  ber  ©raswuAö  unb 
bie  Unfräuter  naAtbeilig  finb.  ©Aatten  unb 
Ueberfdjirmung  oon  anbern  Säumen  (mb  bem 
Maulbeerbaum  ebenfalls  nachtbeilig,  ba  er  mög* 
liAH  frei  flehen  unb  non  allen  ©eiten  non  ber 
©onne  befAienen  fein  roiU.  2tuf  Aedcrn,  in 
Alleen,  längs  ben  ©tragen,  auf  einfamen  troctencn 
piäften  unb  Abhängen  gebeiben  4>od)fiämme  Hbr 
gut.  gelbraine,  Meine  Abhänge  an  SäAen  unb 
Ufern  eignen  fid)  aud)  gut  ju  Pflanzungen,  jeboA 
mehr  für  SufAbciume  unb  Werten.  AIS  (Sinfriebi* 
gung  Halt  anbercr  4?ol$artcn,  für  gelbbeden, 
eben  fo  für  ganz  bid)te  £eden,  bie  mit  ber  ©djeere 
befcbnitten  werben  füllen,  pafjt  ber  SOtaulbeerbaum 
gut  unb  liefert  einen  Stebenertrag,  ben  anbere  £olj* 
arten  nid)t  liefern  t&nnen.  @S  galten  ftd>  aud) 
merfwürbiger  SBeife  feine  anbern  Snfeften  ober 
bod)  febr  feiten  nur  einzelne  baran  auf.  $ür  bie 
ganz  bidjten  Reefen,  bie  befcbnitten  werben,  pa&t 
ber  unoerebelte  wilbe  ©traud)  beffer,  ba  et  ftrups 
piget  wäd)ft  unb  bie  .fcede  biebter  wirb.  Die 
Reefen  unbSufcbpflanjungen  buben  ben  Sortbeil, 
bafj  fte  fcbnelletn  (Srtrag  liefern  als  bie£ocbflämme 
unb  baS  2aub  leichter  unb  bequemer  ju  pflücten 
ift,  wäbrenb  bie  lefttern  jwar  fpätern,  aber  befio 
nacbbaltigern  ©rtrag  unb  fräftigereS  Saub  liefern. 
Die  Säume  erreichen  oft  ein  febr  b°beö  Alter, 
weit  über  100  3ubte,  unb  einen  bebeutenben  Um; 
fang;  eS  gibt  fogar  alte  ©tämme,  bie  über  20 
gufi  im  Umfang  buben.  Man  feftt  bie  Reefen; 
pflanzen  1 — 2 gufj  oon  einanber;  bie  Sufdji 
bäume  5 — 6,  auch  10  gufj  in’S  Ö.uabrat  ober 
Dteiecf  ober  aud)  in  Steifen.  SBenn  man  folche 
Steiben  oon  Reefen  ober  Sufchbäumen  jiebt,  fo 
bafj  bieSteiben  12  — 20  guji,  aud)  bis  30  gufj 
oon  einanber  abjteben,  wobti  bie  3mif<henräume 
bearbeitet  werben  fbnnen,  unb  man  bajwifchen 
auch  §adfrüchte,  (Semüfe  ic.  baut,  wobei  ber  So* 
ben  geborig  umgearbeitet  unb  gebüngt  wirb,  fo 
gebeiben  bie  Pflanzungen  oortreffliA,  ba  ihnen 
ber  Gfinbau  bet  anberen  ©ewüAfe  ebenfalls  jum 
Stuften  gereicht.  2Bilf  man  ben  Soben  ausfAliefj* 
lieh  Zu  Maulbeerpflanzen  benuften,  fo  macht  man 
bie@ntfernung  oon  einanber  etwas  geringer.  Die 
Anpflanzung  oon  4>eden,  wo  folche  anwenbbar 
finb,  ift  befonberS  oortbeittjaft.  ©rofiere  4>eden, 
fowie  Sufchpflanzungen , foUen  aus  oerebelten 
ober  fonft  guten  Pflanzen  (j.  S.  Moretten  ober 
anbern  auS  ©amen  gezogenen  eblen  Sremplaren) 
befteben.  Die  #od)ftämme  erforbern  noch  oiel* 
mebt  eine  Sereblung  ober  Auswahl;  man  pflanzt 
fte  auf  20—30  $u&  Sntfernung.  Du  bie  Mäufe 
ben  SBurzeln  febr  nachftellen  unb  bie  ©ebneden 
ben  JtnoSpen  unb  Stieben  ber  jungen  pflanzen, 
fo  ift  ein  Soben,  wo  fid)  oiele  folche  Stjiere  auf* 
halten,  bem  (Smporfommen  einet  Pflanzung  febr 
ungünftig,  unb  man  mufj  lefttere  möglichft  bugegen 
fAüften.  Sin  mehr  jt^oiger,  fanbiget  Soben, 


fowie  einer,  ber  immer  bearbeitet  unb  bebadt  wirb 
unb  ftd)  nicht  beraft,  bat  baber  auch  in  biefer 
$inftcht  Sortbeile.  Sin  recht  tiefes  Umgraben 
unb  Stajolen  ift  bei  Anlage  einet  Pflanzung  be* 
fonberS  oortbeilbaft  für  baS  ©ebeiben  berfelben. — 
Mittel*,  4>oA*  unb  3 wergHümme.  Man 
tann  bie  oerebelten  Maulbeerbäume  als  4>uch-# 
Mittel*  ober  3mergftämme  erziehen.  Der  Mit* 
telftamm  oerbient  oor  bem  JpoAHamm  ben  Sor* 
rang.  Die  Sebanblung  beS  MittelftammS  ift  fol* 
genbe:  ßrfteS  3abr.  Man  pflanzt  Sämlinge 
1 3abr  nach  ber  Sereblung  auf  ben  bleibenben 
©tanbort  in  einer  ©ntfernung  oon  je  12  guf. 
SebeS  ©tämmchen  wirb  3 gufj  über  ber  SBurzel 
abgefchnitten.  Man  fuebt  mitfclft  ber  JtnoSpen, 
bie  am  oberu  <5nbc  beroorfeimen , eine  Jfrone  zu 
bilben,  ba  biefe  aber  in  ber  Stegei  oertrodnet,  fo 
tbut  man  am  Seften,  wenn  man  bie  ©tämmAen 
unmittelbar  über  bem  erften  Auge,  baS  ftd»  übet 
ber  SereblungSftellebeftnbet,  abfehneibet;  eS  bilbet 
fid)  bann  auf  bem  Auge  ein  neuer  ftarfer  Srieb. 
3eigen  fid)  bann  auf  bem  ®ipfel  biefeS  SriebeS 
mehrere  ÄnoSpen,  fo  lüfjt  man  nur  bie  ftärtfte 
fteben  unb  befeitigt  bie  übrigen.  Den  Soben  um 
bie  ©tämmchen  herum  hält  man  HctS  rein  oon 
Unfraut  unb  bei  Srodcnbeit  feucht.  3meiteS 
3ubr.  Man  fchncibet  im  grübjabr,  fobalb  fein 
groH  mehr  zu  befürchten  iH,  ben  Sricb  beS  oori* 
gen  3ubreS  3 gufi  über  bem  Soben  ab;  follte  et 
biefe  4>öbe  noA  niAt  erreiAt  haben , fo  wartet 
man  beffer  noA  1 3abt  unb  bilbet  bann  erfi  bie 
Ärone,  inbem  man  bie  3 HärfHen  unb  in  ber  gün* 
HigHen  Sage  fid)  befinbenben  A'noSpen  am  obern 
@nbe  beS  ©trauAeS  Heben  läßt,  alle  anbern  aber 
entfernt.  Man  erhält  balb  3 gute3meige,  bie, 
ba  ihnen  aller  ©aft  beS  ©tämmAenS  zu!ommt, 
ein  fAnelleS  SBaAStbum  bflbfn  8)*  ®*efe 
3weige,  fowie  alle  bie,  welAe  man  im  folgenben 
3obre  zieht,  müffen  in  ber  Mitte  eine  Höhlung 
bilben,  bamit  Suft  unb  ©onne  ungebinbert  ein* 
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toirfm  Knnen  unb  ba«  fjflficfen  bet  Blätter  et* 
Ietcbtert  wirb,  ©rittc«3aht.  SKan  fchneibet  aUe 
Stiebe  be«  »origen  3ahre«  in  ber  Ärtab,  baß  jeber 
bet  3 3»eige  be«  »origen  3ohte«  nur  bie  2 unter» 
ften  Äugen  al«  Änoöpen  beibehält  (gig.  9).  3u 
6nbe  be«  ©ommer«  hat  bann  ber©tamm63»eige 
(W g;  10).  3m  eierten  3ahre  (tuet  man  bie  6 
3»eige  be«  »origen  3aht«  auf  bieSBeife,  baf»  jeber 
nur  bie  2 unterften  Äugen  behält  (gig.  11).  @c 
mitb  bann  am  @nbe  be«  ©ommer«  12  3»eige 


gig.  10. 


haben  (gig.  12).  3m  fünften  3ahre  lann  man 
ben  Saum  fd)on  entlauben  unb  braucht  ihn  im 
grübiahr  nicht  ju  fluten.  (Sollte  e«  aber  nöthig 
fein,  noch  1 Sab*  mit  bem  Stätterpflüclen  ju  tear» 
ten,  fo  jiufct  man  bie  12  Äeftchen  ein,  unb  ber 
Saum  roirb  bann  $u  @nbe  be«  ©ommer«  24  2fefl» 
eben  hoben  (gig.  13  unb  14).  — Serebelte  £ o ch» 
ftämme  erhält  man  in  ber  Siegel  fdjon  mit  ge» 
bilbeter  .Krone  au«  ber  Saumfchule.  Jqo cb»  ober 
SXittelftämme , bie  man  au«  ben  Saumfchulen 
lommen  lä#t,  haben  gewöhnlich  3 turj  über 
bem  ©ramm  abgeftufcte  Äefte;  jeber  »on  ihnen 
treibt  fogleich  im  etflen  3ahre  bet  Änpflanjung 
mehrere  3»eige.  Bon  biefen  iä#t  man  im  gtoei» 
ten  3ahte  3 — 5,  bie  nach  Äufjen  gerichtet 
ftnb,  flehen  unb  flu^t  fite  etwa«  ein,  ehe  ber  jmerte 
Stieb  eintritt.  3m  btitten  Sah«  »erben  biefe 
3»eige  (tarier,  jeber  treibt  »iebet  mehrere  3»eige, 
mit  benen  man  eben  fo  »erfährt,  »ie  im  zweiten 
3ah«.  3m  eierten  Sabre  ift  ba«  ©erfahren  baf» 
felbe  mie  im  btitten  3ahre;  man  lann  babei  bie 
burd)  baöSinjtuhen  unb  SBegnefjmen  ber  überflüf» 
ftgen3»eige  erhaltenen  Blätter  jum  gutter  für  bie 
©eibenraupen  benufcen.  3m  fünften  3ahre  lann 
man  ben  Saum  fchon  »oUftänbig  entblättern.  — 
©ie  erjiehung  bet  3 »erg»,  Bufch*  unb 
gichetbäume  ift  »egen  be«  frühzeitigen  unb 


gig.  12. 


guten  Slätterertrage«  fehr  erfptiefjlich.  ©ie  Be* 
banblung  ber  ju  biefen  gormen  beftimmten3>flan* 
pen  »eicht  »on  ber  ber  ^ochfrämme  nur  batin  ab, 
baf»  man  bie  mittlern  3»eige  bet  in  ber  Saum* 
fchule  1 3ahr  ft<h  befinbenben  ©tämmeben  im 
grühjohrauefd)neibet  unb  ihnen  nur  3 — 4 Sieben* 
l»cige  lägt  ober,  »enn  man  ihnen  eine  ©cbaftlänge 
pon  1 — 2 gufi  zu  geben  gebenlt,  ben  ©tamm  tn 
in  biefet  4?öbe  einlüt|t.  Sei  4Änfäfcen  an  ihrem 
bleibenben  ©tanbort  frommen  fte  im  ©anbbobeit 
10,  im  ^ehmboben  lOgufj  »on  einanbet  zu  fte^on. 
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Sei  bet  Xnpflanzung  eines  grofen  ©tücf  SanbeS 
werben  bie  4>ochflämme  30  — 450  guf  oon  ein: 
anber  gefegt,  jwiftben  fie  bie  3»ergbäume,  benen 
man  ebenfalls  eine  (elchartige  ijoble  .Krone  ju 
geben  fucht.  Vermöge  ihres  ((einen  SBuchfeS 
geben  fte  eine  ganz  bequeme  unb  frühzeitige  SSläts 
terernte.  Stehen  biefe  Säume  nicht  im  ©chatten 
anberer  Säume,  foifl  ihr  Soub  nicht  minbcr  (räftig 
als  bas  ber  #od)flämme.  ©obalb  bie  Jgjocbfläinme 
ihre  »öde  Eröfe  erreicht  haben,  »aS  nach  18—20 
fahren  ber  gaU  ifl,  »erben  bie  3n>erg=  unbSufd): 
bäume  auSgerottet.  SOtan  (ann  bie  3»erg:  unb 
Sufchbäume  auch  auf  folgenbe  2Crf  erziehen:  Bie 
3 — 4jährigen  ©ämlinge  »erben  aus  ber  Saum: 
fdjule  auSgehoben  unb  fo  befchnitten,  baf  3 — 5 
3weige  mit  2 — 3 Xugen  flehen  bleiben  (gig.  15). 


Bann  »erben  Pe  auf  ben  für  fie  beftimmten 
in  Weihen  oon  2 — 3 guf  Entfernung  unb  in  ber 
Weibe  in  2 — 3 guf  Xbffanb  gefegt.  3m  grüf* 
jaht  bes  5 — 6.3ahreS  »erben  nur  bie  erfrorenen 
©pifcen  abgefchnitten,  alle  übrigen  Xejle  unb 
3»eige  bleiben  flehen  unb  »erben  erfl  bei  ber  Se» 
nu&ung  beS  SaubeS  fo  »eit  befchnitten,  baf  nur 
3 — 4 ÜJlutteräfle  oon  6 — 8 3oU  Sänge  flehen 
bleiben.  3n  7 — 8 3abren  finb  biefe  Sufchbäume 
fo  herangemachfen,  baf  jebe  z»eite  Weihe  heraus« 
genommen  »erben  mufj,  um  bie  Entfernung  oon 
6 guf  zu  erhalten.  Bie  herausgenommenen 
Säumchcn  »erben  0 guf  in’s  Duabrat  oerfefct. 
Sei  Harfen  Sämlingen  tritt  bie  angegebene  Se* 
banblung  unb  Senufcung  1 — 2 3ahre  früher 
ein.  — Xn  legung  br  t 4>ecfen.  2J?an  macht 
an  ber  zur  £ecte  beflimmten  Stelle  oor  ©intet 
einen  Erubcn  oon  ’/a  guf  Siefe  unb  1 guf  Sreite 
unb  läft  ihn  über  ©intet  offen  liegen.  3fl  bet 
Soben  nicht  fchon  oon  Watur  gut,  unb  hat  man 
Bung  oberEompofloorräthig,  fo  (ann  man  biefen 
je&t  ichon  in  ben  (traben  bringen.  Bie  aus  bem 
Erabcn  geworfene  Erbe  »irb  an  bet  Seite  beS 
Erabens  aufgeworfen,  fo  baf  bie  im  BunfHceife  ber 
Erbe  befinblichen  Stoffe  fie  ben  ©tutet  über  ge« 
hörig  burchbringen  fönnen.  3m  folgenben  grüh* 
fahr  »irb  nun  ein  Shrü  ber  Erbe  zuerfl  in  ben 
Erabcn  eingrworfcn,  unb  bann  bie  Pflanzen,  oer* 
cbelte  breijährige,  fo  eingefe&t,  baf  fte  nach  bem 
Einwerfen  aller  Erbe  etwas  tiefer  zu  flehen  fom» 
men,  als  fie  früher  im  Soben  flanben.  Sie  »erben 
auf  2 — 3 Xugen  übet  bem  Soben  eingefchnitten 
(gig.  16).  3m  etflen  3ahre  läft  man  ffe  ganj 
ruhig  fortwachfen  unb  greift  ffe  nicht  an,  nur  be* 
gieft  man  ffe  einigemal,  wenn  gleich  nach  brr 
'Pflanzung  feht  troctcneS  ©etter  einfäUt,  unb  be« 
hactt  ben  Soben,  wenn  er  zu  feht  oerfruflet  ifl. 
3m  folgenben  3aht  fchneibet  man  bie  3»eige  auf 
3—4  Xugen  ein,  fchont  aber  namentlich  bie  nahe 
am  Soben  heroorfommenben  3»eige,  bamit  bie 
4>ecte  oom  Soben  an  fchon  recht  bicht  »erbe.  BaS 
glechten  ber  Reefen  ifl  allen  Erfahrungen  nach 
für  höchfl  unzroedmäfig  zu  halten,  »enn  man  es 
auf  moglichff  grofen  Slätterertrag  abgefeben  hat. 
©ehr  gut  ifl  eS,  »enn  man  ben  Soben  auch  in 
biefem  3aht  noch  einige  2Ral  bearbeitet.  3m 


gig.  1». 


gig.  <6. 
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gweiten  Saht  nach  btt  ^flangung  fchneibet  man 
bie  4>ede  nicht  fchon  (m  etflen  gtühjaht,  fonbtrn 
erft  währenb  beg  Betriebeg  bet  ©eiben gud)t,  bet 
abet  in  bet  etflen  4?älfte  3uli  beenbet  »erben 
muf,  mit  bet  .fcedenfcbeere  ein,  wie  jebe  anbete 
#ede,  unb  oerwenbet  bie  babeiabfallenben  Blätter 
gut  Fütterung  bet  Seibentaupen.  ©iefeg  S3ec* 
fahren  wirb  nun  jebe«  3al)t  fortgefefct,  wobei  bie 
#ede  immer  grölet  unb  bicbter  wirb.  2Bitb  bie 
$ede  im  Verlauf  bet  3uf)te  gu  bid)t  unb  gu  t )od), 
fo  befchneibet  man  fte  ftärfer,  b.  fj.  man  nimmt 
ättered  £olg  weg,  wag  man  ohne  ©efafjr  thun 
fann.  ®et)en  mit  bet  3tit  einzelne  $)flangen  aug, 
fo  jieht  man  einen  fieinen  Duergraben  bureh  bie 
.§ede,  bringt  in  biefenSrbe  unb  fe&t  junge  ^)flan* 
gen  hinein,  bie  bann  getabe  fo  behanbelt  »erben, 
wie  bie  anberen  bei  Anlage  ber  #ede  behanbeit 
werben.  ©ie  ÜÄaulbeerheden  hoben  »iele  Bor: 
theite;  fte  wadjfen  fe^r  fchnell,  loffen  ftd>  fef)r  bid)t 
unb  fchlant  erjiehen,  werfen  einen  bebeutenben 
Blätterertrag  ab,  unb  paffen  (ehr  gut  gu  Umfrie? 
bigung  oon  JDbflgärten,  »eit  fie  gar  feinem  Unge= 
giefet  Aufenthalt  gewähren.  ©ieSJlaulbeerblätter 
»erben  nämlich  oon  gar  feinen  anberen  «Raupen 
angegriffen,  alg  oon  ©eibenraupen.  SBirb  eine 
SKaulbeethede  jw«fmä|ig  angelegt  unb  behanbelt, 
unb  werben  nur  oerebelte  $)flangen  baju  genom: 
men,  fo  barf  man  ben  (Ertrag  an  Blättern  auf 
i guf  Sänge  oom  5 — 6.  3<»bce  nad)  ihrer  An* 
läge  an,  wie  oben  gefagt,  auf  1 $)funb  ftcber  be: 
rechnen;  non  15  $)fb.  Blättern  erhält  man  ge: 
»ähnlich  1 $fb.  Cfocong,  unb  oon  10  — 12  $)fb. 
ungetöbteter  <5oconö  fann  man  1 $)fb.  ©eibe  er: 
halten;  man  braucht  folglich  gu  1 pfb.  ©eibe  im 
fd)limmflen  gafl  bie  Blätter  oon  einet  200  gu| 
langen  SRaulbeerhede.  — Weitere  Behanb? 
lung  beg  OTaulberbaumö.  Stachbem  bie 
fjflangen  an  ihren  ©tanbort  oerfefct  worben  ftnb, 
ifl  ein  gwecfmä|iger©chnitt  berfelben  oon  gröltet 
SSichtigfeit  für  bie  Dualität  unb  ©röfe  bet  Blät: 
tet.  Befonberg  nothwenbig.ifl  bet  ©chnitt  bei 
unoetebelten  unb  foldjen  ^flangen,  bie  fleineteg 
Saub  tragen  ober  in  fd)led)tem  Boben  flehen.  ©er 
SRaulbeerbaum  hat  oon  Statut  einen  feht  flarfen 
©afttrieb  unb  Steigung,  oiele  3meige  gu  bilben 
unb  fltauchattig  gu  wacbfen.  ©iefe  Dielen  3»eige 
fönnen  bann  nicht  ade  gleichgeitig  ernährt  werben 
. unb  fterben  gum  Sheil  ab  ober  liefern  im  folgen: 
hen  3aht  fleineg  gaub  unb  fchwache  3»tige,  unb 
bet  Baum  wirb  nacft  unb  befommt  ein  oetwil: 
betteg  Augfehen.  liefet  Statut  gemä|  hält  er 
ben  ©chnitt  feht  gut  au4  wie  bet  SBeibenbaum, 
unb  hat  ihn  gum  Slheil  nöthig.  ©er  ©chnitt  ifl 
auch  ein  SJtittel,  um  ben  Berlufl,  ben  ber  Baum 
butch  unnatütlicheg  Abblättern  erleibet,  gu  erfefeen 
unb  bie  Sriebfraft  beffelben  gu  erhöhen,  gt  oet: 
anla|t  eine  oermehrte  Shätigfeit  ber  Drgane,  bag 
gaub  wirb  baburth  grölet,  gehaltoollet  an  näh* 
renben©toffen  unb  ifl  auch  oiel  leichter  gu  pflüden. 
3n  granfreid)  rechnet  man  für  bag  ginfammeln 
oon  100  $)fb.  wilbem  gaub  etwa  2 gtancg,  mät^ 
renb  bie  Äoflen  bet  oerebeltem  gaub  blog  etwa 


auf  */s  gtancg  |gefd)äfct  metben.  3n  ben  etflen 
3ahten,  big  bie  ^flangen  bie  gehörige  .Kraft  unb 
©röfe  erreicht  haben,  um  bag  (Entblättern  aug? 
guhalten,  mu|  bet  ©chnitt  nach  gewiffen  "Siegeln 
lefchehen.  9Ran  fchneibet  in  biefen  3ahten  int 
frühling,  ehe  bet  Stieb  beginnt,  bie  ftd>  fteugens 
)en,  oetwirrenben  nnb  einwärtg  flefjenben  3meige 
gang  weg  unb  flufct  biejenigen,  wldje  flehen  blei* 
>en,  big  auf  3 — 4 Augen  gutücf.  ®ag  äu|erfle 
Auge  foll  bie  SRichtung  mehr  nad)  augwättg  b<*; 
ben.  ©ie  3njeige  foUen  überhaupt  fo  wadjfen, 
ba|  bie  Ätone  inwenbig  etwag  auggefchweift  unb 
uftig  wirb,  ©et  ©chnitt  übet  einem  Auge  ge« 
«hebe  immer  in  etwag  fcbrägerSRichtung  aufwärt« 
gegen  bag  Auge  gu  unb  bid)t  batüber.  Beim  Ab? 
chneiben  ganger  3meige  wirb  bet  ©chnitt  butch  ben 
wulfligen  «Ring  ober  an  bemfelben  geführt,  ©tärfere 
Schnittflächen  unb  SBunben  follten  mit  einet  Be? 
bectung  oerfehen  werben,  wogu  man  fleh  eineg  wohl* 
feilen  Baumhargeg  bebienen  fann,  weicheg  aug  ge? 
wohnlichem  ^arg  bereitet  wirb,  bem  man  etwa  */« 
gett  beimifebt.  ©iefeg  £atg  wirb  in  einet  tragbaren 
'Pfanne  erwärmt,  unb  mit  einem  $>infe(  werben 
bie  SBunben  unb  Schnittflächen  übetfltidjen.  ©er 
Boben  um  ben  Stamm  herum  foll  immer  gehörig 
aufgelodert  werben,  wag  um  fo  nötiger,  jeweni? 
get  fräftig  et  ifl;  in  biefem  gaU  gebe  man  aud) 
©ünget  bagu.  SBenn  man  fpäter  im  3uni  noch 
3»eige  bemerft,  bie  überflüffig  ftnb  ober  ftd)  oet? 
witren,  fo  fönnen  folche  weggenommen  unb  gu? 
gleich  alg  gutter  benufct  werben,  ©a  bag  Ab? 
tauben  eigentlich  eine  unnatürliche  Schwächung 
unb  Beraubung  bet  ^flbngen  ifl,  bie  ihnen  Stach' 
theil  bringt,  inbem  bie  Blätter  berfelben  alg  Dt? 
gane  ebenfalls  nöthig  ftnb  wie  bie  SBurgeln,  fo 
barf  folcheg  aud)  erft  gefchehen,  wenn  bie^pflangen 
gehörig  erflartt  ftnb,  unb  muf  immer  mit  Bor? 
ficht  gefchehen  unb  ftch  nach  ber  ©tärfe  betf)flan? 
gen,  nach  ber  unb  bem  Älima  richten. 

3n  wärmern  ©egenben,  wo  ber  Srieb  früher  be? 
ginnt,  halten  bie  Bäume  bag  gängliche  Sntlauben 
aug,  ba  biefelben  noch  3«it  genug  haben,  ftd)  »ie? 
bet  gehörig  gu  belauben.  SRit  ober  nad)  bem 
Gfntlauben  [werben  bort  bie  Bäume  gugleid)  be? 
fchnitten.  ©iefeg  Sntlauben  barf  aber  aud)  bort 
nicht  alljährlich  flattfinben,  fonbern  ber  Baum 
wirb  je  bag  gweite  ober  britte  3ahr  unberührt  ge* 
laffen,  um  ftch  gu  erholen,  ©teg  oerurfacht  im 
©angen  nicht  nur  feine  Betminbetung  beg  Blät? 
terevtragg,  fonbern  eg  ifl  aud)  für  bie  ©auer  beg 
Baumeg  unb  ben  ©urchfchnittgertrag  oiel  gün? 
fliger,  alg  wenn  bag  ©ntlauben  jährlich  oorge? 
nommen  würbe,  wobei  bie  $)flangen  halb  gu 
©runbe  gehen  mü|ten.  3n  fühletn  ©egenben 
muf  bag  (Entlauben  etwag  anberg  behanbelt  »er? 
ben.  ©inb  bie  Bäume  im  gehörigen  Alter,  fo 
taffe  man  bag  Befdjneiben  im  gtüf)jahr  bleiben, 
unb  nehme  folcheg  im  3uni,  gur  3eit  beg  Ablau? 
beng,  mit  biefem  gugleid)  oor,  b.h.man  befchneibe 
bann  ben  Baum  fo  flart,  alg  man  eg  für  tbunlid) 
ftnbet,  ohne  ihm  gu  fdjaben,  unb  laffe  an  ben 
flehen  gebliebenen  3»eia*n  auch  bie  Blätter  flehen. 
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©iefe  3n>eige  »erben  bann  noch  um  jo  Eräftiger 
»erben  fönnen  unb  jebenfallß  gehörig  reifee  £olg 
liefern.  (55efd)at>  baß  ©efchneiben  mäßig,  fo  fön: 
nen  nachher  auch  noch  einzelne  ber  unlern  flehen: 
gebliebenen  «Blätter  genommen  »erben.  SDfan 
fchneibet  nach  Sebütfniß  auch  älteree  Jpolj  unb 
flruppige  ©teilen  »eg,  unb  Eürgt  flatEe  Triebe 
ein,  fo  baß  ftch  bet  ©aum  immer  gehörig  oerfüngt. 
©Senn  baß  gaub  oon  ben  3»eigen  geflveift  wirb, 
fo  gefchieht  eß  in  Italien  immer  oon  hinten  nach 
ootn,  ober  man  nimmt  bei  großem  8aub  auch  nur 
Slatt  für  SBlatt  »eg,  bamit  ber  ©aum  nicht  oet: 
lefct  »erbe.  3e  früher  baß  2tblaubcn  gefchieht, 
befto  beffet  ifl  eß  für  bie  Säume,  ba  folcbe  ben 
©erlujl  bejlo  weniger  empfinben  unb  leichter  unb 
fchnellrr  »ieber  etfe&en  tönnen,  unb  befto  beffer 
ift  auch  baß  2aub  für  bie  Raupen,  ba  bie  frühem 
Suchten  immer  öm  ©eften  gerathen  unb  ergie: 
biget  finb.  ©aß  Zntlauben  follte  »o  möglich  mit 
bem  3uni  beenbigt  fein.  3m  3uli  unb  tfuguft  ift 
eß  ohne  weiteres  nachtheilig,  »eil  bann  berSaum 
in  bet  £i&e  beß  ©ommerß  fahl  ba  fleht  unb  un: 
reife  Stiebe  liefert,  bie  im  ©Sinter  .erfrieren,  ba 
bei  Zintritt  ber  .Kälte  noch  $u  otel'©aft  in  ben: 
felben  oorbanöen  ifl.  3 e baß  britte  ober  oierte 
3ahr,  ober  fo  oft  man  fteht,  baß  ein  ©aum 
fchwach  ift  unb  berZtholungbebarf,  fchneibe  man 
ihn  »ieber  im  Frühling  unb  lajfe  ihn  bann  un: 
gesintert  »achfen,  ohne  ihn  gu  entlauben,  bamit 
er  wiebet  recht  träftige  Stiebe  befomme  unb  bicht 
werbe.  Sweige,  bie  gu  bicht  flehen  ober  ftd)  oer: 
»irren,  fo  wie  Stäuberäfle  am  ©tamm  unb  um 
bie  ©Surgetn,  follen  immerhin  »eggenommen 
werben  unb  tönnen  alß  gutter  bienen.  ©iefe 
geitweife  ©chonung  ber  Säume  wirb  nicht  nur 
ben  Zrtrag  im  ©angen  nicht  minbern,  fonbern  ift 
auch  -baß  bejte  SRittel,  fchwache  Säume  gu  fräf: 
tigen.  ©er  ©chnitt  im  grühjaht  ober  nach  bem 
©Sinter  ift  fieberet  unb  immer  beffer  alß  im  £etbfi, 
ba  man  bann  fteht,  »aß  etwa  ben  ©Sinter  übet 
erfroren  ift.  — Zrtrag  einet  SOtaulbecr: 
pflangung  unb  ©erfahren,  bie  ©lät: 
termenge  gu  beftimmen.  Zß  ift  fchwet 
über  ben  Zrtrag  einer  pflangung  etwaß  ©eftimm: 
teß  angugeben,  ba  berfelbe  gu  fehr  oon  bet  Quali: 
tät  bet  Säume  unb  ber  ©lätter,  oon  bet  Ätaft 
bes  ©obenß  unb  bet  oermenbeten  pflege  abhängt, 
©ie  #ecten  unb  ©ufchpflangungen  tönnen  fchon 
im  4. — 6.  3ahc  guten  Qjrtrag  geben  unb  entlaubt 
»erben,  »ährenb  Jpochftämme  »enigjtenß  10  3abtc 
brauchen,  biß  jte  oerhältnißmäßigen  Qjrtrag  lie: 
fern  unb  fiärfet  entlaubt  werben  bürfen.  3m 
© u r cb  f ch  n i 1 1 fann  eine  4>ecEe  im  4.-5.  3af)te 
auf  ben  guß  Sänge  etwa  1 $)fb.  ßaub  liefern;  ein 
erwachfener  £od)flamm  übet  16  3ahre  60—120 
$Pfb.;  freiftehenbeSufcbbäume  oon  8—10  3ahten 
10—20  ^3fo.;  biebte  ©ufchpflangungen,  bie  ben 
©oben  gang  einnehmen,  fo  baf  ntcbtß  mehr  bane: 
ben  gebaut  wirb,  tönnen  jährlich  auf  10  Ciuabrat: 
fu§  1 — 1>/4  $)fb.  Saub  liefern,  ©er  ©Serth 
1 Zentnerß  giemlid)  oon  groben  J^olgtheilen  ge: 
reinigten  Saubeß  tann  gu  1 St)lr.  4 9lgr  biß  i 

m. 


i Sf)lr.  189lgr.  3 Pfennige  angenommen  werben. 
9t ad)  einigen  Eingaben  oon  ©urget  übet  ben 
©lätferertrag  bet  SJtautbeerbäume  in  £)ber:3tas 
lien  toinmen  bort  im  ©urchfet) nitt  bei  oerfd)itbe: 
nen  Zntblätterungßmethoben  unb  Saumforten 
auf  einen  ©tamm  oon  8 Soll  ©urchmcjfer  etwa 
30  <pfb.,  auf  einen  ©tamm  oon  10  Soll  ©urd)= 
meffet  60—80  $pfb.,  auf  ©tämrne  oon  20  Soll 
©utebmeffer  gegen  200  $)fb.  2aub.  3n  granE: 
reich  um  fpariß  herum  rechnet  man  auf  l£eftare, 
bet  mit  ©ufchbäumen  auf  2 «Dieter  Zntfcrnung 
befefct  ift,  8000  Jtilogr.  jährlich  ©lätterertrag, 
»aß  auf  10  Quabratfuß  etwa  l'/,0  $)fb.  £aub 
beträgt,  ©abei  finb  aber  oerebelte  Säume  anges 
nommen  unb  baßSaub  mit  ben  grünen  Steigen 
baran,  wie  eß  gewöhnlich  oerfüttert  unb  oerfauft 
wirb,  2lußerorbentliche  Zrträgnifie  finb  bei  biefen 
Angaben  nicht  berüctfichtigt.  gut  baß  ©erfahren, 
bie  ©lättermenge  gu  beftimmen,  geben  bie  £)tfos 
nomifchen  9teuigteiten  auf  ©runb  einer  93?itthei: 
lung  beß  3talienerß  tlntonio  b’tlngeli,  folgcnbe 
©orfd)rift:  Um  bie  ©lättermenge  cineß  50tauU 

beerbaumß  annäherungßweife  gu  beftimmen,  mißt 
man  ben  Umfang  beß  ©tammeß  in  ber  «Diitte, 
unb  jebe  30  Zentimeter  oon  biefem  SDtafj  geben 
bie  erforberliche  ©lattmenge  für  1 «pfb.  ©aletten 
(Zoconß).  ©tan  fummirt  bähet  alle  oerfd)iebene 
Umfänge  ber  ©taulbeerbäume  unb  bioibirt  felbe 
mit  30  Zentimeter,  unb  man  wirb  bie  Sahl  ber 
©funbe  oon  ©aletten  erhalten,  welche  bie  SOtaul: 
beerbäume  etgeugen  Eönnen.  3ebe  30  Zentimeter 
geben  jebod)  nur  biß  gu  einet  gewijfen  ©icEe  beß 
©aumeß  unb  biß  gegen  bie  £älfte  ber  3ahreßgeit, 
b.  i.  gegen  ben  20.  ober  28.  ©tai,  bie  ©ienge 
©lätter  gut  Ztgeugung  oonj  1 ©fb.  ©aletten. 
©amit  aber  ein  ©aum  fo  oiel  gibt,  muß  bie  2(uß: 
breitung  bet  Steigt  gut  georbnet  unb  oon  gutem 
©Sucbfefein;  bähet  muß  man  biejenigen  Säume 
baoon  außfchließen,  welchen  auß  waß  immer  für 
einer  Urfache  bie  Sweige  fehlen,  g.  ©.  biejenigen, 
welche  gu  ©runbe  gehen,  ober  welche  burd)  ein 
falfd)  angewenbeteß  ©erfahren  üppig  würben; 
aud)  bie  oetflümmelten  unb  fcbwinbfüchtigen  hüben 
garte,  fleine,  bürftige  ©lätter;  biefe  ftnb  unooll: 
Eomtnen  unb  werben  gleich  beim  erften  2lnfehen  ets 
fannt.  @ß  gibt  manche  Partien  oon  ©taulbeerbäus 
men,  bie  entweber  eine  gu  große  Zntäflung  unb 
©tärfe  auß  waß  immer  für  einerUrfache  haben,  aber 
babei  eine  bürftige  unb  armfelige  Sebenßfraft  bes 
fifcen;  biefe  mißt  man  gleicbfaüß,  gieht  aber  8, 
auch  10  fproccnt,  ober  aud),  je  nach  bem  ©tanbe, 
in  welchem  jte  ficb  bcfinben , nod)  mehr  ab,  ober 
man  oermehrt  bie  ©ummc  um  eben  fo  oiel,  wenn 
fte  ftdb  in  einem  üppigen  ©Sacbßthum  bcfinben. 
©abei  ifl  gu  empfehlen,  baß  biejenigen  ©Zaulbeets 
bäume  guerfl  entblättert  werben,  bie  eine  geringere 
SebenßEraft  haben,  inbem  ihr  Statt  eine  größere 
©türbe  hat,  weßhalb  eß  ben  jungen  ©eibenwürs 
mern  beffer  bcEommf.  Säßt  man  folche  ©lätter 
auch  noch  länget  flehen,  fo  werben  ftd)  biefelben 
wenig  mehr  oermehren,  währenb  bei  jenen  Säus 
men,  welche  Eräftig  finb,  baß  £aub  mit  bet  Seit 
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noch  wächfl,  unb  bie  minber  fräftigen  Maulbeet; 
bäume  burch  ba«  frühere  Zntblättern  weniger 
leiben,  al«  wenn  man  fte  fpäter  entblättert  — ein 
Sortfteil,  bet  ihnen  bähet  gu  ®ute  fommt.  Die 
Säume,  welche  in  oetfchiebenen  3ahten  ouf  hie 
oben  benannte  Ärt  gemeffen  mürben,  um  ihr 
$)robuft  barau«  gu  crfennen,  waren  ungefähr 
»on  einem  Umfange  non  10—70  Zentimeter,  unb 
nur  feht  wenige  fetten  eine  gröbere  Diele.  Um 
aber  annähernb  auch  bie  SJtenge  ber  Slätter  gu 
beftimmen,  welche  Maulbeerbäume  non  ungefähr 
80  Zentimetern  unb  einem  noch  gtößern  Umfange 
liefern,  mißt  man  nebfl  bem  Stamm  auch  noch 
bte  2 ober  3 Jpauptäfte,  welche  au«  bem  ©tamm 
heroorgehen,  unb  fummirt  alle  biefc  Umfänge  gu; 
fammen;  bie  ©umme,  bie  ftch  barau«  ergibt,  wirb 
bie  gefuchte  3ol)l  fein,  bie  n»it  30  bioibirt  werben 
muß.  Sorauögefeftt  wirb  hierbei,  baß  jeber  biefer 
Tiefte  gehörig  mit  fleinen  3*oeigen  oerfehen  ift; 
benn  wenn  einet  non  ihnen  mangelhaft  wäre,  fo 
müßte  man  benfelben  annähernb  Dergleichen,  wie 
bie«  wegen  ber  fd)led)t  wachfenben  Säume  ange« 
geben  würbe. — Die  Slätter  er  n te.  Diefelbe 
erheifcht  große  ©orgfalt  unb  Umftcht.  Man  muf 
babei  bie  Slattfnoöpen  fchonen,  welche  ben  gwei; 
ten  SErieb  geben  unb  barf  bie  Slätter  ber  ©affer; 
reifer  nicht  ernten,  weil  biefelben  gu  oiele  wäffe; 
rige  S£t>eile  enthalten  unb  ihr  ©enuß  ben  ©eiben; 
raupen  fchäblich  fein  würbe;  baffelbe  gilt  oon  ben 
mit  Jjponigthau  befallenen  Slättern.  Zben  fo 
fchäblich  ftnb  ben  ©eibenraupen  Slätter  non  frans 
fen  unb  folchen  Säumen,  welche  im  ©chatten  an; 
berer  Säume  flehen  unb  ber  ©onne  unb  Suft  be; 
raubt  ftnb.  Slätter  non  Säumen,  bie  auf  einer 
Tlntjöhe  flehen,  geben  ein  gefunbere«,  nahrhaftere« 
fiaub,  al«  bie  Slätter  oon  Säumen,  welche  in 
Stieberungen  flehen.  Da«  Sntlauben  bet  Maul; 
beerbäume  gefchieh1  entweber  burch  Äbjlreifen  ber 
Slätter  ober  burch  Sefchneiben  bet  Säume,  wo* 
bei  man  auf  beren  Statut  unbSEriebfraft  Stüctfid)t 
nimmt.  Da«  Äbfireifen  ber  Slätter  ifl  für  ben 
Maulbeerbaum  fehr  nachtheilig  unb  überliefert  fte 
nteifl  einem  frühzeitigen  SEobe.  Äuch  bei  bet 
größten  Sorftcht  wirb  oft  nicht  nur  ba«  ßaub, 
fonbern  auch  ein  SheÜ  ber  Stinbe  mit  abgcflreift, 
woburch  bet  Saum  eine  Menge  ©unben  erhält. 
Äuch  hot  ber  Maulbeerbaum,  wenigflen«  in  ben 
nörblichen  ©egenben  Deurfchlanb« , nicht  3eit  ge; 
nug/ftch  nach  ber  Znttaubung  wiebet  oollfom; 
men  gu  entwickln,  woburch  bie  3'oeige  nicht  bie 
gehörige  Steife  erhalten  unb  bann  bei  einem  flrens 
gen  ©intet  leicht  erfrieren.  .Kommt  bann  noch 
hinju,  bafj  ein  ©pätfrofl  alle  erflen  SEriebe  oer ; 
niebtet,  ober  bafj  burch  falte  ©itterung  bte  ®nt; 
wicfelung  ber  .Ruoßpen  fehr  oer gogert  wirb,  unb 
bie  Slätter  bann  in«gefammt  gut  ©eibengucht 
oerwenbet  werben,  fo  bleibt  bem  Saume  fehr 
wenig  3eit  übrig ,•  bie  Slätter  wieber  gu  erfeften, 
unb  et  wirb  fo  feinem  Untergange  fchneüer  ent* 
gegengefühtt.  ÄUen  biefen  Uebeln  wirb  oorges 
beugt,  wenn  bie  Säume  befchnitten  werben. 
Diefe«  ifl  auch  um  fo  gweclmäßiger,  al«  ber 


Maulbeerbaum  ein  jlarle«  Sefchneiben  »erlangt, 
wenn  er  gebeihen  foll.  ÄUerbing«  ifl  ber  Slätter« 
ertrag  eine«  Maulbeerbaum«,  wenn  et  befchnitten 
wirb,  nicht  fo  grofj , alß  wenn  er  oöllig  entlaubt 
wirb,  ba  an  ben  abgefluftten  Slättern  bie  3»»eige 
bleiben;  biefe  werben  inbeß  baburch  reichlich  ers 
fcftt,  baß  ber  Saum  nie  unentlaubt  gu  flehen 
braucht,  um  ftch  oon  feinet  Zntfräftung  gu  er« 
holen.  Äud)  fann,  ba  bie  ^flangen  weit  näher  an 
einanber  gefegt  werben  bürfen,  auf  bemfelben 
.»Räume  eine  'größere  2lnjat)l  Säume  unb  ©trau« 
eher  flehen,  wobei  bie  Slätterernte  weit  rafcher, 
leichter  unb  wohlfeiler  ifl.  Äud)  ba«  Äbpflücten 
ber  einzelnen  Slätter  mitSerfchonung  ber©piften 
ifl  fchäblich.  8äßt  man  barauf  nicht  ein  burch« 
greifenbe«  Sefchneiben  be«  Saume«  im  nächflen 
gtühjaftr  folgen,  fo  bilbet  ber  Saum  eine  »Maffe 
tobte«  Jjpolg  unb  e«  erzeugen  ftch  nur  fleine 
3weige  mit  fleinen  wetthlofen  Slättern.  Um  bei 
ber  Senuftung  bet  Maulbeerpflangen  wenigflenö 
in  Ztwa«  eine  beflimmte  Drbnung  gu  hanbfpaben, 
nehme  man  im  erflen  Älter  bet  ©etbentaupen  an 
ben  Reefen  unb  ©träuchern  bie  Slätter  oon  ber 
ber  ©onne  am  ©enigfien  auögefeftten  ©eite  etwa 
bi«  1 guß  hoch  oon  ber  Zrbe,  im  zweiten  Älter 
bet  Staupen  bie  etwa«  höhet  flehenben  oon  beiben 
©eiten,  im  britten  Älter  bie  Slätter  oon  ben 
mittleren  3weigen  ber  ©träucher  unb  ber  unter« 
flen  ber  Säume,  im  oierten  Älter  bie  Slätter 
oon  ben  obern  3weigen  ber  £ccten  unb  bie  oon 
ben  jungen  ©träuchern,  welche  man  auf  6— 83oU 
oerftuftt,  im  fünften  Älter  ber  Staupen  bie  beflen 
Slätter  oon  Reefen,  Säumen  unb  ©träuchern, 
wobei  man  inbefj  bie  fehr  faftreicben  ©pichen  weg; 
wirft.  Muß  man  ftch  gut  Slätterernte  einer 
ßeiter  bebienen,  fo  barf  man  biefe  nicht  an  junge 
Säume  anlegen,  fonbern  man  muß  ftch  einer 
Socf;  ober  Doppelleitet  bebienen.  — Äranf; 
beiten  be«  Maulbeerbaum«.  Der  Maul« 
beerbaum  leibet  oon  ber  g ä u l n i ß , bem  g e u e r, 
bem  ©cblagfluß,  bem  Dürr«  ober  ©elb* 
werben  ber  Slätter  (f.  b.).  — Stuften 
be«  Maulbeerbaum«.  Der  houptfäcblicbfle 
Stuften  be«  Maulbeerbaum«  befiehl  in  feinen 
Slättern,  welche  ba«  unerfeftbare  gutter  für  bie 
©eibenraupen  abgeben;  bod)  gewähren  fie  auch 
3iegen  unb  Stinboieh  ein  gute«  gutter.  Da« 
£olg  be«  Maulbeerbaum«  ifl  ein  gute«  Stuftholg; 
au«  3weigen,  Stinbe  unb  Saft  läßt  ftd>  $)a« 
pier  (f.  Ma ulbeerpapier)  batfleUen  unb  au« 
ben  grüebten,  ben  Maulbeeren  (f.  b.),  fann 
man  Muß,  ©aft,  ©prup  tc.  bereiten. 

Maulbeerblättct,  bienen  außer  gu  gutter 
für  bie  ©eibenraupen  auch  gum  ©elbfärben, 
©chon  früher  hot  Sogei  barauf  aufmerffam  ge* 
macht,  baß  bie  Maulbeerblätter  einen  gelben 
garbeftoff  enthalten,  ber  ftch  gut  auf  3eugen 
firiten  läßt.  Stach  Äbbrene  wirb  biefe«  garbe« 
material  gegenwärtig  in  Schweiget  gabrifen  mit 
bem  beflen  Zrfolg  im  ©roßen  angewenbet;  man 
ergeugt  bamit  eine  geiftggelbe  garbe  aufiSBoUe, 
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welche  an  gebbaftigfeit  unb  @d)tbeit  nicht«  ju 
wünfehen  übrig  lö§t. 

$)fciulbcerblätterf>uh>er,  jur  gütterung 
ber  ©eibenraupen.  ®ie  @t>inef«n  erfefcen  bte  in 
ben  erften  Sagen  bec  ©eibenwürmerjucht  man« 
gelnben  Maulbeerblätter  burd)  ein  fpuloer  oon 
Maulbeerblättern,  welche«  baburd)  bereifet  »irb, 
baf  man  er.tweber  im  #erbft  biefe  ©lätter,  ehe  fte 
gelb  »erben,  fo  jerreibt,  baf  ein  Seig  entffebt, 
ben  man  trocfnen  läfit  unb  in  luftbicht  oerfchlof* 
fene  ©efäfe  bringt,  bie  oot  geuchtigfeit  gefcbü^t 
»erben,  aber  baf  man  bie  ©lätter  im  £erbft  (am* 
melf,  trocfnet  unb  oor  geuchtigfeit  gefchii&t  bi« 
jum  grübjabr  aufbewabrt,  fie  bann  in  Mörfern 
}u  $)uloer  ftöft  unb  burchfiebt.  SDa«  fo  erbal* 
tene  $uloet  »irb  ben  jungen  SBürmern  entweber 
rein  ober  mit  bem  Mehl  oon  gefchälten  ©rbfen, 
Slei«  jc.  gegeben.  Mehrere  ©eibengüchter  in 
granfreicb  haben  biefe«  Verfahren  mit  bem  beflen 
Stfolg  angemenbet,  unb  e«  oerbient  alle  Stad)* 
abmung  in  ©egenben,  »o  bie  erften  Maulbeer* 
blattet  burd)  bie  Steife  im  grübjabt  aufgebalten 
ober  gang  jerffört  »erben. 

SQtauibecrblätter^urrpffate.  3u  ben* 
felben gehören  ba«  Maulbeerblätterpuloer 
(f.  b.),  bie  ©lätter  ber  ©corgonere  (f.  b.), 
Äattoffelftärfcmebl  unb  Steiemebt^  Db»obt  biefe 
Surrogate  bie  Maulbeerblätter  nur  böchfi  unooll* 
jtänbig  ju  erfefcen  oermögen,  fo  ift  man  bod)  nid)t 
feiten  gejwungen,  eine«  biefer  Surrogate  angu* 
»enben.  >Diefeö  finbet  befonber«  bann  ftatt,  »enn 
bie  Maulbeerblätter  im  grübjabr,  nacbbem  bie 
Staupen  bereit«  au«gefrod)en  finb,  erfrieren. 

Maulbeere,  fdjtpnrge,  ein  Dbftbaum. 
3n  tatteren  Jt'limaten  oerlangt  er  einen  gefchüb* 
ten  ©tanbort  unb  einen  guten,  fräftigen,  culti* 
»irten  ©oben.  3m  freien  ©tanborte,  jumal  in 
flacbem  ganbe,  erfriert  er  ge»öbnlid)  bei  berjeni* 
gen  Semperatur,  »elcber  aud)  ber  SBeinftocf 
unterliegt.  3m  nörblichen  iDeutfchlanb  muf  et 
am  ©polier  erjogen  unb  im  ©Sinter  gegen  Äälte 
roobl  oer»abrt  »erben,  ©eine  93erbrcifung  al« 
©aumform  gebt  nur  fo  weit,  al«  ber  SBeinfioct  in 
offener  gage  reife  grüebte  trägt.  2)a  er  in 
©eutfd)lanb  leinen  feimfäbigen  ©amen  bringt, 
fp  muS  man  ibn  bi«  burd)  Ableger,  ©teeflinge 
ober  Dculiren  auf  ben  weifen  Maulbeerbaum 
fortpflanjen.  25ie  Äbleger  »erben  oon  SOlutter*  ; 
pflanjen  gemacht,  bie  man  in  ber  3ugenb  einige  j 
3oU  über  bem  ©oben  abfdjneibet,  »oburd)  junge 
3»cige  emporwaebfen,  »elcbe  im  grübjabr  ein* 
gefebnitten  unb  im  näcbften  grübjabr  womöglich 
in  ein  temperirte«  ober  aud)  falte«  Miftbeet  ge* 
fieeft  »erben,  »eil  fte  imgreien  nicht  fo  leicht  an* 
geben.  ®a«  Dculiren  gefchiebt  um  pobanni«  in 
fräftige,  böchftenö  jweijäbrige  ©tämmchen  be« 
weifen  Maulbeerbaum«.  £)ie  2lugen  in  alte 
Slinbe  einjufefcen,  ift  nicht  ratbfam.  2fud)  fann 
ba«  pfropfen  angemenbet  »erben,  bod)  gehört 
eine  geübte  £anb  ba$u,  »enn  bie  3»eiflr  gehörig 
anfcblagen  follen.  ®er  fchwarje  Maulbeerbaum 
liefert  eint  oortrejflicbe , füffäuerliche,  füblcnbe. 


grud)t,  bie  auch  jur  Muf*  unb  ©aftbereitung 
unb  gum  ©inmacben  bient. — 3n  3uderkein* 
gemachte  Maulbeeren.  2tuf  1 noch 
nicht  gang  reife  Maulbeeren  wirb  3/4  $pfb.  3udec 
jum  grof englug  gefocht;  in  benfelben  »erben  bie 
©eeren  gefchültet.  Um  beibe«  gehörig  mit  einan* 
ber  ju  oermengen,  muf  bet  Jt'effel  fleifig  ge* 
fchwenft  »erben.  Jpaben  bie  ©eeren  eine  3e*t 
lang  gefocht  unb  finb  fie  gehörig  gefchäumt,  fo 
»erben  fie  in  einen  Stapf  getban  unb  Rapier 
barauf  gebeeft.  #m  anbern  Sage  »erben  fie 
burd)  einen  2)utd)fchlag  gegojfen,  ber  ©aft  jur 
©elee  gefocht  unb  bie  ©eeren  barin  fo  lange  ge* 
focht,  bie  fie  bie  ©elceprobe  (f.  b.)  haben; 
bann  »erben  fie  in  ©läfer  gefüllt,  Rapier  barauf 
gelegt  unb  nach  bem  ©rfalten  $ugebunben.  — 
Srocfen  eingemachte  Maulbeeren.  2tuf 
1 $)fb.  nicht  ganj  reife  Maulbeeren  »irb  y2  ^)fb. 
3ucfer  gerechnet.  2)iefen  läutert  man  jum 
grofen  gaben,  tbut  bie  ©eeren  taju  unb  läft  fie 
ftugebeeft  einige  Mal  mit  auffoeben.  ©ie  muffen 
fleifig  gefchäumt  unb  ber&effel  häufig  gefchwenft 
»erben,  bamit  fid)  beibe«  gut  oermifebe.  hierauf 
»erben  fie  in  einen  Stapf  getban,  mit  Rapier  ju* 
gebeeft  unb  24  ©tunben  auf  ben  Dftn  geftellt. 
Stach  biefer  3eit  gieft  man  fie  burd)  einen  SDurd)* 
fchlag,  beftaubt  fie  mit  feingeftofenem  3ucfet  unb 
fe$t  fie  »ieber  auf  ben  Dfen.  2Cm  anbern  Sage 
»erben  fte  umgewenbet,  »ieber  beftreut  unb  auf 
bem  Ofen  oöUig  getroetnet.  ©nblich  »erben  fte 
jwifchen  Rapier  in  ©chachteln  gefchichtet.  — 
Maulbeeren  in  GSffig  ein jumadten.  Man 
nimmt  auf  1 Guart  SBeineffig  3/4  ^5fb.  3ucfer 
unb  foebt  beibe«  mit  1 Dutch.  Steifen  auf.  ®ie 
Maulbeeren  fehiebtet  man  in  ein  ©la«,  gieft  ben 
erEalteten  Gcffig  barüber  unb  binbet  ba«  ©e* 
fäf  *u. 

Üttaufbecnttuf?.  S3tan  nimmt  ben  ©aft 
oon  febönen  unb  füfen  Maulbeeren,  gibt  $u 
1 Cluart  baoon  V2  ^)fb.  geläuterten  3udet  unb 
focht  beibe«  auf  gelinbem  geuet  fo  lange,  bi«  e« 
perlt  unb  bictlid)  »irb,  »aö  man  am  SBeflen  wie 
bei  bet  ffieleeprobe  baran  erfennt,  baf  man  einige 
Stopfen  auf  einen  Seiler  tbut.  gaufen  biefe  nicht 
mehr  bünn,  fo  füllt  man  ba«  Muf  in  ©tein* 
töpfe,  binbet  biefe  fefi  ;u  unb  bewahrt  fte  an 
einem  fühlen  troefnen  Orte  auf. 

^.ffaulbcerpapiet,  wirb  au«  bem  Stinben* 
baffe  be«  Maulbeerbaum«  bereitet  unb  eignet  ftd) 
oortrefflid)  §um  Äupferbrud.  SBenn  man  beim 
©efchnciben  ber  Maulbeer  beeten  (f.  b.)  im 
©ommer  nur  bie  ©eitentriebe  abfehneibet,  bie 
oberften  gerabe  aufftebenben  3n>eige  aber  ftehen 
läft  unb  nur  bie  ©(älter  jur  gütterung  abbrid)t, 
fo  erreichen  biefe  in  mäfig  fruchtbarem  ©oben  bi« 
jum  £erbft  eine  gänge  oon  3— Ö guf.  2>iefe 
fchneibet  man  im  SBinter  ab  unb  benutz  fie  jut 
9>apierbcreitung.  3eber  3n»eig  »irb  in  fleine 
©tücfen  oon  l‘/2  guf  gänge  gefebnitten,  biefe 
»erben  in  fleine  ©ünbcl  gebunben  unb  ungefähr 
V«  ©tunbe  in  jubenbe«  SBajfet  gelegt,  um  ben 
©aft  oom  jbolge  lö«tid)  ju  machen,  hierauf 
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mirb  bet  Saft,  ohne  bie  ©berhaut  abjutöfen, 
oom  getrennt,  gehörig  getrodnet  unb  in 

bet  Papiermühle  Dermalen.  3n  £eibelberg  ers 
hielt  man  nad)  ©teiger  üon  einer  200  gug  langen 
#ede  26  Pfb.  Saft  ü Sentr.  10  fl.,  unb  es  mirb 
burd)  biefen  SSaftgcminn  bet  Setrag  einer  SOtaul: 
beerplantage  um  ungefähr  V*  gefteigert. 

SJtaulbecrfaft»  SOta n pregt  bie  SOtaul: 
beeren  burd)  ein  Sud),  läutert  eine  beliebige 
SOtenge  3uder,  ttjut  ben  SOtaulbeerfaft  hinein  unb 
lägt  beibeS  fo  lange  aufEochen,  bis  es  bid  mirb. 
Stad)  bem  Srfalten  füllt  man  ben  (Saft  auf 
glafchen. 

SöfatilbeerftjtiMn  SOtan  preßt  ben  Saft 
üon  1 >/2  pfb.  ganj  reifen  SOtaulbeeren  gut  aus 
unb  lägt  ihn  mit  2 pfb.  geläutertem  unb  jum 
fleinen  Srud)  geEochten  3uder  einmal  über  bem 
geuer  aufmallen,  nimmt  ben  ©ptup  bann  jurüd 
unb  füllt  ihn  nach  bem  Srfalten  in  glafchen. 

Slftaulrtemeit , ein  3äumungSmittel  bet 
Pferbe,  erfunben  oon  ©eeger.  St  mirb  aus 
ftarEem  lieber  unb,  bamit  er  fid)  nicht  $u  ftart 
behnt,  nad)  bet  Sängenfafer  bes  SeberS  gefchnit: 
ten.  ©ein  oorberer  Sheil,  bie  äCappe,  ber  mie 
bie  Stafenriemen  an  ben  Stafenbeinen  feine  2fnleh= 
nung  erhält,  hat  eine  ooale  gorm  unb  eineSreite 
»on  etma  2 3oll.  ©ie  halb  fo  breiten  ©eiten: 
theile  bes  SOtaulriemenS  ftnbtaubenhalSförmig  ju: 
gefchnitten,  moburd)  fte  eine  fchräge  ©enEung 
gegen  bie  SOtautminEet  erhalten ; feine  Snben  ftnb 
gerablinig,  baS  Eürjere  ift  mit  einer  ©djleife  unb 
©chnalle  oerfehen,  baS  längere  mit  mehreren 
Söchern  jum  ©chnatlen.  ©ie  ©chnalle  mug  bis 
1 3oll  breit  fein  unb  eine  noch  etmaS  breitete 
Unterlage  oon  meichem  Seber  haben,  bamit  fte  ber 
©rud  nicht  oerlefct. 

23?aulfrf)dlc  ober  SfRaultafdhe,  ein  S3ad= 
roetE.  l/ 2 Pfb.  SOtebl,  4 Sibotter,  ‘/2  ©ierfchale 
ooll  fügen  SQSeinS,  40  goth  Sutter  mirbjufammens 
gerührt,  bünn  auSgerollt,  mie  ein  Sriefcouoert 
gefchnitten  unb  mit  folgenber  SOtaffe  gefüllt: 
24  Soth  SDtanbeln,  40  Soth  3udet,  4 gange 
Siet  2 ©tunben  in  einem  Stapfe  gufammengerie: 
ben.  Stad)  bem  SinfüUen  biefer  SOcaffe  mirb  ber 
SEeig  gebaden.  ©ber:  SOtan  rollt  SBlättertorten: 
teig  5 SOtal  fet>r  bünn  auf  unb  fd)neibet  eine£anb 
breite  oieredige  ©tüde  baraus.  hierauf  mad)t 
man  eine  SOtaffe  oon  */2  pfb.  feingeftoßenen  fügen 
SDtanbeln,  etmaS  Simeig,  8 goth  3uder,  eine  auf 
3udet  abgeriebenc  Sitronenfchate  unb  8 Siern. 
2tuf  jebeS  ©tüd  SEeig  thut  man  1 8öffel  ooll  oon 
biefer  SDtaffe,  fchlägt  bie  4 Sden  oben  jufammen, 
brüdt  fte  mit  ben  gingern  an,  beftreicht  fte  mit 
Siern,  mobei  aber  nichts  an  bie  ©chnittflelle 
Eommen  barf,  unb  bädt  fte. 

SOfouIfcbttmmmehen,  eine  ÄranEgeit 
1.  junger  fäugenber  £unbe.  SS  bitben  fid) 
SBläSdjen  unb  ©efchmüre  am  ©aumen,  auf  ber 
3unge  unb  am  3ahnfleifche.  3ut  Reifung  pinfeit 
man  ben  SOtunb  täglich  4—6  SOtal  mit  einer  SO ?i: 
fdjung  oon  1 Cmtch.  83otar,  2 8oth  £onig  unb 
1 ©bertaffe  ooll  SBaffer  aus,  ©er  SOtutter  gibt 


man  eine  Saranj.  2.  ©et  .ft ä Iber.  Sei  ben* 
felben  geben  ftd)  bie  SDtaulfchroämmchen  baburch 
ju  erEennen,  bag  bie  ftälbet  nicht  faugen  unb  abs 
magern.  2fuf  ber  3unge  geigen  ftch  Eleine  SläSs 
chen  ober  SBargen,  baS  3ahnfleifch  ift  munb  unb 
angefchmoUen  unb  baS  SOtaul  ooll  ©eifet  unb 
©chaum.  SOteift  entjtef)t  bie  Jtrantbeit  aus  einer 
Übeln  Sefchaffenheit  ber  SOtutrermild).  3ur  4?eis 
lung  übergiegt  man  3 gotf)  gliebet:  ober  ©albeis 
blumen  mit  */s  ©uart  Eochenbem  SBaffer,  feiht 
es  nad)  4 ©tunbe  burd),  fcfct  4 ßoth  $onig  unb 

1 ßoth  20aun  gu  unb  pinfeit  bamit  baS  SOtaul 

täglich  4—6  SOtal  aus.  tlugerbem  gibt  man  bem 
ftalbe  3 Sage  lang  jeben  SOiorgen  folgenbeS  puls 
oer  in  etmaS  SÖtilch:  1 £ luteb.  Dtpabarber, 

>/2  ßotf)  ftreibe,  >/«  SZUttcb.  ©almiaf.  SBenn  bie 
munben  ©teilen  im  SOtaule  nach  einigen  Sagen 
nicht  heil™/  io  pinfeit  man  baS  SOtaul  täglich 
mehrere  SOtal  mit  einer  SOtifchung  oon  4 Soth 
SBorar,  V/2  ßoth  SOtprrhentinctur  unb  4 8oth 
©prup  aus. 

^autfeudhß/  eine  Äranfheit  1.  ber 
Pferbe.  ©iefelben  geifern  oiel,  laßen  oom 
greffen  ab,  haben  grogen  ©urff,  bie  4>aut  ber 
3unge,  beS  ©aumenS  unb  beS  3abnfWfd)eS  tft 
hochroth,  entjünbet  unb  oermehrt  marm,  nach 
einigen  Sagen  bilben  ftd)  an  biefen  ©teilen  Eleine, 
mit  einer  b^ün  glüfftgEeit  gefüllte  SBläScben, 
mclche  aufpla^en;  bie  Pferbe  freffen  bann  roenig 
ober  gar  nicht.  3ur  Teilung  pinfeit  man  baS 
SOtaul  täglich  4 SOtal  mit  einer  glüffigfeit,  bie  aus 

2 ßoth  tflaun,  42  ßoth  Sfftg,  12  ßoth  -?>onig  unb 
2 ©wart  laumarmem  SBaffer  befteht.  2HS  guts 
ter  gibt  man  meidjeS  ©ras,  Älee , Äleiens, 
©chrots  ober  DelEuchentranE  mit  ©alj,  Sfftg 
ober  Sauerteig  oerfefct.  2.  ©es  5Rinboieh$, 
befleht  in  einem  fieberhaften  SBlafenauSfcblag  tm 
SOtunbe  unb  ift  anftedenb.  ©ie  JtranEh«ü  bis 
ginnt  mit  einem  mägigen  9teij;  ober  entgünbs 
liehen  gieber,  42—24  ©tunben  barauf  jeigt  ßch 
Singenommenheit  bes  ftopfeS,  entjünbetes,  oers 
fchloßen  gehaltenes  SOtaul  unb  oieles  ©eifern, 
©ie  SEhiere  oerfagen  bas  gutter,  nehmen  aber 
gern  ©etränE.  2fm  jmeiten  unb  brüten  SEage 
brechen  im  SOtaule,  namentlich  auf  ber  3unge 
unb  am  jahnlofen  Stanbe  bes  DberEieferS,  auch 
äugen  an  ben  Sippen  unb  um  bie  S'tafenlöcher 
ftarE  erhabene  S5lafen  heroot  oon  ber  ©roge  einer 
^)afelnug  bis  ju  mehreren  3oUen  im  Umfange 
unb  mit  einer  mafferhellen,  gelblichen,  fpäter 
trüben,  fdhmierigen  glüfftgEeit  erfüllt,  ©ie  planen 
balb  auf,  unb  cs  hinterbleiben  munbe,  pochrothe, 
fegr  empfinbliche  ©teilen,  beren  Teilung  aber  er s 
folgt,  ©ie  jurüdbleibenbe  2fbmagerung  unb  ges 
ringe  SOtilchabfonberung,  bie  ficb  fchon  fehr  früh 
einftellten,  oerfchminben  bei  jtmedmägiger  Pflege 
balb.  ©ie  SOtaulfeuche  ift  nie  töbtlid)  unb  mirb 
nur  bösartig  bei  falfcher  SSehanblung.  ©ie  fflers 
bauungSorgane  leiben  mehr  ober  meniget  mit, 
baher  bisweilen  gaftrifche  ©tötungen  unb  Unoets 
baulid)Eeit  als  StacbEranEheiten.  ©ie  Äbfonbes 
rung  ber  SDtil^  ift  nicht  bloS  oerringert,  fonbern 
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hat  auch  öfter  eine  tranlhafte  JBefchaffenheit,  ge* 
rinnt  letcbt  beim  Äochen,  ift  fcbleimig,  weiggelb: 
lief)  unb  !ann  fo  öfter  nachteilig  werben.  Äräf* 
tige,  n?ot)l0enä^rte  SEhiete  pflegen  am  SOleiften  gn 
leiben.  Die  Urfad)en  ber  Äranfijeit  ftnb  ein 
SföiaSma  unb  Anfieciung.  Die  Seijanblung  ber 
tränten  SEhif»*  ift  fo  einfad)  al«  möglich;  lieber 
gu  wenig  ober  gar  nicht«  al«  gu  oiel  gethan.  Die 
Äranfheit  mufj  ihren  Verlauf  haben,  innerlich 
ift  im  Allgemeinen  nicht«  nöthig,  au§er  bei  Jpin; 
neigung  gu  Jpartleibigfeit,  wo  einige  ©aben 
©laubetfalg,  auch  etwa«  «Salpeter  in  fehteimiger 
Abfocbung  gegeben  werben,  ©in  Aberlag  ift  nur 
bei  feht  wohlbeleibten  SEhi^en  unb  bei  entgünb: 
liebem  gieber  erforbertidb.  Die  SOtaulblafen  blci= 
ben  unangetaftet;  erft  nachbem  ftch  bic  Oberhaut 
abgelöft  hat,  finb  fühlenbe,  fäuerliche  SOtittel  gu* 
läffig,  um  ba«  9Jtaul  gu  reinigen  unb  gu  erfri* 
fd)en.  Sei  ©ntftehung  oon  ©efebwüren  fönnen 
auStrodnenbe  $)infelfäfte  unb  bei  fortbauern: 
ber  ©djleimabfonberung  ein  gelinb  gufammen* 
jiehenbe«  SDtaulwaffer  angewenbet  werben.  Die 
Sippen*  unb  Safenblafen  unb  bie  fpäter  ftch  bil* 
benben  ©cborfe  bleiben  unberührt.  Da«  fühlenbe 
SOtaulwaffer  bereitet  man  au«  SBeinefftg  unb 
£onig  oon  jebem  8 ßoth,  3Ki'hl  4 Cotb,  SBaffer 
1 Öiuart,  Alle«  gut  gemifd)t  unb  bamit  ba«  SOtaul 
täglich  4—  6 Stal  mittelft  eine«  Seinmanbbäufcb* 
chen«  behutfam  au«gepinfelt.  Da«  gelinb  jufam; 
mengiehenbe  SJtaulmaffer  bereitet  man,  inbem 
man  6 8otf)  ©albeifraut  mit  3/«  Duart  Jochen; 
bem  2Baffer  übergtege,  ba«  ©efäfi  noch  ‘/-.©tunbe 
am  geuet  flehen  lägt,  burchfeitjt  unb  8 Cotf> 
Sßeinefftg  unb  8— i2  Soth  £onig  gufefct.  @tn 
ftarfeö  gufammengiehenbe«  SHaulwaffer  bereitet 
man,  inbem  man  1 Cot h Alaun  ober  Sorar  in 
4 Q,uart  ©albeiaufgug  auflöft.  3u  ^infelfäften 
nimmt  man  1 ßoth  93?i)rrhentinctur,  4 Sheile 
4?onig  unb  etwa«  jcalfwaffet  unb  beftreicht  ba: 
mit  bie  gefchwürfgen  ©teilen  täglich  einige  Sttal 
mittelft  eine«  weichen  $)infel«. 

SRauttfjtev,  entfteht  au«  ber  Paarung  be« 
©felhengfteö  mit  ber  $)ferbeftute.  Um  biefe 
Paarung  gu  bewirten  (weil  felbft  brunftige 
|>ferbefluten  einen  Söibetwillen  gegen  ben  ©fei* 
hengft  haben),  fteUt  man  eine  roffige  ©tute  in 
einen  ©tanb,  in  bem  fie  namentlid)  mit  bem 
ßintertheil  fo  tief  fleht,  bag  baburd)  ba«  Set* 
hältnip  ber  ^öfje  gwifeben  ber  ©tute  unb  bem 
©felhengft  ausgeglichen  wirb.  $D?an  lägt  bann 
bie  ©tute  baburd)  aufregen , bafj  man  ihr  einen 
9>robirhengft  guführt;  bann  wirb  ihr  ber  Äopf 
mit  einer  Dede  belegt,  fo  bafj  fte  ben  ©fei  nicht 
fehen  fann,  unb  nun  führt  man  biefen,  wenn  er 
ebenfalls  butch  bie  9tähe  einer  rofftgen  ©tute, 
butd)  ba«  Äreifchen  berfetben,  burd)  ba«  SBiehern 
be«  ^robirhengftc«  tc.  aufgeregt  worben  ift,  gu 
ber  ©tute,  hilft  bem  ©felhengft,  wenn  eö  nöthig 
ift,  auf  bie  ©tute,  unb  jener  befchält  nun  bie 
©tute  mit  einer  auöbauernben  ©felnatur,  wobutd) 
bie  ©tute  in  ben  mcifien  gällen  tragenb  wirb. 
Die  $)fetbeftute  trägt  ba«  Sttaulthierfohlen  fo 


lange,  wie  ©tuten  gewöhnlich  gu  tragen  pflegen, 
boch  will  man  bie  Semertung  gemacht  haben,  bafj 
bie  mit  SJtaulthieren  trächtigen  ©tuten  leichter 
unb  häufiger  oerfohlen,  a(6  bie  mit  ^jferbefoblen 
trächtigen  ©tuten,  we«halb  man  benfelben  auch 
befonbere  ©orgfalt  währenb  ber  SEragegeit  ange* 
beihen  laffen  mug.  Da«  sprobuft  einer  folchen 
Paarung  hat  am  Äopfe  (g.  S.  bie  Öhren),  am 
Äreuje  unb  ©dientet,  felbft  an  ben  #ufen  üiel 
oon  bem  ©felhengft  ererbt;  ba«  Decfbaar  ift  aber 
meift  ber  ©tute  nach  geartet;  aud)  ber ©djweif  ift 
mehr  behaart  al«  bei  ben  ©fein;  ba«  Staulthier 
ift  aber  ungleich  gröger  unb  ftärfer  atß  ber  ©fei* 
hengft  unb  beStjatb  mehr  al«  biefer  gu  befonbern 
Dienftleiftungen  geeignet.  Die  fchönften  ffltaul* 
thiere  werben  in  ©panien,  Statien,  ©aoopen 
unb  im  [üblichen  grantreich  angetroffen.  Die 
Aufgucbt  ber  jungen  SOtaulthiere  ift  nicht  per* 
febieben  oon  ber  ber  $>ferbe,  nur  ift  erftere  mit 
weniger  Jfoftcn  unb  ©efahr  oerfnüpft,  weil  ben 
SJlaulthieren  bie  härtere  ©felnatur  eigen  ift.  @ie 
erreichen  guweilen  ein  Alter  oon  30 — 40  3abren. 
Auch  bie  iCranlijeiten  hat  ba«  SDtaulthier  mit  ben 
Sterben  grmein.  Da«  SRaulfhier  wirb  gu  allen 
Dienftleiftungen  gebraucht  wie  ber  ©fei.  @«  ift  in 
ber  Arbeit  fehr  ficher  unb  auSbauernb  unb  fann 
mit  9tu$en  gum  3iehen  unb  fragen  oerwenbet 
werben.  «Ramentlicb  gebraucht  man  bie  Sttaul* 
thiere  in  unwegfamen  ©ebirgen  al«  ©aumthiere 
auf  gugwegen,  auf  benen  fte  mit  ber  grögten 
Sicherheit  bahinfebreiten  unb,  wenn  fte  nicht  be* 
fonber«  irregeleitet  ober  falfd)  gefenft  werben, 
feinen  gehltritt  thun.  Da«  SDtaulthier  ift  aber 
auch  bei  geringem)  gutter  al«  baSjenige,  weldje« 
ba«  ^)ferb  erhält,  fehr  auSbauernb  unb  fähig, 
feinen  Dienft  ju  erfüllen;  e«  bebarf  feiner  hättern 
9tatur  halber  eine  weniger  forgfättigere  pflege 
al«  ba«  <$)ferb  unb  gebeifjt  bei  gutem  gutter  unb 
reinem  SBaffer  fchtiell. 

5ölaultpurf,  wühlt  mit  ben  öorberpfoten 
bie  Srbe  auf,  wirft  fte  hinter  ftd),  gräbt  befon* 
bet«  gern  in  fruchtbarem,  nicht  ju  naffem  Soben 
runbe  ©änge,  bie  im  ©ommet  bet  Obetfläd)« 
näher,  im  SBinter  tiefer  ftnb.  ©t  gräbt  aber 
aud)  in  fteinigem  S3oben.  ©eine  ^»auptwohnung 
beftnbet  ftch  immer  in  ber  9?ähe  be«  grögten  @rb* 
häufen«,  ©r  fommt  faft  nur  währenb  ber  SBrunff* 
geit  in  ber  9tad)t  au«  ber  ©rbe,  weil  er  bie  freie 
Suff  unb  ba«  ©onnenlicht  fcheut.  Um  bie  ÜJtaul* 
würfe  mit  ©rfotg  gu  oerfolgen,  ift  eS  nöthig / bie 
Orte  gu  fennen , wo  fte  ftch  am  Eiebften  aufhal* 
ten,  bie  3ahteögeit,  in  welcher  fte  am  SDieiften  bie 
©rbe  burchwühlen,  bie  3eit  unb  ©tunben  ihrer 
Arbeit  unb  bie  ©onftruction  ber  SBohnung  ihre« 
Saue«.  Die  Art  unb  SBeife  wie  bie  SUtaulwürfe 
arbeiten,  unb  bie  immer  eine  unb  biefetbe  ift, 
oerräth  ftet«  ihre  ©egen wart  unb  erleichtert  bie 
SOflittcl,  fie  gu  fangen.  Aud)  mug  man  ftd)  burd) 
Sefichtigung  ber  gj?aulwutfSf)ügel  übergeugen,  ob 
ftd)  ba«  Schier  in  feinem  Saue  beftnbet.  3Benn 
man  mit  einem  fcharfen  Snftrument  einen  ©ang 
öffnet,  welchen  ber  SRaulwutf  fürglich  gemalt 
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f )at,  fo  fomrnt  ec  einige  3eit  nadj^ec,  um  bem 
felben  auejubeffern,  woju  ec  an  bem  geöffneten 
Orte  eine  ©traße  macht,  n>e(d)e  nad)  tlußen. einen 
länglichen  Aufwurf  bilbet.  ®affe(be  gefchieht, 
wenn  man  einen  ftifcb  aufgeworfenen  Staulwurf«* 
bügel  befchäbigt.  ®ec  Staulwurf  jiet)t  ftd)  bei 
bem  geringften  ©etäufch  in  feinen  Sau  jurüct. 
Da«  bcfle  Stiftet  ihn  ju  fangen  ift,  ihm  ftillfchwei* 
genb  aufjulauern.  Stan  unterfud)t  oorhet  oon 
fern  bie  hatbfugelförmigen  Aufwürfe  unb  richtet 
feine  tlufmerffamfeit  befonber«  auf  bie  ftifchauf* 
geworfenen  4?ügel.  Oft  bemerft  man  ba«  Shiet 
nicht  felbft,  fonbern  nur  feine  Sewegung  an  ber 
gebe,  bie  eö  aufwirft.  3«  folchem  gälte  nähert 
man  ftd)  fchnell  bem  Aufwürfe  unb  bleibt  fo  lange 
bei  bemfelben,  bi«  ba«  S^ier  feine  Arbeit  wiebec 
beginnt.  2fm  Steiften  arbeitet  ber  Staulwurf 
bom  Stai  bi«  ©nbe  3uni  unb  oom  Anfang  3uli 
bi«  ©nbe  Dftober.  3u  biefec  3eit  muß  man  ben 
Staulwürfen  hauptfäd)lid)  nachftellen.  SDocb  gibt 
e«  aud)  ©tunben  unb  Sage,  bie  jum  gang  ber 
Staulwürfe  günftiger  finb  als  anbere.  Stegen, 
Äälte,  grofie  4>ifce  ftnb  nicht  jum  gang  geeignet, 
fonbern  man  wähle  jum  gange  gelinbe«  unb 
heitere«  SBetter,  mehr  trodne«  ©rbreich  unb  bie 
3eit,  wo  bie  ©onne  gerabe  auf  bie  ©teile  febeint, 
wo  man  bie  Siachftellungen  machen  will.  2)er 
Staulwurf  arbeitet  täglich  2 Stal:  am  Storgen, 
nathbem  ber  St)au  oerfdjwunben  ift , 1 ©tunbe 
unb  Stittag«  unb  XbenbS  Je  20  Stinuten.  ®ie 
SBobnung  ber  Staulwürfe  ift  bisweilen  ein  fuget* 
förmige«  ßod),  bisweilen  ein  langer  unb  breiter 
©ang,  ber  2 guß  unter  ber  ©rbe  ftd)  befinbet. 
Son  biefem  unterirbifchen  ßager  au«  wühlt  ber 
Staulwurf  horijontal  unb  öffnet  in  oerfchie* 
benen  Stichtungen  mehrere  fürjere  ober 
längere  ©änge,  bie  unter  ftd)  burd)  ®urd)fd)nitte 
correfponbtten.  Uebec  biefe  ©allerien  h‘nre<9 
läuft  ein  ©ang,  ber  oft  fenfreebt,  bisweilen  ge* 
neigt  ift.  ®t  befinbet  fid)  nahe  an  ber  Ober* 
flädje,  unb  feine  Deffnung  jeigt  an,  baß  ftd)  ber 
Staulwurf  außerhalb  ber  SEBohnung  befinbet. 
jDtefec  gewöhnlich  18  3olt  tiefe  ©ang  bient  bem 
Staulwurf  baju,  in  feine  SDBohnung  ju  flüchten, 
wenn  er  in  ©efahr  ift.  grifd)  aufgeworfene  ©rb* 
hügel  ftnb  ein  fichere«  Hnjeidben  oon  bet  ©egen« 
wart  ber  Staulwürfe;  ift  aber  ber  Jpügel  oon 
einem  grofen  ßoeb  burchbohrt,  fo  hat  ihn  ber 
Staulwuff  oor  .Kurjerr.  oerlaffen.  Staulwurf«* 
hügel,  beren  ©rbe  troefen  unb  fruftig  ift,  unb  bie 
oon  einem  geraben  unb  tiefen  fioche  burdjbohrt 
finb,  jeigen  an,  baß  fid)  Jeine  Staulwürfe  in  ben* 
felben  befinben.  ©in  hoher  unb  ftarfer  ifolirter 
Staulwurf«hüget  jeigt  bie  ©egenwart  eine« 
männlichen  Staulwurf«  an.  Stehrere  berartige 
£ügel  in  einem  gewiffen  Staunte  enthalten  häufig 
mehrere  Staulwürfe.  .Kleinere,  weniger  hob* 
Staulwurf«hügel  jeigen  bie  «Bohnung  ber  SBeib* 
chen  an;  finb  fie  im  3icf^actr  unregelmäßig  unb 
nicht  fehc  hod),  fo  halten  fid)  in  ihnen  junge 
Staulwürfe  auf.  SBenn  man  genau  ben  Sau  ber 
Staulwürfe  unb  ben  periobifchen  ©ang  ihrer  2Crs 


beiten  fennt,  fo  braucht  man  fie  nur  an  bet 
©teile  ihrer  SSohnung,  wo  fie  fich  befinben,  ju 
überrafchen  unb  mit  einer  £ade  ben  ©ommunica* 
tionSweg  ju  jerflören,  welcher  ba«  S£hier  oon 
bem  Stittelpunft  feiner  ©änge  trennt.  ®r  ift 
bann  gefangen  unb  fann  getöbtet  werben.  Um  bie 
Staulwürfe  au«  ihrem  SBohnfifeeiju  oertreiben, 
hat  man  oerfchiebene  Stittel  oorgefchlagen. 
i.  grifebe  «pappelfiöde  in  bie  Raufen  fteefen  unb 
biefe  niebertreten.  2.  grifcher  JCnoblaud)  in  bie 
ßödhet  gebracht.  3.  «puloerifirtet  tfefefalf,  wel* 
eher  in  eine  Sertiefung  ber  geebneten  Staulwurf«* 
häufen  gebracht  wirb,  um  beim  SBerfen  be« 
Staulwurf«  in  fein  Staul  ju  fallen  unb  benfelben 
ju  tobten.  4.  ©chierling  mit  lllaun  unb  gleifd)* 
fchnitten  foeben , bie  lefcfern  trodnen,  mit  gifd)s 
thron  einfehmieten  unb  ba«  ©ift  in  bie  frifchen 
ßöcher  bringen,  ö.  Ttngepflanjter  ©tecbapfel  foll 
fie  oertilgen.  6.  Xunignac  oerfährt  bei  ber  Ser* 
tilgung  ber  Staulwürfe  auf  folgenbe  2Crt:  a.  ift 
blo«  ein  frifchec  Raufen  oorijanben,  fo  wirb  er 
weggenommen  unb  in  ba«  ßod)  ein  ßaut  geftofen 
Chtneingehuftet).'  ©teht  ber  Raufen  in  feiner 
Serbinbung,  fo  wirb  ber  erfd)tedte  Staulwurf 
gehört  unb  er  fann  gefangen  werben;  b.  ftnb  jwei 
Raufen  oorhanben,  fo  öffnet  man  bie  Serbin* 
bungSröbre  (©ang)  unb  oerflopft  ben  3ugang  ju 
ben  Raufen,  um  ju  erfahren,  in  welchem  Raufen 
ftd)  bet  Staulwurf  befinbet,  waö  man  an  bec 
SBegfcbaffung  bet  Serftopfung  erfährt;  c.  ftnb 
3 Raufen,  fo  werben  bie  Serbinbung«töbten 
jwifchen  je  2 Raufen  wie  bei  b oerflopft  unb  wie 
bei  a oerfahren;  d.  ftnb  mehrere frtfdje Raufen,  fo 
thetlt  man  fie  juetfl  in  2 ©ruppen,  um  ju  erfass 
ren,  in  welcher  ©ruppe  er  ftd)  befinbet,  wo  bann 
ba«  frühere  Serfahren  angewenbet  wirb.  7.  2Cm 
Sewährteften  juc  Sertreibung  be«  Staulwurf« 
jeigt  fid)  ber  ©chweine*  unb  3iegenmifi,  inbem 
man  in  jeben  StaulwurfShaufen  einige  womöglich 
frifche  3iegenlorbern  thut.  8.  ©raf  o.  Soiffeth 
wenbet  mit  bem  beflen  ©rfolg  Ärähenaugen  ober 
bie  Srechnuß  an , mit  welchen  SBürmer  über* 
ftreut  unb  in  bie  ßöcher  gelegt  werben.  9.  6 3ott 
lange  höljerne  ©täbchen,  in  ©teinJoblentheer  ge* 
taucht,  foll  man  in  bie  Staulwurf«lÖd)er  jieden. 

10.  Stan  mifcht  V«  9>fb.  frifche«  SBeijenmehl, 
1 Sott)  ©rünfpan,  6 ßoth  ungelöfchten  italf, 
12  frifd)getöbtete  Ärebfe  unb  >/4  ^pfb.  ©pidöt,  ge* 
puloert,  unter  einanber,  macht  einen  £eig  baoon, 
formt  Wägelchen  oon  ber  ©röße  einer  $afelnu^ 
oarau«  unb  wirft  fie  in  bie  StaulwurfShaufen* 

11.  Stan  räuchert  mit  aromatifcben  .Kräutern,  ju 
welchem  3wed  man  bie  Staulwurf«hügel  abträgt, 
burd)  bie  ©änge  ©irffchnitte  macht,  in  biefen 
©ruben  bie  aromatischen  9)flanjen  oerbrennt,  ben 
Stauch  in  ba«  3nnere  ber  .Kanäle  leitet  unb 
fchließlid)  bie  Deffnungen  oerflopft.  12.  Stan 
ebnet  bie  StaulwurfShaufen,  legt  bureb  tfufgraben 
bie  .Kanäle  bloß  unb  gießt  fo  oiel  SB  aff  er  ein,  baf 
baffelbe  bi«  in  ba«  3nnere  ber  SBohnung  bringt. 
13.  Stan  fchießt  auf  ben  Staulwurf  in  bem 
Xugenblicte  be«  ttuffloßen«  in  nid)t  ju  grofer 


Digitized  by  Google 


2J?öufwurf$föffe. 


535 


2ftaul»wicf$gcille, 


Entfernung  mit  Harem  ©chrot.  14.  5Ran  toö^U 
btc  Erbe  ber  frtftfjen  Raufen  auf,  reinigt  bie  bei: 
ben  Zugänge  bes  barunter  (iegenben  porigontalen 
Kanals  unb  fledt  in  ben  »oben  eines  jeben  ein 
{(eines  »ünbel  Dornen  mit  langen  ©tacheln, 
welches  ben  innern  Otaum  beS  Kanals  auSfüllt. 
Dann  fd>uttet  man  Erbe  auf  unb  tritt  fie  feft. 
©tid)t  fid)  bet  fOtaulwurf  an  ben  Dornen,  fo 
flirbt  et.  15.  fülan  nimmt  feingeflojjene  9liefi* 
würg,  (netet  ffe  mit  ©erflenmepl,  Ei,  SBein  unb 
SXild)  gu  einem  Seig,  fcbneibet  it>n  in  Heine 
©tüdchen  unb  wirft  fie  in  bie  Söcher.  16.  SJtan 
gräbt  auf  1 borgen  Sanbes  2 leere  Sonnen  bis 
an  ben  Olanb  in  bie  Erbe  unb  fledt  eine  ©tange 
hinein,  an  beten  oberm  Enbe  eine  tleine  SBinb: 
müple  befefligt  ijt,  bie  möglich!!  eiet  ©eräufcb 
macht,  moburd)  bie  fOlaulwärfe  auSwanbetn. 
17.  SKan  gräbt  in  ben  jpaupteingang  beS  SRaul* 
Wurfs  einen  giemlicb  großen  Sopf  fo  tief  in  bie 
Erbe,  bafj  bie  Oberfläche  feines  OtanbeS  mit  bem 
gufboben  beS  fÜlaulwutfSgangeS  gang  gleich  ifi 
unb  fo,  bafj  bie  fortgefepte  ^Richtung  biefeS  ©aiw 
geS  über  bie  SXitte  bes  Sopfes  pinläuft.  Damit 
ber  SJtaulwurf,  an  bem  Sopfe  angefommtn,  nicht 
umlehrt,  brüdt  man  mit  bem  Daumen  einen 
fchmalen  2Beg  um  benSopf  auf  einer  ©eite  rechts 
halb  hinein  unb  fo  auch  auf  ber  anbern.  Da,  wo 
biefer  fchmate  SBeg  aufhört,  fledt  man  einen 
harten  ©egenflanb  oor.  SEJIag  nun  ber  SXaul* 
wurf,  wenn  er  an  biefem  ©egenflanb  angelangt 
ifl,  machen  was  er  will,  er  mufj  Heber  in  ben 
Sopf  fallen.  Der  gange  Sau  ift  mit  Stufen  feft 
gu  beden.  18.  fDtan  gräbt  im  fOtärg  unb  Xptil 
irbene  glaftrte  tiefe  Stopfe  bis  an  ben  Staub  in  bie 
Erbe  unb  bringt  in  jeben  einen  weiblichen  fOtaul* 
Wurf.  3n  ber  Stacht  fchteien  bie  gefangenen 
Stpiere,  loden  baburch  bie  benachbarten  fOtaul: 
würfe  herbei  unb  in  bie  Söpfe  hinein.  Xm  3u* 
oerläffigflen  fängt  man  ben  fOtaulwurf  immer 
burch  Xuflauern  unb  in  gaUen  (f.  fDt  a u l w u r f Sz 
fallen.)  Um  ihn  mit  ber  Jj?ade  gu  tobten,  Bauert 
man  ffd)  gu  ber  3eit,  wo  ber  fOtaulwurf  gu  arbei* 
ten  pflegt,  gang  ftill  neben  ben  neuen  Xufwurf 
hin;  bei  ber  geringfien  »ewegung,  bie  baS  achter 
macht,  wirft  man  oon  ber  entgegengefefcten©eite, 
wo  man  ben  fOtaulwurf  bemerBt,  mit  einem 
©patenftid)  fchnell  */*  gufj  Erbe  heraus,  in  ber 
ftch  gewöhnlich  baS  Ubier  befinbet.  3fl  eS  ent* 
wifcht,  fo  tritt  man  ben  fOtaulwurfSpaufen  gu 
unb  erwartet  ben  fOtaulwurf,  bis  er  guc  Xrbeit 
gurüdBehrt.  4>at  bie  SOßopnung  bes  ÜJtaulwutfS 
mehrere  $ügel,  jo  tritt  man  He  fämmtlich 
nieber  unb  bleibt  ruhig  in  ber  fOtitte  berfelben 
flehen. 

9Raufamrf£faUe,  ein  ©erätp  gum  gangen 
ber  SRaulwürfe.  Xufjet  ben  gewöhnlichen  fOtaul* 
wurfsfallen,  welche  bie  fDtaulwurfsfänger  aufs 
flellen,  hot  man  noch  bie  Äotte’fdpe  (f.  b.)  unb 
bie  folgenben:  1.  Diefe  fOtaulwurfsfalle  befielt  in 
einer  Xrt  3ange,  beren  ©chenfel  mit  einem 
ffBibetpaBen  oerfepen  Hnb.  Die  beiben  ©chenBel 
beffpen  ©pannlraft  unb  ffnb  burch  eine  in  her 


fOtitte  angebrachte  Scheibe  auSeinanber  getrieben. 
Diefe  gälte  fchiebt  man  in  einen  womöglich  frifch 
angelegten  .Kanal  bes  SDtautwurfS  h*netn , unb 
gwar  bie  eine  nach  rechts,  bie  anbere  nach  linls. 
©obalb  ber  fOtaulwurf  mit  feiner  ©chnauge  an 
bie  ©cheibe  flößt,  weicht  biefe  auS,  bie  beiben 
©chenBel  fchlagen  aufeinanber,  unb  ber  SJtaul* 
wurf  ift  gefangen.  Unter  allen  betannten  galten 
ift  Beinfe  praBtifchec  als  biefe.  2.  3wei  Eplinber 
oon  Sied)  Bönnen  in  einanber  gefchraubt  werben. 
S3otn  an  beiben  Eplinbern  ifl  eine  gallthüte,  bie 
Heb  nur  nach  3nnen  öffnet,  ©ie  ifl  oben  unb  an 
ben  ©eiten  etwas  auSgefchnitten.  Unten  hat  bie 
gälte  ber  Sänge  nach  '/*  3oll  breite,  6 3oll  lange 
Deffnungen.  Die  Sänge  bet  gufammengefebobe* 
nen  galle  beträgt  9‘/a  3oll,  ihr  Durcbmeffet 
2 3oU.  Der  gallthüre  gegenüber,  am  Enbe  beS 
eingufchiebenben  EplinberS,  Hnb  5 Draptfpifcen 
angelöthet,  3 {(eine  unb  2 grojje.  Xn  biefe  wer* 
ben  SJlegenwürmer  angefpiefjt.  Durch  beibe  Ep* 
linber  gehen  2 Söcher,  bie  auf  einanber  paßen 
muffen,  wenn  bie  gälte  aufgefteltt  werben  foll. 
3.  Ein  cplinberförmigeS  ©tüd  $olg  öffnet  ftcb 
feiner  gangen  Sänge  nach  unb  wirb  burch  einen 
eifernen  Reifen  oerbunben.  Die  Spüre  ifl  oer« 
borgen  unb  beßnbet  ffch  an  einem  Blcinen,  giem* 
lieh  fchmalen  unb  fehr  bünnen  Dorn,  ber  burch 
einen  Eifenbrapt  unterflü^t  wirb.  Eine  ffch  hin« 
ter  ber  Spür  beftnbenbe  gebet  hält  jene  oer* 
fchloffen.  fDtan  Bann  nur  mit  Xnflrengung  bie 
gebet  gum  SJtachgeben  gwingen,  wenn  ffch  bie 
&f)üt  erhebt.  Um  fie  in  biefer  ©tellung  gu  er* 
halten,  bringt  mau  über  ben  Eifenbraht  ben 
{leinen  Dorn,  währenb  bet  Kopf  in  ber  fOtitte 
ber  gälte  ein  4>inbcrnifj  für  ben  Durchgang  bilbet. 
©obalb  ber  fOtaulwurf  biefen  fchwachen  SBiber* 
flanbSpunBt  berührt,  breht  fid)  ber  Dorn,  löfl 
lieh  aus,  unb  bie  Spüre  wirb  burch  bie  gebet* 
Braft  gefchloffen,  fo  bafj  ber  fOtaulwurf  gefangen 
ifl.  4.  Xn  einem  Enbe  eines  pölgernen  StapcnS 
oon  9—10  3oll  Sänge  befinbet  fich  ein®itter  oon 
Eifenbraht,  an  bem  anbern  eine  Spür  oon  Eifen* 
blech,  bie  fich  in  einem  Eparnier  bewegt  unb  ber 
geringfien  Bewegung  nachgibt.  Diefe  Spür  geht 
nicht  nach  Xufjen  auf,  weil  ffe  burch  einen  Xnfap 
gurüdgepatten  ifl.  fOtan  bringt  biefe  gälte  in  ben 
©ang  beS  fOiaulwurfS,  ber  an  feinem  auf erflett 
Enbe  geöffnet  wirb.  Die  Suft,  welche  bureb  baS 
oergitterte  Enbe  ber  gälte  in  ben  ©ang  eintritt, 
oeranlafjt  baS  Spier,  ben  ©haben  auSgubeffern, 
unb  um  an  ben  befchäbigten  Dtt  gu  gelangen, 
flürgt  er  Heb  in  bie  ©chlinge.—  SBenn  ein  fOlaul* 
wurf  gefangen  ifl,  follte  man  biegalle  jebeSmal 
über  bem  geuer  reinigen,  bamit  ber  Eabaoer* 
geruh  entfernt  wirb. 

9.ttaulu>urfÖ0VtUe,  f.  2B  e r r e. 

9)?auö,  1.  geinb  ber  fBienen.  91  a* 
mentlich  im  fSinter  bringen  bie  ffXäufe  gern  in 
bie  ©töde  ein,  oergepten  ^onig  unb  SBienen  unb 
benagen  baS  ©ebäube.  Die  fOläufe  bringen  nicht 
nur  burch  bie  unoerengt  gelaffenen  gluglödpet, 
fonbern  (hieben  auch  bie  j^orfepbretchen  weg  uni 
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nagen  jtch  rootjl  gac  butd)  ba«  ©troh.  (Sin  ft che« 
re«  Äennjeichen,  baß  ein  «Bienenflod  non  SERäu- 
fen  tjeimgefud)t  ift,  jinb  tobte  Vienen  mit  abge; 
biffenen  ÄÖpfen  in  unb  an  bem  ©tocte  unb  ges 
fcbrotene«  ©etölle  auf  bem  glugbrete.  ©enaue 
2Cufftc^t , KeinlichEeit,  oetengte  gluglöchet,  gut 
oerfitichene,  ftarEe  ©trobEtänje  ftnb  bie  beften 
Verwahrung«mittel  gegen  bie  «Käufe.  3m  ©orrn 
mec  muß  man  ben  Vorplafc  be«  SBienenhaufe« 
oon  tobten  Vienen  unb  ©tohnen  rein  galten, 
©laubt  man,  baß  im  #erb|t  «Käufe  in  einem 
Vienenftocte  ftnb,  fo  muß  man  genaue  Unter-- 
fudjung  anfteUen,  ehe  man  ba«  gluglod)  jur  ®in: 
Winterung  oerengt.  ©djleicht  fid)  eine  «Kau«  bei 
warmer  SBitterung  in  ben  ©toct,  fo  mujj  man  an 
benfelben  Köpfen,  woburd)  bie  Vienen  jum  3otn 
unb  jur  Söbtung  bet  «Kau«  gereijt  werben.  3ft 
eine  «Kau«  längere  3eit  in  einem  ©tocEe  gewefen, 
fo  muß  man  ba«  ©ewitEe  möglichft  tief  oetfehnet's 
ben,  bie  glugbreter  wed)feln  unb  ben  ©toct  mit 
erwärmtem  Votwacb«  au«täucf)etn.  2.  geinb 
bet  ©artengewächfe.  2Cm  ©chäblühften 
in  ben  ©arten  wirb  bie  SBalbmau«,  bie  Vranbs 
mau«  unb  bie  flcine  gelbmau«.  @ic  nagen  an 
ben  SBurjeln  ber  jungen  Dbjtbäume  bieKinbe  ab, 
jerjtören  bie  ©patgelanlagen  unb  ade  «Burjel: 
wert  tragenben  Veete,  freffen  bieSulpenjwiebeln, 
richten  in  ben  grübbeeten  große  Verwüjtungen 
an  unb  bringen  fogar  oft  in  bie  Äübel  ber  Ocani 
genbäume.  Äm  Veiten  fängt  man  bie  «Käufe  in 
ben  ©ärten  in  galten  (f.  «Kauöfallen).  Von 
ben  ©palierobftbäumen  Eann  man  fte  abfjalten, 
wenn  man  f)ier  unb  ba  an  ba«  ©palier  ein  ©tuet* 
d>en  «Kofd)u«beutel  feftnagelt,  inbem  bie  «Käufe 
ben  «Kofd)u«geruch  wie  bie  9>eft  fließen.  Um  bie 
«Käufe  oon  ben  wäljtenb  bem  SBinter  in  Ääjten 
ftehenben  KelEenfenEetn  abjuhatten,  bebecEt  man 
biefelben  (eid)t  mit  Eurjgetjacttem  SBad^olber; 
reijtg.  ©ie  «Käufe  fledjen  ftd)  an  biefem  Keiftg 
in  bie  Kafe  unb  feigen  um.  3.  211«  £a  u « u m 
gejiefer.  ©ie  jernagt  nid)t  nur,  fonbern 
frißt  auch  in  ben  Äellern  unb  ©peifeEammern 
mand)e  ©peifen  unb  ift  überbieö  ein  fetjr  unange* 
nehmet  ©aft  in  ben  Setten.  3um  SBegfangen 
bet  £au«mäufe  leiften  gute  Äa$en  unb  bie  be; 
Eannten  «Kauöfallen  (f.b.)  bie  beften  ©ienfte. 
Änbere  «Kittel  finb  folgenbe:  a.  SKan  räuchere 
fleißig  mit  Jj>aibeEraut.  b.  «Kan  grabe  Äönigös 
Eerjen  mit  Vlüte  unb  VSurjel  au«  unb  lege  in 
jebe  @cfe  be«  Kaume«,  wo  fid)  «Käufe  auftjatten, 
eine  £anb  ooll.  c.  ©iefelben  ©ienfte  teiltet 
$Pfeffermün$Eraut  unb  g)feffermünjöl.  d.  «Kan 
beftreiche  einige  wollene  ober  leinene  ßäppchen 
mit  ©teinöl  unb  lege  biefelben  an  oetfehiebene 
©teilen,  ©er  ©erud)  biefeß  Dele«  iffc  ben  «Käu; 
fen  fo  juwibet,  baß  fte  fogleid)  fliehen.  e.  SKan 
fängt  eine  «Kau«  lebenbig,  faßt  jte  am  ©enict, 
jiebt  jte  einige  «Kal  butd)  fef)t  binnen,  mit  gifch^ 
thran  fließenb  gemachten  SBagentheer  unb  läßt  jte 
laufen.*  ®a«  eingetaudjte  S^ier  läuft  ftd)  tobt, 
unb  bie  anbern  «Käufe  fließen  alle  Drte,  wo  fid) 
ber  ©erud)  oerbreitet  tyat.  f.  SDBill  man  bie 


«Käufe  oergiften,  fo  muffen  bie  ©efäße,  in  benen 
ba«  ©ift  ©orgefe$t  wirb,  feht  rein  unb  ganj  ge* 
tuchlo«  fein,  weil  fonft  bie  «Käufe  fd)wet  an  ba« 
©ift  geben.  . 2tu«  bemfelben  ©runbe  ift  e«  au<^ 
gut,  bie  gut  Vergiftung  bienenben  ©ubflanjen 
nid)t  mit  ber  bloßen  ^anb  $u  betöbren,  fonbern 
^)anbfd)ube  anjujteben.  Um  bie  Spiere  jtd)er  ju 
rnadjen,  ijt  e«  rätblicb,  t'bnen  bajfelbe  gutter, 
ba«  man  ihnen  oergiftet  ootfe&en  will,  Anfang« 
unoergiftet  binjuftellen.  Kie  barf  man  ber  ßod« 
fpeife  fo  oiel  ©ift  beimengen,  baß  bejfen  ©efdjmact 
ootbettfd)enb  ijt.  SBo  gleifd)  bie  gewöhnliche 
Kabrung  ber  «Käufe  ijt,  mifd)t  man  ba«  ©ift  am 
Sejten  mit  «Kehl;  wo  aber  «Pflanjennabrung  bie 
gewöhnliche  Äojt  ift,  mit  gleifd).  S^benfall« 
muß  ba«  ©ift  in  fei)t  feinem  3ujtanbe  angewens 
bet  werben,  ©amit  nidjt  iünbet,  .ijjmnbe, 
Ä'a^en  tc.  ju  bem  ©ifte  gelangen  Eönnen,  ijt  bie 
größte  «ßorjtd)t  anjuwenben.  2lm  «Keiften  ftnb 
folgenbe  ©ifte  ju  empfehlen.  «.  öittere  «Kans 
beln,  jerquetfd)t  unb  unter  bie  ßoetfpeife  ge« 
mifdjt.  ß.  ©epuloerter  ungelöfdjter  ÄalE,  mit 
fo  viel  feingeftoßenem  3ucter  oermifd)t,  baß  ber 
3u<fet  oorfchmectt.  ©aneben  wirb  etn  ©efäß 
mit  VSaffer  gefefet.  ^>aben  bie  Zt)iere  oon  bem 
©ifte  gefreffen , fo  werben  fte  butjiig  unb  faufen, 
worauf  fie  jerpla^en.  y.  ©ut  au«geEod)ter 
3Bafd)fcbwamm  wirb  in  bafelnußgtoße  ©tücte  ges 
febnitten,  biefe  werben  in  ranjiget  Sutter  bräun« 
licbgelb  gebraten,  etwa«  gepreßt,  in  ©cherben 
umher  gefegt  unb  baneben  ©efäße  mit  Sßaffet  ge« 
ftellt.  ®a  biefe  SotEfpeife  oiel  ©urjt  oerurfadjt, 
fo  faufen  bie  SKäufe  oiel,  ber  «Kagen  fdjwillt  feht 
auf  unb  jte  jterben.  d.  «Kan  puloert  ©chwefel« 
fpath  fein  unb  Enetet  benfelben  in  bafelnußgroße 
Äugeln  oon  in  «Kild)  geweichtem  unb  mit  «Kehl 
oermengtem  Sßeißbtot  ein.  ©iefe  Äugeln  werben 
mit  SOtehl  bejtreut,  mit  jtarE  auögebratnem  ©pect 
übergojfen,  10—12  ©tunben  flehen  gelajfen  unb 
bann  in  bie  «Kaufelöchet  geworfen.  «.  «Kan  oet« 
mifd)t  geilfpäne  unb  ©auerteig  ju  gleichen  Xbei« 
len  bem  @ewid)t  nach,  macht  Äüge(d)en  barau« 
unb  wirft  biefe  in  bie  «Kaufelöchet.  f.  1 $)fb. 
weiße«  SBeijenmehl,  6 ßoth  3ucEerfotup,  6S£rop* 
fen  gelbEümmelöl,  1 ßoth  SrotErume  unb  ba« 
feingejtoßene  ^)uloer  oon  3 Ätähenaugen  mifcht 
man  jufammen  unb  ftellt  e«  in  ©cherben  auf. 

9Äau$faUe,  ift  eine  Vorrichtung  jum 
gangen  bet  «Kaufe.  2lußet  ben  allbetannten 
«Kau«fallen  leiften  befonber«  gute  ©ienfte  bie 
englifche  «Kau«falle  (f.  b.),  ©al* 

lanb’«  9K au« falle  (f.  b.)  unb  bie  ftch 
oon  felbft  aufftellenbe  oon  Kellern  auögefuhrte 
galle  tn  3intmcrn  tc.  2(n  ben  jwei  gegenüber« 
ftehenben  fünften  eine«  etwa  8 3oll  langen  unb 
8 3oll  breiten  höljetnen  Seiler«  ober  eine«  folcben 
gut  geglätteten  Vtetfiücfchen«  bringe  man  ein 
paar  ©tifteben  in  berÄrtan,  baß  biefe  wie  bie  2C)cen 
eine«  SBagebalEenö  nach  Äußen  flehen,  ©iefe  ©tift* 
chen  brehen  fleh  in  ßöchetn  bet  beiben  ßatten.  ©iefe 
ßatten  muffen  eine  parallele  Sage  haben,  reichlich  fo 
weit  al«  ba«  Vretchen  breit  ift  oon  einanbtr  entfernt 
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fein  unb  burcf)  ein  paar  Heine  Querlatten  in  ihrer 
Sage  erhalten  werben.  ®a«  in  Stiften  hüngenbe 
»reichen  tann  fid)  nun  wie  ein  SBagcbalfen  auf 
unb  nieber  bewegen.  Xn  ber  oorbern  Kante  be« 
»retchen«  befeftigt  man  etwa«  ©pect,  unb  bann 
ftellt  man  bie  galle  auf,  inbem  man  biefelbe  auf 
einen  SEifd»  ic.  fo  legt,  baß  bie  hintere  Hälfte  be« 
beweglichen  »reichen«  nod)  auf  bem  2ifdn*  ruht, 
bie  oorbere#älfte  bagegen  über  bie  äußerfte  Kante 
be«  5£ifche«  herauöragt.  Unter  ba«  bewegliche 
»retchen  wirb  ein  großer  Stopf  mit  SBaffer  ge; 
ftellt.  SBiU  nun  eine  «Kau«  nach  ber  fcodfpeife 
gehen , unb  fte  fommt  auf  ben  oorbern  Streit  be« 
»retchen«,  fo  ftnfr  biefer  u-nb  bie  «Kau« 

fällt  in  ben  barunter  ftehenben  SBaffcrtopf,  wor* 
auf  ba«  »retchen  in  feine  frühere  Sage  jurüdgeljt 
unb  bie  gälte  wiebet  geftellt*ift.  — galten,  in 
benen  fich  fd)on  öfter  «Käufe  gefangen  hoben, 
muffen  gut  auögebrüht  werben,  weil  fte  fonft 
einen  ©etud)  annehmen,  ber  bie  «Käufe  ab: 
fchredt. 

3Jtaufer  / ift  eine  2Crt  Krantheit  ber  gähnet 
unb  Stauben.  ©ute«,  träftige«,  erwärmte«  gut* 
ter,  reine«  frifcbe«  ©affet  in  reinen  irbenen  ©e* 
fäßen,  in  ba«  man  oon3eit  ju3eit<inen  oerrofte« 
ten  Kagel  wirft,  hilft  bie  Staufer  am  öeften 
fiberfteben. 

ISQfatjer’fcbe  X'rutfvumpt*,  eine 
ber  einfachen  jumpen.  Sine  unten 
offene  Köhre,  aber  mit  einer  luftbicht 
fchliefjenben,  non  gnnen  nach  Xußen 
ft’ch  öffnenben  Klappe  ocrfeljen,  wirb 
mit  bem  untern  Snbe  oettieal  in  ba« 
SBaffer  geftoßen.  ©a«  Söaffer  bringt 
bann  fo  hoch  in  bie  «Rohre,  al«  e« 
außerhalb  fteht  unb  tann , wenn  man 
bie  Köhre  het>t,  nur  wenig  fluten, 
weil  burd)  bie  obere  gefchloffene  Klappe 
feine  fiuft  einbringen  tann.  ©tößt 
man  bie  Köhre  abermal«  in’«  SBaffer, 
fo  bringt  eine  neue  ©affermenge  hin* 
ein,  oertreibt  bie  8uft  barau«,  unb 
fo  gelangt  ba«  ©affet  enblid)  bei 
wieberholtem  ©toßen  bi«  jur 
-Klappe,  tritt  burd)  biefelbe  bei  jebem  ferneren 
#ineinftoßen  au«  unb  tann  (eicht  in  einem  befon* 
bern  »ehälter  aufgefangen  werben,  ©ie  ©rud* 
höhe  tann  nur  32  guß  betragen. 

S&aiaritto,  ein  »adwerf.  >/2  Sfb-  »utter 
wirb  mit  12  Sibottern  ju  ©chaum  gefchlagen, 
baju  l/2  Sf&-  «Kanbeln  mit  2 Siern  fein  gerieben, 
mit  1 9>fb.  3uder  ‘/2  ©tunbe  gerührt,  bann  noch 
4 8oth  Sitronat,  eine  auf  3uder  abgeriebene 
Sitrone  unb  '/>  Quart  Kahm  langfam  jugefe^t 
unb  julefct  noch  1 Sfb«  «Kehl  unb  btr  ©chnee  $u« 
gefügt.  3n  gormen  wirb  e«  mittelmäßig  ge« 
baden. 

SRefcaitfeti«  Um  «Kebaiden  unb  ähnliche 
tteine  ©egenffänbe  galoanoptaftffd)  nachjubilben, 
benufct  man  einige  Slemente  einer  fchwachen  gal« 
oanifchen  »atterie.  Xn  ber  Katf)obe  befeftigt 
man  bie  glatte , auf  weleh«  ber  «Riebttfchlag  er* 
III. 


folgen  foa,  in  oertkaler  ©teltung  unb  ihr  gegen« 
über  bie  Statte,  welche  ba«  «Katerial  ju  ber 
neuen  Statte  liefern  fotl,  ebenfall«  in  oerticaler 


©rellung.  3n  bem  »erhäitniß,  al«  ftd)  «Ketatt 
an  ber  Katljobe  nieberfchlägt,  löft  fid)  «KetaU  an 
ber  Xnobe,  fo  baß  bie  glüffigteit  immer  gleich« 
mäßig  concentrirt  ift.  «Rieht  leitenbe  ©toffe,  bie 
man  galoanoplaftifd)  nachbilben  will,  macht  man 
auf  bet  Oberfläche  burd)  ©raphit  ober  Sifenorpb« 
Dn)bul  leitenb;  fo  tann  man  auf  biefe  Xrt 
Kupfer  auf  ©pp«  ober  ©tearinfäure  nieber* 
fchlagen. 

9Jtebtcttufci)e$  33ab,  unterfcheibet  fid) 
oon  anbern  »äbetn  baburd),  baß  ihm  einzelne 
ober  mehrere  wirtfame  Xtineiftoffe  jugefefct  wer* 
ben,  al«  ©äuren,  Sfftg,  »ranntwein,  «Keerfalj, 
Kochfalj,  Xlaun,  ©ublimat,  Kräuter,  ©urjeln, 
Dele  jc.  golgenbe  mebicinifche  »aber  ftnb  auch 
al«  £au«mittel  befannt:  1.  ©a«  erweidjenbe 
»ab.  Sö  befteht  au«  Kleien,  «Kalj,  #e u« 
famen  ic.,  in  SBaffer  getod)t  unb  bem  »abe  juge« 
fet)t.  «Kan  gebraucht  e«  al«  reinigenbe«,  bie  i&aut 
ftärtenbe«  «Kittel,  gegen  fpröbe  4>aut,  glechtenic. 
2.  ®aö  r e i * e n b e » a b.  Sö  wirb  au«  4 Sfunb 
©al$  ober  1 Sfb.  Seift  ober  au«  1 Sfb.  Senf 
ober  Xfchenlauge  bereitet  unb  gegen  ©tarrframpf 
gelobt.  3.  Ba«  ftärtenbe  »ab,  befteht  au« 
Salmu«,  ShomiUen,  glteberblumen  ober  einer 
Xblochung  ber  Sichen«  ober  ©eibenrinbe,  für 
jarte  Kinber  au«  gleifthbrüije  mit  3ufa$  oon 
Kothwein.  4.  ®a«  frampfftillenbe  »ab, 
wirb  au«  Xufgießungen  oon  ©ermuth,  Sha« 
milten,  Koömarin,  ©chafgarbe,  Saoenbel,  welche 
bem  ©afferbabe  jugefe&t  werben,  bereitet. 
5.  ®a«  fünftliche  ©d>wefe(bab(f.  b.). 

^Webicimfcfjc  ^öürffcr.  ©ie  mebicinifche 
»oltöliteratur  fchwiltt  jährlich  mehr  an,  unb  fte 
würbe  nüfclid)  wirten,  wenn  fte  fid)  auf  »or« 
fchriften  jur  «Pflege  unb  Schaltung  ber  ©efunb* 
heit  befchränlte.  ©ol)nung,  Kleibung,  Srnäh* 
rung,  »efchäftigung,  Sebenöweife,  ©emüth«an* 
tage,  fieibenfebaften,  turj  ber  gefammte  innere 
unb  äußere  «Kenfd>  ift  ©egenftanb  einer  tiefen 
wiffenfchaftlidjen  ©urchbringung  geworben,  unb 
bie  Srgebniffe  berfelben  ftnb  ganj  geeignet,  in 
weite  Kreife  oerbreitet  ju  werben.  Xuch  tann  bie 
Xufmerffamteit  ber  8aien  auf  entftehenbe  Kranf« 
heiten,  auf  uotbeugenbe  «Kittel,  auf  bie  noth* 
wenbige  ^ilfe,  fo  lange  bet  Xrjt  fehlt,  h»nges 
wiefen  werben.  Xber  bie  Dielen  Surmethoben, 
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welche  bet  einzelnen  kranEheitSformen  bem  gaien 
gur  eignen  Anwenbung  empfohlen  werben,  führen 
gu  fchöbltchcn  3rrtbümern  unb  haben  fchon  man« 
cheS  geben  gerjtört.  3u  benjenigen  «Schriften, 
aus  welchen  ber  gebilbete  gefer  wahrhafte  Seiet)* 
rung  fdjöpfen  !ann,  gehört  Derfteb’S  „(Seift  ber 
9tatur",  baS,  obwohl  fein  eigentlich  mebicinifcheS 
SfBerE,  boch  bie  Vaturwijfcnfcbaften  in  Vegiehung 
auf  baS  ©tenfchenltben  barftellt.  ©benfo  finb 
©tolefchott’S  „gehre  oon  ben  Nahrungsmitteln", 
SchulgsSchulgenftein’S  „Verjüngung  beS  menfch* 
lieben  gebenS",  klaruS’  „körperliche  pflege  unb 
©rgiehung  beS  weiblichen  ©efchlechts  oom.phhfto* 
logifchcn  unb  pathologifchen  Stanbpunfte"  unb 
©öfchen’S  „pflege  beS  menfehlichen  körperS", 
4?ufelanb’S  „SDtaErobiotiE"  gang  oortreffliche 
Schriften,  ©agegen  Eaitn  nur  oon  ben  meiften 
Schriften  abgerathen  werben , welche  tbeilS  f.  g. 
JpauSmittel  barbieten,  theils  21  nleitung  gur  Selbft* 
behanMung  bei  ben  oerfchiebenenÄrantheiten  geben. 

föicbtcitttfdhc  (Stßarren,  ftnb  in  ben 
ApotfiiEen  gu  haben  unb  bejtehen  aus  leichtem 
JEabacE  mit  Vlättern  oon  Stechapfel,  VeUa* 
bonna  ic.  Alte  oerfchteimte  Aflhmatifche  rauchen 
biefelbcn,  namentlich  Stechapfelcigarren,  mit 
grober  (Erleichterung,  fobalb  fich  bie  Anfälle  oon 
guftmangcl,  ©ngbrüftiqEeit,  ftocEenbem  AuSwurf 
bi«  gur  ©rfiicEungSnoth  einjtcUen.  ©ie  VeUa* 
bonnacigarrcn  befchwichtigen  oft  bie  heftigften 
äahnicbmerjen.  93tan  raucht  baoon  fo  lange,  bis 
man  etwas  Schwinbel  unb  Vetäubung  oerfpürt. 
©ann  trinEt  man  oiel  EalteS  SBaffer  unb  geht  in 
bie  freie  guft,  wonach  bie  ©ingenommenheit  beS 
kopfeS  feht  balb  oeriebwinbet. 

Sötc&pctDCtite,  finb  fehr  gute  fratigöfifche, 
gu  ben  Vorbeaurwetnen  gehörige  SBetne,  welche 
mit  Ausnahme  ber  weißen  ©ewäcbfe  oonBlanque- 
fort  nur  oon  rothergarbe  finb.  ©ieoorgüglicbften 
finb:  Cbateau  Margaux,  reich  an  SBürge  unb 
Vlume,  außetorbcntlid)  fein  unb  gart;  ber  eben 
fo  cble  unb  noch  garfere  Chateau  Lafitte.  Chat. 
Latour  hat  oiel  VSürge  unb  Vlume  mit  körper 
unb  Sülle,  aber  weniger  Reinheit  unb  Narrheit 
als  Lalilte,  weshalb  er  längere  3eit  gu  feiner 
oöliigen  ©ntwicEelung  braucht.  Clos  Hattzan, 
Durfort,  Lascomhe,  Leoville,  Larose  haben  fchöne 
garbe,  große  geinheit,  körper,  (Seift,  Wart 
unb  beutlicbe,  eigenthümlichc  Vlume.  AUe  St. 
Julien  unb  Cantenac-SBeine  ftehen  bem  Margaux 
nach.  Gorse  ift  fchön  oon  garbe,  hat  SOtarE,  an« 
genehme  SBürge  unb  Vlume.  Branne  Mouton  hat 
bie  ©igenfehaften  beS  Lafitte,  Picbon  de  Longvillc 
bie  oon  Latour.  ©iefen  ©ewächfen  ähnlich  finb 
bie  SBeine  oon  Pouillac,  St.  Lambert,  St.  Gemme 
Esteplies  sc.  (Seringet  ftnb  bie  Loudon,  Macon, 
La  Margue,  Loussene.  Stach  biefen  folgen  bie 
petils  Vins  de  Medoc  paysans , befonberS  bie  auS 
ben  Terres  fortes.  — künftlid)er  SOteboc. 
Auf  1 ©imer  rothen  ober  rothgefärbten  ganbwein 
wirb  1 Ciuart  SBeingeift  unb  V2  Cluart  Jpimbeer* 
faft,  welcher  mit  Veilchenwurgel  abgefodjt 
würbe,  gefegt  unb  bie  glüffigEcit  nach  gehöriger 


SJtifchung  unb  burch  Ablagerung  erfolgtet  klä* 
rung  auf  glafchen  gegogen. 

iUtecraaf,  ift  ein  in  ber  Norbfee  lebenber 
gifch.  Sein  ©enuß  bewirEt  ©rbrechen,  ßolif, 
gähmung  ber  ©lieber  unb  JpautauSfchläge. 

SWeerfeitdhel,  ift  eine  fencheläbnlicbe 
spflange,  welche  wilb  an  europät'fchen  S&eirEüften 
wach  ft,  aber  auch  in  ©arten  unb  SEöpfen  gegogen 
wirb.  «Die  Vermehrung  gefchieht  burch  SBurgel* 
theilung,  ba  ber  Same  nicht  gur  Steife  gelangt, 
©er  wilbe  ©teerfcncbel  wirb  mit  Saig  unb  ©fjtg 
eingemacht  unb  gum©ebrauch  als  Salat  in  lauem 
SBaffer  abgcwafchen  unb  mit  ©fftg  unb  Vaumöl 
angemacht.  Ser  angebaute  ©teerfenchel  ift  ange* 
nehmet  oon  ©efehmaef.  Um  ihn  eingulegett,  fam* 
melt  man  oor  ber  Vlüte  bie  bietften  Stengel, 
mäfcht  fte,  breitet  fte  3 Sage  lang  auf  einem  in 
Schatten  gelegten  Suche  auS,  fehiebtet  fie  bann  in 
ein  gäßeben  mit  Saig  ein,  gießt  guten  SBeinefftg 
barauf  unb  befebwert  bie  lefcte  Schicht.  £um  ®e* 
brauch  nimmt  man  ben  ©teerfenchel  mit  einem 
göffel  heraus. 

ütteergrati,  eine  3ierpflange,  gebest  am 
Veften  in  einem  loctern,  nahrhaften,  mäßig  feuch* 
ten  Sanbboben  unb  eignet  fich  befonberS  gut  gu 
©infaffungen,  muß  aber  alle  2—3  3ahre  umge* 
fefct  werben,  ©ie  Vermehrung  gefchieht  burch 
Samen  unb  SBurgeltheilung. 

3)?eerfof)l  aber  Seefobf,  eine  ©emüfe* 
pflange,  wirb  burch  Samen,  beffer  aber  burch 
SBurgelfchößlinge  fortgepflangt.  SOtan  fäet  ben 
Samen,  ber  guoot  aus  ben  runben  hülfen  aus* 
genommen  werben  muß,  im  gtühjahr  auf  ein 
gutes  Veet;  ftnb  bie  fangen  Eräftig  genug,  fo 
fe^t  man  fte  2 guß  oon  einanbec  auf  ein  Eräfti* 
geS,  etwas  fanbigeö  ganb,  bas  guoor  rajott 
würbe,  ©efchieht  bie  Vermehrung  burch  SBurgel* 
fprößlinge,  fo  nehmen  biefe  bie  Stellen  ber  Sa* 
menpflangen  ein.  3n  jebem  gaUe  läßt  man  fte 
ohne  Vefchneibuug  2 3ahre  ftehen,  bis  bie  $>flan* 
gen  Eräftig  finb  unb  fängt  erft  im  britten  3ah^e 
an,  bie  jungen  Triebe  im  ÜJtärg  mit  SEöpfen  gu 
bebecEen,  bis  fte  gebleicht  unb  6—8  3oll  lang  her* 
oorgewachfen  ftnb,  wo  fte  bann  abgefebnitten  unb 
gu  Suppen  ober  wie  Spargel  gubereitef  oerwen* 
bet  werben,  ©ie  pflange  ijt  fehr  bauerhaft  unb 
hält  ben  VSinter  gut  aus.  Um  Samen  gu  ergie* 
ben,  läßt  man  einige  3>fiangen  unbefchnitten  unb 
in  Vlüte  fchießen,  bie  im  Vachfommer  reife  Sa* 
men  bringen.  SBerben  bie^flangen  alljährlich  im 
eperbft  behäufelt  unb  bann  mit  ©ompoft  ober 
Eurgem©ünget  bebecEt  unb  fonft  forgfältig  bthan* 
beit,  fo  bauern  fie  wohl  20—30  3ah»c.  — 2BtU 
man  ben  9JteerEohl  treiben,  fo  fteUt  man  einen 
©tiftbeetEaften , beffen  4 Seiten  gleiche  $öhe 
(2  guß)  haben  muffen,  über  baS  ©teerEoljlbeet, 
nimmt  bann  bie  ©rbe  um  bie  ^Jflangen  in  bet 
gangen  Vreite  beS  kaftenS  bis  faft  auf  bie  £Bur* 
geln  weg,  unb  ftreut  bafür  eine  2 £oll  hohe  gage 
glußfanb  auf;  bann  bebecEt  man  bie  ^Jflangen  mit 
©locEen  oon  hartgebranntem  SEbon,  welche  48 — 
20  3oll  hoch  finb,  unten  10—12  3oU  unb  oben 
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eine  runbe,  jollbreite  ©effnung  f)aben.  ©urch 
' lefctere  läßt  man  fo  oiel  feinen  trodnen  glufjfanb 
in  bie  ®(ode  laufen,  bis  biefe  ganj  bamit  ange* 
füllt  ifl.  hierauf  rocrben  bie  3mifchenräume  jmis 
fchen  ben  ©loden  unb  ben  SBiinben  beS  .JCaftenS 
mit  frifcbem  marmen  $>ferbemift  big  an  benStanb 
beS  JtaftenS  auSgcfüllt  unb  feftgetreten , ber  Äa= 
ften  mit  genflern  ober  gäben  bebecft,  in  brr  Stacht 
gut  gegen  ben  groft  gefchüfct  unb  am  Sage  t)ins 
iängliÄ  gelüftet.  ©cbedt  man  bas  ©ect  mit 
genftern,  fo  erhält  man  früher  ©proffen.  Um  gu 
roiffen,  trenn  man  bie  ©loden  meqnebmen  unb 
bie  ©proffen  gebrauchen  fann , gibt  man  Hebt, 
menn  ber  ©anb  jur  ©effnung  ber  ©lode  heraus: 
bringt  ober  man  märtet  fo  lange,  bis  bie 
©pifcen  ber  ©proffen  felbft  jur  Deffnung  beraub; 
Jommen.  3ft  biefeö  ber  gall,  fo  räumt  man  ben 
!Dtift  um  bie  ©locfen  herum  meg,  t>ebt  bie  ©locten 
ab,  unb  man  mirb  bann  bie  ©proffen  in  fpiral: 
fürmig  gebreitet  gorm  oermachfen  finben.  ©tan 
flicht  fte  etma  1 3oll  oon  ben  SBurjeln  entfernt 
jum  ©ebrauch  auS.  ©ie  erfle  Anlage  jum  Srei; 
ben  mirb  Snbe  ©eeembet  ober  Anfang  Januar 
gemacht.  Elle  ©tonale  ifl  ein  neues  ©eet  jur 
Treiberei  oorjurichten.  ©ie  abgetriebenen  $>flans 
gen  ftnb  eben  fo  ju  fchonen  mie  bie  abgetriebenen 
©pargelpflanjen. 

SWccrltttfett , gemäfjren  in  ber  Stäbe  oon 
©een  ein  fel)t  gutes  unb  mol)lfeileS  ©üngemitlel. 
©tan  lüfjt  fte  abmelfen  unb  gräbt  fte  bannfogleich 
unter,  ’gerner  ftnb  fte  ein  fe^t  gute$  gutter  für 
bte  Snten. 

SOTecrrcttiö,  eine©emüfepflanjc.  ©er  befle 
©oben  für  ben  ©teerretfig,  in  melchem  er  eine 
fchbne  SHinbe  befommt,  fet>r  meifl  bleibt  unb  flarf 
mirb,  ifl  ber  fanbige  8et>m;  übrigens  gebeizter 
auch  in  allen  anbern  ©obenarten,  nur  barf  man 
ben  ©teerrettiq  erfl  nach  7 — 8 Safjrcn  miiber  auf 
baffclbe  ©eet  bringen,  meil  er  fonft  fcbmarj  mers 
ben  mürbe.  Ueberfoaupt  ifl  eS  JRegel  bei  bem 
©teerrettigbau,  bafj  man  einen  7— 8jährigen 
SBechfel  bee  ©obenS  beobachtet.  ®ebüngf  mirb 
jum  ©teerrettig  feljr  flarf,  unb  jmar  am  ©eflen 
mit  SRinboiehmifl,  ba  ^)ferbe*  unb  ©cbmeinemifl 
bie  SBurjeln  leicht  flecfig  machen.  ©tan  hat  oers 
fchiebene  Sulturmethoben,  oon  benen  folgenbe  bie 
bemährteflen  ftnb : a.  3m  ©tärj,  fpäteflenS  im 
Hpril,  mirb  ber  ©oben  2 gufj  tief  rajolt  ober  ge; 
graben,  bie  ©eete  merben  2'/2 — 3 gufj  breit  abges 
treten  unb  gef>arf t unb  bann  bie  genfer,  melche 
oorher  oon  allen  SBürjelchen  befreit  unb  abgeries 
ben  ftnb,  14—10  3oll  lang  gefchnitten  unb  in 
einer  Sntfernung  oon  2 gufj  auf  bie  abgetretenen 
©eete  fo  gefegt,  bafj  baS  fchmächere  Snbe  etmaS 
tiefer  fommt  als  bas  flärfere,  maS  oorjüglich  in 
troetnen  3al)ten  michtig  ifl.  ©aß  ©efcen  gefchieht 
mittelfl  eines  fpih  julaufenben  ©todeS,  mit  bem 
man  göcbet  macht,  in  melche  bie  gechfer  bineinger 
fleett  merben.  (Sine  £auptfacbe  beim  ©efcen  ifl, 
bafj  bie  gechfer  nie  mit  ben  Snben  jufammen: 
flehen,  fonbern  bafj  bie  oon  ber  anbern  ©eite  beS 


©eeteS  immer  gmifchen  bie  beiben  auf  bie  erften 
©eite  fommen,  meil  fonfl  bie  SBurjeln  gu  fehr 
oermachfen  mürben,  ©ie  gechfer  müffen  beShalb 
fo  gefegt  merben:  0 0 0 o 0 o 0 o 0 o 0 o °.  3ft 
ber  9D?eerrettig  gefegt,  fo  fann  man  bie  Oberfläche 
ber  ©cetc  mit  ©tedjmiebeln  ober  ©alat  btpflans 
jen.  ©iS  jum  3uli  f>at  man  meiter  nichts  ju 
tbun,  als  bie  ©cete  oon  Unfraut  rein  ju  halten. 
3m  3uli  gefchieht  bie  Steinigung,  inbetn  mön  mit 
einem  £afcben  bie  Srbe  oon  ben  gechfern  tjfruns 
terflreicht,  biefelbeit  in  bie  Jpöf>e  hebt  unb  alle 
Meinen  SBurjeln  bis  auf  bie,  melche  am  uns 
tern  Snbe  befinblich  ftnb,  abreibt  unb  abfebneibet. 
©ann  merben  am  obern  Snbe  ober  Jtopfe  bie 
grofjern  ©lätter  abgefchnitfen,  bie  SBurjeln  mies 
ber  auf  ben  frühem  $)fa$  gelegt  unb  mitßrbe  bes 
bedt.  @nbe  Dctobcr  merben  bie  SBurjeln  geerns 
tet.  ©ie  untern  ffiurjetn  fchneibet  man  jur  fünfs 
tigert  gortpflanjung  ab  unb  übermintert  fte  in 
ber  Srbe.  l>.  ©ti  Anlegung  bcS  ©eeteS  hebt  man 
juerft  bie  Srbe  etma  2 gufj  tief  auS,  legt  in  biefet 
Siefe  einen  ©oben  oon  poröfen  ©actfleinen  unb 
bringt  bie  auSgcbobcne  (Srbe  auf  biefen  ©adfleins 
hoben,  ©ie  jur  Unterlage  beflimmten  ©Jurjels 
flöde,  melche  oon  SBurjeln  genommen  merben, 
bie  fich  in  einem  ©ommer  gebilbet  haben  unb  nicht 
auS  bünnen,  im  gtühjahr  gelegten  SBurjeln  ents 
flanben  ftnb,  merben  fenfrecht  eingefe^t;  ba  aber 
ihre  SBurjeln  beS  SadfleinbobenS  tjalber  nicht 
tiefet  als  2 gu§  einbringen  fönnen,  fo  bilbet  fich 
unten  eine  2frt  Änollen,  melche  ben  perennirens 
ben  SBurjelflod  abgibt.  2fUjäf>rtich  fchneibet  man 
bann  baS  aus  biefem  SBurjelflod  getriebene SJleers 
rettigflüd  jum  ©ebrauch  ab.  c.  SJlan  macht 
1 guf  breites  Seet  jurecht.  3n  biefeö  legt  man 
bie  jur  gortpflanjung  beflimmten  SBurjeln,  bie 
jmarbünn,  boch  etmaS  lang  fein  müffen,  quer 
übet  baS  ©eet  ungefähr  6—8  3oll  tief,  unb  jmat 
magerecht  bergeftalt,  bafj  bie  Ärone  an  bem  einen 
(Snbe  bcS  ©eeteS  hffborragt,  ber  unterfle  Sheil 
ber  SBurjel  aber  gegen  baS  anbere  (Snbe  bcS  ©ees 
tes,  unb  jmat  etmaS  tiefer  als  bie  JCrone  ju 
liegen  fommt.  SBcnn  nun  bie  fo  eingelegten 
SBurjeln  einige  SBochen  gelegen  unb  fich  einjus 
murjeln  beginnen,  fo  hebt  man,  inbem  man  auf 
bas  hi'Merfte  (Snbe  mit  bem  gufj,  bamit  fte  ftch 
nicht  ganj  unb  gar  auSjiehcn,  tritt,  bie  SBurjel 
bei  ber  Urone  mit  ber  #anb  ganj  behutfam  auf 
unb  reinigt  biehibe  mit  einem  fcharfen  SOlejfet 
oon  allen  Meinen  SBurjeln  unb  gäferchen.  Slacbs 
bem  biefes  gefcheben,  bringt  man  bie  SBurjeln 
mieber  in  ihre  oorige  8age.  SS  rnufj  aber  biefe 
Arbeit  2 — 3 9J?al  jährlich  mieberholt  merben. 
2luf  folche  2lrt  fann  man  oon  ben  im  grübjabt 
auSgelegten  bünnen  SBurjeln  im  £erbfl  fchon 
jiemlicb  ftarfe  ©langen  erhalten.  SBill  man 
aber  rechte  4)auptflangen  haben,  fo  mu&  man  ben 
STtcerrettig  2—3  3at)re  liegen  (affen,  jeboch  bes 
flänbig  auf  bie  oorbemelbete  SBeife  mit  ihm  oers 
fahren,  ©afi  biefe  SOlethobe,  ben  SJleerrettig  ju 
(egen  unb  fortjupflanjen,  beffer  als  bie  gemohns 
liehe  fei,  »ft  überjeugenb.  ©enn  ba  bie  oielen 
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9Eebenwurjeln  Utfacbe  ft'nb,  baß  bie  Hauptrourjel 
nicht  ju  ihrer  gehörigen  ©tärEe  gelangen  Eann, 
bei  bem  ©enErecbtlegen  beS  RReerrettigS  aber 
folibe  ju  befreien  unmöglich  iR,  fo  ergibt  Reh 
hieraus  ber  ©orjug  biefet  gortpflanjungsart  oon 
felbR.  Xud)  wirb  ^ierburd)  baS  tiefe  St'nwurjeln 
unb  Xbbrechen  bet  ©tangen  gänjlich  oermieben. 
d.  SRan  pflanjt  entweber  1 — 2 3oU  lange  Äro; 
nen  ober  Äöpfe  ober  2—3  3oll  lange  SButjfl* 
flüefen  IV2  guß  entfernt  oon  einanber  mittelft 
eines  $>f!anjholjeS  1 guß  tief  ein.  SRan  erlangt 
auf  biefe  Sffieife  febon  nach  einigen  3abren  SBurs 
jeln.  2Bill  man  aber  folche  fchon  im  erflen  3ahrc 
erjielen,  fo  reibt  man  im  grühjaRr  40— 12  3oll 
lange  9tebenwurjeln,  mit  XuSnaRme  ber  beiben 
Snben,  mit  einem  wollenen  Sappen,  pflanjt  biefe 
SBurjeln  wie  oben  angegeben  auf  4 guß  breite 
ffieete  in  2 St'nien  1*/*  §uß  entfernt  mittelft  eines 
$PfIanjRoljeS  in  fthräger  SRicbtung,  baS  untere 
Snbe  gegen  bie  SRitte  beS  ©eeteS,  unb  jwar 
6 3oll  tiefer  als  baS  obere  Snbe,  welches  auf  ber 
Sinie  münbet,  brücEt  bie  Srbe  gehörig  an  unb 
hält  baS  Sanb  wäRrenb  beS  ©ommerS  locfer  unb 
unErautrein.  3m  3uli  entblößt  man  bie  SBurs 
jeln  bis  auf  l/3  ihr«  Sänge  oon  bet  Srbe,  fchneis 
bet  bie  großem  Stebenwurjeln  ab,  reibt  bie  Eieis 
nern  ab,  läßt  aber  bie  unterften  SBurjeln  unbe; 
rührt.  SBenn  bieS  gefcheRen  ift,  werben  Re  wies 
bet  mit  Srbe  bebedt.  3m  ^>erbft  werben  fämmts 
liehe  Sffiurjeln  herausgenommen,  bie  ^»aupt* 
wurjeln  gereinigt,  in  ©anb  im  ÄeUet  aufbes 
wahrt,  bie  RätERen  SJteben wurjeln  aber  jut  Eünfs 
tigen  3ud)t  jurücEgelegt.  — ©en  SfReerrettig  läßt 
man  auch  im  ©Sinter  in  ben  ©artenbeeten  unb 
nimmt  nur  ben  nötigen  SBinterbebarf  im  ©päts 
herbft  heraus,  ben  man  im  „Keller  in  ©anb  eins 
fdjlägt.  ©et  ©anb  muß  öfter  etwas  angefeuchtet 
werben.  — SS  gibt  2 ©orten  SOteerrettig,  oon 
benen  bie  eine  feRt  fchatf  ift.  ©er  fcharfe  RReers 
rettig  Rat  oon  Xußen  eine  etwas  in’S  ©läuliche 
faUenbe  garbe  unb  ift  mit  oielen  Sinfchnitten  oers 
fehen,  währenb  bet  fuße  faft  eine  weiße  ©chale 
tjat  unb  glatt  ift.  ©uter  ÜReecrettig  muß  ftifcb, 
gerabe  cplinbtifd),  lang,  bief,  glatt,  innen  burd)* 
aus  weiß,  marEig,  milchig,  oon  ©efchmact  anges 
nehm  füßfebatf  fein  unb  gerieben  SRafe  unb  2fugen 
ftarE  pricEeln.  ©d)led)t  ift  ber  ju  alte,  nicht  ges 
hörig  aufbewahrte,  mit  oielen  SRebenwurjeln 
ober  3acfen,  rothen  glecten,  Höhlungen  unb 
faulen  ©teilen  oerfehene,  unerträglich  fchatf 
riechenbe  unb  fcbmectenbe  SReerrettig.  — Um 
SReerrettigmurjeln  fo  jujuriebten,  baß  Re  auch 
im  ©ommer  wie  frifebe  benufct  werben  Eönften, 
werben  bie  SButjeln  im  grühjabt  jerfchnitten, 
auf  einem  Ofen  fdjnell  getrodtnet,  gepuloert  unb 
in  gtafeben,  weld)e  man  feft  juEorEt,  aufbewahrt, 
©ot  bem  ©ebtaud)  wirb  bas  $)uloer  mit  frifd)em 
©Baffer  angefeudjtet  unb  einige  SRinuten  flehen 
gelaffen.  — ©er  SReerrettig  bient  als  ©ewürj, 
als  ©emüfe  unb  als  Heilmittel.  2CIS  ©ewürj, 
in  geriebenem  ober  gehobeltem  3uftanbe,  ift  er 
«ine  SSeigabe  ju  gleifd),  StoRbeef , SBicner  Sßürft* 


eben  ic.  XIS  ©emüfe  wirb  ec  gefchabt,  gerieben, 
in  gleifcbbcübe  Eurje  3eit  geEotbt  unb  mit  ©etm 
melErume  unb  etwas  ©uttec  oerfefct.  ©in  ff t>r 
beliebtes  ®erid)t  ift  ber  SRild)*  ober  ©ahmmeers 
rettig  mit  Snte  ober  ©ans.  ©er  SReerrettig 
wirb  gerieben  unb  mit  gleifehbrüRe  unb  ©cmmeU 
Ecume  längere  ober  Eürjere  3eit  gelocht,  je  nad)s 
bem  et  weniger  ober  mehr  beißen  foll.  ‘/*  Cluort 
jungen  StaRm  quirlt  man  mit  3 Siern  unb  ein 
paar  SRefferfpifcen  SBeijenmehl,  rührt  biefe  SRaffe 
jum  SReerrettig,  fefct  biefen  an  baS  geuet,  läßt 
ihn  Reigen,  jebod)  nicht  lochen  unb  richtet  ihn  an. 
XIS  Heilmittel  hat  ber  SReerrettig  eine  Ratl  er* 
regenbe  JDraft.  SeEannt  iR  bie  SBirEfamEeit  beS 
äußerlichen  XuflegenS  beS  geriebenen  SReerrettigS 
auf  bie  Haut,  ©er  SReerrettig  leiRet  burd)  feinen 
heftigen  SReij  ungleich  |mehr  in  weit  Eürjerer  3eit 
als  anbere  ähnliche  SRittel.  Oft  erweiR  er  Reh 
fchon  in  wenigen  SRinuten  wirEfam.  Sr  oers  > 
mehrt  ©Bärme  unb  XuSbünRung  Örtlich  unb  aU* 
gemein,  hebt  ben  $>ulS  unb  fe^t  felbR  bie  SRefpi* 
rationswerEjeuge  in  große  ShätigEeit.  greilid) 
oerurfacht  er,  äußerlich  angewenbet,  heftige 
©chmerjen , aber  bafür  nimmt  er  auch  bie  heftigs 
Ren  ©chmerjen  in  Eurjer  3eit  weg.  Sr  erhebt  bie 
S^benSEraft,  wenn  Re  auch  bis  jur  niebrigRen 
©tufe  gefunEen  iR  unb  bricht,  wenn  er  3/«— 1 
©tunbe  liegen  bleibt,  einen  ©cbweiß  heroor,  bem 
man  oft  burd)  ein  noch  fo  anhaltenb  reijenbeS, 
burchbringenbeS  SRittel  nicht  ju  ©tanbe  bringen 
Eann.  ©urch  wieberholteS  Xuflegen  oerfd)winben 
HuRen,  chronifche  Sntjünbungen  unb  bie  h<f l*05 
Ren,  brücfenb  Recbenben  ©ruRfchmerjen.  3Ran 
legt  ihn  außen  auf  ben  ßtacten  ober  auf  bie 
fcbmerjhafte  ©teile  ber  ©ruR.  Xucb  gegen  9theus 
matiSmuS  unb  *h?umatifcbe  Xugenentjünbungen, 
bort  unmittelbar  auf  bie  fcbmerjhafte  ©teile,  bi« 
in  ben  ©acten  gelegt,  iR  ber  ÜReerrettig  feßr 
wirEfam.  ©urd)  Srfchöpfung  ber  SebenSEraft  in 
©hnmaebt  ©efunEene  ober  in  tiefen  ©eblaf  ©es 
funfene  ober  SrRictte  Eommen  burch  wieberholteS 
Xuflegen  oon  SReerrettig  auf  biefelbe  ©teile  balb 
wieber  jur  ©eftnnung.  ©er  SReerrettigfaft  mit 
Honig  iR  ein  feßr  wirEfameS  SOtittel  gegen  ©eij* 
huRen  (f.  H«Rfn)*  ®an  Eann  auch  ben  9Reer* 
rettig  Ratt  ber  gewöhnlichen  belebenben  Dtiecfas 
mittel  mit  beRem  Srfolg  anwenben.  ©ei  jurücts 
getretenem  ^Jobagra,  bei  jurücEgetretenen  gußs 
febweißen  unb  ju  allen  fehaefen  gußbäbern  iR  bec 
SReerrettig  ein  fchr  wirEfamer  3ufaQ  ju  biefen 
©äbern.  ©ei  ScuRwafferfücbtigen  an  bie*güße 
gelegt,  oerminbert  er  bie  ©eängRigungen.  3ur 
äußerlichen  Xnwenbung  Rreicbt  man  ben  jerriebes 
nen  flReerrettig  etwas  bicE  auf  ein  Sud) , (egt  ihn 
auf  unb  läßt  ijj>n  Vs  ©tunbe  liegen;  bann  nimmt 
man  ißn  weg,  wäfebt  bie  ©teile  mit  SBaffer  ober 
SfRilcb  unb  legt  ein  mit  fcifcberSuttec  beRrichenes 
Äohlblatt  batüber. 

SDtcerrcttifleiä.  ®in  ©tücE  SReerrettig 
wirb  auf 3/*  ?>fb.  3uder  abgetieben,  oon  2Sitro* 
nen  bec  ©oft  barauf  gebcücEt  unb  mit  V«  Cluart 
SBein  unb  «b«n  fo  viel  SBaffer  oermifebt.  SOBeitec 
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oerfäbrt  man  tote  in  bem  Ärt.  ©efroteneö  an; 
gegeben  ift. 

SWcerrettiflÖl,  wirb  auö  ber  ©urgel  beö 
SReerrettigö  bargeftellt,  ift  beUgelb,  fchmertt  füft; 
lid),  bann  btennenb  unb  fcharf.  @ö  fallt  effig; 
faureß  Sleiojcpb.  «Man  braucht  es  in  ber  «Me* 
bicin. 

2Jlee*frf)aum , ÜJleevfdbaiimfövfe. 
«Meetfchaum  ift  baöjenige  leichte,  mübe,  etwaö 
fett  ftd)  anfutjlenbe , unburcbfichtige,  thonige 
SMineral,  auö  bem  bie  «Mecrfd)aum;9>feifenf6pfe 
gefertigt  werben.  Die  garbe  beffelben  ift  weift, 
in’ö  Selbe,  ©raue  ober  Stotbe  fpielenb.  Der 
fchönfte  «Meetfchaum  fommt  auöStalien,  ©rie* 
chenlanb  unb  Spanien.  Die  «Meerfcbaumlöpfe 
(ommen  auö  ber  Sürlei,  entweber  roh  gebilbet 
ober  auögearbeitet.  Die  rohen  ftnb  rauch,  matt 
unb  (altartig  angufüblen,  feben  weift  unb  wie  ge; 
brannte  ÄaKerbe,  überhaupt  unanfehnlich ; erft 
burd)  baö  ©chneiben,  Sieben  unb  ^oliren  werben 
fte  gut  Äaufmannöwaare.  3h«  Oute  unb  ihr 
XBerth  hängt  oorgüglich  mit  oon  ihrem  ©ewicht 
ab;  bie  leichten  ftnb  befteter  unb  teurer  alö  bie 
fchwereren.  Stöbe  Äöpfe  oom  heften  Änfehen  gei; 
gen  bei  bet  weitern  Umbilbung  oft  gehler,  oon 
benen  man  oorbet  nicht  bie  geringfte  Spur  be> 
merlte;  biefe gehler  nötigen  oft,  ben  .Kopf  (leinet 
gu  fchneiben,  wenn  er  nicht  etwa  gang  unbrauch; 
bar  ift.  Durch  gebörigeö  2luöbof)ren , Schneiben 
unb  Drehen  erhält  er  erft  bie  rechten  gormen, 
fowie  burch  baö  nacbberige  Äbfteben,  erft  in  Saig 
unb  bann  in  ©achö,  feine  geftigfeit  unb  feinen 
Slang.  Der  $>reiö  ber  «Meerfcbaumlöpfe  ift  um 
fo  h&h **/  i*  leichter,  weicher,  weiftet  unb  rein  oon 
Steinen,  glecten  unb  Stiften  bie  «Mafte  ift.  Die 
bei  ber  Verarbeitung  abfallenben  Späne  werben 
fein  gemahlen  unb  mit  Sbon  gemengt,  unb  auö 
biefet  «Mafte  oerfertigt  man  bie  f.  g.  «Maffa* 
(öpfe  ober  unechten  «Meerfcbaumlöpfe, 
bie  nicht  fo  (eicht  unb  bauerhaft  alö  bie  echten 
ftnb.  Unechte  .Köpfe  auö  ©ppö,  welche  burd) 
einen  Stoft  ober  beim  Stauchen  leicht  auöeinanber* 
fallen,  ftnb  in  ben  meißen  gänbern  oerboten.  ©in 
guter  echter  «Meerfcbaumlopf  unterfcheibet  ftd) 
fd>on  beim  Änfüblen  burd)  feine  aufterorbentlicbe 
©efcbmeibigleit  unb  fceicbtigleit  oon  ben  unechten. 
Der  echte  «Meerfcbaumlopf  muft,  wenn  er  gut  ge; 
(ocht  ift  unb  nicht  lange  gelegen  hat,  eine  gelbe 
garbe  haben,  bie  ftd)  in  ein  blafteö  Stoth  oerliert, 
welcheö  ftch  burd)  bie  gange  «Mafte  geigt,  gerner 
muft  er  an  ben  Stänbern  wollig  burchftchtig  fein 
unb  in  ben  erften  Sagen  beöStauchenö  einen  ftar; 
(en  unangenehmen  ©erucb  oon  ftd)  geben.  Uebri; 
genö  barf  baö  ©ollige  nicht  gu  feljr  in  bie  Äugen 
fallen;  man  barf  eö  nicht  fogleich  bewerfen,  wenn 
man  ben  .Kopf  gegen  baö  eicht  hält.  ©rofje  mol; 
(ige  .Köpfe  belommen  gumeilen  gleich  beim  Än* 
rauchen  ober  balb  nachher  gierte,  bie  ftch  nicht 
toiebet  oerlieren.  (Sine  gute  $robe  gur  (Srfor; 
fchung  ber  Echtheit  ber  .Köpfe  ift  baö  Streiken 
berfelben  mit  einem  Stürt  Silbermünge;  be(om; 
men  fte  baoon  bleiftiftähnliche  Streifen,  fo  ftnb  fte 


unecht,  nehmen  fte  aber  feine  Streifen  an,  fo  ift 
ihre  «Mafte  echt.  Um  ben  «Meerfchaumlöpfm  baö 
Änfeben  natürlid)  braun  gerauchter  .Köpfe  gu 
geben,  beftreiebt  man  fte  mit  in  ©affet  aufge* 
löftem  Sifenoitriol  ober  mit  Sabartfuft.  25eim 
Änrauchen  ber  «Meerfcbaumlöpfe  umwirtelt  man 
biefelben,  fo  weit  fte  am  93orbertt>eile  toeift  wer* 
ben  follen,  mit  feinem  reinen  ßöfebpapier,  baö 
man  bei  jebeömaligem  Stauchen  erneuert.  3ft  ber 
.Kopf  weift  geworben,  fo  reibt  man  bie  weifte 
gläche  mit  naffem  Schachtelhalm,  polirt  ne  mit 
geglühtem  unb  gepuloertem  SBimöftein  unb  bann 
mit  gepuloerter  Äreibe  mittelft  naffen  gilgeö, 
reinigt  fte  bann  mit  einem  naffen  Schwamm  unb 
trotfnet  fie  mit  $>uber  mit  einem  weiften  Suche 
gut  ab.  Daö  Xnraucben  barf  übrigenö  nicht  in 
bet  Bugluft  unb  nicht  in  ber  .Kälte  gefcheben, 
weil  er  fonft  leicht  Stifte  unb  Sprünge  be!pmmcn 
würbe.  Äuch  muft  man  bie  Köpfe  gleich  Än* 
fangö  biö  auf  ben  ffirunb  auöraucfaen  unb  muft  ft« 
wieber  erfalten  laften,  ehe  man  wiefcerholt  bar* 
auö  ‘raucht,  gerner  bürfen  bie  «Meerfcbaum* 
löpfe  währ^nb  beö  Änrauchfnö  nicht  in  ßeber  it. 
eingenäht  fein.  Äm  SBeften  bebient  man  fich  gum 
Änrauchen  eineö  fo  langen  Stohrö,  baft  man  ben 
Kopf  nicht  mit  ber£anb  erreichen (ann.  Solange 
ber  Kopf  nicht  gang  (alt  geworben  ift,  barf  er 
nicht  abgewifcht  werben.  Schäblid»  ift  enblich 
baö  öftere  Äuölra&en  beö  angefefcten  Stufte«,  benn 
je  birter  bie  ©anb  ift , befto  befter  ift  biefe«. 

9!ÄcecftJ)aumfitt.  3um  Bitten  gerbrochf* 
nenfMeerfcbaumö  bebient  man  ftd)  beö  frifd)  auö* 
gepreftten  Safteö  ber  Knoblaucbgwiebeln.  Ober 
man  macht  einen  birten  Kletftet  auö  1 Sheil  fein 
abgeriebener  Kreibe  unb  1 Sheil  geftoftenem 
©ummi  arabicum  nebft  fo  otel  ©öfter  alö  nötiftg, 
unb  heftet  bamit  bie  gerbrochenen  Stüde  an  ein* 
anber. 

3tteerfcf)tpetndbcti,  ift  ein  auö  fBraftlien 
flammenbeö  Stagethier,  baö  man  bei  unö  gum 
«Bergnügen  im  Sommer  in  ©arten,  im  ©inter 
in  gebeigten  Stuben  hält.  Der  Äufent&altöort 
muft  geräumig,  trorten,  warm,  bie  ßuft  rein  fein 
unb  baö  weiche  ßager  auö  frifibem  #eu  beftehen. 
3m  ©inter  muft  baö  «Mcerfcbweincben  befonberö 
gut  gegen  bie  Kälte  gefebüfet  werben.  Daö  gutter 
befiehl  auö  Kohlrüben,  Dbft,  ßaub,  Kohl,  @a* 
lat,  ©raö,  £afer,  ©erfte,  93rot,  baö  Saufen 
auö  ©affet  unb  «Mild).  Daö  «Meerfcbweindjen 
nagt  gern  an  £olgwer(,  Schuhen  unb  .Kleibern. 
@ö  lebt  8 3at>re,  unb  baö  ©eibchen  (ann  alle 
2 «Monate  3unge  bringen.  Bur  Beit  ber  ®egat* 
tung  ftnb  bie  SXännchen  fehr  ftreitfficbtig.  Die 
3ungen  werben  oon  ber  «Mutter  12— 14  Sage  ge; 
fäugt. 

SSXeertpaffer.  Um  baffelbe  trinfbar  gu  ma* 
chen,  hat  Stormanbi)  einen  Äpparat  erfunben,  bet 
ÖO  Zentimeter  breit  unb  1 SJteter  hod)  ift.  Vtan 
(ann  mit  bemfelben  in  1 «Minute  2 gitet  füfteö, 
lufthaltigeö,  wohlfchmertenbeö  ©affet  auö  bem 
übelfcbmertenben  unb  ungefunben  üJteerwaffer  bar* 
fteUen.  Der  Apparat  befiehl  «uö  überefnanber* 
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liegenben  Scheiben,  welche  burch  ©allcrien  in 
Vetbinbung  fielen,  bte  fid)  mit  einanber  coneen« 
ttifeh  tn  Spirale  umminben.  3nnerhalb  biefer 
©allerie  läuft  ba«  Weerwaffer  gugleich  mit  einem 
bfneingeleiteten  guftflrom  fort,  wäprenb  e«  gu: 
gleich  non  heißem  ©ampfe  umgeben  iß,  bet  nur 
eine  etwa«  größere  Spannung  al«  bie  bet  atmo: 
fphärifchen  guft  gu  haben  braucht.  Hierburch 
wirb  ba«  ©ajfer  felbft  in  ©ampf  eerwanbelt, 
au«  bem  eS  fid>  als  trinf bares,  lufthaltige* 
©affet  oerbiehtet.  ©ie  gange  Vorrichtung  ifl 
baber  ein  ©eflillirapparat. 

SWeertpafferf  Itjftiere,  ftnb  ein  gute*  Wif* 
fei  gegen  Spulwürmer.  311  fein  Weerwaffer  gut 
Hanb,  fo  fann  man  •/*  Hanb  ooll  Äochfalg  in 
©affet  auflöfen  unb  biefe«  al«  .Klpfliet  falt 
fe&en. 

SöiceritPtcbel,  eine  3ierpflange.  Sie  oer* 
langt  lodern,  nahrhaften,  nicht  gu  najfen  Soben 
unb  einen  fonnigcn  Stanbort.  2(lle  3—4  3af)re 
werben  bie  Zwiebeln  nach  bemÄbwelfen  berSlät* 
tct  au*  bet  ©rbe  genommen  unb  im  Buguft'ober 
September  wiebec  in  frifcb  gubereifften  Soben 
4—6  3oU  tief  eingepflangt.  Sei  trodnen  gröflen 
ifl  eine  Setedung  nöthig.  Die  Vermehrung  ge* 
fchieht  fehr  leicht  burcb  «Rebenbrut  unb  Samen. 
3um  Sreiben  pflangt  man  ie  3—5  3wiebeln  im 
Äuguft  1— 1‘/8  3oU  tief  in  SEopfe , ftcllt  biefe  bi* 
önbe  3anuar  an  einen  froflfreien  Drt,  bann  aber 
in  ba*  genfler  eine*  mäßig  warmen  3immerö.  — 
©ie  Weergwiebel  ifl  in  ber  Hanb  fcnntnif reicher 
Äerjte  ein  herrliche«  Heilmittel  bet  gewijfen  gor* 
men  oon  ©afferfucht,  bei  ber  Verfchleimung  alter 
Saufet  unb  alter  ©ichtbrüchiger.  3(1«  Hau«: 
unb  Volf«mittel  paßt  fte  aber  nicht,  ba  unoor* 
ftcbtiger  unb  unpaffenber  ©ebraud)  Vergiftung 
Itur  'geige  haben  fann.  ©egenmittel  berfelben 
finb  Srechmictel,  oiel  Wild),  Del,  £aferfd)leim, 
falte«  ffiaffer. 

SWeergtpiebelefflg , ifl  bei  alter  ©ajfer: 
fucbt  ein  gute«,  ben  Ham  treibenbe*  Mittel. 
Wan  bereitet  ihn,  inbem  man  2 goth  getroctnete 
Weergwiebel  mit  24  goth  ©eineffig  3 Sage  bige* 
rirt.  ©ie  fflabe  ifl  3—4  Wal  täglich  4—2  2h«* 
löffel  mit  ©adjholberbeerenthee. 

SJieergtoiebelbDtitg,  bient  al«  ein  milbe* 
Srechmittel  für  garte  Jtinber.  Wan  ftellt  ihn 
bar,  inbem  man  1 2heil  Weergwiebeleffig  unb 
2 2heile  Honig  allmälig  einfocht.  • ©ie  ©abe  ifl 
Vs— 4 Sbeelöffel. 

Wehl,  befleht  mefentlid)  au*  2 oerfchtebenen 
Stoffen,  bie  ftch  leicht  unb  burcb  bloße  Sehanb: 
lung  mit  ©affer  oon  einanber  trennen  laffen. 
©iefe  beiben  Stoffe  ftnb  lieber  (8  goth  in  4 $)fb. 
Wehl)  unb  Stärfe  (22  goth  in  4 $fb.  Wehl). 
2(ußer  biefen  Hx^uptbeftanbtheiten  be*  Wehl*  finb 
in  bemfelben  auch  nod)  Schleim,  fafert'ge  Waterie, 
guderige,  nicht  ftpftaUifirte  Waterie,  Spuren 
fettharjiger  Waterie,  phoöphotfaurer  .Ralf  unb 
oerfchiebene  anbere  Salge  in  geringer  Wenge 
(etwa  2 goth  in  4 $fb.  Wehl)  enthalten,  ©ie 
Senufcung  be«  Wehl«  jur  Vahrung  beruht  haupt: 


fachlich  auf  feinem  ©ehalt  an  .Riebet  unb  Stärfe, 
unb  gwar  in  bemfelben  Verhältnis,  al«  bie  ©e« 
treibearten  an  .Kleber  reich  ftnb.  ©a  nun  ber 
©eigen  ben  meiflen  ©ehalt  an  .Kleber  hat,  fo  gibt 
berfelbe  auch  ba«  naf)rhaftefte  Wehl.  Hinjtcbtlid) 
be«  Wehlreichthuw*  fönnen  bie  in  nörblichen  ©es 
genben  gebauten  ©etreibearten  in  folgenber  9tei* 
henfolge  jufammengeftellt  werben:  ©eigen,  ©in« 
fei,  «Roggen,  ©erfle,  Suchweigen,  Hafer.  Buf 
ben  Weljlreichtbum  be«©etreibeö  haben  aber  auch 
folgenbe  Verhältniffe  <$tnflnf : «Reue«  ©etreibe 

gibt  weniger  Wehl  al*  alte«,  getrocfnetcö ; auf 
fettem  Voben  ober  in  najfen  3ah«n  gewachfene« 
©etreibe  ifl  bicfhulftg  unb  gibt  weniger  unb  ge* 
ringere«  Wehl;  ie  oollfommener  unb  fdjwerer  bie 
JC&rner  ftnb,  beflo  meh^  9«ben  fte  Wehl;  ein  frifch 
gefdjärffer  Wühljlein  gibt  feinere«  Wehl  al«  ein 
jlumpfer,  hoch  wirb  ba«  Wehl  fanbig,  wenn  ber 
Wühlflein  oor  bem  Wahlen  nicht  mit  Jtleien  ab* 
gemahlen  ifl.  Seim  Seginn  be«  Wahlen«  ifl  oor 
2CUem  nöthig,  fcharf  ju  machen,  b.  h.  ben 
beiben  Steinen,  fomobl  bem  Sobenflein,  al«  bem 
gäufer,  werben  mittelfl  einer  eifernen  Haue  bicht 
an  einanber  ftcb  reihenbe  Äanten  eingehauen,  wo* 
burch  fte  bie  nötige  Schärfe  erhalten,  ba«  ®e* 
treibe  ju  jerretfen  unb  in  Schrot,  Wehl  unb 
Äleie  ju  oetwanbeln.  ©urch  ba«  Sehauen  ber 
Steine  werben  oiele  Steinfplitter  unb  Sanbflaub 
erjeugt,  welche  aber,  beoor  ber  gäufer  auf  ben 
Sobenflein  gefletlt  wirb,  mit  bem  Äehrwtfch  fau* 
ber  entfernt  werben  müffen.  3eftt  wirb  mit  bem 
Wahlen  ber  3(nfang  gemad)t,  juerfl  Jtleie  etnge* 
mahlen,  bann  ber  ©eigen  aufgefchfittet  unb  bie 
Steine  jufammengelaffen.  ©ann  beginnt  bie 
Shätigfeit  bc«  gäufer«;  ec  faft  bte  Äörner,  ger* 
reift  fle  auf  bem  Sobenflein  unb  oerwanbelt  fte  in 
Schrot.  ®a«  Schrot  fajjt  ben  oom  Scharf* 
machen  noch  gufammengebliebenen  ganj  feinen 
Sanbflaub,  ber  felbfl  mit  ber  größten  Vorjtdjt 
nicht  gang  gu  entfernen  war  unb  bricht  wohl  auch 
bie  burch  ba«  Hauen  an  ben  .Kanten  entftanbenen 
fleinen  fcharfen  unb  eiligen  Steintheilchen  weg. 
2(bet  burch  bie  rafche  Sewegung  be«  gäufer«  wer* 
ben  Sanbflaub  unb  Steinfplitter  unter  bo« 
Schrot  gemengt,  fchnell  au«  ben  beiben  Steinen 
getrieben,  unb  nehmen  bann  in  Verbinbung  mit 
bem  Schrot  ihren  $lah  gwifchen  ber  3arge  unb 
ben  Steinen  ein  (welcher  «Raum  oon  ben  oben  er* 
wähnten  .Rieten  nod)  feine«wegö  auögefüllt  war), 
unb  bleiben  an  biefem  93lah,  bi«  ba«  f.  g.  ©e* 
mahlte  beenbigt  ifl.  ©iefe«  Wehl  h«f*t  bann 
3 argmehl  unb  wirbanDrten,  wo  bie  Wahl* 
gäfle  um  gohn  mahlen,  unter  ba«  ©emahlte  nid)t 
gefcbüttet,  fonbern  e«  bleibt  ©igenthum  be« 
Wüller«.  ©iefe  WüUet  mahlen  bann  gewöhnlich 
ba«  3argmef)l  nodjmalö  au«.  Wan  braucht  nur 
oon  folgern  Wühlenbrot  gu  foflen,  um  ftch  oon 
1 ber  Wenge  be«  barin  befinblichen  Sanbe«  $u 
übergeugen.  ©8  oerurfacht  beim  ©ffen  ein  häf* 
liehe«  ©efühl  auf  ben  3äbnen  unb  ifl  für  3cber* 
mann,  ber  nicht  baran  gewöhnt  ifl,  b&d>fl  unan* 
i gtnehtn  gu  gentef  en,  ©aber  ifl  forgfältfg  barauf 
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©ebacht  gu  nehmen,  baß  baS  3argmef)l  flceng 
oon  bem  ©emahlten  gefd>teben  bleibt,  wibrigen; 
faUd  würbe  es  fid)  im  ©adinehl  mertlid)  ficbtbac 
machen.  ES  fönnte  biefeS  3argmt t)t  natürlich 
nur  unter  baS  fchwärgere  gemahlen  werben, 
ba  bie  Qualität  gu  gering  ift,  um  eS  unter  bie 
beffetn  ©orten  gu  oerwenben.  Daher  aud)  bie 
Urfache,  baff  ber  ©anb  mertlid)  nur  im  fchwatgen 
«Kehl  ootgefunben  wirb.  Xbet  aud)  außer  bem 
3argmebl  pnben  fid)  in  jebet  anbern  ©attung 
oon  «Kehl,  oom  feinften  bis  gut  Äleie,  am  ©es 
merlbarften  aber  im  ©rieS,  ©puren  oon  ©anb; 
ftaub.  Denn  burd)  baS  «Kahlen  oerlieren  bie 
©teine  ihre  ©cbärfe,  b.  t>-  bie  fcbarfen  A'anten 
werben  abgenufct  unb  geben  ingorm  oon  feinjtem 
©anbftaub  in  SOtct>t , ©rieS  unb  Äleie  über.  DaS 
Quantum  bitfee  ©anbeS  ift  aber  fo  unbebeutenb, 
baß , wenn  baS  3argmehl  gewiffenbaft  entfernt 
wirb,  es  im  «Kehl  weber  burd)  ßupe,  nod)  burd) 
ben  ©aumen  wahrgenommen  werben  tann.  XuS 
biefen  ted)no(ogifd)en  Keflerionen  ergibt  fid) : 
1.  2Cuf  ©teinmüblen  tann  burd)  ©anbftaub 
gang  freies  «Kel)l  nidjt  erzeugt  werben.  2.  DaS 
Bothanbenfein  beS  ©anbftaubes  ift  bei  richtiger 
©ehanblung  beS  ©emablten  fo  unbebeutenb,  baß 
eS  felbft  bem  feinften  Beobachter  wahrgunehmen 
iaum  möglich  ift.  3.  ©ei  «Kehl,  wie  eS  gewöhn; 
lid)  im  ©ebraud)  ift,  wirb  eS  für  einen  ßaien  in 
ber  Ehemie  fchwer  halten,  bie  «Kenge  bes  barin 
befinbltchen  ©anbes  herauSgubringen,  ba  baS 
Quantum  fctjc  gering  ift.  (SS  würbe  oieUeid)t 
auf  folgenbe  SBeife  gu  machen  fein : «Kan  fefte 
bem  «Kehl  $efe  unb  Söaffet  bei  unb  laffe  eS  fcbarf 
gälten.  Durch  bie  ©öbrung  löft  fid)  fowobl  £le* 
her  als  ©tärtemebl.  hierauf  ocrbünne  man  eS 
öfter  mit  2Baffet,  laffe  es  ruhen,  bis  fid)  ber 
©anb  gu  ©oben  gefcfct  unb  gieße  ben  Hiebet  unb 
baS  ©tirfemehl,  bie  ftd)  mit  bem  SBaffer  oerbun; 
ben  haben,  fleißig  ab.  £)ber  man  löfe  ben  lieber 
mit  Efftgfäure,  röfte  baS  gurüdgebliebene  Stätte; 
mehl,  löfe  eS  in  heißem  ©affet  auf  unb  oerfahre 
wie  oben.  4.  Es  tann  außerbem  ©anb  in  baS 
5Ket)l  tommen:  auS  gahtläffigfeit  unb  aus  SKan; 
gelbaftigfeit  ber  Einrichtung  bet  «Kühlen.  ©chläft 
ber  «Kühlfnecht  unb  unterläßt,  bie  ©offe  gehörig 
gu  befchütten,  fo  get>t  bie  üt>le  leer,  b.  h> 
bie  leere  ©ofTe  liefert  ben  ©teinen  tein  Material 
mehr  gum  ©erarbeiten,  unb  fie  reiben  bann  ein; 
anber  felbft  unb  erzeugen  auf  biefe  Xrt ©anbftaub, 
waS  burdjXufmertfamfeit  hätte  töunen  otrmieben 
werben,  ©orgüglid)  ift  ©ebad)t  gu  nehmen , baß 
teine  naffen  ©teine  (bie  erfl  auS  bem  ©rud) 
famen)  auf  bie  «Kühle  tommen ; bcnn  biefe  nüfcen 
fid)  oiel  mehr  ab,  als  bie  auSgetrocfneten.  lieber; 
haupt  erzeugen  weiche  ©anbfteine  oiel  mehr 
©anbgtieS  als  harfel  f°  nu&en  fid)  g.  ©.  ber 
©cbweiger  unb  böhmifche  ©tein  oiel  weniger  ab, 
als  ber  glinSbacher.  3BaS  abftchtliche  ©eimi; 
fchung  oon  ©anb  unter  «Kehl  betrifft,  fo  wirb 
wohl  taum  noch  ein  gaQ  ber  Xrt  oorgetommen 
fein;  benn  biefer  ©etrug  wäre  boch  gar  gu  plump 
anb  müßte  felbft  mit  gang  geringer  ©eimifchung 


fogleich  gut  Sntbedung  führen.  9tach  genauen 


Unterfuchungen  hüben 
ftehenber  «We^lforten 
nach  £unber ttheile 
lotheS  ergeben: 

«Kunbmehl. 

0,82  ßoth- 

0,38  ; 

0,76.  * 

Söeigenmehl. 

0,57  £oth. 

0,76  ; 

0,64  ; 


ftd)  im  Eentner  nad); 
3 folgenbe  ©anbmengen 
n beS  baierifd)en$anbe(S; 

©emmelmehl. 

0,64  ßoth. 

1,28  ; 

0,96  ; 

©admehl. 

0,32  ßoth. 

0,40  « 

1,08  s 


©ei  ben  gwei  ©etreibearten,  bie  hauptfäd)lid)  gu 
«Kehl  oermahlen  werben,  unterfd)eibet  man  beim 
Koggen  £ er n mehl,  baS  weißefte  unb  feinfte, 
welches  beim  erften  ©ange  erhalten  wirb;  «Kit* 
telmehl,  baS  man  beim  gweiten  ©ange  erhält 
unb  ©djwargmehl  ober  Xftermehl,  baS 
beim  britten  ©ange  erhalten  wirb;  beim  SB e i ; 
gen  ausgetlärtes  SD? e h l ober  «Kunb; 
mehl,  bas  befte;  ©emmelmehl  baS  nächft; 
befte  unb  Xftermehl,  baS  geringfte.  Ungi» 
beutelteS  «Kehl  h«i&i  ©chrot,  baS  fid)  beim 
«Kahlen  oerftäubenbe  unb  überall  anlegenbt 
5Ket)l  © t a u b m e h l unb  bas  gwifchen  ben  «Kühl* 
fteinen  gurüdbleibenbe  ober  mit  abgeriebenera 
©anbe oerunreinigte «Kehl  ©anbmehl.  — SBan 
pflegt  in  ben  SD?üt)len  bas  ©etreibe  oor  bem  ©er« 
mahlen  mit  SBaffet  gu  benefcen,  um  bie  große 
Erhifeung  unb  ©erbrennung  beffelben  gu  oerhü* 
ten.  DiefeS  ift  nun  gwar  oon  ©ortheil  für  ben 
Jtlebergehalt  bes  «Kehls,  aber  oon  Kachthetl  für 
helfen  #altbarfeit.  3n  ben  £unfimühlen  braucht 
bagegen  baS  ©etreibe  oor  bem  ©ermaßen  nicht 
genest  gu  werben,  unb  beShalb  ift  auch  bas  auf 
folchen  «Kühlen  gewonnene  «Kehl,  baS  f.  g. 
Äunftmehl  ober  Dauermehl  (f.  b.)  oon 
weit  längerer  Dauer.  ES  ift  aber  aud)  fehr  fchön 
weiß  wegen  ber  eigenthümlichen  $>u$einrid)tun* 
gen  biefer  «Kühlen.  — Um  ben  SBerth  beS 
«KehlS  gu  beftimmen,  muß  man  bie  Xuf» 
mertfamteit  auf  bie  Ertraction  bes£lebers  richten 
(f.  £ lebet  unb  X leurometer). — Die  all* 
gemeinen  £enngeid>en  ber  ©üte  eine« 
«KetjleS  überhaupt  finb  folgenbe:  ES  foll  am 
ginger  hängen,  nicht  burd)  bie  Qeffnungen  lau« 
fen,  wenn  ber  ©ad  aufgerifct  ift;  fid)  in  ber 
£anb,  wenn  man  eine  .^anbooll  gufammenbrüdt, 
ballen  unb  nicht  burd)  bie  ginger  gleiten,  unb  bie 
Einbrüde  oon  ber  gorm  bet  £anbhaut  nicht  fo« 
gleich  oerlieren;  es  foll  fid)  milb  anfühlen,  aber 
bod)  etwas  förnt'g  unb  gtieSlid)  fein;  (ich  fehr 
weit  auSftrcden  laffen,  wenn  man  mit  einer 
ÜHefferflinge  über  baffelbe  unb  mit 

etwas  SBaffet  gu  Seig  gemacht  balb  hart  werben. 
SQSenn  man  eine  $anb  ooll  «Kehl  nimmt,  es  gu* 
fammenbrüdt,  unb  biefe  $anb  ooll  auf  einen 
Sifd)  fe^t,  fo  foll  eS  beieinanber  bleiben;  fällt  ei 
aber  gleich  auieinanber,  fo  ift  es  gewöhnlich  oer* 
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fälf tbt.  Cie  ©igen  fd)  aften  eine*  guten 
SXtble « nach  ben  oetfd)  i ebenen  ©es 
tceibearten  ffnb  fotgenbe:  Ca«  Roggen* 

ober  Äommeftl  muf  gehörig  auögemahlen, 
oon  ber  .Riete  gefonbert,  fd)6n  weif,  troden,  oon 
natürlicher  ©onfffteng  unb  toderem  3ufammen* 
hang,  frei  oon  ©anb  unb  ©taub,  oon  reinem 
unb  frifdjem  ©erucb  unb  ©efchmad,  webet  ju 
alt  unb  oerlegen,  nod)  ju  neu  fein  unb,  muf 
ffd),  gehörig  aufbewahrt  unb  fleißig  gerührt,  lange 
genug  galten,  ©cblecbt  ober  oerborben  ift  ba« 
gelbe  ober  graue,  feuchte,  ffd)  in  JClumpen  gu* 
fammenfefcenbe,  ba«  bumpfige,  fcbimmelige,  mo* 
beige,  unangenehm  bitter  fcbmedenbe,  wurmige, 
flotfige,  unb  icnee  oon  einem  eigenen  wibrigen 
©erud)  unb  ©efchmad.  Cie  befte  ©orte  be« 
©eigen  me  1)1«  ift  ba«  JCraftmehl  (©emmel* 
mef)l/  Stunbmebl);  e«  muf  burd)  unb  burd) 
blenbenb  weif,  leid)t,  gwifcben  ben  ginger n gart 
anjufüt)len  unb  oÖUig  troden  fein,  in  ben  .fcänben 
gerieben  fanft  fnirfdjen,  ftd)  in  8 2:he'Ifn  lauem 
©affer  milcbweif  auflöfen  unb  auf  ber  Dberftäcbe 
biefet  Xuflöfung  nicht«  Jpülffge«  ober  fonft  gtemb* 
artige«  fcbwimmen  taffen.  Äommt  eö  in  ©tüden 
oor,  fo  müffen  biefe  grof  unb  leid)t,  weid)  angu* 
fut)ltn,  gerud);  unb  gefcbmadto«  fein,  ffd)  leid)t 
brechen  laffen  unb  einen  reinen  febneeweifen 
©rud)  geigen;  fd)led)t  ift  jene«,  ba«  auf  bem 
©rud)  gelb«  ober  graugefledt  unb  fd)immelig 
au«|iei)t,  ba«  fauer  ober  bumpffg  riecht  unb  eben 
fo  fibmedt.  ©a«  gemeine  © ei  gen mehl  foH 
oon  hodjgelber  garbe,  troden  unb  fd>wer  fein,  an 
ben  gingern  hängen  bleiben,  in  bet  £anb  ftd)  gu 
Älumpen  brüden  laffen,  feinen  ©erud)  haben, 
aber  wie  frifdjet  Ceberleim  fchmeden;  fd)led)t  ift 
ba«  gu  fpröbe,  jene«  oon  tufigem  unb  branbigem 
©eigen,  ba«  febmufcige  unb  äbelriedjenbe,  fo  wie  ba« 
.gu  alte  unb  oerlegene.  Ca«  9t  c i f m e h l (Steift 
blume),  geftampfter  unb  ju  spuloer  gemahlener 
9teiö,  muf  gang  fein,  rein,  fct)ön  weif  unb  troden 
au«fallen  unb  barf  feinen  ©eigefebmad  noch  ©ei* 
gerud)  haben.  Rach  biefen  Änbeutungen  läft  ffd) 
auch  bie@üte  ber  übrigen  SDlehtforten  beurtheilen. 
Cie  ber  ©efunbheit  unfchäblichen  ©etbeffe* 
tungen  be«  fehlerhaften  Sieht*  ffnb 
fotgenbe:  a.  Sletjl,  welche«  gu  naf  ift,  wie  g. ©. 
ba«  oon  neuem  ober  gu  fehr  gene^tem  ©etreibe, 
läft  man,  ehe  e«  gum  ©aden  benufet  wtrb, 
troden  werben;  auferbem  fann  man  e«  mitweni* 
get  ©affer  unb  etwa«  mehr  ©alg  anmad)en  al« 
gewöhnlich,  b.  Sieht  oon  unreifem  ober  oerbor* 
benem  ©etreibe,  welche«  Slanget  an  3udet  unb 
Älebet  hat  unb  ein  fchwerc«,  teigige«  ©rot  gibt, 
perfekt  man  bei  Slangel  an3uder  beim  ©inteigen 
mit  etwa«  3udet  unb,  ift  auch  SOtanget  an  Riebet 
ba,  mit  etwa«  ©allertabfub  ober  mit  ©iwtif. 
c.  Sieht,  ba«  bumpfig  ift  ober  fonft  einen  unan* 
genehmen  ©efchmad  hat,  fann  man  oerbeffetn, 
inbem  man  bie  übelriechenben  Steile  oeranlaft 
ffch  gu  oerflüchtigen,  wogu  ftarfe  ©ährung,  allen« 
fall*  begünftigt  burd)  3ufa&  oon  3udet,  Stoff 
ober  ©ierwürge,  ftärfere«  Äuöbaden  unb  glü« 


henbe  in  ben  £eig  gethane  Riefelfteine  beitragen. 
2Cuch  empfiehlt  man,  in  ben  SEeig  tiefe  26<ber  oon 
5—6  3oll  oon  einanber  gu  machen,  ffe  mit  trode* 
nem  Steht  au«gufüUen,  unb  biefe«  am  anbern 
Storgen  h«au«gunehmen ; bie  Stulffrigfeit  fett 
fich  in  baffelbe  giehen.  — ffia*  bie  Äufbewab* 
rung  be«  Slehl«  anlangt,  fo  leibet  baffelbe, 
wenn  e«  nicht  gut  aufbewahrt  wirb,  an  ©üte 
unb  liefert  nicht  nur  weniger  ©rot,  fonbetn  aud) 
©rot  oon  geringerer  ©efchaffenheit,  ba«  ©aden 
felbft  wirb  erfchwert  unb  erforbert  anbere  90 taff« 
regeln  al«  gefunbe«  9D?ehl.  Ca«  Slehl  nimmfc 
nicht  nur  bie  geuchtigftit  leicht  an,  fonbern  wirb 
aud)  burd)  üble  ©erüche  oerborben.  ©enn  ba« 
Slei)t  au«  ber  Stühle  fommt,  ift  e«  mehr  ober 
weniger  warm  unb  muf  baher  fogleich  abgefüf)lt 
unb  au«getrodnet  werben ; im  ©ade  barf  e«  ni«ht 
flehen  bleiben,  weil  e«  ftd)  barin  nod)  mehret« 
wärmt,  feud)t  unb  bitter  wirb  unb  fchlecbte«  <8e* 
bäd  liefert.  JCleine  Mengen  90tehl  bewahrt  man 
am  ©eften  in  einem  Slehl taffen  (f.  b.)  auf. 
CecDrt,  wo  ba«  Slehl  aufbewahrt  wirb,  barf 
ffd)  nicht  übet  einem  ©talle  ober  einer  Cünget* 
ffätte  beffnben,  unb  ber  Ort  felbft  barf  nicht 
bumpffg  fein,  weil  fonft  ba«  «Kehl  bumpffg,  mul* 
ftrig  wirb,  nicht  aufläuft  unb  ba«  ©adwerf  einen 
Übeln  ©efchmad  befommt.  Xud)  bi«  9tähe  oon 
Del  übt  einen  ungünftigen  ©tnfluf  auf  ba«  Slehl 
au«;  man  foU  be«halb  auch  nicht  auf  Stühlen 
mahlen,  welche  mit  Delmühlen  oerbunben  ffnb. 
gm  Anfänge  muf  ba«  Siebt  in  bem  Raffen  »6« 
chenttich  wenigften«  2 Stal  gut  umgerührt  wer* 
ben ; fpäter  fann  biefe«  feltner  gefchehen ; nur  in 
ben  Stonaten  Slai  unb  3uni,  wo  ba*  Sieht  am 
Eeichteften  oerbirbt,  muf  ba«  Umarbeiten  beffelhen 
wöchentlich  4 Stal  gefchehen.  Äm  ©eften  unb 
fcängften  hält  ffd)  ba«  90tehl  in  luftbicht  gefd)loffe* 
nen  ©efäfjen,  wenn  e«  troden  in  biefelben  ge* 
bracht  wirb,  unb  um  fo  langer,  je  mehr  e«  oon 
Rteie  befreit  ift  unb  je  beffer  e«  gemahlen  würbe.  3m 
©rofen  breitet  man  e«  auf  ©oben  au«  unb  wenbet  e« 
wöchentlich  wenigften*  2 Slal.  Rad)  1 3ab«  ift 
e«  bann  gewöhnlich  fo  auögetrodnet,  jbaf  e«  ohne 
©efahr  in  gäffer  eerpadt  werben  fann,  in  welche 
man  e«  burd)  Stänner,  welche  lebetne  ©trumpfe 
anhaben,  fo  feft  al«  möglich  eintreten  läft.  9toch 
beffer  ffnb  gäffer  ober  .Riffen,  bie  innen  mit  3inn« 
bled)  ober  mit  2Bacb«papier  au«gefüttert  ffnb.  — 
Stan  hat  gum  ©inpaden  be«  Sieht«  «ine  eigene 
©orrichtung  erfunben,  bie  in  einer  breiten,  enb* 
lofen  ©chraube  oon  breiten  ©lechränbern  beffefft, 
mittelff  welcher  burd)  Crchen  ba«  90lehl  gang  feff 
unb  gleichmäfia  in  gäffer  ober  ©äde  gebracht 
wirb.  3um  ©inffampfen  be«  Sfebl*  in  gäffer, 
Jtiffen,  Sein  wanbtplin  ber  (f.  b.)  muf  man 
einen  £ag  wählen,  an  bem  bie  geuchtigfeit  ber 
fcuft  unbebeutenb  ift,  benn  fonft  wirb  ba«  9Wfl)l 
beim  ©inffampfen  wieber  feucht.  Ca«  9Dlehl  barf 
nicht  auf  ein  Slal  in  ba«  ©efäf  gebraut,  fonbern 
e«  muf  fchichtweife  eingeffampft  werben;  erft 
wenn  eine  ©chicht  ooafommen  feft  ift,  barf  neue« 
St«hl  aufgefd)üttet  werben.  Cie  ©töffe  muffen 
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guetff  fcbwacb,  bann  ftärfer  gegeben  werben.  Sie 
.Riffen,  in  benen  baß  SOle^C  aufbewabtt  werben 
foU,  muffen  oon  trodnem  4>oIie  unb  9ut  gearbeis 
tet  fein,  unb  bie  Sden  muffen  mit  Sifen  befdjlai 
gen  werben,  um  baß  Äußeinanbergeben  gu  oet* 
buten.  — Äuget  gu  SBadwerfen  unb  gut  ©peife* 
bereitung  bient  baß  £02ei>(  aud)  alß  SSiebfutter. 
Sß  iff  baß  intenffoffe  SRafffutter  unb  wirb 
alß  Äufgug  gu  Snbe  ber  SRaffung  »er* 
füttert,  um  baburd)  namenttid)  eine  grögere  gett* 
leibigfeit  ber  Stjiere  berbeigufübren.  Äuget  gut 
«Raff  bient  baß  ©chwargmebl  aud)  gur  SEtänfe 
für  mtldunbc  Rübe,  ba  baffelbe  auf  SRenge  unb 
©üte  ber  SRild)  einen  grogen  Sinflug  bat.  (93gf. 
aud)  bie  Ärt.  SReblfammet,  SReblmilbe, 
SRebltafel,  SReblfurtoga  te,  SRebloet* 
fälfcbung.) 

9Jfel)Ibccre,  iff  bie  grud)t  beß  SBeigbotn* 
ffrauchß.  Um  bie  SReblbeeren  eingumachen, 
lügt  man  oon  2 berliner  SRefcen  1 SRefce  tob,  bie 
anbere  Hälfte  wirb  gefocbt  unb  burcbgerieben  unb 
gleichgeitig  l'/a  SW-  3udet  mit  gefocbt;  bann 
tbut  man  bie  anbere  4>älfte  Seeren  bingu,  lagt  ffe 
ein  SRal  mit  auffodjen,  füllt  ffe  in  ©läfer  unb 
binbet  biefe'nad)  bem  Srfalten  gu. 

9OT*I)If>rci.  Äuf  1 Quart  SRilch  nimmt 
man  l/2  Quart  SRebl,  rübrt  beibeet  falt  gufams 
men,  bringt  eß  bann  auf  baß  geuer  unb  lägt  eß 
unter  ffetem  Umrübren  bid  focben.  Sann  fügt 
man  baß  (Selbe  oon  einigen  Sietn  unb  V4  $)fb. 
3udet  gu.  Seim  Änricbten  wirb  ber  Srei  mit 
3uder  unb  3immet  überffreut  ober  mit  in  ffiutler 
gerbfleten  3n>iebeln  übergojfen. 

SUfcblfangelfiippe.  V*  $>fb.  SRebl,  2 (Sgs 
löffel  Jpefen,  3 Sglöffel  SRilch,  ©alg,  SRußfat? 
nug , 1 Si . Saoon  wirb  ein  Hefenteig  gemacht, 
berfelbe  in  einet  mit  Sutter  außgeffricbenen  gorm 
aufgeben  (affen,  abgebaden,  falt  in  SBütfel  ges 
fcbnitten,  in  bie  ©uppenfcbüffel  getban  unb 
fodienbc  Srübemit(Srünem  ober  ohne  folcbeß  aufs 
gegoffen. 

ütteblfammer,  iff  in  gtbgeren  JpaußbaU 
tungen  ein  Raum  gur  Äufbewabtung  beß  SRcblß. 
Sie  SReblfammet  folltroden,  luftig,  aber  nicht 
winbig,.  gegen  3ugang  oon  836geln  unb  Unge: 
giefer  gefcbüfct  unb  nicht  neben  einem  Äbtritf  ober 
über  einem  (Stalle  gelegen  fein.  SBirb  baß  SRebl 
auf  bem  gugbobcn  gelagert,  fo  mug  berfelbe  bicbt 
gebielt  fein;  beffnbet  ffd>  aber  baß  SRebl  in  Raffen, 
fo  fann  bet  gugboben  gepflaffert  fein.  Sie  Sede 
beß  Sobenß  ber  SReblfammet  mug  ffetß  in  gutem 
Staube  erbalten  werben,  bamit  nicbtß  abbrörtelt. 

Wcblfafteti,  iff  ein  bälgetner  Sebälter  gur 
Äufbewabtung  beß  SReblß.  Äm  Seffen  bat  er 
mehrere  Äbtbeilungen,  um  oerfd)iebene  9RebI; 
forte»  in  bemSReblfaften  aufbewabren  gu  tonnen. 
Ser  Raffen  mug  mit  einem  oerfcblfegbaren  Sedel 
oerfebtn  fein  unb  mit  feinen  gügcn  auf  bölgernen 
Unterlagen  ruhen,  weil  ffd)  baß  SRebl,  wenn  ber 
Raffen  auf  ©teinboben  ruht,  nicht  fo  lange  gut 
hält.:  (SBgU  auch  SR e b l unb  SRebHammer.). 
III. 


*3u  10  Rlögen  nimmt  man 
% Quart  Suttec,  rührt  biefelbe  gu  Schaum, 
tbut  nach  unb  nach  4 (Siet  unb  2 (Sibotter  bagu, 
fügt  ermaß  SRebl  unb  nach  unb  nach  3 SEaffen 
SRilch  gu;  bann  feftt  man  nocbmalß  SRebl  gu  unb 
macht  baoon  einen  leichten  SEeig.  hierauf  ftid)t 
man  mit  bem  Rochlöffel  Rlöge  ab,  bod)  nicht  gu 
grog,  ba  biefelbcn  febr  auflaufen,  unb  tbut  ffe  in 
fodjenbeß  SBaffer.  SRan  igt  ffe  mit  einer  Sutter* 
fauce. 

9Wef)lmüben.  Um  baß  SRebl  gegen  bie 
SRilben  gu  fcbühtn,  mug  eß  guoor  1 Sag  an  ber 
freien  ßuft  trodcn  geffanben  haben;  bann  füllt 
man  eß  in  einen  ©ad  unb  ffedt  einige  oöllig  ent«  > 
blätterte  Reifetchen  oom  Äbornbaume,  bie  eben*  ’ 
falls  42  ©tunben  an  bet  freien  ßuft  gelegen  haben 
müffen,  hinein.  Sie  SRilben  fönnen  ben  Äborns 
gerud)  nicht  oertragen.  Saß  SRebl  leibet  butcb 
biefeß  SRittel  teineßwegß  an  feinem  ©efebmad. 

§Rcf)tyafte,  ein  SRittel  gur  S3erfd)önerung 
ber  #aut.  4 Sotb  öobnenmebl,  4 Cofb  ©erffens , 
mebl,  4 Sott)  Roggenmebl,  8 Cotb  Ärummurgel*  _ 
puloet,  8 Sotb  florentinifcheß  fßeilcbenmutgels 
puloer,  6 Sotb  arabifcheß  ©ummipuloer  unb 
6 ßotb  gefchälte  bittere  SRanbeln  flogt  man  mit 
Rofenwajfer  gu  einem  SEeige  unb  trodnet  biefen  . 
auf  Srudpapier.  93on  biefer  ^)affe  nimmt  man  , 
gum  ©ebraud)  1 ßofb  in  1 ^)fb.  ©etffenabfos 
d)ung. 

Weblpubbittg.  SRan  tbut  V*  Cluart . 
Raf) m , V*  ^)fb.  Sutter  unb  2 Cotb  3udet  in  ein 
Rafferol  unb  quirlt,  wenn  biefe  SRaffe  focht, 
'/*  ?>fb.  SRebl  hinein-  &aß  ©ange  rührt  man  , 
auf  bem  geuer  ab,  unb  wenn  eß  bid  iff,  tbut 
man  bie  gier  bagu,  beffreut  ein  Sud)  mit  SRebl, 
tbut  bie  SRaffe  barauf,  nimmt  baß  Sud)  bei  allen 
Snben  gleich,  binbet  eß  in  gorm  einet  Rugel  feff 
gufammen,  focht  ben  Inhalt  in  fochenbem  SBaffet 
unb  ©alg  ly/jStunbe  unb  richtet  eß  mit  einer 
beliebigen  ©auce  an  ober  beffreut  ben  Tübbing 
mit  gerlaffenet  Öutter  unb  Räfe.  SRan  fann 
auch  fleine  gefebmorte  Rartoffeln  barum  legen, 
©ebrannter  SReblpubbing.  3u  V,  $>fb. 
gerlaffener  ffiutfer  rührt  man  >/4  ^)fb.  SRebl  unb 
*/*  sPfb-  3uder  unb  rührt  fo  lange,  biß  bie  SRaffe 
braun  unb  fornig  iff.  Rad)bem  man  ffe  oom 
geuer  genommen  unb  langfam  ‘/e  Q.uart  falte 
SRilch  gugegoffen  bat,  fe^t  man  ffe  wiebet  an  baß 
geuer,  rührt  fo  lange,  biß  ffd)  bie  SRaffe  oom 
Rübncheit  ablöff , nimmt  ffe  bann  wiebet  oom 
geuer  unb  rührt  ffe,  biß  ffe  falt  iff.  Run  werben 
8 Sibotter,  */2  $)fo.  geflogene  SRanbeln,  barunter 
4 ßotb  bittere,  unb  etwaß  S3aniUe  nebff  bem  gu 
©ebnee  gefchlagenen  Siweig  gefegt,  bie  SRaffe  in 
ber  gorm  1 ©tunbe  gefod)t  unb  mit  SBeinfaute 
angeridftet. 

SUfchlteöifter,  mug  in  jeber  georbneten 
grögern  SBirtbfchaft,  wo  man  ©etreibe  in  bie 
SRüble  gum  SRablen  gibt,  geführt  werben.  Siefeß 
Regiffer  bilbet  ein  Sonto  bet  S3ud)baltung  unb 
fann  folgenbermagen  eingerichtet  werben: 
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Ötonat. 


♦ 

©on  in  bie  ©Inhle  abgegebenem 

$ag. 

SBeigen 

loggen 

S*ffl.  | ©lege  | $>fb. 

S*ffl.  | ©leg«  | $fo. 

Xn  SR«t)[  ermatten  «Roggen 

SBetgcn 

feine«  ©fehl  | orb.  ©legi  | ©a*mehl  | Äleie  | Abgang  | ©laglmege 


3Ref)lfchmarren,  eine  Speife.  '/♦  O-uart 
3Ro*m,  4 ßoth  ©legi,  3 Gier,  8 Sotg  «eine  «Ro* 
ftnen,  2 gotg  3udet  werben  gerquirlt;  bann  giegt 
man  bie  ©taffe  in  ein  Äafferol  ober  in  eine 
Pfanne,  worin  ft*  4 Sotg  fleigenbe  »utter  beftns 
ben,  fegt  ba«  ©efäjj  in  bie  Slö^re  ober  auf  ba« 
geuer,  lägt  ben  ijngalt  etwa«  baden,  flögt  it>n 
bann  mit  bem  Mügrlöffel  in  Stüde  wie  SSügr* 
eier,  lägt  ign  wieber  baden,  bi«  er  troden  unb 
gelblich  ift,  richtet  ign  bann  in  Stüden , wie  ein 
»erg  geformt  an,  beftreut  ign  mit  3uder  unb  be* 
giegt  ign  wogt  au*  no*  mit  »utter. 

fölc^lff>cifen.  Diefelben  befielen  au«  in 
SWit*  ge!od)tem  fRei«,  ©rteö,  Rubeln,  ©legi, 
©rüge,  Sago,  Semmel  ober  einem  ®ug.  Dagu 
lommt  bann  »ultet  unb  3uder,  um  bie  ©legi* 
fpeife  (oder  unb  f*madbaft  gu  machen.  Xu* 
ein  3ufag  pon  Giern , Gfweigfcbaum  unb  pieten 
anbern  Dingen  tann  gegeben  werben.  Die  83  ut; 
tet  gu  allen  ©teglfpeifen  mug  ungefalgt  ober  au«* 
gewaf*en  fein.  Die  »adformen  muffen  mit  un* 
gefaljenet,  roger  »utter  au«geftrichen , uti*  mit 
Semmel  au«geftreut  ober  mit  mit83utter  bcflrichc* 
nem^)apier  au«gelegt  werben,  letztere«  befonber«  bei 
gruchtmeglfpeifen.  SBenn  bie  ©teglfpeifen  oöllig 
gubereitet  ftnb,  muffen  fie  ohne  93erjug  in  bie 
formen  gebra*t  unb  gebaden  werben.  Die 
©teglfpeifen  bütfen  webet  gu  früh  nod)  gu  fpät  in 
ben  Ofen  gef*oben  werben,  bamit  fie  weber  gu 
fegr  no*  gu  wenig  baden.  SBenn  fte  longfam 
baden  unb  oben  gu  braun  werben , fo  bedt  man 
fte  mit  nafgema&tem  Rapier  gu,  rüdt  fie  aber 
im  Dfen  ni*t  bin  unb  ger.  »ädt  man  in  3>ot: 
getlan  ober  Steingut,  fo  barf  man  bie  $orm  nicht 
in  bie  bloge  9^öt)re  fteUen,  fonbern  mug  einen 
Da*giegel  unterlegen.  Gge  man  bie  gebadene 
fflteglfpeife  au«  bet  gotm  auf  bie  S*üffel  flürgt, 
lägt  man  fte  3 «Minuten  rügen,  bamit  fte  nicht 
geneigt.  Sollte  bie  ©teglfpeife  gu  ftarf  gebaden 
fein  unb  wiebet  einfallen , fo  flürgt  man  fte  auf 
bie  S*üffel,  übetgiegt  fte  mitS*nee,  ben  man 
pon  4 Giern  gefchlagen  unb  mit  etwa«  3uder 
unterrübrt  gat,  3 ?inger  bid,  beftreut  fte  mit 
3udet  unb  lagt  fte  wieber  ‘/4  Stunbe  baden, 
lieber  bie  Bereitung  ber  oerf*iebenartigen  ©tegl* 
fpeifen  f.  bie  2Crt.  Gitronen*,  .Kartoffel*, 
Met«*,  ©rie«*,  Semmel*,  Drangen* 
gudet»,  Äpfel*,  Sago*,  S*weiger*, 
Häring«*,  ©rot*/  GgocoUhie*,  Gier« 


gräup*en  * fflteglfpeife.  — 3n  bidtetifeber 
H»nft*t  ftnb  bie  ©teglfpeifen  oorgugiegen,  welche 
au«  gegobrenem  3cige  perfertigt  werben,  benn 
bureb  bie  ©ährung  werben  bie  »eflanbtgcile  be« 
©legi«  inniger  mit  cinanber  bereinigt  unb  babutd) 
auflöölicber  gemacht.  Ungegogrene  ©teglfpeifen, 
fte  mögen  in  «Baffer,  ©Hld)  ober  anberer  glüfftg* 
feit  gelocht,  mit  SButter,  gett  ober  Del  gebaden 
ober  gefotten  werben,  finb  immer  febrner  gu  per* 
bauen.  Diefe«  gilt  pon  ben  fefien  ©tcglllöfen 
unb  oon  allen  ©teglfpeifen,  bie  mit  Piel  »utter, 
S*malg  ober  Del  gubereitet  würben,  (»gl.  auch 
Sadwerf.)  — SBenn  bie  me^>l^alti^a  Spei* 
fen,  wie  »rot,  Jtartofftln  tc.  gu  drgt  liehen 
3weden  gebraucht  werben,  forgt  man  gewöhn* 
lieh  für  eine  aufgefchloffenere,.  Ui*t  löblichere 
gorm,  inbem  man  fie  entweber  aufjpei*t  (»rot* 
fuppetr)  ober  oerlleinert  unb  burchffebt  (Suppen 
ober  ®reie).  3u  S*leim  perlodjt  wirlen  fte 
f*on  mehr  a(«  perbünnenbe,  cinhüUenbe,  nur 
ba«  fieben  friftenbe  Heilmittel.  «Kan  oerwenbet 
bagu  befonber«  Hofergrühe,  ©rdupehen,  Meis* 
f*leim,  Sago,  Salep,  i«ldnbifche«  ©too«. 

iU?ef)lfuf>Ve.  ©tan  macht  SBeigmehl  oon 
4 8ctg  »utter  unb  3 @g löffeln  ©tegl.  SBenn  eö 
auf  bem  geuer  weig  gerührt  ifl,  wirb  e«  mit 
1 Quart  foebenbem  SBaffer  aufgefüllt,  2 ©tinu* 
ten  lochen  laffen,  gequirlt  unb  mit  Saig  übet 
Semmclf*eiben  angeri*tet.  »raune  «Mehl* 
fuppe.  12  Cotg  »utter  tpirb  braun  gemacht 
unb  bann  fo  piel  SBeigenmegl  gineingefchüttet, 
bi«  e«  mujrtg  ifl.  3u  bem  geilen  fertigen  ©tehle 
thut  man  bann  1 3wtebe(,  1 ©tögre,  »/*  ©ellerie, 
ÄUe«  bünn  gefchnittcn,  1 Lorbeerblatt,  1 Gglöffel 
.Kümmel  unb  röflet  ba«  Gange  no*  lurgc  3eit. 
Dann  thut  man  e«  in  einen  3weiquarttopf,  ber 
mit  toebenbem  SBaffer  angefüllt  ifl,  quirlt  e«, 
lägt  e«  V«  Stunbe  to*en,  feiht  e«  bann  bureb 
einen  Durd>f*(ag  in  einen  anbern  2opf,  macht 
e«  mit  V«  Cluart  «Rahm  fehr  h<ig/  richtet  e«  über 
in  »utter  geröftete«  »rot  an,  gibt  au*  wohl 
perlorene  Gier  bagu.  Äl«  Äranlenfuppe, 
bie  ni*t  reift,  aber  nährt  unb  lei*t  oerbaulid» 
ifl,  bereitet  man  bie  SRchlfuppe  folgenbermagett : 
SXan  röflet  ©lehl  in  einer  nicht  fettigen  Pfanne, 
rührt  baffelbe  in  lo*enbe©lilch  mit  etwa«  laltem 
SBaffer  an  unb  fegt  etwa«  3udet,  3immet  unb 
Saig  gu ; au*  quirlt  man  bie  Suppe  mit  einigen 
Gibottern  ab,  Äuf  1 Quart  Stil*  re*nct  man 


SRtfrttöfef. 
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2 dflgffcl  9£ebl  unb  2 ®ibotter.  SRan  fonn  au4b 
Rod)  ba«  Siweiggu  ©cbnce  f*  lagen  unb  §ur  ©uppe 
fe$en.  @m  fletnetf  ©tuet  fein  geriebene  S^oeotabf 
beim  Äodjen  gugefefct,  orrbefferf  ben  ®efd)ma<t 
biefet  ©uppc  fe&r. 


fSfltbltaftU  iDiefelbe  geigt  an , wie  »irt  bet 
»Müller  DomÄecn,  nad)  Xbjug  be«  16.  2$eill  föt 
bie  SRablmetc,  ©taub  unb  Abgang,  nad)  bem 
@ewid>t  an  $Me$l  unb  Äleie  liefern  muf , wen« 
baö  Äorn  nid)t  gar  gu  biettjüCfig  tft. 


SBenn ba« 
Jtorn  wiegt  an 
9>funben 

SDann  foU  ber  fDtüUer  liefern 

Xn  SWet>l 

Xn  .Riefe 

S>fb. 

8otb. 

Dutd). 

S>fb. 

8otb. 

Cltttd). 

1 

Vt 

12 

4*/„ 



3 

1*7., 

2 

IV* 

6 

2*7.4 

— 

6 

*7.» 

3 

2 »/, 

— 

37. . 

— 

10 

17,1 

4 

3 

13 

V« 

— 

13 

37 

5 

4 

7 

17.1 

— 

17 

i7u 

6 

5 

1 

2 7.« 

V, 

2 

37„ 

7 

öl/t 

13 

37.  ti 

V* 

6 

iVi. 

8 

6 V* 

8 

•/.. 

v. 

9 

37,. 

9 

7*/, 

2 

1°/n 

V* 

18 

I7n 

10 

8 

14 

2‘7.1  1 

7* 

16 

37.« 

11 

9 

9 

1 

2 

1 

12 

10 

3 

174 

1 

5 

13 

10«/, 

15 

*7.1 

1 

9 

7,i 

14 

ii  V* 

9 

37,i 

t 

12 

27,1 

15 

12«/,  , 

4 

Vit 

1 

16 

7ii 

16 

13 

16 

17.. 

i*/t 

1 

27,. 

17 

14 

10 

27.1  1 

1% 

5 

Vt. 

18 

15 

4 

«7.1 

17* 

8 

2Vn 

19 

i»1/. 

17 

7h 

17* 

12 

Vn 

20 

167* 

11 

I7,i 

iVi  1 

15 

2*/* 

21 

47>/, 

5 

*‘%t 

2 

1 

Vit 

22 

18«/, 

— 

2 

4 

2 

23 

19 

12 

1«/,. 

2 

7 

3*7,. 

24 

20 

6 

27« 

2 

11 

17,, 

25 

21 

— 

37,. 

2 

14  . 

37,, 

26 

21«/, 

13 

Vi. 

2«/, 

— 

1V„ 

27 

22«/, 

7 

17.1 

27t 

3 

37„ 

28 

23 

1 

27,. 

2*/, 

7 

IV«, 

29 

24 

13 

37m 

2*/, 

10 

87» 

30 

25 

8 

Vt* 

2*/, 

19 

17» 

40 

33»/, 

4 

37,. 

37. 

13 

Vi« 

50 

42 

1 

27  „ 

4V* 

11 

37„ 

60 

50 

16 

17.1 

»7t 

10 

27,, 

70 

58«/, 

13 

4/,i 

6«/, 

9 

1 Vn 

80 

67 

9 

3% 

7*/, 

8 

7» 

90 

75»/, 

6 

27,« 

87t 

6 

3*/t, 

100 

84 

3 

l*/n 

9«/, 

5 

2*  Vit 

110 

92«/, 

1 

10«/, 

4 

2 

120 

100«/, 

14 

2«7n 

H7, 

3 

47it 

130 

109 

11 

17„ 

12«/, 

2 

7.« 

140 

117«/, 

8 . V„ 

13«/, 

— 

37» 

150 

126 

37m 

14 

17  i 

27  „ 

200 

168 

6 

27  „ 

19 

11 

V„ 

300 

252 

9 

37.1 

28«/, 

17 

7„ 

400 

326 

13 

Vtt 

38»/, 

4 

3Vu 

500 

420 

16 

17., 

48 

10 

27«, 

9ReI)ltf)ati , ift  eine  Jtranfbeit  ber  ©lätter 
unb  ©tengel  ber  $)flangen.  ®t  beftetjt  auö  einem 
grauwetflidjen,  mehlartigen  Uebetjuge  ber  $>flan» 
ge«,  U|t  94  nüt  bem  Stifter  abfdjaben,  ift  Xn» 


fang«  bem  ffiad)«  unb  ^>arg  äbntid),  gefdjmads 
unb  gerudilo«,  wirb  in  ber  ©ärrtie  meid)  unb 
brennt  am  (täte.  ®b*  ber  SRebltyan  auf  bet 
JOberftatb«  bet  ©ewddjfe  erfebeint,  tann  man  fei« 
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©ntfteben  an  ber  fteüenweife  aufgetriebenen  £)ber* 
baut  unb  an  bec  blaffetn  garbe  bet  {Blätter  er* 
lennen.  SDiefe  Auftreibungen  nehmen  gu,  unb  ed 
fchwifcen  gcroötjnlicb  nad)  einem  Stegen  Eleine 
fiebrige  SEropfen  aud  ben  «Blättern  , welche  ftd)  in 
gatte,  weiße,  fchimmelartige  glecte  oerwanbeln. 
Bie  Urfachen  beö  SDtebltbaud  ftnb  eine  mit  geuch* 
tigfeit  überfchwängerte  Atmofpbäre,  SBärme, 
bicbt  gebrängte  ©teüung  bet  fangen,  fchneUer 
SBechfel  bet  Stemperatur  ober  Uebergang  oon  bet 
Sffiätme  gut  Kälte,  befonberd  fcbneUe  2(b£üi)(ung 
auf  große  <§ifee,  unb  Uebergang  oon  SKäffe  gu 
Bürre.  Süchtige  pflege  unb  paffenbet  ©tanbort, 
woburch  man  bie  Spflangen  in  gefunbem,  Eräfti* 
gen  SBachdtbum  erhält,  ftnb  bie  beften  SJorbeus 
gungdmittel.  «Pflangen,  bie  leicht  oom  «Otetylt^au 
befallen  werben,  befpri^e  man  bei  bürrem  SBetter 
früh  unb  am  Abenb  mit  reinem  SBaffer,  fchüfce  fie 
aber,  wenn  ed  tbunlid)  ift,  gegen  gu  anbaltenbe 
Siäffe.  3fi  bet  SDtebltbau  einmal  oorbanben,  fo 
Eann  nichtd  gegen  benfelben  getban  wetben.  Uebti» 
gend  entferne  man  bie  guerft  bapon  befallenen 
^flangen  unb  spflangentbeile,  um  fo  viel  ald  mög» 
lieb  2tnflectung  gu  oerbüten. 

I Ü)ie^lücrf(ilfd)iuiö.  Sticht  feiten  wirb  bad 
SDtebl  mit  perfchiebenen  anbern,  tbeild  gang  un* 
brauchbaren,  tbeild  weniger  brauchbaren  (Stoffen 
»etfälfcht.  3m  Allgemeinen  Eann  man  erfahren, 
ob  ein  SDtebl  oerfälfcht  fei,  wenn  man  folgenber; 
maßen  perfäbrt:  SDtan  nimmt  eine  £anb  ooll 
SDtebl,  brüctt  ed  feft  gufammen,  unb  fefct  bann 
klumpen  auf  einen  Stifch;  hält  ed  gufammen  unb 
behält  tt  bie  gotm  ber  $anbb&b(ung  bei,  fo  ift 
bad  SDtebl  nicht  oerfälfcht;  fällt  bagegen  ber 
Klumpen  halb  audeinanbet,  fo  ift  bad  SDtebl  Per« 
fälfeht.  SBefiebt  ber  SBerfälfchungdftoff  in  Kno* 
chenmebl  ober  ©ppd,  fo  wirb  ber  Klumpen 
unpetgüglich  gufammenfallen  unb,  ift  Kal E ober 
&bon  beigemifcht,  fo  erhält  ftcb  bie  gorm  etwa« 
länger.  Bie  Anwefenbeit  oon  pieler  Kleie  er* 
Eennt  man  an  ber  gärbung  bed  SDtebld  unb  an 
bem  ©efübl;  ober  auch  in  biefem  gälte  wirb  jene 
sptobe  balb  audeinanberfallen.  Unoetfälfchfed 
SDtebl  behält  auch  bie  feinen  ©inbrücEe  ber  Jpanbs 
ftbern  weit  länger  ald  oerfälfd)teö.  SDtan  Eann 
auch  etwad  pon  bem  gu  unterfuchenben  SDtebl 
jwifchen  ben  feuchten  Ringern  reiben;  macht  ftd) 
babei  bec  geringfte  SBiberfianb  bemerEbar,  fo  ent* 
hält  bad  SDtebl  KalEtbeile.  Um  bie  Söerfälfchung 
bed ©etreibemebld  mitKartoff  elftärEe  guetfor* 
fchen,  Eann  man  bad  SDtiErodEop  ober  auch  nur 
eine  einfache  Cupe  anwenben , benn  bie  Kartoffel: 
fiärEe  beflebt  aud  weit  größer»  .Körnern,  ald  bad 
SDtebl  bed  ©etceibed.  Dber  man  Eann  ftcb  einer 
fdbwadjen  AefcEalilöfung  bebienen,  welche  auf  ©e* 
treibemebl  Eeinen  mertlicfaen  ©influß  bQt,  bad 
Kartoffelmehl  aber  auffchweüt  unb  beffen  Umfang 
bebeutenb  pergrößert.  Bie  Cöfung  wirb  aud 
1 ©ramme  75  ßentigrammen  AefcEali  bereitet, 
bie  man  in  100  ©rammen  beftillirten  SBafferd 
aufloft.  Bad  gu  unferfuchenbe  SDtebl  wirb  auf 
einer  ©ladplatte  mit  ber  erwähnten  Kalilöfung 


angeräbrt  unb  unter  bem  SDtiErodEop  betrachtet; 
man  fiebt  nun  bie  KartoffelftärEeEörner  mitten 
unter  ben  unperänberten  ©etreibeffärEetörnern  he* 
beutenb  audgebebnt.  Stoch  weit  auffaUenber  wirb 
bie  ©rfebeinung,  wenn  man  bem  erwähnten  <S5e« 
menge,  naebbem  man  ed  oorftchtig  getrocEnet  hat, 
3obwaffer  gufefct.  Bie  blaue  garbe,  welche  bie 
KartoffelftärEe  annimmt,  läßt  beten  Umriffe  leid)« 
ter  erfennen  unb  ibre@röße  ficherer  wabmebmen. 
SDtan  Eann  burch  biefed  Verfahren  eine  unenblicb 
Eieine  SDtenge  KartoffelftärEe  im  ©etreibemebl  er* 
Eennen.  Bie  Söerfälfchung  bed  ©efreibemebld  mit 
bem  SDtebl  ber  .fcülfenfrücbte  läßt  (ich  fol* 
genbermaßen  naebweifen:  Bad  SDtebl  oon  £ülfen* 
früchten,  wenn  ed  in  etwad  beträchtlicher  SDtenge 
bem  ©etreibemebl  gugefefct  worben  ift,  erteilt 
bemfe'.ben  einen  eigentbümlichen  ©eruch  unb  ©es 
fcfamacE.  ©cbminlbobnenmebl  wiberftebt  fogac 
einet  regelmäßigen  SBrotgäbrung.  Bad  ©rbfen* 
mehl  mengt  ftd)  in  bet  Siegel  nicht  gut  mit  bem 
©etreibemebl,  unb  ein  etwad  geübted  Auge  er* 
Eennt  febr  balb  bie  grünliche  Stuance,  welche  bad 
fo  perfälfchte  SDtebl  fteUenweife  befigt.  Bad  SDtebl 
ber  perfchiebenen  .fcülfenfrüchte  enthält  einen 
eigentbümlichen  Stoff,  bad  Cegumin,  ber  im  2Baf* 
fer  auflödlich  ift  unb  burch  ©fftgfäure  gefäUt  wirb. 
Bie  ©egenwart  biefed  ©toffed  bat  gurgolge,  baß, 
wenn  man  bad  ©rbfen*  unb  Sobnenmebl  mit 
Ealtem  SBaffer  bebanbelt,  unb  bann  ber  flarcn 
glüffigEeit  etwad  ©fftgfäure  gufe^t,  fte  ftd)  trübt 
unb  ftcb  ein  weißer  ©toff,  bad  ßegumfn  abfeht. 
Bad  ©etreibemebl  bagegen,  welched  (ein  Segu* 
min  enthält,  gibt  im  unoerfälfehten  3uftanbe  mit 
Ealtem  SBaffer  eine  üöfung,  welche  pon  ©fftgfäure 
nicht  merllicb  getrübt  wirb,  ©in  anbered  SBerfab« 
ren  gur  ©rEenttung  ber  S3erfälfchung  bed  ©etreibe* 
mebld  mit  SDtebl  Pon  ^)ü(fenfrüd)ten  grünbet  fleh 
barauf,  baß  bad  SDtebl  ber  #ülfenfrüd)te  immer 
Scuchfiücte  pom  3eUgewebe  enthält,  welche  unter 
bet  Coupe  ftchtbar  werben.  Um  biefed  neuartige 
©ewebe  (eicht  wabmebmen  gu  Eönnen,  rührt  man 
in  (leinen  SDtengen  bad  mutmaßlich  perfälfchte 
SDtebl  auf  bem  DbjectiPträger  febr  fchwad)  mit 
einet  */io  AcbEali  entbaltenben  Kalilöfung  an, 
welche  bad  ©tärEemebl  auflöft,  ohne  bad  ©ewebe 
felbft  angugreifen;  legtered  wirb  bann  in  golge 
feiner  3folirung  poUEommen  wahrnehmbar.  Baß 
perfälfchte  SDtebl  braucht  nur  3—4  $>roc.  hülfen* 
fruchtmebl  gu  enthalten,  bamit  bad  SJerfabren 
fiebere  Slefulrate  liefert.  SJtur  barf  bad  SDtebl  mit 
ber  Kalilöfung  auf  bem  Dbiectinträger  nicht  gu 
flarE  umgerübrt  werben,  weil  fonft  bie  Sruch^ 
ftücEe  bed  3cUg«webed  gerriffen  werben  würben  unb 
bie  Untcrfud)ung  weit  fchwieriger  wäre.  SBicEen  * 
unb  SBeißbobnenmebl  cerbinben  mit  ben  rrmäbns 
teu  ©igentbümlichEeiten  ber  ^»ülfenfrüchte , welche 
gu  ihrer  ©rEennung  binreichen,  noch  eine  befons 
bere©igenfchaft,  bie  man  folgenbermaßcn  etEennen 
Eann:  SOtan  feftt  bad  oerbäebtige  SDtebl  nad)  ein* 
anber  ber  ©inwirEung  guetfl  oon  ©alpeterfäure* 
bämpfen,  bann  oon  AmmoniaE  aud;  bad  SBeifs 
bobnenmebl  nimmt  baburch  eine  purpurrothe 
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' garbe  an,  wähtenb  anbere  ©tehlforten  gelblich 
werben.  3n  «ine  3>orjellanfchale  oon  2—3  3oll 
Durchmeffer  werben  1—2  ©ramme  be«  ju  prüfen* 
ben  gebracht;  man  bewirft,  baß  es  an  ben 

SBänben  ber  Schale  anhängt,  bie  ju  biefem  S3e* 
huf  mit  etwa«  ©affet  ober  Speichel  befeuchtet 
werben,  oermeibet  aber,  baß  ©teljl  auf  ben  fBo* 
ben  ber  Schale  fommt;  auf  biefe  leere  ©teile 
bringt  man  Salpeterfäure,  fo  baß  fte  nicht  in  un* 
mittelbare  Berührung  mit  bem  Stehle  fommt. 
Stun  bebedt  man  bie  ©chale  mit  einer  f (einen 
©laöfcheibe  unb  erwärmt  fit  fchwach  mittelft  einer 
©eingeiftlampe,  ohne  jeboch  bie  Säure  $um  Ko* 
chen  ju  bringen;  biefelbe  oerbampft  unb  wirft  auf 
ba«  ©tehl  ein,  ba«  eine  gelbe  garbe  annimmt; 
bod)  ift  biefe  garbe  nicht  gleichförmig,  fonbern 
unten  bunfel  unb  wirb  gegen  ben  obern  Staub  ju 
immer  heller.  ©tan  fe$t  biefe  Operation  fort,  fo 
lange  ber  obere  Stanb  noch  weif  ift,  entfernt  bann 
bie  jurüdbleibenbeSalpeterfäure  unb  bringt  bann 
Ämmontaf  an  ihre  Stelle.  Unter  bem  iäinfluß 
ber  ammoniafalifchen  Dämpfe  entwidelt  fich  bann 
in  bet  mittlern  3one  ber  Schale  eine  fcfeöne  rothe 
garbe,  währenb  unoerfalfchteö  ©etreibemehl  eine 
gelbe  gatbe  annimmt.  #at  man  e«  mit  einem 
©emenge  jweier  ©tehlforten  ju  tljun,  fo  bemerft 
man  eine  um  fo  fchwächere  Stofafärbung,  je  weni* 
ger  ©eißbohnenmehl  barunter  ift.  Da«  Stefultat 
geigt  fich  unter  ber  goupe  ganj  beutlich,  unb  man 
fann  bureb  biefe«  Verfahren  noch  4 $)roc.  ffieiß* 
bohnen*  ober  ©iden mehl  im  ©etreibe  entbecten. 
SB3a«  bie  SSerfalfcbung  beö  ©etreibemehlö  mit 
©tai«*  unb  Steiömehl  anlangt,  fo  fönnen 
beibe  lefctere  ©tehlforten,  unter  bem  ©tiEroöfop 
betrachtet,  baburch  »on  bem  ©etreibemehl  unter* 
fchieben  werben,  baß  fte  fel)t  edige  83rud)ftüde 
geigen , welche  beim  ©tai«  unb  Steiö  Ijart  unb 
hornartig,  bei  ben  härteften  ©ctreibearten  aber 
ftetö  puloerig  unb  mehlig  ftnb.  Um  ein  muth* 
maßlid)  mit  ©tai«*  ober  Steiömehl  oetfälfehte« 
©etreibemehl  ju  prüfen , wirb  oorher  ber  Kleber 
butch  ba«  gewöhnliche  meebanifebe  Verfahren  ab* 
gefchieben,  ba«  ©tärfemehl  gefammelt  unb  na* 
mentlich  ber  juerft  im  ©affer  nieberfallenbe  grö* 
bete  SEheil  unter  bem  ©tifroöfop  betrachtet,  wo 
bie  erwähnten  edigen  Sruchftüde  fogleid)  wahr* 
nehmbat  finb.  ©tit  fBuchweijenmehl  oet* 
fälfehte«  ©etreibemehl  laßt  fich  ebenfalls  an  ben 
edigen  ©tafern  erfennen.  ©tan  braucht  nur  ben 
Kleber  abjuftheiben  unb  ben  bichteren  SEheil  ber 
erhaltenen  Stärfe  unter  bem  ©tifroöfop  ju  be* 
trachten.  Die  ©eftalt  biefer  Srucbftüde  ift  in  ber 
Stegei  pri«matifch.  ©tai«*,  Slei«*  unb  SBuch» 
weijenmehl  fühlen  ftcb  überbie«  rauh  / nicht  iart 
unb  fett  wie  ba«  ©etreibemehl  an.  Die  23erfäl* 
fd>ung  beö  ©etreibemehl«  mit  Sein  fa men* 
Kuchenmehl  läßt  ftcb  unter  bem  ©tifroöfop 
wahtnehmen.  ©tan  ftnbet  fehr  fleine,  in  ber 
Siegel  oieredige  rothe  Srucbftüdchcn,  faft  alle  oon 
gleicher  ©röße  unb  fleinec  al«  bie  ©etreibeftärfe* 
fötnet.  Behanbelt  man  ein  Seinfamenfucbenmehl 
enthaltenbe«  ©tehlgemenge  mit  einet  Kalilöfung, 


welche  10—14  ©roc.  Xeßfali  enthält,  fo  lÖft  ft<f> 
bie  Stärfe  auf,  bie  93rud)ftüde  aber  bletbtn  un* 
oerfehrt  unb  oollfommen  ftcbtbar  inmitten  einer 
gelblicbweißen  ©taffe,  gegen  welche  fte  mit  braun* 
rotber  garbe  abfteeben. 

Webhmtrnt , ift  bie  garoe  beö  ©tehlfäfer«, 
welche  ftch  oorjüglicb  im  90?f hie  aufhält  unb 
gro§en  Schaben  in  betnfelben  anrichtet,  inbem  fte 
baffelbe  mit  ihrem  fchwarjen  Koth  unb  ihren 
häuten  oerunreinigt.  Um  ben  ©tehlwurm  oon 
bem  ©tehle  abjuhatten,  muß  man  ba«  ©tebl  fo 
forgfältig  oerfcbließen,  baß  bie  ©tehlfäfer  nicht 
hineinfommen  fönnen.  Seftnbet  ftch  bet  ©teljt* 
wurm  febon  im  ©tehl,  fo  foll  man  ihn  barau« 
oertreiben  fönnen,  wenn  man  fleine  Kugeln  au« 
Salj  unb  römifchen  G?bamillrn  macht  unb  biefe  in 
bie  ©tehlbehältniffe  legt.  Durch  ba«  Sieben  be« 
©tet)l«  fann  ber  großen  S3ermcbrung  ber  ©tef>l* 
würmer  ©inhalt  getban  werben.  Die  ©tehlwür* 
mer  ftnb  ein  fehr  gebräuchliche«  unb  beliebte« 
gutter  für  Stacbtigaüen , ©ruömüden  unb  anbete 
Singoögcl.  Um  ftet«  unb  möglicbft  wohlfeil 
SReblwürmer  ju  haben,  muß  man  SOlagajine  ba* 
oon  anlegen.  ©ewöhnlich  hat  man  baju  große 
Söpfe,  mit  Kleie,  SJtebl,  8umpen  ;ur  £ä(fte  an* 
gefüllt , worin  man  bie  SDlehlmurmer  erjieht. 
SBenn  ftch  bie  fchwarjen  Käfer,  bie  garoen  bet 
ÜÄehlwütmer  geigen , fo  tbut  man  gut,  ben  Sopf 
mit  einem  burchlöcherten  Dedel  ju  oerfehen , ba* 
mit  bie  Käfer  nicht  entwifchen.  3m  ©intet 
müffen  biefe  SSJlagajine  nahe  an  einen  warmen 
Ofen  gefefct  werben.  #at  man  oiele  SJÖgel  ju 
füttern,  fo  fann  man  ftatt  ber  SEöpfe  ein  gaß 
nehmen,  fflon  3fit  ju3«it  wirft  man  einen  tobten 
93ogel  hinein,  woburch  bie  fßermchrung  ber 
SDlehlwürmer  fehr  beförbert  wirb.  2luf  Korn* 
böben  unb  in  SWeblfammern  taffen  fich  auch  oiele 
SWeblwürmer  fangen,  wenn  man  an  ben  Seiten 
ber  Kornböben  feuchte  ©äde  mit  etwa«  Kleie 
legt.  Die  SEKehlwürmcr  fammeln  fich  barunter  an 
unb  werben  oon  3*it  ju3?it  abgelefen. 

9Jteile,  ift  ein  ©egemaß,  in  ben  oerfchiebe* 
nenSänbern  oon  oerfchiebener  gänge.  3n  Deuffch* 
(anb  ift  eine  beutfehe  ober  geograpbifche  SOleile  Vis 
eine«  ©rabe«  be«  SJteribian«  ober  34229,33  pari* 
fet  guß.  3n  ®aben  hält  bie  SOieile  29,630  babi* 
fche  guß  ober  27366,6  ^Jarifer  guß ; in  S5aiern 
bie  große  ©teile  39420,  bie  fleine  ©teile  34154, 
bie  ßhauffeemeile  22826,6 sparifer  guß;  in  Däne* 
matt  2400  Stuthen  ober  4000  gaben  ober  23198 
$>arffetguß;  in  gnglanb  bie  gewöhnliche  ©teil« 
1760  $)arb«  ober  4956  ^Jarifer  guß,  bie  See* 
meile  5717Vg  ^Jarifer  guß,  bie  geographifch« 
SOteile  30784,4  fftarifet  guß;  in  granfreich  bie 
große  ©teile  3075,44  ^)arifer  guß,  bie  ^oftmeile 
2000  Soifen  ober  12313,72  ?)arifec  guß;  in 
^>annooer  25400  Calenberger  ober  22903, 6$ari* 
fer  guß;  in  £oUanb  18034  ^Jarifer  guß;  in  9tea* 
pel  1000  ^)afft  ober  5934 Variier  guß;  in  IDifter* 
reich  4000  Klafter  ober  24000  ©ienet  ober 
289151/»  ^)arifer  guß;  in  $>olen  bie  große  ©teile 
26272*/*,  bie  fleine  ©teile  15547,7  f)arifer  guß; 
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in  Portugal  19000  $)atifer  geig;  in  $)rcugen 
2000  Süthen  ober  23190  $)arifer  gug ; in  Som 
1000  $)affi  ober  4578,7  ^arifer  gug;  inSuglanb  ; 
1500  Arfcbinen  ober  3285,4  fjarifer  gug;  in 
©achten  32000  gug  ober  28341,2  S>arifer  gug ; 
in  ©cbweben  2250  Stutzen  ober  32889,3  %)arifer 
gug;  in©panien  bie  neueSÄeile  4800spaffo«  ober 
20883  %>artfer  gug,  bie  ©tunbenmeile  4000  $)af* 
fo ö ober  17402,6  ^partfer  gug,  bie  gefebmäpige 
SÄeile  3000  ^JafTo«  ober  13052  $)arifer  gug;  in 
ber  SEürfei  5130:‘/4  ^Jarifer  gug.  Oie  groge 
beutfebe  SÄeile  f)ält  28504  sj)atifet  gug;  bie  ge? 
w&hnlicbe  ober  geograpbifebe  SÄeile  1970  Süthen 
ober  22803  $>arifer  gug ; bie  Heine  beutfdje  SÄeile 
in  ©übbeutfdjlanb  19270,4,  bie  aftronomifebe 
SÄeile  19733,6  ^Jarifer  gug.  SÄan  !ann  anneh* 
men,  bag  19  hoUänbifdje  SÄeilen  = 15  beutfeben, 

1 preugifebe  = 5 gewöhnlichen  englifd>en,  1 preu* 
gifdje  = 7 SBerfte,  70  babifebe  = 89  beutfeben, 

2 babiiebe  = 11  englifdjen,  15  beutfdje  = 287* 
ftanjöfifdjen  liieue«,  1 fäcbfifcbe  = 53/s  engli* 
fdjen;  2 englifcbe  = 3 SBerfte,  2 fdju>ebtfdje  = 

3 beutfeben,  3 fdjwebifdje  = 20  englifdjen, 

6 beutfdje  = 7 fpanifdjen,  4 englifebe  = 1 fpa* 
nifeben , 5 beutfdje  = 6 Setnet  SÄeilen  finb. 

Sltteinbetg,  eine  eifen*  unb  fcbwefelfjaltige 
SÄineralqueUe  im  gürflenthum  ßtppe  = ©etmolb, 
27s  ©tunbe  oon  $>prmont.  ®tt  s£tin(brunnen 
ift  6 — 10,  bet  Seubrunnen  6—10,  bie  SÄineral* 
quelle  im  ©fern  4 — 9°  SR.  roarm.  ©ämmtlidje 
Quellen  werben  innerlich  ju  4—10  Secbern  unb 
äugerlicb  angemenbet.  ®ie  7*  SÄeile  baoon  ent* 
fernte  ©djmefelqueHe  ifl  7 — 13°  SR.  warm  unb 
wirb  innerlich  unb  äugerlicb  angemenbet.  Ueber 
Gebrauch  unb  #ei(fraft  f.  Sifenmaffet  unb 
@d> wefelwaffer.  ®ie  fpeciftfcbe  ©cbmere 
be«  ©cbmefelmafferö  »erhält  Heb  ju  ber  bed  be* 
fliUirten  Sßaffer«  wie  1061  ju  1000.  1 $)fb.  bef* 
felben  enthält  7i«  ©ran  Sifen,  V»  ©ran  Bohlen* 
faure  Sittererbe,  8 ©ran  fcbmefelfaure  Sitter* 
erbe,  2 ©ran  foblenfaure  SalBerbe,  14  ©ran 
fdjmefelfaure  Äalfetbe,  7u  ©ran  SSIjonerbe, 
6/e  ©tan  faljfaure«  Statrum,  3 ©ran  fcbmefel* 
faure«  Satrum,  7t2  ©ran  ©cbwefellalf. 

SJfeittttigen’ftber  üfen,  ein  febt  guter 
JCodj«  unb  $'i$ofen.  gig.  1 a ifl  ber  Ofenbefjäl* 
ter,  b bet  Soll,  c bet  4>ei$raum,  d bie  JCocb*  | 
röhte,  welche  nach  ber  Äüdje  münbet.  ©ie  befiehl 
au«  gefebmiebetem  ©ifenbledj;  unter  bem  Sied)* 
hoben  ifl  eine  »on  unten  gebunbene  gugeiferne 
glatte  aufgenietet.  3n  biefem  Soben  beftnbet 
jtcb  bei  x gig.  2 bie  (rei«runbe,  mit  einem  (leinen 
galj  oerfebene  Deffnung,  bie  mit  einem  bidjt 
paffenben  Dedel  oon  ©ugeifen  bidjt  ju  »erfdjliegen 
ifl.  3n  biefe  Oeffnung  werben  ©efäge  eingefefct 
in  gälten,  wo  man  ©peifen  unter  ©inmirfung 
be«  geuer«  auf  ba«  Jtodjgefdjitr  bereiten  will,  wo  } 
fcbnelle«  Abfieben  tc.  erforberlidj  ifl;  augerbem  ifl 
bie  Deffnung  bureb  ben  Oedel  bebedt.  e gig.  1 
unb  3 ifl  bie  SBätmeröljre,  welche  gegen  bie  ©tube 
münbet  unb  baju  bient,  um  ©peifen  tc.  warm 
tu  halten;  fie  erhifct  ftdj  aber  audj  fo,  bag  barin  < 


gig.  2. 


(eicht  Sbaffer  .ftodjen  gelangt,  f gig.  4 ifl 
eiqe  tupferne,  gegen  bie  JCüdje  münbenbe  SBaffet* 
Pfanne,  g gig.  1 unb  5 ifl  bie  Dfennifebe;  fie  be# 
ftnbet  ftdj  an  ber  Südfeite  bc«  Ofenauffah««  unfb 
(ann  $ur  Aufbewahrung  »on  SSärmflafdjen  tc. 
bienen,  b gig.  5 ifl  ein  eiferner  Sod,  ber  bH 
■Rodjröhre  trägt,  ©r  fleht  mit  2 gügen  in  beet 
©den  be«  Dfen«  auf  ber  Dfenplatte  unb  ifl  mit« 
teilt  be«  Arm«  i gig.  2 an  ber  Sorberplatte  bei 
Ofen«  angefdjraubt.  i gig.  5 finb  Unterlageeifi«^ 
welche  bie  SBärmerbhre,  bie  SBafferpfanne  u«b 
bie  Ofenplatten  tragen  unb  unterflühen.  k gig.  3 
finb  Sledjtapfeln,  welche  jur  Seinigung  ber 
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Kanäle  angebrad)t  ftnb.  I gig.  5 ftnb  Dfenptätt; 
d)cn , bie  alö  SDectel  für  bie  5Raud)fanäle  bienen, 
m gig.  5 {ft  bie  geuermauer.  ©er  bcific  JRaud) 
nimmt  im  Dfen  feinen  3ug  auf  folgcnbc  ©eife: 
Com  <£eijraum  o gig.  2 fdilägt  er  unter  bcm 
SBoben  ber  Äod)r6b«  bi”  unb  ju  beiben  ©eiten 
unb  an  ber  SRüctroanb  in  bie  SRäume  1 1 gig.  1 u.  5 
hinauf.  SDie  SRäume  II  ftnb  in  ber  £6be  ber 
Jtocbröbte  burdjauö  bebeeft,  unb  n>ie  bei  2 gig.  2 
beftnbet  ftd)  eine  10  3oU  breite  Deffnung,  burd) 
weltbe  bet  9taud)  feinen  ©eg  nimmt,  um  über 
bie  £od)töhte  unb  unter  bie  ©ärmeröbre  unb 
©afferpfanne  in  ben  JCanat  3 gig.  1 ju  gelangen. 
<$ t fd)(ägt  oon  ba1  $u  beiben  ©eiten  ber  ©Arme* 
röbre  unb  ©afferpfanne  hinauf,  fiöft  ftd)  an  ben 
jDidcnplatttn  pp  gig,  6 unb  tann  nur  burtfc  bie 


Dejfnung  i gig.  0 in  ben  Äanal  5 gig.  ö hinauf: 
bringen.  3n  biefem  Jtanal  beflreid)t  er  bieiDectcn 
ber  ©afferpfanne  unb  ber  ©ärmeröbre  unb  }U< 
gleich  ben  Coben  ber  Dfennifcbe  g,  fteigt  bann  in 
ben  jtanal  0 gig.  4 hinauf,  geht  burd)  bie  SKün* 
bung  7 binburd)  in  bie  .Kanäle  8,  bie  ftd)  ju  bei« 
ben  @iitcn  beß  .Kanals  6 befinben,  (leigt  in  ben 
.Kanälen  8 hinunter,  geht  burd)  bie  SJtünbung  7 
binburd)  unb  fteigt  in  ben  .Kanälen  o»»  gig.  4 u.  6 
mieber  hinauf,  ftd)  in  bem  «Raum  12  gig~  4 per* 
einigenb,  in  welchem  et  burd)  bie  SÄünbung  11 
gelangt,  oon  n>o  er  ftd)  burd)  bie  SKaucbröb«  13 
gig.  4 in  ben  ©cbornftein  begibt,  ©iefer  Dfen 
hat  folgenbe  Coqüge:  <5r  bietet  in  ben  gegen  bie 
,Küd)e  hin  ausmünbenben  Verrichtungen  bie 
fämmtlitben  $um  Äodjen  nötbfgtn  Crforbetniffe, 
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3n  bec  JCocbtöbre  fann  man  focben,  braten, 
baden,  (leben,  ©peifen  bei  offnem  geuer  brrei* 
ten  ec.,  in  bet  SBafferpfanne  70  Duart  Sßaffer 
jum  Soeben  bringen.  Die  n ad)  bem  Btmmer  bin 
münbenbe  SBärmeröbre  ift  für  Diele  Bwede  febr 
bequem  gugänglicb.  Der  Dfen  in  ber  ©tube  bat 
eine  äußere  Oberfläche  oon  83  duabratfuß,  ift 
au«  guten  unb  fcblecbten  SBärmeleitern  gufammens 
gefegt,  erwärmt  (ich  (cbnell  unb  hält  bie  5ffiärme 
bauetnb  an.  Da«  Soeben  ift  burth  ein  ft*br  mäßi* 
ge«  geuer  gu  bewirfen.  Der  Dfen  fann  mit 
£olg,  SEotf  ober  .Kohlen  gebeigt  unb  febr  leicht 
gereinigt  werben.  3*ber  größere  Dfenfaften  läßt 
ficb  in  einen  folcben  Dfen  umwanbeln. 

9Keife,  ift  ber  Stame  einer  gablreidjen  ©ats 
tung  oon  ©ingoögeln.  SJtan  unterfebeibet  bie 
Äoblmcife,  bie  ©umpfmeife,  bie  £aus 
benmeife,  bie  Sann enm cif e,  bie© cbwang* 
ober  ©ebneemeife,  bie  Sartmeife,  bie 
ffllaumeife,  bie  Seutelmeife  (f.  b.).  Die 
SJteifen  ftnb  febr  nü&licbc  93ögcl  unb  baber  gu 
febonen.  @ie  leben  gwar  nur  gum  Sbeil  oon 
3nfe!ten,  aber  bodM>ai*ptfä<hüd)  iw  grübjabr 
unb  ©ommer,  wenn  fte  3unge  haben  unb  ba« 
Ungegiefer  bie  ^flangcn  am  SJteifte»  bebrobt. 
9lur  in  bet  Stäbe  oonSJicnenftänben  barf  man  bie 
SJteifen  nicht  niften  laffen,  ba  fte  febr  gefährliche 
»ienenfeinbe  ftnb.  Die  SJteifen  tönnen  in  SJtei* 
fenfäften  (f.  b.),  in  SJteifenbütten  (f.  b.), 
auf  ber  SJt  e i f e n l e i e r (f.  b.),  auf  bcm93ognberbe, 


in  ©prenfeln,  Dohnen  unb  auf  fceimrutben  ge« 
fangen  werben. 

ÜWeffetiljfttte  ober  üJieifcnfatig , ift  eine 
SJorricbtung  gum  gangen  ber  SJteifen.  SJtan 
wählt  bagu  biejenige  ©teile  im  SBalbe  ober  in 
einem  großen  iBaumgarten , wo  ber  befte  Bug  bec 
SJteifen  ift,  unb  legt  bafelbft  ben  gang  am  weft* 
lieben  ©nbe  an,  weil  bie  SJteifen  ftet«  in  ber 
#auptricbtung  oon  Dften  nach  SBeften  gieren. 
SJian  baut  eine  #ütte  (gig.  1—3)  oon  beliebiger 
©röße,  aber  nicht  hoher,  al«  baß  man  bequem 
barin  fteben  fann,  unb  auch  nicht  allgugroß,  weil 
©röße  unb  $öbe  bie  SJteifen  oerfcbiucben  unb  aud) 
bie  Soctpfeife  barin  »erhallt.  Die  #ütte  fann 
uon  pfählen  unb  ©taugen  mit  einem  platten 
Dache  errichtet  werben,  wirb  mit  ©(hilf,  SRobr, 
Sannenreiftg  tc.  feft  gugemacht  unb  ihr  ein  mö g* 
tichft  unoerbäcbtigeö  tleußere  gegeben.  S3orn  unb 
an  ben  ©eiten  werben  einige  fleine  göcber  aaaaa 
gig.  1 angebracht,  welche  gum  Durchfcben  unb 
für  bie  .Kloben  bienen.  Der  £ütte  gegenüber, 
etwa  4 guß  oon  bevfclben  entfernt,  werben 
3 ©tangen  ftc c auf  ©abein  gelegt,  welche  baf 
offne  SBierect  d gig.  2 bilben,  an  bem  bie  ©ei* 
ten  6 guß  lang  fein  tönnen.  2fuf  biefe  ©tangen 
bängt  man  bie  ©prenfel  etwa  2 $änbe  breit  au«* 
einanber,  fo  baß  wcchfelmeife  ba«  ©teUbolg  be« 
einen  auf  bie  rechte,  ba«  be«  anbern  auf  bie  linfe 
©eite  bet  ©tangen  ftef>t.  83or  biefer@teUung  wirb 
auf  bem  fünfte  d bie  Stubelftange  angebracht. 


giq.  I. 
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Sie  befielt  aus  einer  langen , bünnen,  fdjwanfen 
Stütze,  an  beren  oberem  ©nbe  an  einem  */»  Suf> 
langen  gaben  eine  tobte  ober  lebenbige  SKeife  aufs 
gelängt  wirb.  ©er  lebenben  »Keife  flicht  man 
eine  gu  einem  £afen  gebogene  Stedenabel  burd) 
bie  SRafenlöcher.  SDie  «Rubelflange  fledt  fefl  in 
ber  Srbe;  an  ihrer  SKitte  wirb  ein  gaben  anges 
bunben,  melier  in  bie  jbütte  führt,  wobutd) 
man  bie  Stange  bewegen  unb  baburd)  ©ermitteln 
fann,  bag  bie  baran  befefligten  SKeifen  fe^c  flat« 
tern.  «Kan  fann  aud)  eine  Sodmeife  im  «öogels 
bauet  an  bie  £ütte  unb  unter  jeben  Äloben  eine 
tobte  SKeife  bangen.  Sine  £auptfad)e  bei  biefem 
gange  ifl  bie  «Keife n pfeife  (f.  b.).  ©et  Älos 
bin  ifl  ein  halbtunber,  3 3oll  langer  unb  1 reich* 
lieben  3oU  flatfer  Stab,  ber  ber  Sänge  nad>  in 
bet  SKitte  burcbgetbeilt  wirb,  Ijinten  aber  in  einer 
Büd)fe  feflfledt,  fo  bag  er  oorn  etwa  1 3oU  aus* 
einanber  flafft.  ©aß  ®ange  mug  febr  genau  oon 
hartem  .fcolge  gearbeitet  fein,  bainit  Alles  auf  eins 
anbet  pagt  unb  bet  Äloben  babei  fo  oiel  Schnell* 
traft  bat,  bag  et  fid)  gleich  wieber  öffnet,  wenn 
ber  3ug  nachgelaffen  wirb.  ©iefer  3ug  beflebt 
au$  einem  ©rahtringe,  welcher  mit  einem  Binb* 
faben  fo  gegogen  werben  tann,  bag  fid)  bet  .Klo* 
ben  feiner  gangen  Sänge  nad)  3ug  für  3ug  fcblies 
gen  unb  öffnen  lägt.  Sobalb  eS  Sag  werben 
will,  jiebt  man  gum  gange  auß,  flellt  bie  Sprens 
lei,  oon  binen  man  t‘/s — 2 Schod  braucht,  fledt 
bie  JCioben  auö  ben  Deffnungcn,  fefct  bie  Kübels 
meifen  in  Stanb  unb  beginnt  mit  bem  pfeifen, 
kommen  bie  SKeifen  an  ben  Sang,  fo  mug  man 
mit  pfeifen  aufbören,  aber  bie  Kubelmeife  in 
Bewegung  fefjen,  biß  bet  gang  beS  einen  3ugß 
gefduben  ifl.  ©ntweber  fangen  fid)  bie  SKeifen  in 
ben  ©prcnMn,  ober  fie  fefcen  ftd)  auf  bie  JCioben, 
welche  bann  gufammengegogen  unb  baburd)  bie 
SKeifen  an  ben  3ehen  fefigehalten  werben,  wots 
auf  man  bie  Ä'loben  in  bie#ütte  jiebt  unb  bafelbfl 
bie  (gefangenen  befreit,  ©er  gang  gefd)iebt  oon 
SKitte  September  bis  SKitte  Dctober  unb  ifl  bei 
beiterm  SBetter  am  ©rgiebigften.  Äuger  SKeifen 
fängt  man  aud)  noch  anbete  Bögel  in  bem  SKeifens 
tanj. 

§)teifen¥äften , finb  oieredige,  gewöhnlich 
auS  #oUunber  gefertigte  JCäflen  mit  jufaUcnbem 
©edel,  welcher  mittelfl  eines  SteliholgeS,  an  baß 
man  Sonnenblumen  s ober  Äürbißferne  ober  ges 
fchälte  SRüffe  befeffigt,  aufgeflellt  werben  tann. 
SKan  fefct  biefe  Jtäjlen  babin,  wo  fid)  bie  SKeifen 
gewöhnlich  einjufinben  pflegen,  ^idt  bie  SKeife 
an  bie  Sodfpeife,  fo  fällt  baß  SteUbolj  um,  ber 
©edel  ju,  unb  fie  ifl  gefangen. 

9ReifeiiIcter,  eine  S3orrid)tung  gum  gans 
gen  bet  SKeifen.  ©s  ifl  bagu  eine  eben  folche 
£üttc  wie  bei  bem  SKeifentang  (f.  SKeifens 
hütte)  erforberlid).  2Cbcr  flatt  bet  Stange  mit 
ben  Sprenteln  ifl  an  6 gug  h<>he11  ©tü&en  eine 
horigontale  SBalge  eingegapft  unb  an  jebet  ber 
baran  befefligten  £anbhaben  eine  Seine  anges 
bracht,  welche  bet  Bogelflellet  in  ber  #ütte  gieht 
unb  burch  biefen  hoppelten  3«0  bie  SBalge  beflän* 
III. 


big  in  Bewegung  erhalten  fann.  3n  biefet  SBalge 
fleden  etwa  8 3oll  oon  einanber  entfernt  3 gug 
lange  Stäbe  übet  baö  JCreug ; an  ben  ©nben  bets 
felben  finb  Söchet  eingebohrt,  in  welchen  Seims 
rutfjen  fo  befefligt  finb,  bag  fie  fiel)  gegenfeitig 
nicht  berühren  unb  leicht  hcrabfallen,  wenn  ein 
Bogel  angeflebt  ifl.  SKan  lodt  nun,  lägt  bie 
Kuberoögel  flattern,  brct>t  bie  Seiet  unb  ©erfährt 
übrigens  gang  fo  wie  beim  SKeifentang. 

SltteifetiVfeifc,  ein  S'ifirument,  bas  beim 
SKeifenfang  in  Anwenbung  tornrnt.  Sie  mug  fo 
oiel  als  möglich  natürlich  loden.  SKan  hat  fie 
oon  Silber,  fann  fie  aber  auch  leicht  felbfi  anfers 
tigen,  inbem  man  ben  etwa  3 3oU  langen  Unters 
armfnochen  einer  ©anß  nimmt,  in  bet  SKitte  baS 
Suftlod)  unb  nächfl  biefem  einen  Äern  aus  2öad)ß 
anbringt.  (Einige  Ucbung  auf  biefem  3nflrumente 
wirb  halb  bie  richtigen  Sodtöne  ber  JCohlmeife, 
welche  nur  2 £öne  hat,  treffen  lehren. 

Üfteiftcrtoiirg,  eine  auf  ben  Alpen  unb  ben 
höhetn  ©ebirgen  bcS  mittler©  ©uropa  waebfenbe, 
auSbauernbe,  im3uni  unb3uli  blühenbe  «Pflange. 
©ie  längliche,  V2— 1 3oU  bide,  gefieberte,  fafe* 
rige,  auSwenbig  grüngelbe,  inwenbig  weigliche 
Sffiurgel,  oen  angenehmem,  flarfcn,  aromatis 
fchen  ©eruch  unb  fcharfem,  gewürghaften,  bits 
tern  ©efchmad,  befi$t  #eilfräfte.  Sie  mug  im 
SBinter  ober  grühjahr,  wo  fie  einen  weigen,  gelbs 
lieh  werbenben  SKilchfaft  enthält,  ausgegraben 
werben.  3h*e  SBirfungen  finb  ähnlich  benen  ber 
Acnila  (f.  b.).  SKan  gibt  fie  geputoert  gu  10 
—30  ©ran  ober  in  wäffetigem  ober  weinigem 
Aufgug,  2 Dutd).  bis  1 Soth  auf  8 — 12  Sotf) 
glüffigfeit. 

»Därmcconcentcirctt&cc 
©feit,  iflein,  gleichgeitig  aud)  gut  Suftheigung 
eingerichteter  3iwmerofen.  ©r  behält  bie  gange 
SKenge  ber  in  ihm  ergeugten  ^ifce  unb  oerhinbert 
bie  ©ntweichung  berfelben  burd)  ben  Schornflein. 
Bei  bet  ©rwärmung  beS  Dfenß  wirft  bie  £ifce 
am  Bortheilhaftcflen  auf  bie  äugern  SBänbe  bets 
felben,  woburd)  bie  leid)tcfle  Außflrömung  ber 
2Bärme  in  baö  3immer  gewährt  wirb,  ©urd) 
angemeffene  «Raffung  bcS  geuerS  mit  ber  Suft 
wirb  eine  ooUfommene  Setbrennung  beS  £eig* 
materialS  bewirft  unb  baburd)  eine  groge  SKenge 
oon  Sßärme  ergeugt.  Um  biefeS  Alieö  gu  erreis 
chen,  finb  bie  Kauchgüge  fptralförmig  eingerichtet. 
3n  benfclbtn  reibt  fid)  ber  Kaud)  überall  an  ben 
SBänben  unb  an  bet  ©ede  unb  theilt  biefen  feine 
SBärme  mit.  ©ic  Kauchgügc  finb  oon  3tegeln, 
unb  ihre  2Beite  ifl  oerminbert,  um  baburd)  bie 
fchnelle  Bermifchung  beS  Kaud)S  mit  ber  Suft  unb 
bie  3lbfühlung  beß  .«Rauchs  gu  oetringern  unb 
einen  flärfern  3ug  burd)  Anbringung  einet  Deffs 
nung  in  bem  #eigboben  g»  oermitteln. 

ü)^ei#iter  Sß^eitic,  finb  nicht  fowohl  bie 
SKeigner,  als  oielmehr  bie  ©reßbner  unb  über« 
haupt  alle  SBeine,  welche  in  jener  ©egenb  wachs 
fen,  worunter  ber  f.  g.  Spartwein  bei  ©reßs 
ben  bet  befle  ifl.  3n  Kieberlögni^  ifl  aud)  eine 
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auf  2fctien  gegrünbctc  jvabrif  jur  «Bereitung  moitf: 
firenbct  SQBeine,  melcbe  namentlich  »iel  Hbfafc 
nach  «Rußlanb  bat. 

Ü)icf6abalfam,  ift  bas  flüffige  £a rj  aus 
Amyris-Uilendensis  in  Arabien  unb  ©gppten.  ®ie 
befte  Sorte  «JR.ffabalfam , melcbe  (ehr  meiß  unb 
rein  ift , tröpfelt  oon  felbft,  aber  äußerft  fparfam 
aus  ben  3it>eigen  beS  Vaums.  «Rur  reiche  2lra; 
ber  unb  Surfen  tonnen  ihn  taufen,  benn  1 &utd). 
foll  }u  SOleffa  2 Tt)ir.  foften.  ©c  fommt  baher 
nur  äußerft  feiten  nach  Europa.  25ie  jroeitc  Sorte 
gewinnt  man  burd)  »orfiebtiges  Äufrifcen  ber 
SBaumrinbe,  bie  beitte  burd)  2fuSfod)tn  bcrSBläts 
ter  unb  31*0^6.  ©ewdbnlid)  fommt  nur  ber 
ledere  burd)  bie  Karaoanen  in  ben  curopäifcben 
Jpanbcl.  ©er  «JRcffabalfam  ift  »on  fef)r  angenef): 
mem  ©erueb,  bünnflüffig  unb  t>on  h^Ugelber 
garbe.  @r  mirb  jum  Sanftmacbcn  bet  -haut,  ju 
Jpaarfalben,  jur  Stdcfung  ber  Heroen  tc.  anges 
menbet. 

SOMacatbou  , ijt  eine  mollige  ^)firftd)c  mit 
nicht  ablösbarem  Stiin  unb  feilem  gleifd).  Sie 
ifl  gegen  3 3oü  ^od)  unb  eben  fo  breit,  etwas 
ooal,  tief  gefurcht , mit  flarfer  SOBarje;  bie  ftart 
mollige  #aur  ifl  gelb,  an  ber  Sonnenfeite  rott> 
unb  purpurrotb  marmorirt,  baS  gleifd)  gelblich' 
meiß,  um  ben  Stein  bunfelrotb,  faftig,  fcbmels 
jenb,  oon  fef)t  füßem,  etmaS  muSfateUerartigcm 
©efebmaef.  $>ie  gru^t  reift  ©nbc  September; 
bet  «Baum  mirb  groß  unb  flarf  unb  trägt  reid)lid). 

Sölelanchulic  ober  &vübfttiit,  ifl  biejenige 
©eiflesfranfbeit,  bei  meld)er  ein  burd)  oerfduebene 
Urfadjen  traurig  geftimmter  SRcnfcb  nid)t  bie 
.Kraft  bat,  ficboou  feinen  Sbeen  ju  befreien  unb  in 
einem  traurigen  äBabne  lebt,  ber  bas  ÜBilb  einer 
gewifien  Srijlcnj  ihm  »orfpicgclt,  bie  einen  ori 
bentlicben  3ufammenbang  bergbem  befunbet,  ob* 
gleid)  bie  ©ebonfen  außerbem  unjuiammenbäns 
genb  unb  bie  2lnfid)ten  falfcb  finb.  Sie  entfleijt, 
mie  bie  meiiten  ©eifleSjcrrütfungen,  aus  Mangel 
an  richtiger  Silbung  beS  ©eiftes,  burd)  feud)teS, 
nebeliges  Klima,  beiße  Suft  unb9Binbe,  Veränbes 
rungbeS  S35ol)nortS,  menn©ebirg6bemobner  in  bie 
©bene  sieben  (#ei  mmeb/  f.  b.),  bei  bem  melam 
cboltfcbcn  Temperament,  nad)  get)lcrn  ber^Jeriobe, 
Scbmangerfcbaft , Stillen,  burd)  ©iferfuebt,  uns 
glüctlid)e  Ciebe,  ßitelfeit,  Uebcrfpannung,  mie 
bei  Künfllcrn,  ©clebrten,  genialen  Köpfen,  25id): 
tern,  sjRuftfcrn,  Speculanten,  burd)  unoerfldnbs 
liehe  Cecture,  Stubien  ohne  Anlage,  burd)  2luS; 
febmeifungen  in  ber  Siebe,  ben  häufigen  ©enuß 
bifciget  ©etränfe,  burd)  bartndetige  geibeS»er; 
jlopfung,  unterbrüefte  £autauSfd)läge,  £auts 
ibätigfeit  ober  ^Blutungen,  auS  ^ppod)onbrie, 
4>ojlerie  ober  burcb  ©rbfd)aff.  25er  «Dtelancbos 
lifdje  bat  einen  magern,  fd)!anfen  Körper,  bunfs 
leS  £aat,  fcbmufjigblcicbc  ©eficbtSfarbc , flarre 
3üge,  flieren,  gefenften  SBlicf,  ber  «Otißtraucn  unb 
Unruhe  oerräti).  ©r  liebt  bie  Unthdtigfeit,  ©ins 
famfeit,  ifl  ängflliib,  furd)tfam,  »erlieft  in  feinen 
.Kummer,  bentt  an  Vergiftung,  oermeigert  off  bie 
Nahrung,  fdjläft  unrutjig,  träumt  fd)rectlid)e 


Silber  unb  mirb  burd)  biefe  nieberbröctenben  ©ins 
mirfungen  balb  »on  fo  oielen  Täufcbungen  unb 
falfdjen  »Oleinungen  eingenommen,  bie  ihm  eine 
ganj  anbere  Sage  seigen , baß  er  UlleS  falfd)  ans 
liebt  unb  felbjl  bie  näcbften  Umgebungen  mißs 
trautfd)  »ertennt.  häufig  ift  bas  VorfrellungSs 
»ermögen  fo  getrübt,  baß  er  ftcb  für  etmaS  ganj 
UnbereS  hält.  25ie  ÜRetancbolie  ifl  febr  febmer  ju 
heilen,  bie  erbliche  gar  nicht,  bie  burd)  jufältige 
Urfacben,  mie  Sd)tecf  entflanbene  leichter,  unb 
bei  grauen  gelingt  bie  Teilung  beffer  mie  bei 
SOlännern.  ©in  gefunber  Körper  unb  mieberbers 
juftellenbe  ^Blutungen  ermöglichen  einen  glücts 
lid)en  ©rfolg.  SOlan  mahle  für  foldje  Ärante  ein 
troefnes,  gemäßigtes  Klima,  einen  b^tern  chtms 
mel  unb  eine  feböne  malerifcbe  ©egenb  sum  2Cufs 
enthalt,  forge  für  marme  Kleibung,  marme  güße, 
für  tägliche  fBemcgung  im  greien,  burd)  laue 
Väbcr  unb  SReibung  für  bie  ^Belebung  ber  Jg)auts 
thätigfeit,  »ermeibe  faljtge , gemürste,  febmeroers 
bauliche,  bfähenbe  Olahrung,  btfonberS  9Jlcbl= 
fpeifen,  laffe  mehr  ^Pflanjcnfofl  unb  Dbjl  ges 
nteßen,  regele  bie  gebensmeife  pünftlid)  unb  uns 
»eränberlicb,  ermübe  ben  Körper  burcb  llrbeit  im 
greien,  burcb  ©eben,  Selbflfahten,  Valls,  Kegels 
unb  Villarbfpiel,  um  einen  ruhigen  Schlaf  t)ets 
betjufüh«n,  ermeefe  ben  Kranfen  aus  bem  oon 
Träumen  beunruhigten  4j>albfcblaf,  jerftreüe  ihn 
burd)  ©efellfcbaft,  ermeefe  Hoffnung,  ben  gefuns 
fenen  SSJluth,  fd)öne  geibenfebaften  unb  »ermeibe 
2lllcS,  maS  feine  gieblingSibeen  nährt.  Ueber  bie 
mettere  innere  unb  äußere  Vehanblung  f.  © e i fl  e äs 
franfheifen. 

SÖTelnffe/  ifl  eine  hauptfäcblid)  Scbteirnjucfer 
enthaltenbe  biefe,  jähe  glüfftgfdt,  metebe  bet  ber 
»Rübenjucfetfabrifation  als  leftfeS  ^)robuft  übrig 
bleibt.  Sie  ift  ein  feljr  febähbares  guttermitfel, 
menn  man  fte  mit  ber  12fad)en  SPlenge  SBBafffec 
auftöfl  unb  ben  ^äcffcl  bamit  anfeuebtet.  2luch 
läßt  ftcb  aus  ber  SDlelaffe  ein  fehc  gutes  Vier  auf 
biefelbe  SßSeife  mie  baS  reine  ODtaljbier  barflellen. 
2 ©tr.  «OlelafTe  »on  guter  25urd)fcbnittSqualität 
finb  «Behufs  ber  25arfleUung  »on  Vier  gleich 
7 SBerl.  Scheffel  SCRalj. 

ÜWefbc,  i.  als  Üier  p fla  n je.  2)er  Same 
mirb  im  grühjahr  ober  £crbfl  gleich  an  bie  bes 
flimmte Stelle in’S greiegefäet.  2.  2CIS  ©emüf  es 
pflanje.  Sie  mirb  bihanbelt,  benu|t  unb  be= 
reitet  mie  ber  S p i n a t (f.  b.). 

SJteliffe,  1.  als  3isrpflanje.  Sie  bes 
gnügt  fid)  mit  jebem  Voben,  »erträgt  aber  bie 
Ötäffe  nicht.  25en  Samen  flecft  man  im  grül>= 
fahr  an  bie  beflimmte  Stelle  in’S  freie  ganb. 
2.  2fIS  2fr jn eis  unb  ©emürjpflanje.  @ie 
fommt  in  jebem  SBoben  fort,  gebeibt  aber  am 
Veften  in  einem  fetten,  troefnen,  fonnig  gelegenen 
Soben  unb  nimmt  hier  and)  einen  flärfetn  aro  = 
matifeben  ©erueb  an , als  menn  bie  pflanje  in 
feuchtem  unb  febattig  gelegenem  «Boben  gejogen 
mirb.  SOlan  fann  bie  «Oleliffe  burcb  Samen  t>er= 
mehren / inbem  man  benfelben  im  2lprit  ober  gu 
2lnfang  SOlai  auf  gutes,  nahrhaftes,  fonnig  geles 
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geneß  Sanb  fäet  unb  ihn  jtenitich  tief  unterbarft. 
Söern  Oie  Pflanzen  aufgelaufen  finb,  fo  b*bt  man 
fie  ba,  wo  fte  ju  bief  fteben,  aus  unb  oerft^t  fie 
auf  ein  anbereß  SBect  in  bem  S0?ape,  bap  jebc 
tpflanje  1 gup  entfernt  oon  ber  anbern  fleht. 
SBorjuiie^en  ift  inbef  bie  93crmebrung  burch  bie 
SBurjeltbeilung,  weil  man  baburd)  weit  fcbneilec 
unb  fiebern-  ju  Harten  Pflanjen  gelangt,  bie  and) 
nur  wenig  pflege  bebürfen.  2)ie  alten  Stöde 
muffen  alle  4 3abre  burd)  SBurjelfproffen  oer-- 
jungt  werben,  weil  fie  fonfl  ben  SBinter  nicht 
überfielen  mürben.  35ie  jiertbetlung  ber  alten 
©töde  gefdjiebt  in  ber  jRegel  im  #erbft,  wobei 
man  jeber  pflanje  3—4  tlugen  läpt  unb  fie 
1 1/2  gup  außeinanber  fi ^f.  £)aß  Kraut  fann  man 
aUjabrlid)  oon  Sot>annis  biß  ©nbe  tfuguft  2—3 
SOial  abfdmciben , maß  aber  jebeß  «Otal  gefebeben 
mup , noch  cbe  bie  Pflanjm  SSlürcn  anfc&e»,  meil 
bann  baß  Kraut  um  fo  gerucbreicbcr  ift.  «Radi 
bem  Hbfcbneiben  ber  Stengel  fireift  man  bie  SBlät; 
tet  oon  benfelbcn  unb  troetnet  fte  fcbnill  an  ber 
Suft.  ®ie  jungen  Sritbe  benufct  man  im  grüb= 
jabr  mit  ©unbelrcbc,  SBalbmeifter , ©röbccr: 
blättern  unb  Trieben  oon  ber  fchwarjen  3cbanniß: 
beere  ju  Kräuterwein,  welcher  ftbr  gut  fchmedt. 
3u  feiner  «Bereitung  werben  fätnmtlidu'  Kräuter 
in  gleichen  Portionen  in  einer  ©d)üffcl  gemengt 
unb  mit  beliebig  Diel  gurtet  unb  (Sitrone  oer: 
fc$t.  Xupcrbem  geben  bie  Slätter  ben  Stoff  jum 
«Oteliffenöl  (f.  b.),  jum  ©armcliterwaf: 
fer  (f.  b.),  jum  SSReliffeneffig  (f.  b.),  ?C?e: 
liffenliquer  (f.  b.)  unb  ju  einem  febr  beU; 
famen  3!l)ec.  SDerfilbe  wirft  belebenb,  frampf: 
fiiUenb,  auf  Schweip  unb  Urin  gelinb  witfenb, 
ifi  batjer  Dort^cil^aft  gegen  leichten  Sföagen: 
tvampf,  «Rcroenoerftimmung,  Krampferbrechen, 
Seibfcbmerjtn  unb  gegen  bie  ©olif  junger  grauen: 
jimmer  oor  (Eintritt  ber  monatlichen  Steinigung, 
auch  in  Sßetbinbung  mit  glieber  unb  ©bamillen 
gegen  alle  butcb  ©rfälfung  entftanbene  Kranf: 
ijeiten,  alß  duften,  Schnupfenfieber,  epibemifchc 
©rippe  ic.  tleuperlicb  bient  bie  SDhliffe  *u  troef: 
nen,  jertfjeitenben  Umfchlägen  unb  Kräuter; 
fäet  dun. 

SDleliffcitcfftfl.  «Olan  füüt  eine  glafche  ju 
3/4  00U  mit  SJtelijfenblüten,  bie  guoot  oon  ben 
etwa  baran  fi&enbcn  3m'eEtcn  gereinigt,  aber 
nicht  gewafdjen  werben  muffen,  giept  ©ffig  bar: 
über,  fo  bap  bie  glafche  beinahe  ooll  wirb,  binbet 
fte  mit  Rapier  ju,  burchflicbt  biefeß  mit  einer  «Ras 
bei  unb  ftellt  fte  14  Sage  in  bie  Sonne;  bann 
wirb  ber  ©fftg  in  eine  anbere  reine  glafche  filtrirt 
unb  biefc  fefi  jugepfropft.  Siefer  ©fftg  gibt  Sta: 
goutö , Saucen  tc.  einen  trefflidjen  SBobl: 
gefchmad. 

«Uteliffenfleift , f.  ©armeliterwaffer. 

3!)?eliffcitöl/  wirb  auß  ben  «Blättern  ber 
SCReltffe  (f.  b.)  bargefiellt,  ift  farbloß  unb  wirb 
nach  unb  nach  gelb.  Sein  fpecififcheß  ©ewiefct  ift 
0,957.  @ß  wirb  häufig  mit  ©itroncnöl  oerfälfcht. 
5Dtan  benufct  eß  in  bet  Parfümerie  unb  in  ber 
SDlebicin. 


?0tcliffcujuc6cr*  30  Guart  ^Branntwein 
oon  36°  «R.  werben  über  2 >/2  pfo.  SfRelifienfraut 
unb  IS  ßott>  ©ifroncm'cbale  abgejogen.  2)aß 
Deftillat  ftellt  man  burd)  3uderwaffer  auf 
40  Guart. 

SWelfflpprtrrtt,  atttcrH'aiiifdKV,  befielt 
auß  einem  Sade  oon  ©utta : pcrcha  ober  ©aut: 
fchuf,  welcher  bie  3ibe  beraub  cinfcbltcpcn  foll. 
2Cn  baß  untere  ©nbe  biefeß  Sadß  wirb  eine  Heine 
ilberne  «Röhre  befeftigt,  burd)  bcun  «JRünbung 
ein  Kolben  oon  Silber  ober  einem  anbern  nicht 
leicht  orpbirbaren  SRttaU  ober  aud)  auß  ©utta? 
percha  gefchoben  wirb,  Seftebt  bet  Kolben  auß 
SOtetall,  fo  ift  er  ju  liebetn;  beftebt  er  aber  auß 
©utta : pereba,  fo  ift  eß  nicht  nötbig.  ©ie  Stabte 
unb  ber  .Kolben  werben,  wenn  ber  Sad  angelegt 
ift,  in  ben  9Ri(difanal  bet  3t$e  geftedt  unb  ber 
Sad  ringß  um  baß  ©uter  in  bie  £öbe  gejogen. 
3n  biefer  Sage  brüdt  ein  an  bie  «JRünbung  beß 
©adß  befeftigteß  elaftifcheß  ®anb,  wie  bie  £anb 
etneß  «Dtelfenben,  baß  ©uter  jnfammen,  unb 
wegen  ber  llnburchbringlichfeit  beß  Sadß  tf)etlt 
fid)  f-ofort  eine  gewiffe  SBärme  wie  bureb  baß 
SRaul  beß  .Kalbeß  ber  3i§(?  mit.  «Beim  3urüd: 
jieben  beß  .Kolbenß  wirb  bie  SRünbung  bet 
burd)  bie  Seiten  ber  5Hof)re  außgebebnt  erhalten, 
worauf  aitgenblidlich  ber  SOtildtaußflup  erfolgt. 
2>ie  «Dtanipulationen  mit  bem  gnftrumente  ftnb 
nun  folgenbe:  iDie  Perfon,  welche  ftcb  beffelben 
bebient^  öffnet  eß  unb  wenbet  baß  3nnete  beß 
Sadß  nach  Tlupen,  fo  bap  ber  einbtingenbe  Sbeit 
ber  «Röhre  unb  ber  .Kolben  ganj  frei  wirb.  SDar: 
auf  wirb  bie  Stöbrc  auß  bem  mit  ihrem  ©nbe  ein 
wenig  ber»otragenben  .Kolben  oorfichtig,  fo  weit 
eß  geht,  in  ben  SRilchfanal  geftedt  unb  in  biefet 
Sage  gelaffen  , biß  ber  ©ad  übet  baß  ©ui.r  ge« 
jogen  unb  mittelft  beß  elaftifchen  «Banfccß  an  baf: 
felbe  befeftigt  ift.  «Run  wirb  ber  .Kolben  langfam 
jurüdgejogen , wäbrenb  ber  «JRilchfanal  burd)  bie 
Setten  ber  «Röhre  außgebebnt  bleibt,  bamit  bie 
«JRilcb  außfliepen  fann.  Se^tereß  gcfchiebt  in 
golge  beß  burd)  ben  tuftbichten  Sad  außgeübten 
Brudcß. 

93lcU’citf  ift  ein  febt  wichtiaeß  ©efebäft  bei 
bet  .Kubhaltl,n9/  tnbem  baoon  «Dtenge  unb  ©üte 
ber  «Otild)  unb  bet  längere  ober  fürjere  3eit 
bauernbe  «Dtilchnuhcn  ber  .Kühe  abbängt.  2)aß 
©rite,  waß  beim  «ÖMfcn  ju  beobad)len,  ift  bie 
gröpteSReinlicbfeit,  nicht  nur  berperfonen,  weldje 
melfen,  fonbern  auch  ber  ©efchitre,  in  weld)e  bie 
sjRild)  gemolfen  wirb  unb  felbft  auch  ber  ju  mels 
fenben  .Kühe.  Settern  füllte  man  minbefter.ß  oor 
bem  jcbeßmaligen  SERelfen  bie  ©uter  unb  Striche 
mit  lau-.m  SBaffcr  rein  abwafchen,  bamir  feine 
fremben  Stoffe  in  bie  Sttiid)  fommen.  £>tc  «per: 
fon,  welche  melft,  fe^t  ftcb  auf  ben  SO?  el  ff  che: 
mel  (f.  b.)  unb  nimmt  bie  SSRclfgelte  jwifchen  bie 
«Beine,  in  welche  bie  SÖtilcb  bineingemolfcn  wirb. 
«Rotbwmbig  ift  eine  oollfcmmenc  ilußleevung  beß 
©uterß,  wenn  bie  Äübe  ju  gröperet  SOtildjerjcu: 
gung  gebraut  unb  barin  erhalten  werben  foUen. 
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©urd)  fchwache  obet  faule  «Kägbe  »erben  bte  j 
bellen  Äühe  petborben,  »eil  fie  biefelben  nicht  ge* 
hörig  auömelfen.  «Kan  hat  für  porjüglich ! 
befunben,  bic  ©uter  einige  ©ecunben  lang  mit 
beiben  #änben  ju  »allen  unb  bann  ba«  «Kellen 
»ie  gewöhnlich  auf  bet  rechten  ©eite  anjufangen, 
SBiU  bie  &uf)  bie  «Kilch  nicht  gehörig  fpinrnn,  fo 
unterbricht  man  ba«  «Kellen  unb  »allt  »ieöet. 
©urch  biefes  ©allen  »irb  bie  fette  «Kilch  im 
©uter  mit  bet  »äderigen  perrncngt  unb  geht  nun 
leichter  unb  gefchroinb  au«  bcm  ©uter.  ©hne 
btefe«  ©urcheinanberarbeiten  belommt  man  juerfl 
bie  »äfferigfie  unb  sulefct  bie  fettefte  «Kilch.  ©oll 
biefe  rein  auögemollen  »erben,  fo  »irb  oiel  2fn* ! 
flrengung  unb  3ett  nothwenbig.  ©utch  bie  fort; 
gefegte  ltnfirengung,  bie  fch»er  herauösumelfenbe, 
biete,  fette  «Kilch  su  erhalten , »erben  bie  ©uters 
flricheln  »unb  gemacht,  unb  bie  ©chmerjcn  per? 
anlaffen  bie  Jl'ulj  ftch  nicht  mellen  ju  laffen.  @S 
oerliert  ftch  nun  bie  SKilch  unb  jte  »irb  ber  .Ruh 
fchablid),  inbem  fie  bie  feinen  SKilchröhrchen  im 
©uter  perflopft  unb  biefe  in  bet  golge  föc  bie 
neuetngelaufcne  «Kilch  nicht  mehr  geöffnet  »erben 
lonnen.  ©efchieht  ba«  2fuöleeren  ber  «Kilch  forts 
»ährenb  nicht  pollfommen,  fo  gibt  bie  Jtuh  am 
©nbe  gar  leine  «Kilch  mehr,  ©ie  Katur  lehrt 
bem  Jtalbe,  ftch  unb  feiner  «Kutter  auf  ähnliche 
©eife  ju  helfen.  @ö  burcharbeitet,  inbem  es  ju 
faugen  anfängt,  ba«  ©uter  mit  feinem  Ropfe, 
perbinbet  baburch  bie  fette  «Kilch  mit  ber  »äffetis 
gen  unb  macht  fomit  jene  auöfließbarer.  Sunge 
Äutje  belommen  bei  folgern  Verfahren  beim  j»eü 
ten  ober  britten  halben  große  ©uter  unb  geben 
»on  3ohr  Su  Sah*  mehr  «Kilch.  3n  neuer  3eit 
empfahl  man  jum  «Kelten  bie  ttnwenbung  ber 
SKetlröhrchen  (f.  b.  unb  «Kellapparat). 
Kiht  feiten  ift  e«  bet  galt,  baß  bie  .Rühe  beim 
«Kellen  unruhig  finb,  nicht  flehen,  fcblagen  tc. 
©e»6hnlich  trifft  man  biefen  gehler  bei  nod)  juns 
gen,  reisbaten  Rüben,  ohne  baß  man  am  ©uter 
trgenb  etwa«  Rranlbafte«  »ahrnimmt.  Jpier  i|lan.- 
junehmen,  baß  biefet.  gehler  pon  einem  befonbern 
Ri&el  beim  «Kellen  bebingt  »irb.  ©inb  franl« 
hafte  3uflänbe  an  ben  3»fcen  ober  am  ©uter  not: 
hanben,  fo  ifl  bie  Urfache  ber  in  Kebe  flehenben 
Unart  leicht  erflärlich,  unb  biefelbe  »irb  fdnptns 
ben,  fobalb  baö  Uebet  unb  ber  ©chmerj  gehoben 
ftnb.  ©er  Ri(jel  aber  oerliert  ftch  bei  manchen 
Rühen  mit  bcm  junchmenben  2Clter.  Sefonbere 
fBänbigungSmittel,  um  bie  Jtühe  Sum  tuhigen 
©tehen  ju  bringen,  finb  nicht  empfehlenswert; 
bagegen  foll  eS  ftch  als  f)ilfreid>  erweifen , ber  uns 
ruhigen  Ruh  einen  in  falte«  ©affer  getauchten 
©ad  auf  ben  Kurten  *u  legen  obet  ber  Ruh  Sag« 
juoor  ben  ©ch»eif  oben,  mitten  unb  unten  mit 
einer  ©chnut  — ohne  gerabe  ju  oetwunben  — 
möglich]!  fefl  ju  untetbinben.  33eoor  ftch  bie 
5Kelletin  jum  SKeltcn  fefct,  binbet  fie  bie  brei 
©chnuren  los,  unb  nun  foll  ftch  bie  Jtuh  mellen 
laffen,  ohne  ftch  auch  nur  su  rühren.  3n  oielen 
©egenben  ifl  cS  gebräuchlich,  bie  Jtüf)e  im 
©pätherbfl  pon  ber  3eit  an,  »enn  fte  fein  grüne« 


gutter  mehr  erhalten  tonnen,  unb  bann  ben  gan? 
Sen  ©intet  hinbutd)  täglich  nur  smei  «Kal,  näms 
lieh  nur  «Korgenö  unb  tfbenbö,  su  mellen,  »obei 
bann  auch  hi^  unb  ta  bie  gütterungöjcit  auf 
2 «Kal  befchränlt  »irb.  SKan  tt>ut  bte«  au«  bem 
(glauben,  baß  baö  ©interfutter  nicht  fo  Ptel 
«Kilch  etseuge,  unb  »iU  fich  bähet  bie  «Kühe  be« 
sKetfcnSccfparen;  bießrfahrung  lehrt  jeboeb,  baß 
bies  eine  irrige  «Keinung  ifl,  unb  baß,  wenn  fonfl 
baö  gutter  pon  guter  «Befchaffenheit  ifl  unb  in 
ßinreichenber  «Kenge  gegeben  »erben  tann,  baö 
S3ieh  auch  hinreichenb  getränlt  »irb,  ber  trortne 
3uflanb  beffelben  auf  bie  «Kenge  ber  «Kilch  feinen 
©influß  hat.  Ullerbingö  ifl  bie  «Kilch  bei  trortnem 
gutter,  inöbefonbere  »enn  biefeö  größtenteils 
auö  ©froh  beflißt,  nicht  fo  fett  unb  fehmaethaft, 
an  bet  «Kenge  jeboch  jetgt  fleh  beöhalb  fein  2Cb: 
gang,  »enn  man  bei  ber  eingeführten  Drbnung 
beö  breimaligen  «Keifen«  beharrt.  3eboch  muß 
in  biefer  Drbnung  fein  ©echfel  porgenommen 
»erben,  benn  hat  man  bie  Jtühe  einige  Sage  hin* 
burch  nur  täglich  smei  «Kal  gemollen  unb  bem* 
gemäß  weniger  «Kilch  erhalten,  al«  burch  ba« 
brtimalige  «Kellen,  fo  erhält  man  bann  nid)t 
gleich  »ieber  bie  größere  «Kenge,  »enn  man  wie* 
bet  anfängt  brei  «Kal  $tt  mellen. 

Sölclf eöftedhen , eine  mechanifche  SBorrfch* 
tung  jum  «Kellen  ber  Äühe,  befleht  au«  3«nn, 
©Ifenbein,  #orn  ober  Su^öbaumhols;  bie  ©ins 
führungömünbung  in  bie  3ifcen  ber  ©uter  ifl 
etwa«  bimförmig  geflaltet,  um  fte  ben  Äühen 
weniger  unangenehm  $u  machen,  ©obalb  bie 
«Kellröhtcben  in  bie  3i&en  geflertt  »erben , fließt 
alöbalb  bie  «Kilch  in  ber  ganzen  ©irte  bet  «Küns 
bung  ber  Köhrcben  au«,  unb  biefe«  ©elbftauös 
fließen  ber  «Kilcb  geht  »eit  fchnellcr  oon  ©tatten, 
alö  ba«  «Kellen  mit  ber  #anb.  ©ie  «Keltröhrs 
ihen  ftnb  aber  unpraftifcb,  »eil  bei  betreiben  feine 
©rfchütterung  be«  ©uterJ  flattfinbet  unb  beöhalb 
auch  nicht  rein  gemollen  wirb.  Kur  in  bem 
einen  galle  bürften  bie  «Keilröhrchen  eine  smect= 
mäßige  2ln»enbung  ftnben,  wenn  SSerlehnngen 
unb  JCranlheiten  beö  ©uterö  ba«  «Kellen  mit  ber 
Jpanb  entweber  gar  nicht  geftatten  ober  e«  bem 
ühicre  (ehr  fchmerjljaft  machen.  (23gl.  aud> 
«K  e 1 1 a p p a r a t.) 

9JlcIffchcmeI,  ifl  eine  Heine  hölserne 
oierfüßige  «Sani,  auf  bie  ftch  bie  mellenben  ^)ers 
fonen  beim  «Kellen  fe^en.  '3p  ber  ©chweis  be? 
bient  man  ftch  bas»  eine«  in  ber  Jfbbilbung 
(f.  umßehenbe  ©eite)  bargefiellten  einfüßigen 
©chemel«. 

9)?clntdfer,  ift  einer  bet  beften  böhmifd>en 
«©eine,  größtenteils  roth,  »ächft  bei  «Kelnirt  im 
«Bunslauer  Greife.  @r  riecht  angenehm, 
im  «Kunbe  gelinb  jufammen,  läßt  aber  boch  einen 
angenehmen  ©efchmart  surürt. 

SUteloue,  eine  au«  bem  Orient  ftammenbe 
fleifcbige  gruebt.  ©ie  empfehlenöwertheflen  ©or* 
ten  ftnb:  ©ie  ©antaloupe,  bte«Kelonepon 
Obeffa  obet  bte  petfifche  «Kelone,  bfe 
Kefcnulone,  bte  3urtermtlone,  bte  ©ar  9 
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melitermelone,  bie  Änanaömetone,  bie 
grüne  glatte  Melone,  bie  ©telone  oon 
Sarepte«.  Sefctere  befonber«,  obgleid)  Hein, 
tft  t?on  ungemeiner  3<tribeit,  Süjjigfeit  unb  febr 
cjemürjfjafr.  Um  bie  SRelone  im  freien  Sanbe  gu 
gilben,  n>ät>lt  man  eine  möglichfl  fonnige,  ge; 
fcbü^te  Sage.  3fl  ber  ©oben  fanbig,  fo  macht 
man  einen  ©raben  oon  etwa  15—18  3olI  Siefe 
unb  12—15  ,3oU  ©reite,  bringt  etwa«  furgen 
«JRifl  hinein  unb  füllt  ben  ©raben  mit  guter  fetter 
(Srbe  uoll.  Die  «0?etonenferne  feimt  man  2tn; 
fang  2Cprit  an,  legt  fie  bann  in  fleine  ©lumen* 
topfe  oon  2 — 3 3oU  4?bhe  ober  mehrere  Äerne  in 
einen  Äaflen , bcrtt  fie  mit  SRooö  gu  unb  (teilt  bie 
©efäjje  in  baö  gmftet  in  bie  Sonne,  an  toarmen 
Stagen  auch  ooc  bie  genfter,  bebedt  fie  aber  2Cn; 
fang«  noch  mit  ©laöfdefben.  SBährenb  ber  Stacht 
müffen  fie  in  bie  marme  Stube  genommen  wer; 
ben.  Ober  man  legt  bie  Äerne  jtatt  in  einen  Stopf 
in  einen  auögeflochenen  umgefehrten  SRafen, 
bringt  bie  .Kerne  auf  folche  2frt  gelegt  im  Stifts 
beet  gum  .Reimen  unb  oerfe|t  bann  bie  ^flangen 
mit  ben  «Rafen  in’6  gteie.  2luf  biefe  ©Seife  et; 
langt  man  ftetö  gefunbe  unb  fräftige  ^flangen, 
bie  burch  baö  ©etfe^en  nicht  ben  geringften  «Rad); 
theil  etleiben,  ba  bie  ©Surgeln  burch  ben  feflgu* 
fammenhaltenben  Stafen  ootlfommen  gefcbüfct  flnb. 
2fu«  ben  SEöpfen  fippt  man  bie  spflangen  behüt; 
fam  au«,  au«  ben  Ääften  werben  fte,  nachbem 
man  bie  ©tbe  oorher  gehörig  begoffen  tyat,  fo 
herauögefchnitten,  bafj  möglichfl  oiel  @rbe  an  ben 
©Surgeln  bleibt.  Die  ^flangen  werben  behutfam 
angegoffen  unb,  um  baö  Treiben  gu  befötbern  unb 
fte  gegen  Stachtfröfte  gu  fchüfcen,  noch  einige  ©So* 
eben  mit  Dachfpänen  ober  33retd)en  um; 
(teilt,  auf  bie  man  ©laßfchetben  legt.  Diefe  Um; 
Teilungen  unb  ©ebedungen  werben  entfernt,  fo* 
halb  jtd)  bie  ^flangen  au«gubreiten  anfangen, 
©ei  fehr  warmer  unb  troctner  ©Sitterung  begiefjt 
man  fo,  bafj  webet  ©lütter  noch  Stanfen  nafj 
werben;  bei  .Kälte  barf  man  gar  nicht  giefjen. 
Treiben  bie  «Pflangen  Seitenranfen  oon  4—6  Soll 
Sänge,  fo  werben  bie  #etgen  auögebtochen ; ha&<n 


bie  Seiten;  ober  ^auptranfen  eine  Sänge  oon 
8 — 12  3olI,  fo  bricht  man  biefen  bie 

Spifeen  ab,  bamit  bie  £auptranfen  genötigt 
werben,  Seitentriebe  gu  machen,  benn  an  biefen 
ftnben  (ich  bie  tragbaren  ©tüten.  2tn  jeher  «pflange 
bürfen  nur  3 grüchte  bleiben.  ©SiU  man  fehr 
grofie  «JJlelonen  erziehen,  fo  barf  man  einet  $)flange 
nur  2 grüchte  laffen.  Die  überflüfftgen  «Raufen 
muffen  oon  3eit  gu  3fit  abgefchnitten  werben,  bie» 
jenigen  «Ranfen  aber,  an  benen  ftd)  bie  grüchte 
befinben,  läfjt  man  unbefchnitten.  @in  gute« 

«Kittel  gegen  Stripö  in  «Kelonenbeeten  ifl  folgen; 
be«:  3n  einem  g.  S.  2fenftrigen  Jfaften  (teilt 
man  12—16  Unterfähe  umher  unb  giefjt  ©Saffet 
hinein;  eben  fo  oiele  Stüde  ungelöfcbten  .Ralf« 
werben  mit  4>irfd)hornfpiritu«  beträufelt  unb  fo 
in’«  ©Soffer  gelegt,  bafj  bie  beträufelte  Stelle  über 
bemfelbcn  bleibt.  «Run  werben  bie  gcnflet  für 
einige  Stunben  gefchloffcn,  ohne  bei  Sonnen; 
fchein  befdattet  gu  werben , wenn  bieö  bie  Dün* 
gerwärme  erlaubt.  Da«  fleh  entwicfelnbe  ®a« 
gerflött  ba«  thierifche  Sebcn  unb  beförbert  gleich* 
geitig  ba«  pflangliche.  JDie  Schalm  bleiben 
flehen,  bie  ba«  ©Saffet  oerbunflet  ifl,  fönnen  auch 
noch  ein  «Kal  gefüllt  werben,  ©tofje  geinbe  ber 
«Kelonenftnb  auch  bie  SKilb  e n f p in  n e (f.b.)  unb 
bie  tfmeifen,  welche  baburch  abgehalten  werben 
fönnen,  b afj  man  um  bie  ©eete  ober  £ügel  einen 

3— 4  3oU  breiten  JCreiö  oon  geflogenen  .Hohlen 
jiebt.  Die  «Reife  ber  grüchte  fünbigt  ftch  burch 
ben  ©Sechfel  ber  garbe  unb  butd)  ben  ftarfen  ©e; 
ruch  an.  3eigt  ftch  am  Stiele  ein  Äreiö  oon  ber 
©röfje  eine«  ifchtgrofchenflüdö,  fo  ifl  bie  oollige 
«Reife  nahe;  burch  einen  fanften  ©rud  am  ©lü* 
tenenbe  fann  man  ftch  oon  ber  oollflänbigen  «Reife 
©ewifheit  oerfchaffen.  gühlt  ftch  nämlich  bie 
grucht  weich  unb  elaflifch  an,  fo  ifl  fte  geniefjbar; 
früher  barf  man  bie  SDWone  nicht  flarf  brüden, 
weil  fte  fonfl  leicht  fault.  Daö  Äufplahen  bet 
sjRetone  fann  man  baburch  oerhüten,  bafj  man  fte 
burch  Huflegen  oon  ©lattfebeiben  gegen  ben  «Regen 
fchüfct.  um  bie  SRelonen  oot  bem  ©efebmuhen 
burch  3legenwetter  ju  fcbüfcen,  lä§t  man  SEh®ns 
fcheiben  mit  einem  Soch  in  ber  SERifte  machen  unb 
fledt  bie  «Pflanje  burch.  Daburch  wirb  jugleid) 
auch  Tfuötrodnung  unb  ©erunfrautung  be$  ©o* 
benö  oermieben.  Unten  hat  Scheibe  einen 
furgen  Hnfafc,  bamit  fte  nicht  unmittelbar  auf  bet 
@rbe  ruht.  SBächfl  bie  ?)flange  gu  fehr  in  bie 
©reite,  fo  fann  man  bte  Scheibe  in  2 Hälften 
theilen  unb  mit  einem  «Ringe  oetfeben.  9Ran  legt 
bie  beiben  Hälften  um  bie  ^)flange  unb  hält  fte 
mit  bünnem  Drahte  gufammen.  Um  «Dtelonrn 

4— 6  ©Soeben  früher  alö  im  freien  Sanbe  gu 
haben,  babei  aber  boch  bie  eigentlichen  «JRiftbeete 
gtt  entbehren,  bereitet  man  Änfang  ober  «JRitte 
SRärg  ein  gewöhnliche«  SRiflbeet  ohne  äCaflen  an 
bet  wärmflen  unb  fonnigflen  Stelle  beö  ©arten« 
übet  ber  ©rbefo,  baf  ftch  ba«  SRifllager  etwa« 
nach  oorn  fenft,  3—4  gujt  breit  unb  2—3  gu§ 
hoch  ifl.  3ur  Hälfte  ober  noch  mehr  fann  man 
Saub  ober  fchon  gu  QRiflbeeten  benufcten  f)ferbe; 
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mifl  nehmen.  £at  ftd>  baß  gager  erwärmt,  To 
bringt  man  6 — 8 3oll  hoch  SRiftbieterbe  barauf, 
ebnet  fie  nach  vorn  abhängig  unb  bezeichnet  bie 
©teilen,  wohin  bie  ©amen  tommen  (ollen,  bas 
burd),  baß  man  unten  2 guß  weite  unb  1 guß 
hohe  ©laßglode»  barauf  in  ber  SWitte  abbrüdr. 
3n  bie  «Witte  eines  jebcn  folcbeii  Ärcifcß  fefct  man 
nun  eine  Pflanze  biß  an  bie  ©amcnblätfer  in  bie 
Grrbe,  ober  man  legt  an  bie  bezeichnte  ©teile 
2—3  gute  ©amenferne.  Die  Pflanzen  hat  man 
Dorier  in  Söpfen  ober  Mafien,  wie  oben  angegc; 
ben,  gezogen.  liegt  man  bie  ©amen  in  baß  ©eet, 
fo  muß  baffelbe  8— 14  Sage  früher  jubireitct 
werben.  Stad)  bem  pflanzen  werben  ©laßgloden 
aufgefefct.  Die  3wifd>cnräume  jwiftben  ben 
©loden  tann  man  jur  Jlnjucht  non  Äopffalar, 
SRabießcben,  pflanzen  non  ©alat,  ^wiebeln, 
fauch,  Äohl,  ©lumen  benufcen.  gjii  hartem 
©onnenfchein  muß  bie  ©onnenfeite  burch  oorger 
ftecttc  Steifer  befcbattet  werben;  in  ben  erflen  Sa 
gen  nach  ber  Pflanzung  muß  man  fogat  Dertcn 
auflegen.  2Birb  eß  unter  ben  ©loden  zu  warm, 
fo  werben  biefelben  auf  ber  bem  ©inbe  entgegen: 
gefegten  ©eite  gelüftet,  inbem  man  ein  mit 
3 Sinfchnitten  oerfeheneö  bünneß  £ulz  unter  bie 
©lode  (teilt.  ©ei  gutem,  warmen  ©etter  lüftet 
man  in  ben  SRUtagßftunben.  ©enn  bie  .«Rauten 
leinen  (Raum  mehr  hoben,  fo  fefet  man  fie  auf 
3 fe(t  in  bie  Qjrbe  geftedte  fufthölzer.  ©oUten 
nod)  «Racbtfröjte  fommen,  fo  werben  bie  Wanten 
öoc  Sintritt  beß  2(bcnbß  oorfichtig  unter  bie 
©lode  gefchoben.  Die  ©loden  bleiben  auf  ben 
SReloncn  biß  Qjnbe  3uni,  bei  rauhet,  naffer  ©it-- 
terung  noch  länger  flehen.  Die  weitere  ©ehanb* 
lung  ift  wie  bei  ber  3ud)t  im  freien  Üanbe.  — 
SRelonen  s Treiberei,  früher  alß  im  ÜRai 
wirb  man  feiten  reife  gtücbte  erzeugen  tonnen, 
unb  um  fte  fo  zeitig  zu  hoben,  müffen  bie  .ftetne 
fcbon  ©litte  3onuat  in  tleine,  nur  etwaß  über  bie 
Hälfte  mit  Caubs  ober  Jpaibeerbe  gefüllte  Stöpfe 
einjeln  ober  zu  Zweien  gelegt  werben.  «Wan  (teilt 
fte  in  warme  3immer  in  bie  Stäbe  beß  Dfenß,  biß 
fte  leimen,  bann  bringt  man  fie  näher  zum  gens 
fter,  bamit  (te  mehr  Cuft  hoben  unb  nicht  fpins 
beln;  fpinbeln  fte  bod),  fo  müffen  bie  Köpfchen 
nach  unb  nach  mit  Gerbe  oollenbß  ungefüllt  wer: 
ben;  bie  Pflänzchen  bewurzeln  (td>  (eicht  auch 
weitet  herauf  an  bem  jungen  ©tengel.  Stoch 
fchnellet  bringt  man  bie  Äerne  $um  Äeimen, 
wenn  man  baß  in  bem  2Crt.  ©urte  angeführte 
©erfahren  onwenbet.  «Witte  gcbruar  müffen  bie 
pflanzen  auf  baß  Treibbeet,  unb  z»or  ohne  ©er* 
lefcung  beß  ©urzelbaUenß  unb  am  ©eften  auf 
einen  Meinen  ©rbtjügel  gefefct  werben;  unter  jebeß 
genfter  barf  man  nur  1 — 2 pflanzen  bringen. 
Stad)  bem  ©infefcen  werben  bie  pflanzen  mit 
überfchlagenem  ©affet  tüchtig  angegoffen  unb  bei 
©onnenfchein  mäßig  befcbattet,  bie  genfter  aber 
in  ben  nächften  2 — 3 Sagen  ganz  »erfchloffen  ges 
halten,  wenn  eß  allzugroßer  beß  ©eeteß 
halber  nicht  nöthig  wirb,  zu  lüften.  Änbete  ©es 
müfc  foU  man  nicht  mit  ben  «Welonen  treiben. 


Daß  ©efchneiben , Gnnfürzen  ober  2Cußhre<hen 
bet  «Welonen  grünbet  fiel)  barauf,  bah  bei  ben 
«Welonen  in  -ber  (Regit  nur  ber  britte  «Ranfenfafe 
grüebte  an fi ^t.  Da  nun  ber  enge  «Räum  eines 
SÄiftbeeteß  nicht  zureichen  würbe,  bie  üppig  tret's 
benben  Haupts  ober  grauten  mbjt  ben  nieten 
©titenrantin  zu  faffeu , fo  fucht  man  burd)  baß 
©ifcbneiben  nur  einen  Sh«*1  ber  Iruchttragenben 
«Ranfen  heranzubilöen,  ber  bann  auch  bejlo 
fchmllrr  wächft  unb  leichter  fl  üchte  anfeht.  #aben 
bie  jungen  SRelonenpflanzen  eine  ^»erzrante  mit 
4 ©lättern  getrieben,  fo  fürze  man  biefelbe  über 
bem  zweiten,  brieten  ober  oierien  «Blatte  ein , je 
nachbem  man  «Raum  zu  2,  3 ober  4 ©ittenranfen 
bat,  worauf  in  furzer  3cit  auß  bin  klugen  ber 
fjetzranfe  bie  ©eitenranten  außtreiben  werben, 
©enn  bie  lefctetn  2—3  ©lätter  getrieben  hoben, 
fürzt  man  ihnen  wieber  bte  ©pifcen,  unb  bie  ftd) 
non  nun  an  auß  ben  ©eitenranten  entwidetnben 
Sriebe  fefccn  in  ber  Wege!  grüebte  an;  bann  barf 
man  an  ber  pflanze  nichtß  mehr  fchneiben,  biß  bie 
grucbtanfäfcc  wenigftenß  bie  ©röße  eineß  Hühners 
eieß  hoben.  Um  bieie  3e>t  wirb  fid)  neben  ber 
grucht  herauß  eine  Seitranfe  bereitß  ziemlich  lang 
entwidrlt  hoben,  unb  in  biefem  galle  tann,  befons 
berß  wenn  bie  Pflanze  zu  äftig  wächft,  bie  Wanfe, 
an  welcher  bie  grucht  fiftt,  an  bem  zweiten,  brits 
ten  ober  oierten  2luge  über  ber  grucht  abgefchmts 
ten  werben,  ©onfi  laffe  man  bie  pflanze  ganj 
ungeftört.  Daß  zu  oiele  tfußfebneiben  febabet. 
eine  grucht  außgewachfen,  fo  fönnen  bie  ©lätter 
entfernt  werben,  welche  bie  2uft  abhatten. 
Tlußnahmeweife  febneibet  man  auch  jene  bünnen, 
oft  fajt  aufrecht  emporfchießenbcn  «Ranten  («Raus 
ber),  an  welchen  bie  ©lumen  unb  ©lätter  rneit 
außeinanberftehen , wenn  fie  in  großer  Anzahl 
oorhanben  ftnb  unb  befonberß  wenn  fte  an  bem 
©runbe  beß  £auptaftcß  fteben,  weg,  weil  fie 
bann  bie  gruebtranfen  fchwäcben.  ©o  lange  bie 
SRelonenpflanzen  waebfen , oerlragen  fie  baß  ©es 
gießen;  befonberß  lieben  fie  baß  Uvbetfprihen  ber 
©lätter  mit  frifebem,  flaren  ©a|fer;  bod)  giefje 
man  nicht  allzuoft  unb  nur  bei  ruhigem,  hl’Uen 
©etter,  am  ©eften  früh  oon  8—10  üht.  @inb 
bie  grüchte  außgewachfen , fo  legt  man  fte  auf 
©chiefers  ober  3iegelfiüde,  bamit  fie  troden  zu 
liegen  tommen ; auch  holte  man  bann  mit  bem 
Ueberfprifcen  ein,  oenn  oon  bicier  3eit  an  ift  ber 
Jpauptftcngel  bem  gaulcn  fehr  unterworfen.  Uebers 
haupt  begieße  man  zu  biefer  3eit  nicht  eher,  bis 
baß  ganze  ©eet  recht  troden  ift;  bann  giefje  man 
aber  ftart,  unb  zwar  in  einen  biebt  neben  ber  pflanze 
eingegrabenen  leeren  Slumentopf,  ohne  ben 
©tamm  mit  ©ajfer  zu  benefcen.  ©onft  ftnb  ftarfe 
unb  gleichmäßige  Sobenwärme  unb  eine  fchwüle, 
etwaß  feuchte  Semperatur  im  ©eete  felbjt  nebft 
mäglichft  oielem  2id)t  Jpauptctforberniffe  zum 
Sreiben.  Xitfin,  ein  englifeber  ©ärtner,  tritt 
bie  örbe  tn  feinen  SRelonentäften  fo  feft  als 
möglich,  gießt  fte  nicht,  biß  bie  grüd)te  oon  ans 
fehntidjer  ©röße  ftnb,  läßt  bie  Pflanzen  waebfen, 
biß  fie  ben  ganzen  (Raum  bebeden,  Jchneibet  fte 
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bann  bis  auf  btc  weiblichen  23lumen  jurüct,  be: 
frudjtet  bie  fiärfften,  l äßt  bie  2Cnft>eren  in  ben  be: 
feuchteten  Slumen , bann  faßt  er  biefe  mit  bec 
einen  £anb  jufammen  unb  bebeett  fte  mit  ber  ans 
bern  ganj  mit  troetner  (gebe.  ©rft  menn  fie  oon 
bec  ©röße  einer  Drange  ftnb,  merben  fie  mieber 
frei  gemacht  unb  auf  3iegel  gefegt.  £ierburcb 
werben  bie  SRelonen  außerorbentlicb  gut  unb 
groß.  Um  eine  längere  golge  oon  fruchten  ju 
erhalten,  muß  man  übrigens  mehr  als  ein  S3cet, 
unb  jwac  im  SRärj  unb  2£pril  anlrgen.  güt  biefe 
fpäteren  SScetc  erjietjt  man  bie  jungen  «Pflanjen  in 
bem  uorher  angelegten  «Beete.  Die  reifen  SRelos 
nen  fchneibet  man  jo  ab,  baß  noch  ein  ©tuet 
Stanfe  mit  einigen  Slättern  ft$en  bleibt.  Diefcs 
gefchieht  in  ber  grübe  beS  SageS,  wo  bie  grüdjte 
oon  ben  ©trahlen  ber  ©onne  noch  nicht  fo  fetjr 
getroffen  merben  unb  ihr  2ftoma  noch  oollfKinbig 
haben.  SRan  bewahrt  bie  SRelonen  bis  $um  SSers 
fpeifen  an  einem  fühlen,  troefnen  Drte  auf.  Um 
bie  Melonen  bis  in  ben  SBintec  aufjubewabten, 
bricht  man  fpäte,  noch  nicht  $ur  oölligen  Steife 
gebiehene  SRelonen  ab,  wifcht  jte  mit  einem  leines 
nen  Suche  rein  ab  unb  fteUt  fie  mehrere  Sage  an 
einen  troefnen  Drt.  Dann  paeft  man  fie  febiebts 
weife  in  ein  gaß,  beffen  Soben  juoor  mit  etwas 
gefiebter  2Cfcbe  bebeett  ijt,  ftreut  jwifeben  jebe 
©chicht  SRelonen  2lfche  unb  ftellt  bas  gaß  an 
einen  froftfreien  Drt.  — SRan  oerfpeift  bie  SReloi 
nen  im  frifchen  3«ftanbe  mit  ober  ohne  jSucter 
unb  legt  fte  ein.  — Unreife  SRelonen  eins 
5 u m a ch  e n.  Unreife  aber  auSgewacbfene  SRelos 
nen  werben  in  ©cheiben  gefebnitten,  bie  1 ginger 
breit  ftnb.  Diefe  werben  gefchält,  bie  gafern  ins 
wenbig  berausgenommeu , bic  ©treifen  in  foebens 
beS  glußwafter  gelegt  unb  bann  weiß  btanebirt. 
SBenn  fte  ftd)  mit  ben  gingern  weich  anfüblen, 
werben  fte  in  faltes  SBaffer  gelegt  unb,  nachbem 
man  biefeö  hat  ablaufen  laifen,  in  einen  Stapf  ges 
than.  hierauf  wirb  im  55ert)rtltni§  ju  ber  SRenge 
SRelonen  3ucter  jum  fleinen  gaben  gefotten  unb 
beiß  über  bie  gruchtfcbeiben  gcgojfen.  21m  anbern 
Sage  wirb  ber  3udec  abgegoffen,  jum  großen 
gaben  getocht  unb  heiß  über  bie  grüchte  gegoffen. 
2Cm  britten  Sage  gießt  man  ben  3ucter  wiebec  ab, 
focht  ihn  jut  fleinen  ^Jerlenprobe  unb  läßt  hierin 
bie  grüchte  einige  SRcl  auffochcn.  21m  oierten 
Sage  wirb  bec  3ucfer  jur  großen  «perlenprobe  ges 
focht,  bie  SRelonen  4 SRal  barin  aufgewallt,  ab» 
gefebäumt,  in  ©läfer  gelegt  unb  mit  einem  «Rohrs 
boben  bebeett.  ©inb  fte  erfaltet,  fo  binbet  man 
bie  ©läfer  ju.  Steife,  noch  fefte  SRelonen 
werben  eben  fo  eingemacht  wie  bie  unreifen. 
SRelonen  in  SBeineffig  einjumachen. 
Steife  aber  noch  fefte  SRelonen  werben  gefchält , in 
fingerbreite  ©treifen  gefebnitten,  oon  ben  gafern 
befreit  unb  in  eine  Serrine  gelegt;  bann  foebe 
man  auf  2 $)fb.  SRelonen  1 Duart  ©ffig  mit 
il/a  «Pfb.  3uctec,  febäume  ihn  ab  unb  gieße  ihn 
noch  b«iß  über  bie  SJtelonen.  2fm  näcbften  Sage 
wirb  ber@fftg  wieber  eingefod)t  unb  heiß  über  bie 
SRelonen  gegoffen.  2Cm  3.  unb  4.  Sage  macht 


man  es  eben  fo.  2fm  8.  Sage  wirb  ber  Sfftg  jttr 
©prupbicte  gefoebt,  bie  SRelonen  werben  hin«ns 
gethan  unb  einige  SRal  mit  aufgefoebt,  bann  legt 
man  fte  in  ©läfer. 

Söfelotten? ürbtS , eine  ÄürbiSforte.  SRan 
unterfebeibet  1.  ben  großen  weißen  SRelo« 
nenfürbiS  mit  langen  auSlaufenben  Stanfen, 
großen,  furj  eingefebnittenen  S3lättern,  ooaler, 
13  3otl  langer,  44  3olI  breiter,  weißer,  platter 
gruebt,  weißem,  weichen,  fehr  woblfcbmectenben 
gletfd).  Die  oollfommen  auSgebübete  gruebt 
erreicht  ein  ©ewiebt  oon  38  <jpfb.  2.  Den  rotljs 
gelben  SRelonenfürbiS  mit  auslaufens 
ben  Stanfen,  großen,  faft  gar  nicht  eingefebnittes 
nen,  am  Staube  wellenförmigen  SBlättern, 
glatter,  apfelförmiger,  2 guß  breiter,  1 guß 
hoher,  röthlicbgelber,  platter,  fchwachgefurcbter 
gruebt  ohne  Stoft  ober  Stefc.  ©tiel  unb  Starbe 
liegen  etwas  oertieft.  Das  gleifcb  ift  röthlichgelb 
unb  wohlfcbmectenb.  Die  oollfommen  auSgebil* 
bete  gruebt  erreicht  ein  ©ewiebt  oon  37  $)fb. 

üWelottetifuvpe.  SRan  fchneibet  bas  gute 
gleifcb  oon  einet  reifen,  gefebälten  SRelone  in 
Söürfel,  focht  fie  in  ihrem  eignen  ©afte  gabt, 
füllt  bann  mit  jtalbfleifcbbrühe  auf,  ftreiebt  bie 
SJtaffe  bureb  ein  #aatfieb,  jiebt  fte  mit  Gribotfern 
ab  unb  richtet  fie  mit  ©emmelrinbe  an.  ©tatt 
ber  gleifcbbrübe  fann  man  auch  Stabm  nehmen, 
bann  wirb  aber  33uttec,  3ucfer  unb  3immct  unb 
ein  wenig  ©a($  baju  gethan. 

9^etoticnft)tuV , wirb  eben  fo  bereitet  wie 
ber  3t  ü t b i S f p c u p (f.  b.) , nur  muß  ber  SJMo* 
nenfaft  fehr  langfam  eingebieft  werben,  wenn  er 
feinen  natürlichen  ©efcbmact  behalten  foU. 

SJtelDitentorte«  SÄan  fdjneibet  SRelonen  in 
längliche  ©treifen,  läßt  fie  einige  ©tunben  in 
einem  ©prup  liegen,  ben  man  aus  3ucfer,  3im* 
met  unb  weißem  2öein  gefoebt  hot,  formt  bann 
einen  SBoben  oon  S5utterteig,  fe^t  baran  einen  ges 
bogenen,  mit  ©ibotter  betriebenen  Stanb,  füllt 
bie  Sorte  mit  ben  präparirten  SRelonen,  ftreut 
fein  geftoßmc  Steifen  barauf  unb  garnirt  fie  mit 
3ucfer  unb  3immet.  Diefe  Sorte  oerträgt  beim 
Sacfen  gar  feine  obere  £i(je. 

DUfettflcirnttflcr  ober  (Sompoff,  wirb  für 
ben  ©artenbau  bargefiellt,  inbem  man  oon  folchen 
Düngemitteln,  bie  man  nicht  in  großer  SRenge 
haben  fann,  Raufen  macht.  SSenn  man  5.  ö. 
.Knochen,  £otnfpäne,  baS  gleifcb  tobtet  Shiere, 
2lbfäüe  00m  ©chlacbten,  Sebers  unb  Sucbfcbnißel, 
alte  ©erberlohe,  ©ägefpäne,  £oliafcbe,  Stuß, 
Jfalf  tc.  fo  lange  jufammen  auf  Raufen  ablagern 
läßt,  bis  fie  (ich  jerfefct  hoben  unb  bann  mit 
guter  (Srbe  oermifebt,  fo  erhält  man  einen  Dün* 
ger  oon  außerorbentlicber  SBirfung.  ©e$t  man 
bem  (Sompofthaufen  noch  thierifeben  Dünger, 
Caub,  Stafen,  ©traßenfoth,  ©cifenfieberafcbe  tc. 
ju,  begießt  ben  Raufen  alle  14  Sage  mit  3aucbe, 
2lbtrittöbünger,  Urin,  SBlut  unb  arbeitet  ihn 
öfter  um,  fo  erhält  man  einen  Dünger,  ber  oon 
feinem  anbern  übertroffen  wirb.  <St  braucht  nur 
2—3  3oll  hoch  auf  bie  S3eete  gebracht  ju  werbe», 
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ift  bann  nachhaltiger  alß  jebe  anbere  Düngung, 
hält  ben  öoben  feucht  unb  beförbert  ein  fchnelleg 
Söachetbum  ber  «Pflanjen.  Der  SDtengebünger 
barf  nur  in  ooUtommen  gepuloettem  unb  troetnen 
3uftanbe  angemenbet  roerben.  ßegt  man  bie 
SRengrbüngerhaufen  im  ©arten  an,  fo  finb  bies 
fetben  SRüdfichten  ju  beobachten,  mie  beim  ©rbe: 
raaga  jin  (f.  b.). 

Mennige,  ift  eine  öerbinbung  oon  2tfequi: 
oalenten  öleiglätte  mit  1 2Cequit>alent  Öleifupet: 
orpb.  9Ran  fteUt  fte  bar,  inbem  man  öleiglätte 
in  einem  Dfen  bei  fiuftjutritt  erhifct.  Die  rcinjten 
Mennige  erhält  man  burch  ©lühen  non  fohlen: 
faurem  öleiorpb  in  einem  glammenofen.  ©emah= 
len  unb  gefebiämmt  fommt  bie  SKcnntge  haupt; 
fachlich  auö  ©nglanb  unb  £ol(anb;  für  bie  befte 
hält  man  aber  bie  aug  SRoühofen  bei  Nürnberg. 
@6  gibt  eine  feine,  mittte  unb  orbinäre  «Sorte. 
«Rieht  feiten  wirb  bie  SOtennige  mit  Stöthel, 
Debet  tc.  oerfälfd)t.  SOtan  prüft  bie  öchrheit 
eben  fo  mie  bie  beg  öleimeijjeg.  Die  SWennige 
rcirb  jurn  ÜRalen,  Dblatenfärben,  jum  färben 
irbener  ©efebirre,  jur  Fabrikation  beg  Ölei: 
gtafeö,  jur  Darftellung  oon  Äitt  tc.  gebraucht. 

üttenfdjcttfeinb,  ein  falteg  ©etränf.  9Ran 
thut  in  eine  längliehe  Sauciere  */*  $)fo.  fdnften 
«Raffinabejudcr  unb  bie  feingcfchätte  Schale  einer 
©itronc  unb  läjjt  eine  glafche  in  ©ig  abgctühlten 
^tjampagnerß  barüber  laufen,  inbem  man  bie  Sau: 
eiere  fdjief  unb  bie  ©läfer,  in  melehe  ber  SBein 
fommen  fotl,  gleich  barunter  hält. 

5Dlentf>t>entl)’$  etfjobc  gut?  (^ottfers 

DtrmtQ  he*  Daä  öauholj  mirb  in 

paffenbe  Sängen  jerfägt  unb  biefe  merben  in  einen 
öehälter  mit  .Ralfmaffcr  gelegt  (1  $)fb.  .Ralf  auf 
200  Quart  2Bajfer).  öon  3eit  j u 3eit  müjfen 
neue  SSRengen  frifch  gebrannten  .Ralftg  jugefefct 
merben.  3e  nach  ber  Stärfe  beg  £oljeg  bleibt 
bajfelbe  2—4  Sßochen  im  .Ralfmaffcr  liegen.  Die 
öortheile  beß  öerfahrenö  befielen  barin,  bajj  ber 
oon  ben  $oren  beg  £oljeg  eingefaugte  .Ralf  bie 
eimetfi:  unb  judethaltigen  Stoffe  jerjtört  ober 
ummanbelt  unb  fomit  bie  Währung  beg  #olj: 
murmö  jerfiört,  baf»  ber  SEtodenmobcr  entfernt 
gehalten  mirb  unb  tag  #olj  eine  fejtere  SEcrtur 
erhält  unb  bauerhafter  mirb. 

9Jtcrcurialmittcl,  gehören  ju  ben  metalli: 
fchen  ttefcmitteln.  Sie  erzeugen  mehr  feuchte 
Schorfe.  Dertothe,  feltner  ber  meifje  $)räcipi: 
tat  alg  ^)uloet  aufgeftreut,  ift  ein  jiemlicb  um= 
fchrieben  unb  fchmcrjlog  äfccnbeg,  reiche  ©iterunq 
unb  öerjauchuug  gemäbtenbeg  3erftörunggmittel, 
befonberg  auf  jähe,  feftmeicbe,  feuchte  ?)robuEte 
anroenbbar.  Dag  Sublimat  äfct  noch  ftärfer, 
aber  jerfliejjenber  unb  jauchenber,  mirb  auch  leicht 
aufgefaugt  unb  etjeugt  bann  mercuriale Allgemein: 
JufäUe.  Der  Liquor  hydrargyri  nilrici  unb  nitrosi 
ift  befonberg  jur3erftörung  oon  Änochenfarieg  ge: 
bräutblid).  2Cud)  bag  rothe  3obqued|llber  unb 
bag  fchmefelfaure  Quedfilbctorpbul  finb  alg  Hefc: 
mittel  anmenbbat. 


3)lergel,  ift  ein  ©emenge  oon  fohlenfaurem 
.Ralf  (Sanb)  unb  SEhon,  menn  Laterer  nicht 
unter  20  unb  nicht  über  60  «proc.  beträgt.  (St 
fommt  im  glöfcgebirge,  nicht  feiten  aber  auch  ini 
aufgefchmemmten  Sanbe  jmifchen  Sanb : unb 
$Eh°nfchichten  unb  jmar  theilg  feft,  oerbärtes 
terSRergel,  theilg  erbig,  ÜRer  gelerb  e »oc, 
(entere  meift  nicht  tief  unter  ber  Dammerbe,  be: 
fonberg  im  «Otanngfelbifchen,  SEhüringcn  unb 
Jpcjfen ; fte  ift  braun,  grau  unb  enthält  oft  öitu: 
men,  menn  fte  bag  $>robufc  einet  3erfifcung  non 
Stinffalf  mar.  Der  SfRetgel  ift  meift  beutlich 
gefchichttt  unb  mirb  burch  bie  ©inmirfung  ber 
Suft  oon  Suft  unb  SRegen  leicht  jerftört,  ober  »er# 
mittert,  jerfällt.  9Ran  unterfcheibetJCalf:,  SEhon:, 
Sanb:  unb  ©ppgmergel;  ber  Äalfmergel  enthält 
meift  2/3  &alf,  */3  SEhon,  ber  SEhonmergel  umae: 
fehtt;  im  Sanb:  unb  ©ppgmergel  finb  geroöhn= 
lieh  SEhon,  .Ralf  unb  ©ppg  ober  Sanb  ju  gleichen 
^heilen  oetbunben;  nach  ben  Hnftchtcn  Änberec 
ift  Sanbmergel  .Ralfmergel,  bet  mit  Sanb  innig 
gemengt  ift  unb  gehört  ju  biefem;  eine  2frt  hier: 
oon,  bie  bei  3ena  oorfommt,  ber  Seutrit,  pbogs 
Phoregcirt  im  Dunfein  erf)iQt  ober  ftarf  gerieben. 
Der  ©hpärnergel  ift  gemöhnlid)  fehr  eifenfehüfftg. 
Der  .Ralfmergel  ift  meift  oon  gelblidbmeifer 
garbe,  jerblättert  fich  burch  ben  ©influf  ber  2Bit: 
terung  ober  jerfällt,  brennt  fich  ju  einem  magern 
.Ralf,  mobei  man  aber  beg  SEobibrennens  halber 
mit  ber  #ifce  fehr  oorftchtig  fein  mug,  gibt  einen 
guten  hhbtaulifchen  SRörtel  unb  mirb  auch  jum 
SKergeln  ferneren,  thonigen  öobeng  benu^t. 
Sanbmergel  oerhält  fich  mie  Äalfmergel  unb 
ftnbet  gleichfalls  auf  fchmerem  Shonbobcn  nüfeliche 
2(nmenbung.  2(uch  alg  3ufchlag  beim  Schmeljen 
oon  ©rjen  mit  quarjartigen  ©angarten  finbet 
ber  JCalfmergel  oft  nüfcliche  2Cnmenbung,  ba  et 
leicht  fchmiljt  unb  im  glujfe  ben  Duarj  leichter 
auflöjt,  alg  eg  .Ralf  ober  SEbon  für  ftch  allein  tm 
Stanbe  mären;  auch  bient  er  alg  ^»auptjufa^  $u 
ben  Salpeterplantagen.  3!honmergel  ober 
SRergel  mit  oormaltenbem  Shon  ift  mehr  grau 
ober  grünlich:,  gelblichgrau,  riecht  beim  tfnhaus 
eben  thonig,  hängt  etmag  an  ber  3unge,  brauft 
mit  Säuren  auf,  jertheilt  fich  leicht  im  SBaffer 
unb  gibt  eine  breiige,  jiemlich  binbenbe  SDtajTe; 
et  geht  häufig  in  Schieferthon  übet  unb  roitb 
beim  Siegen  an  berSuft  hart.  Diefer  SEhonmergel 
gehört  ju  ben  glup:  unb  Seebilbungen.  ©r  mirb 
oft  jum  3iegclftrcicben  unb  in  ber  Töpferei  oers 
menbet  unb  leijtet  fehr  erfpriefjliche  Dienfte  jut 
öerbcjferung  beg  magern  Sanbbobeng,  ber  übers 
haupt  unter  allen  Öobenarten  ben  meijten  öots 
theil  00m  «Dtergeln  hat.  2Ran  mu§  bei  ber  2Cns 
menbung  beg  SOtergelg  fomohl  bie  öefchaffenheit 
beffelben,  alg  auch  bie  beg  öobeng,  auf  melchen  er 
aufgefahren  merben  foll,  berüdfiebtigen ; leiber 
hat  man  nur  nicht  immer  bie  2(ugmahl.  Schwes 
ren,  jähen  unb  feuchten  öoben  oerbeffert  man 
burch  .Ralf:  unb  Sanbmergel,  ^$<9™  Sanb:  unb 
A'alfboben  burch  SEhon:  unb  Sehmmergel;  felbfl 
ber  fterilfte  Sanbboben  fann  auf  biefe  ÖSeife  ju 


Dlgitized  by  Google 


SDhrgek 


561 


Sftergelboben. 


«inem  guten  SRittelboben  umgefcbaffen  werben. 
3m  Allgemeinen  erfpart  bec  SRergel  einen  großen 
2.&e*l  ©ünger;  er  gibt  bem  lodern  23oben  mehr 
$eftigfeit,  bem  naffen  mehr  SBärme,  bem  fumpff« 
gen  mehr  §rud)tbarfeit,  oertilgt  baö  Untraut  unb 
befcfoleunigt  baö  SBadjfen  aller  ^flangen.  S3or 
ber  Anwenbung  muß  ber  Mergel  gerflcinert  unb 
an  bet  Suft  bem  Verfallen  überlaffen  werben. 
SBenn  bem  Soben  2Rergel  ober  überhaupt  ein 
falfartiger  ÄÖtpet  gu  feinet  Sßerbefferung  guge« 
fefct  wirb,  fo  ift  eö  wichtig  gu  wiffen,  wie  ciel 
berfelbe  enthalt,  ®u<?ranger’ö  S3etfahren  ift  ^od)ft 
einfach.  @c  wägt  20  ©rammen  fäuflicbe  Saig: 
fäute  ab,  fe^t  iljc  40  ®r.  SBaffer  gu  unb  macht 
auö  bem  ©angen  2 gleiche  Steile  oon  30  ©r., 
welche  er  in  2 Srinfgläfer  fchüttet.  3n  baö  eine 
berfelben  bringt  er  ö ©t.  oon  bem  gu  analpfften: 
ben,  gut  auögetroctneten  SRergel,  in  baö  anbere 
ein  Stüdcben  weiten  SRarmorö,  welcheö,  nachbem 
eö  in  einem  eifetnen  Söffel  übet  einer  SBeingeift« 
lampe  erhifct  würbe,  genau  abgewogen  wirb;  fein 
©ewicht  mu§  wenigftenö  10  ®r.  betragen.  Söenn 
nun  baö  Aufbraufen  in  beiben  ©läfern  gang  auf* 
gebärt  bat,  nimmt  et  benSRarmot  betauö,  wäfcht 
ibn  unter  einem  ffBafferftrahl  auö  unb  trodnet 
ihn  fcharf  über  ber  SBeingeiftflamme;  alöbann 
wägt  er  ibn,  um  bieSRengebeö  aufgeloffen  Sbeileö 
gu  erfahren  unb  bringt  hierauf  ben  SRarmot  in 
baö  ben  SRergel  enthaltenbe  ©laö.  ©aö  SBraufen 
beginnt  nun  oon  Steuern,  unb  wenn  eö  gang  auf: 
gehört  hat,  nimmt  er  ben  SRarmor  h*rauö  unb 
wäfcht  unb  trodnet  ihn,  wie  oorber,  um  ihn  bann 
gu  wägen.  #at  nun  ber  SRarmor  im  erffen©laö 
B,10  ®r.  unb  im  groeiten  1,70  oerloren,  fo  finbet 
er,  ba  bie  gum  Serfutb  angewanbte  Salgfäure 
5,10  fohlenfauren  Jfalfö  auflöfen  fann  unb  nach 
ihrer  öinwirfung  auf  ben  SRergel  noch  1/70  tob5 
lenfauren  Äalfö  gu  ihrer  Sättigung  beburfte,  ben 
©ehalt  beö  SRergelö  an  fohlenfauren)  .Ralf  burd) 
bie  gormel:  5,10  — 1,70  = 3,40  für  bie  5 ©r. 
bcö  probirten  SRergelö;  ober  für  100  burcb  bie 
gormel  102  — 35  = 68,  wonach  bet  unterfud)te 
SRergel  68  ^)roc.  fohlenfauren  .Ralf  enthält,  ©er 
weife  SRarmot  iff  in  SBerfftätten , wo  et  oerar« 
beitet  wirb,  alö  Abfall  leicht  gu  erhalten.  Auch 
fann  man  ffd)  beö  in  Uebergangögebirgen  fo  reich: 
lieh  oorfommenben  .Ralffpatheö  bebienen.  ©aö 
RBefentliche  biefeö  83etfahrenö  iff,  bafj  bet  oon  ber 
Säure  nicht  angegriffene  puloerige  SRüdffanb 
nicht  erff  gefammelt,  auögewafchen  unb  getrodnet 
gu  werben  braucht,  fo  bajj  Sricbter  unb  Ritter  un: 
nötbig  werben,  unb  bafj  eö  nur  wenig  3 fit,  etwa 
2 Stunben,  erforbert.  3«ei  ©läfet  unb  eine  ge: 
naue  fleine  SBage  bilben  ben  gangen  Apparat. 
AUetbingö  wirb  ber  ©ehalt  an  ben  fo  wichtigen 
pboöpborfauren  Salden  burd)  biefeö  Verfahren 
nicht  ermittelt;  eö  ift  aber  fcbon  febr  oortheilbaft, 
bloö  ben  .Ralfgebalt  beö  SRergelö  gu  erfahren,  fo 
bafj  man  nicht  mehr  auf  empirifcbe  Seurtheilung 
burch  garbe  unb  ©efühl  befcbränft  iff.  ©er  oon 
bet  Säure  nicht  angegriffene  SRüdftanb  bleibt  im 
©lafe;  man  fann  alfo  untetfucben,  ob  er  auö 
IU. 


Sanb  ober  Slbonerbe  ober  auö  beiben  befielt* 
SBenn  SBittererbe  im  SRergel  enthalten  iff,  fo 
würbe  fte  bei  biefen  Serfucbcn  alö  .Ralf  beftimmt; 
bieö  iff  aber  ein  feltener  gall,  aud)  ffnb  bie  bitter« 
erbigen  JCalfffeine  leicht  gu  erfennen.  ©aö  83er« 
fahren,  bie  mäbrenb  ber  Auflöfung  beö  SRergelö 
in  einet  Säure  entwidelte  -Rotjlenfäure  burd)  ben 
@ewid)töoerluft  gu  beffimmen  unbbarauö  ben  fob* 
lenfauren  .Ralf  gu  berechnen,  bietet  biefelben  ffior« 
theile,  wie  baö  befcbticbene,  unb  erfpart  baö  Sam« 
mein  beö  9?iebcrfd)lagö ; eö  erforbert  aber  giemlid) 
ffarfe  unb  babei  fehr  empftublicbeSBagen.  ©urch 
bie  Anwenbung  einet  Stormalfäure  hätte  ©ueran« 
get  bie  Hälfte  ber  Arbeit  entbehrlich  machen  fön  nen ; 
er  hält  eö  aber  für  ftcherer,  jebeömal  ben  ©ehalt 
ber  Säure  gu  ermitteln,  weil  baö  Verfahren  ohne« 
bieö  fo  einfach  iff;  wenn  man  aber  mehrere  Ana« 
Ipfen  gugleid)  anguffellen  hat,  fann  bie  Prüfung 
ber  Säuren  für  alle  bienen  unb  baburd)  3eit  er« 
fpart  werben.  Aufjer  alö  ©ünger  unb  S3oben* 
oerbefferungömittel  fann  man  ben  SRergel  aud) 
alö  Streu  anwenbtn.  SRan  läft  unter  ben  güfen 
beö  9tinboiehö  täglich  SRergel  auöbreiten,  welcher 
mit  etwaö  Streu  bebedt  wirb,  ©erfelbe  faugt 
mit  erftaunlichet  SchneUigfeit  ben  4>arn, 
Äoth,  bie  fohlenfauren  unb  ammoniafalifchen 
©ünffe,  welche  ben  Aufenthalt  in  Ställen  fonft 
oft  unerträglich  machen,  ein.  Sicher  beugt  biefeö 
23erfahren  ben  beim  SRinboieh  fo  häufigen  ßungen« 
entgünbungen  oor.  ©er  fo  gewonnene  ©ünger 
iff  auögegeichnet  gut  unb  in  mergelreichen  ©egen« 
ben  äufjerft  wohlfeil. 

^etfgelbohen,  iff  auö  Sehm  ober  Setten, 
feltner  auö  &hon,  unb  auö  fohlenfaurer  .Ralf« 
erbe  mit  mehr  ober  weniger  gleichen  Steilen  ge« 
mifefat,  wogu  noch  ein  Anteil  £umuö  unb  Sanb 
fommt. 

ÜWfcrttto,  iff  ein  geföperteö  leichteö  SBolIen« 
geug  auö  feinet  RammwoUe,  über  bas  Äreug  ge« 
webt,  aber  nicht  gerauht  unb  gefeboren.  ©tm 
Stoff  iff  burd)  ein  gelinb  warmeö  ^reffen  eine 
etwaö  glängenbe  Appretur  erteilt  worben,  ©ie 
fäcbfifchen  unb  frangöfifeben  SRerinoö  finb  bie 
beffen.  ©ie  englifeben  ffehen  ihnen  nach. 

9)tertnD«3Jtobclübcrjüfle.  Um  biefel« 
ben  gu  rettiigen,  ffäubt  man  fte  gut  auö,  breitet  fte 
übet  einen  SEifcb,  ftreut  jtleie  barauf  unb  reibt 
nun  ben  SRerino  mit  glanell  tüchtig  burch.  So« 
balo  bie  Äteie  fcbmufcig  iff,  nimmt  man  frifchc. 

SÖtcrFtintc  für  Vcttitpattb»  ©ie  bieder 
gebräuchlichen  hinten  gum  ©inmerfen  ber  Sun« 
wanb  erfüllen  ihren  3'wcf  nur  unoollfommen. 
Gfinige  geben  nur  gelbliche  3üge,  anbere  3üge, 
gwar  fchwärger  atö  biefe,  oerfchwinben  nach  mehr« 
maligem  SBaftben  in  Sauge  gang  ober  theilweife 
unb  noch  anbere  Sintcn  erforbern  bei  übngenö 
gleicher  Unbcquemlichfiit  gwei  oerfchiibene  JDpe« 
rationen,  waö  unbequem  iff  unb  leicht  3rrtbümet 
unb  83ergef liebfeit,  fowohl  in  fßegug  auf  SBerei* 
tung  alö  Anwenbung  oeranlajjt.  9?acbft»hinbe 
83orfchriften  füllen  nach  3ultd  ©uiüer  ein  gang 
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oorgügltcbeS  Präparat  liefern  ur,b  bie  gerügten 
SRängel  ber  ältern  SO?erftinten  befeitigen.  l.Sal; 
petcrfaureS  (Silber  (£6Uenflcin)  1 1 Ätjeile,  beflillirs 
teS  Söaffer  SöStbeile,  gepuloerteSarabif/bcS  ©ums 
mi  20  Steile,  einfach  fohlcnfaureö  Ratron(Scba) 
22  Steile,  Tfmmoniat  (Salmiafgeift)  20  Stheile. 
DaS  fohlenfaure  Patron  wirb  in  ber  angegebenen 
SJtenge  beflillirten  SBafferS  aufgelöfl  unb  mitbiefer 
Söfung  baS  arabifcbe  ©ummi  in  einer  Reibfcbale 
nach  unb  nad),  um  eö  aufgulöfen,  abgerieben.  2lns 
berfeitS  löfl  man  ben  Zöllen  ftein  in  bem  tfmmoniaf 
auf  unb  oermifcbt  bcibe  glüffigfciten.  SRan  giefjt 
nun  bie  gange  glüffigfeit  in  einen  Äolben  unb 
erwärmt  fie.  Anfangs  fcbmufjiggrau  unb  etwas 
5öobenfa^  tjaftenb,  wirb  fie  beim  ©rwärmen  bräun; 
lid),  fei)t  flat  unb  gulefct,  wenn  fie  in’S  Äocben 
fommt,  fcf>c  bunfel  unb  oon  foldjer  ©onfifteng, 
bafj  fie  leid)t  auS  bet  gebet  fließt.  Diefe,  wie  bie 
folgenbe,  in  ber  Äälte  bereitete  Stinte  bilbet  feinen 
Tfbfafc  unb  ocrbictt  fid)  beim  Soeben,  wobei  bie  garbe 
bunfel  unb  ber  ©erudb  nad)  Kmmoniaf  fdjwäcbcr 
wirb.  2.  £öllenflein  5 Streife,  Söaffer  12  SS^etle, 
©ummi  5 Steile,  einfad)  f otjlenfaureö  Patron  7 
Steile / tfmmoniaf  10  Steile.  Die  SRifcbung 
wirb  eben  fo  wie  bie  nötige  bcbanbelt,  aber  bas 
©inbampfen  unterbrochen,  fobalb  bie  glüffigfeit 
eine  fefjr  bunfle  gatbe  angenommen  ^at , weil 
fonft  mit  ben  Dämpfen  gu  Diel  KmmoniaE  ftcb 
oerflüebtigen  unb  ein  Rieberfcblag  entfielen  würbe. 
Die  auf  biefe  ©Seife  bereitete  Stinte  liefert  fcf>r 
febwarge  Sdjriftgüge  unb  eignet  ftd>  befonberS  gum 
Stempeln.  SRan  löft  guoor  baö  fohlenfaure 
Ratron  in  25  Steilen  SQ3affer  unb  bas  falpeters 
faure  Silber  in  42  Steilen  2(mmoniaf  auf.  Jpier= 
auf  wirb  baS  ©ummi  mit  ben  übrigen  00  Streiten 
©Baffer  abgerieben , biefe  glüffigfeit  mit  ber  Ra; 
troniöfung  vereinigt  unb  bann  gur  Silbcrlöfung 
gegoffen.  3uleht  gibt  man  ben  JCupferoittiol 
binju.  Diefe  3nfatnmenfchung  wcidit  oon  ber 
uorberget)enben  barin  ab,  bafj  bie  glüffigfeit  eine 
blaue  flatt  bunfelbraune  garbe  bat;  bie  Scbrift 
wirb  aber  aud)  fd)warg.  Die  SRengcnoerhältniffe 
bet  gegebenen  gngrebiengen  tonnen  übrigens 
wccbfeln,  je  naebbem  man  eine  mehr  ober  minber 
biete  SEinte  haben,  je  nacb  bem  ©cbtauche,  ben 
man  baoon  machen,  unb  je  nach  bem  3euge,  auf 
welchem  man  fie  anwenben  will,  unb  cö  ifl  babei 
gu  bemerfen , baf  wenn  einerfeitS  bie  ©egenwart 
bcS  Tlmmoniafs  alö  ÄuflöfungSmittcl  wirft  unb 
bie  glüffigfeit  ohne  oorhergehenbe  3ubereitung 
berßeinwanb  angewenbet  werben  fann,  anberfeitö 
bie  Verflüchtigung  eines  Stbeileö  bes  tfmmoniafs 
in  ber  ©Bärme  bie  bunfle  garbe  gibt  unb  bie 
Schrift güge  fogleid)  febwarg  erfd einen  läfjt.  Diefe 
Stinte  geigt  ficb  auch  weniger  febmierig  unb  bringt 
bejfer  in  baS  3«ug,  ohne  barauf  auSeinanbet  gu j 
fließen.  ©BaS  ihre  Venufcung  entweber  mit  gebet  j 
(Stablfebern  ftnb  jehoeb  gu  oermeiben)  ober  mit  j 
Stempel  betrifft,  fo  iff  babei  baS  ©ewöhnlicbe  gu  j 
beobachten,  nämlich,  bie  gemachten  Scbriftgüge 1 
ober  3eid)en  gu  übetbügeln,  bamit  fie  beffer  eins 
bringen. 


9)?efembrt)aittl)emum,  eine  3ietpflange, 
oon  bet  eine  ftbr  grofie2fngabl2fbarren  oorfommt. 
Sie  flammen  oom  @ap  ber  guten  Jpoffnung  unb 
blühen  oom  guni  bis  September.  SRan  pflangt 
fie  in  nahrhafte,  locfere  üaub*  unb  SRiflbeeterbe 
ober  in  febwargen  loctern  ©artenboben,  mit  */4 
glufjfanb  oermifdjt,  unb  burebwintert  ffe  im  3as 
nuar  nahe  bei  ben  genflern  bei  3 — 5°  SR.  Die 
bicfbläfterigen  unb  flengellofen  ertragen  bis  8°  SR. 
unb  finb  etwas  gärtlicber  unb  empfinblidjer  gegen 
bie  Räffe  als  bie  meiflen  flraucbartigen.  23iele 
ber  legtern  waebfen  unb  blühen  gut  an  einet  fons 
nigen  Stelle  im  freien  ßanbe,  wenn  man  fie  im 
9Rai  ober  Anfang  3uni  bahin  pflangt.  Rtid)= 
liebe  atmofphärifebe  £uft  gu  jeber  SaljreSgeit,  im 
Sommer  reichlich,  im  ©Binter  wenig  ©Baffer, 
Scbug  gegen  anhalrenben  unb  heftigen  Regen,  im 
©Binter  nidxt  gu  Diel  ©Bärme  finb  nothwenbige 
Sebingungen  gu  ihrem  ©ebenen  unb  S5lüt)en. 
Die  Vermehrung  gefebieht  bureb  Spröblinge  unb 
Sterlinge  in  Stopfen  ober  SRiflbeeten.  Den  ©as 
men  bet  einjährigen  2frtcn  fäet  man  in  Stopfe, 
ffcllt  biefe  in  ein  temperirteS  SRiflbcet  unb  oerfeht 
bie  jungen  $>flangen  in  fleine,  fpäter  in  größere 
Stcpfe.  TlnfangS  unb  bei  fühlet  SBitterung  halt 
man  fie  im  falten  9Rifibeet  unter  ©laS,  gibt  ihnen 
aber  tjinreicbenbe  8uft. 

9)?eömcrt^mit^,  ifl  ein  non  SSReSmer  erfuns 
beneS  unb  burd)  Dupetot  ocrooUtommncteS  SgeiU 
oerfahren  mittelfl  ber  ^)änbe,  burd)  welche  eine 
tonifebe  Bewegung  im  Jl'ranfen  erregt  unb  ent= 
flammt  wirb,  fo  bafj  feine  eigene  Sebenöfraft  aud) 
bie  ^»eilfraft  wirb.  Die  magnetifeben  Ströme 
werben  burd)  ftnnoclle  Bewegungen  ber  ^)änbe 
oon  ber  ßebenöfraft  bcS  ©tregenben  auf  benÄran- 
fen  übertragen  unb  fomit  beffen  eigene  SebenSs 
fraft  erregt.  Die £änbe  wtrfen,  wie  bet  SOlagnet, 
ausflrahlmb  in  bie  ©ntfernung,  polarifcb  ans 
giebenb  ober  abfloßenb,  fo  bafi  man  bie  SReroen« 
thätigfeit  guleiten  fann,  wo  fie  mangelt,  unb 
ableiten,  wo  fie  concentrirt  ifl.  Der  Äct  ber  ©in* 
wirfung  gefebieht  nicht  allein  burd)  bie^anb,  fons 
bem  aud)  burd)  ©lief  unb^>aud).  3n  XuSnahmeis 
fällen,  unb  wo  fd)on  ber  JRapport  inniger  t)<rs 
geflellt  ifl,  ifl  bie  entfernte  Sinwirfung  burd)  ben 
SBillcn  febon  hinrcicbenb  ober  man  wirft  burd) 
3wifd)enförper.  Die  ©inwirfung  burd)  ben 
©lief  wirb  nur  in  feltnen  gälten  anguwenben  fein ; 
baS  abficbtlicbe  unb  anhaltenbe  giriten  bet  Ä'rans 
fen  mit  Jßltcfcn  ifl  eine  ber  flärtflen  ©inwirfungen 
gut  3Cufhebung  bcS  ©leicbflangeS  beS  Reroen* 
fpflemS  unb  erzeugt  Beunruhigung,  Ohnmächten, 
felbfl  Starrfrämpfe.  Durd)  baS  Sßort  wirft 
man  bei  bem  Äranfen  auf  ben  ©eifl,  ber  auf  ben 
Seih  gurüefwirft.  3ureben  unb  Ströflen  ifl  für 
minber  Äranfe  febon  bie  ho^c  Teilung.  Der 
^>aud)  unb  baSTlnblafen  ifl  immer  baS  wtrffamfte 
Rtittcl,  um  Scbmergen  gu  linbern,  ©ntgünbungen 
unb  ©efcbwülfle  gu  gertheilen.  Das  Anhauchen 
ber  Tfugen  beförbert  ben  Schlaf,  wie  ihn  bas  2lns 
blafen  aufhebt.  Dft  fann  man  bie  h«ftigflen 
Ärämpfe  burch  Änblafen  bei  ©entcfeS  unb  ber 
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©tim  au^enblicttid)  tjebcn.  SDet  ©farrErampf 
weicht  fofort  bem;  tfnblafen.  Sei  jDhnmachten 
hilft  nichts  fo  fchnell,  als  baS  tfnhauchen  ber- 
#erggrube,  eben  fo  bas  fauchen  bei  «ÜRagenfchmerg, 
«JRigräne,  £>hrenfchmerg.  Sei  rofenartigen  (int: 
günbungen  ift  baS  tfnblafen  bec  biogen  EranEen 
Steile  gang  oorgüglid).  £>aS  Serfahren  mit  ben 
Rauben  gefchieht  enfweber  mit  ober  otjne  Serüf)1 
rung.  2)ie  erftere  tfrt  wirft  mehr  pofitio,  bie 
gweite  mehr  negatio.  25ie  Semegung  ber  £änbe 
nennt  man  ©triche,  unb  biefe  beginnen  ftetS  ober* 
tjoib  bes  franfen  JförpertheilS,  nad>  abwärts  bem 
natürlichen  Seroenlauf  entlang,  tn  ber  Entfers 
nung  oon  einigen  3ollen,  wobei  man  fiel)  hüten 
mufj,  ben  ©trid)  mieber  aufwärts  gu  führen, 
tfrme  unb  .fbanb  werben  babc»  leicht  ohnetfnfpans 
nung  als  blofje  Skrfgeuge  beS  SßittenS  gebraucht, 
wobei  bie  gingerfpi&en  nach  unten,  bie  #anb  na* 
türlich  unb  lofe  geöffnet  ift.  «Rach  jebem  ©triche, 
ber  über  ben  Enbpunft  eine#  ©liebe»  hinauSge* 
führt  wirb,  fehltest  man  bie  £anb,  wie  lofe  gut 
gauft  geballt,  unb  fchnellt  bann  bie  ginger  wieber 
leicht' unb  fchnell  aus,  bamit  ber  magnetifche 
©trom  ftd)  wieber  unter  ben  9tägc(n  fammilt  unb 
bie  «Rerocnfraft  beim  2Tbleitcn  nicht  wieber  mit 
übertragen  wirb.  £)ie  Sehanblung  ift  entweber 
eine  allgemeine,  wenn  man  auf  ben  ganzen  Körper  ■ 
ohne  «Rücfficht  auf  bie  Serfchiebenheit  ber  Äranfs 
heiten,  ober  eine  örtliche,  wenn  man  auf  beflimmte 
Äörpertheile  ober  Organe  wirEen  will.  DaS  alls 
gemeine  Serfahren  wirb  bei  JCranfhciten,  wenn 
man  fie  burd)  eine  magnetifche  Eur  heben  will, 
ftetS  ber  örtlichen  Sehanblung  oorangeben,  unb 
wenn  man  auf  eine  entfernte  Sperfon,  bie  nicht  bes 
reite  burch  Scrwanbtfchaft  ober  nahem  Umgang 
in  «Rapport  mit  bem  «JRagnrtifcur  ftetjt , örtlich 
einwirEen  will,  mufj  ber  .«Rapport  burch  bie  all* 
gemeine  Sehanblung  guerft  birbeigeführt  werben. 
©iefoS  gcfchieht  am  Einfachftcn  folgenbermafjen : 
SRan  fefct  ober  ftellt  fich  etwas  bbbEr  bemÄranfen 
gegenüber,  unb  inbem  man  feine  ©cbanEen  auf 
baS  Sorbaben  concentrirt,  nimmt  man  bie^>änbe 
beS  Äranfen  in  bie  feinigen  unb  legt  bann  fanft 
eine  £anb  auf  bin  .ftopf  bis  Äranfen.  «Rach  einis 
gen  tfugenblirten  fährt  man  langfam  oon  ber 
©time  herab  mit  ben  leicht  getrennten  gingern 
bis  gu  ben  tfugen  ohne  Serübrung  in  ber  Entfers 
nung  oon  1 — 2 3oll  unb  fährt  bann  oberwärts 
über  bie  Sruft  bis  in  bie  ©egenb  ber  #erggrube. 
2>iefe  ©triche  werben  mit  ber  Sorftcht  beS  feit« 
wärtS  tfuffteigenS  mit  ben  #änben  unb  bem  tfbs 
fchliifen  berfelben  einige  «Dtinuten  wieberholt. 
Sem  «Jttagen  abwärts  fährt  man  langfam  gu  ben 
Änien,  gulefct  bis  gu  ben  güfjen.  Jpat  man  biefeS 
K — 10  SERinutcn  gethan,  fo  werben  fich  häufig 
fchon  bie  ©pmptome  ber  «ffiirfung  geigen.  3)iefe 
©pmptome  belieben  in  leifen  ©efühlSoeränberuns 
gen,  «IBätmeempftnbung,  gröftetn,  fd)nellcm«pulS, 
©chweifj,  waS  gang  ocrfchieben  nach  ber  Eonftis 
tution  unb  Ä'ranEheit  ift.  Sei  SERanchen  treten 
gar  feine  fichtbaren  Seränberungen  heroot,  unb 
bod)  hat  eine  SBirfung  ftattgefunben ; oft  Eommt 


fte  erft  fpäter  nach,  treten  falter  ©chweifj,  3it* 
tem  ober  Ärämpfe  ein,  fo  \)bte  ber  uufunbige 
«fRagnetifeur  auf  gu  magnetiftren  unb  beruhige 
ben  JCranfen  burd)  tfuflegen  ber  $anb  auf  bie 
Jperggrube,  wobei  er  aber  fclbft  ruhig  bleiben  mufj. 
&ritt  ber  (Schlaf  fogleid)  ein,  fo  laffe  man  bert 
ätranfen  ruhig  fchlafen,  bis  er  oon  felbft  aufs 
wacht.  SBill  man  it>n  werten , fo  braucht  man 
ihm  nur  Cuft  angublafen.  Oie  allgemeine  Ses 
banblung  reicht  aber  nicht  auS,  um  eine  Eur 
gu  bewirfen;  man  mufj  ben  @i&  beS  UebelS 
auffuchen  unb  hier  örtlich  einwirEen,  inbem 
man  bie  flache  #anb  barüber  legt,  aber  in  bet 
Entfernung  oon  1—2  3olI,  barüber  einige  3irfels 
bewegungen  macht  unb  bann  mitbengingerfpi$en 
nach  ben  Erlremitaten  ableitet.  tfuS  bem  gnnern 
ber  £anb  ftrömt  baS  gluibum  am  ©lärfftcn,  unb 
oon  ber  innern  #anbfläd)e  ftrömt  baS  Slut  gu 
ben  fcinflen  Jjbaargefäfjnefcen  unb  ber  «Reroenftrom 
gu  ben  «Reroentheilcn  unb  «Reroenäftchen  gufams 
men,  was  gegen  bie gingerfpifcen  hinaus  gunimmt. 
Jpält  man  bie  flache  £anb  in  fleiner  Entfernung 
über  einen  £bfU  beS  .Körpers,  fo  häuft  ftd)  bort 
fchnell  baS  gluibum  an ; bie  innere  Semegung  oers 
mehrt  freh,  unb  meift  entfielt  Schweig  barunter. 
SBenn  burch  leichte  unb  örtliche  ©tortungen  bet 
#aufgefäfje  ©chmergen  unb  rofenartige  Entgüns 
bungen  oerurfad)t  ftnb,  fo  ift  baS  langfame 
Oarüberhinfatjren  mit  ber  flachen  £anb  in  1 — 2 
3oU  Entfernung  ein  fd)neU  linbernbeS  unb  feilem 
bcS  Serfahren.  OaS  unmittelbare  Auflegen  bet 
#anb  ift  nur  rathfam  bei  ©tortungen,  Serhärs 
tungen  unb  tfnfchwellungen  ber  Eingeweibe,  bet 
gebers  unb  SJtilgleiben  unb  bei  Äopffchmerg,  bet 
oon  UnterlcibSfehlern  h^ührt.  Sthtu^a5 
tiSmuS  unb  gäf)mungcn  ift  baS  fanfte  JReiben  mit 
ber  flachen  #anb  augerorbentlid)  wirffam.  ES 
gibt  allgemeine  fchmerghafte  Äranfheiten,  wobei 
ber  Äranfe  nichts  weiter  angugeben  oermag,  als 
es  thue  ihm2IUeS  weh.  Einige  allgemeine  ©triche, 
b.  h-  mit  ben  flachen  J^>änben  mittelfl  Serührung 
oom  Scheitel  über  ben  Jpals , bie  2ld)feln,  in  bie 
©eiten,  über  bie  gujjfpifccn  bis  gur  holten  ©ohle, 
wo  man  abfchliegt,  ftnb  oft  in  weniger  als  10 
SKinutrn  hiRreicbenb,  bie  ©chmergen  gu  linbern. 
gft  ber  Äopffchmerg  golge  oon  d)ronifd)en  Uns 
tcrleibsEranfhcitcn , fo  ift  gu  biefer  Teilung  läns 
gere  3rit  erforherlich ; ift  er  mehr  netoöS,  fo  lege 
man  bie  ^>anb  leife  auf  ben  JCopf  unb  fahre  3 — 5 
«JRat  in  langen  3ügen  bis  gu  ben  güfjen  hinab; 
bann  halte  man  bic  ginger  ein  paar  «Otinufen 
über  ben  jtopf  unb  fcitwärtS  an  ber  ©tim  in 
Oiftangcn  unb  leite  bie  3ügs  nach  unten,  bann 
ftriidie  man  einige  «JRal  oom  Scheitel  über  bie 
2lcbfeln  unb  ^>änbe  hinab  unb  halte  bie  #änbe 
beS  JCranfen  in  ber  feinigen,  wobei  man  bietfugen 
firirt ; geigen  ftd)  «JRuSfelgurtungcn  im  ©eftcht 
ober  in  ben  tfrmen,  fo  wiebcrhole  man  bie  ©triche 
über  bie  tfrme,  um  ben  JCrampf  gu  oermehren; 
bann  ftreiche  man  oom  ©cheitei  über  bie  Schläfe 
nach  ber  £erggrube,  wo  man  einige  tfugenblicte 
ohne  Serührung  anhält,  unb  wieberbole  baS  etwa 
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8 — 7 SRal.  Snblich  nehme  man  ben  Äopf  tetfe 
in  bie  4>änbc,  bie  rechte  Jpanb  auf  ber  ©tim,  bie 
linEe  am£interEopf  unb  brürtc  bcibe  feft  an;  bann 
wechfele  man  mit  ben  £änben  auf  ben  ©eiten  beß 
.ftopfeß.  Oaß  gange  Serfabten  bauert  y4©tunbe, 
worauf  man  ben  A'ranEen  eben  fo  lange  ruhen 
lägt.  Oft  hilft  fcbon  baß  2Cuflegen  ber  £dnbe  non 
hinten  auf  ben  ©djcitel  mit  ben  gingcrfpifjen  auf 
bie  ©tim,  inbem  man  iS  — 20  SRal  über  ben 
Jtopf  baß  Rüctgrat  t)inabfireid)t.  3abnfcbmergen 
unb  glüffe  finb  leicht  gu  beben;  gegen  bie  2Bie= 
betfebt  muß  man  alle  Srfältungen  oermeiben. 
SRan  hält  bie  nid)t  gang  gum  .Regel  bereinigten 
gingerfpifcen  an  bie  fd)mer j^afte  ©teile  ein  paar 
SRinuten  lang  unb  leitet  ab,  ober  man  magnetiftrt 
fte  auch  oom  Ropfe  auß  auf  ©enict  unb  Obren, 
auf  bie  Satten  unb  Riefergelenfe  unb  ftreicht  bon 
ber  fchmergbaften  ©teile  weg  nad)  ben  2ld)feln 
unb  2lrmen.  ©triebe  bor  bem  ©eficht  in  jDiflan 
fauchen  auf  ben©chmerg  unb  magnetifirteß  SQBaf* 
fer  im  SRunbe  ballen,  magnetiflrte  Umschläge  bon 
SBolle  finb  febt  wirEfam.  Oie  örtlichen  ©cbmet; 
gen  ber  Sruft,  beß  SRagenß,  beß  Unterleibß  unb 
ber  Singeweibe,  wenn  fte  oon  Sntgünbung  ber* 
rübren,  werben  meift  balb  burch  £änbeauflegen, 
ober  burd)  Sorbalten  ber  £anb  in  Oiftang  gehoben. 
Oie 2lugens  unb  Dbtenfchmer gen  werben  oorgüglid) 
mit  bem  ableitenben  Serfabren  bebanbelt,  unb  gwar 
bei  bentfugen  burch  baß  Hinwegs  unb  3umcffireü 
chen  oon  ben  2(ugen  mit  bem  Rüden  ber  Ringer 
(maß  fchwächer  wirEt)  gegen  Obren  unb  Jpalß,  burch 
2lnblafen  unb  SBafchen  mit  magnetifirtem  SBaffer. 
©elbft  thronifche  gebier  hat  0100  fo  gehoben. 
Ohnmächten  finb  fchwet  gu  heilen.  Sei  catarrbas 
lifeben  ©chmergen  hält  man  bie  bobfe  #anb  an 
bie  Obren,  balb  in  ber  (Entfernung,  balb  bicht 
baran  unb  führt  7 — 14  ableitenbe  ©triebe  t>on 
ba  übet  baß  ©enict  nad)  ben  Firmen  unb  bem 
Rüden  hinab  unb  f)aud)t  fofort  in  bie  Obren. 
Tluch  baß  Jpauchen  in  bie  bohle  #anb  beß  Rranftn 
ift  oft  wirEfam.  3m  Anfänge  beß  Jpüftwebeß 
fann  man  bie  Sntgünbung  fogleid)  gertbeilen 
burch  birecte  Sinwirfung,  Äuflegen  ber  #änbe, 
Reiben  unb  2lbleiten.  2fudb  baß  2f uflegen  magnes 
tifchen  SBafferß  wirft  günftig.  Allgemeine  Res 
geln  beim  SRagnetifiren  finb  folgenbe:  OerRranEe 
muß  mit  bet  Sebanblung  einoetfianben  fein,  unb 
ber  £elfenbe  mit  gutem  SBillen  unb  Srnft  baß 
Serfabren  oornebmen.  Oer  Rranfe  barf  wos 
möglich  nicht  gu  feft  unb  bict  angegogen  fein,  be* 
fonberß  hält  ©eibe  bie  Sinwirfung  febt  ab,  SRan 
entferne  unnötige  ober  neugierige  3eugen,  welche 
bie  2fufmerffamfeit  ablenfen  ober  baß  gluibum 
abgieben.  ©ben  fo  finb  SEbiere  unb  SRetalle  auß 
ber  unmittelbaren  Stäbe  beß  RranEen  gu  entfer* 
nen.  4?at  man  fid)  burch  bie  allgemeine  Sebanb* 
lung  in  Rapport  gefefct,  fo  wirte  man  burch  bie 
örtliche  Sebanblung  ftetig  ein  unb  leite  burd) 
©triche  nad)  ben  Srtremitäten  naturgemäß  ab, 
unb  gwar  baß  Rüdgrot  hinab  über  bie  2lrme  unb 
Jpänbe  ober  nach  ber  4>erggrube  unb  über  biegüße 
binauß,  je  nach  t>«n  Umftänben,  wo  man  bann 


wiebet  nach  gegebener  Art  bie  #änbe  abfehtießt. 
SBajfet  magnetiftrt  man  am  Seiten,  inbem  man 
baß  ©laß  auf  bie  linEe  flache  Jpanb  binftellt  unb  bie 
anbere  #anb  barauf  ftellt,  um  Polarität  gu  ergeu* 
gen.  hierauf  hält  man  2 — 3 SRinuten  bie  faft 
gum  .Regel  gefpifcten  ginger  bet  rechten  #anb  1 
3oll  übet  baß  SBaffer.  3 ft  eß  bem  RranEen  nicht 
unangenehm,  fo  baucht  man  in  baß  SBaffec  unb 
legt  bann  bie  £anb  einige  Xugenblicte  feft  auf  ba« 
©laß.  Sei  allen  ©elegenbeiten  laffe  man  ben 
RranEen  biefeß  magnetifirte  SBaffer  trinEen.  @ö 
bringt  bie  auffallenbften  SBirfungen  biroor,  inbem 
eß  fogutauf  bie innern  SEbeile  wie  burch  Umfcbläge 
auf  bie  äußeren  einwirEt,  wo  eß  nötbig  ift,  ab« 
fütjrenb  unb  gertbeilenb,  berubigenb,  fchmergftiC* 
lenb,  unb  erfefct  unb  erhält  in  2lbwefenbeit  be« 
SRagnetifeurß  ben  fRapport.  Bücher,  SBoHe  unb 
Saumwolle  magnetiftrt  man  burd)  2lnbaucfacn 
unb  galten  in  ben  #änben.  3uv  3«tbeilung 
oon©efd)WÜlften  wirEen  foldje  Umfchläge  oft  beffet 
a(ß  birecte  SinmirEung.  Auöfübrlich  über  ben 
SReßmetißmuß  banbeit  bie  ©ebrift  „Oie  ÜReßmes 
riß’fcbe  ^rapiß"  oon  Snnentofer.  (Sgl.,  aud) 
Sftagnetißmuß). 

SOicffcr«  Oie  oornebmften  ©orten  berSKeffer 
finb  Slafchens  ober  Sinlegemeffer,  gebet* 
m eff  er  (f.  b.)  unb  Sorbiermeffer  (f.  b.). 
2lußerbem  gibt  eß  noch  für  bie  »>crfd)iebenen^>anb* 
werfet  unb  für  bie  Canbwirtbe  unb  ©ärtnec  »er* 
fchiebene  sfReffer.  3«bcß  SReffer  beftebt  auß  einet 
fcharfen  Jllinge  oon  gut  »erzähltem  Sifen,  unb 
bem  ©rife,  ber  ©chaie  ober  bem  ^>efte.  Cebtere« 
ift  non  4>olj,  ^>orn,  Änochen,  Slfenbein,  ©chilb* 
patt,  Perlmutter,  porjellan,  ©ilber,  SRefftng, 
bei  ben  feinen  SÜReßfern  nicht  feiten  mit  eingelegter 
Arbeit  oerfeben.  Sftad)  bem  »erfdjiebenen  ©ebraud) 
ber  SReffer  ftnb  bie  klingen  oon  oerfebiebener  ©e* 
ftalt  unb  ©röße.  ©anj  oon  ©fahl  finb  nur  fetjt 
feine  SÜRefferflingen , namentlich  gebermefferElin* 
gen,  gefchmiebet.  Sei  gröbern  SReffern  ift  bet 
Äetn,  wogu  SRücEen  unbÄngei  gehört,  immer  oon 
Sifen,  unb  nur  bie  angefd)weißte@chneibe  ift  oon 
©tabl.  Oie  beften  SRcffer  finb  bie  englifeben,  oor* 
güglichbie,  welche  infionbon,  Sirmingbam,  ©bif5 
fielb  oerfertigt  werben.  Oiefe  ilReffer  jeid)nen 
fich  oor  allen  übrigen  burch  trefflichen  ©tabl,  ge* 
naue  Searbeitung,  febt  gute  Härtung  unb  fdjöne 
'Politur  auß.  Aber  auch  bie  franjöftfcben  SReffet 
oon  Cangreß,  SRoulinß,  pariß,  Sbatellerault,  fo* 
wie  manche  beutfehe  2Reffet  oon  SEuttlingen,  @0* 
ringen,  Solingen,  Reutlingen,  #eilbronn,  ©chmal* 
falben,  Rubi,  ©ubl/  ©olingen,  Remfcheib,  ßüben* 
fd)eib,  ©cbwclm  tc.  finb  febr  gut.  3n  einem  ein* 
gigen  ©riff  mancher  9Reffet  beftnben  fid>  oft  oiel« 
oerfchiebene  Snftrumente,  j.  S.  mehrere  Ärten 
oon  SEReffern,  eine  ©djeere,  eine  ©äge,  mehrere 
geilen,  ein  JCotEgieber,  ein  geuerftabl,  ein 
Pfeifenräumer  jc.  jfm  ©eringften  fmb  bie  SRürn* 
berget  unb  fteiermärfifchen  SReffer,  weil  fid) 
bei  benfelben  fein  ©tabl  an  ber  Jtlinge  beßin* 
bet.  — Um  bie  SReffer  gu  pu$en,  ftedtman 
fte  in  ein  Köpfchen  ooll  beißen  SBafferß  fo  wett 
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bie  ÄUngen  geben;  bie  ©rifft  bürfen  nid)t  tn’baS 
SBaffet  tommen,  meil  btefelben  fonfl  balb  abgepen 
mürben;  bann  roif*t  man  fte  mit  einem  8äpps 
d)en  rein  unb  troctnet  fte  mit  einem  ,Rü*enhanbs 
tu*  ab.  hierauf  pupt  man  fie  auf  einem  Keffer: 
gefielt  mit  feinem  4>ammerf*lag  obet©anb  blanf*, 
flrei*t  fte  nocb  einmal  auf  bem  am  ©eflelle  br* 
fefligten  Stiemen  nach  unb  mifcbt  fie  julept  mit 
einem  reinen  SEucbe  ab.  ©t'lberne  ©tiffe  an  ben 
fDleffern  roerben  eben  fo  gepupt,  wie  in  bem  2lrt. 
@ilbergef*irt  angegeben  ift.  — ®aS  ©cbärs 
fen  bet  SÖteffer  gefcbiebt  burcb  ©*leifen  ober  auf 
befonbetn  SJtefferfcbärfern  (f.  b.). 

SWefferfdbäcfet,  ifi  efn  3nflrument  jum 
©cbarfmacben  bet  SÄeffer.  @S  befielt  aus  2 
©taplfeilen,  bie  ft*  neben  einanber  gefleUt  um 
ihre  Äre  bemegen.  Än  jebem  ©tabe  beftnben  ftcb 
oorftepenbe  Stinge  oon  hartem  ©tapl,  beren  Stän* 
ber  fein  auSge!eplt  ftnb.  ©eibe  ©Stäbe  ftnb  fo 
nahe  an  einanber  gefleUt,  baf?  fte  über  einanber 
greifen.  2f uf  ein  bur*gejogcneS  SJtejfer  mitten 
bie  bemeglicben  Stinge  mie  eine  Pfeile. 

ÜJJefftng,  ifl  eine  ©etbinbung  beS  .RupferS 
mit  bem  3int.  grüpet  flellte  man  baffelbe  burcb 
3ufammenfcbmeljen  oon  ©almep  mit  .Rupfet  unter 
3ufap  oon  .Rople  bat,  jept  erhält  man  es  burcb 
3ufainmenf*meljen  oon  .Rupfer  unb  3inf  in  gro: 
fen  Siegeln.  Äuf  73  $)fb.  .Rupfet  rechnet  man  32 
§)fb  3inf.  ®aS  .Rupfet  wirb  alS  Stofettenfupfer 
in  fleine  ©tücte  ^erbrochen,  bas  3inf  in  granulirs 
tem  3uflanbe  angemenbet.  ®aS  gefcbmoljene 
SKctaU  gieft  man  in  glatten,  unb  oft  hämmert 
ober  roaljt  man  biefe  ju  ©le*.  ©aS  fcbmiebbare 
englifcbe  SOteffing  befleht  aus  34,76  $>roc.  3«nt 
unb  63,23  $>roc.  .Rupfer  mit  ©puren  oon  ©lei. 
3Ba*tS  in  SQüien  hat  aber  ßegirungen  erfunben, 
bie  ftcb  noch  meit  bejfet  fcbmieben  taffen.  @ie  be= 
flehen  1.  au«  33  ©emicbtstheilen  .Rupfer  unb  78 
©emicbtstheilen  3»nf;  2.  aus  33  ©emicbtstheilen 
.Rupfet  unb  20  ©emicbtstheilen  3int.  SJZefftng 
mirb  inSnglanb,  ©ebroeben,  granfrei*,  ©cutfeb: 
lanb  unb  ©clgien  gefertigt,  golgenbe  ©orten 
SRefftng  lommen  im  £anbel  ooc:  Satunmef? 
fing,  melcbeS  in  oerfebiebene  galten  jufammens 
gelegt  unb  entmeber  blant  ober febmarj ifl;  ^lats 
tenmeffing,  baS  nur  einmal  jufammengelegt 
unb  immer  febmarj  ifl;  Stafelmeffing,  baS 
f*roarj,  aber  megen  feiner  ©ide  nicht  jufammens 
gelegt  ifl;  SRollmeffing,  melcbeS  aufgerollt 
mirb.  ®aS  STOefftngble*  ober  8atun  unterfdteibet 
man  auch  noch  in  Stollen  blech,  bas  bünnfle  eigent: 
liebe  ©le*;  in  .Rlempnerble*,  glafcbens  ober 
©edenfcblägerlatun,  oon  benen  man  gegen  18 
Stummem  in  oetfebiebener  ©iefe  h nt;  in  ©cblof* 
ferblecb  §u  allerlei  SSefcblägen;  in  SErommelbledj 
oon  oerfd)iebenet  ©tärfe;  in®rahtbanb,  morauS 
©raht  gefebnitten  mirb.  ©ine  befonbere  ganj 
bünne  ©orte  SKefftngble*  aus  Nürnberg  unb 
gürth  peift  9tauf*f,  8ügen*,  Änitters 
ober  Änifterg olb.  ©uteS,  oon  reinem .Rupfet 
unb  gut  bereitetem  3tnforpb  ober  ©almep  oerfet* 
tigtes  SXefftng  muf  eine  f*öne  golbgelbe  garbe 


haben  unb  febt  behnbat  fein,  ©em  blafgelben 
«Dlefftng,  melcbeS  mit  ©atme»  überfept  morben  ifl, 
fehlt  eS  an  ©auerpaftigfeit.  ©ei  ÜRefftng  in 
©roten,  melcbeS  ;u  Kanonen,  SJtörfern,  ©loden  jc. 
oerarbeitet  mirb,  febabet  bie  blaffe  garbe  meniger. 
ffiei£afelmefftng  aber,  roehheS  ju  .Reffein,  Jtücben* 
geräthen  tc.  oerarbeitet  mirb,  ifl  bte  blaffe  garbe 
oon  grof em  9la*tpeil.  ©aeienige  SDtefftng,  melcbeS 
bie  ©elbs  unb  Stotpgiefer,  ©ürtler,  SOtecbanifer, 
Uhrmacher  tc.  gebrauchen,  barf  bte  roenigfte©pr6* 
bigfeit  beltpen;  eS  muf  falt  ooUfommen  bebnbar, 
in  ber  ©lüphipe  über  fprobe  fein.  @S  ifl  7«/s  — 
8%  SD?al  fpecififcb  febmerer  als  baS  SBaffer.  Sei 
ben  meiften  gabrifanten  erhält  es  noch  einen  3u* 
fap  oon  ©lei,  ©lodenfpeife  tc. , mobureb  eS  t)är* 
ter,  fptöber  unb  meniger  behnbat  mirb.  Um 
SKefftng  einen  leichten  gluf  ju  geben , reibt 
man  1 gofp  Xrfenif,  1>/*  Coth  2(laun,  l1/*  8oth 
SBeinflein  unb  l‘/s  8oth  .Rocbfalj  fein  unb  mifcbt 
eS.  ©obalb  baS  ju  giefenbe  SÄetaU  im  gluf  ifl, 
fefct  man  auf  4 $)fb.  SDtetaö  1 8oth  bet  SKifcbung 
unb  gieft  baS  SKetall  gleich  barauf  auS.  ffiefon* 
berS  febön  ifl  baS  englifcbe  SO?ifftngbled>#  meil  ti 
nicht  gefcblagen,  fonbern  gercaljt  ifl,  aber  auch 
£annooer,  ©aljburg,  Nürnberg  liefert  fehr  gutel 
üJMfingbted).  — ©aSSWefftng  fann  ©ergiftungen 
berbeiführen , ba  eS  in  feinet  #aupfmaffe  als 
.Rupfer  befleht  unb  beshalb  beffen  fcbäblicbe  ®ir> 
fung  hat.  Jg>auptfäcblicb  mtrb  fein  Stofl  (©tün* 
fpan)  am  ©efährlicbflen. 

9ftefftnflbraf>t,  mirb  aus  SOtefjtng  bargt# 
flellt  unb  tommt  in  20  — 30  ©orten’  oor.  ©et 
feinfle  ifl  Glaoier*  unb  ©tednabelbrabt.  ®ie 
3 £auptgattungen  beS  STteffingbrahteS  ftnb  aber 
immer  grober,  mittler  unb  feiner. 

^efflttgbtafttfttiefe/  6abcn  ftcb  als  ooQs 
fommenc  unb  jroedmäfige  Cfiter  für  bie  ©lectris 
cität  bemährt  unb  finben  baher  mit  Küpen  2tn* 
toenbung  als  © lifabletter  (f.  b.). 

SIÄcfflng(jefd)irrc.  ©a  baS  SJWftng  aus 
einer  Segirung  oon  .Rupfet  unb  3inl  befleht/  fo 
gilt  oon  ihm,  menn  eS  ju  Äücbengefcbirren  oers 
menbet  mirb,  baffelbe,  maS  über  bie  ©efähr* 
licbleit  ber  Jtupfergefcbirre  (f.  b.)  gefagt 
morben  ifl,  jumal  baS  SDWftng  leichter 

als  baS  .Rupfer  aufl&ft.  ©ereinigt  mirb  ti  mie 
baS  .Rupfer,  nur  baf  flatt  ber  Äupferfeilfpäne 
geilfpäne  oon  SDlefftng  genommen  merben.  ffio 
ÜRefftngfeilfpäne  nicht  ju  hob«n  ftnb,  mirb  mittelft 
eines  ©trohmifcbeS  mit  roeifem  feinen  ©anb  unb 
heifem  ©ranntmeinfpüliebt  ober  mit  SWolfen  ge« 
febeuert,  rein  in  SBaffer  naebgefpütt  unb  in  ber 
©onne  getrodnet.  Kadtfpüien  unb  SLrodnen  muf 
forgfältig  gefebeben,  meil  ft*  fonfl  leiebt  ©rüne 
fpan  anfept.  ©efinben  ft*  ©todflede  in  SRefftng« 
gerätpen,  fo  fönnen  biefe  baraus  eben  fo  entfernt 
merben,  mie  ©todflede  aus  ben  Äupfergef*irren, 
©*löffer  oon  SBefftng  roerben  auf  folgenbe  ÄBeife 
gepupt:  7(u«  fein  gefebabtem  SEripelnnb  ©aum6l 
ober  ©ranntmein  mirb  ein  ©rei  gema*t,  biefet 
auf  bie  ©*läffet  gebra*t  unb  biefe  mit  einem  mol* 
lenen  Sappen  tü*tig  abgerieben.  ©iefeS  3lb; 


Sftejjbanb. 


566 


2fletaUbec!unj). 


teiben  roirb  hierauf  mit  troctnemTripel  unbeinem 
«nbern  froctnen  Sappen  »ieberholt.  Gnblich  »er: 
ben  bie  ©chlöffer  mit  einem  reinen  leinenen  Tuche 
abge»ifd)t.  ©tatt  bed  Tripels  fann  and)  ge: 
ftebte  4>oljafcbe  genommen  »erben.  Aud)  mit 
3iegelmei)l,  bad  aber  nad)  bemSleibcn  noch  burch: 
gefiebt  »erben  mufj,  fönnen  ßeuchtcr,  ©chlöffer  tc. 
mit  einem  »oUenen  ßappen  froefen  gepult  »er: 
ben.  ©inb  bie  Geliebter  fettig,  fo  »erben  fie  oorher 
mit  angejünbetem  ©erg  rein  abgerieben,  jCretbc, 1 
©dnocfel  unb  Glftg  ju  einem  Srei  gemacht , gibt 
bem  ?0?effig  eine  feböne  gelbe  garbc;  Äreibe  allein 
macht  bagegen  eine  matte  garbe. 

9)?eftbanb,  ift  ein  ©tnifen  ftarfen  Rapier« 
ober  bünnen  ßeberd,  mit  bem  man  bie  Zunahme 
eined  Thtered  am  Umfange  ermittelt.  SOtan  mifjt 
mit  bemfelben  bad  SE^ter  oon  3eit  Zu  3eit  hinter 
ben  ©orberfüfjen  über  ben  Umfang  ber  ©ruft  unb 
erfiet)t  bann,  ob  unb  »ie  oiel  bad  Sttjier  zugenommen 
hat.  SadSÄefjbanb  barf  fich  nicht  audbef)nen  unb 
mufj  mit  Rollen  unb©taben  bezeichnet  fein.  ©eil 
man  aber  bad  ©tefjbanb  nicht  immer  genau  über 
biefelbe  ©teile  fpannt,  baffelbe  ftd)  »ohl  auch 
et»ad  behnt  unb  man  boeb  nur  ben  Anfafc  bed 
getted  unter  ber  £aut  meffen  fann,  fo  ift  biefe 
SDteffung  immer  mangelhaft. 

9J?efUfttte,  ift  ein  3nftrument  zum  ©teffen 
ber  ßinien.  ©ie  befiehl  aud  einem  3/*  3oU  ftarfen 
©tab,  »eichet  1 Stuthe  lang  unb  in  10  gufj  ab: 
getheilt  ift.  ©efonberd  braucht  man  fte  jur  ©e: 
ftimmung  bet  fleinen  Abftänbe,  »eiche  oon  ber 
SDtefjfette  aud  nach  bet  ©eite  hin  zu  meffen  ftnb. 
!0tan  fann  aber  auch  einzelne  ©runbftüde,  »enn 
fie  nicht  allzu  grob  ftnb,  blöd  mit  ber  SDtefjlatte 
meffen.  3n  biefem  galle  gibt  man  ihr  »ohl  auch 
bie  ©eftalt  ber  gigur,  um  fie  bequemer  anmenben 


ZU  fönnen;  bod)  mufj  man  bann  bie  mit  eifernen 
©pifcen  oetfehenen  aufrechten  gäbe  betfelben  min: 
bejtend  1 gufj  lang  nad)  unten  oerlängern,  bamit 
fleine  ©Obenerhöhungen  bei  ber  SOteffung  nicht 
hinbetlid)  ftnb.  Auch  finb  bann  zur  Rührung  ber: 
felben  2^)etfonen  erforberlid),  unb  man  mub  eben 
fo  wie  bei  ber  Siflefjfette,  um  beim  gortrüefen  bed 
3nftrumentd  ben  ^)unft  bed  oorbern  gufjed  Zu  bfs 
Zeichnen,  fid)  et'ferner  3üf)lnabeln  oon  1 gufj  ßänge 
bebienen. 

«Wcftttfct),  ift  ein  in  ber  Sftejjfunft  angewen: 
beted  Snftrument,  um  ©obenftrecten  oon  nicht  zu 
grobem  Umfange  aufzunehmen. 

Sötefzjirfel,  ift  ein  SDtefjinftrument,  bad  man 
an»enbet^  »enn  man  bie  SSJieffung  ohne  einen  ©e: 


hilfen  audffihren  will.  SDiefer  3itfel  ift  */*  Stutze 
lang  unb  man  bewegt  ihn  an  bet  4?anbbabe  in 
einem  3itfel  auf  bem  oorbern  gufj  umbrehenb. 


Sabei  müffen  bie  3irfelftbläge  aufmerffam  g es 
Zählt  »erben. 

9ttetaUbcc¥mtß,  ift  bie  Secfung  ber  Sacher 
mit  SAttall.  Gd  »erben  Tafeln  aud  ©tetall  zu 
langen  ©treifen  zufammengefalzt,  »eiche  auf  bem 
mit  ©retern  oerfchalten  Sache  oon  oben  nad) 
unten  reichen  unb  nad)  ber  ßänge  bed  Sached 
wieber  unter  ftd)  zufammengefügt  »erben.  3n 
bie  galze  »erben  fchmale  lange  ©treifen  .Kupfer 
ober  ©lech  eingelegt,  burch  beren  Annagelung  bie 
Tafeln  auf  ber  ©reterfchalung  befeftigt  »erben.  Gin 
unmittelbare^  Annageln  ber  Tafeln  auf  bie  23ers 
fchalung  ober  bad  3ufammen(öthen  ber  Tafeln  ift 
nicht  rathfam.  ©on  ben  SDtetallen  bienen  zue 
Sachbectung:  Kupfer  (f.  Ku  pf  erba  ch),  3 i n f 
(f.  3 i n f b a cb),  G i f e n b l e cb  (f.  Gifenbled)* 
bebachung)  unb  ©lei.  ßefctered  ift  zwar  ein 
bauerhafteö  Sflaterial,  aber  bureb  zu  leichte« 
©djmelzen  beigeuerdbrünften  »irbed  bemßöfchen 
hinberlich. 

SWctflUc.  Sie  SttetaUe  ftnb  fämmtlid)  fefte 
Körper  mit  Aufnahme  bed  Cuttcfjilbcrd , bad  bet 
ber  gewöhnlichen  Temperatur  flüfftg  erfcheint; 
fie  ftnb  oon  oerfchiebener  garbe  unb  u n burch  ftebtig. 
©on  ber  Unteren  Gtgcnfchaft  ift  ausgenommen 
baö  Titan  unb  baö  ©olb;  baö  lottere  tagt  in 
bünnen  ©lättchen  baö  ßiebt  mit  grüner  garbe 
burchfaUen.  Sie  fBtetalle  zeigen  in  fefter  zufams 
menhängenber  90?affe  meiftens  einen  eigenthümlts 
eben  ©lanz,  ben  ©tetallglanz.  Saö  fpec.  @en>id)t 
ift  ein  ganz  oerfebiebencö ; »ät)renb  baffelbe  bei 
einigen  SJtetallen  weniger  ald  bao  bed  ©iafferd  bes 
trägt,  »ie  bei  bem  Äalium  unb  Natrium,  ftnb 
anbere,  wie  bad  ^latin,  mehr  ald  z'uuuiigutal 
febwerer  ald  ©affet.  Ginige  «DtetaUe  ftnb  behns 
bar,  b.  h-  fie  fönnen  zu  Sräf)ten  audgezogen  toets 
ben,  anbere  hämmerbar,  b.  h-  fte  laffen  ftd)  burd) 
ben  Jammer  zu  ©lechen  ober  bünnen  ©lättchen 
audfcblagen,  z>  bod  ®olb,  ©Über  unb  bad 
fplatin,  »eiche  zu  gleichet  3eit  bef)nbat  unb  harn« 
merbar  ftnb.  Siefe  beiben  Gigenfdjaften  folgen 
jebod)  nicht  immer  aud  einanber,  benn  »it  hohen 
Z-  ©.  bad  ©lei,  bad  hömmerbar,  aber  nur  wenig 
ftreefs  ober  behnbar,  unb  umgefetjrt  bad  Gifen, 
bad  fehr  behnbar,  aber  nur  wenig  hämmerbar  ift. 
Gd  gibt  btei  SOtetalle,  bie  oomSDtagnete  angezogen 
»erben:  Gifen,  Stiefel  unb  Äobalt  (aber  nieftt 
Ghrom,  wie  man  lange  3eit  geglaubt  hat).  >Dte 
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Stetalle  ftnb  im  2(llgemeinen  flute  Seifer  fürSBärme 
unb  ©lectricität,  it)c  ßeitungSoermögen  aber  ein 
febr  oerfchiebeneS.  ©ine  ©igenfchaft,  bie  befon: 
berS  jum  Unterfchieb  eine«  SretalleS  oon  einem 
9tid)tmetalle  bient,  ift  bie,  bafj  ein  Stetall  als  fot* 
cheS  nicht  aufgelöft  werben  fann;  wäbrenb  wir 
©djwefel,  ^)i)oöpi)or,  Äot>tenftoff  (im  gefebmotje: 
nen  ©ifen)  tc.  auflöfen  unb  auS  ber  2öfung  baS 
©lement  wiebet  unoeränbert  erbitten  fönnen,  ift 
bicS  bei  ben  Sietallen  nicht  ber  galt.  SBir  fön: 
nen  j.  85.  ©ifen  in  feiner  glüffigfeit  auf  bieSBeife 
löfen , bafj  baffelbe  als  mctallifcbeS  ©ifen  barin 
aufgelöft  wäre;  ftetS  müffen  wir  eS  mit  anbern 
.Körpern  oerbinben  unb  folcbe  Skrbinoungen  $u 
erbalten  fueben,  bie  ftch  in  irgenb  einer  glüffigfeit 
löfen.  ©in  fernerer  Unterfcbicb  liegt  in  bet©igen: 
febaft  ber  Sietalle,  ficb  nicht  mit  SBafferftoff  oer: 
binben  ju  fönnen,  obgleich  biefer  Untcrfdbieb  fein 
allgemeiner  ift,  ba  wir  ffierbinbungen  oon  .Kör; 
pern  mit  SBafferftoff  fennen,  bie  gewöhnlich  ju 
ben  Stetallen  gewählt  werben,  wie  oon  bem  2lnti: 
mon  unb  Tellur.  3ebeS  SOletall  wirb  bureb  t)of>e 
Temperatur  flüffig.  Diefer  ©ab  ift  allgemein ; 
wenn  eS  uns  auch  nicht  gelang,  alle  Sietalle  $u 
fcbmeljen,  fo  lag  bieS  nur  baran,  bafj  cs  un$  mit 
unfern  Siitteln  bis  iefct  noch  nicht  gelungen  ift, 
eine  jur  ©cbmeljung  erforberticbe  Temperatur 
beroorjubringen.  Die  am  2eichteften  fcbmeljbaren 
Stetalle  ftnb  baS  .Kalium  unb  Natrium,  bann  fol: 
gen  3inn,  SBiSmutb  unb  ©abmium.  Die  meiften 
Stetalle  fönnen  bei  ben  haften  Temperaturen 
perflüebtigt  werben ; biejenigen,  welche  ftcb  fchon 
bei  niebrigerer  Temperatur  oerflüebtigen,  fitib  baS 
Q.uectfilberunbbas3inf.  ©inige  Stetalle  fri>ftaUi= 
ftren  beim  ©rfalten,  biefe  ©igenfebaft  finbet  matt 
befonberS  beim  SBiSmutb  febr  beuflicb.  3m  Kllge* 
meinen  wirft  bet  ©auerftoff  ber  atmofpbärifchtn 
2uft  auf  bie  Stetalle  nur  bann,  wenn  ju  gleicher  3eit 
geuebtigfeit  ootbanben  ift;  im  troefnen  3uftanbe 
wirft  bie  atmofpbärifcbe  Cuft  nur  bei  febr  b°^er 
Temperatur  ein.  'iCuSgenemmcn  oon  bem  eben  an: 
geführten  ftnb  .Kalium  unb  Satrium,  welche  fchon 
bei  gewöhnlicher  Temperatur  ©auerftoff  aus  ber 
ßuft  an  ftch  Jieben,  unb  ®olb  unb  Platin,  bie  ftch 
felbft  bei  bet  b°d)ften  Temperatur  nicht  mit 
©auerftoff  oerbinben  fönnen.  ©egen  baS  SBaffer 
»erhalten  ftch  bie  Stetalle  febr  oerfebieben  ; wäb* 
renb  einige  berfelben  bas  SBaffer  fchon  bei  gewöhn: 
lieber  Temperatur  gerfefcen,  ftch  orpbiren  unb 
SBafferftoff  frei  machen,  finbet  bies  bei  anbern  nur 
in  bct©iebebihe  unb  bei  noch  anbern  in  bcrStotb: 
glübbifee  fiatt.  ©inige  Sietalle  jerfeben  baS 
SBaffer  unter  feinet  Sebingung.  Die  SJietaUe 
fönnen  ftd)  mit  ben  Stetallen  birect  unb  inbirect 
oerbinben  unbDrobe,  ©blorüre,  ©ulfurete  ic.  bil: 
ben.  Die  Stetalle  fönnen  ftch  ferner  unter  ein: 
anber  oerbinben;  bie  S3crbinbung  gebt  ebenfalls 
in  bem  93erbältnif?  ber  2lequioalente  oot  ftch. 
©chmiljt  man  j.  85.  58,9  2otb  3inn  mit  103,7 
ßotb  SBlei  jufammen,  fo  erhält  man  eine  Stetall: 
oerbinbüng,  bie  aus  einem  ttequioalent  3tnn  unb 
einem  Eequioalent  S3let  befielt,  unb  bureb  bie 


gormel  SnPb  auSgebrücft  werben  fann.  ©chmiljt 
man  aber  58,9  3inn  jufammen  mit  120  ober  150 
2otb  35lei,  fo  befommt  man  ebenfalls  ein  SMetall: 
gemifch,  baS  aber  ein  ©emenge  ift  ber  Sletalloer: 
binbung  SnPb  mit  bem  überfebüffig  jugefefcten  85lei. 
©ine  23erbinbung  ober  ein  ©emifcb  jweier  ober  meb* 
rcret  Stetalle  nennt  man  eine  2 e g i r u n g (f.  b.). 
SSilbet  Quecffilber  einen  S3eftanbtbeil,  fo  nennt  man 
biefelbe  21  m a l g a m (f.  b.).  Die  meiften  ©äuren 
werben  burch  bie  Sietalle  jetfe^r,  befonberS  wenn 
bie  Temperatur  erhöbt  ift;  bie  ©auerftofffäuren 
oerlnren  einen  Tbeil  ihres  ©auerfioffS,  bet  ftch 
mit  bem  SOfcfall  ju  Drob  oerbinbet,  welches  leb« 
tere  mit  bet  unjerfefctcn  ©äure  ein  ©auerftofffalj 
bilbet,  wäbrenb  bie  jerfebte  ©äure  entweicht. 
2)ie  SBafferftofffäuren  oerlieren  beim  3ufammen« 
bringen  mit  SOletallen  ihr  ©äure  bilbenbeS  3la: 
bical,  welches  fid)  mit  bem  SKetall  ju  ©biorür, 
3obür,  85romür,  gluorür  ober  ©ulfür  oereinigt, 
wäbrenb  SBafferftoff  frei  wirb,  ©inb  bie  ©äuren 
oerbünnt,  fo  fommt  es  oor,  ba9  nicht  bie  ©äure, 
fonbern  baS  SBaffer  jerfebtwirb;  ber  ©auerftoff 
beS  SOBafferS  oerbinbet  ftch  mit  bem  SJletall  ju 
Drpb  unb  bieS  mit  ber  ©äure  ju  ©alj,  wäbrenb 
ber  SBafferftoff  entweicht,  ©inige  SJtetalle  jers 
fe^en  webet  bie  ©auerftoff:  noch  bie  SBafferftoff: 
fäuren,  fonbern  erft  gewiffe  Stengen  beiber.  3u 
tiefen  gehören  baS  ©olb  unb  baS  Platin,  welche 
weber  ©chwefelfäure,  nod)  ©alpeterfäure,  noch 
©aljfäure,  fonbern  erft  ein  ©emenge  ber©alpeter* 
fäure  mit  ©aljfäure,  baS  St  ö n i g S w a f f e r (f.  b.), 
jerfeben.  J)ie  Stetalle  fommen  enfwebet  rein  in 
ber  Satur  (gebiegen)  ober  fie  finben  fid)  oerbunben 
mit  ©auerftoff  als  Drob,  mit©cbwefelaisa5lenbe, 
©(ans  ober  £ies;  mit  ©b(°r;  mit  tlrfcnit  a(S 
©pcife  tc.  oor.  Die  ©ewinnung  ber  Stetalle  auS 
ihren  ©rjen  ift  fo  oerfcht'eben,  baff  biefelbe  bei  jebem 
einjelncn  Stetallc  fpcciell  angegeben  werben  mujj. — 
Stan  bot  bie  Stetalle  auf  oerfchiebene  SBcife  eins 
jutbeilen  oerfucht;  man  bot  fte  eingetbeilt  in 
leichte  unb  fchwere  Stetalle,  eble  unb  uneble, 
electropofitioe  unb  electronegatioe  tc.  Stan  bot 
ferner  bas  Sferbaltcn  ber  Stetalle  unb  berStetalls 
orpbe  gegen  gewiffe  tlgcntien  als  S5afiS  jur  ©ins 
tbeilung  genommen.  2lber  alle  biefe  ©intbeiluns 
gen  hoben  ihre  grojjen  Stängel,  ba  oft  häufigstes 
talle  jufammengruppirt  würben,  bie  fonft  unter 
fid)  nicht  bie  minbefte  2lnalogie  barbieten.  Unter 
ben  Dielen  ocrfchiebenartigften  ©ruppirungen  ift 
berjenigen  ber  5Bor$ug  ju  geben,  welche  nicht  auf 
bie  93eweisfübrung  eines  einzelnen  Äennjtichens, 
fonbern  auf  bie  ©efammtmenge  ber  Sigcnfchaften 
bajtrt  ift.  9tad)  biefer  ©intbeilung  verfallen  bie 
Stetalle  in  fcchS  @r uppen.  3u  bet  erften 
©ruppe  gehören  biejenigen  Stetalle,  welche 
©auerftoff  bei  bet  böchftcn  Temperatur  abforbis 
ren  fönnen  unb  bas  SBaffer  fchon  bei  gewöhnlicher 
Temperatur  jerfefcen  ; jU  ihr  gehören:  .Kalium, 
Natrium,  ßitbium,  SBarpum,  ©trons 
tium,  ©alcium  unb  Stagnefium.  Die 
erften  brei  biefer  Stetalle  nennt  man  auch  bie  2fls 
falimetalle  unb  bie  übrigen  oier  bie  Stetalle  ber 


*DtaaUg«4t(>e.  — 568  — Stotatliftruna. 


alfalifcben  ©eben.  £u  bet  gweiten  ©ruppe 
geboten  bw  SJtetaUe,  welche  ©auerftoff  bei  bec 
höcbften  Temperatur  abforbiren  fönnen,  ba«  SBafs 
fet  abet  erft  bei  + tOO°  ober  einet  höh*™  Tent: 
peratuc,  bie  jebod)  unter  bet  9?ottj0lü^t)i^e  ift, 
gerfe$en.  ©iefe  ©ruppe  umfaßt  bie  eiif  SJtetaUe: 
Aluminium,  58  e t p 1 1 i u m , Yttrium, 
Terbium,  ©cbium,  Thorium,  3tt*o: 
nium,  ßanthan,  ©ibpm,  <5er  unb  SJtan: 
gan.  SJtan  nennt  bie  erften  fteben  SJtetaUe  auch 
bie  SBetaUe  bet  eigentlieben  ©eben.  Die  br.it te 
©ruppe  umfafjt  bie  SJtetaUe,  welche  ©auerftoff 
bei  ^otjec  Temperatur  abforbiren,  ba«  SBaffer 
aber  erft  in  ber  Stölhglühh»$e  jerfe^en.  Die  3ahl 
berfelben  beträgt  fteben : @ifen,  Stiefel,  Jtos 
balt,  ^inf,  ßabmium,  Getont  unb  23 a : 
nabin,  3n  bet  oierten  ©ruppe  finben  mir 
SJtetaUe,  bie  fld)  felbft  bei  hoh*f  Temperatur  nod) 
mit  ©auerftoff  oetbinben  unb  aud)  ba«  SBaffer 
nod)  in  ber  9tothglühh»&e  jerfe^en , ftd)  aber  oon 
ben  SJtetaUen  ber  britten  ©ruppe  baburd)  unter: 
febeiben,  bajj  fte  ba«  SBaffer  bei  ©egenroart  bon 
jtarfen  ©äuren,  wie  bec  ©djmefetfäuce,  nid)t  5er: 
jefcen,  mät)renb  bie«  bei  bem  Stiefel,  ©ifen,  «Kobalt 
ber  §aU  ift.  ©iefe  SJtetaUe  ftnb:  SBotfram, 
SJtolpbbän,  Dömium  unb  Stut^enium, 
Tantal, Stiobium  unb$)eloptum,  Titan, 
3inn,  Antimon  unb  Uran.  3t)ce  S3erbin: 
bungen  «erhalten  ftd)  meiften«  al«  ©äuren.  3u 
ber  fünften  ©ruppe  geboren  bie  SJtetaUe, 
beten  Drpbe  bureb  bie  SBärme  nicht  gerfefct  roer: 
ben  unb  meld>e  ba«  SBaffer  felbft  bei  bober  Tem: 
peratur  nur  fd)mad)  gerfefcen.  3b^e  SBerbinbuns 
gen  ftnb  faft  immer  öafen.  SDtefe  SJtetaUe  ftnb : 
«Kupfer,  SB l e i unb  SB  i«  mutt).  3«  ber 
feebften  ©ruppe  enblid)  finben  ftd)  bie  SJtetaUe, 
beren  JDrpbe  bureb  bie  «SBärme  aUein  bei  ^ö^erer 
ober  geringerer  Temperatur  rebucirbar  ftnb.  ©iefe 
SJtetaUe  gerieten  ba«  SBaffer  bei  feiner  Tempera: 
tur.  «$ieroon  ift  ausgenommen  ba«  ©ilber,  mcl: 
d)e«  bei  ftartem  Grrt)i§en  mit  SBafferbampf  gu: 
fammengebradjt,  SBafferftoffga«  entroicfelt.  3u 
biefec  ©ruppe  geboren:  ba«  Duedf  ilber, 
©ilber,  fpallabium,  lat  in,  9t  bo  bi  um, 
Stibium  unb  ba«  ©olb. 

SUtetnUgercitf)e.  SJtan  oergl.  über  biefel: 
ben  bie  2lrt.  Äotbgefdjt'rre,  93lei:,  Sifen:, 
Kupfer*,  SJteffing*,  3inf*,  ©ilberge: 
fdjirre,  ©olbmaaren. 

$jretallifcf)e  Slc^mittcl,  ftnb  eine  2lbttjei: 
lung  ber  cpemifchen  2le$mittel  (f.  21  e euren). 
(£0  geböten  bagu  Drpbe  unb  ©alje  bec  ©cpmer: 
metaUe,  f.  Rollen  fte  in,  SJtercurialmittel, 
3 i n f m 1 1 1 e l , ©ptefjglangd)lortb,  2fr: 
fentf,  K upferoitriol  unb  Sifenprä: 
parate. 

9RetaUtfd)e  ©ifte,  ftnb  oon  anen  ©iften 
bie  gefäbrlidjften  unb  ihre  3ufäUe  meift  fepr  ge: 
faprlid)  unb  fürchterlich«  ftolternbe  ©cbmergen, 
©rbreeben,  DurchfaU,  fürcbterlitbec  ßeibfcbmerj, 
2tngft,  Ohnmächten,  «Krämpfe,  Staferei  unb  oft 
fe^r  fdjneUec  Tob  ftnb  bie  gewöhnlichen  3ufäUe 


folebec  Vergiftung.  Stüfclich  ftnb  gleid)  Anfang« 
fomie  aud)  fpätec  SJtild)  unb  Del  in  grofjen  SJtens 
gen,  fo  pitl  man  nur  fcbluden  fann,  gu  trinßen, 
bamit  ba«  ©ift  oerbünnt,  eingebüUt  unb  unfebäbs 
lieb  gemacht  merbe.  3n  ben  meiften  gäüen  folgt 
halb  oon  felbft  ©tbreeben,  bähet  i)ier  ^Brechmittel 
nur  feiten  erforberlid)  ftnb.  ©oUten  aber  33ced>s 
mittel  megen  nid)t  «on  felbft  erfolgenben  ©rbre* 
eben«  nothwenbig  werben,  fo  muß  man  bagu  bie 
3pecacuanf>a  rein  unbin^Juloerform  ju  ‘/a&uents 
eben  mahlen.  2fUe  fauern  Dinge,  al«  @fftg,  Otis 
tronenfäure,  ftnb  bei  metaUifcben  Vergiftungen 
hoch  ft  febäblid),  permepren  ba«  Seiten  unb  beföts 
bem  ben  Tob.  2lufjet  biefec  erften  unb  aUgemeu 
nen  Jg)ilfeleiftung  forbert  jebee  befonbere  ©ift  nod) 
befonbere  2fr jneimittel ; f.  barüber  XrfcntE«, 
Äupfer:,  SB l e i *,  Duedfilberpergiftung 
unb  SJtalerfarben. 

WetaUifirung,  1.  be*  4>ot$ei,  eine  oon 
^Japen  erfunbene  SJtetpobe,  beruht  auf  ber  2f bfi<±>t# 
bie  $>oren  be«  Jg)olje«  pon  einer  glüfftgfeit  burd); 
bringen  unb  auf  bie  etngebcungenegiüfftgfeit  eine 
anbere  gerfefcenb  roirfen  ju  taffen,  fo  bafj  ntd)t 
nur  bie  ^)oren  mit  bem  neu  entftanbenen  ^Jrobutt 
tbeilweife  angefüUt,  fonbecn  bie^oljfafern  jugleid) 
burd)  baffelbe  ber  Qcinwirfung  ber  Suft  entgegen 
werben.  SBä&lt  man  j.  83.  ©ifenoitriol:  ober 
Xtaunlöfung  alö  erfteTlnfcbwängerungiflüffigfeit, 
fo  fann  al«  gweite  ©obaauflöfung  angewenbet  wer: 
ben,  in  welchem  §aU  ftd)  ©ifenorpbul  ober  Tpon= 
erbe  im  3nnern  be«  ^olje«  erzeugen  würben. 
2.  ©er  Oberfläche  metallener  ©erätpe. 
SJtan  bat  baju  4 perftbiebene  93erfat)cung<arten : 
a.  SJtan  fe^t  ber  ©alglöfung,  mit  weldier  ba$ 
SJtctaU  ntebergefcblagen  werben  foU,  ©aüuöfäure 
ju.  SJtan  mengt  nämlid)  bec  Äuflöfung  oon 
©ilber,  ©olb  ober  Platin  eine  2fuftöfung  oon 
©aüuöfäure  in  SBaffer,  2fetf)er  ober  Äifopol,  am 
SSeften  in  leftterm  bet.  ®en  retn  gepulten  Segens 
ftanb  taucht  man  in  bie  glüfftgfeit,  bi«  er  mit 
SJtetaU  bebedt  ift.  2Cnfang«  bebient  man  ftd) 
einer  fcbwächern,  fpäter  einer  ftärfern  Söfung  bet 
©aUusfäure.  b.  Um  metaUifcbe  Oberflächen  gu  oets 
filbern,  wirbfrifd)  gefäUte«  ©ilbercblorib  in  untets 
fcbwtfligfauerm  Statron  ober  fonft  einem  untets 
febwefligfauern  ©alge  aufgelöft,  unb  bann  bet 
pollfommen  gereinigte  ©egenftanb  in  bie  ^lüfftgs 
feit  getaucht,  wo  er  (ich  balb  mit  einer  glängenben 
©ilberfchicbt  ubergiet)t.  SBiU  man  biefe  ©chiebt 
ftärfec  haben,  fo  mug  ein  galoanifcber  2(pparat 
in  2Cnwenbung  fommen,  an  btffen  negatioem  3>ol 
ein  mit  bem  gu  perfilbernben  gleichartige«  ©tüd 
SJtctaU  befeftigt  ift.  c.  Um  auf  ÜJtejftng  ober 
Kupfer  burd)  theüweife  S3ergolbung  perftbiebene 
Seicbnungengu  entwerfen,  bringt  man  ben  ©egens 
ftanb  in  eine  Si)lorplatinlöfung.  «§iet  heben  ftd) 
bie  pergolbeten  ©teilen  betau«,  waprenb  bie  ans 
bem  ein  matte«  ©untel  erhalten,  d.  SJtan  färbt 
bie  polirte Oberfläche  fupferner  ©egenftänbe  burd) 
©djwefelwafferftoffga«  ober  burd)  ©ünfte  oon 
©chwefel,  3ob,  S3rom  ober(5hlor  ober  man  taucht 
ben  ©egenftanb  in  göfungen  tiefer  SJtetaUe, 
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3.  SeS  ®lafe$  unb  itbener  SBaaren.  SaS 
ju  oerjinnenbe  Spotts  obec  ®la«gefd)itt  wirb  mit 
einer  gereinigten  metalUfchen  ©lafut  überjogen 
ober  mit  einer  SJtengung  oonSReißbleiunbJtupfer: 
oitriol  ju  gleiten  ^X^etlen  berieben.  Sann  wirb 
ein  bünner  Jtupfernieberfcblag  gegeben,  bann  bet: 
felbe  rein  gebeijt  unb  polier,  Gnblicb  fchlägt 
man  ba*  ju  oerjinnenbe  SDtetaU  barauf  nicber. 
S3erftlbert  man,  fo  taucht  man  ben  ©egenftanb  jus 
erft  in  efneCofung  oonfalpeterfauremCtuectfilber, 
rno  bann  baS  ©ilber  beffer  tjafter.  3ebe6  anbere 
SÄetall  mirb  unmitteibar  auf  .Rupfer  nieberge: 
fchtagen. 

SOtetallFitte.  1.  SWennige  wirb  mit  gutem 
Eeinölftrniß  ju  einem  SBrei  gemacht.  2.  SJian 
floßt  ©chellact  fein  unb  ftebt  ihn  bucch  ein  ©taub» 
fieb.  Siefeö  «puloet  bemahrt  man  bann  jum  ©e: 
brauch  auf.  SBiU  man  titten,  fo  mache  man  biefee 
$>uloer  mit  fiarfem  SBeingeift  ju  einem  SBrei  unb 
beftreiche  bamit  bie  jufammenjupaffenben  Xbeüe 
unb  halte  fte  burch  ©chrauben  unb  .Reile  fo  lange 
feft  aufeinanber  gebrüctt,  biö  ber  SBeingeift  oet» 
bunftet  i|t.  3.  Sföan  tann  auch  bie  £ol  jtitte 
(f.  b.)  jum  .Ritten  berüftetalle  anmenben.  4.  SJlan 
floßt  specb,  ©cbmefel  unb  etwa«  SRaftir  jufammen 
ju  ^uioer,  läßt  eö  über  geuet  jergehen,  rührt 
puloerifirteS  ®la$  unb  3iede(me^l  barunter  unb 
gieße  iS  bann  in  faltet  SBaffet,  fo  baß  e6  ftch  jus 
fammenroalfen  läßt.  JBenn  biefe  ÜRaffe  gebraucht 
merben  foU,  muß  man  fte  am  geuer  jergehen  laf* 
fen.  Sie  ©tücte  ber  jerbrochenen  ©egenftänbe 
muffen  ebenfalls  heiß  gemacht,  bann  mit  bem  .Ritt 
beftrichen,  aufeinanbergefefct  unb  feft  angebrüctt 
merben.  (@.  auch  Sampfbichter  Äitt  unb 
Sfentitt). 

SRetaUleßtruttg , bie  ftch  an  ©tahl  unb 
Gifen  fehr  gut  anfchlteßt,  ohne  baß  je  ein  gocter* 
merben  ober  goögehen  ju  befürchten  ift,  (teilt  man 
uuf  folgenbe  SBeife  her:  2Ran  febmelje  3 $>fb. 
3inn,  39'/a  f)fb.  Rupfer  unb  7'/a  $>fb.  3»nt  ju* 
fammen.  S3on  lefcterm  SKetall  tann  man  allen» 


III. 


falls  noch  etmaö  mehr  nehmen,  meil  es  bie  Gigen* 
fchaft  hat,  (ich  bei  höherer  SBärme  jum  £h‘il  ju 
oerflüchtigen.  Set  praftifche  Stufen  biefet  SOle* 
taUiegirung  befteht  barin,  baß  bieS3erbinbungoon 
SÄefftng  mit  Gifen  ober  ©tahl  ftetö  burch  unmit» 
telbateö  Xufgiefjen  bemertfteüigt  merben  tann, 
ohne  ju  ber  mühfamern  SSerbinbungöart  burch 
SJoijen,  ©chmalben  ober  ©tifte  feine  3uflucht 
nehmen  ju  müffen. 

ÜJlctaUmanomcter,  eine  Grfinbung  S3our» 
bon’ö , hat  große  SBorjüge  oor  bem  ©efäßmano« 
meter.  Siefeö  ÜXanometer  ift  eine  einfache  SBin* 
bung  ober  ©pirale,  ein  abgeplattetes  9tot)c  im 
Surchfchnitt,  baö,  menn  inmenbig  ber  Sruct  oon 
Sampf  ober  fonft  einer  glüffigteitroirft,  ein  ©tre» 
ben  äußert,  (ich  nach  Maßgabe  bcS  mehr  obec 
minber  ftarten  Sructee  ju  ftrecten , ftch  bagegen 
miebet  in  feine  utfprünglichegormjurücfjubegeben, 
menn  ber  Sruct  nachläßt.  SBirb  aber  bie  ©pirale 
einem  Sruct  oon  Hußen  auögefe&t,  ober  mirb  fte 
theilmeife  luftleer  gemacht,  fo  hat  bie  SBinbung 
umgetehrt  bie  Neigung,  fich  mehr  jufammenju* 
jiehen  ober  einen  geringem  Surchmejfet  anjuneh» 
men.  3m  erftern  gaU,  menn  ftch  bie  SBinbung 
gerabe  richtet,  merben  bie  SBanbungen  ber  «Röhre 
runber,  fte  mirb  bauchiger  unb  ihr  SRaumgeljalt 
größer;  im  lefctern  gaU  n>itb  biefer  geringer,  je 
mehr  bie  SBanbungen  jufammentreten.  2tuf  bem 
ffierhältniß  jmifchen  bem  SRaumgehalt  ber  «Roh» 
renmünbung  ober  ber  SBauchigfeitbecSRöhrenman* 
bungen  unb  bem  Surchmeffec  ber  ©pirale  beruht 
bie  SBirlung  beS  SBerfjeugS.  Sie  Tlbmanblung 
in  ber  IBauchigleit  bes  abgeplatteten  StohreS  tann 
nur  burch  beffen  Tlnfüllung  mit  einer  glüfftgteit 
fühlbar  gemacht  merben,  menn  man  jugleich  eine 
Heine  ©tanbglaöröhre  mit  bem  SRohre  oerbinbet. 
SBenn  (ich  baffelbe  auöfpreijt,  fteigt  bie  glüffigteit 
im  SRohre,  menn  es  fid)  jufammenjieht,  fintt  fte. 
Set  SBecbfel  in  ber  fflauchigfeit  ober  bem  «Raum» 
gehalt  beS  JRohreö  ift  proportional  ber  Hbmanb» 
lung  beslJtrümmungShalbmcfterS.  Surch  birecten 
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Serfud)  fanb  man , baß  bie  Sewegung  ber  Snben 
beö  Siobrcö  im  Serpältniß  gum  wirtlichen  ©ruct 
ffanb,  fo  baß  bie  Sntfernungcn  gleich  waren  für 
gldche  ©tucfgunabmen.  ©ie  einfachfte  gorm 
bi’ö  3nfitumentö  iff  bie  im  ©ampffpannungös 
meffet,  in  bem  mefjr  a(ö  eine  ©piralwinbung  beö 
abgeplatteten  Stoprö  benu&t  ift.  ©aö  eine  Snbe 
beffelben  wirb  mit  bem  ©ampfrobt  gum  Äeffel  in 
Serbinbung  gefegt,  an  baö  anbere  ein  3e«8*t  bet 
feffigt,  herauf  einer  eingekeilten  ©rabfcheibe  fpielt 
unb  ben  ©ampfbruct  auf  ben  Guabratgoll  angibt. 
Sebarf  man  einer  großem  Sewegung  beö  3ei9erö, 
fo  bebient  man  ftd>  einer  3abnoerbinbung  mit 
©egment  unb  ©etriebe.  B ift  bie  SBinbung  bes 
abgeplatteten  Stoprö.  ©ie  ift  feine  Polle  ©pi: 
rale,  fonbern  gebt  nur  biö  C,  wo  fte  oerlötpct  ift. 
Sin  ©elenf  D oerbinbrt  ftd>  mit  bem  ©egment: 
pcbel  E,  ber  mit  feinen  3äpnen  in  ein  ©etriebe 
greift,  an  beffen  2lre  ber  3t'9«t'  F beftnblich  ift. 
©et  4>abn  A fperrt  ben  ©ampf  ab  ober  läßt 
ipn  gu. 

0ttetaUi>feu  ober  eiferne  Cefen,  finbents 
webet  oon  ©ußcifcn  ober  oon  Sifenbled).  Seibe 
2lrten  führen  bie  SBärme  fdjnell  burd)  fid>  burd), 
leitete  nod)  fcpneUer  alö  erftere,  tbeilen  baber  ber 
3immerluft  in  furger  3eit  mehr  SBärme  mit  alö 
bie  tpönetnen  Defen ; &a  fte  jebod)  wegen  ber  bef: 
fern  SBärmeleitung  nach  bem  Serbinnen  beö 
Srennffoffeö  aud)  |d)neller  erfüllen  unb  burd)  fte 
nur  bei  wieberpolter  Sinfeuetung  eine  anpaltcnbe 
SBärme  erlangt  werben  fann,  fo  finb  fte  nur  in 
ben  gällen  geeignet,  wo  man  eine  fdjnelle  SBärme, 
ober  nur  für  furge  3cit  wünfd)t.  2Cn  ben  eifetnen 
Defen  fabelt  man,  baß  fte  bei  ftarfer  Srptpung 
einen  unangenehmen  ©erud)  perbreiten,  bie  Suft 
auetroefnen  unb  in  golge  beö  Jlbfpringenö  beö  in 
bie  gugen  eingeftriebenen  8cpmö  Stauch  auöflrö-' 
men  laffen.  SJtan  fann  biefe  Unannepmlichteit 
am  Seften  baburd)  milbern,  bafi  man  bie  innere 
gläebe  beö  Dfenö,  wenn  aud)  nur  beö  Äaftenö, 
mit  bünnen  Äad)cln  ober  gebrannten  ©achgiegeln 
auöfefct,  um  ber  gu  ftarfen  Srpipung  ber  Sifens 
platten  oorgubeugen.  Um  baö  ©urebbringen  beö 
Stauchö  burd)  bie  gugen  gu  pctbüten,  nüpt  SSpon 
ober  Jfitt  nidjtö;  am  Seften  richtet  man  bie  Defen 
fo  ein,  baß  bic*platten  locfer  gufammcngeffellt  unb 
bie  gugen  mit  einer  febr  bünnen  @d)id)t  feinen 
Guargfanbcö  auögefüllt  werben,  inbem  felbft  bie 
bünnfte  ©d)id)t  feinen  ©anbeö  nid)t  ben  minbe; 
ften  Stauch  burchläßt.  ©inb  jebod)  bie  Defen  nur 
mit  einem  gal*  oerffhen,  fo  oerftopft  man  bie 
gugen  mit  tföbeft,  bet  mit  etwaö  reinem  SEpon 
permengt  unb  mit  ©algwaffer  bene^t  ift.  SBie 
man  baö  3erfpringen  gußeifernet  Defen  perbütet, 
batüber  f.  © u ß e i f e r n e D e f e n. 

9JletrtIIt>ibe , finb  Slichtmetalle,  ober  wie 
manche  Spemifet  meinen,  Slichtmetalle,  welche  ge: 
wiffe  Tlepnlichfeit  mit  ben  SRetallen  paben.  Sö 
geböten  bagu  ©auerftoff,  SBafferftoff,  Äoplenftoff, 
©chwefel,  ©eien,  Srom,  3ob,  gluor,  ^poöppor, 
Tltfenif  unb  ©tlicium. 


9)tctaUp$t)&e.  ©ie  SNetatle  oerbinben  fiel) 
mit  ©auerftoff  gu  Drpben,  bie  feft,  gerucbloö,  pon 
perfebiebener  garbe  unb  fpecififd)  febwerer  alö 
SBaffer  finb.  Stur  bie  im  SBaffet  löölicben  geigen 
einen  ©efcbmact.  Einige  berfelben  bläuen  gerös 
tbeteö  Cacfmuöpaptcr,  anbere  rötben  blaueö.  3n 
ber  SBärme  fchmelgen  einige,  wie  baö  .Kali  unb 
Sta tron,  anbere  bleiben  unperänbert,  wie  baö 
ÜJtagnefiumorbb  je.  Sinige  werben  gu  SRcs 
fall  ober  gu  einer  niebrigeten  Dpobationöffufe  res 
bucirt;  gu  ben  erften  gehört  baö  Guecfftlbets, 

© i l b e r s unb  © o l b o x b b , gu  ber  gweiteu  baö 
ÜJtanganfuperori)b.  2fuf  bie  SRebuction 
eines  SRetatlorpbeö  gu  STtetaU  grünbet  fid)  bie 
Sereitung  beö  ©auerjtoffö  auö  D.uecfltlberor9b 
unb  auf  bie  gu  einer  niebrigeren  Drpbationös 
ftufe  bie  33ereitung  beö  ©auerftoffö  auö  ÜJtans 
ganfuperort)b  burd)  blo&eö  Srbt^en.  ßinige 
Drpbe  finb  flüchtig,  g.  SB.  baö  2fntimo n,  bie 
Dömiumfäure.  3m  SBaffet  ftnb  nur  bie 
Drpbe  ber  2flfalimetalle  unb  ber  SfJtes 
falle  ber  alfalifd)en  Sr  ben,  auögenoms 
men  bae  SÄagncftumopgb  löölid);  oon  ben  übtis 
gen  Droben  löfen  fid)  nur  bie  Sbromfäutc 
unb  bie  ÜJtolpbbänfäure.  Stiele  Drpbe  oers 
binben  ftd)  mit  SBaffet  gu  braten.  2£n  bet 
ttuft  gepen  Diele  Drpbe  in  b o^ere  Drpbationös 
ftufen  über,  Sifenorpöut  oerwanbelt  ftd>  g.  SB.  in  , 
Siftnorpb.  ©ie  gjtitallüibe  gerieten  eine  gro^e 
tlngapl  oon  Drpben;  ber  SBafferftoff  entgiept  einis 
gen  oon  ihnen  ben  ©auerftoff  unb  bilbet  SBaffer; 
bet  Äoplenftoff  oerbinbet  ftd)  ebenfallö  mit  bem 
©auerftoff  gu  Äoptenfäure  ober  Äoplenorph;  in 
beiben  gällen  wirb  baö  SKetaU  rebucirt.  ÜRit 
©äuren  oerbinbtn  {ich  bie  baftfeben  Drpbe  gu  ©al» 
gen  unb  umgefeptt  aud)  bie  S3afen  mit  fauren 
Drpben.  50lan  erpält  SKetallorobe  burd)  2lu«s 
fepen  beö  SOtetalleö  an  bie  atmofpbärifdje  Cuft 
ober  ©auerftoff,  burd)  Seiten  oon  SBafferbämpfen 
übet  glüpenbeöSifen,  burd)  SBepanbeln  eineö  ÜJtes 
taUeö  mit  ©alpeterfäure,  burd)  3etfefcen  eineö 
©algeö  mit  itali,  Statron  ober  2fmmoniaf;  bte 
©äure  beö  ©algeö  bemächtigt  ftd)  ber  gugefe|ten 
Safe  unb  baö  SRctaUorob  fällt  nieber.  Snhlich 
fann  man  nod)Drobe  bet  SJtetalle  barftellen  burch 
3ufammenfd)melgen  mit  falpeterfauren  ober  chlors 
fauren  2Clfalien , ober  burd)  Sepanbeln  einet  nies 
btigetn  Drpbationöftufe  mit  SBafferftofffupers 
orpb. 

SUtetaUfchreibftiftc,  laffen  ftch  auf  jebem 
weiften  nicht  präpurirten  Rapier  anwenben.  ©ie 
befteben  auö  70  Speilen  Slei,  90  ^bfilen  SBiös 
mutp  unb  etwa  8 Sbeilen  Guecfftlbet.  ©ie  SOten* 
genoerbältniffe  biefer  3ngrebiengen  fönnen  jeboch 
oariiren,  je  nad>  ihrer  Steinbeit  unb  je  nach  bet 
großem  ober  geringem  #ärte,  welche  man  ben 
©tiften  geben  will,  inbem  SBeichpeit  unb  ©unfels 
beit  ber  garbe  burd)  einen  beträchtlichen  Sleis 
gufafc  oon  Guecfftlbet  bebingt  werben,  ©ie  33es 
reitung  gefchiebt  auf  biefe  SBeife,  baß  man  erfl 
Slei  unb  SBiömutb  gufammenfchmilgt,  bie  ÜJfis 
fchung  etwaö  erfalten  läßt,  bann  baö  Guecfftlbet 
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unter  Umrüsten  hingufügf,  nötigenfalls  noch*  | 
malS  bis  gut  genügenben  glüfffgfeit  erh^t  unb 
bann  in  formen  auSgiefft. 

?J?etaIlftücfe  Jpctgunflömaterial, 
eine  neue  ©rpnbung  non  Dr.  SBucbhoffner,  befielt : 
barin,  baff  man  im  Äamin  ffatt  ber  JCotjlen  bünne 
Wetallftücfe  anmenbet,  bie,  menn  man  einen  fleis 
nen  ©trom  t>on  ®aS  barauf  mieten  läfft,  äugen; 
blictlicb  g(üt)rott)  roerben  unb  eine  aufferorbent: 
liebe  £i&e  oerbreiten,  ©ie  flamme,  mclcbe  bureb 
eine  geeignete,  aber  fehr  einfache  Sinmitfung  bee  , 
©afeS  ergeugt  mirb,  baS  mit  ben  Wetallplättcben 
oereint  mirft,  botbaS  XuSfeben  eincö  bellen  freunb; 
lieben  ÄoblenfiuerS  unb  ift  faum  baoon  gu  unters 
febeiben.  ©ie  #i&e  fann  regulirt  merben,  inbem 
man  ben  £abn  ber  ©aSröbre  brebt. 

9JletnUtI)Cvmont  eter,  eine  ©rffnbung  ©toi 
rer’S  in  ßeipgig,  ift  böcbft  empfinblicb  unb  eignet 
ffch  auch  gut  SBiffimmung  höherer  Temperatur; 
grabe.  @S  grünbet  [ich  auf  bie  ©iffereng  berXuS; 
bebnungöfäbigteit  oerfebiebener  WetaUe  bei  gleicher 
Temperatur.  ©aS  Thermometer  beliebt  aus  j 
einem  ©taljls  unb  einem  3inf|treifen , roelcbe  bei  I 
einer  Temperatur,  mo  beibe  oerbunbene  ©treffen 
eine  gerabe  ßinie  bilben  muffen,  mit  einanber  oers 
einigt  finb.  Sei  einer  oeränberten  Temperatur 
mirb  ffcb  ber©treifen  bogenförmig  nad)  einer  ober 
ber  anbern  ©eite  tcüwmen,  roeil  ftcb  bas  3inf 
mehr  auebifcnt  unb  gufammengiebt  als  ber©tabf. 
©ie  Krümmung  beS  ©treifenS  mirft  auf  eine 
gebet,  bie  feitmärts  mieber  einen  feiger  auf  einem 
eingetbeilten  ®rabbogen  bemegt,  fo  baff  man  bie  j 
Temperaturgrabe  ablefeu  fann. 

ÜÄetamcric.  (SS  gibt  .Körper,  bie  gleiche 
procentifcbe  3ufammenfeffung,  gleiches  Xcquioas 
lent  unb  oerfchiebene  (Sigenfcbaften  haben,  ffcb 
jeboch  oon  ben  ifomeren  Körpern  (f.  3fomerie) 
babureb  unterfebeiben,  baff  ihre  Seftanbtbeile 
augenfcbeinlicb  oerfebiebenartig  gruppirt  ffnb. 
Wan  nennt  folcbe  .Körper  metamere. 

SReteovftetne.  3bre  gcmöbnlicb  fpbärois 
bifebe  Waffe  hat  eine  graulich  meiffe  ober  afebgraue 
garbe,  mitunter  Rellenmeife  gelb  gefieett,  ffe  ift 
theils  gleichförmig,  theiis  oon  förnigem  ©efüge, 
in  melctiem  man  fünfte  oon  gebiegenem  @ifen, 
WagnctfieS,  XugittieS  unterfebeiben  fann.  ©ie 
ffnb  gemöhlicb  oon  Xuffen  mit  einer  febmargen 
9tinbe  überzogen,  bie  ein  gesoffenes  Xnfeben  hat. 
Oft  ffnb  ffe  fehr  gufammengefefct  unb  enthalten 
auffer  ©ifen,  Stiefel,  @brom,  Wangan,  ©cbmcfel, 
Statrum,  Thonerbe,  auch  bebeutenb  oiel  JtiefeU 
unb  Sittererbe ; oft  befleißen  ffe  aber  gum  gröfften 
Theil  aus  Weteoreifen,  mie  g.  S.  ber  bei  Xgram 
1751  aus  ber  ßuft  gefallene;  bie  bei  ©tannern  in 
Währen  gefallenen  mären  bagegen  gang  meicb, 
mehr  fohliQ  tc.  ©eit  bem  ©teinregen  gu  ©iena 
1794,  unb  befonberS  feit  bem  gu  tligle  in  grants 
reich  1803  oorgefommtnen  fehr  ftarfen  Weteor; 
fteinen,  ift  man  in  neuern  3eiten  aufmerffämer 
auf  biefe  Weteore  unb  bie  betabgefallenen  ©feine 
beworben  unb  hot  eine  Wenge  berfelben  feitbem 


beobachtet,  gefunben  unb  betrieben,  lieber  ihre 
<5ntftef)ung  gibt  es  mancherlei  Jjbppotbefen,  oon 
benen  feine  befriebigenb  ift;  bie  Wef)rgabl  ber 
Ütaturforfcber  hält  ffe  für  foSmifcben  UrfprungS, 
oielc  nehmen  aber  einen  teUurifcben  an  ober  t>al=s 
ten  ffe  für  iprobufte  oon  (SrcretionSproceffen  ber 
tttmofphäre. 

Bieter/  ift  bie  Einheit  beS  frangöfffcbenßäns 
genmaffeS  — 1 3ebnmilliontbeil  beS  Ciuabranten 
oom  (Srbmeribian,  gefc&tid)  443,296  sparifet  ßinien 
ober l,49939Serlitiet  (SUen,  ober  3,186199 preuff. 
guff,  ober  1,28342  ©iener  (SUen,  ober  3,46354 
©iener  guff,  ober  1,76843  ßeipgiger  (SUen,  ober 
1,20016  baierfetoe  (SUen,  ober  3,42630  baierfdje 
guff,  ober  1,62804  mürtembergifebe  (SUen,  ober 
1,74525  Hamburger  (SUen,  ober  3,49052  #arac 
burger  guff,  ober  1,82712  granffurterCSUen,  ober 
1,09374  ßonboner  fParbS. 

SWctt)  ober  ^otitfftocitt.  Wan  nimmt 
oon  bem©ajfer,  in  mclcbeS  bie  nicht  mebrfcbmels 
genben  Ueberrefte  bcr£onigfcbtibcn  gethan  merben, 
mifebt  noch  etmaS  Jponig  gu  unb  m acht  ben  .Reffet 
giemlicb  ooll  oon  bcni  ©affet,  welches  man  oon 
ber  Steinigung  beS  ©acbfeS  erhalten  hot.  ©iefe 
Waffe  läfft  man  1 ©tunbe  toeben  unb  nimmt  ben 
©ebaum,  ber  ffcb  oben  auf  baS  ©affet  fefct,  mit 
einem  ©cbaumlöffel  fo  oft  ab,  als  er  ffcb  fetjen 
läfft.  Stach  biefer  3cit  läfft  man  bie  glüfffgfeit 
bis  gur  Wilcbmärme  erlalten  unb  burd)  einen  reis 
nen  leinenen  Scurel  in  ein  reines  ©efäff  laufen, 
©ie  helfe  glüfffgfeit  mirb  nun  in  ein  gang  reine«, 
mit  Sranntmcin  unb  Wuslatnuff  ausgebranntes 
gaff  gefüllt,  biefe«  in  einen  troetnen  Äeller  auf  ein 
ßagec  gebracht  unb  48  ©tunben  ruhig  liegen  ges 
laffen.  gängt  nach  biefer  3eit  bie  glüfffgfeit  im 
gaffe  gu  gähren  an,  fo  läfft  man  ben  ©punb  fo 
lange  offen  als  ticJpefcn  aufffoffen.  ©obalb  biefeS 
nicht  mehr  gefehlt,  merben  bie  Jpefcn  an  bem 
©punblocbc  rein  abgemafeben,  unb  baS  gaff  mirb 
feft  gugefpunbet.  Unterbleibt  aber  nach  48  ©tuns 
ben  bie  ©ährung,  fo  muff  man  frifebe  unb  meiffe 
©einbefe  in  baS  gaff  ttjun,  bie  ©ährung  abmars 
ten  unb  nach  bem  angegebenen  Serfahren  baSgaff 
bebienen.  3ff  bie  ©ährung  beenbigt,  fo  mirb  baS 
gaff  feft  gugefpunbet  unb  fo  lange  liegen  getaffen, 
bis  ffcb  ber  ©ein  abgeflärt  hot.  3ff  auch  biefeS 
gefebehen,  fo  mirb  ber  ©ein  auf  glafcben  gefüllt, 
mit  guten  reinen  .Korten  oerffepft  unb  in  ©anb 
imJtcller,  mie  ber  ©ein,  eingelegt,  ©ill  man 
biefem  ©ein  einen  angenehmen  ©efebmaef  geben, 
fo  nimmt  man  eine  ©cbote  Sanille,  thut  biefe 
nad)  bem  erften  Xufftoffen  in’S  gaff  unb  läfft  ffe 
bis  gum  Xbgieben  auf  bie  glafcben  barin.  Wan 
hüte  ffcb  aber,  biefen  ©ein  gu  früh  in  bie  glas 
(eben  gu  bringen,  fonjt  mirb  er  fo  moufffren,  baff 
er  bie  glafcben  gerfprengt.  ©enn  biefer  ©ein 
gut  gemacht  unb  mit  einer  glafdje  guten  alten 
grangroeins  aufgefüllt  toorben  ift,  naebbem  er 
1 feine  ©einfarbe  erhalten  hot,  auch  baS  gaff  meins 
grün  mar,  fo  fann  bamit  jebet  ©einfenner  ges 
; täufcht  merben. 
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ffRcfee,  ifl  ein  ©etreibemaß,  meift  ‘/ta  ©cbef* 
fei.  3n  Erfurt  bat  bet  ©cbeffel  jebod)  nur  4 
Sle&en  unb  in  .Raffel  8 Sieben. 

* SBttefcen,  ifl  ein  ©etreibemaß  in  mehreren 
©egenben  ©übbeutfcblanbS.  3n  Saiern  ifl  et 
V#  ©cbeffel  = 1868,25  frangöfifebe  GubiBgoll;  in 
Sprftf)  96  ungarifche  £albe  = 4034  frang.  (5ubiB: 
goll  ober  1,301  SBicner  Stehen  ober  1,436  Sers 
liner  ©cbeffel;  in  $>reßburg  64  ungarifche  Jpalbc 
= 2689  frang.  GubiBgoll;  in  SBien  ‘/so  ®tutb 
*=  3100  frang.  QubiBgott,  ober  l,lt2Serl.  ©chffl. 
ober  0.572  ©reSbner  ©cheffei. 

ÜÄcubcIFttt.  16  3!beile  SBachS  werben  ge: 
febabt,  in  eine  ©cbüffel  getban  unb  eben  fo  oiel 
Serpentinöl  binsugefügt.  Sachbem  beibeS  gut 
gemifebt  tft,  fe$t  man  nod)  einen  Sbeil  gepul: 
©erteS  £atg  unb  fo  oiel  inbifcbeS  S?otf)  gu,  als  er« 
forberlid)  ifl,  um  bem  Äitt  bic  garbe  ber  Steubeln 
gu  geben. 

SRcubeltt»  Äußer  ben  Steubeln  oon  £olg 
bat  man  aud)  Steubeln  oon  gepreßtem  gebet  unb 
oon  Rapier,  ©ie  Steubeln  aus  gepreßtem 
ßeber  oon  herrmann  fn  SBien  geiebnen  fid)  burd) 
Steinbeit,  3ci<bnung,  lange  ©auer  unb  oottenbete 
^lafliB  aus.  ©ie  SKeubeln  a u S Rapier  ftnb 
eine  englifcheSrftnbung  unb  copiren  bis  gurSäu* 
febung  bie  Boflbarften  £olgarten. — SBaS  bieÄuf* 
ftellung  ber  Steubeln  im  Biwmer  anlangt,  fo  bat 
man  neuerlich  bie  alte  ©itte,  namentlich  bie  ©ifce 
längs  ben  SBänben  aufgufleUen,  fmmer  mehr  oer=- 
laffen.  Stan  gruppirt  oielmebr  halb  in  ber  Stifte 
beS  3immerS,  balb  nad)  ben  genftern  ju  ober 
auch,  befonberS  imSBinter,  in  bie  Stäbe  bes  Ofens 
ober  beS  jBamins  bie  ©ibmeubeln  um  einen  Sifcb 
auf  eine  für  baS  3ufammenleben  ber  gamilie  bes 
queme  SBeife.  ©aS  3immer  macht  fo  einen  wohn: 
licbern  Grinbruct.  ©ie  Scquemlicbfeit  erhöbt  eS, 
wenn  ©i$e  unb  Sifche  g u ß t o 1 1 e n (f.  b.)  haben, 
©ie  Steinigung  ber  Steubeln  gefebiebt  bei  ben  pos 
Iirten  mit  einem  feinen  feibenen  ober  leinenen 
troetnen  Suche,  womit  man  bie  Steubeln  abreibt; 
bei  ben  ladirten  Steubeln  mit  einem  feuchten  gaps 
pen.  ©inb  bie  Steubeln  unfebeinbar  geworben, 
fo  Bann  man  fie  feibfl  aufpoliren  (f.  Politur 
unb  Sobnwacbö)  ober  lactiren  (f.  g a ct i r e n). 
2BaS  bieSteubeln  in  ben  ©arten  anlangt, 
fo  follen  biefelben  nicht  oon  maffioem  ©fein  unb 
plumpen  Saumfiämmen,  fonbern  oon  bünnem 
©tcbenbolj  gefertigt  unb  mit  weißer  Delfarbe  ans 
geftricben  fein.  ©ieStubebänBe  follen  nicht  febwer, 
fonbern  leicht  transportabel  fein,  bamit  fie  an 
jeben  beliebigen  Ort  leicht  oerfe|t  werben  Bonnen. 
2lm  Seflen  eignen  fid)  t>tec^u  Bleine  leichte  ©froh* 
flüble. 

SWeubelübergügc.  ©ollen  bie  garben  cons 
traftiren , fo  muß  bie  garbe  beS  ©toffeS  ber  ©i$e 
bie  (SrgängungSfarbe  bet  garbe  ber  Sapete  fein 
ober  bie  nämliche  garbe  wie  bie  ber  Sorbüre, 
weil  biefe  oon  biefer  (IrgängungSfarbe  oerfebieben 
fein  unb  gleichwohl  in  ber  gärbung  mit  bet  Sas 
pete  contrafliren  Bann.  3n  bem  gatte,  wo  bie 
gatben  bet  Sapete  unb  bet  @i$e(  contrafliren, 


ohne  ergängenbe  gu  fein,  muß  man  ben  ber  garbe 
ber  Sapete  innewobnenben  ©rab  oon  .fceUe  fn 
Setracht  gieben.  9Benn  g.  S.  bie  Sapete  blau 
unb  bie  Sorbüre  gelb,  ber  ©toff  ber  Steubeln  gelb 
unb  oon  einer  mehr  golbfarbigen  ober  citronen* 
farbigen  ©chattirung  ifl,  fo  muß  biefer  ©toff  oon 
einem  rpeft  böbern  Sone  fein,  als  ber  blaue  Son 
ber  Sapete,  unb  ber  Son  beS  £olges  bet  Steubel 
muß  noch  fein  als  baS  ©elb,  bamit  bie  ®e* 
fcbmacllofigBeit  oermieben  werbe.  Sian  Bann  ben 
©toff  ber  Steubel  in  ben  baS  #olg  berübrenben 
Sbeilen  entweber  mit  woblgewäblten  bunBeln 
garben  ober  aud)  mit  ber  garbe  ber  Sapete  bot* 
biren;  bie  festere  muß  jebod)  in  einem  b&&etn 
Sone  genommen  werben.  ©iefeS  ifl  fogar  ein 
Stittel,  bie  Sapete  unb  baS  Steubel  in  Harmonie 
gu  fefcen,  inbem  man  ihnen,  aber  im  umgeBebtten 
Serbältniß,  bie  nämlichen  gatben  gibt.  SÖenn 
flatt  ©opbaS,  gebnflüblen,  ©effeln  ein  ©ioan 
ba  ifl,  ber  baS  ©etäfei  gang  oerbecBt,  fo  muß  man 
bie  ©rgängungSfarbe  ber  Sapete  nehmen,  unb  in 
biefem  galle  ifl  es  oortbeilbaft,  wenn  bie  garbe 
bet  Sorbüre  flatt  SrgängungSfarbe  be«  ©runs 
beS  gu  fein,  mit  ihr  einen  ©ontrafl  ber  Sonlettet 
ober  ©chattirung  bilbet.  3n  biefem  gatte  boupts 
fäcblich  Bann  eine  gelbe  Sapete  mit  einer  Sorbüre 
oon  Steffingfarbe  in  «Reliefs,  mit  einem  ©ioan  oon 
oeilchenblauer  garbe,  wenigflenS  beim  Sicht  beS 
SagS,  eine  treffliche  SBirBung  b<N>orbringen ; 
benn  baS  ©elbe  unb  Seilchenblaue  oerlieren  bet 
Bünfllichem  gid)te.  ©ollen  bagegen  bie  garben 
barmoniren,  fo  ifl  gunäcbfl  bie  ©röße  beS  3tnts 
merS  unb  feine  Seflimmung  in  Setracht  gu  gieben; 
auch  fragt  es  ficb,  ob  bie  ÄuSwabl  ber  garben  eine 
ernfle  ober  eine  heitere  fein  foll.  #eitere2luSs 
wählen.  3”  fletnen  3immern,  wo  bie  Sapeten 
beiter  ftnb , ift  eine  Harmonie  beS  SontrafteS  ber 
©chattirung,  ber  Sonleiter,  ober  eine  Harmonie 
oon  Sehnlichem  einet  Harmonie  bes  ©ontrafleö 
ber  garbe  oorgugieben,  wenn  bie  Sapete  einfach 
ift  ober  eine  oorberrfchenbc  garbe  bat;  benn  wenn 
fie  eine  beraorflebenbe  garbe  mit  SBeiß  hätte, 
wie  3rotUicb,  geflreifteS  3eug,  ober  wenn  fte 
3ei<hnungen  oon  abwed)felnben  garben  barflellte, 
wie  bie  Iber  perfifeben  3«b,  fo  würbe  bie  ans 
gemefftnfle  Stcublirung  eines  ©ioane  oon  bem 
©toffe  ber  Sapete  fein.  Stan  Bann  ben  Um* 
fang  Keiner  3immer  gleicbfam  für  baS  2£uge 
minbern,  inbem  man  für  bie  Sapeten  unb  ©i$e 
nur  einen  eingigen  ©toff  gebraucht,  flatt  baS 
2(uge  auf  beflimmte  ©egenflänbe  gu  firiren.  3n 
großen  3inutitrn  ifl  eine  weiße  Sapete  ober  eine 
Sapete  oon  faft  weißem  ©rau  mit  einem  Steubel 
oon  ooller  garbe,  wie  SRotb,  ©elb,  ©rün,  Slau 
unb  Seilcbenblau  oon  fchöner  SBirBung.  SBenn 
manSRotb,  ©rün,  Slau  ober  Seilcbenblau  nimmt, 
fo  barf  ber  Son  nur  infoweit  erhöbt  werben,  als 
angenehm  ifl,  um  bie  ©efchmacBloftgBcit  gu  ©er* 
meiben.  himmelblau  ifl  bie  paffenbfte  garbe  gu 
biefer  Änorbnung;  Garmoiffnrotb  ifl  gu 
befonberS  wenn  baS  3tnimer  nicht  febr  groß  unb 
nicht  febr  bell  ifl.  © t n fl  e r t 7t  u S w a b 1 1 n.  ©ie 
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KuSwahl  biefer  ©aftung  paßt  för  3tmmer, 
welche  ernften  3weden  befiimmt  ffnb.  3m  Tills 
gemeinen  muß,  je  fletner  basBimmer  tfl,  bieKuös 
wähl  ftcb  um  fo  mehr  auf  bie  Harmonie  oon Kehns 
lidjem  befdjränfen.  ®ie  SEapefen  ober  SRalereien 
bürfen  nur  «Rormalgrau  ober  ©rau  oon  einer 
me^r  nieberfchlagenbengarbe  barftellen;  bie  ©ihr 
muffen  fcbwarg  ober  oon  einem  entweber  normal: 
grauen  ober  farbigen  ©unfelgrau  fein,  unb  in 
biefem  galt  fann  man  ein  oon  ber  ©rgängungS: 
färbe  beS  ©tauen  bet  Tapeten  gefärbtes  ©rau 
nehmen.  SBenn  man  nod)  mehr  dontraft  oer: 
langt,  fo  fann  man  bie  braunen  SEöne  biefer  @r.- 
gängung  ber  garbe  gebrauchen,  welche  baS  ©rau 
ber  SEapete  färbt. 

SPfcuthehuttbe,  ffnb  biejenigen  Jjpunbe,  welche 
gum  #e|en  ber  güdffe,  ©auen  unb  #irfd)e  ges 
braucht  werben.  ®ie  werben  hiergu  oft  in  größerer 
Kngahl  oerwenbet,  unb  eine  folche  Kngahl  nennt 
man  eine  «JReuthe.  ©owie  eine  frifche  gährte 
eines  gu  jagenben  SBilbeS  entbectt  ift,  fährt  man 
bie  SÄeuthe  babin,  läßt  fte  burch  bie  eingeübten 
Seithunbe  prüfen,  unb  wenn  biefe  bie  gährte  an: 
nehmen,  folgt  bie  SWeuthe,  welche,  fobalb  ffe  baS 
oerfolgte  SBilb  ftefjt,  laut  wirb  unb  eö  befämpft. 

äRthelot’fdKÖ  SButterfaff,  ift  oieredig 
unb  hat  bie  ©igenthämlicbteit,  baß  eö  mitteiß 
eines  äußern  JRäberwerfö  mit©chneUigfeit  bewegt 
wirb,  ©er  SRabm  ftürgt  burch  bie  Umbrebung  beö 
KaftenS  oon  ®de  gu  @de  unb  wirb  ffärfer  ge: 
fcblagen,  als  bei  cplinber:  unb  tonnenförmigen 
Sutterfäffern,  ©aS  ©erhältniß  ber  Sänge  gur 
©eite  beö  Kaftens  ift  30  gu  33.  ©iefeS  Sutter: 
faß  ift  feht  bauerhaft,  fann  reinlich  erhalten  wer: 
ben  unb  liefert  in  fürgerer  -Seit  Sutter,  glö  bie 
©uttertonnen. 

S&teteit,  ffnb  Raufen  gur  Kufbewahrung 
bet  ©emüfe,  ber  Kartoffeln  unb  bcS  DbfteS.  gär 
baS  ©emäfe  ftellt  man  bie  Mieten  her,  inbem 
man  2 Seifern  fo  gegeneinanbet  ftellt,  baß  bie  auf: 
gubewahtenben  «Kuben  je.  auf  ben  enggeftellten 
©proffen  ber  Seitern  gu  liegen  tommen,  ohne 
burcbgufallen.  ©ie  werben  guerft  mit  etwas 
©troh,  bann  mit  @rbe  bebccf t , welche  auf  beiben 
©eiten  ber  Seifern  fo  auSgehoben  wirb,  baß  ba: 
burch  2 ©ruben  gum  Kuffangen  beS  SBafferö  ent: 
flehen.  Bmifchen  ben  bachartig  nebeneinanber 
gefieUten  Seifern  bleibt  eit)  leeret  «Raum  gum  Kb: 
gug  bet  ©änfte,  ber  jeboth  bei  ftrenger  Kälte  oer* 
fd>loffen  wirb,  gut  Kartoffeln  wählt  man 
gut  Anlage  bet  SRiete  einen  troefnen,  womöglich 
etwas  abhängigen  Jpiafc.  9Ran  gräbt  ben  «piafc 
gu  einer  SEiefe  oon  1 — 2 guß  aus  unb  gibt  ihm 
eine  gtubenförmige  Söfcbung  oon  45°;  bie  @ot>te 
beS  ©rabenS  erhält  eine  ©reite  oon  3 guß,  fo  baß 
bie  Anlage  bie  gorm  oon  gig.  1 hat-  ®ie  SOfiete 
wirb  einige  Beit  oor  ber  Kartoffeleinlegung  anges 
legt,  bamit  fte  oollfommen  auStrodnen  fann. 
SBeim  ©inmieten  bet  Kartoffeln  bebedt  man  bie 
©ohle  beS  ©rabenS  mit  einer  ©cbicht  ©troh, 
worauf  man  bie  ©eitenwanbung  ebenfalls  mit 
©troh  helegt;,  bann  fönt  man  bie  Kartoffeln  in 


bie  «JRiete  bachförmig  ein.  ©inb  bie  Kartoffeln 
noch  nicht  gehörig  abgetrodnet,  fo  läßt  man  fte 
einige  SEage  unbebedf,  bamit  fte  gehörig  auStrods 
nen  fönnen  ; tritt  aber  «Regen  ein,  fo  bebedt  man 
fte  mit  ©troh.  Seim  Sintritt  faltet  SBitterung 
fefct  man  auf  bie  ©pifce  in  einer  Sntfernung  oon 
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6-— 8 guß  3—4  Boll  bide  ©trohbunbe  auf,  welche 
bie  im  3nnern  auffteigenben  ©änfte  ableiten  unb 
bebedt  baS©troh  noch  mitSaumlaub,  baS  befon? 
berS  ben  Butritt  beS  «RegenwafferS  oon  Küßen  ab« 
hält,  ©arauf  bebedt  man  bie  «JRiete  noch  mit 
einer  bünnrn  ©cbicht  @tbe.  Seim  ßintritt  beS 
SBinterS  gibt  man  bet  «JRiete  nod)  eine  lguß  bide 
ßrbbede.  ©coor  biefeS  aber  gefebieht,  fefct  man 
auf  bie  febon  angebrachten  ©unfttanäle  ein  gwei* 
teS  fleineS  ©rrohbunb,  baS  bie  Seftimmung  hat, 
bie  ©änfte  aus  bem  3nnern  ber  «JRiete  in’S  greif 
gu  leiten  unb  bas  oben  auffallenbe  ©ebnee*  unb 
«Regenwaffer  auf  ber  ©eite  bet  ©froh*  unb  Saub* 
brbedung  abguleiten.  ®ie  erforbcrliche  @rbe  gut 
Sebedung  ber  «JRiete  liefert  ber  KuSwurf  auS  ber 
«JRiefenoertiefung  unb  bie  auf  beiben  Seiten  an* 
gelegten  SBafferabgugSgräben  oon  2 guß  SEiefe. 
3ft  bie  «JRiete  gur  ©urchwinterung  fertig,  fo  bilbet 
fte  bie  ©eftalt  ber  gig.  2.  ©tehen  bie  ©unft* 
abgugSfanäle  in  Serbinbung  mit  ben  Kartoffeln, 


ff«.  2. 


unb  haben  bie  auf  ber  ©eite  angelegten  ©affer* 
abgugSgtäben  baS  nötige  ©efälle,  fo  werben  bie 
Kartoffeln  gegen  gäulniß  unb  groft  bei  einem 
nicht  gu  ftrengen  SSinter  gefchü&t  bleiben;  tritt 
aber  ein  fehr  ftarfer  Kältegrab  ein,  fo  muß  man 
bie  SRiete  noch  mit  ^ferbemift  bebeden.  9totb* 
wenbig  ift  eS,  bie  «JRieten  mäljtenb  beS  SBinterS 
öfters  auf  ihren  SBärmegehalt  gu  unterfuchen, 
was  mit  bem  Kartoffelthermometer(f. b.) 
gefchieht.  gär  JD  b ft  macht jnan  an  einer  waffer? 
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freien,  trocfnen  ©teile  be«Dbftgarten«  flache  runbe 
unb  beliebig  breite  ©ruben  unb  fd>id)tet  bas  Dt>ft 
borin  nicht  über  2 guß  b°d>  auf.  Sie  ©ruben 
werben  oorber  auf  bem  ©oben  unban  bcn©änben 
mit  reinem,  frifcbrn,  troctnen  ^aferftrob  betleibet. 
SaS  Dbft  wirb  in  ber  «Witte  gugefpifct,  anfangs 
nur  leicht  mit©tvob  belegt,  bei  eintrclenber  JCälte 
ober  l'/a  guß  hoch  mit  Erbe  beberft  unb  gur  ab: 
leitung  beS  Siegen«  ein  «Wantel  oon©trcb  bgrüber 
gelegt.  3ur  Ableitung  ber  ftch  fpäter  noch  ent: 
widelnben  Sünfte  muß  ein  ©trofjwifd)  olß  Äas 
min  ongebraebt  werben,  ©chmelgenber  ©chnee 
ift  fofort  *u  entfernen  unb  burd)  einen  2 guß  pon 
ben  grüchten  ringsum  gegogenen  ©ruben,  ber  gu: 
gleich  bie  Erbe  gum  Bcbecten  abgibt,  bie  «Raffe 
oon  ben  fruchten  'abgubalten.  3n  jebe  «Kiete 
bringt  man  nur  6 — 8 Berl.  ©chffl.  Dbft,  unb 
gwar  oon  ©orten,  bie  gu  gleicher  3*it  jettigen. 

9Jliflräne  ober  «Üerücnfopffthmcr^ 
geiebnet  ftch  oor  anbern  arten  beS  Äopfwehe 
bauptfdcblid)  baburch  au«,  ba§  fie  nur  eine  Hälfte 
beS  ÄopfeS  ober  baß  auf  bt'efer  ©eite  (iegenbe 
äuge  einnimmt.  Sie  ©cbmergen  finb  feiten  »on 
Jtlopfen,  meifl  aber  non  heftigem  Stud  begleitet. 
Unbehagen,  gröfteln,  3ufammenfcbrectcn,  Uebelfeit 
geht  ber  «Kigräne  oorber.  ffidbrenb  be«  anfallß 
ift  ber  Jtranfe  gegen  faft  alle  ©inneöwabrneb: 
mungen  burd)  äuge,  Dbe  unb  ©eruch  höchff 
empftnblid),  wirb  pon  aufftoßen  gequält,  ift  fehr 
oerftimmt  unb  nach  ber  #i&e  ber  «Kigräne  fteUt 
ftd)  ein  erleidjternbeö  Erbrechen  ein,  nach  welchem 
burd)  einen  mebrftünbigen  ©chlaf  bie  Trautheit  in 
©efunbheit  überjugehen  pflegt,  außer  ber  Stuhe, 
bermöglicbft  fühlen  8age  beßJtopfc«  unb  ber  tut)- 
lenben  ©etrdnfe  ftnb  hier  weniger  ableitenbe  «Kittel 
burd)  ©enfteige  gu  empfehlen,  als  pielmehr  an* 
wenbung  ber  ©lectricitdt  burch  einen  SlotatiunS* 
apparat.  3ebeemal  erfolgt  eine  augenblictliche 
Befferung  be«  anfallß,  fobalb  man  ben  apparat 
in  Berührung  mit  ben  ©chloren  gebrad)t  hat. 
SBenn  im  anfang  biefe  Befferung  nur  auf  ©tuni 
ben  anhdlt,  fo  tritt  boeb  nach  wieberholter  ans 
wenbung  biefer  elettrifchen  «Kafcbine  eine  «Leitung 
ein,  unb  ber  anfall  ift  auf  längere  3«»t  unters 
brüdf. 

9Jtifrometer,  ifl  ein  3nffrument  gur  abs 
meffung  fehr  Heiner  ©rößen;  gewöhnlich  ift  eS 
an  gernröhren  unb  Bergrößerungßgläfern  ange* 
bracht.  Sie  gegenwärtig  gebräuchlichen  unb  als 
Dbfectiofrdger  benufcten  SKifrometer  befteben  aus 
einer  {(einen  ©laSplatte,  bie  burch  Duerlinien  in 
taufenb  Sbtile  auf  1 3oU  getheilt  ift.  ffiermöge 
biefer  Einrichtung  fann  man  Surcbmeffer  Heiner 
©egenftänbe,  bie  man  burd)  ba«  «Kifro«fop  fleht, 
fehr  genau  beftimmen  (f.  SKifroSfop).  9tod) 
genauer  gefebieht  biefe«  burd)  baß  grau nbo* 
fer'fd)e©cbraubenmifrometer.  Saffelbe 
beruht  barauf,  baß  man  mittelft  einer  feinen 
©ebraube  baß  Dbject  unter  bem  «Kifroßfop  fo 
lange  oetfebiebt,  bis  ber  faft  über  bie  Blenbung 
bet  Dcular«  gefpannte  gaben  bef  SJlifroSfop« 
beite  (Stengen  be«  Dbjecl«  nach  einanber  berührt. 


Sen  SBerth  ber  Bewegung  beö  gaben«  beftimmt 
man  burd)  einen  an  bie  ©teile  be«  Dbject«  gelegs 
ten  «Kaßltab.  SKan  fann  baburd)  ben  Surcbs 
meffet  eines  ©egeuftanbcS  bi«  auf  ‘/iooooo  3oß 
finben.  «Rocban  benufct  2 rechtwinflige , mit 
ihren  breiten  glächen  an  einanber  gefefcte  Sops 
pelfpathPriömen  als  Stöifrcmeter  für  gern« 
röhre.  SBtrb  ein  «olcbeS  SeppelpriSma  groifefeen 
bem  Dbjectio  eines  gernrohrS  unb  feinem  Brenns 
punfte  angebracht,  fo  ficht  man  baS  Dbjectio 
boppelt,  unb  bie  beiben  Bilber  flehen  befto  weiter 
oon  einanber  ab,  je  weiter  baö  «KitroffoppriSma 
pon  bem  burd»  baS  Dbjectio  gebilbeten  Bilb  ent« 
fernt  ift;  bei  einem  beflimmten  ©tanbe  be«  Vpviis 
ma  berühren  ftch  bie  beiben  Bilber  am  «Ranbe,  unb 
gwar  ift  biefer  Drt  um  fo  entferntet  oon  ben  Bils 
bern,  je  größer  biefelben  ftnb,  woraus  man  bei 
fcheinbarer  unb  befannter  Entfernung  beS  Obs 
jects  bie  wirtliche  ©röße  beffelben  bered nen  fann. 
SB  h * t tr>  o r t h’d  n eueSSKi  fr  o m eter  laßt  mittelft 
einer  ©ebraube,  nach  art  ber  Sbeil*  unb  Jtüpfecs 
fteebermafebinen,  eine  fo  unenblicb  feine  BHfjfung 
ju,  baß  man  bamit  noch  Sidenunterfcbiebe  oon 
einem  3?hntaufenbtbei(  3oU  unmittelbar  erfennen 
fann.  Bel  ffiergrößerungSgläfern  werben  am 
^duftgften  ©ebraubenmifrometer  angewenbet. 
Sas  einfaebfte  aller  aftronomifchen  «Kitromerer  ift 
bie  baS  ©efichtSfelb  begrenjenbe  Blenbung  felbfi, 
wenn  fte  genau  freiSförmig  abgebreht  ift.  Bes 
quemer  für  bie  Beobachtungen  ift  aber  baS&reiös 
mifrometer,  befteljenb  in  einem  an  beiben  ©eiten 
genau  freiSförmig  abgebrehten  «Ringe,  ber  nur 
etwas  Heiner  als  bie  Oeffnung  ber  Blenbung  be6 
gernrohrS  ift  unb  an  ber  Blenbung  entweber 
mittelft  «KctaUpldttchen  befeftigt  ober  in  ein  in 
bie  Blenbung  eingefpannteS  ebene«  ©la«  einges 
(affen  wirb.  @6  läßt  ftd>  an  jebem  gernrot)t  ans 
bringen. 

Wifroäfop,  bebeutet^leinfeher.  Sa«  tedfs 
nifche  ©ef*h  be«  «KifroSfopS  ift  einfach  folgenbe«: 
Ein  Shell  eine«  opfifchen  apparats,  nämlid)  ba« 
Dbjectio,  entwirft  oon  bem  ju  beobachtenben 
fleinen  ©egenftanbe,  bem  Dbject,  fein  oers 
größerte«  Bilb,  welche«  bann  burd)  oergtÖßernbe 
Stnfen,  Dcular  genannt,  bem  auae  jugefüt)rt 
wirb.  Sa«  Dbjectio  ift  eine  conoepe  8infe  oon 
furzet  Brennweite,  bie  ein  oerfehrte«  unb  oets 
größerte«  Bilb  in  bie  «Kifroöfopröhre  wirft.  3n>ei 
ober  mehrere  bintereinanber  ftehenbe  fiinfen  oers 
großem  biefe«  Bilb  bi«  $u  7000  «Kal,  unb  aebtos 
matifebe  Sinfen,  bie  ba«  Dbject  obnt  farbige  «Räns 
ber  geigen,  geben  e«  in  böcbfter  «Reinheit  unb 
Klarheit.  Sa«  Dcular  beftebt  au«  einer  ptans 
conoeren  Dcularlinfe,  beren  conoepe  ©eiten  nad) 
unten  gefebrt  ftnb.  Siefe«  ift  bie  innere  Einrtch* 
tung  ber  «KifroSfope.  Sie  äufere  Einrichtung 
beftebt  au«  bem  ©tatio,  bem  Dbjectiotifcb  unb 
bem  Belruchtung«apparate.  Sa«  ©tatio  läßt  bie 
«Ktfroöfopr&bre  bem  gu  beobachtenben  Dbjecre 
näher  unb  ferner  bringen  unb  fte  nad)  aufftnbung 
bei  richtigen  BeobachtungSpunfte«  befefligen. 
Ser  Dbjectiotifd)  ift  bet  unter  ber  Stöbrc  fefts 
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ffe(>enbe  9}?etaUring,  norauf  bie  Objecte  gelegt 
»erben.  Der  Seleuchtungßapparat  iff  ein  jwei; 
facher,  für  transparente  ober  burcbficbtige  unb 
für  obßcure  ober  buntle  Objecte.  gut  ben 
erffern  bient  ber  fenfccdjt  unter  bem  Dbjectio; 
tifd)  angebrachte  Sunarfpicgel  (in  jebem  be; 
Itebigen  SDBtnfel  gegen  bie  ÜHifroßfopröhre  flell« 
bar),  ber  baß  Sageelicht  ober  ben  Sampenfdjein 
red)tn>in!(ig  burd)  baß  Object  in  baß  tOTifroßfop 
wirft.  Daß  für  febr  burd)ffd)tige  ©egenffänbe 
unb  bei  grober  &eUig!eit  bcß  £immdß  oft  ju 
ffarfe  Sicht  fann  burd)  bte  unter  bem  Dbjectiü; 
tifd)  angebrachte  Scheibe  (Diaphragma)  grab; 
weife  oerrainbert  werben ; bicfe  Scheibe  iff  brejjs 
bar  unb  mit  oerfchiebenen  Dcffnungen  von  ab; 
nef)raenbet  «Jrö^e  oerfehen ; fie  bient  alß  S3len; 
bung,  wenn  man  ihre  ticineren  Dcffnungen  bie 
jur  fleinffen  unter  baß  Object  brei)t.  33et  bunfeln 
Objecten  bient  bie  Sammcllinfe,  eine  planconoere 
Sinfe,  an  bem  Statio  fo  angebracht,  baß  fie  nad) 
jeber  Dichtung  hin  gdenfartig  gebret)t  werben 
fann,  ohne  baß  man  baß  Statio  ju  bewegen 
braucht.  Daß  Miiroefop  ift  bie  ©runblage  na; 
menttid)  ber  9laturgefd)id)te  unb  ber  ^bhfiologie. 
Den  Denfer  führt  baß  SOtitcoetop  ju  Haren, 
fiebern  2fnfcbauungen  oon  Siaterie  unb  .Kraft,  oon 
äwectmäßigfeit  unb  9tothwenbigfeit,  oon  Stoff 
unb  ©eiff;  eß  jerffort  ihm  alle  oberflächlichen 
begriffe  oon  ©roß  unb  .Klein  unb  jeigt  ihm  bae 
©roße  im  K'leinften  unb  ben  fleinffen  Umfang  im 
größten.  Dem  Schönheit« ; unb  gormgefügl  er; 
fchliefjt  baß  SRifroßfop  eine  wahrhaft  jauberifche 
gülle  »unberbarer  garben;  unb  gormpracht. 
Tiber  auch  ber  praftifcbe  Sugen  be«  gjlifroßfopß 
ift  nicht  gering.  @ß  jeigt,  welche  Sobenffruttu; 
ren  man  oor  fid)  hat,  welchen  ©etjaltSraun;  unb 
Steinfohlen,  Sorf  unb  SJtcrgel  befi^en ; ob  bie 
gofftle  eine  chemifche  Serbinbung  haben  ober  nur 
mechanifche  ©emenge  bilben;  e«  läßt  bie  oerfchie* 
benen  Scbmarogerinfeften  genau  betrachten.  Die 
$außfrau  wirb  im  SRtfroßfop  bie  oerfchlebenen 
Structuren  bcrSeinwanb,  ber  Saumwolle,  ber 
Seibe  fo  genau  (ennen  lernen,  baß  fte  bamit  feiner 
Setrügerei  mehr  außgefcgt  ift.  Sie  wirb  auch 
nicht  mehr  eine  Serfälfchung  ber  SWilch,  ßhocolabe, 
Stärfe  ic.  oerfennen;  bae  SOtifroßfop  fann  ihr 
bie  falfchen  unb  wahren  £h«ile  biefet  SBuaren  fo; 
gleid)  auffinben  laffen.  Dem  ©ewerbtreibenben 
wirb  baß  Mifroßfop  bie  wicbtigffen  Dienfte  leiften 
bei  allen  ben  ©egenftänben,  bereu  Xnwenbung 
burd)  bie  gcinheit  ihrer  3ertl)eilung  bebingt  wirb, 
namentlich  bei  allen  Mineralfarben.  Der  Saie 
macht  ftcb  oft  einen  falfchen  Segriff  oon  ber  SSir; 
tungbeßSXifroßfopß;  er  glaubt,  baß  in  ungeheue; 
ten  Sergrößerungen  ber  eigentlid)  praftifcbe  355erth 
beß  SRifroßfopß  liege;  er  ftaunt  bie  riefenhaften 
©djattenbilber  beß  ^>pbro ; Orygen ; SKifroßfopß 
an ; er  bewunbert  bie  Angaben,  welche  oon  einem 
fWifroßtop  gemacht  werben,  baß  20  SOHUionen 
Stal  ocrgrößert;  er  läßt  ftcb  burd)  bie  Ouabrat; 
johl  bet  Sergrößerung  betäuben  unb  munbertfid), 
baß  ein  gotfchec  eine  wichtige  neue  Sntbecfung 


mit  einet  400fad)en  Siniars  ober  Durcbraeffet* 
Sergrößerung  gemacht  habe,  bie  eine  ffärfete, 
millionenfache  Sergrößerung  beß  ©aßmifroßfopß 
nicht  habe  erfennen  laffen.  Die  neuen  jufammen* 
gefegten  SWifroßfope,  welche  Sompoftta  genannt 
werben,  bringen  eß  feiten  ju  einer  Sergrößerung 
übet  3000  SJlal  im  Durcbmeffer,  aber  bitfe  Sers 
größerung  benugen  bie  gorfcher  feiten;  gewöhns 
lieh  haben  ju  eine  200  — 600; , feltner  eine  800s 
malige  Sergrößerung  nöthig,  um  bie  Objectioe 
richtig  ju  erfennen.  Der  wahre  SBerth  einet 
guten  neuen  SNifroßfopß  liegt  nicht  in  einer  übers 
triebenen  Sergrößerung,  fonbern  in  ber  ©enauig* 
feit,  womit  alle  fförenben  8id)tffrahlen  befeis 
tigt,  jeber  Serjerrung  bcß  Objectiobilbeß  oorges 
beugt  unb  jeber  Serbuntelung  beß  ®effd)t«felbeß 
möglichff  entgegengearbeitet  wirb.  Diefer  tBertg 
liegt  bähet  in  ben  ©läfern  unb  in  ber  genaueffen 
Seredjnung  ihrer  SBirfung  für  fid)  unb  ju  einans 
ber.  Unter  folchen  Slifroßtopen  erfennt  man  bie 
feinffe  Sinie,  jeben  Stanb,  jebeß  fteinffe  mathema* 
tifche  Serhältniß  uhb  jebe  natürliche  gärbung  bei 
Objectß  wieber;  fein  Strichen  wirb  burd)  uns 
gleiche,  abirrenbe  2id)tffrahlen  oerfchoben  unb 
fünffach  gefärbt,  unb  babei  ffnb  Tipparate  ange* 
bracht,  um  biefe  fleinen  Objecte  biß  auf  0,0001 
Sinien  unb  barunter  ju  meffen  unb  förperlid)  ju 
beffimmen.  — ©ebraud)  beßSRifroßfopß. 
Sowohl  für  bunfle  alß  burd)fid)tige  Objecte  bient 
eben  fowohlbaßSageßlidjtal«  baß  fünffache  Sicht. 
Daß  erffere  iff  amStärfffen,  wenn  bie  Sonne  ge* 
rabe  gegenüber  einer  weißen  SBolfe  ffeht,  unb  gibt 
baß  fchönff  e Silb  bei  gänjlid)  wolfenleetem  Fimmel, 
galten  bie  Sonnenffrahlen  birect  in  ben  Spiegel, 
io  entffebt  ein  farbige« Silb;  man  thut  alfowohl, 
baß  entgegengefegte  Silb  ju  gebrauchen.  Tllß 
fünffaches  Sicht  bient  am  Seffen  eine  ^elle  Del; 
lampe,  bie  hoch  unb  niebrig  ju  fdjrauben  unb  mit 
einem  inwenbig  lacfirten  Schirm  oerfehen  iff.  Sin 
hellfarbige«  Sud)  auf  bem  Sifche,  auf  bem  bie 
Sampe  ffeht,  iff  nicht  gut,  ba  eß  Diel  Sicht  aufnimmt; 
auch  eine  fehr  glänjenb  polirte  Sifchplatte  wirb 
ben  ©egenffanb  nicht  ganj  rein  erfcheinen  laffen. 
Sei  Seobachtung  eine«  Objecte«  'bringt  man  baß 
Tluge  fo  nahe  alß  möglich  an  baßOcular;  babutd) 
gewtnnt  man  ben  meiteffen  ©eficbtßfrei«  unb 
fdjließt  ben  <£>injutritt  fremben  Sichte«  auß.  Daß 
anbere  Tluge  jujuhalten  iff  nicht  nöthig;  man 
mechfele  aber  mit  Senugung  ber  Ttugen  ab,  wo; 
burd)  baß  eine  nicht  oorjugßweife  angegriffen 
wirb.  Uebrigenß  iff  ein  wirtlich  fchäblicbeß  Tins 
greifen  ber  Tlugen  nicht  ju  befürchten.  Sei  bem 
Richten  beß  Statio«  jum  rechten  fünfte  über  baß 
Object  hin,  richte  man  oon  unten  nach  oben,  nicht 
oon  oben  nach  unten,  ba  man  bei  legterm  oft  ©e* 
fahr  läuft,  mit  bem  Dbjectio  auf  baß  Object  ju 
ffoßen.  Stete  9teinlid>battung  beß  SWifroßfopß 
iff  mefent(id)  nothwenbig.  9Ran  bebient  fid)  baju 
am  Seffen  ftatt  Seibe  unb  Seber  alter  weißet 
Seinwanb,  befonberß  wenn  ffe  in  SBaffet  getaucht 
iff,  in  bem  fehr  fein  gepuloerte  Jtreibe  aufgelöft 
wirb;  oor  bem  öebcauth  muß  fte  aber  außge« 
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trodnet  unb  abgefchüttelt  werben.  Slad)  unb 
nach  werben  bie  (SJläfer  burd)  einen  fettartigen 
Uebergug  getrübt;  man  wifcht  bannerft  mit  einem 
feinen  $)infel  jeben  ©taub  ab  unb  wäfcbt  bann 
baS  Dculac  mit  2fllol)ol.  getrübte  DbjectiD: 
gläfer,  bie  meifl  mit  Ganababalfam  gufammenge» 
littet  finb,  bürfen  nur  mit  einet  oon  Xlfohol 
fdjwad)  befeuchteten  Seinwanb  gereinigt  werben, 
weit  fonfl  baS  gelt  burd)  ben  llltohol  gelöft  wirb. 
SDie  #aupteigenfcbaft  eines  guten  «Ütitroefope 
muf  Älar&eit  unb©d)ätfe  beS  oon  ihm  gegebenen 
SBilbeö  fein;  bann  erfl  fommt  feine  SSergvöfes 
runggfatjigfeit  in  S3etrad)t.  £ut  Belehrung  unb 
gum  Seibflftubium,  gum  innigften  (Sd>ön ^titö- 
genufj  unb  ber  lebenbigen  Anregung,  gum  &e: 
braud)  in  ben  ©djulen,  für  bie  4?au6frau,  ben 
SEedjnifet  unb  Sanbwirth  finb  SÄifrosfope  non 
20  — 70fad>et  93ergröjjerung  in  3 Sinfen  ooll» 
flänbig  auöreidjenb.  Solche  liefert  ba$  miltoSfo» 
pifd)e  3nfh'tut  oon  Gngelt  in  Siiabern  bei  S3ern, 
oon  Schiffer  unb  Subenbcrg  in  SDtagbeburg  gu 
begehen.  gig.  1 flellt  ein.folches  SJtifroSfop  bar. 


g«0.  1. 


©aS  Schief’fche  SRifroSfop,  gig.  2,  ifl  in 
feiner  einfcchflen  ©cftalt  bargefhllt.  &ie  Säule  e 
ruht  auf  3 güfjen  fff,  welche  gufammengetlappt 
werben  lönnen.  2fuf  berfelben  fleht  ber  2J?ifro$: 
topträger  b , an  welchem  ber  Schiebet  c mittelfl 
ber  Schraube  d unb  ber  an  bcmSEräger  angebracb» 
ten^ähne  auf»  unb  abgeichoben  werben  fann,  um 
baS  SJlifrosfop  in  bie  gehörige  Sehweite  gu  brin« 
gen.  SDlit  bem  SEräger  »ft  baS  SRobr  g beS  SJli» 
froefopö , in  bem  bie  oerfchiebenen  ©läfer  befinb» 
lieb  finb,  befefligt;  bei  ber  Säule  c ijlberDbjictio» 
tifcb  h bifinblicb,  ber  2 «eine  göchet  gum  2fuf* 
ßeden  bei  Objects  hat-  Unterhalb  beä  SEifd)e6 


ift  bie  Slenbung  i,  eine  Scheibe,  welche  ftd> 
um  ihren  fDlittelpunft  breht  unb  3 Söcher  oon 
oerfchiebenem  ©urchmeffet  hat,  um  baS  Sehfelb 
nach  S5efinben  gu  oerfleinern.  Unterhalb  beS 
DbjectiotifcheS  an  ber  Säule  e ifl  ber  Spiegel  g 
angebracht,  welcher  nach  gwei  «Richtungen  beweg» 
lid)  ifl  unb  ba$  Sonnenlicht  unter  baS  Dbjectiü 
hinabreflectirt,  währenb  ein  ©oppelconoergla«  k, 
baS  mittelfl  ber  in  ber  Stüfce  biffelben  angebrachten 
©elenfe  auf  bie  beliebige  Stellung  gebracht  wer» 
ben  fann,  bagu  bient,  baS  Sonnenlicht  auf  bie 
obere  ©eite  unburcbftd)tiger  Objecte  gu  concen» 
triren.  Sieben  ber  Hauptfigur  ifl  eine  83erbeffe» 
rung  beS  Schief’fchen  SJtifroffopS  in  leichten 
Umriffen  gegeidmet,  welche  biefeö  SDtifroSfop 
bem  ^piufi  eff  eben  nähert.  ©et  Unterfafe  ifl 
berfelbe  wie  beim  Schief feben , hat  aber  eine 
Äugel,  an  welche  baS  SRifroSfop  befefligt  ifl,  fo 
bafj  man  burd)  biefe  Umbrehung  baS  SOtifroStop 
in  harigontaler  unb  oetticaler  Sage  brauchen  fann. 


giß.  2. 


Huch  ber  Dbjectiotifcb  ifl  etwas  oerinbert,  unb 
bie  SBlenbung  gum  Schieben  eingerichtet.  3u* 
gleich  ifl  eine  SRifrometerfcbeibe  oorhanben,  um 
baS  Object  gehörig  gu  concentriren  unb  nach  SBe* 
ftnben  gu  mffien.  ©ec  Spiegel  beftnbet  ficb  am 
SJtifroöfopträger,  ba  er  mit  bemfelben  biehorijon* 
täte  Sage  annrhmen  tonnen  mu§.  Slod)  gebenten 
wir  #afert’S  «RiefenmitroffopS,  burd)  ba£ 
man  im  Stanbe  ifl,  baS  SBilb  bee  ObjectioS  7000 
SRal  gu  oergrö§ern  unb  auf  einer  weiften,  20  guf 
breiten,  gegenüberflehenben  SBanb gur  Xnfcbauung 
gu  bringen.  (S3g(.  auch  fcinfe  unb  2Jtilro* 
m e t e 0. 
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OTilrttt,  tfl  etn  SHaubooget.  Um  ii>n  gu  jagen, 
fd)leid)t  man  fid)  bei  Tlnbrud)  Des  Tageg  an ; 
auch  fann  man  ihn  beim  ßuber  unb  in  ber  Ära; 
hen  hätte  (f.  b.)  auflauern;  ferner  fann  man 
ihn  leicht  erlegen,  menn  man  if>n  über  J^üijner; 
t>6fe  fehmeben  fietjt  unb  ihm  an  einem  oerborgenen 
Drte  auflauert,  biß -er  fict)  langfam  f)erablä{jt; 
enblid)  fann  man  ihn  in  Teller eifen  unb£a; 
bichtsfaftcn  (f.  b.)  fangen. 

39ttlben,  ftnb  fttjr  fleine  3nfcften,  melchc 
ficb  auf  liblofcn  ©egenftänben  unb  auf  Tbicren 
aufbalten.  Ueber  bie  tlben  im  Ääfe  f.  Ääfc; 
milben,  über  bie  «Ütilben  im  «JJh’hl  «Bteblmil; 
ben.  2ttfe  unb  junge  ©änfe  haben  oon  einer 
2frr  gelber  «Otilbe  gu  leiben,  gegen  bie  man  bie 
©änfe  fdjüfct,  trenn  man  ben  ©lall  oft  mit 
garrnfraut  ftreut.  2Cud)  tobte  außgeftopfte 
Tbiere  merben  ron  ben  «Btilben  angegangen 
(f.  Tfußftopfen).  Um  SB  ü ober  rot  ben  9ftil; 
ben  gu  fchüfjen,  muß  gum  Äleifter  unb  ßeim  eine 
Tlbfochung  oon  ©oloquinfen  genommen  merben. 
2tud)  fann  man  bie  «Dtilben  baburd)  abbalten,  baß 
man  gwifdnn  bie  Sucher  mit  Terpentinöl  ge: 
tränfte  ßappen  legt.  Um  bie  «Utilben  oon  ben 
SBetifebern  abguhalten,  mengt  man  mit  ben; 
felben  fein  giftoßene  Soloquinten  ober  perfifcheß 
3nfeftenpult>ct. 

Wtlbcitfptmie,  ift  einet  ber  ocrheerenbften 
geinbe  ber  ^ierpflanjen.  ©ie  faugt  mit  bem  «Rüffel 
baß  -kllgemebe  unter  ber  Oberfläche  ber  SBlättcr  unb 
frautartigen©tengelber1Pflangen  unb  übergiehtbie 
SBlätter  mit  einem  fet)r  garten  ©efpinnft,  unter  bem 
bie  gasreiche  SBrut  oerborgen  ift.  3hr«  ©egenmart 
auf  einet  ^OfXan je  geben  bie  SETCilbenfpinnen  burd) 
gabllofe  gelbe  $)ünftd>en  unb  glccfe  auf  ber  Ober; 
fläche  ber  SBlätter  gu  erfennen;  bie  bamii  behaf; 
teten  'pflangen  merben  mißfarbig,  gelb  unb  fter; 
ben  gule$t  an  oölliger  ©ntfräftung.  2£m  ßiebften 
galten  fid)  bie  gRilbenfpinncn  in  grüfjbeeten  unb 
5öarmt)duiern  auf,  greifen  bafelbft  faft  alle ^>flans 
genarten  an  unb  oermihren  fid)  bei  großer  SBärme 
unb  Trocfmtjut  ber  Tltmofphäre  in’ß  Unglaub; 
lid)e.  ©ß  ift  Deshalb  gut,  trenn  ftarf  geheigt  mer; 
ben  mujj,  bie  ßuft  im  SBarmhaufe  bißroeilcn  gu 
erneuen,  unb  burd)  ©afferbämpfe,  femie  burd) 
SBefprifcen  beß  gußbobenß  unb  bißmeilen  ber  Un; 
terfläche  ber  SBlättcr  bie  tftmofphäre  feucht  gu  er; 
halten.  (Sind  ber  ficherften  SERittel  jur  S3ernid); 
tung  ber  «Dtilbenfpinne  ift  folgenbeß:  «JRan 

mifebe  gu  fehmargem  ©chmefel  |o  riel  Äalf  unb 
SBaffet,  baß  barauß  eine  bünne  ©albe  rnirb  unb 


beftreiche  bamit  bie  ermärmten  «Röhren  unb  Äanäle 
unb  Defen  ober  in  SDtiftbeeten  fefjt  h*ifie  ©ifen. 
SJfan  roieberhole  biefeß,  menn  ber  Tlnftrid)  froefen 
gemorben  ift,  fo  lange,  biß  baß  £auß  ober  baß 
SRifibeet  mit  einem  ftarfen  ©chmefelgeruch  erfüllt 
ift.  ©in  anbereß  SDtitrel  ift  folgenbeß:  «Dtan  läßt 
einige  getroefnete  ©auet;  unb  SBeichfelfirfchen 
leicht  abfochen  unb  legt  ron  biefer  ßoetfpeife  in 
jeben  SBlumentopf  etma  3 ober  4 ©tücf.  «JRit 
S3ergnügen  mirb  man  bemerfen,  mic  fichmeiftbin* 
nen  24  ©tunben  fämmtliche  «JRilbenfpinnen  ton 
ben  ©emächfen  meg  auf  bie  Äirfchen  begeben, 
meldtc  man  bann  migmirft  unb  ron  3eit  gu  3«it 
burch  frifche  erfefcf,  Da  ftd)  bann  nicht  feiten  bie 
Äanfer  gänglich  rcrtilgen  laffen.  ©inige  $>flan* 
gen,  beren  ©äfte  ben  Thicrchen  angenehmer  alß 
bie  abgefochten  Äirfchen  fein  möchten,  fönnten  biefeß 
fonjt  erprobte  SRittel  ohne  SBirfung  laffen.  Daß 
fleißige SBrgießen  ber  mit  ber  SRilbenfpinne  bebeef; 
ten  ^flangentheile,  bie'man  bann  mit  Tabafafche 
unb  ©chmefelpulrer  befireut,  fleißigeß  ßüften  unb 
alle  bie  gegen  Die  SBlattläufc  angeführten  «JRittel 
finb  ebtnfaUß  gu  empfehlen,  ©ine  miebtige  93ot; 
fichtßmaßregel  ift,  baß  man  bie  ^flanje,  auf  mel; 
eher  man  bie  üJtilbenfpinne  guerft  erblictt,  fogleid) 
ron  ben  anbern  ^)flangen  trennt  unb  forgfältig 
reinigt. 

Wtfcf),  ift  eine  mit  ungelöften  S£t)et(en  medja* 
nifd)  gemengte  glüfftgfeit  ron  bet  2Crt,  rcie  fte 
gemöbnlich  ©mulfionen  genannt  merben.  ©ie  ift 
nämlich  eine  2luflöfung  geringerer  SOtengen  rer« 
fehiebenartiger  ©alge  mit  einer  beträchtlichen 
SJtenge  ÜÄilcbgucter  unb  fticfftoffhaltiger  SJtaterie, 
bem  Ääfeftoff  ober  ©afein.  3n  btefet  ßöfung 
fdimimmen  gahlrciche,  fet>r  fleine  burebftebtige 
gettfügelchen  ton  rerfd)iebener  Dicte.  ShrDurd); 
meffer  beträgt  V700  — ‘/joo  Ctnie.  S3ermöge  ihrer 
ßinfenmirtung  gerftreuen  fte  baß  Sicht  nach  allen 
«Richtungen,  moburd)  bieüJtild)  unburd)ftd)tig  unb 
meiß  erfcheint.  Unter  bem  SJtiEroßfop  ift  biefeß 
nicht  mehr  ber  gall.  Ob  bie  SButterfügelchen  bet 
93tild)  naeft  in  ber  glüfftgfeit  febmimmen  ober  mit 
einer  £ülie  ron  Ääfeftoff  umgeben  ftnb,  ift  nicht 
gu  entfeheiben,  aber  ße^fereß  mahrfd)einltd).  3n 
ber  SOtilcb  merben  ftetß  oerfd)ietene  ©alge  gefun; 
ben,  melche  mefentfid)  gu  ihrem  ©hatafter  ge; 
hören  unb  allerbingß  ihrer  SJtenge,  aber  nicht  ihrer 
Dualität  nach  oeränberlid)  ftnb.  ©t'e  erreichen  in 
bem  S3etrag  t 'Proeent.  ^aißler  hat  bie  SOtild) 
oon  2 Äüben  auf  ihre  ©alge  unterfudjt  unb  barin 
gefunben: 


^ho^Pborfauren  Äalf 
^Jhoßpborfaure  SSittererbe 
«Phoßphorfaureß  ©ifenorpb 
©hlorfalium 
9tatron 


1 

2 

0,231  «proc. 

0,344  ^)roc 

0,142  „ 

0,064  „ 

0,007  „ 

0,007  „ 

0,144  „ 

0,183  „ 

0,042  „ 

0,043  „ 

Daß  Patron,  meldjeß  beim  ©inäfdjern  ber  troef; 
nenSJtilch  mit  ben  übrigen  ©algen  gefunben  mirb, 
fpielt  eine  miebtige  «Rolle,  inbem  eß  bie  ßößliebfeit 


0,366  <proc.  0,643  $>roc. 

beß  fticfftoffhaltigen  Ääfefioffß  ober  ©afein ß 
(f.  b.)  beförbert.  «Reben  ben  ©algen  unb  bem 
©afein  enthält  bie  ÜJtild)  auch  «Dt  i l d)  g u c!  e t (f.  b.), 


III. 


73 
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SOTild). 


ber  (id)  in  eine  eigentümliche  Säure,  bie  SOtild) s; 
fäure,  oerwanbelt.  ©aS  gett  bcr  SRilÄ» 
welches  ben  £auptbcftanbtheil  ber  33utter  auSs 
macht/  ceit)t  fiel)  nicht  nur  im  äu§ern2(nfetjen  unb 
Verhalten,  fonbern  auch  feiner  ebemifeben  SKatur 
nach  ben  getten  ein.  ES  befteht  aus  3 gettarten, 
einem  feften  gett,  einem  flüfftgen  gett  unb  einem 
eigentümlichen  gett,  welches  23utt)rin  genannt 
mirb.  CefctereS  befielt  aus  ©locerplorpb 
mit  3 flüchtigen  fetten  Säuren:  ber  33  Utters, 
ßaprons  unb  Saptin  fäure.  ©aS  fefte  gett 
enthält  nur  SOtargarinfäure,  baS  flüffigegett 
Delfäure  an  ©locerplorpb  gebunben.  3£neS  ifl 
alfo  SDt  a r g a r i n , biefeS  SD  l e i n.  ©cm  83u  tp  rin 
oerbantt  baöSButterfett  feinen  eigentümlichen  ®es 


rud).  SBegen  ber  ft  eien  SDtilcbfäure  rötbet  bieSDtild) 
ßactmuSpapier;  im  Allgemeinen  enthält  jte  10— 12 
$)rocent  fefte  SBcjtanbfheile,  unb  ihr  fpeciftfcheS 
©ewiebt  ift  im  Mittel  1,03;  abgerahmte  SO?iict>  ift 
natürlich  febwerer  alS  fette  SOtiid),  ba  ber  9tal)m 
leichter  als  bie  SOtild)  ift.  ©ie  SOtilcb  jebet  3!bi«rs 
art  führt  ein  eigenes  Aroma,  fo  bajj  ftcb  fchon  auö 
bem  ©erud)  erfennen  läjjt,  ob  fie  oon  .Kühen, 
Schafen  , Riegen  tc.  abftammt.  ©ie  angeführten 
33ejianbtbeile  ber  SOtild)  fttib  fo  oertbeilt/  ba§  im 
©urchfchnitt  V200  ib«^  ©ewichtS  auf  bie  Salje, 
‘/so  auf  bie33utter,  */20  — V25  auf  ben  «OTildj^uctt  r, 
etwa  eben  fo  oiel  auf  ben  Ääfefloff  unb  faft  °/10 
auf  baS  SBajfer  kommen.  9lad)  Sobnfton  enthält 
bie  SOtild)  oon 


ber  Äuh, 

bem  Efel, 

ber  3i«9«, 

bem  Schafe 

Eafein 

4,5 

1,8 

4,1 

4,5 

SOtilchjuder 

4,8 

6,1 

5,3 

5,0 

93utter 

3,1 

0,1 

3,3 

4,2 

Saljige  Stoffe 

0,6 

0,3 

0,6 

0,7 

Sßaffer 

87,4 

91,7 

86,7 

85,6 

grauen  milch  ift  gewöhnlich  bünnflüfjtger  alS 
Äubmild)/  enthält  aber  3l/2  Sproc.  phoSphotfaure 
Salje;  bie  33utter  heraus  foU  fid)  nicht  oon  ber 
gewöhnlichen  unterfebeiben , wohl  aber  ber  Ääfe= 
ftoff.  Efelmild)  ijt  gleichfalls  bünnflüfjtger 
als  .Kuhmilch,  enthält  oiel  SDtilchjuder  unb  waprs 
fcheinlid)  wie  bie  <pfetbemild)  noch  anbern 
gährungSfähtgen  3uder,  ba  beibe  in  ©ährung 
übergehen;  jte  geben  wenig  9tahm.  Schafs 
mild)  gibt  fcblecbte  SSutter,  ba  fie  fich  febrner 
oom  JCäfejlojf  trennt,  aber  beShalb  guten  fetten 
Käfe.  3 i e g e n m i l ch  hat  einen  SBoctSgerucb  uno 
enthält  mehr  ober  weniger  Jjjircinjaurc;  bie  weis 
fjen,  fowie  bie  hornlofen  3i£g£n  geben  übrigens 
eine  befferfchmectenbe  SOtild),  als  bie  bunfelfarbis 
gen  ober  gehörnten;  bie  3iegenbuttcr  ift  nicht 
fonberlich,  ber  3iegen(äfe  aber  fepr  fett  unb  wohl* 
fchtnectenb.  ©ie  quantitatioe  3»fammenupung 
ber  SOtild)  ift  nicht  bei  allen  Säugetieren  gleich, 
unb  bei  bemfelben  Shiere  nicht  ju  jeber  3cit  cotts 
fiant,  fonbern  richtet  ftchnad)  berOtace,  bemalter, 
bem  ©cfunbheitSjuftanbe  ber  Shiere,  ber  3eit  ber 
SOtilchabfonberung,  ob  frifd)  - ober  altmeteenb, 
bem  genojfenen  guttcr  tc.  So  ijt  j.  33.  bie  SOtild) 
gleich  nach  bem  ©ebären  fehr  oon  ber  gew&hnlis 
d)en  SOtild)  oerfdjieben,  ober  weit  wäjferiger  wie 
fpäter,  wo  bie  nahrhaften  Steife  mehr  junehmen; 
überhaupt  jeigt  bie  SOfilch  in  ben  oerfdiiebmen 
3eiten  bes  Sräcb.tigfeinS  bei  gleicher  gütterung 
bebeutenbe  ffierfebiebenheiten,  unb  ijt  bie  3‘it  beS 
©ebärens  nabe,  fo  ift  bie  SOtilcb,  j.  33.  ber  .Kühe, 
fchlecht,  fo  auch  wenn  bie  Siliere  brünjtig  finb, 
weshalb  bie  SOtilcb  bei  bemStinboieh  jebeemal  abs 
geionbert  werben  miijj;  bie  beftc  SOtilcb  geben 
baher  bie  .Kühe  nach  bem  4 —10.  3<>hr«  unb  bei 
einer  Sempeiatur  oon  10—12°  9t.  ober  Jpcrbft= 
tagstemperatur.  33eim  SOtelten  enthält  bie  jus 
erft  gewonnene  SOtilcb  gewöhnlich  weniger  9tahm 
ober  mehr  SOtolEcn  als  bie  jule&t  gemolEene,  weSs 
wegen  bas  AuSmelEen  bec  Äühe  fo  wichtig  ijt. 


Steifet  hot  jahtreidje  Analpfen  aufgeftellt,  um 
oon  ber  £bat)acbe  genauere  JCenntnifj  ju  erhalten, 
bafj  bie  SOtild)  grofje  93er|d)iebenheiten  in  ihren 
©igenfebaften  barbietet,  je  nachbem  jte  oom  Ans 
fange  ober  oom  Enbe  bes  SOtelEenS  berührt.  Aus 
ben  Analpfen  geht  heroor,  bajj  bie  am  (Snbe  bes 
SDtelEenS  erhaltene  iölilch  gehaltreicher  ift,  als  bie 
am  Anfänge  aufgefangene,  boch  ijt  bies  nicht  uns 
bebingt  ber  gall,  fonbern  nur,  wenn  bie  SOtild) 
übet  4 Stunben  in  ihrem  natürlichen  33et)älter 
oerweilt  hatte.  ßä§t  man  baS  SOtelfen  fchon*  oon 
2 ju  2 Stunben  ober  noch  fchnellec  auf  einanber 
folgen,  fo  bleibt  bie  3afammenfehung  ber  SOtild) 
währenb  ber  ganjen  Entleerung  biefelbe.  @6 
fcheint  barauS  ju  folgen,  ba§  bie  gettfubjtanj  ftcb 
in  bem  Euter  ber  Äuh  wie  in  einem  unthärigen 
©ifäh  abfept.  ©iefe  ifnficbt  wirb  babutcb  bejtäs 
tigt,  bajj  bie  in  bec  lebten  SDtilcbportion  fid)  ans 
häufenbe  SJtenge  S3utter  um  fo  gröfer  ijt,  je  laus 
ger  biefe  barin  oerweilt.  Sogar  bie  in  ber  SOtitte 
bee  SOtclEens  gewonnene  iOlilchportion  jeigte  bei 
ber  tlnalpfe  mehr  2(ehn(id)Eeit  mit  ber  SOtilcb  oom 
tlnfange  beS  SOielfenS.  SÜtan  hat  ferner  bie  <$cs 
faprung  gemacht,  bajj  bieSRorgenmild)  reichlicher, 
aber  auch  immer  wäjferiger  unb  jugleicb  fpeciftfch 
fchwecet  ift,  als  bie  ttbenbmilch,  welche  lefctere 
alfo  mehr  Stabm,  elftere  mehr  Ääfe  enthält. 
5Birb  bie  juerjt  gemoltene  SOtild)  bei  Sjite  gefegt, 
unb  bloS  bie  julefct  gemoltene  juc  33uttere!  jeus 
gung  oerwenbet,  bann  beträgt  ber  33utrergchalt 
4 1/2  proc.,  wenn  fteganj  jurS3uttererjeugung  t>ers 
wenbtt  wirb,  oom  6— 10.  September,  6,63  9)roc. 
oom  4 — 7.  Dctober,  8,80  ,$)roc.  oom  8 — 15. 
Dtfob.r.  ©en  entfehiebenften  Sinfluf  hflt  ins 
beffen  baegutter,  unb  manche  9)flanjenjtoffe  fchei- 
nen  unjerfe^t  in  bie  SOtild)  überjugehen,  naments 
lid)  ätherifche  Dele,  garbjtoffe  tc.  SBenn  j.  ©. 
bie  Äütje  wilben  Änoblaud)  freffen,  fo  nimmt  bie 
SOtild)  ben  ©efchmad  h«£toon  an,  burd)  ftarte 
©erftenjtrohfütterung  im  SBinter,  welches  einen 
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bebeutenben  ©ehalt  einet  bittern  eptraetioen  ©ubs 
flanj  hat,  wirb  SOtilcb,  Stahm  unb  Stifter  bitter; 
burd)  flarfe  .Kartoffel* , Deftucbenr,  Stiibenfutte: 
rungtc.  wirb  bie  Sutter  gleichfalls  übelfcbmectcnb 
©ibt  man  ben  Äütjen  .Krapp,  fo  wirb  bie  SOtilcb 
unb  bet  Stahm  tottj,  burcb  ©afran  gelb,  burd)  in? 
btg^alti^e  'Pflanjen  blau.  Sei  bet  Fütterung 
oon  SOtöhrin  unb  ©pörgel  wirb  bie  Sutter  auch 
gelber  al«  gewöhnlich.  SBenn  man  ferner  Futter 
reicht,  welche«  reid)  an  Siweifjfloff  unb  .Kleber  ifl, 
wie  j.  S.  ©dnöt  oon  ©etreibe  unb  Jpülfenfrüd): 
ten,  fo  uermetjrt  ftd)  bet  «Käfefloff ; wirb  bagrgen 
ölige«  unb  mehr  nahrhafte«  gutter  gegeben,  wie 
Stapefucbcn,  .Kartoffeln  tc. , fo  oermehrt  ftd)  ber 
Fettgehalt.  25a«  befte  Futter  ifl  baher  in  biefer 
Sejiehung  baöjcnige,  welche«  bie  (Elemente  ber 
beiben  Cjbauptfloffe  ber  SOtilcb  enthält,  wie  £afcr, 
.Kohlrüben,  .Klee  tc.  Sei  fühlem  SSetter  enthalt 
bie  SOtilcb  met)r  .Käfefloff,  bei  marmem  SBetter 
mehr  F?lttb?«1?*  55«?  SOtilcb  ifl  mit  Ausnahme 
ber  ©tuten*  unb  ©felSmild)  ber  SBeingährung 
nicht  fähig  unb  biefe  SOtilcbarten  fcheintn  biefe 
(Sigenfcbaft  einer  gährungSfäljigen  Bucferarf  ju 
oerbanfen,  welche  fte  neben  bem  SJtilcbjucter  noch 
enthalten,  wenn  nicht  ber  SOtilcbjucter  oielleicbt 
burd)  SOtilcbfäurc  in  gährungöfähigen  Bucfer  um: 
gewanbelt  wirb.  Sei  einer  Temperatur  oon  42° 
St.  fängt  bie  SOtilcb  an  ©auerfloff  ju  abforbiren 
unb  entmictelt  hierbei  Äohlenfäure,  fte  wirb  hiev-' 
burd)  enblid)  fauer,  inbem  ftd)  SOtilcb:  unb  (Sfftg* 
fäure  bilben;  ber  .Käfefloff  wirb  burd)  bie  neuge* 
bilbete  ©äure  coagulirt  unb  fcheibet  ftd)  ab  ober 
bie  SOtilcb  gerinnt;  noch  fchneUer  geht  bie  ©äue* 
rung  unb  ©erinnung  Bor  ficb,  wenn  bie  Guft  ju: 
gleich  warm  unb  electrifcb  ifl.  2)iefem  ©au er; 
werben  fann  oorgebeugt  werben,  wenn  man  bie 
SOtilcb  frifd)  bi«  jum  ©ieben  erbifct  unb  biefe« 
einen  Sag  um  ben  anbern,  im  ©ommer  täglich 
wieberholt,  wo  fte  ftd)  bann  SOtonate  lang  halt; 
man  fucht  bie«  fo  ju  erflären,  bafj  ba«  F«rment 
hierbei  getöbtet  wirb.  Auch  wirb  ber  SOtilcb  oft 
(oon  ben  SDtilcbbänblern)  tohlenfaure«  .Kali,  ($>ott* 
afche)  ober  Sftatrum  jugefefet,  ober  wenn  fte  fchon 
ein  wenig  fauer  war,  t)itrmit  aufgefccht,  wo  bann 
ba«  .Kali  bie  entflef>enbe  ober  entflanbene  ©äure 
neutralifirt  unb  fie  oerhinbert  toagulirenb  auf 
ben  .Käfefloff  ju  wirfen,  was  übrigens  ganj 
unfehäblid)  ifl.  2)a«  ©d)  lief  cm  ber  Sjtilcb 
fcheint  burd)  Unreinlichleit  in  ben  SOtilcbfam* 
mern  unb  in  ben  SOtilcbgefägen  h?rjurühren. 
25ie  'Prüfung  ber  SOttld)  auf  ihren  ©ehalt  an 
Stahm  geschieht  mit  bem  StahmnufferCf.  b.). 
SOtit  bem  Stahmmeffer  fann  man  aber  bie  SOtilcb 
nicht  auf  ihre  Serfälfcbung  prüfen  (f.  i t db  = 
oerfälfcbung).  25ie  SOtilcb  ifl  mit  mehr? 
fachen  F?t>lern  behaftet,  über  welche  ber  Art. 
SDtil  cb  f e b ler  nähere  AuSfunft  gibt.  SBirb  bie 
S3tilcb  nicht  gleich  oon  ber  .Kuh  weg  oerwenbet, 
fo  mufj  biefelbe  aufbewahrt  werben.  Bu  biefem 
Sef)uf  oerttjeilt  man  fte  fofort  nach  b?m  SOtetfen 
burd)  ein  feine«  £aarfteb  in  bie  SOtilcbäfcbe 
(f.  b.),  bie  in  einem  befonbern  Bofal  (f.  SOtilcb* 


total)  aufgcfletlt  werben  müffen.  Um  bie  SDtild) 
längere  Beit  behuf«  ber  fpätern  Anwenbung  in 
flülfigrm  unperänberten  Buflanbe  aufjubewahren, 
hat  man  mehrfache  SerfabrungSarten  empfohlen: 
1.  SOtilcb  in  ©laöflafchen  aufjubewahren,  oer* 
bii  nt  ben  Sorjug  oor  ber  Aufbewahrung  berfelben 
in  thönernen  ober  holjernen  ©efäfjcn;  SOtilcb,  bie 
in  einer  ©laeflafche  18  SJtonute  lang  aufbewahrt 
worben  war  unb  bie  Steife  nach  3nbicn  unb 
Gibina  gemacht  hatte , war  burebau«  nicht  fauer 
geworben  ; ja  e«  hatte  ftch  fogar  einelieineSOtenge 
trefflicher  Sutter  gebilbet,  wogegen  bie  in  einer 
Binnbüchfe  währenb  berfelben  Steife  aufbewahrte 
SOtilcb  fauer  geworben  war.  2.  SOtan  focht  bie 
SOtilcb,  fättigt  fte  nach  bem  ©rfalten  in  einem 
Apparat,  wie  man  fte  jur  Sereitung  ber  fünfte 
liehen  ©äuerlinge  benu$t,  mit  ,f?ot)lenfäure , unb 
bewahrt  fte  hierauf  in  ganj  ungefüllten  unb  oer* 
fchlofftnen  Flafchen  auf.  ©oll  bieSOtilcb  nicht  fehr 
lange  Beit  aufbewahrt  werben,  fo  genügt  e«  auch, 
fte  ohne  Anwenbung  eine«  böb?rn  25rucf«  mit 
Äctjlenfäure  ju  fättigen.  *3.  Kaufmann  ^5of)(  in 
SrcSlau  hat  ein  SOtittel  erfunben,  SOtilcb  unb 
Stahm  in  unueränbert  gutem  Buflanbe  ju  erhalten. 
SJtan  oerftchert,  ba§  bie  SDtilch  mit  ^>ilfe  biefe« 
SOtittel«  3af)re  lang  ihren  natürlichen  ©efehmaef 
behält,  ben  Transport  ju  Sffiaffer  unb  ju  ßanbe 
oerträgt  unb  bei  eintretenbem  ©emitter  fowohl 
al«  beim  Auftochen  nicht«  oon  ihrer  ©üfjigfeit 
oerliert.  3n  einem  gut  geglätteten  ©efchirr  fann 
fte  offen  ober  jugebeeft  felbfl  in  gebeijten  ©tuben 
SBochen  lang  flehen,  ohne  baft  fte  umfehlägt.  25ie 
Äoflen  ber  je  nach  bem  &emperaturwechfel  beijus 
mifchenbcn,  ber  ©efunbbeit  juträglichen  ©toffe, 
betragen  pro  £iuart  7 Pfennige.  4.  SDtan  mifdjt 
ju  2 ^)fb.  SOtild)  1 Sglöffel  ©obawaffer,  füllt  mit 
biefer  SOtilcb  eine  Flafche  ganj  ooll,  oerflopft  biefe 
mit  einem  ^orf,  ben  man  noch  mit  Sinbfaben 
feflbinbet  unb  erhibt  fte  in  einem  SBafferbabe  ganj 
jum  Jtochen,  worauf  man  fte  eben  fo  langfam, 
ohne  fte  au«  bem  SBuffer  heraußjunehmen , erfals 
ten  lä£t.  — 25ie  SOtilcb  bient  jur  25arflellung  ber 
SOt  i l cb  c o n f e r o e (f.  b.),  ber  S u 1 1 e t (f.  b.),  ber 
jtäfe  (f.  b.)  unb  ju  mancherlei  Serwenbungen 
im  frifeben  Buflanbe.  ©ute  unb  unoerfälfchte 
SOtilcb  mufj  eine  wei {je,  febwaeb  in’«  Släuliche 
fpielenbe  Farbe  haben,  etwa«  fettig  anjufühlen 
fein,  einen  lieblich  milben,  etwa«  füfjlicben  animas 
lifchen  ©efchmact  unb  ©eruch  haben  unb  etwa« 
fpeciftfcb  fchwerer  al«  SBaffer  fein,  baher  im  le$s 
fern  unterfinfen.  @in  tropfen  baoon,  auf  bie 
Fingernägel  gebracht,  barf  nicht  auSeinanbet  flies 
gen,  fonbern  mufj  eine  gewölbte  ©eflalt  haben. 
Berfliefjt  ber  tropfen , fo  ifl  in  ber  Siegel  SBaffet 
in  ber  SOtilcb.  SOtan  foll  bie  SOtilcb  nur  oon  reins 
lieben  Seuten  bejiehen.  25ie  Stopfe,  in  benen  fte 
gefocht  wirb,  müffen  glafitt  fein,  ba  bie  SOtilcb  in 
unglaftrten  Töpfen  leicht  anbrennt,  weil  bie  fettis 
gen  Steile  leicht  in  ben  &hon  bringen  unb  fo  bet 
SOtilcb  an  ©ehalt  fchaben.  SBenn  man  bie  SDtild) 
getauft  hat  unb  fte  nicht  gleich  fieben  fann,  fo  fe|e 
man  fie  auf  eine  eiferne  ober  fleinerne  spiatte.  Sh? 
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man  bfe  ftRild)  gum  K o d)  e n in  bfn  Stopf  fchüttet,  | 
muß  man  biefen  erfl  mit  falfem  ©Saftet  auöfpülcn, 
moburd)  baß  tfnbtennen  oermiebcn  wirb.  SDann 
gießt  man  bie  «JRilch  hinein  unb  fe§t  ben  Stopf  auf 
baß  geuer.  «JRan  muß  oft  nachfehen,  weil  fte  j 
leid)t  überfocbt  (f.  «JRÜchhüter).  ©obalb  fie 
gu  fteigen  anfängt,  nimmt  man  fie  oom  geuer.  — 
©Sie  bem  eben  gebornen  SRenfcben  baß  erfte  unb 
natürlichfte  «Rahrungömittel  auß  ber  «JRutters 
bruft  quillt,  wie  ihm  biefeö  mäf)renb  biß  gangen 
©äuglingßalterö  burd)  Nichts  auöreichenb  erfe&t 
werben  fann,  fo  bleibt  bei  fpätern  Cebcnßjabren 
einö  ber  angemeftenften , gefunbeften  unb  nähr: 
hafteften  «Rahrungömittel  bie  «JRilch  oon 
ihieren,  welche  bie  (Sigenfchaften  ber  ©peifen 
unb  ©etränfe,  ber  thierifchen  unb  t>egetabilifd)en 
«Rahrungömittel  in  ftch  oereinigt  unb  nebenbei 
fämmtlicbe  gur©ilbung  unbgRifchungberoerfchier 
benen  Organe  erforber(id)en  ©alge  enthält.  Hier: 
auß  erflärt  fid)  leicht,  wie  bie  thierifche  «JRilch  für 
©äuglinge,  beren  «JRütter  nicht  fdbft  gu  ftiUen 
ober  ftch  burcb  Ämmen  gu  erfefcen  oermögen 
ff.  2f  u f f ü 1 1 e r u n g) , fowie  für  eben  entwöhnte 
Kinber  bie  eingtge  unb  paftenbjle«Rahrung  abgibt. 
2(ud)  an  hochbejahrten  ßeuten,  beren  ©erbauungß: 
fraft  weniger  flarf  ift,  bewährt  bie  «JRilch  ihre  *oot)ls 
thuenbe  Kraft  in  hohem  ©rabe.  «Rur  ber  oers 
fehrten  ßebenßweife  in  ben  ctoiliftrten  Cänbern 
unb  ber  mit  ihr  im  innigften  3ufammcnhang  jle= 
henben  Hinfälligkeit  unb  ©chwäcblicbfeit  ber  SB  es 
oölferung  ift  eö  gugufcbreiben , baß  bie  «JRilch  in 
einen  großen  «JRißcrebit  fommen  fonnte  unb 
fid)  bähet  nicht  mehr  ber  allgemeinen  ©er* 
breitung  erfreut,  bie  fie  oerbient.  SJcute  nämlich 
oon  phlegmatifcber  Körperbefchaffenheit,  $erfo: 
nen,  bie  eine  fifcenbe  Cebenöart  führen,  beren  23er; 
bauungöorgane  gefchwächt  unb  überreizt  finb,  bie 
beöhalb  gu  ©äurebilbung,  ©erfchleimungen, 
®urcbfällen  tc.  geneigt  finb,  fowti'Hämorrboibate, 
©icbtifche,  fehr  ftropbulöfe  «JJerfonen  oertragen 
bie  «JRilch  nicht,  unb  oollenbö  nicht,  wenn  fie  übet; 
reich  ift  an  ihren  eigentlichen  nahrhaften  ©eftanb: 
theilen,  bem  Käfes  unb  ©utterftoff.  «Rieht  gu 
oerhehlen  ift  eö  aber  auch,  baß  namentlich  für 
«JRänner  im  mittlern  gebenealter  ber  gu  ausfchließ* 
liehe  ©enuß  ber  «JRilch,  oollenbö  in  ©erbinbung 
mitanberwtitiger  faber,  gu  nahrhafter  unb  ju  wenig 
reigenber  Koft,  alß  (gier*  unb  «JRehlfpeifen,  thieri: 
fchengettemc.,  ben  beseitigen  Cibeneoerhältniffcn 
nicht  entfpricht  unb  leicht  fchäblich  werben  fann, 
wogegen  fie  bem  weiblichen  ©efcblecht,  bei  bem 
ber  Umfah  ber  JrCräfte  unb  ©äfte  nicht  fo  fchnell 
unb  früftig  erfolgt,  auch  im  mittlern  fiebenöalter 
eh«t  gufagt.  ©eiche  gülle  oon  belebtnber  Kraft 
ber  frifeben  «JRilch  innewohnt,  bafür  gibt  wohl 
nichtö  mehr  3eugniß,  alß  bie  oft  wteberholten  @r: 
fahrungen  oon  ber  ©Sirffamfeit  ber  Ofele  = unb 
Kuhmilch  in  ben  oergweifeltflen  ©äffe*  unb  «Rer: 
oenfranftjeiten  unb  ber  21  m m e n m i l ch  bei  gäng; 
lieh  jerrüttefen  ©Süfilingen.  3e  nach  ber  SEt>ier= ! 
gattung,  nach  ber  inbioibuellen  ©efebaffenheit  beö  | 
fte  liefernben  ©efdjöpfß,  nad)  ber  «Rahrung  befs  | 


felben,  nach  3ohtß:  unb  SEagß geit  beö  «IRelfenß  tc. 
ift  bie  ©Sirfung  ber  «JRilch  wesentlich  oerfchieben. 
2Cm  «Rächften  bei:  mcnfchlichen  SERuttermtlch  fleht 
bie  $>f erbe«  unb  (&  i e 1 6 m i l ch  (f.  b.),  entfernter 
baoon  bie  ©chaf:  unb  Riegen  milch  (f.  b.). 
3n  ber  «JRitte  fleht  bie  am  2IUgemeinften  oerbreis 
tete  Kuhmilch  (f.  b,).  Kur  «JRilch  oon  gang 
gefunben  SEtjicren  ift  paffenb.  Kltnfe  macht 
barauf  aufmerffam,  baß  bie  heutgutage  weit  oers 
breitete  ©cropbelErantbcit  burd)  ben  ©enuß 
fd)lechter  .Kuhmilch  oerbreitet  werbe,  ©r  weift 
burd)  ebemifebe  Unterfuchung  unb  burd)  ©eobachs 
tung  an  einer  Sieihe  oon  Äinbern  nach,  baß  bie 
«JRiicb  oon  Ä'ähen,  bie  baö  gange  3af)r  im  ©falle 
flehen  unb  flatt  ber  gehörigen  ©raöfütterung  oots 
gugöweife  oon  Kartoffeln , SJRüben  unbbgl.,  oor 
2HIem  aber  oon  bem  Abfälle  ber  ©Eauertien  unb 
©rtnnereien  gefüttert  werben,  jebem  Äinbe  fehr 
nachtheilig  fei.  ©cropheln  unb  bie  gange  «Reihe 
trauriger  gofgen  einer  fdilechten  ©rnährung  ers 
fcheinen  fafl  immer  bei  Äinbern , beren  «Rabrung 
aue  folcher  «JRilch  befteht.  (Sine  SReihe  ber  oers 
fchiebenarfigflen  Uebel  läßt  ftch  auf  biefe  Quelle 
— fchlecbte  ©rnährung  — gurüdführen.  3n  ber 
9läbe  großer  ©täbte,  wo  ber  «JRangel  an  Sffiiefcn 
immer  fühlbarer  wirb,  alfo  fchlechte  «JRilch  immer 
häufiger  wirb,  follte  bie  größte  2lufmerffamEeit 
oon  ©eiten  ber  2fergte  auf  biefen  Umfianb  geridjtet 
werben.  5Die  auffallenbftcn  Grfdjcinungen  in  ber 
«JRilch  fcrophulöferKühe  finb,  außer  ber  Abnahme 
beö  gettee,  beß  Ääfeftoffö  unb  ber@alge,  ©orban; 
benfein  oon  ©iweißfloff  unb  einem  feinen  gett, 
bem  ©lain,  fowie  bie  ©egenwart  ber  «IRilcbfäure. 
2lm©efunbefien  ift  bie  «JRilch  oon  gefunben  Kühen, 
welche  in  ben  ©ommermonaten  bie  SBeibe  befu? 
eben,  währenb  ber  ©tallfütterung  binreichenb 
J^eu  unb  ©rummet  erhalten  unb  habet  oft  ber 
freien  £uft  außgefe^t  werben.  «JRilch  oon  fehr 
alten  Kühen,  fowie  oon  folchen,  bie  eben  erft  ges 
falbt  haben,  ift  bünn  unb  wenig  nahrhaft.  25ie 
«JRorgenmilcb  ift  befonberß  fett,  gleicbgeitig  aber 
faurer  als  bie  «JRittag:  unb  2lbenbmild),  abge: 
rahmt  oerbaulicher,  gefocht  bagegen  unoerbaulis 
eher  alö  frifch  gemolfene,  inbem  ihr  burd)  baß  Kos 
chen  bie  Kohlenfäure  entgegen  würbe.  2lbcr  nicht 
nur  alö  «Rahrungömittel,  fonbern  auch  alßJ^eils 
mittel  fpielt  bie  «JRilch  eine  wichtige  «Rolle.  Sei 
ber  Sungenfchwinbfucht  junger  Ceute,  mit  blühens 
ber,  umfehriebener  «Rothe  ber  ©Sangen,  bei  ber 
©elrößbrüfenfchwinbfucht  unb  «Rierenfchroinb: 
fucht  ifl  frifch  gemolfene  warme  Kuh*  unb  (Sfelß: 
milch  unfehähbar.  gerner  ift  bie  «JRilch  in  «JRenge 
getrunfen  baö  erfte  Hilfsmittel  bei  allen  ©ergif: 
rungen  burd)  fcharfe  mctaUifche  unb  oegetabilifche 
©ifte;  fte  ift  auch  äußerlich  fchmergftillenb,  wenn 
man  fte  als  ©ähung,  ©afchmittel,  ©ab,  ©in« 
fpn'hung  je.  entweber  allein  ober  mit  anbern  ©a; 
chen  oerbunben  anwenbet.  ©o  hat  man  bei  böes 
artigen  ©lattern,  g (echten,  Krämpfen  laue«0?i(ch= 
bäber  gebraucht.  SBarme  «JRilch  mit  3ucfer  ift 
für  ©äuglinge  als  eröffenbeSKlpftier  allen  anbern 
«Kitteln  oorgugiehen ; baffelbe  bient  auch  bet 
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SBurmbefchwerben,  Sfemenleiben,  @onoufftonen, 
3?ufer  greifer  $)erfoncn.  (©.  übrigens  93?  i leb: 
cur).  2£ußer  als  9labrung6:  unb#cilmiffel  bicnf 
bic  SJtilch  in  flüfjigem  3ujianbe  noch:  i.  3u  man: 
chcrlei  © p e i f e » unb  © c t r ä n f e n (f.  bie  nad): 
Hehenben  2lrtifcl).  2.  2t' 16  ©iebfntter.  9?a; 
mentlich  jicht  man  bamit  bie  jungen  ©chweine 
auf.  2lls  93?aHfutter  iH  bie  93?ilch  jwar  febr  gut, 
aber  $u  tbeuer.  ©ie  2lnmenbuna  ber  9)?ilch  an 
ber  ©teile  bes  SBaffers  unb  als  gutter,  tnbem 
man  ©rot  barin  cinweicht  unb  täglich  3 93?al 
gibt,  ift  für  baS  gebcroich  eine  oortrifflichc  SJtaH ; 
namentlich  mirb  baS  gleifch  febr  weich  unb  faftig. 
3.  2116  ©ieubelpolirur.  2fUe  feinen  StWcubil 
werben  am  @infacbftcn  mit  SJtilch  polirt.  - 

bem  bie  SJfeubel  »om  ©chmufce  unb  ©taube  ge-- 
reinigt  worben  ftnb,  nimmt  man  unabgefchöpffc 
SJiilch  unb  jlreidit  fie  auf  bas  £ol#,  worauf  man 
fte  mit  einem  feinen  Sappen  fo  lange  reibt,  bis 
alle  geuchtigfeit  oerfebwunben  iH.  ©icS  wirb 
mehrmals  wieberbolt.  ©ie  9J?ilch  bat  bm  ©or= 
jug,  baß  fie  feinen  unangenehmen  ©eruch  oer: 
breitet,  unb  ba§  man  bic  93icubeln  fogleich  wie: 
ber  brauchen  tann.  4.  (Sine  neue  ©erroenbung 
ber  93?ilch  beffebt  barin,  baß  fte  mit  Dlioenöl  ge: 
mifebt  bei  ber  Sffianufactur  bcs  SB  ollen: 
tucbeS  gebraucht  wirb.  Die  9J?ifchung  jteigt  fich 
^wertmäßiger  unb  wirtfamer  alS  Del  allein. 

SO« ilchabfoiibcrtittg,  bängt  binfichtlich  ber 
93?enge  unb  ©eHanbtheile  oon  ber  allgemeinen 
Qcrnäbrung  beS  Äörpers  ab,  unb  2£lleS,  was  biefe 
förbert  ober  beeinträchtigt,  oermebrf,  oerbeffert 
ober  oerminbert  bie  SRiicb.  ©abei  iff  aber  ju  be: 
merfen , bab  bei  übrigens  fräftigem  unb  gefunben 
ÄÖrper  burch  jufällige  ober  angeborene  Ürfachen 
eine  ©ruH  gar  feine  93?ilch  geben  fann  ober  we: 
gen  unmännlich  ffarfen  ÄorperS  bie  93?ilchabfon: 
berung  träge  oor  fich  gibt.  3u  üppige  (Jrnäbruna 
bes  ÄÖrpirs  bei  fetten  grauen  labt  bie  93?ild)be: 
reitung  nur  färglich  jti  ©tanbe  fommen.  SReich: 
liehe,  ungewohnt  gute  Stabrung  bei  Mangel  an 
gehöriger  2(nfirepating  bcs  A'örperS  macht  eine! 
biefe,  fette,  fehwere  93?ilch,  bie  ju  ©trophein, 
2lu6fchlägetv,  ©urchfälicn  n\  ©cranlaffung  gibt. 
>Die  ßuft,  in  ber  bie  ©tiUcnbe  lebt,  ihre  ©efehäf; 
tigung,  bas  Äiima,  bte  Jahreszeit  unb  geiftigcS 
geben  oerminbern  bie  SüJtiicb.  ©täbterinnen, ; 
2lmnun  oom  ßanbe  in  ber  ©tabt,  eine  jihenbe  | 
CebenSweife  fübrenbe,  aufgeregte  $>crfoncn  bürfen 
nicht  lange  Hillen,  länger  grauen , bie  auf  bem 
Sanbe  wohnen,  ein  arbeitfamcS  geben  führen,  nicht 
fooielgctt  anlegcn,  nicht  fo  gut  für  ihrc©ewohn: 
heit  leben.  (Sine  mittlere  SEimpcratur  ifi  biffcr 
als  große  #ibe  unb  große  Jfälte,  grauen  mit 
Ipinphatifdum  SEcmpcraimnf,  bie  weiß,  rotb  unb 
bollfaftig  firogenb  ausfehen,  haben  im  ©erhältniß 
eben  fo  fcblechte  SJtilcb  als  gungenfchwache , wo 
2lthmung  unb  ©iuternäbrung  gebinbirt  ift.  ßuft, 
2lrbcir,  ffiewegurg,  Stiinlictfeit,  ©cforocrung  ber 
Jpauttbütigfeit  finb  notbwenbig,  um  bie  2fbfo ns 
berung  einer  gefunben  SJtilch  zu  erzielen.  2lußer 
ber  2fbfonberung  aus  bem  Jtörper  finbet  noch  eine 


in  b.  Sruff  nach  bem  3J?ilchgange  ftatt.  SBenn 
ein  JCinb  faugt,  fo  fängt  bie  SJtild)  an  in  gluß  ju 
fomnun,  waS  off  mit  einer  ficchenbcn  (Smpfinbung 
begleitet  iH.  UebermafigeSJtilchabfon berung  finbet 
binfichtlich  ber  SOtengc  berSJtilch  bei  wirtlich  ©til* 
lenben  jtatf,  unb  cS  leibet  ber&'örper  auf  mannigfal* 
lige  SBi’.fe.  ©ie  reichliche  SUtildbbereitung  bei  ge: 
l'unbem  .Körper  in  ben  erHen  Sagen,  wo  baS  üinb 
nicht  alle  932ilch  wegtrinfen  fann,  oerliert  ftcb 
halb  burch  junger  unb  2lbjiehen  berSJtilch.  ©ine 
übermäßige  SJtilchabfonbcrung  iH  franfijafter  9?a: 
für;  entweber  gthfn  alle  ©äffe  nach  ber  ©ruH, 
2llleS  wirb  ju  9J?ilch,  unb  baS  ©tiUen  greift  einen 
ju  fchwächlichcn  Äörper  burch  *u  große  ©äfteent* 
üiebung  an.  3>a6  ju  häufige  2fnlegcn  bes  JiinbeS 
locft  ju  oiel  S)?iich  nach  ben  SQtilch  bereitenben 
Organen,  bie  SJtild)  läuft  fortirährenb,  unb  eS 
entfieht  2fbmagcrung,  SJerluft  ber  Prüfte,  neroöfe 
Sleijbarfeit  unb  nicbcrgebrücfte  ©eiHeSHimmung, 
Sliigung  ^u  .Hrämpfen,  SJfagenfriimpfen  unb 
Schweißen,  bleiche  ^arbe,  grofleln  unb  ©chauber, 
reißenbe  ©chmer^cn  in  ben  ©liebem,  befonberS 
im  Sfacfen  unb  SRüdten,  ^erjflopfen  unb  SBruffs 
fchmer/ten  , 2lngft  unb  ^>uHen.  (Sine  übermäßige 
9ERild)abfonberung  entwicfelt  ftcb  bei  jarten,  fehr 
jungen  grauen,  bic  fchmächtig,  hhfltrifth,  fchwäch* 
lieh  Hnb  obir  Einlage  gu  SBruHfranfheiten  hoben, 
©ehr  leicht  entfieht  2fb$ehrung,  2luSüehrung  unb 
2ob.  ©old)c  grauen  bürfen  nicht  fliUen  ober  we: 
nigürnS  nid)t  fortflillen ; iff  baS  Hebel  nicht  fiarf, 
fo  muß  bas  Äinb  feltnec  angelegt  werben.  SBenn 
folchc  grauen  bcnncch  fortflillen , fo  entftebt  ber 
bauernbe  90?ilchfluß,  ber  nach  bem  ©ntwohnen 
noch  3ahre  lang  währen  unb  ben  fiebern  SEob  jur 
golge  haben  fann.  ©tärfenbe  Nahrung,  aroma: 
tifcher  SEhee,  bittere  SOliftel , ftärfenbe  iBäber, 
Jpautreije  an  ben  ©einen,  guftbäber,  SRilchbiät, 
eifenhaltige  SJiineralwaffer  müffen  gebraucht  wer: 
ben.  ©ei  ©ehwangern  fonbern  bie  ©rüHe  oft  fo 
oicle  Slfilch  ab,  baß  ber  Äbrper  gefchwächt  unb 
eine  gcblgrburt  hcrbiigeführt  unb  bas  Äinb  fchlecht 
ernährt  wirb,  ©ie  müffen  bie  ©rüHe  in  bie  £öhe 
binbm  unb  mit  ©aummolle  umwicfeln,  fie  mit 
lauem  SBein  bähm  ober  aromatiiebe  Äräuter  auf: 
binben,  mäßig  leben,  fich  im  greien  bewegen,  füh* 
lenbe  2fbführungen  nehmen  unb  unter  ©eirath 
eines  2f r^te S gußbäber  ober  ©aber  brauchen  unb 
©chropftöpfe  an  ben  Unferförper  fe^en  laffen. 
©ti  alten  Jungfern , bei  grauen  nach  bem  ©er: 
fehwinben  ber  ^)criobc  jeigt  Hd)  auch  juweilen  ein 
erfchöpfenber , unnatürlidier  SJtilchfluß,  ber  ein 
Reichen  oerborgener  Ceiben  ber  ©ebärmutter  ober 
©icrHöcfe  iH  unb  ärztliche  ©ehanblung  »erlangt, 
©ei  Sleugebornen  preffen  Jpfbammen  gern  bie 
©?itch  aus  ben  fleinen  ffiruHbrüftn,  wenn  ein  gel: 
bes  ©löschen  bofelbfl  oorhanben  iH  unb  entjür.ben 
baburch  bie  ©rufe,  bie  längere  ^eit  hinburd)  eine 
gcudifigteit  »bfonbert.  ©old)e  ©löschen  bebcett 
man  mit  eimm  mit  Uraubenpomabe  beHrichenen 
gäppchen,  unb  wenn  es  auffchwillt,  flicht  man  eS 
oorfichtig  auf.  2luf  bie  enrjünbete  ffiruH  legt 
man  ©cmmelfrumc  in  SKild)  geweicht. 
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%3Ulä)äfd)e , SHilchitcipfe , $Ö?ildhfats 
ton,  ßnböifäße,  in  benen  bie  S9?i(A  naA  bem 
S0?e!ten  aufbetrafyrr  wi* b.  ©ie  SOfilAafAc  bürfen 
nicht  *u  ooll  mit  9)?ilA  angtfüllt  werben,  um  bie 
TlußfAiibuig  biß  Stamme  nid)t  $u  fcinbern;  bie 
SOforgenmilcb  barf  nicht  mit  ber  fpäter  g-molfenen 
9J?ittag;  ober  HbenbmilA  oermifAt  roabtn:  oiel; 
mehr  muß  SUtorgm;,  SKittag;  unbTlbcnbmilA  jebc 
für  ficb  in  bifonbere  TleiAe  gefebüttet  werben.  SJtan 
hat  SDtilAäfAe  oon  oerfebiebener  ^orm  unb  uer; 
fAiebenem  SRatcriale.  2Baß  bie  gotm  anlangf,  fo 
oerbienen  bie  flaAen  SfJlilAäfAeunbebingtben  ©on 
jlug  oor  ben  tiefen',  benn  in  flaAen  Satten  tommt 
bie  TOilA  mehr  mit  ber  ßuft  in  ©erührung  unb 
fie  rahmt  um  fo  oollßänbiger  auß.  ferner  oerbie; 
ntn  bie  Meinen  SJlilAäfAe  ben  ©orjug  oor  ben 
großen,  weil  bie  SfflilA  in  jenen  oerhältnißmäßig 
mehr  S?ahm  abfe&t.  ’Mnlangenb  bie  Stoffe,  aus 
welAen  bie  SJtilAafAe  gefertigt  ftnb,  fo  werben  in 
ber  Siegel  hölzerne  ober  irbene  SO?ilAäfAe  ange; 
wenbet.  S0?an  bebient  ftA  beiber  mit  gleiA  gu; 
tem  Srfolg;  nur  haben  fte  ben  9?aAtbei(,  baß 
ftA  in  ihnen,  auA  bei  ber  größten  SteinliAteit, 
lei At  Säure  erjeugr.  ©eßhalb  hat  man  metallene 
SOtilAäfAe,  namentliA  oon  3i” t unb  Sifen  em; 
pfotjlen.  S0?an  hat  bie  (Erfahrung  gemaAt,  baß 
SOlilA  in  3infgefäßen  niAt  bloe  4 — 5 Stunbcn 
fpäter  gerinnt,  alß  in  jinnernen  ober  anberen, 
fonbern  auA  in  golge  beffen  ben  Slahm  oollßän; 
biger  ftA  abfAeiben  läßt,  baffer  auf  folAe  ffiiife 
eine  größere  Ausbeute  an  ©utter  gibt.  2f uf  ben 
©runb  biefer  STOittheilungen  ftnb  ©er-uAe  ange: 
ßillt  worben,  tnbeni  man  3 ©ifäße  auß  3 nt  unb 
3 auß3inn  *u  gieiAer3fit  mit  gleiAartign$D?ilA 
füllte.  SlaA  43  Stunbcn  war  bie  in  ben  3inngc: 
faßen  geronnen,  unb  ber  abgenommenc  Slahm 
ergab  1163  Sbcile  (©ramme)  ©utter.  ©en 
Slahm  auß  ben  3t|>fgefäßen  fonnte  man  erß  3 
Stunben  fpäter  abnehmen,  unb  man  erhielt baoon 
1630  Sheile  ©utter,  alfo  nabe  an  i,a  mehr,  ge; 
nauer  in  bem  93*  rbältniß  wie  7 ju  10.  3tuA  foU 
bie  ©utter  auß  ben  3i»fgefäßen  angenehmer  ge; 
fAmectt  haben,  alß  bie  anbereauß  bcn3inngefäßen. 
S0?an  fAreibt  biefen  Srfolg  ber  galoanifAen  2Bir; 
fung  beß  3infß  ju.  3u  bemrrten  iß  aber,  baß 
3inf  ber  SOlilA  naAtbeilige  SigenfAaften  mittheilt, 
©ie  eifernen SRilAfatten  müjfen  aber  ffarf  oerjinnt 
fein  unb  in  talfiß  SöafTet  geßcllt  werben,  weil  fte 
fonß  bie  Sßärme  *u  ßarf  anjiehen.  2(uA  bie 

gtäfernen  SJlilAäfAc  empfehlen  ftA  jur  2£ufbe; 
Währung  berSUtilA.  SßaA  ©erfuAen  beß  ?lmtmonn 
0.  hinüber  geben  100  Quart  gj?i(A 
in  oerjinnten  ©leAfattm  . . 7,07  $)fb. ©utter, 

„ gläfernen  Saften  . . . 7,04  „ „ 

„ höljemen  unangeftriAenen 

Satten 6,96  „ „ 

„ irbenen  Satten  ....  6,92  „ „ 

„ hölzernen  angeßriAenen 

Satten 6,67  „ „ 

wonaA  bie  erßeren  bennoA  wegen  ihreß  höheren 
^)reifeß  niAt  unbebingt  ben  gläfernen  Satten  oor; 
jujiehen  feinbürften.  SBerben  hölzerne  SKilAäfA« . 


angewenbet,  fo  follen  biefelben  oon  3nnen  mit 
SJftcnnige  gut  angejfriAen  werben,  ©amit  bie 
Sß?ilA  in  ben  95?tlAäfAen  gefunb  bleibt,  müffen 
biefelben  ffetß  ft f>r  reinlich  gehalten  werben  (f. 
SO?  i l A w i r t b f eh  a f t ). 

Wtlchatiffncf).  3J?an  nehme  12  £otf)  frifA 
gelöfAten  Äalt,  4 $)fo.  abgerahmte  SO?ilA,  8£oth 
Sein;,  SOlohn;,  ober  SHußöl  unb  3 'Pfb.  weißen 
Xhon  ober  ätreibe,  thue  ben  Äalf  in  ein  ©efäß, 
r ut?re  ihn  mit  SO?ilA  tu  einem  flaren  ©rei,  menge 
biefem  Del  bei,  rühre  um,  gieße  bie  noA  übrige 
S9HIA  ju  unb  rühre  ben  Hbon  ober  bie  Äreibe 
barunter,  ©eronnener  SOlilA  gibt  ber  .Kalt  fchnell 
bie  oorige  glüfftgleit.  ©en  Äalt  löfAt  man  burA 
UntertauAcn  im  Sffaffer  ju  Äalfpuloer.  ©er 
SEhon  ober  bie  treibe  werben  jugebroctelt.  ©ie 
fo  emftehcnbe,  gehörig  umgerührte,  weiße  ^lüfftg* 
feit  fann  mit  oerfAiebenen  ^arbeftoffen  oermengt 
werben.  9lur  wenn  man  ihr  ©erlinerblau  jufe^en 
will,  läßt  man  Äalf  unb  Del  weg  unb  nimmtflatt 
beffen  8 ßeth  gefAabte  Äreibe  mehr.  SolAe 
SO?ilAfarbe  läßt  ftA  woAenlang  aufheben ; fte  ift 
oiel  bauerhafter  alßßeintfarbe,  bie  gern  abblättert, 
©runbirte  gläAcn  werben  bamit  einmal,  ^>olj; 
fläAen  jweimal  angeffriAen.  Um  biefer  garbe 
mehr  ©lanj  unb  ©auer  ju  geben,  quirle  man  baß 
SBeiße  oon  12@tern  in  3^)fö.  reinen  falten  SfBaf; 
ferß,  unb  überftreiAe  bann  ben  angemalten  @e; 
genftanb  mittelff  eineß  ^Jinfelß  mit  biefer  glüfjtg; 
feit;  je  fAnellet  biefer  Ueberjug  troefnet,  beflo 
haltbarer  wirb  bie^arbe.  ©urA  unb 

©auerhaftigfeit  empfiehlt  ftA  auA  folgenbe  ^arbe 
ju  JpoljanftriA.  Sin  SubiffAtth  gelöfAten  JCal* 
feß  unb  */3  Subitfuß  Quart  werben  burAeinans 
bergemifAt  unb  fo  lange  burAeinanber  gearbeitet, 
biß  bie  SOlajfe  flüfftg  wirb,  ©ann  treibe  man  fte, 
unter  beflänbigem  Umrübren,  burA  ein  feineß 
Sieb  in  baß  jur  Tlufbewahrung  beßimmte  ©efAirr. 
©ieSKajfe  oerbieft  ftA  währenb  biefer  Tfrbeit  wohl, 
allein  wie  bieß  gefAt'eht,  gießt  man  longfam  fo 
oiel  abgerahmte  9)?ilA  $u,  biß  TfUeß  burA  baß 
Sieb  gegangen  iß.  3u  ber  oben  angegebenen 
SOtenge  Äalf  unb  Quarf  werben  14  SO?aß  SO?itA 
erfordert.  flBaß  baoon  niAt  beim  ©urAtretben 
ber  9)?aße  burA  baß  Sieb  aufgrbt,  wirb  jtut 
fAon  fertigen  $arbe  qegoßen  unb  oerrühtt.  50?an 
gewinnt  fo  ein  Quantum  fSfaröe,  melAc  jum  oiets 
maligen  tfnßret'Aen  oon  8—900  Quabratfuß  hin; 
reiAt.  3eboA  müffm  ^>ol?,fläAen  eher  mit  £eim; 
waßer  grunbirt  werben , woj;u  bann  auf  8 — 000 
©eoiertfuß  anjußreiAenbe  ^läAe  4>/2  ^)fb.  £eim 
erforbert  werben,  ©ie  weiße  garbe  fclbß  wirb, 
je  naA  bem  2one,  ben  man  ihr  geben  will,  4 — 6 
SD?a(  aufgetragen,  unb  naAbem  fie  oollfommen 
getroefnet  iß,  fo  lange  mit  wollenen  Sappen  ge; 
rieben,  biß  ft'A  ©lanj  einßellt.  ©ei  einfaAcn  S5e; 
genßänben,  mclAen  man  feinen  ©lanj  geben  will, 
ober  wo  eß  auf  le&teren  niAt  anfommt,  tfl  ein 
jweimaligeß  Knßreicbert  bcrfelben  mit  biefer  garbe 
genug. 

entßeht,  wenn  ein  Äinb  bte 
reiAliAjöorhanbene  SO?ilA  nicht  in  bem  ©erhält; 
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nif  auStrinfen  Eann,  mie  bie  neu  abgefonberte 
Wild)  gufließt  ober  wenn  bie  Wild)  bcirnSntmöt)* 
nen  ausfließt.  3n  beiben  gäUen  ift  ber  WilchauS= 
fluß  natürlid)  unb  heiliam.  Söenn  aber  bieSruft: 
morgen  groß  ftnb  unb  eine  einzige  große  Dejfnung 
haben,  fo  tonnen  fie  bie  Wild)  nicht  hatten , unb 
biefe  fliegt  fortu>ät)unb  auS.  Dtefer  2fu6fluß  ift 
gmar  oon  ber  übermäßigen  Wild)abfonberung  oer: 
febieben  (f.  Wilchabfonberung),  tann  aber 
bieftlben  übein  gotgen  b^ben,  ba  Diel  SJtilcb  Oet: 
loren  gebt  unb  biefer  Serluft  eben  fo  fchmacht  a!ö 
menn  2 Äinber  genährt  mürben.  Wan  oerfuebe 
falte  Umfchläge  aut  bieSBargcn,  ICbtocbungcn  oon 
SBeiben:,  Ulmen:  ober  ©ichenrinbe  mit  ©füg  ober 
brauche  bie  Sruftflafche  (f.  b.). 

SWilcf)bal>,  ifi  ein  Sab  gut  ^autoerieböne: 
rung.  Wan  löfe  in  ÖO  Quart  trifcbgemolfener 
Wild)  16  Cotb  Äraftmebl  auf  unb  ftfce  biefe  2fttf: 
töfung  bem  Sabemaffer  gu. 

Wüchbvcdtcn.  ©s  ift  faft  bei  febern  JTinbe 
ber  galt,  baß  eS  nach  bem  Säugen- etmaS  grbaefte 
Wilch  mieber  ausbricht,  aber  biefe«  i|t  nicht  immer 
.Kranfbeit.  Srinft  ftcb  nämlich  einJCinb  febr  ooll, 
fo  fommt  oft  mit  einem  gelinben  2(ufftoßen  etmaS 
überflüffigc  Wild)  gurüd,  »eil  fie  ber  Wagen  nicht 
alle  »erarbeiten  tann.  ©egen  biefe«  Sri  eben  tann 
unb  barf  man  nichts  tßun;  benn  es  ift  gut,  meil 
e6  betoeift,  baß  es  bem  Äinbe  nicht  an  Nahrung 
fehlt  unb  ber  Wagen  nicht  überlaben  mirb,  fonbern 
ben  unnüften  unb  fchäblicbcn  Ueberfluß  entfernt. 
2fuS  biefem  ©runbe  nennt  man  auch  biefe  Speis 
finber  nach  einem  alten  Sprücbmort  ©cbeibfinber. 
Wan  hüte  ftch  aber  ja,  biefeö  auf  alle  gälle  angu: 
menten,  mo  ftcb  Äinber  erbrcd)en.  Setommi  »in 
garteS  Äinb  eine  2fmme,  mtlebe  feben  längere  3‘d 
geftiUt  bat,  fo  oerträgt  es  oft  bie  Wild)  niebt,  meil 
biefelbe  immer  fetter  unb  febmerer  mirb,  fonbern 
bas  .Kinb  bricht  fie  Eurge3eit  Darauf  mieberfämmts 
lid)  aus.  DaS  gefebiebt  auch  oft,  menn  bas  .Kinb 
oon  feiner  eigenen  Wutter  trinft,  unb  beren  Wild) 
febr  fett  ober  ber  Wagen  bcS  .Rinbes  febr  febwad) 
ift.  3u  biefem  galle  laffiit  bie&inber  menig  Urin, 
nehmen  burcbauS  nicht  gu,  ftnb  febr  unruhig, 
febreien  unaufhörlich  unb  mürben  mabrfchcinlicb, 
menn  man  teilte  2lenberung  trifft,  gu  ©runbe 
geben.  3um  ©lüct  ift  aber  bie  Teilung  febr  leicht. 
Wan  läßt  baS  .Kinb  öfter  am  Sage,  aber  immer 
nur  febr  menig  auf  einmal  trinfen  unb  oermeibet 
alles  Söiegen  unb  Schütteln,  meil  fonft  um  fo 
eher  Srecben  erfolgt.  Wan  gieße  auf  ein  Stüct 
3immctrinbe  brißeS  SBoffer,  fo  baß  ein  febmadter 
3immettbee  entftebt  nab  oon  biefem  flöße  man 
jebeSmal  oor  unb  nach  bem  Säugen  bem  Äinbe  2 
äbeelöffelcbcn  ooll  ein.  Diefes  ift  nämlich  ein 
magenftärfenbes  Wittel,  baS  oor  allen  anberit  Wits 
teln  benSorgug  bat,  baß  eS  ftcb  gut  mit  ber  Wild) 
oerträgt.  Sei  biefem  Serfabren  mirb  bas  Srecben 
immer  feltner,  baS  .Kinb  fängt  an  bie  Wild)  gu 
oerbauen  unb  gugunebmen. 

ÜDHIchbrci.  Wan  läßt  8 Sotb  Sutter  in 
einem  Äafferol  gerfließen,  tbut  fooiel  We()l  hinein, 
als  baS  Äafferol  faffen  fann,  rührt  es  ein  menig, 


i gießt  unter  beftänbigem  Stühren  auf  bem  geuer 
! etmaS  beiße  Wild)  hinein,  baß  ber  Srei  bie  gtbös 
rige  iDicte  erhält,  febmedt  ihn  mit  3ucter,  3«mmet 
unb  menig  Saig  ab,  richtet  ihn  in  einem  Stapfe 
an,  tbut  eine  Stürge  barauf,  ft(jt  ihn  auf  .Kohlen, 
legt  Äoblen  oben  brauf,  bamtt  er  febr  beiß  bleibt 
unb  oben  braun  mirb.  Wan  tann  ihn  beim  2tns 
richten  mit  brauner  Sutter  begießen. 

üefibrttdh , ift  bei  ben  .Kühen  eine  mibers 
natürliche  Sergrößerung  ber  Srrtcbe  ber  ©uter 
mit  meift  gleichzeitiger  Sermacbfung  bes  Wilcb: 
gangS  unb  barauö  beroorgebenbm  Sefcbränfung 
ber  Wilchabfonberung. 

Wtldbbrübe  gu  */2  Quart 

Stabm  mirb  mit  4 Cott)  3ucter  foebenb  gemacht, 
bann  mit  2 ©ibottern,  */ä  Gott)  Wehl,  */2  Quart 
Stabm  gequirlt  unb  abgegogen.  Den  ©efchmad 
gibt  man  ber  Srübe  mit  ©itronens  unb  Drange* 
ichaten,  mit  geftoßenen  Wanbein,  melcbe  man 
>/«  Stunbe  oorber  foeben  läßt.  Wun  tann  biefe 
Srübe  gu  Danipfnubeln  unb  .Klößen  geben. 

Sültldbbufcf),  in  manchen  Säubern  feit  uns 
benflicbcr  3eit  ein  allgemein  t,ebräucblid)es  Stabs 
rungsmittel  für  arme  unb  reiche  Seute.  So  wie 
ber  Schnee  febminbet,  fucht  man  fte  auf,  unb  im 
gtübiabr  ftebt  man  überall  arme  Seute  oor  ben 
Sbüren  fi&en,  melcbe  ficb  batnit  befebäftigen , ben 
gcfammelten  Wildjbufcb  gum  eigenen  Serbraud) 
ober  jum  Sertauf  juzupu$cn.  ©er  2Crme  focht 
ihn  mit  SBaffer,  nebft  etmaS  Saig  unb  Sptd, 
hadt  ihn  flein  unb  genießt  ihn  bann;  ber  Stiicbe 
aber  bereitet  ihn  foigtnbermaßen  gu:  @r  bringt 
gefalgenes  SBaffcr  gum  Sieben,  mirft  bann  ben 
Wilcbbufd)  hinein  unb  läßt  ihn  eine  3eit  lang 
Eocben.  Darauf  mirb  baS  Söaffer  abgegoffen,  neucS 
aufgegoffen,  unb  in  biefem  bleiben  bie  ^Jflangcn 
bis  gum  näcbften  Sage.  Stun  mirb  auch  biefeS 
'ffiajfer  abgegoffen,  bie  Waffe  tlcin  gemiegt  unb 
mit  Sutter  unb  Saig  etma  eine  Stunbe  lang  ge: 
icbmort.  2luf  folcbe  SBeife  oerliert  ftcb  alle  Sitters 
feit,  melcbe,  obgleid)  gefunb,  boeb  nicht  jebem  @e: 
febmad  gufagt.  3»  ber  Stfomiig  fefet  man  bem 
©cricbte  auch  gern  bie  fleine  Srennneffel  bei.  3»ng 
Eann  ber  Wilcbbufd)  auch  ungeEecbt  mit  (Sfftg  ges 
noffen  merben,  mogu  jebod),  mie  bei  jtbem  rohen 
Salat,  ein  gefunber,  Eräftigcr  Wagen  gehört. 

Ü)lilrf)cf)oci>la&c.  2luf  */*  spfb.  Sbocolabe 
nimmt  man  1 Quart  Wild),  bie  man  auf  baS 
geuer  fe$t.  Siäbrenb  man  bie  @bocolabe  auf 
einem  Steibeifen  reibt,  fängt  bie  S)tilcb  an  gu 
Eocben.  Sobalb  biefes  ber  galt  ift,  gießt  man  fte 
unter  ftetem  Umrübren  über  bie  in  einem  Stapfe 
biftnblicbe  Sbocolabe.  Dicfe  barf  man  bann  nicht 
mehr  gum  geuer  bringen  ober  man  muß  fte  auf 
bem  geuer  ftart  quirlen,  bamit  baS  ©i  nicht  gus 
fammenläuft.  2lucb  baS  gu  Schnee  gefcblagcne  ©is 
meiß  tann,  beoor  baS  ©igelb  gequirlt  mirb,  in 
ber  ©bocolabe  gelocht  merben;  ber  Schnee 
muß  aber  mit  einigem  3uder  oermifebt  merben. 
@S  bilben  ftcb  bann  SläScben  auf  ber  ©bocolabe, 

; bie,  menn  bie  @hoc<>lal)e  e*n,8{  gelocht  hat# 
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umgewenbet  »erben  muffen.  ©iefe@chneebäUd)en 
fef)en  fehl  gut  auf  ber  ©hocolabe  aus.  ©egucfert 
»irb  bie  Sbocolabe  nach  ©elieben.  ©inb  bie 
©hucolabentafeln  nicht  genug  gewürgt,  io  fann 
man  noch  et»aS  3immt  unb  Sielten  nmtochen. 

ÜRild|Conftrve,  bient  t)auptiad)lich  gum 
©ebrauch  für  Die  SJtarine  unb  auf  »eiten  ©ee: 
reifen,  auci)  gur  ©erfenbung  auf  »eite  ©trccfen, 
wohin  bie  frifdje  SOtild)  in  unoerborbenem  3u= 
ftanbe  nicht  gelangen  »iirbe.  jDas  ©erfahren, 
SSJtilchconferoe  bargufteUen,  grünbet  fii)  barauf, 
bie  SOtild)  in  fejte  Äuchen  ober  SDtaffen  gu  oerwan: 
beln,  »eiche  in  »armem  ©Soffer  auflöslid)  linb 
unb  lange  3£»t  aufbewahrt  »erben  tonnen,  ohne 
tl)re  urfprünglicbe  ©üfjigfcit  ober  grifche  gu  Der: 
lieren.  2)u  9)1 1 ich  »trb  in  ihrem  natürlichen  3u= 
ftanbe  mit  gut  getlärtem  Äochgucter  oermifcht,  im 
©erhältnig  oon  neun  Ungen  3ucfer  gu  gehn  pfunb 
SOtild).  ©te  roirb  bann  umgerührt  unb  in  flachen 
Pfannen  abgebampft.  3n  benfclben  »irb  bie  ge: 
gucterfe  SOtild),  bie  nur  eine  ©chicht  oon  ‘/io  3oll 
35icte  barin  bilbet,  ber  ßuft  au6gefigt,  bis  fie  gur 
SIroctenheit  oerbunftet  ift.  ©Senn  bie  Atmosphäre 
nicht  in  einem  für  Die  Operation  hinreichenb  troct: 
nen  3ufianbe  ift,  bringt  man  bie  Pfannen  in  eine 
SJrodentammer,  »orin  bie  ©Särme  auf  höchftens 
40°  91.  erhalten  »erben  barf.  SOtild)fud)en  oon 
oorgüglicher  ©üte  tann  man  auch  nad)  folgenbem 
©erfahren  barfieUen : Oie  gegueferte  SOtild)  »irb 
big  faft  gum  ©iebepunft  erf)igt  unb  bann  langfam 
ertalten  gelaffen;  »enn  fie  nur  noch  lauwarm  ifi, 
bringt  man  fie  mittelft  ßabs  ober  einer  fdjwachen 
©äure  gum  ©erinnen;  baö  ©ange  »irb  bann  auf 
ein  ©ieb  gefchüttet,  um  bie  geronnene  ©taffe  oon 
ben  SOtolfen  gu  trennen.  ©i|tere  »irb  mit  faltem 
©Saffer  auggtwafeben  unb  bann  ftarf  auSgcpvcfjt, 
um  alles  ©Saffer  herauögufchaffen;  bie  ©toltcn 
aber  »erben  bis  gur  JXrocfenheit  abgebampft,  um 
bie  in  ihnen  enthaltenen  ©alge  »über  gu  gewinnen. 
Oie  gewonnene  SOtaffe  »irb  nun  in  einer  'Pfanne 
über  ein  mäßiges  geuer  gebracht  unb  beftünbig 
umgecührt;  man  perfekt  fie  bann  nad)  unb  nach, 
in  tieiner  ©tenge  auf  einmal,  mit  ben  ©toltens 
folgen  nebjt  etwas  9tatroii:©icarbonat  (1  2hiil 
Alfati  auf  20  Sheilc  ©lolfenfalg).  Slach  einer  ges 
»iffen  beginnt  ber  3<'halt  Der  Pfanne  gu 
fchmelgen,  unb  »ährenb  er  in  biefem  3uftanbe  ift, 
fann  man  ein  »enig  feingepuloerfen  Tragant  gu: 
fegen,  bamit  bie  SOlaffe  um  fo  leichter  fejt  »irb. 
Oer  9lahm  fann  eben  fo  »ie  bie  SOtild)  in  feften 
3uftanb  otrfegt  »erben.  Anbere  ©tethoben  ber 
Oarftellung  oon  SOfrlchconferoen  finb  bie  ßotiiS’: 
febe,  bie  ßignac’iche,  bie  3 oh>ifon’fd)e  (f.  b.). 
Um  ben3»cct  oollfommen  gu  erreichen,  mufjburcb: 
auö  oert)inbert  »erben,  bafi  fich  ber  Stahm  oon 
ber  ÜÄilch  trennt,  fei  eö  burd)  ©erührung  ber  ßuft 
ober  burd)  .fCod)cn  ber  SOtild).  Oerfelben  mufj  ihre 
natürliche  ©igenfehaft  erhalten  bleiben,  fich  in 
©Saffer  aufgulöfen;  jebet  unangenehme  ©efebmaef 
betfelben  mufj  oermiebeti  unb  bie  ©onferoe  burd) 
oollfommcne  ©erfchliefjung  oor  jvbem  oerberbtichen 
©influfj  gefdjügt  »erben. 


SötilcfKremc  / 2 Guart  $Raf)tn  werben  Eos 
djenb  gemacht,  mit  4 ©ibottern,  1 ßotb  SOtct)l  unb 
*/8  Ouart  ©ahm  abgegogen,  mit  0 ßoth 
2ßoth  SDtanbeln,  Orangen:  ober  ein  wenig  Jpoltuns 
berölüten  auffoeben  (affen  unb  falt  gefieUr.  Auch 
fann  man  ©ifronenfcbale  unb  ©anille  mit  fochen  ; 
bann  »irb  fie  falt  mit  ©etnmel  ober  £cibc(beeren, 
Himbeeren,  3ucfer  untermengt  angerichtet. 

Wücftcurett,  bienen  bagu,  ben  gangen  Drs 
ganismiis  eben  io  umgufiimmen,  »ic  bie  Srütjiatjrös 
unb  SOtineralwaffercuren.  ©ifonberg  »irffam 
finb  fie  gegen  Abgehrunaen , ©id)t,  langwierige 
■pautfrantpeiten  unb  ©troenleiben , grofie  SBers 
bauungöid)»dd)e , organifche  gehler  beS  Jpergeng, 
Jtopffchmergen, ©eblaflofigfeit,  entgünbeteJpämor: 
rhoibalfnoren , Unterleibsidimergen,  Oarmtolif. 
3»  ft’hr  Dielen  gälten  ift  es  nöthig,  oor  bem  Ans 
fange  einer  ©titchcur  ben  tnnern  ©tagen  oon  ben 
beläftigenben  ©toffen  burd)  ein  ©rccbmtttel  gu 
befreien.  Oabei  fommt  aber  [ehr  eiel  auf  ben 
3u|tanb  bcs  Äranfen  an,  ob  ein  folcheS  ©erfahren 
thunlich  ift.  3n  anbern  gälten  »irb  bie  ©tild) 
nicht  ohne  3ufag  oertraacn,  ba  in  bitterm  JRträus 
ttrthee  ©hi|,a  t£-  befiehl.  Anbere  oertragen  bie 
SOtilch  »egen  bet  ©tagenfäure  nicht,  jte  muffen 
jebcSmal  oorher  ein  ßöffcldjen  SJtagnefta  in  ©Saffer 
nehmen,  oon  beren  guter  ©Sirfung  baS  nachfots 
genbe  ttuffto^en  ben  ©e»eis  liefert,  ©tan  barf 
nie  mit  großen  Portionen  anfangen,  fonbern  ntuf 
ben  ©tagen  nad)  unb  nach  an  ben  ©tilchgenufj  ges 
»ohne«,  ©tele  SOtenfdjen  oertragen  bie  SOtild) 
eine  3«it  lang  fel)t  gut,  halb  aber  entfloht  belegte 
3ungc,  ©ollfein,  ©Bel,  Uebelfeit,  ttuftreibung  bcö 
ßeibes,  OurchfaU;  auch  h*er  mtrb  ein  ©rech=  unb 
Abführmittel,  beiten  man  ct»aS  ©ittereg  folgen 
(äft,  ben  ©tagen  gur  gortiefcung  ber  ©ur  »ieber 
herftellen.  ©iele  perfonen  oertragen  bie  Ötilct) 
auf  feine  ©Seife  nüchtern,  unb  biefe  muffen  oorher 
eine  t»lbe  ©emmel  effen.  3n  oielett  JCranfheiten 
ift  es  oefn  ©u^en,  SOtineraltoaffer  unter  SÜtild)  gu 
trinfen.  ©ittenraffer  erhält  einen  bejfern  CSics 
fehmaef  babureb,  anbere  abführenbe  ©Saffer  fchmäs 
chen  »eiliger,  eifenhairige  erregen  »eniger.  ©rufts 
tranfemüjfen  erft  biejtohlenfiiurcoerrauchen  laffen, 
unb  für  biefe  ift  ©elter=  ober  ©mfenoaffer  befons 
berö  bienlich,  unb  macht,  bap  bie  SOtild)  gefunb 
unb  beffer  oertragen  »irb.  Auch  mit  lSlänbifchem 
9ttoofc  ift  bieSJtilch  für  folche  ÄranEheitcn  paffenb. 
©tenfeben  mit  febr  gerrüttetcr  ©erbauung  müffen 
erft  gcjtärft  »erben  ober  bittere  Argneien  mit  bet 
Ptitd)  einnehmen,  »ie^)i)pochonber  mit  »irflicber 
.\tranfheit ; neroöfe  ^>i)pochonber  oertragen  bie 
üOtilcb  beffer.  ©ei  Ä'tnbern  fegt  man  gencbels 
ober  @h<*millenblüten  gur  SOtild) , um  bie  <Säus 
erung  gu  oerhüten.  ©So  es  oorgugStoetfe  auf  bie 
ernährenbe  ©igenfehaft  ber  50tild)  abgefehen  ift, 
»ät)it  man  bie  nicht  abgerahmte,  frifd)  gemoltene 
SOt i t d) , »eiche  aber  bemÄranfen  leicht  gumUcbers 
brufj  »irb;  bann  bebenfe  man  fich  nicht,  fic  abs 
gurahmen  unb  fühl  gu  trinfen.  ©So  Dagegen  bie 
burftlofcbenbe  unb  leicht  oerbaulicbe  ©Sirfung  bes 
abfidjtigt  »irb,  in  ben  acuten  Äranfhetten  unb 
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ftebernben  Huberfulefen,  bä  muß  mon  bie  SOtild) 
äbgerabmt  unb  felbft  ju  ‘ /4  — */a  mit  SBaffet 
oerbünnt  trinfen.  Sine  regelmäßige  Bewegung 
fft  bei  ber  SDtilcbcur  ftef«  notbwenbig,  unb  fet>r 
fdnoacbe  93erfonen,  welche  ba«  Sett  ober  bie 
Stube,  in  ber  fte  ober  bod)  nicht  berumgeben 
fönnen,  nicht  ju  oertaffen  oetmögen,  müffen  febt 
Heine  Portionen  unb  oetbünnte  SDltld)  trinfen. 
©ie  ftifcbe,  nicht  gefod)te  £ubmild)  wirb  früh 
6 Ubr,  SOtittagö  12  ttbc  wnb  Xbenb«  6 Uhr  noch 
warm  unb  ju  1 Guart  getrunfen.  Xufier  tiefen 
3 £auptmabljeiten  trinft  bet  JCranfe  SÖtileb  mit 
ungefodjtem  SBaffet  ju  gleichenden«*  oerfefct,  fo 
oiel  ihm  beliebt.  Set  ferneren  Äranfbeiten  »ft 
nur  bann  ein  erheblicher  Otufcen  ju  ermatten,  wenn 
SOtild)  mit  XuSfdftuß  anberer  ©peifen  unb  ©es 
tränfe  längere  Zeit  gebraucht  wirb.  ©itfe«  »fl  aber 
§u weilen  fchmet  burdijufübren,  wenigften«  bei 
Srwacbfenen,  wo  ber  tägliche  ©enuß  non  etwa« 
Semmel  ju  gefiatten  ift.  gut  ben  Stfolg  ber  Sur 
ift  es  burcbau«  notbwenbig,  wenigften«  7 — 8 
SBochen  mit  bet  Sur  fortjufabten,  wenngleich  bie 
wohltätigen  golgen  ber  Sur  oiel  früher  ju  ers 
fcheinen  pftegen.  SRut  ba,  wo  bie  SÄtlcbcut  jur 
Seibülfe  einet  anbern  Sur  gebraucht  wirb,  hört 
biefelbe  mit  bem  getilgten  Uebel  auf.  ©ie  ©iät  ift 
in  folchen  Äranfbeiten,  wo  e«  gilt,  bie  ganzen 
Säfte  ju  änbern,  febt  ftreng,  unb  man  bat  JDbft, 
Saure« , ©emüfe,  SBetn,  Siet,  alle  gleifcharten, 
mit  Xuönabme  oon  Äalb*  unb  4?übnerfteif<h  ju 
meiben,  unb  barf  bloß  bie  f.  g.  weiße  ©iat, 
Semmel  ober  SBeißbrot,  Zwtebad,  Otei«,  ©tte«, 
©räupchen  tc.  effen  ober  auch  nicht«  als  SOtild) 
ünb  SBeißbrot  ju  allen  3 SÜtabljeiten.  Xm  Seften 
wirb  biefe  Sur  auf  bem  Sanbe  eingeleitet,  wo 
man  bie  SOtild)  warm  oom  diet  im  Äubftall,  ber 
befonbet«  für  Sungenfranfe  ein  nüfclicher  Xufent* 
halt  ift,  genießen  unb  ftd)  bequem  bie  nötige  Ses 
wegung  machen  Eann.  ©emöbnlid)  braucht  man 
bie  Jlub*  unb  Ziegenmilch,  weit  nü&lidjer  ift  aber 
in  abjebrenben  Uebeln  bie  ©felömilch.  Sunge 
f)etfonen,  bie  ba«  ^eimltdje  ßafler  entfräftcte,  ober 
bie  an  Bungenübeln  leiben,  ftnb  baburd)  amSrften 
wieber  berjufteUen.  ©en  Sfel  laffe  man  bann  im 
Äubftaß  fteben  unb  trinfe  bie  SOtild)  bafelbft  (ogl. 
auch  Xm menmilch). 

9Rild)d$»  SDtan  focht  1 Guart  gute  SOtild) 
at>,  quirlt  fie,  wenn  fie  wieber  falt  ift,  mit  10 
Sibottern  ab  unb  tbut  auf  Zudet  abgetiebene 
Sitronenfcbale  unb  ein  Stüddben  Zwirnet  baju, 
©ann  läutert  man  l/sSpfb,Zuder,  gießt  bie  SOtild) 
baju,  fe$t  fte  auf  Äoblen  unb  rübtt  fte  fo  lange, 
bi«  fte  fäbmig  wirb ; hierauf  fet'bt  man  fte  burch 
ein£aarfteb  unb  läßt  fte  in  einem  $)orjellannapfe 
eclalten.  (©.  übrigen«  ©efrorneS). 

§Äilchfef)Ier.  ©ie  SOtild)  ift  mit  mehrfachen 
geblern  behaftet,  bie  entweber  in  ben  SetbauungS* 
wetfjeugen  ober  in  ben  @eburt«teilen,  juweilen 
aber  auch  im  Suter  felbft  begrünbet  ftnb;  anbere 
entferntere  Urfadjen  liegen  t‘n  ben  Nahrung«* 
mittein,  in  bem  Xufentbattöorte’ ber  d****,  *** 
bem  XufbewabrungGorte  ber  SOtild),  in  oetfdftes 
BI. 


benartfgen  Sinwitfungen  auf  bie  SDtflcbbrüfen  unb 
felbft  in®emütb«bewegungen,  beroorgerufen  j.B. 
burd)  ben  Serluft  beSÄalbe«.  Zu  ben  gebletn  ber 
SOtild)  gehören:  bie  bittere  SOtild)  (f.  b.),  bie 
wüfferige  SOtild)  (f.  b.),  bie  fchletmige 
SDi  i l d)  (f.b.),  bie  ju  rafche  SäuerungberSOtitd) 
(f.  b.),  bie  blutige  SOtild)  (f.  Slutmelfen), 
ba«  Berfiegen  ber  SOttld)  (f.b.),  bie  blaue 
SDttld)  (f.Slauwerben  ber  SOtild)),  bie  gelbe 
SOtild)  (f.b.).  SDa  mehrere  gebiet  ber  SOtild)  unbes 
jweifelt  ihren  ©runb  in  ben  SOtilchgefaßen  ober  in 
ber  oerborbenen  8uft  bet  Ställe  ober  SOttlchaufbe* 
wabtungöorte  buben,  fowirb  eö  notbwenbig,  biefe 
©runburfache  ju  befeitigen.  XI«  ba«  wirlfamfte 
SDtittel  jur  Zetftörung  franfbafter  SDtifchungßoers 
bültntffe,  welche  in  ber  8uft  bet  Ställe  unbötilch* 
lofate  ober  in  ben  SOtilchgefaßen  haften,  gilt  ba$ 
Sblotga«,  angewenbet  al«  SOtoroeau’fche  Stau* 
cherung  (f.  b.) 

9JMicf)fteber,  ift  eine  Äranfbeit,  bie  nicht 
jebe  8B6d)nerin  trifft,  fonbern  ftd)  nur  bei  benfes 
nigen  ereignet,  welche  eine  febr  große  SOtenge  SOtild) 
haben.  SDa«  gieber  tritt  »om  3.— -5.  Sage  nach 
ber  ©eburt ein,  wo  betSDiilchanbrang  am  Stärfften 
ift  unb  ba«  Äinb  nicht  fo  oicl  SOtild)  wegjieben  tann. 
SDte  SBochnerin  wirb  unruhig,  flagt  über  groft, 
ber  gewöhnlich  Vs  — 1 Stunbe  bauert,  unb  be* 
fomrnt  au^  ^)t'be,  bie  oft  mehrere  Sage  anbätt. 
2)ie  Sruft  ift  babei  ftarf  aufgetrieben  unb  hart, 
fa  fogat  bie  Bewegung  ber  Xrme  befchränft. 
©ie  Äranfe  flogt  ferner  über  Singenommenbeit 
be«  Äopfe«  unb  ift  febt  mißgeftimmt.  &ie  Se« 
banblung  ift  ganj  einfach,  ©ie  SBÖchnerin  wirb 
auf  ein  wenig  magere  Äoft  gefegt,  genießt  blo« 
dee,  Zuderwaffer,  jebod)  nicht  falt  unb  nicht  in 
ju  großer  SOtenge,  weil  e«  leicht  Slübungöbefchwer« 
ben  oeranlaßt,  nimmt  alleStunben  lSßlöffel  oott 
oon  einer  Smulfton  au«  6 Gutd).  weißen  SOtobn* 
famen  unb  12  8otb  Äitfchwaffer  unb  laßt  ftch  bie 
überflüfftge  SOtild)  au«  bet  Stuft  burch  ein  Stuft* 
gta«  abjieben.  Sei  biefet  Sebanblung,  unb  wenn 
man  befonber«  bafüt  forgt,  baß  bie  SBÖchnerin 
oom  fünften  Hage  nach  ber  ©eburt  alltäglich  Sei* 
beööffnung  bat  (in  beren  Srmangelung  man  ein 
ganj  leichte«  Älpftier  oon  Sbamißentbee  gibt),  tritt 
bie  ©enefung  gewöhnlich  in  2 — 3 Hagen,  oft  fo* 
gar  fdjon  nach  wenigen  Stunben  wiebet  ein. 
Älagt  bagegen  bie  9Böcbnetin  über  Schmerj  im 
Unterleibe,  fo  rufe  man  fogleid)  ärjtlicbe  4?ilfe, 
benn  wenn  nur  bie  geringfte  Steigung  jut  Snt* 
jünbung  ootbanben  ift,  worauf  biefer  Seibfchmerj 
binbeutet,  fo  fann  bie  am  SOlilchftebet  leibenbe 
^»etfon  in  einigen  Hagen  fterben. 

9Jlüchflett>ölbe,  ift  ba«  befte  8ofal  jurXuf* 
bewabrung  ber  SOtild),  wenn  e«  luftig,  tyU,  ge* 
ruchlos,  nicht  bumpftg,  trocfen,  hoch/  nicht  tief 
liegenb  unter  betSrbe,  mit  nicht  ju  oiel  genftern, 
aber  mit  möglichft  niebrig  angebrachten  Cuftjügen 
oerfeben,  nörblid)  gelegen  unb  mit  Steinen  ge* 
pflaftert  ift.  (S.  übrigen«  SOtilchlofal). 

90tilci)öift.  3Benn  man  faure  SOtild)  längere 
Zeit  ber  unmittelbaren  Sinwirfung  ber  Sonnen* 
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ftrafelen  auöfefct,  fo  entwicfelt  fich  ein  ©iftftoff, 
ber,  wenn  foi  che  Wilcb  gen  offen  wirb,  teufet  töbtlteb 
werben  famt;  büfitn  noch  wenig  beachteten  Um* 
ftanoe  fefereibt  man  baö  häufige  ßrfranfen  unb 
©cerben  bet  ©efeweine  gu,  in  beren  ©aufen  man 
bie  fauer  aeworbene  SOlilcb  gu  febutten  pflegt. 

smidfeßlnö,  ift  eine  ©la*art,  in  ber  bai 
-Jinnorgö  bureb  Änocbenetbe  erfeftt  ift.  ©ine 
ähnliche  trübe  ®efcfeaffenfeeit  beö©lafee  tann  auefe 
bureb  Sfelorfilber  unb  Antimon  feerborgebraefet 
werben. 


affifcftbfttcr,  ttoßnm,  *###  **>¥**& 
fejufen  ber  SBlitcb  bei«» Äoefeen  ooliftanbig  unmöglich 
mait.  Uebet  bem  WiUbtopf  ift  noch  ein  gwtiierße* 
feötter  angebracht,  in  wetefeen  bie  foebenbe  WÜd)  beim 
Äuffteigen  einbringt,  unb  au*  bem  fte  bureb  groeci* 
mäßige  Deffnungen  im  Boben  be*  Behälter*  wie* 
ber  in  ben  Boben  gurüctläuft.  ö*  lägt  liefe  biefe 
ßinriebtung  be*  genauen  ©(bluffe*  halber  am 
Beften  an  einem  Blecbtopf,  fonft  aueb  an  jebent 
■Kocbgefcbitr  mit  runbet  Oeffnung  (ofene  &iefct 
ober  ©efeneppe)  anbringen. 


i 


9JttIcf)?aitfcbaIe,  wirb  eben  fo  bereitet  wie 
bet  W i i cb  c r p.  m e (f.  b.). 

SDHlcbfcller,  ift  ein  Äeller,  in  bem  bie 
Wild)  oufbewabrt  wirb.  Derfelbe  eignet  ftefe  aber 
gu  btefem  Befeuf  nicht,  weit  er  gu  tief  unter  ber 
ßröe  angebracht  unb  beßfealb  gu  bumpftg  unb 
tüfet  ift. 

$Rücb?lofte.  Wan  rüfert  3 eoffe  Butter 
nebft  3 ßiern,  17  ßotfe  in  SBild)  eingeweiefete  unb 
Wieber  auSgebrüctte  ©emmet  jufammen , formt 
baoon  Heine  Äi6§e,  legt  jie  in  toebenbe  Wild)  unb 
focht  fie  5 Winufen.  Die  SOlilcb  giebt  man  mit 
2Grtfcottern,  1 «otb  Wehl  unb  3ucter  ab  unb  gießt 
fie  über  bie  «Klöße. 

$9tüd)fiioten,  ftnb  fearte  ©teilen  in  ber 
Btuft  bet  ©tillenben , welche  in  ben  erften  Tagen 
be*  ©titlen*  burefe  ben  oerfeinberten  Durchgang 
ber  ©äfte  bureb  bie  Wildbaänge  ober  oon  ber  gu 
ftarfen  TCbfonbvrung  ber  Wild),  bie  noch  niebt  alle 
weggetrunfen  werben  fann,  entftefeen.  Da*  befte 
3ertbeiJung*mittet  ift  ba«  Anlegen  beöJfinbe*  unb 
bie  Benutzung  einer  SOI  i t cb  p u m p e (f.  b.).  Xußer» 
bem  legt  man  auf  bie  ©teile  Butterpflafter  ober 
Baumwolle  unb  läßt  bie  ©tillenbe  faßen. 

SRtlcblinumabe.  V2  Guart  gute  Wild) 
wirb  mit  ‘/b  Guart  Waffet  oermifebt  unb  12£otfe 
fein  geflogener  3ucter  unb  1 8otfe  fein  geflogener 
3immet  bnrunter  gerührt. 

Söitlcbloftil/  ift  berjentge  Grt,  wo  hie  Wild) 
aufbewafert  wirb.  3n  manchen  BSirtfefchaften 
fehlt  e*  gang  an  einem  paffenben  SOlilcblofat,  unb 
besfealb  ift  man  genötigt,  bagu  einen  anbern, 
aber  meift  gang  unpaffenben  Baum  jurTfufbewafes 
rung  ber  Wild)  gu  perroenben.  Unb  fo  fommt  e* 
bann,  baß  ba*  SOlilcblofat  aleicbgeitig  auch  ber 
3tufbewahrung«ortfürÄartoffeln,©emüfe,S(eifch, 
©etränfe  aller  Ärt  je.  ift,  2fn  fleinern  SBirt^ 


fchaften  ift  bie  Wild)  gewöhnlich  in  eine  bunfle 
Äammet  gewiefen,  bie  im  Winter  gu  falt,  im 
©ommer  aber  gu  warm  ift.  SDeöh)alb  wirb  im 
Winter  öfter  bie  Wohnßube  gum  Wilcblofal  ge* 
macht,  wo  bann  bie  SOlilcb  ben  perfcbiebenflen 
Dünften  au*gefe&t  ift  unb  weniger  ober  bod> 
febteebtern  Bafem  unb  fcfelecbte  Butter  liefert.  3m 
©ommer  bagegen  bringt  ein  $eer  pon  3nf«ften 
in  bie  Wilcbfammer  unb  perunreinigt  bie  SOlilcb. 
Deshalb  ift  e*  notfemenbfg,  gur  Tlufberoafetung 
ber  SOlilcb  ein  befonbere*  paffenbe*  Sofal  gu  per* 
wenben  unb  au*  biefem  alle  anbern  ©egenftänbe 
fern  gu  holt™.  &a*  befte  Wilcblofal  ift  ein 
Wi  Id)  ge  wölbe  (f.  b.);  weniger  geeignet  gu 
Wilcblofalen  ftnb  bie  SOI i Id)! eilet  (f.  b.)  unb 
SOlilcbfcbwemmen  (f.  b.).  3n  bem  Wilcblofal 
muß  bte  Temperatur  befeerrfebt,  bie  Beinlidjfeit 
leicht  erhalten,  bie  SOlilcb  bequem  feineingefebafft, 
aufgefteUt  unb  abgerahmt  werben  fÖnnen;  auch 
muß  bie  Wild)  barin  mögtichft  gut  au*rafemen 
fönnen,  um  fdmmtlicbe  in  ber  SBitch  enthaltene 
ftetttheile  gu  gewinnen.  Wan  erreicht  bie*  gum 
Tfeeil  mit,  wenn  man  jebe  Bewegung  ber  fOtUcft 
burefe  ben  Winb  permeibet  urb  gu  biefem  3wec^ 
bie  untern  Deffnungen  be*  Wilcfetofale*  nur  b4 
ftiller  «uff  öffnet.  3n  bem  Wilcblofal  fefet  mau 
bie  Wilcfeäfcbe  auf  ben  fteinernen  gufboben  unb 
auf  bie  an  ben  WÖnben  feinlaufenben  Banfe,  bie 
am  Beften  pon  ©fein  ftnb  unb  nicht  gu  mehreren 
über  einanber  angebracht  fein  bürfen.  Der  ®e* 
brauch,  piele  Wilcbäfcbe  über  einanber  gaftetten,  ift 
fefer  nacbtfeeilig.  ©efer  nüpticb  ift  bureb  baf 
Wilcblofal  fliegenbe*  GueQwaffer,  wenn  baffelht 
nicht  ftefeen  bleibt,  weil  baburd)  bie  Temperatur 
be*8ofal*im@ommer  gemäßigt  werben  tonn  unb 
weil  auch  bie  Beinerhaltung  be*  üofal*  erleichtert, 
wirb.  Die  angemeffenfte  Temperatur  für  bie  auf* 
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gttbewahrenbe , gum  Xbrahmen  befKmmte  SWild) 
nt  bem  SWilcblotal  ifl  + 8 — 12°  9t.  SWan  fofl 
bie  Temperatur  nicht  unter  biefen©rab  ftnfen  unb 
nicht  boröber  fleigen  (affen.  3ut  Wegulirung  ber 
Temperatur  inberheifien  3abreßgeitmufj  man  baß 
SWilcblotal  mit  tattern  Saffer  außwafcben  unb  bte 
gufrlödjet  fo  oiet  alß  nöthig  öffnen  , in  ber  falten 
3abreßjeit  bagegen  ben  nötigen  Särmegrab  burd) 
Dfcnh'fce  b^rbetfübren  unb  unterhalten.  Senn 
manbie  SWild)  in  einer  ihr  gufagenben  Temperatur 
aufbewahrt,  fo  fleigen  guerfl  bie  gettfügelcben  in 
bie$öhe,  weit  bieftlben  leichter  alß  ber  Ääfeftoff 
unb  baß  Saffer  ftnb,  unb  bilben  ben  Wahm,  roät)= 
renb  ber  Ääfeftoff  untcnbleibt.  JDieß  gefebieh* 
aber  nur  pollflänbig,  wenn  bie  032ild)  in  einer 
SWitteltemperatur  pon  4.  12°  9t.  fleht.  gälit  bie 
SWilcb  unter  + 8°  9t.,  fo  fliigen  nid)t  fämmtM'cbe 
©utterfügcldnn  in  bie£öhe,  fonbern  werben  in 
ber  biebten  giüfftgfeit  gurüctgehalten ; fleigt  bas 
gegen  bie  Temperatur  über  4- 12°  9t-,  fo  wirb  bie 
SWilcb  gu  fcbnell  fauer,  unb  bie  gettfügelcben  btei< 
ben  im  geronnenen  Jtäfe  gutürt.  (Daher  rahmt  bie 
SWilcb  in  beiben  gälten  icblccbt  auß,  unb  ein  grofjer 
Theil  ber  (Butter  bleibt  in  ber  ©auermild) 
flehen. 

gRilrfimadjenhe  Mittel,  ftnb  nicht  bie 
f.g.  Xmttttnpuioer,  inbem  fteb  biefelben  biß  auf 
ben  gendjel,  Bniß  unb  baß  8einfamenmehl  nicht 
bewähre»,  fonbern  2Barmha(fen  ber  ©ruft,  Km 
legen  be«  Äinbeß,  ©äugen  an  ber  ©ruft,  93erbefs 
ferung  ber  Verbauung  burd)  bittere  SWittel,  gute 
Währung,  befonbero  leicht  perbautiche  unb  ben« 
noch  nährenbe  ©peifen,  ©äber,  heitrreß  ©emüth, 
Eufl  gum  ©tiUen,  greube  übet  bie  ©ebroemgers 
febaft  unb  baß  Jtinb.  3u  grofje  Äörpets  unb 
©eelenanflrengungen,  Unlufl  über  bie  ©cbmangers 
fchaft,  ein  ungeliebter  SWann,  gu  oiet  Siebeßgenuf, 
Siebertehr  bet  fperiobe,  Unwohlfein  unb  fd)led)te 
Wahrung  perminbern  bie  SWild). 

3ftiicbmaitf)cl,  entfleht  auß  angebornen  ober 
burd)  ungmectmäfiige  Aleibung  ic.  entflanbenen 
gehlern  beß  äufern  ©ruflorganß,  roelcbeß  feine 
Verrichtung  nicht  üben  fann  ober  weil  biefe  Vers 
riebtung  nur  gering  außgebitbet  ifl.  Sittlicher 
SWangel  an  Wahrung  macht  bie  ©rüfle  oerftegen; 
feiten  ifl  bieß  ber  galt  bei  geringer  ober  farger 
Wahrung;  benn  oiele grauen  effen  fct>r  wenig  unb 
haben  bod>  piet  SWilcb,  unb  Ärme  fiiUen  bei  einem 
©tüct  ©rot  beffer  alß  9teiche  bei  Shocolabe  unb 
gleifchbrüh«.  SWan  ertennt  ben  SWilcbmangel  an 
ben  weiten  Srüflen , inbem  man  bie  ©rujlbrüfe 
unb  bie  SWilcbgänge  härtlid)  Kein  burchfühtt  ober 
an  ben  aufgeblafenen  ©rüflen,  burd)  bie  man  faft 
burebgreifen  tonn,  ferner  an  bem  (Benehmen  beß 
©äuglingß,  welcher  nicht  fcbludt , bie  ©ruft  uns 
willig  fahren  läfjt,  einen  beffern  Drtfucbt,  unb 
halb  wieber  fefareit;  enblichan  bem©d)merg/  weis 
eben  baß  ©äugen  perurfaebt,  wobei  oft  ©lut 
fommt.  Sei  beharrlichem  ftortfefcen  beß  ©tiltenß 
magert  baß  Jtinb  auß  4>unget  unb  bie  Södmerin 
auß  Ängft,  ©orge  unb  ©cbrnerg  ab;  fehr  (eicht 
unterlaufen  bie  Sargen  fo  mit  ©lut,  bafl  bie 


•Sftrfc&notfen. 

Oberfläche  branbig  wirb.  Senn  in  ben  erfterr 
gatten  nicht  noch  SWilcbabfonberung  burd)  ben 
Weig  beß  Jtinbeß  Eintritt,  waß  übrigenß  feiten  bet 
gaU  fein  bürfte,  ober  für  ben  anbern  gall  baß  Km 
legen  beß  .Kleinen,  gute  Wahrung  unb  bie  in  bem 
tfrt.  üJ?ild)  macbenbe  SWittel  nicht  mildjs 
permehrenb  wirten,  fo  entwöhne  man,  waß  feht 
leicht  gefebieht,  ba  bie  ©efebroerben  für  folcbe 
©rüfle  gering  finb.  Weben  gebammen  pon  SWild)* 
mangel,  fo  halte  nian  baoon  nicht  gu  piel,  weit 
biefelben  gern  2Cmmen  beforgen  wollen;  fühletr 
ftd)  grauen  auß  Unlufl  00m  gangen  SWuttergefcbäft 
niebergebrüctt,  woburch  ber  ©äfteguflufj  nach  ben 
Srüflen  wirtlich  beeinträchtigt  wirb,  fo  fjetterc 
man  folchc  grauen  auf  unb  lege  baß  Jtinb  in  ben 
erflcn  6 — 8 ©tunben  an,  bamit  eß  bie  ©rufl  wes 
nigflenß  rei*e,  wenn  auch  bie  SOtiicb  noch  nicht 
eingetreten  ifl.  2Cnbete  Urfacben  beß  SWtlcbman* 
gelß  liegen  an  ber  SWutter  felbfl.  3ebe  Söd)nerin 
mufj  nämlich,  wenn  fte  nicht  gu  fehr  erfeböpft  ifl, 
fd)on  nact)  6 — 8 ©tunben  nach  bet  ©eburt  baß 
Jtinb  an  bie  ©rufl  legen;  benn  läfjt  bie  Södjnes 
rin  erfl  einige  Tage  oerftreicben , beoor  fte  faugt, 
fo  oerminbert  fich  bie  SWild);  baffelbe  ifl  auch  bet 
gaU,  wenn  baßÄinb  nebenbei  noch  gefüttert  wirb, 
weil  eß  auf  biefe  Seife  gefättigt  oft  hal&c  Sage 
nicht  trtnfr.  Woch  anbern  SWüttern  pergeht  bie 
SWild)  auß  bem  ©runbe,  weit  fte  gewiffenloß 
genug  ftnb,  gu  fangen  ober  auf  anbere  Seife 
bie  heftigflen  (Bewegungen  machen,  (Vgl.  aud) 
Äninic). 

Sütilcbnocfen.  SWan  rührt  3 8oth  SButter 
mit  1 @i  unb  2 8oth  ?0?et>C  gut  ab  unb  fe^t  3 
Ouart  Saffet  auf  baß  geuer.  Senn  baß  Saffer 
focht,  legt  man  bie  Worten  fcbneU  hinter  einanbec 
in  baß  fochenbe  Saffer  unb  läfjt  fte  2 SWinuten 
lang  auffochen;  bann  legt  man  fte  in  ein  Äafferol, 
in  bem  man  1 £luart  Wohin  unb  2 Sott)  3uctec 
focht,  läfjt  fte  übet  rafefaem  geuer  turg  eintoeben, 
richtet  fte  bann  mit  einer  ©iertuchenfcbaufel  flürts 
weife  auf  bie  ©cbüffel  an,  belegt  fie  mit  bem 
Sraunangefehten,  befireut  fte  mit^urter  unb^im* 
met  unb  gibt  fie  ohne  ©auce. 

3Wücf>humt>c,  iflein3nflrument,  baß  theilß 
gum  ^erporjtiehen  ber  Sargen,  theilß  gum  2fuß» 
giehen  ber  SOlticb  bient.  (Sin  gewöhnlicbeß  3iehs 
gtaß,  beffen  lange  2lrme  unb  WÖhre  man  in  ben 
SWunb  nimmt  unb  bie  (Deffnung  beß  ©lafeß,  baß 
bie  Sarge  umfafjt,  auf  bie  (Brujl  feftt,  ifl  bie  befle 
SWilchpumpe.  3n  Ermangelung  flarfer  Äinber, 
welche  bie  oolle  Srufl  gu  entleeren  permögen,  ifl 
aud)  ber  SWunb  einet  erwachfenen  ^erfon  ans 
wenbbar. 

9Rtld)fäitre,  bilbet  ftd),  wenn  man  bie 
SWilcb  längere  Seit  flehen  läfjt.  Eß  wirb  bann 
ein  Tb«il  beß  SWilchgurterß  unter  SWitwirfung  beß 
Safeinß  alß  ©ährungßmittel  in  SOtilcbfäure  ums 
gewanbelt,  welche  baß  Eafein  in  Watron  gerfefct 
unb  baß  Safein  frei  macht,  baß  fid)  alß  ein  im 
Saffer  unlößlicber  ©toff  außfebeibet.  SWan  fagt 
bann,  bie  SWilch  gerinnt,  (Durch  längereß  ©tehens 
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löffen  wirb  alleÜÄilchinNtilchfäure  umgewanbelt. 
©ie  üflilchfäure  bitbet  ftd)  aufer  aus  bem  €02xlcf>= 
jucfet  auch  bei  bet  Sprung  oon  ©tärfes,  Slobr* 
unb  Äümmeljucfer  unter  SWitwitfung  oon  Safein 
unb  germent.  ©ie  finbet  ftd)  im  ©auerlraut,  in  ben 
fauern  ©utfen  unb  ifl  ein  nie  fehlenbet  SSeftanbs 
tf)ei(  aller  tfjierifcben  glüfftgfeiten.  gernet  fann 
bie  9Äild)fäure  aus  geleimter  ©erfte  bereitet  wer* 
ben.  SNan  oerfchlieht  geleimte  unb  fchwad)  be; 
feuchtete  ©erfte  in  glafchen  unb  bewahrt  fte  barin 
3 — 4 Sage  lang  auf.  2Bäl)tenb  biefec  3eit  oers 
änbert  ftd)  ber  in  ber  ©erfte  enthaltene  thierifche 
©toff,  bie  Temperatur  erhöht  ftd),  unb  wenn  man 
bann  fo  oeränberte  ©erfte  2 — 3 Tage  lang  in 
SBaffet  oon  32°  91.  weichen  läfit,  fo  wirb  baflelbe 
flat!  fauer  unb  erhält  eine  beträchtliche  SNenge 
SNtlchfäute.  Eufjer  als  Nahrungsmittel  wirb  bie 
SNilchfäure  in  ber@etberei,  gärberei  unb  ©tärle* 
fabrilation  benufct.  3n  ber  ©erberei  ifl  fte  jeben* 
falls  als  Seftanbtheil  ber  gohenbrühe  nid)t  uns 
wirlfam;  bei  ber  gärberei  ifl  fte  in  bem  Kleienbab 
enthalten,  unb  bei  ber  ©tärlefabrilation  nad)  ber 
ältern  SJtetjbobe  bient  fte  als  faureS  ©tärlewaffer, 
um  bie  ©tärle  oon  ben  ^roteinfubflanjen  gu  bes 
freien,  ©ie  ÜJtitchfäure  fcheint  ferner  bei  ber 
geifligen  ©ährung  eine  wichtige  Stolle  $u  fpielen; 
fie  ifl  ftetS  in  bet  gährenben  glüffigleit  enthalten 
unb  finbet  ftd)  alS  nicht  flüchtige  ©äure  in  bem 
©pülicht,  baS  feiner  fauern  Sigenfchaften  wegen 
jum  Steinigen  oon  SJtetaUen  benufct  wirb, 


Öttildbfauce.  SWan  locht  ‘/,  Guart  3Ri(4> 
mit  Sitronenfchale,  3ucter  unb  einem  ©tuet  93  as 
nide  gut  burd),  quirlt  bann  6 Sibotter  tn  lau* 
SWitd),  mifd)t  eine  l leine  SOtefferfpifte  JCartoffel* 
mehl  htnju,  gtejjt  eS  unter  beftänbigem  ©chlagen 
jur  Ntild)  unb  fchlägt  es  auf  bem  geuer,  bis  es 
auffocht. 

9Rücf)fd)orfr  f.  Änfprung. 

SJlücfjfdhtPcmmc,  ifl  ein  golat  §ur  2Cuf* 
bewahrung  ber  Ntilcb,  um  bfefelbe  bei  bet  «Sons 
nenhifc«  fühl  §u  erhalten,  ©rohe  fleinerne  ober 
höljerne  Tröge  ftnb  in  bet  SNitte  beS  gofalS  aufs 
gefteUt  unb  werben  burch  jumpen  ober  Stohren 
immerwährenb  ober  boch  öfter  mit  frifchem  SBaffer 
oerfehen,  auf  benen  bie  SNt’lchäfche  febwimmen. 
3war  erhält  ftd>  bie  SNilch  in  biefen  SNilcbfcbtuems 
men  weit  langet  frt'fch,  als  an  anbern  Orten,  bas 
gegen  haben  fie  ben  Nachtheil,  bah  fte  bem  ooUs 
flänbigen  2Cusrahmen  ber  SJlild)  hinberlid)  ftnb. 

§!)Kld)fetf)er,  ifl  ein  ©eräth,  bas  man  in 
ber©cbtoei§  gum  ©urebfeihen  berNtild)  anwenbet. 
©s  befieht  in  einem  trichterförmigen  hölzernen 
©efäh  mit  einer  unten  oerengten  Deffnung.  3n 
biefes  fleclt  man  ein  SBünbet  Saft  ber  3aunrübe 
F,  fo  bah  bie  SNild)  oben  hineingegoffen  langfam 
in  ein  unterteiltes  ©efäh  abflieht,  ©te  SRild» 
foll  ftd)  fo  rein  fchmectenber  erhalten,  a(S  wenn  fte 
burd)  geinwanb  läuft;  aud)  foll  baS  ©utdjfeihen 
fchneller  oon  flatten  gehen. 
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f Wilchfpeifen,  wie  mit  gefochter  «Dtilch  *u* 
bereitetet  SteiS,  ©tieS,  ©rü&e  ic. , finb  treffliche 
©urmittel,  befonberS  für  Kinbet  unb  grauen, 
namentlich  in  jener  periobe  ber©ur,  wo  man  oon 
ber  entjiehenbcn  unb  oerbünnenben  Diät  *u  einer 
fubflanjieUen  übergehen  muß,  anbere  plaftifche 
Nährmittel  aber  noch  $u  reijenb  finb.  — Sine 
ÜJtilchfpeife  bereitet  man  folgenbermaßen:  SDlan 
fefct  1 Quart  SWilcf)  auf  baS  geuer,  quirlt  in  eine 
SEaffe  falte  SSJiilch  7 ©ibottcr  nebft  2 ©ßlöffdn 
Kartoffelmehl,  gießt  et  in  bie  fochenbe  SNilcb,  fügt 
3udet,  3immet,  etwas  Gitronenfcbale  unb  ein 
paar  geftoßene  biftere  SSJtanbeln  ju  unb  (äf t baS 
©an*e  in  ber  tfnrichtefchüffet  falt  werben. 

SDftlchfpteqcl , finb  bie  oon  ber  bes 
SuterS  einer  Kuh  nach  hinten  aufwärts  ftehenben 
Haare.  Der  SJtilcbfpiegel , aus  bem  man  bie 
SHilchergiebigfeit  einer  Kuh  erfennen  fann,  oet* 
breitet  fich  bei  einet  beffernKuh  bis  über  biePtitfe 
beS  ©cbenteis.  3Benn  man  eine  gute  SJtilcbfuh 
hinten,  oon  ber  SJtittebeS  ©uterS  biß  jur©chwanj: 
wurjel  hinauf  genau  betrachtet,  fo  wirb  man  ftn: 
ben,  baß  auf  biefet  Partie  bas  Haar  ungleich 
fürjer  unb  feinet  ift,  als  auf  allen  übrigen  SEheis 
len  ber  Haut,  inbem  es  nicht  abwärts  fällt,  fons 
bern  aufwärts  gerichtet  ift.  Diefe  aufwärts  ge; 
richteten  #aare  geben  nun  bie  9J?ilchergiebigfeit 
an,  fie  bilben  bie  f.  g.  glammc  ober  ben  ©chilb 
ober  ben  Plilchfpiegel  unb  entfprechen  bem  im  3ns 
nern  beftnblichen  SNilchbehälter,  fo  baß  man  ohne 
©efaljr  ju  irren,  immer  behaupten  fann,  baß, 
wenn  ber  Spiegel  groß  ift,  auch  bet  SJtilchbehälter 
groß  unb  folglich  bie  Ptilch  reichlich  oorhanben 
ift,  baß  aber  im  ©egentheil,  wenn  berSDiilchfpiegel 
{(ein  unb  unregelmäßig,  auch  bet  SJlilchbehälter 
{(ein  unb  ber@rtrag  anSNild)  gering  ift.  Diefer 
SNilchfpiegel  marfirt  (ich  an  bem  abwärts  geriete 
teten  Haarwuchs  ber  übrigen  Jpaut  burch  bie  äf)= 
tenförmigen  Cinien  beS  halb  fenfrecht,  balb  quer* 
gehenben  SBiberfttid)S  beS  Haares,  bähet  fich  feine 
Zeichnung  unbgorm  leicht  erfennen  unb  unterfcheis 
ben  läßt,  ©in  guter  Ptilchfpiegel  ift  ber,  bei  weis 
d)em  bas  aufwärts  geftrichene£aar  jwifeben  ben  4 
3ifcen  beS  SuterS  anfängt,  über  bie  innere  ©eite 
beS  ©chenfelS,  oft  fchon  oon  ber  Kniefehle  an  fich 
auSbehnt  unb  oberhalb  bet  ©prunggelente  fehr 
weit  auswärts  mit  einer  ©pifce  aufhört.  3n 
gig.  1 finb  biefe  ©pifcen  oberhalb  bet  ©prungs 
gelenfe  mit  au  bezeichnet,  unb  ba  fich  hier  ein 
(leinet  Haarwirbel  befinbet,  fo  fann  man  fie 
©chenfelwirbel  nennen.  93on  biefen  ©chenfeU 
wirbeln  laufen  nun  bie  ©renjlinien  beS  SJtilchs 
fpiegelS  höher  hinauf,  unb  jwar  fehr  entfehieben, 
je  größer,  breiter  unb  höher  ber  ©piegel  ift,  unb 
je  mehr  er  fich  bem  2lfter  unb  ber  ©cbwanjwurjel 
nähert,  befto  milchreicher  ift  bie  Kuh.  2fuf  ber 
©eftalt  beS  SJlilchfpiegelS  beruht  bie  ©intheilung 
her  8 Klaffen,  auf  ber  ©röße  beS  Spiegels  aber 
unb  beffen  Abnahme  bie  ©intheilung  jeber  Klaffe 
in  8 Dtbnungen.  1.  Klaffe  Kühe  mit  leierfötmi* 
gern  Spiegel;  2.  Klaffe  mit  faalbanbfötmtgem 
Spiegel;  3.  Klaffe  mit  perlest  herzförmigem 


| ©piegel;  4.  Klaffe  mit  gabelförmigem  Spiegel  * 
5.  Klaffe  mit  folbenförmigem  ©piegel;  6.  Klaffe, 
mit  winfelmaßförmigem  ©piegel;  7.  Klafft  mit 
feilförmigem  ©piegel ; 8.  Klaffe  mit  fchilbförmigem 
©piegel.  3ebe  ber  8 Drbnungen  ber  8 Klaffen, 
eingekeilt  nach  bem  «Otilchertrag,  ben  fte  geben, 


gig.  1. 
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hat  wiebet  3 Unterabtheilungen,  bie  ftcb  auf  ©röße 
unb  ©ewicht  ber  SEbiere  beziehen,  unb  zwar: 
1.  großer  ©chlag  8 — 600;  2.  SDlittelfchlag 
3 — 400;  3.  deiner  Schlag  1 — 200  Pfb.  ©es 
wicht.  Die  SBaftarhtühe  haben  eine  eigene  2Crt 
oon  ©piegel,  ber  burch  ein  oerfchiebeneS  Haar 
gebilbet  ift.  ScifpielSweife  foll  bie  trfte  Klaffe 
mit  leierförmtgem  ©piegel  unb  erfter  JDrbnung 
oon  20  giterS  Ptilch  täglich  näher  diaraftcriftrt 
werben.  Diefe  Klaffe  foll  bis  Mi  ber  Seit,  wo  fie 
oon  Neuem  trächtig  ift,  im  oollen  ©rtrag  flehen, 
biefer  fich  bann  aUmäligoerminbcrn,  bie  Kuh  aber 
milebenb  bleiben,  bis  fteSSNonate  trächtig  ift;  ja 
fte  foll  gar  nicht  troden  flehen,  wenn  fte  bis  jum 
Kalben  fortgemoKen  wirb.  Die  Kennzeichen 
biefer  Klaffe  unb  Drbnung  finb  folgenbe:  DaS 
feine  ©uter  ift  mit  einem  furjen  glaum  bebcctt, 
welcher  oon  bec  SOlitte  ber  4 ©triebe  auSgeht,  fich 
über  ben  ganzen  Hintertheil  beS  ©uterS  hinauf* 
gieht,  bie  innere  unb  äußere  glächc  ber  Knie  unb 
©chenfel  einnimmt,  fich  rechts  unb  linfS  auS* 
breitet  unb  1 Decimeter  oom  SBurf  entfernt 
wiebet  zufammenzieht.  ©ewöhnlid)  haben  bie 
Kühe  oberhalb  ber  Striche  oon  hinten  2 (leine 
ooale  ©teilen,  welche  burch  abwärts  gerichtete 
Haare  gebilbet  werben,  unb  oon  benen  jeber  8 
©entimeter  breit  unb8©entimeter  lang  ift.  Diefe 
gorm  ber  3eichnung  unterfebeibet  fich  burch  bie 
garbe  beS  Haares,  welche  bei  bem  aufwärts 
ftehenben  Haar  lebhafter  ift,  als  bei  bem  ab* 
wärtS  gerichteten.  Sei  ber  erften  Drbnung 
ber  erften  Klaffe  ift  übetbies  bet  innere  unb 
hintere  &heil  ber  ©chenfel  bis  zum  SButf  hin s 
auf  oon  gelblicher  garbe,  mit  mehreren  fchwarjen 
gleden.  ©s  fonbert  fich  bafelbft  eine  Ärt  nan». 
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fingartiger  Jtleie  ober  ©taub  ab.  2flle  .Kühe, 
bectn  ©piegrl  benen  ber  erjlen  .Klaffe  gleiAen,  ge: 
hören  tiefer  gamilic  an,  gleichoiel  non  welcher 
garbe  ober  JRace  fte  ftnb.  Sei  ben  niebrigern 
JClaffen  unb  JDrbnungcn  ffnbet  weniger  aufwärts 
fteigenbeS  #aar,  weniger  lebhafte  garbe  befTelben, 
weniger  nanfingfarbige  £aut,  weniger  2fbfom 
berung  ber&leie,  weniger  StöilA  ftaft.  Stimmt 
man  bie Zeichnung  beS  Spiegels  oom  SEJtittelpunfte 
beS  Suters  ausgehenb  unb  bogenförmig  bis  gu  ben 
©Aenfelwirbeln  na  rcichcnb,  bie  ©AenWwirbel 
aber  mittelfl  einer  geraben  ginie  oerbunben,  als 
©runbfornt  beS  SOlilAfpicgrlS  an  (gig.  2),  fo 
bilbet  biefe  gigur  ein  einfaches  @d)ilb  ober 


2. 


einen  fchilbförmigen  ©piegel.'*' &iefe  ifl 
bie  8.  ober  lefcte  .Klaffe  (gig.  H).  2fuf  bieftm 
©Ailb  als  ber  eigentlichen  ©runbform,  bilben  fich 
allerlei  Berjietungen,  welche  bie  folgenben  .Klaffen 
bejeiAnen.  Sin  .Regel  auf  bem  ©cbilbe  (gig.  10), 
welcher  bis  etwa  3‘/2  3oll  unterhalb  ber  ©Aam 
fpi$  juläuft , gibt  bie  .RennjeiAen  .ber  fiebenten 
tflaffe  mit  Jeilförmigem  Spiegel.  ©tet)t 


auf  bem  ©Ailbe  (gig.  9)  e,n  SftiWmaJ,  bas  bi* 
1 3oU  an  ben  Sffiurf  hinaufreicht,  bann  1 3off 
linfS  abwärts  biegt  unb  mit  flumpfer  ©pifce,  wie 
ein  abgebroAenes  Sajonnet,  bis  gegen  bie  @Awan§« 
wurgel  hinaufreiAt,  fo  hat  man  bie  feAfte  .Klaffe 
mitwinfelmafiförmigem©piegel.  ginbet 
RA  auf  bem  ©Ailb,  gig.  8,  ein  abgeflumpftet 
DbeliSt  ober  .Keil,  ber  unten  4,  oben  2y3  *3ol I 
breit  ifl  unb  biS3  3oU  unterhalb  bem  SButf  reicht. 


gig.  4.  gig.  5. 


fo  ifl  bieS  bie  fünfte  .Klaffe  mit  lolben*  ober 
flafAenfbtmigem  ©piegel.  ©teigt  übet 
bem  ©Ailbe,  oon  beiben  ©Aenfelwirbeln  aus* 
gehenbj,  tine  ^prafflfbe  auf,  bie  unterhalb  bei 
SBurfS  in23att«n  ausläuft  (gig.  7),  fo  ifl  bie«  Me 
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üiccte  JUaffe  mit  gabelförmigem  © p i e 9 e I 
gine  über  bcn  ©dbilb  genau  paffenbe  ©lode,  bie 
1 3oU  unterhalb  beg  SBurfeg  reid)t  (gig.  6),  gibt 
bie  britte  .Klaffe  mit  oerfehrt;hergförmi; 
gern  ©piegel.  3m  SOtilchertrag  ifl  biefe  bet 
gweiten  .Klaffe  faft  oorgugiehen,  wenigften«  gleich; 
guftelfen.  Die  gweite  Älaffe  bat  bie  bei  ber  fünf; 
ten  befchriebene  ©ergietung  auf  bem  ©d)ilbe,  nur 
mit  bem  Unterfd)ieb,  baß  ber  Dbeligf  big  bid)t 
unter  ben  SEBurf  reicht  (gig.  8).  SOtan  nennt  bieg 
ben  faalbanbf&rmigen  ©piegel.  ©tü|t  fid) 
über  ben  ©d)ilb  ein  au«gefd)weifteg  längliche« 


gig.  10. 


gig.  11. 
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Sierecf,  bag  big  gut  ©cbwangwurgel  hinauf  SBurf 
unb  After  auf  beiben  ©eiten  etwa  3«/*  3oll  ein* 
fchließt,  wonach  bie  gange  gigur  einen  leier; 
förmigen  ©piegel  bilbetfgig.  3),  fo  hat  man 
bie  erfte  unb  milcbergiebigfte  .Klaffe.  hiermit  ift 
auch  bie  erfie  Drbnung  jebet  .Klaffe  befchrieben. 
Die  folgenbenDrbnungen  oon  ber  gweiten  big  gur 
aebten  .Klaffe  hftab  geigen  einen  fleinern,  gufam; 
mengcgogenern  unb  bei  jeher  Abftufung  oomSBurf 
meiter  entfernt  bleibenben  ©piegel  (gig.  2),  wobei 
jmar  bie  ©runbform  nicht  gang  oerwifctot,  aber 
bod)  fcbwieriget  herauggufinben  ift.  3e  niebriger 
bie  Drbnung,  beflo  weniger  unb  auf  beflo  türgere 
3eit  gibt  bie  .Kuh  SOtild).  .Kühe  ber  achten  Drb; 
nung  ocrfiegen  fdjon  im  erflen  SOtonat,  .Kühe  ber 
jroeiten  Drbnung  erft  im  flebenten  SOtonat  ihrer 
«Erächtigfeil.  g«  ift  batjer  gerathen,  nur  folche 
Äühe  gu  halten,  welche  gut  erflen  unb  gweiten 
Drbnung  gi hören,  unb  bei  welchen  bie  SOtilchfpiegel 
groß  unb  normalmäßig  auggebilbet  finb.  Uebri* 
geng  ift  nochgolgenbeg  gubimerfcn:  1.  Dietmare 
beg  SOtilchfpiegelg  muffen  fein  unb  furg  fein,  auch 
burchaug  aufwärtg  flehen.  2.  @ie  muffen  am 
fRanbe  ber  3eid>nung  mit  bem  übrigen  aufwärtg 
laufenden  $aat  einen  fcharfen  ährenförmigen 
Xbfcbnitt,  auch  wohl  SBirbel  oon  furgen,  feiben; 
artigen  paaren  bilben;  biefeg  foll  bag  Jtenngefchen 
für  Piele  unb  fette  SOtild)  fein.  3.  Die  ben  SOtild); 
(piegel  bilbenben  Sinien  muffen  rein,  ohne  rauhe 
tBirbel  obergin;  unb  2fugbiegungen  fein,  auch 
auf  beiben  ©eiten  beg  guter«  unb  bet  ©chenfel 
hbereinftimmen;  boch  wirb  man  gewöhnlich  fin; 


ben,  baß  bie  linfe  ©eite  fchätfer  unb  genauer  ge* 
geiebnet  ift,  alg  bie  rechte.  Alle  Stängel  in  ber 
Zeichnung  beg  SOtilchfpiegelg , fowie  bie  SDtißbil* 
bung  ber  Jpaarwirbel,  geigen  immer,  je  nach  ber 
©röße  ihrer  Abweichung,  einen  SOtangel  ober 
Stüctfdjlag  an  SOtil*.  4.  Die  ©röße  beg  SOtil** 
fpiegelg  fleht  aud)  im  ©erhältniß  gu  ben  SOtild); 
abern.  3ft  bag  am  gnbe  bec  Abern  beftnbliche 
Hoch  groß  unb  tief,  finb  bie  Abern  nicht  gerabe, 
fonbern  gewunben,  unb  bilben  fte  ba,  wo  fit  oom 
(Suter  auggehen,  eine  ©abel,  beren  gnbpunfte 
3 — 4 3oll  augeinanber  entfernt  finb,  fo  ift  auf 
reichliche  unb  fehr  gute  SOtild)  gu  fd)ließen.  5.  Auf 
bem  guter  ber  beffernÄüße  finbet  man  meift  bid)t 
über  ben  beiben  hintern  3ifcen  2 Doale,  oft  auch 
nur  eing  über  ber  linfen  3i$e  mit  abwärtg  lau* 
fenbem  glängenben.§aare  (gig.  1 bb  unb  gig.ll  bb). 
©ie  ftnb  leicht  gu  ernennen;  jebod)  haben  auch  bie 
©aftarbfühe  aller  .Klaffen  au«  bet  erflen  Drbnung 
biefe  3i&w.  6-  SBenn  fid)  innerhalb  beg©piegelg 
©teilen  mit  abwärtg  gerichteten  paaren  finben, 
fo  wirb  bie  .Kuh  im  SOtilchertrag  niebriger  flehen. 
7.£at  bieSOtitte  beg  ©piegel«  gwifeben  ben©djen; 
fein  oom  guter  big  gum  SBurf  hinauf  eine  gelb* 
liehe  garbe,  unb  ifl  biefe  Partie  mit  einet  Art 
.Kleie  bebeeft,  bie  fid)  mit  ben  gingernägeln  ab* 
fchaben  läßt,  fo  beutet  biefeg  auf  fette,  reid); 
liehe  unb  lange  anhaltenbe  SOtild).  8.  #at  bag 
guter  grobeg  ober  bünneg£aar,  fo  wirb  bie  SOtild) 
gering  unb  mager  fein.  9.  JCüh«/  beren  $aar* 
Wirbel  am  ©piegel  oberhalb  beg  ©djenfelg  fehr 
breit  finb,  oerlieren  bie  SOtild),  fobalb  fie  wieber 
trächtig  werben  (b.  h*  fte  finb  Saftarbe),  unb 
gwat  mehr  ober  weniger  nad)  ©erhältniß  ber 
©reite  biefer  SBirbel.  Die  längflen  ffiirbel  finb 
ein  3eid)en,  baß  (ich  bie  SOtild)  am  ©chneUflen  oer* 
bünnt.  SBirbel  oon  grobem  borfligen  §aar  gei* 
gen  an,  baß  bie  SOtild)  wäjferig  ift  unb  im  erflen 
SOtonat  ber  SSrächtigfeitoerfiegt.  10.  Saufen  bieauf* 
wärt«  ftebenben  Jpaare  beg  SOtilchfpiegelg  allmälig 
rauh  ft*  frümmenb  in  bie  übrigen  abwärtg  gerid)* 
teten  £aare  über,  fo  wirb  bie  äCuh  längere  3eit 
troden  flehen.  11.  Alle  £üf)e,  beren  £aut  glatt 
unb  weiß,  beren  guter  fpärlicb  mit  bünnem  £aare 
bebeeft  ift,  unb  bei  benen  bieSBirbel  ein  länglicbeg 
©chilb  in  bet  Stäbe  beg  SBurfeg  bilben  (gig,  1 b), 
werben  immer  eine  wäfferige  SOtild)  geben. 
12.  Uebrigeng  finb  bie  SOtilchfpiegel  unbbieanbern 
angegebenen  Äenngeidjen  bei  ben  wohlbeleibten 
Jl'ühen  weit  beutlicbcr  unb  mehr  entwicfelt,  alg 
bei  ben  magern,  aud)  furg  por  ober  nad)  bem 
.Kalben  breiter  unb  größer.  SDtan  muß  bähet  im* 
mer  ben  3uftanb  unb  bag  gutter,  an  welche«  bie 
.Kühe  gewöhnt  finb,  bei  ©eurtheilung  berfelben 
hinficbtlich  ber  SDtilchergiebigfeit  in  ffletracht 
giehen.  Die  ©aftarbfühe  finb  folche  Äühe, 
welche,  wenn  auch  reichlich,  bod)  nur  fo  lange 
SOtild)  geben,  al«  fte  nicht  wieber  trächtig  ftnb,  bic 
aber,  fobalb  fie  wieber  aufgenommen  haben,  welche« 
leicht,  unb  gwat  bei  erflmaliger  SBieberbegattung 
gefchieht,  ihre  SOtild)  fogleicb  ober  nach  einigen 
SBochen  oerlieren.  ©ie  haben  oft  ein  große«, 
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ftarfed  uni  mit  fern  §tänjenben  Deal  btt  beffern 
Kühe  bejeichneted Suter,  bad  aber  nur  fd)wammfs 
ged  gleifd)  unb  wenig  3D?ttd>  enthält,  unterfcbeis 
btn  ftd)  atfo  beim  etßen  Xnblid  nicht  fo  leicht 
non  ben  oolltommnern  Kühen.  Sie  (affen  fid> 
jjebod)  an  fotgenben  djaraf tertflifdjen  SJterfmalen 
etlennen:  a.  Saftarbe  aud  ber  erften  Klaffe  haben 
in  bet  SRttte  bed  Sßilchfpiegeld,  einige  3oU  unter: 
halb  bed  SBurfd,  ein  großed  Doat  oon  abroärtd 
gerichtetem  #aar,  cber  ber$aarwuchd  im  Spiegel 
tft  nicht  aufwärts  gerichtet,  fonbetn  quetltegenb, 
ftruppig  unb  ftch  gegen  bad  übrige  ^>aar  trüm: 
menb.  b.  ©te  SSaflarbe  ber  anbern  Klaffen  haben, 
befonberd  nach  ber  rechten  ober  (inten  Seite  bee 
XButfed,  unb  jwat  1 3oll  oon  bemfelben  entfernt, 
einen  großen,  4 3oll  langen  unb  mehr  ald  1 3otl 
breiten  .,  ooalen  Schi(b  am  aufwärts  gehen  ben, 
groben,  in  bte  Quer  audroeichenben  £aar  (gig.  3 aa). 
kleine,  ettoa23oK  lange  unb  ,/s3o(l  breite  Duale 
mit  feinerm  $aat  auf  biefet  Stelle  beeinträchtig 
gen  ben  SDHlcbertrag  nicht  unb  {eigen  leinen  Ö3a- 
ftarb  an.  ©nbigen  aber  biefe  Schitbchen  in  2 
Spieen  (gig-  2 cc),  fo  foll  bied  ein  3etcben  fein, 
baß  bie  Kuh  (ine  bünne,  wäfferige  SKild)  gibt.  3e 
fehlerhafter  bie  Kuh,  befto  großer,  grobhaariger, 
gejtraubter  finb  bie  SBitbel  ober  ©chilbe.  c.  ©ie 
Saftarblühe  aud  ben  (efeten  klaffen  foll  man  an 
bem  oom  S&urf  bid  jum®cunbe  ber  Schentel  unb 
ber  3>htn  burdjauä  abioärtd  gerichteten  ^>aare, 
wobei  alfo  gar  (eilt  SÖiilchfpiegel  ftdjtbar  ifl, 
etfennen.  , 

OTilcfi  fuppe,  1. 1 ä n b l i d)  e.  2Ran  fchneibet 
Scbwarjbiot  ober  3(tlenfemmel  in  gan§  bünne 
Scheiben  ln  bie  Suppenfcbüffel,  thut  ein  wenig 
Salj  baju,  gießt  2 Quart  lodjenbe  SDlilch 
barüber,  läßt  fte  einige  Minuten  jugebedt  flehen 
unb  beftreut  fte  mit  etwad  geflogenem  Kümmel. 
2.  2Rilcbfuppemit@tied.  6Soth©ried  wirb 
in  2 Quart  tochenber  SHilch  10  Minuten  lochen 
gelaffen;  bann  thut  man  4 2c th  3uder,  3immet, 
Sutter,  .Salj,  auch  wohl  Gitronenjudec  baju. 
Sollte  fte  ju  bünn  fein,  fo  wirb  fte  mit  SDtehl  unb 
©Ottern  abgejogen;  iß  fte  ju  bid,  fo  gießt  man 
SRild)  nad).  3.  SXilchfuppe  mit  Schnee: 
noden.  SJlan  läßt  in  2 Quart  Sföild)  4 Sott) 
3uder,  */*  Foth  ganjen  3immet,  oon  2 Sitronen 
bie  Schale  */4  ©funbe  jugebedt  lochen,  nimmt 
bann  3itnmet  unb  ©itrone  heraud,  fd)lägt  oon  4 
©iweiß  einen  Schnee,  rührt  unter  benfelben  2@ß: 
ibffel  3uder,  thut  bie  Sföaffe  fehr  fchnell  lÖffel* 
weife  in  bie  locbenbt  ®?üd),  wenbet  fte  um,  läßt 
fte  2 Minuten  lochen,  legt  ben  Schnee  mit  einem 
ößlöffel  in  eine  Schüffel,  jtetjt  bann  bieSHtld)  mit 
4 ©Ottern,  wenig  2J?ehl  unb  SRild)  ab  unb  richtet 
fte  mit  bem  Schnee  über  etwad  3wiebad  an. 
4.  Kranlenfuppen:  a.  ©infache  SRilch * 
fuppe.  2Cuf  1 Quart  Suppe  rührt  man  1 @i 
Flein,  thutl  SoffelooUSRehlhinju,  quirlt  edbutch, 
laßt  ed  in  bie  (ochenbe  SJJilch  tröpfeln  unb  fügt 
|ule$t  etwad  3uder  unb  3immt  bei.  b.  9JHld); 
fuppe  m i t S t o t.  SÄan  locht  feingefchnittened 
ftber  fein  geriebened  Srot  in  ©affet  weid),  ftebet 


bann  fäße  SRilcb , quirlt  fte  mit  ©fern  ab , fügt 
bad  Srot  ju,  bad  aber  nicht  ju  bid  unb  nicht  ju 
bünn  gelocht  wirb  unb  fegt  Sutter  unb  etwad 
Salj  ju.  c.  gXilcbfuppe  mit  Rubeln.  SUtan 
thut  bte  aufgeloderten  gabennubeln  in  bielochenbe 
SÄilch  unb  läßt  fte  bamit  noch  einmal  aufwaUen. 
d.  SRtlchfuppe  mit  gl ieberbl üten.  ©ie 
oon  ben  Stengeln  abgepflüdten  gtieberblüten  läßt 
man  mit  ber  SWild)  gut  burd)lochen ; fteigt  biefe 
beim  Kochen  in  bie  $öhe,  fo  nimmt  man  fte  etwad 
oom  geuer  ab  unb  fe$t  fte,  fobatb  fte  gefallen  tft, 
wieber  auf,  baß  fte  gut  locht;  bann  gießt  man  ffe 
burch  ein  Sieb,  läßt  bie  2Btld)  nochmald  auflochen, 
quirlt  fte  mit  3 — 4 ©tbottern  ab,  judert  fte  unb 
läßt  fte  erlalten,  ©ad  ©iweiß  fchlägt  man  $u 
Schnee,  fefct  ben  Schnee  auf  bie  ungerichtete 
Suppe  unb  beßreut  benfelben  mit  3uder  unb 
3tmmet.  e.  SOHlcbfuppe  mit  ©ried,  Steids 
mehl,  Kartoffelmehl  ober  Salep.  3n  bie 
lochenbe  ajlild)  wirb  bas  oorher  mit  etwad  falter 
SOtild)  angerührte  €Oleh(  tc.  gequirlt.  ©ährenb 
bed  Kochend  muß  fleißig  gerührt  werben.  Orte« 
unb  9ieidmehl  müflen  gehörig  mit  ber  lOltld)  lochen ; 
Kartoffelmehl  unb  Salep  brauchen  bagegen  nur 
einmal  aufjulochen.  Seim  Anrichten  beftreut 
man  bie  Suppe  mit  3uder  unb  3tmmet. 

9ttüd)nerfälfd)ung.  ©ie  ffitilch  wtrb 
oielfach  mit  anbern  Stoffen  oerfefct  unb  babürd) 
oerfälfeht.  Solche  Stoffe  finb  befonberd  2Bafler, 
ÜKehl,  3uder  unb  SRUchjuder.  2tm  ^duftgften 
ift  bie  attild)  mit  2Baffer  oerfälfeht.  Um  )u  er* 
fahren , ob  bie  SRilcb  einen  foldhen  SBafferjufah 
enthalte,  bringt  man  einen  SEropfen  berfelben  auf 
ben©aumennagel;  bleibt  berSEropfen  hodjftehen,' 
fo  ift  bie  SÄilch  rein,  jetfließt  bet  SEropfen,  fo  ift 
bte  SERilch  mit  9Baffer  oerfefet.  ©iefe  ^)robe  ja 
oerhinbern,  oermifcht  man  oft  bie  fOltlch  mit  büns 
nem  Stärlelleißer  ober  einet  Jfblochung  oott 
^afergrühe,  hoch  auch  biefe  gälfebung  läßt  ftch 
leicht  erlennen,  ba  einige  SEropfen  3obauflöfung 
bie  fo  oerfälfehte  aJlilch  blau  färben.  — ©in  ans 
bered  Verfahren  grünbet  ftch  auf  bie  Seftimmung 
bed  ©ehaltd  bet  ÜRilch  an  SBflchjuder.  3m 
üJlittel  enthält  bte  Sfttlch  gegen  60  SEheile  $Rüd)* 
§udet.  ©erUJltlchjudergehalt  ift  jiemltch  betriuht* 
(ich  unb  nur  unbebeutenben  Schwanlungen  unters 
wotfen,  wedhalb  anjunehmen  ift,  baß  eine  forgs 
fältige  ©rmittelung  beffelben  einen  hinretchenb 
fiebern  Schluß  auf  bie  gute  unoerfälfchte  Sefchafs 
fenheit  ber  SRilch  julaffen  werbe,  ©iefe  ©tm iU 
telung  gefchteht  am  ©infachßen  nad)  bem  oon 
Sarrednil  angegebenen  Serfahren,  nach  welchem 
man  bad  Kupfecfalj  rebucirt  unb  aud  ber  SDtenge 
bed  gertegten  Kupfetfaljed  bie  SOtenge  bed  oorhans 
benen  COtilchjuderd  berechnet,  ©ie  lupferhaltige 
^robeflüfftgleit  wirb  nach  folgenbet  Sorfd)rfft 
bargefteUt : KrhßallifilrtetKupfetoitrtol  10  ®ram* 
men,  Irhßalliftcter  gereinigter  SBeinßein  10, 
fali  30,  beftiHirted  ©affet  200  ©rammen,  ©iefe" 
ftltrirte  glüffiglet't  wirb  in  wohtoerßopften  ®i&* 
fern  aufbewahrt.  20  ©ubilcentimeter  haoon  ents 
fprechen  62  ©rammen  Sollen,  ©ie  ju  prüfenbe’ 
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SRt'ld)  mufj  er|t  oon  ©afein  unb  Sutter  befreit 
werben,  itibem  man  50 — 60  ©rammen  SRilcb 
unter  3ufa§  oon  einigen  tropfen  ©ffigfäure  in 
ein  JCochfläfchcben  bringt  unb  fte  bis  40  — 60°  ©. 
erhifct.  Die  Trennung  bes  ©afeinS  unb  ber 
©ufter  erfolgt  balb,  unb  man  erhält  nach  bem 
giltriren  eine  giemlicb  burd)fid)tige  glüfftgfeit,  in 
ber  aller  in  ber  SRilch  enthaltene  SRilchgucfet  aufs 
gelöfl  ift.  1000  ©rammen  SRild)  liefern  923 
©rammen  «Rolfen.  iRan  hat  alfo  inl000©ram» 
men  «Rolfen  ungefähr  57  ©rammen  «Rilchgucfer. 
3ur  Ausführung  ber^tobe  bringt  man  20  ©ubif= 
centimetec  oon  ber  fupferhaltigen  ^probeflüfftgfcit 
mittelft  einer  Pipette  in  ein  Äochfläfchchen  unb 
erhifet  fie  barin  bis  gum  .Kochen;  bann  fefct  man 
aus  einer  in  y5  ©ubifeentimeter  getheilten  gras 
buirten  SBürette  tropfenweife  «Rolfen  hingu,  in: 
bem  man  bas  JCocbfIäfd)chen  immer  bewegt  unb 
nad)  jebem  3ufafc  oon  ^robeflüfftgfeit  erhifct,  bis 
bie  blaue  garbe  oölltg  oerfchwunben  ift.  ©S  bils 
bet  ftd)  guerft  ein  gelber  Rieberfchlag  oon  JCupfers 
orpbulhpbrat,  bas  aber  balb  eine  rothe  garbe  ans 
nimmt  unb  ftd)  gu  ©oben  fefct.  Rach  ©eenbigung 
bet  Operation  lieft  man  bie  ©rabe  ber  Derbrauchs 
ten  «Rolfenmenge  an  ber  SBürette  ab  unb  berechnet 
barauS  nad)  bem  eben  angegebenen  ©erhältnit  ber 
Rormalmoifen  bie  «Renge  bes  gur  Verlegung  ers 
forberlid)  gemefenen  SRilcbgucferS.  Da  bie  meiften 
«Rilchoerfälfchungen  burd)  3ufafc  oon  SBaffer  bes 
wirft  werben,  fo  wirb  bie  angegebene  «probe  in 
ben  meiften  gälten  genügen.  ©ollte  aber  bie 
S3erfd)led)terung  ber  9Rild)  ohne  SBaffergufafc, 
g.  ©.  burd)  theilweife  ©ntrahmung  bewirft,  ober 
burch  3umifd)ung  oon  3ucfet  ober  «Rilchgucfer 
gut  oerbünnten  SRild)  oerfteett  worbeu  fein,  fo 
mufj  man  nod)  aufjerbem  ben  gettgehalt  ber 
SRild)  beftimmen,  tnbem  man  gu  bet  bis  gum 
.Rochen  erhifttm  «JRild)  etwas  ©iftgfäute  gufefct 
unb  fie  nad)  bem  ©rfalte»  mit  Aetljet  fcbüttelt, 
welcher  bie  ©utter  auflöft  unb  nad)  bem.  ©et: 
bampfen  gurücfläfjt.  ©in  britteS  Verfahren  ber 
Prüfung  ber«Rilchauf©erfälfcbung  ift  folgcnbeS: 
SOtan  bringt  in  eine  fleinc  Sporgcllanfchale  */*  Sott) 
fein  gepuloerten  ©ppS  unb  übergt'cfjt  tiefen  mit 
1 £oth  ber  gu  prüfenben  SRilch.  ©obalb  biefe 
$Rifd)ung. erwärmt  wirb,  wirb  biefRilcb  rafch  gers 
fefct,  Jtäfe  unb  S5utter  hängen  fid)  an  baS  ©ppS: 
puloer  an,  unb  man  fann  rafcb  fteben,  ohne  bafj 
man  ©efaht  läuft,  etwas  oon  ben  fefien  (Stoffen 
gu  oerlieren.  «Ran  fann  bähet  biefeS  ©erfahren 
am  ©eflen  fo  ootnehmen,  bafj  man  bie  ©chale  auf 
Sifenbled)  ftellt  unb  eine  fleine  SEBeingeiftlampe 
barunter  fefct.  ©Senn  ber  Inhalt  bet  ©chale 
breiartig  geworben  ift,  was  in  etwa  yt  ©tunbe 
gefchieht,  mufj  bie  £ifce  oerminbert  werben,  bas 
mit  bie  organifeben  Seftanbtheile  ber  «Rilch  feine 
©lementargerfe&ung  erleiben.  Der  ©ppöbrei 
wirb  nad)  unb  nach  in  ein  grobf&rnigeö , fpröbes 
puloer  berwanbelt,  fo  bafj  leicht  gu  beobachten  ift, 
wenn  fid)  baS  SÖSaffec  oerflüchtigt  hflt.  «Ran 
bringt  bann  bie  ©chale  auf  bie  ©Sage,  merft  fid) 
baS  ©ewicht,  erhi&t  fie  nochmals  unb  wägt  nad) 
III. 


einiget  3eCt  wieber.  ©obalb  gwei  ©3ägungen 
hinter  einanber  gleich  finb,  fann  man  annehmen, 
bafi  bas  ©Saftet  oerbunftet  ift,  welches  bie  SRild) 
bei  100»  ©.  oerlieren  fann.  Jpat  man  baS  ©e« 
wicht  ber  leeren  ©chale,  beS  ©ppfeS  unb  ber 
SRild)  oorher  genau  notirt,  fo  fann  aus  bem  ©es 
wicht  ber  oollen  ©chale  ber  ©ehalt  bet  9Rild)  an 
feften  ©eftanbtheilen  leid)t  berechnet  werben.  Der 
©ppS  mufj  gebrannt,  wieber  gelofcht , bann  als 
puloer  bei  100°  ©.  getroefnet  unb  in  einer  wohl* 
oerfchloffenen  glafche  bewahrt  werben.  ©Sill  man 
nun  auch  noch  wiffen,  wie  oiel  gett  in  bem  feften 
Rücfftanbe  enthalten  ift,  fo  gieht  man  baS  ertjals 
ttne  puloer  mit  ©chwefelfäure  aus.  Der  babei 
ermittelte  ©ewichtsoerluft  gibt  bie  SRenge  beS  in 
ber  SRt'ld)  enthalten  gewefenen  getteS. 

üttÜdwermebrntifl.  Um  .Rühe  milchreicher 
gu  machen,  lägt  man  bie  Suter  tragenber  gerfen 
8 ©Soeben  lang  oor  bem  halben  an  ben  3i§en 
giehen , wie  es  beim  SRelfen  gu  gefdn’hcn  pflegt. 
Um  Äül)c,  welche  an  SRild)  nadjlaften,  wiebet 
milchreich  gu  machen,  fobalb  nur  bie  Urfachen  bet 
«Rilcboerminberung  webet  in  einem  franfhaften 
3uftanbe,  noch  in  ber  guttergröfje  gu  fuchen  ift, 
foll  man  jeher  .Ruh  täglich  4 SERal  1 ©^löffel  oott 
oon  folgcnber  SRifcbung  auf  baS  gutter  geben: 
©olbfarbiger  ©piefjglangfchwefel  2 £iuentd)en, 
gcncheb,  Dill;  unb  ©Sacbholbcrbecrenpuloer,  oon 
jebem  6 ßoth. 

9)tücf)9erfc$uttQ»  Rad h ber  ©eburt  bet 
Äinber  foll  ber  £rieb  ber  früher  gur  ©rnähntng 
ber  .Rinbet  in  ber  ©ebärmutter  oerbrauchten 
Säfte  nad)  ben  prüften  ftd)  wenben;  burd)  franf: 
haften  Reig  an  irgenb  einem  anbern  Orte  beS 
.Körpers,  befonbtrS  ßntgünbungen  bet  ©ebvir: 
mutter  ober  beS  ©auchfeUs,  wirb  et  bahin  gegogen 
ober,  wenn  burd)  ©rfältung,  ©ebrect  unb  anbere 
fchäbliche  ©inwirfungen  bie  SRildjabfonberung 
gurüefgetrieben  wirb,  bahin  geworfen,  bie  ©nt? 
günbung  oermebrt  unb  baS  ölut  fo  bief  gemacht, 
ba§  milchähnlichc  Stoffe  ablagert.  SERan  hat 
5Rilchocrft^ung  gu  befürchten,  wenn  fid)  oom 
3.  — 5.  Sage  nad)  ber  ©ntbinbung  wenig  SRild) 
in  ben  Stuften  geigt,  ba  boch  gu  biefer  3eit  ber 
SRilcbgutritt  am  ©tärfften  fein  follte,  SOtan  fud)e 
beShalb  auf  alle  SBeife,  burd)  Anlegen  beSÄinbcS, 
jtavfes  grottireu,  3iehgläfer  unb  trodne  ©chröpfs; 
t föpfe  auf  bie  ©ruft  bie  SRilchabfonberung  gu  bes 
förbern,  auch  wenn  bie  SOtuttcr  nicht  füllen  will, 
ba  baS  ©intreten  bet  SRild)  in  bie  ©rüfte  gu  ben 
©errichtungen  beS  SBochcnbetteS  gehört,  ©elingt 
; biefeS  nid)t,  unb  üufjcrn  ftd)  ©chnterg  im  Unters 
leibe  ober  im  ©ehirn,  fo  rufe  man  ben  Argt,  ba 
bie  beginnenbe  Ä'rantheit  leicht  töbtlid)  werben 
fann. 

9)liId)1Daffec , ift  ein  ©ctränf  für  giebers 
ftanfe.  SRan  giett  1 Cluart  gute  SRild)  unb  ein 
©las  frifd)eS  SBaffer  gufammen,  mifd)t  ein  SBet'ns 
glas  ooU  ^)ometangenblütenwaffer  unb  3udcr 
nach  ©elieben  bei,  fd)üttelt  bie  glüffigfeit,  bis  ber 
3ucfet  gergangen  ift,  unb  trinft  fte  bann, 
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9!JUIt$tt>ttthf<l>rtft,  begreift  außer  benjenis 
gcnSBefchäftigungen,  welche  fiel)  auf  bie5Dtild>fclbft 
begief)en  (f.  SO? elfen,  50t  i t d) , 50t  i l d)  t o B a t , 
3Jtild)äfd)e)/  bie  «Bereitung  oon  50tilcheons 
ferne,  SButter  unbÄ  ä fe(f.b.).  23eiber50tild)s 
Wirtschaft  ift  ein  Umftanb  nun  größter  ©ichtigs 
feit:  bieängftlichfte  Stein  liebfeit,  fowot)tber  SD?ild>= 
gefd)irre  als  beS  5D?ilchtoBalS,  weit  fonfl  5Dtild)  unb 
Stabm  unb  bie  barauS  bereiteten  ©aaren  uns 
fd)mactf)aft  werben,  jtcb  Bürgere  3eit  hatten,  unb 
auch  einen  «Berluft  an  bet  5D?enge  erteiben.  2 (Us 
täglich  muffen  bähet  bie  ©et'hetüchet  eingebrüht 
unb  rein  gewafdjen,  alle  SOtilchgeräthe  fofort  nach 
ihrer  ©ntleerung  ober  ihrem  ©ebraud)  mit  heilem 
©affet  ober  noch  beffet  mit  tffchenlauge  tüchtig 
unb  namentlich  in  ben  gugen  mittelft  einet  «Bürfte 
oon  fteifen  Sorften  außgefdjeuert,  mit  Baltem 
©affet  nachgefpült,  außgetroefnet  unb  bann  gum 
polltommenen  2fbs  unbtfuetrocfncn  auf  ein  retneß 
©tcllbret  gebracht  werben.  5Rid)tS  ift  nad)theis 
liger,  als  bie  5JJJild)gefd)irre  längere  3eit  feucht 
flehen  gu  taffen;  bei  ungünftiger  ©itterung  fotl 
man  bähet  bie  gereinigten  5Dtild)gefd)irre  über  ans 
gegünbeten  ©pänen  austroefnen,  SBemerBt  man 
hoch  ©äute  in  ben  5Dtild)gefd)irren,  fo  müffen  bies 
felben  entweber  auSgcBocht  ober  mit  frifchem  fats 
ten  «Brunnenwaffcr  angefüllt,  mit  biefem  ©affet 
wenigftenS  48  ©tunben  flehen  gelaffen  unb  bann 
mit  ftarBer  Cauge  auSgewafchen  werben.  £>et 
Aufbewahrungsort  ber  SOfild)  ift  öfters,  womogs- 
lieh  aUtäglid),  gu  reinigen,  über  gußboben  ift 
mit  frifchem  SEBaffer  gu  feheuern  unb  abgufpülen ; 
auch  bie  wenigfte  SOtilch,  welche  oerfchüttet  würbe, 
ift  fofort  aufgutrocB nen ; bie  23änfe,  welche  um 
baS  SOtilchlofal  laufen,  ftnb  öftere  gu  fdjeuern, 
unb  ©änbe  unb  JDecBe  geitweilig  gu  weißen.  3ft 
baS  50tild)lofat  mit  ber  SOfilch  fcbäblichen  fünften 
angefüllt,  ober  geigt  fid>  bie  SJtilch  fehlerhaft,  fo 
ift  baS  50tild)loBal  gu  räuchern  (f.  5Dtoroeau’s 
fcheSRäucherungen). 

Stfiilrhgucfcr,  ift  ein S5cftanbtf)cil  ber  «Ot i leb 
(f.  b.).  Otad)  bem  Abfcheiben  ber  «Butter  unb 
bem  ©erinnen  beö  KäfeftcffeS  bleibt  ber  50Hld)s 
gucter  in  ber  wiifTerigcn  glüffigfcit  unb  Bann  barauS 
in  Brpftalliftrten  5D?afftn  bargeftcUt  werben.  £>et 
gjtilcbjucBer  oerwanbclt  jid>  unter  bem  Sinfluß 
ftarBer  ©äuern  in  Trauben  s,  Kvümclgucter  unb 
ift  beßhalb  inbirect  gährungsfähig.  dr  ift  ber 
eingige  3ucBer,  ben  ber  ttjierifcbe  ©ährungSptoceß 
erzeugt  unb  unter  allen  3ucBerarten  am  ©enigften 
löslich  unb  am  ©enigften  füßfchmectenb.  ©r 
fnirfcht  gwifchen  ben  3ähnen,  löft  fich  in  3 £he«; 
len  flebenben  unb  f>  ^Xt>eilen  Batten  ©afferS  unb 
fann  nicht  in  bie  geiftige,  wohl  aber  in  bie  5D?ild)s 
fäuregährung  übergehen,  welche  ©rfdjeinung  bem 
©auetwerben  bet  SDtilch  gum  ©runbe  liegt 
(f.  SDtilchfäure  unb  50t i Id)).  5Dtan  Bann  ftd) 
beö  5Dlild)gucterS , in  ftebenbem  ©affet  aufgelöft, 
ftatt  bet  SDtolBen  bebienen.  3n  ©aben  oon 
10 — 20  ©ran  führt  et  bei  5Reugebornen  ab,  ift 
bagu  beffet  als  bet  Othabarberfprup  unb  erfefct 
bei  altmilchenben  Ammen  bie  bem  Säuglinge  fo 


nothwenbige,  gelinb  abfühtenbe  erfte  wäffertge 
SDtilcb  ber  ©öchnerin. 

'üftilleftort,  ift  ein  fehr  beliebtes  ßuruSglaö, 
beffen  ©efen  in  einer  fpmmetrifchen  3ufammens 
fteüung  oon  oerfchiebenartig  gefärbten  ©laSfäben 
befteht,  bie  in  bie  burd)fid)tige  ©laSmaffe  einges 
fchloffen  ftnb.  ©ie  erfcheinen  entweber  als  fpirals 
ähnlidje  Sinien  ober,  wenn  man  ben  Duerburd)« 
fchnitt  ber  gäben  fteht,  als  SBlumen,  ©terne  ic. 

Wiüiornmmc,  ift  gleich  ‘Aooo©tamme 

(f.  b.). 

ift  gleich  ‘Aooo  50t  et  et  (f.  b.). 
ift  eine  portugiefifebe  OtechnungSs 
münge  oon  1000  Otcij  = 1 Shtc.  18‘/2  ©flt. 

ift  ein  Organ  beS  menfchlichen  Jtorperö, 
bas  in  ber  linBen  «Bauchhöhle  unter  ben  Burgen  SRips 
pen  mit  einer  flachen  ©eite  am  50iagen  unter  bem 
3werd)felf  unb  an  ber  5Riere  liegt.  @ie  ift  längs 
lid)  runb,  bläulich  ober  bleichroth/  weichfaftig, 
gart,  befteht  aus  fehr  feinen  3elld)en  ober  93läSs 
d)en  unb  Bleinen  brüfenartigen  Körperchen,  bie 
man  aber  in  ber  barin  unb  barum  auSgegoffenen 
ffilutmaffe  nur  bei  genauer  Unterfuchung  bemerft 
unb  bie  wahtfdjeinlid)  gut  5Beränberung  beS 
JBlufeS  witBen.  ©urd)  mehrere  ©efäße  fteht  fie 
mit  bem  5Dtagcn  in  genauer  S3erbinbung,  unb 
biefe  finb  eS,  welche  beim  Slutbtechen  ba«  ©lut 
geben  unb  auf  ben  50tagen  wirBen  ober  burch 
welche  bet  5Dtagen  auf  bie  5Dtilg  unb  bieffilutmaffe 
wirft.  2)ie  Oteroen  erhält  bie  50ti(g  oom©onnens 
gcflecf)t;  fte  ift  alfo  bem  ©illen  nicht  untertan. 
3Se  SBerrichtung  ift  noch  bunBel.  5D?an  glaubt, 
baß  fte  baS  58lut  gut  ©allenabfonberung  porbes 
reite  ober  gur  23erbünnung  beffelben  biene,  ©ie 
ift  mancher  ffieränberung  fähig,  erweicht  fehr  leicht 
unb  wächft  namentlich  in  lange  bauernben  falten 
giebern  gu  bebeutenber  ©röße,  bem  f.  g.  giebers 
Buchen,  an  (f.  50t  i l g a n f d)  w e 1 1 u n g). 

SRüganfchtDcUunß.  Sei  bem  Balten  gies 
ber  fchwillt  gewöhnlich  bie  SDtilg  beträchtlich  auf. 
©S  ift  fehr  wichtig,  bie  50tilg  auf  ihren  gemöhnlis 
djen  Umfang  burd)  ärgtliche  ^>ilfe  gurüctgufütjren, 
benn  wenn  eine  Vergrößerung  berfelben  längere 
3eit  befteht,  fo  ftnb  mancherlei  ©törungen  im 
SBlutumlauf  unb  in  ber  ©rnährung  ber  Äranfen 
unb  oft  lebensgefährliche  Äranfheiten  bie  fpätere, 
oielleicht  nach  mehreren  3ahren  erft  eintretenbe 
golge. 

5ö?tlgbtati&,  eine  Kranfheit,  1.  ber©änfe. 
Oer  Kopf  ift  fehr  aufgetrieben,  buS  SEbiet  erbricht 
einen  grünlichen,  fäuerlich  riechenben,  gäben 
©chleim,  ber  Hd)  oom  ©chnabel  bis  gur  ©rbe 
in  langen  gäben  fpinnt;  bie  Srtremitäten  ftnb, 
ftatt  roth  belegt,  in’S  Selbe  fpielenb  unb  weif; 
gütest  erfolgt  ber  Sob.  Urfache  biefer  Kranfheit 
ftnb  ©toctungen  beS  SlutS  in  ben  «fcergfammern 
unb  in  allen  Slutgefäßen , welche  baS  «pfortaber« 
fhftem  bilben,  eine  mißartige  Srweicbung  ber 
Sunge  mit  ben  ©puren  einer  oorangehenben  @nts 
günbung,  branbartige  ©ntgünbung  ber  ßebet  unb 
5Dtilg  unb  theilweife  branbige  ©teOen  im  Oatms 
Banal,  fowie  ein  Ueberfdjuß  oon  ©alle  in  allen 
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fjobfen  Saucbeinge»eiben  nebft  einer  firc^rnb 
Dollen  ©allenblafe.  Stan  muß  bie  Tbiere  ben 
gerftörenben  unb  befonbrrß  ben  Tppbuß  begünflis 
gcnben  ©inflüffcn  entgehen.  (©.  aud)  ©änfes 
tob).  2.  ©er  ^)fecbe.  ©ie  Äranfbeit  beginnt 
mit  einem  fiarfen  groftanfall,  baß  spferb  fenft  ben 
.Kopf,  ift  matt,  baß  ^»aar  gcfhräubt,  bie^auf  (üt>l 
ober  brennenb  b«ifj  unb  mit  grc(ien  Seulen  bcs 
fe$t.  Der  Stilgbranb  fommt  mitunter  in  tjci? 
ßen  ©ommertagen  oor  unb  erbeifebt  bte  fcbleus 
nigfte  ^)ilfe,  guerft  einen  ftarfen  2fbcr(a§  oon 
10— 14$>fb.Slut,  ber  nötigenfalls  nad)  18—24 
©tunben  gu  »ieberbolen  ift.  ©ann  gibt  man  alle 
‘/j  ©tunben  1 Soth  ©cbmefelfäure  in  >/3  Ciuart 
S?ehl»affet  unb  begießt  ben  .Körper  fo  lange  mit 
Ealtem  SBaffer,  biß  Rittern  ber  ©lieber,  Stifts  unb 
Harnentleerung  erfolgt.  Sei  fjartnäetiger  Sers 
ftopfung  fefct  man  häufig  .Klpftiere  oon  ©algmaffer. 
©urd)  bie  @efd)»ülfte  »erben  ©iterbränbe  ges 
gogen;  ift  aber  ihre  3<>bl  feh*  groß,  fo  brennt 
man  fie  ftarf  mit  einem  ©lubeifen  unb  beftreiebt 
fte  bann  mit  Terpentinöl.  Slut,  2fuß»utffioffe 
unb@abaDet  finb  forgfdltig  gu  »ergraben.  3.  ©eß 
St  i n b o i e b 6.  Sei  bemfelben  erfdjeint  ber  Stilgs 
branb  febr  oft  plöfcticb ; baß  Thier  finft  gufams 
men,  h«t  ftarfe  3ucfungen,  große  tfngjf,  »enbet 
ftd)  bin  unb  her,  taumelt,  gittert,  fe&t  bie  gitterns 
ben  güße  »eit  außeinanber,  ftcljt  »obl  aud)  »ie 
betäubt  ftill  ober  gerätb  in  eine  Art  SOSutt),  brüllt 
laut,  rennt  »ilb  umbet,  ftürgt  bann  gu  Soben, 
ober  eß  ftürgt  2(nfangß  gu  Soben  unb  febäumt 
auß  Staul  unb  Safe,  »obei  nicht  fetten  ber 
©d)aum  mit  Slut  gemifebt  erfebeint.  ©leid)  nad) 
bem  Tobe  fließt  auß  Safe  unb  2£fter  Slut,  ber 
Saud)  fcbmillt  ftarf  auf,  unb  ber  ©abaoer  gebt  in 
ftinfenbegaulniß  über.  Stimmt  bet  Stilgbranb  feis 
nen  fo  rafdjen  Serlauf,  fo  finb  bie©pmptome  fol= 
genbe:  ©ie  H*uterf(t)enfel  gittern,  in  bet  H°ut 
geigen  fid)  3uctungen,  baß  Thier  ift  matt,  ftefjt 
mit  gefenftem  .Kopfe,  bie  Stilcb  oerbünnt  ftd)  aufs 
fallenb  fcbnell  ober  nimmt  bod)  bebeutenb  ab.  3n 
anbern  gälten  beginnt  bie  Äranffjeit,  gumal  bei 
fetten  unb  robuften  Tbieren,  mit  Srüllen  unb 
Toben,  öfterem  ge»a(tfamenSieber»erfcn,  ©djtas 
gen  mit  ben  Hinterfüßen  gegen  ben  Saud), 
©tampfen  mit  ben  güßen  je.  Siele  Jtranfe  oers 
litten  bie  greßlufi  gänglid),  anbere  freffen  fort. 
2)ie  tlugen  finb  feurig  unb  glängenb,  fpäter  »ers 
ben  fte  matt  unb  trübe,  bie  tlugenliber  gelb,  baß 
Ätbmen  ift  mübfam  unb  ftöbnenb,  unb  im  Staule 
geigt  fid)  eine  große  H'he.  3n  biefem  3uftanbe 
fann  baß  Eranfe  Thier  biß  30  ©tunben  »erharren; 
bann  erfalten  bie  Seine,  ber  tlthem  »irb  fübl, 
baß  Tl)ier  fällt  gu  Soben  unb  ftirtt  unter  3urtuns 
gen.  3u»cilen  ftnben  ficb  »äbrenb  ber  Äranfbeit 
biet  unb  ba  am  .Körper,  am  Steiften  in  ber 
©egenb  beß  .Keblfopfß,  Seulcn  unb  ©efd)»ülfte, 
bie  balb  falt,  halb  »arm  finb.  ©iefe  ©efd) wölfte 
beißen  Stügbranbbeulen  ober  tlnthrarsKarbunfeln 
unb  erreichen  gumeilen  bic©röße  eineß  Stenfdjens 
fopfeß.  ©ie  Urfacben  beß  Siilgbranbcß  finb  nod) 
niebt  guoetläffig  ermittelt;  oorgugßmeife  geigt  fid) 


bcrfelbe  in  beißen  ©ommertagen,  befonberß  bei 
febmüler  ©emitterluft.  2lucb  oerborbeneß  guttec 
unb  faulenbeß  SSaffet  mögen  Urfacbe  ber  .Kranfs 
bett  fein’  Steift  berrfd)t  ber  Stilgbranb  bei  Dielen 
©türten  in  einem  ©falle,  gaft  bie  meiften  ber 
bißber  gegen  biefe  .Kranfheit  empfohlenen  Stiftet 
haben  fid)  alß  unmirffam  ermiefen.  Seichter  atß 
bie  Heilung  ift  bie  Sorbeugung.  3«  biefet  Ses 
giebung  ift  gu  empfehlen:  Seränberung  beß  guts 
terß,  namentlich  gefäuerteß  gutterß,  täglicbeß 
mebrmaligeß  Segießcn  ber  Tbiere  mit  faltern 
SBaffer,  Aufenthalt  berfelben  in  fühlen,  luftigen 
©tälten,  täglicbeß  ©arreicben  Don  SOBaffer,  in  bem 
gtübenbeß  ©ifen  getöfebt  »orben,  ©algtran!  bei 
Hartleibigfeit  unb  Serftopfung.  2llß  ein  erprobs 
tcß  Heilmittel  »urbe  in  neuefter  3eit  bet  Liquor 
Ammonii  coccinellinus  empfohlen.  Stan  bereitet 
ihn,  intern  man  1 *pfb.  ©almiafgeift  mit  1 Sotb 
gepuloerter  Cochenille  Dermifcbt,  24  ©tunben  in 
einer  oerfcbloffenen  glafcbe  hinftelltunbbieglüffigs 
feit  frltrirt.  Son  biefet  glüffigfeit  gibt  man 
einem  .Kalbe  biß  gu  1 3<>hre  5,  10— #20  Tropfen, 
einem  1 — 3jährigen  Stinbe  20,  30 — 60  Tropfen, 
einet  .Kuh  40 — 8Ö  Tropfen  unter  3—6  JDbertaffen 
falten  glußmafferß.  ©aß  ©ingeben  »irb  fo  lange 
fortgefefct,  biß  baß  giebet  geringer  »irb  ober  aufs 
hört  unb  ficb  »ieber  greßtuft  geigt.  tlnfangß  gibt 
man  alle  5—10  Stinuten,  bei  Sefferung  alle  x/u 
‘/2,  1 — 2 ©tunben  ein.  3um  gutter  erhält  baß 
franfe  Thier  ©ebrotmaffer,  gefebnittene  Slöbren 
ober  guteß  SEBiefenheu.  3ft  ein  Äatbunfcl  oors 
banben,  fo  »äfd)t  man  btefen  öftcrß  mit©almiafs 
geift.  Sergrößert  er  fid),  fo  muß  ein  ©infebnitt 
in  bcnfelben  gemacht  unbbicSEBunbe  mit©almiafs 
geift  gemafeben  »erben.  ©ie  Homöopathie 
»enbet  5 — 6 ©treufügelchen  tlnthracin  in  einem 
©tücfcben  außgeböblten  Sroteß  alle  15  — 30  S tis 
nuten  an,  biß  Sefferung  erfolgt.  3ft  bie  ©efabt 
befeitigt,  fo  gibt  man  nod)  alle  6 ©tunben  l ©abe 
tfntbtacin,  biß  bie  ©enefung  erfolgt.  Slangel 
an  greßluft  unb  Trägheit  beß  ®armfanalß  bebt 
man  mit  Nur  vomica,  Seulen  mit  Spirit,  vin. 
sulphur.  J)aß  Jfnthracin  »irb  auß  ber  bicflicben 
3oucbe  ber  Sitlg  eineß  Dom  Stilgbranbe  gefallenen 
siinbeßmieanberebomöopatbifcbeÄrgneienbereitet. 
4.  ©er  ©d)»eine.  ©aß  ©d)»ein  gebt  längs 
fam  unb  febmanft  im  ©falle,  »irb  heiß  am  .Körper, 
geigt  gieber  mit  gtofi  unb  3*ttern  an  eingelnen 
Tbeilen  beß  Äörperß,  gähnt  öfter,  fteett  fid)  in 
bie  ©treu,  ber  Äppetit  ift  febr  oerminbert,  baß 
©cbluctcn  erfd)»ert,  beim  ©aufen  »irb  ber  9tüffe( 
tief  in’ß  SSaffer  gehalten,  baß  ©rungen  ift  heifer, 
eß  ftellt  fid)  SBürgen,  Steigung  gum  ©rbreeben 
unb  Serftopfung  ein.  2lm  gmeiten  Tage  ift  baß 
2£tbmen  oermchrt,  an  ber  Jtopfgegenb  ber  beiben 
©eiten  beß  Hulfeß  entfielt  eine  bunfelrotbe  ©es 
fd)»ulft,  bie  fcbnell  um  ftd)  greift,  unb  gleid)geitig 
entfteben  an  ber  Dberfläcbe  beß  Ä'örperß  rotbe 
glecfen.  ©er  Uebergang  biefer  gierten  in’ß  Slaue 
geigt  meift  einen  Übeln  Außgang  berÄranfbeit  an. 
Sleibt  aber  biegatbe  ber  gierte  unb  ber@efd)»ulft 
j gleich  cotb/  unb  behalt  baß  Thier  über  ben  gangen 
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Körper  eine  gleichförmige  Sßätmc,  fo  ift  Hoffnung 
gur  Reifung  »orbanben.  $>ie  Urfacben  finb  An: 
jtedung,  beige  SBitterung  mit  abwecbfelnb  fcbwüs 
ien  unb  barauf  folgenben  fügten  Hagen  unb  »ers 
borbene  Stallluft.  3ur  Vorbeugung  bet  KranEs 
beit  hält  man  bie  Hbiere  bei  beider  SBitterung  in 
fühlen,  luftigen  unb  reinen  Ställen  unb  lägt  es 
nicht  an  frifdjem  SBaffer  fehlen.  SBäbtenb  ber 
beigen  Sommermonate  gibt  man  ein  fpuloer  aus 
3 Sotb  ©lauberfalg,  2 ßotb  SBcinfiein,  1 ßotb 
Schwefel  unb  1 Cluenfchen  Spiegglangorpb  wö* 
chentlicb  2 — 3 SÜflal  früh  unb  am  2£benb  1 Hbees 
löffel  »oll  in  Sauermilch.  3um  Saufen  gibt  man 
ftifcbeS  SSBaffer  unb  etwas  ©ffig.  3ft  bie  KranE: 
beit  fchon  auSgebrocben,  fo  macht  man  einen  ftars 
fen  Abetlag  unb  begiefjt  ben  Körper  mit  faltem 
VSaffer.  jpaben  bie  Hbiere  Neigung  gum  Vres 
eben,  fo  gibt  man  ben  fleinen  3 — 4,  ben  grofjen 
5 — 6 ©ran  Vrechweinftein  mit  VSaffer  gur  Jpalfte 
ein;  erfolgt  nach  '/2@tunbe  fein  Vrechen,  fo  gibt 
man  bie  anbere  Hälfte.  2 — 3 Stunben  nach  bem 
©rbreeben  gibt  man  2C.uentchen  gereinigten  ©als 
peter,  2 Clutchn.  gereinigten  SBcinfiein  unb  i 
£Uitd)n.  guten.  Rhabarber  in  3/«  Cluart  SBaffer 
auf  einmal,  reicht  oft  Sauermilch,  halt  bie  Hbiere 
warm  unb  fe§t  ihnen  einige  Klpftiere  aus  Seifen? 
waffer,  ßeinöl  unb  Jtocbfalj.  SDie  ©efebwuljt  bcS 
•fjalfeS  reibt  man  mit  einer  ©albe  aus  2 £Xutd)n. 
Spanifcbfliegenpuloer,  1 ßotb  Herpentinöl  unb 
1 ßotb  Schweinefett  täglich  3 SD?al  ein.  2ln  ben 
Db«n  fteeft  man  in  bie  geöffnete  £aut  ein  EleincS 
©tüctchen  weige  Sttegwurg.  £aS  gutter  beftebt 
in  angebrübter  Kleie,  Vrot  in  Sauermilch,  Dbft, 
Kartoffeln,  baS  Saufen  inSöaffer,  baSmitSd)wes 
felfäure  gefäuert  ift.  £>ie  franEen  Hbiere  laffe 
man  öfters  in’S  greie. 

Sfttlgbratibgift.  SBenn  SBlut  ober  anbere 
Hbeile  eines  am  SRilgbranb  erfranften  ober  ges 
faUenen  HbiereS  auf  bie  £aut  bes  Sföenfchcn  übets 
tragen  werben,  fo  entfielt  auf  biefer  Stelle  ein 
#irfenEorn  groges  Knötchen,  aus  bem  fich  halb 
ein  mit  gelblicher,  übetriechenber  glüfftgEeit  gefülls 
teS  VläScben  bilbet,  baS  burch  Süden  gum  Aufs 
fragen  nötbigt,  unb  aus  bem  ein  ©efebwür  mit 
entgünbetem  £ofe  entftebt.  ®ie  ©ntgünbung  um 
bicfeS  ©efchwüt  nimmt  in  ber  SOtage  gu,  als  es 
feinen  bösartigen  Verlauf  beglichet  werben  lägt, 
inbem  eS  nicht  heilt,  fonbern  ftch  immer  weiter 
ausbreitet.  2)aS  ©efchwür  t)at  einen  ftinEenben 
©eruch,  unb  ein  Hbeil  ber  £aut,  auf  ber  eS  jtch 
befinbet,  wirb  branbig.  3n  günjtigengäflen  ftirbt 
biefer  Hbeil  bet  Jpaut  ab,  baS  ©efchwür  ums 
gibt  fid)  mit  einet  genauen  ©renge  unb  heilt  alls 
malig;  in  ungünftigen  gälten  bagegen,  naments 
lieh  wenn  nicht  geitig  genug  ärztliche  Jpilfe  gefud)t 
wirb,  fchreitet  bie  branbige  Verheerung  immer 
weitet  fort,  erfagt  ben  grögten  Hbeil  beS  Körpers 
unb  führt  ben  Hob  herbei,  ©inige  Hage  nach 
Vilbung  beS@efchwürS  treten  in  bet  Siegel  Appes 
titmangel,  ScblaflofigEeit,  ©rbreeben,  Kopffchmerj,- 
#ifce,  gieber  ein.  Unter  bie  wirffamften  Vors 
beugungSmittel  gehört  bie  größte  Vorficht  bei  ber 


Verübrung  beS  Eranfen  HbeilS,  inbem  man^>anbs 
febube  angiebt.  Kein  Hbeil  eines  folchen  Eranfen 
HbicrS  barf  »erarbeitet  werben,  »ielmebr  mug  ber 
tobte  Körper  eines  folchen  Hbiers  fo  fchneU  alS 
möglich  unter  bie  ©rbe  gegraben  werben.  2Me 
SCtfttel  gegen  baS  SJtilgbranbgift  befteben  bis  gur 
AnEunft  beS  ArgteS  barin,  bag  man  bie  spujtcl 
auffebneibet,  fie  mit  Salgfäure  reinigt  unb  warme 
Umfchläge  »on  in  SBaffer  geEochter  Semmeltrume 
mit  3ufa§  oon  ©btorwaffer  auflegt. 

^Rüjentgünbuitß/  entftebt  nach  Schlagen, 
©togen,  heftigem  Hangen,  ßaufen,  Schreien,  lals 
tem  HrunE  bei  erhi&tem  SOtagen,  ©enug 
©etränfe  unb  geigt  ftch  burch  plöfclid)  entliehen* 
ben,  jtechenben,  bobrenben  Schmer j in  ber  Unten 
Seite,  ber  burch  ßegen  auf  bie  rechte  Seite  unb 
burch  ©rud  »ermebrt  wirb,  burd)  Auftreibung 
unb4>i$ebet@egenb,  gieber,  Angft,  SBürgen,  (Sv * 
brechen,  oftmitfebaumigem  Vlut,  baS  bie  Schmers 
gen  burch  bieAnftrengung  oermebrt,  bie  aber  nach 
ber  ©ntlcerung  gemilbert  werben,  ©ntjünbungen 
ber  linfen  ßeberbälfte  tonnen  ju  Häufebungen  fübs 
ren.  SOZan  laffe  jur  Aber , fefce  Vlutegel,  trinfe 
»iel  Eüble,  milbe  ©etränte  mit  SBeinfteinrabm, 
am  Veften  SBaffer,  Vuttermilch,  ^)flaumenbrübe 
unb  hüte  fich  oot  allen  reijenben  ©ingen,  oor 
Vredjmitteln  unb  gebe  täglich  einige  Ktpftiere. 
2)ie9Dtiljentiünbung  gebt  leicht  in  ©iterung  über. 

9JHl£ftcchcn,  nennt  man  ben  ftechenben,  baS 
Atbmen  binbernben  Sdjmerj  in  ber  linfen  Seite, 
ber  bei  heftigem  ßaufen,  SKeiten  ober  Hangen  ents 
fleht,  unb  gwat  meijt  bei  »ollem  S0?agen  ober  wenn 
Vlähungen  bie  ©ebärme  auftreiben.  Auch  baS 
gu  befchleunigte  Atbmen,  wobei  nur  eilig  auSs 
geatbmet  unb  fchnell  wieber  ßuft  eingeatbmet 
wirb,  fann  bagu  beitragen,  unb  biefeS  ift  befons 
betS  bann  ber  gaU,  wenn  ber  Stbmerg  quer  burch 
ben  Körper  gu  geben  feheint.  23ie  erfte  Art  ents 
fleht  »om  Vlutanbrange  n ad)  ber  SOtilg  ober  bem 
©rud  ber  auSgebebnten  ©ingeweibe  auf  bie  SOtilg 
unb  Eommt  nur  bei  foldjen  SJtenfchen  »or,  bie 
eine  fd)led)te,  gur  ©rgeugung  »on  ßuft  geneigte 
Verbauung  haben  unb  häufig  oerftopft  ftnb,  ober 
bei  grauengimmern,  bie  fich  fefi  fchnüten.  3m 
Augenblid  ber  ©ntftehung  hilft  eS  etwas,  wenn 
man  bie  Seiten  brüdt  unb  pregt,  baS  Atbmen  ans 
hält  unb  fchneU  etwas  trinft  ober  einen  SSiffcn 
igt.  ©egen  bie  öftere  SBiebertebr  bat  man  für 
beffere  Verbauung  unb  offenen  ßeib  gu  forgen,  unb 
alle  blähenben  Speifen,  befonberSKohlarten,  Dbft 
mit  ber  Schale  unb  fernere,  fette  ©erichte  gu  »ers 
meiben. 

Wtmofa  ober  Sitnipflangc,  ift  ein  3iers 
gewächs.  j)ie  Vehanblung  ift  gang  wie  bei  ber 
AEagie  (f.  b.).  Sie  ^Dflangen  erhalten  nach 
unb  nach  größere  Höpfe,  einen  warmen  Stanbort 
unb  im  Sommer  reichlich  ßuft  unb2BajTer.  2Bäbs 
renb  ber  Vlütegeit  ober  in  ber  wärmften  SabreSgcit 
Eann  man  fie  »or  ein  fonnigeS  3immerfenfter  fiel# 
len.  3m  ^>erbft  febneibet  man  bie  langen  3weige 
etwas  gutüd  unb  überwintert  bie  fpflangen  bet 
8 — 12°  «R,  bei  fpätlicbet  Vefeu^tung. 
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9Rtmuluö,  eine  3ierpflan$e,  bie  ftd)  gut  in 
ßtnien,  9J2affen  unb  ©ruppen  im  freien,  fowte  in 
Hopfen  macht.  Sine  SDiifchung  non  gutem  alten 
ßebm  mit  jecfe^tet  .Rubbüngererbe  unb  Vs  gluß? 
fanb  ifl  bie  befte  SEopferbe.  SDie  ©urchwintcrung 
gefcbiet)t  in  einem  luftigen,  froftfceten  3immet 
nalje  am  genfler.  ©en  feinen  ©amen  fäet  man 
im  Sföärj  ober  Hptil  in  SEöpfe,  brücft  ihn  nur 
fanft  an  unb  hält  if)n  imäimmer  ober  lauwarmen 
SJliflbeete  etwad  fchattig,  luftig  unb  mäßig  feucht, 
©ie  jungen  ^Jflanjen  bec  jeitlicheren  2Crten  fe^t 
man  erft  in  SEöpfe  unb  f>ätt  fie,  bid  fte  etwad  er? 
flatft  ftnb,  unter  bcm  genfler  eined  füllen  S0?ifl= 
beeted ; bann  oerfefct  man  fte  in’d  greie.  ©ie 
perenntrenben  2trten  tann  man  aud)  burcb  Sb»5 
tung  oermebren. 

SOttn&erer’ö  (*>eift , befielt  aud  gleichen 
SEbetlen  SfftgfalmiaE  unb  beflillirtem  SBaffer  unb 
wirb  eben  fo  »ie  ber  <5  f f i g f a l m i a E (f.  b.),  aber 
in  hoppeltet  ©abe  angewenbet.  @r  wirft  »eit 
fchwäcbet  ald  ber  ©fftgfalmiaE. 

SOtmeralMau , ifl  eine  blaue  SKalcrfarbe, 
wefentlid)  aud  Äupferojcpbbpbrat  beflebenb.  SÄan 
flellt  fte  bar,  inbem  man  eineßöfung  oon  folpefers 
fauerm  Rupferorpb  mit  2tc|)falf  fällt,  ©er  aud? 
ge»afd)ene  Sfaebetfchlag  »irb  jitmlicb  getroctnet 
unb  bann  mit  .Rreibe  unb  ©ppd  nüancirt. 

SDtineralfarbcn,  bienen  jum  gärben  meb? 
reret  ©ad)en,  $um  Skalen  unb  Änflreidjen.  @d 
geboren  ju  ihnen  bie  metallifcben  garbcn  ober  bie 
fätbenben  SJtefallorpbe  unb  bie  erbigen  gatben. 

SWlitteralQifte,  ftnbfolche®ifte,  bie  baö  SD2i* 
netalteid)  liefert.  Gd  geböten  ju  ihnen  bet  21  r? 
fenif,  bad  SBlei,  bad  .Rupfet,  SDteffing, 
Cluedftlbet,  Zinnober,  3inf,  9Bid? 
mutb/  ©pießglan^,  Jpöllenflein,  S3i? 
triolöl,  ©ch wefelfäure,  ©aljfäuteunb 
^)bodpbor(f.  b.). 

Stftineralgrün , ifl  tbeild  bad  ©che  er? 
f d) e , tbeild  badSraunfcbroeigerarün;  bod) 
»erfleht  man  baruntet  aud)  anbered  .Rupfergrün. 

ittecalicufammlung , ifl  ein  notbwen? 
biged  ^»ilfdmittel  §um  ©tubium  bet  SOlineralogie. 
SOtan  unterfdjeibet  otpftognoflifche  unb  geogno? 
fltfche  ©ammlungen.  Sine  otpftognoflifche 
©ammlung  foU  aud  3 2£btbeilungcn  befielen: 
1.  ©inerÄennjeichenfammlung,  b.  b:  einer  ©amm? 
lung  foldjer  ©tüde,  an  welchen  bie  in  bet  .Renn? 
jeidjenlebre  aufgefübrten  .Rennjcichen  ganj  befon* 
berd  beutlid)  ju  [eben  ftnb  unb  »elcbe  nach  biefcn 
.Renngeicben  »ieber  in  befonbere  ©ruppen  jerfal? 
len.  2.  ©inet  fpflematifchen  ©ammlung,  b.  b-  ber 
eigentlichen  Jternfammlung,  in  ber  bie  ©tüde 
noch  einem  ©pflem  georbnet  ftnb.  3.  ©iner 
©chaufammlung  oon  befonberd  audgejeichneten, 
großen  ©remplaren,  bie  man  unter  ©lagfäflen 
oben  auf  ben  ©d)ranE  $u  flellen  pflegt,  ©em 
2fnfänget  ifl  ju  ratben,  mit  einer  nach  einem  be? 
ftimmten  ©pflem  georbneten  Eieinen  angetauften 
©ammlung  ben  ©runb  ju  legen,  jbat  er  auf 
anbete  SBeife,  burcb  .Rauf,  ©elbflauffuchung  ic., 
eine,©ammlung  jufammengebracht,  fo  foU  er  bie? 


felbe  oon  einem  ©achoerflänbigen  fpftematifch  orb? 
nen  (affen,  »enn  ihm  bie  baju  nötigen  Renntniffe 
abgeben,  -Junächfl  bat  man  bafür  ju  forgen,  in 
ber  ©ammlung  fo  oiel  ald  möglich  alle  2lrten  bed 
gewählten  ©pflcmd  ju  repräfentiren ; ifl  biefed 
einigermaßen  erreicht,  fo  flrebe  man  nach  oerfdjie* 
benen  2lbänberungen  ber  2lrten,  namentlich  bet 
garbenfuiten  tc.,  enblid)  auch  oon  bloßen  S3or? 
fommenocrfchicbenbeiten.  ©o  oiel  ald  möglich 
»äble  man  ©tüde  oon  einer  ©röße,  etwa  3 3ott 
lang  unb  2 3oll  breit.  SDtan  taufe  nur  ganj 
frifche,  unbeflcßene,  reine  ©tüde.  ©amit  jebed 
©tüd  ftebet  liege,  muß  ed  mit  einem  flachen  $)app? 
Eäflchen  oon  angemeffenet  ©röße  oerfeben  »er? 
ben  unb  in  baffelbe  mit  bet  charatteriflifchen  ©eite 
nad)  oben  gelegt  »erben,  ©ie  JCäflchen  flellt  man 
in  bie  gut  fchließenben  Ä'äflen  eined  ^ol$et:nen 
©chranted , ber  am  Seften  mit  glügeltbüren  ju 
oerfeben  iR,  um  ben  ©taub  abjubalten.  ®or 
©taub  unb  geud)ti»gteit  muß  man  eine  SKtnera? 
lienfammlung  forgfältig  hüten  unb  erfleren  burch 
2lbblafen  mit  einem  Slafebalgc  ober  2tbfläuben 
mit  fanften  'Pinfeln  unb  tleincn  Sürflen  oon  ben 
©tüden  entfernen.  3ebed  ©tüd  ifl  mit  einer 
aufgeflebten  ober  beigelegten  Stummer,  »eiche 
auf  ben  genau  $u  fübrenben  Äatalog  b«n»eifl,  fo* 
»ie  mit  einer  unten  in  bad  Räflchen  ju  legen? 
ben,  gefdjriebenen  ©tiquette  oerfeben,  »eiche 
ben  Stamcn  unb  bie  nähere  Segeichnung  ber 
burcb  bad  ©tüd  repräfentirten  2lrt,  bie  2tngabe 
bed  SOtuttergefleind  unb  ber  etwa  begleitenben 
©toffe,  ben  gunbort,  ^)reid  unb  bie  @r»et? 
bungdart  enthält,  ©chauflüde  »erben  unter 
©ladläflen  auf  ben  ©chränEen  gtuppirl.  ® eo? 
gnoflifche  ©ammlungen  | Eönnen  juerfl 
nur  geldartenfammlungen , ohne  Stüdficht  auf 
2£lter  unb  2lnorbnung  ber  ©efteine  fein,  ©ie 
ftnb  nach  einem  ber  bekannten  ©pfteme  bet  geld? 
arten  ju  orbnen.  Sloch  beffer  flellt  man  aber 
bie  geldarten  mit  JRüdficbt  auf  ihre  allgemeine 
20terd?  unb  ©cbicbtenfolge  jufammen.  ©ine 
britte  2frt  bilben  bie  geognoflifdjen  ©uiten,  welche 
bie  ©ebirgdarten  eined  ©ebirgd  mit  ihrer  2fuf? 
einanberfolge  enthalten.  2£m  SBelebrenbflen  für 
ben  2lnfänget  ifl  bie  jweite  2trt  ber  ©ammlungen, 
bei  welcher  zugleich  auf  bie  für  jebe  gormation 
charaEteriflifchen  S3erfleinerungen  SRüdftcbt  ge* 
nommen  wirb.  2(m  SBeflen  Eauft  man  eine  nad) 
einem  angenommenen  geologifchen  ©pfleme  ge* 
orbnete  ©ammlung  ald  ©runblage.  SBet  bet 
2tufflellung  ftnb  folgcnbe  allgemeine  Siegeln  ju 
i beobachten:  ©ie  ©tüde  müffen  oon  gleichem  gor? 
mat,  am  JBeflcn  9 Ciuabrat§oll  groß  unb  fo  regel? 

, mäßig  ald  möglich  gefcblagen  fein.  3ebed  ©tüd 
ifl  mit  einer  ßtiquette  ju  oerfeben,  auf  ber,  außer 
Benennung  unbSiieichnung  bed  ©ebirgd,  bie  ßa? 
gerungdoerbältniffe  unb  ber  gunbort  genau  mit 
jßerweifung  auf  biejenigen  ©remplare  ber©amm? 
lung,  welche  bie  nächflen  S^achbarn  in  bet  Statur 
repräfenttren,  angugeben  ftnb.  S3et  folchen  ©tet* 
nen,  »eiche,  wenn  fte  suSEageaudgcben,  befonbere 
83eränberungen  trletben,  fuche  man  anbert  frifch 
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gebrodene,  aud)  oerwittette  unb  oeränberte 
@tüde  ju  erhalten,  überhaupt  bie  einjelnen  ©es 
fieine  jum  ©efammtbilbe  einer  Formation  ju  »er* 
einigen,  ©elbftgefammelte  3>etrefacten  muß  man 
burd)  ©achoetffänbige  beftimmen  taffen.  3um 
©ammein  ber  ©ejleine  ffnb  oerfchiebenartige 
Jgximmer , für  je  ©teinmeifel,  eine  jtarfe  .Kneip« 
jange,  einige  gut  gehärtete  geilen,  ein  magneti« 
ffrtec  geuerffat)!,  ein  3nfftument  jum  ©leffen  ber 
SDüinfel  an  Ärpftallen,  eine  tjpbroftatifcfje  ©Jage 
mit@inlegegemid)ten  jur  Beftimmung  bes  fpeciff« 
fd)en  ©ewicbts  bet  ©efteine,  ein  Cöthrobrapparat 
unb  einige  ftarfe  ©äuren  unb  2tlfalien  erfotbet« 
lid).  2fuSfübrlid)e2luSfunftübet©?ineralienfamm« 
tungen  erttjetlt  o.  fceonbarb’S  Agenda  geognostica. 

ineraltfcher  HM'ntger,  trägt  unmittelbar 
jur  ©rnätjrung  ber  «Pflanjen  bei,  inbem  bet  eine 
ober  anbere  feiner  Beftanbtbeile  in  bie  $)flanjen 
als  Stabrung  übergebt.  Eußerbem  wirft  er  auf 
bie  nod)  nicht  jerfefcten  organifd>en  ©toffe  im 
Boben  auflöjenb,  beförbert  bie  tfnjiebung  ber 
2ltmofpbätilien  unb  trägt  jur  Hcrfteliung  eines 
angemeffenen  BerbältniffeS  jwifchen  geuchtigfeit 
unb  SBärme  tm  Boben  bei.  3u  bem  mineralifdjen 
©ünger  gebären:  Äalf,  ©ppS,  ©lergel, 
2Cfd>e  (f.  b.) 

SOtineralfauren , wie  ©alj«,  ©alpeter«, 
Schwefel«,  $pbo*Pborfäurc,  wirfen  in  großer 
©tenge  getrunfen,  ä|enb  auf  bie  @d)leimbaut, 
raelcbeffe  berühren ; bajjer  etfeheint  bie  innere  gläcbe 
beS©?unbeS  weiß,  als  ob  ffe  oerbrannt  wäre,  unb 
jebe  -Berührung  berfelben  oerurfaebt  beftige©d)mer« 
jen.  Sin  ©letcbeS  gilt  oon  ber  ©peiferöbre,  bem 
©tagen,  ber  ßuftröbre  unb  bem  .Keblfopfe.  ©ie 
Srfcbeinungen  nad)  bem  Äufnebmen  biefer  ©äure 
fm  SOtagen  ffnb  im  ©Befentlicben  biefelben,  wie  bei 
ben  Vergiftungen  burd)  ©tetall;  bähet  ijt  aud) 
bie  Bebanblung  bie  nämliche;  nur  ift  nod)  ju 
ratben,  baß  ber  .Kranfe  eine  mögtichft  ftarfe  2luf« 
löfung  oon  ©oba,  foblenfaurer  ©tagnefia  ober 
Äreibe  trinft. 

SDtitteralttjeer,  SOTineralfitt.  ©tan 
beftillirt  ©teinfoblentbeer  unb  erhält  babei  im 
Beginn  ber  ©efti'llation  ein  äußerjt  flüchtiges  Del 
oon  etwa  5 — 10°  Sattier,  welches  befonberS 
aufgefangen  wirb.  3n  golge  fortgefe&ter  ©eftilla« 
tion  erfdjeint  fpäter  ein  Del,  welches  im  ©Baffer 
unterffnft,  folglich  febwerer  ijt,  unb  jule&tStapb* 
tatin.  Beibe  Dele  finb  CöfungSmiftel  für  ©ummi 
elafticum,  befonberS  wenn  fte  gereinigt  ffnb.  ©er 
in  ber  ©eftiUirbtafe  ffd)  bepnbenbe3tüdftanb  wirb, 
fo  lange  et  nod)  ffüfjtg  ift,  abgelaffen  unb  bitbet 
ben  ©tineraltbee  r.  SIBirb  biefer  mit  feinge« 
mablenem,  thonigen,  fofffenfauren  .Kalf  jufam« 
mengebracht,  in  ber  £i&e  bamit  ju  einem  Teig 
jufammengeffampft  unb  in  gormen  eingefdjlagen, 
fo  erhält  man  ben  50t  tnera  Iftt  t (2CSpbaltmaftir), 
welcher  namentlich  ju  Trottoirs,  ©aebbeefungen  ic. 
benufct  wirb.  ©aS  Steinigen  beS  flüchtigen  2Cn« 
tbeilS  Del  gefdjiebt  auf  folgenbe  ©Seife:  Um  baS 
ihm  anhängenbe  ifmmonial  ju  trennen,  wirb  es 
mit  ©äure  gefcbüttelt  unb  bann  mit  .Kalfmild) 


unb  ©Baffer  beftillirt.  ©tan  erbätt  fo  ein  Del, 
welches  15  — 20°Sartier  wiegt.  ©iefeS  eignet  ffdj 
befonberS  gut  §ur  tfuflöfung  bes  ©ummi  elafticum. 
©ie  fchmereren  Dele  werben  mit  tfe&fatilauge  ge* 
fchüttelt  unb  bann  oerwenbet.  SS  ift  nicht  unbe* 
bingt  notbmenbig , biefe  Dele  ju  reinigen. 

SOitncraltetg,  ben  man  als  ©ebeimmittel 
auf  ©chärftiemen  ffreiebt,  ift  ein  ©emenge  oon 
feingepuloertem  ©djtefer , ©BienerÄalf,  Blutftein 
unb  Zinnober,  oon  jebem  ju  gleichen  Tbcilcn. 
©tan  reibt  biefe  ©toffe  auf’S  geinfte,  fchlemmt  ffe, 
macht  fte  mit  ©teinöl  unb  Dchfenmarf  an  unb 
parfümirt  fie  beliebig. 

SMinerahoäffer,  natlirlithe,  ffnb  folche 
DueUwaffer,  bie  ffch  burd)  Temperatur  unb  bie 
aus  bengelfen  ober  ber  Srbe  ausgelaufenen,  gröff* 
tentbeil6bem©aljebeSTrtnfwafferS  gleichen  ober 
oerwanbte  Beffanbtheile  oom  gemeinen  ©Baffer 
unterfdjeiben.  ©en  Beftanbtbeilen  nad)  ffnb  bie 
©tinetalquellen  entweber  ftoffärmer  als  gewöhn* 
liebes  DueUwaffer,  nähern  ffd)  bähet  bem  reinen 
beffiUirten  ©Baffer  ober  fte  ffnb  reicher  an  benfelben 
ober  anbern  Beftanbtbeilen  als  bas  gewöhnliche 
Bcunnenwaffer.  ©iefe  Bejtanbtbeile  ffnb  bec 
Jpauptfache  nach:  a.  ©afe,  namentlich  Äoblen« 
fäure,  außetbem  ©auerftoff;  unb  ©ticfgaS,  ©d)we« 
fei*  "unb  ÄohlenwafferftoffgaS.  b.  ©alje,  unb 
jwat  tbeilS  bie  mehr  ober  weniger  bafffd)  eintoir* 
fenben  fohlenfauren  tllfalien,  befonberS  ©atron, 
tbeilS  bie  neutralen  Haloi'b«  unb  ©tittetfalje  bec 
Elfalien  mit  Sblor«,  Brom»,  3ob«,  ©cbwefel«, 
Phosphor«,  ©alpeterfäure  tc. , tbeilS  ©chroefel* 
alfalien,  befonberS  ©chwefelnatrium  unb  ©ch»oe* 
felcalcium,  tbeilS  ©tetaUfalje,  befonberS  be« 
Stfens  mit  Jtoblenfäure,  ©chmefelfäure,  Äiefel* 
fäure  ober  £umuSfäure.  c.  Drganifche  SBeis 
m i f d)  u n g e n , wie  £umuSs,  Duell«,  Sfffgfaure, 
tilgen,  3ufuforien.  hiernach  läßt  ffcb  eine  Sin* 
thfilung  in  ftoffarme  Duellen,  foblenfauce 
Duellen  (einfache  Säuerlinge),  Äod)fal§quellen 
mit  mehr  ober  weniger  Brom«  unb  Sobgebalt, 
alfalifche  Duellen , befonberS  ©atronquellen  ober 
mit  erbigen  ©aljen,  Bitterquellen,  befonberS  mit 
©laubet « unb  Bitterfalj,  Sifenwaffet  (tbeilS 
©äuerlinge,  theilS  Bitriolwaffer)  unb  ©chtoefel* 
quellen  machen.  {)auptfächlid)  bie  erjtgenann* 
ten  4 fallen  ber  anfeud)tcnben,  reinigenben, 
auSlaugenben  ©Saffercurmethobe  in  bob^ni 
©taße  ju,  bie  le&tgenannten  bagegen  ben  arjneis 
liehen  Suren.  3n  Betreff  ber  Temperatur  gibt 
es  feinen  ©äätmegrab  oom  ©ullpunft  bis  jur 
©iebebt^e  bes  ©BafferS,  welcher  nicht  burd)  eia 
©tineralwaffer  repräfentirt  wäre.  Sigenthümlich 
ift  ben  ©Mineralquellen  als  Heilmittel  golgenbes  : 
1,  ©ie  größere  ©tenge  beS  braud)baren©taterialS, 
welche  ffe  ber  Sur  jur  Sinwirfung  auf  ben  Drga* 
niSmuS  barbieten,  was  befonberS  für  bie ©tineral* 
babecuren  wichtig  ijt,  ba  eS  bierburd)  möglid)  toirb, 
tbeilS  burd)  umfängliche  BafffnS,  tbeilS  burd) 
ffetigeS  3u«  unb  Äbfließen  ben  .Körper  mit  einer 
großen  ©tenge  ber  anfeud)tenben,  auSlaugenben, 
märmenben  ober  fübtenben  glüfpgfeit  in  Beruh* 
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tung  gu  erholten.  2.  SDie  große  ©leichförmigleit, 
namentlich  in  ^Betreff  ber  Temperatur,  aber  auch 
her  Mifchung,  erde  bei  ben  SSäbern,  teuere  be* 
fonbetö  bei  ben  fotjlenfaureö  ©ifenorpbul  enthal* 
ten ben  Quellen  ift  »on  SBicbtigfeit.  SBaö  bie  23er* 
Anbetungen  anlangt,  welche  bie  Mineralquellen 
erleiben,  befonberö  wenn  fte  für  fid)  in  flachen 
©laöfchalen  ber  Cuftberühtung  ungefjinbert  auös 
gefefct,  ober  wenn  fte  in  paffenbenCSplinbergläfetn 
gu  ©liebem  galoanifcher  .Retten  erhoben  werben, 
fo  unterfcheiben  ft'ch  bie  natärlichen  Mineralmäffer 
»on  ben  ländlichen  auch  baburch,  baß,  mährenb 
biefe  an  ber  8uft,  wie  in  Äteifen  galnanifcber 
betten,  auffatlenb  fchnell  eintretenben3erfe&ungen 
unterliegen,  jene  bei  oolllommenet®leid)heit  aller 
ffiebingungen,  welchen  bie  ländlichen  Minerals 
wäffer  hierbei  unterworfen  werben,  ftd)  nicht  nur 
bei  guftberühtung,  fonbern  auch  im  galoanifd) 
»erletteten  3uffanbe  beträchtlich  längere  3eit  uns 
gerfefet  erhalten  unb  erd  nach  unb  nach,  gumTheil 
fehr  allmälig,  in  merfbat  lebhafte  3erfefeungen 
übergehen.  ®ie  natürlichen  Minetalwäffer  jtnb 
äußerff  wichtige  Heilmittel,  beren  SBirlfamleit 
burd)  Steife,  »eränberte  Cebenöweife,  greifein  non 
Arbeit,  örtliche  llimatifche  ©inwirlungen  tc.  »er* 
mehrt  wirb,  lieber  ihre  Änwenbung,  Heilwirs 
lung  f.  Mineralwaffercuren  unb  Gcifen* 
waffer,  ©d>  wefelwaffet,  Saugenfalgs 
haltigeMineraiwäffer,  SSitterwaffer, 
©laubetfalgwaffet,  Äochfalgwaffer, 
©äuetlinge. 

SOlittefaltPäffer,  fünftlidhc*  ®a  bie 
<5hemie  lehrt,  welche  ©toffe  unb  welche  quantitas 
tioen  fßerhältniffe  unter  benfelben  in  ben  natürs 
liehen  Mineralwäffetn  enthalten  jinb  unb  ffatt* 

«Reben 

Äohlenfautem  «Ratron 

Äohtenfaurer  .Kallerbe 
Äohlenfaurer  Tallerbe 

Äohlenfautem  «Ratrium  unb  fchwefelfaurem 
Äalt 

©chwefelfaurer  Tallerbe 
©chwefelfaurer  Thonerbe 
©alpeterfaurer  Äalferbe 

©aljfauret  Äallerbe 


«Räubern  baö  gu  Mineralwajfet  bedimmte  SBajfer 
mit  bet  gehörigen  Menge  .Rohlenfäure  gefchwäns 
gert  id,  wirb  in  bie  bamit  gefüllten  glafchen  bie 
nöthige  Menge  ber  aufgelcffen  feflen  ©toffe,  alö: 
Äohlenfaurer  Äatl,  lohlenfaure  Magnefta,  lohlens 
fauteö  Natrium,  Sifen,  ©ifenorpbul  te.,  Elleö  in 
reindem  3uffanbe,  gugefefct.  ®ie  gut  oerlorlten 
glafchen  fe|t  man  an  einen  hinlänglich  latten 
£>rt.  SBill  man  bie  ländlichen  Mineralwäffet  ben 
natürlichen  auch  in  ber  Temperatur  ähnlich  mas 
<hen,  fo  ffettt  man  de  in  warmem  SBajfer  t>on  einer 


ftnben , fo  id  man  im  ©tanbe,  baö  SBajfer  ber 
Mineralquellen  ländlich  nachgubt’lben.  Die  Stach* 
ahmung  h<*t  befonberö  folche  SBajfer  gewählt, 
welche  reich  an  .Rohlenfäure  ffnb  unb  oetmöge 
biefer  @rben  unb  Metallorpbe  aufgelöd  enthalten, 
weil  eben  biefe  gu  ben  träftigffen  Heilwittein  ges 
hören.  Saö  Äohlenfäuregaö  bereitet  man,  um 
eö  gteichgeitig  mit  bem  SBajfer  gu  oerbinben,  auf 
folgenbe  SBeife:  Man  nimmt  lohlenfauern  Äall, 
Äreibe,  weißen  Äallfpath  ober  auch  weißen  Mar* 
mor,  bringt  einen  biefer  ©toffe  in  gepulöertem 
3udanb  in  eine  gweibalftgeglafche,  beren  ©eiten* 
fcbenfel  unter  ben  Trichter  einet  pneumafifchen 
SBanne,  welche  mit  heißem  SBajfer  gefüllt  id,  ge* 
leitet  wirb,  gießt  bann  auf  1 Theit  3 Theile  mit 
8 Mal  fo  »iel  SBajfer  »erbünnte  ©chwefelfäure 
unb  fchließt  bie  Deffnung  beö  ©ingujfeö  feff  gu. 
®ie  glafchen  müjfen,  um  eine  beträchtlicheMenge 
Cuft  gu  gewinnen,  fdjon  giemlicb  groß  gewählt 
werben.  3um  tfuffangen  bet  8uft  bebient  man 
ftd)  8 — 9 $)fb.  haltender  glafchen,  bie  man  mit 
reinem  lalten  SSrunnenwaffer  anfüllt,  unb  läßt  in 
jebe  berfelben  fo  »iel  Äohlenfäutegaö  eintreten, 
baß  ungefähr  ß $)fb.  SBajfer  barin  gurüdbleiben. 
Man  »erfchließt  bann  bie  glafchen  unter  SBajfer, 
fdjüttelt  de  .darf  um,  öffnet  fte  nach  jebeömaligem 
Umfchütteln,  unb  gwat  fo  oft,  alö  man  noch  ein 
Gcinbtingen  ber  äußern  8uft  wahrnimmt.  Stad) 
24  ©tunben  füllt  man  baö  lohlenfaure  SBajfer  in 
Heinere  glafchen  unb  oerwahrt  biefe  wohloerffopft 
unb  oerpicht  auf*  Um  oor  grrungen  in  ber  3u* 
fammenfefcung  ländlicher  Mineralwäffet  gu  be* 
wahren,  ffnb  in  «Rachdehenbem  biejenigen  ©alge 
angeführt,  welche  nicht  gleicbgeitig  in  einem  Mine* 
talwajfer  »orhanben  fein  lönnen. 

lann  nicht  beffehen 

©alpeterfaure  Äalfetbe  unb  falgfaure  Äall*  , 
unb  Tallerbe. 

©chwefelfäure  Thonerbe  (Tflaun). 

©chwefelfäure  Äalls  unb  Thonerbe,  falpe* 
terfaure  unb  falgfaure  Jtallerbe. 

©alpeterfuureÄalfs  unb  Tallerbe,  falgfaure 
Äatls  unb.  Tallerbe. 

©alpeterfäure  unb  falgfaure  Äallerbe.  ; 

©alpeterfaure  unb  falgfaure  Äalletbe. 

Srgenb  ein  fchwefelfaureö  ©alg,  außer  ber 
fcbwefelfauren  Äalterbe. 

Srgenb  ein  fchwefelfaureö  ©alg,  außer  bet 
fchwefelfauern  Äallerbe. 

beffimmten  Temperatur.  3n  iDeutfchlanb  beffehen 
an  oielen  Drten  ©truoe’fche  Änffalten  gu  gabri* 
lation  ländlicher  Mineralwäffet.  3n  benfelben 
wirb  baö  SBajfer  nach  gewijfenhafter  chemifdjec 
Unterfuchung  mit  großer  ©orgfalt  bereitet,  unb 
eö  geht  ihnen  gewiß  lein  Seffanbtheil  bet  natürs 
liehen  Minetalwäffer  ab,  aber  bie  natürlichen 
Mineralwajfet  »erhalten  ffch  boch  anberö,  alö  bie 
lünfflichen.  3n  bet  Statur  locht  baö  ewige  geuec 
SBajfer  in  »erfchloffenen  SRäumen  unb  läßt  eö  in 
Theile  ouflöfen,  bie  d^  erff  wieber  gu  «nbetn  rer* 
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binben  unb  immerwähtenbe  Cuftentwidelungen 
machen,  bie  ntd)t  ju  erfe^en  ßnb,  trenn  man  aud) 
eine  Reihenfolge  bet  «Rifcbung  einleitet.  ©benfo; 
wenig  iß  bie  SEemperafur  ju  erreichen,  welche  an 
bie  natürlichen  ©äffet  weit  fchwächet  gebunben 
ju  fein  fdjeint,  al«  an  bie  fünffachen,  bie  man  bei 
foldjen  ©äcmegtaben  erft  oiel  fpäfet  trinfen  fann, 
wobei  alfo  oiel  »erfliegen  muß.  Richtöbeßoweni; 
ger  barf  man  bie  fünßlicben  «Rineralwäffer  ben 
natürlichen  nicht  ju  fehr  nachfefcen,  ba  ju  flare 
SBeweife  ber  ©irffamfett  jener  oorhanben  ßnb,  aber 
bennoch  bürfen  ße  bloö  in  befonbcrn  fällen  alö  Heil* 
mittel  angewenbetmerben,  ba  ihnen,  abgefehen  oon 
ber  Aehnlicbfcit  ober  Unähnlichfeit,  ju  oiel  Reben; 
bebingungen  fehlen,  bie  fidt  an  ©urorte  f>cilbrins 
genb  fnüpfen.  SBefonberö  gilt  bieö  oon  folchen 
Äranfen,  bie  in  ihrem  ©ohnorte  eineSrinfanßalt 
haben,  inbem  hier  bie  gewohnte  ßebenö weife  nicht 
oetlajfen  ju  werben  pflegt. 

^tneralwaffcrcuvett«  Dbfchon  für  baö 
©elingen  einet  jeben  «Rtneralwaßercut  bte3ahreö; 
jeit,  in  welcher  biefelbe  unternommen  wirb,  oon 
hbchftet  SBichtigfeit  ifl , fo  iß  eö  bodt  unmöglich, 
für  jeben  ©uroct  einen  beßimmten  «Ronat  anju; 
geben,  weil  bei  ber  ©ahl  bet  3eit  weniger  ber 
©ilte  beö  Acjteö  ober  ber  Sntfchluß  unb  ©unfd) 
beSÄtanfen,  alö  oielmehr  bie©onßitution  beö  le§; 
tern,  feine  Äranfheit,  feine  äußern  Verhältnijfe 
unb  bie  höh«  ober  niebere,  wärmere  ober  fältere 
fcage  beö  ©urortö  felbß  in  SBetradjt  fommen 
müffen.  ©o  ©erlangen  j.  SB.  hodtliegenbe  SBabe; 
orte  mehr  ben  Aufenthalt  in  ber  «Ritte  beö  @om; 
merö,  wäf)renb  bie  tiefer  gelegenen  fchonimgrüt); 
Jahr  unb  auch  im  Jpetbß  ein  für  ben  ©urgaß 
geeignete«  .Klima  barbieten.  Auf  gleiche  ©etfe 
beförbetn  bie  warmen  SRonate  3unt,  3uli  unb 
Auguß  baö  ©elingen  einet  SBehanblung  oon  ©id)t 
unb  Rheumatiömuö,  währenb  Anbrang  beö  SBlutö 
nach  eblen  Drganen  mehr  im  gemäßigten  Äiima 
beö  ©pätfommerö  ober  im  gtühjaht  unb  hohen 
©ommer  Teilung  ßnben  bürften.  3m  AHgemei; 
nen  fann  man  aber  bie  3eit  oom  «Rat  biö  mit 
©eptember  alö  bie  jwecfmäßigße  für  baö  SBegin; 
nen  unb  Vollenben  bet  SRinerulwaffercuten,  mö; 
gen  fie  innerlich  ober  äußerlich  gebraucht  werben, 
entnehmen.  SOfit  25erüctßd)tigung  ber  obengebaebten 
Umßänbe  bürfte  halb  ber  miloeregrühling,  alfo  9Rat 
unb  3uni,  halb  ber  wärmere  ©ommer,  3uli  biö 
etwa  SRttte  Auguß,  halb  wiebet  ber  fühle  £erbß, 
©nbe  Auguß  unb  ©eptember,  ju  wählen  fein. 
Rid)töbeßoweniger  fommen  aber  biöwcilen  gälte 
oot,  wo  man  ftd)  nicht  an  btefe 3at>reö jetten  binben 
fann,  wo  man  genöthigt  iß,  auch  ben  ©intet  für 
eine  foldje  ©ur  ju  wählen,  weil  eö  oftmalö  nicht 
räthlicb  iß,  mit  bem  ©ebrauch  eine«  fo  wichtigen 
Heilmittel«  lange  ju  jögern,  unb  baß  ßch  auch  bet 
©intet  in  betgleichen  gälten  ju  einet  Gut  eigne, 
beweifen  fo  manche  gtüctlidje  Heilungen,  welche 
bie  SBäbet  oon  SEeplifc,  ©ieöbaben,  ©tlbbab  ic. 
herbeigeführt  haben,  jumal  je^t  in  feht  oielen 
Vabeorten  bie  trefflichßen  @tnrid)tungen  jum  ©e* 
brauch  ber  «Rineralwäffer  auch  in  ber  ßtengen 


Sahreöjeit  angetroffen  werben,  ©ine  große  ©ur 
bauert  4—5  ©oeben , weil  man  burd)  bie  lange 
bauernbe  ©inwirfung  bie  ©äfte  umänbern  ober 
gehler  heben  will.  ©et  Jftanfe  trinft  täglich  oon 
2—4  biö  ju  12  SBechet  unb  babet  täglich  1 SOZal, 
wo  SBäber  ßnb;  2 SBäbet  in  1 Sage  ßnb  nur  in 
feltenen  gälten  nöthig.  ©ine  fleine  ©ur  nennt 
man  ben  ©ebrauch  beö  ©affetö  auf  fürjere  3 eit 
unb  in  geringerer  SRenge.  ©ie  greift  weniger  ein 
unb  an  unb  fann  öfter«  wieberholt  werben,  ©es 
mifchte  ©uren,  wo  man  ©aßet  nur  jur  Unters 
ßü$ung  anberet  Heilmittel  trinft,  ßnb  an  feine 
3eit  gebunben.  ©ehr  häußg  iß  eö  nöthig,  eine 
Vorbtreitungöcur  ju  gebrauchen , bamit  baö 
©ußer  feinen  ©chaben  bringt,  ©enn  Solls 
blutige  ßarfe  Quellen  trinfen  wollen,  müffen  ße 
erß  33lutcnrjiebung,  befonberö  ©djröpfen  ootnef)s 
men  ober  SBitterwaffer , SBitterfalj  eine  3*it  lang 
brauchen ; bei  feht  hattnäefigen  ©fodungen  unb 
Vetßopfungen  erß  außofenbe  SDZittel,  Krauters 
fäfte  entnehmen  ober  einen  leichten  ©äuetling 
trinfen;  Reroenfdnoachen  iß  ju  rathen,  erß  einige 
.Kleien;  ober  «Raljbäber,  warme  ©eebäbet  oot  ben 
falten  Säbern  unb  oor  bem  SEtinfen  einereingreis 
fenbern  Quelle  eine  fchwächere  ju  brauchen.  ®ie 
©ur  felbß  beßeht  im  SErinfen  einer  ober  mehrerer 
Quellen,  rein  ober  oermifcht  ober  mitSBäbern  oers 
bunben.  Haußg  iß  eö  gut  eine  Rachcut  einjuleis 
ten,  bie  in  ber  gortbcobachtung  ber  geführten  SDtät 
unb  febenöweife,  ©ntfernung  oon  ©efchäften  ober 
einerRetfe  beßehen  fann.  «Ran  trinfe  nad)  fräftig 
auflöfenben  Vtunnen  jut  Unterßü^ung  ber  Sachs 
wirfung  gelinb  außofenbe  nach  unb  meibe  @ts 
hihungen  alter  Art  in  -Diät  unb  Arjneien.  «Ran 
richte  ßd)  nach  bet  Äranfheit.  Retoöfe  ober 
33rußfranfe  mögen  ©ger  ©aljquelle,  ©elterfers 
waffet,  Qbetfaljbrunnen  mit  SRild)  ober  «Rolfen 
trinfen,  eine  «Rolfen;  ober  SEraubencur  in  milbet 
©ebirgögegenb  (®aiö  in  AppenjeU , 3ntets 
lafen  tc.)  brauchen  ober  füblicbe  ©egenben,  wie 
spau,  JßQbtee,  Rijja,  «pifa,  Reapel,  fueben  , wo 
ber  SBrußfcanfe  befonberö  eingefchtoffene  SEhälet 
wählen  möge  unb  jttt  Hebung  Vorrichtungen 
treffen  laßen  mäße,  bamit  biefelbe  bei  falten 
Sagen  nicht  fehlt,  ©en  bie  ©ur  feljt  gefd)wäd)t 
hat,  trinfe  ßärfenbe  Quellen  nad),  wie  ©gers 
granjenebrunnen  ober  bie  Ambroßuös  unb  ger« 
binanböqueUe  ju  SJZarienbab  ober  babe  Anfang« 
bloö  barin.  Reroenfranfe,  bie  fehr  angegriffen 
ftnb,  fönnen  wicbcr  SRaljbäber  ober  ©chtangenbab, 
©icbtfranfe  ober  folche,  bie  wegen  bebcutenbet 
©toefungen  Jtarlöbab  benu^en,  Seplih  unb  ähns 
ltd>e  Säber  mit  großem  Ru^en  befuchen.  Sei 
allen  Srunnen  bebarf  man  ben  Rath  etneö  Arjteö. 
©ie  eigenmächtige  ©atß  ber  Quellen  nach  tebfeliget 
©mpfetjlung  anberer  Äranfen  hat  oiel  Unheil  ges 
ßiftet,  ba  nicht  jebe  Ratur  paßt,  wo  anbere  glücfs 
liehe  ©rgebniffe  erreicht  haben.  Von  ber  hochßen 
Vebeutung  iß  bie  Sebenöweife  bei  ber  ©ur.  SRan 
fei  ruhig,  ergeben,  heiter,  hoffnungsreich,  arbeitös 
unb  forgenftei,  taffe  AUeö  ju  Haufe,  hüte  ßch  oor 
Ceibenfchaften  unb  ©emüthöbewegungen,  gefjc 
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jeitig  p Sette,  ftebe  fcuf)  auf  unb  meibe  bie  f)öd>ft 
fchäblicben  Nachtwachen , Spiele,  Schwärmen 
ober  Arbeiten.  Nach  bem  ©ffen  barf  man  nid)t 
fdjlafen,  wenn  man  erbt'&enbe  DueUen  braucht, 
wie  KarlSbab,  ©ieSbaben  te. , fonbern  f)5d)ftenö 
im  ©ifcen  ruhen.  Sewegung  im  freien  ohne  ©r; 
biftung  unb  nicht  bis  pt  Scfd)öpfung,  ift  uner: 
läfilich.  SOtan  gebe,  fahre,  reite.  SruffEranfe 
unb  grauen,  bie  an  Slutoerluff  leiben,  muffen 
aber  oorficbtig  mit  bem  Seiten  fein.  ®ie  ©itte: 
rung  ift  nfcbt  fo  wichtig,  unb  na&Ealte  fdjabet 
nicht  fo  febr  als  man  glaubt,  wenn  man  ffd)  oer: 
wahrt.  ©er  nicht  im  greien  geben  fann,  bewege 
ftd)  wenigffenS  im  Bimmet  ober  in  ben  ©urfälen 
unb  fallen.  ®ie  ©iät  ift  mit  ^>öd)ftec  Strenge 
p beobachten.  3m  Allgemeinen  mufj  fte  leicht 
oerbaulich  fein.  ©rlaubte  ©peifen  ftnb  folgenbe: 
SlumenEobl,  Söhnen,  weites  .Srot,  ÜRöbten, 
weiche  ©ier,  gifche,  wenn  fie  gart  unb  in  (liefen: 
bem  ©affet  gefangen  ftnb,  $.  S.  £ed)t,  gorclle, 
Karpfen;  gleifch  mit  Aufnahme  beS  fetten,  ge: 
räucherten,  eingefallenen ; £afens,  Neb*  unb 
#irfcbbraten , Stauben,  kühner  unb  Stebbübner, 
Kalbs :,  JRinb:  unb  ©chöpfenfleifd),  wenn  e$  nicht 
fett  ift;  junge  ©emüfe,  #afergrü§e,  Kartoffeln  unb 
frifche  ©urfen  mit  Sorficht,  $>aftinaEcn,  ©pinat, 
Budererbfen.  Bunt  ©etränE  eignen  fleh  Saoa: 
roife,  Siet,  leichter  guter  ©ein,  Sifcboff,  magere 
gleifchbrübe,  ©acao,  ©raupenfchleim,  SBaffcr, 
SDtanbelmiid),  nicht  p fette  SDtild),  ©bocolabe  unb 
©armbier  in  geringer  SÄenge  unb  ohne  ©ewüt  j, 
©affer  mitBuder  ober  ©ein  ober  auch  ganj  rein, 
golgenbe  ©peifen  finb  ganj  unterfagt:  frifcheS 
Dbff  aller  Art,  ©efrorneS,  ©chweine:,  ©nten:  unb 
©änfefieifch,  £ülfenfräd)te,  gette,  ©ewürje,  alle 
©alate,  Aal,  Seiden,  gering,  Krebfe,  gad)S, 
©arbeiten,  ©todfifch,  Knoblauch,  B'uiebeln,  Ker: 
bei,  ^eterfflie,  $>ilje,  Nettige,  SWeerrettig , weife 
Stuben,  Kohlrüben,  SRorcheln,  fpaffeten,  Kuchen, 
©urff  unb  Käfe.  Son  ben  ©etränfen  ftnb  oer: 
boten:  SungcS  Sier  unb  ffarfeS  Sicr,  ©lübwein, 
gimonabe,  giquer,  ^)unfch,  &bee  unb  alle  ffarfen 
unb  erbi^enben  ©eine.  3nt  ©pejiellcn  gilt  oon 
berSDiät  folaenbee:  ©et  füblenbe,  auflöfenbe  unb 
öffnenbe  Srunnen  trinEt , mufj  oorpgSweifc 
3)f[anj;enfoft  geniefen,  wer  ffärfere  ©affet  trinEt, 
mehr  gleifchfoff.  genen  fchabet  Kaffee,  ©ein, 
©bocolabe,  biefm  finb  fie  p empfehlen.  Kaffee 
foll  nur  pm  grübffüd  genoffen  werben ; et  befommt 
namentlich  ®enen  febr  gut,  welche  an  ©todungen 
leiben;  bagegen  fchabet  er  SrufffranEen  unb  ©ol: 
chen,  welche  ©allungcn  haben;  SDtild),  £afer: 
grüfte,  ©erffenmeblfuppe,  ©erffenchocolabe  ift  für 
folche  KranEe  beffer.  SDaS  SDtittagSeffen  foll  auS 
einigen  guten,  leichten,  einfachen  ©erichten  be: 
flehen,  ba  pfammengefefcte  nie  gut  oertragen  wer: 
ben;  eine  gute  gleifchbrübe,  gleifch  unb  ©emüfe 
ift  hinlänglich.  SOtineralwaffer  barf  man,  aufer 
in  ber  grübe  bes  SOlorgenS,  nicht  trinEen.  Kaffee 
am  Nachmittag  ift  unnötig.  SDtan  ift  jeitig  ju 
Abenb  eine©uppe  mit  wenig  ©eijjbrot  unb  etwas 
gelochtes  Dbff,  ©efunbe  bürfen  Eeine  SNinetal* 


' waffercur  brauchen,  ebenfowenig  KranEe,  bie  man 
burch  Arbeit  unb  Semegung  bc*^n  *ann. 
Schwangere  ober  grauenjimmet  jur  Beit  bet 
fperiobe  bürfen  ebenfalls  webet  trinEen  noch  bas 
ben.  ©ine  ju  lange  bauernbe,  fortwäbrenbe 
$)eriobe  ift  aber  Eein  Jg>inbernif  beS  innerlichen 
©ebraudjS  beö  SDtineralwafferS , ba  burch  biefen 
bie  UnregelmäfigEeit  gehoben  werben  Eann. 
Ktanfen  beS  ©eifteS  ftnb  bie  SDtineralwaffercuren 
fchäblid),  befonberS  bie  lange  bauetnben  unb  ans 
greifenben.  SeimSaben  ftnb  mand)erlei  Sors 
HchtSmafregeln  p beobachten.  Die  befte  Beit 
pm  Sabcn  ift  früh,  2 ©tunben  nach  bemSrinEen 
unb,  wenn  früh  bie  ©tunben  oergeben  ftnb,  Stad): 
mittag  oon  3—7  Uhr.  grüb  nüchtern  oor  bem 
Srinfen  p baben,  beEommt  nicht  gut,  Eann  auch 
©rtällungen  nad)  ftd)  sieben,  wenn  man  ftch  bet 
SNorgcnluft  auSfe|t.  UnreinigEeiten  im  SDtagen, 
Schwäche  beS  ©cbirnS,  bet  gungen,  Steigung  ju 
©chlagfluf , Slutbuften,  SollbtütigEeit,  Abmages 
rung,  ©ehwangerfebaft  unb  ©tiUen  oerbieten  bie 
SDlineralwaffevbäber.  SDtan  nimmt  fte  gewöhn* 
lieh  oon  + 23—29°  St.,  unb  jwar  für  febr  Steijs 
bare  unter  27°  St.,  für  Solche,  bie  baSSab  reijen 
unb  bie  Abfonberungcn  oermebrenb  angreifen  foll, 
p 27 — 28°,  für  febr  Steijlofe  über  28°;  wer  febt 
beif  anfing,  Eann  nad)  unb  nad)  in  ber  Semperas 
tut  berabgeben.  SDie  Beit  beö  Aufenthalts  im 
Sabe  ift  febr  oerfebieben;  man  fängt  mit  J/* 
©tunbe  an,  fteigt  bis  p 1 ©tunbe  unb  gebt  wie* 
ber  herunter.  Sei  bartnädigen  Uebeln  Eann  man 
nod)  länger  als  1 ©tunbe  bleiben.  3n  febr  beifen 
unb  Eältern  Säbern  barf  man  weniger  lange  bleis 
ben  als  in  mittelwarmen.  Kopf  unb  £aare  foll 
man  nicht  mit  baben.  SrufffranEen  finb  erff 
£albbäbct  anpratben,  bamit  bie  Sruft  an  ben 
i>rud  unb  bie  ©ätme  beS  ©affers  gewohnt 
werbe.  Unter  Umffänben  wirb  am  Stadjmittag 
ein  jweiteS  Sab  genommen.  Aud)  werben  bem 
Sabe  wohl  Bufä&e  oon  Schwefel,  ©aljen,  Kräus 
terabfod)tingcn,«Otalj,  Kleie,  SJtild)  gegeben.  SJtan 
oerbalte  ftd)  in  ber  erffen  Hälfte  bet  Btit  beS  Sa* 
bcnS  ruhig,  bann  aber  bewege  man  ffd)  unb  reibe 
ficb  bie  ©lieber.  Stach  bem  Sabe  ift  für  Anges 
griffene  eine  Söffe  gleifchbrübe,  @b»tolabe,  Kaffee 
ober  ein  ©las  ©ein  unbStube  unter  einer  leichten 
£> ede  gut.  Sor  ber  Abenbluft  haben  ftd)  Sabenbe 
p hüten.  Siele  ©affet  erregen  eine  #autftanEs 
beit,  baS  fog.  Sabefriefel,  bas  oom  Steij  beS 
©afferS  bertübrt  unb  beilfam  ift,  ba  es  baS  oers 
j mehrte  geben  ber  £aut  oon  3nnen  ableitet, 
i 7(ufer  ben  ©annenbäbern  Eann  man  JDoucbes 
1 bäber,  ober  ©aS:,  Stegen:,  Sropf;,  ©turj:  unb 
©chauerbäber  fair  unb  warm,  £>unff:,  ©aS;  unb 
;3)ampfbäber  nach  Serorbnung  bes  ArjteS  brau* 

| eben.  Seim  TrinEen  eines  SrunnenS  bat  man 
golgenbeS  p beobachten : SDtan  fange  früh  um  3 
ober  3 Uhr  an , trinte  in  Bwifchenräumen  oon  je 
10  ÜJiinuten  einen  Sicher  bis  p ber  beffimmten 
Bahl,  bewege  ficb  babü  unb  gebe  nach  bem  lebten 
Secher  noch  1 ©tunbe  fpajieren;  bann  nehme  man 
baS  grübffüd  unb  ruhe  bis  pm  Saben,  >Dec 
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tRachmiffag  bient  gur  SSewegung  unb  gum  ©ifcen 
imgteten.  ©as  Waffer  muß  man  fchncU  fd>6pfen 
unb,  wenn  eS  jtd)  fchncU  »crflüd)tigenbe  Steile, 
wie  g.  33.  .ftohlenfäure,  enthält , fchnell  trinfen, 
©d)wad)e  bürfen  nur  wenig  auf  einmal,  bafür 
aber  öfters  trinfen,  fetje  Steigbare  in  3wiid)in: 
räumen  »on  einer  ©tunbe.  Äran!e,  bie  febr 
empfinblid)  finb,  {önnen  bie  erften  33ccf)er  im33ette 
trinfen  unb  ftd)  bann  erft  bewegen,  waSbefonberS 
beim  33itterwaffer  feijr  erfprießlid)  ift.  Ccfen, 
3eidjnen,  ©triefen  nach  bem  Srinfen  unb  über: 
baupt  wäijrenb  bet  gangen  3«it  ber  Cur  ift  nicht 
gut.  Steigbare  Äranfe  mit  fdbwadjrm  SOtagen  fön* 
nen  »ot  bem  Srinfen  beS  SJtineraiwafferS  eine 
Saffe  .Kaffee  ober  Chocolabe  ohne  SJtild)  trinfen 
ober  baS  falte  SBaffer  wärmen  laffen,  inbem 
man  bie  S3ed)ct  in  beiße*  Wajfer  hält.  3n  man: 
d)en  gälten  gießt  man  warme  SOtilet)  in  baS  SJtine: 
ralwaffet.  SOtan  fange  mit  2 33ccbmi  an,  fteige 
bis  auf  bie  beflimmte  3abl  unb  »erringere  bie: 
felbe  fpäter  wieber.  3u  »iel  SJiincralwaffer 
trinfen  ift  feiten  gut.  Wem  baffclbe  wiberftetjt, 
bem  befommt  eS  aud)  nicht  gut,  unb  wer  fid>  un: 
wobt  fühlt,  ber  fc§e  einen  Sag  mit  Srinfm  aus. 
2Cußer  in  ben  grübftunben  trinfe  man  nur  nod) 
SJtineralwaffer,  wenn  eS  ber'&rgt  beftimmt. 

SWingcl,  ein  glüfjtgfeitsmaß  1)  in  2Imfter: 
bam,  fjält  1,03944  33er l.  Cluart,  ober  0,48111 
Wiener  SDtaß,  ober  60  $)arifer  CubifgoU.  2)  3n 
Stremen  ^ält  eS  >/*  Cluart  ober  10  ^Jarifer 
CubifgoU. 

SOhmatutßcmälbc.  Um  bt’efelben  fdjön 
unb  bauerljaft  mit  einem  girniß  gu  Übergaben,  wen: 
bet  man  folgenben  gitniß  an.  3«  fine  glafcbe, 
bie  boppelt  fo  »iel  Staum  bat,  als  bie  nachftcbenb 
angegebenen  ©toffe  cinnebmcn,  tbut  man  2Sbcile 
gepuloertetfmbra,  1 Sbeil  Campber  unb  lOSbeile 
2tlfcbol.  SDie  glafcbe  wirb  mit  ©lafc  »erbunben, 
mit  einer  Stabcl  burchftochen  unb  14  Sage  in  bie 
©onne  ober  auf  einen  warmen  Dfen  gtffeUt.  Wenn 
ftch  bie  feflcn  Steile  aufgclöfr  haben,  feibf  man  bie 
glüfjtgfeit  butd)  Ceinwanb  unb  bewahrt  fie  in  einer 
gut  »erjtopften  glafcbe  auf. 

50lirabcUe,  ift  näd)ft  ber  gemeinen  3wetfcbe 
bie  nu^barfte  Pflaume.  ?Otan  unterfebeibet  bie 
gewöhnliche  fleine  Mirabelle,  gelb, 
tänglicbrunb,  [ehr  faftig.  ©ie  g r o ß e ober  r o t b e 
9Jtir  ab  eile,  größer,  gelb  unb  mit  nieten  rotben 
fünften  befefct,  fo  baß  fie  auf  ber  ©onnenfeite  faft 
rotb  ift.  ©ie  ift  faftiger  unb  weicher  als  bie  fleine 
SJtirabeUe,  aber  nicht  fo  feft;  bie  fpäter,  im  @ep: 
tember  reifenbe  SOtirabeUc,  ber  f leinen  gleich.  ©ie 
SOtirabellenbäume  tragen  febr  reichlich ; man  hält 
fie  nur  in  ben  erften  3abren  im  ©d)nitt,  um  eine 
fchöne  .Krone  gu  bilben.  33efonberS  gut  eignet  fid) 
bie  SJKirabelte  für  ©emüfegärten,  ba  ber  S3aum 
nid)t  groß  wirb,  feinen  ©chatten  macht  unb  febr 
fchön  wächft.  — sticht  aUgugroße  SJtirabeUen, 
»on  ben  ©teinen  befreit,  laffen  fid)  febr  leicht  t r o cf: 
nen  unb  haben  im  getroetneten 3uftanbe einen  ans 
genehmen  ©efehmaef;  fie  »erlangen  aber  eine  febr 
gemäßigte  £i&e,  wenn  fie  ihren  ©aft  nicht  oers 


lieten  follen.  ©amtt  fte  ihren  ©lang  nidjt  »ers 
lieren,  müffen  fte  warm  aus  bem  Dfen  genommen 
unb  ber  frifchen  ßuft  auSgefefct  werben.  ©oUen 
fte  nicht  gäbe  werben,  fo  läßt  man  fte  lieber  in  ber 
©onne  »Öllig  auStrocfnen  unb  paeft  fte  bann 
febichtenweife  in  ©chachteln,  bie  mit  feinem  weichen 
Rapier  auSgelegt  ftnb.  — Um  SDtirabeUen  eingus 
machen,  burd)ftid)t  man  bie  nicht  allgugroßen 
grüchte  mehrere  Sttal  mit  einer  Stabei,  erhöht  fte 
im  glußwaffer  gutn  .Kochen,  läßt  fte  im  falten 
Wajfet  erfalten,  gießt  biefeS  rein  ab,  legt  bie 
grüchte  in  einen  Stapf,  gießt  bünnen,  geläuterten 
3ucftt  barübet  unb  bebeeft  fie  mit  Rapier.  2lm 
anbern  Sage  wirb  ber  3ucfer  abgegoffen,  fjtärfer 
eingcfocht  unb  her§  über  bie  grüchte  gegoffen. 
Äm  britten  Sage  läßt  man  ben  3uctvr  wieber  ab« 
laufen,  focht  ihn  gur  fleinen  $>erlmprobe,  legt  bie 
grüchte  hine*n  unb  läßt  fte  einige  ®tat  mit  aufs 
Eochcn.  5lm  »irrten  Sage  wirb  bet  3ucter  gur 
großen  ^rrlenprobe  gefocht,  unb  bie  pflaumen 
werben  einigemal  batin  mit  aufgefodjt,  bann  wer: 
ben  fie  in  ©läfer  gepaeft. 

SMirobiltS,  eine  3ierpflange.  ©er  Samt 
wirb  im  Hpril  in  ein  locfereS  SJtiftbeet  ober  in 
Söpfe  gefäet.  ©ie  jungen  ^flangen  oerfe^t  man 
im  ?Otai,  wenn  feine  gröfte  mehr  gu  befürchten 
ftnb,  an  eine  fonntge  ©teile  in‘S  freie  Canb  in 
guten,  loctern  33obcn.  3m  ©pätherbfl  fchneibet 
man  bie  weifen  ©tengel  ab,  nimmt  bie  fnoUigen 
SBurgetn  aus  bet  <5rbe  unb  burchwintert  fte  in 
einem  froftfreien  Äellcr.  S(Äan  pjiangt  fie  im 
9ttai  fo  tief,  baß  ihre  Äronc  2 3oll  mit  Srbe  be* 
beeft  wirb. 

Ütftratpil,  etn  wohlfchmecfenbes  ©ertcht. 
SOfan  macht  ein  güüfel,  inbem  man  baS  bietfte 
gleifd)  aus  einer  JCalbSfeule  in  bftnne  ©cheiben 
fchneibet,  ftarf  flopft  unb  baS  biete  gleifcb  oon 
einer  anbern  Äalbsfcule  mit  aufgeweütem  ©pect, 
einigen  Champignons,  Srüffeln,  feinen  Äräutern, 
2— 4 ©ibottern  unbein  wenig  inSRahm  geweichter 
©cmmelfrume  gufe^t.  ©ann  belegt  man  ben 
Soben  eines  ÄafferolS  mit  ©peetftreifen,  tt)ut  auf 
biefe  baS  güUfel,  bebeeft  eS  mit  ben  nod)  übrigen 
glcifchfchnitten,  legt  bie  ©peetftreifen  brüber,  beett 
baS  Äaffirol  gu  unb  focht  bie  ©peife  bei  gelt'nbem 
geuer  gar. 

9Jlif ercrc , f.  © a t m g i d)  t unb  JC  o t h« 
erbrechen. 

SOHäpcI,  ift  bie  gruebt  bcS  ?OfiSptf* 
ba  um  eS  (f.  b.).  grifd)  oom  33aume  genommen 
ifl  fie  ungenießbar;  fte  muß  bähet  erft  eine  3ett 
lang  liegen  unb  in  einen  weichen,  teigigen  3uftanb 
übergehen,  weburd)  fie  einen  feinen , wetnfäuer« 
liehen  ©efchmact  erhält,  gegt  man  fte  in  einem 
luftigen  3immer  auf  ©troh,  fo  erhält  fte  ftch  bis 
nach  Weihnachten.  ©oU  fie  balb  genoffen  werben, 
fo  muß  man  fte  mit  weichem  $cu  in  ein  gaß  ein* 
fchichten  unb  in  ein  warmes  3immer  legen.  SOfan 
fann  bie  SKiSpel  auch  ein  machen.  3u  btefem 
©ehuf  fchält  man  fchöne,  große,  nicht  teigigeSDfiSs 
peln  bünn,  burd)ftid)t  fte  an  »etfehiebenen  ©teilen 
unb  focht  fte  im  Waffet  weich;  bann  läßt  man  fie 
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abfül)(en  nnb  froctnet  fte  mit  einem  $ud)C  ob. 
hierauf  läutert  man  fo  oiel  3ucfer,  baß  bte  S0ti?s 
peln  oöllig  baoon  bebecft  werben,  tijut  bte  Früchte 
hinein,  läßt  fie  bacin  langjam  fochen,  fcbüttetfie 
bann  in  ein  ©efäß  oon  ©teingut  unb  tagt  fte  ba: 
rin  24  ©tunben  flehen.  21m  anbern  SEagc  werben 
fte  wieber  */s  25tunbe  mit  bem  3ucfet  gefotten  unb 
bann  mit  bem  ©d)aumlöffcl  htmuögenommen. 
Den  3wcter  fod)t  man  nun  mit  bem  ©afte  reifer 
Xepfel  unb  etwa?  frifdjem  3ucfet  bi?  }ur  ©etee: 
probe  ein,  lägt  ihn  erfatten  unb  gießt  ihn  bann 
über  bie  5D?i?peln. 

9Wt$pclbaum,  eine  Dbflbaumact,  wirb  lß 
—20  Fuß  hoch,  hat  fefle?,  harte?,  bid)te?  #ol}, 
bat  oon  beit  Drecb?lern  unb  SEifchletn  oecarbeitet 
wirb,  auch  gute  ©tiete  für  ©abein,  ©(häufeln  ic. 
abgibt,  unb  bieFtüd)te(f.SDti?pcln)  bienen  }um 
©enuß.  Det9Äi?pelbaum  fommt  fall in  jebemSoben 
fort,  gebest  aber  amSejten  in  einem  guten,  etwa? 
feuchten  SJtittelbpben.  Die  ßage  fann  fein,  welche 
fw  wiU.  Die  Fortpflanzung  gefchieht  burd)  Sa; 
men,  Äbleger  unb  ©tecflinge.  3u  ©amen  nimmt 
man  bie  £etne  ber  fchönften  unb  größten  grüchte 
unb  legt  fte  im  ©pätherbfl  1 3oll  tief  unb  3 3oll 
auöeinanbet  in  (eichte  @tbe,  Da?  ©amenbeet 
bebecft  man  mit  etwa?  feljt  turjem  SOtifl,  hält  e? 
(oder  unb  rein  unb  begießt  e?  juweilcn.  3m  }weis 
ten  grühjahr  nach  bet  ©aat  fann  man  bie  ©trdus 
eher  in  bie  Saumfchute  oerfc&en,  wo  fte  fo  lange 
fleh««  bleiben , bi?  fte  }um  Serfeßen  an  ben 
bleibenben  ©tanbort  bte  crforberliche  ©röße 
erlangt  haben.  Seim  Serfeßen  burfen  bie  SButs 
jeln  nicht  tiefer  ju  flehen  fommen,  al?  fte  früher  ge* 
flanben  haben.  3ut  Vermehrung  burd)  Ableger 
wählt  man  im^erbfl  ober  Frühjahr  einige  niebrig 
flehenbe  3weige  unb  ©erfährt  weiter  fo,  wie  in 
bem  2(rt.  2Cbleger  angegeben  ifl.  3m  nächflen 
Frühjahr  fann  man  fie  oon  ber  Slutterpflanje 
trennen  unb  oetfe&en.  ©ewöhntid)  braucht  man 
bie  Ableger  }u  ©palieren  unb  SEopfbäumen.  Die 
Vermehrung  butch  ©teeflinge  ifl  nicht  }u  empfeh= 
len,  weil  nur  bie  wenigflen  oon  ihnen  anfcblagen. 
Die  9Äi?peln  ftnb  al?  4>ochflämme  fthwet  ju 
er|iehen ; be?halb  werben  fte  auch  mehr  in  3wetgs 
unb  9>t)ramibenfotm  erjogen.  21ud)  an  ba?©pas 
lier  paßt  ber  Saum  wegen  feine?  fchwachen 
SSuchfe?  nicht  gut.  2Bill  man  ihn  boch  alöJpoch-' 
flamm  erjiehen,  fo  muß  et  in  bießrone  oonSitns 
flammen  oerebelt  werben.  Sei  bem  ©chnitt  muß 
man  forgfaltig  bie  jungen  gruchtruthen  fchonen, 
weil  an  ber  ©piße  berfelben  bie  Friste  htr«)or; 
fommen.  £od)ftämmigc , auf  Sirnen  oerebelte 
SO?t?peln  brauchen  in  ben  erjlen  3«hren  gar  nicht 
bcfdjnitten  }u  werben,  ©pater  wirb  blo?  ba?  ab« 
geflocbene  £oi}  abgenommen.  21in  ©chnellflen 
crjieht  man  bie  SD?i?peln  burch  Serebclung  auf 
SJilblinge,  Quitten  Virns  unb  Söeißborn« 
flätnme.  Durch  ba?  Vereiteln  erhält  man  fchon 
nach  2—3  Satjren  Säume,  welche  fchone  Früchte 
tragen.  9Äad)t  ber  Saum  feine?  Tllter?  falber 
feine  SEriebe  mehr,  fo  verjüngt  man  ihn  babutd)/ 
baß  man  bie  Tiefte  abwirft  unb  beit  Soben  um  ben 


©tamm  herum  büngt,  Der  Saum  muß  übrigen? 
etwa?  licht  unb  bünn  oon  £ol}  gehalten  werben, 
bamit  er  große  unb  fchone  Früchte  trägt.  jDxc 
oorjüglicbflen  SDliepelforten  ftnb;  1)  Die  große 
©arten«  ober  h o 11  ä n b i f ch  e SOI  i ? p e l (f.  b.) 

2)  Die  SDlt?pel  ohne  Äetn.  Die  grudjt  ißt 
nur  halb  fo  groß  al?  bie  ber  ©artenmi?pel,  wirb 
aber  früher  teigig'unb  ijljarter  unb  feinet  oon  ©es 
fehmaef.  Sie  ^aut  ifl  fucb?rotf),  ba?  gleifd)  weißs 
lieh.  Der  Saum  wirb  nicht  fo  groß  al?  bie  ©ars 
tenmi?pel  unb  hat  hier  unb  ba  mit  Dornen  bes 
fefcte  3weige.  3)  Sie  gemeineSOU?pel.  Die 
Frucht  ifl  ber  ®artenmi?pel  in  Form  unb  Farbe 
ähnlich,  aber  nur  halb  fo  groß  al?  biefe.  Der 
Saum  bleibt  flein , trägt  aber  reichlich.  *)  -Oie 
Sirnmi?pel  (f.  b.). 

SöfiSVelmarmelabe.  ©an}  teigige  SD2i?s 
peln  }iehtmanab  unb  rührt  fie  mit  etwa?Sirnens 
faft  burch  einen  Durchfcblag,  fo  baß  nur  bie  ©cha* 
len  }urüctbleiben.  Da?  Dutchgeriebene  ftebet  man 
mit  einet  beliebigen  Sföenge  3ucfer  ein , bt?  e?  ges 
hörig  btef  ifl  unb  fügt  für}  oot  bem  Tlbnehmen 
oon  bem  Fen*t  wenig  flein  gehaefte  ßitronens 
fchale  unb  3tmmet  }u. 

9!)iiftbeetc  haben  ben  3wed , ©emüfepflans 
}en  unb  einige  feine  Ftud)tarten  burch  fünftliche 
örwärmung  ber  6rbe  unb  ber  Cuft  in  füt}erec 
3eit  unb  früherer  3ahre?}cit,  al?  fie  im  freien 
2anbe  }u  erzielen  ftnb,  ^eroorjubringen.  SOtan 
unterfcheibct  warme  unb  lauwarme  SOltfl* 
beete.  JCühle  ober  falte  SOHflbeete  ftnb 
entwebec  fchon  }um  Treiben  benußt  worben  unb 
haben  ihre  SBärme  oerloren,  ober  fte  werben  frifch 
oon©toffen  angelegt,  bie  feine  SBärme  entwicfeln, 
}.  S.  oon  au?gegohrtiem  spferbemift  ober  8aub. 

3) te  falten  SOTiflbeete  bienen  }ur  Tlnfaat  feiner  ©as 
men,  }uc  3u*t  früher  $>flan}en,  }um  ©tedltngs 
machen,  }umUcberwintern  härterer  SEopfgewächfe. 
•Die  oor}üglicbfle  8age  eine?  SOliflbeete?  ifl,  wenn 
e?  ben  gan}en  2äg  ©onne  hat  unb  auf  berüJlitters 
nacht?feite  burch  etneSBanb,  SOlauer  tc.  gefchü^t 
wirb.  Tluch  ftarfer  ßuft}ug  barf  ba?  SJtiflbeet 
nicht  treffen.  3fl  bet  ©runb  fo  }iemlid>  troefen, 
aber  boch  lehmig,  fo  wirb  bie  ©rube  einige  Fufi 
tiefer  al?  gewöhnlt*  au?gegraben  unb  bie  nöthtge 
SOlenge  ©anb  f>tnetngetf>an.  Der  ©runb  be? 
SKtflbeet?  barf  nicht  naß  fein.  Die  Grrbe  }u  ben 
SOtiflbeeten  muß  oor}ügltch  gut  fein  unb  au?  einem 
©emifch  oon  Jpol}erbe,  oerfautten  ^)flan}en, 
©affenfotb,  Äe^rid>t  te.  befiehen,  ba?  einige 3ahee 
auf  Raufen  gelegen  hat.  Die  @rbe,  wetie  fchon 
einmal  }ttm  SOliPbecte  gebraust  worben  ifl,  taugt 
nicht  wieber  ba}u,  weit  fte  nicht  fräftig  genug  ifl. 
Der  befle  Dünger  }u  SÜTiflbeeten  ifl  ber  $)fetbemifl, 
bod)  fann  man  im  9tothfall  auch  9flinb?mtfl  nehs 
men,  ber  aber,  eben  fo  wie  ber  fpferbcmifl,  frifch 
fein  muß,  weil  oerrottetec  SOlifl  nicht  bie  nöthtge 
SBärme  hat.  Die  ©cheiben  ber  Ffnftec  dürfen 
nicht  all}uflein  fein  unb  müffen  eingefittet  werben. 
Den  Äaflen  läßt  man  oon  ftarfen  Sretern  ober 
Sohlen  machen.  3ut  Anlegung  be?  SOliflbeete? 
felbfl  gräbt  man  im  jeiltgen  grü^jo^x:  eine  1 — l‘/a 
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guß  Hefe  ®rube,  füllt  biefe  mttfßferbemifl  an,  ben 
man  gehörig  auseinanbet  breitet  unb  mit  lauem 
Waffet  anfeud)tet,  unb  tritt  ben  SJNft  nid)t  gu  fefl 
ein,  bamit  er  bie  Wärme  nicht  ju  fpät  entroicfelt. 
Um  bie  Oberfläche  beS  SBeeted  gut  ebnen  unb  aus* 
gleichen  ju  fönncn,  nimmt  man  $ule§t  nur  furjen 
SWift  ober  ©erberlotje  ober  (Sicbenlaub.  25arauf 
mirb  nun  ber  JCaften  gefegt,  brr  auf  allen  ©eiten 
gut  anfcbliefjen  unb  hinten  etmaS  höhet  als  ootn 
fein  mup,  bamit  bie  ©onne  beffer  barauf  mirft 
unb  ber  Siegen  leichter  abläuft.  25er  Ä'aflen  muß 
fo  hoch  fein,  baß  bie  ^flanjen  hinlänglichen  Slaum 
haben  unb  nicht  an  bie  genfter  antnffen.  3ft  ber 
Mafien  aufgefe^t,  fo  mirb  bie  nötige  <5rbc  hinein» 
gebrad)t  unb  geebnet.  25ie  25ide  ber  <5rbe  richtet 
ßd)  nach  ben  ©emäcbfen,  bie  in  ben  SOliflbeeten  ge» 
gogen  merben  füllen.  Öurch  ben  SSJiift  mirb  nun 
bie  ßrbe  fogleich  ermärmt.  Sftan  barf  ein  fertig 
gemorbeneS  SDHßbeet  nicht  fogleich  befäen,  fonbern 
muß  cS  oorher  abbampfen  laßen;  auch  bie  gmßer 
lege  man  nicht  fogleich  barauf,  fonbern  bebecte  bie 
ffieete  lieber  einige  3Ht  mit  Sretern.  Stach  5—8 
Sagen,  menn  baS  S3eet  nicht  mehr  bampft  unb  bie 
Wärme  in  ihm  nur  noch  fo  ßart  ißt,  baß  man  bie 
Jpanb  bis  auf  ben  Sfliß  graben  unb  ruhig  erleiben 
fann,  mirb  baffelbe  befäet.  23ci  falter  Witterung 
mirb  auch  um  bin  Ä'aften  herum  1 guß  breit  unb 
eben  fo  hoch  SOtijt  angelegt,  bamit  bie  .Kälte  oon 
ben  ©eiten  her  nicht  in  baSSJlißbcet  bringen  fann. 
2fud)  bie  genffer  muffen  genau  auf  ben  „Kaffen  ge» 
paßt  merben.  S3ei  falter  Witterung  merben  in  ber 
Stacht  noch  ©trohbeefen  über  bie  Senfter  gelegt, 
maS  gumeilen  auch  mäßrenb  bcSSagS  nothmenbig 
iß.  Sei  ©onncnfcbein  aber,  oorgüglid)  in  ben 
SOtittagöflunben , nimmt  man  bie  25eden  oon  ben 
genffern  ab,  bamit  bie  ^flanjen  bie  mohlthätige 
Wtrfung  ber  ©onne  genießen  fönnen.  ©obalb 
aber  bie  ©onne  nicht  mehr  marm  feheint,  muffen 
auch  bie  genßet  mt'ebet  bebeeft  merben.  3ß  bie 
Witterungmäßigfalt  ober  gelinb,  fomuß  man  ben 
SBeeten  8uft  geben , bamit  bie  fPflangen  nicht  per* 
herben.  5D?an  bebient  ftcb  bagu  ber  eingeferbten 
Sufthöljer,  baS  JDeffnen  barf  aber  nicht  immer  an 
einer  unb  berfelben  ©eite  gefcheljen  (f.  SB  e f d>  a t- 
ten  unb  Suftgeben).  3m  Anfänge  barf  man 
nur  fparfam  unb  oorßebtig  gießen ; fommt  fpäter 
imSahre  ein  fanfter  unb  marmer  Stegen,  fo  nimmt 
man  bie  Rentier  gang  rccg.  3ß  ßarfer  Stegen 
ober  £agelmetter  gu  befürchten,  fo  merben  bie 
genfler  mit  Cäben  ober  ©troßbeefen  belegt.  £at 
baS  S5eet  feine  fünßliche  Wärme  oerloren  unb  bie 
Witterung  ift  noch  immer  falt,  fo  mirb  ber  SOtifl 
um  ben  Äaßen  her  meggenommen  unb  frifcher  an* 
gelegt.  3e  märmer  bie  Witterung  mirb  unb  je 
meiter  bie  3al)reSgeit  oorrüctt,  beffo  mehr  muß 
man  auch  biefpflangen  an  bie  freie  Suft  gemöhnen, 
bis  man  gulcfct  bie  genffer  am  Sage  gang  ab* 
nimmt  unb  fie  nur  beS  StacbtS  roieber  auflegt. 
jDie  oortheilhaftefte  3eit,  ein  SOtiftbeet  angulegen, 
ifl  bet  SJlonat  Sflätg.  3n  SOlißbeetfäßen , melche 
an  gu  großer  geuchtigfeit  leiben , (feile  man  einige 
offene  flache  ©efäße  mit  ©tücten  frifchen  unge* 


Ibfchten  ÄalfS.  Stach  einigen  Sagen  fdjon  mirb 
ftch  bie  $eud)tigfeit  oerminbern  unb  halb  ganj 
perfchmunben  fein.  2)iefeS  SOtittel  ifl  fet>r  einfach, 
leicht  anrcenbbar  unb  mo^tfcil. 

>?Jiiftbcctcrbc,  iff  bie  fettefte  Slumenerbe. 
©ie  mirb  nicht  allein  für  bie  Sreibbeete  angewen* 
bet,  fonbern  auch  für  alle  folche  fangen,  melche 
einen  feßr  fräftigen,  lodern  SSoben  oerlangen, 
©emöhnlicb  mirb  fie  aus  altem  SRiffbeetbünget 
bereitet;  nahrhafter  unb  beffer  ifl  aber  eine  9Ri* 
fchung  aus  foldben  Sheilen  alten  SKißbeetbüngerS, 
.Ituhmifl  unb  Stafen  mit  fchmargem  Soben  ober 
fettem  ©chlamm.  Diefe  ©toffe  merben  in  abroed}* 
felnben  Sagen  aufgefchichtet  unb  übrigens  eben  fo 
behanbelt  mie  bie  St  a f e n e r b e (f.  b.).  @oU  bie 
SOtiflbeeterbe  fehr  fett  merben,  fo  nimmt  man  mehr 
Äuhmifl  bagu  unb  begießt  ben  Raufen  öfter  mit 
3auche  unb  S5lut.  83or  ihrer  Änroenbung  wirb 
fie  grob  gefiebt  unb  mit  bem  5. — 6.  Sheile  ©anb 
perfekt. 

SÜJtftel,  ifl  eine  ©chmarofcerpflange,  bte  faft 
auf  allen  Säumen  unb  ©träuchen  mächfl,  am 
£äußgßen  aber  auf  Sichen,  Sannen  unb  fcinben. 
©ie  meißen,  burchfd)einenben  Seeren  ber  SRißel 
bienen  gur  «Bereitung  beS  SS  o g e 1 1 e i m S (f.  b.). 

Sttiftdbvoffel,  ifl  ein  ©ingoogel  mit  horn* 
farbenem  Schnabel,  borngelben  ftüßen,  tiefbraunen 
Äugenflernen,  tiefgrauem  Dbertörpcr,  graufebmar* 
gern,  hellgrau  gefäumten  ©chmung*  unb  ©teuer* 
febern,  mit  2 fchmalen,  meißlicben  SSinben  befe^ten 
glügeln,  meißlichen,  oben  mit  lanjenförmigen, 
unten  mit  runblicben,  braunfebmarjen  glecfen  be* 
festem  Unterförper.  ©ie  bemohnt  oorjüglich 
gebirgige  Stabelmälber  ifl  febr  f<heu,  frißt  im 
Winter  Wacbholber»  unb  S3ogelbeeren,  tm  @om* 
mer  3nfeften  unb  Würmer,  fdjreit:  rrrrrr  tott 
attat!  fingt  flarf  oollflötenartig,  hoch  mit  gerin* 
get  Äbmecbfelung , mirb  in  25ohnen  auf  bem 
S3ogelberbe,  im  ©chlaggarn  mit  SReblmürmern 
gefangen  unb  begnügt  fid)  in  ber  ©efangenfehaft 
mit  U n i o e r f a l f u 1 1 e r (f.  b.). 

SÜftflbilbuttg  ber  ^rudjt,  ifl  nicht  alle* 
mal  bie  gotge  oon  f.  g.  93erfe|jen , fonbern  am  ^>äu* 
figflen  golge  ber  gehörten  ©efunbheit  bet  ÜRutter 
unb  ber  Stimmung  ihres  ®eifleS.  deshalb  haben 
©cbmangere  befonberS  über  ftch  ju  machen,  baß 
nicht  heftige  ®emüthsbemegungen  auf  ße  unb  ihre 
grucht  mirfen.  2fud)  müffen  fteben  2fnblict  graufen* 
erregenber  ©chaufpiele  meiben  unb  bürfen  ßch  oot 
natürlichen  25ingen  nicht  entfe^en. 

SWiteffer,  &ürrmabett,  3cbrioürmer, 
nennt  man  bie  febmarjen  fünfte  in  bet  ^>aut, 
melche  man  mie  SDtaben  aus  berfelben  heraus* 
brüden  fann.  ©iejenigen  Äinber,  melche  nicht 
fleißig  gemafchen  unb  gebabet  merben,  Anlage  ju 
©rüfenfranfheiten  haben  unb  unpaffenbe  Slah* 
rungSmittel  genießen,  oorjüglich  fcbmarjeS  95rot 
unb  SOlehlfpeifen,  finbam^)äußgflen  baoon  befallen 
unb  bleiben  mager.  25ieüJtiteffer  befielen  in  oer* 
härtetem  ©chleim,  melcher  bie  ©chmeißlöcher  oer* 
flopft  unb  bie  förpetliche  ÄuSbünflung  unmöglich 
macht;  baburch  leibet  bie@efunbheit,  ®ie4>eil ung 
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ift  tefd)t.  SO? an  habet  nämtid)  ba«  Ätnb  täglich 
unb  reibt  bie  ©teilen  bet  £aut,  wo  ftd)  oiele  Wir: 
effet  beftnben,  mit  ©tjrup  ein,  worauf  man  fte  mit 
SBeigenfleie  unb  glanell  roafcht.  Sei  ©rwachfes 
nen  muffen  bie  Witeffer  herautgebrücft  werben. 

©affelbe  befte^e  aut  eins 
fachen  ©eriihten:  ©uppe,  gleffch  unb  ©emüfe 
ober  Sraten  mit  tfbwechfelung  oon  gifd) , Wehl* 
fpeifen  tc.  2fUe  gecfeteien , fcf)r  fette  unb  fcharfe 
©adben  oerberben  bcn  Wagen,  fättigen  unb nähren 
nicht.  3u  allen  mug  eine  btnreichenbe  WengeSrot 
genoffen  werben  (Sgl.  übrigens  ©ffen). 

SÖtige&s^Hcflcä,  eine  fcbarfe  pifante©peife. 
Wan  fchneibetSlumenfobl,  ©chnittbobnen,  Wait, 
gang  junge  Wöhren,  junge  groge  Söhnen,  autges 
bülfle  ©tbfen,  fleine  grüne  ©urfen,  ©cbalotten  tc. 
llein  unb  bewahrt  jebe«  biefer  ©emüfe  für  ftd)  auf. 
Dann  lägt  man  SBeineffig  auffochen,  erfalten  unb 
nod)  2 Wal  auffochen  unb  jebeSmal  erfalten. 
hierauf  fefct  man  bie  eingelnen  ©emüfe  an  bat 
geuer,  jebet  in  einen  befonbern  Stapf  unb  focht 
fle  mürbe.  Stachbem  fte  erfaltet  ftnb,  legt  man  fie 
bebutfam  fd)id)tenweife  in  ©läfer  bunt  burd)* 
einanber,  legt  auf  jebe  l‘/2  3oU  hob*  @d)icbt  eine 
@d)id)t  helfen,  3immet  unb  fcbroar*en  Pfeffer, 
wed)felt  bamit  ab,  bit  bat  ©lat  ooll  ift,  giefjt  gu: 
lebt  ben  ©fftg  barauf  unb  oertorft  unb  oerpid)t 
bat  ©lat. 

SRttemptttf  ober  ©rinnerungtfunft , ift 
bie  gehre  oon  ben  Siegeln , nad»  welchen  bat  ©ts 
innerungtoerm&gen  bie  wiUfürlicbe  unb  georbnete 
3urüdrufung  ehemaliger  ©inbrücte  bewirft.  ©te 
©ultut  biefer  ©eelenfraft  ift  feht  wichtig,  benn  et 
ift  ein  fef)r  groger  ©ewinn,  wenn  man  mit  ben 
möglichft  einfachen  unb  ftchetflen  Wittein  befannt 
gemacht  wirb,  nad)  welchen  man  mit  geiebtigfeit 
jebe  nod)  fo  groge  3abl/  bie  3ahretgal)len  aller 
benfwürbigen  gefcbicbtlichen  ©reigniffe,  bie  geo: 
graphifdjsftatifiifchen  Zotigen , bie  Steife  unb 
Slütegeit  bet  Säume  unb  $>flangen  unb  oielet 
3fnbere  mehr  bem  ©ebächtnig  gleichfam  fpielenb 
für  immer  einprägen  fann.  Anleitung  gu  biefer 
Aunft  giebt  Äothe’t  „Äatechitmut  ber  Wne* 
monft." 

2Q?pbiHar*&rantoerftd)erun()$anfiaI* 
teit.  SD at  Wobiliar  macht  einen  S£t>eit  bet  Sers 
mögent  jeber  5ßirtl)fchaft  aut  unb  follte  baher 
eben  fowohl  gegen  benSranb  oerftchert  werben,  alt 
bie  3ntmobilien.  SDieW.  ftnb  nur  $)ripatanflalten 
unb  gwat  entweber  ©egenfeitigfeitt  s ober  Bctiens 
gefeUfchaften.  Son  benfelben  gilt  eben  bat,  wat 
über  bie  ©egenfeitigfeitö  * unb  Hctiengefellfcbaften 
in  bem  2frtifel  3mmobiliar:Sranboer* 
ficherungtanft alten  angeführt  ift. 

SD?ocfs&uvtIe;®iM>Ve  ober  uned)te  ©chilbs 
frötenfuppe  wirb  folgenbermapen  bereitet:  Wan 
reinigt  einen  weifjen  Äalbtfopf  gut,  focht  ihn  mit 
SButgelwetf  unb  Wöhren  faft  weich,  febneibet  am 
nächften  Sage  bat  gleifcb  in  fleine  piereefige 
©tütte,  thut  bann  ffleigenmehl  unb  bie  Stühe  pon 
bem  in  guter  SRinbSbrübe  gefodjten  Äalbtfopf  in 
(fnjftaffcrol,  lügt  bie  Waffe.fodjen,  legt  bie  gleifd): 


flücfchen  hinein,  lägt  fte  V2®ftinbe  fochen,  fchmedt 
bann  bie  Waffe  mit@ftragon,  ein  wenig  ©apenne* 
Pfeffer,  ©alg,  ■/a&uattaßfin,  */*  Duart  2fraf  unb 
©itronenfaft  ab  unb  thut  beim  Änridjten  gefochtt 
garceflöge  in  bie  Slerrine. 

ÜJfro&er,  ift  bet  in  naffen  ©rünben  porfoms 
menbe,  im  troetnen  3uftanbe  leicht  oerbrennlidje, 
fchwarge  ober  fchwargbraune  erbige  ©toff,  welcher 
ftd)  aut  wilbwachfenben  ^flangen  gebilbet  hat. 
©ic  Woberlaget  bilben  bie  fogenannten  Srüche 
unb  Woore.  ©er  befte  Wober  ift  berjenige,  ber 
aut  9Baff*rpfIangen  unb  ©umpfgewächfen  herpor* 
gegangen  ift  unb  an  Abhängen  pon  gebm  unb 
Wcrgelhügeln  porfommt.  SBachfen  an  ben  SRän* 
bern  ber  Srüche  füge  ©räfer,  Jfleearten,  ©i* 
fteln  tc. , fo  ift  ber  Wober  gut,  wachfen  aber  bas 
felbft  Stiebgräfer  unb  Woofe,  fo  ift  ber  Wober 
fchlecht.  SBill  man  ben  Wober  gum  ©üngen  bes 
nufcen,  fo  mug  man  allen  3uflug  bet  SBaffert  pon 
ihm  ableiten , weil  bet  längere  3fit  unter  ©affet 
flehenbe  Wober  oiel  pon  feiner  guten  Sefchaffens 
heit  perliert.  ©ie  befte  ffiirfung  bringt  ber  Wo* 
ber  auf  leichtem  Soben  herpor ; bie  Wenge,  bie  man 
baoon  aufbringt,  richtet  ftd»  nach  bet  Sefchaffens 
heit  betSobent;  gu  pielcn  Wober,  wenn  befonberl 
ber  Soben  fanbig  ift,  fann  man  nicht  leicht  auf* 
fahren. 

SOtoberatcurä  ober  fchattenlofe  Stegula* 
totlampen,  beruhen  auf  bemfelben  $rintip, 
wie  bie  u h r l a m p e n (f.  b.) , nur  ift  ihre  ©on* 
ftruetion  oiel  einfacher,  baher  fte  gu  wohlfeilen 
greifen  ergeugt  werben.  «Statt  bet  complicirten 
Staberwerfet  ift  in  bem  ©cljäufe  blot  eine  einfache 
@chraubcn:©ructfeber  an  bem  Jfolben  brfejtigt, 
welche  beim  Äufgiehen  mittelfl  einer  ^»anbfebraube 
in  ©pannung  perfekt,  ben  ©tuet  auf  bat  im  Se* 
hälfet  bifinbiiehe  Del  autübt,  bat  bann  burd)  bie 
Stöbre  bit  in  ben  St  enner  gelangt,  unb  ben©od)f 
fpeift , währenb  ber  Ueberfcbug  an  ber  Srennet* 
Wünbung  wieber  in  ben  Delbehälter  gurüefläuft. 
©er  eingige  fehler,  ben  biefe  gampen  anfänglich 
hatten,  war,  bag  ber  Delguflug  burd)  ben  unmit* 
telbar  autgeübten  flarfen  geberbruct,  ber  nicht,  wie 
bei  ben  mechanifchen  Uhrlampen,  burd)  ein  Stöber* 
fpfiem  übertragen  unb  mobulirt  wirb,  gu  reichlich 
ftattfinbet,  woburd)  ftch  bie  Sothwenbigfeit  ergab, 
ben  ©ocht  immer  um  3—4  ginien  höhet  «l<  bei 
ben  Stipeaulampem  gu  fchrauben,  wibrigenfadl 
bie  glamme  bei  niebriger  flehenbem  ©od)t  im  Del 
erfliett. 

?Dlo&crffc(fe,  werben  aut  feibenen  ©toffen 
entfernt,  inbem  man  eine  Wifdjung  pon  2 3l)ei(en 
SBaffer  unb  1 SSheil  ©almiafgeift  mit  einer  gebet 
ober  einer  weichen  Sürfte  aufträgt,  bat  3eug  in 
bet  SBärme  troefnen  lägt  unb  et  auf  ber  linfen 
©eite  auSbürftct.  Sei  fchwargfeibenen  ©toffen 
fann  man  noch  Stinte  gufegen. 

9Jto&eriflC  Xßeittc,  ftnb  unheilbar.  Wan 
erfennt  folcheSBeine  baran,  bag  ftd)  bie  Oberfläche 
mit  einem  grünen  ©chimmel  übergieht  unb  bie 
Waffe  einen  wibrigen,  flinfenben  ©erud)  ans 
nimmt.  £m  Seflen  ifl  et,  folgen  fBeinfcmit 
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SBcanntwein  i«  P«tfe|en  unb  (Sfftg  baraud  ju  be* 
uittn. 

SRptjve,  3&oljtrübe,  ift  eilte  ©emüfepjfanze, 
Don  ber  oerfchiebenc  Spielarten  oorfommen,  näm: 
lieh  Wöhren  mit  furzen,  unten  mehr  abgeftumpf* 
ten  ®ucj«tn  (Äarotten  f.  b.)  ober  mit  langen, 
Dom  Jtopfe  nad)  bem  Schwanjc  ju  an  JOirfe  all: 
malig  abnehmenben  SButjcln,  ferner  rothe,  golb: 
gelbe,  gelbliche  unb  weiße.  ©ie  rotben  unb  golb: 
gelben  Wöhren  ftnb  im  ©efebmad  bie  porjüglich-- 
ften.  ©ie  Wöf>cen  perlangen  einen  tiefen,  lottern, 
mürben,  etwad  fanbigen  ©oben  unb  freie,  theil: 
weife  aud)  niebete,  etwad  feuchte  Sage.  ©ie 
Wöhren  faet  man,  um  fie  zu  oerfdjiebenet  Seit 
benaften  *u  fonnen,  oom  Wätz  bid  3uni  aud;  bie 
Hauptfaat  aber  macht  man  im  tfptfl.  ©en  Sa* 
men  reibt  man  juoot  mit  ben  £änt>en,  permifcht 
tbn  bann  mit  troetnem  Sanbe  ober  Sägefpänen 
unb  fort  ihn  breitwürftg,  ziemlich  bünn  aud. 
Später  »erben  bk  «Pflänzchen  auf  3—5  3oll@nt: 
fernung  gelichtet,  bie  SBeete  ftetd  oonUnlraut  rein 
gehalten  unb  bad  Srbrekh  öfter  gelodert.  SBill 
man  oon  ben  SO^d^ren  Samen  jieb<n,  fo  fucht  man 
bk  fchönften  aud , fchneibet  bad  ßcaut  bid  auf  1 
3otl  ab,  bewahrt  fie  bid  im  Wärz  im  AeUer  im 
Sanbe  auf  unb  pflanzt  fie  bann  IV«  Sufi  oon  ein: 
anbet  entfernt  an  eine  fonnige  Stelle  bed  ©artend, 
©a  ber  Same  Rieht  gleichzeitig  reift,  fo  muß  man 
bie  reifen  ©olben  pon  Seit  zu  3eit  abfehneiben  unb 
an  einem  luftigen  Orte  aufbemabren.  Ueber  bad 
Treiben  bet  Wöhren  f.  «Karotte.  ©ie  2Cuf-- 
bewahrung  ber  Wöhren  gefchieht  im  .Keller.  S3or* 
her  befreit  man  fte  non  bem  .Kraute,  wobei  zugleich 
oben  ein  bünned  Scheibchen  pom  ^letfcfee  abge: 
fehnitten  wirb,  weil  fonjl  bie  Wöhren  leicht  aud: 
»achfen.  ©ie  faulenben  Wöhren  muß  man  öfter 
auilefen  unb  ben  ganzen  23ocratb , wenn  er  weit 
werben  will,  begießen.  ©ute  Röhren  muffen 
groß,  bid,  fdwn  fpinbelfÖrmig,  fleifcbig  unb  faftig 
fein,  eine  angenehme  tödliche  garbe  unb  einen 
lieblichen  fügen  ©efchmad  haben.  Schlecht  ftnb  bie 
weißlichen,  zu  bünnen,  furzen,  oerfrüppelten,  jot: 
tigen,  holzigen,  roftfarbigen  unb  fauligen  Wöhren. 
Um  Wöhren  einzumachen,  reinigt  man  fie, 
fchneibet  fte  in  länglich  feine  Stüdcben,  focht  fte 
in  SBaffer  weich  unb  läßt  fte  burch  einen  ©ureb: 
fchlag  ablaufen;  bann  läutert  man  zujebem^pfunb 
Wöhren  t 9)fb.  3uder,  focht  ihn  zum  gaben,  tbut 
bie  Wöhren  nebft  etwad  gefchnittener  Zitronen: 
fchale  hinein,  Focht  fte  in  bem  3uder,  nimmt  fte 
mit  bem  Schaumlöffel  heraud,  legt  fie  in  ©läfer, 
gießt  ben  3uder  barüber  unb  binbet  bie  ©läfer 
nad»  erfolgtem  ©rfalten  zu.  — Wöhren,  nament« 
lieb  junge,  ftnb  ein  febr  angenehmed  unb  gefunbed 
©emüfe.  Wan  febabt,  wäfcht  unb  fchneibet 
fte,  focht  fie  mit  «Rinbdbrühe,  bid  fte  weich 
ftnb,  ober  in  SBaffer  mit  «Butter,  brennt  fie  mit 
Wehl  ober  geriebener  Semmel  bidlich  ein,  unter« 
rührt  fte  gulefet  mit  $>eterftlie  unb  gibt  fte  §u 
Schöpf«  unb  Stinbfkifd),  Soteletten,  SEauben  tc. 
©ie  Wöhren  taffen  ftd»  aud»  mit  aUethanb  anbern 
©tmüfen  m(fd)en,  namentlich  mit  grünen  ©rbfen, 


Söhnen  unb  .Kartoffeln.  ©(füllte  Wöhten. 
Wan  fchneibet  an  ben  Wöhren  ben  Äopf  ah,  fyolftt 
fte  aud,  hodt  bad  Xudgchöhlk  ganz  fein,  tül»ct 
Siet,  einige  Söffet  «Rahm,  SButtcr,  Salj,  Wudiat* 
bluten  unb  geriebene  Semmel  baju  unb  füllt  e$; 
in  bie  Wöhren ; man  legt  bann  ben  ©edel  wttbec 
barauf,  fodbt  bie  Wöhren  ingleifchbrühe  auf  Äoh* 
(enfeuer,  tfput  Wudtatblüten  unb  fButter  unb  jus 
lefct  geriebene  Semmelftume  bazu.  — 2Cußet  ju 
©emüfe  bienen  bie  Wöhten  noch  zur  fBereitung 
oon  Sfftg,  Woft,  Saft  unb  3uder  (f.  bie  nad)« 
jtehtnbcn  2£rtifel)  ald  Heilmittel  unb  zur  Sief»* 
fütterung.  2CI«  H>eilmittcl  febabt  man  bie  Sftins 
ben  frifebet  Wöhren  ab,  reibt  fte  auf  einem  SRetb* 
eifen,  läßt  ben  überflüfftgen  Saft  pon  bem  f8te£ 
abtaufen,  macht  benfetben  auf  einem  weiten  Stellet: 
über  einigen  .Kohlen  warm  unb  perwenbet  ihn  alt 
2Cuffcblag  bei  fchtimmen  trebdartigen  ©efchwücen. 
©ie  Schmerzen  werben  gerainbert,  bk  ©tterung 
unb  ber  ©eruch  gemäßigt,  bk  hotten  Siinben  wer» 
ben  erweicht,  unb  nad»  unb  nad»  wirb  üÖflige  4?et* 
(ung  bewirft,  ©er  2Cuffd»lag  wirb  früh  unb  ant 
Äbenb  erneuert,  bad  ©efchwür  aber  jebedmal  mit 
lauem  SBaffer  unb  weither  geinwanb  gereinigt.  — 
Äld  Futtermittel  ifl  bie  WÖfjre  für  bk  $>fecbe 
nicht  nur  fehr  gebet’hlicb  unb  nahrhaft,  fonbett* 
aud»  in  gewiffen  franfhaften  3uftanben  ein  hetts 
ltd>eö  gegen  bengrühling  hin  gefüttert, 

reinigt  fie  bad  58lut.  Sieben  8—10  $)fb.  Heu  unb 
6 — 8 $)fb.Stroh  täglich  30$)  fb.  Wöhten  ift  eine  ftart 
nährenbe  gutterportion.  3n  eine  gleichförmige 
Hafer«  unb  Äartoffelfütterung  bringt  eine  1 — 2 
Wonate  bauernbe  Wöt)«nfütterung  eine  fehr  oor* 
theilhafte  2lbwechfelung.  2luch  für  bad  SftinbPteh  ift 
bk  Wöhre  ein  paffenbedgutter,  bad  außerbem  auf  bte 
Wenge  unb®üte  ber  Wild»  fehr  portheilhaft  wirft. 
Wan  wäfd»t  bie  Wöhren  por  ber  Serfütterung, 
fchneibet  ober  fiößt  fte  unb  perfüttert  ft«  mit  Spreu, 
Hädfel  ober  Ucberfeljr.  gut  Schweine  jerfleinert 
ober  focht  man  fte.  ©dnfen  gibt  man  fte  roh. 
Wafiungdmittel  wtrfen  bk  Wöhren  mehr  auf  ben 
gleifd»:  ald  auf  ben  gettanfaf}. 

9Jföhrettbottbonö.  Wan  fdjabt  (»  große 
Wöhren , reibt  fte,  preßt  fte  burch  ein  &ud>,  thut 
ben  audgepreßten  Saft  zu  3 %>fb.  geläutertem 
3uder  unb  fod»t  ihn  jum  fletnen  gaben  (©.  übrt= 
gend  Sonbon  d). 

üjrphrcitefftg.  ©ie  Sflüdjiänbe  bon  ben 
audgepreßten  Wöhren  beim  Saftfod)en  werben 
mit  fo  pie(SBa)fer  übergoffen,  baß  baffelbe  barüber 
(feht.  9 lad»  2—3  SBochen  wirb  bk  in  faure  ®äh* 
rung  übergegangene  Waffe  audgepreßt  unb  bie 
erhaltenegiüjfigfeit  an  einen  15— 20°  St.  warmen 
Drt  geflellt.  3ur  Seförberung  ber  fauren  ©äh« 
rung  fe^t  man  ber  gtüfftgfeit  etwad  (Sfflgmutter 
ober  in  @f|tg  gewei^ted  «Brot  unb  auf  1 Simec 
gtüfftgfeit  4— iß  goth  rohen  SBeinftein  unb  2 6otf> 
Sremortartari  zu.  ©er  aufgefloßene  Schaum 
wtrb  abgenommen.  Stößt  bk  glüfftgfeit  ntdht 
mehr  auf,  fo  wirb  ber  (Sfftg  einigemal  abgewogen 
unb,  wenn  ec  noch  nicht  ftar!  genugift,  etwaö 
SBeinftein  gugefefct  unb  bk  Waffe  ber  freien 
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ßuft  bloSgeflellt.  £at  bet  ©fftg  bte  gett>önfd)te 
©äure,  fo  !(ärt  man  ihn  mit  Jg>aufenblafe,  Kälber: 
fügen,  ©aragbeenmooS,  ^cfrfjntttcn,  gefocbf  unb  bte 
©aderte  mit  ©fftg  oerbünnt  unb  bcm  ©an jen  untet 
ftetem  Umrütjren  gugefefct.  3ft  bet  ©fftg  grflärt, 
fo  wirb  er  abgegogen  unb  luftbicbt  oerfcblojfen. 

^pfjrcitfltcge,  ifl  ein3nfeft,  beffen  ßaroen 
©änge  in  bie  Wöhren  frejfen. 

ÜJJöhrcnfraut*  ©aS  junge  Kraut  ber 
Wöhren,  wie©ptnat  gubcreitet  unb  gewürgt,  gibt 
ein  febr  fchmactbafteS  ©emüfe. 

SOfoOrcttßiidbctn  Wun  fcbabt  Wöhren  unb 
fod)t  fte  gang  weid).  3Bcnn  fte  falt  finb,  reibt 
man  fie  auf  bem  Steibcifen,  tut  fte  auf  bcn  aufge: 
triebenen  Kuchen,  flreut  !leine  Stofinen,  Wanbein, 
©itronenfcbale  barauf,  giegt  barüber  einen  ®ug 
oon  bictem  9tabm  unb  ©ietn  unb  barübet  etwas 
SButter. 

SJlöOtetimu^.  Wan  reibt  fo  oiel  SKö^ren 
auf  einem  Stcibeifen,  als  man  eben  Wug  gu  t)aben 
wünfdtt,  unb  lägt  ben  Srei  einige  ©tunbcn  in  ber 
ßuft  flehen.  ©ann  flögt  man  5—6  Wal  fo  oiel 
Wöhren  als  gerieben  ftnb,  lägt  fte  in  SBaffer  weid) 
tocben  unb  pregt  fte  nebfl  ber  Srülje  auf  einer 
treffe  auS.  ©aS  AuSgepregte  wirb  nun  allmälig 
eingefocht,  unb  wenn  eS  anfängt  fiebrig  gu  wer: 
ben,  tut  man  bie  geriebenen  Wöhren  bingu,  rührt 
beibeS  immerwäbrenb  um  unb  focht  eS  fo  lange, 
bis  baS  Wug  gang  fleif  ifl.  2Bill  man  eS  nicht 
fe^r  füg  baben/  fo  wirft  man  grüne  SffiaUnüffe 
hinein  unb  lägt  fte  mit  auffod)en. 

SDidh^cnfaft  ober  s3J?öf)tcitft)ruV , wirb 
in  ben  länblidjen  Haushaltungen  oielfad)  flatt 
be$  3uderö  angewenbet,  ifl  aber  aud)  eine  ber 
oorgüglid)flen  Wittel  gegen  ben  £uflen,  ba  ee  mit 
ber  ©ügigfeit  unb  ben  löfcnben  ©igenfchaftcn  nid)t 
baS  Wagenoerberben  anberer  füger  Wittel  ober 
bod)  nur  in  getingcrm©rabc  oerbinbet.  Um  © i)  r u p 
aus  Wöhren  gu  bereiten,  wähle  man  folche 
SKöbren,  bie  auf  ungebüngtem  ßanbe  gewachfen, 
bunfelrotb  eon  garbe  unb  nicht  gu  btct  finb. 
JDie  .Wöhren  werben  geroafchen , am  Kopf: 
enbe  flatf  befd)nitten,  gefocbt  unb  auSge: 
pregt.  9tad)bem  ber  ©oft  butd)  ein  .Ipaarfteb  in 
ben  Äeffel  gefüllt  worben  ifl,  wirb  ber  Keffel  übet 
baS  geltet  gefegt  unb  bet  ©d)aum  fleigig  abge; 
ttommen.  SBenn  ftch  fein  ©chaum  mehr  gefgt, 
wirb  bet  ©aft  abgegoffen  unb  im  Keffel  gut  ge: 
hörigen  ©prupbicte  eingefocbt.  ©er  im  Hanbel 
Oorfommenbe  Wöbrenfaft  ifl  felren  rein  unb  ber 
felbflbereitete  oorgugieben.  Wan  gibt  ibn  thee: 
iöffelweife  unb  lägt  ibn  langfam  btnunterfchlucfen 
ober  ftreicbt  ihn  auf  S3rot.  Aud)  gegen  SBürmer 
ifl  biefet  ©aft  febr  bienlid). 

Söiöhrettjucfcr»  Wan  focbt  3uc!er  gum 
85tu(h,  gibt  bann  etwas  flarfen  SDföbrenfaft  gu, 
fchwenft  bie  Waffe  um,  lägt  fte  wieber  gum  SBrucb 
Jochen  unb  ©erfährt  weitet  wie  beim  ©etflens 
gucfet  (f.  b.). 

SJföttdj,  f.  ©raSmücfe. 

SWörtel  h sifit  jebes  WaterialgurSJerbinbung 

bet  Wauerfteine  burch  Ausfüllung  ibret  gugen, 

/ 


Wan  unterfcheibet  Kalf  * unb  ©ppSmÖrtel.  ©en 
Kalfmörtel  teilt  man  wieber  ein  in  ßnft;  unb  ttt 
SBaffermörtel.  1)  Kalfmörtel,  ßuftmörtel, 
gerne  inerWörtet»  ©er  ßuftmörtel  fann  nut 
ba  angewenbet  werben,  wo  ©ebäube  aufgefübrt 
werben  follen,  bie  bloS  ber  SBirfung  ber  ßuft  unb 
ber  SBitterung,  aber  nicht  beö  Söajfers  aaSgefefct 
ftnb.  ©elöfebter  Kalf  für  ftd)  allein  erhärtet  gwat 
an  ber  ßuft,  gerflüftet  ftd»  aber  febr,  unb  e<  würbe 
aud),  wollte  man  ihn  allein  cmwenben,  guoiel  auf; 
gehen;  man  oermengt  ihn beShalb mit irgenb einem 
brauchbaren  3ufd)lag,  bet  meifl  tn  ©anb  beflebt, 
oon  oerfdjiebcner  ©rüge  beS  Äorns.  ©iefer  muf 
tnbeffen  rein,  b.  b-  nidjt  mit  2bon,  ^>umuö; 
tbeilcn,  u.  f.  w.  oermengt  unb  webet  gang  fein, 
nod)  in  gu  groben  .Körnern  fein,  fonbem  es  ifl  am 
®ejien,  wenn  bie  ©röge  beS  JfornS  oerfebieben  ifl, 
tnbeffen  mebt  oom  feinförniqen,  als  oom  grob* 
förntgen;  ber  ©rubenfanb  ifl  befftr  als  ber  glufs 
fanb.  3e  fetter  ber  Äalf,  beüo  mehr  3ufd)lag 
oerträgt  er;  ÜJtergcltalf  erforbert  bab«  «ine  weit 
geringere  2Renge©anb;  aud)  ber  ©tufdjelfalt  oers 
trägt  nicht  oiel,  bagegen  erforbert  Äalf  auSJtreibe 
gebrannt  wieber  mcbr3ufd)lag  als  ©teinfalf.  Auf 
t ©ubitfug  clngefumpften  fleifen  Äalfbrei  nimmt 
man  l‘/s/2— 21/,  ©ubiffug  ©anb ; gu  wenig  ©anb 
gibt  einen  fcblecbten  «Otörtel.  ©er  SOTörtel  batf 
übrigens  nicht  gu  bann ; b.  b.mit  nicht  guoiel  ©affet 
angefertigt  fein , unb  feine  Jfalfjlreifen  geigeny 
was  ein  Sew.eiS  wäre,  bag  er  nicht  gehörig  gf; 
mengt  ifl.  9lacb  3 o b n ’ < Anftcbt  gibt  ber  magerfte 
Kalf,  b.  b.  bet  auger  berJfalterbe  auch  noch  JCrefet* 
unb  Xbonerbe  unb  ©tfenort)b  enthält,  eigentlich 
ben  befien  SKörtel,  tnbrm  ftch  hier  beim  ffirbärten 
eine  mehr  tafelfpatarttge  Serbtnbung  oon  Äiefelr, 
italf:,  Slboncrbe,  ©ifenorbb  bilbet,  bte  brr  wahrt 
©ement  im  SOtörtel  ifl  unb  ber  erbärtenben 
Waffe  alS  baS  innigfle  SSinbungS;  unb  S3crfits 
tungSmittel  bient.  3s  gröget  alfo  bie  Wenge 
jenes  ©ernents  ifl,  je  magerer  alfo  bet  Äalf  ifk, 
Ocflo  härter  unb  oorgüglicher  ifl  aud)  ber  Wörttl 
unb  beflo  geringer  ber  ©ebalt  an  eigentlichem 
foblenfaucrn  Äalf;  bag  biss  eine  gewiffe  ©rengt 
flattftnbet,  über  welche  hinaus  Das  Sobtbrennen 
erfolgt,  ©erficht  ftch  oon  fclbft.  ©er  Unterfchieb 
beS  Äalfflein;  unb  WufchelfchalenmörtetS  beruht 
grögtcntbcilS  auf  ber  Abwefenbeit  biefet  ©ementS 
in  legterm,  unb  eS  gibt  baber  eigentlich  2 Arten 
oon  Wörtel,  einen  mit,  ben  anbern  ohne  ©ement, 
wooon  erfterer  ber  bejfere  ifl.  ©chnelltS  AuSs 
troefnen  ifl  bem  Wörtel  nachteilig,  ba  ec  Slifft 
befommt,  unb  er  erlangt  nur  bann  biegehörige 
gefligfeit,  wenn  er  langfam  auStrocfnet,  baher 
ec  in  Jteüern  auch  immer  feflet  als  an  äugten 
Wauern  wirb,  ©ben  fo  nachteilig  wirft  ffatftt 
groft,  weil  baS  gefrterenbe  2Baffet  ben  Wörtd 
butch  feine  AuSbehnung  gerfprengt  unb  mürbe 
macht,  ©ie  ©üte  beS  Wörtels  hängt  alfo  haupt* 
fachlich  oon  breiUmflänbm  ab:  1)  oon  bet  gäng« 
liehen  ©ntfernungberäCohltnfäure  burch 
baSSBrennen  ober  oon  ber  Aefcbatfeit  beS  JfalfS ; bet* 
halb  taugt  an  bep  ßuft  gerfaUener  Äalf  nicht,  weil 
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et  gewöhnlich  fd)on  JCof>lenfäure  angejogen  fjat. 
SDeö^alb  muß  ferner  ber  SDtörtel  frifd)  oerbraucbt 
werben,  unb  wenn  bet  Jtalf  oorher  eingefumpft 
geroefen  ift,  fo  tnuf  et  gut  oor  bcni  Zutritt  ber 
ßuft  gefd)ü(jt  gewefen  fein ; unter  ber  lebten  Be* 
bingung  gibt  alter  Jtalf  fogar  ben  biften  Störtet, 
weil  fid)  baö  ©affet  inniger  mit  if)m  oerbunben 
bat.  2)  Bon  bem  richtigen  Berhältniß  beö 
©anbei  jurn  Jtalf.  dö  barf  bem  Mörtel 
nid)t  mehr  ©anb  gegeben  werben,  alö  er  binben 
fann,  weil  et  fonft  locfer  unb  bröctlid)  wirb;  bie 
Statur  bei  Jtalfö  muß  hierbei  berücfftcbtigt  wer* 
ben,  ob  er  fett  ober  mager  ift.  ©iefchon  erwähnt, 
barf  auf  1 Siaß  Jtalf  höchftenö  2— 2'/2  Slajj 
©anb  fommen,  je  nacbbem  Unterer  grober  ober 
feiner  ift;  ei  tfl  amBeften,  wenn  hierbei  bie  ©röße 
bei  Jtornö  entwai  oerfchieben  ifl.  3)  83 on  bem 
gehörigen  ©afferjufaf}.  Stoch  wichtiger 
ift  bai  richtige  Sertjältniß  beö  ©afferö  im  Störtd ; 
ju  wenig  ©affer  tjinbert  jwar  bie  gehörige  Bins 
bung  ber  Jtiefelerbe  Durch  ben  Aalt,  aber  ju  oiei 
hinbert  bai  gehörige  unb  gleichförmige  Xuetrocf: 
nen  bei  Störtelö,  woburcb  er  auf  bet  Oberfläche 
rifftg  wirb,  ba  er  ^ter  früher  auitroctnet  aii  im 
3nnetn.  din  bünnerBrei  gibt,  wenn  bai  ©affet 
burch  bai  £rodntn  entfernt  ift,  nur  einen  lodern 
Störtel,  unb  ei  ift  beffer  bai  ©affet  jurn  Benefctn 
ber  ©teine  a(i  jum  SHöttel  ju  oerwenben.  Sei 
jebem  Störtet  trägt  eine  innigeSiifcbung  ber 
Beftanbtheile  wefentlich  jur  ©üte  bei;  bie  3u: 
fchläge  muffen  Daher  gut  barunter  gemengt  wer« 
ben;  befonberö  beim  ©affermörtel  muß  ber  des 
ment  fein  gemahlen  werben.  2tud>  permehrt  ber 
©tuet  bie  geftigfeit  bei  Störtelö  fehr;  beihalb  ift 
bet  jwifchen  ben  Steinen  liegenbe  harter*  ali  an 
ben  Äujjentheilen.  ©er  empfohtne  3ufah  Pon 
©ppö  jum  gewöhnlichen  Störtel,  ber  jwar  bai 
ßrhärten  befcbleunigt,  aber  im  SBaffer  auftöölich 
ift,  ift  in  ben  meiften gälten  entbehrlich  unb  beim 
äußern  München  wegen  ber  leichtern  Xuflöölichfeit 
beffelben  im  SBaffer  oöllig  perwerftich.  b)  SBafs 
fetmörtel,  hhbraulifcherSOtÖrtet,  Jtiefeb 
falferbe.  ©er  SBaffermörtet  ift  eine  djemifcbe 
SBerbinbung  pon  Jtiefelerbe  unb  Jtalf  mit  SBaffer, 
währenb  ber  Cufts  ober  gemeine  Störtet  bloö  eine 
mechanifche  Serbinbung  ber  .Ralferbe  mit  bem 
©anb  ift.  ©iefet  testete  fann  nie  härter  werben, 
ati  bet  Äalfftein,  aui  welchem  ber  jtalf  gebrannt 
worben  war,  ift;  ber  SBaffermörtet  bagegen  wirb 
härter  ober  liefert  eine  tafelfpathartige  Berbins 
bung,  bie  härter  ali  ber  gewöhnliche  fohlcnfaure 
Jtalf  ift;  gewiffermaßen  fann  ber  SBaffermörtel 
ati  ein  mit  SBaffer  oerbunbeneö  Jtalfglaö  ange; 
[eben  werben.  2Cuf  biefe  Berbinbung  hat  SBaffer 
wenig  ober  gar  feine  aufiöfenbe  Jtraft,  baher  man 
fte  inibefonbere  jum  SBafferbau  anwenbet. 
SBaffermörtet  entfteht  immer,  wenn  ber  *Jufam* 
menhang  ber  Jtiefelerbe  burch  oerfchiebene  Siittel 
fo  gefchwächt  wirb,  baß  fie  ftch  mit  bem  Jtalf 
chemifcb  oerbinben  ober  bie  Stolle  einet  ©äure 
fpieten  fann,  ober  wenn  Jtalf  mit  Srben  unb 
©teinarten,  in  welchen  ihre  Berbinbung  mit  an; 


bern  dtben  fchwach  ift,  ober  burch  ©lüb*n  Q*s 
fcbwächt  würbe,  in  Berührung  fommt.  SBitb  ge* 
wöhnlicher  SJtörtel  in©aljfäure  aufgelöft,  fo  bleibt 
ber  ©anb  ali  $uloer  jurüct,  beim  hpbrautifchen 
Sförtel  aber  ali  ©alterte,  ©ie  meiften  Störtet 
ftnb  ©emifche  oon  ßuft*  unb  SBaffermörtel,  benn 
ber  gewöhnliche  Jtalfftein  ift  fetten  frei  oon  Jtiefel* 
unb  Zhonerbe,  unb  biei  permehrt  eigentlich 
bie  ©ütf  bei  guftmörteli.  SBenn  burch  ju 
fchnellei  Xuötroctnen  beim  SBaffermörtel  bie  ttin* 
mirtung  bei  Äalfö  auf  bie  Jtiefelerbe  unterbrochen 
wirb,  fo  wirb  er  bloö  guftmörtel;  beihatb  jeigt 
ber  SBaffermörtet  feine  £auptoorjüge  beim  ©affet* 
bau,  wo  er  tauge  unter  ©affer  ift.  Sian  erhält 
mit  alten  natürlichen  Serbinbungen  ber  .Riefelerbe 
hpbraulifcbei!  Störtel,  wenn  man  fte  glüht  unb 
bann  möglich  fein  gepuloert  mit  .Ralf  mengt. 
XUe  Xhonarten  geben  baher  gebrannt  unb  mit 
Jtalf  oermengt  guten  Siörtel,  ba  fte  faft  immer 
mehr  Jtiefel*  alö  Shonerbe , aud)  difenorpb, 
Jtalf  u.  bgl.  enthalten.  difenoppb  für  fid)  gibt 
mit  Jtalf  feinen  SfÖrtel,  wohl  aber  Sfineralien, 
bie  baödiienoppb  oerbunben  enthalten;  ei  fehltest 
Untere  beim  ©lüpen  auf;  baher  ftnb  difen* 
f cb  l a cf  e n gut  an wenbbar.  ©ie  Jtiefelerbe  (Jtie* 
fiifäure)  oerbinbet  fid)  immer  lieber  mit  2 S5afen 
uli  mit  einer,  unb  baher  gibt  ein  Sfineral  aui 
Jtiefelerbe  unb  .Ralf  beftehenb  einen  weniger  guten 
SÄörtel,  alö  wenn  eö  etwaö  weniger  Jtalf  unb  ba* 
für  j.  58.  difenoppb  enthält,  ©inb  düenoppb  unb 
Shonerbe  jugteid)  oorhanben,  fo  erhält  man  ba* 
mit  guten  Störtet,  weöhalb  aud)  Biedtlmehl 
brauchbar  ift.  Salferbehattiger  Äalfftein,  ©olo* 
mit,  gibt  bejfern  Jtalf  jum  ßuft*  unb  ©affer* 
mörtel  alö  gewöhnlicher,  obgleich  fein  Jtiefelerbe* 
geholt  gering  ift.  ffiaffermörtet  entfteht  aud)  aui 
gewöhnlichem SJtörtel,  wenn  man  ihn  mit  ©tein* 
foplenaiche  (gleiche  Beeile  gelöfchten  JCalf  unb 
Steinfohlmafche) , B£orfafd)e,  3iegelmehl,  auige* 
laugtet  «Ipoljafche,  ^uloer  oon  Söpfergefcbitren 
oermifcht.  SOtörtel  auö  Jtalf  unb  ©teinfohlen* 
afche  lägt  an  SiUigteit  unb  ©auerhaftigfeit  alte 
übrigen  SOtörtelarten  weit  hinter  fid).  dt  befielt 
auöabgelöfchtem  .ft' a 1 1 unb  burchgefieb* 
tet  ©teinfohle nafd>e.  ©et  Jtalf  muff  feit 
einigen  ©oeben  abgelöfdjt,  aber  noch  fehr  fiebrig 
fein.  2tuf29iaumthei(e  Jtalf  werben  8 Staum* 
rheite©teinfohlenafd)e  geftebt,  unb  bieSJtaffe  felbft 
muß  tüchtig  burchgearbeitet  werben,  ©iefen  ÜRÖc* 
tet  fann  man  beliebig  auf^otj,  ©tein,  troetnen 
Sebmboben  unb  SJtauerfpeife  auftragen;  er  wirb 
Durch  öftereö  Xbglätten  bem  SRarmoc  potttommen 
ähnlich,  ©ie  SJtaffe  wirb  in  4—8  Sagen  trocten  ; 
bie  Serbinbung  beiber  Sheile  ift  fo  innig,  baf  fte 
im  ©affet  wie  in  ber  ßuft  nad)  3ab«n  unoer* 
änbert  bleibt,  unb  baß  ihr  auch  bie  Jtälte  nicht  im 
©eringjten  febabet.  ©ie  eignet  ftd)  baher  jum  SBe* 
legen  ber  ^auöflttren,  gruchts  unb  £euböben,  für 
SBänbe  unb  ©eefen  in  allen  Zimmern,  inbem  fte 
jebe  beliebige  garbe  annimmt,  felbfl  ju  ©affer* 
behältern  tc.  2Ran  braud)t  fie  nur  V2 — 3/< 
bict  aufjutragen.  ©tefer  Störtet  ift  jugteid)  auch 
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feuetfefl,  roa$  feine  Unmcnbung  befonberg  wich« 
tig  macht.  35er  t)j)broutifd)e  SOtörtel  oertrdvit 
giemlidjen  *>on  ©anb,  moburd)  man  an 

ÄalF  fpart.  $er  bpbraulifche  SÄÖrtel  erlangt  [eine 
^ocbfle  SBoUfommentjeit  nur  unter  SÖaffer.  Kn 
ber  8uft  erhärtet  er  groar  fchncll,  bcfommt  aber 
SRiffe,  unter  SBaffer  aber  erfolgt  baS  ©gärten 
langfamer  unb  gleichförmiger;  obgleich  er  bei  Kn* 
menbung  beffelben  bei  an  ber  Suft  flebenben 
Stauern  immer  aud)  bem  gemeinen  SWörtel  oors 
jugieben  ifl,  fo  Fommt  eS  bod)  fet>r  barauf  an , bie 
dauern  burd)  öfteres  33efprengen  nafjju  erbalten, 
wenn  et  bebeutenb  fjart  merben  foll.  3u  S3erfer= 
tigung  beö  aBajfermörtelö  merben  bat)er  baupts 
fäd)lid)  jmei  Stetboben  angemenbet:  a)  Stan  fefct 
fettem  Jt'alF  oerfdnebene  3ufd)iäge  bei,  bie  ihm  bie 
©igenfebaft  erteilen,  im  SÖaffer  ju  erhärten; 
biefe  ftnb  »erfd)iebene  Fiefclfaure  23erbinbungen, 
tbeilö  9taturprobuFte,  tbeilS  Runfterjeugniffe, 
j.  33.  9>ujjolane,  SErafj,  gebrannter  33afalt  ober 
SEbonfd)iefet,  5Eöpfergefd)irts , 9>orjellanFapfels 
fcberben(©bamotte),  ©ifenfdjlacFen,  KUeS  in  roobt 
gcpuloertem  3uflanb,  3icgelmcbl.  2)ie  Quanti* 
täten  biefer  (Zemente  ftnb  nad)  Stafigabc  ber  ©üte 
berfelben  unb  ber  »erfchiebenen  Quantität  beö  RalFö 
»erfchieben;  magerer  ÄalF  bebarf  meniger,  ba  er 
fd)on  Zement  in  fid)  enthält;  oft  mirb  aud)  nod) 
©anb  binjugefefct.  b.  Ober  man  menbet  einen 
febr  magern  RalF  an,  ber  t>iel  SEbon,  Sittcrerbe, 
©ifenorpb  enthält,  hbbtaulifd)cr  RalF,  ber 
burd)  33rennen  in  ben  3uflanb  eineg  mifRalEoers 
mifd)ten  SEbonfalFfiliFatö  übergebt.  2.  © p p ö : 
m 6 rt  e l.  £)erfelbe  mirb  aus  2 ^£>et(en  ©npS  unb  1 
SEbeil  Söaffet  bem33olumcn  nad)  jufammengefebt; 
cS  ifl  notbig  gleich  beim  3ufammenrübren  baS  rechte 
Stafj  bes  SEßaffcrS  ju  treffen , fo  bafj  man  meber 
®t)p6  noch  SBaffer  bingu  ju  tbun  notbig  bot,  in* 
beffen  fehabet  ein  menig  mehr  SSaffer  nicht  fo  febr, 
alo  ju  menig;  aud)  muf  bet  SOTörfel  fogleid)  t>ers 
braucht  merben,  unb  man  barf  nicht  mehr  fertigen, 
ale  man  fdjnell  oerarbeiten  Fann.  Sßäbrenb  beS 
£Öfd>enS  ober  KnmachenS  bebnt  fid)  ber  ©t)p$s 
mörtel  auö,  meil  baS  mechanifd)  einbringenbe 
Söaffer  ihn  auSeinanbcr  treibt,  er  fefct  [ich  aber 
mäbtenb  beS  ©rbärfenS  mieber,  inbem  baö  SBaffer 
cbemifd)  abforbirt  mirb.  ©emöbnlicb  mirb  bem 
©ppSmÖrtcl  nod)  etwas  ©anb  jugefebt,  ber  bie 
33inbeEcaft  jmat  nicht  beförbert,  aber  bie  SJiaffe 
oermebrt  unb  man  erfpart  herbei  etwas  an 
©t)pS,  aud)  erhärtet  ber  SCRörfel  fpäter.  Kn  feud)* 
ten  Orten,  j.  33.  bei  35äd)ern,  taugt  ber  ©DpSs 
mortel  nicht;  im  Innern  ber  ©ebäube  mirb  er 
baupffäd)lid)  gum  Kbpufc  gerohrter  35ccFen,  ©es 
fimfe  u.  f.  m.  oermenbet;  hier  bebient  man  f ich 
gemöbniid)  eines  Ra IFjufabeS,  meil  bann  bie 
ÜJtaffe  langfamer  erhärtet  unb  fid)  begf>a(b  beques 
met  »erarbeiten  tä§t.  9tad)  einigen  Kngaben  foll 
ber  ©ppemörtel  mit  9tu$cn  auch  jum  SinFittcn 
ber  SEbürpfoften  gebraucht  merben  fönnen,  wenn 
er  mit  ber  Hälfte  Jjbammerfchlag  ober  ©ifenfeile 
jcrfibt  mirb,  bie  Stoffe  fogar  bie  ^foften  in  {leis 
nernen  SEbütftöcFen  nod)  fefler  holten  «16  33Ui, 
III. 


fid)  meber  oom  ©t’fen  nod)  ©tein  loSgeben  unb 
jeben  anbevn  Gement  an  35auer  unb  £ärte  übers 
treffen,  inbem  ftd)  baS  barin  beftnblichc  ©ifen  ims 
mer  mehr  orpbirt  unb  baburch  ben  Störtel  bichter 
unb  härter  macht. 

SJtortelrtnftrid)  für33acFfleinmauern.  ?0tan 
nimmt  auf  84  >pfb.  feinen  SBafferfanb  12  $pfb. 
ungelöfchten  JtalF  unb  4 fpfb.  magern  JCäfe,  ber 
burd)  ein  ©rabtfieb  gebrüctt  mirb.  $>iefe  ©toffe 
merben  erfl  trocten  gut  gemifcht,  bann  mit  bet 
gehörigen  Stenge  heib««1  (nid)t  Fochenbem)  SBaffet 
angemaebt.  2)iefer  Änflrich,  melcher  jeber  SBittes 
rung  miberftehf,  muf  fchnell  aufgetragen  merben. 

^övtelmafdhtnc  bient  jum  SKengen  bcö 
SJJörtelö,  namentlich  bei  33auten  auö  ©ufmauers 
merF.  ©ic  befielt  aus  einer  borijontal  gelegten 
conifchcn  iEonne,  bie  mit  ihrer  $rc  auf  einem 
einfachen  ©eftell  ruht;  an  ber  innern  ©eite  bet 
SEonne  finb  flatFe  eiferne  £>ornc  angebracht.  3ln 
bem  fcbmalen  ©nbe  ber  SEbnnc  merben  bie  abges 
meffenen  33effanbtbeile  bcs  Sföörtelö  tingemorfen 
unb  biefe  bann  mit  Jl'urbeln  entmeber  burd)  SOlens 
fchen  ober  mittelfl  eingefchlungener  ©eile  ober 
.Retten  burd)  ein  $)ferb  bemegt,  ju  welchem  leiteten 
3wect  ein  9lab  borijontal  angebracht  ift.  3ft  bie 
«Olaffe  binreid)enb  gemengt,  fo  merben  bieambrei* 
fern  @nbe  angebrachten  .klappen  geöffnet  unb  bie 
ganje  3ttaffe  mirb  burd)  mieberbolteö  Umbreben 
auögefchüttet. 

SDJ örtelcdloteit,  gesoffene,  eine  Grfins 
bung  Jpugt>ie’g  in  aBintertbur.  ©ie  merben  auä 
hpbraulifchem  Äalf  gegoffen  unb  gepreßt,  ftnb 
hinreichenb  ftarF,  um  jeben  2Bafferbruct  auöbolten 
ju  Fönnen  unb  weit  billiger  al$  fleinerne  unb 
eiferne  ©afferteitungövöbren. 

ÜRitacfteit  ober  ^ändhgtaubC/  ifl  eine 
SEaubcnart  mit  Furjent  ©chnabel  unb  flachem 
©cheitel.  ©in  33üfd)cl  ber  33ruflfebern  ifl  nach 
beiben  ©eiten  aufwärts  gerichtet.  2)ie  garbe  ifl 
gemöbniid)  gang  meifj,  unb  nur  auf  ben  glügeln 
fleht  ein  rothbrauncö,  erbfcngelbeS,  blaueö  ober 
fchmargeS  ©chilb.  ©6  Fomtnen  aber  auch  weif» 
unb  fcbmarggeflccFte  SOtöochen  oor. 

eine  3ierpflange.  SJlan  fäet  ben 
©amen  im  ober  geitigen  grübjabr  gleich 

an  bie  ©teile,  wo  bie  $)flanjen  flehen  bUibcn  fols 
len.  JDie  gu  bicl  flehenbcn  ^pflangen  merben  »ers 
gogen.  35er  SOlohn  liebt  einen  guten,  nahrhaften, 
lodern,  frifd)  gehängten  S3oben,  unb  eine  freie, 
fonnige  ßage.  35en  ©amen  fammelt  man  nur 
»on  ben  fd)önflen  unb  am  ©tärFflen  gefüllten 
33lumen.  — &ie  ©amen  beS  auf  bem  ^elbe 
gebauten  5CRohnö  merben  gur  Dclbereitung 
(f.  9JI o b n 6 1),  jum  SBacten  (f.  ?0?ohntorte), 
bcr[  aue  ben  cingcfchnittmen  grünen  ?OtobnFöpfen 
bringenbe  ©aft  jur£)piumbereitung(f. Dp ium), 
©amen  unb  .köpfe  als  fchlafmachcnbe  SJtittel  ans 
gemenbet.  3u  lebterm  «Behuf  gerftö^t  man  einen 
SOlohnFopf  Unb  Fod)t  ihn  mit  ben  ©amen  in  einer 
SEaffe  SBaffer.  35aö  9Jlittel  Fann  inbefj  burd)  feis 
nen  @cl)alt  an  Dpium  Fleinen Rinbetn  leicht  fdjas 
ben,  inbem  cs  lieibesoerflopfung-,  3ucFungen  unb 
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ben  Sob  jurgolge  Robert  fann,  weshalb  baoot  ju 
warnen  ift.  Dagegen  bient  jene  Abfochung,  t>in= 
reichenb  mit  (SanbtSjucfet,  £onig  unb  ©prup 
perfekt,  größetn  Äinbetn  unb  ©rwachfenen  bei 
Ärampfhuften,  frifchen  Sruftbefchwerben  mitJgK’i: 
ferfeit,  £alSbefchmetben.  SJtohnföpfe  unb  baS 
grüne  Äraut  ber  SJtohnpfianjen  bürfen  aud)  bem 
Siebe  nicbt  gefüttert  werben,  inbem  eS  baoon 
rafenb  werben  fann. 

§0?pt)!ip{,  wirb  burch  AuSprcffen  ber  Sttohn; 
famen  erbaiten.  ©S  ift  blaßgelb,  bat  einen  ange.- 
nehmen  ©cruch,  einen  leichten  Sttanbelgefcbmacf 
unb  troctnet  leicbt.  ©ein  fpecififchcS  ©emicht  ift, 
falt  gefcblagen,  0,9243,  warm  gefchlagen,  0,9249. 
Sei  — 18°  73'  wirb  eS  feft.  ©S  wirb  als  ©peiieöt 
benufct  unb  bient  aud)  jur  Setfälfcbung  beS  Dli; 
oenölS.  gcrnet  benufct  man  cS  gut  ^Beleuchtung 
unb  jur  ©eifenbereitung,  inbem3$)fb.  biefeSDels 
mit  Aefcnatronlauge  ö'/a  ^)fb.  ©eife  geben.  @nb; 
lieh  bient  eS  gut  girnißbereitung  unb,  burch  Slei; 
glätte  troctnenber  gemacht,  in  ber  Malerei. 
1 preuß.  ©cheffei  Süiobnfamen  gibt  24,6  — 26,7 
$)fb.  Del.  Um  baS  9Äol)nÖl  bem  Dlipenöl  ähnlich 
ju  machen,  bringt  man  eS  in  eine  Äufe,  hängt 
barin  3wiebeln  auf,  bis  biefe  ben  unangenehmen 
©efchmacf  auS  bem  Dil  gejogen  haben,  jieht  bann 
baS  Del  in  ein  größeres  ©efäß  ab  unb  fifct  auf 
jebe  Sonne  1 ßott)  in  ©affer  aufgdijfte  Haufens 
blafe,  1 Duentchen  feinften  puloerifirten  Snbigo 
unb  1 (pintc  geftoßentS  ©alj  ju.  SDtan  rührt 
Tllles  gut  um,  bringt  eS  ineine&ufe,  welche  .fbähne 
pon  perfchitbenec  £öhe  hat,  jieht  baS  .Klare  nach 
einigen  Sagen  ab  unb  oermi)d)t  biefes  fpäter  mit 
füßem  SOlanbelöl  unb  jetftoßenen  Dlioen.  3ulefct 
fcfct  man  auf  jebe»  *pott  Del  2 Soll)  gereinigtes 
©chweinefett,  [oblägt  baS  Del  gut  bamit,  läßt  cS 
einige  Sage  ruhig  liegen  unb  füllt  eS  bann  auf 
gäffer. 

9)tpf)llplfmtiß.  16  Soth  SOtohnol,  8 Cotf> 
Sleijucter,  4£oth  feingeriebene  ©ilberglätte.  Den 
Sleijucfet  toft  man  in  2 $)funb  ©affer,  baS  man 
in  einem  neuen,  mehr  weiten  als  hohen  irbenen 
Sopf  auf  Äohlenfeuer  heiß  gemacht  hat,  auf  unb 
fefct  biefet  ßöfung  bie  ©ilberglätte  unter  Um; 
rühren  ju.  Jjpierburch  bilbet  fid)  eine  weiße  garbe, 
bie  fid)  am  Soben  beS  ©cfaßeS  nicberfc^t.  5)?an 
erhält  bieSÖtifchung  ungefähr  1 ©tunbe  lang  unter 
öfterem  Umrühren  im  Soeben,  fe$t  bann.baS  ©e; 
fäß  weg,  fonbert  bie  garbe  nach  einiger  9?uhe  oon 
bet  über  ihr  ftebenben  flaten  glüffigfeit,  troefnet 
fie  gelinb,  gießt  baS  Del  auf  bie  garbe  im  Sopfc, 
permengt  beibe  gehörig  unb  läßt  nun  bieSOtifchung 
unter  mehrmaligem  Umrühren  fo  lange  unb  jwar 
am  Selten  in  ber  ©onne  flehen,  bis  baS  Del  weif 
ift,  um  eS  fofort  als  girniß  ju  perwenben.  Sei 
biefem  Serfahren  ift  ein  möglichftesgeinreiben  ber 
©ilberglätte  fchr  ju  empfehlen,  weil,  wenn  fid) 
gröbere  Sheilchen  berfelben  nicht  auflöfen  foUten, 
baSDel,  ftatt  fid)  ju  bleichen,  burch  folchegerötbet 
würbe.  ©eitet  muß  man  beimSroctuen  bie  Sor; 
fiebt  gebrauchen,  baß  bie  ©ilberglätte  nicht  fajt  auS; 
troctnet,  fonbern  noch  etwas  geuchtigfeit  behält, 


ba  fie  im  erfien  gälte  oom  Soben  beS  ©efdnrreS 
nur  fdjwct  ober  gar  nicht  loSjubringen  märe. 
SOtan  fann  auch  baS  9)tohnöl  bleichen,  wenn  man 
gleiche  Sheile  reines,  fehr  fein  geriebenes  Siet; 
weif  mit  biefem  Delc  »ermifcht,  bie  SDlajfe  auf 
einem  flachen  $)orjeUanteUer  ober  bejfer  auf  einer 
großen  flachen  $)orjellanfd)üffel  ausbreitet  unb 
6 — 8 Sage  an  ben  warmenDfen  ober  bejfer  einige 
©tunben  an  bie  ©onne  jteUt.  4?ietju  fann  man 
fid)  auch  eines  blechernen  ÄaftenS  oon  ungefähr 
18  3oll  8änge,  12  3oll  Sreite  unb  2—4  3oU 
4?öhe  bebienen.  DaS  Del  barf  ungefähr  einen 
SOlcjferrücfen  hoch  auf  bem  Sleiroeiß  flehen , we 8s 
halb  benn  aud)  gleiche  Sheile  angegeben  finb. 
9Jtan  erhält,  falls  man  fid)  eines  großen  ©efäße« 
bebient,  eine  jiemiiehe  Duantität  auf  einmal  unb 
ungefähr  bie  £älfte  beS  oerwenbeten  DelS.  DaS 
Sleiweiß  reibt  man  juerft  mit  etwas  oon  betoor; 
gefchriebenen  DuantitätiJRohnöl  ab  unb  oermifebt 
eS  aisbann  mit  bem  Stelle  beS  DelS.  DaS  nad) 
oorftehenben  Angaben  gebleichte  Del  eignet  fid)  ju 
weißen  Anftrichen,  jur  Anfertigung  oon  burch» 
fid: tigern  Rapier,  foroie  jum  Abreiben  weißer  unb 
heller  SDtalerfarben. 

2J?pJ)titprte»  SJtan  legt  eine  gorm  mit 
Sutterteig  aus,  thut  fein  gefchnittene  SDtanbeln 
unb  große  SRofinen  hinein,  nimmt  bann  Va&uart 
®tohnfamen,  quitfcht  fie  tüchtig  tn  •/♦  Ouart 
ÜÄild) , th«t  12  £oth  jerlaffene  Sutter,  4 fiotlj 
3ucftt,  4 gange  ©ier  unb  6 Dotter  baju,  füllt 
biefe  50?affe  ein  unb  bäcft  etwas  fcharf. 

pf)rcnf)tibn,  eine  £ühnetrace,  oerfchieben 
gefärbt;  Äamm,  iCihllappen  unb  bie  innere  Äno» 
chenbaut  beS  ©erippeS  finb  fchwarj  gefärbt. 

IVKoir,  ifl  ein  gemuflerteS,  geblümtes  (Sei; 
benjtug.  ©S  hat  einen  ©roS  be  Sours  ©runb, 
unb  bie  Slumen  haben  einen  Atlastöper.  Sor; 
*ügltd)  jeiebnet  es  fid)  burch  fein  (Schillern  aus. 
Den  beflen  SOtoir  liefert  ©nglanb  unb  granfreid). 
Aud)  gibt  eS  halbfeibenen  SfKoir. 

jffoire  metallique,  ifl  gemorteS 
ober  geflammtes  Sied).  SJtan  bchanbelt  oerginn; 
teS  Sied)  mit  ©äuren,  wonach  fid)  auf  ber  Dber; 
fläche  beS  3>nnS  perlmutterartig  glänjenbe  3eid)* 
nungen  bilben,  welche  baoon  herrühren,  baß  baS 
3inn  bei  fcbncliem  ©rfalten  frpjiallifirt.  Durd) 
Sehanbeln  beS  Sled)S  mit  einem  ©emenge  oon 
2 Sheilen  ©aljfäure,  1 Sheil  ©alpeterfäure  unb 
3Shcilen  ©affet  werben  bie  frpflallinifchen  Stel; 
len  bloßgelcgt. 

iötotree$ , finb  berfanartige,  gcmuflerte 
©oUenjeuge,  welche  häufig  ju  tOlöbelüberjügen 
gebraucht  werben,  ©ie  haben  einen  mehrfad)  ge; 
jwirnten  ©infchlagfaben. 

ü)?plcf)/  Saiamait&et*,  iß  eine  Art  fchmars 
jer  ©ibcdjfen  unb  burchauS  nicht  giftig.  Da  ec 
oiel  fchäbliche^nfeften  oerjehrt,  fo  follte  man  ihn 
hegen. 

Ülttotfett,  ift  bie  oon  Sutter;  unb  Ääftftoff 
befreite  SKilcb.  Die  Rolfen  finb  eine  flate,  gelbs 
lid)  grüne  glüffigleit  oon  füßem,  juderartigen 
©efchmacf,  fo  lange  fie  frifch  jtnb.  ©enn  man  fte 
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ber  Suff  tmb  Hifce  ouöfe^f , werben  fic  halb  fauet 
unb  oerwanbein  fid)  in  Sffig.  2lußer  als  Gebens 
probuft  bti  ber  JCäfebercitung  werben  bie  SOlolfen 
auch  fünftlid)  bargeftellt:  1.  ©aure  SD?  olfen. 
©ie  am  frühen  SDtorgen  gemolfene  SJJtfd)  wirb  in 
einem  reinen  irbenen  Sopf  an’S  geuer  gebracht 
unb  allmälig  bis  gum  ©icbcn  erbiet;  fobalb  bieS 
gefcbrben,  fc$t  man  nach  unb  nach  pon  ber  geron; 
nencn  ober  fourrn  S0?tld)  fo  oft  1 Sßlöffel  ooll  gu, 
bis  bie  füßc  ?0?ild)  geronnen  unb  ein  biefer  Jtäfe; 
fueben  gebilbet  ifl.  ße ^tereö  gefchiebt  in  ber  Siegel 
binnen  wenigen  SO? i nuten  unb  nad)  bem  3ufa$ 
oon  3—4  Sßlöffeln  bcS  ©erinnungSmitfelß  gu 
Va  0.uart  füßer  SD?i(ch.  Sind)  beenbigter  ©erin; 
nung  wirb  bcr  &opf  mehr  unb  metje  oon  bem 
geuer  abgerüctt  unb  bann  bie  allmälig  abgefübUcn 
Wolfen  bureb  gilirirpapier  ober  feine  Ceinwanb 
gefet'ht.  ©ae  ©erfahren  ifl  binnen  1 ©tunbe  be; 
enbigt;  eS  mißlingt  aud)  bei  einiger  Äufmerffam: 
feit  unb  Uebung  nie.  9?ur  bat  man  wobt  barauf 
gu  achten,  baß  bie  faure  SO?ild)  ftd)  bereits  36 
©funben  in  biefem  3uftanb  beftnbet;  benn  ifl  ft e 
jüngeren  Urfprungs,  fo  bat  fie  nod)  gu  geringen 
©öuregebatt  unb  muß  bann  gur  ©ewirfung  ber 
©erinnung  in  gu  großer  SDienge  gugefefct  werben, 
was  gwar  feinen  befonberen  Slachfbfil  für  bie 
50?olfcnbrrcitung  bat,  aber  unbequem  ifl.  ©ie  fo 
erhaltenen  SRotfen  haben  bie  gewöhnliche  garbe, 
einen  angenehmen  mi:ben  ©efebmact,  werben  febr 
gut  oettragen  unb  (eilten  20lcS,  waS  man  oon 
SDiolfen  erwarten  fann,  bie  oon  bet  SOiild)  oon 
Äüben  im  flachen  Canbe  bereitet  unb  oon  ben 
Äranfen  in  ihrer  Heimatb  getrunfen  werben. 
2.  ©üßeSO?o(fen.  1 ©rachme  getroefneter  Ääl; 
berlaab  wirb  mit  3 £otf)  SBajfer  6 ©tunben  ein; 
geweicht,  bann  fammt  bem  SBaffet  mit  48  ßoth 
frifch  abgerahmter  Äufjmilch  in  einem  ginnernen 
©cfäß  gum  .Rochen  gebracht,  einige  3eit  in  gelin: 
bem  ©ieben  erhalten,  bis  bie  ©erinnung  gehörig 
erfolgt  ifl,  bie  SDlaffe  unter  öfterem  Umtübten 
erfalten  gelaffcn  unb  bureb  bichte  Seinwanb  ge; 
feil)t.  3.  S3erfüßte  €©? olfen.  9D?an  bringt 
2 spfb.  frifch  abgerahmte  90?ild>  gum  Aufwallen, 
fe|t  1 ©rachme  gereinigten  JBeinftein  gu,  feibt 
nach  ocllinbetcm  ©erinnen  bie  halb  erfaltefeglüf; 
ftgfn't  burd)  unb  fcfct  bann  fo  oiel  gefchlemmte 
Ärcibc  ober  präparirte  Tfufterfchale  gu,  als  gut 
©att'gung  ber  ©äure  nötbig  ifl.  4.  ©aure 
SJtolfen  mit  SBet'ngeifl,  Sitr onenfaft, 
SEamarinbe,  Sffig,  Sffiein  ic.  SOfan  fe$.t  1 
D.uart  frifch  gemolfene  ober  abgerahmte  SO?ild) 
auf  baS  geuer  unb  wirft,  wenn  fie  gu  fochen  an; 
fängt,  unter  beflänbigem  Umrühren  1 Soth  prä; 
parirten  SBeinflein  ober  2 Sotb  Samarinbenmuß 
ober  >/a  &uart  Söein  ober  2 fiotb  Sitronenfaft 
nach  unb  nad)  hinein,  bis  fid)  bet  fdfige 5Xt)etl  oon 
ber  Sföilch  abgefonbert  hat.  ©ann  feibt  man  fie 
burd)  unb  Hart  fie,  inbem  man  baS  SBeiße  einiger 
Siet  gu  ©chaum  fchlägt,  biefe  mit  ben  SD?olfen 
' oermifcht,  gut  fd)lägt,  noch  einmal  auffochen  läßt 
unb  bann  burd)  Fließpapier  filtrirt.  5.  Ttlaun; 
m olfen.  9Jlan  nehme  2 fcotb  römifchen  Älaun, 


1 Sofh  SWilchgucfer  unb  */a  Sotf>  feinen  3immet, 
puloeriftre  Tllles  fein  unb  tbeile  eS  in  8 SEbeile. 
SO?it  einem  folcben  ^tiloer  fodie  man  '/♦  Cluart 
Jtubmild)  in  einem  irbenen  ©efäße,  bis  fic  gerinnt, 
©ie  geronnene  Waffe  wirb  burebgefeibf,  mit3ucfer 
oerfüßt  unb  ben  SEag  über  oerbraucht.  6.  sporne; 
tangenmolfen.  SDtan  fod)t  t Quart  SSJiilch 
unb  */a  ^omerange  unb  feibt  He  bureb.  7.  ©ier; 
m olfen.  SOtan  focht  frifche  SO?ilcb  auf,  gießt  ben 
oierten  31t>eit  gutes  ©icr  bagu,  rührt  bie  glüffig; 
feit  fleißig  um,  feiht  bie  SOiolfen,  wenn  bie  SOiilch 
geronnen  ifl,  burd)  unb  oerfefct  fie  mit  ein  wenig 
3ucfer.  2tUe  SSolfen  finb  bei  langwierigen  Seiben 
ber  SBrufl  unb  beS  Unterleibes,  bei  ©chleimfcbwinb; 
fud)t,  Sebcr;  unb  SDcilgfloctungen,  SO?agen;  unb 
©armoerfcbleimungcn  oon  großem  Stufen  , befon; 
bcrS  wenn  fie  im  grübjabc  3 — 4 SBochen  lang  bei 
guter  ©iät  getrunfen  werben  (f.  SDtolf encur). 
©a  bie  SJlolfen  ferner  eine  füblenbe,  leicht  etnäh* 
renbe  unb  gering  abführenbe  ©igenfehaft  haben, 
fo  eignen  fie  fich  auch  alS  ©ctränf  in  allen  Äranf* 
beiten,  wo  man  baSSSlut  erfrifeben,  ©chweißean; 
wenben  unb  bie  Tfuslcerungen  gclinb  oerbeffern 
will,  ©ie  oerfebiebenen  7(rten  ber  SOtolfen  haben 
auch  noch  oerfchiebenc  Slebcneigenfchaften.  Sier; 
unb  $>omcrangcomc!fcn  finb  febr  magenflärfenb. 
TflaunmolEen  befommen  befonberS  »perfonen  febr 
gut,  bie  an  langwierigen  SBlutfiüffen  leiben,  ©ie 
SBiininolfen  bienen  befonberS  bei  3ehr*ran^e*,cn 
mit  ©chwache  unb  lieber  Sleroenreigbarfeit,  bie 
Samarinbcn;  unb  SBeinfleinmolfen  in  galligen 
unb  gaulfiebcrn.  — 2lußer  alS  Heilmittel  werben 
bie  natürlichen  SOlolfcn  auch  als  ein  fel)t  gutes 
gutt er  für  bie  ©ch weine  angewenbet. 

SWolf  cn butter,  wirb  aus  ben  bei  Bereitung 
ber  überfitten,  fetten  unb  halbfetten  Ääfe  gurücf; 
blcibenben  9D?olfen  bereitet.  S0?an  fleUt  bie  SO?oU 
fen  in  große,  flache  ©efäße  gum  TluSrahmen  hin 
unb  buttert  ben  obgefchöpften  Stabm  wie  gewöhn; 
lief).  3m  ©urdifdmitt  liefern  100  Quart  oer; 
fäfle  SRildi  46  8oth  gute  33utter. 

9)loIfcttciir,  ifl  eine  febr  einfeifig  näbrenbe, 
oielmehr  enrgiebenbe,  reigmilbernbe,  auflöfenbe 
unb  auStourfbeförbcrnbe  Surmethobe,  welche  gegen 
bie  Äranfbeiten  angewenbet  wirb,  bie  in  bem  Tlrt. 
SO? olfen  angeführt  finb.  SÖ?an  trinft  fte  im 
grübjabr  3—4  SBodjen  lang  früh  nüchtern,  fängt 
mit  einem  ©lafc  an , fleigt  bis  3 ober  4 ©läfer, 
macht  fid)  Bewegung  barauf  unb  befolgt  biefelbe 
©iät  wie  bei  ber  >J3? i (di  c u r ff.  b.). 

Wolfciicfftfl.  SO?an  mifebt  100  Quart 
SO?oifen  mit  2'/s^)fb.  3?obguctrr,  Jpanig  ober  bop; 
pelt  fo  otcl  ©tärfeguefer,  fe^t  14  Quart  Srannt; 
wein  unb  einige  ^>fb.  Sierhefe  gu  unb  läßt  baS 
©emifefa  in  ©äbrung  übergeben,  bie  erft  weinig 
ifl,  aber  balb  eine  faure  wirb,  worauf  man  bie 
glüffigfeit  in  bie  ©auerfäffer  füllt;  bet  fertige 
Sffig  hat  gwar  etwas  SDtolfengeruch , bet  fid) 
aber  mit  ber  3 eit  oerliert  unb  auch  burd)  Äof)le 
weagefchafft  werben  fann. 

bcflehen  fafl  nur  aus  ©alletfe 
unb  ©chleim,  finb  brshalb  gwar  nahrhaft,  aber 
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nidjt  gut  gu  oirbauen,  $etd>ncn  ßd)  ober  gang  ber 
fonberö  burcb  ^pf>oöpf>orge^a(t  aus.  ©ö  gehören 
gu  ihnen  Äußern,  9R u fd) c l n , © d)  n e ct  e n , 
Ärebfe,  Hummern,  gtöfd)C  unb  ©ebilbs 
(röten  (f.  b.). 

SOToltPtt,  «Vhiltnm,  ein  gcföperteö  ober  uns 
geföpertcö,  fef)r  gangbares  SBcllengcug.  SDa  er 
fe^r  »norm  hält,  fo  wirber  gutlnterröcten,  ©cblafs 
(amifölern,  S3rufttüd>crn  ic.  häufig  angewenbet. 
Am  geinßen  iß  ber  engtifebe.  Unter  bem  beut; 
feben  ift  ber  fäd)ftfd>e  ber  bejte. 

Woltjbbäii  ober  'ItSafferblci,  ift  ein  SOtc* 
toll,  welche^  oiel  Aehnlicbfeit  mit  bem  ©raphit 
oberSSeißblei  hot.  9Jlan  gewinnt  es  aus  bem  ©hlos 
ritfdjicfec  ober  SOlolpbbänglang ; eö  ift  ßlberweiß, 
glängenb  unb  8*/2  SRat  fpecißfcb  fernerer  alö 
äBaffer.  gaß  alle  SJletaUe  (önnen  mit  bem  9Hos 
Ipbbän  legirt  werben;  ift  eö  ihnen  aber  nur  in 
geringer  «Dlenge  beige  mifebt,  fo  wirb  ihre  garbe 
unb  ihre  ©efebmeibigfeit  wenig  oeränbert.  3m 
Allgemeinen  gewinnen  olle  SOtetalle  burd)  ßegis 
rung  mitSJlolpbbdn  nn£ärte  unb  werben  fcbmelgs 
barer.  SERan  wenbet  baö  ßJlolpbbän,  baS  man  in 
©aebfen,  ©cbweben,  gran(reid),  Stalien  ic.  ges 
winnt,  gum  Anßteicben  ciferncr  SBaaren,  um  biefe 
oor  Stoß  gu  fcbüfcen,  gum  gätben  jc.  an.  ©tos 
Ipbbänblau  ift  eine  fdjöne  blaue  garbe  auö 
SRolpbbän,  3innori)b  unb  phoöpborfaurer  Äalf; 
erbe,  ©ie  bient  alei  Anßreicb:  unb  ©cbmctgfarbe. 
SDtolpbbdngrün  ift  eine  auö  phoöphorfaurcm 
SSJtolpbbän  unb  .Knochen  bereitete  fmaragbgrüne 
garbe. 

Wonattfflnf , Reinigung,  9>ertoi>e, 
$fcgd,  SSJfciifti’uatioit.  ©obalb  ocr  weibs 
liebe  .Körper  bie  gefcblecbtlicbe  Steife  erlangt  hat, 
foU  er  feben  Augenblict  für  bie  ^Befruchtung  bereit 
fein,  unb  gu  biefem  Sehuf  finbet  immer  ein  ßärs 
(erer  üuflufj  ber  ©äfte  gu  ben  drugungötbeilen 
ßatt,  alö  an  unb  für  fid)  gut  ©rnähtung  nötbig 
wäre.  £>amit  nun,  fo  lange  baö  eigentliche  ©es 
fd)led)tölebcn  bcö  Sßcibeö  ruht,  eine  wohltätige 
Auögleicbung  in  biefer  Segiehung  fiattfinbe,  fteUt 
ßd)  in  bet  Stegei  jeben  SRonat  einmal  oon  felbft 
eine  ©ntlcerung  ber  weiblichen  3eugungö  s .Kräfte 
unb  ©äfte  in  ber  gorm  eines  wäfferigen,  nicht 
gerinnbaren  Sluteö,  baö  oon  ben  SEBanbungen  ber 
©ebärmutterhöhle  auöfd>wi|t  unb  tropfenweife 
burd)  ben  ©d)eibe!ana(  abgeht,  ein,  unb  biefe  ©nts 
leerung  ift  ber  SOtonatößuß.  ®iefe  ßelloertretenbe 
Auöfonberung  ift  für  ben  gangen  weiblichen  Äöt» 
per  oon  großer  SBicbtigfeit,  unb  auö  ©törungen 
betfelben  entfielen  nicht  feiten  bie  bebenfliebßen 
Äranfheiten  unb  oiete  läftige  Unbequemlicb(eiten. 
Daraus  erhellt  oon  felbft  bie  große  2Bid)tig(eit 
eineö  groedmäßigen  biätetifd>en  Verhaltens  wäf)s 
renb  beö  SÄonatöflußeö.  Drei  Abfcbnitte  ftnb  eö, 
weldje  im  ©erlauf  beö  SDtonatößuffeö  gefonbert 
betrachtet  werben  muffen:  1. Daö  erße  ©rfebeinen 
beö  SOtonatöfluffeö  fällt  in  unferm  .Klima  in  bet 
Stege!  in  baö  14  — 16.  ßebenöjahr.  Der  ©intritt 
biefer  ©rfebeinung  erforbert  oon  ©eiten  ber  SWüts 


fer  bie  forgfältigfte  Ueberwacbung,  wenn  ben 
Töchtern  nid)t  (örpcrlicbe  9tad)theile  erwachfen, 
wenn  fte  bewahrt  bleiben  foUen  oor  einem  innern 
■Jwiefpalt,  bet  fo  leiebt  auf  ihr  gangeö  ©celenleben 
ftörenb  unb  oerniebtenb  einwir(r.  Denn  währenb 
bie  ©efcblecbtöthetle  bem  «Raume  nad)  ßcb  größere 
Sahn  brechen,  währenb  in  golge  beö  bagu  nöthi* 
gen  ftärfern  Umlaufs  bcöSlutö  im  Unterleibe  ficb 
(leine  SerbauungSßörungen,  ©olifen,  Äreug* 
febmergen,  DtudimSeden,  ©tatttgfeit  in  ben 
Seinen,  Slutanbrang  nach  .Kopf  unb  Sruft,  ein 
©efühl  fliegenbet  £ifce  tc.  cinftellfn,  währenb  bie 
Srüfte  anfcbwellen  unb  ber  gange  .Körper  an  güUe 
gewinnt,  taueben  bei  btt  fittlicb  rein  gehaltenen 
Jungfrau  biö  bahin  unbe(annte  ©efühle  unb 
Ahnungen  auf,  ergreifen  fte  eine  unbeftimmte 
©ehnfuebt,  eine  unerdärlicbe  Sefangenheit  unb 
Sangigteit,  unb  an  bie  ©teile  beö  ©efebmaefö  an 
(inblicben  ©pielen  unb  £änbeleien  tritt  baö 
Sebürfniß,  an  Srwacbfene  fid)  angufdjließen, 
burd)  mittheilenbe  Eingebung  ihrem  betlommencn 
bergen  Suft  gu  ftbaffen.  SKütter,  bie  fleh  ihrer 
«Pflichten  oolKommen  bewußt  ftnb,  werben  biefen 
Augenblict  nicht  oorübergeßen  taffen,  ohne  fid) 
baö  oollffe  Sertrauen  ihrer  Söcbter  gu  erwerben, 
unb  inbem  fie  biefelben  mit  innigfler  Siebe  an  ftd> 
giehen,  ße  baoot  gu  bewahren,  in  eine  gewiffe 
©cbwermuth  gu  oerfallen,  ober  fid)  an  anbere 
ibreö  3utrauenö  oielleicbt  unwürbige  «perfonen 
angufcbließen.  Son  befonberer  SBicbtiateit  iß  rö, 
bie  Sungfrau  mit  Sorficbt  auf  ®aö , waö  if>r  bcs 
oorßeht,  aufmcr(fam  gu  machen,  bamit  nicht  baö 
ptöhlidje  ©rfebeinen  beö  Slutßuffeö  ©chred  unb 
Angft  unb  baburd)  leicht  ernßere  Sefcbwerben  be . 
reite;  fie  ferner  gu  ermahnen,  ficb  nicht  etwa  burc 
jungfräuliches  ©ebamgefühl  abbalten  gu  laffen, 
bie  SJlutter  oon  bem  erfolgten  ©intritt  beö  «Olos 
uatöfluffeö  betannt  gu  machen,  ba  eine  ßrenge 
Aufficbt  gut  3eit  beö  «Olonatößuffeö , namentlid) 
in  ben  erßen  Sohren,  bringenb  nöthig  iß.  Unets 
fahrenheit,  ©ebamgefühl  unb  Sergnügungöfudjt 
oerleiten  nur  gu  oiete  junge  SDläbcben,  auf  ßdb 
felbß  gut  3 eit  beö  SÖlonafößußeö  nicht  gehörig 
Acht  gu  haben,  wäßrenb  berfclben  unpaffens 
ben,  gu  anßrengenben  ©efchäften  fid)  gu  unters 
giehen,  in  ©peifen  unb  ©etrdnten  nicht  biät 
gu  leben  unb  fid)  (örperlicb  unb  getßig  aufregens 
ben  Sergnügungen,  namentlid)  bem  Sang,  h«ns 
gugeben.  Alö  näd)ße  naebtheilige  golgen  bies 
fer  Serfehen  geigen  fid)  bauerpbe  ©törungen 
unb  Unregelmäßigteiten  in  ber  monatlichen  «Reinis 
gung,  fpäter  aber  allgemeine  ©cbmäcbe , Sleid)s 
fud)t  unb  ähnliche  Äranlheiten,  fdjwere  ©eburten, 
(ränfliche  Äinber  ic.  Alles,  waö  ber  ^bantaße 
eine  ßnnticbe  9lid)tung  geben  (ann,  alle  heftigeren 
©emütböbewegungen,  J)inge,  bie  oermehrten 
Slutanbrang  nad)  ben  ©efäßen  ber  ©efcblechtös 
Organe  oerantaßen,  wie  erhißenbe  ©etränte,  ßar( 
gewürgte  ©peifen,  ©chlafen  in  biden  geberbetten, 
anhaltenber  Aufenthalt  in  fefjr  warmen  ©tuben, 
gu  ßfcenbe  gfßenö weife  ßnb  in  bet  3eit,  wo  ber 
©intritt  beö  ÜXonatöfluffeö  gu  erwarten  iß,  fotg* 
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fällig  gu  oermet'ber. ; ftettt  ftch  aber  als  Botläufer 
berfelbcn  geifroeiliget  Abgang  oon  ©chleim  unb 
Blutwaffet  au«  ben  ©efd)led)tStheilen  ein,  fo  ftnb 
häufiger  lauwarme  Bäber  unb  gut  3cit  feiner 
mahrfcbeinlichen  SBieberfeht  (meift  um  ben  Neu= 
monb)  warme  gugbäber  mit  Nugen  anguwenben. 
gügren  biefe  aber  nicht  gum  3üü/  fo  f>ute  man 
fttt)  ja  oor  bem  ©ebrauct)  f.  g.  Hausmittel  unb 
oerfäume  nicht,  ben  Stath  eine«  2fr jteö  gu  fuchen, 
was  namentlich  auch  immer  bei  gu  frühem  ober 
fegt  oerfpätetem  (Sintreffen  bes  SNonatSfluffeS  ge: 
fchehen  mug,  ba  betbes,  nicht  gehörig  beachtet,  gu 
allerlei  Äranfgeiten  führen  fann.  2.  #at  fich  bet 
SJtonatSflug  wirtlich  eingekeilt,  unb  hält  er  in 
regelmäßigen  3mifcbenräumen  3—  4,  auch  6 — 8 
SSagean,  fo  mug  man  mährenb  beffelben,  nament: 
lid)  in  ben  erften  Sagten,  nur  leichte,  nicht  reis 
genbe  Nahrungsmittel  unb  ©etränfe  genügen, 
babei  alle  ergigenbe  Bewegungen,  namentlich  Lau» 
fen,  langen,  ©pringen,  Steifen  oermcibcn,  oor 
©rfältungen,  befonberS  ber  untern  ©liebmagen, 
bes  Unterleibe«  (baS  fragen  oon  Unterbcinflei» 
bern  ift  fef>c  gu  empfehlen)  unb  ber  Brüfte  ftch 
hüten,  alle  beengenben  jeicibungSftücte,  oor  Allem 
ben  ©chnürleib  oblegen  unb  ftcb  moglichft  oor 
jebet  fjeffigen  ©emüthSbemegung  hüten.  ©er 
Beifchlaf  ift  mährenb  beS  SJtonatSfluffcS  gang  gu 
»ermeiben;  nicht  nur  bag  ihn  baö  Schamgefühl 
einer  jeben  gefetteten  grau  um  biefe  3eit  oerbietet, 
führt  er  auch  oft  bie  geftigften  SDiutterblutflüffe 
nach  fich.  galfch  ift  eS  bagegen,  wenn  fich  junge 
Stäbchen  auS  Bergärfelung  mährenb  bet  ©aucr 
bes  S0?onatsfluffe6  gu  ängftlicb  halten,  namentlich 
wenn  fie  fich  einer  mägigen  Bewegung  in  freier  Luft 
enfgiehtn.  Jt'alte  Bäbet  unb  falte  SBafchungen 
bet  ©efchlechtstheile,  auch  wenn  man  noch  fo  fet)r 
an  fie  gewöhnt  ift,  müffen  um  biefe  Seit  auSgefegt 
werben.  3ur  feften  Stegei  mug  man  eS  ftch  enb: 
lid)  machen,  bei  irgenb  einer  ©törung  beS  natür: 
liehen  BertaufS  beS  SJtonatSfluffeS,  mag  nun  biefe 
Störung  in  gu  heftigem  ober  gu  geringem  Blut: 
abgang  beftehen,  mag  ©chrect  ober  Grrtältung  bie 
Urfache  eines  plögticben  Stüdtrittes  berfelben  fein, 
augenblictlich  ärgilichen  9tatg  gu  fuchen,  ba  unter 
biefen  Bergältniffen  ©efahr  gu  befürchten  ift. 
SEBägrenb  ber  ©chmangerfcgaft  fällt  ber  SJtonatS: 
flug  in  ber  Siegel  weg,  boch  behalten  ihn  manche 
grauen  auch  noch  gu  biefet  Seit  ohne  Nachtheil. 
3.  ÜHit  bem  45.  — ÖO.  Sagte  erlifcht  in  unferm 
Älima  bie  3eugungSfägigfeit  beS  SöeibeS,  unb 
mit  ihr  oetliert  ftÄ  bann  auch  ber  SNonatSflug. 
3ft  berfelbe  fcljr  früh  eingetreten,  fo  hört  er  fd)on 
mit  bem  40.  Sabre  unb  noch  früher  auf,  mährenb 
et  im  entgegengefegten  galt  auch  nach  bem  50. 
Sagte  nod)  fortbauert.  ©aS  Betfchwinben  beS 
üttonatSfluffcS  bringt  im  gangen  JCörpet  fo  gut 
eine  Aufregung  gu  ©tanbe,  als  bieS  bei  feinem 
erften  Auftritt  ber  gall  war.  ©esgalb  ftnb  auch 
bie  nämlichen  biätctifchen  BerhaltungSregeln  wie 
bort  gu  befolgen.  Namentlich  hoben  gu  biefer 
3eit  bie  grauen  Aufregungen  ber  Netoen,  ber@e= 
fcglechtSorgane,  g.  B.  burdj  ben  Beifcglaf,  auf  baS 


©orgfältigfte  gu  »ermeiben , ba  bureft  ftc  örtliche 
Jtranfgeiten  herbeigeführt  werben,  welche  für  bie 
fpälern  Lebensjahre  eine  fchwanfenbe  ©efunbheit 
bebingen.»  Bei  irgenb  einer  ©törung,  bie  jegt  in 
ber  monatlichen  Steinigung  eintrift,  ober  bet 
nicht  natürlichen  ©tfebeinungen,  bie  ftch  igt  gu« 
gefeiten , mug  bet  Argt  um  Starb  gefragt  werben. 
Nie  ift  bet  ©ebraud)  oon  Hausmitteln,  oon 
Cluactfülbereien  mit  mehr  ©efahr  oerbunben,  als 
jegt,  ba  gu  jener  3eit  leichter  gu  allgemeinen  unb 
Örtlichen  Äranfgeiten  ber  ©runb  gelegt  wirb. 
jCommen  bagegen  bie  grauen  über  biefe  entfeheü 
benben  Sagte  glüctlid)  hinüber,  fo  erfreuen  fte  ftch 
meift  einer  grogen  geiftigen  unb  förperltcben 
grifche  unb  .Kraft,  unb  eS  kegt  ignen  hei  geregel* 
ter  LebenSweife  ein  gcfunbeS  unb  geifere«  Älter 
beoor. 

iOToiifltörofc,  ift  eineStofenart,  bilbet  einen 
©trauch,  ber  ftd)  immer  auS  berBJurgel  oerjüngt. 
Kultur  unb  Anwenbung  in  ben  ©ärten  ift  gang 
wie  bei  ber  SSgeerofe  (f.  b.).  ©ie  SQtonatSrofe 
eignet  fich  gang  befottberS  gut  gum  Treiben  unb 
fann  gu  jeher  Sagreögcit  *n  köpfen  gum  Blühen 
gebracht  werben.  Bon  3uni  bis  gum  ©eptembet 
wählt  man  bie  ftärfften  Zweige  mit  ÄnoSpen  auS, 
fchneibet  bie  langen  fchwachcn  3«>eige  bis  gut 
nächften  fragbarentfnoSpe  ab  unb  fegt  fte  in  neue, 
gute  @rbe.  gür  baS  freie  Lanb  gibt  eS  feinen 
beffern  ©chmucf  als  bie  SOtonatSrofe,  benn  fte 
blüht  faft  ohne  pflege  oom  Suni  bis  ©päfgerbft 
ununterbrochen  fort.  ©aS  Beet  mug  an  einet 
fonnigen  ©teile,  nicht  gu  nahe  an  grogen  Bäumen 
liegen,  unb  ber  Soben  auS  guter,  mehr  leichter 
als  fchwerer  ©artenerbe  beftehen  uno  namentlich 
mit  ©üngererbe  unb  ©anb  oermifcht  fein.  3ut 
Anlage  beS  Beetes  nimmt  man  am  Bejten 
1— 2jäbrige  3>flangen  auS  Hopfen  unb  fegt  fie 
etwas  tiefer  als  fie  in  ben  Hopfen  ftanben.  ©ie 
filgartig  oerwaebfenen  SBurgeln  müffen  abgefchntt* 
ten  werben , unb  in  ben  erften  SBochen  ift  öfter« 
gu  giegen.  Hoben  bie  Stofen  feine  ÄnoSpen , fo 
müffen  fie  oor  bem  AttSpflangen  gurücfgefchnitten 
werben.  SOtan  pflangt  fiel  — 2 gug  auSeinan* 
ber;  am  ©efäUigften  ift  ein  £>oal  ober  .Kreis, 
©ollen  bie  Stofen  bufebig  werben,  fo  h°ft  man 
bie  3meige  fortwährenb  nieber.  3m  ©ommet 
mug  man  alle  8 — II  Sage  bie  oerblühten  3»oeige 
gurüctfchneiben,  wobei  man  bis  auf  ein  fräftigeS 
Auge  fchneibet.  Bei  troefnem  Sffietter  ift  lüd)* 
tig  gu  giegen,  gumeilen  auch  mit  ©ungwaffer, 
wenn  bie  fpflangen  fein  lebhaftes  SBachSthum  geü 
gen.  3m  SBinter  gibt  man  eine  leichte  Bebecfung, 
befeftigt  bie  Aefte  mit  Hofen  am  Boben  ober 
binbet  hohe  ©träucher  mit  ©troh  ein.  ©aS  oöb 
lige  Bebecfen  ber  Beete  barf  aber  erft  gefdjehen, 
wenn  es  ftarf  friert,  ©obalb  im  grühjohr  feine 
ftrengen  gröfte  mehr  gu  erwarten  ftnb,  lüftet  man 
bie  ©ecte,  bie  man  erft  ©nbe  SJtärg  gang  weg* 
nimmt.  Hohen  ftd)  bie  3'oetge  grün  erhalten,  fo 
fchneibet  man  nut  bie  ©pigen  ober  auch  mehr  ab, 
je  nadjbem  bie  ©träucher  hoch  ober  niebrig  bleiben 
foUen.  ©inb  aber  bie  ©träucher  erfroren  ober 
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oerftocft,  fo  fcbneibet  man  bi«  auf  ba«  anine  £olg 
ober  bi«  auf  biegrbe.  @6  ifl  fogar  gut,  bt'e  Stofen 
oon  3fit  gu  3rit  auf  biefe  Art  gu  oerjüngen. 
©teben  bie  Stofen  langer  auf  einem  Seete,  fo  muß 
man  guwcilen  im  grübjahr  bie  obere  ©tbe  wegs 
nehmen  unb  frifcbe,  mit  ©üngererbe  ocrmifcbte 
Gerbe  auffüüen.  3n  ber  Stäbe  oon  ßauben  unb  ©es 
büfcben  müffen  bie  SSeete  alle  4 — 6 3ubre  ums 
gepflangt  werben,  ©olche  Stofenbeete  laffen  ftcb 
im  grübjabr  febr  gut  treiben,  wenn  man  im  ge: 
bruar  einen  paffenben  Äaflen  barübet  fefct  unb 
biefen  mit  SSJtifl  ober  Eaub  umgibt.  SOtan  tjat 
bann  fcbon  im  April  Stofen  in  SJtenge. 

Söfoitb.  Au«  bem  Anfeben  unb  ber  Sefcbafs 
fcntjeit  beffelbcn  foll  man  auf  bie  oorffebenbe  SB  i ts 
terung  fcbließen  tonnen,  ©in  rotfjeö  2lnfet)cn 
bc«  SJtonbcö  foll  SDSinbe,  ein  blaffe«  Stegen,  ein 
beließ  4>eiferftir  anbeuten;  Stegen  foll  erfolgen, 
wenn  becStanb  bcöSDtonbe«  unbeutlid)  abgegrenjt 
ifl,  wenn  ber  SJtonb  wie  burcb  Stebel  blicft.  Au« 
ben  oerfcbiebenen  (Stellungen  be«  SJtonbe«  will 
man  auf  bcoorflebenbe  SSefteroeränberungen 
fcbließen,  bocb  tann  bie«  nie  mit  irgenb  einis 
ger  ©ewifibcit  gcfcbeben.  ©er  SOteinung  gegen: 
über,  ber  ©ang  bet  SBitterung  richte  ftch  oorgügs 
lieb  nad>  bem  Üage  ber  SDtonbpbafen  (Steumonb, 
erfle«  Siertel  ic.),  tann  man  au«  Seobacbtungen 
lcid)t  nad)weifen,  baß  irgenb  eine  bet  ÜJtonbpbas 
fen  ebenfo  oft,  al«  jie  eingetroffen  ifl,  ftcb  nicht 
bewährt  bot.  (Sgl.  aud)  4?erfcber«  9Bits 
terung« tabeile).  — £)b  ber  SJtonb  ©ins 
fluß  auf  bie^Jflangen  bot,  ifl  auch  noch 
nicht  erwicfen.  3n  neuerer  3eit  bot  man  einen 
folcben  ©influß  al«  unbeflritten  angenommen, 
benfelben  aber  aud)  jugleid)  babin  berichtigt,  baß 
er  oon  allen  ober  ben  meiflen  beobachteten  ©rfcbeis 
nungen  nicht  bie  erfle  Urfache  ifl,  fonbcrn  nur 
einen  tbeilweifen,  untergeorbneten  ©influß  äußert, 
unb  baß  gufäUtge  Eolalguflänbc  be«  Soben«  ober 
ber  9>fIan$enorgane  oon  oetfchiebenem  ©influf 
unb  bie  fchwächcren  ©tnwirfungen  be«  SJtonbe« 
unbemerflicher  gu  machen  im  ©tanbe  ftnb.  SBeil 
nun  aber  baburcb  ber  ©influf  be«  SJtonbe«  feiner 
©tärfenad)  nicht  fo  genau  beflimmt  werben  fann, 
ifl  eö  nbtbig,  oiele  Seobacbtungen  ju  machen,  um 
au«  biefen  eine  golgerung  gu  sieben,  ©ie  ©r* 
fcheinungcn  ftnb  folgtnbe:  1.  SSenn  man  einen 
Saum  wäbrcnb  be«  Sollmonbeö  fällt,  fogerfpaltet 
et  fogleicb,  wie  wenn  er  burcb  gwei  ungeheuere 
Äeile  auf  jebet  ©eite  oon  einanber  getrieben  wäre. 
®c«balb  ffnb  folche  Säume  al«  Saubolg  nicht 
oom  geringflcn  Stu&cn.  .fturge  3«it  nach  ihrer 
gällung  werben  fie  überbie«  oon  einem  SBurme 
befallen,  ©ie  oerfaulen  oiel  fdjneller,  al«  wenn 
man  fie  gu  einer  anbern  3*»t  fällt,  ©er  ©aft 
fleigt  wäbrenb  be«  Sollmonbc«  immer  bi«  in  ben 
©ipfcl  be«  Saume«  unb  finit  wiebet,  fowie  ber 
SJtonb  oerfchwinbet.  2.  ^flangen,  welche  burd) 
©ntgiebung  be«  Sichte«  oerbieid)tfinb,  füllen  burcb 
SJtonblicht  wieber  grün  werben,  grüchte,  bie 
bem  SJtonblicht  auögefefct  finb,  foUen  eher  reifen. 
3.  ©ewiffe  ^{langen,  bei  junehmenbem  SJtonb  ges 


fäet,  fallen  beffer  gebeiben,  al«  bei  abneljmenbem 
SSJtonbe  gefäet.  ©abin  geboren  ©rbfen,  grüne 
©emüfe,  ©alat  unb  alle  ^langen,  welche  ihre 
grüchte  an  ber  Euft  entwicfeln.  Söurgelgewächfe 
foUen  bagegen  beffer  in  abnebmenbcm  SDtonbe  ge« 
fäet  werben,  inbem  fie,  bei  guncbmcnbem  SDtonbe 
gefäet,  eher  hohl  unb  trocfcn  werben,  pfropfen  unb 
Dculiren  ber  Säume  foU  bei  gunebmenbem  SJtonbe 
aefchcben.  ©urlen  unb  «Stefanen  in  gunebmen« 
bem  SOlonbe  gefäet,  foUen  lange  blühen,  aber  wenig 
grüchte  anfefcen;  bie  bei  gunebmenbem  üJtonbe 
gefäeten  3ierpflangen  foUen  fpätcr  unb  länger 
blühen,  al«  bie  in  abnebmenbcm  SJtonate  gefäeten. 
(Sgl.  Aberglaube.) 

9J?otibbitnbheit,  eine  Jtranfbcit  ber  ^Jferbe. 
©et  Anfang  ber  Jtranlbeit,  bie  gewöhnlich  in  ben 
©taar  übergibt,  ifl  eine  flarfe  Augenentgünbung ; 
ba«  $Pferb  bat  oft  gieber,  frift  fcblecbt  unb  ifl 
oom  Sollet  befaUen.  Deffnet  man  bie  Augen« 
liber,  fo  finbet  man  bie  Hornhaut  etwa«  getrübt, 
unb  in  ber  oorbern  Augenfammcr  nach  unten 
geigt  (ich  ein  grünlich  gelbe«,  eiferartige«  ober 
floefigeö  SBefen , ba«  in  einer  wäfferigen  glüfft'gs 
feit  fchwimmf.  ©ie  Urfadje  mag  flarfe  ©rfäl« 
tung  fein,  ©ie  Teilung  gelingt  feiten , unb  ba« 
Uebel  lehrt  in  ber  Siegel  früher  ober  fpäter  gurücf. 
©tarfen  $>ferben  läßt  man  8 — 10  $pfb.  Slut  ab 
unb  gibt  innerlich  folgenbe  Satwergc:  2 fiotb 
Aloe,  1 Eotb  3oIappenwurgel  unb  3 Eotb  ©eife, 
gu  Rillen  gemacht  unb  auf  1 SJtal  gegeben,  grüb 
unb  am  «jjtitfag  wäfebt  man  bas  Auge  mit  einet 
Auflöfung  oon  1 Eotb  weifjem  Sitriol  in  1 $)fb. 
SBaffer.  Auf  ber  Sacfe  giebt  man  ein  mit  Äienöl 
getränftc«  ©iterbanb,  ba«  man  3 Sage  liegen 
iä§t.  SBäbrenb  ber  ©ur  unb  mehrere  SBochen 
nachher  muß  ba«  ^Jferb  ooUfommenc  Stube  hu* 
ben,  in  einem  gugfreien  ©taUe  flehen  unb  fnapp 
gefüttert  werben. 

SIRotibfalb,  nennt  man  eine  folche  ©chwan« 
gerfchaft,  wo  ein  nach  ber  ©mpfängnifj  in  bie 
©ebärmutter  gelangte«  Si  nicht  bie  regelmäßige 
Au«bilbung  erhält,  fonbern  ein  ©ewäch«  wirb, 
ba«  au«  Slafen  ober  fleifdjartigen  klumpen  bes 
fleht,  ©ie  Seränberung  bleibt  au«,  unb  ber 
Äörper  wirb  oon  Sefchwerben  beimgefucht,  welche 
bie  einer  wahren  © d) wa n ger fd) aft  übertreffen  unb 
gur  wirflichen  Äranlbeit  flcigern,  biegäbigfeit  gu 
anbern  ©chwangerfchaften  fchwädben  unb  gu  gebt* 
gebürten  Seranlaffung  geben,  ©a«  SJtonbfalb 
wirb  auf  biefelbe  SEBeife  wie  ein  Äinb  auögefloßen. 
©ie  SBochenoerricbtungen  fdjwächen  fet>r  unb  t)tns 
ferlaffen  Steroenfchwäche,  Steigbarfeit,  ben  weißen 
gluß,  öftern  Slutoerlufl  unb  ©chmergen  im  Ceibe. 
SSäbrenb  einer  folcben  ©cbwangerfchaft  hat  man 
| wegen  ber  ©ebärmutterblutung  (f.  b.) 
SJtittel  gu  gebrauchen  unb  nach  ber  ©ntbinbung  bie 
SBochen  gut  abguwarten,  gute,  leicht  näbrenbe 
©peifen,  jlärfenbe,  bittere  Argeneien,  ^)feffermüngs 
unb  3immetthee  gu  genießen.  Sei  öfterm,  febr 
flarfem  Slutabgang  muß  man  ärgtlicbe  ^>iife 
fudben.  SBegen  ber  Stachbehanblung  f.  gehl* 
gebürt. 
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OToiiPmilcfi,  ifl  eine  weife,  jecceiblicbe 
Äreibtart,  welche  gleich  ber  «Ragnefta  ein  fäutes 
tilgenbeS  «Rittei  ifl. 

Wont>fud)t,  9?acf)tu>ati&eltt,  ifl  bet  3 us 
jlanb,  in  welchem  «Renfchen  butch  lebhafte  Sträume 
unb  ©tnflüfie  befonberec  Art  fo  lebhaft  träumen, 
baf  fte  im  ©chlafe  oerfchiebene  ©efchäfte  oetrid)= 
ten,  gehen  tc.  ©abei  fehen  unb  höcen  folchc 
«Renfchen  nicht;  nur  bie  innern  ©inne,  ber  ®eijl 
* unb  befonberS  bie  UntetleibSneroen  wachen  unb 
finb  thätig.  ©ie  begeben  ftd)  wieber  jur  «Ruhe, 
fchlafen  feft  ein  unb  erwachen  mit  wüflem  Äopfe. 
©ie  «Ronbfucht  ifl  eine  Ärantljeit  ber  überreizten 
UnterleibSneroen  mit  unterbrürfter  <5Jct)irnt^ätig= 
feit,  ein  magnetifcher  ©chlaf,  ber  beim  Reumonbe, 
häufiger  noch  beim  Sollmonbe  eintritt.  Sin  reijs 
bares  Reroenfpflem  unb  bie  (SntwirtlungSperiobe 
Zarter  junget  Sperfonen,  aber  auch  23erjärtelung, 
gtofe  ©etfleSanflrengungen,  ^ctmltd>e  ©ünben, 
petlehrte  Srjiehung,  lebhaft  gesteigerte  «Phantafie, 
thorichte  geetüre,  ©ißen,  alle  ben  @efthlcd)tö: 
trieb  unb  bie  4>i)flerie  begünfiigenbe  «Romente 
tragen  jur  Sntjlchung  bcrfelbcn  bei.  «Ranche 
f)erfonen  wanbeln  nur  i «Rai  im  «Ronat,  anbere 
alle  2 — 4 Sage,  wieber  anbete  alle  Rächte.  Sei 
«Ranchern  entjleht  bie  «Ronbfucht  burch  ©d)rerf, 
.Summer  unb  geht  in  ©ujtesfranfheit  über  ober 
perliert  ftd)  non  felbft  nach  AuSbilbung  beS  Jtör= 
per«.  3Benn  folche  «Renfchen  im  3immer  finb, 
wo  fte  feinen  ©chaben  nehmen  fbnnen,  fo  werfe 
man  fte  auf  fanfte  SBeife,  laffe  fte  einige  ©läfer 
SBajfer  trinfen  unb  Augen  unb  ©tirn  faltwafcbcn; 
ftnb  fte  aber  an  gefährlichen  ©teilen,  wo  fte  erwa: 
d)enb  ©chaben  nehmen  fönnen,  fo  barf  man  fte 
nicht  anrufen  ober  ju  werfen  fuchen,  fonbtrn  man 
muf  ft'ch  bemühen,  bem  Schaben,  ben  fte  übrigens 
feiten  nehmen,  oorjubeugen.  Scrmeibung  ber 
©d)äblid)feiten,  welche  bie  genannten  ©elegcnhcitS* 
urfachen  begünjligen,  Diele  Sewegung,  «Baffer 
jum  ©etränf,  baS  mit  SBeinfteinrahm  perfekt 
fein  fann,  Sermiibung  eibi&enbet  ©enüffe,  thö 
richtet  geetüre,  beS  Dielen  ©tfccnS,  flarfer©eifleSs 
anfltengung  unb  beS  gu  langen  ©cblafeS  ftnb 
n6thig.  ©et  A'ranfe  gehe  zeitig  zu  Sette,  flehe 
frühe  auf,  mache  gufjteifen,  habe  fleifig  fall,  b et 
jonberS  in  Sifcns,  ©ools  unb  «Rterwajfer,  lege 
wieberholt  ©enftct'ge  in  bie  rechte  «Ragengegenb 
unb  forge  für  gute  Serbauung  unb  tegelmäfjige 
Ausleerung,  befonberS  oor  bem  Schlafengehen. 

SDlotthtaube,  ifl  eineSaubenart  mit  Keinen 
glügeln,  flartem  geib  unb  wenig  gebogenem 
©chnabel. 

SUfoorbobctt,  befleht  aus  fc^r  feinem 
Schlamm  unb©anb,  ber  mit  einer  gvoften  «Rcnge 
perfekter  unb  halboerfaulter  ’Pflanjentheile  ges 
mengt  ifl;  er  halt  Diel  freie  JpumuSfäure  unb  ifl  an 
unb  für  ftd)  nicht  fruchtbar.  3m  ©arten  wirb  biefer 
Soben  burch  eine  Seimifchung  oon  JCalf,  ©anb, 
£ols  unb  $ottafd)e  unb  flrohigem  $)ferbemtfl 
nach  unb  nach  in  einen  guten  Soben  umgewanbelt. 

SOtoorbampf,  ifl  ein  burd)  baS  «Roorbtens 
nen  Hrjeugter  ©ampf.  Son  bem  brennenben 


«Roorboben  wirb  ber  Rauch  bis  ju  einer  oerfchie* 
benen,  oft  feljr  bebeutenben  Sntfernung  burd)  ben 
SBinb  fortgeführt  unb  erfebeint  in  einet  oerfchiis 
benen  ©ichtigfeit,  je  nach  ber  Sefchaffenheit  bie 
SBinbeS  unb  bem  großem  ober  geringem  Umfange 
beS  brennenben  «RoorbobenS.  ©ewöhnlich  eis 
fcheint  ber  «Roorbampf  pom  «fl lai  bis  «Ritte  Aus 
gufl,  ber  3‘it  beS  «RoorbrennenS.  Alle  ©egens 
ftänbe  werben  burch  ihn  febtoerbunfelt,  bie  Sonne 
perliert  ihren  ©djein,  eine  unangenehme  Jtältc 
tritt  ein  unb  ber©erud)  wirb  auf  eine  eigenthüm« 
lid)  unangenehme  SBeife  berührt. 

fSRoorcrbe,  ifl  eine  ©rbart  für  bie  Slumens 
jucht,  ©ie  ifl  eine  lorfere,  arö&ten thtile  aus 
oermeften  ^flanjentheüen  beflehenbe  fchwdrjliche 
ffitbe,  bie  man  oon  ben  Ufern  auSgeflochener  ©umpfs 
graben  nimmt  unb  wenigflens  1 3ahr  in  flachen 
Raufen  ber  @rbe  auSfcfcr.  ©ic  wirb  hauptfäcb« 
lid)  für  Sumpfpflanzen  angewenbtt. 

SRporfohle,  ifl  eine  Sraunfohlenart  ohne 
ftdjtbare  ^oljtertur,  verfällt  an  ber  guft,  bit 
Sruch  ifl  eben,  bie  garbe  fammetfehwarj  unb 
fd)wärjlid)braun. 

9Roo$,  1.  an  Db  fl  bäumen,  fehabet  ber.* 
felben  baburch,  bafj  iS  ihnen  ©oft  entzieht,  bie 
Raffe  jurürfbült  unb  fd)äblid)en  3nfelten  einen 
Aufenthaltsort  gewährt.  öS  wächfl  befonberS 
auf  Säumen  an  nichtigen,  bumpfigen,  fehattigen, 
feuchten  ©tanborten,  unb  Säume,  bie  an  ©tanbs 
orten  fet>r  bemoofl  ftnb,  gehen  julc|t  an  ©torfung 
ber  ©äfte  unb  Auszehrung  ein,  währenb  flarf  be* 
moofle  Aefle  zulegt  bürr  werben,  ©ie  Sertilgung 
beS  «Roofes  gefchieht  baburch,  baf  man  nach  ans 
haltenbem  «Regen  im  grühjahr,  mo  bie  Säume 
noch  nafj  ftnb,  mit  flumpfen  Sefen  bie  ©d)äfte 
unb  Aefle  tüchtig  abfegt.  Sei  mangelnöem  «Regen 
tann  man  bie  Säume  auch,  wenn  bie  SRinbe  nicht 
alljurauh  ifl/  mit  alten  gappen  ober  Sürflcn 
abreiben,  bie  man  mit  gauge  ober  Urin  trän tr. 
©inb  bie  Säume  nicht  ju  jung  unb  nicht  ju  zart, 
fo  tann  man  ftcb auch flutt  berSürfle  ber  Saums 
febarte  (f.  b.)  bebienen.  Anbere  «Rittei  ftnb 
baS  Seflreichen  ber  ©tämme  unb  Aefle  mit  Äalfs 
milch  ober  mit  einem  Srei  aus  s/s  unb  '/ 3 
Äalf  ober  ba$2ßafd)en  ber  Säume  mit  einer  «Potts 
afchenlofung  im  4>erbfl.  2.  Am  SBeinflorfc. 
Urfache  ifl  ja  Diele  geuchtigfeit  unb  «SJlangel  an 
guft.  ©ie  Sertilgung  gefchieht  burd)  einen  Ans 
ftricb  oon  Äalfmilth,  bet  im  Spätherbfl  fo  weit 
aufgetragen  wirb,  als  «RooS  oorhanben  ifl.  3m 
grühjabt  lofl  ftd)  burd)  «Reiben  mit  ber  £anb  bas 
?RooS  leicht  ab.  3.  An  3ierpflanjen.  ©aS 
«RooS  überzieht  oft  als  eine  fefle  Ärufle  bie  ganje 
Oberfläche  bet  Slumentöpfe  unb  jum  JÜh«*1  a,IC*) 
bie  ©tämme  unb  Aefle  ber  Sopfpflanjen.  3m 
eiflern  gall  magert  bie  ffirbe  entweber  auS  ober 
fte  oerfauert  gleichfam,  weil  bie  AuSbünflung  ges 
hemmt  ifl.  ©ewiffe  Seflanbthcile  mancher  Srbs 
mifchungen  feheinen  ber  Sutwirfelung  unb  Sers 
breitung  beS  «RoofeS  befonberS  günjlig  ju  fein; 
baber  läft  eS  ftd)  bet  bet  forgfältigflen  pflege  nie 
ganj  oermeiben.  ©ieSrbe  in  benSÖpfen  iflflei^i^ 
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oon  bet  SRoosftuRe  ju  befreien  unb  oon  3«’t  ju 
3eit  aufjulocfetn.  SefonberS  manchen  Xuöfaafen, 
namentlich  in  ©loorerbe,  iR  bie  «WooöErufte  fct)r 
nadjrljeiltg  unb  hier  fdjroer  ju  entfernen.  @ö  iR 
bähet  gut,  wenn  man  jeber  ©rbmifdjung,  je  nad) 
(Srforbern,  mehr  ober  weniger  gcwafchenen  ©anb 
unb  grobförnigeö  £oljfohlenpuloet  beimengt, 
welche  brr  SftooötruRe  wibrrflehen.  ©ie  Steint: 
gung  bet  ©tämme  unb  tfefte  non  SOT006  gefchiet)t 
am  SeRen  im  2fpril  ic.  *D?an  fegt  baö  ©?oo« 
mit  einer  fdjarfen  Surfte  ab  unb  wäfcht  bann  bie 
Stinbe  mit  einer  fiarten  Abfachung  oon  Söermuti), 
Staute,  ©albei,  ©pite  unb  #oljafche  mit  einer 
weichen  Surfte.  — ©aö  ©tooö  bient  in  benffiict>= 
flallen  als  ©treu;  jur  Ausfüllung  ber  €01  a * 
tragen  (f.  b.);  2 — 3 3oll  hoch  aufgefchichtet 
als  ©ecfmittel  ber  $)flanjen  gegen  ben 
groR;  in  bcm  ©artenbau  aiS  SWaterial  jum 
(4  i n p a d c n ber  j u oetfenbenbmlRflan: 
jen;  in  ber  .Ipausioirthfdiaft  jum  ©inpartcn 
jerbrechlicher@cgenftdnbe,  wenn  biefelben 
tranSportirt  werben  follen  te. 

9)tpp#bänfe  iit  (Bärten,  Rnb  nur  an: 
wenbbar,  wenn  Re  an  trodnen,  bebccften  ^lä§en 
ftetjen  fönnen. 

SWfppäbocre,  ijl  ein  betreibet:  unb  'Drei: 
ßelbecre  ähnlicher  fleiner,  niebriger  ©trauch,  ber 
in  ©rutfdjtanb,  Sieolanb,  ©chweben  unbStußlanb 
in  SBdlbern,  in  fumpfartigcr  £aibe:  unb  SERoor: 
erbe  wdchft  unb  Seeren  oon  ber  ©röße  einer  flei: 
nen  Äitfche  trägt.  ©iefelben  Rnb  Anfangs  t)erbc, 
wenn  Re  aber  reif  unb  oom  groR  getroffen  Rnb, 
angenehm  oon  ©efchmad.  ©tan  fann  Re  mit 
3uder  einmachen  ober  ©tuß  barauS  bereiten. 

iölooädfocolabc.  8 8oth  iöldnbifd>e6 
©tooS  unb  2 Drachmen  gereinigte  $)ottafche  wer: 
ben  mit  2 $)fb.  fochenben  SßSafferS  tibergoffen. 
Stad)  3 ©tunben  wirb  bie  glüiRgfeit  abgegoffen, 
bet  StüdRanb  mit  foltern  Söaffer  abgewafchen, 
getroctnct  unb  gepuloert.  3u  6 Sott)  biefeö 
«puloerS  fe$t  man  3/4  <Pfb.  geRoßene  ©acaobohnen 
unb  eben  fo  oiel  3uder.  ©ie  ©hocolabe  paßt  für 
alle  an  Abjehrung,  ©tagerfeit  unb  ©chwinbfud)t 
leibenbe  Äronfe. 

SWppfcfbrbc,  eine  weibliche  Arbeit.  ©in 
Jtorb  oon  fpappe,  runb  ober  ooal,  mit  ober  ohne 
4>enfcl,  ber  jutn  ©tooSforbe  umgewanbclt  werben 
foU,  wirb  regelmäßig  unb  gut  mit  Rapier  über: 
jogen  unb  ber£cnfel  oon  Außen  angendht.  Dann 
nimmt  man  fo  oiele  2Crten  ©toos  a(S  man  hat, 
unb  näht  es  ent weber  auf  ober  flebt  es  mit  8eim, 
©ummiwaffet  ober  Sogelleim  auf. 

3Dfpp$Vpfe,  eine  Stofenart,  wirb  befonbers 
als  JpocbRammgcjogcn;  ber©chnitt  ift  wie  bet  ber 
©en  tifolienrofe  (f.  b.).  ©ie  oerlangt  einen 
gefchüfctcn  ©tanborl  unb  lottern,  fetten,  nicht  ju 
naffen  Soben.  Die  weißen  ©tooSrofen  fann  man 
auf  folgenbe  Art  oermehren:  ©tan  beugt  im 
Frühjahr  alle  3weige  bis  jur  ©pi^e  nieber  unb 
heftet  f te  burch  £afen  hotijontal  in  bie  Gerbe, 
hierauf  bebecft  man  bie  ganje  ^Jflunje  J ’A  3<>U  I 
hod)  mit  ganj  oerrotteter  alter  8ohe, 


9ÄP0ötcbj>tcf)C,  eine  weibliche  Arbeit,  welche 

bie  §üße  eben  fo  warm  halten,  wie  bie  ‘peljteppidK, 
unb  bie  überbicö  eine  oiel  gefälligere  3i«tbe  ber 
3immer  Rnb  als  leitete.  ©ie  gorm  berfelben  ijl 
länglich  runb.  ©tan  flrictt  auf  2 Stabein  mit 
grünet  SSBolie  in  ben  oetfchiebenftcn  ©chattirun* 
gen,  fo  aber,  baß  baS  ©tittel*  ober  ©raögrüne  bit 
Dberhanb  bihält,  einen  ober  mehrere  Stiemen,  bie 
mehr  ober  minber  breit  fein  tonnen , je  nad)bem 
man  ben  Teppich  mehr  ober  minber  wollig  unb 
warm  ju  haben  wünfdjt.  ©ie  gewöhnliche  Snite 
iff  jebod)  8 — 10  ©entimeter.  ©tan  fann  oon 
jeber  ©chattirung  ein  ©tuet  0011  beliebiger  $öt)e 
(burchfchnittlid)  auch  10  — 12  ©mtiinetcr  ha*} 
Rricfen.  ©inb  bie  Stiemen  in  gehöriger  Anjahl 
geffrictt,  fo  werben  Re  in  faltcS  Siaffer  getaucht, 
ein  ein  Sud)  gefd)lageti  unb,  währenb  Re  noch  feucht 
Rnb,  mit  einem  hciRrn  Sügclctfen  gebügelt.  3fl 
baö  gcfd)ehen,  fo  fdjneibtt  man  auf  ber  einen  ©ette 
be$  Stiemenö  baö  ©aibanb  am  äußerfien  Stanbe  weg 
unb  jieljt  baö  ©eRricfte  auf,  jebod)  nur  fo  weit, 
baß  nod)4 — 6 9Xafd)cn  auf  ber  anbern  ©eite  flehen 
bleiben.  9Äan  fdineibc  nun  ein  ©tücf  groben,  un* 
gebleichten  8eimntud)eö  oon  bergorm  unb ©rößc, 
bie  man  bem  ileppiche  geben  will , bebeefe  biefeö 
mit  einer  Schicht  ©chaf;  ober  anberer  SDBolle,  lege 
ein  ©tuet  grünen  SiaiuUs  ober  SRerinoö  oon  ber 
gleid)en  gorm  unb  ©töße  barüber,  unb  nähe  beis 
bce  außen  herum,  fowie  aud) auf  ber  ganjen  Ober* 
Räche  in  wiUfürlichet ©ntfernung  jufammen.  25ie 
Stiemen  werben  nun,  oon  bem  SJtittelpunfre  beö 
3!eppid)ö  auögehei'b,  fpiralförmig,  b.  h-  i»  immer 
größer  werbenb»n  bichten  Umfreiftn,  an  bem  fletjen: 
gebliebenen  ©aibanbe  aufgenäht.  Oiefen  fünft* 
liehen  Stofen  befäet  man  herauf  mit  Slumen, 
welche  auö  ©olle  gefertigt  Rnb,  unb  bie  bem 
©anjen  ben’  Änfdjein  eine«  wirtlichen  Stafcnö  mit 
natürlichen  Slumen  geben.  SQtan  fann  auf  bie* 
ftlbe  2Crt  aud)  ©infaffungen  um  bie  3:cppid)e 
machen. 

iff  eine  träge  unb  wenig  gelehrige 

£utiberace. 

Wpvnfttprf,  iff  eine  locterc,  fUjigc,  jähe, 
bichte,  mit  Rinfenbem  Staud)  oerbrennenbe  STorf* 
art.  &c  Rnbet  ftd)  oielfad)  in  moraRtgen  ©egen* 
ben  ber  Stieberungen  unb  auch  ber  ©ebirge,  unb 
in  ber  ffljigen,  oorjüglich  aus  SJtoofcn  unb  ©umpf* 
pRanjen  beRehenbcn  9)taffe  liegen  oft  ganjeSaum* 
Ramme  mit  SBurjeln  unb  2ltflen.  J)ie  2orfmaffe 
iR  nach  ben  fPflanjcn,  auö  benen  Re  beReht,  jtem* 
lieh  oerfebieben. 

SWprdM,  iR  ein  fleiner,  bräunlicher  ^)ilj 
mit  ungleichem  ©fiel  unb  eiförmigem  ^>ut.  Son 
ben  eßbaren  tCrten  ber  SJtorchel  werben  haupts 
fächlich  jwei  gefammelt,  bie  runbe  SOtordjel 
unb  bie  ©pihmorchel.  Son  beiben  gibt  eö 
mehrere  tlbänberungen , bie  in  gorm  unb  garbe 
oerfchieben  ftnb.  ©ie  ©pihmorcheln , welche  ben 
Sorjug  oor  ben  runben  SRorcheln  haben  unb  bas 
her  befonberö  gefammelt,  aud)  theurer  bejat>lt 
werben  als  jene,  Rnbet  man  gewöhnfid)  im  SOfat 
|,in  Stabelholjwälbern,  unter  Säumen  unb  Reefen, 
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befonberg  aud)  an  folcben  ©teilen,  wo  not* 
mal«  .Kohlrüben  geftanben  baben-  90?an  ®ets 
fpeift  fie,  in  ©emüfe  gefocht,  theilg  frifd),  ober 
man  »erbraucht  fie,  getrodnet,  in  ©uppen,  an 
©emüfe  tc. , benen  fie  einen  fei)t  angenehmen, 
fräftigen  ©efchmad  ertbeilen.  ©ute  Worcbeln 
muffen  frifd),  nicht  fanbig  unb  nicht  wurmftichig 
fein.  Seicht  werben  ft e,  befonberg  bie  runben,  oon 
ben  SBärmern  angegangen,  ©ie  Worchel  fann 
mit  feinem  »erbäebtigen  ©djwamm  »erwechfelt 
werben,  bod)  äußern  He,  frifd)  genoffen,  @rfd)ci* 
nungen  ber  $)ilg»ergiftung,  wenn  fte  in  warmen, 
feuchten  grühjabten  an  fdjattigen  Orten  febr  roth 
unb  üppig  maebfen,  mit  bebeutenber  Ärufte  »er* 
fet)en  finb  unb  bei  leichterem,  bidranbigen  Jpute 
»iel  glüffigfeit  enthalten,  finb  aber,  einige  Sage 
binburcb  getrodnet,  für  ben  ©enufj  unfcbäblid) 
unb  »erlieren  baburd)  biefe  »ergiftenben  ©igen* 
fchaften.  Wan  fann  bie  Worcbeln  an  beftimmten 
Orten,  j.  83.  in  einem  nahen  SSufche , an  £olj* 
ränbern,  3<iunen  unb  ©artenränbern  erjittjen, 
wenn  man  an  biefe  9>lähe  JtbfäUe  beim  vpuhen 
ber  frifchen  Worcbeln  bringt  unb  übrigens  eben 
fo  »erfährt,  wie  bet  ber  fünffachen  @r jeugung  ber 
©hampignong  (f.  b.).  Wan  beförbert  baS 
©ad)gtbum  ber  Worcbeln  burch  Aufftreuen  »on 
Afcbe.  ©ie  Worchel  erforbert  $u  ihrem  ©ebet'hen 
»iel  geuebtigfeit,  unb  bc6t)alb  ift  man  beim  ©am* 
mein  am  ©lüctlicbffen , wenn  »orher  ein  Stegen 
erfolgt  ift.  Um  bie  Worcbeln  ju  troetnen,  fehneibet 
man  gafern  unb  ©rbtbeile  ab  unb  wäfebt  fte  rein, 
©ann  werben  fie  weitläufig  auf  gäben  gereiht 
unb  an  ber  Suft  ober  auf  korben  im  Ofen  fcbntU 
getroetnet.  ©ie  Aufbewahrung  ber  Worcbeln  ge* 
febieht  gewöhnlich  in  'Papieriärten , ober  man 
fdiüttet  fie  mit  ©alj  in  ein  ©lab  unb  binbet  bieiiö 
ju.  23or  bem  ©ebraud)  muffen  bie  Worcbeln  gut 
mitSBaffer  abgefpült  werben.  Ober  man  febnetbet 
bie  Worcbeln  einigemal  burch,  nad)bem  man  bie 
an  bem©tengcl  ft^enben  Sanbtheilcben  abgefchnit* 
ten  unb  etwa  »orhanbene  SBürmer  entfernt 
hat,  wafebt  fte  bann  rein  ab  ui)b  focht  fte  in  falt 
aufgefcljtcm  SBaffer  ab;  bann  werben  fte  in 
eine  flache  ©cbuffel  gcfchüttet,  burd)  mehrma* 
ligeg  Aufgüßen  »on  faltem  frifchen  SBaffcr  ge* 
reinigt,  in  einen  ©urcbfchlag  * um  Abläufen  gelegt 
unb  entweber  frifd)  »erbrauebt  ober  in  ber  ßufj 
ober  im  Ofen  getroetnet.  ©ie  getroefneten  Wor* 
cbeln  müffen  »or  bem  ©ebraueb  noch  einmal 
abgefocht  unb  baS  SBafftr  baoon  weagegeffen 
werben. 

Sötovcfcelbrotdjcii , werben  eben  fo  bereitet 
wie  bie  Stofen  broteben  (f.  b.),  nur  baß  ftatt 
ber  Stofenbläfter  Worcbeln  genommen  werben. 

$)?ordbclfnticc.  Wan  bämpft  gereinigte 
Worcbeln  in  SButtit  weich,  rührt  fte  bann  in 
braungeröjteS  SOfehl  / oerbünnt  bie  Waffe  mit 
©raten*  ober  gleifd)brüf)e  unb  ft ^t  noch  ben 
©aft  »on  2 ©itronen  unb  etwas  fein  gewiegte 
$)etcrftlie  ju. 

SOtwrdfcIfuppe.  ffion  4 Wäßcben  Wortbein 
werben  bie  ©tiele  abgepufct,  bann  werben  bie 
III. 


Wordjeln  abgewafeben,  in  längliche  ©d)eibd)en 
gefdjnitten,  mit  4 Sotb  SButter  in  einem  Äafferot  auf 
bem  geuec  jufammenfallen  laffen,  mit  S3rühe  auf* 
gefüllt,  */*  @turtbe  gefod)t,  mit  ©ibotter  abge* 
jogen  unb  mit  ©emmel  angerichtet. 

9RorßCtt,  ift  ein  gelbmaß,  in  ben  oerfebiebe* 
nenSänbern  »on  »erfd)iebetier  ©roßc.  ©er  haben* 
ftbeWorgcn  hat4üOO.uabratruthen  unb  ift  gleich 

4.4  berliner  Worgen;  ber  baierfebe  Worgen  200 
0.9?.  = 4,35  ffierl.  W.;  ber  braunfebweiget  W. 
420  0.9?.  = 0,975  83erl.  W.;  ber  barmftäbter 
W.  400  09?.  = 0,978  SBerl.  W.;  ber  hannooer* 
fd)e  W.  420  09?.  = 4,025  SBerl.  W.;  ber  mect* 
lenburgifche  W.  300  09?.  = 2,555  S3etl.  W.; 
ber  olbenburger  W.  3560.9t.  = 4,889  SBerl.  W.; 
ber  polnifcbe  W.  300  09?.  = 2,2  SBerl.  W.;  ber 
preußifebe  große  Worgen  400  09t.  = 2,222 
SBerl.  W.;  ber  Keine  preußifebe  Worgen  180  09?. 
= 4 SBerl.  W.;  ber  fächftfche  W.  300  09?.  — 

2.4  SBerl.  W.;  ber  fd)lefifd)e  W.  300  09?.  = 
2,2  SBerl.  W.;  ber  würtembergifche  W.  384  09t. 
= 4,433  SBerl.  W. 

SOTorfetteti , finb  tafelförmige  ©tücte  auS 
einet  3udermaffe,  bie  mit  »erfchicbenen  wohl* 
febmedenben  ober  arzneilichen  ©toffm  »erfr&t  ift. 
Wan  focht  6 $>fb.  geläuterten  3uder  jum  glug, 
taucht  hinauf  einen  holjernen  ©patel  in  bert* 
felben,  fährt  bamit  am  Äeffelranbe  hin  unb  bee 
unb  abwecbfelnb  wieber  in  ben  3uder.  Wan 
nennt  biefcä  ta bliren.  ©cbalb  ber  3uder  am 
9?anbe  wetfl  geworben  ift,  löft  man  ihn  loö, 
bringt  ihn  wieber  ju  bem  anbern  3uder  in  ben 
Äeffel  unb  fi§t  baö  Sabliren  fo  lange  fort,  big 
ber  ganje  3uder  ba$  Anfehen  »on  Wildiglag 
erlangt  ha?/  worauf  man  ‘/2  ^)fb.  langgefd)iüt* 
tene  Wanbein,  »on  binen  bie  Hälfte  roth  ge* 
färbt  unb  wieber  getrodnet  worben  ift,  bag  abge* 
riebene  ©elbe  oon  2 ©itronen,  4 Colh  gereingte 
Äorblumenblätter , 4 Sütt>  Steifen,  grob  geftoflen, 
unb  eben  fo  »iel  3immet  hin*utÖut  un&  umrührt, 
©ie  Waffe  wirb  foglcicb  in  ^)apierfapfeln  gegoffen 
unb  mit  einem  gebermeffer  in  ©tücfe  gcfchnitten. 
tZÖ  e i ff  e Worfellen.  Wan  focht  6 ^)fb.  geläu* 
ferten  Wilig  jumglug,  tablirt  ihn,  rührt  3 Öutd). 
mit  3uder  jerftoflenc  S3anille  barunter,  gieflt  bie 
Waffe  auö  unb  fehneibet  fte.  StotheWorfel* 
len.  Wan  focht  4 $funb  geläuterten  3udcr  jum 
fleinen  glug,  färbt  ihn  mit  ©ocbeniUt  roth,  (äfjt 
ihn  jum  groflen  ging  foeben,  nimmt  ihn  oom 
gcuit,  lablirt  ihn,  gieflt  42—16  Sropfen  ©itro* 
nenöl  barunter  unb  »erfährt  bann  wie  oben  be* 
fcbricben.  lieber  anberc  Worfellenartcn  f.  ©ho* 
co  laben*,  3 iw  m et*,  Ingwer*,  Wagen*, 
9>iftajienmorfellen. 

Wonjcau’fdic  (^h(pi,räiic6cru«<,|/  f- 

©hlorräucberunge  u. 

50?of(liffu^bD&cil.  Wefentlicbeg  ©rforber* 
nifl  eineg  guten  Wofaiffufibobens  ift  gleiche  unb 
grofje  ^>ärte  ber  ©leine.  3u  biefem  SBehuf  mufl 
ber  St>on  alg  ein  äuflerft  fein  jertheilteg,  trodneg 
Wehl  in  bie  gewünfehte  gorm  gebracht  unb  einer 
i fehr  ftarfen  ^reffung  auggefe^t  werben,  in  welchem 
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gall  bte  einjelnen  Sbontheilchen  aneinanberljaftenb 
eine  fehr  bid)te  SDTaffe  bilben,  welche  burd»  bas 
barauf  erfofgenbe  ©rennen  eine  ungemeine  #ärte 
erlangt.  Die  gormtäfelchen  ftnb  alle  non  einer 
bem  SKofaiEmuftet  am  SReflen  entfprecbenben 
gotm ; il>re  gärbung  gefd)te^t  burd)  SÄetallorpbe. 
SBaö  bte  ©erbinbung  ber  einzelnen  ©teine  an; 
langt,  fo  werben  bte  einzelnen  Säfelchen  auf  einer 
glatten  Safel  mit  ben  ßopfenben  nad)  unten 
jufammengefefct,  woburcb,  ba  fte  alle  non  gleicher 
Dide  ftnb,  eine  ebene  gläche  ohne  alle  ©wierigEeit 
gewonnen  wirb.  Die  «Rüdfeite  wirb  bann  mit 
SRomancement,  2tSphalt  ober  ©ppsftud  b*nfet!: 
ftrichen  unb  mit  Dach jiegelfhtden  belegt,  nad)  bem 
Erhärten  oon  ber  Safel  abgehoben  unb  auf  ben 
©tunb  gelegt.  Plan  Eann  baburd)  nad)  ©elieben 
ÜRofaifmuftet  jufammenfefcen.  Die  geftigfeit  ber 
einjelnen  ©feine  i|t  ungemein  groß,  unb  fte  ge; 
währen  eine  fchöne  unb  bauerhafte2tuSfchmüdung 
ber  ©Sohnungen.  Stach  ©elieben  Eann  man 
biefcn  ©teinmofaifs  eine  fpiegelhafte  ©lafut 
geben. 

•SÄofchfetbe,  fjcigt  bie  ungefärbte  nod)  nicht 
oöüig  jugerid)tete  ©eibe,  währenb  bie  gehaspelte, 
jumgütben  oorbereitete,  jufammengeroUteunban 
bem  einen  Snbe  ber  Stolle  mit  einem  Ä'noten  um; 
fd)lungene©eibe  Dodenfeibe  h«ft.  2CUe  unfere 
Stähfeibe  ift  folche  Dodenfeibe. 

9)loid)U$,  SMfam,  ift  bie  in  2fpothefen  unb 
ju  Parfümerien  häufig  gebrauchte,  fchwarjgraue 
ober  bräunliche,  bem  geronnenen  ©lute  ähnliche 
SJtaterie,  weicheben  ftärfften,  burchbringenbftcn, 
in  einiget  Entfernung  aber  bod)  angenehmen,  aus 
3immern,  Jtleibern  unb  SJtöbeln  nicht  leicht  wie; 
bet  oetfchwinbenben  ©etucb  hat,  ben  nicht  alle 
Seute  pertragen  Eönnen.  Diefer  SDtofcbuS  fommr 
üon  bem  ©ifamthier,  unb  jwar  oon  bem  SJtänn; 
d)en,  in  beffen  Unterleibe  neben  ben  ©efchlecbtS; 
theilen  ein  ©eutelchen  ftch  befinbet,  baS  i Drachme 
ber  fchleimigen  unb  öligen  SDtaterie,  bie  bann  ein; 
getroefnet  wirb,  enthält.  Der  mcifte  SftofcbuS 
Eommt  aus  Ealcutta  unb  ©ibirien.  -Der,  welcher 
ftd)  nod)  in  bem  ©eutelchen  bes  ShiercS  befinbet, 
muß  fehr  troden  unb  mit  einer  fetten  Jfbaut  umge; 
ben  fein,  an  ber  außen  oiele  Heine  £aare  hängen, 
©inb  biefe^>aare  fchmarjbraun,  fo  ift  ber  3JEofd)uö 
oon  bet  beften  2frt ; ftnb  bie  £aare  weiß,  fo  ift  ber 
SttofchuS  oon  geringerer  ©üte.  Der  nicht  in  bet 
eignen  ©lafe  beSShiereS  befinbliche  SOtofchus  muß 
ooUEommen  troden,  braun  oon  garbe  unb  oon 
burchbringenbem  ©erueb  fein,  ©erfälfebungen  beS 
SDtofcftuS  beftehen  in  ©erfefcung  mit  ©lei , ©tein* 
eben,  großem  thierifchen  2luSroürfen  unbpflanjen; 
famen,  bie  einen  bifamartigen  ©erudb  haben.  2lm 
©eften  oerwahrt  man  ben  SJtofcbuS  in  gut  oer; 
fdjloffenen  irbenen  ober  gtäfernen  ©efäßen  in  blei* 
ernen  ©üchfen  an  einem  Eühlen,  trodnen  Orte, 
entfernt  oon  anbern  ©egenftänben,  bamit  et  biefen 
feinen  ©erud)  nid)t  mittheilt.  3n  ber  SJtebicin  ift 
bet  ©tofchuS  eins  bet  oorjüglichften  einbringen; 
ben,  erregenben,  belebenben,  bie  Shätigfeit  ber 
Heroen  erhebenben,  ErampfftiUenben  SJtittel,  ju* 


gleich  wirft  er  febweißtreibenb.  Die  ©etwenbung 
beffelben  muß  man  aber  bem  2Crjt  uberlaffen.  — 
3n  bet  £ o m ö p a t h i e wirb  ber  ©tofebus  in  ber 
©abe  oon  1 ©tiUiontheil  bis  ju  1 Q.uabrilliontheil 
bei  24ftönbiger  ©Sirffamfeit  gegen  ©tarrframpf, 
Eonoulftonen,  Ohnmächten,  ^>pfterie,  «hppoebons 
brie,  ©tagenbrüden,  ©ruft*  unb  Unterleibsfrämpfe, 
große  2fengftlid)feit  mit  iperjflopfen , befcbleunig« 
ten  ©lutumlauf  mit  fortwähtenber  Unruhe  in  ben 
©liebem  angewenbet.  ©egenmittel  ift  Eampljer. 

SWofchpcitte , ftnb  bie  ©Seine  oon  betStabe, 
2(ar,  SOtofet  unb©aar,  mit  Ausnahme  bet  rothen 
2farmcine.  ©ie  ftnb  meift  leicht  unb  angenehm 
oon  ©efchmad,  befonberS  wenn  bie  Stauben  ooll; 
Eommen  reif  werben,  ©ie  werben  jung,  unb  jwat 
2 — 3 Sah*  am  ßiebften  getrunEen.  Die 
©lume  ift  meift  fein  unb  äußerft  (ieblid).  Diefe 
©Seine  haben  inbeß  großentheils  feine  lange 
Dauer,  gehen  balb  jurüd  unboertragen  weite Sftei* 
fen  nicht  gut.  Die  Staheweine  ftnb  bie  geringften 
unb  unter  ihren  wahren  Stamen  wenig  oerfchidt. 
Der  befte  rotfje  2tarwein  ift  ber  ©Salporjheimer, 
welcher  oiel  oom  ©urgunber  hat.  (©ergl.  auch 
2t  ar  blei  eher).  Die  beften  ©tofelweine  road)fen 
bei  SSrauneberg,  3eltingen,  DligSberg,  pisport, 
Sraben,  ©raad),  Duffemunb,  Jtanj,  ©ernfaftel, 
Sriet;  ber  oorjüglid)fte  ©aarwein  ift  ber  ©ebanj* 
berger.  3n  guten  #erbften  lieft  man  an  man« 
eben  Orten  ben  ©tuefateller  aus,  ber  bann  einen 
©Sein  gibt,  welcher  burd)  feinen  fd)önen  eigen« 
thümlicben  ©efchmad  unb  burd)  feine  ©orfteebenbe 
äußerft  gewürjige  ©turne  ftch  ganj  befonberS  aut; 
jeichnet.  Die  mouffirenben  SJtofelweine,  welche 
man  in  Stier,  Noblen j tc.  fertigt,  Eommen  bem 
echten  Ebampagner  am  9läd)ften. 

SOloft,  nennt  man  ben  aus  ben  ©Seintrauben, 
gepreßten  ©aft,  ehe  berfelbe  in  ©ätjrung  über« 
gegangen  ift.  Er  ift  ein  angenehmes  ©etränIS 
unb  bient  näcbftbem  jum  Einmachen  ber  grüchte. 
Um  benSraubenmoft  längere 3eit  füß  ju  erhalten, 
wirb  er  in  eine  enghalftge  glafche  gefüllt;  oben 
barauf  gießt  man  einige  ginger  hoch  r eine« 
Olioenöl.  Ueber  bie  ©erwenbung  beSSKofteS  jum 
Einmachen  bet  grüchte  f.  E i n m a cb  e n. 

Ifftoft*  ober  älteinbirnen , ftnb  eine  Sirn« 
familic;  fte  haben  ein  brüchiges  unb  febmiertgeä 
gleifcfa  unb  ftnb  meift  nur  genießbar,  wenn  fle 
teigig  ftnb. 

CDfoftrid),  ift  eine  3ubereitung  beS  ©enf’« 
(f.  b.)  mit  Efftg,  ©Sein,  ÜJtofl,  ©ier,  ©3after  ec. 
Er  wirb  als  ein©ewürj  §u  9linbfleifd)  ober  anbern 
©peifen  genoffen.  1)  ©emeiner  Sftoftrid). 
2Cuf  ‘/2  Pfb.  ju  feinem  SKehl  geftoßene,  geftebtje 
braune  ©enfförner  werben  4 8ot(>  3uder  genorn* 
men,  biefer  mit  bem  ©enfmehl  oermifcht,  mit 
| Eodjenbem  Efftg  befeuchtet  unb  mit  einer  SteibEeule 
gut  burchgerieben.  ©3enn  bie  SKaffe  eine  3eft 
lang  geftanben  hat,  quillt  fte  auf,  unb  man  oer« 
bünnt  fte  bann  nach  ©elieben  mit  Efftg. 

2)  ©Seinmofttich.  ©?a n nimmt  auf  ‘/s 
©enfmehl  oon  weißen  ©enfförnern  4 8oth  3uder, 
unb  reibt  bieSRaffe  mit  ©Sein  gut  ab.  3)  gran* 
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göfifcbet  {(Roftrid).  ©ie  fefnften  ©enfförner 
werben  in  einem  {JRörfer  gerftogvn,  in  ciner^fanne 
erwärmt  unb  bann  auSgepregt,  um  baS®el  baoon 
gu  fonbern.  ©ann  flo§t  man  ben  ©enf  gu  feinem 
Fuloer,  fiebt  biefeS  burd)  ein  paffenbeS  ©ieb  unb 
mengt  unter  2 Ffb.  bicfeö  ^)uCoerö  V2 Ffa-  3udet, 
V2  8otb3tmmet,  ‘/aßotb^ngwer,  ‘/aCoth  {Reifen* 
Pfeffer  unb  1 Qucntcb.  gencbelfamen , 2flleS  gang 
fein  geflogen.  9Rit  biefer  {(Raffe  wirb  1 Quart 
bes  ftärfften  GfftgS  gemengt,  ber  fotgenbermagen 
bereitet  ift:  1 Quart  ©einefftg  lägt  man  mit  1 
Cotp  Sppmian,  1 8otf>  SRajoran,  l*/2  ßofp  ©ra* 
gun,  2lUcs  im  getrodneten  3uftanbe,  unb  2 — 3 
£otp  {Roggenbrot  3 — 4 Sage  an  bet  ©onne  gäp* 
ren,  worauf  man  ihn  flärt.  — 9Ran  bewahrt  ben 
SRoftrid)  in  ©teintöpfen  auf  unb  binbet  biefe 
gut  gu. 

SD?oftfup|>e,  1 Quart  {(Roft  wirb  gefoebt 
unb  flat  abgefebäumt;  2 Gibotter  unb  1 Gglöffel 
{(Rep l werben  mit  1 Quart  9Rild)  anrüprt  unb 
unter  ftetem  Umrüpren  ju  bem  abgefebäumten 
{JRofte  gegoffen,  bann  baS  ©ange  bis  gum  ©ieben 
fortgerüprt.  Gs  wirb  ein  ©tuet  ganger  3tmmet 
mit  gefoebt  unb  bie  ©uppe  mit  würfelig  gefebnit* 
tenem  ©eigbrot  angeriebtet.  ©iefe  ©uppe  bient 
glcicbgeitig  als  fSRoftprobe.  ©cbmedt  j!e  närn* 
lid)  opne  3ufafc  oon  3uder  füg  unb  angenehm,  fo 
erwartet  man  einen  guten  ©ein. 

{ütpftttWße,  SOfoftmcfKC/  W f»n  3nftru* 
ment,  um  bas  fpegififebe  ©ewiebt  beS  3udet*  ober 
©äuregepalts  im  S(Ro{te  gu  erfahren.  GinS  ber 
beften  berartigen  Snftrumente  ift  bie  Vrebow’fcbe 
SRofiwage,  mit  ber  man  nicht  nur  bas  fpegififebe 
®ewid)t,  fonbern  auch  bie  SRenge  beS  3uderftoffeS 
beflimmen  fann , ber  in  einer  beftimmten  Stenge 
9Roft  ootpanben  ift.  ©iefe  2Roftwage  ift  in  80° 
eingekeilt.  ©et  eine  Gnbpunft  0 ift  beftillirteS 
©affet,  ber  enfgegengefefcte  80,  mit  3udet  ge? 
fättigter  SRoft  ober  gleiche  S^^etle  dürfet  unb 
©affer.  ©ie  ©rabe  unb  3<>blen  oon  1—80,  gei* 
gen,  wie  oiel  Sott)  3udet  fid>  in  4 Quart  9Roft 
befinben.  ©er  {(Roft,  beffen  ©epalt  geprüft  wer* 
ben  foll,  mug  eine  Temperatur  oon  12 */2  0 {R. 
haben,  frifd)  auSgepregt,  batf  nicht  gefcbwefelt, 
nicht  mit  ©pirituS,  ©äuren  unb  anbern  ©toffen 
oermifcht  fein,  unb  aud)  bie  ©ährung  barf  noch 
nicht  begonnen  hoben,  ©ie  £ahn’fcbe  unb 
8anbmann*&t'ngin g’fcbe  SRoftwagen ftnb eben* 
falls  fepr  tauglicbe3nftrumente,  um  baS  fpegififebe 
©«nicht  unb  ben  3uctergebalt  beS  SRofteS  gu 
prüfen.  Gin  auf  anbern  ^)rincipien  beruhenbeS 
Snftrument  ift  ber  Dtto’fcbe  SRoftmeffer.  ©er* 
felbe  grünbet  fid)  auf  bietfnnabme,  bag  nicht  mehr 
ber  2fltoholgehalt  ben©ertp  ber  ©eine  beflimmen 
tann,  fonbern  bag  biefer  ©ertp  mit  bem  ©ehalt 
an 1 ©äure  im  innigften  3ufammenbange  fleht,  ©ie 
mit  einet  ©cala  oerfehene  9töf>re  beS  ijnftruments 
wirb  bis  gu  bem  am  gefcbloffenen  Gnbe  befmblidjen 
Sbeilfttid»  mit  SadmuStinctur  gefüllt;  bann  giegt 
man  in  bie  {Röhre  fefjr  bebutfam  ben  burd)  {Ruhe 
unb  giltration  gereinigten  SJRoft,  bet  ftd)  jebod) 
noch  nidht  in  bet  ©äptung  befinben  barf,  ober  ben 


©ein  bis  gum  SEfjetfftricfec  °.  © ie  ©äure  beS  SRofleS 
ober  ©eines  färbt  bie  ßadmuStinctur  toth/  roaS 
man  an  ber  {Rohre  fetjr  beutlid)  wahrnehmen 
fann;  bann  fc$t  man  bem  gerötheten  SSRoji  ober 
©ein  eine  tfmmoniaflöfung  oon  l389/iooo  ^»rocent 
Kmmoniatgehalt  fepr  behutfam  tropfenweife  gu, 
oerfdtliegt  bie  {Röpre  unb  ftürgtfie  um,  bamitfid)  bie 
tlmmoniaflöfung  burd)  ben  gangen  ©ein  ober 
9Rofi  gleid)mägig  oertheile.  ©irb  hierauf  bte 
rothe  garbe  in  eine  oiolettblaue  oerwanbelt,  fo 
erficht  man  aus  bem  ©taub  ber  glüfffgfeit  ober* 
halb  ber  {Rull,  wie  oiel  bie  ©äure  im  ©eine  ober 
SRofl  beträgt,  Gcfcbeint  bie  glüffigfeit  nach  bem 
2fmmoniafgufa&  unb  bem  Umflürgen  ber  5Röh« 
noch  rotp,  fo  mug  noch  fo  lange  2fmmoniaflöfung 
tropfen  weife  gugefept  werben,  bis  bie  rothe  gatbe 
in  eine  oiolettblaue  oerwanbelt  ift.  3ft  ber  SRoft 
ober  ©ein  oon  Statut  rotp,  fo  wirb  bie  ©laS* 
röhre  bis  gum  untern  SEheilflrid)  nicht  mit  ber 
SactmuStinctur,  fonbern  mit  reinem  ©affet  ge* 
füllt; 

Lotten*  ©rei  2trtrn  oon  {(Rotten  fommen 
in  ben  ©opnungen  am  Jpäuftgflen  oor:  bie  Älei* 
bermotte,  mit  afchgrauen  glügeln  unb  einem 
weigen^unft  auf  beiben  ©eiten  beS  S3ruftfd)ilbeS ; 
bie  3>elgmotte,  mit  filbergrauen  glügeln  unb  in 
ber  ÜRitte  berfelben  mit  einem  febwatgen  ^)unft 
unb  bie  SEapetenmotte,  mit  febwargen  Dber* 
unb  weigen  Unterflügeln.  ßaroen  ober©ür* 
mer  finb  bie  grögten  geinbe  beS  $)elgwerfS,  ber 
wollnen  ©toffe,  ber  gebern,  ber  Folgerungen  unb 
ber  Sapetcn,  welche  ©egenflänbe  fie  gernagen, 
weiprenb  bie  ffeinen  ©chmetterlinge  nur  bie  (tiec 
in  F^g  «Kleiber  u.  f.  w.  legen,  ©ie  SERotten 
fchwärmen  oon  ber  {JRitte  beS  grüplingS  bis  gut 
{(Ritte  beS  JjberbjteS  in  ben  ©opnungen  umper. 
2tuS  ben  Giern,  welche  fte  legen,  friechen  nach 
3 bis  4 ©oeben  fleine  naetfe  Saroen  ober©ürmet 
petoor,  bie  ftcb  guerfl  eine  bünne©eibenpülle  fpin* 
nen,  bann  ©olle  unb  #aare  gernagen,  etwas  oon 
iprem  fiebrigen  ©aft  barunter  mifdpen  unb  ftd) 
auf  biefe  ©eife  eine  an  beiben  ©eiten  offene  {Röpre 
ober  ©cbeibe  bilben,  grog  genug,  bamit  baS  fleine 
Spier  ftcb  barin  umwenben  fann.  ©äcpfl  baS 
Spier,  fo  febneibet  es  feine  «§ülfe,  ober  {Röpre  erfl 
an  einer  ©eite  mit  feinem  fcharfen  ©ebiffe  auf  unb 
fept  ein  ©tüd  ein;  mit  ber  anbern  ©eite  wirb 
eben  fo  oerfapren  unb  auf  gleiche  ©eife,  gut  58er* 
längerung  ber  {Röpre,  oorn  ober  hinten  etwas  an* 
gefept,  was,  je  naebbem  baS  3«ug  gefärbt  war, 
aus  welchem  baS  fleine  Spier  ben  ©toff  nahm, 
fepr  oerfebiebenfarbig  ift.  3m  ©intet  liegen  bie 
fleinen  ©efepöpfe  in  einer  2lrt  ©rftarrung;  im 
grühjapr  oerpuppen  fte  ftd),  unb  nach  etlichen 
©oeben  fommen  bie  ©chmetterlinge  gum  58or* 
febein.  2fm  Ciebften  gehen  bie  {(Rotten  nach  ben 
loder  gewebten  3eugen ; je  biebtet  baper  bie  gäben 
gebrept  ftnb  unb  je  biepter  baS3fug  gewebt  i^,  um 
fo  weniger  wirb  es  oon  {(Rotten  angegriffen,  ©ie 
gur  58erpütung  unb  Vertilgung  bet  {(Rotten  ange* 
rüpmten  {(Rittei  ftnb  faft  ungaplig ; bie  einfaebften 
ober  oorgüglid)  angerüpmten  ftnb  folgenbe : 


% 


aflotten.  — 620  — 2ttotunpam«. 


1.  Plan  fcfct  bie  Rleibet  unb  oorgügltd)  baS  pelg* 
wetE  oft,  etwa  einmal  monatlid),  bec  3ugluft 
auS , wobei  biefelben  guglcich , namentlich  bei 
gellem,  trortenen  SBetter,  gehörig  auSgeElopft 
werben.  2.  Plan  fefct  bie  oon  bec  Plotte  ange* 
griffenen  ©egenjtänbe  einer  Sonnen*  ober  Dfen* 
t)i§e  oon  30°  <R.  auS.  3.  Plan  fchlägt  bas  pelg* 
werE  in  ein  Sud)  unb  legt  es  an  einen  £)rt,  wo 
beftänbiger  ßuftgug  ift : bie  Plotte  Eann  ben 
ßuftjug  nicht  oertragen.  4.  Plan  näht  ben  auf* 
gubewahrenben  ©egenjtanb  in  ein  gutes  linnenes 
Sud),  am  Seften  in  gang  rohe,  noch  mit  ber 
Schlichte  behaftete  ßeinwanb,  wie  fie  oom  SBebet 
Eommt,  bergeffalt  ein,  baß  nicht  bie  gertngjieDeff* 
nung  bleibt  unb  oerwahrt  baS  Stüct  bann  in 
einem  Mafien  ober  .Koffer  an  einem  fühlen,  fin* 
ftern,  troctnen  Orte.  3jt  ber  .Koffer  aus 
tuf|ifd)em  Suchten  gemacht,  fo  ift  es  befto  bcffer. 
5.  Plan  nimmt  SBermuth,  üaoenbel,  fpanifchen 
Pfeffer,  Stosmarin,  Jpopfen,  ©betraute,  Salbei, 
PlelilotenEtaut , ©arbobenebictenbiftel , Äon-igS* 
fecjenblüthen  ober  ©amphec  unb  legt  folcbeS 
gwifdjen  baS  pelgwerE,  ober  bahin , 100  man 
Piotten  fürd)tet.  6.  plan  nimmt,  wie  bie 
Äücfchnet  in  Pußlanb  thun,  grauenglaS  ober 
PlarienglaS,  mad)t  eS  gu  puloer  unb  jtreuf  es 
gwifchen  baS  pelg  * unb  gellwerE,  auf  bie  Seite 
alfo,  too  bie£aare  angewadffcn  finb.  Sie  Piotten 
tonnen  bie  feinen  Spifcen  ber  puloerthcilchen 
nicht  oertragen.  23or  bem  Söiebergebrauch  wirb 
bas  Puloer  burd)  2fuSElopfen  entfernt,  unb  ba  eS 
nicht  flecft,  läßt  es  fid)  auch  bei  wollenen  .Kleibern 
u.  f.  w.  amoenben.  7.  Plan  nimmt  ©ifenoitriol, 
troetnet  ihn  auf  einer  macmen  'platte,  puloeriftrt 
ihn  möglichft  fein  unb  flceut  baS  puloer  bis  auf 
ben  ©cunb  beS  peljroerfS,  gwifchen  gebern  u.  fT  »t>. 
gür  wollene  Sachen  ift  biefcS  Plittel,  welches  ein 
lange  bewahrtes  ©eheimmittel  oon  Straßburger 
Staturalienhänblern  fein  foll,  nicht  räthlid),  ba 
eS  Stojtjtecte  fürchten  läßt.  8.  Plan  burebräuchert 
bie  gu  fchüfcenben  ©egenfiänbe  mit  Sabarf  = , 
Schwefel*,  ©ffig*  ober  Serpentinbämpfen;  bod) 
muß  man  oorfichtig  fein,  ba  bie  erften  Dampf* 
arten  manchen  garben  fchaben.  9.  Plan  legt  mit 
Serpentinöl  beftrichene  Stücte  papier,  Sappen 
ober  begleichen  an  bie  TlufbcwahrungSorte  ober 
beffer  gwifchen  bie  galten  bec  Stoffe;  ober  aud), 
man  fchlägt  bie  lefctern  in  3eug  ein,  welches  mit 
Serpentinöl  benefct  iji.  3a  man  Eann  baffclbe  fogar 
auf  bie  Stoffe  felbft  bringen , ba  eS  fid)  ohne 
4>inteclaffung  oon  gierten  mieber  oerflüchtigt. 
3nbeß,  eben  wegen  ber  glüchtigEeit  beffelben,  wirb 
man  biefes  Plittel  minbeftenS  öfters  miebertjolen 
müjfen;  man  tonnte  bähet  aud)  gleich  offene  gla* 
fdjen  ooll  Serpentinöl  in  bie  Schtänfe  u.  f.  to. 
ftellen.  Der  ©erud),  ben  bie  Kleiber  baburd)  an* 
nehmen,  oerfliegt  halb  mieber  in  ber  ßuft. 
10.  SpiEöl,  jlniSöl  unb  2Bermuff)öl  mögen  ahn* 
lieh  mitten  unb  werben  auch  empfohlen.  11.  Plan 
nimmt  (Samphet,  ßorbeecöl,  Serpentinöl,  Ser* 
gamottöl  unb  SEelEenöl,  oon  jebtm  «/a  Ciuentchen, 
SBeingeift  1 Schoppen,  läßt  eS  in  einer  oerftopften 


glafche  8 Sage  lang  an  einem  warmen  Drte  bi* 
geriren,  worauf  es  filtrirt  unb  wöchentlich  eins 
mal  baS  gu  fchüfcenbe  Stürt  bainit  befprengt  wirb. 
Die  glüffigteit  ijt  ben  garben  nicht  fchäblid)  unb 
läßt  auch  feine  Schmugflecte  gurürt.  12.  Plan 
fchlägt  bie  Kleiber  u.  f.  w.  in  Plottenpapiec  ober 
legt  baS  Papier  bagwifchen.  13.  Settfebern 
fchü§t  man  namentlich  baburch,  baß  man  puloeri* 
ficte  Soloquinten  barunter  mifcht,  bie  aber  oor* 
fid)tig  unb  nur  in  geringer  Plenge  angewenbet 
werben  muffen.  14.  Um  bie  Piotten  oon  .Riffen 
unb  Platra^en  abjuhalten,  ijt  es  baS  Sicberfte, 
bie  Ueberjüge  auS  enggewebter,  bichter  ßeinroanb 
gu  machen,  unb  gu  forgen,  baß  bec  Uebergug  feft 
anliege.  2fud)  häufiges  Schlagen  unb  2(u$* 
flopfen  hilft  jum  Sbeil,  reicht  aber  nicht  immer 
hin.  15.  Sinb  bie polfter  fchon  ftarf  angegriffen, 
fo  muß  man  bie  poljterung  herausnehmen,  gut 
ausElopfen,  fämmen,  in  ftebenbeS  SBaffer  taud>en 
unb  mieber  an  ber  Sonne  troctnen.  16.  @in 
anbereS  Plittel  ijt,  baß  man  ©fjtgbämpfe  unter  bie 
Piöbeln  macht  unb  bie  polfter  baoon  burcbjieljen 
läßt.  3u  biefem  @nbe  gießt  man  guten  jiarfen 
©fjtg,  mit  einigen  Sropfen  S3itriolöl  oerfeftt,  auf 
heiße  platten  ober  piatteifen,  unb  erregt  Kämpfe, 
bie  man  burd)  2)trten  in  bem  Slauin  jufammens 
hält,  in  bem  bie  Sachen  ftch  befinben.  17.  Jtuct) 
foll  häufiges  Sabartrauchen  in  ben  Zimmern  bie 
Piotten  auS  bcnfelben  oertreiben.  18.  ffiinS 
ber  fid)erften  Plittel  ijt  enblid)  bas  Perfifcbe 
3 nfeften puloer  (f.  b.). 

Wotteiivapicc*  ein  Sbeil  mctallifcbeö 
Cluertfilber  wirb  mit  Scbweinefchraal#  unb  eben 
fo  oiel  Serpentin  fo  lange  gerieben,  bis  alle  SOtes 
tallfügelchen  oerfchwunben  finb , was  allerbingö 
oiel  3eit  erforbert.  9tun  gerläßt  man  4 Plal  fo 
oiel  gelbes  QöachS,  als  man  Cluertjtlber  angemens 
bet  bat,  in  einer  irbenen  Pfanne  über  einem 
gelinben  giuer,  rührt  bann  bie  Quertfilberfalbe 
baruntcc,  fo  baß  eine  oöllig  gleichförmige  ffierbins 
bung  barauS  entfielt  unb  tränEt  nun  mit  biefec 
Piaffe  mitteift  eines  wollenen  CappenS  eingelnc 
Sogen  bieten  ßöfchpapierS,  inbem  man  folcbe 
auf  eine  erwärmte  eiferne  platte  legt. 

, ift  ein  feines  SaumwoUengeug 
aus  ©am  oon  Pr.  60 — 100  gefertigt,  ©iefeö 
fchöne  unb  leichte  ©ewebe  unterfd)eibet  ftch  oom 
p e r t a l (f.  b.)  bauptfäd)lich  baburd),  baß  eS  locterer 
gearbeitet  ijt,  inbem  eS  auf  gleichem  «Raume  wents 
gec  gäben  enthält.  Der  gröbfte  PI.  hat  ungefähr: 
2600,  ber  feinfte  3200  Rcttenglicber.  — Um  Pt. 
gu  wafchen,  weicht  man  ihn  guerjt  in  glußwaffep 
ein.  1 pfunb  Seife,  i ßoth  2llaun  unb  2 ßott) 
SBeinfteinfaig  werben  gu  einer  Piaffe  gefod)t,  abs 
gefchäumt  unb  gu  Stücten  ober  Äugeln  geformt, 
womit  man  bie  3«uche  bem  gaben  nach  bejtceicbt, 
ohne  bie  gäben  gu  oerfd)ieben,  auSbrürtt  unb  biefeä 
HUeS  einige  Plal  wieberholt.  2ll6bann  fpült  man 
fie  mehrere  Plal  in  reinem  SBaffer  auS,  weil  tjäns 
gen  bleibenbe  Seifentheile  bieSBafcbe  gelb  machen. 
Jpiecauf  gießt  man  einige  Sropfen  3nbigotinctuc 
in  reines  SBaffer,  fpült  bie  3euche  nochmals  barin 
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aus,  brmft  fte  gut  au S,  Köpft  ft«  unb  fegt  fte  jum 
SErocfnen  in  ben  ©chatten.  SRan  fann  ben  331. 
' aud)  wie  ben  Battifl  (f.  b.)  wafcben. 

SUfpuffeltiipulPcr , pfttnt>ifd)cö.  SJlan 
nimmt  florentinifche  23eild>enwur§el  48  £h«ilt/ 
Gotia.nber  24  Steile,  Äbjtlmofcbfprnet  6 SEbeil«, 
3immet,  ©ewürjnelfen^usfatnug,  ©anbei*  unb 
3>aliffanberholj,  oon  jebem  3 S^ciie,  2lniS  8 
Zijtiti,  Pfeffer  unb  3ngwet  pon  jebem  6 Steile. 
©iefeS  ÄlUeS  gröblich  geflogen  unb  gemengt,  gibt, 
in  fd)wecfeibene  Äigcben  gefüllt,  ein  foflbpt  buf* 
tenbeS  ^atfurn  für  bie  weige  SBäfche  unb  ifl  na* 
mentlid)  geeignet,  berfelben  ben  tätigen  ©eifen* 
getud)  ju  nehmen.  33?it  ganj  geringen  Äoflen 
fann  man  ftd>  hictoon  einen  Borrath  für  mehrere 
3al)te  bereiten. 

Sftouffirett,  nennt  man  baS  ©Räumen  eines 
fünfhüt)  bereiteten  ©etränfcS  beim  (Sinfdjüften 
auS  bfet  glafdje  in  baS  ©las.  2)aS  3]?.  beS 
SB  i ereS  fann  man  beförbern,  inbem  man  bie  ©ab* 
rung  beS  Bieres  burd)  einen  3ufafc  oon  in  ooUer 
©ähtung  begriffeoem  Bier  beförbert.  fDbjlwein 
fann  man  mouffirenb  machen,  wenn  man  bemfel* 
ben  »ot  ber  ©äbrung  3udet  $ufe(jt.  3ft  biefet 
3ufafc  oot  ber  ©äbrung  nicht  gefebehen,  fo  fann 
man  fpäter  beim  ©enug  einige  S£^eelö^el  ooll  3uder 
in  ein  ©las  Dbflwein  rühren. 

SJJlubb,  ifl  «in  nieberlänbifcheS  ©etreibepiag 
— 100  SitreS  ober  ‘/so  £afl. 

Üftiicfe,  ifl  ein  wegen  ihres  ©ticbes  febr  uns 
angenehmes  3nfeft,  befonberS  an  mafTerreidjen 
Orten,  wo  es  fid)  oft  in  ungeheurer  lOlenge  finbet. 
®as  blutgierige  3nfeft  oerfolgt  ben  33lenfd)en 
überall  hin,  bringt  oorjüglid)  am  2(benb  in  bie 
SBobnungen  unb  ©cblaffamraern  unb  macht  ftcb 
burd)  einen  febarfen  fummenben  £on  bemetflich. 


tüfit  feinem  febarfen  ©tacbelliobtt  es  fld>  in  bie 
£aut  ein,  oft  felbfl  burd)  bie  ÄleibungSflüde  burd), 
ergiegt  einen  febarfen  ©aft  in  bie  SBunbe,  unb 
biefet  oerurfacht  ©chmerj  unb  ©efchwulfl  (f. 
3)1  ü d e n fl  i ch).  3Äan  fiebert  ftcb  oor  ben  2Ä.  in 
bet  9lad)t  am  Beften  butd)  ein  33tüdennefc,  mit 
bem  man  baS  Bett  umgibt.  Ober  man  fefct  ein 
brennenbeS  8id)t  in  ein  Stebengimmer.  2CUe 
SÄücten  werben  ftcb  «m  baffclbe  oerfantnuln. 
©ehneU  geht  man  nun  m*S  @d>lafgem«d>  unb 
macht  bie  2hüre  fchnetl  hinter  fid).  SBitt  «an  baS 
Sicht  auStöfcben,  fo  barfman  ft<&  nid>t  lange  babfli 
aufhalten,  fonfl  oerfofgen  bie  33feüd  e»  ben  2C«S«iget. 
Äm  SEaqe  fann  man  bie  3 31.  burd)  SEabad*  ober 
Gigatrenraud) , im  freien  aud)  but<b  ben  Statut 
eines  ©chmaucbfeuerS  oon  Hd)  abwehre«.  — ®o» 
ben  JEhieren  hält  «an  bie  URütfen  eben  fo  ab,  wie 
in  bem  2frt.  Bremfe  angegeben  ift 

9ttu<fetifticf>.  SÄittel  gegen  benfelben  finb 
folgenbe:  1.  3Jlan  mifebt  ein  wenig  oenetiamfehe» 
SEheriaf  unb  3)lanbelöl  unb  legt  eS  anf  bfe  be* 
febäbigte  ©teUe.  2.  «Wan  gerguetfebt  grüoeBlät* 
ter  oon  $ollanbet  unb  Staate,  oon  ieben  gleich 
oiel,  brüeft  ben  ©aft  aus,  febt  ;u  einet  2affe 
biefeS  ©afteS  halb  fo  oiel  SBetneffig  unb  2 Quart 
Äocbfalj  unb  beflreidtt  bamit  bie  SBunbe.  3.  SOfa» 
bringt  einen  Äropfen  ©almioffplritu«  anf  bie 
SBunbe.  4.  SRan  reibt  bie  ©teile  mit  Baumöl 
ein.  5.  3Xan  legt  geflogene  ^)eterftlienblätter  ober 
geflogene  SJlohnblätter  ober  geriebene  rape  .Kat* 
toffeln  ober  feuchte  ©artenerbe  auf. 

SRftfflbab,  ffl  fine  SBafferbeilanflalt  bei 
Boppatb  am  9th«in.  GS  beftnben  ft<h  bafelbft 
SBellen*,  ©turj*,  Stegen*,  ©taub»,  ©ibbdbet  unb 
ein  wohleingericbteteS  SErinfbab.  ©te  Quellen 
liefern  ein  oortreffltd)«*  SErinfwaflet. 


düngen. 


Sergleicbenbe  Tabelle  bet  europäifeben  ©Uber*  unb  ilupfermünjen  nad)  bem 
14*ahaletfugeunb  nach  bem  24‘/2  ©ulbenfuge. 


BereinSmünje. 

14  2hlr.  = 1 ÜJlf.ff. 

Sleicbsmünje. 
24Vs?|l'  — 1 SRf.ff. 

Ihlr. 

w. 

81. 

Xx. 

r— 

8 

1 

— 

28 

— 

— 

9/81 

— 

— 

1/12 

— 

22 

8 

1 

19 

1/8» 

— 

3 

8 

— 

13 

9/07 

2/37 

3/31 

Belgien. 

1 granc  = 100  Centimes 

1 Gentime 
iDänemarf. 

1 StigSbanfbaler  (=  6 3»arf  = 9fi  ©d)iU.)  , . 

1 3)latf  (=  16  ©cbillinge) 

1 ©d)iUing  . . . 

®eutfd>e  ©taaten. 

a)  ©taaten,  in  benen  bet  14*&haf*tfug  eingeführt  ifl. 

1.  ^)reugen, 

2.  Reffen  (Äurfürflenthum), 

3.  ©aebfen  SBeimar* Gifena d), 

4.  Inhalt  Bernburg, 
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Sangen. 


83crein6münge 

SReicbömünge 

• 

14  2blr.  = 1 2Rf.  ff. 

24Vtgl.«lS»tff. 

5.  £n t)a(t  A&tben, 

$blr. 

Otgr. 

5bf. 

51. 

£r. 

$f. 

6.  2Cnt)o (t  ©effau, 

7.  ©cbmargburg  ©on ber* &a ufen, 

8.  ©ebmargburg  3? u b o Iftabt  (untere  $errfd)aft), 

9.  SReufi  ©beräbotf, 

10.  fReuf  ©reig, 

11.  SReuf  ©ebleig, 

12.  «ffialbeet, 

13.  Sippe  ©etmolb, 

14.  Sippe©ebaumburg: 

1 SEblt.  (=  30  ©ilbergrofeben  =*  360  $f.)  . . 

1 

1 

45 

1 ©ilbergrofeben  (=12  Pfennige) 

— 

1 

— 

— 

3 

2 

1 Pfennig 

— 

— 

0/13 

— 

— 

l/i# 

15.  $annooet  unb 

16.  Staunfebroeig: 

1 SEblr.  (=  24  gute  ©rofeben  = 288  |)f.)  . . 

1 

1 

45 

1 guter  ©rofeben  (=  12  Pfennige) 

— 

1 

2,5 

— 

4 

1/5 

1 Pfennig 

— 

1/06 

— 

— 

1/8« 

17.  ©aebfen  (Abnigreieb), 

18.  ©aebfen  icitenburg  unb 

19.  ©aebfen  ©oburg;@ott)a  für  ©ott)a: 

1 (=  30  iReugrofeben  = 300  $)f.)  . . . 

1 

1 

45 

1 9trugrofeben  (=  10  Pfennige) 

— 

1 

— 

— 

3 

2 

1 Pfennig 

— 

— 

1 

— 

— 

1/« 

b)  Staaten,  in  benen  ber  24;©uibenfu|j  gilt. 

1.  Saiern, 

2.  SBürtemberg, 

3.  JBaben, 

4.  Reffen  (©rof^erjogtbum), 

5.  Dibenbutg  für  SBirfenfelb, 

6.  Staffau, 

7.  ©aebfen  SReiningen*4?ifbburgbaufen/ 

8.  ©aebfen  Soburgj@otba  für  (Soburg, 

9.  4>  ob  eng  ollem  ©igmaringen, 

10.  4>obengolletn  ^eebingen, 

11.  ©ebwargburgJRubolftabt  (obere  4>errfebaft), 

12.  Reffen  Homburg  unb 

13.  granlfurt  am  SRain: 

1 ©ulben  (=  60  Areuger  = 240  $)f.)  .... 

17 

2 

1 

1 Areuger  (=  4 Pfennige) 

— 

— 

2/868 

— 

1 

— 

1 Pfennig 

— 

— 

0/715 

— 

— 

1 

c)  Uebrige  beutfebe  ©taaten. 

1.  JDefterreieb  (ohne  baö  lombarbifeb  * oenetianifebe 
ASnigreieb). 

1 glorin  (®ulb.)  (=  60  Areuger  = 240  $)f.) 

21 

1 

13 

2 

1 Areuger  (=  4 Pfennige) 

— 

— 

3/5 

— 

1 

o* 

1 Pfennig 

— 

— 

0/87 

— 

— 

4/2* 

2.  Dibenbutg. 

1 3?tblr.  (=  72  ©roten  — 360  ©ebwaren)  . . 

1 

1 

5 

1 

50 

1 

1 ©rote  (=  5 ©ebroaten) 

— 

— 

4/37 

— 

1 

1/44 

1 ©ebroare 

— 

— 

0/85 

— 

— 

1/0» 

3.  SWeetlenburg  ©ebroerin. 

1 2b Ir.  (=  1 »/,  ©ulben  — 3 SRart  = 48  ©ebil* 
linge  <=*  576  Pfennige) 

. 1 

7 

2 

2 

2 

Sflüngett. 
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1 ©ulben  (=-  2 Sftot!  = 32  ©djidinge  = 384 

Pfennige)  

1 SWarf  (=  16  ©djidfnge  = 192  Pfennige  . . 

1 ©cbiding  (=  12  Pfennige) 

4.  SRectlenburg  ©ttelifc. 

1 9teid)tit&lc.  (=  24  @t.  = 48  ©d)idinge)  . . 

1 ©r.  (=  2 ©djidinge) 

1 ©cbtUing. 

ö.  gupembutg. 

1 glotin  (==  100  ©ent«) 

1 (tent  . 

6.  £olfiein  unb  gauenburg. 

1 9tetd)$ban!tt)tr.  (=  6 23?atl  = 96  @d)id.) 

1 2Rarf  (=  16  ©d)tdinge) 

1 ©djidtng) 

7.  Hamburg. 

a)  ÜBanfroäljrung. 

1 3?eid>6tt)tr.  (=3  Wart  = 48@d)idtnge  = 576 

Pfennige) 

1 SDtar!  (=  16  ©dudtnge  ==  192  Pfennige)  . . 
1 ©d)tding  (==  12  Pfennige)  ...... 

1 Pfennig 

b)  (Soutantroäljtung. 

1 «Reid)6t&lr.  (=  3 SKart  — 18  ©d)idinge  «=  876 

Pfennige 

1 «Warf  (=  16  ©d>td.  = 192  Pfennige)  . . , 

1 ©djtding  (12  Pfennige) 

1 Pfennig 

8.  SBremen.  . . 

1 SÄttjlc.  (=  72  ©toten  = 360  ©djroaren)  . . 

1 ©tote  (=  5 ©djwaren) 

1 ©djroare 

9.  gübeef. 

1 9ttt>lr.  (==  3 sjRatf  = 48  @d)id.  — 576  $f.) 
1 SDlat?  (16  ©djidinge  — 192  Pfennige)  . . . 

1 ©d)idtng  (==  12  Pfennige) 

1 Pfennig 

gtonlteid). 

1 granc  (=  20  ©ouö  = 100  gentiraeo)  . . . 

1 ©ou  (=  6 Sentime«) 

1 Sentime 

©tiedjenlanb. 

1 ©radjme  (=  100  gepta) 

1 gepton  

©tojjbtitannitn  unb  3Hanb. 

1 ?>fb.  ©tetling  (20  ©^iU.  — 240  $enee  « 960 

gattfring«) 

1 ©l)id.  (=*  12  $>enee  = 48  gatt(>tng$)  . . . 

1 $>ennt)  (=  4 gart$(ng«) 

1 gatten  g 

Äirtfcenffaat. 

1 ©cubo  (=  10  $aoli  =*  100  ®ajocd)f  = 500 

Cluottin») '.  . . 

1 $>ao(o  (=  10  ®ajotd)i  = 50  Quattini)  . . 

1 SBajocdjo  (5  *=.  Cluatrint)  

1 öuatrino  


®eteinsmünge 
14^lt.  = iaRf.ff. 

SReid)ämünge 
2472gl.  = igjit.ff. 

JUtr. 

9tgr. 

81. 

Jtr. 

W- 

— 

12 

3/33 

— 

40 

3/33 

— 

— 

7,71  ' 

— 

2 

2/äi 

— 

— 

O/M 

— 

■ . > * \ 

0/85 

- 7 

1 

1 

5 

1 

50r 

1 

— 

1 

3/is 

— 

4 

2/37 

— 

— 

6/5« 

— 

2 

*/l« 

— 

16 

7/3 

— 

59 

*/« 

— 

— 

*,«37 

— • 

2/38 

___ 

22 

8 

1 

19 

1,64 

— 

3 

8 . 

-- 

13 

6,97 

2/37 

3/31 

1 

15 

6/17 

2 

39 

2/453 

— 

15 

2/560 

— 

53 

6/651 

— 

— 

6,335 

— 

3 

*,303 

• 

' 

6/79* 

1 

O/i  08 

* 

1 

7 

2 

2 

9 

2/823 

— 

12 

4 

— 

43 

6/941 

— 

7 

7/5 

— 

2 

2/908 

-1- 

6/8*5 

6/9 

1 

1 

5 

1 

50 

1 

— 

— 

1,37 

— 

1 

*/** 

■ ■■ 

6/85 

*/09 

1 

7 

2 

2 

9 

2/823 

— 

12 

4 

43 

6,941 

i 

— 

7/75 

2 

2,808  . 

6/6*5 

■ 

n" 

6/9 

— 

8 

1 

— 

28 

. 

— 

— 

1/05 

— 

— 

*/6 

0/81 

*/t* 

— 

7 

4 

— 

25 

*/30* 

0/7* 

*/OI3 

6 

26 

4 

12 

2 

6/88 

— 

10 

2 

— 

32 

3,u 

— 

— 

8,5 

— 

2 

2/949 

2/i  . 

2/737 

/ 

1 

13 

_ 

2 

32 

0/7 

— 

4 

3 

— 

15 

0/9 

— 

— 

0/86 

— 

1 

2/4 

— 

— 

0/163 

L X 

*/» 

3ttun$«n. 
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8omba-tbifcb*eenetianifdjea  ÄJ6  n i d>. 

1 8ira  auftriaca  (=»  20  ©olbi  =*  100g<ntefttm)  , 

1 ©ofbo  (=  3 ©enlefimt)  ......... 

1 ©enteftmo • , 

8ucca. 

f 8ira-  (=*  20  ®olbi  =*=  240  ©entm)  ..... 

4 öotbo  (=*  12  ©enari) 

1 ©enaro:  . 

SWobena. 

f 8ira  (=*  2fr  @olbb=*=  240‘ ©enari)'  .... 
1 ©ottro  (i=-  12  Senati)  ....-, 

1 ©enaro  . 

Steapel  unb  ©teilten. 

i'  ©ueato  bi  Stegno  , = 10  ©arlini  = 

} 100  ©rani 

(in  ©teilten)  j =*  io  &ott  = 

' 100  aSajocdtf 

1 ©arltno  (==  40  ©rani)  . . . . , 

1 ©rano  . 

9t  itbetlan  be. 

1 ©ulben  (=  24  ©Gillinge)  .... 

1 ©djilling  . ., 

9tot»egen. 

1 ©pecie6tbaler(«=SDf>Tt(9)tar!)=120©ä)ilIinge) 

1 Obrt  (=  24  ©d)iUinge) 

1 <3d)iUing 

spanntet. 

4 8ira  itatiana  (=  100  ©enteftmi)  ..... 

1 Senteftmo  

ölen.. 

a.  grünere  Stecfcnungöart  feit  1834; 

1 ©ulben  (=  30  ©rofeben  = 300  ©enari)  . . 

1 ©rofdjen  (—  10  ©enari) 

4 Senat  . 

b.  3^*9«/  ffit  1842. 

1 ©ilbetrubfl  (=  100  Äopefen) 

1 Jflopete  . 

9>öttugal. 

1 SÄilreiö  (=  1000  Steift) . 

■4:  Steif 

St  u % l a n b. 

1 ©ilbettubel  (=  100  Jtopefen) 

t Jflopete  

©atbinien. 

1 8tra  nuooa  (=*=  100  Senteftnti) 

1 ßentefimo 

©djnteben. 

4 Steicbetbaletfpeeteö  (==  48  ©djtUtnge  = 576  Dcte) 

1 @d>illing  (=  12  Dcre) 

1 Dcte 

©d)»eift. 
a.  1.  2£argau, 

2;  Eppe'nfrell, 

3.  SBafel, 

4.  SBern, 

5.  gteibutg, 


— r- 


• 

SSereinöntünje 
143&lr.  = lüBf.ff. 

Steidjömünje 
24Vsgl.  = 19Jtf.  ff- 

Sl)ir. 

: . 

w. 

81. 

J?r. 

, 

. 7 

— 

— 

» 24 

» 2 

— 

3/5 

1 — 

> 1 

4,i 

~ 

i 0,7 

i . t 

' 1,8 

i 7- 

9,33- 

; — *t 

t 28 



— 

3/908 

1 

1/0 

— 

. 

3/331 

1 

i — 

- 0/47 

— 

. 7 

v 9,3* 

) — — 

28 

A 

— 

. — 

3/080 

— 

1 

1/6 

0,331 

i ' .. 

0,47 

V . 

i 

4 

' 4 

< 

2 

‘ 

1 

— 

3 

4,« 



. 12 

; 0,t 

— 

3/4 

— 

1 

9,8 

t 

— 

17 

3 

— 

39 

1,6 

— 

“ “ 

1/73 

2,38 

i 

1» 

4 

2 

38 

3,7 

— 

9 

0/. 

— 

31 

3,t 

" 

3/73 

3 

1 

1,3 

— 

8 

1 

— 

28 

— 

t 

0/81 

■ 

1 ,1S 

— 

4 

8,io 

— 

10 

3,9 

— 

— 

1/005 

— 

— 

2.16 

~ 

0,io 

' 

0,73 

i 

2 

3' 

1 

33 

0,6 

■ 

3 

2,3 

— 

1 

0,5 

18 

7,4, 

• 2 

30 

0,48 

- 

’ 1 1 

0,40 

0,68 

i 

2 

3 

2 

53 

0,8 

1 

3 

» 2,3 

— 

1 

-o,6 

— 

8 

V 

_ 

28 

__ 

■ 

— 

0,81 

— 

— 

: 1,1  a 

i 

15 

8/03 

i 2 

40 

1/8 

— 

— 

9/t6 

— 

3 

! 1>4 

0/79 

1>1 

\ 

S 

f 

I 

k 

1 . 

►* 

• 

i 

*# 
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2Äü  ngen. 


Sereinöinünge 

£Reid)£münge 

14  Stfjlr.  = 1 ÜJie.  ff. 

24V2gl.  = imff. 

6.  8ugern, 

7.  ©t.  ©alten, 

8.  ©cbaffljaufen, 

9.  © cb  m t)  g , 

10.  Solothurn, 

11.  Sttjurgau, 

12.  Unter walben, 

13.  Uri, 

14.  2Baabt, 

Sblv. 

9tqr. 

w. 

81. 

flr. 

m. 

15.  SEBalliö, 

16.  3 u g unb 

17.  3 ü r i ch. 

(£>ie<5antone  fjaben  gluM)jeitigoerfd)iebene3tcd): 
nungearten.) 

aa.  1 ©ulben  (==  15  Sagen  = 60  JCreujcr  = 240 
Ttngfler  — 480  filier) 



17 

2 

1 

- 

1 Sagen  (=  4 Äreuger  = 16  2Cngjlet  = 32 

filier)  . . • 

— 

1 

1/33 

— 

4 

— 

1 Jt'reuger  (=  4 Ttngjler  — 8 gellet)  . . 

— 

— 

2,83 

— 

1 

— 

1 2fngfter  ( — 2 geller)  ’. 

— 

— 

0,71 

— 

— 

i 

1 £eUer 

— 

— 

0,38 

— 

— 

9,5 

bb.  1 ^lorin  (=  40  ©djiUinge  = 240  Tfngflec  = 
480  £iUer) 

, 

17 

2 

1 

-- 

1 ©cbillmg  (=  6 ttngflet  — 12  gelter)  . . 

— 

— 

4,:i 

— 

1 

! 2 

1 2tnqfler  (==  2 .fallet) 

— 

— 

0,71 

— 

— 

1 

1 filier 

— 

— 

0 36 

— 

— 

9,5 

cc.  1 ©cbtDeigerfranc(=10Sagen  = 1009tappen) 

— 

11 

3,32 

— 

40 

— 

1 Sagen  (=  10  Wappen) 

— 

1 

1/33 

— 

4 

i 

1 Slappe 

— 

— 

1/13 

— 

— 

1/8 

b.  Die  übrigen  ßantone. 

1.  ©enf 

1 ftranc  (=  100  (Sentimeö) 

•v 

8 

1 

28 

1 

1 Centime  

— 

— 

0,81 

— 

— 

l,t2 

2.  © i a r u s. 

l giorin  (=  50  (Schilling  = 150  Stoppen)  . 

— 

17 

7,36 

1 

1 

3.5« 

1 Schilling  (—  3 Stoppen) 

— 

— 

3,55 

— 

1 

9,95 

1 Stoppe 

— 

— 

1/18 

— 

— 

1,65 

3.  ©raubünben. 

1 ©ulben  (=  70  Sluggcr) 

— 

13 

4,35 

— 

47 

1,68 

1 Slugger 

— 

— 

1/92 

— 

— 

2/71 

4.  9t  e u f f ch  a t e l. 

1 ßiore  (=  20  ©ol6  = 240  Dmierö  Stournoiö 

be  9teufcbatel) 

— 

11 

7/733 

— 

41 

2,22 

1 (Sol  (=  12  Dcnierö  Stournoiö  be  91.)  . . 

— 

— 

3,880 

— 

2 

9/31 

1 Denier  SEournoiö  be  91 

— 

— 

0/69 

— 

— 

9,69 

5.  Steffin. 

1 8ira  (=  20  ©otbi  = 80  C.uatrini)  . . . 



5 

2,054 

— 

18 

1/5 

1 (Solbo  (=  4 duatrim) 

— 

2,602 

— 

— 

3,67 

1 Sluatrino 

- j 

— 

9,65 

— 

— 

0,92 

Spanien. 

1 '^taflet  (=  15  Stealeö  be  SeUon  = 1280uartoö 

= 512  SOlaraoebi) 

1 

13 

4 

2 

31 

— 

1 .'Real  be  SeUon  (=8y2£iuartoö  — 34  SDtarooebi) 

— 1 

2 

8,98 

— 

10 

1 

1 Cluarto  (=  4 SOtaranebi) 

— ] 

— 

3,41 

— 

— 

4,82 

1 SRaraoebo  



1 

— 

0/85 

— 

— 

1/21 

in. 


79 


■äRMet  Steig. 
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9ftumm«nfuppe. 


i 

©aein«münje 

9?eid)«münie 

14  3:hlr.= 

imjf. 

24'ASl.= 

1 5Rf.  ff. 

1 ^iafler  (—8 «Reale«  be  ^)lafaant. *=128 Quarto« 

5b  Ir. 

%r- 

OJf. 

5 t. 

Är. 

‘-Uf- 

® 512  ORaraotbi)  

1 

13 

4 

2 

31 

■ — 

i «Real  be  'Plata  anr.  16  Duarto«  *»  34  «Olara; 

uebi) 

— 

5 

— 

18 

3,5 

1 Ciuarto  (—  l*/s  SOlaraoebi) 

— 

— 

— ' 

1 

0,25 

1 SRaraoebo 

— 

— 

2, ‘27 

— 

— 

2,83 

S£o«  ca  na. 

1 Eira  to?c  ma  (=  20  Solbi  — 240  ©enati)  . . 

. — 

0 

. . . 

23 

i i 

2,8* 

1 ©olbo  ( 12  jDcnari ) 

— 

— 

«,3« 

— 

1 

0,7* 

l ©enaro "... 

— 

— 

0,28 

— 

— 

0,3» 

dürfet. 

1 «piafter  ((Sirufch)  40  ^)ara  = 120  A«per)  . 

— 

1 

7,ar. 

— : 

6 

0,5 

I «para  (=  3 2(«per) 

— . 

— 

0,C3 

— 

— 

0,6 

1 21  «per 

— 

— 

0,3« 

— 

— 

0,2 

© e r c i n i g t e S t a a t e n o o n «ÄorbameriEa. 

1 ©ollar  (~  10  25ime«  — 100  ö'ent«)  .... 

1 

13 

2 

31 

«>,3 

1 ©tmc  (=»>  10  @ent«)  

— 

4 

3/1« 

— . 

15 

©* 

1 ®ent  ...  

. ^/:ia 

— 

1 

i 2,32 

«öütrbcc  3t  dß,  fo  oiet  wie  SB  utters 
teig  (f.  &•)• 

Wufcciifrfmme,  grüne,  ©d)äblid)Eeitber; 
fefben.  Sie  SRü&enfcbirme  pflegen  auf  ber  unte; 
ren  (Seite  häufig  mit  Schmu'nturler  ®rän  lactirt 
ju  fein;  c«  tjl  aber  mieberholt  bie  ©eobaebfuug 
gemad)t  morben,  bafj  bergleictnn  Schirme  einen 
hartnäckigen  2fu«fd)lag  auf  ber  Stirn  erzeugten, 
inbem  bieftarbe  burd)  benäbpffdjmetfjaufgemeidjt 
mürbe.  ©iefer  ©adbtbetl  entfielt  burd)  bie  in 
bem  0cbmeinfurtet©rün  enthaltene  2trfeniffäure. 

Wüffiggättger , ein  Sackmerf.  1 «Pfb. 
JButter,  1 «pfb.  9J?ei>t , 1 Eorh  Bimmet,  V*  'pfb. 
Bucker,  i/2  (pfb.  geriebene  SRanbeln,  (1  ganse  Geier, 
4 Gfibotter  merbeit  jufammengcroirkt,  au«geflod)en 
unb  langfam  gebacken. 

ober  $WuM>e,  ein  Gjetretbemajj  in  ber 
©eftmeij  non  Derfdjiebenem  ©etjalt.  25er  fleinfte 
in  Büricb  hält  1'/*,  ber  grö&te  in  greiburg  73,/3a 
S3er(.  Schffl. 

Wittib , ein  ©Seinmafj  in  granfreid),  hält 
208  Et'trcö. 

Stimme,  ifl  ein  bicke«,  gelbliche«,  fprup; 
artige«,  gemürihafte«  ©ier,  ba«  in  ©raunfdjmeig 
gebraut  mirb.  «JRan  fheilt  eö  ein  tn  Schiff«; 
unb  in  Stabtmumme.  Gcrflere  ifl  fchmerer, 
bicffluffiger,  triftiger  unb  reichhaltiger  an  nät): 
tenben  unb  febmaef haften  Stoffen,  Aufjer  SBeü 
jen;  unb  ©crflenmalj  merben  ju  biefem  ©iere 
noch  ©erarbeitet  #opfen,  SBachhoiberbaren,  9)ta; 
jotan,  Shhmian,  gliebctblumen,  getrocknete  9?o; 
ftnen  unb  Shrup.  ©ie  9Rum:ne  mirb  erft  trinf; 
bat,  menn  jte  1 3ahc  gelegen  hat.  ©ann  muff 
man  aber  beim  2Ibjiet)en  grofje  ©orficht  anmens 
ben ; namentlid)  batf  man  ben  ©punb  nicht  lockern, 
unb  bic  fttafeben  barf  man  nur  mit  Rapier  oer; 
binben,  in  ba«  man  einige  Eöchec  flicht.  .©ie 


©lumme  nährt  flarf  unb  reijt  unb  ifl  baher  ooUs 
faftigen  ©erfonen  nicht  bienlich.  dagegen  ifl  fie 
für  fchmäd)li<he  unb  abgejehrte  «petfonen,  früh 
ju  1 — 2 ©Seingläfetn  getrunken  $u  empfehlen. 
Bu  anhaltenbem  unb  reichlichem  ©enufj  taugt  fie 
nicht. 

9i)?untmenfuppe,  ifl  eine  au«  ber  9Jt  u m m e 
(f.  b.)  gefertigte  gute  Suppe.  «Dian  focht  «Dlumme 
langfam  auf,  thut  geriebene«  febmarje«  93rot  hin? 
ein  unb  quirlt  bie  Suppe  mit  @ibotter  ab. 

Sttitub.  häufige«  «Reinigen  ber  %Runbt>öl)[e 
mit  kaltem  Sßaffer,  ©etmeiben  aller  $u  fcharfen 
unb  gemür^haften  Speifen  unb  Qietranke  ifl  eö, 
ma«  man  bauptfäcblid)  *ur  pflege  be«  «Dlunht« 
empfehlen  kann.  — Au«  bcrSBilbung  beö  SOlunbe« 
glaubt  man  auf  ben  Charakter  be«  9D?cnfd)en 
ichliefen  ju  können.  «Dian  hat  biefe  Äunfl  SB  u c; 
comantie  genannt.  Au«führlid)e  Amueifung 
baju  gibt  bie  3Uuflrirte  Leitung  1853,  1.  93b. 

3ttiutbfäitle,  ifl  eine  bemScharbocköerwanbte 
Ärankheit  ber  SSRinfchen.  Sie  kommt  bei  fcbncls 
lern  ÜBitterungemechfel  unb  in  nafjfalter  3ahre«s 
-jeit  bei  fdjmächlichen  SKenfehen,  bie  (ich  mit  Dielen 
anbern  in  einem  «Raume  aufhalten  müffen,  häufig 
©or.  ©er  «Dlunb  ifl  gefcbmoUen,  ber  Äthem  fltn« 
kenb,  ba« Bahnfleifd)  munb,  blutig, mit Scbmümms 
d>en  bebeckt,  bie  Franken  fehen  bleich,  fahl  au«, 
haben  lieber,  Anfang«  nod)  guten,  bann  fcblecbten 
Appetit  unb  fchlechte  ©erbauung.  ©aö  befle 
©littel  ifl  Salmuöthee,  bem  man  auf  bie  Stoffe 
2 Eoffelchen  «Rhabarbertropfen  unb  8—  20 tropfen 
oerbünnte  Schmefelfäure  jumifebt  unb  bann  alle 
2-— 3 ©tunben  trinken  lä#r.  9lur  bei  fehr  belegter 
Bunge  ifl  ein  SBred):  ober  Abführmittel  nöthtg. 
»Dabei  gehe  ber  Äranfe  oiet  fpajieren  ober  lüfte  ba« 
Bimmet  fleißig,  trinke  febmaebe  Et'monabe,  babc 
lau  ober  kalt,  mafebe  häufig  ben  ganzen  Äörper 
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unb  fpülc  ben  2Runb  mit  SBaffer  unb  ©auerbonig 
auS.  Sin  ©laS  SBein  ober  ein  Söffelcben  üRagen* 
tropfen  jut  ©tärtung  ift  oft  febr  erfprießlid).  — 
Sei  bmSauben  entfielt  biciJRunbfäule  o'usUn; 
reinlid)feit  unb  SRangel  an  frifcbem  SBaffer.  3m 
SWunbe,  ©cblunbe  unb  Äopfe  entfielen  bitte , mit 
einer  luftigen  ©laterie  angefüllte  ©efdjmüre.  ©tan 
flicht  büielbtn  ganj  leicht  mit  einem  f>5( fernen 
©potcl  ab  unb  beftreiebt  bie  ©teile  mit  Scannt- 
mein.  ©uccb  Seinticbleit  unb  jeitmeiliges  Sari< 
ren  ift  biefe  ÄranlMit  ju  oerbüten. 

Wuiibflemmc,  Wunö*  ober  Äimi» 
badreiifvampf,  ift  ein  Ärampf  in  ben  Äinn* 
mueleln,  bureb  meltbe  bie  untere  Jtinnlabe  fo 
fejt  an  bie  obere  ongebriutt  mirb,  baß  ber 
ÜJtunb  felbfi  mit  ©emalt  nitbt  geöffnet  mer* 
ben  tann.  SiSmuien  fleht  auch  ber  üRunb  un* 
bemeglim  offen,  unb  bann  beißt  bie  Äranfbeit 
SXunbfpcrrc.  ©et  ©iß  beS  UebelS  ift  im 
Südenmart  unb  tejfen  Heroen  unb  beftebt  ent* 
meber  in  einem  entjünblicbcn  unb  mit  Slut  über* 
füllten  3uftanbe  bei»  SütfenmarfS  ober  in  einer 
tranfbaft  umgednberten  Seijbarteit  ber  Süden* 
marfsneroen.  Uciacbeii  bet  ©lunbllcmme  fmb 
oorjüglicb  Scrlcfeungen  oon  Seroen , gled)fcn, 
©eli u Mi,  ber  SSangen,  bis  Sadens,  dürfen«, 
©amenftrangS,  ber  ginger,  3eben,  ferner 
fcbntUec  «Beibfel  ber  Sempiratur  unb  ©rtäl* 
tung,  ©<nuß  giftiger  ©teffv,  Hautlranfbciten, 
SBecbieifiebcr  unb  Slurflüffe.  tiefer  JCrampf 
fängt  mit  einem  jiebenben  ©efüble  in  ben  ©lie* 
bern,  häufigem  ©ahnen,  3'ttern  unb  ©infebtafen 
einzelner  2£-t)cile  an  unb  oerbreitet  fict)  auf  bie 
SSusfeln  bt ö Sadens,  ber  3unge,  beS  ©e* 
fltbte,  ©cblunbeS  unb  Jtcblfopfetf.  @s  ent* 
ftebt  Rieben,  ©pannen  unb  ©teifbeit  beS 
Rodens,  ©preeben  unb  ©ebturfen  mirb  befebmer* 
lieb,  bie  ©timme  Reifer , bie  ©eficbtSjüge  oer* 
jerren  ftd)  frampfbaft  nad>  einer  ©eite  ober 
mie  jum  Sachen,  ber  SRunb  mirb  unter  3äbne* 
fniefeben  entmeber  feft  oerftbloffen  ober  bleibt 
offen,  ©amit  finb  heftige  ©cbmcrjcn  bei  cellem 
Semußtfein  oerbunben,  unb  bei  ©teigerung  beS 
Uebelö  entflebt  allgemeiner  ©tarrlrampf.  3Rad)t 
biefer  Jtrampf  nict)C  öftere  ober  längere  Raufen, 
fo  erfolgt  ber  £ob  in  einigen  Sagen.  2tucb  bei 
neugebornen  JCinbern  erfebeint  bie  SSRunbElemme 
bismeilen,  gemöbnlid)  oor  bem  9.,  nie  nacb  bem 
14.  Sage,  ©ie  tfugenliber  febtießen  fleb  nicht 
ganj,  bie  Äugäpfel  oerbreben  ftcb  fo,  baß  man  nur 
ba«  SBeiße  fiebt,  ober  fteben  ftarr,  bie  Äinber  fab* 
ren  im  ©cblafe  jufammen,  ermacben  mimmernb 
unb  febreienb,  febeinen  im  ©cblafe  ju  lächeln,  bie 
©tficbtSmusldn,  befonbers  im  ©lunbminfel,  Juden 
jufammen.  3m  SSacben  flnb  bie  Ä'inbet  unruhig, 
tcümmen  unb  minben  ficb,  jieben  bie  ©cbenfel  an 
ben  Saud),  ber  2ltbem  mirb  furj,  ängftlid)  unb 
unterbrochen,  bas  ®eftd>t  Meid),  bie  Äcdfte  ftnfen 
unb  bie  ©armentleerungen  merben  unregelmäßig. 
3ft  bas  Uebet  oöllig  auSgebtocben,  fo  merben  bie 
JCinnbaden  fieif,  bet  SRunb  mirb  frampfbaft  oer* 
fcbloffen,  unb  baS  JUnb  ftirbt  am  ©tid*  ober 


©chlagfluß.  ©ie  SRunbflemme  muß  oon  einem 
2tr jte  bebanbclt  mci ben.  — ©ie  Homöopathie 
menbet  nad)  Sergiftungcn  mit  betdubenben  ©tof* 
fen  Nux,  Hyoscyamus,  Compboru , Belladonna, 
Opium;  nad)  Scrtounbungen , Arnica  in  3.  Ser* 
bünnung  an.  Sei  fieinen  Äinbcrn  ift  bet  ab* 
mecbfelnbe  ©ebraueb  oon  Chamomilla  9 unb 
Jgnatia  12  oorgefchrieben.  — 2Cud)  bei  ben 
gerben  jeigt  fid)  biefe  Äranfbeit;  bicfelbe  ift 
unter  bem  Samen  ber  SSRaulfpetre  befannt. 
©?an  erfennt  bieÄranfbeit  an  ber  fteifen  Sichtung 
beö  Hatfcö  unb  ber  Obren,  bem  gerabc  geflredten 
Süden,  meit  abjiebenben  ©cbmeif  unb  ber  ©tarr* 
beit  ber  meit  auöeinanber  ftebenben  güfjc.  ©te 
Äaumuöfeln  merben  oom  JCrampfe  ergriffen,  unb 
baö  Staul  fann  nur  menig,  fpäter  gar  nicht  mehr 
geöffnet  merben.  3n  ber  Segel  erfolgt  ber  Sob 
am  2.-9.  Sage,  ©ie  Jt'ranfbeit  entflebt  gc* 
möbnlid)  nacb  irgenb  einer  Setlefcung  eineö  febr 
empfinblicben  Sbeileö  bei  feuchter  SBitterung. 
üRan  holte  baß  Sbicr  in  einem  marmen,  reinen, 
nicht  jugigen  ©falle,  bebede  e6  mit  einer  molle* 
nen  ©ede,  gebe  itlcien*,  9Rebl*  unb  ©d)rot* 
tränte  unb  bähe  bie  ocrlefcten  Sbeile  häufig  mit 
gelochtem  Ceinfamen,  Hoff^öbe  unbSilfenfruut. 
©elinb  außleerenbc  Jtlpjtiere  finb  febr  nü^ltd). 

Willi  Meint/  ift  ein  aus  gemöbnlicbem  Seim/ 
3udet  unb  einigen  Sropfen  eines  moblried)enben 
OelS  bargefteUter  Seim.  <gr  mirb  oon  ben  3«icb* 
nern  gebraucht,  um  3ri<b nen papier  aufjufpannen 
ober  mehrere  Sogen  Rapier  fauber  jufammen  ju 
leimen , moju  man  ben  Seim  mit  bem  SKunbe  be* 
nebt.  Um  biefen  Seim  ju  bereiten,  meid)t  man 
4 Sotb  gemöbniieben  Seim  in  eine  flcine  ?Senge 
SBaffer  fo  lange  ein , bis  er  fid)  mit  einem  fteifen 
Sorflenpinfct  ju  ©ebaum  flößen  läßt.  3u  bem 
ganj  ju  ©ebaum  oermanbelten  Seim  fügt  man  2 
Sotb  gefloßenen  3uder  unb  einige  Sropfen  eines 
moblriecbenben  Deis,  flößt  ben  Seim  nod)  eine3cit 
lang,  bringt  bas  ©cfdß  mit  bem  Seim  über  ein 
getinbeS  5fuer,  foebt  ihn  jiemlid)  ein  unb  gießt 
ihn  bann  in  geölte  $)apierformen,  in  benen  man 
ben  Seim  erfalten  läßt,  ©ann  febneibet  man  ihn 
in  bünne  Streifen  unb  läßt  ihn  an  ber  Suft  ober 
in  ber  Dfenmärme  trodnen. 

Wmt&fteiite,  nennt  man  biejenigen  3iegcl, 
melcbe  nabe  an  ben  SERunblöcbern  ber  3if9döfen 
ba  liegen,  mobasgeuec  beimSrentien  unterhalten 
mirb.  ©ie  finb  gemöbnlid)  fo  batf,  baß  fic  ftatt 
ber  Ä'linfer  (f.  b.)  benußt  merben  tonnen. 

Wuubipaffet,  bient  gegen  ftintenbe  9Runb< 
gefebmüre.  ®s  beftebt  aus  '/2  glafdje  Sotbmein, 
2 Sotb  3ucfcr  unb  2 Sotb  ßitronenfaft. 

Wunbipitifcl,  b'öfe,  entfteben  mcift  aus 
aus  Unreinli^feit,  menn  man  oectrodnete@peife* 
tbeile  unb©peid>d  fi&en  läßt;  ferner  beifctopbu* 
löfen  ^)ecfonen,  bie  überall  Steigung  jum  SBunb* 
fein  hoben ; cnblicb  b«rd)  große  2luSbebnung  ber 
SRunbfpalte  unb  fleine  (Sinriffe.  SRan  mafd)e 
bie  ©teile  häufig,  beflreicbe  fte  mit  (Sacaobutter 
ober  Sraubenpomabe,  bamit  ber  ©peicbel  bie 
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fdrnn  munbe  ©teile  nid)t  mehr  reige  unblecte  nid)t 
mit  bet  3unge  baran. 

IVIuriatlcum  aeiilum  obec  Ä odf>s 
faljfäurcQetft,  ift  ein  ijomöopatbifdjeö  £eil* 
mittel,  ©ie  mirb  gu  einem  Keinen  Tbeil  \ Tro: 
pfend  in  ber  3.  Verbünnung  gegen  Stücfenfcbmergcn, 
ani)Qltenbe^»eiferleit  mit  Vruftftecbcn,  flie^enbe^>äs 
motrboiben,  3ungenläbmung,  ©corbut,  ©d)mer* 
börigfeit  unb  Taubheit,  neroöfe  giebet,  febmatge 
Vlattern,  fdjmergbafte,  faulige  ©efebmüre,  Säb: 
mungen,  mafferfücbtige  2lnfd)mellungcn,  fdjorfige 
£autaudfd)läge,  feropbulöfe  Sefd)merben  anges 
menbet.  (Gegenmittel  ifl  ©ampber. 

S8lu$  carbi  ne,  Starrfudjt,  CTalcino* 
franf^cit/  eine  Äranfbeit  ber  ©eibenraupen, 
©iefelben  merben  fieif,  ed  geigen  ftd)  guerft  in  ben 
gingen  bed  Seibed  mciglicbe  »fünfte,  bie  «Raupen 
merben  matt,  bie  fünfte  breiten  ftd)  immer  mehr 
aud.  ®ieÄran!beitiftan(lec!enb.  jDiemeiftenfran; 
len  Staupen  fterben  üor  ber  Verpuppung;  einige 
fpinnen  ftd)  aber  ein,  oetmogen  jebod)  feine  orbent* 
Iid)en  ©ocond  gu  fpinnen;  biefelben  fühlen  ftd) 
äugerlid)  meicb  an,  lajfen  ftd)  nicht  badpeln,  unb 
menn  man  fte  öffnet,  löfl  ftd)  ber  ©eibenftoff  im 
3nnetn  in  eine  baummollartige  ffltaffe  auf.  £)ie 
«Dtuöcarbine  mirb  burd)  SRangel  an  «Reintid)feit, 
oerborbener  Cuft,  oerbotbened  guttec  oeranlngt. 
2)em  ©efen  nad)  ift  bie  Äranfbeit  ein  Ärppto: 
gam,  bad  fid)  burd)  fef)r  feine  Äeimforner  mit: 
telft  ber  ßuft  oerbreitet.  Um  bie  ©cibenraupen 
oor  bet  SÖtudcarbine  gu  bemabren,  lägt  man  in 
bem  ©eibenraupenlofal  Terpentinöl  oerbunffen. 

^Rufcftelßolb  unb  9Jtnfcf)clftIbev,  finb 
«Olalerfatben.  ©ie  merben  baburd)  bargeftcllt, 
bag  man©olb:  ober  ©ilberplätteben  mit  ©almiaf 
unb  ©ummitoaffer  2 ©tunben  lang  abreibt  unb 
gulefct  ben  ©almiaf  burd)  2fudfügen  mit  ©affer 
entfernt. 

SJRufcftelfptbe,  lann  man  bar  ft  eilen,  menn 
man  Äötbdjen,  bie  fauber  mit  mciger  ober  bunter 
^jappe  beliebt  finb,  Keine  nieblicbe  9Rufd)dn  in 
gefälligen  SRuftern  mit  ©ummi  aufflebt. 

SöfufcfyelfrebS,  ifl  ein  fleined  ©afferinfeft, 
bad  gu  Taufenben  in  Teidjen,  ©räben,  Stöb'trö; 
gen  unb  anbern  fiebenben  ©emäffern  lebt.  @d  ifl 
ben  ©afferpflangen  febt  nacbtbeilig,  bebeeft  bie 
©afferpflangen  in  Ungabi  unb  gernagt  fie  ftarf. 
2)ad  befte  Vertilgungdmittel  ifl , bag  man  in  bad 
©affet  fo  üiel  3obtinftur  giegt,  bie  baffelbe  eine 
meingelbe  garbe  bot*  Stad)  menigen  ©tunben 
ftnb  alle  9ERufd)elfrebfe  tobt.  ®ae  ©affet  ift 
burd)  frifebed  gu  erfefcen. 

9J£ufei)cl!t,  ftnb  faft  in  allen  «Dterren  gu  ftns 
ben.  ©ie  bongen  ftd)  burd)  Sofern  an  oerfebies 
bene  .Körper,  hoben  Qlotte,  lillafarbene,  rötblitbe 
@d)alen,  melcbe  feüförmig  erhöbt,  hinten  fiumpf 
unb  mit  fpifctgen  Tingeln  oetfeben  finb.  2>ie  beften 
3Rufd)etn  finb  unter  ben  f>oUänbifd)en  bie  ©ee; 
länbet,  unter  ben  botfteinfeben  bie  grogen  einge: 
mad)ten  grogen  glendburget  unb  Äieler.  ©ie 
müffen  moblgenäbrt,  gart,  gutfd)mectenb_unb  im 


£erbft  gefammelt  fein,  ba  bie  im  ©ornmer  einge: 
fammelten  oft  ber  ©efunbbcit  naditbeilige  (Stgens 
febaften  hoben.  @d)led)t  ftnb  bie  fleincn,  ocr= 
borbenen,  übelried)enben,  jene,  beren  ©cbalen  offen 
unb  jerbrodjen  ftnb,  bie,  melcbe  in  ber  ©ärme  gu 
lange aufbemabtt  mürben,  unb  bie  gu  alten,  roelche 
beim  Äocbenrotb  merben  unb  häufig  einen  bittern, 
febatfen , ungeniegbaren  ©toff  enthaften.  33et 
benSWiedmuftbeln,  melcbe  gumeilen  eine  gif: 
tigeSigenfcbaft  befommen,  ift  bie  SSorftcbt  gu  em  = 
pfeblen,  fte  mit  einer  SOtifdjung  aud  ©eingeift, 
SBaffet  unb  (Japennepfeffet  $u  foeben,  rcoburd) 
ihre  etmaigen  giftigen  ©igenfebaften  unfdjäblid) 
aemaebt  merben  foUen.  ikucb  fann  man  fte  in 
SBaffer  fotben,  in  bad  man  einige  meige  3n)iebeln 
mirft.  ©erben  bie  3miebeln  febmärglid)  ober 
färbt  bad  ©affet  einen  ftlbernen  Söffet  fdnuärg: 
lieb,  fo  holt  man  bie  SRufcbeln  für  giftig,  ©te 
3ufälle  bei  Vergiftungen  burd)  SSRufcbeln  unb  bie 
Hilfsmittel  Dagegen  finb  mie  bei  ben  giftigen 
21  u ft  er  n ({.  b.).  ©emöbnlid)  oerfpeift  man  bie 
«ÜRufcbeln  mit  einer  gemürgbaften  ©auce  (f.  SÄus 
fcbelfauce).  — Von  ben  «fltufcbeln  mirb  bie 
©cbale  febr  häufig  gu  naturgefd)icbtli<ben  ©amnt: 
tungen  angefauft  ober  in  ©arten  gut  Vergierung 
oon  ©änben,  ©rotten,  ©pringbrunnen  tc.  an: 
gemenbet.  2)ie  Keinen  meigen,  äugerlid),  ber 
garbe  unb  bem  ©lange  nad)  mie  ^)orgellan  auö: 
febenben  f.  g.  ©d)langenföpfd)en  bienen  gut 
öefefcung  oon  ?)ferbegefd)irren. 

ÜJhif^elfaitce.  3n  fräftige  gleifcbbrübe 
tbut  man  oiil  ©eHerie,  etmad  93?öbren  unb  3mies 
beln  unb  lägt  fie  2 ©tunben  gut  foeben;  bann 
tbut  man  bie  abgewogene  Vrübf  oon  9D?ufcbeln 
nebft  1 Sorbeerblatt,  ©emürg,  ©ein,  (Sitronen: 
fcbale  unb  ©itronenfaft  bagu.  £at  bie  SOlaffe  gut 
gefoebt,  fo  fcblägt  man  fie  bureb,  giebt  fie  mit  @i: 
botter  ab  unb  tbut  bann  bie  SSJtufcbeln  bagu. 
2>iefe  bürfen  nie  bog  merben , fonft  merben  fie 
hart. 

StftuftoßDlb,  ^ubcitgolb,  SWofatfs 
golt>,  ift  eine  Verbinbung  oon  ©cbmcfel  mit 
3inn,  mirb  gut  uneebten  Vergolbung  auf  ^>olg, 
©t)pd,  ^)äppe  ic.  angemenbet  unb  mirb  mit 
©tmeig  angerieben  aufgetragen.  Um  ed  bar: 
guftellen,  mirb  1 $>fb.  reined  engliftbed  3inn  tn 
einem  Tiegel  gefcbmolgen,  V2  ^)fb.  CXuecfftlbcr, 
bad  guoor  in  einem  eifernen  Cöffel  beig  gemacht 
mirb,  bid  ed  gu  rauchen  anfängt,  in  bad  gefcbmols 
geneSDtetaU  gegoffen  unb  mit  einem  eifernen  ©tabe 
umgerübrt;  menn  ed  falt  gemorben  ift,  finbet 
man  eine  «IRaterie,  bie  ftd)  gerreiben  lägt,  unb 
menn  btrfe  fein  gepuloert  ift,  miftbt  man  */*  ^)fb. 
gereinigten  ©almiaf  unb  '/a  ^fb.  ©cbmefelblus 
men  barunter.  2)ad  ^3uloer  mirb  bann  in  einem 
mit  ©anb  ungefüllten  ©cbmelgfiegel  fublimirt. 
®ie  unterfte  ©ebiebt  ber  «Ütaffe  ift  bad  glängenbe, 
golbfarbige,  funfelnbe  SRüfiogolb. 

9)hiftbftlber,  bient  gu  eben  bem  3»ecf  unb 
mirb  eben  fo  bargeftellt  mie  bad  Sfftuftogolb,  i tu 
bem  man  g(?id)eTbet(e©idmutbunb3inn  gufam: 
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men  fcbmelit  unb  $u  ber  noch  beifjen  SOlifdjung  */8 
beS  ©ewicbtS  Quedftlbet  fefct. 

SlttuSfatbnlfam,  befielt  auSSBacbs,  SD?an: 
belöl  unb  SJtuefatblütenöl  unb  ifl  ein  äugerlicbeS 
«Wittel  jumSinreiben  in  ben  Unterleib  bei  -Durchs 
fällen  unb  Datrfucbt  fleinet  Äinber,  bei  Unters 
ieibsfrämpfen,  ©tieberläbmungen  ein  beliebtes 
unb  wirffameS  Hausmittel. 

9J?u#fatblüte  ober  «OTaciS , ift  baS  ne&s 
förmige,  martige,  fette,  in  fcbmule  Sappen  ober 
Stiemen  oerfcbiebenet  Sreite  geteilte  ©ewebe, 
baS  in  ber  grud)t  beS  SWuSfatenbaumS  unter  ber 
äugern  ßeifcbigen  ©cbale  ben  eigentlichen  Äern, 
melchec  bie  SWuSfatnug  ift,  umgibt,  ©ie  mu§ 
fafrangelb,  bünn,  biegfam,  non  äugerft  burcbs 
brtngenbem,  böcbft  angenehmem  ©erud)  unb  ftars 
fern  balfamifÄen,  gewürjboftfn,  etwas  bitters 
lieb  febarfen  ©efebmact  fein.  Die  braune  SWuSfats 
blüte  ift  nur  halb  fo  oiel  wertb  alS  bie  belle.  Die 
SRuSfatblüte  bient  als  ©ewürj  unb  jur  Delberei-- 
tung. 

S9tu£fatblütetiöl  ober  9Raci$öl,  wirb 
burd)  2luSpreften  ber  SWuSfatblüte  erbalten,  ift 
bict,  braun  unb  oon  febr  ftarfem  ©erud). 

Sötuöfatbrot,  ein  SadwetE.  6 Siet  wers 
ben  in  «Rahm  gefcblagen.  Sin  menig  in  Sfftg 
gefottener  ober  eingebeijter,  bann  roieber  abgis 
troetneter  Sorianber  wirb  mit  etwas  Tfniö  oers 
mifebt  im  «Wörfet  geflogen , unter  bie  Sier  ges 
mifebt,  bie  «Waffe  gut  geguctert , gutes  «Wehl  unb 
ein  bitter  Steig  baoon  gemacht.  Diefen  Steig  tbut 
man  in  eine  ringeberum  mit  Dblaten  belegte, 
etwas  t>o^e,  tunbe,  glatte  Stortenform,  bäett,  bis 
ftd)  bet  Steig  bebt,  lägt  bann  baS  ©ebäet  oerfüb* 
len,  flurgt  es  aus  bergorm,  febneibet  es  ber Sänge 
nach,  beftreut  eö  mit  3uder,  legt  es  auf  Rapier 
unb  troefnet  eS  gut  im  Ofen. 

SJhiäfatcoHfcrtte.  «Wan  preßt  SWuefatels 
lertrauben  auS,  läßt  ben©aft  bureb  ein  ©ieb  laus 
fen,  oermifdjt  ibn  mit  jum  großen  glug  gefoebten 
3udet  unb  »erfährt  weiter,  wie  in  bem  2(rt.  Sons 
fetoen  angegeben  ift. 

SöfuSJatbraßee.  ?Wan  wirft  Dragantmafte 
mit  fein  geflogener  unb  gut  burebftebter  «WuSfats 
nuß  unb  jjutfet  an,  bilbet  runbe  .Kügelchen  baoon 
unb  troetnet  unb  überlebt  fte,  wie  in  bem  2frt. 
Äeffelbragee  angegeben  ift. 

SOTuSfötellerbiritcn,  ftnb  eine  Sirnens 
familie  oon  ftart  bifams  ober  mofcbuSartigem 
$)arfüm,  «WuSfatgerucb  unb  muSfateUerartigem 
©efebmad.  — «WuSfatellerbirneneinjus 
machen.  XuSgelefene  feböne Simen,  beten ©tiele 
befebnitten  unb  gefebabt  werben,  werben  fauber 
gefebält,  mit  einer  Wobei  burcbflocben , unb  in 
falteS,  etwas  geflogenen  2üaun  enlbaltenbeS  Söafs 
fer  geworfen.  Dann  wirb  gtußwafter  mit  etwas 
2flaun  gefoebt,  unb  in  biefem  werben  bie  Simen 
Weid)  blandjirt.  hierauf  werben  fte  in  falteS 
SBaftet  geworfen,  ber  ©aff  oon  einer  Sitrone  b»ns 
eingebrüeft,  bie  grüebte  1 Stag  barin  gelaffen,  am  j 
anbern  Stage  baS  SBafter  rein  abgegoften,  eine! 
oerbältnißmäßige  Stenge  Wafftnabejudet  $um  j 


Keinen  glug  gefotten,  bie  Simen  in  einen  Stapf 
getban,  ber  3uder  heiß  barübergegoffen  unb  mit 
Rapier  bebedt.  2Cm  britten  Stage  wirb  ber  3udet 
etwas  gefoebt  unb  beiß  über  bie  Simen  gvgoften. 
2lm  oierten  Stage  wirb  ber  3uder  jur  Keinen  «pers 
lenprobe  gefoebt,  bie  Simen  barin  aufgefocht  unb 
abgefebmedt.  2lm  fünften  S£age  wirb  ber  3uder 
jur  grogen  ^JerUnprobe  gefoebt,  bie  Simen  barin 
mehrere  «Wal  mit  aufgvfocbt,  abgefebäumt  unb 
ber  ©aft  '/<t  Sitrone  bineingebrüdt.  Wun  werben 
bie  Sirnen  in  ©läfer  gefebiebtet  unb  nach  bem 
Srfalten  jugtbunben.  ©ollen  bie  «WuSfatels 
lerbirnen  troden  eingemacht  werben, 
io  »erfährt  man  eben  fo,  wie  oorftebenb  angegeben 
ift.  Dann  fe$t  man  fte  1 Stag  in  ben  Strodens 
febranf,  nimmt  fte  am  anbern  Stage  auS  bem 
3uder,  lägt  biefen  rein  ablaufm,  beftreut  fte  mit 
3uder,  ft^t  fte  auf  ein  .Kupferblech  in  ben  Strodens 
febranf,  lägt  fie  hier  oöllig  troden  werben,  padt 
fie  bann  in  mit  «papier  auSgelegte  ©d)ad)teln 
unb  ftellt  biefe  an  einen  trodnen  Drf. 

3Rue¥atcUcrtrasibcti.  Um  biefelben  eins 
gumacben,  beert  man  fte  ab,  fernt  fte  auS,  wiegt 
12  ^)fb.  ber  fo  oorbereiteten  Seeren  ab,  lägt  2 
Sott)  glieberblüten  in  2 Cluart  SBajfer  auSjieben, 
leibt  bie  glüfftgfeit  bureb  feine  Seinwanb,  wiegt 
10'Pfb.  3udcr  ab,  fdilägtl  Siweiß  in  bengliebers 
aufgug,  giegt  bie  #älfte  baoon  auf  ben  3utfer, 
fe^t  baS  ©efäg  auf  bas  geuer  unb  giegt,  fobalb 
ber  3ndcr  Siafen  wirft,  bie  anbere  Hälfte  beS 
gtieberblütenaufguffeS  ba^u.  SBenn  bet  3uder 
bis  jum  langen  gaben  gefotten  ift,  febüttet  man 
bie  Seeren  hinein.  SBenn  bie  glüfftgteit  balb  ju 
foeben  anfängt,  nimmt  man  baS  ©efäg  »omgeuer, 
fc^t  eS  nach  24  ©tunben  wieber  barüber,  wiebers 
holt  biefcs  nach  48  ©tunben  nochmals,  giegt  nad) 
bem  Srfalten  2 Cluart  SÖßcingeift  ju,  rührt  baS 
©emifcb  unter  cinanber  unb  bewahrt  eS  gut  in 
»erfd)loftenen  ©efägen  auf. 

3Jtu0fateUci’U>cht  ober  Wu^fattocin, 

ift  ein  füget  frangöfifeber  ©ein.  ©etSDluSfas 
teilet  wein  oon  SDfarfalet  hot  oiel  .Körper, 
©eift,  angenehme  IBür^e  unb  Slume.  ®er  Sos 
lombier,  'pomport  unb  ©t.  hieraus  ftnb  etwas 
geringer.  tfuSge$cicbnet  burd)  ©ügigfeit,  oiel 
Äörper,  febr  beutlicben  gruebfgefebmad,  äugerfl 
lieblichen  SBoblgerud)  unb  burd)  baS  2(ltet  febr 
gewinnenb,  ftnb  befonberS  bicweigenSftuSfatellers 
weine  oon  Cunelle,  grontignan,  SejiöreS,  ^)oms 
merolS  ic.  — Äünftlid)enaJtuSfatellers 
wein  bereitet  man  folgenbermagen:  2Cuf  4 Simet 
weigen  SDBein  werben  20^)fb.  groge  SRoftnen,  ö^pfb. 
f leine  fftofinen,  lö  >pfb.  weiger  3uder,  5 *pfb.  weiget 
©prup,  90  STropfen  Sitriolgeift  unb  130SEropfen 
SBeinfleinöl  genommen.  Seoor  biefe  ©toffe  in 
baSgag  fommen,  werben  fte  mit  warm  gemachtem 
2Bein  gemifebt.  J)ann  wirb  bie  ganje  SOlaffe  in 
baS  gag  getban,  bajfelbe  tüchtig  umgefcbüttelt 
unb  oerfpunbet.  gängt  nach  einiger  3eit  baS 
Sraufen  an,  fo  wirb  ber  ©punb  gelüftet,  unb  baS 
gag  bleibt  nun  fo  lange  liegen,  bis  baS  Sraufen 
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gänglich  vorüber  unb  bet  ©ein  nach  einigen  ©o-- 
d>en  gänglich  fiat  ip.  ©he  bet  ©ein  auf  ein  an; 
berrS  gaß  grgogen  ober  auf  glafchen  gefüllt  wirb, 
muß  bie  klarbeit  geprüft  unb  baS  Zapfenloch 
etwa  auf  */n  bet  #obe  beS  BobenS  gebohrt  wer= 
ben.  ©er  JRüctftanb  wirb  gepreßt  unb  filtrirt. 

SJfittifatliqucr.  10  Quart  ©pirituS  oon 
72°  9?.  weroen  übet  Ä Cotf>  OTuSfatnuß,  5 gotl) 
SWuSfatblüten , 6 gotb  Zimmetrinbe  unb  4 Sott) 
Welfen  abgejogen.  ©as  ©eftillat  Pellt  man  mit 
Zuctcrmaffer  auf  24  0uatt. 

Sftuöf'attiup , iP  bet  in  einem  ©emenge 
oon  Äalf  unb  ©eewaper  gebeijfe  Äern  ber  Wüffe 
beS  SRuSfatbaumS.  ©ie  guten  SKuSfatnüjTe 
müPen  bid)t,  fchwer,  gang,  fettig,  außen  fugtl= 
vunb  ober  längltd)tunb  unb  hellbraun,  unregcU 
mäßig  gefurcht,  burchfchniften  gleich  oon  glängenb 
marmorirtem  2fnfef>en,  oon  burebbetngenbem,  ge= 
mütgbaften  ©otpgeruche  unb  einem  bitterlichen, 
erwärmenbaromatifchen,  etwas  fettigen  ©efehmaef 
fein ; mit  einet  beißen  Wabcl  bitrchPochen  müjfen 
pe  etwas  gelbliches  Del  auSfcbmifcen.  ©eniger 
gcfchäfct  pnb  bie  großem,  länglichen;  fchlecht  bie 
alten,  magern,  (eilten,  hohlen,  angefreffenen, 
mutmPichfgen,  leicht  gerbrecblichen , fchwach  tie« 
cbenben  unb  fehmeefenben;  ferner  bie  eine  #afel= 
nuß  großen  bunfelbraunen  oPinbifchen,  bie  auf 
ber  einen  ©eite  runb  unb  erhaben,  auf  ber  anbern 
glatt  unb  manchmal  ber  fiänge  nach  oertieft  pnb; 
enbtid)  bie  ((einen  wcPinbiichen  SOtaciSbobnen, 
welche  oon  fchwärglicher  garbe  unb  fonP  ohne 
allen  ©efehmaef  pnb.  3n  ber  #anbelSfprad)e 
nennt  man  9t ompen  bie  ^erbrochenen  unb 
oon  ©ürmetn  gerfrePencn  unb  ©iebeS«  ober 
ZwillingSnüffe  bie  mißgePalteten  SUtuSfat: 
nüffe.  — ©ine  bäupge  93  et  f ä l f ch  u n g ber SfJtuS« 
fatnüffe  beftebt  in  Beraubung  ihres  ©cwürgPofcS, 
melcheS  baburep  gefebiebt,  baß  man  burch  ©epil« 
lation  ober  XuSgteben  mit  ©eingciP  bie  gewütg« 
haften  Steile  aus  benWüpen  nimmt;  folche  WüPe 
fehen  innen  unb  außen  egal  braun  aus  unb  fchmecten 
auffallenb  fchlecht.  Wachgemacbt  werben  bie  SOtuS* 
fatnüpe,  inbem  man  auf  einem  Seige  oon  grobem 
SOtehl/  geimwaper  unb  Äreibe,  bent  man  etwas 
SÄuSfatnußpuloer  gufefcf,  Wüpe  oerfertigt,  benen 
man  bie  gorm  bet  echten  gu  geben  fudjt;  man 
erfennt  biefe  nachgemachten  an  bet  mangelnben 
gcPigfeit,  inbem  pe  pch  im  ©aper  auflöfen,  an 
bem  fcbwachen  ©efehmaef  unb  batan,  baß  pe  mit 
einet  heißen  Wabel  angePochen,  fein  Del  oon  pch 
geben  unb  baß  pe  feine  marmorirte  3nnenpäd)e 
haben ; überhaupt  werben  bie  nachgemacbten  bei 
genauer  Betrachtung  feine  93etgleicbung  mit  ben 
echten  auShalten  fönnen.  ©ie  SOtuSfatnüPe  bie« 
nen  als  ©ewürg  unb  gur  Delbereitung. 

SötuSfatmiffmtter  ober  üWuöfatöl,  ip 
ein  bem  Saig  ähnliches  Del,  welches  burch  TluS« 
prePen  bet  SJtuSfatnüpe  erhalten  wirb.  @S  wirb 
gewöhnlich  in  4?oUanb  bereitet,  oon  wo  eS  in 
bet  gorm  oiereefigtt  langet  Brote  oon  gelb  mat« 
morirtem  ttnfeben  unb  Patfem  SKuSfatgerud)  in 
ben  $anbel  gebracht  wirb.  SS  bepebt  aus  bem 


©emenge  eines  ungefärbten,  bem  Saig  ähnlichen 
fettes,  eines  fetten  butterartig  gelben  DelS  unb 
eines  flüchtigen , riechenben  Del S.  Behanbelt 
man  eS  mit  faltem  Klfohol  ober  Xeifjer,  fo  lofen 
fid)  biefe  beiben  lefctern  Dele  barin  auf,  währenb 
baS  erpere  ungelöp  bleibt,  ©as  unlösliche  §ett 
PeUt  baS  SSJipriPin  bar.  ©as  nach  bem  ootber* 
gehenben  SBerfabren  gewonnene  ip  noch  nicht  rein 
unb  bep$t  ben  WtuSfatgeruch  in  hohem  ©tabe. 
©urch  2Cuflöfen  in  fochenbem  2letbet  unb  2CuSs 
prePen  gwifeben  oielfach  gufammengelegtem  giltrir* 
papier  erhält  man  eine  ©ubPang,  beren  ©ehmelgs 
punft  bei  30°  ©.  bleibt,  ©ie  ift  bas  reine  SRpris 
Pin  unb  eine  Berbinbung  oon  SWptipinfäute  mit 
©Ipcerin. 

ÜMufcfeln , pnb  bie  alle  Bewegungen  be« 
ÄörperS  auSübenbenDrgane,  bGS  gleifd) bepetben. 
©ie  pnb  oon  ber  oerfchiebenpen  ©epalt,  je  nad)? 
bem  ihre  ffitrfung  freiSförmig,  einen  gröpern 
Waurn  prePenb  ober  einen  langen  Sheil  h^henb 
fein  foll.  ©ie  bepehen  aus  gafern,  bie  mit  einer 
eigentümlichen  Jerjft,  fich  gufammengugiehen,  bes 
gabt  pnb.  ©ie  Zufammenwirfung  bet  Berfürs 
gung  aller  gleifchfafern  bilbet  bie  große  Äraft  be$ 
SJluSfelS.  ©urch  Uebung  fann  man  bie  SWuSfet« 
fraft  bis  in’S  Unglaubliche  Pärfen.  SKuSfeln  ba= 
gegen,  welche  feiten  geübt  werben,  oerlieten  bic  ' 
kraft  gang.  Bon  einet  gehörigen  Uebung  bcc 
WiuSfeln  hängt  bie  ©efunbheit  beS  .Körpers  in 
einem  fehr  hohen  ©rabe  ab.  Bewegung  ober 
ÄraftanPrengungen  beförbern  burd)  bie  SBit« 
fung  bet  breifachcn  gage  ber  BaucbmuSfeln  bte 
Berbauung  unb  baS  Xthmen,  weil  berBruPtaPen 
lebhafter  unb  bie  gungen  beper  ausgebehnt  wer« 
ben  tonnen.  2luS  biefem  ©runbe  ip  bie  Bewegung 
fo  heilfam,  Kppetit  unb  muntere  garbe  ergeugenb, 
unb  eben  beShalb  hoben  pftenbe  SRenfchen  ober 
gefchnürte  grauengimmer,  bei  welchen  bie  Baud): 
muSfeln  untätig  einfchlafen,  fo  häupg  Berbau« 
ungSbefchwerben,  bleiches  Änfehen,  fd)led)t  ge« 
nährtes  Blut,  eS  entPehen  Ä'rämpfe  tc.  @elbft 
füt  folche  Ä'ranfe,  wo  organifebe  gehler,  wie  bei 
oielen  ©pileptifchen , gum  ©runbe  liegen,  wirb 
Bewegung  Wufeen  fchafen  unb  bie  TfnfäUe 
oerringetn.  2fußer  ben  wirtlichen  Bewegungen 
nähren  Bäbcr  unb  9teibungen  bie  SOtusfelfraft* 
©ie9ÄuSfeln  fönnen  aber  auch  gu  fehr  angeflrengt 
werben,  ©ie  übermäßige  XnPrcngung  eingelner 
SJluSfeln  ober  ÜJlusfclgruppen  fann  1.  entweber  n ite 
einmal  unb  auf  furge  Zeit  oorfommen,  wie  j.  SB. 
beim  #eben  einet  fehr  bebeutenben  gap,  unb  fann 
bann  Zerreißungen  bet  9J?uSfeln,  bet  ©ebnen,  |a 
fogat  ein  Brechen  ber  JCnochen  oerurfachen. 

2.  gerner  fann  bie  Shätigteit  ber  SKuSfeln  an 
unb  für  pch  nur  mäßig,  ja  fogat  fehr  unbebeutenb 
fein,  fann  aber  bod)  babutd»,  baß  pe  lange  Zeit 
unauSgefe|t  unb  ohne  bienothige9tuhe  Pattpnbet, 
Äranfheit  oerurfachen.  ©iefe  befielt  bann  meift 
in  einer  Zufammcngiehung,  fogenanntem  Ärampf 
bet  SÄuSfeln  oon  beren  gu  lang  anbauetnbet  9teu 
gung.  ©iefer  .ftrampf  fommt  g.  B.  fehr  häufig 
nad)  anpaUenbem  ©djreihen,  nad)  langem  ©piclen 
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muftfalifthet  3nftrumente,  be<  Slaoietö,  bet  SSio» 
line,  berglöte,  ber  Orgel  oor  unb  macht  ftd)  burd) 
eine  Krümmung  ber  ginger,  welche  nicht  geftreett 
werben  fönnen,  balb  burd)  ©teifigteit  ber  ginger, 
beten  SSiegen  erfebwert  ift,  fenntlid)  unb  fann 
alfo  feinen  ©iß  fowobl  in  ben  SBeugemuSfeln  als 
©tredmußfeln  ber  ginget  hoben.  Äuget  bem 
Krampf  fönnen  herbei  aud)  Sntjünbungen  ber 
©elenfe,  fowic  berjenigen  $autf<beiben , burd) 
welche  bie  ©ebnen  t)inburd)get)en , ftattfinben. 
3.  Snbtid)  lann  ein  fräftiger  ©ebraud)  ber  SOtuös 
fein,  weither  einmal  ohne  allen  ©chaben  unb  nur 
mit  etwa*  Srmübung  oorübergetjen  würbe,  burd) 
fein  föieberfebren  KranfbeitSerfcheinungen  bers 
»orbringen.  Sine  häufige  Stbätigfeit  irgenb  eines 
StbeileS  unfetS  Körpers  }iei)t  notbwenbig  einen 
gtögern  «Berbrauth  oon  ©toff  in  biefen  Steilen 
nad)  fid),  als  gewöhnlich.  9tad)  ben  d)emifd)en 
©efeßen  ber  ÄuSgleichung  fliegt  nun  meßt  93lut 
al$  oorber  in  biefe  Stbeile,  um  bie  oerloren  gegans 
genen  ©toffe  ju  erfeßen  unb  bie  frühere  d)tmifd)e 
SOlifcbung  bafelbfl  wieber  b*r}ufteUen.  ©iefer 
©lutguüug  bewirft  juerft  baS  ©efübl  oon  SBärme, 
fpäter  aud)  wobl  bas  ©efübl  oon  .Kraft  in  jenen 
ÜJtuSfelpartien , bem  aber  balb  eine  übermägige 
Srnäbrung  unb  SJergrögerung  berfelben  folgt,  ju 
weither  ftd)  bann  nod)  häufig  fchmerjbafte  Snt* 
jünbung,  fowie  JBtlbung  frembartiger  Stbeile  in 
ben  SRusfeln  binjugefcUt.  ©tefeS  leßte  SSorfoms 
men  jeigt  fid)  bei  bem  Srercierfnochen  ber  ©oU 
baten,  weither  an  ben  ©teilen,  wo  baS  ©ewebr 
einen  oft  wieberbolten  ©tuet  auSübt,  mitten  im 
gleifd)  ober  Zellgewebe  fid)  bilbet,  unb  bet  in  abns 
lid)et  SDBeife  aud)  burd)  baS  «Reiten  beroorgebrad)t 
witb.  ©ie  übermägige  SJergrögerung  einzelner 
SJtuSfeln  jiebt  aud)  beten  bebeutenbe  Kraftevbös 
bung  nad)  fid)  unb  bewirft  balb  ©Weiterungen 
ber  SJlulgefäge  (fowobl  ber  «PulSabern  als  ber 
SBtutabern),  balb  SOtigbilbungen  oon  Knochen, 
©o  buben  ©chmiebe  unb  ©d)loffcr  burd)  bie  oon 
bet  güßrung  fcbweret  Jammer  übermägig  ouS* 
gebilbeten  SBrufts  unb  ÄrmmuSfeln  häufig  25er; 
btlbungen  beS  OberförperS.  ©iefen  Uebeln  uor; 
jubeugen  ift  am  SBeften  eine  «Dlägigung  in  ben 
Änfttengungen  im  ©tanbe,  neben  ber  gehörigen 
auSteicbenben  «Rubejeit.  gernet  ftnb  burd)  tur- 
nen, SBcttlaufen  unb  bgl.  Uebungen  berjenigen 
•Körperteile  ootjunebmen,  weltbe  beim  ©efchäftS; 
betrieb  unbeftbäftt’gt  blieben.  ÄUgemeine  Säber, 
befonbets  glugbäbet  in  ber  warmen  3obreSjcit, 
unb  an  ben  ftbmerjenben  Stbeilen  Sinreibungen 
fpirituÖfer  glüfftgfeiten  mit  gianell  ftnb  ebenfalls 
jwedmägig. 

9ftu$fclfd)tttc?$,  ift  eine  eigentbümlicbe 
Smpfinbung,  weltbe  nad)  ju  grogen  Änftrengun* 
gen  unb  Krumpfen  entftebt.  St  ift  oon  bem 
©cbmetj  oerf.-bieben , bet  fid)  in  golge  non 
tbeumatifdjer  Sntjünbung  äugert.  St  ift  eine 
©d)wäd)e  unb  oerlangt  ©tärfung  bet  «OtuSfeln. 
®e«bulö  oergebt  er  nad)  SBäbetn,  Kneten,  «Reis 
bungen  ober  Sinreibungen  mit  fpirituöfen  glüf; 
figfeiten.  Stach  ftarfen  Luftreifen , ungewohntem 


«Reiun,  #cben,  gpmnaftifcben  Uebungen,  ©d)litts 
fcbublaufen,  Stanjen  ober  £anbarbeiten  ift  bie 
fchmerjbafte  «JRübigfeit  oft  fogleid)  nad)  ber  Äns 
wenbung  biefer  SOtittel  oer(d)Wunben. 

ober  S8rci,  nennt  man  bie  ju  einer 
biefen  «JRajfc  lingefoebten  grütbte,  namentlid) 
bes  ObfteS.  ©as  Dbftraug  ift  für  jebe  JpauSs 
wirtbfebaft  ein  ©egenftanb  oon  groget  SBicbtigs 
feit.  SJon  grogem  Sinflug  bei  bet  SBereitu.  g 
bcS  SDtugeS  ift  bie  Steife  ber  grüebte.  3*  zeitiger 
biefe  finb,  befto  füger  unb  beffet  wirb  bas  SOtug, 
unb  befto  weniger  3eit  braucht  man  auf  bas 
Sinfocben  ju  oerwenben.  Seim  Kocbm  fdjäumt 
man  fleigig  ab,  bamit  alles  Unreine,  welches  fid) 
auf  bet  Oberfläche  fammelt,  entfernt  werbe.  ©ie 
grütbte  werben  bei  einem  ftarfen,  aber  glticbmäs 
gtgen  geuer  im  Kochen  erhalten  unb  gegen  bas 
Snbe,  wenn  baS  «0?ug  bie  gehörige  ©icte  erlangt 
bat,  juweilen  umgerübrt,  bamit  es  niebtanbrennt. 
3e  fteifer  baS  9Rug  eingefocht  wirb,  befto  länget 
hält  es  fid).  ©urd)  aUjuftarfeS  Sinfocben  oers 
liert  eS  aber  feinen  guten  ©efchmact  unb  wirb 
ftarf  unb  bitter.  3nbeg  mug  es  bod)  fo  ftarf  eins 
gefoebt  werben,  bag  eö  nicht  mehr  an  einem  fitber* 
nen  göffel  hängen  bleibt,  wenn  man  biefen  ein* 
taucht.  Um  ben  Sßoblgefcbmacf  beS  «JRugeS  ju 
erhöben,  fügt  man  gegen  baS  Snbe  beS  Kochens 
etwas  Sitronenfcbale  unb  ©ewür jnelfen  ju.  SBenn 
bas  ?IRug  aus  bem  fupfernen  Keflel  genommen 
wirb,  fo  mug  man  wäbrenb  biefer  -Seit  baS  geuer 
jurüctjieben  unb  baS  SSRug  fo  fcbncll  als  möglich 
in  Stopfe  füllen,  aud)  wäbrenb  biefer  3cit  unaus? 
gefeßt  umrübren,  bamit  eS  nicht  am  Snbe  ans 
brenne.  ©aSSDtug  gewinnt  bagegen  an@ügigfeif, 
wenn  man  es  wäbrenb  ber  Änfertigung  in  reine 
gaffet  füllt,  in  benfelben  erfalten  lägt,  bann  wies 
bet  in  ben  reingefebeuerten  Kcjfel  unb  in  biefem 
jum  Kochen  bringt  unbbiefes  nochmals  wieberbolf. 
©as  SRug  barf  aber  nie  im  Keffel  erfalten,  inbem 
es  fonft  leicht  oergiftet  werben  fönnte.  3ur  Äufs 
bewabrung  beS  SRugcS  finb  ©teinlöpfe,  bie  oor 
bem  ÄnfüUen  etwas  erwärmt  werben,  am  ©ceigs 
netften,  inbem  fid)  in  biefen  taSSRug  amgängften 
hält.  3«  Srmangelung  berfelben  fann  man  aud) 
neue  ober  aucbfd)on  früher,  jvbocbiiurju  einem  unb 
oemfelben  -Jwect  gibraud)te  irbene Stopfe  anwenben. 
©ieJtöpfe  füllt  man  ganj  ooU  unb  rüttelt  fte  einis 
germagen  nad)  bem  Änfüllen,  bamit  ftd)  bas  Sftug 
gut  feßt  unb  un  bie  Wänbe  ber  ©efäge  gut  ans 
legt,  ©en  leeren  «Raum,  welcher  ftd)  balb  nach 
bem  «Rütteln  jeigt,  füllt  man  mit  ftifebem  «JJtuge 
aus.  9tad)  etwa  2 Stagen  bot  baS  «JRug  an  feiner 
©icte  oerlorcn  unb  ift  bünner  geworben.  Um  bie 
äugere  8uft  abjubalten  unb  bem  «JRug  eine  Krufte 
ju  geben,  ift  es  febt  jwectmägig,  bie  mit  bemSRug 
gefüllten  ©efäge  2 Stage  nad)  bem  Kothen  brficts 
ben  in  einen  warmen  «Bacfofen  ju  fd)ieben  ober 
einen  ©ectcl  mit  glübenben  Kohlen  auf  bie  Stopfe 
ju  legen,  bamit  ftcb  burd)  bie  £iße  eine  «Rinbe  auf 
ber  Oberfläche  erjeuge.  Äu^  fonn  man  ftatt 
bejfen  bie  Oberfläche  mit  jerlaffencm  Staig  ober 
jerlaffener  ungefaljener  SButtcr  bebecten.  ©cs 
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»öhnlid»  begnügt  man  ftcl)  abec  bamit,  »enn  gu* 
mal  ba$  9J?uß  balb  oerbraucbt  »erben  foll,  bie 
Zopfe  mit  Rapier  ober  ©lafe  feft  gu  oerbinben. 
Die  mit  9Ruß  gefüllten  Höpfe  »erben  in  troctnen, 
luftigen  .Kammern,  nie  in  feuchten  .Kellern,  »o 
baS  9Ruß  leid)t  fchimmelt,  aufbemahrt.  Zuweilen 
muß  man  nachfeben,  ob  es  nod)  gut  ift.  ginbet 
man  ©chimmel,  fo  muß  berfelbe  behutfam  abges 
nommen  »erben,  ©ollfe  berfelbe  gu  fetjc  übet* 
banbnebmen,  fo  focht  man  bas  9)iuß  nochmals 
mit  etwas  ©affet  ein.  ©ehr  lange  iieit  haltbar 
fann  man  baS  9Ruß  auf  fotgenbe  ©eife  machen: 
2Ran  füllt  eS,  nachbem  es  fdjon  giemltd)  bicf  ift, 
in  flache  Pfannen  unb  läßt  ei  entmeber  im  ©act; 
ofen  ober  fonft  burch  angemeffcne  Dfenhifce  auSs 
troctnen,  fo  baß  ei  einen  feften  .Kuchen  bilbet,  oon 
bem  man  gum  Gebrauch  beliebige  ©tücte  abfchnei* 
bet  unb  in  »armem  ©affer  auflöft.  lieber  bie 
Sereitung  ber  octidmbencn  ÜJfußarten  f.  91  uns 
telrübens,  9R  ö h r e n : , 9R  a u l b e e r * , £ols 
lunbers,  $p f l a u m e n * , Ä i r f d)  = , © i r n e n s, 
2lpfel  m u ß. 

SWutterbäuntc,  ftnb  bei  ber  Dbftbaumgucht 
ein  feht  »icbtiger  Gegenftanb;  baher  muß  bei 
einer  geregelten  ©aumichule  oiele  ©orgfalt  auf 
bie  Grlangung  echter  Dbftfortcn  oenoenbet  »ers 
ben.  2) a biefe  aber  fcbmer  gu  erlangen  ftnb,  fo 
ift  eS  am  ©ejten , gunächft  bie  geeigneten  ©orten 
bet  Umgegenb  gum  ©erwenbcn  gu  fammcln  unb 
oon  frcmben  ©orten  nur  bann  Gbelrcifer  gu  net)* 
men,  »enn  ihre  Gd)tt)eit  burch  baS  grud)tbringen 
nachgemiefen  ift.  • 

SWtutterbliltfluft.  20le  Urfachen,  bie  übers 
haupt  gu  ©erblutungen  Gelegenheit  geben,  töns 
nen  SSRutterblutflüffe  oeranlaffen.  ©efonbers 
entfielen  fte  oft  oon  gu  großer  Grabung  »ährenb 
bet  monatlichen  Reinigung,  oon  bem  SERißbraucb 
fch»eißtreibenber  Urgeneien  unb  oon  ber  Gewohns 
heit,  fich  über  glübenben  .Kohlen  gu  ermärmen. 
©ollblütige  $)erfonen , bie,  »eiche  öfters  geboren 
haben,  bie  fehr  fchmere  Arbeiten  ocrrichten,  bie 
bei  reichlicher  9tat)rung  ein  ftfcenbes  geben  führen, 
ftnb  ben  ©lutjlüffcn  am  ^Reiften  untermorfen, 
namentlich  in  ben  fahren , »o  fte  bie  monatliche 
9leinigung  oerlieren.  Die  ©lutflüffe  fommen 
entmeber  gu  ber  nämlichen  $eit,  »u  fich  bie  mos 
natliche  9teinigung  einftellen  füllte  ober  »ährenb 
berfelben.  DaS  ©lut  fließt  ent»cber  in  9Renge 
ober  nur  tropfenmeife,  im  Untern  gall  aber  befto 
länger,  ©enn  ber  ©lutfluß  nicht  fehr  ftarf  ift 
unb  bie  Patientin  eine  lebhafte  ©eftebtsfarbe, 
gleichmäßige  ©ärme  über  ben  gangen  .Körper  unb 
Dollen  $pulö  hat,  fo  muß  fte  fich  ruhig  unb  fühl 
halten,  fich  oor  Gemütsbewegungen  hüten,  fleißig 
frifcbeS  ©affer  trinfen  unb,  fo  lange  bas  ©luten 
anhält,  alle  gleifcbfpeife»  unb  Dinge  oers 

mciben.  DaS  Gffen  muß  fäuerlich  unb  barf  nicht 
»arm  fein,  ©enn  aber  fo  oiel  ©lut  abgebt,  baß 
ber  $)ulS  tlein  unb  gitternb  unb  baS  Geficbt  blaß 
gu  »erben  anfängt,  bie  ©lieber  falt  »erben  unb 
Uebelteit,  ©cängftigung  unb  leichte  Ohnmächten 
erfolgen,  fo  taffe  man  bieÄranfe  fehr  ftili  in  einer 


»agereebten  gage,  mit  ben  untern  Steilen  etwas 
erhöht  auf  einer  SKatrahe  oon  $ferbehaaren  ober 
auf  einem  bloßen  ©trohfaef  liegen;  man  gebe 
ihr  öftere  einen  ©chlucf  faltcS  OueUwaffer  ober 
bei  großer  Gntfräftung  fchmache  Hühners  ober 
gleifcbbrühe  falt  gu  trinfen.  9Ran  fann  baS 
©ajfet  ober  bie  ©rübe  auch  mit  Gfftg  oberGitros 
nenfaft  fäuerlich  machen.  Die  Jpänbe  laffe  man 
in  laues  ©affer  fteefen  unb  lege  ein  mehrfach  gus 
fatnmengefcblagencS  leineneg  Such,  baS  in  einer 
falten  SJRifcbung  oon  gleichoiel  Gifig  unb  ©affer 
getaucht  unb  »über  auSgebrücff  »orben  ift,  übet 
ben  Unterleib,  bie  genben  unb  ©eburtstheile  unb 
»ecbfele  bas  Such  fo  oft,  als  eS  »arm  »erben 
»ill.  3m  äußerften  9tothfalle  ftelle  man  bie  güße 
ber  Äranfen  in  faltes  ©affet,  fpri|e  ihr  falteS 
©affer  ober  ©affer  mit  Gfftg  oermifcht  mit  einer 
JClpftierfprige  in  bie  ©eburtötheile,  unb  »enn  ftd) 
hierauf  bas  Stuten  nicht  ftillt,  ftopfe  man  »eiche 
leinene  gäppchen  ober  einen  ©afebfebwamm  mit 
©einifftg  befeuchtet,  bebutfam  in  bie  SRutters 
fcheibe  unb  gebe  alle  2 ©tunben  ober  aud)  öfter 
Vs  2affe  2llaunmolfen  (f.  9R  Olfen)  fall  gu 
trinfen.  9Äan  barf  aber  biefe  SRittel,  gumal 
bei  Klaunmolfin , nicht  ohne  9totb,  anmens 
ben,  fonbern  nur  bann,  »enn  bie  Gefahr  ber 
©erblutung  bringenb  ift  unb  anbere  SRittel  nicht 
helfen.  Gin  Utmoicfeln  bet  ©chenfel  unb  Obers 
atme  mit  ©inben  ift  fchäblid).  2Cucb  ber  innets 
liehe  Gebrauch  beruhigenber  unb  ftärter  ftopfenber 
Dinge,  als  bie  Älaunmolfen  ftnb,  unb  bie  Gins 
fprifcungen  gufammengiehenbet  glüfftgfeiten  in 
bie  Gebärmutter  ftnb  gu  bebenflich,  als  baß  man 
fie  eigenmächtig  anmenben  bürfte.  Jpaben  bie 
empfohlenen  9Rittel  nicht  ben  gemünfcbtenGrfolg, 
fo  ermarte  man  bie  2ln»enbung  »eiteret  fXitttl 
oon  bem  2lrgte,  ben  man  bei  ftärferem  Gatters 
blutfluß  fogieich  rufen  muß.  3ft  her  ©utfluß 
nicht  fo  heftig,  aber  langwierig  unb  anhaltenb,  fo 
übereile  man  ftch  nicht,  ihn  gu  ftopfen,  fonbern 
»arte  erft  bei  gutem  ©erhalten  unb  bei  ffieri)üs 
tung  aller  Grhibung  beS  .Körpers  bie  Sßirfung 
ber  ©atur  ab.  Oft  ^övt  ber  ©lutabgang  »on 
felbft  auf.  ©enn  biefes  aber  nicht  gefchiefft  untl 
bie  Äranfe  enblich  baoon  matt  »irb,  fo  gehe  ^an 
gum  2lrgte.  Gin  SRittel,  baS  fid)  bei  lang»ieri; 
gen  SRutterblutflüffen  öfters  t>ilfreid)  ermcift,  ift 
ber  Genuß  oon  3immetthee  (f.  b.),  2 STaffcn 
täglich. 

$ülutterfDrti,  ift  ber  mißgeftaltete©amebe$ 
9toggens.  Sefinbet  ftd)  unter  bem  teueren  oiel 
SRutterforn  unb  »irb  baS  barauS  gewonnene  SRcl)1 
gum  ©rotbaefen  angemenbet,  fo  erregt  folcbcS 
©rot  ober  ber  aus  folchem  ÜRehl  bereitete  SSrei 
©chminbel,  Gebrechen,  3Dhnma£hten,  große  2fngft, 
Ärämpfe,  Äribbeln  in  ben  ©liebem  (f.JCribbel« 
f r a n f h f 1 1).  2)aS  9Rutterf orn  ift  aud)  für  alles 
geberoief)  töbtlich,  unb  eine  ftarteSRilchergeugun^ 
oon  ÜRutterforn  ift  ein  »irffameS  ©ift  gegen  bie 
gliegen.  9Äerf»ürbig  ift  eS,  baß  baS  SRutterforn 
bann  feine  giftigen  Gigenfchaften  oerliert,  »«un 
baS  ©etreibe,  unter  bem  ftd)  bas  SKutterforn  he* 
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ffnbet,  gehöret  wirb.  ©fnb  SOtenfdjen  burd)  SOtuts 
terlorn  oergiftet,  fo  gebe  man  ihnen  guetft  S3ted)s 
unb  9>urgicmittel  oon  83red)weinftein,  bann  oon 
Saloppe,  «Rhabarber  Unb  ßffig  gum  ©etränE. 
Sie  ©ewohnheit  mancher  gebammen,  10—12 
©tan  puloeriftrte«  SDtutterEorn  Äteifenben  gut 
SBefötbetung  bet  ©ebutt  bei  SEBehenmangel  alle 
*/* — V*  ©tunben  gu  reichen,  ift  unguläfftg.  Sa« 
SOtittel  tann  nur  oon  bemtlrgte  oerorbnet  werben. 
Sagegen  Eann  man  eö  bei  £üben,  bie  ftd)  lange 
gumÄalben  anftrengen,  beten  SBehen  aber  febwad) 
finb  unb  ftd)  in  3»ifd)entäumen  oon  i/4  — >/2 
©tunbe  »überholen,  anwenben.  SOtan  gibt  bann 
1 ßoth  SDtutterEorn  mit  4 Soll)  ftebenbem  SBaffet 
angebtüht  unb  läft  2 — 3 D,uatt  Haferfcbleim 
naebgiefen.  Dtacb  10  SDtinuten  fangen  bie  SBehen 
an  fräftiget  gu  »erben,  unb  nad)  3/t  ©tunben  ift 
baö  JCalb  geboten.  Sie  SRacbgeburt  erfolgt  fo* 
gleich.  Uebtigenö  äufert  baö  SDtutterEorn,  träd)s 
tigen  Äuljen  unter  bem  @d)rotgetreibe  gefüttert, 
nid)t,  »ie  man  oielfad)  glaubt,  bad  »erfalben.— 
SDtutterEorn  alt  b°möopatbifcbeä£eiU 
mittel.  Saflelbe  »irb  bei  einer  SBirEungöbauet 
»on  mehreren  SBocben  gu  einem  Eleinen  S£l>eile 
bet  4 — 6.  JBerbünnung  angewenbet  gegen  heftige 
SBabenErämpfe,  branbigeö  2£bfterben  bet  ginget 
unb  3eben,  ftidflufartigeSBruftbeElemmung,  SOtuts 
terErebö,  SDtufterblutflüffe,  fehr  fcbwäcbenbe  Sutd)* 
fälle  mit  fcbnellem  ©inEen  bet  Äräfte,  (Sollt, 
SDtagenbrennen,  ©d)leimerbred)en,  ftammelnbe 
©ptadje,  JKnnbadenErampf,  ßähmungen,  ©lies 
bergittern,  Xbgehrung,  6holera,  ÄrübelEranEheit, 
tonifdje  Ätämpfe,  3udungen  in  ben  ©liebetn, 
JCrampf*  unb  epileptifd)e  Unfälle  nad)  @d)ted. 
©egenmittel  ift  ©ampherlöfung. 

9J?iltterfrati$.  Sei  ben  Vorfällen  bet 
©cbeibe  unb  SDtutter  bient  bet  ÜJtutterfranj  gum 
3urüdhalten  unb  gut  ©tärlung  bet  etfcblafften 
Jlheile.  Ser  SDtutterErang  ift  oon  oerfdftebener 
gotm,  geftielt  unb  ungeftielt,  unb  oon  oerftbiebes 
nen©toffen.  Sieungeftielten,  glatten,  mitSBacbö 
übergogenen  finb  ben  anbern  oorgugiehen,  mit 
Äuönahme  bet  oon  ©ummi  elafticum,  welche  bie 
beften  finb.  ©inen  fehr  fanften  SDtutterErang  fann 
man  aus  ÄorE  fdjneiben,  wenn  man  ein  SDtufter 
hat.  SOtan  tauebt  ihn  bann  in  eine  gut  umges 
rührte  SEtifcbung  oon  9 ^heilen  2Bad)3  unb  1 
Sheil  ©ppö  unb  polirt  ben  Uebergug  nad)  bem 
©rEalten.  ©in  SDtutterErang  muf  in  bet  SRüden* 
läge  eingebraebt  »erben,  bie  $)erfon  muf  mehrere 
©tunben  nad)  bem  ffiinbtir.gen  liegen  bleiben  unb, 
»enn  ber  SDtutterErang  brüctt  ober  bie  Harns  unb 
©tuhlabfonberungen  hemmt,  »iebet  herauögenoms 
men  unb  butd)  einen  Eieinern  erfefct  »erben.  2Clle 
4 SBocben  muf  man  ihn  oljnebieö  h^auönehmen, 
um  ihn  gehörig  gu  reinigen,  gu  trodnen  unb 
mit  einet  aromatifd)  fpirituöfen  glüfftgEeit  gu 
wafeben. 

Sölutterliquer.  8 $fb.  3udet  löft  man  in 
24  ?)fb.  SBaffer  auf,  läft  bie  XuflÖfung  fod)en, 
fd)äumt  fie  ab  unb  gieft  fte,  »enn  aller  3uder  ges 
UI. 


fcbmolgen  ift,  burd)  reine  ßeinwanb.  SDtit  biefem 
©prup  mifd)t  man  in  einem  gäfeben  C Cluart 
beö  ftärfften  SBeingeifteö , oerfdjlieft  baö  ©efäf 
unb  bewahrt  eö  an  einem  Eulften  Orte  auf. 
SDBiH  man  nun  oetfebiebene  ßiquere  barauS  bes 
retten,  fo  braucht  man  ben  SÖtutterliquer  nur 
mit  ben  betreffenben  ©ewürgen  ober  JDelcn  gu 
oermifeben. 

SOluttcrmäfcr,  werben  oon  ben  Äinbern 
gewöhnlich  auf  bieSÖelt  gebraucht  unb  unterfdjeis 
ben  ftcb  oon  ben  © o m m e r f p r o f f e n (f.  b.)  bas 
burd),  baf  jene  bunfler  unb  gröfer  finb,  übet  bie 
£aut  einigermafen  erhaben  flehen  unb  an  allen 
SEhtilen  bee  Jtörperö  ohne  Unterfcbieb  oortommen 
fönnen.  SOtan  fann  bie  SOtuttermäler  nicht  anberö 
alß  burd)  2fe^mittel  wegfebaffen,  bod)  muf  bieö 
oon  einem  2lrgte  ober  SBunbargte  gefebehen. 

ÜRuttermunb.  3umeilen  ift  eö  ber  gall,  baf 
ber  SOtuttermunb  bei  Äühen  oerwaebfen  unb  oers 
fnorpelt  ift  unb  bie  Aufnahme  oerhinbett,  alfo 
Unftud)tbarEeit  heubeiführt.  SOtan  fann  biefeec 
Uebel  fehr  leicht  babureb  htben,  baf  man  ben  gus 
gewad)fenen  ©ebärmutterhalö  mit  einem  cinges 
ölten  ginget  allmälig  burebbohtt. 

5)?utteru>urg,  ift  eine  wilbwacbfenbe  ?)flange, 
bie  ben  SDtagen  erwärmt,  auch  htlfueich  gegen  baö 
tlufftofen,  ßeibfebmergen  unb  SSaucbgrimmen  ift, 
aud)  wenn  mun  fie  nur  im  SOtunbe  laut. 

9Rt)rr^C/  ift  ein  arabifebeö  ©ummt'harg.  ßö 
befteht  ani  fettglängenben,  burd)jtd)tigen  unb 
burebfebimmernben  itörnern  oon  oerfd)iebenet 
©rofe  biö  gu  einet  9tuf.  ©eine  gatbe  ift  toth* 
ober  btaungelb;  es  hat  einen  eigentümlichen 
©erud)  unb  einen  etwaö  gufammengiehenben  ©es 
febmad.  SOtan  unterfebeibet  feine,  mittele  unb  ges 
ringe  SOtprrhe.  Sie  feine  befteht  auö  rothen,  flas 
ten,  fdhwärglicben , auch  mit  erbigen,  holgigen 
unb  ftaubigen  Steilen  untermifd)ten  ©tüden,  bie 
geringe auß  einem  ©emenge  oon  guten  unb  fcbled)* 
ten,  gröfern  unb  tleinern  ©tüden,  nebft  ©taubte. 
©ute  SDtprrhe  muf  im  SOtunbe  faft  gang  gergehen, 
etwa«  febarf,  gewürghaft  unb  bittet  febmeden  unb 
einen  balfamifcben  ©erud)  haben;  fie  muf  bie 
£älfte  ihreö  @ewid)te6  an  wäffetigem  ©rtract 
haben  unb  ftcb  gum  3!heil  in  SBeingeift  auflöfen. 
Sie  unechte  SDthrrhe  enthält  beigemengte  frembe 
Jfcmrgs  unb  ©ummiftüde  unb  anbere  frembe 
Singe.  Sie  SDtprrhe  ift  ein  Heilmittel.  Sie 
Sinttur  unb  ber  Ciquet  barauö  ftnb  gute  SOtittel 
gegen  ®id)t,  febmerghafte  3äl)ne  unb  gum  S3ers 
binben  fauliger,  fiinfenber  ©efebwüre.  tlnbere 
tlnwenbung  berSDtprrbe  muf  bemtlrgte  überlaffen 
bleiben. 

eine  3ierpflange , liebt  fette,  mit 
etwaö  ©anb  oermifdjte  ©rbe  unb  wirb  an  einem 
luftigen  Orte  bei  1 — 5°  SBärme  unb  mäfiger 
geuebtigfeit  überwintert.  3m  SDtai  bringt  man 
fie  in’ö  greie,  fe$t  fte  aber  bet  ©onne  nicht  gu 
fehtauö,  unb  gieft  tm  ©ommer  reidjlid).  2lUe 
3ah«  fmtlpril  muf  fte  umgepflangt  werben,  wos 
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bei  man  zugleich  bcn  SöurjelbaHen  unb  bie  Ärone 
et»aö  bcfdjncibet.  SBill  man  fiarEc  unb  bufdjige 
SWprtenbäumcben  ergeben,  fo  mufimanbiepflans 
$en  im  (Sommer  an  eine  »arme  Stelle  in’6  freie 
ganb  fefeen.  £>ie  83ermebrung  gefd)iel)t  im  SKai 
unb  2lpril  burcb  Sterlinge  in  einem  »atmen 
SDliftbeete  unter  ©laö  ober  im  Suni  butd)  SenEer 
in  einem  abgetriebenen  SOtiflbeete.  — JBlätter 
unb  S3eeren  treiben  ben  Urin  unb  bienen  gegen 


JDurtbfall,  rotbe  Stube  unb  SBlutfpeien.  2feu$eta 
lieb  angemenbet  ftnb  fte  gegen  Ädrfelfdjroetfj, 
SOtunbfäute  unb  Stafenbluten  gut.  Sin  Xbfub 
bet  SSlättec  bient  aud)  äußerlich  angemenbet  jum 
SBafcben  gegen  baö  Ungeziefer. 

2J?t)rteitöl,  »irb  auö  ben Slättern  bec  2Rt> rte 
bargeflelit.  öö  ift  farbtod,  riedjt  etwa«  campbets 
artig,  ifi  leichter  alö  ©affet,  enthält  (Sample 
unb  »irb  in  ber  Parfümerie  angemenbet. 
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